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CAPI,TULO l 

INTRO:Du'c CION• 

El•homb;i-e'.no ~~~~.~.~ki-~il~ ~~rilí{,fierr.a y 'shs pi:~d.\l~tos, el,suelo, 
- ' ' - -,: :·,:/ - -;-,-- ,· -- ''\ - ~;.-:\ '. ·' ~,, 

' el· agua' los .. bdsques';• i~ii 'p~~ii~i~~;j'·t&a~ ~éi·~ta'.pfs l:ii616grnó :ité!;;.'ciÓftad~ 
,·, __ .,,_.-,,; . -:'.\~':;:~:,__,<:/"': ···'-'{;·<'- _,,:.':,',/·; . - . ,-~·:,' 

con ellos;; '·"') . ":Y > .. 
S~exnpi-~'.~ue ~lho~~~e ~~\oívi~~~b:ks~i h~-Jhc;} ha '5tií;¿~. gi:ave-

; ~ :: ;·, 

::·r .:·.«·¡.:.::.-.'-
. - - ~-. -.~:· 

mente; - ·,.'.·,·:-«.:c._·' .. :·- __ : ' 

Los r~~~rs~~naturales de un pai's se di~fa~n ~hdo~ grándes cate-

_gorÍ~~l-lbs'_ll~fu~d¿s inor gánicos•-(suel~_s,·-~g~~:~·.'iii_ina.s ,etc). y los orgá­

·~nicos; f~'frh~d~s1br ias plantas y anima.le~; cl~~er~so~; · 
•C·~·.,.f,~'.:_' ;~·:,~;~,.-,,- ' •. ··~;·-:;~ •;·- .-.-- . - • 

Es ·¿a,~ac't'J~í'sti~a, de los prime!cs; qÚe<~~ son'directamente reno-

... vables ,. e~i~hi,;~~e,carecen' de un· mecanfsSC>·c~I"no'.larep~od~c~i6n,.··~ 
capaz de provee; a su renovaci6n. Mientras qtié 1()5/~eg\l'riao~; .. g~a~iaf! a 

·,,,.·- -'.:.._ , .. ,, ,,·:k:·:»·-:., 

la facultad de reproducirse pueden renovát~e~6-~~~6~~i·i~46~-;-ii;ai~id~6s' 
' . ····:·"· .. ·;\'. ,_ .·.'' ,~···;':- '.' '"' :;.· ;. <· ___ ,. ,; ?·~-;:;;, ;''{'~--','.:'.>.'·:·.< -',-,~. :;-: --.. ; ,.._:. -' 

que desaparecen, sea por la ac~i611 defcaÜs~;:~~~~';l,~:,~·/§.~j'~~ii1'.ci.~~sülf.e_ 
;>:~\'- ':.;~~--:. ' ;,.: >> 

·-,. -··,. ____ ::o. --:-.·.:;>· __ ,_ ~- -...... ,,,,-~~~-~~~;L~fj~¡~kK;i_:: 
do de la explotacióll hUp-i~-~~~:':;~_~:~'.-:'.~ ··:__,.·:._-=-¿_.::.=.·~-~ _;;::.:<4:;;-~~~-~~~--_;"_:t~ . ~ - '~~~f;,:,~~:+- - · -- '.-.--

:·::¡_: ·'; ;:-~:);·): ·,'.;,- :~-~: ,·;::·_;(/¡'. ,- ··"~{;~'~?--~? ·,: :-~~-

.México tiene áni~~i~é~i. ''ú:@o':'.sii~~i'tie's;;¿;"~rri6i·a6g~:1~~idC>s ~;¡€ ha". 

venido explotah~6.Á~_~d~:-/~;~~~;~~]~i~~;~'~~~'.¡~~~~~i~,~~~j(~~~~~~~'.~~~~k~'""s~n. ·, 
·-. ·•; ,, . ., «'?·'., ·, .. ·,'. {,, ,/.'<:·.'.·>:"f,'•' ... ~ ~:-·',, .·-··:,«,_-, ·.:.;¡ :;·:-:• ~ '-~- c~~;;:'."c. :'{'.· - ,, .. 

sacar de eÚo~·J~J¿j;~~.',~\;~g~'Mfü5·~~ .. ~s.·~~~-_te.i'(', "~'···· ''. .. ')n; i'.:; ,\ .;:,;: >.";¡,;e,-,· 
?' - <'!:'.;(:·;' .•. ,-.· ,.,. ":~¡~;);<;•' 

Eri··e},:~.'.~d~''~~\~g#'.~'~_ ... ~.--'.º_:_•~.:_c,·.· .. ~·-··~.: __ ., .. _.ª,t·,~~"~;.if~~·:;~':.ii.·~~~-~i;4;",'.z~~~·ififhl.~tos"''y1~·-
·:._f~:):\:J:::~~\\;~~ ;':.::~t ;.'~ ' ~,·._ '-".';-'' ·;"c.,\;'·t ... :•;",-. .;'···}\~· '"f.i:: ,. "., . '· 

:::t~l~;~Í.º_•.·.•.•-•,•.n.:_,;:: __ ._'n_:.~_'.t_~!~~~~~f ~l~t;lt~~i~~f.t.~f.·_1_•.t.l!~!l~,;~:::: 
., ' - :;-;/!,);"'!: ·--.<"-,; . 

desde·-eí-_ptinto'cie :VÍ~tide ·s~ '~p;g~·e¿h~~~~~#/'. ~ri;¿ú~a JIJ~s,ervaci6n -

debemos estar interesados. 



- -. -

Las aguas,interiores de·riuestr~s ríos yl~gos, ,encierran riquezas 

no·. desp,re~i~bl~~L~ies:cornb ·iisi ra·Kas;\~~~·ca~~ bl~rico, .las percas, las 
' .· .. : ' ' >~:_,:/>.,·. :· -'~.-"· >~ ·--····.\:.-·.--- -~-::t<_:_(~-::' 

lampre~s;.}~i'}i~~*~~i~K~}·:~!W~fi :;:~·2;• •,•·:;····~·.f • · 
•'.I; _:;.-;·-,;y_ 

'';';"·: ·:.:·:.- ·:. ~ >:.~_.:_-:-' , _ _. ·_., ' 

dieta d:¡·~~~~:s~~:~·.·~~ ~or eÚo qU:e al considerar la abundancia de nues 
' < ' J .!' 

tro~·. f~.~ri~i~~~>ri'~fG~~l~~fae' 6~·rictel' animal, tenemos que encarar valien 
~-~.;-:"· ·"¡'•'·· ...... _,_ ..•... ·:,.:···' :"·-. - . -

té~erite'.e1tz:;{~i~~~~·cié~J'.'c:ons'~~vaci6n e incrementar dichos elementos, 
.-._ .·.-... :·,,..·_.::···.-,_:-•.' ,, -, J;;,;·.· ;~{:~·~;{:-;:;.:-"-;._·_. ·:··c.·. ,,. :·. -·:, · .. -.- . 

y P.ºii~l~~\~~;ti~§~!~f~t.f~.;~'.~~lti~le~ interrogaciones que existen entre los 

dive'rsbsY~~Ú:i1~i~~·;'.'i'a:~'N¿otiio'entre los animales y vegetales y entre·am-
... '._:~:..o:..;_:.;:o:~<~· .. -.__, . _ _;;,~. - --~ ~,¿:·:"::¡,~f;:. ::_.;';·:-'.·-.,­

'.:. '·'-1, ,_:-·_:.;- ;· _::.:: :.~~ .. ;,:.:; • :.:_-; ·: ·,'::r-::r,-.:.;;,:'--:~:~·~;':~: · ;_ ~:¡~ 
bos 'tipos ;·.ae :se~e~ ;.:0.vientes y en e.l ambiente en que &e encuentran· habi-· 

.·.-·:. :-;:> "--~<:;: ; ' ~·; 

tári.cJ.ó; ci;-).· '<;r> '> 
'.~·\~·;:,;:_)'.?;.Y 

:;E;s ~~2i~~~i)'&~órtá~cia considerar las condiciones ecol6gicas de -

foment~r ~s·d~ci~'.;)lis ne6·~~iciél.C:l~~ del lugar y el o los tipos de anima-­

les q\ie deb~n d~re'zj:>l.Ót~;:i·que ~~tán de acuerdo o en relaci6n dii:ecta 

con. el. aprovechamie~to de lo~ r.ecursos naturales de cada regi6n'. 

A medida que el tiem¡:ó•:pasa y hay aumento demográfico las necesL 

. dades alimenticias son mayores siendo necesario explotar especies ahi-

males:que no se consideraban de importancia para la alimentaci6n· del ;._ 

hombre, tal es el caso d.eia ran~, la cual se encuentra ampliamente dis-
.·.· :'. . ., :.,. . - ., __ 

tribuí da en la Rep'iíbiica Meri~aI1a y n9 habÍart).OS aprovechad~ nuestras· --

condiciónes ambientales para fomentél.~'y 91'.'fontél.f la, cría de ésta especie 

animal. 





MATERIAL. Y ME.TODOS 

MATERIAL 

BiOLQGicÓ:'.;~100·.kfi~6~'f.:d~ ca.rn'e de rana variedad Pipiens, C!_ 
'·,.:,{.~.\'; ;_ .. / .. -:-- ~---"'··- ',C:~J>~:"'.-';~~: .,. ••. '~~L-~ 

tesbia#~;~fa~~i~i~~~·~.;,)Í6,q;fgf5ifu66 de 7arne de Bovino, Ovino, Ca,prino 
--. -~·t:fJ~" :'.~-;-:< -., : ~.'' ~;-:;'; ~-:,~ •'" 

c~g~~,~~~~:~~~Y,:::::·. ::::'.º :.::::·;~ :::::. Sulfato d. 

C,~br·~~·-.·i:~~élft~Í'~¡~~.;Anaranjado de metilo, Sosa concentrada, Hidr6xJ. 
.. ,:·,;, ',.'. ~TtY-{ :·. :'-\> :~::. ::·;. 

do d~: so.éliO'>YA'g;_ia;;éf~~tnada; ' •,.·--..;,:i-:; .. .:_-"·1::;~:.:<_;,_,;\-. ·.,··, .. ' . " ·-

' e ':~t§~?97;~-f~~1:'f1º'• Extractor de grasas, Digestor de Socsler, Cam-

. ~i~jf i~l~if A~~~¿~~:~:.:::(:: ::::.:~:. :::::~. ::::~::::~-
.. · Biiie'~!~~.·: •. h~~-~-~:t;~~-~p~~~~:{¡~~:.· ,Erribudo de Buchner, Espátula. 

· - , ·- -.. ·. i·::,.:?:.:;. ~'- ~·::, · :i<~-- L. 
,-~~·~-~~:,..':~;'::~:--~-:- -.,--~-/~,:-- '.--~-· « ...... _ _,; __ ,. 

. ' ~ -¡·.-. .-• ;< ~'.~.,- - ",;;' 

·::'.'····~.,. .. :;.ij~ . i:\METODO 
~<}~~}:~.->. -- ~:.::,::·;'.~;:';~,;>-

. ANALt~i~·'ri'.f\l;i1x§:8é1l<NoN"oFICIAL DE AGRICULTURA QUIMICA 
·/ ··•;\; ,, ·.\ AMERICANA 

i;~·~lf~~~f~~-q\Íén~:utilizaron para la elaboraci6n de ésta tesis -
·. ·,:.,:·; 

fue'ró~c:Kk~·~'¿i~~~~;~~~'f~.~~~~-l~go de.X.ochimilco _D. F. y los análisis se 
'o:;: .. ~ ?':t'- '-~"- '. ~:.· 

efe¿i:1J.l:i"bri':~rii1á.;;.F~¿füt~cLdeMédicih~•·Vet~rinaria y Zootecnia. 
·. ··:, -_ .. . ...:.. ;'.,.·\~_.;,<,~,.·:-~,:·';:1t'Jr .. _;.;;·-A··~::~,~.~\·:~-"~,:~::.:·~·.):.;:: ;;- .~ :.:.-,\~ . .:·: ·. ·: .: ;:, .. <·/.·'.(J"<:~'."i:··-~ ;.._:; .. ¡.~,~-· -:, 

HuI"Il~éI.J<l;:·:~:: ; ,::·¡: <; :";,<, '. ;,;\}'' ",y: 
.... ,;.~:~::~·-·.· ... :;·~,·. ~2~: >:~~~:/:: . ..-;:·,'.·\ t;~;/:- ··:·,~~·· ..... -.-/>· :iJ·; ''.'.:~< ... -::_¡,·,~ 

...... J~J~í;i~~$~~Jf~~~~~~li~~1~~~J~f J.~~:i~i.·;~:;M~~:: .. c·•·.·- ~ 
biana ,·Nontezüpi,a~. s.e :.les d.es¡:;rHclilo:la,~· a,n:cas•s:-sE!, pis a~9n:·.~l1peque-

ña·~···;&:;{;t~-~e·~. -~ifi''.¿·~·~~i?í~i;~~j~J~i:~:,~~~1}~~!~7j~f~~r~~4:;~,~·~·1··~ofno ··P~. 
~-' - , ,. ' • -.. ,.-,.' ·;:··'.·''/,:», .·; ,:·>~ J'-...::'.: 

ra su deshidrát~ci6~ auna te~per~füt<i'¿ori$tiri.tJti~ ;6ó6a{átl;a~t~ 24 --



horas, Se sac61a carn.e yse puso a enfriar en la campana de <ieseca-­

ci6n,. ·se pes6 i~h1ue.stl'~·a. iat~mperafo~~ deUaboratorio, se repiti6 -
-·:. : r., ~\ . , -,.: . ~:.;..·-:~,:·,-0:' ~-- ·· '. :, -. ~:.\· '; · .- .. "·\·;:_:~·,··::o_',-> • :,; -·e:; _;- -., ~ • .~' · :,;, : · . · . 

e Sta.pe s~c.ia.'hast~'fobt~rieiJ::u.na ~dn~tant1L ,. 
; ::1 ;.::.:?:,'--: 

·Él ci<Í1~u!8'.'i~f'~'~s~¡:~~·~-'"')_._ .. ª_.:1~í~ré~§~a. ~D.tr_e el pe so original de la -
·: - . '·.<.~ -

muestr.~.~~Hi:>~·~q:,,¿·&W~f~~t:~W'···-·· .. 
• , "· ·~: ,; '~-;~.: • -~ :.·,; :;·- ; - . '. - ·' ! 

'\:~·;' ·•·:·;- ·_. -. :: ;: __ -, -, 

Céniias:~c ... '" .. ,. ;·: 
\:;< .. · ·.:·-~· ·-'·~~:::' 

:!)e;{~;fü{kri:li•cai~e !>.~ca y molida.sé pes6 l gramo;\é coloc6 en-
,;::;'.·:·_•:';::'' 

· seidejcS'~~~di~<J.;'aia temperatura de 600oC durante 3 hrir8.~,i~.p~d2~·di6 
- !_~:.". ,;;~' 

a~nfrJ~fj~~lác~~pana de desecaci6n y una vez fríqs.sép~s~ici~lb'.~"';;_: 
-·.--;. ___ '':: ·-;'.{_.'.-_;.'í_''." -~ - - -. - . . - . - - - . . "' .. -,_,:~;· - ·' .... , .-

c;~-s§i{~:,f~~e~~h~o el re:s~o de cenizas de l gramo de rn~e:st~a~,:·'~:wc-} 
,itz~~J~f~~-~e_ .. sac6 ~\lÚiplicando el peso de las ce~i~~1;'.,~ri,~~t1;t~_~:.: 

;--:::/::·:-.:. ,>; .--~-... "'--.-,•.-:-.. . ~--": 

seca de la muestr~ y'ri6s qu~~d¡, ;. .das•e~j1~}~:~f ~f~;P~~r-e$·~Tge···•1a_•·materia 

.. q~e_:}i:·r~;~1i~i~}~~}~'t,:~~:s~;e c~nizas •... 
. - ' .... - -·:;~y;·;:: ~~:.':;: .. ~-:/·;~ ·~ .· -- - . '., 

· Gra~~~· ·•:· ···'-'e:' t' '.í·( •.-.·,-.•.·•_·: __ /.···· -· -·· ,<··~" .:'.:· «>~1< :~:: .. ·e:": :~S~·~'.~\':f'~:/f: 

~IJ~~~.f~f.~w~t~~~~:~-j-~'ic!>i~~r6~5 gramos de mat~r_ia séca_rnolida. 

.,y ~~~~_9_i~§~-"~~(~~~~~~%~E~~~f.~±~~§e2te.pesado-.en.el .. que_·se:anot6•-.. frr~­
idenfií~i-~~~~~-~~~(~~-!¡;~¿ __ ~f i~: Se c oloc 6 en e 1 extractor d~ g~f~-~-6 "jii~~6; -

codÜ;·-¿;~~~~~~~[~·~;Í~i~~f~,· 'en este vaso se coloc6 ét~r, se ajust6 el·v~. 
so·p:~¡.,;_-:-~Qit~f;,{~:J~~~fd.E;1 éter por ~vaporaci6n, este tratamiento dura· 

··~·" •".~i;"·::i'.~' i - :':.":-. - . ..; " '. "· . -, 

4hora.sJ,'sK!i~'.~?~;~¡6 el calentamiento y se desconect6 el dispositivo; se 

,saca:r~n1a_ijih'.~~'sira,s;·.se introdujeron al horno a una temperatura de L. 

l OOoC pa_r~ ia evaporaci6n del.agua y éter. Se sigui6 la desecaci6n en el 

horno ·Y las :pesadas hasta obtener dos pesos sucesivos iguale5. 
-·.' .· .. ·._.. . . . 

El cálculo se sac6.de
0

l peso<obtenido después de hecha_esta opera-

' 
J 
¡ 
t 

i 
\ 
¡ 
1 
l ¡ 
¡; 
l 
1 



ción, se procesio 

la rodaja con 



la muestra. 

Protefoa: 

Se coloc6 l gramo de materia seca pulverizada por el mortero se 

coloca en un matraz de Kjehldal, se le agregaron 3 gramos de oxalato .. 

d~ potasio y sulfato de cobre al O. l 6 O. 2 gramos, hay que evitar que el!_ 

tas substancias se adhieran al cuello del matraz, por lo cual se utilL!~a -

un embudo de papel, se afl.aden 20 ml. de ácido sulfúrico excento de ni­

trógeno; se calienta lentamente para evitar que el lrquido sea expelido -

fuera del matraz, se continúa calentando hasta que el líquido quede cla­

ro y transparente o ligeramente ·azuloso por el sulfato de cobre, se qui 

ta el matraz y se deja enfriar; se le agregan 400 ml de agua destilada y 

de 3 a 5 gotas de fenolftaleína al 1 o/o. 

En el matraz de Erlenmeyer de 200 ml se colocan 50 ml o más p~ 

ra el caso de la muestra rica en proteínas, de soluci6n O. l 

ácido sulfúrico y 5 gotas de anaranjado de metilo. 

Se vierten en el matraz de Kjehdal, se deja descansar en fa par~i'.'. 

lla con un calor graduable a manera que la ebullición no sea muy tumul~, 

tuosa, se tapa con un tapón de hule con un condensador· el cual termina -

en un tubo adicional de desprendimiento que queda sumergido en la solu­

ción al O. l normal de ácido sulfúrico contenido en el matraz receptor de 

Erlenmeyer. El amoniaco desalojado del sulfato de amonio por la sosa -

pasa bajo la forma de hidróxico de amonio a través del condensador ha~ 

ta el ácido ·sulfúrico O. 1 normal. 

· El contenido del matraz receptor se titula con soluci6n. O. 1 normal 

de hidróxido de sodio contenido en una bureta de 50 ml. hasta que toma -

una coloración ligeramente salmón. 

1 



Cálculo es la diferencia entre la cantidad de ácido sulfúrico O. i -

normal puesta originalmente en el matraz receptor y la ca~tidad de hi-

dr6xido de sodio empleada para la titulaci6n, se multiplica por el diez-

miliequivalente del nitrógeno (O. 0014) y ésto a su vez se multiplica por 

el coeficiente .nitrogenado de las substanC.ias proteínicas (6. 25) y final­

mente se multiplica por el% de materi~~seca, ·el resultado final es el% 

de prote{na cruda. 

Extr.acto ·.libre .de. nitf6geno. 

Se, ci.etermina por la diferencia entre 100 .y la suma de las:propor­

c.iones c~ritecimales de los componentes de agua, ceniza.s,1 fibra, prot~ 

inay gr~sa. 



CA PI TUL.O III. 

RESULTADOS 

ANALISIS DE LA CARNE DE "RANA 
(AOAC) ( Z) 

ANALISIS DE LA ASOCIACION OFICIAL DE AGRICULTURA QUL.vUCA 
AMERICANA 

HUMEDAD ---------------------- 81. 66% 

MATERIA SECA---------'--.:.-'---,- 18.34o/o 

PROTEINAS -----------~;.~~<~-'~_:.:,:, ~';;06%' 
:.··,';_·l¿:~!:},1j:'.)-, -:,L~r; ~-~;· 

GRASA - - - - - -·- - - - '" - ~ f ~ ~}~~:~:.~[f i5; .. ~;f2;~~/t~!ó 
. ';;'>·:·;,-~~.~ .. ::.\ -- <!. • " • 

FIBRA CRUDA -----~.:.:.:;;·~:~'~,~¿;g; '1;'o{~s~/;. '; . 
. :\ ;'• -:· '::.-.">• '~:~-~-. \~· ;"",i :"!.r>~~ -

EXTRACTO LIBRE.DE 1 NITR.ód:Eiifü~:::,.7i}f4o/~ . ' ... · "·'•·· ~ .. - ~ .. - ·~,- _, .·: ··. ,_. :,;· . ,_ .. , 

- ,,- ;;;_:;~~~--~~: -~-·- , .• · :---;~<·-



EHB1.IOIE0A ~mAef 
~.! ~.! ~! ~ 

... - . ,._ ·--.. :. . ' 

. . . . . . : . 

carne de r'es ~e e~~~e~ 

deposÚos. de cebo, -



- -

- la caiitidád va.ría én"lírl'iifenriuy óst~-rTsibl~s; se-gún. la res-;~indep~ndien-

temente de' ést6s dépositos mÚ o·menos ab~nda:ntes,- la ·gras¿¡_ séinfil1-" 

tra entrélás,fi~~~~ fuusculares entre O. 5 a14o/o ésto demues:ra que los~· 
'',· 

músC:~l~~ Ú~res de esas masas pequeñas sebáceas pueden contener cant!_ 

_dade~::pOnderables de grasa mezclada con los demás .componentes de la -

fibra muscular. 

La. gra,sa es el ~lemento energético, la combusti6n de 1 gramo de-
"·' _.. . 

gra~a produce9 calorías, el hombre necesita diariamente 3, 000 calo---

ría~ Y~l ll o/o·cie'éstos que son 33 O calorías deben ser suministradas por 
- ---·······- .. _.,,: 

la griisa;~)" 

. 't~_~r'¡~i-:·animal suministra al organismo human~ ácidos grasos -­

sin s~tp:rúi}ndispensables para la salud, tales ácidos grasos son el li-
,- ..... --;; ~-<· .; .. ::·· ,----; > 

noieiC:o'y po~iblemente araquid6nico, que no puede formar el organismo 

hu~fa~J·i~u~~~b~ndan en las grasas de bovinos y de cerdos. 

; q1~st~.~s:- La .;arne de bovino es pobre en H de C, tan pobre que 

sÚ. carifid.a.éfied.esprecia en la práctica, es decir que las carnes como --... - ... ;.•'. ,.'.'•.', ·' , . 
.": > \::::~-:--:>'-:_._</~' _:· .. , .;~_:<_ : . - ... · 

alimento .. s6l_o se estiman por su contenido en proteínas y materia grasa. 
/:.:•~e'-· .. ,"' 

De_ los ~tirrip¿~ente hidrocarbonados el más importante es el ácido láctico 

se e~.~-U:~~~rac~nstantemente en el músculo en pequeñas cantidades, aprox!_ 

mad~ci~~teek de un 5 a un 1·3, La. presencia de éste ácido es muy impor 
' ·" ;,,·:.,: -:·---· -·,~-. ·- _:.·- '· -·.·.,' .· ,. ... ',. ., . ·._-_. ·.. . -

tan.te, en ri'c¡ii-n~/ •. ei.~~tÍ?Tlu'rb!de'.éste ácido da sabor a la carne e impide 

su c~rrup~f6h~ur{~t2;~~~J~a~ ~t;is, las suficientes para su comercio -
- ,.-"'.·:---.-:··"' .·· 

~Orill~L .e. 

' .. ·'. .., . : . -.:·:·· ·' ·.·• ·:·:. 
' . . - : : • • ~'. >, •. ;~ 

Sales:."' !Jas ·sales:I'ríilleraies en la carne de bovino alcanzan cifras.;. · 
,. __ '.'.·;;··· 

que· osdlári 'entre.OC 8 a 1: So/ó{ . ~ . , . 

La; ce~iz~sd~l ~¿cul~ son muy ricas en í6sforo per~< pib~es en -



calcio. se .enc\ierifra potasi(í;y sodio; ~e~encuJn~~a~e~ íó:rmicinsolubie~·erí6:f 
<>~~:.<·:. "·. ··- - -

fato.d~·cal~T.o,fe/~ag~;si~;Y:;.de.'.!ii~ff;,j~ii'st~.n.'combinacione.s orgánicas -

do f~,\or•~''."~~·~~t'Í~;~&\\J~~;i~;~J;•jd;;i~an valor aiim•nticio para lo• j& 

venes en•estado:CiE!i;cre'c"im~entÓ:fLiLcarne es el alimento más rico en f6sf.!?_ 
",>·-,',;' "-',.'_;_~,) '~~-l :·~:>·-.; , .. _~,,~, - ;;:i ':·> ·:· -

rone6e~;~j:~6,Ja.· •. '~--·~.'.~ .•. ~·,~~C::§fü'~:~~t~:~.6.·.· .. •.'.~.·-·.·.·······.;:.y.········"····~~~~i.3nétmiento normaÍ de las células,. el.:. 
';:--;· ,~':·?:.":'-'. ;•:· -. -· -;,., 

organiSrri.o;_i:i'úhi~i:i'b:;fíí:'e~e;:~ifa':t<li~inl.I{{ei1.te 3 gramos de f6sforo y la carne su 
. - ... -./. :·i: __ , :.:-»\:-~L5>~~-~:;~< >_·.··:~:::~:\<·:~·:;-:~i;:~1:.:~:(:~~t;--~}:: ,:··:-~:--.'-~ >:< ~-- .. ~- -. . -: -

ministra e{1sD/J•1*4fü:l)J:~h:üi'C:~'fhe,~s.~uy rica en hierro, un componente 
' : '. . ·. ' ' - ".:.··".-.e_"/· __ .·,.,_~: ';f~·::'" ,_: "·- -. _.; ~',:. -J.-:.· ... _', --~·-' - - -~·· . •'>_.,. ,. ' ' • ~--

>·.' _·..: '' ~:. .. 

importan:d~~ii~,·~~Wlg~i~BÚ~~'d:~ia sangre~ elhombre·adulto requiere iz -
~- :-/" : .... 
" miligranio¿~fi;·~i~~~o·ko'; cir~'~ l~ ~arne puede. suministrarle el 18%. En --

~, i<·-i';1·:·' 

cuant6. ~l .¿6})~~,i.s''~rÍ hiineral necesario pará la salud del hombre, se con-
- .. - -··;. é;~---·C:'..2~:,\.'·-· -"·~--- ·,_··;:_-' ;" ··-. •_'. ; . . . -

side.rai~~Xt~~~;~a'.bÍ~ ~ar.a .. e. 1 mejor aprovechamiento del hierro por la sa~ -- - - _, ,,- ·.· '-· .. _, .. ~ .. -'· , ... ,·- ~ ... 

. gre. eÍ6rgfhi~hic:i' ~dulto necesita z miligramos de cobre al di'a y la carne 

COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA YLA 
DE BOVINOS 

TABLA COMPARATIVA No • .l. 

Humedad Proteína Grasa Cenizas 

Carne de· rana 0;45 0 •. 16 

6.84 



- -

TABLA COMPARA'1'IVf'\ Nó; 3: 
,i." '.- -· ., __ •-__ ;··,_-.e:,'.--.·.:-·:'• 

:Humedad Prot'erna · Gr~sa Cenizas 
. . 

Carne de rana 

'·',-.-.·¡ 

8
. ·_1· • -6_6. _· • ·._ · · ' >_•9 __ -•·•-_-.'_--.··_io.·_-_ •6; 

.. ,·:~}\;·.' · o; 45 0.16 

Bovinos Carne Magra 75.50 20.50 _,•z. 80 . l. zo 

Diferencia 11. 44 .. ;:35 L04 

TABLA COMPARATIVA N()> 4 

Humeciaci 

·><<>"-

Prot.~rri~: ;_: 2;\§~f~l~i .(;8~tiiz~s 
Carne de rana 81. 66 9;06>:;; ::t~:qr~fs,;··,_ · · ·0;16 

Carne de Ternera 
~ " •. ;'·¡ - ~~ -,· .. < 

i9/.~:s · •C\'-\ 8_t1Do " i. 05 71.80 

Diferencia 

t 
f: 
( 
1: 

' 1' 
¡ 
1 
1 
¡ 



COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE OVlNO 

La composición química de la carne de ovino ofrece gran compleji-

dad por las variaciones existentes entre el estado de nutrición de los ani_ 

males y ell.t'ré í~'5 distintas~a~tes de una misma canal, por lo cual los au 
··- ,: .-.· ._. -.'·.·,·.~·-· , .. ,,, _::'." __ ;.:: .... ·'.'"':. :-:_._ '. - -

torea p~oién~d~~b~~r d.E!'.eleI!lentos componentes y no de principios quím_i 

cos. ..; .·'.y·<' 

' HJ~~:a<Lci;:- k."ep;esen,ta la•mayor proporción {77%) en la carne de - -

()vill.b·, ~ifst~Jndo)g~~·¿~~r.cio con la edad, pero muy especialmente con el 

e st~4~· Je'I1~?i~.~i6.~.'.~~~~f¡~.á~~·1~-~1 •f.~gÚÍ1e·n.: alimenticio. 
- ~ ·;::,~,;~~-,,__·. -:·:·,_:~- -" ,'~·~;·):/---~-

Rí;,bi:~rn~.~:if,~~s· iii'.~f:fia;~~~8\~rÍiWá''s 96ristituyen eiemento s funda-
,;_::·~>' - ;, - -. ··-,;·~-:::;:, :.::¡ :_,.:-·; . ; ,-,_:. .. ~ -··-. 

mer{t~}e~~·~~,i€~·;A;~f~!'.~f~~i?ri8~;~~]f,~~!~~~~~8~.gran yariedad de proteí~-
tias/J~s•~MI:~~~~'.~~{~'~}~~J~~f~Th~;~~~4~~.·.~~! <uninoácidos de regular ini 

portanda:,~~r~·'.1a~.yi,~li·~e'!~lid~hfJ:'~', :/e··· :· 
o¡;- ;'.-'h;~·- ': ''.' ".,; ::~:./ . :··.7; ~ ->. r;.: _, .... 

··. di~§~;"~c~~·~~iri,~~~~Eá·M~,~5~~'8, ~l:~.~~~~~i~~n infiltradas' en las· fi-;. 

::·:e~~,~f i~I~i~~~i1~J{~~!fa4~~i~§~h:~i~ti:~:::: ::::,:. 
Uáhia:d~~;ff~i~~:t/~~~~ih~A'~~ll

0

Z~'r~~~b~[f~Ü~;-oluniinosas que rodean a -

1'" .,;á•~jf:if ~~¡;,~~~~~~~~.>iiri ,J!r:Ji~•;io; exfatent" entre lo• hace, 

de' fib~as íhusctiT~~'J;:i'.;q'h~ s~ Üa~ari marmoleados • 
• , . · .... _ ,.,':' .~ -,, ·~··.-~~ ".' ~;:_' .. -.:_,!, ;_;_'., ;-:YO;>'º: ~:.'?": -- ; ,: ·:·~.' ,:-,•. ,- ' ; --.- 't.·; . · ,. ·.: ·." • 

(}{~~}~~:~).:§; ~,~'.f~~;~;:;clticaxri~rite ausentes en las carnes, dentro de 

e stos/~·¿~~i~i;t~~;~,t~~~6\l~nt~~ el ácicfo láctico o sarcoláctico en peque -

ñas cantid·~~~·~\de/~~·5 ~~\1~~7o/o; pero cuando se acumula en los músculos 
. ;- :: -· .. \·~:··,... ~ .. '..-,·,·~:.,,_·--~--· .. ·----·- • .. --. 

durante efaf¡~~'de ia'~ caria.les •.• pl:'od~ce.·l~rigidez cadavérica. o muscu--' 

t 
i' 
l 
i ¡ 

i 
i 
¡ 
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l 
1 

1. 

1 
1 



' - ' , ' - . . . - ~ ' 

lar impidiendo cpor '\T!'-rias;h~ras ºsu putl'efaéCi6l'.l;yZd~ndo"'~aborca:cla carne~ 
: .c. ' .. __ . . . " - ' '- .. '_ ... - - . , :. --= -'-_ . • .::., - • -~ - . _ •. - : ·- • ·-· - -- :.·· ._ ,_ 

:-.-._-.-:-:·~ - ;· - . ' -
Saies;Mine:f~ié~:-;:\:L¿s,:sales Ícinerales constituyen.una pa~te;~uy -

~·:'.,·"- .. '._:,...-,~-~: .. .:>;_.,,._. __ "~·;;·· .. :"··.·-:.- '.,- ... ,,·,:,-·-,·~<_. .... «.,,.·: '"' ','. ·, ',. : .<·: ·.-· \., ... ;·,;:--'··.:=.·. '; :-' 

··importarit.~·i~~;,i~~~%~;±'.ht~~~.:~~{·~t~;ÜsÍófo. en· abundancia·(~ils combin~cio­

ne s orgi~c~s·:·t·8ii~1~~,¡~o';:'f()5fJ•c'á~l'.lico), existe poco calcio y otros ele-
.. ; ·:·. ·::"\'/:; ".'~/'_.:·::.;:::;~_:·:-:~,,:-. ~:.- :';->--.(:'.l-.. '._,;-."';_::~»):: ~- >--~: ,>,,-, '<: .. ·· ·; 

mentos :~~~i~.~{Ú~~}fa~'~·,y()~~ son el potasio, sodio, cobre, hierro, etc. 

·--;-_-····-:'. :--;;-·.::'-' ·:·,, .... ;_'~:·--:'''·:·,:,'~:···'.:\'-::O-.: •c.·':. - :..; : ." 

se '.eíiC:ite,ntI'~#rez(,Ün~ mi'ilima proporci6n. 
;--~·;;~i; ·: -.~y}¡ ::'.t-; 

Lj_~;~~tr,~cto's,n<l nitrogenados o sean substancias.proteicas .deriva-. 

dá~.·~·. ;(2rJ~t{~iii~Y~~fá~presentes ·especialmente ~ri l()~ iicirnales ,viejos,:-
-···::s,::: ·-·· .. _>"'·~\::..-,.. .. ... }·:'·" 

,:._, 
·:':.-": .. ,.,:·._·: .. ·.,., 

·· ColV1:Pos1boN ourM1cA DE· LA cARNE :DE RANA· 
Y LA DE OVINO. 

TABLA COMPARATIVA No. 5. 

Humedad Proteína Grasa 

Carné de rana 81. 66 9.06 

Carrie de Ovino 17.00 16. 85 .... 

Diferencia, 4.66 7.00 

( 
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COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE CAPRINO. 
' ' 
~ - - '' -_: -. ,; ·~ 

En r~aliclicl la'·calJ~á n~ sec~~~lota como animal de carnicería, so!. 
. . ... ·. ... . ".~:· ··' ... ,.. _J_:;-~~< -- · .. _ :."_~--" .. ::::_c_:;·/ -~. ' 

lo se ·d~-cli~~;.á p'~'.Ci;i~C:~f);d¡r·ri~ ~qrÍl~ a~~eUos seres en que la cantidad de~ 

leéhe _seg~ci~a;~a:·~~r;~~-,~;;/~i~~'ifJ~ no resulta econ6mico dedicarlos a la -
- ' -~ ~::-___' - ,,; i• "'' _, . .,. - ···;_ ¡ ·---~ ·-.;,•. ' .-·" ; .... , : _,..__ - - . .. - ' 

prodllc~i6~.~~·'i~-~'.ff~'·;·'···\;,;:"' · < 
~i; 

. ···. <~~~{~'61~*~·€;~~~f~~''.d,~-'ti~~ca.rn~ a todos aquellos animales que son 

intens~~~~t~;Ht~m;?;~t~;~~~··~~ií'~,~~rimera edad y sometidos al reposo y. a-

la ~up;e~i§A~;d~;;'~J~ícicir~;;;ri~hif~st~ci6~ de vida relaci6n, todo lo cual --
-·- < >:-,; ·-,~:·{-,\ ::;i.'.'(·c~ ""''·/·.:-.:.~,, 

· origina mi:ldiíi,C¿t'C:{cfo.~-:~'.:fi~Í.ol6'gica~ Y' correlativamente en su conforma- -
;,__-:_ '1c:: -~~- • - " 

ci6n; c:?gicii;~Cik;~~í._f:~'üfü~ri~(;)ie/iii>.~~t~ncia digestiva, con· el consiguiente 

mayo' d~>faf¡¡~~i~,~i~~~JK~j{;¡ \nte•tino• y glándula• anexa• del-

apa~at:~ dig~sú2~;·~N~~~~~~í"Xri~~t~§~f}irga.do, insuficiencia o hipofunci6n-
-. ,-. <;.''•:,J.,:';.··.· ."-•. =¿.¡;.":~: 

to sexuaf p?c:2f~~#i~i~s~6;:': ¡,:. 

Éri~i~~'gi¡;'.~,~~~,~~~f'.~r~,~~~~~;rc_~a caprina de carne es aquella cuyos !. 
,,·:::· :'_:;·;.:'.~~~:) ,··· .. 

reproducto~es2C1iIJ.~iuiii·'a.:iÜ~a deC:endenda de machos, que criados en de 
' / '· ;'.''.·'". ~~(".;i/:~;~~;;;:1~:;~i;;~\cf l.'J<;:;(' ' ~ .· ... · ,' ' ' -

terminad~s,co~cifc:.i?#~:~:'~i:n?iertales y ~atastrados, adquieren la madurez 
_'.. -.. ~-\ ~~-~~x:~; ~::1;::~~~;~'~t:~f 4iJ\~::};~f ~~rt~ ;:f if iJ;'._~;-~~~J:2>~t~(\: ;{ ,::·~ · ··.· . · · 

de ·sacl."ificio:en.:eE,jnás\corlo tiempo posible. Aparece aquí una caracte--

rísticadÚ~~~1~ii:f.~~i'iºA~f~~?itai de este tipo de producci6n en relaci6n -
"'~ .. 

, ,; ','·.·~~- ;~' ·,::- "" 

con lalt:!~l"i~~a; r~'i'a.ti~aa1a. valoraci6n de los productores con miras a su 

selecci6~.~a:'que no se puede hacer sobre cie ellos directamente, sino so--

bre los castrones (machos castrados) •. · 



En generar; lá carne del -ganáao cabrío es de inferior calidád, en el 

rn:ercado de la tablajería, es un alimento poco sepido y muy seco. No obs-
- .· .. :·':· . . :··:·· '.'; .. --.· - . ' 

t~nte'ésf~-afiJn1a&i~h;0~Úgariado cabrío suministra al mercado :de ~l:iasto 
, .-.'._ :·•· ·'.o·.-~·-_:,__··,.,~<o>-:2:~--'-'0;-_,_.'C_·'---·-? . ."c• ___ :.-<. --~--- ___ • --·-~----· _,·.-:.' ;·-·----~-·· __ , .'' 

dos cl~~.e'.~-~~ft~~H~.~:-~~e-.s:oh-~uy apreciables; la -carn~ ·de cé!.b;-itb le~hal, 
.--,)tº '"·-·,··;;~_ .. -1-~ ;»:---.~, ·-· - •'. . •,•' ··"· ,., .. 

• • • ,. ' " <' • • .. • •• - .;._:;:·<l·:.':1 " --~'¡. -;- ,.>,> ·--
yl(l 2a:ñe,'.~~-'.S~~,s~i:6g~·;:,:';·;~x: -·-· .••..•... , •/. · '''•:• .· -,.> 

¡ -~" ;''1 --

::?J¡{i~\ii!~li1lf i.lli~l~!:~:;~~l~:~~;~t!~~~~. 
,'-:·.::;'~-~>._,'• - :[' ··"·~.¡,;t:;.: 'i, ,, .. ,-.:• - ·''·""'~·'·,• '.;,o: :.·,~--.··.;, ~'f; ·:\,~·:>)>, ·;;.;·-

-· -b~·r;'·.~-/~ --·-·;: -¡/~·._' ., "[.!;',<· '.~;_ '.~ ~;:·;~'\;~~'.~ ,'.'· 

•, .,::,,.· . .e'º_,¡_'( e::,\.,_,:·:::::;•. ,. 

:#'2,~~~g,[~~-;"J~~~~~,tl'.~ji\'- ~i6tada en la prodúcci6n de le~hé o· en ra-

:7,~~~¡~Jrf i~l~~Ytf '·::l::::::::j:n :..:::::~'::· ,::~,¡~::~::: ~ 
ra, éori<Í~~~:;.' éo'~te;:fe's'istente y de grano grueso. ( s ). 

,'· /_;f:-~.·", 

' CÓMPARAÓION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA y 

Carne de. rana : . 

Carríe de Capril1o 

DiferenXa 

LA DE CAPRINO 

TABLA COMPARATIVA No. 6. 

Humedad Proteína Grasa 

81. 66 

73. 80 

'7, 86 

Ceniza: s. 
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con un nivel de nutrición inferior de H de C la grasa es muy blancb.; pues 
' _.' .· .-, _- · .. - : - - ' . . : - ·- . . _. . -· ~.·: :: . -' :-. - - " . . -·: ',_ - . ··--- - " 

to que entoncesk~~yÓ.r pC.r~~ ~~~=lÍa s:~ío~~a::·~~a.~tir d~~la grii.sa pre~.; 
senteºezi:1~~;-~1'iffi~~f~~:~~ ,_ • ,·;·_ ... > ·'·'i. - ó:.·,.· -

¡:.:·,.g:· ._ .. :·.,· -. 
<.:.~· ._;:::\_--,_{·--;;,.; , ·. ~·::.~;::r: ,~:<~· -~:; }>- ;::z:r:·¡;,:;¿.: ~<-·~·-· 

-- :,:·>·.; ' 

:~_rf~ift-iJ;1;Nf9rt~;§~1e'~~~~,e~que,tiene Íugar el crecimiento y a la 

cor~el~:~I6,W·Xxi~}~Jf~Y~:~;~~~~~--~~~gs~~ partes' y tejidos del cuerpo que se 

d~~~r·r~l:~,~~j:~f .~t¡~€;~t~~i-~:1~r~s posible obtener una idea aproximada de -

la co~pó~i¿i6~ d~~l~-_¿,i:ri~i·;-p~~a~do y midiendo una o más de sus partes (6 ). 
. . -- . . -'. - . -.. ·. ,-.. _, .. ·' ,.,. ·>--. ·- ,,, ·.> - '.. ;_:~--.·,"'· . . :;~ 

. cóM:J?Ós:i:cloN QUIMICA DE LA CARNE DE RANA 

. Carne de rana . 

Carne de Cerdo 

Diferencia 

'Y LA DE CERDO. 

TABLA COMPARATIVA No. 7. 

Humedad Proteína Grasa· Cenizas 

· o~4s e,·· '8L 66 

. 74.'o() ..- 11 .. s6·. ·:·¿~;Mi ... :_ . 
·-::':.:'./ ~·:::''.;t<:.:,- ~ _,•,•:.:··: 

\:, 
~' . ., . . . "' -· . 
7. 66 .. . 8/44' 



' ~ . 

COMPOSICIONQUIMICADELACARNE<DE CONEJO. 

Enlcis ú€~pos 'épfq«e:~~i~~b·~jf~~''9\i~-¡~~pi~qciipacicSri general es 
,\-~::~-;: , -:t;:o ":.;''.r~~·- ~:'.'~~ -~'•',··.·:c;,· ::~;,':-~~ > /.'.~ ~' 

la.· de co~tal' .b~~::bti~!l6'~i~iirii~;itó.~·á~1b~j6'9~.~t1;f,.ia>c~rn~••de conejo ocupa 
'·/~:~: ~-1-~· ~···----··~- .,:;_, :~t .. :·:·:·,~--:~; ·'.:<;.'¡'";.,; ~· 

: _ .. __ ._. ".-·,: <':-. -~: __ ::._..·i;:~;· .. '~'.:.;;:_i· :__::10.·:.':~-:._::-.~:· _:,~:·::·~\~:L}_-:~-:~.~r.>;-:,::.:;~.o.~-\-~::-~·-":..~,- , ~\: ~:·~~(''. ... -~-~··, \:;:, --:';_:\.' .~: ;./·,~<-: -~' -:~ ;_.-_.' _: :: 

un.lUga'r¡pri,rr{?;dial,;~}ª~·~ue.iclf·~.e;.a!~sel~"f t.~i~'ci6rle.special y· esmerada 

para~roy·e~'rila.co~i·~~;;:;'.~k~~;;.:~li~~APJ~i .. i;{~~;~Jv~lo,r nutritiNo y de b~ 
jo<cost~. a ia.~~·z.,q,Üe ·ªª~~;'.);.!'.~e.{~~it~h~~~~~A'~J~~) .E:ri~uestro México exis-

. ' ·.-.: ';,:: ·.: . .-. .... . .. -,'~;:.{'•' 

::tYr .f~lr~~',!~~~~'~ll~r~i~~¡~f t~! &~~~f~~:1~.:ir:~a,·::::,~ 

:~tt~~f ~:iri~i~~¡tf illi!:!~t!I!~!~:·~;:::::~ 
~:: ~~~~s::>~-·~ ¡~,~~;~\~~~::~}>>~~:::,: ;~,, (·::~' -;· ~,.:,::--·----

lar gh.~~f: ~fa~~~'f ~,n~:1~.§ f,p~~~b\, 6:~~:~L~~~f {~'·~f ~}~{,~"[t~S~aC:e' ;r~hibi ti va para 

. lá. Ai~y6~·~if.t~;;<!~.ri~~~trt&~h~~i~; ·i~ no:~1ga.Irioa·,~~\1is.;dases.baJas. sino 

paia'•i6~:·á~~hl~~\1~~·cá'Jici6t;>~~·~i~1.·· ,.. '.se,:;(),· ... 
·h,~<.','~'-~;:;.,; .'-:--~=';.:.:-,.'.-"-;ce'.;~ -;", ,.::-.,, ·,· ;,·_. '-~,)~ -e·_.~: ~.'.'.':..'e 

,;,: •• e '::,''·" 

•.. ia.b~fu~o.si~~6¡ qui'rnica de la. car~e'<l~ 66deJ~\e'i¡'xri~}r·:\,~~i~b1e; de .. -
-:, ! ;:''~~' -.,;; .. ~>~1~';<;°.,· :-·=' ' 

acuer.doc~();~a#/~~~~:?.el,~s~ta.d()_.de_;~!Jffsi§~l~~~,2'.~K~J~0;.:,,~:~I~ .... :~*%'é.l:~gR eÚ&- . 
~· ~ '";~~'_;, ~''~"· ;.-, 

jido.·· ·m,ufictilarc·:.~7siJl-óvi6t() de, t~jido ~~rp;ó~s()',·~Üe~sfr~'-~~~~~~'~ectarite··.·para 

un 'º'º .¿,*'~~;~.-~'~a,'·~;~i.t.•.•.·~·¡·s: .. 1.~y;,:.;.~.t.~;."_•.•·.'~ .. :.~.l.n.'·~···~··:.;.?t .. ;·., .• ~.~f ~~t~~~ ~" .. 
f: 'ífi~.rrl~J;~.~::~;;~8~,~~:~b·~~;.~ '• ' ' ' ' .. es ,variable según la 
e$\d .. y-e.1 e}t~d.~~~~f~·r~¿-~~~F~~,i?s~~~j;Vi · ...• ,.;,., 

"'.t~i;i~ti~~l~~~~;~¡~~~-i~~;;§;.~~ i•}~~ ·oarne• • exio-

it:ienr.dkl' un prómedici;en•la:•carne:_de'.coneJó de:.un\25. 50%. 
. · ., .. -- _:::~y.·}.~~-::'::-.< \{¡:;~~,:·L~:~4-:~:~.~=i::1,.~:<~>-.~ .. : ::,_<:,--~:::;::.~:'.:~:\::,': ::_;;::.:~~---;_~:~s~"!·:)~-~;,\-;:;;g~.:~(J-.. ;_.,~:-c~.-::.- :;_\:_ · 

. Gra~a.:L~'sé·ci;zi¿u·~At~ª"~~p~:rúa~ ¡)~t-_:·f~~~Xa;ªanál; :es; rnuf a hundan:. 
··~~ . . ;'.-._::,:__.· . : i ' .. ,~··2~:¿ ~·\',',, 

carnes estudiadas 



Cenizas: - Las cenizas encontradas en la carne de conejo son muy 

abundan~es y son ricas en todos los minerales esenciales para el buen -

crecimiento humano, ( 7 ). 

COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA.:Y· 
LA DE CONEJO 

TABLA COMPARATIVA No. 8. 

Humedad Proteína Grasa 
,,,, 

,Carne de rana 81. 66 9.06 0 •. 45 

Carne de Conejo 67. 86 25,50 40. 10 

biíerencia 19.80 16.44 39. 65 

Cenizas 

0.1.6 

Z.13 

f,97 



COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE A VE 

Las a.;;esdomésti~as suministran a la.alimentaci6n del hombre una 

carne mures:fün,ada pOr s\l sabÓr y su alto valor nutritivo. La carne de -

ave, esp~5i~lriie.rite la de gallina y guajolote pertenecen al grupo de las -­

llamá,das}afne~ ''blancas" sus fibras musculares son más finas que la de 
<·.<:'::::¿·> .. ,·::/':"~i~.'.:;;: ... :·.:. : ... ~; '. . .·· . ~. 

ni~gün~'6Ei~ d"a:ine conocida; BU ~~l~r es blanquecino y el tejido c.onjunti-
) - ·· .. :;·; ·:. -~ ,' ': .. ·:.- .. ., - - ·: . .. ' - \ '".·, : : ' . ' . . 

vo.intefíaclcular e!l.e~casofde bajo contenido en grasa, en lo que radi-
- -~::.:.~'~/· >.:_:_:._;:>/·· ;.:,·-~ 

ca su váúl'r'éá'.16.rié'o;recluc"iclc y su alto valor proteínico • 
.. ~::_:_; ... :.;.)~~:~~-;~:~:\~f~ék~ú.~:~'.k~jj~~}~h;/~~;:;i~-:\::.:'·<~;~_:;;: :--.·-~-~-e- • 

-~- '>~:y·_·>::·.:__ 

'g~~~'~id:;; Representa la ~ayor proporci6n que es de un 54 a un -

74o/oeri t'éfmi.no medio estas oscilaciones van de acuerdo con la edad del 

ave, _perÓ'muy especialmente con el estado de nutrici6n o.gordura. 

Próteínas:- La carne de aves es. rica en prote{nas de buena calidad, 

siendo muy abundantes en metionina, que es un aminoácido esencial, o sea . 

que necesita estar contenido en cualquier dieta por no ser sintetizado por -

el organismo. 

Este aminoácido no solo es fundamental para el crecimiento,. sino -

que además, consti~uye uno de los principales factores lipotr6picos im--

presindibles en la combusti6n de las grasas por el h{gado .. 

El promerio de proteínas eh la carne de aves osila entre el 1 ~ al -

19%, a.unque en algunas regiones del animal como por ejemplo la pechu.,.. 

ga o ~úsculos pectorales se encuentra hasta un 21 %." 



Grasa:- La carne de ave, especialmente la de pollo, es muy pobre 

en grasa y la pequeña porci6n que contiene está constituída casi en su to-
.... . 

talidad por grasas no saturadas, por lo cual hace que su digesti6n sea ff_ 

cil y completa no elevando asi' el contenido normal de colesterol en la --

sangre, Aunque en 11;l carne procedente de pollos de engorda, la grasa --

tiende .. a.aume_nt~r ligeramente, nunca alcanza la cantidad presente en -­

otros tipos O.e carne. 

C()rnO r~s-~lt~do .• de Jsto, la carne de pollo pierde muy poca cantidad 

d_e •agu~ §ur11'~t~}'¡~:;~~¿d~nypor tantl),. se.retrae o ·encoge muy poco y su 
·;''.- ,· 

·pérdtd~ de ·pe'~o ~-~.- ~i~fupre,])a3a,·4~s¡J_';~~-d~J,~~;copci6n, igualmente su - -
- - -- -- «-.·~~: ---- .-,~~:- -.:~~-;-p. 7 

por qué y la carne de. pollo etf~é~e·s'!'~!;\;J:ec~~pÓniiellda en las dietas de -
.:·::.- ~-r~:f:\~<->_ :\::;\':.·~:-~ 

adelgasamiento y en coriv~~-~·~-~~-~~t,~,~~~(~·:-'.} -;-\~-;~< 

La digesti6n y asi~i~~~i.'6k\d~fi~:¿~~~¡; d.e pollo se realiza fácilme_!!. 
~ . -- . ' - ·,'·;;-':(': , . ._ ,._ ... •' ._.,,. ,. .,, ... , .. -· .. ,. ·-

te en niños: adultos i an~ia.~i~:!y;~t~·,~n p~rso'r~as enfermas . 
• -- _-: , __ ._ .. ,_···-~:'"!'_·7::.··:o_--ó.-.'·-_.',:~·~·~-~~7/..{·-·--;':-·".' .:, ,_, .. _ ·-



COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA Y LA 
. DE AVES. 

Carne de rana 

Carne. ele gallina 
1 - ' ' 

Diferenda 

TABLA COMPARATIVA No. 9. 

Humedad 

81. 66 

63. 70 

l7.96 

Proteína 

9.06 

19. 30 

10. 24 

Grasa 

0.45 

16;30 

15.85 

TABLA COM~ARATiVANo; 10 
··":. ··;s:~y·~,~:: ( ~}~(:· _,; 

. Humedád : .'.Y:R~,ot~~~a.; ·.·Grasa 

Carne de rana 

Carne de rana 

Ca.me de guajolote 

Diferencia 

81. 66 

74 •• ~º . 
6. 86 .. 

·.~·;; ;- --.-: 

' .. o;;::··:.~:~C)f;ÓÉ, ··e ' ·. 0.45 

2;50 

TABLA CbMPÁRATl'/~'No.:,J.¡· 

?umeda~ Protei'na c;rrasa · 

81. 66 9.06 iO . .'ii'S 

59.00 ZZ;OÓ · 18. o:o 

zz.66 12;94 i 1. s·5 

Cenizas 

o. 16 

i. 00 

o. 84. 

Cenizas 

o. 16 

1. 10 

i.CZenizas 

c·0.H> 

l. 00 

'0.84 



COMPOSICIONÓUIMÍCA. DE LA CARNE DE PESCADO 

. -.- .. '. .- --~ . . ·. :.. --.-.:-.. ' ; 

Huffi.e~a.d:·-Ji1~S~~~e,;i.~o ~en agua de. la carne fresca de pe;c~do de-
_:,:·:-~:·-· 

pende prind.p~lri.}e'ntt'ra~üd~fit¿nido en grasa' pues la proporci6n de'prO-
; -:·.':·:. :;··., .. ·'":.;.·:': . .'·:,->·.::.-'.-;_L/_·,:;:!:;.· ;>:,:.',·:«· ._--: . <- -.· . . . . ...:-, -. · .. :. ; .. ": _., .-- .. ··-, 

teÍ~as··~~·.~~q st~rit~~b:~.~·C~}.s¿~~~s·• ne gro S ··.pre sentan•.as{Ü,~~~O~te~~d.o. al~ .• ·. 
\-"' i'.J·_::;,:,::;,· -.. ;':_·;·~_,-_:o~;,:~.:",-::~~_:;:.~·'.' ~-~¡~-·-· e:_,_- -:,.-,_ ;, ·: __ ,,:;::: ;;· -

:.::; 1E~]lt.r.i~t~!i~J~1J~i~i.,.i·.~·., ... ~.r.1 •. ~B~~~~~~i~~~~~:l, 
n•r proaua¿tI{¿ ~¡¡¡~¿¡~~\¡~¡,;.1;![~!~~'.f i{~~fJi~~ii¡i~lf~l'&~~JI2••· 
po;~a~;e?i'i.~~Gíi~i4~"~!·:~·~Á:~~%~r;í'i;~~~~,d~·.~~éi~·~·~;~;;(Ú~~~~(~§»tg.~~~;;~gi~I 
dlanfo ~l~Ye~~}~~{i~§·~~'.~i~~~:~~~s"p_~j.~.:~.•.~t···~~.~.·.·.,~l~~i~f.;~~.;rª.;dcigé;TJ~~.~'.~·;~~b·r~t~·-·· 

-~-t::_~'.;) , >·;'._; ~--·,.> ·.' ... ::-:···r> - .,,.:,;.··~ 1 .... 

ma!ldº '• ·c:.~%ffi~~j·:~ft~~~t~i~S~~:~.~~~B'A:~~·af~J~·~~.·~:5~:sci· .• ·c,~nsig1le?:ed~cir 
la •• ~.;o~6;~J~~~.~i~.~~~i;r~~~j'.~~(c~~~~]',.~~'.~1fa.~·o/o,;·-~·~·t~ pe·s~'ado.· e·s.•ya;~~s·.··~ 
fáci.1.Cie'c~~J~~~~;~;g~i·~l~:~5:'.~%ii.f;~.~~~;;~,~(){pescados n~gr.os,····~.~í.6~ ~~i:. 

;,/ · ~·' -~,-~,;r-·:,'-~- -::~ .. ;·:·i:>tt- ';t<~ -- - , '-:' ·/-_ 

sos1~:'d,:~Ht~~.~i~:#\'~~.1:~.~;~«r·i·?~i5u~:~a.~ Pº~•· el•hecho de qu~•·1a~·!asa7 
, ·';,_,-.._ ,1- ,' i ~-- ,_. ____ , _____ ,___ <" ( ;::-_, .,.;,:;, ~ :_·, 

sufre ge·~~;~~}iri·~~t~:;,;.:~.º .. '.f.¿.·.'.:~~Í.R~~~):.~T~&bién en la fabriaci6n de' pr6clu~tos 
'.,, _.' ; ~; .;. 

de p~sc~.ci6;~~;íif~~·~~,'.~f~\iÜie~e ~ha previa deshidratacicSh parcial. para 

·obten¿~ pt~:~:ic:~¡;,:dé'tb.~li~éJ.dcónstante. 
:~. ~'.;-· ·:::,:., __ .· ~ .,·;'(:~·,., 

va en c3.sit6aa:9it~5 famii's de la elaboraci6n de.p].'.ÓdÜctosde pescado. 
- . ; <:.::-:~ ~ ] . -,_ .. ":; ~. 

·. Pr ot~Í~a'§:;; c~Iito. elemento más· irriportll.nt¿;pá.~i la' alimentaci6n 
.· ;. ·.:·;-~\· ... -.··."~'--\ ... ·, - , ., :-;'~~.-:.¡.y,.>:·:·~_;,:~:~·-f·:~-c··:,·,,:.·,··.r··.~ - -

humana, i~ ~~;~~·el."~ p.escado contiene. p:~6t~r~ii's"~~~~~irher orden.en 
- ·. _, ---.>-: ·.; .:_· : __ .· _____ .; -- -.-- .. ,·,·_._:;.: -.::··':':;XF·:·-.:,~t;;.;!_f:·:~-'.;~~-~>:;·.:,-.--'j.'-~_-. ._ 

carii:idad -~-ot{·s:t~n.-te·: 17:-a·zo~ - -·~_,.,' ';'"\.>' .. -~ ,::_:';.'.¡' o:o·r ··:;';·;;.'--

•"·, .... · -, --.. -: :· -:~- - - -~- -~ -.--: ;--- .- - ·::-_ : : ,;';:..:-:~-'f;~F2.,:~;~:_, ·_L;,-~_:,:~~~~:~~~-- . :·. i- , --~--" ~ -~ 

El. ¿-6t1te~ido. de .•proteín:a.s• está ·s'~j~tb;~:'#WB~~ya.r,.~~-¿~f&f~ q~e d~ 
penden del estadó biol6giéo ;o; lb qJe~~ce.a_kf'i,~i;Íd~·~·~~~·'.ia·:l~che, mú~ 



culos•de animales de sang;re• caliente .. C:ºrnº fuent~ váliosa de proteínas 

es··así.~~~fª:d~~~~~i-r;~K~~N o;g~nisr!lo ~~:cr~ciTFi~nt() ... ~uede propor-

cionar~'eya·a1:!~9:~~;{f~.de·,Yarios meses cie,·Eia8.d; E:1·gran.va1or de las 

.i)roteíri~s-d'e~·P¿;~.c~d.ó s~ d.el)ea.L1:ip~;f r:eiaci6n···de ·1os aminoácidos que 
. . . , _ ·.<-:.,.--_; '. :·_'.'- ·_, ...'.g~:·'.-:..~-:~<¿.~ .-~~-:~-.;' !~ :.~,'.<~.'.)·~· · !.: · "-~ : ,_ ... ::. ·.: - ',:':_; _ '. .. ' . · - -· - ·-·~ ,·,;. i" · _ -'; _ ·- ·- '. ;' · · · -. · 

::~~j}!~~\ilJJ~f ikr~~~i~;~~::d~.::~::l::::::::º:::::~n 
ma.d_~~~'~?~!f:;4~~'¿?fu~h~~-~-~~~)r'.~.d.~/ lugar a productos con olor, ia albúmf_ 

mática1· iB¡~i.¿';}f~'iillre · 

y p~;;~~~'!k1'.i~~~s;~'ig¿;~~H~l~;~,itf~~~i~~~rri~siiii:~~~\:~~fi~:~-¡·;;~2f~:~~:1~-;; .. 
º: '..~- -'~ ·":";L·:}-_;~>>~i,~ ~;·· ·r _ ;''>;)j(~· '-~',·:: .. ;-:';,?--;>;·:'>': :~·:<"t~::~·~ ·" 

· ia·~~sá'6i$~.~'.~i~iP.:?,--~~g~:l.~i2~,~~~~úf~,ip[6f~'r~~~,~GeJ,~ irihi~r;·seci~• 
. :.::.·.-:·_/-

tal forrfia.'~l¿~¿i~~~d~,e~ ~esca.d~·'i OpC dU.riri.t~ algún Úernpo se interrul!! 



pe una alteraci6n apreciable a simple vista, 

Grasas:- Mientras que el contenido protéico de la carne de los peces 

comestibles más ,importantes es relativamente constante, el contenido en -

grasa experimenta ocilaciones tan grandes que nos obliga a disti!lguir fun:.. 

damentalmente entre pescados grasos .y pescados negros;'() rl'la.g'f'~~;<#~ir·~ 
·--·~' 

sentante típico del primer grupo es e_l arenque';, ~sf¡1~t~~{C~'~i~.~M:·'.1~·.f;¡;~·g~{ 
•,.:.,' I'' -'(',~·,:,,· '~:::.:~~~-:~ >';\~~ 

:-~~~;l<''.:.1{i{~:;~;·\ :/,:.~~'; )~z: ·-, 
,·.-:..;•¡ - • _ . ., -~: ,·,~~-.;: ;,-~ .. \:-··-

.. ~- <.<-:;"· :;_.'.:':,~;:.~:;,:·:·':f.:•; .. , :, ' la y el atún •. 
¡"<··· ·,; ;, > :<·:··;J/'> -_,.{_; ":·:· '·:·::: :~·.:~.-> 

Pescados negros conocidos son elb~~.~i?~;¡;·~~ée~!~~~fr·Í~~K~~~~J_~.';: 
Entre éstos dos grupos existen formas irite~rri.e'dÍas;'.::'·~~fut(s~~.~b:}~je'Di; · 

plo la gallineta, la caballa y el pe'z lobo, . toX~s c~~~~en~: ~r~;a,· s:l¡v~ 
.:·· __ - , .. :._ , ·.',. :.· '.. - -¡--

ria la cantidad y el tipo de dep6sito. El contenido en grasa depende tá.n:!_ 

bien considerablemente de la edad, del estado biol6gico, del tipo de all_ 

mentaci6n y del estado de nutrici6n del pez, así como de la temperatura 

del agua. 

Los peces grasos poseen músculos grasos, la grasa no está e~p.er() 

repartida de un modo uniforme por .todo el cuerpo sino que se a:ch~~J.i-~ti: 
f >,;::· 

partes especiales. Entre los contenidos·. de,gréls~-y. agua·e11'1a..:p()r:di~ri~~~~ 

dependen del estado biol6gico del pez. 
. . -: .. :'.':._:-~--.,-~ -~--" :-·'' 

En otras especies marinas y en los de. agua duice las rel~Úones d~ 

distribuci6n son distintas. La correlaci6n: entre las.proporciones de. gra-
· .· . .,_,· .... ,·,". :·;··'·'., '.. . 

sa y agua encontradas en la formaci6n c;~~,e'4fil:i1El~del ;i..renque se compru~ 

ba también·en las gallinetas, Lo¡¡'p~s.'~é~~~f~{"~c:1lmulan la grasa en el -
'. 

hígado ( aceite de hígado de baéálaoj:;:;ff~d'.§~"1~~ aceites de pescado mues­

tran una incidencia basal en su ~o~;~~~~}¿fJ Jropiedades. Son gliceridos 



~e -- ~-----:----~~-~-- '-~,,=---=---- -'--'~·-o_- ___ ,--c 

especialmente de ácidos grasos, está.D amplia.mente repartidos en la mol~ 

cula d.e · gliceri~¡. 
,_. ~>~·",~-~~--~:.'.;_:} ~-:-~~t-: .':. -:/_·_·~'.-
.Acidos grásos q,o~ cadenas alifáticas cortas y otras con enlaces no -

satur¡~as .son 6ir~~{~rfstic~ de los aceites de pescado, como aceite de --
:_~--.. <:~L·.><:::-:·:-'. .. _'.·.'-' .. : . 

mesa tiene·pór d~~gr~6i~ ~{inconveniente de que la mayor parte de los - -

aceites nativos de peces poseen sabor desagradable. Es por esto una tarea 

importante de la investigadón de·.productos pesqueros encontrar medios y 

métodos que hagan posible obtener aceites de pescado que satisfagan al --

consumidor, permitan aplicaci6n culinaria ya· sea estable con el fin de que 

no reaparezcan durante la conservaci6n el sabor a pescado. 

Minerales:- Todo el mundo conoce hoy la importancia·de las substa~ 

cias minerales, para la vida de las células, el desarrollo del cuerpo, la -

osteogenesis y la hematopoyesis. Los peces contienen una cantidad consid~ 

rable de calcio, magnesio y fósforo, esos elementos son indispensables --

para el desarrollo de los huesos y los dientes. Por eso es tan importante 

para los niñ,os él con.sumo de pescado, no se debe solo al contenido de cal 

cio, magne~io~yf6sioro, sino también altipo y relaci6n especial en que -

estos elemerit~s s~ ~ncuerit~~n en su coexistencia con otras substancias -
· ... _., 

activas. como yÚ~~na~ y oligoelementos, etc. Así por ejemplo las vitam,L 

nas·regu~anla uúff~aci.6n de caldo • 
.. : ~:;::r '.::i; :~-::._; :·~·:·;_:·: ... :- ~-. 

La in,~o~poraci6n de estos elementos con los alimentos tiene una 

enorme iirl~6'~~a:~~ia, pues ellos son indispensables para la síntesis de 

hormonas y enzimas. Precisamente po~ el gran contenido en yodo, con -

el fin de pre:.enii- a. la poblaci6n contra el bocio, el cretinismo y otros 

síntomas de deficiencia funcional de la glándula tiroides, por lo que hace 



a otras s\lbst¡¡,ncias~los peces co~tienen principalmente en su porci6n gr~ 

sa¡ e~teri~~~}" fosfolípid~s, pigmentos eterglicerico, ceras alcoholes· 

graso¿ y;·¿bhi~·substancias caracter{sticas hidrocarburos. ( 8 ) , 

COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA Y LA 
DE PESCADO 

·TABLA COMPARATIVA No. lZ 

Humedad Proteína Grasa: Cenicas 

Carne de rana 81. 66 9, 0.6 

Carne de bacalao 83. 00 17.00 

1.34 7.06 

Proteína 
. ·',,, 

Carne:de·rária ,,,>· ,SL·6~ 
. " ' ', ; . ·:.: ~·''·~ 

9,06 

Carne cle·2é1.;~~·/ 3 6; ClO 11. 00 

41. 66 l. 94 



ESPECIE· 

COMPARAGION DE .LAS DIFERENTES 
ESPECIES ANIMALES 

Carne de Rana 

Carne de Bovinos 
de grasa 

Carne, Bovino semi­
grasa 

Bovinos carne ma­
gra 

Carne de Ternera -

Carne de Ovino 

Carne 

Carne de Pollo 74. 80: 

Carne de Guajolote 59. 00 

Carne de. Bacalao 83. 00 

Carne de Carpa 3 6. 00 



La carne de rana tiene líl, 16o/o~ás ,de hü~ed.~dque laca:rne de bovino 

mi grasa. 

ne de 

,"~.· . . . ·.' . '··.·. ·.·<~.' '. 
!1útj-ié~acl. q{ie la ~~~n~ de bovinos 



c'arne de ra.'-

na. 

TABLA COMP~RA'!'ÍVA;No. 5. 

La carne de rana tiene 4. 66% más de cenizas que la carne de ovino, 

La carne de ovino tiene 7, 00% más_ de protei'.'nas que la carne· de ra-

na. 

La carne de oVino tiene 26 •. 55% más de grasa que la carne de rana. 

La carne de ovino tiene O. 74% más de cenizas que la carne de rana. 

' ' ' 

TABLA COMPARATIVANo. 6. 
' . 

La ~arne de r~I1a tiene 7. 8~% más 'de .humedad que la c¡i.rne de ca-

prino, 



La ~arned~· cé\prin() _tiene 11 .. 59% más de protefnas que la carne de rana. 
- - . - -

La c~rn~ d~-éprfü~~iene ~.SSOfo más de gr¡j.sa·que la carne de rana, .. 

de. rana. 
·~sfrl':i i;);Ht;J:(:fü:.x.-J!··: '~\ .;:::'. 

- , :,. ;::'·-~--; ·-1-°' >< .. _, .. ':·.,,~e¡.~'~-·:,-~,;;~~, - -

.· TA.~-~-·-·_._._ •. c_·;··~t!Jf:~~$X~f;~g~,;1~_· .. ~.·~·;, ·, ··· 
' ' - "''.' "' - '" .· -~:~~-_:::.:·; 

. ~ª-•-~~~:~jc',~~-f ,~.#1~~}~~~~;},?,;t~?t~-;~~J-~~ci;·.~%~~-~~~.-~,ue?a,'c.~~;~.--•d·~-• conejo . 

. ·· ~:~~l~1~t~~~j~:t~if ~~ª~g~'f i~\::::t~i~t·L;~:::·,::~.·"·· 
La•~9~~)'~~-[fi~~-~:~-t-~~~f-fi'97,o/o fuáfde _cen~z~s que ia _carne. de rana. 

·(.·jy~;~ - ;~_ .. :ó:- "' .. /;, ·;.·:¡' .-.;: __ ,_,.., ~ 

0TABLX:c&~~Ái~hvANo. '9: 
' ' ,•'• •> • '.:j;:::~.:{(' _-, :::-."••:¡;,'..:' ,• "r ;-,~···; • 

•. •·.-._·h ,.,_.,_,,. .... _·····.·· •>_··.· ;-.• .·'.:_: ... 
La'ca~~~:ci~j·~·~ria_,i:~~ne. ~J.9llo/o rii_ás de hume~ad que la carne, de gallina. 

L~·~:~w~~~~{rW;i.if;f~-;~·!w!·¿·rg .. ·2~4% má·~- ~e~~~i:e°fria:s''CJ.u~ la·. C"al"ri~·· ele rana. 
,:· .-'.--.::·'.~_ ... :-~t.\:. ·?"\~j~:-~t:-i~~;:~}~~:~·:::·; "~~.:·.~;'/.~;;¡~·~/'i.1?~'.·~·~{:'.-'<:{;0;/r: '.·~·~.~>:<,~ ·.~ '/:-\~J-- ': '. _·_:: ·:·'. :. -~· .- ·. :.-. .-- ··:. :,-_, :'- _ · · , : :. , ·:: -:: .· . ~ 
La.·_c ar'he\j1 : g;}l.~n~'.'Jiene \Si•BSjº:tts· ••.• je· .• j_ras:~.:S~e/1ª_ •• c)rne cie •.. • rana. · 
.··La.·ca~Ii~·.d: ·~;~;i~~~ .. ·~ii~¡~i~·~:¡~)~~~:'de"dlni:~~~-···q~~.la· •. ~':rne·.cie rana. 

·-·•_·(· '\(.::· ··:'•:';··~t;'.'.:.~.c:e;.:t·.: 'x·;:; 
TABLA•coMPARÁTrvA:N'a~·,s-LOr,·· 

. ,•'-:\~~:~:-; ~;,;.': <- :( 
La carne de rana ti~1,1é.~~·?-~?.!o.:fü~~{~i~~~~cl~clq~e l.a cél.r.ne de p~llo. 

~ "'~· . 

La carne de. pollo tiéne n}'41fo·_más ~~·~~oteína que la carne de rana. 
-:<·.-;~:<:~-e~. -··' =;;;~:·,:·;-~~ :.-- -

La carne de poUo tiene z: 'o~o/o'ihás"'d'e'gt"á'.s~'.que iacarn~ de rana. 
-<~-:,.o 



TABLA.CQMPARATIVANo •. ·11·: 
< .. , " "'"_,e 

La ca~ne'~e,J:iI1atf;n.: Ú.; 66% ~ásde. humedad que la carne de g':ajolote •. 
,, ,····.'··:~'.:_:'.1_.·:·<~;;";::::~:;.;-,_;_-~;;.~·''c·--.;.:.~,;_:.~.:.;,.·,.~;'-~--·_ •--·{'. '. . , ·, - - - , .. --_· ., ,-~/ 



CAPITULO V 

· .. _- .·· >' .. 

Por lb que pl.le~e ~b~e~t~r ·~~: i~s ¿~~cÍr.os comparati":?s, ppdemos ,. 'f.: •''••,' ,.'' ·-····•- .. 
resumi~ fo:si~~iM~e:~_·, ;,;· T .•. , :>;~_· \;>'.,\ ·,•·<> •. ,. 

eneue::~:;:;;~~~~r~t~;Jr~il~~~!~~il~1~f a~;t~~~~~::~it 
·:' -:¡:{' •<i·•'i:''; ,, '"''./,:>, - ;·,·;,,- ': :.·,?_{•' 

tes. -•.:-,. '" ;•.·; .-. ••:: ·;,''.':"" .{:·::. ,,:·,: · :.'·: \. ," 
'-
)'.',,¡ "'~ ; ,., ; - -<·::~f·,/:· ·:.: 

C _\,:~-~1 L ,· ,,,-_.>'~'•-'-~'. .:~~ ' (J.:_ ;:¿ •. "~-~~- 0

• '• ., O .. : ''•,' ',' > 

-**'i:·:~;~~~J,;~~-~~:~.-4 .. f .. _.;~d.-:~.;.~~.~Lg~_()~~t~~s, Ócupa ~l¿ltimo·l~gat ~o~ res--' 
~~"' "' ~· .. ,:·'· , -

pe,ct?'a'.:1~~·4~-Tf~,;~~füii.~[··• 

·y~.-~~#'.·.~A~€ig{i;~-:.~.-~~~s~, la eriContramos con una mínima. porci6n 

pa~a. ~é:~2~y4~~·~¿._io{á1~~os lugares, a excepci6n de los dos tipos de 

car~~~·~~~·~-º~~~ca1~o y carpa, de las cuales no fué posible cuantificar 
::-.. ~;,:~_~·._:· -·: -~··. - . ' - ·:.--~ .. ;~-- ... 

-:·;~>,.--";·-.-;?·_,~;-:··./·--·· . - .- ':<·· - .· 
ia grasá y las cenizas debido a su ínfima presencia en ellas y a}a,canÚ-

dad· de material puesto como tipo de prueba. 



CAPITULO VI 

( SUGESTIONES ) 

En la introducci6~ de este.trabajo deci'amos que el objeto del mis­

mo es•d~ra,'~()~of~;;:l;L~i~~br!~nc¡a de crear nuevas explotaciones pe-­

cuarias,p:)a~1l.p~o.YE!,~,~~~i')1o~J)ré ·de nuevas !tientes de alim~ntaci6n. 
; :~: .~';· ~t;.? ·{L ~·.:)/~··· .,, 

D~e's¡)W(él.~:Jh'aW~'eithdiadoy comparado la. composici6n de la ca!_ 

·ne,·défr~~~!s:~~[lki{,~:~,\~;~~~·~spe?ies .. a~imal~~-:11~8 -~enemas· que pregun--

tél.r si ~ie2ii0~hi~iii~~J~~~~~~ r~~()~~ndar 1~ é~plotación.; de la rana para 
·L\f'.~~~: ~~_:=~::_-'? 

fines .de aiifxi~I1t'a,ci§n de •1a pobfaci6n en geiléraL 
.. ,r 

· Cr'iie'niosque·1arespuesta es negativa. Hemos comprobado que el· 
--······-···"-· ·-- ··- ' ' -

wai.lor alim,enticio de .la carne de rana es bajo. Considerando además que 

Clllcifat rana daría una cantidad mínima de carne, es evidente que sería --

mít$ recomendable dedicar. el esfuerzó y el capital por inveHiT .a la exp~ 

taci6n de otros animares; ;ciomief ¿~~~~j()~¿}~&e·éonti~n·eiüh íJSFceritaje más 
" .. -::·< ~- ~,.-,' -~ : .-·:·· . .;; >~~> ·<:·"': . .'~¡y:., ~ -<> '··;,:_'.'"·/'·-.· ';._· :- . ' .,_· -:_'~ ;_ .. - ._ .. ' . 

elevado de proteínas que ia.~ ·d~i;ri~'~?;~;~~~i~·~ a.§r~¡¡~~ '~ sHHÍÜ.aas. Por lo . 

tttnto sugerimos que seihé~~ih~ht'l r~',~#~a:y''~~k1ot~a6n ~fo ~iite especie 

animal. 
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