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.constituido un alimento pa

egiones: en donde estos animales -

;spreﬁns’able de proteina animal a la

llo‘que-al ‘considerar la abundancia de nues

rdcter animal, tenemos que encarar vilien

u conserva.cién e incrementar dichos elementos,

txples interrogaciones que existen entrelos

- -

éhti-é. los animales y vegetales y entre-am-

. fomentar:e

‘les que deben d ,explota'xf, que ksté'n de'acuerdo o en relacién directa -=-

con’ el aprovecham1entc de los recursos naturales de cada regmn.
A medlda que e1 t1ernpo'pasa v hay aumento demogrifico las necesi.
. dades alimenticias s‘c'm ma.yc’:res, siendo necesario explotar especies ahi-

_ males:que no se c‘onsidérabaﬁ de inipor‘ca.ncia para la alimentacién delv"é-_-

hombre, tal es el caso de la rana; la,cual se encuentra ampha.rnente dlB-

tribuida, é’ynflélRepuﬁﬁéa Me}chpa. hab1amos aprovechado nuestras -

condicionés ambientales para fomentar : ::a de 'é sta e specie

animal.



"y ¢ientificds actuales par:




':CAPITU"O 11

' M MATERIAL X METODOS

“tesbis oside carne de Bovino, Ovino, Caprino

Eé.,Co'néjo, Bacalao, Carpa.

ilférico, Eter, Oxalato de Potasio, Sulfato de

Anaré.rijado de metilo, Sosa concentrada, Hidréxi

estilada,

Embudo’ de Buchner Espétula.

“ANALISIS.DE

SOCIACION: OFICIAL DE AGRICULTURA QUIMICA
3’AMERICANA

1hzaron pa.ra la elaboracmn de ésta tesis -

nel: lago de Xoch1m11co D.F, y los andlisis se

ra:su deshidratacién a una temperaturaico

gt:écfor de grasas, Digestor de Socsler, Cam'xé1 : L
Hé"'\'r’a,cfo, Béscula, Embudos, Papel indiéav--"f"::‘

, de’EJehldal Matraz de Elenmeyer, S



del.aguay éter. Se siguid la desecacién en el

horno y las pesadas hasta obtener dos pesos sucesivos iguales.
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roda j‘a.“ci'e' « p’a@p{gls 'fviltr'o,"

‘en el horno para su de




d,éy"3 a 5 gotas de fenolftalefna al 1%.

-“ra’el'caso de la muestra rica en proteinas, de solucién 0.1 normal de:

dcido sulfirico y 5 gotas de anaranjado de metilo,

lla con un calor graduable a manera que la ebullicién no sea muy tumu

ia mrﬁesrtrra.
Proteina:

Sé colocé 1 gramo dé materia seca pulverizada por el mortero se
coloca en uﬁ matraz de Kjehldal, se le agregaron 3 gramos de oxalato -
de potasio y sulfato de cobre al 0.1 8 0. 2 gramos, hay que evitar qﬁe 28
tas substancias se adhieran al cuello del matraz, por lo cual se utiliza -
un embudo de papel, se afiaden 20 ml. de 4cido sulfirico excento de ni-

trégeno; se calienta lentamente para evitar que el liquido sea expelido -

fuera del matraz, se continda calentando hasta que el liquido quede cla-
. ro y transparente o ligeramente azuloso por el sulfato de cobre, se qui

‘ta el matraz y se deja enfriar; se le agregan 400 ml de agua destilada y

' En el matraz de Erlenmeyer de 200 ml se colocan 50 ml o més pa

Se vierten en el matraz de Kjehdal, se deja descansar en la

tuosa, se tapa con un tapdn de hule con un condensador el cual termina - -

‘en un tubo adicional de desprendimiento que queda sumergido en la solu-

cifn al 0.1 normal de 4cido sulfirico contenido en el matraz receptor de

Erlenmeyer. El amoniaco desalojado del sulfato de amonio por la sosa -

paSé bajo la forma de hidréxico de amonio a través del condensador has -

ta el dcido 'sulfirico 0.1 normal.

"El contenido del matraz receptor se titula con solucién 0. 1 normal

de hidréxido de sodio contenido en una bureta de 50 ml. hasta que toma -

una coloracién ligeramente salmén.




Cilculo es la diferencia entre la cantidad_ de éc1do suifé%iéo 0.1 -
normal puesta originalmente en el m#tr#z rekce:ptorr‘y lé cantidad ae hi---’
dréxido de sodic empleada para la tit-ulacién,r:ée“multiplica por el diez-
miliequivalente del nitrégeno (0. 00‘14) yfé‘s\.toa su vez se multiplica por
el coeficiente nitrogenado de las substan as é'rqtefnicas (6.25) y final-
mente se multiplica por el %; de ma.ter1a. ecaael resultado final es el %
;de' proteina cruda. |

' :E:ﬁtraétéV'v].'ib‘r’e‘,de'.'nitf'égeno.

e ‘etéf;ﬁiﬁé por la diferencia entre 100.y la suma de la.s_;ypfdp'dr_- —

imales de los componentes de agua, cenizas, fibra, prote =



ANALISIS DE ILA CARNE DE 'RANA
(AOAC) (2)

o "ANALISIS DE LA ASOCIACION OFICIAL DE AGRICULTURA QUIMICA
- AMERICANA :

HUMEDAD wcmmememmcmceeema s - 81.66%.

MATERIA SECA -cmcocmosioiiaaas 118.34% .
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""la cantidad varia en lfmités muy ostensibles; seginla‘res;

*’in'vyciéi)'e,ri‘diérn;-’”




oluble’el fss

‘combinaciones orginicas -

lof ‘alimenticio paralos j6- :

e'ﬁe‘t{:»etgl‘alimento més ri;:o »el"l fﬁsfg N
ur:icwlkolnamiyeh‘to' normai de las éélulé.s ,el - !
3 gramos de fésforo yla '¢a;pe bs.i;J_‘
mmlstr uy r1ca en hieri‘:o,t un éérﬁponente
1mportan lé.’,”s‘;a’.;ﬁ'gv'f’e i elhombre adulto requiere 12 -

' miligxfarho or dfa'y la carne puede. sumi;ﬁistrarle el 18%, En -

ineral necesario para la salud del hombre, se con-
le par-,é.,evl mejor"a’provechamiento del hierro por la san_

dulto neces1ta. 2 m111gramos de cobre al dia y la carne

: ’hasta e130%. ( Yo

COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA YLA
~ DE BOVINOS

TABLA COMPARATIVA No. 1.

Humedad  Proteina Grasa Cenizas

Carne de*rana ==+ -

Carne bovino

Diferenci



- TABLA COMPARA'LIVA No..

Bovinos Carne Magra
Diferencia 616 11.44
. ' TABLA COMPARATIYA‘{
' Humedad P
Céiﬁh_é"de rana ‘81,66 S
’V‘C;‘;"r;‘efq;"l‘efnera‘ 71,80

Diferencia 9.6

Aol LR




COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE OVINO -

La composicién quimica de-la carne de ovino ofrece gran compleji-= = - = . i

dad por las variaciones existentes entre el estado de nutricién de los ani L
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L dola desfavorablemente

COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA ‘
~ Y LA DE OVINO . ~‘

 TABLA COMPARATIVA No. 5.
‘Humedad Protefna ~ Grasa.’ - :

81.66

Diferencia~ %




- COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE GAPRINO. - - i
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“Diferenci

resistente y de grano grueso. (5 ).

COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA Y

73,80

LA DE C APRINO

"TABLA COMPARATIVA No. 6. )

Humedad Proteina Grasa Cenizas, "~

' 81.66

.86

da en la produccién de leche o'enla - .
! xtremados en la cubricién, suministran - g

e coloracién rojo negruzca, de consistencia du

e . e . 1 — : -~ e T T e




>OSICION QUIMICA DE LA CARNE DE GERDO
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ION: QUIMICA DE LA CARNE DE RANA

oY LA DE CERDO.
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" Cenizasi- Las cenizas encontradas en la carne de conejo son muy

abundanites y son ricas en todos los minerales esenciales para el buen —

‘crecimiento humano. (7).

ot

- ~COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANAIY

LA DE CONEJO

TABLA COMPARATIVA No. 8,

Humedad Proteina Grasa
i

Carnederana 81. 66 9.06 0.45
| CamedeGomejo ~ €7.86 25.50 40,10

Diferencia 19,80 16,44 39,65

. Cenizas ' .




. COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE AVE

es domésticas suministran a la alimentacién del hombre una

‘auda-pﬁii"'__é\';”sabdr y-su alto valer nutritivo, La carne de -
hté lade galliné. y guajolote pertenecen al grupo de las -~

blancas'''sus fibras musculares son més finas que la de

, perd'}mhy especialmente con el estado de nutricidn o gordura.

“Proteinas:~ La carne de aves es rica en proteinas de buena calidad,

siendo muy abundantes en metionina, que es un aminoicido esencial, o sea

que necesita estar c:onj:»e"ni‘do en cué.lquiei' dieta por no ser sintetizado por -
el organismo, |

Esbte amino&cido no'solo es fundarﬁental para el crecimiem-:o, .' sino -
‘que a_demé.s,r constituye uno de los principales factores lipotrépicos im--
prgsindibleé en la combustién de: las grasas por el higado..

El promerio de protefnas en la carne de aves osila entre el 18 a;’ -

19%; 'auhql;e'en algunas regiones del animal como por ejemplowlé pechu ,

ga o mdsculos pectorales se encuentra hasta un 21%.
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Grasa- VWL; carne-rde ave, espécialmer@te ia dg‘ pollo, es mﬁy pobre g
engrasay Vl.a;"'ﬁpékc.lue;ﬁ’a porcién que ;ontiené estd constitufda casi en su to- ’
;—"t‘trafri“;‘d;d"l.)‘o'r}'grasa.bs no saturadas, por lo cual hace que su digestién sea fi_ i
Z:'i}',f‘éqrﬁ.la.leta no elevando asi el contenido normal de colesterol en la - |
’ sangre. Aﬁnqué en la kc'a.rrne procedente de pollos de engorda, la grasa -- i
- t’ive‘ndjer.a..aumepta_r~kiri‘gkkera1l‘nehte, nﬁnca élcanz.a. la cantidad presente en ~— i
otr‘oé”t'i'pésﬁév carne ; ‘ | {

se:retrae o'encoge muy poco y su

coccién, igualmente su --

e e A AT BT

e A, 4L %, e P

i o s e oy, o e T




'COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA Y LA
. DE AVES,

TABLA COMPARATIVA No. 9.
Humedad Proteina Grasa Cénizas ‘
Carne de rana  8l.66 9. 06 0.45  0.16

GCarne de gallina - 63.70 19,30

Diferencia 11096 10.24

“.Cenizas
Carne de rana’ ...

T 0.16°

Carne de pollo

Humedad
Carne de rana 81,66 T
Care de guajolote 59,00 :

Diferencia 22.. 66 5
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' COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE PESCADO 7 = -

[pES—

‘pescados negros

licada por elthecho de que la gr

Tamb;ef;’ en la fabri‘aciéh’ de productos




i1tiple pqs;bﬂi&a"deé de utilizacién y proporcién.

_pueden entonces rhodificarse en for.




pe una alteracién apreciable a simple vista.
" Grasas:- Mientras que el contenido protéico de la carne de los peces : i

comestibles mds importantes es relativamente constante, el contenido en -

la y el atin.

Pescados negros conocidos son el'bac

Entre és’tos dos grupos existen formas i'nt

i_Irpiroﬁ:]:._aﬂgg).llirnreta,'la caballa y el pez lobo ,todo
ﬂa. ia cantidad y el tipo de depbsito. El céﬁfénidoy en grasadependetan_l_ . : Lo ~
: bieﬁi'cohsiderablemente de la edad, del estado bioléygiépv,'rdel tipb deré;\ii SR ;
\méf}‘taCién y del estado de nutricién del pez, asf como de la tempefathré

delagua

Los peces grasos poseen miisculos grasos, la grasa no.es
‘repartida de un modo uniforme por todo el cuerpo sino:que’se;acumula.en

" partes especiales. Entre los conteni‘ddk's_dre:’gra‘s
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especialmente d é.c,idés_;gra.’sfos; ‘-ééﬁn é.mph'amente repartidos en la mol§

“aceites nativos de peces poseen sabor desagradable. Es por esto una tarea

importante de la investigacién de-productos pesqueros encontrar medios y

meétodos que,hagén pbsible obtener aceites de pescado que satisfagan al ~--

consumidor, permitan aplicacidén culinaria ya sea estable con el fin de que

no reaparezcan durante la conservacién el sabor a pescado.

Minerales:~ Todo el mundo conoce hoy la importancia‘de las substan

- cias-minerales, para la vida de las células, el desarrollo del cuerpo, la -
, osteogen’ésis y la hematopoyesis. Los peces contienen una cantidad conside

rable de calcio, magnesio y f6sforo, esos elementos son indispensables -~

‘para el desarrollo de los huesos y los dientes, Por eso es tan importante

para los nifios.el consumo. de pescado, no se debe solo al contenido de cal

cio, :maénesio-y £6sforo, sino también al tipo y relacién especial en que -

estos elementos ncuentran en su coexistencia con otras substancias -

el fin de prevenir a la';poblfai.'ériuén\ccntra_ el bocio, el cretinismo y otros

sintomas de deﬁcienc;ié; funcional de la glédndula tiroides, por lo que hace




“~a-otrassubstancias-los-peces contienen principalmente -en su-porcién gra.. .-

-sa; 'e’stven; sfolipidos, pigmentos eterglicerico, ceras alcoholes: -

- grasos substancias caracteristicas hidrocarburos, { 87).

COMPARACION QUIMICA DE LA CARNE DE RANA Y LA
DE PESCADO

‘-TABLA COMPARATIVA No, 12

“Humedad Proteina - = Grasa Cenicas

Carne de rana=

81, 66 9.06

Carnedebacalao 83. 00 ‘

Prote_ma k‘ e
9.06 -

11,00 -

B e P e




COMPARACION DE ‘LAS DIFERENTES
: : ESPECIES ANIMALES

PROTEINA

GRASA.

“de grasa

—Ca.rne de Gallma 6370

—Carne de Pollo ‘ 3 4. 80 L

Carne de Bacalao 83, ‘0’0> :

ESPECIE !  GENIZAS, -
Carne de Rana’ o

Carne de Bovinos.

Carne Rovino semi-
grasa =

Bovinos carne ma-_
gra ~

Carne de Ternevrat;"“
Carne de Qvino ) » 
Carnker de..Cg.érin
Carne de Ce;d

Carne de Cone_] 67.

Carne de Guajolote: 59.00

Carne de Carpa . 36. 00 e



 DISCUSIONES.

TABLA COM

COMPARATIVA No.

:La'carne de rana tiene 10,16% m4s de hu
“migrasa;
i 'La carne de bovinos semi g

ne de-rana. ’




."Los bovinos de

TABLA COMPAR 'TIVA No. 5. :

s 'La. carne de rana txene 4 66% més de cenizas que la carne de ovino,
\La.'_carne de ovino tiene 7. 00% més de proteinas que la carne de ra-
cnal

 La carne de ovino tiene 26..55% mds de grasa que la carne de rana.

".La-carne de ovino tiene 0.74% més de cenizas que la carne de rana,

T AB LA C OMPARATIVA Noi

La carne de rana. t1ene '7 86% mé.s de humedad que la carne de ca-

prino, :

£s de humedad que la carne de ter-
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CAPITULOY -

- dad de material puesto como tipo de prueba.

lagrasa y las cenizas debido a su {nfima presencia en ellas y a la canti--

R P




CAPITULO VI.

. ( SUGESTIONES )

k Eyn la’ mtroducc16n ste ;fa!ba.jo decfamos que el objeto del mis-

~valor alimenticio de la carne de rana es bajo. Considerando ademéis que

cada rana daria una cantidad minima de'carne;, es evidente que seria -=

| animal,




 MICA AMERICANA, 1950
- SANS EGARA CESAREO: Enciclope:

" pasa Calpe, S.A. Madrid

HAMMOND, JOHN: Principios de la

Acribia; Zaragoza, EsPaﬁa.. N

Zaragoza, Espafia,

9.- SECRETARIA DE AGRICULTURA réntelos con

Productos Animales' 1968.:;_;




	Portada
	Capítulaje
	Capítulo I. Introducción
	Capítulo II. Material y Métodos
	Capítulo III. Resultados
	Capítulo IV. Discusiones
	Capítulo V. Conclusiones
	Capítulo VI. Sugestiones
	Bibliografía



