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IWNTRODUCCION,

Es conacida, desde hace muchos afios, 18 ne~

- sesidad de alimentar sonvenientemente a las aves, 6@; ;
408, vac4s y en gen@rai 8 los anjimales que son reunie

dos en grandes o pequefios grupos, de los que aseyd posi- ’

bie cblener producolionse calcuisdas, con distes aﬁg@a@%,7;

de mantener busna salud, ol major desenvolvimiente de 1

sus funciones econdmieas y reprodustivas, & un vosliow

que permits establecer ssio como sisteme lndusivisl.,

4sf, i Industris Poouwsris, smoleands DBUGe

pies primos podturplos, ¥ febricadag, sisteuatison ale

edlculo 9 osias dictas a 123 gue wsualnents ilomanse
ALIMENTOS BAIAKCEADGS, |

DE 105 ALDMENTOS BALANCEADOS:

Temando en guendts gué pordé cade ¢spocie anie
@mal es posible febricer un alimento balsnceade, ¢on sy
lo conoeer las condicliones de madlio, ¥ars, aded ¥ fipo
e yproduceldn.Uns clasificacidn completa results fan -
amplia como especles anipalies exilsten, vy solo habed do
ser neaasario congesr sus diferonten edads: y povisdes
productives, pera precissr @l nmero de slimentes pars
gada uuns; sin ombarge, o5 hayd relereoncia lintcamante -
& 1ss guo muopiran wayor importancia por ecstar ya oo -

forws Iinduntrisl.



o En este campoy son varias les @apoaies anis
- malss que se explotanj asi, las galiinas, eircos, vaw
ean, ganado de engorda, gonsjos, patos, ete., p. odUee
gon una diversidad do ertionlos euyo easto s: encuene
tra inocluido el elimento belanceade en mSYST « mElore
proporaifa, segfn el cneo, o1 qus a su vesy tawa ov
nonbre de mcusrdo @ 1a industria & ia que #e d8itinne
¥ & 1a edad o perfodo produstive por 6l que pasen o
anirales ol sop éﬁﬁ%ﬁﬁiﬁ@eg@ esta forma. vm alimen e

dostinsdo & woorso on I1n QA%

2 etopa de vide de les-
3laredos poiles do engevda o polliscs pave rosticering.
es esnocido come alimento avisoir ® Pinsiiszador Ge B
gorda®.

Futrielonaimente hablando, se conczen ya la
gran sayoria de las diferentes nsscesidedes que un eni
mal v teniendo de mouerdo & su odad, condiciones dee
trebajo y poriodo produetivo en el que estdy lo que -
determinge ir exictencie do un alimento para cads ota-
pe de su vida; bases con lms que las Industriss Avieg
la, Porefeols 7y Gonedera como prineipales, hmn progry
mado 12 produscién do sus diferontes alimentos, 108 «

que se ciagifican do acuorde sl cuwaedro Fum, I
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DESTRIE { Usado on orlas residn é%%% a
bhasta 29 K,
GCRRCDMIERTO § de 2% a 90 E.d¢ peseo
DESARROLLD 9 Ena 95 8 "
ROORDA { ® %% £.ho8ta s satanss

GESTACION { uszsdo en gnimalss gestanfe
LACTAWCIA( Usado en aninaies amm&a&aaﬂa

IRICIADIR{ Dol destete a 50 &p@m
CRECIMIDRTO{ do 0 & 200 B.
ENGORDA { &8¢ 200 K. hazta gu mutanga

IRCHERO { Veeas en profducelion




plﬂaaa pars calouley los alimentos balansesdos avicoe

miﬁ %8

Bete breve sstudic se ovupa del eistema em.

las de poetura, o goan los consumides por gallinse pp :
nedoras aon produsoifn de huevo pare congmo hwano =
dlamado husve o pleto.

D¢ acusrdo & Ja forma de empleo qus irdn & S
tensr 1os alimentos avicolas pare productoras de hu@¢~f}’f
vo, 88 clasifican en dov %iposs aquel que zord consue
mide por aves trebajsdas on imstalaciones de Jaules o
individuenics 1lomado "Posturs Jouln® ¥ ol que sord o
vlende vera clions

tar oven Svebadadss on genll hﬁﬁiéﬁw '

to ¢olastivo, dencnmipads "Postwa Pise®.

En Mémies, la preduscifn de estep slimentos
pusde considerarsa que luys tenideo su wigime desarros
130 en los Gltimes dies ufios.

En is astunlided, HWdzico ocupa el euarto ig
gar mundisl en su produsaibun, %ode ves gue ls Industria
Avisuia ha aleansado nivolss fan importentss qus hay -
afa, sntre muchng otras. la fibrica con 185 mis mowew
dernas instalaciones v #istonts pars olaborey slimens

%o# bulangendes en 8l mundo, ¢o encuentyra on oate Pais,

aol, por ordon do importanscin, ln produceidn

89 lovalisn plmore on ol Disiyite Fedorzi, Botade de

5 2 L [ R Vs e Proo
Ut Uueve Ledn, Sdrolen. Fnllceo, lichorcin, Puge
: :

» sy Hrmam Ao TR - N b e T P £y o v,
bla, Crahuilin ¥ GuanafustoDin cnbargo, pusds contarss

! % o 5 P £ oy 0 P
aon gua on owiguier Bntado ¢ 12 Repiblisa o Subgis




 sen ya alinentos de eots tipo, siendo de amma l\

cﬁ"f)'n

| mxaei&n avimﬁm 12 mayor o menoy pmamei& \me mda
luger taem neceaidad ds sisborer.

Iz abla I indien oifFes en la pmﬁmui&n o
pundiel, en ol porfdo eomprendide entze 108 &W ﬂﬁ ®

R ¥ ssimisnsg 18 produseifn mazam& @ntm”m'f
‘ &ﬁm 3&% a 1%35 o8 em&gx&aﬁ& an 1s tebla pe




CAPITULO ¥

) wrdo @ 18 regiin & que wn ammnt@fﬁfﬁ?
u febricarse, results do vital Smportansis conseer las
A8 quo e engusnizam oon wfe fmﬁiﬁa&g .m

asf, ol aprovechamy o
profiusifdss en I8 m@aii@&g mares Ja posibilidad @@ =
logear mayeres o mencres goston wn 38 produseidn @@&

gimgm,@ daoondo.

Bontyo do io habitualments W@@Wiﬁ@ O o

nusstro Pafs y 1o regulermente imjortado, contemes ag
mo MATERIA PRIMA para la olaborasila de mis alimentes |
avisoles balanesades, los produltes gue mnni,@m@s a
gontinmmeidns | \

8.~ Y¥aig blanco, mais emapiilo, mais aaisag SgPe

g0, trigo, cebada, avros, centers, asf como
otres 4@ BmONOY WHu. |

208 .- Salvado de mafe, harinas residunlon de la
extraceidn Gol ninidd: de nais, hevim d4g «
trigo do segundie, granlllo, acomite, slva-~

do, salvadillo, gormin do mafe ¥ de lvlge,

pulido do arros, cag.arillan de arros, 2do-




L .o Diversas meselss importadis o slaboradas
en Héxioo & base do vitamins Ay vitenina 93‘9
vitaming B, Disulifito 4o woprdionn o ﬁ%&mﬁ
r K, rivoflavina, asido nlentinicoy ascide
pantotdnice, vitamina Bl2y me“hionina, botals
nay clorire de eolins, acido } nitro % hi<e

iroxifeni lareonico, ponieiline mo@aimm b% 2
Q&W&@mg t@mzwi@img alm*miwfsmg 2uee

. pecmieins, olesndomicinm, butiisio hidvéuie
tolueno, auwrounisning, oleandomieliy, suife
te de sangennge, yoduwro do potasisn, sdfate
do sobro, su'fote do flapye ¥ @"ﬁ‘i@@ G wing
gomo prinsipelss.

En %%?ﬁ%%@ gemavoles, pusdo deeivse que ¢

,'}Hvtaa materies [wisas, son obienidas eomo @%m@amaw@ f"
nnmm% o ¥y eubproduetos MQ@M@QQ recurses = 5 "!
naturaies, mrofustos quimicos y en su mmiﬁg somo .
produatos de 1a agricultura. L

Cada uno 4o ostos produstes, pedrd ser me’ﬂﬂaié
do 8 12 dietn en mayor o menoy porsentaie, seghn su ses
2o, foeilidad do obtorcidn, conservacibn, flcil almae
eenajo ¢ dien propia produceibn 4o una granje, considoe
rvando fnverieblemente como prineipsl caracteristisa,on
contopido on io gue aqui se Llemerfn RIEMRNTOS RUIRI~
CIORALESY




M IADORES o~ Barina do elfalfs, gempasfes
M, mhwia, garbango, ‘rdbol, diversas
ociasee de chile en herine, y pigmentadores-

concentrados vy sintdtices,

2 de aéanjalig yas%m de uneshumte, harincli-
n2, pasts 46 frijol de oy, paste 1o ofely
®O ¥ on general, reniduos de 1a oxtruceifne
do neolte en las semilles oleagincsas.

Hariva de posendo, soluble. do porsadep Rae
ving 4o carpsy, haring de pluma, harips & o

AaRges ¥ suerss de lecghs oo peinsipale:.

FLEREDURECE OE FERMBETACK .- lovadurs do -
SOPVORe, Paicilia do nmalta; soludbles s0088-
do fermentscifn, selubles 10n £rancs 56€068e |
ds formentacidn, grancs ssice d6 fermentee
eibp, asf eomo otvos produstos presidusles =
en la produseidén de aleohol, bebidas y otres
preaoscs industyriales dondo sen hechas fepre
mentacionos,

RALES .« Conoha de oatién molida, curboneto de cal

elo en polvo, concha Qe alms p moliday, bayj
na de hussos tratedos al vapor, rosa fosfbw
viea molidn, adexds do otres chitenideon cono

subprodustold en fadbritacionas ¢ \versas,



-+ Diversss mezelas lmporitedis o elaborades

-en ¥éxieo & base da viiamin Ay vitemina D3,

vitamina By bisuwifito de monrdionn o vitem)
na Ky rideflaviea, acido nieaiinicoy asido

pantotdnico, vitaming BI2, me'hionine, botai=
na, cloruro de eolinz; 8eido I nibtre % hiewe

troxifen: lovsonice, ponleliline sroeninn, by
aityacing,; terramicina,; cloromiesdingg &=~
reomieina, oleandomicina, butilaio hidréni-

3

felueng, awreonicing, clegndomieling sulfes

to 46 mancancso. voluroe de pobasio. »dlfate

88 sobyro, su'feie Qe flovre v &xido ‘o ving
soeme prinsipalsy.

En términos gonavales, puede decirse que s,

tae materias primas, son ohienidas come subproductos

animwales,

8 v cubproduetos infustrialesy recursts -

patureles, profuctes quimicos y en su meyorfa, somo -

nrofuctos

40 & 1a djiota on BAYOR © WMSACT

da ln agrionitura.

Cada vwno do ootos produstes, podrd ser indlui~

 poreontaje, segln su cop

to, facilidad do obtoncibn, consorveeiln, f4cil elmsw

eencje ¢ bilon propis produceibn de wma grenje, considsc.

yvando imvarisblemente eomo prineipsl varactepistiean,sw

contopido on 1o que aqui 5o 1lamordn“BISMENTOS HUTRI-

CIoHALES"Y




» 9.

ELENENTOS NUTRIC TONALES

Biementos nutrisiomales o nutrientes, fon

los fastores de que se compone la materie prims y que
a1 motaboligerss, vem & estimmlar una funcifn, ,ﬁ

Los valores de trabajo ds esos elemcntos sa
han ebtenids & ¢traves do pofoticis do iaboraterio ¥ = '
erimentuoifn en vive, peara llegar &l regquisiteo mie

nims y el squilibrio matvicdindnies gue sxieée por sf

g en {wneifa do dos denis nulriontoes,

Bstes valeres cono oo natt-al tiemen wn map

gen de ervor 6L e tozen on una forma puriste, paro 1od
valeovres de tradbaje ogbdn czlenlados. la @Rp@?i@ﬁﬁiﬁf.'
ha demostyado 1o corrsete ds ¢llo 1 Jiante su uso c@ﬁw'ﬁ
tinuado. |

El que aprovecha sstos valores sn uns forma 8
prictica es ol febricants de slimontos pars animales,
quisn traboje & bass dg un requisite, o sea ol nivel
da gnda vno de 1os rutrientos que inteyviensn on la
funcidn cconbmics y adaptades &i medlo on que sus -

alimgnton se conswuan,

Yode fdbrica gue tradale corrostemente, dis.
pone do wn Jabéraivbrio gue doteruinn los olomentos bl
gicos phrw ohtansy un alimonto balansosds ouvs no BEENG
que ningens limitecibn.blehos olemontos quo &8 negessys

- . b, s sy o . ® i . ) . -
pmjak b g o nue adonts pEonlian e ios fastores aeconbas



L5 B S0 S e My Sony

FROTETMA -« 4 traves de 1a sooredinn y deddo elovhidrd
a0 sufre uia hid 3iliods quo solubiliss sus olswoentods
vdsicos{ antivdotivalque en osta formn ontran al toe«
rrente sanguinzoe - onde go reagrupan ostiowlendo 1o o=
formacidn oplunisy v 1oz gobranies son olininedos & e

traves 40 una depnideaidn & su forms ndse slmpio,

=)

o L fibwe 14 8l vaimm@n uesasepio pars que hays
uns pelacidn enir. ol bole alimeniioto v 1= sapacidad
dol tube &3

. it [ P R S S .
 on pegqulaito indisponsanlis e

%‘ﬁa %’zig 3’;:13?&’; ':} ,_ E o

~
pe Do ennadeond eny G e
A WG GaAT *xam e..krsno -e-“-¢

Uns parly do 18 {ibra { no lignificedsl & «
traves do ensinng sspesificss sufre tronsfornselonss

en diferentes tip:: de asfonres gque son opraovechades
por su onergla elininfndese ¢ une ves aprovechada en -
o2 v B2D.

CENIZA .- Packor oumutolégico, wehigule de los ai®m§§_ ;
tos m;advales ove tionsn tns importuncis ﬁ?imﬁfﬁiﬁzw
ya ¢ ou degagr!libric sroduse enfermededes fatalesi

{ 7rquikicro, ot clo y flaforo deficionto o deseguild
bradod.da defictindie dol mangances produce porosis,
nodeld sine, produse queictosis, ia del flerro, anemin,
‘& dal oobalto, iimitseldn funcional, Ia 48l sobre, «

hd -

frgplume v liaiiseidn de oipanzs funcliones,




Estas son algunas de 1as cerenciss que weese
produse la falta o la defioiencia de los elementos o
sinerales.doldc aa citen les principales, ya Qumléi tee
BR €3 may axtenso. o

Ax>» Bate factor incluye feidos gresos, saponinss
gavotenciden; 6ts.p, ¢ sen ol totel de loe clenentss -
arrastrados on los solveontes novasles.

Algumos ingredicntes son sliminades { sepoe
ninss) y otron apros

achades {serotencs) y los doidos

graeps ¢Taneforradoes on onorgia vy dogradados & an o=

Lemman

% o - R A e d g o
simele pora goy ollnipades.

1GEEG . - Comfnnente este factor

#® celoula per diferencis y estd formedo en su moyom
ria por hidratos de earbono guoe son ¢l olemento ensyp |
gdtico pars qus yneds lleverse & cabo el wstzbolismo

que e¢s ol conjunto do fendmencs que transforman 8l oo
elimento eonsumide em ol nutrionte que vd a ostimular
1z funnidn.

TMEDLD .« los alimentos eomercislos son acoptades gon i

e humeded mizims do 108 y este hunsdad es8 1a que oo
pormite eaumblon on ol alimente terminade, algunos dg-
o8 cusles bonlifices y otroe nocivos,

Bl sigulente eundro nfmero IY consizna los
glomentos nutricionaloes conbtenides on lag diversas mowe
sriae primen, dotos que han 3ido promedisdes on los
andilinis afectuadon an los lobovatorlios de catoalonesn

exporinentales do BE.UU., {bbrices do alimentos avie
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mmmn i matras E3leldrll do 800 -y P

' Awmmsa Mgeat@ m&@ﬁm
S Pestileder Protofnn

nidrénide do codlo ol b5E
Agua Gas%iisda |
- Biss en melve
Asido biricu ol 28
sajo 4s metlle
poido suifbpies .1iM3 H.

2 grobetas e 100 ml.

1 prebeta du 500 nl.

3 motras eplsnmeyer de 300 ml.

1 bureta de 50 ml. o
sgoniea.> Bn un matyis K4lcldall de 800 ml.se pone va :
gramo de mranira e g.de sulfato de sodio granulapy 1
gr. do sudfuioe do cubre v 2% mi.de acido sulflirice opas
gantrado v 8o pons u ol dipastor hasta Iz gliminnelifn e
Aa ewifunsdas LORIO do que quaday al sorminar ia ¥eage

eifn un produsto elnro ¥ sransparente.




S ée“ﬁagﬁ enfrior( sin dejar solidificar) y se
 agregan 300 ml.ds agua destilada, 90 mh.de hifrégido =
| »'ﬂi&aeﬁio 7 1 go.de sine on polvo.Se pone 8 destilar y o
81 destilade 58 resibe en %0 ml.de doido bérico al 2%
(8 100 & 150 de destilade), mon 3 gotas de indieador
roje de matilo, |
Be titule ol destilado con doide suif

F "i@@a ]

0,238 E.
Célanioss ml,.de scide an
e % Protoina,

frico 0.1143W gastados, igual

GRADA . o |
Aparatess Perpills sléotriss son eontrol de tomperatuva.
Resctivoue Bter de g:@%?ém@ Redo

 Heterials Bquipe pere extracceiln de grases
aa 250 ml.conpusate des Refrigerante, sifdn, matras bae
‘1én fondo pleno beca esmarilada, sartuche de papsl £ile
‘tro, descesdor de vidrio.

‘260nios.- So pesa I g.de mussirs, G0 pome on ¥n Gartus
eho y se meds sl 8ifén del somhiet. B

8¢ pesa 01 watrag balon fondo plans booa eg
merilada v 89 le ponen 200 mi.de 6% de patréise.

Se colosa ol Sexhlet ya armado sobre uns pg
erilie con control do tomperatura hasta ol womsnto en
quo cmplooe o condongar ol ¢ter de potrdiesy asi se dea
20 an vofiuio duranio 3 b ¥ 86 8 sacondo o) soivents
hasta dejor el matraz ¢

Pon o
S gquita el mating ¥ 06 GIITIL en un de6008m



B A

 der.

| Ye fric se pesa,

. 'vf@ﬁlmlws Peso del matraz después del proaeao mnoe
"1'y@ae del matraz golo por 100 dguel » ¢ grasa,

A@mﬁw Extrastor fibray mufla, horno de desecesiSn
Bé@@%&v@&z Aelde sulffirico 81 1.25%, hidrézido deo sdﬁie
8l 1.25% | |
Ka%ariaxs Vaso grecipitade 500 ml., embudoo de ?ﬁﬁ?ﬁ@g

papel fiiﬁﬁag grisol de porcelena, descesdar de viﬁwﬁaa"

. Phonich.~ So posa 1 g.d0 mwostva ¥ 80 pOnS on MR Ve
de procipitade de 900 nl.So 1o sgrogon 100 ol.de dele
do sulfirico vl 1,258 v 6o doje & rofinjo onm ol entuag

tor de ?ibra durente /2 hora.Be £iltra y ol residus o
se lave con agua hosts olimimar el sulffirico.Bl rusiuo

del filtrado 56 pess nus

255

vamente al vaso de yr@@ipﬁ%&&@
y 88 lo agregan 100 ml.de hidréxido de sciie el 1;25@
8e pone ¢n ol extractor de fibra y se deje & reflunje
durante 1/2 hora.Se gaca y se filtra lavando ol resi-
duo basta olininsy ¢l hidrézido do sodio.Se pags €l -
residus a wn ¢rlsol Ge porselans y se mete al hormd

de desccacidn a 109 grades contipgrados durante 3 h.Se
geea ¥ 8e enfrin on ol deseeador y se pess nmevamente
Gélenios: Pess dol oricel el sacarle del horno menss
pese del orispi al sacario de is mufla por 100, ilgual
a 4 do fibea orvda.




e ‘f'v:ﬁrsaetiwm Parmsngensto de potasio 0.&3, Gamlato do a-

e _{ ;g L

o "a;mam; Wafls

- ponto 35.) aforados & 1000 mi., doido sulfbrico 259 ml.
aferados u 1000 ml.

. Téonlens Proparacin de 1a muestre.» 1,000 g.de mmestra

ge tolotin ¢n un orisol de poraclans y se somste & cale
| _@i@@%&a sn I2 zufle @ bajs tomperatura, cwamdo im egl
.'amﬁﬁn 68 sonpleta, 82 eleva la temporatura a&% e
g%é@@ 1. hagte la cbionciln de cenisas blanecas.

fe paos ol orlcel do 1o wufls y 2o onfyis &

2. En sSeopulds oo adiclonmen o las comfsas 9 ml.de é@ig;'
do ¢l:hidrico corsentrado dejlndolo voshalar por las
pared.s dol orisol y se colosa sobrs placs caliente a
evap ray cssil a soqueded, entonoes se 1o afieden § ml,

mée o dotdo clorridrico y se sgrega luego wnos 30 wh,

d¢ agon airigiondc ia eorrisnte a las paredes del oFd,
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