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INTRODUCCION: =

La alimentacidn del hombre se ha res
11sado siempre a base de productos vegetales y
aniulea, prédigos en la naturalul.

El tipo de alunnucion o8 difounh
en distintas 1at.1tudea, y depende desde luego -
de laa especlies existentes, medio ambiente, cli
ma y oostubru.

~En nuntro udio la lunnucion 8 -
lleva a- cabo mediante el conswumo de carnes def
res, tenera, cerdo, carnero, y otras especies
menores; y unA gran variedad de vogotalu, le-
g\mbrea , granineas, etc,

Para la obtanoion, cluiﬁ.eacion y -
diltribucufn de los productos animeles se re-
quiere de un local especial en el que se sacrl
fiquen sl gsnado, se le disgregue en sus par—e
tes comestibles y no comestibles ( aprovecha—
bles) en usus industriales, que dupun de tra
tadas se expenden'al miblico, -

En las coneentrld.onoa de pobhcién,
de iuportancia, exiasten rastros en los que se
realizan estas funciones, sinembargo en muchos
easos ha condiciones de. los «uuem, asu lo-
calizacidn, capacidad, instalacidn e higiene -

no. corresponden a las necesidades actusles o - |

futuras inmedistas, creando problemas urbanfs-

: t.iooa, de salubrided, de consumo, otc.

Lla condicionea negntina en. que 1\19
cions el rastro de la ciudad de Uruapsn, al —
igual que muchos otros de ciudades mss o menos

‘importantes del pafs; con absolute falta de -

limpieza, con unas instalaciones minimas e in- .
suficientes para abastecer a uma. pobhcién co-
mo 1la antes citldl. :

Es objeto de eah Touiu proponor un
ragtro acorde con lass necesidades de esta ciu-
dad, para satisfacer las exigencias urban{ati-
cas y arquitectonicas con un funcionamiento ba
sado ‘en el confort y 1a higiene indispenmbles
en este tipo de edificios donde se obtiene umo

de los principales alimentos del hombre,
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Antecsdentea Hiatorieos -

v La preocupacion por 1a hi;lenl dof
laa carnes de consumo piblico se remonta a
las civilisaciones mis antiguss,; existen -
murales en Fgipto que datan del primer impe
rio, que muestran a los sacerdotes examinan
do el ganado, :

En ¢l Thalmd y en la Biblie se -
citan normas sobre legislacion de carnes que
nos demuestran que el antiguo pueblo hebreo
se preocupaba por 1la inspeccidn de las cer=
nes alimenticias,

En Grecla ge establecic une verda
dera legislacion sobre la slimentacién s bs
#0 de carnes y en Roma, se instituysron los
primeros inspectores y se. conatruyeron los
primeros rastros,

En Eapaf‘l las ordommu y 18 re
gulncinn de estos eotabloch.lentoo, datan -
del afio 1605 en que aparece en Sevilla el
primer reglamento de la época moderna, i
Jando calidades y precios a las carnes,

En el Siglo XIX los progresos de

1s Patologfa y el auge de la Mecdnica, die-
ron lugar al desarrollo de 1s tédniea en ma
teria de rastros, hasta llegsr & las insta-

laciones especialisadas de nuestros dfes, -

verdaderos modelos en su espocie, que no 8¢
lo estdn dispuestas pera el consumo immedis
to, de 1a carne, sino también pura un wlte-
rior consumo de 1a misma,

Funcionamiento -

El rastro rrigorfnoo conata de -
cinoo partes principales; corrales pars a
males, sala de matanza, sala de conservacion
¥y venta, zoma adninistratin y aerv:lc:los -
complementarios. '

El ganado 1llega al oorral de dis-
tribueion, de shf pasan ya sea al ooml de
engorda, o al de ad—mrtn. . :

Cuando el ganado se va a n_criﬁ-: '
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car se pasa del corral ademortem a 1s sala

de matanza, con ls cual estdn {ntimamente
ligados; por étro lado cuando se va a ma-

- tar el gumdo que ha estado en los corras -
les de engorda, pasan primero 24 hores en

el corral de ad-mortes, Ya en la sala  la
nmatanza sigue un proceso determinado pera
su seccionamiento, donde son separsdes —
partes oomeltibles de 1as no comestibles,

as{ como 1ss partes que se aproveehn en:

1a industria,

Ir-ed:l-t.a 8 esta nla se eucu._g .

tran 1as salas de prop-rlc16n de lae vig=
ceras,

.ceras pasan 8 1a sala de venta y las que

no-son vendides pasan a la salas de conser

: vecion, donde pueden ser adquiridas por -
Ql pub].ieo.

Los oburoo y 10| oapludos en-

tran bajo un control administrativo, y pa

. san & sus respectivas zonas de trabajo: -

oricinas, corrsles, matansa, venta o man-
tenim.ion‘.o S :
: El piblico pass a 1as oficinas
administrativas a hacer sus ocontretos co-
‘ rrespondientos, as{ coro pagos, y puede -

_passr al anden mediante un control e sd—
‘ qu:lrir su oarne o produetoa derivadoa.

, E1 reparto en el Estado se hard
v por carretera en camiones refrigerados 'y
por ‘tren en furgones refrigerados,

: Como complemento y para buen -
funcionanionto del rastro y frigor{fico -

- se cuenta ‘con: cuarto de’ n'quima de re—

“frigeracidn, tanque de almacensmiento de
- agua, bodega general, bodege torx-ljoe, in~
cinerador, estacionsmiento’ publico, cslde‘

Fay aub-estucion eléetriea etc.

Las oircnhoioaoa de emp‘.leados, 1

-fpublieo' y animales, no se cruzeren, ni se

confundirdn, definiendo as{ espaoion aca

‘ca uno de lllos.

Posteriormente 1as oarnes y vi. :

NI o
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Conjunto -

Conata de dos partes esenciales: zoma
de corrales pare animales vivos y zona de oﬁq

cios en la que se incluye: mstanzs, frigor{fico
adni!ﬂstracion Y servicios eonpld‘lhrioa.

Los animales serdn depositados en los
corrales de distribucion, ya sea por tren como
por camidn, de ahi pasan a la bescula y clasifi
cacion, donde son repartidos o & los corrales -
de engords, o 8 los de ad-mortem; y los sospe—
chosos al correl de spartado donde son checados
por el médico veterinario, y en grado caso de -
tener aslguna enfermedad contagioss como fiebre
aftosa, pasan de irmediato al incinerador, don-

‘de algunas veces son desollados ‘para el aprove-
“chamiento de 1s piel.

Junto al patio de maniobras de los u
miores en la zona de corrales. se encuentra la -

bodege de forraje, debido a que el torrnje slep

pre llega pa carreters,

El estiercol se recojo por medio de -
carretillas o cemiones y es dapoa:ltado an el es
tercolero para su venta, ,

En caso de que nlguna de laa reges —.

que llegue vengs en estado gravido, y llegue a
parir, existe un corral especial para esos bece

rros. Todos los corrales estdn construfdos para’
dar ‘albergue & reses con las instalaciones ade~

cuadas y pasillos con compuertas, para facilie
tar el‘movimienfo de los animales, :

Los adil‘icioa.-

- El edificio de matanza oatu-a casi’ u"

parado por los cuatro lados, salwo peqneﬁaa ven
tilaciones cruzadas y 1a ilmminacidn natural se

logrard por medio de ventanas en loa dientes de
sierra que forma la techumbre. Estas ventanss -~

estdn orientadas al Norte, lo que permite una -

iluminacidn zenital uniforme con un mimimo de

asoleamiento,

Loa andenes para ferrocarril tionon .

une orientacion Norte Sur, protegidos con una =

seliente para evitar un'asoleamiento fuerte, E1l’ -
anden de visceras aun cuendo estd orientndo a1

e
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“dor de sangre una parte, de la cual eale cop
.vertida en polvo lists para su vonu, otra -

_ parte de 1a sangre se expende al piblico - =

frresm.

Siguiendo con el proceso de la ma-

tanza pasa ala zona de corte de patas, cabe-

za y rabo; (en esta zona empiesa el desolla-
"do), después de cortadas las patas y cebeza,
se depositan en un carro recolector y son pa
sadas a 1s planta interior por medio de un -
ducto, donde son tratadas, Para su venta al’
publieo.

En seguide se pase 8 la zona de ~=
v{gceras, donde al animnl se le rompe la ca-
dsra y se le abre el pecho para sacarle Ilas
visceras, Estas son chucgdas-por:un médioo -
veterimario y las que estdn en buen estado -
‘se conducen al ducto que las bajs a 1a plan-
ta baja por medio de un carrito donde se les
procesa y ponen s 1a venta, Las visceras que
acusan signo de enfermedad se depositan en -
una mesa de apartado y de ahf soncondueidas
al incinerador,

Enseguida so termimm desollar la -

‘res; la piel pass a la plenta baje y es tra-
tada y vendida; la res pasa al corte de me— -

dia canal, de ahi a la zona de quitado de eg
quirlas, y al bajio a presicn, contintda a 1a
zona de escurrimiento; de ah{ pasa a 1a zom
de control sanitario y sellado y aqui se ra-
 mifica ya sea a 1a zona de deshuese a donde .

“‘pass la carne que se va a exportsr, siendo -

deshuesada y empaquetada, de aquf la carme -

regresa al riel que la llevard a’ la zoma do
_ventas o de figor{ficos.

Otras reses siguen venta directa y
otras o enmautado y postariormente a8 frigor{

. ficos,

v lLas reses malas pauan al riel de
decomiso y de ahi son conducidas al incinera
dor yor medio de un.ducto.

La carne de venta directa ss coloca
en el anden de ventas, donde es pesada y la
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y adquirida directamente por el piblico o carga=

da en camiones con eguipo de refrigerscidnjls —

enrne no expsndids se deposita en el refrigerador

- de pre~enfrismiento donde bajs 1s temperatura pay
lstinamente on 4 o 5 horss, pasando de shi a1 de=
pariamento de congelacicn donde la tespersturs se
baja mucho mfa en un perfode de 4 & 6 horas, De -
aqu{ pasa a la zoma de frigorificos donde puede -
permanecer varios dfss almecemada,

En 1a zons de tratamiento de visceras,

se cuenta con un refrigersdor de gldndulas, las -
- ecyples son expedidas a2 los lsboratoriss,

Administracidn,-

. E1 edificlo sdministrativo cuenta con ~

" un vestfbule genoral do donde se pueds pasar a la
oficine general a hacer un page, o pusar con el -
gerenteo, ve;erimriu o a ls sola de juntas,

, Existo un control y vigilancia de salie
ds de carne, yo sea llevade por particulsres o ~
cargads en camionss, L e

- Se han proysctado 1as oficinas c’ibi’ﬁe-
rente, del medico veterinaric, sals de juntas,ums

oficipa ganeral con caja yialydapirt‘amnp"de_‘qogv

tabilidad, -

Por otrs parie se propone ww unidad de
servicios que abarcs su eontrol de entrada y saly
do, hddog, ssnitarios y vestidores comunicade con
la zonn ‘do matansa, o S

A1 ediffedo administrativo se llega por
medio de ww plaze yu sea dal estaclonaniento pa-
ra empleados y publico como de 1a parads de auto-
buses mediante un conirol do entrads y sallda. Pa

ra los obrerod que llegan en bleiclets axiste uma -

zons de estacionamiento do ellas frente al oonww-
trol para gue éstos no atraviesen 1a plaga con —-
ellas, la circulacidn de obreros y de emplesdos o
publico ests diferenciada yor medio de arriates y
Zonas , S AT

Serviclen generales.-

E1 cuerpo de servieios génerﬂlee contie

o o W WO i, WO O O AP e
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ne una bodege generdl pars el guardado de

utenailios, herramientas, refacclones: =-
ademds se encuentra 1a caldera y 1s sub=—
estacidn eléctrica,

Todos astos elementos estdn ser
vidos y comunicados ror un patio de manig
bras para camionea, prolongacicn del que
alrve de estacionamiento al anden de vis-
ceras y productos no comestibles, El an—
den de ventas de csrne, cerne refrigerada
y visceras, a su vez cuentan con un patio
de estacionamiento de camiones municipa--
les o particulsres, donde son cargados -
los productos para ser conducidos a la —~
ciudad,

Instalacion sanitaria.-

Existe un tanque elevado de 45
metros oubfcos de capacidad, el cual es =
alimentado por medio de una bomba eléctri
ca, e

Para la alimentacidn de los edi
ficlos y servicios complementarios se con

sideran dos redes: dgua fria y dgua calien

te, La primera dard servicio a la sala de
matanza, ventas, administracion, riego de
corrales, patios y jardines, aseo interior
etc, '

Para la dotecicn de agua ealien-
te, 8o propone una caldera a base de dig—
sel y dos redes de alimmntacidn: una pora
la sala de matanzas y visceras y otra para
el baflo de obreros, Cads red estars revese
tida con aislante térmico, para evitar pér
didas de calor y tendrd retorno de agua ca
lient® a la caldera, para obtener un aho—
rro en el combustible, '

La red de drenajes eatd resuelta
. ‘por cuatro diferentes ramales, a saber: -
Aguss sucias provenientes de la sala de'mn
tenza, aguas pluviales, aguas jabonosas -
grovemontea de bafios y aguas negras da W,

Las aguas sucias provenient'es,ﬂe

v Bt e e et LY T
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la sala de matanza y que contienen estiercol
y residuos del animal, serdn tratadas en uma
fosa especlal que decantard los sdlidos y —
descargard aguas clarss al arroyo. Las aguas
negras serdn tratadas en una fosa séptics —
prefabricada y al salir se univén a upa fose .
de absapoion, La red de bajada de egus. plue
vial deacargard sus aguss en la corriente —
del arroyo al Norte del conjunto, .

Instalscidn Eléctrica .«

La instalscidn eléctrica serd del
tipo industrial de acuerdo con las normas eg
tablecidas por ls compaiifa de luz y fuersza -
motriz, que recomienda tener una instalacion
visible para mayor facilidad de operacicn -y
congervacidn, e

La ilwminacidn requerida se hard
a bage de ldmparas incandescentes de empotrar
de 2” \J.

Estas 1dmparas se colocardn a cua-
tro metros de alturs sobre las circulsciones
para que no @e produzcen sombras de los rie-
les y gilas,

Las 1fneas de distribucion se divi
dieron en dos tipos, uno para la iluminacidon
y otro para los aparatos y equipo eléctrico.

i Se cuenta con une sub-sstacidn que:
- funcionard automdticamente. 41 interrwapirse
el servicio de la compaiifa de luz,

Especificaciones,~

Matanza .= :

Estructura de concreto armdo, ci—
mentacidn de sapatas y aisladas, losa da en--
trepiso reticular, diente de sierra en l/er,
piso; usa acabado aparente; rieles apoyados en
columnas para el proceso de destace; pisos de
concreto terminados con "Master Plate" ., Muros
de tabique con cara interlor vidriada y exte-
rior aplanado; herreria estructural fija con
vidrio medio doble; instalacion eldéctrica al-

terna y trifdsica ¢ instalscidn hidrduliea vi -

aible,




Administracidn.-

Cinientos de concreto a base de
zapatas aisledss, columnas de conoreto ¥y

losa reticular; piso de loseta de granito, ‘

nuros de tabiqne con aplanado por las dos
caras, en bafios asulejo; herreria tubular
con vidrio medio doble y especial; insta-
1aeion-eléctrica oculta, con tubo conduit
¥ la sanitaris con ramales de oobre; pine
tado con aplenados de yeso; canceleris mg
talica, v :

CORRALES CUBIERTOS,=

Piso de cemento; techo do ldmi
na de asbesto cemento sobre estructura me
tdlica; comederos y bebederos de concroto.

Matios y Manlobras,=-
losde 3x 3.,

Plaza .~

Pavimento de adoqu{n de 18 re-
,gion con zonas jardinadaa.

Pavimentos de concreto en nodg o
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