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I N T R o D u e e I o N :-

Le eU..ntación del hombre se ha rea 
lizaclo siempre a base de p:roduot.os .~egetelee r 
animales, pródigos en la natural••• 

El tipo de aU..ntación ea diterenta 
en distintas let:ltudes, 1 depende de1de luego -
de las eepeciea existentes, medio •ablente, c]Ji 
me y oost~bre1. 

En nuHtro medio la •llaentaclón ae -
lle"fll a cebo mediante el con1'lllO de carnee def 
r••, tenere , cerdo, carnero, '1 otru especie• 
11enorea; y una gran variedad de •egetalee, le• 
gU11brea, graa!nea s , eto, · , 

Para la obtención, cla1it1cac1ón y -
d11tribuc1Ón de 101 producto• eniMl.. se re­
quiere de un local especial en el que ae sacrj. 
fiquen al ganado, se le disgregue en eua par­
tes c011est:lblee '1 no ooaeetiblee ( aprOYecba­
blee) en usus lnduetri~lea, que de1paé1 de tr! 
tedas ee expenden al publico. · 

En las concentrac:l.ones de población, 
de importancia , existen raatro1 en lo• que ae 
realizan estas funciones, aineabargo en aucbo1 
casos las condiciones de los edltioios, au lo­
oallzeción, oapacidad, in1talaoión • higiene -
no oorre!tpOnden a las nece1idades acW.lea o. -
t'uturaa imediatas, creando probl-• urbln!s­
tlooa, de aalubridad, de cone'lllO, et.o. 

Las condicionesnegaUYHen que tus 
cions el raetro de la ciudad de Uruapan, al -
igual que muchos otros de ciudades llÍs o menos 
iaportantea del peÍIJ oon sbaoluta talta de -
limpieza, con \IDIS inatalsolonea llÍnims e ln­
auficlentes para abaatecer •' una población oo­
mo la antes cit.ada. 

Ea objeto de esta Teail proponer un 
rastro acorde con las nece1idades de eata ciu­
dad, para satiatacer las exigencias urmníati­
oas y arquitect.ónicaa con un tuncionaaiento bf. 
sedo en el oontort 7 i. higiene indlepen•ble• 
en eate tipo de editlcio• donde H obtiene um 
do los principales alilmatoa del hoabre. 
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Antecedentes Hiat.óricos .- .. 

La preocupación por la higiem de 
lae carnea de conamo público 1e remnil • 
las cinlbaciones más antiguas,; existen -
murales en Egipto que datan del primer hlp.t 
rio, que aueatren a loe tacerclotea euai•!! 
do el ganado• 

En el Tbelmacl y en 111 Biblle 18 -
citan nor111s eobre legislación de carnes que 
nos demueatr•n que el antiguo pueblo. hebreo 
se preocupaba por ln inspección de las car­
nes aUaenticias. 

En Grecia 1e tsta ble ció una verd!, 
dora legislación eobre 11 eliaentación a b! 
ee de carnea y en Roma, 18 1ut1W;feron loe 
primeros inspectores y se const!'U18ron loa 
primeros rastros. 

En Eepafa, lea ordenemae 1 la r.t 
gul.acián de estos eotablec1111ento•, datan -
d.el afio 1605 en que aper~ce en Snilla el 
priller. reglaaento de la epoca moderna, fi­
jando calidades 1 preolos a las 09rnes. 

En el Siglo . XIX los · ~greao1 . de 
la Pat.ologÍa 1 el auge de la Mecánica , die­
ron lugar el de.arrollo de la tédn10. en 111! 
teda de r111tros, hast.a llegar a. ltis 1nata­
laeionea especieliladas de nuestro• dtu, -
verdaderos modelos en su e1pecie, que .no a2 
lo están diapueatas para el conamo. imecli! 
to, de la carne, sino ta111bién para ún u1 te­
rior conamo de la aism • 

Funcionamiento.-

El rastro trigor{tico conata de 
cinco. parteo prfneipaba; corrales pare •!\\ 
males, sala de 111Btanza, sala de. coneenacton 
y venta, zona. adm1.nl1trat1-n 1 eenicios .;;... 
complementarios. . 

El ganado llega al oórral de clis­
tribución, de ah!. pasan ,a sea al corral de 
engorda, o al de ad-morta. 

. Cuando el ganado se 'f8 a sacrifi-
}. 
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car ae peaa del corral ad-mortem a la sala 
de aatanaa, con l• cual eetafn :!ntialaente 
ligados; por •tro ledo c1.11ndo 11 "ª • •­
tar el g&Mdo que he estado en loe corra­
lea de engorda, paa•n primero 24 horas en 
el corral de ad-morteia. Ya en la •la la 
mata.ma •igue un proceao deteridlllclo pan 
su aeccionalliento, donde son aeparadH -
partea oome1tibles de laa no comeetlblee, 
as! como lH partes que ee aproyecbln en 
la industria. 

Inaedieta a esta 81111 ae eucue.n 
tran las aelaa de preparación de las ·y{e-
ceras. 

Poaterloraenta lee oarnes y TÍJ 
ceras paean a la 11la de Tent8 y lae que 
no eon Tendid81 pe•n a la eala de conee¡ 
nción, donde pueden aer adquiridas por -
el público. 

Loe obreros y lo• eapl•clos en­
tran .bajo un control adlllinlatretl'IO, 1 P!. 
san • aws respectlfts zonaa de trabajo: -
oriclnas, corre lea, matanza, venta o •n-
tenlmien~. . .· 

El pUbllco pasa a lea o11cinae 
ldministraUTaa a hacer IUS OOAtfttos 00-
rresponcl:lentes, as! como pagos,.7puede -
paear el anden aediante un control e d­
qui.ri~ su c9rne o proc!Uctos deri ~doa •. 

El reparto en el !!atado se bar' 
por carretera en cemiones retrigeradoa y 
por tren en turgonea refrigeradoe. 

· · . · Como complemtnto '1 pare buen -
1\unoionamiento del rastro y trigol'!fico -
ae cuenta eón: cmrto de Üquime de re­
higeración, tanquti de al.UceneJláiento de 
ag\ia,- bodega general, bodep .torrajee, 1,! 
c1rierador1 es~cioneaiento ·publico, cald! 
ra, sub-estacion eléctric., etc. · · 

, tu oirculacioiMta de empleedos, 
publico 7 anilleles, no ae cruzarán, ni se 
contundirán, detinieldo as! espacios a ca 
·ca uno de tlloa. · ·· -

F •;. 

r 
; 



-4-

Conjunto.-

Consta de dos pertea esencialess ~· 
de corre les pare ardlieles 'Yi..,s · 1 zona de etl.fi 
cioa en le q~e ae incluye: astan.tr1gor!t1oo 
adminlstracion y aeniclos COllJ>l ...• t.arioe. 

Los anillales serán depoeitlidoe en loe 
corrales de distribución, 18 eea por tren OOllO 
por camión, de 1b1 pasan a la báscula 1 clea111 
cac1ón, donde eon repartidos o a los corrales -
de engorda, o a los de 1d-aortem; y loa sospe­
chosos al corral de apartado donde son cbecados 
por el médico veterinario, y en piado . caeo de -
tener alguna entennedad contag1011 co., fiebre 
artoaa, paaan de !mediato al incinerador, don­
de algunas veces son desollados para el aprove­
chamiento de le piel. 

Junt.o al patio de •niobras de los C!. 
miom s en la zona de corrales se encuentra la -
bodega de torra je, debido a que el torr1Je 11• 
pre llega p<r carretera. 

El estiercol se recoja por 11edio de -
carretillas o camiones y es depositado .en el e! 
tercolero pera su venta. 

En caso de que alg\u!a de las reses -
que llegue ver:iga en estado gráTI.do, y llegue a 
perir, existe· un conel eape~i!ll para esoe bec.! 
rros. Todos los corrales eetin consttou!dos para 
dar albergue a r111es con las instalaciones ade­
cuadas y pásillos con compuertas, ·para tacili~ 
tar el movimient.o de los •ni•les. 

Loa odif'icioe.-

El edificio de utansa estará casi H 
parado por los cuatro lados, sal'fO pequeñas vei 
tilaciones cruzadas y la 1llllinec1Ón mtu1·•l H 
logrará por medio de -fentana s en los dientes de. 
sierre que fol'll!I la techuabre. Eetae. •entenas -
eatdn orientadea al Norte, lo que peral te una -
iluminación zenital unitorae con un llÍllilio de • 
e soleelllient.o • · 

Loa andenes para f'erroóarril tienen · .­
une orientación Norte . Sur, protegidos oon ~· · -
eeliente para e'titar un·.asoleami.ento tuerte. El 
anden de vísceras atuí cuando está orlelltado . al · 
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dor de sangre w. parte, de la cual 111le 00,D 
. vertida en polvo lista parit au Yanta, otra -

parte de la sangre ae expende el pÚblioo - -
fresca. 

Siguiendo con el proceso de le •­
tanza pasa aJe zona de corte de petas, cabe­
za y rabo; (en esta zona empiese el deaolla­
do), después de cortacfas les p11ta1 1 cebeze, 
se depod tan en un carro recolector y son P!. 
sedas a la planta interi.or por medio de un -
dueto, donde son tratadas. Para su 'tanta al· 
público. 

En seguido ae pa• e lo zona de -
v!aceros, donde al animal 1e le rompe la ca­
dera y se le abre.el pecho para aecar~e 111 
vísceras. Estu son ohttocda•''pol':·~an 11édioo -
veterinario y las que es~n en buen e1tado -
se conducen al dueto que la• baje • la plan• 
ta baja por medio de un carrito donde H les 
procese y ponen a le venta. La• vísceras que 
acQl&n signo de enfermedad ee depo1i tan en -
unii mesa de apartado y de ah! aon~oDducidas 
al incinerador• 

Enseguida 1e termi.. desollar la -
res; la piel pasa a la planta baje 1 es tra..;. 
tada y vendida; la res pasa al oorte de me~ 
dio óanal, de ahí o la zona de quitado de es 
quirlaa, y al mfio a presión, continúa a la 
zona de . escurrillient.o; de ahí pe• a la :aolll 
de control sanitario y eellado 7 aqu:! 1e ra­
mifica ya ee• a la zona de deshuese a donde 
pase lo carne que se ft a exportar, siendo -
deshuesada y empaquetada, de aqu! la carne -
regreso al riel que la llevará o la zoná de 
ventas o de f'tigodticoe. . 

Otras reses siguen venta directa y 
otras o enmeutado y posteriormente a trigorí 
ficos. 

Las reses msles pasan el riel de 
decomiso y de ahí son conducidas al incinera 
dor por medio de un dueto. -

La carne de venta directa ae coloca 
en el anden de ventas, donde es pesada y la 
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y adquirida directea11nte por el pÚblico o carga­
da en camiones con equipo de retrlgeraclónrla -
carne no expendida ae deposita en el retrigerador 
de pre-enfriead.ento donde baja la t.aperatura pe,¡ 
lat.1na111ente en 4 o 5 horas, pasando de ab! al de· 
partamento de congelación donde JA 'teaper&t'llJ'• ee 
baja 11uobo más en un período de 4 a 6 horu. De • 
aqu! pasa e la zona de tr!gorfficos donde pUede • 
permanecer varios dÍes l!ll.lleeeMde. 

En la ~ona de tretallliento de .t:scens, 
se cuenta con un refrigerador· de glándulas, las .. 
cU!lles son expedidos a los laboratortois. 

Admin1strac1Ón.-

El edificio administrativo cuenta con -
tm vestíbulo genoral d11 donde ea puede paSlll' a la 
oficim general a hacer un pago, o peear con el -
gerente, veterinario o a ln sala de jüntaa. 

Existe un control y vigilancia da sall• 
do de carne, ya sea lle-vade por perticula:rea o -
cargada en ct.u111ones. · 

Se han proyectado laa oficinas del Ge­
rente, del médioo veterinario, 1ala .de jnntss,una 
ot"ioina geMral con caja 1 el depiartamento' de. ao.n 
tabilidad. . .. 

Por otra parte se propone une unidad de 
servicios que abarco su control de entrada 7 ssJ.i 
da, lxilios1 sanitarios y Yeatidorea comunicado oon 
la zona de mataMa. · · 

Al edificio adllliniatratiw ae llega por 
modio de une plaza ~ sea del eeíaeioaiu!l.i.ento pe­
ra empleados y pÚbllco OOlllO de le parada de auto­
buses mediante un control do entrada y salida. P!. 
ra los obreros que llegan en bicicleta exiate Uftll 
zona do eetscionandento do ellas trente al oon-~ 
trol paru que éstos M atraviesen lJí plft;a ClOll -
ellas, la circulación de obreros y de e111pl•doa o 
pÚbllco está diferenciada por medio de arriates y 
zona a 

Servicios generales.-

El cuerpo do servicios generales eont!,t 
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ne una bodegtt generll para el guardado de 
utensilios, herramientas, refaccionea: -­
además se:encuentro la caldera y la sub-­
estación eléctrica. 

Todos estos elementos eetán •9!: 
vidos y oomunicados oor un patio de mani.Q 
bras para camiones, prolongación del que 
sirve de estacionamiento al anden de vís­
ceras y productos no comestibles. El an­
den de ventas de carne, carne refrigerada 
y v!1ceras, a su vez cuentan con un patio 
de estacionamiento de camiones municipe-­
les o particulares, donde son cargados 
los productos para ser conducidos a la 
ciudad. 

Instolacion sanitaria.-

Existe un tanque elnado de 45 
metros cúbicos de capacidad, el cual es -
alimentado por medio de una bomba eléctr! 
ca. 

Pare le alimentación de los ed1 
ficios y servicios complementarios se coi 
sideran dos redes: Agua fría y Agua callen 
to. La pri111era dará ae"icio a la sela de­
metanza, ventas, administración, riego de 
corrales, patios y jardines, aaeo interior 
etc. 

Para la dotación de egua calien­
te, se propone una caldera a base de die~ 
sel y dos redes de alinantación: una pora 
le sala de 11111tanzes y vísceras y otra para 
el boño de obreros. Cada red estará reves­
tida con aislante térmico, pera evitar Pét 
didas de calor y tendr!Í retoroo de agua C! 
lienta a la caldera, para obtener un aho­
rro en el combustible. 

Le red de dren9jes. está resuelta 
por cuatro diferentes ralllllles, a saber: -.. 
Aguas auoiu provenientes de le sala de m 
tanza, aguas pluviales, eguas jabOnoaaa _: 
provenientes de baños y agues negras de W. 
e, 

Las aguas sucias provenientes de 
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lB sala de utanza y que contienen eatiel'col 
y residuos del animal, se:rán tratadas en Wlll 
rosa especial que deoentará loa llÓlldo• y -
descargaré aps cla?"as al arro;,o. Las ape 
negras serán tratadas en una toae aéptiae -
pre!abricada y al eal.il' se um:rén • 9 to• 
de abso11oión. Le red de bajada de egua plu­
vial de1cargará sus aguas en la corriente -
del arro:yo al Norte del conjunto. 

Instalación Eléctrica.-

La instalación eléctrica será del 
tipo industrial de acuerdo con 11111 no1'118s e! 
tableoidas per la coapañÍa de luz y 1'\J.el'IB -
motriz, que recomienda tener una in1talación 
visible pera .. JDI' fllcilidad de operación y 
conservación. 

La iluminación requerida 1e hará 
a base de lámparas incandescentes de empotrar 
de 250 w. 

Estas limparas ee colocarán a cua­
tro metroa de altura eobre las oirculacionee 
para que no 1e produzcan sombras de los rie• 
les y gÚies. 

Las líneas de diatribución ae di'fi 
diel'on en dos tipos 1 uno pera la ilulli.nación­
y otro para los aparatos y equipo eléctrico. 

Se cuenta con una sub-estación que 
funcionará autolll!Íticamente. Al interrwapirae 
el servicio de la compañÍa de luz. ' 

Especificaciones.-

Matanza.-
Estructura de concreto armado, ci­

mentación de zapatas y a111adas, losa de en-­
trepiso reticular, diente de sierra en l/er. 
piso; use acebado aparente; rieles apoyados en 
columnas para el proceso de destace; piaos de 
concreto terminsdos con "Master Plata" • Muros · 
de tabique con oara interior vidriada y exte .. 
rior aplanado; herrería estructural fija con 
vidrio medio doble; ina'8llción el~ctrica al­
terna y trifásica o instalación hidráulica vi 
aiblo. -
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Adm.inistración.-

Ciaientos de concreto a bHe de 
zapatas aisledas, COlmn'JS de oonorño 1 
loaa reticular; pieo de 101eta de grant to, 
muros de tabique con aplamdo por las dos 
caros, en baf\os lll:..ul.ejo; herrer!a tubular 
con vidrio medio doble y especial; iuta­
latlón, eléctrica oculta, con tubo conchdt 
y la sanitaria con r••laa de oobre; pin­
tado con aplenodoa de yeso; cancelería • 
téllca. 

CORRALES CUBIER'lUS .-

Pieo de cemento; techo d1:1 llÍlfi 
na de asbesto ce1119nto sobre estructura 11! 
tálic•; comederos y bebederos de concreto. 

Matios y Maniobrae.-

Pavinaentos de concreto en aÓdJ,! . 
los de 3 x 3 • 

Plaza.-

Pavimento de adoquín de la r.e­
giÓn con zonas jardinadae. 
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