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“La arquitectura es una carrera técnica, pero su cometido consiste en crear un espa-
cio, y ese espacio nace de un suefio. Estos suefios son los que hacen la arquitectura
tan apasionante. Porque si bien tiene su parte numérica, nace de un suefio”

- Carme Pigem -
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INTRODUCCION

El tema de este trabajo es el desarrollo de un proyecto de Conjunto de Produccién y Crianza de Vino para la zona
aledana a la presa El Centenario dividiéndose en 2 partes. La investigacién del municipio de Tequisquiapan y sus al-
rededores y el desarrollo del conjunto

Se realiza porque el potencial del municipio como un importante productor de vino y queso es bastante elevado,
ademas que la situacion de descuido en las zonas perimetrales a la presa es algo que debe atenderse si quiere incre-
mentarse el turismo y las opciones para sus pobladores ya que al estar emplazado en un estado con gran valor his-
torico y cultural, tiene una presencia importante en la republica, aunado a que en el ano de 1916 el presidente Venus-
tiano Carranza lo declaro el centro geografico del pais, y esto aumenta mucho mas el interés de los turistas, este mu-
nicipio cuenta con una amplia variedad de tradiciones, festivales y actividades por realizar.

El trabajo esta pensado para ser un documento que aporte las bases correctas para tomar las decisiones optimas al
disenar el proyecto arquitectonico para que este tenga una gran accesibilidad y sirva para el crecimiento de Tequis-
quiapan.

La metodologia de investigacion empleada en este trabajo fue con base en la recopilacion de informacion digital por
parte de medios oficiales y el analisis de esta misma para justificar la ubicacién del proyecto. Como que el municipio
de Tequisquiapan Querétaro, es un pueblo magico, declarado asi en el ano 2012 con un gran potencial econémico,
ambiental y cultural, es un gran y muy interesante punto de inversion, y gracias a esto, es que se llego a proponerlo
como objeto de investigacion de esta tesis. Al estar emplazado en un estado con gran valor historico y cultural, tiene
una presencia importante en la republica, aunado a que en el ano de 1916 el presidente Venustiano Carranza lo de-
claré el centro geografico del pais, y esto aumenta mucho mas el interés de los turistas, este municipio cuenta con
una amplia variedad de tradiciones, festivales y actividades por realizar.

El capitulo 2 aborda el sitio y sus alrededores comenzando desde un analisis estatal llegando a un analisis regional
que comprende los apartados normativos, desde el plan municipal de Tequisquiapan donde se aborda el tema de
servicios oportunos y obras de calidad” el cual se centra en las obras de orden publico que garanticen disminuir el
indice de marginacion y rezago social de comunidades y colonias del municipio. Mencionando sus estrategias base
gue incluyen los rubros de: agua potable, drenaje y alcantarillado, urbanizacion, infraestructura educativa, electrifica-

ciones, vivienda y obras de ingenieria civil.



En el rubro de vias de aproximacidn se separaron en principales y secundarias basandose en la cantidad de flujo
vehicular y peatonal que por ellas pasan, también se revisé la informacion de los medios de transporte para llegar y
alejarse del municipio, se abordaron las infraestructuras y las redes que abastecen al municipio, la calidad de estas y
también el equipamiento presente, realizando un mapeo donde se puede apreciar la cercania de cada rubro, que in-
cluye el educativo, administrativo (oficinas, subdelegaciones y mddulos de gobierno), el equipamiento cultural, de
salud, abasto y el religioso.

Se trataron también los contextos social, que comprende los temas de poblacion de hombres y mujeres, las edades
y qué porcentaje de la sociedad del municipio representa cada grupo, asi como los grupos vulnerables y los niveles
de marginacion publicados en las gacetas gubernamentales y cuya informacion es abierta al publico. El nivel educa-
tivo también fue tema de estudio, tal como el analfabetismo y las sociedades dentro del municipio, otro tema que es
importante en ese municipio son las festividades, ya que representan una gran demanda econémica, que es recom-
pensada por la gran afluencia de turismo que atraen.

Posteriormente se analizdé el contexto urbano arquitectonico, haciendo énfasis en los elementos religiosos que son
bastante representativos en el municipio, asi como la tipologia arquitectonica y un analisis de los elementos presen-
tes en gran parte de las fachadas colindantes al centro de Tequisquiapan, a partir de ahi se trataron la gama cromati-
ca y los materiales, y posteriormente las calles delimitantes y los elementos visuales en ellas que las hacen identifi-
cables.

Prosiguiendo con el analisis de sitio se hizo un acercamiento al contexto fisico ambiental, haciendo un pequeno én-
fasis en la contaminacion presente en aire, tierra y agua, asi como en las condicionantes climaticas que inciden di-
rectamente en el terreno, para posteriormente hacer un acercamiento a los posibles predios y las visuales que los
rodean, esto con el objetivo de personalizar el futuro volumen.

En el capitulo 3 se revisaron 2 casos analogos de cavas de produccién de vino, donde se estudié el Vinedo de Coté y
el caso Chateau Cheval Blanc Winer, ambos como referentes distributivos y visuales para guiar lo que se tenia en
mente a desarrollar. Por cada proyecto se analizaron los detalles de usuario, componentes espaciales tanto fisonomi-
co como distributivos, tanto de manera general y después de manera especifica por los espacios mas representati-
vos de los respectivos elementos, asi también se hicieron analisis cualitativos de los espacios y las condicionantes
ambientales de cada uno, abordando localizacion, clima, usuario, uso, etc.
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El capitulo 4 corresponde al proyecto arquitecténico habiendo analizado el trabajo y la informacion recabada asi co-
mo todo lo estudiado con anterioridad es que se pudo llegar al programa arquitecténico, teniendo en cuenta las me-
didas necesarias en cada espacio, asi como el proceso de conceptualizacidn, las primeras propuestas de zonificacion
gue partieron en parte del andlisis de los casos analogos y de las propuestas abordadas a lo largo de todo el semina-
rio de titulacion, asi como las primeras propuestas volumétricas, que fueron concebidas teniendo en cuenta todos
los detalles antes analizados, y cuidando los pormenores ambientales que hicieran del proyecto una propuesta am-
bientalmente amable, todo esto con la finalidad de partir al desarrollo de anteproyecto, junto con los diagramas de
relaciones necesarios para su correcta comprension.

Propdsitos

El propdsito principal de este documento es acercar al lector a un tema que no ha sido realmente explotado y que
tiene mucho potencial ya que la demanda por productores nacionales de vino va a la alza, y al estar emplazado en
un pueblo magico de tanta antigiiedad y antecedentes como lo es Tequisquiapan, por lo que es bastante razonable
el interés tanto en la zona de emplazamiento como en el giro del elemento propuesto. Se espera demostrar los cono-
cimientos adquiridos a lo largo de la carrera de arquitectura y el seminario de titulacién cursado.

Justificacion

Los motivos por los que se propuso la realizacion de este tema de tesis fue con base en la informacion recabada en
el taller Domingo Garcia Ramos bajo la tutela de la Mtra. Sandra Cerezo, la cual nos propuso el tema de un plan
maestro en la presa El Centenario siendo asi que me pude dar cuenta de las condiciones en las que esta zona se en-
contraba, en cuestiones de contaminacién ambiental y deterioro de las zonas colindantes, detonando el interés en la
explotacion de sus recursos naturales, arquitectonicos, econdmicos y del mismo modo, abordar la contaminacion de
la presa como una problematica que puede ser abordada de manera sustentable y que genere al mismo tiempo, in-
gresos a sus habitantes y mayor afluencia turistica y econémica en el municipio de Tequisquiapan.
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GLOSARIO

. Enologia: Conjunto de conocimientos relativos a la elaboracion de los vinos.

. Ecotecnias: Instrumentos desarrollados para aprovechar eficientemente los recursos naturales y materiales, permitiendo la elabora-
cion de productos y servicios, asi como el aprovechamiento sostenible de los recursos naturales y materiales diversos para lavida
diaria.

. Vid: Planta vivaz y trepadora de la familia de las vitaceas, con tronco retorcido, vadstagos muy largos, flexibles y nudosos, cuyo fruto
es la uva.

. Anejamiento: Accién y efecto de anejar o anejarse

. Incidencia: Acontecimiento que sobreviene en el curso de un asunto o negocio y tiene con él alguna conexion.

. Interaccion: Accion que se ejerce reciprocamente entre dos o mas objetos, personas, agentes, fuerzas, funciones, etc.

. Acuifero: Dicho de una capa o vena subterraneas: Que contiene agua.

. Tipologia: Estudio y clasificacion de tipos que se practica en diversas ciencias.

. Vano: En una estructura de construccion, distancia libre entre dos soportes y, en un puente, espacio libre entre dos pilas o entre

dos estribos consecutivos.

. Macizo: Parte de una pared que esta entre dos vanos.

. Rezago: Atraso o residuo que queda de algo.

. Traza: Diseno que se hace para la fabricacion de un edificio u otra obra.

. Reticula: Conjunto de hilos o lineas que se ponen en un instrumento Optico para precisar la visual.
. Topografia: Conjunto de caracteristicas que presenta la superficie o el relieve de un terreno.

. Litologia: Parte de la geologia que trata de las rocas.
. Vitivinicola: Perteneciente o relativo a la vitivinicultura.
. Concepto: Puede ser considerado como “el desarrollo o construccion de ideas abstractas a partir de la experiencia: nuestra com-

prension consciente (no necesariamente verdadera) del mundo
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ANALISIS DE SITIO
UBICACION Y LOCALIZACION

El municipio de Tequisquiapan,
se encuentra ubicado en la Re-
publica Mexicana, antes denomi-
nado el centro geografico de la
republica, el municipio emplaza-
do en la zona sureste del estado
de Querétaro se encuentra entre
los municipios Ezequiel Montes
y Colén al norte del estado

DELIMITACION PERIMETRO
DE ANALISIS

Al sur del municipio, ubicados
cerca de la zona norte de la presa
se encuentran 2 predios con el
area suficiente para cumplir con
las necesidades del proyecto
propuesto y los cuales estan de-
socupados y con un gran poten-
cial debido a la cercania con la
presa y con la carretera Tequis-
quiapan — San Juan del Rio. Ima-
gen 1
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NORMATIVIDAD

El estado pretende que todos sus
desarrollos vayan de la mano unos

con otros, como el econémico y el so-

cial, dando prioridad al acceso de los
habitantes a los bienes y servicios que
se proporcionan, asi como al trabajo
digno y el ingreso justo. De ahi surge
este mapeo presente en la imagen 2

Limites Fuente: PEDUI
r_-j Zona Metropolitana San Juan del Rio-Tequisquiapan
D Estatal
|:| Municipales
Predios Fuente: Catastro del Estado
L Rusticos

Urbanaos
Redes de infraestructura regional Fuenta: INEGI
-—— QGasoducto

Conducto PEMEX

- Linea de transmisién eléctrica

——  Via de ferrocarril

Elementos naturales Fuente: INEGI

Escurrimientos

Curva de nivel

Te%SQUIaPEn’ Cuerpos de agua
4 L, -
Zonificacién primaria

Suelo urbano 7,339.65 ha.

Suelo urbanizable é,149.88 ha.
W Corto plaze 1,566.13 ha.
B Mediano plazo 2,572.59 ha.
B lecoplazo 2,011.16 ha.
Suele ne urbanizable 100,721.42 ha.

Localidades dispersas/asentamientos rurales 2,610.12 ha.

Estructura vial

= Regional existente Carretera estatal
=== Regional propuesta @ Carretera federal
= Primaria existente

f-"_

=== Primaria propuesta
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Plan Municipal de Tequisquiapan

Dentro de este plan, lo que nos intere-
sa revisar con mas detalle es el rubro
de “servicios oportunos y obras de
calidad” el cual se centra en las obras
de orden publico que garanticen dis-
minuir el indice de marginacion y re-
zago social de comunidades y colo-
nias del municipio. Mencionando sus
estrategias base que incluyen los ru-
bros de: agua potable, drenaje y al-
cantarillado, urbanizacion, infraestruc-
tura educativa, electrificaciones, vi-
vienda y obras de ingenieria civil.

O Urbano

Urbanizable

@ corto2015

. Mediano 2021
@ La002030

. No urbanizable
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INFRESTRUCTURA VIAL
[
Vialidades Principales
1.  Av. Juarez
2 Av. Heroico Colegio Militar
3.  Av. Moctezuma
4 Av. Ninos Héroes

7.

Fray Junipero Serra

Carretera Estatal No. 200
Querétaro

Carretera Federal No. 120
San Juan del Rio

Vialidades Secundarias
Media Luna

O 06w

Paseo del Girasol
Francisco |I. Madero

Camino al Sauz

Imagen 4: Vias Principales y Secundarias

Av. Nacional Campesina
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SIMBOLOGIA
[ AreA CONSTRUIDA
[ AREA SUBURBANA
[ ZONA PEATONAL

I esa viRDE

[ ] VIAUDIAD PRINCIPAL

Vialidades Peatonales

El acceso peatonal al centro del muni-
cipio es por medio de las calles vehi-
culares (imagen 5), las cuales tienen
una banqueta reducida, las Unicas vias
peatonales son:

1.  Juarez Pto

2. Morelos Norte

3. Independencia

4. Ezequiel Montes

Simbologia

Capita deia Magaaienas

Parcquia de Santa Mana de 1a Acuncian
Plnx- Cﬁllnn

Cantre Cul‘ar-l‘[-quhqul.p-n

Fiesia de Santa Mana de 1a Asuncien
Feria Intarmacional det Quesa y dal Vine
Anosanias

Mercado de Arssanias

Parque Recreative La Paa

Ei Ratox

Naptuna

l.-l D.-na..

Cenwo Recreative I. X.

A
A 2
oo
o
B
n o2
& 1
e
®
® 1
= 2
= 3
® 4
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Traza Urbana

La traza urbana (imagen 6) del munici-
pio de estudio es conocida como de
“plato roto” o “irregular” ya que fue
resultado del tipo de suelo donde se
emplazé el municipio, los desniveles y
la geografia del sitio.

En ciertas zonas se comenzé a crear
una traza mucho mas reticular para
intentar asegurar el correcto acceso a
los servicios necesarios para los habi-
tantes de esta zona del municipio.

\'\.-——._._...

Traza Irregular

‘ Traza Regular

Imagen 6: Traza Urbana
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Infraestructura de transporte

De acuerdo con la Comision Estatal de
Caminos, en el ano 2015, de los 3346.4
km existentes de carreteras, aproxi-
madamente 519.3 km se encuentran
en estado de descuido y deterioro
(31% aprox), 7% son de terraceria y
s6lo 15% de los caminos se encuentra
en buenas condiciones.

Simbologia
LIMITES VIAS DE COMUNICACION
e wm Limite Estatal. — Autopista.
— — —  Limite Municipal. o P
Toza Litbenn: Terracerias.
Mancha Urbana, Brechas.
Veredas
LOCALIDADES "
. Menosde 100 hab. < Nias Forteos
- de 100 a 499 hab.
. de 500 a 2,499 hab.
3 masde 2,499 hab,
®  Cabecera Municipal

RASGOS HIDROGRAFICOS
—_—— Corrientes Perenes, Intermitentes.

Cuerpo de Agua.
3,000
2,500
2,000
1.500 Tintas Hipsométricas
5 Altitud en metros s.n.m.
1.000 i
' & =

Imagen 7: Mapa de Infraestructura de Transporte
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INFRAESTRUCTURA O REDES

SISTEMA DE AGUA POTABLE

El municipio de Tequisquiapan cuenta con la Comision Estatal de Aguas (CEA) que es la encargada de la correcta distribucidon y manejo
de los recursos hidroldgicos, a cargo de José Alfonso Trejo Moran.

SISTEMA DRENAJE

Recientemente se comenzaron las obras de infraestructura sanitaria a cargo del presidente municipal Antonio Mejia Lira las cuales daran
abasto a al menos 2mil habitantes de Tequisquiapan.

SISTEMA ELECTRICO

El programa “Pueblos Magicos” planteando mejorar las acometidas, instalaciones de luz de media tensién, todo esto con el fin de satis-
facer las necesidades de los locatarios y mejorar su seguridad.

RECOLECCION DE BASURA

La construccion de este rubro data de 1993, localizado en la subdelegacion Magdalena, con un alcance municipal. Consta de una superfi-
cie de 3Ha, y una vialidad perimetral interna para emergencias. El horario de servicio es LU - SA 8:00-16:00, la capacidad de residuos re-

cibidos al dia es de 45 a 50 Ton. aprox.

EQUIPAMIENTO

Equipamiento educativo ‘ . Jardin de ninos Rosario Castellanos . Colegio Tahuilco

Escuela Telesecundaria Manuel Acuna
Escuela Primaria Francisco | Madero
Jardin de Ninos Arnold Gessel
Escuela Primaria 20 de Noviembre
Preescolar Agapito Pozo Balbas
Colegio Real de Querenda
MIPREPAENLINEA.COM

Centro de Desarrollo Infantil Quetzalli
Preescolar Simon Bolivar

Instituto Santiago Galas

Preescolar Estefania Castaneda

Escuela Primaria Rafael Zamorano

Escuela primaria Felipe Carrillo Puerto

Escuela Primaria General Benemérito
de las Américas

Jardin de Ninos J Asuncion Romero
Campus Tequisquiapan

Escuela Primaria Urbana Mi Patria es
Primero

Instituto de Formacion Educativa Supe-

rior (Universidad IFES)
Centro Educativo Tiyoli
CETIS num . 142

Escuela Secundaria Cerro de las Cam-
panas

Equipamiento administrativo .

Administracion del centro de desarro-
Ilo comunitario

Sub- delegacion Barrio de San Juan
Oficina de Recaudacion de Impuestos
Modulo de atencion ciudadana INE
Oficina Municipal de Turismo

Sub- delegacion Fundadores Pedregal
Hacienda

Subdelegacion Hacienda Grande

Equipamiento cultural .

Museo Arte y Decoraciones Me Encan-
to
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" El Sauz

—Tequisquiapan
| —

Equipamiento salud '

o Soriana Tequisquiapan 456

o Los sabinos unidad médica Equipamiento religioso .

. Centro médico Espiritu Santo . Iglesia de Jesucristo

o Hospital Tequisquiapan o Centro Guadalupano de adoracién
. Clinica Municipal Tequisquiapan o Templo Jesus de la Misericordia

. Clinica Medica Hospital San José . Capilla Santa Fe

. ISSSTE Tequisquiapan

. Clinica de especialidades médicas y
farmacia Nuestra Senora de Guadalupe

Equipamiento abasto

. Capilla de los Mejia
Iglesia metodista de México

Capilla de nuestro padre de Jesus

o Capilla del Senor de Chalma

o Mi bodega Tequisquiapan 1168

— I|
El Sauz

—-Tequisquiapan

] .
Balneario La Vega e Balneario La Vega
\ \ Tequisquiapan Tequisquiapan
\ b -. I';
Parque La Pila o’ N | o -E\érque La Pila 0 N
e , @ ®
e * ' A o®
L ] e s i 8 ® ® Tequ|5qu|apaﬂ ‘
® ® /
® L
i L L
Imagen 10y 11: Mapeo
/ - = L equipamiento salud,
3 ] ® abasto y religioso
@

. Templo Santa Maria Magdalena

o Comunidad de Alianza Emmanuel

o Iglesia Santa Maria de la Asuncion

. Salon del reino de los testigos de Jeho-
va

o Parroquia Santa Maria de la Asuncion

o Asociacién catdlica para ayuda de la
ninez

o Templo de Santa Maria de Guadalupe.

o Capilla del Senor de la Misericordia
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CONTEXTO SOCIAL
Poblacion total Hombres —Mujeres

Mujeres
48.5% IEAEZE St Hombres
51.5%

Total: 70, 742

Edad
Total: 2, 038, 372

10 a 14 afos EEANEEIY
20024 aos |l
2003 anos |
402 44 ancs

50 & 54 afios

55 a 59 afios

60 a 64 anos
42, 566
30, 063

65 a 69 afios
70 a 74 anos
75 y mas

No especificado I 1, 674

=
(%3]
=]
8
=]

100,000 150,000 200,000

Grupos vulnerables

Poblacion Poblacion adulta en el Estado
Sou adulta = — >
Forma de discriminacion padecida Wl ool By Cinsalistecno)  Senstco . Y
Condicion de discriminacion InSEtsieeho Selisteen
(Tatal)
Padecio al menos una forma
de discriminacion
si 11783 784 232748 10 878 40002 103 097 78771
No 68 919 376 1101 805 17 616 92220 400 840 591 129
Hombres 35336 892 599177 11705 52933 220 300 314 239
Padecid al menos una forma
de discriminacion
si 7 005 806 141 959 6 654 21812 66 475 46818
No 38 360 462 593 417 9935 57477 217 162 308 843
Niveles de Marginacion
Tequisquiapan 005 12010 |
Poblacién total 26,858 29,799
% Poblacién de 15 afios o mas analfabeta 6.07 520
% Poblacion de 15 afios o més sin primarfa completa 19.34 16.26
% Viviendas particulares habiladas sin excusado 197 292
% Viviendas particulares habitadas sin energla eléctrica 1.14 055
% Viviendas particulares habitadas sin agua enfubada 2.82 158
% Ocupantes por cuarto en viviendas particulares habiladas 31.05 1.09
% Viviendas particulares habitadas con piso de tiefra _ 8.06 382
% Viviendas particulares habitadas que no disponen de refrigerador 19.18 16.04
Indice de marginacion -1.35867 -1.21836
Grado de marginacion Muy bajo Bajo
LLugar que ocupa en el contexto nacional 101,808

Fuente: Estimaciones dal CONAPO | Indices de marginacion 2005; y CONAPO (2011)
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Nivel educativo

Bachillerato tecnologico
5% Preescolar
14%

Bachillerato General
11%

Secundaria
24%

46%

Analfabetismo

Mujeres
- Hombres 45, 5%

jer
Mujeres G

51.1%

Frimaria

Poblacion total
Tequisquiapan
18,833

Hombres
54.5%

Sabe leer y escribir No sabe leer y escribir

Poblacion total: 12,240

Imagen 12y 13: Fiesta a Santa Maria de la Asuncion y Agrupacion “Juntos Podemos” 2020

Contexto social

Formas de comunicarse y relacionarse
En el municipio se preparan las Fies-
tas Patronales, y se eligen: al
“Mayordomo”, al “Carguero Mayor” y
sus “Cargueros”, haciendo la invita-
cion a otras personas de su comuni-
dad para ayudar en la organizacién de
las celebraciones religiosas, buscar
cooperacion para los gastos, como:
musica, rosarios, comida, cohetes, el
castillo, las bombas, las flores para el
adorno de la Iglesia, etc.

Sociedades

Las agrupaciones Embajadores 2030
Qro. 2.0, Consejo Juvenil de Tequis-
quiapan, Red Mundial de Jovenes Po-
liticos y el Instituto Municipal de la
Juventud del Pueblo Magico, se unie-
ron para conformar la agrupacion de-
nominada “Juntos Podemos”, y dise-
nar varias estrategias de apoyo para
los sectores mas vulnerables.

Fiestas

o Feria del Queso y el Vino

. Fiesta de la Santa Cruz

o Fiesta en el Aire

o Fundacion de Tequisquiapan

. Fiesta de Santa Maria de la
Asuncion
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CONTEXTO SOCIAL
Fuentes de ingreso

Poblacién no

2.4 econdémicamente
. ¢
activa desocupada

Poblacién no
econémicamente
activa ocupada

Poblacién
econdmicamente
activa

Nivel socioeconomico

Vulnerable por
carencias sociales

Pobreza
moderada

Vulnerable por
ingreso

No pobre y no
vulnerable

Pobreza
extrema

Poblacion ocupada por municipio y su distribucion porcentual Cuadro 10.4
segln division ocupacional
Al 15 de marzo de 2015
Total Division ocupacional a/
{Porcentaje)

Municipio Funcionarios, Trabajadores  Trabajadores Comerciantes y Mo

profesionistas, agropecuarios en la industria cf trabajadores en especificado

técnicos y servicios diversos d/

administrativos b/
Pedro Escobedo 26 645 16.72 5.87 44 67 31.89 085
Pefamiller 5214 10.89 10.74 3222 45.26 0.88
Pinal de Amoles 5474 14.16 2262 17.79 42.97 247
Querétaro 390 239 37.06 0.64 23.70 37.65 095
San Joaquin 2814 2310 12.79 23.88 38.63 1.60
San Juan del Rio 110 569 2544 3.85 30.57 39.02 1.12
Tequisguiapan 28829 16.49 527 31,63 4594 087
Aportaclones economicas
Caracteristicas seleccionadas de las unidades econdmicas en el sector privado Cuadro 11.6

y paraestatal por municipio
2013

2a. parte y lfima

Remuneraciones Produccion Consumo Valor agregado Tatal de

Municipio (Millones de bruta total intermedio censal bruto activos fijos af
pesos) (Millones de (Millones de (Millones de (Millones de
pesos) pesos) pesos) pesos)
San Joaguin T §3 20 32 45
San Juan del Rio 3778 54 327 38 851 15 476 20 841
Tequisquiapan 215 1350 623 726 896
Toliman 12 127 37 a9 226
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Porcentaje:

(12.5-18.1]
(8.1 12.5]
[5.2-8.1]

Porcentaje:

(26.7-33.5)
(18.9-26.7]
[87-183]

Porcentaje:

(84,1 -88.8)
(624 -84.1]
[39.5 - 624]

Porcentaje:

(19.8-34.7]
(15.8 - 18.8]
[10.8 - 15.8]

L Porcentaje:
Porcentaje: o

(497 -74.9] :;‘ug.g - 533{
(206407 102
[6.3-226] [5.1-103]

Imagen 18 y 19: Mapeo de acceso a servicios basicos de vivienda y acceso a alimentacion

NIVELES DE MARGINACION

Rezago educativo (1)

Tomando en cuenta el mapeo, el municipio de Te-
guisquiapan (22017) no tiene un rezago educativo
fuerte, su nivel entra en el 8.7 al 18.9 % de entre to-
dos los habitantes de Querétaro.

Acceso a servicios de salud (2)

En cuanto a accesos de servicios de salud, el munici-
pio cuenta con bastantes niveles de salud y por lo
tanto, su nivel de acceso se encuentra en el 12.5 a
19.1%

Acceso a seguridad social (3)

La seguridad social abarca desde acceso a servicios
médicos, hasta el acceso a pension y jubilacion, en
el municipio de Tequisquiapan se llega a un porcen-
taje de 39.5 a 62.4, que es un indice alto

Calidad y espacios de la vivienda (4)

La vivienda es importante para un correcto desarro-
llo y comunicaciéon de los habitantes con el resto del
municipio, este mapeo mide si los materiales y las
dimensiones son las adecuadas.

Acceso a servicios basicos de vivienda (5)

Los servicios basicos de vivienda se identifican co-
mo: drenaje, electricidad, combustibles para el ho-
gar y agua entubada, el porcentaje de viviendas que
carecen de esto en Tequisquiapan es 6.3 a 22.5%
Acceso a alimentacion (6)

Este mapeo corresponde al porcentaje de la pobla-
cién que no tiene un acceso correcto a seguridad en

la alimentacion
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Niveles de marginacion

El nivel de marginacion en el municipio de Tequis-
quiapan (017) es bajo a comparacién con otros mu-
nicipios del estado de Querétaro

Grado de No. de

marginacion municipios
Muy alto 1
Alto

Medio

Bajo

w N w0

Muy bajo

Poblacion en pobreza (2)

Mapeo de poblacion en situacion de pobreza por
municipio, Tequisquiapan se encuentra en los muni-
cipios con menos del 50% de poblacidn en situacion
de pobreza (22017)

22002 Pinal de Amoles i [ 232 483

22013 Pefiamiller 621 18 503
22001  Amealco de Bonfil 619 151 468
22010 Landa de Matamoros 60.3 114 485
22009  Jalpan de Serra 58.9 106 183
22018 Toliman 58.0 106 475
22004  Caderova de Montes 518 a4 425
22003 Aoy Seco 516 69 247
22007  Ezequiel Montes 513 52 46.1
22017 Tequisquiapan 4286 32 394
22008 Huimilpan 412 50 362
22015 San Joaquin 408 63 345
22005  Coldn 407 141 366
22012  Pedmo Escobedo 48 32 316
22016  San Juan del Rio 310 26 284
Imagen 20 y 21: Mapeo de niveles de marginacion y 22011 El Margues 298 25 273
niveles de poblacion en pobreza 22014 Queretaro 230 15 ns
22006  Comegidora 4.1 10 132
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CONTEXTO URBANO ARQUITECTONICO

Patrimonial

Los siguientes elementos no estan catalogados

como patrimonio arquitectonico, pero son de

gran valor histérico en el municipio

1)  Parroquia de Santa Maria de la Asuncién

2)  Capilla de Nuestro Padre Jesus

3) Templo de Santa Maria Magdalena

4) Templo de la Santa Cruz, Barrio de San
Juan

5)  Monumento al Centro Geografico de Méxi-

2 ot s o B B e e e e B i e

co

Imagen 22: Parroquia de Santa Maria de la Asuncién

Imagen 24: Templo de Santa Maria Mag- Imagen 25: Templo de la Santa Cruz, Ba- Imagen 26: Monumento al Centro Geografi-
dalena rrio de San Juan co de México

Imagen 23: Capilla de Nuestro Padre Jesus
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NORMATIVIDAD

Tipologia Arquitectonica

Cuando hablamos de tipologia arqui-
tectonica en Tequisquiapan, una ma-
nera de identificarla es yendo hacia el
centro del municipio, ya que es ahi
donde la comunidad demuestra mas
concretamente su estilo de edifica-
cion.

Es en esta zona donde nos damos
cuenta que la tipologia es (en su ma-
yoria) la denominada “taza y plato”
que consiste en edificaciones con co-
mercio en planta baja y vivienda en 1°
nivel.

Elementos en fachada

Se mantienen elementos que aseme-
jan a la arquitectura colonial, grandes
dinteles de madera y zoclos de piedra
meramente decorativos para mante-
ner la imagen de pueblo magico tan
caracteristica de Tequisquiapan, asi
como una proporcién entre vanos y
macizos y una concordancia estricta
en los colores y las alturas conforme

mas cercanos al centro se encuentran

%‘-‘1. s

Imagen 28: Andlisis de fachadas
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Collage 1: Gama cromatica de la zona

Collage 2: Materiales de la zona
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NORMATIVIDAD

Gama cromatica

En cuanto a la gama cromatica, es de-
terminante tanto por loa materiales,
como por la imagen que el gobierno
municipal quiere dar debido al carac-
ter turistico del sitio, en general son
tonos pastel, en su mayoria calidos y
alguno que otro frio, al ser edificacio-
nes bajas son mucho mas amables
con el peaton al tener tonos suaves y
mates

Materiales

Al ser una zona emplazada en un cli-
ma célido, los materiales correspon-
den con este hecho, ademas que son
resultado de la accesibilidad que se
tenia a estos en el tiempo que fue fun-
dado el municipio, siendo como resul-
tado en su mayoria, el uso de tabique,
cantera, piedra, adoquines, madera,
etc.

Y después de que se comenzara con la
urbanizacion del municipio, se fue in-
tegrando el concreto y la herreria en
los espacios, siempre respetando el
uso y la presencia de los materiales
originales
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Calles delimitantes

1) Del lado Este, la calle es Paseo del Girasol esta limi-
ta toda la zona de intervencion y se conecta con la
calle Juarez Oriente. La imagen urbana es principal-
mente vegetacion, al estar al limite del municipio,
es dificil el emplazamiento de zonas habitables

2) La siguiente calle perimetral es la calle Juarez
Oriente que es la que conecta de los limites del mu-

nicipio hacia el parque La Pila

Imagen 29: Calle Paseo del Girasol 3) Delimitando la zona sur esta la Calle Paseo del Jaz- Imagen 31: Calle Paseo del Jazmin Colima Centre
min Colima Centre esta tiene la particularidad que
al estar mas al sur del centro es la que tiene menos
intervencién y estd mas préoxima a la presa

4) Entrando por la calle Ninos Héroes, que empieza
desde la carretera San Juan del Rio—
Tequisquiapan, nos encontramos con unos de los
arcos de entrada al municipio que son caracteristi-
cos de Tequisquiapan y la cual dirige directamente

al monumento al “centro geografico de México”

o

Imagen 30: Calle Juarez Oriente Imagen 32: Calle Ninos Héroes

4

Imagen 33: Mapa de localizacion de calles
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CONTEXTO FISICO AMBIENTAL
Contaminacion
Aire.
Tomando como referente lo recopilado segun el Informe Nacional de Calidad del Aire 2017 México, se muestra una tendencia de calidad
del ano 2011 a 2017 y se hace un hincapié en los distintos gases detectados y en qué medida afectan a la comunidad.
Tierra
No se cuenta con estudios sobre la contaminacion en los suelos, pero se han observado en terrenos agricolas de riego, indicios de salini-
zacioén de los suelos, particularmente en aquellos que se ubican en zonas de drenaje mas pobre. La salinizacion puede deberse, en parte,
al riego con agua superficial que ya contiene sales, o ha sido a su vez contaminada por descargas de las localidades por donde cruzan
los canales de riego, aunque muy probablemente se debe al uso de compuestos quimicos, como abonos y pesticidas.
Agua
Uno de los puntos mas importantes cuando se habla de contaminacion, es la presa El Centenario, la cual se encuentra en semaforo rojo
declarada por CONAGUA, por acarrear aguas contaminadas, incluyendo al Rio San Juan, como distribuidor principal de contaminantes
acuiferos a las comunidades de Tequisquiapan, y de San Juan del Rio.
En cuanto a los contaminantes organicos, en el estudio de riesgo se menciona que la toma de muestra se hizo especificamente en aque-
llos lugares donde las zonas industriales descargan directamente al rio San Juan.

El

Santisge de Querstars Corregidara

= Contaminante Limite normsdo Marmués
LA CONTAMINACION DEL SUELO BOM FEO CAP  AJO  COR EMA
24 Maxmmo . & - . o
'l“p\[ hiw =75 us_ml o B DL = = jeid
. . o . . L e Amual ,?‘4:'}""‘*?", a s oI & = o DI
En cualquier predio, establecimiento, instalacion o construccion, en el que se generen, T e
. " . . " - caeomes | DI | NV 8 a Dl DI ol
manejen, traten, procesen, almacenen, acopien o dispongan residuos soélidos urbanos se pagy. o | XA gl
, . . . ; . ] ) iz = Anual f‘?’"‘{"“, ol v ] ] ol ot DI
deberan realizar las acciones necesarias para reducir los residuos y evitar la contaminacion e
1 her 0005 ol ol ol ol
del suelo. o, . =
8 | 0070 ppm DI DI DI f_"?n;“ji DI
“co 8lhrs -‘:’;’m DI | DI | DI DI DI
Este es el proyecto de vivienda que Colén consolida oy NIRRT =
8 lis “;\3‘;“2';2 ol | DI oI b1 b1 ot
Esta prohibido el uso de bolsas y popotes de plastico en las negociaciones mercantiles con 50, 2 &3‘]'1]‘;"’2‘{& ot | i | o | o DI DI
venta. servicio y suministro al publico. Las mismas seran sustituidas con otras de distinta Al (_’;‘:?;‘::m ot | bt | b | B D1 DI
naturaleza. Elaboradas con material biodegradable y compostable que permita incorporarse a ’Igiiﬁui‘iiiﬂii (DoF. 014ty
los periodos de compostaje y que sea amigable al medio ambiente. W NOM-021-8SA1-1993 (DO, 1993);

“INOM-023-55A1-1993 (DOF, 1994)
" ¥OM-022-55A1-2010 (DOF. 2010).

Imagen 34: Noticia sobre contaminacion del suelo e
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1. Clima

En Tequisquiapan el clima es semiseco templa-
do, con una temperatura media anual de 17.5°
C, con dos épocas bien definidas al ano. Vera-
nos céalidos e inviernos no muy extremosos.
2. Precipitacion

El municipio de Tequisquiapan tiene un pro-
medio de precipitacion mensual de 500 a 600
mm

3. Uso de suelo posible .
La mayor parte del suelo en el municipio es Imagen 37: Topografia
para agricultura, y pecuario, indicando que es
suelo fértil, lo que es un punto de interés para
el diseno de la propuesta de intervencién

4. Topografia _
Tequisquiapan se encuentra ubicado en el Eje | '

en la parte central de 2 sierras separadas por
llanuras

5. Litologia

La geologia del municipio de Tequisquiapan se = />
compone principalmente de rocas igneas ex- ,
trusivas, que son muy utiles para generar ma-

teriales de construccion

Para el desarrollo de praderas cultivadas |

Mecanizada continua [l .
Para el aprovechamiento de vegetacion natural Imagen 39: Uso de suelo posible

No apta para agricultura
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Posibles
Se preseleccionaron 2 predios que se encuen-
\ tran en desuso en la zona sur del municipio, y

muy cercanos al rio y a la presa El Centenario

Los predios tienen un area de

P1 =113, 627.17 m2 Imagn42: Vista desde calle Centenario a P1
P2 =24, 269.81 m2

Area Total = 37,896.98 m2

e
Imagen 41: Calle Paseo del Jazmin Colima Centro - unién % e < P i
entre predios de interés % o 1%, '
s I
f\f i W
L o
)
A, L
* P1
$ P
N
P2
-

i
N, ; Imagen 44 y 45: Localizacion de posibles predios
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ANALOGOS

Vinedo De Coté / Serrano Monjaraz
Arquitectos

Localizacion: Libramiento Norpo-
niente Km. 5.9; Tunas Blancas,
Ezequiel Montes Qro.

Area total: 40 Ha

Proyecto: Serrano Monjaraz Ar-
quitectos

Arq. Juan Pablo Serrano Orozco
Arqg. Rafael Monjaraz Fuentes

Categoria de proyecto: comercial

o
\
b

recreativo
Constructora: CONVIVE

]

\
\

el —

o
|

A A
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o »

\
ML R T PSR TN,

‘h".‘i -
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Sistema constructivo: Bloques

P

de tierra obtenida de la tierra ex-
cavada

"
L (e I T

Materiales: Bloques de tierra,

acero, madera, copas decorati-
vas de cristal

Superficie de actuacion (m2):
3,25 hectareas

Ano: 2014

Imagen 46: Fachada Acceso Vinedo De Coté




INVESTIGACION | Problema

¢{Qué es? Planta de produccién y bodega
de vino, esta planteada de modo que
tenga un gasto energético minimo, por
lo que la planta de anejado y bodega de
las barricas se encuentra a -6.00m de
profundidad para mantener una tempe-
ratura y una humedad constante durante
el ano sin tantos sistemas de control.

¢Donde es? Esta emplazado en el muni-
cipio de Ezequiel Montes, dentro del es-
tado de Querétaro, el municipio ocupa el
decimoséptimo lugar en extension terri-
torial ya que tiene una superficie de
298.277 kildbmetros cuadrados (2.4% de
la superficie total del estado). Limita al
Norte con el municipio de Toliman; al
Este y Noreste con Cadereyta de Montes;
al Sureste con el Estado de Hidalgo; al
Suroeste con Tequisquiapan y al Oeste
con el municipio de Colon.

Tiene un clima semiseco templado con
una temperatura media anual de 17.5 °C
y una precipitacion pluvial de 500 a 600
mm mensuales

Imagen 47: Rampa de conexion




¢Para quién es? (Usuarios)

Primarios Permanentes:

Agronomo: Cientifico asesor del viticultor
en el cultivo y mejoramiento la calidad y
produccion de la vid.

Ampelodlogo: Cientifico dedicado al estu-
dio de la vid y el conocimiento de las ce-
pas para su adecuada adaptacion a los
distintos suelos y climas.

Enodlogo: Cientifico experto en el proceso
de elaboracién de vino que se encarga de
la supervision, conduccion y asesoramien-
to.

Ampelografo: Cientifico especializado en
el estudio, descripcion e identificacion de
la vid, sus variedades y sus frutos.
Viverista: Propietario de un vivero, instala-
cion en el cual se plantan y germinan pies
madres de porta-injertos, viniferas para
obtener otras plantas o cepas madres.
Vinicultor: Es la persona encargada de ela-
borar el vino de forma directa. El vinicultor
realiza uno de los pasos mas importantes
y es el que se lleva el aplauso final.
Garajista: Vinicultor que se dedica a la
elaboracion de un tipo de vino completa-
mente diferente a los que suelen conocer-
se en esa zona o region.

Chef: Responsable de la elaboracion de
alimentos en el restaurante




Secundarios Permanentes:
Tonelero: Persona que se encarga de la elaboracién de las barricas en las que posteriormente el vino descansara para su crianza
Bodeguero: Persona propietaria de una bodega que produce, almacena y vende vinos.
Tonelero: Persona que elabora las barricas de madera utilizadas para el ahejamiento del vino.
Sommelier: Experto conocedor de vinos que sugiere el vino apropiado para cada ocasidon para conseguir el maridaje perfecto.
Catador: Profesional del vino encargado de probar los caldos y proceder a una descripcion técnica de todas sus propiedades.
Terciarios Permanentes
Responsable de logistica: Persona dedicada a la gestién de stock de una bodega. Gestiona las anhadas, controla las condiciones ideales
de temperatura, luz, humedad y el control de salidas y entradas.
Responsable de marketing: Esta persona elaborara y gestionara un plan estratégico para conseguir los objetivos del mercado.
Primarios Temporales:
Visitantes: Turistas e inversionistas conocedores y que buscan una experiencia completa del ambito vitivinicola
Secundarios Temporales
Mixdlogo: Responsable de la zona de cata y bebidas del restaurante
Limpieza: Personal de limpieza de las distintas zonas de la vina
Vendedores: Personal de venta de la tienda de souvenirs
Terciarios Temporales:
Recolectores: Son las encargadas de vendimiar la uva, o las personas que recolectan las uvas para el proceso de produccion del vino
¢{Con qué recursos? Disenado por Serrano Monjaraz Arquitectos
Arg. Juan Pablo Serrano Orozco
Arq. Rafael Monjaraz Fuentes
Constructora: CONVIVE
Contratistas: CONVIVE
Tecnologia: Enfriamiento e iluminacion pasiva, por medio de materiales de la zona y mediante excavaciones que regulen la temperatura
sin sistemas activos
iCuales son sus atributos? Mantiene una huella de emisidon de carbono minima utilizando las alturas, materiales preexistentes y orienta-
ciones correctas dependiendo del sitio ubicado, las orientaciones del edificio son norte—sur dejando la fachada principal del lado norte y
los lados mas largos con orientaciones este—oeste, teniendo en cuenta la incidencia solar en el municipio de Ezequiel Monte, es una
buena estrategia colocar la fachada acristalada remetida en el volumen, asi creamos pasillos a cubierto y una ganancia calérica controla-
da dentro del inmueble
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COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
COMPLEMENTARIO (CEC)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)
EF-1 Area de barricas
EF-2 Cuarto de maquinas
EF-3 Sala de cata 1
n(seees uosensensen enss ! EF-3a Sala de cata 2

. | . , | EF-3b Sala de cata 3
" i i i i i . i " N " . EF-3c Sala de cata 4

Imagen 49: Planta de identificacion de componentes

EC-1 Bodega sala de cata

EC-1a Bodega general

EC-1b Bodega barricas aiie-

jas

cas

i cas

Imagen 50 y 51: Planta de proyecto y localizacién en corte

EC-1c Bodega abierta barri-

EC-1d Bodega abierta barri-
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|

Espacio Fisonémico
Espacio Complementario

Espacio Distributivo

Acceso

Relacién entre espacios con puerta
Relacién entre espacios sin puerta

Relacién visual entre espacios

COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)
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Analisis cuantitativo

Componente espacial fisondmico EF-1, EF-3, EF-4 Sala de cata 1-3 14 m2

ESPACIO

EF-1 Sala de Cata

Cubierto

DIMENSIONES

Caracteristicas cuantitativas

Mesa rectangular 8 personas

Sillas
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Analisis cuantitativo

Componente espacial fisondmico EF-5 Area de barricas: 140 m2

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas

EF-5 Area de barricas Cubierto 10.70 13.10 140.0 6.00 841.0

Barricas para vino 500L 240 1.20 1.36 0.95
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COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
COMPLEMENTARIO (CEC)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)

EF-4 Area de preparacion ca-
liente

EF-4a Area de preparacion
fria

EF-4b Area de lavado

EF-4c Area de emplatado 2
EF-4d Area de basura

EC-4 Sanitarios mujeres

EC-4a Sanitarios discapacita-
dos

EC-4b Sanitarios hombres

EC-5 Bodega sanitarios
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Recep-
cién

Terraza
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Area de restaurante
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COMPONENTE ESPACIAL

FISONOMICO (CEF)
Sanitarios COMPONENTE ESPACIAL
discapacitados COMPLEMENTARIO (CEC)
I COMPONENTE ESPACIAL
Sanitarios Hom- Bodega DISTRIBUTIVO (CED)

bres y Mujeres limpieza

-—.

Espacio Fisonomico

Espacio Fisondmico Secundario
Espacio Complementario

Espacio Complementario Secundario
Espacio Distributivo

Acceso

Relacion entre espacios con puerta
Relacién entre espacios sin puerta
Relacion visual entre espacios
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Analisis cuantitativo

Componente espacial complementario EC-2

Terraza: 252 m2
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ESPACIO

DIMENSIONES

Caracteristicas cuantitativas

CLAVE

COMPONENTE

TIPO ANCHO

LARGO

Area/m2

Altura/ml

Volumen/m3

EC-2

Terraza

Abierto 14.0

34.0

476.0

8.0

3,808.0

g S

S

MOBILIARIO

CANTIDAD

ANCHO

LARGO

ALTO

Mesa cuadrada

16

0.90

0.90

0.80

Mesa cuadrada pequefia

3

0.80

0.80

0.80

Sillas

70

0.60

0.60

0.60

Mesa redonda pequefia

0.60

0.60

0.80

Mesa rectangular

2.00

0.60

0.90
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Analisis cuantitativo

Componente espacial complementario EC-4, EC-4a, EC-4b, EC-5
EC-4 Sanitarios mujeres
EC-4b Sanitarios hombres

EC-4a Sanitarios discapacitados

EC-5 Bodega sanitarios

Sanitarios Hombres y Mujeres: 50 m2

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas
CLAVE COMPONENTE TIPO ANCHO LARGO Area/m2 Altura/ml Volumen/m3
EC-7 Sanitarios Cubierto 45 11.2 50.5 7.0 353.4
MOBILIARIO CANTIDAD ANCHO LARGO ALTO
Inodoro 8 0.36 0.64 0.40
Lavamanos 9 0.28 0.60 0.90
Mingitorio 3 0.42 0.36 0.79
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Analisis cuantitativo

Componente espacial complementario EF-4, EF-4a, EF-4b, EF-4c, EF-4d “Cocina”; 63 m2

EF-4 Area de preparacion caliente EF-4a Area de preparacion fria EF-4b Area de lavado

EF-4c Area de emplatado 2

EF-4d Area de basura

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas
CLAVE COMPONENTE TIPO ANCHO LARGO Area/m2 Altura/ml Volumen/m3
EC-7 Cocina Cubierto 4.5 15.0 67.5 7.0 466.2
MOBILIARIO CANTIDAD ANCHO LARGO ALTO
Quemadores 1.20 0.75 0.88
Lavaderos 0.40 0.60 0.90
Refrigeradores 1.34 0.82 214
Area de emplatado 3.70 1.2 0.90




Analisis cualitativo:

Componente espacial fisondmico EF-1, EF-
3,EF-4yEF-5

Actividad: Los habitadores temporales
(visitantes) reciben una visita guiada y un
recorrido por las instalaciones mientras
disfrutan una degustacion de los vinos

Forma—espacio: Las salas tienen una for-
ma cuadrangular, cuenta con una altura
de piso terminado a lecho bajo de techo
de 6.00 m, se trata de un espacio alto y
amplio

Significado arquitectonico: Se trata de un
espacio “abierto” y flexible, ya que al no
contar con puertas, se mantiene el carac-
ter de libertad de relacion entre el resto de
espacios. Al estar en un so6tano, los muros
son “ciegos”

Descripcion perceptual: La sala se percibe
amplia y sobria en cuanto a mobiliario, al
tener la condicionante de encontrarse en-
terrada se necesita de iluminacidn artificial
permanente, y mantiene una sensacion de
“privacidad”

Arreglo espacial: Desde el acceso a la sala,
nuestro remate visual es el muro de pie-
dra, ya que no hay demasiado por encon-
trar, es bastante sobrio.

Elementos de la arquitectura: Los muros y
pisos tienen acabados en concreto pulido,
lo cual hace que los tonos rojizos de las
barricas sean mas notorios y llamativos, lo
cual al acceder a la zona se vuelve un am-
biente agradable y acogedor.

Imagen 52 y 53: Area de barricas




Analisis cualitativo:

Componente espacial complementario
EC-6

Actividad: Los habitadores temporales
(visitantes) tienen la opcidén de acudir a de-
gustar alimentos tipicos de la zona en el res-
taurante de la bodega

Forma—espacio: El salén tiene forma rectan-
gular, cuenta con una altura de piso termina-
do a punto mas alto de la béveda que lo cu-
bre, de 8.00 m, se trata de un espacio am-
plio, con iluminacién natural gracias a sus
fachadas acristaladas

Significado arquitectonico: Se trata de un
espacio “abierto” y flexible, al menos en
apariencia, al mantener las fachadas en cris-
tal transparente, se genera ese sentimiento
de continuidad entre adentro y afuera
Descripcion perceptual: La sala se percibe
amplia y sobria en cuanto a materiales,
manteniendo tonos frios en estructura y cali-
dos en muros y piso, se mantiene concor-
dancia con la zona

Arreglo espacial: Desde el acceso a la sala,
la vista puede atravesar todo el salon y al
mismo tiempo seguir mas alla hacia los vi-
nedos y hacia los fabulosos atardeceres fa-
vorecidos por la altura donde se encuentra
ubicado

Ir'w-ﬁagen 54 y 55: Safa‘deldegustacion




Localizacion: Libramiento Norponiente Km. 5.9; Tunas Blancas, Ezequiel Montes Qro.

Clima: Tiene un clima semiseco templado con una temperatura de 18.5 °C el mes mas calido, y de 12°C el mes mas frio, tiene una precipita-

cion pluvial de 500 a 600 mm mensuales y una humedad relativa media del 77% la mas alta y del 40% la mas baja durante el afo (ver graficos)

TEMPERATURA °C

== Naxima Extroma

= NMaxima

—d—Media
“—Iinima

=—#— inima Extrema

=g~ Nixima Confor

e [ 1l CO 00

ENE
0.0
23.2
120
5.5
40
24.3
0.0

TEMPERATURA MENSUAL TEQUISQUIAPAN, QRO.

FEB
320
25.1
14.0
5.5

-5.0
5.1
120

MAH
5.0
2.7
160
B7
15
26.3
15.0

ABR
arn
29.5
18.0
11.0
1.5
23.3
17.0

MaY
39.0
an.a
185
129
5.5
%4
17.0

370
28.1

26.4
16.6

5.0
26.1
7.0
131
4.0
253
16.0

AGD
370
263
17.0
12.9
0
269
16.0

SEP
3.0
253
17.0
124
LS
250
160

OCT
3o
24.8
165
100

0.0
24.8
15.8

NOV
30
24.9
14.5
7.8
-25
23.0
140

23.6
13.0

F|r|!,.a 'Sqla Vive! b\. W

Frearxp net Mexu‘o

«  Botella Gigante

“'&
& ADITIVE}C.
Ag] 10

HUMEDAD RELATIVA %

— Wiz
=B—Minima
s Wimimia Confort

— Méxims Confort

0

Pollerla y.Rostiserial Rake

Para

Imagen 56: Vista aérea Vinedo de Coté

HUMEDAD RELATIVA MENSUAL, TEQUISQUIAPAN QRO.

ENE EB MAR ABH nAnY um Ju AGO SEP ocT MOV EC
a5 55 58 a1 a0 70 76 75 70 75 T 60
) 32 38 20 18 50 70 1 65 7 63 50
a0 30 an gL 30 L] 30 30 30 an 30 30
E 70 in 70 0 Fii} 0 0 10 i Fii ] 0

52



Caracteristicas: Se resolvid enterrar una
parte del elemento con el fin de asegurar una
temperatura y una humedad estable en el
area de las barricas (imagen 59), ya que re-
quieren de condiciones especificas para la
correcta conservacion de los productos en
afiejamiento.

Los vientos dominantes en el municipio de
Tequisquiapan y sus alrededores vienen del
Nornoroeste, y del Noreste, llegando a tener
una velocidad de 19 km/h

Trayectoria Solar: Como se observa en la
imagen 60, la solucién de la terraza seria una
correcta solucion, ya que segun la carta solar
de la zona, todo el afio el sol viene por el sur,
con un poco de incidencia por el norte sino
unas pocas horas de la mafana y en el atar-
decer durante el solsticio de verano. Esto,
aunado a que los vientos dominantes vienen
por el Noreste, se garantiza una vista magni-

fica, poca luz incémoda y ventilacién optima.

Médulo de disefio: Como se observa en la
imagen 61, la solucion de disefio son modu-
los de 3.7 x 3.7 m generando una reticula
estructural bastante l6gica
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Imagen 57: Corte area de produccion
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Conclusiones

En este caso de estudio, los materiales, asi
como el lugar de emplazamiento, fueron
determinantes a la hora de plantear el di-
seno, se tomaron en cuenta, tanto la histo-
ria del municipio, las condicionantes del
sitio, y las necesidades del cliente (en este
caso, los duenos de la bodega)

Todo esto sin descuidar el correcto cuida-
do en los detalles, la volumetria y las rela-
ciones vano-macizo en fachadas, uno de
los detalles mas relevantes de este pro-
yecto es el manejo de luz y sombras al in-
terior del inmueble, los colores que estos
crean a través de los materiales y la sensa-
cion que dan a los visitantes.

Como lo mencionaron los arquitectos res-
ponsables del proyecto “Las bodegas de
vino se han ido transformando con los
anos dando espacio a una serie de activi-
dades paralelas a la operacion propia del
vinedo, que ahora marcan el reto de desa-
rrollar un programa que permita que estas
dos actividades se lleven a cabo paralela-
mente.”

Dentro del programa del proyecto se hace
un elemento de diseno la interaccion del
visitante con el elemento y se le da la je-
rarquia correspondiente, esto puede apre-
ciarse en el diseno de la rampa para acce-
der a la terraza del restaurante.

Y en el uso de las copas como una especie
de celosia que cree distintos colores de
cristal en los pasillos.




Imagen 61: Fachada principal

ANALOGOS

Chateau Cheval Blanc Winer / Chris-
tian de Portzamparc

° Localizacion: Saint-Emilion,
Francia

e  Areatotal: 5.250 m2

° Proyecto: Christian de Portzam-
parc

. Categoria de proyecto: Comer-
cial recreativo

. Ano Finalizacion: 2011

. Sistema constructivo: Muros cur-

vos de carga perimetrales y mar-
cos de concreto blanco aparente

° Materiales: Concreto aparente,
madera, tabique y cristal
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Investigacion | Problema

¢ Qué es? Bodega para la afamada marca Chéa-
teau Cheval Blanc, destinada a cumplir con una
excelencia que coordinara con los vinos que se
producen en esta vifia

¢Doénde es? Declarado Patrimonio de la humani-
dad por la UNESCO, Saint-Emilion, un pequefio
pueblo vitivinicola dentro de la ciudad de Francia,
se encuentra 35 km al noreste de Burdeos, entre
Libourne y Castillon-la-Bataille, con una altitud
media de 83 msnm, con un clima calido y tem-
plado 12.3 °C aprox. es el promedio.

Hay precipitaciones durante todo el afio, hasta el
mes mas seco aun tiene mucha lluvia con preci-
pitaciones de hasta 900 mm mensuales.

Para el pueblo de Saint-Emilion, la produccion y
la vida vitivinicola es algo arraigado desde el si-
glo XIl, la vitivinicultura se empez6 a desarrollar
gracias a las ordenes religiosas que se asenta-
ron en esa pequefia localidad y requerian de vi-
nos para las celebraciones religiosas. Los vifie-
dos estuvieron un tiempo, después de la Revolu-
cion Francesa, controlados por manos privadas,
en el siglo XIX se producia la misma cantidad de
vino que de explotacién de piedra para construc-
ciones, lo que origin6é que todo el poblado tuviera
grandes galerias subterraneas, con esto se tuvo
un mayor auge en la elaboracion del vino y gra-
cias a la llegada del tren en 1950 se dio a cono-
cer a todo el mundo.

Imagen 62: Saint Emilion

e ' {44 EEREECRRBRAREATEN

Imagen 63: Vista en perspectiva bodega Chateau
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¢Para quién es? (Usuarios)

Primarios Permanentes:

Agronomo: Cientifico asesor del viticultor
en el cultivo y mejoramiento la calidad y
produccién de la vid.

Ampelodlogo: Cientifico dedicado al estudio
de la vid y el conocimiento de las cepas pa-
ra su adecuada adaptacién a los distintos
suelos y climas.

Enodlogo: Cientifico experto en el proceso de
elaboracion de vino que se encarga de la
supervision, conduccion y asesoramiento.
Ampelografo: Cientifico especializado en el
estudio, descripcion e identificacion de la
vid, sus variedades y sus frutos.

Viverista: Propietario de un vivero, instala-
cion en el cual se plantan y germinan pies
madres de porta-injertos, viniferas para ob-
tener otras plantas o cepas madres.
Vinicultor: Es la persona encargada de ela-
borar el vino de forma directa. El vinicultor
realiza uno de los pasos mas importantes y
es el que se lleva el aplauso final.

Garajista: Vinicultor que se dedica a la ela-
boracion de un tipo de vino completamente
diferente a los que suelen conocerse en esa
zona o region.

Chef: Responsable de la elaboracion de ali-
mentos en el restaurante

Imagen 64 y 65: Sala degustacién y vista de conexion entre bodega y area de cubas




Secundarios Permanentes:

Tonelero: Persona que se encarga de la elaboracién de las barricas en las que posteriormente el vino descansara para su crianza
Bodeguero: Persona propietaria de una bodega que produce, almacena y vende vinos.

Tonelero: Persona que elabora las barricas de madera utilizadas para el ahejamiento del vino.

Sommelier: Experto conocedor de vinos que sugiere el vino apropiado para cada ocasidon para conseguir el maridaje perfecto.

Catador: Profesional del vino encargado de probar los caldos y proceder a una descripcion técnica de todas sus propiedades.

Terciarios Permanentes

Responsable de logistica: Persona dedicada a la gestién de stock de una bodega. Gestiona las anhadas, controla las condiciones ideales
de temperatura, luz, humedad y el control de salidas y entradas.

Responsable de marketing: Esta persona elaborara y gestionara un plan estratégico para conseguir los objetivos del mercado.

Primarios Temporales:

Visitantes: Turistas e inversionistas conocedores y que buscan una experiencia completa del ambito vitivinicola

Secundarios Temporales

Mixdlogo: Responsable de la zona de cata y bebidas del restaurante

Limpieza: Personal de limpieza de las distintas zonas de la vina

Vendedores: Personal de venta de la tienda de souvenirs

Terciarios Temporales:

Recolectores: Son las encargadas de vendimiar la uva, o las personas que recolectan las uvas para el proceso de produccion del vino
éCon qué recursos? Disenada por el ganador del premio Pritzker Christian de Portzamparc, siguiendo las recomendaciones de Pierre Lur-
ton (director de la vina)

El elemento esta construido a partir de 6 muros curvos de carga perimetrales y marcos rigidos al interior, ya que esta hecho principal-
mente de concreto aparente, los claros son determinantes en la disposicion de las columnas

iCuales son sus atributos? La bodega esta disenada con el concepto de “wna mariposa volando, que pasea muy por encima de la vina”
de modo que el elemento es de un caracter ligero y delicado, pero que al mismo tiempo rompe con la materialidad existente, sobre todo
por el castillo original de la familia propietaria

La bodega es una de las pocas que cuenta con un Alta Calidad Medioambiental (HQE), cumpliendo con los criterios mas exigentes no
s6lo con el medio ambiente sino también por el tipo de materiales utilizados, el agua, la energia y gestion de residuos, higrometria con-
trolada, acustica, confort visual y olfativo y también para el bienestar de las personas que trabajan alli, haciendo uso de iluminacién na-

tural y ventilacidn cruzada genera condiciones agradables y un bajo coste energético
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Imagen 66: Planta de identificacion de componentes
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Imagen 67 y 68: Planta arquitectdnica e identificacion en corte

COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
COMPLEMENTARIO (CEC)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)

EF-1 Area de barricas
EF-2 Cuarto produccion

EC-1 Bodega 1
EC-2 Bodega 2
EC-3 Bodega 3

EC-4 Espacio transicion y de-

sinfeccion
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Vestibulo Bodega
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Espacio Transicion Bodega
y desinfeccion 3
t

Espacio Fisonémico

Espacio Complementario
Espacio Distributivo

Acceso

Relacién entre espacios con puerta

Relacion entre espacios sin puerta

Relacién visual entre espacios

COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)
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Anal

Area de barricas: 1,150 m2

Componente espacial fisonémico EF-1

tativas

Caracteristicas cuant

83.9

6.0

1,150

DIMENSIONES

39.0

29.5

ESPACIO

Cubierto

Area de barricas

EF-1

1.36 0.95

1.20

566

Barricas para vino 500L
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Analisis cuantitativo

Componente espacial fisonomico EF-2 Area de produccion: 912 m2

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas

EF-1 Area de produccion Cubierto 32.0 28.5 912.0 6.0 5,472.0

Estrujadoras para uva 50 0.95 0.60 0.95
Despalilladoras con bomba 45 0.90 0.50 0.90
Prensa para vino 60 0.40 0.55 1.20
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Analisis cuantitativo Analisis cuantitativo

Componente espacial complementario EC-1 Bodega 1 = 88m2 Componente espacial complementario EC-2 Bodega 2 = 56.5m2

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas

EC-1 Bodega 1 Cubierto 8.0 11.0 88.0 6.0 528.0

Barricas para vino 500L 45 1.20 1.36 0.95

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas

EC-2 Bodega 2 Cubierto | 4.15 13.6 88.0 6.0 528.0

Barricas para vino 500L 45 1.20 1.36 0.95




COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

: COMPLEMENTARIO (CEC)

COMPONENTE ESPACIAL
" DISTRIBUTIVO (CED)

"l

513.5 m2
== : EF-3 Area de cubas

- EF-4 Cuarto clasificacion y

envasado

Ml

. EC-5 Patio abierto multiusos

ssssassssmssssasansans =23 2232 e LJrarrannn | o [ewsennas

e m—=""_EC_6 Recepcion

EC-7 Bodega 4

EC-8 Bodega 5

EC-9 Sanitarios y comedor
personal

s I 7
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Recepcién

@ Vestibulo

EC-5

Patio
multiusos

Sanitarios y

comedor empleados

Espacio Fisonémico
Espacio Complementario
Espacio Distributivo

Acceso

Relacién entre espacios con puerta
Relacién entre espacios sin puerta

Relacién visual entre espacios

COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)
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Analisis cuantitativo

Componente espacial fisonomico EF-3 Area de cubas: 1,160 m2

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas

6,960.0

EF-3 Area de cubas Cubierto 33.56 34.5 1,160.0 6.0

Contenedores de acero para vino 1000 54 0.93 1.48 2.40
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Analisis cuantitativo

Componente espacial complementario EC-7 y EC-8

Bodega 4 y 5: 63 m2

T,

ESPACIO DIMENSIONES Caracteristicas cuantitativas
CLAVE COMPONENTE TIPO ANCHO LARGO Area/m2 Altura/ml Volumen/m3
EC-7y8 | Bodegasys Cubierto 6.6 9.6 63.0 6.0 378.0
MOBILIARIO CANTIDAD ANCHO LARGO ALTO
Contenedores de acero para vino 1000 8 0.93 1.48 2.40
Contenedores de acero para vino 750 5 0.80 1.48 1.50
Contenedores de acero para vino 300 5 0.64 0.94 1.50
Contenedores de acero para vino 100 5 0.47 0.58 0.90
b —e—y ol 1 g
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Analisis cualitativo:

Componente espacial fisondmico EF-1

Actividad: Esta zona recibe el nombre técnico
de “sala de crianza” y es uno de los puntos
mas importantes, ya que es aqui, donde el
vino consigue todo su sabor y notas que la
madera de las barricas le proporciona

Forma—espacio: Es un recinto rectangular
curvo, los muros son de ladrillo Mashrabi-
ya con columnas circulares de concreto blan-
co y vigas de concreto onduladas y pulidas.
para facilitar la ventilacién natural. La ilumi-
nacién es sobria, ya que no busca crear un
efecto pantalla o decorativo.

Significado arquitectonico: Se trata de un
espacio “abierto” y flexible

Descripcion perceptual: La sala se percibe
amplia y calida.

Arreglo espacial: Al acceder al espacio, el re-
mate visual son las barricas y los muros cur-
vos de ladrillo con aparejos poco comunes

Elementos de la arquitectura: Los muros son
de ladrillo rojo, las columnas y techos son de
concreto blanco aparente y los pisos tienen
acabados en concreto pulido, la iluminacion
es luz calida y con luminarias colgantes tipo
bastdon que reduce la altura del espacio y a su
vez brinda un ambiente privado

k3

Imagen 69 70: Area de barricas




Analisis cualitativo:

Componente espacial fisondmico EF-3
Actividad: Esta zona recibe el nombre técni-
co de “bodega o area de cubas” esta desti-
nada a contener el vino joven que luego se-
ra puesto en las barricas para su anejamien-
to correspondiente

Forma—espacio: Es un recinto cuadrangular
curvo, con muros de concreto blanco, igual
que las columnas circulares y los contene-
dores especialmente disenados para este
proyecto, el uso de madera y de iluminaciéon
natural hace que el espacio sea limpio y am-
plio, en sentido minimalista organico
Significado arquitectonico: Se trata de un
espacio “abierto” y flexible, sin muros inter-
medios ni elementos estructurales interrum-
piendo las visuales y las circulaciones
Descripcion perceptual: Es un espacio abier-
to, con pequenas notas de color para dar
caracter y jerarquia a los remates visuales
Arreglo espacial: Desde el acceso, el remate
visual son la escalera a la sala de crianza y
el muro de madera hacia la preexistencia.
Elementos de la arquitectura: [luminacion
natural por medio de tragaluces en el techo,
enfriamiento pasivo gracias a los vientos
cruzados y a la cubierta verde que es un ele-
mento importante en el diseno y la concep-
cion del proyecto




Localizacion: Saint-Emilion, Francia

Clima: Con una altitud media de 83 msnm, tiene un clima calido y templado de 12.3 °C aprox. como un promedio. Hay precipitaciones

durante todo el ano, hasta el mes mas seco aun tiene mucha lluvia con precipitaciones de hasta 900 mm mensuales. (ver gréficos)

Temperatura méaxima y minima promedio
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35°C 35°C
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Imagen 73: Vista aérea de vinedo
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El porcentuje de tiempa pasade en varios niveles de comodidad de humedad, categorizado por el

punte de rocio.
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Caracteristicas: Al igual que en el caso de estudio anterior, se resolvid enterrar una parte
del elemento, especificamente la zona de crianza del vino (donde se almacena el vino pa-
ra su anejamiento en barricas fabricadas con distintos tipos de madera) esto con el fin de
asegurar una temperatura y una humedad estable, ya que requieren de condiciones espe-
cificas para la correcta conservaciéon de los productos en anejamiento, sin dejar de tomar
en cuenta la iluminacién, ventilacién cruzada y focalizada para las horas nocturnas. Los
vientos dominantes en Saint Emillion vienen del Nornoroeste, y del Oeste y Suroeste, lle-
gando a una velocidad de hasta 35 km/h

SSIAR

Imagen 74: Corte transversal
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Trayectoria Solar: Como se observa en la
imagen 77, la solucién de la zona de cubas,
asi como la de barricas (nivel sétano) tiene
una estructura que permita una envolvente
curva, totalmente opaca con excepcion de
las cubiertas, que permiten una incidencia
solar a través de dientes de sierra y que
aprovechan la iluminacion natural prove-
niente del sur en la gran mayoria del tiem-
po la zona administrativa y de servicios
que es “menos impresionante” en cues-
tién de proyecto se mantiene recta y con
vanos y tragaluces menos prominentes
Esto tiene que ver mucho con el concepto
elegido por el arquitecto, pero al mismo
tiempo, sigue atendiendo las necesidades
de circulacién y fluidez que una planta de
produccién con estas caracteristicas nece-
sita.

Modulo de diseiio: Como se observa en la
imagen, la solucién de este proyecto co-
rresponde a 2 tipos de médulos, uno reti-
cular regular y otro reticular curvo, con sis-
temas diferentes dependiendo del espacio
al que se destinan

! o ; o Salidas—Accesos /
- il piiae Servicios, admin, accesos prin

cipales, cubas secundarias Puertas

Imagen 75: Trayectoria solar

Imagen 76: Modulo de diseno
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Conclusiones

Este es un analogo especial, tanto por sus
areas tan pulcramente definidas y disena-
das, como por el uso de los materiales y
las condiciones fisico-ambientales del
pueblo donde se ubica, como lo menciond
el arquitecto en el concepto de este ele-
mento es “la bodega debajo de la colina,
un lugar de concentracion, casi de medita-
cién, y sin embargo abierto a lo que lo ro-
dea, es un lugar de transmutacion y de
interaccién humana.”

Con formas organicas y materiales sim-
ples, tonos completos y distintas texturas
dependiendo del espacio al que nos refira-
mos, este proyecto hace alusion a que no
por que nos emplacemos en un sitio con
valor histdérico y una preexistencia anti-
gua, tenemos que mantenernos en esa
arquitectura.

El contraste que este cuerpo genera en la
vina es algo muy agradable de ver, mien-
tras que el castillo es algo robusto, inmen-
so e imponente, la bodega es algo ligero,
discreto y elegante, considero que el obje-
tivo del arquitecto se cumplié cuando dijo
que era una mariposa que se posa erguida
mirando hacia los vinedos.

Y gracias a la correcta solucion de los es-
pacios se logran efectos de equilibrio en-
tre gasto y conservacion de energia en sus
distintos niveles, sin hacer un uso extremo
de sistemas que causen una gran emision
de gases contaminantes.




PROYECTO ARQUITECTONICO

ANTEPROYECTO

(-\I_.__

EEH

T T T T TN T TP TITT T T T IT
108
I .JLLMEM#__%mJﬂ@ﬂL_MJL&m_

F

CENTRO DE PRODUCCION Y CRIANZA DE VINO EN
TEQUISQUIAPAN, QRO.

O

]
[ ]
O
L A A
3

PROYECTO ACADEMICO —2022

—




_Centro de produccion y crianza de vino en Tequisquiapan, Querétaro

Bodega 2|Almacenaje de equipo para cultivo
Area de trabajo campo 20| Vestidores y control de acceso y egreso
Area de cisternas de riego 2|Control de niveles de agua
Terraza 20
Vestibulo i 20
= — Recepcionista y

ECEPCION | pecepcion visitantes visitantes 20|Acceso de visitantes y lockers
conjunto
P e o 14 cubas de 50 mil litros 10| Primer proceso de produccion
elaboracion
Area de Almacen de uvas 5|Descarga de cajas de uva y transporte a produccion
fermentacion |10 cubas de 100 mil litros 10{Cubas de fermentacion

Tonelero, vinicultor y

5 18 cubas de 10 mil litros oot 10 . - .
Area de b s visnanies 10 Almacenamiento de producto en distintas barricas
crianza dependiendo edad y notas a producir

800 barricas de 225 litros

Linea de embotellado 10|Llenado y sellado de producto afiejado
Area de Bodega de insumos secos Trabajadores de planta Almacenaje de botellas y corchos

embotellado

Bodega de producto terminado

Despacho de camiones

Almacenaje de botellas terminadas listas para su envio

Servicios

Sanitario - Hombres

Entrega de botellas para su distribucion

Sanitario - Mujeres

Area de transicion y

jeh|n| = jn (D

Espacio de limpieza y desinfeccidn antes y después

SERVICIOS

Tienda de souvenirs

desinfeccion » de entrar a la zona de produccion
Oficina directivos conjunto i i 2
= ) DRECorn, Satbree. Contrel administrativo del conjunto
Oficinas Recepcion gerencia 1
y Oficina endlogo / sommelier Endlogo / Sommelier 1| Control del producto antes de ser embotellado
ADMINISTRATIVO LS - : e -
Oficinas vigilancia Personal seguridad 2|Control de seguridad dentro del conjunto
3 Sanitario - Hombres srsanal administracion | 3
Servicios — -
Sanitario - Mujeres 3
Sala de degustacion 30|Espacio de degustacion después del recorido

Visitantes y vendedores

Estacionamiento

Compra y venta de los productos a base del vino

Dividido en 2 secciones dependiendo el usuario

Comedor empleados

Personal de planta

Area de comida de los empleados del conjunto

Cuarto de Ductos

Almacén de mobiliario

Bodega 1

Almacenaje de mobiliario para las zonas del conjunto

Bodega 2

Personal de planta y de
mantenimiento

Cuarto de bombas

Bodega de artefactos y maquinaria a utilizar

Cuarto de maquinas

Bombas de presion para produccion

Cuarto de basura

Hidroneumaticos y plantas eléctricas

Sala de desechos

COMPONENTE ESPACIAL
FISONOMICO (CEF)

COMPONENTE ESPACIAL
DISTRIBUTIVO (CED)

Estos espacios se separan en:

o Escaleras
o Ascensores
o Pasillos

. Rampas
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Fermentacion

Almacén de
uvas

Estrujado

Bodega de
insumos
SEecos

Bodega
producto
terminado

Area de
cubas

Produccion

Vestibulo
Crianza

Area de barricas

Embotellado

VESTIBULO

- ADMINISTRATIVO

| MERCADEOQ
B PRODUCCION
Y. e ] CRIANZA/PRIVADO
«—» RELACION SIN
PUERTA

RELACION CON

<« RELACION VISUAL
4TP
PUERTA

_ Estacionamiento

Administrativo

I' Cuartode Y
ductos/ | 4
L Almacen 4 Oficinas
: administrativas
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Programa Arquitectonico

I

odega I je de equipo para cultivo | repisas v caj 1 2 400 4.00] 16 4 4] 40
Area de trabajo campe Area de vifledos 1 20 170.00 170 00| 28900 - =] DEFENDE
Area de cistemnas de riego Control de niveles de agua 1 2 4,00 5.00 20 4 80 41
Temraza 1 20 8.0 10.0) &0 - — DEPENDE
Vestibulo 1 20 6.0 40 24 8 192] 40-45
Recepecidn S e W

iy Recapcion visitantes Acceso de visitantes y lockers Eseritorio, anaqueles, lockers 1 20 10.0 6.0 60 8 480 40 - 45
Area de ¥ - -
bRty 14 cubas de 50 mil litros Primer proceso de produccidn Cubss 1 10 126.0 8 1008 50
Area de [Almacen de uas Descarga de cajas de wa y i a prods h les, montacargas 1 £ 25.0 6 150 50
f #6n |10 cubas de 100 mil litros Cubas de fermentacidn Cubas 1 10 40.0] 8 320 65
3 1 10 mil li 1 1 T.

Arga de 3 cuba e 30 mﬂ e Almax de producto en distintas bamicas Cubas, bamicas, mentacargas. 0 20 8 b ==
crianza Bl 8 2 ol s d diendo edad y notas a producir Anagueles, escntono i < 540 8 3 B
800 barricas de 225 lros i P R e 1 4300 5 2400 75
Linea de embotelad Lisnado vy sellade de products afiejado E: d para ua, 1 10 200.0 L] 1200 65 - 75
Area de Bodega de insumos secos Almacenaje de botellas y corchos Despalill Ei hadk 1 5 177.0] 4 708 70
Bodega de p Al je de botellas inadas listas para su envio || fi 1 4 200.0| [ 1200 70 - 80
Despacho de Enlrega de botellas para su distribuciin 1 5 181.0] [ 1086 40 - 45
3 w0 - Hombres Mingitonios, | 1 5 5.0 5.0 25.0] 4 1001 40
S - Mujeres Excusados. | 1 5 5.0 5.0 25.0 4 100 40
| Area de transicion y Espacio de limpieza y desinfeccidn antes y después de |L p . banca, 1 5 80 50 50
desinfeccion entrar 3 3 zona de produccion mesa pequefia 30.0 4 120
1
. Escritono. anagueles, librero, )
Oficina directivos conjunto _— s ’ o o 1 2 5.0 3.0 150 4 60 40-45
Recepcidn Eseritorio. archivera, computadora 1 o 20 2.0 40 P 15 40 - 45
Oficinas
Oficina endloge / sommeliar Control del producto antes de ser embotellado Escntono, archivero, computadora 1 1 4.0 2.5 100 1 I 40 -45
Oficinas vigiancia Control de sequiidad dentro del conjunto i 1 2 40 a0 o y il 40-45
Sericios io - Hombres |Mingitosi: 1 k] 5.0 3.0 15.0) 4 60 40
5, io - Mujeres !F dos, | 1 3 50 3.0 15.0| 4 B0 40
Sala de degustaciin Espacio de degustacion después del recomdo IEam:as. mesas, brill 1 30 7.0 7.0 48.0 4 1%6 40-45
| . repisas,
Tienda de souvenirs Compra y venta de los productos a base del vino mesas de demostracion, 1 50 8.0 8.0) &5
mostradar, computadora 840 1 266
E Dividido en 2 dependi 2l usuano k| 240 38.0 36.0) 1366.0 - DEPENDE
Comedor emplead: Area de comida de los empleados del conpunte Mesa, sillas, fregad 1 30 10.0 4.0 40.0 4 160] 40-45
Cuarto de Ductos 1 4 20 4.0 8.0 4 32| 40-45
Al én de il A je de mobiliano para las zonas del conjunt: repisas ¥ L] 40 4.0 16.0 b 36| 40-45
Bodega 1 e i Anaqueles, estantes, repisas, 1 8 5.00 5.00 250 6 150 65
Hodega 2 Bodega de antefactos y maguinana a utilizar aivnanio da wentilio 7 3 100 300 120 % 7 W
Cuarto de bombas Bombas de presidn para produccidn 1 4 4.00 200 8.0 [ 48 40-45
Cuarto de |Hi icos y plantas i 1 12 2.00 2.00] 40 B 24 40-45
Cuarto de basura |Sa.la de d h Contenedores de basura 1 4 200 200 40 - -] 40- 45
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Concepto

La enologia es la rama de la agronomia
que se encarga del cultivo, cuidado y repro-
duccion de las especies de uva con las que
se realizan los diferentes tipos de vinos.
Para asegurar la calidad de estos se tiene
un elemento sumamente importante, la
vid; que es la planta con la que se produ-
cen las uvas y que sirvid como inspiracion
para el concepto de este proyecto.

En la vid las raices son las responsables de
conectar con la tierra para distribuir los nu-
trientes a las uvas, asi este proyecto el cual
distribuirad la cultura vinicola con el resto
del estado.
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Y DE PENETRACION COMPLETA

Placa de compresion de concreto de fc=250kg/cm2

de 5cm espesor armado con
malla electrosoldada de 6-6/10-10

LOSACERO seccion 4 calibre 18

Perfil de acero tipo IPR 14"X14 3"

Peralte =14.02"; Ancho patin=14 52"
Espesor patin=0.71"; Espesor alma=0 44"
Peso= 133.9 kg/m
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Hermrajes acero inoxidable, 4 perforaciones
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s

Ferfil de acero tipo PR 14"X14 ':7
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| de B0x15cm @60cm GRADPANEL

Espesor alma=0.44"
Peso= 133.9 kg/m
Marca FORTACERO

Cristal templado CRISTAKAR 9mm de espesor
Color ultraclaro
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VIGA-COLUMNA

Cable de acero inoxidable 4mm acabado satin

Piso ceramico digital mate 60x60cm tipe marmaol
marca INTERCERAMIC "Trentino™; ETT Moderado

Adhesivo porcelanico INTERCERAMIC gris
Presentacion Saco 20kg

Losa de concreto armado 12cm espesor
fc= 350kg/cm2

Amado de varillas de 3" @ 10 cm
Junta de mortero cemento
Terreno natural
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CONCLUSIONES DE EXPERIENCIA

Para la realizacion de este trabajo final fue necesario recapitular y
aplicar cada uno de los conocimientos adquiridos durante el trans-
curso de las etapas formativas que cursé en la carrera.

Como parte de la experiencia de proyecto de tesis, transité por las
etapas que conforman el proceso de diseno arquitectonico; siendo
necesario definir una zona de estudio con base en mis intereses
para posteriormente poder elaborar un diagnéstico que me permi-
tiera identificar las necesidades, problematicas y areas de oportu-
nidad presentes en el Plan de Desarrollo Urbano (PDU) del munici-
pio de Tequisquiapan en el que ciertamente se tratan temas de fin
urbano pero sin llegar a un aterrizaje especifico en algun género
arquitecténico que beneficie directamente al municipio.

Una vez elaborado el diagndstico, el siguiente paso fue identificar
con precision la problematica a abordar, asi como sus distintas
aristas encontrando que, los niveles de accesibilidad a los distin-
tos servicios de salud, seguridad social, servicios basicos de vi-
vienda o a la alimentacion no son tan buenos correspondiendo al
nivel de marginacion que presenta el municipio a nivel estatal.

De igual manera, uno de los mayores problemas que se demostra-
ron a lo largo de este documento, fue los alarmantes niveles de
contaminacién en el suelo y el agua del municipio, esto debido a
que desde hace mucho tiempo, tanto el rio San Juan, como la pre-
sa El Centenario, son depdsitos de los desechos industriales y pri-
vados de la comunidad de San Juan (segun las palabras de los
habitantes de Tequisquiapan y articulos periodisticos).

Con este trabajo se prendio llegar a una propuesta arquitectdnica
que mermara estas situaciones, concluyendo en una solucion del
género industrial que es un centro de produccion y crianza de

vino.

Analicé los contextos social, cultural, econdmico, ambiental y poli-
tico, asi como el urbano ambiental, condicionantes ambientales y
sus consecuencias en la solucion arquitectonica.

Al ser una zona con un clima semiseco, no se tiene tanta dificultad
en mantener la presa en un nivel estable y manejable, ya que del
mismo modo, la precipitacion es de 500 a 600mm mensuales. Los
predios seleccionados y descritos en la solucién arquitectonica,
corresponden a zonas cercanas a la presa y que por el momento
no tienen un uso establecido, siendo idoneos para el emplaza-
miento de la propuesta.

Realicé también un analisis critico arquitectonico a casos de estu-
dio de la misma tipologia para poder desarrollar de manera mas
especifica cada uno de los componentes que conforman a este
centro estos me sirvieron tanto de inspiracion y comprension de
las distintas relaciones de espacios, como las posteriores circula-
ciones consecuentes.

Una de las decisiones principales que tomé para el emplazamien-
to, es tener especial cuidado en las visuales del elemento, aprove-
chando al maximo las impresionantes vistas hacia la presa El Cen-
tenario, pero sin acercarse demasiado, ya que al encontrarse des-
cuidada, no tiene el mejor aspecto de cerca.

Para la solucion proyectual tuve en cuenta las fases de disefio y
solucion en distintas partes, como lo es la estructura, iluminacion,
acabados, y materiales, esto con el fin de aprovechar al maximo
los aspectos naturales que la zona nos ofrece, como lo es la orien-
tacién, la direccion de los vientos dominantes y la precipitacién
pluvial, creando asi espacios confortables tanto para los usuarios
permanentes (personal trabajador) como para los temporales
(visitantes).
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Este trabajo me sirvié para poder demostrar los conocimientos y
habilidades adquiridas en el transcurso de la licenciatura, permi-
tiéndome terminar toda la experiencia durante el transcurso de
seminario 1y 2

Del mismo modo me surgieron distintas preguntas a lo largo de
esta investigacion y habiendo profundizado en la solucién pro-
puesta, como lo son:

. Si la presa El Centenario, tiene tanto potencial visual y am-
biental para los habitantes de San Juan, como Tequis-
quiapan, jpor qué la administracion no interviene de manera
activa en su mantenimiento y rehabilitacién?

. ¢Por qué la zona de vinedos y centros de produccion estan
tan alejadas del municipio si es que son una fuente tan im-
portante de ingreso?

Estas interrogantes me sirven en la etapa profesional por que in-
centivan mi curiosidad en el por qué de las decisiones que toma la
administracién en turno en el emplazamiento urbano y cémo es
que afectan posteriormente a quienes habitan esas zonas, sirvién-
dome asi para dilucidar ciertas aristas que al momento del primer
acercamiento no pude identificar.

Es posible tener otras soluciones a las problematicas de la comu-
nidad, tomando en cuenta la zona en la que nos emplazamos vy el
gran potencial que tiene tanto la industria vitivinicola, como la
misma presa, pero estoy satisfecha con la solucién propuesta ya
que tomé en cuenta que fuera una fuente de empleo y un atractivo
turistico para el municipio

Por lo tanto, considero cumplir con el perfil y ser apta para poder
obtener el grado de licenciada en arquitectura.
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Imagen 56: Vista aérea Vinedo de Coté

Imagen 57: Corte area de produccién

Imagen 58: Trayectoria y grafica solar

Imagen 59: Médulo de disefo

Imagen 60: Sala de degustacion

Imagen 61: Fachada principal

Imagen 62: Saint Emilion
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Imagen 63: Vista en perspectiva bodega Chateau

Imagen 64 y 65: Sala degustacion y vista de conexion entre bodega
y area de cubas

Imagen 66: Planta de identificacién de componentes

Imagen 67 y 68: Planta arquitectonica e identificacion en corte
Imagen 69 y 70: Area de barricas

Imagen 71y 72: Area de cubas

Imagen 73: Vista aérea de vihedo

Imagen 74: Corte transversal

Imagen 75: Trayectoria solar

Imagen 76: Modulo de diseno

Imagen 77: Vista de acceso bodega Chateau
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