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Introduccion

INTRODUCCION

La presente tesis aborda como problema central la explotacion y exclusion de los
campesinos y pequefios productores de vainilla verde (Vainilla Planifolia Andrews),
por parte de las empresas agroindustriales beneficiadoras, a partir del uso de la
Denominacion de Origen de la “Vainilla de Papantla” en los municipios de Gutiérrez
Zamora y Papantla en el Estado de Veracruz del afio 2010 al 2015, siendo de
fundamental importancia conocer la conformacion de la cadena productiva de
vainilla beneficiada, producto final comercializado de manera nacional e
internacional por las agroindustrias, quienes adquieren a razén de la renta obtenida

por la apropiacion privada de la tierra, el plusvalor generado.

Lo anterior se justifica, en la necesidad de analizar de manera geogréafica y desde
el enfoque de la espacialidad, las relaciones sociales de produccion y reproduccion
desarrolladas en la produccion de vainilla verde y beneficiada, que al ser
apropiadas juridicamente por el Estado mediante la implementacion de la
Denominacion de Origen de la “Vainilla de Papantla” facilita los procesos de
extraccion de renta capitalista, por parte de la agroindustria dominante. Por lo tanto
se cuestiona el uso de nombres geogréaficos por parte del Estado para la
territorializacion de determinada producciébn con la finalidad de valorizarla

capitalistamente.

En un esfuerzo por intentar comprender la interrelacién de los sujetos sociales que
integran a la cadena productiva de vainilla beneficiada, presentando una
aproximacion a intentar explicar las condiciones de produccion de los campesinos
productores de vainilla verde, identificado principalmente las relaciones de
dominacién, explotacién y exclusion dentro de la cadena productiva de vainilla
beneficiada, hallandolas principalmente en la base productiva, en los productores

campesinos de vainilla verde.



Introduccion

El objetivo principal es identificar desde el concepto de espacialidad las
interrelaciones que contiene la cadena productiva de vainilla beneficiada, para
explicar las condiciones de dominacién de su base productiva por parte de las
empresas agroindustriales a partir de las relaciones sociales de produccion y
reproduccion capitalista, lo anterior con el fin de lograr visibilizar a los campesinos
productores de vainilla verde como el eslabon basico de la cadena de produccién

de vainilla beneficiada.

En el interés de generar espacios de reflexibn geogréafica sobre el uso que
hacemos del término espacio, se plantea una propuesta para el analisis de la
realidad social a partir del concepto de espacialidad. La tesis esta organizada en
tres capitulos que esperan aportar en la construccion del objeto geografico de
estudio, por abordar el espacio social a partir de sus relaciones sociales de

produccion.

Los campesinos productores de vainilla verde desarrollan relaciones sociales de
produccién y reproduccion como sujetos sociales al momento de trabajar la tierra;
es por ello que el primer capitulo titulado “La produccion de vainilla verde” explica
en términos generales, la relacion entre las categorias de sujeto social, espacio y
relaciones productivas, pues la produccion de vainilla verde se realiza mediante
diferentes sujetos sociales que trabajan en el campo y que al insertar su produccién
en el mercado capitalista presentan situaciones de subordinacion y exclusién

normalizadas por la implementacion de la Denominacion de Origen .

Este capitulo identifica al campesino como sujeto social, perfilando las formas
productivas expresadas en los sistemas productivos de vainilla verde. Da un marco
de referencia en la explicacion de la cadena productiva de vainilla verde
beneficiada a partir de informacion general sobre el cultivo de vainilla, mostrando la

particularidad del proceso de polinizacién manual.
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Introduccion

El segundo capitulo trata del proceso productivo y la propiedad de tierra. Analizar la
propiedad de la tierra es muy necesario pues sin tierra propia no hay campesinos,
por lo que se resalta al mercado de tierras como parte de las contradicciones del
espacio de produccion de la vainilla verde. Se menciona la importancia de la
Denominacion de Origen para implementar la intervencion de la tecnificacion en los

sistemas productivos tradicionales.

Aborda parcialmente el proceso productivo de la vainilla beneficiada para resaltar la
importancia del cultivo, visibilizando la relacion que tienen los sujetos sociales con
la propiedad de la tierra. Se menciona en lineas generales, la organizacion de la
unidad econdémica campesina desde su condicién pluriactiva, permitiendo la
descripcion de los sujetos sociales que hacen posible los procesos de produccién
de vainilla verde, tales como campesinos, jornaleros, productores asalariados,
identificando algunas de las similitudes para coexistir y relacionarse en el sistema

de produccion capitalista.

Posteriormente se describen los sistemas de produccion de vainilla verde,
indicando sus contradicciones y poniendo especial atencion en el nivel de
tecnificacion para la produccién del cultivo, con la intencién de lograr localizar uno
de los factores comunes que componen en formaciones socioeconémicas a los

productores de vainilla verde.

Este capitulo es central en el presente estudio pues visibiliza la espacialidad desde
algunas caracteristicas de la poblacion, permitiendo apreciar los rasgos de
diferencia entre las formaciones socioeconémicas de subsistencia, tradicional y
moderna, tomando en cuenta las interrelaciones de dominacion que los sujetos

sociales despliegan para lograr sus actividades econdémicas dentro del capitalismo.

11



Introduccion

A partir de 2009, con la Denominacion de Origen, existieron serias modificaciones
en las formas de produccion de la vainilla verde y la trasformacion de vainilla
beneficiada, haciendo necesario revisar en el tercer capitulo, la importancia que
tiene la implementacién de la Denominacion de origen de la “Vainilla de Papantla”
para identificar un territorio delimitado de produccién, que facilita la utilidad
marginal de la tierra, ocupando asi el uso de los nombres geogréaficos para lograr la
valorizacion capitalista de un espacio socialmente producido y convertido en el
territorio de una empresa monopolica agroexportadora que depende de nichos de

mercado extranjeros.

Este capitulo enfoca la critica hacia la reproduccion de las relaciones sociales
injustas propias de los modelos neoliberales de exclusion, explotacion y
subordinacion solventadas por el Estado, evidenciando la facilitacién por la via
juridica para que la gran agroindustria exportadora del fruto beneficiado y sus
derivados, obtenga la méxima ganancia garantizando con ello la reproduccion

ampliada del capital, es decir la expansion en la apropiacion del plusvalor.

Por lo que mediante el uso del concepto de espacialidad, el presente trabajo
propone poner de manifiesto la relacibn de las distintas temporalidades vy
espacialidades que existen en la produccién de vainilla verde. Muestra también
algunas de las contradicciones del espacio de produccién, poniendo interés en la
articulaciéon de los sistemas productivos de vainilla verde, para su posible
tecnificacion, en la que intervienen principalmente, el Estado y la Agroindustria,
apoyados en los institutos de investigacion cientifica, asi como en las formas

socioecondmicas tradicionales y modernas.

El periodo de tiempo abordado de 2010 a 2015, fue seleccionado debido a la
implementacion de la Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla” en el afio
2009 y por la necesidad de generar una vision retrospectiva de la probleméatica
estudiada ya que el trabajo de campo fue realizado en mayo 2016, en los
municipios de Gutiérrez Zamora y Papantla en el Estado de Veracruz vy
comprendio la visita a la fabrica beneficiadora de vainilla verde, de la empresa

12



Introduccion

Gaya Vai-Mex, asi como un recorrido por el centro de Papantla, donde se presenta
una fuerte actividad comercial en torno a la vainilla beneficiada. El producto de la
visita a la fabrica de vainilla, fueron varias fotos que permiten documentar el
proceso productivo de la vainilla beneficiada, en tanto que la visita al centro de
Papantla proporcioné una impresion general sobre el tema de la comercializacion

del fruto beneficiado.

También se efectud la revision de diversas tesis que abordaban el tema de la
produccion de vainilla verde y beneficiada desde enfoques politicos, sociales,
economicos, técnico productivos, regionales y antropolégicos, para lograr con ello
una imagen general del tema a investigar. La consulta de los documentos juridicos,
en busca de informacion sobre la obtencion de la Denominacion de Origen de la
“Vainilla de Papantla”, fue indispensable para profundizar en la participacion del

Estado como facilitador de procesos que valorizan el espacio de manera capitalista.
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Marco teorico conceptual

MARCO TEORICO CONCEPTUAL

Considerando necesario el analisis critico del modo de produccién capitalista este
trabajo expresa desde el concepto de espacio social, aguella categoria de analisis
para acercarse a la realidad social mediante la visibilizacion de la espacialidad de
las relaciones de produccion. Estos conceptos tienen como punto de partida el
presupuesto de que toda produccién es social, pues es producto de las relaciones
de produccién de los sujetos sociales. Lo anterior se apoya en la postura critica
propuesta por Henry Lefebvre en “Espacio y politica” (1972).

En este sentido, el espacio social estaria representado y materializado en los
sistemas productivos de vainilla verde, que constan de una base material
desarrollada a partir de las relaciones de produccion, adquiriendo propiedades
especificas de interaccion por su composicion, mismas que definen formaciones
socioeconémicas complejas que se interrelacionan potencializando las relaciones
de dominacion y subordinacion, entendiendo a la espacialidad como la constante

reorganizacion en dichas estructuras.

Entonces, siguiendo a Lefebvre, el concepto de espacialidad explica la constante
reorganizacion de las relaciones de produccién y de los sistemas productivos de
vainilla verde, considerando que hay un continuo movimiento de las relaciones
sociales y de producciéon, y que dicho movimiento es accionado por los sujetos
sociales generando un flujo de sus relaciones que producen o reproducen al

espacio social y sus representaciones.

Por lo que el espacio social se encuentra también representado en la cristalizacion
de las formaciones socioecondmicas materializadas en sus sistemas de produccion
de vainilla verde, producidas por los sujetos sociales a partir de sus relaciones e
interacciones, en tanto que la espacialidad de las relaciones sociales asimila y
acepta distintas temporalidades en las relaciones socio espaciales, transformando

asi los espacios mediante las correspondencias de tiempo pues:

14



Marco teorico conceptual

Todas las cosas presentes en el Universo forman una unidad. Cada
cosa no es nada mas que parte de la unidad, del todo, pero la totalidad
no es una simple suma de las partes. Las partes que forman la Totalidad
no bastan para explicarla. Al contrario, es la Totalidad la que explica las
partes. La Totalidad B; o sea el resultado del movimiento de
transformacion de la Totalidad A, se divide nuevamente en partes. Las
partes correspondientes de la Totalidad B ya no son las mismas partes

correspondientes a la Totalidad A (Santos, 1996:97).

En este sentido la propiedad privada de la tierra y la implementacién de la
Denominacion de Origen actuarian como reorganizadores de las relaciones de
produccion de vainilla verde, por imponer la tecnificacion de los cultivos como una
forma dominante de produccion. La tecnificacion de los sistemas productivos
denominados como tradicionales genera por lo tanto la reorganizaciéon de
espacios de produccion y de sus relaciones, garantizando la produccion en
beneficio de la agroindustria dominante y la extraccion de renta monopdlica sobre
la produccién de vainilla beneficiada. Al respecto, para la realizacion de dicha
afirmacién se considerdé necesario especialmente, revisar de manera critica el
Anexo II MIR Vainilla de Papantla, la Norma Oficial Mexicana PROY-NOM-182-
SCFI-2010 Vainilla de Papantla, extractos y derivados especificaciones,
informacion comercial y métodos de ensayo (prueba) y la Norma Oficial
Mexicana NOM-182-SCFI-2011, Vainilla de Papantla, extractos y derivados-

Especificaciones, informacion comercial y métodos de ensayo (Prueba).

Se identifica una espacialidad dominante por parte del capitalismo hacia los
sistemas de produccion “tradicionales”, mostrando intervencion e interrupcion de
los procesos de produccion del espacio social, por las necesidades de extraccion
de renta capitalista. Para ello esta investigacién se sustenta en la aplicacion de la
teoria capitalista de la renta del suelo, que plantea la contradiccion entre la relacion
capital y tierra, misma que queda expresada en la obtencion de renta por parte de

la clase terrateniente y/o capitalista.

15



Marco teorico conceptual

La anterior contradiccion expuesta refiere al fruto directo de la propiedad privada de
la tierra, que se genera solo a partir de las relaciones capitalistas de produccion
(Foladori, 2013). Se identifican por lo tanto los procesos de extraccion de renta de
la tierra, como una accién de despojo y desposesion normalizada por la
implementacion de la Denominacion de Origen, convirtiendo a las tierras cultivables
productoras de vainilla verde, en productos diferenciados segun su “fertilidad”,
reduciéndolas a la utilidad marginal de la oferta y la demanda ya que:
El modo de produccion capitalista se basa fundamentalmente en la
produccién de mercancias. EI motor de su expansion es la ampliacion
creciente de la apropiacion del plusvalor, y tiene como movimiento, y
tiende, en un movimiento incesante, a la reproducciéon ampliada del
capital con la adicién del excedente apropiado (transformando en lucro) al
nuevo circuito de produccion. Por ello el crecimiento del capital es el

objeto mismo de la produccion capitalista (Moraes y Costa, 2009:119).

La “fertilidad” de la tierra es interpretada como aquel indicador de las relaciones
sociales de produccién que se despliegan en el espacio social a partir de la
implementacion de determinados sistemas productivos de vainilla verde. Estas
condiciones de “fertilidad” de la tierra, pretenden ser monopolizadas por la
agroindustria de vainilla beneficiada, mediante la Denominacién de Origen que
ademas contiene en si misma una importante renta diferencial, pues no todos los

municipios incluidos en ella del Estado de Veracruz producen igual.

Por lo que una de las formas de subordinacion y dominacion hacia los productores
vainilleros y sus espacios sociales, se genera en la inclusion de determinados
municipios en la Denominacién de Origen, pues se cumple la idea central de la
obtencién de renta diferencial entre las “mejores” y las “peores” tierras, sabiendo
gue el precio de los productos agricolas no se basa en las condiciones medias de
produccion sino fluctia entorno a las peores condiciones de produccion; pero esas
“‘mejores” y “peores” tierras de produccién no lo son en si mismas, hay una gran

cantidad de relaciones sociales existentes por las que se generan, hay sistemas

16



Marco teorico conceptual

productivos en los que quedan materializadas y juzgadas posteriormente para
justificar la diferencia de precios en la compra del fruto verde. Es importante
visibilizar la categoria de division del trabajo para explicar tedéricamente la
diversificacion del trabajo a partir de la distribucidbn social de los recursos
entendidos como todo aquello que atribuya valor en los procesos cambiantes de la

totalidad pues:

Hoy, el motor de la division del trabajo, constituida claramente como
internacional, es la informacion. La Diversificacion de la naturaleza es
proceso y resultado. La division internacional del trabajo es proceso cuyo
resultado es la division territorial del trabajo. Sin duda las dos situaciones
estan emparentadas, a un que cambie la energia que las mueve. Por otro
lado, la naturaleza es un proceso repetitivo, en tanto la division del trabajo

€s un proceso progresivo (Santos, 1996:110).

En este sentido adquiere coherencia articular la propiedad privada de la tierra, los
sistemas de produccion de vainilla verde, las caracteristicas de los propietarios y de
las fuerzas productivas desde la perspectiva de la produccién del espacio ya que

“se ve en el espacio el despliegue de una actividad social” (Lefebvre, 1972:40).

La valoracién con respecto al tiempo en esta investigacion, se presenta como un
tiempo inacabado porque las relaciones sociales no cesan de generarse, de
reproducirse y de transformarse, comprendiendo al espacio como “forma social de
la dominacion y considerar la multiple, variada y permanente reorganizacién de su
presentacion histérica, a la cual se asocian las politicas estatales” (Moncayo,
2009:9).

La critica entorno a la tecnificacion de los sistemas productivos de vainilla verde, es
necesaria por las contradicciones que comprende una légica extractiva de las
relaciones sociales de produccion de los sistemas denominados como

tradicionales, lo anterior para garantizar la produccion del aromatico en las
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cantidades de “productividad” requeridas por la agroindustria, contradiccion
materializada en los sistemas de produccion tradicionales base de la extraccion
dela renta capitalista; es la contradiccion basica en la que el capitalista atenta

contra su propia base productiva.

La tecnificacion que se pretende implementar devora el territorio producido
socialmente, pues impone relaciones sociales de reproduccion capitalista donde el
Estado, los centros de investigacion (como la Red Vainilla) y las formaciones
socioeconémicas tradicionales y modernas, generan nuevas necesidades
amoldadas al capitalismo, quien despoja de su tiempo y espacio a los productores
de vainilla verde, subordinando y excluyendo principalmente a la formacion
socioeconémica de subsistencia, aprovechando todo lo construido por los

campesinos productores; el territorio de la vainilla.

Por lo que la implementacién de la Denominacion de Origen hace visible el
despedazamiento, la escision y subdivision del proceso total de la produccion de
vainilla verde pues la realidad requiere actualizarse mediante estos continuos
movimientos, para devenir cristalizada en transformadora del territorio, mas alla de

las acciones de los sujetos sociales y su reproduccion social.

Por lo tanto la metodologia de la geografia critica empleada en este trabajo,
permite identificar los procesos de dominacién y subordinacion de los productores
de vainilla verde; donde la implementacion de la Denominacion de Origen de la
“Vainilla de Papantla” es presentada como el instrumento juridico, facilitador de la
extraccion de renta de la tierra, que se manifiesta no solo en su forma diferencial y
absoluta sino en la forma de renta monopdlica, pues el precio del fruto es
considerablemente variable, argumentando por parte de las agroindustrias
beneficiadoras y finalmente comercializadoras de la vainilla beneficiada, en las
diferencias de las condiciones ambientales para su reproduccibn o en la
introduccién de mayor volumen de vainilla beneficiada de otros paises del mundo,

pero que al contrastar con elementos de la teoria capitalista de la renta del suelo
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sobre todo en el tercer capitulo de este trabajo, se hace evidente despojo que la

agroindustria esta realizando hacia los productores del aromatico.

La sistematizacion, relacion y sintesis de todos estos componentes muestra
“conceptos eje” como espacialidad, espacio, valorizacion, capitalismo, campesino,
cadena productiva, cadena de valor, denominacion de origen, produccion, fuerzas
productivas, totalidad , formaciones socioeconémicas , propiedad privada y renta
capitalista de la tierra, que proporcionan la identificacion de las relaciones de
dominacion en la base de la cadena productiva de vainilla beneficiada. En este
sentido es importante mencionar que para comprender de manera mas profunda la
problemética aqui analizada fue necesario tranversalizar y relacionar distintos
conceptos, intentando generar un “tejido” que permita visibilizar de manera critica la

espacialidad de la produccién de vainilla verde.

El acercamiento a la problematica estudiada fue paulatino, pues se realizaron dos
visitas de campo; la primera sin conocimiento de causa, genero el interés en este
tema de investigacién al apreciar las diferencias de precio entre el comprador
agroindustrial a los productores de vainilla verde vy el precio de venta final de la
vainilla beneficiada. Posterior, ya con mayor conocimiento del contexto general de
la produccion de la vainilla verde y con mas herramientas criticas se realiz6 una
segunda visita, el trabajo de campo en mayo de 2016. En esta segunda ocasion el
recorrido a la agroindustria presento cambios importantes en comparacion a 2012,
como la extension de las plantaciones bajo malla sombra de prueba que incluso

tenian especies de vainilla de otros paises segun lo descrito por la guia.

El acercamiento tedrico a la problematica se realizo de lo general a lo particular, ya
que la produccion de vainilla verde se realiza a nivel internacional y nacional; en
México son dos estados los que concentran la mayoria de la produccion de vainilla
verde siendo; Puebla y Veracruz de éste se desprenden los dos municipios
estudiados, Gutiérrez Zamora y Papantla, nombre geografico retomado por la

Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla”.
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CAPITULO 1. LA PRODUCCION DE VAINILLA VERDE

“Sin embargo, no se hace la pregunta: ¢ Qué es el espacio?,
pregunta que se plantearia al matematico o, quizas, al
metafisico. Que a este respecto no exista una interpretacion
torcida. En un principio, se trata del espacio vivido, en estrecha
correlacién con la practica social.

La problematica que se plantea a partir de ese espacio abarca
un conjunto de problemas parciales que tienen, todos ellos, un
denominador comun: la espacialidad”.

Henry Lefebvre

1.1 Los campesinos productores de vainilla verde

El ser social se fundamenta en la categoria de trabajo (Moraes y Costa, 2009). Los
campesinos productores de vainilla verde proyectan en su mente, los objetos que
desean obtener antes de su construccion material, implicando la prevision y la
conciencia de la accion, transformando la naturaleza mediante el trabajo y los
medios de produccién; se reproducen socialmente a partir de la realizacién de sus
productos, con valor de uso en el momento del consumo y también tienen
necesidades de consumo que satisfacen. Son sujetos sociales por las relaciones
sociales que los caracterizan e interconectan, por producir y consumir una

espacialidad que los identifica y distingue.

Los campesinos como sujetos sociales, realizan proyectos con determinados fines
productivos, mediante los medios de produccién, transforman la naturaleza
aprovechando las alteraciones producidas e inventan distintas formas para cada
alteracion favorable, presentando esa constelacion propia de posibilidades que es

la identidad, a partir de las formas productivas desarrolladas pues:

La existencia social implica un proceso constante de metabolismo o
intercambio de materias entre la forma de lo humano y la forma de lo
puramente natural (...) El proceso de reproduccién social es un
proceso de modificacion de la figura de la socialidad mediante la

produccion y el consumo virtuales de un solo sistema complejo de
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capacidades/necesidades (Echeverria, 2010:47,62).

Esta identidad es trastocada en el tiempo y en el espacio por la inauguracion de
necesidades satisfechas a partir de la “autoproduccion”, basada en la opcién de
elegir una forma existente o transformarla, generando asi al sujeto y reproduciendo
su identidad (Echeverria, 2010).

Los objetos de produccion utilizados por los sujetos sociales, tienen la capacidad
de actualizar la produccion de los satisfactores de necesidades, para transformar
sus condiciones propiasl. Estos objetos de produccion se corresponden
funcionalmente con la esencia de los sujetos sociales, que los producen y median
el proceso de reproduccién social. Los objetos de produccién, ponen de manifiesto
la capacidad del sujeto social productor y consumidor para transformar sus
condiciones presentes (Echeverria, 2010:57).

A través del tiempo los campesinos se han organizado como sujetos sociales para
mantener su reproduccion social mediante la formacion de la unidad de produccion
campesina, distinta a la unidad econémica campesina que se caracteriza por los
procesos mercantiles que intervienen en ella; es decir, la unidad de produccion
campesina se basa en la produccion para la subsistencia de los sujetos sociales
productores, mientras que la unidad econOmica campesina considera a su

produccion para la venta.

En dichas formas existe unidad entre los medios de produccién y consumo
(produccion de subsistencia), esencialmente se reproducen a partir de la fuerza de
trabajo familiar, quedando definidas internamente por la realizacion de la
actividades agropecuarias, donde los sujetos pueden acceder a trabajos donde
adquieran salarios, pero siempre teniendo como prioridad la actividad productiva

familiar. EI campesino como sujeto social esta caracterizado en el campo

L Al respecto me parece importante reflexionar sobre las caracteristicas que tienen los medios y objetos de
produccion, al actualizar las condiciones de trabajo que tienen los campesinos productores de aromatico ya
que en varios sentidos solo se piensa en la tecnificacion de los mismos, pero no se piensa en los aspectos
sociales de propiedad por ejemplo en cuanto a la tierra.
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contempordneo mexicano por ser productor de materias primas aprovechadas por

la agroindustria para su transformacion ya que:

La agricultura campesina se caracteriza por dedicarse a los cultivos
tradicionales, por utilizar basicamente la mano de obra familiar, y sin
aplicar los insumos necesarios por falta de capital, en tierras de
escaso valor (Coll-Hurtado, 2005:105).

A partir de la subsistencia para reproducirse socialmente de manera precaria,
organizada desde el nucleo familiar como fuerza de trabajo y en ocasiones ni
siguiera propietarios de la tierra necesaria para la producciéon, padecen de la
exclusién, subordinacién y dominacién propia del neoliberalismo, en el momento de
insertar su produccién en las cadenas de valor. Esto quiere decir que se les paga a
muy bajo precio los productos agricolas, excluyéndolos de la obtencion de
usufructo de la tierra; se encuentran subordinados mediante la competencia
constate que desvaloriza su produccion, teniendo que ingresar sus productos al
mercado capitalista mediante un coyote? que revende a mayor costo su produccion
y se encuentran dominados por que dependen del sistema econémico capitalista
para continuar con la reproduccion de su vida, pues requieren de la obtencion de

dinero para cubrir sus necesidades basicas.

Los campesinos productores de vainilla verde son distinguibles en su espacialidad,
reflejada en los sistemas productivos del aromatico. Las relaciones sociales de
dominacion en la cadena productiva expresan la subordinacion y exclusion en la
que son despojados del usufructo y plus valor de la produccion, porque sus
productos son adquiridos como materia prima a través de un acaparador,

intermediario o coyote, quienes acopian la produccion de vainilla verde para

2 Se describe coloquialmente al “coyote” como aquel sujeto que se dedica a la compra venta de productos,
en este caso, agricolasa muy bajo precio, para después revender a un mayor precio a los intermediarios o
acaparadores.
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posteriormente venderla a las agroindustrias, a un mayor costo e incluso las
propias agroindustrias funcionan como acopiadoras del fruto.® Lo anterior pretende
hacer visible que en las relaciones desplegadas para lograr el acaparamiento que
requiere la produccion agroindustrial se emplean formas de subordinacion,
exclusién y dominacion hacia los productores, formas que intentan identificarse a lo

largo de la investigacion.

Por esta accion, los campesinos productores de vainilla verde conforman una clase
social desorganizada, donde el fin de las agroindustrias acaparadoras de la
produccion, es obtener la méxima ganancia mediante la reproduccién de las
relaciones sociales desiguales e injustas; relaciones de poder en las que varios
momentos del proceso de extraccion de plus valor y usufructo no son identificables
para los eslabones mas explotados en la cadena de produccién y valor, los
campesinos productores de vainilla verde, quienes ademas se observan
severamente afectados por las transformaciones técnicas en sus procesos de

produccion.

Como sujetos sociales los productores de vainilla logran satisfacer necesidades de
reproduccion social mediante la produccion del aroméatico, pues implica la
transformacién de la naturaleza por parte de los productores. Dicho proceso es
visible en la manera de cultivar la vainilla pues se requiere de la técnica manual de
polinizaciébn a una hora determinada del dia y en las primeras flores ya que la
orquidea solo permanece abierta 6 horas, de las 06:00 am a las 12:00 pm durante
los meses de marzo-abril-mayo; para que la floracion de la planta exista, el
productor debe esperar por lo menos 3 afios después de haber plantado el
esqueje, que se siembra a los ocho dias de haber sido cortado en los meses de

mayo a junio después de la lluvia o riego (Fajardo, 2007).

La flor de vainilla se cultiva también de manera silvestre por la abeja sin aguijon
(melipona) pero cuando se encuentra la manera de hacerlo manualmente por la

necesidad de explotar dicha especia, los distintos sistemas de produccion

3 Observado en trabajo de campo, visita a fabrica de beneficiado de vainilla Gaya-VaiMex , mayo de 2016
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empiezan a tomar relevancia. EI manejo de la técnica manual de polinizacion, los
cuidados a la orquidea, el conocimiento en la aplicacion de caldo bordelez y
manzate, que puede salvar la cosecha ante la presencia de nortes, es decir los
frentes frios 0 masas de aire polar que a su paso por el Golfo de México vienen
cargados de humedad al llegar a Veracruz, principalmente (y que se han explicado
como causa de la caida prematura de las vainas de la planta), asi como la técnica
correcta de recoleccion del fruto, son fundamentales para la produccion de vainilla

verde.

De la técnica manual de polinizacion se explica la extension del cultivo de vainilla
en el mundo; existe una version que indica que durante 1800 un jardinero parisino
prueba este tipo de técnica que es trasladada a la isla Reunion muy cerca de
Madagascar, hasta hoy el mayor productor de la especia. Existe otra version en la
que un esclavo de nombre Edmon Albius de 12 afos, encontré la manera de
realizar esta técnica, la cual favorecid la polinizacion en otros paises donde el
cultivo no era nativo pero se contaban con las condiciones climaticas para su
reproduccion como son las distintas partes del océano Indico, Madagascar y China
(Camalich,2009). Estas condiciones se refieren a un clima Tropical Calido -humedo
con temperaturas de 22 a 32°C, una humedad relativa del 80%, precipitaciones
anuales hasta 1200 mm, una altura sobre el nivel del mar de 0 a 600 metros,

suelos con buen drenaje y abundante humus asi comounpHde6a 7.4

El conocimiento que los productores tienen sobre los cuidados a la orquidea es de
mucha importancia pues las plantas pueden padecer distintas plagas vy
enfermedades. Algunas de las plagas como la de chinche roja ataca los frutos y
disminuye la fotosintesis al secar sus hojas, también la vainilla puede ser atacada
por el gusano peludo que causa heridas en los tallos facilitando la infeccién por
hongos. En el caso de las enfermedades se pueden presentar la pudricion de la
raiz y tallo que es detectable de marzo a mayo, la aparicion de negrilla ante los

eventos de norte por la baja temperatura la cual produce una infeccion en el fruto

4 Pérez Atzin Juan. “Manual técnico del cultivo de vainilla” por técnico operativo.
http://www.concitver.com/archivosenpdf/MANUAL%20TECNICO%20DE%20LA%20VAINILLA.pdf
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que lo hace caer antes de su madurez, también la vainilla presenta roya
caracterizada por secar las hojas durante las épocas nubladas y con lluvias

frecuentes.

Cada sistema productivo de vainilla verde representa una distinta relacion con los
medios de produccion, con las organizaciones de productores, con los
intermediarios y beneficiadores del producto, son estas relaciones diferenciadas
las que en parte valorizan capitalistamente la produccion del aromatico. En este
sentido los campesinos mercantiles productores de vainilla verde se adaptan al
mercado, por la manera en la que producen es decir de manera intensiva apoyador
en el sistema de produccion de malla sombra en su mayoria y por el momento en el
gue insertan sus productos a la cadena de comercializacién que es local y en su
mayoria tiene la intencionalidad de la comercializacién internacional de los
productos de vainilla beneficiada, misma que genera la mayor separacion de los

productos y sus productores originales.

Imagen 1.- Técnica Manual para la polinizacién de vainilla verde

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).
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1.2 La categoria de clase social y los campesinos productores de vainilla

verde

La categoria de clase social indica la composicion de la sociedad a partir de la
relacion que las personas tienen con los medios de produccion: ser propietarias de
ellos o no. En el sistema econdmico capitalista, la division del trabajo esta disefiada
0 construida para generar desigualdades en la acumulacion de riquezas a partir de
la explotacion del plusvalor de aquellas personas que no poseen otro medio que su
propia fuerza de trabajo, vendiéndola a aquella clase que posee las herramientas,
los instrumentos (la tecnologia) de trabajo, o los recursos y las materias primas
(naturales), o ambas a la vez. Tenemos asi que los trabajadores agricolas
pertenecen a una clase social, mientras que las personas duefias de las
agroindustrias o de las tierras son parte de otra clase social. Proletariado y
burguesia respectivamente, pero también encontramos a la clase terraniente

aguella que posee tierra y la arrenda.

Al identificar a los campesinos insertos en el capitalismo subordinados al adaptarse
a las reglas de mercado impuestas por las clases dominantes, pueden ser
identificados como clase social por que logran satisfacer sus necesidades de
reproduccion social mediante la venta de sus productos como materias primas a
través de los canales de comercializacion capitalistas y porque se desarrollan en
los limites legales impuestos por el Estado que:

...aparece en el lugar y momento en que surge la division de la
sociedad en clases, cuando aparecen los explotadores y los
explotados...La historia demuestra que el Estado, como aparato
especial para la coercion de los hombres, surge solamente donde y
cuando aparece la division de la sociedad en clases, o sea, la
division en grupos de personas, algunas de las cuales se apropian
permanentemente del trabajo ajeno, donde unos explotan a otros...
El Estado es una maquina para mantener la dominacion de una
clase sobre otra (Lenin, 1975: 5,7,11).
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Los campesinos productores de vainilla verde estan insertos en la cadena de valor
de la vainilla beneficiada accionada por las agroindustrias y éstas los colocan en
una posicidon de dominacion, pues poseen la maquinaria e instalaciones requeridas
y aprobadas por las instituciones, para realizar los procesos que permiten dar el
valor agregado al fruto y por contar con el reconocimiento de diversos mecanismos
del Estado tipo las regulaciones emitidas por la Norma Oficial Mexicana NOM-182-
SCFI-2011, “Vainilla de Papantla”. Extractos y derivados. Especificaciones,
informacion comercial y métodos de ensayo (prueba), calificandolas como las

Unicas con las condiciones adecuadas para acopiar y beneficiar el aromético.

Se reconocen como campesinos a los productores que guardan autonomia en sus
procesos productivos por tener propiedad de la tierra siendo esta su medio de
produccion, pero no los instrumentos tecnologicos con que la cadena de
produccién de acumulacién de riquezas explota la vainilla, situacion esta ultima que

les coloca en una posicion estructural de sometimiento pues:

A pesar de la exclusion que enfrentan como productores, que ha
desmembrado su forma productiva, un conjunto de productores
guarda rasgos comunes que pueden identificarse con este
concepto: son poseedores de la tierra, guardan autonomia en el
proceso productivo, constituyen una unidad diversificada de
produccién y consumo, son explotados, producen para el mercado
y se basan en el trabajo familiar aunque pueden emplear fuerza de
trabajo (Rubio, 2001:23).

En el México contemporaneo la autonomia que tienen los campesinos con respecto
a las formas de producir se observa intervenida desde las condiciones de tenencia
de la tierra, pues al no poseerla de manera directa (individual o colectiva) se pierde
dicha autonomia en los procesos productivos, interferidos por la presencia de
elementos de la agroindustria, que indican al campesino como incrementar la
produccion mediante la implementacion de sistemas productivos tecnificados,
obsequiandoles algunas plantas de vainilla para sembrar, asi como
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abono y pesticidas, oblighndolos de manera implicita a la venta total de su
produccion para algunos intermediarios, que ademas participan en la modificacion
de los sistemas de produccion tradicionales con la intencién de intensificar la
produccién de frutos y beneficiar a las agroindustrias dotandolas de la suficiente

materia prima para realizar los procesos que agregan valor de cambio a la vainilla.®

Es importante analizar que la insercion de los campesinos en la cadena de valor de
la vainilla beneficiada, permanece en la posicion de las actividades primarias es
decir, como productores de materias primas, pero se puede observar que los
habitantes del municipio de Gutiérrez Zamora en el Estado de Veracruz, asisten
también como trabajadores asalariados y por temporada, a la agroindustria
vainillera que debido a ello obtiene productos de gran calidad por el conocimiento
que los trabajadores tienen resultado de su formacién vivencial, cotidiana o por
referencia tradicional, del cuidado de las plantas de vainilla, asi como de la
seleccion del fruto y de los tiempos necesarios para la obtencion de los distintos

productos comercializables de vainilla beneficiada.

Imagen 2.- Trabajadoras en el Beneficio de Vainilla

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).

5> “Inauguran planta procesadora de vainilla en Veracruz” , http://imagenagropecuaria.com/2012/inauguran-
planta-procesadora-de-vainilla-en-veracruz/
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La posesion de este conocimiento tradicional es clave para entender el modo
particular de produccion de ese 0 esos espacios concretos, lugares estratégicos

por sus peculiaridades geograficas, para los objetivos del capital internacional.

Ademas, se puede identificar que dentro de los municipios de Gutiérrez Zamora y
Papantla algunas de las tierras, propiedad comunal o ejidal de los indigenas
totonacos, quedan sumadas y absorbidas en ocasiones a las tierras que son
propiedad de los beneficiadores y comercializadores del fruto, dibujandose una
mezcla de matices sociales invisibilizados por las relaciones de subordinacion y
sometimiento donde los indigenas son jornaleros que trabajan en los campos
vainilleros de las agroindustrias y en los diversos servicios que requieren, ademas
de vender su pequefia produccién a la misma agroindustria®. En el segundo
capitulo profundizaremos en esa mezcla de matices sociales, mediante los

conceptos de formaciones socioeconomicas y espacialidad.

Por lo tanto los campesinos en el México contemporaneo son percibidos por la
clase dominante, como una clase social subordinada y funcional para sus fines,
basicamente por el caracter relacional en el que los el total de su produccién y sus
tierras son transferidas a dicho grupo dominante que los emplea, mediante la
dindmica particular de la segmentaciéon en la insercion a la cadena de valor para

mantener su posicién social pues:

Los fragmentos de totalidad vueltos asi objetivos contintdan
integrando la totalidad. Ocupan los objetos como su esencia y
actividad, pero siempre como funcién de la totalidad, que continta
integra. Cada individuo es sélo un modo de la totalidad, una
manera de ser; reproducen el Todo y solamente tienen existencia

real en relacion al Todo (Santos, 1996:102).

Lo anterior identifica la distribucion de recursos y su relacién con la division del

trabajo, porque aunque los recursos del mundo constituyen una totalidad, los

6 Observado durante practica de campo a los municipios de Gutiérrez Zamora y Papantla, Estado de Veracruz
en Mayo de 2016.
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campesinos productores de vainilla verde tiene acceso a algunos, entre ellos a la
informacion, a la propiedad de la tierra y los demas medios de produccion, asi

como a la utilizacion de determinada fuerza de trabajo.

Dentro de la division social del trabajo los campesinos productores de vainilla verde
se manifiestan como clase social cuando se insertan en la cadena de valor de la
vainilla beneficiada vendiendo su produccion a los intermediarios, extendiéndose
en varios momentos que los configuran como sujetos sociales transformadores de
la naturaleza mediante sus medios de produccién, dichos momentos matizan la
reproduccion social de los campesinos por la realizacion de su produccién como

mercancias del mercado capitalista pues:

El hecho de que al caracterizar las clases agrarias hablemos de
campesinos pobres y medios y no simplemente de semiproletarios
y pequefia burguesia rural lleva implicito una apreciacién sobre el
grado de desarrollo del capitalismo en la agricultura mexicana:
supone que la descomposicibn no ha llegado al extremo de
eliminar los comportamientos o efectos politicos de clase de las
formas de produccion precapitalistas en el medio rural (Bartra,
2006:45).

Por lo que podemos apreciar, los distintos tiempos en la division del trabajo a
través de los productos de vainilla beneficiada quienes presentaran un tiempo de
producciéon o para producir insumos extenso, que los consumidores adquieren,
estando plegado en ese mismo producto aquel tiempo intenso de produccién, el de
la produccion de la vainilla verde, materia prima de ese producto final y con un
proceso de produccion extenso. La division del trabajo implica una especializacion
en la produccion, en este caso dejar de producir alimentos a favor de cultivar

vainilla.
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En este tiempo extenso estan los campesinos productores de vainilla verde como
clase social que tiene en su centro de organizacion familiar la produccion, el trabajo
propio como forma de vida, mediante la reproduccién de una actividad productiva
en la que el autoconsumo alimentario, es parte muy importante de sus actividades
para poder desarrollarse con regularidad; pero en los municipios estudiados la
formacion socioecondmica de subsistencia (donde podemos categorizar sin limitar
a los campesinos productores de vainilla verde) la produccion del alimento en sus

propias tierras es cada vez menos frecuente.

Ademas de la subordinacién y exclusién queda identificada la pertenencia a una
clase social por la participacion desigual que los campesinos tiene en las relaciones
mercantiles, pues dependen de un intermediario o “coyote” para lograr la venta de
su produccién, haciendo de la economia campesina una economia mercantil,
donde el intercambio desigual es evidente pues en vez de presentarse la
circulacibn ampliada del capital dinero-mercancia-dinero (D-M-D’), se presenta la
circulacion simple expresada en mercancia-dinero-mercancia manifestandose una

|6gica opuesta en el uso del dinero (Bartra, 2006).

En el caso de los campesinos productores de vainilla verde, existe una gran
variacion entre el precio de compra del fruto en verde y el precio de venta cuando
es comercializado posterior al beneficiado. La presencia de los intermediarios y
coyotes es fundamental para la articulacién de dichos procesos de extraccion de

plusvalor, pues redirigen la compra del fruto a los acaparadores agroindustriales.

1.3 La produccion del espacio social, la produccién de vainilla

verde y sus contradicciones

Los espacios sociales son procedimiento y mediacion que en manos de las clases
dominantes, garantiza la regulacion de la actividad productiva en beneficio de sus
propietarios; en este sentido la representacion y practica espacial de la fabrica

agroindustrial de vainilla, es un espacio social instrumental donde los medios de
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produccion y los trabajadores que hacen posible el proceso de beneficiado, se

observan reunidos para operar en beneficio de sus propietarios pues:

Dicho en otras palabras, el espacio es consecuencia del trabajo y de
la division del trabajo; a este titulo, es el punto de reunion de los
objetos producidos, el conjunto de las cosas que lo ocupan y de sus
subconjuntos, efectuando, objetivando, por tanto funcional...y
...Semejante espacio instrumental permite bien sea imponer por la
fuerza una cierta cohesion, bien sea ocultar bajo una aparente
coherencia racional y objetiva las contradicciones de la realidad
(Lefebvre, 1972:31).

Dicha fabrica es parte de la estrategia proyectada por la cadena de valor para
lograr la comercializacion de los productos elaborados con vainilla beneficiada, que
siendo consumidos estan vinculando la reproduccién de la fuerza de trabajo y la
reproduccion de las relaciones sociales de produccion en las que los campesinos
son separados del usufructo que tiene su producto al ser beneficiado, pues se
insertan en el espacio de la produccion como sujetos sociales dislocados, que en
apariencia se perciben desunidos, disociados y fragmentados petrificando el centro
de explotacion aparentemente organizado y unido por las relaciones de poder
mediante la reproduccién de los mecanismo de adquisicion de materias primas por
parte de la agroindustria sus intermediarios y beneficiadores pues “dicha
representacion es, a la vez, aparente, puesto que los elementos que disocia estan
ligados entre si, y real, puesto que los elementos que mantienen estan disociados”
(Lefebvre 1972:38).

Por lo que la fabrica de vainilla como centro de trabajo es también un espacio
social por las relaciones de subordinacion, dominacion y exclusidn entre
formaciones socioeconémicas desarrolladas en su cotidianidad. Lugar de
encuentro donde se concretizan estas relaciones sociales, donde pueden
observarse las relaciones en los sujetos y sus posiciones sociales se hacen
tangibles dado los roles y tareas a desarrollar en el tiempo de trabajo.

32



Capitulo 1 La produccion de vainilla verde

Estos centros de trabajo muestran también el despojo que se ha logrado hacia los
campesinos quienes por tener conocimiento del cultivo y beneficiado del fruto son

mano de obra barata para la agroindustria de vainilla beneficiada.

En la mayoria de las ocasiones el campesino productor de vainilla verde desconoce
el destino de su produccién (la fébrica de vainilla beneficiada), es por ello
importante referir en esta investigacion los espacios de cultivo que se han visto
fuertemente afectados por los cambios en el clima de la regién, la expansion de la
poblacién asentada en campos propicios para el cultivo, asi como la instalacion de
empresas petroleras, los cambios en el uso de suelo por cultivo de citricos y
ganado, generando la extension de la agricultura hacia otro tipo de sitios, afectando
profundamente la reproduccion del habitad de la vainilla, disminuyendo la cantidad
de abejas que polinizaban de manera natural a la orquidea y fomentando la
existencia de plagas nocivas para fruto, mismas, que hacen mermar la produccion
provocando que los campesinos y productores cambien el cultivo u opten por
ingresar en el trabajo asalariado en las fabricas transformadoras del fruto, para

lograr sostenerse’

Estos espacios de cultivo presentan caracteristicas contradictorias al momento de
ingresar su produccién en el mercado, pues el costo por el cultivo de la vainilla es
alto, en comparacion al precio en el que es comprada por los intermediarios y
beneficiadores. La vainilla necesita para su produccion, de 3 a 4 afios de inversion
en recursos, incluso de tiempo de trabajo sin remuneracién para la unidad de
produccion campesina, si se produce desde la familia. Requiere de un cuidado
continuo y de la provision de las condiciones de riego y sombra adecuadas para
que pueda producir un fruto de calidad, ademas en algunos casos se agrega el
pago de renta por la tierra (Dabar, 2013;74).

Las formas en las que se comercializa el fruto se diferencian en dos momentos:

cuando se vende en verde y cuando se comercializa beneficiada. Estos dos

7 Todos estos fendmenos y situaciones fueron observados en el trabajo de campo realizado en mayo de 2016.
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momentos son de suma importancia, pues en el segundo la vainilla verde es
beneficiada adquiriendo el valor agregado. A estos dos momentos corresponden
los dos espacios anteriormente mencionados, la fabrica de vainilla beneficiada y los

espacios de cultivo.

Los acopiadores y beneficiadores que compran la vainilla al productor basan el
precio de compra principalmente en las caracteristicas de la vaina y tres
diferenciaciones son tomadas en cuenta: la primera que la vainilla esté entera
siendo frutos maduros, grandes y bien formados con 78% de humedad; la segunda
describe a la vainilla rajada, aquellos frutos maduros, abiertos longitudinalmente de
forma natural conservando del 75% al 77% de humedad; la tercera diferenciacion
describe a la vainilla zacatillo , aquellos frutos inmaduros, deformes y con dafios en
Su corteza sean manuales o realizados por insectos con un contenido de humedad
del 80% (Dabur,2013).

Por lo que la cantidad de humedad que posee el fruto, es fundamental en el
proceso de beneficiado que consta de un sudado y secado por varios meses
(alrededor de medio afio), siendo la vainilla entera la que inserta con mayor

regularidad a los productores en el mercado de vainilla verde.

Imagen 3.- Vainilla entera beneficiada

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).
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Otro aspecto a identificar en su comercializacion es la presencia de hongos o
plagas en la vaina lo que reduce de manera muy importante el precio a la compra
que es aprovechada por los intermediarios, acaparadores y beneficiadores pues el
productor campesino no tiene manera de beneficiar la vaina y termina vendiendo

casi en cualquier cantidad su produccién para que no le represente una pérdida.

El precio de compra de la vainilla verde también se observa afectado por la
comparacion que los compradores, principalmente los intermediarios, hacen
respecto con el precio de la vainilla procedente de Madagascar pais que tiene la
mas grande produccion mundial del aroméatico, ya que en 2012 registro un total de
produccion mundial del 35.5%, mientras que México reportdé una produccion del

4.0% en el mismo afio®.

Debido al precio de compra impuesto por parte de los intermediarios durante
diciembre 2010, 150 productores de vainilla verde de los municipios de San Rafael,
Misantla, Miahuatlan, Tuxpan, Gutiérrez Zamora y Papantla del estado de Veracruz
asi como de Sierra de la Regidon Totonaca se organizaron y lucharon para sostener
el precio de compra a $100.00 por kilogramo de fruto en verde, pues el precio
ofrecido por los intermediarios era de $15.00 a $20.00 por kilogramo, mientras que
la vainilla planifolia beneficiada alcanzo para 2015 un costo promedio de $3,800 por

kilogramo.®

Durante 2009 y 2010 el precio de la vainilla verde a la compra vario de $50.00 a
$80.00 por kilogramo siendo la agroindustria Gaya- Vai Mex quien pagaba el
producto de primera calidad por debajo de los $50.00 (Dabur, 2013). Para el afio de
2012 la vainilla fue pagada a los intermediarios acopiadores a un precio por
tonelada de hasta $54,000%°.

8 Para 2012 segun el reporte de Financiera Nacional de Desarrollo y la Secretaria de Hacienda y crédito
publico emitido durante Julio de 2014.
% Observado en visita a la agroindustria Gaya Vai Mex durante 2016.
10 “E| precio medio rural pagado al productor por la vainilla en verde alcanzé en 2012 un promedio de casi
$54,000 por tonelada, sin embargo, el precio de la vainilla beneficiada puede llegar a ser ocho veces mayor.”
En Panorama de la vainilla, financiera rural y Secretaria de Hacienda y Crédito Publico, boletin julio 2014.
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Lo anterior muestra consecuencias socio espaciales pues particularmente la
formacion socioecondmica tradicional se encarg6 de organizar dicha demanda. La
repercusion en el bajo precio en que es comprada la vainilla verde a sus
productores tiene asi mismo relacion directa con la precarizacion en las

condiciones de vida de sus productores?!?.

En ocasiones determina la desmotivacion en la produccion del aromatico lo que
genera que los productores cambien el cultivo o uso de suelo de sus tierras; los
transforma en jornaleros, en trabajadores asalariados. Una forma mas del
movimiento de la realidad cristalizada en el despedazamiento de hogares
campesinos por la migracion nacional e internacional para lograr el sustento de sus

familias.

La diferenciacion en precios por las caracteristicas del fruto antes mencionadas, es
muestra de la subdivision necesaria por los procedimientos de compra en el
mercado para incentivar mayor ganancia de las agroindustrias y llevar a extremos
injustos a los productores a quienes se les pide la “mejor calidad” en vainas sin

tomar en cuenta su calidad de vida, sus condiciones de produccion.

El comportamiento del precio esta expresado por lo tanto a partir del precio medio
rural por tonelada, obtenido durante los afios sefialados y la intervencidon de las
organizaciones sociales que también acopian y benefician el fruto (formacion
socioecondémica tradicional y moderna), ademas de tomar en cuenta las cantidades
producidas, ya que el precio medio rural se encuentra establecido por tonelada y el
principio fundamental de esta cadena productiva, es el acopio de pequefias

producciones.

11 Observado durante trabajo de campo en municipios de Gutiérrez Zamora y Papantla, mayo 2016.
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Tabla 1.- Produccién de vainilla verde y relacion con precio medio rural por
tonelada de 2010 a 2015

MUNICIPIOS TOTAL DE .

i TOTAL DE TOTAL | PrODUCTORES | PROPUCCION DE| Precio

ANO MUNICIPIOS | PRODUCCION CON LOS MUNICIPIOS | Medio

AGRICOLA o p0DUCTORES (Ton) DENOMINACION CON Rural

£ ORIGEN | DENOMINACION | ($Ton)

DE ORIGEN (Ton)

2010 22 250.10 16 229.13 $43.853.99
2011 21 186.60 16 173.67 $48,095.23
2012 21 22421 16 209.40 $55.872.29
2013 15 332.56 10 318.66 $80,666.66
2014 14 305.10 10 296.40 $93,.214.28
2015 15 338.53 10 327.65 $92,812.84

Fuente: Elaboracion propia con datos de SIAP-SAGARPA 2016.

En la tabla 1, produccién de vainilla verde y relacion con precio medio rural por
tonelada de 2010 a 2015, se pueden observar los precios medios rurales por
tonelada, pagados posiblemente a los acopiadores del fruto (situacién que no
especifica la fuente de informacion SIAP-SAGARPA 2016) del afio 2010 al 2015,
mostrando el incremento de precio para 2015 en mas de un 50% en comparacion a
2010, también se observa una concentracion de la produccion en los municipios
pertenecientes a la denominacion de origen; siguen participando en el
establecimiento del precio medio rural los municipios no pertenecientes a dicha

denominacion.

El municipio con mayor produccion es Papantla con 349 hectareas sembradas y
299 cosechadas, seguido por Cazones de herrera con 115 hectareas sembradas y
cosechadas durante 2015. La fuente de informacion SIAP-SAGARPA tampoco
especifica la especie (Vainilla Planifolia Andrews o Vainilla Pompona), asi mismo

unifica los dos cultivos tanto de temporal como riego??.

12 A partir del conocimiento de los distintos sistemas de cultivo conocemos el tipo riego con el que son
administrados, distinguiendo a los sistemas mds tradicionales de los mas tecnificados por este rasgo.
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Los productores tienen otro rasgo importante en comun como sujetos sociales,
pues segun la Comision Federal de Mejora Regulatoria mediante el Anexo Il de la
MIR Vainilla de Papantla emitida en el afio de 2010 se manifiesta a favor de regular
la formas de produccién de la vainilla verde con Denominacion de Origen “Vainilla

de Papantla” pues:

Existen Normas Oficiales Mexicas vinculadas con la Vainilla como lo es la
“NOM-139-SCFI-1999, Informacién comercial-Etiquetado de extracto natural
de vainilla (vanilla spp), derivados y sustitutos”, sin embargo, dicha norma
solamente es aplicable al etiquetado del extracto natural de vainilla liquido,
asi como a sus derivados y sustitutos. Lo anterior resulta insuficiente debido
a que para poder apoyar la declaratoria de proteccién de la denominacién
de origen, “Vainilla de Papantla”, es necesaria la existencia de una norma
oficial mexicana aplicable al producto, en este caso Vainilla de Papantla
[Vanilla fragrans (Salisbury)], syn. Vanilla planifolia Andrews, Vanilla
planifolia Jackson, misma norma que servira de sustento para obtener la

certificacion de origen (Anexo Il de la MIR Vainilla de Papantla, 2010).

Un acaparador se distingue por figurar como aquel facilitador de materias primas
para la agroindustria dedicadas a la produccién y beneficiado del fruto; el
acaparador logra la disolucion de los intermediarios, al garantizar mediante
mecanismos estatales su abasto de materia prima'® .Por lo que no solo la
tecnificacion es una via para la mejora de la produccion y sobre todo para la mejora
de las condiciones materiales de los campesinos que producen vainilla verde. La
identificacion de las contradicciones en las relaciones de dominacion capitalista
reproducidas en la cadena de valor de vainilla verde beneficiada, dibujan las
contradicciones del espacio, producto del contenido practico, social y mas
especificamente del contenido capitalista en el que existe la necesidad de hacer
pensar que todo obedece una légica, cuando en realidad se tiende hacia a ella o

gue ya existe un sistema unico y sin movimiento, cuando se esfuerza por serlo.

13 “Cotizan el kilo de vainilla verde en 100 pesos” del 05 de diciembre de 2010 en “Diario imagen del golfo”
http://imagendelgolfo.com.mx/resumen.php?id=215733
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Esquema 1.- Cadena de produccion de la vainilla beneficiada

Fuente: Elaboracion propia con base en trabajo de campo realizado en Mayo de 2016, fotos
tomadas por (Abad, 2016).

En el anterior esquema se representan los eslabones de la cadena productiva de
vainilla verde beneficiada como forma de comprender las relaciones de dicha
cadena de produccion mercantil. También se intenta expresar la intervencion de la
denominacion de origen en toda la cadena de produccién, para garantizar la
concentracion de valor agregado en el producto final y al momento de la

comercializacion.

39



Capitulo 1 La produccion de vainilla verde

La produccion de vainilla por lo tanto, tiene procesos interpretados como las
“divisiones de la totalidad y todas ellas tienen movimiento, entendido no como una
sucesion de unidades, sino como un encadenamiento de esas divisiones” (Santos,
1996:101), a la interpretacion de que “Las cadenas productivas son sistemas
productivos que integran conjuntos de empresas mercantiles que afiaden valor
agregado a productos o servicios a través de las diversas fases del proceso

econdmico” (Arias, 2016:27).

Las cadenas de valor en términos mercantiles, refieren a la presencia de los
criterios de la demanda en la produccién, modificando los sistemas productivos,
tecnificAndolos segun las necesidades de los comercializadores. La cadena de
valor transforma las relaciones de produccion en la cadena productiva de la vainilla
verde beneficiada pues responde a la l6gica del valor agregado, de implementar
estrategias que logren incrementar el precio de la vainilla beneficiada en el
mercado final. Profundizando, se puede interpretar un problema entre la apariencia
y la esencia de la cadena productiva pues al intentar adecuar las condiciones de
produccion a las demandas de valor agregado para asegurar la maxima ganancia
de las comercializadoras, las cadenas productivas se impregnan de la
competitividad que imponen determinados estandares de calidad.

Ello tiene consecuencias directas en las condiciones de vida de los campesinos
productores pues requieren de un desarrollo de las fuerzas productivas mismas
gue no cuentan con los recursos necesarios para poder mantener dichos
estdndares  impuestos por la SAGARPA mediante la NOM-182-SCFI-2011
impulsada por las agroindustrias, e ingresar en la cadena de valor de la vainilla
beneficiada.
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1.4 Contexto general de la vainilla verde y beneficiada en México

La vainilla es una de las plantas domesticas que crecen en la selva humeda y
cuenta con 110 especies diferenciables por el color de sus flores, el tamafio de sus
hojas, la concentracion de vainillina en sus frutos y por el area de dispersion, de
ellas solo tres especies son comestibles: la Vainilla planifolia Andrews, pompona y
tahitensis, las primeras dos especies se encuentran presentes en México (Baltazar,
2010).

La vainilla planifolia Andrews es una orquidea vegetativa que no da semillas y se
reproduce Unicamente por esquejes; es de origen mexicano y presenta la mayor
cantidad de vainillina asi como de componentes aroméaticos, considerdndose como
la vainilla de mejor calidad en todo el mundo. Cuenta con la denominacion de

origen en México desde el afio 2009 que la prestigia y protege ya que:

La diversidad de la especie de V. planifolia se encuentra amenazada
en la naturaleza, por lo que se reserva la ubicacién de las
localidades exactas de las poblaciones silvestres conocidas (Soto y
Solano en Menchaca, 2010:23).

Por ello, aun siendo cultivada, esta especie esta catalogada como
amenazada en la NOM ECOL-059-SEMARNAT-2010, a causa de la
seria fragmentacion de su habitat, la escasa presencia de
ejemplares silvestres y su variacion genética limitada por ser
propagada clonalmente (SEMARNAT en Menchaca, 2010:23).

La segunda especie mencionada, la vainilla pompona, puede crecer en varios
estados de la republica Mexicana y es ocupada principalmente en la industria

perfumista.
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La vainilla, quien recibié dicho nombre por los espafioles, debido a sus frutos, de
entre 15 y 30 cm de largo que parecen las vainas de espadas?4, es consumida en

todo el mundo.

Imagen 4.- Flor de Vainilla Planifolia Andrews

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).

Para el afio de 2012 la produccion mundial de la especia en verde alcanz6 cerca de
10 mil toneladas. Los principales productores de vainilla a nivel mundial son
Madagascar, Indonesia, Comoros, Polinesia, Malawi, debido a que el clima, las
condiciones de suelo y precipitacion son ideales para el cultivo de vainilla planifolia

Andrews y vainilla pompona, ademas de otras especies.

México ocupa el sexto lugar como productor de vainilla a nivel mundial y la
mayoria de la produccién se exporta en primer lugar a Estados Unidos de América
y después a Alemania. Cuenta con 6,000 productores a nivel nacional en los
estados de Veracruz, Puebla, San Luis Potosi, Oaxaca, Chiapas, Hidalgo y

Yucatan?®.

1% http://www.biodiversidad.gob.mx/usos/alimentacion/vainilla.html 15 de Agosto de 2015.
15 Seglin datos en pégina oficial de la UGOCP (Unién General Obrero Campesina y Popular A.C.).
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En el afio 2007 la produccion de vainilla mexicana, se disparé fuertemente
alcanzando las 637 toneladas de vainilla verde nacional. Durante el afio de 2012 se
reportaron a nivel nacional 1,200 hectareas dedicadas al cultivo de vainilla
practicamente todas de temporal de donde se obtienen 390 toneladas en verde y
78 toneladas beneficiadas.!® Los Estados de Puebla y Veracruz presentan la mayor
produccion de 2010 a 2015.

La vainilla ha estado presente en los municipios del norte de dichos estados,
siendo altamente representativa para los totonacos, grupo indigena que habita 38
municipios productores del aromatico y lleva el nombre de Xanath en su lengua
(Fajardo, 2007). Durante el tiempo prehispanico fue recibida a manera de tributo
por los aztecas quienes la llamaron “tlil-Xochitl” que significa flor negra y que era
ocupada para la preparacién de bebidas producidas a base de cacao. De manera
posterior a la llegada de los espafioles, la vainilla fue conocida en el mundo
extendiendo sus usos en la industria farmacéutica, perfumista y repostera lo cual
dio pie al abuso de la confianza de los indigenas totonacos para garantizar su

produccion ya que:

El comercio de la vainilla representaba uno de los mecanismos de
explotacion de la mano de obra indigena mas importantes a través
de la fijacién del precio del producto que imponian comerciantes y
beneficiadores (Chenaut en Fajardo, 2007:5).

Desde los inicios de la produccion de vainilla beneficiada, los campesinos
productores nunca han realizado su comercializacion directa, ni se han visto
beneficiados de la rigueza que dicho producto representa pues: “...en ese entonces
existia una division del trabajo claramente delimitada; si bien la mayoria de los

totonacos eran productores de vainilla, el beneficio, asi como su comercializacion

16SHCP, Financiera Nacional de Desarrollo, “Panorama de la Vainilla”
http://www.financierarural.gob.mx/informacionsectorrural/Panoramas/Panorama%20Vainilla%20(jul%20201
4).pd
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en el mercado externo, estaba en manos del grupo de mestizos y extranjeros”
(Chenaut en Fajardo, 2007:4).

Gran parte de la produccion de vainilla verde es comprada como materia prima a
muy bajo precio por los acopiadores quienes después la venden a las
agroindustrias beneficiadoras, por lo que en esta cadena de valor el campesino
productor es quien menos recibe del valor agregado por el proceso de beneficiado;
la introduccion de su produccion al mercado como materia prima, genera la
extraccion directa del valor de su trabajo porque dicho esfuerzo no es respetado
desde los acopiadores ya que para el campesino su capacidad de reproduccion es
el salario que se da asi mismo, pues el excedente de produccion se transfiere a la
sociedad en su conjunto via la formacion de precios, a esto se le puede llamar

también intercambio desigual (Marx en Padilla, 2006).

El trabajo es la Unica manera de generar el valor de un producto, dicho valor es de
uso y puede ser también de cambio. En el valor de cambio el objeto producido se
convierte en una mercancia que entra en la esfera de circulacién capitalista,
adquiriendo un caracter contradictorio pues satisface ciertas necesidades de

consumo, pero no es producido por quien lo ocupa.

Del afio 2003 al 2004 el precio por kilogramo de la especia beneficiada excedia los
$3,000.00 pero fluctia hasta bajar a un precio de $700.00 para el afio de 2004
debido a la venta en México de vainilla beneficiada procedente de Madagascar
(Fajardo, 2007).

Algunos otros eventos, como la pérdida total de los cultivos debido a la presencia
de huracanes, motivan a modificar el precio de la vainilla impactando directamente
en las condiciones de vida de sus productores, quienes han llegado a perder el
total de su produccion debido a la presencia de huracanes. Se ha sefialado como

problematica importante en la cosecha del aromatico, el fendmeno de caida
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prematura del fruto que inici6 en 2005 pero se intensifico de 2010 a 2012, este
fendmeno es explicado como consecuencia del cambio climético y la solucion que
se propone es abundar en la investigacion genética de la planta para asi poder
generar plantas mas resistentes!’ ademas de la tecnificacién en los sistemas
productivos. Otra afectacion que padecen los campesinos productores de vainilla
verde, es el robo sistematico de las cosechas y la situacibn en la que los
prestamistas despojan de sus tierras a los productores del fruto verde (Fajardo,
2007).

Los municipios de Veracruz con mayor produccién de vainilla son Papantla,
Cazones de Herrera y Gutiérrez Zamora presentando desde 2006 la mayor
superficie sembrada, con tendencia a incrementarse, cabe sefalar que la superficie
cosechada es menor en un 50% (Fajardo, 2007:37). Durante 2015 los municipios
de Papantla y Gutiérrez Zamora fueron considerados entre los municipios con
mayor produccion de vainilla verde, ademas de ubicarse en ellos los centros
acopiadores de vainilla asi como la planta agroindustrial beneficiadora Gaya Vai-
Mex que cuenta con la mayor comercializacion nacional e internacional y esta

ubicada en el municipio de Gutiérrez Zamora.
Imagen 5.- Vainilla verde

Foto extraida del manual técnico del cultivo de vainilla
(Pérez, 2014).

7 Demandas del sector 2012-2. “MEJORAMIENTO DE LA PRODUCTIVIDAD INTEGRAL DEL CULTIVO
DE VAINILLA EN MEXICO QUE FORTALEZCA SU COMPETITIVIDAD “Fondo Sectorial de Investigacién en materia
Agricola, Pecuaria, Acuacultura, Agrobiotecnologia y Recursos Fitogenéticos. 2012-4 SAGARPA, CONACYT,
COFUPRO.
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El municipio de Papantla es considerado como “la ciudad que perfumaba al
mundo”, por la gran cantidad de produccion vainillera; para el afio de 2015 es el
centro de comercializacion y beneficiado de vainilla mas importantes del pais,
ademas de ser el municipio donde la vainilla planifolia adquiere su nombre con

Denominacion de Origen desde 2009: “Vainilla de Papantla™s8.

La vainilla es consumible en alimentos, productos de cuidado personal y
medicamentos. Es muy importante consumir vainilla natural, pues existen en el
mercado, sustitutos sintéticos que pueden causar dafios a la salud y que engafian
al consumidor. La poblacion mexicana no consume su propia vainilla, debido al
desconocimiento de los usos y beneficios directos en la salud y bienestar de las

personas.

La Unica forma de consumir vainilla natural, es cuando ya ha sido beneficiada, por
ello el segundo momento a describir en la cadena de valor es el beneficiado de la
vainilla, que refiere a un proceso donde la vaina se transforma en una especia
comestible mediante un proceso de seleccion, secado y sudado que proporciona la

concentracion de las notas aromaticas del fruto.

El proceso de beneficiado tiene el propédsito de inducir la formacion de vainillina y
otras substancias mediante reacciones enzimaticas y reducir el contenido de
humedad del fruto.!® Este proceso bien puede ser realizado de manera artesanal,
donde las vainas son expuestas al sol en petates y después son puestas a sudar
envueltas en cobijas o materiales que les permitan guardar el calor. Este proceso

lleva aproximadamente seis meses.

El proceso es muy importante pues colabora en la conformacion de la proporcion

de vainillina en el fruto la cual es su principal componente aroméatico. Otra manera

18 “Declaracion de Proteccion de la Denominacién de Origen Vainilla de Papantla, Denominacién de origen
vainilla de Papantla” IMPI Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial IMPI. 04 Abril de 2005.
19 Dictamen total final del anteproyecto para la obtencién de la denominacién de origen de la vainilla de
Papantla. Comisién Federal de Mejora Regulatoria, Secretaria de Economia, 27 enero 2009.
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de beneficiar el fruto es mediante el uso de un horno calorifico, método aceptado

por la Norma Oficial Mexicana y que acelera el procedimiento de secado.

Estos sistemas de beneficiado dan por resultado la vaina obscura y comestible que
se conoce y consume comunmente. Existen otros productos de vainilla que
requieren de procesos especificos para su produccién, como el extracto natural de
vainilla que se refiere a una solucion hidroalcohdlica de vainilla beneficiada, es
color ambar y puede ser obtenida a partir de distintos procesos como el macerado,

percolacion, filtracion entre otros.

Imagen 6.- Picadura de vainilla beneficiada para la obtencion de
extractos y concentrados naturales de vainilla

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).

También existe el extracto concentrado de vainilla donde las Unidades de
Concentracion de Vainillina (UCV) presentan una concentracion doble, triple o
mayor. Por supuesto la Vainilla beneficiada o curada, cuando el fruto fue sometido
al proceso de beneficiado, la Vainilla en polvo o polvo vainillado que es la mezcla
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de los frutos de vainilla molida u oleorresinas de vainilla mas componentes

quimicos que hacen posible su presentacién.?°

El extracto natural de vainilla es un producto que muestra la operacion de las
agroindustrias para la obtencion de maxima ganancia, pues para su elaboraciéon se
utilizan las vainas rajadas, pequefias, de color claro que son pagadas por debajo
de los $20.00 por kilogramo. Dichas vainas son maceradas en alcohol etilico,
rebajado con agua destilada y azucar, logrando el extracto natural de vainilla que
tiene un precio para 2016 de $70.00 por una porcion de 120 ml, habiendo sido
elaborado por la agroindustria Gaya Vai Mex la cual tiene otro producto similar, un
concentrado de vainilla de procedencia organica con un precio de $60.00 por una

porcion de 50 ml.%t

Los anteriores momentos descritos conforman la cadena de produccion y parte de
la cadena de valor de la vainilla verde y beneficiada teniendo como base
irreversible la producciéon del fruto en verde que después es beneficiado por las
agroindustrias completando el proceso de produccién. En México el proceso de
beneficiado, asi como el de produccién cuentan con la implementacién de la
Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla” en los Estados de Veracruz y
Puebla desde 2009, en el tercer capitulo de la presente tesis se profundizara en

dicho tema.

20 Seglin proyecto de la norma oficial mexicana para PROY-NOM-139-SCFI-2011, informacién comercial para
el etiquetado de extracto natural de vainilla derivados y sustitutos. Secretaria de Economia, Diario Oficial,
martes 07 de febrero de 2012.

21 precios observados en la fabrica de vainilla en el Estado de Gutiérrez Zamora, Veracruz, durante trabajo de
campo en mayo del 2016.
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II. EL PROCESO PRODUCTIVO DE LA VAINILLA VERDE: LOS SUJETOS
SOCIALES Y LOS SISTEMAS DE PRODUCCION

“Lo grande sale de lo pequeiio, no por la ley légica
de una dialéctica de los contrarios, sino gracias

a la liberacion de todas las obligaciones

de las dimensiones, liberacién que es

la caracteristica misma de la

actividad de imaginacién”

Gaston Bachelard

2.1 Latierra, el medio de produccion campesino

Debido a la division del trabajo los sujetos sociales deciden apropiar una porcion de
territorio con singulares condiciones en cuanto a recursos de todo tipo, implicando
profundos cambios en las relaciones sociales de produccion, transformando el
suelo en tierra e implicando asi el paso de un objeto de trabajo en un medio de
trabajo y describiendo con ello la apropiacién de la naturaleza. En México esta
relacion resulta estar mediada por el Estado, quien valoriza capitalistamente a la
tierra, convirtiéndola en una mercancia més insertada en el circuito del mercado e

intercambio.

De esta manera el medio de trabajo campesino entra en procesos de renta que lo
diferencian, dichos procesos identifican la calidad del suelo y condiciones sociales
de produccién, pero también la ubicacion “singular” de determinado territorio y los
mecanismos legales con los que el Estado les sustenta con determinada categoria.
Las distintas formas de propiedad de la tierra, logran caracterizar y mezclar a los
distintos sujetos organizados en el espacio social para la produccién de vainilla
verde, identificando distintos perfiles, ninguno total en cada personalidad

productora.
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Legalmente el estado de tenencia de la tierra implica la intencionalidad de
posesion y apropiacion por parte de los ocupantes, los cuales son diferenciados a
partir de la legislacion existente que indica los mecanismos de acceso a la tierra.
México cuenta con dos modalidades de tenencia de la tierra, producto
principalmente del reparto agrario realizado entre los afios de 1917 y 199222 1) la
propiedad social, representada por los ejidos y los bienes comunales, y 2) la
propiedad privada a la que pertenecen la pequefia propiedad rural y las colonias
agricolas y ganaderas (Plata, 2013). Los ejidos y bienes comunales estan
entendidos como propiedad social antes de la contra reforma de 1992. La tenencia
de la tierra expresa por lo tanto, las formas de propiedad y posesion definiéndose

como.

El grado infimo que nada mas implica la pura y simple ocupacion de la
tierra sin &nimo alguno de retenerla o aprépiasela y que obviamente
no se basa en titulo alguno (Hinojosa, 1981: 613).

En el caso de los nucleos ejidales instaurados por la primera reforma agraria, la
tierra pertenece al nucleo ejidal de poblacion compuesto por la asamblea y el
conjunto de ejidatarios, comprende las tierras de labor o laborables, las de uso
comun y la zona urbana, en este caso las tierras de labor se dividen en unidades
de dotacion por medio de una resolucion presidencial y son adjudicadas
individualmente a campesinos censados, existiendo pena de privacion al no
trabajar dicha dotacién de tierra en forma personal, revirtiendo dicha dotacién de
tierra al ndcleo de poblacibn mediante la resoluciéon de la asamblea que la

adjudicard a un nuevo campesino:

En consecuencia, antes de 1992, los miembros de las comunidades
agrarias y de los ejidos tenian prohibido dejar de trabajar la tierra por
mas de dos afios consecutivos, al grado de que el infractor podia ser
sancionado con la suspensién temporal o la privacién definitiva de sus

derechos agrarios individuales (Pérez y Mackinlay, 2015:52).

22 pyblicado en Constitucién de los Estados Unidos Mexicanos, 1917 y Ley de Reforma Agraria 1992.
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En cuanto a las tierras de uso comun, satisfacen las necesidades colectivas y no
son susceptibles de adjudicacion individual. En lo que a la propiedad comunal
respecta, pertenece a sus habitantes desde tiempos inmemoriales y es propiedad

de las comunidades.

El estado de propiedad que presentan estas tierras es comunal, de manera que no
se observa propiedad individual en ella, aunque si hay organizacién de asamblea
por parte de la comunidad para decidir sobre dichas tierras, ya que la comunidad
aparece entonces como una reuniéon y no como una union; aparece como acuerdo

entre sujetos autonomos (Marx en Padilla, 2006).

La diferencia en cuanto a reparticion de tierra, se identificaba en que los ejidos si
eran levantados de posesion en caso de no trabajar la tierra, lo cual no ocurria con
las tierras de propiedad comunal. Para antes de 1992 las dos formas de tenencia
de la tierra eran modelos de propiedad social, lo cual contenia ciertos rasgos
juridicos como la inalienabilidad, intransmisibilidad, imprescriptibilidad,
inembargabilidad e indivisibilidad, también sostenia que los ejidatarios 0 comuneros
tenian la propiedad de manera social de estas tierras, pero los verdaderos

“duenos” eran los usufructuarios de la misma.

La propiedad social de las tierras campesinas instaurada en la reforma agraria de
1917, indicaba la obligacién de cultivar personalmente las parcelas prohibiendo el
trabajo asalariado, arraigando a los campesinos a la tierra. Lo anterior reforzaba el
papel de la parcela como unidad econémica familiar de produccién y autoconsumo,
siendo el conyuge y los descendientes la Unica fuerza de trabajo en la que el
ejidatario y el comunero podian apoyarse. Por lo tanto lo Unico que diferencia al
ejido de la comunidad es el momento en el que existieron, pues a final de cuentas

ambas eran propiedad social.
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Durante este tiempo los ejidatarios y comuneros adquirieron derechos vy
obligaciones, siendo el certificado de derechos agrarios el inico documento que les
acreditaba como integrantes de la parcela o tierra comun y la Unica via de

transmision de la tierra era la hereditaria.

En lo que respecta a la tenencia de la tierra privada o particular, refiere a dos
figuras 0 modalidades de apropiacion: la gran propiedad rural afectable que no
debe exceder los limites de la pequefia propiedad rustica es decir de 100 hectareas
de riego a 200 hectareas de riego temporal en cuanto a superficie. La ley de la

reforma agraria expresa al respecto en el articulo 203 que:

Todas las fincas cuyos linderos sean tocados por un radio de siete
kilbmetros a partir del lugar mas densamente poblado del nucleo
solicitante, seran afectables para fines de dotacion o ampliacion ejidal
en los términos de esta ley (Ley de la reforma agraria, 2006; libro 11,

capitulo IlI).

Estos titulos de propiedad parecen existir a partir de certificados de inafectabilidad
agricola, agraria, ganadera o agropecuaria que comprenden reglas como el
establecerse a mas de 7 km del nacleo poblacional. La propiedad también puede
ser fraccionada pero dicho acto debia ser autorizado por la secretaria de la reforma
agraria, también podian ser vendidas no teniendo efecto en materia agraria. Los
certificados de inafectabilidad, sirvieron para que el Estado concediera la extension
y cambio de uso de suelo con fines ganaderos desde 1940.

Actualmente los ejidatarios, duefios de sus parcelas tienen el derecho al 5% de la
superficie del nucleo agrario. Dicha superficie puede ser acumulable por la
instauracién del dominio pleno dentro de la l6gica del mercado de tierras. Posterior
a la contra reforma agraria de 1992 se pueden adquirir todas las dotaciones de

tierra que un individuo quiera, pero sin pasar de las reglas de establecimiento.
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2.1.1 La contra reforma agraria de 1992 y el mercado de tierras

En 1992 ocurre en México la reforma agraria que impone la necesidad de
establecer el derecho de propiedad privada de la tierra, segun el discurso de
modernizacion que fomenta la productividad teniendo a la propiedad como
incentivo. Algunos otros argumentos fueron la posicibn de quien era
verdaderamente el usufructuario de la tierra, asi como el evidente mercado de

tierras que ya existia anterior a la posibilidad de hacerlo legalmente.

Por lo tanto la intencionalidad de la reforma de 1992 al Articulo 27 Constitucional
que refiere a la propiedad de la tierra en México, es la reconfiguracion radical en el
sistema de tenencia de la tierra, convirtiendo al ejido y a la comunidad en
componentes del nucleo agrario, suspendiendo el reparto de la tierra y derogando

asi la propiedad social instaurada en 1917.

En este sentido el ejido conserva la misma forma aunque no el mismo contenido,
pues solo presenta el rasgo juridico de la imprescriptibilidad, caracteristica de la
propiedad social; en la actualidad se permite la transmision de uso y usufructo de
las tierras, aportando al capital social, teniendo la posibilidad de optar por el
dominio pleno en el que la tierra puede ser vendida por su propietario, ya que dota
de capacidad a los ejidatarios y comuneros para enajenar la propiedad de la tierra

ya que:

La ley contempla el derecho de los ejidatarios y comuneros para
constituir sociedades civiles, mercantiles y asociaciones rurales con la
posibilidad de enajenar sus derechos cumpliendo con los requisitos que
establece la ley o cuando hayan logrado en el dominio pleno (Terzi,
2006:226).
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El derecho parcelario es ahora juridicamente alienable, prescriptible,
transmisible y embargable, con la Unica diferencia de que continda

siendo indivisible (Pérez y Mackinlay, 2015:59).

La adquisicion del dominio pleno se realiza inscribiendo la propiedad de la tierra
del derecho agrario al derecho comun existiendo asi la capacidad de transformar
las tierras ejidales y comunales en “nucleos agrarios” cristalizadores de relaciones

juridicas de copropiedad privada regulada por el derecho civil ya que:

En estricto sentido, la privatizaciéon del suelo social significa que las
tierras de los ejidos y los bienes comunales abandonan la categoria
juridica que les ampara el derecho agrario pasando a ser ordenadas por
el derecho comun, esto solo puede realizarse por medio de la adopcion
del dominio pleno, proceso mediante el cual los ejidatarios en lo
individual o colectivamente solicitan a la asamblea de ejidatarios que sus
tierras “salgan” del régimen ejidal quedando sujetas al derecho comdun,
proceso que se sujeta a lo sefialado por los articulos 81 y 86 de la Ley
Agraria (Plata, 2013:13).

Una de las consecuencias de la aplicacién de dicho termino, es que la propiedad
de la tierra se autentifica generando la existencia de un solo duefio con lo que se
facilitan las transferencias de dicha propiedad, pues no habiendo varios
propietarios si se busca adquirir las tierras es necesario solo acudir con su Unico
propietario. La propiedad individual de tierras, facilita el mercado de tierras. La
incorporacion de las sociedades mercantiles y su impacto en la privatizacion
indirecta de los terrenos de uso comun, es evidente por las caracteristicas de
propiedad privada e individual que adquirio la tierra mediante la reforma de 1992.
Existe por lo tanto un caracter acumulativo en cualquiera de los titulos de
propiedad, tanto comin como ejidal. Los actos de transferencia de la tierra y
transmision de derechos de propiedad han existido desde siempre por parte de los

campesinos, debido a las condiciones en las que producen pues:
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Se puede afirmar que en el mercado de tierras han participado
activamente los campesinos quienes han tenido que adaptarse a la
dinamica propia del mercado renunciando en ocasiones a sus propias
costumbres o modificandolas con el interés primordial de no ser

excluidos de dicho proceso (Plata, 2013:11).

En efecto, es en la reforma agraria de 1992 que el Estado muestra su papel de
arbitro en dichas transacciones, pues es declarado el Programa de Certificacion de
Derechos Ejidales y Titulacién de Solares (PROCEDE) que presenta sus resultados
en localizacién de nucleos ejidales a partir de campesinos o titulares de tierra
censados hasta 2006.También existe el Programa de Certificacion de Bienes
Comunales (PROCECOM) que opera desde 2006 y el Programa Regularizacion y
Registro de Actos Juridicos Agrarios (RRAJA) “FANAR” en la actualidad. Por lo
tanto el ejido queda cristalizado en un modelo de propiedad de contenido
netamente individualista y utilitario como es la propiedad privada clasica. La
comunidad mientras tanto se convierte en una propiedad de naturaleza mixta al

mismo tiempo privada pero social (Pérez y Mackinlay, 2015).

Los anteriores puntos muestran la facilitacién para la circulacion de la tierra, sea
ejidal o comun (con mas restricciones que la ejidal), en el mercado inmobiliario y
financiero, pues después de la contra reforma de 1992 los terrenos son
embargables, asi mismo se manifiesta que ya no es necesario que el propietario
de la parcela mantenga su explotacion permanente ni tampoco que sea él quien la
trabaje directamente para conservarla como su propiedad, generando situaciones
de transferencia o absorcion de tierras de la formacion socioeconémica de
subsistencia, por colindar con las propiedades de la formacién socioeconémica

tradicional o moderna.

Antes de 1992 existia la forma de nudcleo agrario, que contenia a la propiedad
social expresada en los titulos de ejido y comunidad, ahora no existe mas ese
contenido. En la actualidad se entiende como nucleo agrario aquel grupo de
individuos titulares de derechos ejidales sin participacion de la asamblea.
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La figura del ejidatario se bifurca entonces adquiriendo los siguientes derechos
sobre la tierra: el derecho mancomunado y el derecho parcelario. ldentificamos
entonces un territorio fragmentado por la capacidad de tener la propiedad individual
de la tierra en el que las decisiones de la comunidad con respecto a la misma ya no
tienen efecto, siendo mas facil y agil el despojo por parte de la agroindustria o
cualquier agente interesado en la propiedad de las tierras ejidales o comunales
generando en ocasiones el surgimiento de nuevos sujetos agrarios, como los

avecindados y los posesionarios.

Ademas del despojo por fragmentacioén de la propiedad, existe la particularidad de
que “los duefios” de la tierra sin necesidad de serlo legalmente, son aquellos que
reciben el usufructo de la misma, mediante la adquisicion de sus productos como
materias primas por ejemplo, las agroindustrias beneficiadoras de vainilla verde son

las receptoras de dicho usufructo.

La Constitucidn de 1917 si bien instauro la propiedad social de la tierra, también
impidié la movilidad que ciertos campesinos podian tener con respecto a la
situacion de sus tierras. Analizando la Constitucién de 1917 podemos observar la
proteccion a grupos vulnerables y el destacamento de la familia como unidad
econdémica, lo cual erosiono las posibilidades de la familia campesina para
asociarse con el fin de hacer frente a los distintos desastres y crisis econémicas del
pais, teniendo como consecuencia el endeudamiento sus tierras para poder cubrir

sus gastos necesarios de reproduccion social (Plata, 2013).

Por ello, en 1992 la banca y sus créditos consiguieron, en la completa apertura del
mercado de tierras, una contra reforma tan importante pues anulando la
reproduccion de la espacialidad que generaba la propiedad social y comun también
se anulaban los limites a la propiedad interviniendo con ello completamente los
procesos de diferenciacion entre formaciones socioeconémicas, procurando
disolucion e invisivilizacion de las contradicciones en las condiciones de

reproduccion social de los productores, empobreciéndolos
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e intentando con ello eliminar toda forma de organizacion social, dejando solo por
decirlo asi el “cascaron” del ejido y la comunidad, para agilizar los procesos de

despojo de tierras (Plata, 2013).

En el caso de la produccion de la vainilla verde, durante 1980 se dio un
resurgimiento a través del “Apoyo de Banco de Crédito Rural y de la oficina
regional de la SARH” que otorgo el crédito para el mantenimiento de los vainillales

ya existentes y para ampliar el area de produccion (Dabur, 2013).

Recordemos que la produccion de vainilla no cuenta con subsidios por parte del
Estado en caso de perdida por algun evento natural imprevisto, por lo que varios
productores se ven en la necesidad de pedir préstamos a la banca rural para
compensar sus pérdidas y en algunas ocasiones lograr restablecer el cultivo.

Cuando no se logra el restablecimiento del cultivo es preciso vender, traspasar o
embargar el medio de produccién, la tierra, siendo caracteristico en los municipios
estudiados el cambio de uso de suelo de agricola a ganadero y agricola extensivo.
Anterior proceso es efectuado por medio del mercado de tierras establecido de

manera legitima por la contra reforma agraria de 1992.

El Estado de Veracruz cuenta con 2,544,486.6 hectareas totales de superficie
cultivable, de las cuales para 2005, segun datos de PROCEDE-INEGI el 7,4% de
la superficie total es de uso comun, 90.4% se encuentra parcelada y 2.4% esta

destinado a asentamientos humanos.

En los municipios de Gutiérrez Zamora y Papantla se ha presentado el cambio de
uso de suelo agricola a ganadero y agricola extensivo teniendo como consecuencia
reajustes en la reproduccion del tejido social de los municipios estudiados y
pertenecientes a la Region Totonaca, misma que es apreciada y significada debido

a la basta vegetacion y recursos agricolas.
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Por lo que este cambio en el uso de suelo empobrece a las formaciones
socioecondmicas de subsistencia por ser quienes producen de manera tradicional,
en tierras de uso agricola y de tenencia comun lo que puede ser denominado en su

territorialidad como “el monte” (Vergaray Cervantes, 2009).

Este tipo de cambio en el uso de suelo promueve la desarticulacion, vivida como
la perdida de la continuidad espacial de la formacion socioeconémica de
subsistencia y con ello la plasticidad de esta formacién socioecondmica, es decir la
posibilidad de recomponerse, de subsistir; ganando territorio las formaciones
socioecondémicas tradicional y moderna pues el tipo de tenencia de la tierra para
desarrollar dicha actividad ganadera o agricola extensiva es el uso de suelo

privado.

Otro rasgo importante a reflexionar como consecuencia espacial de estos cambios
de uso de suelo, es la perdida de fertilidad y de reproduccién de las condiciones
sustentables para la vida en la regién. Al cambiar el uso de suelo agricola a
ganadero se ha presentado la perdida de tierras sanas para los cultivos de
autoconsumo, precisamente por esa discontinuidad en los ambientes de cultivo. Al
perder la salud de las tierras estas tienden a una dependencia hacia la tecnificacion
y uso de plaguicidas de origen quimico. En este sentido el cultivo de vainilla resulta
evidentemente afectado por la pérdida representativa de la tierra adecuada para su
cultivo debido a la expansion de la ganaderia®.

Por otro lado la presencia de recursos maderables preciosos ha llevado a la
deforestacion y cambio de uso de suelo, aprovechado la venta de los mismos para
continuar con el empobrecimiento y devastacion debido al cambio de uso de suelo
ganadero o agricola extensivo. El riesgo ambiental generado por esta accion es
contundente, pues los cultivos tradicionales promueven y mantienen fija la

existencia del “monte” espacio comun de produccion, de relacion con la naturaleza

2 Observado durante trabajo de campo mayo 2016.
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y territorio de indigenas totonacos en su mayoria de la formacion socioeconémica
de subsistencia?*. En ocasiones el cultivo de vainilla introducido mediante el
sistema de produccion tradicional, proporciona la posibilidad de recuperar el suelo

y la vegetacion?.

2.1.2 El despojo de latierray la pérdida del usufructo en la produccion de

vainilla

El cambio en el uso de suelo manifiesta el despojo de tierras que eran de uso
comun y pasan a ser propiedad privada individual clasica mediante la reforma de
1992, destruyendo asi las dinamicas de asociacion y convivencia entre campesinos
que garantizan la apropiacién de sus tierras y del usufructo de su produccién
afectando la reproduccion de su espacio social. En este sentido el despojo de
tierras refiere a esa separacion forzada y violenta de los medios de subsistencia,
proceso permanente y continuo que actualiza la acumulacion originaria capitalista,
mediante esos proyectos particulares que refieren al flujo de transporte de
mercancias para garantizar la extraccién de materias primas (Composto y Navarro,
2012).

El despojo presenta entonces la discontinuidad de los procesos de reproduccion
social de la vida. Podemos hablar de un proceso de despojo de tierras en
referencia a la produccion de vainilla porque dentro de los sistemas productivos
estudiados existe uno que tiene como caracteristica el uso de suelo comdn por sus
caracteristicas (sistema productivo de acahual o tradicional). El proceso de despojo
de dicho sistema productivo y con ello de su base de reproduccion, la tierra, se ha

basado en la tecnificacion de los sistemas productivos.

24 Observado durante trabajo de campo mayo 2016
25 Pues ya se ha explicado que el cultivo requiere de gran cantidad de materia orgénica, asi como de la
convivencia necesaria con arboles de variadas especies que sirvan como tutores de la planta (Vergara,
Cervantes, 2009).
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En este sentido el sistema productivo de acahual o tradicional presenta esa
memoria de resistencia fundamental por la organizacion que permite desarrollar, la
lucha contra la enajenacion de los sistemas tecnificados, porque producir vainilla
no solo se trata de las condiciones de produccion fisicas (que es lo més visible), se
trata principalmente de la relacién entre el productor y sus medios de produccion, y
por supuesto de la relacion establecida entre los productores para hacer posible la
produccion. Los sistemas productivos tecnificados requieren del uso de suelo
privado por sus caracteristicas de reproduccion. Por lo que el cambio en la forma

de producir implica evidentemente cambios en el uso de suelo.

Los actuales mecanismos de acceso a la tierra promueven principalmente la
desvinculacién del campesino como productor directo con la tierra propia,
empobreciendo su posicion como sujeto histérico y social. Asi como ocurre la
cristalizacion del ejido y la comunidad en formas que estan siendo vaciadas de su
contenido, el sujeto social queda intervenido por los procesos de despojo y
cristaliza también, en formaciones socioecondmicas, aquellas maneras en las que
se administra u organiza social y econémicamente para hacer posible la produccién

de la vainilla verde.

La manera de rastrear este despojo radica en la identificacion de la
descomposicion en la sociedad capitalista dominante y sus mecanismos de
obtencién de la maxima ganancia, mediante las relaciones de desigualdad
identificadas en la produccion de vainilla verde, por medio de las formaciones
socioeconémicas tradicionales y modernas, donde se ubican algunos de los
productores que incentivan la tecnificacion de los cultivos para endeudar a los
campesinos productores, asi como la promocién y uso de la denominacion de
origen que los diferencia, por el rasgo de pertenencia “geografica”; se identifican en

dichas formaciones principalmente a los coyotes, acaparadores e
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intermediarios, asi como los grandes empresarios propietarios de los beneficios

agroindustriales de vainilla.

Reflexionar en torno al despojo de la tierra y la pérdida del usufructo es muy
importante para comprender la espacialidad desplegada a partir de la tierra como
propiedad privada enajenable, pues al ser el medio de trabajo de los productores
de vainilla verde tiene un importante valor de uso pues implica la relacion directa
mediante el trabajo de los sujetos sociales con su medio directo de produccién, en

donde toman decisiones con respecto a sus procesos productivos.

En este sentido, las fuerzas productivas expresan las interrelaciones entre sujetos
sociales, los instrumentos de trabajo y la naturaleza para producir sus propios
alimentos y lograr sus objetivos individuales y comunes. Las fuerzas productivas
no son solamente las maquinas o las herramientas, también son la manera en que
se articulan todos sus componentes con las relaciones sociales de produccion y de
reproduccion capitalista para la realizacion de un trabajo concreto, en este caso la

produccion de vainilla verde.

Los distintos factores que inciden en la articulacion de esas decisiones sobre el
medio directo de trabajo, la tierra, se explican a partir de las relaciones de
produccion para la apropiacion del excedente de esta manera un precio injusto de
compra por parte de los intermediaros, coyotes y acaparadores, da como resultado
el empobrecimiento, descomposicién y desintegracion de las familias subsistentes
productoras de vainilla.

Porque si la espacialidad desplegada en la vida campesina es la de reproducir el
trabajo directamente de la tierra, como manera de relacionarse con el mundo
mediante los productos que de ella obtienen, se estarian produciendo las
condiciones de autonomia que al sistema capitalista no convienen. Por lo tanto los
mecanismos de despojo logran alcanzar los procesos de produccion familiares y de

los sujetos que integran a las formaciones socio econémicas de subsistencia.

61



Capitulo 2 El proceso productivo de la vainilla verde

La necesidades basicas de dicha formacion socioecondémica son identificables por
la urgencia de conseguir lo mas indispensable para sobrevivir. La reproducciéon de
la vida no Unicamente refiere a la reproduccion de productos del campo, si no a la
de las formas organizativas que hacen posible su reproduccion, con lo que
podemos identificar el valor del espacio y el valor en el espacio.

Al pertenecer a cierto segmento de la cadena de valor y produccion de la vainilla
beneficiada, los productores campesinos de vainilla verde se encuentran en mayor
desventaja, porque para acceder a dicha cadena es necesario participar con

determinados bienes y uno de ellos es por supuesto la propiedad de la tierra.

Reflexionemos entonces que ese primer “eslabon” de la cadena productiva de
vainilla no debe ser abordado desde una perspectiva homogénea, es decir no esta
compuesto por sujetos sociales que produzcan en condiciones similares. El
eslabon productivo de vainilla verde puede figurarse de distintos colores y matices,
donde existe una tonalidad en comlun expresada por la produccion de vainilla
verde, pero que al insertarse de manera diferenciada y desigual en la cadena
productiva de vainilla a partir de la propiedad de la tierra, presenta dicha figura.

Dentro de estos matices entran los distintos sistemas productivos, asi como la
composicién social de los sujetos sociales campesinos y productores de vainilla
verde; los sistemas productivos desplegados segun la propiedad de la tierra asi
como del destino del usufructo, muestran la intencionalidad de los sujetos sociales
con sus espacios de produccién, dejando a la tierra y o que se hace con ella como
un medio para producir y vender, o bien para desarrollar una manera de vivir a

través de la relacion que se establece con ella.

La comercializacién de los productos terminados y etiquetados, es un momento en
la cadena de valor que aparentemente se encuentra al finalizar la cadena
productiva pero que podemos identificar presente en todos los momentos, porque

la cadena de valor esta inserta en el capitalismo. Dicha comercializacion transforma
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los procesos y dinamicas de la produccién por la reparticion de las ganancias

obtenidas del valor agregado por cada eslabon de la cadena.

En cuanto a los consumidores de vainilla beneficiada que accionan el mercado
para la obtencion de sus distintos productos, también transforman las dinamicas de
produccién campesinas, manteniendo una espacialidad velada con los productores
que no son del todo visibles en el momento de la adquisicion de los productos de

vainilla que satisfacen sus necesidades.

2.2 La organizacion de los sujetos sociales para la produccién de vainilla

verde

Para la produccion de vainilla verde los sujetos sociales se organizan en distintas
formaciones socioeconémicas identificando principalmente tres: la formacion
socioeconémica de subsistencia, la tradicional y la moderna. Cada una de ellas
tiene como caracteristica central la composicion familiar de los sujetos sociales
productores. Las formaciones socioeconémicas refieren a las relaciones de
produccién subordinadas al desarrollo de las fuerzas productivas; se refieren a las
cristalizaciones sociales y econdémicas basadas en un determinado modo de
produccion que aluden a eslabones conformadores de una cadena histérica y

temporal.

Una manera de explicar las relaciones entre las unidades econémicas campesinas,
es por medio del modo de produccion en el que se insertan, en este caso el
capitalismo. Los campesinos presentan variaciones considerables en sus maneras
de producir, distribuir o intercambiar, entendiendo al campesino como aquel
trabajador agricola directo, con tenencia de la tierra como campo principal de
trabajo y cuya subsistencia familiar principalmente se debe a esta actividad (Calva,
1988). La identificacion de las unidades econdmicas campesinas (que han

devenido en la pluriactividad) es util en el presente estudio, pues permite el
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acercamiento necesario para expresar lo intenso de las relaciones sociales de

produccion en determinada formacion.

Las unidades econdmicas campesinas tienen como caracteristica central la
organizacion familiar de dichos sujetos sociales, que no contrata fuerza de trabajo
exterior y que tiene cierta extension de tierra disponible con propios medios de
produccion (Vazquez, 2011). Las unidades econémicas campesinas han cambiado
a través de la historia; de 1960 a 1980 el trabajo desempefiado presentaba una
relacion directa entre el tanto de trabajo que debian realizar para reproducir sus
productos agricolas y el tanto que destinarian para adquirir trabajos donde
obtuvieran un salario y con ello garantizar su forma de reproduccién social como la
unidad de produccion (parcialmente) mercantil que intercambia productos en el
mercado, en la cual no hay separacion entre los medios de produccién y el trabajo
(De Grammot,2004).

Por lo tanto hay unidad entre la produccién y el consumo siendo una forma de
produccién dominada por el capitalismo mismo que determina su funcionamiento,
relacionandose a partir de dicho sistema de manera desigual reproduciendo
(esencialmente la fuerza de trabajo familiar como recurso fijo, desempefando otras
actividades fuera de la unidad, en particular actividades asalariadas o actividades
‘complementarias” porque no son ellas las que definen el conjunto de la

organizacion familiar sino la actividad agropecuaria (De Grammont, 2004).

A partir de 1980 se pueden identificar dos fenbmenos que conducen a la necesidad
de matizar la definicién de la unidad econdmica campesina mexicana anteriormente
propuesta. El primero es la crisis en la produccion campesina, extendiendo el
trabajo familiar asalariado, haciendo de éste el mayor ingreso para la familia
campesina y el autoconsumo de lo producido por la unidad economica teniendo
como consecuencia que la produccion agricola deje de ser el centro de la
organizacién familiar. El segundo fenbmeno es la presencia de hogares en las
comunidades y ejidos que no tienen nada que ver con la produccion campesina y
gue se emplean como asalariados de las distintas agroindustrias establecidas.
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Desde 1970 este proceso es sumamente apreciable y se identifica con el término
de proletarizacion del campo, en el que la tendencia de los hogares campesinos se
configuraban distintos por los fenbmenos migratorios y la captacion de mano de
obra asalariada existiendo siempre la posibilidad de la produccién agricola de
traspatio para autoconsumo de las familias campesinas (De Grammont, 2004).

La insercién de los campesinos en el mercado para la realizacion de sus productos
como mercancias ha transformado incluso los procesos de organizacion familiar
para la satisfaccion de necesidades. Actualmente son identificables las unidades
econdmicas pluriactivas y las unidades econOmicas campesinas pluriactivas
distinguibles por conservar como centro de si mismas la produccion agraria o el
trabajo salariado como objetivo. Las diferentes formas de reproducciéon familiar, la
manera en la que obtienen sus ingresos y la relacidn directa con la propiedad de la

tierra, configuran entonces a las comunidades productoras.

No toda la poblacion rural es agraria o se dedica a alguna actividad relacionada con
ello. Por lo tanto las unidades econOmicas campesinas se caracterizan
principalmente por la produccion y venta de sus productos agricolas dentro de su
misma propiedad, mientras que la unidad econdmica pluriactiva tiene como centro
de organizacion familiar la obtencion de los ingresos mediante el trabajo asalariado

para realizar el consumo de bienes y servicio.

En el caso de las unidades econdémicas familiares pluriactivas la produccién es
vendida en su totalidad y no se realiza el autoconsumo, estas unidades por lo
regular se especializan en la produccién de un determinado producto que es
requerido y realizado solo en la l6gica del mercado capitalista contando con los
apoyos y subsidios gubernamentales para la realizacion de su actividad econémica
debido a la especializacion de los cultivos que satisfacen con ello la demanda de
materia prima para este caso especifico la demanda de la agroindustria vainillera.
Por lo tanto el rastreo de la obtencién de los ingresos familiares genera las
disparidades al interior de las unidades economicas configurando sujetos sociales
con dinamicas particulares en su relacion con la produccion vy la tierra.
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La pluriactividad es una estrategia familiar para la obtencion de ingresos en las
unidades econdmicas campesinas, que no implica necesariamente una mejora en
los ingresos, porque la pluriactividad sostiene en realidad la produccion de los
cultivos?®. Este aspecto visibiliza que su reproduccién social es singular?’, por lo
tanto la espacialidad que reproducen también lo es. Con singular quiero explicar
qgue en el actual sistema econdémico las relaciones de produccion y reproduccion
espacial se inclinan a la logica de produccion capitalista alejando a los productores
de los medios de produccién, como es el caso del jornalero, fuerza de trabajo en el
campo que no puede decidir sobre las formas de produccion, pero que ocupa lo
ganado en su jornal para sostener a su familia que produce vainilla y que luego

vende al acopiador?®.

En este sentido la formacion socioecondémica de subsistencia conformada
principalmente por indigenas totonacos, produce vainilla debido a necesidades de
reproduccion social y cultural, pero también se emplea como fuerza de trabajo
(jornaleros) para lograr satisfacer de sus necesidades basicas.?. Precisamente la
Denominacién de Origen “Vainilla de Papantla” contemplo para su implementacion
a los municipios con mayores hablantes de lengua indigena Totonaco, entre ellos
el municipio de Papantla.

En la siguiente imagen podemos observar la distribucién de la poblacion hablante
de una lengua indigena en relacién con los municipios productores de vainilla verde
con Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla” durante 2010, haciendo
evidente la concentracion de la poblacion hablante de una lengua indigena en el
municipio de Papantla donde se concentra la produccion, comercializacion y

beneficiado de la vainilla.

26 Observado en trabajo de campo, mayo 2016.
27 Al expresar singular refiero que la unidad econémica campesina mantiene la reproduccién de un espacio en
el que determinada actividad productiva es la direccidn de vida de los individuos que conforman a la familia y
a la comunidad.
28 Observado en trabajo de campo, mayo 2016.
2% Observado en trabajo de campo y comentado por informante indigena totonaco, mayo 2016.
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Imagen 7.- Poblacién hablante de lengua indigena en municipios con
Denominacién de Origen “Vainilla de Papantla”, 2010
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La anterior imagen hace visible el contraste entre los dos municipios de Gutiérrez
Zamora y Papantla, con el objeto de comprender posteriormente la composicién de
las formaciones socioeconOmicas de subsistencia, tradicional y moderna, siendo
evidente la concentracion de hablantes de una lengua indigena en el municipio de
Papantla, pues una caracteristica especifica de los jornaleros vainilleros que
trabajan en los campos de las agroindustrias es que en su mayoria son indigenas
totonacos que aprecian el cultivo del aromatico y como ya se menciono
anteriormente, en ocasiones es parte de su reproduccién social cultural y familiar
(Vazquez, 2011).

Dentro de las formaciones socioeconomicas de subsistencia y tradicional podemos
identificar a los “productores asalariados” , aquellos agricultores de materias
primas que abastecen de insumos a la agroindustria dentro de una relacién de

dominio en la cual pierden el control del proceso productivo y pasan a ser
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“asalariados” de la agroindustria (Rubio, 2001). En este caso las decisiones que los
campesinos propietarios pueden tener de sus tierras se encuentran limitadas por la
tecnificacion de la que deben hacer uso para garantizar determinada produccion y
caracteristicas de los frutos y vender el total de su produccion a un determinado
acopiador o a las agroindustrias.

Algunos productores asalariados cuentan con la asistencia técnica para el cuidado
de cultivos realizada mediante alguna personalidad que resulta estar ligada a los
planes de desarrollo rural de SAGARPA vy la agroindustria vainillera. La estrategia
para captar al productor es evidente garantizando la mayor cantidad de materia

prima acopiada.

Los beneficios que la Denominacion de Origen ha traido para que la agroindustria
pueda extender a los productores asalariados, ha tenido gran impacto en la
produccion de vainilla beneficiada. Por ejemplo, la empresa Gaya Vai Mex declara
tener contacto directo con mas de 500 productores de vainilla verde para 2010, lo
cual tiene como consecuencia el pliegue de la cadena productiva, territorializando
las dinamicas de operacion de esta agroindustria en particular, haciendo posible la

renta monopolica de la vainilla y centralizando los espacios de produccién.

2.2.1 Las similitudes entre los diferentes sujetos sociales productores de

vainilla verde

Las imbricaciones entre las comunidades, los centros de investigacion, las
instituciones estatales y las agroindustrias, hacen posible que estas ultimas reciban
el fruto en verde para ser seleccionado y beneficiado, despojando al campesino de
la capacidad de poder dar valor agregado a la vainilla verde. SAGARPA garantiza
gue las agroindustrias reciban la mayor cantidad de vainilla verde con la
implementacion de ciertas normas para el corte de la vaina, establecidas también
por la Norma Oficial Mexicana en accion, indicando el inicio del corte e impidiendo
gue los campesinos acopien o beneficien el fruto (NOM-182-SCFI-2011).
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Los jornaleros y campesinos encuentran en la extraccion de valor mediante la
fuerza de trabajo, Unica mercancia que en su consumo crea valor, una
caracteristica comun y necesaria para relacionarse con la agroindustria, pues
tienen la necesidad de obtener recursos para su reproduccion. En los jornaleros
esta caracteristica se expresa en el salario que reciben por la venta de su fuerza
de trabajo especializada como trabajadores del campo; en los campesinos es la
venta de su producciébn como materias primas a la agroindustria, debido a que no
cuentan con los medios de produccion que permitan la transformacién en

determinados productos satisfactores de las necesidades del mercado.

Existen también campesinos que deben emplearse en ciertas épocas del afio,
sobre todo si la produccién de su cultivo es de temporal (como lo es en el caso de
la vainilla verde) o bien porque el cultivo no genera los recursos para continuar
reproduciendo a la unidad econémica campesina, en este caso los campesinos
deben costear los insumos del cultivo y las necesidades de la familia productora
por medio de un empleo muchas veces como jornalero para poder garantizar el

abastecimiento de la familia productora pues existen:

Estrategias que los campesinos emprenden para la subsistencia a partir
de dos modos de produccién: el campesino y el capitalista. En este
sentido, los campesinos desarrollan un doble papel, como productores
primarios y como trabajadores asalariados (Vazquez, 2011:40).

Cabe seialar que el campesino que presenta esa doble “personalidad” lo hace
debido a la insercién de su produccion en el mercado como materia prima entrando

en la circulacion que agrega valor, mismo que servira para la acumulacion de los
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duefios de los medios de produccion. Pero para que el campesino pueda producir
esa primera mercancia requiere de insumos que son comprados con dinero, de
esta manera las mercancias valorizadas entran en el ciclo de reproduccion
campesina y éste en la reproduccion capitalista, siempre que el mecanismo del

mercado es el principal intermediario, para la obtencion de satisfactores.

En cuanto al productor asalariado formado en la agricultura de contrato su
condicion es la de un eslabon en la cadena productiva completamente dominado
por la agroindustria debido a que debe producir en la cantidad y forma que se
requiera y vender al precio que quieran comprarle, es decir, trabaja como jornalero
en su propia tierra siendo asi la agroindustria quien se apropia de la tierra, por

poseer completamente el usufructo y sus formas de reproduccion social.

Cada personalidad descrita que trabaja en el campo se relaciona en unidad de
produccion y la forma de tenencia de la tierra, definira en cierta medida su perfil

como jornalero, campesino o productor asalariado.

Entonces la agroindustria se sirve de la reproduccion social de las anteriores
personalidades para garantizar el abastecimiento de vainilla verde como materia
prima. Cada situaciébn es aparentemente diferente observando el rasgo mas
comun en todos ellos y es que los medios de produccién que hacen posible el
beneficiado, con lo que se la da el principal valor agregado al fruto, no les
pertenecen, en ocasiones puede ser posible que ni siquiera los conozcan. Por lo
tanto las relaciones de produccion expresan el destino de los excedentes,
observando la apropiacion por parte de las formaciones socioecondémicas
tradicionales y modernas, que tiene la propiedad privada de los medios de

produccion.

Existen varias estrategias por parte de la agroindustria para garantizar su maxima
ganancia, una de ellas es la reproduccion de determinadas personalidades en las
que la explotacion este dada casi “naturalmente” por los mecanismos sociales,

estatales, institucionales y financieros.
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2.3 Los sistemas de produccion de vainilla verde en el Estado de Veracruz

La vainilla es producida en el Estado de Veracruz en los municipios de Cazones
Herrera, Papantla, Tecolutla, Gutiérrez Zamora, Espinal, Zozocolco de Hidalgo,
Coaxquihui, Chumatlan, Mecatlan, Filomeno Mata, Coauhitlan, Coyutla, Coatzintla,
Poza Rica de Hidalgo y Tihuatlan, mediante seis sistemas productivos®
diferenciados por el nivel de tecnificacion y las practicas de manejo o culturales,
referentes a los cuidados implementados para la conservacion del cultivo por parte
del campesino, agricultor, productor o jornalero. Las practicas de manejo o
culturales son muy importantes por que indican el estilo de trabajo de cada sistema

de produccion.

Al respecto el municipio Papantla que tuvo la mayor produccién de vainilla para
2015, cuenta con la presencia de los seis sistemas productivos y presenta dos
organizaciones de productores de vainilla verde para 2007; La Asociacién Agricola
Local de productores de vainilla Primero de Mayo y los Productores asociados de
Vainilla del Totonacapan S.C. de R.L. ademas de haber sido el centro de acciones
del Consejo Veracruzano de la Vainilla (COVERVAINILLA).

Para diferenciar los sistemas de produccién es necesario conocer las distintas
etapas fenoldgicas de la planta iniciando en la siembra del esqueje que emite sus
primeras raices a partir de los primeros 15 dias de plantado, a un mes. Después la
planta pasa por una etapa vegetativa de dos o tres afios donde presenta distintos
brotes vegetativos y sucesivos. Posterior al momento de la floracion que refiere a la
formacién de inflorescencias (racimos) con brotes florales en los meses de marzo,
abril y mayo. El desarrollo de las vainas ocurre 9 meses después de haber sido
polinizada la orquidea. Llegada la madurez de las vainas presentan amarillamiento,

incluso llega a presentarse sobre madurez rajando a la vaina.

30 Los tipos de sistemas productivos de vainilla verde son: tradicional o acahual, naranjo, vainilla picocho,
malla sombra, traspatio tradicional y en cafetal.
71



Capitulo 2 El proceso productivo de la vainilla verde

Esquema 2.-Ciclo Agricola de la produccidn de vainilla verde en el Estado de
Veracruz

MOMENTOS EN LA PRODUCCION  |ENE |FEB [MAR |ABRIL JUN  |JUL |AGO |SEP |OCT [NOV |DIC
Establecimienta de tutores (¥)
Plantacion de esquejes

Paolinizacidn

Preparacion de abono
Aplicacion de abono
Prevencion de enfermedades

Chapeos

Poda de tutores (*)
Acomodo de quias -
Cosecha de frutos pintos o rajados
Cosecha de frutos enteros

Venta de vainilla verde

(*) Noaplicable en sistemas que ya presentan tutores establecidos.
La tonalidadindica laincidencia del momento,

Fuente: elaboracion propia con base en datos (Fajardo, 2007).

Es importante tener en cuenta los momentos del ciclo agricola, para comprender la
descripcion de los sistemas productivos e identificar las tareas a realizar en la
produccion de vainilla verde. Cada afio es diferente para la vainilla, como para toda
la produccién agricola, pues recordemos que las plantas son seres vivos que
también se transforman con el tiempo. Por lo tanto la produccién dependera de las
condiciones de temperatura y precipitacion para poder concentrar determinada

cantidad de vainillina.

Los sistemas de produccion para el cultivo de vainilla verde han sido desarrollados
a través del tiempo identificando al sistema de produccién en acahual como un
sistema tradicional donde el manejo de la produccion se lleva a cabo en la selva
tropical (Baltazar, 2010)3!. Este sistema se sirve de los distintos arboles provistos
en la selva para prestar sombra a la vainilla, el rendimiento de la produccion en

dicho sistema es bajo y el fruto resulta muy dafiado en el momento del corte,

31 E| autor describe tanto el sistema productivo del acahual y de solar, huerto y traspatio como sistemas
productivos de los indigenas totonacos.
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ademas de que al establecerse en un lugar abierto se han presentado diversos

episodios negativos que implican el robo de vainas.

También entre los sistemas de cultivo tradicionales existe el sistema de produccion
de solar, huerto o traspatio con caracteristicas de productividad permanente, este
sistema consiste en tener una plantacion pequefia en traspatio, dicha plantacion es
parte de la agricultura de subsistencia, estrategia que algunas familias desarrollan

para continuar con su reproduccion social y cultural.

Imagen 8.- Vainilla pompona en representacion de acahual, en fabrica
de vainilla Gaya

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).

El sistema de produccion mayormente tecnificado es el denominado “casa sombra”,
en el que se establece una casa compuesta de malla sombra para dar sombra a la
vainilla que es plantada en hileras y depende de tutores artificiales para su
crecimiento. Requiere de riego artificial provisto por un sistema por goteo o
aspersion. Se ha detectado el uso de agroquimicos para garantizar el control de

plagas.
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Se considera una forma intensiva de cultivo y es implementado desde 2002 por el
Consejo Veracruzano de la Vainilla, justificando su establecimiento para el cultivo
intensivo durante 2005 debido a la caida de la produccion mundial por los
desastres naturales ocurridos en Madagascar e indonesia, primeros productores a
nivel mundial de vainilla durante 2004. Debido a este evento la vainilla verde
aumento su precio hasta $400.00 el kg (Fajardo, 2007:37).

La rentabilidad de este tipo de cultivo se caracteriza por ser privada, es decir la
malla sombra se establece en la mayoria de los casos, para abastecer a la
agroindustria de materia prima. La competitividad econémica que representa para
los productores es minima, pues la inversion en el cultivo en muchos casos
requiere de subsidios por parte del Estado, a través de SAGARPA, misma que

envia a su personal para la capacitacion en el cultivo y corte de vainilla verde.

En algunos casos el personal de capacitacion esta ligado a la agroindustria de la
region y logra la exclusividad de la venta del fruto para alguna agroindustria en
particular cooptando a los productores, ya que no se permite el beneficiado del
fruto, por ello la competitividad es minima debido a las implicaciones que tiene el
recibir subsidios por parte del Estado. El costo de produccién por kilo de vainilla
durante 2010 fue de $45.00 y garantizaba un rendimiento de 870kg por hectarea
(Barrera, Jaramillo, Escobedo y Herrera, 2011).

Imagen 9.- Sistema de cultivo malla sombra clara
en agroindustria Gaya

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016). 74
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Imagen 10.- Cultivo malla sombra en agroindustria
Gaya

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).

Otro sistema de produccién es el cultivo instalado en naranjales o campos
dedicados a la produccion de citricos. En este sistema de produccion es
identificable la formacion socioecondmica tradicional porque los productores lideres
y técnicos proponen una cosecha ciclica a partir del establecimiento de arboles
tutores, ocupando mano de obra indigena y que poseen lo denominado como
‘rancho”, que ha sido heredado o bien absorbido por colindar con los terrenos de
ejidatarios pobres donde dicha formacién socioeconémica instala lugares de
pastoreo y ganaderia practicando diversas relaciones de dominacion con la

formacion socioecondmica de subsistencia (Camalich, 2009).

El sistema de produccién tecnificado vainilla picocho, se distingue junto a la casa
sombra por ser de los sistemas productivos con mayor costo para Ssu

implementacion.
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Este sistema contempla el establecimiento de tutores vivos anterior a la plantacion
de los esquejes. Presenta frecuentes practicas culturales agricolas®?, como son la
limpieza y poda de tutores, el encauzamiento de las guias durante el verano, la
incorporacion de nutrientes a la tierra como humus y composta, la preparacion de
tierra de acahual para adicionar al suelo, el manejo y control de plagas asi como el
aseguramiento de la prevencion de enfermedades. Se caracteriza por una alta
poblacion de esquejes siendo de 5,000 a 10,000 por hectéarea, lo que indica alta
productividad. Este tipo de sistema de cultivo garantiza la cosecha a partir del dia
10 del mes de diciembre de cada afio.

La implementacion de un determinado sistema de produccion muestra la distincion
entre formaciones socioecondmicas, que articuladas permiten la composicién del
primer eslabon en la cadena productiva de vainilla. Los distintos sistemas de
produccién de vainilla verde muestran la necesidad de implementar diversas
técnicas y estrategias de produccion para que los productores puedan ingresar el
fruto al mercado y garantizar la compra de su produccién, pero también muestran la

organizacién y la direccién de algunos productores vainilleros.

Por lo tanto la configuracién de las unidades econémicas campesinas y la forma de
reproduccion social, esta relacionada directamente con el mercado, orientando los
objetivos de cada sistema de productivo. El desarrollo de las fuerzas productivas
tiene como base caracteristicas diferenciadas, como son: la propiedad de la tierra,
el contexto de quien la trabaja y la provision de los insumos necesarios para
reproducir este espacio social y de produccion, configurdndose a partir de la
intencionalidad no acumulativa de la actividad de la familia, sino la reproduccién de

la unidad familiar nuclear o compuesta que se visibiliza inserta en la necesidad

32 | as practicas culturales aluden al extenso grupo de técnicas u opciones de manejo que pueden ser
empleadas por los productores agricolas para lograr sus finalidades en produccién de cultivos; tienen como
objetivo ofrecer un marco de referencia sobre las actividades que se esperan sean realizadas en la
organizacion de la produccion del cultivo. Permiten también que dichas actividades se sustenten en el tiempo
y no dependan uUnicamente de la voluntad de los productores, sino que sean parte de la cultura de la
organizacion en ente caso de la produccién de vainilla verde.
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de acudir a las relaciones del mercado capitalista para lograr su reproduccion social
(Vazquez, 2011).

El analisis de los distintos sistemas de produccién nos permite tomar en cuenta el
tipo de reproduccion social a partir de las formas de apropiacion que hacen las
comunidades sobre los instrumentos objetivos de trabajo, uno de ellos la tierra. Por
lo tanto cada sistema productivo de vainilla refiere a determinada propiedad de la
tierra en la que si la finalidad es la produccion de mercancias hay procesos de

disolucién de la propiedad que transforman a sus participantes en asalariados.

Al producir en sistemas productivos donde la vainilla verde es una materia prima,
se establecen relaciones con el mercado que contribuyen a desarticular los
sistemas productivos tradicionales y a las familias que los reproducen, pues cada
sistema productivo anteriormente descrito expresa las necesidades de quien lo
reproduce; por un lado si los sistemas tradicionales estan orientados a la
reproduccion de las comunidades organizadas en unidades econOmicas

campesinas, un territorio estara siendo materializado por la apropiacion de la tierra.

En ocasiones se orienta a los campesinos para que tecnifiguen sus sistemas
productivos ofreciendo esta opcidon como Unica manera para mejorar la produccién
del fruto y obtener mejor precio por las vainas. Se les propone que al entregar
vainas que no se encuentren rajadas y que tengan caracteristicas gourmet el kilo

en verde se pagara a un mejor precio®,

La formacion socioecondémica tradicional tiene acceso a la tecnificacién de sus
cultivos debido al nivel de escolaridad y la disposicién de los servicios, obteniendo
apoyos gubernamentales La tecnificacién de los sistemas productivos de vainilla
verde estd justificada por la competitividad, que disfraza el despojo realizado por
los acopiadores, las agroindustrias beneficiadoras y el Estado hacia los

productores.

33 Observado en trabajo de capo en los municipios de Papantla y Gutiérrez Zamora, mayo 2016.
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Las formaciones socioeconomicas tradicional y moderna, han impulsado mediante
el Consejo de Vainilla Veracruzano la implementacion de la denominacion de
origen que impacta fuertemente en el precio del aromatico para los productores y
que propone la tecnificacion para impulsar la competitividad de los sistemas

productivos.

Los procesos de tecnificacion y renta derivados de la implementacion de la
Denominacion de Origen han modificado los sistemas de produccién por
requerimientos de la Norma Oficial Mexicana durante el 2011 alejando la
posibilidad en la que los indigenas totonacos contintan reproduciendo como propio

el cultivo de vainilla verde.

Existe por lo tanto una afectacion directa en el tejido social indigena totonaco
danando la pertenencia mediante esta actividad a su tierra y a sus conocimientos,
siéndoles extraidos por las formaciones socioecondmicas tradicional y moderna en

forma de trabajo asalariado.

La contradiccion es que estos sistemas de produccién campesinos clasificados
como tradicionales son explotados y excluidos por los centros de acopio y
beneficio, por lo que su produccién es comprada a muy bajo precio. El caracter
estacional del ciclo agricola con lleva a una division social y territorial del trabajo,
en la que los campesinos productores de vainilla verde tienen que emplearse como
jornaleros en otros cultivos o en otras actividades para asi poder mantener el

cultivo de vainilla verde.

A continuacion se presentan varios esquemas que hacen sintesis y comparan las
caracteristicas, ventajas y desventajas de los sistemas productivos de vainilla
verde implementados en los municipios de Gutiérrez Zamora y Papantla; también
se presentan algunas observaciones a modo de consideraciones para su

establecimiento.
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Esquema 3.- Sintesis de los sistemas de produccion de vainilla verde sistema de
tutores inducidos (vainilla-picocho), sistema tecnificado, cultivo puro

Sistema de Caracteristicas | Observaciones Ventajas Desventajas
produccién
Sistema de | a) Estableci- a) Los tutores a) Existe un a) La inversion
tutores miento de deben mejor manejo es alta.
inducidos tutores vivos sembrarse de la plantacion
(vainilla- (Picocho,Cocuite | entre 3y 4 en términos b) Es vulnerable
picocho), y otros). meses antes fitosanitarios. a robos.
sistema gue los
tecnificado, b) Mayor esquejes para b) Frutos de ¢) Requiere
cultivo puro | densidad de procurar mediana y alta | poda continua
poblacion. sombra. calidad. de los tutores.
c) Control b) Los tutores c) Alta densidad | d) Requiere
fitosanitario. deben ser de poblacion. vigilancia.
reemplazados
d) Se considera | sino son d) Altura de los
un “cultivo puro” | funcionales tutores alcance

por establecer
solo
plantaciones de
vainilla con sus
tutores.

e) Riego o
temporal.

f) Realizacién de
practicas
culturales
frecuentes.

para el cultivo.

del agricultor
facilitando sus
labores.

Fuente: Elaboracion propia con base en capitulo 2 “El proceso productivo de la vainilla verde”.
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Esquema 4.- Sintesis de los sistemas de produccion de vainilla verde, sistema vainilla
en acahual (tradicional)

Sistema de Caracteristicas | Observaciones Ventajas Desventajas
produccién
Sistema a) Aprovecha- a) Esun a) Alta floracion | a) Dificultad en
vainilla en miento de la sistema de por maximo las labores de
acahual vegetacion produccion aprovechamiento | cultivo por la
(tradicional) | nativa de un tradicional de los nutrientes. | excesiva altura
acahual, implementado de los tutores.
previamente principalmente | b) Mayor
preparado por indigenas produccién y b) Mayor
mediante totonacos. tamafio del fruto. | incidencia de
aclareo y enfermedades
derribado de b) Proporciona | c) Relaciéon por no existir
algunos arboles | una relaciéon directa del manejo
y especies directa entre el | productor con el | agronémico
herbaceas. esqueje, su cultivo por bajos | preciso.
tutor y el costos y
b) Alta productor. aprovechamiento | ¢) Mayor riesgo
disponibilidad de la vegetacion | de pérdidas por
en variedad de nativa. robo.
c) El acahual se
tutores

naturales con
alturas de hasta
10 m. (laurel,
pata de vaca,
capulin, entre
otros).

c) Menor
perturbacion del
suelo.

d) Sin practicas
culturales.

e) Se procura
especialmente
la polinizacion.

f) Riego de
temporal.

g) Sombra
intermedia.

describe como
el estado de
transicion de la
vegetacion
alterada en una
seccién
intermedia
hacia la
regeneracion
del ecosistema.

Fuente: Elaboracion propia con base en capitulo 2 “El proceso productivo de la vainilla verde”.
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Esquema 5.- Sintesis de los sistemas de produccion de vainilla verde, sistema casa
sombra (tecnificado)

Sistema de Caracteristicas | Observaciones Ventajas Desventajas
cultivo
Sistema casa | a) Sistema de a) Implemen- a) Facilita a) Costo de
sombra produccion tado por el trabajo de inversion alto.
(tecnificado) | intensiva. Consejo polinizacion.
Veracruzano de b) Renovacién
b) Riego por la Vainilla b) Mayor de malla
micro desde 2002. proteccion sombra cada 4
aspersion. contra el robo afios.
b) Requiere una | de frutos.
c) Tutores fuerte inversion c¢) Defores-
artificiales. para la c) Acelera la tacion intensa
realizacion de la | etapa del terreno para
d) Implemen- infraestructuray | vegetativa de la | establecer
taciéon de riego. primera sistema de
infraestructura floracion. cultivo.
de malla
sombra en un d) Disminuye d) Cuidado en
50%. incidencia de ubicacion, no
plagas. puede haber
d) Practicas cerros o arboles
culturales e) Facilita que
frecuentes. practicas proporcionen
culturales. sombra

excesiva pues
se retrasa el
crecimiento de
los brotes.

Fuente: Elaboracién propia con base en capitulo 2 “El proceso productivo de la vainilla verde”.
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Esquema 6.- Sintesis de los sistemas de produccion de vainilla verde, sistema
vainilla naranjo (tecnificado)

Sistema de Caracteristicas | Observaciones Ventajas Desventajas
produccion
Sistema a) Emplea a) Se emplean |a)la a) Dafios a la
vainilla arboles de naranjales fertilizacion vainilla en el
naranjo naranja viejos. ocupada para la | corte de
(tecnificado) | valencia como naranja se naranja.
tutores. b) Siembra aprovecha para
inmediata de el cultivo de b) En algunos
b) Sistema de esquejes. vainilla. cultivos de
riego y naranja se
temporal. c) Se puede b) Bajo costo de | ocupan
cultivar vainilla | inversion. agroquimicos y
c) Existen y naranja. plaguicidas que
practicas c) El sistema de | afectan al
culturales. d) Las plagas riego sirve para | cultivo de
gue dafian ala | ambos cultivos. | vainilla
naranja no
danan a la d) No hay
vainilla. deforestacion
del terreno.

Fuente: Elaboracion propia con base en capitulo 2 “El proceso productivo de la vainilla verde’.

Esquema 7.- Sintesis de los sistemas de produccion de vainilla verde, sistema
vainilla en cafetales (tradicional)

Sistema de Caracteristicas | Observaciones Ventajas Desventajas
produccién
Sistema a) Introduccién | a) Principal- a) Aprovecha- a) No existe
vainilla en de vainilla sin mente este miento de aplicacion de
cafetales disefio de sistema de plantacion composta.
(tradicional) | plantacion. cultivo es existente sin
establecido en haber b) Minima
b) Aprovecha- la zona deforestacion. implementacion
miento de montafiosa de de practicas
cafetales para Veracruz y b) Debido a la culturales.
establecimiento | Puebla porlas | vegetacion
de plantacion. comunidades diversificada c) Media
indigenas que existe una capa incidencia de
c) Sombra ya se dedican a | gruesa de enfermedades
intermedia. la produccion materia organica. | en cultivo de
de café. vainilla.

Fuente: Elaboracion propia con base en capitulo 2 “El proceso productivo de la vainilla verde”.
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Esquema 8.- Sintesis de los sistemas de produccion de vainilla verde, produccion
en solar, huerto o traspatio (tradicional)

Sistema de
produccion

Caracteristicas

Observaciones

Ventajas

Desventajas

Produccion en
solar, huerto o
traspatio
(tradicional)

a) Plantacion
pequefia en
traspatio.

b) Productividad
permanente.

c) Préacticas
culturales no
controladas.

a) Estas
plantaciones
son parte de la
agricultura de
subsistencia.

¢) En muchos
casos este tipo
de plantaciones
existen por la
vinculacion
tradicional y
cultural hacia la
reproduccién
del fruto.

a) Cuidado muy
cercano del
agricultor.

d) Se designan
pequefios
espacios con
minima
inversion.

¢) La planta
comparte con
otras especies
su cultivo.

d) Es una
manera de
obtener ingreso
extra para la
familia
indigena.

a) No existe
control de las
practicas
culturales.

b) El cultivo no
esta
determinado
completamente
para su
explotacion
comercial.

Fuente: Elaboraciéon propia con base en capitulo 2 “El proceso productivo de la vainilla verde”.

2.4 La espacialidad en las relaciones de produccién de vainilla verde y

beneficiada

En el campo contemporaneo mexicano podemos distinguir principalmente, las
formaciones socioecondémicas rurales de subsistencia, tradicional y moderna que
se encuentran entremezcladas por que se relacionan para poder existir, dificultando
a si la identificacion simple de los limites de su propiedad y mostrando la dinamica

que permite visibilizar la division social y territorial del trabajo.

La division territorial del trabajo se puede expresar, a partir de la posicion que los

sujetos sociales tienen en las formaciones socioecondémicas; dichas posiciones
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ubican a los sujetos sociales en situaciones de desigualdad producida por las
relaciones de dominacion que articulan la aparente estabilidad, cristalizando la
composicion social producto de la desorganizacion,** principalmente ocasionada

por la propiedad privada e individual de la tierra.

Las formaciones socioeconémicas se desarrollan mediante relaciones de
explotacion y desigualdad, presentando una division basica del trabajo
dependiendo de la estructura familiar, asi como del sexo y edad de sus integrantes.
Tienen una particular importancia la transmision de saberes y conocimientos
dependiendo de la relacion directa o indirecta con los integrantes de la familia,
tomando en cuenta los procesos migratorios que interrumpen el anterior evento

sefalado, asi como la presencia e impacto de la educacién formal.

En los municipios de Papantla y Gutiérrez Zamora se puede distinguir
mayoritariamente la formacion socioecondmica de subsistencia por las condiciones
de vida que presentan los sujetos sociales, quienes son originariamente indigenas
totonacos, que han resistido al paso de las distintas formas de colonizacion
occidental, teniendo la caracteristica de percibir muy bajos ingresos, que en
ocasiones son menos de un salario minimo rural al dia, es decir de $20.00 a
$30.00.

Algunas de las ocupaciones gque realizan los sujetos sociales integrantes de la
formacion socioeconémica de subsistencia, son por lo regular el comercio informal
en los espacios urbanos, dedicandose principalmente a la venta de mercancias que
son propiedad de otras personas; al trabajo temporal o doméstico existiendo asi
poblacidn rural y rural-urbana en extrema pobreza, donde a veces hay la necesidad
de conformar familias extensas compuestas por tres o cuatro familias semi-
nucleares que comparten sus recursos, entre ellos la vivienda para enfrentar asi el

empobrecimiento que padecen.

34 La desorganizacion tiene que ver con el conocimiento que cada segmento social tiene al respecto de
determinada dindamica socio-espacial, porque estos conocimientos no son compartidos. Por eso la interaccion
entre sujetos sociales del segmento se presenta injusta, por la vista parcial y particular de los procesos.
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Tienen habitos de consumo que contribuyen a la desnutricién pues, han dejado de
producir sus propios alimentos, empeorando su salud al adquirir principalmente
alimentos altos en carbohidratos y grasas. El precio de competitividad en el
mercado formal e informal, que tiene la produccién agricola de la formacion
socioeconémica de subsistencia, queda marginado por la inversion propia que
hacen para los cultivos, ya que en su mayoria no cuentan con apoyos de
PROCAMPO, ASERCA o la asistencia técnica y de gestion por parte de la
Secretaria de Economia.

Imagen 11.- Grado de marginacion social en municipios de Veracruz con
Denominacién de Origen “Vainilla de Papantla”, 2010

Fuente: Elaboracion propia con base en SEDESOL, 2010.

En la anterior imagen podemos observar el grado de marginacion social en los

municipios con Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla® para el afio 2010
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graficados segun datos oficiales de SEDESOL. Los municipios estudiados Papantla

y Gutiérrez Zamora presentan un nivel medio de marginacion social.®®

El municipio de Papantla se localiza al este de Gutiérrez Zamora y Tecolutla; al
noroeste Tihuatlan; al norte Cazones; al oeste Coatzintla, Espinal y Poza Rica de
Hidalgo; al sureste Martinez de la Torre; al suroeste Tenampulco; al sur
Hueytamalco, y al sur Acateno, estos ultimos tres en el estado de Puebla, tiene una
superficie total 1460.472 Km2 y cuenta con 388 localidades (segun Iter, INEGI 2005
y 2010). La poblacién econémicamente activa en el municipio de Papantla es del
45.41%. Existe una zona urbana con el nombre de Papantla de Olarte y que
presenta la presencia de poblacion flotante proveniente de las distintas
comunidades aledafias, donde la economia esta principalmente integrada al medio

rural.

La migracion principalmente es hacia la Ciudad de México, Tamaulipas y
Monterrey, asi como a los distintos campos agricolas del noroeste del pais. La
poblacion total del municipio hasta 2010 era de 158,599 habitantes de los que
31,984 eran hablantes de una lengua indigena. Mas de la mitad de la poblacién
total es mujer. En cuanto a la disposicion de los servicios dentro de la vivienda mas
del 50% no tiene todos los servicios basicos. El grado de marginacion y rezago
social se considera medio para 2010, por lo que de las 388 localidades mas de las
tres cuartas partes presentan alto grado de marginacion social.

En el municipio de Papantla, casi la tercera parte de la poblacion total se encuentra
en pobreza extrema segun datos emitidos por SEDESOL (Secretaria de Desarrollo
Social) durante 2010. En cuanto al municipio de Gutiérrez Zamora que colinda al
norte con los municipios de Papantla y Tecolutla; al este con el municipio de
Tecolutla; al sur con los municipios de Tecolutla y Papantla al oeste con el

municipio de Papantla, tiene una superficie total 179.967 Km?2 y cuenta con 58

35 La marginacion es un fenémeno multidimensional y estructural originado, en Gltima instancia, por el
modelo de producciéon econémicamente expresado en la desigual distribucion del progreso, en la estructura
productiva y en la exclusién de diversos grupos sociales, tanto del proceso como de los beneficios del
desarrollo (CONAPO,2011)
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localidades (segun lIter, INEGI 2005 y 2010).Presenta una poblacion total para
2010 de 24,353 habitantes, de las que mas de la mitad de la poblacion es mujer. El
municipio cuenta con 740 hablantes de una lengua indigena. En cuanto a la
educacion formal, presenta estadisticamente un alcance de 4.5 a 6.4 afios
cursados para 2010.

La poblacion economicamente activa es del 50.60% .En este municipio se
encuentra establecida la fabrica de vainilla “Gaya Vai Mex”, asi como una planta
beneficiadora (de la misma marca) que se dedica Unicamente a la produccién del
extracto de vainilla. Se observa un 66% de poblacién indigena totonaca que se
emplea en trabajos informales, domésticos y como jornaleros en los campos de
naranja, pues la produccién de dicho fruto es una de las actividades econdmicas

mas importantes.

En el centro urbano se aprecia® la asistencia de poblacion flotante que acude a
laborar en los distintos comercios formales e informales, asi como en la fabrica de
vainilla, cuando la planta requiere de la mano de obra local, principalmente en los
meses de diciembre a febrero para que realicen las labores requeridas por el
beneficiado y la preparacion de los diversos productos derivados de la vainilla. De
las 2,927 viviendas habitadas particularmente, 710 presentan piso de tierra, 172 no
cuentan con electricidad, 2,161 no tienen el servicio de agua entubada dentro de la
vivienda, 1,356 no presentan drenaje y 105 se encuentran sin sanitario. Calificado
por SEDESOL con grado de desarrollo social bajo y un grado de marginacién social

medio durante 2010, presenta a la sexta parte de la poblaciéon en pobreza extrema.

En ambos municipios, la formacién socioecondmica tradicional se distingue al estar
integrada por los medianos y pequefios productores, que son originarios de la
region, con propiedad de tierras privadas y ejidales. Sus valores y costumbres han
sido adaptados a los de la sociedad nacional. Dentro de dicha formacién podemos
encontrar a acopiadores Yy beneficiadores que exportan sus productos

principalmente a Europa.

36 Observado en trabajo de campo, mayo de 2016.
87



Capitulo 2 El proceso productivo de la vainilla verde

Bésicamente son diferenciables por la dinAmica ascendente en cuanto a movilidad
social, rasgo identificable en la contratacion eventual de jovenes jornaleros
indigenas totonacos, para realizar las practicas culturales requeridas por las

plantaciones de vainilla verde, asi como para el corte del aromético.

Finalmente con el menor porcentaje de la poblacion se encuentran la formacion
socioeconémica moderna caracterizada por los productores, comercializadores y
agroindustriales que tiene una propiedad extensa, entendiendo como extensa la
posibilidad de habilitar el mercado de tierras, la renta y la medieria. Son fundos
familiares dedicados principalmente a la citricultura, ganaderia, forrajes y a la
produccién y beneficio de vainilla. Dentro de esta formacion socioeconomica se
encuentran los duefios de los ocho beneficios de vainilla con los que cuenta el
Estado de Veracruz. Podemos identificar un importante manejo empresarial del

desarrollo rural.

En los municipios de Papantla y Gutiérrez Zamora, destaca el desarrollo
agroindustrial Gaya S.A. de C.V., localizado precisamente en Gutiérrez Zamora,
Veracruz. Gaya S.A. de C.V es una empresa dedicada a la especializacion en la
elaboracion de productos gourmet y artesanales de vainilla respaldados por la

tecnologia e innovacion en la produccion y transformacién de vainilla.

La empresa estd compuesta principalmente por una familia italiana que se
establecié en Gutiérrez Zamora desde 1873. Gaya S.A. de C.V. afirma que en
1890, Domingo Gaia Tossi construyo el primer horno calorifico ocupado para el
proceso de curado en su primera fase, pues copio el modelo de los hornos

calorificos italianos en los que se secaba el gusano de seda (Gaya, 2009)

Desde dicha fecha han existido cinco generaciones de “vainilleros Gaya” que tienen
asegurado como propio todo el proceso productivo de vainilla verde y beneficiada.
La marca Gaya cuenta con el certificado Kosher, el certificado Organico para
Estados Unidos, la Union Europea y Japon, asi como certificaciones de Calidad de
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vaina y extracto en cada envio herramientas que les facilitan ser los mayores
comercializadores del aromatico en México y a nivel internacional, exportando a
Canada, Estados Unidos, Espafia, Francia, Alemania, Inglaterra, Reino Unido,

Uruguay, Costa Rica y Brasil (Gaya, 2009).

El beneficio Gaya, el mas grande de América, fue construido en 2010 por la familia
Gaya con apoyo del Estado, genera 20 empleos directos fijos y 30 de forma
temporal de diciembre a abril. Manifiestan tener acuerdos con 400 productores de
vainilla verde y contar con una cartera de 500 productores, establecidos en
municipios de alta y muy alta marginacion, por lo que otorgan servicios de
asistencia técnica y seguimiento, asi como técnicas de mejora para el alto

rendimiento y asesoramiento en el control de plagas.

Buscan la vinculacién con organizaciones estatales como el Instituto Nacional de
Investigaciones Forestales, Agricolas y Pecuarias (INIFAP) e internacionales como
el Centro de Cooperacidon Internacional en Investigacion Agronémica para el
Desarrollo (CIRAD de Francia), con el objetivo de mejorar la competitividad entre
los productores, situacién que genera diferenciacion y condiciones para incentivar

procesos de renta monopdlica.

Por lo tanto la relacion que tienen los sistemas productivos y las formaciones
socioeconémicas expresa el desarrollo de las fuerzas productivas. La tecnificacion
intenta ser una forma en que dichas fuerzas se desarrollen, para que los sujetos
sociales tengan mejores condiciones de vida a partir de mejorar el volumen de

produccion, la calidad y competitividad.

Pero al poner especial atencién en este punto, se desvia el interés en mejorar y
transformar las relaciones sociales entre los conformadores de los eslabones de la
cadena productiva y los eslabones de la cadena de valor. La division social del
trabajo refiere al trabajo vivo y al muerto, teniendo al segundo como ese ambiente

construido y que es esencial en el reparto del trabajo vivo.
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Las formaciones socioeconémicas construidas en el tiempo, son una perspectiva

para observar la distribucion del trabajo vivo en el espacio pues:

El proceso social estd siempre dejando herencias que acaban
construyendo una condicion para las nuevas etapas. Una plantacion, un
puerto, una carretera, pero también la densidad o la distribucion de la
poblacion participan de esas categorias de practico-inerte, la practica
depositada en las cosas, hecha condicibn para nuevas practicas
(Santos, 1996:118).

Dichas herencias y sus virtualidades practicas cristalizan en el tiempo a través de
los sujetos sociales, las formas socioecondémicas y los sistemas productivos por lo

que:

El cristal revela o exhibe es el fundamento oculto del tiempo, es decir, su
diferenciacion en dos chorros, el de los presentes que pasan y el de los
pasados que se conservan. A la vez, el tiempo hace pasar el presente y
conserva en si el pasado. Hay por tanto dos imagenes-tiempo posibles,
una basada en el pasado y la otra en el presente. Cada una de ellas es
compleja y vale para el conjunto del tiempo (Deleuze, 1986:135).

El espacio geogréfico de la produccién de vainilla verde, presenta extension e
intensidad debido al tiempo en el que se desarrollan sus relaciones sociales,

expresando permanencia y transformaciéon de las mismas pues:

Sin perder esta condicion, bajo este enfoque, el espacio geografico
no solamente tiene calidad histérica, sino que es eminentemente
dialéctico y dinamico, con capacidad para manifestarse en multiples
formas en periodos diferentes y con capacidad para conformar,
delimitar u obstaculizar estos procesos sociales que contiene
(Uribe, 1998; 62).
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En los siguientes cuadros relacionales se muestran algunos elementos de analisis

presentes en las relaciones de las formaciones socioecondémicas y los distintos

sistemas de produccion de la vainilla verde; asi mismo muestra el despliegue de

determinadas relaciones para con el Estado a partir del uso de la Denominacién de

Origen termino en el que profundiza el tercer capitulo de este trabajo.

Esquema 9.- Relacion de las formaciones socioeconémicas y los sistemas de
produccién de vainilla verde: Acahual (tradicional)

Formaciones
Socioecondmicas

Sistema de
Produccion de
la Vainilla Verde

Subsistencia

Tradicional

Moderna

Acahual
(Tradicional)

-Exclusion,
subordinacién y
explotacion.

-Excluyen y subordinan,
en algunos casos son
explotados,
subordinados.

-Explotan, subordinan y
excluyen.

-Tierras de uso
comun, varios
propietarios, en
ocasiones acopian
fruto y benefician de
manera tradicional.

-Acopian Fruto, en
ocasiones también lo
benefician y
comercializan en
instalaciones de su
propiedad.

-Acopian, Benefician en
instalaciones de su
propiedad,
comercializan el fruto
nacional e
internacionalmente.

-Dificultades para la
produccion del
aromaético: riego,
robo de vainas, el
fruto resulta dafiado
en el corte, cantidad
de sombra, altura de
los tutores naturales,
manejo de plagas.

-presentan ausencia
de tecnificacién

-Dificultades para el
acopio: diversidad en
tipos de vaina.

-Imposicién de minimo
precio de compra al
productor.

-Garantizar volumen de
cosecha para acopio.

-Dificultades para el
beneficiado y
comercializacion:
apego a las Norma
Mexicana Oficial,
captacion de fuerza de
trabajo indigena para
las labores en la fabrica
de vainilla, captacion de
Vainilla procedente de
los acopios.

-Deben pagar
$5,000.00 por ocupar
D.O.

-Deben pagar $10,509.00
por ocupar D.O. para
acopiadores autorizados.

-Deben pagar
$21,018.00 por ocupar
D.O. en labores de
acopio/beneficiado y por
produccion de extractos
y derivados de “Vainilla
de Papantla”.

-Migracion, pobreza,
marginacion,
segregacion y

segmentacion Social.

-Segregacion y
segmentacion social.

-Segmentacion social.

Fuente; elaboracion propia con base en capitulo 2 “La Produccién de vainilla verde”.
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Esquema 10.- Relacion de las formaciones socioeconémicas y los sistemas de

produccién de vainilla verde: Traspatio

Formaciones
Socioecon6micas

Sistema de

Produccion de Subsistencia Tradicional Moderna
la Vainilla Verde
-Explotacion, -Excluyen y -Explotan, subordinan y
exclusion, subordinan, en excluyen.

Traspatio

subordinacion.

algunos casos son
explotados y
subordinados.

-Tierras
pequefas,
segmentadas, de
un solo duefo, en
ocasiones
rentadas.

-Acopian fruto, en
ocasiones también lo
benefician y
comercializan en
instalaciones de su
propiedad.

-Acopian, benefician en
instalaciones de su
propiedad, comercializan
el fruto nacional e
internacionalmente.

-Dificultades para
la produccion del
aromatico: riego.

-Minima
tecnificacion

-Dificultades para el
acopio: diversidad en
tipos de vaina.

-Imposicién de minimo
precio de compra al
productor.

-Muy pequefia
cantidad de
produccion.

-Dificultades para el
beneficiado y
comercializacion:
apego a las Norma
Mexicana Oficial,
captacion de fuerza de
trabajo indigena para las
labores en la fbrica de
vainilla de manera
temporal.

-Deben pagar
$5,000.00 por
ocupar D.O.

-Deben pagar
$10,509.00 al ocupar
D.O. para acopiadores

autorizados.

-Deben pagar
$21,018.00 al ocupar
D.O. por labores de
acopio/beneficiado y
extractos y derivados de
“Vainilla de Papantla”.

-Migracion,
pobreza,
marginacion,
segregacion y
segmentacion
social.

-Segregacion y
segmentacion social.

-Segmentacion social.

Fuente; elaboracion propia con base en capitulo 2 “La Produccion de vainilla verde”.
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Esquema 11.- Relacion de las formaciones socioeconémicas y sistemas de

produccién de vainilla verde: Naranjal

Formaciones
Socioecon6micas

Sistema de
Produccién de
la Vainilla Verde

Subsistencia

Tradicional

Moderna

Naranjal

-Exclusién,
subordinacion y
explotacion.

-Explotan, excluyen y
subordinan.

-Explotan, excluyen y
subordinan.

-Participan como
jornaleros.

-Propietarios de los
naranjales.

-Propietarios de los
naranjales.

-Dificultades para
la produccion: el
fruto se dafia en
el corte de la
naranja, riego,
manejo de
plagas.

-Tecnificaciéon
media.

Dificultades para la
produccion acopio,
beneficiado,
etiquetado y
comercializacion:
administracién de los
jornaleros para la
siembra y corte de los
productos.

-Apego a la Norma
Oficial Mexicana.

-Dificultades para la
produccion, acopio,
beneficiado,
etiquetado y
comercializacion:
garantizar fuerza de
trabajo para la
siembra y corte de los
productos.

-Apego a la Norma
Oficial Mexicana.

-Temporalidad
limitada de
empleo en

cualquier
segmento de la
produccion.

-Deben pagar
$26,018.00 por
implementacion de
D.O. en todo el
proceso.

-Deben pagar
$26,018.00 por
implementacion de
D.O. en todo el
proceso.

-Migracion,
pobreza,
marginacion,
segregacion y
segmentacion
social

-Segmentacion social.

-Segmentacion social.

Fuente; elaboracion propia con base en capitulo 2

“La Produccion de vainilla verde”,
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Esquema 12.- Relacion de las formaciones socioecondmicas y los sistemas de

produccién de vainilla verde: Malla Sombra

Formaciones
Socioecon6micas

Sistema de
Produccion de
la Vainilla Verde

Subsistencia

Tradicional

Moderna

Malla sombra

-Exclusion, -Explotan, excluyen y -Explotan, excluyen y
subordinacién y subordinan; en subordinan.
explotacion. ocasiones explotados

y subordinados.

-Participan como
jornaleros.

casa sombra (por lo
regular en situacion de

-Propietarios de la

adeudo).

-Propietarios de la casa
sombra.

-Dificultades para
la produccion:
riego y manejo de
plagas.

-Altamente
Tecnificado.

-Genera
deforestacion del
terreno donde es

instalada.

-Dificultades para la
produccion y acopio:
alto costo de
produccion por
instalacién de riego
artificial (aspersion),
instalacion de tutores
artificiales, manejo de
plagas a través de
pesticidas quimicos,
instalacion de malla
sombra.
-Apego a la Norma
Oficial Mexicana.
-Sostenimiento en la
tecnificacion del
cultivo.
-Mantenimiento de la
estructura de Malla
Sombra.

-Dificultades para la
produccion, acopio,
beneficiado, etiquetado y
comercializacion:
garantizar fuerza de
trabajo para la siembra y
corte del producto.

-Apego a la Norma Oficial
Mexicana.

-Establecimiento de
productores asalariados
para garantizar cosecha.

-Manejo de la tecnificacion
del cultivo.

-Deben pagar
$15,509.00 si la D.O.
se ocupa durante dos

procedimientos.

-Deben pagar $26,018.00

sila D.O. se ocupa
durante todo el
procedimiento.

-Migracion,
pobreza,
marginacion,
segregacion y
segmentacion

social.

-Segmentacién social
y segregacion.

-Segmentacion social.

Fuente; elaboracion propia con base en capitulo 2 “La Produccién de vainilla verde”.
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Esquema 13.- Relacion de las formaciones socioecondmicas y loa sistemas de
produccién de vainilla verde: Cafetal

Formaciones
Socioecon6micas

Sistema de
Produccion de
la Vainilla Verde

Subsistencia

Tradicional

Moderna

Cafetal

-Exclusion, -Explotan, excluyen y -Explotan, excluyen y
subordinacién y subordinan. subordinan.
explotacion.
-Participan como -Propietarios de los -Propietarios de los
jornaleros. cafetales. cafetales.

-Dificultades para
la produccioén:
el fruto se dafa
en el corte café,
riego, manejo de
plagas, provision
de sombra para
el fruto.

-Tecnificacion

-Dificultades para la
produccion acopio,
beneficiado,
etiquetado y
comercializacion:
Administracion de los
jornaleros para la
siembra y corte de los
productos.

-Dificultades para la
produccion, acopio,
beneficiado, etiquetado y
comercializacion:
garantizar fuerza de
trabajo para la siembra y
corte de los productos.

-Apego a la Norma Oficial
Mexicana

media -Apego a la Norma
Oficial Mexicana
- -Deben pagar -Deben pagar $26,018.00
$26,018.00 sila D.O. sila D.O. se ocupa
se ocupa durante todo durante todo el
el procedimiento. procedimiento.
-Migracion, -Segmentacion social. -Segmentacion social.
pobreza,
marginacion,

segregacion y
segmentacién
social.

Fuente; elaboracion propia con base en capitulo 2

“La Produccion de vainilla verde”,

Los presentes cuadros expresan las relaciones de dominacion, subordinacion y

exclusion de las formaciones socioecondmicas identificadas durante el proceso de

produccion de la vainilla verde a beneficiada, incluye los costos generados por la

implementacion de la Denominacién de Origen “Vainilla de Papantla”.
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Es importante resaltar que dependiendo del sistema de produccién existe una
determinada  division del trabajo relacionandose de manera directa con los
sistemas de produccién de vainilla verde, apareciendo en los sistemas tecnificados
(Malla sombra) el mayor grado de subordinacion, exclusion y explotacién hacia la
formacién socioeconémica de subsistencia, por parte de las formaciones
socioeconémicas moderna Yy tradicional, debido a la especializacion de los

jornaleros por ejemplo en la polinizacion manual de las flores de vainilla.

Ademas la tecnificacion en este sentido relaciona directamente el proceso de
trabajo y el proceso de reproduccién de la fuerza de trabajo generando
precisamente a esos trabajadores libres, esos campesinos proletarizados, sin tierra

gue solo pueden vender que su fuerza de trabajo.

Por lo tanto podemos observar que las formas econOmicas se relacionan
directamente con el sujeto social, precisamente por el tipo de relacion que tiene con
los sistemas de produccion. Las formas sociales se aprecian discretas y
aparentemente desconectadas porque son elementos constitutivos de unas
determinadas relaciones de produccién portadoras de relaciones de dominacion,
visibilizandose la dualidad fundamental capitalista que refiere a los procesos
sociales velados, siendo apreciable a manera de resumen en los presentes
cuadros la espacialidad capitalista que como formacion socioeconémica es
multiple, variada y permanentemente reorganizada (Moncayo, 1990).
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CAPITULO 3. LA DENOMINACION DE ORIGEN “VAINILLA DE PAPANTLA” Y
SUS CONSECUENCIAS EN LA CADENA PRODUCTIVA DE VAINILLA
“Esta sociedad no obedece a una logica; repitamoslo
una vez mas: tiende hacia ella. Esta sociedad
no representa un sistema; se esfuerza por

serlo, aunando el constrefiimiento y la
utilizacién de las representaciones.”

Henry Lefebvre

3.1 La Denominacion de Origen y la produccion de vainilla verde

La Denominacion de Origen se refiere a las indicaciones de procedencia, sea un
pais, una region o una localidad, que sirven para designar a algunos productos
agroalimentarios, explicando que su calidad y caracteristicas se deben
especialmente al medio geografico, comprendiendo los factores naturales y
humanos. La Denominacion de Origen se presenta en Paris durante 1878,
mediante una conferencia para la proteccion de la propiedad industrial; el término
“Denominacioén de Origen” logra presencia internacional hasta 1958 por medio del
arreglo de Lisboa. Para 1992 los productos agricolas y alimenticios que presentan
indicaciones geograficas, Denominaciones de Origen y especialidades tradicionales

garantizadas, estan reguladas a nivel comunitario (Barco, 2007).

Por lo tanto existen la Denominacion de Origen Protegida (DOP) y la Indicacion
Geografica Protegida (IGP). La primera designa el nombre de un producto que
debe ser producido, transformado y elaborado en una zona geogréafica determinada
con conocimientos especificos, comprobados y reconocidos. En el caso de la
Indicacion Geografica Protegida se toma en cuenta el vinculo con el medio
geografico, en al menos una de las etapas de produccion, transformacion y
elaboracion dando al producto el beneficio de una buena reputacién, ademas de

ser un tipo de Propiedad Intelectual (Pl). La Especialidad Tradicional Garantizada
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(ETG), no hace referencia al origen del producto, solo destaca su composicion
tradicional (Barco, 2007:39).

Asi se definen la Denominacién de Origen y la Indicacion Geogréafica,
en el articulo 2 del Reglamento (CE) No. 510/2006 del Consejo de
marzo de 2006, sobre la proteccion de las Indicaciones Geograficas y
las Denominaciones de Origen de los productos agricolas y
alimenticios (Barco, 2007:30).

Quedando definido el término de Denominacion de Origen y la Indicacion
Geogréfica, como la referencia al nombre de una region, de un lugar determinado e
incluso de algun pais en casos excepcionales, que sirve para designar un producto
agricola o alimenticio que sea originario de dicha regién, lugar determinado o pais,
donde las caracteristicas se deban fundamental o exclusivamente al medio
geografico con sus factores naturales y humanos; donde la produccion,
transformacién y elaboracién, se realicen en la zona geogréafica determinada.
Mientras tanto la Indicacién Geografica, distingue la posesion que el producto tiene
de alguna cualidad determinada, una reputacién u otra caracteristica que pueda
deberse al origen geografico (Barco, 2007).

Las Denominaciones de Origen tienen dos funciones importantes. La primera
refiere a la defensa frente al fraude, ante las indicaciones de procedencia falsa y la
diferenciacion individual y colectiva (multisectorial) ante la demanda de productos
de calidad como estrategia empresarial, para fomentar el desarrollo local, pues
generan una vinculacion del producto con Denominacién de Origen y del territorio
de donde toma nombre. La segunda refiere a que puede también considerarse una
marca comun, colectiva y genérica ocupada por el marketing empresarial, para

beneficiarse de las economias de escala.

La Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla” implementada en el afio 2009,

ha logrado reorganizar territorialmente a los municipios productores de vainilla
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verde en la region Totonaca (constituida por Puebla y Veracruz), centralizando y
aglomerando los procesos productivos de la vainilla verde y beneficiada en los
territorios de las formaciones socioeconomicas tradicional y moderna, facilitando

con ello la logistica y rentabilidad.

La Denominacion de Origen representa una ventaja competitiva para quienes la
pueden ocupar y consolida las relaciones de poder desplegadas por las empresas
agroindustriales acopiadoras, beneficiadoras y comercializadoras de la vainilla

verde y beneficiada, en espacial a la empresa Gaya Vai Mex.

Como estrategia empresarial la Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla”
establece la competencia de precios dentro de la produccion de la vainilla verde.
Al respecto el Consejo Veracruzano de la Vainilla (COVERVAINILLA) gestiond su
implementacion desde 2003, donde el principal argumento fue la proteccion a los
productores de vainilla verde a partir de mejorar el precio de compra por parte de
los acopiadores y beneficiadores, generando asi una diferenciacion necesaria ante

la vainilla verde procedente de Madagascar.

La Denominacion de Origen también es una estrategia para la localizacién o
expansion de una determinada empresa dedicada al beneficiado y comercializacion
de la vainilla beneficiada. Su designacion sobre un producto, promueve procesos
de “deslocalizacion” de las zonas que producen pero no pertenecen al territorio de
la Denominacion de Origen y no tienen por lo tanto, la ventaja competitiva de la
produccién que esta respaldada por este término.

Hay entonces un caso de renta diferencial de la tierra, donde dicha renta se
encuentra determinada por el prestigio que le otorga tener dicha implementacion,
diferenciando, no solo un producto si no a las personas que lo producen,
agudizando la exclusién y subordinacion de los productores no pertenecientes a los
territorios que comprende la denominacion asentados en la declaratoria oficial para
la “Vainilla de Papantla” documento en el que queda “protegida” la produccion,

acopio y beneficiado del aromatico.
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Es importante por lo tanto profundizar en la problematica de la implementacion de
la Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla” desde la teoria de la renta del
suelo y la acumulacion de capital “ya que las relaciones de las cuales se deriva la

renta son relaciones sociales de produccion” (Foladri, 2013:11).

La implementacion de la Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla” es un
dispositivo juridico facilitador de la desposesion de la tierra y de la extraccion de
saberes desarrollados por los indigenas totonacos entorno a la produccion de
vainilla verde; es un instrumento juridico estatal liberador de las magnitudes de
extraccion de renta de la tierra, basado principalmente en la escases o abundancia
de produccion, estd se aprecia siempre dependiente de la tecnificacion aplicada a

los sistemas productivos.

La Denominacion de Origen implica ademas en esta liberacion de magnitud de la
renta la apertura al mercado de tierras, misma que en México ya posee el
andamiaje juridico en la contra reforma de 1992, que facilita los procesos de
desposesion, sustentados en la compra de tierras que con esta implementacién
adquieren una utilidad marginal, diferenciado a la tierra como mercancia a partir del
plusvalor que otorga pertenecer a uno de los municipios con Denominacion de
Origen ya que “la tierra es un medio de produccién no producido por el hombre,

heterogéneo y monopolizable” (Foladri, 2013:17).

Es ademas un caso de renta absoluta al tratarse de un producto agricola, ya que el
plusvalor generado no es transferido a otras ramas de la produccion, se queda
completamente con el terrateniente o capitalista por la condicion de propiedad
privada de la tierra, ya que la tierra es un medio de produccién especial, pues no
produce valor en si misma. Si no hubiera directamente a manos del capitalista
propiedad privada de la tierra, entonces generan contrato con los productores

directos para no pagar renta.
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Es también una situacion de renta monopdlica por que el precio de la mercancia,
la vainilla beneficiada, no esta determinado por el precio de produccién ni por el
valor®” de las mercancias, si no por las necesidades y solvencia de los
compradores. Por lo que el precio de los productos con Denominacion de Origen
“Vainilla de Papantla” beneficiados, rebasa los limites de valor de las mercancias,
presentando precios extraordinarios. El precio por lo tanto esta regulado por la

capacidad de pago del comprador y no por la competencia interna ya que:

La renta de monopolio surge porque los actores sociales pueden obtener
una corriente de ingresos mayor, durante un periodo de tiempo extenso,
gracias a que controlan en exclusiva un articulo directa o indirectamente
comercializable que en algunos aspectos es Unico e irreproducible
(Harvey, 2001: 418).

El manejo sobre la informacion del producto, es esencial en los casos de
diferenciacion, pues al final lo que el consumidor esta adquiriendo es el prestigio de
determinado producto, por sus caracteristicas de origen. De esta manera las

agroindustrias pueden manipular el precio generando asimetrias de informacion.

Se supone que la Denominacion de Origen deberia evitar la situacion antes
descrita, por su caracter inicialmente colectivo, pero observando los presupuestos
sobre la produccion de vainilla verde y su transformacion en vainilla beneficiada, el
caracter colectivo de la Denominacion de Origen beneficia y hace visibles a los
beneficiadores del producto, mas especificamente a las empresas agroindustriales
que tienen la capacidad de exportar debido a los volimenes de produccién

provenientes de la dinamicas de acaparamiento del aromatico.

La diferenciacién como estrategia de mercado, mantiene la gama de diversidad en
la oferta ante la demanda de productos heterogéneos, que no tiendan a la
estandarizacion y distingan también a los consumidores, reduciendo el coste de

diferenciacion para las empresas.

37 Entendiéndose por valor como la relacion social de produccidn caracterizada por productos relacionados
entre si indirectamente, a través de sus productos de trabajo lanzados al mercado (Foladri, 2013).
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Si bien, el aspecto de la diferenciacion que impregna la Denominacion de Origen a
los productos, disminuye las diferencias entre los productores, aleja la
identificacion de los procesos de produccion de las materias primas observando a
la venta un producto terminado en el que el nombramiento con Denominacion de
Origen, no termina de explicar de donde viene el producto y en ocasiones encubre

en una especie de mito la existencia de las relaciones de produccion.

Un ejemplo de ello, es la leyenda de la vainilla apreciable en una roca ubicada en el
centro del municipio de Papantla y que cuenta la historia de una pareja de
enamorados que al ser sacrificados, generan la planta de vainilla y su tutor,
identificando la gran relacion de la vainilla con el pueblo totonaco, pues dicho
aromatico esta presente en sus ceremonias y costumbres. Otro ejemplo es la
invencion del horno calorifico como método de beneficiado de las vainas por el

papanteco Juan Pérez antes del siglo XIX.38

Desde la perspectiva empresarial el territorio de produccion, debe ser
econdmicamente eficiente, de ahi la tecnificacion de los sistemas productivos y la
identificacion de algunos productores con esta corriente de pensamiento mercantil,
pero también la manutencién perversa de los sistemas tradicionales de cultivo

pues:

La base de diferenciacion por lo tanto debe ser dificilmente imitable,
econémicamente viable e internacionalmente reconocida para evitar

conflictos con el mercado mundial (Barco, 2007:29).

Pero dicha diferenciacion presenta dos contradicciones: ningun articulo puede ser
tan singular o tan especial para quedar fuera del célculo monetario; y que cuanto
mas comercializables se vuelvan dichos articulos, menos singulares y especiales

parecen (Harvey, 2001).

38 Extracto de la solicitud de Declaracién de Proteccidn de la Denominacién de Origen “VAINILLA DE
PAPANTLA” (IMPI) de fecha 10 de junio de 2004.
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En este sentido las formaciones socioecondmicas tradicional y moderna han
encontrado la manera de hacer efectivas las rentas monopdlicas mediante la
implementacion de la Denominacién de Origen que supone encontrar criterios de
especialidad, singularidad, originalidad y autenticidad en la produccion, acopio y
beneficiado de vainilla.

3.2 Las organizaciones sociales entorno ala produccién de vainilla: la lucha

por el precio

Antes de profundizar en como se dio la Denominacién de Origen a la vainilla es
importante conocer el marco de organizaciones sociales que existen entorno a la
cadena de produccion y valor de la vainilla mediante un breve repaso de las
mismas permitiendo contextualizar a la principal organizacibn que apoyo la

implementacion de la Denominacion de Origen.

Como ya se ha comentado en los anteriores capitulos, existe una gran variaciéon
entre el precio de compra del fruto en verde a los campesinos productores y el

precio de venta cuando es comercializado posterior al beneficiado.

Existen distintas organizaciones sociales que acopian, benefician y comercializan
vainilla, justificando sus acciones en el apoyo otorgado hacia los productores de
vainilla verde, quienes ante la necesidad de mejorar los precios de compra del
fruto, asi como la necesidad de incrementar su producciéon y principalmente de
emprenden acciones para intervenir no solo en sus procesos productivos, si no en
los procesos de distribucion de recursos a través de la combinacion de los factores
de produccién tales como la tierra, el trabajo y el capital (De la Tejera en Dabur,
2007:25), manifiestan procesos de recomposicion social, modificando la division
social del trabajo y por lo tanto su territorializacion, llevando su produccion hacia las
distintas organizaciones que cuentan con las instalaciones permitidas para el
acopio y beneficiado, ademas de contar con los recursos necesarios para la

comercializacion nacional e internacional.
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Estas organizaciones concentran y gestionan los apoyos estatales por poseer la
informacion y los contactos necesarios con el Estado, articulado asi los distintos

medios de despojo hacia los productores de vainilla verde.

Una de estas organizaciones es el Consejo Veracruzano de la Vainilla
(COVERVAINILLA) fundado el 27 de noviembre del aiilo 2000 en el municipio de
Papantla teniendo impacto en 24 municipios mas del Estado de Veracruz,
actuando como un organismo descentralizado, con patrimonios propios Yy
personalidad juridica otorgadas por el Estado, teniendo como objetivo la integracion
de productores, beneficiadores y comercializadores. Dicha organizacion es
responsable de expedir el documento de la Declaratoria Oficial para la Vainilla
mexicana en 2003, mismo que sustenta la peticion de la Denominacién de origen,
propiciando la intromision directa del Estado en los procesos productivos de la

vainilla verde.

Al respecto SAGARPA expidié durante 2010, una orden indicando que la fecha de
corte para el aromético sera el 10 de diciembre de cada afio, exponiendo razones
de madurez y apoyandose en la Norma Oficial Mexicana quien disefia procesos
productivos de impacto moderado para beneficio de las agroindustrias. También se
prohibié el acopio de vainas por parte de los productores, argumentando que los
campesinos no cumplen con las instalaciones adecuadas para el acopiamiento y
beneficiado®®, dejando solo a los centros de acopio y agroindustrias como los
anicos lugares donde la vainilla verde puede tener destino de realizacibn como
producto beneficiado, pues corresponden perfectamente al despliegue de la

cadena de valor de vainilla beneficiada.

Es importante mencionar que este tipo de cultivo no cuenta con ningun tipo de
subsidio por parte del Estado, por lo que si el corte y por lo tanto la cosecha

resultan afectados por las variaciones climaticas, no existe respaldo alguno.

39 Observado en Imagen del Golfo “Cotizan el kilo de vainilla verde en 100 pesos” articulo electrénico
periodistico de fecha 05 de diciembre de 2010.
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Lo anterior permite que la clase dominante ejerza formas de control sobre los
productores campesinos de vainilla verde, mediante diversas dinamicas de
aseguramiento de la compra de las cosechas por parte de los acaparadores del
fruto, que en ocasiones ofrecen asesoria técnica para el resguardo de las
plantaciones obteniendo a cambio exclusividad en la compra del aromatico, se
presenta a si mismo un trato ambiguo por parte del Estado, pues si bien SAGARPA
ofrece dichas asesorias, también asegura el destino de las cosechas para la

agroindustria dominante.

Existen tres organizaciones ministradas por SAGARPA, el Consejo Nacional de
Productores Vainilleros A.C. (CONAVAI), el Comité Nacional Sistema Producto
Vainilla 'y el Consejo Estatal de Productores de Vainilla Veracruzanos. A.C. todas
constituidas durante en el afio 2005, quienes se mantienen de recursos
pertenecientes a instancias gubernamentales y que basicamente se justifican en el
namero de capacitaciones asi como de los apoyos otorgados en campo a algunos

productores del aromético.

Para 2013 el CONAVAI contaba con 2416 productores en el Estado de Veracruz ,
para asociarse a dicha organizacion los dirigentes no pedian aportaciéon alguna, el
anico requisito era ser productor de vainilla en un una superficie de 0.25 a 3
hectéreas (Dabur, 2013:52).

En cuanto al Comité Nacional Sistema Producto Vainilla establecido por la Ley de
Desarrollo Rural Sustentable, logré reunir a productores, beneficiadores, artesanos,
proveedores de insumos Yy servicios, proveedores de plantas y esquejes,
Industriales asi como a Comercializadores y Exportadores, con el objetivo de lograr
la implementacion del Sistema producto Vainilla en todos los Estados productores,

ademas de la realizacion de un estudio de mercado de la vainilla a nivel nacional.

El Consejo Estatal de Productores de Vainilla Veracruzanos, A.C., brinda

especialmente capacitacion y asesora la tecnificacion de cultivos, apoyando en la
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obtencién de mallas sombra y sistemas de riego a partir de la gestion de dichos
recursos que otorga el gobierno Federal y Estatal. Ademas de impulsar la creacion
de una marca colectiva para lograr comercializar los distintos productos derivados
de la vainilla una vez beneficiada; son la Unica organizacién que ha logrado regular
el acopio de vainilla verde fijando durante 2008 y 2009 un precio de compra a todos
los productores de $50.00%° por kilogramo de vainilla, mediante una mecanica de
compra en la que se recibia todo tipo de vainilla sin importar la calidad y estado de
entrega, después de que se restara el gasto del beneficio y empaquetado se
procederia a la comercializacion nacional o internacional , pagandole finalmente a

los campesinos.

La UGOCP (Union General Obrero Campesina y Popular, A.C) actia en la zona
Norte de Veracruz e integra a productores de distintos cultivos entre ellos a los
productores de vainilla verde. Dicha organizacion apoya a los productores en la
comercializacion de la vainilla verde mediante el acopio del aromatico, para el
posterior proceso de beneficiado que realiza la organizacion mediante las
instalaciones de la Asociacion Agricola Local en el ejido primero de Mayo en el
Municipio de Papantla, para comercializarla a nivel nacional e internacional. Han
logrado pagar hasta $80.00 el precio por kilogramo de vainilla verde a los

productores asociados (Dabur, 2013:68).

La Asociacion Agricola Local de Productores de Vainilla esta relacionada
directamente con la UGOCP de quien ha recibido diversos apoyos; se consolida en
noviembre de 1981, para 2013 se encontraba constituida por 27 socios, en su
mayoria hombres. Esta organizacion es sumamente importante pues logro en 1991
la consolidacion de un beneficio vainillero de nombre “La Alternativa S.S.S” a través
de recursos del Gobierno Federal y la Secretaria de Desarrollo Social (SEDESOL),
con lo que ademas de tener 22 hectareas de cultivo (de las cuales solo 2 hectareas

eran propias de los socios de la organizacion realizando en ellas la plantacion de

40 L3 Vainilla verde presento un precio medio rural por tonelada de entre $51,279.03 durante 2008 y de
$47,430.05 para 2009 segun SIAP-SAGARPA, 2016.
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vainilla organica y las demas son rentadas a ejidatarios realizando en ellas la
plantacién de vainilla convencional) actualmente cuentan con instalaciones para
beneficiar hasta 40 toneladas de vainilla verde y como ya se ha expuesto beneficia

parte de la vainilla acopiada por la UGOCP.

Un caso de particular importancia es la Federacion Veracruzana de la Vainilla, S.C.
de R.L. de C.V. conocida como Fever-Vainilla y constituida en 2009 por 75
sociedades cooperativas y productores de vainilla independientes, teniendo 550
socios en total ubicados en la zona norte del estado de Veracruz, con presencia en
los municipios de Gutiérrez Zamora y Papantla de Olarte. La estrategia para lograr
la comercializacién de la vainilla a nivel nacional e internacional constituyo, en el
acopio y el beneficiado en manos de la propia organizacion, por lo cual recibié de
parte del INVEDER (Instituto Veracruzano para el Desarrollo Rural) la cantidad de 2
millones de pesos para impulsar dicha actividad. Se prometié a los productores un
pago de $80.00 por kilogramo de vainilla verde, pero después de pasado un afio
aun no les habian pagado. Por lo que se sospech6 de mal manejo de recursos y
corrupcion (Dabdar, 2013:71).

A través de este pequefio recorrido por las organizaciones vainilleras es visible que
los campesinos productores del aroméatico siguen sin tener voz propia, es decir,
continlan dependiendo de algun intermediario organizado para garantizar la
compra de su produccién que en muchos casos les es pagada hasta que estas
organizaciones benefician y comercializan; ademas nos permite identificar que los
dirigentes de dichas organizaciones pertenecen y conforman las formaciones
socioeconémicas tradicionales y modernas buscando siempre el mejor
posicionamiento en el mercado a partir del acopio de vainilla verde. Por ello es
importante resaltar que no existe como tal una organizacion emergida de la
formacioén socioecondmica de subsistencia, sirviendo las anteriores como un
medio mas de control, que si bien han logrado perfilar y proponer ciertas luchas a
favor de los campesinos productores en cuanto al precio de compra en verde,

contindan intervenidas por el Estado mediante la presencia de SAGARPA.
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En algunos de los casos estas organizaciones han presentado mejoria para los
productores de la formacion socioecondémica tradicional y generan también un
puente de comunicacion con los productores de la formacion socioecondémica de
subsistencia, incentivando un intercambio de impresiones con respecto a las

condiciones de produccion.

3.2.1 La Denominacidn de Origen y la produccion de vainilla beneficiada la

“Vainilla de Papantla”

La declaratoria general, de proteccion de la Denominacién de Origen “Vainilla de
Papantla”, fue emitida el 24 de febrero de 2009. En este documento se dan a
conocer los antecedentes de promocion para pedir la Denominacién de Origen del
aromatico. Durante el afio 2003 el secretario rural de Puebla, asi como el
presidente del Consejo Veracruzano de la Vainilla (COVERVAINILLA), presentaron
la declaratoria para proteger con la Dominacion de Origen a 38 municipios de los

Estados de Veracruz y Puebla, en los que se producia vainilla verde.

El Consejo Veracruzano de la Vainilla, tiene entre sus objetivos la reunion de los
productores, industrializadores y comercializadores de vainilla, para facilitar el
desarrollo del sector vainillero, asi como promover la produccion y comercializacion
del fruto, pugnando por la incursion del avance tecnolégico, como manera de
mejorar los precios, ademas de promover la certificacion de origen de los esquejes,

frutos y derivados de vainilla provenientes de la region de la “Vainilla de Papantla”.

Durante 2004 fue publicado en el diario oficial de la federacion, la promocion de la
declaratoria y se llamé a terceros relacionados con el tema para presentar interés
juridico y expresar inconformidad fundamentada ante el tramite para la obtencién

de la Denominacién de Origen.

La Denominacion de Origen de la “Vainilla de Papantla”, ampara al fruto maduro
beneficiado de la orquidea vainilla planifolia Andrews, asi como a las mezclas de
las subespecies conocidas como Vainilla Fina, vainilla rayada, vainilla oreja de
burro y vainilla mestiza, presentes en los distintos municipios.
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También protege los extractos y derivados, producto de vainas que se encuentran
en los municipios determinados con Denominacion de Origen y conforme a las
definiciones de la NOM-139-SCFI-1999 misma que fue cancelada en febrero de
2012 quedando el etiquetado comercial dentro de México definido por la NOM-139-
SCFI-2012.

Asi es como el 27 de enero de 2009 la Comisiobn de mejora regulatoria de la
Secretaria de Economia, atiende la promocion del Instituto Mexicano de la
Propiedad Industrial (IMPI), quienes detallan que la produccion de “Vainilla de
Papantla” es especial y diferenciada por las caracteristicas de altura y clima en
zonas por debajo de los 300 metros sobre el nivel del mar; en una temperatura
media anual de 23°a 25 °C, indicando que el factor climatico que caracteriza la
produccion de estas vainas, son los vientos llamados “nortes”, donde la magnitud
de las bajas temperaturas de invierno y la regularidad con que se presentan dichos
nortes, definen la época, la intensidad y el numero de floraciones de la vainilla,

determinando asi la zona geografica de produccion.

Por lo tanto, la relacion del territorio respecto al tipo de suelo para garantizar la
produccion de vainilla, refiere en su mayoria a Regosoles de tipo calcérico con
Feozem calcérico que estando mezclados, permiten la disponibilidad de materia
organica en el suelo, asi como la procuraciéon de un buen drenaje en general®!.
Indica también que el factor humano influye en las caracteristicas diferenciadoras
del producto siendo el uso del horno calorifico quien distingue el proceso de

beneficiado.*?

41 Extracto de la solicitud de Declaracién de Proteccién de la Denominacién de Origen “VAINILLA DE
PAPANTLA” (IMPI) de fecha 10 de junio de 2004.

42 Dictamen total final del anteproyecto para la obtencidn de la Denominacién de Origen de la vainilla de
Papantla. Comisién Federal de Mejora Regulatoria, Secretaria de Economia, 27 enero 2009.
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Imagen 12.- Horno calorifico para beneficiado de vainilla verde,
en fabrica de vainilla Gaya Vai Mex

Foto tomada en trabajo de campo (Abad, 2016).

Para el 24 de febrero de 2009 la “Vainilla de Papantla”, adquiere la Denominacién
de Origen que integra, del Estado de Veracruz, a los municipios de: Papantla,
Castillo de Teayo, Cazones de Herrera, Chumatlan, Coahuitlan, Coatzintla,
Coxquihui, Coyutla, Espinal, Filomeno Mata, Gutiérrez Zamora, Martinez de la
Torre, Mecatlan, Poza Rica de Hidalgo, San Rafael, Tecolutla, Tihuatlan y
Zozocolco de Hidalgo al territorio de la Denominacién de Origen; del Municipio de
Misantla, la cuenca hidrolégica del Rio Nautla, por debajo de los 300 metros de
altitud, asi como del municipio de Tuxpan, la zona que situada al sur del paralelo
20°48°4%, y a 18 municipios del Estado de puebla, cuatro de manera integra y

catorce de manera particular.

“ En declaratoria general de proteccidn de la denominacién de origen “vainilla de Papantla”.(IMPI) de fecha
24 de Febrero de 2009.
110



Capitulo 3 La Denominacién de Origen y la produccion de vainilla verde

El uso de la Denominacién de Origen impacta en sus costos de regulacion a los
productores de vainilla verde, a los acopiadores y beneficiadores del fruto, asi
como a la industria que se dedica a la produccién de extractos y derivados de la

vainilla de Papantla.

3.2.2 La Denominacion de Origen y la afectacion en el precio de compra de la

vainilla verde

En 2010 el proyecto de la Norma Oficial Mexicana (PROY-NOM-182-SCFI-2010),
ademas de dictaminar las caracteristicas del fruto en verde para ser aceptado
como “Vainilla de Papantla”, expresa en el Anexo Il de la MIR (Manifestacion de
Impacto Regulatorio) emitida por la COFEMER (Comision Federal de la Mejora
Regulatoria), que los productores de vainilla verde, pueden adquirir un certificado
de Denominacion de Origen, pagando $5,000 anuales. Dicho certificado se justifica
como la Unica manera, en la que los productores de vainilla verde, comprobaran
gue la vaina esta efectivamente producida en la region que distingue a la “Vainilla
de Papantla”, obteniendo un precio de compra, por parte de los acopiadores

establecido de $40.00 méas 15% es decir de unos $46.00 por kilogramo en verde.

Cuadro 1.- Resumen Costos-Beneficios Productores Vaina Verde

Costo Beneficios
Certificacion $5,000.00 Incremento de Ventas
Anual
Métodos de N/A Incremento Precio Venta /Kg, de un 10 a
Prueba un 15%.
Disefio Etiquetas | N/A Posicionamiento Marca Propia

Fuente: Anexo Il MIR Vainilla de Papantla, 2010.
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El canal institucional para que opere la emision de dichos certificados, se encuentra
a cargo de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y
Alimentacion (SAGARPA), que a través de las instancias internas y competentes
de Apoyos y Servicios a la Comercializacion Agropecuaria (ASERCA) y el
Fideicomiso de Riesgo Compartido (FIRCO), promovera el uso de la Denominacion
de Origen “Vainilla de Papantla” entre los productores de los estados de Puebla y
Veracruz, los cuales acudiran ante la entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) para
obtener la certificacibn, misma que debera ser presentada ante el Instituto
Mexicano de la Propiedad Industrial (IMPI), para poder obtener la autorizacion que

les permite utilizar la Denominacién de Origen correspondiente.**

La implementacién de la Denominacién de Origen también se justifica, en la
necesidad de incrementar la comercializacion del producto a nivel nacional e
internacional, debido a la disminucién de la competencia actual con la vainilla
sintética. La Norma Oficial Mexicana respalda la declaratoria de proteccién a la
Denominacion de Origen “Vainilla de Papantla”, emitida en 2003 por el Consejo
Veracruzano de la Vainilla (COVERVAINILLA) y el secretario rural de Puebla, por
medio de la emision de la NOM-182-SCFI-2011 que fue aceptada en el 2012,
después de que la vainilla adquiera la Denominacién de Origen en 2009. Por lo
tanto la Norma Oficial Mexicana sirve para el etiquetado de los productos que

llevan en su nombre “Vainilla de Papantla”.

Basicamente podemos decir que la Denominacion de Origen genera la diferencia
entre la vainilla verde y la “Vainilla de Papantla” verde, que garantiza desde su
cultivo con determinadas especificaciones y el pago del certificado de origen, un
fruto que pertenece al territorio de la Denominacion de origen y que por lo tanto es

auténtica.

44 PROY-NOM-182-SCFI-2010 VAINILLA DE PAPANTLA, EXTRACTOS Y DERIVADOS ESPECIFICACIONES,
INFORMACION COMERCIAL Y METODOS DE ENSAYO (PRUEBA) DIRECCION GENERAL DE NORMAS. 2008.
SECRETARIA DE ECONOMIA.
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La implementacion de la Manifestacion de Impacto Regulatorio (MIR) a través de la
Norma Oficial Mexicana (NOM) para la regulacion de la Denominaciones de Origen
de la “Vainilla de Papantla”, afecta a toda la cadena de produccion de vainilla
verde, pero particularmente a los campesinos y productores del aromatico, porque
son quienes soportan toda la cadena de valor, al ser la base productiva para la

transformacioén de la vainilla verde en vainilla beneficiada.

La Norma Oficial Mexicana junto con sus Manifestaciones de Impacto Regulatorio,
presentan cambios a través del tiempo, modificando sus requisitos para usar el
etiquetado en los productos que incluyan en sus nombres la denominacion de
origen. Las consecuencias son identificables en los campesinos que se observan
diferenciados por el certificado de Denominacién de Origen (DO), lo que agrega
otra distancia mas, otra exclusion para los productores que tendran que vender
mas barata su produccién por no contar con el certificado de origen. Si bien el pago
de los certificados también aplica para los acopiadores/beneficiadores de la Vainilla
de Papantla quienes deben pagar $10,509.00 pesos al igual que la industria del
extracto y los derivados, las posiciones no son las mismas debido a las

caracteristicas de cada formacion socioeconémica.

Cuadro 2.- Resumen Costos-Beneficios Acopiadores/Beneficiadores

Costos Beneficios
Incremento
Certificacién Anual $ 5,000.00 | Ventas De un 5 aun 10%
Incremento Precio
Métodos de Prueba | $ 3,509.00 | Venta /Kg. De un 10 aun 15%
Cambio Disefio de Posicionamiento
Etiquetas $ 2,000.00 | Marca Propia Si, intangible
Posicionamiento
Vainilla de
Costo Total $ 10,509.00 | Papantla Si, intangible

Fuente: Anexo Il MIR Vainilla de Papantla, 2010.
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Cuadro 3.- Resumen Costos-Beneficios Industria del Extracto y Derivados

Costos Beneficios
Incremento
Certificacion Anual $5,000.00 | Ventas De un 5 aun 10%
Incremento Precio
Métodos de Prueba $3,509.00 | Venta /It. De un 10 a un 15%
Cambio Disefio de Posicionamiento
Etiquetas $2,000.00 | Marca Propia Si, intangible
Posicionamiento
Vainilla de
Costo Total $10,509.00 | Papantla Si, intangible

Fuente: Anexo Il MIR Vainilla de Papantla, 2010.

Por lo tanto la implementacién de la Denominacion de Origen “Vainilla de
Papantla”, presenta un problema para los productores de vainilla verde, al tener
que realizar un pago extraordinario a la inversién en la produccion, que les asegura
beneficios mezquinos impactando sin duda en la decisiébn de producir o no el

aromatico .

En México las Denominaciones de Origen le pertenecen al Estado, quien
administra su implementacion durante los 2 afios que requiere el tramite
burocréatico. Siendo México un pais mega diverso existe interés juridico en las
cadenas productivas. En este sentido la Secretaria de Economia tiene atribuciones
Unicas por lo que los productos sujetos a Denominacion de Origen deben cumplir
con las Normas Oficiales Mexicanas respectivas, a fin de garantizar al consumidor
la calidad de esos productos (SAGARPA, 2009).

Es visible por lo tanto un proceso de valorizacion capitalista del espacio de
produccion de la vainilla verde, pues la caracteristicas que dan cualidades
especificas al producto deben ser reguladas, no siendo suficiente trabajar la tierra
de acuerdo a un determinado sistema productivo, sino también se debe pagar por
producir vainilla verde en un determinado territorio que le pertenece al Estado y por
supuesto a las agroindustrias, quienes pueden pagar la implementacion de los
certificados de Denominacion de Origen, teniendo otra ventaja sobre los

productores campesinos de la formacion socioeconémica de subsistencia,
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sumando en ocasiones sus tierras desde la distancia ( contrato con productores por
parte del capitalista), ampliando con ello sus territorios por ser los “padrinos” de
certificado y tecnificacion de las tierras para que la produccion esté garantizada en

cantidad a los acopiadores y a la agroindustria de beneficiado.

La implementacion de la Denominacion de Origen de la “Vainilla de Papantla”
intensifica las relaciones desiguales en la cadena productiva de vainilla, integrando
de manera mas contundente esa espacialidad capitalista que reproduce las
relaciones de dominacién y despojo por parte de las formaciones socio econémicas
moderna y tradicional, para con la formacion socio economica de subsistencia,

productora de vainilla verde.

La implementacion de la Norma Oficial Mexicana con sus modificaciones, también
explica la regulacibn y ordenamiento de la cadena productiva, pues en la
Manifestacion de Impacto Regulatorio de 2010, jamas trata algun tema en el que se
exprese que los productores de vainilla verde puedan acopiar, beneficiar,
transformar y comercializar su propia produccion. La Norma Oficial Mexicana para
la “Vainilla de Papantla”, contempla en todo caso, una especie de sistema
producto, de cadena de valor segmentada como ya se ha implementado en el

Estado de Puebla, mediante dicha Denominacion de Origen.

3.3 La “Vainilla de Papantla”, el uso de la Denominacion de Origen en los

procesos de valorizacién capitalista del espacio

El trabajo desarrollado por los sujetos sociales, es lo Unico que crea valor y dicho
valor es originado en las relaciones que se despliegan al trabajar. La produccion de
espacio también esta mediada por el trabajo y por lo tanto presenta valor. Pero los

espacios producidos pueden y son valorizados capitalistamente pues
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“no hay duda de que las formas espaciales manifiestan el acondicionamiento de la
estructura econémica que domina a la sociedad que las crea” (Moraes y Costa,
2009:101)

Por lo tanto, el espacio tiene valor mediante la organizacion de las fuerzas
productivas, pero, se encuentra inserto en el sistema de produccion capitalista,
presentando por ello procesos de renta absoluta, diferencial y monopdlica pues:

La renta absoluta, como expresion de propiedad privada del espacio,
aparece como la forma de cobro de derecho de utilizacibn de una
parcela del espacio fisico. Y La renta diferencial reposa en las
cualidades especificas de un lugar dado, sean naturales o agregadas al
suelo por el trabajo. Y la renta monopdlica, a su vez, incide directamente
en el ambito de la singularidad de los lugares. Su fundamento son las

condiciones excepcionales, naturales (Moraes y Costa, 2009:104-105).

El valor del espacio se visibiliza basicamente en la singularidad de los recursos
naturales, asi como en la division social y territorial del trabajo que depende
directamente de la relacién del trabajo vivo y el trabajo muerto desplegados en la
tierra. Hay valor en el espacio, a partir de esa compleja malla de relaciones que se
despliegan para construir su tejido, la espacialidad que “no pertenece a la esfera de
éste o de aquel lugar concreto, sino que es una caracteristica inmanente de

cualquier proceso, sea social o natural (Moraes y Costa, 2009:104-105).

La implementacion de la Denominacion de Origen para la “Vainilla de Papantla”
presenta los tres tipos de renta anteriormente mencionados. La renta absoluta se
encuentra manifestada, en el pago de renta que algunos campesinos y productores
deben de hacer por ocupar la tierra y también en el pago que se debe hacer al

Estado, por producir en un territorio con Denominacién de Origen.
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La renta diferencial se aprecia en un proceso mas interno, en el momento del
acopiamiento, donde la produccién es diferenciada para ser pagada, y donde si se
tiene el certificado de denominacién de origen, se puede obtener un “mejor precio”.
La renta monopdlica es aplicada por la agroindustria, en la que todos los procesos
productivos se centralizan incentivan y defienden la singularidad que justifica a la

Denominacion de Origen.

Por lo tanto la Denominacion de Origen, entiende al espacio producido como un
contenedor de valor, que pertenece al Estado. Contenedor espacial que ha sido
desarrollado por las comunidades y los sujetos sociales; espacialidad que es
desplegada por las relaciones que sostienen las distintas formaciones
socioeconémicas para hacer posible la produccion de vainilla beneficiada pues
como indica Moraes y Costa en La valorizacion del espacio: “en la busqueda de la

totalidad, la espacialidad es un elemento de concrecién”.

La Denominacion de Origen permite centralizar en los municipios de Papantla y
Gutierrez Zamora del Estado de Veracruz, la cadena productiva de vainilla,
mostrando tendencia, hacia el monopolio por parte de la agroindustria Gaya S.A.
de C.V, refiriendo a un proceso de intensificacidon de dominio capitalista al fijar un

espacio de produccion por sus caracteristicas singulares.

La concentracion refiere a la base de un proceso de expansion, en el que se fija
valor al suelo ininterrumpidamente por sus caracteristicas singulares. La
tecnificaciéon de los sistemas productivos tradicionales puede leerse entonces como
la nueva acumulacién de trabajo muerto sobre el suelo, generando en un segundo

momento una redistribucion de la division social y territorial del trabajo vivo.

Dicha tecnificacién también tiende a la homogenizacion los sistemas productivos de
vainilla verde, presentando con ello dos de los procesos propios del

establecimiento de monopolios; la concentracion y la centralizacion ya que:
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El control de la tecnologia, a su vez corrompe el viejo principio del lucro medio de
competencia y actia como factor de centralizacion de capitales (Moraes y Costa,
2009:122).

Es importante reflexionar que la tecnificacion de los sistemas productivos es
apoyada por las organizaciones sociales ministradas por SAGARPA entorno a la
produccion del aromatico. Lo que se esta presentando es ese doble “juego” en el
que el Estado facilita procesos de desposesion, concentracion y centralizacion
capitalista. Por lo que en este sentido la Denominaciéon de Origen de la “Vainilla de
Papantla” incentiva una produccion mas tecnificada, tendiente al despojo hacia la

formacién socioeconémica de subsistencia.

Es por ello que al encontrar vainilla producida en estos municipios con
Denominacion de Origen, seleccionada y beneficiada por los productores de la
formacion socioecondmica de subsistencia los propios indigenas totonacos, se
estd encontrando también una forma de vivir, de producir y reproducir las
necesidades de permanecer en el espacio, de seguir generando ese territorio
comun donde se produce este aromatico; se esta visibilizando la espacialidad

resistente, la reproduccién de la vida y de la comunidad.
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Conclusiones

En este trabajo se lograron identificar los procesos de dominacion capitalista hacia
los productores de vainilla verde que proveen de ventaja competitiva a la
agroindustria, maximizando la obtencidn de plusvalor. Sirva este trabajo en la
construccion del objeto geografico de estudio desde una perspectiva critica, para
visibilizar el despojo y extractivismo capitalista. El caso de la implementacion de la
Denominacioén de Origen “Vainilla de Papantla” no es aislado, existen en México al
menos 14 implementaciones de Denominacion de Origen para 2016 (tequila,
mezcal, olinala, talavera, bacanora, ambar Chiapas, café Veracruz, sotol, café
Chiapas, charanda, mango ataulfo de soconusco de Chiapas, chile habanero de la
peninsula de Yucatan, arroz del Estado de Morelos) que convendria revisar desde

un punto de vista critico.

Una consecuencia de ese despojo y extractivismo es la destruccion de la fertilidad
de la tierra, que en este trabajo intento explicarse como aquella relacién de los
sujetos campesinos con su medio de trabajo. La propiedad sobre la tierra y los
medios de produccién tiene gran importancia para explicar las condiciones de
precio de la vainilla verde, pues como se intentd explicar, no existe a un por parte
del Estado algun plan o mecanismo gue trate la situacion en la que los campesinos
productores de vainilla verde puedan participar también del acopio, beneficiado y

comercializacion.

En conclusion los programas estatales han tendido a integrar una cadena de valor,
un sistema producto donde los campesinos productores siguen sin percibir
verdaderamente el usufructo por su produccion. La propiedad de la tierra es
importante para el desarrollo de las fuerzas productivas en favor de satisfacer las
necesidades de los campesinos, por lo que no solo la tecnificacion apoyara en la
mejora de los procesos productivos. La apropiacion de la tierra mediante el trabajo,
da valor a la produccién de un espacio. Por lo que, al no existir mas la propiedad

social de la tierra el valor producido empieza a ser privado.
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La relacion entre la propiedad de la tierra y los sistemas de produccion asi como el
de las formaciones socioecondémicas hace evidente la division social y territorial del
trabajo, desplegada en los municipios estudiados. Podemos observar basicamente
tres formaciones socioeconémicas, que sSon una manera, una perspectiva para
‘desarmar” a la totalidad. Estas formaciones se completan con los distintos
sistemas productivos, que en ocasiones empatan con las condiciones de propiedad

de la tierra.

Asi mismo podemos concluir que las distintas organizaciones sociales estan
ligadas en su mayoria a SAGARPA y sus lideres pertenecen a las formaciones
socioecondmicas tradicionales y modernas. En todos los casos expuestos en la
presente tesis se observd que funcionan como acopiadores, beneficiadores y
comercializadores, sin lograr dar voz verdaderamente a las necesidades de los
campesinos y productores de vainilla verde. Por otro lado la implementacién del
Sistema Producto a devenido en el pliegue de la cadena de valor, concentrandola
para su manipulacion efectiva por las agroindustrias y comercializadoras mas

importantes.

Los sistemas productivos tradicionales, son ocupados por mas de la mitad de los
campesinos productores de vainilla verde pertenecientes a la formacién
socioecondémica de subsistencia y tienden a la tecnificacion por parte de las
formaciones socioecondémica tradicional y moderna. Esta tecnificacion de sistemas
productivos tradicionales representa una concentracion de tierras y una

centralizaciéon de la produccién para favorecer a una agroindustria en particular.

120



Conclusiones

En este sentido podemos concluir que el Estado facilita los mecanismos de despojo
y extraccion hacia los campesinos productores de vainilla verde, pues agiliza las
funciones de la agroindustria beneficiadora vainillera, mediante las distintas

instituciones.

La implementacion de la Denominacion de Origen como “Vainilla de Papantla” es
una forma de valorizacion capitalista del espacio, porque reine mediante la cadena
de produccién de vainilla verde y beneficiada el valor del espacio; asi como al valor
en el espacio identificado en la cadena de valor. Podemos observar que al ocupar
el nombre de un municipio particular, donde se encuentran concentrada la
produccién de vainilla verde y asentada una de las agroindustrias con mayor
presencia es evidente un proceso de expansion promovido por el Estado. Las
condiciones unicas Yy singulares, establecidas para poder obtener la Denominacion
de Origen como “Vainilla de Papantla®, no son mas que la manera de valorizar
capitalistamente el espacio de produccion de la vainilla, generando condiciones

desiguales de produccion.

Es una manera para que los comercializadores obtengan una distinta posicion y
precio en la esfera de la circulacién del producto final. La tecnificacién de cultivos
sugiere un alza en la cantidad de producto y una mejor calidad de los frutos, pero
no considera el retomar el espacio valorizado por los sistemas de produccién
tradicionales.La agroindustria vainillera muestra centralizacion de la cadena
productiva, mediante la Denominacién de Origen, logrando la especulacion del

precio sobre la vainilla verde y beneficiada.

La Denominacién de Origen, facilita por lo tanto la manipulacién del precio a nivel
internacional, por parte de las agroindustrias al concentrar los canales de

comercializacion internacional.
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La cadena de valor de la “Vainilla de Papantla” representa en su concrecion el
territorio de la agroindustria mas desarrollada de la Regién. El flujo de informacion
entre actores y eslabones se observa interrumpido, mayormente para el eslabén
productivo donde localizamos a los campesinos productores de vainilla verde

pertenecientes en su mayoria a la formacion socioeconémica de subsistencia.

Pero no olvidemos que en dicho eslabon productivo podemos encontrar a
pequefios, medianos y grandes productores que afiaden asimetria en la
informacion. Por lo que es de gran interés para la geografia, profundizar en el
conocimiento de la valorizacion del espacio para recomponer las relaciones
sociales y garantizar un correcto flujo de informacién que posibilite el tejido de esa
malla complejisima que es la espacialidad, reconociendo los procesos de

apropiacion y trabajo de cada espacio de produccion.

Concluyo entonces el presente trabajo con una propuesta surgida a partir de la
apreciacion de la cadena de produccion y de valor. La mayoria del valor agregado
a la vainilla queda en manos de los comercializadores, beneficiadores vy
acopiadores; dicho valor agregado es pagado por los consumidores. Existen
maneras de agregar un cuarto eslabén a la cadena de valor y tiene que ver con la
relacion que los consumidores tienen al satisfacer sus necesidades mediante el

consumo de vainilla.

Por lo que, si el flujo de informacion se ampliara a los consumidores, quienes
dejaran solo de adquirir los productos finalizados y actuaran de manera mas
directa y activa en la cadena de produccién de sus satisfactores, se podrian crear
asociaciones de consumidores que apoyarian a los productores mediante el

conocimiento de su actividad.

Estas asociaciones pueden intervenir en el orden de la cadena productiva creando
valores distintos, relacionandose con la espacialidad de produccion de vainilla
verde y conociendo mas de cerca todos los procesos que hacen posible el producto

final.
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Como conclusion final se presenta un resultado espacial en el que se precisa a la
tecnificacion de los sistemas de produccibn como una estrategia en la que la
concentracion de los medios de produccion en el momento de homogenizarlos y
la centralizacion de capitales presentada en los dos municipios estudiados en la
presente tesis, Gutiérrez Zamora y Papantla del Estado de Veracruz. Ahora bien al
tecnificarse dichos sistemas de produccion el empleo de jornaleros es cada vez
mayor, por lo que la dinAmica de reproduccion de fuerza de trabajo se acciona,
siendo necesario para dicha reproduccién un tiempo de trabajo socialmente
necesario para agregar el valor a la produccion de vainilla verde por lo que en toda
esta investigacion surge la propuesta de pensar en un espacio socialmente
necesario para la reproduccion de dicha fuerza de trabajo, este espacio
socialmente necesario es propuesto desde el territorio generado a partir de las
practicas sociales para la reproduccion de la fuerza de trabajo.
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