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A mis padres
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tiene que ser una profesionista”, ahora puedo decir, que finalmente, y con mucho esfuerzo, estoy
logrando ese anhelo.
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problemas siempre, “si se quiere, se puede salir adelante”; quien siempre me dijo que la frase “no
se puede” no existe, pues siempre hay un camino para todo. Gracias por ser mi complice, amigoy

papa.

Los tres, quienes son siempre una parte importante para mi, pues son quienes me dieron la vida, y
ademas me han guiado por el buen camino; gracias por sus consejos, regafios y |o estrictos que
son, pues todo eso ha valido la pena; porque siempre me han alentado a superarme como persona
y profesionista. Las palabras no son suficientes para describir lo infinitamente agradecida que
estoy, sin embargo, simplemente les agradezco de corazon por apoyarme siempre.

A Gustavo Cruz

A mi novio Gustavo, para mis papas el “amigo”. Una persona que siempre cuida de mi, procurando
que esté bien y no me falte nada. Le agradezco por su compafiia en dias de desvelo y su ayuda
cada vez que la necesito, por esas sabias palabras que me aconsejan de la forma correcta y que
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personal.
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que estan al pendiente de mi y quienes en algin momento se tomaron la molestia de darme un
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En especial agradezco a:

Mi tia Genoveva, cuya principal caracteristica es ser la mama de todos, le agradezco por
aguantarme todo este tiempo y también por ofrecer en cada ocasion “un taco” a todos los amigos
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A mis primos

Les agradezco a mis primos que me alentaron a hacer una carrera profesional, en especial a
Graciela Duefias, por ser mi ejemplo a seguir y por su apoyo moral y en ocasiones, también
economico, para que el dinero no fuera un pretexto para abandonar la carrera. Y a Carmen
Duefas, la que mas que una prima, ha sido una gran amiga; y que a pesar de la distancia sabemos
que estamos ahf para escucharnos y compartir un consejo.

A los profesores

A los profesores, personas de gran sabiduria y ejemplos a seguir, gue se han esforzado por
transmitirme sus conocimientos. Sencillo no ha sido el proceso, sin embargo gracias a ellos he
logrado importantes objetivos y formado nuevas metas, entre ellas, culminar el desarrollo de esta
tesis con éxito para obtener mi titulacién profesional.

A mi amigo fiel

A miamigo de cuatro patas, Banano, quien fue mi compafiero fiel de toda la carrera, pues él se
desveld a mi lado en cada una de |las noches de arduo trabajo para una entrega, que aungue
estuviera lloviendo o haciendo frio estaba a un lado de mi y siempre alerta.

A todas las personas antes mencionadas, simplemente les agradezco, porque gracias a ellas
aprendi que para obtener grandes logros, se requieren grandes esfuerzos.
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Museo de Gastronomia

Unidad |
Justificacion

1. Planteamiento del problema

1.1.Descripcidn de la problemética

1.1.1. ldentificacion de la Problematica

La gastronomia tradicional Mexicana se caracteriza por su gran variedad de platillos, de los cuales
cada uno tiene un sabor distintivo, ademas de ser una de las mds ricas y elaboradas del mundo; cabe
mencionar que cada estado de la Republica cuenta con su propia comida tipica elaborada
dependiendo de las tradiciones y costumbres de la regién. Su historia, sus sabores, aromas y
texturas de la cocina tradicional mexicana son una grata sorpresa para los sentidos, por lo que
resulta pertinente dedicar un espacio para la preservacion, demostracion y degustacion de forma
cultural e informativa; es decir la creacion de un Museo de Gastronomia.

En la ciudad de México no existe un espacio que albergue las actividades de la cocina tradicional
mexicana e internacional, sin embargo; en muchos lugares alrededor de ésta, se han establecido
exposiciones temporales, en especial al sur, entre las delegaciones Milpa Alta y Xochimilco, las
calles, plazas, parques y jardines son intervenidos para este tipo de actividades socioculturales, las
cuales pretenden mostrar a las personas la riqueza de sus fuentes naturales convertidas en
exquisitos alimentos.

En la Delegacidn Milpa Alta la cocina tradicional tiene su base en el maiz, ya que una vez
nixtamalizado, el maiz se emplea para hacer masa con la cual se preparan desde atole hasta
antojitos mexicanos de todo tipo. En Santa Ana Tlacotenco, por citar otro sitio, es costumbre la
recoleccidn de algunos géneros de hongos comestibles, mismos que suelen acompanarse de chile,
epazote y cebolla antes de constituir el relleno de las empanadas de maiz cominmente conocidas
como quesadillas.

Es importante mencionar que Milpa Alta y Xochimilco son sedes de importantes festivales
relacionados con la comida mexicana en los que se han establecido; muestras gastronémicas de
diferentes restaurantes de la region, “La Feria del Nopal”, “La Feria del Mole” que se realiza en San
Pedro Actopan y es una de las mds famosas en la cocina mil-paneca, “La Feria de la Pera”, “La Feria
del Maiz y La Tortilla”, “La Feria del Pulque”, “La Feria del Conejo”, “Feria de la Barbacoa”; entre la
reposteria y dulces mexicanos se encuentran: “Feria de la Pera”, “Feria del Dulce Cristalizado”,
“Feria de la Nieve” y “Feria de la Alegria y el Olivo”, entre otras.

Debido a la importancia de la gastronomia mexicana no podemos dejar a un lado de establecer un
espacio en donde nos podamos acercar al conocimiento de sus origenes culturales mds importantes
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no solo en la historia, si no su relacion con América Latina y con el mundo, ya que esta cocina en
particular ha destacado en el mundo, por seguir respetando sus tradiciones y por honrar a los largos
anos que tiene de historia. Caminar por esta historia hace que cada platillo sea dnico y espectacular,
no solo por reunir los diferentes colores, sabores y aromas de cada platillo, sino por el espiritu de
identidad.

Para poder hallar la cocina auténtica de México primero debemos remontarnos a sus origenes para
entender de donde viene y como ha ido cambiado a lo largo de los aiios. Antes de la llegada de los
espaiioles, la dieta de las culturas prehispdnicas se basaba basicamente en platillos de maiz con chile
y hierbas, usualmente complementados con frijoles, jitomates o nopales; también incluian la
vainilla, cacao, tomatillos, aguacate, guayaba, papaya, sapote, mamey, piiia, jicama, calabaza, papa,
cacahuates, achiote, huitlacoche, pavo y pescados. Sin embargo la invasion espaiola significo la
llegada de grandes variedades de legumbres verdes, raices, frutas, leguminosas, cereales y
condimentos, en los que se encuentran: la lechuga, espinaca, pepino berenjena, esparrago, ajo,
betabel, zanahoria, rabano, manzana, pera, ciruela, cereza, uva, limén, nuez, almendras, linaza,
aceituna, lentejas trigo, cebada, centeno, avena, arroz, cana de azlcar, entre otras especias que se
fusionaron con la cultura existente.!

De tal manera que los espaiioles no alteraron la comida mexicana, si no que trajeron ingredientes
para complementarla, ademas de que la cocina mexicana se desarrolld a través de este intercambio
y es una de las razones por las cuales la hace compleja y que hace que sea una de las mas grandes
e importantes del mundo.

Debido a que México es un pais con gran riqueza tanto en recursos naturales, como en tradiciones
y costumbres, cada uno de los estados de la Republica posee caracteristicas unicas debido a la flora
y fauna con las que cuenta, a su clima, su ubicacion geografica, a la cultura, ideologias, e incluso a
los grupos étnicos que habitan la regidn, por lo que de acuerdo a estas caracteristicas, cada estado
de la republica, cuenta con su propio estilo y comida tipica.

Resulta interesante saber que cada estado es diferente en todos los aspectos, sin embargo todos
guardan algo en particular, han demostrado su cocina con platillos que fundamentan su valor en el
vasto namero de ingredientes que utiliza, elaborando asi su amplia gama de aromas y colores, en
las técnicas de cocina que le son propias.

La Gastronomia mexicana contiene una lista innumerable de platillos y de espacios donde se nos
muestra la diferencia por cada una de las regiones de México.

Ahora bien, se hace necesario contar con un museo gastronémico, que cuente con la enorme
Tradicion culinaria existente, la cual es digna de preservar y mostrar al resto del pais y desde luego
a nivel internacional; 0 mejor dicho cubrir esta necesidad con varios museos quizd, uno en cada
estado.

A continuacion se hace una breve descripcion de diferentes regiones del pais, destacando sus
principales caracteristicas en éste rubro.

! Jesuis Flores y Escalante, Breve historia de la comida mexicana, Debaolsillo, México 1994, pp. 15-72.
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Comida Tipica de Veracruz

Veracruz es uno de los estados con mayor
tradicién culinaria y cada una de las regiones que
lo integran tiene su toque especial. La cocina
veracruzana tiene todo un abanico de
posibilidades complaciente para cualquier paladar
ya que estd condimentada con las especias mas
naturales y originales, muestra de ello son los
platillos provenientes del mar como el pescado en
ESCE]bEChE, los pu|p05 en su tinta, las empanadas 1) Yareli Yafiez, Comida tipica Veracruz, Septiembre 2013,
de camarén, los pescaditos fritos, el chilpachole y ¢cnica Digital

el afamado Huachinango a la Veracruzana.

Veracruz

Es importante mencionar que el café de esta zona es de un sabor incomparable y aromatico, por lo
cual es exportado a muchos paises y es considerado como uno de los mejores en el mundo entero.

Las ciudades cuya tradicién gastronémica han cobrado fama incluso internacional son; Orizaba,
Cordoba, algunas costeras como Tuxpan, Nautla y Tecolutla, por mencionar solo algunas. No solo
sus bellezas naturales, si no su gran riqueza gastrondmica.?

Comida Tipica de Chiapas

En Chiapas hay una gran variedad de platillos
autdctonos como los siguientes, por mencionar
algunos: Frijol escumite con chilpiin, frijoles
negros con carne salada de res, tanate y chumul,
caldo de shuti, chanfaina estilo Soconusco,
estofado de pollo, tamales de iguana, armadillo
guisado, tamal de jacuané, nacapitu, cuchunuc,

putzatzé, yumimuju, picte de elote, toro pinto y

caldo de sihuamonte, mole de guajolote o el 2}YareliYafiez, Comida Tipica Chiapas, Septiembre 2013,
Técnica Digital.

Chiapas

palmito de coroso, chaya, chipilin y hierba mora,
caldo de chipilin, carne asada y longaniza, frijoles
en sus diversas modalidades, y no podian faltar los tamales de chipilin, de elote, de bola, de carne
con verdura, el casquito, pescado y mariscos.

2 Anonimo, “Comida tipica de Veracruz”, Mayo 2007, (vii 23 de Agosto de 2013))

http://www.mexicolindoyguerido.com.mx/mexico/index.php?option=com content&view=article&id=175:c
omida-tipica&catid=332:veracruz&Iltemid=100018
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También se preparan exquisitas bebidas como el agua de Chicha y el pozol reventado, pozol negro
v blanco, cacao, pinol y taberna, agua de naranja, tamarindo, papaya, tascalate, atol agrio, pinole,
o, si lo prefiere, puede deleitarse con un rico chocolate.

Dulces de platano, chilacayote, cacahuate, chocolate, yuca, de ajonjoli, de calabaza, de papaya, coco
molido, de cacahuate, turrén, tostadas de coco, y nuégado, pan de dulce y pasteles, y frutas de la

region en ates, almibar, cupapé, putzinu, caballito, melcocha, oblea, empanadas de queso y de
leche.?

Comida Tipica de Oaxaca

3} Yareli Yafiez, Comida Tipica Oaxaca, Septiembre 2013,
Técnica Digital.

Oaxaca ofrece a los visitantes una de las manifestaciones culturales mas arraigadas y mas vivas: La
Gastronomia.

La cocina oaxaqueiia es una de las mds completas de todo el pais por su variedad, su riqueza,
imaginacién y su complejidad, entre las cuales encontramos: Mole negro, Mole rojo, Mole
coloradito, Mole almendrado, Mole chichilo, Mole amarillo, Higados de pollo estilo Oaxaca, Tasajo,
Pozole mixteco, Cecina, Caldo de gato, Chapulines, Tlayudas, Caldo de garbanzo, Salchichas
oaxaquenas, Arroz chepil, Caldillo de vigilia, Chiles rellenos de sardinas, Salsa de chiles serranos,
Salsa de hormiga chicatana, Tamales de chepil, Tamales de pescado del Istmo, Chiles de agua
rellenos de quesillo, Chiles pasilla rellenos de picadillo, Chileajo, Chacales al gjillo, Calamares en su
tinta, Hojaldre de cazo6n, Chichilo, Salsa de gusanito, Guiso de iguana, Armadillo guisado, Escabeche
de pulpo, Caldo de nopales, Empanadas de amarillo crudo de Ocotldn.”

3 Andnimo, “Comida tipica de Chiapas”, Febrero 2007, (vii 23 de Agosto de 2013.)
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com _content&view=article&id=19:co
mida-tipica&catid=309:chiapas&ltemid=100018
4 Anonimo, “Comida tipica de Oaxaca”, Febrero 2007, (vi: 23 de Agosto de 2013)
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com_content&view=article&id=49:co
mida-tipica&catid=322:0axaca&ltemid=100018
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Comida Tipica de Michoacan

La gastronomia de Michoacdn es muy variada y
rica, en la ciudad por ejemplo encontramos las
Corundas michoacanas, los uchepos, las nueces
en escabeche, el licor de membrillo, las Trompas . :
de puerco con salsa de Lago, la sopa purépecha, la £ \
crema fria de aguacate, la sopa tarasca, la sopa (\_/
prehispanico o los tamales de harina  uoacsn

acompaiiados de atole negro o de grano.
4} Yareli Yafiez, Comida Tipica Michocacdn, Septiembre

2013, Técnica Digital.

Ademas platillos como el pollo placero, las corundas de maiz o trigo, la sopa tarasca, las enchiladas
morelianas, el chupiro, el pescado blanco y el caldo de charal estilo Patzcuaro. Entre los dulces
tipicos se encuentran las morelianas, el alfajor de coco, la capirotada, la charamusca o tromada, el
flan moreliano, los chongos zamoranos y las nieves de pasta de Patzcuaro.®

Comida Tipica de Jalisco

Guadalajara cuenta con una gran variedad de
platillos tipicos, como pozole, tamales, tostadas,
Sopes, Enchiladas, Tacos, Capirotada y Pollo a la
valentina. Pero algo que lo distingue totalmente
de todo el pais son las "tortas ahogadas" que
consiste en un bolillo con carne frita de cerdo
cortada en trozos y salsa. Otra de las comidas
tipicas de Guadalajara y todo el estado de Jalisco
es la "birria”, la cual normalmente es hecha con 5} Yareli Yafiez, Comida Tipica Jalisco, Septiembre 2013,
carne de chivo, de res o de cabra. La birria Tgcnica Digital.

artesanal se hace en un horno especial que puede

estar bajo tierra y se cubre con hojas de maguey, la carne se puede mezclar en un caldo de jitomate
o comer por separado. El postre tipico tapatio; Jericalla.®

Jalisco

> Anénimo, “Comida tipica de Michoacdn”, Mayo 2007, (vi: 23 de Agostoc de 2013.)
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com _content&view=article&id=164:c
omida-tipica&catid=317:michoacan&ltemid=100018

5 Anénimo, “Comida tipica de Jalisco”, Marzo 2008, (vii 23 de Agosto de 2013))
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com_content&view=article&id=456:c
omida-tipica&catid=316:jalisco&liemid=100018




ﬁj‘{ Museo Gastronomia
Delegacion Milpa alta

Comida Tipica de Nayarit

Nayarit posee privilegiada situacién geografica. Su
ubicacion en el tropico de cdncer le concede un
clima excelente con lluvias abundantes en el
verano y suelos muy fértiles que producen gran
variedad de flores de gran belleza y frutos de
sabor incomparables.

Nayarit es productor de coco, maiz, trigo y frijol y
el primero en el pais en la produccion de tabaco;
platano, mango y caiia de azdcar. Por otra parte,
en sus mares se pescan tiburdn, cazon, robalo, 6} Yareli Yafiez, Comida Tipica Nayarit, Septiembre 2013,
pargo, camardn y ostign. Ello configura su Técnica Digital.

gastronomia, en la que los ostiones y camarones

tienen un papel destacado. Se elaboran exquisitos sopes y enchiladas de ostién, tamales de
camardn, pescado zarandeado, que es una de las deliciosas especialidades de la regién, asi como el
Tlaxtihuilli o caldillo de camardn y la famosa lisa tatemada en lefia de mangle.

Nayarit

Platillos mas representantes del estado son el Pescado Sarandeado, Pollo al estilo Ixtlan del Rio, el
Pipian de pepitas de calabaza, Tostadas de chanfaina, Ceviche de pescado, Tlaxtihuille, Cucarachas
de camaron, Arroz con camarones, Pescado tatemado, Ceviche de camardn, Camarones al mojo de
ajo, Camarones a la diabla, Camarones rancheros, Caldo de camardn, Pate de camardn,
Chimichangas de ostion; entre los mas representantes de la regién son: Cocada, Platano pancle,
Coyules, Canas asadas, Melado, Jericallas, Agualamas, Ante, Tamales de elote, Arrayan cubierto,
Gorditas de maiz horneadas, Bufuelos de viento, Pan de platano, Jocuixtles.”

Comida Tipica de Sonora

La gastronomia sonorense a pesar de que no es

muy abundante ha preservado algunos platillos

como son: Burritos, atole y tamales de pitahaya,

yumare, guaca-yaqui o puchero, guacapoponi o

macha, tortillas y gorditas de harina, cortes finos

de res asados, tamales de elote y gallina pinta,

Menudo sonorense (maiz, panza, pata de res, (3
chile verde, cebolla, orégano, cilantro), Caldo de

queso (papas rebanadas con queso, tomate ¥y  Sonora

cebolla), Tamales de garbanzo, Vitualla de
) g ! 7} Yareli Yafiez, Comida Tipica Sonora, Septiembre 2013,

8
garbanzos. Técnica Digital.

’  Andnimo, “Comida tipica de Nayarit”, Mayo 2007, (vii 23 de Agosto de 2013))
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com _content&view=article&id=166:c
omida-tipica&catid=320:nayarit&Iltemid=100018
8 Anénimo, “Comida tipica de Sonora”, Mayo 2007, (vii 23 de Agosto de 2013.)
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com_content&view=article&id=173:c
omida-tipica&catid=328:sonora&ltemid=100018
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Comida Tipica de Puebla

La gastronomia de Puebla estd llena de platillos
tipicos entre los cuales destacan los envueltos de
mole, las chanclas, los tamales pulacles, los
tlayoyos, las chalupas, los gusanos de maguey con
salsa borracha, los escamoles a la mantequilla, la
sopa de elote y rajas, el arroz a la mexicana, la
sopa de habas frescas y de hongos.® Puebla

8} Yareli Yafiez, Comida Tipica Puebla, Septiembre 2013,
Técnica Digital.

Comida Tipica de Guerrero

En la gastronomia guerrerense confluyen tres
grandes corrientes culinarias: la indigena, la
espainola y la francesa. Predomina la primera,
pues los ingredientes dominantes son: el maiz, el
chile, el frijol y la carne. De ascendencia indigena
son los moles rojo, verde, clemole, ayomole,
huaxmole y todos los chilmoles o salsas de chile;
las tortillas, memelas, picadas, chalupas,
tostadas, totopos; Los atoles blancos y dulces 9} YareliYafiez, Comida Tipica Guerrero, Septiembre 2013,
combinados con diversas frutas; los pozoles TécnicaDigital.

blanco, verde y de elote o elepozole.'®

Guerrero

Como mencione anteriormente, estas son algunas regiones del pais, sin embargo podemos seguir
hablando de cada una de los estados, por la amplia gama gastrondmica del pais.

En seguida me centrare en el Distrito Federal, y en particular en la Delegacién Milpa Alta en la cual
propongo el sitio para la ubicacion del museo de gastronomia.

° Anénimo, “Comida tipica de Puebla”, Mayo 2007, (vii 23 de Agosto de 2013.)
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com _content&view=article&id=168:c
omida-tipica&catid=323:puebla-&ltemid=100018
10 Anénimo, “Comida tipica de Guerrero”, Mayo 2007, (vi: 23 de Agosto de 2013)
http://www.mexicolindoyquerido.com.mx/mexico/index.php?option=com_content&view=article&id=197:c
omida-tipica&catid=314:guerrero&ltemid=100018
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10} Andnimo, Sin titulo, ca. Milpa Alta, Tomada del Periddico Excélsior.

Milpa Alta es uno de los lugares de la regidon que se destaca por dar muestras gastrondmicas tipicas
de la regidn, tal es el caso de La feria del Mole en San Pedro Atocpan, dentro de la delegacion, es
una feria que se ha llevado a cabo desde hace mds de 70 afios en éste pueblo en donde su
comunidad se dedicaba a la agricultura, el cultivo de frijol y maiz asi como a la extraccidn de leiia de
ocote.

Antes de que se creara esta famosa feria en Atocpan, solo existian 4 personas que preparaban mole
para los 4 barrios de la poblacién en cada festejo del pueblo y afios después decidieronir a la Ciudad
de México a vender éste producto en la zona de la Merced con una produccién de solo 2 kilos.

Para 1947, gracias a la construccién de la carretera panoramica Xochimilco-Oaxtepec, cuya entrada
principal llegaba al pueblo de Atocpan, se cred el primer molino de mole y chile, dejando a un lado
la elaboracién de éste producto en metate, que después fuera nuevamente retomado al darle un
sabor inigualable.

A partir de 1977 comenzd a llevarse a cabo en
Milpa Alta lo que hoy se conoce como la Feria
Nacional del Mole en San Pedro Atocpan, en
donde podemos encontrar mole de todos los
estilos, sabores y elementos culinarios, al ser
uno de los platillos més representativos de
nuestro pais a nivel mundial.

La primera Feria Nacional del Mole se realizé
con apenas cuatro restaurantes y cuatro
stands, en la actualidad aproximadamente
2,605 personas participardn activamente.!!

g

11} Andénimo, Sin titulo, ca. Milpa Alta, Tomada del Periddica
El Universal.

1 Andnimo, “Feria Nacional del Mole San Pedro Atacpan 20137, 2013, (vi: 05 de Septiembre de 2013.} En la
pagina Don hay Feria. http://www.dondehavferia.com/feria-nacional-del-mole-san-pedro-atocpan-2013
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12} Andnimo, Feria del Meole, 2012, Tomada de la pagina de la delegacion Milpa Alta.

Esta reconocida feria se realiza aino con afio durante 22 dias en el mes de octubre, y en donde no

solo encontramos el famoso mole, también de eventos culturales, artisticos, jaripeos, peleas de
gallos, bailes populares y juegos mecanicos, entre muchas otras cosas.

Esta feria recibe cada aiio a mas de 600 mil visitantes que disfrutan de sus restaurantes, mas de 350
stands o locales y gran variedad de juegos, artesanias y entretenimiento.?

San Pedro Atocpan se localiza en la carretera Xochimilco-Oaxtepec Km 17 1/2 en la delegacidn Milpa
Alta, C.P. 12200, con una extension de mas de 70,000 metros cuadrados.

Actualmente, en el pueblo de San Pedro Atocpan existe una produccién local de mas del 60% de la

elaboracién total de mole a nivel nacional, lo que antes solo era para consumo propio de los
pobladores, y que ahora se conoce como “La Capital del Mole”.

12 Andnimo, “Feria Nacional del Mole San Pedro Atocpan 2013%, 2013, (vi: 05 de Septiembre de 2013.) En la
pagina Don hay Feria. http://www.dondehavferia.com/feria-nacional-del-mole-san-pedro-atocpan-2013
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Feria del Nopal, Milpa Alta

La feria del nopal se realiza en Villa Milpa Alta
durante el mes de junio y tiene como finalidad el
fomento del consumo y comercializacidén del
nopal-verdura. Se lleva a cabo anualmente desde
1986 vy su caracteristica principal es la
presentacion de diversos platillos preparados a
base de nopal. Este evento se engalana con
actividades culturales, sociales, deportivas y
artisticas.

Durante 1995, previo a la realizacidn de la Feria,

se organizo el primer Concurso Gastrondmico de -

Platillos Mexicanos elaborados a base de nopal, 13/ Anonimo, Sin titulo, ca. Milpa Alta, Tomada del
o » INAFED (Instituto para el Federalismo y el Desarrollo

registrdndose 327 recetas que comprendian pynicipal).

sopas, ensaladas, guisados, postres y bebidas.

i

Feria del maiz y la tortilla, Xochimilco

En Santiago Tepalcatlalpan, Xochimilco se celebra
La Feria del maiz y la tortilla que desde hace mas
de dos décadas se realiza en esta comunidad, con
el objetivo de rescatar la cultura gastrondmica de
la regién, utilizando al maiz como materia prima.

En el mes de mayo y junio, mds de cincuenta : 7
productores se instalan en la explanada = ~ i-k / ‘r o
Xancantitla para ofrecer una extensa gama de t‘ 1.._,:_“77 ?‘h;‘%\f
alimentos, antojitos y golosinas  como: bm@ e ‘ﬂn. .
quesadillas, peneques, sopes, atole, pan, gorditas, Ty "‘:'_'.:*w b |
esquites, pozole, chile atole, tlayudas, pinole y 14} Andnimo, Sin titulo, ca. Xochimilco, Tomada del
burritos (golosinas elaboradas con maiz azul Periddico El Universal,

tostado cubierto de piloncillo).*

‘
- "1‘ .
..-‘

Ademas de la venta de productos comestibles, el visitante encuentra artesanias elaboradas con hoja
de maiz, exposiciones, juegos mecanicos, jaripeo, presentacién de elencos artisticos y baile popular.

13 Andnimo, “Fiestas, danzas y Tradiciones”, Enciclopedia de los Municipios y Delegaciones de México,
Delegacicn del Distrito Federal, Delegacion Milpa Alta, 2010, INAFED (Instituto Nacional para el Federalismo
y el Desarrollo Municipal}), SEGOB (Secretaria de Gebernacion}

% Anénimo, “Feria del Maiz v la Tortilla”, 2013, (vi: 23 de Octubre de 2013.} En |la pagina Ciudadana.
http://www.paginaciudadana.com/en-xochimilco-la-24a-edicion-de-la-feria-del-maiz-y-la-tortilla/
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Feria de la Barbacoa, Milpa Alta

La feria se lleva a cabo en San Salvador
Cuauhtenco en la plaza principal del poblado,
en la Delegacidn Milpa Alta, del 13 al 21 de
diciembre, en donde los visitantes pueden
disfrutar del sabor unico del borrego de
“criollo”, preparada en hornos de piedra,
envuelta en penca de maguey, acompaiada
de un delicioso consomé, salsa y tortillas
hechas a mano, alimento 100% de manera
natural.

e ¢ &

el \ Tow. Q2
15} Andnimo, Sin titulo, 2014, Milpa Alta, Tomada del
Periddico El Universal.

“En San Salvador Cuauhtenco existen aproximadamente 250 productores de
barbacoa que se dedican a comercializar este platillo en distintos puntos del
Distrito Federal.

En esta misma comunidad también hay unos 2 mif campesinos gue se dedican a
la produccion de ganado, borregos, becerros, gallinas, porcinos, entre otras
especies, mismos que se crian mediante el pastoreo en la zona boscosa y agricola
del poblado.”™

En la feria se instalan 15 puestos de comida
con diversidad de antojitos tipicos de la
comunidad, asi como venta de artesania y una
exposicion ganadera, ademas se informa que
de acuerdo a las autoridades delegacionales
cuentan con una afluencia entre 500 y 700
personas diariamente con una derrama
econdmica de 10 millones de pesos por
semana.!®

16} Andnimo, Sin titulo, 2014, Milpa Alta, Tomada del
Periddico El Universal.

15 Redaccion, “Milpa Alta de “manteles largos” por Feria de la Barbacoa”, en E|l Universal, Distrito Federal, 12
de diciembre de 2014, Turismo.

16 sandra Herndndez, “Realizardn XIV Feria de la Barbacoa en Milpa Alta”, en El Universal, Distrito Federal, 11
de diciembre de 2014, Metrépaoli.
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Por lo visto anteriormente, la
gastronomia tradicional mexicana
posee grandes riguezas culinarias,
las cuales no deben quedarse sélo
como costumbres autdctonas de la
region de origen, sino que deben ser
expuestas y difundidas alrededor del
pais y otras partes.

En todo el mundo existe una gran
variedad de museos que exponen
diversos tipos de articulos, ademads
del arte, exponen cosas de interésy
curiosidad del puablico, como autos,

mufiecos de cera, comunicaciones, | . < AN /
electricidad, etc., sin olvidar por su 17) Josefina Quintero, Feria del mole en San Pedro Atocpan, ca., Milpa
Alta, Tomada del Periddico La Jornada.

puesto las exposiciones culturales
que nos ofrecen gran conocimiento
acerca de las antiguas culturas.

Por otra parte, algunos museos deleitan nuestro paladar al exponer algunos alimentos o bebidas
singulares, tales como el chocolate, el vino, tequila, el dulce, la miel, entre otros. Sin embargo, en
ningun lugar del mundo, con excepcion de Lima, Peru, existe un museo de gastronomia que dé
cuenta de la comida tipica de un pais, con todas sus tradiciones, costumbres y sabores originales, o
incluso de la comida internacional.

Adem4ds de que la cocina Tradicional Mexicana forma parte de la lista Representativa del Patrimonio
Cultural Inmaterial de la UNESCO y de acuerdo con la Resolucidn aprobada por la Comision
Intergubernamental correspondiente en su sesién de Nairobi, Kenia, el 16 de noviembre de 2010,
fue declarada como Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad.”

México posee grandes riquezas gastrondmicas reconocidas a nivel mundial, es por esto que merece
tener un espacio exclusivo en el que éstas puedan ser expuestas de forma cultural y creativa.

Propongo un museo gastronomico en el Distrito Federal, al sur de la ciudad de México en la
delegacion Milpa Alta en el Pueblo de San Pedro Atocpan; sobre la carretera México Oaxtepec; ya
que es un sitio que ha destacado en sus tradiciones y muestras gastronémicas, ademds de su
ubicacién estratégica de suma importancia, pues es considerado como “La Capital del Mole”. El
museo atraeria por si solo a los usuarios ya que se encontrard ubicado en un lugar donde se
desarrollan diferentes ferias gastrondmicas importantes de la ciudad, ademas de que es el acceso a
la ciudad de México por el estado de Morelos y una de las vias importantes para conectar la
delegacién Xochimilco y Milpa Alta.

7 Angel Vargas v Ericka Montafio, “Reconocimiento de la UNESCO, Comida mexicana, patrimonio inmaterial
de la humanidad”, en La Jornada, Distrito Federal, 17 de noviembre de 2010, Politica, p.2.
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1.1.2. De la identificacion del usuario.

Debido a la informacién anterior, urge contar con un Museo de Gastronomia que tendrd como
finalidad atender y proporcionar al visitante informacién sobre su comida desde diferentes aspectos
(social, econdmico, historico, ideolégico etc.), haciéndolo participe de las exposiciones al convertirlo
en un elemento activo a través de su material; el Museo de Gastronomia como referente educador
a la sociedad tanto Nacional como Internacional serd dirigido a toda la poblacidn, es decir: a los
nifos, los jovenes y las personas de la tercera edad.

Los principales usuarios del Museo de Gastronomia por su cercania seran, los habitantes de la
Delegacion Milpa Alta y de las delegaciones colindantes como son Xochimilco, Tlahuac y Tlalpan,
ademas del estado de Morelos colindante a la ciudad de México hacia el sur.

En segundo término, pero no menos importantes, los habitantes de las demas delegaciones de la
ciudad de México podran hacer uso de las instalaciones del museo, los cuales ya han demostrado
su interés en las manifestaciones gastrondmicas realizadas en dicho lugar.

Por daltimo, el nuevo proyecto resultard una atraccion turistica para los visitantes de otros estados
de la Republica e incluso extranjeros.

S

N —

| Venushano

- UOIMQIpa

18} Yareli Yafiez, Usuarios del Museo, Marzo 2014, Técnica Digital.
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1.2.Condiciones de la demanda

1.2.1. Aspectos socioculturales y politicos

Relacién con la Ciudad y la Zona Metropolitana

La historia de la delegacidn Milpa Alta resulta relevante, ya que se configura en el comportamiento
e identidad de los habitantes; las tradiciones son parte primordial en la formacion de esta, pues el
culto a los santos asociados a la religiosidad prehispanica y su vinculacién con la propiedad de la
tierra conforman el derecho a conservar y aprovechar su tierra, la cual determina la reivindicacién
indigena y campesina, bajo la conduccién de comuneros y ejidarios.

Entre los cultos y festividades importantes de la zona son: la peregrinacion al Santuario de Chalma;
que recorre los antiguos caminos y veredas de la regidn, Feria del Mole de San Pedro Atocpan, la
Feria Regional de Milpa Alta, el Carnaval, la Feria del Nopal, la del Lanzamiento de Globos de
Cantoya, las festividades de los 12 Poblados Rurales y sus respectivos barrios con motivo de las
Fiestas Patronales, las Peregrinaciones, la Semana Santa y el Dia de Muertos.

Sin embargo en los ultimos anos (1280-2000) las mayordomias y costumbres han sufrido cambios
gque han extinguido algunas de estas celebraciones (Sefor de Sacramonte, Seiior de Ixcatepec por
ejemplo) y en contraste, otras se han fortalecido como es el caso de la mayordomia que se organiza
con motivo de Nuestro Seiior de Chalma y la Virgen de Guadalupe.

Una de las fiestas mas representativa es la de El Lefierito, la antigua mayordomia del Sefior de las
Misericordias, la cual comprende dos tradiciones fundamentales de los habitantes de Milpa Alta; la
lucha por los bosques comunales y la antigua tradicidn de las mayordomias; segin refiere el
Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la Delegacion Milpa Alta.

Es importante mencionar que en 1970 la Delegacidn Milpa Alta empezd a formar parte del territorio
urbano del Distrito Federal; una década donde su poblacién apenas rebasaba 33 mil habitantes y la
urbanizacidn se limitaba a los espacios fundacionales de los doce pueblos, sus caracteristicas rurales
eran evidentes, pero al mismo tiempo se manifestaba su funcidn comercial: 41.6% de su poblacion
econdmicamente activa se ocupaba de labores relacionadas con la produccién del campo y el
bosque y 40% estaba ocupada en el comercio y los servicios. En ese tiempo los pueblos de Milpa
Alta se relacionaban con la ciudad a través de dos vias de comunicacidn: la carretera Xochimilco-San
Pablo Oztotepec y la carretera Tulyehualco-Tecémitl- Mixquic, con el paso del tiempo debido a la
migracion y la urbanizacién de los estados colindantes se ha ido poblando, sin embargo los
habitantes nativos no han dejado a un lado sus tradiciones y costumbres, como son el cultivo y
comercio, siendo el nopal el principal abastecedor en la ciudad; actividad primordial de la
Delegacién. '

18 Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda {SEDUVI}, Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de |a
Delegacion Milpa Alta, “Relacion con fa ciudad y la zona metropolitana”, México 2010, pp. 11.
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1.2.2. Condiciones fisicos naturales

4
4 Ciudad de

‘!"’" México
/i

Ubicacion: Delegacion Milpa Alta
19} Yareli Yafiez, Ubicaciéh D.F.,

Noviembre 2013, Técnica Digital. San Pedro Atocpan

Milpa Alta es una de las 16 delegaciones del Distrito Federal.

Se encuentra situada el extremo sudoriental de esta entidad

federativa, en las estribaciones de la sierra de Ajusco-Chichinauhtzin

que separa al estado de Morelos y la ciudad de México. Con una

superficie de 228 kildmetros cuadrados, Milpa Alta es la segunda de . _
las demarcaciones territoriales capitalinas que constituye una /
importante reserva ambiental en el centro del pais.

La Delegacion Milpa se ubica al sureste del Distrito Federal, limita al .
norte con las Delegaciones Tldhuac y Xochimilco, al oeste con Tlalpan . i r

- -

y Xochimilco, al este con los municipios de Chalco, Tenango del Aire y
Juchitepec del Estado de México, al sur con los municipios de 20} Yareli Yafiez Ubicacion Milpa

Tlalnepantla y Tepoztlan del Estado de Morelos. ’;{tc_'; lNOV'embre 743, Teenlea
Igital.

Sus coordenadas geogrificas extremas son: 192 11’ 26" latitud norte y 992 01'19” longitud oeste,
con una altitud promedio de 2,420 m.s.n.m., con importantes variaciones topograficas, la pendiente
promedio en los Poblados Rurales es del 15 %, mientras que en las laderas de los cerros circundantes
esdel 25%."

San pedro Atocpan

Se encuentra en la Delegacién Milpa Alta, cuenta con menor area
urbanizada, ya que la mayoria de la superficie de esta delegacion se

encuentra ocupada por suelo de conservacidén ecolégica, pequefios

poblados y huertas, siendo los principales productos agricolas el nopal =
y el amaranto, mismo que son vendidos a los mercados de la ciudad e

incluso exportados a otras partes del mundo.

Se localiza al Nor-poniente de la delegacién Milpa Alta ocupa una
extension de 87.65 has., topograficamente es accidentado ya que se
encuentra en las laderas del cerro Cuauhtzin; pueblo que también se
localiza cerca del cerro Teutli formando una zona de valle sus
pendientes estdn dentro del 15 y 30% Y sus cotas entre 2,450 y 2,500 21) Yareli Yahez, San Pedro

b | nivel del 20 Atocpan,  Noviembre 2013,
m. sopre el nivel del mar. Teenica Digital,

19 Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda (SEDUVI), Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la
Delegacian Milpa Alta, “Situacion geogrdfica y medio fisico natural”, México 2010, pp. 5.

2 Andnimo, “San Pedro Atocpan”, ca, (vi: 04 de Noviembre de 2013.) En la pdgina http://www.milpa-
alta.df.gob.mx/index.php/secciones/pueblos/24-pueblgs/250-atocpan
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Clima

La Delegacidn presenta un clima semifrio subhimedo con lluvias en verano, de mayor humedad (C
(E) (w2)), el cual abarca el 70 % de la misma, que corresponde a la zona boscosa y a las laderas de la
zona montafosa; el 30% restante tiene un clima templado con lluvias en verano (Cw) que
corresponde al Valle de Milpa Alta, y a las laderas bajas de la zona montaiiosa. En promedio, en las
zonas de mayor altura se presenta una temperatura de 8°C, y en las partes mas bajas de 14°C.

Estas condiciones climaticas generan precipitaciones de mas de 100 mm en lapsos cortos de pleno
temporal, y un promedio anual en 31 afios de observacidn de 746 mm., lo que se traduce en
inundaciones en las zonas centrales de San Pedro Atocpan, Villa Milpa Alta y San Antonio Tecémitl.?!

Parametros climaticos promedio de la estacion meteorologica de Milpa Alta

Mes Ene Feb Mar Abr May lJun Jul Ago  Sep Oct Nov Dic Anual
Temperatura diaria 206 217 239 247 230 220 217 213 215 Z1Z2 205 223
maxima (°C}) -

Temperatura diaria 13.0 136 162 174 179 168 15.7 15.8 157 151 137 13.0 153
promedio (°C)

Temperatura diaria 6.0 8.5 9.8 10.9 11.0 103 10.4 10.4 9.0 6.8 6.0 8.7
minima (°C} .

Precigitaci(')n total (mm) 25 71 12.¢ 274 65.3 107.3 49.0 12.5 j=55] 701.4

Dias de precipitaciones (2 1.6 22 2.9 6.3 10.5 17.2 19.2 19.9 17.4 8.1 2.6 1.5 109.4
1 mm)
Fuente: SMN, 2011a.

TEMPERATURA

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP ocT NOV DIC

w=@us TEMP. MINIMA ~ s=@==TEMP. MAXIMA

Tabla 1 Temperatura mdxima y minima de Milpa Alta.

PRECIPITACION (MM)

JUN JUL AGO SEP ocT NOV DIC

Tabla 2. Precipitacién total de Milpa Alta.

21 Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda (SEDUVI}, Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la
Delegacion Milpa Alta, “Situacion geogrdfica y medio fisico natural”, México 2010, pp. 5-6.
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Vientos dominantes
La entrada principal del viento al Valle de México se ubica en la zona norte.

Es importante mencionar los vientos dominantes de la ciudad de México, ya que de esta manera se
pueden aprovechar para la climatizacion de manera pasiva, para gestionar con eficiencia la
temperatura interior del elemento arquitectdnico. Este disefio supone incorporar soluciones
arquitecténicas y constructivas adecuadas al clima y al ecosistema del sitio, aprovechando las
condiciones climaticas para poder conseguir confort al interior.

Vientos Dominantes y Asoleamiento

22} Yareli Yafiez, Asoleamiento de Milpa Alta, Enero 2014, Técnica Digital.

El asoleamiento del sitio es parte importante de la investigacion, ya que con ella podemos orientar
adecuadamente el edificio, puesto que la inclinacién del sol (el asoleamiento) es diferente en cada
una de las épocas del aiio, por lo que respecta a este lugar y de acuerdo con la gréfica solar en los
meses de Abril a Septiembre hay asoleamientos por el norte; por lo se tiene que considerar para
proteger estas fachadas ya que justo en el mes mas caliente en Mayo el asoleamiento se encuentra
en la fachada norte durante las horas de incidencia de radiacion solar.

A continuacién se muestra la grafica solar de Milpa Alta, la cual obtuve de la siguiente pagina
http://audience.cerma.archi.fr/cerma/pageweb/outils/diag_solaire.html , en donde se ingresa la
latitud y longitud del sitio deseado, en este caso el de la delegacién Milpa Alta.
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23} Grdfica solar de Milpa Alta.
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Fauna Silvestre

24} Yareli Yafiez, Fauna de Milpa Alta, Enero 2014, Técnica Digital.

En la zona que corresponde a Milpa Alta se encuentran reportadas las siguientes especies:

e 10tipos de anfibios e 1dearmadillo e 1dezorra

e 15 de reptiles e 6 de conejos y e 1 devenado
o 28 de murciélagos liebres e 2 de felinos
e 1 de marsupial o 34 deroedores

e 4 de musarana e 1decoyote

En cuanto a la ornitofauna, esta zona es considerada como critica para la conservacion de las aves
de México, por su alto grado de endemismo. Dentro de éstas, el gremio tréfico mds comun es el de
las especies insectivoras (23 especies), seguido por los granivoros (5), carnivoros (4), nectarivoros
(3) y omnivoros (3).2

22 Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda (SEDUVI), Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la
Delegacion Milpa Alta, “Situacion geogrdfica y medio fisico natural”, México 2010, pp. 7.
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Vegetacion

Pucblos, suelo agricola, bosque y vegetacidn en Milpa Alta, 2005

San Pedro Atocpan Villa Milpa Alca

San Antonio Tecdmil
San Bartolomé Xicomulco
B San Agustin Ohtenco
San Salvador Cuauhtenco

—

San Pablo Oztotepec San Francisco Tecoxpa
San Lorenzo Tlacoyucan —= san Jerdnimo Miacatldn

San Juan Tependhuac

Santa Ana Tlacotenco

- Suclo agricola Bosques y vegetacién

- Pucblos

FUENTE: claboracién con datos del Prognama genemil de ondenamiento ecolégico del Distrito
Fedenad, 2005. Proporcionados por CORENA.

25} Yareli Yafiez, Fauna de Milpa Alta, Enero 2014, Técnica Digital.

Por lo que respecta a la vegetacidn, la mayor parte de la superficie que abarca la Delegacién de
Milpa Alta {49%), se encuentra ocupada por bosques de cedros, oyamel, madrofios, ocote y encino,
en tanto que el estrato arbustivo se encuentra conformado por hierba del golpe, palo loco y yuca;
en las partes mds bajas, escobilla, tabaquillo, tepozan predominando la especie cordata y magueyes
de la especie Agave Ferox. En el estrato herbdceo se encuentran trompetillas, mirtos, jarritos de
cuatro especies Penstemon roseus, Chusquea tondusii, Clethra alcocerii y Eysenhardtia polystachya.
Las gramineas son abundantes, entre ellas destacan los pastos silvestres e introducidos, los cuales
cubren el 18% del total de la superficie de la Delegacion.?

3 Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda (SEDUVI}, Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la
Delegacion Milpa Alta, “Situacion geogrdfica y medio fisico natural”, México 2010, pp. 7
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Geologia

Milpa Alta por estar enclavada dentro de la Sierra Ajusco Chichinautzin, tiene una estructura
geolodgica y edafoldgica que responde a los procesos tectdnicos y volcanicos de esta drea. El total de
su superficie tiene su origen en el Cenozoico, fundamentalmente en el cuaternario. En el Centro de
la Delegacion, las formaciones de basalto y brecha volcdnica son dominantes, mientras que en la
zona sur, las que predominan son las compuestas por roca ignea extrusiva basica, también existen
zonas de toba y de toba basaltica, esta ultima en el sureste de la Delegacion, asi como la presencia
de suelos residuales y en menor medida de residuos aluviales. En el centro, sur y poniente de Milpa
Alta, los suelos dominantes son el Andosol Hamico y el Litosol, en el norte, y al este se presentan
suelos clase Feozem Haplico y Litosol. El suelo estd formado basicamente por depdsitos de lavas
escoraceas, aglomerados y piroclasticos gruesos y finos que presentan alta permeabilidad,
conformando una de las principales zonas de recarga del acuifero de la cuenca, ademds se presentan
arenas y limos arcillosos en capas angostas al pie de las elevaciones.®
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26} INEGI, Geolegia.

** Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda (SEDUVI}, Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la
Delegacion Milpa Alta, “Situacion geogrdfica y medio fisico natural”, México 2010, pp. 6
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Hidrologia

Se estima que aproximadamente el 60% de la superficie de la Delegacidn se localiza en la cuenca del
rio Moctezuma de la region hidroldgica del rio Panuco, y en la subcuenca del Lago de Texcoco-
Zumpango, el resto pertenece a la cuenca del rio Grande de Amacuzac, de la regidn hidrolégica del
Balsas, en la subcuenca del Rio Yautepec. Sin embargo, no posee ninguna corriente permanente de
agua por la caracteristica porosa de sus suelos. En temporada de lluvias, de las laderas de sus cerros
escurren pequeiios arroyos, de los cuales, los mas grandes son el Cuauhtzin, que escurre del cerro
de ese mismo nombre, y el Tlatixhuatanca, que escurre por la ladera norte del voledn Tldloc.?

XOCHMILCO
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27} INEGI, Hidrelogia.

?* Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda (SEDUVI}, Programa Delegacional de Desarrollo Urbano de la
Delegacion Milpa Alta, “Situacion geogrdfica y medio fisico natural”, México 2010, pp. 6
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1.2.3. Condiciones fisicos artificiales

Trama urbana

La trama urbana del Pueblo de San Pedro Atocpan es irregular debido a las condiciones
naturales del lugar puesto que se encuentra en un lugar montainoso donde se ubican diferentes
volcanes que rodean al sur la ciudad de México con el estado de Morelos; como son: Volcan
Tlaloc con 3.600 MSNM, Volcdn Cuauhtzin con 3.400 MSNM, Volcan Chichinauhtzin con 3.300
MSNM, Volcan Acopiaxco con 3.200 MSNM, Volcan Tetzcacdatl con 3.200 MSNM, Volcan
Ocusacayo con 3.100 MSNM, Volcan San Bartolo con 3.200 MSNM y Volcdn Teuhtli con 2.500
MSNM.%

28} Yareli Yafiez, Trama urbana de Milpa Alta, Febrero 2014, Técnica Digital.
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Vialidades

Carreteras federales Xochimilco-Oaxtepec y México-Tlayacapan
Transporte
San Pedro Atocpan

El transporte es eficiente, cuenta con un ramal de la RTP que parte de Xochimilco hacia Santa Cecilia-
Cuauhtenco- Oztotepec-Atocpan, dos sitios de taxis, ademas de ser paso obligado de la Ruta 76 de
microbuses. En este poblado la red vial se ve afectada sobre la calle Hidalgo cuando se estacionan
los automdviles en ambos sentidos y en el cruce con la calle Nifios Héroes que permite la salida
hacia Milpa Alta, por la Carretera Xochimilco-Oaxtepec.

En la terminal del sur hay diversas rutas que se dirigen al sitio entre las cuales se encuentran la ruta
del RTP 143 y de la linea de autobuses Pullman.

(! Simbologia
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29} Yareli Yafiez, Vialidades de Milpa Alta, Febrero 2014, Técnica Digital
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Equipamiento
San Pedro Atocpan

Cuenta el pueblo con los servicios basicos como son Jardin de nifios, escuela primaria, secundaria,
mercado, centro de salud, biblioteca, oficina delegacional, cementerio e iglesias; asimismo la
infraestructura se encuentra cubierta en un 90%, los servicios de recoleccion de desechos
completos, y el transporte con un sitio de taxis, camidn autobuses urbanos de paso y colectivos
locales, y no podria faltar una infraestructura de comercios y restaurantes dedicados al mole.
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30} Yareli Yafiez, Tomado de Plano de Uso de suelo, 2010.
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Unidad Il
Analogos

2. Anadlogos de exhibiciones gastrondmicas.

La gastronomia es una actividad muy importante en todo el mundo, que muchas veces le da
identidad a un pais; sin embargo solo existe un lugar en Latinoamérica dedicado a las exhibiciones
gastrondmicas, el museo de gastronomia “La casa de la Cocina” ubicado en Lima Peru.

En este apartado nos incursionaremos en el dmbito culinario, con el fin de conocer las diversas
actividades realizadas con la Gastronomia, cuyo objetivo, ya mencionado, es mostrar a las personas
la riqueza de sus fuentes naturales convertidas en exquisitos alimentos.

2.1. Museo de Lima Perd ‘\}-\ )
\ LT OMEIA
; 14 L\‘

—
Lima, capital peruana rodeada de — 7\
historia, y conocida sobre todo por / LORXY
su gastronomia, promueve su PIURA J\)\luu\u
riqueza culinaria a través de un
Museo gastrondmico de nombre "N""w::,_‘mu‘ -
“Lla casa de la cocina”, en cuyas LA LniRkR | MARTYN
paredes esconde mas de medio
centenar de historia, origenes de ANCASH o

sus alimentos y la comida, fusién
que les dio el titulo de la capital

LIM
gastronomica de Latinoamérica. } o MADRE DE DIGS

CALLAO -‘ )
A razédn de la gran sazén que posee WELKA  cuzco
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31} YareliYafiez, Ubicacion Peru, Marzo 2014, Técnica Digital

% Anénimo, “Lima: La casa de la cocina, el museo del sabor peruano”, ca, {vi: 20 de Octubre de 2013.) En la
pagina http://peru.com/estilo-de-vida/gastronomia/casa-cocina-museg-sabor-peruana-noticia-112342
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32} Anénima, Correo central de Lima, ca., Lima Perl, Tomada del sitio blog spot:
http://observandocineperuano.blogspot.

La casa de la cocina, ubicada en el antiguo Palacio de Correos, adyacente al Palacio de Gobierno, fue
inaugurado en 1897, proyectado inicialmente por los arquitectos Emilio Parzo y Maximo Doig;
Manuel J. San Martin y Eduardo de Brugada se encargaron de dirigir la construccidn y completar los
disefios.

El antiguo Palacio de Correos es de dos niveles, la fachada es simétrica; el primer piso es
almohadillado y el segundo lleva columnas y pilastras pareadas. La fachada cuenta con un reloj y un
leén de bronce representado con el hocico abierto la correspondencia que devora.

El antiguo Palacio estd distribuido inicialmente por tres espacios sucesivos: el vestibulo de entrada,
un patio intermedio vy, al fondo, el patio principal alargado, donde funcionaban las ventanillas de
atencion al pablico. La escalera, que estad a la derecha del vestibulo, conduce a la segunda planta
donde se repite la distribucién espacial.

Cabe mencionar que desde su fundacién, fue la estacion central de correos, responsable de toda la
correspondencia nacional e internacional; también funciond la principal estacién de relevo de todas
las transmisiones por telégrafo; y aqui también se instalé la primera central telefénica en el Perd.

Desde 1931, funciond en el inmueble el Museo Postal y Filatélico de Peru, cuando el servicio de
correos se encontraba a cargo de la empresa britanica The Marconi Wireless Co. En él se mostraba
la coleccidn oficial de sellos postales del Perd, objetos del antiguo al servicio postal, asi como otros
vinculados con la historia de Lima y una biblioteca especializada.?’

>! Anénima, “El correo, el telégrafo vy el teléfono en Lima”, ca, (vi: 20 de Octubre de 2013.) En la pagina
http://blog.pucp.edu.pefitem/171735/el-correc-el-telegrafg-y-el-telefono-en-lima
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1 Iglesia de Santo Domingo Simbologia
2 Municipalidad de Lima EmmEmmmmEEEER | 3 casa de la cocina

3 Palacio de Gobierno

4 Plaza de las armas

33} Ministerio de Comercio Exterior y Turismo, Plan COPESCO NACIONAL, Ubicacidn, ca., Lima Peri.

El proyecto de la Casa de la Cocina se ha desarrollado en coordinacién con el Instituto Nacional de
Cultura y estd conformado por dos expedientes.

"A) Expediente de acondicionamiento de la infraestructura existente
desarrollado por el Plan COPESCO Nacional. Este expediente comprende cambio
de pisos, tabiqueria dedrywall, pintura, mantenimiento de puertas y ventanas,
remodelacion de bafo de instalaciones eléctricas, entre otros.

B) Expediente de elementos museogrificos desarrollado por el Instituto Nacional
de Cultura. Este expediente esta subdividido en siete items de bienes a adquirir:
1.Mobiliario, 2.Grdficas, 3.Replicas de cerdmicas y utensilios, 4. Escenografias,
maquetas y maniquies. 5. Equipos, 6.Replicas.”?®

En el recorrido por la galeria se observa los 500 aiios de historia y sabiduria ancestral hasta la fusion
de sahores, asi como conocer la variedad de los sabores y la influencia de otras culturas peruanas.

El espacio cuenta con 13 ambientes y presenta escenificaciones con maquetas y recreaciones a
escala natural, paneles informativos, réplicas gastrondmicas y de enseres.?®

% Edgar Quispe Remdn, Director ejecutivo, Plan COPESCO Nacional, Ministerio de Comercio Exterior y
Turisma, “Adecuacicn e implementacion de la casa de la gastronomia peruana”, Peru, pp. 5
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El museo se divide en cuatro espacios, la sala permanente estd enfocada en la comida, insumos y
accesorios precolombinos; la sala temporal, la sala de audiovisuales y la sala del pisco, asi como un
gran mapa de recursos naturales originarios del Pert y una hoja de balance de alimentos cultivados
durante el incanato donde se especifican valores nutricionales de diversos alimentos que se
siembran en el pais.

Asimismo, se puede apreciar cémo la gastronomia ha evolucionado con el paso del tiempo,
mostrando a la vez los insumos que contamos actualmente. Este museo es un buen lugar para que
los colegios de Lima y de otras ciudades del pais lo visiten, un recinto cultural que puede ser
aprovechado por los docentes para girar tareas, trabajos e investigaciones, pues no solo es aprender
los ingredientes de un plato de comida sino también su historia.”®

En las siguientes imagenes se muestran las diferentes salas con las que cuenta el museo, numeradas
por unidades y una breve descripcidn del contenido en cada una de ellas.

‘Unidad II - Del Mundo a
los Andes

<: INGRESO Unidad I - Tesoros

Se verd en forma
introductoria lo referido
al mundo pre-hispanico,

(utensilios, cocina vy la
alacena), También se
desarrollara la
panificacion.

de 04 regiones del Pert (pollo
a la brasa, ceviche, seco de
cabrito, juane, patarashca,
cuy chactado, tamales, etc)

34) Ministerio de Camercio Exterior y Turismo, Plan COPESCO NACIONAL, Unidades Expositivas, ca., Lima Peru.

?% Gloria Medina, “La casa de la Gastronomia es el museo del sabor peruano”, 07 de Junio de 2013, {vi: 08 de
Febrero de 2014), en htip://www.peruenvideas.com/casa-de-la-gastronomia-musecg-sabor-peruano/
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Unidad V - Patio
Se colocaran 8 camitos

b
:

butifarras, Turron
Churros, Chicha)

Jr. CONDE SUPERUNDA

Calle CAMANA
35) Ministerio de Comercio Exterior y Turismo, Plan COPESCO NACIONAL, Unidades Complementarias, ca., Lima Perd.

La casa de la cocina como museo de gastronomia cuenta con diversos espacios y un gran acomodo
de ellos, pues se acondicionan muy bien al espacio disponible debido a que es una adaptacién,
arquitectonicamente interactian entre ellos y las salas abarcan varios temas de la gastronomia
peruana. Por lo anterior y como conclusidn, lo mas importante de este andlogo y lo que se puede
retomar para el museo de gastronomia son las zonas en las que se divide y los espacios que contiene.
Por ser una adaptacidn y por haberse construido hace poco menos de un siglo, dificilmente podemos
tomar en cuenta los materiales utilizados para su construccion asi como los acabados y sistema
constructivo, el proyecto en marcha contempla una arquitectura contemporanea, de acuerdo a
nuestro tiempo y espacio.

36} Yareli Yafiez, Museografia de Perl, Marzo 2014, Técnica Digital.
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Unidad Il
Programa Arquitecténico

3. Programa Arguitecténico

3.1. Determinacion del terreno

Ubicacidn: San Pedro Atocpan
Carretera México Oaxtepec
Delegacion Milpa Alta

San Pedro Actopan conocido en todo el pais como el
centro productor de mole y llamado como “La capital
del mole”, es también la entrada a una region que si
bien se encuentra dentro del Distrito Federal tiene aire
de provincia. Es por eso que el museo de Gastronomia ;

es propuesto en este pueblo de la delegacion Milpa 37} Yareli Yafiez, Ubicacién terreno, Marzo 2014,
Alta. Técnica Digital.

El terreno que propongo estd situado en los limites de la delegacién Milpa Alta colindando al Nor-
este con la delegacién Xochimilco, sobre la carretera México Oaxtepec, en el que actualmente afo
con aio en el mes de octubre durante 22 dias se celebra la feria del Mole, asi que situado el Museo
en esta zona atraeria por si solo el turismo, ademas que los artesanos de la region harian uso de él
para las diferentes ferias que se celebran a lo largo del aio.

38} Yareli Yafiez, “La capital del mole”, Marzo 2014, Técnica Digital
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3.1.1. Condiciones bioclimaticas del terreno seleccionado

Clima

El terreno ubicado en la delegacion Milpa Alta presenta un clima semifrio subhimedo con lluvias en
verano, de mayor humedad, presentando segin la estacion meteoroldgica; una precipitacion
maxima total de 142.2 mm en el mes de agosto y una minima de 7.1 mm en el mes de febrero, y
como anteriormente se refirié, en las zonas centrales de San Pedro Atocpan es una zona inundable.?!

Temperatura maxima 25 °Cen el mes de Mayo
Temperatura minima 5.6 °Cen el de Enero
Precipitacion total 142.2 mm en el mes de Agosto

Tabla 3} Condiciones Climaticas, Carretera México Qaxtepec.

Vientos Dominantes y Asoleamiento

Ya que las condiciones climaticas del lugar son parte
importante de la investigacidn, vale la pena recordar
que en la zona hay vientos dominantes al norte y
asoleamiento por el norte en los meses de abril a
septiembre; por lo que el diseiio supondria incorporar
soluciones a estas condiciones climaticas, mas aun que
el mes mas caliente es en mayo y el mes mas frio en
enero.

F‘r

et
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Rayons : azirmal s olaire Cardles : hauteur solaire

4@}  Yareli Yafiez, Grafica solar, Marzo 2014,
Técnica Digital.

Cerro Cuitldhuac

39} Yareli Yafiez, Condiciones climdticas del terreno, Enero 2015, Técnica Digital.
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Fauna Silvestre

La fauna que habita en el terreno actualmente y en terrenos aledafios son, las tuzas, viboras en
especial los sin cuates y de cascabel, murciélago y conejos.

Cerro Cuitldhuac

NN A=74,455 m’

pec e
P carreteTa

» W T

41}Yareli Yafiez, Fauna y vegetacién del terreno, Enero 2015, Técnica Digital.

¥

Por lo que respecta a la vegetacidn se encuentra conformado por hierba del golpe, palo loco y yuca,
magueyes y también contiene algunas hiervas como son: trompetillas, mirtos, jarritos de cuatro
especies Penstemon roseus, Chusquea tondusii, Clethra alcocerii y Eysenhardtia polystachya.

Vegetacion

Geologia

y

El terreno por estar ubicado cerca del volcdn = mm wm Brecha
Teuhtliy a las faldas del cerro de Cuitldhuac, tiene
una estructura geoldgica y edafolégica que

responde a los procesos tectonicos y volcanicos,

por lo que dentro del terreno se encuentra una L Y
brecha volcanica. L \%
\!.
El suelo del terreno es Phaeozem, un suelo N T ‘:\\
oscuro y rico en materia organica; caracteristico Rermg AR A:7::;2455\|l\ \\
de un clima templado, el suelo estd formado por 5 \\{\
depdsitos de lavas escordceas, aglomerados y \\\ \
piroclasticos gruesos y finos que presentan alta i “‘
permeabilidad.® o

42} Yareli Yafiez, Geologia del terreno, Enero 2015, Técnica
Digital.

% |nstituto Nacional de estadistica y geografia (INEGI), “Prontuario de informacion geogrdfica defegacional de
fos Estados Unidos Mexicanos, Miloa Alta, Distrito Federal, Clave geo estadistica 09009”, p.6-8.
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3.1.2. Relacidn con el contexto urbano

Trama urbana

La trama urbana aledaia al terreno es irregular debido a las condiciones naturales del lugar puesto
que se encuentra en un lugar montanioso, donde se ubican al nor-este, el volcan Teuhtli y al sur-
oeste el cerro de Cuitldhuac.®®

Vialidades

Las vialidades colindantes con el terreno son: al nor-este la via principal; la carretera México
Qaxtepec, y las vias secundarias son: al sur-oeste la calle Cuitldhuac, y al sur-este La mina.

Transporte

El transporte de la zona donde se ubica el terreno es eficiente, ya que frente a este hay una parada,
misma en la que pasan los camiones RTP que parten de Xochimilco hacia Santa Cecilia Cuauhtenco-
Oztotepec-Atocpan, y ademads la ruta 76 de microbuses, ademas en la terminal del sur hay diversas
rutas que se dirigen al sitio entre las cuales se encuentran la ruta del RTP 143 y de la linea de
autobuses Pullman.

T i Cerro Cuitldhuac

A=74,455 m’

s Vjalidad principal Vialidad secundarias O Parada de Transporte P

43} Yareli Yafiez, Vialidades del terreno, Enero 2015, Técnica Digital.
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Equipamiento

Cuenta el pueblo con los servicios bdsicos como son Jardin de nifios, escuela primaria, secundaria,
mercado, centro de salud, biblioteca, oficina delegacional, cementerio e iglesias; asimismo la
infraestructura se encuentra cubierta en un 90%, los servicios de recoleccion de desechos
completos, y el transporte con un sitio de taxis, camidn autobuses urbanos de paso y colectivos
locales, y no podria faltar una infraestructura de comercios y restaurantes dedicados al mole.

Infraestructura
" il Cerro Cuitlahuac
s e e e HEPliELIEI ——
.
. \\
N N
“ N
b
N A=74,455 m’

Simbologia

.Agua \ Luz (Transformador) .Coladeras mmmmm Drenaje

44} Yareli Yafiez, Infraestructura, Enero 2015, Técnica Digital.

El predio cuenta con los servicios de agua, luz y drenaje, los cuales se ubican en una de las calles
secundarias, de nombre Cuitldhuac.
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3.2. Condicionantes normativas y reglamentarias

3.2.1. Uso de suelo

Informacion General Ubicacion del Predio
Cuenta Catastral 751_105_00
Direccion
o
; %
Calle y Namero: CAMINO S/N S/N %,
Colonia: ZONA RUSTICA d*&
Codigo Postal: 00 %
Superficie del Predio: 57885 m2 q%.p
X L% - ¥ o
& 5. S
’ % ‘\-‘ A
i::‘
anM
; ‘ 2009 @ ciudadmx, seduvi
s ’, oA R Predio Seleccionado
it
» Y
@ Ao |

‘ j;- Eiste cdroquis [leuede nofcontenerflas ultlijmas modil?cac(ijones
AP al predio, producto de fusiones y/o subdivisiones llevadas a
{% Adainpan cabo por el propietario.

45} Yareli Yafiez, Uso de suelo, Marzo 2014, Técnica Digital.

De acuerdo a la informacién obtenida al Sistema de Informacidn Geogrdfica de la Secretaria de
Desarrollo Urbano y Vivienda del Distrito Federal (sito: http://ciudadmx.df.gob.mx:8080/seduvi}, al
predio le corresponde la zonificacion ER (Equipamiento Rural); en donde se permite lo siguiente:

Uso de suelo  Niveles Altura % de M? min. Densidad Superficie Nimero
Area Vivienda Maxima de de
libre Construccion  viviendas
{Sujeta a permitidas

restricciones)
Equipamiento 1 _ 50 0 - 28,943 o
Rural

Tabla 4. Tabla de uso de suelo, tomada de SEDUVI

Es decir le corresponde una zonificacién de Equipamiento Rural donde se permite 1 nivel de
construccion, 50 % de area libre con una superficie maxima de construccion de 28,943 m?. Dentro
de la tabla de usos de suelo; se permite drea de servicios de alimentos y entretenimiento, como:
exposiciones, ferias, restaurantes sin bebidas alcohélicas, centros comunitarios y culturales, centros
eco turisticos, etc.!

31 SEPUVI, Plan de Desarrollo Urbano Milpa Alta, “Tabla de usos del Suelo”, Milpa Alta, 2011.
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3.2.2. Normas Técnicas Complementarias del Distrito Federal
CAJONES DE ESTACIONAMIENTO

La cantidad de cajones que requiere una edificacidn estard en funcion del uso y destino de la misma,
asi como de las disposiciones que establezcan los Programas de Desarrollo Urbano
correspondientes.

USO: EXHIBICIONES

Rango o destino: galerias de arte, museos, centros de exposiciones permanente o temporales a
cubierto

Numero minimo de cajones de estacionamiento: 1 por cada 40 m2 cubiertos
CONDICIONES COMPLEMENTARIAS

e |ademanda total de cajones de estacionamiento de un inmueble con dos o mas usos, serd
la suma de las demandas de cada uno de ellos. Para el cdlculo de la demanda el porcentaje
mayor a 0.50 se considera como un cajén.

USO: EXHIBICIONES Y ALIMENTOS Y BEBIDAS

Rango o destino: galerias de arte, museos, centros de exposiciones permanentes o temporales a
cubierto.

Restaurantes mayores de 200 m2 Ndmero minimo de cajones de estacionamiento: 1 por cada 40
m2 cubiertos / 1 por cada 10 m2 construidos e
o (5_ i

170m

Area de museo =7,173.90 m2
Restaurante = 1,962.50 m2 7

Museo = 180 cajones de estacionamiento
Restaurante = 50 cajones de estacionamiento C{
Total = 230 cajones de estacionamiento

e |los estacionamientos publicos y privados
deben destinar un cajon con dimensiones e
de 5.00 x 3.80 m de cada veinticinco o
fraccion a partir de doce, para uso DIBUJO 1.2.1-B. CAJONES PARES - PLANTA
exclusivo de personas con discapacidad, -
ubicado lo mas cerca posible de la entrada i '
a la edificacién o a la zona de elevadores,
de preferencia al mismo nivel que éstas,
en el caso de existir desniveles se debe 00 ('R ('E\
contar con rampas de un ancho minimo
de 1.00 m y pendiente maxima del 8%.
También debe existir una ruta libre de
obstaculos entre el estacionamiento y el
acceso al edificio.
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Las edificaciones que requieran de estudio de impacto urbano, se sujetaran al dictamen
emitido por la Secretaria de Desarrollo Urbano y Vivienda, de acuerdo al procedimiento
establecido en el reglamento de la ley de desarrollo urbano.

La altura libre minima en la entrada y dentro de los estacionamientos, incluyendo pasillos
de circulacién, areas de espera, cajones y rampas, serd no menor de 2.20 m. Las
circulaciones verticales para los usuarios y para el personal de los estacionamientos publicos
deben estar separadas entre siy de las destinadas a los vehiculos; deben ubicarse en lugares
independientes de la zona de recepcidn y entrega de vehiculos y deben cumplir con lo
dispuesto para escaleras en estas normas.

Las circulaciones para vehiculos en estacionamientos publicos deben estar separadas de las
destinadas a los peatones.

Los estacionamientos publicos deben tener carriles separados debidamente senalados para
la entrada vy salida de los vehiculos, con una anchura minima de 2.50 m cada uno, en el caso
de circular autobuses o camiones éstos deben tener una anchura minima de 3.50 m: en los
estacionamientos privados de hasta 60 cajones, se admite que tengan un solo carril de
entrada y salida.

Los estacionamientos publicos tendran areas de espera techadas para la entrega y
recepcion de vehiculos ubicadas a cada lado de los carriles a que se refiere la fraccion
anterior, con una longitud minima de 4.50 m, una anchura no menor de 1.20 m y el piso
terminado estard elevado por lo menos 0.15 m sobre la superficie de rodamiento de los
vehiculos.

Los estacionamientos publicos tendran una caseta de control anexa a las dreas de espera
para el puablico, situada a una distancia no menor de 4.50 m del alineamiento y con una
superficie minima de 1.00 m2.

Las rampas para los vehiculos tendrdn una pendiente maxima de 15%.

Las rampas de los estacionamientos tendran una anchura minima en rectas de 2.50m y en
curvas de 3.50 m

Radio minimo en DIBUJO 1.2.1-C. TRANSICION EN RAMPAS

curvas medido al eje
de la rampa serd de
7.50 m. las rampas
con pendientes
superiores al 12%, al
inicio y al término de
la pendiente donde
los planos de cada
piso se cruzan con el
piso de la rampa,
deben tener una zona
de transicion con una

0%

pendiente intermedia e
_/'MAﬂ:J" &%
del 6% en un tramo W
. 0% S
horizontal de 3.60 m A =

de longitud.
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HABITABILIDAD, ACCESIBILIDAD Y FUNCIONAMIENTO

DIMENSIONES Y CARACTERISTICAS DE LOS LOCALES EN LAS EDIFICACIONES

a)

b)
c)
d)

f)

g

En comedores de uso publico, restaurantes, y bares asi como comedores para empleados,
en donde existan mesas, se destinard una por cada 10 & al menos dos mesas, lo que sea
mayor para el uso de personas con discapacidad; adyacentes a una ruta accesible.

En lugares de uso publico donde se proporcione atencion, informacién, recepcion de pagos
o similares, se contara al menos con un mddulo o taquilla, con un espacio libre inferior de
0.40m de profundidad por 0.70m de altura y una altura a la cubierta superior de maximo
0.80m para uso de personas en silla de ruedas, nifios y personas de talla baja la cual estara
adyacente a una ruta accesible desde la via publica y estacionamiento;

DIBUJO 2.1-A. MOSTRADOR - VISTA LATERAL

Y 7 7 7
En los pasillos entre asientos (sillas, butacas o gradas) deben destinarse dos espacios por
cada cien asistentes o fraccidn, a partir de sesenta, para uso exclusivo de personas en silla
de ruedas y cumplir las siguientes caracteristicas:

Cada espacio medird 0.80m de frente y 1.30m de longitud, libre de butacas fijas. Se pueden
colocar asientos removibles o abatibles en dicho espacio para que pueda ser utilizado en
caso de que no asistan personas en silla de ruedas;

El piso debe ser horizontal, antiderrapante, no invadir las circulaciones y estar adyacente a
una ruta accesible conectada con los accesos o las salidas;

Los espacios ubicados junto a un cambio de nivel deben contar con una proteccién a minimo
0.05m de altura;

Si se colocan pasamanos o barandales, no deben interferir con la linea de visidn;

Deben estar senalizados en el piso con el simbolo internacional de accesibilidad;

Se debe proporcionar al menos un asiento para acompanante junto al espacio para silla de
ruedas. Estos asientos deben ser equivalentes en tamaiio, calidad, confort y amenidades a
los demds asientos. La ubicacion del asiento para acompanantes no debe interrumpir el
acceso al espacio sobre silla de ruedas desde la ruta accesible; y

Los espacios para silla de ruedas pueden agruparse en pares. Cuando la capacidad de la
edificacién es mayor a 300 espectadores se proporcionara mas de una ubicacion para dichos
espacios. Los espacios para silla de ruedas deben formar parte integral de la planeacidn, y
evitar ser relegados al frente y a la parte trasera de toda el drea de asientos.
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ACCESIBILIDAD A LOS SERVICIOS EN EDIFICIOS DE ATENCION AL PUBLICO

e |os edificios de atencidn al puablico, deben garantizar que las personas con discapacidad
puedan acceder mediante una ruta accesible, utilizando los mismos servicios que las otras
personas ya sean visitantes o empleados del inmueble considerando las medidas
antropométricas indicadas.

DIBUJO 2.2.1-A. PERSONA EN SILLA DE RUEDAS - PLANTA DIBUJO 2.2.1 B. PERSONA EN SILLA DE RUEDAS - VISTA FRONTAL

'o"- T.-i‘ - :C\-\

112m

HIGIENE, SERVICIOS Y ACONDICIONAMIENTO AMBIENTAL

PROVISION MINIMA DE AGUA POTABLE

e |la provision de agua potable en las edificaciones no serd inferior a la establecida

Edificacion Dotacion minima en litros Requerida en litros
Restaurante 12L/comensal (150)/dia 1,800 L

Museo 10L/asistente{200)/dia 2,0001L

Total 3,800 L dotacién minima

Tabla 5. Dotacion minima requerida de agua potable, de acuerdo al Reglamente de Construccién del Distrito Federal.
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SERVICIOS SANITARIOS

MUEBLES SANITARIOS
El ndmero de muebles sanitarios que deben tener las diferentes edificaciones no sera menor al
indicado

Edificacion Magnitud Excusados Lavabas

Restaurante De 101 a 200 4 4

Museo De 101 a 200 4 4

a)

b)

c)

8 8

Tabla 6. Muebles sanitarios, de acuerdo al Reglamento de Construccidn del Distrito Federal.

En los sanitarios de uso publico indicados en la tabla, se debe destinar, por lo menos, un
espacio para excusado de cada cinco, ubicados dentro de los locales para hombres y
mujeres respectivamente, para uso prioritario de personas con discapacidad. En estos
casos, las medidas del espacio para excusado serdn de 1.70m por 1.50m, con las siguientes
caracteristicas:

El excusado deberd tener una altura entre 0.45m y 0.50m respecto al piso terminado, a un
lado debera contar con un drea minima de 0.90m de ancho por un fondo de 1.50m, a lo
largo del excusado. El centro del excusado debe estar a una distancia maxima de 0.45m al
paramento lateral corto.

Debe colocarse en el paramento lateral mas cercano minimo una barra de apoyo horizontal
de 0.60m de longitud que sobresalga un minimo de 0.25m del borde frontal del excusado,
con su centro a un maximo de 0.40m del eje del excusado, la barra debe estar a una altura
de 0.80m sobre el nivel del piso.

Los accesorios del excusado no deben de colocarse a una altura mayor de 1.20 m y menor
a 0.35 m en su area superior de accionamiento ni a una distancia mayor a 0.15m del
excusado.

DIBUJO 3.2.2-A. ESCUSADO ACCESIBLE - PLANTA
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En estos mismos casos y en la misma proporcién en el area de lavabos se debe colocar un
lavako para uso por personas sobre silla de ruedas con las siguientes caracteristicas:

a) Debe contar con espacio libre inferior para las rodillas de maximo 0.70m de alturay una
altura de la superficie superior de maximo 0.80m.

b) Contar con llaves (manerales) tipo palanca a maximo 0.40m de profundidad desde el
borde frontal del lavabo al dispositivo de accionamiento.

¢) Los accesorios como jaboneras, dispensadores de papel o toallas, deben colocarse entre
0.90m y 1.20m de altura al dispositivo de accionamiento, en caso de encontrarse fuera
del drea dellavabo. En caso de que los accesorios se encuentren sobre el area del lavabo
se colocardan a maximo 0.40m de profundidad a partir del borde frontal del lavabo al
dispositivo de accionamiento y a una altura entre 0.90m y 1.00m.

DIBUJO 3.2.2-B. LAVABO ACCESIBLE-VISTA LATERAL

ESCALERAS

d)

En las edificaciones donde las escaleras constituyen el nico medio de comunicacién entre
los pisos y formen parte de una ruta para personas con discapacidad, con excepcion de
vivienda unifamiliar y bifamiliar deben cumplir con las siguientes condiciones:

Las escaleras o escalinatas de mds de tres escalones deben contar con pasamanos enambos
lados y cumplir con el numeral 2.3.9 de pasamanos y barandales.

Al principio y final de un tramo de escaleras se contara con un espacio horizontal de cuando
menos el ancho de la escalera por minimo 1.20m de longitud.

Se debe tener pavimento tactil de advertencia al principio y final de un tramo de escaleras
con una longitud minima de 0.30m por todo el ancho colocado a 0.30m antes del cambio
de nivel del arranque y la llegada de la escalera.

Los escalones deben contar con piso firme, antiderrapante, con contraste entre huellas y
peraltes y una franja de 2.5cm de ancho en el borde de la huella de color contrastante a lo
largo del escaldn.
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exceptuando las ocupaciones industriales,

e} Los peraltes no deberdn ser abiertos,
penitenciarias y correccionales, y de reuniones publicas en los pasos de gato. Las narices no

deben proyectarse horizontalmente del peralte a mas de 2.5cm vy la nariz se unificara con el
peralte en un dangulo no menor a 602 con respecto a la horizontal.

DIBUJO 4.1.3-C. ESCALERA PAVIMENTO TACTIL - PERSPECTIVA

0.30m 2.30m

Las escaleras interiores y exteriores mayores a 2.00m de ancho que formen parte de una
ruta de evacuacion, deberdn contar con pasamanos en el recorrido natural inducido por
cada componente de salida, asumiendo un ancho de 0.80m a partir de cada pasa manos.
Los tramos de escaleras que no formen parte de una ruta de evacuacion, con anchos
mayores a 2.00m deben contar con pasamanos en ambos lados y los anchos mayores a

4.00m deben contar adicionalmente con pasamanos intermedios.

DIBUJO 4.1.3-F. ESCALERA PASAMANOS INTERMEDIO- PERSPECTIVA
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RAMPAS PEATONALES

Las rampas peatonales que se proyecten en las edificaciones deben cumplir con las siguientes
condiciones de diseiio:

Los pasillos con desniveles hasta de 0.30m y pendiente menor o igual al 4% no deben ser

considerados rampas.
Los anchos de las rampas deberan respetar las condiciones de diseiio, teniendo en todos los

casos un ancho libre minimo de 1.00m entre pasamanos.
La longitud maxima de una rampa entre descansos serd en relacion a las siguientes
pendientes maximas: 6% en una longitud entre 6.00 a 10.00m, 8% en una longitud entre

3.00 a 5.99 y con una pendiente transversal maxima del 2%.
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Contar con pasamanos en ambos lados y cumplir con el pasa manos y barandales.

Cuando la pendiente sea mayor al 5% se debe contar con pavimento tactil de advertencia
al principio y al final de un tramo de rampa, con una longitud minima de 0.30m por todo el
ancho colocado a 0.30m antes del cambio de nivel del arranque y la llegada de la rampa.

DIBUJO 4.1.4-A. RAMPA PAVIMENTO TACTIL - PERSPECTIVA

0.30m
manmo
030
0.30m MO
> p30m

Pavimento tacti! de advertencia -

Cuando existan rampas con longitud mayor de 1.20m con alguno de sus lados abierto, se
debe contar con una proteccién lateral de por lo menos 0.10m de altura a todo lo largo de
la rampa incluyendo los descansos.

El ancho de los descansos entre tramos de rampas debe ser cuando menos igual al ancho
de la rampa por minimo 1.20m de longitud.

Al principio y final de un tramo de rampa se contara con un espacio horizontal de cuando
menos el ancho de la rampa por minimo 1.20m de longitud, en este espacio no se colocara
ningdn elemento que obstaculice su uso.

Cualquier cambio en la direccidn del recorrido, deberd hacerse solamente en los descansos.
Los materiales utilizados para su construccion deben ser antiderrapantes.

En rampas con circulacién bajo éstas, se colocara una proteccion horizontal a una altura
minima de 0.10m perimetralmente o en los lados abiertos bajo la rampa, a partir de una
altura menor a 1.90m del lecho bajo de dicha rampa.

Las rampas gue se encuentren en rutas de evacuacion, deberan ser de construccion fija
permanente.

Las rampas y descansos exteriores deberdn disefiarse para evitar la acumulacion de agua en
su superficie.
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3.3.Demanda planteada

El nimero de usuarios que deberd atender el Museo de Gastronomia sera definido por las Normas
de SEDESOL, la cual establece que el Consejo Nacional para la Cultura y las Artes (CONACULT) esla
encargada de ejercer las atribuciones de promocion y difusién de la cultura y las artes, por lo que
en el Articulo 22 refiere lo siguiente:

“I...)

ARTICULO 22.- El Consejo Nacional para la cultura y las Artes tendrd las
siguientes atribuciones:

V. Organizar la educacion artistica, bibliotecas puiblicas y museos, exposiciones
artisticas, y otros eventos de interés cultural,

™

Es importante mencionar que el subsistema de Cultura esta integrado por el conjunto de inmuebles
que proporcionan a la poblacion el acceso a la cultura, recreacion intelectual y estética; y sin
embargo no cuenta con un Museo dedicado a la exposicion culinaria de México; por lo que resulta
ser un tema prioritario por satisfacer en la Ciudad de México.

Puesto que los inmuebles museisticos se caracterizan por reunir las condiciones necesarias para
fomentar la lectura y el estudio, con el fin de integrar a la comunidad al campo de la actividad
artistica y cultural, propiciando la ocupacién del tiempo libre en actitudes positivas el subsistema de
Cultura propone que el museo atienda en una jornada de 8 horas a 160 usuarios.

3.4.Determinacion del operador

La institucion encargada de operar el Museo de Gastronomia serd el Instituto Nacional de
Antropologia e Historia, ya que es la encargada de conservar y difundir el patrimonio arqueolégico,
antropoldgico, historico y paleontolégico de la nacién para el fortalecimiento de la identidad y
memoria de la sociedad.

Es importante mencionar que las actividades que desarrolla el INAH son de alto impacto social, pues
con los diferentes niveles de gobierno y sociedad participa en la toma de decisiones para la
conservacion y conocimiento del patrimonio, y de la memoria nacional.

Ademds este organismo es responsable de mas de 110 mil monumentos histdricos construidos entre
los siglos XV y XIX, y 29 mil zonas arqueolégicas registradas en todo el pais -aunque se calcula que
debe haber 200 mil sitios con vestigios arqueoldgicos-; de estas dltimas, mds de 181 estan abiertas
al publico.*

¥ Sacretaria de Desarrollo Social, Consejo Nacional para la Cultura y las Artes, (Diario Oficial de la Federacidn,
7 de Diciembre de 1988).
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Asimismo, tiene a su cargo una red de mas de 120 museos en el territorio nacional divididos en
categorias, obedeciendo a la amplitud y calidad de sus colecciones, su situacion geografica y el
numero de sus visitantes.

Hay museos nacionales, regionales, locales, de sitio, comunitarios y metropolitanos. Sus
exposiciones permanentes dan cuenta del devenir histdrico de México y muchas de las piezas que
estos resguardan también han formado parte de exposiciones nacionales e internacionales de
caracter temporal sobre diversos temas.®

Es hien dicho que el INAH es la encargada de dirigir los museos de los cuales tiene a su cargo 120,
va sean de tipo regional, local, de sitio, comunitarios y metropolitanos y sin embargo en su acervo
museistico no incluye uno dedicado a la Gastronomia.

El Museo de Gastronomia es importante y necesario para el INAH ya que actualmente las actividades
culinarias forman parte del Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad, por lo que es necesario
tener un espacio dedicado al mismo, donde se concentre la mayor parte de informacion para ser
expuestas al publico de manera estratégica y al mismo tiempo proporcionar un oferta turistica, con
la finalidad de conservar y promover dicha riqueza; siendo un emblema y orgullo de nuestro pais.

— [
-

PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL DE LA HUMANIDAD

46} Yareli Yafiez, Patrimaonio Cultural de la Humanidad, Abril 2014, Técnica Digital.

3 Andnima, “Vision”, 01 de Agosto de 2014, {vi: 05 de julio de 2014} en http://www.inah.gob.mx/iguienes-

s50maos
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3.5. Determinacion de requerimientos espaciales

3.5.1. Programa de Necesidades

Museo Gastronomia

2.Colecciones y
Servicios de
Informacion
1. Acceso General P 3 Areas y servicios
| ’\ , Culturales
O g e gt el ey ol | el :
i8N W R o= | et 103 :
B Are@ Admmistratwa ] 4. Servicios Generales
_rS Instalacionesy _“
~ sistemas especiales

Acceso Libre Acceso Cbntmla'do_
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Museo Gastronomia

3.5.2. Programa Arquitectonico

Delegacion Milpa alta

Capacidad
Resumen de los componentes Superficie | Nimero de P ,
.. 5 de Acceso Areas
del Museo Util {m*) Personal \
{usuarios)
1. Acceso General 571.50 150 Vestibulo
2.90 4 4 Taquillas
17.50 2 10 Guardarropa
75.70 20 Tienda
88.90 16 Sanitarios
1,119.50 15 150 Restaurante
36.50 39 Sanlt?rlos
Exteriores
Subtotal 1,962.50 23 382
2. Colecciones y servicios de Krase e axiibicsn
Informacién
330.50 30 Sala Temporal 1
330.50 30 Sala Temporal 2
Salas
4 100 permanentes
3600 m?
674.00 Nacional Norte
658.00 Nacional Centro
Nacional
658.00
Occidente
680.00 Nacional Sur Este
669.00 Internacional
669.00 Comida Rdpida
172.00 16 Sanitarios
Plaza de Usos
Multiples
Subtotal | 4,841.00 6 176
3. Areas y Servicios Culturales 251 50 2 40 Biblioteca
657.50 5 300 Auditorio
Subtotal 909.00 7 340
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4. Area Administrativa y areas 42.50 1 2 Direccién
de Trabajo del personal 14.20 1 2 Difusién Cultural
14.20 1 5 Recursos
Humanos
14.20 1 2 Visitas
14.20 1 2 Contador
14.20 1 P Secretaria
30.00 12 Sala de Juntas
15.50 8 Sanitarios
30.00 4 Curaduria
27.50 4 Investigacion
Subtotal 216.50 34 12
5. Instalaciones y Sistemas Cuarto de CCTV
Especiales 28.80 2
Subtotal 28.80 2
6. Servicios Generales 19.00 2 Enfermeria
Cuarto de
102.60 2 i
Maquinas
21.50 2 Mantenimiento
120.50 Bodega
Caseta de
12.00 2 - ;
Vigilancia
60.00 Circulacidn
Estacionamiento
Subtotal 335.60 8 4
7. Andadores 1,568.50 Andanores
Exteriores
Subtotal 1,568.50
Total | 9,861.90 80 914
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1. Acceso y
y General
1,470 m?
f’! ,v')
./:;‘
..)"f
:-}‘
y
Superficie . Capacidad
" s Numero de -
Areas Util de Acceso Requerimientos
5 Personal i
{m?) {Usuarios)
1. Acceso General
1.1 Vestibulo | 571.50 | | 150 | Area de circulacidn, 6 muebles de 4 plazas

Es el espacio de flujo de entrada y salida del elemento arquitectdnico, ademas de ser el punto de encuentro

de las personas. Es un espacio de distribucion, asi como de espera y de reunidn por lo que se ofrece una

pequefia drea de descanso.

1.2 Taquillas
2.90

Mostrador de atencion con terminales de
computo y cajas registradoras con
terminales hancarias.

Espacio de compra y venta de boletos para ac

ceder al Museo

Gastronomico y los eventos que ofrece.

1.3

17.50
Guardarropa

2

10

Mostrador de atencion y control, drea para
360 casilleros

Area de resguardo de objetos personales que
al auditorio.

no se puedan introducir a los sitios de expaosicicn, asi como

1.4 Tienda
75.70

20

Estanteria, mesas de exhibician, vitrinas,
para articulos de venta como recuerdos,
insumos etc., caja y bodega.

En esta area se
recuerdaos e incl

llevara a cabo la compra v

uso algunos insumaos comestibles.

venta de articulos para los visitantes, tales como folletos,

1.5 Sanitarios
88.90

16

8 lavabos individuales, 4 excusados, 2
excusados para minusvdlidos y 2
mingitorios

Sitio para que los usuarios satisfagan sus necesidades personales.
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1.6 Restaurante

Area de 14 mesas para 6 personas, 9 mesas para 4
comensales personas, 6 mesas para 2 personas, tres
614.60 5 150 sillones para 6 personas, 4 bahias para

preparacion de alimentas (demastracion),
un mostrador de cantina.

Espacio de degustacian y observacian de la realizacian de |a Gastronomia ofrecida

Cocina 7 barras con tarjas para limpieza de
183.90 10 utensilios, 9 barras para reparacién de
alimentos

Espacio dedicado a |a preparacion de Gastronomia, ademas de la limpieza de los utensilios utilizados.

Bodegas 850 Camaras refrigeradoras para conservacion
) de alimentos

Espacio para refrigerar y conservar en buenas condiciones el alimento; ingredientes de platillos exquisitos.

Patio de 3 contenedores de basura
L. 58.00
servicio

Espacio para manicbras de los distribuidores y personas que surten el Restaurante del Musec de
Gastronamia.

Cargay Bascula y banco para revision de insumos
Descarga 11798
En esta drea se llevara a cabo la revisidn y almacenaje de ingredientes como conservarlos en buen
estado.
Sanitarios 8 lavabos individuales, 4 excusados, 2
78.00 16 excusados para minusvalidos y 2
mingitorios

Sitio para que los usuarios del restaurante satisfagan sus necesidades personales.

Total 1,119.50 15 150
1.7 Sanitarios 16 lavabos individuales, 8 excusados, 4
exteriores 86.50 32 excusados para minusvalidos y 4

mingitorios

Sitio para que los usuarios del restaurante satisfagan sus necesidades personales.

Acceso General

El acceso de la via publica a la entrada del Musec de Gastronomia desde este momento simbaoliza la
posibilidad de acceso a la creacidn intelectual ademas de ser la superacion cultural, por lo que su objetivo
primardial sera integrar a la comunidad al campo de |a actividad artistica y cultural, no impertando la edad,
sexo, nacionalidad, cultura o limitaciones personales.

El punto donde se situara el acceso al publico sera sohre la Carretera México Oaxtepec, ya que es la via de
mayor flujo vehicular del sitio.

Los Usuarios inmediatos a los cuales atendera el Museo de Gastronomia son a los habitantes de la
Delegacion Milpa Alta y Xochimilco, a los cuales brindara un espacio para las diferentes ferias de tipo
gastronomico que realizan a lo largo del afio.

Se estima que el Museo Gastrondémico recibira diariamente a 160 personas al espacio de exhibicicnes en
un dia. Debido a la cantidad considerable de visitantes, el Museo Contara con flujo agil de circulacicnes y
accesos vehiculares como peatonales que faciliten el ingreso a los usuarios.

Total 1,962.50 23 398
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/2. Colecciones y
Servicio de
Informacion
4,841.00 m?

Areas

Superficie
Util
(m?)

Capacidad
de Acceso
{Usuarios)

NUmero de
Personal

Requerimientos

2. Colecciones y Servicio de Informacion

2.1 Areas de exhibicion

Sala Temporal
1

330.50

4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
museistico, pantallas con audio
personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muebles de
& plazas.

Sala Temporal
2

330.50

4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
museistico, pantallas con audio
personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muehles de
& plazas.

Sitio donde los visitantes poadrdn nutrirse de cultura y tradiciones e informacion relevante de un tipo de
gastronomia en especifico, ya sea nacional o internacional. Esta zona contendra bodega para resguardo de

equipo.
2.2 Salas
4,008.00 4 100
permanentes
Nacional 4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
Norte museistico, pantallas con audio
674.00 personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muehles de
& plazas.
Nacional 4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
Centro museistico, pantallas con audio
658.00 personalizadeo y simuladores de olores, 1

pantalla grande, ademas de 2 muebles de
6 plazas.
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Nacional 4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
Occidente museistico, pantallas con audio

658.00 personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muebles de
6 plazas.

Nacional Sur 4 mesas tactiles, vitrinas de acervo

Este museistico, pantallas con audio

680.00 personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muebles de
& plazas.

Internacional 4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
museistico, pantallas con audio

669.00 personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muebles de
& plazas.

Comida 4 mesas tactiles, vitrinas de acervo
Callejera museistico, pantallas con audio

669.00 personalizado y simuladores de olores, 1
pantalla grande, ademas de 2 muebles de
& plazas.

En esta seccion dedicada a las exposiciones permanentes los visitantes conocerdn diferentes tradiciones y
costumbres de manera dinamica y divertida de acuerdo al sitio. Asimismao, estos espacios permitirdn
utilizar métodos de apreciacion y degustacion de la amplia Gastronomia, a través de videos grabados y
recetarios disponibles de manera digital.

2.3 Sanitarios 8 lavabos individuales, 4 excusados, 2
172.00 16 excusados para minusvalidos y 2
mingitorios

Sitio para que los usuarios satisfagan sus necesidades personales.

2.4 Plaza de Usos Muiltiples

Este espacio situado al exterior del objeto arquitectdnico pretende albergar en todo el afio diferentes ferias
gastrondmicas para que los usuarios y habitantes de las Delegaciones Milpa Alta y Xochimilco ademds de
las invitadas den una muestra de Actividades Culinarias y Tradiciones. Sin embargo durante la feria mas
importante de la zona la cual es la "Feria del Mole", se pretende atender alrededor de 26 mil visitantes
diarios, segln informan en la siguiente pagina http://shernandezg.blogspot.mx/2013/09/37-feria-del-
mole-en-san-pedro-atocpan.html blog titulado Caminando por la Ciudad “Un Reencuentro con la cultura y
sus Tradiciones”. Por lo que esta zona cuenta con un flujo agil de circulaciones tanto para peatones como
para minusvalidos.

Colecciones y Servicios de Informacion

Las salas permanentes se dividen en seis salas diferentes las cuales son las siguientes: Nacional Norte,
Nacional Centro, MNacional Occidente, MNacional Sur este, Internacional, Comida Rapida.
Cada una de las salas por su particularidad ocupa una sala con drea en especifico, distribuidas todas en un
solo nivel. En todas se expone informacién de manera dinamica, en donde el usuario interactua de manera
directa y en otras perscnal con el material didactico empleado. La estructura de cada sala depende de
acuerdo al conocimiento y desarrollo de la exposicidn, todo acorde con el harizonte intelectual, tradiciones
y costumbres del sitio expositor; es decir dependiendo de la cultura de México.

Total 4,841.00 6 176




Museo Gastronomia

Delegacion Milpa alta

i

Superficie Nimero Capacidad
Areas Util de de Acceso Requerimientos
(m?) Personal {Usuarios)

3. Areas y Servicios Culturales

3.1 6 mesas de 4 plazas, un sofa de 7
Biblioteca plazas, 6 estantes para acervo
251.50 2 40 bibliografico, mostrador de atencidn y

control, 1 computadora para consulta
hibliografica y copias.

Esta 4drea serd un espacio de lectura informal, destinado para visitantes interesados un poco mas
en los temas de Gastronomia, ademas esta concebida como un area de estudio y trabajo de
investigacion para los trabajadores. Existe un acervo de libros y revistas especializadas en
Gastronomia, tanto nacional como Internacional.

3.2 200 butacas, escenario, 2 camerinos,

Auditorio 537,50 2 300 caseta de control.

Es un espacio multifuncional, utilizado no solo para conferencias sino también para video
conferencias, ceremonias, teatro e incluso proyeccion de peliculas. Ademads esta concebido para
ofrecer la posibilidad de realizar grandes eventos cuyos programas impliquen actividades
simultdneas tales como congresos.

Total 909.00 7 340
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Areas Util de Acceso Requerimientos
5 Personal .
{m°) {Usuarios)

4. Area Administrativa y areas de Trabajo del personal

4.1 Direccion 1 director general, 1 escritorio ejecutivo
a2l < 2 con archivero, 1 librero, 1 wcy 1 lavabo

Se encargara de determinar los materiales museograficos a exponer; las cuales deben adquirirse de
acuerdo a los intereses del usuario y de los expaositores de |as delegaciones Milpa Alta y Xochimilco, ademas
de organizar las diferentes exposiciones a lo largo del afio.

4.2 Difusion 18,98 1 5 1 escritorio con archivero, 1 archivero
Cultural
4.3 Recursos 14.20 1 5 1 escritorio con archivero, 1 archivero
Humanos
4.4 Visitas 14.20 1 2 1 escritorio con archivero, 1 archivero
4.5 Contador 14.20 1 2 1 escritaorio con archivero, 1 archivero
4.6 Secretaria 1 escritorio con archivero, 1 archivero, 1

14.20 1 2 . -

libreo, 1 sillan de & plazas

Esta zona serd la encargada de organizar y difundir la informacion que ofrece el museo, ademas de las
actividades culturales realizadas a lo largo del afio, asi mismo de controlar monetariamente el museg, ya
sea para las ganancias y los gastos que implica la manutencién del Museo.

4.7 Sala de 30.00 12 1 mesa para 12 personas, librero, pantalla
Juntas ' y equipo de proyeccion

Este espacio estara destinado para la realizacion de diversas conferencias personalizadas para la
organizacion del archive museistico y difusion del mismo.

4.8 Sanitarios | 15.50 | 8 | | 4 excusados y 2 lavabos

Sitio para que los usuarios satisfagan sus necesidades personales.

4.9 Curaduria | 30.00 | 4 | | Casillero, mesas de trabajo

Espacio con personal capacitado que organizara las exposiciones colectivas, a traves de la valoracion,
manejo, preservacion y administracién de los bienes museisticos.

4.10 Inv. 27.50 4 1 escritorio con archivero, 1 archivero

Total 216.50 34 12




ﬁ Museo Gastronomia
: Delegacion Milpa alta

Superficie . Capacidad
y " Nldmero de _
Areas Util de Acceso Requerimientos
i Personal .
(m?) {Usuarios)
5. Instalaciones y Sistemas Especiales
5.1 Cuarto 28.80 5 Equipo de cdmputo de circuito
de CCTV ' cerrado automatizado

Este espacio se encontrard en un lugar estratégico, ubicado en la entrada de empleados, para
que de esta manera pueda vigilar y resguardar el Museo de Gastronomia. Se pretende que por lo
menos dos vigilantes capacitados se encuentren en esta zona.

Total 28.80 2
Superficie Capacidad
. p' . Nimero de P s
Areas Util de Acceso Requerimientos
5 Personal "
{m?) {Usuarios)
6. Servicios Generales
6.1 Enfermeria 1 escritorio, 1 vitrina de medicamentos, 1
19.00 2 camilla de primeros auxilios, 1 camilla de
consulta, 1 basculay 1 lavabo

Debido a la alta afluencia de usuarios prevista, el museo contara con una pequefia enfermeria para prestar
primeros auxilios y atencidén medica primaria tanto al publico como a los empleados.

6.2 Cuarte de 2 1 subestacion eléctrica, 1 planta de
Magquinas 102.60 emergencia, 1 equipo de bombeo, 1
equipo contra incendio

Resguarda el equipo necesario para el correcto funcionamiento mecanico del museo.

6.3 150 2 1 mesa de trabajo, 1 escritorio
Mantenimiento '

Espacio disefiado para el mantenimiento mecanico del Museo.

6.4 Bodega 120.50 2 anaqueles

Area para resguardara equipo y mobiliario del Museo de Gastronomia.

6.5 Caseta de 12.00 2 1 escritoric con equipo de computo
Vigilancia

2 casetas para controlar y supervisar los accesos del museo

67. En el caso del restaurante le corresponde
Estacionamiento 1 cajén por cada 40 m? construidos, lo que

da un total de 50 cajones.

En el caso del Musec le corresponde 1
cajén por cada 40 m? construidos, por lo
que da un total de 180 cajones.

Segun la normatividad vigente por el tipo de edificio, se debera respetar el nimero de cajones
correspondiente al museo y al restaurante por lo que |a sumatoria de estos dos usos es el total de cajones
para cubrir la demanda lo que corresponde a 230 cajones y uno por cada 25 de minusvalidos dando un total
de 240 cajones; 10 para minusvalidos.

Total 335.60 4 4
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Unidad IV
Composicién Arquitectdnica

4. Criterios de composicidn arquitectdnica

4.1.Partido general

Region Norte

Uno de los objetivos primordiales para el
museo de gastronomia, es ser un icono a nivel
nacional y de esta manera comenzar a tener
cierto impacto fuera de nuestras fronteras,
para finalmente ser reconocido por todo el
mundo.

Region central

| Region sur

El edificio que pretende ser un hito nacional,
estard conformado por tres grandes
volimenes, que albergan el programa
arquitectonico; sin embargo como principal
intencion tiene, la de representar los estados

del norte, los del sur y los del centro 47} Yareli Yafiez, Sin titulo, Mayo 2014, Técnica Digital.
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48) Yareli Yafiez, Disposicién de elementos, Mayo 2014, Técnica Digital.

La plaza formada por la interseccidén de tres elementos representa la unién de los estados, un
espacio dedicado a la convivencia familiar, ademas de ser el sitio donde se realizaran encuentros
socioculturales, elementos que a su vez forman un triangulo simbolizando la sabiduria que alberga
el Museo de Gastronomia.

La plaza del exterior estd disefiada para realizar diversas actividades, entre ellas y una de las
principales es; brindarles a los expositores y artesanos de la zona y del pais un espacio adecuado
donde puedan exponer sus tradiciones culinarias y artesanales, por lo que en todo el afio se llevaran
a cabo ferias relacionadas con la gastronomia.
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Todo el material contenido en esta tesis esta protegido por la Ley Federal
del Derecho de Autor (LFDA) de los Estados Unidos Mexicanos (México).

El uso de imagenes, fragmentos de videos, y demas material que sea
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Elemento Norte (Edificio B)

El elemento ubicado al norte, el cual contendra el acceso principal al museo, el restaurante y el
auditorio tendrd diferentes tratamientos en acabados de fachada diferenciando visualmente los tres
elementos.

Debido al asoleamiento del sitio se plantea vegetacidn caducifolia en las dreas verdes ubicadas al
norte, ya que en la temporada mas caliente, en el mes de mayo se tiene asoleamiento por el norte,
por lo que la vegetaciéon ayudara a tener menos incidencia de radiacion solar y por lo tanto
mantendra la frescura al interior de los espacios.

En lo que respecta al mes mas frio, siendo ubicacién norte y se cuentan con temperaturas minimas
en el mes de enero, la vegetacion caducifolia permitira al interior incidencia de radiacidn solar lo
que permitird climatizar el interior; sin embargo como se tiene vientos dominantes por el norte se
plantea hacer una barrera vegetal para desviar los vientos dominantes.
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49} Yareli Yafiez, Disposicién de Edificio B, Mayo 2014, Técnica Digital.

50} Yareli Yaiez, Barrera vegetal, Mayo 2014, Técnica Digital.
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Restaurante

El restaurante tendrd una gran terraza cubierta por un pergolado hacia la plaza de acceso,
delimitado con el exterior por un rodamiento de piedra volcdnica y un gran espejo de agua, en lo
que respecta al interior del restaurante estara delimitado con el exterior en la orientacién norte y
sur por grandes ventanales.

La estructura del restaurante sera a base de marcos rigidos con columnas de concreto y zapatas
aisladas, muros divisorios de block y la cubierta de vigueta y bovedilla. En la parte de la terraza la
cubierta serd con un pergolado acabado en madera con columnas de concreto armado.

El restaurante estara diseiiado con el unico objetivo de crear un espacio calido y agradable para los
visitantes, mismo que podra dar servicio aun cuando el Museo se encuentre cerrado.

Acceso

El acceso serda el elemento principal
dentro del elemento “B” ya que serd el que
predominara por su altura y acabos, tales
como lo enmarcan dos espejos de agua a
los costados de las escaleras de acceso, la
inclinacién de la techumbre con un faldén
inclinado (tal como se muestra en la
imagen) y las puertas de acceso remetidas

las cuales enmarcan el acceso principal al
Museo. 51} Andnimo, Sin titulo, ca.

La cubierta del Acceso Principal que es también la del vestibulo y la del Auditorio; serd con tridilosa
de acero con uniones cilindricas, cubierta con un multi-panel (cubierta ligera) soportada por cuatro
columnas centrales de concreto armado; cabe mencionar que no llevara ningun tipo de plafén ya
que se pretende que la tridilosa sea parte de la estética del elemento.

77”' \
Y71 S /1 N\ L ’ ‘
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52} Yareli Yafez, Cubierta de Tridilosa, lunio 2014, Técnica Digital.
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Salas de Exhibicion

Las salas de exhibicion tendran cada una de ellas una plaza al exterior, con la finalidad de que el
visitante pueda descansar en el tiempo de recorrido, ademas esta serd parte de la museografia, ya
que se podran hacer exhibiciones gastronomicas con degustacion y demostracion de los chefs, estas
plazas seran de tipo privado; es decir para tener acceso a ellas, serd necesario ingresar a la sala,
estas estardn delimitadas por jardineras de piedra volcanica.

La estructura de las salas de exhibicién serd a base de marcos rigidos con columnas de concreto
armado, las columnas perimetrales estardn forradas de tabla cemento para la proporcidn en fachas.
La cubierta serd de tridilosa con uniones cilindricas, cubierta con multi-panel y no llevara ningtn
tipo de plafén, ya que se pretende que la tridilosa sea aparente. En fachada llevard un faldén de
concreto prefabricado, para que se guarden las proporciones, entre faldén, columna y cristaleria.

Area de Servicios

El area de servicios tendra una casa de maqguinas, un patio de maniobras y estacionamiento para
trabajadores, ademas del area administrativa antes descrita en el programa arquitecténico. La
estructura serad a base de marcos rigidos, con columnas de concreto armado, losa a base de vigueta
y bovedilla, el acabado serd con aplanado de mezcla fino recubierta con pintura. En el acceso de
trabajadores tendra una barda de piedra volcanica como remate visual. En la casa de maquinas abra
una celosia para que al interior se tenga ventilado e iluminado.

En el area de la biblioteca habrd una terraza que comunicard con el area de investigacion, esta estara
techada por un pergolado con acabado en madera, creando asi un espacio agradable para el espacio
de consulta; espacio estard delimitado en uno de los costados, por una celosia para iluminar la
circulacién de empleados.

54} Yareli Yafiez, Sistema prefabricado de concreto para 53} Andnimo, Black lava tone volcanic, Imagen tomada del sitio
fachadas, Noviembre 2014, Téchica Digital. Stock Photo: http;//www.123rf.com/photo 15428827 black-
lava-stone-volcanic-masonry-wall-in-canary-isiands.html
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Unidad V

Desarrollo de Proyecto

5. Proyecto Arquitecténico

En este apartado se desarrolla todo el Proyecto Arquitecténico, en el cual se da una solucidn a la
problematica referente a la Falta de un Museo de Gastronomia a nivel Nacional, es en donde se
encuentra la planeacién y conformacion espacial y funcional de cada uno de los espacios planteados
en el Programa arquitectonico antes visto.

El proyecto consiste principalmente en satisfacer las necesidades de los usuarios; tanto visitantes
como operarios, haciendo que las actividades se desarrollen los mas cémodo posible y eficientes
conforme a las caracteristicas fisico naturales del terreno.

El Proyecto se desarrollara en un solo nivel con orientacion nor-este para lograr al interior de cada
una de las zonas un buen nivel de confort; es decir que los espacios mantengan al interior una
temperatura dptima para el desarrollo de cada una de las actividades.
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1 CVE. DESCRIPCION MARCA TIPG COLOR OBSERVACIONES
E R-1 | Fintura Comek—¥inimex [ ¥inflico Arrecife Coral 70 | $/apl. de me==la fine c/base de orenm 3ilica

7 || B2 | Lombrin esida - - Caaba S/apiandn de mezeln risties hosta hm=2.1

g R=. Fintura Comex—¥inimex Winilico Bloneo niekla B32| Sebre oplanade de mezelo fino

=; R—4 Pinture Camex—\inTme: Wnfllco frena Supremo Sehre oplanade da mazclo fino
R-5 | Pinturm Comex—inimex | Winica amarillo Duna 899] 5/aplonads de mezcla fine citura 1,50 SINPT.
F-8 | Azulala Dat Intercaromic 20 x 2 cm. Blonco Esmaltodn | S/oplonade da mazcla fino altura 1.50 SHAT.
R-7 | Pintura Comex—Vinimex | Viniea Color Center Sobre oplanada de mezcla fino
R= Mura de piedra broza - - Motural Mure & bose de pisdm bruzo h=0.80
R Pinture Camex Eamaltade Bleneo S/nplenade da mazela fine o partir de 150 hosta plofin
R-10 | Finturs Comex—inimer | vinica Genter AMO2—1 | 5/splonade de mezela fine & partir de 1.69 hesta plafén
R-11 | Cancrata Prefatricada tapreea #zabada canters | Motural Cantera | Prefabricodo de concretn 1.22¢2.44m.
=¥ Zocle Roppe Winilice Forest Green SB0 [ h=7 tm.
=2 Zoclo - Cemento Motural h=7 om.
FL-1 | Fintura Comac-\inimes | Yinfico [blonco cation 784 [ Sobra folea plafén de tablaroen
PL-2 | Pintura Comex—Vinimex [ Winflica blanco ostion 764 | Sebre fulsa plafén de gpl. de mezcle s/metal desplegudo
PL=3 | Pintura Comex—\vinimex “infilzo ltlonco ostlon 7E4 | Sckra apl. de mezcla scbre estructura de soncreto
PL-4 | Cubieria Trimetika Espucial = Seglin plan especifico
PL-5 | Policorbanota calular Hokrolon = = Seglin plane sepecifico
PL-6 | Pargalada da madara - - Caba Pergolads con sstructura de acare forrado con madera
P—1 | Lossta de Mérmal/Vesubia | Interceramic 50 x 50 ¥ 2 cm. |Nopoles Brawn Sobre fimme da cancrata
F-2 | Loasta de Mérmol/Vssutla | Interceramic 50 50 ¥ 2 em. |Pompala Groy Sobre fimna da concrata
F-3 | Pise Porcelunice/Gealogic | Interasmmmic B9 x 120 = 1 om. |Peak Beige Sebre firme de conereta
P-4 Leseta de borre - 30 x 30 x 2 em Bamo neturol Sohre firme da concreta
P-5 | Alfombra Shabot Courpets | Eclipse Execulive 570 S/Mirme de cone pllide y nivelado, &/bajociiombra
P8 | Lossta Vinflica DURAPISO Etsrnolux 30x30 cm| 213 S/firme da_concreto pulids y nivalado
P-7 | Camanta - - Natural Pulid
P-8 | Caoncrato - Martelinada Nertwral Con ggregade de marmel, grane expuesto
] Leasto tlpo medaro - 40 x 40 x 1 em. Turin Balge Sobre firme da concreta
P-10 | Adocrete colonial = Colonicl Rojw y Gris Sebre rellene de Tepetate
F=11 | Adeereta cuadrado o Cuadrade Gria Sebre rellenc de Tepetate
P-12 | Cancrete Eacobillado - - Nesture Sobre temeno compactads
P-13 | Cancrato Ecoldglcn - Ecocrate Natural S/tereno compoctede ¥ copn o boes de grova B 374

Las cotas rigen al dibujo
Las cotas estan en metros
Las cotas se verificaran en obra

Simbologia:
N.P.T. Nivel de Piso Terminado
M L.AL Nivel Lecho Alto de Losa
M.L.BL. Mivel Lecho Bajo de Losa
MN.J MNivel de Jardin

S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado

Plano:
Acabados
Conjunto

Escala:

1:400

Fecha: Clav
ENERO AC-01
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SIMBOLOGIA

INDICA ACABADO EN PLAFON

PL—

w INDICA ACABADO EN PISO
o INDICA ACABADO EN MURO
- INDICA ZOCLO

INDICA CAMBIO DE ACABADO EN PISC

INDICA CAMBIO DE ACABADC EN MURO

INDICA CAMBIO DE ACABADD EN PLAFON

NPL+3.00

INDICA CAMBIO DE NIVEL EN PLAFGHN

— INDICA CEMEFA VERSAL MARCA COMEX DE 15 CM, A
PARTIR DE H=1.50 S.M.P.T.

RODAPIE DE CONCRETO APARENTE H=860 CM.

FALDGMN DE PREFABRICADG DE CONCRETO NAPRESA
A BASE DE PIEDRA NATURAL DE CANTERA DE
1.22X2.44M. A PARTIR DE 4M.

TALLER TRES

orientacion:

ESPECIFICACIONES DE ACABADOS Y ALBARNILERIA

Continua Plano AC-03

| DESCRPCION | MARGA | TPD | coorR | OBSERVACIONES
Fintura Comex—Vinimex | Vinflica Arrecife Coral 70 | S/apl. de mezcla fino c/buse de arena silica
- - _ _ _ _ _ _ _ _ _ Lambrin stlidn ] = Canba S/aplanndo de mezcla riistico hosta hm=2.10
J ESPACIO DE 1 Pintura Comex—Vinimex | Vinflica Blunco niebla BS2| Sobre uplanode de mezcla fino
PL—4 DEMOSTRACION PL—4 Pintura Camex—Vinimex | Vinflica Areno Suprema Sobre aplonnda ge mezcla fing
w o p— c —5 | Pintura Comex—Vinimex | Vinilica Amerillo Duna BBS| S/cplonodo de mezels fino oltura 1.50 SM.P.T.
| | R—6 | Azulejo Dot Interceramic 20 x 20 om. Blaneo Esmaltade | $/oplanade de mezcla fino altura 1.50 SM.PT.
| R—7 | Pintura Gomex—Vinimex | Vinilica Calor Center Sebre oplanade de mezela fino
4 Q 3 @ R—8 | Muro de piedra braza - - Natural Muro o bese de piedra broza h=0.80
& <~ w R—2 | Pintura Comax Esmaltads Blanea S/oplanado da mezcln fina o parlir de 1.50 hosta plafsn
| /EE | I Continua Pintura Comex—Vinimex | Vinflica Center AMD2—1 | S/uplanado de merclo fino o partir de 1.5 hosta plafén
— Plano AJ03 Conereto Prefobricada Nopresa Acabado Gaontera Contern Notural Prefobricado de concreto 1.22x2.44m.
‘ Zoclo Rappe Vinflica Forest Green SED | h=7 cm.
| | Zoclo Cementa Natural h=7 em.
= | i
‘ By || -1 | Fintura Comex—Vinimex | Vinilica blanco ostion 754 | Sobre falso plafsn de tablaroca
‘ ! || pL-2 | Pintura Comax—Vinimex | Viniea blonao ostion 764 | Sobre falso plafén de opl. de mszcla s/matel desplagodo
S |[Fs | Pinura Comex—Vinimex | Vinilica blance ostion 764 | Sobre opl. de mezcla sobre estructura de concreto
| e — Trimetika Espacial - Seglin plano especifico
| | PL-5 | Policarbanate celular Makrelan - - Segtin plane especificn
= PL-6 | Pergolado ds madera - Caoba Pergolado con estructura de aeere forrade con madsra
b SALA . - = -
™~ NACIONAL NORTE ‘ ‘ O P—1 | Loseta de Mérmol/Vesubio | Intsrceramic 50 % 50 x 2 cm. |MNapoles Brown Sobre firme de concreto
| | "B—/|| p-2 | Laseta de Marmol/Vesusic | Interceramic 50 x 50 x 2 cm. |Pompeia Gray Sebre firme de concreto
m m P-3 | Piso Poreslonico/Cenlogic | Intercarantic 60 x 120 ¥ 1 cm.|Paak Beiga Sohra firme de eancrato
@ NPT -080 ‘ ‘ [z | P-4 | Losela de barro - 30 x 30 x 2 em. |Barro natural Sobre firme de conereto
: = i # P-5 | Alfombra Shabot Carpets | Eclipse Executive 570 S/firme de cone pulido y nivelado. c/bejoalfombra
’}_4 \)( I I \ | i P—8 | Loseta Vinlica DUREPISO Eternelux 30x30 em| 213 S/firme de concreto phiida ¥ nivelado
= — = — - ——] —— = - = & P-7 | Camanta - Matural Piide
o F-8 | Concreto - Martelinade Matural Con agregads de mérmol, grano expuesta
P9 | Loseta tipo madera - 40 « 40 x 1 em. |Turin Beige Sobre firme de concreto
F—10 | Adocreta calonial - Calonial Rojo y Bris Sohrs rellsnc de Tepatats
$ NPT -0.75 PL=5 P11 | Adosreta cuadrade - Cuadrado Gris Sobre relleno de Tepetate
ANDADOR P8/ P12 | Cancrata Escabliads Z Nalural Sobre ferreny compastode
P-13 | Concrete Ecoldgico Ecesrsto Maturel S/terenn compactode v copo o bose de grava de 3/4"
= = El = = = = = = = El = = El
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e =3 })
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Notas:

s | as cotas rigen al dibujo
s Las cotas sstan en metros.
s |as cotas se verificaran en cbra

Simbologia:
NPT, Mivel de Piso Terminado
N.LAL. Nivel Lecho Alto de Losa
N LBL. MNivel Lecho Bajo de Losa
N.J. Nivel de Jardin
S.NP.T. Sobre Mivel de Piso Terminado
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PL-3

INDICA CAMBIO DE ACABADO EMN PISO

AREA DE CONSULTA PL-1 L Arquitecta

INDICA CAMBIO DE ACABADO EM MURD

Presenta:

et i ——— f - —- . —— INDICA CAMBIO DE ACABADO EN PLAFGN Yariez Duefas Yareli
w SANITARIO SANITARIO Guadalupe
NPT -060 MUJERES HOMBRES NPL+3.00
INDICA GAMBIO DE NIWEL EN PLAFON
L ] NPL@ﬁJ Director de Tesis:

Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

— - — INDICA CENEFA VERSAL MARCA COMEX DE 15 CM. A
PARTIR DE H=1.50 S.MN.P.T.

N.P.T. 0.45
o i L = )/ E}% MANTEN T :

9.00

.

— RODAPIE DE CONCRETO APARENTE H=8D CM. Notas:

ACCESO m MIENTO

s | as cotas rigen al dibujo

ENFERMERIA —— = FALDOMN DE PREFABRICADD DE COMNCRETG MNAPRESA
::L Continua PL-1 PL—1 ! = PL_3 A BASE DE PIEDRA NATURAL DE CANTERA DE * t:g Egig ggt\?grﬁincg:::gi- Yo
-~ -
Plano AC-03 HHPT.-0.75 P8/ P/ =y 1.22K2.44M. A PARTIR DE 4M. it
i Pt/ Simbologia:

NPT, Mivel de Piso Terminado

= N.LAL. Nivel Lecho Alto de Losa
— I ESPECIFICACIONES DE ACABADOS Y ALBANILERIA | NLBL Nivel Lecho Bajo de Losa
EID”“”:; G N Nivel de Jardin
fan 0 AC-
[eve.]| DEscRPCION | MaRcA | TPO [ cOOR | OBSERVACIONES | SMNP.T Sobre Nivel de Piso Terminado
ESPECIFICACIONES DE ACABADOS Y ALBANILERIA B[ PL=1 | pintura Comex—Vinimex | Vinlica lblanco ostion 764 | Sobre false plofén de tablaroca
PL-2 | Pintura Comex—Vinimex | Vinflica lblonco ostion 764 | Sobre folso plof6n de apl. dz mezcla s/metal desplegado
a PL=3 | Fintura Comex—\Vinimex Winilico lblanco ostinn 764 | Sobre apl. de mersclo sobre estructura de cencreto
[eve.] DEscrPcioN | MARcA | TR0 | coOlOR | OBSERVACIONES | g : i i ! o
T PL-4 | Ccubfarta Trimatika Espacial - Sagun plene sspscifico Plano:
H
R=1 | Pintura Comex—Vinimex | Vinilica frrecife Coral 70 | S/opl. de mexcla fina o/hasa de arens afico BI85 | Folwarbonator velolr oraion - - F I E—. —
L1 = =
[z R=2 | Lambrin séiido - - Caoba S/aplanade de mazelo rstico haste hm=2.10 PL-6 | Pergoludo de madera - Cacba Pergoledo con estuctura de ocero fermde von madera A.cabados .
5 R-3 | Pintura Gomer—Vimimex | Vinilica Blaneo niebla 852) Sobre aplarado de mezcla fino P=1 | Lossta de Mérmol/vesubio | Interceramic 50 x 50 x 2 cm. |Napoles Brown Sobre firme de concreto Area de Servicios
= o o . o -
R—4 | Pintura Comes—inimex | Vinflica Arena Supremo Sobre aplanade de mezela fino O P-2 | Loseta de M&rmel Vesubic | Interceramic 50 x 50 % 2 cm. |Pompsio Gray Sobre firme de concreto Escala: 1:200
R=S | et Comex—Vinimax | Vinilica At D kel sl mestie Shaailaes 60 HALIEE P-3 | Piso Porcalonico/Geologic | Interceramic 60 x 120 ¢ 1 cm. |Peak Beigs Sobre firme de concreto coos51 2z 2 s
R-8& | Azulsjo Dot Interceramic 20 x 20 cm. Blanco Esmaltado | S/aplanodo de mezcln fino altura 1.50 S.M.P.T. v | [2EeTasds Baa = R0 Do || BarE R P
R—7 | Pintura Comex—Vinimex | Vinilica Coler Center Sebre aplanade de mezela fine &4 P-5 | Alfornbra Shabot Carpsts | Eclipss Executive 570 S/firme de eonc pllide ¥ niveluds, c/bajoalfernbra S ALACHARICARN METROY
i 5 = = £ = a
R-8 | Muro de piedra broza Naturol Mure a base de piedra broza h=0.80 - P—6 | Loseta vinfliea DURAPISO Ftemalux 30:30 cm| 213 S/firme de concreto pulide v nivelods
R-9 | Pintura Gamex Esmaltada Blaneo S/aplanade de mezcla fino a partir de 1.50 hasta plafén - 7 | cementa _ L eET Paidn
R—10 | Pintura Comex—\Tnimex Winilica Centar AMO2-1 S/aplanade de mezclo fine o partir de 1.85 haata plafén o 5 I
A 2 s P-8 | Conereto - Mortalinado Natural Con ogregade de méanmol, grano expusste Fecha: Cla .
R-11 | Concreto Prefabricada Napresa #cabode Cantera | Cantern Natural | Prefabricade de Conoreto de 1.22x2.44m. T e———— = 30 € 4D « 1 om. | Turn Beigs e o — ———
1 Zuclo Roppe Minilice Forest Green 560 | h=7 om. P—10 | Adocreto celonial - Caolenial Rojo y Gris Sebre rellene de Tepetate ENERO
Z-2 | Zoclo - Cemente Natural h=7 em. P—11 | Adocreto cuadrade Cuadrade Gris Sobre rellenc de Tepetale -
P12 | Concrata Escobilade | Watural Sebre terreno compactado 2015
P—13 | Conerety Ecaldgice Ecoerato Natural S/terreno compactode ¥ capo o base de grava de 374"
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BT Lot - S e e il _ Yanez Duenas Yareli
: ESPECIFICACIONES DE ACABADOCS Y ALBANILERIA Guadalupe
o PL-8 .| DEstRIPCON | MARCA | TPO | COLOR | OBSERVACIONES
i Rt Pintura Comex—Vinimex | Vinlica Arrecits Corsl 70 | S/opl. de mezcla fine e/bose de arens silica Director de Tesis:
Lambrin sélide - - Canba S/oplanado de mezeln rstico haste hm=2.10 Arq. Beatriz Sanchez de Tagle
Fintura Comex—VYinimex Vinilica Blonco nieblo BSZ| Scbre aplonode de mezclo fino
Pintura Comex—Yinimex Winilica Arena Supremo Scbre aplanode de mezcla fino
Pintura Comax—Winimex | Viniliea &merille Duno B89| S/aplonode da mazelo fino altura 1.50 S.M.P.T. Notas:
o TN R Azulelo Dot Interceramic 20 x 20 cm. Blance Esmaltodo | S/aplonode de mezela fing allurs 1.50 S.MPT. s RS tigen & dibujo
2 = Pintura Comex—Yinimex | Vinlica Coler Genter Schre aplanude de mezela fino e Las cotas estan en metros.
Priyecaon de pergokado S Muro de piedra brazg - - Natural Muro o base de piedra braza h=G.80 s | as cotas se verificardan en cbra
o Fintura Comex Esmaltade Blaneo S/aplanode de mezclo fino o partir de 1.50 hasta plafsn s mbolog‘ .
. Pintura Comex—vinimex | Vinilica Center AMD2—1 S/aplonode de mezclo fino o partir de 1.65 hosta plafsn _—
= Cancreto Prafobricoda Mapresa Acobodo Contern Contera MWatural Prefobricode de Concrate de 1.22x2.44m. H E.-ArL FI:I‘I\\;E: Egcphgil-{grggnl_aoi:
ESFiE_;J,O--""’ -$—N PT 2140 — Zoslo Reppe Viniilice Forest Green 560 | h=7 om_ N LBL. Nivel Lecho Bajo de Losa
—-BEAGUA e Zosho - Cemento Matural =7 em. Mo Mivel de Jardin
e S.NP.T. Sobre Mivel de Piso Terminado
3 — " & = ¢ Bl E = £ = ¢ = ¢ 9 ¢ Tl pi=t | rintura Comex—Vinimes | Vinflica blanco ostion 764 | Sobre fako plafén de tablaroca
- ¢ t t — FL-2 | Pintura Comex—Vinimex | Vinilica blanco ostion 764 | Sobre folso plafén de opl de mezcla s/metal desplegads
E PL=3 | Pinturn Comax—\inimaex Vinilica blance estion 764 | Sobre apl. de mezclo scbra estructura de conorate "
2 ([Pt | cobieria Trimetika Espucial - Seglin plane especifice @
PL-5 | Pelicarbenato celular Makrolen B - Seglin plano eepecifice Acabados
PL—8 | Pergolado de madera - - Coobo Pergelade con estructura de ocero forrode con maodera ReStaurante
[~ P=l Loseta de Mﬁrmol/Vesubic Interceramic 30 x 50 ¢ 2 cm. |Mapoles Brown Sobre firme de concreto Escala: 1:200
P=2 Lasata da Marmal Sfasubia Intarcaramic 80 % 50 & 2 cm. |Pampain Groy Sabra firma da eoncrate 00 051 F4 4 -
F-3 | Pisu Porstlunive/Geolegiv | Interveramis 80 x 120 x 1 om, | Poak Beige Sobre firme de concrele
P-4 | Lossta de barro = 30 % 30« 2 cm. |Bare natural Sobre firme de cencreta EECALAORATICA NN METROY
"] p-5 [ atfambro Shabot Corpets | Eclipss Executive 570 5/firme de conc pllido y nivelado, c/bejoalformbra
g P-8 Loseta Vinilica DURARISO Eternolux 30x30 cm( 13 S/f'\rme de concreto pulido y nivelodo
- P-7 | Cementa - - Hatural Pllido Fecha: Cla H
o A-B | Cancreta - Martelinade Natural Cen agregadn de mémal, grano expussts = =SS
P-9 | Loveta fipo madera - 40 x 40 x 1 om. |Turin Beige Sebre firme de cencrela ENERO
P10 | Adoereto colonial — Colonal Rojo y Griv Sabre relleno de Tepetate Ac-o
P—11 | Adocreta cuadrado - Cuodrode Gris Sabre rellenn de Tepelate Z015
P—12 | Concretn Escobilods = = Natural Sobre terrenn eompoctadn
P—13 | Gongreto Eccoldgico - Eeoereto Natural &/tarreno coempoctedn y cope o base da grovo da 3/4"
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NOTAS DE CIMENTACION

1

5.

ESPECIFICACIONES DE LOS MATERIALES

DELTERRENC

SE ABRIRAN LAS CEPAS P ARA ALOJAR LAS ZAPATAS HASTA LA PROFUNDIDAD
INDIC AD A

EMEL FONDO DE EXCAVACION SE COLARA UNA PLANTILLADE CONCRETO
fo =100 ky/om* y 5 om DE ESPESOR

LOS RELLENOS PARA CEPAS ¥ DAR EL NIVEL DE FIRME SE HARAN CON
MATERIAL INERTE (TEPETATE)COLADO EM CAPAS DE 20 cm DE ESPESOR Y
COMPACTADO AL 85% DE SU PESO YOLUMETRICO SECO MAXIMO

SE LE COMSIDERD AL TERRENO UNACAPACIDAD DE CARGAFt = 30 toni/m?.

NOTAS GENERALES

ACOTACIOMES EM CENTIME TROS ¥ ELEVACIONES EM METROS
CHECAR MEDIDAS ¥ CORTES CON PLANOS ARQUITECTONICOS
CORRESPONDIENTES

TODO CAMBIO ESTRUCTUR AL DEBERA AL TORIZARSE POR EL DEPTO. DE
ESTRUCTURAS

COEFICIENTE SISMICO CONSIDER ADO
FACTOR DE COMPORTAMIENTO S{SMICO

CE5=03
Q=3

COHCRETO (CLASE 1)

RESISTENCIA & LA COMPRESION (28 DIAS) fo! = 250 kafom?
AGREGADO GRUESO MAXIMO @ =3M"(19cm)
RECUBRIMIENTOS LIBRES
ZAPATAS 4.0 cm
DADDS 55
TRABES DE LIGA 25cm
COLUMNAS 30cm

ACERC DE REFUERZO

ACERQ DE ALTARESISTENCIA, LIMITE ELASTICO MiNIMO fy = 4200 kafcm?
ACERD GRADO ESTRUCTURAL, (14" LIMITE ELASTIC O MINIMO fy = 2530 kgfom?
ANCLAJES ¥ TRASLAPE S (VER TABLA) 40 DIAMETROS,

NO SE TRASLAPE MAS DEL 33% DEL ACERO EN UNA MISMA SECCION

DETALLES DE ANCLAJES EXTREMOS

(PARA WARILLAS CORRIDAS Y BASTONE S)

40 DIAMETROS
40DIAMETROS

40 DIAMETROS

. 40 D\AMETRES

s PLANTAS & ELEVACIONES

i
%%—%—‘ —
it

B anpaporR  ©
z-.0a z04 zoa z.0a z104

[ A~ A =

g
& =
SE EFECTUARA UM DESPLANTE DE + 20 cm RESPECTO AL NIVEL ACTUAL N

N

| 1slon
12j00
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Zi0= zan
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-l Il za
= zo
Zo
1
o

CAPACIDAD
Ft=150

N
DE CARGA

Ton/m2

TABLA DE ZAPATAS AISLADAS

ANCHO | ANCHO h H REFUERZO
TIPG Afem) | Biem) (em) (em)

251 Y]
ol 260 260 15 50 |@1z@s |o1z@s
oz 280 280 15 52 |@uz@s |o1zes
04 120 120 15 0 |@ur@s |o1z@s

TABLA DE EQUIVALENCIAS Y LONGITUD
DE ANCLAJES Y TRASLAPES

CALIBRE DIAMETROM)DIAMETROS
VARILLAS VARILLAS
pulgadas milimetrosg centimetros
#2 1/4" 6.30 30
#3 3/8" 9.52 40
#4 172" 12.70 50
#5 5/8" 15.87 65
#6 374" 19.00 75
#8 1" 25.40 105
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Planta Conjunto
Escala: 1:600
or H 7 75

ESCALA GRAFICA EN I ETROS

Fecha:

eewo | E01 |

Clave:
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™[ coluMaco

2E@ 38" @ 10 CW
POR ESPECIFICACION

o 1.20 )
&035-$—050—4035—}
- G-
50
REFUERZO A5 1 .
2 1/2" @ 15 CM 190
REFUERZO T
212" @ 15.CM L
70
I/ L N |
PLANTA

ZAPATA AISLADA 7-04

PLANTA
COLUMNA TIPO C-1

CORTE

CORTE
TRABE DE LIGA TL-04

FIRME ARMADD COM
MALLA DE 8X6 - 10/10

RELLENO
COMPACTADO

PLANTA
DADO TIPO D-01 ;APATA AISLADA 7-01
0. 200
[ MURODEBLOCK
MACIZO DE 20X40X15
e e e || g
L 4t B B 005
| o1 GROUT NOMETALICO
ﬁm. | PESCR
5 75 1
1.00 ‘
g0 ]
|
R=3 1 R:8
| CORTE
! ;APATA @RR|DA Z-03
& 0 40—
S |
H=4.00 : 2.00
|
: FIRME ARMADO CON
‘ pALLA DE GXE- 10/10
‘ — |
1 = ]O:Ebo.%
- ; - :77
| 1 I RELLENO
S [ I . COMPACTADO
§ O-zg I DY @IDCM — =
PORESPECIEICACION - |
FIRME ARMADO COMN kS |
0 05 MALLA DE 646 - 10/10 212" @ 15 G
WE.T & ; : MBT Tk
=5 008
3
PLANMTILLA F'c=100 kg/cm?2
RELLENC CORTE
COMPACTADO ZAPATA AISLADA 7-04
/w
-~
CAPACIDAD DE CARGA

5 = SEPARACION DE ESTRIBOS INDICADOS EN
COLUMMAS
H = ALTURA DE COLUMMNA

PLAMTILLA F'c=100 kg/cm2

ELEVACION
DETALLE DE ESTRIBOS
ADICIONALES EN COLUMNAS

Ft =15.0 Ton/m2

TABLA DE ZAPATAS AISLADAS

ANCHO | ANCHO f H REFUERZO
TIPO A(cm) B {cm) (em) (cm)
As ] As 2
7-01 26D 260 15 50 |@2'@15 | @1i2'@is
Za2 280 230 15 52 |@2'@15 | @2@15
Z-04 120 120 15 20 |@12@1s | @2Es

$—0 40—

[ ColLUMAA C-

2EG 38" @ 10

01

CM

POR ESPECIFICACION

FIRME ARMADO CON
Bx6- 10110

RELLENO
COMPACTADO

ZAPATA AISLADA Z-02

92- ShELE CONSIUERD AL TERREND UNA CAPACIUAL UE CARGA FL= dU tonime.

NOTAS GENERALES

e ACOTACIONES EM CENTIMETROS Y ELEVACIONES EN METROS
e CHECAR MEDIDAS Y CORTES CON PLANOS ARQUITECTOM COS

CORRESPONDIENTES

s TODO CAMBID ESTRUCTURAL DEBERA AUTORIZARSE POR EL DEPTO. DE

ESTRUCTURAS

s COEFICIENTE SISMICO CONSIDERADD
s FACTOR DE COMPORTAMIENTO SISMICO

C5=03
Q=3

ESPECIFICACIONES DE LOS MATERIALES

CONCRETO (CLASE 1)

RESISTENCIA A LA COMPRESION
AGREGADC GRUEST MAXIMO
RECUEBRIMIENTOS LIBRES

(26 DIAS)

ZAPATAS
DADOS

TRABES DE LIGA

COLUMNAS

fic' = 250 kofem?

@ = 34"

(1.8 cm)

40cm
58

256cm

30 cm

ACERO DE REFUERZO

ACERO DE ALTA RESISTENCIA, LIMITE ELASTICC MINIMG fy = 4200 kgicm?

ACERO GRADC ESTRUCTURAL, (@1/4") LIMITE ELASTICD MINIMO fy = 2530 kgfom?
ANCLAJES Y TRASLAPES (VER TAELA) 40 DIAMETROS
NO SE TRASLAPE MAS DEL 33% DEL ACERC EN UMA MISMA SECCION

DETALLES DE ANCLAJES EXTREMOS

(PARA VARILLAS CORRIDAS Y BASTONES)

40 DIAMETROS

40 DIAMETROS

40 DIAMETR]

40 DIAMETROS

.
+

L e - T

T

4a

a PLANTAS 6 ELEVACIONES

TABLA DE EQUIVALENCIAS Y LONGITUD
DE ANCLAJES Y TRASLAPES

orientacion:

croquis de localizacion:

CALIBRE|DIAMETRO
VARILLAS VARILLAS 40DIAMETROS

pulgadas milimetros centimetros

#2 104" 6.30 30

#3 g 952 40

#4 1z 12.70 50

#5 518" 15.87 65

#5 34 19.00 75

#8 g 2540 105

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis

Que para obtener el titulo de:

Arquitecta

Presenta:

Yarfiez Duefas Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

e Las cotas rigen al dibujo
s |as cotas estan en metros
e Las cotas se verificarén en obra.

Simbologia:

N.P.T. MNivel de Piso Terminado
MN.L.AL. Nivel Lecho Alto de Losa
M.L.B.L. Nivel Lecho Bajo de Losa

N.J. Nivel de Jardin

S.MNP.T. Sobre Nivel de Piso Terminado

Plano:

Conjunto

Detalles Cimentacion
Escala: 1:40
0051 2z a3 [ 8

ESCALAGRAFICA EN METROS

Fecha: Clave:

ENERO  E-02 |
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CORTE
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T [P
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JEE Prdstigamd s
PLANTA
COLUMNA TIPO C-1 COLUMNA TIPO C-1 A
¢ 250
165
NOTAS L.

ESTRUCTURA METAIICA

VIGA IPR W 36X12

1 -ACOTACIONES EN MILIMETROS, EXCEPTO LAS INDICADAS EN OTRAS

UNIDADES

2- ACERO ASTM A-36 fy' = 2630 kg/cr?®, PARA PERFILES Y PLACAS
3- ELECTRODO AWS E-7018 O SIMILAR

4- LA CONSTRUCCION Y MONTAJE DE LAS ESTRUCTURAS DEBERAN

SUJETARSE A LAS ESPECIFICACIONES DEALS.C

- LA SOLDADURA E INSPECCIOM DEBERAN APEGARSE A LAS NORMAS
AWS Y SE EMPLEARAN SOLDADORES CALIFICADOS ¥ APROBADOS POR

LA SUPERVISION DE CERA.

B - TODOS LOS DETALLES SON INDICADOS, NO DEBERAN CONSIDERARSE

LAS DIMENSIONES COMO EXACTAS, FARA LOS PLANOS DE TALLER
7- TODAS LAS JUNTAS SERAN SOLDADAS A TODO AL REDEDOR CON UM
CORDON CUYA DIMENSION SEA IGUAL AL MENOR ESPESOR DE LOS
MIEMBROS POR SCOLDAR O LA DIMENSION IMDICADA EM DETALLES

8- LA ESTRUCTURA METALICA DEBERA RECIBIR UNA O DOS MANOS DE

PINTURA ANTICORROSIVA

3 .- DEBERA PROTEGERSE CONTRA EL FUEGD PARA UNA DURACION DE UN

MINIMA DE DOS HORAS

PLACA BASE DE

b—040—9
DETALLE

ANCLAJE DE PLACA
COLUMNA TIPO _C-1

| ADKADK2.5
& o005 )
| TeROUT NO METALICO ;'D-QSCD
DE 5cm: DE ESPESOR w sy 2
3 12005 )
ANCLAS Fi=34" A-36 ! GROUT ND METALICO
. \DE seme OF E5
Ey=2630 ki ¢m2 3mm PESOR
457
| coLUMNA 400 Ci Sk @:3%“2‘*35
= Ey=0530 L/ s

DADD 5050 C

DETALLE
ANCLAJE DE PLACA
COLUMNA TIPO C-2

Fy=25530kg/ cm2 ATIESADOR PLACA

.COLUMNA C-2
PERFIL "H" CAL 5/8"

RECOMENDACIONES
VIGUETA Y BOVEDILLA

TUBO DE ACERCQ 8" CED. 40
NCO

PLACA BASE DE

GROUT NOMETALCO
. PESOR

FPLACA
_ 0,05
g PRia
S A

o 0.08

DETALLE

ANCLAJE DE TUBO
COLUMNA TIPO C-2

MANEJO

1. LEVANTAR LAS VIGUETAS DE LOS TERCIOS DE LA MISMA.
2.NQ LEVANTAR DE LOS EXTREMCS.
3. N LEVANTAR DEL CENTRO.

COLOCACION

1. REVISAR ENRASE Y NIVEL DE MUROS

2 MONTAR YIGUETAS SEGUN PLANG DE COLOCACION

3. NUMCA CORTAR ELACERO NI LAS VIGUETAS

4. PARA DAR LA SEPARACION CORRECTA, COLOGCAR UNA BOVEDILLA

EN LOS EXTREMOS COMO ESCANTILLON,

4. COLOCAR APUNTALAMIENTCO APROXIMADAMENTE A CADA 1.20m

¥ DAR CONTRA FLECHA

5. NUMCA COLOCAR TODAS LAS BOVEDILLAS SIN AMTES APUNTALAR

6. PROCURAR QUE LAS BOVEDILLAS QUEDEN BIEN ASEMTADAS Y LO
MAS JUNTAS POSIELE

7. CAMINAR SOBRE LAS VIGUETAS

8. NO PISAR LA BOVEDILLA

9. COLOCAR MALLA ELECTROSOLDADA (tipo 10410 6 calibre segln
especificacian del proyecto)

PARA FIJAR BASTA UNOS AMARRES CON EL ACERO SUPERICR

DE LA VIGUETA

10. ANTES DE COLAR, MOJAR PERFECTAMENTE VIGUETAS ¥ BOVEDILLAS
1. UTILIZAR UM CONCRETO CON RESISTENCIA MINIMA DE f'o= 250kgicm2
OTRAS

1.LOS RELLENGS PARA CEPAS ¥ DAR EL NIVEL DE FIRME SE HARAM CON
MATERIAL INERTE (TEPETATE) COLOCADO EN CAPAS DE 20 cm. OE
ESPESCR Y COMPACTADO AL 85% DE Sl PESO VOLUMETRICO SECO MAX
2 PARA LA UNION DE DOS ELEMENTOS ESTRUCTURALES SE DEBERA
UTILIZAR UN ADITIVO EN EL CONCRETO LLAMADO FESTERBOND

O DE CUALQUIER OTRA MARCA.

3 SE DERERA FSCARIFICAR EM DICHAS UNIGNE

THALLER TRES

orientacion:

croquis de localizacion:

<

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis

Que para obtener el titulo de:

Arquitecta

Presenta:

Yanez Duenas Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

s | as cotas rigen al dibujo
e Las cotas estan en metros
e |as cotas se verificaran en obra.

Simbologia:

NP.T. Mivel de Piso Terminado
N.LAL Nivel Lecho Alto de Losa

M LBL. Nivel Lecho Bajo de Losa

N.J. Nivel de Jardin

SMP.T. Sobre Mivel de Piso Terminado

Plano:
Estructura
Planta Conjunto

Escala: 1:600

ESCALA GRAFICA EN METROS

Fecha: Clave:
ENERO »
2015 E o 3
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PLACA BASE DE

a0;
5

{50+ 2.5
-0.05

0750

/|

o
N £ =

3mm |~ i B

E= ! o

i

GROUT MO METALCO
0E Scm: DE ESPESOR

ANCLAS @=3/4" A-36
Ey=2530 ka/ cm2

NOTAS
ESTRUCTURA METALICA

1 - ACOTACIONES EN MILIMETROS, EXCEPTO LAS INDICADAS EN OTRAS

0.40

DIAGONALES
DE TUBQ & Smm

. CUERDA INFERIOR
14 -

PLACA BASE DE

; ABS02E
GROUT NO METALICO
,/lr DE 5cm DE ESPESOR
LI ANCLAS @=3/4" A-36
‘ ‘ Ey=2570 kyyt cm2
40 40—4-
SECCION TRIDILOSA
TRIDILOSA CONEXION "A"

TRIDILOSA
CONEXION "B"

MNFERIOR
& Smm

PIAAUTORROSCANTE

DE @1/4" X6"

S e i S
FLACA BASE DE FLACA BASE DE .~
A0XA0X2.5 ) CUERDA INFERIPR CONEXION /B 40X40%2.5
& \GROUT NO METALICO DE TUBO @ 5mm TRIDILOSA ESC 1:100 GROUT NO METALICG
% DE 5om: DE ESFESOR e DE 5crm: DE ESPESOR
PlJA& AUTORROSCANTE
58 DE 14" X 6"
CUERDA SUPERIOR nig
COLUMNA TiRd CUERDA SUPERICR

Pl AUTOTALADRANTES

CLIP DE CUBIERTA DE @1/4" X 7/8" CON ARANDEL

CINTADE BATILO DE,

1/8" X 3/4" ATODO L

5 f
CONECTOR
ESFERICO

PLASTICA @ B0 cm

CUERDA SUPERIOR
DETUBOC @ 5mm

MULTIPANEL

ANCLAJE ESC. 120

COLUMNA TIPO C-1

BANELHE L aMET = ‘ LZH-\IECAEDREC?ASTM A-3 fy' = 2530 kferr?, PARA PERFILES Y PLACAS
ga“‘\n'-é“&:g;'i“;pz 62’25‘? i el 3- ELECTRODO AWS E-7018 O SIMILAR
= 9.00 aan 900 . 4- LA CONSTRUCCIGN ¥ MONTAJE DE LAS ESTRUCTURAS DEBERAN
DETALLE SUJETARSE A LAS ESPECIFICACIONES DEA LS C.
o ; i 5- LA SOLDADURA E INSPECCION DEBERAN APEGARSE A LAS NORMAS
0 ANCLAJE DE PLACA AW.S.Y SE EMPLEARAN SOLDADORES CALIFICADOS Y APROBADOS POR
LA SUPERY|SICN DE CERA
i e f — f = \/ COLUMNA TIPO C-2 B- TODOS LOS DETALLES SON INDICADOS, NO DEEERAN CONSIDERARSE
| | | k\ | | \ CABLE DI LAS DIMENSIONES COMO EXACTAS, PARA LOS PLANOS DE TALLER
o= TORMILLO AUTOPEREORABLE 7-TODASLAS JUNTAS SERAN SOLDADAS A TODO AL REDEDOR CON UN
aia i A DE 21/4" % 1" CON GOLI CORDEN CUYA DIMENSION SEA IGUAL AL MENOR ESPESCOR DE LOS
LE GOMA @ S0cm MIEMBROS POR SCOLDAR O LA DIMENSION INDICADA EN DETALLES
= B LA ESTRUCTURA METALICA DEBERA RECIBIR UNA O DOS MANOS DE
o i N PINTURA ANTICORROSIVA
I | POUCARBONAC 9- DEBERA PROTEGERSE CONTRA EL FUEGO PARA UNA DURACIGN DE UN
il NI G MiNIMA DE DOS HORAS
‘ T e DETALLE NOTAS GENERALES
i ‘ | ! | | ! POLICARBONATO o ACOTACIONES EN CENTIMETROS ¥ ELEVACIONES EN METROS
COLUMNA TIPO C-%_ o CHECARMEDIDAS Y CORTES CON PLANGS ARGUITECTONICOS
£ 4 ek . CORRESPONDIENTES
o = o R 2006~ o TODOD CAMBIO ESTRUCTURAL DEBERA AUTCRIZARSE POR EL DEPTO. DE
dﬁ ESTRUCTURAS
i «  COEFICIENTE SISMICO CONSIDERADO CS5=03
. o FACTOR DE COMPORTAMIENTO SISMICO a=3
MATERIALES
4 -
1 2 Gmm 1. CONCRETO CLASE 1, CON f'c= 250 kgiom ¥ AGREGADO MAXIMO DE 18mmEL
] - PESO VOLUMETRICC DEL CONCRETO FRESCO SERA COMG MINIMO 2200 kgicm
= e o 2. ACERQ DE REFUERZO CON UN fy=4200 kgfem EXCEPTC LA DEL #2 QUE SERA DE
2530 kglcm?
TUBO DE ACERO & CED. 40 3 MALLA ELECTROSOLDA[&&%_WMWB\OO katcm
I PINTURA ESMALTE BLANCO
: ;
DETALLE 5—0.40—3- PLACA BASE DE
= = s+ — ANCLAJE DE TUBO & & P08 )
GROUT NO METALICO
COLUMNA TIPO C-2 ST \ DE 5n° DE ESPESOR
o B 1 PLACA BASE DE
—-e2006- . sk L ADKA0K2.5
‘ TUBO DE ACERO " CED, 40 140 | B TP ) 5
PINTURA ESMAL TE BLANCO L | I R TerouT nomETALCD
o g \ i DE fcm; DE ESPESCR
u PLACA BASE DE e
i Tl TRt Tl N s D ANCLAS @=304" A-35
GROUT NO METALICO - e Ey=2030 K0/ e
_DE 5cm DE ESPESOR
N COLUMNA TIPO C-1 | COLUMNA 40x40 CM
ATIESADOR I |
PLACA 050574 PLACABASE DE |
O e L
o — - P NAN - < — —g40 . 005 5 QW%M ‘ : ;
A % 15’T 005 4 $-040—%
o- SALA (e =5 o- / 0,2 £ i S [
& NAGCIONAL NORTE 0,50 Rig B . .20 50 0_?2D & | DETALLE
3 - o~ | ANCLAJE DE PLACA
g : ¢ | T = :
B ANDADLOR Pl AN AR .ff;% b - 008 F=.00 ‘ 200 COLUMNA TIPC C-1
r \ Oz oz oz . - DETALLE Fy=2530 ko cm2 ATIESADOR PLACA ‘
@ B2 =2 &2 &2 B2 ANCLAJEDETUBO COLUMNA C-2 | 4ca0b
e o s e e S o v e o e T L R e T P i ST S oS R e B S i AT S s e 2 & PLACA BASE DE
\k// COLUMNA TIPO C-2 PERFIL "H" CAL 5/8" ‘ I
w 04D |4
| 8 ANCLAS @=34" A-35
COLLMNA R, SRR DIAGONALES DE TUEO COLUMNA 1 L | Fesmky om
5 CONEXION "C" @ 5mm | '
. e ‘ e PLANTA
\
|
[
\

2EG 38" @ 10 CM
PORESPECIFICACION

FIRWE ARMADD CON
MALLA DE BX6 - 10/10

RELLENG

Z
g

x X
5 = SEPARACION DE ESTRIBOS INDICADOS EN

GRS

COLUMMNAS
H = ALTURA DE COLUMNA

ELEVACION
DETALLE DE ESTRIBOS
ADICIONALES EN COLUMNAS

Ta&LLER TRES

orientacion:

croquis de localizacion:

COMPACTADO

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis

Que para obtener el titulo de:

Arquitecta

Presenta:

Yarfez Duerias Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

» Lascotasrigen al dibujo.
*  Las cotas estan en metros.
e Las cotas se verificaran en obra

Simbologia:

N.PT. Mivel de Piso Terminado
N.L.A.L. Nivel Lecho Alto de Losa

MN.LB L Nivel Lecho Bajo de Losa

N.J Nivel de Jardin

SN.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado

Plano:
Sala de Exhibicién
Estructuray Detalles

Escala: 1:200

051 z L) a B
—— 1

ESCALA GRAFICA ENMETROS

Clave:

Fecha:

ENERO
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48,00

1200

12.00

12,90

12.00

MALLA ELEETR[LEDLDADA

104

MALLA ELECTROSOLDADA
eaxs - 1010
CAPA DE COMPRESIOM SCGM

T-04

9.00

TIENDA

HF:

TABLA DE EQUIVALENCIAS Y LONGITUD
DE ANCLAJES Y TRASLAPES

TALLER TRES

orientacion:

CALIBR.]
VARILLAS

DIAMETRO
i VARILLAS

40DIAMETROS

pulgadas milimetros centimetros

#2

144" 6.30 30

#3

38" 9.52 40

12" 1270 50

#5

5/8" 15.87 65

#6

34" 19.00 75

#E

1" 2540 105

0o
9.00
3
a

COGCINA

RECOMENDACIONES
VIGUETA Y BOVEDILLA

MANEJO

1. LEVANTAR LAS VIGUETAS DE LOS TERCIOS DE LA MISMA
2 NOLEVANTAR DE LOS EXTREMOS

3. NOLEVANTAR DEL CENTRO

COLOCACION

1. REVISAR EMRASE Y NIVEL DE MUROS

2. MONTAR NAS VIGUETAS SEGUN PLAND DE COLOCACION.

3. NUNCA CORTAR EL ACERO NI LAS VIGUETAS.

4. PARA DAR LA SEPARACION CORRECTA, COLOCAR UNA BOVEDILLA
EN LOS EXTREMOS COMO ESCANTILLON

4. COLOCAR APUNTALAMIENTO APRCXIMADAMENTE A CADA 1.20m

T-001

9.00

ui|

R CONTRA FLECHA
5. NUMCA COLOCAR TODAS LAS BOVEDILLAS SIMN ANTES APUNTALAR
6. PROCURAR QUE LAS BOVEDILLAS QUEDEN BIEN ASENMTADAS Y LO
MAS JUNTAS POSIBLE
7. CAMINAR SOBRE LAS VIGUETAS
8. NOPISAR LA BOVEDILLA
9. COLOCAR MALLA ELECTROSOLDADA (tipo 1010 & calibre segun
especificaciondel proyecto)
PARA FIJAR BASTA UNOS AMARRES CON EL ACERC SUPERICR
DE LA VIGUETA
10. ANTES DE COLAR, MOJAR PERFECTAMENTE VIGUETAS ¥ BOVEDILLAS
T UTILIZAR UM CONCRETO COM RESISTENCIA MIMIMA DE f'c= 250kgfcm?2

OTRAS

1. LOS RELLENOS PARA CEPAS Y DAR EL NIVEL DE FIRME SE HARAN CON
MATERIAL INERTE (TEPETATE) COLOCADO EM CAPAS DE 20 cm. DE ESPESOR
Y COMPACTADO AL 95% DE SU PESO VOLUMETRICO SECO MAXIMO

2. PARA LA UNION DE DOS ELEMENTOS ESTRUCTURALES SE DEBERA
UTILIZAR UN ADITIVO EN EL CONCRETO LLAMADO FESTEREOND

0 DE CUALQUIER OTRA MARCA

TERRAZL

CORTE
TRABE T-01

COLUMNA

J 207 38"

COLUMNA TIPO C-1

E 3/8" @ 20 cm

COLUMNA

'—gﬁ 0 35" K

; I
S = SEPARACION DE
ESTRIBOS INDICADOS EN

0.40 TRABES

L= LARGO DE TRABE

i

L2

c
ELEVACION
DETALLE DE ESTRIBOS

ADICIONALES EN TRABES T-1

4

=

=

090

-+
CORTE

MALLA ELECTROSOLDADA
&exs - 10/10

CAPA DE COMPRESIOM ©CM

TRABE

CAPA DE COMPRESION CON

[+ 050—¢

TRABE 04| WALl

T-04

El ECTROS0I DADA DF B4 - 10410

i

ODio0

7312_5!8 i

TRABE DE BORDE TB-01

CORTE
TRABE T-04

" & i
BOVEDILLA g
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DEBERA ESCARIFICAR EN DICHAS UNIONES

croquis de localizacion:

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis

Que para obtener el titulo de:

Arquitecta

Presenta:

Yariez Duefias Yareli
Guadalupe

NOTAS GENERALES

s ACOTACIONES EN CENTIMETROS ¥ ELEVACIONES EN METROS

* CHECAR MEDIDAS Y CORTES CON PLANGS ARGUITECTONICOS
CORRESPONDIENTES

e TODO CAMBID ESTRUCTURAL DEBERA AUTORIZARSE POR EL DEPTO. DE
ESTRUCTURAS

s COEFICIENTE S/SMICO COMSIDERADO

s FACTOR DE COMPORTAMIENTO SISMICO

Cs5=03
Q=3

MATERIALES

1. CONCRETO CLASE 1, CON f'o= 250 kgfom Y AGREGADO MAXIMO DE 18mm EL
PESO VOLUMETRICO DEL CONCRETO FRESCO SERA COMO MINIMO 2200 kaofcm

2. ACEROQ DE REFUERZO COM UM fy=4200 kgicr EXCEPTO LA DEL #2 QUE SERA DE
2530 koicm?,

A KMALT A FIECTDOSA AT A OOk IR fu=800m ealem

ACERO DE REFUERZO

ACERO DE ALTA RESISTENCIA, LIMITE ELASTICO MINIMO fy = 4200 kg/cr
ACERQ GRADC ESTRUCTURAL, (@1/4") LIMITE ELASTICO MINIMO fy = 2530 kg/om?
ANCLAJES Y TRASLAPES (VER TABLA) 40 DIAMETROS

NGO SE TRASLAPE MAS DEL 33% DEL ACERC EN UNA MISMA SECCION.

DETALLES DE ANCLAJES EXTREMOS

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

e Lascotas rigen al dibujo
* Lascotas estan en metros.
s | ascotas se verificaran en obra

Simbologia:

N.P.T. Nivel de Piso Terminado
MN.L.AL. Nivel Lecho Alto de Losa
MN.LB.L. Mivel Lecho Bajo de Losa

M. Nivel de Jardin

SM.PT. Sobre Mivel de Piso Terminado

Plano:

Restaurante

Estructuray Detalles
Escala: 1:200
o051 z 9 [} 8

(FARAVARILLAS CORRIDAS Y BASTONES)

40 DIAMETROS

40 DIAMETROS

40 DIAMETROS 40 DIAMETROS

x PLANTAS 6 ELEVACIONES wlf

ESCALA GRAFICA EN METROS

Clave:

Fecha:

ENERO. E-05 |




VIGUETAY BOVEDILLA

MANEJO

1. LEVANTAR LAS VIGUETAS DE LOS TERCIOS DE LA MISMA
2.NO LEVANTAR DE LOS EXTREMOS

3. NO LEVANTAR DEL CENTRO

COLOCACION

: 27.00 i : 1. REVISAR ENRASE Y NIVEL DE MURDS TALLER TRES
18,00 I 2. MONTAR FAS VIGUETAS SEGUN PLANG DOF COLOCACION
! ; I I 3. MUNCA CORTAR EL ACERO M| LAS VIGUETAS
4. PARA DAR LA SEPARACION CORRECTA, COLOCAR UNA BOVEDILLA
9.00 2.00 2.00 3] B.00 8.00 EN LOS EXTREMOS COMD ESCANTILLON. T
4. COLOCAR APUNTALAMIENTO APROXIMADAMENTE A CADA 1.20m bt b O L
r \ [ [ I | Y DAR CONTRA FLECHA
f\ - _ N B -~ B _ ] i — D] ; Bl 5. MUNGCA COLOCAR TODAS LAS BOVEDILLAS SIN ANTES APUNTALAR
KJ T i oo o & PROCURAR QUE LAS BOVEDILLAS QUEDEN BIEN ASENTADAS ¥ LO
\ J MAS JUNTAS POSIBLE
| 7. CAMINAR SOBRE LAS VIGUETAS
MALLA ELECTROSOLDADA TN 8. NO PISAR LA BOVEDILLA.
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[CAP. 150,000 LTS

TALLER TRES

orientacion:

SIMBOLOGIA INSTALACION
HIDRAULICA AGUA FRIA

TUBERIA DE AGLA FRIA

LLAVE DE COMPUERTA

FLOTADOR DE ALTA PRESION

LLAVE DE MARIZ

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis

Que para obtener el titulo de:

Arquitecta

Presenta:

Yafiez Duefias Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

MEDIDOR CON WALYULA CHECK

S

PICHANCHA DE BROMCE

=L
e

TUERCA UNION

w
2
z

SUBE COLUMIMA DE AGUA FRIA

COMEXION CODO DE 90°

wl a

COMEXION "T* DE 90°

CM.

CUADRO DE WALVULAS

DIAMETROS INDICADOS EN MILIMETROS

LOSW.C., MINGITORIOS Y LAVABOS SE INSTALARAN
COMDETECTORES DE PRESENCIA ELECTRONICOS A
BASE DE BATERIAS

SIMBOLOGIA INSTALACION
HIDRAULICA AGUA CALIENTE

—— TUBERIA DE AGUA CALIENTE

=eac.  SUBE COLUMMA DE AGUA CALIENTE

—pR4— LLAVE DE COMPUERTA

% conexidn copo DE 80

$— CONEXION "T" DE 80"

E

-r SOPORTES Y CAMA DE TUBERIA

e | as cotas rigen al dibujo
s Las cotas estan en metros
*  Las cotas severificaran en obra

Simbologia:
N.P.T. Nivel de Piso Terminado
M L.AL Nivel Lecho Alto de Losa
M.L.BL. Mivel Lecho Bajo de Losa
MN.J MNivel de Jardin
S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado

_—_———————=—=

Plano:
Instalacién Hidraulica
Conjunto
Escala: 1:400
e sa v P

ESCALA GRAFICA EN METROS

Fecha: Clave:

ENERO |H.Q1 |




mm

Zomm

25mm

JZmm

CISTERNA
CAP. 130,000 LTS

0 P L R - SEOR o W oy o gt Bk A | Al i

P

32mm

32mm
32mm
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SIMBOLOGIA INSTALACION HIDRAULICA
AGUA FRIA

-— TUBERIA DE AG LA FRIA

LLAYE DE COMPUERTA

FLOTADOR DE ALTA PRESION

LLAVE DE MARIZ

MEDIDOR CON VALYULA CHECK

PICHANCHA DE BROMCE

TUERCA UNION

SUBE COLUMNA OE AGUA FRIA

COMEXION CODO DE 90°

COMEXION "T* DE 90°

IR ICICIE I 1R

CM. CUADRO DE VALYULAS

DIAMETROS INDICADOS EN MILIMETROS

LOSW.C., MINGITORIOS ¥ LAVABOS SE INSTALARAN
CON DETECTORES DE PRESENCIA ELECTRONICOS A
BASE DE BATERIAS

SIMBOLOGIA INSTALACION HIDRAULICA
AGUA CALIENTE

——  TUBERIA DE AGUA CALIENTE

=eac.  SUBE COLUMMA DE AGUA CALIENTE

—%— LLAVE DE COMPUERTA

COMEXION CODO DE 807

-
+— COMEXION"T' DE 80°

‘ 1= SOPORTESY CAMA DE TUBERIA

T&LLER TRES
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Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

» Lascotasrigen al dibujo.
= |as cotas estan en metros
e |as cotas se verificaran en obra

Simbologia:

M.P.T. WMivel de Piso Terminado
ML.AL. Nivel Lecho Alto de Losa
MNL.EBL. Miwvel Lecho Bajo de Losa

MN.J Nivel de Jardin

S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado

Plano:
Instalacion Hidraulica
Area de Servicios
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25mm

25mm

orientacion:

SIMBOLOGIA INSTALACION HIDRAULICA
AGUA FRIA

-— TUBERIA DE AG LA FRIA

LLAYE DE COMPUERTA

FLOTADOR DE ALTA PRESION

LLAVE DE NARIZ

SIMBOLOGIA INSTALACION HIDRAULICA
AGUA CALIENTE

WEDIDOR CON YALYULA CHECK

PICHANCHA DE BROMCE

—— TUBERIA DE AGUA CALIENTE

TUERCA UNION

=eac.  SUBE COLUMMA DE AGUA CALIENTE

SUBE COLUMNMA DE AGUA FRIA

LLAVE DE COMPUERTA

COMEXIGN COD0 DE 90°

COMEXIGN "T" DE 90°

s CIRIEICIE IR 1R 1R

R
™ CONEXION CODO DE 80°

CONEXIGN "T" DE 90°

CN. CUADRO DE VALYULAS

DIAMETROS INDICADOS EN MILIMETROS

| T-1 SOPORTESY CAMA DE TUBERIA

LOSW.C., MINGITORIOS ¥ LAVABOS SE INSTALARAN
CON DETECTORES DE PRESENCIA ELECTROMICOS A
BASE DE BATERIAS

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis

Que para obtener el titulo de:

Arquitecta

Presenta:

Yarfiez Duenas Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

» Lascotasrigen al dibujo.
= |as cotas estan en metros
e |as cotas se verificaran en obra

Simbologia:

M.P.T. WMivel de Piso Terminado
ML.AL. Nivel Lecho Alto de Losa
MNL.EBL. Miwvel Lecho Bajo de Losa

MN.J Nivel de Jardin

S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado

Plano:

Instalacion Hidraulica
Restaurante
Escala: 1:200
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RED DE AGUAS NEGRAS
RED DE AGUAS CLARAS
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TALLER TRES

orientacion:

SIMBOLOGIA INSTALACION
SANITARIA

sancrn LONGITUD/DIAMETRO/PENDIENTE

REGISTRO DE AGUAS HEGRAS

REGISTRO DE AGUAS CLARAS

mer. BAIADADE AGLA PLUMAL

men. BAJADADE AGUAS NEGRAS

%< COLADERAHELVEXDE CESPOL

@ COLADERAHELVEX DE CESPOLFARAAZOTEA

DIAMETR 0% INDIC ADOS EN FULGAD AS
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Arquitecta
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Yafiez Duefias Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

e | as cotas rigen al dibujo
s Las cotas estan en metros
*  Las cotas severificaran en obra

Simbologia:
N.P.T. Nivel de Piso Terminado
M L.AL Nivel Lecho Alto de Losa
M.L.BL. Mivel Lecho Bajo de Losa
MN.J MNivel de Jardin
S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado
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SIMBOLOGIA INSTALACION SANITARIA

smaonzs

LONGITUD/DIAMETRO/PENDIENTE

REGISTRC DE AGUAS NEGRAS

REGISTRO DE AGUAS CLARAS

BAJADA DE AGUA PLUVIAL

BAJADA DE AGUAS NEGRAS

COLADERA HELVEX DE CESPOL

COLADERA HELVEX DE CESPOL PARA AZOTEA

DIAMETROS INDICADCS EM PULGADAS

T&LLER TRES

orientacion:
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Tesis
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Arquitecta
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Yarfiez Duenas Yareli
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Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

» Lascotasrigen al dibujo.
= |as cotas estan en metros
e |as cotas se verificaran en obra

Simbologia:

M.P.T. WMivel de Piso Terminado
ML.AL. Nivel Lecho Alto de Losa
MNL.EBL. Miwvel Lecho Bajo de Losa

MN.J Nivel de Jardin

S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado
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SIMBOLOGIA INSTALACION SANITARIA

snnnnezs

LONGITUD/DIAMETRO/FPENDIENTE

Al

REGISTRC DE AGUAS NEGRAS

REGISTRO DE AGUAS CLARAS

BAJADA DE AGUA PLUVIAL

BAJADA DE AGUAS NEGRAS

COLADERA HELVEX DE CESPOL

ool

COLADERA HELVEX DE CESPCL PARA AZOTEA

DIAMETROS INDICADOS EM PULGADAS

E CANALGN N-18 cm CON REJILLA METALICA

T&LLER TRES

orientacion:

Proyecto:

MUSEO DE
GASTRONOMIA

Tesis
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Arquitecta
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Yarfiez Duenas Yareli
Guadalupe

Director de Tesis:
Arq. Beatriz Sanchez de Tagle

Notas:

» Lascotasrigen al dibujo.
= |as cotas estan en metros
e |as cotas se verificaran en obra

Simbologia:

M.P.T. WMivel de Piso Terminado
ML.AL. Nivel Lecho Alto de Losa
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MN.J Nivel de Jardin
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SIMBOLOGIA INSTALACION ELECTRICA
CFETJ\’D ACOMETIDA DE ALTA TENSION
SUBESTACION ELECTRICA
REGISTRO ELECTRICO
"""""""""" LINEA ELECTRICAEN TUBO DE PVC ELECTRICO
el TABLERO DE ZONA CARACTERISTICAS INDICADAS
e
MEDIDOR
]
INTERRUPTOR DE NAVAAS I
o
e
ACOMETIDA
©
MOTOR

NOTAS:

1_ LA UBICACION DE LOS EQUIPOS ¥ TRAYECTORIAS DE TUBERIA
ES INDICATIVA ¥ PODRA SER AJUSTADA EN OBRA, PREVIA
AUTORIZACION DE LA DIRECCION DE OBRA

2_EL INSTALADOR DEBERA SEGUIR FIELMENTE EL CODIGO DE
COLORES DE CONDUCTORES QUE FIJA LA NOM-001 SEMP-1994.

3_TODOSLOS CONDUCTORES QUE SE UTILICEM DEBERAN SER CON
AISLAMIENTO TIPO "THW-LS" 75 ANTILLAMA, 600V

4_ LOS EMPALMES O DERIVACIONES SOLO SE DEBERAN HACER EM
CAJAS DE REGISTRO.

5_ENTRE REGISTROS NO SE DEBERAN INSTALAR MAS DE DOS (2)
CURVAS DE 90°

6. TODOS LOS MATERIALES ¥ ARTEFACTOS ELECTROMICOS UTILIZADOS

EN ESTE PROYECTO DEBERAN CUMPLIR CON LAS MORMAS
MEXICANAS

7_PARA LA CONEXION ENTRE REGISTRO Y LUMINARIO, ESTA DEBERA
SER CON TUBERIA FLEXIBLE, EN TODAS AQUELLAS AREAS DONDE
EXISTA PLAFON, CLAVIJA CAT 6269 Y CONTACTO 6266

MCA ARROVCHART ADEMAS DE CONECTOR CURVO
EN REGISTRO ¥ CONECTOR RECTO EM LAMPARA

TAELERO GENERAL

orientacion:

TABLERO N° CARGA TOTAL
1er TABLERO Q6 SQUARD 5280 W
2do TABLERO Q4 SQUARD 2786 W
3er TABLERO Q4 SQUARD 2368 W
4to TABLERO Q6 SQUARD 2857 W
5to TABLERO Q6 SQUARD 2024 W
6to TABLERO Q2 SQUARD 420 W
CARGA TOTAL 23,195 W
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MUSEO DE
GASTRONOMIA
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Tesis
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Arquitecta
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e | as cotas rigen al dibujo
s Las cotas estan en metros
*  Las cotas severificaran en obra
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N.P.T. Nivel de Piso Terminado
M L.AL Nivel Lecho Alto de Losa
M.L.BL. Mivel Lecho Bajo de Losa
MN.J MNivel de Jardin
S.N.P.T. Sobre Nivel de Piso Terminado
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SIMBOLOGIA INSTALACION ELECTRICA

LUMINARIA DE EMBUTIR CIRCLE-LED 58X58 CM
33W MCA. PHILIPS.

LUMINARIO LED NARROW DE 120X36 CM TIPO
EMPOTRAR 84 W MCA. PHILIPS.

LUMINARIO NARKER LED PHILIPS 40w/ CARCASA EN INYECCION DE
ALUMINIO.

LUMINARIA DECORATIVA CILINDRICA PARA COLGAR CON LAMPARA
DE 32 W MCA. PHILIPS.

TIRA LUMINOSA EN CAJILLO CON 3 LUMINARIAS DIRIGIBLES TIPO
ECOSTYLE 26W
MCA. PHILIPS.

PLAFON LUMINOSO DE LUMINARIA EMBUTIDA DE 120X30 CM CON 2
LAMPARAS DE 32W MCA. PHILIPS.

PLAFON LUMINOSCO DE 60X60 CM CON 4 LAMPARAS DE 14W CON
BALASTRO ELECTRONICO MCA. PHILIPS.

LUMINARIO EMPOTRAR EN PISO VIVARA N 200 CM DE ALTO 26W
MACA PHILIPS.

TUBERIA CONDUIT P.G.G. POR PLAFON Y/O MURO.
TUBERIA CONDUIT POR PISO.
REGISTRO GALVANIZADO CON TAPA.

TABLERO DE ZONA CARACTERISTICAS INDICADAS.

APAGADOR SENCILLO TIPO INTERCAMBIABLE DE 15 AMP. 127 V. C.A.

MEDIDOR

INTERRUPTOR DE NAVAJAS

ACOMETIDA

MOTOR

CONTACTO POLARIZADO

NOQTAS:

1._ LA UBICACION DE LOS EQUIPOS Y TRAYECTORIAS DE TUBERIA
ES INDICATIVA Y PODRA SER AJUSTADA EN OBRA, PREVIA
AUTORIZACION DE LA DIRECCION DE OBRA.

2._ EL INSTALADOR DEBERA SEGUIR FIELMENTE EL CODIGO DE
COLORES DE CONDUCTORES QUE FIJA LA NOM-001 SEMP-1994.

3._ TODOS LOS CONDUCTORES QUE SE UTILICEN DEBERAN SER CON
TAISLAMIENTO TIPO "THW-LS" 75° ANTILLAMA, 600V

4._LOS EMPALMES O DERIVACIONES SOLO SE DEBERAN HACER EN
CAJAS DE REGISTRO.

5. ENTRE REGISTROS NO SE DEBERAN INSTALAR MAS DE DOS (2)
~CURVAS DE 90°.

6._ TODOS LOS MATERIALES Y ARTEFACTOS ELECTRONICOS UTILIZADCS
E'Eﬁ%'l;\ KgOYECTO DEBERAN CUMPLIR CON LAS NORMAS

7._ PARA LA CONEXION ENTRE REGISTRO Y LUMINARIO, ESTA DEBERA
~SER CON TUBERIA FLEXIBLE, EN TODAS AQUELLAS AREAS DONDE
EXISTA PLAFON, CLAVIJA CAT 6269 Y CONTACTO 6266
MCA. ARROW-HART ADEMAS DE CONECTOR CURVO
EN REGISTRO ¥ CONECTOR RECTO EN LAMPARA.

TABLERO 1 SQUAR'D 906

LUMINARIA | CARGAW | N°LUM. [ CARGATOTAL
CIRCUITO-01-1
e ‘ 78 ‘ 1 ‘ 1,248 W
CIRCUITO-01-2
o ‘ 78 ‘ 18 ‘ 1404 W
CIRCUITO-01-3
) ‘ 150 ‘ 8 ‘ 1,200 W
CIRCUITO-014
) ‘ 150 ‘ 6 ‘ 900 W
CIRCUITO-015
:(1 ‘ 3 ‘ 16 ‘ 528 W
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—12 33W MCA. PHILIPS.
h,"u‘& LUMINARIO LED NARROW DE 120X36 CM TIPO
C033 i EMPOTRAR 84 W MCA. PHILIPS.
C03-3
o033 T-13 1_5 g_@ LUMINARIO NARKER LED PHILIPS 40\ CARCASA EN INYECCION DE
T ALUMING.
1-12d  C033 C033 C033 |1-12d
13 [ @ LUMINARIA DECORATIVA CILINDRICA PARA COLGAR CON LAMPARA
2412 DE 32 W MCA. PHILIPS.
1-12d
P P o——8 D TIRA LUMINOSA EN CAJILLO CON 3 LUMINARIAS DIRIGIBLES TIPO
c0a4) || |linss ||| | erosds " ECOSTYLE 26W
MCA. PHILIPS.
P4 PLAFONLUMINOSO DE LUMINARIA EMBUTIDA DE 120X30 CM CON 2
LAMPARAS DE 32W MCA. PHILIPS.
D PLAFON LUMINOSO DE 60X60 CM CON 4 LAMPARAS DE 14W CON
BALASTRO ELECTRONICO MCA. PHILIPS.
TABLERO 4 SQUARD 206
. LUMINARIO EMPOTRAR EN PISO VIVARA N 200 CM DE ALTO 26W
LUMINARIA | CARGAW | N°LUM. | CARGATOTAL MACA PHILIPS.
CIRCUITO 441 — ) .
NOTAS: TUBERIA CONDUIT P.G.G. POR PLAFON Y/O MURO.
V_4 % L R TABLERO 3 SQUAR'D §06
i 1._ LA UBICACION DE LOS EQUIPOS Y TRAYECTORIAS DE TUBERIA i
[ ] 56 1 56 W ~ES INDICATIVA Y PODRA SER AJUSTADA EN OBRA, PREVIA AR DLIGP ORRIES.
AUTORIZACION DE LA DIRECCION DE OBRA.
LUMINARIA_ | CARGAW | N°LUM. | CARGA TOTAL
[ 84 5 420 W | CIRCU|ITO e | 2._EL INSTALADOR DEBERA SEGUIR FIELMENTE EL CODIGO DE ey oIS RODALMENIZARCICON TAEA.
COLORES DE CONDUCTORES QUE FIJA LA NOM-007 SEMP-1994. )
CIREGUIT 1452 V 4 64 5 320 W 3._TODOS LOS CONDUCTORES QUE SE LTILICEN DEBERAN SER CON q THBLERO.DEZONA AARAGTERISTICAS: NBIGATAS:
D - " AT ~AISLAMIENTO TIPO "THW-LS" 75° ANTILLAMA 600V
[ ] 84 2 168 W 4._LOS EMPALMES O DERIVACIONES SOLO SE DEBERAN HACER EN APAGADOR SENCILLO TIPO INTERCAMBIABLE DE 15 AMP. 127 V. C A.
D 32 6 192 W SRCOTO 133 CAJAS DE REGISTRO. =
5._ ENTRE REGISTROS NO SE DEBERAN INSTALAR MAS DE DOS (2) MEDIDOR
:Ci 33 7 231 W D 56 - - ~CURVAS DE 90°. ‘ ‘0
6._ TODOS LOS MATERIALES Y ARTEFACTOS ELECTRONICOS UTILIZADOS INTERRUPTOR DE NAVAJAS
CIRCUITO -04-3 @ 32 4 128 W PR ESTRRROYECTO DEBERAN CUMPLIR CON LAS NORMAS T
| A & 2 128W CIRCUITO 03-3 " ; AEONETIDA
7._ PARA LA CONEXION ENTRE REGISTRO Y LUMINARIO, ESTA DEBERA ®)
] a4 2 168 W @ 12 o5 800 W ~SER CON TUBERIA FLEXIBLE, EN TODAS AQUELLAS AREAS DONDE TR
EXISTA PLAFON, CLAVIJA CAT.6269 ¥ CONTACTO 6266 72
D 56 3 168 L] 84 2 169 BN REGISTRO Y CONECTOR REC 10 EN LAMPARA. CONTACTO POLARIZADO
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NOTAS:
1._ LA UBICACION DE LOS EQUIPOS Y TRAYECTORIAS DE TUBERIA
ES INDICATIVA Y PODRA SER AJUSTADA EN OBRA, PREVIA
TABLERO 2 SQUAR'D 804 TABLERO 5 SQUAR'D §04 AUTORIZACION DE LA DIRECCION DE OBRA. ]
- - 2._EL INSTALADOR DEBERA SEGUIR FIELMENTE EL CODIGO DE
LUMINARIA | CARGAW | N°LUM. | CARGATOTAL LUMINARIA | CARGAW | N°LUM. | CARGA TOTAL " CTgB%QELSO?SEC‘S%EB%‘;;‘;'ZESQ%EES': JUATll_Sch:E?uMD%(gESRi“rﬁPSé?::ON
CIRCUITO-021 CIRCUITO-04-1 ~ AISLAMIENTG TIPO "THW-LS" 75° ANTILLAMA, 600V
D 56 9 504 W H 33 12 396 W 4_ LOS EMPALMES O DERIVACIONES SOLO SE DEBERAN HACER EN
~CAJAS DE REGISTRO
[ ] 84 4 336 W D 56 3 168 W 5._ENTRE REGISTROS NO SE DEBERAN INSTALAR MAS DE DOS (2)
~CURVAS DE 90°
He | e L Bl TR TRy oo
CIRCUITO-02-2 [ ] 84 15 1260 W AR RRRES
:Ci ‘ 33 ‘ 12 ‘ 296 W %@ 40 5 200 W 7._ PARA LA CONEXION ENTRE REGISTRO Y LUMINARIO, ESTA DEBERA
~SER CON TUBERIA FLEXIBLE, EN TODAS AQUELLAS AREAS DONDE
CIRCUITO-02-3 EXISTA PLAFON, CLAVIJA CAT.6269Y CONTACTO 6266
@ MCA. ARROW-HART ADEMAS DE CONECTOR CURVO
150 9 1350 W EN REGISTRO Y CONECTOR RECTO EN LAMPARA.
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SIMBOLOGIA INSTALACION ELECTRICA

LUMINARIA DE EMBUTIR CIRCLE-LED 58X58 CM
33W MCA. PHILIPS.

LUMINARIO LED NARROW DE 120X36 CM TIPO
EMPOTRAR 84 W MCA. PHILIPS.

LUMINARIO NARKER LED PHILIPS 40W CARCASA EN INYECCION DE
ALUMINIO.

LUMINARIA DECORATIVA CILINDRICA PARA COLGAR CON LAMPARA
DE 32 W MCA. PHILIPS.

TIRA LUMINOSA EN CAJILLO CON 3 LUMINARIAS DIRIGIBLES TIPO
ECOSTYLE 26w
MCA. PHILIPS.

PLAFON LUMINOSC DE LUMINARIA EMBUTIDA DE 120X30 CM CON 2
LAMPARAS DE 32/ MCA. PHILIPS.

PLAFON LUMINOSO DE 60X60 CM CON 4 LAMPARAS DE 14W CON
BALASTRO ELECTRONICO MCA. PHILIPS.

LUMINARIC EMPOTRAR EN PISO VIVARA N 200 CM DE ALTO 26W
MACA PHILIPS.

TUBERIA CONDUIT P.G.G. POR PLAFON Y/O MURO.
TUBERIA CONDUIT POR PISO.
REGISTRO GALVANIZADO CON TAPA.

TABLERO DE ZONA CARACTERISTICAS INDICADAS.

APAGADOR SENCILLO TIPO INTERCAMBIABLE DE 15 AMP. 127 V. C.A.

MEDIDOR

INTERRUPTOR DE NAVAJAS

ACOMETIDA

MOTOR

CONTACTO POLARIZADO
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Museo Gastronomia
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Unidad VI
Costo preliminar

6. Modelo de Costo preliminar

6.1. Alcances del Proyecto

1.

1.01

1.02
1.03

2.01
2.02
2.03
2.04
2.05
2.06

1.01
1.02
1.03
1.04
1.05
1.06
1.07
1.08
1.09

ALCANCES DEL PROYECTO ARQUITECTONICO

MUSEO DE GASTRONOMIA
OBRA NUEVA
ESTUDIOS PRELIMINARES
LEVANTAMIENTO DE LA UNIDAD EN SU ESTADO
ACTUAL
Investigacidn de datos Técnicos y Disposiciones legales
de la localidad y Condiciones del sitio.
Reporte de Visita
Expediente Fotografico

PLANQOS ESTADO ACTUAL

Planta de Conjunto

Plantas Arquitecténicas Generales
Cortes Generales

Fachadas Generales

Cortes por Fachada

Etapas y Obras de Apoyo

TOTAL ESTUDIOS PRELIMINARES
L. ANTEPROYECTO

DESARROLLO DE ANTEPROYECTO
Planta de Conjunto
Plantas Generales Esc. 1:100 6 1:50
Anidlisis de Estudio Bioclimatico
Cortes Generales
Fachadas Generales
Cortes por Fachada
Alzados Interiores
Criterio de Acabados
Planos de Demoliciones

9.0

7.0

1.0
1.0

8.5

1.0
3.0
15
1.0
1.0
1.0

%

%

%
%

%
%
%
%
%
%

17.5

26.0
2.0
8.0
3.5
15
3.0
3.0
2.0
1.5
1.5

%

9.0

7.0

1.0
1.0

%
0.0
0.0
0.0
0.0
0.0
0.0
0.0

9.0

14.5
2.0
8.0
0.0
1.5
3.0
0.0
0.0
0.0
0.0

%

%

%
%

%

%
%
%
%
%
%

%

%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
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Universidad Nacional - J ~  Biblioteca Central
Auténoma de México -

Direccion General de Bibliotecas de la UNAM
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UNAM - Direccion General de Bibliotecas
Tesis Digitales
Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADQOS ©
PROHIBIDA SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta protegido por la Ley Federal
del Derecho de Autor (LFDA) de los Estados Unidos Mexicanos (México).

El uso de imagenes, fragmentos de videos, y demas material que sea
objeto de proteccion de los derechos de autor, serd exclusivamente para
fines educativos e informativos y debera citar la fuente donde la obtuvo
mencionando el autor o autores. Cualquier uso distinto como el lucro,
reproduccion, edicion o modificacion, sera perseguido y sancionado por el
respectivo titular de los Derechos de Autor.



: ﬁ Museo Gastronomia
: Delegacion Milpa alta

2. DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA 3.0

2.01 Fundamentacién de Acciones de Proyecto (Memoria 10
Descriptiva) ’

2.02 indices y Mediciones 1.0

2.03 Elaboracién de Album de Anteproyecto 1.0

TOTAL ANTEPROYECTO 29.0

Il DESARROLLO DE PROYECTO
1. PLANOS ARQUITECTONICOS 36.5
1.01 Planos Arquitecténicos 10.0
1.02 Albaiiileria y Acabados, con localizacién de Mobiliario de 6.0

Diseio, Herreria, Carpinteria y Canceleria. )
1.03 Herreria y Canceleria 3.0
1.04 Carpinteria 3.0
1.05 Detalles Especificos 3.0
1.06 Proyecto de Ambientacion, Simbologia y Sefalamiento. 2.5
1.07 Mobiliario y Equipo 2.5
1.08 Proyecto de Plafones 1.5
1.09 Obras Exteriores 5.0
2. DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA 10.0
2.01 Paquete de Diseio y Guias de Dotacién 4.0
2.02 Manual de Funcionamiento 6.0

TOTAL DESARROLLO DE PROYECTO 46.5

TOTAL DE ALCANCES

%
%

%
%
%

%
%

%

%

%
%
%
%
%

%
%
%

%

Tabla 7. Tabla de alcances del proyecto arquitecténico del Museo de Gastronomia, Milpa Alta.

2.0
1.0

0.0
1.0
16.5

21.0
10.0

6.0

0.0

0.0

0.0
0.0
0.0
0.0
5.0

0.0
0.0
0.0
21.0

46.5

%
%

%
%
%

%
%

%

%
%
%
%
%
%
%

%
%
%
%

%
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6.2. Costo Aproximado del Museo de Gastronomia

COSTO APROXIMADO DE PROYECTO ARQUITECTONICO
MUSEO DE GASTRONOMIA

DATOS GENERALES PARA CALCULO

TIPO DE _UNIDAD: MUSEO DE GASTRONOMIA
PARAMETRO $/M2.DE CONSTRUC $ 13.953.60
TIPO DE OBRA : NUEVA Y/O AMPL.
SUPERFICIES : M2 10.017.00
FACTOR DE SUPERFICIE : ES. = 5.53
% ALCANCE DES.DE PROY.ARQ. : % 46.50
SUP. FC.Y G.PROY.ESTRUCTURA M2 10.017.00
% EQUIPO PROP. DEL INMUEBLE : % 0.00
% MOBILIARIO ¥ EQUIPO : % 0.00
% OTROS CONCEPTOS DE PAGO : PORCENT. TOTAL % 0.00
SUPERVISION % 1.00 SERVICIOS % 1.50
COSTO DE OBRA NUEVA
OBRA CIVIL E INSTALACIONES 139.773.211
SUMA OBRA NUEVA 139.773.211
INSTALACIONES NUEVA Y/O AMPL.
ELECTRICA % 8.95 12,509,702
HIDRAULICA Y SANIT. % 7.20 10,063,671
AIRE ACONDICIONADO % 9.33 13,040,841
ESPECIALES % 3.09 4,318,992
SUMA % 28.57 39,933,206
OBRA CIVIL
CIMENT. Y ESTRUCTURA % 24.53 34,286,369
ALBANILERIA % 6.25 8,735,826
ACABADOS % 39.25 54,860,985
OBRA EXTERIOR % 1.40 1,956,825
SUMA % 71.43 99,840,005
SUMA OB. CIVIL EINST. % 100.00 139,773,211
EQUIPO PROPIO DEL INMUEBLE : NUEVA Y/O AMPL.
EQUIPO ELECTROMEC. % 0.00 0
OTROS CONCEPTOS DE PAGO : NUEVA Y/O AMPL.
ESCALAMIENTOS % 0.00 0
SUPERVISION % 1.00 1,397,732
SERVICIOS % 1.50 2,096,598
OTROS % 0.00 0
SUMA % 2.50 3.494.330
COSTO PROYECTO EJECUTIVO :
ARANCEL PROY. ARQUITECT. H = $/M2xM2x0.68x FSx0.5/100
TIPO DE OBRA NUEVA.
APLICACION ARANCEL 2.628.016
PROYECTO ARQUITECTONICO NUEVA Y/O AMPL.
DESARROLLO DE PROY. ARQ. 1,222 027 % 46.50
COORD.INGENIERIAS % 8.00 97,762
CATALOGO CONCEP. % 12.00 146,643
DIRECCION ARQUITECT. 525,603 % 20.00
SUMA 1.992.036

Po it i A

SUMA OBRA NUEVA

1.992.036
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COSTO APROXIMADO DE PROYECTO ARQUITECTONICO
MUSEO DE GASTRONOMIA

PROYS. DE ING. ELECTROMEC. NUEVA Y/O AMPL.
PROYECTOS DE INSTALACIONES 1,222,027
CATALOGO DE CONCEPTOS 0
SUMA 1,222,027

SUMA AMPL. Y REMOD. 1,222,027
PROYECTO DE ESTRUCTURAS NUEVA Y/O AMPL.
ARANCEL PROY. ESTRUCTURAS H= FC (0.0040372x $M2 )M2x G
APLICACION ARANCEL
CIMENTACION Y ESTRUCTURA 733,580 % 100.00
CATALOGO DE CONCEPTOS 88,030 % 12.00

SUMA PROY. ESTRUC. 821,610
TOTAL COSTO PROYECTO EJECUTIVO 4,035,673 % 2.89
MONTOS ESTIMADOS PARA PROGRAMA DE INVERSIONES SIN IVA, CON IVA.
COSTO OBRA CIVIL Y OTROS CONCEPTOS DE PAGO : 143,267,541 166,190,348
COSTO PROYECTO EJECUTIVO : 4,035,673 4,681,381
COSTO PARA PROYECTO, OBRA CIVIL Y O. CONCEPTOS DE PAGO: 147,303,215 170,871,729
COSTO PARA EQUIPAMIENTO : 0 0

COSTO INVERSION TOTAL : 147,303,215 170,871,729
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7. Memoria Descriptiva

7.1. Memoria del Proyecto Arquitectdnico
Ubicacion:
Carretera México Qaxtepec
Del. Milpa Alta D.F.
Tipo de obra:
Museo de Gastrenomia
Descripcion del Proyecto

Del Terreno

El proyecto se desarrollara en el terreno ubicado en la carretera México Oaxtepec y la calle
Cuitldhuac, en la Delegacion Milpa Alta.

El terreno cuenta con una superficie total de 74, 455 m?, posee una planta irregular con diferentes
medidas y angulos, sin embargo se tomo solo 38,116 m? para el Museo de Gastronomia de la Ciudad
de México.

La topografia de este terreno es regular con medio nivel debajo de la carretera; es decir -1.20 m por
lo que no se necesitardn grandes trabajos de nivelacidn; sin embargo el desplante del proyecto son
60 cm de alto sobre el nivel del terreno para evitar inundaciones al interior del Museo, entonces las
plataformas de desplante del terreno serdn -0.60 m, quedando el terreno util ubicado a la
colindancia sur-oeste, colindando con la calle Cuitldhuac; calle de servicios y la Carretera el acceso
principal.

Del conjunto

De acuerdo a las necesidades de la demanda Planteada en esta Tesis, el proyecto integra y desarrolla
respetando las caracteristicas fisicas del terreno, es importante mencionar que dentro del mismo
no se encuentran arboles significativos, por lo que hay que reforestar la zona.

El Museo de Gastronomia serd en un solo nivel, desplantado sobre un terreno plano con medio nivel
abajo del de la carretera y la construccién se encuentra despegada de la carretera y no estd pegada
a las colindancias nor-este y nor-oeste ya que se encuentran jardines y plazas al nor-este y al
noroeste el estacionamiento del conjunto, sin embargo se encuentra pegada al lindero de la calle
ubicada al sur-ceste llamada Cuitldhuac, al frente se sitia la plaza principal y acceso principal
enmarcado por un camino amplio de 6 metros y rematado con dos espejos de agua.

La composicion surge a través del concepto de un tridngulo ya que simboliza la sabiduria y el Museo
alberga sabiduria en el ambito culinario, por lo que estd conformado por tres grandes volumenes,
representado a los estados del Norte, Sur y Centro; en las que se distribuyen los espacios
arquitecténicos, principalmente en las salas de exhibicidn, servicios y recreativos, el centro del
tridngulo es la Plaza Principal del recinto, remate principal del Acceso.
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Del lado Nor-ceste encontraremos los estacionamientos, tanto el del publico como el del personal,
favoreciendo el recorrido del acceso principal y del de servicios.

Los accesos principales con el fin de regular y dirigir al usuario al interior, se plantea uno central;
perpendicular a la fachada de principal ubicandolo espacialmente mas amplio, enmarcado por
jardineras que encierran al interior pequenas plazas de usos multiples, rematando con el acceso al
Museo por dos espejos de agua.

Se pretende lograr barreras verdes en la fachada norte, ubicando los elementos en direccidn
noreste-noroeste, de este modo prevenir el soleamiento provocado en esa parte de los elementos
en el mes mas caliente de sitio (mayo). De igual modo se plantean extensas zonas verdes y pasos a
cubierto.

El desarrollo del proyecto se encuentra distribuido de tal manera que el restaurante y el auditorio
pueden estar funcionando sin tener que abrir o acceder precisamente a los espacios de exhibicién,
distribuidos como se describen a continuacidn.

Al frente del museo se encuentra el camino de acceso principal y a los costados jardineras que al
interior cuentan con una plaza circular, propuestas para exhibiciones o ferias relacionadas con la
Gastronomia, estas tienen forma circular.

Dentro del museo se cuenta con los servicios ya mencionados de restaurante y auditorio los cuales
se encuentran a los costados del vestibulo principal, es decir: el acceso es el eje rector con
orientacion norte sury al poniente se encuentra el restaurante con dos plazas adicionales exteriores
para que pueda dar servicios especiales; al oriente el auditorio siendo también el vestibulo principal
del conjunto el vestibulo del espacio.

Las salas estdan orientadas al oriente y poniente del terreno, distribuidas y delimitadas
espacialmente por plazas de uso explosivo de la tematica de la sala, entre estas se encuentran
ubicados tres nucleos de sanitarios ubicados cada uno en un vértice del tridngulo. En el vértice
orientado al poniente se localiza el nicleo de servicios; es decir las bodegas de museografia, el area
administrativa, la biblioteca para uso del publico y del museo, el cuarto de méquinas y acceso de

personal.
TABLA DE AREAS USO DE SUELO
MUSEO DE GASTRONOMIA SUP. MAXIMA DE CONSTRUCCION 50%
ESPACIO AREA (m?) SUP. DE AREA LIBRE 50%

SALAS DE EXHIBICION >,260.41 SUP. DE TERRENO 38,116.45m2  100%
ACCESO 570.90 SUP. CONSTRUIDA 10,017.00m?  26.27%
RESTAURANTE 1,349.75 SUP. LIBRE 28,099.45m?  73.72%
AUDITORIO 656.9 Tabla 8} Porcentaje dreas de construccion y area libre.
BIBLIOTECA 243.17
AREA DE SERVICIOS (ADMON) 590.50
CUARTO DE MAQUINAS 99.50
ANDADORES 1,246.72
TOTAL 10,017.85

Tabla 9} Metros cuadrados de construccion.
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De los espacios
Terreno existente y actividades preliminares necesarias: Nivelacidn

Derivado de la planimetria del terreno de forma irregular con desnivel respecto a la superficie del
terreno, previo al inicio de su edificacidn, las actividades consistirdn en una nivelacidn del sitio o
espacio a construir y cortes de taludes con su correspondiente consolidacién de acuerdo a
requerimientos técnicos y arquitectdnicos necesarios que permitan liberar la envolvente de
desplante de las edificaciones y areas exteriores asi como la construccién de los muros de
contencion y colindancia correspondientes.

Lo construido y lo exterior

Las dreas que se generan entre cada sala (micro plazas) seran delimitadas con jardineras con arboles
de la zona, teniendo como concepto arquitectura de paisaje y ligandolo a una 4rea verde ligada con
las plazas exteriores propuestas.

Los exteriores serdn pasos a cubierto de forma regular, lo cual permitird enlazar los diferentes
espacios del proyecto.

De la estructura

El planteamiento general de la estructura, es poder lograr un porcentaje 50-50 entre la superficie
construida y el area libre, por lo que se propuso no cubrir la superficie maxima de construccién, si
no lo contrario y en la superficie libre que en mayor parte sea un suelo permeable, asi generando
espacios grandes a descubierto y permeable, alcanzando asi el objetivo del equilibrio entre lo
cubierto y lo descubierto en relacién también al contexto urbano.

La estructura del Museo se plantea una modulacion diferente de acuerdo al uso de cada uno de los
espacios: en las salas de exhibicion la modulacion es con grandes claros ya que el objetivo es tener
plantas libres para un mejor aprovechamiento del espacio, quedando en médulos de 27.00 x 22.50
m con separacidn de columnas en el claro mas largo de 8@ m y en el mas corto de 7.50 m. La cubierta
es una tridilosa con un peralte de 1.50 m.

El restaurante es a base de marcos rigidos modulada en claros de 12.00 m % 9.00 m con columnas y
trabes de concreto armado. En lo que respecta a la cubierta es a base de vigueta y bovedilla
acomodados en el claro corto a cada 50 cm segun especificacién.

En el area de servicios la estructura igualmente es a base de marcos rigidos con trabes y columnas
de concreto armado; estructura modulada en claros de 9 metros, losa de vigueta y bovedilla
separacién de cada bovedilla a 50 cm por especificacidn.

El vestibulo esta techado por sistema de tridilosa recubierto con multi-panel y al frente por un faldén
inclinado, las columnas son centrales para el soporte de dicha estructura.

En los que respecta a muros divisorios son de block que en casos especiales llevara condiciones
especiales de acustica como lo son en el auditorio y salas de juntas del area administrativa.
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Los acabados

Los acabados del proyecto buscan una uniformidad y en casos especiales estos serdn aparentes, tal
esel caso del uso de tridilosas en donde no se utilizara falso plafén y los materiales que predominan
son los siguientes: en pisos interiores; firmes de concreto con diferentes losetas segun el uso, y en
pisos semi-abiertos serdn anti-derrapantes, incluso de barro natural en la Terraza del restaurante.

En los pavimentos exteriores en plazas serdn distintos tipos de adocreto para mayor permeabilidad
y en los estacionamientos serd el uso de concreto ecoldgico por la misma razén. En el andador serd
de concreto martelinado.

En los recubrimientos serd con recubrimiento cerdmico en los sanitarios y cocina, en las fachadas
exteriores aplanado con acabado en pintura vinilica en el drea administrativa y auditorio; en la
fachada del restaurante y salas de exhibicién serd de concreto prefabricado en médulos de 1.22 x
2.44m?, y en interiores aplanado liso color segin especificacion en plano de acabados. En el
restaurante y drea de servicios llevara plafén de tablarroca continuo y en disefo modular,
desmontables, en el cuarto de maquinas no llevara falso plafén.

Areas verdes

El disefio de las dreas verdes abarca la superficie a cielo abierto, situadas entre los elementos del
museo y formando parte del recorrido, en estos sitios se llevaran a cabo labores de reforestacidn y
plantacion de especies vegetales ornamentales para mejorar la imagen urbana y contribuir al definir
el caracter del proyecto.

Los drboles seran de talla media y caracteristica de la regidn, con sistemas radiculares apropiados
para su plantacidn en el terreno natural, en macetas o jardineras delimitadas con muro bajo a base
de piedra braza de la zona.

Se empleardn elementos como espejos de agua, para poder reactivar la humedad del aire,
otorgando asi un mayor nivel de confort al interior de los espacios.

Las azoteas brindaran la posibilidad de la captacién de agua pluvial, para hacer un rehdso de ella,
poderla implementar a un segundo uso, como el riego, de las dreas verdes antes propuestas.
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7.2. Memoria Estructural.

BAJA DE CARGAS SALA DE EXHIBICION

LOSA AZOTEA
ANCHO LARGO  ESPESOR KG/M2 KG/M?2

UNIQADES M M M P. VOLU{VIETRICO P. UNITARIO
MULTIPANEL 1 il - - 6.15
TRIDILOSA 1 i) - - 200.00
INSTALACIONES - - - - 20.00
ACABADO - - - - 50.00
CARGA VIVA - - - - 100
TOTAL 376.15

PISO
LOSETA 40X40 - - - - 55.00
FIRME 1 il 0.1 2200 220.00
CARGA VIVA - - - - 100.00
TOTAL 375.00
MURO
APLANADO C/MOR 9 4 0.02 2100 1512.00
APLANADO C/MOR 9 4 0.02 2100 1512.00
MORTERO C/ARENA - - - 10% 10%
TABIQUE 9 4 0.2 1270 9144.00
TOTAL 12168.00
10% JUNTAS 1216.80
TOTAL 13,384.80
AREA TABLERO (PESO)
UNIDADES M M M2
AREA TRIBUTARIA (M2) 9.00 11.25 101.25
BAJADA DE CARGAS AREA ZAPATA

ESO TOTAL LOSA Y PISO EN KG 76,054.00 ) -
PESO TOTAL MURO EN KG 13,385.00 FORMULA PESO (TON.) TON/M2 TOTAL
PESO COLUMNA 40X 40 X 4 1,536.00
TOTAL KG/M? 90,975.00 A=P/RT 100.072211 15 6.67
PORCENTAJE 10% ZAPATA 9,097.47 B= A 667 26

TOTAL KG/M? 100,072.00
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BAJADA DE CARGAS RESTAURANTE

LOSA AZOTEA
UNIDADES ANCHO  LARGO ESPESOR KG/M2
M M M P. VOLUMETRICO
FIRME 1 il 0.05 220.00
RELLENO 1 1 0.25 1,300
INSTALACIONES - - " X
PLAFON . : 2 =
ACABADO = B 2 -
CARGA VIVA - 2 . =
TOTAL
PISO
LOSETA 40X40 - < . .
FIRME 1 i 0.1 2200
CARGA VIVA N . N N
TOTAL (PISO})
TOTAL (RESTAURANTE)
AREA TABLERO [PESO)
UNIDADES M M
AREA TRIBUTARIA (M2) 9.00 12.00
BAJADA DE CARGAS
PESO TOTAL LOSA Y PISO EN KG
PESO TOTAL COLUMNA 40X 40X 4
TOTAL KG/M?
PORCENTAJE 10% ZAPATA
TOTAL KG/M?
AREA ZAPATA
RT
PESO (TON.) TON/M2 TOTAL
A= P/RT 113.2428 15 7.55

B=A 7.55 2.7

KG/M2
P. UNITARIO
11.00
325.00
20.00
8.00
50.00
100.00
514.00

55.00
220.00
150.00
425.00
939.00

M2
108

101,412.00
1,536.00
102,948.00
10,295.00
113,243.00
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BAJADA DE CARGAS SANITARIO

LOSA AZOTEA
UNIDADES ANCHO LARGO ESPESOR KG/M2 KG/M2
M M M P. VOLUMETRICO P. UNITARIO
MULTIPANEL 1 1 : = 6.15
TRIDILOSA 1 1 - - 200.00
INSTALACIONES = - = = 20.00
ACABADO = = = . 50.00
CARGA VIVA . - - . 100.00
TOTAL 376.15
PISO
LOSETA 40X40 5 = = - 55.00
FIRME 1 1 0.1 2200 220.00
CARGAVIVA 5 = 5 = 100.00
TOTAL 375.00
MURO

APLANADO C/MOR 89 2.7 0.02 2100 122.60
APLANADO C/MOR 8.2 2.7 0.02 2100 122.60
MORTERO C/ARENA ” = - 10% 10%
TABIQUE 9.2 2.7 0.2 1270 6309.36
TOTAL 6554.56

10% JUNTAS 655.456
TOTAL 7210.016

AREA TABLERO (PESO)

UNIDADES M M M2
AREA TRIBUTARIA M2 4.6 4 20.80
BAJADA DE CARGAS
PESO TOTAL LOSA Y PISO EN KG 15,624.00
PESO TOTAL MURO 7,210.00
TOTAL KG/M? 22,834.00
PORCENTAJE 10% ZAPATA 2283.39
TOTAL KG/M? 25,117.00
AREA ZAPATA
B. CARGAS TON. LONG. EJE TON/M2 TOTAL
25.1173296 9.2 2.73
R. TERRENO TON. 15.00 0.18

DIMENSION ZAPATA CORRIDA (M) 0.60
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8. Renders Museo de Gastronomia

55} Yareli Yafiez, Perspectiva, Carretera México-Oaxtepec, Enero 2015, Técnica Digital.

56} Yareli Yaiiez, Accese principal Museo de Gastronomia, Enero 2015, Técnica Digital.
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57} Yareli Yafiez, Restaurante, Enero 2015, Técnica Digital.

|—

58} Yareli Yafiez, Plaza interior - Restaurante, Enero 2015, Téchnica Digital.
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59} Yareli Yaiiez, Vista interior - Sala Nacicnal Norte, Enero 2015, Técnica Digital.

60} Yareli Yaiiez, Vista Plaza principal, Enero 2015, Técnica Digital.
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9. Conclusiones

Como resultado de la tesis que presentd, es posible concluir que la cocina Tradicional Mexicana a lo
largo de su historia, se ha caracterizado por su gran variedad de platillos tipicos en cada una de sus
regiones, cada uno de sus estados dependiendo de sus tradiciones y costumbres tiene un sabor
distintivo.

Por otro lado, es importante recordar que desde el 2010 la cocina Tradicional Mexicana forma parte
de la lista Representativa del Patrimonio Inmaterial de la UNESCO y fue declarada Patrimonio
Inmaterial de la Humanidad, y sin embargo en ningun lugar de la Repiblica se cuenta actualmente
con un espacio institucional dedicado a la adquisicidn, conservacion, estudio y exposicion de objetos
de ésta indole.

En México, existen espacios que se especializan en algun tipo de exhibiciones gastrondmicas, incluso
son llamados museos, pero no cubren en realidad las especificaciones de un museo, por ejemplo, el
museo del chocolate, del vino, del tequila, del dulce, de la miel, entre otros; incluso se cuenta con
museos dedicados a exposiciones culturales que nos ofrecen conocimiento de nuestras antiguas
culturas, pero ninguno estd diseiiado expresamente como museo en el pais.

La necesidad de contar con un museo gastrondmico , no solo es a nivel nacional, es incluso a nivel
internacional, ya que a excepcion de Lima Peru, que tiene un espacio dedicado a la gastronomia
llamado “La casa de la Cocina” inaugurado en el 2011 en el antiguo Palacio de Correos, no
encontramos otro museo en Latinoamérica.

Debido a que no hay un museo como tal en el pais, no tuve ningdn andlogo como referencia para
formular el programa arquitecténico de este tipo de edificio; sin embargo, encontré mucha
informacidn culinaria de cada uno de los estados, la cual tomé como punto de partida para hacer
una propuesta de lo que conformaria el museo de gastronomia. Parti de dividir la Republica
Mexicana en cuatro secciones, proponiendo asi cuatro salas permanentes, cuya representacion
pertenece a los estados del norte, centro, occidente y sur oriente; ademas, consideré una sala para
la comida internacional, también una sala adicional para la comida callejera. Asi mismo, el museo
gastrondmico contard con dos salas temporales en las que podran exhibir diversos platillos de la
temporada o de otros lugares del mundo. Todo lo que albergardn estas salas serd expuesto de una
manera creativa y dindmica, para que el visitante las recorra de forma divertida.

Por tratarse de un museo gastrondmico, no pude dejar de lado la integracidn de un restaurante, es
por eso que el proyecto cuenta con una cocina industrial y una gran zona de comensales para
atender a 200 personas diariamente. El disefio del museo contempla una segunda zona de
comensales, que puede funcionar alternadamente con el restaurante en eventos especiales.

Como una actividad complementaria, el museo cuenta con un auditorio para 264 personas, ubicado
a la izquierda del vestibulo principal, siendo un volumen sobresaliente del conjunto; el objetivo
primordial es proporcionar un espacio para la reflexion de lo que se exhibe en el museo sin
necesidad de utilizar las demas instalaciones.
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La plaza principal del conjunto es un espacio complementario en las funciones del museo, en ella se
pueden llevar a cabo actividades de convivencia y encuentros socioculturales.

Partiendo de la ubicacidn en la que se propone el museo, que estaria en los limites de las
delegaciones de Milpa Alta y Xochimilco, las cuales tienen ferias gastrondmicas a lo largo del aiio,
como la del nopal, la nieve, la barbacoa, la del pulque, el maiz, etc., el museo contara con plazas que
han sido disefiadas al exterior con el objetivo de albergar este tipo de ferias, y de esta forma evitar
que seinstalen en las plazas municipales o en lugares clandestinos en que provocan conflictos viales.

La gastronomia mexicana posee grandes riquezas culinarias, las cuales en el mejor de los casos, no
deben quedarse sélo como costumbres autoctonas de la regidén de origen, sino que deben ser
expuestas y difundidas alrededor del pais.

Si bien se esta haciendo la propuesta de un museo en el sur de la ciudad de México, nuestra riqueza
culinaria es tan grande que daria para ubicar un museo en cualquier parte de la ciudad, o incluso en
cualquier region de nuestro pais, este museo se propone como prototipo para ser complementado
con la construccién, y por lo menos un museo de las mismas caracteristicas en los estados con mayor
riqueza gastrondmica de los que cuenta el pais, los cuales sin duda, serian también una gran
atraccion turistica.
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