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Tema: “Proyecto de inversion para la produccion del chile pasilla
en el Municipio de Queréndaro, Estado de Michoacan”.

JUSTIFICACION DE LA INVESTIGACION

Durante los ultimos sexenios (Salinas y Zedillo) las politicas econdmicas y
programas aplicados al sector agropecuario han sido ineficientes,
ocasionando desempleo, migracion de la poblacion rural a Estados Unidos y
venta de tierras a grandes propietarios, etc.

Pero si consideramos que la mayor parte del territorio nacional posee los
recursos naturales necesarios para producir alimentos, entonces, ¢Por qué
la politica mexicana en los ultimos anos ha desatendido a este sector?

Existen varios estados que carecen de recursos suficientes para progducir y
comercializar sus productos, y entre ellos esta Michoacan, y mas
especitficamente el municipio de Queréndaro. Debido a que éste municipio
ha dejado de producir un producto tradicional como lo es “el chile pasilla,” es
por ello que se decidid elaborar un proyecto de inversion para determinar la
factibilidad de invertir en el sector uno y enfocarse al producto citado.

Consideramos que a través de evaluar este proyecto de inversion sobre un
producto agricola como es el chile pasilla, se presentaran las pruebas de
que existen los elementos indispensables para lograr no solo la produccién,
sino también la comercializacion en esta zona especifica del pais.

La formulacion y evaluacion de proyectos es una herramienta que permite
determinar la factibilidad de desarrollar proyectos de inversion, satisfaciendo
necesidades. en zonas del pais donde no han aprovechado los recursos
naturales con que cuentan.

En Mexico uno de los productos mas consumidos es el chile, debido a que
forma parte importante en la dieta basica de la poblacion; este producto se
puede consumir en distintas formas, por lo tanto, gracias a su demanda
insatisfecha. es que es viable la realizacion de un proyecto de inversion en
una zona en donde falta apoyo economico para maximizar la produccion ya
existente.

El proyecto estudiara la factibilidad de la inversion en la produccion y
comercializacion del chile, considerando la oferta y la demanda en el
mercado nacional y la importancia especifica en el Valle Querendaro -




Morelia, siendo el estado de Michoacan el punto de partida para tal
investigacion.

Este proyecto se planeo desarrollario en cuatro fases:

1.

Elaborar todo el plan de trabajo (empezando por el nombre del proyecto,
la justificacién, los objetivos, la hipdtesis, el indice. las fuentes de
informacion, el trabajo de campo, etc.)

Acudir al Municipio, a las zonas de produccion con los agricultores y
ejidatarios. Realizar el trabajo de campo y contactar a las autoridades
locales, buscando incentivos que ayuden a la puesta en practica de este

proyecto.

Determinar los problemas de produccién. Esta informacion se obtendra
directamente de los productores y en las instituciones especializadas en
el tema, como son: la Universidad de Chapingo, el Instituto de Nutricion
Salvador Zubiran, el Instituto Nacional de Salud Publica, SAGARPA, la

CEDA, etc.
La evaluacion financiera del proyecto su factibilidad

La constitucion legal de la empresa y por dltimo las conclusiones y
recomendaciones.




OBJETIVO GENERAL

El objetivo de esta investigacion es realizar el andlisis de factibilidad para la
produccion y comercializacion de chile en el Municipio de Queréndaro

Michoacan.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

» Elaborar un estudio de mercado para analizar la oferta y la demanda de
chile en el pais.

« Establecer que la produccion de chile pasilla es factible y rentable en el
Valle Queréndaro — Morelia. Municipio de Querendaro.

e Senalar que a través de la investigacion de mercado, la zona de
influencia es autosuficiente en su comercializacion

e Destacar la obtencion de un producto (chile pasilla) de calidad
Determinar la importancia de la zona sur del pais como una alternativa
rentable para inversionistas interesados en la produccion agricola.

HIPOTESIS

Al aplicar la técnica de evaluacion de proyectos de inversion, se demostrara
que el proyecto es rentable en la produccion de chile pasilla en el Municipio
de Queréndaro Michoacan y que su comercializacion es posible gracias a la
demanda insatistecha existente.




Capitulo |
Estudio de Mercado

Se senalara la importancia que tiene el producto en el pais como alimento y
en la economia nacional. Asimismo se determinaran sus caracteristicas
fisicas, quimicas y bioldgicas asi como su vida util.

Se destaca la oferta y demanda real, potencial, histdrica y proyectada del
chile, analizando su comercializacién llegando asi hasta el mercado. Se
presentara investigacion de campo., como cuestionarios, entrevistas,
estadisticas, etc., para sustentar la viabilidad de nuestro proyecto.

Capitulo Ii

Estudio Técnico.

Se abordaran los mecanismos tecnoilégicos que nos sirvieron para la
produccion del chile de una manera mas eficiente. Se indicara la ubicacion
de la zona de produccion y las caracteristicas del municipio como del estado

en general, incluyendo ademas las normas de calidad requeridas para la
produccidén y la comercializacion del producto en particular.

Capitulo lI

Estudio Financiero

Se realizara 1a evaluacion del estudio financiero considerando los costos y
gastos que el desarrolio del proyecto implica, en la produccion y
comercializacion del producto

Capitulo IV

Evaluacion Econdmica y Social

En este capitulo se presentara la factibilidad y rentabilidad del proyecto
analizando la recuperacion de la inversion y en los tiempos estimados.

Capitulo V
Organizacion de la empresa

Se presentara el entorno legal y organizacional de la zona productora.
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CAPITULOI

1.1 ANTECEDENTES DEL PRODUCTO

El Capsicum o “chile® como se conoce popularmente tiene una larga tradicion en México, no
solo en la alimentacién sino también en la medicina, industria y cultura. Aigunos arqueodlogos lo
consideran como una de las primeras plantas cultivadas en MesoAmeérica. Por lo menos una de
sus especies - capsicum anum - se sembrd en esta drea durante los tiempos prehispanicos y
era una importante fuente alimenticia y de trnbuto antes de la conquista.

Aunque muchos de los chiles son nativos de México, otros vienen de Sudamérica. Rastros de
variedades cultivadas y algunas sivestres han sido encontrados en las cuevas de Tehuacan, en
el estado de Puebla, y otros se han hallado en Ocampo, en el estado de Tamaulipas, lo que
demuestra que su cultivo es anterior al del jptomate, maiz, frijol y calabaza, alimentos
tradicionales de México y acompanantes del chile.

Los residuos de chite obtenidos a traves de excavaciones mostraron informacion confiable
sobre la dieta de los nativos y su relacion con el medio ambiente.

Cococ. cocopatic y cocopalatic. Desde la época prehispanica, estos términos en nahuatl se
utilizaban para categonzar la gran vanedad de chiles segun su grado de pungencia: picantes,
muy picantes y picantisimos. Hoy dia, la diversidad de tormas, tamanos y los diferentes sabores
picantes de estos peculiares frutos, nos dan la posibilidad de saborear delictosos platilos como
los chiles en nogada, los exquisitos moles y no se diga las salsas. En inuchos guisos sencilios
o compleos los chiles son ingredientes que no pueden falar.

Junto con la calabaza. el maiz y el trjol, el chile (Capsicum annuum) fue la base de la
allmentacion de las culturas de Mesoaménca. La historia del uso prehispanico del chile ha
quedado registrada en algunos textos: entre los escritos acerca de las comidas de los mexicas,
fray Bernardino de Sahagun reseno desde los manjares exclusivos del emperador hasta los
mas modestos bocados de los plebeyos, y en ese abanico de piatiios el ingrediente comun era
el chite. Este producto tambien tiguro entre los tnbutos fiados por el tiatoani (soberano) de
Meéxico antes y durante los primeros hempos de la Conquista. segun se aprecia en el Codice
Mendocino Los tnbutanos, en su mayoria vasallos, entregaban “cargas”™ de chile en cestos,
tenates, etc., a inspectores ohticiales quienes las recibian y depositaban en las bodegas
impenates e incluso, en las epocas de sequia, el chile seco seguia igurando en ia hsta de los
productos almacenados. Cada zona contnbuia con el producto local. to mas frecuente eran
productos como el maiz, trijot y chie’

La frecuencia tnbutana dependia dei producto. Hay datos de que el chile se entregaba en forma
diana, semanal. mensual (el calendano azteca tenia 20 dias), cuatnmestral (cada 80 dias) o
anual y se media por cargas {(lo que un cargador podia Hevar en su espalda) o canastas como
unidades.

En la epoca prehuspamca. el chile, el pescado, las ranas y las verduras eran pagados por los
mexicas a l0s tepanecas de Azcapotzalco como tnbuto para dejarios establecerse en la isla de
Tenochttian®.

' Internet sWwaw conabia gab my
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Alvarado Tezozomoc senald al chile como una arma, cuando Moctezuma mando recoger el
tributo a los poblados de Ahilizapan y Cuetlaxtlan, sus hombres fueron atacados y ahogados en
humo de chile. Asimismo, este método se utilizaba para reprender a los hijos cuando hacian
algo indebido™.

Existian centros ceremoniales como en Monte Alban, Oaxaca, en los que el chile formaba parte
de ellos (300ac.-200dc.), los centros aludian a lapidas de conquistas zapotecas.

Tezozémoc sefala que cuando los soldados prehispanicos salian en campana, llevaban
provisiones como el maiz tostado y chiles, frijoles molidos y cacao molido y seco.

No existen datos sobre el valor comercial del chile en esa ¢época, lo usaban para hacer
intercambios en el mercado. Sahagun anade que servian el atole y el pozole en medias
calabazas o en tazas de barro, y pagaban sus bebidas con una mano de chile, un pescado
fresco o plumas de ave*.

El chile formaba parte indispensable de la alimentacion se preparaban salsas en molcajete
principatmente para acompanar al maiz y frijol.

Tezozémoc menciona que los mexicas construyeron chinampas por primera vez al llegar a
Tequixquiac, en el Valle de México, en el siglo Xl en las que sembraron vanas legumbres y
arboles. Postenormente sembraron chile verde en las chinampas del Xaltocan en camino a
1ungar su capital en Tenochtitian. Usaron esta tecnica para aumentar el terreno cultivable en la
isla”.

El chile fue un alimento mportante como medicamento en la epoca prehispanica, sirvio para
curar: la tos, el dolor e infeccion de oido, servia de antiséptico en hendas de la lengua, dolor
por la canes, esputo de sangre, la tisis, dolor de estomago, diarrea, estrenimento, para iniciar
labores de parto, para mareos, hemorroides e hinchazones y moretones. Y para suavizar la
piel de la cara®.

Para los indigenas el chile era un simbolo talico, en algunos estados de la republica Mexicana
donde se siembra esta planta se tiene prohibido el acceso de mujeres a los chilares (terreno en
que se siembra el chile) ya que se considera gue la sola aproximacion del organo sexual
temenino malograra la siembra

En resumen. el chile entro al sistema de redistnibucion en Tenochtiian por varios caminos:
comao tributo, condimento, medicamento, comercio y como cultivo en chinampas.

Si analizamos la dieta europea en la Edad Media, encontramos que habia pocos estimulantes a
su alcance. No conocian el caté, te, chocolate, tabaco o chile. Esto explica su marcado interés
en las especias a precios muy elevados que liegaban al mercado. Una lista de precios de
especies en Alemania durante 1393 regrstra 450 grs. de nuez moscada con el precio
equivalente de siele bueyes gordos. Otras especias eran exiremadamente escasas.

La escasez y los altos prec:os pagados por las especias jugaron un papel muy importante en la
busqueda de nuevas rutas por mar y el subsecuente descubnimiento de Amenca, siendo que

"Long Janet Capsicum y Cultura La histocia del cheite Fdit | C E Meawo 1980 Pag 120
4 L
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“Ibid Pag 123

“Itnd. Pag 129
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una de las principales razones para viajes trasatlanticos era encontrar una ruta mas corta a las
islas del Medio Oriente en btisqueda de especias.

La historia del chile esta indisolublemente ligada a la historia de América y comenzo con una
desesperanza: las enormes expectativas del propio Colon y de sus patrocinadores se vieron, en
alguna medida, frusiradas ya que el nuevo continente no resulld rnco en especias; en cabio era
abundante en vainilla y chile, al que el propio Almirante, que iba en busca de la pimienta,
bautizd con el nombre de pimiento. Las tierras que luego se llamarian América no producian
aquellas sustancias que a los europeos se les habian vuelto indispensables.

Con todo, el chile, a diterencia de otras plantas comestbles provenientes de America, como el
omate o la papa, por citar solo a dos de las mas populares, que tardaron decadas en sefr
aceptadas por los europeos, CONOCIO una rapida difusion mundial luego de su liegada a Espada.
Las plantas de capsicum amencanas se conocieron en la peninsula ibérica al retorno del primer
viaje de Colon, en 1493,

La palabra chile viene de la palabra nahuatl “chilli” y cunosamente, la ortografia chilli ha llegado
hasta la India, ya que los poftugueses llevaron alla los chiles en el siglo XVI. Los espafnoles y
portugueses se refirieron ai chile como “pinuenta de las incdias™ y también usaron el vocablo
"arawak aji” o "axi®, el cual aun se utiiza en el Carnbe y Sudameérica.

En el siglo XV, el fraile Bartolomeé de las Casas observo lo sigutente:
“sin el chile, (los mexicanos) no creen gque estan comuendo.”

El carifo por el chile fue notado tambien por el jesuita historiadora Francisco Clavijero en el
siglo XVIll cuando menciona que el chile era usado por los mexicanos tanto como la sal entre
los europeos. Ei gran explorador y naturalista aleman Alexander Von Humbolt dijo lo mismo en
el siglo XIiX.

El padre jesuita Bernabé Cobo en el siglo XVIl atirmo que los ayunos mas ngurosos eran dejar
de comer cosas guisadas con chie, y que ademas. usaban las hojas del chile en guisados y
salsas. Tambien destaco que los navegantes llevaban en sus wiajes chiles en escabeche y
secos, ya que la vitarmina C que contiene el chile ayudaria a prevenur el escorbuto, enfermedad
comun en los navegantes.

La nueva especia se achmato con rapidez y pronte se ditundio por toda Europa y el Onente. A
traves de dos rutas principales de disermunacion. el chile liego a tos otros continentes. Una, por
el Pacifico. desde Acapulco. via la llamada Nao de China o Galeon de Fihpinas, hasta el
sudeste asiatico y luego al intenor de la mmensa Chia; y otra por el Atlantico: de Ameérnca a
Espana y de ahi al resto de Europa.

Se sabe que a mediados del siglo XVI se cultivaban plantas de chie en ltaha, Alemania e
inglaterra y que en Moravia habia chilares (sembradios de chile) a tinales de esa centuria.

Pero fueron sobre 1odo los turcos quienes contnbuyeron a 1a expansion de ia planta del chile. Si
se habian cerrado los caminos hacia el onente europeo, se abneron en cambio las rutas
onentales y ocaidentales de Europa y As:a al chile amencano. Como en el caso del guajolote, o
pavo, Hamado en ingles turkey, o del maiz, al que durante muchc iempo se conoco en Europa
como “tngo de Turquia®, el chiie, llamado iguaimente “pimienta turca”, tue difundido en los
vastos terrnitorios det Viejo Mundo por estos aguerndos otomancs luego de un largo penplo.
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La cuenca del Mediterraneo, en su vertiente europea, africana y asiadtica, fue también tierra fértil
para la expansion del chile. Los marineros griegos que recorrian el Mare Nostrum pronto
entraron en contacto con la nueva especia, a la que dieron el nombre de peper o pipeti, siempre
relacionandola con la pimienta, y la esparcieron hacia todos los puntos que tocaban.

Durante los siguientes doscientos anos el pimiento, pepper, pipeti, paprika, peperone o piment
revolucionaria profundamente la gastronomia de los pueblos mediterraneos. Las cocinas del
sur de Italia y Francia, Grecia, Yugoslavia, Marruecos, Tunez, Argelia y otras regiones han
incorporado de manera definitiva a muchas de sus preparaciones culinanas el uso del chile, si
bien, fundamentalmente, en su vanante duice o pimenton. De! mismo modo, el capsicum
americano transformo las cocinas de China, la India e Indonesia.

Aunque no existen datos especificos de la introduccion del chite en China sino hasta el siglo
pasado, cuando se incorpora definitivamente a las cocinas de Hunan y Szechuan, se cree que
al igual que otros productos del Nuevo Mundo, como el maiz, el camote y el cacahuate, el chile
llegd a esas regiones siguiendo |a ruta de las Filipinas.

Es probable, por otro lado, que los mannos y comerciantes al servicio de la corona de Portugal,
introdujeran el chile en la India durante su primer viaje, en 1498. Pero el chile cultivado en la
{india no es de ongen brasilefo, sino mexicano, se le conoce como Kal mircht en lengua de la
India. La mayoria de los habitantes de éste pais son vegetananos. y consumen comida picante,
mas que los gue consumen carne.

En lo que se retiere al penplo africano del chile, los mismos portugueses, que habian
descubierto el Cabo de Buena Esperanza en 14886, lo lievaron a Mozambique y Angola, puertos
importantes en la ruta del comercio de las especias, desde donde se extendid, por
intermediacion pnncipalmente de algunos mercaderes de esclavos darabes, a grandes comarcas
del continente negro. Los chiles mombassa y uganda son de los mas picantes, éste ultimo tiene
su origen en la cuenca amazonica y se conoce en Méwmco como chile habanero. El chile es

{lamado en Atrica pin pin.

El chile se dio tan bien en estas nuevas tierras y el gusto de su fruto se acimato a los paladares
autoctonos, que pronto se olvido el origen amencano de la planta. A tal grado, que en muchos
sitios de Alnca y de la India se creia que el chile era originario de esas regiones

El chile regreso al continente amencano. del que nunca se habia alejado, en el siglo XVII,
cuando los primeros colonizadores ingleses arnbaron a las costas de la Nueva Inglaterra con
grandes baules contermendo plantas y frutos, entre 10s que venian algunos chiles. Con el empo
la especia wiajera, dulcihicada. se adapto tambien a las terras amencanas del Norte, y ha
llegado a tormar pante de la cultura cubnana de algunas regrones estadounidenses, donde se
llama chii a una preparacién generalmente poco picante, como el “chili con came® o el
“Cincinatth chuli®, inventado, como nos recuerda Fernando del Paso, por un refugiado bulgaro
nativo de Macedona. Sin embargo et uso de chiles picantes perdura en los platilios de la cocina
cniolla cajun, impiantada por los inmigrantes franceses en Lowsiana, en ios sigios XVl y XVill y
que continia siendo muy popular, o en algunas especialidades cutnanas de Texas, Calfornia y
Nuevo México, siios donde, ademas. la cocina de ongen mexacano, devola del chile, conoce
una rapida expansion.

Es cierto que las cocinas europeas, sobre {odo las del Norte, no han terminado de aceptar fa
presencia del capsicum entre los ingrecientes de su preferencia y continuan considerandolo
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con recelo. Pero fuera de ellas, el chile enriquece las cocinas de una parte muy considerable
del mundo. En ambas Américas, del Norte y del Sur, en el Caribe, en Asia, en Africa, los
distintos pueblos y culturas consumen diferentes especies de chiles con una asidurdad y un
gusto que nada tienen que envidiarle a los mexicanos. No es privilegio pues ni prerrogativa ni
monopolio de México (contra lo que muchos pudieran creer) la aficion del chile, aunque si es la
mas antigua

Hoy en dia, el chide constituye una parte importante de la dieta de los mexicanos en todos los
niveles socio-economicos, y por lo tanto, es un comun denomunador entre las clases sociales.
La suma de todos los rasgos presentes en todas las clases sociales de un pats constituyen la
base de una cultura y de una nacion. El chile es uno de los atributos que identifican a la cuitura
mexicana.

Aunque el cultivo del chile es también extenso en otros paises, no solo del continente
americano sino también en Europa (en particutar Hungria), Asia, Afnca, México produce mucho
mayor volumen y variedad de chiles, y el consumo por habitante es mucho mas alto que en
cualquier otro pais.

Esta especie ha contnbuido con sabor y variedad en la dieta basica mexicana durante los
ultimos 8,000 anos; nos podriamos preguntar si esta dieta basada en maiz, frijoles y calabazas
hubiera perdurado sin el uso del chile.

El chile tiene la wvirtud de agradar a cuatro de nuestros sentidos: vista, con sus brillantes tonos
de verde, amaritlo, naranja, rojo y negro; sabor, puesto qQue puede ser picoso, ligero o dulce,
oltato, con su fuerte aroma y tacto, puesto que manejarios sin guantes produce una sensacion
de comezon en la piel.

v b
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1. 2 ESTUDIO DE MERCADO
1. 2. 1 DEFINICION DEL PRODUCTO

El nombre viene del nahuall, chilli y se aplica a numerosas variedades y formas de la
planta herbacea o subarbustiva anual Capsicum annum, de la familia de las
solanaceas, aunque algunas corresponden a la especie arbustivo perenne C.
frutescens.

1. 2. 2 TIPOS DE CHILE

Se distinguen, segun Maximino Martinez, seis variedades principales de cultivo, aunque
se conocen mas de cien tipos de chile en México, “la pimienta de esta tierra® como la
lamé Sahagun®,

Chile de Chiapas o pico de paloma, con fruto cénico, de 3 a 4 cm de largo por 2 de
diametro, y de color rojo oscuro.

Chile verde o serrano, cultivado en las regiones del centro y sur del pais, con fruto de
3 a 5 cm de largo por 1 de diametro.

Chile pasilla o achocolatado y chile guajillo, cultivado principalmente en el centro y
norte del pais; el pasilla, de 12 a 18 cm de largo por 2 a 4 de ancho y de color moreno
O casi negro, y el guajillo, de 7 a 11 por 2 a 4 y de color moreno rojizo, largo de piel lisa
y gruesa, aromatico, y carnoso.

Chile ancho y chile mulato, rojo oscuro y de 8 a 12 cm de largo por 4 a 8 de diameltro,
en el primer caso, y moreno oscuro y casi del mismo tamano, en e! segundo, llamado
poblano cuando esta fresco.

Chile morita © mora y chilaile en Veracruz, de 4 a 7 cm de largo por 2 a 3 de
diametro, de color rojizo. picoso y aromatico.

Chile chilaca: Este chile es verde oscuro, largo y liso, muy picante. hay que asario,
pelario  y desvenario. Se usa para relienar, en rajas y escabeche.
Chile de agua: Parecido al poblano. pero mas pequeno, verde claro, abunda en
Oaxaca.

Chile de arbol: Chile muy pegqueno y picoso, para salsas y escabeches.
Chile de arbol seco: En polvo se usa para aderezar frutas vy verduras.
Chile cascabel o cora: Conserva forma esfenca. suena como ~cascabel”, muy
aromatico y picoso, roje oscuro y de 3 por 2cm

Chile chilhuacle o glero: Es el chile guero seco, de color sepia oscuro. Amarilio o
verde claro. en el Sureste se llama “ixcatic™. Aromatico, fiino, sabroso; se usa en cocidos
y guisos o relleno; curtido. en salsas o escabeches. Otros nombres locales: calor y
canbe.

Chile chipotie seco: Se seca ahumado. es rojo oscuroc, arrugado, aromaluco y picoso.
Para salsas. adobos y (entero) para sopas y guisos.

* Brevisima Historia de la comida mevcana Direccwon general de culturas populares. Ménico 1988
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Chile habanero: El mas picoso y aromatico, exclusivo del Sureste. Para pucheros o
guisos.

Chiile jalapefio, cuaresmefno o gordo: Este chile mide de 4 a 6 cms, es carnoso y de
punta redonda, Para escabeche y rellenos.

Chile jalapefio pequefo: Hay variedades de menor tamano (2 a 3 cm) y mayor picor.
Chiile japonés: Parecido al chile serrano, pero mas largo

Chile piquin: Es el chile mas pequefo, mas conocido y quiza mas picoso. Es de color
verde y se wvuelve rojo al madurar. Se uliliza para muchas clases de salsas.
Chile piquin seco: Toma color rojo morado. Base de multiples aderezos, entre ellos la
salsa Tabasco.

Chile poblano: Este chile es grande y mas o menos verde, el mas popular para
rellenar, o se corta en rajas o se muele para sopas. Se asa y se pela antes de usario.
Chile rojo: Del Sureste, es base del chilmole.

Chile serrano: Pequeno y puntiagudo. se come solo, en salsas crudas o cocidas, en
escabeche y guisados.

Chile trompo: De forma esférica, y pequefo. Para salsas frescas.
Chile verde: Pequeno y puntiagudo, se come solo, en salsas crudas o cocidas, en
escabeche y guisados.

l.a especie C. frutescens difiere de las antes descritas por su mayor tamano (hasta 2.5
m de altura). su porte arbustivo, su caracter perene, la disposicion de las flores (dos a
tres en cada axila) y por sus frutos pequenos o medianos. En esta especie hay otros
tipos de chile: el tempenchile. chile piquin, chiltepin o chile pulga (del nahuat! chiltecpin:
“chile pulga”), de frutos pequenos (6 a 7 mm) y color verde que pasa al rojo cuando
madura.

Et chile de arbol también queda incluido en esta especie; presenta frutos medianos,
parecidos a los del serrano, aunque mas largos y de color amarilio que pasa a verde
rojizo.
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CUADRO |
CLASIFICACION DE CHILES EN MEXICO
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1. 2. 3 DESCRIPCION

El chile es originario de México, Centro y Sudameérnca. Se cultiva en tierras templadas y
calientes. En general alcanza de 30 a 80 cm de altura. El tallo es erguido, ramoso y
liso. Las hojas son simples. alternas, generalmente aovadas, enteras, hisas, lustrosas,
breve o largamente pecioladas, de 5 a 12 ¢cm de largo. Las flores son hermafroditas,
axilares, solilanas, pedunculadas, actinomorfas, gamopétalas rotadas o
subrotadas. blancas. verdosas o purpureas; el calkz es corto, generalmente penta-
lobulado: la corola esta constituida por cinco peétalos soldados que pueden distinguirse
por los cinco lobulos penféricos; el androceo consta de cinco estambres cornos insertos
en la garganta de la corola; el ovano es supero, bilocular o tetralocular, con los iéculos
pluviovulados. y esta superpuesto por un estilo simple. El truto, tambien llamado chile,
es una planta indehiscente erguida o péndula. incompletamente bilocular o tniocular, de
forma y tamano vanable, dulce o picante, rojo o anaranjado cuando maduro y verde,
blanco ©o purpureo cuando INMaJuro, contiene numerosas semuilas reniformes
pequenas, las cuales, junto con las placentas (venas) Que las unen a la pared del fruto.
contienen en mMayor proporcion ia oleorresina o sustancia picante llamada capsicina.

Lo que se aprovecha de esta planta es el fruto, el cual contiene en su intenor gran
cantidad de semillas. Los colores del fruto pueden vanar del verde al rojo e incluso los
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hay amarillos. La mayoria de las especies de esta planta son picantes y fueron parte
fundamental de la comida tanto prehispanica y de la actual comida en México.

El chile al secarse puede cambiar de nombre, por ejemplo: el poblano se convierte en
ancho o mulato segun el color que adquiera. la chilaca se convierte en chile pasillay el
cuaresmeno en chipotle.

El chile provoca sensaciones en el gusto que no pueden ser calificadas ni como dulces
o saladas, sino simplemente como picantes. El escozor en la boca, que modifica y a
veces hasta predomina sobre olros sabores es lo que le da razon de ser a platillos tan
tipicos como el mole, la tinga, la salsa de los tacos y las indispensables enchiladas.

1. 2. 4 CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y BOTANICAS DEL CHILE

El chile tiene su origen en Ameérica, es una planta que pertenece a la clase embriofita
siphonogama y a la familia de las solanaceas y su nombre cientifico es capsicum, que a
su vez se subdivide en cinco tipos:

. Microcarpum

. Annum

. Frutescens

. Baccatum

. Chinense

NHEWN -

Todos los chiles son del género Capsicum de la familia de las Solanaceas. Los
estudios taxondmicos coinciden en que son cinco las especies cultivadas: Capsicum
baccatum. C. chinense, C. pubescens, C. frutescens y C. annuum, de las cuales ésta
ultima es la mas importante. C. annuum agrupa la mayor diversidad de chiles, ya sean
cultivados o silvestres. Entre los mas populares destacan el guajillo o mirasol, el piquin,
el de arbol, el serrano. el jalapeno, el poblano, y el chilaca, de los cuales los tres
ultimos. una vez secados, se denominan chipotie, ancho o mulato y pasilia,
respectivamente. El cultivo de C. annuum se adapta a los diversos climas y tipos de
suelo del pais. en altitudes que van desde el nivel del mar hasta los 2500 m. EI chile
habanero (C. chinense) y el manzano (C. pubescens) son onginarios de Sudamerica
pero en nuestro pais son amphamente conocidos, especialmente en las regiones donde
se cultiva: el habanero en Yucatan, Quintana Roo, Campeche y Tabasco; el manzano,
también conocido como ciruelo o peron, solo prospera en lugares altos que superen los
2000 msnm como en la Sierra de Puebla, en Veracruz. en Chiapas y en algunas zonas
de Michoacan

El capsicum se caractenza por su sabor picante, que se determuna por la cantidad de
una substancia llamada capsicina (C18H27NO3) en el fruto, en donde se encuentra
concentrado en la placenta. La capsicina esta controlada por un gene dominante; en
aquellas especies en las que falta este gene son conocidos como “chiles duices”. El
grado de picante vana dependiendo del tipo de chile y la cantdad de placenta con
respecto a sus paredes. Por lo tanto chiles pequenos son generalmente mas picosos
que los grandes. Actualmente es posible controlar la cantidad de capsicina por metodos
de seleccion.
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1. 2. 5§ CARACTERISTICAS NUTRITIVAS

De acuerdo con el Instituto Nacional de Nutriciéon (INN) el chile posee principalmente
vitaminas A y C, el consumo diario de vitamina C para una persona adulta es de 40 a
60 mg. por dia, cantidad que el chile sobrepasa en su contenido nutritivo.

El chile ademas de contener cantidades considerables de vitamina C, también contiene
diversos minerales para una buena nutricion.

Aun después de cocinarse, el chile no pierde mas de una tercera parte de su total de
vitamina C.

El chile también contiene vitaminas A, B1, E y P aunque en menores cantidades.
Contiene principalmente carbohidralos, agua, fibra y minerales, y casi cero grasas.

CUADRO 1l
COMPOSICION DEL CHILE por 100 grs.
NUTRIMENTO CANTIDAD
Agua 91 %
Carbohidratos 51g
Proteinas 13 g
Grasas 03g
Fibra 149
Fierro 1.2mg
Valor Energético 27.0cal
Vitamina A 1000 UI
Vitamina B1 0.03 mg
Vitamina B2 0.05 mg
Vitamina 85 0.20 mg
Vitamina 812 0.45 mg
Vitamina C 120 mg
Azufre 17 mg
Calcio 9 mg
Cioro 37 mg
Cobre 0.10 mg
Fostoro 23 mg
Hierro 0.5mg
Magnesio 11 mg
Manganeso 0.26 mg
Potasio 234 mg
Sodio 58 mg
Yodo 0.001 mg

Fuente: internet www.Obesicdad net/spanish/detauit thm

En la Republica Mexicana existe una gran variedad de chiles, unos son verdosos y
otros son rojizos.
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El contenido que se presenta en el siguiente cuadro, muestra las diferencias
nutricionales entre la variedad de los chiles frescos y los secos.

CUADRO IlI

Equivalencias de los diferentes tipos
de chiles en 100 gramos

CHILE TIPO % CALORIA Carbohidrat{ Proteinas Grasas
Comesti- S os Gr. Gr.
ble Gr.

AMARILLO Seco 84 302 56.7 11.6 8.6
IANCHO Seco 68 334 62.7 115 9.8
BOLA Fresco 84 50 11 2.4 0.5
ICASCABEL Seco 84 312 63.6 12.9 6.4
ICRISTALINO Fresco 84 31 7.3 1.5 0.3
ICHILACA Fresco 84 32 7.3 1.5 0.3
CHIPOTLE Seco 84 293 57.6 141 6.3
DE ARBOL Seco 84 298 65 96 5.1
DEL MONTE Fresco 80 101 17 35 38
IGORDO Fresco 87 23 5.3 1.2 0.1
GUAJILLO Seco 84 302 56.7 11.6 8.6
GUERO Fresco 84 23 53 12 0.1
HABANERO Fresco 84 31 53 2.2 0.8
UALAPENO Fresco 87 23 53 1.2 0.1
LARGO Fresco 841 18 2.6 27 0.2
PMORITA Seco 84 297 61.6 13.2 54
MULATO Seco 68 298 65 9.6 5.1
PASILLA Seco 60 327 60.5 12.7 9.6
PIMIENTO Fresco 85 22 5.1 08 02
PIQUIN Seco 84 320 63.9 14 .4 6.4
FPOBLANO Fresco 80 48 10.4 2.6 0.6
ISERRANO Fresco 95 35 7.2 23 0.4
[TROMPITO Fresco 83 33 7.5 1.6 0.3

Fuente: Inlevnet. www Obesidad net/spanish/detauit thm

1t
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1. 2.6 PRODUCTO PRINCIPAL

Para este proyecto, se estima conveniente producir el Chile Pasilla (seco) ¢ Chilaca
(fresco), ya que sera el producto principal que se desarrollara para el presente estudio
de tesis.

1. 2. 6. 1 Definicion y descripcion.

El chile “Pasilla” etimolégicamente el nombre de este chile se relaciona con la palabra
cafa, acatl en nahuati, también se le conoce como negro, prieto o chile para
deshebrar.

La chilaca de alta calidad es larga, delgada y ondulada. Algunas llegar a medir hasta 20
cm. y crecen en forma de semicircuto, con dos o tres Ioculos interiores. Es de coior
verde obscuro al madurar. Se usa para rellenar, en rajas y escabeche en estado fresco.
y ya seco se uliiza en adobos, aderezos, para elaborar chile en polvo entre otras

cosas.
Se siembran alrededor de tres mil hectareas en los estados de Aguascalientes, Jalisco.

Guanajuato, Zacatecas y Michoacan.

"Chile chilaca. Se produce principalmente en los estados de Bajio, Jalisco, Nayant y
Michoacan. Su nombre cientifico es: Capsicum annum.

Se consume en estado verde y seco. En estado seco lleva el nombre de chile pasilla.,
es un fruto alargado de 15 a 30 cm de largo y de 2 a 4 de ancho. De forma ondulada o
en semicirculo. Apice puntiagudo o chato. Tiene 2 o 3 loculos. Color verde oscuro.
madera en café oscuro. Es semipicante. Sus nombres alternos son: chile negro, chile
prieto y chile para deshebrar™®

1.2.7 PRODUCTOS SUBSTITUTOS

Para el capsicum no existe producto sustituto. pero para el upo de chile que nosotros
estamos estudiando podria ser alguna variedad de su especie.

Dentro de los productos substitutos existe una gran diversidad de chies que se
producen en el pais, de los cuales tenemos a los chiles frescos, 1os chiles enlatados en
sus diversas formas y presentaciones, el chile en polvo y otras variedades de chiles
secos como el mulato o guaijillo.

1. 2. 8 PRODUCTOS COMPLEMENTARIOS
Los productos complementarnos son todas las diversas especias y condimentos que se

utilizan en la elaboracidn y preparacion de adobos. salsas. moles, aderezos, etc..
siendo el chile seco el pnncoipal ingrediente.

T tong Janct. Caosicum » Cultura, Pags 147,183 153
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fL.os productos complementarios casi siempre son los mismos, y varian un poco de
acuerdo a la region del pais en donde se prepara el alimento. los productos son:
almendras, cacahuates, nueces, avellanas, clavo, pimienta, canela, chocolate, ceboila,
ajo, jitomate, pan y tortilla dorados, etc.

Adicionales a estos tenemos: la tortilla, el pan, galietas saladas, etc.
1. 2. 9 USOS DEL PRODUCTO

Se industrializa poco mas de la quinta parte de la produccion nacional del chile, en
forma de oleorresinas, salsas picantes, enlatados o chile en polvo.

El chile, ademas de ser uno de los condimentos mas usados en la preparacién de
alimentos mexicanos, se usa en medicina popular como rubefaciente, vesicante,
estimulante y estoma quico.

Es un estimulante natural, es capaz, también de curar ciertos dolores - dicen los
cientificos que porque libera los opiatos propios en el cerebro-, es de gran efectividad
para sobrellevar la "cruda”, despierta el apetito, aminora los efectos de la gripa, ayuda a
desechar las toxinas (porque hace sudar) y, hasta corre la creencia de que, untado,
hace que salga pelo a las personas calvas, desaparece las perrillas de los ojos y hasta
elimina el sortilegio de! “mal de ojo".

Ademas dentro de la medicina se utiliza para aliviar los malestares como hemorroides,
la conjuntivitis, como antiséptico. elimina constriccion bronquial. Contiene vitaminas Ay
C, estimula el apetito, aumenta la secrecion salival y funciona como tonificante de! jugo
gastrico.

El chile se utiliza como condimento en casi todos los platillos mexicanos ya que sus
muiltiples variantes permiten mezclarlo indiscriminadamente, dando origen a salsas,
moles, encurtidos, adobos y aderezos, ademas de consumirse solo “a mordidas” en
verde o toreado. asi como incorporandolo a ensaladas, cebiches y barbacoas en forma
de rajas de poblano, cuaresmeno, piquin, chulacas. etc.

Fresco o seco, el chile se consume de muy diversas maneras: el fresco generaimente
como verdura o condimento, el seco —ancho, mulato, mirasol y pasilla principaimente-
se destina a la industna artesanal del mole. Actualmente también se usa para extraer
un pigmento rojo que se emplea para colorar embutidos, como chorizo y salamu, y en la
industria avicola se mezcla con los alimentos balanceados para producir huevos con
yema de color mas rojizo, e incluso en la elaboracion de cosmeticos (lapiz labial, polvos
faciales, etc.). Para agregar un sabor agradable al ron y a otras bebidas.

La mezcla de chile molido con alimento de peces y de pajaros da como resultado otras
coloraciones en los peces y en el plumaje de las aves.
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Tiene varios usos como repelente, se obtiene un producto quimico de aspersion,
usado para proteccién personal; o bien se emplea en la agricultura para proteger

cosechas de animales.

El ejército norteamericano lo ha utilizado como amida picante, designada como pepper-
gas, sirve como gas rompe mascaras, provocando toses y estornudos que obliguen a
quitarse la careta protectora.

La industria tabacalera lo utiliza en la fabricaciéon de cigarros y tabaco en general (la
irritacion de la garganta se debe a las oleorresinas capsicum y no al tabaco en si).

El ingenio local ha inventado un gran numero de expresiones idiomaticas como
proverbios y frases de doble sentido que representan el caracter del chile

En todas las épocas el chile ha tenido multiples usos como: alimento, condimento,
tributo, medicamento, objeto ritual, arma, pigmento, etc.
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1.2. 10 VIDA UTIL

El chile pasilla (la chilaca en estado fresco) mantiene un tiempo de vida dtil diferente,
depende del tiempo en que se coseche y se comercialice, ya sea como chile fresco
{chilaca) o chile seco (pasilla).

El chile fresco (la chilaca) es considerado como una verdura y como tal se comercializa.
La chilaca es un producto perecedero el cual tiene un tiempo de vida corto, éste debe
guardarse en refrigeracion para evitar que llegue a pudrirse. Este se comercializa para
elaborar platillos como: rajas o chiles rellenos.

Por otro lado, el chile seco (chile pasilla) tiene un tiempo de vida utilt de poco mas de
dos afos cuando es almacenado y empaquetado en costales o petates'®.

Este producto tiene la ventaja de mantener sus propiedades nutritivas durante este
tiempo.

1.2. 11 NORMAS Y / O REQUERIMIENTOS DE PRODUCCION

En la actualidad no existen normas de calidad para este tipo de chiles, sin embargo, se
habla de dos tipos de calidades para su produccion y comercializacion:

+ La primera de ellas es la categoria de los buenos, esta clasificacion se aplica a los
chiles de todos los tamanos en buenas condiciones, enteros y sin ningun dafo, sin
plagas y sin enfermedades.

= La otra categoria se clasifica en rezaga. la caracteristica de ésta categoria es que
son chiles dahados por el sol, por plagas o enfermedades, chiles partidos o
quebrados. Esta categoria tiene un mercado que son las fabncas de chiles molidos

o moles’’.

1. 2. 12 AREA DE MERCADO O ZONA DE INFLUENCIA

México es a nivel mundial el mayor consumidor de chile, aunque no precisamente el
mayor productor. Es un pais donde practicamente se cultivan todos los tipos existentes

de este producto.

La poblacion mexicana a traves de su historia es asidua al consumo del chile fresco y
del chile seco. El chile seco el cual pretendemos producir posee indudables ventajas
que el chile fresco no tiene, como el mantener una vida util por dos anos, o conservar
sus componentes nutntivos por mucho mas tiempo

'® Agro sintesis. Chile Ancho v Passllaen el Bapro Vol 17 Num 4 Abnl 1986 INIFAP-SARH. Pag. 22
! Ibid. Pag. 82
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En México no importa la condicién o estrato social de los consumidores, ya que la
mayoria consume este alimento cotidianamente como parte de su dieta alimenticia, y
como condimento que se utiliza en forma habitual en la cocina mexicana para la
elaboracién de moles, salsas, elc., desde tiempos prehispanicos.

Ademas el chile seco tiene la ventaja de que comercialmente es industrializado para
producir articulos como cosmeticos, pigmentos, etc.

El area de mercado que pensamos abarcar es el municipio de Queréndaro en el Estado
de Michoacan, en esta zona la produccién de chile pasilla es conocida a nivel nacional
por su forma tradicional de producirlo, lo que proporciona mayor calidad, sabor, color,
etc., al producto.

Lo anterior propicia que algunos vendedores de otros estados de la republica como
Guanajuato y el D.F. se trasladen al Municipio de Queréndaro para comprar el chile
pasilla directamente a los productores.

Se considera Nno necesario emplear otra forma de comercializacion mas que la directa
de productor a vendedor o consumidor final, debido a que es en la misma zona en
donde e! producto por su calidad se comercializa en su totalidad.

1. 2. 13 FACTORES QUE INFLUYEN EN EL AREA DE MERCADO

1. 2. 13. 1 Segmentacion del mercado.

Es a través de la segmentacion que se reconoce que el mercado total esta compuesto
por varios submercados (segmentados) cuyos consumidores tienen entre ellos
necesidades homogeneas en algunos estratos (demograticos, geograticos,
econémicos, culturales, psicologicos)’®.

La segmentacion que se desarrolla en esta investigacion esta basada principalmente
en los gustos y preferencias de ta poblacion consumudora. Asi como en la forma de
produccion tradicional y las caracteristicas climatoidgicas que el municipio presenta
como: clima templado propicio para el desarrollo y maduracion del producto en sus
diversas etapas

El modo de produccion tradicional del chile pasitla en el municipio de Queréndaro, en
el estado de Michoacan es el determinante de que el producto sea de una cahdad
supenor a la de los demas chiles que se producen fuera de esta zona, y es por esta
caracteristica tan partcular que el producto sea conocido a nivel nacional e
internacional.

'* Baca Urbina Gabricl. Evaluscion de provectos. Mc Graw-Hill, Menco 1990, Pag 8
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Al llevar a cabo la segmentacion de mercado se conocera la posible demanda con un
alto grado de certidumbre y con ello se determinaran los esfuerzos necesarios para
satisfacer la demanda global.

... las técnicas para segmentar el mercado y, por consiguiente, distinguir las diferentes
clases y tamano de las demandas dependen del mismo producto y tienen su origen y
desarrollo en la ciencia estadistica'>.

Asimismo, el propio municipio cuenta con la demanda suficiente para consumir la
mayor parte de dicho producto. Actualmente Queréndaro cuenta con una poblacién
total de 14, 248 habitantes y si consideramos que su poblacion consumidora es de
9,829 personas sin contar el Municipio de Zinapecuaro, el cual tiene una poblacion
consumidora de 30,550 habitantes, con lo que la produccion tiene casi en su totalidad
la venta del chile pasilla asegurada.

El gusto y tradicion por consumir chile pasilla es otro elemento favorable para la
produccion y comercializacion del chile en este Municipio, es un producto que
consumen tanto hombres, como mujeres y ninos mayores de 12 anos y en ocasiones
menores a esta edad.

El uso que se le da a este producto como condimento y parte de la alimentacion basica
conllevan a un consumo y compra cotidiano.

7 Baca Urbina Gabnicl. Evaluacién de proyectos, Mc Graw-Hill, México 1990, Pag. 8
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1.3 DEMANDA
1. 3. 1 DEFINICION DE DEMANDA

La demanda representa aquellas cantidades que pueden ser adquiridos a diferentes
precios en determinado tiempo. Adicionalmente existen condicionantes de gustos y
preferencias del consumidor, asi como nivel de compra y poder adquisitivo de los

consumidores.
“Se entiende por demanda al consumo llamado Consumo Nacional Aparente (CNA),

que es la cantidad de un determinado bien o servicio que el mercado requiere, y se
expresa como™'*.

Demanda = Consumo Nacional Aparente (CNA) = Produccion Nacional +
Importaciones — Exportaciones

El analisis de la demanda es el proceso en el cual se determinan las condiciones que
afectan y motivan el consumo de un bien o servicio.

El analisis de la demanda se puede dividir en: Demanda Histérica, Demanda Potencial,
Demanda Actual, Demanda Real y Proyeccion de la Demanda.

1. 3. 2 DEMANDA NACIONAL

1. 3. 2. 1 Demanda Historica.

Es la cantidad de bienes y servicios que se consumieron, en el periodo de tiempo
anterior al aino de estudio.

Demanda histérica del Chile seco en México.

Con datos recolectados en SAGARPA se presenta el componamiento historico de la
demanda Nacional (Cuadro IV)

Cuoaro v
Demanda Historica de Chile Seco en la Republica Mexicana (Toneladas)
ol M ed hk o x) 1A 1Y 1998 T#I AXX0 pro 53]
[Lae Cae ¥
AT
TOPELADAL 1 beis A4 V| 3 T &4 R ¥ T2 e X o0 RG34 99 TT G0 w6 £ 712 44
TERI R Ry u e Tive oo 4ttt Y ER ) SR T LY r;J PR R 2.7 A 2.6 X%
£ axxA awan Tra - 1 & P 1.4 PR ARUE PESES & DI St 2R e 2117 5
Corpuru tas sy
ACxFerve i (CNAY o K= AR D] S0, beiviny a1 TT ‘el RAY L0 . Ett ke ot

Funrte SUATKES GAGATIA v L (igxwr sy (wigas

'* Baca Urbina Gabriel Evaluacidn de pronecios, Mc Graw-Hill, Meéaco 1990, Pag 19
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Grafica 1
Demanda Histdrica de Chile Seco en México
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Se observa que las cifras de la demanda histdrica presentan un comportamiento
oscilatorio, encontrando como causa principa! de este fenomeno a la produccién
disponible en el mercado, la cua! esta directamente relacionada con la variacion en el
precio y las condiciones climaticas.

- El precio disminuye con la sobreoferta desalentando la produccién del siguiente
ano

-  En anos de b‘aja produccion el precio se recupera motivando la produccion del
siguiente ano'®

1. 3. 2. 2 Demanda Actual.

Es la cantidad de producto que realmente se esta consumiendo en el aino de estudio.
ta demanda actua! se divide en: lccal, regional o nacional y exterior. Sirve para
determinar el volumen que se consume en el presente y para estimar el tamano del

consumo en el futuro. Para hacer la proyeccion se debe tomar como base el
comportamiento historico y el analisis de los factores que han intiuido en el mismo.

P Anuano estadistico de producciodn agricola de fas EUM. 19911996
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El comportamiento histdorico se sustenta en investigaciones externas que involucran el
uso de fuentes primarias y/o secundarias de datos.

Fuentes primarias: es cuando el encargado del estudio es la persona o entidad que
disefia los cuestionarios y él define los segmentos del mercado que va a investigar,
cuidando no deformar los hechos reales en el transcurso de la aplicacion de la
encuesta.

Fuentes secundarias: es el uso de datos ya elaborados por terceras personas o
instituciones. Para utilizar estas fuentes en el analisis, se debe tener cuidado con la
metodologia que se utilizd para su elaboracidn, ya que se puede invalidar la
informacién puesto que no se creo para nuestros fines.

“El proceso total de la demanda actual tiene como objetivo identificar las areas
geograficas y caracteristicas del consumidor, las incertidumbres claves, el volumen
consumido y otros aspectos relevantes que deciden la aceptacion o rechazo del
producto en el mercado™

Para calcular la demanda actual nacional, utiizamos e! consumo per — capita del ano
2001, el cual asciende a 3.12 gramos por dia, lo que representa al ano 0.0011
Toneladas o 1.13 Kg. al ano

Asi mismo se tomaron en cuenta los consumidores mayores de 12 anos de edad a
nivel nacional, esta poblacion se considerd, basandose en la recomendacion que hace
el Instituto Nacional de Nutricion Salvador Zubiran, esta poblacidn asciende a
73,977,166 habitantes'”.

Por o tanto

3.12gr X 365 dias X 73,977,166 Personas mayores de 12 anos = 84,245,196,640.8 gr
© 84,245.19 Ton.

Por lo tanto para se concluye que para el ano 2001 la demanda actual es de 84,245.19
Toneladas

* FONEP. Guia para la formulacion » evaluacion de proyectos México. Fac. Economia. Pag. 74
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Cuodro Vv
PRODUCCION DE CHILE SECO EN MEXICO
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1. 3. 2. 3. Demanda Potencial
Es el total de las personas que pueden consumir el producto estudiado.
“Para determinar la demanda de un bien o servicio especifico deben estudiarse las

necesidades potenciales de dicho producto sin tomar en cuenta el poder adquisitivo de
los consumidores”

PHONEP Guia para ts hiemale s v o aluz i O peovechn Measxo Fac Econonea Pag §3
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Para el afo 2002 la demanda potencial nacional ascendera a 75,593,241 personas'®

mayores de 12 anos que podrdn consumir este producto de acuerdo a la
recomendacion que hace el Instituto Nacional de Nutricion Salvador Zubiran (INN).

1. 3. 2. 4 Demanda Nacional Real
Es el total de productos que se estan vendiendo en el momento.

La demanda real se calculd considerando el consumo per-capita por la poblacion
registrada para el afno 2001 mayor a 12 anos, por los dias transcurridos hasta el 4 de
diciembre del 2001, fecha en la que se realizd la estimacion

Calculo de la demanda real

0.00000312 Toneladas diarias™ X 338 dias transcurridos X 73,977,166 Personas
mayores de 12 afos®’ = 78,013.36 toneladas de chile seco que se consumen, en los
trescientos treinta y ocho dias que han transcurrido del 1ero de enero al 4 de diciembre

del 2001.

En conclusion fa demanda real asciende a 78,013.36 Toneladas.

DATOS CONSEIHO NACKINAL DI POBLACION hap /fwea comapa gob /s b » i
7 0.00000312 Toncladas es igual a .00312 Kilogramos o 3.12 gramos
! ibid. Fuente anteriot.

hi)
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1. 3. 2. 5 Proyeccion de la Demanda o Demanda Futura

La demanda futura es la cantidad de producto que se estima se va a consumir a partir
del siguiente ano. Esta se va a proyectar a través del método de minimos cuadrados
utilizando como fuente de informacion la demanda historica.

“El pronostico de la demanda es esencialmente una extension del analisis de la
demanda presente sobre la cual se prelende desarrollar un proyecto. Por esta razoén,
los parametros que indican el tamano del mercado, su velocidad y grado de crecimiento
entre otros, deben ser sometidos a un proceso de refinamiento antes de ser utitizados

para efectuar proyecciones”.

1. 3. 2. 5. 1 Calculo de la Proyeccion de ia Demanda Nacional

Cuadro Vt
Proyeccién de 1a Demanda Nacional con Minimos cuadrados
Datos Historicos

Ados (Tonecladas chile seco) X Y (X)*(Y) x?
1993 69,929 1 60 979 63,929 00 1
1994 48,352 2 48352 96,704 00 4
1995 52 568 3 52,568 157.704.00 [}
1995 46.310 4 46,310 185.241 60 16
1997 77.594 ) 77,594 387,968 75 25
1998 73 457 ] T3 447 440,741 55 36
1999 89811 7 89.811 628.675.93 48
2000 78.590 8 78,590 628,723 93 64
2001 84 264 9 84,264 758,377 52 8t
Sumatorias 45 620875 58 3.354 066 29 285

Fuente SIACON SAGARPA Ménco. 2002 Elaboracan propa datos Cuadro V
Nota Datos histoncos = Demanda Histonca = Consumo Nacional Aparente

Ty =a‘n+bix

Donde:

620.875.58 = a(9)+b(45)

Ty*x = Ix"a+bIx®

3.354,066.29 = 45(a)+b(285)

Encontrar b

Fimd Pag 83
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b= nixy — Ix3y
n(Zx?) — (£x)?

b=_9(3,354,066.29) — (45){(620,875.58)

9(285) — (45)°

b= 2,247.195.34
540

b= 4,161.47

a= 2y-b(Fx)

n

a= (620,875.58) — (4,161.47)(45)
9

a= 433.609.30
9

a= 48,178.81

Y = a + b(x)

23
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Proyecciones de la Demanda Nacional de Chile Seco

Demanda
Ahos e b x Proyectada (Tons)
Y2002 = 48,178 81 + 4,161.47 Xi{10]= 89,793.54
Y2003 = 48.,178.81 + 4,161.47 XJ11]= 93.955.01
Y2004 = 48.178.81 + 4,161.47 X121 = 98,116.49
Y2005 = 48,178.81 |+ 4.161.47 X{13]|= 102,277.96
Y2006 = 48.178.81 + 4,161.47 X{t4]= 106.439.43
Y2007 = 48,178 .81 +] 4,161.47 [X{15]= 110,600.90
Y2008 = 48.178 .81 + 4,161.47 X116 = 114,762.38
Y2009 = 48,178.81 + 4,161.47 X117 1= 118,923.85
Y2010 = 48,178 .81 + 4.161.47 X118(= 123.085.32
.Y2011 = | 4837881 [+ 4.161.47 Ix[19]= 127,236.80

Al realizar el calculo de la proyeccion de la demanda a nivel nacional observamos que
el incremento en la demanda sera de 4,161 toneladas por ano. incrementandose de
manera constanie en un 4.26% ano con ano, considerando para que esta proyeccion
sea real que no existira vanacion en los factores y las caracteristicas que actualmente
se presentan en la produccion y comercializacion de este producto, aunado a que ios
consumidores no modificaran la demanda presentada en este estudio.
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1.4 OFERTA
1. 4. 1 DEFINICION DE OFERTA

Es la cantidad de bienes o servicios que se ofrecen en el mercado para su consumo a
un precio determinado. ’

1.4. 2 OFERTA NACIONAL
1. 4. 2. 1 Oferta Historica

Es la cantidad de bienes o servicios que el productor ha ofrecido en el mercado, en un
periodo de tiempo, anterior al ano de estudio.

De acuerdo a la metodologia para la formulaciéon de proyectos de inversion, nos
remontamos a estudiar la oferta histdorica del chile pasilla, a parntir de 1993, presentando
a continuacion los volumenes de produccion del chile seco en la Republica Mexicana
mas las impontaciones, con sus graficos correspondientes (Cuadro VIl y Grafica 2).

Cuodaro Vi
OFERTA TOTAL DE CHILE SECO
Votumen Produccién { Toneladas.)
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La grafica 2 presenta fluctuaciones en la produccion debido a diferentes factores que a

continuacion listamos:
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1. 4. 2. 1. 1 Factores que determinaron aumentos o disminuciones en la oferta de
chile seco nacional

ANO 1993

Para el afio 1993 se produjeron 68,848 toneladas de chile seco tomando en

consideracion el apoyo que el ejecutivo brindd al campo:

« Se asigno un presupuesto adicional de 33,000 millones de nuevos pesos, al sector
agropecuario.

e Se alentd a las uniones de crédito rural viables.

e Aumento el 20% de los créditos a la palabra.

« Se apoyad a través de Banrural, el establecimiento de fondos de garantia para
asociaciones de participacion campesina.

e Nafin constituyo un fondo de inversion y capitalizacion rural.

« En Marzo la tanfa de energia eléctrica para el riego por bombeo se redujo de 3 a
0.5%.

e Se mantuvieron los precios de garantia a Productos basicos.

e SECOFI! desgravo a mediados de Marzo las importaciones de los principales
productos agropecuarios como son: Fertilizantes, Maquinaria agricola, medicinas
para la ganaderia entre otros.

Para los ciclos agricolas 1994, 1995 y 1996 el chile seco pasa por la crisis mas fuerte
en la decada de los 90 s, teniendo un repunte significativo en sus niveles de produccion
hasta 1997.

ANO 1994

En el ciclo agricola de 1994 la produccion presentd una disminucion en el volumen total
del producto cosechado, el cual ascendid en el ambito nacional a solo 44,154
Toneladas. En comparacion con el ciclo anterior disminuyo 24.694 toneladas o sea el
35.86%.

Esta sensible baja considerable en la cosecha se debe principalmente a dos tactores
1) La falta de lluvia que se presento en el periodo Mayo - Septiembre de 1994,

Ya que la precipitacion media pluvial en la tase de maduracion del producto y hasta la
cosecha presento el siguiente comportamiento.
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Cuadro Vil
Precipitacion media mensual y anual (mm)
Periodo 1993-2001
ARG ENE FEB MAR ABR MAY JUN 1 JUL AGO | SEP | OCT | NOV | DIC | Anual
1993 a3z 153 ta2 158 342 1334 | 1175 164 1 204 70 4 33 144 8596
1994 | 258 137 137 189 23_ 707 | 102 | 532 12902 794 43.8 451 7182
1995 226 226 1652 183 38 6 89 1 w225 1794 1274 | 665 354 282 766 8
1996 59 6 85 153 234 10bs | 11ze 1659 1149 | 6685 265 122 664.45
1997 168 158 283 385 396 75 1056 1033 1157 77 516 249 6921
1998 122 16 128 64 76 689 | 1387 1392 1726 112 436 111 741
__1999 824 82 117 14 251 1264 | 1545 138 1501 807 186 184 754 1
2000 ne N4 143 147 68 9 1404 | 991 130 1246 | 922 ar3 207 7652
2001 148 242 18 237 ] 839 1351 | 1351 1392 162 74
Fuente Subadireminm toeteral Tevcaca Caomsem MNacional et Apua 200
Foatuiearson prigaa

e Se observo que en Mayo de 1994 la cantidad de agua de lluvia empezd a disminuir
en 11.2 mm con respecto a 1993

« Para los meses de junio disminuye a 62.3, julio 15.6, agosto 10.9 y finalmente
sepliembre a 74.8

Y es justamente en estos cuatro ultimos meses donde se requiere del vital liquido para
la planta, ya que es en este momento cuando el tubérculo conocido como chile nace y
se desarrolla hasta su maduracion.

2) La falta de recursos de parte del Gobierno federal, a pesar de que el apoyo de este a
PROCAMPO fue de $11.700 millones de pesos, siendo este un esfuerzo significativo
en la asignacidn de recursos al campo. dicho apoyo se enfoco principalmente a
productos como el maiz, el fnjol. tngo. soya. sorgo, arroz y algodon, con trescientos
pesos por hectarea. quedando el chile seco exento de este beneficio.

Los acontecimientos ocurridos en Diciembre de 1994 como fueron: falta de divisas. la
devaluacion del peso mexicano, las altas tasas de interes en Estados Unidos, los
acontecimientos politicos y de violencia, que trajeron desconfianza de los participantes
en los mercados y ocasionaron importantes perdidas de reservas, alectaron a todos los
sectores de la economia en 1995.

ANO 1995

Para este ano el gobierno federal realizo un ajuste de ingresos fiscales. a fin de que los
precios y tarifas de bienes y servicios que suministra el sector publico se fijen con base
en el objetivo de contribuir al abatimiento de ia inflacidon Asi mismo mantuvo apoyos al
sector campesino, para el desarrollo agropecuarno y adicronalimente incremento, en
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cuatrocientos cuarenta pesos por hectarea sembrada el apoyo a este sector en el ciclo
primavera - verano 1995.

No obstante el apoyo recibido al campo. la produccién de chile llego a ser unicamente
de 53,797 Toneladas un incremento de 21% con respecto al ano anterior.

En Octubre de 1995 el Presidente Zedillo, presentd el programa Alianza para el campo
cuyo objetivo fue la transferencia de tecnologia y la federalizacion del 85% de las
funciones de la SAGAR durante el primer ano.

La estructura operativa del programa estuvo conformada por el PROCAMPO, con
apoyos directos por hectarea, y el PRODUCE, que atendio a tres areas:

1) Capitalizaciéon (Para agricultores no incluidos en el PROCAMPQO y ganaderos)

2) Reconversion productiva

3) Preservacion de los recursos naturales.

También alento la creacion de bancos regionales rurales y convirtié al FIRA en banco
de segundo piso del agro.

ANO 1996

En 1996 nuevamente la produccion cae a niveles casi iguales a 1994, llegando a 44,
826 toneladas. El gobierno no previo la continuidad de la sequia que se presentd en el
norte del pais. en las cinco entidades mas afectadas e! nivel medio de agua de las
presas de riego llego a un nivel de 16%.de su capacidad. La comision nacional del
agua informo que tal disponibilidad es 40% inferior al promedio historico.

Para enfrentar la peor sequia del pais en los ultimos 43 anos la Sagar anuncié un
programa de apoyo de 1,147 millones de pesos, las aporntaciones las hicieron: Sagar
19.6%. Comision nacional del agua 18.7%, Sedesol 16.5%, SCT 11.2

Los danos principales por la falta de lluvia fueron: el abandono de 647,000 hectareas
de riego, desempleo de 15 millones de jornaleros y la perdida de cerca de 40 millones
de hectareas de pastos, !a muerte de 350,000 reses.

ANO 1997

Para el penodo agricola de 1997 la cosecha de Chile seco inicia un periodo de ascenso
en las toneladas cosechadas. registrando este ano 77 466, esto se debido a que el
estado de Zacatecas duphco las toneladas producidas en 43,845, a su vez. el estado
de Chihuahua ingresa como nuevo productor cosechando 6.691 toneladas. lo mismo
que Coahuila y Tamaulpas con 31 y 40 toneladas respectivamente.
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ANO 1998

El ciclo agricola de 1998 se vié disminuido en cuanto a volumen cosechado, tan solo en
5,000 toneladas, registrdndose en total 72,651 toneladas, esta disminucién se debio a
que el estado de Chihuahua disminuye su produccion a tan solo 3,414 ton, solo la
mitad de la produccidn que registré el ano anterior. Asi mismo el Estado de
Guanajuato abandona la produccion de este cultivo, mientras que en Michoacan y
Jalisco, reportan para el mes de abnl de 1998 la minima precipitacion pluvial la cua! fue
de (O milimetros). Como resultado de ello se registro para ese ano una disminucion de
la superficie de los cuerpos de agua y de los bosques.

“Esta disminucion de Huvia alrededor del mundo ocasionada por la aparicion de El Nino,
tiene impactos importantes en el clima del planeta. Los cambios ambientales en
algunos casos pueden ser enormes, principalmente en regiones donde se presenta la
sequia. Paises como Australia, Indonesia, Brasil o México vivieron en 1997 y parnte de
1998 uno de los periodos de sequia mas severos en anos recientes” (Conde et al;
1999:132)%.

ANO 1999

Ya en el afnio de 1999 la cosecha de Chile seco presentd un incremento con respecto al
ano anterior de un 22%, llegando a 89,344 toneladas, el aumento en las toneladas
producidas se debe principalmente al incremento del subsidio que se otorgd por medio
de PROCAMPO otorgando 9500 millones de pesos a unos 2.9 millones de agricultores,
en alrededor de 13.5 millones de hectareas. El monto otorgado por hectarea cultivada
fue de 708 pesos, un incremento de 82 pesos con respecto a 1998.

ANO 2000

En el ano 2000 nuevamente se presenta una caida en la produccion y esta es
ocasionada por la sequia que se presentan estados como Chihuahua, Coahuila,
Durango, Nuevo Ledn., San Luis Potosi, Sinaloa, Sonora, Tamaulipas y Zacatecas
legando a producirse a nivel nacional 77,954 toneladas de chile seco. Y por esta causa
la Sagar se ve obligada a presentar las reglas de operacion de! programa integral de
agricuitura sostenible y reconversion productiva 2000 para apoyar a dichos estados.

ANO 2001

Para el afo 2001 se presenta un incremento de produccion con respecto al afo 2000,
de un 7% cosechandose 83,712 toneladas, este incremento obedece a las politicas de
apoyo de SAGARPA que aplicd a través de programas como PROCAMPO, FIRA y
Alianza para el campo. Estos apoyos fueron motivados debido a las desventajas
climaticas que presento el campo en todo el territorio nacional.

! Interner. www conahio gob my/sig resultados htmi

————r e e
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1. 4. 2. 2 Oferta Actual.

La oferta actual para el ano 2001 es de 86,382 toneladas de chile seco en la Republica

Mexicana, considerando en esta cifra las importaciones
Los principales estados productores son:

a) Zacatecas.
b) San Luis Potosi.
¢} Chihuahua.

Grafica 3
PARTICIPACION POR ORIGEN
Otros Estacos
Productores - mportacones
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Zacatecas
San Lues Potosi
Chihuahea
81%
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Concentrando en estos tres estados un total de 70,061.96 Toneladas lo que representa
el 83.69% de la produccion nacional sin contar importaciones y del 81.69% incluyendo

dentro de la oferta nacional las importaciones.

Cabe mencionar que aunque el estado de Michoacan (lugar donde se pretende realizar
este proyecto de nversion) no se encuentra dentro de los prnincipales estados
productores, la cahdad del chile seco que se produce en el Municipio de Querendaro,

es supernor a la de cualquiera de los estados con mas produccion.
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1. 4. 2. 3 Proyeccidén de la oferta

La oferta futura la podemos definir como los bienes o servicios que se ofreceran al
siguiente ano y la estimacion se realiza a traveés del método de minimos cuadrados,
utilizando como datos fuente, la oferta histérica nacional.

1. 4. 2. 3. 1 Caiculo de la Proyeccion de la Oferta Nacional

Cuadro IX ;
Proyeccion de la Oferta Nacional con Minimos cuadrados |
Datos Historicos
(Toneladas chile
Afios seco) X Y (0*(Y) x?
1993 71.508 1 71.508 71,508.00 1
1994 49,838 2 49,838 99.676.00 4
1995 54.994 3 54,994 164,982.00 9
1996 48,266 4 48,266 193.065.60 16
1997 79.785 5 79,785 398,923.75 25
19968 75.530 6 75.530 453.182.55 36
1999 91.943 7 91,843 6543.601.68 49
2000 80.693 8 80,693 645.546.93 64
2001 86,382 9 86,382 777.435 59 81
Sumatorias 45 638,940 3,447,922.10 285 |

Fuente: SIACON SAGARPA Moxco 2002
Nota: La oferta histdrica = Produccion Nacional + Importaciénes

Xy = a‘n+bZx
Donde:

638,940 = a(9)+b(45)

Sy°*x = £x"a+bIx®
3,447,922.10 = 45(a)+b(285)
Encontrar b

b= nIxy — IxIy
n(zx?) — (x)?
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b=_9(3,447,922.10) — (45)(638.940)
(45)

9(285) —

b=2,279,009.22
540

b= 4,220.39

a= Zy-b(3x)

n

a= (638,940) - (4,220.39)(45)
9

a= 449,022.34
9

a= 49,891.37

Y = a + b(x)
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Proyecciones de la Oferta de Chile Seco Nacional

Afos a b x Oferta Proyectada
(Tons)
Y2002 = 49,891.37 {+] 422039 {X[10]|= 92,095.25
Y2003 = 49.891.37 |+| 4.22039 [X|11]= 96,315.63
Y2004 = 4989137 |{+] 422039 |X{i12|= 100.536.02
Y2005 = 49,891.37 |+ 4.22039 [X[13{= 104.756.41
Y2006 = 49.891.37 |+ 422039 [X[14]= 108.976.79
Y2007 = 49,891.37 + 422039 {X115]= 113,197.18
Y2008 = 49.891.37 |+| 422038 |X116{= 117.417.57
Y2009 = 49.891.37 |+| 4.22039 (X |17|= 121,637.96
Y2010 = 49.891.37 |+ 4.22039 |[X|18]= 125.858.34
Y2011 = 49.891.37 + 4,220.39 Xi{19 1 130.078.73

Los resultados de la proyeccion de la oferta nos indican que esta crecera de manera
constante 4,220 toneladas, |0 que representa un 4.38% cada aho con respecto al aho
anterior.

Estas cantidades de producto se ofrecerian en el futuro si las condiciones actuales de
producciéon en los principales estados de la republica se mantienen iguales a las que
hoy prevalecen

Entre mayor es la oferta de chile el precio disminuye, desalentando la produccion del

afo siguiente, y si 1a oferta es menor a la demanda el precio aumenta, creando
expectativas de producir chile para el ano siguiente.

35
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1.5 COMPARACION DE OFERTA Y DEMANDA NACIONAL

La demanda nacional de chile seco siempre ha sido superior a la oferta nacional sin
contar las importaciones en el complemento del consumo nacional aparente, puesto
que se ha fomentado y se ha requerido la importacion de chile para satisfacer la
demanda interna (Grafica 4(A))

El problema que se ha originado con la imponar chile, es que se ha producido una
sobre oferta del producto en promedio de 2,007 toneladas anuales, con lo que el
producto tiende a variar en el precio y esto afecta directamente los planes de los
productores a sembrar chile para el siguiente ciclo agricola, teniendo como resultado un
faltante de producto para el siguiente ano. con lo que nuevamente caemos en el circulo
vicioso de las importaciones.

Gegafica 4
Cormparocidon de Ofenta v Demonda Histdneca dal Chile saco en Ménco

100,000

21940

Yeeay Viess viesm Tee et ‘re (2 s ooy

. o (wrmenia Toa. e (Rers | too
Fumrte Ciand o v y Cosna vl

36




)

4

Toneladas

110,000
105,000
100,000
95,000
$0.000
85.000
83.000
75 000
75,000
65000
63007
£5.000
50,000
45,000
40,000
35,000
3.000
25.000

20,000 -

15,000
10.000
5,000

£592%

Grifica 4 (A}

Comparacidn de oferta y demanda

MEERAT

4530

D44 184t

1393

199

Fuente SACON SAGARPA Mearco 2002 Badoracon propa

s mEI T N

(Sin I portaciones)

anase  TTALD

RER L

EGS!Z‘FAUF’N] P

LA

Prisad Stroabs

O Demanda Nacional

1998

2000
0 Oterta Nacional

200

n



=
el .
et Capitala | snedro de SSorcado

1. 6 COMPARACION DE OFERTA Y DEMANDA PROYECTADAS

Al analizar los resultados de las proyecciones de la oferta y demanda encontramos que
debido a las importaciones que se realizan de manera constante para cubrir la
demanda existente, las cifras muestran la misma tendencia que los datos histdricos,
ano con ano la oferta proyectada es mayor a la demanda futura en un promedio de
2,567 toneladas por ano, por lo que se concluye que no somos autosuficientes en la
produccion de este bien, al no ser autosuficientes tenemos la necesidad de introducir
del mercado exterior productos para cubrir la demanda nacional, en lugar de crear
apoyos para fomentar la produccion de chile.

Grafica b
Comparocion ae Otorta y Demanaa Proyectonas
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1.7 ANALISIS DE LA DEMANDA REGIONAL

1. 7. 1 DEMANDA HISTORICA DE CHILE SECO EN EL MUNICIPIO DE
QUERENDARO.

De acuerdo con la informacion difundida por el gobierno del estado de Michoacan en la
pagina de Internet oficial...” Al no existir informacion especifica sobre consumo por
cultivos, fue necesario estimario para maiz, arroz, trigo, chile y sorgo. Este se calculd
para el periodo 1990-2000, mulliplicando el consumo per capita_ nacional por la
poblacion estimada para el Estado de Michoacan. l:a proyeccion del consumo per
capita se realizé mediante las ecuaciones de regresidn“"
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Al calcular la demanda histonca de 1993 al 2001, utilizando el consumo per-capita
nacional por la poblacion consumidora, obtenemos como resultado que la demanda
siempre ha sido inferior a las toneladas cosechadas en eslos anos, por lo antenor
podemos llegar a la conclusion de que en este municipio no existe una demanda
insatistecha.

Por lo que no se comprendia el porque, para los meses de noviembre y diciembre ya
no existe produccion disponible para el consumo regional del Valle Querendaro -
Morelia.

:‘ hupossww . michoacan gob musers icios servicios hum
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Es debido a esta situacién que decidimos comprobar estos resultados aplicando
instrumentos de campo, ya que como no existen datos de demanda histdrica reales del
municipio o la regién consumidora, se aplicé un cuestionario®® de consumo tomando
una muestra representativa®® del total de la poblacién regional que consume este
producto, obteniendo fos siguientes resuitados, que se plasman en el cuadro Xl:

Cuadro X1

Demanda Histonca de Chile Seco
en ol Municipio de Querendaro y Ares de Consumo
Estimacion Con Encuestas
- ) iee = o, Teea] ToeT o Tows] o) 2
|Pottacen a ce
FORIE R NOASI0* a1re u are ey LR 4} » e »ary L Lo oy %0 130
Frotiectn Conarnaos on
ZINAPL CUASKY 27 one 778 2 e e e wm = aes e 21837
Totsl Oe la poblacson
Ge chite seco
ar *
. oot Vatte 33738 .037 anrs ) 38508 39.312 0w sasvz 41,067
Ouerendarc - oretis) J
Procduccitn as Chite Seco en
? ss . 2
Ouererdaro (1 onatads) s 3 b © ] s e
g
CoNumn per capita segun
INVREUOECAAN iy CArr0 P .
N ~NA L% 20
s gy - [ o1 ~ 1 ~ ]
anoi
CONMATO Dt -CADRS SO
Invesigacian o Cargo por o Nt ~a ~ ot [ ~ L e
peviona en (Tonsisdss si aho) J
Total de Demanda N ~ ~ 15 rr et tut ~ e
Histonca en Toneladas
Encuesiss
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1000 eI CWIAL cnm (ard SRR A

3* Muestra del cuestionano aplicado, dispoaible en el apantado ancro de ¢sta tosr.
™ La mctodologia aplicada cn csta investigadion se encuentra dC3crita en cf ancao
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El estudio aplicado directamente a los consumidores y productores de la regiéon en el
periodo del primero al quince de febrero del 2002, nos arroja la siguiente informacion:

1. El consumo per-capita estimado con la investigacion de campo ( Querendaro, y
Zinapecuaro) es 57.89% mayor que el calculo obtenido a traveés de la formula de:

Consumo per-capita = Produccion

Poblacion.
Puesto que el consumo oficial es de 1.14 Kg. anuales, mientras que el consumo
determinado en la investigacion de campo en la zona de produccidn es de 1.80 Kg.
anuales por persona.

2. Por lo tanto la demanda histérica calculada a través de las encuestas aplicadas en
los municipios es mas exacta, ya que el consumo per-capita que se utilizé para
calcular la demanda nacionai no considera factores especificos de la region, ni
toma en cuenta la importancia que tiene este producto regionalmente.

Por lo que concluimos que el resultado del consumo obtenido a través de las
encuestas se asemeja mas a la realidad actual del area de consumo.
{(Véase grafica 6)
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Para realizar la estimacion de la demanda regional, utilizamos fuentes primarias que en
este caso fueron Cuestionarios disenados y aplicados por nosotros. (Ver anexo) y se
tuvo la necesidad de aplicarlos ya que no existia informacion oficial sobre la demanda
en la regién de estudio (Ver nota pie de pagina 16) obteniendo como resuitado que el
consumo per capita diario de chile seco es de 4.93 gramos diarios.

Por otra parte se tomo en cuenta la recomendacién del Instituto Nacional de Nutricién
Salvador Zubiran (INN) la cual recomienda el consumo de este producto solo a
personas mayores de 12 anfos, esto con el tin de prevenir afecciones estomacales o
problemas con el sistema digestivo.

Por lo tanto tenemos:

4.93gr de consumo per capita X 365 dias X 41,667 Personas mayores de 12 afos =
74.977.683.15 gr 6 74.97 toneladas.

Por consiguiente, en el ano 2001 la Demanda regional fue de 74.97 toneladas.
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1. 7. 2.-PROYECCION DE LA DEMANDA REGIONAL EN QUERENDARO
MICHOACAN

Las siguientes estimaciones se realizaron con los datos de demanda historica,
calculados por e! gobierno del estado de Michoacan muttiplicando el consumo per
capita nacional por la poblacion estimada para el Estado de Michoacan

Cuadro Xii

Proyeccion de la Demanda Regional con Minimos cuadrados
Afos Datos Histéricos Tons X Y {(X)(Y) x?
1993 40 45 3 40 45 40 449 1
1994 2781 2 27.81 55 623 4
1995 30 20 3 30.20 90 588 9
1996 26 53 4 26 53 106 134 16
1997 44 31 5 44 31 221 555 25
1998 41 80 6 41 80 250 817 36
1999 S0 81 7 50 91 356 337 49
2000 44 42 8 44 42 355 336 64
2001 47 4G 9 47 46 127 150 81
Sumatorias 4s 353 90 1904 05 285

NOLG DA NBIOACOT « DesMonNaa HE8XONnC O 00 kI Logadn COnmusrxiIons =
CONuane P COERIa NOC OO R PODIOKC KON Ryt Oa 12 Ofot e K3 rmgein: ©omarmeiond

Sy = a'‘n+bix

Donde:

353.90 = a(9)+b(45)
Ty*x = Ix*a+bIx?
1.804.05 = 45(a)+b(285)
Encontrar b

b= n¥xy — Ix3y
n(Ex?) — (£x)?

b=_9(1,904.05) — (45)(353.90)
9(285) — (45)
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b=17136.45 — 15925.85

2565-2025
b=1210.6
540
b= 2.24
a=2y-b(3¥x)
n

a= (353.90) ~ (2.24)(45)
9

a=28.10

Y =a + b(x)
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Proyecciones de la Demondao Regional de Querendaro

Demanda Proyectada
Afos 2 b x (Tonelad:s)
Y2002 = 28.11 |+{ 224 X110 |= 50.54
Y2003 = 2811 J+] 224 |Xi11]= 52.78
Y2004 = 28.11 |+} 224 {X]121= 55.02
Y2005 = 28.11 |+] 224 |X{13{= 57.26
Y2006 = 2811 |+ 224 |Xj14|= 59.51
Y2007 = 28.11 l+| 224 X115} = 61.75
Y2008 = 2811 |+ 224 IX{161= 63.99
Y2009 = 28.11 + 1 224 iX]|17 (= 66.24
Y2010 = 28 11 +1 224 X118 ]= 68.48
Y2011 = 28 11 «} 224 1X]19]= 70.72

Los resultados obtenidos a través de la proyeccion de la demanda indican que esta

crecera de manera constante en 2.24 Toneladas anuales,
incremento del 4.43%; respecto al ano anterior

lo que representa un

Al igual que en las proyecciones anteriores, se debe tener en cuenta que para poder
obtener los datos planeados se deben mantener las mismas condiciones que rodean la
producciéon actual, manteniendo la misma tasa de natalidad y de migracién, considerar
las costumbres de la region.
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1. 7. 3 PROYECCION DE LA DEMANDA REGIONAL EN QUERENDARO

MICHOACAN (ENCUESTAS)

Para tener un estimado mas exacto de la proyeccién de la demanda, con la realidad de!
area de consumo, decidimos proyectar a la poblacion consumidora de la region los
préoximos 10 anos, multiplicada por el consumo per capita obtenido a través de las
encuestas de campo aplicadas por nosotros, no podemos calcular el consumo per
capita anterior al afo de estudio, debido a que no existe un dato real de este consumo.

Cuadro Xt
Proyeccion de la Poblaciéon consumidora con Minimos
Cuadrados
Poblacién Regional
ARos Consumidora X Y _(X)MY) x?
1993 a5.238 1 35,238 35,228 1
1994 36 057 2 36 057 72134 4
1995 36,876 3 36,876 110,628 9
1996 37 695 4 37.695 150.779 16
1997 38.506 5 38.506 192,532 25
1998 39312 & 39.312 235872 35
1999 40,092 7 40,092 280 644 49
2000 40,892 8 40,892 327136 54
2001 41,667 9 41 667 375.0C3 81
Sumatorias 45 346.336 1.779.947 285

fuante CONSEXO NACKGNAL TF PUIRAC KON N1 [2wane COOKXRD OO0 1710 /000 (30 T tos DT

Proyeccion de la Poblacion consumidora regional con

Minimos Cuagdrados

Anos a b x Demanda Proyectada (Tons)
Y2002 = ] 34459 |.[80s|x]10]= 42.504.09
Y2003 = 34,459 !+ 1804 1X 11 = 43.308 56
Y2004 34,459 [+18041X 44.113 02
Y2005 = | 34,459 |+ {BOS|X] 44,917 .49
Y2006 = 34,459 {.1804|X 45,721.96
Y2007 = | 34,459 Xi15 46.526 42
Y2008 = i 34459 :.!8C X116 47.330.89
Y2009 = | 34459 (. X171 = 48,135.36

Y2010 = | 34459 (.| xj18i= 48.939 82
Y2011 = : 34458 [ +!804[X{19]= 49,744 29
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Al revisar el cuadro XIV se observa que el total de toneladas que se requieren afo con
ano a partir del 2002, sera el primer ano de 76.51 y tinalizara en el afio 11 con un total
de 89.54 toneladas.

Esta demanda es mayor en 25.97 toneladas el primer afo y se reduce esta diferencia
hasta el ano 11 donde solo es por la cantidad de 18.82 toneladas. comparando las
estimaciones con consumo per capita estatal y la investigacion de campo. (Cuadro Xll).

Ceanca 7
Comparstivos de Proyecciones Demanda Regional

» 36

~sa3epjeg

D " fa > eetnaie T

Por lo que concluimos que el mejor estimado de la demanda proyectada es con los
datos que se obtluwieron con las estadisticas aphcadas directamente en la region
consumidora y la proyeccion de la poblacion det Valle Querendaro — Moreha.
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1. 8 OFERTA REGIONAL.

1. 8. 1 OFERTA HISTORICA REGIONAL DE CHILE SECO EN EL MUNICIPIO DE
QUERENDARO.

En el estado de Michoacadn la Oferta de Chile seco para el ano 2001 es de 260
Toneladas, presentando las siguientes fluctuaciones a to largo del periodo estudiado.

GRAFICA 8
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La oferta de chile seco que aporta este estado en el total nacional oscila abruptamente,
debido a que los municipios productores no cuentan con el apoyo necesario, suficiente,
oportuno vy eficiente de parte del gobierno.

En el cuadro XV se puede apreciar la participacion que tiene el Municipio de
Querendaro en la produccion total de chile seco en el Estado de Michoacan y
graficamente se representa la participacion del afio 2001 a continuacion.

Gratica 9
Participacion por Municipio ano 2001

Proouccion
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El municipio de Querendaro aunque continua siendo uno de los principales productores
a nivel estatal, la parnticipacion en el estado ha disminuido debido a la falta de apoyo del
gobierno, la aparicion del hongo Phytophthora Hong, y en general la desmotivacion de
parte de los productores hacia este cultivo.

De continuar con las condiciones actuales y sin llevar a cabo modificacidn en el
proceso de siembra, cosecha y apoyo en general al chile seco. se puede llegar a perder
un importante y valioso producto agricola como lo es el Chile seco del Municipio de
Querendaro Michoacan.
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1. 8. 2 PROYECCION DE LA OFERTA REGIONAL QUERENDARO MICHOACAN

A continuacion, se realizard la proyeccion de la oferta regional, que se estima estara

disponible para los proximos 10 anos,

considerando en este calculo, las tierras

disponibles, los productores que se dedican a este cultivo, la maquinaria e insumos
disponibles que actualmente se tienen, asi como el interés de parte de los agricultores
a mantener vivo esta especie de chile seco, aunque en la realidad este cultivo esta a

punto de desaparecer.

Cuadro XVi

Proyeccion de la Oferta Regional con Minimos cuadrados

Ados Datos Historicos X Y (X)2(Y) x*
1993 54 1 5376 5376 1
1994 ag 2 39 06 78 12 4
1985 73 3 73 08 219 2a 9
1996 83 4 82 8D 331 20 16
1997 5% ) 55 C2 27510 25
1998 54 6 58 00 348 00 38
1999 ] 7 38 0O 266 00 49
2000 25 8 24 80 198 40 64
2001 56 9 56 00 504 00 1)

Sumatorias as 481 227382 285 |

Fuerne SMCON SAGARFA Wseco POO?

Iy = a'n+bix
Donde:

481 = a(9)+b(45)

Sy*x = Ex*a+bZIx?
2,273.82 = 45(a)+b (285)
Encontrar b

b=nixy-3iIx3¥y
n(Ex?) - (Ex)°

b=_9(2,273.82) — (4§!(4§1)

9(285) ~ (45)
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b= 20,464.38 — 21,645

2565-2025
b= -2.15
a= Zy-b (Ix)
n

a= (481) — (-2.15)(45)

9
a=64.12
Y = a + b(x)
Proyecciénes de la Oferta de Chile Seco Regional
a b x Oferta Proyectada
(Tons)
= 64.12 - X 10 | = 42.66
= 64.12 + X 11 = 40.51
= 64.12 + X112 | = 38.37
= 64.12 + X 13 = ..36.22
= 64 .12 + X114 = " "34.07
= 6412 + X115 1= 31.93
= 64.12 + X{16 i = 29.78
64.12 hd X117 27868
- 64.12 + - X 18 25.49
64.12 + X 19 i = 23.34

La proyeccion de l1a oferta efectuada muestra un decremento en la produccion anual de
- 2.15 tonetladas, lo que representara un disminuciéon anual del 7% con respecto del
gltimo ano de produccion.

La baja en la proyeccion de la oferta para anos futuros, se debe prnncipalmente ai
componamiento de la producciéon, ya que en el penodo analizado fluctua bruscamente y
su tendencia en general es a la baja, la cual se aprecia en la Grafica 10.
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1. 9 COMPARACION DE OFERTA Y DEMANDA REGIONAL

Los resultados obtenidos en la comparacion de la oferta y demanda regional muestran
oscilaciones en el comportamiento tanto de la oferta y demanda regionales, aunque a
partir del ano 1998 la demanda regional ha crecido segun datos oficiales en 20
toneladas arriba de la oferta disponible , solo para el a ano del 2001, con estas cifras la
oferta superd a la demanda en 9 toneladas.

Aunque se debe tener presente que los datos de demanda son los que estima el
gobierno del estado, y con los resultados obtenidos en las encuestas de mercado se
demostré que el consumo por habitante es mayor al que estima el gobierno estatal.

En la realidad el chile seco que ofrece el municipio de Querendaro ya es insuficiente
para la demanda regional que existe, esta demanda insatisfecha se ha tenido que
cubrir introduciendo producto del estado de Aguascalientes y Guanajuato, vendiendo
este producto como si fuera un chile producido en Querendaro, de mas baja calidad, de
sabor amargoso y de vida util mas cona.

Creemos que es por esta demanda insatisfecha que el proyecto de inversion que
presentamos es muy impornante que se aplique en el municipio, ya que la demanda
insatisfecha se presenta a partir del mes de Octubre y no existe oferta local hasta la
siguiente cosecha, que se estima se tendra disponible hasta septiembre del ano
siguiente.

Grafica 11
Comparacion e Ofento y Demandaa Histébnea agel Chile seco en
Quetenaaro Michoacen
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1.10 COMPARACION DE OFERTA Y DEMANDA REGIONAL PROYECTADA.

Al comparar los resultados obtenidos de oferta y demanda regional proyectada se
muestra claramente en la grafica 12 que de no apoyarse este cultivo, la demanda
insatisfecha crecera a lo largo del tiempo, teniendo la necesidad de continuar con la
entrada de producto de otros estados.

LLos apoyos que se han dado a este cullivo han sido minimos y se ha lomentado otro
tipo de productos como trigo y maiz, desperdiciando las condiciones ideales que la
zona de produccion presenta de forma natural para el cultivo del chile seco.

La demanda que se tiene en la reqién consumidora es creciente y constante ligada esta
a la alta calidad del chile seco que se produce en el Valle Querendaro-Moretlia.

Gratuoa 127
Comparoion oe Oleno y Demaonaa Proyvsctadas
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“1.11 PRECIOS
1.11. 1 DEFINICION DE PRECIOS

Por precio debemos entender que es la cantidad monetaria a la que los productores
estan dispuestos a entregar un bien o servicio, y los consumidores a adquirir los

mismos.

Existen investigadores que opinan que el precio esta formado también por el costo de
produccién mas un porcentaje de la ganancia.

Al tipificar los precios, la clasificacion seria:

a) "Precio Internacional: Es el que se utiliza para articulos de importacion -
exporacion, normalmente cotizado en délares y F.O.B. (Libre a bordo) en el pais
de origen.

b) Precio regional externo: Este solo esta vigente en una parte del continente

c) Precio Regional Interno: Es el que esta vigente solo en una parte del pais

d) Precio Local: Precio Vigente en una poblacion o poblaciones cercanas.

e) Precio Nacional: Es el precio vigente en todo el pais™.?’

1. 11. 2 PRECIOS Al PRODUCTOR

En un principio es un acuerdo entre el productor y el consumidor, en funcién de los
intereses de cada uno.

Asi mismo los precios se fijan en el momento que la oferta y la demanda se satisfacen
mutuamente.

Puesto que en este momento No se tiene conocimiento de los montos en pesos que se
utilizaran para la compra o renta del equipo, terrenos, edificios O instalaciones, asi
como los costos en nominas, costos de produccion, impuestos, etc. L.a estimacion del
precio se sustentara en el establecido por los principales oferentes que haya en el
mercado.

1. 11. 3 PRECIOS AL CONSUMIDOR.

Los precios al consumidor del chile seco, no estan sujetos a control oficial, careciendo
también de precios de garantia.

Se investigaron los precios en ACERCA con datos de SNIM (Sistema nacional de
informacion de mercados) buscando los precios histéricos de cinco anos atras.

7 Evaluacion de proyectos. Baca Urbina Gabricl, México 1990, Pag 35
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Los precios que se presentan a continuacion son de la Central de Abastos de la Ciudad
de México, lugar por demas representativo para realizar comparaciones a nivel
nacional, y el precio de la Central de Abastos de Morelia Michoacan, ya que este es el
principal centro de distribucién de alimentos mas cercano a la zona de produccién.

Cuadro XVil
Precio Promeaio Anual (Kg.) Chile Seco
Precios Nominales

ARo de OF: Cesr:torc(x;:e Mich. Mercado de
Estudio Intapalapa DE. Abasto de Morelia
1997 $50.52 $52.50
1998 $41.23 $41.35
1999 $31.93 $36.64
2000 $40.91 $43.77 ]
2001 $45.59 $15.95
2002 $41.46 $30.95

FANTE ACERCA D CIw DATOS [, Shime

La variacion en los precios durante el ano son muchas y frecuentes debido a que se
rigen por la ley de la ofena y la demanda, aunado a que no existe una planeacion en la
produccion, lo que provoca que muchas veces el mercado se encuentre saturado o con
un déficit en la oferta existente.

Al realizar una investigacién sobre el comportamiento de los precios en el propio

municipio (Querendaro), nos encontramos que este precic ha sido siempre constante,
con la constante de ser del doble de la media nacional.

CuQairo X\l

Preacyd Pronwesa.o Aanuds!t O 2 (W3 ) SO Pauiia

BULNTE LR STAS A CUMM MO TE S VR S 7 KaALK S PCesna
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En la zona donde se pretende desarrollar este proyecto de inversion, el precio del chile
pasilla de primera calidad oscila desde los $100 hasta los $120, encontrandose que
este precio es del doble de lo que se cotiza en el mercado nacional.

Cabe mencionar que este precio a primera vista pareceria elevado, pero al comparar ia
calidad, vida util, sabor, tamano, color, etc. el producto vale el precio fijado por los
propios productores y este precio se ve apoyado implicitamente gracias al el consumo
masivo de los pobladores de la region, ya que al 15 de febrero del 2002, fecha en la
que se aplicaron las encuestas de campo, el producto local practicamente se
encontraba agotado, satisfaciendo temporalmente la demanda del municipio, con chile
de otros estados (Guanajuato y Aguascalientes) esperando la proxima cosecha, que se
estima sea a mediados del mes de septiembre.

1. 12 COMERCIALIZACION.
1. 12. 1 DEFINICION DE COMERCIALIZACION

L.a comercializacién es la actividad que permite al productor hacer llegar un bien al
consumidor final, sin embargo, la comercializacion no se debe interpretar tan sélo como
la transferencia de productos hasta las manos del consumidor, ya que ésta actividad
también debe conteririe al producto los beneficios de tiempo y lugar, es decir, una
buena comercializacion es aquella que coioca al producto en un sitio y un momento
adecuado, para darle al consumidor final la satisfaccion que de ¢l espera.

La comercializacion eficiente de un producto debe prever los siguientes
aspectos:

o Debe prever el traslado de los articulos hasta el punto de consumo y la
realizacion de las transacciones en la forma mas econdmica y satisfactoria, en
un hempo minmo.

« Debe proporcionar la cantidad y la cahdad optima de promocion y comunicacion
para asegurar la venta rapida del producto.

e Debe proporcionar una retroalimentacion adecuada de informacion que permita
a la empresa (productor) modificar su producto o sus procedimientos de manera
que se ajusten a las demandas del mercado consumidor.

« Debe buscar la reduccion de los costos de distribucion, ya que éstos intluyen en
el precio al que llegara el producto ai consumidor final

1. 12. 2 CANALES DE COMERCIALIZACION.
1. 12. 2. 1 Estructura de los Canales de Comercializacion.

Generalmente se coincide en atirmar que un canal de comercializacion es el
camino que recorre un producto desde el productor hasta el consumidor final, sin

embargo, al concepto de "camino recorndo” debe darsele una interpretacion de tipo
comercial en et sentido de que influye de manera esencial wvinculaciones e
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interrelaciones que se establecen entre la empresa productora y los compradores
(Oferta-Demanday).

Las empresas generalmente recurren a algun tipo de intermediario para llevar a
cabo la comercializaciéon de su producto y de esta forma hacer llegar al consumidor
final, mucho se habla del efecto pernicioso que generan los intermediarios y aunque en
realidad repercuten directamenie en el poder adquisitivo del consumidor, los
intermediarios juegan un papel importante dentro del proceso de comercializacion
debido a que:

Asigna a los productos el sitio y el momento adecuados para ser consumidos.
Concentran grandes volumenes de diversos productos y distribuyen grandes
volumenes de productos diversificados, haciéndolos llegar a lugares lejanos.

e Es el que sostiene a la empresa al comprar grandes volumenes, ya que si la
empresa vendiera menudeo, sus costos tardarian mas en recuperarse.

e Salvan grandes distancias y asumen los riesgos de la transportacion acercando el
mercado a cualquier tipo de consumidor.

e Muchos intermedianos promueven Jlas ventas otorgando créditos a los
consumidores y asumiendo ellos el riesgo de cobro.

Podemos distinguir dos tipos de intermediarios:

a) Los comerciantes y
b) Los agentes

Los primeros adquieren titulo de propiedad de la mercancia, mientras que los
segundos sdlo sirven de contacto entre el productor y el vendedor.

A continuacion se presenta la estructura del canal y la intervencion de los
intermediarios en él.

Los canales de comercializacién para productos de consumo son los siguientes:

<> Del productor directamente al consumidor.- Este canal es la ruta mas corta, simple y
rapida.

<+ Del productor al detallista y al consumidor.- Es una canal muy comun y la fuerza se
adquiere al entrar en contacto con mas minoristas que exhiban y vendan los
productos.

< Del productor al mayorista, al detallista y al consumidor.- El mayorista entra como
auxihiar al comercializar productes mas especializados.

<+ Del productor al agente intermediario, al vendedor al mayoreo, a! detaliista y al
consumidor.- Aunque es el canal mas indirecto, es el mas utlizado por empresas
que venden sus productos a cientos de kilémetros de su sitio de origen.

En el caso especifico de este proyecto de inversion, el canal de comercializacion que
se utilizara es el de Productores — Consumidores, debido a que los consumidores

i
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acuden directamente con los productores, quienes son los distribuidores de este
producto y son los que respaldan el origen del chile, asi como su calidad.

Este tipo de comercializacion ademas de ser tradicional en la regién, es muy confiable
y segura, abarata costos de distribucion y aumenta implicitamente el margen de

ganancia para este proyecto en particular.

1. 12. 3 POLITICAS DE VENTA

1. 12. 3. 1 Promocion y publicidad.

La Promocion y la publicidad que se elija para dar a conocer el producto, debera
responder a las necesidades y expectativas de los consumidores. El disefo de la
estrategia publicitaria estara en funcion del tipo de bien y del presupuesto que se este
dispuesto a asignar.

Categorias utilizadas en establecimientos comerciales:

12 Categoria: Consta de politicas de ventas para alentar a mayoristas a comprar el
producto y puede ser a través de:

« Descuento de compra. Por una cierta cantidad de producto comprado.

« Conteo y recuento. Descuentos a medida de que crece el volumen de ventas.

e Descuento al comprar de nuevo el mismo producto. Reducciéon del precio por
nuevas compras.

« Obsequios de productos. Obsequios de productos (promociones).

2* Categoria: Son los tratos utilizados para estmular a los consumidores minoristas a
adquirir el producto deseado, y puede ser a traves de:

o Descuento de mercancia. Convenio a corto plazo presentando el comprobante de

compra.
« Publicidad cooperativa. El fabricante paga un descuento basado en la cantidad de

mercancia que pide el minorista de un producto especifico.
« Promociones enumeradas por el fabncante. A traves de anuncios colocados por el

fabricante.

3¢ Categoria: esta dingida a estimular a los minoristas y a los empleados para que
empujen la venta de un producto en especifico y no el del competudor.

s Compensacion en efectivo. Dinero que se le otorga a un vendedor por vender

determinado producto.
e Concurso de ventas. Dinero otorgado a vendedores por colocar determinado

volumen del producto.
e Impulsores de comercio. Premio a minonstas por adquinr el producto.
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Las politica de venta seria de riguroso contado, debido a que es un producto que se
vende basicamente al consumidor final y no se contemplarian planes de crédito o
pagos a futuro.

1.12. 4 COMPETENCIA

Se entiende que la competencia en un mercado deriva de las caracteristicas de la
mercancia y lo que los consumidores buscan son las cualidades que posean.

La competencia a la que nuestro producto se puede enfrentar son aquellas mercancias
que provienen de otros estados de la Republica Mexicana como son: Aguascalientes y
Guanajuato y esto debido a la cercania con la zona consumidora.
Aunque en la realidad el producto no presenta competencia, debido al proceso de
produccion y secado que se aplica en este municipio. Y la diferencia en paricular
consiste en que mientras en Aguascalientes y Guanajuato et chile es secado en
maquina, el chile seco de Querendaro es secado al sol, y es justamente este pequefno
detalle del secado, lo que a nuestro producto le da caracteristicas como:

a) Tiempo de vida util mayor al de la competencia

b) Sabor mas detinido, fuerte y agradable al paladar

c) Olor agradable
d) Manejo de! chile sin sufrir rompimientos o perdida de presentacion del producto.

e) Rehidratacion del chile sin perder sabor, olor o color.

Por lo que podemos concluir que nuestro producto es unico y de valor superior al de la
competencia.
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CAPITULO It
2.1 LOCALIZACION DE LA ZONA DE PRODUCCION.

Comprende el estudio de las instalaciones adecuadas que requerird 1a nueva
unidad de produccion, es decir el proyecto.
Tomandose en cuenta factores locales como:

e Mano de obra

« Materia prima
» Transporte

e« Terreno

e Infraestructura
e Otros servicios

La localizacién se divide en:
1. Macro localizacion
2. Micro localizacidn

2.1.1 MACROLOCALIZACION

Se reliere al estudio técnico de los factores fisicos, politicos, institucionales y
sociales que pueden afectar el funcionamiento del proyecto de inversién.

El proyecto de inversion sera ubicado en el estado de Michoacan, ya que la zona
de produccion y cosecha del chile seco es el de mejor calidad en su tipo a nivel
nacional.

Aunado a que este estado cuenta con factores fisicos climaticos i1deales que
favorecen al desarrollo del producto.

El estado de Michoacan esta ubicado en el extremo suroeste de la Mesa Central a
20° 24" 27" de latitud norte y 100° 04" 32" de longitud oeste, en 1o que es la unién
de la Sierra Madre Occidental. en el Eje volcanico Transversal, con una superficie
de 59,864 Km?®, y comprende entre sus limites naturales casi 217 Km. de costa en
el Iitoral del Pacitico, desde la desembocadura del Rio Balsas, hasta la del Rio
Coahuayana. cuenta con 113 Municipios. colinda al norte con Jalisco, Guanajuato
y Queretaro de Arteaga; al este con Queretaro de Arteaga, México y Guerrero; al
sur con Guerrero y el Océano Pacitico; al oeste con et Océano Pacifico, Colima y
Jalisco'.

' INEG!, Marco Estadistico,2000
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Dentro de sus principales vias de comunicacién encontramos:

Carreteras

En su porcidn oriental penetran dos caminos importante provenientes de la ciudad
de México, el federal nimero 15 y el 120. El primero llega a Toluca y de ahi se
adentra en lerritorio michoacano, en donde pasa por Zitacuaro, Ciudad Hidalgo y
arriba a la capital estatal Morelia. El segundo entra al estado por Zinapécuaro y
Querendaro, se dirige hacia el suroeste hasta converger con la No. 37 y en su
recorrido une las poblaciones de Morelha, Patzcuaro, Villa Escalante, Ario de
Rosales y La Huacana.

El eje No. 37 recorre a la entidad de norte a sur y atraviesa las dos grandes
provincias lisiograficas que la conforman -Eje Neovolcanico y Sierra Madre del
Sur-. Toca ciudades asentadas en las mismas, como La Piedad Cabadas,
Purépero, Uruapan, Nueva ltalia, Arteaga y Playa Azul.

El estado de Michoacan esta comprendido dentro de el eje carretero México —
Nogales y participa dentro del mismo con la autopista de occidente que tiene una
longitud de 310 Km. y transitando por esta via, se pude ir de la Ciudad de Meéxico
a Guadalajara en tan solo 4 horas 30 minutos.”

S — R |

_Mapa de careteras del Estado de Michoacan No. 2
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Aeropuertos

La navegacion aérea tiene gran importancia en el estado, ya que muchas
localidades no poseen vias de comunicacion terrestre, debido a lo accidemtado de
su territorio. Hay aeropuertos en Morelia. Lazaro Cardenas y Uruapan.

Puertos

En una de las desembocaduras del rio Balsas se encuentra el puerto Lazaro
Cardenas, el cual da salida a los productos elaborados en la siderurgica Lazaro
Cardenas-Las Truchas, ademas, sirve de desahogo, en parte, del movimiento de
carga que se efectua en los puertos de Manzanillo. Colima y Acapulco, Guerrero.®

Gran parte de sus recursos hidraulicos se encuentran en las cuencas del Rio
Balsas, el Lerma y el Tepalcatepec. La planta de Infiernillo distingue a Michoacan
como generador de energia eléctrica.

2. 1.2 MICROLOCALIZACION

Comprende el estudio econémico de las diversas alternativas correspondientes a
la ubicacién del proyecto y los costos minimos de la nueva unidad de produccion.

El municipio dentro del estado de Michoacan donde se pretende instalar la zona
de produccion de chile seco es el Municipio de Querendaro. este nombre es de
origen Chichimeca y significa “Lugar de Penascos o piedras”.

* hupy//polaris ccu.umich mumich Universidad Michoacans de San Nicolas Hadalgo 1998
Y INEGI, Aspectos geograficos de Michoacan de Ovampo 2002
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Geogréaficamente el municipio de Queréndaro se ubica al Norte del Estado de
Michoacan con las coordenadas 19°48'18" de latitud Norte y 100°53'25" de
longitud Oeste del meridiano de Greenwich con una altura sobre el nivel de! mar

de 1840 (a.s.n.m.).
Sus colindancias son al norte con el municipio de Sta. Ana Maya y el Edo.

de Guanajuato al este con el municipio de Zinapécuaro, al sur con el municipio de
Hidalgo y Tzitzio y al oeste con el municipio Indaparapeo y Alvaro Obregdén, con
una superficie de territorial de 243,043 km?, que corresponde el 0.93% del total del

Estado.

Tiene un clima templado, con Huvias en verano sin cambio térmico
significativo en invierno, con una clasificacion Cw y una precipitacion anual de
1160.00 mm. como promedio, presentada durante el periodo de Junio a
Septiembre, y temperaturas que oscilan de 18 a 25 °C.

Los suelos del municipio datan de los penodos cenozoicos-cuaternario y
pleoceno; su uso es primordial-mente agricola, forestal y ganadero, donde sus
principales actividades econdmicas son la agricullura cuya produccion principal es
el maiz, sorgo, trigo, tomate, alfalla, chile, garbanzo y brocoli; y dentro de lo
forestal se reportan existencias reales de 2'090,476 Mt* V.T.A de diferentes
dimensiones y especies, para el caso de la ganaderia se cuenta con ganado
bovino, porcino, equino, caprino, ovino y aves de corral.

HIDROGRAFIA

Esta constituida por los Rios Queréndaro, Otzumatian, Sta. Clara, Rio Frio,
la Presa "Malpais® que contiene una superficie de vaso de almacenamiento de
855-00 Ha, asi como el distrito de riego Morelia - Queréndaro y sus principales
manantiales son los del Peral, Pocito, Las pilas, Ojo Azul y Saca de Agua, entre
otros.

SERVICIOS EDUCATIVOS.

El municipio cuenta con planteles de ensenanza tales como: 17 de nivel
preescolar, 27 primarias, 05 secundanas y tele secundaria, 1 preparatoria y 02

centros de capacitacion.
Se cuenta ademas con espacios deportivos tales como: canchas de futbol,
de basquetbol, de voleibol distribuidas en todas las comunidades del municipio y la

propia cabecera municipal.

SERVICIOS DE SALUD.
En lo referente a los servicios publicos de sanidad y de salud, en el

municipio se dispone de servicios meédicos a traves de un Centro de Salud (SSA),
dos clinicas de IMSS/SOLIDARIDAD. red mowvil de salud a las diferentes
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localidades, asi como doce consultorios medicos particulares ubicados en la
cabecera municipal y las principales localidades con atencion las 24 hrs.

Mapa No. 3 Muni

cipio de Querendaro

Qyeréndaro

SERVICIOS PUBLICOS Y DE INFRAESTRUCTURA.

El municipio cuenta con un tiIanguis una vez por semana, mercado publico,

tiendas de abarrotes y varios comercios con venta de productos alimenticios,
donde la poblacion adquiere los aniculos de primera necesidad, asi mismo se
cuenta con una tienda de Conasupo.
El suministro de Agua Potable es de un 90°, de drenaje 55°%, de electrificacion
80%. pavimentacion 30%. alumbrado publico 80%. recoleccion de basura 100%
en la cabecera municipal y otras localidades, mercado 25%, rastro 15%. pantedn
65°%, cloracion de agua 90% y segundad publica 100%.. Ademas se cuenta con ios
siguientes medios de comunicacion: television, radio, telegrato. paqueteria
internacional México Express, servicio de transportie pubhco de primera clase cada
15 min., servicio urbano de prmera caldad. asi como pericdicos. teléfono,
telefonia celular, tele cable, y sky.

VIAS DE COMUNICACION.
El municipio se comunica por la carretera federal 126 Mexico-Morelia a 40
km. De la capHal del Estado. Por terraceria al Aeropuerto Internacional Fco. J.

Mujica, a 40 km. Por carretera astaitada a la autopista México - Guadalajara,
ademas cuenta con via férrea ruta Acambaro Moreha. Ademas se comunica por
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caminos de asfalto y terraceria las cuales se encuentran en buenas condiciones a
las diferentes localidades.

ATRACTIVOS CULTURALES Y TURISTICOS.

En el municipio se pueden apreciar varios monumentos arquitecténicos
tales como la Capilla de San Agustin, la de San Vicente de Padua, la Parroquia de
fa Inmaculada Concepcion, el casco de la Exhacienda de Queréndaro, el Puente
Chino por e! cual paso el Cura Don M. Hidalgo y Costilla en su trayecto a la
Ciudad de México el 20 de Octubre de 1810, y la Zona Arqueoldgica de la Pena
Rajada. Turisticamente se puede explotar la presa "Malpais”, y la parte alta del
municipio donde se aprecian bonitos paisajes de coniferas y el mirador
denominado Garnica.Vegetacion: de bosque mixto de pino y aile, de confieras,
oyamel, asi como del tipo de pradera, donde predomina el nopal. maguey,
huisache y matorrales diversos*

¢ Informacion proporcionada por ¢! Munscipio de Querendaro Michoacan.
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2. 2 AREA DE PRODUCCION ELEGIDA
El area especifica donde se ubicara este proyecto es el potrero “La laguna prieta”

El potrero “Laguna prieta” se ubica en la parte sur-oeste de la cabecera municipal,
en Camino a San Ramén sin numero de igual forma pertenece al ejido de
Querendaro Michoacan.
Las razones por las cuales se eligid esta zona dentro del municipio, es porque, el
producto que se cosecha en esta reqion :

a) Es un cultivo tradicional.

b) Producciéon de aita calidad,
No existe competencia considerando sabor, olor, vida util, tamano.
d) Comercializacion dentro de la zona de produccion, 10 que reduce 10Ss costos
e) Zona climatica y geografica ideal para el cultivo.
f) Facit acceso a la regién donde se vende el producto.

67



MICRO-LOCALIZACION DEL POTRERO NTAGUNA PRIETA

) reraca




% ©ansabo i b e Feomice

2. 3 TAMANO DE LA ZONA DE PRODUCCION

Se tienen consideradas para este proyecto, el sembrar y producir 30 hectareas de
la regidn de Valle Querendaro-Morelia, ya que al realizar las calculos para
determinar la demanda futura combinando el consumo per capita determinado por
la investigacion de campo y la proyeccion de la poblacion, se obtiene como
resultado, que el crecimiento del consumo sera del 76.51 toneladas para el afo
2002, lo que representa un incremento constante cada ano de 1.5 toneladas con
respecto a la produccion del ciclo anterior.

Este calculo considerando el rendimiento adicional que se obtendra con las
mejoras que se propondran en este proyecto de inversion.

Al implementar las recomendaciones de produccion y siembra de este producto el
rendimiento sera de 2.55 toneladas de chile seco por hectarea, ya que
actualmente el rendimiento maximo e€s de una tonelada de chile de primera por
hectarea.

Con esta produccion se pretende cubrir el desabasto en la region, ya que de los
meses de Octubre a Septiembre no existe produccion local que satisfaga la
demanda en el municipio, y esta se tiene que cubrir con la entrada de chile seco
de otros estados.

2. 4 NORMAS DE CALIDAD

Nos apegaremos al articulo 7 y del 10 al 15, 29, 35, 39, 43, de! Reglamento para
el control y uso de Herbicidas, emitido por el Gobierno Federal®

Para el chile seco no existe ninguna Norma Oficial Mexicana, que aplique para la
produccion, cosecha o comercializacidon del mismo.

“Una Norma Oficial Mexicana es una regulacion tecnica de observancia obligatoria
expedida por las dependencias normalizadoras competentes establece reglas,
espectficaciones, atnibutos, directrices, caracteristicas o prescripciones aplicables
a un producto, proceso, instalacion, sistema. actwvidad, sernvicio 0 metodo de
produccion u operacion, asi como aquellas relativas a ternunologia. stmbologia,
embalaje. marcado o etquetado y las que se le refieran a su cumplmiento o
aplicacion®

Nos apegaremos a La Norma Mexicana NMX-FF-025-1982. PRODUCTOS
ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS PARA USO HUMANO-FRUTA
FRESCA CHILE-(Capsicum Sp) ESPECIFICACIONES’. Esta norma se tomo,
puesto que no existeé ninguna treglamentacion especifica a la produccidon y
comercializacion del chile seco publicada en la Secretana de Economia

* Los articulos mencionados se encucntran caplxitos €n ol documento ancaxo Pag |
6 Lex Federal sobre Metrologia y Normuahizscda (LEMN),
Documento disponible en el apanado ancao
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La Norma Mexicana es la que elabore un organismo nacional de normalizacion, o
la Secretaria de Economia en ausencia de ellos, que prevé para uso comun y
repetido reglas, especificaciones, atributos meétodos de prueba, directrices,
caracteristicas o prescripciones aplicables a un producto, proceso, instalacion,
sistema, actividad, servicio o meétodo de produccion u operacion, asi como
aquellas relativas a terminologia, simbologia. embalaje, marcado o etiquetado.®

2, 5 INGENIERIA DEL PROYECTO
2. 5. 1 Seleccion y analisis de tecnologia
2. 5. 1. 1 Nivelacion de la Zona de Produccidn con Estepa, Tecnologia laser.

Este sistema consta de un Tractor de 123 hp. Un cerebro o computador

El computador secciona la parcela e identifica las areas del terreno que presentan
hundimientos en un rango de 100 o 60 metros segun las condiciones del terreno.
Una vez que el computador es ahmentado, manda una senal para activar la
escrepa®.

El computador es akmentado por los receptores o pedestales que Nno son Mas que
postes que se colocan en los extremos del terreno. el tractor envia un rayo laser
que se refleja en los postes con lo que este computador tiene una imagen
tridimensional de las caracteristicas de la parcela.

La escrepa arrastra la tierra permitiendo cambiar la inclinacion de la zona de
produccion, segun convenga a los intereses del productor.

Es un sistema de nivelacion muy exacto. con el que se eliminan del terreno, zonas
de acumulacion de agua, o lugares extremos de escurrimientos.

El objetivo que busca este sistema es mantener la zona de produccion plana y con
un dechve suficiente para el cultivo.

La tecnologia de Nivelacion Laser proviene de Canada, se tiene disponible en el
Municipio de Querendaro. y fue adquirida por un crédito otorgado por el Gobierno
Estatal, con un financiamiento a 6 anos.

* idem.
® Escrepa: Pala hidraulica que traslada la ticrma de un lugar a otro
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2. 5. 1. 2 Riego por hidrantes.

El sistema de riego por hidrantes esta formado por tubos de PVC de cuatro
pulgadas los cuales se colocan en la cabecera de los surcos.

E! tubo de PVC tiene compuertas en cada surco con- o que se nivela las
cantidades de agua que se disponen por linea de produccion y la frecuencia de
riego.

El abastecimiento de agua lo realiza el tractor a través de una bomba colocada en
la toma de fuerza del mismo tractor, se trasporta por absorcion y se distribuye en
la tuberia PVC.

Esta tuberia tiene una resistencia y vida util de 10 anos, la tecnologia se adapta a
cualquier zona de produccion del pais.
El costo por Hectarea es de $1,218.85, y se instala en aproximadamente 2

Horas'®,

' Costo proporcionado poc ke gobicmo municipal.
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2. 5. 2 PROCESO DE PRODUCCION ACTUAL Y PROPUESTA PARA
MEJORAR LA PRODUCQION DE CHILE SECO EN EL MUNICIPIO DE
QUERENDARO MICHOACAN.

1. SELECCION DE LA SEMILLA.

Actualmente, no existe ningun tratamiento que se le aplique a la semilla empleada
en la produccidon de este producto. La semilla utilizada en fa siembra del chile seco
de Querendaro, es la que se obtuvo de la cosecha del ciclo anterior, tomando de
base los chiles de mayor tamano, de mejor color y olor. Se extrae la semilla y se
traslada a la zona de los “Almacigo”.

1. PROPUESTA

lLa primera recomendacion que se sugicre, es aplicar un proceso Funguicida, con
el cual evitaremos la presencia de hongos, ya que ellos son los responsables de la
no germinacion de la semilla en el almacigo.

Los hongos se desarrollan en las semillas, debido a los cambios en la temperatura
de las mismas.

El tratamiento se puede aplicar con cualquier Funguicida. como por ejemplo el
Captan o Melase.

2. SIEMBRA DE LA SEMILLA EN EL CAJETE

La siembra de la semilla se realiza por el metodo de “Alboleo™ , el cual consiste en
tirar la semilla que cabe dentro de! puno de la mano en toda la extension del
cajete, para posteriormente cubrir la semilla con una capa fina de tierra, esta capa
debe ser muy delgada para permitir la germinacion de la planta.

La germinacion de la semilla en los almacigos es de aproximadamente 11 dias, y
dependera de la temperatura del suelo, que entre mas alta sea, sera mas beneéfica
para ia planta.

Otro factor del cual depende la rapida y buena germinacion es la humedad, la cual
debe ser abundante, sin llegar a convertirse en inundacion

A los veinte dias de vida de la planta en la zona de! almacigo, se efectaa un
proceso de fertilizado, con el cual los productores aseguran la resistencia y vida de
la planta, el feruhzante que se utihza es Sullato de Amonio. Se utiliza
aproximadamente = Kg. de fertiizante por cajete.

Para este fertiizante la presentacion es por Builto de 50Kg

Et! cajete es de aproximadamente de 1m-. E! rendimiento actual de cada cajete es
de 40 cajetes por Hectarea.

En el Valle Morelia - Querendaro, una sola persona es la responsable de atender
hasta 500 cajetes.

El proceso del sembrado de la semilla comprendido desde el alboleo. hasta el
traslado de la planta lista para su siembra en la zona de produccion, dura
aproximadamente 75 dias.
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2. PROPUESTA

En la segunda fase de! proceso, se recomienda:
« Sembrar la semilla de forma tecnificada, con la cual se evitaria el
desperdicio de la semilla y se optimizaria el rendimiento.
« Que la semilla sea sembrada en charolas de unicel
e La tierra en los almacigos debe tener un tratamiento previo con pesticidas,
sustratos, fertilizantes adecuados y en dosis adecuadas, para evitar
enfermedades propias de la tierra y eliminar insectos Nnocivos.

3. PREPARACION DE LA PARCELA.

I. Barbecho

El primer paso que se da para la preparacion del terreno es el “Barbecho”, el cual
se realiza con el tractor, con ayuda del arado, utilizandose cualquiera de los tres
tipos que existen en la zona:

Arado de rejas: Este aparato ladea la tierra, dando un giro aproximado de 45° con
una profundidad de 15 a 20 cm.

Arado de Disco: El giro que le proporciona a la tierra es aproximadamente de 90°.

Arado de Vertedera; Con este artefacto el giro que consigue darle a la tierra es de
180°.

El objetivo del barbecho es dar un giro al suelo para removerio, e iniciar el proceso
de oxigenacion de la tierra, con lo se evitara en parte el crecimiento de la “grama”.

La capacidad del tractor que se puede utilizar es de 115 caballos de tuerza

1. Paso de la Rastra

Se utiliza en esta actividad la rastra, y el objetivo de esta labor es desmenuzar los
terrones que a su paso dejo el barbecho. con lo cual se atina la uerra, quedando
es un estado conocido como “polvilla®™, con lo cual se asegura gque la cama de
siembra este lista.

La rastra esta formada por Discos y la cantidad de ellos vana dependiendo el tipo
de cultivo y la tierra, existen rastras de 9 hasta de 12 discos.

ill. Paso de la reja
E! objetivo del paso de la “reja”, es marcar en el terreno de produccion los surcos
donde se trasplantaran las matas de chile que tenemos en el almacigo.
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IV, Fertilizacién

Esta etapa consiste en fertilizar toda la zona de produccién con Amoniaco, el cual
segun los lugarefios, ayudara a que las plantas resistan y soporten el cambio de
suelo, ya que viajaran de la zona del almacigo a la zona de desarrolio del fruto.

V. Rieqgo

Los resultados que se pretenden obtener en esta actividad es dotar de suficiente
agua a la zona a cultivar.

El método que utilizan actualmente los lugarefos de Querendaro, es el riego por
Inundacién. El cual se realiza, iberando grandes cantidades de agua provenientes
de la Ciénega Malpais, utilizando en esta distribucidon canales de riego y las
inclinaciones propias de cada terreno, desplazandose el agua por gravedad.

Solo se aplica un riego durante toda la temporada de siembra y este se realiza
antes de trasplantar la mata de chile.

3. PROPUESTA.

Proceso de Barbecho:
Se recomienda utilizar el arado de vertedera, puesto que incorpora el materia!

organico de la cosecha pasada.

Proceso de Fertilizacion:

Antes de realizar la fertiizaciéon de la zona de produccion, se debe elaborar un
analisis de Tierra, el cual consiste en tomar 5 muestras de la tierra donde se
pretende sembrar, cada muestra debe ser de aproximadamente 1Kg. se puede
utilizar el meétodo de Tresbolillo, Linea o Cruz.

Las muestras se envian a laboratorios especializados de SAGARPA o
particulares.

El analisis del suelo permitira conocer la composicion de las cantidades de
nitrogeno, tosforo, y el porcentaje de arcilla. Esta informacion servira de base para
proponer la formula de fertilizacion adecuada estas estimacion sera emitida por el
Ingeniero Agronomo.

La composwicion del suelo ideal para la siembra del chile es que contenga:
Nitrogeno, Fostoro y Potasio. y que el PH"' se neutro de 6.5% a 7%.

Si el PH es aito el suelo es alcalino. (Alto arnba det 7%)

St el PH es bajo lo sera lo tambien de salinidad. (Bajo 6.5%)

La zona de "La laguna pneta” es optima para las siembra de chile.

Proceso de Riego

El método de nego que mas se recomienda para las caracteristicas de la zona de
produccion es el conocido como Hidrantes

Este meétodo consiste en que una vez terminado el marcado de los surcos se
colocan tubos de PVC adaptados con compuertas en cada surco. Este tubo libera
las mismas canudades de agua y €slas raciones de agua mantendran en optimas
condiciones a la planta.

' PH = Potencial del hidrogeno
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Los beneficios de este método es la optimizaciéon del agua, con lo cual se reduce
el desperdicio y se asegura el aprovechamiento integral de la planta.

4. TRASPLANTE.
a) Extraccion de la planta del almacigo.

Iniciamos en la zona del almacigo. arrancando literalmente del cajete la planta a
raiz desnuda,

Se forman manojos de planta del tamano de la palma de la mano y se amarran las
matitas de chile arrancadas con tule o lazo.

Reunimos todos los manojos de planta en costales y se trasladan a la zona de
produccion.

Esta labor se realiza la tarde del dia antenor al que se eligié para la siembra en los
terrenos ya preparados.

Cabe mencionar que la merma de la planta en esta fase es mayor, debido a que
todas aquellas plantas que estan en el perimetro del manojo, que son tocadas por
el tule 0 el lazo con el que se amarro el manojo, no lograran crecer o desarroflarse.
Aunado a todas aquellas que se deshidrataran por la 12 horas que pasan fuera de
la tierra. desde el momento de arrancarias del cajete, hasta el plantado en la zona

de produccion.
b) Trasplante en la zona de produccion

El trasplante se realiza de la siguiente forma:

Ya con la planta en la zona de produccion, se elige un surco, y se toman varios
manojos.

Se extraen de un manojo cinco plantitas, con dos dedos se hace un hoyo en el
surco y se depositan las plantas, se calculan 25 centimetros hacia el interior del
surco y se depositan otras 5 matas.

Et motivo por el cual se tienen que sembrar 5 o 6 plantas juntas es que ya se tiene
la experiencia que 2 o 3 malas no lograran crecer.

4. PROPUESTA

Al haberse utiizado {as charolas de unicel y el sustrato, se extrae cada planta en
sus charolas y se trasladan a la zona de produccidn solo 1 hora antes del
trasplante a la zona de produccion, con lo que se calcula que se eliminara 90% de
desperdicio que actualmente se tiene.

Se sembrara una planta cada 10cm.

Una ventaja que presenta el cultivo de ia semilla en esta forma, es que el tallo es
mas fuerte, y la resistencia de la planta es supenor debido a que no se le retira la
tierra de la raiz sino que se trasplanta unicamente con el sustrato.
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5. EVOLUCION DE LA PLANTA EN LA PARCELA.
A) DESARROLLO DE LA PLANTA

Esta etapa consta basicamente del cuidado de la planta utilizando insecticidas,
con lo cual se libera a la planta de agentes externos que debilitan y disminuyen el
desarrollo de la planta.

B) FLORACION

En esta etapa de vida de la planta, se aplica fertilizante a la tierra, y el tipo que se
usa es el conocido como Sal, que en realidad es un tipo especial de Sulfato.

La cantidad a utilizar por hectarea sera de 4 bultos aproximadamente 200Kg.

El insecticida que se aplica para el cultivo de chile es el Paration Metilico al 2%,
este producto se aplicara en un lapso de 15 a 20 dias.

La presentacion de este producto es en polvo.

C) MADURACION DEL PRODUCTO.

Es la etapa donde ya se espera el crecimiento y maduracion del chile, para
proceder a su corte y secado, no se realiza ninguna accion, tan solo se cuidan las
hectareas sembradas de depredadores,.la maduracion es paulatina.

Se realizan 3 cortes de chile por planta, en épocas diferentes.

Cada planta produce alrededor de 5 chiles en el primer corte, en el segundo conte
aproximadamente 12 y para la ultima recoleccion se cosechan aproximadamente 6
chiles.

Todos los chiles que consideran los productores son de lera clase, por lo que los
chiles de 2da y tercera clase no estan considerados en esta contabihdad.

E! intervalo de tiempo en cada corte es de aproximadamente 8 dias entre cada
corte.

La ventaja y tradicion del conte de chile que se aplica en esta zona, es que la
cosecha del producto se realiza hasta que este ya ha terminadc el proceso de
maduracion ftisiologica, por ningun motivo se corta antes de que este maduro.

D) CORTE DEL CHILE
Actualmente el proceso de corte se realhiza desprendiendo el chile con la mano, no
se uliliza ningun utensilio, la regla que se aplica es de danar o fasudiar lo menos

posible la planta, a la hora de retirar su producto.

Los chiles son encostalados y depositados en el remolque del traclor, para
desplazarios a las “Paseras”.
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5. PROPUESTA

Etapa del desarrollo de la planta
Se recomienda en la etapa del crecimiento de la planta, realizar una fertilizacion
con el producto 20 — 30 - 10 que fortalecera el desarrolio de la planta.

La segunda fenrtilizaciones solo se debe utilizar fosforo.

En la primera aplicacion de insecticida se debe utilizar Cipermetrina (Piretro idee)
En la segunda aplicacion, se puede utilizar Dimetuato ¢ Robor. Los cuales se
deben utilizar antes de la floracion para proteger a la planta del gusano
barrenador.

La aplicacidn tanto del fertilizante como el insecticida la puede aplicar un
trabajador con una mochila de aspersion de 15 litros por hectarea, utilizando 1 dia
para cada uno de los procesos.

Etapa de Floracion

Cuando la planta ha llegado al maximo de floracion (aproximadamente en el mes
de mayo o junio) se debe aplicar una fertilizacién denominada Hormonal y solo
una aplicacion, cuyo objetivo es conseguir que todas las flores produzcan fruto y
que cuando llegue este, lo amarre'” y llegue al maximo del crecimiento

Se recomienda utilizar el hormonal “Biosime™ o “Actibol™ y este proceso lo puede
realizar solo un trabajador en una jornada de 8 horas .

Etapa de la Maduracion del Producto

A la planta se le debe aplicar el proceso de Hilado por surco.

El cual consiste en que cuando la planta se encuentra desarrollandose, se le
coloca una estaca de palo por la parte posterior de la planta, se amarra la planta al
palo con un hilo, de forma que la mata tome de guia a la estaca. con lo cual se
asegura el crecimiento de la planta y se reduce e! riesgo de maltrato, facilitando de
forma automatica la cosecha del chile, beneficiando con este método que dane al
chile.

El grado maximo de maduracion, el aumento de la vida util se ha logrado para mas
chiles, aplicando el método de hilado.

Etapa del corte
Se recomienda no egncostalar los chiles verdes. sino trasladarios en el remolque

del tractor libres, con este traslado se elimina el maltrato y la merma de!l producto
debido a los danos que sufren al trasladarlos en costal.

2 Amarre = Que el fruto no sc desprenda de 1a planta anies de tiempo, Que of fruto sca mas fucerte ¢s su
adhesion a 1a planta
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6. SECADO DEL PRODUCTO

« Secado

Fase fundamental del ciclo productivo. donde el producto adquiere las
caracteristicas que lo hacen unico en sabor y calidad.

Una ves que el fruto ha llegado a las paseras, se inicia la actividad conocida como
“Despatada”. Esta actividad consiste en desprender el pedunculo de la parte
donde inicia el producto, a la zona donde esta adherido a la planta, esta actividad
se lleva a cabo con una hoz de despate y solo se aplica a los chiles de color
Negro, el chile rojo no sufre de esta actividad. con esta actividad queda implicita la
preseleccion de chiles, en negros y rojos.

Los productores de esta region, tienen la creencia de que al Hevar a cabo el
despate se acelera el proceso de deshidratacion, solo que cientificamente no se
ha comprobado nada, lo unico que se ha obtenido con este proceso es que el chile
despatado sea identificado como originario del Valle Morelia-Querendaro,
quedando como marca particular del fruto de esta regién.

» Seleccion del producto.

Primera Seleccion

En esta fase del ciclo productivo es donde el productor oficialmente reconoce que
hace una seleccion del chile y lo separa por Rojo y Negro, el producto todavia no
sufre el proceso de deshidratacion.

Una vez que pasaron por el proceso del despatado, se trasladan a los ~“petates”,
donde se extenderan y todos los dias se expondran a! sol. Se almacenaran por la
tarde. evitando que entren en contacto con el sereno y el frio de la noche.

La ventaja de meter y sacar el petate, es que al almacenar los petates dentro de la
bodega o habitacion de almacenamiento, el petate y el fruto vienen con una
temperatura elevada, debido a las mas de 10 horas de exposicion al sol.

Al encimar ios petates durante la noche, el fruto pierde mas humedad, debido al
calor que se genera al encimarios, aumentando la velocidad del deshidratado.

Son 11 los dias que el fruto tarda en secarse y estar isto para la venta al publico.
tas dimensiones de los petlates que se ullizan son aproximadamente de 1.5m x
2m. Con una capacidad de 12kg. de producto fresco por petate

Sequnda Seleccién

Cuando el producto ya ha sido completamente deshidratado, se selecciona en:

Chile de Primera: Chie grande de color intenso, limpio sin manchas, sin que
presente malformaciones y sin ninguna clase de marcas.
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Chile de segunda: Chile con algun pequeno defecto, inconsistencia de color o
alguna pequena malformacion.

Chile de Tercera: Chiles rotos, picados, corrugados, cortados, manchados, etc.
Se considera la basura def producto.

El productor calcula que aproximadamente una Hectarea sembrada de chile le
producira 1 tonelada de chile de 1era calidad, 300 Kg. de chile de segunda y 150
Kg. de basura o de tercera calidad este rendimiento se obtiene con el proceso
tradicional.

Aunque el chile cortado, podrido o roto de tercera calidad conocido como basura,
no tendrd ningun valor en el mercado por lo que este lo tira o lo incorpora a la
tierra como abono, en la cosecha del afno 2000, hubo solo una venta de este chile
de tercera a un productor de Salsa, y el precio que se eslablecio esta unica vez
fue de $7.00 por Kg.

6. PROPUESTA

Para esta fase de! proceso no se recomienda ninguna modificacion al sistema
tradicional, ya que es justamente en este punto donde el producto adquiere las
caracteristicas propias que hace que tenga un valor agregado mayor al de la
competencia.

7. COMERCIALIZACION

La comercializacion se lleva a cabo en la region productora, es decir en el Pueblo
de Querendaro, y la venta de este producto se realiza principaimente de los
productores a los consumidores, en segundo lugar en el mercado municipal y en
tiendas de abarrotes.

La presentacién artesanal de chile en el municipio es la conocida como “Mazo”,
que no es mas que el empaquetado de 5. 10 o 15 Kg. de chile en una especte de
tejido, utilizando en su elaboracion unicameiite el propio chile, el costo por la
elaboracion de un mazo es de aproximadamente $250.00 de mano de obra por
mazo, sin contar los chiles que se utiizan en la elaboracion

7. PROPUESTA

Se recomienda dar valor agregado al chile ya seco, por ejemplo empacandoio en
canastas de tule, para crear varnias presentaciones del fruto.

También se recomienda procesar el chile, como ejemplo existe un platilo regional
llamada “Capones”, la cual es una especie de salsa acompanado con tomates y
queso {resco, este plauflo actualmente es muy cotizado en Moreha la capital del
estado.
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2.6 MAQUINARIA Y EQUIPO.

La maquinaria y equipo que se utiliza en el proceso del chile seco es:

CUADRO XIX
Maoquinaria necesana en el Froceso deo CUADRO XX
Siembra y Cosecha del Chile Seco EQUIDG Nnecesanc en of Procaso de
Tractor MASSEY de B8 HP Siembra y Cosecha dei Chile Seco
Arado de Venedero (3 Vertederas) Bomba da Mochila 15 hiros
Rastra de 20 Discos Hoz de Cespate
Reja Costales
Remolque de Traclor Bascula
Camionela Pick 3.5 Toneladas Azadon
Hudrantes Petates 1.5 X 2 mis. |
Cutuivadora 8 Ganchos ‘
Surcadora 8 ganchos
Bomba para Tractor de 8 surcos

2. 7 DISPONIBILIDAD DE MATERIA PRIMA

La materia prima principal para este proyecto es la semilla de chile que se obtuvo
de la cosecha anterior, la cual proviene de la seleccion de los chiles secos de
mayor tamano, de mejor color y olor.

Esta semilla la extraen los productores ano con ano y en el caso de que no se
tuviera disponible el costo de esta es de S1000.00 por 1 Kg.

Se tiene considerado que 2 Kg. de semillas alcanzara para sembrar 40 cajetes.
Se calcula que con 40 cajetes se puede cubrir una hectarea de tierra tértil.
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2, 8 INSUMOS

Los insumos que aplicaremos para este proyecto son:

CUADRO XXI

INSUMOS NECESARIOS PARA EL CULTIVO DEL CHILE SECO EN EL MUNICIPIO DE
QUERENDARO MICHOACAN

. Insumo Marca o Tipo . .. . _Actividaddonde seemplea
FONQUICIGO Coptan o D - Preparacion oe Ia semiia
insechcioas Furodon 3% gr s0co 20 Kg

Fermizonte
Fertilzonte

Ferlizonte

_Supet Ino-\_ (l2<00;

Fermlzonte
Femh:mte

Porahdn Metics o 2% ) -
’ Hormcr\d Boo:amo i ) P!ocoso oe Fioracon
Cheie w3 o )

petates’ oe Parma

FUITE Pty o 4 (i ABVEET

[Re—.
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2. 9 MANO DE OBRA.

f.a mano de obra que se requiere para este proyecto es la siguiente:

Tempo de
Actividad Ocupacion en
Cantdad de gdias
[Trabajadores:
POrsoncl POG e CLANWVGO O 1O SOTTERG 6N 10 20003 Cler (TSI 30 * 4 120
PETSONCE [XONG 1A OC IO (4 BOIECIWD §20f Prg 1M~
P arsoncl DOra & POsD O 10 ROSHO o0 Pedc 1O 8 &0
Pesonat pata ol Paso oe i 1490 PO Dok oo
2620 300CH (>Or0 10 FerniizOoain (o twsC e
P SONGE [T o NOQO PO! herC e 8 0
[PRrcnol RAIO I CIICOCIGN G 1erttI0nte e Kl 1ana aee it oo dn
P Cr1O0al POrQ Gl TAFOA0 G K ERONTS G0 10 200 GO CRITIGR IO (O R J0NMQ O [NOOUC CIER 4 30
HIE 500 (00 P har 100060 £3031C3 ex MOSTIINTer €03 KIS DesC s O §vochacr 80 2
>, : . N 40 5
OPLONCE X0 (CRLIO! e COMTer Cled TUTO. §X0 WG 1O e s
POt sONCE (UG WY v Cusdier €4 DXCKIOC IO DOSTG 50 ITEXEHOCINN GSIC PRArSON DO tenvdor
as 4 hoCtoreas 8 240
IPOsONGE FXT 0aDONGY OF Wi y (HTHOCENANOS 0 CUDNTG €41 e OO, [N Q 1EOZONs? K3
DCMAKIA O WCTIO
P Orsonal DOra K OC TGO CONOCIAa Cuemo Sog»Ite
2 0es000 PXOFO £HDOM O 33 v GHTIOCONONOE €1 CUONTO @51 s OOt DRI Q FeOhrors: K 3 o0
QCTADOC TR $OC OO

2. 10 TERRENO

ta zona de produccion que se eligié para desarrollar el proyecto es el potrero El
potrero “Laguna Prieta” el cual cuenta con una extension total de 262 hectareas y
la composicion del suelo es basicamente de tierra negra-arenosa, este tipo de
tierra conserva en menor grado la humedad y es de un PH ideal para el cultivo de

chile seco

Para el primer ano de vida del proyecto solo se ullizaran 30 hectareas de este

~potrero.
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2. 11 ZONA DE PRODUCCION

La zona agricola del municipio de Querendaro esta conformada por pequefa
propiedad o propiedad privada y terrenos ejidales.
Cuadro XXih

Potreros Registrados en el Ejido de Querendaro Michoacan
Con actividad Agricola

NOMBRE DEL POTRERO Seperticic en NOMERE DEL POTRERO Superficie en
Hecroreas Hectareas

s Quemads . L - La Patiama
Las agugas,
Las N

r_chicn

Unicamente se tiene registrado ante el municipio como pequena propiedad el
potrero conocido como “La hacienda” el cual iene una extension de 16 hectareas,
estas terras son las mejores del municipio para la siembra de cualquier clase de
producto agricola, siendo este motivo suficiente para justificar el elevado costo que
tienen por la renta de esta zona.

En base a !as proyecciones de la demanda de chile seco en e! municipio de
Querendaro, se requeriran ano con ano desde 3C hasta 358 hectareas
disponibles para cultivar este producto, con lo se asegurara 1a otena para cubnr
las necesidades de demanda del chile seco en esta zona del estado.

Por lo que las 1459.5 hectareas que se tenen unicamente en la modahdad epdal,
son sufictentes para garantizar la produccion de chiie ano con ano
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3. 1 ESTUDIO FINANCIERO
3. 1. 1 INVERSION TOTAL INICIAL

La inversion inicial comprende la adquisicién de todos los activos fijos o tangibles y
diferidos o intangibles necesarios para iniciar operaciones en la empresa'.

3. 1. 1. 1 Inversién Fija Tangible o Activos Tangibles

Son los bienes propiedad de la empresa como terrenos, edificios maquinaria,
equipo mobiliario etc. Se llaman fijos porque ta empresa no puede desprenderse
de ellos, sin ocasionar algun problema en la operacion de la misma.

3.1.1.1.1 Terreno

La demanda de chile seco para el primer ano es de 76.51 toneladas (segun
resultado del calculo de la demanda por encuestas), y el rendimiento por hectarea
es de aproximadamente 2.55 toneladas por hectareas. por 10 que se requeriran de
30 hectareas para llegar a cosechar las toneladas demandadas

En consecuencia el terreno que se utilizara para la produccion del chile seco es el
potrero conocido como “La laguna prieta”.

Este terreno sera rentado a los propietarios y tendrda un costo por hectarea de
$10.000. y se tendra derecho sobre este durante todo el ciclo agricola.

El monto total de la renta de la zona de produccion sera de $300,000

3.1.1.1. 2, Equipo de Transporte

Se considera rentable para este proyecto la compra de una camioneta modelo
2002 Marca Dodge Ram 3500 con una capacidad de carga de tres toneladas y
media, ya que el volumen de chile que se transportara oscilara en cantidades
mayores a una tonelada, ademas de considerar que el tipo de suelo por donde se
trasiadara la unidad que es de terraceria.

El costo” de la camioneta es de $153,187.00, y se contempla la adquisicion de una
unidad nueva, debido a que el mantenimiento sera minimo, se reduce el riesgo de
fallas y se puede depreciar el valor de la misma.

! Baca Urbina Gabael. Evaluacion de peoyecton, Mo Graw-Hall, Mexico 1990, Pag 169
© Costo proporcionado cn Automoinz Amenca S A. Precio vigente para el mes de aposto del 2002,
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3. 1. 1. 1. 3. Maquinaria y Equipo
CUADRO XXIV
Costo
unitario Costo total
MAQUINARIA Y EQUIPO Marca CANTIDAD (pesos) {Pesos)
MASSEY
Tractor de 88 HP Ferguson 1 $247.000 $247.000
Arado de Venadera (3 Vertederas) Soltador,
de sequro Jonn Deere 1 $52.027 $52,027
Rastra de 20 Discos John Deere 1 $22,800 $22.800
Reja John Deere 1 $92.,450 $92.450
Remoique de Tractor 3 $15.250 $15.250
Hidrantes 4 $1.219 $4.875.40
Cultivadora 8 Ganchos o Surcadora John Deere 1 $15.550 $15,550
Aspersor para Tractor de 8 surcos Swismex 1 $137.000 $137.000
Bomba de Mochila 15 lilros Swismex 4 $710.00 $2.840
Hoz de despate Stanley 6 $50.00 $300
Bascula de 1 a 5 Kg. Model PPC-100 Yamato 1 $2.536.00 $2,536
Azadon 2 $55 00 $110
Costo total $592,739

Fuente Tracto equipos 0o Michoacan, ConstrucCsones Metahcas Chavez, Equpos y Traciores del Bajlo. jato Dynamucs: Ba,a cap Yamawn

Procos al 03 e juno de 2002

3. 1. 1. 1. 4 Equipo de Oficina

CUADRQO XXV

PRECIO . COSTO ™+
EQUIPO DE OFICINA Marca UNITARIO CANTIDAD TOTAL
Escntono Niko 1 20 X 60 mts Logo. 5787 2 $1.574 .00
ISia Convenciones Leqgo $85 2 $170.00
Papeleria VARIOS x VARIOS §2.455.30
FAX Brotheat $1.499 1 $1.499 .00
EQuipo Qe computo Armoda $5.850 i $5.650.00
Archivero Bush S7 1 $780.00
[ TOTAL H $12.028 30 ]

Fuente Offxce Max. Caa Lego, Precics al 02 0o agosio g 2002
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3. 1. 1. 1. 5 Equipo de proteccién y seguridad
CUADRO XXVi
EQUIFPO DE
PROTECCION Y PRECIO COSTO
SEGURIDAD Marca UNITARIO _CANTIDAD TOTAL
Traje de politdeno goro Unuform 65735 $152 0O 8 $1.216.00
Botas industnalos Adaska $387 00 8 $3.096.00
Guantes pwl Alaska $57 40 8 $459 20
Careta plastica Staniey $78 50 8 $628 00
Lentes nndustnales SGUER2) $180 00 8 $1,440.00
TOTAL $6.839.20

Fuerte Opticas Guers, “Unitonmes L& [rowcanca’, Precos ai (2 oe jumg ced 2002

3. 1. 1. 1. 6. Equipo de mantenimiento

A continuacion se lista el equipo de mantenimiento que se requiere para este

proyecto.

CUADRO XXvii

Eramrte; Mumvo Degawts Ferrvies KA o8 OV Nrecwn o) 02 e prey 0 2002

PRECIO COSTO

CONCEPTO Marca UNITARIO CANTIDAD TOTAL
lLiave Steelson 147 CH: “ .- TRUPER $297.00 1 $297.00)
Martillo de ufia . & STANLEY $38 00 1 $38.00)
tuego de desarmadores TRUPER $180.00 1 $180.00
Pinzas de presion 10° Quijada recta SURTEK $83 24 1 $83.24
Pinzas de mecanico B* SURTEK s22 85 1 $22.85]
IArco para segueta SURTEK $27 43 1 $27.43
Segueta de arco DREMEL $6.00 5 $30.00
TOTAL $678.52
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3. 1. 1. 2 inversion Diferida o Activos Intangibles

Son los bienes propiedad de la empresa necesarios para el funcionamiento e
incluyen patentes, marcas, disefios, nombres comerciales, asistencia técnica,
gastos pre - operativos y de instalacion, contratos de agua o luz®.

La inversion diferida comprende el pago de fleles, seguros de los equipos, y
gastos de la constitucion de la empresa.

3. 1. 1. 2. 1 Gastos preoperativos.

Son los gastos que se realizaran para cubrir la constitucion de la empresa ante la
autoridad correspondiente, asi mismo se consideran las erogaciones como:
trasportes, viaticos, certificaciones notariales, impuestos, etc.

Costo de Linea Telefénica® $3,700.00

Licencia Municipal® $400.00

Tenencias y placas® $6.000.00

Constitucion legal’ $ 6,.000.00

3. 1. 1. 2. 2 Renta de Oficinas Administrativas

Se considera la renta de una vivienda de 4 habitaciones, un bano, y patio que se
utitizara como zona para el secado del chile.

La renta mensual® es de $ 400.00, por lo que conviene para este proyecto la renta
de este lugar para instalar las oficinas de la empresa ya que se calcula que al afo
el costo total sera de $ 4,800.00

' Baca Urbina Gabriel. Evaluacién de proyectos, Mc Graw -Hhil, Mevco 1990, Pag 169
* Costo proparcionado par Telmen. precio vigente para el mes de aposto det 2002
*Costo propaoecionado por el gobicrno Municpal de Querendaro, precio vigente para ef afio 2002
®ibid. Nota §.
Tibid. Nota §
* Costo proporcionado por la Prevsdencia Municspal
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3.1. 2 CAPITAL TRABAJO

Son los recursos monetarios que la empresa necesita para iniciar operaciones
calculados durante un periodo de tiempo determinado que permita a la productora
recuperar el capital invertido
Se consideran dentro del capital trabajo:

« Materia Prima

e Sueldos y salarios del personal

e Insumos

3. 1. 2. 1 Materia Prima

Se considera unicamente como materia prima para este proyecto la semilla de
chile seco de la cosecha anterior, tomando de base los chiles de mayor tamano,
de mejor color y olor.

Estas semilla tiene un costo en el mercado de $1,000 por 1 kg Este costo se
obtuvo en la zona de produccién, ya que la semilla solo se encuentra en el Valle
de Querendaro —Morelia, debido a que la variedad del producto es local y unica.

La informacion del rendimiento de la semilla fue proporcionada por el Ingeniero
Agréonomo Heriberto Barrera, el cual es productor actualmente en la zona de
Querendaro.

Debido a que la demanda de chile seco para el pnmer ano es de 76.51 toneladas,
y el rendimiento por hectarea es de aproximadamente 2.55 toneladas por hectarea
se necesitan sembrar 30 hectareas para Hegar a cosechar las toneladas
demandadas, por lo tanto se requenran 60 Kg. de semullas de la mejor calidad que
serviran como materia prima para el presente proyecto.

Quexto XMl
Calaulo de Motania prino G necesika par Ao
34 D : ) B 3 2 . - N B El 0
I A ke HIOOus o Sritya] » 2 - . - 1 . - - x
Kogans ey
hocxa N N R . z N o A 2 2
Toxd kg A2 e yTEI OWURRY - o - - o D
WO HAXTATO BESEIERS) ran [ e am BESR B
1 Cotxtpo o | wuap | wiw | st | ensl | e | o | sazz )
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3. 1. 2. 2 Sueldos y Salarios

Dentro de los sueldos y salarios que se pagaran, cabe mencionar que el Estado
de Michoacan se encuentra dentro del Area geografica “C” , donde el Salario
Minimo vigente para esta zona del pais es de $ 38.30 (Treinta y ocho pesos
30/100) diarios®.

Aunque en el Municipio de Querendaro Michoacan el salario minimo de los
trabajadores del campo es de $80.00 diarios. Por 8 horas de trabajo, lo que
representa un 208% mayor al salario que determina la Comisién Nacional de
Salarios Minimos.

¥ Comiston Nacional de salarios Minimos. hitp/mww conasami.gob.mx/mndice.hum
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3. 1. 2. 3 Mano de obra directa

Para la mano de obra directa se consideran jornales, contratando a los
trabajadores por Obra determinada.
El pago es aproximadamente de 2 salarios minimos por jornal de 8 horas.
Trempo de .
A N Cantxiad de N [Costo por jornal]
o iTrabaacores) en' dias $80
- -
e sONOE £ ¢ CUINVO OO KO SOTTREC 0N K3 70N (3 (RIT i 0 4 Vet nota $6.4000
Patsonol pONa 12 QCTAO O BOrmcho por Mo 1ot e
[POSONl I G e OO O 3a RASTTO DOr HaCIoneo 8 &0 3384000
IPEreonct Ora f4 Fas0 G 1Q 1010 10 heC 1Er e
PetsoNat DOXO K Farmizacidn DO NOeCtanen
IPOGOSONGE [XANG €4 O DXCH K IO e 8 Q0 $57.6000
FersDNC 0w I cxleC OCION AW IR N 6 kY 10RO O MOroeIon:
P.HW XY e MBSO (he 1O IONKE G2 K3 2000 30 GHMOOQO O K3 20N e “ ) $9.6000
B O ITTICN
IPCERONCE IO HOCIONe rarg o TORiEan e on 13 e CTaraas O proahucy Y 7 544 8000
Iy < oo
P e sOney Ew G HGORZO o3 COMe CHE Truta (O Tw=C K ea < = sl 0
POTSONOl QUG wEi? y CLe o ErO0UCTE Hasthd SO ITKKIEOUIN. 410 D3OI Lase
patenOet Jas d e ctaroas 53.600
B2 ra0nNcy [arG eaome of 0l v CEMOCHNON0S 6N Cucn s sste s OCuta, o " 240 $183. o
¥ e OhZONMer K OCAUKRT O SO OD
FIearsONOl £ K OCTVRT COKETNRY COMTw) (erads 1T
FPOSONGE R TN (B 83 v (BT OIS €01 L KFID 6180 Wy Caligtes ERICT k) QC S21.400
FODBZONS? 1 O0 MR 3T Oes e O
i
- S i g e -
rroto! gel parsonal NECeSanNO PAra PIOC asO G Progg, Cosecha y {
ICOSIO eN Pesos _ 155 1$348.000.

Se conteryia 1 turno Se 1as 07 00 a s 17 00 con 2 Horas O cameda

-
Para el cutltivo de 1a semilta se cobra 31,600 par Jos 4 meses que chura la actividac,
por trabajacor
Fuente inmveshipacson o Campo




ES-473 Capatarte T Stadee Fonancaone

3. 1. 2. 4 Mano de obra indirecta

Dentro de la mano de obra indirecta solo estamos considerando al Ing. Agronomo,
el cual recibira un sueldo equivalente a 5§ salarios minimos'® diarios, y se esta
considerando el 28% de prestaciones, las cuales incluyen, vacaciones, aguinaldo,
IMSS, Afore, etc.

CUADRO XXXI
MANO DE OBRA INDIRECTA

. Mas Costo por
PERSONAL TECNICO [No.| Costo | Dias ocupados |Costo total prestaciones afo
Ing. Agrénomo 1 | 8191.50 365 $69.897.50 $19,571.30! $89,468.80;
[Mano de Obra Indirecta | 1 | COSTO TOTAL | $89,468.80 ]

Al personal de ventas solo se contrataran por un periodo de tres meses, en
jornales de 8 horas y se le pagara 1.5 salario minimo por dia

CUADRO XXX
PERSONAL DE VENTAS

Costo por Dias
dia OCUPBTOS Costo total
$57.45 S0 $10.341.00

Solo consideramos dentro del personal administrativo una secretaria, que percibira
el equivalente a 1.56 salanos minimos diarios y las prestaciones de ley
correspondientes.

CUADRO XXXIIt
PERSONAL ADMINISTRATIVO

Sueido Sueldo Sueldo
Pilaras diario mensual anual Prestaciones

ISecretana i 1 | $6000 ; $1.80000 | S21.60000 | $6.04800 |

;:r_olal de ‘pé‘rsonas

| CostoTontanua I s2764800 ]

% 1bid., Pag. 90
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3. 1.2.5 Insumos

Insumaos necesanos para la Produccién de Chile seco
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3. 1. 2. 6 Consumo de Energia

Para el consumo de energia eléctrica solo se considera el correspondiente al area
administrativa, el cual se considera que sera de aproximadamente:2.25 kw/hora'?
El costo por una jornada de 10 horas sera de 22.5 kw

El costo por kw/hora es de $ 1.12'7

Por lo tanto al dia, el costo ascenderaa 1.12 X 22.5 = $25.2 al dia

Al ano se tendra un costo de 25.2 X 365 = $ 9,198.00

3. 1.2. 7 Consumo de agua

Para el consumo de agua de uso agricola consideramos dos riegos a la zona de
cultivo, durante todo el proceso productivo.

El costo por riego de una hectarea de cualquier cultivo es de $ 250.00
El costo bimestral del consumo de agua en las oficinas administrativas sera de

$68.00.

Aunque para el presente proyecto el gobierno municipal apoyara el siguiente
proyecto apontando el costo de agua que se utilizara en el cultivo de chile y en las
oficinas administrativas, por lo que e! costo total sera de cero pesos.

Este apoyo se negociod con el gobierno municipal para alentar el presente proyecto
de inversion

3. 1. 2. 8 Combustible

TRACTOR: La capacidad del tanque de combustible diesel es de 90 litros, se
calculan utilizar 6 tanques por hectarea. por io que el costo'® aproximado de 4.77
(litro) X 90 (litros) X 180 (tanques) de las 30 hectareas el costo total sera de

S 77, 274 para el primer ano de produccion

Para la camioneta adquinda. el tanque de combustible es de 70 litros de gasolina,
con un costo’* por litrode $ 5.75

El rendimiento por litro se calcula en es 5 Km. Se calcula que al dia recorrera 30
Km. Por lo que al dia se consumiran 6 htros, al ano 2190 litros 10 que nos da un
gasto total de $12,592.5

El gasto total de combustible por el pnimer ano de vida del proyecto es de
$89.866.5

! Consumo promedio en una oficina con uns computadora, considerando 3 habitaciones v un bato
S Costo proporcionado en ta Comision Federsl de Electncidad (CFE)
T Precio vigente para el mes Jde agosto del 2002, Fuente PEMEX

*Ibid Nowa 8

9s
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3. 2. RESUMEN DE INVERSION

Se anexa a continuacion el resumen de la inversion:

CUADRO XXXV

RESUMEN DE INVERSION

INVERSION FIJA:

MONTO (S)

TOTAL {

CONCEPTO

Equipo de tronsporte $1563.187.00

Maquinaria y equipo $592.73%2.00

Equipo de oficing R o $12.028.30

Equipo do proteccion y seqgundod e $6.839 20

Equipo de mantenimuento $678 52

Total de ia Inversion Fija R $765,472.02
RN INVERSION DIFERIDA .- - % B %, ELA YRR
CONCEPTO MONTO ($) TOTAL (3)

Temneno $300.000 00

Costo de Linea Telatdnica _ _ $3.700 00

Lcencia municipal o $400.00

Renta de Oficinas . $4,800 00

Tenencias v piocas $6.000.00

Constitucion legal de ia emprasa $6.000 00

Totol de I Inversion Diferida - o $320,900.00

: . CAPITALTRABAJO - gy

CONCEPTO MONTO (S) TOTAL ($)

Maoteno Prima I . $60.006 00

Mano ae obra ditecta e N $348.000 00

Maono de otra ndirec!a o L $127.457 80

INsuMos e $323.157 00

Sub Tora! de copital rabaro o 5$858.620.80

Imprawistos 10, $85.862 08

Total del Capital Trabajo $944, 482 88

INVERSION TOTAL

$2,030,854.90

Fuente Calsos progmos
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3. 2. 1 PROGRAMA DE INVERSION

E! siguiente programa tiene la finalidad de observar graficamente las metas en el
tiempo que se deben obtener en las distintas etapas de proyecto, como son la
adquisicién de activos, erogaciones de capital, etc.

El objetivo especifico de este programa es fijar de forma anticipada los periodos
de constitucion del proyecto estableciendo asi la fecha probable de su término
total.

l.a estimacion que se tiene planeada es de cuatro meses. a partir de su
aprobacioén.

CUADRO XXXVIi .
PROGRAMA DE INVERSION
L OB INVERSION FUUA - . "MESES
CONCEPTO
quipo de transporte
IMaogquinarna y equipoe
Equipo de ohcing e
[EQuipo do proteccion y wequnaac
Eﬁgipo de mantenitniento
; INVERSION DIFERIDA
CONCEPTO

lemono e
ICosto do Lineg Telefomea
Ucencia murwcal
Renta go Otcinas
[Tenencias y pkacas
IConshtucioN leQol g K emprosa . P
oo  CAPITAL TRABAJO R L
CONCEPTO : :

Matena Prima .
Mano da otxa drecta
Mano da obra indgracta
NSUMOS .
mprevistos 10
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3. 3 FINANCIAMIENTO DE LA INVERSION

3. 3.1 ESTRUCTURA FINANCIERA DEL PROYECTO.

En este presente proyecto la inversion total ascienda a $2,030,854.90 y se
sustentara en dos fuentes de financiamiento, recursos propios y crédito de FIRA.

1. Recursos propios: Estos recursos ascienden al 50% del total de la inversion
fija lo que es igual a $1,015.,427.45 por lo que cada uno de los 8 socios
deberan aportar $126,928.43

i
§
1
i

2. Crédito que otorgara FIRA:"Crédito de Financiamiento Rural” El objetivo de
este programa es fomentar la inversion a todas las actividades econémicas
que se realizan en el medio rural, a fin de crear fuentes de empleo y
mejorar el nivel de la poblacion'®. Este crédito se otorga a través de la
Banca de desarrolio y Banca Privada

El crédito solicitado contempla dos tipos:

a) Credito Refacionario: Préstamo especitico destinado a la adquisicion
de activos fijos; para el caso de la actividad agropecuana se pueden
destinar los recursos a la adquisicion de: aperos, animales de
trabajo, ganado o animales de cria; y en la industna a la adquisicion
de bienes de capital, maquinaria o equipo'®.

La unica tasa de interés que aplica FIRA para este tipo de prestamo es
CETES a 91 dias'” al momento de la contratacion del crédito, a un plazo
de 10 anos sobre saldos insolutos, no se considera mngun otro tipo de
costos debido a que son parte del Programa de Financiamiento Rural.

b) Crédito de Avio: Es aquél que se otorga para la adgquisicion de las
materias primas, matenales y el pago de ios jornales, salanos y
gastos directos'®.

La tasa de interés que aplca FIRA para este tpo de prestamo es

CETES a 28 dias al momento de la contratacion del credito. a un plazo

de 3 anos'® sobre saldos insolutos. no se considera Ningun otro tipo de

costos debido a que son parte del Programa de tinanciamiento rural

. - . .
S huapowws fira pob ma SenacosProgramas Credino asp
" hp  www shep gob maico n dowst bun!
[ - -
La tasa de CHTES & 91 dias « tomo on Cuenta puarg ese proyexto o 1a que publico Banco de Mexico ¢l 24

de julio del 2002 la fue de T 39 puntos

g, nota 8

P la taca de CETES a 28 Jias s¢ wno en cucnts pura este proyecto os la que publivo Banco de México ef 24
de jubio det 20020 1a cual tue de 6 82 puntos

ROV
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Cuadro XXXVIi

Asignaciéon de recursos (Propios y por Créditos)

Concepto %o

Monto en $

Aporaciones totales
ge los socios

$1,015427.45

Inversdn aifenaaq ook 5$320.900 00
Copital icboo 23 O, S04 527 45
Monto total do
financiamisnio $1.015.427 45

Créanos
Retacciononoes
nversidn o) e $70537202

Créanos ge Ano
(Compiemento ce
capital 1roaio) 23 279

25249055 43

Total de o inveruon ha (SuMmo e
CIECH1os y OpOnaciones)

$2,030,854.90

Fuente Calcusos propeos

:
<
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3. 3. 1. 1 Amortizacion del Crédito Refaccionario
Inversion Fija Total:
Financiamiento:
’Mon(o del Crédito:

Tasa de Interés?®:

Plazo:

$765,472.02

100% Sobre la Inversion Fija Total

$765,472.02

7.39 Cetes a 91 dias

10 afos

CUADRO XXXVill

AMORTIZACION DEL CREDITO REFACCIONARIO

ANO PRINCIPALI AMORTIZACION l JASA ANUAL®

INTERESES

I PAGO ANU_A_I.J

1 765.472 .02 76,547 .20 7.39% 56.568.38 133.115.58
2 688,924 82 76.547 20 7.39% 50.911.54 127,458 75
3 612,377.62 76.547 20 7 39% 45,254 71 121,801,901
4 535.830 41 76,547 20 7 39% 39.597 87 116,145 07,
5 459283 21 76.547 20 7.39% 33.941 03 110.488 23
o 382736 01 76,547 20 7 39%, 28,284 19 104,831.39)
7 306.188 81 76547 20 7 39% 22.627 35 99.174.55)
8 229,641 o} 76.547 20 7 394, 16.970 51 93.517 721
9 153,094 40 76.547 20 7 3%% 11,313 68 87,860.88|
10 76.547 20 76.547 20 7394 5,650 84 82,204 04
765,472.02 311,126.10 1,076,598.1

L IO OO INTErdry L) SO 3OHIOS MSORTON

Fuonte NI /Awwiee BrO QO MMn/Sens GOk GOy Credd 1o aso

*® La tasa de interés sera sobre saldos insofutos.
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3. 3. 1. 2 Amortizacién del Crédito de Avio

Inversion:

Financiamiento:

Monto del Crédito:

Tasa de Interés?

Plazo:

1.

$943,678.78

23.27% del total del capital de trabajo

3 anos

$249,955.43

6.82 Cetes a 28 dias

CUADRO XXXIX

AMORTIZACION DEL CREDITO DE AVIO

ANO | PRINCIPAL

AMORTIZACION I TASA ANUAL®

J PAGO ANUAL

INTERESES

1 249.955.43 83.318 48 682% 17.046 96 100.365.44

2 166,636 95 83.318.48 6 B2%, 11,3464 64 Q4.683.12

3 83.318.48 83.318.48 6.82% 568232 89.000.80

249,955.43 34.093.92 284,049.35

*LO 1OSO GG INTOTEL s SO0 OGO MsOhTOL
Fuante MNP /A 0 QoD M/Senacosogramas/Credtto asp

** [a tasa de interés scra sobre sakdos insolutos.
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3. 4 PRESUPUESTO DE INGRESOS
En el siguiente cuadro se aprecian los ingresos que se percibiran ano con afo.

Para el siguiente cuadro se tomaron como fuentes:

« Programa de produccion de chile por aio.
e Andlisis de los precios regionales.

« Demanda proyectada considerando Consumo per-capita de investigacion
de campo (Cuadro XiV)
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Total de Hoclérdas o

Sembyrar porafto !

Producclén |

! Estimada !
{Kllogramos)

7 eesn7

Producclén
: Estimada
- (Toncladas) :
Preclo de Venta
.. {Kilogramos)

NGRESOS
TOTALES

Cevavesineng

823 837

895

A
850

000 000 55000

|
|

$000 ¢ 3K

$5000 ¢

$5000

i
i

4
?13)?731?22&54&4?5742

|
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|
¢
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3378721400882

[$a4789882

Foprte Chogprog s
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3. 5 DEPRECIACION Y AMORTIZACION DEL PROYECTO

Depreciacion, este término se aplica para activos fijos, ya que con el uso, en el
tiempo estos bienes disminuyen su valor.

La amortizacion se aplica a los activos diferidos o intangibles, ya que con el tiempo
no bajan de precio o se deprecian, por lo que el cargo anual se realiza para
recuperar la inversion.

Para la elaboracion del siguiente cuadro (No. XL) se tomo como base el articulo
40 y 41 de la Ley del Impuesto sobre la renta vigente para el ano 2002 y utilizando
el método de linea recta con ia siguiente formula:

D = (Va-Vvry/n

Va = Valor de adquisicion del activo é valor original del activo.
Vr = Valor de rescate. (El valor de rescate es un porcentaje que va a
depender en primer instancia del tipo de activo y. en segundo lugar, del uso que

se le dio al mismo.*?
n = Vida util del activo expresada en anos o6 el nimero de anos de vida uatil.

* Valor de rescale = (Valor original x Tasa d¢ descuento)
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Cyadro p (1]
DEPRECIACION DE LA INVERSION.
(EN PESOS)

8]
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3. 6 PRESUPUESTO DE EGRESOS ' i

A continuacién se presentaran los egresos que se consideran para el proyecto |
incluyendo los siguientes costos: ;
!
|
i

e Costos directos: Materia Prima, Mano de obra, consumo y servicios,
impuestos seguros, depreciaciones y amortizaciones.

» Gastos fijos de operacion: De administracion y ventas. i
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CUADRO XLl
PRESUPUESTO DE COSTOS Y GASTOS DEL PROYECTO
CONCEPTO Lator ’ ASO2 | ANOD | ASO4 | AROS | AN0s | a%07 | AS08 | aAS09 | ARO10
cosios ! i
Matero Prima | seo008 a| SALMIE] 22772 $60.4129) Saasame| sesesds] $ese201] sorossa| seacers]| $mwaza
Renta Ua Tetreno pora 1 I J l
somiya : nocc:oco;’ wmmoi SY00000; $X0000] $3000000] $X6060C smoooo‘ S)m\mof smoooo $300.0000
126no de Ctrg [oaratee; arisee 43746881 A746AR|  A3TASBE  43746AE| 4374k 51 437468 “l A74580; 4374888
Larysmo v Saraso L0 sudergl saeTe) 318700 4323185700 §anaveTo suw’o, 830315707 SA23187 0] 8231570
H ! i 1

Copraracdn y GTOMIGTE L BATWIY SETUR)) $UTHRY § )] $taedl faetsd se TR LAATALY LAI4EAT $B4554D
Total de Costos L$1.228.473951.229.309 61 $1.200,448 3] $1.231,501.1 $1,232.715 8 $1.2108784, $1.212.0102 $1.213,145 9, $1,214.381 61 §1,215.417.3

GASIOS ; E | |
Gt Go cdmangtrasidn SITEABG]  SITE4RC.  S2TOARC| SITAB0|  S2TEAR0!  S27BARD!  $ITEANC:  $ITE4BCI STTEBD!  $278480
080 Ga ventas $U03TG] S0 $LMIC) S0MIC] S0 $:3rel $2aTt sodel §103ei $0rp

Tolol de Goslos de ‘ :
odministracién y venlas $79050] SI9890 SITOMB0)  SVT80) 510890 SITONSO. 179890  S379890) 837,989 0. 3379880

GASTOS FINANCIEROS i

rroases an C1asing ' j
0T ey O $50%604]  $500U S| L247) S39579) SI3RAI0) S102MR S22eTa SIERTOS] M7 g5esen

i ;

intgrases da Créutos o Avo $17C470]  S113846) 356823 ‘
Total de gostos Financieros SRASISI] $622763)  SSOMI0| SISISL SN0\ SIND| SHENA| $16IN05 SNNIT ssEsed

}

]
TOTAL OE COSIOS Y GASTOS 151,309,778.2] $1,329.674.8{ $1,319,371.4] $1,309,167.9] $1,304,646.8| $1,277,142.6| $1,272.626.5| §1,268,108.4 n,m,m.:‘sv.zsa.mr
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3.7 ESTADOS FINANCIEROS PROFORMA

El! nombre de estados financieros pro forma significa, estados financieros
proyectados, es decir, el evaluador proyectara los resultados econémicos de la
empresa de acuerdo con la serie de informaciones que se recabaron durante
todos los esludios previos a esta etapa.

Los estados financieros son los documentos que muestran la situacion de una
empresa por un periodo o fecha determinada.

Existen dos tipos de estados:

» Dinamicos: Son el reflejo de las operaciones realizadas por una empresa
durante un periodo dado (el flujo de caja y e! estado de pérdidas y
ganancias)

e Estaticos: Son aquellos que muestran las operaciones y situacion financiera
o econdmica de un ente a una fecha determinada (Balance general).

3.7.1 ESTADOS DE RESULTADOS

La finalidad de este anahsis es calcular la utilidad neta y los flujos netos de
efectivo del proyecto, y que son el benelicio real de operacion de la planta.

El estado de resultados contendra:
a) Ingresos
b) Costos de Produccion
c) Utilidad bruta
d) Gastos de administracion
e) Intereses por prestamos
f) Gaslo de venta
g) Depreciacion
h) Amortizaciéon
i) Utilidad antes de ISRy P. T. U.

A continuacion se presenta el estado de resultados del proyecto considerando los
10 anos de vida util del proyecto.
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CUADRO XLIII
ESTADO DE RESULTADOS PRO-FORMA DEL PROYECTO
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3.7.2 FLLUJO DE EFECTIVO

Los flujos netos de efectivo son las cantidades que se usan para la evaluacion
econdmica, mientras mayores sean los flujos de efectivo mejor sera la
rentabilidad econémica de ia empresa®®

El flujo efectivo de caja, toma de base los flujos de efectivo llegandose a obtener el
flujo de caja, el cual revela la capacidad de pago de la empresa.

El flujo de efectivo se integra por:

a) Entradas.
by Salidas.
c) Saldo.

Para el aino cero del proyecto, no se esta considerando los costos del capital
trabajo, debido a que estos se erogardn hasta la puesta en marcha de la
productora.

Para el afo cero solo estamos considerando las aportaciones de los socios, los
créditos bancarios.

¥ Baca Urbina Gabriel. Evaluacién de proyectos, Mc Graw-Hill, México 1990, Pig. 179
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3.7.3 BALANCE GENERAL

El Balance general presenta la situacion financiera de la empresa en una fecha

determinada.

Esta integrado por tres cuentas:
| Activo

Il Pasivo

i1t Capital

ACTIVO = PASIVO + CAPITAL

La sumatoria de las cuentas de Capital mas Pasivo deben ser igual a la sumatoria
del Activo.

Activo: Es cualquier pertenencia material o inmaterial de la empresa
Pasivo: Cualquier tipo de obligacién o deuda que tenga la empresa con terceros
Capital: Son los activos representados en dinero o en tlitulos que son de los

accionistas?*.

En seguida se presenta el estado de situacion financiera del proyecto.

** Baca Urbina Gabricl. Evaluacion de proyectos, Mc Graw-HilL, Meéxico 1990, Pig. 185
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3. 8 DEFINICION DE PUNTO DE EQUILIBRIO

El analisis del punto de equilibrio es una técnica para identificar las relaciones

entre:
Costos Fijos —————— Costos variables ———» Beneficios .

El punto de equilibrio es el nivel de produccién en el que los beneficios por ventas
son iguales a la sumatoria de los costos fijos mas los variables
La utilidad de este analisis es que se puede calcular el punto minimo de
produccion al que se debe operar para no incurrir en perdidas.

PE = Costos Fryos
1-.(Costos Vanablas / Vaentas)
PE. = Costos Fyos

Ventas - Costos Vanables

[RE
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3. 8.1 CALCULO DEL PUNTO DE EQUILIBRIO
El punto de equilibrio se logra al vender 21.34 toneladas a un precio de

$50,000.00. con una capacidad de produccién del 28.81%, con lo que al obtener
estos ingresos se cubriran los costos fijos y los costos variables.

Punto de equilibrio

Afos | Ventas totales () | Costos mjos (5) | Costos vanables ($) Punto gde Equilibrio
1 $3.825,368.2 $957,266.6 $383.,162.8 27.810% | $1.063,822.9
2 $3.897,770.2 $945.936.5 $384.298.5 26.923% | $1,049,401.7
3 $3.870,172.2 $934.606.5 $385,434.2 26.072% | $1.035,096.3
4 $4,042,574 2 $923.276 5 $386,569 9 25.254°, 1 $1.020,899.7
5 $4,114,976.2 $917.619.7 $387,705.6 24619% ( $1,013,069.2
6 $4,187.378.2 ] $888.9848 | = $388841.4  123403% ] $979.986.7
7 $4.259.780.2 | $883.3279 | _ $389.977.1 22 826° | $972.3344.8
8 $4.332,182.2 | $877.671.1 | $391.112.8 2227Q0°- ! $964,771.4
9 $4.404,584 2 $872.014.3 $392.248.5 21.733% ! $957.262.9
10 $4.476,986.2 $866.357 .4 $393.384.2 21.216°%= | $949.815.9
11 $4,549,388 2 $776,136.3 $384.520.0 18 GBOLL $849.833.3

Cailcuios propos

116




£ 15 N - N
’U Capautd HIEFatudio Dinaacicse

Grafica de Punto de Equilibrio 1
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CAPITULO IV

4,1 EVALUACION ECONOMICA Y SOCIAL

tos métodos de evaluacion economica y financiera que se utilizan en los
estudios de factibilidad de proyectos que toman en cuanta el valor del dinero a
traveés del tiempo.

4. 1. 1 VALOR PRESENTE NETO (VPN)

La definicion del VPN se puede expresar como, “la diferencia entre los ingresos
netos descontados de una tasa “X" equivalente al rendimiento minimo que se
acepte y el valor actual de las inversiones”.

La formula para calcular el VPN es:

VPN =So + " St
te1 (1+1)
Donde:
VPN = Valor Presente Neto
So = Inversion inicial
St = Flujo de etfectivo neto del penodo t
n = NUmero de periodos de vida del proyecto
i = Tasa de recuperacion mirnima atractiva

Ventajas:
1. Considera e! valor del iempo
2. Indica si la rentabiidad real de la inversion supera o no la rentabilidad
exigible
3. Supone la comparacion del tflujo positivo y negativo sobre una misma
base de ttempo.

Desventajas:

1. Se requiere conocer ia tasa de descuento para evaluar el proyecto o
que cualquier error en la determinacion de la tasa de descuento
repercute en la evaluacion del proyecto.

2. El aumento o disminucion de la tasa de descuento puede cambiar la
jetarquizacion de los proyectos.

Criterios:
2 Siel VAN es mayor de O se acepta el proyecto (VAN > O se acepta)
a  Siel VAN es igual a 0 es inaiferente (VAN = 0 indderente)
a  Siel VAN es menor a 0 se rechaza el proyecto (VAN <« 0 se rechaza)

120
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E! VAN se dtiliza para comparar gastos o ganancias realizadas en tiempos
diferentes; primero, se liene qQue calcular su valor actual con la siguiente forma:

VAN = Valor actuahzado de i0s beneficios + Valor actuahzado de los bienes

Para realizar la actualizacion se parte de los flujos netos de efectivo tanto de
las inversiones como de los benelficios, en cada afo de vida util del proyecto,
aplicando el factor de actualizacion (Fa), con la siguiente tormula.

1
Faa = e e o
(te)" -

i = Es la tasa de rentabiildad minima atractiva
n = es el numero de anos

FA = o
FLLUJO NETO DE EFECTIVO ($)
Amorizocikn Flujo Neto ae

Aho urkidod Neto Deorec»oc»onv LdEfecnvo
ARO 1 $1.307,926 20| $107,542 32 $1,.215.4068 52
ARO 2 (3B $107,542 32 $1.385 508 05
ARO 3 S1. 5107.542.32 $1.557.19% o8
ARO 4 $1.523.001 1C 5107.542 32 S$1.a30543 92
ANO 5 $1,567.616 51 $107.542 32 $1675 15883
AO6 I $1 638886425 584,504 27 5172345073}
AT | 51683501 86 5842 5541 27 S1 765008 14
ANOSs | S1.728 117271 S84 50n1 27 | 5181268185
AROS | 8177273263 $B82 564 2 $1857. 290 %
anoo i $1.817 34809 $8.3.503.27 $1.901.91237
ARO 17 L 51.900 65153 $0.00 ; $1.902 65253

funne Caaaav peooem
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4. 1. 1.1 Calculo del Valor Presente Neto 1 (VPN1).

Calculo del VAN,

Afo | Flujo Neto de Efective Pactor d;;;c()l;aluacxm Fluyo ajustado
1 1.415.468 52 0.93 1.318.063.62
2 1.485.508.05 0.87 1.288.093.31
3 1.557.199 68 o 08} 1.257.340.13
4 1.630.543 42 075 1.225 906197
5 1.675.158 83 970 1.172.834 62
) 1,223,450 73 065 1.123.610 57
7 1.768060 14 v_ 061 1.073.375.33
8 1.812.681 55 057 1.024.733.12
Q@ 1.857.296 96 053 977.702.59
10 1.901.912 37 _ 0.4%9 932.292 26
11 1.962.6541 53 0406 895.862.99

Monto 1otal ocl Ruo
actuahzaco 12,289,870.52

+5$12,289,870.52
VAN, =-S5 2,030,854 90
$ 10,259,015.62

VAN;=§ 10,259,015.62

Calculo del VAN,

|
|
|
4. 1. 1. 2 Valor Presente Neto 2 (VPN2).

Afio Fluwor Netn de Fr=cine Factor ﬁ:::.;luxxm I Flupw gyustado
1 814.025.606
2 491.304.53
3 B 8 01" 296.181 51
4 1,630,543 42 o 178.354.43
5 1,675158 83 B 008 105.376 89
) 004 62,348 52 ]
002 i 3078440 ]

L 2168825

+S 2,030.836.46

VAN: = - $_2.030 854 99
S - 18.44

VAN2= S - 18.44
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4. 1. 2 TASA INTERNA DE RETORNO (TIR).

La definicidn de la TRI se define como “la tasa de descuento que iguale el valor
presente de los ingresos con el valor presente de 10s egresos.

Formula para calcular la TIR:
TIR=T,+ (T - Ty) (VPN,/ VPN, -~ VPN, )

Donde:

T, = Tasa inferior de interés

T2 = Tasa de interés superior

VPN, = Valor presente neto Positivo
VPN: = Valor presente neto Negativo

Ventajas:
1. Senala la rentabilidad exacta de! proyecto

2. No es necesario determinar una tasa
3. Considera el valor del dinero en el tiempo

Desventajas

1. En algunos proyectos no existe una sola tasa interna, sino varias, son
tantas como los cambios de signos tenga el flujo de efectivo.

(73.88-
7.39 + 7.39) 10.259.015 62
10.259.015 62 -(- 18 44)
10.259.015 62
7.39 + (66 49) 10259034 06
739 «  (62.72) (0 2999982)

7.39 + 6271988726

TIR = 70 10S88B72¢

Al comparando la tasa de CETES a 28 dias pubhicada por Banco de México el
20 de sepliembre de! 2002 que tue de 7.20 %, contra la tasa que se lograria al
aplicar este proyecto de inversion, Que se estima sea de 70.10%, se alkcanzaria
una rentabiidad de! 62.91% supernor a los rencimientos que otorga la banca.

La referencia de CETES al 20 de septiembre, es porqQue este ¢ia se finalizo con
el calculo de ta TiR del proyecto de mnversion.
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CAPITULO V
5.1 ORGANIZACION DE LA EMPRESA
5.1. 1 TIPO DE LA EMPRESA

5.1. 1. 1 Entorno legal

Debido a que se pretenden utihzar sumas de dinero importantes para la
realizacion de este proyecto, se recomienda la asociacion de inversionistas, ya
que de esta forma los inversionistas no arriesgan la totalidad de su patrimonio,
o ellos designan la parte que desean arriesgar.

Los socios pueden elegir de entre los tipos de sociedades regulados en la “Ley
de sociedades Mercantiles™ , de esta, el Articulo 1 establece:

Arnticulo 1.- Esta Ley reconoce las siguientes especies de sociedades
mercantiles:
I. Sociedad en nombre colectivo;

fl. Sociedad en comandita simple;

{Il. Sociedad de responsabihdad hmitada;

1IV. Sociedad anonima;

V. Sociedad en comandita por acciones, y

VI. Sociedad cooperativa’.

Los tipos de sociedades que reconoce la ley, tienen sus ventajas y
desventajas, dependiendo el interés de los socios, del motivo por el cual se
asocian.

Lo mas recomendable para una productora y comercializadora de un producto
agricola, como es nuestro caso, se recomienda la “Sociedad Cooperativa™ , ya
que este upo de sociedad presenta claras ventajas sobre los otros tipos que
considera la ley, como son:

Articulo 2

La soctedad cooperativid es una forma de organizacion social integrada por
personas fisicas con base en intereses comunes y en los pnnapios de
solidandad, esfuerzo propio y ayuda mutua, con el proposito de saustacer
necesidades individuales y colectivas. a traves de la realizacion de actividades
economicas de produccion, distnbucion y CoONsumo de bienes y Sernvicios

Los requisitos que establece la Ley de Sociedades Mercantles para la
constitucion de cualquier sociedad son
Articulo 6.- La escntura constitutiva ge una sociedad debera contener:

I.- Los nombres, nacionalidad y domciio de las personas tisicas o morales que
constituyan la sociedad;

Y Ley de Soviedades Mercantifes, Meénico 1938, Pag !
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i1.- El objeto de la sociedad;

I1.- Su razdn social o denominacion;
IV.- Su duracion;

V.- El importe del capital social;

VIi.- La expresion de lo que cada socio aportie en dinero o en otros bienes; el
valor atribuido a éstos y el criterio seguido para su valorizacion.

Cuando el capital sea variable, asi se expresara indiciandose el minimo que se
fije;
VIil.- El domicilio de la sociedad;

Viil.- La manera conforme a la cual haya de administrarse la sociedad y las
facultades de los administradores;

IX.- El nombramiento de los administradores y la designacidon de los que han de
tievar la firma social;

X.- La manera de hacer la distribuciéon de las utilidades y pérdidas entre los
miembros de la sociedad,

Xl.- El importe del fondo de reserva;
Xll.- Los casos en que la sociedad haya de disolverse anticipadamente, y

XHi.- Las bases para practcar la liquidacion de la sociedad y el modo de
proceder a la eileccion de los hquidadores, cuando no hayan sido designados
anticipadamente

Todos los requisitos a que se refiere este articulo y las demas regias que se
establezcan en la escntura sobre organizacion y tuncionamiento de la socedad
constituiran los estatutos de ia misma

En ia propia "LLey general de sociedades cooperativas”™ Titulo segundo “De la
consutucion y registro” menciona

Articulo 11

En la constitucion de tas sociecades cooperativas se observara lo siguente:

I.- Se reconoce un volo por socio, iIndependientemente de sus aponaciones;

Il. Seran de cap:tal vanable,

.- Habra igualdad esencial en derechos y obligaciones de sus S0Cios e

igualdad de condciones para las mujeres.
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IV.- Tendran duracion indefinida, y

V.- Se integraran con un minimo de cinco socios.

Articulo 12
La constitucion de las sociedades cooperativas debera realizarse en Asamblea

General que celebren los interesados. y en la que se levantara una acta que
contendra:

I. Datos generales de los tundadores;

fi. Nombres de las personas que hayan resultado eleclas para integrar por
primera vez consejos y comisiones, y

ill. Las bases constitutivas.

Los socios deberan acreditar su identidad y ratificar su voluntad de constituir la
sociedad cooperativa y de ser suyas las lirmas o las huellas digitales que obran
en el acta constitutiva, ante notario publico, corredor publico, juez de distrito,
juez de primera instancia en la misma materia del fuero comun, presidente
municipal, secretano o delegado municipal del lugar en donde la sociedad
cooperativa tenga su domicilio.
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5.1.2 TRAMITES LEGALES PARA LA CONSTITUCION DE LA EMPRESA

La Secretaria de Economia proporciona una guia de tramites para iniciar un
negocio.

lLa empresa para Producir y comercializar chiles secos en Michoacan requenra
de los siguientes tramites:
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La informacion especifica para cada uno de los tramites sobre areas de
gestion, costos y horanos de atencion se presenla a continuacion:
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5.2 PROPUESTA DE ORGANIZACION

Esta empresa serd constituida bajo el Régimen de “Sociedad Cooperativa”,
integrada por ocho socios, este tipo de sociedad es el mas recomendable para
esta empresa, debido a las caracteristicas y atributos tan particulares del propio
proyecto.

5.2. 1 ESTRUCTURA ORGANICA

La estructura organica de el empresa contara con las siguientes areas:
e Administracion

e Operacion

« Ventas

Administracion

Socios

< Los cuales tendran bajo su responsabilidad fijar las normas y los
procedimientos para la optimizacidn de recursos del presente proyecto.

< Planear y controlar lo relacionado al personal en materia fiscal y laboral

< Coordinar y vigilar las funciones del personal

Secretaria

%+ Concertacion de lamadas teletonicas

e Organizacion del archivo

* Mecanogratia de documentos

* Recibir y registrar correspondencia

<+ Organizar las agendas de los socios

<+ Apoyar en todo lo necesano a los soCcios.

o,
s’

)
s

S

Operacion

- Mano de obra directa
u  Trabajadores del campo
o Todas ia actividades relacionadas al cultivo, produccidn y cosecha del
chile seco.
Traslado de la mercancia
Secado del producto
Preparacion para que el producto pueda ser comercializado
Limpieza ge la zona del secado
Empacado del producto
Vigilancia en la zona de produccion
Almacenaje de 1nsumos, con la supervision del ingentero Agronomo

® S 0 0 000

- Mano de obra indirecta
a Ingeniero Agronomo
¢ Planear, controlar y supervisar las actividades de produccion.
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Toma de decisiones para la ulilizacion de fertilizantes, foliares,
insecticidas, Abonos y todos los insumos necesarios para el cultivo de
chile, con la autorizacion de {0s socios.

Registro, supervision de materia prima, insumos, etc.

Deteccion y control de plagas

Anadlisis de suelos y semillas.

.

* o0

Ventas

Vendedores
Actividades relacionadas a la comercializacion, levantamiento de pedidos y
cobro de ellos.

5. 2. 2 ORGANIGRAMA DE LA EMPRESA

Organigrama de la empresa

[ Socios

Mano de Obra indirecta
Ingeniero Agronomo

[ ]
Secretaria Mano de Obra Directa
Trabajadores del Campo
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Conclusiones.

Una vez aplicados los mecanismos que requiere la formulacidon y evaluacion de
proyectos para evaluar si la propuesta de produccion y comercializacion de
chile seco es {actible, se concluye que el municipio de Querendaro Michoacan
es muy recomendabile y viable, sustentando la recomendacion en las siguientes
conclusiones:

La importancia del chile seco en la dieta de los Mexicanos es fundamental, ya
que se estima que el consumo per capita nacional en 1.13 Kg. al ano, solo
considerando dentro de la poblacion consumidora, a las personas mayores de
12 anos, tomando este sector de la poblacion a recomendacion expresa del
INN (Salvador Zubiran), aunque en la realidad no existe imite de edad, para
consumir este producto.

lLLa importancia de este producto se ve atectada debido a que no somos
autosufictentes en la produccidon de chile seco, ya que las toneladas que se
importan de otros paises, ascienden solo para el aho 2001 en 2.,669.30
toneladas, nos vemos en la necesidad de imponar debido a la falta de apoyos
integrales de parne del gobierno para desarrollar programas especificos para
cada uno de los productos agricolas que cultivamos, temendo como en muchos
otros casos un potencial realmente alto de ser autosuficientes sin lograr esto.

En particular la olerta de este producto en el Estado de Michoacan no cubre las
necesidades de demanda del estado, la falta de oferta se debe pnncipalmente
a la carencia de apcyo a los productores y a la desmotvacion de estos,
inclinandose a cultivar amentos diferentes al chile.

En el Valle Querendaro - Morelia, la oferta es tambien insuficiente, ya que solo
se ofrecieron para el ano 2001, 56 toneladas de chile de primera cahdad, en
contraparte se calcula que la demanda ascendio a 75 Toneladas, teniendo que
satistacer la demanda, mediante la introduccion de chile de otros esiados, a
sabiendas que e! producto del extenor es de muy baja cahdad en comparacion
con el producto focal, concluyendo en la siguiente pregunta: Si se tienen las
condiciones optimas naturales para la siembra del producto. ;Por que no se
desarrolla un proyecto de inversion para fomentar este cultivo?

Se estima qQue el consumo per-capita de la region de Querendaro asciende a
1.80 Kg. por habitante, esta cifras es mayor a la media nacional debido a que el
chile seco se consume de forma intensiva y tradicional mas que en algun otro
municipio. Se sustenta mas el consumo en esta reqgion, debido a que dentro de
su dieta basica vanos guisos ienen como ingrediente pnncipat et Chile seco de
Querendaro, as: como ia exportacion intormal que realizan los lugarenos a sus
farmiias en EUA

Al efectuar las proyecciones de demanda lutura, se estima que las toneladas
que se requenran para los ahos tuturos seran de 50 .54 toneiadas para el aho
2002 hasta 70.72 para el ano 201 1.
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Por otra parte, al estimara {a oferta considerando las tendencias actuales se
calcula que solo llegara a ofertarse en el mercado local en el ano 2002, 42.66
toneladas y para el ano 2011 solo estaran disponibles 23.34 Toneladas.

Es por ello que sustentamos la viabilidad de este proyecto en las tendencias
tanto de demanda y oferta local.

E! municipio de Querendaro esta muy interesado en la realizaciéon del proyecto,
ya que se adhieren a el, benelicios locales extras (luentes de empleo,
recaudacion de impuestos locales, segundad social, desmotivar 1a inmigracion,
etc) que lo hacen atractvo a las propias autondades.

Otra ventaja que hace atractivo al proyecto es la comercializacion del chile
seco en Qurendaro. Ya que esta se puede hacer localmente, sin desplazarse a
zonas de abaslo, esta comercializacion se daria debido a que el producto goza
de un prestigio a nivel nacional e internacional, que hace que los grandes
consumidores se desplacen directamente a la zona de produccion, con lo que
los beneficioso serian: a) reduccion del costo de comercializacion, b) eliminar
riesgos de traslado. ¢) eliminar intermediarios, etc.

En el municipio de Querendaro donde se pretende instalar la productora,
cuenta con los servicios basicos para el funcionamiento, lo que permitira el
optimo desempeno de la zona de produccidon. Los servicios basicos que tiene
disponible el municipio son: a) El suministro de Agua Potable, b) drenaje, <)
electnficacion, d) pavimentacion, e) alumbrado pubhco, {) recoleccion de
basura. g) mercado, h) rastro, 1) panteoén, )) cloracion de agua. k) seguridad
publica, ) telégrato, m) correo.

Asi mismo el proyecto proporcionara ingresos monetanos suficientes para
cubnr con los compromisos financieros y operativos durante el tiempo de vida
utit de dicho proyecto.

El proyecto requenra de dos tuentes de financiamiento,
1) Recursos propios que provendran de las aportaciones de 8 socios.,
contnbuyendo cada uno con $126,928.43 teniendo un patnmonio total
de $1,015,427 45
2) Creditos de parne de FIRA por un monto de $1.015,427 .45, otorgandose
este credito a 10 sobre saldos insolutos (Credito Refaccionano) y 3 anos
sobre saldos insolutos (Credito avio)

Por lo que la inversion total sera de $ 2,030,854 90

Por otro lado los rendimientos que recibuean los socios por las aportaciones
realizadas son 62 21°. supenores a los rendimuentos que otorgaria algun
instrumento de la banca prnivada

En la evaluacion hnanciera resufto tavorable con una TIR de 70.11%,
proporcionando una rentabindad atractva, con un VAN positvo de
$10.259.015.62
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Se considera que el impacto sera regional ya que fomentaria empleos
permanentes en el municipio y zonas de influencia del proyeclo.

El proyecto de llevarse a cabo, independientemente de que es rentable,
ayudaria a conservar la biodiversidad del medioambiente, ya que se
mantendria un producto que ha convivido con el ecosistema local por
generaciones, y se eliminarian cullivos invasores, que han trastomado el
entorno ecologico de la zona.
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Recomendaciones

Se necesita electuar una campana de informacion y capacitacion a fin de
modernizar y tecnificar en lo postble la actividad de produccion y
comercializacion de chile seco.

El municipio de Querendaro ha presentado problemas en la zona de
produccion debido a la apancion de un hongo llamado Phytophthora Hong, este
hongo se desarrolla principalmente debido al exceso de humedad, esta sobre
humedad es originada por la técrica de riego que aphcan los produclores
focales, el cual se basa en inundar la zona de produccion, sin controlar las
cantidades de agua que llevan a las parcelas.

En e! Proceso de produccion propuesto para mejorar la produccion de chile
seco en el municipio de Querendaro’' | se recomienda basicamente, cambiar el
sistema de riego tradicional, por el sistema de hidrantes, con esto se pretende
disminuir la aparicion del danino hongo.

Asi mismo en el punto (2.5.2) Proceso de Produccion actual y propuesta para
mejorar la Produccion de chile seco en el Municipio de Querendaro Mich. Se
listan recomendaciones para mejorar el sistema de siembra y produccion de
chile seco, el cual fue proporcionado por el In. Agronomo Erick Barrera, que
actualmente es uno de los prnincipales productores de chile seco y gracias a
expenmentos que el ha realizado en terras de su propiedad, logro aumentar et
rendimiento que se menciona en este trabajo.

Se deben aprovechar las caracteristicas propias de la zona de produccion,
como son: clima, suelo, tipo de producto, nutrientes, agncultores, mano de
obra. Con lo que al conjugar estos tactores la produccion y los beneficios del
propio proyecto son asegurados.

¥ Capitulo 2. 5.2

140

s ot e et



ANEXO




METODOLOGIA APLICADA EN LA INVESTIGACION DE CAMPO.

Al no existir informacion real sobre el consumo y produccion de chile seco en el
Valle Querendaro-Morelia, nos vimos en la necesidad de aplicar encuestas de
consumo y produccion a los habitantes de este lugar.

Se elaboro el cuestionario de consumo, acotando las preguntas a respuestas
simples, de réplica afirmativa o negativa. con esla acotacion se elimina fa
posibilidad de respuestas inexactas o de dificil interpretacion, llevando de la mano
al encuestado a dar informacion precisa de lo que se investiga'.

La elaboracion de los cuestionarios de Productores fueron similares, y se decidié
aplicarlos, debido a que las cifras en cuanto a productores, hectareas sembradas,
toneladas cosechadas, no presentaban la misma tendencia ano con ano, aunado
a que la informacion se tenia dispersa dentro del propio Municipio, en varias

dependencias.

Una vez que se tenian los cuestionarios listos para aplicar, nos desplazamos a ia
zona de produccion, la primera y segunda semana del mes de Febrero del 2002
aplicando 416 encuestas de consumo y 10 encuestas a productores.

Las encuestas a consurnidores se aplicaron en e! Valle Querendaro - Morelia que
comprende los Municipios de Querendaro y Zinapecuaro, lugares que por tradicién
y cercania satisfacen su demanda en Querendaro.

Se tomd como muestra representativa el 1% de la poblaciéon consumidora 416
personas encuestadas, presentando todas las encuestas la misma tendencia y los

siguientes resulitados:

Consumen el producto por sabor, olor y color 100% de los encuestados
Se consume el producto por su tiempo de vida util 80% de los encuestados
Aunque el precio es alto se paga este, por la calidad del chile 75% de los
encuestados

« Elchile lo compran en Querendaro 100°% de las personas encuestadas
El 75% de los encuestados compra chile de Querandaro para enviar a sus
familiares en EUA

s EI 95% de l0s encuestados compra chile para todo el ano.

Los cuestionarios a productores arrojan la siguiente informacion:

« Eli cultivo de este producto se esla sushituyendo por trigo y maiz
Falta apoyc de parte del gobierno para incentivar la producciéon de este

producto.
« La rentabilidad de este cultivo es alta pero con muchos riesgos.

! Cucstionario de Consumidores. dispomible en el propto Anero




» Todos los productores tienen mas de 15 anos dedicados al cultivo de chile
seco.

En lo referente a productores, se logro encuestar aproximadamente al 50% de los
agricultores actuales llegando a encuestar a 10, ya que el padron de productores
asciende a 20, ios cuales abastecen a 41,667 habitantes que consumen chile de

Querendaro.

Las encuestas se lograron aplicar gracias que se contd con el apoyo del gobierno
del gobiernoc Municipal, el cual nos otorgo dos cartas donde solicitaba a los
productores, consumidores y dependencias oficiales nos prestaran todas las
facilidades que estuvieran a su alcance para desarrollar el presente trabajo.

L.as encuestas de consumo se aplicaron a personas mayores de 12 afos,
preferentemente amas de casa, debido a que son ellas las que realizan la compra
del producto y tienen la informacion de cuantas personas consumen chile en su
hogar, las cantidades que compra y el destino del producto.

lLas encuestas a consumidores se aplicaron en los mercados fijos. mercados
ambutantes, escuelas, en las plazas de los municipios, y en las presidencias
municipales.

Las encuestas a productores se aplicaron en los domicilios parliculares de
agricultores, en sus parcelas, y en las oficinas de la Comisién Nacional del Agua

oficina municipal de Querendaro.
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Cuestionario a Consumidores.

1.- Vive usted en Querendaro Sl No

2.- Ocupgcion

3.- (Cudantas personas viven en su casa?

4.- ; Consume chile de Querendaro?

Si No

Porque:

5.- ¢ Cada cuando compra chile pasilla y cuanto compra?

6.- ¢ Cuanto cuesta?

7.- ¢Cudnto le costaba hace un ano?

8.- ¢ Cudntas personas de su casa comen de este chile?

?.- ¢DONnde compra el chile de Querendaro?

I Focwirut de Foomomia
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Cuestionario a Productores.

1.- Nombre del Productor

2.- (Usted siembre Chile? St No

3.- ¢ Queé tipo de Chile siembra?

4.- ¢ Cuantos anos tiene sembprando Chile?

5.- ¢ Cudntas (Ha. © Tons)) de chile cosechod y sembrd el ano pasado?

T ANOS &

Pasado (2001)

.. HECTAREAS
¥l.  'SEMBRADAS !

Antepasado (2000)

1999

1998

1997

1996

1995

6.- Produce usted chile pasilla de: 1ra. 2dag 3ra

UNAM l Foxsdsad de £conmiz




10 Puede mencionarnos el nombre de § Productores de Chile

1. Nombre del productor: !

Direccion:

Teléfono:
2. Nombre del productor:

Direccion:

Teléfono:
3. Nombre del productor:

Direccion:

| Teléfono:
4. Nombre del productor:

Direccidon:

Teléfono:
5. Nombre del productor:

Direccion:

iTelétono:




7.- En cudnto vendio usted el chile pasilia el ano

CARQS .. . .| Delera Calidad X | De 2da. Calidad X'} De:lera Calidad |. De 2da Calidad,/
; S el Y Toneladal “ ' Tonelada’ S KieE I KNG R

“Pasado (2001)

Antepasado (2000) | ) s B

e P O

1999

1998

1997

1996

1995

8.- ; Quiénes son sus principales clientes?

Q.- ¢ DOnde vende usted el chile pasilla?

10- Conoce usted a alguien mas que haya sembrado chile pasilia?

1. Nombre del productor:

Direccion:

Teléfono:
2. Nombre del productor:

Direccion:

Telefono: .
3. Nombre de!l productor:

Direccion:

Teléfono:

1 Fanuisad e Ecomamia
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11.- ¢Sabe usted cudntas hectdareas sembraron entre todos los productores
o de alguien que usted conozca?

12.- (Sabe usted cudntas Toneladas de chile se cosecharon entre todos los
productores o de alguien queo usted conozca?

13.- ¢, Donde compra ia semiiia para sembrar chile pasila?

14.- ;COmMo la compra y que precio tiene?

15.- ¢ Que tipo de fertilizante utilza y que Marca es?

16.- ¢COHMo compra el texrtilizante (it Kg) y qué precio tiene?

17.- (Qué rendimiento tiene el terhlizante por hectarea?

18.- (Usted contiata trabajadores o peones?

19.- Cudntos trobajodores contrata y por cuanto tiempao?

20.- ¢ Cudnto les paga por dia. a la semana o g 1a Quincena?

21.- ( Que tipo de 1mMmpuestos Rpaga al mMuNIcipio por la siemibra de chite?

Tipo de lrnpuesta ’ “Cuanto Paga | Cuando paga

SO S P B —— :
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r_’ Tipo de Impuesto

Cuanto Paga

Cuando paga

22.- ¢ La tierra que siembra usted es propia?

23.- ¢St yo rentara su tierra en cuanto me ia rentaria?

24.- (Qué tipo de maquinaria. equipo y transporte utiliza usted paro la

siembra?

Maquinaria

Costo

Equipo

Costo

Transporte

Costo

UINAM
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25.- Usted contrata a algun contador, administrador. Si No,

26, Quién hace estas labores. Y cuanto hempo dedica a esta tarea?

27 .- (Recibe usted apoyos del gobierno?

Nombre del Programa

Frecuencia

Cantidad 6 Especie

28.- (Que tipos de apoyos necesita para sembrar o cosechar?

29 .- De g tiernras del ejide (Cudles son las mejores para producir chile?

Nombre del Potrero

Costo por renta

Otros

LINAN
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lombre del Potrero

Cosio por renta

Otros

I_

31.- (Conoce usted algun otro municipio de Michoocdan, donde se

produzca chile pasilla?

TINAM

Vi

Foxvebdud de Ecrmomnia




REGLAMENTO PARA EL CONTROL Y USO DE HERBICIDAS:

ARTICULO 70.- Ninguna persona fisica o morai podra hacer uso de los
herbicidas, sin antes dar aviso al personal de la Direccién General de Sanidad
Vegetal, para obtener la autorizacion correspondiente y cerciorarse que no

causara danos a cullivos existentes en la zona de aplicacion.

ARTICULO 10.- Ninguna persona fisica o moral podra contratar a un aplicador
aereo de herbicidas, si1 este no tiene el permiso vigente que para tal efecto le

otorgue la Direccton General de Sanidad Vegetal.

ARTICULO 11 - Para la aplicacion de herbicidas se delimitara previamente la

extension que se sujetara a tratamiento

El area de proteccion y las condiciones para hacer un aplicacion de herbicidas,
aéreo o terrestre, donde existan cultivos susceptibles de dano. se fijaran por
parte de la Direcadén General de Sanidad Vegetal, de acuerdo con la

informacién tecnica proporcionada para su registro.

ARTICULO 12 - Los equipos que se uthicen para aplicar herbicidas de tipo
hormonal o similares no deberan emplearse en la aphcacion de plaguicidas o
cualquier otro matenal, salvo que el sistema de aplicacion se sustiiuya previa
comprobacion adel Delegado de Samdad Vegetal, quien expedira una

autonzacioon especal por escnito

ARTICULO 13- Los equipos uthzados en ta aphicaciéen de herbicidas no
hormonales podran emplearse para cualquier plaguicsda u otro matenal sin
reemplazar ¢l sistema de aphcacion., cuando inmediatamente después del
tratamiento, sean lavados por dentro y por fuera con substancias adecuadas

para elinunar los restos conlaminantes del producto



ARTICULO 14.- Las aplicaciones aéreas de herbicidas deben ser efectuadas
dentro del tiempo en que las condiciones atmosféricas sean favorables, y si

éstas se convierten en adversas, la aplicacidon se suspendera de inmediato.

ARTICULO 15 - Cualquier procedimiento de aplicacion no previsto por este
Reglamento debera sujetarse a los requisitos que senale la Direccion General

de Sanidad Vegeta!

ARTICULO 29.- El usuano y los aplicadores de herbicidas tienen la obligaciéon
de disponer de los envases o destruirlos conforme a las instrucciones que al

respecto se consignen en las etiquetas del producto

ARTICULO 35 - Los aplicadores de herbicidas deben recoger diariamente los
envases vacios utilizados, y guardarios en el lugar seguro que el usuario tiene

obligacion de senalarles. en los terminos del permmiso de aplicacion.

ARTICULO 39.- Queda prohibida la aphcacidn de productos herbicidas no

registrados

ARTICULO 43 .- Los aplicadores estan obligados a obtener un permiso de la
Direccion General de Sanidad Vegetal, y comprobaran, precisamente ante la
misma, poseer el equipo necesario y el personal entrenado con conocimientos

tecnicos indispensables para realizar el trabajo.

Foomic wante SACATIMLECL TN DIt - et 1050 Sargis uh MaJCEr-snTobatn: £1 €nErbe GAES AIwery = * Aduc/ § 54 W1 337

184




SECRETARIA DE COMERCIO
Y
FOMENTO INDUSTRIAL

NORMA MEXICANA

NMX-FF-025-1982

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS PARA
USO HUMANO-FRUTA FRESCA CHILE-(Capsicum Sp)
ESPECIFICACIONES

NON INDUSTRIALIZEA FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE
-FRESCH FRUIT- CHILE - (Capsicum Sp) SPECHTCATIONS

DIRECCION GENERAL DE NORMAS



NMX-FF-25-1982

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS PARA USO HUMANO-
FRUTA FRESCA CHILE~(Capsicum S$p) ESPECIFICACIONES

NON INDUSTRIALIZEA FOOD PRODUCTS FOR HUMAN USE
-FRESCH FRUIT- CHILE - (Capsicum Sp) ESPECIFICATIONS

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Oficial Mexicana establece las caracteristicas de calidad que debe cumplir
el chile (Capsicum sp.) ¢n estado fresco. de las variedades Serrano v Jalapeno destinado
al consumo humano.

2 REFERENCIAS
Esta norma sc complementa con las vigentes de las siguientes Normas Oficiales
Mexicanas:

NOM-FF-6 Productos alimenticios no industrializados para uso humano Fruta
fresca - Terminologia

NOM-Z-12 Muestreo para la inspeccion por atributos.
3 DEFINICIONES

3.1 Definicion del Producto

Para los efectos de esta nonma se entiende por chile, al fruto de la planta cultivada
pertenceciente a la famiha de las Solanaceas s del género Capsicum. Estos frutos son
bayas que presentan formas » tamanos caracteristicos, de color verde » sabor picante.

3.2 Defectos menores

Se consideran defectos menores a las raspaduras, ligeras manchas, quemaduras de sol,
ligeras defommaciones, rozaduras, siempre v cuando scan superticiales s tengan una drea
de 1.0 cm?

3.3 Defectos mavores

Se consideran delectos mayores a las raspaduras, higeras manchas, quemaduras de sol,
ligeras deformaciones, rozaduras, siempre » cuando sean mayores de 1.0 cm?® » menores
de 2.0 ecm?, ademas heridas cicatrizadas, evidencia de plagas » enfermedades.
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3.4 Defectos criticos

Los mencionados ¢cn mayores ¥ menores quce tengan una drea mayor de 2.0 cm?®, ademas
deshidrataciones, atagques de plagas y enfermedades (barrenitlo, mosaico de chile),
heridas no cicatrizadas, frutos agrictados o agujerados y deformaciones scveras.

3.5 Para otras definiciones rcelacionadas con esta norma se debe consultar la NOM-
FF-006 "Terminologia™.

4 CLASIFICACION Y DESIGNACION DEL PRODUCTO

El chile (variedades jalapeio y serrano) se clasifica de acuerdo a sus especificaciones en
3 grados de calidad, en orden descendente:

MEXICO EXTRA

MEXICO No. |

MEXICO No. 2
El producto clasificado se designa por su nombre, variedad. tamano y calidad. El
producto que no ha sido clasiticado de acuerdo con alguno de los grados anteriormente
enunciados se designara como “No clasificado™.
El término "No clasificada™, no es un grado dentro del texto de esta nonna, sino una
designacion que denota que ningun grado de calidad se ha dato al lote
s ESPECIFICACIONES

El productio objcta de esta nopma ¢n sus diferentes grados de calidad debe cumplir con
las siguientes especiticaciones

5.1 Especificaciones sensoniades
L.os chiles deben ser:
5.1.1 De forma, color. sabor y olor caracteristicos de la variedad.

5.1.2  Bien desarrollados, enteros, sanos, hmpios. de consistencia firme v textura lisa y
brillantes.

5.1.3 Conudos en punto sazon s con peduancuto.
5.1.4  Sin humedad extenor anormal,

5.1.5 Practicamenic libres de pudricion o descomposicidn.
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5.1.6 Pricticamente libres de defectos de origen mecdnico, e¢ntomoldgico,
microbiolégico. metcoroldgico y gendtico-fisioldgico.

5.2 Especificaciones Fisicas
5.2.1 Tamadno
El tamafo de los chiles se determina en base a su longitud, de acuerdo a la Tabla 1.

TABLA No. 1

LONIITUD (cm)
TAIARO JALAPERC SIRRANO
A menogr de 3 0 menor de 2 0
B 30 - 4% 20 - 315
¢ 46 - €60 36 - 590
D €1 - 75 51 - €5
3 mayor de 7 S mayor de 6 S

5.2.2 México Extra

Los chiles dentro de esta calidad, deben clasificarse en los tamafos correspondicntes a
las letras C 0 D de la Tabla 1.

5.2.3  México No. |

Los chiles dentro de esta calidad, deben clasificarse en los tamaiios correspondienies a
las letras B, C, Do L.

5.2.4 México No. 2

Los chiles dentro de esta calidad. pueden clasificarse en cualquiera de los tamanos.
5.3 Especificaciones de defectos

5.3.1  México Extra

Estar practicamente libres de cualquier defecto y dentro de las tolerancias establecidas
P . Q 3
para esta calidad (véase $.5.2).

5.3.2 MéxicoNo. |

Pucden  presentar como manimo un defecto menor v dentro de  las tolerancias
establecidas para csta calidad (véase 5.5.2).
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5.3.3 MéxicoNo.2

Puede presentar como maximo un defecto mayor y dentro de las tolerancias establecidas
para esta calidad (véase 5.5.2).

54 Especificaciones de Presentacion

5.4.1 México Extra

{.os chiles deben ser envasados siguiendo una rigurosa seleccion, dejando cada envase
perfectamente presentado y su aspecto global debe ser uniforme en cuanto a tamano,
dentro de las tolerancias de tamano establecidas para esta calidad (véase 5.5.1).

5.4.2  Ménico No 1 y México No.2

l.os chiles dentro de estas calidades pueden presentar variaciones en cuanto a
homogencidad de tamano. dentro de las tolerancias de tamafio establecidas para estas
calidades (véase 5.5.1).

5.5 Tolerancias

Para las especificaciones de tamaio y de defectos, en las distintas calidades se permiten
las tolerancias siguicntes.

5.5.1 Tolerancias de tamaio

TABLA No.2

CALIDAD
TOLERRNCIA MEXICO EXTRA HMEXICC Re 1 WEXICO %o 2

10 15 &

e
s

Tamafo

5.5.2 Tolerancias de defectos

Para todos los grados de calidad mencionado, se permitinin las siguientes tolerancias de
defectos.
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TABLA No. 3

TOLERANCIAS EN
TIFO DE DEFECTOS PUNTO DE EMBAKQUL PUNTO DE RRRIBO
Defectos Criticos 4 % € %
Defeclos Maypores 6t T s
Defectos Nenores 10 % 12 s
Acumulative 10 % 12 %
rudricién 0% % 16

5.5.3 En las tolerancias de tamaino y defectos, el porcentaje permitido se da para el
lote. En chile, el porcentaje que no corresponda a la designacion declarada, se evaltga
por pcso.

NOTA: Residuos Toxicos.- Estaran sujetos a las tolerancias establecidas por la
Sccretaria de Agricultura v Recursos  Hidraulicos y  la de Salubridad y
Asistencia, incluyendo aqucllos correspondientes a los residuos de plagaicidas,
de productos mejoradores de la apariencia » otros.

6 MUESTREO Y TOMA DE MUESTRA

E!l muestreo del producto podra establecerse de coman acuerdo entre vendedor y
comprador, a falta de éste, s¢ puede levar a cabo de acuerdo con las indicaciones dadas
en la NOM-Z-12 en vigor.

7 METODO DE PRUEBA

Para verificar si un lote cumple con las especificaciones de tamano ostablecidas en esta
Noma, las determinaciones correspondientes deben de realizarse de  acuerdo  al
siguiente procedimientoy:

Coloque ¢l chile en una superticie horizontal plana. Con una cinta métrica o regla de
longitud adecuada (praduada en cm. v mm) tome la medida de la longitud,
expresandola en centimetros (om ).

8 MARCADO. ETIQUETADO. ENVASE Y EMBAL AJE

8.1 Marcado o etiquetado

Cada envase debe llevar on ¢l exterior una cligueta 0 impresion permanente, coa

caracteres legibles ¢ indelebles, redactados on espanol. que tenga como minimo los
datos siguientes.
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- Chile (serrano o jalapeiio) en estado fresco.

- Identificacion simbalica del chile en estado fresco.

- Marca o identificacion simbdlica del productor o envasador.

- Nombre y direccion del productor o distribuidor. -

- Zona regional de produccion v 1a leyvenda "Producto de México™.

- Fecha de envasado » designacion del producto.

- Contenido neto en gramos o kilogramos, mediante ef uso de sus simbolos g. v
kg.

NOTA: Todos los textos anteriores pueden figurar en otro idioma, cuando el

producto sca para exportacion » ¢l importador lo.requiere.
8.2 Caracteristicas de los envases
Las caracteristicas de {os envases establecidas en esta seccion de caracter general.

8.2.1 lLos envases deben reunir ta calidad y resistencia gue garanticen ¢l estibado y la
transportacion al lugar de consumo.

8.22 los cenvases pueden ser de madera, candn u otro maiterial aceptable v
conveniente. de las dimensiones que se adapien a las necesidades de transportacion
nacional ¢ internacional.

8.2.3  Los envases deben reunir las condiciones de higicne, ventilacién y resistencia a

la humedad » temperatura, que garanticen un adecuado mancjo v conservacion del
producto,
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EL DIRECTOR GENERAL DE NORMAS
COMERCIALES DE LA SECRETARIA
DE COMERCIO.

-
-
LIC. HECTOR VICENTE BAYARDO M.

NOTA: Esta norma csta sujecta a los ajustes necesarios que se requicran para su
correcta aplicacion practica y de las aportaciones de los sectores involucrados.
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1977.

- Tomate, Pimicento ¥y Berenjena en Invernadero, Zoilo Serrano Cenneiio, Madrid
Espafa. 1978.
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February, 1969.

NOTA:
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México, D.F., Encro 28, 1982

EL DIRECTOR GENERAL DE NORMAS

DR. ROMAN SERRA CASTANOS
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GLOSARIO

Actinomorfas: adj. BOT. [flor, vegetal]} Que tiene dos planos de simetria, por lo menos;
v. flor actinomorta.

Almacigo: Lugar donde se siembran las semillas de las plantas para trasplantarias
después
Androceo: m. Venrticilo floral formado por los estambres

ARQ. Departamento de los hombres en la casa gnega.

Aovadas: adj. De figura de huevo
Axilares: adj. Relativo a la axila: yema -, brote: tallo
Escorbuto: m. Enfermedad general caraclenzada por empobrecimiento de la

sangre, manchas lividas, ulceraciones en las encias y hemorragias; se
debe ordinariamente a la fatta de la vitamuna C en los aimentos que se
consumen habitualmente

Escrepa: Pala hidraulica que traslada la tierra de un lugar a otro

Estimulante: adj.-s. Que estimula. - m. Agente 0 medicamento que excita la actividad
funcional de los organos

Esterilla: Tela de hilos gruesos y separados. tejdo de trama parecido a la del
cafiamazo

Funguicida: Sustancia que destruye a los hongos que causan enfermedades

Gamopeétalas: ad;. BOT [corola} Que tiene los pétalos soldados lateralmente, en mayor
O menor extension

Grama: { Planta cespitosa graminacea medicinal, muy comun, de fiores en
espigas fiiformes que salen en numero de tres o cinco en el extremo de
los tatlos (Cynodon dactylon)

Grama del norte o de las boticas, planta graminea medicinal, de tlores
en espiga atargada. floja y muy comprnirmida (Agropyrum repens)

Grama de olor, hierba graminea cespiosd, perenne, Contene cumanna,
por lo Que desprde un tuerte olor a heno recien cortado (Anthoxanthum
odoratum)

Grama en jopiflos. hwerba  graminea, perenne  y  cespitosa, ge
nflorescencia erecta y asimetnca (Dactylis glomerata)

Lobuto: Cada una de las panes redondas det borde de aigo
Pecioladas: Rabo pequeno que se une al tallo
Pedunculadas - ad) [tior, fruto u organo animai} Que twene pedunculo

Penta-iobulado: Divadwdo en cinco lobulos
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Petates:

Perenne:
Polvilla:
Rotadas:
Rubetaciente:
Rubetaccién:

Vesicante:

Esterilla de palma usada para dormir

Perpetuo, que no muere. La planta que vive mas de dos afos
Tierra filtrada en pequefios grano, (en estado de polvo)

adj.-s. Consonante wibrante, segun algunas escuelas linguisticas,
adj.-m. MED. Que produce rubetaccién

. Enrojecimiento de la piel

adj.-m. Sustancia que produce ampollas en la piel.
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