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La Facultad de Estudios Superiores Cuatahlin UNAM en un convenio con la 

Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia UNAM, a través del Taller de 

Cantes y el Centro de Enseñanza, Investigación y Extensión en Producción 

Bovina y Caprina (CEIEPBC> Rancho Cuatro Milpa& dio inicio al Proyecto 

para la Camización del Ciervo Rojo, el cual tiene como objetivo principal la 

invegigación y difusión de los métodos y técnicas mas apropiadas pata el manojo 

zootécnico, caminción y comercialización del Chivo Rojo en el paf& 

Ene nticulo forma parte de una serie de tres, que fueron publicados en el "V 

Simposio Sobre Venados de México" realizado ea la ciudad del Chetumal, 

Quintana Roo, en el mes de abril de 1996, 



ADAPTACIONES NECESARIAS PARA LA CARNIZACION DE 

CIERVOS ROJOS Com ilgágg), COMO ANIMAL PARA ABASTO, 

EN EL TALLER DE CARNES DE LA FACULTAD DE ESTUDIOS 

SUPERIORES CUAUTITLAN UNA111; DISEÑADO ORIGINALMENTE 

PARA SACRIFICIO DE BOVINOS Y PORCINOS. 

Las condiciones ecológicas, económicas y productivas que prevalecen 

actualmente en nuestro pais, requieren do la búsqueda de nuevas alternativas que 

vayan de acuerdo con un desarrollo sudentable, es decir que no perjudiquen al 

medio ambiente (3), que sean económicamente productivas y que el producto 

final pueda crear un nicho de mercado para asegurar su venta. 

Fa otras partes del mundo en los últimos años se han dado grandes avances en la 

búsqueda de éstas alternativas y en algunos paises como Australia y Nueva 

Zelandia la utilización del Ciervo Rojo (Cam dagas) para producción de 

terciopelo (velvd) ha dado buenos readtados. (7,10,14) 

Recientemente se introdujo a México el Ciervo Rojo, lo cual hindi una buena 

oportunidad para su estudio y conocimiento de sus parámetros productivos, 

mismos que pueden servir como base para el estudio de otras especies silvestres 

susceptibles de aprovecharse. (2,6,15) 

Baaindoee en éstos estudios el presente trabdo pretende describir las 

adaptaciones necesarias en las instalaciones y equipo para la caminción de los 

ciervos como animal para abasto, ya que, siendo una especie no domesticada, 



requiere de un manejo diferente en cuanto a producción, transporte, 

insensibilización, sacrificio y faenado, (7,10,14) 

Si consideramos a los ciervos como una especie cuya producción es un sistema 

de baja carga animal para una producción agrícola sostenible y con un figuro 

favorabk en una sociedad que se vuelve cada vez mas sensible a la 

contaminación ambiental, podríamos considerar la posibilidad de incluirlo como 

animal para abasto coa el fin de obtener un producto de la mdor calidad y que 

sea procesado bojo las mismas normas quo regulan la producción de alimentos 

cánticos para consuno humana (5) 

Ea cienos paises durante los primeros años, los primeros productores de ciervos 

vendían si carne en la punta de las granjas o en los hoteles y restaurantes 

locales, habiendo matado sus ciervos en el campo y realizado el faenado en la 

granja. Actualmente, el nivel de producción implica que un número considerable 

de clavos sean sacrificados en rastros y la carne sea vendida en supermercados, 

por lo que se ba desarrollado un sistema que nrinimim el tiempo que pass el 

~1 en un ambiente que le es poco &mar. (1) 

Los medios de 16 meses de edad, a los que se le ban retirado las astas, son 

movilindos de las áreas de pagoreo y pesados El grupo seleccionado se carga 

en trolera convencionales para ganado con divisiones y se transporta el rastro en 

donde se desembarcan en un corral de contención oscuro. Poco después de su 

llegada se mueven individualmente a lo largo de un pasillo corto basta una 

pequeña jaula individual para la insensibilinción con arma de fuego, después de 



lo cual son desangrados y despielados. Los machos que so manejan de ésta 

manera no parecen mostrar signos de estrés, debido al poco tiempo que pasan en 

un ambiente poco familiar y esto puede verificarse ficilmente con los bajos 

valores de pH muscular que tienen las canales de éstos animales, (1) 

En nuestro país la Ley Federal de Sanidad Animal en su Capitulo III mildo 17, 

establece que "„.la Secretaría de Agricultura, Ganadería y Desarrollo Rural 

expedirá las normas oficiales que establezcan las características y especificaciones 

zoosanitarias para el trato humanitario y las técnicas de sacrificio de animales.", 

y, en el Capitulo IV arilculo 18, especifica también que "—la Secretaría expedirá 

las normas oficiales que establezcan las características y especificaciones 

zoosmitarias que deberán reunir y conforme deberán operar los establecimientos 

destinados al sacrificio de animales, los que industrialicen, procesen, empaquen, 

refrigeren o expendan productos o subproductos animales para consumo 

humano, coordinados. con la Secretaria de Salud para la elaboración de las 

normas sanitarias correspondientes..."; de la misma manera el "Reglamento para 

Induitrialización Sanitaria de la Carne", establece las especificaciones y 

caracterigicas de las inetalaciones y equipo que deberá tener una planta de 

sacrificio y procesamiento de carne y productos cámicos Por lo tanto, con base 

en lo anterior, es importante considerar que cualquier establecimiento que 

sacrifique animales y los dedicados a la industrialización de productos cámicos 

deberán cumplir también con la Norma Oficial Mexicana NOM-008-Z00.1994 

"Especificaciones zoosanitarias para la construcción y equipamiento de 

establecimientos para el sacrificio de animales y los dedicados a la 

industrialización de productos cámicos", ya que es una norma que se aplica a 



todos los establecimientos que se dedican al sacrificio de animales de abasto, 

frigoríficos, empacadoras y plantas industrialindoras de productos y 

subproductos cínicos. (9, 11, 13) 

En el presente documento se mencionarán entonces solamente las adaptaciones 

que se recomiendan con base en las instalaciones que ya existen en el Taller de 

Carnes de la Facultad de Estudios Superiores Cuautitlan UNAM para bovinos y 

porcinos. 

CORRALES DE ARRIBO 

Según la NOM-008-Z00•1994; ".,.todo establecimiento deberá poseer C01111108 

de recepción y un corral para ~es sospechosos de padecer enfermedades, 

con pasillos y mangas para permitir el manejo o alojamiento de los animales 

destinados al sacrificio, los corrales deberán identificarse y tener tadeteros, 

(11) 

Además, necesitan ser altos y sólidos, con un corral de arribo oscuro, Los 

pasillos bada el interior son surnamente importantes, ya que el manejo de los 

ciemos es diferente al de otras especies domésticas. (4) 

Lo mas impotente, es evitar que los abalea sufran de estrés al ~ame en 

instalaciones extrañas y, por lo tanto, es mejor que los corrales de mulo sean 

oscuros y para ello se propone inclusive una modificación a la NOM-0084,00-

1994 que en su punto número 8,1,1, establece que "...en el área de inspección 



sntemortem y de corrales, la iluminación será de 30 candelas, debiendo tomar 

lectura de la ihiminación a 30 centímetros del suela.", lo cual, sería totalmente 

impráctico en ésta especie, pues evita que los alliMiliCS se tranquilicen (11); los 

corrales pueden estar cubiertos, por los lados y en la parte superior, con madera 

o bien con tela do costal que es mucho mas económico y funciona muy bien. 

Los pasillos deben ser largos y do preferencia curvos para que el destino final no 

sea visto por los animales basta el último momento. (4) 

En el caso de los ciervos sacrificados en el Taller de Carnes de la FES-Cuautitlan 

UNAM demente se utilizó el pasillo, no fue necesario que los animales 

permanecieran en el corral, por que al ser sólo tres ejemplares, se pudieron 

sacrificar al mismo tiempo en un solo cajón de sacrificio. El pasillo se cubrió con 

costales de un extremo al otra Los bordos del pasillo no deben tener 

protuberancias que puedan dañar al animal o provocar su deseo de escapar; es 

impotente considerar que el ciervo corre siempre pegado a una de las orillas del 

pasillo y si encuentra alguna paste descubieita tratará de escapar por ella. 

No fue necesario casimir otro tipo de estnictura, lo que se hizo fue adaptar las 

ya existentes Esto es muy importmte, pues indica que para el éxito del sacrificio 

y faenado de los ciervos como animales para abasto, no es necesario construir 

instalaciones muy caras sino adaptar las ya ~ea No se recomienda el uso 

de la malla corrugada o lámina de acero ya que son inuy nudosas y asustan a los 

animales. (4) 



Cuando el volumen de animales a sacrificar es mayor, y por lo tanto, los animales 

que llegan al rastro deben permanecer en éste el tiempo necesario para que llegue 

su turno en la línea do sacrificio, debemos proporcionarles ciertas comodidades 

que permitirán que el animal se relaje, como por ejemplo: el piso que puede ser 

Miedo con aserrín o arena, lo cual brinda seguridad a los animales y evita daños 

y golpes, y, como el corral de contención está totalmente cubierto, favorece que 

los animales se echen en el piso a descansar. (14) 

No existe ningún prototipo estándar para diseñar los corrales de contención, sino 

diversas variantes de un mismo esquema. No es necesario gastar en corrales 

demasiado elaborados; los corrales enormes son totalmente imprácticos, y es mas 

sencillo trabajar en espacios pequeños y bien diseñado& Un buen diseño permite 

expansiones futura& Sin embargo, también pueden ~rae las instalaciones ya 

existentes con algunas adaptaciones de bajo costo y muy funcionala (8) 

La norma NOM-EM-09-Z00-1994, "SACRIFICIO HUMANITARIO DE LOS 

ANIMALES DOMESTICOS Y SILVESTRES" especifica en su punto número 

4 de Disposiciones generales que "...los instrwnentos, equipo e instalaciones 

para insensibilizar y sacrificar a los animales serán diseñados, construidos, 

mantenidos y usados de manera tal que se logre un rápido y efectivo resultado de 

su usa.," y menciona también que "... los inatrumeatos y equipo adecuado para 

el sacrificio bumankario de emergencia, deberán siempre mantenerse en óptimas 

condiciones y disponbles para atuso en cualquier momento...". (12) 



Para el sacrificio dedos animales se sugiere adaptar al final de la línea de sacrificio 

un cajón de madera u otro material igualmente resistente y poco ruidoso con una 

puerta corredia, de preferencia con el riel hacia uno de los extremos lo que es 

mas fimcional que una puerta de guillotina, con las siguientes dimensiones: 1.50 

metros de largo, 1.70 metros de dtura y 60 centímetros de ancho. El cajón se 

colocará según las dimensiones del área de sacrificio dentro de ésta o bien d final 

de la línea de sacrificio, con objeto de que entre en el cajón un solo animal y 

quede el espacio justo para que no pueda moverse o darse vuelta; es importante 

que el cajón también esté cubierto por la parte do arriba, lo cual puede hacerse 

con tapas de madera dejando una abertura lo suficientemente amplia para que la 

persona encargada de realizar la insensibilización pueda observar al animal y 

maniobrar con seguridad. 

El cajón deberá tener, una puerta de entrada corrediza y otra puerta mas, también 

en una de las paredes restantes lo cual se determinará con base en las 

dimensiones y distribución del lugar en donde se vaya a adaptar el cajón. Por lo 

generd, los pasillos del área de recepción de animales serán mucho mas anchos 

que el cajón de sacrificio de los ciervos, en cuyo caso, se recomienda hacer unos 

orificios al cajón en el extremo posterior que quedará dirigido hacia el pasillo y 

unir al cajón uno o dos metros de un material mas resistente que el costal (como 

puede ser lona), uniendo el otro extremo a los lados del pasillo sobre los costales, 

en forma de embudo y de ésta manera, se irá reduciendo el ancho del pasillo 



turno en la línea de sacrificio rompan los costales y se lastimen tratando de 

escapar. 

La persona encargada de insensibilizar requiere de una plataforma con superficie 

unidernmante y que tenga de 60 a 70 centímetros de altura sobre el nivel del 

piso pues de ésta manera el cajón de sacrificio quedará aproximadamente a nivel 

de su cintura y podrá maniobrar con mayor seguridad. 

Sin embargo, la insensibilización de ésta especie como animal para abasto no se 

encuentra debidamente reglamentada pues aun cuando la NOM-EM-09-Z00-

1994 especifica en su punto m'amero 33.1. que "...d animal de abasto es todo 

animal llevado a un rastro para su sacrificio destinado para consumo humana..". 

No incluye al ciervo como tal, sino que lo clarifica dentro de la categoría de 

fauna silvestre en su punto número 7 recomendando el uso de arma de fuego de 

3110-9mm para si sacrificio, y en el apéndice J (normativo) de la mima Ley 

establece, por medio de un diagrama, que se debe hacer a través de un disparo en 

el érea de proyección cardíaca sobre el costado izquierdo del animal. (12) 

Durante la insensibilización de los tres ejemplares de Ciervo Rojo en el Taller de 

Carnes de la PES-Curadillo, se comprobó el uso efectivo de la pistola de 

émbolo cautivo Super Kolb Inglesa Galano 22 con cartuchos de salva, 

recomendada por la Sociedad Protectora deAnimales para el Sacrificio 

humanitario de mimes, 

En el Taller de Cunea de la PES-Urdidor IJNAM la altura del riel al piso es de 

3.70 metros en la zona de sacrificio y de 3.20 metros en la zona de peaje e 



inspección de las canales, así como en las cámaras de refrigeración. Las canales 

de Ciervo Rojo son mas pequeñas que las de bovino y más grandes que las de 

ovinos, por lo que las adaptaciones con las que ya cuenta el Taller para sacrificio 

de ovinos y caprinos no son del todo funcionales para ésta especie, Sin embargo, 

se recomienda el uso de la carretilla convencional para bovinos, quo mide 50 

centímetros, a la cual se le adaptará un gancho de 70 centímetros de largo para 

colgarse a la carretilla, y, al fenal de éste gancho, se coloca un gancho pequeño 

del tipo que so usa en cerdos pero de 45 centímetros do longitud (de una punta a 

la otra) y de 10 centímetros de ancho, incluyendo la porción que se cuelga en el 

gancho anterior, pero en cuyos extremos tiene dos puntas en forma de "garra 

doble" en las que se sujeta la paste distal do los miembros torácicos del animal, 

quedando fijas por la poda; esto pennite realizar el desangrado y despielado 

antes de cortar las patas. También se requiere de un gancho para colgar ovinos y 

caprino:: que tiene las mismas medidas anteriores pero termina con una sola 

"garra simple" de cada lado; esto para colgar la canal una vez cortadas las patas y 

despielada, lista para ser eviscerads. De ésta manera, cada canal ocupará una sola 

carretilla coa sus respectivos ganchos. 

Para el desangrado, se recomienda un cuchillo "Tramontine con un mango de 

14 centímetros, una hoja de 15 centímetros de longitud y 2 centímetros de ancho, 

recto y con punta, para que el orificio en piel al momento de la sangría no sea 

demasiado grande y no se deprecie el valor de la misma. Pua el despidado se 

recomienda el uso de un cuchillo "Tramontina curvo tipo torreón", con una hoja 

de 16 centímetros de largo y 2.5 centimetros de ancho aprolrimadamente, y con 



un mango de 12 centímetros,» que éste cuchillo no tiene punta y permite 

obtener una zalea de mejor calidad. 

Se requiere también una chaira o "eslabón" para mantener el filo de los cuchillos 

durante la jornada. Todos lo anterior cumple con la NOM-008-Z00. 1994 y 

deberán de ser "...de material inoxidable, liso, libre de agujeros y hendiduras; si se 

utilizan plásticos o resinas, deberán ser resistentes al calor .y a los abrasivos, a 

prueba de estrechamiento, no tóxicos y sin componentes que puedan contaminar 

la cante...". (11) 

Para el lavado de las vísceras verdes y colocar las vísceras rojas para la 

inspección pueden utilizarse perfectamente bien las mesas que para tal efecto 

existen en el Taller o en otras plantas de sacrificio y que seutilizan para las 

especies de abasto, siempre y cuando cumplan con la Noma NOM 008 ZOO 

1994. (11) 

Para el corte de la cavidad torácica que se realiza con el fin de poder extraer las 

vísceras rojas, se puede utilizar una siena de pechos como la sierra Utilicé 

Kentinuter modelo "500 E", de 0.73 HP, de 230 volts y 12 My 

imponente pot no dañar la canal que la hoja de la siena sea de diente pegual°, 

Esta mima sierra con hoja de dientes pequeños puedeutilinnie para partir a la 

mitad la canal, ya que la siena que normalmente se usa para bovinos y cerdos es 

sasy agmeka para estas canales y la puede dañar causando fuertes pérdidas de 

piezas muy importantes como el lomo. También se han obtenido buenos 

resultados al pulir la canal en el área de despiece con una siena marca Tony de 



cabezal redondo monotisica, como las que se utilizan nomulmente en cualquier 

carnicería, y que constituye una excelente opción pues la hoja tiene dientes muy 

pequeños y dos operadores pueden pulir la canal sin dificultades, conservando 

las piezas mas valiosas intactas. 

Las cámaras de refrigeración que seutilizan para otras especies también pueden 

utilizarse sin ningún problema para los ciervos, tomando en cuenta que la 

maduración de la carne requiere de mas tiempo para los animales silvestres, por 

que la textura do sus m'aculo es mas compacta, y si la carne se deja madurar 

demasiado, la superficie se seca y el interior de la CHO despide un olor muy 

fuerte. (14) 

Es importante considerar que Si se sobrepasan 24 horas de refrigeración a me 

temperatura de estro O y 3°C la carne comenzará a ponerse sumamente dura y 

oscura de la superficie, ya que no cuenta con la cubierta de grasa que tienen otras 

especies, por lo que la cuna se ve directamente afectada por el frio. Se 

recomiendo 24 horas de refrigeración y después trabajar la carne en cortes 

primarios para congelación o bien haga cortes secundarios para congelación o 



cuchillo hasta una sierra, pero en general, para los tres métodos que se 

recomiendan, el equipo con el que cuenta la sala do despiece y deshuese del 

Taller de Carnes de la FES-Cuautitlan UNAN!, cubrió las necesidades del trabajo 

a la perfección. Puede mencionarse, como ideal, el uso de una mesa de despiece 

de acero inoxidable con /40 metros de largo, 97 centímetros de alto y 70 

centímetros de ancho (aunque puede ser más pequala en cuanto a la longitud y 

anchura), un molino para carne con cedazo pequedo, una emplayadora, una 

báscula, una sierra ya descrita anteriormente, un cuchillo de deshuese 

"Tramontina" con un mango de 14 centímetros, una hoja de 15 centímetros de 

longitud y 2 centímetros de ancho, recto y con punta, y un cuddllo filetero con 

una hoja de 30.5 centímetros con punta roma y filo unilateral con un mango de 

13 centímetros que al igual quo los anteriores cumplen con la NOM-0011-Z00-

1994 que especifica que "...deberán de ser de material inoxidable, liso, libre de 

'Aleros y hendiduras, si se utilizan plásticos o resinas, deberán ser resistentes al 

calor y a los abrasivos, a prueba de estrechamiento, no tóxicos y sin 

componentes que puedan contaminar la carne...". (n). Se requiere también de 

un gancho para despiece que se usa nomialmente para las otras especies. 

El equipo necesario para el empaque del producto terminado dependerá también 

del tiempo que se vaya e conservar en almacenaniento y del tipo de 

comercialización que se vaya a realizar, se recomienda el empaque al vacío para 

todo d producto que se va a congelar, sin embargo las bolsas para realizarlo son 

muy caras y se requiere de una empacadora al vacío, de preferencia marca 

Mukivac Modelo A300/16 de 100 volts y 60Hz monoSsica. Se recomienda éste 

modelo por ser pequello y funcional, además de poder adaptarse para inyección 



de gas, pero si se piensa en lotes de producción muy grandes resultaría 

impráctica. De no contar con una empacadora al vacío, se recomienda el uso de 

charolas de plástico tipo conchas transparentes, y de una película plástica 

conocida en el mercado como "polipaper' para exhilir el producto congelado, no 

se recomienda la utilización de la emplayadora con charolas de uniml por que el 

unicel favorece quo la carne se deshidrate cuando no está congelada y este tipo 

de charolas tienen poca duración al congelarse pues se rompen al igual que la 

cubierta de plástico y el producto no es muy presentable, aunque tal vez ésta 

opción sea la de mas bajo costo. 

El personal que maneja los ciervos desde el lugar de origen y los moviliza dentro 

de los condes o los pasillos de arribo, no debe utilizar ropa blanca pues los 

animales reaccionan negativamente al color blanco aumentando su nerviosismo y 

a veces provocando agresiones hacia el mondador, se recomiendan colores 

oscuros y evitar el uso de palmes pues los ciervos tienen un sentido del olfato 

muy demolido y los perfumes pueden ser molestos para ellos. 

El pasional al la zona de sacrificio y en general dentro de Ja planta de 

procesamiento debe dotarse a las especificaciones de la NOM-0094004994 

Proceso Sankatio de la canse que en su punto número 17 especifica que "..el 

personal que tiene contacto con la carne deberá justificar as estado de salud 

como aceptable, por medio de un calificado de salud expedido por una 

autoridad competente, las personas que padezcan de enfermedades 



infectocontagiosas o afecciones de la piel, no podrán desempeñar funciones que 

impliquen contacto con productos comestibles en cualquier etapa de su procesa 

En aquellos casos en quo se sospeche de éstas enkimedades o afeccione% se 

exigirá un certificado médico del estado de salud del obrero en cuestióa Todo el 

personal que trabaje en relación directa con productos alimenticios o en áreas de 

trebejo de los estabkcinientos, cámaras frigoríficas, medios de transpone o 

lugares de carga deberá estar vestido con ropa de colores claros que cubran 

todas las potes de su cuerpo que puedan entrar en contacto con los productos 

alimenticios. La ropa de trabajo deberá estar limpia al comienzo de las tareas de 

cada día y si se ha estado en contacto con alguna parte de animales afectados por 

enfermedades infectocontagiosas, deberá ser cambiada y esterilizada, el personal 

deberá llevar la cabeza cubiesta con cofias do colores claros que cubran en su 

totalidad el cabello, en áreas de producción se utilizará calzado de hule u otro 

material aprobado por la Secretaria...". (12) 

En general el personal requiere además cascos de seguridad, cubmbocas, 

mandiles, pottacuclrillos y botas de hule con suela antiderrapante. Las practicas 

de higiene y seguridad que deben demoliese se describen ampliamente en el 

Manual de Buenas Prácticas de Ríase y Sanidad, publicado por hl Secretaria de 

Sahit (16) 
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