UNTERSIAD NAGIORAL ATONOMA nfuql_m_;zi

FACULTAD DE MEDICINA VETERINARIA Y 200TECNIA*  ~

Tzabajo Final Escrito de la Préctica
Profesional Supervisada

PROCESO HIGIENICO DURANTE LA ENGORDA ¥

SACRIFICIO DE PAVOS EN EL CENTRO DE

ENSERANZA, INVESTIGACION Y EXTENSION, EN
PRODUCCION AVICOLA.

En la Modalidad de:
Medicina Preventiva y Salud Publica Veterinaria

PRESENTADO ANTE LA DIVISION
DE ESTUDIOS PROFESIONALES

PARA LA OBTENCION DEL TITULO DE:

MEDICO  VETERINARIO  ZOOTECNISTA

P OR
SILVIA DELGADILLO ROMERO

Asesores : MVZ Gustavo Abascal Torres
MVZ Elizebeth Posadas Heminde:

FALLA DE ORIGEN

MEXICO, D. F. ENERO DE 1948




pr—

%‘g Universidad Nacional
:‘\-A

2%  Auténoma de México
UNAM

UNAM — Direccién General de Bibliotecas Tesis
Digitales Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADOS © PROHIBIDA
SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta
protegido por la Ley Federal del Derecho de
Autor (LFDA) de los Estados Unidos
Mexicanos (México).

El uso de imégenes, fragmentos de videos, y
demas material que sea objeto de proteccion
de los derechos de autor, sera exclusivamente
para fines educativos e informativos y debera
citar la fuente donde la obtuvo mencionando el
autor o autores. Cualquier uso distinto como el
lucro, reproduccién, edicion o modificacion,
sera perseguido y sancionado por el respectivo
titular de los Derechos de Autor.



TRABAJD FINAL ESCRITO DE LA PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA

PROCEG0 HIGIENICO DURANTE LA ENGORDA v SACRIFICIO DE PAVOS EN
EL CENTRO DE ENHERANIA, INVESTIGACION VY EXTENGION, N
PRODUCCION AVICOLA,

EN LA MODALIDAD DE @
MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA VETERINARIA

PRESENTANDO ANTE LA DIVISION DE ESTUDIOB PROFESIONALES
DE LA
FACULTAD DE MEDICINA VETARINARIA YV Z00TECNIA
DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE MEXICO

PARA LA OBTENCION DEL TITULO DE
MEDICO VETERINARIO Z00TECNISTA
POR
SILVIA DELGADILLO ROMERD

ABSESORES
GUETAVO ABDABCAL TORRES

ELIZABETH POGADAS HERNANDEZ

MEXICO,D.F. ENERD DE 1993,



DEDICATORIAS.

Con taodo ai amor

A mis padres

Julio Delgadillo Avila

Petra Romero Correa

For todo el apoyo y comprensidn que me han dado a lo largo

de toda mi vida, y S@ ar darén por siespre.

A mi compaferc y amsigo Octavio por todo el carifio y

comprensidin que ee das,

A mi pequeio Isaac que es mi vida.

A mis hermanos Saal, Neto, Roge, Chela y Julio.

A mis sobrinos Nanci, Ivén, Kari, Carlitos y Dianita.

¥ a todos mis compadieros y amigos , Alicia, David, Joaquin,

Aide, Luis, Eliseo, Lola, Salomon, Angel, Fabiola, Leti,

Fito y todos los desas.



LISTA DE CONTENIDO.
Dagj na

INTRODUCEION: e s e e sn e seseneseesnnaennnsssesarsissiid
4

OBTETIVO. i o et e s s e nesnananesnsonenessassnnsesnnes

CONGLUSTON
LITERATURA CITADA




" RESUMEN

Silvia Delgadillo Romera. Proceso Higienico durante la
angorda y sacrificio de pavas en el Centro de Enselanza,
Investigacion y Extencion en Produccién Avicola.

(Bajo la asesoria del mvZ. Gustavo Abascal Torres y de la
MVZ. Elizabeth Posadas Hernandez).

Se realizd el sequimiento del praceso higienico durante
la engorda vy sacrificio de pavos de 1la granja “Veracruz',
donde iniciardn 1000 pavos de linea BUTA, Arbor Anres. La
mortalidad de 1la parvada durante 1la engorda fie del 40%
caugada principalmente por pasterelosis, canibalismo y causas
no diagndsticadas. Algunos de laoas factores predisponentes
para la presentacién de estas enfermedades son el agua no
potable analizada en el =2studicn bacteriocldégico, ademds de
la realizaci16n de necropsias en sitios inadecuados. Al
finalivar esta etapa se destinardn para el sacrificio 250
‘paves, el resto se vendierdn en pie. Durante &l proceso se
abservd que no se lieva acabn el sacrificio bhumanitario,
ademés de la mala realizacion del desplumado, lavado, secado
y empacado de las canales, Los subproductos {visceras,
cabezas v patas) fuarsan vendidos por separado. La sangre vy
agua utilizaga se desechardn al drepaje. 1as plumas vy demds
desechos s6lidos se depositardn en botes de . basura. EIl
proceso finalmente concluyd al  trasladar las @ canales al
frigotrifico. ! c



PROCESD HIGIENICO DURANTE LA ENGDRDA Y SACRIFICIO DE PAVOS EN
EL CENTRO DE ENSERANZA, INVESTIGACION Y EXTENSION, EN
PRODUCCION AVICOLA.

INTRODUCCION.

En la actualidad la carne de pavo no =olo se consume en
ocasiones especiales, sinc que es un producto que se consume
todo el afio, ademis de que se ha comenzado a valorar por su

alto contenido - nutritiva (1). Su carne se aprecia por bajo

contenido ' 'vez :de que es mas magra. La

‘z‘a“i:ildn, de productos de pavo,

jaﬁon etc., proporcionan al

br‘oductas elaborados a base

de cavne

ijtn.

c‘un ”gl, r a‘.l’gun'ajs em?esl; v

criadores e ersonas

en pie o "duv_'avnge;_ sU

cuando’ no . se - lleva




teniendo  coma  consecuencia la.. contaminacién del - producto.

siendo . ‘una causa’

posible “del .origen) de’ ehFefﬁédades_

ﬁtrgnBMisib;25 
ind;sbéhsébié

‘désinfécci n

:sébrecalentamxent
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coloraci On _é_..ul L)
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inaispensable’ taner una
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Los .pavos se deben procesar:

evitando ié
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“Una de)las . fuentes

cbhten;dd intestinal, 1la

calidad = deficiente
léldescomposiciﬁn.
'kgstros de aves

"de"bhra y menos



~canal de'sangria.,El es:aldado’pqeqe’ realizarse en un bafo de

Eon un sistema mécanico de

inmersion.A’el deaplum dorse ha e

lengtietas ghdeqos 9 Atorios. En estus equipns se despluma

simulténéahéﬁfe pcro con  un  desplumado

1nterm}teﬁte "La

evisceracidn se realiza
1nmed1a€amenge » suspendiendo las
caﬁéle‘ A continuacidén las
‘éanélé;" en las cémaras de
1ge Jlas canales de estos

omercializan en. fresco, con una vida

~en condiciones dptimas

“ pusden  mantenerse en

e ; El
tercer dia ‘. des : repa % enFrladu. Hay -que

enfriario ntes : ‘v:olocarlo en ‘el

almacenamnento 3y cumerc;al:*actan hay ‘que

realizarlas aéi, mi5ma en dic:ones de llmpsza, Yy mnniener
una Eempefatﬁéa;conveniente.

OBJETIVO.
Observar el pfnéesa que se sigue en la engarda, sacrificio vy

preparardo de pavos de la granja Veracruz, durante el periodo

ded) 20 de septiembre al 24 de noviembre .



MATERIAL Y METODODS. ,
La engorda de pavos se realizd en el Centro de,‘Ense#ah:a,
Investigacién % Extensidn en Produccidn 'Ayicblé~

(C.E.I.E.P.A.), granja "Veracruz", localizada-.en

Salvador  Diaz Mirén s/n, Colonia Zapogitisn
Tiahiac, - D.F. " Geograficamente se encgghé

cuenca del, Véilé“de:ﬁénita.va 19‘19"de atitud nort

2 30

€1 :éiendaﬁ o-d
e

A-la’‘4ta. semana de eda vacuna - cantra

1a viruela; .con virus hamalpgo de”pavo,.ademas de’ la " primera
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Fara realizar el  procesamiento’ se’’ requirtb?'dei . aguipo

sigquientes

Coros de matanza.  Son ' semejantes

" cona  de

oniun:cuchillo filosa las venas




la piel. 8i el. agua. esta muy - caliente o el tiempo de

escaldadb és”muyvproloﬁgadé,:eigpavo resulta sobreescaldado y

con -parnencxa “de” parem ﬁ ia biei;.

Pnsteriormente’ el desplumadn‘se. réilizo a mano, el pavo se

n mnvimxanto de torcidn se
;lnsr alas y de  la cola en

se‘desplumarﬁn quedaron listnsb

altura del

uero
-aila entraccion del buche, esofago, cuello y’,~

y se deslizé la piel haci ;

- del cuello ,

e¢sofago 'y traque

débajn lde este. liber

El ano se

“a. su alrededor, este

pllmonrs; !'abertura

infersar, las
dedos “a “las
_visceras  atraves de'la’ abe

o masae

colgajo de la piel de Ilta‘~v




ESTA TESS RO DEDE
SAIR OF LA BIBLIOTECA

‘cnganchando“ D"ilﬂé4aed05313 mblleja y suavemente con la mano

hacia - afuera odo’’ el con suave movimiento de

rotacisn,’
Gimones 'y .rifones; los palmones al
a :Sda léﬂn:ude,la columna

“romper - los

halsa,

introduciende




S0 €, para. asi crear vacio, -y replegar"él—blastlco a la
':qpal; seguldb,dcl amarre de la bulsa’tqafun énrddn de iy ldin..
#ara finalizar el procesamiento laévcandles"‘sé,traslldardn al

-frigarifico.
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REGIA.TADOS.
€1 namero de animileg que finalizardn la etapa de engorda. fue
de 400 paves, de los cuales se destinarén al sacrificio /250,

con peso promedio de 10 kg en pie y de 8°

restantes se vendierdn en pie.

diagnésticadas. Los

no fuerdn adecuadds

“insensibilizacion,’ ademas que’na’ leve a cabo’ an

forma hUmanitarla} JEL ,.ﬁesangradn'_-ﬁuyq qurééi@n - de
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aprar:madamente un ‘minuto,.enseguida *se depositarén en el

reélizo de la forma
anales desplies de éste.

‘la  evisceracién es

las"canales, presentaban
er;unél‘que laborae en el

vacio-al empacada, se

pulmpn, ncorazdﬁ’

serAvendldas por. sepakada.

. El‘ agua"utilizada'y sangre se “deséchaﬁoh al

plumas iy demés'dgsechos solidns  se dépnslﬁar&n'e

de hasura.




DISCUSION.

Entre 1o5_ diversqsvv factores que  pueden propiciar - la

presentacion de enfermedackes,  Se. encuentra el - agua, ya que en

los p"esul"t'ados muéétv'ep _realizadn, se = determing ' la

e insensibilizacidn.

que al- colocar- el bavb .en el cono de mataniza se le. spstuviera
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la cabeza

ntes del sacrificio o

del _éﬁ.&rdimign_tq esa gradoc ne pueden ser

introducidos scaldado’ antes de dos minutos

El " desplum

..esto se debio a que el

que es indispensable para

‘evitar la con la sangre, plumas vy

suc\ie"da'»d_qu' "yda“s’ ‘a la piel al momento de
‘ v‘ib{;i:eﬂzne,en personal y equipo
ontaminacién de la canal.
er»dr'u‘ los pafios con que

se utilizartn tres

e eficiente, ya que en
!a}'br;‘esencia de agua
cen el'ivi e ‘en la canal vya
6n bacteriana  (4).
ademas . ‘este taja'de  temer mayor

porcentalje - de _#ailas por. contaminacion, —ya que los - exudados




impiden ‘un correctn selladn ’y los plieges - del cuello de la;‘

bnlsa deJan entrar alre (6).,H

El tiempn qup durn el pracesn Fue aprnnlmadamente 7 huras con

un promedlo de 18




CONCLUSION

Se :oncluve que a pésar de que 1la qgranja no txene como

Yk que

Finalxdad tnica la cnmercializacxﬁn de sus pruducto'

su objet:vo es 1a investigacxén ‘y ense < necesario Yy

1mportanc1a elaborar un pruqrama

de.gran anidaalpérq ser

'pg}vada a

seguras

xg:ene' v

pnrtancla nbtener prnductns_
giene 'y conservacxdnl ‘para .asi

ns midor”uﬁ' producto confiable y de’

calx#ad;
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