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1, Introducción 

II chile pimiento es una *modo hedíais cuya inmertande ~nimio ha credde 
reyulermsnte en el tremor» de les «times ohm, tenle en les pelees 
tredIdenelmente productores de le MACO mediterráneo, ame en hs paises de 
Immo ~el. 

In Moka, el chile 1111111111ft se ~va en la reglan del Pedem leerte dende 
prindpelmente chiles pare espertedén. 

II merecido de pimiento he crecido rápidamente en las allImes e/ies. les 
sensumIderes tan te n'ideados eme merenleres Mere esperen menina 
pintienles ~Oleg y relee cenyndemente son el verde eshivider. he pesan 
y le invesiluedán han dada eme resultado kilociclos que emblema le demude 
lente del productor come érl gensumider que quieren pindenles 
celemos/ e las edermededes, de wat rendimiento y de ilhárses oletee. 

II chile pimiento ee eenmene en renos genlkiedes en Utak. Wide., Censa y 
lerepe. 

II dele pimiento regweeente el 1011 del Irse letal eulNwds enuelmente con dale 
en el pis (alrededor de UNO he.) 111 O» del volumen ~Aedo le eeradarge el 
*No 111111100111 Nye heN y el reste sin chiles olientes. 

Senda el bledo de Malees le región de mayor impensado ore precitada« de 
dilo Ohms en melare yds. 

tic del art del tetel de les impertecienes se realizan Mente el perlado 
'emprendido de dIdeenlire a abril, época en eme les preduselenes Edades 
tonales y *medí son hales y las Mies moda tes pueden «arpe* sen ~ale, 
listedes Unidos almerhe 'M'oled** del IIII% del tMel de les sienes melicenes de 
emmitedán, y el reste cerrespende a Canadá. 
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II. 	Revisión libilegnálke del chile pimiento. 

2.1 Origen, histeria • imperlencle. 

Con el 'remire de chile, pimiento o aja se cuece a divinas «pedes del género 

eledY
aunque es más frecuente que a los frutos plumea se les nombre con 

nninon de dril* y di, y, e les dulces con d de pimiento. Aunque mar que 
raids tales términos corresponden a "'endeudas reglen« del manda; en 
Médce y pude de Centre América se utiliza el ténder* chile' en el Carlhe el 
término mis usare es elk en liudernérke d km inste pkentes ala Neme die y 
e les "km Ondules/ en limare se YNNsa el término pimiento pero les frute* 
velas y el de guindilla para les pkintest en %lisie a les frutos picantes si les 
fleme recete. 

Noveno (1%31 plantee que ne hay duele del erigen americano del chile. Per su 
pene Ilelley (1/71), ~credos dkiende que el drile es erlginerle de Aldo y 
alomes regiones de Centro América y iludemédca, In Voltee (11101), 
ensentremes que le aspada figing gago, 1. se considera edginerle del 
german** imerMinibarritreemer~', que emprende centre y sur de Méal" 
@dice, ikaaternele, II salvador, Niceregue y el Noroeste de CM« Met le 
«pede Mide fimos 1.. se considera 'deberle del genotentre 
'ineekene-eentreenteileene y del genecentre isuclemerkenel, sencretemente 
del sobren» Ppermiene•eareterlembhelhisinea. 

In le schrelided se eff~ilifINI chiles en edad* silvestre desde México, hedor el 
narre de Chile, pero sorra Sede en Médico, en dende se amodorran Me de 100 
tipos diferentes de dile, per h que algunos adores consideren que el centro 
primarle del chile es Albite y cerero secundado Lee Andes. 

Medio es considerad* cene el lugar dende se ondule le dernestkedéis, pero 
d emás México es el centre de dhmrsilkedén verietel, pues die en le Repéldice 
Medano es pedirle encentrar un némere finte grande de tipos y 
▪ bedevrekl y Iquiherr (Igen nos Internam ubre estudies resaludes en 
el valle de Tehumén, tuerto, dende se ensentreren semiNes de chile, lasque se 
supone tienen una enilisfleded de eprealmedemenks 10 mil ton. In islas 
Misas le mes prehable a que el Me ore relegado y no cdilvedm al croldve se 
Mide hese epresilierademente S mil 'Ase. 

De muere que el dila fue de las primores plantes demeetitedes en Módem se 
domesticó (unte can el malo, el ameran», le (dehesa y el Miel tepes, 

duende lee mirabeles conquistaron México, se interesaren ~che per ese planta 
que les indos ridlizahen en formes diversas: semi» en fresar, molido en las 
huidoras de aquel enano" les 'Inekeleteri hasta le Whilelin cato 
condimente en el piel% tiples conocido ame imeNi' (de dende se deriva el 
actual término de ende). IEI chile entre les soeces are muy popular, 
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encontrándoselo en les manieres del jefa estere y hasta en le ase más plebeyo; 
por ese no es raro que en he stiongulei se centerderen une gran diversidad de 
tipos de chile. 

Les primeras Merendare que muleros les emperre de le plante, fueren les 
«ánima de Pedro Mártir de Anímele, cronista del primer val. de Metéis& 
CMán y de Diego Chance, médico de Cebón en el segundo viole, fui Chem el 
que llevé sentinas de chile horade. Cuando Il.gá Colón el Caribe, se manirá 
que lee motiva utilizaban en le elimentedén un frute al que denominaban *e*, 
término del cual proviene ell, railisede eduelmente pera déle piante. Curando 
lee ~mem (moderen el frute le ilemaren pimiento, que come Mar Anghade 
se doblé e su gran perecido con le pimiento, U* dna, que era une de lee 
especies buscada par les europeo* en aquel tiempo, le que higo posible la 
Inmediata aceptación en el Continente Europeo. Del gran parecido ten la 
pimiento surgió el termine Vepper° utlItzede en hiede. Unidas da 
Nertearnérlre para d'eterno,  el chile. 

Cuando les eepeheles arribaren e h que eretualmente es le República Madama, 
se ansoMreren que les edema y mayas, ya bebían densesikede le ~irle de 
les apodes de Meg en menor grade le hablen hale lee Meneses. anon 
lironda* Javier Clevliere, loe indios lierneben 'MI' el fruto y iddile* eulihre, 
términos que se conservan en le eduelided, aunque un pece medlIkedm (shile y 
chilar) . En $0411114,1111 NI &peses precolombinas el alíe ye se rillvehe mitre les 
Incoe, perro en mucho nena grade 1144 entre lee comes y les meya,. 

Il chile se empecé. cultivar fuera de América en limeño, krege pesé e Pereque 
y de ambas pedem a toda lomea y le indle, de dende pesé e te" el Le)ene 
Orienta. Fue en %ropo dende se inicié el melerandente genNice, 
fundementehnente de les dril** grandes y pies picentm (pimiento). In le 
rectuelided es une de lee Mutabas más muleros en el monde, pero sebr• tede 
en América latirte desde el Me Orem hada el Norte de Argentina, en dende 
sera 'enlose' les ;desfiles regionales resempafsedes con déle. *rake cupe 
edvelmente el segundo lugar en preduedén general de ddle, superado ten die 
per Cirineo en el renglón chile mas ocupa el primer legue y en cuente e dile 
verde el *eme lugar. 

A nivel nacional es une de las hortaliza. mis impertardess se CINIMMIIIM 
alrededor de 100 desee diferentes de frute; es le fordelhe más frecuentemente 
consumida (consume diaria). 

Lee veleros ~veo es une de lee federes de gran importande. Y en efe" el 
chile es la hertelhe que mrfer centenide de vitamina C (ódde ermérbice) tiene 
en relación el mece de les heitellua, indos* tiene más del doble de ole 
~Me en comperedén de lee *Mor tiene elevarle centenide de *amigo A 
(roilnel), al grade que les frute, saos llenan rneyer senterekle de tal *ambo 
en cemperoselén con le taneheria, ~tiene *demás Marines del cendiele 

y algunos minerales. El contenide oltemlnise se Incromente mes 
maduración, siempre y monde no esté demasiado ~dure el lomo la 
coneenrecién en fresa ~Mime el centenide, pana congeledén y le anposidén 
el medie *Miente disminuyen considerablemente el contenido. 

II chile posee dm Maicillos: le cepeldne 	$27 NO3), reepeneable del saber 
picante 

eles 
 frutos, le que ee encuentre más cencentrede le plumea (Me 

venos), go en le pade remese y las semillas y per *me ente coscare. El 



«re eledelde se le cepsemine, impensable del al« red, le que ee prenunde 
más el diluirle en gres.. 

II *de llene ere Oren divinidad de MI" Sande le hondee (me en Mida 
Nene le impar dIversided debido el eleve& número de efes spie se uniesen. 
II *De ee puede senemelr ende, 	en prive, en pede, mude e 
leddrIellsedes ee si ~memo más Impudente ye que melero 
emelderebiememe el *dm de lee ~Idee. Ademes del me eludida% el álle 
Ohne *kW glireldM11111111111111111 el 111% de le predvedin ee decline e le Industrie, 
en el Me de 11111 el *Me eiripé el primer I 	se mune e ultimen enlinede e 
envesado de Mes les111111111NON 

Di lee diles deáldresedes se Miden desnudes que ee diesen en le 
febeleedin de lobee, leilerimm eeldihluu, mededelee y dime *emes Mes, 
en el Midden» de ideen, debeiedin de bebido de niel Lee elmereelnee 
sin MIlltedes lembién en le Indedde de lee memédese (fendememelmeme en 
le elleredie de lee lápices labiales pera resellado), en le debenislin de 
predi e* senseseredee pire eres pere reselle, el idee de le pese, en le 
lebelsedée de les dgewes y les demores. ad eeme Ineedeldem 

le escupeelslin ~se del dde Mordente (100 g) «le *menos 

1120 	 11311 
Ibiergle 	211pool 
~dee 	11.9 g 
efliell 	 {lig 
Cerbelddretee 	U e 
Obre 	 1.2 g 
Cede 	6 mg 
Medre 	22 eg 
Men. 	1 a mg 
Sede 	 3 mg 
Potasio 	1M erg 

~sede di vliemlimis 

VIImielne A 	113111m 
Dembse 	O.M di 
Illbellesine 	OMS mg 
Mude 	0.00 mg 
Adde medible* 110 mg 
VIlemlne 1112 	Oil mg 



2 2 Didribeelén del ea». ea Abole*. 

lee pdnelpeles «Mes predesteree de chile pifIllenta seo !heles, otee opuse el 
111.4% de le predomine, le liguen genere, nen el 74%, Tenseellyee Me el &eh, 
liweelt nen el 2.111y el regle terrespende e Mece (04% Verses% (0.1111), 
Callemle (0.4111) , Clueneleete 	Cldbeebee, Zeteleeee, »dele* y Merele‘ 
(Ver apedree lp 2). 

2.3 Greeterietkas sol cuillve. 

Mimbre desdigo: ,sigibi ggis L. 
asee Illeelpladaneee 

Islaneeeee 
Orbe* kadtke del ler 
*More MIÑO ea laeldet "epper• 
Poto de la plan» epa se sprwesbat hale ad. Will krikel 
Heredia: Golpista 
Pelediedént Ar»opellaisedha 
Mude pellalsaden Per praveded 

tl ddle sudamos fiedm 	peden,* ele fullee de las lielenseees. 
ene pleene heflo~i wIIlv., mengue pede relweler en en seseado 
M. y do en el tercero neewhiliedese se penes. 

lildeese de miau: leta piemos dlbelluseoie !eme relees silvendelee. Cesado sem 
mode se tenue 5114111111111ft del blpseidle. T'Aleado ea euros sets pisplsdd 
debe seeelderene vidsdeeemeede le preleedIded e le sed ee noelleerd el 

el detone de relees se OVO rewillsade y vedes*. le reís peliesde es eme y 
husmee rendlleede. Alomes relees bien e etehiedIdedee desde 10 loes» 1» 
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cm, y lateralmente se extienden beste 120 cm de Mama alrededor de le 
Mente. le meres peste de les relees esté situada e une prefundided de 540 cm 
en el suele. Rete pese prefundided del sistema de relees determine, entre mas 
semejes grandes requerimientos de este planta son remede e les condiciones 
testas del suele, su humedad y balance nutricional. 

Talle: le dlIndrise • mimético angular. liu mute Inferior es l'Asee y se ramifica 
de manera seudedIcetéenka. Después que empieza le rendlisedée sin 
frisando une de las remas se mas fuerte y crece en el amolde de la 
ramificada trealterle de 111•114If Imperando. As( se formen les ramilicedenes 
prindpeles, que determinen la forme y el master de le plante. Corrientemente 
no crecen remilladones literales besa la primera remiNcedén de he yemas 
infieres di las belas del tallo central. Sin ~ego se lee "mes en lee 
variedades de fruta pequeñas, y frecuentemente se Menden cense les 
ramificaciones principales. In las ~miedos de fruta orases, les 
remilkedenes del tulle antro* con mear tremenda ni tienen Imperando 

II telle crece hasta une Miura de 30.120 cm, según las serecterlslkas de la 
variedad y lee andklenes en que se siembre le planta. 

Les pastee del talle se porten con fedilded en les senas dende surge le 
rendlisedén, per le que les frutos deben recogerse son incoé* suldsde y esmere. 

floree Las floree se fermen en les luyere' dende se relega el Ideo  y de 
muerde con les cerseedstkes de les verlededes a une remilleedén se Normen 
dado 1 besa 44 y més flores. In las variedades de frotes gasees, 
ordenamos** se forme solamente una flor. In les variedades de reme se 
firmen mis flores. 

Las flores seo hennefredites, frecuentemente se proseases sin é sépales , é 
péleles y é «embree. II némere de lee áreas florales esdle de $4.11everle 
es apere, frecuentemente di • trilecoler y el milenio muelmente se amenes 
e nivel de las ameras, le sud halita la autepeNnismién. A elles tempereares, 
el esgma  dese sebos les estembres antes que hoyen sida MIMOS les enteras 
theteres111110, le que Milite la fectendeslén per polinhecién ~sede. 

11 pimiento es une plante de euteleandedén faciflative.11 ineyer perdeos* de 
auldesundedén se presenta a las variededes de frutos peque/cm y d menor en 
les de lates grandes. 

11 aire Neve *hielen de les fletes e disamis* muy ames, per le que este ne 
Seno 	nde prédka en le pellnisedén. 11 pelen Sone le Meya' 

pare la fecadadM durante les lima de la meara en el 
memente en que m abren lee flores y la temperature mis favereble es 
alrededor MINN 

Ilegitima puede redbir el peleo 44' das entes de la genera de le flor, pero le 
mayor receptibilkisd Idee Inmedletemente después de le apertura de le fiar. 
In tendidas:: Naturales el pelen conserve su receplibUlded hasta 3 dios 
deepuée. 

Instar II fruto del pimiento so compone del pericarpio, el endecerple y las 
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pericarpio cernimos e crecer después de le polinización de les 
Ondeo 

in les verlededes ten frotes eleriedes, le cevided latirle, está aperada per 
dividines longitudInales, les que mmeneet e grandes rusos los boleo 

Les de les distintas variedades tienen une forme y temas consIdereblemente 
venable. h frecuente le diferencie de su olor en le madures Industrial en 
reledén con la madures botánica. 

Le pulpa (pericerple) tiene cualidades distinta: espese, (1.2 heme é•imm) • 
settibletteln, soler, etc., y se forma meter cunde la merar peste de lee ~se 
están fecundados. Internes les hules tienen le moler forme. %ende le 
pellnizedin es inaufidente y le fecundedén pardal lee frotes pueden ser mes e 
menee deferrnecies. 

lieralies: Los semillas de piador** tiene forme deprimida, renllenne, son lisas 
sin brille y de soler Manee amerilenlo 

al pese absoluto de les semilla de les diabase vedededes ni as Igual y *sil. 
en» les limites de Le y t g. Lee debe mesas in consideredén en le quién 
de le Benne de siembre. 

11 peder spermlnélve de les semillas Iremos generalmente as de 91141111 y se 
mantiene durante 4•11 Mas el les ~tienes de senservedén sin fenrembles. 

2.4 Requerionlentes Ambiente," 

2.4.1 remperelure 

tl ddle pimiento se desarrolle meter en dones Mermes, can mame de 
crecimiento ler.* y fuere del peligre de Miedos. NI teereterenwe promedie 
Óptima es de WC, sin embargo »pena un renga ve de III 	nmedte 
per le menee trae meses de soler pare lea wd.dud s premies y de acetre e 
dense per. les terdke. 

Aunque el shile pirnlente re dee/melle libe en dime ..lacee Una lemperdwe 
Impedir a ArC provees la mide de le Oler" temperMures reme& de !PC 
~denso mellermeames de les frotes y superiores e 31PC bloqueen el presas 
de fruslilleseldm 

Se repone que le temperatura óptima pera el disimile y frusalleadén eedle 
entre les al-WC. Pudiendo resistir tempermures de OC y erre Po» 
disminuyendo nembiemente su rendimiento. 

También se encontré que le tempereture media mensual pare el chile pimiento 
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seré semprendide entro les Imre, el se deseo tener une asedie abundante. 
le temperehwe Ideel pare un buen ~cimiente de lo plante ee de 2125% 
durante el die y de 14-11PC durante le nedlea este «monda de temperature 
entre el die y la moche es Impelente. Temperaturas de 11°C prensan un 
srechnleme deficiente de le pum, *lec paraliza su desarrolle, flIMINNIIIVIIIS 
superiores e 311C producen le celda de Meres y ferondedén deficiente. 

Le ~lile no nomine per debele do irc, ni por encima de 40•C, siendo el 
punto óptimo de germinacién de 27'C. 

Las temperaturas del suele a les cuales pueden desarrollarse les plantas ven de 
212IPC, y la Optime paro un buen sreclenieroo y desarrolle es de 21°C. 

Les plomes de chile pimiento no ale son ~nades per heladas e ton peretures 
de O'C, sine que e temperaturas de &PC, su actividad se detiene. 

el ~nide de humedad en el suelo es de eran Importancia en el crodenlente 
de chile, ye que es un constituyente prIndpel de le plinto, y además Interviene 
en la abeerdén de os/Menta per porte de la silente. 

In ',rodios »bre el crecimiento y prodendin del ehlle , es ensentré que el tse 
más eliden» del nue per las plantas en Monines de ~Miar** y predeeddn. 
«un» mande el aove hm Miss" con un 7096 de tapedded de miope en la 
Sem además la santidad de !roles de chile está arendemente ledlweeseleda per 
el centanide de humedad en el moka mes del 70% de 111111111411111 de campe 
aumenta le ecurremie de puddskin aphol. 

II contenido de humedad uniforme durante el credmiente del suhke, el 
requerida pera une mayar produmién. Lenes periodos de nimia comen le 
mide de Rens y Imtes pequeños, así mine lamen un sebe, 1111111 Mente. 
liehreeloges estimulen erganientes 11111,40011•• quo dadhen las relees come 
10111111.121191 V tet y dan loor e feble de color verde den y o perdidas 
le 090199011 Per 

II «delire llene une medid ~eme de agua durente ledo se dde vegetad», 
dures*, km primera fases del desarrolle precisa y tolere une humedad relativa 
Me elevada que en fases palterlereth pero emedelmente durante el perlado de 
fiereden e Inidlthedén no debe de helio? 'meso de humedad en el suele, si se 
presenta al mismo tiempo une escoma de humedad en el mole, un altas 
tempereturas ocasionarían le celda de emes y frutos, reduciéndose 
censideraldemente el rendimiento y provocando mellennedenes en lee frutos. 

II número de riegas y le freclionde de les mismos estén determinada 
prIndpalmente per, le tersura de les sueles, le precipitad*, piwiel y le 
evaperedén.ne llueve detente el dde del cultive de 10.12 rieses sen 
mdidentes pare obtener tumba. 

11 



2.4.3 Luz 

Las rsquedmientee de luz en el chile pimiento seis imponemos, especielmenee 
domase su fleredén, mande hay pece km, les enhenudee ee alomen demoled, 
y queden ~les pero soportar une óptima coseche de frutos. 

In ates mismos cendidenes le plante florece mines y gen mis débiles les Nene. 

le he elmervede que en plantas que se ementreben en pleno luz preduleren 
mes que plantee que rediles pece luz y fue Mg« le cantidad de Memela que 
miden en «N boles. 

Le cele Intensidad lumínico proporcione une medwedén temprano. 

Idee intimidan entre Intensidad de luz y temperalure. Plantas de chile que 
mesen e 000414 de hm producen más fleme eme les que amen a 1100414. 

Une cemblnedén de elle temperatura durante le más orq y sita Intensided 
de luz (1000414) resulten en un florecimiento temieren*. 

Une Intensidad de luz elle, Murete la bretedén de yemas cercenes e le bese 
prende nuevas miles. 

II chile pimiento prefiere les tenme* miles , prdundoe, ten buen drenele y 
• seMdente cantidad de meterle organice. 

Le memela de les culeros cdnálen en que el tepe de suele que mover ve son 
mete celan son les sueles elfeelielle4Inseme. Les mides ~lame ne eme 
senvenlentea pera este sedlivel es muy Impotente temer en cuenta el 
millo, es muy propenso ele alado redleier, per le que les sueles elegidos cm 
deben retener medie humedad, y se debe de tener un se arel adatan en le 
perledidded de les riegos. 

el p11  Mime pere este cultive vede de 6.11 e 1. 

II pan del mole ne Mera une ;Muenda impertente en el ~rodamiento de les 
raerla*" mi ame Mmblén sitie le *Menda ceo le cual el celan hese use del 
tedie:ente. Veleros otea de pl., elementos come Fe, ln, Cu, Mg, son menee 
aprenda:áloe y en el eme del Me sucede le centrarle. Les fechen» cm velero 
de pie menores de Mi balen su 'prendimiento, teniendo este en 
considerada, sedes lee elementos midan, tienen prelmblemente yn pan 
épfime pera su aprovechamiento, el mei es de Mi. 

Con Impacto • le e/anidad, si dice que es menee resistente e le sellnided del 
suele que el tomate'. In ~lee menos les trines &censen un tenme. mis 
pequedie que el normal y le plante desarrolle pece. 
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la salinidad del mole en rase que no sea un problema actual, se deben temer 
medidos de mane> pero *vi er que el problema aparezca con el transcurso del 
tiempo. Aun les agua de /lege de buena calidad contienen une anidad de 
sales disueltas, les cuales sen capeas de acumularse en el suele. (ver cuadre 3). 

Can le que raspada e la feMllizeciM del chile pindeMe, se da en le teme 
dideMet 

Aplicedén de nitrégenes 

1- 48-50 kge 	arandelas planillas llenen deis 4 heles. 
2. Repetir la dosis cuende les plantitas empiema e brear. 

lepe* le deels apande empiezan e descorre larse lee pimiento». 

ilplkedin de petesim 

1.20.23 kgs/he el tiempo que se hocen Me de nitrógeno. 

Aplkacién de fideres 

1. 10 kei/he de gientéolde de federe en el suele firme entes del transplante (se 
estila une cele vez). 

itétedes utilizada pera Meter le cencentredén de ~tientes; 

Tradicionalmente , les productores de hoetellses se refieren e las mediciones de 
les bolee para determine, la respuesta de le plante e Rae variaciones de la 
tempereture, la humeded y el Mode de maridé" u n embargo, se he 
cemprebade que el No y le comentrecién de les elementos minereles 
contenidos en les m'Idea cenducteres, veden en fundin de numeres federes. 

En el case de este* vegetales, cuya producción de biomasa se realiza en un cedo 



Cuadro 3. TOLERANCIA DE LAS HORTALIZAS A LA SAL—REDUCCION DE SUB 
RENDOMEN1'08 CONDUCTIVIDAD ELECTRICA,'Es e 

II 	IEIWZT:311, 
—11iiáit 	 

@reos§ 
Temele 
Pdt1,4rdo 	 

--U--  
21 
2.5 
1,5  

6.1 
34 
3.5 
2.11  

—ti—  
5.5 
54 
34  

14 
SI 
71 
5.1 

Fuente: Productores de *Mins (valuare 1134) 
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tiempo, la composición de le heir vede muy lentamente con respecte el 
verdeciere desarrolle de le piemos  per le que se hace evidente que les lides no 
constituyen un órgano de referencia le buten» sensible pera evaluar el estado 
nuiridenel de les plantes y les hatee de éste. 

II Dr, Heder lerguell, (9N); ~acede serenó de le Universidad Antonle 
Nado y Doctorado de le Escuela Nadine' Superler de Ariculture de Tedia" 
grande, he remilgado diversas investíguelo/di en lee campee de endeuden, 
enalisende le sede de les telldes, en dende he pecilde compreher le ofedidded 
de este nueve técnica de análisis, que bese su blondin en le redel« y en la 
sendhilided con que determine les arables que suceden duraste el desarrolle 
de les piensos. 

/embebimiento, en el case del ddly pimiento, cuyes Meres son mendedes en 
fama intensiva can el use de le tecneleela (invernaderos, seeliedes, does per 
eones lord 	etc.) N hm drservede que *redes e de, tiene ene capedded 
de síntesis de jemes' muy impertente. lo plena producción «No plantes 
pueden fehricer el equivalente de su pese freme sede des diedmiendes ine le 
oempeskién de le hele vede muy lentamente en reledén con le Medid de 
credmIente). 

I.J. les ~Mons anteriores, es menda que el ',rededor lleve e cabe un 
control pormenente de equlllbrie de le ~idén sin el ehlete de "eran un 
gruyer rendimiento y cernedor mder las venales del medie ~bis" 
prevenir les cambies que "den le disponibilidad de in ~entes. 

Pare tel dedo les inveetigesiones que hen sido deserrellades pee  el Dr. 
Mrreuelle, gehena le necesided de llevar este control e trevés dele reellsedén 
de lee análisis de sede, en anime con le evaluedée, de eres impernmes 
federes ame les que se n'endosen e cendneredén: 

II dime: Le Influencie de la temperen,a en el desarrolle fenal» de les 
cultives es preponderante tente en le veledded de credmients de le Mentas 
ame en le rapidez de le meduredén de le fnite.Les vedaban ~tices, 
determinen en gran medida les ~rindes etapas de plentedén, ye que este 
significa une diferende en el consume de agua por le piense, cal come le 
veledded de ahserclén, movilidad y asimilación de ~lentes, cuyes elecnentes 
se ven intimides por le temperatura, le humedad y le insolesión. 

Medición de Humedad: Le determinación de Isumeded pire decidir adore le 
aplicación del riese es une medida Indispensable, que debe residir» 
periódicamente can le ayude de les tenslámstres, e une profundidad 
determinado (30 , 45 y MI cm) . Les Invedieedenes redadas »es indicen que 
es conveniente mantener le humedad en 20-50 ~Ibera per Meada entre les 
5 y les 25 días después del 'n'aplome, y entre les 10.15 de les 70 Mes en 
edelente, menitoreende ele máxime prelundided. 

Solución y fertilidad del sude: Le e:afección continuo de le soludées del suele 
nos permite mecer lee' áreles de pH, cendestivided @Mane, nitre» y nadé" 
así come de etre. impelentes elementos presentes en le misma *dudé" Ad 
mismo, le movilisedén de lee ~rientes en un suelo nieto e glandes 
extracciones come en el case del pimiento role, edee un nivel épliens de 
fertilidad, que debe considerar el desplezendente y le distribución de les 
evidentes e través de lee diferentes perfiles del suele. 
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LereedM de ~Notes y encollibrle guindan Con el unible del aguo y le 
eoludin del cuelo InIdelmente ee obtienen debe molklentee y *perfuma, cyde 
percibo hacer une bueno Medie de le fenece Odio de lee firdllscuMeou 
peeterlerreente con el *hm de eloserdén de loe moldeares y le ',medio de 
meterle »ce per le plante, el anélido de le sede revele lee oliendo' 
nuirldenelee de le mismo, y determine lee ell•Nedellile de legue y ~anee 
core ien noceeedoe pero waMmar el ereelinlente y le icredusdén de lee erutes de 
numere equIllboode y eenelenle. 
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2.5.1 Preparación del sueles 

Le promedie del suele es memo y libertes., pese este se compense cen lee 
momento de rendlinlente que se predicen. 

In sueles bien aromados, las relees de la plante pueden desarrollarse meter, 
tanto literal teme ',refundimos*, le col de une reshoode e la se vos y e les 
vientos y lee permite absorber ove y ~emes en cantidades mayor«. 

La pionera leber es un refunde barbeche e 	lmente 50 cm de 
profundidad sin un evade de rema preferesdernente, ~pide se de un pus 
ten la rostro de dem haciende después une miza con le mismo rastra. Vede le 
anteder hebni preparad* el serene en ferino adecuada ele ~mode d Iras 
11~11. 

Conde ei leff•1111 presente un desnivel muy prenundede, se hace ~de 
Nevar e cebe une niveledin e cuando iones empereier el terreno 

2.11.2 &maitu 

II edebledmiente de une pebledin además del cultive es leder ubico pare 
les hediculteres, Cincele «upe de le slembre/cullive, el productor ropera el 
emenerle de su Mude e de su fracase. 

Lasplantes divides ¡unte a lee «pedes dende huy follas en la imrminadin 
pueden impero, dee el predi* mocos rendlmientes tiende este une 
ventele en cuido« que sen recelectedes múltiples veces teme les Ondeo». 

Le pebledén te ve dedada per federo teme les siguientes: 
• NOM de semilla, visar y viabilidad 
• equipe de slisinbre en buen estede 
• veledded de le *bobeo 
• trensplentes de calidad, bien ecimeledes 
• epereder del Irenspiente bien modos& y mento e les detalles 
• tendido** lidies del suele 
• itipe de huele 
• hvmsdsd del suele dermis le escrenineclin (proveniente de lluvia e de riese) 
• temperesure del suele 
• prefundided de siembre 

Ln prefundided suleside de siembra es la siguientes ( ara 

Minkne 0.51 
Optime 1.27 
Módem 2.54 



Le siembre se puede llevar acabe e trové* de des métodos: 
• siembre arate 
• siembre en el ehnédie y transplante 

el primer método generelmeMe ea miro pece usado pdndpelmente perque 
producirme muchas filies en el ampo, necesite une anidad de semilla meya, 
que amado se tse el método de tromplente. 

Ventilas del use de almédaet 

• debido e que es uno *gemido de terrena perpetre se le pueden dar he 
cuidados con facilidad. 

• ~ende y eficiencia en el use de les semillas. 

- se osasen les pierdas apreses y se @Minen las Indeseables. 

- ~ice y esenéenke en el ~u» de malee hierbas, pleon y enfermedades. 

Per* le censtruedés del elmédee se levantan bordes de 20.30 cm de Mere, are 
20 em de incite y 10 nt de lapas separedén enero bardes ee de 1 os 

liebre este se cela una mezcle de 10 cm de espesar, preparado con una pode 
de orine, eta de estiércol bien seco y une de ovule. lotee materiales deben de 
oder previamente cebades. 

Le supedide del elmédee debe de caer 'Mil nivelada pera evitar 
encherserniemos en el riega. 

Le hanigedén 11111 odmédp se considera una prédke fundamenta si se desee 
obtener piante sane y de brema calidad. II kindeente nes evite le presencia de 
eidennededes en les «opas primarias de 1111811111•Mill de les plantee, ambito 
de sondee de maleo hierba y atete huovedilee y larvas de mulles quo ee 
encuentran en el suele. 

Se recemlenda sembrar en el anadee de 1.2 cm de profundidad en km surcos 
que ven ale anche del alnados y e II cm de u:pared:int Pera une heditell de 
Nave se necesiten tres olmedo. de 10 m2, y pare sembrar este se requiere de 
»O 400 g• de somas. 

Les rendiciones :trames pera producir transpirados sanes se les $1.111•111•11 

lapa de aennlotedén: 10.21 día 
leenpereture : 21 •C 
Pereasedén: inpecelén mama e 100 pprn N•P•11 
Se deben *visor lotero:odas*, en el sido de crecimiento ye que causen defectos 
de contennedén en el primer padree de frau. 
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2.5.3 Tremolante: 

Le Mente es» en cendldenes de ser tramplemede mande presente une Miura 
de 10 a 15 cm , tiene de 5 e 10 beles y ten un buen deserrelle veeetative.Il 
~mente *perfume pera llevare cebe el tremolen» es per 1. ineliena • en le 
tarde ya cunde haya disminuid* le Intensidad de les reyes selemeg »ende el 
Me se presente nublado serle el ~mente éptime pera el transpleiste. 

Le dio/anda que presentan las plantas el ser trenspientedes M campe, verla de 
muerde a les cultivares per le general se siembren en censes ~en» de 1 a 
1.20 m de anche, send:rede en le »Mb de le come, y le Menda entre las 
111111111111 varia de 30 e 50 cm. Al seloinde e tercer die del transplante debe 
~cene pera tratar de colmar la plan** en el leme de le cante, y es( evitar 
que sea dañada pm el viento y per enfermedades que MBINIIIN pudrición de le 
reb. 

2.5.4 lacerdesi 

Ne pueden precisar» cm emeltud el números de »libad« que requiere el 
mee, pe que es» depende mindoelmente del desarrolle de miles »sebos. 

Ten oyente ame les planillas estén ~Weide§ en el suele, deberé de 
arlilvérseles con la M'avenó' que eslie el desarrolle de km malas hierbas. Debe 
tenerse el cuidado de cultíveme en firme super0del pera ne deber las relees de 
les állie y edemas, so seco el suele le cual tras con» cemecuende un reten» 
en el crecimiento de la Menta. 

2.5.5 Cinchar 

Lea dilles Modem" se cesedierén »ende estén de un alar verde madure, 
p011f1111111111te le cubierta de les pimientos madures es de un celar verde 
brillante y firme, mientras que les Inmaduros ne le sem »ende se cosechen les 
frutos Inmediores, se menhiten pronto y se eme». In el merme» de le 
coseche se debe Meter une perdón del teNe pesada el frute, se limpiarán les 
frutas, se deslacen y después se menden el merced*. 

2.5.4 /Molemos que presente el memie del culllve t 

elletenclea en e lecneleole de predi red»: In las siembres comerdeles se 
pueden observar dIferendes tecneléolces muy centrestentes, les M'entente 
tecnificedes de iones y final», ame le es el u» de »molederas midernes 
are le producción de pifiando, la Milluidén de un Meterme de mpelderes en les 
hileras de las plantes que se alean e les 40 dies después del transplante y se 
dejen ehl durante tede el desarrolle del cultive (este se hese seo ml san de que les 
frutas estén libres de medias y mamones), le »Abed» de une forme de 
deallkedén de acuerde ten las mames de cellded del depantemente d. 
merla/hure de Ustedes Unid», ye que e e» merado se destine le mayar per» 
del producto, le tecnología niallmenterla de Veracruz, 1. Humea Nidelouense y 
I. Penineuia de Yucatán, debida prebehlemente e les escame reunes 
económicos de les preducteres y a su nivel cultural. 
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Coroneles de cultivares ces amplio reno de ad eptedém Les cultivares mimo 
usados con las siembras cornerdeles son de bele rendimiento y de mala solidad, 
debido e le mesde de mininos, vanadio merfeléalca y divinidad en la formo 
dad fruto, le cual perjudke le aceptadén CINTI•rdel • industrial. Además de ser 
susceptibles e platos y onformeciedes. 

24 infennedodes y  Mogo 

24.1 Enfermedades 

11 prindpel problema del cultive y el mmensoble de le diandowcién del 
rendimiento en el arden de un 40% es la marchites del chile, producida per un 
bongo cenecIde como gdemca ggild esta enfermedad retén la melón es 
conocida como' marchites del chile 	mindere s. 

ddedmeode les fitenenines, sal ame otros investigadores do vadee centres de 
invedleedenes sedales del INIA, se ensueniven trebelende en le formenbin de 
Emes puses mistadas e ~i~ sed & lenorpereelén de resistencia 
emética de dicha enfermedad a cultivares meleredm y linees prernmederes, ad 
ano snmendentes, selectas y selesdenes todo este len el fin de emenleuer les 
dados 'Mudé,' per la enfemtedod. 

• 
Ido enformeded se encuentra diseminado per le mayor pene del terrIterie 
medsienei en Nave* se he observad* que les chiles anches, son prefeetdes de 
este enfermeded. 

Se aconseja pera d control de (Me enfermedad %abate e rezón de 10 it/he de 
produce cemerdel el 27% de meterle estivo en cada riego, 

Temblón se he observado que un buen control do Mufa§ midil II, fue 
*Molde con ~din (ceidedd) el U% apilado de• e 0 Mes emea del 
tremplente, seguidas de oplicedenes IIIIII•411•1114 e inter-mies de 16 Mes 
después del eminente**. 

Otras enfennededes que se presentan en el chile pero de menor 11111141141M1111 
eme le enteder seno 
• Mancho historie' del chile (améd1110/0101e111111 
▪ Istranaulamiente del talle (Iljgdagig 	) 
• Pudriciones del frute ( Mennydal ) 

14.1 Plago 

III Osudo del chile, conedde come berrenille o piel* del dile 
X11 u la plega eme aeneralizede a nivel nedene0 está presente urente 
Mili la empe de producción del cultive, y es necesario humor muchos 
aplloadenes de insediddes pera cembetirle, per lo que aumentan los cestos de 
predueddes. 

eme Insecto puede tenor de cinco e eche generadenes anuales, el adulto pene 
sus huesecillos en las Seres y las larvas se alimenten de les pequen« frutos en 
fermedén, produdende a calda de estos. Además del control químico se debe 
destruir »des les materos que se encuentren en les inmelliedenes del campo 
dudo s• cultivan los Miles, también es muy importante remes, sede el fruto 
mide que está atacado per el picudo y **modo o enterrarle. 
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Cuando el dique es fuerte se puede perder más de le mitad dale asedie, pera 
su control se debe aplicar sedo 30%,1.0 kg/he, aplicar en &bridón y fennedén 
de frutas repetir lee Intendentes cede 10 días, e cede dem si su cheque os mur 
mere; une vez esteblodde la plaga u dIfIcil su control. 

he nottlked• que cultivares de chile pimiento teme el Pele vender y el 
lAerany dieron rendimientos de 30 ten/he con un control ademe del picudo 
InItsonsie edité C. 

$1 bien el bermuda es plaga s'ondule en dates cultivos capases de telera 
un nivel mediado de sus darme mestleaterlos, en el pimiento no siete ninguna 
aleando pare les dedos del berreneder. Per ate rana es muy difidl legra 
un canee biológico amerad satidecterte. II berread« arete de 11~10101 
memela vigorosos. $1 bien datas enfermedades con copases de alee* las 
!D'hiedas* de ves en mande, reduciendo sal sus abledenes con (emparedes 
futuras, roe es posible indudr estas enfermedades a vele/Med. Ad mismo, les 
recuentes son dificultes" ye que sus ~edenes leales son pece numerosa, 
siendo difícil l'albar larvas y huevediles. 

Otras plagas que se presenten en el chile pero de menor Imponen" que las 
emanase sea 
▪ Sommu €1101111~( 

b 	

( /reí ~es Anide ad*, Liebies taliacis 

• 
 - 
Igeet tekWage.  mei 

MIMA»blancaa 	 ~red" 11 11 Med ) 
• "UN 
- Mos I 11~12119 
amena cueree de »Mg» Maman ~Os 

2.4.3 Prevención de dados per Illefeidelded de hm InseelltIdas. 

Algunos Ineenkides tienen mes propensión que Mes e deber les plantes. Antes 
de que les nueve* ondosas se etiqueten, sea sometida e pruebes de 
filetsakided ( la Maidded de un plegukide hada les sientes ) . 51 un plague 
as Hace especlikeenonte pero algunas plenas, el febncente tiene quo 
alistarles en le «Mas del producto, lato le sección • ne use en'. 

AdusImeMe le meada de les compahlas temen pasmada% el etiquete, les 
productos. Cal el elevado cede del registre de nueves plegvkldes y les 
credentes preldemes que presente le raleando de lee plagare les Mama, es 
'andel mantener tedie les productos de que disponemos y alentare las 
compañia e etiquetar nuevos productos pare el merced,. 

Pera evitar problemas de fitetexidded se requiere de le ceeperedén tante del 
productor ame del fabricante: 
• Les preduneres pueden prevenir les problemas de liteaskided 'prendado 
más acerca de les productos que san mis Metidas y de les piemos que son 
mis susceptibles de ser oteada. 
• Les fabricantes de plaguicida pueden evitar problemas de ftletedalcid 
probando sus productos en deferentes variedades de cede tipo de plena en le 
cual ve a Inane el producto. 
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2.7 	Descripción de algunas variedades de chile pimiento de 
Importancia económica en *léxico. 

California ~den 
Variedad muy antigua, ya que la obtuvo un agricultor de California, EUA; el que 
la intredvie al mercado en 1121 Las plantas de esta variedad son de pene 
entre beie y mediano (63 a 70 cm de altura), muy ramificadas con follaje 
abundante d. cele, verde doro; de ciclo vegetativo de 75 o 00 dleideepuks del 
transplante. Produce frutos casi cuadrad.' (10.16 X II.12 cm), con tres a cuatro 
lécvies, supeefide liso, de color verde intenso muy brillante, le carne es grueso. 
Ha tenido muchas selecciones, dando origen a variaciones en la precocidad, 
tamaño y forme de los frutos, color de feble y altura de la planta. 

California %redor 300: 
Solidé', de la variedad Califemie Wenden tiene plantas de crecimiento dense 
pire vigores% les que alanzan una altura de 60.70 cm, con un holle» venicel y 
Nommen» entendido, con un hábito continuo pare dar frute': el dde 
vegetativo es menlprecez, ye que si media a los 70 e 75 die* después del 
transplante. Les frutos que produce generalmente tienen 4 léculesdo color 
verde «curo brillen,. cuando tiernos y rolo escarlata brillante el "nadaran la 
palpe es gnus., de forme medro" (10.12 X 10.12 cm). 
II número de frutos por piante, aeneraimente son de 5 e é, con una pulpa muy 
densa per laque es muy resistente al transporte a grandes distemia.. Se 
consume principelmente en fresco, pero cada ve: mis se le destine e le 
Industrie. 

lady Cahvenden 
lielecdén de la variedad California Viender, do sido »emotivo precoz (50.70 
dios después del transplante) el porte de le planta es de pece altura muy 
fuetees les frutos son erectos y no Mienta come la meyorie do les variedades 
del grupo. Leo frute. ten de forma casi cuadrado (34 X 10.11 cm), con 3-4 
léculee, con paredes medie grueso, superficie lisa, do color verde oscuro 
Istillente mande tiernos y rolo brillante al madurar. 	Se consume 
fundamentalmente en fresco. 

California Wieder M.S.: 
Selección de le variedad California Wenders  cuyas caracteristicas son muy 
similares ala original, con la diferencia do que es residente al virus del mosaico 
del tabaco, per le que es recomendado pera las regiones de alto riesgo de este 
virus. 

Pele Wenden 
Epa verieded fu. obtenida por Campbell 'e en le década de lea cincuente. lote 
variedad presente un pene mucho menor que todas las del grupo (40.45 cm de 
altura), con 	abundante cubriendo perfectamente lee frutos del sel, per lo 
que se le puede cultivar en dimes con elevada intensidad lurninica y ellas 
temperaturas, es de celer verde oscuro. Les frutos son generalmente colgantes 
de forme casi emdrede (11.11-10 X 9.10 cm), de oler verde brille te, orne 
gruesa, con tres a cuatro Mudos. Es residente a d'unes mosaicos, 
principalmente el del tabaco. 
Do este veleidad se han hecho selecciones muy Importantes. 
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Tele Wender A: 
Selección de Altiven. Le planta presente un folleto abundente, momo de pece 
altura, pero legra proteger sulidenternente a les frutos del sol, el desarrolle es 
ere«, con planta muy resistentes a les vientos: lee frute* son grandes (10 X 9 
cm) , ten 34 Moles, pandee gruesas, con le producdén muy concentre& Es 
resistente al VMT. De carecteristicas muy similares son las variedades : Volo 
Welter O, Velo Wender I. y lie Wender. 

Siendo Glant: 
lielecdán lleve*: e cebe >N Moren en Celifernia, adoptada el Este de IVA, 
prIndpalmente el estad* de Florida. Es une variedad que si adapta 
preferentemente a dimos cálidos; le planteos de parte intermedie (75 cm de 
altura) feble abundante, que cubre perfedemente a loe batea del sal, per tener 
beles anches: las plantas resisten les rientes, el sido vegetativo es heinlpreces 
(75 dice del transplante se hace le meche). les fruta son grandes ten cuatros 
Mudes, de swnicie iba, paredes gruesas de oler verde intenso, de tameM 
un pece mis alargad* que le verieded 'CloWernie atender' X 12 are). 

Keystene %oder Client: 
Variedad obtenida par Corán, leed Ce. en San Luis Mitseuri, 1154, de une 
sok:edén de la variedad 'Florida CileMg. Le planta tiene un pene elle, ten 
abunde:me feble, vigores', con 5045 are de abras adaptada pera la 
preducción en Prime:vera-Verano, con un dele vegetativo de 75 a 110 días 
después del transplante. Les frutos son piramidales, inmoles (5.5 X 14 con), con 4 
Mudes, superficie ilso, de cele, verde befIlinme monde tiernos y relee al 
madurar, puedes gruesas. itecemendeble pare climas cálidas y senticaldes. 
0 neracterialkse similares ten les veriededee : Keystene iteslelant Diens y 
Kffele1111 Iteeletent Olant »4 

Cubenelles 
Planta de porte eleve:de a mediano (75cm), de remilkedén abierta ten 
abundante felino y bolas angostes y largas. Cide vegetativo preces (611•70 dios 
después del transplante); les frute* ten de oler emarIlle•verdese e verde 
pálido, de forma alargada ten /pico agudo (diámetro en le bese de 11.31 are X 
14.6 cm de lime), paredes gruesas; el madurar les fruti» se tornan releo, de 
frucW1cedén continua, censundéndeee tanto fresa come pretende. 

Hungrian Sweet Wat 
Variedad de plantas de pene medien* (55 • 70 cm de altura), con abundante 
feble. Les frutos sin pendientes y la frunIficadén centinue, de ~e sónica 
alargada, ten punta redendeade y un peque/te busco en el éplce, en le base 
tiene un diámetro de 4 o 4.5 cm y 15 cm de larga, de celar amar lle Milan» 
cuando Merme y rato al madurar, pardee delgeam M tid• vegstatilm Proceso 
(65.70 silos después del transplante), apto pare encurtid, y censures frene. 
Resistente el VMT. 

/Medien e Morrón: 
Plantas de pene elevede (70•75 cm de altura), muy ramificadas, con abundante 
feliele y beles grandes. Fruta pendientes en forme de mozón, superado lisa, 
mide é cm en le base y II de bree, paredes gruesas, con abundante carnes oler 
verde brillante acure caer" tiernos y rete carmen el madurar. De dele 
veeetetive tardío (91100 Días después del trenspiente). 
De carederiatIces similares :len las variedades: Traben /Medien, Hingerien 
Paprilco, Earty Pimienie y Murciano. 
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2.1 Téenkes de Peiteesecha 

Cuande una aseche ha sido receledede .n el campo, les operado»t de 
empeced* eimecenemlente y transporte usualmente se denominen mane» de 
posteesechis. esta fe» del progre» del predude huela lee mercados es ten 
aldea orne »des les medidas que se hoyan tomado anteriormente pare plantar 
y cosecher un predude de celided. Per sopaste que el mane» de postaseche 
ne puede n'aforar la calidad del producto, peno skve para conservar hasta que 
llegue al consurnidor le calidad que pese.. 

A continuad» se militan d'unes ~solee pare el procedimiento de coseche y 
pesiceseche del titile pimiento: 

1. Adiestrar y remunerer bien a lee encargados de mechar, para asegurar de 
que rinden une encelen» labor de racelemlén. Dotarles ten les hetrandentes 
que neceabas filmes de peder, adietes limpies, y *res diles que faciliten el 
trabe» de meche, indoyende bandee trompereederee ~diles que mueven el 
predude Mete le bodega del campe ele Modele. 

L Crosbar  en la Nepe Indicado e ideal de ~dures pare memorar que le 
solidad de merced* ese buena y miren». folie de unifermided en la cendal 
incremente la »dediles en le andad del cultive el llagar el mercado. 

5. Proteger al modus» del sal. Triado prontamente del campe, y censerverle e 
la sembre. 

4. Inkier el medite» le mis pronto que sea palde. Cede Imre de retro» en el 
enerlentente e remedan del calar del campe del products, significa 
epresimedemente le pérdida de un die da duración en el anequel. 

5. Mallar el Menem de *pendones que entran en el mane» final del 
"reducto, y trotar  de reducirles. Ceda vez que d products es menlpolade, lee 
openonidades de dañe se Intertegke" ese que se debe procurar moneda dentro 
de su embala» le ente* pedirle. 

L inspeccionar le limpieza de le linee de ~peque. Polvo y arenilla en le linee 
producen abrasiones asola oupyrfleie del producto. q» utiliza agua paro levar 
la linee, incluir un deelideetente Pele NI dere, en el lime. Así mismo inenitereer 
el detente de hIglenbecIón pera mantener »idee sus niveles de efectividad. 

L Siempre que seis pedida, eneierer le calidad del empaque. Buscar datemos 
teles amo gragea» causados per Mes, e per 11~1111111110 de frotes grandes 
en recipiente* del tamaña Inedécuede. lite tipo de dañes en este 'tepe 
reducen la Calidad en d mercado, y causen pudrldón de pestcoseche. 

I. Member oprepiedemente les col» de empaque en las paletas, y apretar 
»endemonie lee cinchos, Si les empegues roe están bien arreglad« y 
aseguredee, d producto usualmente se dogo durante el transfer». 

4. Determinar le temperature Ideal para el elmecenemiento y pare el 
transporte del producto. 
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10. Aprender cuáles produce« son incomestibles en cuentee tempereture, 
humedad relativo, liberación de ',fileno y su sensibilidad a este les , y la 
cupaddud de contaminar e ser centeminede per dores. 

11. Coordinar toda la manipuleo:1én en loma *Ademe y rápida. Evitar les 
demoras. No tener el producto detenido, esperando ser empacde, Ceerdiner el 
sistema pera que los empleados tralielen a su complete capacidad, sin estar 
ociosos no con trábelo excesivo. 

la1 	infriamlente en puttesethe. 

Les hortalizas son elementos vives que requieren energía pare el desarrolle de 
sus precises metabólicos . liste energía previene de le reepireción, en le cual les 
materiales 11111111ieffelios en le hertelize (carbehldretes, prefirieres o greses) sin 
degradados a compuestos más pequeños . Come resabed* de le respiración 
ocurre liberedén de oler y le fennedén de CO2 y agua. Le ~edén de les 
1111111111~11 de reserve durante le respiración trae come conseareerde un más 
rápido deteriore de le hortaliza, así come le reducción de su velen 1111111111111110 
(lidié.» y pese de vente. 

In general, la tase de deteriore de las hortalizas esté en hondón de su tasa de 
respiración . le ten de respiración y le tase de deteriore están , asimismo, 
deferminedes por le temperatura de le hortaliza. De hecho, se puede alinear 
que le temperature es el lector embeentel de pestcoseche más impowlente, te 
general per ceda 10 grades ~grade« do aumento de temperelure, le 
veiedded de reepireción y le tose de deteriore se duplken. Le anterior indica 
que lea hertelizes se deben mantener en comilsiones frasees ces el fin prolongar 

calidad y vida de anaquel. 

II pre•enfriede reduce enormemente la tase de deteriore de las hortalizas, y su 
urilizedón es necesaria especialmente en aquellas hertellzas de arta vide de 
anaquel. 

Censaos en le eliminación del calor de campe de lee hertelizes, le cual tres cana 
CIMMINHICie une reducción de la ese de respiración de Mes. la temperatura 
de pre•enfriede debe mantenerse per encime del limite de tolerancia el Me del 
producto pare *Mur daño al producto per les beles temperetures. II pro. 
enfriado debe hacerse inmedieteinente después do la medre. In case de que 
les hortalizas permanezcan en el campe per un tiempo prelengede después de 
la aseche, éstes se deben alece, en un lugar sembreede. Une Iseetelize 
expuesta al sil puede fácilmente alomar une temperatura de 410 grades 
centígrados mero que le mismo hortaliza colocada balo sombre. Aelonlerno es 
preferible reeligen la coseche durante le noche e temprano perla mañana pera 
evitar el sebrecelentemiente de les produdes asechados. tI cesecher e les horst 
frescas del día y el ~brear las hortalizas después de le cosecho. *en lobero 
recomendados perticulermente en ceso de que el productor no tenga acceso a 
equipo de pre•enfriede 

Les carecterlstices Nos y fisiológicas del producto determinen el método de 
pre•enfriede que se utilice. Entre les factores a telffildifif estén la tase de 
deteriore de le hortaliza, la resistencia e cendiderses de humeded excesiva, la 
tolerancia a le pérdida de agua, etc. No ~ame algunas hortalizas pueden ser 
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enfriados mediante verles método, la moverle de las hortalizas responden mi* 
favorablemente e un determinado tipo de métale de pre•enfriade time se *libe. 

II erdrlemlente de peatceseche sirve pera quitar el lel« del ame* de lee %tes 
radón asechado, anees de su embarque, eleneceneeniente e precise. ll 
enMendent• bien beche es cepo: des 

• Evitar el reitlendedrniente 
• Demerer • eliminar la marchitez, rechidende el crecimiento de lee 
mkreergenismes causantes de le pudrición, teles amo henget y bedeles. 
• Reducir le preducdón de «llene e le reecdén de le plante a su presencia. 

II ~miente de postcoitale no silo pelele le calidad. También ofrece 
fledbliWad en lee mercedes al permitir el embarque en el memo* óptimo. 

La cepadded de enfriar y almacenar producto eilinkbie la necesidad de vender 
en el menten» mismo de le recolección • le cual ee delinitivemente une gran 
~ele pare el productor. 

Método de enfriamiento. 

Pare el chile pimiento, el. métede que se Anillo es el de %ene fríe, el cual 
and" en calecer el.preclucle dentro de un cueree eldude que esta equipe" 
me unidades de refellersdM , lee cueles *Man el alre. Cuando he sido 
disefoode edecuademente• un cuele Irle puede ser muy Ademe respecte e la 
eftrela que oeste.  

Niles lin atarte Irle que se use pera almacenar predio» premdrlade regulen 
une tonided de refrigeración reletivemente pequeña. 1ln 'Maree, si se usare 
también pera *Mar producto, le unidad tendrá que ser de ~MI cepedded. 

Ise requisitos para eliffialellienle y 1111~111ffilente de chile pimiento ein les 
siguientes: 

Métodos de Mielen Coarte Tole 
Temperetute óptima: 7.10 •C 
Humedad óptima; eltiVie 
Decisión en almacenando»: 2.3 sentinas 
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Impaque 

Higienizar adecuadamente las instale/lenes. supervisar muy de cerca la 
limpieza y eficiencia de lea Instaladass de empaque. Cerciererse de que el 
equipe y el producto sean higienlasdes correctamente. 

Vigilar el proceso de empaque . Perilla" que el producto este empacado 
cerredomente, nl demande fíele, nl demadedo s'usted*. Luego verifkar que 
las celes de embarque sean estibadas ordenadamente, y bien aseguradas en 
las paletas. dañe que sufra el producto per manen Inadecuado seré en coste 
extra al momento de le entrega. 

~edén de beetalises durante el empaque. 

II doro es aedo en les tinas de nado de les empaques pera el atad de 
eidermededes de peetteseehe. Tiene un amplie espectro do centre', es barato y 
no den residuos Melca para el s'amolda. A menudo se observe, sin embargo, 
que las hatillos muestran pudridenes unas diez después del ~miente ara 
dere. Iste deficiente control de les enfermedades se puede atribuir a un mal 
manen de le deredén en le empacadora. 

dere es un gas irritante, de cela verde-amarillento, olor plante y 
quranieemente muy reedive. dere »lamente mate per tentado, e sea, ne 
pesa ende anémico ni residual, II elontive de le enrulen es, per le tante, el 
impedir que los petégenee penetren en les frutas u batallas. Une vez que el 
peleen* he penetrado el fruta, el dere es próelkomente M'india centra le 
palógene. in general , pera d'enlodar la menda de lee frutas y bencinas ee 
recomienda utilizar de IDO el50 ppm de dere en agua e une temperatura de 
40'C y un pH de 1.0 . Une eratendente ~nema% se su nlnbha en hamo de 
ges, e cense Sada» de sede e hipido" de calda 

II dere gaseas se maneta en tanques a presión y se suministre el agua de 
lavado mediante sonadera especiales que preperdenan le cantidad de dere 
aplkede de ate manera as barato, se requiere equipe apoda pare su 
enlodé« y demande un gran adonde en su memela. Su use en pest-cesedia es 
limitad*. 

hipido,» de caldo se le tomerdeliza a una cencenfredén del él% de 
material salva en forma de pavo granulado e en tabletee. Is reletivemente 
estable aunque ligeramente Insoluble en agua, espedelinente en agua fria. le 
recemiende disolver previamente en agua libio antes de agregase a unes de 
lavado o pre-enfriede que mango aguo frie. Cesado alelen palladas de 
blíndala de cene que no están bien disueltos en el egua, estas pueden 
adherirse al frute y calmar quemadores o descentraciones per «CM de dere. 
le opina el agua en forme de andenes cencentrades, ya sea de manera 
manual o se empleen Inyectores que Minan le concentredén deseada de 
dere. 

II Moledor» de sodio es el ingrediente active del blenqueeder pera uso 
demédice. le cemerdelize en »luden« mieses cuyas concentreames ven del 
1.21% al 111% de hisiederite de sodio. Per le general, es mas caro realizar le 
&recién ten Sade** de sale que un hipederite de mide. 
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Con el fin de reducir le inddende de enformededes en las hortalizas,une 
deredin bien silbad. debe compilar» de un buen mullo pee-ceeche. 
Airease medid*, que se remeniendan senil evitar golpes • magulladuras a las 
hertelkes, el eliminar el salir de tenme mediante pre•enfriede, el ~Men« 
limpie y bien ~Mode la empacadora. 

2.5.3 federes que Influyen ente elerecNki. 

spli de agua. El dom disuelto en agua se puede «endentar en verlo 
compuestas quirnkes. Le forme guindes adoptada depende del pe el agua. II 
mei« ~rol de microorganismos se legre, sin embargo, cuando le moler peto 
del diviso ~menea en forme de ácido hipeclereso. Este ocurre cuando el pH 
del agua este entre Lb y 7.5. Incas. de que el pie del *gua requiera sor 
corregid*, feto se puede reducir mediante le edidén del árido modélico é leido 
delco, e elevar medien» el use de hldnáxide de sodio. 

• Gencentredin de dem. La concentrachin de dere en el aguo disminuye 
durante d die, emedelmente sl el agua contiene grandes sentidadee de 
encomie ergánice. Se recomienda revieer le cencentredén de doro verles veces 
el die y se debe egresar dere monde la comentreelén se encuentre bode. 

• nen,* de eipedelán. En general, une expeeldán per Monee minores es 
«leder** pera legrar im buen cuerea dolos pelé/enes. Ihmesklenes exeedvas 
al dere pueden causar mundeado de lee frutos. 

• Tempereture del agua la actividad decirdectente del dere omento a medido 
que le temperatura del *gua sube hes» un ~me ele 27 'CIlla tempereture 
es alta, el clero se ~luto un ges y se impere, mientras que al le temperatura 
es baja, la actividad desinfedeMe del dore se relee. 

Meted* erelmice Les residuo* del suele y meterla embales lisien que el doro 
se consume más rápidamente. Per le tante, es recomendable cambiar el cona si 
celé sude. En cese de que les hortalizas lleguen muy sudes del campe, se 
sugiere lavadas can agua antes de ser trotadas tos dere. 

2.11.4 Embarque. 

Almacenar y tronemos, edecuedemente el producto. Determinar les requisitos 
Ideales de temperatura para el eimetenendente y transperte del predi**. 

Estar atentos las cembinaMmes en el mismo embarque. Conocer cuáles 
productos son incempelibles respecte e le temperatura, humedad relativo, 
iliseracién de Milete, y centaminedén ten ebrio *neo. 

Procurar que le enhiela se hese e denme. 

II procedimiento templete pera ~regir el producto en buenas condicione«, 
puede llover per le menos 21 dios para experteclán, pero le pleneecidon y el 
mentol dolos @entidades administrativas, pueden alargar fácilmente le 'estibo 
helio en 35 Mes. 
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Durante sede este tiempo, se requiere de une atención constante, que ole las 
temperies espedellsodes pueden preperciener, pese le más impertente de tede, 
es Iniciar correctamente la operedén ye que un desmide en d memo de 
enMemiente Inicial, pude convertir le &m'edenes ton mal negocie pera tedie 
lee pertidpentes . A pes« de le complkede que pudiere perecer, el trempeoe 
enmielen* de hertelhes ha remilgó moler de le que se asperebs, y come une 
pruebe de elle, pedemos ebserver ore en el ultime eñe, les mindpeles 
compeNes de transporte, hen miedo inaremeniendo réplderneette sus 
operadores, y hen puesto meneé e le obre con une mayor inversión en equipe, 
en donde desteten les 011111111111111111 de trompee» terrestre con ventilación 
Integre" y los nueves contenedores araemétkes, que controlen la drariedén 
del aire ten un ordenador, el cual ~Meres la tompereture de les hube e 
cede mementos  y envio el aire necesario pera mantener le comportaos 
ademada. 

Les ~Idean que requiere el Odie pimiento en su treisspestedén son les 
siguientes: 
Tempersonn 1.12 
Os: 24% 
Oe perlsodicieh menor 2% 

O% 
COr perludkish ~yo 5% 

Lee trenspersletes pueden contribuir e evitar pérdidas de «Melad y prole/Me, 
mediante le *t'edén »Osudos* e les siguientes punge* 

1) Mantener y teiNser trailer* que estén en óptima tendidos,* de operad*" 
a) Conmover poimismonte1101111.0 les enfieles de pies y pendes.. 
3) Antes de *ergo, preenMer le ceje del temseking. 
4) Determinar le tempereturs del products el 1111111101100 de docto« le coge. 
5) listiber le ale @Sede de paredes !Moda lisas , uses perrilla en le !rimel 
A) No «libes la sir demesiede che, pese *show que el dude de distribución 
de aire frie puede ser bloquearle e celapsirde. 
V) Ne hacer le urge hasta la puerto trasera, ye que este bloquee el retomo del 

I1) Asegurar le carga *prestigiemos** mediante corees e dispositivos 
«peden& 
9) Mentener el mínimo el tiempo de trámite, evitando demores y rosa largos e 
Ineteserles. 

Une medida mis de segudded, pare mantener al ~Ose les riesgos que 
Implican les cambies de temperature, durante el traslade de probo% agriarles 
frescos, y que puede servir pera el deslinde de remensebilideeles entre el 
preductehemberceder y el trenspestisto es el use de tennégratee que registran 
le temperatura, que se mantuve duren» el Henos que el pro*** fresas 
peonan*** dentro de le se» rehigerente. 
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2.11.5 Almomitentlenfe 

liedvalát de le perdida de hemeded en el dale pimiento 

II control dei. pérdida de humedad de lee pimientos dormite el Funge de 
peehmeeche y el elonecenemlente es sumamente crítico para mantener le 
solidad. 

Sabemos nue le so ideo del pimienli está 111~1111~11 relacionado con su 
contenido de humedad, y per elle debemos hacer todo le pedido para evitar la 
pérdIde ele humedad. 

Une pérdide del S% el 10% de egue reselle 	un pimientos Inomeible de 
vender, y le péreNde de 494 5% ceca une medie reelegido en le firmeza del 

Les temperaturse balas de elemeenendente son le moler heme de revolver el 
prebleme, pero 41.• eme gran cuide*, con el termestett pum lee pimiento& 
son muy sensillves el frie. Lee debes por Irle Incluyen agetetede supeeficiel y 
pudricidg 

Lee melones cendblenee pera 111/11111~1111 cimionme son do temperature& de PC y 
hemeded relelivo elle (negar del 10%). 

lea es le reeemendegién general pare elmmenerge Meto per dee semanas 
pego ee debe mantener le humedad relativa muy olmeda. este Olmo resulte 
dificil, entonen as melar beler un poso le temperelere, e PC, peno *Menem se 
Incremente le peellollielad de eme mueva el dell per frie. 

Si es impreseindlble almacenar e 5% en aumente Intermitente de temperature 
haga nrc per 12 a 111 hong ceda seis divo bola pera redvdr lee delies por 
frie, 

Control bale almidone sentrelede 

Per le general el pimiento, verde IN responde bien e le atmósfera centrelade, 
lee niveles bales de «dome no tienen efecto sobre le calidad, pero les niveles 
Mes de ~do de carbone Madona de 5%) pueden dañar el pimiento, 
comándelo cavidedee, deceleredin y elolandemiente. 

lee plowlentee relee, ee cemperten de forme diferente ove les verdees sen menee 
senellives el irle y responden mis e le atmlosfere ~oled* con 3% de 02 y 5% 
de CO2 e rc ee migro muy feverebie pera les pimientos relee. 

Coande ee mofan Inneedietemente les pimientos pare herir relea, anilles o 
dedos, el problema de la sensibilidad el fríe se ve supeditado e le necesidad de 
retarde, el deeerrelle de les »donad" y entonces se recomienda 
eimeceneuniente e cerca do PC. 

Un «miele más drástico en el régimen de etesisfere controlada, con les niveles 
baste de 1011 de 0:12, es mejor pare conmover le caldea di lee pimienta 
antedes. Yen este cese temblón se comportan meter después de comides los 
cimientes relea live lee verdee. 
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Tratamiento con oler teme ayuda pera al cubil dele* t 

Une do les aspadas impelentes en el almacenamiento da legumbres a bele 
tereperature y en *mestere ten alte tentenlde de CO3, es el control de bgalg 
Odie pis). Sin «robarlo, ne funden* ton pimientos. 

No *e enceraré Mg* tunde lea pimientos fueren treledes con use de tres 
tratemlentee distintos 14•C per 4 minutos, are pos I enlate" y 401C per I 
lente, le dwedin es muy rodee, pues aqui ya ~mes el borde de predecir 

Les pimientos relee emano en terma ~ata uta ves también, pese 
Mere fueren d'hades per el caler mit fácilmente que les pimientas verdes. 

2.9 	Itaisileilas poro el cenirol de calidad del chile pholeido 

II tratado de libre cerner* be creado **Mudados pera el intertendole 
Ineemedenel e mucho beelludteree. Nomas de alee calidad *moren el moler 
mode per* le expetteddn 

Obiethre del comercio intemedenell 

Le basa de un buen negado, tonelete en obtener une *monde brete pare teclee 
les goaddpentes: conductor, eeiseeteder, Importador y 	kle Miss 
eetebleddes pare tel efes», en cuanto e les olerlas, lee pedidos y les 
liquIdedenes, representen les normes imernederseles de tellded, a las cueles 
deben oletees* teclee les invelutredes en el negesie. Le salidos tolere dedr 
que el imputad*, debe sabor, el hetet su pedido, que Moled puede esperar, y 
el elperteder , en su Millo  debe mesar el teenefie y la ~ad que requiere el 
mermó en dende esa **dende sus producto; die de este muere , 
pedirle que se arregle el negarle ten un buen acuerde en el prosee de ~qua. 
Vente. 

Entre lee grupo' y leo eledadenes que se dedican e ensillar este, nene" 
pedemos mendener a la OCIE (Orgenisedén de Ceoperedén, y Deeerrelle 
licendenke), la Comiden litenéntice Europeo, le Produce Alarkeling Amodeilen 
(PMA), le United free,' hule end vegetable Ametielfert (UPSVA), 
Cenlederadin Hachad de Productor*, de Ilertelkes de *Mi (0014) y le 
Direedén ~Ni; d• Normes 011C0/1). 

Sin 'miseree le eleberecién del reglamente, represente ten Me el pdmar pese 
de le cadena, y que le verdaderamente imperio" es saber ~ergo r 
respetar el **tender de calidad; y pera establecer une ceinpetende 
se requiere de un servido de andisis y control, previsto de les fecultedes 
respectivas • Independiente. que revise todas las expertedenes y que prehibe 
intermitido y el comercie de las morondas que ne cumplen con les neme* y les 
requisito de tended. 

Las vent*, y derrumbo de este modele, deben ser evaluadas per cede une 
de les pertidpentei, y que finalmente, el teste de supervIsien , debed ser 
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cargado> el precie de le mercan:le, saneando une monsidereble demente», 
sobre cede, mande no se tiene une buena orgenisedán pera abserber dichos 
costeo 

IN le estuelided, les requisitos de lee amaneddems, epeyedes per les 
onevincientes ecológicos 
merado, emb

y
ed
te

u s
e

s
m
sbi l

e
d
st
e
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d
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  da

ieno
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q
n
u
a
e
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llinIneet del 
sobre su 

cdided, y le prense y hese' N televIslán se consideren abegmies de lee 
censumideres y misiles» rápidamente les emendeles teme pueden ser, el 
emanar residuos de brome en un déle pimiento, mercurio en une nem*, 
solanine en pepe% eto Para prevenir un mode de obre, ave PM* amber 
repenIlemenecee el negocie de Une regién e indos* heme de ledo 400 paf% es 
neaserie huta dende me 'cesible, que Idas les productores ~mien con les 
diepesichmes del colche y le esmertedén siguiendo el pie de le letre, les 
reesmencleciones de protección integrad., que 11111191111 el use de variedades 
reeletenles, y moderado el use y la spileadin de les pleguiddes y de les abones 
para Mar cualquier centreversie 

111.1 Nomine ele Conlrel de ~oled 
entre les prindpales nema esIebleddes ubre le producción y el temerá* de 
beetelizes se pueden emincerer Me eleulentan 

• Cenad senitecie 
• Cenad de residuos »idees 
• Cenad de dlepeddenes de derecho de elimenles 

Normes comed/keit 

• Definldán del producto 
• Requisito» de calidad 
• Seleséin del tamaño 
• Teleramies 
▪ Presenledén y empaque 
• Ilesulecién 

Merme Miel ~ano para el Chile ~lente. 

II *dile se dediles de muerde e sus cepo:Aludenes en eredee de celided, en 
urden descendlemes 

Méxice Ibera 
Maks 1 
~ce 2 

Cuando el producto no Hm clasificad* cederme e le norme debe Identificarse 
come NO CLASIFICADO, le que indice que ningún grade de m'Idee' se he dedo el 
Iota. 
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Roe producto esta Gules* e lee reglamentes que 1111 »Mili§ sanitaria han 
eetabledde las Ilesreteries de lielubrided y Asistencia, y de Agricultura y 
Recursos fildráulicee. 

bpeclecadonees 

producto Mete de esta merma en sus diferentes 'redes de calidad debe 
cumplir con les siguiente. especies:edenes: 

lepedlicedenee iencerielees 
-

 
Los chiles deben ser de forme, cela, saber y ele, ceraderislices de le variedad. 

- @len desarrollados, enteres, enes, limpies, de censbeende firma y suture Hee 
y brillantes. 
• CerMdee en monte de se in • son pedúnculo. 
• Un humedad eilerier anormal 
• Prácticamente ilkee de mairldin • deecempeeidén. 
• Prácilmenente libres de debes» de erigen mecánico, entameliglee, micra 
bielégke, neeteerelégke y aenifIce4Isieléelce. 

liepeelficedenee ihkest 
II ternalle de lee chiles se determine en bese e su leneNud, de acuerde e le 

cable alinden», 

Tamaño 	 CM 

A 	 < fl  
5.10 

C 	 10.12 
12.14 

e 	 X 14 

Mida llares 
Lee chiles dentre de eme calidad deben &Mame 
~respondemos* a lea letra* C • D de le tabla anterior. 

Alada lo 
Lee chiles denlo» de acta calidad, deben dosifican» en les tamaños 
correspondientes e lee letras R,  C, 11, 01. 

Malee 2o 
Les chiles dentro do este calidad, pueden desifkame 
teme/hes 

cualquiera de les 

Defectos 

Defectos ~eres: 
le consideran defectos menores a les raspaduras, ligeras manches, quemaduras 
del se!, lleves ddlifilletiMOS y madures , siempre y cuando sean superikkles 
y tengan un área de 1.0 cm:. 



Debáis eneyeres, 
Se consideran detectes ~yema a las raspadura, ligeras mondsas, quemaduras 
del sil, ligeras defennadeetes y madura% siempre y mande sean ~yema do 
1.0 cm2 y menores de 2.0 an2, además heridas cicatrizad" *Menda de plagas 
y enfermedades. 

Defecto Oms: 
Les mendeetedes en mayores y menina que tengan un área mayor de LO cm2, 
edemas deelddratedenes «tagua de pinos y enfermededes (barrenillo, 
~ala de chile), herida ;  ne destrizado, Moros aerletedes y egulereades y 
defermodenes NWIN416. 

Mida laret 
Loe, prácticamente librea de cuelquler Med* y dentro de las tolerancias 
establecidas pare este calidad. (ver tabla de tolerando) 

Madre 1: 
~di presentar reme máxime un debele menor y dentre de las Memorias 
eetableddes para este calidad. (ver tabla de toleren« 

~e 2: 
Pesó presentar cense mídeme un defeco: mover y dentro 
eslebieddas pera esta calidad. (ver sable de %brandal 

de les tolotencies 

Tegereneleo 

Pone les espedlIcadenes de larnefie y de detectes el las distintas condados se 
permiten les tolerando siguientes: 

Telowende Modo Odre MIMO 1 

Tantee* 	5% 	10% 15% 

111er:indos de defectos: 

Para tedie les grades de calidad mendenedes, se permitirán les siguientes 
Merando* de defecto. 

Punto de embarque Punto de Arribo 

Debeles Cdtletts 4% 5% 
Defecto Mayoreo 11% 7% 
~deo Menores 10% 12% 
AannuletIve 10% 12% 
Ptookiden 0.5% 1% 



In les tolere:Indas de temed* y Modes, el pone Mola permitido so da pare .1 
lete. In chile, el percentele que no cmrespende a la isienedin deslinde, si 
evaide per peso. 

Neta: residuo. tutea estarán ademe a las tolerando" estableddes per la 
Mamaria de Recomes Hldresilkes y le de lielubrided y Addenda, Incluyendo 
aquellos correspondientes a les 'sellos» de pleoiskides, de productos 
~Peder.' de le ~onda y dores. 

Muestreo 

II ~estros del products puede establecerse de común acuerde entre vended.' 
y comprador, a falte de est. se puede llevare cebe ~formo a /es indicadenes 
del. Norme NON.1-12. 

Will1111 le elidente ~ola para abolir 	pereentele de producto 
defectuoso NI un leM: 

% de defectuosos eseill~21 100 

Il resultado Indica al el producto e lote ~á dont," de lee sanees n'endeudes 
en las tablas de tolerancia correspondiente. 

Métede de prueba: Pare vorifker él un lote cumple CIPO les especilkedenes de 
temed. ~Mecidas en este ~me, las determinedenes correspondientes 
deban de ~Iban. de muerde el eigulerite mseesIlmieMer 

Ciegue el chile en une supodide horizontal plana. Con una dMe Melca • 
recia de longitud adecuada (graduada en cm y mm) teme la medida de la 
lenoltvd, imprecándole en cm. 

Ensote y ~Wel* 

Especificaciones de Presenteditn: 

Mide. Un: 
Les Mies deben ser envasada siguiendo una rigurosa seleedén, PIM, cede 
envase podedemente presentido y su aspecto global debe ter Merme en 
cuente a tomado, dentro de las tolerando. de tomada estableeliks pera esta 
calidad . 

Mide. l y 2: 
Les chiles dentro de estas calidades pueden presentar veriadones en cuamo a 
hernegeneldad de tomado, dentro de las telerandes estableddes pera Pes 
calidades. 



Pero el envase de chile se sugiere utilizar teme o arpilles con les siguientes 
dimensiones exteriores (cm) 

Largo X Ancho 

90 X $0 
115 X 30 
SO X 4$ 

Con capacidad aproximada de 30 kg de producto. Asimismo, se rugiere utilizar 
cales de modere, cortón u etre meterle, con las siguientes dimensiones Coq 

Clave Cepaelded Loro Ande Ab 

0-200 10 50 X 30 X 20 
1.200 10 40 X 30 X » 
1400 12 40 X XI X 21 

La envases deben reunir las ~edenes de higiene, vontliedén y reolstende e 
la Mudad y ~perenne loe garanticen un edema,* manas y 
ceneervaddn del ondee*. 

11 *Med* del prado" puede hacerse en tarima de 1.00 X 1.10 en, le I* 
fedike el mane« del producto, es1 come el moler epreeeehendente del 
trompeo% y elmecenernieMe. 

Monde y Ifilqueted• 

Cede envase debe llevar en el exterior une etiquete • ingirocién con caméeree 
legibles • Indelebles y redadadoe en español, 

le etiquete debe contener come minio» les siguientes dem: 

• Chile en Mode frien 
• blendlleedin *abalee del predial* 
▪ iMICII • identIlicedén simbólica del preducter • enveseder 
• New», y dirección del productor, dleMbeild« • experteder y cuando m 
requiere del imputad« 
• Une regional de preducdlon y le leyenda '14100UCTO 0« MOCO' 
• recibe de envesado 
• Grade de calidad 
• Contenido note en remes • kilogramos 

Notas Todos les temes anteriores pueden Olor« en erre idiomas, mande el 
producto seo para emertedén y el importeder le requiere, 



Le etiquete dáe de ser de un oler especifico, dependiendo del pede de 
solidad. 

México Ibera 	Verde 
México 1 	Azul 
México 2 	Amarillo 
No ~cado Rolo 

limpio de etiquetas 

ame PIMIENTO 
EN ESTADO PRISCO 

IMOIMIC101111 mata" M. N CS. 
ell11,11190 POS IBM HNOS. 

011111111441, 0111.1011, 

PICHA CALIDAD coNnsme 
JUNIO MIMO 111170 
In. 	1 	10 lee 

ZONA NOROESTE 
PRODUCTO DR MEXICO 

Les semerdentes, en el momento de le olerte del podado el pábilo, deben 
pener en lupa visible medien» cerfeles les espeslIkeslenee de solidad 
ealpidedie en le norme. 

1.11 La cemerclollseelén eh Metalizas en MEA, 

II die 27 de sepelembre de I eM, se formé per decrete presidendel le ove 
te eide se ama ame *molde Nedenel de ínfimos!~ de Mercadeo cuyes 
ofiledves *rent 

1, esselikmflislee de InfernieciM pormeneMes y euvellmidee sobre predio, 
verlededee, mMalee, Mien" *Menda@ y velo/menet de los productos que se 
cena ken dorare del Detente Rellene, mire el ebesto, 

2. ídem,  sobre el sempertendente y enlodéis de he nono de predistes 
sensideredes en si Detente Naden., de Abisele. 

3. Promover la sidomedsi Mielen de le Informeden relevante entre les diversos 
parildpentes en &be pf ~lb 

e. PM.« le itensperendes en Cedes y cede une de les diversas Nepe, que 
conformen el procese de abad* de 1110111111* pele. 



tl die 24 de febrero de 1992, debe decrete fui rdermede en les enlodes 2', 3*, 
V, 1', r, e', ir, ir, 14' y 14' ten el ten de modernizar» y empilar le »berma 
Indo ende lee preboste. pesquen* además de lee egrepecuariee. 

11 die lb" mere de 1991, el gobierne del elude de tele Callfernle, celebré un 
convenio un le secreter» de tarando y Furente Industrial y el benne 
Menead de Iriennesién de Merced», dende so bade responsó,' per le 
admialetredéo de amoldes prestad» por el MIN. tete convenio lis doled* de 
fullener e pede del 31 de 'nene de 1993, ye que le Cerdedered» Naden., 
de le empine Prepieded en ter Cellfernia, amé el miedo» rape/sable per 
edmInleirer este serskle, bedéndele llegar reitéremelos a »des sudes 
adumbres de su eromnizedén loe en le »Odre''. 

Le lidemseebn que  Incluye el NUM »a les precies, «leen y presentecién de 
tedie aquellos enfades hertdrobeies disponibles en les centrales de ibas» de 
verles dudad« del pids• come le sem Distefte federal, Menterrey, &Moledero 
Pueble, Torneen,Henneellie, Callada y Alimicall También provee Inlereneekbei 
ubre remes (»redes y desplomes) de prederdén nedenel ( ne whoielledes,) 
embistes ~ices, deilvedes Matees y producto' propuse. Le Intermedio se 
pripordene dienamente. 

Debido el el» rada de peredbillded de eses dee rabee, ele delkiende de le 
disolubilidad de elmeetnes ~wad» y e le tele de un mune pediese"' 
lateral adeude, le esmonlalizackiii de elles ere menee 	ImpesiWe ye que 
le «Med se deterioraba cen sume »pides. Le premio» de capitel enrulen 
en le reducen,' he hele lee» eve gran parte del sectas preduslive en 1101114111 
y tonere rimerdlelmeate y doro» en ible Calera», ee esnerellsonen 
respecte e les »aceptes de 'e* Veperlealded% pera peder puldper en 
les ~des idernedenaleo Ile mbar" le palles de é bien ~Mb é 
bien pedáis pernees en le mente de 'mime predomine hertelriniseles. 
Muda tema» el Mi de le predoodU MOMO. nesienel, eepertimelsee sele el 
20% resiente, le col preverán» ene Idee de le linometende que redore el 
ñu» radenel, < II bebe de que les seden» de Sendas do» Mes Cieb y Wel 
Men u buen asedado sea ceden» de tiendes 'adunes tepe bariere, 
%ante, Case Ley y atrae, presente ve cambie Misal ire pide Negare ser 
muy Imelda* pera si se e, redes** beeteMilissia, ya que la tedimiski4n de 
est» prebostes se cunde ele el Ineseseries blermedleele, Oulideee *sebe el 
teste *este entre le errialsedén cemerdel y el prado*, e esededén de 
preibeleres. 

Maitu perezco Mide el describirle, rabien 'mima poblemos que tendrán que 
reselverse Menem tal» cense le Implemereedén de ene »melero post• 
medie essoellsede, el ININIbled11~11 de dIlletenes ribleeredes ademados 
(red de frie) c nivel 'Muelo  mide de irierMierles reedomedee ese  mien y 
fleme per. ~Mar le andad del redes» trenspeitede y, desde luego, le 
selenderbedén de le predios» bank.» e nivel ~ad pare ovil» el 
celdbelleme entrb les predosteres del pele. 
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Devaluación y dude económicos 

has he trade algunos hendidas pera les predicares de bidentes, ye que les 
penderá nuevamente recuperes el veles de me midan en les mercedes de 
emertedón euyee precies se hablan «mema* durante les dame ame, debido 
el ~ele del dólar per debele de le Irdiesión. 

In realidad, el obste económico • desmelenad* (que estoico multe detrás de 
une gran inversión de capitel hable prmecede une átate reducción del 22% 
en le supoefkle de les prindpeles cultives de eapertedón, y atora, ara la nueve 
paridad, se espere un repunte del 5% en la actividad del siguiente dale de 
produedén, que puede d'abur le reheldltedén de mis de é mil hectáreas, MI 
un valer 'prodigado e les (U.S.) $75 millones. 

In un pies ame al medre, Inmerso en un libre merado, le ecenemle esté 
Mema vedes federes 'Mames, y pediésemos», se reaten algunos 
fenómenos que penen en desee la adaded de medres impresos, y pare 
eentrarreder e aproveches sus afean, es cenverdente que se deseche ade ves 
más la sepesuledén y se promueve moler la bemba consten» y productiva 
que asegure un incremente en el valer de acetre traltele y del capital 
dr:dente. 

Criticaba' ~linee de las miperlidenes meekinack 

Ces M eprehedén del Tratado de Ubre Cornudo 	,'los ~meres 
imedederes en oren emule esperen que el muerde Inerme el movimiente 
del medusa maleen* hiele les beide* Unidos y tened& Per* el mismo 
$u" el muerde poned» que el producto  de letedes Unidas y Canea entre 
el meneé* modem, en carddedes rodea" el hm eliminando losando,. 

Se espera que el muerde traiga mes emespelende e les mediamos en pequeño 
escale. Meches amadas de le Induesele Meten que el acuerde ~taré e lee 
medies inidelmente, per* que enseserinin fumes de eehrevIvir. Se cree que 
al le bree el emerde reiré Momee remitid" puede que aligeró e les 
paginéis, a ',mame en asediamos e termes sempalcies ten seres. le este 
horma 	treheler eme le hese« les Armes grandes, y cenarán, 	conn la is  

de negociar mderes preda pare en mena" apere/ y equipe, cal 
ama el merced* de sus precludes. 



Les cifres de 104 Indican que Maxim es el tercer meya exportad« de 
Infeliz*s frescas a 	hiedes 	Unidos. Además, las Imperiedenes 
eetedeunklenses e México aumentaren de (10.11.) $5 ndHenes en 1147 e (11.1.) 
$40.5 millones en 1112. 

Les principales productos mexicanos de expertedén son hortalizas y frutesi les 
hendimos representaron 47% de las ezpertedenes agritelas y pecuarias en 
1111, y les frutas el 12%. II valer de les expertedenes agriadas genederes y 
de alimentes y bebidas ournenteren 41% entre 1145 y 1111, les productos 
frescos, frutas y hortenses precesedes representaren la mero pacte de dicta 

Leportocién do chnet pimiento. 

liaperteri es la nueve termo de desarrolle de las •1111119111111 molonas. ION 
~erg% pire legrar el éxito se requiere hacer un enddish de le impreso, 
determinar si está liste pera exponer, y si no lo está, sus eitemedvos. Le mis 
Importante en mea labor es el «verse del empresario para llevar a buen 
1411111011 sus obleilvos. 

** Pare expecter, le Ley Adulonas indice que se requiere de les servidos de un 
Avente Aliene,'  quien os responsable de lee trámites de eagertedlat, entre lee 
que se encuentra la detenninedén de la Mudan enmelada. 

Pera el ceso de chile pimiento la trocsién orencelerie estedevnIsleme es: 
0701.40.00 

ti producto e exportar (chile pimiento) debe satistecer les necesidades, gustes y 
preferencias del merado mete. N ne es pesible alcanzar el grade de 
sempelltivided desmide per el ~sede, are es conveniente iniciar la eadvided 
expertedere par Mere. 

te Impertente tener la hebilided pera vender el ~ole y les recursos 
nemeories ("Inch 1•14fone, fez), edemas de lime de senesimiento per pene 
de su silente e dientes potenciales. II no es asi, es conveniente recurrir cion quien 
ye done «meriende en este remo ts de sume importando temer e le empresa 
tea. 

Lo sanidad y la solidad son dee tosieres Inlirnemente reledonedes en 
eameitedén de productos egrkelee. 

Le sanidad permite que el products pueda ser empectede, con la seguridad de 
que are será rechazado per lee eweeleledee de sanidad vegetal del pele 
Importador, porque reúne lee requisitos que se le impusieren pire so 
Impertedin, oarentizende que no se diseminará plum y/o entermodedism 
además si eaperteder no sufrirá pérdIdes mentenlms per el recheze de su 
preduste en el pais Inmerteder. 
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Con le calidad se garantiza la aceptedón del público consumidor, asegurando el 
mercadee para nuestros productos, ya que el mercado inte;necienal debe 
cornee* con les mentes produce« en cuente a tomad% forma, /*ler, saber, etc. 
Un preducto de buena calidad e  y libre ñ problema fitesenitaries siempre 
tendré eseptedin en M merado Internadonal, asegurando el emplee e las 
persones que Intervienen en su producción y cemerdelizedén y el 
correspondiente ingreso económico. 

2.11.1 Pasea a mak para llevar acabo la exportación. 

1. Enviar al diente (imperteder) un reporte sobre el producto (cantidad 
disponible pera espetar, solidad, etc.) pare que elles manden un número do 
pedido y ad peder programar cada embarque. 

2. Contener con la linee de tremsperte que minaré el flete previniendo que 
ente mente cm les requisito necesarios mere peder mantener numere producto 
en óptimas (*Miden» y así mantener le calided del mismo. 
Darle une pregrameción de Amores embarques para asegurar el Nen y de este 
tenme aullar retardes. 

3. Informara nuestro agente 'Munid vea telefónica que se realizará una 
expertedén pare que de ata forme el vaya preperande la documentación 
neceseres para "Mor retretes. 

4. Mondar al miente aduanal vio fes y con el operador del trompeo*, la 
desumentessión nommen pare que el *gente aduanal reedite el pedimento de 
empertedén y libere la enmiende. 
( Pesebre, Cenedenlente de Imberque (remisión), Alandleste de Embargue, 
Codeaseis del Treta" de Ubre Comercie, **Cemilicede de Origen", 

filesenderie inteneeedenell. 

O. Medir vía fea e agente adunad americano la misma d'amerindio. 

é. Mondar al Menee (imperteder) per enensenrie la misma decementedón 

Este documente le impide la Denomine Metal de le Mal de dende se cosechó 
el predios, haciendo constar en forme efidel a ubicedén oxeen del lugar de 
~én. 
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3.11.3 Trombo de CeelNkede illesentlede Intemodereel 

le expedid* per le Deleoedin estatal de la ININ en el lugar de codeen del 
produce* y «solidad. per une persone outerleade que tiene que ser Ingenien 
Aprinente ebligeterlernerae. In el se certilken Ireternierees suerenteneries y 
designabas* ediderdeles requeridas per el '.k Impereeder. 

4Peoe e Secretaria de Hodende 

•Intreger 010111 del pop en le lieereterle de Aitictolturo y llenases Hidrogeno", 
Ira que elle* lleven une Med*, de todas las espettoclenes e rubor, aqui si 
nes eterno un número el arel se debe poner en el serellieede flteseelterie. 

•Ilensenalinente se debe enfloro una relodin de les einbanpiee de expeotedin 
e le MIK 

•Prosiadleamente un Ingmar* de le Wel ~aré 
eselserquee. 



111. Nemplakeelén de la aplicación 'melée*, del evIllre de chile 
Miente en el Ido" de Maleo, México valle de Culiacán. 

le feneloele agríale es meisiderede come una reme de le eeremetereeleele 
que estudie lee Modem» entre lee centlkienee dietéticas y les animen.. 
pedédkee que lee miden mmerimenten ore eu demora& le cual neo permitirá 
elaboro►  planee de trebeje eerkeles, celenderizer embote de plepa y 
entermededm, al ame deierminar pedidos críticos. 

&I 	Carcelería** de le sem 

legado de Mides tiene ww superflde de 1110114 km medrad«. le localiza en 
el ~mee dele Rept/hiles Medano y forme pele de tu pletdde cestero-
emideneel eemprtmdlde entre el literal del Océano Pedike y le 11111MI Madre 
Occidental. 

lif nene ynereede colinde con lee *dedeo de linera y CIMmehue, al esto con el 
«Sede de Durango, al monde are d de Nayarit y el Oeste con lee literales del 
acune PeelNeo y.1 Osito de edliernia. 

le encuentre 'emprendido mire lee paralelos ar ywe ar 03 de Miami note y 
lee meridiem» 1111P lis a lee ler 271  el sede del ~dile» de OITINNIVOlik 

Vale de bledo 

3.1.1 besarse*, preirdases 

Del paralelo IV orle el paralelo Ir I« Sr de Mitad neme y del paralelo 10V 
MI Ir el paralelo 147407 ir de IMInal eeete. 

Celinda al mete ese lee ~Mes de Amolare, Meced» y bwideeuete y el 
ser, .en el @elle de &Menda y el lAtonldple de nema el miente un el Mide 
de Miren* y esa el demidpie de Amelgo. y Ilecorilo. 

11.2 Carseleeldlose ellosslelickser 

111 dime de bamba ee húmedo y serme en el wrene ceo uneteemercoure 
módem 'remedie de 20.11, ten Nodo que melle entre lee $00 a 1010 mm de 
tele e NON*" mien*. que une predpliedém promedie de 12.1 met en II 
Mies de ebeeevedén con ora pencdpliecién inánime de 1 94.4mns de lee cuele. 
eerroependen el MIMA* dicie~ e enero. 
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3,1.3 /veles: 

Se encuentre una Ira* de sueles aostehes llameó* Chelos,* (110%) resultado de 
un precise de Intemperisedén sea deficiencia de hoomeded, le vometedén son 
:emes beim que prepeeen les *emes, aparecen en les Ames sises amo 
veiseteckin natural de Worm; es semoncle tipo de sueles can e *mamen 
(101) de repense de mese humedad que se forme en lee ~as templados 
~lees» san Inviernes fríes veranee caliente*, de vegetedM natural de 
praderas semiclesiedale, denle de un gran valer pera le eerinoltures el tercer 
«pe ee el de erhuroolleres (lea) ementrdndese desde les 100 hasta lee wo 
de altitud en la selva helio Modelle, sueles esmeres de ',refundid« medie, el 
cele, varíe de pude repte a parda amedlienta de testera ~nem, franca y 
ardiese; seniles y lernérke veden de mediamos e semen% pude, mil», frente 
adhiera 

En la ideal" del munldsole eco *predigo ceractedetkes que se pueden dividir en 
des 	~ende una linee Molde que etreviese per les poblados de 

, Carmenen, Novele% %H«, ilefedoin Mi" hada el mar se 
maceraran feernedenee de Rebane resiente ames sedimentada e lomees 
intruelves gravas en harenes, mermes fluviales, sueles residuales y arena de 
Pity".  

3.1.4 Rellano 

le encuerare une parte de mentelie y *e pene de mteneldn per "Molida 
mama la regido se ásale' en une pordM reledventerde elle que letona 
parte de le venteo** del pedlice de le Mena Madre Ocelikadal, ten altura de 
»O e 1100 mema per le parlo candente del ~dele de liste, penetre en 
munid" la Muere Madre de len latee" el norte ee lerdee la Sierre Medre 
de Peleare que ee d'aprende de le Cierra Madre de san %yerme, en su parle 
ver el Melote e de le Chive, mes ~mide eme le Sierro de hilrelleree. 

la perdón meter* (amada per les 'Moldee ne n'oyera e lee 40 m adore el 
nivel del mar, en ama plesolde ee observen Mores de masa elevación de cm 
sistema eregrallee lecuroderie morgue» de cerdeares que vienen e temr lee 
mollee valles anadee per le ardente heiereelduke. 

3.1.5 Ofiebefai 

In el nwooklele se encuerare nene en le une ficleardece de les alise cene de 
lee valles les elosulentee o reses linees e eadlmeneerlei. 

3.1.11 Ifldreorafleg 

lie eneuerAre ceo mere ~en« Iddreldeices que elmehocen la región, que ten 
lee más 11111419111111111 de le «Moled, *prendarais sus mocee pera le Irrigación y 
le pesca tilden simas Navales y mensfrAteles se le regléis que ne se lee he 
dale le debida imperfanda. 



3.1.7 aleo 

tl rle len Lorenzo nese de le Sierre Medre Occidental dentro del acede de 
Devengo, moliendo cien In ceribtende de le %obrados de lee Welles y ele les 
Iremos temen& el nombre del efe Remedies y rediciendo en se museo derecho 
les Quebrada de Preeldles  len °regirle y Oen Joon, se Internen en el oled. 
per el munldple de Comíi y radia les corrientes de lee errores de Meced, lee 
Vega y lente Cruz de Abro; desembocen NI le boldo de Quevedo en .1 selle 
de CeNfemle. 

II de Numere nem en las wneMa de knte Calarle de bobeen« en el 
acede d• %rengo, penetre el acede per el monklple de Sedlreeeete. 

In le M'oled de Cebado se unen el rho Temesele pere limar cenlentements el 
ríe da Cullealn, que ve he deeembecer ele balde del Pebeilén. 

RI ríe Temesole neo en le ~re Medre ~dente, en les coscar del Yak de 
Tiple y Ilemerl en el Mulo de ~neo 

Lee presea lenelene y Adolfo Upes aletees den sus Gimes pera le fermedén 
del *ser» de rlege 0 10 de le IIARIO pero benellder el rete de %Niels y porte 
de Salvador aneado. 

11 rle %kik se forme de le cenlbrende de lee ries Hoineye y Temezde en le 
andad del mismo nombre. 

31$ AriedIaas 

Lee prIndpeles subiese en este cene san: 

'Cebe de colmo 
'Tome» 
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3.2 	Fonología del Cultivo 

Le tenelegle del cultive de pimiento que se presenta en le :ene así 10.10 las 
unidades valer (tic) seo leo siguientes: 

'die Mena (da) 
• unidades cela (u) 

Siembre en almácigos 30 de octubre (303 di) , 
Tronspiente:11 de diciembre (343 di), ($57 in) 
Crecimiento Milan 21 de diciembre (343 lb (313 in) 
Inicie de Ileradón: 13 de enero (13 d)), (274 in) 
Fermedén de Frutos 20 de enero (25 di), (275 in) 
Desarrolle de frute: 12 de febrero (43 di), (255 in) 
Coseche' 211 de febrero (59 d)), (323 uc) 

Tete) de unidades calen 2?», 

3.3 *lenge de Información ellnidtko 

Pera que les dates dínvitIces puedan ser uillizedes en le emictriture es 
conveniente que estos sean trensformedea a índices egreclimitices les cueles 
sen per ejemplo unidades 11110,, evapetronsplredón, estedén de ~doliente, 
perilde libre de heladas, adentói es conveniente que emes men reledenedes 
can la fenoles& de les cultives, pera saber si son factibles de esteblecer en lo 
:ene. 

A continuación se realiza una eiempliticedén del use de la informedén 
fonológico del cultive de chile pimiento en el valle de billetito, limbo, Atésbe, 
en dende le requirió conocer per principie cuelo eran les condiciones climática, 
que oteada le seno iallbendese las normales climatológicas de le estación de 
Cubmin, ilineleas mies gimieren pera obtener 
a) II pedáis libre de bebido», este se obtuve per el método de 041•1111« (111115)i 
el método de hilero y Onfx (11/1111). 
b) te emisión de ~doliente per el método de le FAO (111711). 

brepetrenepirtidén per el método de TherMhweite 

Con la metodología n'endeude se encontraren las condiciones favorables do 
teemoribire, humedad y pedido libre de Miedos) so Mugió le feáis en que se 
rearmé le siembre del pimiento (ver cuadre Ne. 5) el cuál se establecerá baje 
seedidems de riego ve que le *abstén de crecimiento de le 111111111111 seco todo el 
oler le que quiere decir que la predpItedén es menor e115 de IITP durante hile 
el ale come se observa en le figure Ne. 1. 

In el siguiente cuadre dio. • se esquematizo d use de le iniermadón fonológica 
del pimiento en el valle de Cullesán, linche, Mida de tal fenne que 
am/dende el »Imre de dice que se requieren pera que se lleve a cabe el 
desermile de seda une de sus *tepes y sus requerlmieMes climáticos p baje el 
somete de que se lene al siego disponible, se prepone que la leche de 
siembre en elmidee se realice el die 30 de octubre (303 die tullan») 

se 



considerando que para que la plan» enceres se requieren además 
aproximadamente 40 Mas presentandese 	die 9 de didembre (343 Me 
ofine» el ~cimiento filiar empieza e les 20 diga , 20 de didembre (343 die 
(idien*); el Mide de le lieredén e lee 35 dios , 13 de enero (13 die »Nene), la 
formas» de frute e les 4$ dios, 2$ de enero (211 die »Nene» desarrolle dell/use 
63 diee, 12 de febrero ( 43 die (ullene); empezando le coseche el die 25 de 
febrero (20 die »llene» sellelende que aproximadamente se reeligen »le 
cenes en un Intervale de 10 Mes entre cede une, terminando le coseche id die 
19 de abril (109 die talleme). 

Se sugiere que lee riegos a realizar sean aproximadamente 101es que se lleven 
a cebe, »siendo en cuenta que se necesite una lamina letal ch n cm. 

También se esquema». una propuesto de las haberes abundes e realizar .si 
come les vailededes que gen más edecuedes en la 1111111. 
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ESTACION CE CRECIMIENTO POR EL 1111Ef000 CE LA F.A.O. (1971) 
EMRMIR 	Eloules, Mldoo (La1Nrs 31' ~ad 107° 23' ARRud • en.s.n.m.) 

Esispelme~de y PreelplIación ( orme.) 



MORA 2 

!MODO LIME DE HELADAS POR EL  TODO DE PAJARO Y ORTIZ ( ) 
~dan Callizo:én ~do" 1/16dco ( LmUu ir IR; Longitud 107" Zr; AM!~ ea m.s.n.m. 

0.5 	 

      

      

	

0.45 —

0.4 	 

	

0.35 	 

	

0.3 	 

	

; 025 	 

• 02 

• 0.15 	 

	

0.1 	 

	

0.05 	 

	

o 	 

1 

• 

--a—No.de Días con Helada  

15 46 74 105 135 18 116 	256 	319 349 

Diga 4allanaa 



195 1115 
ame ~how 

-.41.-7~1114.'C 
--111—Temp. rc 

10 

74 	105 	135 

• 

o 
15 

FIGURA 3 

PERIODO L DE HELADAS POR E. INETODO DE ~TEMA (11133) 
~KM» Ceoll~ ~dm Mudos IMMO W EP; Lid 107° 213*; A133d M ne.s.n") 



IV. MULTADOS 

• II hilo pimiento se consuene en Orondos cantidades en hiedes Unidos, 
Canadá y Lempo ya que en nuestro país no se ite dedo a COMO, el valer 
mintiere que contiene y su uso es prindpaltnente tomo condimento Momento. 

• las veleros nutritivos son algunos de los lectores de mayor importando, dende 
de les hortalizas le que mayor contenido de vitamina C (Acide escarda>) tiene, 
Incluso peses mis dei 'libio de esta vitamina que les Malo condene edemas 
un dende contenido de vitamina A (refine», vitaminas del amplie e, 
Vitaminas I y eigunes Minitel«, 

▪ lie debe amber en la etapa Indicada é ideal de madurez para seseaurer quo 
le calidad de merced* sea buena y untarme. la febo de unifennided en le 
alud» incrementa la vencerlo en la tended del cultive el llegar al mercado. 

• II mande de pest-ceseche no puede morra, la calidad del producto, pero 
almo pare tenlifiet hasta que llegue el ceetsuntlder le calidad que pesee. 

• Le temperature es d fecter ambiental en pest•cesedea mis imponente. In 
genere) per cada 109C de aumente do temperature, le velem:Med de respIrsdén y 
la tase de deteriore se duplican, por le te" se debe manten« en cendidenes 
frescas con el lado prolongar su calidad y vida de anaquel. 

• II unte de ped•cesidee nos mlo protege le tended. También ofrece 
flosibiNded en los mercedes el permitir el embarque en el ~mente ¿pilase. 

• Normas de alta calidad aseguran el meter precie pare la expertedén. II 
producto e agostar (dello pimiento) debe ~dem las necesidades, matee y 
preferencias del merado mete. 51 no es pedid* ekenser el grade de 
esinpentivideed deseado per el merado, no es CenVfmlente In dar la *dividid 
eapertedere per ahora. 

La sanidad es dm factor muy importante para le ameetedén. 

• De muerde a le informeddit recopiles,' sobre algunas variedades de dile 
gimiente se Mires que les ~veras Tele vender A,O, y L', Keystene, Resistero 
Glan  y Plerdente ~Hilen son superior» el reste de los cultivares en cuente 
a su rendimiento y solided. 

• In reledén e le elereiplIneeddot de la aplIcadén feeteldglee se defended, que le 
moler facha de dentina es el de mimbre pera el Me de Calman, Illn. ya 
que en este penéde se enatentran lee concadenes Mimas pero el desarrolle del 
mili» y el mermé* es mesh dame les redes met altea el exponerle 
(diciembre • mayo) ya que se le dome se que la prodvedén en hiedes Unidos y 
Canadá son beles y les chiles Medien« pueden mame* oso vent*" 

• Cone se Menee en le figure 2 ne se tiene inddende de bolados ye mes de 
acuerde ten Pajero y Orne (191111) les entines que se teman para censiderenee 
es cunde hay des dios son hdedes, en este estedén ele se llene ni siguiere un 
Me son haladas, le Memo lucre pera lee primores helad" ore elle cae el 
Miedo que awddere este autor os de All dios con bebidas y pare este mtedén 
so Nene epredmedemento 0.12. 

57 



* ln 111 fisura 3 nuevamente se observe que ne hay problemas per beledes en 
sena puesto que la 1141111M es 1111111.1111 mover e les PC. 

• In la figura 1 se observe que le **edén de ~Miente de le sena es wat 1, 
que Indica que se necesite de riese pare que el cid** de pimientos puede ser 
establecido de tel teme que se seddlipen sus requeelnelentes de humedad per 
le que el Mire ne se recomiende establecer en ~peral 
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V. Conchabo'''. 

• Le bese de un buen miedo ande» en obtener une lenemele linte glera 
redes hs perrldpentee preduders exPertoder T milleigto y IN Nilo 
estableddes para tel dada, en mente e lee sienes, lee pedidos y les 
lkpoldedenes, representen  lee normes Internedeneles de calidad e les cueles 
deben Meterse rodee lee Invelucredes en el noceda. 

• Il expedid« debe cenes', d tamebe y le calidad que requiere el merced* 
en dende 11011 dudando me predustes. 
• Definir el producto 
• Requisitos de tildad 
• /desdén del teme.* 
- Merendola 

Preeentedén y empeque 
• Itereledén 

• Un predude de buena calidad y libre de preldemes 11114,111.11/1•11 demoré 
tendré empledées en el merad, Internedenel, teme se puede ibsermr ten ei 
COMIY• de (Me pimiento el cual cuente con les ceressetisskes eme ~a. 

• De le ondeado hiel de eliden» disidid« de1.51i «exponed. r el 11111b 
Edades lidies y el sede Cenedé, dende el este" de linche, Midas el 

• «Indos' *redimir. 

• le Inhume anubla que Impedirle «diles« el sud» de Ondule en une 
de leo repone. mimbreen» mis Imponentes teme le «d vede de Gibado+, 
linche ,dile swededtedén pluvlet fustes que ee euperede per «de* en el lepes 
rine depenW que eumlnlatre le soliden» humedad per* completes su dele 
modelle*, le sud he Herede e le mohín e ser une :ene muy. 	«áspera 



VI. idallograllar 

1. Dlendslnl F., Gibe*. F.; 1174; Frutos de le tierra; UD" Ilarcsione. 

2. Mingas 1.6.11915i Devaluación y Ajuste económico; 441 Prod. de Henallzesi 
Mida. 

3. Linees 1.0.; 11131 Le testnopettedin ~Mee de productos perecederos; 4. 
Fred. de Hortaliza; Malee. 

4. »lee LO.; 1124; Método pera velen" le cencentradan de nuer1111#11111 
Fred. de Hertellzes; MéxIte. 

3. Mogo L.O.; 1913; Iteguieltes pera el control de tended de hortalizas y frutas 
frute" Va; Prod. de Hettellzes; ~dee. 

o. Dostensente 314 Cuereo .1.14 915s Le estruaure y 'patadón de les normes de 
ellded en huhu y hettellzes pene Maks y su perspectiva ente el T.L.C.; Tesis; 

LINANII 	Cueuthián Suele, Ede. de Maco. 

1 ~Mei Allste pera le prentedan de les Ispertetlenee (COMP1111); $11C0fli 
Insurgentes Sur 194011e. pile; lado. 

5. Ceo» O. J.Co 1373/ Variedades de pladente pero cultivo en 11~111"111 
plesiker Hile %Ñu 111111, Inc. Hal. de InveslIgedessee Agredes 311nIstitle de 
Apiculiursi Madrid. 

11. Diez P. 1.C.; 13951Cleretlan de Hestellzes durante el @MIN" 441 Prod. de 
lleabas; Alóie. 

10. Diez 	1991; Lee ilertellzes y el Estros 	4.1; Pred, de Hereda"; 
~in. 	 • 

11. Frotad A.I 1134; Noramala@ PrédItea le. Ildk.; Diem Maike, 

12. Cumbo 0.1 11011 leindeiewmaes de le Heiticulture Cohens; Clende y 
Téalleaslotel. del Ohm Le 1141111111111.0.1be. 

13. *eme 13.111114g Ivaluedén del tempettandente de elite ~varee de delle 
dedo (Coplean annum, 14 en le reglan de el erenlenel, Oral.Taré, H.L.; 
bele, VACO' CltapMge, 

14. Hernández C. 1.1 111111 Inopesdan fileeenIterle Internedend en el 
Aereptiette u  nH4 Jukee de le Cd. de Misia'; Tesis; 11141 Cwutltin latee, 
tile. de Alasite. 

13. Imernetlenel 	Weeldi 19111 ke Inimerefts" AirOtios Ud.; 
lorlizerland. 

15. Laborde C. J. A.; Pese C. 0.114114; Presente y potado del dale en Mida; 
MAN; Inel. Hediese' de Investlgedenes Agriteles$ Modo, D.F. 



17. Marero 	1914iNerilailture herbece. «pede,' Mundl-Prencei Madrid. 

Aldus la 1193, llega valer sus practicas de menee de pectanechei 2.71 
Pred. de liertelkee, ~Me, 

19. M'ere 44 1194, Diez cenaela de pestanethe que producen dineros 34, Pred. 
de Heridas, México. 

20. Muro J.J 1113i Ataxia se prepara para lee benelides del 11C, &della de 
Prod. de iblielltella Mida. 

II. Murillo R. ti 1919, II cultive del chile en lAéxice; (apuntes), UNAN, 
Greuildón Izan, Ade. de »ido. 

32. Proyecte oneddiedar pare la ~Ice Iniereemeeind V Noroeste r 1110, 
CareMeriMkes de le melón de eetrallsi 1114 CueulMón keuNl, Ido. de Atóxico. 

23. Rerpnend 04 1114/ Cultive predice de hortaliza; aumMéxIce. 

14. Ilaymend N.Y., 1111111 Veeetairle leed Preductieni Univac*/ el Seth, 
tengenein luden. 

23. Regatead P. P., 1910, Herikulivre prindples prenicel.applkeilenes Premio 
Mol Inc., Non Jersey. 

I& Sede G., 11131 Le cernerdelheción de Morcella*, en Mildo, 2-2, Prod. de 
II Moka% ~ab 

27. linden Mi 1914; Prslundlded de 111•11111M, 	.hender?, a-dit Prod. de 
»Mellase, Miela. 

II. Ilecreieele de Aselculiure y 411111114Ifilla Normales Olmatelégkes de Calledub 
Mire., Ofr. Oreó de Gempilie y Atelerselegle 

29. 30111, 1107/ Cultive de Tomate, Papine y Chile Dulce en el Valle de Cullenin, 
14411APirampe Arate liamerlasaMel del Valle de 0ÁlacMii Oalleolia, 

Sinelee, 

OO. Web lioteinvelerle de Airkdiures 1114$ Vadededee reeernendedes de lee 
prinelpelm cultives sea indleedenea pera la 411111111 de 'Imán y cosed* (dele 
primewmo.verene 1994), ~ceo  D.I. 

31. MINI ihrlosecrelerie de ~oral DIreadin Generel de PeiNes *kilo 
taradle aelllieede de verted~ de plantee esrelde nedenel de Inspección y 
eerillieeálic do ~Mem copete 1991, Mak% 0.1. 

32. lecretaele de %mord, y Fomente !admitirla; 1104, Chile Gricelaien sp, 
seniles de calidedi Dirección General de Merman Illéske. 

as. Servido G ̂  p 	de lideneln de le Univerelderl hostil de com be del 
Nene, 1993i I 	en Peeicesechei 21, Prod. de Manches Maidce, 



34. Senrlde Naden& de ler/nadan de Mercedes (111114 1145; Ildenue 
Intimad» de modem,. her0InnIcelas; Seldln mem& de predee frecuentes el 
moverse: México, D.F. 

33. Servid* Nedenal de Interrnedén de Mercedes MNIM); 1493; Predee el 
~ene en el merced* de Idadee Unid.., tente y tunea; Wide% D.P. 

36. M'Oteen D.; 1313; Técnicas correctas d. cereal 4.3; Pred. de Huidizas; 
»da. 

31. Redada W.; 14113; Reduzca la pérdida de humedad; 441; Pred. de.  
Iledallzew Mida" 

311. Tauro D.; 19771Manuel de Itertkullures %eleve Oilla Ilercelene, Rip*" 

SR. Triando de Ubre Canierde de Amadeu del Mete; 1111; Upad, pede; 
CoPée" i. 
40. Varees O. V.; 19114; Preduedén de plantee de chile Ondeare (Capelo., 
annum, ) pare treneidenle; T'alai I/AOlg Chifle" Mérice. 
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