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lléidco ee un paia que tiene aaplia capacidad para fl'Oducir una irran 

variedad de fmtae y hortalizae, debido principal8"nte a 1111 diwraidad de 

climaa que van deade el -ideeértico al tropical y a laa caracteriaticae 

top0gr6ficas que abarcan planicies costeras hasta la lteseta Central. 

lsta variedad de productos que se cultivan en mayor o 8"nor eecala han 

sido deter11inantes con el establecimiento ele pequellae y dispersas áreaa de 

producción y en la creación de ;;;onas productoras definidas e i•portantea de 

ciertos productos caoo aon: pilla, naranja, Jitocate, papa, melón, sandia, 

plátano, cacao, café, arroz .. limón, aanzana entre otros. latas diferenciae 

entre lae pequeilae y irrandee 6reae de producción constituyen el reflejo de 

la tecnolocia desarrollada para el 88Dejo de loa productoa en cada una de 

ellaa esr->cific-nte, que inicia deade el ._nto •i880 de la cosecha 

hasta la operación c..ercial con el cona191idor, con laa COJUleC\léntea 

implicaciones econ68icae derivadas de eua deficienciaa de i•pl.,...ntación. 

Rs asi COllO el Acondiciona.lento, Almacenamiento., Transportación, 

Norwal1zaci6n y Control de Calidad de loe productos for8BD parte de la 

cadena que requiere llOdificaciones, adaptaciones y la creación de 

tecnologla que repercuta en la calidad de loe productoa horticolas y 

fruticolaa para exportación y cona1mo interno. 



La 11o ..... 11zación lleva .ltiplicito una reducción de •.IUll al 

acondicionar, -Jar lf alllacelllU' loa procluctoe en foru adecuada, 

¡ieniitiendo WI •Jor aprovechuiento del espacio v un ahorro en los tie11pos 

de carea lf descarga. Laa actividades de Norulizaci6n, Control de Calidad 

e J1111¡iección eaUn int1-nte relacionadoa, porque al efectuar el control 

ee requiere que loe patronea de comparación eatén deterwinadoa por una 

nol'll8 y que éatas eean aplicadas mediante procedillientos de insi;iecci6n 

perfectuente definidos e ilopl-ntadoa. 

lln consecuencia a lo anterior, ee pretende poner de 1111111fieato la 

estructura y aplicación de la no1'118lizaci6n de calidad para los productos 

horto-frutlcolau en nuestro Paie, !léxico. Adeú8 loa probl_. ú• 

frecuantea que ee preeentan en la circulación del •rcado tanto a nivel 

interno "'*' aquellos deetinadoa al comercio de e"P<>rtación con eua 

poeiblea perapectivae de productividad; a la vez una MPlia capacidad de 

co.¡ietitividad ante el reto que ai111if1ca el Tratado de Libre C.-rcio el 

cu.U· ee encuentra intearado por potenciae de alto nivel productivo. 
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ANT'BCICJ>KllTBS 

El C090rcio "" entiende 0<90 una actividad de abasto, distribución y 

venta final de un producto, pero ha sido conaiderado frecuente.ente C<*> un 

compl.,.nto paaivo y auto.ático de la producción. Resultando con ella un 

descuido, desorden y el abandono que actualllente presenta la actividad 

c011ercial, la cuál esta regida Por una inconaruente relación de leves, 

re1luentos, disi;<>siciones y costumbres que se reflejan en el c6di10 

comercial vipnte. 

lata actividad ..-ereial tiene un uplio Potencial para el desarrollo 

ecoOO.ico de una sociedad, pero ae requiere de llC>dificaciones importante& 

como eon: cantidad v calidad directa.ente aplicados al recurso capital, 

114110 de obra v finalllente loa cublos en aateria de tecnolosla. latos 

cambios deben aer canalizados en foraa precisa y ••Y acordes a las 

necesidades de la población. 

Ali! •imo, ae fomentará sustanclal8ente el desarrollo ecoOO.ico por 

trao•itir a los aectores asrlcolaa e industriales laa i;<>liticaa apropladaa 

que facilitaran la incorporación de productores a un aisteaa productivo, 

donde la incertid1•bre y deaconfianza ae reduzca al •ini.mo y en contraate 

reciban estl•ulos para 8eJorar la ca!ldad de loa productos, aal ta.bien la 

adopción de prácticas nuevas en aaneJo y presentación. 
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OBJB'.1."IVOS 

Conaiderando - la llot1111Jizacl6n ea una actividad que no 11610 

detel'llina Ja calidad de loa lll'Oductoa a través del eatableciaiento ele un 

oon,lunto de eapecificacionea, sino que ade9ás influyen en la ceneracl6n y/o 

adaptación de divel'llftll adecuaciones tecnol6sicaa por la estrecha relación 

que "" establece entre éatea. 11 preeente traba.Jo pretende alcanzar loa 

ai¡¡ulentea objetivos: 

l.- Jnteear la lnfol'llación existente entre la No1'118lizac16n y 

Contl'Ol de Calidad de loe Pt-oduct<>a llorto-Prutfcolaa en llé.irico. 

2.- Contribuir en le fo1'9Ulac16n de nuevaa eltematlvaa para el ..,Jor 

apl'Ovechaalento de loa recuraoa en 11ateria de No1'118lizaci6n de 

loa productos aaropecuarioa. 

3.- ltedlante la llo,_lbacl6n y el Control de Calidad ..,Jorar loa 

productos que aon 110tivo de cona'*' nacional, así "'*' loa de 

e.irportación con el fin de inc.....,nter au cmpetltividad. 
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MKTOJX>DOGIA 

La realización del presente traba.Jo, !le efectuó a través de una 

revisión bibliouáfica de diversa• fuentee: as! como viaitaa a laboratorios 

donde se encargan de efectuar Análieis Bromatológico• (implican factores 

visuales, 111orfológicos, fieicoa, fisiológicos, patológicos, etc. aei como 

Kinestéticoe (tacto, sabor, nutricionales) de loe diversos productos Horto­

frut!colae lo cual se dsecribe a continuación: 

A)- Tesie y traba.jos de investigación realizados en l!ecuellll!, 

Facultades e Inetitucionee Oficiales y Privadas en el área de Investigación 

de la Normatividad y Control de Calidad. 

8)- TrabaJoe de investigación de la S.A.R.H. a través de sws 

diferentes direcciones que participan en loe Comités y Subcomités 

Conaul ti vos de Normalización y Control de. Calidad. 

C)- De publicaciones e investigaciones en el Diario Oficial. 

D)- Lo que respecta a laboratorio, se obtendrá toda la información 

concerniente a loe aspectoa Br~tOlógibOs,':~Ki~~~~ét'icos; 'en ·todoe loe 

niveles de análiei11, con la -·finalidád de:c_comparar- nuest~o. eietemae de 

producción, Necesidades d8 cons~O 'y m'~-~6~d0:~:, ',' _., 
' :~'-·".' ':,._i;:;· '. ,.~~:. 

Buscando e11truéturar todo ei material\·: disp0nible en el ámbito de la 
. ';° " . "' " ".. '~~ 

normalizactó'n, pa.t-8.':~~/i~lr:··1~~~·neceS1dáde;8 · ~orm.á~iVáa y .operativáe. 

Té>do ··al_' mB.íe~1.~f c0~~'~1t8do~~ fúé····_dil-ect~enté ··de· :10B Acervos de las 

Bibliotecas de io~ Ce~tros.dé Investigación respecÚv~a. 



RBVISJ:ON BIDLIOGRAFXCA 

:1- :1 IQJJCl(ll HJSftlllCA IS UI .-UZIClllt D lllllCD. 

In Enero de 19«3, ee establece la llll't!CCi6n General de No.-. (DCllJ 

dependiente de la Secretarla de ko-ia. con el prop6sito ele elabol'ar en 

el 11enor ti .. po posible las nol'llan induatrieles destlnadan a recl-ntar la 

producción. A las actividades de la cltada dirección C<9prendieron la 

realización de trebaJos técnico.. e lnveatipciones económicas y eociales. 

asi C1lllO el eetableciaiento 1.....tlato de relaciones con productot'ea y 

cons .. idorea a fin de aantener acorde au acción con la realidad de uboa 

aectorea. 

Para el 31 de lliciellbre de 19«5. el .,bien><> lteidcano inntltuve la 

Dirección General de llol'llall "'*' Cmico oreani-. capacitado ~ dieellar 

una política adecuada en aatet'ia de llol'llllliZllclón lnduatrial CUYOll 

obJetivoa b6eico11 conniatierón en .. 1 eetableciaiento de contactoa con la 

iniciativa privada para unificar criterios en la elaboración de 

eapecificacionea eobt'e producto.. induatrialea, aai ce.o fijar patl'Onell que 

¡arant.izaran loa ...,querialentoa exilidoll por loa eectorea de aaplio cons._, 

nacional. 

Bn Dlci.,.bre de 1956. por decreto presidencial ae tranaforaa la 

anti- Secretaria de rco .... 1a en la Secretaria de ln.liatria y C.-rcio, 

!'lb11c'11doae el 7 de abr11 de 1961 la Ley General de l!Qraaa, Pe""ª y 

Hedidas, la que entra en vigor en esta .fecha. 

Sin .. bareo, a partir de Enero de 1977 ae decreta la Ley Or1ánica de 

la Adainistraclón Pliblica Federal, eedlante la cual se crearon la 

Secreta.ria de Pa.triaonio y F.-ento lndu8trial y la Secreta.ria de C.-rcio. 



distribuyéndose ubas dependencias las funciones que tenia as111114da 

anterio.-nte la Dirección General de Noraas. 

11 5 de Novi.,.bre de 1980 ae establece un acuerdo entre amboa 

Secretarias para precisar y coordinar adllinistrativuente el ejercicio de 

las atribuciones que tenian enc..endadas las respectivas direcciones 

1tenerales en 11ateria de Noraalización. ltediante este acuerdo la Gecretaria 

de Patri11<>nio y Fcmento Industrial pasa ha aer la única dependencia del 

ejecutivo Federal que ejercer.§ las funciones de fora1lar y expedir las 

Noraaa Oficiales lte.xlcanas. de Confontidad con las disposiciones leplea 

aplicables, aientras que la Secretaria de C.-rcio preside a la fecha loa 

C..it6s, Subcoait6s y Grupos de trabajo de noraalización de productos 

prillarioa, llltl'Opecuarioa, forestales y pesqueros. 

Por otra parte la ley Orltánica de la Adllinistración Pública Federal 

otorp tubién a otros orpniSllOs oficiales· atribuciones relativas a la 

fontulación y pro-st.as de Montas Técnicas relacionadas con eu A.bito de 

trabajo especifico, deetacándoae los si11Uientes: 

La Secretaria de Salubridad y Aoistencia Pública (Secretaria de Salud) 

por aedio de la Dirección General de Control de Aliaentos, bebidas y 

11edicaaentos, participa en el eatableciaiento de Noraaa de identidad para 

productos aliaenticios elaborados, leche y pulque a uanel, ademAs de 

colaborar con la autoridad coapetente en la revisión de Noraaa de Calidad y 

N011enclatura de loa ¡>reductos que lo requieran. 

Instituto Nacional de Ovinos y Lanas, contando con un coait6 de 

Nor11alh:ació11 de Productos Altl'opecuarioa y Forestales. l!l Consejo Nacional 

de Ciencia y Tecnología a través de la unidad de Noraalizaclón ~alca por 

medio del apoyo científico, tecnológico y financiero ¡>ara rroyectoll de 

investigación BObre Nonaalización Básica. 
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l!e sin embar¡o en el inicio de 1983 que las funciones de Sl!PAFIN y 

Slcxtl, se fusionan en lo que actualmente funciona como la Secretaria de 

C:C-rcio y Fomento Indw!trial, retomando las funciones de las anteriores 

Secretarias en el aspecto de Normalizacion hasta la actualidad .JI 

1 - 2 mrINICilll y <DICIPl'OS GlllllRAUIS 111 L\ MlRIMLIUCilll 

A fin de poder establecer un ma.rco de referencia a los diversos 

conceptos que se tiene sobre la normalización de cualquier producto, 

proceso o actividad, se hace necesario establecer una definición previa a 

la elaboracion del presente trabajo, para que dichos conceptos ubiquen el 

ámbito de la accion y que clas.ifiquen en la medida de lo posible la 

terminologia que se utilice. 

A nivel técnico existen un sin número de definiciones de la 

normalización, sin embar¡o lo definiremos come: "l!l proceso de formular y 

aplicor re¡las de acceso ordenado a una actividad especifica, determinada 

por su interés y con la cooperacion de todos loe sectores involucrados para 

la obtención de una economia en conjunto óptima". lote proceso deberá 

basa.roe en los resultados consolidados de la ciencia, la técnica y la 

experiencia.Z) 

IJ llM1 it Coordl11eló1 Hin 11 Secntorl1 dt Cooerdo, (Dlnccl;• GcHril de 101111 CooercldH) r 11 S.Crtllrfl 
• krlctllur1 r lmrm Ridridlco1. llidco D.r. 1111. 

21 tmt. C. Mallo.: Cooercl1lhocló1 lit Gruoi. "'i1forlo Sv - S.A. "'"' tl111, lt1t1U11. P.214 (ll!O). 
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Una norma a au vez ea el resultado de un estudio particular de 

normalización aprobado por wia autoridad reconocida y cuya.a 

especificaciones conetituyen el enunciado. concreto del conjunto de 

condiciones que debe aa.tiafacer un producto material o en proceso, 

incluyendo ai es necesario los 116todos que pel"lli tan determinar si talse 

condiciones se cumplen.SI 

Considerando el proceso y loe elementos técnicos dieponiblee para la 

formulación de normas, se tienen básicamente dos tipos de normalización: 

A) La Normalización Deliberada: en la cuál participan fabricantes y 

consumidores para definir parámetros a eeguir en la elaboración de wia 

norma determinada, pero ein ninauna base cientifica y tecnológica. Eete 

tipo de Normalización sólo puede realizarse a través de comités 

especialmente dispuestos por campee. 

8) La Normalización Báeica: define parámetros a través de la 

inveetieación cientifica y tecnológica. Bate tipo de normalización eirve 

para apoyo a la liberativa, lo que perllite establecer cocparacionee y de 

ésta forma decidir eobre eapecificacionee lláe reales y acordes a las 

necesidades nacionales. 

Loe principios modernos del proceso de nol"llalización han ubicado a 

ésta en una representación eaquemitica conocida como '"Rapacio de 

No..alización" donde ee distinguen tree ejes que representan al dominio, 

aspecto y nivel de la normalización. 

3} C.1110. llcl011l ., lnllcallv1. U.1.1. llulll11 Tinl.., "" 11 1l•r1Clio ., cvt1t ., 
Ct1tClltcló1, hrullucló1 1 C.1lrol dt C.lllH. llilico, D.I. llll. 
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La illportancia del conce¡>to de "l!el:<lcio \te la Nol'lllllizaci6n" 
1 

presentada por el Dr. Vel'lllln de la India, radica 1 en que facilita la 

ubica"i6n de loa eatudioa de nol'lllllizaci6n. al establecer la claaificaci6n 
1 

de laa nol'lllls y permite conocer au 611bito de acci6n¡de dichos eatudioa en 
1 

loa dife.rentes niveles. IFJ1. •· l ' 

r.ALlll&D 
JUlllJCll 

CILJllAD 
mDJA 

1 

aRlllCll 
1 

ClALJDID 

' 

Ir.....,..,, 1: CJaaificaci6n de las normas. , 
GrAfica de lapacio de No.raaliZaci6n. 

1 

Flll!NTI!: SEP. 1982. ltanuales Técnicos para la elaborl.ción de Cursos de 
Capacitación. !No. 3 Nor98lización' y Control de Calidad 
de Prutaa y Hortalizas. ltéxlco, D.r., Paa. 4. 
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1- 3 CIASU'ICACilll DI IAS llORHAS DI! CALil1'Jl 

Las, normas técnicas se clasifican según aua diferentes forsas de 

C0111portamiento y éatae eon: 

l ) . - Según su campo. 

2) .- Según su nivel. 

3) • - Ses\111 su a e pecto. 

l) .- Clasificación de la noraa aesún su campo. 

·Esta clasificación se hace eesim la rama industrial de producción o 
:: ·.: .. 

social' que cubra';.'. ~-or · eJeruplo: Asricullura, Salubrldad; Conatruc~ión, 
,- . . . . ' ··. _:·-

lndustria-Sid~rti~·gica, _ '._ TraÍJ.stX>r-te_, _é~., .-:-~~~-·:_~ba~So-: d~;l~ri,--·dP c&da :c8mPo 

hay coberturas ~B~ifÍcaa que : Ú~~-e~---~ite ;:c~b~Í~~··,..- -~~·,_·~Jempl0: 

AGRI WLTIJRA: 

Frutos 

Hortalizas 

Cereales 
. . . . 

Productos Asricolas 'no Ali-ntiáios 

Hsnequén 

Tabaco 

Yute 

Productos Pecuarios 

Ganado 

Cortes '(Pieles) 

Miel 

JnauiDoa Agropecuarios 

Envases 

Agroquimicos 

Herramfontas 
6 
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2) .- Claaificaci6n de la norma ae¡¡ún IN nivel. 

De la •i- 8"Rera y basados en el concepto de nivel del lepacio de 

No1"1111lizaci6n, 6sta se claaifica en funci6n del 81"Upo o 81"Upoll que 

participan o requieran de una norma, y 6etae son las ei1Uientes: 

Al.- Normae de l!llpres.a: cread& por acuerdo entre los diwreos 

departamentos de una •lma empres.a industrial con la finalidad de orientar 

su politice de coapras, 8"Rufacturae y ventas. 

8) .- Nol'MB de Allociaci6n: es la elaborada por un IP"\Jpo ele 

fabricantes de un •imo producto o uterial para eer us.ada ele C08Ún 

acuerdo. 

C).- Normas Racionales: eon el resultado del convenio entre todos loe 

aectores interesadoa del pais, los cualea BOn "'*>loaados por un •imo 

oraanimo oficial nacional de norulizaci6n, ya qua dichas norus 

constituyen un inetnmento qua debe conciliar los intereses de (>l'Oductorea, 

const•idores y de inter6s aeneral. 

D) .- No1'988 Reaionales: resultan del acuerdo mutuo entre varios 

paieea de una •i- zona ll"Oll"Afica qua tienen intereees C<auleS Y que 

deberán ser utilizados como rectores de sua transaccionea comercialea. 
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E).- Normas IliternaciOnales: teóricamente son.el· result'ado de la 
,__· .··.'·-., ' ·' · .. 

conciliación de intereses entre todos·· los paises del mundo en ·un intento 

sano de téc,;ific~ el 
0

comerci,; intern~Óion~l· i ~d~r com~tir bajo lil base 

de una calidad unifo~~;l)5)·· · 
.:';-·:··'.' 

3).- Claaifi~aciÓn' 11~· 11l'~onná .~lifu;'~u~P..cto. 

A). - · Nor.;a~ i á~ f:~i~~ll~:,'d~tLf~~J :1:·.bJ·{mto . de caracterieticas 

flsicas O biolÓglcáe q\;,i d~bé ~~~~~¡~,~~t~~l.~t;,'·p~o'd;,~to\'iÚÍ i>4fa el UBO 

- , . : e~-· 

B) .- N~,:¡;,as de F~~io,i;.miento: eon aquellas que determ.inan la 

apara toe, instrumentos y dispoeitivos 

empleados' en .. lae ;p.,r~ciones o procedimientos industrialee. 

C).- Normas de Metrología: eon aquellas que comprenden las actividades 

de control y eupervisión de pesae y medidas incluyendo el eltámen y 

calibrado de loa elementoe y aparatos de uso cientifico, técnico y 

comercial para seflalar la tolerancia y error aceptable de loe miemoe. Eeta 

norma excluye las actividades destinadas a crear nuevas técnica• dirigidas 

al establecimiento de pesas y medidas, ejemplo: magnitudee y unidades de 

base, baJo al eietema internacional de unidades. 

IJ Solo lull, loli.· Lt C..rohllmló1 it loo Prodoctoo {llocw1to lll-21), ilulóo liclOHI de Clml1 r 
T-lo¡l1. llidco,D.r.1115.llP. 

5) lurt11 11111 Dulel.- bpecto1 ¡, 11 C..rchllutló1 de lu iortdhu 11 h Cd. de llilko. 
Tbh de Ll<11clllm. lll1l110 Cole1lo do P"tird11doa, CHlro de l<0IHllla l¡riooh. 1912. 4t P. 
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D).- Noraas de Nc.enclatura: aon las que sirven para precisar los 

términos, expresiones, abreviaturas, si•boloa y dia111"8111l8 que deban 

emplearoo en el uao de medidas y en leJJ811aJe técnico, ejemplo: 

Terminoloaia, fn1ticola y Terminoloaia en env""" y embalaje, étc. 

11).- Nor1188 de 116todo de Pruebas Oficiales: son las dispoaiciones que 

regulan los sistemas v procedimientos de análisis y pruebas elegidas por la 

Secretaria de Patrimonio y f~nto Industrial. 

F).- Noraas C.C-rciales: aon las que establecen datoe, ele11entos e 

inforaación que se requiere para eatiafacer una adecuada ~rcialización 

de productos v eervicioe de conformidad con la lesislaci6n mercantil, talee 

cOllO instrucciones de uso y conservación, Pl'<*>Ción, publicidad, garantía y 

servicio, etiquetado y marcado, condiciones contractuales, étc. 

Finalmente cabe -ncionar que en el caeo particular de 116xico, existe 

una clasificación 116s de las noraas técnicas en función obligatoriedad y 

opcionalidad para su aplicación. 

1.- Noraae Obligatorias: son aquellae que rigen el sistesa de peeas y 

medidas, las industriales que a criterio de la Secretaria de Patrimonio y 

Fomento lndustrial CSl!PAF!Nl fiJe a loa materiales, procedimientos o 

productoe que afectén la vida, la seguridad o la integridad corporal de las 

personas, del •lomo modo se aplicará la oblisatorldad de las noraas a 

Juicio de SKPAFIN (Sl!cx.tl), a las -rcancias objeto de exportación, asi como 

aquellos de consumo nacional que eapecificeaente sei\ale la Secretaria. 

cuando lo requiera la econoaia del pais o el Interés i;<tblico. 
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2.- Normae opcionales: ser8.n aquellas que eatiefagan loa requiBitos 

que establece la Secretaria de Comercio para que loe eo1icitantee obtengan 

la autorización para el uso en suB productoe del sello oficial de garantía. 

Estas normas son las que se utilizan en la fabricación de productos ·o 

aaterio.lee que no ponen en peligro la vida o salud de las personas; eu 

aplicación tiene carácter poteetativo, es decir queda a criterio ·del 

fabricante el utilizarlo. (Ver Figura No. 2) 

Bl sello oficial de garantla a BU vez ee una contrasella que la 

Dirección General de Normas penoi te usar a loa fabricantes de articulo• 

sujetos a normas opcionales ·para que la fijen en eus productos, envases, 

empaques, facturas o correspondencia, pudiéndolas utilizar además en su 

propaganda. comercial. 

Asl mismo, existen doa formas oficio.lee de certificación de la 

calidad, la referida a la certificación oficial de la calidad para los 

lotee de prcductoa a aolicitud de la parte intereeada y una certificación 

oficial permanente de la calidad que se aplica a productoe que están 

sujetos a norma oficial y norma obli1atoria, para la cual ee utiliza el 

eello oficial de 11araritia:· ií_ el: sello de norma obligatoria respectivamente. 
-;. 

Kn forma conven·c,~~~.l/ también ee ha determinado normas de calidad 

comercial que·". iit.C,Iúye~) ~~pe~ificaciones 'que def.inen un producto para 

diferenciar 11raci¡j8 c;;n cÍi.stantes cantidades_ para su comercialización.1111 

!) llnorl• del 111 "'"de lo1111lmló1 lalorrtl. Dirmló1 Gtaml de lor111. SIPllll. llidco, D.I. (1910). 

!) l:ollti C.1Rltho de lorullmlóa d• """' f lobolaJ•. lluul dt Or1ulmló1 r Proctdl1lntoa. 
Slllfll. ll!alco, D.r. (IMO). 
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1- 4 REQUISITOS DK UN SIS'l'llltA DI! llORIW,11.ACIOll 

Loe sietemas de normalización de los productos agropecuarios (granos, 

frutas, hortalizas y eapeciee) han seguido históricamente ·wi proceso 

diná.mico· ya que éstas comenzaron con un esquema muy simple, el cU8.1 fué 

imponiendo los_usoe y costumbreB de cada merc6do. En ~ata.etapa .-del ·proéeao· 
' - - :·',. ,"•:,.· __ .·--

coexietian ··ei:i ·un_~ m~~-~o/--~i~:-y :Par.~:-._-Un:':Pr"oducto_~dadc:J', ~- t.clntOe a'iatemaB· de 

narma·aza~io~ ·c;o~~-- :~e~~ádaá :: de- 'iiñport.MCiS:''.'ciu6 ~~~-~~ban·--"é~~-:-~,~~---'PródUctbS' . 
. , .:: ":-:, '-··:,_ ':·-~; ;~I.: .:' i f.... -. 

Sin . em~~rg~-~- a'. m~dida '_:·q~e ·)a!:- com~~-~~-~~·~:~élCión · ~- ~;¿·~~~~~~-~~:~~~~~-~.'.- ~-~'~Piá:j·a,. 
exigente·- y éáta pa.S~-~ de ~los· úierc~'dos .' lOéB.les. a. i~s ·;eg10·~~}8B ~< n8.éi6~:¡1es· e 

internaci~ri~ie~ .- :~- B~,.hfz0-0-.~- ne·ceSa-:::~i~:,'i~-i\ Wi·i~i-ca~:i6~~:-de~10S "fra1ste~e-,- como 

contemplar una ~~;or di~~r~~ci~~~~n de tipos y calid~d~-;;:1i1i · . "' 
• ' -· - ·-,-._ . •.>:;·~ ·.:.:;-· .'~~' ' :., • 

. En estas.· ;;tapa~· 1a· ~ri~~~~~ci~¡; ~h ~~~~ado : f~f:;'~~j~~aria -para fª 

elabÓraéión'.·de •un eiat;e~a cíu~}b~té~~{~~ {1~f\_ntéreaéa ~~n~~~lea'de -la. 

producció·~. y·,:co~~;ciaiizá"~ió~·,_·~oin6: ~~·ª,; a~i~-~~l~~···ablfg~t·~·ri~dad'.:"en .'i~d~ el' 

país. >;; .:~· .. ~' 

.Se ···partió· d~_"·~.-·~~que~~·: s~Pl~.(Y :elementB.l ''.:·eatM.ictur.adO sobre bases 
¡,··.' ' ._ '-: , -~-, ' ~"'.:-·' 

~mpir~c~.ª- Po~· ioa·· ·; ~s~a :_ ;\/ 'c~~tümb~~-ª, ::.: Pá'Bfu1doS~: gr~dü~1ment~ {~--~ e~~uemaa .. 
compieJOs: ~:-·;.'ei~~·~i~~~· ·_:C~n~~~~é· ~:~~-;··~ª~~~ ;;:_~_-ria~·i~~·l~Éii':-.: ··-'POr .-:··~º ·. QUé. el' 

procedimiento y· loa req~iaitoa ~·:cin;.plir para. elabor~r un sistema; dé. normas 

de caiidad '~~~- pi~da c~~aid~r~r~e ·.·~o~o· ·r~cio~ai -d~~ .--~ ·c~~Í:i;-.·exisencias 

como: 

- ' . . 
. ' . . 
. . . 

!) J.7 Gt1ml lo¡,,..¡, Ptm 1 !Íedidu, Dlulo Ollcltl de la ledmcló~, llidco," .DJ. 11961). 

9) lr1i,..olo illerlor dt h S•mhrla dt Cooerclo. bl1rlo Oflchl de la ledmcióo. 123_de mro de 1919). 
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A).- Identificar con precisión el producto que se nol'll411zará desde el 

p.mt.o de vista coeercial C<JeO botánico. 

B).- lleteralnar loa distintos tipos o clases que se producen. los 

atributos o factores de los cuales depende Ja calldad en cada caso. (desde 

el punto de vista teórico nol'll41..,nte puede distin¡¡uirse una 811plla 

variedad de tipos o clases, atributos o factores de calldad, pero desde el 

¡unto vista práctico hay que cirmmscribirse a aquellos que tienen aayor 

U.portancia, para ello en la práctica es necesario efectuar una ... plla 

conaul ta entre quienes puedan ser coruoideradoe C<JeO infol'llantes callficados 

en la materia). 

C).- Efectuar el análisis de laboratorio o Mdición de esos atributos 

o factores de calldad de una cantidad i9portante de partidas de distintos 

orisenes a fin de deterainar estadisticuente la curva de frecuencia de 

cada uno de los atributos. lata infol'llación estadística es de 8UCha 

19portancia para establecer la cantidad de tipoa o clases, .,.ados o 

cualidades y los lái tes •lnillos y lláxiloo•. 

D).- Li•itar en lo poeible la calidad de atributos o factores de 

calidad y de tipos o erados a toaar en cuenta, si bien co.r;<1tando una 

cantidad aayor se puede ganar en precisión. Hay que tener presente que 

puede pneraree un sisteaa complejo y encorrozo .cuya aplicación puede 

orilllnar dificultades prácticas. Por otra parte una excesiva diversidad de 

tipo• y erados ¡:uede for114r llás costoso el manir;<1leo, alaacenaJe y 

transporte de 1 producto. 
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1).- Adoptar en lo posible atributos o factores de calidad fáciles de 

111edir. Por' ejemplo: El gusto no se puede expresar en unidades y au 

evalUación depende de la apreciación subjetiva del normalizador, entonces 

se otorgara preferencia a loa que son fácilmente cuantificables y que 

pueden expresarse en unidades comprensibles para aquellos que están 

relacionados con ia CDll!ercialización del producto. 

P) .- Tener en cuenta las distintas modalidades del mercado, en la 

medida de lo posible debe utilizarse la misma tecnologia que se emplea 

tradicionalmente y es conveniente que las reformae necesarias ee 

introduzcan en forma sradulll. Asi miemo, en la elaboración o modificación 

de un sistema de normalización no debe tener en cuenta exclusivamente los 

puntos de vista de los técnicos en alimentos o en su processuniento; por 

cuanto puede correrse el rieego de caer en purismo que no responden a la 

realidad del mercado. 

G) .- FiJar la base o patrón de calidad en eu Justo nivel, en todo 

rubro existe wi raitgó de calidades, que se pueden clasificar como superior. 

hasta , el inferior. ,: C\i~do ee confecciona Wl sistema de normalización se 
,·.::"': .. ;,, 

plantea el· problémá',: cu.ando oe adopta la modalidad de establecer una base o 

patrón .de· cálidad>.de su ubicación dentro de esa ¡ama de calidadee. Si 

claaific~os por debaJo .. de la calidod media aWi en el supueeto .. que· 1a 

bonificación sea equitativa, se puede incluir al productor a tomarlo como 

ideal y a no .estimularlo a mejorar su producción. 
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En contraste, si ubicamos auy p0r encima de la calidad media, 

significará •1ue el gn1eso de las partidas que se .,,_rcializan, están por 

debajo y por lo tanto sufrirán castigos o rebajas: ello trae como 

coneecuencia un p0sible desaliento al productor como también originar 

ciertas sospechas de éste sobre loe resul tadoe del análisis de su producto 

que van en detr.laento de las relaciones comerciales. 

H).- Procurar reemplazar los indicadores indirectos de calidad 1>0r. los 

que reflejan o expresan en forma directa. 

J).- Fijar los aárgenea de tolerancia dentro de los limites· racionales 

y lógicos. 
-,·: 

J).- Evitar que ..., constituya en 1m fa~tor qu~.-tiéndá!a'i.niformar la 
1), 

calidad cuando no exiata una razón especial para : eli~';\ .. Si :lá mecárlica 

operativa tendiera a ello a través de los liaites .de. tolerancia o de las 
-; · ~ 

bonificaciones y castigos que en aucbos casos· podrla>~·;;c~~gativo. Por 

otro lodo no hay que perder de vista que la p~;1cción' genéra · p0r razones 

diversas muchas de ellas válidas, que al proctl;~r'.l~iio~;las Podrla ser 

costoso y anti económico. 

. ·r 
1).- Solleter a IUla revisión periódilia los;Ílistmaas de normalización, 

es también un requisito necesario a flnide a!eS:1~~::~-·actualización. Los 

cambios que 
,,· ... , 

se van ope,a:-ando_··>'~n ~~-~-.·; ~~-l~Ccióil~' · ·~~~~dlc-ionamientot 
transror.te- -y. ~n·::, lo~ ;:"~qú~rl~lerit~s : 'de :-].~--. de~1:d~· deben almacenaje, 
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Asl miemo, ee producen innovaciones en las técnicas de laboratorio y 

en los instru:mentos de medición que deben ser contemplados en las 

perspectivas reglamentarias, en todo proceso de elaboración de dichae 

nol'llllU! de calidad o en todo proceso de establecimiento de cuadros de 

eBpecificacioneB de loo producto" que ee elaboren.JI) 

1 - 6 IS'l'RUCl'URA DI 111 SISTlll& DI llJlllALI1.6CI<ll 

La normalización de Wl producto determinado, especialmente cuando 

dicho sistema se sanciona por la vla oficial o eetatal contempla Wl& serie 

de requisitos y principios t6cnicos BUStentados por Wl& interrelación que 

se basa en: 

A) Ha!OGENEIDAD: Las nonnas deben establecerse sobre bases lógicas y 

racionales, aportadas por todoB los interBees para constituir un todo 

homogéneo y conaruente con atrae normae exietentee en función de la 

tendencia evolutiva del producto. 

B) BQUILIBRIO: Las nonnae deben ser el resultado del equilibrio 

entre el progreso técnico, los requerimientos del conSU1Didor y las 

posibilidadee económicas del fabricante o productor. 

101 llt•""7"1<' lt lomo "" frwtu.· Dt111t11 .. 10 de lo111llml;.. c..111;, lacloul de lratlcultm llWRUT). 
lllllcollt!. 
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C) OOOPKRACION: Eata debe eer eatablecida de común acuerdo con la 

cooperación de los sectores productor-consumidor e interés general para que 

sean reales o aplicables. Ya que no deben ser de tan baJo nivel que 

perjudiquen al consumidor, ni de un nivel muy al to que no p.ieda cumplirse o 

provoque un encarecimiento del producto.ll)U) 

Mientras que los requiei toe tienen funciones esenciales otroa 

desempefian caracteres complementarios que facilitan su aplicación en la 

eetructura, destacándose los aspectos complementarios siguientes: 

1.- Definir el producto deode el punto de vista comercial o botánico. 

2.- Establecer la claeificación del producto por zona de orillen o se 

toma el pais como una eola zona. Beta dependerá ei los factores ecológicos 

de cada zona o re¡ión modifican sensiblemente la calidad del producto. 

3.- Katablecer si la clasificación del producto ee por ¡rande• clanes 

o tipos c.-rcialea. 

4.- Definir loe atributos o factores (en nuestro comercio se le 

denomina tambi6n como rubros) que ee seleccionan para determinar la 

calidad, ya que en cada producto existen uno o más de elloe que adquieren 

importancia con respecto a su calidad eiendo éstos: color. contenido de 

determinadas sustancia.e (aceites, proteinas) porcentajes de productos 

dallados, húmedad, defectos, presencia de detenoinadaa aemillaa extrailae. 

11) lrlu. l.C.· 11111111 do proctdill11toi pm el bil11la dt 1tu01. Dlpart••to de hdu1t1lu l&rlcolu. 
u.ar. Cbtl110 Ido. t1o 1111. (1181). 

12) Coordl11tli1 de Pro11doi 4o Dowrollo do h Prt1l4o1d1 dt 11 bPoilllco. loll1lo Stnlcloi llle1t1do1 
do linio lhlco, D.I. 1182. 
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5.- Siete.atizar los atributos o factores seleccionados COllO 

indicadores de calidad. Este aspecto es un tanto cmpleJo y puede presentar 

distlntan variantee en la práctica. 

1sq._.,tizando ee preeentarian cloe altemativae o sieteue para una 

no....,llzación: 

A).- ietableci•iento de distintos grados (calidades C0110 también ee 

lee dena.ina en alsunoe ca808). FiJOllOll para eete caso, Grado A, Grado By 

Grado C, considerándose diámetros •inimos y lláximos. Mientras que para su 

cotización en el .. rcado las partes pueden pactar un precio por cada lote o 

grado en particular de acuerdo con la oferta y la demanda o bién ee toma un 

grado COllO término de referencia de las cotizaciones y ee establecen 

bonificaciones para los ¡grados que están por encima en calidad, asi cOllO 

rebajas ¡<>r loa que están por debajo. 

8).- Estableciendo una base o patrón de calidad, lUI eJe11plo: podria 

eer 2S •· aunque no necesariamente tiene que eer el valor inte.-dio ya 

que coneideruoe un li•ite •inimo y lláximo de recibo de 31 y 39 •· 

respectivait0nte. Por otro lado el precio de .. rcado ee refiere a la base o 

patrón de calidad y ee establece una e9Cala de bonificaciones y castiaos 

que ee aplica a cada partida en particular de acuerdo con el resultado a su 

respectivo análisis. 

6.- Establecer las bonificaciones y rebaJae de calidad del análisis 

de la muestra de una partida dada. 

17 



7 .- Bstablecer lf definir con precisión el procedimiento de 

laboratorio que se debe eesuir para cuantificar cada uno de los atributos o 

factores tomado en cuenta para determinar la calidad. 

8.- Deter11inar con respecto a la 11Ueetra el procedimiento a eesuir 

para eu extracción, loe medioe a utilizar lf el plazo dentro del cual ee 

debe analizar, étc.U)llJ 

Estos parámetros ee manejan principalmente para granos, misntrae que 

para fruta.a y hortalizas aunque siguen una misma evolución éstos presentan 

una serie de elementos que son indispensables ya que conforman la 

eetnictura actual, la cual a pesar de lo heterogéneo de su universo, au 

formulación ee debe redactar, eatn.acturar y presentar de una manera 

unifol'lle de tal fonoa que conten¡¡a la información euficiente lf necesaria en 

cada caso. 

Por lo que para peder cubrir este objetivo ee dispene con la 

denominada '"Norma de Normaa'" NOlf-Z-13 que ee el formato y gula para la 

redacción, estnicturación y preaentación de las Normas Oficialea Kexic411aa, 

indispensables para su formación y aplicación. 

131 lt1h1e1lo l1tnlar dt 11 Sm•lirh d• lirkaltm 1 imrm Rldr1állcoa.· Diirlo Dlicl1l. llidco, D.I. 
Jlqoalodel97l. 

11) llMt1 ll11e1l1rl11 C..111111. • Cuide to Codu 11.ul"' Ll1lh lor P.1tlcldt1 luldou. P!Dflllll. be. 1976. 
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eon: 

Toda no19a debe contener la infol9&ci6n boaada en cuatro arupoa que 

1.- ILlllllmlS Mil!LlltlllARIS: 

Al.- PORTADl'I: Noa proporciona la infol'llllción relativa al 

doa\mento Y 1111 validez. 

B).- PRIPACIO: Proporciona la li11ta de los oraani_,B que han 

participado en llU elaboración. 

2.- 11.llltENTOS QUI lll'l'ROWClll AL <Xlmllll.O TiallCX>: 

A).- TITUID: Noa indica e11pecia:i...nte el teM de la norwa, el 

cual debe con11tituirae por el-ntoe aeparado11, 

partiéndo de la.e prillic1a.e ll"nerales a lo 

particular. 

B).- OBJll'IVO Y r.NIPO lll APLICACICll: Define el propósito del 

doa\mento y eatablece loa lt.ite11 de "" 

aplicación. 

C).- RIRRINCIAS: Proporciona una relación y eecuencia de 

nol9&8 Walcas indispenaable11 para la aplicación 

de la nol9&. 

Dl .- Tl!RHINOWGIA: Incluve las definiciones necesaria.e de 

t6rmlnoa q1"' tienen una aceptación e11peclflca en 

la nol9&. 

3.- ILllltENTOS QUI CX>NSTl'l'UYIN rL <Url'ENll.O TICJllCX> lll IA llOIMA: 

A).- Clasificación v Deaianación del Producto: Se e11tablece un 

111steaa de clasificación v deal1111ación codificada de 1011 

productos que cumplen con los requisl tos establecidos. 
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B).- l!epecificacionee: l!etablece lae eepecificaciones !'t!queridaa 

para el producto y los valorea limites o tolerancias, siendo 

6etu: 

I .- Sensorialee 

II.- Pleicu 

III.- De madurez 

IV - De defectos 

V Preeentaci6n 

VI - Tolerancia• 

1.- ~= Son las especificacionee de ceracteristicae que 

podemoe evaluar por medio de loe eentidoe. 

BJfJllPloa: Loe productos a nonoalizer deben eer f!'t!ecoe, lillpioe, 

eanoe, enteroe, bien deearrolladoe, asi miao deben p!'t!eentar un color 

caracterietico. 

II.- JIBICAS: Indican lae eepecificacionee de ceracterieticae que 

podemos evaluar por medio de métodos de prueba fisicoe. Básicamente se 

baea en taaalloe por di6metro y peso. 

III.-111 IMWRIZ: Son lae especificaciones que determinan y noe 

11erantizan que el producto madurerá adecuadamente deapuée de cosechado y ee 

determina por 11edio de 116todoe quimicoe o fieicoe. 

IV.- 111 lllllCl'O: Son lee eepecificaciones que determinan ei el 

producto debe estar libre de defectoe o puede presentar defectos menores o 

mayorea criticas por fruto, esto en función de la calidad designada. 

V.- PRISllft'ACICll: Son las eepecificacionea que determinan, si el 

producto es uniforme u homogéneo en cuanto a color y tamaño, afectando por 

lo tanto su aspecto global. 
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Laa frutas 'I hortalizu dentro de eeta preeentación, pueden tener 

variaciones en cuanto a homo¡eneidad, en lo concerniente al color, forma, 

taaaflo, 6tc. 

VI.- 'l'OtlRAllCIAS: A peoar de oe¡¡uir buenao prácticas de IDallll~O 

poetcosecba de frutas y hortalizas frescas, ee encuentran en la 

claeificación, para esto se establecen tolerancias por 11rado de calidad 

para las diferentes eepecificacionee, y ee ha elaborado una clasificación 

de 2 Bl'UPQS de calidad. 

Clasificados: - lf6xico extra 

- lf6xico 1 

- lf6xico 2 

- lf6xico 3 

No Claoificadoe: Se incluyen aquellos productos que no cubren las 

especificacionee de la nonaa ya oficializada. 

911.- tlllS'l'Rlll:Noe eopecifica las condiciones 'I criterios de muestreo. 

9111.-t!l'l'OOO 111 l'RUlllA: Eete porametro hace mención al elemento de 

referencia donde ee proporciona la relación de normas básicas. 

ll. - llARCAOO: Etiquetado, Envases y l!mbala,je: 

Define la manera en que deben hacerse lae marcee e identificaciones 

necesarias en un producto, lol!I datoe necesarios y eepecifica~ionea para el 

envase y embala.le de loe miemos. 

4.- HLEMEH'l'OS COHPLm1l!NTAR!OS: 

A). - BIBLIOORAFIA: Noe proporciona una relación de los documentos 

utilizados como fuente biblio¡¡rifica en referencia a la preparación de la 

norma. 

21 



1 - 6 lll'lOODUIGIA PARA U lllllJIACI<ll .. UIA lllllA 

Los procedimientos que ee utilizan para la formulación de normas de 

productos y aervicios 11on diferentes dependiendo de lo que se pretenda 

norsalizar, esto ee considera una vez que ee ha tomado en cuenta la 

dieponibilidad de 1011 recursos materiales, humanos y técnicos. 

Con este fin la Secretaria de Comercio y Fomento Industrial y la 

extinta Comiei6n Nacional de Fruticultura, en coordinación ben elaborado 

una metodoloaia, que ee describe a continuación por considerarse la más 

adecuada para loe productos a¡¡ricolas.11) 

DIAGRAMA DI PLUJO: 

1. l PIAN DE TRABAJO: 

Kn el desarrollo del plan se establecen prioridades desde la. decisión 

de formular la norma, objetivos del porque se formula, e.si como la 

Jwitificación del miemo, para posteriormente pasar a la sisuiente fase 

(ver fi11. No. 3). 

2. l INVl!STIGACION BIBLIOGRAFICll: 

Comprende el eetudio acerca del producto a normalizar detectindoee J.ae 

zonas productoras, producción nacional, regional, ca.racteristicae de 

calidad y el nivel de calidad que tienen en otros paises para poder 

establecer un patrón comparativo 1 asi como lo referente a loe 

requeriaientos de los cultivo11. Una vez obtenida la euficiente información 

se procede a clasificar la. 

11) llrocclio Cnml de lonu.- Sllllll. lo111l111clóo r 0.11rrollo. lon11 Di1e11lo1e1 dt l1 lo111l111cló1 
r •11tlOlla 1•1rlal. lulllolo •t1cuo • lo111!111clóo baalrlal. lialco, D.I., 1119. 40 P. 
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3.) CIASIFICACION DI! lA INPOJllACION: 

La inforaación obtenida "" procede a ordenarla en ~ a tres 

par...,troa que son: 

- PROWOCICM: ~ indica bajo que niveles tecnolócicoe "" cultiva. 

loa volC-nea de producción y calidad. 

- IWllJO: . La trayectoria que el producto tiene y el 

acondiciona11iento que recibe desde la cosecha balita llepr al co...,..idor. 

- <DllRCIALIZACICM: Su situación y participación en el aiateu 

ccmercial, a nivel local. regional y nacional aai "'*' el papel que tienen 

en el ... rcado eirterior. 

4. l l«ll!S'l'lllO 111 CllR'J'ROS IS ABASTO: 

Bata etapa conaite en eondear laa principales centrales de abasto y 

detectar loa parúetroa de calidad, ll&llBJo, ~rcialización, 6PoCa de 

abutecilliento y fol'llU, obtención de aaterialea <-atraa) que infieren en 

la dinúica del ..,rcado. 

5.) 11'1'1GRACICM IS DATOS: 

Se integra y CClllPl-nta con la inforaación bibliográfica ¡¡reparando 

el borrador del anteproyecto. 

6.) DISCUSICM llfl'IRllA IS lA S.A.R.H. 

Bote d<>C\mento (anteproyecto) "" lleva a dillCWlión al seno de la 

S.A.R.H., para su aprobación. Una vez que "" deten1ina el tienen loe 

ele11entoe necesarios técnlcoe, C<9> eocioeconómicoe e lnfraeotructura para 

proceder a la elaboración del •imo. 
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7. l PRltlBR Alm!PROYKC'l'O: 

Fue donde el <loct9ento es preparado, especificando lae condicionee 

que debe eetlsfacer el Pl'Oducto, 11118 tolerancias y los métodoe técnico• que 

permitan ver el eu1ple lae condiciones eetipuladaa. 

8.) DlsaJSlal JNTDllA S.A.R.H. - s.1.c.o.r.1. 

Con el anteproyecto elaborado y aceptado por loe ol'llanlmoe que tienen 

facultad de elaborar laa nonoas, poeterio...,nte "" procede a iniciar la 

parte operativa. 

9.) 11'TIGRACJal lCL SUBCDIJTI <XllRISPCllDlllft'I: 

11 e1111dente peeo es la 1ntelJ'&ei6n de loe eubcomiUe a los cuales "" 

lee delep funcionee a cada sector, continuando a la faae -etral. 

10.) llllSTRIDS DI 1.111AS IS J1IOWCCJ<lt Y Cllft'llAUIS IS ABASTO: 

Se procede al -etreo nueva.ente en cada zona de producción tallbi6n 

en laa centrales de abasto, buecando los parMletroe coneiderados en la 

prl8era fue -etral, con la finalidad de ir afinando laa tolerancias. 

latos -etreoe "" realizan 8ed1ante modelos eetadletlcos y e1etell6t1coa. 

11.) JJrl'IGllAClal DI ~ros: 

Se qrupan los datos obtenidos, anal1z6ndoee y procediéndose a dar 

alternatlvaa de c1111bio. 
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12.) RIUNIOll ISTATAL 1111 LAS PRlllCIPALKS ZONAS DI! PRODUOCIOll: 

Se _i,,za a _.,er lrm -ativos pera efeetuar la F1"iMr11. 

reunión estatal en las zrJMS P1V.lductorbJI con la fiMlidlJd de dar a crmocer 

avances y resultadl'Js lrJllrados. Asi aiew.. "" pro<:ede a ~tar el se11UD<Jo 

an~ecto con las -1ificaciones correspondientes en función de los 

resul tadl'Je -strues. 

13.) lA. RIUNIOll BSTATAL: 

Bate .,.. convoca para que productores, conamidores y personas 

lnteressdas, fo....,n lll'Ul108 de traba.lo para ealtir opiniones sobre el 

proyecto de la noraa, buscando w1ificar los criterios, Juicios y 

observaciones del almo sobre loe c1111bios al anteproyeto oriainal, 

poeterio.-nte .,.. continuan tantee reuniones C090 .,.. requieren. 

14.) Rl\IMl<ll RIGJ<llAL: 

Bn este etepe se conocen los resul tedas del anAlisie de laboratorio (a 

los sectores) y a su vez los line1111lentos prell81nares a la evaluación 

final. 

15. ) Rl\IMl<ll llACI<llAL: 

li:ete reun16n es el foro decisivo, donde el anteproyecto una vez 

revlssdo por el C..it6 lntereectorial de Noraalización, ea enviado a la 

Dirección General de No......, con carActer de proyecto para au aprobac16n y 

firma. 
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18.) OPICIALIZACION: 

Una vez aprobado y fi.-do el proyecto de no.-, la Dirección General 

de llo.-11 le envla al Diario Oficial de la Federación para su 

publicación.18) 

Poateriol'llente a la oficialización, 6ata entra en un periodo de 

aplicación para verificar ei el producto tiene lll'Obleaas r.iera cuaplir con 

lu especificacionee enunciadas en dicha no.-. Si e.llistieran probl- en 

su aplicación para cuaplir con las eepecificaciones y/o 80D bolpdae, 

cualquiera de loe eectoree interesadoa (productores, co1111m1idoree e 1nter611 

119neral) _.ten 110licitar a la Dirección General de llo...aa la revisión de 

~sta. Pero ai la Dirección acepta que procede la reviai6n ele dicha no.-, 

ae envia la 110licitud al Cmlt6 Inte.reectorial r,iera que ae incluya en el 

plan de trabaJo de norMlización y ae procede ..--nte a eu elabol'8Ción. 

16) llo.-lización, Verificación y Certificación Oficial de la Calidad. 
Dirección General de llorwae, S.C. lté.xico, D.r., 1973. 
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1 - 7 llmlllCMIA Y IUllCI<IWllamJ DIL SJSTllM 111 
IDllALIZICICJI DI llllXIOO 

En el esquema actual, las actividadee de normalización para loe 

productos a¡¡ropecuarioe y fore11tale11, ae encuentran atribuidae 

principalmente a la Dirección General de Normas C<aercialee de la 

Secretaria de Comercio y Fomento Industrial, la cual para la formulación de 

las norma8 de calidad correepondiente se apoya en 7 comités de 

normalización que estan integrados por tipos de productos: (cárnicos, 

eepeciea. forestales, fruticolaa, granos y oleaginoeaa, horticolas y 

pecuarios). l!n éstos comités participan como cabeza de eector la 

Secretaria de Agricultura y Recursos Hidráulicos (SARHJ, Compañia Nacional 

de Subsistencias Populares (CONASURJJ, Instituto Nacional del Consumidor, 

Almacenee Nacionales de Depóeito, <:amara Nacional de la Industria de 

Transformación (CAllACill'l'RA), Secretaria de Salubridad (Secretaria de Salud) 

lf Asociaciones de Productores.IJIJ 

La dirección General de Normae Comercio.lee también interviene en lo 

relativo a la aplicación y vigilancia de las especificaciones que se 

eatablecen en laa normas comerciales, aai como en las diapasicionea 

relativas e la Hetrologia en lae transaccionee ccmerciales y el 

cumplill!ento de le Ley Federal de Protección al Co118U11idor en lo que ae 

refiere a envasee, envolturas, etiquetas lf propoaanda publicitaria. 

!J bit C. ldollo.· C.rcidll1clóo M lruoo. llooi1forio Su, S.I. llno1 11111, ltp1Uu. l!l!O. 244 P. 

IJ 1t1!1M1\o i1lerior M 11 Stcnllth de C...rcio. Diuio Ofici1l M 11 lederoeióo. lllrieo, U., 23 di lloro 
1171.llP. 



La Secretaria de AIP'icul tura y 11ecur- Hidráulicos apoyándoee en la 

Ley Oraánica de la Aditinistración E\abllca Federal participa taabién en la 

fo...,lación de llOl'IWI de calidad pera loa productos antes 8encionadoB. La 

participación la realiza a través de la Dirección General de Aaricultura 

que deU!l'91na laa no,_,, para loa productos e i""'*'8 a&ricolaa la de 

al'l'OVechuientoa forestales que fo...,la no,_,, y establece las condiciones 

que deben reair el 8eJor woo y aprovechuiento de los recursos fol"estalea. 

La Dirección General de Avicultura y ea¡eciea Mnorea que atienden el 

eatablec18iento de laa no,..... en relación a los Jll'Oductoa derivados de las 

es¡eciea a su c"l'llO, también la Dirección General de Ganadería que 

intel'Viene en la fiJaci6n de las norMJJ de calidad para los productos 

pecuarios y por Cllt18o la C..iai6n Nacional de fniticultura (CQIAJiRl1l') que 

participó en la fo,...laci6n de las nof'IWI para frutas y hortalizas. 

Con el objetivo de eatablecer IDI canal único que le pel'9ita atender 

todo lo relativo a las nol"9U de calidad para productos prillarioa, la 

S.A.R.H. creó el C..it6 Jntereectorial llOWe llo.-lh:aci6n de Productos 

Aaropecuarioa y forestales, con el cual ,.,, pretende una ..,yor coordinación 

Jntel'lla para la fijación de no...as para loa productos derivadoa del aector, 

aai "'*' una ... JIOr capacidad de neaociaeión externa para eu oficializaci6n 

o aplicación. 

11 car4cter interaectorial de dicho C09i t6 proviene de las baees de 

coordinación convenidas en febrero de 1980, entre la Dirección General de 

No...as C....rclalea (Sl<XJt), a fin de eatablecer loa niveles de 

correspondencia lláa adecuados entre la calidad de loa productos y los 

precios. 



Posteriormente en el mes de noviembre de 1980 se celebró un acuerdo 

entre SKPAFIN y SECXJH (SEOOFI), donde se estableció que la Dirección 

General de Norma.o, eer.i la única dependencia reeponeable de formular y 

expedir laa Normas Oficiales Mexicanas tanto para loe productos primarios 

cOllO para los industriales; sin eabar¡¡o en dicho acuerdo la dirección 

otorgó facultad a la Dirección de SKCXJH, para que participara en la 

formulación de normas, además de precidir los comités, subcomités y grupos 

de traba.Jo de normalización para aquellos productos que no han sufrido 

ninguna transformación. 

1 - B 'lllllTAJAS 1111 IA APLICACI!ll DI IA llOllW.JZACI!ll 

La normalización por el método F.A.O. o por el de patronee fiJoe, 

presenta grandes venta.ju en la comercialización de loe productos 

agricolu. KOHLS y IQllll!Y resumen eetae venta.ju en lu eiguientee:Jl)ll) 

A).- Loe precios de mercados poaeen un •isnificado más concreto y 

preciso, cuando se refieren a una calidad patrón. 

8).- Permite efectuar ventas sin la muestra o descripción del 

producto, simplemente haciendo referencia de tul determinado tipo···º es~ándaf. 

que ya existe perfectamente descrito en la reglamentación respectiva; 

17) C..id;, l1eioul de Stl1i1luci1 l'opolma. llllOll de illaeJo 1 Comrmi;, de CmOI J S.1!!111: C.alroi. 
Co11Rpo de C.11cillci;,. S.C. lli1ko, D.I., 197!. 183 P. · 

18) 1.1.0. 197!. t.1 ProblllU dt h Coetttill111cfü 1 iltdid11 11ra 1tJmrl11 por J. C. lmlT (G•h . de 11 · 
C...rohiimi;1).lo11.!9lP. 
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C).- Peralte que loa productos asan atercamblables (fl6rdlda de 

identidad) hecho de 8UCba 1-portancla en la 009erclalizaclón por el el•tella 

"POOLJllG" dado que peralte ae18Qal'le a cada partida un diferencial relativo 

de precio o runtaJe a los efectoe de prorratear el producto total de la 

venta. 

D).- raclllta el financl1111lento de la C09erclalizac16n. 

1).- racllita el NlllJl"O. 

J').- raclllta lu operaciones de alacenaJe, secado, acondlclonulento 

y de transporte par cuanto peralte operar con 116rdldu de identidad, ea 

decir, no hay que devaluar o reatl tulr esa •rcancia en particular par 

cualquier otra - "" encuentre dentro de las tolerancias reapectivu, 

facilitando o no al correapander una bonificación o caetl1<> par calidad 

NIÚD la real-ntac16n de ~rciallzaclón. 

0).- raclllta al uauarlo la obtención de loa tlpoe y lll"ado• que 61 

requiere. 

H).- Paclll ta la competencia entre productores, dependiendo de loa 

arados de calidad del producto. 

)).- KeJora la posición vendedora de loa pequelloa productores y de 

aquellos que ee encuentran leJoe de loe lll"andee •rcadoe. 

J).- Facilitar al productor el conoct.lento de lae preferencias de loe 

usuarios a través de Jaa diferencias de precios por calidad. 

1).- Posibilita loa contratos de futuro. 
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L).- Facilita la aplicación de una palitica de precios par el estado. 

11).- Transferencia de Tecnolo&la: el conocilliento de la detlanda y 

operatividad de la calidad de la producción aarícola peral tirá optillizar la 

producción, .,.plear nuevas técnicas o 8eJorar las el<iatentea, propiciando y 

orientando la investiaación hacia necesidades reales, racionaliza el uso de 

transferencia de tecnoloala, induciendo la investigación de técnicas de 

11aneJo en pre y poatcoaecha. In el al.9ace11a11iento y transporte, en el 

di11ello de avances llás adecuados para aae111rar una mejor y llAs laraa 

con11ervación de los productos aaricolas. 

~= Qmservación de ..,rcadoe de el<pOrtación a trawa de la 

certificación de la calidad de productos para el exterior. 

Apertura de nuevoe ..,rcadoa al aarantizar la adquisición de productos 

de calidad certificada. 

La nol"llalización de loa canales y sist...ae de co...rciallzación, asi 

como loe de acopio, transporte, alaace.-iento, los cuales redtmdaran en la 

di1111inución de ..,raes y por ende "" incre.entarán las utilidades. 

Reducirá 81!1"118• por aaneJo y/o corte inadecuados que durante la 

aplicación del sistema de noraas padr6 i.ndentificar y corregir, 81!Jorando 

sus posibilidades de cocpetencia. 

Reduce los cootos de riengo ya que loo productos de aadurez avanzada 

hoeoaénea se orientan en aercadoa cercanos. 

Facilita el otor1uiento de créditos y/o financiamiento y pueden 

calcularse lon riesgos cuando se conocen las calidades y precios probables 

de venta. 
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Hace fati bles los compromiso~. de venta ~ futur?- por la con~ianza df'.l 

comprador e.n la clasificación\•/o ·~er'tifiC~é'ió~··de1· pro.dÜC.tO.' 

La aueencia ...... 
productos agricolas: · h~: conducid~ ,_ ~l':~ ff.B~d~~ ;:.-. :~~~~ · .. :·~~: '.·:lcÍs <Precios, 

compétencia desleal,::. étC·. :··q~'~·· ··d~b:;~: S~~ :. ~:~~iCJilad~~-, eii'·:iae·.·ténDiiioe d9 · la 

ley, aplicando · 1aa: ~~~ceptcís'. ~º~~ti v~~ . ;¡;'~~Í~ ~~i~;t~~~6n y capecitáción 

de los tl!IUarioe. E~tC?e: f8.ctOrea· ·entf.e- Otros h8cen 8vidente la· necesidad de 

aplicar las· no~aS~d~ .P.~~duCtoa _agricolaa en estado frésco, en todas lae 

fases de produc~ión";:··~aii~Jo y co~~rcialización de l~e productos agricolas 

¡.or personai' 'ca~d~ tad~ ~decuadamente .11)11) 

:(• - 9 Wf llll!IAS ILAOOllAllAS 1111 IL PIRIOOO 1982-1994 

Actualmente; existen Normas Oficiales Mexicanas sólo par8, 46 productos 

agricolaa·, de las cuales y debido a la gran diversidad de Sistemas de 

ProducciÓlt .-CamO.,,loa· .. hábitoe de consumo, aproximadamente el 50% de ellas 

requ.ier~n re;~·~;i:~-~~ y ª'?_tuali'zación a corto y mediano plazo. 

11) 1.1.0.·. Lo1 l?obl..., dt 11 Co1neldlucl;1, r ll<Údu· pm ffJoml1 p;r.J, e; llWJ!T (G.ia de la 
C.rcilllucl;1Jlo11, 294P, · ·· · 

', " .· ·," ' ·. ' ' ' 

11) UP,I.· Lac.i.rchllucl;•'dt llOrtolhu ll<dcu11 uÜ.U.U,1 CWlll, llóllco, D. r., 1974. 4D p, 
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NORHAS OFICIALl!S Hl!XICANAS DB PllOOOCl'OS AGRIOO!AS. ( *) 

HUTAS HISCAS HORTALIZAS 

1.- Muacllte l.- 1#-Alp. ~ito 

2.- IW'azno 2.- ~o IW>ano 1"r10 

3.- FreSb. 3.- Berenjena Tr-t.e de c6acara 

4.- Ouayabb. 4.- Brócoli Tr-te t.ipo oola 

5.- Li116n tfexicano 5.- Cb.latJ&Cito. ...........,,ria 

8.- Lill6n Pereo. 8.- Cebolla 

7.- 11.onao 7.- Col (repollo) 

8.- tianzaM 8.- Coliflor 

9.- Hel6n 9.- Cballote 

10.- llaran,1a 10. - Chicharo 

11.- Papaya 11.- Chile 

12.- Pilla 12.- !Jote 

13.- PlUano 13. - llepinaca 

14.- Sandill 14.- Lecbusa 

15.- Toronja 15. - llopal verdura 

18.- Tuna 16.- Papa 

17.- Uva 17.- Pepino 

( *) Lile Norue existentes se pueden conoul tar en 
la D1recc16n General de Politica A¡ricola. 
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CIRIALBS Y LIGUltllRl!S ISPBCllS 

1.- Arroz con cáacara 1.- Piai.,nta 11orda 

2.- Arroz pulido 2.- Vainilla 

3.- Cebadl.t 

4.- PriJol 

5.- Haiz 

6.- Sor10 

7.- Trillo 

Por ello, teniendo en cuenta lae prioridades dellandadaa por 

productores, ccmo lu indicadas inatitucion&biente; ae han procrllllado la 

reviei6n y actu&lizaci6n de aeie no,_., pera 1992 y 16 pera 1993. (*)(**) 

RIVISI<ll lJI IQlllAS OFICJAU!S IDXICMIAS (lllll'l) 

Hanzan& 

~azno 

Guayaba 

Antel.'l'OV9Cto de Nonoa en rev1e16n final con el comité conaultivo de 

nonoalizaci6n de productos acricolae, para eu ofic1alizac16n. 

PróJ<iMnte ae finoar6 con productores al anteproyecto de Nonoa, que 

aer6 turnado &l Comité Consultivo de Nonoalizaci6n de Pr-oductoe 

Allr1colu. (•) 

Haiz 

Frijol 

• Comiei6n del CodeJ< Al1-ntariae. Or.ianizac16n de lae Naciones Unidao 
para la Agrtcul tura y la Ali11entación. 
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Anteproyecto de Norma en revisión con Instituciones como CXlNASUPO, 

llORUCONSA, INIFAP, SECXlFI y SARH, para después presentarlo a productores e 

industriales.** (*)(**) 

R1VIs1111 m lllRfAS oncIAUIS llDICAllAS (1993) 

5.- Arroz 

6.- Uva 

9.- Aauacate 

10.- Melón 

13.- Freea 

14.- Papaya 

15.- Sandia 

1.- Trigo 

2.- Mango 

3.- Naranja 

4.- Limón 

7 .- Toronja 

B.- Plátano 

11.- Pilla 

12.- Ajo 16.- Tomate bola 

También ee requiere formular Normas Nacionales para 20 nuevos 

prcductoe a¡¡ricolaa, programándose elaborar siete en 1992 y lee 19 

restante• en 1993. 

llAllllACilll m lllllAS OPICIAUS lllWCANAS (1993) 

Ciruela almendra 

Pera 

Nuez pecanera 

Anteproyecto de Norma en eetudio con productores. 

Soya 

Copra 

Algodón 

Cártamo 

En recopilación la información técnica para elaborar loe Anteproyectos 

de Norma correepondiente. 

IWlllACI<ll m IQllAS OPICIALIS llllXICANAS (1993) 

Mandarina Pistacho Cacao Canela 

Mamey Piñón Floree Tamarindo 

Zapote Espárrago Guanábana Garbanzo 

** En su fase oficial (trámite 8). Para pasar a coneiderarse Normas. 
11\lndialea Codex. 
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Finalllente, 11e pro¡¡ramó formular en 1992, dos anteproyectos de Norma 

Hundial (Plátano) y (Aguacate) para enviarse al C:O.ité del Codex sobre 

frutas y bortaliza11 tropicales frescas.<•> 

Relación de trabaJ011 elaborado11 par el Collité ele) Codex, 110bre frutas 

y bortallzaa tropicales fresca... 

• Provecto de No...,. Mundial del OODEX pera la pilla. 

• Proyecto de No...,. Hundial del OODKX para la pepeya. 

• Proyecto de No...,. llundial del OODllX para el 11811110. 

- Anteproyecto ele Nol'lla llmdial del CXJDKX para el nopal. 

- Anteproyecto de Norma llwdial del CXJDKX para la tuna. 

- Anteproyecto ele Norma llllldial del OODIX pera la car1111bola. 

- Anteproyecto ele gloeario de ll<l9bres científicos y ""9bres comuie11 de 

fruta.. y bortalizM fresca... 

- 11 e11tudio, el anteproyecto ele Norma lllndial de OODl!X para el 

..,...cate. 

- 11 estudio, el anteproyecto de Norma ltuldial de OO!n para el banano. 

Pllllm!: • C:O.l11ión del OODEX Ali8entariu11, Oraanización de las 
Nacioaes Unidall para la Agricultura y la Ali8entaci6n. 

• In 1111 fa.., final (trúite B). Para pe11ar a con11idsrase 
Normas llmdiale11 OODIX. 

- In revisión final por todoll 1011 pai11e11 ( trálli te 5/B), para 
ll8Mr a considera11e Proyecto de Nor11a llundial OODKX. 

- Se elaboraron loe anteproyectos de Norma por parte de 
116.llico, que eerán enviados al OODl!X Ali8entarius (R<laa), 
para su difusión a nivel Mtndial, si existen observaciones, 
ee e11tudiarán en las próid11as reunionee del C:C.i té de OODl!X 
sobre frutas y hortalizas tropicales frescas. 

(*) Colllelón del OODl!X Allmentarlus. 
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1 - 10 LA llORWú.IZACl<ll Ilrl'llllRACllJIAL Y LA 
PAKl'ICIPACI<ll Jlll llDIW 

En el plano Internacional y Regional la participación de México en las 

actividades de Normalización ee efectúa a través de la Dirección General de 

Norma& de la Secretarla de Comercio y Fomento lnduetrial, apoyindooe 

intern&nente para· la elaboración de Normas Internacionales o Regionales en 

dependencias como la S.A.R.H., SECOFI y S.S.A., según el tema especifico de 

que oe trate.11)1) 

Entre loe organismos Internacionales de Normalización, donde participa 

ee encuentra la Organización Internacional de Normalización (ISO) que cubre 

casi todas las ramas industriales con excepción de loa aspectos 

electrónicos (que competen en la filial Comisión l!léctronica). 

l!n dicha organización máe del 70I de los miembros a~ri inetitucioneo 

gubernamentales o creadas por Leyes Públicas y el resto son de carácter 

privadas que mantienen estrechas relaciones con la administración pública 

de sus palees. 

Loe miembros que intervienen en forma activa en loe trabajos de 

Normalización tienen la categoría de participar con voz y voto, mientras 

que otroe solo desean mantenerse informados, y se registran como miembros 

obeervadorea. 

IJ llooorll j,J lll. C.no do ,,,..u .. c1;1 llttirll. Dirmló1 Gemll le lorut. SIPllll. llétlco, D.r. 19111.111 P. 

20) Salurlo 10bre 111tJo 1 coumaeló1 le lnlu, .,rllllm 1 floreo, otlebr1do del 23 al 25 de 1brll " 
Goid1laJ111, Jd. Potrocludo por el Buco do !!ético, S.I. llU. 1911. lfO P. 
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La participación de México ante ISO es a nivel do observador y entre 

loe factores que influyen para que tengan categoría se encuentran: La 

falta de recursoe financieroe de la Dirección General de Normas, la poca 

iniciativa del Sector Industrial para participar en la elaboración de 

NolWall lntemacionales y a la falta de Recursos Humanos bién preparados. 

La participación activa en este organismo corresponde a paises más 

desarrollados como son: E.U.A., FRANCIA, !NGJ:ATJ!RRA, ALBllANIA, entre otros. 

Que son los que definen 18" Normas TécnicM Internacionales. Sin embargo, 

entre los Organismos Internacionales en loe que México participa con voz y 

voto se encuentran la Comisión de OODEX Alimentariue que es un organiemo 

lOOX gubernamental dedicado exclusivamente a la formulación de normas para 

productos alimenticios. Y la Comisión Panamericana de Normas Técnicas 

(CXlPANTl que es un organismo de tipo re11ional donde participa toda América 

Latina y que formula nomas para todo tipo de. producto. Para (CXlPANT) 

México tiene a ou cargo 37 Secretariae Técnicae para la elaboración de 

anteproyecto de no.-.i y proaromas.ll) 

11) Co4al.- hllllw 11 lloiurollo Cleallflco 1 Ttc10ló1lco l!r>lldoalrhl. D>cwalo de TraNJo lo. l; 
hllllw it lo1Mlh1<lil 11Proltcto111r>1•1rla111. Oc!Ure 1!111. llO P. 
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Resultando que a nivel internacional, la participación de México ea 

prácticamente nula, donde resultan posibles decisiones que afecten los 

intereses de México; porque en muchas veces no se consideran las 

caracteristicas nacionales en referente a materias primas, tecnologia y 

otros recursos disponibles, cuando ee establecen lu especificaciones pera 

este tipo de normas.IZ)U) 

HL CONTROL DH CALIDAD DH 
FRUTAS Y HORTALIZAS 

Las necesidades de proteger a los consumidores contra posibles 

prácticas fraudulentas del consumo de frutas y hortalizas que pudieran 

representar riesgos en la salud de la población, el mejorar nuestro actual 

comercio exterior y l!lls condiciones de competitividad ante loe mercados 

Internacionales. A provocado que se promulguen leyes, reglamentos que 

regulen la producción, manipulación y comercialización de las mismas. 

Dentro de este contexto la Secretaria de Agricul tur~ ha Vl!nido 

realizando el control de calidad de varios productos agricolas. (tomate, 

al¡odOn, limonero entre otros). 

Aai mismo, la Comisión . Nacional ·de : FrÜticultura ·. pa~a el . ·año 1974 
' ; . ' " .~ ..... ( . 

estableció . un servicio nacional d" in~P.,c~ión .fruticÓ~,ª y:z aplicación de 

normas, la cuál tiene como objetivo ¡¡aranttzár··¡;, é~li~d ~~ ~uctos del 

mercado interno y externo. 

22) 111+11·19". Gola 11ra ll ld1ocló1, l1tructamlóa r PrtM1laoió1 de 111 lofltl Oflolalu llulew1. llblco, D.r. 
1917. 21P. 

23) al.IRI!. D.C.1.1.· D.G.11. 1110111 Gt1ml del lolollo pu1 delfrolw loo cuodro1 de t1pecfflmlo•1 de 32 
11pecl11 lortofratlcol11. lflllco, D.r. 1911. IO P. 

39 



Posteriormente. se practican. contro_l de calidad interna en algunas 

empacadoras d~-. frutas··:y i:;ort~liz~a _ -f~~~-ca:B,. ~~án-dos~ · fÜiidamérltalmente en 

experiencias ·d~l ~~~~~~do;; l·~··:mi&i:" · ~~é· -~~q~-¡~id~- ~ tra~~B d8 .los años· O 
en furición a requisitos del. comprador rl8c1ah~1-'~ .. ~rt-~~j~~O-. 

-~' < .. " .·. "' ... : :_· 
Wete adémás el control de calidad en ciertos productos de' 

exportación, éste se realiza por las organizaciones de productores, la 

Unión Nacional de Productores de Hortalizas, basándose en loe resultados de 

inspecciones efectuadas por E.E.U.U. para garantizar dicha exportación al 

mismo tiempo que la calidad. 

2 - 1 PUNTOS DI! APLICM:I<ll Y VIRIPICACI<ll DI LAS llOllWl 

Las acti vidadea primordiales en loe centt·oe de acopio aon la recepción 

de la materia prima o inswuos; efectuándose el acondicionamiento, 

cla.eifieación, empaque, almacenamiento y embarque de los productos 

a¡¡ricolas frsecoe como apoyo básico a la comercialización.24)111 

Alli ai_,, la operatividad de los centros de acopio tendrán una meyor 

eficiencia a través de la or¡¡anización de un adecuado servicio del control 

de calidad, el cual verifique que se están cumpliendo las normas 

eatablecidas en cada etapa del manejo. 

241 """· S.- .... ! o! lllJ11b of lnll w lr1rllllr Prodocla. lle. Gm 1111. l'llllollu. C.. '"Dril. lidia. 
19TI.320P. 

10) &alt,..1tclo1•loraa11r1 lntu.· llopui.talo de lor•ll!11clóo C.l1!óo l10io11J .. lnUeul11t1 (lllllBllTI. 
llhloo. 50 P. 
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Siendo nece.oario f•iliarizar.oe con lo.o conceptos nol'llatlvo.o, 

eatnicturalea, lll!diante la elaboración y aplicación de laa nonaaa con la 

finalidad de pader detectar los pW1to.o critico.o del cuello de botella 

durante la aplicación de la.o nol'llas. 

Para la verificación del fluJo que las fnitas v hortalizas aiauen, .oe 

118l'Can "'*' principales puntos cri ticoa para la in.opección de la calidad en 

loa diferentes centros de acopio: (ver diasraaa de flujo). FillU'a No. 4. 

A).- En el mc.ento de la recepción de fn1taa y hortalizas (Centro de 

Acopio) , ea fundamental efectuar un control de calidad tanto para fines de 

liquidación al productor como para eetimar la calidad del producto 

terminado (envasado) facilitando el llC'OC880 de .oelección y clasificación en 

laa bandas o donde é.ota .oe efectúe. 

8).- In la clasificación ea conveniente verificar el Cl9Plimiento de 

laa normas y especificaciones de tal llanera que la calidad ee aanten¡¡a 

dentro de loe limites aceptables para cada erado de é.ota. 

C).- En la recepción de lotee de E·roductoe ecpacados y listos para su 

eabarque o alaace111111lento, aei •imo verificar lo que "" indica en la 

etiqueta de las caJae. 

Así tombién, loa productos que BBlen de loa Centros de Acoplo ea 

necesario que sigan bajo un control en su calidad para detectar cualquier 

anomalia, iniciando con la elección del transporte adecuado, lle&ando al 
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centro de abasto, almacenamiento y venta. Durante todos estos paeos ea 

recomendable verificar la calidad y corregir las condiciones defectuoeae o 

deslindar reeponeabilidadee por mermas que ee presenten, ee recomienda 

efectuar otra serie de inspecciones cubriendo principalmente loe siguientee 

punteo: 

A)- Verificar el sellado del transporte para asegurarse ai el 

producto no ha sido movido o modificado intencionalmente desde su ealida 

del centro de acopio durante el trayecto. 

8)- Dependiendo del tipo de transporte, registrar do.toa relativoe a 

capacidad del transporte, ei ee o no refriaerado, número de placas, 

condiciones sanitarias, caracter1aticaa de loa pisos, parcelas y fecha de 

traoaporte. 

Principalmente ee .encionan eetoe puntoa por considerarse como 

cr1ticos, sin embar10 exieten otros puntos de importancia en las diferentes 

etapas del manejo poetcosecha. Debe 11encionarse que loa parámetro• más 

eaaunmente evaluados en loa productos agrícolas son loe establecidos en el 

punto de componentes de calidad.1!1)11) 

25) Cóli11> Suihrlo de loo llhdoo Vlldo1 llulcuoo. Pmldncl1 de lo lepojbl!co. P,bllcllo " el Dlulo Oflchl 
del 13 ile """lle 1973. 45 P. 

19) 0.1.P.B.· Lo l'.olorclallutlóa dt iorhl1111 llulcuu 1.1.U.U. J Cuada. llillco. D.I. 1914. 40 P. 
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2 - 2 Al'LICACIQI IS IAS lllllA8 A 'IRAVIS DI UlS 
SIRVICIOS Dll IllSPllOOl<lt 

Los servicioo de inspección son definidos como el conjunto de recursos 

humanos, financieros, materiales, que se deetinan al control de la calidad, 

vedficando la adecuada aplicación de las nonuae y eopecificacionee en 

diferentes niveles, partie11<10 del nivel llláe Alto o 1111plio. Los servicios 

de inspección son programas de gobierno federal que tienen como finalidad 

el fomentar un abastecimiento oportuno, suficiente y debidamente presentado 

que proteja a loa consumidores contra loa alimentos nocivos para la salud o 

inadecuados para. el consumo humano, adul teradoe, preeento.doe de manera 

ensañosa; evitar pérdidas de los alimentos durante la recolección, la 

elaboración, almacenamiento, transporte y manipulación. Se busca mejorar 

la nutrición, fomentar el ordenado deearrollo de las induatrias 

alilDenticias, promover la adquisición de divioo.s mediante la exportación de 

alilDentoa que se ajusten a las normas.11)%11 

2 - 2 - 1 Tiro& Dll IllSPlreI<ll 

LB inspección de las frutas y hortalizas se¡ún la instancia que la 

efectúe, se claoifica en 2 tipce: 

A).- INSPRCCION OFICIAL.- efectuada a través de: 

211 S.luat ftK1lil, lN1.· llllcu•lnto 1 i:. .. ""1;, it Proh<:lo11&>!col11. hulót l1Cloul dt C!ttclu r 
Ttca0lo1l1 ea 11 ltfo111 l&>ult. llblco. U., 1111. 23 P. 

%!! Ctldt11t1. l'Hto.- C..rcltllucli1 do Ptodocto1 iirul" b¡tctoa lco1óolco11 C..rdtl". ldltorltl l&>lcoll 
ll!dol1. 1t12. m P. 
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IDllTallO: lete tipo ee efecti1a ain previo avi110, t.anto en el lupr 

de producci6n, planta de proceso, alllacen, diatribuci6n o abasto y/o 

cualquier otro punto localizado dentro del flujo del di&IP'ua C<llllercial. 

PIRIWIElfl'll: Se efectúa en las 6reaa de producción y tiende 

prillordialllente a certificar la calidad """ª carantizar el producto en el 

.. rcado y evitar abuBOa y fraudes al con-idor. 

RlR SOLICITUD: l!ate ae efectúa a aolici tud expresa de cualquiera de 

laa partea que intervienen en el proceso. Tiende a deslindar 

reaponaabilidadea en cuanto al estado condición o discrepancia de cualquier 

factor que demerite al producto o no cwipla con la caracterización hecha en 

el -nto de la venta. 

8).- JNSPICCJal AIJVAM: Eate tipo de i.Dapección va asociada al 

contl'Ol de calidad interno de cada eQfttaa y tiende pr-incipalJlente a 

verificar o C09Pl'Obar la calidad del producto envasado, con respecto 11 11111 

eapecificacionea establecidas y evitar probl- de rechazo POr ll'U'te del 

co11111eidor. 

2 - 2 - 2 'lllJl]QIS ' RIJClllDIJlmOG .. JISAllX:'llll 

Loa resultados de la investigación en relaci6n 11 lao técnicaa y 

procediaientoa para la inapecci6n de loa productos acricolas. "" efectúa en 

función de la dieponibilidad de loa recuraos técnicos y lumanoa, 

determinando el tipo de inspección a ae¡¡uir: 

A).- JNSPlrelc»I KJR ATRllPJl'OS: la a~uella donde "" clasifica a 111 

unidad de producto ca.o defectuosa o no defectuoea, o se cuenta al número 

de defectos que contiene. .. .. 



8).- INSPECCION E'OR VARillBLKS: Re lo que evalúa alguna o al¡unas 

caracteriaticas de calidad con respecto a wia eecala continua y loa 

reeultadoe se expresan como valores númericos dentro de esta eecala. La 

inopección por variables permite determinar el grado de cumplimiento de la 

unidad del producto con f't!epecto a las eapecificacionee establecidas. 

C). - INSPECCION 100:11 O TOTAL: Se inopecciona cada una de lo.e unidades 

de producto contenidas en el lote o partida y se acepta o se rechazan en 

forma individual de acuerdo al cumplimiento de las especificaciones 

eetablecidae. 

D).- INSPECCION POR HURSTRRO: Se coneidera aquella en la que una o 

más mueetraa representativaa ee inspeccionan con respecto a wia o ah 

especificaciones. lote tipo de inepección reaul ta menos coatoea parque no 

ee necesario inepeccionar todas lo.e unido.das de producto como en el caeo de 

la inepección al 100:11.D)ll) 

2 - 2 - 3 TllQIICAS Y l'llX2Dllfllll'1'06 1111 llJIS'lRID 

Hemos indicado anteriormente que la calidad de loa productos agricolas 

varia dentro de ciertos limites, para determinar la calidad se tienen las 

si11Uientes fol'lll4l!: 

l!J imnur. S.U.I. C<11ml11ludi1 ilt lu 1fhd11l11 •l)OCleo fnlleolu. lideo, D. l. lllO. IO P. 

21) D!rocdi• GeHtd do leo1<11l1 lcrl«1l1 S.U.i. lltlldl• l<ll1t lo r..rcldlmli1 ilt lntu r l<1thllm 
11 llllleo. lllaleo, D.I. 1111. !JO P. 
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MUESTREO AL A?.AR.- liste procedimiento ee debe usar en la tOG>a de 

11Ueatras de Wl lote, de tal llallera que cada unidad de producto que forme el 

lote tenga la mima oport1midad, ain importar auo caracteriaticaa 

cualitativas al ser incluidas en la 11Uestra. 

HIJESTREO ESTRATIFICAOO.- Bajo ciertas condiciones ¡<iede eer deseable 

o necesario el dividir el lote en Sub-Lotes de tal 118.llera que se obtenga 

información relativa a cada estrato. Así mismo es recomendable tener tm 

conocimiento profWldo del producto pera poder llevar a cabo éata división. 

Por que se toman muestras de cada Sub-Lote, COGIO si fuera un lote 

independiente y finaltlente la decisión de aceptar o no cada uno de loa 

Sublote11 ee baaa en reeultadoa obtenidos con las mueatras correspondientes. 

llUESTREO Sl!NCI!J.D.- in este tipo de muestreo la decisión de aceptar o 

no ae baaa en los reeultadoa obtenidos en la lnapección de una sola 11ueatra 

toma~• del lote o l'llrtida. 

MUESTRllO OOBLI!.- l!n lm muestreo de este tipo los reoultadoa. de .la 

inspección de la priltcra muestra nos conduce a tres pasibles decisiones: 

aceptación. rechazo o tomar una segimda muestra. 

MUESTREO 11\JLTJPLE.- Es el plan de muestreo donde las decisionea de 

aceptar o 

muestras. 

no un lote, ae ~ede tomar dest'\léB d-e -~--i~sfe~~i-~~~r : ~ariaB- -

l!l procedimiento a usar ea aimllar al desc;ito anie;i~.rment~ con 
' ::·. ' '~ o:, <:·. 

la excepción del número de muestras necesarias (2 'ó más) para ·11ea~r_a_·1a 

decisión de aceptar o.recha:::ar:~l l~-te .. 
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letM formas de mueetreo e inepección eon la• usualmente utilizedM en 

el ámbito del control de calidad pare loe centro• de acopio.a} 

2 - 3 rAClallS QUI IIMJJYlll D IA CALIDAD DI Ul6 l'llOWCl'06 

Factores <!el 1111dio uibiente: 

Lae fruta• y hortalizas deben reunir ciertae características de 

apariencia, forma, color, olor y aabor cuando aon recibidas por el 

co11811111idor; ademáe deben reeietir el maneJo poetcoeecha cuando éatoe se 

destinan al conaumo en fresco mientras loe de procesamiento deben reunir 

condiciones que permitan la obtencion de derivados con los atributo• 

requerido e. La calidad de lM frutM y hortalizas eetá gobernada por 

alltiplee factoree comenzando . por aquello• que ejercen influencia en eu 

crécimiento y deoarrollo, los que determinan eu calidad inicial o aquellos 

relacionados con el manejo y ambiente. Bn loe primeros se encuentran la 

temperatura, llllllinosidad, precipitación pluvial, vientos y hiimedad 

relativa, mientras que en loe ee11UDdoe destacan la fertilidad, PI! del 

euelo, entre otrce.JI} 

Al. - Tl!HPIRATURA. 

Los aepectoe relacionados con eete factor tienen influencia en la 

calidad de lae frutae y hortalizao; aon lao diferencias de temperatura 

entre el dfa y la noche, aof como lao heladas, por ejemplo: Loe climas 

lll) &qecl" Tlcalm de Toro1J1. Wlm del D11lo. de lor1illmló1 1 lupecofó1 de C.Jlud lntleoh. ~llVT. 
lilloo, D.I. lllCI. 10 l. 

31) linccllt Ct1ml ¡, Sulud l11ttal. S.U.I. lllcllllo. &lo m. liloro !l. hlaro1 lulll01 r Tratalnlo 
¡, bt1u,.lnlo 1or lllllidu. llr!co, D.I. lt!T. 125 P. 
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deeérticoa o -ideaérticoo c0110 la Comarca Lagunera, la diferencia entre 

la temperatura diurna y la nocturna ea muy grande (diaa caluroooa y noches 

frias), lo contrllf'io sucede en laa Llanuras Coeterae de Veracruz donde la 

diferencia ea llllY pequeña. Beta situación hace que influya direct8lllente en 

el color y la forma del producto; loe cuales al no alcanzar lae 

caracterieticae deseadas de la Vllf'iedad tendrán menor calidad, un menor 

precio y bajo nivel de aceptación en el merclido.11) 

Desde luego que éste fenéllleno no afecta de igual manera a todas lae 

frutas y hortalizas, ni a todas las variedades de ellas pero ee valido 

hacer all!UIUIJ' 1ensralizacionee como el hecho de que lu noches freecae 

provocan un mayor desarrollo en el color de laa frutaa y alsunaa 

hortalizas. Por otro lado loe dalloe que se producen por presentares las 

heladas en la etllP" de floración o desarrollo temprano del fruto eon 

coneiderablea o en eu defecto demerita su calidad, y si sucede en etapas 

finales próximos a cosecha (helade no-eavsra) entonces loa productos 

preeantarin Areu dur"", secas y no maduras uniformemente. Obsérvese 

1rifica llo. 

8).- WHINOSIDAD. 

liste factor tiene efectos más directos en la coloración de las frutas 

y bortalizu en especial de aquellas que son rojas, azuladas o moradas: 

caoo las freeaa, ciruelas, uvas y beren.lelWI. Normalmente a mayor cantidad 

de luz que incida sobre la piel o cascara desarrollará un meJor color.IS) 

32) C...11 !. llrltffll.· ipalt1 le Clilllolo1lt. h. l4ldi1 U.U. llialeo, D.I. lll8. Uf P. 

11) •11a l. C.· lcohcll lcrlcoil hicllc1. U!lorl1l lcrll!1. kt1cos1, ll!W. 11!3. 200 P. 
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Si 1011 árboles frutales se deJan crecer lib...,..,nte, tienden a producir 

frutos únicamente en la periferia de la copa, siendo esta producción 8eDOr 

que la potencia:t.ente posible. 

111 h011bre en su anhelo de aprovechar al 116J1111o los recuroos de la 

naturaleza procura 1111Jorar la l .. inosidad dentro de la copa, 611te es uno de 

los obJetivos prt.ordiales de la ~. al quitar el exceso de raaas en el 

centro del árbol, la luz penetra en el interior de la copa u .. inando todas 

lae partes para logar un incremento en la producción, ..,Jorando el tamallo 

y color de 1011 frutoe. Sin ""'barao, debido a que la lLminoaidad 11i""'Pl'9 ea 

114Yor en las partea exteriores, es aqul donde ae producen frutos de aayor 

color, taaafto y dulzura. 

C) .- PlllCIPlTACJ<li PWVJAL. 

La precipi taci6n pluvial ea probabl-nte el aeaundo factor Mii 

importante del clllla, de ella U.porta no s6lo la cantidad sino taltbi6n la 

6poca que se presenta, para cubrir la necesidad del .....,. en frutas y 

hortalizas. Obs6rveae er6fica No. 2 

Todas las frutas y hortalizas ha excepción de las nueces est6n 

conatituidae en un 90S de a11U4, el -inistro de éste liquido ee de vital 

illportancia para detel'9inar la calidad de los productos; cuando no ee 

dispone de suficiente cantidad de &11\Ja en etapas de su desarrollo el 

producto no alcanzar6 eu t:uallo nol'981, reeultando W\& beJa calidad, 

mientras que si la escasez es de aayor 11rado el árbol en respuesta tira 

toda la producción para sobrevivir a la eequia. 
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Kn contraste, si dea""'6s de Wlll l!e'1U1a, se pre11enta una fUerte lluvia 

o el productor riega abundante.ente loa frutoo inc.reooentar4n de vol.-en tan 

r6pido, provocando defectos tan ...,..,adoe (cúcara con raJadurae), que aer6 

iaposible ~rcializarloa en freecoe. 

D).- Vlllln'OS. 

Otro fenti.eno clt.6tico ee el viento que influye en la calidad, por 

eJe11plo: cuando eon fuertes pueden arrancar laa frutaa de loe 6rbolee y 

dea14rrar raaae enteras, c'*' eucede con loa Nortea del Golfo de 116xico, 

provocando une nula producción. 

Pero aún sin llellll' a esos e.xtr-.a el llOVilliento que provoca en 

raaaa, frutos y al~ bortalizae e-atas a 61, produce ....,..,..., clefinidae 

en laa cascaras por el rozuiento de loa frutos entre a1 o ele '8taa con las 

raaaa adyacentes, ocasionando p6rdidaa de presentación. 

Para contrlll'l'eatar loa efectos nocivos de loa vientos se propone 

aabrar loa 6rbolea frutalee en cuestión aiv Juntos entre si en la orilla 

del huerto y de frente al viento Plll'ª que actúe "'*' cortina 1'09P9Viento. 

11).- lMllllWJ RELATIVA. 

Una al ta hmedad relativa constante en las zonea de producción 

favo.-e el deaarrollo de •icroorpnimoa petópll08 que atacan a laa frutaa 

y bortalizaa, teniéndose que recurrir a loa fWl&icidas o correr el riea10 

de perder la producción. le ill¡ortante controlar el nf.,ro de aplicaciones 

del producto (funlicidaa), para poder obtener excelente calidad en la11 

cosechas. 
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CUando oe cultiva en 11111aree de húmedad relativa alta ae obtienen 

productos de cáscara más delgada que aquellos deearrolladoo en localidadeo 

con baja húmedad, ésto ea notorio principalmente en citricoo. 

Ademáo de la cáscara delgada, contienen mayor cantidad de Jugo y 11eJor 

preeentaci6n •. 

F) • - FERTILIDAD Y PI! DEL SUB!J:l. 

De loe factores edáficoo la fertilidad tiene importancia primordial, 

entendiéndooe por fertilidad la cantidad de nutrientes minerales 

aprovechables contenidos en el suelo, ain embargo mucha de las 

inveetisacionee realizadas en el ámbito de la asricul tura tienen que ver 

con este factor, porque eo del euelo donde 188 plantao y árboleo toman lae 

aalee minera.lee que neceeitan para eu buen desarrollo, aunque no e.e fácil 

obtener conclusiones de la influencia de loo nutrientee en la calidad del 

producto y menos hacer generalizaciones para todas lao especies. 

Kl PI! del Suelo tiene influencia en la absorción de loa nutrientes y 

está intimamente relacionado con el punto anterior, todas lae eepecies 

horticolae y fruticolas con excepción de la vid y el papayo tienen au 

óptimo desarrollo en oueloe cuyo PI! está entre 5.5 y 7 .O. En dich8B 

condiciones todoo loa nutrientee eotán dioponibleo¡ sin embarso a PI! 

mayoreo o menare• la disponibilidad de muchos de ello• diominuye. provocAndo 

sintomao de deficiencia .14) 

341 C.Heró1 l. l.· La Podl dt loa lrlol11 lr11&l11 Z.. lilcló1. U.hmllli lltó1G11 dt CUpiqo. i!llO. 111 P. 
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2-4 WDllS~ 

Las pdcticaa culturale11 aon todaa aquellaa laborea que el hollbre 

realiza en loa cupos de cultivo en 1111 afán de coll8eauir una 119Jor 

adaptación de 1011 4rbole11 y plantaa con el -.dio 1111biente, o de compensar 

laa deficiencias cliaAtlca11 y ed6f1co11. 

Para que tal propósito ae consi¡¡a, laa prácticaa culturales deberán 

aplicarse debiduente porque al iaual que loa factores del medio 1111biente, 

aJercen una influencia detel'9inante en el comportuiento de las plantaa y 

en la calidad de loa productos que crecen en ellas. le aai que la 

pro-ción, aclareo, polinización, fertilización y rieao, e11tán 

consideradoe cmo alllUM8 de lu labore6 que ú11 efecto tienen en la 

calidad de lu fnatall y bortalizaa. 

A).- PROPAGACIOll. 

Las fol'Ull en que la naturaleza pro- laa plantaa ea 11eneralllente 

por medio de -illaa y e11 el llétodo que continua 99PleAndoae pera la 

producción de hortallzaa. Sin .,.barao, exi11ten otros 86todoa de 

pro-ción que preeentan muchas ventajas eapectfic&11ente en fnatalea, 

aiéndo 611toa: inJertación, enra1zuiento de e11tacaa o chupones de ra1z, 

eetolona81ento, acodulento, COl'808, entre otros; todos ellos llaaadoe 

llétodoa aaexuale11 o propa¡¡ación ve11etat1va. 

A diferencia del método por -111a que es ll1111ado aexual por 

intervenir loa dos aexoa de una planta. (Obaérveae fisura No. 6) 
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l!n loe frutales el método mie apropiado para eu reproduLión en el 
1 

INJERTO, el cual consiete en reunir una mfnl.aa parte de la 'planta que 

eerviri como eoetén y que eeri llamada Patrón o Portainjerto. :, La planta 

nueva eatar4 compuesta de dos partes, con caraeteriaticas futjdamentales 

eillilaree a la planta de donde procede lu varetu, púu o yema, pero 

eetarán influenciadae por el portainJerto. 

Reta práctica en benéfica para la calidad de la fruta y pa~a mejorar 

alguna caracterietica del arbol, por eJemplo: Hay patronee ~ue pueden 

1 aumentar y meJorar el Jugo de loe citricoe, reeietencia al frio de loe 

perales, entre otroa.15) 

8).- ACLARHO. 

Reta práctica, ee efectúa tanto en árboles frutalee como en 

hortalizas, dicha actividad coneiete en entresacar alBUnae plantae, ramas, 

frutas del total establecido o de producción con la finalida1 de que 

adquieran el tamallo que caracteriza la variedad, así como meJorar loe 

atributos de sabor y aroma; ee decir, ee sacrifica cantidad par\ calidad 

para obtener un meJor precio del producto. Además tiene la ve¡iaJa de 

prolongar la vida productiva del árbol (frutal) y evita el fenómeno de 

alternancia, que los árboles produzcan mucho un afio y paco o nada el 

siguiente ciclo. 

351 D.G.l.T.I. S.rie dt !1mlt1 Pira 11 ldumió1 l1ropeenrl1. P,07eeto llCl!i/IAO. llillco, D.I., 15 Julio 1918. 110 P. 
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El aclareo eet4 euJeto a cierto11 lial tea parque lle¡a el ..-ento en 

que no J;IO<le9o11 ""'ir quitando fl'\ltoll, rorque reaultar1a una práctica 11in 

beneficio y antiecollÓllico. la illportant<> indicar que el aclareo debe 

realizarae en una etapa i-.:llata al uarre ele laa fNtaa para obtener el 

efecto deaeado y final9ente debe quedar claro que eol....,nte 111 aclarea 

cuando 1111 prevee una ~ión abundante. 

C).- POLillIUCIOll. 

Otra de las pricticu a&ricolu e11 la polinización, la cual 0011 

uellUf'a un alto volf9en de producción y la obtención de frutos de 

excelente11 caracter111ticas ee""1 la e11pecie o variedad de que ae trate. Se 

·recomienda colocar de 1 a 5 co:i.enu en el huerto, e11ta práctica ueaura 

una buena producción, u1 como productos de buena calidad en Ct1411to a 11u 

unlforaidad. 

D).- FKllTILIZACIQI. 

llediante esta Pl'áctica ee 4411'1111lln en fol'IM dosificada diferente11 

el-ntos nutritivo11 qu.. las plantas y árbole11 frutale11 necesitan p&ra llU 

buen desarrollo. Sin eabareo el exceso o deficiencia de el.,...nto11 van a 

repercutir en la producción, calidad de 1011 producto11; en fruta11 Y 

hortalizas un exceeo ele un fertilizante nltroeenado provocar6 una ..,nor 

coloración y fhweza con su posibles consecuencias durante la 

c011erciaUzación, porque tendrán ..,nor resistencia al manejo y más 

aUBceptiblea al ataque de microorsanismos patógenos durante eu 

almacenamiento. 



OJando una fruta resulta ••Y pequefta l"'l'O de buen color con respecto a 

lo nonoal en su variedad, aeneralmente ea parque el árbol presenta 

deficiencia de nitró11eno. Las rosibles deficiencias de loa aacroelementos 

p0ne en peligro la producción y la vida miaa del árbol. 

FOSFORO: 

Este macroele11ento ae aanifieata en acción baja, porque no se moviliza 

dentro del suelo, ni se deerada pel'llllJleciendo muchos allos en el •iBmO. Del 

fósforo es poco lo concluido pero "" afi,....: cuando se aplican fuertea 

cantidades, el espesor de la cúcara disminuye y el contenido de Juao en el 

caso de los citricos a.-nta pero disminuyen las azúcares, la acidez y la 

vitamina C. 

roJ'ASIO: 

lle probabl-nte el el-nto que tiene la influencia más notable en la 

calidad de las frutaa y hortalizae, aai tenemoe que lae apertacionee 

fuertes incrementan notabl-nte la acidez y también diaminuye los azflcaree 

resultando frotas muy ácidas e lnaipldas, •!entras qoo la coloración de la 

¡ulpa o del JUllO y la cáscara se ven favorecida obteniéndoaa frotas y 

hortalizas máa tmifomes rero no tan wenas de eabor. 



En México ee aplican frecuentemente mezclas comerciales de 

fertilizantes que contienen los tres macroelementoa <NPK), sin considerar 

que en nuestro pa.ie son minimos loa suelos que necesitan el elemento 

potasio .a)I!) 

MICROELEHENTOS: 

La influencia de los microelementoa se observa principalmente cuando 

hay deficiencias en el suelo, en_ tal circuntanciae el árb?l o la planta no 

desarrolla normalment'e. De estos ·~leme~toa loa que ti~neri efe~toa en la 

calidad de las· frutas ~Y .. hor.talizas,:éeta ·el::.boro ·que/cuando. no .es 

suficiente pro.Y.oc~: · p;~dt'.lót'.~-~-·-·~~~-~t'e. d~~·~·: y· ci~fo~;e ;·.-1 l~ :"'d~f i~~ie~Ci~ -dé 
zinc da como.· ·reSU1tá.dC:'.,·~~o~~c~¿~ - -~As -~~h~tiído'a,·. ::·~:¡~-~~J':6'~~~;_-·.: ~6t·~~,Í~·: e~ 
aquel las . cuY~~ · f~~~-~.\::~~~al'; ;~~ .'.:;'.··-~pe-~~·~a -~u:. ·; o~~b,~g·a ·~~m~ :.~,.--~~ ~,~~¡b·~ ·: '-'." Pf,~a:: y 

'·•: . ~·-~' .- .: -... ~-. .. '!. ;;, ;-- [. •••. 

aguacate~ . si~. e~ba'¡.gó :~~-~~d~"· 'ha;~·de'fi~iéJ{6i¡;_--d~ .. '6'ai-~i~' ';a'e': ~~d~~~- :·1a. f i·~e'~~ 

de loa· · Pródt.ict~·~; -~O~~·~~'~.~~~:~·,< f re~~,~~-; j i t~i~ t~:.; .. ~~~d~ ,- -~ '..'. f f: ~e·~· aPá?-ecS 
. •'p ..... , •• •:;·····- 1, •. 

- ' Cubi~·rta·. ve~~td~-~~~~~~~~--~.o·:·~~n,~do Ve~d~·~ 
- Aplicación ~e ~~no' ó~g..;;1~~-

'·.:• .· ··;>·,· 
Désnudo ·labrado:·· · 
·- . , .. 

- Encespedado: 

36) Tildilt ltloo1. lerUlld1d dt IOI SoelOI J ler\lllwtu. 1980. 890 P. 

31) Cl10dlo Bubtu.· Pntlcidu l1rlcol11. 3'. ldlcl;1. ldlclom Qm1d1, 5.1. Bmelm, bpti1. 1916. 519 P. 
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Cada uno de ellos presenta ciertae ventaJae y deevent.ajae a considerar 

en el 11e111ento de fertilizar y efectuar el rie1<>, por ejemplo: l!n desnudo 

labrado no existe c011petencia por loa nutrientes entre lae aalezaa, 

árbolee, plantae, pero tiene el inconveniente de la facilidad de erosión 

del 11Uelo. lln loe otroe 116todoe hay C011petencia por loe nutrientes y el 

a¡¡ua, •ientrae que lae ventajae que presentan durante la fertilizaclon, no 

ee establece la CQllpetencia, evita la C011pactaci6n y erosión. 

l!l .- RIEGO. 

Sólo se podrá tener productoe de buena calidad donde loe Arbolee y 

plantes eetén perfecta.ente adaptados al ré11illen 11luvial o donde ee tenaan 

sistemas de rie110 adecuado al tipo de plantación y de la zona donde ee 

encuentre. 

La presencia de plqae y enfel'9edadee i;uede ocasionar la pérdida total 

o parcial de un cultivo, lo cuel ei.,.pre reducirá la calidad del producto 

cosechado. Lae enfe,_dades non ocaaionadae por •icroorpni ... os que 

provocan una serie de al teracionee tanto fieicae COllO qu111lcae que ea 

manifiestan C0110 manchas, reblandecalentoe, secado y ano1'118lldadee en 

1eneral que afectan la cúcara y en ocaaionee la ¡;ulpa del producto, 

al teracionee que en llU conjunto reciben el llOllbre de aintoaas. 

Asi mlnmo, lae poblaciones de lnaectoa nocivos o pla11as ¡;ueden 

provocar daf\oa fiaicoa al producto y ser agentes tranmiaores de 

enfermedades. Si los microorganismos logran desarrollarse suficientemente, 

dependiendo de au Mbito alimenticio, ocasionará dallo• fisicoa al producto. 
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Sin embargo hay microorsanismos que penetran cuando loe productos se 

encuentran en desarrollo y no provocan eintomaa alguno, manifestándose 

eolamente desp.iéa de la cosecha al permanecer latentes hasta que inicia la 

maduración, momento que encuentran un medio más apropiado para eu 

manifestación. (obsérvese II'áfica No. 4). 

Debido a lo anterior la estratesia para el control de plasas y 

enfermedades en postcoeecha consta básicamente de dos partea: una reducir 

al minimo su incidencia durante el desarrollo de las frutas y hortaliz"" 

mediante el eatablecimiento de prosramas fitoaanitarios adecuadoa, y la 

otra mediante el tratamiento postcoeecha, para aquellos insectos que logroan 

penetrar al interior de loe productos en el momento de la recolección.•l•I 

Loe productos <111ricolas preasntan diferentes caracterieticaa para eu 

clasificación lo que pen11ite ciertae preferencias de aquelloe articuloa que 

cubren atributos o propiedades, aiendo utilizados como alimentos o como 

materiaa primas. letea atributos se denominan componentes de calidad que 

dan al articulo su presencia en el mercado. A continuación se mencionan 

loe factoree que daten11inan la calidad de loa productos agricolaa. 

311) hlricl1 1 Cm llu1!1u. D.B. 11111. l1hml1eió1 dol Qor10Jo do 11111 Sll<pll111 le1Uh J !0110 del Gnpo 
"1tr111lu 11 el dekrloro del uh d11etudo. Ttol1 llHI Llct1clllm D.l.U. !1C1llld de Clmlu. 
lllico, D.I. 1111. 145 P. 

311) fAl!dl1 helOlll dt S.\ol1t1ocl1 Po11l1n1. lluul de iortlcultm. C.1tro1 C.lllllpo dt C.1tclllcló1 S.C. lli1lco 
D.1.1171.ltP. 
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1) APARIHNCIA. (Factores Vieualee) 

1.-

2.-

3.-

4.-

5.-

Ht:dida: i»..neión, Peso, Vo ltaen 

'º""'' Rel1!1Ci6n di> di.,,tro, altura y cbpacidad 

Color: Unifor.idbd, int""8ir.L~d 

Brillo: Cera de la cuticola 

Def...,tos: Bltternoo e Internos 

AJ • - ltlR!'OIOOIOJS. 

GenaiMCión 

Crecimiento de raicee 

Blonaaci6n 

Qirvatur" 

Ge ... lnación de las .. 111ae en el fruto 

Presencia de vútaaoe 

~pliciciad 

Presencia ele pelusa 

Apertura ele botones 

Bl.- FISICXJS. 

Bndurecl•lento y urehl ta.lento. 

Desecamiento Interno en alll\IJIOS frutoe 

llallos mecánicos: Ptcaduru, cortes y rayados, 

cuarteadurae y aagulladuraa, raspaduras, deforaacionea 

(compresión). 

Grietas, durante el desarrollo: Radiales concéntricoa. 
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2) PISIOUJGil))S. 

T .. peratlll"a: Relativos o alteraciones del cliaa heladas, ondas 

frias, queucllru de 11<>1, iD110laci6n. 

Pudrición de y­

~u del ~ice 

DeacOQ<>eici6n interna 

Frutos detM.aiado c_.,toe 

l'UlP!l am.11)114 

Centro 1116nChado 

3) PA'roWG!OOS. 

l\Jdr1ci6n causada par honaos o bacterias. 

Vi"'8: Kancbado, maduración irre8Ular y otras alteraciones. 

4) Ol'ROS DlrBaI'OS. 

Dalloa JIOr insectos 

Dalloa POr 11ranizo 

Dolloa JIOr pA,laros 

Dailoa POr productos quillicoe 

Cicatrices: Rolla y defactos diversos: 

(llnroJacilliento POr ataque de hon¡¡oa teftido de la 

corteza). 

5) FACTORIS KINISTiTICXJS. (tacto) 

A) . - Tersura 

8).- Textura: conaistencia 



C).- Pibro1Sidad: dureza 

D).- Suculencia: JuarJCidad 

B l. - llaspocidad 

8) PACOORIS DIL SAll>R. <awsto y olor) 

u.- Dulzura 

2).- Acidez 

3). - Salinidad 

4).- Marll\ll'& 

<b:urbi tlScina B y C en lu cucurbi tAceaa. 

Jucuaarina an zanahoria (C2114-Jnducido). 

&).- Aatrinaenciu 

6).- Arc9a: C..-11to11 vol6tilee 

7).- 111.lainación de aaborea y olores 

8) PACl'<l!IS llU'JRIClaiAUS. (valor nutritivo) 

1).- Carbohidratoa 

2).- Proteinu 

3).- Lipidos 

4).- Vituinu 

5) . - llinerales 

6) • - T6Jdco1S 
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2. 7 IL fACroll CALIDAD DI IA QJllRC1ALI7.ACIIM 

En el ámbito de la c.mercializeción y entendiendo que eu fUnción 

básica es poner los productos en la cantidad, calidad, -..nto y en el 

lucar que los requiere el consumidor. Alli ca.> la infoniación de llercado 

en todos sus niveles se considera una especie de prerrequisito para que esa 

función se eu11pla en la mejor fol"lll8 posible. 

l.on medios o procedimientos que utilize el ""9prador para establecer 

la calidad de un producto, antes de formalizar la cOllpra, non Ion 

si1111ientes: 

A).- roR lNSPl!<X:ION OCUIAR DJRl!LTA: 

En la forma tradicional 116s .,.pleada en el eector comercio. Bate medio 

11in ambarao, e11t6 llUY lejoa ele ser el ideal para 1011 11!stetoaa 8oderno11 ele 

comercializeción especialllente a nivel aavurista. 

B) • - roR IAIESTRA: 

!!ata for11a 11.llipliflca en parte el trámite ele la evaluación previa de 

la calidad, especialmente cuando el C09prador y el vendedor se encuentra e 

une cierta distancia. Sin embargo tiene serias restricciones y sólo ¡:uede 

utilizarse en casos limitados. 

C).- roR IJR".,ci¡Jf'CJON: 

Esta forma ¡'\Jede ir desde un n!mple enunciado de sus caracterieticas 

hasta un enunciado anali tico de las que se consideran comercialmente mas 

i.mportantea, incluso en éate caso rttede estar acoa{lañado del 

correspondiente análisis fislcoqulmico. 



2 - B TllJllCAS D IL aJmlll. m IA C6LJDAD 

La evaluación de la calidad en frutas y hortalizas .requiere de una 

eerie de t6cnicae y llétodos que nos determinan de una 11a11era cuantitativa y 

cualitativa, fund1111entos, probl .... s y variaciones en los •ia.oa. A nivel 

laboratorio y campo se realizan de manera cotidiana para aquellos productos 

que aon representativos en el mercado o en au defecto para aquellos que 

están sujetos al establecimiento de un sistema de norma. 

Sin embargo se reco9ienda que para evaluar la calidad de un producto 

debe considerarse loe ai1111ientee parámetros con """ respectivos fundamentos 

e instnmentos para i;oder establecer un patrón comparativo, aai """° 
definir la técnica adecuada considerando las circunstancias de las zonas 

productoras, laboratorio y por último la disponibilidad de equipo hl8ano y 

técnico. 

1).- APARllNCIA (ractores Vieualea) 

A.- TWOO 

1.- Disensiones. (Diámetro Ecuatorial y Polar) 

Anillos Hedidores 

Calibradores 

2.- Peso 

3.- Volumen 

B.- ClllJiORtlACJ<JI - FOllHA 

1.- Relación de Disensiones 

2.- Diagrama de Forma 
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C.- OOWR Cllnifo,.idtarJ, Denaidadl 

l. - C<i9parar.ifm Visu.o.l 

Cartaa de Coloree 

Diccio11Arioe 

2. - tledidore11 de Reflexi6n de la lilz 

3.- tledidore11 de rr--111i6n de lll Wz 

4.- Contenido de Pi-=nto11 (extr'1r.ci6n) 

Clorofilll 

Cerotenoide•, Cerotenoe, Licoteno11, ·Xantofila, Flamonoidee, 

Antocianinu. 

D.- BRILl.D CLoaan1a, Acabado) 

1.- Cera de· la C:Ut1cul11 

1.- PRBSINCJA DI DIJICl'OS - llrtemoa, Internoe 

IJ.- IJNISTITICOS (Tacto) - Teatura 

A.- OONSISTINCIA - SUAVIDM> (calidad de blandura y elaaticiclad 

para el .,.paque). 

1.- Probador de Presión llaane1111, Taylor, Penetrómetro, lffeei. 

2.- Hedidor de Consistencia u.e. 
3.- Plllpr ltecánico U.S.D.A. 

4.- Prenea de eafuerzo cortante 

5.- C..prealón 

6.- Probador de cleforucionee 

7.- Otroe 
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B.- FIBROSIDAD - DUREZA 

1. - lafuerzo cortante - Prensa para cortante compresión 

2.- Rebanado - Fibrómetro 

3. - Hedición del contenido de Fibra 

C.- SUCULRNCIA - JUGOCIDAD 

1.- lledlción del contenido de agua 

2.- Medición del Jugo estable 

D. - 11l'ROS: Entereza, Harinosidad, Facilidad de Masticación, 

Aceitocidad, entre otros. 

IU.-SABOR (1Usto - at"o•a) 

A.- DULZURA 

1.- Contenido de azúcar 

~lisis ~.Wico: total y por reducción· indicadores de 

papel. 

2.- Contenido de sólidos solubles totales 

Refractómetros 

Hidrólletros 

B.- ACIDEZ 

1.- 1'11 - Concentración de 1 ones Hidrógeno 

Medidor de 1'11 

Papel Tornasol 

2.- Acidez total titulable 



C. - SALINIDMI 

1.- Oenera!Mnte no aplicables a frutas y verduras frescas 

D. - Ab"IRING!llCIA 

1.- Contenido de Taninos 

1. - .llllARGOSI DAD 

1.- Alcaloide, Glucósidos 

r.- AR!Wi 

l.- Compuestos Volátiles 

2.- Croeatosrafia Gueoaa 

G. - l11UlllA DI SAB'.lR 

1.- Ueo de tableros de evaluación eeneorial 

IV.- VALOR RUTRITIVO 

A.- Carbohidratoa 

e.- Proteill4B 

C.- Lipidoa 

D.- Vitaai114B 

1.- Minerales 

V.- JACTOR DI SIOURIDAD 

A.- Sustancias Tóxicas: Naturales o Aplicables 

B.- Residuos de Productos Qui•ico11 Aplicados 

C.- Contaminación Hlcroblana. 
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2 - 9 LA llRIALIZACilll Y lllmllL .. CALIDAD 1111 IL 
'l'RATAIXl 111 LIBRI CDOIRCIO 

El proceso para la negociación del tratado es complejo y requiere ser 

analizado cuidadosamente; para ello el Gobierno Hexicano estableció dentro 

do la Secretaria de Comercio y Fomento Industrial ( Sl!CXlFI) la Oficina de 

Negociación del Tratado de Libre Comercio (ONTU::.). 

Dicha ofici.na es la reaponeable de coordinar las negociaciones con loe 

llstadoo Unidos de Norte América y Canadá. Asimismo, es reoponaable de 

fijar el camino respecto a lae formas de interacción entre los sectores de 

la Sociedad involucradoe e interesados en el Proceso de Negociación y la 

forma en que ee le puede apoyar en cuanto a información sobre la situación 

competitiva de loa sectores de la economia. 

En eete contexto, y dentro de la ronda de negociaciones para el 

Tratado de Libre Comercio en Dallas, Héxico prOI'JSO el articulo 501, que 

textualmente dice: "LAS PARTES ACUERDAN QUE SU OBJETIVO PRINCIPAL, l!S 

!OORAR LA MAYOR l!LIHINACION POSIBLI! DE BARRERAS AL CXlliERCIO Y SUBSIDIOS, 

CXlN l!L FIN DE PROHOVER LA CXll!PETITIVIDAD, ELEVANDO LA EFIC!RNCIA A TRAVES 

DE AUlll!NTOS EN LA ESCALA DE LA PRODUCCION") .to) 

Dentro de este contexto, loe objetivos generales que México presenta 

son: 

40) SllB. llolepclóa Jdlaco. ·it !ah 11 11 Dinu dt loa 90'. Prl1er Slal'l•I• lotmac!ml • Coarto lac!ml. 
lll"Pü· Jal. 1993. 114 P. 
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* 11ayor y 11eJor acceao a loe 11ercados de Eet&doe Unidoa y Canadá. 

* Seauridad de acceso. 

* Preservación de la Política ,Aaropecuario Nacional. 

* Acredita.miento por la apertura realizada. 

* UllO no-proteccion!et& de las Nol'llllS Pitozoo11&11itariaa. 

Dentro de éetoe obJetl voa aeneralea el úl t!JDo (Nonaaa 

Fitozocaanitarias) destaca por eer WI punto esencial en el de.earrollo del 

presente trabajo. 

Siendo la Secretaria do Aaricul tura y Recursos Hidr6ul!cos la que 

participa de manera activa e intensa en la neaociación del sector 

a¡¡ropocuario dentro del TLC a trav6e de la Subeecretaria de Planeación, 

quién es la reoponeable en la Coordinación y Participación de lao distintas 

6.reae C<l9petentee al sector aaricola. 

Particula,..nte dentro de eue actividades la SEOOFI y la Secretaria de 

Aaricultura y Recursos Hidr6ulicoe en el úbito de Noraalizaci6n de loe 

Productos Horto-Frutlcolas, deet&c6n las eisuientee funciones prioritarias: 

- La realización de oetudioe de C011pet1tiv!dad de loe 60 principales 

prcductoe del Sector A¡¡ropocuario y Forestol, dentro de loe cuales ee 

encuentran: aauacate, aanzana, papa y UaJn mexicano entre otros 

productos; loe cual ea no tienen acceso al mercado Eetadounidenae por no 

cumplir con ciertas Normas Fitosanitarias. 
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- KJecución de enr.wisti.s de coetoe a nivel Naoional. 

- Prolloción en lo referente d 11cercimiento de orpnizaoi'>n"" de 

productores de K!iitic'> con BWI crmtrlJl."l!'tee en Retados llnirloe y c..iwlá. 

- Detección r.le barrerM a lae elll'".lrtaoi'>MB de productos 

qropemi.orioe. 

Dentro de este paquete, lo concerniente a la realización de eetudioe, 

comprenden la revisión de cada uno de loe parúetroe que cona ti tuyen la 

Norma de Calidad, partiendo desde las áreas de producción, niveles 

tecnol611coe, manejo, al.aace111111iento, conservación y transporte. Asi como 

su dietribución en el mercado de COWIU90 interno considerando los 11edioe 

COllO hábito de CODSUllO. 

Por lo conei¡uiente el Tratado de Libre C.-reio rresenta una serie de 

dieyuntivas, porque induce a cambios radicales en cade uno de loe 

parámetros da análieis: productivo, institucional y le1al. Asi cOllO 

adecuarlos a loe hábitos de conslmO en bMe a loe niveles de ingreso de la 

población. 

Este proceso no lolll'ará una eliminación i.->diata de toda una 

estructura normativa y operativa actual, sin .,.bar¡o buscará alcanzar 

eepacioe necesarios para efectuar Wla reconversión o reatructurac16n de 

estas actividades en desventaja competitiva. 
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2 • 10 DJSl'OSICJOlllS LllW.s 8 !A lllRMLI7ACI!ll Y 1L mrI'liOL 
111 CALIDAD 111 IAS l1ll1rAS Y lllRrALJZAS 

Para lo¡¡rar los obJetivos que ee pretenden alcanzar con el sistema de 

nonialización y control de calidad de los Pl'Ocluctos a¡ropecuarioe, a 

continuación "" describen algunas ..OOidas para realizar WI trabaJo más 

inte¡ral. 

Al. - COORDINACION: 

La politica de coordinación deberá contribuir o f.-ntar la creación 

de nol'lll48 de calidad sobre productos a¡ricolaa y agroindustriales siendo 

indispensable que exista una coordinación 8á8 estrecha entre las 

instituciones públicas y privadas que estan involucradas en el proceso 

normativo. 

Para que exista una res¡uesta verdader....,nte a loe obJetivos en cuanto 

a fijar prioridedes para definir las noraas que corresponden a los 

productoe de consumo bbico pop<1lar será indispensable una participación 

me activa del ~tor oficial no eol....,nte COllO el...,ntos coordinador, eino 

tambi6n orientando las actividedes a se¡¡uir y establecer los criterioe 

tecnolóaicoa, econ6-icos y aocialee que deben ser considerados en la 

definición. 

Para 11l.Jlplificar laa actividades de coordinación sobre la 

normalización, el comité intersectorial de normas constituye el mecanismo 

más adecuado ( SARH), para establecer los linea11ientos de Poli tlca y 

criterios a considerar; a.si miso los inetnmentos legales que existen para 

apoyar la polltica de coordinación entre instituciones que participan en el 

proceso de normalización. 
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B).- <XlflRCIAL: 

La p0litica .,,_retal deber& orientarae a favorecer el eatableciaiento 

de precioa topee y diferenciales para loa productos de COllllll90 básico 

po¡:ular, controlar y re111lar la publicidad de loa •imoa. Y p0r últillo, 

coneiderar lo relativo al tranap0rte y a1Mettna8iento. 

Loe criterios para definir loe precios topee y diferenciales "" 

basarán en relación al coa to-calidad con el prop6ai to de que exista una 

relación IÚ8 equitativa entre el valor nutricional de los productoa y el 

precio que "" - 11<>r ell08, con respecto a la ¡.ublicidad. 

11 8"Canimo que "" debe utilizar para eatablecer la eelección 

calidad-precio de loa productos y normalizar' laa actividadea de 

almacenamiento, empaque y transporte aer4n laa normas oficiales mexicanas, 

las cuales atravée de aua eapecificacionea pe ... i tir'11 dete ... inar loa 

11inllllos de calidad, conaervación y MneJo de loa i>r<>ductoa. 

Colla inst,,._ntoa leaalea para hacer efectivas laa acciones de 

p01ttica anteriormente indicadas ae cita a la Ley Federal de Protección al 

ColU!Ullidor y la Ley General de No...aa, Peeae y ltediclae. 

C).- Tll<llOUJGIOO: 

lleta palitica deberá f.-entar la inveetipción y difuaión de las 

normae para loe productos aaricolaa con el propóei to de apoyar un 

desarrollo tecnológico propio y adellAs eetar en condicionee de poder 

adaptar tecnologías extranjeras cuando éstae coincidan con las necesidades 

del pais. Para tal efecto, las lnvestl11aclones ee deberán orientar a 
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deter11inar lae especificaciones de no.-e que favorezcan el e11tablecimiento 

de diferentee opciones, tanto para la pequefta, ....iiana y 11rande industria 

nacional. 

llntre loe inetnmentos que ..., pueden utilizar para reorientar el uao 

de teenoloaia ..., encuentran: Ley 11abre Registro de Transferencia de 

Tecnoloaia y el UllO de Patentes, lllU"Cas y la Le¡¡ialaci6n fiscal. Por 118dio 

de la Ley sobre Registro de Transferencia de Tecnolo¡¡ia ee debe eliminar a 

aquellas tecnoloaias que llevan al eetablecitiiento de no- de calidad, 

que por eu 11rado de eof1aticaci6n no per11itan la coapetencia de otros 

productoe 111.milaree fabricado11 con tecnolo11ia nacional; y la Le11i11laci6n 

Fiscal através de eatlllulo11, deber6 favorecer principalll8nte el UllO de 

tecnolollfa que 11ean pneradoraa de uno de obra y no intensivas en el uao 

de capital, ein que di•inuya la calidad de loe productos. 

D).- RlaJllSOS llllWIOS Y llATIRIALIS: 

Con el prop6eito de que eldeta la suficiente infraestructura hl114114 y 

uterial que ee requerida para las actividade11 de nonoalización, ee 

eetablecer6 una pall U ca de recureoe que lleven a la fonoación y 

capacitación de recursos ht8ano11 que eon indiepenll8ble11 para que la 

aor11aUzaci6n ten&a un car6cter dinúico v vaya a la par con el desarrollo 

tecaol611co tanto nacional "'*' internacional, por lo anterior, ee concluve 

que "" indiepenaable la participación del !atado, para que atravé11 de la 

Secretarla de Pro¡¡ruaci6n y Preeupueeto, 11e aBillften loe recur11ae 

econt.icoe que eon neceearioe para que realicen las acclone11 de polltica 

menciona.das. Entre loe tnstnaentoa económicos y legales que se puedan 

utilizar para el efecto se citan loa siguientes: Inversión y Gastos R:ibUco 

y la Ley Or¡¡6nica de la Administración I\"1blica. 
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B).- LBGIS!ATIVO: 

lleta politica atravée de la Ley General de Nol9811, Peaa11 y lledidae, se 

bueca en fo...a pel'IMUlente 11e revise y conetituya UD verdadero inlltnmento 

le¡al que "" adapte a lae nece11idade11 reale11 de aplicaci6n y vi¡ilancia de 

lu Nonoaa Oficialee Hexicanaa; "" deber6n de e11tablecer loa re¡l-nto11 

reepectivoe C!>J1 el fin de di""llar y aplicar loe criterio11, lineuientoe a 

HIUir en el proceso de definición y foNUlaci6n de la11 DOJ'11811. 

Bn este ""ntido y con el objetivo de apoyar el desarrollo e11 

recomendable coneiderar entre otroe 1011 1111pecto11 el1uientea: 

1.- lle acuerdo con el articulo 32, el UllO del eello oficial de 

prantia, conetituye el lll!Canimo leiral que pen1ite a nivel oficial 

verificar y certificar la calidad de 1011 ¡¡roductoa que ostentan DOl'llaS 

optativae en e11tae circunatanciu ee ,..,.,_ndable que en los productoe de 

coMlllO Meico JIOfUlar, lll'incipa:i.ente en loa alilientoe "" apliquen UD 

..,canimo eimilar de 1arantia, ¡¡era """""'ar lae •iniaae e11pecificacionee 

nutricionale11 y INlllitariu que pUeden traducirn en una mayar protécción 

para el público colll!lllidor. 

2.- Bn lo relativo a la creación y re¡luentación de los comitée 

collllUltivo11 de nol'llftlización, ee ,..,.,._ndable que el contenido del articulo 

36, que da oriaen a 1011 •i_,e "" apliquen en todos """ tén1inoe, e11 decir, 

que exista una participación Me equilibrada de loe aectoree intereaadoe, 

para que las DOJ'1188 fol'llllladu en el interior de loa CC9i tés repreeenten en 

realidad el concenao de loe aectores participantes, de iaual forma y de 

acuerdo con el articulo 37 11e deberá crear el regluento interno de loa 
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ce11lt611, hac16ndoee 6nfa11ia de que la Dirección General de Noreaa (SIOOFl) 

previa conaulta y coordinación con lae dePl!tndenciaa oficiales que aarquen 

loa llne ... 1ento11 de 11<>litica que deber6n ee1Ulr loa ccelt611 11enclonado11. 

3.- 11 articulo 3!'> que establece. laa dependencl&11 oflclalea y 

or111111imoa cleecentrallzado11 deber6n adquirir preferen-nte producto11 

no,...llzadoa, e11 recoeendllble que ee cable el t6raino preferente por el de 

obli&atol'io. Bl ln11t"8ento leaal para que ee realle<!n 1&11 acciones 

aencionadall lo coneti tuyen la propia Ley General de lloreaa, Peeae y Hedidae 

y 1011 Re11la11entoa y/o acuerdo" que aon parte ccepl-ntarla de dicha Ley. 

FJ.- Fl'l'OSAllJTARIO: 

In nueatl'O pala 111 Ley Federal de Sanidad Fitopecuarla de loa l11tadoa 

Unido11 llexlcanoe, est4 constituido de 8 t1tuloa que dlln a conocer 11111 

dlepo11lcionea senoralea para controlar y el'l'adicar pla,caa Y enferwdadea, 

tanto veaetalea C090 en anl.aalea. 

Otra parte .lllportante e11 la coordinación y cooperación para la 

prevención y C<lllbate de loa •imo8, adeMs el ""lliatro y control de 

empreeae que ae dedican a la formulación, fabricación o iaportación de 

a¡¡roquilllico• en aeneral, re1Ulando también la aportación y exportación de 

la materia veaetal y ant.al. 

In lo que reepecta al Códill<> Sanitario de loa latadoa Unidoa Ke.dcanos 

ea dictado por la Secretaria de Salubridad y Alliatencla dando a con<>eer en 

el titulo Undécao, Capitulo X, 1&11 dlspoaiciones aeneralee de loe 

aaroc¡ul.lltcoa y son: 
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A).- Clasificar y caracterizar a loa agroquiaicoa de acuerdo al ries¡o 

tóxico que presentan. 

8).- Dictar las re¡ulacioneo del proce11a11lento e illportación. 

C).- Autorizar loa disolventes y 1111teriales .. pleados COllO vobiculoa. 

D).- Deteniinar las condiciones aanitarias para envasar, al1111cenar y 

traficar éetos productos. 

LIMITACICJRKS KN IA N<>RHALIZACICJR 
Y KL CICJN'.l"ROL DK CALIDA.D 

Bn el proceso de Nonialh:aclón y Control de Calidad de Productos 

/l¡ricolas, participan la Secretaria de C.-rcio con responsabilidad en la 

Dirección General de Norus, la Secretaria de Salubridad y Alliatencia, 

através del control de alillentos, bebidas y lledic1111entos (S.S.A. ), ui como 

la Secretaria de A¡¡ricul tura y Recureoa Hldr6ulicoe en Coordinación con la 

Dirección General de Asuntos lntemacionalea, C..islón Nacional de 

Fruticultura (<DIAPRl11'), Instituto Nacional de Investigaciones Agricolu y 

Foreetalea (INJF/IP), ui COllO la C..iaión Nacional de Subeiatenciu 

Populares (OOllASUl'O) y tubi6n la iniciativa privada encabezando alllWJOB de 

los coeit6s consultivos por productos extemoe a las dependenciu 

anterioniente .. ncionedos. 

Sin l!llbarllo, a pesar de disponer con cierta lnfraeotmctura y recureoe 

hay ciertos aspectos que eatin lilli tando la 6pti11a aplicación de las 

políticas de noraalización, para que el coeité coeo entidad responsable en 

la coordinación y operación, deberá contemplar loo aspectos que est6n 

ocasionando dicha probletlátlca. A continuación ee enumeran la• principalee 

limitantes: 

75 



- Eo necesario definir el carácter de la norma JDex!cana en el aspecto 

obligatorio_ y/u· opcional, ya que las normas emi tidaa presentan diferencias 

con el p~uotO qu~··ae, ofr:ece· al mercado. 

- No ae, tiene definida .la responsabilidad y mecaniB1J1os adecuados para 

viajar y_- pl'Oll<Jver-·la··_·, caÚdad sanitaria de loo alimentos en los centros de 

producción, · a;ot~6-~( dl~tJ~fución. 
·: ·':.' ~~ •J 

.: .. ,•:" 

- La -~~l ta' d~ ~~· estratégla de trabajo a corto plazo que posibilite 

implementar-una ['Olitica de normalización; asf ~e;;,,,;·· modificar leyes y 

reglamentos con la finalidad de ir adecuando lo·s: ~aJD~i·,;~-reqtierJdos. 

- Falta de una Asistencia Técnka Intearal, ··a;i;;¿i~~da-,y'.'~¡:.;rtuná lo que 

ha originado que los oist.....s de producción ecpi-,a~~~·:'.ió·cu~ran ó l~sre~ el 

mínimo de calidad de los productos. 

que ha dificultado la part1cipación _coÍ1Juiita: :> 

- Se requiere de ºcursos v··proÜa!Úas a todos los' niVeJ~~1 donde se de a 

conocer l~ trayectori8 ~. ~·i?liCa~ión del". si~· te~ de~· no~·~1'1.Zaclón. 
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A continuación ee describen doe eJesplos de las Norus de Calidad, las 

cuales presentan las caracteristicae que deben reunir los productos para 

alcanzar "" m.ercializaci6n, nelÚJl la "º""" Oficial llniricana 

especUic-nte para calabaclta en estado freeco, NCH-rF-20 y para la 

zanahoria N<Jf-FF-24. 

Loe requisitos sljlllientes tienen el obJetlvo fundallental de infol'llBI' a 

productores y ~rciantes: 

1.- Introducción. 

2.- Doacripción del producto, 

3.- Defectos. 

4.- lllestreo. 

5.- Tuafto. 

6. - J!nvaae y l'abalaje. 

7. - lt&rcado y ltiquetado. 

8.- ltenaaje. 

9.- Cuadro de lepeclficaclones para loe Grados de Calidad. 

Bn setos puntee ee deterainan de unera clara y eencilla los 

requisitos minimoe y necesarios J;IU'a loa productos horto-fn.iticolas 

destinadoB al C.-rcio Nacional y principalmente loa de bportación. 

Obaervese el elirulente cartel. 
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7 M1rcadoy 
etiquetado 

8 Mensaje 

9 
Cuadro da 
aspaclflca­
clones para 
los grados 
da calldad 

Largo 11 Ancho 
9011150 85x50 80x45 
Con capacidad aproximada de 30 kg de produc· 
to. Asimismo. se sugiere utlllzar cajas de made-

Cadil envase debe llevar en el exterior una el!· 
queta o lmpreslOn con caracleres l&glb1es e In­
delebles, y redactados en espaftol. 

La etiqueta debe conlener como mlnlmo los si­
guientes dalos: 

• Zanahoria en estado fresco 
• ldentlllcacJOn slmbOlfca del producto 
• Marca o ldent1f1cac1on slmbOllca del pro­

ductor o envasador. 
• Nombro y dlrecciOn del productor, dlslrl· 

tluidor o exportador y cuando se requiera, 
el del Importador. 

• Zona regJonal de producclOn y la leyenda 
"PRODUCTO DE MEXICO" 

La OlrecciOn General de Normas agradecer.fil to­
dos los comentarlos y crlllcas a esta publica· 
cron, favor de dirigirse a: 

..,., 
~ ~ ..... " 
8 Fecha de envasado 

• Grado de caridad 

·60-.. .tO-;ls-·-·-
50•.tO•.U 
50ol(h6'0 
.W•:IO•:JO 

• Conlenldo nelo en gramos o kllogramos. 

NOTA: Todos los lextos an1eriores pueden figu. 
rar en olro Idioma, cuando el producto sea para 
exportaclon y el Importador 10 requiera. 

La etlquela debe ser de un color especifico, de­
pendiendo del grado de calidad: 

M6xlc:oExlra 
Méxlco1 
Méxfco2 
No c:laslflcado 

..... 
azul 

amarillo 
rojo 

DIRECCION GENERAL OE NORMAS. 
SECRETARIA DE COMERCIO Y FOMENTO IN· 
DUSTR!AL 

..... ------.-.--.. w. .... -_...,.._....,.. ::::~ .. ·· :::;::::::-=oo~o=c~'":'~Z:!::!,"'..':= :;...o: ... '119"-~_..... ... -~-~º'il""f!oCO""-
º­~~--~-~ 

El est!Ndo del producto puede hact:• 
mas de 1.00x 1.20 m, lo que rac1111a 
del produclo, asl como el mejor aproo 
to del transporte y almacenamiento. 

ZANAHORIA 
EN ESTADO FRESCO 

~.=:::;.:· 

IEl~l~TJ 
'""'"'" PAODUCro DE MfllCO 

Av. Cuauhl6moc 80, ter piso 
C.P. 06728 . 
México, D.F. 

:f~ :~~ :.~- ~~~~ . ··-----·---­~ .. -... 
--~ 

::::::.=···-... ..._ ... ....._ •1 .. --.. - ....... -

""l'll••IGdolSl!llglOCllO.r-.i 



,, 
> r­.--
> 
o 
m 
o 
7J 
G) 
rr1 z 

1 Introducción 

2 
3 

Descripción 
del Producto 

Defectos 

4 Mueslreo 

5 Tamaño 

6 Envase 
y embalaje 

7 

8 
9 

Marcado y 
etiquetado 

Mensaje 

Cuadro de 
especllica­
clones para 
los grados 
de calidad 
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NO~M ·s D CALIDAD -. 
Eslo c.utol lleno como objetivo lundamonlld el 
do Jnlormdl, prlnclpJlrncnlo a produclort1s V co­
merclan1os, sobro las caractorlsllcos quo debo 
reunir ta zanahoria para sor comorclnllzada, a• 
gún la Norma Ollclo1 Mo11lcaoa para la zanahoria 

Para los eructos da esla norma ae entiende por 
zanahoria a la ralz do la planla horbAcoa que por· 
lenoce .1 la famlUa de las umbellloras, del gtim1· 
ro oaucus y ospecre carota, 

- Defeclo1 m•norH 
Se consideran dorectos menores a las ra1p1du· 
ras, grle!as hasta de t.O cm do longllud ya las 11· 
goras malformacfones. 

- Defacloa mtiyoras 
So consideran doloclos mayores a las gr/olas do 
hasta 2.0 cm de longltud.ralclllas secundarlas y 
mallormaclones medianas. 

- Dafoclo1 critlco1 

So consldoran df.lloclo!I crll/ct>.!I a los alaquos 
severos de plagas o enfermedades.a las grietas 
ma~1 de.2.0 cm d• longllud y a las bUurca· 
c/ono1. 

.·.. .· .. 
CI muci:il1cio ~GI p1oduc10 pu""'" u11at11oi;111r,g 
do común acuerdo enlro vendedor y comprador, 
a falta de ésta ae puod11 llevar a cabo, conforme 
a las Indicaciones de la norma NOM·Z·12, 

El tamano de laa zanahorias so delormlna en ba· 
ae a su grosor y longitud, de ecuerdo e la tabla 1 

Para el envase de la zanahoria se sugiere utllliar 
sacos o arpillas con las siguientes dimensiones 
{cm): 

Largo Anctlo 

90•50 85x50 80x45 
Con capacidad aproximada do 30 kg de produc· 
to. Asimismo, so sugiere ullllz.ar cajas da mado· 

Cada envaso deba llevar en el Hlerlor una eU· 
qoeta o lmp1esfOn con caracteres legibles e In• 
delebles, y redaclados en espaftol. 

La ellquela deba contener como mlnlmo 10111. 
guiontes datos: 

• Zanahoria en estado fresco 
• ldenllltcaelOn slmbOllca del producto 
• Marca o ldenlillcaclOn sfmbOllca del pro. 

ductor o envasador. 
• Nombro y dJroccJOn del produclor, dls!rl· 

buldor o exportador y cuando se requiera, 
el del lmpot1ador. 

• Zona regional do producclOn y la leyenda 
"PRODUCTO DE MEXICO" 

La DhocciOn General do Normas agradecer& lo­
dos los coment•rlos y criticas a esla publfta· 
clOn, fa~or do dlrrglrso a: 

NOM-fF·24 li1 cual uslab1uco IHHi grndo!I do Ca· 
lldad: 
Mtt11lco 'e~11a Móxlco 1 Mólllco 2 
Cuandt• el producto no sen claslllcado canfor· 
me a l.1 norma, debo ldcnlll/c.uso como NO 

' tiiiti .. ~ 
.. ---,-
~...:;..... ,,.,., 

1 
tn: :,;1.¡,;!JU1 l;1 :ilgu/:::1t..: 10.111u1s paro.1 cu1:ular el 
porcentaje de producto defectuoso en un lote: 

ra, cartón u otro malorlal con ras slgulon1es di· 
mansiones fem): 

11·350 

""" .. ,., 
""" 

• Fecha de envasado 
• Orado de catldad 

(i0140•l5 
!I0••0•35 
!.01.>0120 
4lloJChJO 

• Conlenldo neto on gramos o kilogramos. 

NOTA: Todos los textos anlerlores puodon flgu. 
rar en otro Idioma, cuando el producto sea para 
exportaclOn y el Importador lo requiera. 

La ellquela debe ser de un color ospoclf/co, de­
pendiendo del grado do calldad: 

M61Jc0Ellra 
México 1 
M6xlco2 
Nocla:11llcado 

vordo 
azul 

amarlllo 
ro/o 

DJRECCION GENERAL DE NORMAS. 
SECRETARIA DE COMERCIO Y FOMENTO IN· 
OUSTRIAL. 

,, ............ . .......... 

CLASIFICADO, lo quu tndltól quo 111111 
de calldmJ m1 11a dado al loti.i 
Esto pJOduclo cr.l.'1 sujolo a los lt.• 
qua en malcfla samlatld han csl.llil 
Socrolarlas du S;1lubrldi1d v Asi!;hu. 
Agrlcullura v Recur~os H1c.Jr.'.lullco:a • 

El '""ull.ufn lnrllr..• 'lol 111 prnd11r.l•1" 
dentro de /os rangos lhdlcados on !.Is 
lolorancla correspondientes. 

Los envasos dobon reunir las condlcll 
gleno, vontllaclOn y rosfsloncla a la h 
lemporatura quo garanllcon un adocu. 
/o V conservación dal producto. 
El esl/badodol produc10 puodo hact=• 
mas de 1.00X 1.20 m, lo quo lacUIUI 
del producto, asl como el mejor opio• 
to dtil transporlo y almaconamlonto 

ZANAHORIA 
EN ESTADO FllESCO .......................... 

c~~r.".::';..";":., 

I~ 1*11i~~1 
tOlrfASUfl 

PRODUCTO OC MUICO 

Av. Cuauhtémoc 80, 1er pisa 
C.P. 06728 
MOxlco, D.F. 

e:....... • .. . .. 
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u..... • .. 
'" ............. ,""" 'º'' 

-· .. -6'> , .. -----··· ·-------· 'LollG••l ... 1111 ......... '•-'"'1 
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. :' . . ,~~~.- .. «·NORMAS qE CALIDAD . 5 
cnUdi!d ~o h11 cJ,ulu al lutn 

.. ~ Introducción 

rJli Descripción 
~~ dol Producto 

3 Defectos 

4 Mu•s,1eo 

Tnmmio 

(. .; EnvaSo 
' y embalaje 

-... 
I 

8 

Marcado y 
cllquelado 

Mensnje 
Cuadro de 

11n ¡,,!,•••"·" ¡11111rlporr11t111!n .1 p1t11h•Chl•~'' y co 
1111•1c1.111h•~1 :;»blll hl:i cur1c1oll~llCDS quo dnllo 
1nunlrl,1 c¡¡!,1h.1clln p.1ra se1com11rc111l1ada 51· 
gún la Nurni.i Ollclal Mo\ICana para caluboclla 
on l'Sla110 lrnsco, NOM FF·W. la cual ostabtoca 

L11co!,1t•.1clla1101na 01 al produclo di la planta 
por1enn..:1onto n la 'amllJa do las cucurbll.!iceas 
del gl!nnro Cucu1b111 y espacie pepo. Se canal· 
doran "" esta norma a 1.n calabacltal criolla e 
llatl.ma 

Dalectos M1norH 
R11spa11ur.1s 11uporllcl,1tes que alactan hHla un 
2•1. daldsupmltclo, ho1tdnclcalflzadasdo 1.0 
cm do longilud, lovos quemad Uf OS da sol yllQfl· 

rasllotor111.1clones. 

Magulladutas y raspaUurn quo afectan hnl• 
unJ•,wy5•:.1aspoct1vamonla,harldasc1catrlza· 
das hasla de 2 cm de longllud y quemaduras da 
sol que nloctan hasta un 101/o do la suparUclo. 

Del1clo1Cri1lco1 
MnguH.idulils quo atectan m.'ls dot J"/,, hmtdas 
no clca111tad11 y defo1maclonos savetas. 

El muostroo del produclo puedo ostablocerse 
de comim ncuo1do enl•o ol vendedor y comllfl· 

-·-· d0t"1"ftll'.ll:tri" "''"'"'""",. .. ,.. .. n ......... ••.!.!ccen 
to11r,e111•=>• Ju , .-1· •.lNOM·Z·l2. 

-~-··- .IW 

El lamal'lo da I• c11ab1cll1 crtolla 11 dolermlna 
por su dlAmal10 acualorlal y el de ra cala~cHa 
Ualtana en bilso a au dlAmalro polar ¡longitud). 

Pn1;i 1•/rn~asn do l11s calabacllas 110 HQ•oro ull· 
111111 c11J.1"i 11!1 mnclnm, cmlOn u otro m1111111<1I con 
las slgulontDI dlmon11onos a11orn05 ¡cm) 

Cada envaso dvbe llevar on el eaterlor una el/• 
quol;i o fmpreslón con car11cto1e1 legibles a In· 
delebles y redaclados en espn.flol. 
La ot1quC'la debo con1ono1 como rnlnlmo 101 el• 
gulonlosd.:1101: 
e Cal11bacild en estado l1osco 
• ldnntllfcaclón 11imMUca del 

p1ottllcto 
• Ma1ca o ldonllllcaclOn slmbOll· 

ca dof productor o envasador. 
• Nombro yl'llrecc/On del prol'lUC• 

tor. 111slllbuldor o e1po1tador y 
cuando se1oqulora, d!I lmpor· 
la<Jor. 

• zona rrg1on111 do p1oducclOn y 

La 011ecc1011 Gonernl do Normas agradece,_, to• 
l'los los cornontar1os y crltlCH a esta publlca· 
cl011, lao!l1 lledlflglrsea: 

9 especlllca­
clones pare 
los grados 
de calidad 

• Mt'ulcot•llBI MéalCD 1 Mb.t~o '1 
Cusnoo al prOtJuclo no 1111 c111slllc1do conlor• 
me 1 l-t norma dube ldonllltcarsa como NOCLA· 
SIFICADO, lo quo Indica qu1t nlng(Jn grado da 

(!;lo p1oi1uc10 osl.\ :rnlulu il lu5 10¡¡1,1m1•nlo' 
quo on malerla sa11Un11<1 han ostablacldo l,u 
Sacrot1ria1 da Sa1ut111dad y Asl11nnc111, y do 
Agrlculturay Recursos Hl!Srtlullcns. 

'--~ ~f~~ 
~ ..... Sol ,.,.. .. .,. ......... _. Al""'' .. 

•~-f~~ f,, . .. ~.... .. . :···~~~ 
t·\~~ ..... :u...::. " \l.¡i• •• ... . .... , ...,........ . .... , .... d.... llo'"''"''' .............. 
SosuQlorala slgulon1o!Ormult1po1ac111cu101 el 
po1crr,taJe da produclo dolacluoso en un 1010: 

.... ---t=.:.::::=-- .... 
+, ( d':'" 

-c...-¡.-é;,o"• --·--- · · 

El 1asuttado lndlCd si ol p1oducto o lote est.11 
dont1odalos11ngoslndlca(!oson1as1abl11Sd8 
...... ,!'l,...:'I"! f'N'"':lr:-::;!~:::!,·:o 

TI"'-"º lc ... lcwtalfcllll. _!~~·-- _!'~"'~ 
l,jP"llldll40 

•O•liO 
H·IO 
lll•FO 

""'"'11"'º 

Clh• C1p1~tdld latQO • Ancho 11 

----·~ª-------
en-> 30 ro, •o' Js 
g~ ~: ~: ~: ~ 

Los aovases deben reunir los condJclonos de hl· 

la leyenda "PRODUCTO DE 
MEXICO". 
• Facha da envasado 
• Gr11do de caUdad 
• Co'\lenldo nato en gramoa o kl· 

logramos. 
NOTA: Todoa los ledos an1erloms puedan llgu· • 
rar en 0110 Idioma, cuando el producto HI paro 
8•POrlacl0n y el Importador lo requiera. 
la etiqueta debo ser de un color especifico do· 
pondlitndo del grado do calidad. 
M1hlc:> odra ~arde 
Mé•lc01 azul 
M6•1co2 amarlllo 
Noclulllcado roJo 

OIRECCION GENERAL DE NORMAS. 
SECRETARIA DE COMERCIO V FOMENTO 
INDUSTRIAL. 

.. ~ ...... 1111 11 .. 
.... 1110 

:~,~ ::~ 
... ,, ... ,1.•1111 

Qlono,vcmtllacl¿11y1;;;;¡!.j,.,.¡:1~:;Tn~ 
l~rn1•1>1;11u1a qun n.11m1Un•111111 mll•ru.1!111 m,1nn 
loycon11nrv11clOn11tll p1"'J111 l11 
El oMlbado dol p1oduclo ¡1ul'lll! hacerse on tarl· 
mns do 1.00 l( 1.20 m, h> quu l.lclllra ol m.1n0Jo 
dol produclo, asl comn 1•1 mr/nr ,1¡11ovrcl1am1en· 
to dol transporlo ~ nr111a1:cn,111111•11lo. 

•• CALAUlll:llA 
[N[SIAOOFnlSCO 

rml~~'l 
lOKA Cl:HTRO 

HIOOUCm 0€ .. tuco 

los comerclanlH an el mon1en10 do la olerla 
del producto al pübllco. deben pon&r en lugar TI· 
slbte mediante carlale!I o 10lulo1 la1 HpocllJCa· 
clones de calidad esUpuladas por la norma 

Av, Cuauhlémoc 80, 1or. pllo 
C.P. 06118 
M6dco, D.F. 

U/ UClll TAA!4 Ol CO .. lllCIO T 'ºlil[o,t!O llrrlOUSIAIAl. IL/HfCAUAJUA Of COMERCIO lllllEl'llOA. OIAfCCIOH SNA ,_.,,, ... _ OfJrlUIAl Of lrrlOA .. AS • MhlCO 1911 1•0•1••ur-•"" .. " "º'º 

ESTA TESIS NO DEBE 
'iAi.IR DE LA B:B.JO ¡f~A 

FALLA DE ORIGEN 



6.0 DISCUS:CON 

Para que este trabajo aporte una serie de posibilidades en cuanto a su 

aplicación en el áabito operativo, debemos considerar una serie de 

el-ntos que conatituY<On eu estructura lloraativa-()perativa. A>r lo cual 

analizaremos cada uno de loa par-tros que inteuan la estructura de la 

Nonialización. 

- En el állbito de conoU90 de frutas y hortalizas si""pre ae ha 

efectuado de acuerdo a loa niveles de incre110 de la población 

econóeicuente activa. La Noraalización no ba repreoentado un peso 

especifico, como una obliptoriedad en el COlllllmO de acuerdo a su 

claeificación y a 8U8 especificacionas. 

- La participación institucional ba deJado alCbo que desear, pol'l!Ue no 

se tiene la participación de las iutanciu l/Úblicas C090 privadas en "" 

totalidad, y atte.4s en 8WI progr811"8 operativos no tienen la illportancia 

COllO tal. 

Aai •ismo, la operatividad esta dele¡¡ada BO:U...nte a: 

SEOOFI, SAAH y Secretaria de Salud de11aprovechando recur&0s materiales 

y humanos de otras instancias C090 oraanizacionea. 

- En el ámbito de loo An6lisia de Laboratorio donde "" deter11inan 

ciertas eapecificacionet- de loe productos, catas se realizan de acuerdo a 

la disponibilidad de ... terial y equipo, oiendo por lo general eocaeos y en 

gran medida con pocas repeticiones comparativae dando C090 resultado la 

veracldod de los resultados. 

IJO 



- Le participación de los grupos organizados en los diferentes tipos 

de ·tenencia, por lo general es nula en la Normalización de los productos. 

Ya que no 'existe una repreeentatividad de acuerdo a sus niveles y/o 

sistemas de producción para establecer parámetros productivos. 

- Bn er á.mbi to legal ee tienen que actualizar y realizar cambios de 

acuerdo a las modificaciones hechas a la Ley Federal de Sanidad Vegetal 

(5 de enero de 1994). Ya que desde el inicio de loe trabajos, ee iniciaron 

con las Leyes Fitoeanitariae caducas. 

- Bn relación al Tratado de Libre Comercio, las perspectivas que 11e 

preeentan eon definitivamente incongruentes debido a que las Normas de 

Calidad Regionales con relación a las Internacionales, dietan mucho de 

poder cubrir con loe requisitos establecidos, debido .a la serie de factores 

eXPUeetoa anteriormente. 

- Bn lo que respeta el illlbito de la Investi¡ación Tecnológica del 

Sector Agropecuario, especlficamente en lo referente a la NomaÜzación, ee 

poco lo realizado, ya que eeta ee canaliza principalmente a loe aspectos 

productivos, reeietencia a plagas y enfermedades, étc. 

Considerando eeta serie de disyuntivas que conforman a la 

Normalizacion de loe productos Horto-frutloolae, aal como al proceso de 

comercialización podemos concluir lo siguiente: 
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- Las act vidade• de NonDaU:i:ación, Control de Calidad e Inepección 

eatan int1-n relacionadas, porque al efectuar el control se requieren 

que loa pat " de comparación eeten determinadoe por una norma. Y que 

eetae sean apl~cadae llOdiante proceclillientoe de inapecci6n perfectuente 
1 

definicloe e illP~,ementadoe . 

- Al aplicar la Normalización en loa productoa horto-frutfcolaa se 
' 

bw!cart f<mentaii y tranmitir r;oUticaa apropiadae de producción ea decir, 
1 

utilización de ! tecnoloaiaa de punta, nuevos métodos de producción, 
! 

capacitaci6n, bu8cando un ..._nto en la rentabilidad y en lu posibilidades 
1 

de la comercialización para el 11ercado interno y eirterno. 

- 11 MCtol' píbUco .,,_, el priVlldo deben a•licar -- adecuados 

a laa zonaa de producción, con la finalidad de inducir a una •Jor red 

c...,rcial y a uiia formación de C..it.Se y Subcomit.Sa por 111'0ducto, para 

definir planee ~ trabaJo, determinar toleranciu a eepecificacionee, aai 

como determinar calidades de loe Pl'Oductoe. 

- Para que el Tratado de Libre C<lllercio aporte loa 11eJoree reeul tadoa 

para 116zico debe~t: 

Al Garantt~ un acceso permanente y seauro de las bportacionee 

Hezicanas, IDNiante la .. vor dl .. lnución posible de aranceles y de barreras 

no arancelarlaa. ¡ 
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8) Crear mecaniaoe Jwitoe y expeditos para la aolución de 

controverciae trilateralee que "liltinen la aplicación d" lledidae 

uni tal .. ralea. 

- 11 Tratado de Libre C..Orcio entre IMxlco, llltadoa Unidos y Canacl6, 

se coneidera como la principal lledida de politica ecoOO.ica, de todae 

aquellas que ae ""tán ro.ando con el objetivo nacional de 80dernizac1ón del 

cupo 9elllcano. 
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7 _o HKOOHKNDIACI<>NBS 

Una politica de f..ento acropecuario que contemple invereiones en 

infraeetructura, Inversiones en investipci6n, eubeidioe al Incremento (ei 

a la tasa de intereeea), subsidios al &ell\U'O. 

Jnvereionee en obras de irripción, apoyo y subsidio a loe 

fertilizantes e irunmoa que tienen una incidencia fuerte sobre la 

productividad una de lu 11eJores aaneru y lláe baratas de apoyar al cupo, 

ea aubaidiar s .. illu y fertilizantee. 

Una politica de cc.ercio exterior, selectiva en cuanto a la apertura y 

selectiva en cuanto a protección, ee decir, ver en donde tenet1011 que 

prote11ernos y donde pod8110e peiwanecer abiertos a la eo11petencia. lata 

poli tica también illplicaria deede el punto de vista dnoarUico una 

coneideración illportantisiu (Poeibilidadee de abeorcl6n de la fuerza de 

trabaJo expuluda del cupo 11edcano l. 

Una poli tica de f.-ento acropecuario que contribuya a la posibilidad 

de un desarrollo en ba8e a pequellu aranJaa, donde uno de loe lineamientos 

serla la coabinacl6n de actividades, con una politica aaricola favorable al 

sector a¡ropecuario en aeneral. y preferencial P&ra loa pequeftoa 

agricultores para sostener nuestros empleos en el cupo. 
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ANUOS. 

FIO. No.2. DELIMITACION DE LAS NORMAS DE CALIDAD. 

__,.OAMAS MUNDIALl!S.-

NORMAS Al!QIONALH 
LATINDAMl!AICA. 

NORMAS A GIONALE8 
MEJCICO. 

CAMAS Al!GIONALl!S 
EUAOPA. 

l 
t 

FUENTE: MANUAL. COMISION NACIONAL DE FRUTICULTURA. S.A.R.H, 
MANUAL TECNICO PARA LA ELABORACION DE CURSOS DE 
CAPACITACION, COSECHA Y ACONDICIONAMIENTO DE FRU­
TAS Y HORTALIZAS. 1982. 210P. 
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FIG.No.4. DIAGRAMA DE FLUJO DE FRUTAS Y HORTALIZAS 

PUNTOS DE APLICACION Y VERIFICACION DE NORMAS 

~. 

1.· ASISTENCIA TECHICA EH LA lllEMBllA Y CULTIVO 
2.- ASISTENCIA TECHICA EH LA COBECHA Y PllESELECCIOH EH CAMPO 

ANEXOS 

3.- INSPECCIOH EN LA RECEPCIOH. 8ELECCIOH, TllATAMIEHTO, CLASIFICACIOH Y EH'llllllADA 
•.- IHSPECCIOll EH LA llECEPCIOlt.EH CEHTllOS DE ABASTOB 

A, IHSPECCION DE PllODUCTOB FllESCOS N.llA LA EXPOR1-CIOH 
11, INSPECCIOH DE PRODUCTOS FRESCOS DURANTE El ALMACEHAlllEHTO Y TRANSPORTE 

FUENTE, FOLLETO, CODECUll. CENTRAL DE ABASTO DEL D.F. MEXICO,D.F~ 118•. •SP 



FIO. No.e. INTERACCION OLOIAL DI FACTORES ECOLOOICOS YCULTURALES CON LAS 
CARACTER18TICA8 DEL PRODUCTO Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

DONDE SE EXPRESA LA CALIDAD FINAL DE FRU'mS Y HOR'lllLIZAS. 

FACTORES ECOLOOICOI. FACTORES CULTURALES. 

ANEml 

SELECCION DE INJERTOS Y MTRONEl.

1 FACTORES ECOLOOICOS. ~ .-------FEllTILIZACION. 

PRECIPl'lllCION. ______ -.. 

TEMPERATURA·--~--

TIPO DE OllOANO ___/' 
\ 

ACTIVIDAD ME'llllOLICA. __/ 

CONCENTRACION DE ETILENO Y 
OTROS VOLATILES. 

CAllACTERISTICAI DEL PRODUCTO. 

----111EOO 

.TllA'lllMIENTOI FITOSANITlllllOI. 

CALIDAD 
llESPUES111 

FINAL 

TEMPERATURA 

HUMEDAD RELATllll. 

.CONCENTRACION DE lllOXIDO DE CARIONO 

CAllACTERISTICAS DEL ALMACENAMIENTO. 

FUENTE, COMISION NACIONAL OE FllUTICULTUllA _ SARH. 
MANUAL TECNICO MRA LA ELABORACION DE CURSOS DE CAMCITllCION 
COSECHA Y ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HOllTALIZAS.11112. 80P 



ANEXOS 

PIG, •o. 1 llSTODOS o• HOPAGACIO• llA8 CCllDllllS 

/ 
SEX,ALBS 

POR SEMILLA 

ASEXUALES 

1 
POR INJERTO 

1 
Arnoo 1 AEREO 

ENRAIZAMIBN'l'O DE ESTACAS 

1 
HIJUELOS 

1 
Ctlt.TIVO DE TEJIDOS 

PUENTE: CONAPRUT. SARH.· 1992. r<ANUAL TECNICO PARA LA ELABORACION 
DE CURSOS DE CAPACITACION COSECHA Y ACONDICIONAMIENTO DE 
PR\JTAS Y HORTALIZAS. 60 P. 
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GRAFICA No. 1 LA TEllPERATll!A CCM> FACTIJI DE CAl.IDAD 
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E F R A M J J A S O H D 

ES Ir«lISPfNSABLE C<WOCER LAS TEllPERAMAS PREVALECIENTES EN LA HIJERTA. TANTO EN EL AIRE 
CCM> DEL SUELO. LAS TEHPERATll!AS ABSOLUTAS IfllICAN LOS EXTREltlS QUE POORIAN OCIA!IR. LA 
PLANTA EXIGE DIFERENTES TEll'ERATll!AS PRMDIO DE ACUERDO CON SU ESTADO DE DESARROLLO. LA 
HAYIJ!IA DE LAS HIJITALIZAS CRECEN RAZONNlLEMENTE BIEN EN TEHPERAMAS ENTRE 10" Y 30" C 

FUENTE: HANUALES TECNICOS PARA LA ELABIJIACICll DE Cll!SOS DE CAPACITACION. SERVICIOS INTEGlADOS Y DE 
CAPACITACION 1978. IUICO. D.F. 136 pp. 
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G!AFICA '*>. 2 VARIACION DE LA PRECIPITACION PLINIAL 

-d• Uuwl• 

:1111mrr1 1·11 
"ºl 1 VI 1 1 f\ 1 rr~.¡;::¡: 

rt< !1'1 1 y¡ 
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fiT~r- 10 1 -m 1r 
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LA CMTIDAD. INTENSIDAD Y DISTRIBOCI(W DE LA UUVIA OlJ!MTE EL Ñil. OElERllillAN LAS 
POSIBILIIWJES DE PROOUCCI(W. LOS COl«JCIHIENTOS DE LA PRECIPITACION AYlllAN A FIJAR PERIOOOS 
DE SIEPtlRA Y PIJES1RA LA NECESIDAD DE DREWES O DE RIEGOS. 

EN LA GRAFICA Pl.E1lE OOSERVARSE LOS SIGUIEllTES DETALLES: 

A = PRMDIO DE PRECIP!TACI(W EN HILil'E1ROS Plll MES 
B = MAXIP() CCfiSlKl DE H;iJA SEQJ!i LOS CUl.TIVOS 
C = MINIP() CONS\Kl DE N3UA SEGUN LOS CULTIVOS 
D = PERIOOO CON NECESIDAD DE DRENAJE 
E = PERIOOO CON NECESIDAD DE RIEGO 
F = PERIOOO CON UNA PRECIPITACION PAREJA Y APROPIADA 
G = PERIOOOS EN QUE EXISTE PRCl!ABILIOAO DE CMNIZADAS 
H = PERIOOO CON PROOABIL!OAD DE INUNlACION 

FUENTE: llANIJAl.fS TECNICOS PARA LA El.ABDRACION DE CtJlSOS DE CAPACITACION. SERVICIOS INTEGRADOS Y DE 
CAPACITACION 1978. MEXICO. D.F. 14 p. 
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GlAFICA No. 3 REQUERIMIENTOS DE LA FERTILIZACI<W 

---~--INCREMENTO DEL~-----< 

· EL tWl!RE OCULTA SE REFIERE A LA SITUACI<W EN LA CUAL UN CULTIVO NECESITA MAS CANTIDAD DE 
UN ELEPENTD DETERMINADO: AIJMlUE NO HAYA PfJSlRADO SINTCJ!AS DE DEFICIENCIA. 

· EL APETITO LATENTE ES UN TERMINO El1PLEADO PARA DESCRIBIR UNA PLANTA QUE NO llJES1RA 
SINm'IAS EVIDENTES. A PESAR OE QUE SU CONTENIDO EN NUTRIENTES NO ES SUFICIENTE PARA DAR 
SU MAXIPI> REMJIHIENTO POSIBLE. 

• CDN LA MAYll! PARTE DE NUTRIENTES, SE PUEDE OOTENER RESPUESTAS SIGNIFICATIVAS. 

FUENTE: TISDALE. NELSON. 1982. FERTILIDAD DE LOS SUELOS Y FERTILIZNflES. NEW Yfl!K. U.S.A. 488 p. 
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GWICA No. 4 RELACION GENERALIZADA EN11IE LA PROOUCCION 
DE LA COSECHA Y LA DENSIDAD DE LA Pl.AGA. 
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LOG. DE U DENSID~D DEL INSECTO. 

• El l!H!TE DE ACCION ES EL NIVEL DE LA Pll!LACION DE LA PLAGA AL QUE_SE DEBEN TIJWl IEDIDAS 
PARA EVITAR QUE AQUELLA SE ELEVE AL LIMITE ECOIO!ICO EN QUE HAY DANO ECOIO!ICO. 

• LAS PCELACIONES DE PLAGAS SE PUEDEN TOLERAR A NIVELES QUE NO TEl«lAN EFECTO SCJ!RE EL 

~~Ew~~~2~.~i~·~"6~~SE~DE~s~~Ib=c:l~.UNA 

FUENTE: NATIONAL ACADEHY OF SCIENCES. 1980. MANEJO Y CONTROL DE PLAGAS DE INSECTOS. PEXICO. 482 p. 
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