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RESUMEN

Autor: Jorge Adalberto Cuevas Martinez

Asesor: Humberto Arellano Sénchez

El objetivo principal de este trabsjo, es el de realizar un andlisis
estadistico de rendimiento de visceras de bovino (Hembras de desecho
Holstein, novillos Holstein y novillos criollos), trabajando especificamente
con los parémetros de peso en pie, peso de visceras verdes, peso de
visceras rojas, peso de patas y peso de cabeza; ademds de realizar un
andlisis estad/stico en cuanto a la obtencién de valor inferior, valor superior,
media y desviacidn estdndar; ademds de andlisis de varianza para numero
desigual de observaciones.

Se estudiaron un total de 77 animales, de los cuales 14 son Hembras
de Desecho Holstein (HDH), 23 son Novillos Holstein {NH) y 40 son Novillos
Criollos (NC); de los cuales se obtuvo que las Hembras de Desecho Holistein
en /o que respecta al peso en pie fueron animales mas pesados, y que en
cuanto a kilogramos observados las visceras verdes resultaron ser mas
pesadas y de mayor rendimiento (8.00 %), en comparacidn con fos otros
dos lotes, encontrandose diferencias estadisticas.

En cuanto a las demds visceras de las Hembras de Desecho Holstein,
los kilogramos observados continuaron siendo mas pesados en comparacion
con los otros dos lotes (Novillos Holstein y Novillos Criollos); pero no
resultaron ser mayores en rendimiento las patas y cabezas de las Hembras
de Desecho Holstein en comparacién con los Novillos Holstein y Novillos
Criollos. Y en lo que respecta al rendimiento de las visceras rojas entre los
tres lotes la diferencia no resulto ser significativa,

Ademds de que en las visceras rojas y las patas no se encontraron
diferencias, y solo en las cabezas se encontraron diferencias estad/sticas.



ANTECEDENTES

La Facultad de Estudios Superiores Cuautitldn se encuentra ubicada
en /a parte norte del Distrito Federal, en el Municipio de Cuautitldn lzcalli
estado de México, fue creada el 19 de febrero de 1974 por acuerdo del H.
Cansefo Universitario con el nombre de Escuela Nacional de Estudios
Profesionales Cuautitidn, con el objete de satisfacer la demanda de la
educacién superior en la zona norte del area metropolitana como parte del
programa de descentralizacidn de la Universidad Nacional Auténoma de
México. El 22 de julio de 1980 el Consejo Universitario le otorga la categoria
de Facultad de Estudios Superiores Cuautitlsn (13).

La Facultad de Estudios Superiores Cuautitldn cuenta con una
organizacion inter y multidisciplinaria ya que tiene como objetivo impartir
educacidn superior a nivel licenciatura en Medicina Veterinaria y 2ootecnia,
Ingenierla Agricola, Ingenierla en Alimentos, Quimica, Quimico
Farmacobidlogo, Contadurfa, Administracién, Ingeniero Mecdnico
Electricista, Ingenierla Quirnica e Informdtica, asi mismo imparte niveles de
maestria y doctorado, esto ha permitido la estructuracién de estas carreras
con un nuevo enfoque ubicandolas en la problemdtica nacional, en un
intento por formar profesionistas mas creativos y utiles para la sociedad,
capacitados para responder a las necesidades actuales del pafs.

La Facultad de Estudios Superiores Cuautitldn, entre sus funciones
tiene la de asesorar a los alumnos en la preparacién de tesis prafesional y
posgrado, ademds de planear, programar y controlar las practicas escolares
de las materias que lo requieran. Los elementos con que cuenta la Facultad
de Estudios Superiores Cuautitldn para lograr lo anterior es la Unidad
Acatémica de Ensenanza Agropecuaria (U.A.E.A.), antes llamado Centro de
Produccién Agropecuarias (C.P.A.); y los laboratorios de apoyo para cada
una de las asignaturas (6).

El proyecto Taller de Carnes nace en el ario de 1976 a 1978, al iniclar
un grupo de academicos los trabajos de disefio y construccién del Taller de
Carnes, realizéndose gestiones ante dependencias oficiales dentro y fuera de
la UNAM para la obtencién de diversos apoyos.



De 1878 a 1980 se aprobd el proyecto y se comenzaron a gestionar
las adquisiciones; de 1983 a 1985 se llevo a cabo la construccién fisica y
se terminaron los detalles te instalacidn y diagndéstico de necesidades de
equipo. En enero de 1991 se realizaron pruebas de verificacion de equipo y
Se comenzé a trabafar con practicas de sacrificio de bovinos y cerdos.

Un aspecto de produccidn agropecuaria que mayor problemdtica
presemta y que ademds es uno de los mas importantes debido a que se trata
de un producto bdsico para una adecuada funcion es el que ocupa la
produccién de carne y sus derivados. Es por ello que, dada la necesidad de
contar con profesionistas debidamente capacitados en estos procesos
productivos, la Facultad de Estudios Superiores Cuautitldn a través de la
Unidad Académica de Ensefianza Agropecuaria decidid la creacion de un
Taller de Carnes para que sea utilizade no solo como un modelo productivo,
sino también como un laboratorio que permita la integracidn total del
proceso ensefianza-aprendizaje, al poneral alumno directamente en contacto
con los problemas y necesidades que implica la produccién de carne y sus
derivados {1}.

El Talier de Carnes es un laboratorio en el cual se efectian las
practicas de translormacidn de la materia prima en productos elaborados a
disposicién de un determinado potencial de consumidores {11]. De esta
manera es posible integrar Ia teorfa que se aprende en aula con la practica.

En su conjunto, el Taller de Carnes es una pequena fabrica para al
produccién semiindustrial de alimentos. A medida que en los talleres se
aporten mejorias en estos conceptos, & la produccién pasara de la fase
semilndustrial a Ia industrial {11).



INTRODUCCION

El hombre ha empleado durante muchos siglos los tejidos de fos
animales como alimento, tales como lo son la carne y subproductos
comestibles derivados de los animales; sin prestar dernasiada atencién ni 8
sus funciones vitales, ni a los cambios que en elfos acaecen antes de ser
consumidos.

El musculo es un sisterna contrdctil, el cual es el encargado de
proporcionar la motilidad de los animales (5); aunque al hablar del
crecimiento de los animales, de su desarrollo y diferenciacién de sus masas
musculares, existe una gran distincién entre los términos "musculo”™ y
"carne”, Aunque la naturaleza quimica y estructural de la carne recuerda a
la del musculo de que procede; carne y musculo se diferencian debido a los
procesos bloguimicos y bioflsicos que experimenta el midsculo a partir de la
muerte del animal (7).

El termino carne, se considera como "la parte comestible sana y impia
de la musculatura esquelética de bovinos, ovinos, caprinos, porcinos u otros
animales de consumo autorizado por el organismo competente. Por
extension, se designa también como carne, la de las especies de consumo
autorizado por el organismo competente tales como animales de corral, caza,
peces, crustdceos y moluscos” (16},

*La carne corresponde entonces, con el tejido muscular esquelético
proveniente de animales vivos, sanos, sacrificados técnica, higiénica y
sanitariamente, de modo de constituirse directa o indirectamente en alimento
nutritivo, sane y apetecible. Puede estar acompaiiado por porciones de
hueso, tenddn, nervio y vasos sanguineos que normalmente estdn asociados
al tefido muscular y que no son separados de el en el proceso de destace y/o
deshuese” (15},

En términos generales puede decirse que la carne contiene
aproximadamente en base humeda;, un 75% de humedad, un 18% de
proteina y un 3% de grasa; y las visceras contienen aproximadamente en
base humeda un 70% de humedad, del 15 al 18% de protelna y del 5 al 7%
de grasa (14).



Es necesario tener en cuenta que la carne es el reflejo postmortem
de un complejo sistema bioldgico, constituido fundamentalmente por el
tejido muscular y que este ultimo se halla diferenciado de acuerdo con la
funcién que desempefia en el organismo; y las visceras son el resultado
secundario de la operacion de matanza con una finalidad de transformacién
diferente, pero con e/ mismo fin que es el consumo humano (4).

La industrializacidn de fa carne y derivados obtenidos del proceso de
matanza de los animales, funciona desde los orlgenes del hombre. En un
principio el proceso era muy simple y suponfa una utilizacion muy répida del
animal después de su muerte (10, 12).

En la actualidad la industria de la carne se hace cargo del conjunto de
actividades que transforman animales vivos y sanos en canales, carne y
productos cdrnicos comestibles de calidad, de manera que satisfagan los
requerimientos, necesidades y preferencias del consumidor.

En esta definicibn de industria de la carne, se incluyen
establecimientos muy heterogéneos y dependiendo de su capacidad
operativa como Su equipamiento, organizacién y operacién sanitaria,
higiénica e industrial (16), estos se clasifican en rastros municipales, plantas
Tipo Inspeccion Federal (TIF), etc.

Otros productos que se emplean en la alimentacidn del hombre que
se consideran subproductos del proceso de matanza, son los despojos
comestibles o cualquier otra parte comestible fuera de la carne que se
deriven del ganado vacuno, lanar, parcino, caprino y de otros mamiferos de
consumo autorizado en los que se incluyen las visceras.

Se han considerado las visceras un factor importante que forma parte
de /a dieta tradicional de Ia poblacidn del pals, aumentando el consumo de
las mismas en los Uitimos cinco afios; pero disminuyendo en estos mismos
afios su consumo per-capita, y no asl la demanda nacional que se ha
incrementado por el aumento de la poblacién (18), dado que Jos habitos de
consumo de la poblacién confieren a las viscera la categorfa de primera
necesidad (18, 19), ya que estas representan una alternativa mas que ha
sido adoptada por los consumidores, sobre todo de bajos recursos.



La comercializacién de estos productos tienen en si un
comportamiento unico en su genero, vy la produccidn generada por el
sacrificio de la especie bovina, es vendida directamente en /os rastros y
empacadoras a pequenos y grandes comerciantes, especializados en el ramo;
por fo tanto /a disponibilidad de visceras, esta estrechamente ligada al
volumen de sacrificio; y como consecuencia de esto /la produccién nacional
de visceras no es suficiente para cubrir el mercado interno, por lo que se
tiene que cubrir con importaciones provenientes del vecino pals del norte
120).

Con respecto a las importaciones de visceras, recientemente se ha
detectado que estas han desplazado el producto de origen naclonal,
consecuencia de esto es una reduccidn del volumen de animales
sacrificados, ya que las visceras provenientes de este proceso no encuentran
su mercado natural {189, 20).

Especialmente se considera que del volumen total de visceras
importadas, un 28.4% lo componen estdrmagos de bovinos (20).

Es conveniente mencionar que México es una de los principales
consumidores a nivel mundial de visceras, al grado tal que se importan las
mismas de otros palses en donde estas no se utilizan para consumo

- humano,

El comportamiente de las importaciones de visceras mantiene una
tendencia creciente durante el perfodo de 1977 a 1988; ya que por ejemplo
para 1977 se importaron 10,800 tns. y para 1988 se importaron 80,000
tns., de lo cual se determina una Tasa Media de Consumo Anual {TMCA) de/
28.0%, observdndose fuertes variaciones en los anos intermedios (19},

Ahora bien, dentro de fos grandes problemas mundiales que
preocupan al hombre, destaca el crecimiento demogrdfico y el de /a
alimentacion, como consecuencia l6gica surge el crecimiento de otras
necesidades. México que es un pais con todas estas caracteristicas, si bien
es cierto que como pals ganadero se encuentra situado entre los 10 primeros
del mundo, también es cierto gque existen graves problemas como /a
desnutricidn y subalimentacidn en grandes sectares de la poblacidn nacional,



México cuenta con cinco regiones, divididas en drida y semidrida,
templada, tropical humeda, tropical seco y montanoso; con peculiaridades
ganaderas muy marcadas gracias a la amplia gama de microclimas que
Influyen para poder integrar el potencial de la produccidn pecuaria (2, 4, 17);
sin embargo existe sobre poblacién de ganado en extensas areas y bajo nivel
tecnol6gico en una gran mayoria de las explotaciones pecuarias con
deficlencias productivas, lo cual ha ocasionado un insuficiente desarrollo en
el sector ganadero (7).

Se deben buscar los factores que son determinantes y que permitan
prevenir la reducids produceién de alimentos de origen agropecuatio (18),
para poder satisfacer la demanda interna de visceras, as/ como incrementar
la exportacién de ganado para captacion de divisas tan necesarias al pals
para el combate al proceso inflacionario (7).

En la actualidad el sector agropecuario y en especial el ganadero como
generador de alimentos primarios, ha adquirido una importancia sin
precedente, por lo que urge tomar decisiones en /a materia, ahora que el pais
atraviesa por una crisis econdmica y mas aun con /as perspectivas y dudas
que se tienen sobre el tratado de libre comercio.

Se considera que un animal vivo es una materia prima, de la2 cual
pueden obtenerse una gran variedad de productos. La masa de productos
que se extraen depende de factores intrinsecos, es decir propios del animal
tales como edad, sexo, peso, caracteristicas fenotipicas, estado sanitario,
etc., y de factores extrinsecos tales como tecnologla y procedimigntos
operativos utilizados (7).

En el ganado vacuno existen diferencias entre Ias razas destinadas a
la produccién de leche y las de aptitud cérnica. Asf, a partir de los 18 meses
de edad, el porcentaje de grasa intramuscular suele ser bastante mayor en
el ganado vacuno productor de carne que en los animales de tipo lechero (8).

£l estado de los animales puede cambiar considerablemente durante
el corto perfodo de tiempo que transcurre desde el momento que alcanza el
peso deseado por el productor y el momento del sacrificio, tanto si se
transporta al matadero en vehiculo como si se conducen por su propio pie.



"Maitratar a los animales antes del sacrificio no solo es inhumano,
sino que ademds reduce la calidad de la carne” (8,3); y "las perdidas de
masa durante las distintas fases de transformacién son factores
determinantes del rendimiento a obtener® (15).



OBJETIVOS

Realizar un anélisis comparativo de rendimiento de visceras de
Hembras de Desecho Holstein, Novillos Holstein y Novillos Criollos;
sacrificados en el Taller de Carnes de la Facultad de Estudios Superiores
Cuautitldn-UNAM, de abril de 1993 a abril de 1994.



MATERIAL Y METODOS

Elandlisis de rendimiento de visceras de Hembras de Desecho Holstein,
Novillos Holstein y Novillos Criollos se efectio en /la Facultad de Estudios
Superiores Cuautitldn-UNAM, en el Taller de Carnes, ubicado el mismo en
el Km. 2.5 de la carretera Cuautitlin - Teoloyucan, Edo. de México, durante
el perfodo que comprende de abril de 1993 a abril de 1994.

El Taller de Carnes se localiza a una altitud de 2,252 metros sobre el
nivel del mar, a una latitud de 19° 11’ 00 Norte y una longitud de 99° 11°
Q0 Qeste, en un chima ternplada sub-htimedo en el municipla de Cuautitién
lzcalll, Edo. de México.

MATERIAL

El material utilizado para el desarrolio del presente trabajo es el
sigulente:
- Instalaciones fisicas del Taller de Carnes

- 77 {setenta y siete} cabezas de ganado bovino lotificadas de la siguiente
maners:

- 14 (catorce} Hembras de Desecho Holsteln
- 23 (veintitrés} Novillos Holstein
- 40 fcuarental Novillos Criollos

- Béscula ganadera, con capacidad de 1,000 kg

- Bdscula de piso, con capacidad de 100 kg

- Pistola de perno cautivo calibre .22

- Cartuchos de salva calibre .22

- Cuchillos tipo Torredn
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- Receptor de visceras tipo rifién

- Tambo receptor para contenido ruminal

- Agua

- Tanque de acero inoxidable para lavado de tripas
- Mesa para lavado de panzas

- Ganchos para colgar visceras

- Contenedores de pldstico

- Manguera de alta presién de media puigada

- Material de papelerla para tommar datos

METODO

£/ pesaje de los animales vivos, se determino en una bdscula ganadera
con un margen de error de +/- 5.000 kg, y ef peso de las visceras se
determino en una bdscula de piso con un margen de error de +/- 0.500 grs.

£/ método a utilizar consiste en la recopilacidn de datos numéricos en
cuanto al peso obtenido desde el momento en que el animal esta siendo
pesado vivo; a continuacion se mencionan los pasos a seguir para el correcto
desempeiio de la faena y la toma de datos:
- Pesar al animal en ple
- Baniar al animal antes de entrar a la zona de insensibilizacion

- Insensibilizar al animal con una pistola de perno cautivo calibre .22

- Desangrar

17



- Retlrar patas

* Simultaneo a esto se realiza el Javado de las mismas y estas pasan
a la zona de visceras rofas

- Incisidn de la pie!

* Incisidn de la piel en las patas traseras para exponer el tenddn
{Calcdneo comiin) donde se colocaran los ganchos para colgar al
animal

* Incisidn de la piel por la linea media e incisidn de la piel en la parte
medial de los brazuelos

- Comenzar a relirar la piel

* En este momento se realiza un ligado en el recto y otro ligado en el
esdfago para evitar salida de contenido y que este ocasione contami-
nacién posterior de la canal

- Una vez retirada la pfel hasta el cuello se retira totalmente la piel de la
cabeza para posteriormente desarticular la misma en la unién atlanto-
occipital, se lava perfectamente bien y pasa a la zona de lavado de visceras
rofas

- Se realiza una incisién en /a linea media abdominal desde /a sinfisis pubica
hasta el esterndn teniendo cuidado de no perforar las visceras verdes

- Extraccion de Ias visceras verdes recolectandolas en el receptor de visceras
tipo rifidn, estas pasan inmediatamente a la zona de lavado de visceras
verdes

* Lavado de visceras verdes
*Colgado de visceras verdes limpias para escurrido y eliminar al
méximo el agua

- Corte del esterndn con un hacha para exponer /a cavidad tordcica y extraer
las visceras rojas

* Se envian las visceras a la zona de visceras rojas para el lavado de
las mismas

* Se retira la vesicula biliar



* ¢ UUna vez lavadas todas Ias visceras se pesan las mismas unas independien-
tes de las otras en la bdscula de piso con capacidad de 100 Kg auxiliandose
de los contenedores de pldstico y tomando los datos. Para posteriormente
vaciarlos de la siguiente manera:

Datos del animal

Peso en pie Kg
Visceras verdes Kg
Visceras rofas Kg
Cabeza __ Kg
Patas Kg

** A Jas visceras pesadas en contenedores se les restara el peso de el
contenedor correspondiente.

£l estudio estadistico del presente trabajo se desarrollara mediante anédlisis
de media, desviacidn estdndar, valor inferior y valor superior; auxiliandose
de grdficos para una amplia y mejor interpretacién; ademss de andlisis de
varianza para nimero desigual de observaciones.
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RESULTADOS

£En la Tabla 2 se exponen los valores obtenidos del peso en pie y
visceras de las Hembras de Desecho Holstein (HDH), en el cual fueron
estudiados 14 animales; observdndose los siguientes resultados:

En lo que respecta al peso en pie; se obtuvo un valor inferior de 465 kg,
valor superior de 680 kg, abservéndose una media de peso de 550 kg y una
desviacidn estdndar de 67. Con respecto a las visceras verdes de las HDH
se obtuvo un valor inferior de 23.61 kg, valor superior de 67.76 kg, media
de 44.06 kg y una desviacidn estdndar de 10.87. En cuanto a las visceras
rofas se encontrd que el valor inferior fue de 10.50 kg, valor superior de
28.65 kg, una media de 21.04 kg y encontrando una desviacién estindar
de 4.32. £l cornportamiento de las patas fue con un valor inferior de 9.80
kg, valor superior de 16.10 kg, media de 11.85 kg y una desviacién
estdndarde 1.79, Y por ultimo de las cabezas se abtuvo un valor inferior de
15.40 kg, valor superior de 24.08 kg, una media de 18.12 kg y una
desviacidn esténdar de 2.31.

&En la Tabla 3 se exponen los valores obtenidos del estudio estad/stico
de peso en pie y visceras de los Novillos Holstein (NH), en el cual fueron
estudiados 23 animales; obteniéndose las siguientes resultados:

En lo que respecta al peso en pie se obtuvo un valor inferior de 365 kg, con
un valor superior de 508 kg, una media de 420.26 kg y una desviacidén
estdndar de 33.56. Respecto a las visceras verdes de los NH se obtuvo un
valor inferior de 18 kg, valor superior de 38.20 kg, media de 31.14 kg y
desviacion estdndar de 5.69. En cuanto a las visceras rojas se obtuvo que
el valor inferior fue de 9.20 kg, valor superior de 17.37 kg, media de 13.04
kg y desviacidn estdndar de 2.16. las patas se comportaron con un valor
Inferior de 6.32 kg, valor superior de 11.50 kg, mediz de 9.17 kg 'y
desviacidn estdndar de 1.14. Por 4ftimo las cabezas de Jos NH se
comportaron con un valor inferior de 13 kg, valor superior de 21 kg, media
de 15.76 kg y desviacidn estdndar de 1.76.

En fa Tabla 4 se mencionan los valores obtenidos del estudios
‘estadistico del comportamiento del peso pie y visceras de los Novillos
Criollos {NC), en el cual se trabajo con 40 animales; obteniéndose los
siguientes resultados:
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El valor inferior del peso en pie fue de 320 kg, valor superior de 631 kg, con
una media de 443.90 kg y desviacién estdndar de 69.02, Con respecto alas
visceras verdes de Jos NC se obtuvo un valor Inferior de 37.90 kg, valor
superior de 48 kg, media de 30.38 kg y desviacidn estdndar de 7.20. En
cuanto a Ias visceras rojas se obtuvo que ef valor inferior fue de 8.80 kg,
valor superlor de 22 kg, media de 13.98 kg y desviacién estdndar de 3,36.
Las patas se comportaron con valor inferior de 6.66 kg valor superior de
19.20 kg, media de 10,69 kg y desviacién estdndar de 2,90, Y por ultimo
las cabezas se comportaron con un valorinferior de 11.89 kg, valor superior
de 26 kg, media de 17.78 kg y desviacion estdndar de 3.57.

En cuanto se refiere al anélisis comparativo de medias muédstrales de
la Hembras de Desecho Hoalstein (HDH), novilfos Holstein (NH) y novilios
criollos INC); en Ia Gréfica 1 se aprecia como el peso en pie de las HDH lue
mas elevado (550.35 kg) con respecto a las NH {420.26 kg) y los NC
(443.80 kg) sunque no se observaron diferenclas estadisticas (p<0.07).

En Ja Grdfica 2 se aprecia como el peso de las visceras verdes de la
HDH fue considerablemente mayor (44.06 kg), con respecto a los NH
{31. 14 kg) y los NC (30.38 kg), existiendo en estas diferencias estad/sticas
p<0.01).

En la Gréfica 3 se aprecia como el peso de las visceras rofas de las

,HDH fue relativamente mayor (21.04 kg), con respecto a los NH (13.04 kgl

y los NC (13.98 kg), aunque [as visceras rojas de los NC resuitaron ser un

poco mayor que fa de los NH {+0.84), y no existiendo diferencias
estadfsticas (p<0.01).

£&n la Gréfica 4 se aprecia como fue mayor el peso de las cabezas de
Jas HDH (19.12 kg), con respecto a las cabezas de los NH [15.76 kg} y los
NC (17.78 kg), aunque el peso de las cabezas de los NC fue relativamente
mayor con los NH y existiendo diferencias estadisticas (p <0.07).

Por uitimo en la Grdfica 5 se aprecia como fue mayor el peso de las
patas de las HDH [11.85 kgl, con respecto a los NH (3.17 kg] y los NC
[10.60 kgl: no existiendo diferencias estadisticas.

£&n lo que respecta al porcentafe de rendimiento en relacidn con el
peso en pie en la Tabla 1 se expresan los rendimientas obtenidos,
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VISCERAS CH.D.H. NH N.C
VISCERAS VERDES 8.00 % 7.40 % 6.84 %
VISCERAS ROJAS 3.82 % 3.10 2 3.15 %
PATAS 2.15 7 2.18 7 2.41 7
CABEZAS 3.47 2 3.75 % 3.87 %

TABLA 1. PORCENTAJE DE RENDIMIENTO EN RELACION CON EL PESO EN PIE




L

P.P. & V.V, V.R. PATAS CABEZAS
n 14 14 14 14 14
vé]or inf. 465 kg 23.61 kg 10.50 kg 9.80 kg 15.40 kg
valor sup. 680 kg 67.76 kg 28.65 kg 16.10 kg 24.09 kg
media 550 kg 44.06 kg 21.04 kg 11.85 ké 19.12 kg
desv. est. 67 10.87 4.32 1.79 2.31

TABLA 2. Valores obtenidos del estudio estadistico de las HDH:




&1

Ceppsiolv oy V’iB-‘ PATAS CABEZAS
n 23 e s 23 23
valor inf. 365 kg | 18.00 kg o2k | 6.32 kg | 13.00 kg
valor sup. s509kg | 38.20 kg | 17.37 kg | 11.50 kg | 21.00 kg
media 420 kg 31.14 kg 13.04 kg 9.17 kg 15.76 kg
desv. est. 33.56 5.69 2.16 1.14 1.76

TABLA 3. Valores obtenidos del estudio estadistico de los NH..
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P.P. V.V. V.R. PATAS - CABEZAS
n 40 40 40 10 10
valor inf. 320 kg 17.90 kg .8.80 kg 6.66 kg 11.80 kg
valor sup. 631 kg 48.00 kg 22.00 kg 19.20 kg 26.00 kg
media 443 kg 30.38 kg 13.98 kg 10.69 kg 17.78 kg
desv. est. 69.02 7.20 3.36 2.90 3.67

TABLA 4. Valores obtenidos del estudio estadfstico de los NC.




ANALISIS COMPARATIVO

DE MEDIAS MUESTRALES

Kg.
600717
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[] sso0.85 | 42026 |

GRAFICA 1. Relacién de medlas de HDH, NH y NC, respecto al peso en ple.

No existen diferenclas
aestadisticas
(p<0.01)
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ANALISIS COMPARATIVO

DE MEDIAS MUESTRALES

NC Lote.
4406 | 31.14 | 3088 |

GRAFICA 2. Relacién de medlias de HOH, 'NH ¥y NG, respecto a las visceras verdes.

Si existen diferencias
aestadisticas
{(p<0.01)
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ANALISIS COMPARATIVO

DE MEDIAS MUESTRALES

HDH NH NC Lote.
2104 | 1304 [ 1398 |

GRAFICA 3. Rolaclén de medias de HDH, NH y NC, respecto a las visceras rojas.

No existan diferencias
estadisticas
(P=<0.01)
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ANALISIS COMPARATIVO

DE MEDIAS MUESTRALES

oL

(3]

GRAFICA 4. Relaclén de medias de HDOH, NH y NC, respecto al peso de la cabeza.
S| exlsten diferencias

estad/sticas
(p<0.01)
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ANALISIS COMPARATIVO

DE MEDIAS MUESTRALES

11.85 | 917 | 106 |

GRAFICA &. Relacién de medias de HOH, NH y NC, respecto al peso de las patas.

No existen diferenclas
estadisticas
(p<0.01)
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DISCUSION

E/ objetivo de este trabajo fue reconocer la diferencias existentes en
cuanto al rendimiento de visceras verdes, visceras rofas, patas y cabeza en
relacion con el peso vivo; analizando los mismos con tres lotes de ganado
bovino fhembras de desecho Holsteln, novilles Holstein y novillos criollos),
sacrificados Jos mismos en el proceso de matanza de el Taller de Carnes de
/8 Facultad De Estudios Superiores Cuzutitidn del perfodo que comprende de
abril de 18993 a abril de 1994, trabajando con un total de 77 animales.

Las hembras de la raza Holstein se sabe que su principal finalidad
zootecnica es la de produccidn de leche, dadas sus caracteristicas
fenot/picas y genéticas estas alcanzan pesos en ple elevados debido a su
vide productiva y reproductiva que es relativamente elevada; y estas son
enviadas a rastro al momento que su nivel productiva (produccién de leche)
a8 disminuido y no es rentable mantenerlas dentro del hato lechero; o blen,
por problemas de tipo infecto-contagioso o lastimaduras graves. Es por ello
que el volumen de sacrificlo de estas vacas es menor en relacién con los
animales de finalidad cdrnica.

Ahora bien, la raza Holstein en particular posee una gran capacidad
abdominal, dada esta como se menciono anteriormente por Sus
caracteristicas genotipicas; dado que se requiere de un mayor volumen de
visceras verdes para una mayor transformacion del alimento consumido en
leche, y el resto de las visceras es relativamente simifar con l6s novilles
Holstein y los novillos criollos fcomunicacion personal)l.

Los novillos Holstein, también conocidos como "pintos”, la mayoria
de estos son llevados al rastro inmediatamente después de su nacimiento;
0 bien, introductores los compran y los llevan a rastro. Cabe hacer mencion
que en la 2ona centro del pals se realizan engordas de este tipo de ganado
el cual es sacrificado cuando se considera que esta "lleno®, y que
aproximadamente a slcanzado mas de 450 Kg de peso vivo; pero se
menciona que para que un animal macho de raza Holstein tenga
rendimientos mas dptimos es conveniente sacrificario cuando a alcanzado
650 Kg de peso vive (Comunicacidn personal).
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Los novillos criollos que generalmente fueron cruzas de Cebd - Pardo
Sulzo, su principal funcién es la aptitud para producir carne (9}, resultando
que las visceras verdes son menos pesadas en comparacién con los dos
anteriores.

Ahora bien, no importa de que tipo de bovino pracedan las visceras,
sfempre y cuando sean visceras aptas para el consumo humano, debido a
que por habito de consumo del grueso de la poblacién, esta seguird
consumiéndolas e incluso aumentara el consumo de las mismas mientras el
poder adquisitivo de la poblacidn en general no sufra ningun cambio para
bienestar de la poblacién mexicana, puesto que por costumbre y cultura el
consumir visceras es parte de este.
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CONCLUSIONES

México seguird siendo un consumidor potencial de visceras de bovino
mientras no mejore el poder adquisitivo de la poblacién o incluso
posiblemente esto no afecte el consumo de visceras puesto que forma parte
de /a cultura.

Las hembras de desecho Holstein poseen una mayor cantidad en
cuanto a kilogramos se refiere de visceras verdes en comparacién con los
novillos Holstein y los novillos criollos.

Lla edad del animal puede resultar ser un factor determinante en
evanito al mayor peso de las patas de las hembras de desecho Holstein en
comparacion con los novillos Holstein y los novillos criollos; pero en cuanto
al rendimiento estas resultan ser menores.

Ante el Tratado de Libre Comercio y la apertura al comercio exterior
es de suponerse que serdn introducidos al pals mayores volimenes de
visceras congeladas, por lo cual la gente que se dedica al comercio de /a
viscera deberd tener enorme capacidad para poder ser competitivo, y para
flegar a esto debe ofrecer mejor y mayor calidad en su producto.

£l rendimiento de fas visceras verdes de las hembras de desecho
Hoistein es mayor en comparacion con los novillos Holstein y los noviflos
criollos.

Laos rendimientos de las demas visceras estudiadas en el trabajo es
similar con variaciones muy pequerias y poco significativas.
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