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llaldonado V6zquez José Fernando. Anteproyecto de Noraa l!Undial 

Codex para la Calidad de la carne de Pollo en Estado Fr<>sco 

(bajo la cllrección de: llVZ. Alfonso BaJlaa crespo y el KVZ. 

Ernesto A. Benitez Celarlo). 

En !léxico el sector avicola desdo sus oriqones ha tenido que 

soportar una gran cantidad de cruabios tanto en las formas de 

producción COllO en su integración que desde 1962 es a través de 

la Un10n Racional de Av1.cul toros (UNA) , logrando grandes 

avances como sector, basta nuestros dias, pero atm no 

suficientes ya que seré necesario hacer reajustes dadas las 

nuevas aperturas comerciales con el exterior y co-.nzar con un 

profunclo c8llb1o en aspectos de co..,rc1al1zac1ón basandonos para 

ello en la noraalización a cargo de la secretaria de 

Aqricultura y Recursos Hidréulicos (SARH), co11<> órgano 

encargado para e-.J.tir Koraas Of1ciale3 Mexicanas (llOll) para 

este sector en los térainos de la Ley Foderal de lletrolog1a y 

Nol"lllllización publicada en el Diario Oficial del 18 de Junio de 

1992. Kn la Dirección General de Noraas (DGN) de la Secretaria 

de Co119rcio y Fo-.ento Industrial (SECOFI) existe una Noraa 

Jlelticana (NllX) para el pollo fil!X-FF-88-1992 la cual es de 

cuapliiaiento voluntario; asi Jrlsao taabién teneaos que la 

Coalsión del Codex Al1..,ntarius no cuenta taapoco a la fecha 
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con una noraa para el pollo, por lo cual resulta que la 

infor1111ción en relación con este producto es w.uy poca; pero la 

infor1111ción existente nos ha servido para la orientación y 

fundallentación de las caracteristicas cualidades y 

especificaciones que los aiellbros del Codex han adoptado en 

relación a productos alil!KJnticios; as1 coao las noraas 

nacionales existentes en otros paises y los lineaaentos 

er.marcados por la Coaisión del Codex Ali-ntarius nos han 

ayudado para dar f or1111 al Anteproyocto de Noma !!Undial Codex 

para la Calidad en la Carne de Pollo en Estado Fresco, en donde 

se incluyen los aspectos fundallentales co110 son: Definiciones, 

requeriaientos ainiDOs del producto, su clasificación, la 

presentación, el envasado, el etiquetado, los aditivos y los 

11aites de contaainantes peraitidos para dicho producto. 

Esperando que este d0C1DWnto sea soaetido para su aprobación 

por las autoridades correspondientes en llllter1a de ali-ntos. 
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Anteproyecto de Hot11a Kundial Codex para la Calidad de la Carne 

de Pollo en Estado Fresco. 

IHTIIODQCCION 

Actualaente Hóx1co y el resto dol 1tUndo se estAn viendo 

envueltos dentro de una tendencia de glob&Uzación del coaercio 

mmdial o la creación de un ... rcado coatm para todas las 

nacioDes y prueba de ello es la reciento creación del Tratado 

de Libro co-rcio entre los Paises del Hort.o (canadA, Estados 

Unidos y lléxico) ¡ asi coao Tratados de Libre co ... rcio entre 

!léxico y algunos Paises Latinoaaericanos(l). 

'rallbién cabe -ncionar que la apertura de la econoaia ... xicana 

representa parto del conjunto do poli ticas que defiDen el 

caabio estructural de nuestro pais, las cuales so solidifican 

a través del acuerdo d<>l libro co=rcio(l). Far" el sector 

agropecuario al igual que otros sectores do la oconollia, ya no 

hay alternativa alis que aodornizarso y ser eficiente, para 

coapetir ante el nuevo entorno, y la avicultura nacional no 

escapa a esta situación, poro afortunadnltente la constancia, 

dedicación y esfuerzo de los avicul toros organizados por 

decreto presidencial desdo 1962 en la Unión Nacional de 

Avicultores, as1 coao ol Coaité Nacional de Planeación Avicola 

coao organino consultivo formado por los representantes de los 

diversos organisaos relacionados con la producción avicola, han 

alcanzado un alto nivel de eficiencia y productividad dentro do 
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la actividad econOlúca nacional(22), llevando al sector avicola 

en 1991 a una participación del 8. ~ del Producto Interno Bruto 

Agropecuario y un .6\ del Producto Interno Bruto Tota1.(4). Asi 

coJK> taJlbién es bportante resaltar la responsabilidad para 

este sector ya que el 95\ de la población consu"" productos 

avicolas que por su calidad nutricional y bajo precio lo ban 

convertido en un pilar fundallental de la ali..,ntación 

ll!e:d.cana(4). To-00.o en cuenta que la producción 91-92 de huevo 

fue de 1'150,322 Ton., que se traducen en un coDSWIO per-c6.pita 

de 13.9 kq anuales(4), 1'178,487 Ton., de pollo que representan 

un coDSUJK> per-cllpita de 14 kq anuales( 4), 12 1111 Ton. de carne 

de pavo anuales que se traducen en un consuao per-cépita de 

.120 kq anuales( 4). Asi ll1S110 soilalar que ol valor de la 

producción avicola es de 7. 2 billones de pesos y que la 

actividad avicola genera 101 1111 eapleos directos y 500 a.il 

indirectos(4,22). 

La iaportancia de contar con una Noraa llUndial Codex, para la 

calidad de la Carne de Pollo en Estado Fresco, estriba en que 

en la actualidad la Coll1sión del Codex Aliaentarius que 

presenta una colección de noraas aliaentarias aceptadas 

internacional...,nte, de aodo uniforae y cuyo objeto principal es 

el de proteqer la salud del consuaidor, as1 coao asegurar 

practicas equitativas on el coaercio de los aliaentos(19), no 

cuenta a(m con una nora.a para este producto y otros productos 

agropecuarios que aun carecen de un dOCUDento noraativo a 

nivol •Undial y que a su vez representa una. excelente 

alternativa para la participación de llé:d.co y en especial el 
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Jlédico Veterinario zootecnista coao especialista de la raaa 

pecuaria para dirigir los proyectos de noraas que conduzcan a 

una aayor participación y reconociaiento de su lallor dentro de 

la AdAinistración Pt'lblica y de organizaciones Kundiales coao la 

FAO. 

En W>xico, a partir do 1992 so cuenta con una tloraa llexicana de 

carllcter voluntario para la cama de pollo de engorda en canal 

que tiena por objetivo deterainar las caracteristicas f1sicas 

que deben evidenciarse on el pollo de engorda en canal en 

estado fresco listo para cocinarse y que se destina al consuao 

huaano, as1 co110 a la presentación para su 

COJll!rcialización( 10). Esta noraa no tiene carncter obligatorio 

por lo que su cuapliaiento es voluntario debido a que las 

noraae 110x1.canas solo constituyen una referencia para 

deterainar la calidad de los productos y servicios de que se 

trate, perticularaonte para la protección y orientación de los 

consuaidores sogtm lo establecido en el articulo 54 del 

capitulo u::r, con relación a la observancia de las noraas, de 

la Ley Federal SObre lletrologia y lloraal1zaci6n(9, 21). Pero 

l....,ntableaente, debido a este hecho es objeto de un total 

inclJllpliaiento por parte de acopiadores, distribuidores o 

incluso en centros de expedición o venta al consuaidor final. 

Ta•poco existe una norma de carActer Internacional para dicho 

producto en W>xico(lO), al igual quo en otros paises coao en 

Espel\a que besan su desarrollo non.a ti vo en el C6digo 

Ali•entario Español que. contiene una noraa para el pollo, en 

donde hace rorerencia a las caractoristicas que debo de 
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evidenciar para ser apto para su conmmo, as1 collO una pequeña 

clasificación y sus requerillientos da esta( 11). lliantras que en 

los Estados Unidos se besan en un Raqla110nto Sanitario para el 

pollo en donde se incluyen grados de calidad, siendo esto 

certificado por aedio de un sello oficial avalado por el 

departa-nto de Agricultura de los Estados t1nidos( 13). De aqu1 

la i•portancia de contar con una l!or= ñllndial Codax para la 

Calidad en la Carne da Pollo en Estado Frasco, as1 coao para 

prGsiona..r o estimular a los sectores oficiales invulucrados, en 

hacer obligatorias u oficialas las normas que se encuentren en 

calidad de voluntario su cuaplilli.ento; asi .isao sirva coao un 

aedio pora atender en foras equitativa la coaercializaci6n de 

este producto a ni val wund.ial, foJ10ntar el coaorcio nacional y 

dar seguridad al consullidor. 

se propone esta nonaa para atender las necesidades de 

coaercial1zaci6n de la carne de pollo, que por su calidad pueda 

ser objeto de participar dentro d~ un coi:.arclo 

internacional( 12), ya que hablar de un producto ali-nticio que 

CUll.ple con las disposiciones del Codex puede considerarse con 

confianza, inocuo, y da buena calidad(18). Además se ha 

desarrollado la idea da la "Entrada Libre• en paises que basan 

sus controlos en una norma ali"Mntaria general, con la norwa. 

del Codex coao noraa presuntiva que J.ndica que se puede dar 

libre entrada a un aliaento(lB). 
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1 JUSTD'ICACION DEL ANTEPROYECTO DE HOJUIA. 

1.1 RELACIONES CO!IERCIALES DE llKD:CO CON EL lllJNDO. 

Jléxico nunca ba vivido en la soloda.d o en el aislanento. 

La necesidad qoogréfica lo hizo puente entro dos continentes, 

a lo largo do su historia, Jléxico se ba enriquecido con las 

aportaciones internacionales para desarrollar una p:r:otunda 

identidad propia, resultado de su intense enerqia y de su 

capital pera esi111lar, en forllll creativa, las innovaciones 

cientificas y los avances t:ecnol6qicos quo se produjeron en 

otras latitudes(l). 

Por azar googrérico y por destino historico es una sociedad 

abierta al caabio y bo11<>s sabido incorporarlo a nuestra 

cultura, fortaleciendo la identidad nacional( 1). El reto 

ezterno sieapre ba estado presente; ba sido fUente de deaafioa 

y origen de innovaciones(l). Esta experi<>ncia nacional nos 

proporciona una ba1<0 soli<lll ¡:::.......,. onfr<>ntar los nu<>VOS retos que 

nos plant<lB <>l sundo conteaporéneo¡ la nueva coyuntura 

internacional alt<>ra los equilibrios <>Stablocidos, aodiflca las 

relaciones de poder y abro nuevas posibilidad<>s a los paises 

que tengan la capacidad para adaptarse, oportunaa<>nte, a <>sta 

nueva d1né111ca, han surgido nuevas forJ1Bs d<> producir y d<> 

consua!r; el adelanto en las coaunicaciones y en la ciencia y 

la técnica las hace presentes en todos los rincones del 

planeta(l). El caabio •undial <>S irroversibl<> y d<>b<> d<> 

aprovecharse con un adecuado 'DC>delo de desarrollo interno; el 
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intorca.bio de bienes con el exterior penrlto a los J.18ises 

utilizar sus ventajas co•J.1Brativas J.IBrª dinamizar a su sector 

exportador; pro•ueve la especialización a fin de que los 

productores puedan aprovechar econoBias do escala, y facilitar 

la transferencia de tocnologia para aUBOntar la productividad 

de la econo.ia; adellAs, al inducir la c011petitividad, el 

co..,rcio exterior penrlto generar e•pleos establos, .as 
productivos y D9jor ro111Unerados; aumenta la cai;ia.cidad de co11¡>ra 

de las im.yor1as; lea da acceso a una mayor cantidad y 

diversidad de bienes, y propicia final .. mto una ..,jor 

distribución del ingroso(l,4). 

De. esto llOdo, la producción del co..,rcio exterior adquiere un 

profundo sentido social, pues esto es un DOdio insustituible 

para ..,jorar, productiva...nto, el nivel de vida de la sociedad. 

llézico y Allérica Latina, desafortunada..,nto no t.ienen un gran 

intotta.bio econOllico a pesar de la cercruúa IJ009réf1ca ya que 

el aonto de las exportaciones con esta región solo reprosontan 

el 14'11 del co..,rcio exterior de lléxico(l), al igual que con 

EurOJ.18 ya que en la actualidad, la Comunidad Econ61lica Europea 

de-nda alrededor del 14\ de las exportaciones ..,xicanas y 

ofrece 15~ de las i•portaciones de nuestro pa1s de esta for>M> 

se constituye collO el segundo socio comercial de lléxico después 

de los Estados Unidos( 1) , con la cuenca del Pac1 fico inteqrada 

por Australia y llueva Zelanda constituye para !léxico el torcer 

110rcado para los productos aexicanos, aientras que con los 

Estados Unidos y CanadA las relaciones coaerciales tienen una. 

laportancia especial, por una parte, Canadtt es un socio con un 
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gran potencial de coaercio con llóxico pero con mayor 

i•portancia lo es Estados unidos ya que .t>s del 65111 de nuestro 

co ... rcio internacional es con este peis(1). 

1.2 DEFilfICIOff DE COllERCIO. 

Es la co•pra, venta o intercaabio de bienes y servicios en gran 

escala, nacional o 1nternacional(16). 

1.2.1 DEFilfICIOH DE COIUDlCIO IllTEl!NACIONAL. 

-ién denoll.lnado co.arcio exterior, quo seg1ln los econoll.lstas 

un peis exporta todo aquello que puodo producir llAs barato que 

otros o de aquellos bienes y sorvicios que balla en 

excedente( 15) . 

1.3 BllEVE HISTORIA DE LA AVICUL'l'Ul!A. 

La d...anda de productos avicolas se babia satisfecbo hasta 

antes de los aftas 50s, con producción de origen rural, pero al 

crecer la do-nda, ésta no fuo suficiente y se sintió la 

necesided de \Jll6 ectivid!!d econ!>!rlcu of1cionto y dinfu:dca que 

hiciera frente a estos requerillientos( 22). Asi aperoci6 la 

avicultura comercial, que cuenta con razas y variedades de aves 

especializadas de gran productividad, instalaciones adecuadas 

y alta tecnificación, lo que per..ite abaratar los costos de 

producción y por su int..qraci6n, facilita su acceso al 

-rcado(22). 

Al surgir las grandes agloaeraciones de aves, aparecieron 

enfer.ed.ades infecciosas que dieZBa.ban la población av1cola. 

Una de ellas es el "Newcastle", factor definitivo del 

desplazaaiento de la producción rural; 

dapendia del exterior en cuanto al 

por otro lado, se 

-.aterial genético, 



10. 

teniéndose que realizar en consecuencia, fuertes !aportaciones 

de huevo y carne de ave al ser insuficiente la producción 

nacional pera cubrir la deaanda interna(4,22). 

De esta llBJl<lra, se dio paso a la intervención oficial para 

solventar dichos probleaas, siendo en el año de 1956, con la 

!•plantación del Plan Nacional de Recuperación Av1.cola, cuando 

se dió el paso lllls i•portante por su repercusión favorable en 

la producción y consecuente.ente en la dia.inución de las 

i~rtaciones de los productos -ncionados(22). Sin eabargo, el 

qran ntmero de productores existentes al aprovocbar las 

facilidades obtenidas causaron en 1958 la prill9ra crisis de 

sobreproducción, por no tener conoc1Biento de las cond.1.ciones 

del ..,rcado, lo que llevó a sentar, a través de la creación do 

la Unión de Asociaciones do Av1.cultores en 1958, las bases de 

la integración nacional do los productores, que adquirieron, 

por Decreto Presidencial en 1962, el carácter de Unión Hacional 

de Planeac16n Avicola, cow.o organis.o consultivo, forlWldO por 

representantes de los diversos organiSllOs relacionados con la 

producción avicola, con el fin de realizar evaluaciones 

tendientes a mantener la estabilidad de la producciOn, con 

respecto a los requerilllientos de la domanda(22). 

En 1959 se creó la Dirección de Fomento Avicola y Gr~jas 

Pecuarias, antecedentes de la Dirección General de Avicultura 

y Especies Menores, encargada de hacer evaluaciones y 

establecer controles para equilibrar la oferta y la de.anda y 

proaover ol incro1Wnto del collSUllo(22). 
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1. 3 .1 Alt'rECIIDEllTES ECOHOllICOS DE LA PRODUCCIOH AVICOLA EN 

JllEIICO. 

(Anexo 1, cuadro 1) ¡ (Anexo 2, cuadro 2) ¡ (Anexo 3, cuadro 3) 

1. 3. 2 SITUACIOH ACTUAL DE LA AVICULTURA l!IEXICANA. 

La constancia, dedicación y esfuerzo de los avicultores 

organizados y agrupados en el seno de la U.K.A. han hecho que 

la avicultura •exicana. en la actualidad, haya alcanzado un alto 

nivel de eficiencia y productividad dentro de la actividad 

eco,,o.ica nacional(4). 

En 1991 la participación del sector avicola .axicano en el Pm 

(Producto Interno Bruto), agropecuario represento 8.3'(4), y 

COW> porcentaje del Pm total represento 0.6'11(4). lo anterior 

ha dado co110 resultado que se baya Clmplido con el 

abasteciaiento de huevo, carne de pollo y pavo que ha delOBDdado 

la población, ya que la iaportancia ostratéqica del sector 

radica, preci-nte en su participación dentro de la 

ali-ntaci6n del pueblo aexicano, dado que el 95'11 de la 

población consu.a productos avicolas(4). 

Para 1991 so generaron 1'150,322 toneladas do huovo(4), que so 

traducen en un consullO por capita do 13.9 Kilogranos anuales do 

huevo por habitante (Anexo 3, cuadro 3)(4). siendo los 

principales estados productores Jalisco (30'11), PUehla (26%) y 

Sonora (15%)(4). 

De pollo se producen 1' 178, 487 toneladas (Anexo 2, cuadro 

2)( 4), con un consUBO por capita do 14 Kilogra110s( 4)., es 

iaportanto hacer aenci6n que esto so ha incroaentado en los 

(11 ti110s 3 alíes un 30% sobro 10. e kiloqraBOs que teni8110s en 



12 

1989 (Anexo 2, cuadro 2)(4), los estados de ... yor producción de 

pollo son: Estado de !léxico, Jalisco, Guanajuato, veracru2, 

1"1evo León, Puebla y la reqión de La Laguna, asillisao, debido 

a la industrialización de la carne de pavo, actualaante se 

producen 12 w.il toneladas anuales y por ser producto estacional 

solo se conmme 0.120 IU.logrllllOs por habitante anual..,nte, 

siendo los estados de 11ayor producción sonora y Chihuabua(4). 

Desde el punto de vista social la avicultura qenera 101 •il 

e-.pleos directos y 500 llil ind1rectos(4). ad<1-.lls de que el 

valor de la producción avicola se esti... en alrededor de 7. 2 

billones de peeos(4). 

1. 3. 3 LA AVICULTURA JIEIICllftA All'rK EL TRATADO DE LIBRE 

COllERCIO 

El sector avicola de los Estados unidos es sustancial11<>nte 

... yor al de !léxico, por ejeaplo en lo quo se refiere 11 

productividad y costos de producción, la industria ¡;,¡;;idcana 

productora de huevo es .anos competitiva quo la estadounidense 

en pollo y pavo, adesés de que existe una deevuntaja 

co•peti ti va aayor en huevo con respecto de KUA( 4) . Esto lo 

debe.as en esencia, a los costos de los i!lSUllOs y a la 

infraestructura de al11acenaa1ento y transporte; aientras que la 

industria avicola de EUA tiene grand.os ventajas, coao acceso en 

térllinos de costo, calidad y disponibilidad a los insuaos; al 

desarrollo tecnolOgico, y en particular de la genética ani.al, 

lo que le peral te controlar el priaer eslabón de la cadena 

productiva, las econoalas de escala, el tamaño del •arcado, y 

la inteqración vertical y horizontal, sobre todo a las etapas 
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de procesa•iento adicional, alaacena•iento y 

co-.ercialización(4). 

La apertura del l!Srcado requiere que primero el producto 

mexicano sea aceptado sanlta.ria•ente en los Estados unidos y 

viceversa, a la vez que se requiere de .ooidas de reciprocidad 

en el .oreado nortoa-.ericano para que sean factibles. las 

exportaciones wexicanas( 4, 12). El principal nrgu»ento para 

i•ped.ir las exportaciones •exicanas de productos avicolas son 

la presencia de enfe.naedades collO son: Hevcastle (cepa 

velogllnica), y tifoidea aviar( 4). Por el nowento erradicar 

astas enfermeda.des llevarla mucho tieapo, actualaente se 

consideran libres de estas enfen.edades los estados de Baja 

california Norte, sonora y Sinaloa(4). Otro factor que 

indiscutiblo-.ente a!ecta a los avicultores nacionales os que 

Jléxico no es autosuficiente en la producción de iusuaos 

"9Cesarios pera la producción avicola en particular del sorgo 

y do ln p:i!:ta do soya que son las "Ms !•portantes dentro de la 

ali..,ntación de las aves y que representan casi el 60111 de los 

costos de al1.antac16n, auna.do a esto encentra.os la 

restricción en el uso del .aiz para ali-.entac16n de las avos lo 

cual da una ventaja significativa a los avicultores 

estadounidenses; a la vez que en los Esta.dos unidos los 

avicultores co•ercializan directaaente :abs del 70' de la 

producción total de pollo, pavo y huevo a las tiendas de 

autoservicio,aarcados p(.lblicos, restaurantes, hoteles, sin 

recurrir a .ayoristas(4,12). Ade.tls en la cuestión co•ercial 

intervienen ca.a lia.itAntes, los hllbitos de consum.o, el poder 
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adquisitivo y la infraestructura(4). 

l. 3 • 4 BFr<lS Y OPORTUllIDADES DE Ll\ A VICULTUl!A. 

l!l!'l.'OS. 

- C8llbios en el siste ... de coJtercialización nacional. 

- Construcción de red en fria y transporte refrigerados. 

- l!Abi tos de coDSUllO. 

- Buscar otras foraa.s de aumentar el consuao. 

- Producir pgro taabién coaorcializar y procesar nuestros 

productos. 

- llo110logar normas. 

- Recibir apoyas y financiruld.ento para la investigación y 

estableciw..lanto de laboratorios, llOdernizar la planta 

productiva, etc( 4, 23). 

OPORTUlfil>ADES. 

- Inv.rsiones - coinvarsiOn con extranjeros. 

- Kficientar planta productiva. 

- truovos producto~ avicolas "clave aspecto coaercialn. 

- Intercambio colMlrcial contra-sur americano. 

- Facilitar acceso a la tecnoloqia(4,23). 

El TLC finalaente incre-ntarll la co•petencia extranjera en el 

aercado dolléstico pero ta.bién darll oportunidad a nuestros 

productos de tener acceso al Jlercado wlls grande del llUDdo. 

La inserción de México en la econoaia 'DUDdial, aCm cuando 

representa riesqos, ofrece taJlbién enor..es oportunidades de 

expansión y de -joria on los niveles de vida del pueblo 

•exicano, siendo este el objetiva pri•ordial de dicha 

apertura( 1, 4, 23) . 



15 

2 HOllJIALIZACION NACIONAL E INTKRNACIONAL. 

2.1 DEFINICION DE NORllA Y NOllJIALIZACION. 

Se pude entender colliO "noma", el es"tahleciaiento de reglas 

unificadas para el coaportaaiento y desarrollo del hoJlbre, cuya 

utilizac16n es auy antigua; como por ejeaplo, los signos de 

escritura, unidades de aedlda, etc. ActualB<>nte la 

noraalización tiene un enfoque RUY iaportante, puesto que se ha 

convertido en clave esencial para cualquier co11Un1dad 

civilizada que danee disfrutar do los hienas y servicios que 

deaanda(9). 

Ahora bian, seg1lll la definición aceptada por la organización 

Internacional do Koraalización (ISO), la noraa es una 

ospecificación tllcnica u otro dOCU110nto disponible para el 

ptablico, foraulado con la coopel'1lci6n y consenso o aproba.ci6n 

qenaral d9 todos los sectores afectados por ella, en los 

resultados consolidados de la ciencia, la tecnoloqia y la 

eJCPBriencia, dirigidas a la prollOCión de los beneficios óptiW>s 

de la coaunidad, y aprobada por un organisao da 

noraalización(9). Coao coapleaento de esta definición sa 

entiende collO especificación técnica un docuaento que establece 

las caracteristicas de un producto o servicio, tales coWJ 

niveles de calidad, coaportaaiento, seguridad y di•ensiones( 9). 

NOl!llALIZACION. 

Seqtm la ISO, la noraalizac16n es una actividad que provee 

soluciones para aplicación repetitiva, a probleaas 

esencial•ente en las esferas de la ciencia, la tecnoloqia y la 

econoaia, dirigidas pe.ra alcanzar el óptimo grado de orden an 



16 

'el contexto da o, qeneral~nte, esta activ::ldad consiste·de los 

procesos de fo aulación, ellisión e i•pleaentación de nor11Bs(9). 

Los tres caapo 1 del concepto de nor.alizaciOn son: 

- La 11<1troloqi., referida a la ciencia de las ned1ciones(9). 

- Las noraas, ~specificacionos requeridas para que un producto 

resulte satisractorio(9)¡ y la 

- certificaci61
1 

de la calidad que vieno a ser la aplicación y 

constataciOn del CIDlplild.ento de la noraa(9). 

:Z.1.1 OBJET DE LA ftOJIJll\LIZACIOH. 

De acuerdo con a ISO los objetivos de la noraalización son los 

eiquientes: 

1.- Si•pl1ficación de la crod.ente variedad de productos y 

proced11Lio¡tos en la vida del bol0bro(9). 

:z.- Econoaia <l'1 conjunto(9). 

3.- 6egllridad , protección do la vida(9). 

4. - Protección ~el comruaidor y da los intereses de la 

coaunl.dad( 9') . 

5.- Estiaular t 11<1jor producci6n(9). 

6.- Estiaular 11 coapetencia a nivel nacional e 

1nternac1on 1(9). 

2.1. 2 PRillCIPI ; DE LA NORKAI.IZACIOft. 

1 

Para alca112ar lc?s anteriores objetivos, se requiere acatar los 

principios de 11• noraalizac1ón que son los siguientes: 

1) la noraaliza<fión es esencial110nte un acto de siapl1f1cación 

como resultado ¡el esfuerzo consiente de la sociedad. No solo 

es la relaci6 de coaplejidsd presente, sino taabién la 

prevención de e•ta en el futuro(9). 
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2) La no...alización es una actividad social y econ6aica que 

debe de ser proaovida por la cooperación autua de todos los 

interesados. El estableciaiento de una noraa debe de estar 

basado en un consenso general ( 9) . 

3) La siaple publicación de una noraa es de poco valor a aenos 

que sea inple11entada. La iapleaentación pueda r<>querir 

sacrificios para unos pocos para el beneficio de sucbos(.9). 

4) La acción a seguir en el estableciaiento de noraas es 

esencialMOnte de selección seguida de fijación(9). 

5) Las noraas deben de ser revisadas a intervalos regulares y 

actualizadas cuando sea necesario(21). El lapso entre 

revisiones dependeré de las circunstancias particulares(9). 

6) Cuando sean especificados el coaportaaiento y otras 

carecterist1cas de un producto, la especificación debe de 

incluir una descripción de los ll<ltodos y pruebas que serén 

aplicados para deterainar si un articulo dado CUllple o no con 

las especi!1caciones(9). 

2.1.3 HrVKLES DE KOR!IALIZACIOM. 

Las no...as pueden ser eaitidas a diferentes niveles dependiendo 

de su lu>bito de aplicación. 

- M1vel Internacional. 

cuando resultan de la cooporaci6n y acuerdo entre un gran 

ntmero de paises con intereses coaunes, y se consideran de 

aplicación 11Undial; coao eje•plo de ostas normas, ostAn las de 

la Organización Internacional de Horaalización (ISO), de la 

Coaisión Electrotécnica Internacional (IEC) y de la Coaisión 

del Codex Aliaentarius(9). 
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- Nivel Regional. 

cuando son elaboradas por un grupo lillitado de paises para su 

11Utuo beneficio; est6n las de la Collisi6n Panallericana de 

Nonoas Técnicas (COPANT) y de la Co111s16n Europea de 

Nonoalizaci6n (CEN)(9). 

- !Uvel Nacional. 

Son aquellas nonoas e111tidas por un pais. 

En nuestro pais existen dos tipos do nor:as que son: 

Las Normas Oficiales Kexicanas (llOll). 

Las cuales son expedidas por alguna secretaria de estado y son 

de caré.cter obligatorio de acuerdo con lo establecido en la Ley 

Federal sobre Ketrologia y Normalización (20,21). 

Las Nomas llexicanas (NMI). 

Estas son noraas do rererencia, de observancia voluntaria, 

ellitidas por un orqanisao nacional de normalización en los 

tér111nos do la Ley Federal sobra lletrologia y NOrmalizaci6n 

publicada al 18 da Junio do 1992 en el Diario Oficial da la 

Federación (20,21). 

- Nivel de Ellprasa. 

Son nor11as 0111 tidas por una empresa ind:I. vidual, preparadas por 

acuerdo entro varios depertaaentos de la o las Ris.as eD¡>rOsas 

para guiar sus co•pras, producción, ventas y otras 

operaciones(9). 

2.1.4 POLITICAS NACIONALES PARA LA NOll!IALIZACION. 

En la actualidad la politica qua so asta aplicando so basa en 

la aoderni2aci6n, proaoci6n y control de la calidad de los 

productos, de tal 11.a.nera que se constituya en un factor de 
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esti1111lo a la adquisición, asiailación y desarrollo de la 

tecnoloqia, teniéndose en consideración lo siguiente: 

1) Pera.itir la libre concurrencia a los 110rcados y proJ10vor la 

co•potencia sana; se debe producir con calidad para poder ser 

coapetitivos(9,21). 

2) otorgar trato igualitario a los productos do inportación y 

a los nacionales, estableciendo politicas y requisitos de 

calidad equitativos(9,21). 

3) Do acuerdo al articulo 40 de la L<>y, las Horwas Oficiales 

Hexicanas tondrén coao finalidad establecer, principal110nte: 

- Las caractoristicas y/o las especificaciones quo deberán 

reunir los productos y procesos cuando estos puedan constituir 

un riesgo para la seguridad de las personas o da&lr la salud 

huaana, ani-1, vegetal, el -.odio allbiento qenoral y laboral o 

para la preservación de recursos naturalos(21). 

4) Buscar el roconociaiento Nacional e Internacional de los 

11arcos de calidad de productos y servicios asi co•o de los 

sisto-s do Nonaalización, Verificación y Certificación (9,21). 

ftQIUIALIZACIOH IHTK!UfACIOHAI. 

2. 2 DKFIHICIOH DEL CODl!I ALDIEHTARIUS. 

La coaisión del Codex Aliaentarius os un órqano auxiliar de la 

Orqan1zac10n de las Naciones unidas para la Aqricultura y la 

Ali .. mtación (FAO) y de la Drqan1zac10n l!Undial de la Salud 

(OllS) (l.9). Las palabras "Codex Aliaentarius" son latinas y 

siqnifican cOdiqo aliaontario(lB). En el presento contexto el 

Codex es una coapilación de todas las normas, códigos de 
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pré.cticas, dJ.rectrices y reco-ndaciones de la Coaisión del 

Codex Ali110ntarius y de las relativas respuestas de los 

gobiernos; as1 pues el Codex Al1110ntrius es una colección de 

normas ali•entarias aceptadas Internacionalaente y presentadas 

de un aedo uniforae(lB). 

El siste... del Codex se creo en respuesta a la necesidad, 

sentida de 11Uchos paises, de facilitar el co•orcio •undial de 

alinentos a t.ravés del estableciaionto de nonoas aceptadas 

internacional-nte(lB,15). Al Jds.o tieapo, ora evidente que si 

se elaboraban noraas acepta.bles a nivel internacional, estas 

deber1an de conducir a una 11ayor protección de la salud del 

consuaidor. As1 .U.sao proaover la aplicación de pré.cticas 

equitativas en el co..,rc1o de los aliaentos(lB,19). 

Es iaportante destacar que la participación en la Consión del 

Codex Aliaentarius esta abierta a todos los Estados llieabros 

y llieabros Asociados de la FAO y la OllS, que a principios de 

1994 participan en la Coaisión 144 pa1ses(l9). 

Igual.ante interesante es observar que sus actividades se 

financian con cargo a los presupuestos ordinarios de la FAO y 

la OllS( 18). 

:Z. 2. 1 DKFIKICION DE lfORltA CODJa. 

Las fforaas del Codox son "noraa.s presuntivas" ( 18). Esto 

significa que un aliaento que cuaple las disposiciones del 

Codex puede considerarse, con confianza, inocuo y de buena 

calidad( 18). Puede suceder que un pais este dispuesto, en 

principio, a facilitar las !aportaciones de productos que sean 

conforae a las noraas del Codex, poro que no pueda dar su 
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aceptaciOn foraal debido a las disposiciones de sus propias 

leyes(1B). Para los paises que, por ejeaplo, basan sus 

controles sobre una noraa aliaentaria general y no tiene normas 

detalladas pera los productos, se ha desarrollado la idea de la 

"entrada libre", con la noraa del Codox COJIO norma 

presuntiva(lB). 

Como las normas del Codex suelen especificar las dosis minillfts 

de los inqredientes y los niveles .e.xi.os solo para los 

aditivos o iJIPUZ"Bzas, ofrecen flexibilidad y coapetencia en lo 

que respecta a la calidad y al precio, asegurando al !lis.a 

tiempo que se trata de un producto sano(lB,19). 

La ComisiOn del Codex lli-ntarius recoaienda las noraas a los 

gobiernos de los Estados Rieabros, invitlmdolos a que las 

acepten y las incorporen a su legislación nacional, ya que no 

cabe prever que las noraa3 del Codex se conviertan, por aedio 

de algtm tipo de estatuto internacional, en noraas obligatorias 

p>ra todo el coaercio internacional de al1110ntos; sin ellbarqo, 

su valor es enorae, ya que una de sus aplicaciones SUllBWl9nte 

valiosas es la que concierne e la coaunicaci(m entre el 

coaprador y el vendedor(l2,1B). 

2.2.2 RIVELES DE llORKAS DEL CODEX. 

Dentro del Codex Ali•entrlus que actualaente cuenta con 200 

normas, 40 códigos y directrices es !•portante resaltar que 

existen dos niveles de cobertura de las noraas del codex que 

son los siguientes: 

- Horaas JIUndiales del Codex, que coao su noabre lo indica su 

aplicaciOn es de carActer aundial (Codex Stan)(l9). 
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- llonaas l!eqionales del Codex, cuya cobertura sola•ente i•plica 

a los paises de una reqión deterainada en co•fm acuerdo(lB,19). 

2. 2. 3 Fll!ICIOlf DEL CODEX ALillEllTAl!IUS ANTE EL COIUDlCIO llUlfDIAL 

DE ALIREHTOS. 

En los ai\os sesentas, los caabios ocurridos en los servicios de 

transporte y los 110Canis.os de conservación de aliJ>entos 

hicieron que ol comercio internacional de ali'Aentos ya no se 

viera lintado por la distancia y ol carllcter perecedero do los 

productos( 12). El Codex nació en un llO-nto en que se estaban 

desplegando esfuerzos a nivel internacional para auaentar el 

co110rcio aundial a través de la reducción de las barreras 

arancelaria(l2). Se considero que era necesario hacer algo ~s. 

a fin de que las barreras no arancelarias derivadas de las 

divergencias en los reqla1tentos ali-ntarios de los paises, no 

siguieran obstaculizando el incre.anto del conercio 

internacional de ali.antos(l2). 

En el decenio de 1980 la necesidad de facilitar el co..,rcio 

aundial de ali ... ntos se ha vuelto ntln ~s urgente, los llOdios 

W>dernos de cosunicación han estbulado la deJIBDdn de los 

consundores al darles a conocer la enorae variedad de 

productos disponibles en el sundo(l2). Estos ns.os medios, han 

destacado los graves desequilibrios que existen entre la 

disponibilidad y la necesidad de ali-ntos; los excedentes no 

coaercializables son una prueba del desequilibrio entre la 

oferta y la demanda; aparte de estos graves proble.as, ya no es 

posible salvo para una pequeña -1nor1a, producir todos los 

ali•entos que se necesitan(lB). Los proble-.as cl1-.atol6q1cos, 
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co.o lab sequias e inundaciones, son una de las razones por las 

que regiones enteras ya no logran ser autosuficientes(18). Si 

se afladen factores ca.a el continuo au.ento de la urbanización, 

es bastante evidente quo en el :aundo de hoy en dla la 1'.nüca 

mmera de ali1t9ntar a las personas es a través de los esfuerzos 

coablnados de los productores y elaboradores de 1111cbos 

pe1ses(l2, 1B). 

El valor econlnlico del suaini.stro de all ... ntos es enorme, tanto 

pera los productores como pera los consuaidores, pera el 

productor primario representa un ingreso; poro la elaboración 

posterior para al'ladir valor al producto se esta convirtiendo en 

una tuento cada vez -.lls iaportante de eJIPleo y de contribución 

al ingTI>so nacional(lB); aientras que los conmmidores de 

1111cbos pelees dedican la -.ayor parte del qasto frulillnr en su 

al1-ntac1ón(18). Par esto, on la actualidad, el co..,rcio de 

a11 .. 1ntos elaborados es una de las formas -.lls !•portantes y 

e!lcaces de elevar el 1ngrc::o =cio""-l y COn<!"91Jlr el beneficio 

del proqreoo ecooOl:lico y soc1al(12,18); este progreso solo se 

podré. alcanzar si se eliainan las barreras y se reducen las 

restricciones co11erciales, para alcanzar estas D.etas, la 

Coaislón del codex Ali..,tarius y sus órganos auxiliares han 

de.astrado ser objetivos y han contribUido a unir .ayorsente a 

la coaunidad •undlal que se ocupe de todos los aspectos de la 

al1aentac1ón(1B). 

2.2.4 ORGAlfIGRAKA DEL CODEX ALDIEllTARIUS. 

(Anexo 4, figura 1) 
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2. 2. 5 Pl!OCIIDDIIllliTO DEL CODIO: PARA LA EL.ABORACIOH DE NORJIAS 

KUHDIALES. 

TréJrlte 1 

Proced.iaiento d.Ql Code¡: U:IMntarius 

para la elaboración do norwas llWJdfales 

La CoaisiOn decido que so elabore una noraa y doteraina que 

Coaité debe encargarse do este traba:lo(l9). La decisión do 

elaborar una noraa puode ser adoptoda ta.biAn por un 

Coaité(l9). 

Tr6aite 2 

La Secretaria do la Coaisión dol Codex, to ... las disposiciones 

necesarias para la preparación de un proyecto da noraa que S9 

propono(l9). 

TréJrlte 3 

El proyecto de nonaa que se propone se onv1a a los gobiernos y 

las orqanizaclonos internacionales para que foraulen sus 

observac1ones(19). 

'l'rtlai te 4 

La Secretaria, env1n las observaciones recibidas al CoaitA del 

Codex(l9). 

~aite 5 

La Secretaria, so.ate a la CoaisiOn del Codex Aliaentarius el 

proyecto de noraa que so propooo para su adopción coi:o Prayocto 

de Horaa(l9). 

Trllaite 6 

El Proyecto de Nonm se envia a los gobiernos y las 

organizaciones internacionales para que foraulen sus 



observaciones(19). 

Tr6Jdte 7 
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La Secretaria env1a las observaciones recibidas al CoRité del 

Codex respectivo( 19). 

Tré-.ite 8 

El proyecto de norma se SOllOte a la CollisiOn para que la adopte 

co11<> Hor.a del Codex, que se enviar6 a los gobiernos para su 

adopciOn( 19). 

2. 2. 6 OBJETIVOS FillALES DEL CODEX llLDIKll'rAl!rUS. 

La aplicaciOn de una norma del codex logra sus objetivos 

planteados e involucra y repercute en varios cectores que a 

continuaciOn se ..,ncionan: 

Para el consuaidor: * Ali.antas 116s sequros. 

" calidad y cantidad aseguradas. 

* lf<ljor :1nformaci0n sobre los aliaontos. 

* La posibilidad de infor.ar a los 

gobiernos y proveedores de los 

1ntorc::c:: y dc::co:: do lo:: 

consullidores(lB). 

Para loa gobiernos: * La oportunidad de aplicar y de esa 

wanera, proteger los intereses 

nacionales (especial•ente econOaicos). 

• Un aUB.ento del coaarcio/ una aejor 

balanza de pagos. 

• una base para el control de la calidad 

de los productos exportados. 



Para productores, 

elaboradores y 

co..,rciantes: 

Para interesados 

en el control de 

calidad: 
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• una base para establecer medidas de 

protección al consuaidor y 

reqlllll8ntos ali..,ntarios nacionales. 

• Un foro para debe.tes internacionales 

sobre proble.as relaciona.dos con loo 

ali ... ntos en un cli1'11l de 

objetividad(lB). 

• llor11BB justas de coapetencia. 

• Elillinación de barreras no 

arancelarias. 

• llercados mlls .,.plios. 

* Econoalas da escala. 

* Acceso a la información sobre la 

tecnoloqia y toxicoloqia(19). 

• Un conjunto de normas de calidad. 

• Listas de control para los proqra11a11 de 

viqilancia de los ali ... nt.os o ~s 

para la inspección de los locales en 

que se producen o conservan aliaentos 

• Procedillientos anal1ticos y de 

evaluación. 

•Planes de to.., de auestras(19). 
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Z.3 llOllllALIZACIOH PARA LA CARNE DE POLLO. 

Z.3.1 llORXA llEXICAHA PARA LA CAR!IE DE POLLO DE ENGORDA EK 

CAMAL Y CLASIFICACIOH. 

Esta Hor11a Kexicana (HllX-FF-BD-199Z)se refiere a las 

caracteristicas fisicas que deben evidenciarse en el pollo de 

engorda en can&l, en estado fresco listo para cocinarse y que 

sea destinado al consuao lnlllano; asi coao a la presentaciOn 

para su coll9rcializaci0n(l0). 

La aplicaciOn de esta nona, es de carácter voluntario y su 

cruapo de acciOn es dentro del territorio nacional, debiéndose 

realizar en establecimentos Tipo Inspección Federal (TIF) y 

rastros autorizados exclusivmionte para sacrificar esta 

especie( l.O) • 

En relaciOn a la clasificación contenida en dicha n:>:t11B el 

pollo de enqorda se clasifica en los siguientes grados, to111Bndo 

en cuenta el an1118l sacrificado en su conjunto y conforlle a los 

térainos establecidos en la noraa, asi teneaos la siguiente 

clasificaciOn: 

1) Pri'aara o !léxico-Extra 

Z) Segunda o !léxico-1 

3) Fuera de l!On:.a y clnsificación(lO). 

Z.3.Z ANTECEDENTES DE RORHAS RACIONALES EH OTROS PAISES PARA 

LA CARNE DE POLLO. 

Esta norma no tiene concordancia con noraas internacionales por 

no existir referencia téorica al aoaento de su elahoraciOn( 10). 
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2.3.3 DBSAlll!OLLO llOl!JIATrYO EN ESPAiiA PARA EL POLLO. 

En Espafla la nor.alizaciOn de productos agropecuarios se 

encuentra en el COdigo Ali-nt:ario Eupallol, asi tene11<1s que 

para el pollo existe un Reqla-nto sectorial de la Carne de 

Ave, la cual se encuentra contenida dentro del COdiqo 

Ali-ntario Espallol /Capitulo n: / DisposiciOn General / 3.1. 

Real Decreto 3515/1982 por el que se llOdifican algunos aspectos 

del real Decreto de 1981 relativo a ol Reqla..ento sectorial de 

la Carne de Ave(ll). 

Este ReqlaJ10nto contiene, en for.a rosuaida los siquientos 

aspectos: 

- llllbito de aplicaciOn. 

En el -rcado, el sector de la carne de ave COllIJrendertl. a los 

productos siguientes: aves de corral vivas; aves de corral 

.uortas y sus despojos co..,stibles (excepto biqados)¡ partes de 

aves de corral, distintas de los despojos(11). 

- Rl>qj.aen de coliQrcio. 

En este punto hacen referencia a las caracteristicas bajo las 

cuales se podrA co•erciallzar el pollo tanto en el interior del 

pe.is CóJIO para el exterior; estableciendo un precio esclusa, 

sillilar a lo que es un precio tope en l«lxico, para el -rcado 

interno; asi co110 el interés de gravtmenes para el caso de las 

i•portaciones(11). 

- NonaalizaciOn. 

En este apartado hacen referencia a las canales frescas de ave, 

refrigeradas y congeladas¡ las canales de aves de calidad para 

consu•o huaano se clasifican en dos categorias A y B; las 
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c:uales deberén de eapacarse y etiquetarse seg(ln lo establecido 

por el reqlaaento(11). 

2. 3. 4 GRADOS DE CAL:rDAD Y IZEGLAJll!ffrACIOH SANITARIA Ell EL POLLO 

Ell LOS ESTADOS llNIDOS. 

Los grados de calidad "U.s.w se aplican a cinco especies de 

aves de corral: pollo, pato, pavo, ganso y gallina de Guinea. 

Antes de asignarles el grado de calidad, las aves de corral 

tienen que ballar pasa.do la aprobación sanitaria(13). con 

frecuencia, el sello de esta iuspecci6n aparece junto al escudo 

de calidad, los grados de calidad que se aanejan son los 

siguientes: 

Las aves de •u.s. Grade A" son las de calidad superior: 

- Su carne es abundante y aagra(13). 

- Están bien acondicionadas(13). 

- SU aspecto es atrayente(13). 

Las aves de "U.5. Grade B" pueden ser: 

- llenos atractivas en cuanto a acondiciona:alento y aspecto. 

- Ligera-.ente escasas de carne(l3). 

El reqlaw.ento sanitario establece que las aves de corral, deben 

de estar sanas, para ser consideradas aptas, para al consuao 

huaano, sin adulterar y sin contener eleaentos quiaicos 

preservativos u otros ingredientes que la hagan no apta para el 

consuao hUllllD0(13). Son aptas pera !aportarse aves procesadas 

y productos avicolas de los siguientes paises: Francia, CanadA 

y Japón. Para que un peis pueda exportar aves a los Estados 

Unidos, dicho pais debe de tener un siste10a oficial de 

inspección por lo aenos igual al de los establecialentos 
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oficiales de los Estados 11n1dos( 13). 

2. 3. 5 AR'rEPROYECTO DE MORXA PAl!A LA COllERCL\LIZACION Y 

COllTl!OL DE CALIDAD COllERCIAL DE AVES DE COl!l!AL EltTJIE 

PAISES EUROPEOS. 

Esta nor11a se aplica a las canales indJ.viduales de aves 

do-.ésticas (pollos) evisceradas y con la cabeza y patas 

reaovidas y para los cortes de aves para comnmo lnmano(B). Los 

tipos de aves cubiertos son: pollos, gallos y gallinas, pavos, 

patos, gansos y gallinas de Guinea(B). El propósito de esta 

nor11a es definir los requerialentos de calidad de la carne de 

aves tanto en cana1 COIOO en cortes para su coaercializaci6n 

después de haber sido preparado y empe,cado(B). 

3 PROCl!SO DE SACRIFICIO DE LAS A VES DE COl!l!AL. 

3. 1 REQUERIMIXNTOS HIGIENICO SANITARIOS DE LA SALA DE 

SACRIFICIO. 

a) Los -taderos deben estar situados fuera de n(lcleos urbanos 

en zonas no afectadas por inundacionos, exentas de olores 

desagradables u otros eleaentos contallinantos, as1 ca.a 

alejados de otros centros do producción, col:>D "'1n1ió0 1 ka a la 

redonda(5,6). 

h) La construcci6n debe de ser sólida y contar con una 

ventilación adecuada, con buena iluainaci6n natural o 

artificial sin que esta ttl.ti.a provoque caabios de color en las 

canales o en las visearas durante la inspección, y deberé. 

poderse liapiar con facilidad( 5, 6). 

c) El -tadero debe ser disei\ado y equipado do ~ra que 
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facilite la adecuada supervisión de la higiene de la carne(5). 

d) Todas las aberturas al exterior e ventanas, puertas y 

huecos) astarin prot:aql.dos con .aya u otro .ateria para evitar 

la entrada de insectos, roed.ores, aves silvestres y otros 

an1-ales(5, 6). 

e) Los suelos del Jllltadero deben de ser iaperaeables, no 

tóxicos y construidos con ..aterialoa no absorbentes de fAcil 

11.pioza, desinfección y antidaslizantes(5). 

f) Las paredes daberAn de ser do un .aterial iapera<>able, no 

tóxico, no absorbente da fAcil li•pieza y desinfección, as1 

coao de una altura adecuada ainiao tres aetros en la zona de 

sangrado, despluae y eviscerado, y de dos astros en el resto de 

las salas del .atadero; las paredes deben de ser de un color 

claro y de un .aterial lavable y los Angulos que f onoen entre 

si o con el piso y el techo deben de ser cóncavos(5,6,ll). 

q) Los .ataderos y estableciaientos deben contar con un sistelia 

oticaz do elininación de aguas residuales, que en todo •o.onto 

se llBllte!ldrA en buen estado su funcionaaiento( 5). 

h) El .atadero dispondrá de agua potablo necesaria, asi co-.o 

podrA disponer de agua no potable para generadores do vapor, 

to.as para incendios y servicios auxiliares, con la adecuada 

identificación de los colores de alllllas redes(5,6). 

i) ContarA con vestuarios aislados de las zonas do trabajo, 

servicios de aseo y sanitarlos de personal(6). 

j) Contaré. con zona de espera para los caalones, 

transportadores de aves vi vas, los cuales estaré.n junto al 

muelle de recepción. 
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k) Debe de ·existir un depósito hermético para el estiércol, 

alejado del resto de las dopendencias(7,ll.). 

1) ContarA con instalaciones para la industrializac10n o 

destrucción de los desechos y decollisos de las aves(7). 

•) Los agentes quillicos y cualquier clase de producto empleado 

en la 11-i>ieza, desinfección, desinsectación y desratización 

que se utilice en los aataderos deberll de disponer de la 

autorización correspondiente(5,6). 

n) En lo relativo al personal, este debe de observar en todo 

mowento la mllxiaa higiene en el aseo personal, asi cow.o debe 

portar iMu.entaria propia del .atadero y evitar el i:onsu.o de 

al11!9ntos durante las labores del sacrif1cio(5). 

3 • 2 RECEPCION DE !.AS A VES EN EL llATADERO. 

Todas las aves, cuyas carnes y despojos vayan destinados al 

coaercio para coDS\DlO pClblico, se sacrifica.rén en-mataderos de 

aves debi~nte autorizados(7,10). 

Para la recepciOn de las aves en el aato.dero deberé.n a.pararse 

con la pertinente docu.entación oficial quo garantice su 

procedencia :restado san1tario(20,10). A la llegada de las aves 

en sus jaulas de transporte, se alojaré.n en la zona de espera 

de caalones a no ser que vayan a ser sacrificadas 

irm.ediataaente(ll). 

Todas las aves que llequen al watadero deben de ser 

sacrificadas antes de las veinticuatro horas después de su 

recepciOn, salvo que durante la inspección ante-.arte• se 

notarén casos de fatiga extreaa, enfer.edad u otra alteración 

podria aodificarse su sacrificio(ll). 
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3.2.1 llANEJO DE LAS AVES EK EL KA'J.'ADERO. 

l!l wanejo de las aves se liaré de una tor.a tal, que se eVite a 

las 'af.swas, 11alestias y sufriaientos irmecesarios(ll). 

Las aves se colqar(m en la cadena de sacrificio con suavidad 

para no ser dalladas y evitar lesiones que desaerezcan la 

canal(ll). Previo al sacrificio se aplicaré. a las aves el 

aturdi.Uento o cualquier otro proced11liento que sea 

autorizado(6,ll). 

3. 3 IRSPECCIOff Alt'l'E-ltORTEPI DE LAS AVES. 

El inspector 'aédico veterinario efectuaré. la inspección en vivo 

y coaprobaré. la dOCUllentación que upara a las aves, la cual se 

realiza durante la estancia de las aisaas en la zona de espera 

o en el •uelle de recepción, preferente•ente con luz 

natural(ll). Esta inspección tiene por objeto detectar si las 

ª""" tienen alguna enferaed.ad transllisible al hoabre coao a los 

ani-les o descubrir si bay signos de alguna perturbación 

qeneral que pueda dallar la cama, as1 coao taabién i•pe<lir la 

entrada de las aves que puodan estar enferaas y asi con!:a;j_= 

los locales, equipos y personal; a su vez contribuye esta 

inspección a tener un historial para ayudarse durante la 

inspección post-aortea(5,11). 

3.4 SISTEl!A DE INSENSmILIZACION. 

Existen auchos y eficaces sisteaas de insensibilizaciOn para 

las aves pero sin duda uno de los aé.s usados por su eficacia y 

econoa1a es el aturdiaiento por electrocución requiriéndose de 

120 a 200 voltios par& un buen aturdiaiento ya que a su vez 

facilita un excelente desangrado(l5,17). 
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3.5 SISTEllAS DE SJIC!IIFICIO PARA LAS AVES. 

La técnica lllls utilizada on Europa consiste on ol corte de las 

venas y arterias dol cuello, os ill¡>Ortante quo si so va a 

producir una canal sin cabeza ol corte sea lateral para quo no 

se vean afectados la trflquea y ol os6fago(3, 8). Este corte o 

deqiiello podré. sor realizado on las tres forBaS siguientes: 

- S9Cci6n do yugulares a nivel do las llliSWls on ol lado 

izquierdo dol cuollo(3). 

- DeqUello con ostilote on la llliSllB reqi.6n(3). 

- corte de vasos en la cavidad bucal(ll). 

3.5.1 S.lllfGRADO Y DESPLUMADO. 

El sangrado debera de sor co-.ploto, inicitmd.ose con un flujo 

continuo de sanqre y finalizando antes de la entrada del pollo 

al escaldado, para un buen desangrado so requioron do 1, 5 

.tnutos(2), evitando as1 la entrada do aves vivas al escaldado; 

la canqro debe do evacuarse por aedio do conductos do f6cil 

li•pioza y dosinfGCCi6n(2,14). 

una voz desangrada el ave pasar6 a un sistosa do escaldado a 

una te•poratura regulada quo evite la pérdida do la capa 

extorna de la piel, as1 la te-.peratura ideal para obtener un 

pollo fresco os do 51 a 53'C, deb16ndose renovar continua.ante 

el agua, asi coao el contenador deberA de sor vaciado 

diariW>ento y so:otido a una li•pieza y desinfecc16n(l5). 

El dosplusado del ave seré. realizado con 1'6.quinas adecuadas las 

cuales se :aantend.rltn en perfecto estado de funcionaaiento con 

revisión y lispieza diaria, se evitaré. la existencia de plusas 

en las aves sacrificad.as, recurriendo si es preciso al raspado 
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wmual o con '86qu1nn; posteriormente el ave serA so11etida a un 

lavado previo a la evisceraci6n(2). 

3. 5. 2 KVISCKRADO. 

La evisceraci6n de las aves deberA de realizarse en far.a tal 

que se evite la rotura del intestino y la salida de su 

contenido a la cavidad abdoainal, en cuyo caso se lavaré la 

cavidad abdoldnnl y visearan restantes con agua clorada(ll). 

cualquier siste1111 •ecAnico o .anual serA aceptable si realiza 

ca.a mn111a, la extracción co•pleta del intestino y no 

contamina con 1111terias fecales o bilis el interior de la canal 

de las aves; una vez realizada la evisceraciOn se evacuarAn 

irme<llataiaente las visearas y subproductos por 119dio de 

contenedores especiales sanitariaaonte para ser 

industrializados o insi1>0rados(2,14). 

3.6 INSPECCIOK POST-KORTEll DF. Ll\S AVES. 

Las aves sacrificadas en el aatadero serll.n so.etidas a 

inspección post-11ortea, llevada a cabo por el inspector Médico 

Veterinario autorizado; esta inspección contará. con un exaaen 

de la canal y de sus visceras correspondientes, procediendo a 

la po.lpaciOn, olfaci6n, e incisión cuando sea necesario; en el 

ellBll0n de la canal se presentara particular atención al estado 

general, color, olor, estado de las aembranas y sacos aéreos y 

a la presencia de lesiones u alteraciones(5,7,ll). 

El estado de frescura se detendna •ediante el exa•en 

organoléptico teniéndose en cuenta el color, el aspecto, el 

olor, y la consistencia de la carne(14). 
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3.7 HEFJ!IGERACIOK Y ALllACIDIAICIEI. 

Finalizada su preparación, las canales de las aves, deberén 

soaeterse al sisteaa de refrigeración adecuado que garantice su 

coiiservación, el enfriam.1.ento de las avos debe coaenzar 

inaedial:altente después de la eviscerac16n(B,ll). Las 

operaciones de clasificación, embalaje, pesaje, etc., podrén 

hacerse antes o después del enfriaaiento, sieapre que se eviten 

retenciones innecesarias(7,B). Los aenudillos deben de 

enfriarse a cuatro grados cent1grados o aenos en un tie•po no 

aaycr de cuatro horas al 110aento de su extracci6n(10,11). 

La teaperatura de la céaara. de alaacenaaiento de canales de 

·aves fresco-refriqeradas debo de llEl.ntenerse entre cero qrados 

centigrados y siete grados centigrados, con una huaedad 

relativa entre 85 y 90\(8,11). La t;.gaperatura de la c6aara de 

al-cenaaiento de canales de aves deberll aantenerse por debajo 

de -nos de dieciocho qrados centiqrados y las cuales doberlln 

poraanecer cerradas o aisladas, evitando pérdidas de fria y 

entrada de aaterial contaainante(B,11). 

El enfriaaiento podré. realizarse en seco o por 1naers16n y serll 

obligatorio antes del proceso de congelación, los productos 

frescos, rofriqorados o conqola.dos, continuarAn aanteniendo la 

cadena del frlo hasta el consuaidor(ll). 

El almacenaa.1.ento de canales de aves congeladas se podré. hacer 

en estiba, la cual no se haré. directa.ente en el piso, sino 

sobre tariaas o accesorios de estiba de por lo aenos 5 

centlactros(l0,11). 
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3.8 AVES PROPIAS O AUTORIZADAS PARA EL COMSUXO HURJ\NO. 

son todas aquellas aves que hallan sido sacrificadas en un 

-tadero, oficial .. >nte registrado y que hallan sido 

inspeccionadas por un inspector lllKlico Veterinario autorizado 

el cual halla dictaJllinado apta para collSUllO lnDlano, con su 

adecuado sello de certificación, asi co-.o cwaplan con la 

definición do cat'D<l da ave(B,10,11). 

4 AftTEPROYECTO DE NORllA llUNDIAL COD!i:l: Plll!A LA cALmAD DE LA 

CARNE DE POLLO EN ESTADO FRESCO. 

4.1 DKFINICIOlll!S. 

4.1.1 POLLO DE l!NGORDA. 

Es el ave del género y especie lialllm mU..llm, seleccionada 

gonéticaJ1ente y so-tida a un réqi-n de aanejo intensivo, 

dentro de una unidad de producción o granja avicola, que 

peralte obtener una conversión ali..,nto / peso, de 2.3 lcq de 

al111ento balanceado por 1 kq de carne producida (Anexo l, 

cuadro 1 )( 4) , que lo lleva en un tieapo no sayor de 7 sesanas 

a un peso coaercial.ante adecuado para su sacrificio(4,B,10). 

4.1.2 POLLO FRESCO. 

Es el pollo sacrificado y soaetido a un proceso da conservación 

aediante la acción del frio, sin ninq(ln otro tipo de 

tratalliento para su conservación aé.s que la refrigeración, a 

una teaperatura de o a 4 grados centiqrados de la Basa auscular 

profunda, en un tieapo inforior a 24 horas y una hUlledad 

rolativa de 75' durante 1 a 3 dias posteriores a su sacrificio 

en un .atadero autorizado(B,10,11). 



4.1.3 CARME·DE POr.LO. 

Paci:e co-stible de estas aves sacrificadas, sangradas y 

faenadas en condicionas higiénicas dentro de un -tadero, 

incluyéndose en este concepto las porciones de grasa, piel, 

tendones, aponeurosis, nervios, vasos linfAticos y sanquineos, 

que noraal-nte acolllpflilan al. tejido -.uscular y que no so 

separan de osto en los procesos de llllll1pulaci6n, preparación y 

transfol"DB.ci6n de la carne(l0,11). 

4.1.4 CALIDAD DE LA CARNE DE POLLO. 

Desde el punto do vista higiénico oon.l.tario la calidad en la 

carne do pollo se da desdo el -.o-nto en quo so considera apta 

para el collSUJIO lnIMano ;;eq(m lo dictru:dnado y sollado por un 

inspector llédico Veterinario, ya qua en esta no so han 

encontrado cambios debidos a enferaeda.d, desco•posici6n o 

contal01naci6n(B). 

4. 2 DISPOSICIONES SOBl!E CALIDAD 

4. 2. l REQUERD!IE1fTOS llil!IlfOS DEL PRODUCTO. 

- El pollo en canal debe de estar completo. 

- La canal de pollo debe satisfacer los requer110lentos de 

un pollo fresco. 

- Estar exenta de pltmas y vollos on la piel. 

- Estar exenta de cortes y desgarraduras en la piel, excepto 

la zona de evisceraci6n. 

- Estar exenta de alteraciones en su coloración. 

- Estar exenta de golpes o heaa.to.as en las 118.sas ausculares. 

- Estar exenta de quemaduras en la piel por chaauscado. 

- Estar exenta de huesos rotos. 
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- Estar exenta de encehalliento excesivo. 

- Estar exenta de patas, visearas y cabeza. 

- Estar exenta de huesos desarticulados. 

- Portar un sallo o warca visible en al producto qua asegure 

su calidad higiénico sanitaria. 

- Estar exenta de material contmoiD!lDte en el interior de la 

canal, ya sea por dorraJllllliento de bilis o ruptura do asas 

intestinales(B, 10,11,13). 

El estado y la condición fisica que deban observar las 

Cllllllles ds pollo deban de ser las -jores para que les peraitán 

soportar el transporte y la 1118J11pulaci6n durante el aiSllO, y 

poder lloqar asi, con un estado 6pti.a, a su destino final, el 

consu.idor(6,13). 

4.3 CLASIFICACIOR DEL PRODUCTO POR CALIDAD. 

Para al presente anteproyecto da Norma Jlundial Codax, las 

canales do I>Ollo on o:t::.do fresco so cln::ificnrtlll, on Un:> solG 

categorla de calidad, ya qua soncillanente esta debara de ser 

la -jor. 

4.3.1 CATRGORIA "SUPl!DIA". 

Bajo esta concepto da calidad se contaapla a todas las canales 

da pollo que cuaplan con los siguientes requisitos: 
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CM.'EGOllll "SUPRll:llA" EN CABALES DE POLLO EN ESTADO F1!115CO. 

COl!Jl'Ql!JIACIQH DE LA Cl\!fAI. DE POLLO 

canal 

Esternón 

Pechuga 

llUslos 

Pierna 

DHSCRJPCIOR 

Es el cuerpo del pollo sacrificado y procesado 

en condiciones higiénico sanitarias y al cual 

se lo be. re.ovido la cabeza, las extrellidades o 

patas y las visearas, separadas por cortes a 

n:l.vel de la articulación occ1pito-atlanto1dea, 

de la art1culac10n tibio - tarso..,tatars1ana y 

del orificio pericloacal en roraa 

correspondiente(S,10). 

Liqor8ll9nte curvado sin abolladuras(10,11). 

contoraada OOJB1tOw.icll!l9nte por el esternón y 

los aflsculos pectorales, los cuales deben de 

estar bien do~rolledos, libros de 

doforaidados que afecten la distribución de 

la carne, do contornos redondeados, y debe 

de ser fuerte, a.plia y alargada(B,10,13). 

La base Osea do esta pieza es el fé11Ur, 

recubierto de grandes aa"'8s al.lsculares que le 

dan la foraa de un trapecio alargado, estas 

.asas ausculares deberAn ser fuertes y 

gruesas(B,10). 

La base Osea es la tibia y el peroné, rodeadas 

por aaplias .asas •usculares fuertes, qruesas 



Alas 

l!eqiOn 

Toril.cica 

l!egiOn 

LUllbosacra 

Grasa 
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y redondeadas hacia la articulación 

fa11<1rot1biorrotuliana, haciéndose angosta 

paulatina.ente hacia la articulación 

tibiotarsiana(lO). 

Deben ser de -.usculatura gruesa en la baso 

de la inserción con el cuerpo del ave, y 

adelll!ll!Andose ·pa.ulatillllllQnte hacia la parte 

terilinal; la base Osea, esta contoniada por el 

hti.ero, el radio y la ulna(l0,11). 

Ea la reqiOn dorsal del pollo, de escasa 

llUSCUlatura, ya que sus atmculos son dellllldos 

y cortos, la base Osea de esta reqiOn la 

constituyen las vértebras torflcicas y las 

costillas, a su vez alojan los pulaones(lO). 

l!s una regiOn con predoainancia de estructuras 

óseas, en relación con los •1isculos; los huesos 

que la foraan, son las vértebras luaba.res, 

bueaos coxales y el sacro, alojan en su 

interior a los ril\onas(lO). 

Debe de tenor una d1stribuci0n uniforae, 

evi.tand.o acu:aulaciones auy notorias en algunas 

regiones, de apariencia consistonto(l0,11). 

llfl'EGRIDAD DR LA CAlfAI. DE POLI,Q. 

Partes faltantos so podr6n roaover las puntas do las 

alas( 10, 11). 
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Huesos desarticulados uno coIO llW<iI<> y si este correspondo 

a la articulaciOn do la secc10n 

inte,,_.ua o distal del ala(8,10,11). 

Huesos rotos 

Piel faltanto 

Ninguno(B,10,11,13). 

En n1.nquna parte(e,10,11). 

Cortes y desgarraduras SOlo en zona do eVlscoraciOn(B,10,11). 

Dalk>s por oscaldallionto Ninguno(8,10,11,13). 

llDrotonos Ninguno(l0,11). 

Coloración do la piel Blanco O a...rillo uniforv.o(8,10,13). 

ColoraciOn do la carne Blanquecina, libre do haaatomas 6 

Alteración do color 

Pluaas y vellos 

cualquier onrojociaionto que indique 

un mal desangrado(8,10,11,13). 

se adaiton zonas do docoloraciOn que 

n<> oxcodan on conjunto do 1. 25 C11 en 

pechuga, -.uslos y piernas y :a. 5 Cll en 

otras partos(l0,11). 

Li•pio de pluaas, V<1stiqios do ostas 6 

callones y pelusa (8,10,11). 

4.4 CLASIFICACION DEL PRODUCTO DE LA llISKA CALIDAD POR 

CALIBRE O PESO. 

Las canales de pcillo con calidad "Supreaa" se clasifican en 

tres tipos segCm su peso de la aisaa., que debe de ser como 

ainiao de 800 graioos dAndose la clasificación siquionto: 



BofereDCi& 

Extra 

lkKUano 

Chico 
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Pego en grnwgs 

(llinillO) 

1400 q en adelante(B,11,13). 

1000 q basta 1399 g (B). 

800 g basta 999 g (11). 

4.5 TOLERA!tCIAS PAl!A EL PRODUCTO. 

En cada envase (o en cada lote para las canales de pollo 

presentadas a qranel) se per.iten tolerancias en lo referente 

a la w.iima calidad para aquellas canales que no satisfagan los 

requisitos de calidad o peso(l9). 

Tolerancia de calidad. 

En un lote de avos no deba ezceder de un 5'11 en niDlero 6 en 

peso(ll,19). 

categoria "SUpre.a". 

Pequellas alteraciones en la piel 6 en la canal por el .anejo, 

el transporte O ab1acenmaiento coao por ejeaplo: Desqarraw.iento 

ligero de la piel, pequellas alteraciones de color (13). 

Tolerancia do calibre. 

4.5.1 EXTRA. 

En un lote de avos la proporci6n de pollos de peso inferior a 

las consignadas en esta referencia 1400 g en adelante no deba 

exceder de un 5'11(11,19). 

4. 5. 2 lllIDIAKO. 

En el contenido de un embarque 6 lote de canales de aves. la 

proporción de estas en cuanto a peso inferior al indicado en la 

referencia de 1000 q a 1399 q no deba pasar de un 10'11(11). 
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4.5.3 CHICO. 

En todo envió ó lote de canales de aves, la proporción de 

estas, en cuanto a paso inferior al indicado por la referencia 

de 800 q a 900 q se perw.ite basta un 10,(11,19). 

4.6 Pl!ESl!!l'rACIOH DEL PRODUCTO. 

4. 6.1 HOllOGEHEIDAD. 

El contenido de cada (lote, de canales de pollo presentadas a 

granel) debe ser bo:oqflneo y contener tmicaaente canales de 

pollo del ais100 origen, variedad, calidad y calibre; as1 pues 

la cateqor1a supra- que se .aneja debe de ser boaogénea para 

cada uno de los calibres aceptados( 19). AB1 cow:i ta.liién las 

auestras visibles de los contenedores en cada lote o e'Bbarqu<> 

debe de ser representativa de todo el contenido(19). 

4.6.2 EllPACADO PARA EL PRODUC'l'O. 

EllPACADO O ENVASADO. 

Las canales de pollo deben de ser enV8sadas de tal .anera que 

el producto quode debidnaente proteqido(B, 11). 

El -terial utilizado para envasar y proteger las canales de 

pollo debe de ser nuevo, estar liapio y sor de una calidad 

excelente para evitar dafios internos o externos en las canales 

de pollo(B,10,11,13). El material idonl para envolvor canales 

de pollo fresco debe de ser transparente elAstico y peraoable 

para dejar pasar la htmedad, y que pueda portar las 

especificaciones de identidad e inforaa.clonos coaerciales, ya 

sea en foraa i•presa o on etiqueta, los 11ateriales no deben de 

alternr las caracter1sticas f1sicas y orqnnolépticns del 

pollo(l4,17,19). 
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uno de los ... teriales .C.s utilizados en Europa y en Estados 

Unidos es el Cloruro do Poliañda O Cryovac, aunque presenta el 

inconveniente do que os i•peraeablo a gases y liquidas, do 

donde so extrae el airo do la bolsa y so cierra hoBéticaaonte 

con un anillo .atAlico, lla11ado coatum.enta a este proceso 

espacado al alto vacio(17). 

4.6.3 IW!CADO O ETIQUETADO PARA EL PRODUCTO. 

Mo.C.s do los requisitos do la Mor.a General del Codex po.ra ol 

Etiquetado do Ali-ntos Preenvasados (CODKI STA!f 1 - 1985) so 

aplicarAn las siquientos disposiciones: 

cada envase debe do llevar las indicaciones en letras agrupadas 

en el nSllO lado, &arcadas do far.a legible o indeleble y 

visibles desde al exterior, o en los doCUJ10ntos que acospafian 

al lote, en caso de ventas a granel, estas JÜ.SllaB indicaciones 

deben aparecer en los docU110ntos que a•paran su calidad 

sanitaria(B, 10,11, 13, 19). 

4.6.3.1 IDEllTIFICACIOH DEL PRODUCTO. 

Estas disposiciones d9barta.n a~ccor en la etiqueta que 

acoapaiia a cada envase: 

- DenonnaciOn o nombro del producto(B,10,11,13,19). 

- DenonnaciOn o nombro do la variodad(B,10,11,19). 

- Pa1s do oriqon(l0,11). 

- catoqoria(ll,19). 

- Calibro(19). 

- Htolero do unidades(19). 

- Poso O contenido noto(B,11,13,19). 

- Focha de sacrific1o(13). 
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- Facha de caducidad (duración a1n1- u ópti- de conmmo(ll). 

- Instrucciones para la conservación(B,11,19). 

- Identificación de la eapresa ( registro sanitario)(ll,19). 

- Identificación del lote(ll,13). 

- Rarea oficial o sello do inspección(B,10,11,13,19). 

4. 7 COltTAlliffA!f1'ES Ell' EL PRODUCTO. 

- En relación con las substancias y ... teriales extraJlos que en 

un 11<>....,nto dado pudieran dañar en forma externa ó interna 

alterando las coracter1sticas organoléptica de la canal de 

pollo; estos se deber!Ul de ajustar a los 11aites pera1tidos por 

los Coaités del Codox coao son: - El COlllté de Codox para 

!!asiduos do lfedj_ca=ntos Veterinarios en los Ali"9ntos ( CX/l!VDI" 

92)(19). 

- El conté Sobre Aditivos Aliaentarios y Contaainantes 

(CX/FAC 92)(19). 



47 

ry - ANALISIS DJl I.A XffFORJ4ACIOK. 

El presente docuJlonto se obtuvo de una recopilaciOn de la 

inforaaciOn acerca do la avicultura en México, los caabios y 

avances que se han venido suscitando en este !•portante sector, 

ao1 co¡¡o las nuevas l:éndoncias co..,rciales y en particular en 

la COllOrcializac10n del pollo¡ la revisión y anélisis do los 

d~ntos relativos a la norioal1zaci0n para este producto 

revelan las caracteristicas condicionantes bajo las cuales se 

co-rc1al1zan las canales de pollos en ciertas partes del 

wunda, encontrAndose 'RUCba sinl1tud entre ollas. 

Este docullento contiene los <>le-ntos necesarios para su 

entendilliento ya que abarca aspectos fundaJWntales de la 

nonoal1zaci0n nacional asi cowo de los orqaniswos de 

noraal1zaci0n a nivel internacional¡ bacellDs referencia 

espgcifica del pollo ya que el 95' de la población en Réxico 

collSUJIO productos avicolas por ser una de las principales 

prote1nas de origen ani.,.l y do un bajo costo y los cuales son 

coaerc1al1zados en grandes escalas y sin ninq(nt apego a la 

noraa ae.xlcana existente (lllll-FF-BD-1992) en favor de una 

llinor1a; con el presente anteproyecto pretende1U>s quo al ser 

aceptado por la cow.1s10n del codex, las autoridades 

correspondientes en Méx.tco bagan los caw.bios necesa'C'ios para su 

sequiw.iento y asi ofrecer a las .,.yor1as ali•entos en cantidad 

y calidad, en foraa. asegurada; favoreciendo as1 el co-.ercio 

.undial de los ali•entos. 
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cuadro IJM:Jice de ConyersiOn Ali•Qnto o Producto CJlérlcol 

Producto 1950 1960 1985 1990 1992 

1 Kq de huevo. Kq de 

ali-.ento 4.5 3.0 2.7 2.5 2.5 

1 Kq carne de pollo. 

R'.q de ali ... nto 4.5 3.1 2.5 2.4 2.3 

Fuente: CANACIHTRA. 



CUodro 2 Producción y consuao por cépito de carne de 

Pollo 1985-1~ 

Población consuso 

nacional Producción cllpita 

Afio bab. (llileu) (Toneladas) (Kg.) 

1985 75,445 885,965 

1986 76,728 721,805 

1987 78,032 799,200 

1988 79,359 807,525 

1989 80,708 872,830 

1990 81,141 945,350 

1991• 82,763 1'178,450 

1992•• 84,004 1'413,400 

*) Datos prella.1.nares. 

(**) Proyección. 

Nota: Da 1980 a 1989 se ajustó la población de 

habitantes al censo de 1989. 

por 

anual 

11.7 

9.4 

10.2 

10.2 

10.8 

12.0 

14.2 

16.8 

Las series correspondientes a la producción de consum.o 

por cllpita fueron revisadas considerando 1,850 

kiloqra110s de carne de pollo. 

Fuente: U.ff .A./D.E.E. 



ADllm...a 

·cuadro 3 produccfon y Copmmo Pgr CA.pito dA HueVo 1985-lll.l 

Población 

nacional 

Afio hab. (llilos) 

1985 75,445 

1986 76,728 

1987 78,032 

1988 79,359 

1989 80,708 

1990• 81,141 

1991•• 82,764 

(•) Datos prel1111nares. 

(n) Proyección. 

l«ooero do 

Avos 

78'460,420 

76'891,212 

76' 506, 756 

75'741,688 

76'120,396 

76'494,406 

78'789,238 

COllS\11IO 

Producción por c6pita 

(Toneladas) anual (Kq.) 

1'090,599 u.e 

1'068,788 13.9 

1'063,444 13.6 

1'052,809 13.3 

1'111,358 13.7 

1'116,818 13.S 

1'150,322 13.9 

r>otas: Do 1920 a 1989 so ajustó la población de habitantes al 

censo do 1990. Las serios correspondientes a la producción do 

avos de 1984 a 1990 fueron revisadas en base a la ('llt1-

estadistica de censos avicolas que se realizó en 1990. 

Fuente: U.N.A./ Gerencia de Estudios Econ6Bicos(l). 



Figura 1. ORGAH!GRJ\KA DEL CODEX ALDm!frA!lrus. 
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