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of, luz de ‘gmanecey, el juego interminable de aromas seduciendo el apetitoy
. Eisabor, nés que una sensacion fisica, la conclusion del arte de combinar el
adicién en un mismo lugar, la cocina.

os afos, la tecnologia, Ia guerra, las grandes ciudades han transformado el
vir la cocing, en una obligacién mds, en la satisfaccidn de una necesidad
hombre va abandonado su sensibilidad por la vida y los objeios que la
va conwmer\do en una sucesiéon interminable de movimientos fisicos, no
a tecnologia Ra olvidado la parte humana de los objetos, el disefiador no
ue el origen de Io que ahora llamamos disefio fueron el fronco v la piedra.

ros dias el dlsenador industrial debe ser mds que un engrane del ciclo
Asimista, el fildsofo de lo material, el mago que convierte la piedra en espada sin

vidar que la naturaleza le le el inicio, y que su causa es el hombre. La tecnologia ha
olvidado lo bésico.

Desde siempre ha existido 1qQ necesidad del hombre de dividir su casa en varias zonas
separadas por el uso al que estén destinadas. La alimentacién es una necesidad de
primer orden, por o queg el dreqa, dentro de una casa habltacidn, para el
almacenamiento, prepcrcdo y consumo de alimentos es de crucial importancia.

|
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Con el paso del hempo no, solo se ha hecho mds compleja la division de dreas dentro
de la misma cocing, sino que se ha aplicado la 1ecnolog|c en el desarrolio de aparatosy
utensilios domeésticos para codo una de estas dreas, surgiendo asi Ia necesidad de una
unidad espacial hcbncble, con el mobiliario y objetos necesarios para destinarse a la
elaboracion y consumo de.'ohmentos

j A prncipios de siglo, la cpcnno ni siquiera era considerada como parte de la casqa; sin

embargo, las modas cambian y ahora aunque la falta de tlempo 1educe el placer de
gozarla, gran parte de la atencién estd enfocada a la coclna pues se considera el
centro de actividad principal dentro del hogar. En nuestros dias la cocina ha llegado a
ser fambién parte de Id moda, del nuevo gusto por el comer y por el cocinar; quien sabe
cocinar guisos “exdtjicos” por ejemplo, adquiere un nivel de status dentro de una
socledad donde es indispensable desairollar un rasgo personal para poder sobresalir-en
medio de las tendencias homogeneizantes y globalizadoras de estos tiempos. Ei cocinar
se convierte, en}énces en un espacio abierto para las potencialidades positivas
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individuales, especialmente ahora que el disefio de las cocinas estd pensado para
hacer extremadamente fdaciles aquellas actividades que fueron consideradas
incodmodas.

Por tanto interpretamos la cocina como espacio creativo, lugar de encuentro entre
funcionalidad proyectuai y dimensidn emocional, como punto convergente de
tecnologia y fantasia . Una llave de lectura nueva del ambiente de la casa, protagonista
de una profunda y reciente revaloracion esfructural Y smbollca En la cocina se rednen
una serie de operaciones enfocadas a la preparacién y conservacion de alimentos,
pero en la cocina se entretejen tambien una serie de relaciones humanas que
*alimentan” la vida: se redne la familia, se reciben los amigos intimos, se comparten
fragmenios de vivencias entre un rapido bocadillo y un menu elaborado. Objeto de vital
importancia dentro de la vida cotidiana y por lo tanto un campo mds de desarrolio para
el disefiador industrial.






“,
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ccflvido;\“ primordial para la salud y el desarrollo fisico de los seres humanos,
simbolo dg Identldad cultural. Sus creaciones, utensilios, espacios y areas de
orse-han perfeccnonodo a través de los siglos hasta convertirse en un arte
Sus procesos-en verdaderos rituales. Dicho en otras palabras, ei arte culinario
la de la clvlllzccion Es pues, un indicio dtil para leer la historla y reconstruir
hodsios He vida, normasisociales y comportamientos de diferentes indoles,

da el primer paso hacia los fundamentos de una cultura humana como tal,
uando-aprende a transformar sus alimentos con el fuego” ' . La domesticacién del
significé un proceso evolutivo lento y complicado. La curlosidad o el azar
ron haber provoccdo el contacto entre el alimento y el fuego, hecho que marcd
I-otigen de la cocina y Iq dlferencuocion definitiva de la especie. Al principlo, esta
actividad se realizd en las condiciones mas dificlles: a fuego directo y con los utensilios
mds rudimentarios pero fue ]USto desde el principio que se destind un drea determinada
para preparar o consumir om{nentos

"la cocina alumbré la pa/abro... la cocina fue, pues, la partera del hombre” * . La
; practica culinaria, al pfogreécr junto con la palabra, se convirtié en el primer acervo de
conocimientos empiricos transmitidos por tradicidn oral en los pueblos primitivos.

La primera artesania resuh‘a‘; te de la aplicacion del fuego fue la cerdmica con la cual se
empezé a utilizar la coccidn e hizo posible la mezcla de distintos productos. Este paso,
empezd a educar el gusto a fomentar una fineza creclente en la prdctica culinaria.

De esta manera se han ¢ eodo laos maltiples tradiciones culinarias que distinguen a los
pueblos de la Tierra,

4
La presencia y los beneﬂcnos del fuego en las culturas mesoamericanas quedan de
manifiesto en el culfo; ‘a Huehuetéoll que, en el universo, entre los cuatro puntos
cardenales ocupa el centro, asi como el brasero toma asiento en el centro de la casa 'y

deltemplo ¢
/
/
- ' Faustino Cordon. Cocmar hizo al hombre. €] universo de la cocina mexicana.
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La clase mas primitiva de edificios que se construyeron fue la casa habitacién circular,
cuyas paredes inclinadas daban una forma coénica, teniendo en el vértice del cono una
abertura por donde salia el humo del hogar o estufa.

I L

En este ﬁpo de construcclones se podlo observar un gran patio central que rematab
con una gran estufa. A la hora de la comida se reunfan por clases en un banquete i
comin, la conservacion del fuego vy la manutencién cotidiana de la familia estabdnt am
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cargo de ias mujeres. i




El Tlecull, hogar mexicano, constaba de tres tenamates, pledras boludas colocadas en
triédngulo, entre las cuales se encendian los lefos, ademads de una mesa de trabagjo. Asl,
el fuego, presente siempre en el hogar mexica, se convirtié también, por mediacién
diving, en sustento diario del universo,

Al establecerse los colonizadores en la Nueva Espafia, tanto los trazos de las cludades
como la situaciéon culinasia en cuanto a espacios, adelantos técnicos y elaboracion de
alimentos permanecia aun en las mismas condiciones rudimentarias que en Europa
durante la Edad Media, donde la comida, su preparacion, y et acto mismo de comer se
habia converiido en una forma de ostentaciéon del poder de pocos. El Renacimiento
trajo nuevas ideas y la renovacién de las artes pero se olvidd de pasar por las cocinas.

Al igual que en el México prehispdnico, las enormes cocinas medievales del viejo
continente que constaban de una chimenea erigida al centro de la habltaciéon con una
campana de humos hasta el techo, servia al mismo tlempo para calentar las otras
habitaciones de Ia casa. Existia también un cuarto colateral que era utilizado como
bodegay despensa.

Las cocinas europeas contempordneas a la conguista las encontramos en palaciosy en
conventos. Aquelias palaciegas de las cortes renacentistas se situaban en sétanos,
alejadas de la vida diaria del castillo pues eran servidas por criados a quienes no
importaba favorecer con condiciones dignas de trabajo, en contraste con las cocinas
de los conventos donde los cocineros eran los mismos monjes que trabajaban en
conjunto. Por haber sido las ordenes religiosas los primeros esparioles en establecerse
en el nuevo mundo, la primera aportacidn a lo que mds tarde seria la cocina mestiza 1a
dleron las cocinas conventuales. De ahi el espiritu de trabajo comunitario que
prevalece hasta hoy en aquelia mexicana.

Asi se empiezan a combinar los diferentes elementos pertenecientes a las dos culturas,
el hogar abierto se sustituye por hornlllas alimentadas por lefia o carbdn que superan al
tlecuil indigena, sin embargo prevalece la mesa de trabajo de albaiileria o de madera,
el metate y varos utensilios prehispdnicos como la cuchara de madera. En realidad la
evoluclén de los aparatos domésticos se ha venido dando a través de toda la historia y
en todo el planeta.

La vanguardia en materia de disefio del espacio culinario y de ias condiciones de
trabajo se produjo en los monasterios de la Nueva Espana. Dentro de esta tendencia
mondstica de disefiar amplias y bien provistas coclinas sobresalian las poblanas,



deslumbrantes por ser muestra del prédigo uso del azulejo de Talavera para recubiir
muros, mesas y pilas, exaltando asi, la pulcritud del lugar. Salazar Monroy nos describe
estas cocinas:

“La fipica cocina poblana se caracteriza por sus azuiejos, por sus braseros
semicirculares y prismdticos, por sus hornillas redondas o cuadradas con atanores, por
sus metates y cajetes de piedra granitica,...por sus ollas que de mayor a menor se
enhilan en los rincones de las paredes, por las parrillas de fierro a forja para asar carnes,
por los cuchareros o repisas taladradas donde ponen las cucharas de madera de
todos tamarnios, vy los graciosos molinillos torneados y con arilios que castanean en las
ranuras cuando se agitan en los jarros chocolateros , por los ralladores de hojalata, por
los platos, tazas y tazones con esmalte blanco vy floreados , por las copas y vasos de
cristal poblano, por sus canastas de mimbre y por otras miniaturas de loza y barro que se
convierten en singular adorno de las paredes.”?

En el siglo XVIll la cocina comenzd a transformarse debido a las exigencias de las
nuevas corrientes francesas que requerfan otro tipo de utensilios e instalaciones, Se
comienzan a preparar simultdneamente varios platillos y a cocinar delicados manjares a
fuego lento, por lo que se generalizan los braseros en varias hornillas de fuego
controlado para permitir variar la intensidad de la llama de cada una. Desde la
independencia hasta las visperas de la revolucidn este tipo de cocinas afrancesadas
prevalecio en las grandes haciendas.

Existia una cocina central donde, ademds de preparar la comida para jornaleros,
sirvientes y trabajadores, preparaban la materia prima para la cocina de la casa del
hacendado. Este nlcleo estaba dividido en secciones separadas segun la actividad a
realizar. En una esquina estaban el comal y el metate colocados sobre un pretil, en el
dngulo opuesto habia un mueble en “L” ya fuese de madera o de piedra que soportaba
las hornillas alimentadas con carbdn. El horno se colocaba en la sigulente esquina y
existia un darea reservada para enjuagar los platos que posteriormente se sacaban a
una pileta que usualmente se encontraba a espaldas de la cocina central para lavarlos.
Finalmente, al centro, una mesa casi siempre circular conjuntaba todas las actividades
de preparado y condimentado de los platillos que pasarian a cualquiera de las otras
areas de trabajo.

3 Slazar Monroy. El Universo de la Cocina Mexicana.



Arriba de todo esto, dandole la luminosidad caracteristica de estas cocinas, un enor
tragaluz iluminaba, a veces, un atico con carnes secas, o las paredes cublerta
ollas de barro y cobre, cucharas de palo, abanicos y todos aquellos objetos utilizad en
aquel entonces y de los cuales aln conservamos su uso como tradicion, ’

Estas grandes y pintorescas cocinas, motivo de inspiracion de cientos de atrtistas de la
época, comienzan a verse afectadas con el paso de la revolucion, que lleva a las
grandes haciendas si no a desaparecer, por lo menos a disminuir considerablemente su
tamano. Agreguemos a esta reduccién de espacios la legada de nuevos utensiios y
aparatos de otros paises como las estufas de petréleo, los primeros refrigeradores de
gas y las ollas e instrumentos de aluminio.,

Terminando la guerra, en los anos cuarenta, con el advenimiento de la gran depresién, (o JER
cocina da un giro de 180 grados. La escasez de comida obligd a la gente a rediiciy.jas *
porciones haclendo cada vez mas indtiles aquellos enormes espacios, que fuerodn:,
sustituidos en corto plazo por una moderna cocina integral con refrigerador eléctrico,
estufas de gas, anaqueles al muro y algunas veces una mesa para comer.

Para 1950, la cocina mexicana también cambidé con la aparicién de este nuevo
concepto de cocinag, tal vez no a la par de Estados Unidos y Europa donde el disefio con
Raymond Loewy comienza a figurar en objetos de uso cotidiano, pero paso a paso
comienza a cambiar el medo-de vida adquiriendo costumbres y objetos de otros palsas.

r

A partir de este momento la cocina evoluciond hasta lo que conocemos hoy en'dia, U
objeto acoplado a un espacio crqui’fectomco que se ha desarrollado grccios
avances tecnolégicos de los Uitimos anos. En realidad el problema de cémo mee 2
o incluso automatizar el mayor nimero de funciones domeésticas -empezando por



aquellas mas repetitivas y por lo tanto mdas aburlidas- se ha venido cuestionando desde
hace ya muchos siglos y ha encontrado como respuestas poslbles sélo aquellas
compatibles con el nivel de la tecnologia y con la prioridad del momento.

Asf, hornos de microondas, lavavgijillas eléctricas , refrigeradores y congeladores
compactos, accesorios y utensilios que aligeran el tfrabajo, son los protagonistas de la
cocina de hoy. Sin embargo la familia ya no forma parte de ella, el ritmo de vida de estas
Ultimas décadas ha llevado a la cocina a ser un espacio de transicién pero no
comunmente de convivencia.

Esta transcultura culinaria, st podemos definirla como tal, atraviesa por costumbres y
modas que, de época en época, son ldentificadas en una manera especifica pero
estaran siempre conectadas a un ritual comun: La cocina.
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decodcs dle este siglo, se han caracterizado por la constante influencia en el
olmco y soclol de la economia. Con la caida del muro de Berlin desaparece

S potencid‘s economicas, los paises comienzan a conformarse en bloques
, las guerrog ahora son por causas econémicas disfrazadas de bldsqueda
ca o religion.
%

qn importancia Gl desarrollo econdmico, fecnologlco e industrial del paifs,
ido a la industriia y por supuesto integrdndose a un bloque. Se firma un Tratado de
mercio con dos dellas potencias econdémicas de nuestro mundo, Canadd y los
os Unidos. Sin embargo no solo resultard ventajoso. El fratado traerd problemas a
clgunas industrias y establecimientos nacionales, los aranceles se reducirdn hasta
desaparecer y por lo tanto lq competencia aumentard enoimemente.

1

Hace 20 anos los industrloleg‘en el pais se resguardaban en un gobierno proteccionista,
y en un comercio sin competencia, que daba como resultado la poca atencion en el
disefio y calidad de los productos, ademds de provocar la monopohzoclon del
mercado, En el ramo de Ias cocinas, todas aquellas que en esos aftos comenzaron a
importarse por nuestro nichd de mercado, a falta de un producto de la misma calidad,
ahora invadiran el mercado:entrando al mismo precio que las nacionales o incluso a uno
menor, offeciendo mayor calidad en fabricacion y acabados, ademds de un disefo, si
no de vanguardia, lo suficlentemente innovador como para llamar la atencién de sus
compradores potenciales, |

Esto ha llevado a los productores nacionales a reflexionar sobre las posibles soluciones,
entonces la calidad se canvierte en el factor primordial; sin embargo, la cocina con mds
éxito no serd soélo la de mcyor calidad en materiales, acabados o fabiicacion, serd la
que ofrezca algo mds, ;algo nuevo: el mejor disefio. En estos dias de globollzoclon y
autormatismo la tecnofoglc estd al alcance de todos, por lo que no serd el factor
decisivo la presencia d'e novedades tecnoldgicas, sino lo que pueda decir el objeto por
si mismo, las senscclones que provoque o el placer que ofrezca al poseerlo y utilizarlo, el
gue en su disefo regrese a lo humano. Asi pues la carga semdntica y artistica de-un
objeto esen nuestr/ps dias algo indispensable.

4
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El mundo también vuelve la cabeza a o humano, recuerda que vivimos en convivencia
con la naturaleza y surge un nuevo ecologismo, pues el concepto de vivir en equllibrio
con la naturaleza se ha puesto en prdctica desde hace siglos por comunidades
indigenas no solo en México sino en todo el mundo, ofreciéndole gran respeto. Esta
nueva postura ecologista se ha preocupado mas bien por biodiversidad y reciclaje,
conservacién de flora y fauna, pero ha olvidado gue el hombre tambien es parte de la
naturaleza y que con los afos ha ido dejando su sensibilidad atrds, Es un movimiento que
ademds de todo se ha malinteipretado por el comin de la gente, dandole un giro
comercial y explotandolo como estrategia publicitaria, la gente lleva camisetas con
leyendas ecologistas y fotografias de animales en extincién, pero la preocupacién de
los productores no son estos animales, sino el aumento en su volumen de ventas.

Asi pues, como podemos ver nuestro tiempo es la era de la tecnologia y el consumismo.
Televisiones, discos compactos, computadoras son todos parte de nuestra vida, las
grandes ciudades que aumentan dia a dia su tamanfio y poblacién, reducen cada vez
mds los espacios y disminuyen el tiempo, los recorridos de un lado al otro de la ciudad se
vuelven cada vez mds largos en distancia y tiempo, el ritmo de vida actual y la crisis
mundial no pemmiten cesar ni un momento nuestras actividades, la vida en familia ha ido
desapareciendo poco a poco, junto con las tradiciones. Comer en casa equivale a
horas enteras de embotellamientos, y el tiempo libre se prefiere disfrutar con los amigos
en un bar, en el cine, de compras, en un sin fin de actividades pero sin olvidar consumir.

La globalizacién incluye todo, los medios de comunicacidon se encargan de traer
informacion de un extremo al otro del mundo, la musica que se oye en Japon se escuha
en Sudamérica, el suéter o el reloj de moda en Francia, son los de moda en Estados
Unidos. Asi pues las comunidades comparten sus tradiciones y costumbres, en la mesa
de un americano se puede encontrar sushi servido con vino francés, acompanados con
un postre a base de kiwis australianos.

La cocina de hoy se debe adaptar para preparar spaghetti al igual que chop suey o
mole poblano, pero no debe olvidar guardar sus propias fradiciones e invitar, envolver el
momento para que regresemos a ella como punto de reunidn, para gue recordemos el
acto de comer juntos como funcién fundamental del consorcio familiar y que su
centralidad en el espacio doméstico, se deriva de su extraordinaria ambiguedad;
alimento, juego, trabajo, reflexion, simboolo o indiferencia. Asi pues la cocina en nuestros
dias, reproduce a escala la gran complejfidad del escenario metropolitano. En el paisaje
que ofrece, se equilibran todas las distintas 1dgicas productivas, pues conviven
productos de serie, distribuidos en mercados internacionales, junto a productos
regionales, tradicionales y eternos portadores de costumbres ancestrales, junto a lo



efimero como un trozo de legumbre, una flor o la flama de una vela, destinados a durar
solo Instantes en el transcurso de una cenaq, simbolos casl espirituales, junto a objetos
desechables. Pero en medio de este mundo al parecer desquiciado, entre un
bombardeo de publicidad y consumismo, queda en [a cocina un momento filtrado que
conserva un sentido comun: decirse buen apetito.

Hablar de la situacidén mundial contempordnea, no es sdlo determinar el espacio
histérico en el que colocamos nuestro proyecto, es entender las causas y las influencias
que nos han Hevado a elegir esta profesidon, este proyecto como tema de tesis y a
ofrecer la solucién propuesta a lo largo de las siguientes pdginas.






Ién compllqda por proveedores y vendedores del ramo la necesidad
e un nuevoiconcepto en cocinas de fabricacidn nacional, capaz de
con producfos\lmernoclonales y satisfacer los requerimientos funcionales,
08, estéticos y pslcoléglcos del nicho de mercado demandante.

scisar las necesldades de este mercado, comenzamos por definir el nicho
fico de comprcdores potenciales, En México, como en cualquier otro Iugar del
ndo, existe una clase soclal cuyos ingresos superan enormemente sus gastos bdasicos
de vidaq, por lo que destinan este excedente ala odqulslcién de bienes de consumo con
un alto valor de signo; esto there decir que la posesidn de dichos objetos simboliza algo
mas alld que su puro valor nlonetculo o utilidad, y que varia segin el valor que el grupo
social o comunidad ala quegl individuo pertenece le otorgue a dicho objeto.
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Un desglose de niveles socioecondmicos nos muestra las siguientes equivalencias:

NIVELES NUMEROS DE PROPORCION
SOCIOECONOMICOS SALARIOS MINIMOS PORCENTUAL
“D/E” B ToMenos......ccunnnninn 4%
(popular baja, DBdjo... Mdsdela2. 23%
mediay aita) DMedio... Mdsde2ad..... 26%
DARO o sniinnines Mdsdeda 7. 10%
= 63%
llc/c"
(Media baja CBQJO.ciismsimresnireserseiiines MAsde7a%...coniniinnen, 13%
y medio) CMedio....oniiiininninen Mdasde?2al3.....ovneen, 9%
= 22%
“B/C+" Mdsde 13 a23...
(Media alta Mdsde 23 a 33...
y Aifa) Mds de 33 a 45
= 12%
"A/B+"" BARO...inniin e Masded45a 0., 2%
A £t 2Y 10 01 (YNNI 1%
= 3%
= 100%

FUENTE: WILSA
AMAP. Asociacion Mexicana de Agencias de publicidad.



Graficamente,
TAMANO APROXIMADO DE LOS SECTORES EN 1990- 2000
(millones de familias)
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Fuente: Banamex

Especificamente, estariamos hablando de la poblacién perteneciente al grupo A, con
ingresos de 90 salaros minimos en adelante, que equivale al 1% de la poblacién
nacional que en 1990 ascendia a 81 millones 249 mil 645 personas y se espera llegue en
1995 a 94 millones 781 mil personas®.
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Donde:

ESTADO CIVIL EDADES SEXO

(Adultos) 1725 26-35 36-45 46-60 Masc Fem
% % % % % % %

Casados 50 20 75 80 74 50 61

Solteros 47 79 21 14 13 48 31

Viudos/

Divorciados 3 1 4 6 14 2 8

Siendo que el sector de la poblacidn correspondiente a nuestro nicho de mercado
abarca apenas un 1% del total de la poblacién del pais, hablamos aproximadamente de
812 mil 496 personas, donde el 50% son solteros y el 50% casados. Este 50% serd dividido
entre el niumero promedio de personas econdmicamente activas por familia, que
corresponden al nivel socio-econémico de nuestro nicho de mercado.
equivalente a 2 personas por casa o familia, para obtener el nimero de familias

pertenecientes a este nicho.

FUENTE: WILSA

AMAP. Asociacion Mexicana de Agencias de publicidad



Obtenemos, 203 mil 124 familias correspondientes a nuestro nicho de mercado, y cada
familia, independientemente del nimero de integrantes, serd tomada en cuenta como
un comprador, pues la distribucién Iégica serd de una cocina por familia. El total de
consumidores-potenciales pertenecientes a nuestro nicho serd entonces la suma de:

Equivalente al 50% personas casadas......... 406, 248

/entre el nimero de adultos

POT fAMIlIQ..cvinvvrvsvesrriiinins o e /2

igual al nimero de famllias .............. o= 203,124

Equivalente at 50% personas solteras......... + 406,248

........ e = 609, 372

compradores
potenciales

Por lo tanto definimos este nicho, como un mercado predominantemente joven. Es dificll
afirmar con exactitud el porcentaje de esta muestra de poblaciéon que tenga gusto por
objetos con alta carga de estéticq, o por el disefio de vanguardia, pero podriamos decir
que con seguridad en su mayoria se preocupan , tal vez también como un simbolo de
status, por la cultura y la moda llevdndolos a requerir algo nuevo y de cardcter
innovador.

Ademds de este sector que podriamos denominar usuarios-compradores,
consideramos como posibles compradores a arquitectos, arquitectos de interlores o
decoradores, companias constructoras del ramo de edificios residenciales, a quienes
usualmente dentro de este sector de la poblacién, les es delegada la responsabilidad de
escoger el tipo de mueblies para una casaq, ya sea en remodelaciones o en la
construccién de casas habitacién nuevas; ya que en México durante los tres Gitimos
anos se ha registrado un notable incremento en las actividades de la industria de la
construccién.

La construccidon de edificios residenciales aumentd en un 48,8 %, vy en el area de
remodelacién y mantenimiento, en 1991, de 2,926 (miles de millones de pesos), 656
fueron invertidos en viviendas unifamiliares de lujo, aumentando en 26,5 % con relacidén a



1990°. Si observamos el cuadro a continuacidn donde se divide la poblacidn del pais en
grupos de edad, y hacemos un andlisis comparativo entre la Uitima década, ia actual y
la conrespondiente al afo 2000, podemos distinguir un aumento en el porcentaje no solo
de construccién sino del mismo sector de la poblacién entre 20 y 49 anos identificados
como demandantes potenciales de vivienda.

PROYECCIONES DE LA POBLACION POR GRUPOS DE EDAD
(miles de personas)

GRUPOS
DE EDAD 1980 % 1990 % 2000 %
0-19 39,639 57.1 40,810 50.2 42,667 411
20- 24 6,490 9.4 7,829 9.6 10,021 9.6
25- 29 5,277 7.6 6,405 7.9 10,257 9.9
30- 34 4,085 59 35% 5,388 66 37.7% 8,921 8.6 45.4%
35-39 3,287 4.7 4,579 8.6 7,346 7.1
40- 49 5137 7.4 6,470 8.0 10,710 103
50- 64 4,608 6.7 5,899 7.3 9,254 8.9
65y mas 970 1.3 3.869 4.8 4,821 4.6
TOTAL 69,393 100.0 81,249 100.0 103,996 100.0
Demandantes
potenciales
de vivienda 24,276 35.0% 30,67 37.7% 47,255 45.4%

Asl pues, podemos afirmar que en el pais existe un mercado potencial real para este
producto, tanto para construccidn como para remodelacidn, sin descartar la posibilidad
de destinar parte de la produccidén para exportacion por medio de tiendas
especidalizadas o distribuidores internacionaies.

° catalogo CIHAC 91°



ndas de huestro nicho de mercado las podemos dividir en tres tipos bdsicos:
les, ergonor%cos y estéticas. Estas demandas surgen a partir de necesidades
hotlvas coma racionales; entre las emotivas, como ya hemos mencionado

:on un alto valor de signo, y que por tanto connotan la jerarquia social de su
Enveste caso, Io§ objetos con un aito valor de signo serdn todos aguellos que

a su poseedor de los demdas miembros de su comunidad, todos los objetos
lujo.

”.é es algo mds que la Inversidn de una gran suma de dinero en un objeto, es
trasciende del térreno de los hechos al de las sensaciones y que esta muy
Ereano al placer. E lujo como necesidad emotiva y tal vez Inconsciente, es el bien de lo
diferenciard al individuo y le situard mas alld de los demds, formando parte de él las

i sensaclones que puedan llevar al individuo a esa situacidn de privilegio.

,: Las demandas racionales so'n aquellas necesidades reales, fangibles, materiales; que se
| exigen de un objeto, pard poder ser considerado un objeto datil, y de las cuales
dependerd su valor de uso. Cuan mds facil se vuelva la tarea de cocinar, mas Gt serd la
cocina. Para esto hemos de considerar pardmetros ergondémicos que muchas veces
serdn la diferencla entre un producto extranjero, disefado para una poblacién con
distinta antropometria y por tanto distintos requerimientos y un producto hecho a la
medida de nuestras necesidades fisioldégicas, como la altura de las superficies de

trabajo, los materiales, los accesorios y aparatos eléctricos, optimizacion del espacio y
por supuesto una adecuada dishibucion.
i

Ahora blen, independlentémeme del origen de la necesidad que ha llevado a nuestro
usuario a requerir ciertas caracteristicas definidas en una cocinag, se debid detectar las

necesidades especificos de nuestro usuario potencial a través de una investigacién mas
extensa y mas cercana cf nicho de mercado.

Ya hemos hablado de los requerimientos estéticos que son mds un problema de factores
humanos pslcologlcos/emohvos que de teoria o prdctica. Sin embargo las demandas

- funclonales;-dentro de los que-se encuentran ios requerimientos ergondmicos estdn -
basados dlrectcmem‘e en la practicaq, es decir, en la experiencia propia del usuario en el
uso de cocinas y preparodo de alimentos; por lo que se realizd una encuesta, en una
muestra de 45 pprsoncs de diversas edades y en diversos puntos de la ciudad,
observando slempre que correspondieran a nuestro nicho de mercado. Anexamos el

p
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Anexamos el cuestionario y los resultados estadisticos para mayor informacioén.

u;&ﬂ%
CUESTIONARIC USUARIO
AMUEBLADO PARA COCINA .

TEP I

% S fEY
1 ¢Cuénto tiempo tiene con su cocina actual? &mﬁ%ﬁﬁé

2 ¢De qué tipo es ?

3 ¢Aproximadamente cufintos m2 tiene su cocina?
4 :Esti conforme con ella o le gustaria cambiarla?
conforme inconforme
5 iQué problemas presenta su cocina cuando prepara la comida?

Con el horno

Con las parrillas
Con las cubiertas
Con los electrodomésticos

6 éQué problemas tiene al almacenar o al buscar los objetos
almacenados?
Anaqueles superiores
Anaqueles inferiores
Repisas
cajones
Alacena
Refrigerador

7 ¢Qué problemas tiene al lavar?
con el fregadero
Lavatrastes
Con el escurridero

8 2Qué problemas tiene al consumir alimentos?
Con la mesa © su recubrimiento

: . Con las sillas o bancos

: . con el espacio de circulacién

9 ¢Qué problemas tiene con la limpieza de su cocina?
Manchas en los recubrimientos
En el suelo
Desgaste.de los acabados - -
Lugares problematicos

10 ¢Qué otro tipo de actividades realiza en su cocina?
Estudio Punto de reunién
Planeacién de actividades otro

SUPONGAMOS OUE TIENE LA OPORTUNIDAD DE CAMBIARLA.....



12

13

14

15
16

¢A qué drea le daria mas importancia?

Preparado de alimentos Almacenamiento

Consumo de alimentos Lavado

Espacios de circulacién

¢Cudnto estaria dispuesto a pagar por su cocina ideal?

¢En qué colonia habita?

sexo... FEM “MASC

Edad.... 25-35 35-50 50 o mas










La encuesta realizada, consta de 45 cuestionarios contesta-
dos por personas de diversas edades y colonias, pertenecientes
al nicho de mercado definido en el perfil de usuario. El objetivo
de esta etapa de la investigacién fue detectar necesidades reales
Yy problemas estéticos, funcionales y ergondmicos de los productos
ya existentes y asi mejorarlos, teniendo asi mds posibilidad de
éxito en el mercado frente a la competencia.

Pudimos observar que nuestro mercado de cocinas, no sdlo se
refiere a casas habitacién nuevas sino también a remodelacidn,
pues el 66.66% de los encuestados afirmaron desear una cocina
nueva.

Las respuestas a la pregunta 11, nos indican los parémetros
estéticos bajo los que tendremos que disefiar. El 33.33% de los
cuestionados coincidieron en la eleccién de la cocina tipo 1, el
29.99% lo ocupd la tipo 5 y el 13.33% la 4. Estos tres tipos de
cocinas tienen en comiin, un cardcter estético actual, proyeccidn
visual limpia y sensacién de uso sencillo.

El rango de &area en promedio fue de 27.94 M2 corroborando
una caracteristica mas de nuestro nicho de mercado. Esta cifra
debe ser proporcional al nimero de personas que habitan una casa,
que como se advierte en las respuestas acerca de falta de espa-
cios de circulacién gque causan problemas si son menores de 2
M2/persona y son adecuados arriba de 2.6 M2/persona. Estas cifras
reflejan la necesidad de espacio que exige, en general, este pais
a causa de las actividades que no se restringen sdlo a la prepa-
racién y consumo de alimentos, pues el 53.33% de las personas
afirmaron que utilizan la cocina como punto de reunién, el 33.33%
para estudio y el 23.33% para planear las actividades diarias.

El 66.66% de los cuestionados tienen entre 25 y 35 afios de
edad, constatando otra caracteristica primordial del parametro de
usuario.




Al relacionar la edad de las cocinas con su estilo, pudimos
comprobar que las de 10 o mas afios, en su mayoria son de tipo
mexicano o clasico con tendencias Luis XV, las de 4 a 9 afos son
risticas o provenzales y las de menos de tres afios son integra-
les, sencillas con madera o lamina. Esto nos muestra que a través
de los afos no s6lo cambia la estética de este tipo de productos
sino también sus dimensiones que han variado a la par de los
espacios arquitecténicos.

Los problemas gue pueda presentar una cocina estan también
relacionados con la edad, asi como con el disefio de la misma, por
lo que, a partir de los problemas detectados, seran propuestas
soluciones para una nueva cocina, asi como el establecimiento de
una prioridad de A&reas para disefiar de acuerdo a necesidades
reales, como:

Con respecto al horno,y los problemas acerca del mecanismo
de cerrado para la puerta, se buscaria la posibilidad de ofrecer
al cliente una linea de hornos de alta calidad cuyos mecanismos
funcionen adecuadamente.

Al igual que el horno, se procurard ofrecer una linea de
placas de coccidén gue eviten los problemas detectados a través de
la encuesta con respecto a limpieza de esta éarea.

Se procuraria extender el &rea destinada al preparado de
alimentos, dentro de la cual se utilizaran los electrodomésticos.

En relacién a los anagqueles superiores e inferiores se
deberan modificar sus alturas, aprovechar las esquinas de dichos
muebles, proveerlos de mayor niGmero de divisiones o entrepafios y
dar la opcidbn de visibilidad o transparencia. Escoger cuidadosa-
mente el tipo de cajones, por sus mecanismos, pues se detectaron
dificultades para operarlos.

Resolver el problema de espacio dentro de la tarja asi como
la altura de la cubierta a la que ésta esté incorporada y escoger
los materiales y acabados adecuados para evitar problemas de
limpieza o desgaste.







o " ra r
de esta inyesﬂgocién y desarnollo de proyecto seid la conjuncidn perfecto
idades que. redne el acto de consumir afimentos: preparar, cocinar, servir y
idole un cardcter especial no solo de satisfaccién de una necesidad bdsica

fenz evento de reunidn familiar, cuidado de tradiciones y respeto de fas
jonales. K

1

“no sdlo es un espacio de frabajo, deberd ser tambien e} centro de reunidn, el
e actividades y convergencia de ideas, entre amigos, familiares o
scidos por conocer\

inimo esfuerzo para 1os i ;nepres resultados, comoda, Ulil, espaclosa, funcional pero
sobretodo beila. De forma seductora, tecnolégica pero humana, que muestre la
intencién de reflejar tcmbleﬁ el arte, un regalo para quien sabe apreclario y rodearse de
él, que no sed tan solo el resultado de la técnica que lleva a un disefiador a dar una
respuesta a una necesidad r':acl

La necesidad de el hombref de nuestros dias de regresar a lo natural deberd llevar ai
disefio hacia resultados ecologlcos no solo en factores de funciéon de separacion de
desechos o conservacién del medio ambiente, sino factores humanos, las formas
orgdnicas, envolventes, ia hardn invitante para recorreria y entablar una relacion
amable y afectuosa con ella, y sus materiales, procesos , accesorlos estardn disefiados
paia respetar el medio ambiente.

La maxima optimizacion gn materiales, ha llegado a ser parte de ia per fecclon de un
disefo, por lo que se deberd de observar una estricta estandarizacién en piezas,
aunado a la unificacion qe procesos independientermente de la varedad en materiales.

Nacida de la inspnrccno? del arte de vcngucrdlc. proponiendo un futuro cercano donde
la familio se reencuenfra, la tecnologla vuelve sus ojos a la naturaleza y un disefio
mexicano de Impon‘ar;:‘clo Internacional, reencontrard el placer de vivirla cocina.
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én econémlca de competencia nos dice que es el téimino que siive para
o diversas, situaciones del mercado como una forma de actividad
De la prlmera forma, o seq, para definir una sn‘ucclon de mercado, la
Gia se utliza para la clasificacion de los mercados segln el grado de control
a sobre los precios por fas unidades de consumo.

(e un mercado es de competencia pura y perfecta cuando:

ero de productores y consumidores es muy elevado, de manera que ninguno
.pueda influir sngnlfnc'cmvomenfe en el precio.

ienes son homogeneos

EXxiste transparencia, esto,es que oferentes y demandantes conocen los preciosy las
condiciones de todas las 1rchsocclones que se efectian en el mercado y

d) existe libertad total para formor parte de la ofertq, esto es, libertad total para iniciar la
produccién dentro de una Industnc detemminada.

Se dice que el mercado es de competencia imperfecta cuando el precio del producto
no es el resultado del "Ilbrehuego“ de la oferta y la demanda, esto es cuando es un
mercado de monopolio v no se& cumplen las cuatro condliciones sefialadas
anteriormente. !

En el segundo sentido,en el que se utiliza el término competencia, para definir una
actividad, se refiere a lo que conocemos cominmente como hacer la competencia. Se
alude con ello a los diversos caminos que siguen las empresas para introducirse en un
mercado deteminado yﬁ:dquirir dentro de el una cierta situacién de poder que les
permmita aumentar su tasa Pe utilidades o beneficios.

Se hace la competenéio a otros, diferenciando cudalitativamente los productos,
disminuyendo los pfoplos costos, buscando nuevos procedimientos de
aprovisionamiento, de geshon mano de obra, etfc..

Asi pues en el mercodo que abarca nuestro nlcho de mercado, sin duda alguna
podemos hablar de una libre competencia. El nimero de productores de cocinas
dentro del nicho indluye a productores de varias partes del mundo, como son alemanes,
espanoles, Imhcinos, y americanos. Hablamos entonces de una gran cantidad de

K
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productores y por ende un niumero adn mayor de cocinas que consideramos como
nuestra competencia por ser las opciones posibles, ya sea por la accesibilidad a su
publicidad, su precio o variedad en linea, que nuestro usuario-comprador busca para
cubrir la ausencia de un producto naclonal a la medida de sus necesidades.

Es obvio que el nimero de consumidores es a la vez de gran tamafio debido a la oferta
considerable que existe en el mercado internacional y que a la vez podemos afirmar
con seguridad que toda la poblacién correspondiente a nuestro mercado, utiliza una
cocina. Sin embargo nuestro consumidor potencial, actualmente no sélo satisface su
necesidad con productos de importacidn comeircializados por empresas mexicanas
sino por medio de la adquisicidon de productos en el extranjero o disefados y fabricados
bajo pedido por talleres de carpinteria especializada. Cualquiera de estas tres opciones
ofrecen productos de alta calidad a precios muy elevados.

Los bienes son homogéneos en calidad, costos y precios como cualquier otro objeto
que hoy en dia se encuentre en el mercado internacional; y existe transparencia en
transacclones y documentacidn de precios. Y por Ultimo existe la libertad para formar
parte de la oferta, de otra forma no seria factible el tema de esta tesis.

Asi pues procederemos a determinar la competencia haciendo la comparacion
cualitativa para después entrar en la competencia disminuyendo precios, costos de
aprovisionamiento y produccién de la manera que nosotros conocemos, un buen
diseno.

Analizamos algunas de las cocinas ya existentes que son adquiridas por nuestro
comprador potencial encontrando caracteristicas particulares.

*Todos estos productos, en cuanto a esquemas de diserio, conservan el mismo
concepto de muebles ala pared, adaptables en distintas distribuciones; en linea,
en “L", en *U" y algunas con ista central.

* Ofrecen accesorios y opciones de funcionamiento variables,

* Por lo general, ofrecen aimacenamiento en anaqueles tanto superiores como
inferiores.

*Estéticamente existe una gran variedad de diserios; se pueden encontrar desde
estilo Country, Early American, hasta lineas modernas europeas,

* Generalmente aquellas de Importacién estan fabricadas bajo normas y medidas
antropomeétricas de su pais de origen, por lo que no se adaptan a nuestro usuario.
* El concepto en comun que manejan hace dificil la distribucién de mobiliario, en
cuestidn de espacios de circulacién y solucién de esquinas.



*Cada una de estas cocinas debe ser adaptada a un espacio arquitectdnico
definido con anterioridad.
* Las hay en diversos materiales, acabados y colores,

Las cocinas que compiten directamente contra este producto son:

Linea/Razén social. Space plastics.
Naclonalidad. Alemana,

Lineas de produccién. Mobiliario para cocinas.
Disenadores. Nikolaus Schweiger, Joachim Gécke.
Produccién. Velnte unidades anuales.

Principal modelo competidor. Al dente, Esta reciente coclno cuya primera resefa se
publicé en Mayo de 1992, maneja un concepto de isla central que contiene tre
quemadores de gas, calientaplatos y una taria pequefa, ademds de una me
consumo para cuatio o hasta cinco personas. Maneja tres niveles diferente!
operacién, para consumo, para coccidn y lavado y para el calientaplatos. Se ofrecéen
diversas propuestas de color y con dos tamanos diferentes de mesa de comedor. :

El bloque de cocina
Al Dente,




Linea / Razén social. Abaco / Snaidero R. spa.

Nacionalidad. ltaliana.

Lineas de produccién. Mobiliario para cocingas.

Disenadores. Angelo Mangiarotti, Glovanni Offredi

Exportaciones. 40% del total anual facturado.

Comercilallzacién. A través de tiendas departamentales o de amueblado en
general para cocinas.

Principal modelo competente. Status. En la version en maderaq, los paneles de los
anaqueles son en aglomerado de Alamo con los bordes en madera maciza. En la
version decorada las puertas estdn recubiertas con papel tratado con resinas
postformadas con los bordes de ABS. En la versidn de colores, fabricada con los mismos
materiales, la capa de barniz poliester estd tratado con pigmentos de varios colores.
Ancho de anaqueles superiores e inferiores 200/300/400/450/600/800/900/1000/1200
mm, columnas 300/450/600 mm; profundidad 314/570 mm; altura de gabinetes inferior
720 mm, anaqueles superiores 360/480/600/720/960 mm, muebles a todd:i
1200/1920/2160 mm.




Linea / Razén social. Arc Linea Arredamenti spa

Nacionalidad. italiana

Lineas de produccién. Cocinas

Disefiadores. Antonio Citterio, Roberto Pamio.

Exportaciones. 15% sobre el total anual facturado.

Comerclalizacion. Tiendas departfamentales © de amuebiado para cocinas.
Principal modelo competidor. Mediterrdnea. Las puertas tienen un acabado
laqueado color arena, azul ultramarino, verde agua, verde hoja; algunas unidades
también estan disponibles con puertas de vidrio. Las dreas de preparado, cocinado y
lavado se combinan para crear un sisterma modular de acero. Las manifas son de metal
moldeado con un recubrimiento de color. También cuenta con anaqueles superiores
con maodulos cuadrados y vitrinas de varios tamanos. La campana de extraccion viene
propuesta en dos modelos, uno con un disefo tradicional y ofro mas lnnovchvo Ofrece
un gran surtido de accesorios para todas las areas. i




Linea / Razén soclal. Ferretti di Ferretto spa
Naclonalidad. ltallana

Lineas de produccién. Muebles para cocina, sistemas integrales para el amueblado.
Diseriadores. Studio Aroldi
Exportaciones. 40% sobre el total facturado anualmente. 1
Comercializacién. Por medio de tiendas exclusivas especializadas en su venta. 7
Principal modelo competidor. Accademia. Las puertas son de aglomerado recubierto
color ceniza, en laminado pldstico bianco, gris claro, gris oxford, salmén y azut cobaito o
en un lagqueado poroso mate blanco o negro. Las puertas de los anagueles superiores
pueden ser también en vidrho templado bronceado. Las superficies de trabajo en
laminado blanco o antracita o en “Infinito”, una gama de cinco colores brillantes que
solamente maneja Ferretti. Cuatro tipos de manijas distintas, en negro, cromo satinado a.i.
aluminio natural. Ofrece varias opciones de accesorios internos, La modulocl A
dimensiones de gabinetes inferiores y superiores es de multiplos de 150 mm. E




Linea / Razén soclal. Poggen pohl Mébelwerk GMb H & Co.
Nacionalidad. Alemana.

Lineas de produccién. Cocinas y muebles de bano.
Disenadores. Ginter Mollenberg. .
Comerclalizacién. A través de tiendas exclusivas especializadas para su venfc o~ -
distribuidores autorizados,

Principal modelo competidor. Form RF 343. Las puertas y cajones tienen un marco de
maple canadiense solido y un panel central chapeado o de vidio. Ofrece espaciosos
muebles de despensa y sistema de diferenciacion de desperdicios. Las unidades de
anaqueles base y gabinetes superiores se ofiecen en anchos de 200 a 450 mm en
multiplos de 50; y de 600 a 1200 mm, en multiplos de 100. La profundidad de los
gabinetes inferiores es de 350/580 mm y el de los anaquetles superiores 350 mm; con una;
altura general de 650 mm.




Linea / Razén social. Rossana Rb sil.
Nacionalidad. Italiana.

Lineas de produccién. Cocinacs.

Disenadores. Michele de Lucchi, Alberto Salvati. :
Comercializacién. Tiendas exclusivas especializadas en su venta o dlstrlbmdores
autorizados.

Principal modelo competidor. La Fenice. Esta cocina cuenta con una distribucion
organizada de las dreas funcionales. El area de cocinado/lavado son independientes,
de estructura metdlica, con acabados en madera de haya y algunas partes en mérmol
o integrada al mueble con una unidad de pared con accesorios, esta verslén tiene
acabados laqueados brillantes. Et gabinete técnico puede tener varios acabados parq,
las puertas, contiene un horno, un refrigerador con puertas ocultas y una cubierta:de-:
trabajo removible. Los closets y gabinetes con puertas de vidrio con poca profundidad
sirven para alimacenar vajillas, Campanas de extraccion en cobre o acero inoxidable.:..




Linea / Razédn social. Siematic Mdbelwerkw GmbH & Co.
Nacionalidad. Alemana.

Lineas de produccién. Cocinas.

Disefiadores. Centro de desarrollo Siematic.

Exportaciones. 50% sobre el total facturado anuaimente,
Comercializacién. Tiendas especializadas y distribuldores autorizados.
Principal modelo competidor. SL 303, Las puertas son de laminado bililante y tienen un
perfil metdlico. Las cubiertas son de madera y acero. Los remates y bordes se ofrecen
en una gran varedad de colores. Los elementos caracteristicos son las manijas ocultas a
todo el ancho del gabinete y los costados perfilados.




Linea / Razdn soclal, Snaidero R, spa.

Nacionaiidad. italiana.

Lineas de producclén. Muebles para cocina y mobiliario para oficinass.
Disefadores. Pininfarina.

Exportaciones. 22% sobre el total facturado anuaimente.
Comerclalizacién, Tiendas departamentales y de amueblado para cocina.
Principal modeio competidor. QOla. Las puertas de los anaqueles son propuestas en
laminado, con acabados de madera o laqueados. Las puertas planas tienen un panel
curvo en la horizontal, mientras que aquellas curvas son de poliuretano rigido, pintado en
una gran variedad de colores, La estructura de los gobinefes y repisas estd hecha de
paneles contrachapados recublertos con resina melaminica en gris antracita. Las
puertas con vidrio, tlenen un marco del mismo color. Las manijas son de metal fundido
presién, cromadas, satinadas y pintadas de los mismos colores que ias puertas curvas,




Linea / Razdn social, Xey, S.A.

Nacionalidad. Espanola.

Lineas de produccién, Cocinas.

Exportaciones. Exportan a toda la Comunidad Econdmica Europea, parte de Asla y
parte de Ameérica.

Comercializacién. A través de tiendas exclusivas o distribuidores autorizados.

Principal modelo competidor. Space. El esiilo de esta cocina tiende a ser Hi-tec, que
refleja funcionatismo, libertad y elegancia. Su disefio de linea eslimpio, pues no presenta
juntas visibles entre los muebles ni jaladeras, reforzando las superficies de trabagjo, los
anaqueles supeiiores y replsas de vidrio suspendidas. Ofrece, también una gran
variedad de vitrinas, combinando el aluminio con acabados en tonos de gris y blanco.







'petencm, vy la definicién del nicho especmco de merccdo marcaron los
c(temeﬂog, limitantes y }endencuos de disefo a seguir, modlflcondo el perfil deseado

proyecto y que presenfomos a contfinuacion,
estd conflgurodo por una serie de requerlmlemos ordenados segun su

acion inmediata conforme a los siguientes incisos; para asf facilitar la descripcidn del
‘abjgto y la comprensién de sus requerimientos.

Q. Focfores de MERCADO

b. Factores de FUNCION

c. Factores ERGONOMICOS

d. Factores humanos PSICOLOGICOS
e. Factores de MANUFACTURA

Factores de MERGADO

Estard dvsenopo para un nicho de mercado especifico correspondiente al
1% de la poblacién del pais equivalente a 812 mil 496 personas, Cuyos ingresos
sobrepasan los/90 sailarios minimos. Predominantemente joven con edades
que fluctian entre 36 y 45 anos mayoritariamente. (La descripcidn precisa de
este nicho de mercado estd incluida en el coplfulo Perfil del usuario).

.El nicho de mercado no sélo comprenderd a usuarios-compradores, sino
tamblen lnclulrd a constructores, arquitectos de interiores y decoradores.

.El promedlo de metros construidos por casa habitacion a la que serd

dirigido es de 350 m2 en adelante, destinando alrededor de 25 m2 al espdcio
para la cocina.
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La vida en el mercado de la cocina podid variar en cuanto a estética o
moda, pero se procurard que perdure como concepio mientras siga
teniendo relacién con el contexto cultural.

.Deberd reunir las caracteristicas necesarias para competir en el mercado
internacional.

Factores de FUNCION

.Estard integrada por los elementos de guardado necesarios para una
cocing, y por muebles base o aparatos electrodomeésticos indispensables para
cada drea de trabajo como, tarja, estufa, horno y campana de extraccléon de
humos, en un solo nucleo de operaciones.

.Deberdn cubriise dentro de lo posible, el mayor nimero de demandas de
tipo operatorio, detectadas a fraves de las encuestas.

.El espacio interior se optimizard al maximo ofreciendo una extensa gama
de accesorios afternativos.

.Se deberd considerar la posibildad de ofrecer gran variedad no sélo de
accesorios de guardado sino también de configuracidén del centro de
cocinado, fipo de tarja y llaves, ademds de opciones de acabados y colores
dando versatilidad at producio y por ende aumentando la posibilidad de
satisfaccién de las necesidades particulares de cada usuario,

.Ef diserio de la cocina no incluird el diserio de los electrodomeésticos a
utilizar, se limitard Unicamente a la organizacién y distribucion de estos dentro
del disefio de cocina resultante, aprovechando la inmensa variedad existente
en el mercado internacional de estos aparatos.

Jendrd que ponerse especial atencién en la debida aplicocidén de
materales, para evitar desgaste prematuro y/o la demeritacion de la estética
o funcionamiento del objeto.

.Se pondid especial atencion en los factores concernientes a ecologia,
escogiendo materiales, aparatos y utensilios adecuados.

.Su operacion independientemente del concepto de cocina que se maneje
deberd ser equivalente a las cocinas existentes o de mayor senciilez,



Factores ERGONOMICOS

.Se tomardn en cuenta tablas de medidas antropométricas
coirespondientes a nuestro nicho de mercado.

.La aplicacién de la ergonomia deberd de ser durante todo el proceso de
disefio sin excepcidn de ninguna etapa o drea del objeto.

.El uso de reglas ergondmicas de disefio o la aplicacién de tablas
antropométricas, serd Unicamente respetando tas normas de
dimensionamiento minimo para una cocina publicadas por el INFONAVIT,
institucién nacional reconocida como autoridad en el ramo de construccidn
de casas habitacién.

.Las dimensiones del objeto estardn directamente ligadas a la aplicacion de
factores de ergonomia independientemente de las modificaciones que
pudieran darse en la forma.

Factores humanos PSICOLOGICOS.

.La solucidn a los requisitos  ya sean funcionales, ergonémicos o estéticos,
que hayan surgido a partir de una necesidad emotiva serd de crucial
importancia para este proyecto.

.La innovacién en todo concepto serd indispensable de este proyecto; ya
sea en materiales o procesos, pero mas que nada en cuanto a forma, estética
y semidtica.

.El disefo serd no solo el resultado de la técnica, la teoria o la funcidn, serd la
conjuncién de estos factores aunado a una fuerte carga estética.

.Se incorporardn todo tipo de influencias de corrientes de vanguardia, no
sdlo en diseno, sino en cualquier otra forma de expresion artistica.

.El producto resultante habrd de convertir a ia cocina en un objeto de
placer, convirtiendo su uso y su contemplacion en gozo personal.

.Independientemente del costo o precio de venta final, el producto habrd
de ser motivo de reflexidon de status para su usuario.

.La sensacidén de uso que proyecte el objeto deberd ser sencilla, facil de
utilizar y de limpieza tanto en diseno como en el uso.



Focfores de MANUFACTURA.

.Los motencles elegidos para el disefo, deberdn ser considerados respecto
 su focnlldod de transformacioén y versatllidad de acabados, ademds de sus
sulfados fupcionales y estéticos.

La calidad de manufactura y de acabados deberd ser, si no superior, por lo
©enos al mismo nivel gque la competencia ofrece,

Se deberan considerar las medidas de los materiales de presentacién
estandarizada ¢ para una éptima distribucion de las piezas (lay-outs), para evitar
randes desperdicios.

Se deberd-de tomar en cuenta la posibilidad de unificar los procesos
independientemente de la varledad de materiales utilizados, asi la maquinaria
en la planta, podra formar un mayor nimero de piezas.

.Se evitard al mdximo el uso de tecnologia no disponibie en el pals, pues
esto repercutiria difectamente sobre el precio final de venta.

.Se debe poner especial atencién en el disefio de armado de la cocina,
pues se deberd ensomblor una parte en la fabrica, y otra en el lugar final de
uso.

.Debe hacerse !b posible por abatir ios costos de produccidn, para poder
ingresar al merccdo en una posiciéon favorable frente a la competencia.
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NTES DE DISENO E INVESTIGACION

ealizacion-de este proyecto se tomaron en cuentaq, principaimente los
ntos de nuestro usuario directo, ademds de aspectos de procesos de
Y monufocturo importantes para un éptimo resultado finat.

lentos functonoles los podemos determinar a partir de dos fuentes: teoria y
€ operacién de cocinas y la experiencia propia del usuario. Para este dltimo
na encuesta, én una muestra de 60 personas de diversas edades y puntos de
observando S|empre que correspondieran a nuestro nicho de mercado, Los
aaes estadisticos nos\ayudoron a conocer mejor lo que el usuario desea obtener
gocina en cudntoa funcloncm.ento, ergonomia y estética.

emads de los datos obtenndos para aspecificacidn de los iequerimientos del usuario,
flie necesario incursionar enila teoria de disefio para cocinas. La informacién que fue de
utiidad y en la que hemos basado el disefo aparecerd a continuacidn, connotando los
puntes de aplicacion particular para este proyecto.

{
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Como cada cocina requ[ere de un tipo y drea especial de trabajo, asi como
herramientas y materiales éspecmhzodos es evidente la necesidad de orgcnizor los
cem‘ros de operacién, localizando tanto el equipo como los accesorios necesarios en
un area adecuada de frabagjo. Tres son 1os centros basicos de frabagjo. Un drea de
limpieza que comprendle uqo tarja, lo tavavajillas v o unidad de desperdicios; el drea de
preparado que consta deluna cubierta de trakajo para picar, mezclar y preparar y
finaimente 2! drea de cocinado, mueble estufa o placcs de coccién, el horno o
cualquier elemento para n‘sfe fin.

Existe un método utlhzcdo por disenadores de cocinas y arquitectos de interiores para
separar las areas de frobo]o relacionando los tres centros pnncupales en un triangulo,
Cada vértice de éste, debe ser el centio de cada una de las tres dreas, en el caso de
lavado serd la tarja y en el de cocinado la estufa o parillas. La suma de los tres lados de
este tridngulo no debe ser mayor de 65600 mm.



Existen cinco tipos de soluciones para cocinas, definidos de acuerdo a la forma de
distribucion del mobiliario. Estas son: "

En linea. Este tipo de cocinas ha sido planeada para ser usada Unicamente
por una persona (la tipica ama de casa) cuya carga de trabagjo se creia
seria reducida por la compacta distribucion v linea de ensamble, con *
accesorios y tarja empotrados en una linea continua de cubiertas y con ;
espacio de almacén frecuentemente enmarcado por puﬁerfa
Actuaimente es utllizada en caso de poco espacio como depcr’rgmento

de poca drea. Su principal desventaja es la tendencia al auménto. dé

distancias entre dreas de 1robcuo ademds, una cocina pequena tiende™a: :
serinconveniente para Mas de una persona trabajando en ella.
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Pullman o corredor. Se divide el frabajo y las dreas en dos lineas paralelas
separadas minimo por un espacio de 1200 mm. Generalmente es un tipo
econdmico de cocina, su principal desventaja es el corredor con
circulacién encontrada al estar mas de una persona dentro de la cocina.
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Forma de “L". Disposicién perpendicular de las lineas de trabajo. Es el fipo
mds comun, pues se adapta a una enorme variedad de posibilidades. Una
de las lineas se puede utilizar como divisidn entie cocina y desayunador
ademds de evitar el frénsito dentro de la cocina. Este esquema coloca dos
de los centros en linea con el tercero en el dngulo derecho.

Ocasionalmente el drea de preparado es colocada en la esquina, olgunos
veces con una tarjaen "L"” o diagonal.
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Forma de ""U". Este tipo requiere mds espacio y es conslderdfdo.. le!
expertos como uno de los mds eficlentes por la separacién con las otras
dreas contiguas. Los tres centros hacen los tres vértices del tildngulo, este
esquema es particularmente eficiente por el facil alcance de las dreas de
trabajo. Aumenta el espacio de almacenamiento y los problemas aumentan
sl la separacién entre mesas de trabajo es menor de 1800 mm. Las esquinas
tienden a desperdiciarse y el espacio es relativamente restringldo si mds de
una persona frabaja en la cocina. En esta forma se incluyen las cocin
redondas y octagonales. :

20




Cocinas con isla. Este tipo de distribucidn ha tenido gran auge en los dltimos
arios. Casl todas las formas de acomodo podrian mejorarse al agregar una
isla, puede ser movil, aumentando el espacio de trabajo donde sea .
necesario, o fija conteniendo el hormo o la parrilia, con un drea de consumo
sobre ellas. Representan el mas eficiente control de trdfico, sobre . toda
cudndo mds de una persona trabaja en ella y facilidad de division de-aGrea
de trabagjo. :

ELEMENTOS Y MATERIALES PARA COCINA

Por otra parte, es muy importante considerar una gran cantidad de opciones de
accesorios y aparatos. Dentro de cada una de las dreas bdsicas de la que esta
formada una cocing, podriamos inclulr un gran numero de objetos posibles,




AREA DE COCINADO

Para el drea de cocinado podemos incluir las parrillas, horno eléctrico o de gas y
extractores superiores o inferiores. Implementos de cocinado como hoj d
microondas, freidoras eléctricas, cacerolas, ete. seguido sirven como auxmare
estufa comun, :

Existen, principalmente fres tipos de estufas: Independientes, destizables (independientes
sin paneles para que qjuste entre los gabinetes), o empotrables. La mayoria de estos
muebles tienen parrilla y homo debajo, algunos modelos ofrecen un horno de
microondas en la parte superior con una campana de extraccién superior o una inferior
Inclulda en la pariilla. El ancho estdndar de las estufas es de 760 mm. pero el rango de:
‘medidas es muy amplio y puede abarcar desde 530 mm hasta 1220 mm o mds.
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Ademds, las pariilias se clasifican por su tipo de funcionamiento:

Superticie lisa. Consiste en una estufa eléctrica cldsica cubierta con un vidrio cerdmiée ’
monolitico. Limita su uso en relacidén a que requiere recipientes de fondo plano.

Eléctrica de elemento sélldo. Funciona de manera parecida a aquellas de resistencia
eléctrica convencional con la diferencla de contar con un elemento metdlico séiido en
la parte superior de las resistencias eiéctricas. Su inconveniente es que permanece
mucho tiempo caliente después de haberio apagado. Asf mismo, requiere el mismo ﬂpo
de recipientes que las de tipo.de superficie lisa, S

Halégeno. Probcblemen’re el sustituto de la induccién eléctrica, el hcfégeno q
uno de los elementos mds eficientes de aprovechamiento de energia elécfrico, can. Uy
control bastante exacto y una extincién inmediata de calor al apagar la potﬂlla:ﬁ.a
presentacién estandar de los quemadores es en mdédulos de 304.8 mm (127). ¢



Gas. Eselsistema mds utlizado en la actualidad. Bl encendido y apagado es inmediato.,
Usuaimente son de 762-914.4 mm (30-36") de ancho y pueden llegar a tener hasta sels
quemadores, Las mds pequenas tienen Unicamente dos quemadores, uno de 8,000
BTU’s y uno comercial de 12,000 BTU's o incluso de mayor calor. El encendido
electrdnico es opcional, sustituyendo asf los pilotos con un ahorro hasta de 30% de gas.

Induccién. Es otro tipo de calentamlento a base de electricidad que consiste en una
tesistencia que produce un campo magnético que excita tas moléculas del recipiente
colocado sobre el inductor, provocando asi el choque intermolecular produciendo
calor en la fotalidad del utensiiio. El sistema requiere que los recipientes sean metdalicos.

Actuamente se suele combinar algunos de estos sisternas en placas modulares para
ofrecer asi una mayor versatitidad de uso. Estos mddulos son, generaimente, de 3048
mm (12*) de ancho y hasta 50.8 mm (2") de altura maximizando el espacio debajo de
ella. Estos sistemas modulares, ademds de combinar sisternas de parrillas ofrecen una
gran variedad de accesorios como freidoras, parrillas para asay, sistemas de extraccidon
de humos y woks (grandes superficies de coccidn tipo plancha),

AREA DE LAVADO

Existen muchas opciones para elegir el o los sistemas de lavado y impieza dentro de una
cocina, Generalmente el principat elemento en este centro operativo es una tarja.
Puede ser doble o sencilla, tener uno o varios escurridores ademds de fabricarse en una
gran variedad de materales. La eleccidn del tipo de tarja, asi como la de las llaves de
agua mezcladoras o sencillas, depende directamente del disefio en general de la
cocina y de los requerimientos individuales de cada usuario. Ademds de éstos debemos
considerar la opcidon de colocar un lavavdijillas, trituradores o compactadores de
desperdicios, cestos de basura y una gran variedad de accesorios que pudieran facilitar
ei trabgjo.

Hablando especificamente de las tarjas, podemos decir que aquellas de una sola
cavidad son cosa del pasado. Hoy en dia es comun tener una tarja multifuncional y con
accesorios como tabla para picar, escurridores, coladeras, canastillas para enjuague y
racks para platos.

El color de las tarjas es otro elemento importante a culdar. Acero y color blanco son las
mas usuales adn, pero rojos, negros y una gran variedad de colores estdn siendo muy
aceptados. Los materiales son parte importante no sélo para la determinacidn del color.



Acero inoxidable. Las tarjas de acero inoxidable generalmente vienen fabricadas en
calibres de 18 a 20 de acero inoxidable embutible con un alto contenido de cromo y
niguel, como el acabado P3 o P4 o Incluso 2B (acabado espejo), este tipo de acabado
esinconveniente porla facilidad con que se raya, su mantenimiento llega a ser molesto y
es antihigiénico para la preparacién de alimentos. Es imporfante mencionar que el
acero debe llevar un acabado electrolitico para lograr que la superficie no contenga
valles y crestas donde se puedan alojar [os gémmenes. El acero inoxidable llega a ser
bastante ruidoso, seiia conveniente colocar un recubrimiento inferior para la absorcién
de vibraciones e impactos.

Esmaitadas. fundicién de fierro/acero. Infinidad de colores y disefios se pueden
encontrar con este tipo de acabado, pues la capa de esmaite llega a tener un espesor
considerable, previniendo la demeritacidon temprana del mismo a causa de golpes, sin
embargo es muy posible que se despostilie,

Cuarzo. Este es un material bastante caro y fiene un aspecto similar al que proporcionan
las esmaltadas, peto es mds facil de limplar y soporta mejor el maitrato.

Porcelana vidriada. Anteriormente este tipo de tarjas se encontraban Unicamente en
los bafios, Hoy en dia se pueden incluir en una cocina pero son excesivamente caras, y
debido al uso, propio de las tarjas de cocina, aumenta la posibilidad de
despostilamientos.

Material de superficie sdlida. Estas tarjas se pueden integrar a las cubiertas del mismo
material, dando una apariencia uniforme vy facilitando la limpieza. Tienen una gran
versatilidad en colores y se pueden planear combinando el color con el de la cubierta o
igualdndolo, haciéndolo parte de ella, Aungue no son indestructibles, se pueden reparar
en caso de rayarse o resquebrajarse. Otra de sus ventajas es que el escurridor puede
ser routeado con cuaiquier disefo deseado.

Latén y cobre. Este material puede considerarse extremmadamente elegante, asicomo
caprichoso. Requiere un exagerado mantenimiento y su costo es relativamente
elevado. Se raya con muchisima facilidad y al igual que el acero inoxidable es muy
" ruldoso, El uso de estas tarjas se recomienda unicamente para una segunda tarja de uso’
ocasional.



Ademds de la tarja, podemos hablar de lavavajillas, Generalmente estos
electrodomesticos tienen medidas estdndares: 609 mm (24“) de ancho, 609 mm (24")
de profundidad y 863.6 mm (34") de altura. Aunque se encuentian algunas mas
pequenas, 457.2 mm (18"), empotrables o independientes. Acabados estdndares
incluyen acero esmaltado, generalmente bianco, negro o almendra, vidrio negro o
paneles intercambiables para hacer juego con las puertas de los anaqueles.

Un factor muy importante en las lavavgijillas es lo silenciosa que puede ser. Existen
algunas, empotrables, que reducen el ruido a menos de 40 decibeles. (especificamente
la Philips Whirlpool produce 37 Db). Ofrecen algunas otras opciones como los diferentes
ciclos de lavado, secado por aire y programas para funcionar durante la noche.

Dentro del area de lavado se deben considerar, también, compactadores de basura o
trituradores. Los compactadores pueden reducir el volimen de los desperdicios hasta
un cuarto de su tamano original. Normalmente la basura compactada de una familia de
cuatro individuos, en una semana, pesa de 9 a 12 kg. Las dimensiones del compactador
varian desde 304.8 a 457.2 mm (12" a 18") de ancho (el estdndar es de 381 mm), 457.2 a
622.3 mm (18" a 24.5") de profundidad y 863.6 a 914.4 mm (34" a 36") de altura. Estos
compactadores son sélo para basura inorgdnica.

Respecto a liaves y filtros de agua, podemos decir que existe una inmensa variedad de
disefios, materiales, colores y sistemas de funcionamiento. Este aspecto es tan amplio,
que hacer un listado de caracteristicas y alternativas resultaria demasiado extenso.

AREA DE PREPARADO

El drea de preparado comprende también aquella de almacenamiento por lo que
debemos mencionar los anagqueles, cajones, repisas, almaceén fiio (refrigerador) ,
ademds de una super ficie suficiente para preparar los alimentos. Las cubiertas para el
preparado generaimente tienen una altura estdndar de 80 cm. que no servird en todos
casos ni para todos los usuarios pero es ampliamente considerada como una norma.
Varios materiales para superficies son opciones posibles con todas sus ventajas y
desventajas.

Laminado pldstico. Existe una gran cantidad de aiternativas en cuanto a coloies,
texturas y patrones, Es durable, facil de limpiar, impermeable y relativamente barato. Se
puede rayar, quemar, despostillar y chamuscar con facilidad y es dificil repararlo.



Cuando se rompe o se iaya se asoma el color interior, algunas marcas manejan
laminados sélidos de manera que esto no ocurra pero suelen ser mds frdgiles y costosos.
El costo de este material, en marcas comunes, es de $10 a $35 ddlares f m2 ( N$ 31.8 a
N$114). Ya armado puede llegar a costar $400 a $900 ddlares / m2 ( N§1273 a N$2864).

Azulejo. Se puede encontrar en muchos colotes, texturas y patrones; es resistente al
calor, a los rayones y es impermeable si estd debidamente colocado. La pasta para las
juntas se puede encontiar en varios colores. A veces es dificil mantener perfectamente
limpias estas juntas. Es recomendable reducir el tamano de estas juntas (6.3 mm -1/4"-
es lo normal, se puede reducir hasta 2.38 mm -3/32"-), pero esto puede resultar
contraproducente y debilitar ia unidn. Los azulejos brilantes se manchan con facilidad.
Su costo oscila entre $5 y $500 / m2 ddlares { NS160 a N$1591.5) ; el costo de la
instalacién varia dependiendo del tipo de azulejo y el tamano del drea a cubrir,
generalmente aumenta el costo de instalacién cuando el tamario es menor.

Compuestos plasticos. Este materlal es sumamente durable, no poroso, impemeabile,
resistente al calor, facil de Impiar, este material, parecido al mamol, se puede moldear e
Instalar facilmente con herramientas para madera. Permite muchos métodos de
instalacion de tarjas, incluso su colocacién-a pano y cualquier imperfecciéon se puede
liar, resanar y pulir. Es bastante caro y requiere una buena estructuracién de armado
inferior. Los colores, hasta hace poco eran son limitados, Utimamente se han vendo
desarrollando una gran cantidad de tonos, hay texturas pétreas vy lisas. Su costo
o;s:sroximodo, a granel es de N§730 /m2 y una vez trabajado, este material alcanza los
N$1400 /m2.

Madera maciza. Una de las principales ventajas de este material es que tiene muy
buena apariencia, es natural y muy facil de instalar, ademads de ser amable con utensilios
de vidrio y de porcelana. Por otra parte, es mas complicado de limpiar que aquelios
materiales no-porosos. Se puede quemar y rayar, ademds de ennegrecerse si se
encuentra colocado cerca de zonas himedas, Es recomendable insertar parte de la
cublerta, o incluso hacer que la cublerta completa sea desmontable para limpiar
debidamente o repararia. Se puede utilizar un sellador como poliuretano pero con este
recubrimiento no se podria cortar en ella. Los costos son muy variables dependiendo de
la madera que se utilice y su calidad. Es comuin encontrarias de maple, abedul, roble o
pino.



Acero inoxidable. Este material es impermeable, resistente al calor, fécil de limpiar, no
tiene costuras o uniones y es durable. Es muy recomendable para aquellas areas de la
cocina en las que se maneje gran cantidad de agua. Su principal desventaja es que no
se puede cortar sobre el, pues se dana, tanto la cubierta como el cuchllio. Su
fabricaciéon tiene un costo bastante elevado, pero se puede reducir usando hojas
planas con aplicaciones de madera en los cantos. Su precio es sumamente variable
dependiendo del calibre de la ldmina utilizada, asi como el drea de instalacion.

Materiales pétreos. El mammol y el granito son comunmente usados en cublertas de
cocinas, dan una buena apariencia y son naturales. Por ser una superficie fria, son
convenientes para preparar pastas, masas o dulces. Son resistentes al calor,
Impermeables, faciles de limpiar y muy durables. El principal problema del mdrmol es que
se dana con aceite, alcohol o cualquier dcido (como el que contiene el limdén o el vino).
Las placas sélidas son muy costosas, actualmente se fabrican en mosaicos mas
pequenos disminuyendo el precio. El mammol puede costar de $400 a $700 ddlares/ m2
( N$1,273 a N$2,228). El costo del granito es a partir de $600 dolares / m2 ( N$1,910). A
esto hay que agregarle costos de instalacién y acabados que incrementan en gran
proporcién el precio final.

Referente a la parte de almacenamiento en una cocinq, existen soluciones para
muchos y muy diferentes propdsitos y una variedad muy extensa de materiales. Existen
anaqueles especiales para cestos de basura, cavas, banquillos ocultos, especieros,
repisas y cajones. Ademas de encontrar todo tipo de soluciones para abrir y cerrar estos
gabinetes; bisagras exteriores, interiores, ejes metdlicos, rieles y puertas corredizas. En
cuanto a materiales notamos que predomina el uso de la madera contrachapada,
aglomerado, tableros de diferentes densidades, vidrio, asi como una inmensa
versatilidad en acabados y recubrimientos, cuidando especiaimente la resistencia de
éstos. Con el blogue de informacion obtenida, nos dimos cuenta que el
almacenamiento se puede solucionar por medio de infinidad de propuestas,

Algunos productores de accesorios ofrecen elementos de aimacén relacionados entre
ellos, la extensa variedad de lineas de gabinetes en maderq, metal y combinaciones de
materiales, varian de excelente a indiferente tanto en diseho como en calidad de
produccioén, £n las siguientes pdglinas mostramos algunas de las opclones de gabinetesy
anaqueles.



TIPOS DE ANAQUELES

Aungue usualmente el Interior de los gablinetes no estd a la vista, hacer un
uso Optimo de elios maximizando el espacio interior del anaquel, es puntual
dentro del desarrollo del disefio de la cocina.

El drea de amacenamiento de la mayoria de las cocinas disefiadas para
ser empotradas en la pared, estdn formadas por un grupo de anagueles
superiores y otro de gabinetes inferiores. Los inferiores son normamente
utilizados para guardar utensilios pesados y algunos son destinados para
adaptar cajones.

Existen varios tipos de gabinetes base:

1. Con repisas horizontales interiores.

2. Cajonero: las medidas y tipos de
cajones pueden variar siempre y
cuando su peso no exceda los
limites ergonomicos pues su uso No
seria optimo.

3. Anaquel con canastillas
extraibles. Son optimas para el
guardado de frutas y verduras
gracias a la ventilacion que su
estructura pemite.

4, Con divisiones verticales para
charolas y sartenes.

6. Multiples con varios usos
combinados,




Los gabinetes para esquina son indispensables en las distribuciones que
incluyen lineas de anagueles en muros encontrados perpendicularmente,
para evitar desperdiciar estos espacios de dificil acceso. Existen gabinetes
como:

6. Con puerta en dngulo y repiseros
interiores giratorios.

7. Esquinero de dos vistas.

8. Esquinero estdndar con repisas
extraibles.

9. Esquinero con puertas curvas,

Los gabinetes de terminacion o remates, son los que se utilizan al final de
una linea de anaqueles sobre un muro. Los siguientes disenos se usan para
evitar esquinas incémodas o peligrosas.

10. Gabinete terminal con dos
vistas.

11. Repisero abierto.

12, Gabinete terminal redondo.

13. Gabinete terminal en adngulo.

14. Gabinete terminal con esquina
cuivq, cerrada y puerta lateral.

!
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Podemos encontrar la misma varedad de goblnetes para anaqueles
altos. Varian uUnicamente en dimensiones y sdlo algunos en
funcionamiento.

p— 15. Esquinero supetrior con puerta
"i"ll dividida y bisagra integrada.

BR

16. Esquinero superior con puerta
curva.

17. Esquinero superior con puerta en
dangulo y repisas interiores giratorias.

18. Esquinero sobre cubierta con
espacio para guardado de
electrodomésticos.

Unidades terminales para alineacién superior

19. Anaquel con puerta diagonal.
20. Repiseros superiores redondos
' abiertos y con puerta.
21. Anaquel terminal en angulo.,
Anaquel terminal con dos vistas,

22, Anaquel terminal con divisiones horizontales.



Ademads de los anteriores existen distribuciones interiores mds sofisticadas
0O con usos especificos.

23. Frentes falsos para ocultar

instalaciones

24. Con repisas horizontales extraibles.

25 y 26. Organizadores multiples

plegables.




A raiz de las opciones de contenido en una cocina planteamos el requerimiento de una
instalacién hidrdulica de entrada y una de desagie, instalaciones elécticas necesarias,

asi como ductos de salida de dire para la extraccién, Para esto es siempre mas
econémlco utilizar las tuberias exlstentes enlacasaoc depcnomento, en caso de ser una

agrupaciéon de las 1ubenos minimiza el costo de la instalacidn, Si el acceso al espcclo
Interior es dificil o Imposible es esencial permanecer cerca de las tuberias existentes. Las
tuberias se pueden extender algunos pies en una direccidn u otra, pero largos tramos
horizontales son impracticos.

La colocacién de elementos arquitectSnicos impondrd restricciones también, La
planeaclén debe tomar en cuenta las ventanas, por ejemplo, para obtener el mejoy:
resultado, la mayoria de los usuarlios prefieren una ventana sobre la tarja, sl el disefigd
la coloca junto al refrigerador o gabinete alto lo bloguearia. La colocacién de la
puede ser un poco mas flexible.

Las dimensiones finales del producto estardn determinadas a partir de tres fuentes
principales:

*Medldos antropométricas estdticas y dindmicas del usuario para proponer las

opciones formales y asi, poder lograr una comodidad y operacidn éptimas y correcta
con el minimo esfuerzo posible y con el maximo de seguridad.

* Altura del aparato de cocina comprendida entre 800 mm y 920 mm (las
personas que miden mds de 1.80 m, requieren que la parte supeilor del equipo de
cocina esté a mds de 920 mm del suelo).

e —




* Los productos pesados deben guardarse en los armarios bajos o o la altura de la
cintura.
* Los productos/equipo ligero se guardan por encima del nivel del hombro.
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*Para amacenamiento bdsico se requiere un espacio minimo de 1.8 m2, con un
espacio adicionalde 0.5 m2 por persona de la vivienda,

* Los amnarios altos de la zona de preparacion pueden tener menos fondo, para
facilitar el acceso a la parte posterior de los mismos.
* Para el lavado, sl es posible, el fregadero debe sttuarse bajo la ventana pe¢
aprovechar la tuz natural, por lo que se evitard disponer de armarios encim
mismo. Alternativamente, puede disponerse una regleta luminosa bajo la parte
inferior del armario alto. 2my 1.8 m.

* Dado el largo tiempo que se consume en la zona de lavado, es aconsejable

tener vistas e lluminacién natural. El fregadero no debe colocarse a mds de 2.3 m
del borde trasero de la cubierta.

L




* §i el refrigerador tiene mayor altura que el banco de trabagjo, es cconse]cble
situario al extremo del mismo.

A5 125

para evitar corientes de aire,

[ Fregadeco.
[ Cocina.



* Holguras minimas entre aparatos, paredes y superficies de trabajo, y entre
puertas y superficles de trabajo.

%%mm%

1

f

*Sj ia puerta estd a menos de 400 mm de la superficie de trabajo deberd abiir al
exterior. La disposicién del diagrama B no es recomendable, pero en algunos
casos puede ser Inevitable.

* La zona indicada, en el diagrama E, de debajo del banco de trabajo es dificil def

alcanzar.
*Los esquemas F y G, muestran dos opciones para el uso dptimo del espacio.




Debe ponerse atencion a los posibles golpes de las puertas en las esquinas.

*Generalmente, los armarios attos de almacenamiento (colgados en la pared) son
poco profundos para permitir el uso del banco de trabajo y para facllitar el
acceso a los estantes mds altos.

* Los armarios a toda altura pueden servir para guardar las escobas, como
despensa o también para ocultar el refrigerador.

* A veces, los refrigeradores o congeladores se empotian dentro de los armarios
para hacer juego con el resto de los muebles de cocina.

* Para tener acceso completo a los refrigeradores/congeladores estdndar
situados bajo el banco de trabajo, el usuario precisa inclinarse.

* Al proyectar la cocina hay que tener en cuenta el barrido de la puerta al abrirse
(el ancho de la puerta es el mismo que el del refrigerador).

*Se debe tomar en cuenta la circulacién de humos, aire y calor dentro de la
habitacion. A continuacién se muestran algunos esquemas.

*Medldcs estdndares de tipo operativo,

Dimensiones comerciales de accesorios y electrodomésticos, minimo de huecos para
tatjas, altura de lavavajillas y dimensiones de hoinos y pairillas.

También para la distribucion adecuada de aparatos y accesorios debemos considerar
los rangos de espacios estandares a respetar alrededor de la torlo y de Ios parrillas, asi
como la distancia que exista entie ellas, pues siendo esta quizds la ruta mds utilizada, su
longitud debe estar comprendida entre 1.20y 1.80 m.
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DESCRIPCION DEL CONCEPTO FORMAL

Una nocli“q de recuerdos, un amigo, una sonrisa. Una estrelia fugaz, el
‘mar. una nota, un color, una palabra, el atardecer. la catedral de
:Florencia, la Huvia, el cine, Philippe Starck, una ruina romana, una
ffotografia, u‘t_l chocolate, Jorge Ibargiiengoitia, un concierto, un
alebrije, 1a nieve de tuna. el café, ¢l spaghetti, Peter Gabriel, el otofio,
un beso, las cas‘}aﬁas glaseadas, un listén, la 6pera, tejas, hojas secas,
un colibri, burbujas de jabén, el queso de cabra, Star Wars, el sonido
de un sax, una cereza, la luz de la luna, la luna, el danzén, René
Magritte, una carcajada, el vino, la cocina....

Llamamos concepto formal a este, al parecer simple, listado de palabras, cuyo andlisis
ha hecho de esta montana de letras, una busqueda introspectiva que ha traido del
inconsciente todas aquellas ideas, momentos, imdagenes o experiencias, que ya sea
consciente o inconscientemente, nos llevaron a crear este concepfo .

Al parecer la forma de un objeto es puro capricho personal, o el simple resultado
tridimensional de una serie de necesidades funcionales, pero hay algo mas que eso, el
diseno tiene una fuerte dosis de arte, de sensibilidad. Hay miles de factores que pueden
influir en un trabajo de Inspiracion personal, considerando la parte artistica del disefo
como tal; factores al parecer intrascendentes como experiencias o vivencias
personales, el estado de dnimo, el contexto de la obra y de su autor, la minima variacion
de aiguno de ellos en ese minusculo espacio en el tiempo en el que el hombre creq,
dard una respuesta completamente distinta. Pero a la vez hay lmcgenes que perduran
por un lapso mucho mayor al gue imaginamos que permanecerian en nuestras mentes,
afinidad a una actividad, rechazo de sensaciones, momentos innolvidables por
placenteros o desagradables que hayan sido, ahi estaran también. La conclusion
obtenida de la conjuncidon de estas ideas y situaciones, serd la inspiracion, la intulcién
que habra de llevar a un ser humano a crear, a dar una fespuesta Unica e individual,



En este capitulo trataremos de definir nuestias vivencias y experiencias personales, el
estado de danimo, el contexto de esta obra y de sus autores en el momento de su
creacién, intentaremos traer una vez mds esas imagenes aferradas a nuestias mentes,
los momentos placenteros y desagradables que han disenado nuestra personalidad y
que nos han llevado a dar como respuesta esta cocina en paricular.

A traveés de todo el documento, al describir el desarrollo del proyecto, hemos hecho
presente nuestra preocupacidn por el regreso a lo humano, ai arte y a la sensibilidad
perdida, la naturaleza ha sido siempre importante en nuestras vidas, tal vez por la
creciente ausencia de confacto ditecto con elia.

La naturaleza.."Antigua y nueva musa de inspiracion cantada por poetas y artistas de
todos los tiempos', ha sido demasiado pisoteada por nuestro vivir cotidiano. En efecto,
debemos admitir que el hombre por un lado le dedica liricas y homenajes sublimes y por
el ofro hace fodo, consciente o inconscientemente por alterar su equilibrio y adecuara
a sus propios requerimientos.

Sin embargo ya hace algun tiempo gue sigue creciendo una preocupacion por la lucha
contra lo contaminacion y sobretodo a una recuperacion de la naturaleza como fuente
primaria de inspiracion. Arquitectos, disefiadores y decoradores, dan iniciativas e ideas
para proyecios de varios geneitos, desde utensilios y pequenos objetos, hasta la
decoracién completa de una casa; incluso los disenadores de modas siguen esta
tendencia y la plasman con el use de fibras o de colores haturales.

Para nosotros, la naturaleza es mas que una fuente de inspiracion, es la noturaleza a
respetar que interpretamos y que adoptamos como filosofia proyectual. Donde la gota
de lluvia, obra per fecta de la ncruraieza, perfila a silueta de la cocing, y el caracol con
su seccion aurea, nos ofrece la solucion para a*ibuille al objeto ese caracter atractivo
que dala sensacion de atiapar e espacio, y envolvernos con el. La piedra, es el origen
de los objetos artificiales y el placer de una textura. El atardecer y la fuz de luna dan el
colory la calidez.

El ante...virtud, habilidad y destreza para hacer algo. Algo que nos lleva muy lejos, una
nota, un verso, una pintura, llegaran hasta Io mas profundo de nuestro ser. Pero no es

.solo a.la._percepcidn del arte como causal de sensaciones.a .lo gue. quisimos.

llegar.Ademds de expresar nuestra sensibilidad, y hacer del objeto algo placentero,
quisimos hacer algo artisticamente bello, que procurara ademds de placer, un goce
intelectual.



El arfe no sdlo es una forma de expresion sino una bomba de sensaciones, visuaies,
auditivas, tdactiles, de gusto y percepcidn. En este mundo donde el placer de una
sensacion se ha vuelto también, objeto de consumo, que mejor que poder recibir ese
cumulo de sensaciones de un articulo cotidiano, entrando asi en un campo Mmdas vasto,
mads real, cercano al expectador donde se pueda fusionar con el mundo de lo poputar.
Intentamos practicar una estética ligada a lo cotidiano para encontrar lo artistico y lo
bello en el medio gue nos circunda y asi restaurar el contexto diario a un nivel mas alto
de calidad artistica.

Esta operacion parece no ser una novedad, hoy en dia se perfila como una de las
tendencias esenciales de la cuitura de la imagen y el producto que, esta expresada
desde el arte POP en artistas como Jeff Koons, en el cine por directores como Pedro
Almodovar, en la musica por gentes como Peter Gabriel, o en el disefo por Alessandro
Mendiniy Philippe Starck.

La comida...es también parte de ese mundo de o popular que ha sido elevado a nivel
de arte, La preparacion de alimentos y nuestra ecléctica manera de relacionarnos con
ella, son parte de la convivencia moderna, de un momento socializador, senfarse
alrededor de una mesa es la sintesis del renovado ritual natural de pasar el tiempo en
compania.

En nuestros dias se da una relac.cn un tanto ambigua con lo comida, a la vez que cada
dia se dispone de menos tiempec para disfrutaric con calma y se consume mos comida
rapida, el gusto por la gastionomia como un iuo, moda o simbolo de status crece, lo
publicidad y las tendencias glebclizadoras nos bombardean con una variedad infinita de
comidas exoticas, 1o que antes nubiera sido fuera de lo normal ahora es parte de la
moda y hasta parte de nuestra cultura generai Sin embargo es un hecho gue el gusto
por las comidas tradicionales ae ¢lros puebles se ha popularizodo, las ciudades se flenan
de restaurantes de comida tipico. aparecen aparatos electiodomeésticos para preparar
comida infernacional en casa y 1os libros de recetas de cocina japonesa, mexicana,
libanesa... se encuentran al alcance de cuaiguer persona. El sushi, el kaepe, ios gnochi,
se preparan en la misma cocina, una cocina tradicional ya no corresponde a esta
época, una cocina con mosaicos de Talavero v fogones de carbon estd preparada
para cocinar enormes porciones vertidas en cazuelas de barro, perc no para preporor
un platillo de la.nouvelle cuisine o setvir una cena japonesa. - -

Es por eso que debemos construir espacios para 1os diferentes modos de cocinar , que
estan calibrados de manera creciente, para responder a la evoiucion de gustosy estilos
de la vida moderna.



Asi pues, al final, la comida es la metdfora de algo estimado e intimo, es la esfera de la
gue no podemos habilar, sélo experimentar, pero que podemosprobar e invitar a otros a
probar La cocina es parte de esas reglas inconscientes que toda comunidad posee y
comparte( llamemosla cultura), reglas qgue no se pueden explicar. Cocinar como 1a
cuitura, es una cuestién de identidad vy la identidad no es racional pero es bdasicamente
singular y diferencia un grupo humano de otro.

México...es un pals que a pesar de tener como vecino a una de las potencias
economicas mas grandes del mundo, ha sabido conservar sus costumbires y tradiciones
aun bajo la enorme influencia que ejelce una cultura como esa.

Las costumbres son un modo habitual de proceder, son el conjunto de cualidades que
forman la personalidad distintiva de grupo, nacion, o pueblo vy la transmision de estas
costumbres, doctrinas y ritos hecha de padies a hijos a través de [os anos, es la tradicidn.
Sin embargo nadie ha dicho que estos ritos y doctrinas sélo podrdn,ser llamados
tradiciones después de una cantidad de anos determinada, son tan solo una
continuidad de ideas que debe seguir y renovarse. La tradicion de un pueblo no se
puede limitar a las costumbres de sus ancestros, porque éstas se irdn perdiendo vy
modificando con el tiempo, debe renovarlas y crear nuevas, como alguna vez nuestros
antepasados crearon las tradiciones que hoy seguimos. Por esto los rasgos de la
tradicion mexicana que consideramos como influencia no son los factores reconocidos
como obvios y ancestiales, son los nuevos valores que habrdn de convertisse en
tradicion, y son todos aquellos objetos, platillos, ritos y doctrinas que siguen siendo
puramente mexicanos pero que existen desde hace solo algunos anos,

El colorido de un aiebrije, el sabor de una nieve de tuna o de mamey vy el arte del
danzon, son indiscutiblemente mexicanos, y serdn parte algun dia de las tradiciones mas
antiguas de nuestra cultura. Ese colorido en las calles de las ciudades mexicanas, as
bardas de piedra y la masividad de nuestra arquitectura son rasgos ancestrales que no
son reconocidos como el chite y la tordilla, sin embargo forman igual parte de este
Meéxico que vivimos dia con dia. E! agregare un rasgo tipico para darle a un objeto
cardcter mexicane, no implica el agregarie un glifo maya o un dguila sobre un nopal,
puede ser algo mds sutil, esa sutileza que implica una nieve de tuna, una calle
empedrada, o un robalo al chilpotle, la finisima dosis de nacionalismo de la pintura de
Rufino Tamayo o la arquitectura de Luis Barragdn y Ricardo Legorreta, algo cercano a
un nacionalismo internacional. México es también, uno de los pocos paises del mundo
donde hoy en dia, atin se finde culto a la familia como nlcleo de unidad, y se prefiere



un plato preparado en horas enteras que una hamburguesa servida en tan solo unos
segundos, por eso hemos querido darle ese cardcter agradable y placentero que
detiene el tiempo en esta cocina,

La vanguardia...Este término es utilizado para designar aquellas tendencias artisticas que
se afirman por el rechazo de pautas anteriores y ponen en entredicho las mismas
premisas del medio gue los cred, Se dice que esta actitud tiene sus antecedentes
inmediatos en la etapa del romanticismo y su expresion mds concreta en los
movimientos surgidos a partir de la primera guerra mundial como el cubismo, futurismo
dadaismo, uitraismo etc...que se manifestaron en actos y preocupaciones bdsicamente
de tipo experimental. Sin embargo debemos entender esta negacién de pardmetros
preestablecidos, mds bien como un factor positivo que aunado al cosmopolitismo y a la
originalidad, tomardn parte en la evolucién de las artes, expuesias siempre a un
estancamiento del que solo puede a veces rescatarlas la aparicidn del fendmeno del
vanguardismo. Esto no significa que sélo a partir de estos movimientos, o sdlo ellos hayan
intentado replantear los conceptos y valores de su epoca. El término avant-garde o a
vanguardia, se sigue y se ha ulilizado por mucho tiempo y no significa necesariamente la
negacién de su dmbito creador, se refiere a la ocupacion del primer puesto, a estar en
el punto mds avanzado, adelantarse a los demds.

Al tocar el tema de la vanguardia no estamos afirmando ser parte de ella, o
encontrarnos en posicion adelantada a ios demds, ni mucho menos, es tan sdlo nuestia
inquietud por formar parte de un vanguardismo universal, lo que plasmamos en la
creacioén de un nuevo concepto, y que expresamos a traveés de las formas propuestas
en el desarrollo estético del esquema formal,

En nuestro contexto un proyecto de disefo debe proponer si bien en concepto algo
original, o diferente, si no serd un objeto falto de cardcter que no ofrecerd nada
significativo ni para su época, ni a su persona, si permitimos que objetos faltos de
cardcter inunden nuestra vida diaria sdlo estaremos colaborando con el indeseado
anquilosamiento de las artes y por tanto del disefio.

Asi es como, condensando nuestras Ideas en cuatro grupos de razones integrales
Intentamos exponer las intenciones e influencias que dieron como resultado esta pleza
de disefo. Describir con lujo de detalle seria imposible y haria de este manifiesto de ideas
una tediosa descripcidn de palabras al parecer sin sentido; el sentido esta, en la forma
en que materializamos esas ideas.









es un puntp de atraccidn en disefo residencial, donde quien vaya a ocupar

sa o departamento, pone particular interés, Constructores, decoradores,

de interiores o usuarios directos cualquiera podria ser un comprador

sin embargo cada uno de estos grupos tiene sus caracteristicas y

os que especificamente lo hacen ser parte del perfil de comprador de este
1
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ido entre constructores de casas habitacidn residenciales, que una cocina
‘Hard mds por vender una casa que ningun otro lugar o aditamento. Remodelar
laicoging es comunmente el primer y a veces el Unico proyecto de remodelacién que
1ievo propietaro o habitante, planea al instalarse en una nueva casa, por lo que
onfor con una cocina innovadora en relacién a forma, acabados y accesorios, asi
como a ergonomia y funclén le hardn mds facil la tarea de vender una casa o la de
obtener el contrato para uné remodelacién.

El disenador de Interlores, ysualmenie confronta espacios anteriormente disefados o
planeados en papel, en téminos de medidas, forma y desarnollo en general. La primera
tarea del disefhiador es hacer una evaluacion y decidir cudl de los espacios, ya sea el
existente o el planeado, serd aceptado para trabgjar con él,

Con el concepto que herf'nos manejado uno de los objetivos puntuales ha sido
precisamente la |ndepenQencio del amueblado con respecto al espacio a ocupar,
ddandole el cardcter de objeto, creado por un disefador industrial, aligerando asf la
carga a disefiadores de irjteriores que invierten en un proyecto de disefio de cocina
demasiado tiempo. Con un amueblado de cocina como el que presentamos podrd
disponer del tiempo queiutllizaba en disefar la cocina completa, o del dinero que
compartia con un orquntecto contratado para solucionar el problema. Ahora podra
disenar todos los detalles conscernientes a ambientacién, lluminacién y acabados del
cuarto dentro de un lapso de tiempo razonable. La cocina sdlo necesitard un sitio
donde las Insfolaclones coirespondientes puedan ser asentadas, y un espacio de
clrculocuon asu olrededor



Por otra parte, consideramos de igual manera como comprador a un posible mercado
de exportacién que incluye principalmente Estados Unidos, Europa y Japdn estimando ia
posibilidad de gue en un futuro cercano la unién econdmica con los Estados Unidos nos
amplie las posibiidades de entrar en una posicidn favorable al mercado asidtico y
europeo,

Es por ésto que para el disefio hemos tomado en cuenta igualmente los requerimientos
de estos mercados y sus usuarios, incorporando por ejempio las medidas
antropomeétricas de estos paises, que la poblaciéon del mercado nacional comparte
con ellos, o las demandas formales y psicoldégicas que todo usuario con las
caracteristicas perfiladas de antemano comparte independientemente de su
nacionalidad.

La demanda en estos meicados crece independientemente del alto prec:|o de sus
productos (alrededor de 38 mil ddlares en europa y 50 mil en Japdn) y segun el anuario
de cocinas de la revista INTERN! , las predicciones dicen que en los prdximos afos habrd
un "boom" masivo de la cons?ruccién, se cree que en los 5 afos siguientes se construiran
1.5 millones de departamentos al afo tan solo en Japdn. ¢(Quién producird los
amueblados para cocina? Al parecer los productores japoneses no estan interesados,
pues prefieren el campo de los electrodomeésticos, especializarse en el campo de a
tecnologia. El nicho de mercado que enfrentan los productores europeos en Japon
gracias a su disefio es enorme y sin competencia. Sin embargo segun afima la portada
de la revista EUROJICSA en su edicidn de diciembre de 1992, "Europa esta aun lejos de
la unidn fiscal, social y sobretodo econdmica" . La industiia alemana esta muy por
delante de todos l10s demds en cuanto a tecnologia sin embargo la industria del disefio
taliana tiene lo que necesita el mercado asidtico: una excelente oferta de disefio, mds
la carencia de tecnologia frena las posibilidades de éxito en la produccion de grandes
volumenes de exportacion.

Parece ser que los consumidores, no solo japoneses, sino de todo el mundo, estan
fuertemente dirigidos hacla la compra de cocinas con una calidad formal muy alta (la
cantidad y calidad total es dada por hecho) '. Los 3 principales criterios para escoger
una cocina, por orden de importancia son:

1 Estética
2 Funcionalidad
3 Seguridad

' Rosada (Investigador de desarrollo de componentes para el sector de la construccion). Annual Cucina Interni ‘92,
Editorial Interni. Italia. pp 54.




Es por todo esto, que podemos considerar una posible exporfacion del producto,
incrementando asi, la cantidad de compradores potenciales que hasta el momento,
como ya hemos explicado en Perfil del usuario, es un posceniaje muy pequeno de la
pobiacion de México.

No hay que olvidar que esta poblacién puede adquiiir la cocing, ya sea personaimente
o a través de arquitectos o decoradores de Iinteriores, Otros posibles compradores
serian arquitectos que instalaran el producto en sus construcciones y que el usuario
adquiera el producto a través de la compra de una casa o departamento nuevo., Mdas
adelante, en el capitulo Mercadotecnia explicaremos las opciones de comercializacién
y las estrategias recomendables para el éxito de la introduccion del nuevo producto en
elmercado.



FUNCION / OPERACION.

Este amueblado para cocing, es un ndcieo central de operaciones que consta de un
conjunto de gabinetes y tries cubiertas a desnivel que forman las superficies de.trabgjo..
La estructura general estd conformada por seis muebles. Cada uno de ellos esta:
destinado, junto con su superficle de tiabajo y los aparatos electrodomésticos
correspondientes a un drea de trabajo especifica. Estas Greas son:

1. Area de cocinado
o coccién

2. Area de lavado

3. Area de consumo
4. Area de almacén

5. Area de preparado

AREA DE COCCION.

El drea de cocinado, principalimente consta de una placa de coccién con campgangides
extraccidn inferior integrada, y un horno, Como se menciond en el capifulo d
investigacién, existe una gran cantidad de opciones de equipo, sin empargo al igual que
en gue en la mayoria de las cocinas, encontramos ciertas limitantes para la ele 5 [
los aparatos y accesorios que se incorporardn a la cocina.




Con respecto alas placas de coccldn, se eligié un sistema modular por las ventajas que
ofrece, en cuanto a versatilidad para la eleccidn del funcionamiento de cada
quemador, Se pueden combinar placas de induccion, haldgenas, de elemento sdlido o
vifrocer@mico (el funcionamiento de cada una se especifica en ei capitulo fugntes de
investigacion y disefio); acepta hasta sels quemadores, accesorios como freldoras y
asadores. Sus dimensiones de empotre en la cubierta no deben exceder los 1:100 mim-
de frente, 600 mm de fondo y 250 mm de altura: y ias exteriores los 1200 mm de frente y
600 mm de fondo.

El exceder en los limites sugeridos pasa las placas de coccidn reduciria las dreas
adjuntas de trabajo, y disminuiria el espacio entre el drea de cocinado y la tarja
demeritando el funcionamiento tanto de esta drea como de la de lavado. Las marcas
que utilizan el sistema modular de placas y recomendamos para esta cocina son:
Gaggenau, AEG. Miele, :

El sistema de extraccion de humos o campana de extraccion, como primera
caracterfstica deberd ser de extraccién inferior. Este tipo de extraccidn funciona a.; . -
través de una rejilla de succidon de aire ubicada al nivel de las placas de coccidn ylos 7
humos pasan por un ducto que baja 250 mm y después dobla hacia los ductos interiores

de la cocina por donde llega al entrepiso (ver corte longitudinal). Sus dimensiones no
deberdn sobrepasar las de las placas de coccidn y la disposicion de los gabinetes
pemite hasta 250 mm de profundidad para el mecanismo extractor. El ducto de la
campana podid correr lioremente a tiavés del espacio destinado a las instalaciones
siempre y cuando no exceda los 200 mm de didmetro. Las marcas de sistemas:de.
-—-extraccion- sugeridos son los mismos propuestos para ias placas, debido
nomalmente se obtienen integrados.

R



La cubierta que corresponde a esta drea de trabajo se encuentra a una altura de 910
mm altura ergondmicamente recomendada para realizar las tareas destinadas at drea
de cocinado, se diferencia de las ofras dos cubiertas por un cambio de color,
convirtiéndola en una independiente. Las distancias respetadas a los lados de la placa,
permnen una sencilla operacidn pues se pueden colocar utensilios o recipientes en estos
espacios,

Debajo de la seccidn de la cubierta correspondiente, en los gabinetes inmediatos
Inferiores, se encuentran dos amplios cajones destinados al almacenamiento de olias,
cacerolas y sartenes. Estos cajones no son demasiado profundos, pues el exceso de
peso independientemente de! sistema de cormnederas utilizado, los haria inoperables.

£l homo ademds de coresponder al drea de preparado, también forma-parte de esta .-
drea. Es importante mencionar que el uso de un hormo de gas en esta cocing, resultaiia: .-
muy complicado por la instalacidn adicional requerida, ademads del tipo de aislamiento -
que necesita un horno de este tipo, que seria mucho mayor al que requeriria un homo :
eléctiico. Las dimensiones mdaximas que deberd evitar exceder cualquier hormo que se
desee incorporar a esta cocina son: 600 mm de frente, 580 mm de profundidad y 600
mm de aitura,
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Sugertimos como articulos posibles para esta cocina, aquellos hornos que ademds de
funcionar convencionaimente ofrezca ja posibilidad de utilizarse con microondas, y asi
optimizar el uso del espacio ddndole una doble funcidn. Las marcas que ofrecen este
tipo de homos son; Gaggenau, AEG, SMEG. El usuario tiene también la opcidn, si.es qu
no requiere de un horno convencional, de escoger otro de microondas con un sistema
de conveccidén integrado. Las marcas recomendables para este tipo de equtpo son
Panasonic, Frigidalre o cualguiera que no exceda ias dimensiones ya es‘fcblecnda'
anteriormente.
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AREA DE LAVADO.

Mucha gente opina que ia mayor parte del tlempo dentro de una cocina transcurre en
el drea de lavado. Es el centro principal de limpleza de todo el mueble. Su elemento

parte Interfor del gabinete que la contiene, quedandc oculta la junta de la tarja
cublerta por ser del mismo material.

El uso de este tipo de material para las cublertas aumenta la gama de opciones tanto en
disefios como en dimensiones de las tarjas o incorporar a esta cocina, por lo que
précticamente se puede instalar cualquier tarja, sin embargo el interlor del gabinete en
el que esta comprendida la parte inferior de la tara, limita sus dimenslones interiores no
deberdn sobrepasar los 750 mm de frente ni los 350 mm de altura, Y en el exterior los
1400 mm de frente (incluyendo el escurridor), ni los 6560 mm de profundidad, pues el
incremento en las medidas del fregadero resultaria en una insuficiencla de espacio
trabajo tanto en esta drea como en la de coccldén,

__ N
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El uso de farjas fabricadas con compuestos plc’:shcos, representa una ventaja funcional
pues su limpieza resuita considerablemente mds facll comparada con cualag e otra
tarja, ademds con este montaje queda opcidén de routear cualquier dis§ no de
escurridor sobre la cublerta. Las marcas que utilizan este tipo de materiales para fabricar
sus farjas y que por consiguiente recomendamos para su uso en esfa cocind es €
Otra posibilidad son las tarjas de otros materiales como cdcuzo ;
recomendabies son Blanco y Franke, También es imporiante sefialaf late nvénfencia de
emplear produc1os disponibles en el mercado nacional, pues los sistemas de codinado
de otros paises son distintos, especificamente refiriéndose a ias espreas de {a instalacién
de gasy en la allimentacidn eléctrica.

La localizacién de la tarja estd basada en medidas optimas de funcionamienio con
respecto a espacios airededor de ella, de esta manera, el usuario tiene fdcil.g .
escurridor y espacios adyacentes para un buen desarrolio de las actividades. Oﬁ’Ogde las
ventajas que presenta este concepto de cocing &t la posibilida e*tenier espacio
frente a la tarja, pues normalmente el muro limita adn mas el drea o su\alredédor Como
podemos observar en el esquema a continuacién, la cocina ofrece un crh"
de trabdajo a ¢ada lado de este componente y un espoclo c:dlcloncl paratac
de platos u objetos necesarios, evitando recoridos indtiles a otras dreas.

La aitura de esta drea es de 910 mm, - quedando dentro de lost‘rﬂ;J
r

para esta operacion. Esta dimensidn resulta cédmoda para el us o clmome to de



lavar, de otra manera seria sumamente cansado y dafino para la estructura dsea y
muscular de su espalda, legando a causar leslones graves con el uso prolongado.
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Ademds, el gabinete bajo la tarja puede contar con un triturador de basura:y, las:
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Contiene tamblén canastilas para aimacén de objetos o accesorios que resulie
convenlente tener a la mano para cualquier actividad reafizada en esta drea (jabones,
fibras, esponjas, trapos, efc.).

Este tipo de accesorios se fabrican en una gran variedad de opclones en cuanto a_ |
materiales y usos, y con una relativa versatilidad en dimensiones, Se proponen.estas
canastlllas para aprovechar al maximo el reducido espacio que deja el cespol y demds
Instalaciones.

Ademds de este nlcleo, el drea de lavado incluye la opcidn de una lavavdjillas o un
refrigerador e instalaciones necesarias para su alimentacion eléctrica e hidrdulica.
Generalmente la opcion del refrigerador se eligird en caso de no existir uno a muro,

como el caso de tratarse de una casa de campo. En los casos de residencla,. R

directamente en el mueble, quedando a pono y sus Instalaclones corren por los_
interiores de la cocina. -

Las opciones de lavavajillas que recomendamos son todas aquellas que se adapten
estéticamente al disefio ya sea por forma o color y que sean productos de aita calidad
en manufactura y disefio, gue no demeriten el funclonamiento de la cocina. Las marcas
propuestas son: Gaggenau, Whirpool, Thermador, Phillips.

Las dimensiones mdximas que deberd tener cualquier lavavajilias o refrigerador que se
desee Incorporar en este espacio son: 620 mm de frente, 650 mm de profundidad,, y:
870 mm de altura. .

l
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AREA DE CONSUMO.

Esta area es una superficie que sobresale del cuerpo de gc:lblnetes para formar un
barra de consumo. Esta cubierta, al igual que las demds estd fabricada en matefiqli
superficie sélida por la facilidad de Ilmplezo y por la integraciéon a las demds: dieas,
Elegimos esta barra por adecuarse a los pardmetros de disefio utllizados. Estd colocada
a una altura de 950 mm; se requiere el uso de bancos de 650 mm para una operacion
Sptima, pues el espacio entre el banco vy la superficie debe ser de 300 mm como ideal
para una estatura promedio de 1.70 m, esto puede variar hasta 20 mm hacia abajo o
hacla arrba .

870




La cubierta sobresale 300 mm de la estructura de gabinetes, dejando espacio minimo
necesario para las plernas del usuario al momento de sentarse. Esta barra propuesta
tiene capacidad para cuatro personas cémodamente sentadas, pues la distancia entre
ellas es de 500 mm, incluso una quinta persona pudiera llegar a comer sin mayores
problemas de espacio. La maximizacidn del espacio de esta barra la atribuimes, q.su
forma, al ser ésta de seccidn curva .

A un lado de esta barra se encuentra el carro de servicio, que puede trasladarse a
cualguler parte de la cocing, evitando recorridos extremoes. Se relaciona con el drea de
consumo porque pudiera considerarse como un anaquel maovil para guqrdado Yy
transporte de la vajilla, vasos, y servicio de mesa. Se encontrard una descripcid
detallada en el subtitulo de este capitulo sobre almacenamiento,




ALMACENAMIENTO.

A i
El almacenamiento estd conformado por el ndcleo de gablnetes inferiores b@]‘dﬂg”
cublertas, destinados en igual cantidad para cada &rea de trabajo. El volimen total d&t
almacén de la cocina es de 2.40 m3. Adicional g este espacio, se ofrece un mueble
modular, de dimensiones estandarizadas en relacién a materiales y a medidas
comerclales de accesorios y cocinas, en caso de que el usuario no cuenie con una
alacena separada, y por tanto el espacio de la cocina destinado al aimacenamiento de
viveres y utensilios le sea insuficiente. Su uso es tan versdtll como cualquier otro
accesorio pudiendo adaptar cualquier disefio o distribucién de muebles alred: d gﬁﬁi
cuarto de cocing, la colocacion de los muebles de fecho a piso y con uni a :
sumamente sencilla, se fecomienda como opcidn principal para no Inferfel el E

disefio de la cocina. Unicamente se tendrd opcidn al juego de colores en los adabadés



Este mueble, incluso, podid contener un refrigerador de tamano estdndar, de
dimensiones mdximas especificadas en el catdlogo, en caso de que aquel incluldo en = -
las opciones dentro del mueble no sea suficiente, Esta opcidn significa un gran aumento
en la capacidad de amacenamiento, ademds de ser adaptable a cualquier espacio

arquitectdnico. :

Cada anaguel estd destinado al drea de trabajo inmediata, por razones ergonémicas,
para asi evitar desplazamientos innecesaros. Esta cocina ofrece una gama gl
accesollos que cubren fodas las posibles necesidades de aimacenamiento pg pé‘ ot
tipo de viveres y utensilios. La colocacién de accesorios especializados] !ﬁ
necesidades de cada dreq, asi como la asignacién de cada gabinete a Sty
correspondlente en redlidad es decisién del usuario sin embargo, al momento Honr
adquirr. la cocina algunos accesorios ya habrdn sido predestinados a un anaquel y
colocados con anteroridad intencionalmente, para ofrecer un iégico acomodo de
accesorlos, en cuanto a ergonomia, estética y por lo tanto funcién,




La asignacién premeditada de accesorios corresponde a cuatro anaqueles especifica
y Unicamente: n

1. el gabinete correspondiente al drea de coccidn, al que se ha decldidp destinar
a la Incorporacion de tres cajones, para guardado de sartenes y cocer;;ljg[a '“iEg&%{fﬁ%’
gabinete es el que contiene en la parte superior de su interior el mecanisic 'de" 1a™ ™%
campana de extraccién de humos por lo que no es recomendable la adaptacién de
ningun tipo de canastilla verdulera por higiene, La prefabricacién e incorporacidn de
cajones mds cortos no interferid ni entorpecerd el funcionamiento de la campana de
extraccién, Se eligieron correderas de sistemas avanzados para aligerar el peso, las
medidas del ancho de los cajones se disminuyeron hasta el minimo para evitar el mal | ﬂ%
acomodo de utensilios. Se utilizaron cajones también para facilitar el acceso 01
mecanismo de la campana para un mejor mantenimiento o posibles reparaciones, Gg
esta solucién la operacion resulta muy simple, pues la distancia es la menor po%@%{?
R




2. Y el gabinete cornespondiente ai dred de lavado que contlene la parte inferior
de la tarja, que debido al gran espacio que ocupan las instalaciones, sin una debida ®
eleccidon de accesorios, el desperdicio de espacio de almacén es muy comdn, dentro
de este gabinete, Asi pues decldimos incorporar af lado lzquierdo del gabinete el bote
de basura con mecanismo de auto-aperiura al momento de abiir la puerta %gg evitar

que se coloque en la parte exterior devaluando la estetica del objeto, y una
baja sobre la puerta para el acomodo de fibras, jJabones y demds utensilios ufi
esta drea.




3. El carro de servicio cuenta con dos ruedas méviles y una rueda loca vy se desliza
con facilidad por medio de un mango. Este mueble contlene racks de alambrén
plastificado, para contener la vajilla, un gabinete extraible para vasos ¢ cualquier objeto |
que el usuario desee almacenar y dos cajones. No olvidemos que este mueble se
considera, ademds, una extensidén del drea de preparado pues cuenta ¢on . una
superficie de trabajo. Cuando estd guardado, queda oculto pues el frente ase
puerta mds del conjunto de gabinetes,

Cublerta de
material de
superficie sdlida

Cajon para
cubiertos

Rack para vajilla

Repisero retréetil
paravasos




4. El mueble correspondlente al soporte para el homo incluye un cajdén en la parte
inferlor. En caso de que el modelo de homno elegido tenga las dimensiones mdximas para
su colocacidn, el cajén podrd ser falso garantizando ia buena ventilaciéon para‘el .

aislamiento témico. St el tamaio del aparato Io permite, el cajdn formard parte del drea
de aimacenamiento,




ACCESORIOS OPCIONALES

El resto de los gablnetes, que no tienen algln tlipo especifico de accesorios
preestablecidos, Incluyen de tres a cuatro divisores horizontales (repisas), de altura
gjustable, v con faclidad para desmontarse en case de adqulrc algin 4t e mfﬁﬁ

opcional, . . g*‘ o

Los accesorios que proponemos y recomendamos para ung flexible incorporacion a
los gabinetes del nicleo de 6peraciones de la cocina, asi como para los muebles o
muro en caso de ser necesarios son de tres tipos:

. Canastilla para verduras, Este accesorio esta conformado por un enrejilado fqbricc' <
en alambrén cromado o plastificado, para faciitar la ventliacién de frutas y verd '_ G
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Repisa con cerco. Tiene a los lados enrelfilados de aluminio, para optimizar la ”}
ventilacion pero su base es sdlida. Este sirve para guardar cosas pequefias que famblen {
necesiten de una buena clrculacién de aire y una fécil visualizacidn para su locglizacion, ¢
ademds de facliitar la limpleza. Las correderas cuentan con rodamiento fggng"lg};ﬁ
optimizacién de su operacion. _ SR

-

.Cajones Interiores. Los cajones recomendados tienen rodamientos que ofrece
ventajas ergonémicas y de funclonamiento.l sistema de armado de estos cajonegs
Igual al de la repisa con cerco con costados de aluminio, fﬂ,f
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Todos estos accesorios se selecclonaron fomando en cuenta su alta calidad estética y

acabados.

Como mencionamos anterlormente ia distribuclon de accesorios en los anagueles es
trabajo del usuario sin embargo al igual que con las marcas de electrodomég
calidad o ventajas nos permitimos sugerir una distribucion que creemos pertin

éﬁ“ibﬂ"": s
nte p ]

n
ventadjas ergondmicas y estéticas que derivardn en el mejor uso y funcionamiento de

esta cocina

Anaguel- alacens
paraviveres
ho perecederos,

repisas para
eopecieros y
SEIVICio de mesa,

Cajones grandes
para sartenes -
yollaa

.

Anaquel para
guardado de
refractarios,

tupper ware, e1c...

\E!)IIL’J Vasos

s fj:w :
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Gabinete para
aparatos
electrodomésticos

¢ajon bajo el hoino,
para charolas y moldes
T ele reposteria,

de senvicio, -

lavavajiflas
orefrigerador,

/

Espacio J\

auardado de bolsas
y patfos.

anauel para
frutasy
legumbres

repieas para
especieros y
senvicio de mesa,




AREA DE PREPARADO.

El drea de preparado, fundamentalmente, es una superficie de trabajo, donde se lleva a
cabo la elaboracion de platilios, Esta superficie estd fabricada en material de superficle

respecfo a las posiciones de trabagjo, son Iguoles Se cuenta con una superflcle e.l
m2 para esta oreo Ademds la forma que esta areo presenta, da al usuario la sensacion
de un espaclo mds amplio, al desciiplr una curva céncava.




Esta drea cuenta con el aimacenamiento necesario para utensilios de trabajo, en
gabinetes y con un carro de servicio . Este carro cuenta con una superficie adicional de
trabajo de 0.25 m2, del mismo material que la cubierta. Este carro de servicio estd
considerado como una extension del Grea pues se puede mover alrededor de todo el
mueble; asi, se puede preparar en ély llevarlo hasta el drea de coccidn o de consumo
_Asimismo, el espacio que existe entre la tarja v el diea de coccldn es utilizable corio
adicional, pues generaimente esta actividad es a destliempo que el lavado o el
cocinado.

Un homno eléctrico estd contenido en esta drea. Esta distribucidn resulia conveniente
deblido a la facilidad de preparar e inmediatamente hornear o de sacar el platillo ya
cocinado vy colocarlo en un espacio amplio, sobre la cubierta.

Lar configuraciéon del drea de preparado resulta ergondmicamente correcta pues evita
largos recorridos y cuenta con espacio suficlente pues no es limitado por muros coOmMo
en las cocinas tradicionales.




RELACION ENTRE AREAS
DE TRABAIO

Todas estas dreas se relacionan entre ellas, formando tidnguios de trabajo que facilitan
la operacion en general de la cocina haciendo de ella un producto ergonomico Y
muttifuncional. Todo esto gracias al concepto manejado, pues, ofrece unai

ventajas sobre las cocinas tradicionales, como los que ya hemos mencilonado
ared.

Uno de los tridngulos se forma entre las dreas de lavado, preparado, y consumo. Esto
facllita el fraslado de los utensiios empleados en la preparacion y durante el consumo al
drea de lavado. Y la corta distancia entre el preparado y el drea de consumo.




El segundo tridngulo agrupa el drea de lavado, de coccidn iy de consumo. Cudndo un
platilio estd listo en el area de coccidn, no hay mas que acercailo a la barra, Muchas
veces se requlere llevar un reciplente desde las parrilias, para vaciar algin fiquido en la

tarja, existiendo una distancia tan corta, operaciones como esta resultan bastante
senclillas .
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El mantenimiento de la cocina resulta muy sencillo, tanto para la limpieza diaria, como
para el de reparacion,

MANTENIMIENTO NORMAL

Interiores L
*El acabado melaminico, evita las rayones y raspaduras en muebles ocasionadas
por ollas, sartenes y todos los utensilios con filo que se manejan en la cocina.

*El sistema de bisagras y correderas utilizado permite desmontarlas con gran
facilidad para limpieza a fondo v si su mantenimiento superficial es continuo no se
necesitard de ajustes mas de una vez al ano.

Superficle sélida

*La limpleza diaria con fibras y esponja es suficiente para mantener en perfecto
estado las cublertas.

Frentes

*AUn con la gran variedad de acabados, fodos ellos son lavables con
detergentes suaves, tanto aquellos metdlicos, como terminados con poliuretano o
poliéster,

REPARACIONES

*A través del espacio para el caro de servicio se puede alcanzar el ducto de
instalaclones para cualquier reparacidn de plomeria o electricidad que sea
necesaria.

*La reposicidn de los componentes, tarja y placa de coccidn, resulta bastante
simple por ia nobleza del material de superficie sdlida de las cubierias.

*El material de las cubiertas permmite una reparacion rdpida y con calidad, basta
con lijar y pulir para obtener un excelente resultado.

*Los aditamentos utilizados como bisagras y correderas disponen de elementos
de ajuste, que permiten en caso de ser necesarlo, el nivelaros faciimente.



AEGTORES HURAANOS'PSICOLOGICOS ™~

L la idea de un espacio circunstancial o fravés del que cada individuo
a su gusto szenﬂdo de la domesticidad.

ilidad de cada individuo, es parte de un continuc andlisis y sintesis de datos
por efemplo el amueblado de cocina que escogemos es obvio que estd
ongctado a un estiio de vida preciso, la persona gue escoge un amueblado de
*on un tarja de mé&mel, seguramente tenderd a preparar comida mds natural y
o condenard el rmicreondas y disgustard de las hamburguesas, Entonces qué
puede decir una isla , eh medio de la habitacién con cublertas de corian de formas
RHicas, puertas de lomlnado pldstico con acabado metdlico, y curvas sinuosas
definiendo su imdgen, Poreclera ser algo mucho mcs complicado que decir que nos
gustan los caracoles y las gqfos de lluvia, pero no es asl, el principal factor de influencia
sobre el concepto y la foima de esta cocina es la naturaleza, y seguramente la
naturaleza humana sumotive,

i
Dentro de las p05|bll|dodes de disefio que ofrece una cocina Integramos el mayor
numero de accesorlos, oparotos y materiales que pudieran considerarse como
ecoldgicos. El uso de materidles arfificiales hechos a semblanza de otros naturales,
como los compuestos pldsticos que asemejan segln su acabado, granito o mormol o
los laminados pldsticos, perfniten la conservacion de recursos naturales y provocardn en
el usuario la misma sensacic?n que un producto de orlgen natural,
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Pero tamblén hemos conslderodo al hombre como parte de la naturaleza y hemos
hecho lo posible por hacder de esta cocina un paréntesis en la aceleracion y agitacion
desenfrenada de la vidd de nuestro siglo, un pretexto para conservar a la familia unida

unos minutos mMds, para reunir a los amigos y hacer exfenslvo el placer que es para
nosotros el comer,



Todo esto lo podemos ver reflejado en el disefo general de la cocina. En particular
podriamos agregar que cada individuo es diferente y por lo tanto sus requerimientos
psicoldgicos difieren entre ellos, Es por eso que hemos propuesto, una gran versatilidad
en acabados para esta cocina.

Existfen muchas opciones para el recubrimiento de los fientes de todo el mueble;
puertas, cajones, caro de servicio y muebles a muro. Estos pueden ser recubrimientos
metdilicos, lacas, chapas de madera nafural y laminados pldsticos, ofreciendo una gran
variedad de colores y de texturas que el usuario puede elegir a su gusto y conviccidn. En
las cublertas, el material de supetficie sdlida, ofrece varios colores vy los fabricantes de
este mcnferlctl siguen buscando nuevas texturas visuales y colores para satisfacer aun
mayor nimero de individuos.



*TORES DE
E CTURA‘

ion de este producto comienza a partir de la adqguisicion de los materiales y
es necesdrios, a través de proveedores especidlizados. Una vez obtenido el
2rd almacenado en bodega, para proceder a su hapilitacion vy

cho lo posxble por estandarizar los procesos, Independientemente de los
con que estén hechas las piezas. Asimismo se ha optimizado al mdximo el
lIsefiando en consideracion a sus medidas de presentacién estandarizada,
o los lay-outs det las piezas para evitar el exceso de desperdicio y buscar el
provechamiento pc:rct no elevar el costo del producto.

nufactura se reduce s!mplemem‘e a 3 procesos bdslcos:
%

a. Habilitado. Corfesdonde a los camblos que habrd de sufrr el materlal para la
utiiizacién de maquinaria especializada y agilizacién del proceso. Su modificacién
dependerd del proceso queshalbrd de observar en la siguiente estaclon.

b. Transtormaclién. Esta estacion incorpora los procesos de corte y formado, Las
plezas obtenidas a partir de estos procesos presentardn su forma final, para seguir a la
estacién de acabado. ;

c. Acabado. El ocobodo esla parfe final de un proceso de manufactura, consiste
en dare la terminacién apropiada a cada pieza, pulinia, pintarla, esmaltaria, etc, Jodas
las plezas de la cocina hcbron de recorrer este camino para finalmente ser armadas.

La descripmon del proceso de manufactura de esta cocing, se hard con respecto a la
transformacién general de las piezas de un material en comun, la resefia del proceso
observado por cada plezc seria sumamente extensa y repetlﬂvo Las indicaciones y
especificaclones delfproceso de cada pieza serdn indicados en el plano
cofrespondiente,

5




AGLOMERADO DE PARTICULA CON RECUBRIMIENTO MELAMINICO

La gran mayoria de las plezas de la cocina estan disefadas para ser producidas en
aglomerado con recubrimiento melaminico. Sus caracteristicas ofrecen una enorme
cantidad de ventajas en cuanto a su comportamiento dentro del proceso de
fabricacién de muebles, en especial de cocinas. Si nos referimos al aglomerado,
comparativamente con las maderas macizas, podemos observar, como ventaja
pfimordial, su estabilidad dimensional. Esto se puede ver reflejado directamente, por
elemplo, en la precisién de ensambles en el aglomerado, que no se puede lograr con
las maderas macizas. De igual manera, si observamos ambos materiales al recibir un
aumento de su contenido acuoso, la dilatacidn que sufre el aglomerado es
despreclable comparada al de las maderas macizas. -

Durante los procesos de fabricaclon, el aglomerado es un matertal noble, se puede
aserrar, planear en sus bordes y taladrarse. Tiene dptimas reacciones a los
pegamentos obtenlendo buenas juntas o acoplamientos. Otra de las veniajas que
debemos mencionar es que este material ya cuenta con un acabado desde su
adquisicldn.,

Las piezas a fabricarse en este material son todas las piezas estructurales: bases,
fondos, y costados.

El habilitado constard del corte de las placas de 1220 x 2440 mm en una slerra circular
de carro, primero en tiras horizontales y después en tramos verticales de la medida
correspondiente a la pieza que serd fabricada a partir de ahi, Estas plezas
rectangulares pasardn a la estacion siguiente para ser transformadas, segun la pieza
que se vaya a fabricar serdn ranuradas o perforadas, las piezas que en su siueta
describan una curva serdn cortadas con escantilldén en una sierra cinta y finalinente
se perfilardn con router.

AGLOMERADO DE FIBRA DE MEDIA DENSIDAD (MDF)

Este material, cominmente conocido como tablero MDF, posee caracteristicas
similares a las de! aglomerado de particula, sin tener un acabado al momento de su
compra, Serd utilizado en las piezas de 1os repiseros y en las puertas rectas, pues es
poco poroso, por lo que resulta una opcidn excelente para recibir acabados en
especial por aspersidn, por ejemplo aplicacion de poliéster; ademds de que sus
cantos no requieren ser resanados.



Las puertas y repisas pasardn posteriormente a las cabinas de aplicacién de adhesivo
para despues ser cubiertas con el recubrimiento elegido. A los divisores interlores,
costados, fondos y bases les serdn forrados los cantos con cinta vinyl y por Uitimo junto a
las demds piezas de su grupo,pasardn a a estfacion de armado. En caso de tratarse de
una produccion para exportacion o envio a distancia serdn empacadas como tal para
armarse posteriormente en su destino final.

MATERIAL DE SUPERFICIE SOLIDA

Bl material de superficie sdlida es un compuesto pldstico, de excelente configuracion
para usarse como cublerta de trabajo. Su proceso de transformacion consiste en la
adquisicidn del material en presentacion estandarizada por placas de distintos
espesoras (8 y 12 mm) y colores, que deberd ser corfada a la medida, routeada para
las incisiones de tarjay placa de coccldn, y pulido como acabado.

TRIPLAY

El triplay, excelente panelado de madera, ofrece una increible rigidez estructural por
su compfesion de 3 placas con las vetas enconfradas. Es por esto que sera utilizado
como soporte de las pesadas cublerfas, El seguimiento de su proceso de formacién
consistird Unicamente en el habilitado en tiras, y un corte posterior ddndole el laigo
requerido. El tiiplay es noble tambien, y se le pueden dar usos y formas gue a la
madera maciza seria dificll otorgar. Las puertas curvas de algunos de los gabinetes
serdn fabricadas por medio del proceso de curvado de chapas que consiste en la
colocacién, de cada ldmina (de 1 a 1.6 mm de espesor), sobre un molde de
construccidn fuerte, en este caso, un molde de tablero alistonado, aplicando
pegamento enfre cada chapa. Se deberd tomar en cuenta el veteado natural de la
maderaq, observando gue la fibra siempre siga la direccidn en que la pieza deberd
resistir el esfuerzo. Posteriormente, se perforard donde ias bisagras o tornilleria lo
requiera y se aimardn conjuntamente con todas las demas plezas.



ACABADOS

Para todos los frentes del mueble, puertas,cajones, carro de servicio y muebles a muro,
se ofrecen cuatro tipos distintos de acabados bdslicos, cada uno con gran variedad de
opclones en color y textura.

Laminado pldstico, metdlico El proceso de colocacidn de estos recubrimientos
consiste primeramente en la habiiitaciéon de hojas estandarizadas de 1220 mm x 2440
mm, posteriormente se aplica a ambas partes, por aspersién, pegamento de
contacto, una vez adheridas las partes se recorta el sobrante y se procede a cubrir
los cantos con el mismo material sobrante del habilitado con el mismo seguimiento del
proceso.

Chapa de madera naturgl Bl proceso de colocacién es igual que el anterior,
unicamente requiere la aplicacion posteror, por aspersion, de sellador para madera y
barniz de poliuretano, que le oforga un acabado de apariencia natural v es resistente
a detergentes. Esta opcidn resulta viable, gracias a que actuaimente existen chapas
de madera sobre papel kraft que son presenfadas en hojas de 1220 x 2440 mm,
evitando la dificuitfad de ensamble que requeria el enchapado,

Pinturg poligster Este acabado se aplica directamente sobre el aglomerado de fibra
de media densidad o el triplay, en cualquiera de las piezas de la cocina que lo
requieran. Consiste en la aplicacién, por aspersion, de pintura de tipo poliéster de
cualguler color.

Gran versatiidad, aita calidad estética, resistencia ai uso y durabilidad son ventajas de
estos acabados que nos llevaron a su eleccidn. Otra de las razones es la coincldencia
de procesos y maquinaria con aquellos utilizados para el aglomerado, triplay y material
de superficie sdlida, facilitando la iteratividad en la produccion.



ALUMINIO.

Existen cuatro plezas de soporte que se proponen fabricadas en aluminio bajo el
proceso de fundicién en arena. La fabricacién de estas plezas requleren de una
fecnologia diversa a la que se utiiza normalmente en la fabricacidn de una cocing
por lo que se plantea como un trabajo de maquila. Se debe realizar un modeio.d
madera para que el maguilador elabore 1os moldes en arena verde paia la fundicion.

ARMADO.

El armado de esta cocina, ha sido disefiado para facilltar tanto el fransporte de plezas
como el montaje in situm , ademas de conformar en conjunto ia estructura general, -

La configuracion final constard de 2 cuerpos formados por 3 muebles cada unaie
por separado, incorporando los elctrodomésticos como lavavdijillas, campana, horn
carro de servicio o refrigerador y asl formar la estructura general y el cuerpo d
guardado. Después serdn colocadas sobre ellos, tres placas de trabajo que forman la
cubierta, las dreas de preparado y consumo gue concentran la tarja y la placa de
cocién.




Como mencionamos antes cada cuerpo esta formado por 3 muebles, { 2 cuerpos de |,
gabinetes y un repisero), cada mueble a su vez es configurado a partlr de una base, un
fondo, 2 costados, los divisores interiores necesarios y los herrajes utilizados para la
adaptacion de cajones o algun otro accesorlo sefialado.

Dos muebles de guardado son unidos por medio de un tercer muebleiiepisero
formando asi uno de los cuerpos, que serd unido al otro por medio de dos sopor’res de
triplay atornlllados a cada mueble. Sobre estos soportes, se recargardn las cubiertas
posteriormente. El armado de cada mueble-gabinete serd hecho en la fdbrica, se
transportardn como tal al igual que las tres piezas de cubierta, después de haber
establecido todas las instalaciones correspondientes a cada mueble, se procederd ya
en el lugar destinado a la cocina a armar el nicleo completo y a la colocacidén de
cubiertas, tarja, placa de coccidn aparatos electrodomeésticos y accesorios. Todos los:
barrenos para ensamble se hardn en multiplos de 32 mm por especlflcqclon de- Ic' B

maguinaria, . N
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cotas mm BAAL

RSy

Plano por pieza. Costado izq. 1A
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3
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w
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| 16l
54 | \1z8l 128|128 | 128] |54
1 +
620

Esc. 1:20| Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

@—c | Piano por pieza, divisor 1A




1240

-0

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

Sy

Plano por pleza. Perfil estructural 1
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36
356
50

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

&

P / pza. soporte perf. estructural
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304-A

so2 | Bisgm | 4 | oo | lumr Cod 100
P T P N e
306-Al 'S)g&(éx;gr 1 [|rriplay 16 mm] [ahilitado. cortado,
305-A Pucria 1A | o jChpades 1 GOMEGG: MR
304-A] Divisor 1A | 1 \g,',i:“'““;;,""' e e aade.
Aglonicrado | Habilitado, cortado,
303-A| Costado 1A 2 fcon reeubrimiento | chapeado de cantos
302-A] Fondo 1A | 1 MM";,:, e onade.
301-A| Base 1A | [eommsiimno | - Habiltado, cortad,
101-A| Soporte 1 Gl_xxr;igilus Cu3l El‘h'?ﬂi?‘?xﬁﬁ{?,'ﬁﬂﬁ
Clave] Nombre |Cant.| Material Procesos

cotas :

Esc.1:20) Amueblado para cocina

BAAL

@— | 1sométrico de armado 1A
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526

320

¥=7.850

Esc. 1:20

lcotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

&

Plano por pieza. Base 2A
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G,

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

CoR=!

Plano por pieza, Fondo 2A
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—_—H—

26

7Io

% |% |9
e
Esc. 1:20| Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

-

Plano por pieza, costado der. 2A
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S3e

4az

22 || 250

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

Sy

Ptano por pieza, costado izq. 2A
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s 5,700

0

30

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina ’

BAAL

s

Plano por pleza, perfil estructural 2A
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ve 5,700

e 1@

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

sy

P /pza. soparte p. petfil estructural
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AL

sc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

sy

Plano por pieza, soporie posterior
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Corredera R o i Comercial, de sisterma de
503 | metilica I P rodamiento de 50 ¢m prof.
) Acero Especial para ensamble de
501 | Tornillo 43 | niquelado aglamerado tipo CONFIKAAT)
Soporte . Hahitite g
313-A p()gl(crinr ! lnpluy 16 mm) H{\ﬁl{l}lhdn, cortado,
.. Chapa de Contado, laminado.
312-A} Frenic cajor| 3 mudlcra 1.5mm | Vertabla ucnlm'(‘l(;.:'
X Aglometado - -
311-A] Cajén std. 3 brimicnto |
Aglomerado TR
310-A|Clado2AX | 1 joon wesbrimiento s oo
Aglomerado Habilitado, cortado,
309-ACostado 2A-Y i f,"’c"l.m"‘v’""}';::; chapeado de cantos
Aglomesado | Habititado, cortado,
308-A] Fondo 2A ] Jcon recubrimicnto fo de cantos
Aglomerada Ilabilitado, cortado,
307-A] Basc 2A 1 | conrecubrimicato | pendo de cantos
Aluminio Fundido en arcna,
102-A] Soportc 24 | 1 | s | balan, bemdrady
Clave| Nombre {Cant.] Material Procesos
Esc. 1:20| Amueblado para cocina
cotas : BAAL

36

S

isométrico de armado 2A




26

2

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina

BAAL

&

Plano por pieza fondo 3A
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100

—
Esc. 1:20| Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

@

Plano por pieza, repisas 3A
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50 Acera '..omerc’l..\l. .lul;;».lve“ml:tllle
¥ i R . ara aglomarado “CONFIRMAT
I | Tomillo 15 niquelado )5S e e 0 e Lo
Aglomirada Je Habilitado, cortad
. < fifira de hedia LA AR A
315-Al Fondo 3A || fimdemedia 1 Ger il g Seabados
Aglomerado de Habilitadw, cortd
4. episa 37 iifi de imedia ahilitndy, cortadg,
314-A] Repisa 3A 3 | fhndemedia 1w tabi e b dos
Clave] Nombre |Cant| Material Procesos

1 cotas :

BAAL

(—F |Isométrico de armado 3A

Esc. 1:20] Amueblado para cocina 39 '




41216

16

600

Esc. 1:20

colas mm

Amueblado para cocina
BAAL

40

SmSy

Plano por pieza, Base 4A




7oq 20
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|
i
|
1
wLw 18114

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina

BAAL

OmS

Plano por pieza, costado 4B.
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724

B3(p)%S

9

N

2z

16

78

Esc. 1:20
cotas mm

Amueblado para cocina

BAAL

@S-

Plano por pieza, Costado 4B.
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Esc.1:20| Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

o

Plano por pieza, divisor 4B
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Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

-

Plano por pieza, puerta 4B
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1216

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

-

Plano por pleza, perfil estructural 48
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1216

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

oMy

P/ pza. soporte p. perfil estructural
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504

316:B

. Acero Comercial, marca
Bisagra 2 | niquelado “Blum” Cod, 100
- Acero TEspecial rara ensamile d
Tornillo 38 | higuelado aglomerado tipo A
Frente de Aglomenudo.de Labilitado, cory 1do,
323-B| cujén 48 1 fifmdemedia | vér (lul)ln de acabados
- Aglomerado l’ bl
il COn i € 5 g 5
322-B| Catjon std. 4B 1 e Ve
321-B g((;?l(():ﬁ% 4B 1 brriplay 16 mm ”_(:“()’l(l‘llﬂdo. cortado,
Aglomendo de Ildbll do coradg
320-B} Puerta 4B 1 jfbmdemedia |y lably de aga ados
.. x\glu fitdo Tak tad . .
319-B DivisordB | 1 |hvebinionn | i i e
Aglomerado Habilitado, cortado,
318-B} Costado 4B 2 eon "“""‘":‘;""““; chapendo de canlos
llnblhhdn cortado,
317-B} Fondo 4B 1 lo de cantos .
. Hnbthdo. cortado,
316-B] Basc 4B 1 |econ '“""""‘I'g::; 1o de cantos
Aluminio fundido en arena,
103-B| Soporte 4B 1 {G-ALSIBCu3 puﬂdo barnizado’
Clavd Nombre | Cant| Material Procesos
Esc. 1:20} Amueblado para cocina
cotag : BAAL

@t

Isométrico de armado 4B
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ole

1416

ra 450

756

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

@

Plano por pieza, base 5B
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Gl
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]
1 .
Esc. 1:20f Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

&=

Plano por pieza, Fondo 5B
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?;30/_9'):5\ 36

¥

N H
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s

10

Esc. 1:20

Amueblado para cocina

cotas mm

BAAL

S

Plano por pieza, costado der. 5B
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Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

-

Plano por pieza, costado izq. 5B
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Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

sy

Ptano por pieza, divisor 5B
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410 40
ealt) x 8 @3(%7xp
\ 3
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| !
3 +
L 32
[————— 5 1o
Esc. 1:20| Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

o<

Plano por pieza, puertas 5B
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1416

26
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2] Q0
— |
Ya1Z,000
Esc. 1:20 Amueblado para cocina
cotas mm B AAL

Sy

Plano por pieza, pertfil estructural 5B
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A6

cotas mm

.
= 412,000
.J_gio_.
[—— —
- Esc. 1:20] Amueblado para cocina

BAAL

-

P / pza. soporte p. perfil estructural
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1416

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

Sy

Plano por pieza, soporte posterior

56




328-13

. Acero Comercial, murca
502 | Bisagm 4 | niguelado "Blum” Coxl. 100
o Fapecial para cnsamble do
501 | Tomitlo | 30 | muetoso | apinsieie e Soinsor
5 3 5 ro.
Soporte e o, Hubilitado, contado,
330-B pospl(c):rior 5B 1 [Vriplay 16 mm} s
Chapa de Contado, laminado.
329-B| Puerta Il 5B 2 nmlum ;‘.5 mm Ver tabla acabados
Chapa di Cortado, luminudo.
328-B| Pucrta 5B 1 |madera 1.5 mm | Ver tabla acabados
Agl ads abilit:
327-B| DivisorSB 1| e seeubrimicato L:lgb'l'_:‘(;i‘:]f‘c";‘;‘é‘;
lamiui tmm -
Aglometado Flabiiitado, cortado,
326-B} Costado 5B 2 Joon iecbriniientv | ghapeado de cantos
‘Aglometad aDilitado, conado,
325.8| Fondo B 1 |con recubrmiento L:,Lb"':jﬂ‘:,:gg"'ﬂg
Aglomerado .
324-B| Base 5B 1 | e eebinieno Lgmm d‘(‘;’&;g‘g‘;gg
Aluminio l'ugdido en arena,
104-B| Soporte 5B 1 IG ALSI8 Cu3 pllllnﬁ:).(‘x‘i:"n‘i‘;; i
Clavd Nombre | Cant] Material Procesos
Esc. 1:20{ Amueblado para cocina
cotas : BAAL

G-

Isométrico de armado 5B
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1644

Feo

1572
26,
¥
sHe e
Esc. 1:20; Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

S

Plano por pieza, Fondo 6B
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180

¥e 6550

Esc. 1:2

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

@<

Plano por pieza, repisas 6B
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1| 13 de media

N [METE avellansnte
R - | Acero OIEraal, s avella: .
| \ e s tae
504 | Tornillo 15 niguelado nigrado “COUTRLAT
“Aslomiada e Th ) cun‘ld\I,
de acabados

332-B) Fondo 6B e e
3318 Repisaon | 3 |imicnan | Habilidg comds,
Clavel] Nomluwe |[Cantf Material Procesos
Esc. 1:20| Amueblado para cocina

cotas : B A A L 60

@-—ﬂ~ Isométrico de armado 6B
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A 230

L 400
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q

\ 120
[ [[=]=]
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3

M

600
Esc. 1:10 Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

o=

Carro de servicio
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Esc 1:10 | Amueblado para cocina
cotas mm BAAL

|@—F

-Carro de servicio
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O,

Soraame | 3 | Aeero e inA

13‘35:’“': paral g | Acero Comercial, @3H" x 11/2"
Blarco con 11 Acera R s A0
Corredera

Tomitlo 103 ‘I'I\i“"ﬁ:;_‘lmm ']r:jn:x:l para enganble dv‘-r
Cosadofalso| 1 |iiiis™ | bl conde
Base t T IR e
Fondo to 3{|ll[i:nl.l:(}ﬂud:ﬂl:lll(l{g
Cosado | 2 o | fabingdo cordy

Frente cajon

Aglomerado con
l necubriiniemo
fawtico 16 pun

l[nllililqdu cortado,
cliapeado de cantos

Frente cajon
Para vitsos

g Aslomerado e
| {iifin de awdia
dengidad 16 s,

Habilitado, cortada,
ver tabla de acabadoy

divisor
10rizontal

Aglomtierado de
3 lihm de nedia
= demidad 16 .

“:ll‘il‘l(:ldo. cottido,
ver (@abla de acabados

Divisor
veriiea.

Cubierta E

Habilitado, cortado,
chiapeado de cantos

okl g

Cubicrta D

fida

53

{Jnluln:ul?, cartado,
ijado, pulido

&=

Isométrico de carro

Tuhos i Habilifado, corad
Shirles de arilla cold exnrenfado, el
109 fl?!!lx‘lll‘l'l\m:)u“ te o] ;)'ﬁ'lh“é“}‘m, h\,‘!::{l;? ada, doblado,
Mango do vrilte cold Thabiliiado, cortl,
108 l]lm!lTl)l‘in 1 Jrolled @ 172" ‘I"s’"‘%?‘é]r(xlgx'ugno&mu'
. o Habilitado, cprtado,
107 Jaladera 1 (Bimieg | pivenihds s,
_ |Tubo tnbg de ped e ] lil::n&o, Cf)r‘I' ‘d 3
106 Jdivisor 8 | 12 |hiiglo @i | pangnbil e
= |Tubo N g abilitado, cortado,
105 | estructural 2 i’;’ifq(mrﬁi':n‘f.'m&’o.' o
Chavel Nombre (Cant.| Material I'vocesos
Sinesc. | Amueblado para cocina




500

516

1
¥ 3
Rasd 16, 590
:Esc. 1:20) Amueblado para cocina
{cotas mm BAAL 64
i@+ | Mueble a muro 50/50




616

s00

16,

20

4200

16

616

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina

BAAL

-

Mueble a muro 60/50
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600

16

16

1280

4800

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

@

Mueble a muro 180/50
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&30

i

LOO

480

6le

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

&

Mueble a muro 50/60
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16

o6

00

16

1300

1294

Esc. 1:20

cotas mm

Amueblado para cocina
BAAL

et

Mueble a muro 130/60
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*
00
Esc. 1:20 Amueblado para cocina
cotas mm BAAL 69

&=

Mueble a muro 180/60
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/ 343
f . 346
A
ﬁ /
Paas s Comervial, INDAUX
‘ 505 |afinbles Plaistico 409 222,036
. Accro Comercial, marca
502 |Bisagra niquelado "Bluem” Cod. 100
. Acero Especial para cnumb}'emiv
501 jTomillo 62 | niguelado B LN
Aglomerado de
abilit,
346 (Puerta 2 ! fff;?.iid‘:‘r,“:.‘.‘.. wrb(la bl ‘P }Tc‘ﬂocq'ﬁ( 03
pelomwmiade 1 abilitado, wm(lo
345 | Puerta 1 LR N vec tabin di acabatos
r\p!ommdocnn abilitado.
/ 344 [ L e | i ety
Aglomerado con bilitad o,
343 {Costado 2 cubrimiento. | 1‘,1E|’|)ln.ln “ﬂlf?.?x?l({)s
Aglomerndo con g
342 [Fondo 1 |rcubrimienta Il!ll;ill:l'g gu“:: ?:%?ﬂ%
Aglomerado con r
341 |Base | biniens ™ | Habilitado cotae
206 {Zoclo b | Triplay amm | BHR0R, cortudg,
Clave] Nombre (Caunt.| Material rocesos
Sinesc. | Amueblado para cocina
cotas: BAAL 70
@—E} | Isométrico mueble a mur:




Cubleria ©

~CSr

ATy
k, g
-

Cubleria 8

Pesat
s
i e

e

CEar e e T >

Mugble 1A.

Mueble 3;

Cublerta A

Mucble 58

Mueble 68

eSvies | 505 | 25 | Plasico | Gopcial, INDAUX
Torillo 501 | 51 ﬁ‘iﬁfxlgmlo ;r“sq ‘;lc?a%g:?\' ’2%? : ‘,‘ ftzn?\':«r
Zoclo 206 | 2 [riplay 4mm | Garide, laminae.
CubiertaC | € | | %féi:%%mh }.Jﬂ‘::(’.'(:,':ﬁﬁ:‘.;”:“:" 20
Cubjerta B | B | 1 ﬁiﬁf,ﬁ ig}:;l,n fgn({u? putida” | 18
CubiertaA | A | 1 | swediestigal [RGHHE™ 16
Mucble 6GA GB> ! Varios Pre-cnsamblado| 60
Mueble 5B | 5B 1 Varios Pre-cnsamblado| 57
Mucble 4B | 4B 1 Varios Pre-cnsamblado| 47
Mueble 3A | 3A 1 Varios Pre-ensamblado| 39
Mucble 2A | 2A ] Varios Pre-cnsamblado| 36
Mueble IA | 1A 1 Varios Pre-cnsamblado| 28
Nombrepzr | No. |Cant.| Material Proceso Ref.
Sinesc. | Amuéblado para cocina
cotas ; BAAL

s

Isométrico de armado total

71
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by . . . .
fe se congiderd como primera opcion pard la comercializacion del producto
de undisempresa que fabricara, promoviera y vendiera la cocina. Las
bre las que, se evalud esta opcidn fueron:

resa! Debido allimitado nicho de mercado al cual va dirigido el producto,
ebia ser une micro-industria cuya produccidn no excediera las posibildades
os cuales se han estimado en una o hasta dos untdades al mes, Se fabricaria
delo de cocing, con una enorme varledad de accesorios opclonales, para
1la carencia de una linea completa.

}

5 requerida: La (nverslon inicial requerida para ef establecimiento de la empresa
inclulr: 4

a) Costo de mcqulncrla y herramental,
b) Material necesario ﬁ;oro la produccidén de la primera unidad., -
c) Costos fijos como rezmo del local y servicios.

d) Costosde personol se considerd el menor nimero de personal de planta
requerido para la opechlon de la empresq, esto es:

| 2 A{/udcxmes generales

. 1 Qficlal

{ 1 Supervisor

ﬁ 1 Secretaria

| 1,5Vendedor
e) Promocidn y publicidad: para la promocion del producto, se requiere fabricar
por lo menos una cocina para mostrarla en salas de exhibicién y presentara en
ferlas del mueble/o de coclnas.
Asimismo, con vistas a lograr una adecuada difusién del producto entre los
consumidores Pofenclc)es se estima necesarlo destinar.al menos un 10% del
preclo total cle venta, en publicidad.




* Precio de venta: integrando todos los costos antes mencionados' . con el margen de
utilidad requerldo resulta un preclo de venta por cada nucleo de operaciones de N$
111,912.15, sin incluir accesorios opcionales. Este precio es muy elevado, ya que la
empresa sélo produciria este modelo de cocinas y siendo limitado el ndmero de
unlldczc}es producidas al ano, Incidlendo los costos fijos de manera muy significativa (mds
del 80%}).

*Evaluaclén de la primera opcilén ; Considerando que:

Q) La demanda de esté tipo de producto es muy Inestable, por lo que puede
presentarse Insuficiencia de personal y copcmdod de produccion O, por el
contiario, capacidad y personal ocioso, lo que provocaria una
descapitalizacion temporal importante por las necesidades del capital de
trabgjo; ,

b) Se enfrenta una gran competencia en este mercado que obligaria a la
empresa a destinar un porcentaje superior al 10% en publicidad y a una mayor
inversidn de tiempo en la venta de cocinas persona a persona;

c) Sélo estamos en posibliidades de ofrecer un Unico modelo de cocina,
Iimitando las alternativas para la satisfaccién del usuario;

El éxito de la comercializacién de nuestro producto bajo este esquema es muy riesgoso
y poco factble.

A pariir de estos resultados se formularon la segunda y tercera alternativas, La segunda
opclén consiste en la produccién por magulla, Se analizaron varios puntos en cuanto a
esta opcidén:

*E| rlesgo de pérdidas por suspensidon de actlvidades disminuye, pues sdlo serd
contratado el servicio por produccion bajo pedido. Sin embargo, los costos de mano de
obra y manufactura elevarfon el precio, aunqgue;

*Existirfa dificuitad del acuerdo de un contfrato con el maquilador por la misma
Inconstancia de produccidn, asf como la disponibiliidad de sus empos para fabricar el
producto una vez recibldo un pedido;

*Ver anexos de costos de produccidn, opcidn #1.



*Los gastos de renta de Inmueble, en los obreros necesarios para ensamble y en el
personal de oficina y ventas seguirian existiendo, modificando el preclo de venta;

*Los gastos referentes a publicidad no se alterarian

La evaluacidn de los puntos anteriores nos llevan a ia conclusién de que, al igual que la
primera opcidn, la fabricacidn por maguila resulta poco factible.

La tercera aiternativa contempla la posibllidad de ofrecer el proyecto como un nuevo
concepto a una empresa de renombre en el ramo, previomente establecida, con
experiencia y reconocimiento y que no necesite de una fuerte suma como inversion en
publicidad para sacar g la venta un nuevo producto. Esta opcidn se analizé bajo las
sigulentes premisas:

*El proyecto se le venderia a la empresa, en esta alternativa, por medio de un contrato
de compra-venta en el gue se especifique claramente los derechos y obligaciones que
cada una de las partes adquiriria, A modo de ejemplo, se adjunta un formato propuesto
del contrato que se pudiera celebrar.

*Los costos fijos v de produccién asi como depreciacién de la maquinaria, renta,
servicios, salarios de personal de planta y oficina, la Inversiéon en publicidad vy
mantenimiento se distribuliian entre la produccién total de la compaiiia disminuyendo asi
el preclo final de venta, incrementando el nimero de compradores potenciales;

*E|l precio final de venta de un ndcleo de operaciones equipado, sin accesorios
opcionales resulta en N$ 59,640.25%, lo cual es notorlamente mds accesible, peimitiendo
a la empresa "compradora” del proyecto incrementar su margen de utilidad y subir el
preclo sin llegar a aquelios de la competencla, favoreciendo el éxito del producto en el
mercado.

2 Ver anexos de costos de produccion, opcion #3.



*Evaluacion de la tercera opcidn:

*La adquisicilédn de un nuevo concepto en cocinas le favoreceria a la empresa
“"compradora” como principio de una nueva lineg, innovadora y con una gran carga de
Investigacldn ergondmica, psicoldégica y mercadoldgica, tenlendo grandes posiblidades
de éxito del producto.

*Conjuntamente, este tipo de indusirias son proveedoras de grandes almacenes y
tiendas departamentales que exhiben sus productos ddndolos a conocer en todo el
pais favoreciendo de un modo u otro al productor en si, por medio de la difusion
publicitaria ocasionada por la comercializacidon del producto a nivel nacional, Ademds
de contar con salas de exhibicidn ublcadas en puntos de venta atractivos, catdlogos o
publicaciones donde pudiera dar a conocer el nuevo articulo,

*Incluso las posibllidades de una exportacién exitosa, le son mds favorables a una
empresa con mayor experiencia facllitando la difusion Internacional y asf lograr hacer
realidad la voluntad de integrar el disefio mexicano alas filas del disefo internacional,

Con estas conclusiones podemos considerar ia tercera alternativa como la opcidén
viable para la produccién y comerclalizacidn de este proyecto.



COSTOS MENSUALES DE PRODUCCION
Opclén #1 de tabricacién. ..

Renta y serviclos:

Renta de un localde 100 m2 1,500
Luz 2,000
Agua 40
Teléfono 72.50
Subtotal 1 N$3,612.50

Mano de obra y personal:
-incluyendo prestaciones-

2 Ayudantes generales 809 1,618
1 Oficlal 2,427
1 Supervisor 4,046
1 Secretaria 2,428
Gastos de administraclén fljos 1,000
Subtotal 2 N$11,519.00

Costos de materiales por unidad':

Precio Cantidad Costo
Corlan 750 /m2 5.67m2 4'252.50
Aglomerado con recubr. 35 /m2 12,68 m2 443.80
Aglomerado 16 mm 15 /m? 3.62 m2 54.30
Triplay 20 /m?2 4.81 m2 96.20
Recubrimientos 170 /m2 3.63 m2 617.10
Laminado Pldstico 59 /m?2 0.90 m2 53.10
SuUbfotal NS 5,517.00

' Desglose de cantidades de material por unidad: anexo 2



Materiales Indirectos (10%) 551,70

Desperdicios (10%) © - 851,70 °
Subtotal 3 L N$ 6,620.40
Subtotal 1 (rentay servicios) $3,612.50
Subtotal2 {mano de obray personail) 11,619.00
Subtotal 3 (material) : 6,620.40
Total 1 ) N$ 21,751.90
Depreciacién de maquinaria? ' 2,666.58
Amortizacion de moldes (1 afo) 416.67
Amortizacidn del proyecto de disefio (1 ano) 2,691.80
Total 2 N$ 27,526.95

Agregando un mdrgen de uflidad del 40%, como minimo, obtenemos:
Total 3 N$ 45,878.25

Por lo tanto el costo de produccién de una cocing, sin equipo es de:

N$ 45,878.25

Agregando N$ 24,189.00 correspondientes al costo de accesorios y componentes® ,
obtenemos: N$ 70,037.25

Agregando un 20% por concepto de gastos de comercializacion, tenemos:
70,037.25 + 14,007.45 = N$ 84,044.70

Agregando un 10 % para la publicidad del producto, tenemos:
84,044.70 + 8,404.47 = N§ 92,449.17

2 Desglose de depreciacion de magquinaria: anexo 2
2 Desglose de precios de equipo: anexo 2



Ademds, debemos agregar una comisién del 5% para el vendedor, obteniendo:
92,449.17 | 0.95 = N$ 97,314.92

Total N$ 97,314.92
15% IVA NS 14,597.24

Precio final de venta de una cocina equipada : NS 111,912.15



COSTOS MENSUALES DE PRODUCCION,
Opclén # 3 de fabricacién.

A confinuacién se presenta un estimado del costo de produccidn que representaria
para la empresa a la que se ofrece el proyecto. Los gastos de renta y servicios, la mano
de obra y el personal fueron disminuidos proporcionalmente, a razén de 1/10,
considerando que esta empresa fabrica una linea amplia de productos, amortizando asi
parte de los costos fijos, ademds de haber ya recuperada la inversidn de la maquinaria y
herramientas.

Gastos de renta y servicios: 361.25

Mano de obra y personal: 1,151.90

-incluyendo prestaclones sociales y vacaclones-

Costos de materiales para un producto: 5,617.00
Amortizacién del proyecto de disefio (1 afo) 2,691.80
Amortizacién de moldes de produccidn (1 afio) 416.67
Total N$ 10,138.62

Considerando un margen de utilidad del 40%, para la empresa, tendremos:
10,138.62 / 0.6 = 16,897.70

Por lo tanto el costo de produccién de una cocing, sin equipo, es de :

NS$ 16,897.70

Agregando N$ 24,159.00 corespondientes al costo de accesorios y componentes',
obtenemos: N$ 41,056.70

' Desglose de precios de equipo: anexo 2



Agregando 20% por concepto de gastos de comerclalizacién, tenemos:
41,056.70 + 8,211.34 = N$ 49,268.04

Ademds debemos agregar una comisidn del 5% para el vendedor, porlo que
obtenemos:
49,,268.04 / 0.95 = N$ 51,861.09

Total N$ 51,861.09
16% IVA NS 7,779.16

Precio final de venta de una cocina equipada: N$ 59,640.25



COSTOS COMO PROYECTO DE DISENO

PARTE 1; PROYECTO PRELIMINAR DE DISENO

Dias Costo : Monto
(N$) (x2)
Investigacién de campo
Fotografias de campo 2 50 200
Entrevistas 9 40 720
Investigacidn documental 30 40 2'400
Andlisis de Informacidn 20 80 2'000
Inv. de materiales 3 30 180
Inv. de costos 3 30 180
Perflidel producto 5 50 500
Modelo técnico 2 50 200
Presentacién 6 50 600
Disefo
Proceso de disefo 30 100 6’000
Desarrollo de modelos 10 100 1000
Elaboraclén de planos 15 40 1’200
Presentacion 2 50 200
Subtotales 137 N$ 15'380
Otros gastos
Gastos administrativos (2%) 307.60
Gastos directos (5%) ’ 769.00
Know How u otros (10%) 1538.00
Fondo para el desarrollo ..
del despacho (15%) 2'307.00

Subtotales 1 137 N$ 20°301.60



PARTE 2; PROYECTO DE DESARROLLO DE PRODUCTO.

Supervisidn de prototipo(s) S 2'000
Elaboracidn de planosy S
especificaciones definitivos , ‘_ S 107000
Subtotal 2 ... Ns$i12'000
Subtotal 1 BERINAE A T 207301.60

Subtotal 2 : SR e 12'000.00

Total RIS  N$ 32'301.60



. CONTRATO DE COMPRA-VENTA

toide compra -ventaq, suscrito por una parte por: Baal $.A, de C.V,, representada
qso por: Alicia Gémez, y a quien en lo sucesivo se le denominard “La
', y por la ofrc a: Coclnas XYZ S.A. de C.V.,, representada en este acto por:

ez, y que en adelante se le denominard “La compradora®, al tenor de las
eclcroclones y cldusulas:

\ DECLARACIONES
Y
dora” declara: 3

Que es una socleacd mercantll, debidamente constituida en los términos de Ia
4n mexicana aplicdble; tuyo objeto social es el desarrolio y comercializacion de
Gyéctos de disefio Indusfnal

Segunda.- Que es de su excluslvct creacién el disefio de la cocing, asi como la definicidn
de los materiales y de los pfocesos de fabricacion, que se detcllan en los anexos del
presente contrato, todo lo cdal en lo sucesivo se identificard como “el disefio”.

i

d
Tercera.- Que es de su deseo vender “el disefio” segun se define en la declaraclén
anterlor. . ]

“La compradora” declara: f‘

Primera.- Que esuna soc;edcd mercantil, debidamente constituida en los términos de la

legislacidn mexicana cpl:coble cuyo objeto es fabricar y comercializar amuebiados
para cocina. r

Segunda.- Que essu deseo adgquirir “el disefo”, que se especifica en los anexos de este
contrato, con el propdsifo de, en caso de asi convenir a sus intereses, proceder a su
fabricaciény comerclollzcclon.



Las partes convienen en regir el presente confrato bajo las siguientes:

CLAUSULAS

Primera.- “La vendedora” vende “el disefio” que se sefiala con detalle en los anexos A,
B, y C de este contrato, v “la compradora” lo adquiere,

Segunda.- “La compradora” conviene en pagar a "“la vendedora” por “el disefic” la
cantidad de N$ 32,301.60 M.N, (treinta y dos mil trescientos un nuevos pesos 60/100
M.N.).

Tercera.- El precio de venta mencionado en la cldusuia anterlor, serd cublerto por “ia
compradora” en und sola exhibicién al momento mismo de la firma del presente
contrato.

Cuarta.- "La compradora” en ningdn momento gueda obligada a emprender la
fabricacién y/o comercializacidn de una cocina que se apegue a las caracteristicas
contenidas en “el diseno”, pero, si asf lo hiciere, deberd hacer del conocimiento de los
posibles compradores, que “el disefio” fue una creacién de “la vendedora”.

Quinta.- “La compradora” podid efectuar adecuaciones a “el disefio”, pero en ese
caso, se deberd abstener de sefialarlo como una creacién de "la vendedora” en los
términos mencionados en la clausula anterior.

Sexta.- “"La vendedora” se obliga a no vender a ningun fabricante, ni a fabricar por
cuenta propia, un disefio igual al que es objeto de este contrato.

Séptima.- En caso de Incumplimiento por parte de “la compradora”, de la obligacion
que se le Impone en la cldusula cuarta, deberd cubrlr por concepto de indemnizacién a
“la vendedora”, ia suma de N$120,000.00 M.N. (ciento veinte mil nuevos pesos 00/100
M.NL).

Octava.- “La vendedora” se obliga a prestar a “la compradora” a través de su
personal, todo el sopoife necesario, durante el proceso de fabricacion del piimer
prototipo de la cocinag, asi como durante los primeros dos meses de produccién,



Novena.- En el otorgamiento de este contrato no existe error, lesidn o cualguler otro
viclo que pudieran invalidarlo, estando conformes las partes en que el precio pactado
es justo yreal,

Décima.- Las partes se someten expresamente a las Leyes y Tribunailes de esta Ciudad
de México, para todo lo relativo a la interpretacidn, rescicidon y cumplimiento de este
contrato, renunciando al fuero de cualquier ofro domicilio que tengan o tuvieran en lo
futuro.

Las partes enteradas del contenido y alcance del presente contrato, lo firman de toda
confoimidad en la Ciudad de México, Distrito Federal, a los X dias del mes XYZ de mil
noveclentos noventa y ires,

BaalS.A. de C.V. Cocinas XYZS,A. de C.V.
Alicia Gémez Lic, Juan Pérez

Testigo Testigo



otal de aglomerado 16 mm|

i
3
3

Totai de aglomerado 6 mm

Triplay:

Puertas
Total de triplay

A
Plezas para armado %
J

3

Recubrimientos (ldminado metdlico):

Puertas

Laminado pldstico: 4'

Zoclo

5,67 m2

3.06 m2
7.65 m?2
1.97 m2
3.62 m?2
12.68 m2
3.62 m2

1.18 m?
3.63 m2
481 m?2

3.63 m2

0.90 m?



Maquinarla necesaria para la produccién a razén de una unidad mensual:

Costo
Sierra circular con carro )
6.8 HPo v s s e .44,900
Router de pie . i ]
Arordi 3 HPuvwvoinninarisenin 14,000
Router de mano (2) S
2 HP et it s oA e e e e 2,000
Taladro multiple : y
MagOI2I0C TS i wviviniivivsbivo i iasasisaseinneviie v 34,767
Lijadora Orbitat : .
VIUteXH7 . onmmanninnin AR 866

Chapeadora de cantos g
EdiSuiiimimininiii i "
Taladros manuales, eléctrico Indus fial )i 1,381
Pistolas para pegamento
DeVilbiss J6a502 con tanque de pteslon (2)
Pistolas para poliéster :
BINKSMACH TG (2)iiiiiviimnimaninuaimiuimiaiinnioisingsiis e 5,290
Casetaparapegamento., W~
Caseta para poliéster...,
Compresora de aire 10Hp

ITsaiB444014.....crvvniininviinnninnnnin 2vivein 12,000
Herramental menor.....o.ne. 980
Total T N3 159,995.00

Se calcula recuperar esta Inversidon en 5 afios, es declr 60 meses, por lo gue debemos
agregar N$ 2,666.58 mensualmente por depreciacion de maquinaria,

ESTA TESIS MO peE
SAUR DE LA BiBLioTECA



Costos de accesorlos y componentes:

Tarja 3,500
Triturador YA
Lavaplatos 2,000
Patas y clips 230
Bisagras 6cfu (x18) 108
Horno 4,000
Pariillas y campana 10,000
Cajones 200 c/ u (x4) 800
Cajones con galeria 380 ¢/ u (x5) 1,760
Liaves de agua 1,200
Total de equipo NS 24,159.00






nico, es el espacio en sf, el que toma el cardcter que el objeto expresa,
noldgica, Hmpla sucia, oscura, cldsica o moderna pero slempre humana.

Or ser un ob)eto de uso cotidiano pero tal vez no de toda la gente, ha sido
‘amo un objeto de disefio artistico, la cocina es cuna de uno de ios mds
os de culturaque es capaz de transportarnos en el tiempo entre aromas y
s-reflejo de ung personalidad y de un momento histérico , perteneciente al
ctual y guardia del nlcieo socializador por excelencia: ia fcxmma que es parte
lstoria contada d, fravés de los objetos, al igual que cualquier otro objeto de
deberd ser considérado como tal.

“humanidad evoluciona Q la par que nuestra humanidad desaparece, la sensibliidad,
el arte, la culturq, las 1rcdlclones van perdiendo su importancia a los ojos de un mundo
idiotizado por el consumlsmo y la tecnologia aplicada a la produccién de capital. El
placer se esta convirlendo en publicidad y consumo y los momentos creadores de la
humanidad se disminuyen qcosodos por la prisa de la demandante vida cotidiana de
nuestro siglo., i

Es terrible observar como eil tiempo se comparte cada vez menos con la gente, el
tlempo es de Ilas mdguinas, de las computadoras, del coche, de la televisidn, Por esto y
pensando en el futuro qulslmos hacer de la cocina algo perdurable, tal vez no como
objeto pero si como concepfo Sl se guarda la intencion de reunirse, de conservar un
espacio domeéstico, y de d:sfrutor la comida como un placer y un arte, la cocina seguird
tenlendo importancla como tal y por lo tanto todos los valores, actividades, y tradiciones
a su alrededor se conservorcn de igual manera.

Tal vez la humanidad debenc replantear sus objetivos, hay que aceptar ia posnblhdod
que el camino que ha seguido la evolucidn del planeta en los Ultimos 2000 anos, tal vez
no haya sido el indicada. Todos somos parte de esta humanidad, todos, cada uno en su
profesidn y en su vivir de‘berd analizar su papel en este crecimiento.

El mundo que creemos hoy serd la base del mundo futuro o la antitesis de éste pero de

él dependerd el glro-que la humanidad tome en fiempos venideros, Nuestro agrado por

el concepto del futuro, como escape del presente nos ha llevodo a proponernos una

nueva visién del dlsencdor industrial, gue tal vez algldn dia serd suplido por un programa
7

e
!
4’J



de software para computadoras industriales. El disefiador industrial deberd de hacer de
los objetos los portadores de las bases, de lo gue deseamos sea nuestro futuro, debe
reconceptualizar cada proyecto pensando en las consecuencias que pueda llegar a
tener, tomar en cuenta la semidtica del objeto y las situaciones que quiera crear
alrededor de él.

Nosotros como disefiadores industriales que tomamos parte, en posicion clave de este
slstema consumista, tenemos la capacidad de modificarlo a partir de la comunicacion
objetual, no debemos olvidar que crear objetos no es sdlo la materializacidn de una
necesidad funcional, debe ser la conciencia misma la que nos lleve a crear: "objetos sin
vida pero con alma*.

~

Con esta tesls intentamos comenzar a crear objetos con aima, e intentamos comenzar
una vida profesional conscientes de la posicién del disefiador en nuestro mundo, en
nuestra socledad, y en el desarnrollo de nuestro pais. Creemos en el futuro y creemos
también que todos debemos formar parte de este compromiso cl que llamamos
humanidad.
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