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OBJETIVOS

El presente documento de tesis profesional, pretende cumplir

con los giguientes objetivos:

_&. Analizar la importancia de ISO en la Normalizacién
Internacional, asi como la utilidad de éste organismo en él
Sector Alimentario y su aplicacién en México.

b. Analizar el procesc Normativo en Mexico de acuerdo
a las modificaciones a la Ley Federal de Metrologia vy
Normalizacién.

c. Proponer un mecanismo de intercambio de informgcién.
agil y eficiente. entre ISO y México en el Sector Alimentario.

d. Recopilar las actuales ﬁopmas Internacionales IS0
referentes a alimentos.

e. Elaborar un compendio informativo de fA&cil acceso

sobre la Normalizacion IS0.



INTRODUCCION

CONCEPTO DE NORMALIZACION

Desde el mismo momento en que el hombre necesité
intercambiar ideas, conocimientos, mercaderias, etc., le fue
preciso establecer las reglas que le permitieran y facilitaran
ese intercambio, esto no ha cambiado y la Normalizacién es uno de
los sistemas de que el hombre se ha valido para ese int"'ercamhio.

La evolucidén y desarrollo de los diferentes grupos sociales
en los aspectos de necesidades primarias, éticas, sqtﬁticas,
legales, etc., ha requerido del establecimiento de ilas Reglas o
Normas que proporcionen un mayor bienestar social.

Por lo anierior. la normalizadién puede definirse como el
establecimiento, aplicacién y adecuacién de reglas destinadas a
corregir y mantener un orden determinado en algin - campo
especifico. (7)

Es por esto que las normas establecen una 3serie de
requerimientos bidsicos que el productor debe de satisfacer. Estos
requigitos se pueden expresar en forma numerica y en términos de
unidades apropiadas junto con sus limites. La aplicacién de estos
requerimientos normativos, permite que las principales funciones
del mercadeo se desarrollen con mayor agilidad Y. ©por
consecuencia, con mayor eficacia econdmica. Ademds de que permite

que el proceso comercial se favorezca en los gsiguientes aspectos:



(7)

A. Orienta la produccién hacia la consecucion de
costos mds favorables, ya que la demanda exigira determinadas
calidades y tipos de proyectos. 1los cuales una vez normados
podrdn entrar y competir en log diferentes mercados.

B. La comercializacién se puede realizar por muestreo
{(grados de calidad) o descripcion del producto. lo cuai evitara
la necesidad de disponer de toda la produccién y de la inspeccién
fisica para la negociacioén.

C. Mejora y facilita el manejo de los productos.

D. Hace factible los compromisos de entrega a futuro y
las promesas de entrega.

E. Establece una competencia mAs dindmica entre los
grados de calidyd similares para satisfacer las demandgs de los
consumidores por maAs variables que éstas puedan ger,

F. Rl clasificar el producto por su calidad. permitira
que el consumidor adquiera el producto que desea y seguramente
comprard mayores cantidades, ya que dependiendo de la medida en
que el producto satisfaga las necesidades del consumidor, éste
recomendard o adquerira con mayor frecuencia el producto.

G. Si se realiza la clasificacion en forma adecuada,
es posible la eficiencia en la determinacién de precios y
expandir la curva de la demanda para satisfacer la necesidades de
estratos de menor pader adquis:itivo, es decir, los productos
Normalizados en forma adecuada podran ser elaborados an un

volumen mayor Y. por consiguiente, los costos de venta seran mds



bajos.

CLASIFICACION DE LAS NORMAS

Existen diferentes formas de clagificar un conjunto de
Normas, estas son:
— Segtn su Campo.
- Segun su Nivel.
- Segun su Objeto.
- Segiin su Obligatoriedad.

Refiriendonos a la clasificacion segun =su Nivel, se
clasifican en funcién del grupo o grupos que participan o
requieren de una norma y los diferentes niveles son:

- Norma de empresa.

— Norma de asociacion o grupo industrial.

- Norma nacional: es un convenio entre todos los
gectores interesados del pais, unificades por un Organismo
Oficial Nacional de Normalizacién ya que las Normas ‘'son un
instrumento que debe conciliar los intereses de productores.
consumidores y de interés general.

-~ Normas internacionales regionales: es el
resultado del acuerdo entre varios paises de una misma zona
geogrifica y deberdn de ser utilizadas como rectoras de sus
transacciones comerciales.

- Normas internacionales mundiales: tedricamente,

son el resultads de la consiliacion de los intereses entre todos



los pafses del mundo., en un intento de tecnificar el comercio
internacional y poder competir bajo la base de una calidad

uniforme, las cuales en la actualidad no se han podido elaborar.
NORMALIZACION INTERNACIONAL

La implantacién de un Sistema de Normas estd intrinsecamente
vinculada con todo el proceso de la actividad comercial;
productores, comerciantes y consumidores obtendrdn un patrén
comin para desarrollar sus actividades. mismas que sersn
garantizadas y controladas por el gobierno de cada pais.

El aumento poblacional de nuestro planeta estd originando un
crecimiento en el consumo y una maycr demanda en la produccién.
Esta sobredemanda obliga cada vez mas a muchos paises a ser menos
autosuficientes en productos alimenticios para satisfacer las
necesidades de su consumo interno y tieﬁdan a incrementar su
comercio exterior.

Para establecer transacciones m#&s justas y equitativas, se
establecen Y aplican Normas Internacionales en donde se
establaecen acuerdos técnicos para fijarr niveles de calidad
adecuados a los productos de intercambio comercial.

Meéxico a través de la Direccion General de Normas, es
miembro de la Organizacién Internacional de Normalizacién (ISO),
de la <omisién Panamericana de Normas Tecnicas (COPANT) y de la
Comision de Codex Alimentarios (CAC}.

En este trabajo se pretende revizar los procedimientos para



ANTECEDENTES

La calidad juega un papel importante en los objetivos de
desarrollo del Gobierno Mexicano; en donde se plantea como
congiciOn .indiqunsable el disponer de productos abundantes,
cuy:.s calidad abra mercados Yy consolide los ya existentes en
forma segura y creciente. En todos 1los Planes Nacionales de
Fomento se establece como uno de los compromisos concertados
entre el Gobierno y los productores de bienes y servicics el
mantener y mejorar los niveles de calidad de la produccidén
mexicana.

Este compromiso de calidad 1lleva por consiguiente una meta
de elevar el producto interno bruto a tasas elevadas por affo, lo
cual se logra con productos de calidad competitiva, los cuales
provengan de un sector industrial capaz de crecer en forma
continua en volumen, diversidad. calidad y eficencia: solo de
esta forma es posible sustituir importacicnes, satisfacer el
mercado interno, 1ncrementur: y diversificar las exportaciones.(8)

El desarrcllo de la produccidén industrial depende en gran
medida de un proceso competitivo, en donde se logra producir en
la mejores condiciones de calidad y precios. integrando una
estructura productiva tecnicamente eficaz y econdmicamente
rentable. Una produccién industrial competitiva se observa en el
hecho de que sea capaz de sustituir importaciones y resaltar

exportaciones de sus productos en condiciones normales de
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ANTECEDENTES
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esta forma es posible sustituir importaciones, satisfacer el
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estructura productiva tecnicamente eficaz y econdémicamente
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exportaciones de sus productos en condiciones normales de



competencia, considerando que solo se importan y se exportan
productos de calidad a precios competitivos internacionalmente;
por lo que osverronao el pensar que los costos bajos y la calidad
competitiva de los productos sean opuestos.

El concepto de calidad de cualquier producto elahorado en
la industria. sobretodo en alimentos., resulta de suma
importancia, ya que se involucra al producto natural o elaborado
por el hombre y en donde se debe de tener una capacidad asociada
© relacionada con la satisfaccién del uso a que se destina. Estas
carateristicas se deben de expresarse eficazmente en una Norma.

Por lo mencionado anteriormente, la calidad no est4
agsociada con los términos de “fino" o "corriente", =sino por que
tanto cumple con la Norma conforme la cual fue elaborado
industrialmente.

La Ley Federal de Metrologfa y Normalizacién establece que:

"Art. 41.- Las Normas Oficiales Mexicanas debsran de
contener:

I. La denominacién de la Norma, su clave y en su caso,
la mencién a las normas en que se basa:

II. La identificacién del producto, servicio, método.
proceso, instalacion o. en su caso, del objeto de la Norma
conforme a lo digpuesto en el articulo presente:

III. Las especificaciones y caracteristicas gque
corregpondan al preducto. servicic. método. proceso. instalacisn
o establecimientos que se estaklescan en la Norma en la razén de

su finalidad:

o



IV. Los métodos de prueba aplicables en relacién con la
Norma y en su caso. los de muestreo:

V. Los datos y deméds informacidén que deban contener los
productos o, en su defecto, sus envases o empaques. asi como el
tamafio y caracteristicas de las diversas indicaciones;

VI. El grado de concordancia con normas Y
recomendaciones internacionales cuando existan:

VII. La bibliografia que corresponda a la Norma;

VIII. La mencion de la o las dependencias que vigilaran
el cumplimiento de las Normas cuando exista concurrencia de
competencias; y

IX. Las otras menciones que se consideren convenientes
para la debida comprensién y alcanse de la Norma.

Art. 42.- Las Normas Mexicanags deberan cumplir con lo
dispuesto en las fracciones I a VII y Ix del articulo anterijor.

Art. 43.~ En la elaboracién de Normas Oficiales Mexicanas
participaran, ejerciendo sus respectivas atribuciones, las
dependencias a quienes corresponda la regulacion o control del
producto, servicio. método. proceso o instalacién. actividad o
material a Normalizarse."

Una Norma Oficial es de suma importancia, ya que en elia se
astablece una base en la que me deben de apoyar la produccisn y
las operaciones del comercio nacional e internacional, asi como
ser un lenguaje universal que evita confusiones Yy conflictos,
los cuales son economicamente fatales en una transaccisén a nivel

internacional. (8)



Para establecer una competitividad adecuada se debe de

establecer los siguientes elementos:

a} La Elaboracién de Normas.

b) El Contreol de Calidad durante la
produccion.

c) La certificacion de la calidad del
producto terminado.

d) La Metrologia.

El Gobierno estd consiente de que la normalizacién integral
no se cifie a nuestras fronteras, sino que tambien es una forma de
lenguaje universal gque posibilita en primera instancia y despuss
amplfa la produccién hacia el comercio internacional, por lo que
me deben de coordinar las tareas de normalizacién que se efectuan
en el pais con las que se realizan en el exterior. Por todo esto,
se hace participar a todos los palses de las tecnologlas y
procesos de produccién ma&s avanzados, por lo que México participa
en los siguientes organismos:

ORGANIZACION INTERMACIONAL DE NORMALIZACION (ISO)
COMISION PANAMERICANA DE NORMAS TECNICAS (COPANT)
COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
COMISION ELECTROTECNICA INTERNACIONAL

10



QUE ES I80?

La Organizacién Internacional de Normalizacién (ISO) es una
federacion mundial de organismes nacionales de normalizacion,
comprendiendo a 90 miembros en igual numero de paises.

La Normalizacion Internacional empezé en el campo de la
electrotécnica hace cerca de 80 aflos atras. Mientras que otros

" intentos de normalizacién se realizaban en diferentes campos
técnicos ningunc se pudo consolidar como tal., hasta que ISO fué

creada como una organizacién internacional de normalizacidn.

a. Alcance

El alcance de ISO cubre la normalizacidén en todos los campos
excepto ingenierfa eléctrica y electrénica, los cuales estdn bajo
la responsabilidad de la Comisidn Electrotécnica Internacional
(IEC).

ISO concilia intereses tanto de productores, usuarios;
incluyendo a consumidores; gobernantes y de la sociedad
cientifica en la elaboracién de Normas Internacionales. EI
trabhajo de IS0 es elaborado en conjunto por cerca de 2,600
cuerpos técnicos. Mds de 20,000 expertos de todas las partes del
mundo participan cada afo en el trabajo tecnico de ISO en donde a
la fecha tiene como resultade la publicaciéon de 7,778 normas

tecnicas.
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b. Inicio

IS0 fué creada en Londres en 1946 por delegados de 25 paises
decididos por crear una pnueva organizacién con el objeto de
“facilitar la coordinacién internacional y unificar las normas
industriales” (1). Pero no fué hasta el 23 de febrero de 1947

cuando empezé a funcionar oficialmente.

c. Objetivo

El objetivo de IS0 es el de promover el desarrollo de la
normalizacién y realizar actividades en el mundo'que faciliten
intercambios internacionales de buenos servicios, asf como el
desarrollo de las coperaciones en la esfera intelectual,
cientifica, tecnologica y en la de actividades econdmicas. Los
resultados de ISO en trabajos técnicos son publicados como Normas

Internacionales.

d. Sede
Actualmente la sede es en la Ciudad de Ginebra, Suiza, en

donde se localiza la Secretaria General. (9)

e. Idioma
Los idiomas oficiales de ISO son el inglés., frances y ruso,
trabajando los Comites Técnicos y Corresponsales en cualquiera de

estos tres idiomas segun sea lo adecuado. (9)
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ESTRUCTURA DE IS0

a. Cuerpo de Miembros

El Cuerpo de Miebros de ISO son "“cuerpos representativos de
normalizacion de cada pais” (1). los cuales son aceptados como
miembros de ISO conformados como una sola institucién. Los
miembros de el Cuerpo de Miembros estan facultados para
participar y. ejercer su derecho de voto en cualquier Comite
Técnico de ISC, asi como poder ser elegidos para ser miembros del
Concejo y tener tribunas en la Asamblea General. Para enero de
1991, el numero de miembros fué de 72, Miz del 70% de los
wmiembros son instituciones gubernamentales u organizaciones
incorporados por una ley publica. El1 resto tienen relaciones
eptrechas con 1las administraciones publicas en sus reapectivos
paises.

Entre los patses correspondientes al Cuerpo de Miembros se
pueden mencionar, entre otros, a: (2)

Alemania, Algeria, Argentina. Australia, Bangladesh,
Bulgaria, Brazil, Belgica, Canada, Chile, China. Colombia,
Dinamarca., Egipto, FEtiopia, Estados Unidos de Norteamérica,
Finlandia. Francia, Grecia. Hungria. India. Iran. Irak, Jamaica,
Jopon, Kenia, Malasia. México, Mongolia, Nueza Zelanda, Nigeria,
Polonia. Portugal, Rumanfa. Reino Unido, Surafrica, Suiza, 8Siria,

Tailandia. Turguia, Venezuela, Viet Nam, Yugoeslavia y Simbawe.

13



b. Asamblea General

La Asamblea General esta constituida por Delegados
pertenecientes a los Organismos Miembros. Esta Rsamblea General
debera de reunirse por 1o mencs cada tres afios y cada miembro
tiene -derecho a emitir un s6lo voto por cada uno de los acuerdos

emanados,

c. Consejo

El Consejo es un organismo que estd constotuido por un
Presidente ¥y un representante de 18 Organismos Miembros que
durante su cargo de tres afios, sus funciones son vigilar que el
trabajo se realice dentro de las disposicionea que se encuentran
en los Estatutos., Reglas de Procedimiento y Directivas de Trabajo
que rigen a ISO, Nuestro pais fué miembro del Consejo hasta
1976. (9)

Dentro del Consejo, para realizar de una mejor manera sus
funciones, exigten diferentes Comités, los cuales son:

Comité Ejecutivo (EXCO), Comité de Planeacién (PLACO),
Comité de Certificacién (CERTICO), Comite para Politicas del
Consumidor (COPOLCO), Comité de Desallorro (DEVCO). Comité
Permanente para el Estudio de la Informacion Cientifica y Técnica
sobre Normalizacién (INFCO), Comité sobre Materiales de Consuita
(REMCO)., Comité Permanente para el Estudio de los Principics de
la Normalizacién (STACO) y el Comité Planificador de HNormas

Internacionales para Asuntos del Consumidor (ISCA). (9)
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d. Miembro Corresponsal

El Miembro Corresponsal es normalmente una organizacisn de
un pais en donde el cuerpo de normalizacién no ha sido aun
establecido. El Cuerpo de Miembros Corresponsales no tienen una
parte activa en el trabajo técnico, pero siempre son informados
sobre los trabajos que tiene interes para ellos.

Asimismo, algunos de los pafses pertenecOientes al Cuerpo de
Miembros Corresponsales se encuentran: (2)

Barbados. Guinea. Hong Kong. Islandia, Jord4nia, Kuwait,
Madagascar, Népal, Oman, Senegal. Uganda y Emiratos Arabes

Unidos.

e. Comites Técnicos

El trabajo técnico de ISO es realizado por los Comites
Técnicos, 108 cuales determinan sus propios programas de trabajo.
Cada Comite Técnico establece su Subcomite y Grupo de Trabajo
para cubrir los diferentes aspectos de su trabajo. Cada comite o
subcomite tiene un Secretario asignado al Cuerpo de Miembros de
ISO. Para el fin de 1990 se contaban con 172 Comites técnicos,
653 subcomites, 1,764 Grupos de Trabajo y en 1la actualidad los
Comites Técnicos son 200.

Cabe geffalar que solo se cuenta con un Comite Técnico
referente a alimentos en la actuaiidad y este corresponde al

numero 34 y es el de Productos Ailmenticios Agricolas. (3)
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f. Forma de Trabajo

El trabajo a elaborar puede provenir directamente de IS0 o
bien de otras organizaciones internacionales. Ya que se tienen
escasos recursos, cada propuesta de trabajo debe de ser sometida
a congsideracién del Cuerpo de Miembros: una vez aceptado se turna
el trabajo a su correspondiente Comite Técnico o se establece un
nuevo comite. Cualquier integrante del Cuerpo de MNiembros
interesado por algun objetivo de cualquier trabajo de algun
Comite Técnico diferente al suyc. tiene el derscho de tener un

representante propio en dicho comite.

g. Publicaciones

Para la difusion de cualquier informacién sobre el trabajo
de los Comites Técnicos, estos cuentan con las siguientes
publicaciones: Recuerdos Iso0 en forma anual: Programas
Técnicos 1S0: en forma bianual: Cdtalogo 1IS0: en forma Anual;
ISO Standard Hanbooks: como formato de publicacidn de Normas

Internacionales: y Boletin ISO; en forma mensual.{3,4)

COMO ES LA NORMALIZACION IS0?

Una Norma Intenacional es el resultado de un acuerdo entre
los pafises pertenecientes al Cuerpo de Miembros de ISO. Esta
norma puede utilizarse en forma integra o bien implementarse de

acuerdo con la normalizacidén nacional de cada pafs miembro.
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Antes de que una Norma Internacional sea promulgada como tal
debe de gser estudiada ﬁor el Comite o Subcomite fécnico
correspondiente. El documento que la precede debe de pasar por
varias etapas. esto es para que el documento final sea aceptado
en tantos paises como sea posible.

El documento aceptado por el Comite se le considera como un
‘borrador el cual es turnado a los paises del Cuerpoc de Miembros
para que sea sometido a votacion. si el 75% de estos votos son a
favor es en tonces cuando se autoriza su publicacién ya comec una
Norma Internacional,

Gran parte de este trabajo es por correapondencia y solo las
Jpntas s8e realizan cuando sean estrictamente justificadas, esto
se observa por la circulacién de aproximadamente de 10,000
documentos de trabajo al afio.

Constantemente se deben de realizar modificaciones a la
normas establecidas ya que dfa con dia cambia 1la tecnclogia. hay
nuevos métodos y materiales, asi como nuevos requerimientos de
seguridad y de calidad. Por esto, ISO ha establecido una regla
general de que debe de smer revisadas todas las Normas ISO en
intervalos no mayores a 5 afios.

El trabajo realizado por ISO es de interes para otras
organizaciones internacicnales., algunas de ellas prestan ayuda
muy importante. sobre todo a nivel técnico. para el
egtablecimiento de una Norma ISO. Otras. como es el caso de
organizaciones gubernamentales. contribuyen a la implementacidn

de las Normas ISO: un ejemplo es el utilizarlas como base para
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acuerdos intergubernamentales.

LA D.G.N. ANTE ISO

La Direccién General de Normas (D.G.N.,) es Miembro Fundador
de IS0, participando ~en  forma activa. dentro de sus
posibilidades, en los trabajos realizados por esta organizacion,
llevando sus puntos de vista en los aspectos que afectan los
intereses nacionales de nuestra industria.

La D.G.N. pone especial atencion al trabajo de IS0 referente
a los Proyeétas de Normas Internacionales, los cuales se someten
a egstudio por parte del sector interesado (productor, consumidor
e interés general) para dar una opinidén fundamentada y apegada a
la realidad nacional.

De la totalidad de los Comites Técnicos de ISO, la D.G.N. es

miembro participante en 10 y en 108 es miembro observador.

IS0 ANTE LA ONU

ISO Tiene una condicion consultiva con el Consejo Economico
Yy Social de la ONU. En ocasiones se ha solicitado la intervencioén
del Secretario General en negociaciones para concluir acuerdos de
coperacidén esﬁecial. en los cuales se puede mencionar los

acuerdos con:
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UNIDO (Organizacién de Desarrollo Industrial de la Naciones
Unidas). IAEA (Agencia Internacional de Energfa Atémica) y FAC

{Organizacion de Alimentos y Agricultura de las Nacicnes Unidas).

COMISION NACIONAL DE ALIMENTACION

La Comisién Nacicnal de Alimentacidén fué creada el 14 de
octubre de 1983 como un "érgano de coordicidn y definicién de
politicas, estrntegias y acciones en materia de alimentacidén y
nutricidén, que tiene come finalidad establecer los criterios y
liniamientos que permitan la integracién en sus distintas fases.
del Programa Nacional de AliﬁentuciOn."(S)

El acuerdo por el que fue creada en la fecha citada no sufre
modificaciones sino hasta el 1 de julio de 1991 en donde el
Presidente Constitucional de log Estados Unidos Mexicanos. Carlos
Salinas De Gortari. expide un nuevo acuerdo publicado en el
Diario Oficial de la Federacién en la fecha mencionada. por el
cual sge reforman los Articulos Primero. Tercero Fraccion II y
Cuarto Primer Pdrrafo en donde se pretende gque dicha comisién
desempefie sug funciones en forma vinculada en una medida mayor
con la Secretarfa de Agricultura y Recursos Hidrdulicos.

En este nuevo acuerdo ge menciona en el Articulo Primero que
la Comisién serd presidida por el Titular dei Ejecutivo Federal.
asi como su integracién en forma permanente por los Secretarfos

de Hacienda y Creédito Publico: Programecién y Presupuesto:
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Comercio Y Fomento Industrial: Agricultura b4 Recursos
Hidraulicos: Salud:; Reforma Agraria: Pesca y por el Jefe del
Departamento del Distrito Federal: uai' como los Directores
Generales de la Compafifa Nacional de Subsistencias Populares. del
Instituto Nacional de la Nutricion Salvador Zubiran y del Sistema

Nacional para el Desarrollo Integral de la Familia.

LEY GENERAL DE SALUD

La Secretaria de Salud, en relacion con los alimentos.
establece en su Ley General que: (6)

TULG CIMOSEGUNDO

o) D] 13 S_ Y VICIOS
sy 1 X ACIO,
Capitulo I
Disposiciones Comunes
Artfculo 194.- ..........
El ejercicio del control smanitario serd aplicable al:
I Proceso, importacién y exportacién de alimentos, bebidas
no alcoholicas., bebidas alcocholicas. productos de perfumeria.
belleza y aseo, tabaco, asi como de materias primas y, en su

caso, aditivos que interbengan en su elaboracién.

Articulo 196.~ La Secretarfa de Salud emitird las normas
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tecnicas a que deberd sujetarse el proceso de los productes que
se refieren a este Titulo.

Articulo 197.- Para los efectos de esta Ley. se entiende por
proceso el conjunto de actividades relativas ala obtencion,

_elaboracion, fabricacion, congervacién, mezclado.,

acondicionamlent&l envasado, manipulacién, trasporte,
distribucion, almacenamiento y expendio © suministro al publico
de los productos a que se refiers el articulo 194 de esta Ley.

Articulo 205.- E] proceso de los productos a que se refiere
este Titulo deberd de realizarse en condiciones higiénicas sin
adulteracidén. contaminacién o alteracioén y de conformidad con las
disposiciones de esta Ley y demis aplicables.

Articulo 206.—- Se congidera adulterado un producto cuando:

I Su naturaleza o composicién no corresponda a aquellas con
que se etiquete, anuncie, expenda, suministre o cuando a las
especificaciones de su autorizacién. o

II Haya sufrido tratamiento que disimule su alteracién. se
encubra defectos en su proceso o en la calidad sanitaria de las
materias primas utilizadas.

Articulo 208.- Se considera alterado un producto o materia
prima cuando, por la accién de cualquier causa. haya sufrido
modificaciones en su composicién intrinseca que:

I Redusca su porder nutritive o terapeéutico:

II Lo combierta en nocivo para la salud, o

III Modifiquen sus caracterfsticas fisicoquimicas u

organolépticas.
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Articulo 212,~ La naturaleza del producto., 1la férmula. la
compogicién, calidad, denominacidén, distintiva o marca.
denominacion generiga o especifica, etiquetas y contraetiquetas,
deberan corresponder a las esgpecificaciones autorizaaaa por la
Secretarfa de Salud, de conformidad con las disposiciones
aplicables y no podran ser modificadas.

Articulo 214.- La secretaria de Salud publicars en el Diario
Oficial de la Federacisén. 1las normas técnicas que expida

PAPEL DEL TECNOLOGO DE ALIMENTOS

La ﬁurticipucién del Tecnologo de Alimentos en relacisdn a la
Normalizacion de Alimentos ha sido muy escasa.

Esta situacién ha tenidp un cambio paulatino en los ultimos
dos afios, en donde las autoridades gubernamentales han observado
la ineficasia de los antiguos procedimientos normativos en este
sector de la iniciativa privada.

El profecionista de los alimentos conoce las caracteristicas
de los que se producen en el pais y los aspectos de importancia
que se deben de considerar en wuna Norma Oficial Mexicana en
Alimentos.

Es por esto que la participacién del Tecndlogo de Alimentos

se debe de realizar en forma m&s amplia. ya que de 61 depende que
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la Norma sea la adecuada y que no solo cumpla con los
requerimientos legales que se estipulan., sino que sea lo mds
récomendable para que la industria privada vy el gobierno esten

-deacuerdo con Su seguimiento y cumplimiento.

MIRAS AL FUTURO

Por todo lo anterior, aunado con--la ya.  inminente firma del
Tratado de Libre Comercio (TLC). eés de suma importancia que los
productos alimenticios esten reglamentados en forma correcta de
acorde con la calidad de los productos coﬁ los que se va a
competir una vez realisado dicho tratado.

El Gobierno ha mejorado los aspectos de legislacién
éiimenﬁqria. por lo que se deben de mejorar Yy elshora"if“nuavas
Normas Oficiales Mexicanas para que se establesca una competencia
ma&s leal y equitativa con los productos extranjeros, asi como
mejorar las caracterfsticas de los productos mexicanos en cuanto’

a su calidad.

Un ejemplo de esto, es 1l1la iniciativa por peﬁ:o‘ de la
Secretaria de Salud para preparar gente capacitada en cuestion de
legislacidén alimentaria en cursos de posgrado, como es el actual
proyecto de un Diplomado en Verificacién Sanitaria, coordinados
por la Difeccién General de Bienes y Servicios (DGBS) de dicha

Secretarta y la Coordinacién General de Extensién Académica de la
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Facultad de Quimica, UNAM, en donde se pretende vinculizar las
actividades por parte del sector gubernamental y. el sector
privado al permitir que se conoscan las nuevas disposiciones
legales y el proceso real, asi como la situacioén que vive
actualmente la industria de 1los alimentos. Este Diplomadoc se
realizard en forma conjunta de junio a diciembre de 1992.

Si realmente ge quiere establecer un comercio m&s libre con
los paises de Canada y Estados Unidos de Norteamérica, no solo se
necesita de que ol Gobierno realice todc un sistema de
legislacién de acorde con los compromisos internacionales que
México contraerd en un futuro ya muy cercano, 8Sino gue se
necesita de la colaboracion de todas las industrias, incluyendo
la de alimentos., para establecer los lineamientos con los que se
deben de regir la manufactura de log diversos productos con los
que entrara al TLC. .

‘Por otro lado, la Industria debe de asumir el comprcmiso de
mantener sus pardmetros constantes de calidad para tener una
aceptacién mis acorde al gusto del consumidor extfanjero.

Como ya se menciond, México pertenece a varias
organizaciones internacionales por las cuales se pueden
normalizar sus productoa. Esto se debe de aprovechar, ya que de
estas organizaciones se pueden tener muchas ideas para mejorar
los producteos alimenticios mexicanos, asi como corregirlos en el
cago de que sea necesario.

Ademds hay que recordar que muchos de los productos que se

consumian en el pais no tenfan una Norma Oficial Mexicana
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Obligatéria, sino que la mayoria eran Normas Voluntarias en las

cuales el productor no tenia la obligacién de seguirlas sino
hasta que éste se comprometfa con la Secretarfa de Salud y SECOFI
para seguirlas y. por consiguiente., la obligacioén juridica de
cumplirla eré nula.

Sin embargo. en la actualidad, la Legislacién en cuanto a
Normatividad ha sufrido cambios radicales en este aspecto. Una
muestra es la implementacisén en la actual Ley que para la
importacidén de productos es necesario que se apeguen a las Normas
Oficiales Mexicanas, contando previamente con un certificado de.
la dependencia competente para regularlo (recordando que “la
dependencia“” se puede referir a la unidén de does dependenciae
gubernamentales, como es8 el caso de SECOFI y la Secretaria de
Salud en el caso de alimentos), de los organcs reguladores
extranjercs o de organismos de certificacién acreditados.

Es por esto que la legislacién de los productos
aiimenticios es una necegsidad cada ves mds apremiante y, por
consiguiente, tener por lo mencs una base en cuanto a algunas
técnicas de normalizacidn internac?onal, lag cuales no se deben
de considerar como dogmas a seguir, sino que ge deben de acoplar
a la situacion de la industria mexicana, asi como no presentarse
o elaborarse las normas con el fin de ser unas barreras

arancelarias.
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DESARROLLO

Para establecer un vinculo entre la normalizacion de
productos alimenticios a nivel internacional y nacional. se deben
de conocer el procedimiento legal para la promulgacion de Normas
por parte de ISO y una Norma Oficial Mexicana.

Para esto, a continuacién se dan los seguimientos legales

que deben de seguir tanto la Normalizacién Nacional como la

formalizacion ISO.

LEGISLACION MEXICANA

La Norma de Alimentos no es miés que una Ley a nivel
Nacional, con ﬁ‘rocodimiontoa seme jantes a los que se siguen para
la elaboracisn de una Norma Juridica. considerando ademés otros

aspectos que se aclararan mis adelante.
a. Formacion de ta Ley

Tomando como base al libro "Introduccién al Derecho*(10), la

elaboracion legal de una Ley debe de cumplir con los siguientes

aspectros.
De acuerdo con la Congtitucién Politica de los Estados
Unidos Mexicanos, corresponde al Poder Legislativo la elaboracién

de todas las Normas Juridicas que han de regir al pais, sin
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embargo, el Presidente de 1la Republica tiene la facultad de
elaboracién de dichas Normas de los meses de enero a agosto,
cuando las Cémaras se encuentran en receso, recibiendo en este
caso el nombre de decretos y no de leyes.

El Poder Legislativo estd conformado por la Camara de
Diputados y éenudores. las cuales tienen facultades distintas
peroc la misma jerarquia.

Es facultad del Presidente de la Republica, de los Diputados
Y Senadores, del Congreso de la Unidén y de la Legislatura de los
Estados presentar iniciativas de ley, las cuales pueden ser
conocidas primero por cualgquiera de las dos Cémaras, recibiendo
la primera que la conozca el nombre de Cdmara de Origen, y la que
lo haga en segundo término ser& la Cdmara de Revisidén.

Dentro de la Cémara de Origen,b se realiza una revisién
previa a la iniciativa Sla ley en su contenido y alcance juridico
por parte de una Comisién Dictaminadora que se nombra por ambas
Camaras ya integradas. Una vez dque 1la iniciativa pase a ser
considerada por la Camara de Origen, se lee en sesién padblica de
principio a fin, para gque los legisladores se enteren de lo que
se trate 1la 'iniciativa; -3¢ ésta es aprobada, se dice
jurfdicamente que se ha aprobado la ley en lo general. Esta
aprobacién es tomada por el Presidente de la Camara por votacion,
con lo que me determina el acierto de la Comision Dictaminadora.

Una vez aprobada la iniciativa, se lee articulo por articulo
a fin de ser discutidos y aprobados uno por uno mediante votacion

nominal., la cual puede ser por unanimidad o por mayoria.
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Al terminar. la iniciativa con modificaciones o sin ellas se
levanta un acta que firman el Presidente de la Camara y sus dos
Secretarios.

La iniciativa y su acta correspondiente son enviadas a la
Cémara Revisora, la cual procede de la misma forma. Si de la
Céamara Revisora se aprueba la iniciutivq. se levanta otra acta en
donde firma el Presidente y los Secretarios de la Cémara
Revisora.

Es en tonces cuando se envia al poder Ejecutivo para que sea
aprobada, promulgada y publicada; siendo al final de esto que me
le considera ya como Ley con fuerza obligatoria.

Dentro de la actual Ley Federal de Metrologia vy
Normalizacioén, el procedimiento para la formacidén de una Norma
Oficial Mexicana presenta ciertas gemejansas con la formulacion
de una Nérma Juridica.

Como ejemplo se pueden mencionar el caso de una "Camara de
Origen"; que puede ser la propia Direccion General de Normas o
los Organismos Nacionales de Normalizacién que formulen una
propuesta de Norma Oficial Mexicana (tomando en consideracion las
Normas Mexicanas como Normas de Referencial: una “Camara
Revisora": que es el Comité Técnico Consultive Nacional de
Normalizacién de la Industria Alimentaria, el cual realiza ia
discusién y el andlisis més detallado con respecto a la propuesta
de Norma. .

Ademas de para que tenga validez, ¥y que sea sancionada, debe

de ser publicada y promulgada en el Diario Oficial de la
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Federacién.
b. Requisitos del Acto Legislativo

Para que un acto legislativo de una Norma Oficial Mexicana
sea vdlido. es necesario de: (10}

19 Que sea una norma general para que puede aplicaree a
casos particulares y concretos y que sea aprobada por el Peder
Legislativo;

20 Que sgea publicada Yy promulgada en el Periodico Oficial
del Gobiernc;: y _

32 Que sea sancionada, es decir, que el individuo tenga que
verse obligado a cumpliria o sufrir una sancién.

Ademds de estos aspectos, también debe de tener las firmas
de los Presidentes y Secretarios de cada una de las Cé&maras; y si
probiene del poder Ejecutivo, debe de llevar el refrendo o la
firma del Secretario de Estado que sustenta esta Ley.

En el caso de una Norma Mexicana, no es necesario de estos
requisitos, ya que es una Norma con caracter de no obligatorio,
las cuales son emitidas por los Organismos Nacionales de

Normalizacion.
c. Medios de Publicacién

Para que 1la Ley o Decreto se conviertan en obligatorios es

necesario que sSean publicados en el Diario Oficial de 1la
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Federacion, asf como ordenar a los .particulares y a todos los

érganos del Gobierno para que la acaten y le den cumplimiento.

(10)

d. Facultad Legislativa concedida al Poder Ejecutivo

La Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos
autoriza al Poder Ejecutivo legislar rapidamente bajo dos
articulos, el 29 ¥y 71; interesandonos en este caso s6lo el ultimo
articule,

El artfculo 71 Constitucional en sgsu fraccién primera,
faculta al Ejecutivo de iniciar leyes en virtud de que tiene a su
cargo a todos los Secretarios de Estado, log cuales conocen la
realidad nacional en el ramoc que les compete, y por ssto, son los
mas capaces para formular proyectos de Leyes o Decretos de

conformidad con el Presidente de la Republica. (10}

¢. Normalizmacién en Alimentos

De acuerdo con el aspecto anterior. las Secretarias de
Comercio y Fomento Industrial (SECOFI) y de Salud, tienen la
capacidad de formular proyectos de Leyes o Decretos en relacién
con Alimentos para que se generen Normas Oficiales Mexicanas y
Normas Mexicanas en Alimentos.

Recordando que antes de las modificaciones a la Ley General

de Salud y a la actual Ley Federal sobre Metrologia Yy
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Normalizacién publicada el 1 de julio de 1992, en la rama de
alimentos, cada Secretaria formulaba su propia Norma Oficial, lo
cual ha sido motivo de desconfianza, sino tambien de abuso por el
Sector Industrial en algunos de sus miembros.

La Normalizaciéon en Alimentos debe de cumplir con lous
siguientes puntos: (13)

a) Necesidad. Para realizar un proyecto de Normalizacion en
Alimentos se debe de generar una necesidad. es decir, establecer
la propuesta de que algun alimento de importancia comercial o de
salud este reglamentado. Esta necesidad puede ser planteada por
alguno de los sectores interesados ante la Direccién General de
Normas (D.G.N.). Los sectores involucrados son:

— Sector Comercial:
— Sector Gubernamental:
- Sector Industrial;
- Sector Tecnolégico y Cientffico:;
- Sector Consumidor: y
- Sector de Interes General.

b) Jerargujzacion. Una vez establecida la necesidad., ésta es
jerarquizada, es decir, se establece la importancia que tiene la
propuesta o proyecto de Norma de acuerdo al interés nacional, ya
sea en un caso de salud publica o algun aspecto comercia. Este
trabajo me realiza por parte de 1los Comités Consultivos vy la
D.G.N.

c) Basgueda de ja Informacjoén Técnjca. La investigacion

bibliogrdfica sobre aspectos técnicos de limtes. metodologfa de
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andlisis, definiciones. etc., debe de estar fundamentada en
patrones en los cuales se hable un lenguaje comiun y entendible a
todo el mundo que lea el documento.

Esta informacién puede obtenerse tanto de]l Sector
Tecnolégico y Cientifico, del Sector Industrial, de SECOFI-
D.G.N., . de la Hemercobiblioteca. de Institutos de Investicacioén
Descentralizados y de Organismos Nacionales e Internacionales
{Normas y Recomendaciones).

La informacién recabada debe de reflejar las condiciones en
las que se trabaja en la industria nacional y no ser una copia
fiel de las condiones idéneas que pueden encontrandose en algun
pais industrializado. Esta informacién puede contener. entre
otras cosas, los par8metros a controlar en el proceso al que se
refiera, condiciones del proceso., tipo de maquinaria a utilizar
en el précosnmtonto del alimento y en el método de andlisis, etc.

a) rm < de ro ©. Una vez conjuntada la
Jerarquizacién y la Informacién Técnica se elabora un
anteproyecto en donde se involucran los Comités Congultivos, la
SECOFI-D.G.N.. Y el Departamento de Normalizacién,

El anteproyecto no es mds que la base de la Norma, en donde
el sector que la elabora manifiesta las caracteristicas que a
sujuicio deben de encontrarse en la Norma, siempre y cuando se
cumplan los puntos establecidos en ¢l Art. 41 de la Ley Federal
de Metrologia y Normalizacién.

Este ultimo Departamento marca en la actual Ley Federal de

Metrologia y Normalizacion (11) en el Art. 45 el requisito de que
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el anteproyecto debe de estar acompafiado de un andlisis que
comprenda:

"I. La razon cientifica, tecnolégica o de proteccion al
consumidor de la Norma, que apoyen su formulacién y expedicidn;

II. La descripcion de 1os beneficios potencisles de la
Norma, incluyendo los beneficios que no pueden ser cuantificados
en términos monetdrios y la identificacién de las personas o
grupos que se beneficiarian por la Norma;

III. La descripcién de los costos potenciales de la
Norma, incluyendo cualquier efecto adverso que no pueda ser
cuantificado en términos monetarios y la identificacion de las
personas o grupos que tendrian la carga de los costos;

IV. La cuantificacidén en términos monetarios de los
beneficios netos potenciales de la Norma. incluyendo una
evaluaci.on de los efectos que no pueden ager cuantificados en
términos monetarios; y

V. La justificacién de por qué la Norma Oficial
Mexicana es entre otras alternativas posibles, el mecanismo gue
permita alcanzar el objetivo deseado con el mayor beneficio neto.
Esta justificacién deberd de incluir una descripcién de los otros
mecanismos que permitan alcanzar el mismo objetivo con mayor
beneficio neto que la Norma Oficial Mexicana propuesta, y las
razones legales o de otra indole por las cuales estos mecanismos
no fueron adoptados. Cuando no haya mecanismos alternativos
deberd hacerse mencién de ello en el andligis.”

También en este articulo se menciona que ninguna Norma
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Oficial Mexicana podrda ser emitida sin este andlisis, con
excepcién del caso previsto en el articulo 48 de esta Ley, en
donde se establece que SECOFI puede elaborar directamente alguna
Norma sin 1la presencia del andlisis y, en su caso, con la
participacién de las dem&s dependencias, esto s86lo en caso de
emergencia, en donde dicha Norma tendrd validez por sdélo seis
meses y 8i es necesario que sea permanente se tendrd& que realizar
todo el tramite antes mencionado.(11)

o) Formujacién de Normas. Una vez que se tienen tanto la
Necesidad como la Jerarquizacién, la Informacién Técnica y el
Anteproyecto, se procede a realizar las Juntas de Normalizacion,
es decir, reuniones del sector Industrial (consumidor, comercial
Y general) y los Comités Consultivos de Normalizacién para su
andlisis que, como en el caso de una Ley analizada en las Cimaras
de Diputados y de Senadores, es inspecionada punto por punto para
que ésta sea aprobada.

Este andlisis consiste en el comentario que realizan los
mimbros del Comité congultivo de Normalizacioén sobre aspectos
planteados en la Anteproyecto, aspectoas que se deben de
reconsiderar para que la Norma que se publique sea de acorde con

todos los involucrados en el area que se trate.
El1 Comité Técnico Consultive Nacional de Normalizacién de la

Industria Alimentaria estd conformada por: (13)
Presidencia: Cdmara Nacional de la Industria de

Transformacion.

34



Vicepresidencia: Asociacién de Tecnélogos en Alimentos
de México A.C.
Secretarfa Técnica: Sociedad Quimica de México.
Secretarfa Ejecutiva: Camara Nacional de la Industria de
Traﬂsformacién.

Tesoreria: Camara de Productos Alimenticios Elaborades con
Leche.

Vocalfas: Direccidn General de Control Sanitario de Bienes y
Servicios, S.S5.A.
Instituto Nacional del Consumidor.
Secretaria de Hacienda y Creédito Publico.
Universidad Iberocamericana.
Escuela Nacional de Ciencias Biolégicas, I.P.N.
Facultad de Quimica, UNAM.
Laboraterio Nabionul de Salud, S.8.A.
Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia.
Instituto Mexicano de Investigaciones
Tecnoldégicas. .
Instituto Nacional de la Nutricién.

Ya aprobado el Anteproyecto, se denomita Proyecto y se
realiza una Encuesta, la cual puede ser publica, es decir, que
todo el puablico la analice y 1la interprete (consumidores,
industriales, gobierno, etc.) y se puedan realizar modificaciones
en caso necesario. En esta Encuesta, dependiendo de la
jerarquizacién o la necesidad en gque Se haya planteado el

proyecto, se puede realizar o no, aunque siempre es recomendable
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realizarla.

Ya encuestado el proyecto y, en su caso, modificado. se
procede a una nueva junta de los Comités Consultivos de
Normalizacién y SECOFI-D.G.N. para su ultima discusién y
Aprobacién.

Esta Aprobacién se Oficializa ya como Decreto (recordando
que se denomina asf a una Ley promovida por el poder Ejecutivo)
una vez que se Publica en el Diario Oficial de la Federacion,
para que ya Oficializada se proceda a su Aplicacién y Sancioén.

f) Otros Articyloa de Importancja. La Ley Federal de

Metrologfa y Normalizacidén (11) contempla otros aspectog de
importancia como los que se establecen en:

“"Articulo 46. La elaboracisén y modificacién de normas
oficiales se sujetard a las siguientes reglas:

) I. Los anteproyectos a que se refiere el articulo 44,
se presentardn directamente al comité consultivo nacional de
normalizacién respective, para que en un plano que no exceda de
los 75 dfas naturales formule observaciones; y

I¥. La dependencia u .organismo que elaboroé el
anteproyecto de norma, contestara fundamentalimente las

obgervaciones presentadas por el Comité en un plazo no mayor a 30
dfa naturales contando a partir de la fecha en gue fueron

presentadas Y., en su caso, hara las modificaciones
correspondientes. Cuando la dependencia que presenté el proyecto
no considere justificadas las observaciones presentadas por el

Comité, podrd solicitar a la presidencia de éste. sin modificar
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su anteproyecto, ordene la publicacién como proyecto, en el
Diario Oficial de la Federacidn.

Articulo 47. Los proysctos de Normas Oficiales
Mexicanas se ajustarsn al siguiente procedimiento:

I. Se publicardn integramente en el Diario Oficial de
la Federacién a efecto de que dentro de los siguientes 90 dilas
naturales los interesados presenten sus comentarios al comité
consultive de normalizacion correspondiente. Durante este plazo
los andlisis a que se refiere . el articulo 45 estaran a
disposicién del publico para su consulta en el comité;

II. Al término del plazo a que se refiere la fraccion
anterior, el comité consultivo nacional de normalizacién
correspondiente, eatudiard los comentarios recibidos y. en su
caso, procederd a modificar el proyecto en un plazo que no
excedor&<de 45 aias naturales;

III. Las dependencias deberdn de ordenar la publicacidén
de la® respuestas 2 los comentarios recibidos, con anterioridad a
la publicacién de la norma oficial mexicana;: y

IV. Una vez aprobadas por el comité de normalizacion
respectivo, las normas oficiales mexicanas seran expedidas por la
dependencia competente y publicadas en el Diario Oficial de la
Federacidn.,

Cuando dos o mds dependencias sean competentes para regular
un bien. servicio, proceso, actividad o materia, deberan expedir
las normas oficiales mexicanas conjuntamente. En todos los casos,

el presidente del comité serd el encargado de ordenar las
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publicaciones en el Diario Oficial de la Federacién."”

LEGISLACION IS0

El procedimiento de ISO para desarrollar una Norma se basa
en un seguimiento metédico de procedimientos ya establecidos., Los

cuales se mencionan a continuacién.(12)
a. Planteamiento del Proyecto

Para este aspecto, los Comités Técnicos o Subcomités tienen
la taerea de recopilar y realizar una revisién sistematica de las
Normas Internacionales, de las cuales se pueden tomar las bases

para la planteamiento del proyecto de norma.
b. Descripcién y Aceptacidn del Proyecto

El proyecto es cualquier intento por promover la
modificacién, revisién o implementacion de una Norma
Internacional. Adem&s de que debe de ser emprendido sdélo si el

propésito para el que se realiza el trabajo ha sido aceptado de

acuerdo con los procedimientos que acontinuacién se mencionan.
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c. Programa de Trabajo

En este aspecto, 8d6lo al Subcomité se le confiere el
compromiso de encargarse de todos log proyectos asignados tanto
al propio Subcomite como al Comité que origina la popuesta de
trabajo, asf como el mantenimiento ¥y la publicacién de las
Normas. Dentro del planteamiento del programa de trabajo, el
Subcomité puede considerar las necesidades y requerimientos de
Normas Internacionales iniciadas por otros sectores que bien
pueden ser Instituciones Normativas diferentes a 150, o bien,
Subcomités que ne pertenezcan al Comiteé Técnico al que
pertenezca.

El programa de trabajo debe de estar de acuerdo con el campo
de trabajo que concierne al Comité Técnico, asf como estar de
acuerdo con los objetivos politicos y recursos de ISO.

El proyecto, en el programa, de trabajo debe de estar
identificado por un numero de serie diferente por cada trabajo a
realizar, en donde dicho nimerc se puede subdividir en tantos
como sea necesario que sea subdividido el proyecto, a iniciativa
del Subcomiteé. Si en una subdivisién se pierde el campo o la
espectativa de trabajo del proyecto inicial, esta subdivisién se
debe de trabajar como un proyecto independiente,

El programa de trabajo puede indicar, si es apropiado, el
Subcomité y/o el grupo de trabajo que Fe encarga del proyecto. Si
el programa proviene de un Comité Técnico nuevo. écte debe de ser

aprobado por la Gerencia Técnica.
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Una parte importante que debe de establecer el programa de
trabajo, es el marcar en que etapa se encuentra el pfoyecto
durante su realizacién, las cuales ge veran mds delante.

Es de importancia establecer que el encargado., a nivel
gerencial, del seguimiento del programa de trabajo y del trabajo

del Subcomité, es el Secretario de Comité Técnico.
d. Otros Puntos de Importancia del Proyecio

El proyecto debe de tensr un Fncargado o Jéfe del Proyecto,
el cual puede ser propuesto por el Secretario del Comité Técnico
o del Subcomite que se encarga del trabajo del proyecto, en donde
este Jefe o Encargado puede tener aczceso a los recursos
apropiados para llevar a cabo la tarea asgignada, Ademis de que
puede realizar el papel de asesor.

El seguimiento del trabajo se debe de reportar al Comite
Técnico mediante un Reporte de Progresos en forma peridédica por
parte del Subcomité © de los grupos de trabajo, asi como el

realizar juntas entre los Secretarios del Comité y del Subcomité.
e. Informe de Politica Estratégica

Cada Comité Técnico debe preparar este tipo de informe para
su propio ¥y especifico campo de trabaje. considerando en que
ambiente de trabajo se desarrolla el programa; indicando en que

dreas de- trabajo se esta creciendo, las que se han finalizado,las
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que estdn a punto de terminarse, las que ge desarrollan en forma
lenta y las que pueden ser eliminadas; evaluar el trabajo

realizado y dar una perspectiva a las necesidades emergentes.
t. Etapas de Trabajo

1. tapa eliminar t i en ésta, el Comite
Técnico o el Subcomité pueden proponer temas preliminares de
trabajo en sus programas de trabajo, los cuales no tienen la
suficiente fuerza o madurez (jerarquizacidén) para que sean
tratados en una etapa de trabajo adicional y que han sido
previamente elegidos por una votacién mayoritaria por parte de
los miembros -participantes. Un ejemplo de estos temas
preliminares pueden ser una lista de politicas estrategicas.
particulgrmente en necesidades emergentes.

En esta etapa también se puede realizar un replanteamiento
de la estratificacién de los proyectos en 108 programa de trabajo
que ya se hayan empezado y en los cuales se ha decidido adelantar
en algun tema de interés para el Subcomité o Comité Técnico (12).
Ademds., estos temas preliminares de trabajo, deben de ser
revisados periédicamente y evaluados los recursos necesarios para
cada tema por parte del Comité Técnico.

I1. Etapa de Propuesta (Etapa 1): la propuesta de tema
de trabajo puede ser elaborado por Cuerpo Nacional de
Normalizacién. el Secretario del Comite Técnico o Sumbcomite, d=

otre Comité Técnico o Subcomité, de la Gerencia Tecnica o de la

41



Oficina del Jefe Ejecutivo.

Cada nuevo tema de trabajo debe de ser promulgade a todos
los Miembros Participantes del Comité Técnico o Subcomité para su
esgcrutinio y a todos los Miembros Observadores para que esten
informados. La desicion acerca de la propuesta de trabajo puede
ser emitida por correspondencia o por la realizacion de una
junta del Comité Técnico o Subcomité, la cual debe de estar
concertada en el plan de trabajoc.

Las papeletas de votacion utilizadas en el escutrinio deben
de ser devueltas al Comiteé tres meses despuds de que sSe dio a
conocer la propuesta de trakajo, o bien, en la junta donde se
tomard la decision.

Para que la propuesta sea aceptada debe de cumplir con la
aprobacién por simple mayorfa en votos por parte de leos Miembros
Particip&ntas del Comité o Subcomité y que una comitiva, de por
lo menos cinco Mienbros Participantes, participen activamente en
la difusién del proyecto, asi como realizar una contribucién
efectiva en la etapa preparatoria, al menos con comentarivs en el
plan de trabajo.

Una vez que la propuesta ha sido aceptada. ésta puede ser
incluida en el Programa de Trabajo del Comité Técnico o Subcomite
como un nuevo proyecto con la apropiada prioridad y el debido
registro de la Oficina del Jefe Ejecutivo. Con todo estc se da
por terminada la Etapa 1.

ITI. Etapa Preparat a (Ftapa : ya que el proyecto

es aceptado. se crea un grupo de trabajo y se establece un Jefe
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de Proyecto, en cual se propone al Comité Técnico o Subcomite ya
sea por correspondencia o por alguna junta. Una vez establecido
el grupo de trabajo se debe de definir los planes y las fechas en
las cuales se debe de plantear el programa de trabajo.

En el grupo de trabajo, los Miembros Participantes pueden
indicar en que puntos se debe de considerar la opinidn de
expertos.

El Jefe de Proyecto es el encargado de difundir el proyecto.
de convenir y presidir las juntas del grupo de trabajo y elegir
el Secretario del mismo, asf como de vigilar que en cada etapa de
trabajo se elaboren los documentos tanto en inglés, francés y
ruso.

Si un proyecto se queda parado por dos affos en el grupo de
trabajo © cinco en manos del Comité, se cancelard a menos que se
dé una Jjustificacion y que la nueva votacisn ralizada por los
Miembros participantes sea por mayoria a favor.

Esta etapa se considera terminada cuando el programa de
trabajo se circula a todos los miembros del Comité Técnico o
Subcomité como Primer Plan de Comité y es registrado en la
Oficina del Jefe Ejecutivo.

IV. Etapa el Comité Etapa_3): el primer Plan que
realiza el Comité una vez que el proyecto es viable, es el de
circular el documentc a todos logs Miembros Participantes y
Miembros Observadores (recordando que estos ultimos sélo son
enterados del trabajo que se realiza) del Comité Técnico o

Subcomité para comentarios, sugerencias de modificaciones o para
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votacion. si es el caso, por parte de los Miembros Participantes.
la cual se debe de enviar antes de los tres meses despues de que
se inicio la circulacién del documento.

Ya que se reunieron los comenturi'os y las sugerencias de
modificaciones, el Secretario procede a preparar una compilacion
de dichas sugerencias y comentarios a todos los Miembros
Participantes y Miembros Observadores del Comité Técnico o
Subcomité. Ademéds el Secretario, mientras se realiza la
compilacién, propone tres accidnes en las que se puede seguir con
el trabajo, en coordinacion con el Jefe del Comité Técnico e
inclusive con el Jefe del Proyecto. al realizar cualguiera de los
siguientes puntos:

~ discutir el Plan del Comité y los comentarios
en la siguiente junta:;

’ - registrar el Plan del Comité como Plan de Norma
Internacional, siempre y cuando la votacion realizada en el
primer Plan del! Comité sea de dos terceras partes en forma
aprobatoria por parte de los Miembros Participantes; o

- circular la revisién del Pian del Comité.

Si en el Plan del Comité es discutida en la junta, pero el
acuerdo sobre él no se establece en esa ocasidn, las desiciones
acordadas en la junta., se pueden incorporar a futuros Planes de
Comité para que sean consideradas.

La desicién de registrar el Plan de Comité como Plan de
Norma Internacional se debe de basar en el Principio de Concenso.

en donde el Jefe del Comité. Jjunto con el Secretario y si es
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necesario con el Jefe del Proyecto, tiene la responsabilidad de
juzgar 8i se tiene suficiente soporte para realizar dicho
registro, teniendo en mente la definicion de Concenso:

"Concenso: Acuerdo general, caracterizado por la abstencién
de opogicién sostenida, de problemas substanciales por cualquier
parte importante de los interesados y realizado por un proceso
que involucra puntos de vista tomados a consideracion de todas
las partes concernientes y reconciliando argumentos de conflicto.

NOTA: la necesidad de Concenso no implica unanimidad.” (12)

En el caso de que se realicen dos Concensos y que en é6llas
se tengan dous terceras partes de la votacién, realizada por los
Miembros Participantes, en forma aprobatoria es suficiente para
que el Plan de Comité sea registrado como Plan de Norma
Internacional y es entonces cuando el Secretario se encarga deb
enviar las versiones finales en inglés y francés a la Oficina del
Jefe Ejecutivo (con una copia al Secretario del Comité Técnico en
caso de que provenga de un Subcomité), las cuales debe de estar
en circulacion en un méximo de cuatro meses como Plan de Norma
Internacional para su aprobacién.

Si el proyecto se estanca por siete afios y no alcanza la
etapa de Plan de Norma internacional. éate se cancelars a menos
que su retencidén sea justificada y confirmada por una mayoria de
los wvotos a favor de los Miembros Participantes del Comité
Tecnico o Subcomité.

Esta etapa se considera finalizada cuando el Plan de Comité

s acepta como Plan de Norma Internacional y es enviada a la
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Oficina del Jefe Ejecutivo.

A a_de )& cio; tapa 4): los textos en inglés
Y en francés del Plan de Norma Internacional, deben de ser
circulados por parte de la Oficina del Jefe Ejecutivo a todos los
Cuerpos Nacionales de Normalizacidén, para que en Seis meses se de
un voto.a favor o en contra. A! terminar el perfodo de votacién,
1a Oficina del Jefe Ejecutivo debe de enviar los resultados y los
comentarios recibidos al Presidente y Secretarios del Comite
Técnico o Subcomité.
5i el voto es a favor, se debe de enviar este voto
acompafiado por un escrito en el cual se den comentarios técnicos,
con el entendimiento que el Secretario. en consulta con el
Presidente, del Comité Técnico o Subcomité pueda decidir la forma
de tratar con éllos.
8i 'es negativo, se deben de indicar las especificaciones
técnicas que deben de #er modificadas y se cambie el voto
negativo por uno aprobatorio, siempre y cuando sean aceptadas las
modificacicnes.
Las condiciones para que Plan de Norma Internacional
circulada sea aprobada son:
— que las dos terceras partes de los votos de los
Miembros Participantes del Comité Técnico o Subcomité sean a
favor, y
- que no méAs de un cuarto del! total de los votos
sean negativos.

Las abstenciones se excluyen de 1a cuenta asf como los
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negativos cuando no se acompafian de las razones técnicas. Ademds.
los comentarios que se reciban después del periodo normal de
votacién, se enviardn al Secretario del Comité Técnico o
Subcomité para que sean considerados en el periodo de la revision
de Normas Internacionales.
8i el Plan de Norma Internacional es aprobado, el

Presidente del Comité Técnico o Subcomité, con la coperacién del
Secretario y, 8i es necesario, del Jefe del Proyecto, y con la
consulta de la Oficina del Jefe Ejecutivo, debe de decidir el
curso de accidén a seguir (considerando la resolucién de cualquier
voto negativo), el cual puede ser:

a) la publicacion sin correcciones

b) si las modificaciones consideradas en los votos
negativos son corregidas, se enviarian nuevamente los textos a
votacion por parte de los Cuerpos Nacionales de Normalizacién por
un perfodo de dos meses, el cual se puede extender a seis si se
pide una prérroga por parte del Miembro Participante del Comité
Técnico o Subcomite. Si la votacién es a favor, se puede publicar
como Norma Internacional (aunque el Presidente, con consulta con
la Oficina del Jefe Ejecutivo, puede preferir que el material sea
nuevamente analizado por el Comité Técnico o Subcomité), o bien,
8i es negativo, se regresa el material al Comité Técnico o
Subcomité.

c} que el Plan de Norma Internacional se regrese
al Comité Técnico o Subcomité para una futura conmideracion., con

la posibilidad de que.el documento sea publicado como un Reporte
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Técnico.

S5i. el Plan de Norma Internacional no es aprobado. el
Presidente del Comité Técnico o Subcomité, con la coperacion del
Secretario y, sSi es necesario, del Jefe del Proyecto, y con la
consulta de la Oficina del Jefe Ejecutivo, debe de decidir el
curso des accion a seguir, el cual puede sger:

a) someterla como un nuevo Plan, corrigiéndolo en
base a los comentarios técnicos recibidos, a la Oficina del Jefe
Ejecutivo para que sea circulada, por un perfodo de dos meses, a
los Cuerpos Nacionales de Normalizacion para su nueva votacién,
el cual se puede extender a seis si se pide una prérroga por
parte del Miembro Participante del Comité Técnico o Subcomité.

81 al final de la votacion, es aprobada el Plan corregido.
éate se puede publicar como Norma Internacional, o bien. el
Presidenie del Comité o Subcomité puede preferir que se regrese
al Comité Tecﬁico o Subcomité. Si no es aprobada, el documento se
remitird al Comité Técnico o Subcomité.

b) remitir el documento regresado al Comite
Técnico o Subcomité para futuras consideraciones, posiblemente
con la recomendacion de que se publique como un Reporte Técnico.

Después de cada votacidén, ya sea de doas o seis meses, el
Secretario del Comité Técnico o Subcomité, debe de elaborar un
reporte, el cual debe de circular por parte de la Oficina del
Jefe Ejecutivo a todos 1los Miembros Participantes del Comite
Técnico o Subcomité, a mas tardar tres meses deapués de terminado

el periodo de votaciones. Este reporte puede mostrar:
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- el resultado de la votacidén:
- el curso de accién propuesto por el Presidente
del Comité Técnico o Subcomité:
' - reproducir el texto de los comentarios
recibidos; e )
~ incluir las observaciones del Secretario del
Comité Técnico o Subcomité a los comentarios recibidos.

Cuando el Presidente toma la decisién de publicar el texto,
el Secretario se encarga de preparar el texto final, con la
asistencia del! Comité de Edicidén, y senviarlo a la Oficina del
Jefe Ejecutivo para su publicacién. Con estas acciones se da por
texminadalQ atapa de propuesta.

VI. Btapa de Publicacién (Etapa 5): esta etapa implica
la impresién y la distribucién de las Normas Internacionales, lo
cual es responsabilidad de la Oficina del Jefe Ejecutivo. Ademds
de que esta Oficina tiene la obligacién de presentar la pueba al
Secretario del Comité Técnico o Subcomité; el cual tiene la
responsabilidad de revisarlo para eliminar errores que surjan de
su elaboracién; para su aprovacion. Adiciones de edicién o
enmienda técnica no son aceptables en esta etapa.

Esta Gltima etapa finaliza con la publicacién de la Norma

Internacional.
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g. Procedimiento "Fast~-Track"

El procedim:iento ‘'"Fast-track” o de "Via R&pida" permite la
omigién de algunas etapas mecionadas anteriormente. pero debe de
gseguir con un procedimiento establecido, el cual se menciona a
continuacién. (12)

Cualquier Miembro Participante, Comité Técnico o Cuerpo
Nacional de Normalizacion interesado, puede proponer este
procedimiento a cualquier Plan de Norma Internacional. bajo la
consideracion de la Junta Técnica para una aprovacion
prioritaria,

La propuesta ee recibida por la Oficina del Jefe Ejecutivo,
el cual puede tomar cualquiera de las siguientes acciones:

a) dar la reservacién de derechos y/o el registro
del documento a la organizacién que realizé la propuesta, la cual
ya se puede copiar libremente y ser distribuida a los Cuerpos
Nacionales de Normalizacion sin restricciones:

b) si la propuesta proviens de un Cuerpo Nacional
de Normalizacién, ésta se remite al Comité Técnico o Subcomite
competente, si no existe, la Junta técnica solicita a la Oficina
del Jefe Ejecutivo que la propuesta se le asigne la Etapa de
Aprobacidén y el establecimiento de un Grupo de Trabajo para que
se encargue del trayecto normal siguiente:

c) averiguar que no es una evidente contradiccién
con otra Norma Internacional: o

d) distribuir la propuesta como un Plan de Norma
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Intenacional, indicando el Comite Técnico y Subcomité que
corresponda el propésito del documento. En caso de un documento
voluminogso, la Oficina del Jefe Ejecutivo puede sgolicitar el
nimero de copias necesdrias de la propuesta.

El periodo de votacion de la Etapa de Aprobacion debe ser el
mismo, pero si no se involucra al Comité Técnico. el requisito
para que sea aprovado es que el Plan de Norma Internacional no
tenga una cuarta parte de votos negativos,

Si su aprobacién es por una junta, el documeonto puede
progresar a la Etapa de Publicacién, si no, la propuesta a
fracasado y cualquier accion posterior debe ser decidida por un
didlogo estre 1la organizacion que la origina y la Oficina del

Jefe Ejecutivo.
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ANALISIS

A. AL PROCESO NORMATIVO MEXICANO

El procedimiento Legislativo en México, en relacicon a la
normalizacién de alimentos. ha sufrido cambios de suma
congideracién en cuanto al procedimiento para la elaboracion de
Normas Oficiales Mexicanas.

Dentro del proceso legislativo para realizar una Norma
Oficial Mexicana., en relacion al sector de los alimentos, las
principales instituciones para Normalizar 1los productos que se
congumen en todo el pais son la Secretarfa de Salubridad. en
cuestiones sanitarias durante su elaboracién y comercializacién,
Yy la Secretaria de Comercio y Fomento Industrial, en cuestion de
su comercializacidén y la relacidén interempresarial.

Ambas Secretarias. hasta antes del 1 de Jjulio de 1992,
formulaban las Normas que regulaban las actividades productivas y
comerciales en los alimentos que el pais consume. Esto presentaba
un problema tanto para el Gobierno como para la Industria
Privada. ya que en repetidas ocasiones se elaboraban Proyectos de
Normas en donde se contraponfan aspectos que cada Secretaria
congsideraba importante en forma individual, lo cual tenia como
consecuencia la competencia y divorcio de funciones. .

Esto se ha corregido con la promulgacién y publicacién de la
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antual Ley Federal de Metrologfa y Normalizacién en el Diario
Oficial de 1la Federacién (Anexo I) en la fecha mecionada en el
parrafo anterior, en donde se establece la importacia de que "en
la elaboraciéon de Normas Oficiales Mexicanas participaran,
ejerciendo sus respectivas atribuciones, las dependencias a
quienes corresponda la regulacién o control del producto,
gervicio, método, proceso o instalacién, actividad o materia a
normalizarse." (11)

Con esto 8e evita el problema de estar sujeto a medidas
legales que se contradigan y a inconformidades por parte de los
empresarios al estar sujetos a esta situacién.

Cabe mefialar que en esta Ley, se pretende dar un enfoque
diferente al Procedimiento de Normaizacion, ya que se solicita
una participacién mis activa por parte de la industria en la

' elaboracién de una Norma. Esta particiapacion se puedes dar al
implementar una Norma Mexicana como Norma Oficial Mexicana al mer
presentada la primeru como anteproyecto ante ol Comité Consultivo
Nacionasl de Nomulizucmn por parte de algun Organismo Nacional
de Normalizacién acreditado ante SECOFI.,

Esta Norma Mexicana es la base de donde 3e puede modificar
algunos aspectos que para algun sector, publico o privado. sea de
mayor importacia y. por lo tanto, para que sea vigilado con méds
frecuencia.

En este aspecto de vigilancia, cabe mencionar que la actitud
del sector gubernamental ya no es el de estar controlando en

forma literal a la industria para que realice su funcién en forma
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correcta, ginc que en la actualidad se pretende que sea una labor
de verificacion, es decir, de comprobar que lo que el industrial
dice realizar sea cierto y no se cometa algun ilicito en cuanto a
lo que se comercializa como un producto inocuo y de calidad.

Un ejemplo de esta actitud es el de la labor de fomento que
en la actualidad realiza la Secretaria de Salud, y en especifico
la Direccidén General de Control Sanitario de Bienes y Servicios a
cargc del Ingeniero Jose Luig Flores Luna, en donde se realiza un
programa de visitas a la industria para establecer los problemas
que presentan en comin en cada uno de los giros que competen a
dicha Direcciosn.

En estas visitas, los egresados de las carreras a fines al
sector alimentario que han cursado el Diplomado en Verificacioén
Sanitaria, vrealizan la tarea de observar la situacidn de la
Industria Nacional en cuanto a condiciones de trabajo y
problemd&tica que representan, asi como la problemdtica real que
ellos viven para realizar su labor productiva.

Al término de la visita se realiza una junta informal con el
encargado de la planta o en responsable de la produccién para
establecer las acciones sugeridas o recomendadas en base a las
observaciones que se obtuvieron, asf como dialcgar en cuanto a la
facilidad o inconveniencia de realizar dichas medidas por parte
de la empresa, ademi&s de dar una orientacién en cuanto a las
modificaciones que se han realizado dentro de la Secretaria para

su mejor compresion.
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Todo esto en forma cordial y sin ninguna imposicisn de
manera oficial, sino como antecedente para que la empresa tenga
una opinion semioficial de lo correcto en su proceder.

En cuanto a la generacién de la necesidad, esto resulta de
suma importancia, ya que el tener una Norma Oficial Mexicana para
cada Producto Alimenticio que se produce en el pails. establece un
pardmetro a seguir, el cual pueda ser verificable por parte del
sector gubernamental, y de esta forma determinar si el producto
es indcuo © no en la manera en que se produce, ademias de que ia
necesidad de que existan dichas Normas es muy grande, sobre todo
por la situacion actual de la firma inminente de un Tratado de
Libre Comercio con Norteamérica, 1lo cual requiere de que los
productos tengan un base legal firme.

La importancia de jerarquizar las necesidades de establecer
alguna Norma Oficial Mexicana y de realizar un andlisis previo,
previgsto en el Art. 45 de la Ley Federal de Metrologia y
Normalizacioén, al anteproyecto evita el problema de tomar
decimiones equivocadas y de elaborar Normas que no tienen sentido
que se promulguen en forma répida y detener las que realmente son
de importancia para la salud y economia nacional.

Dentro de la formulacion del! Anteproyecto, el eamtablecer un
andlisis en donde se establezca la necesidad de que un producteo
sea legislado por considerar desde la consideracién cientffica o
de proteccioén al consumidor hasta la cuantificacién de los
beneficios netos en términos monetarios y la razén del por que la

Norma Oficial Mexicana es la alternativa posible para alcanzar el
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objetivo, es una medida que evita que cualguier producto no se
presente con el suficjente soporte econémico y legal para que
éste sea regulado.

Ademds, las emergencias nacionales en el aspecto Normativo
no se quedan sin contemplar, ya que en esta Ley se establece en
el Art. 48 la posibilidad de gque se pregsente una necesidad de
elaborar alguna Norma en forma répida, sin que sea necesarioc el
procedimiento normal de establecer algun proyecto o anteproyecto
de Norma, as! como evitar el transcurso de 240 dfas naturales
(contemplandos desde el inicio del anteproyecto hasta la
puﬁlicacién de la Norma  Oficjal Mexicana) necesarios y
establecidos en dicha Ley para su publicacién. En este caso, la
Norma Oficial Mexicana tendr& sélo vigencia por seis meses y no
#e podra expedir la misma Norma de esta formas mas de dos veces.

Dentro del Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de la
Industria Alimentaria se encuentra la suficiente capacidad
critica y de andlisis para que cualquier Anteproyecto de Norma,
sea discutida 1o mds concientemente posible para que no sea una
Norma con defectos y, por consguiente, generadora de problemas,
econtrdndose tanto el sector privado como el sector investigador.
es decir, todos 103 sectores que se involucran en el
establecimiento de la necesidad de una Norma en este giro de la
iniciativa privada.

Ya la encuesta 6s una forma de verificar que el trabajo
reélmente se encuentre bien elaborado y que todos los sectores

involucrados estén enterados y concientes de que la Norma que se
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formula tenga los elementos necesdrios para que ésta ge cumpla y
se sancione. Ademids de que esta encuesta se puede dar o no,
dependiendo de la necesidad y jerarquizacion que se contemple
dentro de su procesc de formulacioén, y en base a) resultado de la
realizacisn de la misma, se aprueba como proyecto.

Dant}o de la Ley TFederal de Normalizacién y Metrologia,
también se destaca que las Normae Oficiales Mexicanas que ya no
tengan alguna importancia o uso frecuente en la industria o que
ya no subgistan las causas que la expedieron, se pueden cancelar
en la misma forma y con el mismo procedimiento para su
elaboracioén.

Una vez determinado el Proyecto de Norma, ésta procede a una
serie de comentarios para gue sea aprobado, es decir, se modifica
en base a los comentarios que surjan una vez que se ha publicado
como Proyecto de Norma en el Diario Oficial en un lapso de
tiempo ya establecido de 135 dfas naturaies, un tiempo aproximado
de 4 meses para que ésta se publique como Norma Oficial Mexicana,
lo cual puede ser un tiempo largo para que se publique, ya que
hay que considerar que se da un tiempo aproximadamente de 60 dias
para que ésta se empiece a sancionar, es decir, para gque entre en
actividad legal., 1o cual nos da un tiempo de 6 meses para que una
Norma gea sancionable, sin considerar los 105 dias que deben de

transcurrir como Anteproyecto.
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B. A EL PROCESO NORMATIVO ISO

Dentro del proceso que conforma legalmente a una Norma ISO,
los primeros pasos (planteamiento del proyectoe y el programa de
trabajo) son aimilares al los correspondientes al inicio de una
Norma Oficial Mexicana (necesidad y Jerarquizacién). ya que
dentro de egtogs dos primeros puntos, cada Comité Técnico
sncargado en la elaboracién de las Normas puede generar la
necesidad de una Norma al recabar la informacién de otras Normas
ya publicadas, o bien, para su modificacién, dependiendo el caso
que se trate.

Con respecto al programa de trabajo, la asignacién de un
numero de serie diferente, dependiendo en que etapa 8e encuentre
el Proyecto de Norma, se puede mencionar como una jerarquizacion
gseme jante al planteamiento de una necesidad prioritaria en la
Legislatura Nacional.

Un aspecto que resulta interesante, es el de establecer un
encargado o Jefe de Proyecto a cada uno de 1los Proyectos de
Norma, asf como un Reporte Perisddico de Progresos, con el fin de
establecer la aituacién en la que se encuentre el desarrollo del
trabajo que se realiza, esto tiene como consecuencia que el
trabajo sea de mayor orden y fluidez. Asi como en realizar juntas
en forma programada por parte del Secretario del Comité Tecnico y
del Subcomité para vigilar estos aspectos.

En cuanto al Informe de Politica Estratégica, permite que
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cada Comité o Subcomité tenga su registro y. por congiguiente, un
mejor control sobre los temas o Proyectos en que se trabajan. ya
que en este documento se deben de establecer los avances y
retrasos que se tienen durante la elaboracién de las Normas.
ademés de verificar que los recursos que se han dado a los
equipos de trabajo sean bien utilizados, o bien, que los trabajos
que se han resagado puedan ger eliminado o retomados, dependiendo
de los requerimientos que tenga el Equipo de Trabajo, Subcomité o
Comité Técnico que se trate.

Con respenco a las diferentes Etapas de Trabajo, se puede

decir que en:

- Etapa Preliminar: es donde me generan las necesidades
y los temas de trabajo, em decir. la necedidad de establecer un
Anteproyecto aun antes de que se le denomine como tan dentro del
Plan de Trabajo.

-~ Etapa de Propuesta: en esta etapa es 3dlo dar a
conocer e} Tema de Trabajo a todos los Miembros Participantes,
quienes son los unicos que tienen poder de voto a los asuntos
que se establecen en el Comité al que pertenezcan, para que éllos
decidan si es combeniente establecer dichc tema el programa de
trabajo, ya para su andlisis y establecimiento como Plan de
Comité.

— Etapa Preparatoria: en eata fase de trabajo sdlo se
pretende dar a conocer el Plan de Comité a todos !os miembros

del Comité Técnico o Subcomité, a comparacion de nuestro sistena
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normativo serfa 1o previsto en la Ley Federal de Metrologfa y
Normalizacidén en el Artfculo 46 fraccién I, es decir, el dar a
conecer el Anteproyecto al Comité Concultivo Nacional de
Normalizacién. Es importante mencionar que el trabajo ge encarga
a un grupo de trabajo, encabezado por un Jefe de proyecto y un
Jecretario. es decir, el trabajo resulta mds ordenado.

— Etapa del Comité: ésta seria la parte de una encuesta
preliminar para que se realicen observaciones al Plan de Comite
(semejante al Proyecto de Norma}, accién semejante a lo
establecido en el Artifculo 46 fraccién 1I de la Ley antes
mencionada. Aqul se sigue notando la organizacién minusjosa que
se realiza dentro de ISO, ya que un punto interesante es que en
Secretario realiza un enlistado de loa comentarios u
observaciones al Plan del Comité, el cual se envia a todos los
Miembros Participantes del Comité o Subcomité para que élios sean
los que establezcan si son acertadas o no, y de esta forma tener
una opinio mayor, asi como realizar una votacion en donde se
establezca el establecimiento de un Plan de Norma Internacional,
da‘manara conjunta a lo que se pueda generar por parte de los
expertos en la rama que conforman el Equipo de Trabajo. Un

pto inter te que se maneja en esta etapa,es el de

Concenso, en donde se establece que las partes que se interesan
por el Plan del Comité, trabajen en forma conjunta y sin
fricciones marcadas, atendiendo a cada opinién y punto de vista
por minima Qque estos sean, asi como "reconciliando argumentos de

conflicto": todo esato por parte del Jefe del Proyecto. Otro hecho
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importante es que se marcan exactamente los plu'zos de tiempo que
se deben de cumplir para que el Plan del Comité ascienda a la
siguiente etapa.

- Etapa de Aprobacién: el aspecto a mencionar es que el
proceso de votaciéon que se realiza es semejante a lo estipulado
en o} A.rticulo 47 fraccién I de la Ley Federal de Metrologia y
Normalizacion, asf cumo el hecho de ser necesario un escrito (aun
en caso de votos negativos) semejante al anaflis establecido en
el Articulo 435 de dicha Ley, pero en eate caso ya ea hasta el
punto en que se da el voto a favor del registro como Plan de
Norma Internacional y no en caso de un 'Antcproyectc de Norma
inicial.

—~ Etapa de Publicacion: en esta ultima etapa ya sélo se
somete a una publicacioén y promulgacion semejante al parte final
seflatado en el Prpoceso Normativo Mexicano al ser publicada ya la

Norma Oficial Mexicana en el Diario Oficial de la Federacion.

Durante todo este procesco, el tiempo empleado para que una
Norma Internacional ISO sea publicada y promulgada como tal. es
demasiado largo, abarcando de 13 meses en caso de que todos los
votos sean a favor Yy que cumpliendo con los plasos sefialados,
hasta 19 meses con todo y aplasamientos, o bien quedarse
estancada hasta cinco afios para que se elimine del Plan de
Trabajo del Comité o Subcomite. Esto resulta entendible
considerando que los contactos con ISO es en base a correo en la

mayoria de las ocaciones, lo cual implica aun maAs tiempo del
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seflalado por no considerar este factol.

Dentro de las propositos de una mejora en la comunicacioén
con los Organismos Internacionales de Normalizacién, SECOFI. a
través de la Direccién General de Normas (D.G.N.), realiz¢ un
estudio para digeflar e instrumentar un nuevo sistema de
metrologia, normalizacién. verificacién y certificacién, en el
cual se pretendid establecer que institucién privada es la que
ofrece una me jor propuesta para la privatizacion de la
Normalizacién.

De esta convocatoria resulto ser la mejor propuesta la
presentada por la empresa Enfoque Empresarial S.A. de C.V., la
cual ha realizado encuestas dentro de la iniciativa privada para
ver como podria mejorarse la situacisén de la Normalizacion.

Dentro de las propuestas que se han planteado por esta
empresa; la de Normalizacién y Certificacién se consideran dentro
de una sola estructura denominada Instituto Mexicano de
Normalizacién y Certificacién (Anexo IV), la cual propone que el
sector gubernamental (en el casoc de alimentos se refiere a la
Secretaria de Comercio y Fomento Industrial y la de Salubridad)
solo debe de trabajar como coordinador y como representante ante
los diferentes Organismos de Normalizacién a los cuales pertenece
Meéxico.

Dentro de este Instituto Mexicano, la participacisén de la
iniciativa privada resulta con mayor actividad, ya que se propone
la formacifon de Comités de Normalizacién de manera independiente

o pertenecientes a Organismos de Normalizacion.
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En el caso de la formacioén del Comité de Normalizacion de la
Industria Alimentaria dentro del anterior esquema, la
comunicacién de México con ISO puede mejorar en gran medida, ya
que el 7 de febrero de 1992 la D.G.N. aprueba la formacion del
Comité Mexicano de la Organizacion Internacional de Normalizaciodn
{Anexo IV), el cual funge como un organo auxiliar en los trabajcs
que se generan en la ISO; en donde las cémaras que agrupan a los
diferentes sectores de la iniciativa privada son los encargados
de realizar los comentarios y log andlisis de 1los Planes de
Comités que realiza ISO, 1o cual realizaba la D.G.N. con todos
los planes que ge circulaban.

Este Comité Mexicano ante ISO representa un trabajo que se
debe de incorporar al esquema del Instituto Mexicano de
Normalizacién y Certificacion, en tanto se crea el organismo de
Normalizacién antes mencionado, para que participe en forma més
activa dentro del proceso de Normalizacién,

De este Comité Mexicano ante 180, la Presidencia Yy la
Secretarfa Ejecutiva han estado a cargo de la Secretaria de
Comercio y Fomento Industrial y la Direccién Genreal de Normas en
forma conjunta, asi como lo concerniente a alimentos se encarga
el Subcomité Mexicano numero 15 quedando conformado de la
siguiente manera:

Subcomité 15: Alimentos Agricolas
Coordinador: Comite Consultivo Nacional de la
Normalizacidn de la Industria

Alimentaria.
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Responsable de: TC-34 - Subcomité del 2 al 12
Domicilio: Av. San Antonio No. 256

Co;. Napoles

Delg. Benito Juarez

03810 México, D.F.

Tel: 563-34-00/154

Ing. Lourdes San Roman

Asf, la comunicacién por parte de la repressentacion de
México ante ISO que ha sustentado la D.G.N., resulta ser mucho
mejor ya que el trabajo se disminuye al grade de fungir esta
dependencia gubernamental como coordinador nacional y colector de
la informacién., Ademd&s de que cada Subcomité en especifica tiene
la obligacién de formar una biblioteca con los - documentos que

emita ISO como Norma Internacional.

€. AL PROCEDIMIENTO "FAST-TRACK"

En este procedimiento, el tiempo de elahoracién de una Norma
Internacional IS0 se disminuye considerablemente, ya que de ser
dos 0 m&s etapas de votacién, se realiza sélo una con el fin de
que el Plan de Norma Internacional sea el propio Tema de Trabajo
seflalado en la Etapa de Propuesta y se eliminen los tramites

sefialados en las Etapas marcadas como Preparatoria y la de Comite
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(Diagrama de Flujo. Anexo III).

En comparacién con la Normatividad Mexicana, el
procedimiento "Fast-Track” o de “Via Répida” es semejante al
Artfculo 48 de la Ley Federal de Metrologla y Normalizacion, en
donde se prevee la necesidad de un procedimiento de mayor rapidez
para el establecimiento de una Norma Oficial Mexicana en caso de
emergencia.

De. esta forma se cubre la elaboracién de una Norma
Internacional IS0 que se requiera de manera rapida y sin la

inversién de mucho tiempo para su publicacién y promulgacioén.

D. A LAS NORMAS ISO EN ALIMENTOS

Las Normas ISO que se han elaborado dentro del Comité
Técnico nameroc 34 se refieren principalmente a métodos
analiticos para la determinacién de pardmetros de cu{idnﬁ en
algun producto alimenticio, abarcando (Anexo V):

Alimentos para Animales
Tecnologfa Alimentaria
Vocabulario
Productos Alimenticios Agicolas
Cereales, Leguminosas y Productos Derivados
Almidon

Té, Cafe y Cacao
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Especies y Condimentos
Oleaginosas
Frutas, Legumbres y Productos Derivados
Leche y Productos Lacteos
Carne y Productos Cérnicos
Grasas y Aceites Animales y Vegetales
Aditives
Andlisis Microbiolégicos
Andlimsis Sensorial
Tamizado )

Estas Normas contienen gran cantidad de métodos analfticos.
como se menciond con anterioridad, pero también abarcan algunas
especificaciones, sobre 'todo en Especias y Condimentos, y
nomenclatura y vocabulario. Estas suman en total 394 Normas
Internacionales ISO en alimentos.

Todas éllas resultan una base muy bien documentada. 1o cual
resulta de mucha importancia pera la elaboracién de las Normas
Oficiales Mexicanas, ya que no son Normas, que por ser México un
Miembro Participante, deban ser acatadas como dogmas de fé, sino
como recomendaciones a seguir.

Cabe sgefialar que cada Norma presenta un numero de
identificacion. sefialado en la primera columna, con el cual el
interesado de revisar alguna Norma Internacional 1S0O puede
solicitarla al Subcomité Mexicano No. 15, mencionado dentro de

este capitulo.
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E. A LAS NORMAS ISO 9000

Dentro del desarrollo de este trabajo se ha manejado
exclusivamente el Proceso Normativo Nacional y de ISO, asi como
el tipo de Normas Internacionales que esta ultima a dado a
publicar y promulgar por medio de catédlogos.

Pero existe una Serie de Normas denominadas ISO 9000, las
cuales exponen las tendencias filoséficas que se ha tomado como
base para la Unificacién Econémica Europea, es decir, propuestas
a 1o que se conoce en la actualidad como Sistemas de Garantifa de
Catidad.

Esta serie ge enfoca a los requerimientos que ISO solicita a
una planta, sea cual fuere su produccidén, para que la certifique
come una empresa con un buen Sistema de Garantfa de Calidad
{mencionando que un Sistema de Calidad es aquel gque mantiene el
funcionamiento de una planta en éptimas condiciones de trabajo
mediante manuales escritos y procedimientos establecidos para
tener una Calidad Total, desde los proveedores de materia prima
hasta las condiciones de venta del producto), los cuales se

dividen en tres Normas de Calidad IS0 (14):

IS0 9000: en esta Norma de Sistemas de Calidad es
como un “Mapa de Carreteras”, en donde se da una guia para la
seleccién y uso de un Sistema de Calidad y Normas de Evalauacién.

Esta Norma se elaboré, en forma general, en base a las filosoffas
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de los Sistemas de Calidad. sus carcteristicas particulaes de
cada una de éllas, donde y cuando se han obtenido mejores
resultados. ‘

IS0 9001, 9002 y 9003: son modelos de sgistemas de
evaluacion de calidad, es decir, las normas contra las que se
deben de referir el sistema de calidad que utiliza la planta a
certificar, abarcando areas de disefio y desarrollo, produccioén,
instalaciones y servicios, sistema de calidad en produccién, y
verificaciones de calidad obligatorias.

ISO 9004: esta Norma puede ser los "Bloques de
Construccién” para la conformacién de un adecuado Sistema de
Garantia de Calidad, de donde cada planta de produccién va a
tener diferentes opciones a elegir, sin que dos plantas que
produzcan el mismo tipo de producto escojan los mismos puntos.

En esta norma se abarcan veinte capitulos aplicablea a cualquier

situacién de algun servicio o producto.

Es importante seflalar que 180 no es la que certifica a las
plantas, sino que son organismos independientes., como 1o son
14 '

British Standard Institution, y
Lloyds Registrer,
ambas de! Reino Unido. Ademds de que si una companfa tiene una
planta certificada por ISO 9000, esto no implica que todas sus

plantas ya 1lo estén, cada planta debe ser verificada y

certificada por separado.
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F. ANALISIS GENERAL

Dentro de ambos Procesos de Normatividad, las situaciones o
las diferentes faces para - la obtencién de una Norma, ya sgea
Oficial Mexicana o Internacional IS0, tienen mucha similitud en
cuanto a estatutos legales en forma individual.

Adends de los puntos seflalados en los incisos anteriores, se
puede mencionar gque la Normatividad Nacional puede mejorar ann
més, ya que si se han tomado referencias internacionales para la
elaboracién de Normas Oficiales Mexicanas, como es el caso de las
referencias de Codex Alimentarius, gse pueden tomar como base la-
organizacion mucho mejor estructurada del Proceso Normativo ISO,
ya dque en ocasiones, como es el caso de cualquier cambio
estructural, se pueden comoter errores en la correcta eleccién de
algun producto a Normalizar.

En el caso del sector alimentario, las necesidades son
muchas vy muy grandes ya gque, come se ha mencionado . con
anterioridad, las necesidades de que los productos se encuentren
en oO6ptimas condiciones legales, para Que el proceso de
elaboracién, distribucién y wventa, son inminentemente urgentes
por la situacién actual de una apertura econémica con dos paises
altamente desarrollados como lo son Canadd y Estados Unidos.

No s8délo se requieren de limites o especificaciones de
control més realeg y aceptables, sino de métodos mas exactos y

precisos, los cuales no necesariamente son los md4s sofisticados y
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mds caros. As! como BSe requiere de un Sistema de Garantia de
Calidad, es3 decir., un gistema que garantice que nuestros
pProveedores, procesc, instalaciones, productos y sistemas de
ventas sean los mds adecuados para cualquier asituacién de
cualquier planta.

ISO no 86lo ofrece métodos de andlisia, sino bases para
me jorar cualquier norma, no sélo basé&ndose en Codex Alimentarius,
que también es un Organismo de Normalizacion reconocido en todo
el mundo, =ino que se puede unificar criterios para la
elqboracién de Normas Oficiales Mexicanas adecuadas a las
condiciones de nuestro pais.

Ademds, ISO tiene una ventaja, que tiene una Serie de Normas
de Sistemas de Calidad (ISC 9000) en donde se recopila la
informacién necesaria para que ge realice una certificacion de
una planta, la cual de principio ya tiene una clara ventaja sobre
otras que no tiene un adecuado Sistema de Garantia de Calidad y.
por consiguiente., una competitividad mayor frente a tras plantas.

Cabe sefialar que la actitud del sector gubernamental ya no
es el de ser el encargado de la calidad de cualquier producto.
sobre todo en alimentos se dié mucho esta pauta a cargo de la
Secretarta de Salubridad, sino que en Jla actualidad cada planta
debe ger resgponssble de lo que produce y de la calidad del mismo.
Ya antes se ha mencionado la labor de asesoramiento que realiza y
que pretende sgeguir realizando la Secretarfa de Salud. esto como
un ejemplo de loa cambios gue deben de seguir. Otro ejemplo claro

es de esto es la “desincorporacién'. por llamarlo de alguna
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manera, que ha realizado la D.G.N. con respecto a las funciones
que tiene ante ISO como Miembro Participante.

Con todo esto, México tiene una gran oportunidad de tener
mejores industrias que produzcan alimentos, con las cuales se
pueda comercializar en forma legal y de manera competitiva no
as6lo con plantas de Canadd y Estados Unidos, sino de cualquier

parte del mundo.
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CONCLUSIONES

Durante la elaboracién del presente trabajo se puede

concluir gque:

— La comunicacién entre las Secretarfas de Salud y la de
Comercio y Fomento Industrial en cuestion de la Normalizacién de

Alimentos debe ser frecuente y con mayor participacioén.

—~ La participacién activa de la industria alimentaria
durante el proceso Normativo es de gran importacia, por

proporcionar la mayor parte de la informacién bibliografica.

- La labor de verificacion y de amesorfa que realiza el
sector gubernamental, es necesaria para eliminar errores durante

el proceso de elaboracion de productos alimenticios,

- Las fases que se establecen en la actual Ley Federal de
Metrologfa y Normalizacién permiten mejorar el procedimiento de

la Normalizacién. al promover un curso especifico antes de la

Oficializacién de las Normas.

- Existe la suficiente capacidad critica y de analisis

dentro del Comité Consultivoe Nacional de Normalizacion de la

Industria Alimentaria para un correcto Proceso Normativo.
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- Las HNecesidad, Jerarquizacion e Informacién Técnica son
las fases criticas para que el Anteproyecto de Norma, base de una

correcta Norma, sea el adecuado.

- El tiempo necesario para que una Norma Oficial Mexicana
tenga actividad legal es muy largo, aun con las modificaciones

que se mencionan en el presente trabajo.

— La Legislacién ISO es muy Similar con la Legislacioén
Mexicana, pero con mucho mayor orden e inversion de tiempo,
debido a las grandes distancia que deben de recorrer los

documentos.

— La comunicacion entre el Comité Mexicano de la
Organizacion Internacional de Normalizacion, mediante su
incorporacion al Instituto Mexicane de Normalizacier vy

Certificacién, e ISO puede ser mas activa.

- Dicho Comité Mexicano ante ISO puede elaborar un Plan de
Trabajo, semejante al que realiza un Comité Tecnico de ISO pero
adecuado a cada Subcomité Mexicano., para que el intercambio de
informacion y las etapas de traajo se realicen en forma mas agil

y eficiente.

~ Las Normas ISO en Alimentos son una buena base informatica

para la elaboracién de las Normas Oficiales Mexicanas, ya que se
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aportan tanto datos referentes a algunas especificaciones

{sobretodo en condimentos y especies) como métodos de andlisis.

en forma similar a 103 que proporciona Codex Alimentarius,

— La importancia de la participacién de ISO a nivel
internacional ha quedado marcada por la aceptacién de las Normas

ISO 9000 para la Unificacién Europea.
— Las Normas IS0 9000 pueden ser la base para la

certificacién de las plantas de alimentos mexicanas con miras a

una mejor calidad general y competitividad.
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LEY Federn! sobre Metrologin y Normalizucién.

Al margen un scllo con et Escudo Nocianal, que dice:
Esiados Unidon Mexicanas. Presidencia de 1a Repiblica.

CARLOS SALINAS DE GORTARI, Presidente

Conslitucional de los Estsdas Unidos Mexicants, 8 sus
habltantes, sabed:

Que ¢l I, Congreso de |a Unidn sc ha servido dirigieme
cisiguicnte

DECRETO

*EL CONGRESO DE LOS ESTADOS UNIDOS
MEXICANOS, DECRETA:

LEY FEDERAL SOBRE METROLOGIA Y
NORMALIZACION

TITULO PRIMERO
CAPITULO UNICO
Dispasicionss Genernles

ARTICULO [* La presenie hy regird en soda la

socisl. s«qlk:dﬁn vigilancia comesponde 2 Ejecutivo
Federal, por condnclo de las dependencias de 1a

Ppoblics feders] que compeilancia en
los matariss regulades en esee o 0.

Siempre que e

3 Ley se hage mencitn a [a
hechaal de Comercio

¥ Formenio Industrisl.
ARTICULO 2*.- Esta Ley ticnc por objeso:

11.En. maicria de normolizacidn, centificacidn,
acreditamicnio y ven ficacidn:

a)l'omentat 1a transparencia y cficiencia cn la
cluboracion y obscrvanciy de nurmas oficiales
MENICRNAN ¥ NOMNAS Mexicanas;

b)Yimituir lo Comision Nacioaal de Normahizacion
nar que coadyuve en las aclividides que sobre
notmalizacidn corresponde reulizar a fas
distinias dependencias e 18 sdminisiracion
poblics fcderal;

c)Esubleccr un pm.cd-mncmo uniforme para la
elaboracitn de normas oficisles mexicanas por
tas dependencias de Is adminisiracion pablica
fedenl;

d)Promaver la concurmincia de fos sectores publico,
privado, cientifico y de consumidores en Ia
claboracion y cheervancia de normas oficiales
MCXICANaS ¥ NOrMAs mexicanas;

eﬂc«dmlr Ins lcllvldadn de normlhuqbn,

Y
pruchs de las dependenciss de -dmlmsluuon
poblica federsl;

T)Establecer ¢l sisiems nacional de acreditamicnio
de organismos de normalizacién y de
unidasdes de y de

de prucbe y de calibracion; y

8)En gen:

divuigar las acciones. de
demis it laci

con le metcria.

ARTICULO .- Para los efecios de esia Ley, a¢
entenderd por:

1.En materia de Metrologia;
: 1A <l acto el cusl [
#)Bssblecer of Sisicras Geneml de Unidedes de 19CONCCS OTgar de
Medida;
de prr y unidedes
)Pr los ¥ » sobre de vulﬂudh. plu que lleven » cabo las
metrologfs; actividades a que o reliere esia Ley;
tos req para I tadri 1.Cy e por
p veota, y finalided dererminas ios ervores de un Inﬂrum:mu
wode B ylosp Pars madir y, de SE1 NECESALio, O Carsceristicas
de medids; meirologicas,

d)Establecer la obligaioriedsd de la medkcid,. en
“iransaccionss comerciales y de¢ fodicar sl
ido neta en los p

e)lastituiz ¢l Sisterna Nacionsl de Calibracion;

f)Crear ¢f Centro Nacional de Mctologla, como
organismo de 8lio nivel 1bcnico en la meseris; y

§)Regulsr, en lo general, les demdés materias
relativas o la metrologia.

1l .Cenificacion: procedimiento poe ¢l cual s¢ esegun
que un producto, proceeq, siseme O SCrVicio s
ajusia a las normes o lineamientas o
reeomendmov- de organismas dedicadas 8 |2

w.p i Ia:
-1mmmm61| publu: rcdenl

de Is

V.Instrumenios para medir; los medios Wenicos con fas
cusles 3¢ efectisn les mediciones y quc
comprenden las medides malerializodas y jos
sparaios medidores;
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VI.Medir: et acto de determinar ¢l valor de una

magnitud;
Vil.Medida <l disp nado 8
reproducit de Una maners duranie su

XIX.Verificacion: | i
medianic muesireo y anélisis de laboralorio
acreditado, del cumplimienio de las normas.

ARTICUUO &'~ La Secreiarln, en ooocdinacion ton 1s

us0, una o varios valares conocidos de uns
magnilud dada;

Vil Msnifestacion: is deciaracién qw h-s 8 persona
sica 0 monul 8 te

yen los mminas de la

L:y Ovalnla de la Administracion Pdblica Federsl,
repruanuyl af pall en todos Ioi svenios o uu'c&lul
ve
Inkm-doml. sin p:rjmdode que €n dicha cepresentacion

para medir que se fabriquen, lmpomn. o e utlicen
a pretendan utilizarse en el pais;

IX.Mé10d0: ls forma Ge realizae una operackin de!
proceso, asl como su verificacion;

X.Nommes mexicanas: 123 noTres. de referencia Que
emitan los orgsnismos naclonales de
- normalizacion;

X1.Norrems. oficiaies mexicanss: las que expiden las
de carficser
sujetSndons 8 Jo dispuuio e i Lay y ceyss
Ainlidedes 09 sstablecen en e articulo 40,

Las dependencias 38l podrn expedic normes o
o;peclﬂclclnnu técnicas, criterios, regles,
i i i

3 ¥
dispasiciones de natusiess aablogs de cackcass
nbupurh.culfmui.nw-_nﬂnuuuy.

razbn de su
o ie wop\l Sea!u:(l 'nmbm-paddnpmdpu, pwvh

poblicos y ;llVld(l

TIIULO SEGUNDO
METROLOGIA
CAPIIULOL
Dei Sistems General de Unidades de Medida
ARTICULO .- En ks Fstados Unidos Mexicanos o

Sisierne General de Unidades dc Medida es el Unicolegal y
de o obligatorio,

Ei Sistema Geneall de Unidades de Medida se integrs;
sntes otras, con les unidades bisicas del Sistems
tud, ef mero; de maas,

¥y % exphian cOmo noruas oliciaes mexicanes;

XIl Ovpaniamcs de certificacion: las personts morsies
que lengan pov objeio reslizar funciones d¢
cerficacion;

X110

[
d kilograma; de i ¢l segundo; de ey urs
nlllht. clm de Immldad de emml
o ampere; de iniensided luminass, le candels; y
de centidad de svstancis, ¢ mol, as/ como con I
uﬂmnﬂqhd&dvﬁd&hm%h‘eyh
Mldwn y u-hrdlﬂplu de wodes ellas, aprusde ls

1
RONAS morales que l:npn por abjolo elsborar
DOCTHES (RARiCIna; .

* )uvm onsdide mwerielizads, apersio de
o sisserna s naedicion destinedo e definir, feallaer,

de readicidn

Pesas y Mcdidas y se prevesn en
mn_olk-llq nulcamehnlnmwnI-m

idas e ol sisems i qQue acepic of
i ysl e dichos

rdmamicnics.

conacTver © reproducir uns anided © uno © varlo ARTICULO €.~ Exwpciumlrsnu is Snmdc podrd

valores il de una meg pars mu— o o
idcicn por a ctros con paises exTwj Que no heysn
de medicidn; ndapuoo ¢l mismo simema. Ba tabes casos deberfn

XV Partn nacionsl: el pairtn sutorizado pem obeener,
ﬂhomrdvﬂuﬂmmth
enlama magniiud, que sirve de base para i fljacién
de los valores de sadas los patrones de e magninud

AV1Procese: ¢l conjunio de actividedes relstivas » la

expresarse, conjuntamente cm I- unidades de otros
m su equivalencia con las del Sisterna Geners! de

nidedés de Mﬂmquhm&muhulm
dun cbilgacion,

ARTICULO 7%.- L Unidades base, suplementanias y
derivadas del Sistema (veneral de Unidades de Medide ml
€OmO su mboiog(e se consignern en las normaas oficiales

Bveplrlcldn. conservecién, mezclado,

acondicionamlenio, envasado, manipulecién,
bl atibuch

10 0 Suminisiro sl pdblice.

4 ERH
de productos y scrvicios;

XVIi.Unidedes de verificacion: lus personss flaicas o
morsles haysn sido ecreditadas pace reslizar
actos de verificacion por la Secretarfs en

ARTICULO #°.- Las escucias oficiales y particulares
que formen parte del sisiema educativo nenionsl, deberdn
incluir en sus pmgromas de esudio [ ensefanza del
Sisterna General de Unidades de Medida

ARTILUIJ) 9'~ La Sccrctarls wendrd n sv cargo ia
de unidsdes de
mcdldl. m:lro y Iulugramn. ullnm por la Oficine

conles y

Pesas y Medidas » los Estadas Unidos
Mexicanos.
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CAPITULO N
De los Insrumentos para Medie
ARTICULO 10.- Los instrumentos pars medir y

rm que 3¢ fabriquen en ¢l temitorio nacional o se
mporten y que & encuentren sujetos a norma oficiat

ARTICULO 18- En tods transaccion eomerclll.
Indusiriai 0 de servicics que se efectio a base de cantidad,
ésta doberd medirae wtilizando fos Instrumenios e medir
udcwudu.exuwmhuaqu wehale ¢ reglamenio,
dei cbjeto de ls

u-mucién.

La Secrewrfs deierminarg los instrumentos pera medir
1az6m de laa malerias objeto de la transaccion

previa su
i6n del rmdelanprmmupopolpuledcll&awm
perjuicio de tus aribuciones de otms dependencius.
-Debuln cumplir con }o esisblecido en este snloulo los
tlnstrumenios para medit y patrones que sirvan de basc o se
~utilicen pam:
LU 2l © parn o
preciode un nrv(da,
i1.La remunerecion o estirancion, ea cualquier forma,
personales;
TI1.Actividades que puedan afectar ja vida, Lasslud o la
integrided corporal;
1V.Actos de naturalezs periclal, Judicial o
dministative; o

V.La o de otros
de medicitn.

ARTICULO 11.- La Socremets podrh requeris da fou
Yastrocsssios de medicide, 1s verficacin o calibeacitn de

los
mismas, ya 508 antcs de ser veadidos, o duranis s
iz,

snierior, la Secre:

Para afecscs de lo tarfa publicend
“iario Ofcial l- Ia Pederaciés, coa ta d-bidl,

y de 1a mayor eliciencia de la roodicidn,

ARTICULO 16.. Los possedores de los Instrurmentos
p [ P g pane -
afectada por ¢l resultado de s medicién se osrcions de que
tos enellason P

ARTICUI.D 17 Los instrumenios auiométicos pera

medir que 3¢ empiesn en los servicios de suminlsto o

mlmlo de. agua, gas O energis elécuics, quedsn
swjetos 3 las siguienies preveacionss:

1.las que
proporcionen directaments o wvlda. estarin
mllphnm-wnnl ndamero suficients de
Immvnmlupm —lmmdqulpod:

por

mn.dwoapmtlulmmwlm

oy

Ls Secretaria prodes eximir » los sumioisradores

ds conter com equipo de amndo o
ias ecapreses o mismo

-Mdoyuhmc?:uodllno:upom
o de e propis Secretar(s, caso en ol cusl o njuste
corresponderd & éeta;

%

de 1os instrumentos
11.Low surninistradores podieie maver (brerasnie Kodes

ncs empleen pars repararios O s
. Suye vatificacionss laicial, periddica o extrmordioaris 0 I“""'“‘ m‘;';:' de madide y equipo :

'!mdlfkaﬂ- el amn wduldod:‘ mm ° dichos asirumensos Sos selics mecssarics pars
impadir gue personss sjenas & ellas pu-du

wumumum modificer sus condicionss de ajuses;
‘. p'h ddglxu 1*:‘. mm HiLas lulwld.du,o tmpuul © personas qu::
v it o prop

§ mues! lll qu cho aclo ks sido I > 8 i

n'ncuw 13.- Los recipienies que, w6 sisndo
instrwmenics par medis, 3¢ destinen relradannis §
mohmmmwﬁnhm'

isstrumenion que cnplul. d-nm que ¢l

porel plvﬂouinlﬂndr. M

cuys mesa 88 midiendo ¢l

recipisats y |a materle, deberdn ostentar visible ¢
g 9, ba que podrd

verificarss o0 [s forzas y lugares Que fije la Secrearis,

NAI'IICUI.D 14.- Los instrumenios pars madir cuando
_alulwﬁnn’m-ﬂulmlmvdlhﬂu
Qu-ﬁnmuuwhn-n tanto los satisfagen. Los

T ned- pars cumplir 108 requisiios
eata des n.um:mo ur‘n [nul‘l,:ludu.m

CAPITULO 11
Do 1a Medicion Obligatorls de las Tanacciones

tViLa poded praciicar 18 verificecita de los
Instrumenios & que 3¢ reflers of prosents arfculo.
Mumamldmmdwnﬂnn

mnmdqﬂpnqn.nﬂmhhﬁg\l.
la verificacion debers hacerse por musers; y
V.Conls 1 [ 11, 0 ningdn
oto caso pot“n ser desiruidos los ullm que
hublere i wla
Secremria. O»ltu-hh-pn-umnh
sancitn respectiva y ot pago
Que proceda.
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ARTICULO 8. La Secretarfs exigirh que los

instrumentos para medir que sirvan de base pars

redinanlos sdos por esta Ley,

sfinde que
:I poblico pueds apreciar la operacian de medicion,

ARTICULO 19.- Los poscedores de bhsculas con
slcance miximo de medicidn igual o mayor a cinco
toneladas deberfn conservar cn o tocal en que 3¢ wse 1a
bisculs, taras o tener acceso a ésiss, cuyo minimo
equivalente ses el 5% del alcance roxima de Is misms.

ficiats

Ll Ss:ewf- podré exlgir que ls oper.ddn de. dlchl

up-dM quese requl:nn

ARTICULO 20.- Queda prohibido utilizar instrumenios
para medir que no cumplan oon {as especificaciones Mjadas
en las nordas oficiales mexicanas.

El uso igadecuado de Instrumenios pars medir en
rjulcio de persons 8l guna serd sancionado conforme a ls.
:ﬂﬂ l-puahn.

Amcuwzl—laproduuump-udunmvnda
por deberdn
aicntar €n s .mpqu:, env-c. :nvd‘l.\u‘l o alalum. 2

dels dla

cantldad de muull © mercancia qus contcngan, Tal
cxntided debert axpresacse de conformided con el Sistema
General do Unidedes de Medids, con carscieres lcgibles y
on lugares 6n que 98 sprecie fécilments.

. Cuando la transsccion se cfecite & base de cantidad de
socesorics O uaidedas de cloctos, la

ARTICULO 24.- Se instiluye | Sisserys Nuvzional de
Calibracion con el cbjeto de procurar la tinilomiidad y
confiabilidsd de s mndidona que 3 veali zan cn ¢l pals,
anto en lo [ y
de servicics, como en Im peocesos Indusiriales y sus

trsbajos de cienlifica y de
dnnrmllo lecnolégico.

La Secretarfa autorizark y controlars los pairones
nacionalcs de 1as unidades bisicas y derivad s de} Sistema
General de Unidades de Medida y coording ré las accioncs
tendientes 8 demmlnn s enallud de 108 patrones e

acredilen, en uueldn m ll o8 los r-paulvol puuonn
nacionales, a fin d¢ obtener {8 uniformidad ¢ confisbilided
de las mediciones.

ARTICULQ 28.- E! Sistema Nacional +J¢ Calibracitn,
3¢ inlegrard con el Centro Nacions! de Ivetrologle, los
dybgh ; : demé:

En spayode
!Iu siguienies

e yri
dicho Sisiems, Ia Secreisria realiza
acciones:

LAcroditar laboratorics pars que peesien servicios
técnicon de modicion y calibmcion;

1L1ntcgrar con las Jaborsiorion acredit dos cadenas de
de Jos Blve lcs itod
Qqua s ics haya asignads; ]
1L leundlr s capacidad de meclicién de los
fsborat

tadas y |a [ntegracidn de las
amn-dcallhnddn.

partes,
d“luhmudmu:mmudomdmwa
ORVESS Y, 68 B CON0, & Sus dimensiones.

de

méwdas y medicién y
calibracién y establoose un banco «de Inforrpecitn
I ios ofict

Enlon I scnicos s Indossraes ; .
contenido neto deberd corresponder al toul, Cusndo casn V. on las . oficiafes
COmpUIsos de pare el
mw&mlhmw&nm exifanjeras ¢, Inumnlon-\u pere el

mulvo de los I de

ARTICULO 2.~ Ls fijark lon '

. cmalo sl 210 de i

° de igusl forma, les ViC &
alieruciones que pudiersn sufrir por su natursieas o por meiroidgica con gobiemnos estatales, {nsitucionts,
fendroence que roodifiquen la unudad de :m P m-. Organismos y empreses tanio nacibnales como
Du-nuundn- fijarkn pars fines de verificacion del extranjcrs;
conenido ne. Vit . ca de

ARTICULO 23.- St ol verificarse Is cantidad indicada los Iaborstorios de ﬂ‘lbﬂdﬂﬂw forrnen p-mdﬂ
como contenida neto de los producios empecados o sisterna; y

que -n fuera de Iu tolerancls
d¢ imponer la sancidn
proceda, prohibir su vents hasts que se
remarque ¢i conienido neto d¢ carackres legibles o se
complese dete.

Ls seleccion de muestras pars Ia verificecion del
contenido neio se efectuar al azee y mediante cl sistema de
oucsiro estadialico, en cuyo caso e cstard af resulisdo de.
1a verificacion pars, de proceder, peohibi s venta en tanto
0O 8¢ remarque o compiete cf contenido neto.

CAPITULO IV
Det Sisicma Nocional de Calibracion

VIiL.Las demiés que se requiersn pare procuras is
y de las Js di i

ARTICULO 26.- La Secretarfa scruditard los
::bomorlcl que integran ¢l Sistems, Nacional de
- .

del arifcuto 69, slempre que cuenten con les instalaciones,
equipo, patrones de medida, persona) lcnics), orgenizacin
¥y métodos opeulivos adecuados parsi asegurar i
ccnl'lbnhdod delos nmm que presien.

L por cada prucl w especifi
calibracién o medicidn que i€ en condicicnes de :fa:mr
«l laboratorio.
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+* ARTICULD 27, Lew laboestorios acrediados podrin
prestar servitios de calibracion y de operaciones de
medicién. El resuludo de (3 calibracién de pairones de
emedida y de instrumentos nera medir se hard consus en
dicmen del i0, susctilo por ¢} del
mismo, ¢n ¢l que se indicard ¢l grado de pucmén
mclpoodneul:, sdemis de los datos que permitan la
ideniificacion el pairdn de medida o dct instrumcnio pers
medir.

Las opcracsones sobre medicidn sc harfn consur co
dictdmenes que: deberd expedir, bajo su responsabllided, ta
p:nma (isica cjue cads Ishoratorio autoxice pars i fin.

' ARTICULO) 23.. La Secr:ml- podrt lnptndu n
revocar cl de

dit rdoal lu
Antfoulos 118y 119 de ests Ley.

i
|
'
| CAPITULO Y

Dl Ceniro Nacional de Metrologls
ARTICULD 29.-E Centro Nacional de Metrologls es

un on y
petrimonio propio, con objelo de llevar acaba funciones de
alto nivel < ufo en materin de metroionfa.

ICULD 0. Et Centro Nagional de

1X.Ceclcbrer convenios con insiituciones de

que tengan capa i
polroncs primarios o instrumentos de alta precision,

asl como lnsluucwnu cducalivas que pu:dm
ofrecer expeci matctiade
X.Celebrar de ibn e
ica o : y

b n & i
empresas 1An1o NACiOnales coma extranjeras; y
X1.Las dernds que se requicran pars su funcionamicnto.

ARTICULO 31.- El Centro Nacional de Metrologla
estard inlegrado por un Consejo Diroctivo, un Director
General y ¢} personal de conlianza y operativo que sc
requiers.

Ademiis e constiluirgn los Grgencs de vigilancis que
correspondan conforme 8 {8 Ley Feders! de tas Entidades
Parscstataies.

ARTICULO 32.- Et Conscjo Direciivo del Centro
Naciona! de Meirologis s¢ integrard con ¢l Sccretaric de
Comercio y Fomcnlo Indusirial, qmen lo presidird, low

<u con Is
fasieris, O¢ las. Sewtm{u oc Ilmam y Crtdito Publico;
Elm.h. Minm ¢ lndm hnaunl Educacion Publica;

ARTI
wndrd las sigulentes funciones:

1.Fungit {como laboraiotio primario del Sistema
Naciofal de Catibracion;

11.Conmenfar o patrén nacional acda

de Is
Unlwnldlﬁ Nlelonnl Aulenaml de México; un
representante del inatituto Potitécnico Nactonat; ¢l Dircctor
Geners! del Consejo Nacions! de Ciencis y Teenologle;
acndos representanies de la Confederacion Nacional de
uv-lndum-k:.dtudmrl Nacional de ls Indusiria

magnitud, sslvo que su conservacitn soe mis
conver 18 ¢ ous instilucion;

Ii1.Propoe: lomrnrviﬁu de calibracion a bos patrones
de;, magicién de los laboratorios, ceniros de
inviestagacitn o s la indusiria, cuando asl 3¢ soliciie,

-l expedir |

de la C Nacional de
thydDumou\enldeNmn-ue
ade

miembr ré un
-:pleme

A propuesta de cualquiera de los tiembros de! Consejo
Directivo poded lnvlurlt » panticipsr -n lu saaloncs &

lV.Promcv 't y resfizer de y

e 183 €
(uvunpadn de iln nnwl y de ares oqlmmoms e

allo wenolégico en los diferenies campos de
alogis, mf como c-ayvvlu la hmm
nu humanos pars el objell

ARTICULO 33.- El Consejo Directivo tendré las

lr 8 los sectores industrines, Iécnicos y
clenn ticos en relacidn con los problemas de
_'meﬂcldn y cenilicar materiales pate6n de
cefercacls;

VLParticipat en cl intercambic de desarrallo
rneuologlco con orgsnismos nnclumle: 3
yenla de los
parexii de medida;

VILDicuysinar a solicitud de parte, sobre Is capocided
técnids de calibracion o medicion de los
labortorios que integren d Sistema Hacionat de
Calib micidn;

VILOrganisar y participaz, ¢n su CB30, €n COngresas,
semirdirios, confercncias, cursos 0 en cualquier ciro
1ipo ¢&: eventos relacionudos can la mewrologia;

1.Expedir su estotulo organico;

LL.Estudiar y, cn sy caso, aprobar el programa operativo
snual;

11l.Analizar y aprobar, en sy ca30, Jos informes
periddicos que rinda ¢l Direcsor General, coa la
i6n que # ks comisari

IV.Aprobar 1os presupucsing de ingresos y egrescs;
V.Vigilar ¢l ¢jercicio de los prasupucsios 8 que se
refiere 18 fraccidn snietior;

V1.Examinsr y, €n su caso, aprobar ¢} balance anual y
las informes financieros del organismo,
debidamente auditados;

VI Autorizar 1o creacitin de comités técmcos y o
apoyo;
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VIILExpedir el reglamento a que sc reficse el articulo 36;

IX.Aprobar 1a realizacién de otras octividades
tendientes 8l logro de las finalidades de! Centro
Nacional de Metrologla; y

X.Las demds que le seftalen las lcyes, reglamentos y
dlsposiciones fegales aplicables.

ARTICULO .. El Director General del Centro
Naciona) de Metrologia seré designado por el Presidente de
La Repiblica. Los servidores poblicos de las jerarquias
inmediatas inferiores sl Direcior General serdn desigy
poe ¢ Conacjo Directivo 8 propuesia del Director General,

AR‘I’ICULO 8- EI Dlm:mr General del Centro
Nacional rk las y

obllpdm

LRepresentar al organismo ente toda clase de
sutoridades, con todas fas faculades genersles
Quesc reflere ef arfeulo 2554 del Codlgo Civil para
¢l Districo Federn! en Materia Comdn, y pars 10da
Is Repdblica en Materia Federal, y las especioles
Que s¢ roquieran pam o ejercicio de su cargo;

11.E2aborar el progrema opecativo anual y someterio s
consideracién det Consejo Directivo; asf como
procurar fa sjecucidn del que se apruebe;

nr y

con los
de

y

onup-h-.
1V.Constituie y coordinar grupos de lubljo
peci on metrologls;

El persanal del ¢.-1ro0 Nacional de Mcirologla estard
incarporado al régimen de Seguridad y Servicios Sociales
de los Trabajadoces al Servicio del Estada y sus relaciones
con ¢ Ceniro s¢ tegirdn por la Ley Federal de loa
Trabajadores ol Scrvicio del Esudo, Reglamenuaria del
Aparsio D) del Asticulo 123 Constitucional.

ARTICULO 37. £t patrimoniu del Centro Novional te
Mctrologia se Inlcgrand con:

1.L.os bienes que e aporte ¢f Gobicmo Federal;

1).Los recursan que anualmenie le asigne ef Gobicrne
Federal dentro del presupuesto aprobado & ls
Secretatfa de Comercio y Fomenio Endusirisl;

1il.Los In,mas que perciba por Ic- scrw:ms que
o ylosque
dosin bienes; y
1V.Los demis bienes y derechos que adquiera para 1a
realizacion de sus fines.

TITULO TERCERO
NORMALIZACION
CAPITULOI
Dispcsiciones Generates
ARTICULO 38.- Corresponde 8 lss dependenciss ugun
su $mbito de compelencis:

L.Contribule en la Integracitn de! Pro(nml Nacional
de Normalizacidn con las propuesias de normas
" oficisles mexicanas;

T1.Expeciir normes oficieles mexicanss en las materies

V.Designar al personal de conflanza, salvo el relacionadas con sus atribuciones;
correspondiente a lss dos jerarquias I on
inferiores a s cargo, sobre la hu:dc lo dispuesio “'u ""m:,‘;:‘m’:;‘
el i gt o respect encis;
V1.Formular of pmm de prowspossio anual del IV Constitsir l(:eailh do Mlu‘dh y::nulllivc: .
oeganismo, somelarlo 8 consideracion del Consejo
mm, .,w.‘qu“..m BCIOTAMRENIO NICIRTIO;

VIL lmdlv Ios infocmaes perlddicos al conujo
Directivo relstivos o las actividades realizadas, ol
pupmocMynh«mM-qm

¢l Conacjo Directivo; y

VIILEjecutar ks acuerdos del Conscjo Directivo y, en
geoeral, reslizar ias acvidades para ¢l debido
curopl imissto de Las funciones del Csatro Nacional
de pa y do ks P mn
e fin.

ARTICULO 3.- Las designaciones del Director
Gapersl y del permonal criico de confTanza deberfin recaer
«n profesionales del lr-d- dcnd- © de ingenierfa con

V.Certificar, vetificars
procesos, métodos, qu-lldmu sarvicios ©
aciividedes cumplan con Ias normas dficisles

mexicanss;
VI.Aprober, previ opemxitn en
su Srcs do competencle de los organismos
{onsles de de
de prucbes y de veqils

Vllleimlm en Tos cas0s Que prooede con oas
pars cumplir con lo disp
Leyiy

Lm
dulplclum mpccllvn % nlin con base en los
dela dichos

de Las
promaciones se cfectuarin sobre I base de s evaluacion
del Seaempefo, conforme al reglamenio que apruebe e
Consejo Directivo pars esic fin.

VIILC con las

superior pars conssiluir programas de euudm pars
forrmar Wcnicos catificados.,

ARTICULO ¥.- Corresponde 8 1s Sectsuarfa:
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Llategrrel onguml Nacional de Normalizacién con

que sc pretendan elaborar nmulm:nle.

1.Codificar ias normas oficisies mexicanas por
materias y manienes ¢l inventario y |s coleccion de
las normas oficiales mexicanas y normas
mexicanas, asf como de las hOMDas intermacionales
y de otras paises;

111 Fungir como Secrewario Técnito de Is Comisin
Nacionsl de Novmnllucmn y de Ic- Comuu

comités daddnn nombrar sl secretario icnico 6 lc-
mismas;

1V.Acredit l|°l

8 dt

prucbas y de ullbmonyuaidod: d:venﬂoaen
previa api de lar
compeicnies;

V.Expedir las normas oficisles mexicanas en las fress
e que s refieren lms fracciones 18 IV, VI, VUL, IX,
XILXIV, XV y XVII del articulo 40 de la prescnic
Ley;

V1.Llevar a cabo acciones y programas para el fomento
ds )a calidad de los productos y servicios
it "

Vil.Coordinarac con las demds dependenciss perm o
i del e

Vil).Panicipar con voz y vuo o tu:o- los comirs

lcs que
sc sfecten s lcllvldndu Industrisles o
comerciales; y

IX.C con as )

indispensables lus Je dichas materias primas, pories.
a materiales;

115.Las caracieristicas y/o cspecificacioncs que deban
reuns 108 servicios cuanda éstos pucdan conshiut
un ficsgo para la seguridad de [as personss o datar
Ia salud humana, snimal, vegetsl © cl medio
smbiente gencral y labors! o cuando s Irte de 13
prestacion de servicics de forma generalizada par
<! consumidor;

Wilas i Y
con los tmlrurn:nlu p-n medir, fos patrones de
medida y sus métodcs de medicion, verificacion,
calibracitn y trezabilidad;

V.Las especificaciones y/o procodimientos de envase
y embalaje de ios producios que puedan constituir
un riesgo pera la seguridad de |as personas o dafter
1a salud de tas mismas o ¢ medio ambiente;

Vi.Los méiodos de pruebs y/o procedimienios pora
comprobar las especificaciones a que se reficre esie
articuio y ¢l oquipo y maserisles adecundos para
efeciuar jas pruchas correspondienics, asf como fos
procedimientos de muesireo;

Vii.Las condiciones de salud, seguridad e higiene que
deberkn obetrvarse cn |os centras de trabajo y otros
centros piblicos de reuniédn;

Vill.Ls i
simbolos, disgremas o dibujos que deberdn
emplesrse ¢n el lenguaje técnico indusitisl,
comercinl, &¢ servicios o de comunlcacitn;

1X.La {mbolos y
contraseias | pana fi rn=d= csla Ley;

X.Las carscrerisucas y/o umﬁmm criterios y
pmcedmu:mm QUE peTmitan Proteger ¥ promover
del medio y los

wammllwmhmﬂom
formar wcnicos calificadas.

CAFITULO T
De [ Nocmas Oficistes Mexicanas

ARTICULO 49.- Las normas oficisles mexicanas
endrén como finslidad cstablecer:

LLas caractesfsticss y/o capecificaciones que deban
reunic los productos y procesos cuando ésios
pucdan constituir un ricsgo pare {a segurided de las
_personss o defar [a salud hurmena, animel, vegew!,
o medio amblents general y lsborsl, © pera la
preservacion de (eCuros nataralcs;

1i.Las caracterfsiicas y/o especificaciones de los
producias utilizados coma rmerias primes o perics
o meteriales para Is febricacin o ensamble de
productos finales sujetos &l cumplimienio de
nomas oficisles menicanss, sicmpre que para
cumplir 1as cspecificaciones de éstos sean

asi como la preservacion de los
recursos naturales;

Xl.Las cerscicrisiicas y/o cspecificacionss, criletion y
[procedimienios que permiten prossger y Profooves
ia salud de las peraones, animsies 0 vegetales;

XilLa ion de la
sanitaris, ecolégics, de culidad, segurided ¢ higicne
y requisilos que deben cumplir las ctquelas,
envaacs, embalaje y la publicidad de 1os productos
¥ servicios para dar Inrclmndn o consumidor o
wuario;

XIll.Las cancicristicas y/o especificaciones que deben
reunir los cquipos, materisles, dispositivos ¢
instalaciones industrinies, comerciales, de servicios
y domésiicas para fines sanliarios, scufcolss,
agricoles, pecuarios, ecolégicos, de
comunicaciones, de scguridad o de calidad y

L " 1

XlV,Las nquisllos y procedimicnios que dederin
n la normas
yenls ccmrudon del cumpiimiento de las
mismas;
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XV.Los spoyos o fas denominacioncs ¢ origen para
producios del pals;

XVl.Las cancieristicos y/o especificacioncs que ¢cbcn
rcunis los aporalos, redes y

ARTICULO 44 Coyuspundc * lu dependencias
claborar

¥y
a los wmlles consull i de
normalizacién.

comunicacion, asl como vehfculos de lnmpon:.
equipos y servicios conexcs par proteger las vins
generales de comunicacion y la seguridad de sus
usuarios;

XVilLas caracierisiicas y/o especilicocioncs, criterios y

fos i de izaci
podrin someter » dichos comilés, como anleproyuctos, las
normas mexicanas que emitan.

Los comités de

con base e o poraghl
.ver Tos p&;_ﬂm 0s de normas oficisles mexicanas, de

pmudlmtemol para el mlnejo. 11

risles y resi
peligroscs y da las i Y
XVAOtias cn que se requiers normalizar producios,
métodos, procesos, sisiemas o pll:xlcu indusiriales,
comerciales o de servicios de idad con otras

en ¢l presenie capitulo,

Para s elaborsclén de normas oficlales mexicanas
deberkn lomarse en s normas mexicanas y
Ias. emitidaspor

p%v ¢l gobierno mexicano en los Wrmnincs del derecho

%_{noﬂu legales, siempre que sc observe lo dispuesio
Gé anfculos 45 2 47,

ARTICULO
deberin coniener:

,» Las normas aficlates mexicanas

1.Ladenominacién de la norma, su clve y ¢n su caso,
ia mencién & 1as normas en que < besa;

11.La Idendficacidn del producio, servicio, método,
proceso, Instalacion o, en su caso, del objeto de la
norma coalorme 8 lo dispuesio en el artfculo
precedenie; -

Hl.Les y qQue
eonupendm al producto, sesvicio, méiodo,
proceso, Instalacién o sstablecimicntos que se
asnbleacsn an 18 norme en razdn de su Nnalidad;

TV.Los métodos de prueba splicables en relacién con la
DO ¥ 60 34 CAs0, K de Muestres;

Las p rén » las
dependencias, propuciias &2 normaes oflcisles mexicanas,
1as cuales hardn la evaluacidn mpondlenn yensucao,

al comité resp proy de quese

trate.

ARTICULO 43.- Los anicproyecios quc 38 pluenlcnen
los comités discusin, deberin scompafierse de un
anélisis que comprenda:

LLa tazén cisniifica, técnica 0 de proteccitn sl
consumidor de la norms, que spoyen su

formulacion y expedicidn;
[LAVY de (s dels
en loa’y In
identificacion de squetins personas 0 grupcs que se
beneficisrian por Is norme;

nmi de)

V.Los datos y dermds que debx
tos productos 0, en su defccio, sus envases o
smpaquas, ssf como ¢l Imﬁo y caructersticas de
b diverses indiceciones;

VLE! grado de concordancia con normas y
X - o exisan;

Villa blbllo'gnm que coresponda a la norma;
VInL.L i faol vigitarnel
cumplimlento de las normas cuando exista
concurrencla de compesencias; y

IX.Las
pera la debide enrnptsldn y alcance de s norma,
A:'pcuw 42.« Las normas mexicanas deberdn
cumplir con lo dispuesta €n las frecciones 1 » Vit y 1X del
aevicuio snerior, 4

ARTICULO 43 Enla elaboracién de normas oficisles

e ‘" P

i & qui
regulacion o control det producla, xrvlclo. mélndo.
Proceso © insialecién, activided o maieria

Induyendo cuslquier efocio sdverso que 80 pueda
en 1énnince

yls
de tas Bropcs que wendrian
1] urpdllucutﬂ:

Wia en (érminos de los
beneficios nelos potenciales de fn norme,
Incluyendo une. mludén de I sfecaon que no
pucden set Y

V.Lajustificacion de por qué 1a norma oficial mexicans
€3 entre otras alicmalivas pnlbln. Ul nwullm
que permite alcanzar ¢l cbjstivo dessado
mayor beneficio nelo. Es justificacion Mﬂi
Inclule
permita nicanzar el mismo objetivo con luycr
beneficlo neto que |s norme oficial mexicans
propucsia, y tas rezones ks getes 0 de ot [ridoie por
las c\-lu €st0s mecanismas no fueron sdopuadas.
c I Jeberd

humru mencidn de ello en ¢l andlisis.

Sdlo se padrin exptdw normes oficlales roexicanas
artlculo, salvo

que s¢ inate del caso p«evluo en ¢l sniculo 48 de 1a
peesenie Ley.
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ARTICULO 46.- La claboracibn y modificacin de
nomus oficiales mexicanas se sujetard a las siguientes
reglast

ILlos snlcproyeios 8 que sc reflere el antfculo 44, , 3¢

ordenars se publique en el Diario Oficlal dv lu Federncién
con una vigencie méxima de acis mescs. £n ningin caso sc
podi expedir mis de dos veces comcculivas s misms
norma en 1os 1é:minos de este articulo,

Sila d que clabord fa norma decidicrn

a1 comité
nacions! de normalizaci6n respeciivo, para que en
un plazo que no cxcederd [ns 75 dlus naturales,
fuemule cbservaciones; y

1t.La dependencis v organismo gque clabord et
de

1as observaciones preseniades por ¢! Comisé en un
plezo nomayor de 30 dlag naturales conlado s partic
de la fechs en que Je fueron prescntadas y, en su
cas0, hark las modificacianes cortespondicnies.
Cuando Is de pendencia que presentd el proyecto,
no considere justificades fas cbservaciones
presentadas por ¢l Comité, podré soliciar a la
presidencia de e, sin modificer su anicproyecto,
ordene la publicacion como proyecio, en ¢f Diarto
Oficial de bs Federncida,

ARTICULO 47.- l.u
mexicanas s Bjustacés al

nofmas oficistes
ubenie p'nwenm«mo

1.S¢ publlurin Integramenic e el Dhrio Ofclal de

extender ¢l plazo dc vigencin o hacerls permancote, 3¢
presentard como anieproyccto en los (érminos de las
fracciones I y I del articulo 46,

ARTICULO 49.- Cuando no subsistan las causas que
‘molivaron la expedicién de ura norma oficlal mexicana, fas
dependencias eompuenlu la Comisitn Nacional de

de! comit¢
nacions! de nomullm!dn cosrespondiente, podrén
proponcr af comité ts cancelacidn de fa nocme. Pera tal
efocto se vjusiardn a o dispuesio en Jos ertfculas 45 8 47 de
s Ley

ARTICULO $9.- Las dependencias podrén requerit de
fabricanies, Imporiudores, prestadores de servicios,
© cenlros de i Ia datos

de nOrmas

oficisles me':lann Tambitn podrin recaber, de 6e108 mn

fos mismos fines, a3 mocsiras estrictamente necesarias, s

Que serin devueltas uns vez efectuado su mudlo.ulvo que
para &ic haya sido necesaria o

Poderscién a efecto de que dentro de los Ias

90 dias los parn 1 ion de 8 xice de

- o ol comis normae oficisles mexicanas, asf como pars cusiquicr

caclons! de udmine rlstivo o lss mismes, se opicars

Mm‘? rl-ol:--uu- :‘rx'e‘;nnd exclusivanenis pare mv: fines, tendcd ¢l corscwer Z‘,
ol 4 disposicién parssu | coalidencial y no serd divuigade, gamado de la protecc

m‘ . cnhhypndmeMd:u

11LAI sstmino dal plasd 2 que o¢ reOere.ds [a fraccion

_anterlor, ¢i comité cosultivo saclons) de
tos
comentarion recibidos y. o8 3 Cas0, procederd &
Mﬂudmn-pmqucmem
" los 43 Slay nerumies;

ml d

_las cenpusmas @ 308 comenmrios recividas, con

mua;-umummeumm
~ eahiehe;

1V.Une vez aprwtmdes por ¢l comis de normtizacicn
. tespectivo, fas- uv- Oficisbe mexicanas serin

~AA...._|. t6n dc

por Y
publicedss el m.momua-b Federscién.

ssmblecids
Propledad Iad:
ARTICULO sl.- hn a mnenf'wdbn de las normas

CAPITULO I
De [a Qbacrvancis de las Normes
ARTICULO 52.- Todos los ptodoau. procesas,
méod servicios o deberdn
<cumpli con las normas oficiales mexicanas.

ARTICULO £3.. Cusndo un producio 0 servicio deba
cumphr una determinada noma oficial mexicana, sus

Quado dos o rais pare
regular un dien, Proceso, &t atividad 0 meKria,
debersa expedir las sormas oficlsles mexicanss
uzjmum:mc Enmhum,dmldemeaelmle

| Diario

lsp
Oficle) de la Federacita,

Lo dispuesio en esie antfoulo no s apticars cn ef cxsa del
unlwlollgulmu

ARTICULO 48.- En ulon de emergencia, In
ré elsborar adn
sin haber modiado ant YECIO O Proyecio ¥, €N sy Cao,

con Is pariicipecién de {as demds dependencing
competentes, In norms oficiel mexicane, misma que

8 imporisrse también debertn cumpllv tas
eapecificacioncs establecidas en dicha norma.

Pans ol ercno. Anies de su inlernecion at p-ll. se debert

contar con de ls

compcunlt para regular ¢f ploduclo o servicio
iente; © de ngam- reguisdores extranjeros que

hayan sido por Ias

mmpcltma mgduma mrdm pubhudm en el Duric
Oficlal d
mdmda

Cuanda no exista noema oficial mexicana, los productos
© scrvicios o imporiarse deberdn mencionsr
ostensiblemente, antes y duriic su comerializacion, que
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cumplen con las especificaciones del pals de origen, en su
defcc-o |as intemacionales o 8 falta de éstas las del
febricante.

ARTICULO S4.. Las normas mexicanas, constitvirdn
referencia para dererminor la colided de los productos y
servicios de que sc trale, porticularmenie para |3 proteccitn
y orientacion de los consumidores. Dichas normas en
ningén caso podrin contener especificaciones inferiores 8
las establecidas en las normas oficisles mexicanas,

ARTICULO S5.- En las controversiss de cardater elvll.
mercantil © . cuando na se especifigy
caracizefsticas de los bienes o scrvicics, las nulond;du
judiciales o sdministrativas compeicnies en sus

uciones deberdn tomar como refcrencia las nosmas
oficiales mexicanas y en su defecto las normas

$u valor, asl como cubrir los gusios en que 8¢ incurm pars
cf talamienio, recichje odupomddn final, conforme a los

cgales y las de experios
recopocidos en la materis e Que se trate.

El reiraso en o cump!lmh:nw de lo esublecida en ¢l
pﬂrnfo anisrior podré n»cvonlrlc oon mulias por cada dis
en la

rrwdén 1l anfculo 112de 1s pruerue Ley.

CAPITULO IV
De Is Comisién Nacional de Normalizacion

ARTICUDO&I s: Inﬂlmye ls Oomlsldu Nacional de

blenu o servici

ndenciss

la polfiics de
Sin P‘ﬂ“‘d°“'°d';P“='°P°”l ley d Ia materia, en esta m-mll w"npoﬂan rnllur a las disdntas
ue [ blics

eniidsdes dc I administracién poblica pobi

fedtnl. deberdn cumplir con las especificaciones Mjadas en
las normas oficiales mexicanas.

ARTICULO $36.- Los productores, fabricantes y los
pvuudnru de servicios su]:lm & narmos cﬂclllcl

compatibles con lu normas splicables. También esiarin
obligades a verificat s

federal,

ARTICULO 59.- Integrarén Is Comision Naciona! de
Normalizacion:

1.Los subsccretarios corcespondienies de las
Secretsrias de llacienda y Crédito Péblico;
Dessrrollo Social; Energfs, Minas ¢ Indusirls

as
dol producio o servido y su proceso, ullizends equip
nﬂdp':nymﬁlmmoydniw de pruebe
apropisdo, msf como fievar un control estadistico de Is
produccidn en forma tl, que cbjetivamente se aprecic ¢l
de dichas

ARTICULO 87 Cuando los productas o kos servicios
sujetos o) © iralemio de dewerminads porma oficial

o Comerclo y Fomemo lnﬂumlll

Camnludmu Tm'pwb Sllud, Trwbsjo y
Prevision Socis); Twhm;

ll&mnmnm-athma
o Instituios de
« 1as comarss y mociaciones de induswrisies y

1O redoan p
Is sutoridad competente prohidlrd de inmedisto su
ks hasia en

@ano se

del p ll que determinen 1n

norrnlllumén y oqlnhmul Sel sector :oclll

reparen
De no ser esto posible, se tomarn las pmanﬂ-
e el i
dodmmuclwmpllrdlanupodna:ms

Slel pmduaoou:vldo-mnnmtl comercio, lm

q

NLLos tirlares &l Consejo Nacions) de Ciencis ¥
Ti de los L el de

Fomenio Industrial; del Cantro Nacipnal de
Meirologfs; del lassituio Nacional de Ecclogie; del
Insiiluto Nademl 1 Consuridor; del Instituto

" P tendrin la _1'_
0 que se les notifique ln resclucicn 0 3¢ publique en €l
Dlmo Oflch e la Fe clén P‘Ebumn )

lncumpllmlenln de s s pueds dafar
ficativamenie |a salud de las personas, animales,
plum-, lmblcme o cooalsiemas, ios wmn:mla 32

desde ¢l momento en que e hegs de su eonndmucmo Los
madios de comuni iva deberin difundir tales
bechos do manenn lnmedlan @ solicitud de Ia dependencia
compeients,

del Ingtituto
Mexlamd:l'l‘nrapom dal lnailrato Nacional de
Pesca y de los Instituios de investigacitn que se
consideran pertinentes.

Por cada propietario podré designarse un suplente
pam cubrir las susencias temporales de squél
cxcluslvamente.

Asimismo, podré invitarse a participar en 12
sesiones de la Commdn A represcnianics de otras

o oves, — \mu.-ypdmy de

P P I glcas, cuanda P

fos producics. traien temas de su uxnpelmn. especittidod o
Quienes resulten responsables del Incumplimiento de la Ineréa.

norma sendrdn I obligacion de reponer s los mmcmnnla

hiba,
por olros que cumpun las upeclﬂuclnnu
o¢nsu ceso, °

La Comisién serd presidida rotativamente duranie scis
meses por los subsecretarios cn ¢l orden establecido en Ja
fraccian 1 de este anfcvlo.
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Pars ¢ deacmpefio de sus funciones, In Comisién contord
«<on un secretariado técnica & corgo de |3 Secretaris

ARTICULO €0.- La Comisitn 1endrd las £

™ queren; & igacita cientifi
colegios de profesionales y consumidores.

funciones: v

1 Apvohnr anunlmcm: el Proxrama Nagianal de

Las i ién con el
u:mnmdu 1tenico de 1o ComuMn Nmunll d:

mencionadas on cl pdrrafo anierior, deherdn ml:gm :l

y vigilar su P comité consultivo de que s¢ trate, as{ como ¢n ¢l caso de loe
comités que dchan consiiluirse para parlicipsr en
n reglas de enire las ivit de idn i i
idades de la inisiraci

piblica federal y organizaciones privodas pars la
claboracién y difusién de normas y su
cumplimiento;

I1).Recomendar ia claborecion de las normas que

ARTICULO 6).- 1.as dependencias compricntes, dc
ocucrdo con los lincomientos que dicie le Comision
Nacional de Nurm:hnclon erg-nludn los comités

00 y fijersn las reglas
fars s opcracién. La dcpcndcnm que regule el mayos

1¢ convenienic; nimero d¢ actividades del prooeso de un bien o Krvicio
IV.Resolver L di dentro de cada comité, tendré ls presidenciv
en los trabajos e los cumhu oanlulnvot v
nacionsles de normalizacion; ARTICULO 64.- Las resoluciones de los comités
deberkn 1OMATEE POF CONKENSO; 3¢ 1O 361 €310 Posidle, por
V~°P"‘"- te solicile, sobre ¢ & mayoris de volm de fos miembros. Psss que sy
L de (omadas por mayorfs sean validas, deberdn
votar favorablemenie cuando menos la mitad de las
V1. Pvaponevll lnlﬂgm:dﬂd‘glup:dclnbl}o para el dcpcmcnd- weprescniadas en glanmue y contar coa el
maieriss del mismo. Enningﬁnuo
ViLProponer las medides que i caiimen oportunas pars e podll c:ggdiv une norma oficial mexicana que
«f fomento de 18 normatizacién; & legates oreg!
Vill.Dictar bos lincamienias para la organizacién de jos
comivs de evaluacion y consullivas naciondles de
nomallzacion; y CAPITULO VI
De los O 3 de

IX.Todss agueilas que sean necesariss pars s
realizacion da las fuaciones ades. .

E! reglamento inwrior d¢ la Comisidn la

AII‘HCUI.D €5.- Parm m ll uxdlnmlemo pov ]

mancrs conforme 1a cual se realizarén catls funciones.
AKHCUI.D le Las scsiones de [e wdn Nacions|
el
lwlwlplﬂdondlnplﬂdmuodncudqﬂendﬂa

Integrinics @ que reficrs ¢l articulo 59 y se celcbarin por
o menos una vez cada 3 s

Enclcasndels hcdaul.ll IVyVllldzllntwlo
anlerior, las decisiones &t omann por me! de voios de
ks miembros & que s refiere la fraccién | del antfculo 59 y

18 sesiones serin vilides conle e por [0 menos
siese de dar0s. En los demia casos, por la mayorfa de lodos
los micmbros, pero deberdn asistir por lo mencs cuatro
ku[u;lruenmlu mencionadas en la fraccién 11 del misme
anfoulo.

. CAPITULO V
De los Comiuts Cor i e
ARTICULO 62 .- Los comiis comultivos nacionalus de
normalizacion son OVPMI P IA clobouudn de normes

plevil de Ia depcndencu
mmpmnu mgun fa maicris de que se trate. El soliciwnic
debel

1.Presentar solicitud por escrito;

11.Presentar sus esiatutos pars gprobacién de 1»
Socretarfa cn dondc consie que:

#)Tienen por objeto social el de normalizar;

b)Sus labores de normalizacion s fleven 2 cabo a
sravés de comités integrados de manera
equilibrada por personal técnico que represenic
a nivel nacional 8 productores, distribuidores,
comercializadores, pmndnu- de servicios,

superior y cicntifics, colegios de profwoul:s
a3{ como seclores de interés generul y 3ir
exclusién de ningin sexior de fa sociedad qu
pueda tencr interis en sus actividedes; y

¢)Tengan coberiura nacional; y

aficisles de s 1tl.Presentar a 1a Secrctarfa cl pvo.umn c
Estardn m_-‘—‘ del x que sscgure la en s,
competentes, u;ﬂn am materin que corresponda ) comité, actividades.

Ly res de servici ° ARTICULO 66.. Los orgonismos nacionales v

tendrén las si
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L.Permitle |a panicipacién de todos los sectores
Intercsados en los comités pars la claboracion de
como de las

' ARTICULO 70.. Presentuda la solicitvd de
¢l comiié
p'ou:dcr.’n u realizar las visils que seun necuaarias pars

normas asf [ pendencias y
enlidades de In sdminisiracidn piblica federal
competentes;

11.Conscrvar las minutas de las sesiones dc los comités

si 3¢ cumplen los requisitus que fije la Ley, su
reglamento y 185 normas oficialcs mexicanas.

Cugndo 10s camités de cvaluacién no cuenten con
expcnoscn i i

::nulun 1n verificacién poe parte de Ia Setnu.:fg
y prescniar |os informes que ésta les requicra;

(15.Hacer del conocimicnto piblico los proyecios de
nOfTDAS prelendan emitir y slender cualquier
solicitod de informacion que sobre &10s © 3us
normas hagen los interesodcs;

1V.Celcbrar convenlos de cooperacién con la Secrcaria
o fin de que ésa pueds, entre Ofras, maniener
sctualizada la coleccion de nonmes mexicanas;

3, 1as dep
sobre este hecho y lomarén fas medidas
nwesnnn: pors contar con tales experios. Cuando los
experios no scan personal de o dependencia, los honoratios
de ésius correrfin por cuenta de los salicianies.

€n casa de no ser favorable ¢! dictamen del comité, se
otorgar§ un plazo de 180 dim natursles al solicinte psra
corregir fas fallas enconiradas. Dicho plazo podré
prorrogarse por plazas iguales, cusndo se justifique s
neeuldnd deello.

ARTICULO 71.- Laa depencencias competentes poddn
L] a-lqule: tiempo realizar visitas de verificacion pe

V.Adrolir en su 6rgano de gobiema s un

P uul‘\. sus y
de la Secrearfs; y lnnovmudid

. : de las unladu de vcvmuﬁn y de

V1. Tener sistemes prala y
ciasificacion de normme. Isboraiorios acreditados.

ARTICULO 67.. Las entidades de 18 administzacién ARTICUUO 72.- La Secretatla publicerd e cl Diario
pdblica federal, deberdn constituir comités de - 18
normalizacion pars I8 claboracidn de las normas vy oY
referepcia conforre & fas cuales adquicran, arricnden o | 0¢ de d

contraen bienes o 5¢

Dichos comiies s ajustarsn en lo conducenic 8 o
Gispussio por bas articulas 62 y 64 de e Ley.

“TTTULO CUARTO
DE LA ACREDITACION Y CERTIFICACION
CAPITULO1
‘Disposiciones Genentea

Amctnnmuwnmoaoummau
sormas 1 por las

prucbas
y de las unidades de vetificacion -cmfnudcl Publh:lﬂ
también les suspensiones y ones.

CAPITULO NI
De |» Cenificacion Oficlat

ARTICULO 73.- Las dependencias de acuerdo con sus
atribuciones, certificarin para fincs oficinles que
deserminados procesas, producios, instalaciones,
servicios o cumplen las
esisblecidas en nomas oficiales mexicanas. Tamblén
:drln Bacerio a peticidn de parie, para fines particulsres o

de
laboratorios de MyaaliDMymM&
wverificacion screditados.

ARTICULO 69.- La Sectetaria debers acrediiar, previa
la ap idn de las alm

personas (isicas P gl de
certificacién, laborstorios &rpmeu y unidades de
wverificacida.

Para la apcobaciéa a quess reflercel pderafo anterior, las
dep:»dendB formarén comités de cvaluacién integradcs

por iéen yoon ericaciu en los campas de
las mas especificas.
E: Idad:
pwuwmmumdwrnmdmpuduomb
o8 comités ev-lunrﬂn y

dlulmlmdn de manen conjunts np

Podrén centificar ¢f cumplimienio de las normas oficisles
mexicanas y de las nonmes mexicanss, por mlld- o
seciores, los de

conforme a lodhw-(opwﬁu bey y Su reglamento.

ARTICULQ 74.- Las dependencias 8 que se reflere o
srtlculo anierior y fos organismos de cenificacién podrin
Wéncevﬂﬁﬂrqulupmducu:mnddo ciaborados
con determinacas maskrias primas, o materisies o medisnie
procedimientos spedl'bcu que los distingan en calidad
Tespecto a oiros de |a misma naturaleza, siempre y cuando
8¢ cercioren fehacieniemenie de las matcriss primas o
procedimienics empleadas.

ARTICULO 75.. Es obligaiorio el contraste de los
arnifcutas de joyera y orfebreria elaboradas con plats, oro,
plauno pnl-dm y aemh n:ulu preciosos, ln unlﬂuc:u

acreditmbent

Ia Ley del metal que ae uublm en las normas oficiales
mexicanas respoctivas,
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CAPITULO I
De las Contrasefias y Marcas Oficisles

ARTICULO 76.- Le Secretarfa en coordinacion con las
by | .

su defecto # las normas inkmacionsles. Las aciividades
deberfin comprender lo sliguiente:

1.Evaluacitn de los procesas, productos, servicios ¢
instalaciones, medianie inspeccion ocular, prucbas,
invesiigacion de campo o revision y cvaluacion de

P as
e 1as marcas y contrasefos oficisies que deberdn de llevar
los productos sujetos 8l cumplimicnio de normas oficiales
mexicanas.

ARTICULO 77.- Los productos o servicios sujcios al
cumplimiento d¢ normas oﬁdnlu mcxuunu. deberdn
catentar ls que denote dicho

. Denoser posible fjarlaenel producto mismo, s¢ herk en
s envascs, embalaje, ctiquetas 0 envolturas. Ademds,
podes uiilizarse en las faciuras, correspondencin y
jpublicidad relaiiva al producto o scrvicio de que i aie.

la y las

los p de aalidad; y

n pnneriov als inicial, pars
y contar
con mecanismos Que permitan proteges y evitar {a
divulgacion de propiodad Industris! ainiclectual del
clienke.

CAPITULO V
De los Laboratorios de Prucbes.

ARTICULO ll Se lnsllwye :I S‘m:m. Nlc:ovul de

[ lul

€1 uso de conirmets oficia! corresponda a lo dl;pmo ¢n
Sue anticulo,

ARTICULO 78 La Secretarfs sutorizars ¢f uso de las

marces y contaselias oficlales 8 lles ue
demmvy cumplle emludwmznm,qw
hﬂmlo ¥ a3 Dormas oficinies mexicanes ves.

S¢ podvl pennldr €l uso de marcas o contrascflas
‘de

jerode
mur 000 und 1 red de leboralorios wim Que cuenicn
personal Iécn| demis

éenl y
nqui»k- que. w el rqlnrmnlo. {pers que presien
servicios Que a¢ refiere
esa Ley.

Los tabarajorios acreditados podrén denotar 1al
circunstancis usando ¢l emblems oficis del sistema
necional de acreditsmienic de sborakorios de 3

T-rwbﬁ: pod:l prml(lne 3U ugo de Maners conjunts con
Jas marcas y contrasefias oficinles 8 &10 no induce 8 er7or
scbre les del bien 0

CAPITULO IV
De los Orgenienos de Cenificacion
A'R’I'ICUI.‘O 79.- hn operar eoflno organismo de

Ja Secreraria ¢n ias Mrminos del anbculo 69, mismo que se
-otorgarh sicmpre Gue s cumpla com lo siguiente:

lswdm- pot.ukod acrediamiento a ls Secretarfa
yla
11.Demosrar que cuents cos [s capacidad scnics
material y hornana para Iicvas & Gabo programas de
Surti ficecido, .

111.Demostirer que cuenta con procedimicntos de
aseguramicnto de calidad, que garaniicen ¢l
desempeno de sus funciones;

1V.Demostrar no ostar sujeio & s directs por

La por sl o & solicitud de i

podré concertar
Insdltuciones oficisies extronjeras ¢ invernacionsles pers ¢f
reconocimienio muiuo de laboratorion de pruehu
acredi

Mﬂcuwu.nhndnedlnmdelmloriu
de proctas sc csard 8 o dispuesio ea ¢l aniculo 69.

ARTICULO &3. E! resulisdo de 1as prusbas que
realicen los lsborsiorias screditadas, pars ics fines de esis
Ley, s¢ har§ constar en un dicamen que acrd ficoado, h-;o
-Wvllmﬂwhpﬂm faculude por ¢f plm

las dependencims y Cnildsdes 0o la administracido
Pibika fecral,

CAFPITULO VI
De lam Unidedes de VeriGicacion

ARTICULO 3. L-mlthdevmﬁuioum
» peticidn de pane i verificar ¢l

o sciividades pn las que hubieren sido lpmbdn pul-

slgin (absicamte, comerciante 0 persons moral
mercantil; y
V.Presentar sus catatutcs y propuesta de actividades de.
certificacion pars upmhden
ARTICULOQ 80.- Las sctividades de cenificacion,
deberdn ajustarse n I- r:glx. pmwd.mmmn- y méiodos
que e i yen

AR'HCULO l5<- Los dicimenes de las unidades de
Ias

por
w(enln.ulm por los crganismos de certificacion
y enbese a elios podrén actuar en los términas de esia Ley
¥ conforme # sus respectivas atriduciones,

ARTICULO B4.. Para operar como unidad de
i i6n serd i conel U de
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18 Secrelai(s, €n los sérminos del anfculo 69, mismo que s
otorgars slempre que s¢ cumpla con lo siguiente:

1.Solicltar por escrit ¢l scredismiento a 1 Secrelars
i i6n dc Ia dep : ;

111.En gencrat, de toda aquelta que s¢ requicrs par los
fines de esia ley.

La A deberd p o8t i i6n & las

11.Presentar una deacripcion dewliada de fos servicios
que prelende presar;

111.Demostrar que 8¢ cuenta con cp Iécniaa 0

, cuanda as! lo soliciten.

ARTICULO 90.» Las personas aquese refiere ¢l anticvio
anterior, para su registeo deberdn proporcionar 2 s

profesional suficienie y, en su caso, con el personal
capacitado pera (s presiscitn del servicio que se
preiende ofrocer. Las normas ondnu mexicanes
kos niveies de i sécnica o
peofesional para ls maieria de que e trale;

1V.Demastrar conter con 1a infrecsructura suliciensc y
adecuads relacionads con {08 servicios que
Ppretende presiar;

V.Informar de las normes oficisles mexicana que se
pretendea verificer, y 3¢ describan los
procedimienios que se utilicen pare ta prestascién de
fos servicios; y

V1.Contar con ls aprobacidn de ia dependencia
ompeiznie pars 1 mme dc que 4e traie.

ARTICULO 37.. E! resultado de las operaciones que
. reslicen las unidedes de vw(nc-adnuhulwmuren un

ta slguicnie
I.Nombre y domigilio;

I1.Ubicaci6n precisa det estsblecimicnto donde s¢
realice ¢l proceso o siguna fesc del mismo o ¢n
donde se premien los servicios; y

1lL.Lénca o Iineas de producios 0 servicios que %
manejan,

ARTICULO 91.- Las depeadenciss competentes
dcberbn ptdedlcl llﬂlmlﬂ!rl! o cusndo lo ulim:n

uubksdde- en las normes oﬂcul:s mexicanas, realizar
mtsireos en fos lupﬂu donde s praducen, (abrican,

O presian servicios
nujelul a pormas oficiales mexicanss, con ol objcia de

veriflcur

La verificacion s cfoctuark e
salvo que ésios no existan para la prucba

" acta Que sers firmada, bejo su
naadludoedn‘:lc-odclapuu-ﬂduyporel

aspecifica, s¢ pode rvalizar en oucs, siempre con cargo at

que hayan sido epecificamenie sutorizadas & 1a misma.

"TTFULO QUINTO
DE LA VERIFICACION

ULO UNICO
Verificacién y Vigilaacia
ARTICULO M. L

tos dooumentas, informes y Gatos que s requictan

mndmhmd&m;quug:
l.ayyder&dani«mdedmdull- Ea 0o caso,

w 4 les muoerse sc catack 3 ko en los
10] a! 108 de s presense Ley.

fiskcns fes \endrd

ARTICULO 89.. La Secretarfa llevart un registro con
Informacitn actuatizada de:

1.Empresms que realicen algin prooeso o una fase del
fmisroo, cuando b«e olos pmduaul oumda. ®
G

sujeios
cuando ctenten aonuuchuo marcas oficiaies;
11.Organi

°
fresiador de servicios a quien se efeciie i visis,

Las 1 o
cumpllmemo de lss normas Oﬂdﬂﬂ mﬂlunn en
aquellos cascs en que el inieresado cuenle con cenificado
expedido por arganiama necional de oertificacitn,

ARTICUI.D 92.. De cade visils de vellnucldn
sfoctunde por o pevsonal de las.

L1 unlduu de verificacion, se expedint un ascta denllndu.
sea cual fuere o resalindo, la que serd fimads por ¢l
uprumunle de las dependencias o

por ¢ dei labarstorio & que
fabricanic o presiador del secrvicio sl hublere Inuwtnldo

La falts de perticipacitn del fabricanic o presiador del
servicio en las pruchas 0 su negativa & firmar el scis, no
afectard su validez.

ARTICULO !3.-sl ¢l productooet -Meio nacumpicn
ols

8 peticitn del podrd
zl;nmudeuﬂemvmﬁaoﬂnmh Mrminos de csta

Esta v:rlra:lmn podré efectuarse, 8 juicio ce

:n cuyo caso serén cargo d del productor, fshriuru:.
o8 o8
SASI08 qQua 82 Originen, Si en ests n:lmda vmﬁmm [
demosirase que el produ:lo o ¢l servicio cumple

se 1endrd pot
desvifuado ef ynmu resultado, Si no las cumple, por

teulrtl:ldn. Ilbnmctlm de prucbas y d:
nie la S rfs, msl coma

de unidades de verificacion; y
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ARTICULON Pm fos efecion de esta Ly se cntiende
pu visita de verificacion:

1.La que se practique ¢n loa lugates en que 3¢ reatice
¢l proceso, alguna fase del mismo, de producios,
Instrumentos pars medir o servicics, con objeto de
<onstalar ocularmente que se cumple con lo
dispuesto en ests Ley y demids disposiciones
derivadas de elln, w3l como comprobar lo

als de los

para medir; ylo

1l.La que se clu:\k con objfeto de comprobar el

conienldo neto y. en su cas0, Is masa dum.
los

qQue
integren los pmduuu, st exisie obligacidn de
Indicar su composici6n as! como ta veracidad de I
Informacitn comercial o (a ley dc los emles
Dicha

lo que no afectard la valldez de la diligencia ni del
documento de que 3o trate.

ARTICULO 98- En las actas 3¢ hard constar:
[.Nombre, denominscién o razén socis) del
eswblecimienio;
11.Hora, dfs, mes y afo en que Inicie y en que concluya
1s diligencls;
Til.Calle, némero, poblacién o colonls, municipio o
delogacion, c6digo pastal y entidad federsliva en

que e encucnire wbicado el lugar en que se

In visia;

IV.Nomero y fecha de¢l oficio de comisin que Is
motivd;

V.Nombre y ﬁr.ode 1a persona con quicn se entendid
e

mmaluamﬂndnﬂmm
alss rormes
undula mexicanss y en los laboratorios del
e ol cuents con ef equipo que 30 requiere,

©¢n los acreditadas por [s Secretarfs.

Cuando exlista concutrencia de competencia, la

fa de
Mnhb—samﬂrﬂ&qnnal:&m‘

" ARTICULO 95.- Las visitas do verificacion quo lleven

VI.Nombre y domicilio de Iss personas que fungieron
©omO lesiigos;

Vil.Datos relativos 8 la sctuacitn;
Vit Declaracion del visilado, si quisiera hacerda; y

1X.Nombre y firma de quienes Intervinieron en la
diligencia, lacluyendo los ds quien la llsvé & abo.

ARTICULO ”d.;bm visitadas 8 qulnu se hsys

@bo la y e
W en dias y horas hébiies y Gnicamenis por
rsonn] ln

m-uma Ilulllrldnyuhwpmw-

) vigenie y
‘ﬂ'mw- del oficio de comisitn reapectivo.

La susorided worizar se practiquen ambién en

:g‘lr y horas inhéblies 8 fin de eviur 1a comisién de

reccioncs, #n cuyo caso ¢l oficlo de comisin expresars
“tal suorizacida. : :

AR’I‘ICUm 9%~ Los pmdms, propistarios, sus
‘ummqu-mlhdmnu;wlum

fismo, de productos, | netnimensos pace medir o s presien
Aervicios w}elm ol cumpllmlemo de Is presente Ley,

por excrito,
muaummamasﬁwh
sigulenics 8 1a foctm on que se haya bevaniado.

ARTICULO 100~ La separacitn o recoleccidn de
nivestras de productos, 8610 proceders cuando dcbl
realizase la verificacién & que se reflere la fraccita 11
articulo 94, aal como cuando ko soticite ¢l visisdo,

ARTICULO 101.+ La recolecci6n de mucsiras se
efocruard cuuu}eadn © !as siguienies formalidsdes:

munu I1gecidn pt::ﬂ  8ccemo y p

1]
T e
mluvmmdempnqu:wmplm los requisios
astabiecidos e ¢i prasents tituio

15410 (s personas expresamente sulorizadas por le
poeladep WMI

recabariss.

recabar dichas muesires, los
orgenlsmos de oeriificacién y las unidedes de
verificacion énicamenie cuenda fo soliclien los

. Cuando los o

Seciden nlllfur los i de
&ul presados personas f(sicas o morales @
ue 58 r-l!m <! art wlo u dederdn presentar a Is
ndencis compessnts os | Informes 8 Que se refieren fos
ln{q.lu 104 y 105 de coa Ley,

» ARTICULO 97- De foda visits de verificacion se
~Acvantart acta circunstancisds, en presencia de dos testigos
va-« por la persona con quica s hubiere entendido
, s diligencia oporquun 18 practiqoe 8| squcila ac hubiese
“hegada # proponetias.

Delotm-dcjurlcophahptwuemqulenu
sntendid La diligencia, sunque ac hubicse negado & firmar,

1i.Les e en la {
estrictamunio necesaris, la que e constltuirk par:

)€l nimero de piczas que en relacion con [os Jowe
por examinar, integren ¢l lote de muesirn
conforme & s Normes oficisies mexicanss; y

b)Una o varlas fracciones cuando se trate de
producios que sc exhiban & grancl, en piezas,
rollos, tirs © cuslquiera otrs forma y se venden
ususimente en fracciones;
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dependencia competcnie que hubicse intervenido y ef del

L tras

azty

ot |8 personas sulorizadas;

IV.A fin de impedir sv susiilucidn, les mucstras se
guurdarn o sscgurrén, €n forma lal que no sea
peulbluu violacién sin dejar huells; y

V.En ioSe s ae oforgard, respecio a fas muesiras
rocabadas, ¢l recibo comespondiente.

ARTICULO 102.- Las muesiras se rccabarén por
duplicado, quedando un tanto de cllas en resguarde del
euishiecimiento visitado. Sobre el ouo wnio se hard la
peimeca verificacion, sl de & se desprende que o exisie
conlravencion algune 8 la noma de que 3¢ talk, 0 8 1o
dispuesic en c3ta Loy odem&mpmdm rivadas de
slla quedard sin efecio Ia otrs mucetra y a disposicién de
quien as hays obienida.

comercisnic o
l’mpnmdor, que hayan panticipado yqul.ﬂcnn bacerio. S¥
negativa a firmer no afeciard |a validez del acta.

ARTICULQ 10S.- Los Informes » que 3¢ uﬂm d
stfcula nie, cuslquicrs que sca su resul
novficarin dentro de un plezo de 5 dfas hébiles ngulemu
H In fecha de ruza:dn del informe de lsboratorio, 8 Iu

4 los
importadores ll L] éua les fucron recabadas las mucurn
Tmlndou de las personss a Gue se refiere el nnrculad?d.

Mbll(: siguienioa la laapden el informe de Isbortorio,
ala dependencis competen)

Siet P 180 desf

o fa
notificacion se electuart en forma tal que conste fa focha de

Si de {a prime
uhumuoﬁdal mexicans mpealnocnelwnunldo
0eI0 O mams <Irenada, se repetind la verifcacion o asf 5o
solicits, sobre ¢ otro tanio de las muesines en lsboniorio
L y previa al

i del vesulndo de la scgunda verificacion se inflerc que
laa mucsires se ecuenizan o ¢l caso del pmner plmfo de
it articulo, se teaded pof pprobedo Wdo o Joke, Si s

en Js primen we
{procedent en los ¥rminos del snfoulo 57, A

Se ‘Seberé aclicior. 18 acgunds verificacion dentro del
mtdu“ml—iﬂmnqﬂleuwn

S 80 89 soi icitare quedant firme of rasultado de fa primers
wverillcacida.

ARTICULO 103 Las cnuesires podrin recebanc delos
muuquumhdmoupu fase
udmlnmubmhm mpar

;-..'23'.'.’7;‘;
h-. participen e las pructes qus se efectien.

ARTICULO 106~ Al norificarse ¢! resultado de fa
werilicacion, (s mucsiras quedarin g disposicidn de 1a
p:mtqnm- recabsron, oenwmocl mlcdul

lmmmq 1o recojs dentro de Ios tres dfas
hébiles siguienics ol 39 trata de anticulos perecederas o de
il descompasicion.

Los fab e l-adr(n

Nlmﬁw.hm
mm&“qﬁnﬂ-nm

Cupodo se tras de producios #o perecederas, ol n. W
tapeo de uu-uunlpnlthhlmanulm
dslmul-no. 208 recogides ias mutsires 0 ¢ il
l-h-nnuhda. N M

ARTICULO 107~ Si de ls verifioacidn s desprende
del producio, se ideta-

o guionwe formme: -
ISI = mﬁlw!maupdnndan:

Amcuw 184 De Ise aoupcbadoan que u dispuasio en ol ankculo 57 M
roinda ds le lls-mam-dmm-oaﬁ
“-n-hw-ua——- elaniodo
130 of a0bre, exvane O erpemee que COnMn(s L ; -
musires pressnia o no beellas de haber sido 11151 los o
violado, 0 48 80 caso, 4l ¢f prody ! %

20 fus sust

Hls cantided de muestzes 8 Que s¢ efectud 18
HLEI mtwds o procedimiemso empleado, ¢f cual
Geberd bamess €1 wns norms;

IV.El resultado de la verificecion; y
V.Lcn dermd dets que se requiera agregar,
l.u-mdnmﬂmdupvlnpmm-qu

q Inegrenel producio
80 conresponden 8 la indicacida que osieoaes o o

m:muduvmﬁdm

lhmpn yq-nduullonolmpuqm rksppm la
salud humans, saima! 0 ve gelal 0 n fos ecusisicmes;
y

¥ por
v pariciparonen .y porel

Gemfs casos pot el representank de la Scmm(- °

vsi 16n de un servich

de! idor, ac L]
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«n tanto se cumpla con las especificaciuncs
correspondientes.

Las resoluciones que 8¢ dicien con fundamenio en este
nnlwln serén aln perjuicio de las sancioncs que procedan.

AR‘HCUI.D"“ S
de upeclrcnclonu contenidas en nmmas oficiales

CAFITULO I}
De las Sanciones

ARTICULO 112.- El incumplimienio s fo dispuesio en
csta Ley y demds disposicioncs derlvndn de clla, serd

pot §

P actas
¢ los pmduam oley de m:ulu precioscs, en anio sc " e h yen b"‘ : I“ ng
realiza 1a verificacion respccﬂv- el lote de donde se lesseanp I 8e vi ,m
oo las moesiras, 3800 pod e iane bojols | o el Oe In nons conf 8

c d det propietario del
odkl Wnod: by Gnico d¢ Ia :u“l,cy. Sin pequ'»;:; de :: sanciones uuhleda::r::
empresa.

Solements en los casas, €0 que exista 260 fundode pars.

supooer que ls comercistizacién del producio puede daftar

gravementc Ja salud de fas personas, &¢ las animales o de

Ipi plantas, o Imbkmnu el mndlo lmblemc olos

™ muesuss no

podrs merdlllum 7 quedz en podet y h.jo l-
del

coneejo d¢ mwnéa‘ © sdminissdor dnico « |-
énpn- donde s recabsron. De no encontrane motivo
permitirs de inmediato i

&llow.

als |ndl'udu de] conienldo oeto, mass drenada,
del ] © loy del moetal

{focaders como be Indica en ef articulo anterior,

"Md anamwym-

Lyy Genersl de Selud, --M-lod-putunmclaho

Grdenamiento legal, '

JARTICULO 109 Cusndo semn Incxactos los detos o
Lfanuden contealdos en las ctiquetas, envun ]

oo le

i e h

a8 siguienies:

1.Mula hasta por el imporuanic de 20,000 veaes ¢l
salario minimo genenil diario vigenie en el Disirlic
Federal, en ¢} momenio que 3¢ cometa1a infraccion
Cusndo persista fa infraccion podrén imponere
multas por cada dls que transcurms;

1.Clausure temporsl o definitiva, que podri ser parcial
owoual;

111 Amresto hasts por reinwa y scis bores; y
v, y i6n del acredi

ARTICULO 113.- En o508 10w casos de reincidencia se
duplicerd la multa Impueszs por la infraccitn snterior, sln
quo €n cads cas0 s Mmonio toaal exceds del doble det
méximo fijado €n ¢i aniculo snterior,

Se entiende por fos efecacn de csua Ley

deniro de bos dos ahas siguicnics 8 la fecha del acta en que
3¢ hizo consws Is infraccidn procedenie, sicrppre Que ki
1o hubicse sido desvirtusds.

Que ostenten

Y
en ¢l anlculn

L, g, ARTICULO 114.- Las sanciones seriin impuestas cor.
np o forms podrin base en [ss actas levariadas, ¢n le‘ resultados de Iav
«en los daf
scemmrio ol tos " eNqUCs, CAVENCS, O EMPAq!

Frooede, pemelia,sin per o M omisiéa de lnli?: aud-n ostenwar, en bass a lor
d:nu“.- loy por las peraonas & que ¢ unu: (4
odm—mhhqu-mknmlm ibdnnh

infraccitn & esie Ley 0 demin dispasicionss derivadas 6
dia. hwmbwmnmt-m

TITULO SEXTO deberda see g d
DELOS INCENTIVOS, SANGIONES Y RECURSOS | Stenar. T o0 o

Lol ARTICULO 118.- Para Ia d inacion de |

’MN“' + Pare Ia determinacion de lns
“-' de Callded mncionss

ARTICULO 110.- Se instituys ¢} Premio Nacional de
Fh_llﬂwudm«mymmulmud

y de servicios
Qus mejoren 18 calidad de
qalided woul,

it de

eNeTIC €N Cuenta:

1.E cardicier intencional 0 no de s sccidn u omisitn
constitutiva de la infmccion;

11.La gravedad que la infraccion implique en relacion
con ¢l comercio de productcs o fa prestacion de
servicios, ssf como el perjuicio ocasionado a las

servicios, p
ARTICULO 111.- B!
los acree Mnmndmﬂo.lllmdemdoy

¢l reglamenio de esta uy‘

Y
111.Las condiciones econtmicas del infractor.
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ARTICULO 116.- Cuando €n una misma acta se hagan

ocmut diversas infracciones, las multas s¢ detceminarin

Mentc y, POr Ia suma resultanke de lodas ellas, se
erpedlri 1s resoluciéa respectiva.

’nmblén cuando ¢n una mlsmluculccompundandns
acada

que pfwem Si el infractor no Intervino en 13 diligencia sc
le dara vist del acwa por ¢! término de diez dios hdbiles,
transcurrido ¢l cual, si no desvirim s infroccion, se le
impondrd la sancin correspondicnic.

Cuando el motivo de unu Inl'maénsa ¢l uso de varios

de Normalizacion, previo cumplimicnto de [a garaniis de
-udxencu. podrd revocat el ocreditamicnio de los

de jos de prucbas y de
alibracitn y unidades de verificocion, cuando:

1.Emitan cenificados o dicidmences falseados;

13.Nieguen a
proporcionar cl servicio quc sc le solicites

1. Traidndose de lo suspension fundada en las
fracciones | y IT del articulo precedenie, reincidan
en la misma Infraccion, asf como cusndo la

sminucita d¢ . o L

ir, la P en relacion " poi

con cads uno do ellos y si hay varias p ] & p gue por mds de
infringides ambién sc determinarin por scparudo. e meses consecutivos; 0

ARTICULO 117.- Las sancioaes que procedan de v i p at acr

con esta demis di i derivad, para operar.

de elia s impondré sin perjuicio de Im penas que
cormespondan a los delitos en que incuran los infractores. IoCMndo b '““': unidades de verificacion, ademis ‘,"

ARTICULO ll&-u&u:nd;,d:oruuolpcuudn e e o5
hmnl{-duudlendn. poduu:pnd:ulmedlwnknm actividades.

La del s

de an, 1orios do pructes y de calibi
unmdevcdm u:ndo ¥ S calibracia y de cjercer las que 3¢ hubicren,

auiorizado y de hacer cuslquier alusion al u:vdlnmknlq,
=l como la de ullhnr cualquicr 1ipo de informacitn o

mtwmnlu en I’omn oportans Y compl:u los
wiaformes que ks scan requeridos
“fenclonenscnio

fespecio & W

s{mbolo p

ARTICULO 120 Ll Secreiarie, de oficio, o a peticiéo
de las dependenciss compelentes, o do is Comisita
Nacional de Notmalizacide, previo cumplimienio de Ia

necesaria
pars enitir Io- dictéments técalcos o:las

I’ Wapodrlmowelm-mknndelu

I&Immmdmmo&h{ﬂhldslm
1180 de la fraccin I del articulo satesior;

. €0 frem <asq en ¢l n it
+cual la u:pculén we concentrard en ef rea CONEnI0 © quE séa cvidenie quln pmgmﬂa
B lﬂﬂ!ﬂlvl [favoreoer Ios Imdlmuar: P
Eoel ademis dc . udade
hdhmmhhommmd" u-mb‘ﬁa... ol el in Lo
.m‘m;t» parm €xpodir normas se profongue Por s de (res Mees
St P . de ‘consocutivos. y :

ndo e
00 ol Sujwento do hbﬁmlyﬂtuuﬂwﬂ"-:
&hwlrmwmlanﬁunwm

Pars lu l&ulwﬂﬂ de calibracita, sdemis de In

CAPITULO ITT
De! Recurso Adminisinativo
) ARTICULO 121.- Las personas afectadas por fas

Ley y demts
disposiciones derivadas de slls, podran nwnmu
nie ls

M.n::mqm(um&om-ww.
uN&iu‘Nt qw

La suspensida durrd en tanio %0 8¢ cumpls con fos
doia, 3840 al fres do ‘posibie.

b.?“'
aioridad que haye pronunciado 1a resolucion, dentro del
ldnnlnon: ls“lmlunmem-wnwnad

ARTICULO 122, E) recurrente deberd scomeatar o
recurso Jo siguicnie;

1.Los que wu

‘AI’ECUI.O 119.- La Secretarfa, de oficio 0 a peticidn

Is
cuando cl fecurso no B fnicrponga 8 nombre pwpi:r.
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H.Copis dei documento en que conste ¢l aclo
impugaada; y

Ni.Los pruebas que ofrezca y que tengan relacidn
di Jos In ifuti lainfracxitn,

ARTICULO 123.- Excepio 1a confaaionsl en ¢l recurso
administrativo podrdn ofrecerse loda clase de pruebas,
siempre que u:npn relacion con los hechos que comiituyan
la o s ion recurmida, Al o
recurso deberdn ofrecerse las prucbas corrupmdnemu ¥
pcompafianse Jas documenuales,

ARTICULO 124.. Si sc ofreciesen prucbas que
al

“plazo, no roe d: 8 ni mayor de 30 dias hibiles, par ul
efecto.

1V.Que la ejecucitn de |8 resol weidn recurrida produzas
dafos 0 perjuicios de diffcil reparacion en contn
del recurrenie; y

V.Que no s¢ ocasionen dafios o perjuicics a ferceros,
2 menos que s¢ garanticen €sios pana el caso de no
oblenes resolwcidn favorable.

TRANSITORIOS

PRIMERO. La presenta Ley entrars ¢n vigor a los 1S
dlas natrales siguicnics @ su publicacién en ¢ Diario
Oficial de 1a Fedecacion.

SEGUNDO. Se sbroga 1s Ley svobre Merologia y
Norrmlluudn. publicada en el Diarlo Oficial de la
de 26 de enero de 1988,

TERCERO. Ln vigencia de las normas o

Quedard » cargo del fap de
u:a igos, ¢ y De no
1a pructa ¢
- menudmllrh p

En lo no previsio en este capfivio seré lplluble
supleioriamenis, en relacion con el ofrecimiento, recspeion
y desahogo de prucbes, ¢l Codigo Federal de

imientos CIs

ARTICULO 123 El recurso se iendré por no
Inwrpuesio cusndo

1.5¢ prasanten fuers dol wrmino & que refiere of
artscalo 121;

N0 s

mlenu. lellu. Innn-a-vm,
dn-nln-— {f

endiogs de carbcier wlnlono. on lis malerias a que se
r:ﬂen esta Ley, que hayan sido expedides por las
dependencias de 1a sdministracion pébhca federal con
wnteriorided & Is entrada en vigor de la misma, no podrd
exceder de 1S meses a panir de la cnirade en vigor de esis
Ley.

CUARTO, Pars los elecias del amiculo 91, dumnte las
365 das natureies passtriores & la lach-dcpublmmdt
osa Ley en ¢l Disrio Qficial de in Federacidn, ambién
pcdvlnmn:l-wl ficaciones en los Isborstorios de b

que
nﬂlnhmmlmmndelmy
11 No apsrwacs snctito por quien debe hacerio, 8
mmquuwmﬂcl vexcimienio del
srmaiad pers igsesponerio,

ARTICULO 1361 rridas deiro
dul darnino Wetablecido en ¢} argculo 121, s come les
dictadss al reaciver los secursas © teastios por 80

serdeia ol caricr

. de
defiaitves.

AR'HCUI.O 127 I.l lnlcrposlcldn del recurso
rh ls

ss plazo, s8io Jos lsbormronias acvediados pdblicos ©
privados podrn ecrvir pars este propdsit.

GUINTG, Las normes oficisies mexicanas de umaeur

nmmei:aaumqm\dpnu Denro de
los 180 dias nefursics

nOtom
xxmquuﬁahsﬂm-bmmal
rmmlmd&:w&u:nﬂmthum”

mﬂppdlmal lhmqv:u'mllcw
impore, en Jos %rminos del Reglamenio de cxia Ley,

Reapecio de resvluciones a0 Impliquen de
mulus, fa wpuu(h sélo I'mm : n:u'::‘: los
piguienies roquisitos:

1.Que la soliclse ¢l cecurtenie;
HQunl TOCUNIO 823 procedenie, ARNI0 & o dispuesio
€} Anjaulo 125;
NLQue no ¢ pecmilta fn consemacidn o continuacitn
de gc1o8 y omisiones que jmpiquen incbeervancia
© contravencion a 1o dispecsio ¢n esta Ley;

México, D. F, 8 18 de junio de 1992.- Sen. Manue
Aguilers Géeaes, Presidente.- Dip. Jorge Termebo
Tnfante, Presidente.- Sen. Anfonio Msigae Aranda,
Secrewrio. Dip. Felipe Mo Kspames, Sccretario.-
Rubricas.”

En cumplimiento de lo dispuesio por la freccion 1 del
Artfculo 89 de la Comtifucion Polilica de los Esados
Unidos ‘Mexicancs y pera su debida publicacion y
observancis, expido el presente Docreio en |8 residencia del
Poder Ejeculivo Fadenl, en la Ciudad de México, Distrito
Federai, a [os treints dias del mes de junio de mil
novecientos noventa y dos.- Carios Selinas de Gortard.»
Rabrica.. El Secrelario de Gobernscion, Fernande
Gutiérews Barrios.- Ribrice.
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NECESIDAD I

JERARQUIZACION
DE ACUERDO AL
INTERES NACIONAL

INVESTIGACION
BIBLIOGRAFIA

ELABORACION DE
ANTEPROYECTO

JUNTAS DE
NORMALIZACION

r

APROBACION

OFICIALIZACION




. SECTOR SECTOR
COMERCIAL GUBERNAMENTAL
(POR EJEM. CANACO) (POR EJEM. D.D.F)
SECTOR \ /
SECTOR DE
POR Lok, NECESIDAD WTERES GENERAL
CANACINTRA ) ( SECOF} - DGN ) (POR EJEM . LMSS)
|
[ ]
[ ]
1
’ —
SECTOR
TECMOLOGICO ¥ = eo'.;uumou
CRNTWICO POR EJEM, LNLC)
POR LJEM. CONACYT ) = e
[
[]
[ ]
[]
]
A
':c COMITES
ACUERDO AL
SECOR - D.G. INTERES NACIONAL CONSULTIVOS

NOTA : CUALOUIERA DE LOS SECTORES PUEDEN ESTABLECER LA NECESIDAD




INF, DE INSTITUTOS

SECTOR
TECNOLOGICO Y
CIENTIFICO

INVESTIGAC!ON
DESCENTRALIZADOY

INVESTIGACION
BIBLIOGRAFICA

SECTOR DE
INDUSTRIAL

8
[ ]
[ ]
1
SECOFI = ORGANISMOS NACIONALES
© DGN. H E INTERNACIONALES
HEMEROBIBLIOTECA (NORMAS Y
: RECOMENDACIONES
1
1
P
[ ]
| ]
2
SECOFI-D.G.N.
COMITES ELABORACION DEL DEPARTAMENTO DE
CONSULTIVOS ANTEPROYECTO

NORMALIZACION
METROLOGICA




PROCESOS DE FORMULACION DE NORMAS

COMITES
ECTOR INDUSTRIAL] JUNTAS DE CONSULTIVOS
(CONSUMIDOR, | |1 NORMALIZACION DE
COMERCIAL NORMALIZACION
¥ GENERAL)
]
]
SECOFI-D.G.N. ‘;‘3;’52}‘
COMITES
CONSULTIVOS
oE APROBACION SECOFI-D.G.N.

NORMALIZACION

i

1

y

|

i

[

(

|
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OPCIQNES DE DEJARROLLO DEL PROYECTO

DIAGRAMA SIMPLIFICADO DE OPCIONES

PROCEDIMIENTO NORMAL

i PROCEDIMIENTO "VIA RAPIDA"j;
ETAPA DE
PROYECTO
R . e
ETAPA ACEPTACION DE ACEPTACION DE
DE LA PROPUESTA LA PROPUESTA
PROPUESTA R i
I
ETAPA PREPARACION DE LA
PREPARATORIA] |TAREA DE TRABAJO
|
ETAPA DESARROLLO Y !
DEL ACEPTACION DE LA !
COMITE TAREA DE courrr:_]
Lo
I
ETAPA PROBACION DE LA PROBACION DE LA |
DE TAREA DE NORMA TAREA DE NORMA | |
APROBACION INTERNACIONAL INTERNACIONAL | :
I : |
| i o
ETAPA PUBLICACION DE LA PUBLICACION DE LA
DE NORMA INTERNACIONAL | NORMA INTERNACIONAL
PUBLICACION

[
J

s
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POLITICA DE PRIVATIZACION Y REVITALIZACION
DE LAS ACTIVIDADES
DE METROLOGIA, NORMALIZACION, VERIFICACION Y CERTIFICACION *

RESUMEN EJECUTIVO

MEXICO, SEPTIEMBRE DE 1992

* Estudio efaborado por ENFOQUE EMPRESARIAL. S.A. de C.V.. abril-septiembre de 1992.



1. ANTECEDENTES

2. DIAGNOSTICO DE LA SITUACION ACTUAL

3. SITUACION INTERNACIONAL

4. ESTRATEGIA PROPUESTA

5. RECOMENDACIONES FINALES



1. ANTECEDENTES

11

México se encuentra inmerso en un cambio estructural (a nivel macro y micro) para insertarse
adecuadamente al nuevo concepto mundial que se rige por el llamado proceso de globalizacion.

En este sentido, fa necesaria competitividad del pais junto con fa posibilidad de facilitar el intercambio
comercial, apuntan hacia la conveniencia de fortalecer el sistema actual de Metrologia, Normalizacién,
Verificacion y Centificacion (MNVC).

Hasta la fecha, estas actividades, responsabilidad de SECOF, han sido realizadas congruentemente
con el ambiente de economia cerrada que prevalecia en el pais y es conveniente reformarlas para que
respondan con mayor eficiencia.

1.4 En efecto, por un lado, a nivel interno se identifican posibilidades de meH'on'a en dicho sistema, tanto de

tipo estructural como funcional. Por el otro, a nivel externo, el sistema no tiene suficiente
reconocimiento internacional, ni se ven representados adecuadamente los intereses nacionales en los
foros mundiales comespondientes, en los cuales se establecen las reglas que México tendra que
sequir.

Consciente de lo anterior, SECOFL, a través de su Direccién General de Nommas, decidié realizar un
estudio para disenar e instrumentar un nuevo sistema de MNVC.

El presente trabajo es fruto de una intensa interaccién con el sector privado, a través de paneles de
discusién en cada una de las et del mismo %ocomé con fa supervision do !a propia DGN, de
NAFIN, del Banco Mundial y de la iacion Espariola de Normalizacion y Certificacion.



INTERRELACIONES DEL SISTEMA MNVC

METROLOGIA:

REQUERIMIENTOS MEDICION NORMAS
DE LA NORMALIZAGION: REGLAMENTOS
DEMANDA ’ REQUERIMIENTOS .
; CERTIFICADOS
NACIONAL E VERIFICACION:

INTERNACIONAL

RETROALIMENTACION

COMPROBACION

CERTIFICACION:
TESTIMONIO
ESCRITO

DICTAMENES

BENEFICIOS PARA LA SOCIEDAD
~ AGILIDAD Y FACILIDAD
DEL COMERCIO
- CALIDAD
- SEGURIDAD
- FACILIDAD DE USO

- DURACION
- COSTOS
- OTROS




2. DIAGNOSTICO DE LA SITUACION ACTUAL

21

22

23

24

25

A nivel de diagnéstico se identifican deficiencias en el sistema actual que pueden agruparse en cuatro
grandes rubros: problemas de concepcion, de estructura y de recursos.

En electo, el sistema actual fue concebido para una economia cerrada. Situacion que se ha visto
modificada drasticamente en los -Gltimos afos, con fa apertura comercial acelerada del pais.

En términos generales, puede decirse que aun existe una falta de conciencia sobre la importancia de
tas actividades de MNVC y su relacion con la calidad y sobre la relevancia misma del concepto de
calidad. Tampoco se reconoce su papel de facilitador del comercio. De hecho, la mayoria de los
industriales sélo perciben la necesidad de cumplir por obligacion y/o intentan utilizarlas como
proteccion. Actitud que el nuevo entorno obliga a modificar.

El sistema actual es coordinado por el sector piblico: DGN y otras dependencias gubernamentales
(éstas dltimas en lo que se refiere a reglamentacion) y, en consecuencia, esto se traduce en
deficiencias asociadas al modo de operar dé dicho sector: poco estable (sujeto a cambios sexenales y
a rotacion de personal), con poco personal, mal capacitado c{ mal remunerado, con mala imagen,
escaso presupuesto y por consiguiente, con limitada infraestructura, equipo y recursos de informacion.

Con este marco de referencia se identifican diferentes problemas en cada uno de los elementos del
sistema MNVG, entre los cuales destacan:

- Un subsistema de metrologia legal con tiempos largos de respuesta.

- Un subsistema de normalizacién con huecos en algunos sectores, deficientemente actualizado,
que carece de credibilidad tanto en México como en el extranjero y por tanto que no es
relevante para el comercio interior ni para el de exportacion. Esta situacion es consecuencia
principalmente de la falta de conciencia y de los escasos recursos que se le han asignado.



- Un subsistema de verificacion obligaloria, lento y poco transparente; sin suficiente control (no se
atienden las denuncias) y que no protege al consumidor. :

- Por ¢l lado de la verificacion voluntaria, persiste la falta de un sistema agfl y confiable que la
propicie, asi como la falta de mecanismos y acciones especificos que incentiven a fa industria
mediana y pequeiia a verificar la calidad.

- Concomitantemente, 1a certificacion de cumplimiento de normas obligatorias tiene una imagen
poco transparente; se tiene desconocimiento y falta de reconocimiento de! sello NOM.

- Finalmente, el desarrollo de la certificacién voluntaria es muy incipiente, ya que existe
certificacion en pocos productos y ro se cuenta con certificacion de personal, de servicios, de
sistemas ni de empresas.

2.6 Este tipo de sistema hace vulnerable al pais en ambos sentidos del comercio exterior: al exportar, no
apoya adecuadamente los requerimientos de calidad y certificacion; al importar. no evita la invasién
de productos chatarra.

2.7 En consecuencia, es deseable reestructurar el sistema en todas sus fases.



3. SITUACION INTERNACIONAL

3.1 La situacidn internacional contrasta notablemente con la situacién actual que se vive en México en los
cuatro elementos del sistema, identificandose como tendencia fundamental una mayor participacion
del sector privado, sobre todo en materia de normalizacion y certificacion voluntaria.

3.2 Vale la pena mencionar algunos aspectos relevantes en cada uno de los elementos del sistema:

METROLOGIA.

Generalmente se tiene un Sistema Nacional de Metrologia dependiente del equivalente al Ministerio
de Industria y/o de Comercio.

La metrologia primaria, que certifica patrones secundarios usados para la calibracion de equipos de
Mmedicion, esta a cargo de laboratorios gubemamentales, mientras que el acredilamiento de
laboratorios secundarios, que calibran los equipos, puede tener dos modalidades basicas: depender
directamente del laboratorio primario o ser una asociacion independiente.

Por otro lado, una propuesta reciente es la divisién del trabajo a nivel mundial de los laboratorios de
metrologia, especializandose cada pais en las mediciones de sus areas de fortaleza, en vista del
reducido mercado y los aftos costos de inversion y operacidn requaridos.

VERIFICACION.

En esle caso, ! sistema es muy similar en todos los paises, contandose con organismos de
acreditamiento de laboratorios de pruebas relativamente recientes, independientes o dependientes de!
Ministerio de Industria.



NORMALIZACION.

A nivel mundial se identifican diversos niveles de organismos normalizadores:

- Internacionates, gge incluyen a la International Standardization Qrganization, la International
Electrotechnical Comission, Codex Alimentarius, etc.

Re%ilonales_‘. donde se encuentran la Comision Europea de Normalizacion, la Comision Eurq?ea
de Normalizacion_Electrotécnica y la European Telecommunicalions Standardization Institute
para el caso de Europa y la Comision Panamericana de Normas Técnicas (COPANT, 1961)

para America

Nacionales. que en los ﬂaisesAdesarrollados son generalmente privados. como serian la
Association Francaise de Normalisation en Francia, la Asociacion Espanola de Normalizacién y
Certiticacion en Espana. diversos organismos norteamericanos. como la American National
Standards !nstitute.

Las tendencias mas 'mportantes que se identifican en normalizacion son:
- Enfoque comercial, incluyendo estudios previos de lactibilidad para la elaboracién de normas

- Desaparcion de normas obligatonas y en su lugar referencia a normas (originalmente
voluntarias) en reglamentos.

- Internacionalizacion y regionalizacion. Menor actividad intema.

- Menor participacion del sector gubernamental y en contrapeso. un mayor involucramiento del
sactor privado



emas de membresias, que contribuyen sustancialmente al sostenimiento, |unto con la
vema de publicaciones y de servicios complementarios.

CERTIFICACION.
Se identifican basicamente tres tipos de certificacion a nivel internacional:

- Certificacion de productos y de servicios. Como testimonio de la misma, generalmente se
encuentra una 0 varias marcas de calidad nauonales ylo sectoriales.

- Centificacion de sistemas, con base en las normas inlernacionales 1S0-9000. En algunos paises
5@ conoce como fegistro de empresas.

- Certificacion de personal, que incluye certificacion de auditores {para sistemas de calidad), de
soldadores y de personal de ensayos no destructivos.

Las principales tendencias internacionales en el &mbito de la certificacion son las siguientes:

- El forntalecimiento de las marcas nacionales de calidad, a fo que contribuye la verificacion
periddica posterior al otorgamiento de la marca.

- El uso de marcas regionales (v.g. CE en Europa), en paralelo con las marcas nacionales.

- La bosqueda de convenios de reconocimiento mutuo entre organismos certificadores de
diferentes paises.



- Eloggelerado crecimiento del registro de empresas con base en fas normas Intemacionates IS0

- La puesta en marcha de sistemas de acreditamiento para los organismos de certificacion.

- La separacion entre asesoria/capacitacion y certificacion.



4. ESTRATEGIA PROPUESTA

Como punto de partida para la proposicion de una estrategia de privatizacion y de revitalizacién, deberan
separarse las actividades a cargo del Estado de las del sector privado; las primeras como responsabilidad
untca del Estado, y las segundas de un sistema voluntario y que son las susceptibles de privatizacion.

4.1 ACTIVIDADES RESERVADAS AL ESTADO
4.11 Las actividades que quedarian en manos del Estado son las siguientes:

- Metrologia legal (verificacion de instrumentos de medicidn utilizados en transacciones
comerciales)

- Metrologia primaria

- Reglamentacion técnica (normalizacion obligatoria)

- Verificacion de normas obligatorias

- Cedificacion de normas obligatorias

- Reconocimiento oficial a los organismos privados del sistema MNVC.
- Organismo de apelacién.

4.12 Estas funciones, dadas sus implicaciones reglamentarias y de validacién oficial de! sistema, séio
pueden ser responsabilidad de! Estado.



4.13 Las principales recomendaciones para revitalizar estas actividades son:

9.
10.
1.

12.

Establecer un Programa Nacional de Metrologia.

Incluir en los gogramageduga}ivos los conceptos metroldgicos con la concepcion moderna,
tanto a nivel de educacion basica como a niveles superiores {cada cual en su ambito de
conocimiento).

Integrar a fos gobiernos estatales en la metrologia legal.

Promover el acreditamiento de laboratorios de calibracién, laboratorios de pruebas y unidades
de verificacion, relacionados con el cumplimiento de normas oficiales mexicanas.

Fortalecer los mecanismos de informacidn de obligaciones derivadas del GATT.
Precisar los requerimientos para que las nonmas sean obligatorias y difundidos.

Difundir fos beneficios de las normas oficiales mexicanas e impulsar al publico a que denuncie
el incumplimiento de las mismas.

Promover la elaboracién de anteproyectos de normas oficiales mexicanas en e seno del o de
los organismos de normalizacion.

Poner en marcha un sistema de informacion en linea sobre normas oficiales mexicanas.
Fortalecer la coordinacién de la normalizacion oficial mexicana (reglamentacion).

Promover la verificacion y certificacion coordinada entre las diferentes dependencias
gubernamentales. .

Fortalecer las marcas de conformidad oficiales.



4.2 ACTIVIDADES DE CARACTER VOLUNTARIO

El cambio de la parte voluntaria del sistema de MNVC, se puede dar en relacion con dos direcciones
estratégicas basicas: la relacién entre fa participacién de los sectores gubernamental y Jarivado, por un
lado, g el nimero de organismos participantes, por el olro.  Asi se tiene para cada actividad del Sistema
MNVC, todo un rango de posibilidades que incluye desde organismos Gnicos totalmente
gubernamentales, hasta sistemas multiples basicamente privados. La estructura seleccionada para México
gset?‘ an\lllgameme relacionada con los objetivos estratégicos que se deben alcanzar con el nuevo sistema

Para cada elemento de sistema se seleccioné la opcién mas adecuada para México, siendo la
recomendacion la siguiente:

4.21 METROLOGIA Y PRUEBAS.
Para cada uno de estos dos casos se propone la creacién de una asociacién privada de cardcter no
lucrativo, en la que participen: SECOF] y otras dependencias gubernamentales, el CENAM

(especificamente para el caso de metrologia), la industria, los laboratorios y demas sectores
interesados, con un claro predominio de las partes no gubernamentales.

Las principales funciones de estos nuevos organismos serian las siguientes:
- Acreditar y coordinar a fos laboratorios secundarios y de pruebas, respectivamente.

- Las obligaciones que se deriven de dicho acreditamiento, en particular, las acciones de
seguimignto necesarias para garantizar que ef mismo continiia siendo valido.

- La coordinacion de la biisqueda de convenios de reconocimiento mutuo con otros paises.



- La participacién en la normalizacion relacionada con su sector y en los foros intemacionales
que e!l’es)correspondan (international Laboratory Accreditation Conference, para el caso de
pruebas). =

Los recursos de estos nuevos organismos, que de hecho pueden ser uno sélo para las dos
actividades (metrologia y pruebas), con dos brazos operativos, provendrian de: recursos
federales, membresias y pagos por acreditamientos.
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4.22 NORMALIZACION Y CERTIFICACION.

Para cada uno de los.dos casos se propone como la opcién idénea, aquélla en gue se tuvieran varios
organismos sectoriales. Sin embargo, no todos los sectores tienen actualmente la madurez necesarna

para crear sus prapios organismos y

r otro lado resulta conveniente desarrollar, particularmente

para empezar, un solo organismo coordinador para las dos actividades (Normalizacion y Cetificacion),

no duplicando la infraestructura necesaria.

Por consiguiente, se recomienda un esquema hibrido, en el que se tengan organismos de
normalizacién, organismos de certificacion y organismos mixtos, ademas de comités de normalizacién
y certificacion ( en tanto se creen los organismos correspondientes) dependientes de un organismo

coordinador.
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Este organismo coordinador tendria las siguientes funciones:

- Coordinacion de la normalizaci6n y certificacién nacional.

- Representacién ante organismos internacionales.

- Acreditamiento de los organismos de normalizacidn, certificacion y mixtos.

- Emision de las normas mexicanas (de aplicacion voluntaria a nivel nacional).

- Coordinacion de los comités de normalizacion en las 4reas en donde no existan organismos de
normalizacién, en tanto no se creen éstos.

- Certificacion en areas no cubiertas por organismos de certificacién o mixtos, en tanto no existan
los organismos sectoriales comrespondientes.



5. RECOMENDACIONES FINALES

Las siguientes son recomendaciones hechas por e! grupo consultor encargado del estudio, con la intencién
de facilitar la transicion hacia el nuevo esquema. '

5.1

5.2

A partir de este momento, el sector privado debera tomar {a iniciativa para que el nuevo esquema se
instrumente y el sector gubernamental debera ser un facilitador del cambio.

Deberan establecerse lo mas pronto posible las bases para evitar que se dé marcha atras en €sta
reestructuracion. En paricular, se considera conveniente constituir de inmediato los tres nuevos
organismos.

5.3 Ladifusion del nuevo esquema debera ampliarse en cuatro vertientes indispensables:

- Hacia otras ciudades del pais.
- Hacia ofras areas del sector gubernamental.
- Hacia niveles altos de decision.

- Hacia el extranjero.

5.4 Es necesario establecer la base reglamentaria, de tal manera que el sactor privado tenga la seguridad

5.5

juridica necesaria para invertir en el nuevo esquema.

Debera establecerse un plan detallado de trabajo en el que se especifiquen acciones, responsables y
tiempo para la transicion'y operacion del nuevo esquema.



5.6 Es necesano dimensionar el nuevo esquema a nivel de detalle, identificando claramente el énfasis
sectorial, los recursos a utilizar y las fuentes para obtenerlos.

5.7 Debe establecerse una politica nacional, que permita tener una posicidn estratégica favorable en
materia de MNVC, en el marco de los tratados de comercio que México esta establectendo.

5.8 Las actividades de MNVC dentro de! nuevo esquema deberan realizarse desde el inicio con un
enfoque claro de mercado, es decir, identificando las necesidades que se van a satisfacer, la forma de
hacerlo y los beneficios de las mismas.

5.9 Dada fa vital importancia de darle credibilidad al sistema, éste debera tener mecanismos que aseguren
la transparencia en su operacion.

5.10 EI Gobierno debera contribuir al financiamiento del si Para eflo se podrian utilizar uno o varios
de los siguientes mecanismos:
- Aportacion al patrimonio inicial.
- Pago de membresias.
- Subsidios temporales y/o etiquetados.

S.11 Es necesario aprovechar al maximo el esfuerzo hecho hasta ahora {recursos humanos, tecnolégicos y
organizacionales) con el fin de agilizar y optimizar el nuevo esquema.



COMITE MEXICANDO DE LA
ORGANIZRACIGOCN INTERNACIONRL DE
NORMALI ZACION.

EL dia 7 de febrero de 1992, esta DGN aprobo La constitucioén
formal del Comité Mexicano de La Organizacion Internscionat
de NormalLizacién, que funciona como un organo euxiliar para
atender los trabajos que se ogeneran en el Organismo
Internacional de Normalizacién (ISO).

EL organigrama del Comité Mexicano de La ISO actualmente estas
constituido como sigue:

PRESIDENCIA

INSTITUCION: SECRETARIRA DE COMERCIO Y FOMENTO
INDUTRIAL
DIRECCION GENERRL DE NORMAS

SECRETRRIA EJECUTIVR

INSTITUCION SECRETRARIR DE COMERCIO Y FOMENTO
INDUSTRIAL
DIRECCION GENERRL DE NORMRS

a) Subcomite 1: Industria sideruargica y afines.
coordinador: comite Consul tivo Nacional de
Normalizacion de La Industria

SidertGrgica.
Responsable de: 1S0-7TC-2, ISO-TC-5, ISO-TC-17, ISO-TC-&&
I150-TC-25, ISO-TC-135.

pomicilio: Amores No. 338
Col. del valle
DelLeg. Benito Juérez
03100 México, D. F,
Fax: 687-05-17
Tet: S543-44-43
Ing. Benjamin Mora

b)  Subcomite 2: Proteccion y Seguridad Humana.
coordinador: comite Consultive Nacional de
Normalizacion de Proteccion y Seguridad
Humana.
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e)

Responsable de:

Pomicilio:

Subcomite 3:
Coordinador:

Responsable de:

Domicitio:

Subcomiteé &:
Coordinador:

Responsable de:

Domicilio:

Subcamite S:
Coordinador:

Responsable de:

Domicilio:

Is0-TC-21, IS0-TC-9&4.

Av. RAzcapotzalco-La Vitla No. 209
02020 México, D.F.

Fax: 5B84-50-63

Tel: 394-51-66/170

Dr. Fco. Javier Quintana Ramirez

Metrologia.

Comite Consultivo Nacional de
Normalizacién de Metrologla.

I$0-7C~3, 150-TC-10, IS0-TC-12, ISO-TC-
30, ISO-TC-69, ISO-TC-108 REMCO.

Goldsmith No. 18

Col. Chapultepec, Polanco
11560 México D.F.

Fax:

Tel: 368-62-35

Ing. Ruben G. Rosas

Envase y embalaje.

Comite Consultivo Nacfonal de
Normalizacion de Envase y Embalaje.
150~TC-52, ISO-TC-63, ISO-TC-104, IS0~
TC-122.

RAv. Industris Militar No. 261
Col. Lomas de Sotelo

11200 México D.F.

Fax;

Tel: 589-01-99/180

Ing. Jorge Savedra Varela

Sistemas de catidad

Comite Consuttivo Nacional de
Normalizacion de Sistemas de Calidad.
150-TC-176 Subcomité 2.- CARSCO.

Eje Central Lazaro Cardenas No. 152

Deleg. Gustavo R. Madero

07730 Mexico D.F.

Fax:

Tel: 368-93-33, 368-59-11, 587-29-77
Ext. 21130

Ing. Miguyel Garcia RLtamirano
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g)

h)

Subcomite &:
Coordinadar:

Responsable de:

Domicilio:

Subcomité 7:
Coordinador

Responsable de:

Domicilio:

Subcomite 8:
Coordinador:

Responsable de:

Domicilio:

Domicilio
TC-163:

Calderas y recipientes.

Comite Consultivo Nacional de
Normalizacion de Calderas y Recipientes

a Presién.
150-TC-11.

Rv. San Antonioc No. 256
Cot. Napoles

Deleg. Benito Julrez
03849 México, D.F.

Tel: 563-34-00/162

Fax: 567-22-20

Ing. Manuel Gardea

Material de uso médico.
Camara Nacional de La
Farmacéutica.

IS0-TC-76, ISO-TC-84.

Rv. Cuauhtemoc No. 1481
E€q. con Popocatepetle
Col Sants Cruz Atoyac
Deleg. Benito Judrez
03310 México D.F.

Fax: 688-97-04

Industria

Tel: 688-94-77, 688-98-17, 6-86-96-16

Ing. Arturo Hernadndez
Sr. Mario de Le Vega

vidrio y termoaislantes.

Comiteés Consultivo Nacionat de
Normalizacién . de La Industria del

vidrio,

150-TC-48, ISO-TC-160, ISO-TC-163, ISO-

TC-166.

Av. San Antonio No. 256
Col. Napoles

Deleg. Benito Juérez
038459 México, D.F.

Fax: 598-84~-67

Tel: 563-34-00/17%

Ing. Guillermo Rojas

Calte
Col.
Deleg.
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k)

Subcomite 5:
Coordinador:
Responsable de:

Domicitio:

Subcomité 10:
Coordinador:
Responsable de:

Domicilio:

Subcomitée 11:
Coordinador:

Responsable de:

Domicilio:

C.P.

Fax:

Tel: 255-08-22

Ing. Humberto Falcoén

Area nuclear
Instituto Nacional de 1Investigaciones
Nucleares.

150-TC-47, ISO-TC-85, ISO-TC-147.

Sierra Mojada No. &47

Col. Lomas de Barrilaco

11010 México D.F.

Fax:

Tel: 518-23-70/178 1Ing. ELias RAcosta
$18-23-70/431 Ing. Salvador Gutierrez
521-94-34 Ing. Marcelino Ambriz

Minerales.

Consejos de Recursos Minerales,
1soc-TC-65, IsD-TC-82, ISO-TC-102, 150-
7C-183.

Refrigeraci6n doméstica.

Comite Consultivo Nacional de
Normalizacién de Rparatos Domésticos.
150-7TC-86.

Bahia de Ballenas No. 88
Cot. Veronica Anzures
11300 México D.F.

Fax:

Tel: 368-68-44/282

Ing. Roberto Navarro



L) Subcomite 12: Tubertias ptasticas

Coordinador: Comite Cansuttivo Nacionatl de
Normalizacion de La Industria del
Plastico.

Responsable de: 1IS0-TC-138.

Domicilio: Alabama No. 35
Col. Napoles
Deleg. Benito Juarez
03810 México, D.F.
Fax:
Tel: 663-03-10
Ing. Humberto vargas

m) Subcomité 13: Jahones
Coordinador: ComitéConsultivo Nacionsal de
- Normalizacion de Lla Industria de
jabones, detergentes y similares

Responsable de: TC-91

Domicilio: Melchor Ocampo No. 183 Torre “R"
Nivel-B
Col Cuauhtemoc
Deleg.

México, D.F

Fax: 256-03-25

Tel: 203~16-40

Ing. Perdo Castillo

n) Subcomité 14: Fibrocemento
Coordinador: Comite Consultivo Nacional de
Normalizacion de La Industria de
Fibrocemento
Responsable de: TC-77
Domicitio: Av. Paseo de La Reforma No. 30
Piso 2

Col. Juérez
06030 México, D.F.
Fax: 592-

84-06
Tel: 726-14-02
Ing. Bertha Bettran
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Subcomité 15:
Coordinador:
Responsable de:

Domicilio:

Subcomité 16:
Coordinsdor:
Responsable de:

Domicilio:

Subcomite 17:
Coordinador

Responsable de:

Domicitio:

ALimentos RAgricolas

Comite Consultivo Nacional de
Normalizacion de La Industria
Rlimentaria.

TC-34 - Subcomitée det 2 al 12

Rv, San Antonio No. 256
CobL. Napoles

Deleg. Benito Juérez
03810 México, D.F.

Fax:

Tel: $63-34-00/154

Ing. Lourdes San Roman

Implantes para Cirugila
Instituto Mexicano del Seguro Sociat
TE-150

Prolongacion Rio BlLanco No. 6

Col. Magdalena de Las Saliness

Deleg. Gustavo A. Madero

Fax:

Tel: 754-40-99, 754-69-22
Ext: #4117

Quim. Mercedes Reyes Guzman

Elementos de Madera

Comite Consultivo Nacionat de
Normalizacién de para la Vivienda de
Interés Social con elementos de
maders.

TC-89 ¥y TC-16S5

Av. Constituyentes No. 947 Edificlo
“C“ PLanta Baja

ColL Belem de Las FlLores

FaTTx: 271-16-59

Tel: 271-26-28

Ing. Saul Cruz Roa
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09572240
150 1750:1981

Pesticides and othar agiochemicals - Common namas
Bingusl edion
.1 870 CodeX TC8!

Addendumn 1.1983 to ISO 1750 I951
Edt 7p Code D Tca

Adgdendum 2:1983 10 150 1750.1981
Ed't Jip. CodeP TCEHI

Amendment 1:1982 10150 1750.1961
Ed 1 2p CodexZ ICar

Produits phytosandaires ! assawles- Noms ¢
Egwon biingue

Agdat 1:1983 & FISO 17501991

Addnl 2.1983 4 1150 1750 1961

Amendement 1:1982 & 150 17501981

2250 Animal feeding stulfs
Aliments des animaux

150 5081:1883

1SO 5490:190)

180 5506:1388

1SO 8510:1984

150 8514:1979

150 59682:1979

1SO 8984:1978

1S0 5285:1378

1SO 6490-1:1985

150 6490-2:1383

1SO £491:1380

1SO $495:1980

150 8496:1383

1S0 §490:1983

IS0 §651:1902

Arumal lesding stutfs— Determination of castor ¢
3060 husts- Mclosconcal mathod
£ 6p CooeC Tc a4
Agricuttura! food producis- Determunaton of crude
Tibew content~ General mathod
8p CodeD” 1C34
Soya bean products- Dutermnalon of urease aetwty
£d.2 2p. Code A c
Animal feeding stulls~ Determination of svaiabie
sine
€d.1 S5p CodeC TCI¢
Soya bean products- Detarmingtion of cresol red
e
Ed | 20 CowA ICHM

Ammol feeding stults- Deternunation of ritrogen
content end calculation ol crude proten content

Ed 1 4p.  CoveB TC3IM

Ammal tesding sluifs- Delermnaton of crude ash
£d 1 2p Codea TCIM

Animal teeding slull!- Datesmination of 2sh insoluble
- hvﬂ:o:hloﬂc

Ed. 1 3p Code a TC34

Animal leeding stulls~ Detarminaton of calcium

Trimeatng mothod
2p CudsA TCI4

Ammll feedng stutls~ Determmneion af calcum
Pan 3 Atomc absorplion specttametne mathod
Ed 1 3p Code8 TC34

Animal feeding stulfs- Oetermmation of total

content- figihod
Ed 1 3Ip Codel I

Anirmat feoding stutts- Daterminaton of water-sptuble
dwnuana content
! 3p CodeB TCHM

Asnenial loeding stults- Dotormunanian of mossture
content

Ed 1 3o Code 8 1C34

Anmat leeding stults— Preparaton of test samples
Ed ! 6p CodeC TCIH

Armal teeding stulis- Determmation of aftatoun 81

conlent
Ed.2 8p. CodaD TC3

Almants des arumaus~ Détermination des toques de
Qranes de ricin- Meihode mic 03¢opque

Ptodunis sgrcoles shmentaras- Délerminavon ge
I'ind<e d msoluble di'cetiuiosque’ Methode generae

Produds darwes du sou- Détenminaion de ) actate
ureasiave

Alments des dnwnaus- Dosage de 12 lysine duponibie

Produils dérves du sopa- Detetnungtion de Findice de
rouge de cigsol

Alments des 3nmauc= Détermunation de (s teneur en
vue du caicyd de 13 tenew en protenes

trutes

Atments des anmaux- Déterminaton des cangies
brutes

Alments des ammayx- Deternunaton des cengres
nsolubles dang I'scde Chiorhydngue

Aliments des smmaux- Détermination de 13 tenewr e~
calgrum-
Parve 1 - Methode Linméinque

Ahmlnll des avmaur- Deterrminaton de la tenewt en
cplowm-
Pm-u 7 Mothode per speciroméirie d sdsorton
atoma

Almenis des srumaue- Déterminaton da 1a lereur €n
phosphore tolal- Methoda

Abments des anmauw— Détarmination de 1a teneur en
chiorures sotubles dans l'eau

Ahments des anmaun- Deteenination gé fa 1eneix en
eau

Ahinents des anmaun- Pigparation des échantions
sa1

Alimenis des snimaun~ Dosage de I's!fatoxine B!
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130 8854;1931 Animg! Ieading siulls- Daterminaton ot utes content Alments des smaun- Détermination de 1a teneut en
Edt 3p CodeB TC 34

150 6985:1985 Animal fouding 3tulls~ Daternwnation of Irae and total Atiments des s;imaux- Dosage du gossypol libvs et
Qossy( du gossypol tots!
&1 3p Cods B ¥C34

150 6370:1985 Animal faading stults- Determinauon of reatalsnone Almants das animaua- Dossgo do la zésralénone
contant

. Ed 1 5p Codel TC34

150 7083:1881 Fish-maal- Vocabutary Fanna de poisson- Vocabulsire
Biinguat edition Eaion bitngue
£l 2 CodaA TCI4
2260 Animals - Liva-stock

Animaux de ferme - Bétail

150 18401978
150 3973:1977
80 un;un_’
150 3975:1977

ISOfTR 8807:1531

Dafinitions of lmng animals lor staughier- Porcines

Tmngu&l adiof

€. P Cadc A TCH

Definitions of kiving snimals for slaughter- Bovines
dition

Ed. 1 5p. CodeC TC34

Delinitions of Siving animals for staughter- Ovines

Bilingusl edition

Ed.1 2p Code A TC34

Dalinitions of kving arumals for slaughiar- Horses

Bilingual edilion

E41 Sp. CodeC TCHM

Anviciat insemination of animats- Fro1en semen of
treading bults- Enumeration al tving serobic

Déhations das animaux vivants o sbanoir- Porcing
Ediion nkngus

Détinuions uu animaux vivants d'sbatioir- Boving
Edition biingy

Délinitions des saimaux vivents d'abatioit= Ovns
dition

Dafwuions des sumaux vivants d'abatton- Chavaux
Ecimon biingua

Insémination artiticiete das animaun- Scmlncu
de lautedux

MiCTo-o/QanIsMs. ) des micIo-0rgaismes sdrobies vivanis
€1 3p CodeB TC34
100 Food technology
Technologie agro-alimentaire
637+663/664
0010 Vacabulery

Vocabulalre

150 676:1902 Spices and condiments~ Nomenclature~ Fust st
Trtingual edition
Ed.] 1Sp CodeH TC3¢

150 12271978 Suarch u\dudmg dervatives snd by-producta=
anaull admoﬂ
€42 23p. Codel TC92

150 ¢ Fruits and and struetural
taiminology- Part 1
Trdingual edabon
€0.1 22p. Codel TC34

-2:1989

150 1990-1:1982

Funis and wuul.nblos—- Marphotogieal and structivat

totminology- P,

Tnhagual ed«hon

Ed.! 31p CodeP TC 34

Feuits~ Neman:lllum— Fust list

Tnhnqunl
d |

”p CDdaF TCa¢

Eprcas- Nomenclatua- Premirs liste

Edition inhingue

Arudons, lécules, dénvés et sous-pioduits—
Vocabulai
Editon diingue

Fruis et légumes- Terminologie morphologique ot
steuciurale~ Partio
Edition inhngue

Fruns vl 10gunas- Toimuologie mophalogiqua ut
truciurale- Partie 2
Edion wlingue

Fruts~ Nomanclature- Promisto liste
Edition tnlingua
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1SO 1990-2:198% Fruns- Nomenciatwe~ Second hat Fruts- Homenchature- Dousieing lala
Trhnigual edition £dinon tringue
Ed. 1 Sp Code ¢ IC 34
150 1991-1:1982 Vogetablos- Nomen:lnmu- Fastbst Legumes~ Nomenciature= Premisre hsto
Tuhnqull editior Editon Iningue
9 Codu € TC3
15O 1991-2:1985 Vogetables- Nomenclature- Second list Legumes- Nomenclatue~ Deurigme hste
Trlinguol Edton trihngue
Ed 1 S5p CodeC TCJ3¢
150 3493:1978 Wha - Vacabulary Vandip- Vocabuleun
E.nngunl edition Edaion bhingue
Ed. . CodeA  IC 34
160 3509:19989 Coltes and its praducts- Vocabutary Cates €1 denves- Vocabulane
Bilngual ediion Edibon bihingue
£d.J 12p Codaf TC 34
150 4125:1991 Ory tuusts and diied fruts- Dehintions and Fruns secs a1 rus geshydrates~ Dehaunons et
istwe namenclat
Trilingual sditon €dition tnkingue
Ed. 2 Sp Coge C  TC 34
15O 5492-3:1977 lysi3- Vocabulary~ Pant 1 Anaiyso sensonelie~ Vocaou'are- Parte 1
a.mquul edison Edion bingue
01 Sp CodeC TC34
1S0 5492-2:1978 Sansory anatyss- Vocabulary= Part 2 Anatyse sensoveta- Vocatuiwe- Parie 2
Bilingual ediion Edinion blingue
Ed. ! 4p Cose8 TCM
Sensory analysis- Vocabulary= Part 3 Analyse sensovietie- Vocabutaie- Partie 3
Bitingual edi Edition bilingue
Ed.1 4p. Code8 TC34
150 5492-4:1981 Sensory snatysis- Vocabulary- Part 4 Anilyse sansonetie- Vocabulave~ Partie 4
Bilingual edhtion Edition blingue
Ed1 4p Codoll IC34
1SO 5432.5:198 Sensory anaiysis- Vocabulary- Part § Anatyse sensonelie- Vocaoulane- Pame §
Bilingual ediion Eaition blingue
E 75 CoteD TC34
1S0 $432-6:1908 Sensory snalysis~ Vocsbutary= Part 6 Anglyse sensonefie- Vocabulare~ Pare &~
Batingual edion Edvion bilingus
Ed 1 Ep CogeC IC34
150 8507:1882 Oseads- Nomenciature Granas oleagineuses- Nomenclature
Trikngual edition £dion trkngus
Ed. 1 Mp CodeG ICJI4 N
1S0 5526:1988 Cereats, pulses and olher food grans~ Homenclature Ceréales legumes secs ef autres graines
Trkingual edon ahmentaues - Homenclalura
Edtion Inlngue
Ed.1 17p. Coded TC34
150 8527-1:1979 Ca = Vocabulary~ Part 1 Céteales- Vocabutsre- Parve 1
Bilingual edition Edition blingue
Ed. 1 6p CodeC 1C34
1S0 6078:1982 Black tes- Vocabulary The now~ Vocabulaue
Bnlmpuol sdivon Edbon tilingue
(14 22p. Codel {21

1400 Agricultural lood producu (m peneval)

Produits ag {en g
ISO 1871:1975 Agricuttural 1o0d products= Genera! drections for the Produns agrcoles lhmgml-r's- Dvleclwes Qénérales
determination of nitrogen by the Kjeldahi method pour le dosage de Fatote méthode de Kieldsh®
1 $p. CogeC TCI4
150 5498 Agacyltural food producis- Determinaton of ¢rude - Produnts agncoles almentanes~ Determingt-on de
tibre conteni- General method Tindce d'nsoluble di'cethulosique’ Méthode gendia'e

Ed. 1 8p. CodseD TC34
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IS0 6541:1901 i tood ucts~ D¢ of crude agncotes hmenlairgs~ Détermnation da
hbre content- Moddiod Schatter method insoluble dd “cotlulosique’~ Méthode
Scrum.-: ‘modiio
Ed 1 4p Cota8 ICI¢
150 7002:19868 Agricultural food producis= Layout fof » standard Produits agriclos alimantaires- Préseniation d'une
mnlnod ol sampting lrom a lot méthode normahisée d'échantilionnage & partw d'un fot
Ed ' 172p. CodoJ TC 3
1410 Cereals, pulses and derived products
Céréaltes, légumincuses et produits dirivés
80 820:1977 Cereals and pulses- Determinanon of the mass of 1 Cértales el lagumincuses- Détasmination de Ja masse
grains dot
Ed. 1 2p. CodwA TC 3
180 §08:1991 Pulsas~ Determination af impurnes, suze, lmmqn Légumineuses- Détermination des -mpumu
odoms ms Cts, and species and vanety- Tes! dimensions, des odeuts dirangéres, des
Ges aspéces ol vanelds~ Methodes d's en
Ed. 2 5 p. CotaC TCI
150 717:3905 Cereals and ceraal products- Datermination of Céréales ot produsts Cetdatiars~ Détarmination de |
moistura Content (Basic reference meshad) teneur en eau iMéthoda de rétdrence fondamentate)
Ed 2 5p. CodsC TCI4
150 712:1985 Caraals and cereal products- Determunaton of Cérasles ot produs céidatiers- Da ion de ls
mosiwe conlent (Routne ralerence method) laneur en sau (Méthode de référence pulmnl
£0.2 3p Code8 7
150 950:1979 Ceraals- Sampling (s gramn) Céréates~ Echantiionnags {des graws)
Ed 1 6p. CodeC TCH
80 951:1979 Pulses in bags- Sampling Leguminousss en sacs~- Echantilionnage
Ed 1 6p CodeC TC34
80 2184:1975 Pulsas- D ol glycasidic deid 1 Dosago dus
cyanogéndtiquos
21 4p Code B8 TCI24
10 2170:1980 Cateals and pulses- Sampling of millad products Céraalos a1 lugumneuses- Echantiionnage des
peoduils do moutine
€42 8p CokwO TCI
150 2121:1980 Cesaals, pulses and derived produtis- Determinstion Cérdalos, idguminausey ) produits dervés—
of Détermination das cendre:
£0.2 3p Code8 TC3
180 3093:1802 Coreals- Determination of falling number Ceraates— Détarmination de I'indice de chute
£2 5p CodeC  TCJu
180 3932:1877 Cetaals and cerea! products- Determination of Cécgales a1 produits crdaliers= Détermination da
alphaamylase l:lmrv- Cotormatsic mathod Factivite alpha- amylasique~ Méthode colorimétnque
Ed! S5p  Code TCa
130 4112:1990 Coreals and pulses- Guidance on messuremont of the Céidates e1 guminauses- Directives mn« o3 pout
temperature of grain stored M buk fe masurage da 12 lmp‘ e des reposes
en vrac dans fes i 3 de
Ed2 3p CodeB TC3I4
130 4174:1380 Ceraals and pulses- Measurement of unit pressuro Cérdalas ot légummneuses— Mesutage des penes de
losses duc 1o singla-dimension aw flow thiough 8 charge unitures dues b I'dcoulement undimensionnel
betch of g do & travors un Iot de graing
05 cowwr  re3s
150 5526:1988 s. pulsos and othar food grains- Homancialute Cérdales, légumes sacs ol autres graines
ual gditvon
Wit 1p Cowd  ICH
180 8827-%:1979 Clvllls- Vocabuhvy— Pan 1 - Vocabulaira~ Pantie 1
Bilingua) adition Edition bilingue
Ea.1 sp CodeC 7C34
150 83239978 B16 tendio- Délgrmenation da l'uiiice do

Wheat- Dutermuiation of sedimentation index~ Zelny
toal

Ed.1 4p. Code 8 TC 34

sédimentation- Tast de Zeleny
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150 6530-1:1988

150 6530-.

150 8530-4:1991

150 8531:1870

180 5832:1%87

1S0 6322-3:190%

(-1

Wheat llow- Phy ul chati

toristics of doughs-
 absotpren and
theologwesl ﬂ'DM"lL‘S u3ng 3 farnograph

Ed 1 8p CodeD TC34

Whest llow- Physical charactenstics of doughs-
Part 2: Detatmination of 1heologicat propetties using
an eatonsograph

CodeD TC34

&1 7p

Wheat lour- Physical eh tics of doughs
Part 3 Detormnation of water sb30rp0n s0g
theological proporiies usng 8 valongraph

Ed. 1 6p. CodeC IC3¢

Whaat flour= Physical characlesistics of doughs—
Pant 4: Detarmination of theologresl propertes using
an shvaograph

0.2 12p. Codw ¥ Tcae

Wheat fiowr- Determination of wet gluten
Ed. 3p. Code8 TCM

Durum whest- Ostermination of (oparnion of
non-wholly Vitraovs graing mumn« mathod)
Ed. 2 2p. Cooe A

swm of cereals and pulse:
Part 1 General coﬂlthIIMI in kegong ceiesls

Ed.t 8p CodeD ICH

Storage of cereals and pulses-
Part 2 Essontul requrements
£d.t 6p. CoseC ICJIe

Storege of careals snd puises-
Pant 3. Control of eitack by pesis
€d.2 6p. CodeC 1C34

150 863%-1:1988

1S0 6639:2:1986

150 8539

15O 6639-4:1987

1SO 6644:1901

IS0 6645:1981

ol moisture content jon milled
3 and o1 whole grainst
o CodeF TC34

ttueal food produgts- Determination of crude
fibre conlent= Modihed Scharrer method

Ed.t 4p. CodeB IC34

Cerests and puises- Determinaton of hidden insect
wnlestabon-

Part 1: General principles

£d.1 2p. CodeA TC34

Cerssls snd pulses~ Determination of hdden insect
inlestabon=

Part 2: Samphing

Ed.1 4p. CodeB IC3¢

Ceraals snd puises- Determination of udden nsect
nfostalion-

Part 3 : Reletence mv.uhod

Ed ) 4p. Code € 34

Carsals and pulses- Oelormination of hdden insect
infastation-

Part 4. Rapd methods

Ed.1 17p Coded 134

Ceroals and milled coreal products- Automate
sampling by mecha

Ed t 5p CodeC TC34

Wneat flour- Determination of dry gluten
€d.3 2p CodeA  TC34

Fi M‘ de b6 1andre~ Catacté

iques physaue o

pite;

Pumn 1: Doternunabon de I'absoiphiond er. v ¥
cannciénsiques theclogiques Bu mayven cu
fannograph

Fanoes do bf8 1endia- Ceracténshques phy3siques o
3tes-
Parve 2° Deterrminalion des caactbisuques

su mayen de I

Faunas de i 1encra- Caract
Dllt

stques physigues de

3. Detormnaton de 1'absorpton d esy of e
Cancifrisiaues 1havioguas au moyen du
valongraphe

Farines de bié 1endre~ Caractdrisiques physiques o
phes-

iTWaton des CaTKIdisLques
moyen vdographe

theologugust

Fannes de blé~ Détermination du gluten humide

B4 dur~ Délermination du taur de mitad.nage
(Méthode de rélérence}

Slockage des chrdales ot des Iégumineuses-
Parte génerales aur la
des cm

Stockage dos cordates ot dos guminouses—
Partie 2 - Puncipalos conditions iequises

Stockage dos cérdales o1 dey léguminausos-
Parte 3 Conirdle do Fattngue par ley deprédateurs

Mars~ Déteriminaton de la tenew en eau (3ur grans
broyes of sur grams enterst

hmentaires- Determnation de
dit “celiviosiaue’~ Méthode de

Produns wgn!
nsotul

Céréales ot tégunineuses- Détermngnon de
Vinlestation cachie Dar les insecies-
Partie 1. Puncipes generaux

Césrtales el legumineuses— Detarmngtion de
I'nfeatstion cachee pat les insectes-
Parte 2. Echantiionnage

Céreales ot gumineuses- Délorminaton de
{nfestation cachée par les insectas-
Painve 3 - Methode de reference

Cerealas et lagumineuses~ Datormination de
1inlostshon cachce par los insecies-
Partie 4 ; Mathodes (apds

Cérdales et produis da moulure des céréales-
Echantiionnsge automanique pa tes moyens
mécenmues

Fannes de ble- Determmnaton du gluten sec
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B0 8445:1984 Rice- Determinatian of the yield of huskad nce and Az- D des onnz
rulled rice aten i usng
Edt 3p CodeB ICH

0 6447:1987 Rice- Determinanon of amylose content Riz- Detormination de la teneur on amylose
Ed.1 4p. CodeB TC34

80 8448:1088 Rice~ Evaluation of cooking behaviour using & Riz~ Evaluation du comporiemant su cours de la
viscoslastograph cuisson au Moyen du viscodlastographe
Ed.1 3p. CodeB TCH

B0 88201395 Whaat flour and rye flour- Genaral guidance on the Fannas de bié 16ncre et de seigle- Dueciives
dealting of braad-mating reats gendraies pour L r4dachion das 0333 de panicalion
Ed1 4 Cade 8 ICH4

B0 7201:1968 Rice- Specification Ruz= Spécihications
€41 12p. CodeF TC34

80 7202:1982 Coraals and coreal products~ Delermination of total fat Céréales st produits Cérdshers~ Déterminavon de fa
conle 1enawe an matidres Fasses (0laes
Ed.1 Jp Code8 TCM

180 7304:1993 Durum wheat samolings and alimentaty pasta- Ssmoules de big dur i plies slmentaies—
Esimation ol cooking quality of spagheit by sensary Appreciation ds ts Qualilé culingire des spaghetti par
nalysis andlyse sansonels
£0.1 1W0p Codo € Tc34 .

B0 7308:1988 Millad cetaal producis~ Datermination of lat acidity Produrts de mouture des cé ~ Détermination de

lacidié grasse

Ed.} Jp CodeB TCI4

50 7495:1960 ‘Whest Hour- Datermmanion of wet gluten conteni by Fannes de big 1endre- Dalermmation du gluten
machancll means e P de3 moyens Mécanuss
Ed.1 5p CodeC TCIe

150 7898:10%0 Cereals, pulses and Sorived producis~ Enumeration of Cérdalen, 16gumineuses o produits déinves-
bacteria. 3 Dénombiement das baciérias, levises et moisissures
£d.1 6p. CoceC TCH4

B0 7700-9:1884 cm:n of the cskbration of moisture meters— Contidle d'éialonnage des humidwméties—

Part 1 : Moistwre moters for carsals Parte 1 : Humiimoiras pour cardales

Ed.} 6p Code TCHM

150 7970:19¢3 Whnx- Specilication 8M 10ngre- Spdcifications .

9p. Code & TC 4

150 79711948 Caroals~ Dorgrmination of butk density. calicd'mass Coreates~ Detorminetion do la messo volumigue,
por haciokire’ [Relarenca meihod) dite'masse a lhaciolire” (Méihode Ue céférencel
Ed.1 5p.  Coce e

130 9848:1988 Sorghum= Delermunation of tnain contant Sorgho-~ Dosage das tanins
Ed 1 Coce 8 e
1420 Starch

Amidon
180 1227:1979 Starch, inchuting derivalives and by-products- Amidons, lécules, G4rves et sous-produils-

150 1686:1973

180 1741:1980

80 1742:1980

150 1742:1982

Vocadulary
Bikngual sdaion
£0.2 23p. Codal 1093

Suarch= Dstermination of maisiure content-
it
Ed.1 6p. CodteC TC93

Doxtrose~ Detorminatan of lass in mass on Gryng=
Vacoum aven mat

Ed.1 2p CodeA 18T

Glucose syrups- Determination of dry matter-

Vacuum oven metl

Ed1 2p. CodeA 1C93

yiup= Dotermination of dry matter content=
nden me

11p CodaF 1C93

Vocabulaue
Edion biknguo

Amidon a1 lécuia- Ditermination da I'hurnudité-
Méthodes par séchage & étuve

Doxtrose cnsialtisg~ Ddterminanon de [» perte de
mas: 1a dassiccalon- Méthode par ¢iuvage sous
pression rdduite

Sitops de glucase- Déisrmination de la matidra
séche- Mathode par étuvage sous prassion réduite

Sirops de glucose- Déterminstion de la 1enawr en
matikre 34cha- Méthode teliasctomstrique
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180 31

Starchas and derived products- Determination of
niliogen contant by tho Kialdaht nicthod- Tamietae
wethad

Ed1 3p Code8 TC32

Starches and detived products- Deterrnination of total

1so Starch~ D ination ol ash
£d.2 2p. CodeA TC 93
150 J946:1982
ontent
Ed ' 3p Coda A a9z
180 39421977

150 83771981

130 8379:1923

1SO 5381:1983

130 5809:1982

1S0 6810:1862

Starches, native of moddwd- Determination of tatal

. tal content

Ed. 1 2p. CodeA TC93

Storch hydrolysis products~ Determination of teducng
powar snd dexiiose equivalent- Lane and Eynon
constant titre method

Ed. 1 6p CodeC ICS3

Starches and devived products- Determinalion of
nitrogen contant by the Kieldshl method~
Spectropholomavic mathod

Ed 1 3p. Code8 TC93

Starches and derived products- Delermination of

sulfr Soxide conlent- Acidimetric mathod and
leomolnc mathod

Ed.1 8p. CodeC TC93

Starch hydrolysis products- Determmation of water
conient~ Moddied Karl Fischer method
Ed.1 6p CodeC TC 93

Starches and derived products~ Datermination of
suiphated ash

Ed.1 Jp Coved I1C93

Starches and darived products~ Determinaton of
chloride contant— Potentomelnc method

Ed.! 2p. CodoA 1C89!

Amon, lécuies 81 produrs denvés- Dosags de
02010 3eion I noihode do Kiolualé- Méihods
nmdtique

Amidons et fécules— Détermination des cendras

Amidons, {4cules et produits dérivés- Détetmunaton
de 13 1sneur en phosphore 101el- Méthode
3pecitaphotométique

Amidons et fécules, natifs ou translormés-
Dommmn»on Ia 1enewr an malidias gresses.
toisles

Produits uhwnolyuo.tm-am 0u de Iz fécule-
Dstermination du pouvos réductaw et de I'
en dextrose— Méthode Lene et Eynon § tilre congtant

Amidons, lécules et pvodvu cétives- Douv! oe
I'azote seion ls méthode de Kjetdahi- Md
1 ométrious

Amons. fécules @1 produits Gérivés~ Détermination
ut nn dioxyde do soulre=

Produis doydiolyse de Farmidon ou de t (cule-~
Dosage de Feau~ Méthode Kad Fischer modilits

Amidons, fécules @1 produits dérives- Détermination
dos comdras sullataos

Amidons. fécules 8t produns dérives- Délsrminston
de 12 leneur en chiorures- Méthode polentomdtique

1430 a, coffes and cocoa

b
Thé, calé et cacao

1SO 1114:1977

ISO 1448:1978

1SO 1447:1978

IS0 1572:1980

1SO 1573:1980

iSO 1575:1987

180 1578:1983

SO 1577:1387

Cocos bnn:- Cut test
&1 1p. CodeA TCH

Green colfes- Determination of moisture content
(Basic telerance mathod!
Ed.1 5p. CodeC TC24
Graen coffae~ Determination of moisture content
(Routine method}
Ed.1 2p. Code A TC 34
Tea- Preparation of ground sample of kncwn dey
matter content

Code A C34
Tea- Dolermination af loss i mass at 103 degrees C
Ed2 2p Code A TC 34
Ten~- Dojormination of total nsh
Ed.3 2p Code A T4
Tas-~ Determination of water-soluble ash and
wraterinsoluble ash
£d.2 2p. Code A €M
Tea- Determination ol acdnsohuble ash

€02 2p Code A TC 34

Féves de caceo- Epreuve b s coupe

Caté vori- Déiermination de la tenew en eau
IMéihode de rélirence fondamanials)

Cate vari- Datarminanon de la teneur en sau
IMéthoda de routine}

Thé- Préparation d’un échantilion broyé de tensur en
matigre séche connue

The- D‘lllmmalm de la perte de masse § 103
degrés

Tha- Déterminalion des cendres totsles

Thé- Dé
cendre:

inalion des cencres solubles et des
olubles dans l'ssu

Thé- Ddiermination des cendres insolubles dans
Facide



150 15781975 T of atkahnury of un
Ed 1 2p CodeA TC34
150 1833:1980 Tea- Samphng
Ed.1 3p  CodeB TC34
180 22931960 Cocos beans~ Delermunation of massture Content
1Routine method)
d.2 2p CodeA IO
150 2292:137) Cocoa baans~ Semplng
&t 5p CodeC TCM
150 2451:9973 Cocos buans- Specilication
Ed 1 3p Code8 TC
0 3103:1900 Tea- Praparation of lquor 1or usa 1 sensary lests
Ed1 4p Code8 TC 4
180 3509:1988 Coltes snd its products- Vocabutary
Bikogual edition
Ed3 12p Codef TC4
180 3720:1988 Black tea- Deliniton 8nd basxc requiemenis
Ed3 2p Code A TC 3¢
150 3728:9903 Inatani coltee~ Determinatian of loss » ma3s 81 70
degraes C under Ildu(ld pressure
Ed 1 2p CodeA TC3s
10 Cottoe- Dy of calteine contant (e
method}
Ed 1 ap Code C  TCI4
80 4072:1882 Gteun cotfes in bags- Samplng
Edt 3p. Code8 TCI4
150 4149:1980 Groen coltee~ Otlaciony and wisusl asamination and
datermination of [oremgn matier and delects
Edt 20 Code A TC
130 4150:1991 Graen coltes~ Size snatysia- Maoual sieving
Es2 6o CoseC 1€
150 8078; Black 14~ Vocabulary
Bikgual edition
Ed T 220 Cocel TC34
150 8079:1390 Ins1ant 1ea 1 soid foum= Spo:.hul-cn
Ed 1 2p CodeA TC34
IS0 6666:188) Coliee tnets
€01 25 CodeA TCI4
130 ee82:1585 Grean collee~- Dcumwumn of proportion of

150 66681991

150 6670:1983

150 8873:1963

150 6770:1982

150 7513:19%0

150 75141990

insect-damaged
Ed 1 ne CodaF ¥C34

Greun cotfee- Pup.mm of samples for use in
senwy snalyus
Ed 1 3p Code 8 €
Instant cotfea i cases with iners - Sampiing
a1 6p CodeC TCH
Groon coltaa- Dotsimmnation of joss in mass at 105

degrens C
Ed} 2p Code A TC 34

Inatant tea- Datoinunaston of frea flow and compacied
butk donsiies
Ed ) 6p Code € TC 4

instant tea in sobd torm- Determination ol mossture
conteni (1053 N Mass at 101 degrees C)

Code A
In3tant tea in sohd form= Determination of 113t ash

Ed1 20 Coda A IC 34

10071430
The- Détermunanion da Faicalruts des cendres
sokubles dans Feau
The-~ Echantiionnage

Feves Oe cacso~ Détermination da Is tenew en eau
Maethode pratauel

Feves oe cacao- Ectantiionnage
Féves de cacao- Spcicutions

The- Praparation d'uns miuson en vim d'essmens
organclogiquo;

€ t derrves- Vocabulare
Edvion biingua

The now~ Delinibon el Caracienstiques de bise

Cale soluble- Derermination de fa perie Ja Masse »
70 deqrés C sous pression redude

Cates~ Dataimination de la tenewr en caléine-
Methode de reference

Caté vars en sacs- Echantilionnage

Cate vert- Ezamens offacti at visue), ot Getarmunanon
dos malores etrangores ol dus delaurs

Cale ven- Anaiyss granuloméligue- Temisage
manuel .

now= Vocabulane
Taton i

The sctubly sous Jorme sohde~ Specitice hons
Sondas & cale

Calo veri- Déramination do 1a proporhion e feves
BOdomMagens par ies insectas

Cate van- Preparaton d'un dchanuiion en vuo do
Vanalysa sensonells

Cate soluble en caisses doutsees- Echantiionnage

Cal6 von- Détorminaton do ts perta da messe 8 105
degres C

The solublo-Détarmination da Is Massa volumgue
Sen3 18330munt ot Op8S tuguumont

The soluble 3ous forma solide— Détermination de ta |,
1eneur en edu (pana de rassa § 103 vegres )

The soluhl- smu torme solide= Daterrunsnon des.
condies




100/1430
150 7818:1984

1SO 7832:1985

1SO 7834:198%

130 $455:1986

1SO 9460:1987

In3tant tea in s0lid form= Samping
Ed.1 dp. CodeB TC34

instant coffgo- Sizo onalyss
&d t ode A IC 3¢

lnsunl colfes- Determination of insotubie matter
Ed l lJp Code 8 TC 34

Green coflee in bags- Guids 10 slorage and ranspont
€t 1 2p Code 8 cH

|ﬂ!|lﬂ| colles= Detarmination of tiee-flow and

Thé soiuble sous forme sobde~ Echantilonnage
Caté soluble- Analyse granulornétnque

insolubles

Café soluble- Détermination des mal

¢ vert en sacs- Guide powr ke stocksge st le
transpon

Calé soluble~ Déterminati

pactad bulk densities 2308 tassement ot eprh

Ed 1 6p. CodeC TC34
150 9768:1830 Taa- Ostermination of water exvact Tha- Détarmination de I'extrait & lesu

Ed 1 2p. CodeA IC34 .

1440 Spices and condiments

pices

1S0 678:1982 Spices and condiments- Nomenclature- First tist £pices— Nomanclature~ Premre late

n.lmw-l egition Edition tuiingue

Ed 1 15p. CodeH TCM
150 892:1930 Cardamoms- Spacification Cardamome de Maisbar, Cerdsmome de Cevlan-

180 927:1u82

1S0 928:1980

150 829:1880

180 930:1980

130 839:1880

150 840:197%

180 947:1880

150 948:1980

180 955-1:1909

1SO 953-2:1388

1SO 972:1988

1S0 973:1920

Ed.1 Jp. Code8 Ic a4

Sp':u lnd Z [+] of
ont

Eﬂ 2 l D Code A e

Spices and condananis- Detetmnation of total ash
£d) 2p CodeA i34

Spices and condiments- Determination of
waler-inzoluble ash

£d.7 2p CodeA p(1]

Spices and condiments- Determinalion of
acid-insoluble »;

Ed 1 2p. CodeA TCI

Spices and condiments- Detarminaton of mosture
content- Entrsinment method

Ed.1 4p. Code8 IC34

Spices and congiments- Datermination of
sicohol-soluble exiract

€01 2p. CodeA TCI4

Spices and conds
bl

ents~ Detetmination of cold

wter-soluble eatrsct
£d.1 2p CodeA TCH
Soitu A:nd condém-ms- Sumni-ng

Pomper (Ppet nigrum Linaseusl. whote o ground=
Spaciicat

Pany: Blocw pepper

€01 11p. CodeF T1C34

Pep;

Spacil!
Pan2: wruu
Ed.1 @8p. Coﬂl o TC 3¢

Chitkey and capsicums, whole or ground Ipowderedi=
ilicaton

Ed1 5p. Code C 7C 3¢

Spices and condiments~ Pimanto fal'spice). whole or

ound- Specification
gﬂl :.“ Code8 TC24

50f igium Linnagusl, whola of ground=

Spdcilications.

Epices- Détarmination de la teneur en matities

étangeres

Epces- Détarminalion des cendres 1olates

Epict Détetmination des cendias insolubles dans
L .

€pces- Détesmination des cendres insofubies dans
Vacide K

Epces~ Delermination de 1a tenews en eau= Méthode
par entrs;

Epices Détermination da Fexirait soluble dans I'aicool
Epices~ Détermination de l'axtrait soluble dans Iesu
froide

Epices- Echantifionnage

Powta (Piper migrum Linnasus), entrer ou en poudre-
Si catons—
Pes Powie noir

Pont |Pnnm riglum Linnaeusl, antier ou en poudre-
Sptci
P-mu 2 Powu blanc

Puments dils'Piments es at piments foa enliers

ou #n poudre~ Speaifications

Epices- Pimant, type Jamaique. entier ou an poudte~
Spétitications.



150 1002:1380
150 1105:1980

150 1208:1582
150 1237:198%
150 2283:1986

150 2254:1980
130 2285:1980

180 2258:1984

150 20251881

1S0 3432:1978

Speces and conaiments- Gingar, whols, in peces, of
glound- Spocihcavon
Ea 6p CovaC IC34

Spices and I/ ot
ether exlract
E11 2p

Code A TC34

s;:u and congments~ Determinanon ol futh
€. S5p CogeC TCJ4

Musta seed- Specihcation
€2 llp Covef 1C24

Curfy pawder- Spacihcation
Ed 2 Jp. CodaB TCI3

Cloves. whale and ground ipowderedi= Specihicatior
Edl 4p Code8 ICI4
Coriandar, wholg o ground \Powdered- Specibication
Ea1 4p Cove8 ICH

Doed munt {speasmunt] (Mentha Spicala Linnagus syn
Maniha vidis Lincisaus)- Specitication

€1 3p CodeB IC34

Sences and condments- Pieparation ol 8 ground
sample lor snatysis

Ed2 1p Code A 1C 34

Vanita- Vocabutary

deg! of
fmaress of gunding— Hand sang mathod (Reletence

Bibngual edmion
£d 1 2p Codea TCI
150 3513:1977 Spwces and condimants- Chives— Datarmination of
<0 0n
Ed ! 2p CowA IC24
150 3588:1977 Spices and condiments- Determmaton of di
22 2n Code A ICH
150 3632:1880 Samon- Speciication
Ed. 9p Coda €& ICH4
80 omon=
£d.2 5p CodeC ICHe
150 8580:1583 Dehydrated garhe- Specibcanion
Ed2 6p CoaeC ICH
150 8561:1990 Black caraway and blond caraway {Carum cane
Linnaeus], whole- Specihication
Ed2 dp Cose8 1CJ4
150 5562:1983

150 £563:1584

IS0 £564:1982

150 §565:1982
150 5566:1382

150 £387:1982

Tutmere, whole or ground fpawderedi= Spehicaticn
£Edt 3p Coce 8 1C 34

Oned peppermint (Maniths ppents Linnaewusi-
Specilicanon
Ed ! S5p Coae € fLog 1)

Black panper ang wiula pepper. whotd o graund=
Osrerminatian of piparnine contgnl-
Spectropholomaine meihad

Ea 1 e A TC34

Vanita (Varulls fragrans (Satabun) &-+esl-
Specihcation
&1 1 8p CodeD ICM

Tusmeric- Detesminainon of ¢olowrng Pow
Spectiogholomeini mathod
Ed 1 2p ode 4 TC 34

Deohydrated garhe- Determinaton of veuatie organc
sulphur compounds
Ed 1t 3o Codw 8 C 34

[VAREIY

- Eprces~ Gingemie snuat. £n Moicesun Ou kn

poudia- Specications

Epces— Determinanon ge | eatrait 41nare non voistil

Epces Determnation des impurates.
Graires de moutatde- Specilications.
Poudig de carry~ Specilcatons

Clous de grolle eni.ury el Cious do grolio on podiy-
Specibcatons

Conandre entiere et congndre en poudre-
Speciicatons

Mecihe vene ou menthe doucs (Meniha spcata
Linraeus 3yn Meniba virdis Linnagusi sechee-
Specihicavons

Epices- Prapatation d'un échantilion moulu en vue de
Tanalyso

Varulie- Vocabulawe
Eduion bulingus

Epces- Pimert eniagé [pment 00w Cayenne'l
Detgrmungtion e | o Stuviie

€pices- Determnation du degré de finesso des
moutwres- Méthode par Temisege manue! iIMaihode
du retesence)

Sattan- Spectications

Oignon ceshydrate- Specications

Al geshydiate~ Specitications

Carwi now gl carve biond enhars (Carurn carv
Linnaeust= Speohcations

Cutcurma, enter ou an poudia~ Specificalions

Menihe poviee (henina poenta Lionaeus Sachee-
Soecibications.

Powie non £1 pante blanc, antier 0y an Poudie-
Dererminanion de la teneut an ppenna~ Methode
speciophotométique

Vanille Vantla hagrans 1Subsbury) Anesi=
Specihicatians.

Curcuma- Délerminalion Cu pouvon colorant=
Methoda specliophotomelngue

Al des sultures
organigues voialils




100/1440
150 8465:1984

150 6530:1982

IS0 8539:1983

1SO 8571:1984

iSO €574:1985

180 €875:1382

150 8578:1584

180 6877:1990

1SO 8754:1885

150 7377:1984

I1SO 7386:1984

1S0 7840:1984

150 7541:1989

1S0 7542:19084

150 7926:1985

1SO 7926:1991

1SQ 7927-1:1907

1SO 7928-1:9991

‘Whole zumn {Curninum cyminum Linnaeust-
Specification

Ed. 1 18p Coded e

Cassia {typa China. typo Indonesis and 1ypa Viot Naml,
whole and ground ipowdered)~ Specitication

Ed 1 4 Code 8 TC34

Cinnamaon (type Sri Lanka (Ceylon), 1ype Seychelles
and type whols or ground

Cumin antwr (Cuminum cyminum Linnaeusi—
Spéciications

Cannalio fiypo Clunu, typo fndondsio ot typo Viel Nami
entéiv &1 an poudre- Spécilications

Cannelle (type Sti Lenks (Coylan), tvpe Seychelies et
tvpe

Specitication
Ed. ) 6p. CodeC TC 4
pces, conduments ang heibs- Detarmination of
vollnl. oll content
£d. 4p. Code 8 TC3H
Celory seed tApium graveoiens Linnasusi-
cilication
Ed 1 2p Code 8 TCM

Fenugrask, whola or ground [powdered)- Specilication
Ed 1 3p. Code8 (=

Loure! ILaurus nobulis Linnaeusi- Whole and pounded
¥0! pecihcal
Ed 1 4p. Code8 TCI4

Nutmeg. whole or broken, and mace, whole of n
piaces (Myristica tragrans Houtluyn)- Specilication
Ed.1 7p. CodeD TC34

Whole thyme (Thymus vulgaris Linnaeusi-
Spacilication

Ed. 1 4p  Code B (=2

Junipet beres Luniperus communrs Linnaewsi~
Specilication

Ed. ) 3p Code B TC 3¢

Anizgad (Pimpinglia anisum Linnacusi- Speciticalon
£d. 1 3p. Code & TCa4

Ground Ipowdorod) papka (Capsicum annvum
u
Ed. I 4p Code 8 TC 3¢

G jared) paptika— Datermination of total
natural colouring matter coment
Ed ! Jp. CodeB TCI4

Ground (powdered) paprka (Capsicum annuum
Linnaeus}- Microscopical examination
d. 1 6p CodeC TCHM

Dried oraganc (Onganum vulgere Linnaeus]- Who's or
ground leavas- Specidication
Ed. 1 3p. Code8 TCH
Dohydrated tarragon (Antemisia dracunculus
Linnsausl- Specilication
Ed 1 7p. CodelO TC34

Fennel seed, whole or ground ipowderedl

Part 1 : Bitter fannal seed iFoeniculum vulqm P.
Mifter vae vulgarel=- Specfication

4p. CodeB 3

Savory- Specilication~
Par 1: Winler savory (Salureja montana Linnaeus)

£ ?p Coda O Tc 34

Savory- 4
Part 2: Summer savory [Satureja hartensis Linnaaus}

€4} 7p. CodeD TC 34

n1e ou an poudie- Spécifications

| herbes - Déletmination de Is.
sentislies

Eprces. sromal
tenaur en huile:

Graines de cé!
Spécihcations

ti tApium graveoions Linnseus)-
Fenugrec, entist ou en poudre— Spécilications

¢ {Lgurus nobihs Linnasusi- Feuillas entieres of
- Spécifications.

Muscade enuéte ou bris¢e st macis entief ou en
motcesux IMyristica lragrans Houtiuynl~ Spécilications

Thym entier (Thymus vuigaris Linnssusi-
Spécibcations

de genidvie Lunipdrus communis Linnaeuste
sm-hcn-om

Arvs ven [Pmpinela srusum Linnaousl- Spacificatons.

Paprika {Capsicum snnuum Linnesus) on poudrg—
Spécitxations

Pmnlw en poudie~ Délermination de Is teneur on
colorantes nalurelles

P ICapsicum sonuum Linnseus) en poudie—
Exsmen su microscops

Origan 3é¢hé [Origsrum vulgare Linssusi- Feuillas
entistes ou en poudre~ Spdcitications

Estragon déshydrate (Antemisia dracunculus
Linnaeus)- Spécilications

Granes de fenouil, enbéres ou en poudre-
Partie 1 : Graings da Ienoult amer (Foenculum vulgare
P. tAdiee var. wuigarel- Spécifications

Samene- Specrhunons—
Porve 1: des montagnes {Satuteja montana

cusl

Sarriatto~ Spéciticanons- .
Partie 2: Spuiette des jardins (Satureja hortensis
Linnagus)



10071450

1450 Qilseeds
Graines oléagineuses

IS0 642:1990

150 #59:1948

ISO 664:1990

150 §45:1977

80 734:187%

180 235:1977

150 738:3977

180 771:

77

Qissods- Samping
8p CodeD 1CM4

Ouseeds~ Determnanon ol smpunibes conlent

Ed 2 4p CodeB TCH

Oilseods- Dotarmunation of hewans luu(l tot ight
petrolaum extracll, alied “od conte

Ed 5p Code C (e 1]

Quiseeds~ Aeduction of laboratory 3ample 10 test

ssmple

Ea 2 2p Code 8 TC 3

Oniseads- Detarmingtion of mosture and volalie

matiar content

€d.1 20 Coda A caH

QOiisends- Detesmination of acdity of ols

Ed. 2 3p. CoseB8 TC 34

Odsaeds rosxiues- Determunanon ot Mnm num
for kghi-petroleum estractl. called ‘od conle:

Ed ! 3p Code8 TCH

Oifsawd residues- Determination of ash insoluble n
hydrochior scxdt

€d 1 2p. CodeA THcH

Qilsaed rasidues- Detarmination af diethyl ether
extract

€t 3p CokB (=2

Qutsced rasicues- Doteumination of (olal ash

Ed 1t 2p CoseA TC 3

Oriseed (83:0ue3~ Detarmination of mosiure and
votatde matier content
a1 2p A

e
150 8500:1988 Olluod ln«du'h Sampling
ap CoceD TCI4
150 8502:198) Criseed residues- Praparation of test sampies
€d.1 3p Cose8d JCH
150 8504:1983 Otseeds and odseed (es:dues- Deteiminaton of
mam-oqlrulu 803 vin thuporatoldons
Ea. 7p. CodeD TC3
150 8306:1988 Sova baan products- Determnalion of Ureass actvity
€2 2p Code A TcH
150
fllmgual edition
Ed. dp. CodeG TCH
150 8511:1984 Oitseeds- Datermination of o content- Low

150 £512:1982

150 8513:1982

150 5514:1979

resolution auclear magnelc resonar e spectromaing
meathod

Edt 30 . Code8 TCM

Sunfiower saed for 1he manylaciure of o=
Specibcation
€4t 1p CodeA TCH

Linseed for the manulaciure of ol- Speaification
Ed1 1p Code A TCH

Swa bean products- Deternunation of crasol 1ed
Ed 1 2 Cosed rcm

Granes oleagneuses- Echantilionnage

Graines citaginouses- Detarmnation de 1a teneur en
imputetes

Graings oleaginguses~ Detemination du Foatra a
Fnesans fou 8 | other da palrolel, dit'lanvur n hude”

Granes oleagneusas- Reduciion de I'echantiion pour
labordTons an echantiion pous 8338

Grawnes oMagneuses- Detormination de 1s teneur en
€au ol materes volsties

Graines pleagneuses- Determination de 1'scidile de
Ihute

Tourteaus de gianes oMageusas- Determinaion de
Taxitail & Fheasne (ou & I'éther de patioiel, 0a'teneut
Ty

Touneaus de giames oidagueuses- Delormingion des
cendtes insolublgs dans | acide chiosydnqua

Tourtezur de granes otesgneuses- Datormination de
Tesital & Foryde diethyliqua

Tourteaur du graines oidagineusas- Datarminaton des
cendres (otales

Towrteaus de grames oleagncuses- Dalerminalion de
1 140w B0 edu o1 €n MaLeres volatles

Touneaus de granes cidagneuses- Ecrantilonnage

Touneaur de gra u oluameuus- Prepatation des
echantiions pour &

Granas oleagnauses et tourioaus - Dosage des
atdeta

Produds detives du sop- Deterimination de §'actnte
ureasiqu

Graines cleagmauses- Homenciature
Eduon whngue

Granes oléagineuses- Détermmation d Is tencur en
huila= Méihode par spectiomdtie de résonance
magnetiqua nucteae & basse idsolution

Graines de tournasol destneas # ! hulgne-
Speciticatons

Giaines de kn gestinees » I'huigne- Spachicatons

Prodiuts catws 0u sora- Dutermnanon de findce de
fouge 0 cresol



100/1450

180 7658:1047

150 7558:1997

150 7557:1588

1S0 7700-2:1987

Swn bun:- Spaciticatron
2p. CodeA TCI4

Tapa (colio) saeds with high orucic acd content-

Spociication

&t 1p  CodsA TC3

Aape |coiza) 3aeds with low arucic acid content=
ifcation

Ed. 1 1p. CodeA TCIM

Check of the cakbration of mosture moters-

Pait 2 2 Moistwe mators lor cilseeds
& 1" 6p. Code cH

Graines de sojs- Spécitications

Granos co <olro & forlo tonour on scrde Srucua-

Spécitcatons

Graines do colu & foibie tenewr en acide $ruciaue—
Specilications

Contidle ¢ étsionnage des humidimaties
Pactis 2 : Humidimdtres powr graines oldegineuses

150 9892:1987 ' Oiseed rosidues- Detarminarian of total tesidual Tourtesux de graines bluwmulls- Oosage de
haxane hexane résicusice tolel
Ed ! 3p. CooeB ICI4

1SO s2ee: 1991 Oilseed rasidues- Determination of frew tesidusl Tourteaux de graines cldagineuses- Dosage de

X808 I'hexane rdsidusite kitre
Ed. 7 4p. CodeB TCH
1460 Frults, vegetables and derived products
Fruits, ldgumes et produits dérivés

180 780:1881 Fruit and wqcllblc products- Delermination of Produits détivés des fruits st Hgumes— Détermination
mmum de Facidaé titrable
Ed. 1 3p. Code 8 Trc34

1S0 751:1981 Fruit and vegatable producis- Detasminstion of Produils dérivés des truits et Wgumes— Détermination
w-lounwlubh sokds content de {a teneur en insoluble dans I'
Ed. 1! 2p. CodeA TC38

130 762:1902 Fruit snd vegatable producis~ Determination of Plodmll ann- dos fruits ot gumes— Ddtermination
mineral impurities content on impureiés mindisies d'origine 1erreuse
Ed. 1 2p. CodeA TCI¢

180 703:1982 Fruit and vegetable products - Detarmination of ash Produils ddrivés des fiuits et Wgumes- Délermination
insohutila in hvdtoudouc acid des condres machibins dans Facide chiosydaue

€41 2p  CodeA IC34
180 §73:1900 Péches~ Gude pour 'enireposage 1éirigérd

150 874:1950

150 931:1980

130 $49:1907

80 1026:1882

1SO 1134:1980

1SO 1212:1978

180 1873:1991

150 1838:1978

1SO 1842:1998

Peaches- Guide ta cold stor,
Ed.1 5p. CodeC T?.J‘

Fush liaits and ngmblu- Slmnhng
€ 3p. Coda 8

Green bananas- Guide to storage and transpon
£d.1 3p. CodeB TC
Cnullﬂowam- Guide to cold storage and

F1uits et tagumes en Fétal- Echantionnage

Bananes vertes- Gude pour Fentiepasage et fe
tanspont

Ed z 2p. CodeA TC34
n-.: nd vegatable products- De:

el wlllr content by azeotropic distiiation
Ed. ! 4p.  Code8 TC34

Poars— Guido ta cold storaga
Ed 1 7p. CodeQ IC34

Appies~ Guide (o cold storage

ka1 6p Code C Ic34

Oniona- Guide to storage

Ed2 5p. CodeC T1C3¢

Frash pinespples~ Guide 10 storago and transpornt
0.1 3p. CodeB IC34

Fruit and vegetable products- Determination of pH
Ed.2 2p. CodeA TC34

Choux-H Guids pout I' o1 1o transport
reltigdrds

Produits ¢arives des fruits et ligumes— Détarmination
de 18 teneur en matidr e

siccation
pression 1éduite o1 JEterrmnation de la teneur en esu
par distitation azdatiopigue

Paites= Gudo poe T'entiopasaga 161iigard

Pommes- Guide pour 'sntreposage par rétrigération
Oignons- Guide pour I'eniieposage

Ananas trais~ Guido pour I'enirepossgo el le transpont

Pr:du'll! diétivas des fruits ef lgumes- Mesurage du
!



130 1955:1982 Citrus trts and derrved products- Detesmination of
#33enlial ods content [Refarence mathodi
Ed1 3p Co TCH
S0 . Frons and b Muoiph o oind st lurgd
tormunology- Part 1
Tnlcnqual adinon
22p. Codel €
IS0 1958-2:1989 Fouts and veollth)— Morphological and structural
terminalogy- P
Triinguat ecion

150 1990-1:1982

150 1930-2:1988

B0 1991-1:1982

80 1991-2:1985

150 2185:1974

1S0 21841901

150 2189:1974

150 2188:1381

130 2172:198)

150 2173:1978

130 2295:1974

150 2443:1980

150 2447:1974

150 24481973

150 20268:1974

150 3094:1974

150 3821:1978

150 3824:1979

Ed 1 MNp CodeP TC 34

Frusts - Nomanciature- Fust hst
Trhogual 8dilon
Ea.1 tip Codef TC

Feuns= Nomenciature~ Second kst

'hlvwlon
Ed 1 Sp CoseC TCH

Vogatabies~ Nomendciaiure- Fusl kst

Trdingual adion
d ] 9p. CodeE TCH

Vegatables~ Nomenclaluro- Second kst

Trlngual edmon
Ed 1 Sp. CodeC TCH

Ware potatoes- Guxle 10 storage
€1 20 CodnA TCHM

Cmou- Guede to si0/age
2p. CodeA ICH

Found-headed cabbage- Guide 10 cold slorage and
religarated transport
€4.3 3p Code8 TCH

Tsbie grapes- Guxde 1o cout stoage
Ed1 Sp CodeC T1CJ

Frunts ang vegetables~ Physical cowwru n cold
Stores~ Dahrutions and messur
€d.2 59 CoseC TCH

Frun juice~ Delermination of sokuble 3043 content~
Pycnomettc method
E91 3p CodeB TCHM

Frut and vegelable producis- Determinaion of solutle
solids content= Aafractomatnc mathoo
Ed 1 Coce TC 34

Avocados~ Guide for storage snd transport
Ed.! 4p Coded TC 3

Vinas- Rool $tock, Cuttings, 3Ci0n$ and Dlants-
Specthicavon

Ed2 3p Cote8 TCI4
Fruut and vegatsble productse Detetmination of bn

&1 2p Code A TCM

Frat and vagelable products~ Determnation of
atha:

Ed 1 Ip. Coded TCI4

Apnicots- Guida 10 cold stocage
€01 3p Code 8 TC 34

Frunt and vegetable products- Determnation of copper
contant- Phatomeinc mathod

Ed 1 20 Code A TC 34

Cutus fruta- Guide to siorege

€d.1 9p Code £ c3

Vegotable products- Deterrmnation of chtonda contant

Ed1 3Jp Code 8 TC 34

100/1460

Agrumas st produts dérrvés— Ddtarmination de la
tenaus en hules 83sentiaties IMdthode da référencel

Frumty wt legunus= Ium-nm.gm hophologgue ot
structurale- Parve 1
Edaion 1nknguo

Fros et gumes- Termunologe morphologique el
slucturale- Parie 2
Edtion trdngue

Fiuits- Nomenclalura~ Pramiare bsty
£dion tnhngue

Fants~ Nomenctatwa- Deuneme hste
Eciton tningue

Lagumes- Nomenclatuie- Premibre hste
Edmon tnlingue

Legumes- Nomenclatwra- Douxime Lite
Eavon tringue

Pommes da o . Mlm\dls la consommation-
de pour

Gude

Caroties- Gude pow I'entioposaga

Choux pormmuds- Guxte pour l'entrepasage ot ls
wansport réligeres

Rasing do tebin- Gurdle powr | sniteposaga ralugére

Frus et o Conaitions physiquus des lcaux
du 10l nndul-nn» Dalirutions o1 musuwago

Jus de lruis~ Delerminaton du resdu 38 sclublo~
Meihode pycrométrque

Procists derrves des trunls et iegumes.- Determination
du 150w Sec 0luble- Methode refraciomersue

Avocais- Gukie PO 1'enlreposage o1 ke 1arspost

o3 ot 0lants da vigne~ Specihcatons
Produts denves des frus ot legumes~ Dosage de
n

Produns darves des truts et Wgumes- Dosage de
retnanol

Abricors~ Gude POUr | wntreposage 1elngerd

Produits denves des fruis o1 legumes- Dosage du
cuvie= Methoda photoméingue

Agrumaes- Gude pout 'entrepossge

Procuts céivés des Qumas- Delermination da s
1eneur an chioruies



10071460

130 3549:1977

1SO 3959:1977

150 4125:1891

150 4106:1980
180 4187;1980

iSO 8515:1979

1S0 6514:1978

IS0 §317:1978

150 8318:1978

150 8519:1978

1S0 8520:1981

180 521:1901

150 5522:198)

180 6523:1901

1S0 8524:1991

1S0 5525:1988

150 £000:1981

150 6477:1988

Fruits and vegou!
£d.1 4p. CodeB TCM

- Ripening after cold storage
Grean bananas- Ripening conditions
Ed.1 6p CooeC TC34

Dry fruits and ried fiuits- Definitions and
nclnturo

Tuingual adon

£1.2 CodaC  1C3M

Asl»mqu:- Gu-do 10 storage
ode A TC 34

Horsa-radish- Guido o storaga
EL1 2p CodeA TCI4

Fruits, vogetables and derived products-

position of organic matter pnor (o analysis-
Wat mathod
&1 3p Code B cH

Fruits. vegetabies snd derived products.
Dccompesalm of oiganic matter prior lo analysia-

. 1 2p CodeA TC34

Fruita, vegetsbles and derived product
Determination of won content- 1,10- mnunumox.no
pholmmc mathod
3p. CodeB TCH
Fruits, vegelables and derivad producta-

€1 3p. CodeB8 TC3e

Frunts, vagetablas #nd detived praducts—
Determinanon of sorlse acd content
Ed 1 6p Code ¢ TC, Jl

Fruils, vagotables end derved Droducts—
Dotermination of alkaluuty of total ash snd of
walm 30lubio

Ed.} 3p. Code8 I1CM

nu-u voqmuu lnd darived nvodu:is- oumnw.
ection of sulphut d
i ?n G n

Fruits. vegutabiss and defved producty-
Dstermination of totsl sulphur dioxde content
L1 Zp. CodeD ICI4

Liquid Huit and vegetsble products= Determination of
sulphur dioxide content (Rounne mathod)

£d.1 3p. CoseB TCI

Tomatoes- Guide 10 cold stora

transport
Ed.2 3p. CodeB TCHM

nd retrig

Potatoes— Siorage in the open lin tlamps)
Ed2 4p. CodeB IC34

Aound-headed cabbaga- Smuun in the open
Ed1l 5 CodeC  IC 3

Cashew koingls= Specihication

Ed.1 4p  CodeB cas

Peanuts-

1S0 6479:1984

Ed.1 2p. CodeA TC34
Shalled sweet kernefs of apricots~ Spacification
&1 7p CodeD TCI<

Fruits e1 hgumes-~ Maturation § J'issue de
Fentraposdge telngdre

Bananes venes- Condiiions de matwation
Fruita sec et fuils déshydratds- Definitions et
nomencialwe

Ediiion trikngue

Aspergas- Gude pour F'entrepasags

Railort- Guide pout 'entreposage

uits, Ségumes et produits driviis- Ddcomposition
6" matidres evgmwu o0 vue 08 'enalyse-
¢$thode par

Fiuits, lgumes e1 produits dérivés- Décomposition
des malres orgeniques #n vue de 'analyse-
thode per incindration

Fruits, igumaes 1 produils détivis- Dﬂ-munnm de
la teneur en far- Méthode photométrique § ls
phénanthiokne-1,10

Fruits, [égumes o1 prochts détivés- Détermination de
1a 1enaur en scide benzoique— Methode
spectrophotomdiique

Fruits, l4gumas el pioduils dérives- Ddtermination de
148 teneur en scxde sobique

Frials, lagumes et prodiats dérivis- Ddieimination de
I'aicahenté dos coancias 10talas o1 dos Cendios sohublos
dans Fabu .

Frunts, 14gumes ot produits dérivés- Méthode
qustitative de recheiche du tioxyde de soufre

Fruits, lgumes et produils dérive a- Détermination de
la 1engur en dioxyds de soulre total

Produits kquides détivés des fruits o1 Mgumes=
Déierminstion de la 1aneur an dioxyde de soulte
{Mdthade pratique)

Tomales~ Guide pour I'antreposy,
rétngdras

1 o 11ngpont

Pommas deo tsris- Entreposage en plein air tan
pusmos)

Choux pommés~ Entieposage en plein eir
Houcajpu- Spéalicatons
Arachides de bouche- Spécilications

Amandes douces d'atricots déconiquées—
Specilications.



150 €557-1:1986

1SD 8557-2;1984

1SO €560:1983

IS0 6561:1983

150 8834:1982

IS0 6438-1: 1988

150 0638-2:1981

150 6636-3:1983

180 $439.1;1985

B0 $835-2:1924

180 £659:1961

150 5451:1983

Fruis, vegatal
Detetmination af
Pant 4 : Roletanca mathod

Ed1 Jp Cocel TC4

Fruts, vegelables and derved products
Determinahion ol ascodxc 3cid content-
Part 2: Aoutine melhads.

€1 4p CodeB IC34

Frust and vegetable producis- Detetrminaton of
benione aCid content [bentose stid contents greater
than 200 mq por kire of per hlow.mu- Molecular
BAOIPION SHOCIHOMOING M

£ Jo Couo 8 YC H

and genved producis-
b -

Fruts, vegatatles and danved products-
Determination ol cadauum content- Flameless stomic
aliorpon 3pacironcine method

£t Jp Cookd ICH

Fruts, vagetables and derved products=
Oetarmination of volatle sceity
&) Coce £ IC4

nu-u. vegetables and derved producis-
munation of lead content- Flameless stomsc

lhwm-on spactiometnc method

Ed 1 3p Cose8 TCJs

Feuls, vegataties and derved products-
Datarrmination of arsamc content- Sdver

CodeaC 1CHM

method

Ed ) S5p

rate mnm- Molecular
mtlhod
th B TC 34

Frons, vogaiablus and denvad pr0ducts-
terminanon of zinc content-

Part 1 Poluographuc mutrod

€.1 Jp Cose8 TC34

Fruts, vegatatlos and uenua ntoducu-
Detaiminenion ol sine conton!

Pat 2. Alomic absorption spo:uome\m: maihod
Ed1 4p Code8 TIC3I4

on of fine

Fewl and vegatstle procucts- Determun,
content~

Part 3 : Dunszona speciiomelnc method
Ed 1 3p Code8 1CI4

Fruits, vegelabiss and danved product
Determaation of matcuty conlent- Fum.leu aomie

absarpbon method
Ed 1 5p CodeC TCM4

Frut and vagatable products~ Determination of formic
scid contente

Pan 1 Guwm-luc mathod

Ed. 1 3p Code8 TC34

Franl snd vuqnliN' products- Determunatan of tormic
acdd conto:

Part 2: ﬁoullna method

£d ) Jp Coce 8 IC34

Smm peppet- Guide 1o relngerated storage and
nspart
Ed I 4p Coda8 TC34

Mangous~ Guida 10 storaga
€41 4p Code8 TCI4

Frash fruits and vegatablas= Arrangemant o
paralielepipedic packages in iand transport vehcles

Edt 4p Code8 IC34

10071460

Fruas, le 'S 8% Dodunts denves- Détermination de
1a tengur en ecic #3CoDqUE~
Fan Maihode do reférence

Fruas, lequmes 1 produls detrves— Determunation de
13 teneut en acde ascorbeque-
Partie 2. Mathodes pranques

Produrts denves des frus e1 legumas- Determinavon
de Ia teneur en scide benzo-que (Teneurs supeneures
» 200 m Bar biogramm: hode pat

SOULIGMBING O ALSOIPILN MOKICWw

Frus, tagumes et pioduits darwes — Determunation de
Ia tenew an codminin- M&thde ar SDECHIOMAtG
d'abz0IPHon AtimIQue 3uns llenune

Fruns. Wgumes e1 produits ddnves- Determinaton de
acidite volstia

anu Jegumes a1 produts deinves— Detarmination de
neur an plomb- Méthode par speciiomalrie
bt aD3O/PUoN $10MIQuE 3803 (lamme

Fiunts, idgumes el prochuts dérnves- Determinanon ds
1a teneur en arsenc- Methode speciiophotomelnique
au diethykhiuocarbemate d'srgent

Fruils, ldgumes ot procuils dénves= Daterminaton de
12 tanewr en niinte a1 an o
pholomeinque d'absorplion moleculare

Fruts. lagumos £1 0/odints Utvas - Determinatun ds

Pm.. v M-xnod- polatographque

Ftimts. 1egumes o1 produts dénves - Doleminaton s
12 1eneur bn aince

Pattie 2 Mathoda par spectiomeine d absoipiion
somigue

Produts denves des Irts et igumes- Datermenanon
o0 I lencut en hne-
Parve 3 : Meihode spactiometnque & 1a dituzons

Fiunts. ldgumes al produits dérves - Détermination da
1a 1encur an mercure- Maihods par sbsarplion
Que &

ins llamme

Produts dtuves dos ity ot legumcs- Détarernnation
da Ia 1aneut en acide fou
Parre 1 - Mathods grawméiise. -

Piodits daivos des liuds ot loguines- Dotarannation
de 12 terout n soxdu lormqua-
Pera 2. Mathode prataus

Poivions dour- Guidg pout I'antrepasage o1 e
anspont 1Hfigeres

Mangues- Guids pour Fentraposage

Fruts €1 léqumes tras- Dispasiion des ambalages
paralislepipedmques dans les vitucules e transport
teitesire



100/1480
150 8562:198

150 8663:1903

1SO 8664;1903

Plums- Gude 10 cold storage
Ed ! 4p  Coded TCM

Gm-c- ru-uo o mla um»qo
d ! Cod e

Bilbetes and biuaberias- Gusde to cold siorags
Ed ) dp. Cooel TCI4

Prunes= Guide pour I'entiepotage tfngers
Ail- Guda pout § entreposage 10ligéid
Mystitles~ Gunde powr I'enitepasegs réligers
Frasas- Gundo pour anttepcsage 16ligére
Gnottes déshydraiées- Specidications
Pignons déconques- Spentcanons

Noysux décortiques de Censes mahaloh-
Specdcatons

Pommes d terre, legumes § racines o chou:
pommés- Gurde powt lentreposage en sios equots
d une ventiation lorces

Asperges- Guide pour le Lransport 1aingeré

Fruns et legumes- Principes et technques de 1a
méihode d entrepasege 8n simosphdrs contidiee

Produits derves das fiuts of legumes- Doterminaton
de ta 1eneur e hydiory-5 méthyllurfural (5-HMF)

Guide pour le préembaiings des fruna el Iegumos.

atte vansos

150 6863:1903 Sirawbrrres- Gunle 1o cold 3101390
£d! 3p. Coded TCI4

150 67651984 Dvied sowr charrias- Specilication
Ed 1 dp.  Coded TC4

180 6758:198¢ Decoriicaled stone ping nuts~ Sm:nl-clho'\
Ed.1 Sp. CodeC TCM

150 4757:188¢ Oeconticolad kemmats of mahaleb cherres -
Soacitcation
Ed ) 4p. Code8 TCH

180 6822:1984 Potatoes, 100t vegetables snd round-hesded
cabbages- Guide 10 siorage in sios usng forced
vanilaton
Ed.1 4p. Coce8 €M

150 gua- Gusdo to ransport
Ed. 1 2p. CodeA TCHM

150 6949:1988 F-un nd vegalables~ Prncples and |!:hmqugs of

the conirolied simosphere maiiog of sic

Ed.1 8p. CodeC

130 7488:1586 Fruit ind vegetable products— Determnation of
5.hydioxymathylturtural (5-HMF) content
€d.1 Ip. CodeB TC34

180 7530:1988 Guids 10 Ibe prapaching of fruits and vegetables
€11 5p CodaC I1CI

180 7560:1933 Cutumbers- Guide 10 310rage and retig
tronsport
Ed1 20 CodeA ICHM

180 7581:1984 Cultvated mushrooms- Gude 1o coid storage and
:ehwnad Wansport
Ed. 2p. Code A 1C

1SO 7562:1990 Polatoes- Guidehines lor storage i an,
nmunua sotes
Ed.} 3p CodaB TCI4

180 770%:1808 Oried apples— Specification
Ed.t G6p. CodeC TC34

150 7702:1938 Dried pears- Speailcaton
£d. » CoseC TCI4

150 7703:1988

IS0 7907:1987

180 7908:1991

150 7910:1991

150 79111991

1SO 7920:1534

1SO 7922:1385

Dried peaches~ Speciicaton
Ed.} 6p. Code € TC 34

Clvab— Suo!-canon
4p. Code 8 TC34

Driad sweol charnes- Specificatan
Ed ! 6 Code € TC 3¢

Dacd mulberne s- Specihcaton

£d.1 6p. CodeC TC 34

Unshellad pine nuts- Spocdicaton

Ed. 1 P Codo O TC 34

Swect cherries and sour cheres- Gude 10 cold
storage and refugerated (ransport

Ea t 2p Cod C 3

Leoks- Guido 10 cold storaga and retrgerated

transpont
Ed. 1 2p Code A TCM

Con Gude pour I'
Ietngeres

pgnons de couche- Gude pour Fentreposage ef
e 1ransport atngecds

Pommes de tet
4 venitation foices

Guwte pous f stackage an entrept

Pommes sechées- Specicatons

Portey sachécs— Spealcanons

Péches sechees- Soecilicatons

Caroube- Speciticanons

Censes sechees- Spechicatons

Mores Lianches séchees- Spocihicatony

Pgnans non décontiauas- Specilcatons.

Censes el griottes- Gude pour I'enuieposage et le
transpo 1étigdrd

Pougaur- Guide pout | entreposage ef ie tiansport
refngers



30 9129-%:1384

150 8129-2:1984

150 3632:1507

150 0683:1988

Frusts. vegatubiea and dotrved praducty~

of alcaholinsoluble solds content~
lﬂ Momod for ll.)h of quick-liozen ma

£d1 2p  Coce C 34

Fruits, vegatables and derived products-

tasmination of alcohotnsoluble solds content—
Pant 2 : Method lor frosh of quick-frazen peas
Ed§ 2p CodeA TCH

Apples- Starage in controlied atmospheres
€01 6p CodeC TC34¢

Lottuce- Guide 1o procooling and refigeraled
tranzport

Ed. 1 2p. CodeA TC 34

Earty potatoas- Guda to coohng and relngerated
transpont

100/1480

Fruits, Mgumes et produils défivés— Détermination de
1a tenaw on rik3du ingoluble dans V'alcook
Partio t : Méthode pour s mus tias ou congolés

Fruis, légumas ot produils dérivis- Dﬂl"mmnoﬂ de
1a tanew en résidu insoluble dans I'si

Pariie 2 . Meihoda pour les pelils ws hm ou
cangaté:

Pommes= Entieposage 8n atmosphdie contrdide

Lanues- Guide pour ta préréfiigsisiion et la transpon
relngere

Pommas do tarie 06 pnmow - Guide pour ls
1aingéation e1 e Uansport 1éligéie

Ed 1 2p. CoseA ci

180 9526:19%0 Fruits, vegatablas and darived produc an Mgumes et pioduits dérivés- Détermination de
Determination of iton content by fama atomc naur on for par lpecuomllm d'absorption
absorption specitometry llomlqoc avec |
£d.1 3p. Code8 TC4
1480 Milk and dalry products

Lait ot produits laiticrs

150 488:1983 Mk~ Datermination of fat conlent= Garber l.m- Déleimination de ia lanaur en malidre grasse-
butyromaters Butyromairas Gerbor
Ed. 1 10p. Code & fca4

180 707:0985 M.lk .nd rmlk przdncx;’- Mllhcod! of samphng Lait et produits latiers- Méathodes d"échantiionnape

8p. Coce

150 1211:1984 Milk of tat content~ Laut= Dtermination do la tanetr en matibre grasse-
m hod lRll-um:n mal Méthode grawimeinque {Méthode de rélérence)
£0. 1 CodeD TC34

150 1340:1901

150 1725:1987

150 1738:1985

150 1737:1885

150 1736:1920
%0 1723:1975

150 1740:1991

50 1954:1987

Procuduo for nutk tocording for cows.
&bt 2p Code O TC 34

Cheese and processed cheese products~
Determsnation of far contont= Gravimetic mathod
[Raterence method)

£d.2 8p. Code O €34

Dried mit, dried whey, dried burtermuk and drved
butter serum= Detarminal onollum]

Gravimaing methed (R
Ed. 2 8p Cooa O TC34.
milk a

Determination of lal content- Gravimetne muhad
(Aaterence mail

Ed.2 8p. Codo [ (]

Butter~ Determination of salt cantent (Relerance
mathod)

£ ! 2p Codo A TC 34

Determination of (he ralractive indox of the fat
n¢e method)
e Code A Tc s

Milk lat products and butter~ Detormination of fat
acidity {Relarence methodi

Ed.2 Sp.  CodeC rC 34

Whay cheose~ Datesmination of 1l content~
Gravimetnue method {Reterence mathod)

£d.2 8p. CodeD TC34

Mathode do cantrdl luws dus vachos

Fromages at romages londus- Détarmination di
teneur en maliéta grasse- Méthode gravimetrqus
iMéthode de référence}

Ladt sec. lactosérum baben"a sac o1 sdrum de
bourte soc~ Détas & 18 tanaur en m-lvhu
grasse~ Méthode guv‘mamqu- lMMhocc
raterance)

L oncenité sucré ot non sucrd - Détermination de
i 1eneuf matidra grasse—~ Méthode graviméirique
{Mathods de rélerence)

Beuna- Dulermination de Ia teneur en sel {Mathoda
do retarance)

Beurre- Détermination da I'ndice de reftaction ds ty
matibre grasse (Méthode do réldrence)

Proguits  malidre grasso latiére et bauire—
Déterrmination de I'scicité de la matidra grasse
{Méthode do rétérence)

Fromage de serum- Déterminanion de 1a tenaur en
malidra grasse- Mithode gravimatnqus (Méthode da
rétérence)



100/ 148U

150 2911:1976

150 2920:1974

150 2952:1984

130 2983:1974

150 3356:1978

1SO 3432:1975

150 3033:1975

150 25%4:1978

150 3595:1976

150 3727:1977

1S0 244511976 HAik- Determination of fat content Routine meihod)
E41 7p  CodeO IC3
. 150 2449:1374 Mn 4nd Uaurd mik products- Density hydrometers for
0 1n products with a surece tension of
opvOsrnatery 45 mim
Ed 1 8p. CodeD IC3¢
150 [ of tat content-

m-
hod (R

ence maihod)

Ed.2 8p Code O ca4

k- O of suciose

content= Polatmeitc method

Ed ! Jp Code B ce

wnw clueso= Datenmnation of dry fmatier content
Rel )

enca method
Ed ! 2p CodeA TCI4

Chaesa anc proceased cheese producty-
Detotmination af lotal phosphorus content- Molecular
absorplion speclromelric mnhod

&2 Jo Code8  TCJ

Chesse and processed cheese products=
Dotermination of citc ad content (Relerance

methodt

Ed.? 2p. CogeA (14

Muk and d"cd mitk, buttermilk and buttermih powe:
whey 4~ Deletrmination of
phowhluu RIMN {Relarence method}

Ed. ! Jp. Code8 104

Chease- Dalerminalion of fat cantant= Butyrometer
for Van Gukk mat

g1 4p  Cosed M

Cheosa- Dalerminanon of f3) content- Van Gutb
mothod

Eg ) 4p. Code B 1C 4

HAlk fat- Detecton of vegotebis fat by uulcu-d
chromatography of Slurols (Relerence odi

€21 5p CogeC TCI4
Delection of vegetabie {31 by the phytostery!
3t

Ed 1 5p CodeC TC4

Buttar- Determination of water, solds notfat and tay
conlents on the same (st portion (Reterence method)

Ed.1 Jp Cove8 TCJ4

and milk ice- Dﬂmm-ﬂllm of 101! sohdy

Mik and mik products~ Deternunation of fat content-
s

Anhydtous mik tat= Determination ol perosde valus

ol ruteate and note contenis-
Mathod by cadmium reduction and photometsy

150 J728:1977 lce

contant (Rilm.m method|

Ed.} 3Ip Code8 TCHM
IS0 3289:1977

mwar-type Tat entraction fas|

€1 Ip. Cove8 ICI4
130 3978:1977

IRelerence mael

£a. Ip Code 8 Tc 34
Iso Cheese- D

Ed 2 8p CodeC IC4
1SO 5834:1983

Ciwese and processed chewsy= Datermuinanion of total
sokds conlent (Reference methodi
Ed ! 2p. CodeA TCHe

Lad- Derernungton de 1a 1enew en malere giasse
{Methode ae routing)

Lat et produnts lm.e«s Iqudes- Ardometres a masse
volumique DoV ul on dans les otodun avani une
tension superticie: u envion 45 mN;

Creme- Determination de la teneur en matiere
rasse- Meihode gravmeinque IMethoda de
teterancel

3 suctes- Determinstion de ta teneur

t
o saceharosne Methode po‘llm.lnnui

Fromaga do scrum- DEmnaton de 12 toneut en
matere seche (Methods de relerencel

Fromages et trormages londus- Determinaton de la
tenewr en phosphore 10taé= Metl & par
spectiometne d sbsorption moleculaie

Fromages el lcomages tondys— Déterms
1eneur en atxde Cilique (Methode de :e!nmr\cll

Lait et tanl Sec. babeutre &1 poudre i babeunre, serum
1 poudre Ue serum- Datstminaton de Factivite
phosphstasique ihtethode Oo relerencel

Fromages~ Déterminabon de 1a feneur en matéios
grassn - Rutyromenne pow @ ricthade Van Guid

Fromages- Determinanon de 2 tenew en matitre
wrasse- Methode Van Guih

M. > guaases do ot Ddtecton dos matéres
hromalographe en phase

aanun dn 3 des wumm de itlerence)

auores
acerate de

0105 grasses du lat- Détecton
grasses vegerales au moven de F'essa
phylostero!

Bewrre~ Détermination oes lenews en #au. en matiére
SEcha 00N DIBIIB €1 en Maliere Q'asas Sut la meme
pirse d #33 (Me de ieterercel

Céme giace it Determination de 's
teneur #n mlb.ll s‘:h( |D(ll. 1Methode de
taterence)

Lat el produrts I3ters- Deéterminaton de 1 teneur en
mateie giasse- Fioles d eatiachion. 138 Morirer

Mabais grase do int desmseaiea- Datwrmnanon de
Indce oo perosyde IMéthode do ncel

Fromages= Detetminaion des tanewrs en nirates et
0 niintes— Methode paf réduchion au cadrmium et
photométre

Fromages et lromages fondus- Determinghion de la
e séche (Mithods de referencel




130 $530:1987

150 5541.1:1988

IS0 6541-2:1988

150 5542:1984

130 6343:1988

150 5848:1979

130 5547;1978

150 6548:1580

IS0 £549:1978

150 8550:1978

150 5238:1980

150 57391983

150 8764:1987

150 59

IS0 $091:1380

180 6082: 1900

80 $T31:4808

Milk and milk products- Samplng - Inspection by
mnbum
Ed.! l4p CoseG ' TC3I

Milk and mitk products=~ Enumeration of coldorma-
Part 1 ; Colony count tachmique 3t 30 dogrees C

Ed. 1 7p CodeD TC 34

Mik and milk products- Enumeration of coldorms-
Part 2 : Most probatie number 1echaque at 30
degiees C
Ed. 1 8p Code O Tc 34

Milk- Datermination ol protein contant- Amido black
dye-binding mllhod (Roulmc ‘melhod]

Ed ! 5p cH

Casains and casainales~ Determinauon of fat content~
Gravimatric method (Rafarence mathod)

Code D cu
Casaina~ Datermination of* fixed ash® (Relerance
hod)

meil
Ed 1 2p CodeA TC 34

€41 @p

Rennet casainy and cassinates~ Determination of ash
[Ralergnca meihod)
Ed 1 2p. Cods A (=]

Casains and cu':;n:ln- Detetmination of oH

|Ralarence mot!
£d.1 2p. CodeA TCH
ains- Delermination of frae acidity (Referenca
method)
Ed 1 2p CodoA TC3

Caseing and caseinates~ Dammmwon of actose
conlent= Phatomaeliic meihad
Ed 1 3p. Code 8 IC3¢

Casomns and casonales- Dotarmination of protoin
contont (Reference met
Ed 1 Jp Code8 TCI4
Caseiny snd caseinates— Determinalion of water
content (Relerence methag)

TCH
MiTk and milk products- Delermination of copper
:onum- Photometric refarence method
Ed 1 Gp. CodeC L
Caseing and caseinatas- Determination of scoichad
Codo o Tca
Milk- Deteemination of fraenng pont~ Thermistor
cryoscope mathod
E0.1 8p. CoteC TC34

Chaesa and procossed chaese products-
Determination al chioride content- Polantiometnc

uifation method

£4.2 2p. CodeA cas

Dried mdk— Determination of biratabie scdity

Retererce mae

Ed.1 2p CodoA TCH

Dred rmitk~ Detormination of titratable dcidity iRoutng

mathod)

Ed.1 2p. CodeA TC34

M-l. cream and evaporsied mitk~ Delermination of
8l s0kds content (Relerence method)

Ed. ! 3p Code8 TCH

100/1480

Lau &1 produrs laiters~ Echantiionnage- Contrélo par
alttibuts

Lat ot pmdu-u Iainers- Dénombramant des
colifotmes-

Panie 1 : hr-hM:u' par comptage des colones i 30
degrés C

Lan et modu:ls latters- Dénombrament des

colifos

Panio 2 Ta:h'\mul du nomtve lo plus probable aprd sy
ncubation 3 30 dugrds C

Lait- Détarmination do s 1oneut en proléinas~
Méthode au now amido {Méihoda prariquo}

Castines et casdnatos- Dérermination da fa laneut en
matidre grasse- Méthode graviméinque (Méihods de
teférencel

Caséinos—~ Déiermination das * condras fines’
Méthoda do reférence)

Casdines présure et casdinates- Détermination dos
cendres (Méihods da sélerence)

Caseines o1 catdinates- Délsrmination du pH
iMéihoda da rélérance)

Ceséinoz= Détermination de I'acidtd libre {Méihods do
téterance)

Casaines ot caséinalos— Duuvmmalm do la tenaur on
lactose~ Méihoda-photomé

Caséings 8t casdinalos~ Dammwulm do i teneuwr en
protdinus IMathoda do 1

Caséines ot caséinates— Détermination da la teneur en
0au (Méthoda da 1sldrence)

Lait o1 produits latiers- Ddlermination do ta tensut en
Cuivie- Méthode pholoméirique da rélérance

Cazdines o1 casdinatos- demmalm da [s taneur on
particules broides

Lan Détermination du point de congslation- Méihode
Bu €YO3copo & tharmistance

Fromages et fromages fondus~ Détermination de la
tenaur en chiorwies— Mathode par Itrage
potentiomsinque

Lan sec~ Détarmmanon de ['scihié tirable {Méihods
da ralarence)

Lait sac- Détermination de I'sctite tirable (méihode
pratique)

Lml. uoru ot 1ait concentré non sucré- Détemmination
Oe la matidse séche IMéthode de rélcence)




100/1480
150 6732:1905

150

Milk and mik products-~ Deteimination of iton
content- Spectromotiic method (Relerence method)

Ed.1 6p. CodoC ICH

130 e73m:1888

1S0 8738:1982

150 8733:1%88

1SO 6740:198%

30 €785:1545

180 7208:19%4

iso

of totat

solxds content (Ruhnm mulhodi
Ed.1 3p CodeB

milk- Assessment of heal class- Heat-number
rence method

£d.1 8p. CodeD ICH -

Dried mitk- Determination of nitrate and nitrite
contents- Method by cadmium reduction and
photomatry

Ed.t 6p. CoseC TC 3¢

Whey chegse- Determination of rilrate and mtute
conunll- M-mw by cadmium reduction end

Ed. 2 ﬂ p. CodeC TCH

Dried whey~ Detarmination of nitrate and nints
contents- Method by cadmium reduchion and
speciromatry

E€d.1 6p. CodeC TCH

Mik snd milk pvoducll-Dﬂlchoﬂ of salmonalts
Ed 1 13p CodeG C34

Skimmed mik, whey and buttermitk- Delermination of
1a1 content- Gravimetric method (Reference mathod)

Ed. 1 ?p. CodeD TC34

150 7328:1984

150 7588:1988

IS0 8069:1988

150 9070:1987

IS0 #151:1997

1S0 8188:1987

150 a195:1907

130 0197;1988

180 0281;1900

Butter Dr ination of pH of (he serum—
Potentiornetric metl

Ed.1 Zp CodeA ICH4

Mik-based edibie ices and ice-mues- Oetermination
of [at content=- Roase-Gottlieb gravimi mathod
{Aaterence method)

£d.1 8p CoduD 1CI4

Buttes- Dotermination of water dispersion value
Ed. 1 Ip. Code8 TCI¢

Ored mulk- Datermination of lactic acid and lactates
content Enzymatic me ethod
Ed. ) 4p  Coded TC 3¢

Dried milk- Determmnation of sodum and polassium
contenis- Flame emission specirometric method

Ed. 1 3p. Code8 cau

Dtied milk- Delemingtion of nivate content- Method
by cadmium teduction snd spectriometry (Screening
method)

Ed.1 3p. Code8 TCI

E\"“ milk lnd dned mitk producis~ Detormunatron of
aolubi
Ed. 1 7D l.'odo D cIe

Casoins end cassinates- Determinstion of mitrate and
oilnte conlents- Method by cadmum reduction and
spectromelry

Ed.1 6p CodeC ICI4
Mult and mik products- Sampling« Inspection by

bies
Ed ! Sp. CodeC TCM

Mk and mik producta- Praparation of test samples
ond diytions for microbiclogscal gxaminati

Ed.1 S5p.  CodeC TC34

l.llI &1 produils latiers- Datseminalon o¢ 1 tengur o0
Méthoda spectroméingue [Méthode de

nce}

Lait concentré sucré— Déterminstion de ls m;
3¥chs IMéthode de rdtarance]

Lait sec- Evaluation da Is clas:
hermique— Mithode de l!“llnc. do [} mdn“ do
trangment tharmique

Leit n:- Dﬂum-ulm des leneurs en Mmu aten
nittite: ® pa¢ réduclion au cadmivm
molomtlu

Fromage da sérum-~ Datermination des leneurs en
nitrales et en nitrites— Méthode par réduction su
cadmium e spectiomdine

Lactosérum en poudsa- Déterminalion dos tenewrs en
nitrates ot en nitrites— Méthode par réduction sy
cadmium o1 spectrométiie

Lait ot produits laitiers~ Recherche des Saimonalla

Luit dcréme, sdrum 'I babeurre- Détermination de ls
1eneut an malidie 38~ Méihode gravimdtnque
iMethode de 1

lﬂell

Beurre= Déteimination du pH da Ia phase aqususe-
Méihode polentiométrique

Glaces de consommalion et préparalions O glaces

b d0 tmi— Délermination de l8 lenaur 40 matib
dthode Dravindirique

lehodo do relarencol

Bgunre~ Déterminstion do T'indice de dispersion de
Tesu

Lm m:- D- rminalion d- ls llnlw en acide lactique
Méthode aue

Lail sec- Détermination des teneurs en Sodium el
polassium- Méthode par spectiometsie d'émission oo
Hammea

ec~ Déiermination de 1a tenaur en nilrstas-
Meihods par rkduction ou cadmium et specirométrie
{Methode rapede}

Lau sec #1 produits teiters en poudie= Déteimination
de I'mdice d'insolubibte

Casgines et cossdinates~ Déierminstion dos taneur
nittates et en miriles— Méthods par rdduction au
cadimiumn el spoctroméing

rs o0
Lait ot produiiy lsters- Echantiionnage- Conltole par
mesutes

Lun ot produits laiters— Prépaeation des .CMDUO"I
PO 4333 61 des dilutiony en vue de I'exam
mice



130 0262-1:1387

150 8282.2:1587

Mik products snd mak-basad loods~ Determnanon of
tat content by the Webuti- Berntrop gravimetic

thod {Reference method)-
Pait ¥ ; Infant foods

&1 Sp Code C TCH

Milk products and endi-based loods- Determunaton of
131 contant by ha Wetul- Batniiop gravimettc
method (Rlatence methodi-

a2 :

Ed. 1 6p CodoC rc

Milk products snd muk-5a3ed toods- Daterminaton of
13t content by the Webull- Bantiop gravimaetng
maihod (Raforence mathod)-

Part 3 : Special cases

100/1490

1 produits a base de la—

MAIoN da s tendul en Matiie Fasse pal 1a
hods gravmetique Webull-Beinirop {Methods de
tataruncel~

Part 1. Amanis pour enfants en bas Age

Produits lmhers et produnts & base de l-
Deteimination de 1a 1enew en matde Grasse pef la
methode Gravmeinaue WeibuliBarniiop IMeihode de
ference)-

'arie 2 : Glaces 0o consommation ll Préparations
Pout glaces & base da ot

Produds latiers et produits & base do lail-
Detarmination de s (eneur en mandts Grasse par la
methode ofavmétigue Wuibull-Berniiop (Méthoda do
1albrancel-

Panm 3 ; Cas parmcuirs

Edt Sp CodeC (2]
1S0 8381:1987 Mdk-based wfant loods- Datermnanon of fat content- Almants & base s- u-« pout .nwm on bu loc-
A b g ma metnod! ut 8
Mginode uvumumc Rou Gonnh |Muhod- de
relerance}
€.t 9p. CodeE TcH
150 9232:1991 Cheese and cheese nnd- Dmnmnnm of natamyen Fromage #! croltes de liomage- Déterminalion da 1a.
content- Mathod by mokeculs! sbsorption 1anawr en natamycinn= Méihode par spactroméine
np-mmw nd by high oerioimanca qud d'sbsornion molculais et par chiomatographue
chiomat haude s haute pertormence
Ed. 1 mn. Codo E TCH
1430 Meat and maat products
Viande et produits i base de viande
S0 936:1978 Meat ang mest producis- Determination of 3sn Viandes et produis 3 base de vande~ Delesmination
IRe} de3 cendres- (Mathode de rélsrence)
Code A TCH
150 232:1978 Ms: products= Determunation ol rogen Viandes a1 produst ¢ do vande- Delarmination
Conent tRalerence metmod G0 1a 18neut en B10te (Mathoos do teterancel
Ed.t 3p. Coce8 TCH
150 1442:1973 Meat and meat products— Determunation of mosiute Viandes 8l produds b base de vande- Determination
content e rhumdie
Ed.1 2p CodeA ©cH
150 1443:1973 Mast and meat products~ Oeterminanon of totat fat Viandes et produds & base de viande- Detarmunation
conent Co 2 1enaur en mateie O'assa totale
Ed 1 2p CodeA TC3:
Meat and meat products— Delermnaton of tiee fas Visndes st produts & base de viande- Déterminaton
content de 12 tenaur en matidie grasse e
€41 2p CodeA TC34

150 1043990

150 229.

150 2294:1974

Meat and meat producis— Determunation ¢l exlonde
arenca meihod
3p CooeB TC34

M- 1 nnd m-n o'ooucu- Enumeration af

<t 0-0f - Colony count techmiguo at 30
Mrnl C chlu-m method)
Ed.2 4p Code8 TCIe
Moat and meat productis- Deternunation ol totat
Pphasphorus content {Ralerance mat!
Edt Jp Code 8 TC34
Maat snd modt procucts= Measuroment of pH
Haterance metnod)
Ed.1 3p  CodeB TC3
Meat and mest vmn- Determunation of A

content (Reterenc

mathod)
Ea 1 Jp Codc! T

Viandes at produits & base de viande~ Determination
de 12 teneur e chiorures IMatnode de raterencel

Viands 1 produts ¢ base do wisnde- Danambiement
Go3 MKr0-OlganLmMus- MAthode pI Complage es
colones oblanues & Jo dugres € [Mothode de

Viences 81 produts § baso de wiande- Determination
ge 1a Tenaut @0 phosphore iMethode de reldtencel

Viandus at produts & base de viando- Mesutsge du
pH IMeinode de téterence)

t produts b base de visnde~ Determination
d. Il 1anaus on nites (Mdihode de référancel



100/1480
180 309111978

1S0 3100-1:1991

150 3100-2:Y:

1S0 3496:1978

1SO ¥885:1973

150 3811:1979

180 4133:1979

1SO 4134:1978

150 5552:1979

150 5553:1580

130 5534:1878

Meat snd meat ploduc“- Dolwmmu-on of mitrate
content (Reference method)
Ed. 1 5p. Code C YC e

Mest and meat products— Sampling and preparation of
st samples~

ng
Ed.2 4p. Coce8 TCM

: tion of 13t samptes for
microbiologicat examination
Ed 1 4p Code8 TC34

Meal and meat pioducts~ Determination of Lt
hydioayproting contant (Ralerance mathodt

Ed. 1 3p Coito B €M
Mnl IM mcll nvoducls- Detection of saimonetiae
Ed ' ” D Cod' F IC 34

ind meat products— Detection and enumen
»

Viands pioduils § base de viande- Détermination
de 1a tenaur en nitrates (MéIhode de rétérence}

Viandas el produns & base de viande~ Echantlionnage
1 préparation des échantiions pour essai-
Panie 1: Echanillonnage

Viandes o1 plodm base de viande~ Echantiionnage
el um hantifions pour essei-

P Praparstion des dchamions pour o3
vue de I'examen microbiologrue

en

Viande et produns 8 base de visnde~ Détermination de
Ia teneur en Li-khydiorynroline IMéihods do
refarancol

Viarves et produits & base de viande- Recherche des
salmonsliae tMéIhod référencet

Viande et plodmu A base d. viange- R.:Mv:m ot

ul pvns\lnanvs colform bacteria
Escherichia coli- (Ratesence method]
Ed. 1 Sp  CodeC TC 34

Meat and mn( peoduets- Datermunation of
gluconc-delta-lactone content {Refarence meihod]

Ed. 1 4p. CodeB ca

Meat and meat products— Oetermination of L.
glutamic acid content~ Reletence method

Ed 1 4p Codo 8 TC 34

M ned st s« Detnetion ot emcsation
of Emeohoctonacoan llluln;mcn inethous)

Ed 7 8p. CodeC TCM

Mom and ment productz= Dolacton of
polyphwrsphates
Ed. I 3p. Code B c34

Maeat producis- Delermination of staich content
lﬂ'lnveht' mathod]
£ P CodeC TCIM4

ot
encel

présumées E::h-ncm :ol.- lMomodc de 1

Vianges et produis & hase de viande- Datermination
de ta lensur en glucono-delta- lectone IMéthode de
relarance)

Viandes et produds & base da viande- Détermination
de la 1eneur en acde L-l+}glulamique- Méthode de
réfecance

Vikhes ot prodhat A Bz dn viaeto~ Nechercha ol
o3 as

reterence)

Viawios o1 prodis & bano da visndo- Rochntehe dos
volyphiospiialas

Produits & base da visnde~ Déterminalion ds Ia teneur
&n amudon iMdthode da relérence)

130 8391:1983 Meat and meat products— Enumeraton of Eschanche Vinde €1 prodyils 8 base de visnde= Denombrement
coli~ Colony count technqua at 24 degrees C using des Escharichia coli- Methods par complage des
mambranes colonies obienues Sut membranes & 44 degrés C
€1 Sp CodeC TC 34
1500 Animal and vegetable fats and olls

Corps gras d'origines animale et végétale

130 §50:1983 Animal and \ngoubh tats and ods- Datermination of Corps gras d'origines anim,
acid value and of scdity Oéisrminalion de I'
Ei1 4p Coled 1Cae

130 se1:1389 Animal and vogetsble fats and ods- Preparation of test Corps gras d' ongmn uwmlc ot végétale~ Prapacaton

de Fechantillon pour e

Ed2 2p CodeA ca

180 s62:1980 Asimal and vegetabla fats snd ola- Determnation of Corps gras d'ongnas ammale of végétaie=
moisture and volatie malter content Determination de la teneur en @au ot en matidies
€. 1 2p. CodeA TC34

50 852:100Y Animat and vegetable fats and ods- Oetgimination of Corps gios d'ongares animale ot

impurities content
fd 1 2p ComA TC 3¢

Détarmination de la tenewr en unpuuus Insolubies



100/1500

Prosphonic scd for mdvatrat usy ingiudng.
foodstutfsi- Determeneion of celoum content- Flame

TG SIRTON Method
Ea. ! 4p. Comw® TC®

180 Sagn:1902 Asimal and vegetatie fats and ols~ Delerminatron of Cops gray lumm:’:‘n’mﬂ o1 végdiaie- Dovage du
v 1BHA) 01
{8HT1~ Gas-hqud chwomaiographee method (BHT1~ Mathode par chromogeaphe «n phese
gareuse
€01 3p. Code8 ICHM
1SO s484:1300 Ammal 3nd vegetable fats end od3- Determination of Corps gras d'ongnes anemale 8t végdtale- Dosage
. wmu ‘content- Molgcular sbsorption spectiometne cas Qailates~ Méthode par spactrométrie d'sbsorphon
moleculs,
Ed 1 3p Code8 ICJ34
150 8638:1384 Arveral and vegetatia fats ind ods- Datermunaton of Coips gras ongnes ammale o1 végtiale- Dosage
pdycl'wm type polyme: day polymétes Oe type polyilyidse
&1 3p  Code8 TC34
150 6799:1391 Animal and vegetable fats and od3~ Determnation of Corps gras ¢ ogres anumale ot vépaisie-
composbon of the sisrol iaction- Methad usng gas Détermenaton de le composition de la fracton
chromatography Mhéirode par on phose
garsuse
£0.2 7p  CodeD 1CI4
130 $300: 1388 Animal and vegelable fats nd ods- Ostermination of Corps gras Songnes snems's et végétale-
the composibon of fatly acids n the 2-positon Dn-rmn;|m da 1a composlion des acides gres en
posion
Ed. 1 Sp. CodeC TC4
150 88331047 Anienal end vegetadle lats snd ods= D'lwmmbon of Cops gras J'ariginas snimale et vipeiale-
mnl par urit volume Cktre wanght't Détermvnation de o masse volummue dans Pav
&1 Ip  Code8 TCH
IS0 $884:1985 Amimal and vegetable Tsts and ols~ Determingtion of Corps gras d'orignas anwmaie et vegetaie~
Détermination des cendres
Ed.1 2p. CooeA TC 34
180 8893: 1380 Animat and vegatsble 113 and ods= Delerminaton of Corps gras d'ongres srumale @1 vigelaie~
anisidine Determenytion de Nechice d'snisckneg
Ed 1 Ip. Cow8 TC34
1S0 7368:1387 Agirma) and vegelabic fats and 043~ Determmnanon of Corps gras d ongmes swmale of végatale- Dosage
1-monoglycerdas ang free giycerol contents. ges mono-1 glycoindes ol du ghycerot e
£0.1 Jp. Cowfl  ICI
150 7047:1987 table faty #nd ois— Determunation of Corps gras dorgnes snumse ot végéiale- Dosege
pubnmaxumod l-nv 20ds with 8 03.Ci3 1,40ene o3 3Crdus Gras Mnulu” #yant une conluration
structue s Shongue:)
Ed 1 3p. CodeC ICHM
180 8209:1388 Anienat and vegetsbls faiz and ois~ Determmateon of Corps gras d'ongines anumale e vegelsle~ Dosage de
rucic acd Tacge ¢rucque
Ed.1 4p CodeB IC24
150 s23z: 199 #nd vegetatie fats ang ods- Determmaton of Corps gras dongnes animaie et véglale~
sohd ln content=- Pulsed nucles magnetic re3onance Dé1erminglion de 16 18neur 80 COES Gras Sokoes-
method Méthode par 1#30N8nce MapNeQue NuCleae Dulses
Ed. 1 4p. CodeC TC3
130 1292:19%0 Ar-md and vegatable fats and ods- Delermwation of Cops gras d'ongnes Bnumale ot vegeiale-
tation Dttesnunation de Ia diatabon
Ed ! 6p. CodeC TCM
IS0 8420:1990 Arwmal and vegetable Iats and ods- Determinanon of Corps gras d'ouginus snumsla el végétale~ Dovage
Polar compounds content o3 COMPOI4S Polawes
Ea ! Sp. ComC ICH
1510 Food additives
Additits alimentaires
1S0 3708: 197 Phoaphone pod for insussriel uze bacluding Acito pho3phonque & U3ago kuusiiel iy compes les
of wotl wGusties Bsneniavay)- Dosege de I'cxyde de
oxige conlent- Qurnoling phosphomolybdets 1otsl- Mg thode w
ey mel phasphomolybdaly de quinoibne
3p  Coded TCe?
130 3707:1978

Acde ohosphonaue uupmu-!umuu los
nguitries shmentawesh- DoLige tu caiowum- Méthods
Pt Sb1orption Mo e dens s fiamme



180 934:1300

150 935:1988
15038771538

150 3594;1978

150 3595:1976

1S0 3596-1:1938

150 1898-2:1388

130 3688:1589
150 3657:1988
%0 3380:1977
15O 3361:1389
130 3378:1977

150 $508:1920

130 8509:1978
130 83551991

1S0 5358:1982

130 $320:198%

150 6227:1991

Animal and vegetsble fa1s and o-la- Dn-rmmanm ot
wiler content- Entrainment me

Ed 1 2p Code A CH

Anemal and vage1abis a3 and oils- Detarmunation ol
€3t 35 Codes TCH

Anumat fats- Deiarmuinanon of Bomaer value

€42 4p Coted TCH

Mk tat- Dotoction of vegatable lat by gas-hiquid
comatography of sterols IRaterence metnod)

Ed 1 Sp CodeC TC34

Milk 1s1- Datectron of vegelabla 121 by the phytosteryt
acolste test

€d. 1 Sp CodeC TCM

Animal and vagetable tais and cis- Determinaion of
unsaponuliabie manes-

Part 1 ; Method d using dienyl ather extacton
{Relerance method!

Ed 1 Sp CoseC TCIs
Animal 8nd vagetabis 1313 snd cs- De
unsapontiable matter-

Part 2 ; Rapd method using hesane

Ed. ! Jp. Code8 cas,

emination of

acuon

Asumal and vegetable fais snd ols- Detatrinanon of
ultraviclet

Ed2 2p CodeA TCH

Arsmal and voguliblu fals 4nd ols- Dulgrnunaton of
saou\l'ﬂhoﬂ valua

€d 2 2p CodseA TCJI4

Arwmal and vepeisbie ofs and lals- De
poroude value
£d.3 Jp CodeB TCIH

trunaton of

Asumal and vegelabis fats and o3~ Derermunation of
iodne vi

£d.2 2p  CodeA T34

Anhydrous mas fat- Detarmnaton of peroxide valoe
Ed 1 3p CodeB TC3

Animal and vagelabie fals and oly- Anslysis by gas
chvomatography of methyl asters of famry acids

Ed.2 7p. CodeD 1C3¢

Animal and vegetabie (a13 and o3~ Preparation of
muthy asters of latty scds

£ ) 6p CodeC TCH

Anumal and vegetabie lats and ois- Sampling

Ed 2 22p Codel TcH

Animal and vegetable 1ats and ols- Datectron and
wdanbiication of sahosdants- Thinlayer

s omatogaphuc method
Eat Ip Codo 8 p( 1
Amenal and vegatable fsts and ods- Determinanon of
ralracive ndex
Ed2 2p. CodeA TC 3¢

Ammal and vegetable fats 3nd ods- Da
maling POt 1N open Capiary tubas (slp pomu

€t t Sp CodeC TCI4

1ou71900

Corps gras d'ongines arumale st vaplisie=
Oétetmination de 1a teneur an sau- Méthode par
anttainement

Co-m gras d'onginas anima)
minsion dv tilre:

Grasses swmales— Detetminanon de I''ndice de
Bomar

Mutietas grasses du lan- Detecion doy maleras
$1a3503 vege11es par chiomalograph phasa
gazeuse des sterols (MA¢1hods de raférencat

Matuces grasses du lait- Détacnon dos mantie:
Grasses vigdisles su moysn de l'essm 3 lscatale de
phytosterol

Corps gras d ongines anmalo ot vegalale-
Dllllmmalxen a- la taoeur 80 maneies

n3apontul

Panwm 1 Mclhod. pll uluclm 4 loxyde athyhaue
imeinode

Corps gras d'ongines snumaie st végelale-
Determunaton dc 13 tonewr en matitres
nsapontat
Parta 2 mmoo- 1aprde par exitacton & I'hasane

Corps giss U'onganes arwnale et vgltale—
Darermination de 'absorbance dans {'uliraviolet

5 anumila et vegutal=
Ko do

Curns gros dongu
D ae

Corps gras d'onines snwmale a1 vépetsle-
Datetmnahon do 1k do porbayts

Coips gras d'ongines. ammlh -« végetale-
Deretrninaton de 'indca

Matiare grasse S8 Lo deshydt
1 indice de peroayde (Melhode

- Détermination de
1lorance)

Corps gras d'ongines srmale et ve
chiomatographue en phase gazause des esters
mathyhques d acdes gras

q

Corps gras d'ongines smmila o1 vagatste- Preparation
des e3iers methylques d'acides gras

Corps gras d'ongines anmale ot végalsle-
Echantionnage

Coips gras d'ongines avmale ot vegsisle- R-m-vchp
a1 dontfication das antorygénes- Méihade
chiomatograpiue en cncha mince

Corws gras dougnes enmale at vegeie-
Determination de I

Com: 9'“ Cohginas sumale et vegéisie~
100 Su pont 38 Jusion an tube cooliare

ouvtn
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130 3706:1978 Prosphoric scid for induatrial use ncludng Acide phosphornque § Usage indusinel ly compris les
foodstufisi- Determinatmn of chioride content- ndusicies shmentares)- Dosage dos chioures-
lentametnc motl Maihode potantomélique
Ed. ! 4p. Code8 TIC47
150 2709:1978 Pnosphone Tor ndusingl usae Lincluding phosphorique b usage industriel ty compris las
{oodstulis}= Deterrmunauon of oxides of nirogon indusiies akmaenidirest- dosage des oxydes d'aiols:
content- 3,4 Xylenol splcllopholomllm: mathod Méthode spectiophatomdiique au xylénc!-3.4
€d.7 4p CodeB
S0 4275:1977 Ammonium hydtogen carbonate for industnal use Bicarbonale d'smmonium & usage industnel ty compris.
loodsiuttsi- Determination of arsamc las industnes shmantaitasl- Do3sage oe I'arsenic-
content- Sdvar deetl thwocarbamate photomaing Méthoda pholomaingue su dathyidihiocabamato
mathod dagont
Ed 1 2p CodeA TC47
150 8372:1978 Condensad phosphates lof indusirisl use lnchuding Phosphates Wnu uuuo mdusmul Iv compris
- lmdnu!l:)— Determunation of Msenic content- Siver les indusiries ament S8
ethyidiivocabamale photomelne method Marhode pfmomqu-m " M\Mluuo:mbumm
Gargant
Ed. 1 2p. CodeA TC47
130 4373:1951 Condansed phasphates for industnial use nckiding Phasphates condansés & usige incustrie!l ty compas
{oodstulfsl- Determination of calcum content- Flame les wdusies alimeniairesi- Dossge du caGum=
stomic PHON $RECLOMELIC Method Mathode par speciriometria d'gbsdiption slomique
cans b famme
€41 4p. Code8 TC4r
1S0RITL1978 Condaensad phasphates for indusinal use bncluding Phosphatas condenses b ussge industriel ly u'.l'r\olll
{oodstylisl- Daterminauon of chionde conlant- fes ndusines slimentaitnsl- Dosage des chicrures.
Potentiomatiic mat Methoda potentiométigus
Ed 1 4p. CodsB TC47
S0 lor indusinat uye includng Phewhlln condansés & usage indusiriel ly compris
foodstulls)- Determunation of oudes of raliogan 5 NOUSINGs akmeniakusi- Dosage ts Oxydes
content= J.4- Xylenol specuopholomaine method :’vuumn- Momau- specirophotoméiique au
3.4
Ed. ! d4p. CodeBd TC47
150 7099:198) Phasphonc pod fof industinal use nciuding N sphoniquo & usage indistnul ly compns las
loodstulisl- Dutormwnanon af hydiogan MA“’OI -nduslhtl shmpntguest Dossgu du sullro
:nnunl- Tinvmetne mathod & hydrogéne~ Methoda 1inmetrque
Ed. 1 4p. (Coded TC47
150 7100:1883 Phospharic scid for ndusinal use bnclud: Ao phasphona o § s Wizt ty compis s
godstul I3}~ Daturmnation ol vanadum :u-mnl- OUSIHGS Bbmuntonust- Dusogo du varodniii-
method Mathoda Bpectrometnque s
phosphotungsio-venadiie
Ed 1 2p Code A 1caz
2590 Microblolegical analysis
Analyse microbiologiqus
130 2282: 1988 Mnl and mest producis- Enumaeration of Viande et produils & bau dc vnneo Dénombremant
WCro-organisms Colory Count tachnique a1 30 des MmIo-0iganismes- pa comptage des
d-gvn: C (Reference method! colonses obienues & 30 uqu: C lmlhodo
rélacence)
Ed.2 4p. (CodeB TC34
150 3100-2:1988 Meat and maat products~ Sempling 8nd preparation of Viandes at produits & base de vande- Ec'w\hloﬂnoﬂﬂ
1081 samples- 91 prépacation des dchantiions pour essai.
Pait 2: Prapacation of test samples for Pane 2 : Proparstion des dchentlions. mul "imen
mer eramina wou 36 Fanereen L
Ed) 4p  CodeB ICH "
150 3565:9878 Mest snd meat p'nducll- Delecuon ol salmansliae Viandas el produits & basa de viande- Recherche des
{Ralerence meihod| salmonelise {Mainode de 1éldrence)
Ed 1 Np. C& F TC34
90 3011:1979 Meat and masl products— Detection and enumaration Viande et produits & base de viende- nmm ot
cohlorm baciens and Dicidins t
Eschanciug coli~ (Relorence meinodt Présumaas Eschaicivg coke (MOthulu thi ruluruncu)
ELl Sp  Cowl 1€
150 31: 190 Microbiclogy - Genetal guidance for the snumeraton. Maowm- Dn-:wn q‘muin
of coblorms~ Most probable number technigue h p“ ann du nombre
a-

.2 11p CodeF TCM
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180

130 4523:199)

150 5501-1:1988

150 5541-2:1988

150 5552:1979

180 839111350

1S0 £375:19%0

130 4785:1988

1S0 sas7:198

IS_O $838:1883

150 72101988

180 7251:1984

150 7402:1988

180 7867:1983

ISO 7699:1990

SO 7932:1987

130 7937:1908

G Mamo or 1he
of coblorms-~ Colony count techneque

Ed02 Sp CodeC IC34

Mcrobeology- Generat gudscce for the enumarstion
of mecro-organesma = Colony count techniqua st 30

dograes C
Ed2 Sp. CodeC IC34

Mk ang milk products- Enumaration af cotlorms~
Part 1 : Colony count Ilechmque 81 30 degrees C

€1 ?p
Mik and mik products- Emametation of cohforms-
2 Most probatie number techaque al 30

Cogreus C

Ed. ! 8p CoteD ICI4

Moat snd mest products~ Detection and enumataton
of Entercbactenacese (Relarence methodst

Code D TC34

Ed ! 6p CoseC TCH

Mm and mes) products~ Enumeration of Eschaicing
count technague al 43 degrees C vang

Ed.l sp. CodeC TCI4

Microbioiogy- General gudance on methods for Ihe
ion of Selmonsts

Ed2 15p. CogeHR TCM

M and mik products-Dstaction of sslmonens

Ed.1 13p CooeG TCI4

Microbrology- Gene sl gudance for Ihe preparation of
dlmms for mucrobologes expmanation

d ! 4p. Code8 TCIM

Membolom Genaradd of

o= Duecives Qdneedies pour lo
denomirement des colfarmes- Méihode par
COMEIQE des colomes

Microbsologue— Duscives géndrales pou e
dénombrement de3 macr-orpanismes— Méthode
comptage das colonmes obtenues b 30 degrés C

Lart el podhals laters- Denombremant dey
collormes—

Pacte 1 : Tethneque par comptage ces colorses 3 30
degrés C

Lart 2 prockuts Laters~ Dénomirement des
¢ohlormes-

Parte 2 : Technaue du nombee le plus Drobable apres
ncubation b 30 degrés C

Viandes et pracduis A base de visnde- Rachaiche ot
Ces ce

retarence)

Viands 81 produnts § base de viende~ Dédnombrament
cea Eschenctus cor- Methode par comotage des
colones obtenues sur membtranes b &4 degies C

Microbiologe~ Dvecives générales concornant las
methodes Oe recheiche des Ssimonatls

Lant ot prochals Wikers~ Racherche des Saimoneils

Miiotsologee = DVRCIeS gonialcs pour b ¥ epaiaton
des Giutions #n vue de I'oasmen mi1oxciopque

Staphyiocostus sureus- Colory :wm techreque

Dwectivas géndeaies pour be
dérombremant de Staohylococeus sureus- Méthads
par complage des colonies

Duecines ganérales pout las esa-nens
mictobrologanis

Ed.1 7p. CodeD 1C34

Mictobiology~ General gudanca for

xpmnspon:

Ed 1 14p. CoveG TCH

Microbiology- General guidance for

prasumptive Escherichia coli- Most wobab'n nw\bu
tachrugue

Ed 1 9p CoseE TCH4

Microbiology- General pudance for the enumststion
of without MPN
1echnique and colony count lechnque

Ed ! 8p. CodeD TCH

Microtiology= Standard tavoul for methods of

it examinaton

&t 7p Code D TCM

Caresls, puises end derrved products= Enumeration of

bmm yeasts and moukts
d ! 6p. CodeC TCM

Duectives générales powr le
cok
Technque du nombre le phus probable

Microbologe- Descines ginerales pou le
Otnombrement $ans revivihcation des
Enterobactensceae- Techruque NPP et méthode par
complage des colonms

Microtrologw - Plan normalist pour s Mothodes.
d examen micioboiogave

fos. lgumineuses Bl DOCuTS Gétves-

C
O brament des baclernes. levires 81 MosiSsUYY

Miciosology~ 8l guedance
B.alm ou:w- Colony count n:hnqun @x mrnl

Eﬂ. L 1] Cose 0 TCIe

Dueciwes ganarales povt i
dénombremant de Bacihuy Cereus- Mathode per
compiage das colorues & 30 degrés C

Dweclives générales powr lo

icrobioiogy~ General qudancy of
Clom-amm pertringens- cdmy r.uunl 1echnigue

&1 7p CoteD TCI

de Clostndum Méihode

par complage des Colomes
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130 6584:1908 Sensory snalysis- Methodotogy= Flavour protie Analyse sensocielie~ Méthodologis— Méthodes
methods d'diablissement du prolil de lo Havewr
Ed. 7 6p. CodeC TCHM

180 8538: 1505 Sensory snalysis- Methodology- General gudance Analyse sensatistio- Méthodologie~ Guide géndral
Ed.1 Mp CodeG TCM

150 8688:1991 Gl"n colles~ Praparsiion of samples lor use in Caté veri- Prépatation d'un dchantifion en vue do

130ry snalysis Ianalyse sensorietie

i Jp Cose8 TC34

1SO 7304:198S Durum whoat 2emohnas and slimoniary pasta- Semoutes de bid dur of piios alimaniakes-
Estimaton of cooking quality of spaghette by senacry Appréciation de lo quelitd cukinaire das spaghatti par
enaiysis analyse Sanscriate
£0.1 10p. Code€ TCI¢

190 8307:1380 Sensory analysis- Methodology~ Ranking Anslysa sunsonsite~ Méthodotogio- Essel do

claszamont por rangs

Ed.1 9p. Code€ ICI4

1S0 #539:1987 Sensory anslysis— Methodotogy="A""not A" test Analyso sansariole- Méthodologie~ E3ssi *A™'non A
Ed. 1 8p. CoseC TCM

150 858%:1983 Sanzory snalysis- General guidance for the design of Analyse sansonslia~ Ditectives pendrsles pour ts
@3t room: conception de locaux destings 3 l'analyse
Edt 9p. Code€ TCHM N

IS0 10299:1991 Sensory snalysia- Mnhudoloqv- Duo-trio test Analyss sansorielia~ Méihodolopie— Esaai duo-trio
Ed 1 ﬂn CodeC TC
2810 Relrigerating systams

Machines frigorifiques
ISO/R 1862:1971 I;:lmnxmg plants~ ssm-y vmlmnu Instatations Irigorifiques- Prescriptions de sécurité
150 4 Meubles liigoriliques commarcisux= Méthodes

iSO 1992-2:1973

130 1982.3:1973

180 1992.4:1974

180 1992.5:1924

180 1992-8:1974

i cabingls- Methods of tesi-
Pml cdcmnon ot lmuldm nsions, #reas and

Ed 1 1p CowA TCO6

Commarcisl refrigersted cabinels~ Meihods of teat-
Part 2: Genaral test conditions

Ed. 1} 8p. CodeC TC8S

Amendment 1197 10 150 jgs22:1073
£d.1 1p.

Commarcial ralsigerated cabinets- Meihods of test-
Pant 3: Temperature test

Ed.1 4p Code B8 TC8s

Amendmant 1:1980 10 ISO |§923 1973
Ed. ! 2p.  Code X,

Commercial telrigersied cabineis- Methods of test-
Part 4: Delrostiog 1est

€.t 1g CodeA ICEE

Conmigrcial iotrigarated Cabinots- Memom of test-
5: Water vapour condensation

Ed.t 1p CoseA 1C 86

Commetcial refrigeraied catingts- Mathods of
Pan €: Elacirical energy consumption test

Ed.1 Ip. Codea TCE6

Asnandmant 1.1980 to ISO 199261974
Ed.1 1p CodedZ TCHE

rmination des dimensions lindaires des
luvhccs L dnl volumes

Meubies trgorifiues commerciewc- Méthodes

Pani Z Conditions géndrales d'essai
Amendemen 11879 & IS0 1992-2:1873

Maubles fiigonifiques commergisuz- Méthodas
dessm-
Parue 3- Essa: de lsmpdralure

Amendemaent 1:1980 & 1150 1992-2:1973

Meubles higonliques commarcisux— Méthodes
dessai .
Partie 4° E333i de degiviage

Mzubles Irigoutques commerciaun- Méthodes
Pmm 5 E338i de condensation de vapewr d'esu

roubl.u liigoritiques commarcisux~ Méthodes
st

i
6. E3s0i de consommation d'énargie dleciique

Amendement 1:1960 # 150 1992-6.1974
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130 7954:1987 crobsolc gy~ Genaral gudance for Duactves générales powr ie
yaa3ts and mouids- Colony ¢ounl technique at 25 des levures o1 Techaue
degrees Par complage das colonias & 25 degrds C
Ed1 3p Coce8 TCI .
150 8261:1983 Milk and mik products-~ Preparation of 1est samples Lan ot produrts laivers- Préparation des échanitions
and diutions lor miciobrological @xamination Pour es3ai el ﬂn dilutions en vue da I'examen
it
Ed.} S5p CodeC TC34
150 8523:1991 - Genaral guidance for IM dotecion of Muicrctwologie- Diroctives Q8ndraies powr la rechorcho
Enmobmmouu with pre-snnchmen Oes avec pré-
7p. CodeD TCH4
150 8914:19%0 crobiology= Ganeul Qudince for the detection of Mcrobologie~ Deeclivas géndrates pour la recherche
v.bm par, de Vibio parshasmolyticus
Ed 1 12p Coser 1634
2600 Sensory analysis
Analyse sensorielle
150 3103:1980 Tea- Praparation of Iiquor for uae in sensory tesis The- Préparation d'une m!usm en vue d'examens
o1ganciapicues
Ed. 1 4p Coda8 TC34
150 3891:1977 Sensory anatysrs- Apparatus- Wine tasing glass Anaiyse Verra 2
pour I wryu 3ensoriatie dos wins
Ea 1 3p CoceB TCI4 -
150 3972:1991 Sensory analys:s- Meihodology~ Method of Analyse sensonelie~ Methodologio- Méthode d'évoil 3
investhgatnig sansitvity ol taste 1a 3en3bdts guslaive
€d.2 7p. CodeD TCI4
150 4120:1980 S:nsory anaysis— Mllhodoloqy- Trangular test Ansiyse " go- Essar ir-ang)
£d 1 Codo
150 4121:1907 Sanzory analysis~ M-lhoddogv— Evaluaron of tood Anstyse sensonetio- Méthodoiogio- Evatuation des

150 8432-1:1377

130 5492-2:1978

150 8492.3;

150 5492-4;1901

130 5432-5:1983

150 5492-6:1905

1S0 5494:3978

150 S4p3:190)

150 54971582

products by methods utng scal

Ed 1 7p. CodeD TCH
Sonsory anakyzia - Vocabuliry= Part 1
Biingua! editon

Ed.t Sp Code C  TCI4
Sensory analysis~ Vocabulary- Part 2
ai ! edition

Ed. 1 4p Code 8 TC 34
Sansory am!ws- Vocabulary- Part 3
Bibnous! edi

&t 1 4 F Codd a TC 34
Sensory analysis~ Vocabutary- Part 4
Biingual edmion

€41 4p CodeB TC34
Sensory analysis- Vocabulary- Part 5
Bibnguat adibon

Ea ) 2 Code D cas
Sensory andlysis- Vocabulary- Part 6
8iknguat acition

Ed ! 6p. CodeC 1C34¢
Sensory analysis- Apparatus~ Testing glass for hguid
products

& Jp Code 8 TC 34
Sansory analysis- Muthodology~ Paued companson
test

£02 6p CodeC TCH

Sensory analysis- Meihodology= Guidelnes for the
peaparalion of samples for wivch direct sensory

!
€41 2p CodeA ICH

ahmoaniaves par des méthodes ubksan] des

Analyso sensoncie- Vocabularo~ Partt 1
Edition biingue

Analyse sensoneke- Vocsbulare- Partie 2
Edition trlingue

Analyse sensonslie- Vocabulaire- Parte 3
Enition bingue

Analyse 3ensonste- Vocabulare- Partie 4
Edion bilingua

Analyse sansonalis- Vocabulare- Partio 5
Ediion thngue

Anwn sensonalio- Vocabulare- Parne &
£diuon biingua

Analyse Verre s
pour F'analyse unw.qu. des produils fqudas

Analyse sensonelie= Methoduiogie- Lysar da
<Omparaiton par paites

Anatyse sansonglie- Méthodologee- Dusctives pour ls
oreparation d'echantilons pour lesquels lanslyse
SeNSONelie duecte N'e31 PIS possiie
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150 1992.3:1978 Comrnn':ul telrigeraled cabinets- Test meihods- Maubles fiigontiques commerciaux-~ Méthodes
art B: Test for acadentat mechanical contact d'essal
Pantio B: Easai do contact mécaniqué accidental
Ed. 1 2p. Code A Tcas
150 B160-1:1979 Commarciat refugaratod cabingts- Technical MwNu
spacifications~ techniq
Part 1 ; General requiemants Pania | ; E-lgoncll géndrales
Ed.! Gp. CodeC TC86
1$0 5160-2:1520 Commercial relrigaraled cabinots- Technical Meublas
cation: techniGues—
2 : Portxculer requiremants Parte 2 ¢ Exigoncos paiticulidtos.
tp. CodsA TCE
1S0 §708:1383 Aslngerated bulk milk tanks Rolrordisseurs de T an viac
Ed.1 19p CodeX TC23
3180 Metzl tubes
Tubes métailiques
150 2037:1980 Melal prpas and hittings— Staintass sizel tubes for the Tuysulenes et raccotds métaliques- Tubes an acier
food industry inoxydable pour l'ndustrio shmentaws
Ed. 1 2p. CodsA TCS HB28 HB29
3130 Moetal fittings
Raccords métalliquas
1SO 20811973 Matal prpes 40d litings— Stawnless stes! bends and Tuyauterias e raccords métalliquas- Coudes i (63 an
toes lw the food industry acir inosydable pour lindusirie shmantsie
Ed.1 5p CodsC cs HB28
150 28521974 Matal pipas and hittngs— Staniess sicel clamp bners. Tuyautenos ot raccords métaliquas- Abouls & flancs
with gaskats lor the food industry £oNiques en acier inoxyduble at joints d'dtanchéits
pour Findustiie alimentaica
€41 10p. CodeE IC5 HB28 .
1S0 2052:1978 Matal pipas and fittings- Sumlnu stect scrowod Tuyautonos et saccoils métalliques- Raccords tleids
:ouphoﬂs tor the lood indus: n acier inoxydabla pour I'industne sbmaniare
Ed.1 21p Codel TCS HE8 28
3530 Sleving
. Tamisage
130 8222:1983 Test siavos for cereals Tamis de contrdie pour céréales
&2 3p CoceB TC34
105 Inorganic chemistry
Chimie Inorganique
661
0010 Vocabulary
Vocabulaire
150 6206:1978 Chcm-u! prochucts for indusinal use= Sampling~ Produts chum, 3000 indusini
ocabutary Echantlomnage- Vecabuas
wno-»l «ﬁu Eduion hiingue

Ea. 1 Code D TC 47
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