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INTRODUCCION.

Debido a la elevada generaci6n de informacién y a su importancia para mantenerse al dfaen
los aspectos que influyen en todas las actividades del conocimiento, se hace patente una
deficiencia importante en to a disponibilidad de fi i izadas de informacitn y
de una adecuada cultura para el manejo de la misma. En el &rea de la Ciencia y Tecnologia las
fuentes de informacién crecen a un ritmo todavia mayor que en otras &reas del conocimiento

2 ol

debido a los avances en i 4 y nuevos d brimi que se estin dando en todas

partes del mundo,

En el caso de Ciencia y Tecnologfa de Alimentos, se presenta una situaci6n similar a la
mencionada anteriormente en cuanto alas fuentes de informacién, pero en particular en México,
se ha observado que hay una dispersién muy marcada en cuanto a los sitios que almacenan tal
informaci6n, en muchas ocasiones, es deficiente e incompleta o no cubre todas las ramas que
conforman este sector. ’

Es por tales motives que en este trabajo se presenta un estudio de factibilidad para la
formaci6én de un Centrode Informacién en Ciencia y Tecnologfa de Alimentos endonde seretina
el material que permita abarcar todas y cada una de las divisiones que forman parte del estudio
y desarrollo de los alimentos.

Dadalaimportancia que ha tenido el desarrolio de Bancos de Datos o Sistemas de Informacién
para el almacenamiento y disposicién de la informacién (secundaria principalmente) y las bases
de datos exi que se han gi do en Ciencia y Tecnologia de Alimentos a nivel mundial
(son hasta 1990, mas de 100 bases de datos las cuales se encuentran disponibles en linea de
alcance, en su mayorfa internacional, cubriendo pricticamente todas las ramas de esta
disciplina), se describe la importancia de éstas aplicaciones de la informacién automatizada
como base tecnolégica que permite optimizar la bisqueda de informacién.

Se expone un panorama del estado que guarda la informacién en Ciencia y Tecnologfa de
Alimentos, primero en el aspecto internacional con la existencia de Centros de Informacién en
ésta disciplina. Se descyiben tres de los centros més importantes en Estados Unidos y el Reino
Unido, con un alcance pricticamente mundial.



As{ mismo se realiz6 una investigacién acerca del p histérico en nuestro pais, acerca
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de algunos intentos similares parala creacién de que desaf d te nosellevaron
asu fin, tal es el caso de los truncados alcances del Sistema Alimentario Mexicano (SAM) y el
proyecto del Consejo del Sistema Nacional de Educacién Tecnolégica (COSNET) de
Investigacién en Tecnologfa de Alimentos. Ambos estudios pl. on una situacién de t
interés intentando reunir toda la informacién que se generara en aquellos afios y a futuro.

Sin embargo, el logro de algunos otros proyectos de centros de informacién, aunque noen el
érea, ha sido de utilidad para aplicar cierta parte de su infraestructura al centro en cuestién, Se
han expuesto los servicios y la tecnologfa con que cuentan centros como Informacién Tecnolégica
y Consultarfa (INFOTEC), el Centro de Informacién Cientifica y Humanfstica (CICH), el Servicio
de Consulta a Bancos de Informacién (SECOBI), el Programa Universitario de Alimentos
(PUAL), el Instituto Mexicano de Investigacién Tecnol6gica (IMIT) y el Centro de
Documentacién de los Laboratorios Nacionales de Fomento Industrial en México (LANFI).

Se presenta un panorama general de la Ciencia y Tecnologfa de Alimentos en México:
i tigacién, academia y producci6én industrial, con el objeto de muestrear 1a situacién del pais
y la distribucién de los posibles usuarios. Se proporcionan algunas estadfsticas de aspectos de
importanda en lo que se refiere a este sector productivo de la economfa.

En funci6n del anélisis de los datos obtenidos a partir dela investigacién sefialada, se continué
con la adecuacién del centro de informacién : infraestructura, servicios que prestarfa a los
profesionales del 4rea, y las especificaciones en cuanto a monto de la inversién y recursos tanto

técnicos como humanos que requerirfa tal centro para cumplir con sus funciones.

Muchos de los servicios serdn quizés aplicaciones especificas de los ya existentes en centros
similares; otros serdn servicios totalmente novedosos, al menos en México. Todo orientado a
brindar un servido ripido sencillo y efectivo para el usuario de tal Centro.



INFORMACION EN CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

1.1 importancia de 1a informacién.

Para poder determinar laimportancia que tiene la informacitn, es necesario primero analizar
el significado de tal término.

Informacié6n significa la transmisi6n o expresién de un conod to para la c jcacién
(47,48).
Las tres cualidades principales de la informacién son:
+ exactiud
* oportunidad
* frelevancia
En las sociedades modernas, debido a la creciente plejidad de su fundic jento, se

requiere que los individuos dispongan de idades cada vez mej de informacién con las
cualidades mencionadas, esto es, para participar adecuadamente en todas las actividades que
se generan continuamente (58).

La necesidad de informacién disponible, crece dfa a dfa, Los cientificos y los tecnélogos
requieren informacién para sus investigaciones y desarrollos; los inversionistas requieren

Y

informacién acerca del financiero y la p evolucién de la empresa; y asf

précticamente todos los individuos o grupos de ellos que participen en actividades de esta
sociedad moderna en que se necesita conocer el entorno mundial para una mejor toma de
dedsiones,

Por otra parte, se est4 presenciando un credente mercado de informacdion. La revolucién
s ha hecho casi imposible
para muchas bibliotecas al todos los libros y publicaciones periédicas. El problema de
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poco presupuesto y la falta de espacio hace mis grave la complejidad del asunto. La situacién
es més seria atin en pafses en desarrollo donde por presiones econémicas y la escasez de fondos,
se limita el nimero de copias de documentos esenciales (34). En la actualidad se comercializan
una gran cantidad de fuentes primarias y secundarias de informacién sobre una diversidad de
temas y en una variedad de formatos tales como impresos, discos y cintas magnéticas,
micropeliculas y discos compactos (38). Es importante destacar que anivel mundial, se publican
aproximadamente 53,000 revistas cientificas y técnicas (54), presentando un crecimiento
importante en fuentes de informacién tanto primarias como secundarias en el area; sobre
Tecnologfa de Alimentos algo més de 1,200 revistas, sin contar patentes relacionadas de més de
20 pafses (40). Este crecimiento se espera que continge en el futuro,

En tiempos pasados la biisqueda y disponibilidad de los medios de informacién era manual
y de manera impresa, lo cual implicaba tiempos de recopilacién de informacién sumamente
largos.

Sf en el pasado algGn individuo estaba interesado en recopilar fuentes de informacién en un
temadesuinterés debfa recurrira unabiisqueda exhaustivaen los indices impresos relacionados
con el tema en cuestion, que ademdés se tuvieran a disposicién en el todelai igacién
La recopilacién de fichas y referencias de forma manual le permitfa al sujeto conformar un
nimero razonable de éstas para posteriormente proceder a la biisqueda fisica de las fuentes

citadas. Todo lo anterior es sin mencionar que ademds sf se requeria complementar la
informacién con otras fuentes no catalogadas en los fndices (estadisticas, normas, noticas del
mercado, precios, etc.) o material bibliografico especifico, el tiempo deblsqueda de informacién
era largo, tedioso y finalmente terminaba por hacerse una bfisqueda poco lizada e
incompleta. El iempo de espera de articulos no disponibles en el pais era tan Jargo que en el
momento de recibirlo era ya obsoleto y si era fundamental para alguna investigacién o trabajo
especial, éste ya habfa atrasado la labor en la que se requerfa tal informacién.

Actual te, gracias a los sist putarizados, las vias de comunicacién y Ia rapidez
de transmisi6én de datos, lo que antes era un trabajo de semanas o meses, hoy es posible en

i ya que has de las fuentes de informacién tanto primarias como secundarias se
encuentran ya almacenadas y computarizadas en diversos sistemas accesibles, como las fuentes
en linea, discos pactos, cintas magnéticas y microformatos, que han tenido un crecimiento
acelerado (tal y como se muestra en la Gréfica 1.1). La mayorfa de estos medios contienen
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principalmente catdlogos bibliogréficos, indices hemerograficos, catélogos de productos
comerciales, normas técnicas, directorios y enciclopedias diversas (23,44). Dentro de las bases

de datos, las relacionadas con Ciencia y Tecnologfa de Ali s son aproximad 180
distribuidas en lfnea por diferentes compaiifas, (23) o por venta en CD-ROM, incluyen
referencias bibliogrificas y en ocasi Jos textos completos de la informacién. En el capitulo

correspondiente a Informacién Automatizada, se hablard con mayor profundidad acerca delos
términos utilizados anteriormente y de la importancia de su uso para la implementaci6én de un
Centro de Informacién en Ciencia y Tecnologfa de Alimentos.

Taodo lo mencionado hace evidente que los centros de recopilacién y almacenamiento de
informacién son importantes dentro de la economfa de un pafs. En la presente etapa de
desarrollo cientifico y tecnolégico, surge la necesidad no sélo de preservar éste legado de la
humanidad que es el conocimi sino de canalizarlo y divulgarlo a través de los servicios de
informacién tecnolégica a aquellos investigadores, instituciones e industrias que estén tratando

de resolver problemas especificos (51). Ademds, en los momentos en que México se encuentra,

el ambi de comp ia que se establecerd con el Tratado de Libre Comercio para las
empresas, la demanda de informacién dlentifica, tecnolgica, econémica, legal, financiera y
comercial se incr 4 notabl te, en particular por parte de las empresas pequefias y

medianas de capital nacional. La labor de organizacién, preservacién y distribucién de
informaciéon por estos ceniros de informacién y documentacién ser4 de gran impacto,
cialmente para los difi sectores productivos (25).

|

Para concluir este primer punto sobre la importancia de la informaci6n ante el panorama que
se ha dado y al que vendr4, se puede decir que quien posee esta valiosa herramienta tiene una
mejor capacidad para tomar decisiones més acertadas, De aquf que el derecho ala informacitn
sea un asunto de especial importancia politica y ecc ica para unsi de desarrolio como
lo es el de México (58).




121 Generalidades.

A principios de los afios sesentas se comenzaron a utilizar las computadoras para el
almacenamiento de informacién. Tal aplicacién, que en la actualidad ha adquirido altos niveles
de sofisticacién y a la vez facilidad de acceso, resulta en un ahorro y en una mayor eficiencia al
hacer que las bisquedas se vuelvan més sencillas a través de bases de datos, del uso de servicio
de los bancos de datos de informacién y microfichas, o a través de los CD-ROMs, todo esto por
medio de equipos PC’s de c6mputo en que se requieren determinados sistemas operativos u
otros *software’para accesar la informacién, o por medio de una terminal mds compleja de

145,

teleproceso, un yunacomputadora central que contengala informacién que pueda estar

en cualquier parte del mundo.

Con la proliferacién de la informacién en el mundo en todas las 4reas del conocimiento, la
aplicacién de tecnologia automatizada como e]'hardwarcf $oftware] redes de transmisién por
microondas o via satélite, etc. se pone a disposicién del usuario de manera precisa, ripida y
segura cualquier tipo de servicio que se requiera,

Asi, con la aplicacién de la computacién se puede acceder a bases de datos ademds de
disefiarlas. Estos sistemas permiten almacenar informaci6n gracias a los paquetes realizados y

disefiar el método de biisqueda en relacién con el tipo de informacién que se requiere obtener,
por ejemplo, requiere obtener las fichas bibliograficas o bien resimenes de fuentes primarias de
informacién. Las bases de datos son entonces, una forma de facilitar el acceso a fuentes
documentales para el caso de informacién bibliogréﬁca.

Hasta la fecha existen compaiifas productoras de éstas bases de datos en disciplinas y temas
muy particulares abarcando todas las dreas del conocimiento. Al tener un conjunto de bases de
datos en un mismo tema se crea consecuentemente un Banco de Datos de Informacién o un
Sistema de Informaci6én en un tema dado. El crecimiento ha sido acelerado, y se espera que con
las tecnologfas implementadas pueda suplirse pricticamente la gran cantidad de fuentes

secundarias i hasta el mc
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Para lograr reunir los servicios de informacién, las redes de comunicacién son el medio mas
propicio. La informacién es recibida desde o enviada hasta algtn sitio lejano mediante un
sistema de comunicacién o una red de teleproceso que estin basadas en tecnologfa electrénica

y se les conoce como redes telemiticas (58), Se blece comunicacién a través de lineas
telefénicas dedicadas (via telefénica directa) o c das (via cc dor). Los tiempos y
disponibilidad de respuestas son sorprendentes y los servicios para transmitir la informacién
van desde la transmisién de datos via satélite y/o microondas, hasta servidos de FAX y
mensajerfas por medio del correo electrénico.

La impl i6n de un sist automatizado, requiere de la disposicién de una linea

telefénica, una terminal de la computadora principal, una impresora, un modem
(modulador-d dulador, aparato que permite transformar las sefiales emitidas vfa telefénica

¢

en sefiales visuales en la computadora) y los programas de cémputo adecuados.

Ya en los sistemas de informacién en linea se paga una cuota de inscripcién para adquiriruna
clave de acceso a la red de telecomunicaciones y otra cuota para el acceso a las fuentes
Imacenadas en la computadora principal.

Cada vez que se efectia unabfisqueda y recuperacién de informacién, se paga porla cantidad
de informacién recopilada, asf como por el tiempo que dura la conexién al equipo de cémputo
y telecomunicaciones.

La basqueda se realiza tan complef te como el usuario quiera, ya que es necesario

especificar de forma clara el tema y 4reas afines de interés. Esta informaci6n debe ser traducida
a palabras o c6digos disponibles para la bisqueda en la base de datos mis conveniente (40).

Las fuentes cc idas en los sist de informacién en linea son los més actualizados, lo

cual constituye una de sus ventajas principales. Las actualizaciones son usualmente mensuales
y el usuario puede Itarlas de inmediato; con ésta préctica las blisquedas se hacen entonces

de manera méds completa, ficil y ripida; asi mismo es posible efectuar investigaciones en
diversas fuentes secundarias al mismo tiempo, disminuyendo el tiempo de bisqueda.

Para el drea de Ciencia y Tecnologfa de Alimentos cada una de éstas aplicaciones y su
realizacién fue conjunta. En el afio de 1969 se produjo una de las primeras bases de datos que
dieron lugar més tarde a un banco de datos en ésta disciplina con la ayuda de la computacién.

6



El primer tipo de servicio ofrecido fue la diseminacién selectiva de informacién manteniendo
alos usuarios actualizados en las nuevas publicaciones de sus campos individuales de estudio.

Actualmente en el 4rea de Alimentos podemos perfilar avances en relacién al material
disponible por medio de informacién automatizada delFood Science and Technology Abstracts!

Como se mencioné anteriormente el conjunto de bases de datos elaborados en una sola
institucién dan lugar a un sistema de informacién.

El Sistema de Informacién més grande del mundo es"DIALOG Information Services, Inc.,
compafifa que dentro de las 622 que hay a nivel mundial, opera desde 1972 con mds de 380 Bases
de Datos (20,56) de las 4245 que exdsten, incluyendo casi 180 relacionadas con Ciencia y
Tecnologfa de Alimentos (23) y una gran variedad de disciplinas como Negocios, Biomedicina,
Ciencia y Tecnologfa, Compaiifas y Ciencias Sociales (13,56). La cobertura, combinada con la
capacidad de btisqueda de DIALOG, hace a este servicio de informacién la lfnea més poderosa
de servicio ensu tipo. Hasta 1990 eran aproximadamente 130,000,000 de fichas en 330 Bases de
Datos (20).

Actualmente las bases de datos contenidas en el sistema DIALOG contienen més de 260
millones de fichas analizando cerca de 150,000 fuentes de informadién (13,56). Cubren desde
fichas de unidades de informacién, directorios de compaiifas, asociaciones o personalidades

importantes, el tus § iero de una paiifa en particular y la cita de informacién
bibliografica, referencias y resiimenes de publicaciones peridicas, patentes, documentos de
conferencias u otras fuentes originales, hasta el dc > completo de un texto o articulo.

Otros sistemas de informacién no menos importantes son CISTI, Canadian Online Enquiry
Service (CAN/OLE), Data- Star, DIMDI (Deutsches Institut for Medizinische Doku t
und Information), ESA-IRS, Gessellschaft fuer elektronsche Medien (GEM), The Japan
Information Center of Sclence and Technology (JICSTI), Knowledge Index (FOOD 1), ORBIT
Search Service, NYTIS (New York Times Information Service Inc.), BLAISE (British Library
Automated Information Service). De estos los dos de mayor importancia después de DIALOG
son los que se describen a continuacién:

7



- QUESTEL:

Sistema francés multidisciplinario, iene 54 bases de datos enfocadas principalmente a
clencia y tecnologfa, cubre noticias, p quimica, legislacié porte, etc. Se
encuentra en Parfs, Francia.

Sistema peo multidisciplinario, producido por 1a Agencla Espacial E Ui
aproximadamente 130bases de datos y 70 millones de registros, manteniendoun equllibrlo entre
bases americanasy peas. Es el inicosi anivel dialquep esta fsti

ESA-IRS se encuentra en la ciudad de Frascatti-Italia (13,54),

Sin ser un sistema de informadi6n, uno de los centros que tienen mayor cobertura a nivet
nacional de bases de datos en todas las &reas del conocimiento es el Servicio de Consulta a
Bancos de Informacién (SECOBI). Creado en 1976 el Consejo Nacional de Cierwiay Tecnologia

(CONACyT) ofrece a través de este servicio la ltaab deinf dén, con el objetive
de apoyar y p la utilizacién de los mi

Elserviciopermitel dénenlineaast deinf Aéanacionales ek sl
queo(xeeenbasesdednhspmduddnhntoporelmpﬁbﬂcom\oelprlvndoenlntms
de investigacién y d n 16gico y las producidss por organd g tal

comerciales y periodfsticos de varias partes del mundo.

Los sistemas de informacién a 10s que se accesede por SECOBI agrupan miiltiples bases de
datos referentes a Ciencia y Tecnologia de Alimentos son: AGRIS, BRS, DIALOG, DRI, ESA-]
ORBIT, QUESTEL.

Algunas de las bases de datos que contiene son BANAPA, BIVE, BIDESRE, CAMPA, CATB,
CyD, CCPS, FROSUR, LIME, MECS, NORM, SIRE, al do aproximad 150,000
registros (56).




Entre los productores de las bases de datos, existen a nivel mundial un ntimero de
considerableimportancia. Enlo que serefiere aClencia y Tecnologfa de Alimentoso dreas afines,
una lista de los més importantes se presenta en el anexo II conteniendo informaci6n acerca del
pafs del que provienen y los servicios en linea en donde se encuentran disponibles.

123, Bases de Datoa,

Al referirnos a una base de datos, se entiende por una coleccién de éstos mutuamente

relacionados, al “hard " de la putadora que se lea para al los y a los
programas utilizados para manipularla (62).

La ayuda de los equipos de cémputo para la recopilacién de cias de las publicaciones
ha sido de gran utilidad al almacenar cada registro en un archivo de la computadora la cual
puede organizar la infi cién de tal que el acceso posterior a ella en funcién del autor
o0 tema sea sencillo y ripido (para el caso de las bases de datos bibliogrificas). La computadora
puede L di delos de organizacién tales fndices en fraccis cortas de iemp

y proporcicnar un servicio por lo fanto, sumamente actualizado dependiendo del disefio de la
bases que ficiencia de bsqueda de informacién (términos de acceso) (40).

hidn it rd

enla

Las bases de datos pueden no solo al fichas bibliogrificas sino tambi¢n directorios,
listados de pafifas, asoclacl hasta textos completos de colecciones (26).

La definicién de un banco de datos es variable de acuerdo a cada autor, pero de manera
general se puede decir que es un conjunto de datos interrelacionados (bases de datos) en un
i i de I Su ica es la ridad y 1a no repeticién de

registros. )

La base de datos més importante en el 4rea de Ciencia y Tecnologfa de Alimentos es, por
mucho, ' “FOOD SCIENCE AND TECNOLOGY ABSTRACTS” hecho por IFIS
(International Food 1 ion Service). Como ejemplo de cooperaci6n entre de
informacién mundiales, el FSTA es una base de datos especifica y de aita calidad, credendo a
razén de 20,000 registros por afio, empez6 a almacenar datos desde 1971. Cubre més de 1,800

9
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fuentes (informacidén de libros, tesis, revisiones, informacién de conferencias, patentes y
) y lleva aproximad 400,000 citas almacenadas hasta la fecha cubriendo todos
los aspectos de la Ciencia y Tecnologia de Alimentos (36). (Ver Grafica 1.2)

q

Los centros que lo conforman retinen la informacién de las 1,800 fuentes que incluyen
publicac peritdicas Itadas, clasificadas y con articulos resumidos de la literatura en

aspectos de la Cienda y Tecnologfa de Alimentos.

estrategias de blisqueda en otras lenguas.

Los titulosse dan en inglés y se ofrecenen

Se afiaden palabras o c6digos, estos son palabras incluidas en titulos o en el resumen asf como

aquellas incluidas en los indices. Estos términos pueden ser flexibles y adap
terminologfa, pero muchos conceptos requieren de més términos para describirlos.

11

a la nueva

Los articulos de revistas ("journals”) representan el 84% del material clasificado, 6% de
cias y manifestaci 4% patentes, 3% corresponde a libros y 2-3% a reportes y
estdndares (16) (Ver Grafica 1.3).

Cubre patentes de 92 pafses aproximadamente y libros en 40 idiomas, 60% de los articulos
son de revistas de habla inglesa, 30% proviene de revistas publicadas en la Uni6n Soviética,

&

Alemania, Japén, entre otros (16).

Los textos pletos de los los indexados en FSTA se pueden obtener en copia en disco
y/ o en microficha.

La cobertura del FSTA es mundial, incluye articulos sobre todos los aspectos de alimentos
para h y asp delp j desde Ja ha hasta e} > del
producto terminado, incluyendo anélisis y composicién, ciencia basica, microbiologia,

dcologia, tand, legisladién, ingenierfa, empaque y proceso, Se divide en 20
secciones que son: ’

A) Ciencia Bdsica de ali tos (Quimica, Fisica, Bioquimica, Bioffsica).
B) Biotecnologia

*  Seutilizar4 el termino “indexado” para referirse a los elementos organizados en orden
alfabético, es decir, la realizacién de un indice.
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C) Higiene y Toxicologia de Alimentos.

D) Economfa y Estadfsticas en general de alimentos,

E) Ingenierfa de Alimentos (Equipo y Proceso).

F) Empaque de Alimentos (Materiales y Métodos).

G) Tecnologfa de Bienes de C (Incluye d tos sobre preparacién sintética,
alimentos dietéticos y aislados de proteinas etc).

H) Bebidas alcohélicas y no alcohélicas.

J) Frutas, vegetales y nueces.

K) Cocoa y productos de chocolate.

L) Axzfdcar, jarabes, almidones y dulces,

M) Cereales y productos de panificacién.

N) Grasas, aceites, margarinas.

P) Leche y productos lacteos,

Q) Huevos y productos de huevo.

R) Pescado y productos marinos.

S) Carne, aves ycazas menores.

T) . Aditivos, especias y condimentos.

U) Esténdares, leyes y regulaciones.

V) Patentes

En ocasi es rio consultar otras bases de datos como:

— CAB Abstracts

— Chemical Abstracts
~— Biological Abstracts
— AGRICOLA

que se describen en el Anexo II.

La coberturade p puede compl en bases como DERWENT y CLAIMS.

Labasqueda de FSTA se puede hacer por DIALOG, ORBIT, ESA-IRS, CISTY, DATA-STAR,
DIMD], Orbit, SITN (16, 27), y en México por medio de SECOBI, INFOTEC, IMIT entre otros.

En el futuro habr4 sin duda, nuevos desarrollos ya que IFIS conti realiza di
de do e investigacién y préxi te incluirg tos de politica en alimentos, etc.

|
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Sin estar constituido en México un sist Gnicode b de informaci6n, existen algunas
bases creadas en el pafs, especificamente hechas por el Centro de Informacién Cientifica y
Humanfstica de la UN.A.M,, la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia, SECOBI, entre
otros.

Bases de Datos desarrollados por el CICH:

— *CLASE

— *PERIODICA
— *BIBLAT

— *INFOBILA
— *MEXINV
— *DESA

— *ASFA

Actualmente el Programa Universitario de Al estd c lando la creaci6én de upa

F

base de datos en espafiol con fuentes disponibles en Ja UNAM en cuanto a algunas disciplinas

Tact q

con »s. Toda la informaci6n estar basada en el material recopilado para
la elaboraci6n del catslogo DISELINA-PUAL (Ver pag. 27).

1.2:4 CD-ROM (Compact Disc-Read Only Memory)

Disco Compacto para Lectura en Memoria. Se refiere a la tecnologfa que se usa para

almacenar grandes cantidades de informacién primariamente para ser empleados con

putad P les o PC’s. Su funci i se basa en la tecnologfa optomagnética y
para leerlo se coloca en un lector “drive” similar a los usados para fines musicales (Figura 1).

Figura 4 CO-ROM

12




Para su utilizaci6n en la computadora, requieren un “software” especial para tener acceso a
la informaci6n digitalizada que contiene.

Su gran capacidad, entre otras ventajas, hace de esta tecnologfa una aplicacién muy
importante para el almacenamiento de informacién (los hay desde 682 Mb hasta los casi 1 Gb),

permitiendo tener bancos de datos de Sn p as de otros usos no menos
importantes.

En el Anexo I se marca con un asterisco las bases de datos que ya se encuentran almacenando
documentos en ésta forma,

La facilidad de manejo y transporte, al igual que su disponibilidad hacen que cada vez haya
més informaci6n almacenada en ésta forma. Los discos son ligeros, no ocupan gran cantidad
de espacio y son resistentes a dafios por polvo, humedad u otros factores externos.

13
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1.3 Centros de Servicios de Informacién.

131, Generalidades.

Un Centro de Informacién es un sitio de servicio publico. Estas unidades realizan
Pprincipal actividades relacionadas con la produccién, la ord i6n, la icacién o
los servicios de inf cdién y su distribucién. Requi de una amplia inf uctura para

estas labores; como lo es una biblioteca que contenga catélogos convencionales (fichas
catalogréficas) o no conv:
conjunto de obras de referencia o consulta seleccionadas conforme a su campo de accién, en ellas

ionales (imp por computadora). As{ mi cuenta con un

deber4 buscarse:

~ Mayor ilustracién sobre el tema de interés, esto es, las definiciones conceptuales,
diccionarios especializados, enciclopedias y manuales téenicos, catalogos industriales, etc.

- Revistas técnicas y publicac secundarias.

- Repertorios de otras instituciones a través de boletines, gufas de investigaciones en curso,
etc. (51),

Las redes de telecomunicacién y los sistemas de comunicacién apoyadas por sistemas de

putacién son col importantes para su desempeito, tal es el caso de las bases de datos

que el centro haya realizado o el acceso a sistemas de informacién que les proporcionen la
entrada a otras bases de datos.

PSRN d,

A inuacién se un breve

! 4

en los p anteriores acerca de la
evolucién de este sector de la informacién. En primer lugar se expone un panorama de la
situacién internacional en cuanto a centros dedicados a informacién en Ciencia y Tecnologfa de
Alimentos,

13.2 Sityaddn Interpadional.

Existen una cantidad importante de centros a nivel internacional como el NICFOS (National
Information Centre for Food Science and Technology) en India y uno més en Japén: JAFIC
(Japan Food Industries Information). Se describen a i i6n el IFIS ("International Food
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Information Service"), el “Leatherhead Food Research Association” y el Centro de Informacién
de 1a “Food and Agricul Organization” (FAQO) debido al al que han llegado a tener y
ala basta produccién de material que contienen para este fin.

Organismo formado en 1968 bajo la direccién del C Ith Agricultural Bureaux
(CAB) en Inglaterra; el Institute of Food Technologist (IFT) en Estados Unidos; el Institute for
Dok t (IDW) y el Z Istelle fur Maschinelle Do} ion (ZMD) en la
Repiiblica Federal de Al ja. Sub el Centrum voor Landbouwpublikaties en
Landbouwkocumentatie (PUDOC) en Holanda.

Los objetivos de esta organizacién se centran en reunir resmenes y distribuir informacién
acerca de todos los articulos referentes a investigacién y nuevos desarrollos en Ciencia y
Tecnologfa de Alimentos (16). Esta actividad la realiza a través de su publicacién “Resimenes

de Ciencia y Tecnologfa de Alimentos ("Food Sci and Technology Abstracts"), archivo de
lnfom\ndén que !nduye todos los articulos de prod de h y aspectos de
P de ali produccién de ali microblologfa, toxicologia, economfa,

d legislacién, i ierfa, empaque yy lento, Se divide en 20 campos de interés

delos cuules se hablé en e] capftulo correspondiente a Bases de Datos en Alimentos.

Otro organismo internacional que no es proplamente un centro de servicio pero que ofrece
posibilidades similares es:

Fundada hace 70 afios para p una fuente independi de Ciencia y Tecnologia de
Ali tos y beneficiar a la industria ali ia britdni Opera actualmente a nivel
i jonal con 750 miembros de més de 35 paises en todo el mundo.

Cuenta, como uno de sus servicios, con un departamento de informacién que proporciona
datos legislativos, comerciales y técnicos rel para la industria de al

17



Asf mi publica un folleto de lacién de informacién mensual que incluye
actualidades en legislacién internacional y restmenes técnicos, La biblioteca que incluye una
seleccién de los ms relevante en literatura de Ciencla y Tecnologfa de Alimentos.

Tiene accesoabases de datos en linea referentes al rea y produce otras més, algunos ejemplos
de estas son: (23,59)

~— CODATA

~— FEAST

— FLAIRS

— FOMAD

— FOREGE

— FOSCAN

~— FROSTI

— LETHERHEAD LIBRARY DB

— SUGARINDUSTRY ABSTRACTS

Todas estas bases se describen enlos Anexos Iy II.

LEATHERHEAD FOOD RESEARCH ASS. proporciona inft ci6én sobre oportunidades y

panoramas del do de ali y bebidas por medio de FOMAD que contiene 35,000
ferencias que cubre dos mundiales,
Se bién en elaboraci6n una seccién de informacion en CD-ROM.
. 0 DE INFO! | GANIZACIO! S ONES
| Ui | F,

Centro de Informacién desarrollado dentro del sistema de las Naciones Unidas, una de sus
funciones ha sido la de reunir, analizar y difundir informaci6n en los sectores nutricional,
produccién y distribuci6én de todos los alimentos y productos agricolas.

Es la tarea de tal centro de informacién la distribucién de informacién especializada,
especificamente en materia de planificacién agricola, inversiones, comercializacién,
investigacién, plagas, capacitacién, La utilizacién de como: imp peliculas, radio,

TV, video, filminas, cintas magnéticas, etc. ha sido de ayuda para apoyar al desarrollo.

18



La produccién de material informativo también es una labor de importancia, tal es el caso de

las bases de datos estadisticas a disposicién del gobierno, neg e gadore!
proporcionando informaci6n sobre 1a producci6n, utilizacién y comercio de 648 productos

bésicos. Estas bases de datos a su vez, dan lugar a la publicacién de anuarios ordinarios de

produccién, comercio y fertilizantes, a cuadros de prod bésicos de dif paflsesyaun
boletin mensual de estadfstica. Responden solicitudes especializadas y preparan analisis de la
situacién y perspectivas diales de los ini limentarios y de 1a agricultura,
Asfmismo es importante la publicacién de informes les sobre la situacién alimentaria
mundial.
Las bases de datos putarizadas que i informaci6n sobre todos los sectores de Ja

alimentaci6n y la agricultura, se enlistan a continuacién:

— AGRIS
— CARIS
— ICs

— ASFIS

— FISHDAB
— FORIS

También estas bases se describen en los Anexos I'y I

El Centro de Informacién de la FAO cuenta con publicaciones periédicas propias sobre
diversos tépicos del estado mundial de la agricultura y la alimentacién incluyendo estadfsticas,
anuarios, informes, etc. (26).

1.3.3 Situacién Nadonal,
Histéri te han existido alg H por establ un sitio donde centralizar
informacién en el 4rea de Al sin embargo, ning; se llevé a cabo por completo, o al

menos no se tiene noticia de que tales “Centros” presten servicio al ptiblico. Tal es el caso de
cuando en 1980 se presenta un primer plantemiento de Metas de Consumo y Estrategia de
Produccitn de Al Bisicos para los afios de 1980/82. En el segundo semestre de este
mismo afio se presenta un documento con 14 de 20 proyectos que conformaron el SISTEMA
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ALIMENTARIO MEXICANO (SAM), que pretendi6 impulsar los estudios y desarrollos de la
tecnologfa de alimentos e iniciar programas de alimentos mejorados y el enriquecimiento de
algunos productos bdsicos. Para ello se apoyarfa con servicios educativos, de promocién y de
publicidad (17,18,19,).

Una de sus prioridades de accién estaba en investigar la mejor forma de producir y distribuir

alimentos alternativos. En tal programa se dan las vas agrop y
pesqueras, estrategia de comerdalizaci6n, transformacid, dlsmbudén y consumo de los

productos de la canasta bisica recomendable con el objetivo primordial de lograr la

ficlencia ali ria por medio de diferentes estrategias que involucraran Ia produccién
agropecuaria y pesquera, la industria de alimentos, la tecnologia de alimentos, la
comercializacién-distribucién y el consumo, asf como su relacién con el resto de la economfa y
las modalidades de su insercién con el sistema alimentario internacional.

El SAM abarc6é ademds otros objetivos como el promover un crecimiento econémico alto,
sostenido yeficiente de toda la cadena alimentaria a 1a vez que buscara la autonom{a tecnolégica
nacional en dichas actividades.

Se integraron 20 proyectos que van desde el establecimiento del marco de referencia, perfil

nutricional, oferta y demanda, insumos y servicios estratégicos, produccién agropecuaria,

d ializacién y distribuci6n, suministro; hasta el an4lisis institucional, legal y
administrativo del Sistema Alimentario Mexicano.

Dentro del proyecto de distribucién, consumoy publicidad se incluyé un paquete tecnolégico
que integrara una serie de mensajes dirigidos a ciertas regiones determinadas que ayudarian a
que el productor desarrollara acciones concretas, El programa estarfa dirigido a proporcionar
informaci6n organizativa y orientacién tecnol6gica,

Toda la informacién inclufa cuotas de créditos asignadas para cultivo, pmdos de garantfa y
los mecanismos concretos del subsidio, sitios de distribucién, preci de porte,
centros receptores, normas de calidad y envase.

Asf mismo propordonarfa recomendaciones y asesorfa para algunas cuestiones de tipo
préctico; ademds de recoger los aportes de los centros de investigacién para contribuir a estos
mismos puntos (24).
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Posteriormente, en marzo de 1981 el Consejo del Sistema Nacional de Educacién Tecnol6gica
(COSNET) acuerda crear la Comisién de Investigacién como instr para contribuir ala
investigacién clentifica y tecnolégica, gracias al impulso del érgano ek de las acciones
(Subsecretarfa de Educacién e Investigacién Tecnolégica (SEIT) se desarrolla la Comisién de
Alimentos quien realizara un diagnéstico para planificar las acciones en relacién a la
investigaci6n en el drea de alimentos.

El diagnéstico que se llevé a cabo tuvo como objetivo dar a conocer los recursos disponibles
en México para realizar investigacién en el 4rea, especificamente la referente a la fase que se
inicia con la postcosecha, sacrificio o cap hastael c del alimento.

En el Programa participaron diversas instituciones bajo la coordinacién de la Escuela
Nacional de Ciencias Biol6gicas del Instituto Politécnico Nacional, con el apoyo de la citada
Subsecretarfa de la SEP.

Lasfntesis de todo este diagnéstico se present6 en tres voltimenes publicados porlaSecretarfa
de Educaci6n Piiblica, en ellos se brinda informacién respecto a la localizacién de las unidad
de investigacién, asf como el tipo de i igacién que se realizaban y la relacién del personal
dedicado a esta actividad, incluyendo ademds informacién relacionada con los recursos
instrumentales, metodolégicos y bibliogréficos con que contaban dichas unidades para realizar
li en que se

tales i igaciones; también se p ta un perfil de la investigacién en
incluye unarecopilacién de los eventos dlentificos relacionados directa o indirectamente conesta
disciplina que se llevaron a cabo en México hasta 1982 se incluyen los titulos de los trabajos
P dos en tales (Cong; , Simposios y Manifestaciones Cientfficas); las revistas
del érea en que se publicaron trabajos de los profesionales en alimentos hasta 1982; los Bancos
de Informaci6n que inclujan fichas y material referente a la Ciencia y Tecnologfa de Alimentos;
las tesis de licendiatura y maestria generadas en el Instituto Politécnico Nacional, la Universidad
Nacional, y la Universidad Iberoamericana desde 1954 hasta 1982, y finalmente en el tercer
volumen se proporcdiona un directorio de todos los profesional dos en las t
con informacién que cubri6 desde los estudios que realizaron cada uno de ellos, hasta la
direccién y nombre de la Institucién en que laboraban entonces.
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El documento contiene informacién clasificada de 2603 citas, de las cuales corresponden a 852
eventos cientfficos, 374 a publicaciones en revistas en idioma espafiol; 637 son fichas
bibliograficas de tesis realizadas en México hasta el afio de 1982; y 740 remiten a informacién
obtenida de diversos Bancos de Datos. Fueron 170 las unidades muestreadas en toda la
Repuiblica Mexicana. Se dala informacién de las revistas nacionales y extranjeras que se recibfan
hasta la fecha relacionadas directa o indirectamente con Ciencia y Tecnologfa de Alimentos;
entonces el ntmero de ejemplares recibidos eran 587 de 99 diferentes tftulos de las 1200
publicaciones que ya existfan para ese tiempo a nivel dial. Se obtuvieron datos sobre
servicios bibliograficos en cada zona encuestada y se encontré que s6lo el 59% del total contaba
con biblioteca en alimentos. Respecto a las Bases de Datos se hicieron biisquedas en los Bancos
deInformacién disponibles entonces (AGRICOLA, CHEMICAL ABSTRACTS, FOOD SCIENCE
AND TECHNOLOGY ABSTRACTS, AGRICOLA HOLDING LIBRARY). Toda esta
informacién se clasificé para constituir un banco de datos sobre el érea, el cual se actualizarfa
afio con afio y reunirfa los esfuerzos realizados por instituci mexicanas durante los Gltimos
afos (9).

A la fecha no se tiene realmente un sist ional de informacién, los altos costos que la
informacién tiene actualmente han hecho de este do algo muy inconsi! (51).

En el afio 1983 Laboratorios Roche en su seccién de la Industria Alil ria (Div. vitami
y productos quimicos), ¢ 6 a publicar un folleto de noticias referentes a los aspectos méis
sobresalientes y relevantes de vitaminas y algunos otros productos de interés para este sector.

Asf mismo, ponia a disposicién del usuario la bibliograffa utilizada para tal publicacién,
ademés de ofrecer lit yotras f de inf ci6n especificas a solicitud del usuario,

Hoy en dia en México existen diversos centros de servicios de informaci6n, pero ninguno
dedicado a Ciencia y Tecnologfa de Alimentos como tal; cubren este rubro pero no de manera
particular y profunda. Algunos de ellos se describen a continuacién:

*  INFI olégi Co fa
Fideicomiso establecido en 1975 por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologfa en Nacional
Financiera, S.N.C., para apoyar a la industria con diversos servicios para la solucién de
problemas técnicos y en el anélisis de oportunidades de negocios.
22



Conformado actualmente como servicio de consulterfa, integra como una de sus actividades,
servicios de informacién tecnolégica y de negocios.

Los sectores industriales que abarca son:

-— Quimica bésica
— Petroquimica
— Alimentos

— Farmacia

«— Metalmecdnica
— Automotriz
— Agroindustria
— Mueblera

— Textil

Cubriendo el ambi privado, gub 1 nacional e internacional.

Para sus servicios de consultarfa INFOTEC cuenta con una inf uctura que permite poner
a disposicién de los usuarios informacién en &reas como pl dén, produccié trol de

calidad, ingenieria, desarrollo de nuevos prod < ializacién, entre otras,

Los servicios que presta para éste propdsito son:

Servicios de consulta especificos
Acceso al centro de informacién
Sesiones de formacién a usuarios
Visitas de servicio

bR

Los temas que abarcan los recursos de informacién son variados y de al internacional

el acceso a estos servicios es por medio de una membresfa o afiliacién anual. No proporciona
servicio al piblico.

Un punto importante a destacar es que en cuanto a alimentos se refiere, INFOTEC llega a

cubrir un p je bajo de las paiif di y pequeiias en el pafs. El hecho de que
abarque otras 4reas de tecnologia hace que este centro no cubra el universo potencial de
pafifas de la industria de aliment
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Adicionalmente, INFOTEC cuenta con un 4rea de cursos o servicios de capacitacién
profesional para el piiblico en general y/ o organizaciones empresariales o ptblicas, en funcién
de sus requerimientos de formacién profesional.

En el mismo edificio de INFOTEC se encontré provisionalmente el Centro de Informacién
sobre Comercio Exterior (perteneciente al BANCOMEXT/ CISCE), que ofrece apoyodocumental
e informativo a la comunidad empresarial y al piblico en general. Cuenta con un acervo de
publicad especializadas en ¢« jo exterior que permite desarrollar actividades de

investigacién y andlisis dirigidas a incrementar la participacién de las empresas mexdcanas en
los mercados internacionales, as{ como la apertura de nuevos mercados.

Los temas de consulta son: precios, normas, leyes, aranceles, comercio,
proveedores/ fabricantes, importadores/exportadores, estadisticas, etc. por medio del material
a disposicién que cubre desde:

— DIRECTORIOS INTERNACIONALES

— DIRECTORIOS NACIONALES

~—~ INFORMACION DE PRODUCTOS: Publicaci leccionadas que analizanla situacitn
del mercado internacional por producto/mercado.

-— INFORMACION DE PAISES: Publicaciones que reportan las condiciones
politico-econémicas y comerciales que afectan a los diferentes mercados.

Hasta publicaciones sobre materias especificas del comercio exterior (28).

CICH (Centro de Informacidn Clentifica y Humanfistica de la UNAM).

Este centro tiene como objetivo primordial cubrir y dar apoyo a las necesidades de

tne cién especializada a la c idad unj itaria, principal te al sector académico a
través de sus diferentes servidios: investigaciones bibliogréficas r pectivas, localizacién de
d primarios, actualizacién y diseminacién selectiva de informacién mediante la
elaboraci6n de productos de informacién como indices, catilogos, boletines y bases de datos
bibliogréficas (15).
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Elacceso abases de datos internacionales a través de 13 sistemas de informacién que incluyen
ma4s de 450 bases sobre las principales dreas del conocimiento, permiten realizar investigaciones
bibliogréficas retrospectivas.

As{mismo, lasbases de datos desarrollados por el propio CICH que cubren informaci6n sobre
produccién cientifica y humanistica de autores lati ricanos en publicaci peri6dicas
nacionales e internacionales de las principales 4reas del conocimiento, ha sido una labor de
mucha importancia, ya que este centro es de los pocos o tinicos productores de bases de datos

en México.

Su acervo multidisciplinario con cerca de 220 publicaciones secundarias entre indices,
resiimenes y bibliografias que cubren la mayoria de las disciplinas de interés académico,
proporcionan un servido muy completo para la bisqueda primaria de informacién, y
posteriormente realizar la blisqueda de la fuente por medio de catalogos disponibles también
en este centro,

. N boral {°] 0 Indus!

Lainclusién de ésta dependencia del gobierno en este punto es debida a que desde hace tres
afios la anterior biblioteca de LANFI se encuentra en un proceso de transformacién que lo
convertird en un Centro de Informacién Tecnolégico Industrial a nivel nacional para cubrir dreas
industriales desp id Al Biotecnologi{a, Celulosa y Papel, Envase y Embalaje,
Farmacia, Quimica Orgénica e Inorgénica, Textiles, Control Ambiental, etc. Actualmente el
Centro de Documentacién de LANFI se encuentra trabajando en este proyecto, y mientras tanto

proporciona varios servicios de documentacién e informacién oportunas ademds de seguir
manteniendo el servicio de consulta a su biblioteca y hemeroteca. Entre los servicios que se

propordionan a usuarios i principal (aunque se cuenta con algunos usuarios
industriales), estin los de Informacién espeda!izada, servicios de consulta y préstamo en sala,
servicio de pregunta-resp servicios d C Itas a bases de datos nacionales e

internacionales, recuperacién de documentos técnicos como normas, patentes, artfculos, libros,
publicaciones peri6dicas, etc., por medio de publicaciones propias del centro que hacen la
funcibnde unadi inacé lectiva de informacién, todoestod pendiendo delas necesidad
de cada usuario en cada una de las 4reas de estudio de LANFL
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El centro apoya las funciones de los Laboratorios Nacionales de Fc Industrial adem4
de proporcionar asesorias exlernas para la ejecucién de proyectos en 4reas como envase y
embalaje, alimentos, biotecnologia, minerfa, industria quimica, etc,

Sus publicaciones son apoyo importante para los usuarios tanto internos como externos.

+ CENTRODE !_NEOEMAQ}ON Y DQCUMENTAC]ON ING, GQNZALO

Como parte del Banco de México, en 1950 se crea el Instituto Mexicano de Investigaciones
Tecnolégicas (IMIT, A.C.), cuyos objetivos son los de realizar investigacién y dar asesorfas

di el per te de nuevos procesos y productos via revisién bibliogréfica y de
patentes, asf como por investigacién directa en México y en el exterior.

Una de sus divisiones es el Centro de Informacién y Doc i6n “Ing. G lo Robles”
que ademas de proporcionar apoyo alas actividades del IMIT con investigaciones bibliograficas
y de patentes, brinda servicio gratuito al piblico do con una amplia infraestructura para

inistrar inf i6n técnicay 6mi pecializada. Investiga si Ati nuevos
procesos y productos de posible mérito para el pafs en ireas como:

— Tecnologia de Alimentos

— Ingenierfa Qufmica

-— Quimica Analftica y aplicada
— Cerdmica

— Papel y Celulosa

Entre los servicios de informaci6n integrada que ofrece estdn:

R 9

— q de Infor i6 | y aut izada medi bancos de datos accesados
por DIALOG a través de SECOBI.

— Andlisis e Interpretacién, que es una sfntesis de la informacién localizada para los
propésitos de i gacion.

— Obtencién de documentos de interés solicitados por los usuarios

— Traducciones especializadas.
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— Actualizacién selectiva de informacién, mediante revisiones de datos estad{sticos
nacionales e internacionales que cubren: informaci6n financiera y bursatil, importaciones
y exportaciones, produccién, consumos, demanda, precios, mercados.

— Revisién de cambios de leyes, decretos, reglamentos, etc. en Diario Oficial u otros.

— Elaboraci6n de catilogos y directorios.

Actualmente se encuentra en la formaci6én de un banco de datos interno con la informacién
btenida de las publicaci que este centro recibe mes con mes.

Todos estos servicios los prestanalaindustria y han idoincrementando su material en funcién
de las necesidades que se generan dentro del Instituto,

« PU (€ Universitario (o)

No es precisamente un Centro de Informacitn, aunque este tipo de servicios los presta como
una parte de sus actividades. Esta dependencia de la U.N.A.M. cuenta con infraestructura para
proporcionar informaci6n en cuanto a Clencia y Tecnologfa de Alimentos se refiere, pero al no
ser su principal razén funcional, esta infraestructura es insuficiente y muy centralizada hacla
ciertos usuarios. Los servicios con los que cuenta el PUAL para la diseminacién de informacién
son los siguientes:

1) Biblioteca, la cual cuenta con més de 350 tftulos en libros especializados en Ciencia y
Tecnologfa de Ali tusi Asf{ mi cuenta con diversas suscripciones a
revistas del 4rea tanto nacionales como Internacionales (6).

2) Subprograma de Difusi6én y Publicaciones, que se encarga de editar algunas publicaciones
peri6dicas internas que son un apoyo para los usuarios y gente cercana al PUAL. Entre estas se

a el Boletin de Diseminacién Selectiva de Infa i6n en Al (DISELINA),
publicacién bimestral, que tiene como objetivo dar apoyb a las actividades de investigacién y
docencia en Biotecnologia Alimentaria y alg aspectos de la Tecnologfa de Alimentos que se
generan dentro de la Universidad Nacional Auté de México. El servicio consiste en la

recuperacién deinformaciénbibliogréficay su difusiénalos nficleos de investigacién ydocencia
en Ciendla y Tecnologfa de Alimentos de ]a UNAM. Se editan cinco nmeros anuales con un
): dio de 500 a B0Oreferenciasbibliograficas por » contando con 19 revistas que cubren
temas como Biotecnologfa, Biofisica, Microbiologfa y Tecnologfa de Alimentos, entre otros.
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Otras publicaciones periSdicas son los boletines NODETEC (Noticiero de Desarrollos
Tecnolégicos generados en la UNAM); NOTIFRIO-PUAL, este boletin tiene como objetivo
vincular sectorindustrial con el académico para que asf puedalograrse una relacién més estrecha
entre ambos. En este boletin se tocan temas como avances recientes en la tecnologfa frigorifica,
técnicas de congelaci6n aplicadas a la industria de alimentos, noticias técnicas, entre otros,

INFOGSPUAL (Informacién en Granos y Semillas), el cual proporciona informacién
periédica sobre el movimiento econ6mico, productivo y de investigacién de granos y semillas.

NOTITEC-PUAL (Noticias Tecniol6gicas), por medio de esta publicacién el PUAL intenta
establecer un vinculo mis entre los empresarios de pequefias y medianas compaiifas,
proporcionando a través de este Boletin un panorama del desenvolvimiento de la Ciencia y
Tecnologia de Alimentos tanto a nivel econ6mico como de investigacién, as{ mismo intenta
cubrir una necesidad latente de informacidn reciente de los Gltimos avances a nivel industrial
que se han generado en el mundo.

Mediante Ja organizacién de cursos, el PUAL también pone a disposicién del que lo requiera
las memorias generadas en estas actividades, as{ como libros y videocassettes editados por esta
dependenda,

Existe también un catilogo de investigacién en alimentos, con este catal el PUAL ha

)

1 1.

> uncanalde jcacién con las instituci y dependencias universitaria:
y fundamentalmente las extrauniversitarias que trabajan en el campo alimentario. Esta
comunicacién propiciaa su vezlautilizacién de los recursos humanos fisicos y de infraestructura
engeneral conque cuentaJa UNAM generando y fortaleciendo el vinculo Universidad-Sociedad
(14).

Este catilogo se logré gracias al apoyo del Banco de Datos ARIES.

Ademds brinda informacién sobre las actividades de investigacién en el 4rea de alimentos
que se realizan en ]a UNAM.

El alcance de materias es amplio y coincide con el sistema Internacional de Informacién sobre
Ciencia y Tecnologia Agricola, coordinado por la Organizacitn de las Naciones Unidas parala
Agriculturay la Alimentacién (FAQ).
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La cobertura temitica se representa por medio de las diferentes categorias tales como:
Agricultura General, Geograffa e Historia, Administracién y Legislacién, Educacién, Extensién
yC ltorfas, Mercadotecnia, Produccién animal, Bromatologfa, etc.

Se incluyen también algunos aspectos de investigacién basica.

El PUAL cuenta también con un Directorio de més de 3000 profesionistas del 4rea tanto de
compafifas productoras como de centros educativos y de investigaci6n, este se ha conformado
con la asistencia a cursos y otras actividades que se han realizado, hasta el to no se presta
informacién a usuarios respecto a este banco de datos.

Otra publicacién del Programa Universitario de Alimentos de reciente aparicién es:
DESARROLLOS TECNOLOGICOS UNAM, en el que se pr dimad 44

P

desarrollos y proyectos Ilevados a cabo por la Méxima Casa de Estudios en forma de resGmenes

g en que se describen los ctos mis rel de tales proyectos. Abarca diversos
temas e instituciones que tienen que ver con la Ciendia y Tecnologia de Alimentos. (22)

Adicionalmente el PUAL est4 suscrito al Boletin de Actualizacién cial de INFOTEC
contando con un banco bastante grande de articulos relacionados con Clencia y Tecnologfa de
Alimentos desde 1984 hasta la fecha, los cuales se ponen a disposicién del que asf lo requiera,

La importancia que se podrfa inferir de este Programa es que con la informacién con la que

cuenta, asf como la que ha generado, bien podria p en der alg actividadesy/o
aprovecharlo para crear un Centro de Informacién en Ciencia y Tecnologfa de Alimentos, La
produccién de informacién que se genera, y que se adquiere es de t en tapara la

posibilidad de crear un centro productor de bases de datos para los profesionales del 4rea.



1.4 Clencia y Tecnologia de Alimentos en México (Investigacién, Educacién,
Produccion).
Con el objeto de establecer un panorama global de los usuarios potenciales, en el siguiente
punto se describe de manera general la situacién de la tecnologfa y ciencia de los alimentos en
Meéxico.

Ya que los usuarios potenciales de los servicios de informacién son tanto cientfficos como

profesionales e i jales, se tomaron en cuenta Jos centros e instituciones dedicadas a la
formacién de profesioni yalai igacién bésica y aplicada, as{ como las industrias

(-3

dedicadas al estudio, desarrollo y producci6én de los alimentos en el pais.

Cabe resaltar que la gran mayorfa tanto de empresas como de instituciones de investigacié
se encuentran localizadas en la zona centro del pafs (Gréfica 1.4). Dentro del aspecto
investigaci6n se han tomado en cuenta también las Escuelas y Universidades dedicadas a formar
profesionales en esta rama. Por otra parte, las empresas que serfan de mayor importancia a

iderarse, serfan las medi y pequefias, ya que las compafifas de capital grande cuentan
con la infraestructura necesaria para cubrir sus necesidades de informacién y no es comiin que
recurran a los centros que dan estos servicios.

141 Investigacén:

Entre las difi 4reas del imjd en Ciencia y Tecnologfa, la investigacién ha
crecido de manera importante pricticamente en todo el mundo; en México no ha sido menos y
para la rama de Tecnologfa de Alimentos en 4reas afines como Biotecnologia, Nutricién,
Bioquimica, etc. se muestra por medio de las di lineas de investigaci6én as{ como por el
nimero de centros dedicados a esta tarea, que es un campo que ha crecido y que continuar
haciéndolo en el futuro. '

En el Cuadro 1.1. se p un listado de las entidades que con de
investigaci6n, entre ellos hacen un total de 170 unidades operativas con 693 lineas de
investigacién (43). Tan sélo de las actividad lizadas en instalaci universitarias, estas
se localizan en 19 estados de la Reptblica o en sus costas, con 468 investigaciones y en el D.F.
358 investigaciones reportadas hasta 1987 (14).

30



GRAFICA 14

INVESTIGACION EN

DE ALIMENTOS

CYT

]
&
Jus.
m
[a]
o)
28
(2]
|35}
o~

39%

ESTABLECIMIENTOS DE LA
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

RESTO
47%

JALISCO

sLp. 8%

VERACRUZ
7%
N. LEON
0%



CUADRO 1.4.1
ENTIDADES DE LA REPUBLICA MEXICANA EN QUE SE REALIZA
INVESTIGACION Y FORMACION DE RECURSOS HUMANOS EN
EL AREA DE ALIMENTOS

ENTIDAD.

AGUASCALIENTES
BAJA CALIFORNIA NORTE
BAJA CALIFORNIA SUR
CAMPECHE
COAHUILA
COLIMA

CHIAPAS
CHIHUAHUA

D.F

DURANGO
GUANAJUATO
GUERRERO
HIDALGO
JALISCO

MEXICO
MICHOACAN
MORELOS
NAYARIT

NUEVO LEON
OAXACA

PUEBLA
QUERETARO
QUINTANA ROO
SAN LUIS POTOSI
SINALOA .
SONORA
TABASCO
TLAXCALA
VERACRUZ
YUCATAN

n
8 WOSRNWIA—L S RD=NO-L DOV ASNWRDEIN2NNION E

TOTAL
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142 Producdidn:

En éste punto se abarca el sector que cubre tanto técnicos como ejecutivos y especialistas en
la materia. En México esta industria rep el 6% del Prod Interno Bruto Nacional y el
35% del producto interno f; o: es la actividad f era mAs importante del
pais, yaque sostiene el 17% del total de los empleos de este sector y el 22% delos establecimientos.

En relaci6n con la Jocalizacién de las emp de ali tos, se ¢ a bési te en el
D.F,, Estado de México, Jalisco, San Luls Potosf, Veracruz, y Nuevo Le6n (2). (Ver Grifica 1.4).

Se puede considerar que la industria alimentaria y de bebidas estd integrada por 60,187
F proximad de las cuales el 99.45% del total son propi te de alimentos. El
resto ¢ ponde a las industrias de tabaco, de acuerdo a la Clasificacién Mexicana de

Actividades y Productos establecida por el Instituto Nacional de Estadistica, Geografia e

Informética en 1986 . De este porcentaje, 49,570 emp son microindustrias y sol te 300
de las logadas como grand Entre estos dos se las paiif
pequedtas con 7,303 establecimil y lamediana con 2,694 establecimientos. (Ver Grifica 1.5}

De acuerdo con la publicacién del Diario Oficial de enero 11 de 1988, la clasificacién de
empresa sepuede realizar conforme a sus ventas lesoasuni dep ], y se divide
en:

{croindustria: hasta 15 p oventas de 200 millones.

Pequeia: hasta 100 p © ventas de hasta 2,300 millones.

Mediana: menos de 250 p o ventas de 4,500 millones.

Grande: més de 250 p o ventas superiores a 4,500 millones.

Este Gltimo sectores altamente exportador, especialmente enlas 4reas de seleccién y empaque
de productos hortofruticolas.

*  Badui, D.S,, (1990) Panorama de la Industria Ali ia en México. Seminario
Pex dela Al cién, Programa Universitario de Alimentos (notas generales).
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Toda empresa que actia en un medio competitivo tanto en el mercado interno como en el
externo, debe tener una capacidad propia de desarrollo tecnolégico (55). Dentro del Programa
Nacional de Ciencia y Modernizacién Tecnolégica 1990-1994 se plantea que la estrategia de
modernizacién tenga como propésito crear las condiciones propicias que impulsen a las
unidades productivas a integrarse a los procesos mundiales de cambios tecnol6gicos para

.
1

informacién que se disponga para la toma de decisiones. Ser4 siempre Gtil conocerla evolucién

en el ii c de la nueva economfa global. La clave estard en la

de la demanda interna, las oportunidades para nuevos productos en nichos de mercado, los

gustos y pr
tecnol6gicos mundiales en el campo de los alimentos y en campos afines, las decisiones

ey Py

de otros

en diferentes paises, los avances cientificos y

tecnolégicas de la comp cla, as{ como

Tevasi
{

otra informacién que pueda permitir
aumentar la ventaja competitiva.

En este sentido, las emp grandes con facilidades para la obtencién de toda su
informacién. Se adaptan a las condiciones del pafs. Las emp peq y medi por el

contrario, no s6lo no cuentan con la informacién pertinente sino que también desconocen las
acciones que se requieren para llevar a cabo un desarrollo tecnolégico. Es éste el mercado que
un Centro de Informacién en el drea abarcarfa principalmente con servicios de informacién
oportuna, asesorias en el desarrollo tecnolégico y otros servicios igualmente importantes.

La mtcroindustrla incluye un gran namero de panaderfas, tortillerias, molinos de nixtamal,

y otros estableci deempacadode carnesy frutas, queno dejandeser mercadoimportante
para un centro que cuenta con la infraestructura sufici para satisf; necesidades incl
en éste sector

Todas estas compaiifas son sin contar aquellas dedicadas a producir materias primas y bienes

de capital para la ind iadeali que en conj son aproximad te 250 emp
muchas de ellas con una participacién nacjonal importante. Por otra parte hay una cantidad
considerable de cAmaras y asociaciones delos diversos de laindustria de alimentos que

bien pueden ser usuarios potenciales asf como un ntimero creciente de asesores y consultores
especializados.
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GRAFICA 1.5
DISTRIBUCION DE LA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS POR TAMANO DE EMPRESA
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Todas estasentidades esperan distintos tiposde informaciéndependiendodesus idad
como grupo de actividad, es muy importante por lo tanto, tomar en cuenta esto 1iltimo para la

seleccién de las fuentes de informacién que se deberfan tener en un centro, asf como la

adecuacién de los servicios que podrfan prestarse para cada uno y lograr la satisfacci6n de sus
requerimientos,

En cuanto a la necesidad de informacién en este sector de actividad, se realiz6 un sondeo
general entre algunos miembros de compafifas del D.F. y resulté ser que en muchas compaiifas
medianas se ha recurrido a la publicacién de literatura interna que ha sido solicitada por otras
compafifas afines; ademds la mayoria est4 suscritaa uno o més servicios de INFOTEC y acuden
al IMIT o a algiin otro centro de informacién para la bisqueda de datos en el 4rea.



INFRAESTRUCTURA DE UN CENTRO DE
SERVICIO DE INFORMACION EN CIENCIA
Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.

2.1 Qbjetivos
— Ofrecer servicio de informacién y doc tacién a estaci experi les, industrias
de ali y otras organizaci encargadas en desarrollar actividades afines a la

Ciencia y tecnologfa de Alimentos.

~— Colaborar con el desarrollointegrado de varios sistemas de informaciény documentacién
en el 4rea, tanto del pafs como alimentando sist: similares exd en otros pafses,
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2.3 Servicios.

En funci6n del organigrama propuesto para el Centro de Informacién en Cienciay Tecnologfa
de Alimentos, los servicios que prestarfa tomarfan en cuenta los tres aspectos principales quela
T logf de Ali " p de:(53)

1. Productos o mercancfas como materia prima procesada y no procesada, o el producto
terminado.

2. Método de procesamiento

3. Maquinaria requerida para el proceso.

La informacién que formarfa parte de este Centro, cubrirfa cada uno de estos aspectos en
todas las 4reas de esta disciplina como se distribuye en FSTA en sus 20 campos de interés (ver
capitulo I)

E losder os que conformaran tal centro estarfan dedicados en sumayor parte
a cubrir la informaci6n necesaria asf como distribuitla y reali dios con los ri
(industri: dei igaci6n, universidades, etc.) para sondear qué otro tipo de material

informativo es Gtil para su mejor desempeiio profesional.

El apoyo para realizar todo lo anterior es Importante, por ello la gerencia de mercadotecnia
ademés de encargarse de la difusién de tal centro, proporcionarfa las herramientas necesarias

para capacitar y a los profesionales en ali en funcién de las idades que
fueran surgiendo asf como de las nuevas tecnologias dentro de la rama, todo esto por medio de
cursos de actualizacién. Como toda emp en crecimi el centro requiere de una

retroalimentaci6n de sus recursos: sf éstos estén siendo los adecuados o sf hacen falta otros m4s
para poder proporcionar un mejor producto y un mejor servicio; es por ello que la informacién

3, no sbélo

que se obtuviera por medio de los estudijos de do con el universo de

mantendria el puente de comunicacién entre ellos y el centro, sino también serfa un sitio donde
se pudiera manejar toda la informacién que se generara en todos los sectores de la rama de la
Ciencia y Tecnologfa de Alimentos en México y quizéds en muchas partes del mundo.

Los servicios para ello disp serfan organizados y p al alcance por medio de la

gerenda técnica, en donde dependiendo del tipo de informacién que requieran, se tendrfan dos
secciones:
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A) BIBLIOTECA.

Como seccién fund I para la prestacién de servicio de informacién completo, en ésta
se contarfa con la sala de consulta que contendrfa los libros, dicdonarios, enciclopedias,
colecciones, directorios, informaci6n técnica, estadfsticas, y otras £ importantes en el 4rea.
Las publicaciones perlédlcas primarlas se encontrarian aquf. Esto como apoyo de la seccién de
blisquedas y de d 5n. Una vez hecha la seleccién de titulos, la biblioteca podria
proporcionar la fuente primarla y por medio del servicio de f; plado obt el dc t
Elservicio de correo electrénico para material muy especifico que el centro no tenga en existencia
se efectuaria en esta seccién.

1

Asfmi el pré interbibli rio o interinstitucional de material filmico o de video
serfa organizad bién en la biblioteca

Ademés en ésta drea el usuario podrfa tener al alcance todas las fuentes de informacién
secundaria en el tema de su seleccion por medio de tres formas:

En caso necesario, se contaria con el servicio de traducclones y andlisis de los mismos.

1.B 4 1

que aunque requerirfa de mayor tiempo para la localizacién de citas, es
aln muy utilizado, sobretodo porque no hay costo alguno para la recopilacién de ésta, a
excepcién del material técnico (normas, patentes, estad(sticas, reportes, tesis) que se requiera y
el costo de 1a fotocopia.

2. Bsqueda en bases de datos. Aquf el usuario con cita previa tendrfa acceso a los fndices y
resiimenes del tema de interés en un tiempo corto por medio de bisqueda en los discos
compactos que contengan la olas bases de datos més ad dasatravésde p 1 capacitad
paraello; la actualidad de la informacién depende de lo Gitimo que se haya recibido en el centro

hastaeli delai igacién, lo més @n es tener el afio anterior o el anterior aésteen
el momento de la bisqueda.

*  Todos los titulos de los recursos bibliogrificos se encuentran enlistados en los anexos al

final del trabajo.
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3. Btisqueda en linea, sf la informacién que se requiere debe ser lo m4s actual posible y en
tiempos més cortos, o no existe atin el disco compacto de una base determinada, lo més
conveniente es solicitar este tipo de servicio, ya que al conectarse en lfnea se tiene acceso a la
informacién que se ha procesado préctic hasta el  preciso de la biisqueda,
dependiendo claro est4, del sistema de informacién a conectarse. DIALOG, ORBIT y ESA-IRS
proporcionan datos semanales y mensuales en bases de datos como FSTA entre ofras,

Otra secci6n de servidio al piblico, aunque de manera més indirecta serfa:

B) PUBLICACIONES.

Cuando al usuario le es dificil dirigirse al centro a realizar bisquedas, esta seccién ofrecerfa
toda Ia informacién que se puede obtener de los servicios anteriores en forma impresa y selecta,
esto es, que sf el usuario tuviera interés particular por algtin tema especifico; por medio de una
suscripcién anual podrfa recibir uno o més boletines de diseminadén selectiva de informacién
en los que se le proporcionarian los indices y resimenes del tema de su seleccién en funcién det
{an los artfculos fotocopiados

gradode lizaci6n que jera, Asfmismoselep

o las fuentes completas que seleccione.

(o

Esta seccién ademés contarfa con otras publicaciones que serfan una forma adiconal de .
complementar la labor de dicho centro al cubrir otras idades dentro de de la

dustria de ali tos que nor no son ¢ plados dentro de muchas actividades
de la cienda y tecnologia de alimentos como lo es el caso de 1as microindustrias en sus

de tortillerfas, panaderfa lerfas, etc. La icaci6n entre usuarios y el centro se lograria

H 4

mediante éste vehiculo, que serfa de gran ayuda y apoyo para el 4rea de Mercadotecnia y
Publicidad.

Parad p toda ésta complejalabor de jcacién, informacién y servicio, el centro
debe contar con un 4rea interna de asistencia, Ya que la tecnologfa computacional es un pilar
fuerte para unservicio m4s dindmico, el 4rea de cémputo contarfa con dos secciones importantes:
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La primera de mantenimiento, en la que se llevarian a cabo actividades de capacitacién para

i

jo y disposicién de la infi

~§&

el personal en el nuevo equipo requerido para el asf
mismo, en caso de dificultades con el uso y funcionamiento de éstos, se prestarfa un apoyo en

Ia p y imj del mi

Laactualizacién del “hardware” es también muy importante para de esta menera mantenerse
ala vanguardia en equipos con mayor velocidad de pre i yotras jas técnicas,

Lasegunda seccién, de Desarrollo, se encargarfa de la elaboracién y aplicad6n del “software”
en funcdén de las necesidades del centro para t la capacidad de resp La
elaboracién y disefio de las bases de datos, asf como la adquisicién de otras, permiten contar con
la tecnologfa més apropiada tanto para el usuario, como para los mismos encargados de
secciones en el centro.

Ademds de ésta drea interna de servicio, el Area administrativa serfa la responsable de todas
las entradas y salidas del capital, asf como de las néminas y gastos de administracién generados
en el centro.
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2.4 Polfticas del centro:

Laexistencia de comités para algunas decisiones de compra importantes seria necesaria, éstos
rlan conf dos por los p inad del centro, el personal directivo de cada drea y

g de los profesionales que tengan que ver con la biblioteca o el 4rea de cémputo
principalmente. La funcién de éstos comités serfa la toma de decisiones en cuanto a equipos de
c6mputo, paquetes y material bibliografico respectivamente, todo lo anterior de acuerdo a las

necesidades del propio centro para prestar un mejor servicio o a las del usuario.

Asf mismo el intercambio con otros centros o bibliotecas y donaciones serfan vistas por los
jefes de cada 4rea.
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ANALISIS DE COSTOS Y
FINANCIAMIENTO

Para poder realizar el anAlisis de costos de todo el proyecto, es necesario definir los recursos
materiales, humanos, técnicos, de informacién que serfan necesarios para montar y poner en
funcionamiento un centro de ésta magnitud. Debido a la clase de servicios que ofrecerfa este
centro, los cuales, como se describl6 en el capftulo anterior, son de gran importancia por los
cambios que se estén generando en la politica econémica del pais, se pensé en la formacién de
una sociedad no lucrativa con la participacién de patrocinadores industriales que fi i el
proyecto y que a su vez se beneficiaran con los productos y servicios que podria proporcionar
tal centro. La idea no serfa dificil de vender ya que la industria alimentaria cuenta con un gran
numerode 1

especi
P

p de compaiifas que tienen el potencial de crecer y de exportar

sus productos a otros mercados, asf como de abarcar nichos diversos dentro de México. As{

1.

los organd; guber y otras asoclaciones son otras posibilidades de
patrocinio. Conbase ala distribucién de 1as compafifas de alimentos, afio con afio se anexarian
nuevos socios que contribuyeran con una cuota anual en funcién de su tamafio e importancia
en el mercado. A cada socio se le expondria la idea y el monto minimo que se requerirfa para
el funcionamiento del centro, as{ como las ventajas y servicios a los que podria tener acceso en
el momento que lo necesite,



3.1 Recursos.

En funcién de la cantidad de socios patrocinadores que fueran abarcandose, el primer afio se
comenzarfa con la infraestructura minima para satisfacer a este do. El desarrollo

organizacional afio con afio llevaria en un plazo poco mayor de cinco afios, a la estructura final
del centro,

En los cuadros 3.1 a 3.3 se desglosan cada uno de los recursos materiales y humanos minimos
con que se fa a trabajar. Més adel se menciona Ja participacién requerida de cada
sector para cubrir el monto de la inversién inicial y el mantenimiento del centro.

La importancia del equipo de c6mputo en un centro de informacién automatizado eficiente,
implica que en éste punto se desglosen las caracterfsticas que se deben tomar en cuenta para éste
prop6sito. La necesidad de un SERVER en un centro de informacién ademis de las
computadoras PC's, es de importancia, ya que al ser un computador con mayor capacidad y

velocidad de resp pueden al en el todos los programa ttiles para las labores del
centro. De ésta manera se hace més eficiente el aprovechamiento de los recursos de cémputo
y el manejo de la informacién se optimiza.

CUADRO 3,1
EQUIPO ESPECIAL miss oe PEsoe)

CANT DESCRIPCION COSTO UNIT. TOTAL
1 SERVER 385-33MHz, 8Mb, 211Mb DD, $10,843.80
12 Computadoras AT-286, 16MHz, 40 Mb DD $5,150.00 $ 61,800.00
1 MODEM 2400Mb $760.00
1 Unidad cinta de respakio $ 3,380.00
8 Tarjetas Ethernet $ 837.00 $ 8,370.00
12 Terminador 50 Ohms $ 19,00 $228.00
3 impresoras LASER 11 ppm ’ $7,000.00 $ 28,800.00
7 Impresoras de matriz $2,500,00 $ 17,500.00
Software de trabajo $ 36,000.00
3 Lectoras de disco 6ptico $3,000.00 $9,000.00
metros de cable $ 310 $ 6200
2 ‘atocopiadoras $18,000,00 $ 36,000.00
7 Maquinas de escribir $3,200.00 $22,400.00
Papelerla $ 42,000.00
TOTAL $28550.00



CUADRO 3.2
GASTOS DE INSTALACION

DEPOSITO DE RENTA DE OFNA.
LINEA CONMUTADA

EQUIPO DE OFNA

2 EQUIPQS DE FAX

1 TELEX

CONEXION AREDDE TC
RECURSOS DE INFORMACION
TOTAL

EQUIPO ESPECIAL
GASTOS DE INSTALACION
TOTAL INVERSION INICIAL

CUADRO 3.3
PERSONAL

CARGO

Director Gral.

Gerente Técnico

Gerente de mercadotecnia
Gerente de cémputo
Gerente Administrativo

6 Jefes de drea

7 Secretarias

1 Ingeniero de cémputo
2 Analistas

1 Bibliotecario

En el cuadro 3.4 se presenta una estimacién del p

anual

97,900,000.00

264,650,000.00
00
362,550,000.00

L4

rido para operar el

centro. Esto con el objeto de poder realizar un cilculo del monto de participacién para cada

sector de Ja industria de alimentos,



CUADRO 3.4
PRESUPUESTO ANUAL DE GASTOS
(MILES DE PESOS)

AROS 1 2 3 4
PERSONAL 380,000 414,000 476,000 708,000
RENTA OFNA. 42,000 42,000 42,000 42,000
SERVICIOS 10,000 12,000 14,000 16,000
MAT, DE TRABAJO 15,000 18,000 19,000 21,000
EQ. ADICIONAL 27,610 10,846 10,000
R. DE INF. 50,000 54,070 58,000 65,000
SRV. ADICIONALES 80,000 92,000 87,000 77,000
MANTENIMIENTO 11,000 13,000 15,000
IMPRENTA 18,000 28,800 30,000 36,000
SUBTOTAL 535,000 699,480 749,846 980,000
IMPREVISTOS 26,000 35,000 37,000 50,000
TOTAL 811,000 734,380 786,848 — 1040,000

En el renglén de servicios se incluye los pagos por concepto de luz, telefono, etc.

El material de trabajo incluye la papelerfa y los recursos adicionales para el desempefio de
una oficina.

En los servicios adicionales se estA consid d 1los gastos por uso de auditorios, pago
de servicios profesionales, etc.

De equipo adicional para el segundo afio se planea comprar una impresora liser para
disminuir costos de impresién y disefio de los productos de informacién que se elaboren, as{
mismo una fotocopiadora adicional a las otras dos. Para el tercer afio se compra una miquina
de escribir y un equipo de cémputo con impresora de matriz. El cuarto afio el centro requerirfa
més mobiliario.

En to arecursos h el segundo afio se fa un analista més y un j
El afio tres se contrata un secretaria y un jefe de drea. Y el afio cuatro un copista y un capturista.
(En el cuadro 3.4 se toman en cuenta los incrementos en sueldo acordes con las inflacién).
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La importancia de las fuentes secundarias de informacién, tales como los catilogos, indices,
extractos que son parte fundamental para un centro de informacién, obligan a que afio con afio
se prevea un presupuesto minimo tanto para la compra de estos recursos como para su
mantenimiento y renovacién alolargo del iempo. El objetivo de este servicio es que sus usuarios
puedan consultarlas y llegar eficientemente a las fuentes primarias de informacién como las
monografias, articulos de revistas, patentes y normas entre otras,
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3.2 Estimacién de Mercado.
Elsector delamicroindustria, el cual se compone de una gran cantidad de empresas familiares
como tortillerfas, pastelerfas, li de ni I, ete. serfa el més dificil de abarcar, sin

embargo, seria factible su inclusién dentro de los servicios gracias al desarrollo de productos
informativos que les proporcionen un beneficio a corto plazo como lo serfan diversas
publicaciones de interés para ellos.

1 PR

Yaque el sector de la pequeiia yla ria serfa el mercado al que los servicios del

centro les serfan mis redituables en su desarrollo debido a su potencial para crecer y comprender
nuevos nichos de mercado, se les expondrfa laidea y se les invitarfa a participar en un patrocinio
que se dividirfa en diferentes niveles de acuerdo al monto de su participacién. Dentro de la

pequefia y mediana industria est comprendiendo tanto a la industria de alimentos como a
aquella dedicada a producir aditivos y bienes de capital para el sector. A continuacién se
Ppresenta una estimacién del mercado a abarcar durante el primer aiio en funcién de un sondeo
realizado con expertos en las dreas de alimentos y de informacién.

% A ABARCAR PARTICIPACION
ANO 1 ANUAL

PEQUENA 5% (360 clas.) $1,000,000
MEDIANA 10% (200 clas.) 2,500,000
ADITIVOS Y MP 30% ( 70 clas.) 1,500,000
BIENES DE CAPITAL 20% ( 18 clas.) - 1,950,000

Elmonto total delas participaciones estd acorde ala cantidad de dinero necesaria para montar
el centro y ponerlo en funcionamiento el primer aiio.

Las empresas patrocinadoras tendrian acceso a los servicios que el centro prestara,

e 1

adic te serfa una

pecie de Asodaci6n Civil con fines no lucrativos que abrirfa diversas
posibilidades para un mejor desempeiio de las labores internas como externas de la industria
alimentaria,

El servicio para el pablico e instituciones de investigacién y educacién se centrarfa en el uso
de los recursos bibliograficos, fotocopias y bisquedas en las que el costo seria una ganandia extra
que permita al centro comprar material para su mejor funcic i Igual te serfa para
cursos y otras actividades relacionadas. Eventualmente el centro podria ser autosuficiente.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Como una primera recomendacién se sugiere la elaboracién de un estudio de mercado
considerando a los posibles usuarios tomando una muestra representativa delos cuatro sectores

de la industria de ali tos, de los organismos gubernamentales y de los centros de educacién
e investigacién por medio de encuestas, las cuales tengan como objetivo el sondear las
necesidades de informacién, tipo de informacién que requerirfan, frecuenda de uso de los
servicios ya existentes fuera y dentro del pafs, calidad esperada en cada servicio, nuevas
publicaciones, etc., para de esta manera obtener datos confiables que permitan realizar un
estudio de factibilidad y de recuperaci6n finaciero.

Una actividad que serfa de gran beneficio y que como Asociacién Civil podria ser realizada,
es la organizaci6n de la informaci6n que se genera en el pafs en cuanto a Ciencia y Tecnologfa
de Ali s yaqueen has compaiifas se estin generando documentos de mucha valfa para
los profesionales del ramo, pero que hasta el momento se han jado como publicacione
internas de las mismas, muchas de éstas quiz4s surgidas de la necesidad de informacién que se
ha detectado en estos niveles de productividad.

En cuanto a la dispersién de los usuarios del centro (empresas, centros de investigacién y
estudios relacionados, etc.) el estudio present6 que la gran mayorfa se encuentra centralizada
en el D.F. y alrededores, esto hace pensar en que la ubicacién m4s adecuada del centro serfa la
zona metropolitana. Posibl a futuro del centro, 0 una vez que se encuentre trabajando
normalmente, por medio de la red de telecomunicaciones podrfa pensarse en una conexién a
cada estado de la repiblica por medio de un acuerdo interbibliotecario y extender los servicios
al interior, asf como un continuo almacenamiento de datos de la informacién que se genere en
el drea de alimentos en cada zona abarcada.

La seleccién del equipo de cémputo para un buen funcionamiento del centro es de mucha
importancia, ya que de esto depende la eficiencia y rapidez de atencién, asf como de trabajo
interno. Conlas les vias de c icacién por satélite o microondas, seria posible incluso
mantener una estrecha relacién con IFIS en la matriz o en alguna otra parte del mundo.

La necesidad de informacién en el 4rea de la Ciencia y Tecnologfa de Alimentos ha hecho que
se incluyan en centros de informacién ya existentes, publicaciones e informacién de ésta
disciplina, pero es tanbasta la produccién de informacién en el 4rea, que comprenden solamente
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un uni pequeiio y en seccl muy definidas. Laimportancia de llevar a cabo el proyecto
propuesto radica en cubrir este espacio y dar una alt iva completa que permita un acceso a
pricticamente toda la literatura e informacién mundial que se genere en el campo de los
alimentos.

El Centro propuesto en la tesis puede ser unaidea clave para el desarrollo y mejor desempefio
delas actividades comerciales y académicas del pafs dentro del rubro de la ciencia y tecnologfa
deali obretodo en tos como los que se avecinan con a firma de tratados de libre
comercio con diferentes pafses,

Las politicas econémicas de los pafses del do estin biando radicalmente, el
conocimi de los dif mercados serd punto de éxito para todo aquel que desee entrar
a este contexto mundial. La informacién es la herramienta que nos permitird llegar a éste

conocimiento.

El financiamiento no es alto, y bien podrfa pensarse en exponer esta idea a organismos
guber tales o privados que participen en la realizacién del proyecto, ya sea con
membresias anuales o por medio de una partida presup 1 que permita la implantacién del
centro y posteriormente, con las ventas generadas de servicios se sostenga y se amplien sus
recursos,

80



ANEXOS

Parala realizacién de cada uno de los anexos, se reunié la informaci6én encontrada en diversas
fuentes y de ellas se seleccioné el material de mayor relevancia que servirfa de consulta para su
inclusién en el Centro de Informacién.

Para el Anexo I se recurrié a directorios de bases de datos y a catilogos de DIALOG en que
describen el tipo de base que es, asf como la forma en que se an comerclalmente para
su acceso, Se selecci todas aquellas bases que esthn relacionadas di o indir
con la investigacién, produccl6n o aspectos generales de 1a Ciencia y Tecnologfa de Alimentos:
Biotecnologfa, Nutricién, Agricultura, Acuacultura, Quimica, Toxicologfa, Biologfa, Patentes,

etc. En éste sentido, en el Anexo I se decriben detalladamente las bases més sobresalientes.

Para el Anexo III se consulté el “Science Citation Index”, publicacién en la que se lleva un
registro de las revistas més citadas afio con afio. Las fuentes que clta el SCI no incluye revistas
de difusi6n en 4reas especificas adem4s de otras publicaciones nacionales de interés, porlo que
se consult el Catélogo de suscripciones de 1a Repdblica Mexicana editado por el Consejo

Nacional de Ciencia y Tecnologfa en donde aparecen aquellas revistas de reciente aparicién,
entre otras.
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CLAVES DE IDENTIFICACION DEL ANEXO I

BIB=
TEXTO=x
NUMER=
INTER=
CD-ROM=
DIAL=
ESAIR=
OTRO=
IDIOM=
NUM=

Bases de datos bibliogréficas

Bases de datos con fuente textual

Bases de datos con fuente numérica

Bases de datos con cobertura intemacional

Bases de datos diponibles an Disco Compacto

Bases de datos disponibles a través del sistema DIALOG

Bases de datos disponibles a través del sistema ESA-IR

Bases de datos disponibles a través de otros sistemas de informacién.

Lengua en la que se encuentra diponibie la base de datos

Nuimero de registros aimacenados en la base de datos (cifras en miles de registros}

Biotecnologia

Ciencias Acuédticas
Agricuftura

Quimica

Ciencia y Tecnologla

Vines y Bebidas alcohélicas
Alimentos

Patentes

Cienclas de la Vida
Negoclos

Bebidas y alimentos
Quimicay Toxicologia
Toxicologfa

Noticlas

Iindustria - -
Empaques

Ingenieria

Regulacién

IDIOMAS:

I=
F=
A=
E=

Inglés
Francés
Alemén
Espariol
Portugués
Japonés
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6bl Taso Nurer irtw COROM Ol Esk Ot Tema  Idom  Nun NOMBRE
. . BY | 130 ABSTRACTS IN BIOCOMMERCE
. . . . CA F 74 AFEE
. . . . AG | AGINFO .
. . AG ! 2 AGREP (AGRICULTURAL RESEARCH PROJECTS)
. . . . AG | 130 AGRIBUSINESS USA DB
. . . + AG | AGRICOLA
. + AG | 18 AGRICULTURAL COMMODITIES
. . . AG | AGRICULTURAL COMPUTING AGUNE
. . AG | 115 AGRICULTURAL DATABASE
e « A | AGRIDATA NETWORK
. .« . . AG | 1500 AGRIS
. . A F 600 AGRISTAT
o . . . AG 1 AGROCHEMICALS HANDBOOK (THE)
. . . BT 1 ANTIVIRAL AGENTS BULLETIN
R «a AQUA
. . . cA | AQUACULTURE
. . . cr | R APPLIED SCIENCE & TECHNOLOGY INDEX
. . . CA | 107 AQUALINE
. o . . CA | -] AQUATIC INFORMATION RETRIEVAL DB
. ele L . CA | AQUATIC SCIENCES AND FISHERIES ABSTRACTS
e . + AG | 45 AUSTRALIAN BIBLIOGRAPHY OF AGRICULTURE
: . « AG | o8 AUSTRALIAN BUREAU OF AGRICULTURAL AND R.
. : . CA | 1.7 AUSTRALIAN MARINE RESEARCH IN PROGRESS
. s AG | 2 AUSTRALIAN RURAL RESEARCH IN PROGRESS
. . . ve | BACCHUS DATA SERVICE WINE INFORMATION
] + CA | 25
. LI ¢ A BEVERAGE INDUSTRY COMPETITIVE INT.0B
. . « Q 1 1200
. T . CA | 184 BIOLOGICAL & AGRICULTURAL INDEX
. . « P 9 BIOPATENTS
. . . ¢« BT | BIOPROCESSING TECHNOLOGY
. . . . « BT IFA 25 BIOQUIP (BIOTECH. EQUIPMENT SUPPLIES DB)
. . . . oV 6000 BIOSIS PREVIEWS
. S . . BT 75 BIOTECH BUSINESS
. 3 . BT | BIOTECHNOLOGY INVESTMENT OPPORTUNITIES
. . . . BT | 75 BIOTECHNOLOGY ABSTRACTS
. . . . BT | BIOTECHNOLOGY NEWSWATCH
. . . oo 30 BIOTHESES
L ) * NG 1 BIZDATE
. . « VA I BREADS & CEREALS IND. COMPETITIVE DB
. . . vB | »S BREWINFO
. . L Q| CASEARCH
. . e « AL | 2000 CAB ABSTRACTS
. . AG | 07 CANADHAN AGRICULTURE
. * AG | (2] CANADIAN AGRICULTURE FORECAST
. . « a | CA PREVIEWS
LB ¢ e o ar | CESARS (CHEM.EVALUATION SEARCH AND RS )
. . . LI B | 20 CHEMICAL INTELL (CHEM.TRADE AND PROD))
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Bbl Tt Numer ikr CORCM Did Esar Ovo Tama  khm N NOMBRE

. | 185  CHEMICALAGE PROJECT FILE (CAPF)
| 125  CHEMICALBUSINESS NEWBASE

l CHEMICAL CARCINOGENESIS RESEARCH INF.5YS
l CHEMICAL EXCHANGE DIRECTORY

| 25  CHEMICALEXPOSURE

1 CHEMICAL INDUSTRY NOTES

1 CHEMICAL MONITOR (THE)

| 15  CHEMICALPLANT DATABASE

1 CHEMICAL REGULATION REPORTER

1 CHEMINTO

I 70 CHEMUST

| 90  CHEMQUEST

1 CHOCOLATES BY GODIVA

I 60 CJAS (CHEMICAL JOURNAL OF THE AM.CHEM.S)
I 5000

l

1

I

I

i

1

I

1

I

1

1

l

!

=1

[~

CLAIMS/ITATION
CLAIMS/CLASS
CLAIMS/COMPOUND REGISTRY
CLAIMS/COMPREHENSIVE DB

1700 CLAIMSASS PATENTS
800 CLAIMS/UNTERM
48 CODATA({LEATHERHEAD)

FPE 20 COFFELINE

SF“U‘VO'U'UDZDOOOODD*D*OO

COMPENDEX

CONFECTIONERY IND. COMPETITIVE INT.DB
CONSUMERS PRODUCTS COMP.INT, DB
COOKIE INDUSTRY COMP.INT. DB

e s e o8 2 e e s
e 2iee .

e s e o

X CORP, TECH.
168 COOUNTRY AGRICULTURE
75 CRONOS-EUROSTAT
CSCORP
CSIRO RESEARCH IN PROGRESS (SIRO)

+ e
¢ AL
* NG
¢« AL
« NG
* AG
*«  AG
. + aQ |1
. . ¢« CT |
.- . ¢ oV 1000 CURRENT AWARENESS IN BIOLOGICAL
D ~w o « BT 1t r CURRENT BIOTECHNOLOGY ABS.
. . LI ¢ T L CURRENT CONTENTS SEARCH
. . . « NT ! CURRENT DIGEST OF THE SOVIET PRESS
. « s AL ) DAIRY INDUSTRY COMP, INT. DB
. ¢« NG | DEBS CON.
. . « BT IA DECHEMA
. . * Br IFA % DEQUIP
. . e T 1 k] DERMAL ABSORTION DB
. . « AG | 10 DRI AGRICULTURAL DATABANK
. . « AL | 1.3 ELECTRONIC GOURMET
. . AL A -3 ELFIS
¢« e . . « BT | EMBL NUCLEOTIDE SEQUENCE DATA LIBRARY
. . ¢ T ] 5 ENVIRONMENTAL MUTAGENS
. . e T | 38 ENVIRONMENTAL TERATOLOGY
. ¢ Q1 EUROPEAN CHEMICAL NEWS
. ¢ AG EXPORT AGRO STAT
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Bbi Todo Nurer irsr COROM Dl Esar  Oro Tema dom  Num NOMBRE

. . . N FDC REPORTS
. . AG FAIREC (FRUITS AGRO INDUSTRIE REGIONS)
L AG FARM BUREAU ACRES

1

£

I

I 10 FBNONLINE (FOOD BUSINESS NETWORK)
1 FDA DRUG BULLETIN

1 9 FEAST(FOOD EQUIP.ADDIT.SUPPLIERS & TRD)
| 37  FFLAIRS (FOOD LAUNCH AWRNSS.RETALLS))
A 05 FOMA

| 25  FOMAD (FOOD MKT AWARENESS DB)

| FOOD INDUSTRY COMP. INT. DB,

1 FOOD COSMETICS & DRUG PACKAGING

1 FOODS ADLIERA

| 3  FOREGE(FOOD REGULATION REQUIRES)
| FOSCAN (FOOD SCANING)

{160  FROSTI (FOOD RAONLINE SC. AND TECH.INF)
1 FFROZEN FOODS IND.COMP. INT. DB,

| 350  FSTA{FOODSCIENCE AND TECH. ABS)

I 12 GASTROINTESTINAL ABSORTION DB (GIASS)
| 143 GENERALSCIENCEINDEX

! GENETICTECHNOLOGY NEWS

1 GENETIC TOXICITY

1 GREEN MARKETS

| 50  GRONDWATERONUNE

1 HAZARD LINE

1 THE HEALTH CARE INDUSTRY COMP, INT.DB
| 44 ICAR(NVENTORY OF CANADIAN AGRO FOOD R)
1 INSTANT UPDATE

| 01  INTERNATIONALFERTIUZER

I 59 INTERNATIONAL PATENT CLASSIFICATION
I

1

J

i

E

!

I

F

1

1

!

1

I

1

I

F

F

F

F

INTERNATIONAL PRODUCT ALERT
JAPAN REPORT: BIOTECHNOLOGY
10 JICSTDEPOSITED FILE ON FOOD INDUSTRY
KIRK OTHMER ONUINE
64 LATIPAT
07 LEATHERHEAD L'BRARY DB
MARKET REPORT SERIES
[} MEDIFAUNE
10 MERCK INDEX ONUNE
] MICROBIAL CULTURE INF. SERV, (MICIS)
MICROBIAL STRAIN DATA NETWORK CT. DIR.
4 NBRF NUCLEIC ACID SEQUENCE DB
NCYCONLINE
NUTRITION ANALYSIS SYSTEM
195 OCEANIC ABSTRACTS
139, PASCAL AGROUINE
R PASCAL BIOTECHNOLOGIES
PASCAL IALINE
128 PASCAL 200LINE

.
e = o 4 o 2 v 8 8 * a e e s e e s ae e e e e ac e e o
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Bid Tedo Numer it COROM Did Essk Omw Tema idom Nm  NOMBRE
. . « Q1 5 PESTICIDE DATABANK
LI ¢« Q \F PESTICIDE RESEARCH INFORMATION SYSTEM
. ¢ + CT E 450 PERIODICA
. L e T 1 70 PHYTOTOX
. LA LI . BT | PIR PROTEIN SEQUENCE DB
. . e ¢« A | PREMIUM FROZEN FOODS IND. COMP. INT. DB,
. . < A PRODUCTALERT
LI B . ¢« AG | PRONET
. LI « E A2 PSTA (PACKAGING SCIENCE AND TECH. ABS)
LI ] * AG | PURDUE UNIVERSITY AGRICULTURAL BULLETIN
. . L T | 17 RED BOOK ONUNE.
. . « AG F 130 RESAGR
LI . ¢ BT | 1.2 RESTRICTIONS ENZYME DB.
. LR LI S | 15 RISKLINE
. . « AL SNACK FOOD iINDUSTRY COMP, INT. DB.
E . . - Q [} 28 soLue
. ¢« AG | a7 STATE AGRICULTURE
. ¢« AL STATE CAPITALS: ALCOHOLIC BEVERAGES
. ¢ AG | 3 STATE FERTILIZER
.- . « A 9 SUGAR INDUSTRY ABS,
Lo ¢ NG | SUPERMARKETING
. : + AG | 7 TEKTRAN (TECHNOLOGY TRANSFERAUT. R.8)
. . LI » BT | 2 TELEGEN
. . ¢« AG | «Q TRADIS (TROPICAL RESOURCES AGRIC. DEV)
. . AG | TROPAG (ATA)
ce * AG | 11 U.8. FERTILZER
. ¢ AG | 27 U.S, FODD ANFD AGRICULTURE
. *» AG | 07 U.S, FOOD AND AGRICULTURE FORECAST
LERTL A * AG USDA ONUINE
. . + B F 79 VININFO ENTERPRISES
. . L ¢« AG | 25 VITIS (VITICULTURE AND ENOLOGY ABS.)
* . + B VIOLETTE WINE REPORTS
i Rt « A} WASHINGTON BEVERAGE INSIGHT
. . » BV | 3 WINE
LI . BY 1 WINE ONUNE
. . . AL | 'WORLD FOOD & DRINK REPORT
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ANEXO It
DESCRIPCION DE LAS BASES DE DATOS
MAS SOBRESALIENTES EN CIENCIAY

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS ADEMAS
DE FSTA.

AGRICOLA

Referencias bibliograficas abarcando temas tales como: agricultura, clendas de alimentos y
nutricién. Se a disponible en Jos si BRS, DIALOG, DIMD. Contiene citas de la
literatura peri6dica, reportes de gobiemo, series monograficas, tesis, patentes, recursos
audiovisuales y reportes técnicos en agricultura y 4reas afines. Incluye también temas de
economia agricola, clencias animales, qufmica, nutricén y ali i6nh etc, Enidi

inglés, tiene una cobertura internacional, abarcando registros desde 1970 a 1a fecha con 9000
archivos menusales.

AGRIS (Int.InfSystem)

Referencias bibliogréficas en temas de agricultura. Se encuentra disponible en los sistemas
DIALOG, DIMDY, ESA-IRS. Contiene més de 1.5 millones de citas con restimenes acercadela
literatura mundial en todos los aspectos de agricultura. Se incluyen tépicos de historia,
geografia, legislacién, educaci6n, economia, desarrollo, mercado, ciencia de alimentos, nutricién
humana, maquinaria, pesca, etc, En idioma inglés y titulos originales tiene una cobertura
internacional desde 1975 a la fecha almacenando 10000 archivos/ mes.

BEVERAGE INDUSTRY COMPETITIVEINT (*)

Referencias Bibliograficas en temas de alf e industrias de bebidas SIS (S g
Intelligence System). Incluye citas con ala lit peritdica de la produccién y
mercado de bebidas alcohélicas y no alcohélicas. Cubre dencias de la industria, del
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consumidor, legislacién y regulaci6n, f; a fias publicitarias, etc. En

ray’ 14

inglés, tiene una cobertura internacional almacenando registros desde 1985 a la fecha
diarlamente,

BIOPROCESSING TECHNOLOGY

Texto completo en temas de biotecnologfa. Accesible a través de DIALOG, DATA STAR.

Conti textos pl del Bi P ing Tech’, publicacié I sobre los aspectos
técnicos y comerdciales de la bi logfa, aplicada a la produccién de gla y quimicos de
materiales orgénicos reciclables. Cubre i igacién en B.U.A. y otros pafses, asf como aspectos

de desarrollo y mercadotecnia. En idioma inglés tiene una cobertura mundial desde 1988 a la
fecha, al do registros diari t

BIOSIS PREVIEWS

Referenciasbibliograficas en temas de biologfa. Accesible a través de BRS, DIALOG, ESA-IRS.

Contiene cercade 6 millones de citas, conresi delalit dial sobreinvestigacié
en dencias de la vida, microbilogfa, bot4nica, zoologfa, medicina, agricultura, farmacologfa,
logfa, bioquimica, bioingenierfa, bioffsica. En inglés, tiene una cobertura Internacional

almacenando registros desde 1969 a la fecha.

BIOTECHNOLOGY ABSTRACTS

Referencias bibliograficas, sobre biotecnologfa, accesible a través de los sistemas DIALOG,
ORBIT. Contiene cerca de 75,000 citas con resimenes e indices de los']oumals'mundlales y
P en bi logfa, incluyendo microbilogfa, manipulacién genética, ingenierfa
bi fmica, fer nes, procesos, farmacia, uso industrial de microoorganismos, etc. En
idioma inglés, iene una cobertura internacional almacenando registros desde 1982 a la fecha.

1250 records/mes.
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CA SEARCH

Referencias bibliogrificas en quimica. Disponible en sistemas como BRS, DIALOG, ORBIT.
Contiene citas de la literatura mundial en quimica orgénica, analftica, fisica, bioquimica,
ingenierfa quimica. Cubre art{culos, monograffas, reportes de conferencias, reportes técni
disertaciones y patentes. Es la versién computarizada del “Chemical Ab cts! Su lengua de
acceso es eninglés. Conuna coberturainternacional almacenando registros desde 1967 a la fecha
y un total de 19,000 records/ mes

CAB ABSTRACTS

Referencia bibliograficas sobre agricultura, ciencias de alimentos, nutricién. Acceso a través
de los sistemas BRS, DIALOG, ESA-IRS. Contiene 2 millones de citas con restimenes de la
literatura mundial en agricultura y 4reas afines, Cubre temas como: veterinaria, ingenierfa,

picul 14 horticul nutricién animal y h etc. En idi inglés tiene un
alcance internacional desde 1972 a la fecha almac do 12,000 redgistros / mes

CESARS (Chemical Evaluation Search) (*)

Basquedas textuales y numéricas en el 4rea de prod. quimicos y toxicologfa. Accesibleatravés
del si Chemical Inf. Serv. contiene informacién toxicolégica y aprox. 195 xju!micos. Cada
record representa una sustancia quimica, puede proveer mé4s de 120 articulos cubriendo
propiedades fisicas y quimicas, toxicidad, carcinogenicidad, mutagenicidad, teratogenicidad y
dafioambiental. Ellenguaje de acceso es en inglés, con una coberturainternacional almacenando
registros desde 1962 a 1a fecha de forma periédica.

CJAS (Chemical Journal of the ACS)

Textos completos en el drea qufmica, accesible a través del sistema STN International.
Con textos completos de aprox. 60,000 artfculos de 19 fuentes primarias publicadas por la
"American Chemical Society” Cubre i igad6n en quimica general, analftica, bioquimica,
ANEXOIl -3




revisi dequfmi t ingenierfa quimica eindustrial, agricultura, etc. Eninglés tiene

una cobertura internacional almacenand o registros desde 1982 a la fecha un total de 350 records
quincenales.

CURRENT BIOTECHINOLOGY ABSTRACTS

Py

Referencias bibliogrdficas en temas de biotecnologfa, disp en los si CISTI,
DIALOG, ESA. Contiene aprox. 27,000 citas con resiimenes acerca de la literatura mundial en
bi logfa. Cubre técni de manipulacién genética, tecnologfa de anticuerpos

Tonal imologfa, tecnologfas de fermentacitn y actividades industriales relevantes
en dreas como agricultura, alimentos, etc. El idioma es inglés con cobertura internacional
almacenando registros desde 1983 a la fecha un total de 450 records/mes

DAIRY INDUSTRY COMPETITIVE INT. DB (°)

Referencias bibliogréficas en el drea de ali y bebidas. Accesible en el si SIS,
Contiene citas con resmenes de la literatura periédica referente a la manufactura y
mercadotecnia de productos l4cteos. Cubre desarrollos dencias del id
legislacién y regulaci6n, actividad del mercado, procesos, empaque, distribucién y noticias de
cfas. En idioma inglés cuenta con cobertura a U.S. b4si te al do regi. desde
1985 a Ia fecha diarlamente

P ol

FOODS ADLIBRA

Referendias bibliogréficas en Ciencia de Alimentos y Nutricién, accesible por DIALOG.
Contiene cerca de 170,000 citas con rest de la lite mundial en investigacién y
desarrollo en ciencia y tecnolgfa de alimentos y empaque. Cubre informacién nutricional y
toxicolégica de nuevos productos introducidos desde 1974. Trata también 4reas de procesos,
mercado y economfa. En inglés tiene una cobertura internacional, almacenando registros desde
1974 ala fecha 2000 rec/mes
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JICST DEPOSITED FILE IN FOOD INDUSTRY (*)

Referencias bibliogréficas en ciencia de alimentos y nutrici6n, Accesible através dé'The Japan
Inf. Cent.’Contiene cerca de 10,000 citas incluyendo resimenes de articulos de revistas en ciencia
y tecnologfa de alimentos, Cubre procesos, produccién, sanidad, seguridad, control de calidad
y de procesos, distribuci6n, incluyendo empaque y portaci6n, tendencias de y
regulaciones. En idioma japonés, sélo cubre Japén y parcialmente a nivel internacional,
Almacena registros desde 1985 a la fecha 1000 records cada 2 meses

MERCK INDEX ONLINE

Textos completos en el 4rea de la industria quimica y farmacéutica. Accesible a través de
DIALOG, BRS, CIS. Contiene textos pletos de més de 10,000 monograffas describiendo
aprox. 30,000 sustancias qufmicas, drogas, biolégicas, y productos agricolas. Incluye
informacién de p nombres genéricos y triviales, marcas, propiedades, férmulas y pesos

leculares, etc. En idi inglés, con cobertura internacional, aimacena 1900 registros 2 veces
al afio.

MICROBIAL CULTURE INFORMATION SERVICE

Ref Y &ri

y bibliogréficas, en temas de clencias de la Vida. Accesible por MiCIS.
Contiene datos de aprox. 30,000 microorgani perteneci ab de cultivo del Reino
Unido. Incluyen nombre y sinénimo, fuente, riesgos, morfologfa, enzimas, condiciones de
cultivo, metabolitos, sensitividad, irmd plicacionesindustrialesy propiedades. En
inglés cubre los pafses del Reino Unido.

MICROBIAL STRAIN DATA NETWORK CENTRAL D.

Refi ias en Bil logfa, disponibles por el si MSDN, Conti ferencias de cerca
de 30,000 colecciones de clases de microbios. Cubre bacterias, h algas, prot ri

levaduras, y células virales. Incluye los datos del lugar en que se encuentran disponibles estas
colecciones, En inglés cuenta con cobertura internacional almacenando informacién corriente
2-3 veces/semana

ANEXO -5



NCYC ON LINE

P 1

Refi fas y en Ciencias de Alimentos y Nutricién. Disponible a través de
NCYC/AFRC. Contiene informacién para la ayuda de la identificacién de levaduras de uso en
alimentos. Es un sistema probabilfstico para su’ identificaci6, Viene en idioma inglés con
cobertura internacional al do registros desde 1948 a la fecha de forma periédica

PSTA (PACKAGING SCIENCE AND TECH. ABS.)

Referendlas bibliogrificas en tecnologia de pulpa, papel y empaque. Se accesa a través de
DIALOG, ESA-IRS, etc. Contiene cerca de 21,000 referencias de la literatura en tecnologfa de
con énfasis en ali Cubre les, prod quimicos, materiales diversos,

paq
disefio, ali iquetad quinaria, reciclaje, etc. En inglés y aleman. Con cobertura
internacional almacena registros desde 1981 a ]a fecha cada 2 meses.

SNACK FOOD INDUSTRY COMP. INT. DB. (*)

Referenclasbibliograficas en el 4rea de ndustriade ali ybebidas. Disponible pormedio
de SIS. Contiene citas con de la lit en factura y d ia de
productos tipo b Cubre tendencias de la Industria, legisladén y regulacién p

paque, distribucién, campaiias publicitarias, actividades del do, prod
etc. En inglés cubre BU.A. bési te, al do regi desde 1985 a la fecha
diariamente

U.S. FOOD AND AGRICULTURAL FORECAST

Fuente numérica en el 4rea de industria agricola ibl por"l'he WEFA Group:IConﬁene
cerca de 700 series les, qui ] les acerca de la demanda y precios de artfculos
de consumo de viveres. Precios de alimentos, granos, semillas; programas de gobiemo, politicas,
etc, En idioma inglés, tiene cobertura en E.U.A,, almacena citas desde 1954 ala fecha 2 veces al
afio
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U.S.FOOD AND AGRICULTURE

Referencias numéricas en la industra agricola accesible a través de'the WEFA G“:mp‘.I

Contiene series m les, quincenales y anuales del Depto. de Agricultura de E.U.A, Incluye
predos de produccién y consumo, datos de granos, semillas, ganado, productos lécteos,
i rendimi etc. Bn idi inglés tiene cobertura a BU.A. alamcenando

archivos desde 1940 a la fecha diariamente.

VITIS (VITICULTURE AND ENOLOGY ABS.)

Referencias bibliograficas en temas de agricultura y vinos. Accesible a través de DIALOG,
ESA-IRS. Contiene aprox. 25,000 citas de la literatura mundial en la ciencia y tecnologfa de la

producci6n de vinos. Cubre viticul log icrobiologia, bioqufmica, patologfa de
plantas, suelos comercio y economfa. Provee neferendunlibros,, £l istas, legislaci6
Enidioma inglés tiene una cobertura cional, al doregi desde 1969 ala fecha
3000 rec./ quincena.

‘WORLD FOOD & DRINK REPORT

Textos completos en dencia e industria de alimentos y nutricién accesible por'NEWSNET,
Inc’Contiene textos completos delWORLD FOOD & DRINK REPORT; cubre desarrollos enla

industria de ali y bebidas, Dy 1los en empaque y pr as{ como legislacién. En
idioma inglés, cuenta con cobertura en E.U.A. y Europa al do reg desde 1989ala
fecha semanalmente.
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ANEXO il
REVISTAS MAS IMPORTANTES DE
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Y AREAS RELACIONADAS.

ADV. CEREAL SCL TECH.
ADVANCES IN FOOD RESEARCH
AGR. BIOL. CHEM.

ALIMENTARIA

ALIMENTOS PROCESADOS

AM.J. CLIN. NUTR.

AM.). OF ENOLOGY AND VITICULT.
ANALES DE BROMATOLOGIA
ANN. TECHNOL. AGR.

AOAC JOURNAL

APPL. ENVIRONM. MICROB.

APPL. MICROBIOL. BIOT.
APPROVED METHODS AM.

ARCH. MICROBIOLOGY

ARCH. LATINOAM. NUTR.
ARCHIV FUR LEBENSMITTEL HYG.
AUST. ]. DAIRY TECHNOL.
BAKERS DIGEST

BIO/TECHNOLOGY
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BIOCHL BIOPHYS. ACTA
BIOTECHNOL. BIOENG.
BIOTECHNOLOGY ADVANCES
BIOTECHNOLOGY IN JAPAN NS,
BIOTECHNOLOGY NEWS
BIOTECHNOL. LETT.

BOLETIN TECNICO CAFETALERO
BRIT. J. OF NUTR.

BRITISH FOOD JOURNAL
CAFEMEXICANO

CAN. INST, FOOD SCL TECHNOL. J.
CARBOHYD. RES,

CEREAL CHEM.

CEREAL FOOD WORLD

CEREAL SCI. TODAY

CHILTON'S FOOD ENGINEERING INT
CLIN. ALLERGY

'CRC CRIT. R. FOOD SCIENCE
CRC CRIT. R. FOOD TECH.

CRC CRIT. R. TOXICOL.

CRC CRITICAL R. IN BIOTECH.

CUADERNOS DE NUTRICION
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CULT. DAIRY PROD. J.

DAIRY SCL ABS.

DEUTSCHE LEBENSMITTEL RUNDSCH.
DULCELANDIA; IND. ALIMENTICIAS
ENZYME MICROBIAL TECHNOL.
EUR. REV. AGR. EC.

EVALUATION NUTR.

FAT SCI. AND TECH.

FLAVOUR & FRAGANCE JOURNAL
FLAVOURING SUBSTANCE

FOOD MICROBIOLOGY

FOOD AND CHEMICAL TOXICOLOGY
FOOD AUSTR

FOOD BIOTECHNOLOGY

FOOD CONTROL

FOOD CHEM.

FOOD CHEMICAL NEWS

FOOD DEVELOPMENT

FOOD IRRADIAT.

FOOD MANUFACTURE

FOOD MICROSTRUCTURE

FOOD POLICY
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FOOD PRODUCT DEVELOPMENT
FOOD QUALITY AND PREFERENCE
FOOD TECHNOLOGY CHICAGO
GASTRONOMIA INTERNACIONAL
GRASAS Y ACEITES

GRIFFING REPORT OF FOOD MKT.
GUIA DE LA IND. ALIMENTARIA
HUM. TOXICOL.

IND. ALIMENT.

INDIAN FOOD PACKER

INDIAN J. OF DAIRY SCIENCE
INDUSTRIAS DE LA ALIMENTACION
INDUSTRIAS LACTEAS ESPANOLAS
INT. DAIRY FEDERATION

INT. DAIRY].

INT. J. FOOD SCL AND TECH.

INT. J. OF FOOD MICROBIOLOGY

J. AGRIC. AND FOOD CHEM.

J. AM. OIL CHEM. soc

J. AM. SOC. SUGAR BEET

J. AMERICAN DIET ASOC.

}. APPL. BACTERIOL.
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1. JPN. 50C. FOOD SCL

J. OF AGRICULTURAL ECONOM.RESEARCH
J. OF AGRICULTURAL ECONOMICS
). OF AMERICAN CHEM. 50C.

J. OF ANIMAL SCL

J. OF BIOL. CHEM.

}. OF CEREAL SCL

}. OF CHROMATOGR.

J. OF DAIRY RESEARCH

J. OF DAIRY SCIENCE

J. OF FERMENTATION BIOENG.

J. OF FOOD BIOCHEM.

}. OF FOOD PROCESS ENGINEERING
J. OF FOOD PROCESS PRES.

J. OF FOOD PROTECTION

J. OF FOOD QUALITY

J. OF FOOD SCIENCE

J. OF FOOD SCIENCE & TECNOLOGY
J. OF FOOD TECHNOLOGY

J. OF MILK FOOD TECH.

). OF NUTRITION

J. OF SENSORY STUDIES
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J. OF TEXTURE STUDIES
J. OF THE AM. OIL CHEM. SOC.

J. OF THE INST. OF BREWING

J. OF THE SOC. OF DAIRY TECH
JOF FOOD SAFETY

J.OF NUTR.

JAPAN PACK RESEARCH

LAIT

LE FROID ET TECHNOLOGIE DU E.
LEBENSMITTEL WISSENSCHAFT TECH
LETT. APPL. MICROBIOL.

LIPIDS

MEAT SCIENCE

MILCHENSCHAFT

MILK INDUSTRY

MILK SCL INT.

MUSHROOM SCL
NAHRUNG-FOOD

NETHERLANDS MILK AND DAIRY
NEW ENGLAND J.MED.
NUTRITION AND FOOD SCIENCE

NUTRITIONS REPORTS INT.
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OFFICIAL METHODS ANA.

PACK NEWS

PACKAGING

PAN

PAN. DIRECTORIO DE PROVEEDORES
PERFUME FLAVOR CHEM.

PLANT PHYSIOL.

POULTRY SCL

PROG. FOOD NUTR. 5CL

REV. DE AGROQUIMICA Y TEC. ALIM.
RHEOL. ACTA

RHEOLOGY ABSTRACTS

RICE CHEM. TECH.

SCIENCE

SEAFOOD TOXINS

SEED 5CL TECH.

STARCH-STARKE

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (MEXICO)
TOXICOL. APPL. PHARM.
TOXICOLOGY

TOXICOLOGY ABSTRACTS

TRENDS IN BIOTECNOLOGY
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TRENDS IN FOOD SCIENCE ANDT.

VIGNE-VIN

VITIS

WINE

WINES VINES
Z.LEBENM. RUNDSCH.
ZUCKERINDUSTRIE
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ANEXO IV
CENTROS QUE ALMACENAN
INFORMACION EN CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.

CENTRO DE INF. CIENT. Y HUMANISTICA

CIRC. EXTERIOR DE CD. UNIVERSITARIA, AREA DE INV. CIENT, COYOACAN 04530
5505215 XT 4202,5480858

LANFI (LAB. NLES. DE FOMENTO IND.)
LIC.SALVADOR SANDOVAL BLANCHET
AV. INDUSTRIA MILITAR # 261 LOMAS DE SOTELO 53390 .

5890199,589-9103

C. DE INF.Y DOC. G. ROBLES IMIT
Q.F.B.ERIKA L. DE ZOLLER
LEGARIA # 694 LEGARIA MEXICO, D.F. 11500

557 1011,395 4147,557-5103

PROGRAMA UNIVERSITARIO DE ALIMENTOS
PATRICIA RODRIGUEZ PADILLA

CIRC. EXTERIOR DE CD. UNIVERSITARIA 1 ER. PISO DE LA COORD. DE LA
INVESTIGACION CIENT. 04510

5505823,5505215 XT 4812
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INFOTEC
SAN FERNANDO #37 TLALPAN TLALPAN, MEXICO, D.F. 14050

65 56011,568 9921

SECOBI (SER. DE CONSULTA A BANCOS DE INFORMACION)

EDIF. A PLANTA BAJA CIRC. CULTURAL, CENTRO CULTURAL UNIV CD,
UNIVERSITARIA 04515.TEL. 665 2411 Y 665 1177

LEATHERHEAD FOOD RESEARCH ASS.

RANDALLS ROAD, LEATHERHEAD, SURREY, KT 227R4 ENGLAND (372)37-6761 38-6228

FOOD AND AGRICULTURAL ORGANIZATION (FAO) CENTRO DE INFORMACION
AV. STA. MARIA 6700 SANTIAGO DE CHILE

MEXICO: CERRO DE MAIKA # 115, LOMAS DE CHAPULTEPEC, MEXICO, D.F. TEL.
540-6747.

INTERNATIONAL FOOD INFORMATION SERVICE (IFIS)

LANE END HOUSE, SHINFIELD, READING RG2 9BB ENGLAND (734)883-895 FAX.
(734)885-065

IFIS NORTH AMERICAN DESK, C/O NATIONAL FOOD LABORATORY, INC.: 6363
CLARK AV., DUBLIN, CA. 94568, U.5.A. TEL. (800) 336-3782. FAX, (415)833-8795.
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INST. NAL. DE ESTADISTICA, GEOGRAFIA E INFORMATICA (BIBLIOTECA NAL. DE
PLANEACION).

FRANCISCO SOSA# 383 ESQ. SALVADOR NOVO, COYOACAN 04000,554 1613

DIALOG INFORMATION SERVICES.

3460 HILLVIEW AV, PALO ALTO, CA., 94394, U.S.A. TEL. (415)859-7061. FAX.
(415)858-7969

ESA-IRS

VIA GALILEO GALILEI 00044, FRASCATTI (ROMA) ITALIA. TEL. (39)-6-941-801, FAX.
(39)-6-941-803-61.

ANEXO (V-3



	Portada
	Índice
	Introducción
	Capítulo I. Información en Ciencia y Tecnología de Alimentos
	Capítulo II. Infraestructura de un Centro de Servicio de Información en Ciencia Y Tecnología de Alimentos
	Capítulo III. Análisis de Costos y Financieros 
	Conclusiones y Recomendaciones
	Anexos
	Bibliografía y Referencias



