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rUniversity of Western Ontario (UwWo) del Canada.

Se han generado a la fecha dos bxoinsectiéidas

ct1v1dades blolég1cas comparables a los 1nsect1c1das comer01ale :

*19: URQUIJO, 1987, utilizando materias primas de - bajo costo 'y




TABLA 2.1: PRODUCTOS COMERCIALES DE Bacillus thuringiensis,

PRODUCTO PAIS VARIEDAD COMPARIA
BACTOSPEINE FRANCIA thuringiensis BIOCHEM PROD.
LEPTOX FRANCI A thuringiensis BIOCHEM PROD.,
BUG TIME ‘FRANCIA kurstaki BIOCHEM PROD.
THURI CIDE E. U.A. kurstaki SANDOZ INC.
DIPEL . kurstaki ABBOTT LABS.
ENTOBACTERINE 3 galleriae
DENDROBACILLINE - dendrolimus
TEXOBACTERIN insectus
BIP : caucasicus
BITOXOBACILLINEZ5 5 thuringiensis
BATHURIN ' “CiR. SIS, thuringiensis
THURINGIN URQMANIA desconocida gty i
BAKTUKAL YUGOSLAVIA  thuringiensis SERUM ZAWOD KAL
SKEETAL L wk israelensis  TATE & LYLE CO
TEKNAR israelensis SANDOZ INt.n
VECTOBAC israelensis  ABBOTT LABS.

M-1 sandiego MYCOGEN CO.

ROWE Y MARGARITIS. -
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'Dux.'M'AdE (1981)

‘el rendlmiento de 6 endotoxlna De la misma manera, GOLDRERG

“ase0) observé un marcado incremento en el crecimiento celular iy




1)-. GOLDBERG et _al




cent aczbn de gluco‘a fué,incrementada de 87a 56 -8/1,
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TABLA 3,1%: COMPARACION DE PROCESOS DE PRODUCCION DE

Bacil lus thuringiensis.

REFERENCIA PRODUCTIVIDAD H TIEMPO DE YARIEDAD
(ESPORAS/Ll-h) ¢1-hy FERMENTACION
) Ch
10
DRAKE & SMITH=% 2.34 X-10 —-——— 96 - emmeee
1963 3

MEGNA 1963= 3.12°X:10
DULMAGE 1871

GOLDBERG et al
1980

ARCAS et al
1980 L
DE URQUIJO 1 x 10
1987 Lo

PEARSON Y WARD 1.35 X110
1988

* REPORTADO EN PEARSON Y WA
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Fig. 3.2 Teoria de las tres peliculas de la transferencia de masa gas-liquido. ;-
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Volumen de opmcic;n,-',, i
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Volumen de Operacion=700 1
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 ESPESOR 0.84
Acot.; en cms

Impulsor y sus caracteristicas geométricas RN 1000.
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FERMENTADOR RB 14 A 1 VVM

~ FIG. 6.1 CARACTERIZACION BIOLOGICA DEL

Bacillus thuringiensis var. kurstaki
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|G. 6.2 PERFILES DE OXIGENO DISUELTO
FERMENTADOR RB 14 A 1 VVM
Bacillus thuringiensis var. kurstaki
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FIGURA 6.3 XcvsKia
~ FERMENTADOR RB 14
‘Bacillus thuringiensis var. kurstaki

~@-ESPORAS/mI










FIG. 6.4 CINETICA DE CRECIMIENTO DE
Bacillus thuringiensis EN EL FERMENTADOR
' RB 14 A 1 VVM Y 800 RPM.
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TABLA:6.2: - RESULTADOS DE: LA CARA
FERMENTADOR RB 14 EMPLEAND
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FIG 6.5 Kla EN FUNCION DE AGITACION
EN EL FERMENTADOR RB 14 -
A 1 VVM
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TABLA 6.3f CARACTERISTICAS GEOMETRICAS DE LA:
: E IMPULSORES DEL FERMENTADOR RN 1000.. "










IG. 6.6 KLa EN FUNCION DE VELOCGIDAD .
DE AGITACION EN EL FERMENTADOR
RN 1000 Y RB 14.
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FIG 6.9 CINETICA DE CRECIMIENTO DE
BaCI//US thuringiensis EN EL FERMENTADOR
RN 1000 A 0.4 VVM Y 350 RPM
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FIG 6.10 PRODUCTIVIDAD EN FUNCION
i DE OTR.
Bacillus thuringiensis var. kurstaki
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