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MELGOZA. PACHECO, .JOÍ!G( lG!IACICi. Guia para la valoraci&n. de 

la Calfdád ··de·· ia..·:~:ar·r{e::-:-e~:;~- ~-~ke.~-~:S t;t-_e.-- galiado bovino huasteco 

(bajo h dti:~cgioJ;1~~i?'~1N~'j~~ÍiáíÍ~s ·Crespo). 
.. . ~:;:-· , ',';t: -\Tt> ·~.";." 

a~iád;;··~á~~t~~~je~;~~G ·~fb1i¿grif_i~a, :~~ .. elao6t'o. ~~agtiia 

'.'.~::~Jf .~~ii~¡~~tii\~~i~f i~f J~~:fll~:~:~:::~.:: 
::::::·::1~c; ~i~r~wt~~e-~~y~~~t~;:t;~g::: ::; i e1: ::r:: t::::::: 
~evi~-adt~i;~i~~~~~k-rit~'~·fci~: ~J~~-;~~: :-;=¡~; d~:,:_d~-~erminar los factores mas 
~:f·sn¡~f·¡~-~,i~:¡·~~~:~~---·;;k~~\~~.t~,~-~~{:'.-~-~~ grado de calidad de la carne -a 

una r~-~~-~:-i :}°~-~ _;~:~~i-;~'.~{~ ·:: S:~> c~~clÚyO que la estandarizaciOn de 

é;i t~~i~~ ~i~':·d~,terminar el sexo, la edad, el peso, la 
:r. , ·.' ,~.'<·-_.;, .. ·. :. 

9on_f-ti~m~·C161:)'"f :l:~ ni~~~r~z, ~l grado de gordura y la terneza de 

,-l-n. ·:·~.z~:~_¡;;·:,'.~~:··'d~\;~~~\~1 -ilnportancia por que influyen en el estado 
-:,. ;-· 

fisi_~o·- \ºde<-- ra·,, -miSma¡ por. otra parte 1 debe optimizarse la 

ya que ambas de LJrmf¡¡;c{¿~ ,~~e j~ edad y el sexo de la canal, 

So~·-· ·-l~~t; __ ~;~j~~{~rÍ~t.ic·~:~ _·~--~As·~:~ S igni f i:~~t{vas pnre 

._gr·B.~-~ \~·J_~· 
0

c~~-~.'id·-~~~}«En ~orma a~tárnativa, se concluyO que se debe 
,,_¿· _- ,· . 

otorgarle un 

. -t~-~ba~-~~ a·.~:'fo~·do"·.,: en ·:·.ia· Norma· Oficial Mexicana para canales de 
._: _.:~ : . ' ,'. ,,';'. ; . ,: 

re_s· y·,,:su ·"~_i'?_;lar ,'para-_ cortes al menudeo, ya que acusan graves 

- -· 
déficíencias· que -d~rivan en una clasíficaciOn er-rOnea de la 

calidad d.; la carne. 



gran 

ponente 

de 

ta 

l. N T. l! 'ó. Íl (! C C I O IÍ 

ca:r'.lice.ro' .:·c_ua~do:. e1 
.~as~a gu~ el becerro 

querido ---para 

com-

J?rO-



los grandes y pequeños mayoristas : de gana.dO, ---:-qui.ene;~ ·.:t~·rii.efid'o 

tan solo 4 di as a los arlimaleS ·_:·óbtrenen· 

do finalmente a las ·carnicérfas '(11}; ·, 

El ganadero' en~.~rd~~~r; ÚeA ~} s)pocjer ~· los becerros de 

do¡ reali~,z·:a~d:~_,::J~'il,.::~~~·n~~:~~ih~-.. :~q~(~~1e'nte ~ la mitad de su ga­

n-~nci~-,.-.~~~;.}Ji~'.~~~"~:~;~f~~'~;-1~~~j}i~·~::· ~:;~-·::p·.~eciii ffnal de cada kilo-
- -::".!:- ,~· - J;..' ,_,, .;.;~ 

·· i!raino; (li; ~~-¡ffi~~¡;}Jtc,;c'(-'if' •eo:. 

'~X~'.·· ··:-::- - "·· 
~-- ·.··;.; 

~:El , ivht~ddJft;~~;t; ~~·~~l~·~~~ ios añimales aproximadame!lte de 

24 a- -4s.;.·~~~:~'s .:·~'.}--ob.~"i~?·~': __ u·ñ .. 12-x_ del v·alor en qu~ s.~-- y~~d_e. la 

3% respe·cti Vam~nt~ ~::det: V~{~~-r ~:~~;.i·~:~¡:~ ~:~·~\,¡:~: '.":r~:;; >"~¡-~.¡~~~:d~' ~en su 

pód~r las vt~ce~·~¡,,, c:Íe1:a. i;:dl:'~ (v;r1Ú.~1} ÜfJ; · ·,· •'' 
··,-·\ .. :·::_i·,~~- --->r· Y' :-':-"' -.;/ 

- -ot~o-.;~~t:~~ im~o::~~~~~: ~:e~-r~per~u;e e;¡ .es.te .Pfob!éma E!" 

la ·~riop~rat'i:v·id~d:,_d~:·".iá~·;'aC'tUai\,:~ór~a :·cie c'iasi'rica:~i6n'-pni--a cOP~ 

tés' al ~en~~;i~?d~';:·~11~i~Ó!~\.,i'C¿~ci (NOM'-YM-1981; SEPAFIN), ya 

·que '~l> ·~óbili'i;·ci:~:~dri~-~m·Í,~o~·.; .:si~~~ ·~agándo .la nÍisma cantidad por 

un .k'.~l:o'~·:~~-~~'./~~q~~.a~~~~··~-;~r~~~nie~t~ de un novillo de ·~ngOrrla que 

por. u~o .'de \~ria:, Vaca· de', deShuese·. 



l. Novillo de engorda 

2. Novillo huasteco 

3' Vaquilla o novillona 

4. Toro 

5. Vaca de primera 

6. Vaca de segunda 

7 • Vaca de deshuese 

. Con las siguientes caractcristicas por grado: 

Perf 11 ·Co.riVexo 1 ábundante y musculado en todas suo partes 1 

dando apariencia ·de redondez y llenura. El color del masculo 

del ojo de la costill'a .varia de rosa a rojo claro. 



Los cartilagos de·· las 

torAcic~s· p~ede~ 

5 

las· ye~tebras 

sin acó.mu-

a cremosa. 

el contenido 

tienden a ser moderadamente 

gruesas. 

210 kilogramos y el color 

de las ap6fisis espinosas 

una consistencia suave y un color 

de las vertebras torAcicas y 
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En. los;, extreméi.S .a~tic_~·1a·~es. ·de 18.s vt.\rtéhras sacras se ob­

servan sign~s d:~ .f:~~li~:~ :·,~:s:~~·~s¡l·11a~ son ligeramente anchas y 

plaiias. :'EnX.µn :'.~~·o·;~~::·.·i~~·~.~~:~;~:1, ~-e ·u·n hueso largo se puede ob-
:,, .. ,. ,·e:. 

s~rYaI->··~·b~-~:r~~f;f;~~;~~rr~~or.~ión'. ·pe: hueso compacto en relaci6n al 

hueso· trabé·c~·5~_r: ·<L:: 
- ~ ,. '·.:'·;- :~-:.:'. '\.;;/'. 

ll·á··~~6~~-erlu;~~~~E{ grasa --~f~be· :ser una delgada capa uniforme 1 

extendieO:-J'os~{:·~~~~-~-:-:·:~;~ -/~-e~~~~ del lamo y la cadera, desapare-

ciendo ·h~~{a~ .. ~:Í~s< co~i-i-1.i~:~ ~· 

i .· ~:· )}¿+¡ . 
3. Vaquiua·a riovillona: 

.. ·:-.·: - ; '.:~." .- - · .. ~-~: ·/:.:/ 
--- -~<,.::_,. ,~;X'! ,'. ~/¡_\~:.:~ !~~x 

--" Pef1'Jl~;- >~\~'.f~~~e~!F <Fl7~~,~-' ·<:.~elatíVB.mente compactaf mus-

culada:-'. en ~u·.s t'd\t~-~-e-ht'e-~ :,~~"gi:Ü~~~-s\::¿1·~-ma -y· c0Sti1l.as ligeramente 

. gru.~s~-~7Y _ ci'ieÁ·~·;·:~.~~~~ii~:~:~;~ ~i:~::~'~h~e~-~ia. <El' Peso mínimo por canal 

es de lfO ~i¡~~~~~-~-i~·-· ~:.~~e{. ··:~~fo)•:-~::·~~- carne varia de rosa a ro-

~<·,-.····<.' _.," 

, :jo_ clilró·,. ·" . '~ ' 

LÓs ·cartilagos de las apófisis espinosas de las vertebras. 

presentan' una-consistencia suave y un color blanco1 las apOfi-

sis espinosas vertebrales torAcicas pueden mostrar evidencia de 

osificación. Las vertebras sacras aón no se han fusionado. 

La cobertura de grasa debe ser una capa delgada y unifor-

me 1 extendiéndose sobre la región del lomo y la cadera, desa-

pareciendo hacia las costillas. 



El ma_rmoleo es aparente y bien distribuido.: El, t:iñOn:.-p.uede 



Perfil ligeramente rect6, 

lada en sus 

l fgera~~nt"e 

deada-. . 

ra 

8 

redon-

obscuro. 

se encuentran 

lumbares lo es-

90% y en un corte 

que el hueso _tra­

hueso compacto·. 

de·. 210 kilogramos, La cobertu­

,) -·~e_ extienae desde el lomo 

suavemente hacia el cuello, 

EL color. de i'a grasa varia de crema a tintes amarillentos 

. pero s~n s"er múy 8.centuados. La grasa interna puede ser abun­

dante y el m~rmoleo lígero1 disminuyendo moderadamente a medida 

que ·1a madurez avanza. La textura de la carne es moderadamente 

fina y ligeramente blanda ya que el colAgeno se encuentra 

presente en baja escala. 
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Perfil recto t~~diendÓ: o: ·~er d.eÚ~él.a· y '.ligeramente .muscu~ 
tada . en· ·'~.¿~·~~·;~i;~:tis·/; reSJO~~·s ,: ·~·}·ig-~_;a~e~~:t~·~. 
plana y ~e;~:~~~~ '"~.~~~f~.~~H?e~ga,i~~ .. 

·\i: ~~.<.;~j~f ~§~W:-:;'t>·-_;-.·. 
El ''¡JJ~:if~io~i~j°~Ú1iar~s tienden. a ser planos y algo des-, 

ca~iad~~-~~::~fí~;:~;~~~~c)-~~~f<;~:}~,e-r'ame.nte -angulosa y '1a .Piern~ :con ten~: 
den~i~t . .;.~4i~~r~~~~~i~~m~nte larga, delgada y plana, terrriiri;ndo 

en-:;~~uti~-;·i.-c;~!§Q&~--~_r·'./¿~-r-~ejb~. El color· de la carne· v·ar!~ de/r.oj.o· 

-s~n-gl-~-/~!:fr~J-~: ~b~-~~{~~ Y_ el peso mlni_m~ ·por ~~n~l--.~-~·: 'de 140 

ki·¡:o~-;~-~~~~:>-~:-~<- -----~ 

Los huesos vertebrales son bla~cos y Con ~scaso.·c_oloi;" rojo 

hac"ili el centro de los mismos. Las apófisis espinales- vertebra-

les torAcicas se encuen'tran totalmente osificadas mientras que 

los cartílagos fibrosos de las Óltimas torácicas y primeras 

lumbares presentan evidencia de osificacibn. Lus v~rtebras sa-

eras se encuentran completamente unidas y los costillares son 

lig~ramente planos. 

La c~·be-~lttra-- de· grasa varia de mlnlma e. excesivamente 

gruei;;a, ~iend.0 e·1 marmoleo m!nimo y con tendencia a -dese.pare~ 

cer. ·La g~'as~>in~:erna -es abundante y amarillenta. 



?. Vaca de deshuese. 

Perfil 

descarnada 'en tOdaS 

les 

10 

Se Observa a simple vista que 

calid&d que presenta esta· norma, 

de 

en 

apreciaciones subjetivas de las car8:c;.~éristiCas. fisicas de la 

canal, y que para poder obtener '.Jná._ clasificaciOn Optima del 

producto, es necesario unificar el criterio de observaciOn de 

cada caracterlstica. 

El presente trabajo es un documento auxiliar para el Medi­

co Veterinario Zootecnista en el reconocimiento de los factores 

que determinan el grado de calidad de la carne, permitiendole 

otorgar un grado de calidad a una canal de res, basado en 

caracteristícas fisicas de la misma que son significativas para 

dicho fin. 
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D E S A R R O L L O-

A. TERHINOLOGIA 

Para poder profundizar- en cualquier tema es necesario un 

en el mismo, 

lista de los terminas 

de seis 

Novillo - Bovino macho 

Vaca Bovino 

Toro 

Canal 

do. 

cinco años de edad. __ 

Es el cuerpo· del animal sacrificado, sangrado, 

abierto a lo largo de la linea media del pecho y ab­

domen a la cola, separando la cabeza a nivel de la 
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Brticulac'iOn occipitoatl_t?i~·ea, con· las 'articulacio­

nes carpometacarpiana y tarsoai:~tatar~:i,.anS •- d~Soli'~­

do, sin geni~ale~ ó ·_glAnd.Ul~ ~~ari-~ Jexcepto en el 

caso de terneras), -sin ~~se.eras· _(a_· excepc;:iOn _de los 

riñones_) y quedando: el 'diaf_rag~a ad_herido (l, 1, 11/. 

J!. CALIDAD 

' . ~-

·--LB~- ·ca)~:~-d~~-- d:~~- iá·Z~c~:i~.é~ ésta '.fia~~( .P~-~-'. la -:~o~bin~ci6-ri de· ca-

que_ cc.;>_~-duCen:· ~l ;g~&dO ó~tlmo 'partiendo de su apariencia ; cali­

dad comestlbleffÍJ; 

Las ·caracteristicas fisicas de la canal que son ótiles pa-

ra determinar el grado de calidad de la misma, son las siguien-

tes: 

l. Sexo 

2. Edad 

, 3. Peso 

4. Conformaci6n 

5. l!adur~z 

6. Grado de gordura 

7. Terne2;a (1, 1, 1, '· JI, Ili 
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Para la ap~eciac.iO~ de dichas caracteristicas de la canal 1 

es necesaria ·1a· unificación del· cr.iteriO ,.·de ·obsei-Vacfón .. de cada 

cripción detaHada 'de 

1 ;. Sexo 

_. ~.; . ' .'. . . 

En· loS --b~~~--fJ~~~ ~---;-~~~~_{f·¡¿~:a-~~~ _i;~~o_r¡~~~;;_, en: C~_naf1 la. deter-

minación d.~i ·~exa;s;,'o~i;y~ ~~ lci~· ~r~pios atrib~tós sexu;le~ y 
ciertos c~-~f~Cte-ré~~º ·de<· C¿~f~-r-mación &:eneral de la· canal (Z1. 

La suPerficie d~·sec'ci6n de los mó:sculos adductores adopta 

En ·~6~.-animales machos, dicha superficie es casi triangu­

lar, mi~~i-~a~ que en las hembras es redondeada (arriñonada) tz/. 

Los. mUsculos mediales del muslo (gracilis, adductores, 

pect.'i.nea·· Y -sartorio-} forman una fuerte masa mu5cular que se ex-

tiende entre la pelvis y el femur (JI/. 

El mósculo gracilis (recto interno del muslo o adductor 

superficial) constituye en los mamiferos dom~sticos una ancha 

capa muscular que en la porción caudal del mdsculo sartorio cu-

bre la superficie medial del fémur. Este mOsculo tiene su naci-

miento en una aponeurosis larga (lAmina tend!nea impar) que se 

inserta en la slnfisis pelviana (U/. 
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Ademas, este mñs-cul.o P.réJ~-~~-~:::~n_:···.-.-J.o~',_ boyinos, d-el tendón 
:.\ .. ·.·-_ .. '.· .. 'J:~ ... __ ::.· '..:· , __ : ___ · 

terminal del musculo·. récto:ábd~~i,;;.1 y,Je1 móscufo pectineo. La 

!&mina -tend!~·e·a:~:\,~~~-~,i~t:~~b1~-~~.;:~t~~~:pp·1'.~6:~ -. ~~bie homogenea y de 

dificil '3epara~ión;"¡;.;J,~~"'.~,~Y~~fÍ.cle ~~~ial. d~ los adductores y 

sirve d.e. p~nto: de ;~~~ll'd~."J~;;;;<;~~b~· .. musculas adductores 1111. 
''..:-~~ . •• ,. " -- "' "' .-->-;'.;'; ''" , 

--:~G~~- -,:\~~~,;'.- . :s~·.tr,: -':\.-. .. e-.~:.'·. - . -.~·--.,> . _:;;~,, .. 

A ni~~l ele i{~~fi~éYi'~c~'in i:Íe la rodilla, el musculo gra-

. cilis se_~&r;~~f~f~.;:,;!~~~p~i\eÍl~gsis,( y .se une al tendón del 

m6S-~uló~:--;~~-~t6~i~~~~j'.-~~~l-~-1f-~s··-~~f~,;~~:~~~,~~-~-· ., Los , mó~culos aé(duc to res 

se ·.-juritan\:!p·~-tá. i~;~8.~~-ímYma·s~·u10 :·mi\'s::: o: ·~~no~- ~~'ff{~~do--. -·~E~<áru-_ 
po niu~~úl~;}Z~r~~ca"'~eY;.··~ar~~ v~~tr;.¡ de la pelvi;·,,. de la 

- ---...:..::..· 
lltmin;.' i~'~<li;;ea ;1mpar ·llegando hasta· 1" cara. Aspera del hueso 

del m¿sl~ 11í/, 

Efl:-\~1·:~corte d~ la pelvis que se efectóa en el rastro, sOlo 
,, .' ·>. ·- ·-

'se~ ~·~rá~~~~\i'ii~· d~ los dos grupos de músculos adductores, pues la 

iAmÍ°fla:':'t~n-dTne~ impar que se encuentra en el centro no se puede 

~~~}ry.-dí:~· •. _,~~ el bovino se unen frecuentemente al másculo semi­

.· m~mbran6so~flll: . 

.. En los machos se puede recurrir para determinar el sexo al 

mñsculo isqUíocavernoso 1 que recubre el crus penis y cuyos res-

tos pueden evidenciarse en el animal sacrificado en el corte 

del isquion • En los animales castrados a temprana edad se en-

cuentra poco desarrollado, mientras que es muy ostensible en 

los animales castrados viejos o sin castrar (Z, 5, lJ/, 
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En las hembras se puede observar el corte de la ubre .en ·la 

zona caudal de la pared abdominal inferior, frecuentemente con 

restos de tejido glandular y ganglios' linfAtr~'os;, las_ m~mas ju­

Veniles de hembras no. la~t~ntes - perri>~~~eé'e~~ :, __ -.t~r :'>lo .·.Seneral 

adheridas a la. pared abdominal(!,,~, IJJ,¿~~'.f(' .,_;: -~~: .[• '.-: 

iíi~uiri'~lr;,~e~;nt •• 1 •. rfafd:fa __ c·?c'~o:8n·.~~.:.:cl·~,.•~sie.'.••e:~n;·_vico,¡hl)~ttu,,:·::r~a~~s·.-_.;_:. 
todas·r .. ~ e~ade~ '•tsi n~:ha';sid·.; ' '·• .· 

testiculares- o test!cuio.l ,_ s~ m~·~¡i¡-~:S~¡· ~t/-'r~-~.n-~{d-; ~;~·::~i~1,d¡~r 
En, las- canales ~-e hembras se observa ·de superficie _se.dosa y li-

sa cuando las glAndulas mamarias quedan· en su lugar (l, l, 11). 

Se puede reconocer, si no ha sido abierto, todo el canal 

inguinal y su contenido ( cordOn espermAtico) en el espesor de 

la pared abdominal de cada una de las medias canales. Vestigios 

del mósculo retractar del prepucio se observan frecuentemente 

en canales de animales machos, los cuales no han sufrido 

cambios en la grasa y anexos inguinales [2, S, IJ}. 

En la canal del novillo o toro, la slnfisis pelvica se en--

cuentra profundamente excavada o deprimida en su centro1 

observAndose hacia el limite vent'ral de la misma los restos de-1 

enclave sinfisiario {!Amina fibrocartilaginosa) más o menos in-

vadido por tejido Oseo. En machos se observa también un con-

siderable grosor del pubis, ya que los tuberculos pübicos dar-

sales son prominentes {11). 
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En la "hembra la seccion de 

plana y siempre menos 

dorSáles ~e.· enCuen_tran 

* 
grande. 

* Ralz del pene y 

* Hósculo gracilis 

* Hose u los mas 

* 
* 
grande y 

* 
* 
* El niósculo 

cubierta de grasa. 

* Presencia del anillo 

sanguineos (Z, 5, 1!, 11/. 
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* 

* 
* 
nal. 

* Cavidad Pe1xfC1.(, amplia, hueso póbico delgB.do. y casi recto, 

tubérculo pÓbic:./;~q~eii~ y· iio .cartilaginoso. 
'.-·-· -·, ; __ ;-· - . ·.· ,,,. 

*. Musculo !¡{rí.<:.Hi~; de:extremos redondeados (forma d~cf~Ú<ilc o 

arriñ~·ni~ia ·)·~:~ : ... ;-::.~'.. ·~:~:.-;' .. 
'~ -.:-.-o -o·-. ---- , , - -..:·'i_(·"' 

* Ausencl~~-~~,~-i~-b~tÜ~ - .bÜ1b:6;;~vernO~o raiz · d<il P~ne-!::. cB.nal 
=~------- _,-- -~~·:_--?._~;_. 

inguinal muY -·~-~-~--¡-~~:~i-h:_~i~~:~:· 
Restós .:de --1~;~· ·--l~ig~~~rit'b'S a·nchOs ·cte.! U tero. 

* Grasa f·r~~:g:~ia·~~~e~i'e. »d¡stribuida, dure..- y -ama.rill_s.. 

Huesos pequéñ<?s (rer lit. ZJ (1, 5, tJ, JI). 
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2. Edad 

La e~8d'.:·es _ uÍl factor d_e~er'!linante y , de .Pr~n.cipal interes 

en la· pl-Á.c_t-i.·~~--g·~·iieral ··de~."l~ :~ proa~--~~-Úm de-::1a ·carne de vacuno; 

es import;.nd)e~.·~d:'d.~l fn'.im~I, ya, ~úe:"ihr¡ll)·e en .numerosos 

.. ·_··:·,.'-·-. ·--·· '""·' :·:·> .. · -.:·;:._'.:_:: .. ·_,_, .·-:···:·,········"."•: .·•• 
aspec't:os.:<-?::··. efap8.S:, de~-: tB.;-,~criS·,,:_:~ex:PlOt'e.(iiOn ·'y rt?prOducciOn del 

bó.ilfoaf .~~ .. ~~~·'C:~s;XHn :~fcf~~~~~'I;~"~te~~·(iiilci6n de "calidad", 

p~ii'lo ruiici',;.~~ht~f:~;;'{''.f~ :'i;'l.!l~ifi6;i6i6~ de.Canalés (7, 11). 

<.<~ ,;<. _J{/: ~1 •.• ''· 

-~-·.:-.:~:·~"~·:., ~,~;d·,~-~-~ .. -;~edé- c~-~-~~er déte~~;in~~do el grado de osifica-

-c'i6n·. --~f'°~J:,·::~-~-~~~:~i'/l;¿;·~~-- A es.te-- ~e;pecto debe hacerse constar que 
. -· ·- .· ,~ ~; _.--. ·, ' 

las 'ca:Z.a_c,_t_er~i.stica~_.. utilizadas para la determinación de la 

ed~d, no. permflen~conocer esta de manera absoluta, sino que sO-

lamente constituyen unos datos incluidos dentro de una zona de-

terminada de fluctuaci6n (1, S, 13}. 

Las variacion·es :de edad se pueden descubrir en: 

a. O~ificaciOn del casquete cartilaginoso de .. las ap6fisis 
. ' ' 

cspinosaS ·de -l~s v~rtebras. 

b. OsificaciOn del preesternón·. 

n.. Solchui11rA de los 

- (eSpaC:ios-lnte-rcspinos~s}. 

d. Color de la medula 6sea 

vertebras escindidas. 

e. Substancia pulposa 

cleo pulposo). 

f. Sínfisis pelvica. 
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g. OsÚicáción d~ la~ met!w:ais ~ ei>IfÍ~is: (cuerpo~ y ex­

tremidad.es)· ?e ::·~lgu~~~~> -h~e~~~ ~~·rg~~-· 
~' ~ 

. ·'-' /;~J 

a. ~asii·~ l.'.~~ -l'i~ mese's ·.iaS"": p·ralo.rig~c.ioné·s ~artilajinos~s son 

'..<:·.···.,_., __ , - . -

color,~o;Jo sahgt:f, de las apófisis espinosas (v,;'r;,,;'¡, 
:' .. -i. __ ·--· 
·-_;.-_:::·. -

;":;{:··i'J:~:- ¿-~~::·'.~~:~~~s~~ias ·.~·asq,uetes cartilagi'nosOs ~e··. c-~~~~-~~n ··de 
gi-is ;.:z~}~d~:··:·. ___ ':~ _ -~uyo caso la proliferación de -.}~k-~-~:\;~:~:t~~ 

-.-.. --_ . : i-;, ~- - ": :~-· ._ 

sa~gU!Oe·ós·· ~~y-:- _que 

osifi6~:~·tt·~--- inc __ í:~ie.nte 
interpretarla como indicio de una 

y que ya se manifiesta en algunos 

refuerzos de hueso (1, 5, IJ}, 

Entre los 36 y 48 meses se hace patente la red de la 

porción esponjosa (alrededor del 40% osificado), La palpación y 

el arañado con la uña pueden completar la impresión obtenida en 

la ins:Pección. La prolongación cartilaginosa de las apófisis 

espinosas caudales se osifica mas intensamente que la de las 

craneales (1, 5, IJ}. 

A··los 60 meses ya estAn osificados los casquetes de las 

- ~P.ófisi""~- espinosas de las seis vertebras dor~ales caudales 1 si 

bien todav!a se pueden diferenciar de las mencionadas apOfisis 

(1, 5, 11}. 

Al ir aumentando la edad, se va borrando cada vez mAs el 

l !mi te de separación, de tal manera que desde los 8 años de 
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edad se hallan fundidas las prolongaciones que fueron carti­

laginosas y las apofisis espinosas (Z, !, Uj. 

b. La osificaciOn de la porciOn cartilaginosa 

tern6n se inicia en la parte lateral 

* 
ginosas osificadas· 'eri ··mAs de 

* Desde los 30 meses de vida existe osificaci..~m to-tai (Z, 

!, ¡¡¡. 

c. Como punto de referencia para una determinación de 

edad puede afirmarse que aquellos animales en los que los seg­

mentos sacros todavia no se hayan fusionado (por lo menos los 

segmentos 2 y 3), tienen menos de 60 meses de edad 1 mientras 

que si muestran el sacro formando una sola pieza, puede afir­

marse que cuentan con mAs de 60 meses de edad (Z, 5, JJJ. 
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d. Al cortar la columna vertebral se hace visible el co­

lor del interior de los cuerpos vertebral es 1 cuya m~dula ósea 

primitivamente roja 1 adopta un color amari] lo de intensidad 

variable por deposito de medula grasa. La inclusion de medula 

amarilla se acentóa en direcciOn cauda-craneal a medida que au­

menta la edad de los animales /Z, 5, IJ/, 

Esto permite establecer dos grupos de .animales de acuerdo 

con 

graso ·en 

edad /1, 5, 

deposito 

meses de 

* Los animales en los que esta inclusión de tejido adipo­

so se advierta en la medula esponjosa de las vertebras lumbares 

y dorsales, tienen menos de 48 meses de edad (1, 5, IJ/. 

e. La substancia pulposa de los discos intervertebrales 

( nócleo pulposo) en animales jóvenes, aparece muy aburu.lante, 

blanda y hdmeda, destacando entre los cuerpos de las vertebras. 

En canales de animales adultos o \'iejos, estas van siendo inva­

didos por tejido fibroso scgón avanza la edad, siendo as! los 

nócleos pulposos mAs compactos, deshidratados y circunscritos 

/1, 5, IJ/, 
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f. En las canales de animales J&venes (siempre que el 

corte no se desv!e mucho de la linea media) destaca siempre la 

!Amina fibrocartilaginosa intercoxal, intercalada entre las ca-

ras sinfisiarias de los pares de huesos homólogos isquion y pu-

bis. Con la edad la !Amina se madi fica hasta osificarse far-

mando una sinostosis, lo cual hace mAs firme y s61ida la unión 

sinT!siaria.(I, 5, IJ}. 

--:~E~-i~-vaca· reproductora la sinostosis no llegarA a comple-

-. t·á~Se:~_:_<.·debfdo:, a tj,ue la ÍAmina permanece mAs o menos laxa a 

caUS'8 ':de la acción hormonal (perfectamente cuando estA cerca 

del._ .pa~to). Un dato m!s a tener en cuenta en las canales de 

animales jóvenes, es el considerable grosor que presenta el 

borde craneal del pubis, dado por el saliente tuberculo póbico 

dorsal 1 __ observAndose en el corte como un denso nOdulo de perfil 

semi~ircular (animal de un afio). Este tub~rculo es mAs reducido 

1:!'-ri. e:1_~ ~o\·illO y apenas destaca en la vaca adulta (Z, 5, IJJ. 

necesario un dictAmen pericial, queda la alter­

·,n.ati~~- d:~::~ r~-cur:~~r al aspe'cto de osificación de las mct!fisb~ y 

.. epiflsfs'Zc:1e'.:'i;,lgunoil huesosclargos (l, 5, IJ}, 

-:·. .• ~.: .. :.·:;:'.~~ .-. 

~~lf~1t~ci6n de una ''linea epifisiaria 11
1 caracteristica 

previa cte la ·rusión total entre cuerpo y extremidades de los 

huesos largos, corresponde cronológicamente a que el cartilago 

se va viendo invadido por tejido Oseo. Las limitaciones para 

hacer esto son obvias, ya que prActicamente no se dejarA dafiar 
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hue-

del rádio inicia su desa-

2 ··meseS· ·antes ··del naci"miento; esta epifisis 

que'd-ti ·soldada ~al •.~oe~po, del h'ú'eSo en,trC "los 3.5 y 4 años de 

edad (l,.S, UJ;-

3. Peso 

Pe'nsando .que.··el valOr u.nitario del pro~uct~ se maiituvie_r~ 

constante 'sobre el total del rango de· peso vivo,-·serlá.:mAs efi-
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ciente, desde el purito d~. vista del· mercado~ producir ~l animal 

. . 

Esto ·es prab'able·meiite :débidO í( la may'~I- c·B.ntid.~d, de ~onle-
•,', :: '. '.' 

nido ruminai ·que\ tié'nen ·a'1 s·~cri.ficio los animales aliment~dos 

con forrájesc (t1J·;,. 
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a. 

b. Segunda 

·, ' ' ... : '.: . ;·~· . 

a. Incluye los· ·muSc.ulds· gra·ndes, que por su cali.dad ·in-

trlnsecat partfi::::ularme.nt:.e. 1·Q tierno y jugoso 1 so~ utilizados en 
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algunas 

calidad 

de peso vivo y 

bajo c·on t ro1 

puede definirse como la formaciOn general 

y contornos de· la canal, relacionAndose estrechamente con el 



a. Clincav;~. 

b. Rec'to .: 

e. Convexo'. 

El perfil· c-orlvéxo· indica una mejor conformaciOn -de la ca­

nal y por.· lo c~rns iguÍ.erite Un grado mayor de calidad (1, 5, IJ/, 

La '-~ad-~·~·e-~::~:·~~:. __ ·ia· ~-arri~ es otro· de los· ·ractor~s Otiles para 

la determin~~i(~~ d~l ~~~d~ de cálidad .de la misma. Se reconoce 

por él éo1cir. J~~ l,;:·,~.;:Fri~;' de' los. liu~sos, y de la grasa de la 

canal· tz;~·s, ··uh· ; .:·::::: .-};:-· 
{ ·.· .:·:1.. . 

Se sabé¡que'18.:~ai'Í.cti~u obscuridad de la carne estA rela-

cionadil -~_off·-c-~tfj:>H-. ~>E Sto es: los tejidos magros son brillantes 
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~' \• -. ' !:··· ' 

en un_ pH. ,·de: s·; 6 --~·· -~~·~?~"/,:y ·:·~;or~ ~~~ii~~·.a ·de---. 5:.~)_---~-~\-t~_'..~~~·~-: opacos y 

sombreados. Ar;i~a de un' plí)de , 6. 18. .,"~r,;;;' es: obs~ura (SJ. 
:, :.,_.!~·':_ . ~-. ' ·: ___ .' >. ~ --

<~~~:~ . -' ':<-
.;Es ta. p8.rti.Cu1Bi-id8d- ·d·e_···1a:~ c·ar~e eS'· d~bidB. a que un 

.-· :Y:;:_::.:-.·,'·-,:·-
pH alto 

COOdUCe 8. ,una 8-~-tiyidad mayor de supervivencia de las enzimas 

~-i toc_ron:iA_t~_c_~s 1 ·<-Y como las prote!nas del mO.sculo se encuentran 

por encima de su punto isoelectrico, el agua se halla confinada 

éstre-chamente, causando el empaquetamiento de las fibras muscu-

lares (S}. 

Estos dos factores impiden la introducciOn del oxigeno en 

la ~arne; como consecuencia el color de la-'- mioglobina, rojo 

p6rpura 1 predomina al de la oxihemoglobina, rojo brillante (5/, 

Varias son las· causas de que·· 'el -pH muscular se incremente 

y se obtenga como resultado una carne obscura y opaca para el 

consumidor, sin embargo, dos de-ellas son las mAs importantes: 

a. Fatiga ant~s del sacrificio. 

b. Increl!l~nto __ de: ~dad •. _ 

a. La fatiga antes del sacrificio del animal produce una 

dismiriuci.On considerable del glucOgeno muscular y la desviaciOn 

en ·1a producciOn de energía hacia un ciclo de tipo anaer6bico 1 

con la consiguiente elevada producción de Acido 1Actico 1 mismo 

que al acumularse en el mUsculo, incrementa su pH {Z, 5/, 
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b. ·.El ,colOr de la carrie tiende a intensificarse con la 

edad y l~.·· ·ca~s·a ·ma~.· -ilIÍportante parece ser la modificaciOn del 

p~ mu_scular -por _el·· inc:r_emento de grasa intramuscular (Z, Sf. 

El color de la carne puede presentar las sÍguiéhnt·e-~ 

tonalidades: rosa· claro, rosa 
1 

~oj~ ·claro, r·o-.fo- ~;-~ng·f-~·--·-y··.·:_;~-~j'~ 
<::- - ·:·.· ... ·:::>: ,;,_ :> . 

obscuro, dependiendo· __ de la e?~d. Y-·el·-· seXo cte1 <anim81 ·:s~Crifica­
~> .:i-··: - : ·;~:_~:: ··-'_;··-: 

cto, siendo las Pr-im'e·ra~; "las ·qüe: indican· ::ii·_n- mayo~ s:i-ado' cte cali--

dad (Z, S, IJ}. 
,:·_:'.:-_.=- .~~~<. _:_/i~.~ .. · 

El color de ·los hue~os es iambi~n indi~a~iv6,·,como .ya se 

mencionO, del grado de madurez de la carne. Cuando mayor es la 

edad del animal 1 los huesos se tornan mAs duros y blancos 1 

aumentando el espesor del hueso compacto (lJ/, 

Lo anterior contrasta con el color rojo que presentan los 

huesos de- loS_:--ani~ales- jOvenes 1 -asi · como con la menor propor-

ción de hueso. compacto que tienen /IJJ, 

__ El _color_- de - la grasa de la canal puede presentar ·-188" Si-

guientes tonalidades: blanca 1 cremosa y amarilla, siendo la 

grasa blanca la que indica mayor calidad, aunque ei' color ama-

rillo de la grasa puede deberse a la reserva de vitamina A al-

macenada en forma de carotenoides 1 o bien a una dieta consis-

tente en pastos (IJ. 



Se estima que el total de grasa de la canal no debe ser 

superior al 12% del peso total de la misma 1 ya que una cari:t.id~d 

mayor repercute directamente en el rendimiento final /Z, 5, 13}. 
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El bovino huasteco joven en canal tiene un promedio de 8 a 

12% de grasa en to'tai (1, l/ llJ. 

blandura o suavidad 

proporción y na-

factores 

muy importantes que influyen en el gr~~o, ~.de_ terneza de la carne 

(S, I}. 

La retención de agua puede ser un indice- efectivo- de ter-

neza 1 aunque se \'e incrementada por un pH alto, -·mismo que dis-

minuye la calidad de la carne (IJJ. 

.··· ... -->·"· 

El mCsculo suave se encuentra" asOC.ilidO·. --~·-~~qié'~: COn jfi tasa 
., •• ;J.-" 

postmortem de glucOl is is (proceso. d.e: ztia~~~'aé~_~ri t-·Y., c.on _'el_ en-

friamiento de la canal (BJ, 
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Aunque l~ _susc;:eptibilida<f del mOsculo a la alteración mi­

crobian8. -e~ .. ~ire:'?~~m_~-nte~:- pr~porc_ionái al _tiempo transcurrido 

·desde ·e1 Sa~r-~fici_O Y._<a .i:~· t.~·mperat~ra "'.-.-~ qu~ se-mantiene post­

mOrtein. sin :~.~~~rio{/ ·cuarido··"_'las .. op"é~ac~,One~ de saérificio se 

_, re~:l.iz~~:-<:~,K '.-~~;~~}~~~i.4_~"es~·-'.:-~ig·~~ni~~s 1 la· .carne'·. ~·se.'. conserva en 

-bú-"en E{~-t~-ci~~---d~·~:~~{~:·· v-~-~¡~~ --d·Í~s a· tem·p~i-~t¿_-ra: ,~'.~bi~-nt·~-;-O-du·r·an-
;.-;_., :.,-í.'.:: . -

te unas -~-~:_is semana~. a · ~,emp_~-~af~r~., ligér.~m_erlt~. super~or ·a- su. 

·· .. pur:t:;&~de ~~?,~i-¡).a~~ion. r1¡;. 
~ :::O:_,.,._ 

:·.·; ----··:·-

El p~d;~:;:i~: q~_{-~«:;r:isi~te en mantener la carne a: una ... t'em"."' 

pe_~atúra ;:su~e.ri~r _al -punto de congelaci6n --, ,s.e ~::~~·~~~~f~~ 
"ma.duraciOn" y durante el mismo la carne Se hace , mAs'-. tierna y 

aromatica (11. 

Durante las primeras 24-36 ·horas ·de eSte ;-prqC-esO> el .prin­

cipal cambio ~xperimenta~o por : la carne: e~_':._.18. -_si.h~olis.is. -post-

mortem (11. 

. ' ·~ ~ .. ·. ::; ' 

La ·secueficía de .. e lapas: q~imib~~ \í'e. :¡,;, c~~~e·;~;i.Oh · d~l· g~li­
cOSeno en Acido lActiéó' es·· :~·se·~~·[-¡i;;J'e-~-t';;~'·":-i:B.:~~m-rsnra--:'Pos~tmO:rtem-

.· -·-. .. '":" .···, ,, ... -_ ; ,. ·., 

que in vivo cuarido _el ,ap_oiite de' oiigeno ~s temporalmente insu-

ficiente para cubrii- i;¡\¡~·~~n·a:-~~e~-~-rgb:~ic~ .··dei' müsculo, si bien 
·.- . -' : :; ; ~ . :' ,- ·. . '. 

en el primer. caso. l~ s·e'cuencia·-·.cs,.m!s :1arga. A menos que la re-

serva a inaniciOn o 

ejercicio en·. el .-P·e··~i_Odá i'~mediatO anterior al sacrificio, la 

conversiOn ~ei.~"-g1"ud;~g~'.~o en Acido lActico no cesa hasta que se 

alcanza un pH ···cap_A~- de inactivar a las enzimas responsables de 
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la degradacion. En los mllsculos de los mamiferos este .pi! es· 

aproximadamente de 5. 4-5. 5, Generalmente se admite que c~and·~ 

el pH se encuent;r:-a ~,?r ·encima del nivel mencionadd~:~ ~.i::<gl~-:~·O~:~~, 
no ha desap8.i·ééido totalmente d~l ni6sculo,,.·per0 en._··aii··~-n~)S~ .. ~-~~:~-~ ., 

culos atipicos ~~~d~ ~Ícistir aun él 1% de glucb~~n~ r~:¡d~~l 
cuando él pl!,fi~~l ~·~ ~~~e;~orla 6',o (s/; ''-.. ' 

--~" - - _ ... ;-. 

limite que ·'·~~~éi~-:·,_aiCan~~~r~-~ '-cd~b:ido:-~; ta ·riiSuficién-

cia. ,d~· ~-~µ-~o,~e~:~, ~'.--=:la~<-i·n~6ti~'~c:{b-~·: __ de --1¿~~:-en·_~-~tñ_as --~~::~6o:l1 ti_CO.s 

o a que ·el glucOgeno es 'refr'acta'rio al ataque ·:'enziJTIAti-co )-:-'se 

_denomina pH final. Como este p~ s~-~~e·_ se~ de:~:.-5.s-,.: es d~~(i.'r, _ca-
-·_. --' . ' - ----

rresponde al punto isoel0ctrico de- muchas- prOtelnasº musCulares 1 

incluidas las miofibrilares, la .capa¿·¡·d~d-~· d'~-:::~r~{;n~~¡-~n .. -~;e---~gua 
del müsculo es menor p~st~Ort~~<~:¿:~ ,\in_~.·y{Vo:t/.'i.DC'1Us~- at.inque las 

proteinas no se desnatUrá.Íic~~ .JBÜ!~~),-J~\'.,'.: .,~;t::: ~~~-~;:;·.· · :,~~q~ ·-
,. -~- ., . ¡~;·_''.· 

. -_,_· ,·. '::-:-:. :· ':C :\;">7, /~t.~ :·::::t «· . 

'º' ,:·:::.::.:t'f &;;~?JJ~¡f t~t·l~l~}i::·,;::::::: 
:~t;l:~~::¿~.~~~;tci;t~~[1t1iif~~rt!J~t~~~J~~I~E:~r~~:~;;;~J~.~:. 
la temper11tura (Vorflg, f/(s)r 

·La veloc.idad: de- la glucOlisis postmOrtem es tanto ma·yor 

cuanto mAs elevada es la temperatura. No obstante, al contrario 

de lo que era de esperar, la velocidad de la glucOlisis post-

mOrtem· tá.mbien aumenta cuando la temperatura a que se presenta 

desciende de unos 5' C a O' e (8/. 
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Antes de qu'e Se alcañ.ce el pH final se inician ya otros 

cambios degr~dativ.?S q':ie ·~ltel'..ªº ·1.8. ·carn~· a consecuencia del 

la:···int·ensa·.'deSrlat.uralizaciOn Y des-
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mente, en_ el 'norte de1-.P·~is'1-Y8. ··qué'..· los· hAbitoS-·de consunlo de 
• -· '•'' • .""! ' .• - . :. ·, 

esa región:: ~-n<~cci~t~~~te·;~:~'cfrl'~'. et·.: ·r'°é:~~to:~'--~~f~{-~-,~-iS-~0-, - requieren de 

una mayor·c~nüdad· d~ g,,~sª:;~n 1 .. m~;º~~ª A rls. cortes reali­

zado.s a ri t:S:Ü.i1 \:iii .;~'e.i rl;s,·iJp; 
">!,· "'(_,-:,. - .,_,_. . • 

-- __ ,..,.:·:.:···/ ···,:.:: ---<0>·:·: ":,_ -'.::.:" ·;'_'(.:··· .·.'--.·-
. - . ~: ·:·. ·,_-~_,,: 

en el ·2<:~-~~i:'. que él' -~}f~cJ~:~-~::, ~-rO~~cto ciUe s~-~ .. ciomeZ:Ciali:za 

pills· --~~;~~S~-~-ri~f:~~~-Í /g~pad~:_,.h~~~-teé~, c_om~ se expl ic·o :en el punto 
. :-;·: :· :.).'-.': :~ ':- ',,; •..... ". . .. .. - . '. ·' '. 

ante'Id .. 'a'Z.,; ~~-'-~equlriO.-'de-.. 1a ~reaciOn·de un grado· de Calida·d-que 

~ncJÚ·;:~-~~ :·.jÍ·_-i'óS niB.~hos_ jóyenes -q~e no --reun.¡er~~ i~i~---_·c,J~{idad~~ 
•'''·"'·' . - .. , 

.:·.ne~:~·s:~~~~~~X-:I?-~~~-- ~-~-r -"é?'?ns_'Í~er~dos de primer~ .-_cai-id.~ét,- Y'-:u~~---mA~' 
: ;: ' ---~... . -~',:, :- -~--> 

para 10.s .machos adul.tos (1, 5, IJ} •. 

· -3;_:-n~:~'....8.'C~~t~~--a-fOs-:hiüíÍ.t·os de. consumo de la mayorla ºde_ l~ 

poblaCJ),~ .;de1'·:·PB.i~--i. -'q\Je sO'n tendientes a la preferencia por los 

corte~-~.:·-~~g-_~?~'.~:;·~:~·~-·'.~-.de~~:~·d{O otorgar uri menor grado de calidad a 

las 'canale-s que se-. vieran excedidas en la cantidad de grasa {Z, 

5, ¡¡), 

. . . : 

4 _-:·La _literatura consultada sugiere la evaluaci6n de cada 

sexo indepe.hdientemente, de tal manera que una .vez realizad~ el -

est.~'dio·~ Sé. ·_p_ueda comprobar que ~-~imale_s s~n _ r_~:f"._lf!!~.'J~~-;º~~J9_~~es ,_ 

que·· otr9s • ·Sin embargo 1 los machos en geneial -t·ien·en:- una mayor' 

proporción de mas ns musculares que huesos y grasa· ~o_tal_~:--r 'en, 

comparación con las hembras, por lo que su rendimiento e~ ma-

yor. Debido a esto 1 los machos recibieron un punto_ ~A.s ·que las 

·hembras (1, 5, 11]. 
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Con base_ .a,.,_los _-pu.n:t,oS ·an~er-~ore:s ~· cada ·--cara'~te.ri~tica de 

la caria! ''fu~·-"·e~aiUalÚi 6-~nl~·--rm~· '.-~- {~-.: p_~--n"t·ú~~·i6n ·-d~scr·it~- en ~1 
e~~;, ¿abajo. (Ver ;,bla 3}, y se le 

._.to:In~ridO _'en cuenta l~s 

19 puntos, 

17 puntos. 

a 13 puntos. 

Grado <= a 10 puntos. 

obtenidos de ·la aplicaci6n del sistema calificador a la Norma 

Oficial Mexicana de clasi ficaci6n de canales de res NOM-YY-2-

1981, SEPAFIN (Ver tabla I}. La clasificacion general por grados de 

calidad qued6 _de la siguiente manera: 

Calidad Grado macho 

Calidad Grado hembra 

Calidad 3 Grado macho 

Calidad Grado hembra 

Calidad 5 Grado macho 

Calidad 6 Grado hembra 

Calidad 7 Grado macho 

Calidad 8 Grado hembra 
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,-_ -
Las· observilcion-es re-a-'r1z8.d8s S'e _ encueñ~ra'.rl r.é.gistradas en 

el Repor't'e i ,/ tá·~~1~i~~~~~~:':eri:)~-~-~\~~~ex~~-:\1~ ·eSte, tr~ifaj~-· 

Los ré¿~lÚ~o~}~e coric:lt~:n I~·\g s~ui~~t~'s ,cua.dros: 

CONCORDANCIAS 
DIFERENCIAS 

TOTAL 

Ji-CUADRADA 
CORRELACION 
SIGNIFICANCIA 

62.0 
280 

900 

900 

;<~< •¡:·-

e:_.;_··--

0.67% 
0,44" 
0.89% 
l. 22% 
1. 44% 
1.11% 
2. 44% 
o.78% 
5.78% 
2.00% 

29.67% 
1. 22% 
8.11% 

10.<!4% 
4.33% 
3.33% 

26 .11% 

100.00% 

68.89% 
3!.11" 

100.00% 

2716.0993. 
0.8824··· 
0.001 



CALIDAD CALIDAD 
ESTUDIO NOH 

1 
2 
3 
4 
5 
6 
6 
7 
8 
8 

1 
z 
1 
4 
5 
4 
6 
5 
6 
8 

CONCORDANCIAS 
DIFERENCIAS 

TOTAL 

Ji-CUADRADA 
CORRELACION 
SIGNIFICANCIA 
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FRECUENCIA 

304 
105 

73 
359 

17 
13 
11 

8 
4 
6 

900 

802 
98 

900 

PORCENTAJE 

33.78% 
1 l. 67% 

8.11% 
39.89% 
l. 89% 
1. 44% 
l. 22% 
0.89% 
0.44% 
o. 67% 

100.00% 

89.11% 
10.89% 

100.00% 

3624.0847 
0.9232 
o. 001 

Los datos aqui presentados fueron obtenidos con.la aplica­

ciOn de Pruebas de Homoge"neidad a·e uri mod~lo. estadístico des-

criptivo no p•rametrico {Ji-cúa,drad
0

a_i_::_(IL. ___ -
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por la Norma 

descriptivo 

los 

por 

Por estas razones, un producto de segunda debe ser pngndo 

corno tal. Como muestra ¿~ede mencionarse que en el ejemplo ci­

tado, si se hubieran calificado correctamente las canales cla­

sif~~Andolas como novillos de segunda (Calidad 3) se hubiera 
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conseguido 
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El Medico V-ete'rinario_:-··zoó·i.:~-c~I~:ta:,- como profesional de la 

comercializa~i-Ori:.:~e ·:·_p~ódYc~~fa>_:\~:Ar-~i-cos, es· el responsable di­

recto de <·ef~~-t~~-~~ .. J~:~.-~_.~,g·r·r·~~~,~~<iJ1i~:·iricaci6.n del bovino en ca­

nal, ·ot~~-S:a~¡Ú;l~:-_:.·~J~-~-,~rád~ :.Ji cálidad basado en la apreciaciOn 
,.,.· ... ::.;¡.; 

de ·cára~:t~~-ri:~:ti-~~-~~ :·~rT~i·~~-s- la mfsma que son representativas 
e-:·-;.>::·:-; ~ --.~.-, 

para die:~: .. f~~. )- o;; ~ ... 
- T~i~t~t?~-;(jr_i~~~~á :~'61'~~-::plle~d~--- ser llevada a cabo estandarizando 

----"-::,. ~:=-~cCc,-~c_; __ ~ •. - _, ... -.- - - -los C-~it:~·i·iq:~/-·<i~~~-Ob~~-~~~~~iO.~:-:_dé ·-die.has caracteristicas y opti'-
····--··--·---

mizanp:o-:-i~:·de'termi~'~-c1on:iae·1~~-.. sexo- y· la -."edad del animal· sacrifi-
"' '""""'" ·'': ' _,,-

é:~;do''r~'.ye::~~qt~~:~~~ii::1;~fri~,;f~~-?~~1~·t-iC~as _que incfden mAS --en --ei- re-
,~~*.- :_,,,'.!~'=:' --:..·· 

suitado·::ii"n-~h:·d~St:l"~;~ d'I~'.~ff.T·~;~¿~¡--o·n-~ Y. por l_o cor:isiguiente en el 

pr·.~c·i~· ~~:;: k~:ic»~~~-~0-'.;'d.e:-~i.1~ .. ·:~;~-~rie~~: 
.. ·.¡: '-\j;:)· ;.;_~-'':.·' :::,y, .I<· 

.. -_:¡:;·:g~~f?: .:J~~i ·::~-;;'.:·.. --~. -

ract~~~:Jf It~~flt~f~~i;º:~te:~~ c:::::iaa
0

:i
0
lnesde:a:aes::t::m:::r e:: 

giadO_ ,1~;'.:_'f~Í:1[:~a·d~ -~~::·,~,~ -~ism.-~, es de vital importaricia. 
";.---

... : .. ~:~L~~~~~;lh~can~idad de grasa 1 la madur~z y terneza de la 
cár~-'~:,~·.·/~~~f ~~:~~~::.fa -~~nfoi-maciOn de -la canal 1 deben considerarse 

.. · --·.•. -: 

pS.ra~~-:de·fi.Oi~S:.el: -gra:do de calidad del producto por ser las ca-
" .. •«'•·'-•· -'•· • 

r·~ct·~--~·J.~~-l~:~~~-: -~ue: niAs influyen en el estado fisico de la carne 
. ~:- ,. . -" . . -·-.: _·,_._ . 

ya''". ~~~cesada=;- _y por lo consfgUiente 1 en -la calidad real del 
: __ :-- \~:- _._..;:-._ ; .. :_.' 

bisteC qu-~: _ha'·_ de. comerse el con'sumidOr final. 



l. Acosta 1 

4. 

5.. Diggins, V, 

42 

L I T E R A T U R ~ e I T A D A 

en canalés de novillos 

Fac, eje Méd. Vet. Y. 

estudio de la comercializa­

Distri to Federal de 1969 a 

Fac. ·de Med. Vet. y Zoot. 

;1exico. Mexico D.F., 1976. 

Mexico, :¡9ao. 



43 

6. Gomez, R. 1 A.: ContribuciOn ai· estudi:~· ~~'· l.a contaIÍi"_inaci6il 

de la carne de .bovino durante el .transporte y_,_:a1roa.ce'~amlento en 
- . ' ·' - - ,. ·. 

carnicerlas 
1 

Te'sis de Lic.en.ciiltura~ ··.Ése _.._ ... -de-,-:MecL·· \Tef. .·.·y Zoot ,· 

Universidad Naci'onal A:utOnoma-.cie· J.ie·xica·~-~H_eX:~éo,:)~f.F~ .. ~ 1~68~ 

···,' ,-.,. 

7, Jimene~~ T»'1 ·H.: ·corit~ibucih~( al· e~'t.ud·i~ .del rendimiento 

unitario .del ganado dé-: ~b'B.:stJ.~ -~-~~~il~-~YJ·~~iLi:~~:n~i:~.tu-~·~:-j : Ese,·· de 

Vet. y Zriot-; 

M&xico, D.F. 1 1966. 

8. Libby, 

1981. 

la 



44 

11. 
0
0l!vares 1 R~: Aspectos. tecnol6gicos de la ganadería de car­

ne- ··yacu_na·:·en ~ex_ico ,_.-_-~nst~ tu to -de ·rnvestigaciones Econ6m_icas, 

Universidad NaCional Auton.oma de_ Mexico. México, D.F., 1978. 

precios en carne de bovi-

n_?,;.· M~'m-~rJa:s· ·;-:~e(./c.U'i~ó·-.~·~·¿túaiizaciOn en mercadeo de productos 

agro~~~u.i'iio~~~-: ~iki~~,;"~;'F. :;1988. 95-107. Coordinacion de Edu­

caéÍ.bn': cÓritfn~·a:'if~ i\.j: F~d; de Hed. Vet. y Zoat. Universidad Na­

ciona~ Áut6ñcima/d~ ~i~I~~;: M~Xico, D. F. (1988). 
--~. - '-_;:c_:_~·..,-,:~f~_~; -~"':;-- -•. - "- ·,~-o~-;o,-."::-

13-. Pres ton,. n:, '!'_;; Willis, B., M.: Producci6n intensiva de 

carne, DIANA, Heícica·; 1974. 

14. Sis son, s·.; Grossnian¡, J .. _. .D.: Ana~omia .-de los animales 

damesticos, SALVAT, España, 1981. 



A N E X O S 



45 

FIGURA 1 
GANANCIAS POR INTERMEDIARIO 

Viacerero al detalle (3.0"/.) 
Criador (13.0't.) 

Engordador (27.091.) 

Introductor (12.0%) 

Vl•cerero mayorista (7.0'Y.) 
T1bl1j0<0 (30.0Y,) 

FUENTE: MEMORIAS DEL CURSO ACTUALIZACION EN MERCADEO DE PRODUC­
TOS AGROPECUARIOS, COORDINACION DE EDUCACION CONTINUA DE LA 
FACULTAD DE MEDICINA VETERINARIA Y ZOOTECNIA DE LA UNIVERSIDAD 
NACIONAL AUTONOMA DE MEXICO ( 1988), 



F !GURA '2 

-- '-, ·_,-._ -
t,.;nHnCTEl1)1JTI~n~ SEXUALES !l- EsT-'1Mrtc1·0N DE LA EDAD 

!i, O:ií\HGLIO ~'.!PRAl1AMl'l~IO 
1, t,-1llAL IH!,,IJlHAL 
ti, H'HOS Dl MAl1fl 
'J. Ll\JAP1[H(V 1iNCHO 

!U. tJ!lllSA Af'!MllLLA 



1 T 
J' !.GURA 3 

CARTILAGO DE LAS APOF!SIS ESPlHOSRS 
DE LAS UERT~B~ris TORR~ICAS 

1 , l..'1tRI ll.RGO 

,:, IWOfISIS ESf'tr11ll,,lS 

J. CUERPO or LA IJ(hHBRn 

.\, APOfl!ilS Tftntl':!'JtRSns 
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FIGURA 4 (a) 
DESCENSO POSTMORTEM DEL PH MUSCULAR 

7.00 

100 200 300 400 
TIEMPO (MINUTOS) 

-6- EQUINO + BOVINO * PORCINO 

FIGURA 4 (b) 
DESCENSO DEL pH MUSCULAR EN EL BOVINO 

7.00 

6. 

100 200 300 400 500 
TIEMPO (MINUTOS) 

-e- SEMIMEMBRANO + LONG.OORSI * PSOAS 

FUENTE: PRODUCCION Y COMERCIALIZACION DE GANADO VACUNO 
EDITORIAL ACRIBIA (1970). 



PAISES 

Egipto 
Xenya 

Llbi• 

Hhtril 
SW' Atrica 

Cinada 

Cub• 

Kt>eico 

Hicarnua 
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TRl3LR :l. 

CONSUMO PEH CRPITR DE CRHNE DE HES 
EN ALGUNOS PAISES DEL MUNDO 

Xg.IAf!o PAISl:S 

9,78 V1nuu111. 

12.17 Chinl 
8,74 lun 

3.55 Israel 

17.42 Japan 
41.28 flllPlnu 

18.17 AralJi a Saudi h. 

8.54 Chtcoslonquia 
¡¡,99 Pinu.uea 

Estados Unidos 48.88 India 
Argtntina 99.24 FrlttCia 
BoliYh 15.47 AltMlllh Federal 

Brull 17.65 ltalh 

Chllt 16.85 Polonia 
C~lcW;;ii 22,¡1 [Splfla 

Ecuador 11.18 Rtino Unido 
Paraguay 22.16 AllStr&lh. 
Ptru 4.92 HutYl Ztl1nd1. 
Uruguay 68,16 U.R.S.S. 

Futnt11 Anun10 dt Producc1on IJ COMtrc10 FAO 1979 

Xo.IAF!O 

21.29 

1.76 

5.59 

24.65 

5.13 

1.64 

5.67 

24.52 

15.49 

9,11 

33.64 

24.~ 

24.33 

18,116 

13,QQ 

24.32 

89,84 

81.97 

28.29 
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TABLA Z 

CARACTERISTICAS DEL ESQUELETO 
EN EL LIMITE MAXIMO DE MADUREZ 

EDAD CROHOLOG ICA 
APRQXlllADA 

4 A & llESES 

& A 9 ftESES 

llUV JWDI 

JOIJEN 

ADULTO 

AHlllAL VIEJO 

CARACTERISTICA 
DEL ESQUELETO 
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TABLA 3 

SISTEMA CALIFICADOR DE CANALES DE RES 

CARACltRIS!ICA 
1 

UARIACIOJitS PRtSDfTAPAS 
1 

CALirJCACIOH 

. M A C H O 1 3 PUHTOS 
SEXO 

HEMBRA 

1 

3 PUHTOS 

J O U t H 3 PUHTOS 
EPAP 

3 PUHTOS 
=--- --- ·-- ;:/:: 

APULTO 

1 

._~, 

. P E 319 A ne MG 3 PllHTOS 
- --Ptso.·- Pt149A 31i'l MG 1 3 PllHTOS 

-- .. ', 

> ne o < 149 MG 

1 

l PllH?O __ ,_ 

-·-·:- R OS A 3 PUHTOS 

COLOR PE LA CARllE R O J O C L A RO 1 3 PllHTOS 

R O J O OBSCURO 

1 

l PllHTO 

COHUtXO 3 PUHTOS 

PERFIL Pt LA PltRllA R t C l O 1 3 PllHTOS 

COHCAUO 

1 

l PllHTO 

MOPtRAPA 3 PllHTOS 

CAHTIPAP Pt GRASA E S CA S A 1 3 PUHTOS 

ABUHPAH!t 

1 

l PllHTO 

1 

n~UHPnHrt 3 PUHYCS 
1 

YERHIZA MOPtRAPA 1 3 PllHTOS 

1 
E S CA S A 

1 
l PllHTO 
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TABL.i=I 4 

TOP.O ! VACA DE 
Í SEQ.JjDA 

TORO OE 1 VACA OE 
S!lOOA , OES!IJ!SE 
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REPORTE 1 
CALIFICACIONES OTORGADAS A 

LAS RESES ESTUDIADAS EN DICOHESA 
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6 
6 

2 
2 

56 

3 
3 

3 
3 

19 2 
19 2 

19 2 
19 2 
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DIA 

2 
2 2-
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
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20 1 21 l 
20 1 21 1 
20 1 21 1 
20 1 21 1 
20 1 21 1 
20 1 21 1 
20 1 21 1 
20 1 21 1 







DIA A B C 

:---~~:.._-.;.;:,:_..;:.:::.._~~::.....;...::.-:.. ___ -: _________________________ _ 

15 
15 
15 

2 
2 
2 

2 e 1 2 
2 1 2 
2 1 2 

2 
2 
2 

2 
2 
2 

13 6 
13 6 
13 6 

17 4 
17 4 
13 6 



DIA 

15 
15 
15 ... 

. 15 .. 
15 
15 
15. -
15 
15 
15' 15 . .,ce-·"·=~---,-.-,:;;;;=.:.:. 

15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 
15 

_15 
15 
15-. 

··15 -·· 
¡5.•· 
15' 
15 

64 
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DIA A ,B C' D · E F., G ':'- H I K 

____________________ ..;;_~:.:,..;;_·:...-~.:.----:.:-~;.:·.;..::::;-_-,:.,·_-_-.;;.-..:. ____ _ 
A= SEXO. 
B= EDAD 
C= PESO 
D= GRASA 

E;;. cofoR :'• . c'fo ¡;,; CALIDAD -
F= .. TERNEZA~ ',J;; NOH :,'.) . ! 
G: PERFIL . - K':' CALID~D ( l'IOH) 
Hi .TOTAU · ,. __________________ :..~;.._:,-;;.· ___ : _____ ,;.._:,:-~---------------

2: 18.! 3 
'2 18 3 

2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 
2 18 3 

3 2 18 3 
·:_ 3 2 18 3 

3 2 18 3 
3 2 18 3 
3 2 18 3 
3 2 18 3 
3 2 18 3 
3 2 18 3 
3 2 18 3 
a ·2 ta a 
3 2 18 3 
3 2 18 3 
3 2 18 3 

21 l 
21 1 
21 1 
21 l 
21 l 
21 l 
21 1 
21 1 
21 1 
21 1 
21 1 
21 l 
21 1 
21 1 
21 1 
21 l 
21 1 
21 l 
21 1 
21 1 
21 1 
21 l 
21 l 
21 l 
21 1 



18-
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 

~: e • -2 ?:"•¡;;:;{1-~.i{.~'#i;;!i'~2-t;::3;~; 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 

PERFIL 
TOTAL 

(NOH) 



.3 21 1 21 1 
3:. 21 1 21 1 
3 :· :H l 21 1 

. ·3. 21 1 21 1 
3 21 1 21 1 
3. 21 1 21 1 
3 21 1 21 1 
3 21 1 21 1 
3 21 1 21 1 





f!TA TESIS 
~ALIR DE LA 

19 . 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 . 2 
19 . 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 
19 2 

tf O DESt 
BIBUúiIGA 
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DIA A B C n· .,E , F G, , H I J K 

A= SEXO 
B= EDAD 
C= PESO 
D= GRASA 

E= COLOR 
·'.' F=.•'TERNEZA'·.•. 

:~~~:;,~~~~ii~'>j· 
';'-" 1--,,, ., ...• 

, r=:CALIDAD; 
°L'J=: NOH,, .• l\ . 

K" CALIDAD:,( NOH) 

-------------:::-~.~:-,-:;;_~'7-~·:7!~{~~:0~_:-,__,~--~~~_,~:.-'!;-~':'"------------

25 
25 
25 
25 
25 
25. 
25 
25 
25 
25 
25 
25 
25 
25 
25 

3 '3}2•:··2:'.;!;3, 3' 2 

¡:,:¡;i¡,:~¡rr r 1 
·3 3':.2•':2·· 3 3 2 

;·~::T~;; ~ 
3 3, ' 2 ., 2 3 3 2 
3 2 2 3 3 2 

18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
18 
lB 
18 
18 
18 
18 
18 
18 

3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 

21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
21 
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28 
28 
28 
28·. · 
28· -

- • "28 
28 
28 
28. 

··28: > 
28. 
28 
28 

·28 



30 
30 
30 
30 
30 
30 
30 

30 '~~~;G~i~:}0·~~~~~~:;~~~·~i¡;!~j:~';f~;~~ - 3 O -~;·'.•"'3 '·~·"'3,"2·"°'°'' 

30 
30 
30• 
30 
30 
30 
30 
30 
30 
30 
30 
30 
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DIA J K 

________ ;:;_~-.:.;;__:_;.;_..:._-,;.;_ _____ _; ____ ,;. ___________ ~ ___ :_ ___ _ 
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