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e o·N r· EN r· no 

La formulación ~e::Pro·d~c~oS ·c~¡:.nfc~s :con pescado ·des-

h ue s ado mecárl f c ~~en te :-c~:~s t f 1:Úy~::·.~~-~'-.,~·:1 :¡·~'r:~~ ~ t-~-ª---~·~ ~a e 1 -., ' . - . •'.. ' " . · •.. 

ap ro ve ch ami en to ·de ··:a·1 gu-~a·s·:,_.~-s pe-~:'°f'e~--.. ,d~ :; p·e ·~·eá d~ ·;· .. ~ a·é'tua 1 m~n-

te sub u t f 1 f zadaS ~-·-~-~.j:~_.:,.~~~-j~· t·_i·v~_'._-~~~ej·_.: .. t·r:'á-b'ci-J~y·f~e\:~ 1·;_; de·'.:deSa­

rro 1 ta r u.n _P_.1té'.:./r.~-~_c:o·_:.;á.'._·b_ci_S_e\de\h1 ga_·do::~-é-·[c·~~~-º_::_y_:.c'.~r.n:_e_·-_< 
de t f 

1 ª~-1--~:~·.::;-~-~~~~ .. ~::i·:~;i~~ii~1~~:f ~~;r~t~~{~~~f ii:~e~~.:~;1i~~~~~~i:~~;l~~~,f ~,~ :'>" 
n f ca tra df c f ona 1·¡) en~ 1 a:ip r.f mera_f' e tap·a-¡:se~·:prepa ra ron;, 4:,: pro·. 

'• : - . ·; .::':_.~·;,;_:~·.~ 'f:_',f:'S~~ :·~·,,~·¡;'¡-;;_-:_::.~~'-'. :'·r~•:_':;, ~-i.'~·,:;:";_\": .':."~'·:" ·:: ;;;:·:.;;:, ·',,:': :;;_~ '.::: :~,' .: :::;._'.---_ --:. 
d uc tos· sus t 1 tuyendo·~;,1 s\f:30~í8_4_5 .!:.Y'.-'60%-¡t:de~~ hl 9a'do}'"Pó-i-)C'.1 rne:·/ -.-·· 

-'· ·_.· :\\t-:~;;t'• ·,·-,: ':}I·~;t~:~·~·:,.::_,;í~:~b1:<);·r;f;'f;'\-:~~~~;;,.i.\Y¡;~4~~~:,l{.:¡~Z~".t:1~~'\~:-:;-,''.!;·:,~·;,~·r:.~~~/::_.'::.~" .· 
der t flap fa ; .. ,,-,No ;se· encontr,a ron;<d f ferenc i as Es f'gnf ffcat i vas~ ''' -· 

. .; ':.'"ú' ! .¡;.,'-~ .;,:;,;l:i-'\;.'.',,.;¡'._~1-:1 :;..i'-\.?'~i~:.~~~,;. ;:~~l>f>."."'.f: .. ~,--;1,...¡.,~ ";'";:""; "~ • " 
en lo _re 1 a t f vo_, a , p _rop f_edades~ sensor fa 1 es1en-"1 os:',4 .,n f ve 1 es ,;: : 

::c;:·f ;'t{t;t~ir~~1~·l~~i~!~~~~f ~~Jjl~~]~f r~Jj!~}t~fo;~ 
des h ue s.a da .:,m~ c.a.n f_ c_ame_ n t_•!t. _}i~·C.~f!.e es _t_e'-'P. r~ d uc to5¿s ~l.'!,b _t_~ ~o, '. u·~·.:·.· · 

: '; ' _ 1_.~ '. .>-,; • .-) ·i\'c:.;;.::;.~:;}·:;;r'ltJ.;_?~(.}.i.1•-:n::f:,,:,~t;;;;r:_;:_.~z.-Rl:~.f ,;';-~;t!.l"_;-.¡.f ¡':;~.f;!l.~·:_::} ~.'P:~ ¡. : ;~--_.- / 
n f v e1 : de '.-P rotel na·,.: de 1.-~·-_t 4% ~.-l!;una -~:ca lf f-1 các f ón:t qul mi ca .de_:· l DO . 

. -.. ·:·_i ;:···!~;-· ;·.).'.'. i' :_i'-'''1°'~·::~.1\-~~:t.;:<.~:;.~~;~J::.tN·/t.~f,:·~:*:;._>;o,;::o.r:..:..;:,~;;-::.1~-;;::-':_:-.;)·:-.:-, :::·; '.-,. .. · -· · · ·, 
con·- respec.to ·::a) -__ pa· t r,óif tFAD/DHS~~·!t.97_3 ~V:y;"{una·:;Ca l f dad. mf c ro- -

. . ' .·.;-.' . ·-;: ·.~.:·::~~;; __ ,_·:·/<;·\:,'_-::'.':;;}~;:}{.;~~:::1iít\t;;;ii:;¡,¿~g;.;.;;,;-;1~;-j:¡,t;it~f¡~··~'i<·_'_;;~. ;: :·--, 
b fo 1 óg f ca \den tro.;_de tl as:~,n-oriiíiiSJ_of i _c fa 1_ e·s;y-.:m·e·j or '·a-': 1 a ·dé -.-

:· .: _ _-. -·-·: .: · /.' .. < :, :¡ .. :. :·_:¡.-:;:.';:i:';.::~:;r~t:.'·,;\i1~>Ef*<~'>\~'fUi.1'1'.~F,k\::.y•,>;''-~·:r;!-.':__.~<\ y~·-<-~---: ·. · 
un produi: to.~ come rC:'f "a 1:;i'e1 .. ab.'Or,ildo:~·:c:o·~Jh) g.1'do'·\de"· cerdo. Los 

r~ s.u,1· ta·~o .. s·:: ~·~:-~~-~:·.~:;-~:~:~t~~[~Ji~t~:1~:~~,;f ;J.;~.;~~j-~:r~-~-~~~:~·~ · q'u e· 1 a a- -

cep tac fon;, a .. n f ve 1<1 ahora t_o rJ o'¡,~"~con,'..30 :-Jueces_ no en tren a- -

·d·o s.:, fue ma;:·ci··~.:;d~ .. ~ /9·~·~~;~;:-f~~~.,'.~~~~1;/~J~'~f~é~:~-~·u~-1 _.·res u t tó _.mayor -

de 30 · d1a ~ ~ 4-~· C-; '::'., .'·."/<':;,':~~-~~;;~('~: •. \\;:? .. -· ;·,\·--~-.: 

.ne acue·~·dO con .. 1"·~~;~-~;·~'~-.,l~-;~~d·~·~---~~-btenfdos se concluyó 
\ '/'' - . 

que es factfbl,e i·~corP-·?~r·~r::é·arn·e: ,re· pescado deshuesada a 

un producto c&r·n1co·.-:q'ue-·.t1éne-·b'uena aceptación;, consumo 

f f f 



l N T Ro o·u e e I o N 

Los recurso.$ ·pesquer .. os; d~.- M~x-~co.· ·co'1s1S.ten. én' 2.9 'mt--

11 on~s de k f,1 ómet r~~-·'~uad-~~·~~s- ,:.:·:~~~J,-,·e~d i ~b~·.:·,en --200 -m f 11 as 

de zona E·~·cinóm f c~,:·:·E~--~·-1'-~-s·~:_:v·~:;\:?~_'.'.~._-~Jf::~·'.f):b~_~f'~'.~'s ;de '.·.-1 f to r·a 1 y 

z. e m 1t1 onéS_ de:· h_~·~:.~,~~~·~~~,~~-d·~:;;~·,~·-~-~-~-,~.~"~-·~-~-/~~~.~-¡¡\ ~-~:;; ( ~-4) 
, . -:;_: ... -.'.:.-,:·;:.:-)1·;~;~-~·:,~-:~·":':~~-'e.~~,'í_(!:i:~"·f_·s:::~:_h;,~::. · ~:1;'( ''·.:·;:·,\:: ~-- ·;·_ '. ·:- .s :. 

En 1987 ':1 a.: cap ttá~B: ::murid fa t·:{a 1 c·aiizó·-:;J os·.,~.84. 9:-m f 11 ones 
': .· - : .- '._· '·~-'i- ;._;;':-~/:~:t.',;:i~'.f1;·;t,;:i/.~~f0'~7li::,_.;;;~,>~~-i~:];¡1]"~:j;:;;-.i~'i!,0: 1:.';i~~;);\¡.'~ ::.:,,'· -'· 

de tone t ada s\:: Méx f co'.toc·Upó~ie J'.'.~déc f mo.i:oc ta va··~ 1 u9ar· con tr f bu-.. 
: . -: .. :-.' · _-._'- .¿ .:-: ;.·:--'f·:' :u;:::_;,O.>::';;¡~:\f.'~~:[·,;~~":2•~~,;,:·~,'.~0~~/C,f¡:;'"/,;;~·1:::[;/':'.:.'.:!-'..: ';__,{:~··-';,._:,:;.,·:·' .. 

yendo con· l c mi 11ón-200J:mf1--~tonel adas:o.de3·captura· { 45 )',--,__: .· .. , 

• . . ~ -· ... : ::/' _. ; i;.: :-: :. :,_;~'.~ ~·-·_;it~,r~~~~f 2Y~%J.?~~:f fj51~,~gt*ff~~~'.:f{f¿~~1ff1h:;~'.l~J~ \\'\~~·~:·'.~'\.f ('_.: '! 
Para _Japón ¡··:·Nor_·ue9a :~.y:,;: Perú ;;;;·:entre:::-otros"'·pa 1ses-.-.~e1:: pe_! ; 

. " . ·:-_' _. :· ·,_-, :_.:.~ '::¿ .... ¡1:'~·-','.--'.".':-.i;::·(''.?'i;'·::-.:·~:".!'~-~-'t•:'~'._'~~::;':·:~·,:_:,:'_<,~ ':<._',:~: .. ;,·: '.·· ·. ; .. : ' -'•' . 
e a· do con s t f tuye . .-1 a'- p r.f ne f pa 1:~:.fuente?pr:o.te1 ni ca .:det orJ gen,,:-·.: · 

. - - - . _ · ·'.: -:'::: :•.:,_:<·~-'-'·t/,;;:-.'i.~;.;p;)~~:~tJ,.i;,.;:;:r,-~!f&&:f!<Y~~;::.;.::::i\~~-")~:i:~ '.\;-._:,-:_;-~ :.:.: --
anima 1 en su _ d fe ta,: M~x.f co'_pese:/ajs us':.',g r:an'des<! 17_ec ursf:?s ,·;. nu!!. '. 

' ' . .. - -{:::;·~-~.:;;-;;-t_l~-';_'~-~.'!!_~·,:;~1~'.'.:..:~;:~~~-~-;,:~~-:·:;-·,;·-: '_' -;:~·.-·:.-," 
ca ha sido un consumfdor.'de-. productos·,~pesqueros\_·en_~gr;an--·es.:_ 

. ·. .. :·. ·-_· .. : ~ ·-' . .-_:·:~,·~·~·;:\";;\{:~:·-~s: .. .;:_~,,~.;~_~;~i::~;!~~~·::,.iJ,~«'i''b:;!r;·_ -:<·,,· 
cala. Las causas que expl,fcan-·.e-s:ta~(sftúáCf_óii.'.:¡.son{·COmp)ejas"· 

": . _. -; :'" . ·--.-. /·. --';:,;:: ,;~\>,'..~::~:.;,~;~',f!f,:~-(Jt!l'-!~;)L',f.:;'.)',c;::.' ·_'-;~1. :.:,~··:.:;,:·:._·; :·, ; 
pe ro des tacan en .tre 'e 11 as; eJ:'.a.1 t_o_;:·co.s to.~: de t.-_p.roduc_ to~ e_n ::_tos 

puntos de venta, debfdo·_ a ;os_.---~.-~_~f~·~~~.~~l~~i:¡·ff::_a~~~~-~\~_~,;;de:.·.c:ori' · 
servacfón que elevan el precio, ~_las ',friade'Cuadas -_técnicas~·.de 

comer e fa 1 f z ac f ón y medf os de··· ~-om~:~ ~·¿~-:¿ i·.ón :·~?~:1_.~- h~:~h-~ :_ d~: que ___ ,.-

no forma part"e de 1~ dfeta habitual de1··mexfcano {2). 

El promedio nacional de consumo en 1987 fue de 3.7 kfl~ 

gramos per cápfta, valor muy bajo comparado con el consumo 



anual .e.er cápfta en Japón, de más de--35 k_flogramos en 1987 

( 31 ). 

- Oeb f do' a: ·_que __ .en 1 a. ac tu a 1 f dAd e f' -~:re·c·f~f,~n t~. '-d-e .·,;~:_:pes'~ 
ca n ac 1ona1 . es· m~;_6:~.: :a.1 ;.;r·-~g·~ ~\-~.:~--~_'o; ·p_-'o·~:-~.-.-1-os:'. demA·s·.- ~-1 1 m~-~ tos.· 

: ; e p ~: :: •• ; :¿:!!~;:, 1/t.:,~·1f ~f~¡;~~J~;~121~~r~~jiJ~i;'.rt:.::~··i.-.~. 
Un _rengl bnf'que ~:ha t-con tr-f bu f do:~·amp lJ amente:· ii 1-;-:'· de s·a rro 1 to· .. .-. 

-~-. :::~<· ': -.:~ ;:~~·,_; !i1";-::::i~~?:-t.~i/~;,'f.:,:~~~~~;;_~t¡:i:j;~':'.t1<::0·:~;-:~ff:ft~~{;f./'.·.1,-{):-·:'. ~i [\;_,:''.':'.: .. '. -~~----" 
pesquero:- n ac_1_ona1 -,"'.'2en!-il os;-,,ú 1.t.1 mos\:,a~!JS~~:o'h·a)~s.1 do,;iJ a.::'A·cu·ac·u 1 ~-- _ · . 

• ... . :- . :::~' :¡;c.:_\·,; . :_· .. ~,\~:;;:;~.~;:1~:.?,~¿-;_:t{,''.-,\~-¡~b--i:',,;.!.;-;:;.i.'_i¡,>:~~\;,1,;-::;-!f;~;t ~ <:-J-,:;'~);1:-e'--;:-.,.; _; ~,._,, .. '._¿_ ::' •• • 
tura. Es ta_: se .;'de·f,f ne-'.:como'·;¡l a·t-técn·1 c_a,:; med f an t·e::i.1 a_}_cua:t ·:--se'.>· 

· .-- · :' ·; -,<,·;,_c. {o'•i.yf (,:S'.j;1~t~'0.t?;:;:'~~1~·;;._\:ffe.\'.1i.~-i _;,-f.?:.>:;;;~ f_;t_;_i;~¿;~~~;:l:,r,~~l·1;):::'~~ '.¡:--~~:~'.·> :i~ (·-'·_" 
reproducen,,; e rl an-ry~_--prop agan:;·.a r.t i f. fe 1a1mente~-5.a1 gunas.r espe:..-

. -· . · -:. ,_-_ · : __ -~<:;,=:;- •~,,~~~·'. ;.;_tft;;;\:Jy;~~~¡,~~'i.i~~i~~·~~:~:frf~,t¡~r:t:Kg~{t:J"~.::t'!~ --i:/~'i-'~~·-•, .. :. _:_ .. : ::. 
e 1 es de peces' 'como __ :r: b_ag_re-.\~_c a_rp a ¡~.'.t ruch_a/.Y.6_moj arra·:'.··:·'. Es pe:-~ 

e i e 
5 

• e 
0~~ l ~º ~~!i0~f'.~1iil~{i:i1!j!~~t~1&~:11i~;~~~í&~.~(ff 1~~ · • 

1987 _fue_ de 94.'.250.\tone 1 a·da st( 45 )";.~fj)res'en ta~ ell\1 a~;-_act'ua 1_ 1 dad-' 

un consumo . b--~~-o:}~;'~*i;R'f ~~~~~~~~~!~~1~~~~~;1~~~t~:~~~;{~~;~~-~~~~~ ~,~··: -. 
o fa n g º.'~::, ~ ~-~.~ _· a~ ~?~,~~:;~1f.·:%:;'.~1{~~~,f.:~:f,;~,~~~~).~~f,~~:~·~){~~¡\~;ft?~\·:~-~-~:?; :~_:, 
para· 1ncrementa~:su~consumo~consfste~en~t~ansformarla~en:un 

-_ .. -: . > _-:'.- · :,,_,~_.:::~:-.-:.-;c-:tF:-· ·!··~'.,~~f.1~ií::i/fiffkff «'-!l.J':ii'.~~:~W4'5ff;.~y~:-'.;.:,:;~·r~~~:-:.;-.. ~_ :t;- .·_ . 
. producto · 11 br.e;; de-:. e sp 1 na. s-;y;;.,de':·J_ac 11.,.; pr_epa rae 1 on ¡'/: aprovechan 

·' ,'. ·. -'. ·:·;;_'.'--''' :,::·.:·•: _:;_~-~i_\}'_.:º!;~i:'J}~<i't~'it'ii:;;.;~~J.;''~·-J_{f-~:~;·;~·011;¡)','f.~.~!;i/:/_¡~'-I_' !Í ·::-,_-'. ::·-;-. '· ··:- ' . -
do para· e 1 lo _.-·fa s.~-ve·n~-~j a s·tq!ie/ci_fré.c_é:-Z.e_l;!'.de stiue·~ ~do; mecán f co. 

• - -· . -' ;/::.-.·-:;'<,'.':-;-.. ·-~~-y· --~·-:t~;-;:lt~:.;--~\,:;'.>'·t,Jd··:~'.,'.'J:;\;_-.:-Ji;'!.~;-~:;:.'.'.'."'.~l-'.:' :< ', -; : ' . 
La pres en tac f ón: _en~· f_orm_aé, de·.::embU t fdci~-·es t fmut á r-1 a ::s·~;_ co_ri sumo 

s f n a fec t~·r_ ,e 1·_;_-va·1-or:~"~~~:~:i:~1--¿:-:~--!-~e·s--d~---~l ~:e,~~----~~-j~ ~a r_1_ ~ sus c.! 

ra~ te ~is t 1.-c;~-~-: ~~riso ~,i-:a·; ~~-:~---- · · __ ,_-,.,-_.,, -;~'-< -

2 



IJ. O B J.E T 1 V O S 

Desarro~l~r· u~ prod~ct~:'.cárn1.cc_t ti_~.º paté._fresco cOn 

base en pesCado .. tt_laP:t~-.. e __ ,h~_gadÓ· de· i:ér-do'-que ·reúna- las -

sigutentes ca~.i\Cte~1s·t1cas:: ~~.;::·,·,--·: - .,.~; :/--.:·:--: :' . 

- Contenido -.~lni'mo·-ºde·-:prot"elría, ··.;i2:s:'.': 

- c~;; ·~ f t ca-~· 1 i;n ~1~·1-~·a :-'.~:~--,,~:oo .• -· c~;~·:/~l-spec tC(-

~ 1 Patró.n FAÓ/OMS :·1~73'~ .. -·~,~ 

Caltftcactbn m1n~ma~~~;6_en una escala -

hedónica de .7 puntos Por el SOS de .los 

jueces. 

Cuenta máxima de mesóftlos aerobios de 

500 000 colonias por gramo de muestra. 

Salmonella sp. negativa en 25 gramos de 

muestra. 

Vida de anaquel, mlnima de 2 semanas a 

una temperatura de 411c. 

3 



III GEN ERA l 1· O A- O ES 

La crisis económica mundial,_ ·aunada· al· fa.ctor de depen-

denc f ª··_de'' 1 º:~: p,~,1 s~·.s · s-~bd·~;~-~-~-~~-{·l~d~~--;--~_,e:s~~-~ to- a 1 as poten-.-· . "·"·"• . .. •'. 

· c i as 't'ndus:tr_i a_1 e_s-_~ __ ._::~-a_-:·_ p:_r_o_-voC_~do: ~q-u·e __ )fci's /'n_ec_e·s f dade __ s nu tri - -

e fa~_ s-~'.1 º_----~-~:~:~----~-~-~~~--\!~~-~i;.~~ii~~~f ~~~~~~~i;,~'.,;~:i~~~;:i~~;.s,. _ ~on s umf do res 
de e fev __ ~d~s·-:1 ri_9_re·s°:~s-:;_; ~·1_e_Otr_.i:'syq~e¡_;u_n~a,:'.-'_-P_~_r_~_e_"_:"f mporta nt e de 

1 a pob 1 ac ;bn)~;c:~~~j~f {lj~~J~~i~;tii{/f :,;e•. 
El total .. de~ta,poblacion~desnutrfda en?Af~fca·alcanza 

·-: - ·!/', ;-!:.. ., :tij ~,:;;F,i·.1:.;,; ~· _ _ . 
un -26:. En asfa~Occfdental~un:tl2%1y-en':Amérfca latfna· el -

.. ~ - ·. >;-:-' _,;<;·;~):.:-~t~¡~';;~::t:.t~Y~~~-~,~~É;';-1(-*;''::~,i--~-- .',-~_.'., .. ,.,_. ---
16%. En·s1n_tesf_s~,·aprox.fma_dame11te:;:de~-35_0 á·· 500 millones de 

'-:_.> ·-_:_{·,';· .. (.:;:' ·"\~-~i-f.:ét'.>t'"f~i(~'.;,:,.!-\';;-~·.\!_,~~};.\-::''.~'.: .· '.::· ' . ·,.. . 
personas no ,consumen·,:e1-::~m1nfmo¡-:_fndfspensable ·de al fmentos, 

. · <. < .. ; ."· '.':; _,.,-¡.:\'1;c':.:,';<J-'.;;¡_p_,::').:,:,;.:.;·:s:~=-: .;/_-<:: .. ·." : 
es decir:, entr·e:·el·;~-t"o}.j¡_elv\1_5%.)d'e'..:;l_a:.-poblaefón mundial, de 

1 a cual ·u~-~:~--~~/·~-?J;~~(j:1~~:i~~~~y;~:::~~I~~~~/-~-~-~-~~~s· de 5 anos ( 39). 

Una posfble:cont~fbucfón~a:1~:solucfón"de·este problema --
- - :._, .. _, .. ~:2";-~-:;:,: (:f{I\ ~J7:A:.--::--::~- :;~>:;;~- ·. ·•: '· -_' 

p_uede · ra·d i c_a~<:en_:,)iñ ·::m_eJ_o_r:-,:~_y::_más > a_m_~ l. i o-. aprovechamf en to de 
1 os· ~ecurs~~:: ~:~·~-r~~-~·:J:c"'2·~·);i~'.'..-~ :·,·,, ·~ ·, ' 

,. ' '.:;;~':: ··~.:-,-_; ·;_-~-~-,_, .. 
'. ~~_;, -~--;~ ' ._.,_;_,¡ 

El, ¡;·es·c·~·1:fó~:'.~-~-.-uri",:a'i'fmentD.de gran· val_or nu~r-ftfvo·por 
. ::. \·:fO/i};)·1_;··~·.-. __ , · ;,_ .. · , __ -.. , _ _ ,# • , 

su contenido :~~-:_-:pr~·~._e1~_a: de·; buena cal_fdad; acfdos grasos 

f ns a: tu rado·s·;-- ..;.· f ta~-f naS. y : nUtrfmen tos·· f norgán i cos ,-_ por tan­

t~. _:r-es ~1 tá "'d~~:~~~,-~: fnCreme-nta r ;~- ·con·~-~~,~ de~i·~-~- _.de 1 a 

pob 1a.e1 ó~- '- {·1'·a >\:: 
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En ·.~érmi,nos ·~én-eral~s. ·1a --~~rne de·-, pescado 'CO'ntiene de 

60-84:: de ag.Uá,-,.-is~24Í·de:Pr~t~ln~.·;_.de·,o·.1-22:: de,_l~pidos. _,, .-· ' ' -
Los nutrimentos 1ncirgá·n-1coS:usUa·lmente const1t'uYeii .:d~l -l·-2i: 

( 11, l 9) . . -E~ ta-~ . e f_fras .. :va rl an . depeild 1 en:~-o·:· ~':~¿-~·e:·_t~-d~/d-e : ·1.a· 

es pee 1 e, de :·1 a ·'..es ta-e i On. de 1 -:ano, -,sexo~~.-: e·s ~.a·do· riutr_.f·~--1 o . de 1 

p.eSCa.do .'.·<··2ci·).~':.·.~,~~~::_··c~-:~~-:-.d~ :su- m~ ~·~ .. ~·-~:.~~·1'·~\-''c·~-'n'<1-i·-~'1'o·n·~·~,-:d~ :V f ~ª 
e'--'""•' \•-.:;''.'•_i:~:' ,~,C--' ·._:, • • 

y. a11men toe.Ión •. ( 11 ;· '.· <;,.:,~(~t~i~~g;,\, .;• 
Losi.peces ·a ·-m~-~~:J·o se clasifican' de-•acuerdo'::a su cont!_ 

n 1 do ~-~:::1·1 p-"~-~o-i; e 1: PeSC'ad·o-". no·:-·g ra~C(~~-t~~·~·~ir~-~~o~}-·de- 'ó. s:: de 

. :g~as_ a· •. ---·~·;::.~:~~-~:~~-~-~'-~---.~-~~ t 1 ~·~·~-{_d~-:-·-a·~ s·'..iá :\~;r~:~-·~-:,_ .. ·~·r.as·a. 'y e 1 pes-

e ado g ~~ 5,ó·_: t-i ~~-e'.- ~¡_s:::d~·c·:2:·--,--~~_:_.·-~· .. ~a:s·~:. ·_:-'-:·.~-~'.:- .g-en~·r .. a 1 , 1 a va r fa­

c-f On ~-~ t~C f ~--~ ~ {:·e~:; ~-~'::!~~·.rj t~:n_'1.:d~:-~.~:~_'.:~:~ ,.~·id-~--~- .:·~·s.· a"comp aftada por 

.una ·--~arfáci'o·n·-:-.. iriv·~-~·s·~:··e·.ri:,·;:a ~c:a-~iid·-~d-.-d;· humedad en la carne 

::~) :ot~: :f~~:;~,~~l~~~~1~~:;~t;(.:::::0 :0:,::::. e~ 1:: 2~:. BOS 

.. ;· .. _:.-, ::··:/>:~:;~~--" "'" --.,,;·. '• .. · 

.:~~:'.·~-~-,~a·~--~:i-~·:-f;de/rils_ especies de peScado, los ácidos 
·-." ~::i.'.c~ .• < .,;·_._-,_··~:., , . 

gra·sos::-tienen'.cadenas·.:.que oscilan entre 14 y 22 átomos de 
';.-·"·.· ... ,, 

cárb.onO;:»y-.:~¡·5:-~de:·.ün doble enlace (16.20), es por ello que 

la g~~~a ··d~i- .'Pésc·a-do e·s- caracterlstfcamente alta en ácidos 

grasos pol~nsaturados, los cuales resultan importantes en la 
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. . 
dieta de person~i que·reijuferen ·niveles bajos de tr1glfc~if-

doS en 1a:sangr,:~··(2o):·.·: 
.. . ·:; ·-··. : . '·--·. 

Puede ~~-;~ t .. ~s-~ ·,qu·e,:,:J_ ~~~:Car~-~.:.·~~ ~·-i_~--~,~--~ ~-~ .-;.~~¿} ~f-~~m~n t·e_·:_s-_e 

parece a .. 1_ a:· de~ inam1 f er·~·s:-/Y'.-::_.a'v·e·s·~~ ·en·~.:_j o'·'. q1fe-iis·é~\;;e:r1'e·r-e· :'._a· .• su :-
· .. · ::_ -_-. .<; (; ;_-_,;·¿: -< '):;h'!.-'.ft.::';)~-~~~:tcf;;?i~~::;;fy~;'.;_:'.:~-;~,;_;' -:?.·:.':. ')-'.~•.'.: ~:-: ,.-----:>_: ,.--. · , · 

con ten f do . e_n ·_ n_u tr fmen tos :~:f norgán f cos:;por'-·.1 ne t_u_f _r .'potas 1 o.-~ 
·-. --.· ·_,. - .. ·,;x:.-.';':.;-:,,··F';.:1;';?;;;:.r;1<::-'-'><i;"'f:"!7_,,;_:r:.'::~'.·'·:·.~-~-:~·>: .:'; .. ~· .. · ·· .. 

sodf o, ca 1 e fo,-. magrles:f o ~'/c_obr,e ;·;.;mang ~~e so ~·~:.·z f n.c.;·.y··;c~ba 1.to ~ · 

"···:. ·:.::::·:;:; ll~lllt'lll~it: .. 
pecfes magras: y la carne~de_pece~·g~asos·~son.:fuente de· vi-

,. ·e~- Y'..'~·"··'.<;,~ . 

tam1nas 1 fposolubles, ,-.pr_fn.cfpalmente>A-.y·-_o~'.·;\:las Vitaminas 

h 1 dro s·o 1 ub les; e 1, ·. ~ 2-~ B 6 Y B ¡·2 .• --~ ~e:'·~·~-.~--;~e:~-~~·:~- e.n . d'~ ~-1:-1 da des 

apreciables en el hlgado y las v·lsceras de la mayorla de 

las especies (34). 

El interés por el aprovechamiento del pescado para co~ 

sumo humano viene desde tiempos remotos cuando el hombre -­

obtenla parte de su. alimento de las aguas. Debido al card.s_ 

ter perecedero del pescado, desde la antigüedad hasta nues­

tros dlas se han desarrollado metodologlas sencillas para 

su conservación como et salado, ahumado y secado. 
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Su transf0~macf0n'e.n·,:af~_~.!dos .-y ~n~en_tr._a.dos' (Polvo$), 

et ab orac fOn. d-~'. a-.u to 1 f z ad~~-~ { _t l_Qu f d-~s -~• }<,,i a· __ ~b t~ric f On : de 

pastas .ha reqUe rf do c-de"f.: de·s·ar-ro 1 fo::_-·d~ :o i:'·¡.,m5~:t"eC'.rÍ_o1 ·ogl~--~ 
(40)~ ·;-·; -'-~ '<;·,'~;_-/-~;- J".~,·'··-'-~.:{<;' 

.. -. ,- ' - .!·" . ,,; ':<'~- ,.- ·. . :,>;:: 
·-.--r«--,~~;:~~ift~\--;"~·-~:-·- ..-::_~-~- .. ·s:~ ..... --.:.:.-:·:. · ·., .. 

,;. . __ · _ ... .-_;,, __ ... f.Y"i:T;:,,../:i:_~~\<~:~'!_~(:'~'~:0~~-:-¡'.~/:~'::;:::3L:~:~'. ... ,_ /\"... _. . 
'· Ac tuatmente;:ex f ste;:ya~·;unaf,tecnol ogl a. establ ecfda ·para 
; . - _._:: .-·_'.·.-::_..- ~·_;_>::;;'? ','f:1:.::.:~:;¡·".h_~•.cc:?-i ~~:;~::,-:i-:- -r~-~-~·-.::','.'--~·,: -: :,:_.--, ·._·<-.__,-_, · _ :_;-- :.: -· 

la produccfontde:--putpas·-:y.:pastas de.-pescado, como una op--
- . _._;' ',:-:.·.-·_· >::"~<; it:-":::-· _ .. : d_\-~·<-:: .'.'<::.:.:;_''.{·- · .. -.. -._ -, - :: :.: ,_ _ . - ,• -• . .. 

c _fo~. para e 1:. aprovecf-!amf en to:' de-'.'~~ t_e,-:p r~c f_ado · re_c ur_so ( 23) . 

01 chá _: __ t~~-~·~-~-~~~1 ~\~'~:;:~b.;~:-~~á;·{·i;n'{~-1~-- d~sh·~~-s ~·do · inecán f C:o de 1 

pescado-~:'.~ · :>-'-¿.;·, . .'\-: __ , --·:?:.",_ . .-. 
'-~-:,: .:--· ,- , .. ''.·-·,;:):;~f.-<:·;~}~:~~!.;,: ,.:·. 

" •¿, .-
" coñ' el~,Obj_~tO':·d_é-;reci.Jp·e·ra_r la carne remanente después 

del f.fletea-do'.-·co~·~-~--~:~._i-'On.al ·d~j-:pesc~do, tos japoneses desa-
'·'"':,.-,., 

rrol_la.ron·'.-l"<is-.p~f_mer~s·_~máqU.filas _desPutpadoras- a· finales de 

los anos· .é~ar~-~··ia'::;¿i=~Dt~z--:_a·n-os:-:deSpúés.- et; mismo prfncfpfo 

se -~·p 1'i-~~·- __ · ~--~\ .. ~~'-~~;g:;i~~{G~ ~·;~-~15·~~~-·; ~_.~~-~f c-~ .: ·para - 1 ~-- re~up·~~ac tbn 

en ·a·ves -~--:-·:~~--)-_~,~~·-::.,~¿·~;~'~:~;-'~1;~-~~"-~-,-'.·d~j;~_ba ::d_~::;'Un-:25-3-0: úie ·carne en 

1 os ·esq~~'l ~·i:~~S :,:~:'.'.-~~~~-~·~-,~~-~-~:·::: ··~driY·e 1·-·_-de Scen S º--~-de_ (á s :·ut i ~ /d·a~-, 
des er:i 1 ~: ·f ¡.¡~-us"t";il;}i;)~}-.~,;~~·re-men to :·.de¡ "''_va 1 or ::·~ie \fa <car'ne .-

esta '_. t~ i:-_~.º ~, ~~ 1 ;E-~:~~~.~i~~lI:~-·~:·: ~-~:·\{~~·!Y.~.·~-u'p-~ r~: fb~n·: :_:dé\;~--~·~ P'~ :· P ~º v_I! 
rifen te d-e_- e arnes·- l-oj as~~-- erl '· 1 a': úl t 1 ma ; parte de -~-1 o_s- ·a11~s se~. 

·.:-.' ·-~- <-~:::_- """ 
sen ta·. 
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tal 

Durante 1 os a·~·os '. ~ete~ta ~·~~-¡.~'f & .. '~n - camb fO _ t-~~sc.énden- . 

de es ta _te~no 1_ 0 9,1 a·_ -~ci.~_---~}- :· ~e-~ a ~~-oi· '{-~'~ ~-~'.Uná:_qú_~ -n~ s_·_-.. : t ~-Pº 

:1: 

_han permftf-

·a 



do la utflfzacfbn de ·la carne .recuperada ~ec&~fcamente, en 
. - . ' 

una amplfa gama d.e produ_c.tos son:_-úna'elevada,cap'acfdad P.! 

ra lfg-ar agua. _un·fncremento en, ~-.~··_e-stabf''{_-;d~d--.~d~:~-a-~tfnO-­
mf o~ f na y mf off b.r.11 a~~ y ",:un <pH:· q~e ;_faVoréce_:J a'.' e-x'tracc·1 ón. y 

so 1 ub f ·1 f z o e fó·~. _d_•;l;:;,Li~i~J.ttif ~~~{ti~Jt~I~'.0,,j";~,;,.''' ....... ·, ·. 
· ·_- Oés-dé e 1·-:._punto. ::de \V f s taXJ.eg f .. s 1 a t f vo;., es_ta-i off e fa 1 mente 

·- ·:- _.-:; :.' ''· · __ -: _' :'.\~:=:;:~} _i/~.\~~~~,>~~-. .:.,-:S;:·.:~·.:o.~{:::.{\~:-;V~,;~G";;:¡te;::-.'l;·.•'.t:.~-:··:,';~ :·:·:.":/_:-.-'.:::· '. -. :-.~ ".'.­
acepta do" que_: l a~carne~recuperadaimec&nfcamente-'.tfene·Un .va 

. 
1 o r ~Y.~-r) :~-~-~!~:~--1~.{i~~~U~i~i;K~~~~i~;~:~t~~:~~~tt~;f Ef ~;~·~:~~·~',~.~ ~:·1 '.~-e~'~:. 
Las _ _regu:l ~~Jo.ne_s.:::.'ex.1 s te_n_tes.~:se·.1,l"_e_f.f ~ren'~p_rf ne f p a 1 mente a 

.-· - :, ; , --~-. .-- : ·.>- ;-0 ·:~·'·" "'-:•~;:1:c :':.{•/X~' •.t,""~''1~-t!.\':':~;:_,;_~,::~_,,,;¡~:;.{C'.: ·'.'.'=. 
cond_i e f o_nes_::h_ 1.g f_én _f ,c a·s_:,-. d~·~º,1.a ~ m_a fe ~fa~ p r_i ma; -: e"t'- manejo y co!!. 

serv~~'f ó-~ 01_d~;; ~ ~::-~~~-~~;~· ~-;·~;;~:~¡'.~-~~ '/C ~-~ ·)\\~ -
;--::/ • «'• <-,-:' '\.-

·:•:--ce··· 

El atractivo ·de· esta -tec_riOlogf;i. reside en que per"mfte 

aumentar"· el ..... en.dfm1."eflto···de la car"ne con respecto al filete.! 

do convencional _del _.pescado. Este último r"inde un 30% de 

car"ne, por"Centaje en r"elacfón al_ peso del pescado entero; 

la separ"acfón mecánica pe~mfte r"ecuper"ar" hasta un 45% de -­

carne de pescado (17}. 

El uso de la pulpa de pescado permite una mayor flexl 

bflfdad de procesamiento dependiendo del tipo de pr"oducto 
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1 

1-

1 

• 

deseado o del tfpo de_ pescado_cí u.tflfzar •. La' ~extura de 

ista puede cont~olarse s~- se ajusta ~1 tam~no de" ~a~tlcu-

1 a. por la adf~f~n -~e- ~-~e~i·~-:~ 1,-f~á~--t~-s: y _por.;_el_ tiempo: de - ,- . 
mezc 1 "ado o 1 a -mod 1 f.1-ca~ f ó~-: d~ 1-'. 'sab~~,;-~~r_;:med f o~--de -· eS pei: t"as 

-- ·-·:,,__ Y~L''•f,"'c_ :; • •· ,,-.· 

o par 1 a. adf c·1 ón ·de_~ a·~ f tfV·o_s~-~ ña túra_1e·_s::.·:~·;,_· __ a-i-ttf1etá1_ es ·y 

1 a es tab_f 1 ~ d~~--- ·p_o_r:·:'~-~~_ i.~ -'.·~:~":.~~-~~-~~~-1~~~~~~;-~~'.·.~,~~~--~:1~-~-e :_~ª vo ~~cen 
ta separación de-·.protelnas-,hfdrosOJúbtes·,0·,;'sangfe y otros 

.. ,. ·- _- .-- -~, ·: ··'-/; :·· ,_.,_:"':.·::-;.~\ ·-:·,~~l'.:'f'.·"};~i-'7,:·:¿,>;/ú~'-.:0\:-''..ó:·_·->:-:;_!_ ~-:, . .- -_ --· . 
componentes de la,;carne·'·qüe·tac·e1e-ran~.~(~i.''0Xfdili:1ón- de los 

llpidos (17); . ; ':f";R;itW~f~¡*tt\~''., ;"', 
Las pastas de;pescad~'son-el~producto procedente de 

,, .. ·-:'.'..1~··;..-.:.~-·)-:·::,,nt_i;t:>.:f;;:::.~,-:.:' ;/-; :·, , ·_ _ . 
una O varfas ·especfe.s,-:._sOm_etfdas·{·a\un::!,d_es.huesado mecánico 

: o:·;::: 1 :: t: ::::~~ i}:.·f ;1f ~1{~f}~rf;~~!{ª: r:p; :d: :. : d: :~ ~ 
sorfales .. Las_ pasias;de~pesc¡do m~s~comunes son Jas que 

··-~.--; '>:'Y-·:·, :·.;«·-\!;~:f-:i~-i~:-Y':;J::;.:·'.: "-.. '.¡. 

se preparan a : pa r_t f r~·'. d:~-: e.s_pe~ .. f_e~, ~-e:· POco valor comerc ·1a1 , 

de~_fdo. _a· que- '.f·~-~~ii'~.t~·1=~·~'J~~~~·~o·~: difl'Cf.Je's de procesar 
' .. _, .. ,_ -- ' " .. 

por o freéef. "de'S.Ventaj as_.·,c··omó·;·._; t~'m'.lno. Pequ'e,ilo. gran con te-
-' , ~ ' -- . -_ ' e·'.~' ~· .. -_ '. •: ' . • 

nfdo de espinas y~a1to contenido ·de grasa que dificulta --

"su ~anejo y co~~-e·~-~a~fb·~.·:(·9)·. · 
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. - ' ·. •;• 

Una var f an t~ .. _de_n t_r~·--:~~ _::~.:~ ¡-_.:~a·s_tas: -~~---:pe_sc-~d~-~ ~a · c-~~s t.1 

tuyen 1 os e~~~-·t_f._d_~:~,''. ·., --:~-1 ~---~~-b~·-~:-~:-~;~-;·.~;~7~·~,n::':_mé~o~-~ :·de _\p.reserva-· 
cfón de la_ car'ne·~=::senc1.11() ·Y).de.:_bajo_:-costo.--(48)~:- Los embu_t.1 

do~· _son _e _1_-ª-5,,i_~.-f,~:~-i~~~;:~:?~~2,f.~~;~~~-~;~·~.~~'.:;~~~~-P~f;C~~:s /~~;.f~'~-~d-~s ." éstos 

se preparan- 0 po1-.'.~l a'-subdf vi sfón·~de;. l a.:carne '.en:.pequel\as· porc f ~ 
· · · , .,,. ~ '.:~"-1•.:-~?~,B~,-;:,:;:~:'2!1:'..';:-"'_.i+'·!.J,;;~~''·/-:.;!, '._. ';'.: ~~-.'/(_,.·'.>; .• -;.:·:~~,_.-;;e_.-~:: .. .-.. _.~·:,.,:.-_-:.- · _ . . -

ones .- El_; g ra'do7. 'de·:· t·r f tura"c 1 ón .~es ~.va ri ab 1e·/:a1 gunos··. embut f -
; · -·,, :· . • -::.: ___ ,:; .:::·::;:~T.;.Z-·:~'[i;_fr;·;"i;'~'~tt/:'. '.; .. -~\~:-: :·_,...-_~_·,_::_:<·;'!: 1 .:·:.·~·:.-, :':." ··:·;: • •• .- • -. 

dos ·están pfcados.;groseramente:,Y' en.:otr.os.,la,.carne pued_e es_· 

~-~ ~ :·_:f 1-n·.~~,~-~-\~~:;·~~,~~,{~~~ti~~~'/:~:'.~~~~r~.~·~--~'.·· ü n á--_· ma ·s ~.\·Y-{~~~~ S.a : éo n ·. mú eh as 
ca rae terl s t"f cas".'de·_~ eriiu 1 s f ón ·.:_{ 22 )'.: :··_r·a l'_:;e~·:' ~-,-.-.·c·a-s~ .. -de Í Pa Í.é • 

- ,::,•- .•• , ,1, •• •, '·· 

. un t 1 Pº: de., e.mb~t fdo·· c·o-~_·1:do'Tu~·-_ta·b·1_·~-~ ~.'e·n:;_cuYa-_·:_Pr'e._¡>a-ra~·_1 _ó-n 1 ª s 

ma ~er ~as_ -·~r:1 ~-~~~::·~--~-~/'.~'.?;~·i~{~~--~·:~~:1~~;c.i~1'~~-~t·e ·: ~ .:.un ·ese~ 1 dado. 

con el objeto·- de·.:co·agu1 a·r'ifa· 'i>i-'oti!fn·a· ·presente en _1 a parte 

ex-tern·a. _de . 1 a S--_ pf e·z-as ·L_·d~·~7~,~~-ado;:-}' :·m¿d.f ff car .. e 1 pigmento san-

gul n~o .· oesp:u~~~~-- ~e~-.. {~'/-~-~~~·-1·~-~;cÍ·~-~--- ~-f~·~_do. y m~_zc 1 ado, se 1 ogra 

una emu·1 s·f· ón_,'. ~~-~·j;~»~.-;;-'~·~-~.~-~,}~·-::·2'~-~·-';:~1: --~:~-~·f ~f en to posterior ( 35) • 

E 1 pÍ-oduc ti:): f'f~';if:'. se·rá';'-'.'d·~·; C"On'!/fs' t'e~C: 'fa b,1 anda. déb f 1 mente --
,., <-" \;•;. '-'" " '•· 

1fga_d0:'.~--Pª·~·~°,·s·d·:.(U~n·t_a·b_le}>'·/·La .cantidad de harfna en este 

pÍ-od-~cto·~ .·~·~··'~-~-j-~--:·;}~~-~·::~r:·ú~fco ~bjeto de 1 igar 1 fgeramente 
. .._.._.: ·> _~:<., '.:~.:...,_:.·:·· .;:_-; ;.: ;:·.:·e:.:."·. ' 

el_ restó_-:de.'.·fóS'-':1ñQ_r.ed1éntes, .después del cocfmfento y en --

fr,f ad~· d-e { ::·i~~,·~~J-¿{~· _;--( 2~ ,·35) • 

.. ~' 

.En general,~los productos tipo emulsión se preparan 
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so 1uh111 z ando h s . p rote1 na~ .cá r~ ! ca; , p~ra .·pos terioc d f spe r­

s f ón .de Tas_- pa r __ t_~ c'u {a~: ~~-~-'~g-~~ s a-·,.·e·~··:'.-_] ·~-,:.~~-!.U'b:1· b~_:,.:<f~':-~~r~ie 1·~-,,. 

Duran te . '.} _:._~-~:1;~ ~~-t~'.~-~,~~~-!:_~;)}_~ j,::~~-~:~-~--~,~-;~:\-~:~.~:~t;~.~--~:~'~ ~ .:.~ ~n :. -~ ~ r a -
padas en 'Una·. ma tr:-1 l.' de: p l"'O te 1 na':. que·,: forma', una o b~ f sa':- a·J rede• 

' do r: -~~;-~~'~'.i.f ;~::~~::~;J~!~~~f ~~~~~~~1~;1~tí~l~~r~~~~~i&~~~~i~~i~l~lr1~~?-:~;':::t,-J·-:::··. 
En·, el ·. pr,oceso ;~dee:. f~r.m~c.f ~"~id.e "f· l _a_;:~_o T _uc f_o~t~·y_¡~recubr_f mf en to 

de. p; ~ t1 r,~1x;.~:~rtk~~~3,~t%~1t~~~~~~;~~~~5s<~~ a • e a n t 1 dad 
de éa 1 or · ·cons f derab_l e ~~.(e 11cua ll•.'debe_:r,ser-;¿ abs_orb _f do _para pre­
. . ·; •:; __ , __ . -----~-~,¿},_r~':i;~:-,~'{i<·C ¡¡~~'1r•.:::_-¡:-;,'fi'.r:;;~b.l~~1'¡<t:t;.1j~:J;.';:·~~;}:oW;Ó~··:';.s~-:';., 
venfr_:J a_-.coagul ac:f_ón/de2J."aS"':',-p'rote_1n:as;~_e~:·: Ta: etapa de emul si, 

· · ·-, '.:. ·_ ,< .-;~ ';::;. '~, -\s\:;,~\;,.:-0-:-,~·~1.f::~':':?~Y.~~~~;,.;;;}.,"'.~Yi'.:•!{i~:;f-,\·J!t'i=:·;:l.:>:.-f .' . 
,_f.f cae f b~.· ~~-"-: E.1 ¡·;-h fe l_o,í_ o'~_e J&:agua:{f.!:1.a~~se:-'· a~aden: p_a ra _ayudar a 

. ·_ -,:, _ .".-_"·,:,: ;.' ·::~:-~-;_;~'{:-'."::Oú.~'.'i;;'f-~;-,'J~-~~~·:r.;~¡;,.'j?i,-;Yf$$:~·i~~,-,, r~{'":,:,-:-:'-! · -
T ·a einu 1 s (ff ciiC't_ó_n~::de.21'.~~-.-g-,:a·~-á~:;;_E;'.\f iii¡i_a i-_t f r, buenas· ca rae terl.!_ 

. -- ~- .'.,_-; _,·,::-,-,:.:~-: -.:-:3:_~;-.;; ::i'.-~-;~::~-r,: J~::\";,~AHi~?¡--:-i:s~~: •/,~,,:.;1·;,,;/».:_,,' 
. tfcas de~::_fl __ ~Jo_t'~-:~-,1.a· 0 em_u1_s_fbn_~_ .. -~J~_por:_ta_:~-~~- para el embutido 
de ta ,, 

:.:~;· -. 
:•~ -~-· :, <' 

influyen 3 

y un_ calent_! 
<:~·C· 

·, 

p·a ~t1 ~-~-~- ~~:. d-~-·~,g:c~~~~-;-~~-~-~~-t·;</i~~~-re~e~ tO:· de- -1 a_- .-S.~pe_-rf ~-c _f_e-_:.9 _ra·~ 

-- ,- -_ .· -·· •' ·- -- .. 
tás o· -d~;~ut;f-er·t·á·S_.porq~e -,., .solución de proteln_a .~s --1nsu~. 
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ffcfente 

después de ta Segunda Guer"l"'a Mundial :·en:ia-pón:·y-:,·at9unas· 

13 



palses;del,.No.rte-d~ É-uropa-:(_1.2') --~:·.:~··a:~t/r',."·~~-- 1_95_3 ·_Japón -

f n ten s t f't Ca_ :_su·: P_~~·dlu:_~·i_b~;: Y::-.-·~:~·_.:-__ 1· a_ ,~-~-~\J'~ 1 t dad ·es .:·e,- pal s - . 

con mayor :--·cónSum1{! '.:a_/:;i-1/e-Í.~~~Ü~:~:f:~ ,..~_:::~-~·.:~es· te'.-. t t po··-de :: produc 

tos ( 4 a> • ·. '::~: :-.,.:;:_;·.-~·-;·i:'.:~::_;:·.}:~~~f,~W2'.i)1!:_;1~;;:~4H~;:~1~~,,_~~:j;~_:{~,:'.:2 te:. -~i.;<, -.. ~ .. ···-. . -

: :~ -.~~=~:·~~.~~~1~1~~~~~1;!~ni~~i~~u,~~~~~~~~:~,~~·:;2- ; -
Una' de las espectes~de~pescado~que_puederutt11zarse 

en -, ª --~-·~~-~,~~~~~;~ti~~f~~t~~~~~~~J~:~~;Ai[t~~:t3,~~~~;~~~-~~~-~á:1~~-~;· .. : de pes-
cad~,.' deb 1 do .. a.; Su ::.gran?- di sP"on 1bt1 'i dad ;:du·ran' te 'fo do e 1 ano, 

es 1 a. ~.j~~~~:J,~:1,i;~¡:J~~~J~~~f ~i~~Í~r,;:r i'·(;~·; ... 
La Tilapta· (t11ap1a_:·;~sp)\·es~'.Una.;.esp_ecte',de acuaculti-

v o 1 ~-portad á '-·;~~ ~-~,'.~'.~i~};~;-~:~~)~{~~;~,~;J l~~~~:~i~J.-;~.~-~-1 -~-~-~::_he rv 1 boro_ 

que ofrece· _para_:.,s_u . ·c~l_t:i __ vo_·_:_v_e 0~--t~:j. ~.s._.-J c __ óm:º-: .;·. ráp 1 do· e 'f n 1 n-

te rrump t do _c·~-~-c,-~~-~.:~-:~~~~t~ii~~~i~~~~í~:r:~j{i~~.;t~\_~·;.1_~c .. ~ ~nes s t mp 1 es 
y económ 1 Ca s :y . a demás\·Con ú···1bú.Yeta~·c'óntro1 ar_. e 1 . e rec 1 mi el! 

to de malezas ·ªº"º,'[~~'~1;~JG{!]1j~~f''O,/'.···· 
Su· cu 1 t t ve· ~--s.tá-:··_ex_ t_en_d: 1 ~o;~p_or::- ;tº_.-d_o··_-e_l P_a1 s, · e~ce'pto 

::.:a 1::;1 ::~::16,:~~ff :~~Jt!~~~''lt:::b.:: 1 ::·::::. ··-
pee te · d 1St:r.1 b1TfcÍoS' ~~·,; 1a·:R'e·p·üb11·c~' ~ex·1c an·a· ( 45) : 

•·;; ,,., 
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La. t f .1 ap f ~:- es .: comP.a :.~·t,f ~ ~·;.·~·n. _P .r:e _se.n~a~ f Ó.f! ·.y. "co~pos1 . 
e f bn a;_: 1 a.- moj ~ rra'.: ~a'~"·f n ~·-~ ': {i -~: ~mb'á ;.go··~-~,-_s·u :·consumo . sé ve 

1 fmf ta do por·· 1 a ;9rii'ri·::c·a~~:f_-~'ad-'~-~ ·es·P.1 ~·~~·-::.),";·u·~ ':'S·abor ·a -

" hC.medo" . que J_.1·~: c'á'ra·¡ ~~ r1 ia;n,~F;~.: El --~.-des h·ue·sado '· mecárl f co de 
_ __ .. -~i' ':· ;o:'~~-:_:,_.,.;·::':;;·i;;:,.~\:i.!:-:"?-;''; :· :'_·:·.'. '.~: _,- "--' -.. _ -. o-

e s ta -e spec 1 e ·pre sen ta;-~1 as·,, s f gu 1 entes ··_Ventajas; ,se tran s-
. ,-_ ... _ '·_, __ ,:~-, :'~:_,-,_'.·:'i·- '-::>>:'.\·::·:;·:·,;;.~:.Yt'.-:-·{:-•·c·- '._.-,-_,._.--.. _..:_'·_. , .--. -< · . 

forma en una ;pulpa:·lfbre~de:espfnas~:pequeno tamano de -

pa.rtlculil;;._··i;ix-~~·;.~:'-u·~_·1·f.~.~-~~//1_19ero arOma y sabor a pes-

. cad-~·'_ Y·. ~~~.-d~::~y·~-~~o '!leño~-' per_ecedera q·ue la. materia. prima. 
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"IV M ET O O O LO G I A 

IV.l PARTE EXPERIMENTAL 

El dfseno,experfmental,,fncluyó las~~~g~fentes etapas: 

1 . carlic.te.r1Zac1 órl·.;-Í:le·;;··;Í._~~·:: m4'té r.·f liS' ~ r: f ~~-s :.·;· cá i cu fci' ·de 1 a 

ca 1 t ft cac·1 on\q:u-1iñ-t'C.1'··~ci·e:.;J:as~ m~ZC 1 as··. ·b·ase· · t_t t ap t_a-_hl gado 

·· ;;:;::::~~r~t~l~t~t tf~~~· .......... .. 
3. Determinacfón·.de•"la«mezcla··final.'tflapfa- ·~;··ga.~O ·de 

e e rdo. ~. :~:;;§i~~f ~~¡;~~~i*i::~iif r~;,~~~lfü\:'s;;,· 
4. Evaluación·_'del·:p"rodúC~-º-~lfnal. •. ·:.:.J·,<;·.:,; .. .,, __ 

' ..... ' -~-·,.:·:_~~:·:.:·~~::'.~0~~~~?:i~~~~~~JJi~:~~~if'.1~~j}f ~~_i~~:;-t~'~}: :. ; ,.: ~-
·, .1., -CARACTERIZACION:~OE~·LAS''.MATERIAS~-.pRJMAS -CALCULO· DE 

.. _ ,,.,·.\.~;~_._,,_•:';.:;-it~-~-,\·;-:-::-.,-:":_é._-.;;_;,_·~·h~o>"i;!::~-;;··· ~- .. _ .. 
LA·: CALI F I CAC ION :~QU IM I CA' DE:; LAS·,· MEZCLAS. BASE T 1LAP1 A-

. H l~A:ii[;;H}~~&\1~~J~J'!,l~~/·0'tl~' ·:·:. ... : ... _ ..· · ... 
:·(a caracterización de.-las.materfas primas ~~~i~~~a 

.. . . .: . i ·~ : --~--'.; ' -~-;.· ,;:;. ¡_;."<: ~:-.·.!.~-:' _.")-'; ,,.;-: ~) ~;,:, .. :>,:·:r.~.\1;:0::::.-.:'::- :~;· ~.-~·::,~ :·:'~ ~:,. ~:· .- ."<.'· ,º • • 

e hl gado 'de-· cer:do) .;. c·omprend 1 b::·.2;:- aspee tos:_.' gr,ado.-.. de_. fres ---
, · .. .-· : · '.:<·: ::·'0.;,,<\:~_.;,~.::.-'f:,J',~.ivf:;'\i!':~~-':~':'<~-~-"!':~6·.(·,.::3f.:"\ :'".~-""_:-:• .. ';,'-!, ::: :",:. · -.· .. -. · · -

cu r-a y_ ana 11 s f s:; q ul mf co'._, p rox f ma 1 ·~'-•;.c: E.l .-¡ pr1mero·;de:e11 os·, 
'· ·, .:,:,_ ._- ;, ! _,; .. ~··;.i,;:.'/-'...,'~/•¡·;:,f,:-'A-y<;·~~.t:¡_;·,--~:;~~'-:"-i:f .):?,fA~.;~·f;: ',;:::_,~··.:e;,;;~_::-.;,,-._;>:"'.-; , _ _.,>_ -_ · 

para -e 1: hl gá~_O.~ de:,.~erdo.)-:se:~'.r:'e.a_1.1zó:."med1 a~ te-::_J a·,. de t_ermi na-

c 1 ón d;_. -~-H- -( -'J }~~ ~;~_~ .. i'U.áé\ori_;'.~i\~;·p:ar:·1 ¡~·¿'/~:·:-: c'o 1 Or ~:.-o 1 or. y 
··>.· ., .· <·--·· :.._'<' • -·:--;:._:. 

-,·;'. 



. . 

textura (35) -Y ~~átfsf~· ~{c.rotif-~-1-ógic-~~; .~u~-nl:il.de· mesófi 

1 os ~e rOb-.f ~s •. ~-~m~-~o ~-¡~ p·~ob0~b ~ ~·:·~.-~<--.:~º~ :·f_ f0~,rn,ies,.·: ~-~,i:,a l_~s _:; 

cuenta de Staohytococcus aureus ~oagula;~ p~sfttvo (46}. 

p ª ra e 1 Pe~~-~:~,_º ~<\~-~--~·~.:~-:~~~,~~~:tt:~.'.~:~i·;:~f t~ii;~,~t-,e~Lf.i~~~;~--~~~~;~~~-~:-~. :_.ª ~-, 
ná 1 f si S m fe rob fo 1 ógf co·:·Y·"-una ;ese a 1 a_.:,_i:fe ·onotas; de:-: val ora e f 

;:¡ ;~. upe}•~·:~1:~~f ~~l.~i~~i~l~l11;¡!f~2::•;t[ra-• 
E i .''segundo:o·! asp_ec_to.),f ne 1 uy0.•\1_ as;:determf nac f enes,_ de '-· 

. . -: ,-.-:s:•-/,~"' j,· •í:-::t;,s~~:r~17~-~·i.:...::.~:·1+::~··:~.:f.;i·:,,;t~r,-t,<{'._~:~\5;-:·.-;_~::.::.~:. · -"-'" : 
humedad: (5,-,;~'p.rotel_na\(6) (:J.1pfdosf(7.}:''Y~C~n_fzas (8) 1 para ;m~~~-PV~:~~~~1~~J:·¡~~~J~~~ ''.~f;:tff~\\?~~~~F'.~:c:;::· •' 

Se· sustftuyó,~15,"130,· 45 1y-.6Q%t'de' hlgado de cerdo. _. 
·. · . _,-...... >-·'º :.;_.,,~ .. ,:.:::,~"'ii~"-t.Y~~~:;_,;;;,r~~""~'~::_.~.-x~~'.r~,~;:_.~~--::::.::'·:.;~·;<-· \-: :;_ .. _ ·' -.. · :'_ : _ 

por carne ·.:.de'· t f 1 ap f_a,~des huesada f me can fe amen te~',-\' Los';'_da- - > · 
. ,,- :-' .\~;.- ~._._, /'\:: "/?2:!N,:~r:-f1_,:,:;-.:;;t:r-hc'i\':';·:t;:i~~f f'.itJ\.·i}-t.:fl,"*"J:::-}':-:. ,~ (¿_ ;--:::. -~ :,,_-.-., · : 

tos -de·.- compos fe fon·,·~ co_ns f derados -; pa r_a :-_e l_~·c a 1cu1 o.-. de 1 a -
- -. ' '..' - . ". --: -' . .'.: .:'·~ .. : .; ::.7.:.::,__!,¡·::·!;.,-:;;;:,:.;-.:.:·~:,~~~-:~~';~;·,\;.;;.\;,,:;·:~:'J.•-.::·:;-:;\--;":- --~· . 

ca 1 f ff cae f bn ;- qul m fe a-~·de "· 1 as': mezc 1 as;;:,;: fueron -~-1os·~-de1 ·: res-
. . ; -~ - ,_ ':. - .;·.~;:-'¡-,:::'--':\:;'. ... ;';~::;:;,:'~-=-t--,::.~i-1.:;111~~.,(~.;/;:-+;,':i:-~}::::---;;::c:,·:_;_;:;-:::- . 

pee t f vo _· aná 1.f s f s_.. quJ mf co;: p rox Jma~.~:y.,;;,_; l o-s··;de :·amf noác f do_s 
' ·--: :. ;,·!- •,--·-'.· ::.: ·,' ___ -_-,_.:.:_'_.-.'J:;:;,:,~?/'~~-: .. ~,~:;'.~·~~~r::::.~t_0;''.·'.'._,.,:._..-_.,: . 

re portados '.'eñ ~ 1 a:: 1 f ter a tu r,a .:·para'. es tas.::.ma ter.fas.- primas 
. ::\:;:?.;):e::;:,".; ~'f·:' .:.-.. '. ·- -~/.:' .. -

(38) • . ... ' . ,. >;<::·.(. 

2. DIAGRAMA. DE ·.FLiJ.JD' -~~~:Á\; t~-r~·-~~Bo~Á~IDN DEL 
'"•'·''.:i' EMBUTIDO TIPO PATE. 

se sfgufó el metod·o-tradtCtancll'para la elaboracfOn 

de un paté de hlgado _de cer_d~~--(JS) ·-a1 _q~e se 1e anexó una 

serte de etapas de acondicfonamfento de la tilapfa, Fig. l. 

17 
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FIGURA l.~ DIAGRAMA DE FLUJO· PARA LA ELABORACION 
DEL EMBUTIDO TIPO PATE 

TILAPIA 

1 
Recepción de tflapfa 
descabezada, eYfsceM 

·rada descamada y sfn 
col", l ·. 

LAVJ\OD 

ESCALDADO 
(60ºC 0 lf mfn) 

DESHUESADO 

HIGAOO 

REJEPCION 
1 LA~OO 

LtADO L!Mf 1 EZA 

LIMPIEZA ESCALDADO 
¡ 72oCIJ5 min 

ESCALDADO 
7511c. JO mfn 

MOllENDA•o-----------' "! 4 mm 

P 1 CADO: ____ COND IHENTOS 
~----------~10 mfn 

l 
EMBUTIDO 

l 
COCIMIENTO 

72ºC• 1 mfn/mm 
"rfeza 

HASAJEO 
5 mfn/pfeza 

! 
REFIGERACION 

40C 12 hrs. 

ALHA!ENAHIENTO 
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Recepción 

la t11apia se adquirió.entera-en-:el,Mercado d~:Produc-. 

tos Pesqueros de la Viga, Cal_zada de·-·1'"a·: vfga ·'.i·:-:1·24.:·a;>:-t!n_::-~f 

D.F., en lotes de lD kilogramos. Desp~és:;:de' 1a~~1'-1~~:1~~-;-_··:·_~··· 
realizada po~ el proveedor, mfsnia que consfstfó,~~-:_·_~ª-"~-1.tnlf 
nación de cabeza, vlceras, escainas y cola~1~:·s~ -c~~~~~-~-vb;_:én 

; ': ·, 
refrigeración a 4ºC hasta su uso. ·~·-~:-~~ 

El hlgado y la grasa de cerdo {lardo_) s.~-.-ad_quf_rf_e~on ·-

refrigerados en lotes de 6 kilogramos en una. tf~nda··departa­

mental en Tlalpan, D.F. 

El pescado se lavó primero con agua corrfent~ para el! 

minar restos de vlsceras. sangre y materia extrana, después 

se refrigerd 24 horas a 4ºC para su utilización posterior. 

El hlgado y la grasa de cerdo {lardo} se desinfectaron 

con una solución de 2D ppm de yodo a 6ºC durante 15 minutos 

y se refrigeraron 24 horas a 4oc, 

19 



Lfmpfeza 

,Del ·~1gado: de Cerdo se el fmfnaron gangl fos, grasa y con. 

duetos bfl faJ.es Ar" t·a.~dO- se:--1e .quft.~ro~: la -piel y el pelo,. 

manualtÍien.te~ 

Ese al dado· .- . .- .. 

Deshuesado 

La obten~-f~'~,'.·~.~·d·~·~:~r-~·:(_~;:~_'~-:~i:·:·d.~·S.hu~sada d~-- Pesca.do· se l,l'evO 

a cabo en .un separador.·carfle/hueso.- ·~Paolf .. ~-odeJo -19·A Oné··-·. 
. - ,_, --.· "·' .. "·'-". 

Ste p. con una -~·a,P·~~~-!::~.~. ~ .. :~~:·'-~~·1\~~ºn-~ ~c·f ón , de 272 · a -454 _:- ~~11 ?9 ·r~ 
mos por hora:- don"de_,·una;_v~Z{f~_frói:fucfd-o»el pese.a.do escaldado 

y frfo, es .. forzado·,· a·:: ci"rCu·far'..JS"o·bre~" el;.e~te·r-ior .de un·. cf-1 fn-~'- · 

dro rota torf o_· m f é ~º ,r~i11/~-~-~.º par~.- su-: t:~~ t~~a·~-'~-~·~·· "y_'_-sep·a-~ác·t ó-M, 
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de la car_n.e. por .un -~ado, asl como:de espinas y piel por el 

otro~ .La carne rec·u·perada.CO~sf-s:~!ó .. de·una paSta viscosa, 

de col~r :g~f~:&-cé'~'./-·¿6-~·-:::~·;i~·~-;~ a_roma· Y~·::~ .. ~~Ó~ ·~:~ p·~-Scado·. Se 
. - ·-. ' ' ' - - - - :·,- _.. - .. - ':;':: :·; . ·' " '_ 

con ge 1 á a - -1 oo e "t{aS ta·:-:!iu::~ u·so ~-- · .. _ · 
/.-..... · 

Molienda 

El hlgado y :la·· gr:~sa ·-de .:ce,rd0-._(1.!rd-~) se pasaron 

una vez por un nlol fno .. pa.r_a c~~-~--~e>;:_·~~.rCa j1~b-~rt~nayton -

Mod. 84181 O. F. con cedazo d-e -4 ,--mm,-.-d'e -diámetro. 

El hlgado y la grasa de cerdo se picaron p'erfecta­

mente en una cortador~ Hobart-Oayton Hod. 8~181-0.F. -­

hasta la formación de una pasta homógenea, posterior-­

mente se incOrporaron los ingredientes en el orden si­

guiente: carne deshuesada refrigerada de tilapia, sal -

común y emulsfffcante, especias y condimentos, sal de -

curación, fécula, leche y huevo. 

Embutido 

Se realizó con una embutfdora manual Vogt-~deal en 

fundas de celulosa de 50 cm de longitud, atándose con -

cáftamo los extremos de cada pieza embutida. 
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Cocimiento 

Esta ~p~~ac~b~ se efectub a 12ac·a razbn de.un minuto -

de tratamiento' térmico po·r"'.m.tl_~m_et~~_s··~d-e· d.tá~~-¡ro de la pieza. 

ut 11 izándose -~ª~-~;.·~·~(l º· :¡.;e·c1·p·1·e~te¿; ~~ :,'a'~~:;ó· _i~ox·~ da~i e~· 
•;> '.-.'.'"·o:~'-_:á;~-- ·.;·~_;.;,-,;--;•. 

Re fri g.erac i bn ;- . 

las 

3. DETERMlNAClON OE LA MEZCLA FINAL TlLAPlA-HlGAOO DE 

CERDO. 

Para la formulactbn del embutido tipo paté, se prepara-
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ron las sfgufentes 4 mezclas .de.~arne de tilapfa-hlgado 

de cerdo: 15-85%,_ Jo·-10:~--,45._ss:.'y_ 60:"'40%, adfcfonadas 

de un 25% de· gra~a .-de:- ~-~-rdO -'('j·~-~d-~J< B::·de. fécula. de -- . 

malz, 10% de lec.he ~.l_u·1 __ da_;~·::_-:zs::~-~-e··--.·de'_b·o'l1_.ª ·e-~·· polvo,'.:1'.2%'. 

de huevo f re.s c º_· __ ; · O_-~-~~-:_,;~_~:·_;-~~~-:-¿: ~'..~~ci''.-.~·~:-:: e.~-~-ó s·._:~_f ~:g ~.e·d·f ~~tes 

.. 1 de eurae1ón.~··~~:~~1;t;~~:;~~¡~~;T~t~~¡tws]~-::~":.' .... 
Una vez obten f dos»:.:,T os~1 .4_:; produ ct~s·~con_¡-_df f_eren te i por:-.-

. -_ -·· -:.;, ___ ,:_--o;v/:'-·-~:;~~~,...g~"J-h~:'t .. ~N-;'-J_>:~~f~'1:~'1\;1.c~:/~,,~<!:L:;.\~i.'; ,_- ;-;-. -
ciento de pes.cado-· se"'almacena~ro~_1;;a·:;~~C,;·por·;-.48'-.hor:as·~' para· 

- ' . ::::".:';~.:.:<::~ .. __ ; .. ;,,~:-,'i'~7,-;"€i;_°Y:f;i~~iS~:;µ,-;:~~p;;~.-;?~-:::.;·)~·-1~/5~ ~:::_ {"'.:<-:::;_.-: ·.:· -: -. 
pos te rf o r aná 1 f s f s- m f c rob to 1 bg f co':fy;";de termf nac fon:, de 1.:: con- . 

• - _.· 0 - -'.-o~-:-:.":'.0-1::. -:~ <'.<;-.-:~~:1.~:~-;;Át~~f,.,~;;.~;;.;-.,7;s~12~r,\·frif:;;i\'.::~-1-'Yt~;<~:.~·/' .. -·; ' . · 
ten f d O 'de protel na ;::"'_-~La_-~eva 1 uac f ón_·~sensor.1a1:~·de;:.1 os;; mf smos 

. - ·_:·': '.:·: -;.;: ':1 : ,;r\'0::::·[.::f ).:t:.~1;~:-,:Nf~,~~i-'iJ.~;~,;?E~~:.:1~;_,.,S-:f [~~.,il~;-~ e·:.':;:-;:-/·"'.:- :. 
se 11 evb a cabo . con '.JO'-· juecesi~ no,i en trenados ·~·;:;a"~·qu f _ene s;_:se!, 

. . ' ' - . -.;,_. •'. :_ :.. ;¡~''.'· :_- 1·;··:'·':~'.."\·'.:~~.'<'.'i::~-ó::~: :':. ~< :=.:; :,:;._-:. j::_ :·,~, .:\;<.-:., ¿_,:_·:~;'-;',-: .. ' _,_ ... 
1 es ap 1 f ca ron:_ un a ·.Prueba-: de,~:acE!Pt'ac f ón·::~'por.'.: ordenairif énto .. y-: 

.. -... ·-~ · ;. :: .- ··-::.:->-:v:'.l{,~·;;;.~\\'=1~~.'*tr\1>¿1.~1~J.:~-'·~'l}.~:-:r~~~:r~~~:;·;'.:l~i;:<::.:-:::w~-'; ,\::-··,'. -. .- · 
otra· con· ésca 1 a :hedón 1 ca \'de¡}7_¿ plin'to-s';'fJ a {:f nterpre t_ac f ón.' 

es t ª d, s t 1 ~a_.· -~·e, -:_f~,~~·<-:~f ~~q~~~;g~1tt~{r{~l!:~:t·t~~tXJ¡l;:i::~;~~~1:~if~:~: < ~ 
blas de Kramer:. et.:·,a.l_?.(JJH:Y.:et;'i.:'anál.f.sfS-jde-:,_,_Var.t~ñ~a:,:ClS) .· 

': ¡ ·, ,<:J.7,-:,';'¡.:\-f?.'.'~··~"" "-'_!,J~~i\-'."~[~$;,~,!.'.t~--~~:i.".:~'-7JI,';~~-_,_:!.~'.:;,-',.;\:;~ ·,:;, 
re spec i: f va~enfe :.: a, un ;·-5% 0:de"'"" f ve 1 ; de.,,_s f gn f ff e anc fa.~.~.': 

· , -:·-:/'.~~~r\~J:t.~;:J~~; ?f :{~~~¡ f \\~lt~;t~!{~~i{tf ~~?b~f 1;:~:~;~:;_:~,_:.~ ,j·., 
Los f ac t'o~e~: e·n _ ba:Se-:o:a< t o·s;;;'cU'a l es~'-ses:déf in f ó' -=. 1 a· con-

.~ !' . ·{ . ,.,¡~·-, >'!;:::' .:·'_\:·0:->:\:;j.:;~'::i:~::l:~l{_º.;;;:,-.::;,-,.:<,\~·~'J-t';,.,{.'.''',:;~:.'·; '.: '-\: .-_ 
centrac fon ·de· pescado, a··d ne 1 uf r-4 eni.1 la·.: formul ac fon· ff n·a 1 -

· · .Y ·-_':/·¡:.;,:-1:(~'.-·;-:'/;c=-:,>,:',:,·r::/·;:;_:::,:.,-=}<:'.-f(:::_:::_-:/:---.-.' • ·:- - -, 
del producto fueron:-'_por_c_i_~nt_o.'de:protel~a_,--S'abo_T~ textu-
ra y·calidad m~·~ro_b/~:t·b~'.r~·~:r·:.Tu--:_~, ::.::.·'.: _,_:e .. . -. 
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4, EVALUACION DEL PRODUCTO FINAL. 

4. 1. Composición qult'lico proximal. 

4. 1. 1. • de ttumedad 

4. 1. 2 • • de p~otelna. 
4. 1. 3. • de extra to etéreo. 

4 .1. 4. • de cenizas. 

4.2. Análisis microbiológico. : 

4.3. 

4.4. 

4.2.1. Cuen-ta 'de.niesbfilos- aerobios (eol/g), 

4.2.2. Col iformes·-totales: (NMP/g), 

4.2.3. Stapttyloeoceu~ ~-u~e~·s:.·c:o-~gú·l.~~~ .P·o_s_itivo (eol/g). 

4.2.4. Salmonelta· sp·.·-en 25·:·9-~~~0S·_- de- producto 
. '-.;:,::·:.-.':: - ,-

. ; -.... , ···::·;· 
Evaluación Sensor1-a1, -:---'.,··:-·"-~ 

Pruebas _de ~ee'1>:~a'.C--1:~~:h'~~~;~-¡~~f::~;;_-_·~·~n· Es~-~la- Hedónica de 
_,-_ ·.--

: .• ::: ::: d::l i·.c~f ~.\:'.I,~f~tf~~;;!es •. ··~·.·entren a dos. 

·ta· vi~a :d~-..-ána·q~·~·1:.-'/~-~--,;~fe_~-t~~- por perfodo de 30 dlas en 

refrigeraei-"on_·a··4it"C·~y;:·-h~med-~d- relativa del 90:. Los P!. 
_..,.·_.- -, 

ráme tr os me di dos·-- fU.eron·: 
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4.4.1. Qulmfcos 

4.4._l.l.- pH 

4.4.l.2;;Humedad 

- '. ··. . - :--~ .-' . 
4.4.2 •. Mfc"robt~ló9f~~-s . _.., :-~ . 

4.4 .3 • 

· 4·; 4-~ 2:~ i ·;.-::·é·~,:~-:t~'-· Cf~ '--~~-~ió~f· l ·os -ae rob f os . ·(col /g) • 

: ~-~ 4:~ 2 ~ 2 .' ·~:¿~;h~·t'~:/d·~·::~:d~'~'~'~->~;~·~·-~-~o:,~-~-1 e·s (NHP/g). 

4. 4; 2;·3· •. ,: StaphY1·~
1

~ci.~2¿:~;~-{;~au·~·e-uS --~~~-gul asa pos f t f-

·• ..•. 4.;4;2.·!t'l;~1~f ~1~f~f~'~f}::;~5 gramos de producto 

'-::'!:'. :·:~ ,,.'."'-':':.~ -<;::;·;;~·- ,' ,'._:-_.,: . . . " . ::- .-- , .. , ... ,. ·: .-:.-.- - ·,,_~; : '"(·, - .. 

Serl s~rf a 1 e·i·:~:}~:j\;,:,_.>;·::'.(-~ 
. Eva l U~~~:~fr~/d'~_j x.~'.~.~_.~f-~'.-

· .4 .-·4 ;·j'~-¡--~ -.--príi~b-a '.·~'~ -~-C'epiaCfón con escala hedónt-

ca·:·_d·~·- (-plintos~ 

4.4.3_.2.· P~_u·e·b~- tri'angular. 

25 



IV.2 HETODOS DE.ANALISIS 

1.- Análfsfs Qulmfco ProXtmal.~-

' ~- .' . 
1. 1. P rep-a l"'ac-f ó~-----d~---:i -~: mu-eS tY.a'-. ( 4) ; 

· 1. 2-. 

~:,m~:~~:;~gif:~:{~~;;~~i'~·i:i~J'.~~.1;¡~Jl:?:.~:i::::~: 
se mezc 1 ó,_. perfeC tamel'!.te}Y.!:1 a~:;,de te r_mf n ac i oiles :-·se _,_re!_ .. 

:· :-· · _,_ .-·· <:«.>.i.;:r-:9';}.;:.;;'--;1-:~'";->,.~~L~t:¡f~;~;-;r,.;'.;(.,,·-;:o~;-· !1¡o.:_·::·:-..:*·1-;<·.·'~;;:. ><r' ':. :·;- .- :- . · 
1 ·1 za ron - l_o-'._más:~ráp_{do'rpo(1 b,l e'::.:,;t, El/ma ter·1a1 : mol f dó - .. 

. . ___ .. :- _:-:f <:r.".~.:~:;;.<-::~~~:Uii1P~:~t?:~lf ;>¡C,):_·>.'.i'!,%':'.)~.c,_.1'.~-;_;_'?-:\~ :~ ;~~,:~·:·:.;-,'.':._-.··_: . -- · : , 
se··_guardó/éil;ú:eé'f p'f e·n tes"~de~:V f d r, fo/con ((aPás··:- hermet f 

::::~lñ1~llif §ll~~1f ':' -
se. corto···: ún·rc1 r-élil o~td·e·::·g á S a~Jé:IEi 1,t\tain'a:no:·~de 1'.-:foli.do · de.1 

- : .. _· . .' .','::\~i~~Y•\~.:;;•/t}~:i·.::·J.~~1:.·J_¡:,,-:-~t.:~4;:·-J)t~.~-~~,-;,¡\'f.::~{:.<:f:_~:::~1:- ,,; __ :':~-.'.~ ·_.; · :·. 
cr-f s ta'l f z a"dó r-_¡';·se -~c·orocó';~en'~ést"e\y_:f se·-~~dej ó :~en.': 1 a· es­

_': -: :. · ·.'_ 'i':: ·_·; ~"::J_v';,,:/:<_,:.~€~ii~.:~f:}::;~,~·,:?;;/:~,¡.,;_·::;\'.·'- ·''::_};:.<.C.:·.\,_;·~~-"J :; -;:,·.:,.~:.:_ -:': :·' 
: tUfa ·hasta. peso t."con s tan te· ;:·:<~Se,\d f s t.r-1 bu ye r-on·:· per-feC-

. . ·--·· ::- .::- _., .. .'/:' ._:· ".'_·: :::.~ .... ::t_:~;_~; ·,_;.;·: -:,'.·~:<;:·~·;;;,:;.,:;~;' :t,:; : ·.:; ,_ -· ; ·._. -·.;..' -" . .'' /' ' :, .- - -: ' -'' -
tamen te_-_.· sobf'.e,~J a~~-g a'Sá'_::2.( g r-_amos de_:.fnu'fts t·ra:.'P ~épa r-ada ·. 

··~'1 '~·~·~~-~o:)~'~::~;:~~1~f~~~~~:;~:{?~:~·~U';-~: ·a· -'7ó0 c "j~;~a"nt~- ·4·:-·ho-~a s. 

Después: .~e-::tr-.ans.cur-r:fdo este. tfmpo _se de'jó enfr-far- el 

Cálculo_ 

: Humedad = CM - CMs X 100" 
pm 
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En donde: CHs·· peso del crfstalfzador con muestra 

seca, 

CM • peso .d.el .crtStal.fzador con muestra -

húmeda. .,,-. 

PM •·peso-: de la mu·~·s tr·a·;· 
·· .. :;:; ... ' - ;> 

-' . .'' 
F·:~-· ::: .;., •.. ,. 

1.3, Determinación de Protelna_; __ '(6f, 

Digestión. Se.pesaron de 0.5 a 1.0 g de muestra en 

un paPe1···1ib;.e d~·;·~·1tróg.~no. se pasaron a un matraz 

de· Kjeldahl, se,ai'ladieron 8.5 g de mezcla digestora, 

25 ml de -~cido sulfúrico concentrado y unas perlas 

27 



de ebullición. Se 
0

pré.n.dt_b,··~1_·extractor·de·-humos y 
',._, 

1 as parri 11 as _de ·cal ént~m.ten~o-~_'.i A· partt_r ·-de -_que el 

11 q uf do es tli~o . transp·~·ren:~·e\;¡~·/_¿·i-1'~-~tJ-_~J·Ó ·.in--1 nU tos. -
• - , , ",_ "¡'CC• '~ •• • ,. -- ,_ 

más . se en fr1~,ici;,i,;M1~fü~~~~~~~~i,id:O¡' ty •e 1 ón · 
Des t 11ac1 ón ~;:·Se:'. col_ocó •.'el',: tubo;_te-rrñ t ni\ l '.;-_dél re fri ge 

• '; ·- -'~-... :' .:·: ~-:.<:.::·,'._\·_-;-.. ::;'.-;-·3':2:~·,:{~:?-:-:::-<'i·'.."::-~t~: :..-; >-;: ·:.;:' ., - -
ran te de 1.: ap·ara to 1: a :·un.~ ma traz1 Erl enmeyer.: c_on. SO ml • 

de ~c·1 do ~&?:i'~--~;~:~]:~1~~j~~Jt~~;:~f~;:~~::1~~;-~;i~;~;~-~-s:;:_ de_: 
rojo ·.,-de met.11 o~-,·.~. se ;=prend 1.ó ~:la~. parr1,1 la_.:' y. se · abr1 ó 

-. ' '_ - :-·-:-·: =:·~:- «-'i'.0/;-,'.: :_';r[i-~\~~;;:¡_~'f f57~-·~;:',~t{~'{-,j;/¡';'~f{ :'~'; ;.:-_:.'.·'-- .. ':' _.: -·_ . . 
1 a 11 ave ·de . agu a·"de::J os·,~-, re fri ge rantes ~·'.'.,;,Se .. ai'i ad 1 e--
• -. ' .:?----'~.i-~.:·.'.-:;;::~~';·.'~';·!f:;~,¡f%~ii:,~\(J:;/~;:.1~t-f:;'~---!~~J:.> ~'.:·-_,_.-.-: ·_.,, . 

ron 300 ml ,,·,de.-:agua,._destilada·~al•.=matraz.:con,_la mues 
". ;-._ · , .. ,_. ·•. ~,.,,~'.•i.:.(~'_F,:"ff';1A!i.f-\~;!i:1:'fl~'.t\;:;~/,~1:;;.-.: .• ;'<;. -.-: •- ',. -

tra digerida·. prev't ament'eft_i!iifr~iadó~:,;se <di sol v tó bt'en · 

1 -se ~ ~',~-~):~-;~~~~1P:~:f ~~t!]~M;r¡lrt~~z~~~~:~~~~:,~-~:.-~-~_, _:::j.~_"_ tº 
can go '. ml o¡- de ;;so 1 Ué-1 óntS'a t'ura'.dii';·de·::ht dróx 1 do -..-de ··so-· 
' , ' --:.- ._::-(::" ,~- :;.~:',-_;;,~:·!~;·_;:t~~'.~~~,t~~f~~~-Ft·'.'Í~!'.t~Ft:f;(.~f{.:,~·.'_:;'.-'. ·.-'.:~~ .. ,:; :':-' '. 

d 1 o. es to ·'_l entamente;tde ;,maner_a{.que~1.se ~formaran ;:2. · - -

e~ ·t r·_ª ~0·~ ·• ;·\:~.~~~,,~;~~lY'.f ~·~~r~~~:!i&~~Jf !t{~~:f !t~~~~~~::·.~:~;:'~;~ .. :--.:· 
ag 1 tó. - Sé'- des·t 11 a ron·-: 250: mi·;(;;: Se;~:apagó ~:1 a ·~pa rr 111 a 

:-. - _. . -, -- : ·: .. ,.,:. ·.:-·.-; ·-../;·:.> '";;·.~sE,~:''.k~'t'ti;1~:;:~:·.~1~·.~~~-·1y:;,:;~~ :~:"!'f;·.-:~·. :f·,:c·-::- "" 
e tnmed1atamente•se:sacóJlafterm1nal¡del~refr1geran 

te del.·- m~t ;-~·~ \r;~:~:];~~;~~:!~~~~!!Jir~f ti~~i~~f:: . -- ' --
T 1 tul ac 1ón. ·El •-11qu1 do• des t 1 hd.º.;!'~. :,tituló .con ác 1-
·do su 1 fúr'i i::o O .°t' N·.,_ -.'~·:_E~~:'. pu~t'o· l f1 n·al _.:·:de., 1 a- t 1.tul ación 

fue c~a~dO. al- adi~i~ria-~::·uná'.:~·~-'~:~-.-~~~--de ·',-~ ~-olu~ión 
ti tul ante hubo.un.vire del 'indicador de_amartllo a 
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1. 4. 

rosa. 

Cálculo 

. . . 
:C N., Cml- A~mlB)(~eg N1fróqeno)(0.1N)(l00) 

·µeso'·:de la muestra 

·¡ : 
·' ~'; :: ... _. 

De term1nac1 ~n: · d
0

_e·-;-~~·_t:r_á-C: t_~ :~té reo. 

Goldfish. ,(7·). ''" • · 

.; ,' -i:::té;»t~~~-~ : ,-:-.. __ ~ ~-.-~. ' 

Método de 

Se pes'ai-~-n<_J';'.0_:_,~-g~~-a~~s ;d·e •· mUé_s.i.ra preparada dentro -

def ca·rt·U_c~o:-:·y_-t~_~\:~_:~t:~'.o.;~j;ri::_·en un soporte, se colo-

. có ___ ,·~n~~~~).··1.:~;~l~:~-~i~;f~-~j~~~j~~-~f;:_~~~,~'.~;~. ~ ~ ~·s encend 1 das y se 
abr 1 ó .:1.a ·.,'l,La·v_e :~deJ;,~,agua·.~_::,)se:,-· o.ftad 1 e ron 80 ml de 
.. '.. _. . .- ':··.-::· '~.:.'~' .. ·.<::::::-:·;~::t;s·:~'.i:~·-~·-.-:·;~{·;:'~- ,-,c¡-·;:f _:. _.: ,_,-_._ , . 
éter:-et_ll ~--c_o_·,_:an_h_-_id_r·o_::_-~-"-;·,Jo:s· ;va_s_o_s· puestos a pes~ 

. :::::¡~:~~l{:j\·}i}f ;;•;:J:;l:;;g~;i••.·.·~, · .:~ar• to y se 

La· ex trace 1 ón·.~:Se ~~r-e al 1 zó'::"dúra·n te · 6 :-~_.º~~~· -aproximada-

. men ~e, · -P:~-~~:--~,:~.--~~~\~,"~;d~p'._ i_'~ ~·~j:~;-~Xa·;: ~~~: _r·~-a ~-.--1':~-ó 1 a prueba 

con. e 1' P'ap_e 1 ·. t'fl tr'O. b·: con ;.uri·:\, 1: ci"r.1 ~'>de re 1 oj. 
-,_,, 
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Ya extralda '.1 a·:-.grasa.~-- se, qu:1_ tó .e-1 ._soporte· con 

el cartucho y se:·coloCó' el :-~-ol~ci-ór.::~< se:·de_stflci ·y 
recuperó_ el ~ter~:·se·- pu's·o: él_'_,:_-.¡·aso}¿o·n~~el" É!xt'~·acto­

etéreo · én :.-1·~ :-~:StU-f~'-I:'~~-~-'t~~ --~\;j.;¡º:.:-b·o_n-sta·nte'5-:' '" · 

"'''' '··'·"i *f~~i!t~f~~~~ ..... 
A -- ·-'peso :.de 1 ~·vaso':i. a··: pe so< c·ons tan te~ 

'' ' -.- .• -_.,' .,_~,-.,,.:_,\~,,_,_",~~\~~~~\ft-':-:.''::'·;·.·,:,,,'._;~:~·.,·:·:::- ~·:.-:· ' _,; 
B pesO del ·VaS'o'_~coÍE:e1-{eXtriicto-·.été.reo.·. 

pm· .. • .·i~·.~.t :1;;;11~~Í~~~-~i~~i;iJ:.':'.:•_ ........ . 
1. 5. De termf n ac.1 ón '.·.de_; Cen'fz as\ {e).;-:-:_":-:~ ... ,,-·_,.!;:; 

- , .. '. ~ }-,?~f~{,t~f ~~;.S:f~~:i~~&~f~{::i~f ;~J-!_J:~ti~~:-~~::!,, .. ,-_ _. -· · · · · 
Se pesaron '._5 •. D~-gramos/de ·muestra· en un crJ. 

" ',- ·:-- ·.;·"~,.';;?.,~: -;--~~: /~ ,:,, 
sol puesto·previamente .a peso~constante; se car-

-- .. · :·-:·:--·"'-'-'.,;;:--;,.~·:::~,.';.;.;_>¡:;';~:~J:z?;'_•;z:,-•.', -'.::':'.,'.'·''' ; .. :.;_ ; __ :-. 
. bon1 zó: baJo-.1 a-~ fl ama;.-de·:,un;;mechero<hasta n'o' -'des-

p rend1m f e~'t·o~:.def:-~:~~(~-~~~~~~·t~'.~:-l{i;i~~~- ·en·~-_j·a -,-~~-:fl ·~ --· 
· : , -... ' -_,,,.;_. :- : _:~':-~,\;-:~;:::-~_:,:·-'.:;:~·.::·:_~)T:;'.-~;~-:,:'Y.-~-::·}.~'-) i-.<"-.'.·; ·:·:: ;:_ :::.,,, 
durante 2.~h()ras·::-a\':ssa11,c;:;.cc·u··fda'nd0 1.-:de_'."que i.a ', tem-

. - --,:::.: _,:._::-_'!t '~.}-0 ';(;:~~-(,.'i!Yi,?if;:'itb.}~1~::~":.,::,;:;~!~~i'~:;:"),;-:.__--_. -._ 
pera tura., no ;_fuera~ mayo_r .. \.pues·;¡-_se:,~vol a t 11 izan -1 o. s 
. ·-_-·:· ;' :- -.. :~.;:,·i·,\_;J:C;--'-j;-;'•,::-¡~::h_(í~}-'1~\·i';e\~f~(<,:~;,~f:~;\~.-... :·.-' ·',, .. _-. ' ' 

¿loruros~·· se·enfrfó~en~una estufa-.a:.1as11c,- se 
;--,.¡/.-~'')~:-.':::«l,,.,_~.'</~i-?:~t~"':1·:1;·~::'.'----:_ •• '.·: ._. ·~-':"' -_: ·. ,- .'- ~ 

pas6·a·un.desecadori~despues·.de. 15 minutos se 

pe_s~ ~-·' :~.~-~.;.·-:~1i,~'.-~~~-~.}/-.~l:-i~:?.r~fs~?}>~~··;l ~ .. ~.~~l ~- por JO. 

mfn.utós.:más·;fse _enfi-fb·'y' p~só Esta· operación 

·se .rep1 ¡ f>; ._h_~-~-.i-a ._·.~-b·~~~·~r peso constan te, 
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Cálculo 

: Cenizas • (B - Al ClOOl 
pm 

A• peso' del. ~;f~o~ puesto a peso constante. 

B .. • pe~o del ;.c.~.1·~0·~: con ·cenizas. 

pm ,_ .•.. peso: Cfe-.-~.1 a:'_·mues tra. 

1.6-. Oet-erm.fnaC.tOn.de-Carbohfdratos. Por dfferencfa. 
. '·, .-·: ,.-: 

2, Anál.1 S··f:~ .Qu1'~~-~:o~ ~. 

2.1. Determtnac10n de pH. Método potencfOmetrfco {J), 

Se puso en un vaso de licuadora une muestra 

de 50 gramos. Se le adfcionO 2 a 3 veces su pe­

so en ml de agua destilada recién hervida y frla. 

Se lfcuO 1 a 2 minutos y se vació a un vaso de -

precipitados. 

Una vez estandarizado el potenciómetro util! 

zando para ello una solución amortiguadora de fo~ 

fatos de pH 4.D. se procedió a tomar el Ph de la 

muestra. 
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3. Análfsts Mfcrobfolbgfco •. 

Prep·a~.a~·tb~ y·dfllicfbn de ,la muestra (47). 
:·,:::·( .. :-
·---.·:--

O~ :-~~-~ª,_:-:~:~·.r~.f,-,;,~:':·~,~-~\~:~:~-r.~~ _e,.~ O· g. -procurando que ésta 
fuer·a ·homogénea:;Y-~r.epresentativa;·.·--~sé. t.·ra~'Sft"ri·~¡..-~~- 'íi un 

. '-.,--... :;:':'.·.·.,:-;:,~::::;é:;:'.~-1.::,,~-:.;-''-'>º:'._..'-':(.-:-,_'.~_-->··-_. _:·<"-.. ".(."-':_-'. ·-· ">-·-.-; --. _·, __ · 
va so .·de<J f cul..dó':a '.~-e·s té ~f 1 ~·~:,:s_e;:ag re9a r __ o~:' 9.º- -.'m1-.:·." de··tsO 1 ú_..::;. 

~-: ó :.:~r~ ~:t~:t4~ír1[;:Í~;~i~i"N·~\;:,\;:~~\\j~f t~-R:r_r;t·;ó: ::··· 
teri o r~en te ;»«s ef P r:~'p.'ar_~r;~~-;;;1_ a_s .<d.~m_á~ ~ dJJ_'lic ~ on~s\ c~n- ·._l_-.nil ·, -·- ; . 

de -~-~ ~-~-~-~- ~:~,;f :~- ~'.~- ~'.i:~:~f~-i~ ~"~:i}~.~GS1~;t~~.!:~~f [~-~~:-~\~:~,-~~~-~:~.-~-~, ;.·d ·~ -,- u - · · 

yente·, . E~ --~~.n~ r_~,1_-_:·.:,~u __ ~:.;_~:li .. !}.~! ~ .. ~.:.~':.:U.~_.!-·~-'~'~· a r;-~,~:~·s,ta ::;-~ ~·~ 11·~­
C 1 bn i: io ooo. -'•: ·"f;·:·· • ;·r·;·>.\'_,:-~:L~~~~;~ .. ;.~ .. ~:_:j:}:;.~¡~{t:::·~~f~\::'_;}-.?t~ , .- .· ·-··!· 

.• ·• ; -... .,,.,;-{ "-.'- ~':' ; --~':/;: ~;. o:. ' '.->",. .: -:--:<>. - , 
<. - :·\·.·· ; "'' "'"' ¡,;·-:,,,_ .:.· . .-. 

J.1. Cuenta ·de bactertas;mesbffl~s·~~~~~fas~ (4~)-; 

De 1 as dfl ud~ne¿ rn~ 1 i· lO_}:se "1.:c~I~ a 1 ml. 

de cada una, por dupl fcado, ·en ~~·~-~-~~;--~~~t;·'t··~'s.tériles 
y adfcfonb el medio de cul tfvo 

0

ag~~ '"t~'f:p~~·~;~~-:-~)t·~-ra~­
to de carne, fundido y mantenf.-do a-;una -temÍ>~--~a.~'u~a 
de 45-SDºC en bai'lo de agua. Después el· fiióéUi'o· ·con 

el medio se dfstrfbuyb uniformemente mediante:~ota­

cibn y se dejb solidificar. Las c~ja~~~~:fric~baron 

a J5VC durante 48 horas. 
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~e contaron las unidades formadoras·de colonias· 

(U. F. C.} en ·.aquel 1 as 'cajas. en '::~~e. ~x.-1st1.~-~on entre· -

30 y 300," repo_rtán.dosé ,·Por:·;_gr.amo; d17:·.·a 1 fniento; _ 

,·-:-::).·'. "' .. -. -- ·. ;,-,, .... 

3 

. 

2 

• e" •• '~• .. "!. r;g;JJf .·~;~~{~~~~it}J~~~itI,5'~~:~;·1:~··· 
Se: u.~_f l _~ z_Ó~i'.:1 a ~:-~é-~-~- f_c_a_f_d_~:;Jl.Ú_'!'.ef..~~)nás _'; p 'robab 1 e,. - -

.. : _ ·_.- :· _-._.:-·,.·_ :>-i;·;',.!;;:k:-;,;:;~-;;";.-:,1,:~-~7,::?,c,;i'<-'. ri¡~¡.;{~.';_~:;-,::-;:~\':,t_:,::,~~¡~/;.' -~.j , ... '. '·-1' · 
· (NHP) en ser"ie-:de·:3:·,tubos:-";,:.:oe,1as .. ·dflucfones-.lO a 
· . . j" ".-' .': '~ ·;_ ·: '.~----~\.;:··;·y:·\-¡.,:_,~i{~'f~'.-:.,.i~:'l;;,;J¡~~~-f:~<C;:~~l~t(:;.~~i:?:'.:C;i_~\\_t)>, {->·';~, . ' 

· · 1 a· _,· s_e_ '. 1 nocul ó ;:1::· ml ry_'én·~·c_a-daytubo'\é:on:'·lo:¡mF'.-_de __ ca 1 do 
· : : · ·_-_,:_ ;,. ·r>:·,_,~_~.J.~':1\:~;;/:-f:t'Í>~~tl(;~:~c!8;;·?7~f(:(;t"~'*~;ii\f:f\¡;,~~·:'_··::i!:~.-: .,_ :. ,_., 
1 au rf_ 1 : __ ·su_l'f~ to~·'.t_í-_i p to.s a·~d LST.)_:~¡~;se/.~ ncuba r·~~ :.40 · hrs. 
· • - , :~->-,:· .-•:;~·-_.·;¡?~~f;.!\;;?.i:'.:k':::;i,·,o.-;.¡~;:.;r-.n:J¿~:i\f_{'l'~~;..¡~; .~t-:;:r,¡;'~-·~.--:·; ----,·: _ .. 
a · 35 11 C. -:'. A'.:1 os·.- tubos ¡'po_s .!,t ~ v.o.~'..;(¿·,. con:t. f_o_rmac fon -de 

· - -:. '"· ·. :: =" ,:_;:;:-·.i;·;.::,,.~·,_, •. : .. ~;ri-::_::,_~ .. ':;;~::::,,.·>;:;,}'1:·r,~::;,J.i~fí.\'i<ft-:Y'tH·;:f;¡;:', :_.~.c:-''h·. :-. · -
gas) se". 1 es»' rea r f zó"!_J a~ip rueba:'con f.f rma t f Va~·-·: trans ff -
.. '. . . :_ · '. .:· -·"' ·,;~ i: »N'.>~.,,~··.;;-..r,~·-_i- ,;::.-;'~.:y,;,; i:" ,.-/~~:_,.,~._-- · :,:- - ·: 

rf en do para e 11 o- una""' o·· dos "'a sadast a 1 e a 1 do·"-1 actos a··-· 
· ' --_- _ : '•i_· .. •:' _;. -~-:>··; .. _; '.:~;;¿~d-'!,°b::'{i-:.~jr~~~;'.,f\!;-:"1r-.\7:f{oi_;i1~:~>'f.'.¡'f,-_,. ;-;''/;•: .<'-;.'.:-~:·•;'. ·'-

b i 1 f s. v'erde.'. b r f 1t"ante(.a1;-~2% ;.~ é~::-.1 ni::ub"ándo/a (3511 e:- . ·.--
d u r ª n t~ : -4 ~·: ~ º·~-~~~::;:_~ .. :{.'.~t-~·:~~\[L~!~'i}{{~;i~~f~t:~~J}}~:/~: -., · 

--~·- >;-:· -_;_:;.:.; ·;-."-,. ,.;,; ~;:' :·~;.-:.-_ ·..:,_\ .,.,. ·.- ·/ 

•,:<'.·.:~·;:-'.:·_;' -_·: .• :'· >-!'. .. .• •. :.·~.~_¡_:_ :::·-;:-
'·'·'''' 

De a'C-uerdo~··a1<:nt~~r-~·;:d~· tUbO's". P_~-~.i.t·i~os .obtenf-
··-.-· 

dos en.ca~i -~er~~-:s~-~o~sÜl~& ti'-~a~li de ~~~ero mi~ 

probab_l'e y st!: ·rep-Ort& ~1 · NMP .de co11formes total es -

por gramo de alimento •. 

3.3 Cuenta de Staphrlococcus aureus coagulasa positivo 

( 47). 
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Para. e 1 _ -recuento-· de~ sÍaphf 1 ococ~us- ~ureus coagu-

1 as a po ~ f t f ~o ,:~e- _emp 1 eó-~:· Ja '. té~-il f ~~.;:de_:. ea i"_~d-P~rk e r ~ 

: ::: .. : ··~:~·;' .. :~p; 1P.~·'~~;E~~*1:JI1 ~;{f.,:~·ii~,:.:;,::;:;·,:.~ 
· pl f:c-a_d~ -~ ad_a.· ___ ':'_n_a_ -~ __ d~:_:_ e 11 as_;~ ex_t.endf én_d_ose" ~-º--~_-·:·_u __ na .-.va r_f 

1 ·1-ª ---d~ : Y ~-~~~,L~\;:~~-~i~~-t!YJ~~:~~~~i~f ~$!~¡~,~:"t~; í~f [~~-1~1'.·>~~- ~-~-~ -~ 
p 1 acas: 'se· f ncuba ron a 350 c :·duran te :.-·49 '.horas~;. __ : .. ! .. 

_.-:'. ~ ~;:_,~:_:::;.,··:·.:: r: ':· ·:'.' ;.'._;;~::~:)f ;:~~~:;~~\:;{~:;:~'i70i~~~s;~;-:::· .. _· _: 
Las col_onf as_ tl p feas~ ( negras.-'..cf rcul ares; : __ b.j.f ·1 i a~· 

tes.· c.onVex.as -Y rode-ada~ po~ una' za·n,; ''.'~'f~:~~'.,_:::· se, con ta-
.. ·· ... -•· - ··- -.· 

ron en las placas en las que exfst_i_eron e;nt_re 30 y 300 

U.F.C. Y se elfgferon al azar para la prueba de la COA 

gulasa de acuerdo al sfgufente cuadro: 

No. de colonias sospe 
chosas en la placa 

menos de so 
51 100 

101 - 150 

Colonias por Probar 

3 
5 
7 

Cada colonia seleccionada se sembró en tubos 

con 0.3 ml de caldo fnfusfón cerebro corazón (BHJ). 

se incubó a 35ºC durante 24 hor_as. 
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3. 4. 

..... , '>' 
p 1 asma d 11u1 do·· .vo 1 u"ñie'ñ ~a ·:Vol u·me·ñ -:Cci:J'ri ··so 1 Uc· f bn :·sal.! .. ,,,, ,, .. ,, '.'•"• 

na es te ".i'f·.·a :'t0.do·5· .. ·1··~5:·· tubO~ ;.'P_r'.0.bl ema·,:·y .. ,-·a1 <:tes t·1 90 
-· '· ~:-.;'_·~ :~·,_: __ ,.- .''.-'';::.~~¡; ·-- '·t•--.::· __ .. '. 

nega t 1 vo ·que: ~_ue ____ Pr':e.p. ~ r.ado';· :con_~ 
0

una.{ce_p_a:_:,de:: S~aphy·-, 

::::e:·:.:~·'. :~;¿'. ~;y~~~{r·}~~f~?li'1~~f~i~:~x~~~;•~·•·· ···· 
los de una hor'a· hasta:--deteCtar.::1a/pr'es·enc1a-:de~_,coá 

gul º .:º:~:::::·:: ·.::m'.::~(,~f~]~r~m}~~Pf ~~.lriilu~·· · 
c1ón y numero de colon1as--.se·;'repor.to:·.:_u~F,;C.,';de:.--

. : ·.:.:.:::-'.c-:i·;:-::_::.~- _,_._~;,:,/;~;.::·:,: :;.~;:,'.·' f' '-
Sta p hY 1 ococcus aureus coagul asiii'.'.poS 1 t"ivo ·por:. gramo .. · 

•e a 1 i mento. ·,·-~~~;f¡;¡¡,2é,~Y'.<';;; . 

lnvest i 9 ac i.ón. de.• sa1m;~rt~}·~~-l,~;~~t:; ... :•· 
Preenr 1quee1 m1"en to.~-._ ;:.se~~·pes aro·n -·25;. g-:_:;·~'{~~'. ~u·~-~ t~a-
. . . - .... ,· .. ::-;:/;~·,:;;: .. ~·:·/;:.-:':;:·:;,·;¡:~;·~;;~:.~::!":;.<e:-;:., ... , ., 

y se tr'ansf1r'1eron·:a ... un:.ma.traz;.con:º225-.m1 :·de· agua 

p ep ton ad a ·. -~ 1'~.~,~~¡l~~~~~~~~;~~~~l~tltJ~:fa~~e·.· 2 4 .. h r s . 
Enr1_ciuec 1m1 entO ;~):'_Se.~:transf_i rió.: un_ -¡¡.~·.del me di o 

de, pre~-~~-~-~~~ .. ~1,f~(~~~;fti~:~~;;:i_~}~;i~'~--~:~;~·-:l' o_s ~ .. ª~dos (sel~ 
nito cist1J!a~y._:tett:"at~o.~ato)<c·onten1.dos en tubos de 

ensay~. ~·o·;-_:' t:~p:~~:. ·~~ ~,r·o:s·c·~:-·sl? :: ; '.ncuba.r'oil a 4 30 e duran te 
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24 horas, 

Identfffcacfón Bfoqu1mfca. De acuerdo a la mor-

folog1a de las colonias de.Sa)monella en Tos medios -

selectivos _de/cultivo emple.ados, a ·1as: cofoni-as Sos.:.-

peCh()~ a s'.'-S~~.<-1 e'S: -__ re.! 1 :f -¡~ r-~~ -:·,-~-.s. --s.f 9Ui en·t·~·;_.' ;-~·u:~~~S_. ~ f ~-: 
. ·-- --·------- - ' - - - ,- ··:,·.-.. . .. - . 

. qulm1_~~·-~·:···:.-í'r~f--~:1-~\ a·zC1.c.1r-~_h1e·rr_o·.----c1tráto de· SfmmOns; -

med fo H I o/.·: med 1 ó : Li Á·:·)/· C'a't dO'':íií"a 1·0'lla'f~ ;-:-~~ " .. -,. 

· ...... ".:'~~1~r:~~1f llii~W*'~ 
Lá S.: Pi-~ebai: .de:• -e'Va 1 uac_f ón\-senS'ol'fa 1 ~ 0.Son-,_, e.1 ~- f ns trUmen- -: 

, . -. ; _ ~. ·_· ::;~:c;:-:;,;~:::.·~·t ;:,.~·,::-~.:::;,~.:~-ú· ,;:.\;:,<}: __ , <,:,,_ -, ·"' . -; -. -
to med f ante,- et :_-cu a 1-'" s e/mf den-~'('.\ana 1.1 zan:(e ;fin terpret an :_ras·. -

·_._-:_:-:;,,:-'-::~¿y "'-':;·;,;:\i;;}/_!;7:"4'..-;:/!J,~;::;Ji'i•1:~11-:-r,!~I!~0~&t-:.~í-~_lfri'\f::;:¡ :~!;_ : '.-:'. .• ·-! '· ».: ,. __ , ·_ -: 
ré"acc-f o"rleS ·:·a-··_aqué 1 t a·s(!ca racterJ s t f cás·;,.de:--~1 Os;_ a 1 fmentos, ·, 

• • l · y e ···j .;~~ ,f f ~r;;11f !I1~~r~i~i~~;Ji,éf ~~f t~~;i:;:·>· • ....... · 
: En e 1 '·_des li rrO 1 ro-' de: un_:-'rlúe·v(>';:_ pr_l?dú_C:~_O_\é5 __ t_á_~:',_._1 nvo _1 ui:: ·r.! 

das .e ia~~ ~-, cOmcl -1 a·;· rormtit a·~-1 ~·n-',_:,--.¿~ ~ :1 .f f·c:~~-~·~:;HÓ;-~:; ~uí?t)as .: de 
- "''"'· 

es tab 11 t dad: 1 as. pruebaS ·dese rf tas-· a:·:·ca~:i-.'1 ri'í~-áC t-bn·;.-_!·fueron 
. - ' ' - - . ~, .. ' -· 

Se 1 ~ce f on_adás · cOn·~ f der~~dO qu-e · p rDP'o~C t'oi-i'ar·farl'.:_ i a_.:f n f0r~a· 

cfón necesaria para llevar a cabo- los:· Ob-j'~·f;f\;~·~:.::Pla~~-~ad.os, 

4.1. Prueba de Ordenación. 
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PRUEBA DE PR.EFE~.ENCIA.·POR .ORD-ENAMI.ENTO 

HOMBRE ---------------,.----~---'---·-''··:.:FEÍ:H·~···.~·~·-'-"--'-'--'--"'-
Producto paté •·. · -PRU[BA'.OE.<SABOR., 

cha y·~~~~·.~·:~ c~·~.d:.~:~ .~i~!~¿:e~~·~.:!~~~.~its]i~·~:r;.~~d·.ti~.h:;:i:r~o. . dere-
Después puede pro bar nuevamente 1 as mue St ra_s -~en_· e 1 ,.;-or_d_en·-:qu_e_._i desee: para 

es ta r A::::r:n d: 1 _s~ u-::::f_;-r:-;:: : .. ;~~:-~·'a ;.:-~~··a·J~~;-,:~~:!~~-~:~~~~r~~~,:~:r~;Ji~l~i~~~i~~~jl~J~:~~-:: ~-~~~-n-
0

SU . -

p referenc 1 a, en p r t mer.: _té_~ll!.1 ll.~: .. ,~e. --~ .ª. -.~_ues ~!"~ ::q~~-'(m_á_s,.~~_} ~,:;,h,_~Ya '-'~':J.s.~:ª·d·.~-. · :\ ; :~'.' 
, Orde·n; de" P'i-eferenc t á'

1 
• •• ·:~:\:· :'.~ ... ~·-·!¿'l·a~v:~·-~.:~·~)_;·~·~:-~~'if~~~'i1~\;~:¡.: .:.;,~, · .,,_, . 

· '.-· ·i~. · \~:-~;~r ' .. :~~:?;s;_f:?t~; .. ~;:~~~}:·?-~:/.~ ::~~~;~ ~-·;> a9 ~-ad o 
·2 ',;. . ... •. . .. ,, . . . ... ' . . 

: . -:~.:.:.·:' ·-;:~~~-~> ::_~'.~-~;dó 
;--~ .. 

Observaciones 

·:,. 
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Sirve para hacer comparacione~ sfmult&neas entre 

varias muestras ~n base ·a una sota c~rac'terlstfca • .. - . ' 

Las muestras cod,f_ffcada_s _pue'_~e~. fnclufr, unil referen--

_c1a. sé .. Pr-.ese~tan a-:1_~·_.v~~ ~~-~-a-·ordenarse de acuerdo 

. a la intensidad 'de_ la- caracterlstica--desfgnada o de -

acuerdo con -- su·~~~--~ ~~f-~nc ~:a ·a--~-~én-de~t'e-_. ~ descendente. 

--A ."i:a·d.a · -~o.:s\~~:~:&'.~--ie_-~-- ·,'~-1 /~~:-~-~~:~~ni 1 en to se 1 e as f gna 

un V~1or __ .¡11~iner.(CC)_~:-.-ti~.:."'tOt~·(~_S'_.o-_ Pr~omedfo de ta orde­

nación-" ~e· de te ~~·1 n_-~~'.'.~p-.-~'.~~'.,'-~·~_d-.i ·.muestra. E 1 orden de 

p.referencia~-d~--1a's"=:~u-e·~t·r·as··es·.fnverso al valor pro­

med-1 o" cor~e-'Sp~ndi ~~·i:~ ·-'t 2~,)~ ··E~· a~~ 11 s f s es tadl s t feo 

d"e l·o~ resu1t~d~s~-~:~e-~~- rea11zarse también utilizando 

tas tablas· de Kr~ní~r ·et. ál. (JJ). ___ ·. 

4.2. Escala Hedónfca. 

Es una escat a de,_¡ a ._9,-pú·n·t·o·s_·ique_~puede .variar­
.. _ .. , '..:-:- .. :::'¡;-::·¡·;'i:'.· ~;~-"-. -__--\·"' -'· ·.' 

se teniendo en cuenta. 1.~;_r,~co"!.~~dacfon:·de-n,o',-ut1t'1--

zar menos de 5 punt()s •. et: u·so ·de ·~éS_'ta· &·l't-1~-~ pre~en-
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PRUEBA O E A e E p T A e I o N 

Nombre Fecha 

P r a d u c t a··~~~·~·~·~·-t~·-""--'--'-~-'--
Tie~e. ~d.-··mues·t-·~·a~·.-:d~\:p·~i~' para_.:·ev·a1uar .su ·s·abor. Pruebe cada. una:-de ellas en 

el or~en __ i.ndi_c_,ado_,-_-;·~-~-flt_ªndo·._un::_p_oco:,:de- agua :e_n~r;e cada. muestra '- ,_ · 

. E~~ 1-~·e :.~1- :·s~~-O~~.,-J~~~-::~~-~~~;~'/::~~'.~:~-~-ei:·e1· ': ;-;:·a-dó.:.cie·_:':S a t fs-filci:-f ón .que le pr-~.;~r~ i·o~ a 

¡: .:¡¡¡¡¡¡¡¡~~~l~l~~lf ff 1'1: ·~;~;·;" ,:.::,''"· ,• .•.. . • .•••. 
:~SE::::::::s~'.~t~;i,i~jLC~·7,'::'c)/;;~;1t'.¿K.I~~J4.; .i,; ; :;.·· :• . --· 

PRUEBA DE SABOR 

713 

"-··.: 

. - .. _,,_, 
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ta una limitan.te de-·tfpo es'taCil~·tf·~.ci-.'para .. el.·anillisfs 

de los res ~·1 ~ ~d~_-s_ :. (. 3·~ f :_-'..Y-~A.~ c:ª·.d~·-,:·. _~.-ª. ~-,~-r'":~~_,.1._a ~e_~. ca Ta··.--

correspond e··, u~·~:_' e·~-~-T;i.~.1-.~~~?-~~~~--~~:.ig~~J~~-;~:-;~'.ci·-~-;~~-~~-~~ ··g~S tan 

o disgustan las muestr:,as.a los"jueces._- -~ ·:,_,<,·,_ 

' . - : ___ .':_ -~?;:; ·>/:~~~,~~~1{i~~)~~i~~{}lt~t:&~:~~~~~«~;:·:¡~;i·~.-: .'.;\':''~: 
.Las~muestras~a )valua~~sefpresentan ~fmuJtilnea-~ 

. _men t~·:·t~ :--·d;~,:~~:Y:~-~~&~i~~{~g~{~~t~~~l~~;J~l~~(f ~~~f H~~~::~:~f ~:::_;~7 
Para · ev_al. ua r_:'·cada(mue.s tra_ ·~ser:,s·o li c_i ta\'qUe_:; e J;~·_juez~~_se­

:' !·,· ~_'.::'.: '.{~: /:.;:At'_~¿_¡;:-;::1:~:h\:-{<;1:_),,t'.f,:§~¡H.~;~~~1::1~~~'-~·-":"-'.;•-~.:;,;:';(_7A ~',;.·:~·:':~:- ~_-:··: -. 
· i'ia 1 e-, ·en: _.1 a· ése a 1 a :?1_0,~-q'ue}_es .;,s u):aprec f_i11:·c ~ón.~·.:; Las.\ cal i --

. - ' .-. · :-' ' :· ·:-:~- ,.-:~ ~-·;;, ;_~-~~:/~~~ ~-~~~·::: lil:/!'t-;::;;·.,i-¿_.~;.tR.r?'.; 4~#.,~i.;;:~t::::~rf :o;·!_.'.i!,~:':,;:" ~-tí:/·\;' 
ff caé f ones ·.:en -<1 a ; .. ·esca l a·t hedón 1 ca~i::son ~-convertidas:_.· a 
· · :-: . ; · , : , :· ::'_>-·t: -~,:_;if:;·:·,·~-):'.:-!~_:-{(:.~:;-i?;t.::;;.,-A~~\{~;,~-:.t·;c~=tg~,t:¡-"1}y~;;_··~i:i·\\.<_·i;:: 7.::\;:._c . . ~: 

. va 1 o res ·'numér.1 cos·:.y;,en tonc"eSJse~,'.a"p lfca·:;·un~·ana T is f s·· de ·. 
, · - ·- ·,_ .. : '.'.·:._.:.:.~\'.:~:'1'.:-~·,:L-~·:..:~::;?l:-;¡.~¡..:.:;.-tt,:.:~«51\~i-f'':~¡J-~1'}"·~._'."f'.).'~ .~:':t'_~-;~:-;::_·_~:·>. : . . -... 
va r f anz a pa_ra 1.d.ete.r_mf_na r:µ;d. f _fe r.enc f a·~en/~n i_ye_l.; .. de_7;ag r_a-

. _. -:-._;: ':; · ·.'. · .. ;-:;:·'."'X.~'.1',:~¡-:"¡-\'.:E':,fi/L/:ii'.f!JSA~·¿:_·~~'1,¡-:;~~¡iy;.~;f-~;1;~~~-·:".';z;,::::/~. -.: ... ·. 
do entre··Tas.:~m·uestr:as~·at.ün'.;nfvet:;;predeterminado-',de .-~ · 
:- ~':. · _: · -':, .: .. ;:~:-'>:.~\:.~:'':.,..1-.. i.«'!~.'./.f,,";:¿f¡-y._~~~·~fi:,g~-:-c:-.Yift-:-:-~-K~::;-\l.:~-ü~ 'F>\:;o;_:~:_- .;·_: -,_ -:- .. · 

p robab f l i dad ·:e.s tad.l s ti ca: ·_¿:; .• :La .\di fe rene fa ·;sera;· ev f den-
,,;_'~ -· :-::):·: · ,:7,,\.''i~ .ti~;:(: ~·~{.;;t.'1';.?:·;~tzr;f_{;''.~'.~~ij\<·:;:'.~1~f li.¡;;;':,0)):~<-;~:~:;_,~,c;-, ~X·:.>-\ .. : .- ;: 

e f ada;.po_r,';-.l_a,.:, c~.~Pil."ªcJ º~~ ;;.d_e},2l-~~.ª T o_l'.'e""~-~-d_e->F.J). e I¿!=_ª 1,c_u"'.'. · ·. · _ .-_,;': ,'. <· ,,. : ·;,)t2;"1_t;,,~ c);~-[:~rf-'fc.r;r;,1,~t'.l~,:'.;;."f(!!~:/~~jj::-;,,Ji)¡:;:f;í'::::~:;~t!'.,-:· ,,;·:·>'-· -'· · •·· 
·: 1 ado -:a 'partir ~de;·J os':' reS ü 1 tado.S»ó p rae t 1 e os".-' Y·'. e r/ ta bu Ta 

, , .- . _'· ._:;' ':<: /'.._:'-, •: ':. ,·., '.'./:;·~~\·>.;.:;'ft'ó-')::,:;~';~0-'-:¡-,~'::'-i';~º~'.S:.:;;J,!:;:_:;;_;.;;-;-7,i;:J.\fi.'.·'.!:~;~-:";}:\; : > . .-· ' -
do_ para ·.:.e 1 ::.ni v_e l ·'..'de:'."S f gn.f f.1 canc _i a»·y[, 1 os·:_•.gr_ados .. ~de · T f --

- . - -- .. · - . - ·•<:; '~~_.,.,:·-~','.·:,:~;-;~'ZO:":.;i~;;;..;-~",:i\'\,~:~j::"t·f.::..',<"'..;·_::.Y·'·.'.:':r,·:' .. _._·. · 
bertad. determfnados;(._Sf~el;~valor~de1F~calculado·es -

'me··~o:~.;· ~:]-.-'·-~~ 1 ~ ;·:--d'~·-·,.-;/:: f·~~t l'~~d~-~,f~\bf~~~~:;~;~i':~,y~--~·-;·~~:~~:~: i-~: : -. 
s 1 g ~ f f_ fe a ti y a_ en t're'- · 1 as .;-mu e's ;-~-~-~ ;.;:_:- >.~: ~~,-- ~ .. · ._ .· ' 

.·_;·_,-

4.3. Prueba -Triangular. 

Requiere de 3 muestras codificadas, dos fdéntf--
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PRUEB'A T R 1 A N G U l'A R 

Nombre EVafuactón de SABOR 

Producto até !:- --~--.F.~-~-b·~- ... -'-·-·_··_,_··---'---'--''---------
De las 3-mut!st~~~--f~';:~~~:~-~-~-~d··~s~i~~:~·~·~:-e_val·~;~-~--:-,~~~DR:-~··dos·,·-~·~~ f-~·~-nttcas. y ·una - -

es diferente .... Pr:-uebe_las~eii:~el--:.ordén1 ... queo-.desee1-··_··comfendo:·:tir1 .p_oc·o. de ·pan y tomando 
agua entre cada muestra;· .. :;oetermtne:la muestra_dfferente.r,,', ,,. 

·la e~-···x&~-·~¡t~1Ii~\i1t111tf w·~~%~}~J~Í~~Ytf ÍE~:/·'.}i•< 
De se rf ha ·di fé rene.fa_; ( s )~-'.sót o1~en (téi'-.m t nós tc-uant f ta·t fVOºs·~( ej ~ ··;;~ ;,_. ti ene _sabor -

más . 1 n tenso;·.· . é te ; ) · ,·· . e:· . :\C: ~~lM0Í't·~¡lfi!iPJ~'!)~~~~t~~,;~~;q1~~;;]f!: ·~; :, ; .,· . 

. ·,'.-'. 

( 29) 



·cas y una diferente, ~r~s~~tadas ·simultáneamente en -

AAB, ABA. 

En esta· pru·eba·:~-e '"Pr·~Seri't~\'·~na~.:s~l~ muestra para '. ----· ._, ____ . . 

ser cal iffcada ·con una escat a _hedÓf!f_c.a··.o, de>_-acepta .. ~ 

cfón/rechazo. -El J~ez:·:d~b·e: se~alar ·cuánto_.te 
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Nombr-e 

Pr-oducto 

Tiene 
cfón que le 

Observac tones 

(29) 

P R U E_B A. ·o -E 

P a t e: 

,,,.-

¡ ~ . 

A C. E P .T A C I O N 

.Fech'a 

,P.1?lJr-BA' ~r :·s~soJi 

- 539 

.-. · .. 
'-';-. 
, .... · 

el- gr-ado de satfsfac--

G R A C 1 A S 



agrada o desagrada la ~uestra. 

El repor~.e. de ·r_esufta~o·s··-~.n~luye s.u ~edta arit­

mética, mediaña,<~oda;·;·raÍlgÓs i~t~r'~:uatil.es y su -. --

desV 1 a'c ión · e s·~·~··n·d~~- :(2_7.)·~··.· 

5. D·~te~m1 n'ac {ó.n; de ··.Gr a' do '-.i:l.! ;.:~·;~'.s· .. ~:~:~~.:- en .--PeS'C~do~ 
,. __ ·_::?~:~·::j~~:f~:;'.;iJ~é\1~~~~:t.~T,;lf~~1::{:~1r~:~:·:~~r-·_ ·:.e·:.-->.. ·- ·. --.. 

La de5coñipcl.Si'C.tó"R":'cfef'·'p·ÉisCád0'f:¡;rOVoC·ái C.3mb.to's en ·su 
: .: =-. ,,.:/~:_;.·_~:·.':'..\':i7';.cj<>-,;_~_,-.;-::' .. ;J-'.·>;:-~.;-':..':i~.:,¡.,.,,;. ._ .. _- .": -, .-: .. : · .'- · 

. eS true tura •. ·-~co ~ or.-: y,) o.1 or.~:·que '.-pueden :-.ser·~ev al u a dos 

• e ~···"'·1·~?~;H;;~;,(1ri~~~,c~l~~~~w~r"f ,'~_.:,".t;:t •. · 
Es·t-0·5.-; camb 1 oS'jsOn,:,_de_tec.tados :-:e~ /:_1a~.;.apar1ene1 a y·. 

· . ..- .... :·..-__<_~,~:·.:e--.':'.':·.,-: .::'i;[;·;;,::::~!,i'c:::;:'.t . .,':/_1~f::.';:",;:~$~'<;f;\·:f·'.,~ :. ·>-·- '.:'.> ·:·::., ·, --. .-_ ·. . 
co 1 o r ··de" los· 'ojos~-"·· en·;: e 1-.;;C:o l"or.:7 de"!l as-1 agallas-~ ·en . 1 a 

..... :: ;:-;.¡~l~iíiiil't~~~; .. ;.~. 
un rang'?_·, de_':ca_l ~ (i ca.e,~ ó.i:i}~ar~a,}'J asicar_~_c.te-r:.~ s ~~ca s 

de te rm1 n~~ tis{d$:1~f ~1f~iif~jl~~~2{;;¡~~:,;{' '..·· .. · . 
Las_ cal :l fi cae iones';Obteni das",_se' suman· y prome--

_._. --_.;,-· ·:' ;.- : :,_":'.;·,',-..'.i· __ :;~_'._;; .•. '¡: ~_:n:,)~C,t;::~'t¡,:::>i.:. -;.';:'_-.:: .':; -, '~ -'.· 
di an; La·.- in te rpf~ta_c 1 ón; de 1 :·; ¡ircime·d i o._d n'd i e a - ~-1 -gr~-
do de d~ ~~r-i·~:~-~-.-_d·;~ . p·e.Sca d-o. ;:.:::c:~~: ... ~-n-_:'·p:~¿·~~d i 0. ~ 1 n fe-­

r1 o_r. a ~.-el·'·pe~-c-.a~«>:ya:;.~o--~~--.. c'~~s-ider-~ fresco (21). 



E S- C A l. A 

O E 
DE NOTAS 

FRESCURA 

Aspecto de: 

OJOS 

Claros curvadas· 
Ligeramente turbios 
Turbios 
Cóncavos : 

AGAl.l.AS ,_ .. 
Rojas brillantes 
Rojas· o_sCuras 

·Pálidas · 
Grises 

OLOR. 

Fresco 
Neutro 
Ex trái'io 
Rancio. 
Ai'lejo - . 
Amoniacal 

TEXTURA.' 

·Rigidez c'ádavérica. 
Tensa, elástica 
Elástica, quedan_·_._.hu'ellas de 
compresión,-.. -:·. ·. · ·-: .· · .. 
Presiones y .magulladuras 
visibles , _·_,_:· 
Sin elasticidad y.deformados 

45 

O E V A L O R A C 1 O N 
E N P E S C A D O 

Calificación 

9 10 
7 B 
5 6 
1 4 

9 10 
7 8 
5 6 
l 4 

9 10 
7 - B 
5 6 
3 4 
l - 2 

o 

9 10 
7 B 

5 6 

1 - 4 
o 

( 21) 



IV.3 MATERIAL Y EQUIPO 

Material 

- Material _de empaque: fundas de celulosa C65x20 0 

- ·-· ' ._-, :-
adqui_ridas en __ -"Gri.Jpo Pe"s-a"·, · 

Equipo· 
', -· ' 

Duran te el · d-~·s~-~~-~;1~:~~~: ~del ~-:{~'.~,~-n--i_~ -_ ~rabaj· o. ,.se --
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V RESULTADOS Y DISC~SJON 

La pulpa de tfl;pfa ~~nstftuye•~ry~f~ente 
de pro ~el na d~--. buen-a_: ca l_f da·d ·:-·e 1.7) i~_:i6: '42:. :: por.;~-~ r,_::de. or.! ~ 

- ·' ,'-.;. '. -. ' .. - __ ,., - :'. ; '. . , ' 

g e n q : :.f.~-.·. --~-.. P~ -.·~;-_-1 .EP .. :.~.:. ·: ~- ~ -~-~ ~~~:o~ ~~_t:~ ~ ·_r~-~ -~ ~ ;eP;-.:~.::,hr'.··.:~ ~.;-~~.· .... ; •. • .. ~~t.;-.. f '.··:.ª ... •••P~ ... j.-·:.•.:~.~ . .-_ ·,!·.-.º.-'..;~.::_,ce:;ª.:-.:;!·-.: _O __ -;: 

na ·: . - -. ::~.·-~·a,r~:~~:~~}~f--~~f-~-~~~:_,., ._ ... '. .. -·,---- ·: .. ·:-'. --.~-<-: .-·./:;•,:."-.- .. ' ' 
es iiecesa rf o -u t 11 f zar.~ d f fe ren tesf:mé todósypa ·r,'a-.; su·; con'se~va' 

• -· • - 1 ·.,. ·--.· ·,;:::> _·;:;,~-:::)\~\~'.'.~~t;~~~~:~:::.;.~:i.ii1;;·}~~:::·-yfr-;:·~:1/:?:·S'.-/::_:~<,,;,9.~:;_'..~::~·.,_:;~-:-.· ·::: ·::. .- '. -:--:-_ 
e 1 On. ~ -, El' 'con_ten_f do)'de~:.11 p f dos_·;~I~2?71 ~'.t co l_oca\._a -:, 1a1 es pecf e·. 

u t-1 'l '1 -~ a·d ~;- '~~:~i~~~·-:f ~i~1-:;~¡t;~~¿;~~:~~~1i~:~~~6'~;~~;~~~~-~¿~~d'.~~/i~~ 1:-g ~·~-~·º,: 
-- -. .-; <· '.· >'._:¡ -,.;.-,.-: ... ~: :!.:._~;~;! ~.;;;.~;~1~;-¡::,;:;:1.::::tf,,::;,;_~~~:-~;-S:'_t:-~:;':_. .1_:_;"¡;.;~".;.~~r;~;;.: ·'.,~:e:~- ,_:: ~,: :·: _, .. - .-: : , 

1 o _-cua·1 : c·ontr·f b'uYe ::·a c,qlie úl as~,,·reacc t on·es· 'de 1:'f:anc f dez :_de 7: 1 os . 
. . _ ·-;.;>_> c¡i .!.: ?/:/.l~.--;-:_;:'.:~Z::ii?.1J.~Ft~'(i?01f-:'."~'.;iXf!f<B'.~(;(:;:•~ ~¡_i,_:::'t{:i ".-~, '->· < •,\'-/ ': --.. : · 

11 p-f dOS ··:sean·: ml n.1 ma S·'i· ravorec f éndose _tl a \con se rv ac 1 on ,·de· .sus;. .. 

• ·p ~ºP 1 

•• :~n:;~~j;}M~~~~~[~~~TuÍ i::~~~:!1i;~j~{~~~~~¡~'./ )!•;?'.):·•·· 
Los_'_ da tos _:_~b ten f dós:::.pa r_a,;,1 a }_c_omP~s-f e f_ó1f::de l· .. h 1 g ado de · 
, ·:·· ., ; : .-:.'-,~:-: '· :,_-.:.:-.'-':~1'";~:;\\i~'.,i'{;,.p-(i':;~~·'.'¡.f~~t:\'.t!¡_(·:;~~f,:~·;;;¡,;_.;:-.~:\.<c-.:·· :;<;-_:. ·- '- , · ··-' ·- :-

ce rdó: có f nc·1 dt!ñ '.(c-0!1~:1o:S~~i-e'p,o·r:ta·do.s,YPo·r .. '.ie1 ::,- IN~SZ ::e 2B) ~:: 

-:_:: ---.:)_~?~-:::·_:_;,~~;tt;~~t;~1~~?t~%;i~wi*{t?1~f ii1r;f~f;~~Y~I}~~: .::~~: -., · ~-; · 
El ··efecto_: de 1,-;_·_esc:a l'da.do~,Y.j;.deSh·u es_adó\:meca·n f Co · sobre -

-, · -. -~; . ·, ·_- .:. '.' -- ,-::·:~--;\~·:-.'.'c'~,:\:;~_:'<1'o:--i·~'::,1;tXi'::&"-'..':.:;;_;,:-;T~:~: .. .,<-:·. 
el contenido- de::prot_eJna:~·y,-_humedad~'del;,'.pesc_ado ConsfSte en 

un a d f s·mf ~ui:.i'o~·:~~~--::·{~~~~?f~~:~~~~~?,~Z~{~1~;jJ;'{-7;-:~-'~ ;,_.J-~-; a~inén to 
. . - ', :-.(- ·:'..\~ /~_._:(e:.f¡¡;:·.:_~--:;-_!};::-.'1,{!~¡~'\-,¿.,~:--:--~-tl''·~,'-~-·-·:,'_:i:-::-· . .--:. -

de 1 a segunda en'- un-· 2, 991 ~._-:1 a ·:.var.f acf_on~"mas _considerable 
'':,:,1,~.:.::·.!~~·::.·\;-.:::;;-~;:.~-~j.i,.', !_".~-'. ( ,,' ·.· -

teniendo en cuenta·~-ill:·.conser:v:~.cJ.~fl;::_de;'la.carne· es la 

de humedad. , ~ ·~t~\·~~~\:t~~1(~,:_,:: 
'· -.~;;,'.'~?)?~':-. 

En el Cuadro J- se. observ-a_···que·~ ~ .1 r_el~cián_- agua/protel 

na del pescado deshuesado,_ 4;'9a°::·~-e-S''mayor.' a la del hlgado 

_¡_.,, 



CUAD.RO 

ANALISIS QUIMJCO PROXIMAL OE_MATERIAS·PRIHAS 
(g/100 9· .. d_e produc~?). ·. 

OETERMINACJON 

HUMEDAD 

PROTEJNA 
(N x 6.25) 

LIPIOOS 

CENIZAS 

CARBOHIDRATOS' 

RELACION AGUA/PRQ" 
TEINA 

' Por dfferencfa·. 

TJLAPJA. 

78.81 -

).18 

0;06. 

. 4.50'" 

".· ·'. 

PULPA 10E
0

T.ILAp'1A '.-HJGAOO DE 

.. -_·, .. , ' 

• 
48 

. CERDO 

70.40 

23.75 

3.25 

1.50 

'l .·lo 

2.96 



de cerdo 2.96. Lo·anterfor_ fndfca· 1a··baja c'apacfdad emulsff! 

cante del prf111ero."~ fa~t~-r'ril~Y_::-_1_11!·~0,rtant.e.·-a considerar en la -

formul ac 1 ón de P ~~-duc-~o'~·::_t_1 _P_o -~~~ 1·~·1 ~n-~~-
,, . -. -. "">·-· -- ---· -·-

De acue;~~ ·~i!;(~~.:,:·:~~-~1~1:t~·~:~.-~i.ci?,~·i 1:s}s .'.•.1.~rob 1 ol óÚ 
co ·de. 1 a-. ma te"r·1_ a-~pr.·1mi~:.:~c-u ád ro:;:\J\\:s'e·,'. pÚ-edé ._-e 5tab1 éCér_· una . 

. _ ··. -.-- :_-;:o·->.:;.'.: \:;f~':.:{~;,_:,/:~;T~~·~:_,_;:-;;f~\-:¡¡-;.<f<<"~\',;;\.i','t;'.;:--C::{:::_;J;'<d;-:''.~:. ~:',': ;~-'-:' _ ·: _ ·, . ~-·:: --
re 1 ac f ón·- entre.;Til:'ca 11ffé'ac1óñ:-/de1:~ pescado ; en: .. _l a'. esc·a 1 a de -
'. ---- . : '-- :,: _._ :; -~.:_:':c:'?;~~(~·,~;~-~L~~~~~~t;-':.;.f,jl_1~-~;'.~\'i!F<i'.·";:.t.t:~"·:,~~/:.i\~~·::;:J~·,_ -;.:~-: ---- -·::.' : '.:· '" 
notas de ... va 1orae1 on·o ~,9 ;;~e_l ~-pH ~Ae:-:.5 ;B:'Y ~-J. a: cu en ta ':de. bac te-· 

,_ • ·0:--0 _::i~·,::·:-_>;.¡-_-i;:_~·.;-;-:' ,~•:1:;;~,~::7:'~~;·.;;~;~:;~~'2-'~:&~:iW·t.:t~/;,:;_-,:·1~-~'.·.~;'.- : ;-. ; .-. ::· · · ··-- · · -
· rf as -mesóff 1 as:;aeTOb.f as·:.:pa ra _; Cohsfdé_r~a.r_l _ó·.:.como :-.•: t:resco'_': 

\;·>>;;~.:~\-' .:~:~~~ J~~t~~~;1~~~r~~?~~{M~:f ii;~i:~·-;:, ::~-, .~ '·:)~~- .... -· ._ .- . 
Los . ._11 mf_tes_;_.rec_omendado_s iP.a ra p_e scado;. f r_esco .. y C:On_g_e l.! 

. do. ~ •• ;' bH~J;;t~~~,t~,1~tf ¡~;~f.~:~i;~~~~;~s 'if ¡1;~1~~~1~·i . ~ º 1_ 1 fo•-
mes .- t-o-t'cl 1 es-.- ( NMP /9 )·~ de-'~4 f·-A~~.'4oo:Y_.:: stá'phyl Oc'Occ·us ,.,aureus -coa--

;;:;:• ''.'.~lf f l il11\l1if~·¿·r·i,/,,, --
. La-'.cuenta':-'estandar.:;_),1mi.te'."para,'.-_h19ado -de cerdo ·.con pH 

. ':~- ~:_.;,_:; ;"'. ~·-~ J.,i~l¡_'.'.;.~!U\:¡':f_';í:''.i@'f,:;i~~(-:.'.".\.;·~~;-,-~p¡/;t·:(.¡-~-'._-{;:; ·:.',/;;_-o:·;"'-:';·_._- .0 .< · 
·'de 6. _3- _e·,s ; __ de_·_-~6:~·s}:x}l.!J.:.f·é.~1 / g \(.~~ ).'/{e"xper. i ménta' mente ·e 1: _h19.! 

':-:-·e~-;'.·.-;·-;·:'.- ·r'.-:.:y:t;;;.:$";:~1l~cz:t¡ik~:;,:;-_-;:;;}0;0~-\~;~t!~~1':-~\~;ii:~<·/;'·:!~~ -¡_:_ ;: :, .;:' ·c.: 
do' u t f 1 izado _-·c~~-º_-':~a ~~f-f_~_::,Pt_f __ m~.~~~~.~.~_;-~n,-}_PH:\ __ ~e _?.5.; 6 '.'y_:_ una cu en 

- . ta e-~ t-~-~-d ~- ~-:: d~ ~- i',:;~~-~·~y.1-~t;~.'.~~~h{f,',(~'.~:~:~-'.~€~~~lf i\{~:~_~_fI~ ~ ~ c~O r re 1 a-

c 1 ón entre : pH_'. ·y cu en ta-,; es tii.ndar.;~·se.~'cons f deró ·,fresco., 

... ,/-> "-;~~-~:~_;:'.~_:;;~-'.,~-.-~~~;~~~/iY~''.:~;(~1-fi;_~{~!.~~::~~~~~:::: ~:' .. _ ::·." _ _ _ 
Compar_a-n-do loS_ resultados": de",- las :cuentas de· bacterias 

. .,-.:,--
mesó f 11 as' aerobia~,· r:e~.o-rt·a-i:fa·~- en· el,, ·Cua·dró: 11 ~:_,_pa¡.;a··.1aS .ma-

--:: _-·, . ·_,,. ,_- ¡. ::--_·.;, 
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DETERMINACIONES 

BACTERIAS MESOFILAS 
AEROBIAS (col/g) 

COLIFORMES TOTALES 
(NMP/g) 

S. AUREUS 
COAGULASA POSITIVO 
(col/g) 

CUADRO 11 

ANALISIS MICROBIDLOGJCO.DE LAS MATERIAS PRIMAS 

TILAPIA 
SIN 

ESCALDAR 
pH 5.8 

J X 106 -

3.6 

o 

TILAPIA ·. 
ESCALDADA·. 

· . 5011 c 
··1s.:m!n. 

3.0 

o 

HIGADO DE.: · HIGAOD DE 
'CERDO SIN CERDO .. 
ESCALDAR · · ESCALDADO 

pH: 5_~6 - .. 7211, C, 

·i·t" ·.". '>_:- J,D., mt n "' 

6 . J.O 

o o 

(*) Califtcactón de 9 en escala de notas de valoración. 
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._·R.ECDM.ENDAC I.ONES, 

-~O FRESCO HIGAOC~ 
CERDO 

· pH 6. 3 

' 4 6.5 X- 10 

4-400 



terfas prfma~ sfn~e~c¡l~a~.Y 'escaldadas se puede concluir -

que _el. tra:t.~n/f-e·nt-~ -"-i~·~~.f~cP, .~1, que. fueron sometidas fue el 

. adec~ad~- -~-~/¡:: .. ~-~d'~:~:~f/~-~,{~,~-'U-e~:ta·_~: a· los valores recomenda-­

dos El·pe"~-~~d~)~f·~:;e's-~-~·ldar. ·~edujo··- su cuenta fnfcfal de -

Jx 106 -: ~ 'J; ;'c·;~"-1'~-~-:~-'{~--~·,-;-:"~-;i~~:;~~:~·?·~:Üy'tfn'f.er t·o r-. a 1 __ lx 106-1x 107 

• ~:;;·~.~~~~fff~~itUl.W&t~~!~t.~t;~I;ii:,.i::.·¡~::;::°':;·.·'- ., . 
f av.orab 1 emen te;].de 1~\l .l m f tef; recomenda'do·¡-~0 6 ·. Sx 1 O.- ;- co 1 /g. ,'r:-'~ <-·~< . 

... ·•· ;,.,;)~i&~¡~~~1~~~1'1\~~~~~f:w~i~'fi';~.]x:i~·1,.;i .. ~;. <: .. · .. 
El >,esca·l dádo-;·adein'aS ··íde~(sé r'.<· rfecesa·;- fo /pa'r:a·~:coil!iul .! r': 1 as 

; . :,· -- . -'.,-"_-:•::.: ·-~,_·~-:~¡·;:::::~.;.~:~~:~:tf:;:~:\#~~f~~i¡_;jú·~;·;~:ii\1~?!t,::~l"'4J~:~\\,S~:;;J~)."\ !_' -_:_~ ~,_.: :-:.~- ·:-.._ ·. 
p rotel nas--_de,1;1 a ·::ca r"ne ;-:, era0_f mpr,esc f nd f b 1 e:rcomo ·', tra tamf en to: 

' ' ·' e:':.- :·.-. ·:·.,·-·.,-'.: ::'_._>:~·/:.-r-:/.v ~-:O(:';'¡:,¡/'.j•_,'.~~!'\:t\·H,_~,.·.-:1~'tl~~~~\";':'-'.':'.".:".·;~-':1{?~:v~·~t'7'.'.·,,_,:_ ;_· .. :::.: .. ·_ ., ' ... ' ' 
t~ r"mi co- pre 1 f mf na r.; deb f do~, a );~con ten f do·-:.de· .... bac terf a_s :.:.·mesóff -·~-

- '.: . ~: ·,' j-:,-,_.~~~(··~·j;·.<::·t~~:;-~!:1~-ó.~,;i_;::;;,t~t\S:·~?-.~f'~\~-\j~~;-.t~~~tf~1~~~,:-S-'ift;:~f:;~;:·:<,:-: _ _¡- :·:_., <·'. i -

1 as ·. aerobias:- en'.··1 a s~ma ter:.f as)'p rimas~.s.t n }ese a 1 da r~~>·;-,.•.1'-'.· . 

.. ··.··.·· •.; · J~;:~~1~'.~~tt&}~~~~~i~1ft~~t.1~~J~a~~ti~~1;:t:,h~ i•·. 
: ·r1 . ré!'ld f mf en to·:·~·dé_1\; de_ShiiésadO;,deJ;~p_t?Sc.i_da:(e.sC·a 1.dado'·,_:-.:. .. 

_ _:_:: :.'.0·:_·, _:>-::.;:-::J:.:-rt·XY!')!J:.-.?f;~!t,.;;~i:~g1¿¡¡~,?;,~~~-~\'0irl:1t.\-'{~·1.,~?~;.i;,-;-:(<'f l<~i; ~,i, ;~;>::: .-_,;-~:-: '. 1 • : • 
fue supe l'"f or: ;,;en,·· un '..-1 o:ra l.~1deshue~ a_~o.~;.de 1 :~pese~ doj,s f n ~e sea 1 _-, .-

. • ~ • • • ·•·· 1~;;?~~1~~.,'x~~Yti1~:i1'0'.f ;ig~!}~'.~~}i:;?~~,~i•.~: ~.·~ ·'·d· • ~ 
se -a 1 canzó .. un-''rend fm ten to::que.~ cae ~·dentro ~1 de 1 ::rango·'. teórf co 

, .. ·- - ~/., _, -··:::\::'°:·.:;;; ;· -,_ ~'f-::i··';:f[i/~l;~:;;):f~~t,,.';;',f·j<t;;~~}.tt~-~:(\.1.::2';'.~Y.:.'.-;.,_.·._ ·.; '.., ,· ·', 
p_~ ~a·.-.': 1 deshues ador)'Pao 1 f ~-~-de ~·70.:_93:·.-:·?<EF.;rend fm f en to :de 1 · 
. - ': - •' ~:-_' ,:~'"'< ;;-_~\;_· ''. ·:·_':;;~-:;_;~·:~/~_~l:t.''.''.f:':~i'(;:o';:/j,~1.:.';l--i¿_;,; ·~:_,~::,.;·_~;,··. '_: •' :: __ - .-·- . 

, -des hu es a do _ fué~:de L-. 48 .'s: ~''·. i/a 1 or_·:m·uy?ce re ano· aJ - promed fo 
\.. . ;~_,:::\ ~ ._ •. ,, f., .~ •• 

· ( s~:) _. reP~r ~~~({,como ;~·~-~:e~-~~;) ~~~~ .. s t,i b 1 eº de·: 1 a es pee i e en 

La e_lfmfnacfón ·d~ la pfel en 'el deshuesado favoreció la 
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dfsmfnucfén ··del sabor" y .arom a_pe'scadó·. ya que ésta es_ el 

veh1culo principal de .las su t.-a!l·~t~s r·e~P~ns.abT-eS ·_:de. estos 

a tr t bu tos ( 21) ; . ~ª-~e~-~-~~--: obtén_t_d_a __ e a r"ec t b-.· pOr:. completo de 

esp f '1ás y : ·su .:~¡;·~~e~-~~-~-~·¿:~-~-'.'. ftié :--mu·c'~·~;;_-~&s:: V 1 Se Os a :·q~-:~ ;--f.,·· ·de:' - -
pese ado ~ f rl .·pr~~1f';~~./i:r~:t-~in f e·n·t·ó·'.'.i~-r~-.f~~'~i.,,~ ~-'El::;'~~ t ~~--,de-/ 1 a~ Ca¡:;_ -

,_ .. '_-_ ,. : ·. '<-.><~(_:;.:;:::o. _::f', ;.¡,,;.:-~· ~:.~-~ ·:. ·,? :::::~~?::!:':;~-~~,:::.-~/;;.:-~;.~;_::..::. ·¡;::o'f::.-: '. "º': ,-' .:-: ~- ·-'.'' 
ne de 'pescado -·-esca 1 dado":• fUé·'mas·~:·aceptab 1 e¡'_: eaf e".cl aro, que -

-_ . _ --- __ .. ·,:._: ,,...,>-~:-~'_t;r_~~'.::.~0;:::_,~;_o:\;;;;;.f;1l'.I;t';r:~i.f:1;::ci!;~i.i.~;1;:~~:.:;:'·:,¡\,;f?"::'.-:;i~'~::{'·':/·:-;~:--,'. -:.'' ,~'':-~ 
e 1 co 1 o r,-• de,' 1 a ·:c arne!;de \'pescado ·.·.s f n.~e s_ca 1 dar,-;-:; grf s·;: pardo.: 

....•. / ;·"f · 1{~',1f r:;.~;i1~~~;;11~~ilW:~&~~~!I~ri1::~~;ttr~ú:,~1t;; ... · ... · •... 
-; El 'porcentaje ~de" p_ l".otej na:~de:; 1 a s'!ff_ormul ac f ones.- con _-1 s·o _ · 

3 º. --4. s ,i: ~~a:·~.;~v f~·r~~~T~f~~~-~r¿:;::T.J~i1~~i~~~t~~~,~i~;¿f'rt---~;~,e~'.te-
-'. ~,__) ~/-:); ~;,:t-._L--" -;ié'}, ::-{l~!·!! .+;.'..?fc' 0f.:~~~:.t-;r~·1 ~::;:}i"?~)_;Y,;;--;;":¡~;F;'.;;;,:~f .;-,-;·-,; :;· ·,; -"'-' -_-: : \'-': · . · · · 

l~. 87_~ 14 .·11 ;'C;lJ, 91'.:_':.Y--"'"'<12 :'81% ¡:(var,J ac f ó_n-,Tesperada::.por~_. l_a: com-:: · 
·-, < ·::·.·_._ <-;:,,_~,:.:_<;;-}\;;:::_:;.;;.;~: l'-~~)¡.~1!."J';:.~~~J"1':1:.-z.f,.;¡',(f.~;\;:~;::;¡_:;~~':"1·~~"\''.:\'!:;-~::':~¡-:'~:·;;~-"'~: . : ' ~· .. -- :- . -.. 

pos f c f ón · qu1 mf ca ~:de ,~tas!, mate rJ a s;;·prf mas ;·:.':t,.La".:mezc ta :_601··-· -'." 
, :/~ ·'i .: ·:~;:::-~:-~·-:;,~:i'.0_::;11:~~-::¡!ztK=~~tr~)r!:~;:r~1.~_::f~~{~~:1' ~1r:':;:iJ./f'iJ..f.\:_~~ ~k'';:::._; ·: -,,· . 

r-_-40·: ':H :_supera }1 f ge_ramente~:a t '.;;va t or:L'.1.11 mf te-"' de ;.con ten f do :·-d~ -·.:. 
·., ._ : --_.., -~ -~~-.::3·~~:~/:'.R:~~·.;,".i;>i~.:_i.;;i,¡:;·,:rt:;k,.!.'¡_.;g;<o_¿-.ff:.:_,;.:;¡;/:,,;,,---1",:,;>\.,.·:'!' ·_,;:, -; 

··p ro_te1 _ñ_a'. es tab 1 ec fdo-,en·:;,1 cis :;obj e·t f Vos ~'N.1 o .i-cua t'.~'f nd 1 ca, ~i~'~,'-_:a 1 
,. ·_.;-,·.:;: ¿;:.'..\;\t:!--~f;\'<,;~r:.·!~1.~::-_;; >;-:.¡:'-'i~1,-s1~krt.':::J~~\i:·~It:,~W~?1~:;;:.-':.ff: ~.v:i L.::_.· -:. ';.: 

formul_ ar_,- con\má~:-tde t:",:,501:/de'"c'a'ró e!·--de·:;pes·c·a-dO:;·',i, f0dav1 a-' se·. - ·· - -
.. , ,. -.., ~- -· --- ··-~y··•:\: :·;,·-z:~;--.'~~~,~~- :~~.~~;.'·:'-~; .... : ¿; \. •·' .c • .-·;~_;·~·,_·. . . 

a 1canza,~1 l~ ;_s~.: e,~:~ª·~~t ;~,t,~~;.-~::~;l~~Í~~, ~:~ ~~: r1~~'"s:' j_' '}'. -\':.:·-
---_-:: '.:'':; ::~; ._:~ .. >·':~.~~-\:'~{~~~~~~~~\:~~3~~0~~2~~~~~~~~:~~;~~'~¡ /~-.~ ~).:~_:, ·.:'_.: .. ·;_ :· ... 

. - ··.':· L_os_:-embu t_f dosJ·e laborados';_ con '.-_d f feren_tes•:mezc 1 as •.:t f_ 1 ap_f_a 
, · . ·. . -:_; ·-·, :; -~ \'.~:->;·-:·;-~-:~~·-~;~·,-;;l.~·;-~~-~:~:~-?(:,·:,;1~f';:::;_:,::·;\r,·~r.~:d.:¡i.-b~:i.1c:\;il:~--~~:;~_., .. ,; _:/'~;=;;-_:,-':: ·;:; . 
h1_gado de.': cer"do\(s'e.:rana l ,f ia'rcin'.f iiif ¿ r()b't ó 1 ó9 i c·amen ti:!·;-"-; 1 o"s'. res u t 

'.' _- _-. _-. ·-:\· :-, ;-~-:!:,-'_'.,;";~_~¡'.;;:'. ::/f:\~.~:)'.~f i~.t,:.~i:~;,·t¡_;";¡:_:,/_\_\.;\~&F'~{{{~{~·,;~· '.\~~·;;_:'.i;.~'/_i:¿_,-_\ _": :·::•,._ . ~ 
. tados_'_p _r_esen_ta dos·-;en·te 1 i-.. Cuadr:o_:.;__ J V·, -:.en¡ cuan to_::a';bac.ter:.f as: me:..: 

- ---- :. -- --_: ·\.:_: :_,~.-:.,,,·c:;~-:·~::;:•:,:¡;i;~~,_;;,_\,~i~~:'~>;;.f:¡¡;\?i-~i')\,!,~,>.Jf,;;-!=;.-<¡¿~,~\:·-~·,,:'.~--'.I=:~:·_::~:· ::· ---~--:_._- : ; ·:.'. : - -. 
sofi_ .1_ .ª s;_;ae_r,~b_f a s:··_~,_1:-nd_f _c~n_:{q~~-:-,_e 1~~ ~a~~J,o_:::.Y~:: tra·t.~m_f e_.n- t_o·-_, termf ~ 
e~ a 1-.-' q Ue- ,:~-~: _--~-·~,~-~:f'~~~-:. 1 ·;~~-:~-~-~~·~'i·~;·,~~-~:';~~· :-.f ~~i-d:f ~-1 ~;~--t~- ."~.~~-u ran te 

su ~-~~-~~s-~m f·~~-.~~ ·· tU~ -·~d~c·u~-d-~-~-''' · En·· li:idoS ·-1 Os·~--~: ~os '1 o~ va.1 o.: 
·.-.·: .: - ~ _. ' _: . ·-· 

" ·--~./--
·~ !· 
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I · 
i 
1 ·,. 

• 

e· u A o R o rrr 

_CONTENIDO DE- PROTEJNA DE PATES FORMULADOS CON 
MEZCLAS ;TJLAPIA - HlGADO DE CERDO 

"··(g/100 g, de producto} 

M E .z c·'L :A S POR cr ENTO 
PROTEINA 

DE 

TllAPIA •· HIGA DO DE CERDO (N x 6.Z5) 

. 15. 85 13.87 

JO 70 14.11 

45 55 13. 91 

60 40 · 12 _.al 
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DETERHINACION-· 

BACTERIAS HESOFI 
LAS AEROBIAS' -­
( col/g) 

COLIFORHES TOTA­
LES (NMP/g) 

s. AUREuS' c0AGU"... 
LASA POSITIVO 
(coJ/gJ 

SALHONELLA SP EN· 
25 g, 

,,. .. ,.,...,.;;. . .-.~------

C"UADRO. IV 



r-es son 1nfer-tor-es a los obtenidos c.on el testigo co~er-c_ial, 

s1n· embar-go el einbUtido··con .60: T -. 40S H fué el que" pr-esen­

tó mayor-._· cuen~a '·: b~~ t~:~:.1:~-~~:; ·,- pue_de :·ob~~ r-var-se·:_:~de~ás·:'q~·é- ~s ta 

aumentó. p r-_o9..-·es1Vame·n·te';·)9i.iá f :· q-~e'-, e 1 · .. p·o--..-c-en t·a·Je· ide·,: ~~~~·e·: de 

:: : : : :; .·.: t~~;f: ,i~i ;i1f ~~~~?i:Kli.1.:t~:~~i~;rt:i;·;;_E.;~;;::f ~~ 
1 as- aer-ob 1 as"':"en:-._hl gado 0Ze s·ca l"dado-~~' Bl~x;:_ 1 O•.': c'ol /g·;_;y· ... t 11a:p1 a ··es 

c. i·d~d· •lf ~í~i~ó~t,t}~f~~l}~f~~lf :l1~i,~liw~i;~!,~~;~~1.i ... ~: .. ~ .... · .. 
El : cu ad r"O.'f-V::mues tra ;5.1osi;iesU1 tados':?de/.'1 a·:1 1 nter-p ..-·e-tac 1 ón 

: · -_ --.. : ·_' --.1:.,-: ;. '/} ;;. ~ ,_:;~-),i.'.-\\~?::".;~;;:·_;s~·;;,~;-:':'.C-·.;;:,Ji~/c: :;·.:/;,:::7f;\~ :~ -~ ~"~':i.~~,z~:;~:::_·;:?.;-: í ."'-;:~f:>_, < .. _,., ... '. \ "·· . 
es tad1st1 ca.¡. ap l t cada~: a),l a_. eva 1uac1 on 1:sensor-, ta l.-;. de~;l os'; embu t 1 

do' t ip º f ;~~1:~~;$f.~;;3:~8J~~.~Jii{tz·~1~~g,~~~~i1,~éJ.J;\~ftJ.~·w~~:: "· · · 
una prueba'· de :.aceptac ió n_fpor:~ ordenamt en to,:para·i e 1.r,:a tr.1 bu to 

• ..., • _ .:.: •• -.::. ·• -,,_;:--:;~·,,~\'., ~ 1 · •• , ' :·· • "<;~-;·:;_,-~.:-".:;-_-:Y-.·_ :'.~t' ... _:': ,:· ,. ·t;. :. : ·.- "_,. 
sabor-. Todos 'tuv teron ·buena: aceptac 1 ón\cOmo¡: lo ~mues tran·:·-1 as· 

me d.1. as . de -. s ª. b~:~ :-~:2~:-.:~·~º:¡:i~~~t~:t~'..~j~J.~t:~t~~~~~~:~1~f f ~J~'~rt:~:~~1,~t~;~-~.~;~·,'.~;:~:.-
s 1gn_1ftcat1 va_ entre··_ e l_::.e:m_b_·~ t.fdOf~'p_r·eP.~ y; ad.o·-; c_On \15~ ;~.de.:~t 1.1 apta . 

:~:: ::p :::; ::: ~ ·:t~:::f ~f if rlf.f~s.t,t}~i,~1:;:.;~F~~1~!tf~ff:? ~ 
,. 

De acuerdo c~n Ías m~ihs d~\ob~r y ·,~<referencia to-

tal. Cuadro v. el embutido .formulado c·on 60% de" ttlapta fué 

el más aceptado. También puede conclutrse"que se podr1a fo!.. 

mular con 30 a 60S de tilapta ya que para este rango las me-
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CUADRO V 

RESULTADOS DE LA EVALUACION SENSORIAL, PRUEBA DE ACEPTACION 
POR OROENAHIENTO, EMBUTIDO TIPO PATE 

M E Z C L A 
T S H 

15 85 

30 70 

45 55 

60 ·40 

Participaron 32 jueces. 

56 

MEDIA DE 
SABOR 

2.9 

2·.s· 
. 2. 5. 

2 ."1 ' 

PREFERENCIA 
TOTAL 

.. 5 . 

5 

8 
14 



di as de. sabór 'obtenidas son .. muy.: parecidas. 

ción 

To~·~ndo. en cUen'ta \~ os_.~esu-1 '~-~·d·~s. ~~ ;. 1 á. 
•'"'.'·-· 

Por: ordeninit en fó::-s-~'.::re·a i 'i"Zo~ 1ina.:·P r._Uet>·a 
• ¡' - . ',' ' --· -·· _- ' .. 

prueba de acept~ 

de· aceptación --

- u t t 1 t z ~,nd-~_j: J~·a·~:~-.~~ª 1 ·a-t-K~··~á;n·1 ca·~::d~.i~'f~ P~'.ri·t·o~ -~·{1.: - gusta muchl -
.' .-- .. ·:.' -_ -_-_,·--:'-·-. -·'-~~'~-··'~-./J:Z;;:;.'·:;-:r,.-.~.:::: .. :~.:.._,,-_;::-;;:\,-:;::h.~.--¿;-;~'- ~;:"""'~-""->- '. ·-~ '..''\';. -. . 
. s tmo y :, l~. •:.: d t sg u s ta::-inlichl s 1 iiú::i rr:en;~,1 a>: que·,;: se:o:eva 1 ua'ban' mues--

. · -_,-- -· ".'::' ,: ::.l.·-~>i-:::o:·t>~:·::::_;;; ·;::-;¡:;.~?::·-'.i.'ilt;.fi'<\'.;.~~:;:~;<:iit"-'·!'~·.:,;_ ('·i' >Y:·-=-~:·>,, .- ::· -, 
. tras de~ embut fdo'.' t 1 po~ pa' téI~éon ~.is·,"~! 30 ~':' 45';Y·.;_ 60: · de'. pu 1 pa de 

~' · · -.. :: -. : .. :: .. ·.; ;; r" ·!:.~r:·;;·>·:;.:: .. :,.i:::.~~.ii:,.>;,:;;•.: ~·~i-~"-'J/L_:..·: .. '->;i~~-~;i·; '.:\·i: ·::. ~ :-" : .. : .. - - _ . 
t f 1ap1 a>Y~.'url-~ te·s t 1 go}'pr·ep·a rAdó'~S t n.¿ pU 1 pa;'de'-:p·e sé a do~ . La de-
· __ . -: ... ; :_: .: -. ·: ._::_, ::.:;_·\ ¿;:;-~::r ... '~":~~~ ·;.:;_';~.o'.-:::.t.S::;,,~;)•;~¡:;:,:-;.l-1:~{.'.{lf.:.;;~:c.~' ¡~~~:~~~7 ·,)i·--~··". < s<· :. ' _: "- _.: 
gus ta:c.1 ón :.se·~:h·t ZO~~s trl::; l(n·~a r.JLrai~·_m_u_e~ fra s1, enY,9a 1_1 e_ta.s_: y·:" toman.: 

:,_ ~ ,_.: - ': '.· :_·:.,-;.-';·.>··:::.>·'\'_;:::,'.·,;:-.:::'::7(1{~\1.;,~-~~·,;;J;i.;_:.~,.brr-~1>~%~:J'~:'.''.'iZ(;-}'?:~~'~,:~-.:,- i :o:·,,· _:_; -._ · .-.- : · 
: ·do~- agua:: s fm¡)l e :··en tre:.~-_l'as·~,-mues tr:as-j.t( tr' a tiim1 ento,'-1)-. :-:· La. in ter 
' ' _·. -;,:: ·_- '· :'[!•;.:~i~~>.,)\•.''!:-~¿J~~~'&'.~::::'-f1~;;,Tt}~;~J-4l_\),;;:~r!:t.;~\'(\'o\t(!.<~~;T¡\'~[ .;:.'~.;;:~-,-.:-'~~:> >\/·;'.··:; ·.-".": _ 
pré t.ac i ó.~;-;~_s.tad~_.S t t c:·a ~ d.e.:i=l óSfi·~ _SUl ~_adosg:de.:ie.s ta}p.rueba·: . .-se :- :. "." . 

.•.•. ::·;; 1 :~::I~;i'.(üi:t~~~j~~~~~Ji~1r R~~~ii:~~f f t~~2,f ~:~:;~-:~•.·. · 
F- ... ·O. 14: fué ·.meno·r._;:.a 1~-:de~. f,:,·.tabu'l ado.-~---.:2. 45 :. por ::1 o ·!que,: se .con 

, .- . · '..- , -/ :,'· \: :::.")/~:,.:~+:~~:::r~,s.-~.~>f(·D2:'l»i>~·.::;:~·\·:·::.;;_~,~,>:;:'.;:--:;;-:'/·::/~_,,~' .. ::~ ;':.·_::'.:_·:~_. . .-_-· .-. -- .. -.: . · --
' ·clUyó ·que:-:, n·o·.: h áb1 a·.{d ffe rÍ!nc t'ii ~ s' i gn f ff ca t'1 va: entre :•1 as: 'mueS- - -. 
. ' ·-' :. -: :; :.,--.;:-·_,.;::\:"'_;;,-f.')<·;'.;'~.~-i4f-:'.:'.i;~~'Íti,;~~:"';:'t:-~¡:;~-;}/~\)!i<;5·,·..--.. ~~·;;:'.--~';'· . .- ,,.,<:, ;,·:_): ;' ' -: ::-· 
'· t.r.as"_ev ~ 1 ~~--~a~:{'Y J·p·or_;;.!Jp;:,tantO:~_} á_\\f~_rmu_l_a_c_i ó·:n ':del :~rod,u.~ ~o ;:_P.2. 

. 'dl.~.· ·._i n_.~-r~:1:.~!;'_~;~~~~~~:~~-i*~z~:~~~~~~;~~:~:'.'.:;f~._1_~~:J' a';.· -~.o-;:d_1°f_.1 ~-~·-~~~~. ·e-n. - . 

cuanto: a sabor';_:.:~·El':.embutido_ .. formulado con· 60: de tilapia -­

'obt~-Vo. una:_,~·~'~1f.i'c·ai;'1'b~~-~ed'fa',de 2.43,· siendo as1 el más - -

aceptado.-.-
··:f;,.->-r:< 

· ... , .~· .. - ··.--:·._;~':·':· 

:.-,. 

p'Qr··1a ·na.tUraleZá:·'del producto y la forma más usual de 

consumirlo s~·:reaíiz·a!'on 2 evaluaciones más, buscando la in­

fluencia de_ utilizar galleta como portador de la muestra y -
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.C U A D R O VI 

ANALISIS ESTAOIST~-~éi' ~·~:·-~os· REsulrAoos:·:D~--~A~ ~VALUACION SENSORIAL DE 
PATES .C.ON Dl~ERENTES MEZCLAS TILAPIA·HIGADO DE CERDO 

_,,. :· ·-
A tri balto:_ S. A. B~.o·· R-:.· 

FUENTE DE 
VARIANZA· 

TratamfentO 1 
2 

.J 

Jueces 

Error 

Total 

.,-> .. 

F 

0.14 
3.33 
2.35 

l. pate sin untar en gal ieta. degustac.ion con· agua simple 
2. pat~ untado en galleta, degustacfbn con agua de limon. 
3. pat~ sin untar en galleta. degustacibn ca~ ·agua de 11mbn. 
df •grados de libertada· 
SS • suma del cuadrado de la~··muesi~~~~­
Ms • medfa del cuadrado de las muestras 
F • radio de varianza calculado · 

F 0.05 

2.45 
2.37 
2.45 

F 0.05 • radfo de varianza tabulado al s: de sfgnfffcancia estadlstfca . 

• 



un t•• L; .:·:::::.:~;·1:·~G;~::~~fi'ltii~if;ll.~~;]:~i:i.1'.;,~~:: • t~ 
ma l"'an a gua de~-1 fmóri·-·en tre ';la'.. degus tac,f ón::de .'- ca'da; u na:_ d~--' 

. ' ' .- ~, -:.-' :: ':;_: ·~;;)~::;-~-(,._: ::_:.>':'~1.1~~.::;¿•i, .. ~·2~.0.~.-;,-;o-::~-~;:·~f'~~ >,-:~·-:-~-\-'.··;··: "'' -.;···>'- ·: ':-' 
é.Stas ~· -La se.gunda;-·-eva 1 ua-c.f ón-, {Trat·am1ento;~J)·~:cons 1 s t fó en 

.. ,._ .. _·.--; . -'-:: :·. ·-:-~i~ :_-:,~}f:·"'.!>::.:ri::i~ .... ~~.&,7~,ytb-,_;g_\'._i;'~~-;:~~-~;:¡-=:.:~~i,?:~t~-~ ~r{~:- ·-:--'»· ';·:.,~, ,;, ~--
" º ·un ta r_ J as. mues tras" en ·;gaJ 1. etas~:y:~ped 1 _r~ a ~1 os·:-jueces '.que· 
. ·_ -1.:·::_:: :_,\ .... ,_.o:.;_-._,_~;,_;;:;,::.:1,¡:;:!:J;.f:;',~~ ... ;.;~~-~.;.;<f.,t•f~-4:-\'~:1:JJ~_~:;¡;~~-:--;''~~- .' :: "• - . ' . 
tomaran __ agua;·' de <J fÍnó_n;::dü~an·té:I-t ª-~·deQ·irS.taé.f ón :.de,J as· mi Smas o: 

·.· ••.• 5~~~t1I![~r'!!~{~~~!~~!~!~t~t~f t~/.~,'~ f··· · 
e 1 t ra tam f en to-~es tadl s f f co ;-.de:'¡.Jos_~'.:'r·esul"tados-~·fue ,- e lS: mf srriO-• 

. P ª r~ •• I :r,~}ii.~\~~:{~;~1ti~2~~~J:~'.~;i:~!~!~~~~J(l{~),~'r •• ,~;.;,~ • 1 ·~ ·• ' 
a 1 2. 3 7. _de '--F,·,¡ ta bu 1 ado ~'->! en"·e 1'-'.ca so.'. de 1:.-'.-Tra tam_f en to_,:_ 3 : se·_., ob- -

. -. -~ -_·,_~--- :,:.: -~ ;., __ ¡-/11:) ,.~--~--· :-_;~,~~-i •' :!.:1~* t~-~:i:;\_~:S;r?!,(t\!}"'.i'tt,1t-l~J;;j~¿f;_;.:':'.~~~:~·;. :.L~;-J: _:: 
tuvo - una·;· F:•.,;2;-J5y_l1 ge,_.:amente~_,_,super,f Ol'."d.a 1 i;'.de ·;.Fn. tabulado 2'~ 45 ._ 

· -.. :·_.;-:.-.; '-_. /f.~\·.;.:_~/\'·,J;~r;_i:<:~:,;~:,¡;_~~.iy:~~~;~~f:t;·~:}~fi~~s.:-;;?;\f,J~~~~~~iF.':"tt:d::~,i,\;:';:.:\: · - · - . . . 
Cuadro·.= VI:-._·;· De>-..'.10 :~ante "r, f or:',-se-' conc 1 tiye:o.·que ~·habla: una-. d f fe-- . 

•• ne u: ;t~~ú i~;~g?f ;;~t~i~l4~Í:t~~~~i:~~~lt~%~1~z~;:;i,~; /~i/~--. 
saber -·que-. pare s'•-.de~-ñiue'S tra·s'fp_r-esen t.1ban -:.df fer:en_c fa ,:s·1 gn f ff -

.• -. ! ·,._'., -~_:~.:-:1._.-~1>:.t>'.t.:';·.·~:~~-.,-;~~,'.;\~r,-)':;_;_,;.',:\:·%~'.i:t(·rr.s:.:",~,;,·t·.~~;iV·,;.,t1!C_",. ~- . , ·,_ _ . 
c~·.t f va_·: en-~ cuan to·~-a~:·s abO r~'":'.se~;a pl .f.có~;-1 a_'.; P,r:ue_ba··:-_de'.::ouncan -y_ 

se._- ~-~~~-~--~:r:~~~ri<l'~:~·-:::;~~\~~~i~J·c)~-. ~~-~e .--~~~·-;·~;~·~-~~j·~:~:o~-~ :_-··Cu~d ~-~ · v 1 r ·• · 

:-·, ·-:.-,',-(~- -'·:.'_:_: /r:~~:._::.~-)~:i::·:_:,~-;; 
E·n- e·t .- TrlÚ:·a~i~n tO 3 -. ~-b·l'_.oé':. 1ff f,i r°.f·~:~o-n'.:. Í ~:~:,-·¡nues·tril s con -

151 de p~)p~--de- pescado y. Ja.-testfgo' __ (~f.ri_~P_"é_~Cado); __ en.·_el.­

Tratamiento 2 se presentó la dfferencf_a mencfon_a_da·.pero ad_! 

m~s la muestra con 151 de ~escado dfffrfó de la muestra qu~ 

59 



C U A O RO VII 

RESULTADOS DE LA PRUEBA 
DIFERENCIA 

. ' ' . . .. 

ÓE o·~NcA~·. P.ARA 
SJGNJFJCATJVA 

ESTABLECER 

Tratamiento 2: pa:té · ~n tadO e O' .-:~,~-1,:f-~--~--~·,,, ~\'· agua .. ·-_de_ 1 1 m<> .. n 

A 
A 
A 
A 

B no os 
·c no os 
O .si DS 
E'sf OS 

para la .deg.u~-~óa.:ci,~nu.~:-·"·:· ·:.·: 
. ',-. ¡ ... ::: ; . '\ -.. :~' ,· -

os .. d f fe rene f ~ ·_ s 1'90 {_¡f··cat·t.'v;~,-·/;'.¡i.t;-~-;"::.~~~::_f:.'.:· ;_''. ~>'"~': ~<: 
A
9 

••· muestra_ :de"-;pa t~:·:. con:;ISl~ .. de ?,pul pa·,:de~.; tf 1 ap.1 a. 
muestra _.de' pa te ;con~~-JOJ:;-de i·pu 1 p_a' de _ t f 1ap1 a · 

e "" mues tr:a .~de! pa t~::· con·_:,451::de~)u 1 pa -- de~- t f 1ap1 a 
O .. muestra'de._~·pate··con 6Dl:'de'·pulpa,de.·ti1ap.ta· 
E ···testigo;~.\~ · " ---.-/~=-·: ~x·:;:·:::-·:, · · · ·· 
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conten1a JOS de pescado. Cuadro VIII. 

. _· . -. _.· . ·-.-. : ' : 

Las diferencias estadlsti_camente. encontradas tienen una 

explicación en la inf_luerl_c_ia·di! 1·os·.-c·cimpOrlEiri.tes:~del agua de . . ·' . - ' -"' ...... . ' - ' 

limón y la presencia de-ta·,_9_a1:1~t~:;_·.-~:i'rli-_b~:-~:·;~·-~·di __ f:~.C.-an ,la per-­

cepcfOn de los atribut~~ -de 1~~.-:~~b~:~1~1~f:·~·:;¡~·~·:~~-s.· e~- espe 
• .'.;· i, ::-,. c::_·'-;;';"\'.,i,;:~}~.J;-;-'.~~i..;~~¡.;~~_:.~i}~j~f):.1:\·0-. ·:::_. ~- . -

e 1a1 de 1 sabor,:· -Además; pueder:ap_oya r,se ·._,_ta lJ;;, expl _f cae 1 on ·en· --
-. -~-- .' ·,.·:. :<~'r;.::.f:~.C<;'.;'.:~r·J::i!'J.1~~~;'./2~t';.t~J;;:\~:~•'-:_''.,·: :f>'~ '._ 

1 os comenta rf os de;'.1 os.-·. p¡.o·p· i óS ~-jtiec·es·:1:qUeJ; exp r:·e·saron . que 

ha b, a un· "e nm~-~ ~ ,~'-.~ ~AJ~;~~-~]~;~~~1Ji;1~:~f i*~[~i1Í~~~~Jj;~;~-~~-'.: ·~-~ _é ~. -1. ª 
sugerencia de no Utt.tfzar,.;agua··rde(i·.1_1mon~_en•::ta;:.degustac1on de 

las muestras. .·,•}'~!~(~1~~~if~''''"H•i•¡;~~1i);::~:~«~ ~! 
En el Cuadro lX.puéde":~observarse::.q ·.~Xde::.a_cuei,c:to· con 

.. · ··.-: :: :; ··.~·.:.,: ~ ,' ·•,?:,.::;,~<·.·~~q-{tfüf;t.:t;,~L~?Jír?.i/;i~/~'f;_',· 1.:;~·,fJ:'·'.·.;;;:? . . .. : 
1 as med 1 as de sabor.: obten 1 das .-.en,i;l os{.Tra tam1 en tos·':2.·:y;:J.; p a r_a 

1 as diferentes f·o·r·~~~-~~:1·~:~~-~?'.];í~~i~~~t~~];fft?~~{~~!~~¡,1~~;f~~;.'~::~·-·"-. 
que contenla un 15S _de til_apia·:'.."'.\''.Sirl~e·mba~go~·'de.'>''a·c·uerdo.'..:·c-on , 

" ·;- :_-. .",_ ·~/; ·'.\-:-;.:,\ :/f '-~l:>'>.'f];~~,~~{i/,;,i::¡:~ .',>:t,•,-;_'. '.-:)J:;,i.~-c-. :· · ··.'' . 
el anál is1s ·de varianza· de.f Tratam1erlt0;1:i·:;y,~l.os;:reSultados -· 

• • 
0
". • ;_>>·::•}¡-.::·:0;[.!J;'!.:·?,-i'"t'1:~0}-'\~~~:'.'~~-,~,~/;.-.i~•'.;::'.~·:,:· : ',;':: : • ·, · f 

de 1 a Prueba de aceptación -por.~_ordenimfen to";·~-.1 a.:•.formul ac f ón 
. ·... . · · · .. : ,.,. ::_,: /) :""~;,~:;.}:~\r"'"-fu~'. ._J);~:J?f.:~ ti~Y;"i.'· ,::., . 

más aceptado fué 1 a que contenl a> 601'.~fde:<it.1 l apt a.-~,,:<.c::;_:;•,,·.": ·.· 

·. . .... ··:)'.¡~~f;!i~i~~~f;Jt21i~-~~~~i~-·,'.,~~t~-·~·-.. . : 
Con base en 1 a c·ompos i é~órl":.é~ :::a!111 n·o11C\do_S_·~·!=:a:i cu_l,ada 'de 

· - :·.: '_.,·;.-.r.;:;:_~:~11;·,-;.;~.r.:::-~.;;_:;:,•~':::::.\_:'>::·'.,,'..:·. ·· .. ·. , 
las mezclas t11ap1a-higado de'cerdo~··:-.Cuad~o.: . .-x~·'.:en'· el ,conten.1 - . . --· . · ... ,,,¡,: ·.~-;;_n;, ,., . , . .; , .. 

do de prote1na de las diferentes fó'rniUla'c'iOnes~ Cuad'rO .,111, 
,.c .... ,,' 

del análisis microb1o10g~co de :fas,-~m_1_s~_a.s·,·:.·~u_adr0· 1_v ·y,de --
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CUADRO VIII 

RESULTADOS DE LA PRUEBA DE' DUNCAN PARA- ESTABLECER 
DIFERENCIA SIGNIFICATIVA 

Trat'a.mf~n_t.o 3: p-~té-:-s1n ·u~ta~,- en--g-alleta 
'·:de ·lfmbn ~ara:1a degustacfbn: 

y agua 

A B no os ' 
'• 

-:. 
B ':-;, c··- n.o : D·s· ,~, 

A e no os ,. 

" ' :_ .-, B '.-<O no·." os .. 
' 
.,..._, ·.; 

A O no os 
'- :-'• 

.; ; ... ,_ "' ~ ·,; ,',-

·ª····-;E:·, no OS 

A E s 1 ·os " :·: 
' ;=; 

os • df·f~~-en~·1a··srgn1f_1~a·t1·~a·.~--/~: .. :.\··: 
A • muestra de ,pat~;. con ;iss:;de:-_pulpa ··de tflapia. 
a muestra de pate-con:451::.de':pulpa·de. tflapfa­
c •muestra de'pat_é.;con:_-6D,l<d~,'-:pulpa;de,tflapfa 

~ .. ;~!!~~~ de ~at~·::¿:ri~-.;·:~¡j~--::~~T¿·~']'p~·-:de ·t-11apfa 
·:,,,. ·;:·, ·-·. 

' .. ,_, ;- '. 
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C U A D R O IX 

RESULTADOS DE LA EVALUACION "s{Ni~'fi-tA'i.. DEL SABOR.DE EMBUTIDOS 
CON DIFERENTES. PORCENTAJES DE T:ILAPlA 

{ :>- ··_=<·· 

T 

15 

30 

45 

60 

testigo 

MEZCLAS 

• H 

SS·•: ;,• 

''if(~ 

., . -· . 

. -;_'.;,., 

·--~-;·,~-:.:.:.-.. 

3 

2.30 

z-~_43 

2 ;·43 . 

·<~·2.-eo · . .. 

Part 1 et pá-~on_ · 30 JueCes:·. · ._ ~ ~_-":.:_:)~S;:~<)~;:·;;;~-'." -'.~·~ · :·<: •· 
Tratamiento 1: p'até'.-s1.n 'untar:·en·_.g~l,1~-~a:;,'_~degus_~act_on con agua 

simple. 
Tratamiento 2: paté untado' en g.ille-ta,--'de·g·U·~-Í~~-tón-c'ón agua de 

Tratamiento 3: ~!~~n;i~ untar _e~·-·gi'i\·~~~,¡·-·:de9~~tación con agua 
de limón. 
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los re"s~lt'ados-. de la eval~~Cfórl.sens-orfal .se· determinó ·la 

de carne 

deshuesada ·de 

E 1 . -a:-n á i f S i ·5;_::q-u1·m·1 cO-~: 'i)~ o-X 1 n;-~ l· . .¿ d~ 1·'.~- p- ~ri-dU-é t'O·:-~ f 1-n a l. tuvo 
- · - - ' _·._::.'·,-_-,,:-, ~L::'.,-'·_,._;_:;, ;:;~-~~'/J::~'.;-!'.;'._:·,:;-~;~-i.''_:·~,~--·• '.-:'._[;·_~·::_,•.-_:, '/.: _·. _-_ 

· 1 os s 1 gu fe~ te·s· '.res u l_ta_do_s ::~pro te i_~) ~-1 ~~.-o:,-::: htimedad;~ 50. o:, --

• •• ••::.:'.:'i.l~~~~-if !llJf~;;,, 
hedón fea de,- 7--pun tos·--- ( 1•Qus t"a·;;muchl s.fm(){·'.yi¡1;.df sgústa mu 

· _ -'' · - ';.~_:;.:,;~!._~;ó-~\;~:~o,~·~::.:f:¿~.),!.~f-.,i:i.o?.\;.j;'i_~:_:;;;_t:.:.~:.:\;;-: \,<,-.--·-- · 
chlsfmo) y se aplfcó·,:una\Jirüéb,ifm·Onádfc'a·~-~-·i:;La··~medfa arft~ 

.- .·. ;' '" -.--¡:,\."> :;~_:;-i0'4:i.~;;:,,:i;.";-:;,'..<~!J..:·;i1 ?.-:<~--:-7.~-1;::_\é. _; .• ' 
mé t f ca obten f da para ':sa_bor;·-fue~.de;;s, 97.'f_( gu s_ta:: 111uc.ho_)·,· 

·.' -·-'. '_ .. ,_,:'.·!"-:/;;.!_.~:-) .. J;-:;~.::)~.f,(~(ó-f~,,=,~"-·2:::::~';{,.¡'.'~"~;;,~-. ·'' .,_ 
moda• 6, med~an_a_';.~ .. _6_,y,_·:~~ª'?-~e_s.~Jació'!J'. .. es~~ª-~da1:>;·;de: . .± 1,03. 

----~'--
" .;" 

Los 

parecen 

Y. 

que 
.. ,. ,: _, ... ; ~ ·.• 

El·. s_ ab'?r-~de 1-;: pr:ci.~Lic ~o} at~_1-as·~~4e_;,ho_r__.;·~~.;_de'. p~e_pa_rado f_ue 
- , __ · ::-- -·,;c~::··::·,t,i7"·;,,;:.;.,::.1i~·,:i'!-'~t;>~-;c;¿~::;1t·=~x;;-.:1':tt-";~':)'"" .c;.r·:,··"'':· ''·? '-·>- ·- · - -- · 

e a rae te ri z'ado ;{com"ó :;_~:.fuerte.'-~.~.~ .'~muY~'c-ond f menta do", "f n ten so 
. - •· •'" · ''' "'·'·''"'·~·~.,,,.,o,•~,,;.o";;.v,.,. - · ~ . ,,_,,-_ , : 

y rPsfdual"~:-_>a."lo-s·-•Jo'_·;·dlaS·::e-s·te·,,_-~fr.ibUto se pierde y el --
''".---. r'.-' :c,.o.:.' --~ .y:;':-'·';,_- -•' ~-.- ·e· 

a·dq·u·1 ·r.f o· .. un·,··s'ilb'ó'i--: ·."suave ... -dé'. ac'uerdo a 1 os resul - . 
-': '' ,--¡~··.;·:::;,~~'-.;·>·.· :~.-· _,,. ' ) 

tados de_ l'a ·evaluac·1on_~:~~~-nsorfal · ~plfcando una prueba 
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TlLAP.lA 
g. 

FUENTE: 
. 1 ~ 

. 2. 

CUADRO X 

"1EZCLAS BASE CALCULAOAS'A" PARTIR "oE .rIL·A~IÁ'" 
.E:HIGADD·DE CERDO> 

- . -,, i . - -

.• ·· • .:._._:-·.· .-.: ,. ,',.,__, -,_.;:.,·,; •• ,. ,.::-'.·c'.-":1<;:-!,.,""I .;;.:, .. •;-•' ;.-. ., .• .,,,-':'" 1,'i ••'":>· ;,_•"-' - . ", ,.:• . .. :. · 
0 r-r ~:·_H. t.:·.·c. y·-;_Wát t ~-:_~a·; K ~>,.: ( 1968_). ~ ;,\::Aini rióa"c id.· coñ tent::: i::if. Foó.ds ,'-·-Home Eco­
nomi e Res e are h; Reporf.· No·~!!.4;-~_Un1 ted: Sta tes:.·oep'a. rtmen t- of Ag r icu 1 tu re. 

:~ i ~~ ~~9-~~~ ~-~ m~i~-~;~_ila't:t ':"t~· ¡-~-~ n':~:~-~·:·s ~-~:t:~ ~;-~Óf an'o:. i'. o·:. ( g . aa'i i 00 g • 
d~ Pr:oteina)~·:,--_::.-' .. ·: ,;_:;-. -.- ~.;'.,:- -· · .-, · ·-· 



C U A D R D XI 

VIDA DE ANAQUEL DEL EMBUTIDO TIPO PATE CONSERVADO 
A 4DC_PDR TREINTA DIAS 

DETERHINACIDN _. 

pH 

Humedad (S) 

Bacterfa·s mesofll 1Cas 
aerobias (_co.~/g)~. 

~ TI EHPO CERO 

"6.BO 

SO.DO 

4800 

Ce 1 f fo rmeS- .·_to ·t"a 1 es :i ( NHP /g ·) D 

s. aureuS' cci'agU,"_~~-~ p:_~-~:i·t.fvo. 
(col/g) -- - ··· D 

Salmonella .sp en·2s g~ · negat~va 
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30 DIAS 

5.90 

47.00 

25000 

o 

o 
negativa 



triangular· en 1.a.·qUe·· se·· comp'aráron· muestras de 48 horas 

y 30 dlas··de preP~·raÍ::ib~. 

' 

La pé.rcúcia·:·d~·'h"uhiecfa~i fU~··--mlntma y evfdencfa la bue-
' .<º' ·-_-:::.'..: :···.,·;_;,,;;_;·~·:,. .. : .. _ :; ";·:': ·,;· .... 

na proteccfÓf!_·;_qu_e·pof_~~c:; .. e_,el .. uS;o_.de. fundas flexibles de -
--, •. 

c:Ei1u1osa;:.'·reé:·~b·fE{;:_t,a··s'r1nter1or-mente con sar-án par-a este 

t1po dé_ -~-~·-~~i~:~··i~,~~~~,~--~'t~;:: ···.J'::· 

. ·,.: .j_t:~·\~;~1-%~~t1~:::~i.;:·.-;,;_~-:~>.·: ,' 
~--El color-,~aspec:to:·y~ar-oma del pr-oducto no se. vfer-on 

: · .... ,:i·,;;'.-<i"·i1.'.''iÚ.:~-r ... \'.{:.>'·~· :.'.>:.-:;. . . . . . . 
a 1. t_er,ad.oS:: .. a_.'_\'1 CJ~:;'_.-~O :~-d.1 ª.~·:·:de .. ~v f.dc". de_. :"1.na(¡ ue 1 , El sabor- -

p ~-_f ·~.~ -¡ p~~-!.-~~i~~~t~~f J,{~~;r~~.f ::~-~J,~:~~-~·~ :~ .. ª~_\e,_,~.:~~~-~~ q ~e '.se' de~~i ' 
. tr-o,estadlstfcamente·:puesto-que· no hubo.sfgnfffcancfa en 

t re {·~'·: -~~~-~r~::~~~J:'!~;~:)~i:~;~~~·~ jr~\~.~;f ~~\; ~'.~.~~~> ~·,~):.~--:~~'~;~:~f~~:'.:'_~~ ~ _1 .. :~·,: ' 
.. me t f ca ·a··:. l o·s .; JO·i.dl as·.: de·.:-:1 a·s~ p i-úeba·s·. mon .id f c·as'.','áp 1 f cada"s ·; 

1 ·a : ,,·t ;,_; ?~.(~.~Rl~~;~~~;'.~;1~~~~;~~~-~í.~"~:~.~f.~'~~~}:.~f j~~~~~~~tt.~f~;~-:~ :.: ·2~: ó_Q 'r. 
al s: de, n1v·e1,;:de··~·sf9nf,ffé'an'Ctá>:estad1St~Ca·:·~~f;i;.~c· ·' .· 

... ·.r~, ~~~v:·;aIJ{f ;;tf j'.:~:2~~~~~~J~~{~~~r~~:~~~~~W},3~~1? t~)-,:~_: '.' .. _··''._'. . , 
· o~·id~~ .~-e 1 :' punto.--,de¡'-.v f s ta¡' mi crob.f o 1 ó9 f eo·.;:1 os ~:·r-es u 1 ta-
, . - ·'-<:' :·.:::o'//.<,.~'.'-1:): -~~!;;.;~::,$.i{~f;,:_;j.·'.":'·Í''i;:;:~'l¡'25.~ift.:-1 .. ~·'f:.;,'.·b:~:_;::~.'.~::::·:; .. :;, ,;- . : ': . . . -

dos seff a 1 an ·: cu en tas·::bac ter-._f a nas'{ mu.}(~baj a s":!compa_r-a da S". con ' 
. ·... s: ";. ··~.·~·::·.:,·).;_'. ;:.::,'.. 0:S{.~''~'-'<\:;\;.~;":~-::-~;_\'f1~:;.·;7'.:--~ft·{(,~(.;:: ¡,.:._-;¡, ··<;:-'-'.·'. ~·'.:-· . :, 

1 as S~ 10_. eo~ /~.;·,d.e ··:'_'!~~~..,f.f.1.~_s·~· .. ae.rob f os·! permf ti dos· en·:un 

pate de hlgado· de·:.cer-do·· (46{5_::~·~·:~::.~ :~·;>_..,,::, .,,:·.-~ 
··:;'.>..',····.---;y.-:.-
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VI CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 

El deshuesado mecánico del pescado es eficiente, per· 

mite recuperar hasta un 48.SS de carne en relación al peso 

del peso del pescado entero, mientras ;qu~, en el -fi.leteado 

convencional solo __ se obt_f_e_ne;_.un,·.·.J_o:f;_: __ E_L-_p_roce:so·:::P_º.r:~ nlii.u:-; 

ra 1 eza es fllrldamen ta ~-.iien t:éi:·Je'S't-·~ú2i-i"~o·~,~i'j)~-~'.:~~~·~-~·~~-~~-b . 
-.. _. · ,_-: : e;,:,·_;;~-.: -~;'J/:·; _:,;;·~: ~:~::':c:'\.~·:.:;·"-~'.'~J:,.;·i:;:..);· ;:_:·:;:.:. ;':'<:._.:., , , 

se, p fe rde . 1 a : e·s true tura ~-de;'. 1 as ,:p rote1 nas·._ muse u 1 a·res-·,·:y :--1 a 
._- - , . :·: _ : _· ___ :··,c.:·.<~-'~··,:::~.-;,;;_:-~: .. -'._'.;.~:"":,o;..'r.~_:¿·.'.-':''~--.;,::':-.<· ;._i·:.-i;·~; .. -: ; '.: ' 

textura_ de .. 1 a_: carne>:recuperada·;; po'r"/~:v~·a,;mecá·ii f é:a ::eS;'._1 a ·:::.:-.;.:-

:pr 
1 

".c.t p:'·1•i1:Jii;~1J~f~i~~¡¡~¡~\~i!~~~,~~;;?)i.'.i •.•.• 
·. '->: '\."-;".El · produc to/.desa r:r.o 11ado:_;cump1-1o.¿co_n_¡1_ os~~-_objet f vos 
' --·_: '.· --. ·. -· -. '·~----/: · ;_ :1 ~:r._'._YT-i';¡t_<f..:{:"; _f:f;':.~'~',Uff1°f~/~i¡'~.f;';;,;f~'f'~-e·.;1}.l'.¿,((f';~~Í\i~~itff f¡:.'.1f f,\'.r~·L'.·i:_ :: : ,:-. -. ·-: . ~ 

p 1 an teados·:.en;·:cuan to_;; a ícompos.f e fon ·'.·qul mi e a ~"i:"ev·a 1 uac ion :,·sen: . 
. -.. --~i, . __ ,'. __ :-,.:.:,.c. fi..,,•,-,..;,<1:.>\-,;>:::~•~.'1~:r1~ .. "'l:í-¡;.".::''~,::''H4-'.';'~'.~-:--.,~.r;-_';;s.,~·, ~".\'-':'' -~".' .· ·:_-_ -_-:···. - -

sorf a 1 •. ·ca 1-i f i Cae f óñ ~-.CÍ uJ rÍli_ c·a ·;1~c-a 1'1 é:fá·d·::mi c·rOb i 0-1 ó9 f ca".',y: -· 
. _ .-: _·,_-. . : . :t.::·>~~',-)~'/:.-;;.·.;f:;il?~~:~G~:::izq,-,,.;q~~.¡:ff.~·J.tl)"~Ji~Sf.§;t:~1;;.¿·~~:~-=,';.=:-k;•~t~';.~.:i. :,: ·--.'-· _'; 

es tab_f.1-1 dad :,-en ;.vi da '\de)·Ol'!a.qlie.r;·¡,_S i_endo'1,1a~'mezi:1 a.~ más · acep.: 
... ':'· .-. ';·:/_\ :;</,~,'Z.'.-;~~i<":l~eJ';Í't~~~~3;~-.í~f~ii1;;;._~;_,~4:.':'?;~~1~9'f--~~f:';l.~H-1:;:c.:¿.L\;~_.\\~ .-· .. '. . 

ta da,' des.de., todo s,';1 os__.¡pún tas·;fde·{.v ts ta~,~~J .a:; de~·.5~1.:: h1 g ado de 

ce rdo-.S~~·r;~;~~if ~~H~ii;~}~~~~~~;~1l\{f~~f~~·;·•··.•• 
Las :desY'eiitaJas'.l.teóricas~_q·ue:.-presenta: el P~s:cado pa· 

·._ -, _._, -~.-..: . .- .. ~~ '·;::-,_:_-;,_:;-. :r---~·:::~~·/:-.-'./;;:-' ,,;:.·_: >-'-.: -.-_. .. ·. -_ . . 
ra ·su -:fnd:u~_:t~.f a_l i z:·~-~ f_on r,:c~:m~.: r_~p_f da ,des~_~mpos fe fhn, sabor 

y, a.rom-~ .' ~·~--~¡~"-~-~-~f~~-~~~~-~~'~;:/~~~-~---~'.~:¿:m~;'.) a 9 r~-n ~an ~ i·d~d· de es p f • 

nas. 'no . f mp f«f.e~ . __ :_$_~ ·--*·r·a_r{~_f_ÓrrÍla·c' f_ón'_ en productos con agrada • 
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bles atributos sensorf~le~-~ nut~i~1vos y menos perecederos 

que la mate~ia pr~~a~· 

La·· t-~~!lº 1.ó·g·i-.i' ',~:~·t··~·~·l:~:~,/~~:; p·a~a ··i a 
. --, ,-...... 

duc tos ·ca ~rl·f c·o~-.'~~.-0 _',;j .:··P_-~·1s·~·.\cO·_n_-~:~I.túY·e:_.:-íin~ · .. o.pc.1ón.:·:v t ab .. 1 _e • 

para 1 ne remen·t·~-r;:;~ 1··.;:.¿·~:~:lJ:~~~fr~~~j~ii'~a-~~.,~-\.'~-~·~~~~~-~~~-d~ ~-~~a . 
.... , ~-::'::/-_:_7,:~:>;-.;_:;:;;;'r~r;.~'~'.:}·¡.;J<~:~;'<-r>~~, ,__ ·· · ~ .. · , ·;·.~, ,;,,; ·~ 

ello el de'shuesado'.mecánicoi";_de;,:la'.;'carne. ·~·,/:: •. , , 

. - ·~:_;·.; .- .::':,~~~: ~:~~'~.:~~~;;~fr~j~~-i~;;}~~~~ :~~:. ~;~2~.:~-;-~ ;.'.:' '. .~f-... <·;:·.,:.: 
La· ·v·i da. i:fe·. anaque J.;~de 1~ p rOd uc to~; se._ es tab 1 ec_i ó.< como· 

:} ·t.:: ~:;;.\,::.:-?f'.~(;-..-i~~..;*-'~~~im'1'.:::t;p,';.;~~t~t?.:~>~t~\:;~:;::r:,~~~.;,;,'~-~1-:·"·· · ·: _:· ~ -
ml n f ma de :Jo dl as,-·,_ de_,· acuerdo;:co no:;J os·~: res u 1tados.,_de1 . ana 11 

· - , _._---.:,· .- , ~-;· · ,._, .. ,, '.-if(,:.:.!~.'.~\~:~t~4~:1r.;'#f~~;-~fíi!J_f1:¡~'.fi[;:·:~-,;f/55'·:.:-.'>: . .:-:: ::: '.:···:: .'\ ·: ~-:- _.-
s 1 s mi crob 1~~~g1.c~ ::Y.;~,1 ~.'l~.-~ t~~,!-!..1, ~d_f;~.~li.!,~.~{.~ ~.f.,1 ~-~,;o,_~,-- ~~n S.2, 

:: • ::: t :º·~~~;~1Jif :~rl1~1f Iif f ~r~~~f J.Jit~:il{~l1;;,1'i:0 ~.'. ·:.· 
cons f derando -ademas '.\Su,;: ac t f V 1·da cu os a :_;·;;.:J;~,,::Yt·~',;_··. . 

: _:-:_·\;~;~:~:.01~:~~~~;:t,~i~\t~~lt~~ -. - :-.g:·;~~~~i,i1~i~':f}:~;.t-.-~-,-- -', :> . 
La· mezcla.-·de-0 carn esada::-de?dfferentes ,especies: 

• .. · ."_(•\:;· ~::~1?,~t:(~~~''. t]t-;¡ik'{:,(1t~~-f.;_'Zf~';-:~i'!tt-.;:t;;:I~;;.;·~:~ ~','. '.":' ~·.- ·: . -
de pescado_' puede. :ser_:J·a~ aJ ternat t va.ypar.a;'-1 a ;'._form!'l ac fon_ de 

· .'.-_·, ,_-.::--:~ .. _,·,._,>:-:·>t,:Ji·~(~\:-.:::-'3_¡.;,}\~,t1~.:srA;ri{::-Jt¡::;-,7;_:~~r?:o.'.':;y\·;_; ·: ·. · _. · _ . 
un paté, de tal. forrria·.'queJ'._se;,pú'eda.n't.·o·p:tfmfZai-_;:Su'composf • 

· - · · - .,, ,'.'~~-,.,r;:t:~\:c~' ~r.t:~-~"'i.¡;;,·1-:;~~~:--r __ ::-,_,,,_ '--'",-, .; -_' _. 
c f ón y cara"c ter·~ s·c ! C:a.s' 'sen so r..1a1 e s'!:s f n :. ut 11 f zar ~hl gado de 

cerdo en 1 a m f s'ma • , ,_.;_;;~!~\ '-0:.f:}:{~~f:~\t?~DJ:~i)f'~J!,-. . 
'-.,:_0:·:, \\? ,_ .. ,;·:-· 

.;' ,_., ... 
Se sugiere el aria1 t'S1_S .. de1· producto final en cuanto a 

contenido de nitrosaminas porque en· su composición incluye 

pescado y sales de cJracfón·en pequen~ proporción. 
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