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RESUMEN.

FLORES CHAVEZ PEDRO LORENZO. La comercializacian de los productos
- de ‘la acuacultura en Meéexico. (bajo la diregcién de:luis A. Férex

Salmerdn. Alfonso Babios Crespo y Guillermo Medellin Casanova).

Este trabajo contribuye a la informacion sobre el tema, poce co-
nocido y escaso.  fescribe los principales productos de la acua-
‘cultura en el pais. sus diferentes presentaciones en el mercado
nacional v extranijero, trata de determinar los canales idoneos
para ﬁomerc:ali:ar. El pbjetivo principal es, que en la actualidad
‘haya un mayor interes por la acuacultura dado que se pueden obte—
ner grandes volumenes de productn a baje casto. Fero con ello sur-
ge el problema en la venta, pues al no contar con medios para ha-
cerlo se obliga al productor a recurrir a los intermediarios. Es-
to no debiara ser nbsta:uln‘pava agta actividad, dade que tiene un
‘gran futuro al poderse exportar su produccidén. Muchos productores
no tienen idea de como vender, quiza despues de revisar éste trabha—
Jo ‘'les ayude a decidir que les conviene hacer con sus productos. Se
recamienda a los productores organizarse y {ormar agrupaciones, con
ello obtienen mayares ventajas por ejemplo, mejores précios. apoyo
finaciero y lo maé importante es que traten en lo posible vender
difeétamente al consumidor, esto redundara en ellos las mayores -
éaﬁiﬂcliS' por coﬁsiguiente habra mas productos nutritivos dispo-
nibles, a 'su vezr estos llegaradn a bajo precic a mas gente. E1l -

' formar un directorio comercial de praductores acuicolas & nivel -
ﬁaéinnal y que éste se actualice pericdicamente, les facilitard en

. la promocién de sus productos.



LA COMERCYALIZACION DE LOS PRODUCTOS DE LA ACUACULTURA

EN MEXICO

CAPITULD II INTRODUCCION.

La acuacultura en Mexico, ha tenido un desarrolleo iniciade
dosde hace mas ae un siglo y aungue no ha tenido el mismo impulso
que la agricultura, se ha orientado hacia @l beneficio social
aprovechando los recursos naturales disponibles(23,30). Actual-
mente esta actividad toma mas impgrtancia debido a que utiliza las
areas de la superficie terrestre cubiertas por agua. Estas areas,
excepto en las costas no han sido totalmente explotadas, sin
embargo son patencialmente aptas para un {futuro desarrollo
(54,60). En el pals la disponibilidad de mantos aculferos para el
q#sgrrollu de ?ultivos acuicolas es de aprorimadamente 1.200,600
has. de cuerpos de agua dulce, 1.600,000 has. de lagunas
litorales y de aproximadamente 50,000 has. de terrenos no aptos
para la agricultura la ganaderia & el turismo y que tienen una
vocacidn eminentemente acuicola (22,503,

En 1los dltimos cinco afios la acuacul tura en nuestre patis ha
llegado a niveles importantes de desarrollo, sin que con  ello
quiera decirse que ha alcanzado el tope madximo de la misma, pero
si que ésta actividad avanza en su conaplidacidn (23).

ta produccién aculcola en I387,- +ué de 174,385 tnng. de las
cuales las especies que maAS se eXplotan son entre otras: la
tilapia, carpa, trucha, camardn, basr?, ostidn, y otras especies
que estan’ en estudio y que‘ tienén un gran potencial. EI

'creciniéntu promedic anual de la produccién acuicola. en los



‘ultimos seis afMos ha sido de (3% y ha superado inclusive los
) indices de crecimiento de produccidn de otros alimentos (2Z,55).

En . la actualidad 1la acuacultura se considera como unra
oportunidad econdmica y como un recurso adicional del suministro
de proteina a bajo costo (55). Debido al fomento que ha recibido,
se han lagrado importantes avances en la tarea complementaria del
trabajo productive del habitante del medio rural, con esta se
promueve y reafirma su actividad acondmica con potencialidad para
gengrar <apital e incluso captar divisas a traves de la
comercializacidn de sus productos (23,50). Esto la convierte en
una actividad productiva de importangia sogioeconédmica para el
desarrollo de nuestro pals y en tal sentido ec considerada en el
Plan Nacional de Desarrolla 1983-1988, y en &1 Programa Nacional
de Pesca y Recurses del Mar 1984—1988 (35).

A la acuagultura comercial se le considera como una actividad
relativamente recienta, lo que hace que los proyectos de
inversion actuales deban incluir un estudio de comercializacion
en’ donde se cuantifique el mercado potencial del producto v se
identifiquen las practicas por medio de las cuales se hace }legar

- al producto al consumidor (26&).

Serad necesario conocer todo la relacicnadu con los canales de
distribucien, lasr practicas ex:lﬁyentes_n competitivas de los
intEFQEdiarins y.la infraestructura existente para transpartar,
almacenar y comercializar su pr&duccién {26,37,5%,60) .

Objetivos.

1.—‘Se cnnnceran.,los principales productos de Lla acuacultura
nacional.

2.- Se distinguiran las formas de presentacién de las especies

3



de mayor demanda
3.- Se determinaran los principales canales de comercializagion
de los productos acuicolas.

4.~ Se elaborara un directorio comercial.



Capitulo IIIX DESARROLLO.

1.~ Aspectos Generales.

~ Podemos definir a la acuacultura como una tecnologia del
cultivo de amimales y atros organismos acuaticos en un  ambiente
ccntralado. Recientemente él interés mundial en la acuacultura ha
aumentado tonsiderablemente debido a dos factores: por unarfarte
el aumento de la paoblacién humana, misma que necesita una dieta
rica .En proteinas y por otro lado el agotamiento de las fuentes
naturales de peces por parte de las flotas modernas de pesca.

Con esta actividad se crean oportunidades de empleo experto e
inexperto, los negocios locales se estimulan y hay facilidades
para la cgpacitacién‘e investigacien. (57).

EI: crecimiento experimentado por la acuacultura no ha tenido
la misma -correspondencia en la etapa de comercializacion y
‘ransporte. debido a que la atencion re ha ceneentrado
pPrincipalmente en la fase de extraccidn y procesamiento de
ciertas pesquerias y regiones geogrdficas del pais. La actual
digtribucion no .es la adecuada para ‘garantizar e) abasto
suficiente a todo el territario nacional, pravocandose ademas el
Encaré:imientu del producto paor la existencia de un  aparato
éxcesivn de intermediacion.

La situacion econdmica por la que atraviesa el pals ha
ocasionado que el procesc inflacionario insida en los costos, }1-]
que aleja los productos pesqueros#* vy aculcolas de la digta de la
‘ ﬁbblacian de menores ingresos economicas.

El carActer altaménte perecedero de los productos Pesquercs
{9'56‘ adelante se denominara prodﬁctos pesqueros, a los pPQQuctns

_acutcolas de origen smaring y de aguas interiores.

S



-la pequefla y mediana industria que agrupa la actividad,

aiecta considerablemente los niveles de calidad, problema que se

v3 agravando por el prolongado lapso que media entere la captura y

el consumo. Del mismo modo, el abastecimiento en la actualidad no

cumple en gcasiones con las normas sanitarias bdsicas, debido a
que las condiciones higiénicas y de manejo no son las
recomendables para la captura, conservacidn, transpocte y venta.

v Se ha propiciado una estructura de preécios distorsionada, que
resulta nociva para el productor y encarece el producto al
cansumidar final., faveraciendo el consumn selectivo en funcion a
la distribucian del ingreso vigente a nivel nacional.

Las empresas paraestatales no han logrado regular el sarcado
de praductos pesqueros ya que su participacién en la distribucidn

total, abarca solo la quinta parte de la produccicon del pals.

La investigacion y desarrolla de nuevas técnicas productivas

se ve frenada por la inexistencia de ingtalaciones apropiadas en

asi como
la capacitacidn técnica del pereanﬁx qua interviene en la fase de

comercializacidn. Los mercados de exportacion se encuentran poco
diversificados, tanto en términos de pesquerias como de paises de
destino, esta situacidn wconvierte el eguilibrio comercial del

sector en altamente vulnerable. (48)

1.1 Alcance del estudio.

fe  considera de gran

importancia hacer estudios e
comercializacion de los  productos acuwicolas, ya gue en la
actualidad se le estd dando mucho apoyo y existen pocos estudias

concretas al respecto.

£l caracter de la investigacion serd basicamente sogia—



econdmico,. abarcando solo parte de los procesos de abasto,
distribucion y comercializacion. con el objeto ge favorecer el que
los productos de la acuacultura sean accesibles y aceptades por
la poblacidn. (5

Existen en el pals varios centros acuicolas que han  logrado
optimizar su producgidn, alcanzdndo voldmenes considerables.
éin embargo, sSe han presentado dificultades después que sus
productos salen al mercado, ya que se enfrentan a una serie de
problemas, debido a la poca experiencia  «que tienen o por

que se desconocen los lugares donde se pueden comercialicar. (17)

1.3 Antecedantes historicos de la acuacultura en Maéxico.

La acuacultura no es una actividad nueva, las pueblos antiguas
desarrollaron labrores pesquetras, principalmente aquellos
establecidns cerca de las costas. For ntra parte, las comunidades
del interior, cuya vida transcurria cercana a los lagos vy rios,
practicaran algin tipo de acuacultura come una activioad
cotidiana. Resulta notable que desde tiempos remobtos nubo Juien

-'se dedicara al cultivo de peces en aguas interlores} actividad
que hcy en dia nog parece una inovacian. (8,27)
_Hace mis de dos mil afos en los pueblos de China y Egipto, se
CU}tjvarnn peces y -otro tipa de organismos con pRropositos
‘aiimenticios. En el imperio Bizmantimo y la Europa medieval  se
én:ugntré el primer registro histdrico de estanques . artificiales
para -la crianza .de carpas, en el afio de 1358. (12)

En el Mésico prehispanico la acuacultura tuvo un  desarrollo

notable gque causo admfracian entre los conquistadores, por lo

elaboradoc de sus técnicas para la contrucecion de estanques. De



esta  época  existen cédices Jque mencignan diversas tipos de
manejos acuaculturales, algunos ejemplos de estas actividades
son: ‘el cultivo en chinampas, cultive de peces y algunos
vegetales como el alga espirulina de elevado valor protéico.

Al ser interrumpida la produccidn pesquera con la presencia de
la Colonia, el pueblo mexicano olvidd la costumbre de cultivar
especies de agua dulce, esta situacion continud sin cambios,
incluso después del perigdo de independencia. (7)

FProbablemente el Gnice sector donde la piscicultura tenia
;adept:os fueron los conventos, puede supoherse que la causa era
que ' los religiosos tenian vedade consumir carne troja durante 1la
mayor patrte del ahlo; ademds el pescado llegaba a tener un costo
muy elevado y era de faAcil descomposicién, propiciando asi que
resultara poco accesible para 1 consumo de la mayor parte de la
poblacidn. De ahl que los religiosos se descidieran a practicar su
cultivo en estanques.

El primer intento para desarrcllar la piscicultura en Héxico
fue hecho por Don Antonio Alzate a finales del sigle XVIII, quien
hizo natar las fatilidades con gque se contaba para emprender en
México tan remunerativa industria. (8)

"En el ahfo . de 1883 puede ser considerada come la fecha del
. surgimiento de la piscicultura organizada en nuestro pals, siendo
el  Estado de México donde ge realiza el primer intento por
praducir peces en estanques, A principios de 1884 en Timilpan, se
éonstruye la primera estacion piscicola y en ese mismo affo Don
Eateban Chazari publica su libreo "La piscicultura en agua dulce™,

que representa un notanle esfuerzo por promover la actividad -en



el medio tural mexicano. (123

Durante el Porfiriato y los primeros gobiernos
revolucionarios, se realizaron intentos sohre  proyectos y
estaciones piscicolas, siendo la actividad mas importante de
‘este periodo la repoblacion de casi todas las aguas interiores
del péls.

En los afios veintes se publica la primera ley federal de pesca,
y en 1934 se instala la segunda estacion pigcicola en Alaoloya
del! Rio. £n 1954 se crea la Seccidn de Piscicultura y otras
Especies 'BiDtEEDICBS dentro de la Direccién General de Pesca,
dependiente de la Secretaria de Agricultura y Recursos
Hidréuli:os en esta seccion se aﬁpliaron las agtividades
destinadas al cultive de especies mativas y exédticas de aguas
&u?ces y salobres.

_En 1940 se modificd profundamente la politica de produccién de
nuevas especies para destinarlas a la acuacultura. Dicha polttica
hizo inéapie sobre la necesidad de lograr el optimo
aprovechamiento de los ecosistemas.

Durante el alo de 19460 se estable:iernq los lineamientos para
desarrcllar la acuacultura mexicana, inciuso se sentaron las
bases para realizar obras de mejoramiento ambiental de las
lagﬁnas litorales destinadas a la cria de camarones, pPrincipal
espécie'cumurc§al de México. La necnﬁidad.da fniciar el cultivo
de estas y otras aspecies, se ha puesto de manifiesto al aumentar
la explotacién de las existencias naturales, al incrementarse
también. el consumo doméstico y la demanda exterior.

En 1977; por decreto presidencial, fue crea&c el Departemento

. de Pas;a, con el objeto de unificar todas los aspectos del ramo

9



que se encontraban dispersos en otras dependencias. Finalmente,

en . 1982 el Departamenta de Fesca desaparece para formar 1a
Secretaria de Pesca, representando esto un reconscimiento a  la
impotrtancia de la actividad pesquera en México, asl como todo o

relacionado con ella.(7,27)

1-4' Diagnédstico.

A:éualmence la Secretarla de Pesca a través de la Diveccibn
Genaral de Acﬁacultura. ha concentrado esfuerzos para difundir el
cultivo de las cuatru‘espec155 bAasicas, como son la trucha, la
thapia, el bagre y la carpa, asi como restaurar y ampliar  los
centros piscicolas (piscifactoria) con estanqueria Pefiferica que
permita lievar al pie de cria al tamafo comercial.(21)

Durante varios aMos ha resultado evidente que la tendencia de
l1os costos tiene repercuciones especialmente importantes para la
praoduccidn acuicola, que actualmente esta representando el 1% de
la ércdu;:icn resquera total.. Sin embargo debe seffalarse que
con base en las politicas de apoyo a la actividad, se registre un
cambio considerable en la tendencia de la produccién entre los
cuatro grupos principales de especies (peces, crusticeos, moluscos
y.algas); Es de gran impartanéié mencionar que potencialmente la
produccian aculcola de camarones es un camponente prioritario para
vnuestrn pals, teniendo en cuenta tambien que es el segﬁndn genarador.
vde divisas importante despues del petrolea. (S0}

Una contribucién meyor al aumento de la produccion acuicaola
general, debe provenir del cultivo de peces de escama. Esto puede
conseguirse con una produccidh impartante de laz pesquerias de

cultivo, es decir, sistemas de acuacultura extensiva, ampliacién
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de pesquerias en embalses, lagos e 1nclusec en mar abierto,#

Existen tantas variedades de téenicas para el cultivo en lag

aranjas piscicolas, como las que existén para labrar la

tierta,

cada productor tiene que evaluar cual es el producto que mas le

conviene & su reqiébn, condiciones climdbticas y de mercade, despties

preparar el estanque, conseguir las semillas, introducir los

peces, agregar nutrientes, cosechar, procesar y decidir si le

conviene mas vender en. forma directa & bien a
‘distribuidores. (2}

En casi todos los lugares donde se cuente con
ambiente natural favorable para la acuacultura, es

inicial la organizacidén, es decir la existencia de un

traves de

un  medio
requisito

organismo

que convenza a los empresarios de los beneficios de la actividad

acuicola, que organice el suministro de insumos y que

asistencia a 1a comercializacidén de los productos.

preste

Cuande  se

. deauestre la wviabilidad comercial de una tecnologta, el

requisito principal es contar con servicios de extension, lo cual

en la mayoria de los casos entrafMa la necesidad de capacitacion.

Es- probable que el desarrello de la acuacultura comercial gire en

gran medida en torno. a especies muy apreciadas o que alcancen  un

Precio suficientemente alto que permitan la recuperacion del

costo nada despreciable de 105 insumos.

. Gran parte de la aplicacion de la tecnologla corre a carge de

las grandes empresas, con los recursas financiereos para apoyar la

introduccion de nuevos productos, sin embarge no desapareceria la

necesidad de investigacidn por parte de Universidades Yy

organismos estatales, para provegr de técnicas al personal de

* Situacidn actual de la pesca mundial, p.24-34.
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empresas comerciales.

El crecimiento futuro de esta industria y su establecimieﬁtu
fructifero como empresa viable en teodo el pais, depende
erincipalmente de que se lleven a efectoc de forma continua y
efica:s la asistencia financiera y la inversién privada, en lugar
de otros factores. como pueden ser los adelantos tecnolégiéas en
la materaia.x

1.5 Lineamientos de politica y objetivos del sector pesca.

En el diagndstico del sector que se hace en el Plan Nacional de
Degarrollo en matéria de comercializacion se sefiala l1la escasa
integracion de sus Actividades, desde su captura hasta el consumo
y el inadeguado sistema de distribucidn, que en el mercado interno
encarece los productos pesqueros.

En el PFlan Nacional de Desarrollo se manifiesta como uno de
los objetivos centrales de la politica pesquera el contribiur a
mejorar la alimentacidn de la poblacidon, de igual manera un
adecuado proceso de abasto y comercializacién se favorecera, pafa
promover el vdesarrollo regional y comunitario y mejorar - los
ngveles de vida de los trabajadores que se dedican a la actividad.

tos lineamientos de estrategia dispuestos para alganzar  1lops
objetivos y praopositos seffalados, indican para la
cﬁmercjaliza:ibn y el abasto, entre otros, la modernizacion
dél sistema. de abasto .de productos pesqueros, incluyendu
‘instalaciones con equipos de almacenamiento y transporte como una
" éccia]es. a precios accesibles, los productos pesqueros.

Resulta indispensable  realizar un esfuerzo de coordinacion
condicion basica para poner al alcance de los grandes grupos

#* Situacion y perspectivas de la pesca mundialy p.24-34.
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hacia el interior de la administracién pdblica federal a través
'de =mus entidades globalizadoras de la Politica nacicnal para
. darle fluidexz a la comercializacion pesquera. Solo utilizando en
mayor medida y de manera coordinada la infraestructura comercial
existente, sera pasible esperar el éxito de cualaquier programa de
comercializacion de productos pesqueros. (17)

Asi mismo =serd necaesario que la Secretaria de Fesca tenga
gccesq a los diferentes mecanismos institucionales, que tendran
qUé‘ cnﬁsaderar su bpinién come entidad coordinedora deil séctor,
en especial en los aspectos relativos a la fijacion de precios
nurm#s'&e calidad comercial v eistemas de abasto. (487

Pﬁr su  parte, con base y Jundamento en los propdsitos,
‘estrategias y lineas de accien dispuestas en el Plan Nacional = de
Desarrolio y - el Frograma Nacional de Pesca y Recursos del Mar
{1984-1988), g3 coincidente en sus lineamientos estratégicos para
la comercializacién y transporte, cuyos cbjietivos particulares se
“gefalan a continuacion.447)

Sera pProposito fundamental de la estrategia de
comercializacion, atacar lag estructuras oligopélicas que
‘estrechan los mercados a traves del control de una parte
sisnifﬁ:ativé de la produccion total. desde la captura hasta la
distribucion y venta por parte del sector pdablico, madiante la
;priémetaciGn ' de una amplia in}raestru:tura de
:omércia!izacibn,‘ asi como la organizacidn de los productores a
+in de sustraerlos de la influencia de los intermediarios.

Estabiecer con caréccer prioritaric un programa de inversién

en _la estructura comercial, creando un sistema acorde con. las
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necesidades de .cada zona. Construir una red de centrales de
apasto de productos pesquercs aprovechando las instalaciones
editicadas por el sector piblico en las diferentes ciudades dei
pais, integrando asi al sector, en el Sistema Nacional de Abasto.

Complementar la infraestructura en apoyo & la pequefa
empresa, cubriendo sus necesidades de mercade y refrigeracion,
para convertir las localidades pesqueras en centros locales y
ragionales de distribucidén y venta (48). E1 cumplimiento del
programa, permitird que la oferta de productos pesqueros llegue
al cansﬁmidar final en forma agil y eficiente. (17)

Objetivos del sector pesca.
~Contribuir a mejorar la alimentacidn de la poblacidn,

-Generar empleos, @specialmente en zonas y grupos Mmas resagados.

—Captar divisas mediante la exportacién de productos pesqueros.
-Promover el desarrallo regional y comunitaric para sejorar .los
niveles de vida de los trabajadores que se ~dediquen a 1la
pesca. (22)

Se destaca tambien de estos, el modernizar y optimizar eal-
abasto de productos pesqueros con la participacidn equilibrada de
los sectores piublico, social y privados la disponibilidad de
alimentos y el mejorar los procesos de recepcidng asegurar el
abazsto y la distribucidén masiva de las especies de consumo
Popular.

El sector pesca se apoya en otros programas ﬁﬁiuritarins del
Gobierno Federal como son: E1 Programa Nacional de Alimentacion,
que en materia de cumercializacién plantea fomentar la politica
financiera y fiscal que pronueva las inversiones en esta

actividad; = fomentar las granjas piscicolas a nivel familiar,
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impulsar lé organizacion y la capacitacién de 1les productores
" pesqueros, para comercializar y distribuir en forma directa sus
productos. Canalizar la oferta de los productos bisicos de las
Pparestatales. (17}

Sistema Macional para el Abasto: Este sistzma tiene como
objeto principal el de aprovisionar suficiente, econdmica ¥
opartunamente los alimentos a toda la poblacién. A fin  de
satisfacer los mercados insuficientemente atendidas se deberan
llevar a cabo acciones de distribucién y abasto con los gobiernos
de: Estados, municipios, entidades publicas y privadas. y tiendas
sindicales. En este sentido se deberi apoyar a 1los gobiernos
estatales en la tarea de organizar la comercializacion y el
abasto dé los praductos pesqueros mediante la transferencia de
infraestructura basica para el acépio conservacion y distribucidn.

Es  necesario dar mayor impulso a las acciénes de poner en
contacto a pequefos productores y organizacidanes de consumidores,
rebasﬁndu los vicios estructurales de comercializacién existentes
lo que permitiria ofertar productos a precios sustancialmente
inferiores a los vigentes y mejorar el nivel de remuneracidn al
pequefio productor, En el mismo sentido, es claro que se carece de
una infraestructura comercial que permita distribulr productos
frescos de Dbajo costo en forma masiva a las zonas rurales del
pals, eaentonces se  debe incremenCar la boferta de productos
industrializados  de facil manejo y con Ppesibilidades de  uwuna
amplia cobertura.

Las actividades de acuacutura de la SEFPESCA, deberan

encausarse, para propiciar un mayor autoconsumo de pescado fresco
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2.- Volumenes de Produccion.

2.1 Prﬁduccion Marina y Principales Especies por Sectores,
Pdblico, Socia) y Privado, Litorales y Entidad
Faderativa. .

Durante 19897, la produccidn pesquera nacional en su conjunto
fue de 1 464 141 tons. de peso vivo, En la grafica (i) de la
siguiente pagina se ochserva la produccidn pesquera gar aMo.

Entre las especies que mias contribuyeron a la produccidn total
nacional(1987), encontramos a 'la sardina con 477 971  tons.
(IZ.6%4), la anchoveta 161 268 tons. {112y el atdn y siwmilares

" con 116 425 tons. {(7.9%), la mojarra 86 731 tons. 5.9%), y el
camara& con 83 882 tons. (S.7%4). - El 36.97 de diferencia estuvo
integrada por un conjunto de especies principalmente de escama.

La- distribucién de las capturas por litorales fue de 1 118 019

tnny. (76.3%) para el litoral del Pacifico; 303 1461 tons.

(20.77%) para el Goléo y Caribe y 43 4661 tons. (3.0%), fueron

_ aportadas por los estados sin literal. En la tabla i, (del anexo
de tablas al final) se muestra la produccian por litoral y estado.

Tomando en cuenta las caracteristicas fisicas y la ubicacion
geografica de las !ﬂ;idides federativas, el pails e divide en
cinco .zonas, - apoydndose en el Programa Nacional de Pesca vy
Recursos del Mar 1984-1988 (35), y son las siguientes:

I1.- Zana Facifico Norte.
1l.- Zona Paclfico Centro y Sur.
I1l.~- Zona Golfo Norte,
IV.- Zona Golfo Sur Cariba.
V.- Zona Interior.
La zona I se encuentra integrada por los estados de Baja

.California Sur, Sonara 'y Sinaloa, se caracteriza por la

abundancia de sus productos pesqueros. En 1987 el ‘Volamen
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Volumen de la produccion pesquera en
pPeso vivo. para los anas que se indican.

“Miles de toneladas
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capturado en esta regidn fue de 981 177tons. de peso vivo, estd
citra le permitio participar con el 67% del volumen total de 1la
pEsca naciénal.

El cuadro 1, siguiente nos muestra la distribucién porcentual

de la captura por zonas, para los afflos que se indigan.

Cuadre 1
Afos
Zona 1985 19886 1987
Total 1004 1007% 100%
Zana 1 65.4 67.3 &E7.0Q
Zona 11 8.3 8.3 2.3
Zona 111 12.2 10.7 11.0
Zana 1V 11.7 10.2 .7
Zona V 2.4 2.5 3.0

Fuente: SEPESCA, Direccién General de Informdtica Estadistica y
Documentacién 1987,

én ésta - zona se explota la mayor parte de las pesquerias
masi;as de altamar, esto es: 100% de sardina, anchoveta,. algas—
Sargasos y.tﬁnidnsz &60.7% de camarang T6.9% de tiburdn cazéng y
18.4% de ascama, ntroi moluscos y crustaceos.
’ Z‘onak 11 Confarmada pcr:los estados de Mayarit, Jalisco,
Colima, Michoacén, Guerrera, Qaxaca y Chiapas, tuvao una
"producciédn de 136,842 tons. equivalentes al 9.3%Z del total
nacional. En esta area se capturd: 20.4% del 'totai da tiburar\.—:azhn.
10.3% de camarén: 24.2% de escama, otros crustdceos y moluscos.

Zona III Formada por Tamaulipas y Veracrtiz, y se caracteriza
‘por tener una amplia porcién de plataforma continental para la
pesta riberefMa. Esta zona contiene una gran variedad de especies
tales ePmE: mojarra, carpa, lisa, tiburén—cazén, camatrén, Jjaiba,
y ostidn. | o ' -
>Esta 'rggian contribuyd con: 1&1 004 tons. qué equivalen al 11%

del - voldmen total nacional. 'En estd zona se cégt&rb: 16.2% . de‘
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tiburﬂh~ca:¢n, 11.67% de camardn, 25.7%4 de escama, atros
érusta:eos y moluscos.

Zona IV Gue corresponde a los estados de Tabascao. Campeche,
Yucatan y Guintana Roo, al igual que la anterior, dispone de una
amplia plataforma continetal, en donde se localizan una gr'an
cantidad de especies de escama, crustaceos y moluscos entre los
que destacan: el camardn, ostisdn, mojarra, bandera, ‘robalo,

sierra, guachimango, caracol y pulpo.

’ Esta zona registre en 1987, 142 147 tons. de productn

-partlcipahdo con el ?.7% del volumen total nacional.

Agqui ae capturd: 256.5% del total de tiburdn-cazén, 17.4% de
camaron, 23.4% de escama, otros crustdceos y moluscos.

ﬁinalment! la- zona VY, de aguas interioeres, cbmprende los
estados ain litoral que son: Aguascalientes, Chihuahua, Coahuila,
Durango, Guanajuato, Hidalgo, Méxica, Horelos, Nuevo Ledn,
Puebla, Querétara, San Luis Potosi, Tlaxcala, Zacatecas y el

Distrito Federal. 5S¢ caracterizan por la practica de cultives

: aculcola:._ En. 1987 esta zona participd con 43,661 tons. de peso

vivo que le permitid una participacion del 3% del total nacional.

La progucciédn de la' zona estuvo conformada en su gran mayortia por

‘especies de escama tales como: mojarra, carpa, lobina, bagre,

Erucha. charal y acocil entre ntrnﬁ.(46,49,56)

) La gabla No.2, nos muestra el voldmen de produccion por - afio,
destino y especie.

La tablé 3,  nos muestra el volamen de captura por grupo y pné
espe;iés principales.

En'§1 cuadreo sigujente, se observa la poca participacion que ha
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ide teniendo el sector publico en los Gltimos atios, dejando en

manos del sector privado y social la tarea de la pesca. (45,36,47)

Cuadra 2
Voldmen de Captura Segun el Sector 198B6—-1987 (en toneladas).

Sector Peso vivo Peso desembarcado.
1966 1987 1986 1987
Total 1 357 OO0 1 464 B41 1 176 B59 1| 280 882
Sector privado 912 942 1 021 995 Bi3 283 210 239
. Sector- social 416 917 A3X3 353 41 040 362 605
Sector poblico 27 121 g 493 22 536 8 038

Fﬁentei Agenda estadistica pesquera 1987, SEPESCA p.30

2.2 Produccitn de Acuacultura, Tipos y Caracteristicas por
Sectores: Pablico, Secial y Privado, Litorales vy
Entidad Federativa.

La  acuacultura es una actividad con grandes perspectivas ya
que permite el incremento en la produccién, el gopsumo y la
generacion de fuentes de trabajo, éspecialmente en las regiones

- marginadas  del pails. Para desarrollar estas actividades en
‘Muestro pals se cuenta con 53 centros aculcolas y 1914 unidades
é:onemi:as de produccidn, en la tabla No. 4, se describen por

© numero y por estado las principales especies para el afio de 1987.

Lcé objetivos de estés instalaciones referidas en la tabla &

anterior :son; producir grandes cantidades de alimento para la
poblacién; proporcionar crias a las personas Yy agrupaciones
interesadas en su cultivo y engorda;‘.capacitar y asesorar a  los

-acuacultores que tienen sus propions estangques o bien a los campe-—
sinos o parliculares que deseen dedicarse a esta actividad. (41)

En ia grafica 2 de la siguieﬁte pagina, sSe presentan  ¥-1-3

volumenes . de produccidn acuicola por atios. Enrnuestrﬁ pais el
craecimiento promedio anual de la produccioén acuicola en los ulti-

mos seis aflos ha sido del (1% y tambien ha superado los indices de
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crecimiento ge la produccion de otros_ alimentos.  Muestro pats
posee un gran potencial en esta actividad, en términos conserva-
dores se ha estimado ese potencial en 800 Q00 ton., ademds nuastra
acuacultura puede desarrollarse en los diferentes ambitos acuvaticos.

Los cultivos en aguas salobres encuentran on patencial
significativo en materia de camardn, ostidn y algunos peces. en
este ambiente, es donde el potencial de la acuacultura nacional
encuentra sus mayores nivelez. Ror atra parte, en el ambito de
las aguas dulces las posibilidades de cultiva de organismos
acuaticos, son también importantes; se pueden cultivar tanto
Eépecies de agua fria como ia trucha, hasta especies de aguas
tFopi:ales como las tilapias, pasando por las especies de clima
kampladn comd | las carpas y los bagres. En la interfase agua
duice-agua saleobre, los langostines son otro recurso que ya se
encuentra en pleno proceso de aprovechamiento acuicola.

En ‘cuanto a la disponibilidad de mantos - acuiferas para ei
d’esarrrol lo de cultivos, se dispone de 1 200 000 has. de cuerpos
de agua dulce, 1 600 000 has. de lagunas litorales y S0 Q00 has.
Vde terrenos no aptos para la agricultura, la ganaderia o el
turisma y que tienen una opcidn eminentemente aculcola.

Existe la capacidad creativa en los productares de los
sectores social y privado y la estructura de fqmento integrada
por 53 centhés acuicaolas y 31 oficinas de exténsionismu acuiceola.

El Programa Nacional de Acuacultura es apoyado por el Fondo
Na:inn;l para el Desarrollo Pesﬁuero y lag instituciones de
gé;aptxa vy de crédito  brindan  la  asistencia necesaria a1
productor potencial. Dentro de las accidnes previstas por el

Prdgrama, li"nrientaciﬁn al eétahlecimientn de’ unidades de
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produccién basadas en la practica del cultivo controlado.

Destaca la creciente participacidon de la inversién social y
privada en unidades de escala industrial; es hacia esa vertiente
a donde se crientan los esfuerzos del programa en ésta fase de la
actividad, ya que la misma es generadora de altos volamenes .de
productos, la oferta de empleons es amplia e jncluso se favorece
la captacidén de divisas. (22,50,55,56)

En nuestro pais se cultivan aproximadamente S7 especies de
arganismos de importancia comercial de éstas, 12 presentan una
tecnologia de cultivo conocido y 16 estan por alcanzar una
biotecnologlia mas desarrollada que la actual,

La mayoria son sspecies de agua dulce o que pasan el estado
adulte en éste medio y s0jo 11 son organismos de aguas salobreas y
marinas. En la tabla No. 5, aparecen los nombres cientificos de
las especiés acuicolas explotadas en la actual idad.

En relacian a la produccion, ésta alcanzo un volimen de 725

004 ton., en el peﬁiodn 1983~1987, ver tabla No. &, con un

-promedio anual de 145 000 ton. Esta cifra significa el (1% de

panrticipacion promedio en la produccién pesquera del paig. Estos

vclﬂménes han estado sostenidos por especies como las tilapias,

los  ostidnes y las carpas que sostienen juntos el 424 del total
anual, ‘

. Por lo ﬁue respecta al camardn, a partir de 1985 se inicia el-
regjsgro' de la produccidn derivada de s« cultivo, misma que
representd el 1.8% de la produccion total del crustaceo para
dicho aha. (6;22) ' k

El cultivo de esta especie es reciente, . actualmente existen



42 unidades camaroneras, de las cuales 23 estan operando y {9
estan en coaonstruccidn. Existe una disponibilidad superiér.a las
Z 000 has, ae espejo de agua para cultives intensivos y
extensivos. Se estima las unidades camaroneras que estan operando
producirdn 914 ton. y que en 1987 se adicionaron 331 ton. masy
cabe seﬂ;lar que en la mayoria de los cultives de camardn, se
depende menos de las poblacicones silvestres de past-larvas para
su abastesimiento.

Loz cultivos desarrollados hasta 1a fecha se '‘han basado
principalmente en la engorda de camaron “blanco® (Pepaeus
Qannagggy y en  menor proporcien del camarén "aczul" (Pgnacug

rostris). Las sociedades cooperativas disponen de 42
unidades de produccidn y estan proyectadas 82 para operar an
{orma -iniiar. El esquema de desarrollo tecnolégico no es
uni farme, .asi se encuentran unidades de cultivo cuya base e¢s el
encierro a. post-~larvas en grandes superficies, hasta granjas de
ciclo :ompletc.r cuya unidad de engorda son 1o0s canales de

corriente rapida, (22,49}

2.3 Zonas de Produccidén Acuicola.
En la tabla Neo. 7, se observa la vacacion y cultivo potencial para
cada estado.
Caba ‘sefalar que varios de los  estados mencionados son
favorecidos con climas diferentes y guentan ademas con litoral,
esto aumenta  su potencialidad acuicola, misma . que deba ser

‘apruve:hada al maximo. (23, 49}

28



I.—- Principales Empresas Comerclalizadoras en el Mercado
Interno y Externo.

3.1 Sector Publica.

Lé pd;itica de comercializacidn seguida por el gobierno
actual ha sido orientada a satisfacer las necesidades basicas de
alimentgciﬁn de las mayotias, aumentando la oferta de especies de
consumo popular a través del fomento de la captura. (S50)

En ‘ el mercade interno, la industria pesquera sigue
suétentanjm acciones comerciales muy marcadas en el tiempo, ques
propician situaciones vy resultados inadecuados, las que deben
ldmeter5e a procedimientos correctivos para poder sostener una
oferta estable, con precios justos para el consumidor fipal.
Sobre esto,‘el sector pesquero paraestaeall ha lievado ‘a 1la
prAcéi:a diversas medidas que le han permitido su
reestﬁucturaqiﬂn y al ﬁismo tiempo trasladar responsabilidades y
funciones a los sectores concurrentes a la actividad pesquera.

Durante varios afios las empresas paraestatales han mantenido
una participacion significativa en los mercados de enlatados de
saﬁdina Y acﬂn.‘>bu5:anﬁu ton ells 21 asegurar una oferta
suficiente en las épocas de demanda y sostenerlas fuera de lae
mismas, sin embarge recientemente el crecimiento de la eferta por
pParte del sector privado pﬁuvéniente de sus nuevas instalaciones
- .ha logrado con base en ellas competir en la compra de materia
prima, iu que ha caudado que las enpreoas hayan disminuide su
ﬁarticipa:ian. ésfa ha obligado a buscar y alcanzar nuevos
mercados,. que estan representados por 1os consumidores potenciale#
lque habitan en aquellas poblaciones del pals que estan alejadas

de los grandes y medianos centros prbanas.4pcr falta ‘de medios de
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comunicacidn, por lo que constituye un objetivo lograr su atencidn

permanente. (15)

3.1.1 Mercado Nacional

ta distribucidon y comercializacidn de los productos rpesqueraos
se  enfrenta a una problematica muy compleja, perc no  resulta
sorprendente que asi sea. Despues de todo, esas dos operaciones
son las etapas finales de un largo procesc que empieza desde el
lugar de la pesca, y termina en la mesa del consumidor. Es lagico
que . todavia esté por resolverse tal problematica, ya que
anteriorsente poco se& hize por la razén de que habta  poso que
distribuir y comercializar, y en nuestro pais los problemas no se
atacan por anticipado, sino unicamente cuando se manifiestan.

E£s ahora cuando habiendo aumentadc considerablemente las
capturas y que la planta industrial antes subutilizada, funciona
en un alto porcentaje de su capacidad, cuando aflora esa situacidn
¥y se presentan condiciones oblietivas péra hacerle frente y tratar
de resolverlas. El gran desafio para las empresas parasstatales
es reestructurar el aparato distribuidor y comercializador, para
hacerlo capaz de canalizar debidamente la produccidn, actuar

"efectivamente como ragulador del mercado vy asegurar un

abastecimiento constante y masivo. (29}

,3;1.1.1 Productos pesqueros Mexicanos S.A. de C.V. (PROFPEMEX)
V En él abio dé 1971 se formo Qna sociedad mercantil denomipada
Praductos Pesqueros Hexicanos S.A. de (C.V. (PROFEMEX?, cuyo
cémprpmiso corporative  inicial ‘consistié en recibir comg

inversiones propias, las accidnes e instalaciones industricles



,que‘eran propiedad del gobierno federal.

FROPEMEX ha encuadrado su campo .de accidn en alcanzar
inversiones ¥ actividades que sustenten la promocian Y
aprovechamiento de los recursos de origen marino y aculcola del
pals, desde su fase de captura, a lasa de industrializacion,
abasteo y comercializacion.

En el periocdo de 1971-197&, el consorcio vivié una etapa de
consolidacian aestructural, Juridica . y financiera. El
establecimienta de estratégias de desarrollo industrial se vid
materializado nasta el peaeriodo de 19746-1982, cuando se
exp’er‘xmenhb un grah crecimiento en la capacidad productiva de las
ampresas, tanto por e) incremento de la captura de la flota que
apoyaba a la ﬁlanea industriai, como en la de comercializacion.

Al inicio de 1982, el consorcio presantd graves problemas
financieros, con bajos {ndices de ei?;iancia, productividad,
rentab{lidad. que aconsejaban la toma de desiciones para
realizar cambios 1nmedjatnﬁ de foddc, a fin de evitar el
agravamieneu operativo y financiers de la empresa, PROPEMEX,
empezd a revisar los conceptos de estratégia empresarial. En
principio sSe trataba de subsistir como empresa, luega de crecer
parcialmente, despues de alcanzar la competitividad y dejar de
ser dependiente econdmicamantre.

FROPEMEX h; podido mantener el proceso operativa, tomanda en
cuenta nuestros requar{ﬁientus nacionales. También ha mantenido
su elevada calidad de los productos marinos, buscando medios
upgrativos adecuados, de igual manera que se amplian los mercados
en base a huevas presentaciones. Esta ampliaﬁiﬁn de los mercados

con &) soporte que significan los enlatados, se ha podido lograr
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por los convenios €on los canales ofictales de comercializacién
como; DICONSA, e IMPECSA de CONASUPQD: COABASTD del D.D.F.; ademas
de la participacion de sindicatos,. cooperativas y . clubes de
servicio.

En 1la actualidad, FRGOGPEMEX estd considerada como el mayor
ccﬁscrcin de su éipa en América tatina, tante por el namere y
tonelaje de sus embarcaciones, como pPor el volimen de sus
oPEFaciones, la magnitud de sus instalaciones industriéles y las
abra% de infraestructura necesarias para impulsar el desarrollo
regionally conunitario, muelles, varaderos, talleres,ﬂ&epositcs
de combustible, astilleros, almacenes distribuidores, centros de
:aptacibﬂ de materias primas, introduccién y alcantarillado entre
ntraﬁ servicios. En 1a tabla Mo. 8, se presentan las empresas con
las que trabaia actualmente, PROPEMEX.

Por lo gue respecta al camaron, la actividad de sociedades
como Ocean Garden Prﬁducts y Exportadores Asociados, que inciden
en. la .eupurtacién del producto, se realiza a través de lag
subgldiarias de PROPEMEX, con canales de distribucién muy
gcbeditadus par la sociedad en el cumptimiento de. sus compromi 50s
cnntraldus en cuanto a volumen, calidad y opertunidad de la
oferta comn 1lo que asegura un precio remunerativo para las
cooperativas y suUuS socios, con ello se incrementa a niveles
importantes la captacidn de divisas al pais. Por otra parte desde
1984, PHDOPEMEYX estA concretando acciones que propician la
de;céntrali'a:i&n‘ de . sus emprelas filiales, como. un prd:eéu
sradual tendlente a- cnnsnl:dar las posxbilxdadel de partz:xPa:lan

‘de los se:tares praducEzvas en el desarrollo naclcnal.(ls 49)
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& estas fechas FROFEMEX, se encuentra en proceso de redimensio-

nam:iento, %

3.1.1.2. Refrigeradora Tepepan S.A. de C.,V. (RETESA)

_.R‘ETESR inicid sus operacidénes en 1963 como empresa privada en
el ramo de la conservacieon de frutas y legumbres. En 19464 sLiS
instalaciohes y otros activeos ubicados en Tepepan Xochimilco,
fueron adquiridos por el Banco Macional ae Fomente Cooperativo,
con el proposito de estimular y proveer el consumo de productos
del mar en el D.F., asl como ofrecer al consumidor productos
congelados de dptima calidad.

En 1979 se efectlUan adaptaciones a la planta de Tepepan para
cronver-ti‘rla en planta industrial elaboradora del producto
denominado "FEFEPEZ", instalandose en forma paralela congeladores
en diversos centros comerciales de los sectores ptiblico y.p»ivado
l.ot:a_lizadns en el D.,F. cpmc'apuyc a la distr‘ibu':ién y venta -de
‘este nuevo pragucto. En 1983 se cancela la produccion de

- "PEFEPEZI" por incosteable y se i'mplen{enta @l programa de
ampliacidn de cobertura comercial, mediante el cual se plantea la
" reetructuracion .de 1a actividad comercial del consorcio.»*

“A partir del ato de 1985, se inicia la reestructuracion de ila
empresa gque tisne como ob.ief:u fundamental 21 regular el abasto y
’ . ;:_r*ecio de los productos pesqu‘ex‘us, asi como faomentar su‘consu‘mc'
para 'ello implementd wuna serie de acciones que le permitiera ser
una empresa competitiva frente a los grandes comercios y‘mer'cadusl

de pescado.
) £n él mismo aMo, se llevd a cabo un programa de readecuacidn
* Hedellin.c.s.:Ecmuni:acibn personal . Subdir. de Fomto. Cial.

n Silv;.F’.A.:Camunicac;an personal. Coord. de Infn. Admn. RETESA,
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4un|:1c|;1al y operativa, con la Yinalidad de mejorar el manejo de los
recursos ya que se continud como la comarcializadora dnica . del
caonsorcio Productos Fesqueros Mexicanos en los wmercados  de
mayoreo y medio mayorec.

Otra accidon fue un efecto regulador para ofertar los productas
al publico de escasos recursos, para 2llo RETESA ha mantenido en
operacién un sistema de ventas que se denomina Programa
lnstitucional, que atiende a sindicatos y secretarias, asi como
empresas del estado y a los habitantes de colonias papulares gue
han logrado ei objetivo regulador de RETESA, sobre todo el
referente a precios, comercializa desde 1981 lag mercaé
"Pescador" y "Cosecha del mar®.{15,50)

En’ 1986 se efectuaron cambios estructurales para adaptarla a
su nueva forma de operar, dichos cambios consistieron en el
cierre de loe puntos da venta al menudec y la cesién de los
bienes a organismos estatales comprometiendose a praporcionar un
abasto eficiente y opartung.#s
Selala3. ' Cogprdinacion de Abasto y Distribucien de D.F.

(COABASTD)

En mayo de 1983 se créo la Comisidén Coordinadora del Abasto»del
D.Fa,y a fin de analizar la praoblematica de abasto de D.F, y
determinar los programas que permitan racionalizar y modernizar
sus sistema comercial al mayorea y al detalle, en apoyve de
productores, transportistas y consumidores.

Fara instrumentar el programa de abasto se cred la Coordinacion
de Abasto vy Distribucién del D.F. Como resultado de las actividades

*# Silva,P.A.:Comunicacion personal. Coord. de Infn. Admn. RETESA.



emprendidas por COABASTH, se han llevada & cabo acciones directas

8 traves de sus érganos intornos ¥y desconcentrados.  8s1 cono
ascciones en coordinacidén con las dolegaciones v arganos avecades
al abaste con el fin de modernitar los canales, asi come  log
mercados de mayoreo.

Las accidnes directas a cargo de los organos internos de
COABASTO, comprenden los programas de planeac:dn y admipistracion,

destacando en este la planeacidén comercial, anAlisis de mercado y

sdministracién do  recursos; el pragramna de madernizacidén
comercial por su parte atiende los mercados ptiblicos, tianguis,
modernizacién del paqueda comerciao y apoyos diversos a

comerciantes; a su vez lpos de integracidn comercial y social.

En los drganos descancentrados las acciones més destacadas
&n  cuanto’ al mercado de mayoreo se refieren a la Central de
Abasta, can la camercializacion y abasto de productos
:hortifruticolas; a Industrial de Abasto con 2] abasto de productos
cérnicos ¥y regulacién del mercado, y recientemente un Centro de
fRecepcidn y Distribucidn de pescados y mariscos.

El programa de abasto popular del D.O.F. comprende diversas
acéiénas tendientes a:

Garantizar el abasto de los principales productes basicos a
precios preferenciales como son leche, carne, frutas y verduras,
turtillas y pescado entre atros.

Reducir la intermediacién y propiciar la comercializacion
directé de productores.

Tr@nsparentaf ei mercado  y avitar el ocul tamiento v la

especulacidn. (34)

1
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3.1.1.4." Industrial de Abastos., (IDA}

For 1o que se refiere a transparentar el mercadc meyorista de
carnicos ¥y evitar el intermediarismo, se inici® 1a modernizacion
de Industerial de Abastos, entidad que ha puesto en marcha el
gradual procezo de transformacion para convertirla en corto plazo
en un organismo comercializador de carnes al mayoreo » productor
de carnes friasy sin embarga, a pesar del prcceso de
transformacion de IDA. el costo social y econdmico de !a matanza
en lia ciudad de México, centro po productor de ganado, reswulta
antisocial, por 1o gue se debe fomentar la concentracion en los
municipios, para ‘la matanza en el lugar de arigen a fin de
reducir los costos inherenées a tal actividad,

A  traves do la comercializaciédn directa, al participar con
el 307 en el mercado capitalino de bovinos, oviceprinos v
visceras, g2 ha intentada regular el precic de la cérne.
registirandose en 19846 un crecimiento —mernar al  del indice
inflacionario general.

La produccidon de embubtidos so incrementd, como una alternativa

.de. cﬁnsumo barate de proteina animal. Se pProcura la
autosuficiencia a nivel nacional y la exportacién de excadentes en
el renglén de produccion de hilos quirdrglcos absorvibles para
uso humano.

En el rengién de abasto de carnicos adquiers ralevante
impaﬁtancxa la vincularidn de estados y mun:cipios  productores;
en el.caso de carpicos se concedieron contratos de compra wventa
con productores nacionales.

En cuanto a la distribucion de pescados y marisces, se cuenta

con el Centro Receptor -y Distribuidor de Pescados y Marisces,
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para comercializar productos pesqueros de bajo costo v  alto
contenido nutricional. Su red de distribucién la constituren 200
puntos de venta instalados en tiendas de lps sectores ptolico,
social y privado. (343

El centro de recepcion y distribucidn de pescados y mariscos
inicid sus operaciones en diciembre de 1784, concentrando  sus
esfuerrzos y recursos en El abasto y comercializacidn de sardina
congelada en troncho Q productos frescos, programa que sufrid una
sustancial medificacion a partir del segundo semetre de 1983,
reqrientando el programa hacia productos frescongelados en
presontaciones de filetes empanizados y enteros, 1o que dioé
origen a la marca denominada "FRESCOMAR". En el corto plaro se
observd una sustancial mejoria en la demanda y como consecuencia
urn incremento en el volimen de ventas que permitid alcanzar un
adecuado equilibrio finmacieroc.

La comercializacidn anteriormente descrita, se realizd mediante
15‘ red distributiva conformada por los sectores publico social y
privado, a traves de 17 cadenas comerciales que éumprende 514
tiendas de autoserviecio ubicadas dentro  del! D.F. Y zona
conurbada.

El Departamentoc del Distrito Federal dotd de infraestructura a
FRESCOMAR . y cuenta con una red de frio que consta de tres camaras
frigorificas, dos bodegas rofrigeradas, 800 unid;des congelantes,

Ly un equipﬁ de tFansporte que caomprende 25 vehiculos adaptados
" con unidades refrigerantes.
En'funclon de las acciones coordinadas con difereﬁtes sectnrgs

en. la actualidad IDA-FRESCOMAR ofrece al consumidar 12 productos



frescongelados, ‘siendo 8 de ellos expedidos con la  marea
FRESCOMAR Yy los 4 restantes como cansecuencia de las
négocia:iones de FProductos Fesqueros Mexicanos S.A.‘ de C.V. con
marca PESCADOR dando origen con elloa a mejores alternativas de
consump a la poblacidn. Par lo yue respecta a la inadecuada
infraestructura comercisl con que cuenta la Ciudad de México,
para e expedicisn  al mayoren y medio mayoren en forma de
productos pesqueros frescos se hace necasario contar com  una
nueva Central de Abasto de Pescados y Mariscos. evitando con ello
los problemas de obsolencia e insuficiencia del actual centro de

distribucién. (3)

3.{.2. Mercado Externo.
ta industria pesquera es indudablemente una fuente de rigueza
para nuestro pais ya que se exportan productos de alto valor que
representan un volamen minimo de la captura nacional,
.aprovechando las pesquerias masivas, para beneficio del
consumidor mexicano. v
El comercio exterior de nuestro pals consiste en pescados v
. mariscos congelados y en la actualidad se buscan nuevos mercados,
mejorando dia a dia la calidad de sus presentacidnes. El
incremento de la produccion debido a las practicas acuaculturales
prapiciarid una mayor presencia en e]! mercade norteamericano, ya
que las especies exportadas hasta ahora tienen mayor aceptacidn
cada dia.
'Lcs Estados Unidos de Norteaméri:a representan el  principal
‘mercada’ de nuestros productos pesqueros, absorbe el 37%  del

volumen total exportado, sus compras representan el 4% del total

w
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del valor exportado. Japdn es 21 sequndo mercado, cen 21 &% del
total de las comepras, se exporta camardén café del golfe v huachi-
nango a Corea del Sur en cantidad limitada y esporadicamente a

Italia se exportan atun y pieles de pescado. (S0)

3.1.2.1. Ocean Garden Products Inc.( 0.6.}

Nuestro pals ocupa el décimo séptimo  lugar en  produccion
pesquera mundial y el octavo en camarén. (SO} For tal molivo existe
una empresa  uNlca en sy género, cuyo principal objetive es el
tener. el mejor precio para el productor mexicano, mediante la
consplidacion de la oferta, el sistema de ventas y distribucion
mas ‘desarrollado del mercada y el mejor servicio para el
consumidor norteamericano en calidad y cantidad, precio vy
opartunidad. (5)  Representa para el pais un canal ciartd y sesuro
en el iﬁgreso de divisas, ajeno a especulacidénes y a la busqueda
de altos rendim%entos financieros, a diferencia de cualquier
otro importador. (20}

Cfeaﬂa inicialmente para la comercializacion del camaron,
Ocesan Garden se ha convertido en la empresa mas grande y
Frestigiada en su ramo en los Estados Unidos, ya que ademss de
comercializar exitosamente camarotn, langosta y abulon de Méwxico,
maneja tambien como actividad complementaria caﬁarbn, langosta,
calamar y otros productos marinos de Australia, Canadia, Filipinas,

" Jarén, Nueva Zelanda, Republica Popular China y Taiwan,

La captacién de los productos se realiza a través de contratos
celebrados con 319 cooperativas, 250 de éllas localizadas en el
Iitoral de Pacifico y &% en el &rea del Golfo de México.

La totalidad de los compradores del producto mexicano compran
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en firme, es decir al Preexu que se pacta al momento de 1a

cCompra, Ocean Garden compra a consignacién, en el mamento que
recibe el producto entrega el 807 del valor estimado y la

diferencia (menos 1 7.5% de comisién) de 12.5% en el momenta  en
que se efectla la venta del producto. Doz empresas filiales
completan la infraestructura de 0,.6., Ta primera denominada
Sierra Refrigerating y la segunda Compass Transportation CO.

La presencia ordenada del producto meiicano.en el mercada y la
atinada camercializacion de. esta empresa garantizan a los
productores una  salida permanente, segura y cantinua para su
produczion y una retribucidn justs, acorde a la csituacidén del

mercado internacional, generando ura entrada adicional de divisas

al pails.(5,31,507

2.1.2.2. Exportadores Asociados S.A. de C.V. (EASA)

Expotadores Asociados es la primera empresa mexicana dedicada
‘a la exportaciéon de productos pesqueros,  se cred el 24 de  junio
de 1953, estableciends una filial en E.U. denominada Crest
Importing Company Inc., con el fin de comercializar camaron en
.ese ﬁais.

En 1947 EASA, pasa a ser propieded del Panca Nacional de Fomento
Cooperativo S.A. de C.V. al adquirir sus acciones. Posteriormente
el qcbiarno federal determinéd gque la comercializacion del camaran

4dese manejada -par la Sociedad Mexicana de Credito Industrial
S.A. “SDHEX“. par tal mo€1vu en 1948, dicho banco trazpasd las
ac:iaﬁes de EASA a SOMEX.

En't971 sz crea la empresa FROPEMEX. y las acciones de capital.

los activos fijos de EASA, pasaron a dicha empre=sa., mismra que
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funciona come la oficina matric tenedora de acciones.
Desde su creaciédn la empresa ha mantenido como su objst:ve
social la comercializacidn de productos pesqueros en 21 mercado

Ixteriar, y su participacidn como empresa paraestatal a partir de

1947 se 1ntegra en el sistema de economia mixta, manteniendo como

fuente priotritaria de abasteo a las sociedades cooparativas
pesqueras, captando divisas para el pals y efectuando un sano
mangjo de sus recursos financieros al no  requerir de la
wtilizacidan de recunsng_%xscales para su operacion, {18)

A esta empresa le corresponde la atencién del mercado
Oriental y de la Comunidad Econemica Eurcopea. En el primerc de
zllos ha sido posible consolidar la ya tradicional presencia del
camardtn café mexicanc en el mercado Japoneés.

Loé esfuerzas  por  introducir camarén mexicano y otros
productos pesquergs a 1a Comunidad Econgmica Eurppea son
recientes. El camaron de roca y el camardn con cabeza son los
productos que han logrado mayoer aceptacidn por parte dr
compradores ecpafloles e 1talianos. La escama enh prasentacidnes de
entera vy filete congelado, asi come leos enlatados de atun vy
sardina podran ser colocados a mediano plazo en el mercado ewropea,
atendiendo a la creciente demanda de los importadoras, ast come el
Fécnn;cimlentc de su buena :élidad. Todos los avances son de gran
tras:endencia para nuéstro pais, Ya que los Estados Unides impor—
tan cerca del &60% del volumen de productos marinos gue consumen.
’Hgs aun dada la imposibilidad de E.U., por satisfacer la démanda
can capturas propias, sus importacidnes representan una fuente

creciente de divisas para nuestro pals. (20,50
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3.2‘ Sector Social

£l sector social ha inigciade su participacidn decidida en  la
DPeraclan age cultivos conirclados, dispone de 1,057 unidades de
produccian de diversas caracteristicas y tiene concesionadas las
especies con mayor potencialidad econbmica pero también enfrenta
los grandes problemas de la situacion actual. (222

En 1984 el ragimen de la republica para entonces, otorgd al
sector social o) rango constitucional. En el articulo 25 de
nuestra carta magna se sefala gque la ley establecerd los
necanismas <Sue faciliten la organizacion y expansion de la
activiaad aconomica del sector socialg los ejidos,

~organizacilones de trabajadores y en general a todas las +ormas de
organizacién social para la produccién, distribucidn y consumo de
bienes y servicios socialmente necesarios.

Sus propositos de eliminar la ganancia desmedida, superar
viqius e imperfecciénes de la economia del mercado que surgen  en
el mismo. proceso econdmico. El elevar laos niveles de produccion.y
abasto ‘de bicnes y servicins basicos en condicidnes accesibles vy
garantizar al tiempo un excedente que asegure su preservacidn  y
desarrcllo, son imprescindibles para lograr un desarrollo dptimeo.

for 1o anteriér, se considera que prevalece una amplia gama de
Pétancialidades y Fusibxlidadés por explorar, fero para logrario
se cdnsidera imperativa 1llevar a cabo nedidas como las
siguientes:

" —Canalizar. eficiente y equitativante recursos finapcieros a
empresas pribritarias del sector social,
—Fortalecer la infraestructura de almacenes y transporte para

las actividades del sector social agroalimentario.
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‘~impulsar la capacitacién e investigacibn para ‘logear un mejor

‘desarrolls del sector. (59 )
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4.~ Principales Centrales de Abasto Mayoristas de Fescados y =
Mariscos de la Repdblica Mexicana.

Los prohlemas de comercializacidn de productos pesquerss no se
limitan a precios, envuelvea también la falta de estructuras y

sistemas sufigigpntomente agiles y eficientes.

Las empresas del Estado que Son las gque en Qioima jnstancia

dgabersn  formirar con s Erabos gue impong ol

bl aparato

comnarrgial, por o anticuado, costoso v frageentado en multitud  de

enprasas Yy miniempresas privadas gue;, sin embsran. dominan sedavia

mas del P04 dul mercado.

Aungue el Estatdo cuenls con enpresas conpletas que  cubren

todas las fases del pracess productivo, desde la cagtura, hasta'

la venta al menuded. Esa enorme estructura, empero ahora, no ha

logrado ®anejar ni

el 10% de lgs pescados y  anrtscos  AQue e

consumen  an el pais. (27}
‘lLa ®structura de comercializacion del sector pPrivado  tiene
similitudes y obviamente diferencies sustanciales con el sectar

piblico. GQuizad 1o mds impartante es gue el volumen de praoductos

pesqueras manejadas por el sector privado suma mas del 904 de

todo el pescado de escama comercializado Gn e@stiedo fresco. 23]
igual que la organizacion paraestatal, el sechor privadn es

flexible en su proceso de comercializacidn. La mayoria  del

praoducto captado es vendido a intermediarias, mismas Que la

“llavan - a ias contros urbanos donde se QfErtEn ¢n 1o osrcados de
pescado, siendo el mas grande de)ﬁodus el denowinads "La viga”
en la cindad de  México. (173 '

Heréado da "La viga®™.

En - la  ~ona oriente de la ciudad aa Mévico se  localiza el
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Frincipal mercado mayorista de pescados y mariscos fresces  que
avasvece el area metropoljitana. (42)

. Inaugurado por el pr*es;deh.\;e Adolfo LOpez Mateos en 1‘?’00. el
Mercado de La Viga, es el tesultado de una serise de hechos que se
fueron encadenando hasta desembarcar en su edificacion ideal, tal
vez pPara satisfacer 8 una poblacién como la de aquel entonces en
el D.F, $Sin embargo, en la actualidad resulta obsoleto y soloe
cumple su cometido a duras penas. Es claro gque eéste centro
arstrivuldor de pescado ne cumple sutficientemente con  las
necesidades de una urbe como 15 ciudad de México. Hace tiempo que
fue Peéesauo y hoy mas gue nunca urge reemplacarlo gor otros
mercados estratégicamente situados en diversas aress de la
caﬁitak y de la republica.

En 1la attualidad el Mercado de la Viga comstituye un enclave
de introductores pariiculares que se han hecho de un gran poder de
decision y gQue influyen notoriamente en i1a politica pesquera
oficial{l9). En este mercado existen aproximadamente 74 bodegas
registreadas, dedicadas a la venta de mayorec y medio-mayoreo.*

£l proceso de comercializacion de los productos pesqueros,
opera de .la siguienée maneras los productores de las distintas
categorias (cooperativas de pescadores, empresas pablicas de pesca
y empresas privadas), venden en La viga, tant6 a comerciantes
mayow\stas y bodegueros ahl instalados, como a los compradores de
1o supermercados publicos y en menor escala a los mercados suﬁre
ruedas: Laos precios varian mucho segin el vollmen de Ia‘c4erta Y
también con las cantidades adquiridas para cada comprador, en
términos genecales el primer intermediarlg comMpra a un  precio

#* Medellin,C.B.: comunicacidn personal Julio de 1988.SEPESCA
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inicial ¥ lo vende con un incremento del 25% del precio inicaial,
@ los supermercados y al doble del precio nicial a les
comerciantes mas pequefios. Se advierte la ventaja que tienen los
sﬁpermercados sobre las pescaderias de barrio.
Son muy pocos los expendios mayoristas ubicados en La Viga que
cuentan con frigorificos, dependienda la mavoria de hieleras
'trad@:innales para la conservacion de los productos pesgueros. (2)

El mercado de La Viga, actualmente es un i1mportante abastecedor
y redistribuidor de productos pesquerss al D.F. y entidades
federativas aledahas, ademas de que incide en la formacidn de
los precios a nivel hacional y regianal.

Sin embargo su tamafio impide la incorporaciaon de nuevos
cu@eﬁ:iantes ¥y la ampliacién de sus instalaciones que no san
ad’e‘:uadas para - recibir, preparar, reempacar y almacenar lgs
productos. 7

: Por ufﬂa parfe en el estado de Jalisco opera otro de los mas
importantes mercados mayoristas de productos pesqueros denominado
"Me=rcado del’ Mar" ubicado en Zapopan. Este centor de abasto
tambitn es un importante receptor sobre todo de las zonas
productoras del litpral del Pac{fico; de aguas interiores del
centro. del pais, y también se caracteriza por - ser un o gran
abastecedor de productos pesqueros a los estados circunvecinos.x

La Sécretarla de Pesca ha sido un activo participanté en la
instrumentacisn del Siétama Nacional para el Abasto, contandose

_entre los mas impnrtanteé proyectos la construcelén de  centrales
'&e >$ba5tu de ﬁrcdu:tos pesquEro§ ed diversas entidades del pals.
Asi misma, propléia ‘el éstablecimiento dea seccidnes

% Medellin,C.G.: comunicacidn personal Julio de 1988. SEPESCA,
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espetializadas ‘para la venta de praductos pesqueras en los
mercados mayoristas ya establecidos. Destaca por su obvia
importancia la copstruccion de una nueva central de "distribucion
de pescados y mariscos en el D.F., que sustituya a la ubicada en
t.a viga, asi como otras centrales més de esté tipo que se
localizan en Hermeosilleo Son., Monterrey N.l.., Chihuwahua Chih.,
Guanajuato Gto., etc. "

Una gran alternativa para la solucién de muchos de los
problemas del abasto sera el diverﬁif}car la concentracion en la
comercializacion de los productos pesqueros regionalizando - el
cstablecimiento de centréles de abasto a nivel nacional. (17)

La .construccidén - de centrales de abasto pesquarés segtn el
'sttéma Nacional para el Abasto, se ubicaran en lugares aledanés
a las areas urbanas cuya poblacidn exceda de 500,000 habitante;.
En las poblaciones con mayor ﬁﬁmero de habitantes y atendiendp a
los requerinientos de abasto de 1ag_1ucaliﬂades camprendidas en
el area.-de influencia, Fevprumuveré ié,instala:i¢n de madulos de

- abasta. Estas centrales y-ﬁadulns de abasto tendran por cbjeto el
comercio de las mercancias, —prin&ipalmente al mayoreo, .asl como
la prestaciéon de servieios, también podran realizarse otras

‘actividades de comercializacién inberentes a su +uncionamientn;

Actualmente operan en el pals 21 unidades como mercadné de
mayo;eo de las cuales 7 (uno en el D.F., 2 en Guada{ajara. 2 en
Monterrey, 1 en Torredn y 1 EH Merida), deberan ’trans’formarsle en
moderna; centrales de ab;stu, - en donde se manejaran productos
hormalizados.

En las 12 restantes ( Aguascalientes, Caelaya, Cd. Juare=z,

Culiacan,  Durango, Lecon, Los flochis, Moreliay; Oaxaca, Pachuca,
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Saltille, €zn Luis Fotosi, Iscatecas y famoral., € pramveri su
adecuacian v mogernitacidon de acuerdo a sus requerimientos come
centrales y modules de abasto.

Con ¢l obicte of lograr 12 modernizacion del mercado podblico
municipatl, se  propone aplicar las normas para su construccién y
operacion que permitan  aumentar su eficiencia y un  adecuado
mane jo de los productos por especialidades.

A lo anterior se le agrega la instalacidn deo  frigorifices ¥y
almacenes pablicos =n 1os que se puedan conservar los producios
para e?itar mermas y viaies excesivos derivados de la frecuencia

con la que los lotatarios acuden a la central de abasto.(44)




S.~ Infraestructura.

Es evidente que una adecuada comercializacién y abasto de
productos pesqueros exige wuna red de infraestructura basica ‘que
garantice la suficiencia y calidad nutricional del praoyecto,
reduzca los niveles de merma, ofrezca la posibilidad de una
oferta oportuna y en gaeneral favorezca al productor y al
consumidor afectando positivamente =21 precico del producto. Al
respecto  se identifican tres tipos principales de instalaciones

- gque reguieren un proceso de comercializacion y abasto adecuaday 2
'sabcr: centros de acopio, almacenes frigorificaos, centrales ¥y
moaulos de abasto, asi como el elementao que incide

determinantemente y que es el transporte. (17}

S.1- Branjas Piscicolas o Acuicolas.

Hasta el mes de septiembre de 1987 se han repartado 19!4.
unidades de cultivo controlado o denominado de diversas espeties,
tanto de  agua dulce, como de agua salobre. En el mapa 1, de. 1la-
siguiete pagina, se muestra la distribucién en la . Replblica
Mexicana de los centraos y unidades de produccién aculcolas.

ta mayorla de estas instalaciénes operan en forma coordinada

vcﬁn ia SéPEsCA, a través de los centros acuicolas del pals, se

Prnveé de crias de peces, post-larvas de crustidceos o bien de
semil las de.mulusccs. En estos c#sas los propios productaores '‘se

PFchran de este insumo a partir de las poblaciones silvestres.

La produccion dé‘ las unidades de subsistencia y de las

comerciales. que se encuentran consideradas bajo este esquema.. se

obtiéqen aprovechando los diferentes tipos de instalaciodnes,

dentro de las cuales destacan los estanques, los .Jjagueyes, | los
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encierros, las jaulas, los canales de corriente rdpida vy para el
taso de meluscos, diversos artefactos como cajas  “"nester”,
parques ostricolas, camas,.bolsas, estangues y los troncos entre
otros. Los cultivos de alta intensidad se efectlan en canales de
corriente r4pida y las variantes de los mismos dependen de la
especie que estd bajo cultivo.

Unidades de produccién de agua dulce.

De acuerdo con los datos disponibles hasta el momento (1987) se
tienen registrados | 214 unidades de produccidn que aprovechan
estanques rdsticos, pequeffos embalses, jagusyes y canales de riego
distribuidos en toda la republica, ver tabala No. 9.

La capacidad instalada en estas unidades de cultivo es de
’6.000 tons. con una superficie abierta al cultivo de 3,2%% has.

En relacion al numera de jaulas y canales de corriente rapida
repartidas en el pals, se tienen registradas && unidades de ¢ste
tipo, can una capacidad instalada de 1,259 tons. y 111,515 netras
cubicos de valumen disponible para el cultivo.

Unidades de producccion aculcola en aguas salobres.

El:  cultivo semiintensivo e intensivo de camarén y el
semicultivo de ostidn se realiza en 126 unidades de produccion,
de ‘ellas 64 carresponden a camaron y 62 a ostiéan. La capacidad
instalada es de 1,729 tans. y la superficie abierta al cultive
cubre 5,297 has. Esta actividad esta creciendo muy rapido y 1la
tEndeAcia se muestra en los prorximos aflos, hacia el desarrollo
de las unidades, en cuanto a numero y superficie a&bierta =al
cultivao.

La mayoria de las granjas trabajan con el sistema extensivo y sus

-randimientos  son  variables dependiendo del nivel técnico que
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tengan. - En términos generales, se pusde establecer que hasta el
fomento se tiene una superficie total cultivable de 92,5246 has. de
las  que lps astanques ocupan el 81.7% y el resto cortesponde a
3agﬁeyes.' encierros, canastas suspendidas, bancos ostricolas,
‘bordos, represas y camas ostricolas. De los 111,515 metros
cubicos de voldmen disponible para el cultivo, las jaulas cubren

el 71, los canales de corriente rapida el 23.5% y el resto

incluye canales de riego. (49,58)

5.2 Centros de Acopioc y Recepcion.

Nuestro pals necesita contar con una red de centros de acoprio
para - productos pesqueros, constituida por unidades que esten
previstas de todos los servicios necesarios para 'la adecuada
récepcion, seleccidn, acondicionamiento vy progresivamente,
transformacion y almacenamiento especializado de productos en
dupde se brinden servicios de informacién de mercados. Lo
anteriér desde luego para la premisa de ubicarse en las zonas de
captura y en funcién de lac economias de escala correspondientes.

A fin de satisfacer los mercados insuficientemente atendidos
;e llevan a cabo accignes de abasto y distribucian con los
gobiernos de 1los estados y municipios, entidades publicas vy

¥ . -
privadas y tiendas sindicales., En &ste contexto se ha fortalecido

tos aobiernos estatales en la tarea de reorganizar la
H
s
comercializacién y el abasto de productos pesgueros, mediante la

¥ .
‘transferencia de infraestructura basica para el acopio conserva—

I
Heién y distribucién de los productos pesqueros. (17)

El desarrollo pesquerc de las entidades sin litoral, en su

L e ¢

fase de omercialiracidn, afranta serias limitacidnes que
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requieren ser sustentadas en los proximos aflos para alcznzar el
proyecto de elevar cl nivel de vida de la poblacidén en general.
En - esta  circunstancia, s” hace necesario por lo menos gque se
moldee el proceso de planeacidn a las condiciones particulares de
cada regidn pesquera, pues en !s_iase seffalada se enfrenta . una
ptrablematica que ha sido cnnsécuen:na, por  una parte, de la
.naturale:a del crecimiento pesquero'y por otra, o2 la propia
estructura del sector, en cuanto a que generalménte se presentan -
deficiencias en el abasto de sus productos alimenticios.

En la mayor parte de las 2omas  pesgueras de los estados
interidres s=e viens dando una decarticulacidn entre su proceso de
captura y el de distribucion, 1o cual es reflejo de 1o
ipsuficiente y disperss de la infraestructura de acopio y-
servicios que estAn requiriendo. Esta situacidn, ademds que impide
el . manejo adecuado de los productos desde su origen hasta su
destinao, ha traido como :Dn;equencia que en los &ltimoes afios se
‘movilicen grandes volumenes de pescados que s@ englaban dentro de
lo que se denomina captura $in registro oficial. Esto es, una
‘produ::iﬁn cuyo control es dificilmente llevado a cabo.

Lo anteridr, parece indicar gque de alguna manera, taodavia falta
articular en la practica accidnes que tiendan hacia la
canalizacién adecuada de toda la produccién pesquera a través de
un abasto satisfactorio.

Por estas razones, se propone gque en el inter:dr de las
principale% regidnes pesqueras con o sin litoral, donde se bha
puesto un graﬁ interés en la acuacultura, se empiecen a construle

centros de acopio, por medio de los cuales se canalicen los

L
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reCUrs0s  Fesqueros que, complementados con  1as de origen
agqraopecuario, sean el mecanismo principal para revertir
21 intermediarismo que tanto afecta las transacciones que a diario
realizan los productores.

El abastecimiento de los centros de acopic en las principales
conas de produccion de cada uno de los e=stados interidres,
constituyen un punto de partida a los que hay gue dar congruentia
Fnr_lo menos en las fases de la cadena alimenticia de producciodn

-y comgr:iali:acibn. Con los centros de acopio los productores
pesqueros contaran con wna infraestructura en la gque minimamente
se almacenara el producto fresco, <ce practicaran sictemas de
distribucion &l menudooc, operarian como mecanismos reguladores del
producto y serviran como complemento de la actividad comercial
privada. (17,28)

La Importancia de los Centros de Acopioa.

La actividad pesquera requiere de una infraestructura adecuada
que permita resolver su problematica actuwal, misma que ha sido
ariginada por el rapido crecimiento observado en las capturas.

Asimiemo se abéerva que hay una relativa integracion desde la
captura hasta el consumidor final, problema severo en el sector
que es originado por una disparidad de su  crecimiento con

.»elacidn a las necesidades alimentarias que aptremian a los
segmentos  de la poblacidsn de bajom recurena. Esta situaciéon se
agudiza por el insuficiente sistema de comercializacidn para el
mercado; interna y de una infraestreuctura de  recepcidn ¥y
transformacién del producto.

Por tal razdn, se propone que la reorientacidn de la estructura

praductiva y distributiva del sector deberd iniciarse mejorando
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tanto los miétodos de captura y los esquemas de comercralizacieon
Fara ecstar en conajciones de qunerar Wwn Flulo continue de los
productos a 1o largo de esa cadena. La cual en  términos
Particulares implicara la utilizacitn dptima v suficiente de los
recursos  fistales y Ffinancieros en las distintas fases gus
presenten obstaculos.

En éste orden de ideas. en los estados interidres, en donde la
acuacul tura representa un importante potencial, la estrategia del
sparato de comercializacidn y de infraestrutura para comunidades
de pescadores se dezbe orientar hacia:

~El impulso de accidnes que permitan incrementar la distribucién
y venta de los productos pesqueros.

-La satisfaccidn de las necesidades de infraestructura  basica
mediante la instalacidn de centros de acopio, recepciébn  y
procesamiento privado.

Con tal orientacidn, el apargto de comercializacién pezguera
tendrd que .sufrir un giro . gradual en torno a la estructura de
distribucian que prevalece en el mercado interno que, aco:srde con
lo dispuesto en el Eistema’Nacional para el Abasta, tratara de
contrarrestar la intermediacion innecesaria, haciendo Jue
participen los preductores en el abasto al consumidor  final,
canal izando tanto su aoferta por medio de unione= < detallistas,
coma  por . 'la integracidn de cooperativas de consumo y 21 uso  de
canales de venta institucionales.

La solucion al probiema de los alimentoz en nuestro pais no
radica unicamente en alcanzar la autosuficiencia, es precisu

resolver las diferencias e insuficiencias de la infraestructura y
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servicios que obstaculizarm un adecuado abasto en las principales
zon2e  agropecuarias y pesqueras, con el fin de integrar a los
proguctores al valor agregado del citado proceso.

Fara ello, el elemento clave es la creacién de centros de
acopio vy en términos gemnerales, el centro de acopio es el lugar
en que se recibe, limpia, normaliza, acandiciona, almacena,
transforma los productos en el lugar de orligen, e incluso es el
sitio dénde puede ser factible proporcianar informacion saobre las
tendencias de los mercados de los progductos que en 21 mismo se
reciben, brindar asistencia técnica y el suministro de insumos

- para la produccion.

De esste modo, con los centros de acopio se pretende entre otras
COSas, incrementar la disponibilidad y calidad de los alimentos,
aﬁmentar el ingresc de los productores y 21 poder adquisitivo
de los consumidores, fomentar el arraigo de los productores en
sus lugares de origen, reestructurar y modernizar los canales de
comercializacién, todo ello siguiendo la estrategia da articular
y modernizar lo existente, Lo cual propiamente en la fase de
acopioc se atenderan basicamente, adamads de pescados y mariscos,
granos, oleaginosas, frutas, y productos carnicos entre otros.

En el caso particular de la pesca, los centros de acopio se
integraradn fundamentalmente por una recamara o cuarto
4rigor1§ico.b plantas  de hielo, . para su manejo  adecuado vy
cbnservacian, Y un sistema de descarga e ‘infraestructura para

acondicionamiento ¥y normalizacién. (17,28, 44)
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5.3 Red Frio (Almacenes, Fibricas de Hielo)

De los almacenes refrigerados gque dan servicio a productores
pesquearos, algunos estadn integrados a las plantas congeladoras
vy otros a plantas procesadoras que hay en el pais. Farte de estas
bodegas =& utilizan para almacenar materia prima sin procesar vy
otras para praductos terminados, ademas de lag bodegas
refrigeradoras que Fforman Pparte de las diversas unidades
industriales, existen algunaé que aperan de manera independients,
construldas para dar servicio a los productos perecederos  en
gEn;ral, por lo que eventualmente se utilizan para consérvacién
de productos pesqueros. (3,18}

A nivel nacional existe una capacidad instalada de almacenes
frigorificos, para productos pesqueros con poco mas de 3127y 20 %
del taotal nacional de almacenes para productos terminados y
‘materta prima respectivamente. DOtros estados que tienen una
importante capacidad instalada de aimacenes frigorificos son B.C.
Norte, Sonora, B.C. Sur, Campeche y Jalisco,

Al igual que las plantas congeladeras una gran cantidad de
estas :amara; frigorificas ogupan una c¢apacidad unicamente para
conservar camaran, desapravechandose la temporada del afipo en la
que. no se captura. Otra situacion que zZe presenta a nivel naqinnsl
‘2% la. concentracion de eéstas instalaciénes en les puntos ¥y
lbcalidadeé Pesqueras mas importentes, de tal forma que son pocas
las localidades que lo poseen, Ppor consiguiente la mayaria de
"las cnmunidades pPesqueras caéecen de plantas congeladoras.

En’ cuanto a fabricas de hielo sec sabe de 218 registradas
(19875 en el pais, las cuales tienen una capacidad instalada en

conjunto de aproximadamente 9,420 tons./ dia de hielo, cerca del
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304 de esta capacidad la cubren las plantas 1n§taladas en Sonara
v Sinaloa.

Aln  cuando parece que existe sobrada capacidad de produccién
de . hielo” para atender los requerimientos de la actividad
pesquera es importante seffalar que una gran concentracién de este
se*vicln se localiza principalmente en zonas urbanas, lo cual da
como resultado que en las lbocalidades pesqueras menores el hielo
.sea esCaso, €aro y en ocasidnes inaccesible por io alejado de las
zonas productivas a estos centros urbanos. Una gran cantidad de
las ' +3bricas de hielo trabajan abajo de la capacidad instalada,
deb ido a diversos factores entre los que destacang la antiguedad
de los equipos, fallas en la energla eléctrica, escases de agua,
etc. (18)

Un aspecto basico en materia de infraestructura es una red de
frio para usgs maltiples, formada por instalacidnes
especializadas tanto e& los centros de acopio, como en las
centrales y modulos de abasto intercumunicados porr wmadio  de
transporte refrigerado.

El establecimiento de una red macional de frio y en ggneral de
la modernizacidn de 1os canales de distribucién, as ochieto
principal del siétema nacianal para el abasto. (283

FPrograma de red frio.

ia  primera etapa del programa de red frio del sector pesquero
se definio mediante la inteqracion de cinco proyectos ;ara la
construccidn de bodegas frignrificas'en lugares estratégicos que
de achordo a 1§5 necesidades del sector. Estos proyectas'

constituyeron una seiria respuesta a las favorables espectativas
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de <crecimiento que se tenian en las pesquerias del atun y en
abastecimiento de productos pesqueros frescos y congelados a los
principales centros urbanos.

Las estrategias utilizadas en la realizacion del programna
fueron inicialmente acordes a la situacién general del pals.
Sobre estas bases la implantacion del programa tuvo un  avance
congsiderable en el desarrollo de algunos de los proyectos, para
los cuales llegaron a construirse empresas para su realicacion y
se 11evaFDn a cabo los estudios scondmicos y técnicos necesarios
Sin embargo durante 1982, tuvieraon lugar wna serie de fencmenos
econdmicos que retrasaron considerablemente la ejecucion de las
proyectos, mismos que ahora deben ser revisados ante las nuevas

perspectivas del sector y de la economia. {(i4)



4.~ Aspectos de ‘Mercado.

A éesar de los vastos recursos pesgqueraos con Gue cuenta
nﬁestrn pals y siendo estos una de las principales alternativas
ﬁa»a hacer llegar.a la poblacidn alimento barato y con un alte
valor proteico, adn siguen siendo productos que no forman parte
de la*dieta alimenticia de las mayorias a excepcidn de aquellos
que.  viven en lag costas o en sitios aledafios a cuerpos de aguas
continentales, donde los productos pesqueros se consumen  par
tradicion. 7
Entre las principales causas que provecan que en nuestro pals se
consuman pocos productos pesqueros, estan las siguientes; habitos
de alimentaciﬁnrdE'la poblacidén, que se manifiestan en la Ffalta
de -‘costumbte .a rechazo por incluir productos pesqueros. en la
dieta regular; el alto costo de algunos productos pesqueras, que
no correspanden al poder adquisitivo de las mayorias y al
deficiente proceso de distribucien y comercializacien, asi come

la ‘insuficiente oferta de productos pesqueros. (41)

6.1 Eépecies, Caracterisgticas y Tipos de PresenEacianen de los
Productos Acuiceolas en el Mercado.

Las pspecies acuicolas snﬁ objeto de una produccién
proveniente de las aguas continentales y algunas de aguas
marinas. Esta consiste principalmente de peces y representa el
©.3%  de 1la captura total de la produccién acuicola nacional y

.esld representada por tilapias, carpas, charales, bagres y
trﬁchaé, entre otraos.

Para todo el- pals '=s necesaric crear donde no lo haya, la

intraestructura y estructuras comerciales a nivel regional, en
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‘torna a  los ceniros de captacien y lagrar un adecuado
abastecimiente en las zonas. aledaflas a los mismos, conforme se
vayan desarrollando. Esté es El‘enfuque que debiera darse a 1a
comercializacion de los productos acuicolas., En la estructura
comercial nacional se tiene todavia un notable predominio de las
especies de alto valar como la trucha, destinadas a los mercadds
de mayores ingresos, externos e internos.

Lé conmercializaciéon de los productos pesqueros requiere
de sub-redes a travées de las cuales se pueda abastecer
eficientemente a la poblacion, debiendose adoptar como
generalizada la de los productos enlatados, congelados,
frescongel ados, frescos, seco-salados, etc. Estas presentaciones
son unas cuantas de las malliples que existen en el mercado y se
hard mencién de ellas mas adelante.

Para ébaste:er los grandes polos actuales de consumo, as

»menester utilizar ia infraestructura comercial exiatente v poder
multiplicar los puntos de venta, garantizando en todo caso, no
solo la cantidad, sino la continuidad en el, abastecimiento de los

- productos.

Puede decirse por 1o tanto que la actividad cc;mev‘cial de los
productos pesqueros se da en funcién de la existencia de los
recursos pes;ueras y la distancia al principal mercado, por lo que
su  campo de accién se ha contraldo a un nimero muy reducido de
entidadaes  estatales, aszt  mismo la- dificultad de aislar 1la

’Pr‘ordu:cién para la :omerci;lizacién .dél mercado  intarnc del
externo, ha originado .que 105 precics 2 10s que se cotiza el
Prnﬁuétn s@a relativamente indepazndiente de 1n§ costos de

ﬁrpduccian, lg cual im#ide la canalizaciaon hacia los sectores de¢
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menos ingresos, (10)

-'6als1. Frescos.

Esta presentacién es la mas comiun en los lugares donde se
produce  ya que los productos recién pescados son colocados en
tinas o regipientes ¢con agua fresca para su expendio.

La presentacion en fresca de los productos acuicolas
representa el 40% del total del volumen comercializado.

Su caracter altamente perecedero, altos costos de operacion y
maneJjoy se ven incrementados cuando 21 manejo es e:icesivo o el
transporte indiscrimin#do. asimisma, la continua transferencia
del. producto en la cadena productor—-comercializadoer—-consumidor,
destacando de ella 1la etapa de cnmer:iaiiza:ian. provoca la
aplicacidn de wmargenes de utilidades, costos Yy mermas que

“incrementan Ellpngciu final de los productos. (17)

Para que las mermas sean mininas se recomienda que haya
él menor numerc posible de éransferencias del productc y ademds
de que las medidas higiénicas que se apliquen sean estrictas,
para que con ello se pueda alargar la utilidad del producto en el
mercado.

En las aguas de donde son eutraidos los peces y demias productos
pesquercs existen gran cantidad de microorganismos, mismos que
son traldos con ¢1, tanto en su pie!, como en sus érganos internos
como son los intestinos, para evitar que los pecés se¢ dascompongan
répidam'enhe se recomienda eviscerarlos y lavarleos posteriormente
‘con- agua limpia. v

Debido. a ‘que los productos pesqueros tienden a descomponerse .

rapidamente despues de ser pescados, se recomiendan las medidas
!
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~sigﬁient95:

~Antes de eviscerarlo, el pescado debe lavarse con agua limpia,
a f{n de eliminar mucosidades, escamas sueltas, arena, etc.

-Se descama, wmviscera y descabeza con todo y agallas.

-~Por Gltimo, se lava perfectamente.

Una vez realizada esta operacion, se recomienda enhielar ya
que es un metodo rapido, facil y econdmico de mantener el pescado
a ﬁaja temperatura, mientras llega el producto al mercado o
ésperq a 5EF vendide. Para efectuar el enhielado. es necesario
quo el hie!c y el recipiente donde se deposite, estén limpios. Es

'impbrtante que al principio se ponga una capa de hielo sobre la
cual se tiende el pescado, acomodandolo cabeza con coala vy
procurando que no toque las paredes del racipiente. El Altimo
tendido o cape de pescado se deberd cubrir cen otra capa de hielo

mas. gruesa  que 135 anteriores. (51}

ba1.2. Congelados.
) Esta  presentacion es comtn en la acuacultura y representa el
10% del total del voldmen comercializado actualmente.
éste es uno de los métodos teénalﬁgicns mas adecuados para
mantener los productos pesqueres en estado +resco. Dependiendo
del - tipo - de especie, s=se pueden -eviscerar, Ffiletear o bien .
:Dnseiar enteras. El tiempo de congelacitn y almacenamiento del’ .
Prudueto depepde directamente del tipo de eséecie a procesar.
En caso que el pescado se vaya a filetear se debe descabezar vy
Héspojar de‘lus huesos. Se introduce ei pescado o.los filptes en
bolsas QE'pléstiéa con agua,  pars protegerlo de ' la desecacion en

el cungeladdr y &8 acomoda en charolas, y posteriormente en cajas
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de carton las cuales se flejan y almacenan en el frigorifico a
una temperatura de —4¢ C. (51,54)

Congelado del camardn: Resulta importante mencionar lo

w

relacionado a esta especie debide al interés gque se tiene en 1
actualidad.

De los centros productores (esteros,granjas) el camardn se
transporta en cajas cubiertas con hielo, para evitar que se
descompongas al llegar a la planta se vaclan al tanque lavador en
el cual se separa el prcductu del hielo y se lava con agua +ria,
Para que adquiera una textura flexibles PO medio de una banda
cribada se transporta a la maquina seleccionadora de tallas, en
donde se escoge el producto deacuerdo con su tamafio y peso. (51)

Recapcidny el producto deberada ser recibido en tinas "o en
tolvas de acero inosidable o recubiertas por material sanitariu;

La tina.deberd contener agua limpia y higlo suficiente con el
fin ‘de mantener frio el camardon. El agua de la tina de recepcidn
se debera cambiar con frecuencia y mantenergse a una temperatura
de 3 C'a 5 C. Queda pruhibiao espolvarear 21 bisulfito de sodio
sobre el camaron.

" El producto. debéra ser seleccibnado mecanicamenta, por lo que
cada planta debe ajustar periddicamente su sé}ec:ionadnva-lo mas

exacté posible y mantener una constante supervisién de los
:Dnteaé;JCEn el fin de obtener una uniformidad a la medida.

€1 belada y desvenado es una operacitn opcional de acuerdo a las
exigencias . del mercado. Se deberd llevar a cabo por medié de
maquinas automaticas las que separardn la cola y patas del

‘crustaceo, limpidndose el producto por mrdic de un bafoc deAagua
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fria -a presian y un cepﬁlladu que deberd separar cualauier
material que quede adhet‘i‘du, para pasar posteriormente a 1la
Eliminécion del tracto intestinal por medio de cuchilles bion
afi;adas y con aplicacion de agua fria a presion finalizando noo
una clasificacion de tamaho. La temperatira del p?nducto an ésta
seccidn no deberd ser superior a los 10 C.

El camardn pelado y desvenado que se vaya a congelar en cruduo,
recibira un . bafta de fosfatos.

Para el camareén cocido este sa llevara a cabo en marmitas de
acareo inoxidable conteniende salmuera al 8%, a ‘79’ C durante 10
minutos. El1 producto deberd ser colocado en canastillas de
alampre de acerc inoxidable para introducirlo en. la marmita.

Una vez cocido el camardén se dejard escurrir y deoberd llevar un
enfriamiento par aire.

Despues de estas operaciones se procede a encharolar y acomodar

el . producto crudo y cocido previo a su  congelacien, deberan
supervisar y eliminar de las cajas top-~open, moldes y bolsas,
todo el camaron que presente manchas negras, se encuentre raoto, o
no este de acuerdo a la uniformidad de la talla. El camartn debera
ser .ordenado evitando que se encime o malformen 1las capase.

- 8e recomienda el. siguiente scbrepesc debido a que duranie el
empaque mucha agua se adhiere al camaron, ¥ tambien - pPor 1la

perdida natural de agua cuando se descongela.

Empague Scbrepeso
5 1bs. . 2,3 onzas
pelado/pelado~desvenado Sy b o
. 1 kg. 1 "
i 0.8 kg. 0.5 "
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Congelacién: El . producto debera ser. sometide a un proceso de
canéelacibn rapida, capsaz de producir en su centro térmico und
temperatura de 0 F (~18 ©).

Una ve: congelado el producto debera ser glaceado con agua a ©

Cy © lo mas cercano posible a ésta temperatura, con el fin de
que concele rapidamente. Esta operacidn debera efectuarse por
aspersion y no por inmersidny, ya que de esta dltima manera,
demasiada agua se adhiere al camardon, acasionando que el producto
58 pegue dentro del empaque.

El producto que fué moldeado, serd colocado en su  funda
resprctiva.

£1 producto deberd ser embalado en su correspondiente carton
master, el cual deberd ger cerrado y sujetadeo con dos Jlejes
plasticos paralelos a 1o ancho y €on una separacion razonable.

El camarén para coctel utilizara como unidad de carga dos
bolsas de polieti{ena, las que seran cerradas utilizando una
maquina cosedora.

Fosteriormente el producto deberd permanecer almacenado de —25
a =30 C antes de su envio al mercado de consumo. Se recomienda
que el producto sea estibado sobre tarimas o bastidores de
madera, = procurando que exista una separacidn entre las estibas,
ésta se puede lograr mediante el uso de una tarima vertical
interpuesta entre dos estibas, para aprovechar bien la capacidad

de . almacenamiento de la camara de conservacidn. (16}

6.1.3. Enlatados.
El enlatado es un proceso industrial que permite conservar los

alimentos "~ contenidos eon envases de cierre hermético, en buen
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estado de frescura, calidad nutricional inalterable y por largo
tiempo.

Este proceso es muy utilizado en . la pesca marina, para
preservar especies de poco valor comercial y gran voldmen como la
sardina.

Debido a que es un método que requiere de infraestructura
industrial, no es utilizado aun en la acuacultura debido a que
los volumenes que maneja RO son los apropiados y resultaria
incosteable el llevarla a cabo, Pero quita con el tiempo pueda
llegar a ser importante cuando las especies acuicolas logren
alecanzar el voldmen adecuado para ser procesadas en las plantas

enlatadoras tradicionales. (S1)

b.1.4. Ahumados.

kEste es un método muy econdmico utilizado en especies como. la
trucha, la carpa y el charal, su sencillez la hace ser uno de las
mas apropiados para preservar de esta forma varias especies que se
cuitivan en la acuacultun;.

Es;e método es uno de los mis antiguos y consiste en somater ;
los péscadns a ia accitn del humo, Qque al impregnarse en su
carne, refuerza sus posibilidades de conservacidn y sabeor. Por
medio de aste método se pueden abumar pescados pequefos, medianos
y grandés, ya sean abiertos o Ffileteados. Para ahumarlos, es
necesario lavarlos, eviscerarlos y hacerles algunos cortes en su
cuerpo, esto se hace con el fin de que el humo penetre .a - la
carne. Para lograr un buen resultado en el proceso del ahumado
es’ rédqmendable secar y cocer el pescado dentra del ahumador,

colgandolos  de cordeles o ganchos, si son filetes se recomienda
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cslocarlos - en charolas teniendo cuidado de que no se toduen unos
con  otros, - se cubren con manta de cielo, para evitar que se
ensucie de hellin o de cenizas, as! como evitar que se les
imereane un mal sabor. Se hace fuego que al principio arda sin
l{amas, para que el pescado reciba el humo frlo, cuando  1a
superficie del pescado esté completamente seca se aumenta la
temperatura, dejandola aprorximadamente durante dos horas. Ya
ahumado y completamente seco se debe almacenar en un lugar fresco,
seéo y protegido del polvo e insectos. Si £l ambiente es humedo se
recomienda guardarlos en recipientes herméticos o en bolsas de
peliestileno grueso, de no ser asi se deberd seccar de vez en
cuando, ya sea en el ahumador o expaniendolo a los rayoé del sol.
Para realizar el ahumado del pescado <se requiere de un
ahumador, el humo de lefa seca y aromatica como de encinoy haya,
abedul, . retama, etc., la cual se cubre con aserrin o corteza

desmenurada de la misma madera. (51,54)

&, 1.5, Seco—Salados.
Este método usado en especies marinas, puede ser utilizado en
las especies aculcolas camd otra alternativa para preservarlos.
Fara poder realizar este procedimiento se requiere que los
pescados sean magros, €5 decir no grasosos. En un recipiente
con arificios en la parte inferior, se pone una capa . de sal

formando wmonticulos, sobre esta se coloca la primera capa de

_ pescado abiertu; cbn la piel hacia abajo. Peosteriormente se

coloca la otra capa de sal y otra de pescado, y asi sucesivamente
hasta 'llenar el recipiente; la @ltima capa de pescado debe

cubrirse - con  otra cara Mmas gruesa de sal y ésfa a su vez se
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" cubre con una lona o manta saobre la cual se colocaran pesas u

obietos pesadas que presionen y extraigan el agua del cuerpa del
pescaan.

Asl deberan ‘permangcer de dos & tres dilas, posteriormente
deﬁeran colocarse los pescados que estén encima en la parte de
abajo vy vis:evérsa. Ya seco &l pescado, se debera quitar la sal
QE la superficie con un lienzo humedecido con salmuera ‘al 15%,
despues se dejard para ser empacado en cartones y almacenade en

un lugar seco. (51,332

" &.l.6. Otros.
Empaque al vaclo.

Este es un método alternativo que con el tiempo puede ilegar a
ser importante, pero debido a gque requiere de maquinaria especial
Yy ‘que es muy costosa, solo en algunas explatacienes con ingresos

" attos pueden verse.

. . Este es un buen metodo para conservar 21 producto inalterable,
‘pﬁdiendnse transportar a los lugares mas apartado; sin necesi?ad
de :CDHSEIQF- Se puede empacar toda clase de pescado: trucha,
carpa, tilapia, entre otros. El método se basa en la extraccion
Vde aiFE'del_enyase y del sellado por medio del calor; de. esta
%nrﬁa ;j ton la . ayuda de la refrigeracién, perc no de la

congelacion, la pieza se puede conservar hasta 3 0 4 semanas.
El empaque sirve ademds de proteccisdn higiénica a la pieza, ya
que - la protege de la contaminacidn y de la expogsicion de olores
. ¥y Sabores deéagradables a gque ésta expuesta durante su manejo.
Por otra parte l1a'bolsa previgne la deshidratacidn de la pieza a

" impide la formacién de mohos. (51
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Salad& en Salmuara.

Este métodn es muy utilizado en la conservacién del pescade ya
Que en los climas templados puede prolaongar su duraciéon de ocho a
nueve mesés en buenas condicidnes, mientras que en climas
tropicales su periédo de conservacidn es menor debido a que la
accién del calor sobre el alimento, contribuye a que este se
descaoamponga mas rapidamente. Mediante este método se pueden
conservar pescados de todos tamaPos, ya sdan enbekcs, abiertos o
filetes.

Para. realizar déste método se utilizca un' barril de madera,
metal o ceramica, con la tapa menor que la boca del barril, los
peécados deberan estar descamados y limpios; =e les hacen cortes
transversales vy  se ponen a remojar durante 40 mins. en  una
solucion - de 4 lts. de agua, por media tasa de sal; después de
transcurrido ese tiempo se escurre por 15 minutos. S5e cubre el
fondo del barril can una capa espesa de sal, luego se coloca una
capa de pes:add, otra de sal y asil sucesivamente hasta llenar
el barril, despuées se tapa Yy se colocan pesas para que hagan
presisdn sobre los pescados. Después de 10 dias el pescado estara
listcs para comerlo o procesario de nuevo y conservatrlo por mis
_ tiempa. (41,3535)

v Pncéesn de Reduccion del Pescado a Harina y Aceite

Esée método es presentado ya que resulta interesante mencionar
qué quiza no exista el voldmen de especies - aculcolas suficiente
para fabricar a gran escala la Aarina de pescado, pero que puedé
sar una alternativa para el prouductor el que por medio de  éste,
el mismo pueda &abv;car harina para hacer Susg #ropius

concentrados a partir de los despedicios de los demés pﬁocesas
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como evicerado. fileteado, descabezado, etc., y utilizarlos en 1la
engorda de sus peces.

ta harinas y aceites se obtienen de pescado entero graso,
capturado para este fin, cuyo valor comercial es bajo o nulo para
el consumo humano directo, también se produce con partes de
pescédo que sabrén de. otros procesos como es el caso del
enlatada, fileteado y otros.

Harina.

La primera operacion que se realiza consiste en cocer el
pescado a vapor durante 1S5 & 20 mins., de ahi pasa a una prensa
‘donde:. se elimina el aceite y parte del agua que contiene, La
paasta semiseca resultante del prensado, pasa a una secadora de
aire caliente. El praoducto se somete a una molienda para darle
uniformidad a los granulos para esta operacion se emplea un
moline 'de martilleos, el polvo (harina) resultante se empaca en

sacos de papel, 10s cuales se llevan al almacén.

Acei te.

El liquido que se obtiene del prensado, se libera de fragmentos
mas gruesos por medio ds’:enfri{ugacién y posteriormente mediante
la decantacion, se separa el agua del aceite y cuando eéste se

encuentre limpio se envasa. (41,51)

6.2 Principale= Centru; de Consusz &@n la Rapnbxi;a Maxicana.

: Las zonas que han registrado un mayvor consumd hah =sido las que
cusntan con 1litoral’ y algunas ciudades como Guadalajara,
. Honterre} y el Ditrito Federal; las cuales son abastecidas desde

los ﬁrincipales puertaos por via tarrestre. Acthalnents =@ han
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desarrcllade grandes cuerpos de agua en el interier de la
repiblica, lo que ha originado un aumento del consumo en  esas
zonas. Aparte de las ciudades citadas, los estados que tienen
mayores niveles de consume sons Sonora, Sinaloa, Jalisco,
Veracraz, Campeche y Tamaulipas, ver la tabla No. 19, (41,S)

En 1987 o) COHSUmd nacional aparente de productos pesqueros
fue  de 1 128 837 tons. Al referirnos a los centros de consumo,
tambien hablamps acerca de la disponibilidad de productos
pesqueros cuyo destino final es el mercado interno, (habiendose
considerado }as operacitnes de compra y venta en el euterior) y
ofrece - una idea aproximada de los volimenes, que  efectivamente
sé comercializan y consumen entra la poblacidn nacional.

La _dispnnibilidad de productos pesqueros en el periodo de
enero a diciembre de 1987, ascendia a 724,407 tons. cifra mayor en
17.2% (106.192 tons.) a las registradas en el mismo periode en
1984, ver cuacro siguiente (3). Aun cuando se han aumentado las
enporéa:ldnea‘ se sxgué fortaleciendo el mercado interno de
productos pesqueros. (44}

Cuadro =

Digponibilidad de productos pesgqueros por presentacion para
) los afos que se indican.

{toneladas) '
Concepto 1985 19786 1987
Total &18, 642 618,215 724, 407
Fresco : 98,037 392,712 498, 887
Congelado &1, 637 %0,510 59, 495
Enlatado 61,622 59, 636 54, 339
Reduccidn ) 92,540 103,124 107, 644
Otros procesos# 4,756 3,233 3,822

* incluye la pres?nta!:hbn seco-salado.

Fuente: bire:ciﬁn General de informdtica, : estadistica Y
: documentacién. SEPESCA, 1997. .
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6.3 - Evolucion del Consumo de Productos Pequeros a nivel
© ‘Nacional (Per-Capital.

ée estima que en 1987, el consumo de productos pesqueros  por
habitante en México fue de 13.92 Kg, de éste total 5.3 Kg.
correspondieron al consumo de pescado que se consume a través de
los animales domésticos que son  alimentados con  productos
balanceados y entre sus componentes incluyen a dicho producto,

Los productos pesqueros en su presentacién de frescos, siguen
siendo . la principal forma de comercializacién en nuestro pals. El
comnsumo de los productos pesqueros se ha visto beneficiado por la
nuava conmpesicion de las captiuras.

Cabe mencionar que las especies de pojarras (especificamente
la - tilapia) aderds de ocupar actualmente un sitio 'lmportante
_despues de: la sardina y el atun el volumen total nacipnal de
capturé para consumo directo, sus volumenes de produccion se han
ingrementado notablemente en los ultimos afos. Gran parte de
este eéxito se debe al apoyo del sector pdblico para su culiivo en
nuestro pais. Hoy en dia es una de las especies mas conocidas y
‘demandadas por su abtundancia, calidad y precio accesible en sus
presentaciones de fresca, entera o en filete.

Existen entidades federativas como Campeche. B.E€., Sur, Sonora,
B.C. Norte, Sinaloa, Tamaulipas y Veracruz, CUyos consumos por
habitante son equiparables a los paises con tradicién pesquera
como Japdtn, Irlanda, Corea, Filipinas, Rusia, E.U.y ¥
Ecuador. (45, 50)

Es- importante destacar que el counsumc nacional per-capita de
.praoductos pésquercs. ha ida en aumento en los Gltimos 5 aflos, coma

se observa en la grafica 2 de la siguiente pdgina, al pasar de 12
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. -, Consumo Per-Capita de Productos
Pesqueros para los AMos que se indican

13.21

T

1986

fAfos
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kg. en {983, a 13.9 kKg., en 1987, De esta Gltima cifra B.6 Kg.,
fusron de consumo humanb directo v los 3.3 kg, restantes  se
comsumieron en forma indirecta, ver la tabla No. 11. (46,47)

&.4 Factores que limitan la distribucién y consumo de los

productos.

No obstante que enisten muchas especies tanto de agua dulce
como de agua salobre. no todas tienen la misma demanda. Los
factores pueden ser varios entre los cuales se consideran mas
1mportantos los siguientes:

—Foca * Publicidad de 1a especie, como consecuencia del
desconocimiento de tecetas para poder consumirlas.

—Aun cuando todas las especies sen rricas en  proteinas, algunas
tienen medor sabor que otras.

—Algunas especies tiemen alto costo en relacién comn otras.
~Falta de tecnologia para introducirlas en el interior de la
republica.

Un factor limitante de la distribucién de productos pesquetos,
es el costo total de su produceidn, mismo que ha propiciado  que
tanto productores como intermediarios, prefieran impulsar 1la
produccion de aquellos productos que gozan de mayar demanda
efectiva y que .estdn destinados a 1la poblacion de . mayores
ingresos ecohdmicos.

Al no contar con la infraestructura basica adecuada come  son
caminos princiﬁalmente, los centros productores no constituyen
Qna fuerza determinante en la distribucion de sus productos, mis
es el .intermediaric quien hace lieaah a los centros de consums,
los productos pesquereos y quien. adquiere fuerza al contar con

mejores ganancias y puede por consiguiente seleccionar y
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sdquitritr a un meJjor precio solo las especies gque quiera vender

(11,41,42)

&3 Factares que inciden en el consumo.

El consumo de productos pesqueros esta supeditado al gusto

a consumirlos, asi como al ingreso econémico de 1a poblacién,
Tradicionalmente nuestro pueblo consume un mayor volumen de éstos
productos, pPrincipalmente el pescado, en cuaresma y fiestas
decembrinas, va sea por creencias religiosas o porgque la
costumbre asi lo ha impuesto.
Debido al alto costoe de algunos productos pesqueros como
Crustaceos, meluscos y pescado fino, la mayor parte de 1la
poblacidn estid impedida o limitada a consumir solo ciertas
sspecieos v a una mimoria de ella corresponde la mayor parte del
consumo, porgue tiene un poder adguisitiveo alto.

De lo anterior se desprende que el consumo de les productos
pesqueras se puede clasificar tomando como base los ingresos
econémicos de la poblacién, de la siguiente maneraj escama de
primera y mariscos, para la poblacién de mas altes ingresos vy
para exportacion; escama de primera y segunda para los de ingresos
economicos madioss y escama de tercera, sardina y cazon, para
los  de bajas ingresos. Tomando en cuenta lo anterior, las
caracteristicas econdmicag del pais y de acuerdo al poder
adquisitivo de la poblacidn, la produccion dependera del consumo
efectivo que del producto se realiza. (41)

La ‘cantidad  de produ:to% pesqueras que estin dispuestos la
comprar los consumidores a los precios que rigen en el mercado,

esté determinada por }os siguientes factores:
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‘Los productos pesqueros, principalmente el! pescado, cumﬁ:ten
con  las otros productos alimenticios como la carae de peollo de
res y de cerdo: si la carne de pescado es mds cara que 155 demas
Praductos carnicos, su demanda sara menar, aumentando el consuma
de los otros tipos de carne.

Los productos pesqueros, también se ven afectados con el
incremento dei sus precios y los efectags inflacionarios gue
ocuﬁren en nuestro pals obligando a la mayor parte de 1la

poblacidn que los cansume a reducir su demand=a.

Al  aumentar la poblacién del pals y al permanecer los
factores econdmicos constantes, el crecimiento de la poblacién

genera un aumento natural de la demanda. (41,52}

6.6 Canales de Distribucidn

La ausencia de una integracion efi:ienie entre la produccion y
‘el consumo, s¢ refleja en la carencia de .canales modernos por los
que el producto debe transitar, determinando bajos ingresos al
productar y altﬁs precios al consumidor final. Esta 5ituac}0n se
manifiesta grave en la etapa de acopio tanto en la rélacibn con
la produccidén como en la distribucidn.

En la produccién, la presencia de actividades de acaparamiento
y especulacidnes sustentada en la escasa capacidad de negociacion
que poseen las divaersas organizaciénes de productores, ya scea
por sus niveles inferiores de agrupacién o por la carencia de
:apaciﬁad técnica para la venta de-lns productos, insuficiencia
dé .équipo y almaceﬁes. asl como una disposicion inmediata de
‘ligquidez.  En cuantoc a la articulacidn eﬁere el  acopio y 1la

. distribucidn mayorista, la insuficiencia de - redes de -,
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qomunicacidn que unen las centros productores con * los de
distribucién y cansumo, aumentan las ptapas de intermediacion. (17)
Toda empreéa puede optar entre diversos caminos para llegar al
mercado vy estos son desde la venta directa, hasta la utilizacidn
de uno, dos, tres, o mas intermediarios. Un buen disefMo de
canales de distribucién  reguiere el esclarecimiento y
determinacién de los objetivos, alternativas y probables
util idades, que sea capaz de producir. Los oabietivos estan
condicionados por las caracteristicas  particulares de los

clientes, productos, intermediarios y competidores, asi como por

las compafilas y el medio ambiente. Las ™ alternativas son
generaimente muchas, debido a la variedad de tipos de
intermediarios, a las diferentes intensidades posibles de la

cebertura del mercado, a las distintas maneras en que puaden
distribuirse las actividades de! canal entre sus miembros y o las
_humerosas combinaciones de relaciones comerciales que . puedan
1eétable:erse. Cada alternativa viable para llegar al mercado debe
ser identificada y evaluada de conformidad con criterios
econdmicos de control y de adaptacion. Una ve: determinado el
disefo bAsico del canal,  se tiene que cuidar su administracion y
su . marcha eficiente. (24)
.Para lograr una mejor distribucidn es necesario planificar
esgructuras y fortalecer un sistema, - basado fundamentalmente en
'ié:‘nrganiz#ciﬁn social de los consumidores. Dé ahi gque los
canales de distribucién mas iddneos pueden ser; -la creacidn . de
tirndas propias, venta directa, mercados locales, tganguis, tien—

das de autnsérvi:io, mercados regionales y venta al esterior. (10)
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Solo en raras ocasidnes un productor 8 una empresa venden sus
productos directamente al consumidor final, la inmensa mayoria de
los productos son revendidos una o mas wveces por distintas
persenas; de ésta forma el éxito de wun  productor, empresa o
fabricante depende en gran medida, de la actividad de los
introductores de' mercado, que estdn formados paor un  grupo  de
agentes mayoristas y detallistas.

Para hacer 1legar 1os productos -al consumidor final, se utilizan
diferentes canales de distribucién, y los mds usuales.son los
siguientes:

Del productor—directamente al consumidor.

Del productor—al mayorista—al detallista-al consumidor final

la seleccidn del canal de distribucidn dependerd del tipo,
cantidad ' y calidad del producto. En el :éso de los Ppreductores
pequefros, el canal  mas usual .EE; del productor al agente
mayorista, que recoge la produccidn de pequefns productores, los
cuales carecen de infraestrﬁ:tuva basica y de las recursos
necesarios para vender con exito sus productos directamente al
consumidor final. (ver 21 esquema do canales de distribucion en
la pagina siguiente)

Con este esquema se trata de dar una idea lo mads cercana a la
realidad de 1o que son los canales de comercializacion de 1los
productos  de origen acuicola. Debido a que en la mayoria de 165
casts, estos productos son expendidos en los mismos luéareg que
lus‘prndu:tés de origemn marino, su relacidn con-ellos estd ligada
témbien en cuanto a precio; locales de expendio, inﬁlusive en los

canales de distribucids que en muchos casos son zimilares.
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Aunque con ello existen diferencias entre los .canales de
productos acuicalas vy 1os productos marinos, entre eztas tenemos
al punto de partida de los productos acuicolas, como es el centro
productor de crias de las diferentes especies acuicolas, el cual
proporciona en muchos casos las £rias a los engordadores para  su
Vpnsterior desarrollo.

En este esquema el canal ideal seria el que el productor
(pequefio, cooperativa, etc.) hiciera 1llegar su produccién
vdire:tamente al consumidor. En la realidad esto sucede muy pocas
veces, ya. que la mayoria de los productores busca vender su
produccidn sin investigar que mercade existe, o descongoce a donde
‘dirigirse para vender mejor su producto. Fara evitar esto, eristen
varias alternativas que puede seguir como soni la venta directa
de producto fresco al consumidor, venta directa a empresas publicas
(PROPEMEX) y Fr;véaas (Aurrera, Gigante, Comercial Mexicana etz.).
venta del producto preparado (guisos, comida) en expendios locales.
Con esto se evitard gque haya intermediarios (como son los
acébpiadores, introductores, medieros, ete.).

Muchas veces esto no es posible debido a que el productor
cifece de los medios necesaries para llevar a cabo la actividad
cémer:ial. dando lugar a toda una gran cadena de intermediarios,
-que afecta no solo al consumidar (al elevarse el precio del
"prnductn) sinc tambien a el mismo, ya que las ganancias gquedan
‘ rép;rtida5 entre los mismos intermediarios. Tambien es posible

rgdu:ir al midximo el nﬂmerg de intermediariqs, mediante 1la
\ﬁrgénizacian entre los productores, mismos que pueden crear su
prépia estructura de distribuciédn que permita  incluso vender

directamente al consumidors esto es buscar un mercado o lugares,
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coms ?JEmPJD lacs cadenas de autoservicio, restawrantes, hoteles

tienaas del sector oficial, etc. en donde puedan vender su
produsteo tal cual o semiptrocesarlo para darle valar agregado y
obtener mejores precios. 0 darle otras presentaciones como song
+iletes, pulpa, seleccidn por tallas en bolsas o empaques, y en
su  cgago vender productos para esportacidn por cuenta propia o
med:iante los mecanismos de apayo oficiales como Q. Garden y
Exportadores Asociados del sector pesca.

La producecidn de sscama de primera v la de mariscos, es la gue
ha recibido mayor impulso, por ser la que alcanza mayores precids
en l1os mercados nacionales e internacionales, y es la que._
dicspone de los canales de comercializacidon mas avanzados. (11,13,
17,24,41,42,52,61)

Infarmacidn de mercados.

un problema comdéin en las diversas etapas del problema de abasto
actual es la carencia de una informacion veraz y oportuna que
coriente a productores, comerciantes y consumidotes.

Por  dacrote presidencial se cred el arganismo descentralizade
que implementara y desarrollard el Servicio Nacional de
!ﬁformacibn,de Mercatdos.  Mediante la operacion eficiente de ecte
seﬁv;;ic se recabard y difundird diariamente, la informacidn
conercial  relevante para loérar la transparencia en la formacidn
qé precios -de los bicnes y servicias.

.84  objetivo es  brindar claridad al proceso . de abasto, y

establecer flujos de informacién permanentes, actualizados,
confiables, oportunos y sencillos de manejar, sabre preclios,

variedades, cal idadas, origenes, existencias, valumenes,
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comportamiento v evalucidn del mercado de productos alimenticios
considerados en el Sistema MNacional para el Abastao. Esto
permitird reducir la movilizacién innecesaria de productos y su
ejlcesiva concentracion.

Las acciones desarrqlladas han rFermitido definir los procesos
de encuesta, el disefo v €1 emplen de -formatos especialicados, 1a
elaboracién de un modelo de muestreo, el anadlisis de alternativas
en materia de procesamienta de datos y el estudio de los
mecanismos dJde diwvulgacidn de la informacién con €1 fin de
integrar y operar el Servicio Nacional de Informacion de Hercados

Este servicio ecomo instrumento de)l Sistma Nacional para el
Abasto permitird, mediante " la coordinacién  entre una  unidad
central y unidades regionales, ’ praporcionar diariamente,
informacion comercial en todas las etapas del proceso de abacto,
desde el productor hasta el consumidor. (44) El servicio ze 1lava a
capo en las principales centrales de abasto del pals, ademas para
1os productos pesqueros actusalmente se implementa - un provecto
para el Mercado de La Viga en el Distrito Federal.s
6.7 Transporte, tipos, forma en que se maneja el producto

(contenedor o granel).

El "sistema de transporte dominante para el traslado de
pruqu:tés pésquerus. es el autotransporte. Casi la totalidad del
g ‘F‘:ers:_adc: de escama y demas productos pesqueros,. es enviado local,
nacional e internacionalmente 2n #ste tirFro de vehiculos. - En
algunos casos, el producto de alto valor como la escama fima, ia
langosta y el abuldn, son remtidos a su lugar de destinae por via

+ Medellin,C.G.:Comunicacion personal, Subdir. de Fomto., Comercipl,
SEPESCR 1988.



a@rea, tanto para el mercado interno como externo.
En éste sentido, cabe seffalar que no existe iina homogeneidaa en
los  vehiculos utilizados para este fin. La mayoria de estos

transportan productos pesqueros a granel y conservados en hielo.

Las cooperativas y empresas paraestatales euentan con un
porcentaje mas elevado, de e&quipos de transporte propios, en
relacidén con las empresas privadas, teniendo éstas Gltimas coma

alternativa, la renta de vehiculos de compafilas especializadas en
el transporte de pescado éﬂﬁielado refrigerada. (17)

El transeporte de productes pesgqueros, sean éstos nafrigevadns,
cbngeladns o en cualquier otra forma, es tambien un problema de
importancia gque bhay que resolver, desde su aprovisionamiento
éDmeP:ial.\ higiénico y sanitario. be:la buena solucidn de éste
preoblema,  depende mucho €l incremento de la produccion y del
consumao, ya <que da la posibilidad de aprovisionar de manera
adecuada a lIos centros de consumo que estan  alejados de 10s
lugares de produccitn, con productos comercialmente optimos.

La calidad del producto, su sanidad y precio en los centros de
consumo dependen de las condicidnes higiénicas del transporte, de
su conveniente equipamiento y de la rapidexr con que pueda
efectuarse.

Este problema debiera interesar a las empresas de transporte,
asi como a todos aquellns negociantes que tiene gque movilizar su
producto a los centros de consuma. EL desinte#es que normalmente
se muéstra por éste prcoblema deriva del hecho que no se comprende
o no se da la importancia a los factores de distancia, tiempo y
‘tcmperatura ,ambiente, los cuales resultan tanto mas daflinos,

cuando ha sido mal realizado ! embalaje y transporte.{31)
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;‘El transporte de pescado lo podemos clasificar como sisue{_
For ferracarril; éste sistema se menciona ya que en . otros palses
adquire gran valor, en el nuestro no se le ha puesto la debida
atencidn a su potencial como medio de transporte.

For autctransporte; é¢ste tipe de transporte presenta las
siguientes ventajas: Posibilidad de regular y mover 21 horaric de
partida, en . relacidtn al amomento en gque el producto es
desembarcado. Llevar inmediatamente el producto a los wmercados
circunveginos, logrando de esta forma que llegue en exelentes
condiciones de frescura. La red de carreteras, mas desarrollada,
hace posible la distribucién rapida del producto.

En la actualidad los autotransportes que se utilizan se
pueden clasificar en cinco grandes grupos:

'Cumunes (sin ningun equipo especiall) éste tipo de transporte
conprende todas los vehlcules grandes o pequefios con o sin caida
refrigerada. para transportar producto sin ningun equipo especial
para su proteccion, las cuales por lo aesneral se acondicionan con
‘hielo a granmel” y se cubren con una lona impermeabile bian
asegurada. Sin embargo un transparte de este tipn no reune las
caracteristicas adecuadas de higiene, pn; 1o que sufren un répido
deteriaro.

Carros isatérmicos: En dstos autotranportes la caja ‘estd
cunstr;ida de tal modo que se¢ puada reducir al minimo el
inevitable paso del calor del exterior @i interior. Esto se
cbtiene protegiendo las paredes, el pizo y el techo con laminas
‘de.. fibra de vidrio o con otro material aislante. El cierre es

Herméfico a  fin de no ohstaculizar la filtracion del aire del
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axtarior, Estos carros surt  adecuados  para productos ya

© pre-refrigecades v en ellos pusde ser transportades. wtilizando un

sistema a granel racional o bien embalado con hirlo ¢ cualquier

otro wetrigarante., Este medio de transporte se vecomienda cuands

las diztancias son cortas.

Transportaes refrigeradaos; son consbruidos comne los

180ESIrMICas, solo jue poseen compartimientos especiales  para
colocar el agente. refrigerante (hielo hidvico, hielo s»meco, Btc.),

el. inconvenienhtes que presentan g5 el de no  tener una  huena

circulacidén da aire y dependiendo de la distancie a recorrere,
puade habeer necesidad de sumxnistrav‘mas elementos  refrigerantes.

Transportes frigorificog; (termo—=king) éstos  transpories

generasn ellos mismos el frio Py wmedio de una méquina
refrigerante que transmite el frio deseado al producto.

Contencdoress Los contoenedores sOn cajas frigorificas

desmontable:s por lo gue las manioberas se fagilitan ya que sdlo se
cambian los vacios por los 1Ien‘os, sin necesidad de ménipular‘ el
producto, lo que garantiza sSu buena conservacidan desde sitios de

embarque -a los de consumo. (32)

6.8 Empaque o Embalaje.
Loé pruduﬁtcs pesqueros son altamente perecederos, es por esto
ﬁue desde un punto de vista higiénico, sanitario y comercial, el
’usn ‘de gmbalajes adecuados representa un prublesa  de . capital

Cimpertancia. De hecha. las caracteristicas higiénico—-sanitarias

del embalage y de su disefo dependerid que el producto se

daeteriore con mayer o

or velotidsd, incidiendo sobre todo . en

su precio final en lar mercados de consumg.
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Este ha zido un Froblema al cual se ha puesto mucha atencion,
ein embargo‘ en . NUesTro ea2is, el interés puesto por las
auvtoridades competentes, centros de investigacion, industriales y
comerciantes de la pesca ha sido muy poco. La razén se encuentra
en el heche que no se ha formado una conciencia de que un
embaléje raciopalmente concebido, influye en forma decigiva
sobtre la calidad de los productos en los mercados de consumo  y
pot tanto, sobre su impecable presentacidén, lo que contribuira
a la buena aceptacian del publico consumidor de éstos productos.

El disefo y uso de un embalaje adecuade pese a 1o que pudiera
pensarse no es nada simple, pues hay que considerar ciertos
factores coamo 1os siguientes; especie a embalar, proceso de
conservacion, presentacidn comercial, material del embalaje,
etc. For lo que a especie se refiere, la gran variedad que de
.,ellas existen y la diferencia tan marcada que entre ellas puede

haber. por ejemplc:

grasos
Fescados

magros
Crustaceos

lamel ibranquins
Moluscos gqasteropodos -

cefaldpodos
Reptiles
Batraceos

Equinodermos

‘De - la simple visualizacion de la lista @ipuesta, nos dames
;uenta que no puade ser iqual el embalaije gque s=. haga - a los
pescados grasos, al que se haga a los moluscos lsmelibranquios

frescos, come los ostiones por ejemplo, en los gue es un requisito
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ideal el que se mantengan vivos hasta 21 momentg de su venta.

Si ademas consideranos que ectos productos pueden ser
sometidos a diferentes tipos de preservacidn como lp seriaz
Refrigerads, Congelado, Secado, Salazonado, Abhumado, Enlstado
etc.

No sc¢ necesita ser muy experto para deducir que el embalaje
que se dé a un producto congelado, seraddiferente al que se de a
uno salazonado por menciochar un ejemplo.

For lo que a pescado se refiere y hablando sdle de aquellos
que son  sometidos a una preservacidn por refrigeracion, estos
pueden ﬁresentarse enteros, eviscerados, descabezdos, troceados,
filetrados, etc.

£1 embalado que se tenga que hacer a un pescado entero
eviscerado, refrigerado, sera diferente al que se haga a un
pescada fileteado refrigerado, aunque sean de la misma especie,
sobre todo si es considerada de alto valor comercial.

En cuanto al meterial utilizado, e¢ste puede ser diferente y
todos ellos adecuados, siempre y cuando se tenga bien definido el
objetive de su uso y manejo, los materiales mas usadops song
madera, metdlicos, cartdn, plasticos, yute, mixtos.

Embalaje para piraductos frescos refrigerados.

Es comin ver como el pescado se almacena y trangporta a
granel, se  manipula desruidadam@ﬁtu v me golpaa duiante da
transferencia. Es inevitable que de esta forma se produzcan dafios
fisicos causados algunas veces por la presién sobre el pescado
que . queda al fondo de 1la caja, por las roturas de la piel
causadas por los trosos de hielo, u otras fuerzas mecidnicas.

FPara evitar al maximo todas las situacignes, as necesario el
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uso de un vehiculo que permita, ademds de du  facilidad de maneio,

1a posibilidad de ser lavados, desinfectadas =] incluso

esterilizadns, de tal foerma que mantengan las caracteristicas de
frescura, sanitarias y gasteronomicas del producto hasta el

mercado de consumd,

El material utilizado con mayeor frecuepcia en nuestro medio es

la’madera. el metal thojalatal), y el plastico.

Embalajes de madera; na se excluye gue la madera pueda ser Util

en &1 embalado de los productos pesqueiros, sieapre y cuands sean

‘utilizadas wuna sola vez, © Sga cajas que se conccen como

desechables, Estas cajas deben tener dimensiones reducidas y ser

construidas . de  madera ligera y de un delgado espesor, de tal

forma que mo resul ten demasiado costosas.

Embalajes wmetdlicos; conecidos camo latas, son normaimente de

lamina galvanizada y de tamafio bastante irregular. Confrantados

can las cajas de madera, presentan la posibildad de una mejor

tTimpieza, pero ésta no es absoluta, sobre tado an los dagulos ean
donde la lamina esta doblads y remachada, par 1o gque aln con  un

cuidadoso lavado, sinpre permanecen detri tus orqanicos

acumuladaos. Aungue su periode de vida utilizable eg mayor que las

de madera, presentan el inconveniente de que =f abollan v rompen

por &l mal manipuleo dado por los estibadores, los bardes de las

roturas quedan filosas, por lo que aparte de provocar lesion=s dg

cantinuidad en el producta, pusden causar Reridas en las  manor

-del estibador.
Embalajes de plasticos las cajas de plastico presentan mayores

ventajas sohre las tajas de madera. En nuestro pals se utilizan
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embalales de plastico que carresponden a diseflos extranjeros ¢

que si camparamas su conveniencia con las de madera y metalicas

definitivamente tienen ventajas, pero estin lejos ain dge reunir
ias caracteristicas de diseflo que satisfagan las exigoncias
particulares qué tiene puestra industria pesgquera.

Se recomienda como material plastico e) polietileno moldeado 2
muy alta presidn, para que se forme una superficie lisa, con la
durera deseada, teniendo asdemas abras vehtajas como  ligereza,
resistoncia ¥y anticaorrasivo.

ta neceosidad de estandarizacion de los embalajes se hace

pagante, tanto en los mercados de producciton como los de consumo,
de hecho una caja con esta caracterigtica da 1a posibilidad a los
armadores, comerciantes, pescadores, transportistas, de centar con
una. caja homogénea, resistents, racional e higiénica,

las cajas estandarizradas deben reunir los siguientes
reguisitos; tamaMp homogéneo, sobreponibles, fondo, orificios de
descarga, pestafias, maniobrabilidad, y facil limpieza.

' Embalajes de  productos cangelados; estos. empagques deben
proteger al pruducto pesquero-de alteraciones y contaminacion.
Los factores principales que afectan la calidad del pescada son:
Perdida de humedad. La oxidacion de las grasas.
Cambios de aroma, sabor y color. Actividad enzimatica.

La perdida de vitaminas.
§i se quiere coenservar Sptimamente la calidad del pescado, los
envases que se Jtilicen deben ceunir determinadas requisitos que

impliquen el conacimiento de todas 1os factores mencionados a fin

de evitarlos.

. . O .
Los envasses deben reunir las siguisntes propiedades:
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Reducir la oxidacidn de las grasas.
Evitar la deshidrataciéon
Evitar la descamposicion quimica y bacteriana. (32,43, 54
Dado el interes por 21 camardn, en el cuadro (4) siguiente se
muestran algunas de las presentaciones de astuerdo al pals
salicitante.

cuadro 4
Principales Empaques para el Camardn.

Camaron Empaque Mercado de Destino

'Bianco sin cabeca Marqueta de S lbs. Norteamerica
Blanté I.Q.F. ' Empagque en bolsa "
Ca+te sin cabeza Marqueta de 2 kg. ; Japdn
(156-20/41~50}
Otras Norteamerica
Blanco con cabeza Narquet; de 2 kg. Espafia e Italia
Roca can‘y‘sin cabeza Marqueta de 2 kg. ) Espafia.

Fuente : Exportadores Asociados S.A. de C.V. julio de 1988.

a8



7. Lesis}aciﬁn.
LEQ fFederal de Pasca y su Reglamento 1988. (25, 38)

Es la Ley mis importante en el Ambito pesquero y es . la que
regula v fomenta la pesca en México. Esta Ley es reglamentaria
.del articule 27 constitucional, en cuanto a la reagulacidn,
fomento y aprovechamiento de la flora y fauna acudtica como
veiemeﬁtus susceptibles de apraopiacion, para hacer una

ldistribuci&n mas equitativa de la riqueca pablica y para cuidar
de su conservacistn.

.Pcdemos afirmar con respecto a esa nueva ley, que con ella se
le da un gran impulso al desarrollo de 1la pesca. Asi mismo al
in:gfﬁorar a la acuacultura en este ordenamiento con un
cén:eptc actuali~ado, e incrementa el putenciai productive en
todo 21 ambito geografico del pals.

En " esta ley se contemplan los derechaos de les individuos y los
grupos sociales que en forma tradicional se han dedicado a la
besca,. ademds vde que sa2 consolidan los derechos dé las
cooperativas, ejidatarios y comuneros y se regulan en favor de
los particulares y sociedades mercantiles los dereches para
esegurar él aprovechamiento optimo y equitativo de los recursos
pesqueros.

En diciembre de 1988, se expidio el Reglamento de la Ley federal
de Pesca, que fue publicado en el Diario Oficial de la Federacian
e} 7  de ‘eners de 19688. Este reglamento con las normas  que
contiene da una mayor eficacia en lo administr‘ativc‘ a la
-aplicacion de 1a Ley, con lo que la hace mas operaf&va Y
practica en el desarrollo pesquero nacional.

Con base a la estructura legai. e han dictado -acuardos gue

89



establecen el marco de regulacidn de 20 pesquerias, sefialando el
disefio de los sistemas de permisos, concesiones y autorizaciones,
asi como - las ‘disposi:iones para la proteccion del recurso. A
partir de Junio de 1987, se han publicado en Diaric de la

Federacion 34 acuerdos en relacien a este tema. (4 -

7.1 Normag Camerciales e Industriales

Dentro. de los productos de la pesca existen diferentes normas
quea. no solo se refieren al producto, sino que tambien hay normas
de manejo, de embalaje, de proceso, etc. Por lo anterior a laé
normas'de los prodﬂctns pesqueros se les puede dividir en:

1. Normas de producto

2. " * diseflo

. - *  manejo

4. " *  proceso ’

5 " " metodos de prueba.

1. Normas de producto; Los productos pesqueros a normalizar, se
consideran principalmente dentro de los grupos zooldgicoss
pescados marinas y de agua dulce, moluscos y crusticeos.
Asimismo a éstos se les divide de la siguiente forma:z: En tipos,
estilos y grados de calidad.

- Tipos; son los diferentes métodos de conservacidén a que puede
ser snmetida uPn pProducto de la misma especie para su posterior
}:nns_’:umo,‘ por ejenplo, unk salman puede CcoONsSesrQvarne »*F_--fr-i:ns.r»adc''f

‘ahumado, -~ congelado, a continuacién se enlistan algunos de los

t;ﬁcs mds importantes; congelado refrigerado
fresco salado
ahumado ' seco-salado
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enlatados empaque al alto vacio

- Estilos; son las diversas formas de presentaciones comerciales
que se ofrecen al consumidor, siendo éstos los siguientes:

Entero; esroducto que no se le ha quitado ninguna de sus partes
Y se mantiene integro.

Descabezado; permanece enteéro y solo se le quita la cabeza.

Fileteados; hay separacion del misculo y el esqueleto, mediante
‘cortes paralelos a la columna vertebral.

‘Eviscerados: permanecen enteros pero  se Ies quitan las
visceras.

Desconchados; se quita la concha de los moluscos por ejemplo de
las almejas, caracoles, ostiones, etc.

FPulpas Es la parte carnocsa comestible que se obtiene de un
producto, el - cual estid ‘libre de caparazon, barbillas,
articulaciones etc.

Feda:eria; son los sobrantes del-proceso a gque han  sido

sometidos los productos de una misma especie o varias.
-Brados de calidad; estos se determinan ‘tnmando en cuenta - las
especificaciones particulares de un producta, estas podran ser de
distinta indole como las sanitarias,  gastrondmicas, dietéticas y
mercealdgicas,  aungue pueﬁen existir -atros critérios de
clasificacian.

Los grados de caiidad se clasifican de diferentes faormas segun
los gustos y costumbres de Eada Paisc o empresa que 16; defina. )
Se debe procurar gque ia divisiédn de los grados de calidad sea - en -
. el  menor numero posible, ya que si bien es deseable una mayar

cantidad qn' la practica un npamero alevado de grados puede
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dificultar su apreciacidn.

Los grados de calidad pueden ser llamados de diferentes maneras
tales coma; la categoria, 2a categoria, 3a categoria; bueno, malo,
regular. En nuestro pals se acostumbra ilamarlos; México extra,
México |, México 2, México I, v se le asigna un color a cada
grado.

2. Normas de DiseMo: Dentro de estas las hay paraj;
embarcacidnes, empacadoras y mercados.

En  cada una de ellas se debe considerar agquellos aspectos de
injerencia y disefio, que de mejar manera repercuten sobre la
caliaad de los productos que en ellas se estan manejando, tales
comos nubica:ibn. pisaos, techos, paredes, y material de les
n_'lisrhns sin perder de vista las medidas y servicios anexos.

3e Normas de Manejo; aunque se tuviera el equipoc mas eficiénté
y .si no se maneja el prudu:té adecuadamente, depsde su caPturq,
éste s8 @egradaré rapidamenta, por 10 que deben existir normas
‘que  indiquen el manejo que se debe dar al producto, desde ‘el
momente de su captura, hasta el de su expendio y consumo.

Estag narmas pueﬁen indicar el manejo en cada una de las
siguientes etapas, procturdndose en cada una de ellas especificar

@n lo posible sobre las especies manejadasy

a) captura ) a2 bordo
) en tierra’ d) transporte
e) -éllmac.ena.ie V +) expendio.
 4. Normas de proceso; los procesos té:n;cns actualmente

utilizados para 1los alimentos de origen pesquero son @ muy

numarosos, par  lo que tendran que hacerse de manera muy



aspecifica para cada unﬁ de ellas.

5. Normas para nétodns de pruebas para determinar la FrechFa Y
calidad de un producto eristen diferentes tipos de pruebas, las
cuales van a depender del tipo de examsn que se requiera, asi
tenemos que has prusbas sensoriales, quimicas, fisicas, -
microbioldgicas y toxicolegicas. Asimismo existen pruebas
generales . para determinar el estado de conservacion y frescura
de  un pFaductu v pruéﬁas especializadas que ayudan a la
determinacion de sustancias tdxicas, adul teraciones,
enfermedades, etc. En ambos casos las técnicas pueden ser
sencillas o sofisticadas. se debe procurar que los métodos .a
aplicar sean sencillos y faciles de realizar de tal forma que en

cualquier laboratorioc con pocos recursos puesda realizarlas. (37)

— NOM-PE~3-5-1980— Norma General de Calidad Mexicana para ta-
_Cnﬁercializa:ian de Pescados Frescos Refrigerados de Origen
Marino.

En - general 1o0s objetivos de todas las normas son similares vy
para no repetir al inicio de cada una de ellas, solo en esta
norma se menciconaran. ' )

dbjetivns: 1 Ofrecer al consumidor la seguridad de que el
producto que esta adquiriendo, satisface los requisiﬁns de calidad
qde el exige.

Ii Dar al productor y comerciante uﬁ patrén para desarrollar
"dentra.da un " denominador’ comin, sus actividades de produccion v
:amer:{q.

IIT Dar al égqtbr gubernamental los in;trumentos necesarios

para controlar y garantizar la calidad del producto que estd
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s;éndb caomercializado.

Campo. de aplicacion: La presente norma regula. la calidad
cometrcial de todo tipo de pescados marinos ;rescns refrigerados
excepto los elasmobranquios. En caso de existir una norma oficial
de  calidad especlfica para alguna especie o grupo de especies,
esta norma sera sustituida por aguella especifica,

- Detiniciones.

_Cara:téristicas sensorioales; son aquellas que puedén ser
‘apreciadgs por loc sentidos y que nos indican modificaciones que
va sufriendo el estado de conservacién del producto’ examinado.
Dicha% caracteristicas para esta norma son; olor de las masas
:mchulares, consistencia, aspecto general, estado de los ojos, y
color de las branquias. }

Pescado muy frescoj es el pescado recién capturado que mantiene
sus caracteristicas sensoriales originales sin cambio.

Pescado fresco; es ei pescado que empieza a manifestar ligeros

cambio en algunas de sus caractertsticas sensoriales originales.

FPescado  regulary es el pescado 4qgue habiendo manifestado
cambios apreciables en sus caractertisticas sensoriales
originales, ‘como consecuencia de ‘los normales procesos  de

degradacisn de la materia organica, ~aun puede ser consumido por
< consideérarse gque bodavia no presenta compuestos nocivos al  ser
Vﬁumgnn.

‘Pescado’ alterado; .es aquel cuyas mudifi:ac{ones en sus
caracteristicas sensoriales originales nos indican que  ya . ce
" presentan compuestos nocivas para el ser humano, derivados de los

ﬁroégsds hrupius de la degradacion de la materia organica.

FPescado ré#rigeradu; se rofiere al pescado cubierto de hiela,
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que. se mantiene a temperaturas entre -1 C y -4 € por cualquiera
. de lasg dEm;s técnicas conocidas de refrigeracion. (32}

Embalaje; los embalajes para el manejo, almacenamiento Yy
transporte de los pescados a que ue refiere easta norma, deberan
reuvnir los siguientes requisitos:

Deberan ser de plastico, lamina galvanizada u ptro material
can caracteristicas sanitarias.

Deben. estar diseffadas debtal +forma que al ser colocadas una
ensima de otra, ensamblen adecuadamente.

Cniccadas una ensima de otra y perfectamenta llenas, deben
soportar una inclinacien de 45 gradaos respecto a la horizontal.

El +fondo de las cajas debe estar diseMado de tal forma para
que no esCera al interior de las cajas inferiores.

- El tamafio deberd ser tal que estando llenas permitan su facil
manejo por una sola persona. .

La aparicién de alor amoniacal ligers, coloca @ al producto

autgméticamenge fuera de comercializacidn, independientemente de

la calificacion obtenida.

- NOM-FF~2-C-1982 Norma Oficial Mexicana para Alimenteos para
Humanos—Froductos de Pesca-Fescados de agua dulce— Frescaos
Refrigerados.

bbjetivus: ldem norma anterior.

Campo  de aplicacidng la presente norma regula  1la calidad
comercial de los pescados de agua dulce refrigerados.

En. caso . de existir norma oficial de calidad especifica para
alguna especie 5 grure de espeéies. esta norma serd sustituida

por aquella especlfica. ,;
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Caracteriaticas sensorialas; son aguellas .que pueden ser
e@preciadas por los sentides , y nos indican las modificaciones
que va sufriendo el estado de conservacidan del! producto examinado.
Dichas caracteristicas paﬁa los fines de esta norma song olor de
las masas mustulares, consistencia, aspecto general, estado, de
los ojos y colar de 1as branquias. De las anter:iores mencionadas
se presentan en cada una de las siguientes:

' Pascado muy fresco Pescado fresco

Pescado regular Pescado al terado

Pescado refrigerado.

Clasificaciong para los efectos de esta norma de calidad
comercial, las peséadns de agua dulce frescas, refrigerados, se
‘clasifican en los siguientes gradu; de ecalidad: México Extra,
Meki?n 1, Mexico 24y Fuera de clasificacion,

Gradaé de calidad; es similar al punto anterior

émbalgje: Idem norma anterior.

Etiéuetadn: La  etiqueta debe colocarse de manera indeleble,
-legible 'y en  un lugar faciimente visible en cada wvno de los
-embalajes de modo que sea advertida inmediatamente.

La etiquata debe ser de un material resistente a la humedad,
‘evitando qde la informacidén que ostenta se borre bajo candicinnes
'derusa normal, la impresion asimismo debe ser impermeable.

: ‘La etigueta debe llevar inscritos los datos basicos en
tipégra#ia‘ clara, ostensible, sin pbscurecerlio ron franjes oe
colores. |

Tada xnforma:iaﬁ debe expresarse en idioma espaffol, queda

'_prlhibido, el usoc de cualquiér otro idiama, - a  menos .ﬁug sea
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autorizado.

~NOM-FF~32-1982. Productos Alimenticios no Industrializados
para uso Humano, Productos de la Pesta—Fileté de Fescado
Fresco Refrigerado.

Obietivos: ldem. 1a norma.

Campo de aplicaridn; la presente norma regula 1a calidad
camercial del filete de Pegcadu fresco reafrigerado, ofrecido al
consumo humane directo come tal o para sy posterior preservacidn
par cgalquiera de las técnicas de conservacion que seflala la ley.
En casd_de existir otra norma oficial de calidad especifica, esta
nor;mra serd sustitulda por aquella. .

_Deiini:ioﬁes; el +Ffilete de pescado es‘una pinza auscular que
se  separa del esqueleto mediante cortes paralelos a la columna

_Qertébral-y en su caso cortes de estos mismos, a +;n de facilitar
!Q manejo. '
'Gara:teristicas nrsanoléptlcas; son aquel las propiedades que
Puedeﬁ sar apreciadas por los sentidos y que nos pueden indicar
‘seéun - las modificaciones que’ va §u¥ri9ndn; el estado de
cuqsekvacién del productoc examinado. Dichas caracterlisticas para
fines. de Esca norma son; ﬁlor Yy consistencia.

Filete dg pescado muy fresco.

Filgte de pescado fresco.

.Fi;ete de pescado regular.

Filete de'pescado alterado.

Filete de pescadu‘refniéerado.

_Maéeril' pkima: Los filetes deben p»uvenir dérpes:ado México

extra’o México 1, seguw las normas mexicanas aficiales de calidad
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para pescados frescos refrigerados.

Presentacion: . Los filetes deben presentarse dependiendo de la
esgecie de gque se trate; con piel sin descamar, con piel
descamada y sin piel.

Froducto terminado: Los filetes deben estar limpios, libres de
éndas los organos internos, exentos de bordes y extremos
rasgaqoa, de aletas o parte de éstas, de carne de color diferente
al pescado que proviene.

Clasificacidn; para efecto de esta norma los 'filetes de
pescado fresco refrigerado se clasifican en los siguientes grados
de -calidads . Meéxico Extra, Meéxico 1, México 2, y Fuera de
Clasificacién.

-@rado de calidads; es similar al. punto anterior.

Este . producto esta sujeto a las disposiciones que en materia
sanjitaria determina la Secretarla de Salud.

Enyaéada: Los anvéseévpara manejo, almacenamiento, transporte
y venta. de los fileteé de pescado a que se refiere esta norma
qeberan reunir lds siguiontes requisitos: Cajas de uso repetido
para- el alma:enamienEQ y transporte, cajas desechables para venta
‘al menudea.

Envalturas para productos al menudeos deben cumplir con
lo. indicado en el articulo 126, frace. VII del reglamento de
'carne; Para el  consumo preparado que de ellas se deriven y
'eééab}lecimientos relacionados con. los mismos productos. )

kidéntific;cibnchmer:ial del producto
: Eti’quetado para venta al menudeo de envases desechables.

‘Rotulado para venta al menudeo a granel.
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-~ Resumen de las normas de calidad para el camaron congelado.

Evaluacidn del grado de calidad determinada por varios
pardmentros. Puntuacidh basada en factores de calidad en una

escala de 0 a 100 puntos cuyas limites y tolerancias <¢e

encucntran en la tabla No. 12, de grados de calidad.
Determinacién del Brado final de Calidad.

Dado por la conjuncidn de los siguientes valoces.

1. La calificacien, promedia final debersd ajustarse al minime

establecido en la tabld de grados de calidad.

Z.:El glor y sahor deberdn llenar los reguicitos establacxdns‘

en la tabla de grados de calidad, para cada grado de calidad.
T. El peso neto promedio deberd ajustarse al declarade en el
empaque, -caalguier desviacion puede repercutir en el precic de

vanta.,

4, Certificacidn del lobe muestreado; $i el lote no llena los

requisitns de una medida comercial especifica, sera marcado como

lote mixta y no tendra grado, afectande el precio de venta.

. 5. El camarén congolado y empacado en hbolsa ©o cada ¥
posteriormente envasado en cartdn master, debars estar doblemente
flejedm para su exportacidn.

G. Las promedios Seradn validos siempre ¥y cuando 1la variacian ea

la.clasificacion no s=a muy marcada. (16)
La clasificacian del camardn auebrade es:
L U140~ 16720 grande .
‘M. 21/25 ~ 26/30 mediano

8 - 31/35 - 41/30 chico.
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—NOM-FF-33-1982. Norma Dfical HMexicana;Productos Alomenticios
no Industrializados para usa Humano- Preoductos de la Fesca— Bagre
de Agua Dulce, Fregco, Refrigerado, Especificaciones.

Gﬁjetivn: Idea 1a- norma

Cappo de aplicacion: La presente norma requla la calidad
comercial del bagre de agua dulce, perteneciente a los geéneros
letalurue, Istlarius, Potamarius.

Definiciones: Las caracteristicas sensoriales en esta norma
son: Olor de las masas musCulares Consistencia

Aspecto general Estado de los oJos

Color de las branguias.
Las anteriores se aplican en los siguientes:

Pescado muy Fresco Pescado fresco

Pescado regular Fescado alterado

Pescado refrigerado.
Clasificacién: MHéxico Extra Mexico 1

Héxicn 2 Fuera de clasificacian

Embalaje; Idem la. Narma.

Etiquetado: Idem. 1a norma.

—NDH—FF—-[—IQBZ——NQ;-a Oficial Mexicana-Alimento para Humanas-—
Productos de la Pesca-Ostidn en Concha.

Ob jetivoss !dén. ia. Norma,

Campd de aplicacidn; La presente noraa regula 1a catidad
cumer"cial. de lu; ostiom!s. en com:l;\a {raécus, pertenacientesz a los
'.sigu;énees géneros y eépacies; Crassostrea virgjnica, Crassostrea
jricens, y Ostrea cg‘ rtesiensis. :

De%inii:iones: Caracteristicas de frescura, son aquellas gue
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nas  permiten determinar el estado de conservacien del molusco
hasta- el momento del examen, dichas caracteristicas soni: ph del
liquido |ﬁtervalvar. olor y color.

Caracteristicas de vitalidads =on aquellas que nos indican
éue el molus&c aun presenta las reaccitnes de los seres vivos v
=0n . las siguientes; reaccidén a estimulos y latido cardiaco.

Producto frescos efs el producto recién cosechada, que
presenta sus caracteristicas de frescura y vitalidad sin cambio.

Prﬁductu al terado; producto que ha perdido sus
caracteristicas de vitalidad y ha modificado las de frescura a
tal '‘grado, que lo hacen potencialmente peligrosco y desagradable
para 21 consumidor.

Producto ¥rcs:$ refrigerado; se rafiere al producto que es
conservado en temperaturas entre S a 10 C y mantiene - sus

caracteristicas de frescura y vitalidad.

Tallas:
TamaMo extragrande; 11 cm o mayor ostién del Pacifico y Golfo
Tamafo grande 10 a 10.9 cm " " " n "
Tamafio mediano Fa 9.9 cm ° " o T
famahn chico 8 a 8.9 cm - " " " "

Clésx&icacian: El astion del Faclfico y del Golfo se clasifican
en. los siguientes grados de calidad: Méxice extra, Mexico |,
Mexico 2, México 3, Fuera de clasificacion.

‘Gradq’de calidady Meéxico extra: lo constituyen los nstianesfhe
.'t%maﬁn extra grande, frescos refrigerados con las cara:}.er’i'zticas
ae vitalidad; frescura, latxAQ cardiaco poasitivo, reaccidn

pasitiva a estimulios; color ~de la carne caracteristico a la

variedad a 'la que pertenezcan (gris parla o crema); consistencia
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age - la carne firme, olor marino: Ph 7.0-7.25; tolerancias se
permite que hasta un max:imo del 10% de los ostidnes tenga una
longitud correspondiente al tamaho granda.

rMéxico Lj Este grado 1o constituyen los ostiones de tamafio
qrande con las mismas caracteristicas de wvitalidad y irescur§ quea
s&  mencionan para el México extra. Tolerancias se permite que
hasta el 10%Z de los ostidnes tenga una longitud correspondiente
al tamafio mediano.

México 23 Este grado 1o constituven ostidnes de tamaho
mediano con las mismas caracteristicas de vitalidad y freacura
que sg mencionan para el Mex;co extra. Toleranciaz; se permita que
hasta un maximo del 10% de los ostisnes tenga una | longitud
curﬂespondienté al tamafo chico.

Méxicé 33 Este grado lo cnnstitﬁyen ostidnes del . tamahlo
chico caﬁ las mismas caracteristicas de vitalidag y frescura que
se menéiunan para el México extra. Tolerancia; =e permite
cualquier forma en sus proporciones.

Fuera de clasificacién; Este drado Io conscituven los
ostiénes gue no reunan las especifica:iénés dadas para lce grados
Méunico  extra, México 1, Ménice Z. Ménien 3. vy pueden  ser
comereializados en el territorio nacional previo 2zuerds  entre
las partes sobre su calidad comercial.

Este piroducto estd sujetc a lazn dicpoziciones due =n  mater

-
w

SQHiéaria determine la Secretarla de Salud.
Embalaje; los embalajes utilizados para los molusces vivalvoes
deben evitar la apertura de las .valvas; deben permitir 1ia

circulacien del aire; deben ser de material inocuo desde el punte



de vista sanitario; Las bolsas fabricadas a manera de red con una
maila de diadmetro suficiente que permita lo expresado en los
Puntos anteriores, ademd+s evitar la salida de los moluscos.

Etiquetado; Ildem. 2a norma.

-NOH-FF-5-Cs—1982 Norm; Oficial Mexicana de Nomenclatura para
las Especies de Pescados Comestibles Marinos y de Agua Dulce, con
Demanda Comercial en México.

Jdbijetivos; Normar a nivel nacional la nomencliatura utilizada
para denominar a las 2species con alto valor comercial en México.
Ev}handn con este sinonimias y duplicidad de nombres para
aguellos. casos en loc gque exista carrespondencia.

 Proveer’a técnicos, productores, comerciantes y consumidores de
un lenguaie comin que les permita las transacciones comerciales;
establecer un patran mediante el cual se garantice que el
consumidor obtendria el producto que solicite.

Campo de aplicaciéns la presante norma establece los nombres
comines y las especies correspondientes que deberdn utilizarse en
el territorio nacional para los pescados marinos y de agua dulce
mexicanué de alto valor comercial.

Se presentan.en la norma; en orden alfabético y agrupados en
tres secciones, a lo= pescados comestibles con mayor importancia
comercial en Mgxico. Las secciones mencionadas S0n las
,‘giguieniesz Pescados teleﬁstens maprinos, Elasmnbwanquios; '
{elensteos dulceacuicolas.

El formate que presenta la norma es la siguiente; se anota
"con mayﬂsculas al nomﬁre tipo que. presente por {gual a todas las

aspecies de un grupo  v.ger. ) Huachinango, a continvacion
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localizados en la parte izquierda de la hoja, se enlistan los
" nombres cientificos de las especies conocidas que se denominen
con el nambre comdn antericor. A la derecha do estos nombres se
anotaran respectivamente otros nombres bajo los cuales sean
denominadas dichas especies en diversos lugares del territorio
nacional.
Es de observarese que en caso de que nao se seflale el nombre
comin a la derecha de alguan nombre cientifico, esté
carresponderd al que encabeza la lista (nombre tipo). (37)

Edjemplo: Atdan

Thunnus alalunga famelin) Atun de aletas largas
Albacora
Rabil.

 7.2.~ Reglamentacion Sanitaria.

En ‘materia sanitaria de los productos pesquerds, esxiste un
raglamento el cual contiene todas las especificaciones
sanitarias que abarca todo el process, desde el cultive, 1a
éntrac:ldn, prncesamientb, empaque, conservacion, transporte, v
expendio comercial. Audue en cada norma cometrcial o industrial QE

)
un proceso especifico contiene la respectiva reglamentacidn
sanitaria, este reglamento rige a los productos acuicclas, dado
que su pro:edencia es @uy similar al de los productos marinaos,

Del Reglamento para el Control Sanitario de los Froductos de 1a
Pesca,(S?)‘se hara un breve res&men, entendiendose que sola se

‘.mencionara io relaciaonada con la. acuacultura en mayar detalle.
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Reglamentao
Fasca.
Capitulo
Capitulo
Capitulo
Capitula

Capitula

CafFitulo
Capitulo

Capitule

Caritule
Capitulo
Capitulo
Capitula

Capitulo

Capitulo

Capitulo

Capitulo
Capitulo
éapitula
'Capitulc
Capitulo

Capitulo

para

111

1w

XI1I

X1v

XV

XvI
VI
XvIi:
XIx
XX
XXI

el Control Sanitario de los Freoductos de  la

Disppsiciones Ganerales

De las Zonas de Froduccion

De la Extraccion

De los Equipos de Extraccion

Da 1a Manipulacién v Conservacidn de los
FProductos a Bordo

Del Desembarque

Le los Establecimientos de Froceso

De la Maguinaria, Equipo y Utencilios del
Proceso

De los Métodos dé Froceso

De los Metodos . de Refirigeracion y Congelacién

Del Metodo de Salado

Del Meétodo de Ahumado

De los Métodos de Elaboraciédn de FPastas 'y
Embutidos

Del Método de Enlatado

Del Metodo de Elaboracion de Harina y Obtencion
de Aceite de Pescado

Del Envase, Empaque y Enbalaje

De la Distribucion

Dol Transpaorte

De los Establecimientos Comerciales

De 1la higiene Perscn;l

Del  Fegistro, Etiquetado, Revisxgn Ly

Cancelacisn
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Capitulo XXI1 De la Importacidn v Exportacién

Capitulo XXIII De las Autorizaciones y Certificaciones
Sanitarias

Capitulo XXIV De la Vigjlancia e Inspeccion

Capitula XXV De las Medidas de Seguridad, Sanciones, sSus
Frocedimientos y Recursos Administrativos

Capitulo XXVI Definiciones.

Capitule I
Arti:uln 1o. Las disposiciones del presente reglamento rigen en
tode el territaric nacional, san del orden € intercs pdblico vy
tienen por obieto 21 conttrol sanitario de la pesca en sus fases
© de extraccion, procesamiento, distribucisén, transpoﬁte,
comercializacidn y en general las diversas actividades que
integran el procesoc.

Articulo 3o. La Secretaria de Salud ejercera la vigilancia v
control sanitasrio de los precursos aculdticos de la flora v fauna,
sean marinos, de agua salobre o de agua dulce, desde su cultivo y
extraccidn, hasta su proceso. .

Articulo 70. Se considerdn contaminados los productos de la
pesca cuando contengan agentes patogenos, cuerpos  extrafios,
. residups dé antibinticns. hormonas 0. sustancias toéxzicas ccﬁc
met;les pesadué. biotoxinas, hidocarburas derivados del petroleo,
sustancias plagﬁicidas bacteriostaticas, radiactivas. o cualquier
ufra éuer ;ébase los limites de tﬁlern:ia permitidos por  la
Secretaria de Salud.

Articulo Bo. - Se consideran aiterados los productos de la pesca

cuando  por la accién de causas naturales o artificiales hayan
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Fufrido: modificacidn en su conpasicién intrinseca que reduzca su
Foger. autritive., les conviertsa en nocives pare la salud o
modifique sus caracteristicas fisicoquimicas o sensoriales.

Articulo fo. Las personas fisicas y morales dedicadas a la

aztividad pesquera en sus fases de cultive extraccidn y procesc.
doberan cumplir con las disposiciones sanitariass vigentes.

‘Capitulo II De las Znna; de Produccion.

Avf;nulc 10 Fara los efectos de oste raglasenta se entiende por
=onas de produccidn, aquellos cugrpos de agua erxentas de
contaminacion con capacidad para el desarrollo de organismos de
la flora y. fauna.

Capitdlc 1% De lozs Métodos de Pracesa

Articulo 79 Para los efectos de este reglamento se entiende éar
metadnsl de proceso al conjunto de gperaciones de inactivecion o
destruccion parcial o total de las snzimas y los micrnorganismos

"presentas an . los productos ;e la pesca, para que despues de su
m;&aju. envasado y almacenamientao, en un ambiente {frio o seco
maptenga al producto terminado en condiciones sanitarias por un
reriodo determinada.

Capitulo XVII De la Dist»ibucidE

Articuic 1&#4 Fara los efectas de este reglamento se entimnge por
distribucidn o la. actividad mediante la cual los pvwduc&os
pesqueros san . trasladados de. los centros de produccidn a  los
consumnidares. ‘

‘ Articulo 185 €1 praoducto fresco o procesado que se destine a la
comercializacian, debera’ coptar con la documentacidn iegal gue

compruebe su procedencia, rcalidad e higiene,
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Capitulo XVII! Del Transporte

Articulo 186 £1 transporte de los productos pesqueros  frescos,
por agua, tierra o aire, deberi reaiizarse con rapidex despues de
su captura. con el fin de evitar su descomposicidn y  conservar
las condiciones sanitarias oe l1os mismos.

Capitulo XIX De los Establecimientos Comerciales.

Articule 202 Para los fines de este reglamento se entiende
por establecimiento comercial, el area local o unidad mowvil
adicionado y destinade al suministro o venta de productos de -la
pesca en eestado fresco o procesado y con fines alimenticios o

Vindustriales.

Capitulo XX De la Higiene Persenal

Articulo 215 El personal que intervenga directamente en 1los
prdcesus de ertraccidn, transporte, disttibucian,
ind45trializacibn. :omerciéliza:ian vy suministro de les rroductos
de la pesca, deberd contar con tarjeta de contrel sanitario.

Capitulo AXIIX De las Autorizaciones y Certificagiones
Sanitarias.

Articules 234 Los establecimientos, embarcaciones y vebicules
que se dediquen a gualquier actividad de las fases de extraccioén,
proceso o suministro de los productos de la pesca, requiecren
. para’ su . funcionamiento la licencia sanitaria expedida por - la

Secretaria de Salud. (I9)
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7.3 Otras Relacionadas.

Ley Ganeral de Pesca y su Reglamento 1988. {25)

De aestd Ley se mencionardn todos leos capitulos contenidos y un

breve resamen

de le mas relacicenado con el tema

eomercializacion de productos de 1la acuacul tura.

Capitulo 1
.Capxtuln II

Capitulo III

Capitulo IV

Capitulo W

Capitulo VI
Capitulo VII
Capitulo VIII
Capitulo IX

Capitule X

Capitulo XI

Capitulo XII
Capitulo XIII
Capitule XIV
Capitulo XV

Capltulo XVI
Capitulo XVII

Transitorios.

Disposiciones Generales.

De ia pesca.

De las Autoridades y sus Facultades

De las Concesiones, Permisos y Autorizaciones.
De las Extincién de las Concesiones, Fermisos
Autorizaciones

De los Recursos Pesqueros Reservados.

Del Fomento ﬁesquero.

De la Comisidn Nacional Consultiva de Pesca.
Del Registro Nacional de la Pesca.

De 1la Investigacion, la Educacion 'y la
Capacitacion.

De la Acuacultura.

De la Flota Pesquera.

De la Comercializacien de Productos Pesquaros.
De la Inspeccitn y Vigilancia.

De las Infracciones.

De las Sanciones.

Del Recurso Administrativo.
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Capitulo 1 Disposiciones Benecrales.

Artlculeo lo La presentre Ley es reglamentaria del  articuls z
Constitucional, en materia de recursos naturales que constituyen
la flora v fauna acuéticas, los cuales comprenden a todas lag
espacies biolagicas y elementos biogénicos que tienen como medio
de vida temporal, psrcial o permansnte el agua y sobre los cuales
la nacion ejerce derechos de propiedad originaria en el mar
territorial y en aguas interiores y derechos de soberanta Yy
juridiceidn exclusiva sobre 1los recursos naturales que =se
lnéali:an en la 20na econdmica exclusiva,

Su objeto es el de fomentar la pesca en beneficio social,

mediante el uso y aprovechamiento dptimos de la {flora ¥ fauna

acudticas en cualquiera de sus manifestaciones, para U
explotacidn racional, distribucion equitativa y adecuada
conservacidn. Igualmente tiene come fin ordenar las actividades

de las personas fisicas y morales que en ello intervengan.

Esta materia se rige ademds par las leyes respectivas y por
los tratados y conveniaos internacionales de 1os que México es
parte, celebrados © gque se celebren de conformidad con el
artucule 13T constitucional.

Articule Zo. lLas dispocisiones de la presente Ley son
aplicables al fomento. investigacioén, exploracion, explotacaidn.
cukitivo, uso y aprovechamento, conservacion. cransformacion
distribucion, comercial izacidn, administracion de la  flora vy
fauna achti:as en: 1 Aguas continentales

1T Aguas interioreeg
II1 E]1 mar territorial

IV La zona contigua
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V  La zona econgmica exclusive
VI La platatorma continental insular

VII Los vasos y estanques artificiales

Articulo So. Las actividades pesqueras acuicolas a gque se
refiere la presente Ley, quedan sujetas al ragimen de concesionses
' permisos y autorizaciones que la misma establece.
Los goabiernos no podran ser socios, n0i constituir a su favor
derecho alguno sobre concesiones o permisos.
Capitulo Il De l1la Feseca.
Articdl’n Po. Por su finalidad, la pesca se clasifica en las
siguientes categorias: I De consumo domésticao
11 De fomento
II1 Comercial
N IV Deportivo recreativa
vV Didactica
- Capitulo IV De las Concesianes, Permisos y Autorizaciones..
Artilculo 1B Para practicar las actividades que regula 1la
presente Ley, los interesados que reunan los requisitos
establecidos, en estas disposiciones legales, y en el reglamento
respéctivu, deberan solicitar a la Secretaria de Pesca, et
atorgamiento. segdn el caso de; I Concesiones
il Peémisos
7 111 Auterizaciones
La pesca de consumo doméstico no reguire concesion. permiso o
autari:acian y estara ewxenta de carga  fiscal. En el casa de
especi1es reservadas, ia Secretaria de Pesca, fijara los limités

y caracteristicas de ¢sts pesca, misma que deberd circunscribirse
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a quienes ze asienten en las riberas @ en las costas.

Articulag 25 ta Secretaria de Fesca podra otorgar concesiones
para 1a pesca comercial, praevio cumplimiento de log requiszi tes de

esta Ley y su reglanento a:

1 Mexicanos

1Y Sociedades caooperativas de groduccidn pesquera que cumplan
los tequisitos especificos determinados por estd Ley vy su
reglamentao.

111 Ejidos y caomunidades que tengan recurscs peSQUEeros. asi
como agquelilos que tenaan condiciones para la acuacul tura,

1V Pequeffos propietarios gque lleven a cabo en sus  terrenps

abras de infraestructura para la produccidn aculcola.

De los Fermisos.

Articulo 35 La Secretaria de Pesca podria conceder permisos a
particqlares y - entidades pablicas o privadas,  nacionalus a
ertran jeras, para el aprovechamiento de alguno o algunos de los
recursos de la flora y fauna acudticas, sin  que de su
ctorgamiento puedar derivar los peraisionarios la permanencia en
la actividad pasquera que haya sido permitida.

l.os pernisos que otorgue la Secretaria de Pesca podrdan  ser

revacados Dn‘tadc tiempo, cuando desaparescan las circunstancias
que dieron origen a su expedicidn; su  temporalidad no padra
exader de dos afMos, y al igual que las concasiones  seran
;ntransferxbles-

De las Autorizaciones.

éréiculo 4% Lubiertos los requisitos ¥y caracteristices gque

para cada casa establezca el reglamento de esta Ley 'y les
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dxsgosxciunes de otras relativas, la Secretaria de Pesca podra
autorizar la instalacidn de artes de pesca en aguas de juridiccidn
nacional, previa solicitud en 1a que los interesados deberan
expresar los fipes que persiguen y acompaflar la  informacidn
técnica respectiva. Su temporalidad sera igual a la establecida
por la concesiédn correspondiente.

Capltuleo VI De los Recursos Fesqueros Resarvados.

Articulo 95 Se declaran especies reservadas para su captura y
cultivo por las sociedades cooperativas de produccidn pesquera,
tncluidas las ejidales y comunales, las siguientes: abulén,
almeja, pisme, cabrilla, camaran, langosta de mar, ostidn,
tortuga marina y tatoaba.

Capitulo IX Del Registro Nacional de la Fescas

Articuleo 44 La Secretaria de Pesca establecerd y mantendra al
corriente el Registro Nacional de Pesca en el cual sera
obligatoria la inscripcién de:

I. Las personas flsicas y morales que se dediquen a 1la
ﬁesca comercial y de fomento al amparo de una concesian, pPErmiso
o autorizacidén, expedidos conforme a esta Ley, asi como sus
spcios y trabajadores.

II. Las concesiones permisos o autorizaciones Expédidas Paor
la Se:nétérla;de pasca con fundamento en esta Leyv.

Articulo ‘65 Bl Registro Nacional de Pesca sera puablico vy
grécuito par lo que se roflere a las inscripciones que en” el se
hagan. ' Cualquier persona podra obtener infaormacion sobre las
inscripciones y se le podrén expedir las copias que exprasamente

solicite.
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Capitulo XI De la Acuacultura.

Articulo 7! Para los efectos de esta Ley, por acuacultura se
entiende el cultivq de especies de flora y fauna acuadticas de
e‘lguaS continentales, interinres’, el mar territorial, la =zona
economica exclusiva y ID; cuerpos de agua que se construyan.

Articulo 72 La Secretarla de Pesca en coordinacidn con  las
dependencias carrespondientes, de 1a administrécxﬂn publica
federal, establecerd servicios de investigacidn, genética,
nutricion, sanidad y extencionismo en materia de acuacultura.
con el proposito de apoyar ésta actividad y divalgar en el medio
rdral y en las comunidades, conocimientos y practicas relativas
al cultivo y aprovechamiento acuacultural de 1a flora u  fauna
acuaticas, asi como para produccidon de los organismos  acuaticos
necesarius para el desarrn}n y fomento de dichos recursozs,
incluyendo las reservadas a las  coperativas por ésta ley.
Asimismo las instituciones ptiblicas prompveran la capacatacién
del personal especializado en nuevas técnicas de acuacultura.

Articulae 73 En el casp de las especies reservadas, ta
Secretarta de Pesca o© las instituciuones educativas de
in;eatigaciﬂn nacionales, podran establecer centrcs aculcolas en
épuyu a las sociedades cooperativas de produccidn pesquera, para
el desarrallo de algunas fases de cultivo.

Capitulo XIIX De la comercializecién de los Productos

Fesqueros.

Articulo 76 Los praductas  pesqueros capturados o procesados
en aguas nacionales, deberan desembarcarase en puertos ubicados en
el territorio nacional. Para desembarcar dichos productos en

puertos extranjeros o transbordados, se requerira un permico de
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la Secretaria de Pesca.

Articule 77 La transformacién del recurso pesquerc tendra come
proposito  fundamental la alimentacidn humana directa. Lta
Secretaria de.Fesca queda facultada para determinar los productos
vy las cir:unstanéxas en que éstos podrdn destinarse a fines
distintos al sehalado.

Articulo 79 Los adquirientes de primera mano [=] los
comerciantes mayoristas deberan esxpedir los dacumentos de venta o
facturas de los productos que despachen en los términos del
Reglamento de esta Ley.

Articulpo 80 Fara los efectos de esta ley se entiende por guia
de pesca al documents expedido por la Secretaria de Pesca, para
amparar el traslado de productos pesqueres en estado  natural,
incluidos los congelados y enhielados.

Articulo 81 Lé transportacién de productos pesqueros en

_territorio nacional debers efectuarse en vehlculos mexicanos, al
amparo de la gula que expida la Secretaria de Fesca.

Articulo B2 De acuerdo con los objetivos 'y narmas aplicables en
materia de  abasto, los - productos obtenidos en 'la pesca de
fomento, didactica y departiva, se canal‘izafén al  consumo

generalizado. (29)
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Reglamento de la Ley General De Pesca 1988. (38)
.Capitulo I Dispocisiones Generales

Capitulo

-

I De la Pesca de Consumo Doméstico

Capitule 111 De la Fesca de Fomento

Capitulo IV De la FPesca Comercial

Capitulo Vv Do la Fesca Deporti;a~ Recreativa

Capitulo VI De la Pesrca DidAcEica

Capitulo VII De 1la Investigacion, la Educacidon y l1a
Capacitacion para el Fomento Pesquero.

Capitulo VIII De la Industrializacien y Comorcializacion de

los Productos Pesqueros

Capitule IX De las Sociedades Cooperativas de Produccién
Pesquera
Capitulo X De la Flota Pesquera

Capitulo XI ' Del Registro Nacional de Pesca

Capitulo XI1 De la Comisidn Nacional Consultiva de Pesca
Capltula XII1 De las Vedas

Capitulo XIV De la Inspeccion y Vigilancia

Capitule XV De las Infraccianes.

Capitulo ! Disposiciones Benerales.

Articulo lo. El presente ordenamiento tiene como objete
reglamentar la Ley Federal de Fesca, cuando en e! mismo se
eypresen los wvoecablos, "Ley", "Secreta-~ia", "Reglamento" o
-YEspecies", se entendera ' que se refieren a la Ley Feoeral  ue
Péé:a, a aste Reglamento y a lés.especies biocldgicas ; elementos

biogeénicos . a que hace mencién dicha Ley.
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Articulo 2o0. Pera los afecfus de la Ley y =u Reglamento se
entiende por

I. For aguas interiores, mar territorial, zona contiqua, zana
econdmica exclusiva, vy plataforma continental e insulatres, los
definidos en la Ley Federal del Mar.

II. For aguas continentales, las de las corrvientes de los rios
y las de los lagos, lagunas y esteros de juridiccion federal.

I111. PFor wvasos artificiales los depbsitos creados por obra
humana para contener aguas de juridiccién federal que poadran ser
utilizadas como habitat de las especies de la flora y fauna
acuaticas, tales comp presas, diques, canales, bordos y zanjas.

IV. Por zonas de refugios, las Aveas delimitadas en las aguas
marinas, estuwarinas o continentales, con la finalidad primoardial
.de conservar y contribuir natural o artificialmente al desarrollo
de la F}ora v fauna acuaticas asti como para preservar y proteger
2l medie ambiente que las rodea.

V. For método de pesca atl conjunto de técnicas que basado en
algun principio de qaptura. aprovecha las caéaccerlseicas
etologicas de ias especies de pesca y el comportamiento fisico de
las artes de pesca, para capturar los ejemplaraes que forman las
pPoblacienes de las distintas especies.

Vi. For sistema de pesca, °‘los principios de organizacion
_operativa para deteccien, localizacidn, captura y manejo de la
. produccidon pesquera a bordo de las unidades de esfuerzo.

VII. Ffor arte de pesca, el implemento, equipo o instalacison

con . que se realiza el trabajo fisico de captura y Extracci¢n> de
1$s especies que son objeto de la pesca.

VIll. FPor artes de pesca fijes,  los madios de captura que so
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xnstglen artificialmente en aguas de juridiccion federal con
propositos de oreracitn temporal indefinida.

IX. For red, todo cbjeto de hilo, alambre u otro material [ue
tenga por finalideg enmallar interceptar o atrapar especies de la
flora o faunma acuiticas. cualguiera que sea su nombre cientifica
O comiin COon que $e conozca.

%e Por captura incidental, la de cualquier especie no
éomprendida en la concesion, permiso o autorizacidn inherentes,
ocurride de manéra fortuita durante la realizacion de actos de

bpesca Ppara la que se tenga concesidn o seermiso legalmente
ewpeaido Y se ejecuten en las Fonas, epocas y con ios implementos
¥ caraﬁteristicas que para la correspondiente pesca comercial
haya determinado la Secretaria.

Xiv. Paor guia de pesca, el documento expedido por la
Secretaria para amparar el traslado de productos pesqueros doentro
y fuera de la republica.

XV. For talla mihima. la medida de ' organismos pesdueras,
expresada en unidades de longitud, del sistem general de unidades
de medida.

Capitulo IV De la Pesca Comercial,

Articule 14 El otorgamiento de concesiones y permisos  para  la
pesca comercial, sujeto a las modalidades que dicte el interas
publico y atendera sieﬁpre a la disponibilidad y conseivaciadn del
récursorde‘que se trate.

Para - las fines del prasente ordenamento se - consideraran
recursos de  flora y fauna acudticas cuya captura o culhivé

requiren concesidn o permiso pesqueros, aquellos existente. en
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aguas de juridiccidn federal. Mo obstante en los casos en que la
Secretaria de Agricultura y Recursos Hidrdulicos otorge
concesiones de aguas a personas fisicas o morales, para su uso.y
aprovechamiento en terrenos de propiedad particular, la
Sacrataria promoverd las actividades de fomanto pesquero gue Sse
preven en este propio ordenamiento.

Articulo 28 La Secretaria promoverd gque los sectores sacial ¥y
privado realicen actividades de acuacultura, para propagar,
desarrollar e incrementar &l cultivo v produccidn de la flora v
fauna acuatica. -

Articulo 3¢ En los - casos de distritos de acuacultura
establecidos de conformidad con las dispocisiones de la Ley
Federal de Aguas, la Secretaria facilitara a los usuarios en
cordinacidn con la Secretari{ia de Agricultura vy Recursos
Hidraulicos, el desarrollo del cultivo de especies a traves de

I. La promocidn de las organizacidnes de laos propios
usuarios que facilite la construccién de las obras necesarias  de
infraestructura para el almacenamiento vy conservacidén de insumos
y productos; para la adquisicion en comun de ejemplares, crias,
insumos, instrumentas y equipos de trabajo; para la
industrializacién, promocidn y comercializacidn de sus productos
y subproductos; para la obtencion de financiamiento.

II. La orientacion y capacitacion en materia de trabajos
h»euperativcs Vv métados de operacion, as{ como de dive»si#i:aciﬁn.
Iy xndgstriali:acibn de los productos primaribs.

III1. La facilitacieén de  informacion sobre medios. de
transporte ¥ de conservacien de su produccién y sobre canales de

comercializacidn.,
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CAarticule 35 Las especies de flora y fauna acuaticas que sge
contengan en  aguas continentales de juridiccidm. feageral, solo
pueden  capturarse o apravecharse para engorda de otras fases de
cultivo, mediante concesidn o permiso.

Articulo 36 La  Secretarla fomentara y estimulard gQue se
realicen actividades de siembra y cultivo de e<pecies de la flora
f fauna acuaticas, cuando no se requiera cuncesién. o permiso
pesquero; Pﬁr tratarse de aguas en estanques artificiales que no
scan- de Juridiccion federals por estar ubicadcoz @n predios .de
propiedad particular. ‘

fPara tal efecto, en coordinacidn con las autoridades e
instituciones que se dediquen a actividades de investigacidén vy
produccién de insumos, procurara s2 {faciliten a los interesados
informes Yy medios para desarrollar los métodss operativos v de
comercializacidn adecuados, segin lo que se prevé en el articulo
30y para elcaso de distritos de acuacultura.

) Capitulo Vil De 1la Investigacién, la Educacién vy la

Capacitacidn pata el Fomento Feaquero.

Articulo 35 La Secretaria en coordinacion con otras
dependencias competentes, auspiciara Y promovera la
investigacién, la educacidn y la capacitacién para el fomento de
‘1a pesca.

Articule &2 Bolo se concedera permiso para la introduccion de
éspecies de’ la flora y fadna acuatica: en cuerpos de agua
naturales o artificiales de Jjuridiccion federal, an los
‘sigt.;ien(:es €asos:

I. Cuando se beneficie el desarrollo de la pesca.
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II. GCuango las especies a introducar se encuentren libres de
Parasitos y enfermedades que pudieran daflar a las especias
locales o pudleskn pcasionar problemas de salud pablica.

Queda prohibido el otorgamiento de permisos para introducir
especies que compitan y ocacionen desplazamientos de las especies
Fesqueras locales.

Capitulo VIII De la Industrializacion y Comercializacidon de

los Productos Pesgqueros.

Articulo &7 Los productos de la pesca deberan destinarse
p}e%erentemente a la alimentacion humana directa. Se require
autorizacion de la Secretaria para destinar 1ios productos
pesqueros a fines distintos.

Articulo 6B La Secretaria podrd autorizar que los productos
pesqueros se destinen a fines diversos al consumo humano directo,
cuando no erista en el pals capacidad instalada para.la adecuada
conservacidn ' o industrialitacién del recursc de que se trate o
pren - cuando dichos procesgs no puedan llevarse a cabo por
incosteabilidad.

Articulo 70 En las campaffas de fomento al consumo de productos
pesquetrds, la Secretaria de Pesca y la de Comercioc. y Fomento
Indusbia!.- daran preferencia a las especies pesqueras de bajo
precio comercial y de alto valor nutritivo y en coordinacioén con

‘las autoridades locales procuraran hacerles llegar a los nucleas
de consumo ﬁopular.

Articulo 73 Los mayaristas que se dediquen a la
camercializacién de productos pesqueros, frescos, enhielados o

-ccnseladus, al entrar en vigor alguna Qeda, farmulardn. un

‘inventario de sus existencias,. @l que presentardn a la autoridad
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PESqUera para su ragistro.

El informe podra ser objeto de verificacion duwrante la
vigencia de la veda. ‘

Articula - 74 DeberAn expedir facturas o documentos de venta de
las especies de pescas

I. Los comerciantes mayoristas.

11. Los adquirientes de primera mano, cuando las remitan a
-otra poblacién, las euporten o las vendan a mayoristas del propio
domocilio.

iII. Quieznes las hayan capturadae cuando las wvendan &
mayaoristas.

Artlcule 79 Las facturas o documentos de wventa qua deben
expedir los adguirientes de primera mano o los comerciantes
‘mayoristas deberaﬁ contener las sisuiénbes datos:

I. Nombre de la persona fisica o moral que realice la venta.

li. Numero del documcento, lugar y fecha de la exupadicidn.

111, Registro federal de contripuyentes de quién lo e:(vpxda.

V. Nombrg y domicilio del comprador

V. Descripcién del producto, cantidad o peso y su importe.

V1. Fecha y nlmero de ia guia de pesca <on la que se anparad,
et traslade, en el caso de que el producto se haya adquirido en
plaza distinta a aquella en la que se haga la compra—ventaf

Aartlculo 77 El traslado de productos pesjueros en estado
fresco, énhieladosro congeladas, deberan raalizarse al ampara de
una . guia de pesca sin prejuicic del cumplimienta de los
;requisitas sanitarios, de comercializacion y de transpotacién que

establezcan otras disposiciones legales.



Articulo 78 La gulia de pesca debera contener: tugarsy, iecha y
hora de la expedicidni identificacidn y pes=o del producto que se
transporta; noambre del remitente y del destinatarioj procedencia
del producto 'y la firma y nombre del servidor pablico que 1la
sancione.

La gula de pesca tendrd una vigencia de 72 horas posteriores
al momento de su expedicion. El término podra ser ampliade por la
autoridad pesquera En' racan del medico de transporte vy de la
distancia que exista entre el lugar de salida del producto y el
destina final del mismo.

Capltuloc X1 Del Registro Nacional de la Pesca.

Articulo 95 Deben inscribirse al Registro Nacional de Fesca
las personas, instituciones, establecimientas, bienes y actos que
se determinan en el articulo 44 de 1la Ley.

Las es tanquerias, encierras, lagos, corrales y bordos

'dedicados al cultivo de especies de flora y fauna acuaticas que
no necesiten concesidn o permiso, no requieren de inscripcién de
dicha registro, pero los acuacultores estaradn obligados  a
propotcianar 'a 1las autoridades pesqueras los datos telativos a
especies y volumenes de produccidn.

Articulo %6 Los obligados a inscribirse en el Registro
Nacional de la Fesca deberan:

1. Lienar los formularios correspondientes en la oficina de
1a Secretaria de su juridiccion.
ii. Comprobar 1la legal disposicidn de lo2 equipos e

‘inébala‘:‘i‘—cz;{;s. que inscriban. ‘

fILl. Permitir la verificacion de los dAtos reportados.

Cumplidos les requisitos, la autofidad pesquera efectuara la
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inscripcidn y expedird el certificado de registra.

Articulo 99 La inscripcidan en el Registro Nacional de la Pesca
serA ‘gratuita, rero la exbedicibn de copias y coenstancias a
solicitud de particulares, causard los derechos que seffale la Ley
fiscal respectiva.

Capltulo XIII De las Vedas.

Articulo 104 Al decretarse una vada, se praecisard su caracter
Yy se fijardn las zonas y épocas en que se implanten, as! como la
denominacidn comun Yy cientifica de las esfecies vedadas Yy las
demds condiciones que la Secretaria jusgue nacesarias.

Articulo 105 Las especies declaradas en veda no  podran sor
abjeto 'de pesca, a excepcidn de la de fomenta y exclusivamente
para  fines .cientificeos o de investigacidan, mediante pearmisos

egpecificos. (38) -
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8. Financiamiento.

En eéste inciso se hace un analisis de la situacidn que rodea
al  financiamiento de las diversas accidnes que en materia de
acuacultura se desarrollan actualmente en nuestro pals,
caracteristicas y limitacidnes para el uso y disposicion de cada
una de las fueﬁtes, ias demandas identificadas, los critérios que
deben aplicarse para su seleccidn adecuada y las limitantes que
se presenten a superar, para que funcionen adecuadamente con el
usc da los recursos.

Con este proposita el financiamientn de las accidnes de
educacian y Drsani:acian‘cnn’fns di;ewsus fines y orientacidnes
que demanda la acuacultura, no se copcibe de forma aislada, sino
que se considera que deberan estar asociadas a un objetivo de
cardcter productivo, sea este social o financiero.

En 1os casos practicos se da preferencia a la acuacultura, adn
cuande  los conceptos y problemdatica son  transferibles a la
situacion del sector pesca. En nuestro pals las leyes, decretos,
acuerdos, objetos sociales, reglamentos y normas de operacién que
rigen a las diversas fuentes de financiamiento, son observados
Enn estricto apege, haciendo las recomenda:iﬁnes. pertinentes
cuando es prucedente.(40;

El financiamiento tiene como objeto resolver la carencia o
egcases de capital basico para el desarrollo deil sec tor,
concretamente  en  lo quez rospocta a las unidades de  produccion
pisclcoia,‘el fortalecer la economia via industrializacién derlas
productos primariocs con 1 apoyo de ‘tecursaos crediticios
prncedentes de la actividad publica.

t.as fuentes de {financiamiento estadn conformadas for el

125



Siatema Bancario NMacional, particularmente 2n lo Que se refierc a
actividades pesqueras, funciona la cartera destinada al

financiamiento de dichas actividades. (1O

8.1 Autofinanciamiento.

S entiande por autofinanciamiento agquella parte del capital
que se. 1nvierte en la empresa y corresponde a la aportacidn  del
propietario. En términos  generales ésta fuente a2std timitada
por su digponibilidad, y solo en la iniciativa privada se pucde

dar cun 21 riesgo que esto implica. (1)

8.2 Craditos.
A continuacidn se dan las caracteristicas de cada una de las
fuentes de recursos financieros de 1as cuales se hace usc, @3tan

disponibles o pueden ser promovidas y orientadas al sector pesca

y en particular a las acciones de acuacultura.

—-Banco Naciaonal Pesquero y Portuaric (BANFESCA).

Objetivag Promocidn y financiamiento de actividades pesgueras
portuarias, navieras y de lac relacionsdas con  ellas mediante
aperaciones celebradas directamente con  sujetos dedicados a
dichos ramos o con la intervencidn ‘de otras  institucidnes de
créd i to. .

Suijetos; se consideran sujetos de cradito de BANFESCA:

aY Organitaridnes, sociedardes roonerativas, empresas piblices,
privadas v~ wtras personas fiéicas 0 morales dedicadas a la
captura, acuacultura, comerciali&ﬂczon. transporte e
ingustrializacidn de produetos pesqueros y actividades canawas,

b Empresas que realizen obras de infrasstructura S
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presenten - servicios para el facil avituallamiento v descargs  de
rroductos pesqueros.

c) Empresas que inviertan en infraestructura portuaria vy
automatizacion.

d) Empresas de cqnstru:cibn y reparacién naval.

e) Empresas awtiliares de la gonstruccidn npaval y que aseguren
"la produccidén de insumos nacionales.

Tipos de créditos o préstamos:

1. Descuentos 6. Habilitacidn o avio
2. Quirogratar:ios 7. Refacionariocs

3. Gon colaterales 8. Inmobiliarios

4. Prendarios %. Fara la vivienda

5. Simples en cuenta corriente 10. Avales

~Fondo para e1 Desarrollo Comercial (FIDEC).

Objetivey Fomentar 1la modernizacidn ; competitividad del
comercia, en especial de bienes y servicios de consumo  basico
generalizado. Facilitar la comercializacion directa de sus
productos. y la adguisicidn de insumos. )

Frogramas:

Produ&cns alimenticios procesados.

Froductos alimenticios no procesados

Froduttos no alimenticios procesados

Froductos no alimenticios no procesadm;.

-rSQjEtos: ‘

a) Comerciantes agrupadoes entre si o personas morales qﬁe las

agrupen, tanto detaliistas como mayoristas.

b).  Productos. agrupados entre si{ o personas  morales que - los
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Egrupen constemplando a productores de productos no procesados  y
productores de productos procesados.

Tipos de crédito o prestamo:

a) Créditos simples. b) Préstamos prendarios.

c) Creditos de habilitacidon o avio. d) Creditos retaccionarios.

~Fonde de Garantia y Fomento para la Agriculturas, Ganadetria -y
Avicﬁltura (FIRA).
Obietives:
Fomentar e incrementar la participacidn de la banca.
Incrementar el ingreso de pescadores y acuacultores.
Crear nuevas fuentes de trabajo.
Incrgmentaﬂ la disponobilidad de alimentos de consumo popular.
VDivevsiii:ar la explotacidén de productos marinos.
Promover la acuacultura.
‘Promnver e1 aprovechamieonto integral de los productos
marinos.
Incrementar las exportacidnes de productos pesquetros.
Reducir las importaciones de productos pesqueros.
Fromover el desarrollo integral del sector.
Programas:
1. Captura; a) Pesca riberefMa y en aguas interidres.
: b) Pesca en acuacultura.
Z.vAcuacultuPa: a) En aguas intericras (ertensiva e intensival.
b) En aguas protegidas (extensiva e intensiva)l.
F. Procesamiento e industrializacion:
a) Seleccionadoras / fileteadoras. b} Deshidratadoras.

c) Congeladoras. d) Enlatadoras.:
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€) Fabricas de harina y aceite.
4. lnsumos y serwvicios:
a) Fabricacidn de equipos y artes dc pesca.
b)) Fraigorificos. c) Fabricas de hiela.
d? Instalacidn de varaderos y astilleros.
e) Talleres para reparaciédn de motores .y
equipos de refrigeracion.
S. Bienes de capital; I- FProceso.
II- Fabricacion de embarcaciones de fibra de
vidro.
111~ Construccidn de embarcaciones en
general.
Sujetos de crédito:
1.~ Produ:éowes de bajas ingtesos.
2.~ Productores de ingresos medios.
3.~ Otro tipo de productores.
Coﬁdi:iénes crediticias.
i.- Refaccionarios s& paga a un plazo de 3' a . i5 abos
concediéndose hasta ‘tres afos de gragia

2.~ De habilitacién; sc paga en un plazo de hasta un afio.

-Fondo de Garantia vy Fomento & la Industria Mediana Y
- Pequefia (FOGAIN) .
Uﬁjetivn: Darle preferencia a los bienes de capital v a 1la

tabricacidn de alimentos para consumo humano.

‘VDescnncéntrar territorialmente la actividad econdmicay dandole
‘preferencia a las costas, fronteras y otras localidades que
- puedan convertirse an  altamente viables a los cantros
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industriales del‘pais.

Atender preferentemente l1as solicitudes de agquellas empresas
que demandan atencidn  prioritaria y gque no havan utilizade
créditos FOGAIN.

Intensificar l1a asesorlia a pequefas y medianhas industrias con
especial cuidado en aquellas que puedan sustitulr importacidnes y
‘apravechar la demanda exteriér.

Actividades del sector pesguaro suceptibles de financiarsse
por FOGAIN:

Fapricas de  equipo y artes de pesca. Fapricas de hielo.
Frocesadaras de productos marinos. Frigarificos.
Maqqinavia y equifpo industrial pesquero.

Talleres de reparacién de maquinaria y equipg pesguero.

Tipos, montos y plazos de crédito.

Tipo de créditeo fontos Plazos.
Creédito de habilitacion o avio 20.0 3 afios
Creadito Eefa:cionariu 20.0 S5 anos
Crédito hipotecario industrial 12.0 S atas

Tope maximo por empresa en la combinagion

de los tres tipos de cr&dito. 45.0

- Faondo de Garantia para las Exportécianes de Froductes
Manufacturados  (FOMEX).
OBJETIVOS: Este f{ideicomisa canaliza craditos al =zcT2e
pésﬁuero. cuando las empresas tienen como tinalidad:

sIncrementar las a2xportaciones

Sustituir las importaciones.
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Actividades  pasgueras suceptibles de recibir apove finaciare de

FOMEX.

El incremento de exportacidnes se destina tradicion
produc tos manufacturados (por eaemnplo abulén enlatado)
la exportacidn de embarcatidhes, principalmente a cent
En este ecaso las empresas deben tener un grado dJde 1
nacional minimo de 30%.

En l1la sustitucidn de importaciones, el apoyo se ¢
través de la compra de magquinaria y equipc pesquero, qu

un  grade de integracidn nacional del &0% mihimo,

almente a
asi comno
raamarica.

ntagracibn

analiza o
@ contenga

aungue a6

algunos casos FOMEX podrd daterminar un  grado de integracidn

menor &l sefalado. pero no menor al 3I0%,
Tipos de crédito: Refaccionario
Habilitacién o avio,

—Fondo Nacional de Estudios y Proyectos (FONEFR).
Objetivos: Lagrar el fortalecimiento de los
profesionales de consultorla a nivel nacional en =2l
mediano plaso por medio de un mecanismo financiero que
en otorgsar créditos bajo condicidnes favorables que el
porr 1o menos disminﬁyan las restricciones que impiden
y de esta manara contribuir al desarrello tecneldédgoico n

FProgramas: aJ)Findciamiento,
Finagiamiento de estudias y proyectos.
Apoyo directs & la consultoria nagionat,
bigervicios,
Frogramas de estudio de fomento escondmico.
Frograma ae capacitacion y adiestramie

proyectos de desarrollo.

zarvicios
corto v
consiste
iminsn o
su avance,

acional.

nho para



Eugetos de creédito; serdn las perseonas filsicas o morales gue
actdan en calidad de consultores nacionales y que  rednen  las
caracterlsticas siguientes:

a’ Que tengan celebrados contrates de prasentacion  de
servicios profesionales con dependencias y entidades del sector
puklico o empresas del sector privado.

b) Que requieran equipos especializadgs para meijarar el
desempefio de su actividad profesional.

c) Que pretendan fomentar el desarrelle de sus cuadres
directivos o administrativos, en areas de especialirzacion que
sean de intares para la firma y el pails,

Operaciones que realiza:
Apoya financiere especializado y asistencia técnica pars las

actividades relacionadas con la gestion de estudios y proyectos.

—Fondo de Garantta vy Fomento para el Equipamiento Industrial
(FINEI).
Objetivos: a) Fomentar la Produccion eficiente de bienes
industriales y de servicios.

b} Inducir a los intermediarios financieros para
que toamen en cuenta la viabkilided de 1o3 prayecios de  inversién
de sué desiciones de creédito. )

Pragramas: I. Programa de equipamiento.
II. Programa de desarrollo tecnolégico.
IIL. Eétudias de preinversiéon.
Sujetos: a) Flantas industriales.
b).EmprESas de servicio que generen ahorro de divisas,

Operacidnes que realiza: a) Financiar a los intermediarios
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financieros, Préstamos que &stos le otorguen,

b: Jtorasr. su  garantia para proteger a los 1ntermed:arios
finacieros.

c: Otorgar subvencidnes a las empresas.

Tipos de crédito o préstamos: Refaccionario.

~Banco Nacional de Crédito Rural S.N.C. (BANRURAL)

Obaetivos: Otorgar crédito para el finaciamiento de la
sotividad agropecuaria Y su beneficio, conservacion y
cemzrcializacion; asi como el establecimiento de i1ndustrias

rurales en gengral. a atendetr las variadas necesidades de credito
del socctor rural del pals a que diversifiguen e incrementen las
+usntes de amplen e ingreso de loz campesinos.
—~Tipos de creédito.
Créditos de hakilitacion o avioe. Credito prendaria.
Credito refacionario Credito para vivienda.
Créadito para el consumo familiar.

Flazo de amortizaciéng

Crédito refacclonario Minimo S afios
Crédito prendario Maximo 180 dias
Crédito de consumo Mazimo 24 meses

Suretos de crédito:

Ejidos y comunidades. Sociedades de produccion rural.
Uniones de ejidos v comunidades.

Uniones de sociedades de produccidn rural,

Asociaciones rurales de interés colectivo,

La empresa social caonstituida por avecindados e hijos de

ejidatarios con deracho a salvo.
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Calonos y peguefos propietarios.
Unidadees oe produccidn que ce integren en términas de la Ley de

Fonento Agropecuaria.

" Cooperativas agropecuarias y agroindustrias. e

~Fideicomiso para Cradito en Areas de Riego y de Temporal,

(FICART)
Ob jetivas: Incrementar la praduccidn agropacuaria
principalmente de alimentos basicos y fomentar la acuacultura,

Apoyar la capacitacion del sector agropegcuario patra sentar las

bases ‘del aumento sostenido de la proguccion a mediano . v targo
plazo.
Tipos de creédito; Crédito de aviao. Créditp refaccionario.

CTrédito prendario O pignoreécicio.
La ‘mayur parte de lbs créditos otorgados por FICART, se

destinan can el objeto de apoyar la capacitacién de los

productores rurales a través de créditos refaccionarios. leos gque

representan el ?5%4 del financiamiento total.

Las créditos de avio se otorgan dnicamente como complementarios
de. los refaccionarias y con la vinalidad de apoyar el desarrolls
intesral de los programas {financiadas.

Concepto de inversidn.

Fomento a la produccion acuiceolas los cultivos que se pueden

financiar en esta actividad seran los siguientes; tilapia en

Jaula o estanques, carpas en estanques aislados y en sistemes de
policultivos; 'langastino. ostidn, camardén, trucha, majarra,

bagre, ¥ otras especies en  Areas con - condiciones flisicas

‘®%% Comunicacidn persanalsBANRURAL. 1988.
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adecuaqas.

fe rodran inclulr los sigu:enées conceptos de 1nversidn; aobras
para captacion de agua, consteruccion y mejoramiento de estanques
Y cuerpos de agua. e instalaciones hidraulicas conexas
‘construscidn y colocacidn en los sitios propios de balsas para el
‘cultxvo de especies acuicolas, maquinaria vy equipo e
instalaciones de apoyo lnclqyendu aquellos utilizados para la
preservacidn, comercializacidn y preparacion de alimentos para
placieultupra, aperas y utensilios para el manejo de las
explotacicnes aculcolas, obras de in#raegtructgra de apoyo a la
produccitn tales como vias de acceso y energla sléctrica.

_ Infrasstructura: para la conservacién y comercialiracion de la
produccidn aculcola,

fportacian de los productores.

Se exige 1la participacion minima de los productores en la
inversion fija de los proyectos de este tipo, correspondiendo una
aportacidon del 5% a los productores de bajos ingresas, el 10%
a los productores de ingresos medios, y el 204 a otro tipe de

productores. (33}

—-Fondo Nacional pra el Desarrollo Pesquero (FONDEPESGCA).
Este fideicomiso tiene como objeto pramover las actividades de

captura, conservacidn, industrializacion. y consumo final de los

- productos pesqueros a favor de personas integrantes de los

séctnres publico, social y privado.

Fines; a) Fomentar y apoyar el desarrollo pesquerc del pais a
traves de la organizacién, maodernizacidén y competitividad de los

‘de los diferentes sectores que participen en este renglén.
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by Prestar la asesaria técnica nececaria que <onlleve
al’ incremento de la eficiencia en el desarrolle de le actividad
resquera.

-3 Coadyuvar en la realizacién de provectos de
produccion, industrializacion, comaercializacién y consumo final
de productes pesqueros.

d) Realizar todos aquellos actos que sean necesarios a
efecto de administracion y epajenar las embarcacidnes pesqueras
fideicomitidas.

@) Realizar los estudits necesarios de administracién
Yy métodos técnicos para las diferentes fases del proceso
productivo, capacitacién de personal y publicidad de productos
pesqueros.

£ Elaborar perogramas de asistencira técrnica Y
administirativa, en  coprdinacidn con dependencias y entidades de |

_ia administracidn pablica federal, que directa o indirectamente
participen en las actividades del secter pecquero.

4) Promover 1a concentracidn, concertacidn e induccidn
de las actividades pesqueras que realicen los diferentes
sectores, con  fondos de fomento y mecanismos financieros de

apoyo, a fin de lograr un mejor aprovechamignto de los recursos.

Organismos Finacieros Internacionales.
- Programa Mérico-BID, Reglamento de crédito.
7 bbjeexvas= Con este subptrograma se finaciaran proyectos de.
inversion destinados a la captura y acuacultura, conservacion,
industriali:aciﬁn, ‘comercializacidn . y servicios ceneuos, por lo

cual se otorgaran créditos para la compra y construccibn de
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emparcacidnes pequefas hasta de 40 metros de esloras adquisicidn
ae artes y equipos de Pesca; instalacion de sistemas de
conaelaciéon y canservacions adquisicién de maquinaria, equipos,
repuestos y herramientass: adguisicidn de medins de transporte vy
establecimienta de centros de distribucion y comercialicacidng
capital de trabajo; asistencia técnica a los subprestatarios.
Recursos; los recursocs crediticios del programa estaran
‘:anstituidus par ol fondo de préstamos (BID) y los  fondos que
aportard BANPESCA y el Gobierno Federal (aporte local)d.
Asistencia. técnica; cuandc sea necesario BANPESCA requerira
como condiciéon para otorgar créditos, que 1los beneficiarios
contraten asistencia técnica idénea con el obieto de:
Asegurar el maximo rendimiento de 1o0s recurseos econémicos
movilizados.
Subsanar las diferencias tecnolégicas y/o administrativas
existentes.
El costo de la asistencia técnica paodra incluirse dentro del
Gosto del ;royecco y podra financiarse con recursos de
aportacion locatl.
Sujetos elegibleé de crédito:
Se ' consideran sujetos de crédito aquellas personas fisicas o
,mbraleﬁ de’ las sectoresnpﬂblico‘ social .y privadd que a juicio de
BANFESCA, cuenten con adecuad; capacidad administrativa, técnica
y fipanciera para sjecutar y operar el proyecto respectivo, y se
encuentren legalmente canstituldas o en tramite de

formacion. (41,53)
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Términos
Avituallamiento: Es 1l1a  provisidn de viveres, refacciones Y
combustible a las embarcaciones, se refiere al total de conceptos
fque una caoperativa nacesita para estar en pDsibilidades de
efectuar un viaje de pesca.
Crédito con ceolateral: sirve para apoyar necesidades derivadas
del cicle normal de operacitones y caomo apoyo al capital de
trabaijo-
Creédito quirografico: Tiene como finalidad resolver problemas
transitorios de liquidez de 10s sujetos de crédito y como apoyo al
capital de trabajo. (53)
Directorio de Fuentes de Crédito

° -Banco Nacional Pesquero y Portuario. (BANPESCA)
Direccidni Versalles # 15, col. Judrez Mé:iicae D.F.
Tei; 5 35 3B 93 ¥ S5 b6 29 00 ext. 141

~Fondo para el Desarrollo Comercial. (FIDEC)

Dir. Eje Lazaro Cardenas # 13 20. pisa Del Cuauhtémoc, Mexico
D.F. cp-. 0LOSO.
Tel; S 12 73 51 y S 12 76 37
—Fonde Nacional para el Desarrollo Pasquero. (FONDEPESCA)
Dir. Faseo de 1la Reforma # 122, 1lo. piso, col. Juarez D.F.
Tel; S &5 44 08, S5 66 46 20 y 5 b& 52 73

-Fonda de Garantia y Fomento para la Agricul tura, Ganaderia y
Avicultura. (FIRA)
Dir. Insurgentes Sur # 2375, México D.F.
FTel; § S0 70 81

—Fondo de Garantia y Fomento a la Industria Mediana y Pequefia.
(FOGAIN)
Dir. Av. Chapultepec # 153 Mésxico D.F.
Tel; S &6 05 29

~Fondo de Exportacionés de Froductos Manufacturados. (FOMEXY)
Dir. -
Tely —

—-Fondo Nacional de Estudios y Prayectos. (FONEP)

Dir. Dinamarca # St, Jer. piso, México D.F.
Tel; 514 33 46 y 5 14 3t 26
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~Fondo de Garantia y Fomento para el Equipamento Industrial.
(FONETI)

Dir. Insurgentes Sur # 110&, Jer. piso, Ménico D.F,

Tel: S 59 B7 97 y 5 SS9 82 64

Organismos Financieros Internacionales,

~Frograma México—-BID, Gerencia del Programa México-BID v
Especiales.

Dir. Versalles # 15 col. Juarez, Méexico D.F.

Tel; 5 35 38 93 y 5 &6 29 00 ext. 141
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F. Organizacién y Lapacitacidn

En la fase actual de desarrollio del sector, la organizacion v

la capacitacidn requieren de un gran impulso rpara permitir la

preparacion  adecuada de las recursos humanos dque satisfagan las

demandas, presentes y futuras.

fLa  escasa capatitacidn existente en el sector pesca, wstd a

cargo del gobierno federal, a través de una unidad administrativa
se ha iﬁcurparado can un plan de capacitacidn y adiestramiento la
emprasa Productos Pesquereps Mexicanos S.A, de C.V,

En materia de adiestramiento es imrortante destacar las

acciones que se desarrollan comp parte del extensionismo acuicola,

a través de 1os cuales se transmiten métodos de captura  gue

permiten al productor triberefo aprovechar de la peior manera el
recutrs pesquers fomentado por medio de técnicas

{30)

de acuaculiura.

Para el desarrollio de ls acuacultura al igual que otras

. actividades, es claro  que no se puede lograr un desarrolle
integral de las comunidades sin la capacitacisn de 1los  recursos
humanas que canstituyen el factor fundamental para abordar vy
resolver laos diversos problemas que plantea la  produtcion,
Esto . es contar con el persanal caliticado para laborar en las
difergntes actividades que integran el proceso, como son el
tecnico y el ingenierc. asi como el investigador de alto nivei en
el ramo.

.E1 objerivo es que superen su debilidad econdmica v politica,.
cumo  producter. no  organizado, para entrentarse en mejore%

condiciones frente a otros grupos o individuas gque inciden en  su

actividad productiva.
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Es por ello que promover y fomentar la organizacion de los
productores acujcolas significa constituir una fuerza =ocial
capaxz de de enfrentar y negociar en mejores condiciones sus
relaciones cop su entorno social.

For lo que respecta a la capacitacién, se le ha dado el sentido
de bhacer eficiente el  proceso productiva y asesorar en la
organizacién. Se ha entendido como un instrumento mediante el
cual ‘se contribuye a transformar las condicienes de trabajo y de
vida de las personas dedicadas a esta actividad.

l.a capacitacién se debe impartir en forma permanente y en el
lugar donde se desarrollan las actividades cotidianas de 1les
productores que vinculadas a la realidad puedan generar o
producir cambios.

En general la accidn capacitadara como una actividad practica y
como respuesta a las necesidades requeridas por los productores,
es un factor que debe consolidar y fortalecer a la organizacion,
y siendo capaz de impulsar el proceso de autogestion de los
productores acuicolas. (9)

En relacién a los programas de comercializacidén que de acuerdo
a la politica sectorial, debe promaoverse entre otros aspectos ’el
establecimiento de las mejores condiciones para la concurrencia
Qe oferentes y demandantes. En este cometida cabe destacar que 1a
introdugcidn  de nuevos sistemas y practicas comerciales conduce
inevitablemente a una serie de cambios en los niveles de consumo
de la poblacién, per ello el fomento del comercio y su
m.cdefn.izm:ién soh tareas inaplazables para asequrar el mnejor

iogrc de las metas fijadas en la actividad acuicola productiva.
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Las acciones en este campe deben estar orientadas a
desarrollar la promocian del consuma, a traves de la operacion de
expendios en unidades moeviles, asi como a la instalacion de
centros de acopio y ventas para apoyar a los grupes arganiczados
de productores, dandoles oportunidad de participar en forma
directa en las beneficios de la comercializacitn. (49)

En los siguientes parrafos se trata de describir de manera
general los principales conceptos del mercado, sus variantes en
cuanto al analisis del mismo y algunas definiciones que deben ser
consideradas porr ser basicas para entender coma funciona el
complejo comercial de los productos pesqueros. Para mayor
informacidén se deberd recurrir a textos especializados en la
materia comercial,.

En una economia en desarrollo las relaciones de compra y venta,
constituven la médula del mercadeo y dado que 1los bienes
producidos se encuentran en un estado de cambio caonstante, y 5{
los productores no los promueven, estos no llegAn adecuadamente
al consumidor. Se hace indispensable la exictencia de medios
organirados que permitan al productor definir la disponibilidad y
las caracteristicas de los productos y motivar a los
consumidores a adquirirlaos. Esta es en escencia la funcion del
mercadeo.

Con respecto a 10s canales de distribucidn (antes mencionadt en
el punto 6.6, se  retoma por su importancia) selo en raras
OCSCIDnes una emPrésa vende directamnete al consumidor, la
inmensa mayoria de los bienes son revendidos una o mas veces por
entes distintns‘dé aquella que los origina. Asi el éxito de un

fabricante depende en gran medida de la efectividad de los
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. revendedores, que se componen de una amalgama de agentes
mayoristas y detallistas.

Los .canales mis usuales que siguen los productos en su  camino
al consumiodar son:

- Del preductor al consumidor; Cuando el productor decide
llegar darectamnte al consumider, asume la responsabilidad de
todas las funciones de mercadeo necesarias y sus cestos son mas
altos ya que requiere; Establecer y mantengr un amplic sistema
de almacenes, equipos y otras instalaciones, asi como un
eficiente equipo de transporte y entrega de su producto  al
consumidor; Requiere del financiamiento para las funciones de
mercadeo; Requiere de cierta capacitacidén o experiencia en el
campo de mercadeo.

Ezste canal también ofrece ventajas al productor como son:

Un contacte mas intimo con el consumidor; Un mejor margen de
Vganaﬁcias al eliminar intermediarios; El manejo fisico mas
eficiente, controlado Yy con el tiempo técnicamente mas
experimentado.

Del productor al detallista y al consumidor. Cuahdo el
productor decide llegar al consumidor a través de detallistas,
puede ejercer todavia cierto control sobre el mercadeo. Este

"econtrol resulta importante en articulos perecederos.

Este ti1po  de distribucién se  juctifica cuando; E1 precio
unitario del producto es altoy guede absorber 1os castos
elevados de la ventay El mercado del producto es masi?n y
territorialmente densos Requiere servicios adicicnales de

instalacion.
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Del productor, al mayorista, al detyallista, y al consumidor.
Este canal de distribucidp es el mads frecuente utilizado sobre
todo  cuando  se trata de productos Primarios, ya que
frecuentemente existe la nacesidad de recoger la producciédpn de
un  gran namero de productores pequefos, 10s cuales carecen de
re:uvsaé necesarios para mercadear con éxito su producto,

Del praductor, al agente, al mayorista, al detallistay y al
consgmidar. En este canal, el producto antes de pasar al
consumidor, pasa al agente el cual procura negocios, que realizan
directamente los clientes con los productores. Aunque el agente
participa con la gestidn de ventas, el, por si mismo, no compra
ni vende, y sus ingresos dependen de comisiones. (42,52)

En nuestra economia, el producto adquiere la forma de mencancia
destinada al intercambio. 5in  embargo es importante que un
predu:fnr se pregunte. que y cuantoc producir? como producir? vy
para quien pruducir?.

La decision de que producir? estd intimamente vin;ulada a las
creencias o valores fundamentales ﬁue tenga una sociedad.

El como se va a organizar la produccion de bienes y servicios

comprende tres fases: que técnicas habran de emplearse?, que
recursos utilizar y en que forma?, quien ha de organizar la
Produccian?.
" '€l. como praoducir también lleva implicito el factor economico,
pOor lo que ‘agquelles productores que producen para los
cbnsumidupes de altos ingresos, estan' en fosibilidad econtmica o
cuentan ipoyos Fxn;ncierns suficientes.

El para quién produtir lo determinan los empresarios en funcién

de las ganancias que los productos les brindan, por lo que  los
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productos que alcanzan las mayores utilidades son los que reciben
prioridad en su pfadu:cian.

Acorde con los diferentes niveles de precios, 1los productos
pesquaras soportan diferentes niveles de costos en su
preservacidn. Asi los productos frescos o simplemente salados,
que -cuentan c©on un menor valor agregada para su  conservacidn,

_serdn los que en mayor proporcion se destinen a los sectores
poblacianales ma&s pobres y los praoductos congelados y  con
procesos de conservacidn o presentacidn m&s caros, seran los que
s canalicen a la poblacidn de mayores ingresos.

La gama de productos pequetos,  que de acuerdo a su  forma de
praservacidn sg encusntran en el mercado as la siguientey
fré;cos, congelados, seco-salados, salmuera y enlatados, entre
atros.

En consideracion al pro&eso que se aplique al producto, este
puede presentarsey entara, descabezado; eviscerado, fileteado,
deshebrado(tipo machaca), y en harinas.

Por otra parte pasando al analisis del mecanismo de precios vy
los mercados, en el sistema econdmico como el que rige en nuestro
pais, en ausencia de un mecanismo de planificacisn, la solucisn
dé los problemas de que producir, como y para quién producir, se
-ﬁéja ‘al libre juego del mecanismo del precio o en . ocasiones, el
estado-fija politicas para su Eantrol. El precio es la cantidad
r;ié dinero que damos a cambio de una cosa.

Las  funciones del precio dada la naturaleza de la arganizacieon
econdmica de nuestro pais, desempefla cinco 4unciong5 importantes:

-como  regulador de la producciéni como regulador del uso vy
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disposicién de los recursos econdmicosi come reguladaor  del

consumo; como regulador de la distribucion de la produccidong ¥
como equilibrador del Qistnma econémica.

€1 precio ayuda a los Productores} a decidir qué v que cantidad
producir, ya que si el precio de un determinado articule les
Permite un margen de ganancia razonable, se sentiran inclinados a
iniciar su .produccitn.

Fiﬁalmente en condiciones de competencia perfecta len 1la
realidad no existe}, el precioc del producto estard determinado
PO él libre juego de la oferta y la demanda.

Entendemos por oferta a las cantidades de un bien que los
pruductcres estin dispuestos a producir a los posibles

precios
del mercado.’

Por demanda se refiere a las cantidades de producto que
1os’ consumidares estan dispuestos a comprar a les posibles

precios del mercado. (52)
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Tabla 1

Volamen de la Fraoduccion Pesquera en. Peso Vivo por Litoral ‘y
Entidad Federativa en el Periodo 1983-1987.
(Miles de Toneladas).

Litoral y Estado Volumen
1283 1784 1985 1986 1987

Total 1 075.5 | 134.6 1 285.9 1 3I57.0 1 444.8
Litoral del Pacifico 760.5 767.1 925.4 t 039.7 § 118.1
R.C. Norte 1) 157.5 222, 283.5 263.% n=2.2
B.C. Sur S0.8 49. 4 67.2 7.2 &9.4
Sonora 360.6 271.9 345.7 440.9 36801
Sinaloa 1) 100, 0 108.9 124.4 142.3 141.4
Nayarit 12.2 12.7 15.9 12.5 14.2
Jalisco 8.6 19.4 10.8 20.1 22.4
Colima 6.0 7.5 PR B.1} 5.6
tMichoacan 23.1 28. 4 14.7 35.3 44.6
Guerrero 11.4 12.0 11.5 17.2 146.8
Oaxaca 14.3 14.9 16.3 18.7 16.4
Litoral del Golto y

Caribe 293.3 342.2 300.4 283.4 303.1
Tamaulipas 30.5 42.8 50.2 43.5 52.2
Veracruaz 122.5 142.3 103.4 101.3 108.8
Tabasco 25.7 32.5 33.4 29.5 33.0
Campeche &65.7 85.5 72.3 67.3 &7.7
Yucatan 34.5 34.7 35.1 36.2 35.2
Guintana Roo 4.4 4.3 S.8 5.6 6.2
Entidades sin Litoral 21.7 25.3 30.1 33.9 4.6
Aguascalientes 0.8 1.0 1.2 2.0 1.8
Coahuila 1.6 1.7 1.5 1.7 2.4
Chihuahua 0.7 0.8 q.6 0.7 1.1
Durango 2.6 2.7 2.8 3.1 3.8
Guanaijuato 2.5 2.5 2.1 4.3 5.4
Hidalgo 3.7 3.8 4.1 3.8 4.2
México 5.2 7.3 11.2 10.4 12,1
Morelos 0.7 0.8 0.7 0.8 2.3
Nuevo Ledn 0.3 0.8 0.4 0.4 G.4
Puebla 3 1.5 1.8 1.6 2.7 2.8
Querédtaro L3N | 0.3 0.9 0.2 2.3
-8an Luis Potosi 1.3 1.4 1.7 1.9 1.9
"Tlaxcala- 0.4 0.8 0.8 1.1 1.4
lacatecas 0.3 0.3 0.5 0.6 1.5

1) Iﬁhluye las descargas en puertos extranjeros.

Fuente: Direccidn General de Estadistica Informdtica y
: - Documentacion. . SEPESCA.
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Tabla 2

Voldmen de la Produccidn

" Principales Especies

toneladas?).

Destino y
especie

Total

Consumo humano
directo

Atun 'y similares
Camarén

Carpa

Lisa

Mero

Mojara

Ostion

Sardina

Sierra
Tiburén-Cazén
Otras

Captura sin registro
oficial

Consumo humano indi-
recto

Anchaveta

Fauna de atompaffamiento c.4

. Peascado no empacable
Sardina .

Uso industrial

Algas y sargasos
Otras

Pesquera en FPeso Vivo - por las
en el FPeridde 1983-1987. {(miles de
VOLUMENRN
1983 1984 1985 11986 1987
1,075.7 1,134.6 1,255.9 1,357.0 1,454.8
662.7 784.3 8356.7 816.8 897.4
45.5 B87.1 8.1 107.4 116. 4
76.9 76. 4 74.6 73.2 as.8
7.2 10.1 16.5 20.9 26.2
11.2 12,7 11.5 i4.1 14,3
7.1 8.0 9.3 2.0 11.8
8.9 75.3 67.0 75.0 86.7
36.3 42.8 42.7 42.4 50.7
86.8 105.9 157.7 110.6 123.8
8.5 8.8 s 9.2 9.6
30.3 33.0 1.4 28.3 26.4
134.4 145.1 139.9 149.4 146.2
149.4 145.1 178.4 179.8 191.5
400.4 316.1 378.% 489.8
6.9 125.9 147.1 115.9 159.1
6.1 1.9 2.0 3.8
5.6 7.8 12.1 10.1 2.5
297.5 178.3 217.8 361.8 I64.2
12.4 32.2 40.3 S0.4 47.8
11.4 30.3 39.2 48.7 456.F
1.3 1.6 1.1 1,7 1.5

Fuente: Dirarccidn General de Informatica Estadistica y
! Documentacion. SEFESCA.
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Tabla 3
Volumen de Captura Segdn el Grupo y las Principales Especies

Marinas 1986—1%87 (toneladas).

Brupo y especie -Pesa vivo ) Pesn desembarcado
1984 1987 1986 1987

. Total. 1 357 QU0 1 4464 841 1 175 859 1 280 882
. Peces de agua dulce 792,747 853, 541 697,528 728,963
Bagre 2,786 2,756 2,703 2,308
Carpa 20,921 26,170 20, 645 25,825
Charal 7,728 7,890 6,776 &, 681
l.obina 1,224 1,290 1,197 1,250
Mogjarra 65,568 75,093 63,595 70,595
Qtroes 4,057 4,775 4,028 4,728
Peces marinos 855, 541 Q224733 728,763 787,288
Anchoveta 114,905 161,268 93,524 129,014
Atdn 96,367 102,566 96,3463 102,564
Bandera 4,431 5,882 4,243 5,590
Barrilete 6,634 9,380 6,831 5,379
Bonito: &80 538 676 536
Cazon P,792 4715 ®.232 D120
Carvina 4,377 4,422 4,235 4,203
Guachinango 7,569 7,637 74371 7,513
Jurel ) 3,729 3,934 3,695 3,504
Lisa 11,281 13,493 12,839 13,126
Mero L P,027 11,794 8,870 11,563
Modarra 13,248 11,638 9,383 11,518
Pargo | 3,618 3, 266 3,303 3,244
-Robala 3,849 3,989 3,730 z,874
Sardina 472,308 877,969 377,846 482,375
Sierra 9,194 7,569 ?,192 ?, 565
Tiburén 18,318 16,662 146,163 14,629
© Otros &4,014 69,011 &1,457 65,569
Crustaceos 86 218 98 657 &0 375 73 b31
Camardn 73 215 83 882 48 294 59 888
Jaiba & 618 7 999 & 1190 7 414
Langosta - 2 3846 2 453 1 853 1 857
Langostino 3 094 3 224 3 094 3 224
O%tros X 05 1 104 1 024 1 238
Moluscas’ . 74 877 80 594 &1 850 72 60
Almeja 14 458 13 661 7 269 9 152
Caracol " S 229 5 119 2 329 2 604
Ostion - 42 375 50 715 40 116 50 210
Pulpo . 8 B83& 8 417 9 828 8 804
Otros’ ) 2 979 2 482 2 317 2 590
Animales acuaticos 9 o029 & 825 5 Bo8 & 311
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Erizo

Grupo y especie

Mosco
Rana
Tortuga
Otros

Flantas
Alaas
Sargazo
Otras

Captura
aoficial

Fuente:

& 229 4 145
Feso vivo
1986 1987
890 Sit
?S3 1 207
876 873
81t 89
acuiticas 49 154 47 020
b 193 7 378
42 509 38 934
452 711
sin registro
179 897 191 518

ngehda Ecstadi=tica Fesquera 1987,

151

3 460 a4 o3

Feso desembarcado

1786 1987

494 150

a89s 1 161

876 873

81 &2

ai 005 I7 787

2 161 2 083

I8 392 4 993

452 713

179 897 191 518
p.25-26. SEFESCA.



Tabla 4

Unidades Econémicas de Froduccion Aculcola por especie Segln

Litoral y Entidad Federativa para el ako de 1987,

~ No' hubo dato

T ? 8

(Namero)
Litoral y entidad total ‘peCtes
Total 1914 1810
Litoral del Pacifico 650 572
B.C. Norte Q 4
B.C. Sur ? 1
Sonara 27 -
Sinaloa S7 17
Nayamr: t 11 4
Jaliscao 8 7
Colima 35 35
Michoacan 291 291
Guertrero 57 52
Oaxaca 95 2
Chiapas 71 &9
Litoral del Gol+e vy
del Caribe 244 214
Tamaulipas: 16 10
Veracruz 87 75
Tabasco 105 101
Campeche 12 8
Yucatan 18 i8
Quintana. Rco 2 2
Entidades sin Litoral 1 024 024
Aguascalientas 2 2
Coahuila = 80 8o
Chihuahua 493 493
Durango . S 3
Buanajuato 110 110,
Hidalgo 68 &8
México &3 &3
Morelos 31 31
“ Nuevo Lesn [=]e] 80
Puebla - B 7 7
San Luis Potosi & &
Tlaxecala 66 &g
Zacatecas 13 13 -

7

camaraon

49

5

[N A N N I

KMt

ostién
S5

=
3

s
q
&
21

e
[ 7 B N B ]

Fuente: Agenda Estadistica Pesquera 1987, p.23-34. SEPESCA.
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icacian

Especie v
Nomore
cientifice

MOLUSTOS.
1. My=ilus

' edulis.

2. Haliotus
corrugata
H.refecens

H. fulgens

Argopecten
circularis
finna ru—
gosa
Crassostrea
‘virginica
g13as

E-N
7.

=

?. C. corte—
s1ensis
- iv.Tivela stul-
torum
11.0. aedulis
12.0. Iridi

" CRUSTACEDS
13.Fenacus -
vanamei
14.F.dyorarum

15.F.stiliros—
Trla
F.occiden—
talis
Fanulirus
interruptus
Macrubre— '
cnium
M.acanthurus

16.

17

O M, americanum
2! h.rosembergi

Frocambarus
Jzlarkil

Taxondmica de las Especies Acuicolas.

Culti- Culi-
va en vo pi-
Lat. lota.

Culti— Semi-
vo ex— cult-
tensi— tivo.
VO.

Nombre Estudios
comién basicos

Mejilldn

Abulan
amarillo
Abulan
rojo
Abulon
asil

+

Callo de
hacha
Qstion-
del golfo
Ostidn
Japones
Ostion

Almaja
pismo

Ostion
Ostidn
de roca

Camardn
blanco
Camaran
rosado
Camarén
azul
Camaraén
blanco
Langosta
roja
Chacal

Langostino
pricto
Langostino +
Langaostino +
malayo
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23

Especie v
Nombre
cientifico

FECES
24 Lepiserteus
o0seous

Muglil ce—~
Phalus
Trachinotus
coralinus
Salmo gaird-
nery
Salvelinus
fontinaly
Ciprinus
carpio
Ptenoparin-—-
aodon ideila
31 Hipophtal-
michthys mo—
litrix
Aristichtus
nobilis
Alganuca
lacustris
Ictalurus
pPuntactus
Ictalurus

3z
33
34
33

34 l.balsanus
37 Chirostoma
estorestor
Ch. spp.
Microp terus
Leponis

macrochirus

41 Ciclasoma

urophtal mus

42 C.cyanocgy~—

Latum

43 Patenia

splendida
Sarotherudon

38
9
a0

.44

as
a6
47

D.mosampicus
S. hornorum
T.melano-
pleura

lombrea
comun

Estudios Culti— Qulti-
basicos vo en. va pi-
Lab. loto,

Catan o +
peje la-—
gartoe

Lisa -+

ﬁAmpano +

Trucha
arcoiris
Trucha

Carpa
comin
Carpa
herbivora
Carpa

plateada
Carpa cabezona
Acamara

Bagre de +
canal

Bagre pa— +
paloapan
Bagre del <+
Balsas
Pescado
blanco
Charal
Lobina negtra
Mojarra aga—
llas azules
Castarrica +

Buapota -+
Tenhuayaca +

Mojarra:o

-tilapia

Idem.
idem
Idem
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Especie y

© Nombpre Mombre Estudios Culti— Culti- Culti— Semi- Culrki
cientifico . coman bisicas vo en vo pi- vo ex— cult- vo co
Lab. loto. tensi— tivo. mei--
Vo cial.
ANFIBIO0S .
45 Rana caters- Rana toro +
biana
4% R. pipiens Rana leopardo +
50 R. megapada Rana +
REFTILES
51 Crocodulus Cocodrilo
moreletti de pantano +
32 Caimen scle- Lagarto -
rosps huesudo +
ST Lepidochleys Tortuga L+
olivacea golfina
S4. L.kempii Tortuga +
lora
" 5% Eretmochelys Tortuga carey +
846 Cheliona Tortuga blanca
ALGAS
S7 Espirulina Espirulina +

Fuente: Programa  Nacional de Acuacul tura, Desarrello pesquero
mexicano tomo.1l, p.259~-261. SEPESCA.

185



Tabla &6

pP-121.

Volumenes Anuales de Froouccidn por la Acuacultura por
Entidades Federativas- (1983-1987).
{(Toneladas)
Entidad/ AfMo Total 1983 1984 1985 1986 1987
Total 725 004 122 147 144 049 £33 30% 151 124 174 385
Litoral del
Pactfico 264 BIB 41 955 S1 655 Sl 455 42 292 71 Se0
B.C. MNorte 4 510 451 1 093 1171 792 1 a3
B.C. Sur S 195 1 042 1 561 1 098 1 250
Sonotra 3 9BS &74 =134 444 1 7&8
Sinaloa 31 781 5 441 & 113 S &35 & 7 252
Nayarit S5 325 399 562 t 724 1 86
Jalisco 338 496 7 099 8 012 S 452 q 12T
Colima S 146 1 1352 t 222 775 1 FE0
Michoacan 113 475 16 645 21 2F1 17 993 25 497 T3 %4S
Gerrero 15 250 3 684 2 496 T 461 1 750 I 859
Oaxaca 13 001 1 437 1 370 1 105 S 121 I Q&8
Chiapas 26 619 3 936 7 171 3 402 & 812 S 298
Litoral del Golfo
y del Caribe 368 036 73T &5 B84 938 T3 402 b2 406 T3 625
Tamaulipas 61 069 11 S35 10 081 13 748 13 S97 12 117
Veracrux 191 918 41 S11 46 952 33T 364 26 3IL5S 435 726
Tabasco 78 767 13 &89 1B 1489 17 277 17 100 12 SS5
Campache 35 459 & &68 @ 694 8 931 S 226 S oran
Yacatan S50 223 a2 = 109 74
Quintana Roo 61 2g 11 - ? 13
Estados sin
Litoral 72 150 & 527 7 446 17 615 351 362 29 Z00
Aguascalientes 2 Bas 21 273 401 1 104 1 045
Coahuila 4 604 397 332 192Q S 037 88
Chihuahua 1 824 402 01 341 1698 82
Durango g 721 1158 1 295 1 z91 4 141 1 8le
Buanaaiuato 12 &41 2 004 2 081 1 5564 padpalald 4 TO5
‘"Hidalgo & 879 S22 355 653 4 738 o1
México 30 980 787 424 ? 920 8 838 10 o4t
Morelos 2 858 - 33 - 1 113 1 &92
Nuevo Ledn EI-T-) 0 156 52 118 SO
Fuebla & 835 .1 047 1 151 1 134 1 334 zZ 167
Querétaro 3 &35 - 208 &7 592 2 892
San Luis Potosi 3 734 191 238 584 2 441 320
S Tlancala 3 004 - 372 q88 8°3 1 254
. Zacatecas 27150 148 137 240 485 -4
Fuente: Desarrpllo Fesguero Meuicano, tomo IV, 1987-1988
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Tamia 7

" listrites ae  Acuwacwltura. Lonas  Benef:iciadas. Voo acidn
Froguctivae y Lineas Fotenciales de Freoduccidn.

ilona y Estadae Vocacidn pro- . E=pecies principales en
! ductiva ia produccion potencial
® P

1 FACIFICO NORTE.

Zara falifornia Nte. gstricultura Ostidn abulon, aimeya,
langostas Y peces
marinos.

8Baia California Sur. Ostricultura Ostién, abulén, camardn,

. peces marinos.

Sari1. Sonora Ostricultura Osti1Hn, camardn, rpeces
mariness ¥y de agua dulcee.

~zau1, Sonora Ostricultura Ostidn, camardn. peces
marinos v dro agua dulce.

raNeros - Camaronicultura Camaron, ostidn, peces
marinos y de agua dulce.

Sinaloa Norte Camaronicul tura Camarén. langostino, os-—

ti1dn, peces marinos v ae
agua dutce.

Sinaloa Centiro Camaronicul tura Feces marinos y de agua

- dulce, camardén, ostidn,

langostino, peces mari-
nos y de agqua dulce.

Sinalpa Sur Camaronicul tura Camardan, astidn, peces
marinos y de agua dulce,
langestina.

Navarit Camaromicultura Camarén, ostidn, peces
marinos y de agua dulce,
callo de hacha y lan-

gostino.
11 PACIFICO SUR.
Jalisco Cultivo de tan- Langostino, peces mari-
qostino nos y de agua dulce.
Calima . Cultivpo de lan-— Langostino, peces mari-
. gostino y peces. nes y de agua dulce.
Michoacan Fiscicultura Fiscicul tura, langosti=-

no, langosta y peces —
de agua dulce.

Guertern . Cultive de lan- Langastino, camaron, os—
: gosting, tion, almeia, peces ma-
+inos y de agua dulce.
Oaxaca Camaronicul tura Camardan, peces marinosg v
. de agua dulce.
‘Chiapas Camaronicultura Camarén, peces marinos v

de agua dulce langostino

11l GOLFO. DE MEXICC.

157




Yucatén
Canpezne
Tabasco

Cuznca del Faraloa-—
ran_Ver.

Veracraz Marte

Tamaulxpas

bDesarrollao
SEFESCA.

‘Fuente:

Firsciculsura
Camarznicul tura
Ostricultura

Fiscizulrurs

Gstricultura

Ostricul tura,
camarshnicul tura

Fesquare
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Mexicano

aaua

FPeces marinos v de
dulce
Camaran. FRECeT MArinos y

de agua dulce.

Ostidn pacer marinos v
de agua dutce.

Feces marinos y @2 agua
dulce y osction.

Ostidn, peces marinos v
de agua dulcs.

Gstion, camaren vy langos-—
tino.

toma II. F.RS7-u58



Tacle %
Ralacién de las Empresas Subsidiarias de FROFPEMEX.

su Ubicacion y Capacadad Instalada.

Actividaa

Nombre de la Upicacién Embarcaciones u/o
2 Subsidiaria’ iineas de producciéns
4
f Flozs
§ Froductos Fesquaeras Ensenada B.C. Atunercs 4 ton:z
4 Sardinercs Mex. de
i Guaymas Son. Buavmas Son. Sardineros a4 "
3 Atuneros Mex. del
i Facifico . Mazatlan Sin. Atunaros 19 »
i Escamaros Me:. del
' Pacifico Mazatlan Sin. E=zcameros 3] N
Falanareros Me:. Manzanillo Col Falangreros om ‘
Escameros Meu. del
Selfo Campeche Camp. Escameras 154 "
Flantez Enlatadoras
Pesquera del Facifico Ensenada B.C. Atan -
Sardina "
Tomate "
Frijol "
g Heduco b o
3 Prods. Fesg, Pepinsular  Ensenada B.C. Sin 1netalaciones =0 aw
| en liauidacion,
K Prods. Pesq. de La Faz t.a Faz B.C. Atun 20 437 tonsz
- Reduccion 11 Z0G "
3 Prods. Fesq. de Guaymas Guaymas Son. Sardina =0 8¢0 von=z
; Reduccian &d B N
Prods. Pzsa. de Mazatlan Mazatlan Sin. ALtun ? 789 "
Flantas Conaeladoras
Frods. Pesq. Escuinapa Escuinapa 5in. 3in instalaciones en ue-
ern liguidacivn.
i Prods. Fesg. Mex. de
E Michoacan Faztcuaro Mich. Escama 2 4CG tone
e Reduccion KG "
Frads. Fesa. de
Guerrero Zihuataneijo Gro. Escama 340 "
. Tecoanapa Gro. Reduccion C5) "
FProds. Pesq. de S5alina
K Cruz. Salina Cruz Oax. Escama S TLG tunm
E frods. Pesq. de Yucal-
’ pecén. Yucalpeteén Yuc. Escama 2 580 "
B Frods. Fesa. Mex. ce
K Campeche. terma Camp. Escama & 750 "
Plantas Mixtas
B Frods. Fesq.de Isla de
3 Cedros I. de Cedros E.C. Atun 4 720 tons.
= Sardina ? 120 ®
L Abulen Fi2 "
i Reduccion 33 S35 "
. . 189




Frocs. Fe
de Tortuy

q. de Bahia

Sania 32 Tertu-
ges B.L.S. Atun
. Abwlon
Reduzcicn
AQar-Agar
Frods Fasq. de Matan-~ Frto.Adolfo Lépes Aton
citas M. Bta. Rosalia Sardirz
E.T.8. Abulde
Almeia
Tamate
Congelzden
reducciar
Frods. Fesq. de Topolobamps Sin,  Sardinza
Topolobampa Congelados
2 Reduccion
Ty Frods. Pesq.de Sinalea. La Reforma Sin. Avin
Sardiprs

e

“

Zoes

iR

TR SN S e O

daala 5
Reduccidn
Frods. Pzzq. Alvarado “lvarado Ver. Atdn B4 tons.
Conge ) ado OO
Feducacisn 2 OH0 "

iit

¢

Lomercial:zadoras

R refrigeradora Tepepan Tepepan D.F. & Oficinas regionales
Capac:dad de Almacenaje
en frio & 110.5 tons' y

. IB1 S0 cajas.

Exportadores Asociados México D.F. Oficaina de ventas

Ocean Garden Prodcts San Dieaao Cal. 7 Oficings reaionales de

b2 venta en E.U.

B 17 Oficinas de compra en

México, 2 almacenes con

cap. de 3 mill de libras.

e bLaxs lineas de produccrén se erpresan por turnos g2 8 hre. duranie la tempora-—
da ‘de pesca anuali-cada.

“Fuente: Desarrollo Pesquero Mexicano toma 1V, 1987-1988, p.367-368,
g . SEPESCA.




Tabia %

nidades de Froduccidn por Especie y gor Entidad.

Entidad Total de Trch Til
unidades

Total 1 941 173 444
Aguascal. 7 1
E.C.Norte @ 1
E.C.Sur 16 3
Campache T 2
Chispas e 22
Cnihuahua 451 37
Coahila N.D.
Colima Ja o8
Lurargo 19 3 7
Guapauate 103 o125
Guerrero 113 4 81
" Hidalqgo 86 &
Jalisco 15 1
Menico 45 3
Michoacan 243 24
morelos 32
Navarit 10 .
- Nueve Ledn 2z -2 1
- Lenaca 120 20 82
Fuebla bb 12 8
GQuerataro N.D.
Quintana Roc 9 =3
S.Luis Fotosi %
Sinaloa Y]
Sonora T3
Tabasco" 39 3%
Tlaxcala 8u
Tamaulipas 41 A
varacruz 126 19 &7
rucatan .55 55
Zacatecas 14 13

M.D.= No hubo Datos.

Fuente: Desarrollo Pesguere
SEFESCA.

Car Bag Cam Lang Gstn Med Cult Ots

X Mins
S57 434 87 S50 89 3 s8 4
S
2 1 2 2 1
2 11
1 4 1
a7 1
408 &
7 1
1 1
7
14 14
54 1 25
2 8 1 s 1
2
e
32 -
g 2 b B i
& 1 111
] 3
34 1 1 10
1
2 3 2 2
42 4
10 25
3
&0
-] 4 7 14 1 4 2
17 10 13
1

Mexicaneo. toma IV 1987-158B p.135
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Tabia 1O

Cansume Aparente y Per—-capita de Froductos Fesgueros por Entidad
Federativa para 1987,
(toneladas-kilogramaos;.

Entidades Aparente Fepr—capita 1/

fitoral del Facifico

E,C. Norte - =
E.C. Sur - . -
Sonora -
Sinaloa 37360 -
tayarit 8989 10.76
Jalisco &1964 12. 0%
Colima - -
Michoacan IRET0 11,29
Guesrrero 12109 - 7.80
Caraca 124671 4.62
Chiapas 7S 3.84
Litoral del Golfoc y Caribe
Tamaulipss S4el9 13.47
Veracriz 21857 14,08
Tabasco 20308 15,91
Campeche 46259 80.7%
" Yucatan 22164 17.34
Quintana koo . 1032 2.77

Entidades sin Litoral

Aguascalientes 2979 4.47
Coahuila - -

Chihuahua S707 . 2.57
D.F. 1617 . ?.02
Durango 7091 S. 19
Guanajuato 26402 7.59
Hidalgo 4792 2.67
México 41925 .77
Morelos 4875 F.97
Nuevo Leon 14777 4.78
Puebla 10452 2.2
Quearétaro 3862 .83
San Luis Potosi 65103 3.07
Tiaxcala 2044 Iz

‘Zacatecas 1999 L.61

— No aporto datos
1/  Este consumo resulta de dividir al consumo aparente directo,
2nire la poblacidn correspondiente.

Fuente: Anuario Estadistico de FPesca 1?87 SEFESCA 1788.
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Tabla 11t

Uismonibilidad de productos pesayerocs por  presgntacisn  para
lps afios gque =0 indican.
ttonpladas)

Concarto 1985 19846 1987
Total 618,642 518,215 724,407
Fresco 398,037 3IN2,712 498,887
Conaelagn 61,687 0,510 592,693
Enlatado 61,4622 59,4834 £4,359
Reduccign 92,540 103,124 107 4 09
Jtroz procesoss 4,756 T.233 3,822

#* Incluye la presentacién spoo-salado.

Fuente: Direccidn General de informética, estadistica
documentacian, SEFESCA. (987.
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tabla 12

Totersrcias
clas: ficar

Tolerancias marimas Frimera clase

Hde Ocean Garden Froducts Inc.
€1 camaran.

para

Sequnda clase

Detericracien (cior) caractaeristica fresceo caracteristice fresco
Congelado 5% 107
Lescongelaoo [ 2% ili;ero[
Mancha negrac(ligera) S% 157

Mancha negra en carne < 1%

Rotos, dafMados, pedazos Q %

Pabaé, cascara guelta,

:ulasr 0 3%

Material eutrabio propio

de las capturas 2 piezas 2 piesas
Cabezxas y camarones

inaceptables Q [}
Uniformidad de talla menpor de 0= al.25 menor. de =0 2 1.25
Textura firme, elastica firme, elastica
Gradas de Calidad.

Grado Especie y presentacion Caracteristicas

Primara clase A azul, cafe, blanmnco con

(F0-100 puntosi cascara

Segunda clase B azul, cafe, blanco, pe~

{80-8%7 puntos) lado y desvenado con -
zascar?

_Blocken con cascara

Sub-estandar C

Fuente: Ocean Garden Inc. 1987.
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L.Limites y . toleran—
cias en la tabla de
gradaos de calidad.
l.Limites y toleran-
cias en tabla de gra-
dos de calidad.
2.Fresenta buen oclor
y sabor a camarén al
menos razonable.

No llena los reguisi-
tos de A y B

Calidad no exportable.



Capitula IV RESULTADOS.

Este tracaijo presenta Jdatos que amplian la informacidn soore la
comerclalizacion de los productos acuicolas, vya que nuestro pals
es propicilo para ésta actividad. ¥ no conviene descuidarla.

Este punto es poaoco tratado, debido a8 su complejidad y wroca
informacicn actual, mas no por ello deja de tener importancaa

f~as politicas actuales del pals, estdn apoyando a la acuacultura

consientes de que s prioritario producir alimentos ce cualquier

tiPpo 2 paje costoy, Yy que permita en lo posible la exportacieon de
sus encegentes.

35e dieron a conocer 10s productos de 1a acuacultura de tos
cuales, las especies mencionadas como la trucha, carpa tilapia v
el bagre, entre otras estdn siendo explotadas de alguna forma, ¥
que se siguen adaptando otras, como langostino, lobina, camarodn
entre otras, con el fin de obtener beneficios.

Las distintas formas de presentacién de las especies acuicolas
en el mercado son muy pocas, siendo con mas  frecuencia la
pr;sentacian en fresco, Mmisma que es comin en los lugares en donde
se pesca o extrae, ésta precentacién que representa el 404 del
total expéndido, tiene desventajas comb la facil descomposicion,
poca vida comercial ete.

Los productos congelados son comunes también y solo representan
el 10% del total del volumen expendido.

El método de enlatado no es usado para los productos acuicolas,
debido a -que es muy costosa la infraestructura y como no se
manejan grandes volumenes de productos, resulta incosteable.

E1 - m&todo de ahumadc es muy recomendable para algunas de las
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.ESFECIES acuicolas, como la trucha, la carpa y los charales,
tiene 1la wventaja de darle un sabor caracterisztice & la carne
tiratada con &l Solo en el surceste del pals se procesa en
diferentes formas. 2unque en pocas cantidades el ostian.

Los productos seco-salados son usados con frecuencia en  varias
de las eaespecies acuicelas, por su bajo zosto v  =su  erclongado
tiempo de conservacidn.

La evelucion de la praduccidn de las entidades sin litoral ha

vcen:du un crecimiento significativo, como consecuencia  del

apﬂovéchamxentu de los cuerpos de agua, embhalses, Iagos, etc.,
para el cultivo de especies aculcolas. Sin embarzo, no es nada
‘ﬁnt§VAHCe para un productor cuangdo sus productos no pPueden ser
vendi#ns adecuadameﬁte Y que signifique ademas pérdidas por
tener que pagar gastos de transporte o vender en uesventajla a un
‘intermaﬂiarin.

Las unidades de produccidn del sector social y privadas se han
multiplicédn en los 4Gltimos affos y adn se siguen “ormands nuevas,
débidn al apoyo que estd brindando el gobierno actual. Cabe
dest‘acar que el cultivo del camardn se inicid hace poco tiempo v
que  esta actividad se esté conselidando. A éste culsive se ha
dado mias  apoyo que a las demas especies, debido a gue es un
generador de divisas y por contar con un  mercado amplic vy
cercana. .

l.as empresas paraestatales poco a poco van ganando terreno en
’él ambito. comercial de los productos pesqueros., aunque la
participacidn de los productos acuicolas es minima, las especies
de altamar abarcan caéi la totalidad de sus productos. Estos

~l}egén a 1lugares apartados de las conas productoras, en
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presentaciocnes 1ndustriales de conserva.

Enisten en Méuwico dos compafiias internacionales con prestigio,
estas son Ocean Garden y Exportadores Asociados. La primera
abarca los mercados de E.U. y la segunda respectivamente abarca
el mercado europea y asidtico. Tan bueno es su prestigio gque ctros
paises como Japdn, y varios paises latinos y asiaticos. confian
. en ella sus productos para su venta.

Los centros de distribucidn de pescados ¥y mariscos que existen
en el pals. pueden expender por igual las especies marinas vy
&tulcolas. Estos centros son pocos y estan ligados a los centres
de abasto general. Entre los mAs conocidos estdan, el de La Viga,
en el Distrito Federal, el cual resulta obscleto actuslmente y El
Mercade del Mar en Zapépan Jalisco, éstos cumplen con su papel de
distribuidores, c¢on una influencia en el area, y son una base
importante oara la determinacidn de los precios de los productos
pesquerss.

Entre las zonas productoras y los centros de consumo existe muy
poca wntegracian, que sQ agudiza con la insuficiente
infraestruciura, transformacidén y comercializacidgn de los
pr_cnductas.

A la fecha se esta integrande una red de frio, cono parite de la
‘estructurs‘ necesaria para establecer una red de distribucion
Varz-frx:;ente en toda la republica, con las centrales de abasto, y
los centros y almacenes frigorificos.

Entre las prancipales causas que provocan que en nuestro pais se
consuman pocos productos pesqueros, estan las siguientes; habitos

de alimentacién de ia poblacidn, falta de costumbre o rechazo
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PO 1ncluir estos productos, alto co=toc de algunes productos, un
deficiente procese de distribucién y Finalmente, las escasas
ofertas de estos gperoductos a los nucleos of poblacidn  mas
necesitados.,

Cabe aclarar que en las :onas riberefas y en los embalses, por
su  disponibilidad v abundancia, existen poblaciones que tienen
consumos de productos pesqueros tan al tos que son comparables  a
las de paises como Japan y Noruega.

Entre los factores que limitan la digtribucion y consumo estan
el gusto, la poca publicidad que se le dan a las especies en
general. algunaé especies cuestan mas gue otras, y la ftatta de
infraestructura para. introducirlas en los lugares demandantes.

El consuma de productos pesquerces estd supaditado, ademés, al
irgresn ecpnamico de la pablacidn y & wna marcaca estacionalidgad
de su consuma durante el affo, esto es en la cuaresma vy las fisstas
decembrinas.

En base a los ingresSeos econdmicos, los productos pesquercs finos
como escama de primera (por ejemplo, mero, huachinangg,
trucha, etc) y mariscos, s2 destinan para exportacidn y para la
poblacion de mas altos ingresos. La escama fina de
primera y segunda, para las clases medias. Y l& escama de tercera
¥y gazon, para los sectores de bajos ingresos.

En cuante a 1los canales de distribucion, sole en raras
ocasiones un prodguctor o empresa vende directamente sus productos
3l consumidar. Esto, qui:d se deba a que carece de los medies

' hecesarios pera llevar a cabo la actividsd  comercial, estg da
cbmo' resultado - la cadena de intermediarios que afecta al

consumidor y al mismo productor.
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&n este trabajo se presentan los pringipales canales

comerciales de los eroductos acuicelas y se trata de  esquemati~

-zarles en forma sencilla.

e ra instrumentado un Servicio Necional de Infaormacion de

Mercados, en todas las etapas del proceso de abasta, desde el

productor, hasta el consumidar. Con ello se pretende disainuir a

los intermediartas, y& que. se dan a conocer datos sabre la

farmacidn de precios, na solo de los productos pesqueros sino de

otros productos, comag agropecuarios e industriales.

&£} . sisrema de transporte que mas domina en el pais, para el

traslado de productos pesqueros en general, es 1 autotransporte.

Las empresas paraestatales y algunas cooperativas. cuentan con

unidades. especializadas para pste fin., Existen emprezas privadas

que cuentan con este equipo, ¥ otras que carecen de &l, por lo

que deben de recurtir a compaftias de transporte espectalizado, o
bien, tienen que adaptar de alguna farma sus vehiculos para poder

distribuir sus productos.

En ‘cuanto a legislarién, recientemente se actualizs la Ley

Federal de Pesca, 1o que demuestra la  impartancia -que ha

adquirido esta actividad., para regular, fomentar y aptavechar ia
+lora  y tauna acudtica y para hacer una distribucién mis

squitativa ‘de  la rigueza pdblica. Con easta ley, ase es5ta

impulsando a s acuacultura, dada el potencial productivo que

representa ¥y el que se puede lagerar ampliamente &n ol! pals.

Respacto 'a. las normas comerciales & industriales, "en la

acuacultura snlo se aplican las higidnicas y las comerciales, ya

que las industriales solo en las explotaciones muy grandes, como
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@l .. caso del camardn., pueden aplicarse como tales par el voldmen
de productos v las exigencaias propias de los compradores,

#isten varias especies Qque cuentan con una norma  especi1fica,
basada en sus caracteristicas particulares, lag cuales g2 deben
aplicar. También erxisten especies gque adn  no han sido
normalizadas, debidoc a que es reclente su explotacién. Eiiste una
norma que rige la nomenclatura de cada una de las mas conocidas y
explotadas.

Efn matéria sanitaria existe un reglamento, el cual contiene todas
las especificacidnes sanitarias y abarca todo £l procesc desde el
cuitlvo, extraccion, procesamienta, empaque, conservacian,
transporte vy expendio comercial.

tas actividades aculcolas referidas en la Ley Federal de Fesca,
quedan suietas al regimen de concesiones, permiscs y
autorizaciones, los cuales seridn aprobados y otorgados por la
Secretaria de Pesta.

EH cuanto al Reglamento de Pesca, se detalla mds explicitamente

lo referido en la Ley Federal de Fesca, de eéste reglamento el

articuleo 30, trata gobre los distritos de acuacultura. En el

articulo 78, se menciona las expedicidn de la guia de pesca, este

documentﬁ es importante para el traslado de les productos pesque-

ros. El articulo 95, se reviere al registro nacional d= iz pesca,

que aobliga & wersonas,. instituciones, establecimientos y bienes a
su.inécripcion. Los acuacultoras no requieren de registro,  perc

estan nbliéados a proparcionar a la autoridad pesguera las dartes

relativos a especies y voltmenes producidos.

Pasando al financiamiento, en la actualidad, svisten

varias Fﬁentes,,las cuales se han detallado en este trabajb y que
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apoyan a las actividades de 1la acuacultura, Fera exigen 1la
creacidn de un proyecto por parte de los intaresados, mismo que
debe ' ser evaluada y aprobado, posteridrmente son asesorades y
supervizados por personal calificado, todo e;tn can el fin de que
los p?oyectos a financiar sean seguros.

El apoyo a laos acuacultores, no debhe centrarse solo en la  pro-
duccidn y en los. insumos, debe destinarse cierta cantidad a 1la
capacitacidn constante de los productores y su perseonal en todos
los ramﬁs, entre ellos la ;amercializacxon, la cual debe de tener
el apéyc de programas disefados y planeados de acuerdo al mercado
Fartiéular‘de cada -regidén o zona productora.

: ta capacitacién y organizacion en los productores acuicelas es
escasa, solo en la Secretarta de Peeca se imparten algunos curses,
soﬁre 6iféfente= temas pesqueros, los cuales hacen pota mencién de
‘1a comercializacién, Existe demenda de gente experta en el ramo
"ﬁcmércial, capaz de organizar y asesorar a 105 praductores en esta
prometedora actividad._ ) 7
E1. directoric comercial de prudu:toresbacuiculas dabera ser
actuali:édo cada aﬁo, para que cumpla con la'fun:ian.de apoyar a
105f productores en la actividad comercial de sus Froductos; Es
.impuwtanﬁe seﬁalar que esta directorio debe ampliarse y mejorarae

Y qﬁiéﬁ mejor que lus mismos productores. agrupados en una. o

* 7 varias organizaciones para hacerlo.
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Capitulo V. Conclusiones.

' La acuacultura es una actividad aue puede tener en nuestro pals
un gran desarrollo, como es 21 casw de otros paises como Ecuador
Par;amé y Taiwan, <que han logrado optimizarla al grado de
que Pueden inundar los meréados internacionales con L1713
productos. Es por ello que el gobierno actual vy el ‘anterior, han
brindada un gran apoyo a sus acciones.

"Con la realizacién del presente trabajo, se pretende que . éste
pueda  servir de apoyoc y consulta para aquellos productores
aculicolas en funciunés o potenciales, con el objeto de que
cuenten con una vision mas clara de los diferentes aspectos de la

- comercializacidén y distribucién de sus productoes, teniendo en
cuenta que actualmente &1 flujo de informacion comercial es
insuficiente.

Cabe reconocer que el estudio presenta deficiencias, QEbidc.a
la limitacién de las fuentes de informaciédn especificas sobre
praoductos acuicolas, sobre todo en lo relacicnade con ia
comercializacién, la mayoria de los estudios no contiene
desglozados los datos cualitativoes de dichos prnductas; ya que se
habla conjuntamente tanto de }los aspectos de los productos
marinng como de la acuachtura.

7 Fara las principales regiones productoras, tanto -acuicolas,
como agropectuatias e industriales, se propone la creacitn de los

! centros de acorio, los cuales seran usadas para rovertir a los
intermediarios.

Fara. todo el pais es necesario crear en donde mo ls haya, la
infraestructura y estructuras comerciales a nivel regional, . vy

lograr con ello un adecuado abastecimiento en las zonas aledafias
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# los mismos. Este g= el enfoque que debiéra darse a la comer-
- “
cializacidn, no €olo de los productos pesquerecs, sino de todos log
productos alimenticios.

En  nuestro pals se consumen productes  pesqueros  en  menor
cantidad, siendo entre las causas principales, el precio, que ios
rone fua@ra del alcance de las mavorias, segquidas de una mala
distribucidon de éstos. A

Para éue el . producto pesquerco lleque al consumidor en
condiciones dptimas de calidad y precio, la pescaderia o expendioc
de venta al detalle, juega un papel impotante. No obstante, la
presencia de eéstas en namerao, presentacion y condiciones
higiénicas dejan muche que desear, exceptuando las ubiCada; en
las tiendas de autoservicio.

For otra parte, repercute tamhién el hecho de que la oferta en
los di#grentes mercados mayoristas y al detalle, 1la distribucién
considera, en forma global  a ambos tipos de ﬁrndu:cos tanto
marinos como acuicolas.

La ausencia de una integracién eficiente entre la produccidon y
el consumo, se refleja en la carencia de canales modernos por los
que el producto debe transitar. Esto aporta bajos ingresos al
productor ' y altos precios al consumidor. .

La seleccién de un canal de distribucion dependera del tipo,
calidad y ‘cantidad del producto. En el caso de los productos
acuicnlas, el canal mas recomendable, es el gque permita la ven£a
directa de sus productos al consumidor, sin tenef que recurrir a
n inéun l!’\ tEPmEdi;ar‘iO.

No se puede negar la importancia en el consumo de alimentos, que
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tiénen lss ziudades como el Distrita Federal, Guedalajara vy
Monterray,. - ya gque abserben fuertes cantidades 9= productos
pesqueros de tade tipo, pravenientaes de casi todas las entidades
de. la repéblica, por lo que se da una gran concentracion sobre
tado en la primera, en cuanto a veldumenes vy formacidon de los
Precios, ocasionando, tambien una redistribucion c ~recembatrque de
productos que en nmuchos de los casos tegrasan a su lugar de
origen recorriendo 9grandes distancias. En este contexto, los
praoductores no tienen alternativa de colocar sug Froductos en
atroe lugares. cuya organizacidn sea la adecuads para Ia
distribucién, purrlo que se ven forzados a acudir 2 los mercados
tradicionales con las desven;ajas que esto implica. Ademas, 1la
situacion se hace @as dificily debido a la falta de¢ informacian
de mercados de los productos de la pesca, para que cantribuya en
la toma de decisiones del productor, con el fin de que loare
colocar su produccidn en donde mejor ie convenga.

Se torna conveniente, tomando como base lo anterior, que 1los
gobiernos de los estados instrumentaran programas o proyectos
para  la implantacion de empresas pasqueras en  sus respectivas
entidades; con el objeto de captar los volumanes de zus propios
productores y los excedéntes. enviarlos hacia btras entidades o
al exterior. For otra -parte, en 1lo que -se refiere a  la

) distribucién, en las grandeos concentraciones urbamas, es nsnestear
que /sercénétFUyqn, de aéuerdu a la magnitud de lLa ciudad, las -
‘centrales mgynristas modernas due sean necesarias Yy evitar la
concentracidn en una sola centr‘a.l, que por las caracteristicas de’
gran tamafMo y volumes a distribuir, suelen incurrir en vicios no

proplios de un mercado mayorista funciconal y reglamentado.
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Existen en nuestro pais varias campaiias paraestatales, entre
allas FProductos Pesqueros Meuicanns 2 Industial de fbastos entre
otras, cuya finalidad es, =2l producir alimentos a bajo costo -a
pertir de productos pesqueros que tienen un gran voldmen. A sy
vaz., tienen a su cargo abatir a los intermediarios, ofertando con
sus productos el mercado nacional.

Tambien nuestro pais cuenta con dos compafiias internacionales
‘de prestigio (Ocean Garden y Exportadores Asociados)y, que estan
encatgadas de comercializar los productos pesqueros de alto valor
comercial (por ejemplo; camardn. abulédn, langesta, trucha, etc.).
Tan buena es su capacidad, que oatros paises con prestiglo pesquero
encomiendan a estas dos compahias la venta de sus productos.

Esto resulta econtradictoric, pues en el interior de nuestro
pals, no funcionan de la misma forma, las compaftias paraestatales
encargadas de comercializar los productos pesqueros que
consumimos. Por lo que dichas compafias debieran transmitir de
alguna +Forma, su experiencia a las compaflias encargadas  del
mercado naci&nal, por ejemplo, por medio de cursos de capactitacion
a las gentes interesadas en la mejora camercial y a los
productores, o bien, con ellos formar grupos o compafiias que
aptiyaran exclusivamente en el ramo comercial a los productores

" aculcolas Yy por que no, & todos los productores de alimentué.

VEn nuesto pals existe poca capacitacion en el ramo comercial de
‘produ:bds pesqueros, es bien sabido que para que cualquier
empresa crezca y se desarrolle, necesita de preparar
constantemente a su personesl en aguellas areas en las que tenga

deficiencias. La capacitacién que se haga, se aplicara
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permanent2anente ¥y en el lugar donde se desarrollan las
actividades cotitdianas  ae los mismes productores, para  que
Lestos puedan - producir cambios determinantes.
Esto con la finalidad de que superen sus debilidades y aue puedan
‘fortalecerse v formar grupos, para no estar en desventsaja ante
otros grupos que incidan en su actividad.

fQueda pues, en manos de los productores atuicolas y  del
énbiern& Federal 21 que puedan lograrse los objetivos del Frograma
Nacional de Acuacul tura, ya que los productos acuicolas como la
tilapia . ¥ - la carpa son abundantes y con un preéecio al alcance de’

los sectores mds necesitados
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Capitulo VII
Directorio Comercial de Productores Aculcolas,
Productores de Tilapia.

-Ejido de Camacha
Domicilio mpiec. Tlaliscoya Ver,
Representante;Ricardo Mufos Martinez

Unadad agro-industrial de la muder campesina
bom. Angostura y Emiliano Zapata Morelos.
Bepresentante; Tomasa Riwns, tel. 2 78 S5

Grupo de trabajo piscicola “"Faraiso Reforma"
Domicilio conocido Paraiso Reforma mpio. Villa Teconapa Ver.

Grupo Ejide Laguna de Cedral
Bom: Ejido Laguna de Cedral mp:o. Tialisicoya, Vera
Rep. ‘Esteban Ramén Avalos

'Grupo de traba.io £1 Xuchil )
Domicilio canocido, edjido el Xuchil meio. Cotaitla Ver.
Rep. Fedro Salazar Viocros,

Sociedad de solidaridad sacial "Tlayeca®
Dom. conocido ejido Mirador Morelos Delegacion Ffederal de pesca
Rep. Lauro Viazquez.

GFupc de trabajo acuicola Loma Mulatao
Dom. conocido, Loma de Mulato, mpio. de Olmeca Ver.
Rep. Antonio SAnchez Canseco.

‘EY cacal
Dam. -Rancho el €ocal de Alvarado, mpio. Alavrado Ver.
Rep. Bernardo Diyeausx.

_Ranche Chico Zapote
Dom. conocido Rancho Chico Zapote mpio. Cosamaloapan Yer.
‘Rep. Ing, Armando Aluja.

La patrona
Dom. Km. 18 al este de Cordoba, mpio. de Amatlan de laos Reyes Ver.
Rep. Jaime Sanchex. .

_El FDPVEHIP
Dom. Km. 15 al NE de Flhada mPio. Angel R. Cabada Ver.
Rep. Pedro Rascén

Tula
-Dom.” km. Z al Este del mpio. Angel Cabada, Ver.
Rep. Antiaco Cruz Suterm.
La Palma
Dom. cnnucxdﬂ mpio. de Catemaco Ver.
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Rep. ~htonic Toto.

diicliapan
Dam. km. 14 al este del mpio. Catemaco, Ver.
Rep. . Aogela Chalate.

Eusebio Jauregui
Dom. conocido Eusebio Jauregui C.P. 62750 Cuautla Mor.

Rep. -

Granja Fiscicola Sta. Elena
Dom. conocido San Gaspar $.P &2550 Juitepec
Rep. -

Jicarera
Dom. cunac1dn El Juajal C.F. &2900 Jojutla Mor.

Rep. -~

Rancheo COMAMEX.
Don. conocido Aldama C.P, 864670 Aldama Tams.
Rep, J.José Espejel M. tel %1121.5 10 18.

Productores de Bagre

" Granja para engorda de bagre Santo Dbmingc Soto. la Marina
Dogm. conogido, carretera Soto la Marina km. Sn. Fetnanao
Rep. Jorge Polaez.

Acuacul tura Intensiva
Dom, Septima 1902 Matamoros Tams., o Géngva 3I3~FPH México D.F.
Rep. en Matamoros Ing. Diego Olea tel I 74 23 y 3 75 24

an Mégxico Lic, Sergio R. Arguelles tel S5 14 29 23 al 41

Grana para engarda de Bagre
San Ignacio ej. . S. Igmacio
Dem. conacido mpia. Nva. Cd. Guerrero Tams.

Rancho Bugambilias engorda de langostino y bagre
Dam. Av. El Cahivel 1616 col.Aguila, Tampico Tams.
CRep, Claudio Medellin  tel 13 57 99

Granja de engarda de langostino y bagre "Langostine del Tamesi"
Dom. Sonora esq. con Sinalea # 205 Unidad Nacional

€d. Madero Tams.

Rep. Sr. Patheco

Iﬁgenieria Piscicola S.A. . .
Dom. vaso de la presa Francisco I. Madero mpio. Rosales Ghih.
_Rep.:.Inq. Cesar PL Reyes. . N

Eiido Mavidad
Dom. mpio.. Galeana Nuevo Ledn.
Rep. Bidl. Jorge Cissiop Ochoa
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Chiquemecatitla
Dom. conocido Chigquemecatitla, C.F.43000 Hueijutla Hgo.
Rep. Justino Andrade.

Productores da Carpa

Tecamulucan
.Dom. km. 5 al ceste de Cd. Mendoza mpio. de Acultzingo Ver.
Rep. Julian VAzquez.

La angostura
Dom. conacido La angostura mpio. de Vistahermosa Mich.
Rep. Ing. Ayala Mandujano.

Granja piscicala Sam Martin
Dom. conocideo Tirambaro mpio. de Tirambare Mich.
Rep. Luis Pastrana.

Ejido La Palma
Dom. conocido ejideo La Palma mpio. Yenustiano Carranza Mich.
Rep. Instituto Politecnico Nacional.

Nueva Atlantida.
Dom. canocido San Freancisco Cheje mpio. Jocotitlan
Rep.' Tomas Nieto Cornelia.

Vicen:io

Dom. conocida, Nuevo Vicencio, mpio. San Jose Chiapa Fueb.

Rep. Sr. Luis Basilio.

8an Pediro Chapulco

‘Pom.. conocido S. Pedro Chapulco soc. de prod. rural de S. Pedro

*: Chapulco.

"Rep. Margarito Jorge Jiménez.

El Salitre
Dom. concocido Tula de Allende, mpic. de Tepeji del Rio.
Rep. Elsego Suarez.

San. Juan Ixtilmaco - .
Dom. conocide s. Juan Ixtilmaco mpio. de Apan Hgo.
Rep. Lic. Isidro Abundi Vega. .

San Miguel Vindhé | . . -
~Dom, conocidn S. Miguel Vindho, mpio. de Tepeji del Rio Hgo.
Reps.. Angel Sanchez Herndndez y Guillermo Angeles.

San Salvador
‘Dom. conocido mpio. S. Salvador Hgo.
‘Rep. Joséd Luis Delgado.

Aflapexcn (Carpa y tilapia).

: Dam. Tecolotitla, mpio., Atlapexco
-Rep. Raul de la Cruz s
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Huoautla {carpa v tilapia
Dom. Barrio altcly Barrio bajo Hgo.
Reps., Simdn Meza, Leonardeo de Jests de la Cru=z.

Ixtlahuac (carpa y tilapial
Dom.. I[xtlahuac, mpio. de Huazalinga
Rep. Gregorio Gutiérrazx

Chiquemecatitla (bagre y tilapia)
Dom. Chiquemecatitla, mpio. de Huejutla
Rep. Justino Andrade Hernidndez.

Santa Gruz {(carpa y tilapia)
Dom. Sta. Cruz mpio. de Huejutla
Rep. Felipe Antonio Hernandez.

Huapango
Dom. conacido C.P.50500 Timilpan Edo de Méx.
Fep -

Productores de Trucha

Taza de agua -
Dom. Km. 2.5, al oceste dc Cd. Mendoza, mpio. de Nogales, Ver.
Rep. Eleuterio Gonzalez, . :

Aguaéincla.
Dom. Km. 3 al oeste de Cd. Mendoza, mpio. de Acultzingo Ver.
Rep, 5.A.R.H. .

José Luis Ortaga .
Dom. conocido mpio. de Cd. de Hidalga Mich.
Rep. Jos& Luis grtega O.

'Rancho Feshi (Po11cultxvo)
Dom. conocido mpio. San Lucas Amanalco de B. Edo. de Méx.
Rep. Abraham Arista. .

* FAIDEN (Paracstatal) -
Dom. Km. 4.5 de la terraceria a San Simén el Alto, mpio. de Valle
+ de Bravo Edo. de Meéx. b .
Eeps. Delfino Drtx- y MV.Z, Luis @Quintanilla tet. 5 27 0060

.San Bartola Cuxtera .
Dom. -conecido S. Bartoloe Eu;ter;o, mpio. de Cd. Hidalgo Mich.
Rep. Secretaria de fomento Rural.

Leonardo Sasso K

Dom. Calle Espejo # S8 casa #11, mpio. de Patzcuaro Mich.

Rep.. Leonardo Sasso  tel.. 2 23 .99. LD 9?1 454

sz:x{actnrla Telpxntla . -
Dom. conocido km. 2 terraceria a San Lucas del Pulque mpxo. de
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Temascalteper Eda. de Mo,

Rep. Q.B.FP Mauro Soria tel. 3 .09 24 LD 91 721
W. Rupprecht

Dom. Mpio. de Malinalco Eda. de Méx,

‘Rep. Walter Rupprecht,

Cienega Loma Alta

Dom. conocido, paraje de la Ciénega, poblado de . Ralces, Loma
Alta, mpio. de Zinacatepec, Edo, de Méx,

Rep. Jorge de ta Cruxr Malaquias.

Xajal .
Dom. conocido San Fedro Atlapulco, Eda de Meéx,
Rep. Tomas Callejo.

Llano del Rayo . . .
Dom. : conocido, Jiquipilco el Viejo, mpio. de Temoaya, Edo de Méx,
Rep. Crisdforo Alvarez Fabian.

Santa Magdalena

Dom. - conocido ejido de Culuacan mpio. de Nicolas Romero, Edo.de
Méxnico.

Rep. Crescanciano Monroy.

Grupo de Trabajo No.! Ignacio Zaragoza .
Dom. conocido ejido Ignacio Zaragoza mpio. de Acultzingo, Ver.
Rep. Sr. Tarres Morales,

Grupo de Trabajo A&dicnla Mariano Escobedo .
Dom. conocido ejido Mariano Escobedo, mpio. Mariano Escobedo Ver,
Rep. Francisco Gutiérrez Bautista

Grupo de trabajo Piscicola Eidido Atlanca
Dom. conacido ejido Atlanca, mpio. Los Reyes Ver.
Rep. Celestinc Ixmatlahua

Piscifactoria San Diego Acapulco (Gobierno del Estado)
sDom. J1 Oriente ® 204, Fuebla Pue.
Rep. M.V.Z. Marco Antonio Hidalge Mendaza
M.V.Z. José Manuel Cabo = tel. 43 93 -61, 3I7 33 §2, 40 S? i8

Xaulin
Dom. Atlimeyaya, mpio de Atlixco Fue.
Rep. Biol. Portilla tel. 37 23 Q0

Hueyatlapa .
Dom. conocide Huyatlapa, mpio. de Tiangquistengo,. Hgo.
Rep.  Vicente Rodiguex Garcia.

-San -Miguel Regla

Dom. conocido 8. Miguel Regla mpio. de Huasca, Hgo.
Rep. Gerardo Lugo Vera. .
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Santana Tracuala
Lom. conccido Santan Tracuala, mpio. Acaxochitlam Hgo.
Rep. Ernestc Bonzdlez Canales.

Unidad- de Engoda de Trucha Corral de Piedra
Ejido Amanalce de Becerra Edo. de Max.
Rep. Arturo Arias

Rancho El Fedregal
Dom. Km.42.5 carrctera Toluca Sultepec Texcaltitlan Edo. de
en Toluca Guillermo Prieto # 202 )
Rep. I.M.A. . Jaime Almazan de la Roesa, I[.B. Victor Almazan
Rosa teld 1 721 5 48 70, 3 33 52

Rancho Piscicola Los Alevines
Dom. Prolongacién 16 de Septiembre Amanalce de Becerra, Edo

Piscifactoria Arco Iris

Dom. 11 Sur A # 5112, Publa Pue.

Rep. Ing.
46 S5 S2

Las tres Lagunas
Dom. conocido Caseta de Quechulaec, Pue.
Rop. Joseé Luis Medina Palacios tel. 91 282 3§ 14 41

Pastor Rouaix .
Dam. c¢onocido San Bernhardinoe Lazma Pue.
Rep. Renato Amador Huerta.

Campestre Las Truchas
Dam. Huachinangt Pue.
-Rep. Esteban Cdzares.

Agua Zarca .
Dom. conocido Agua Zarca, mpio. de Tenango de Doria, Hgo.

Rep. Margarito Rangel Gon:zalez.

Intula y Zembo
Dom. conocido lIxtula y Zembo mpio. de Huasca Hgo.
Rep. Fedro Rosales Badillo.

Ixhuatequilla :
Dom, Ka. 13 al QOeste de Ixuatlan del Café Ver.
_Rep. Jece Altamirano.

'»_Rincén de las Doncellas
. Dom, - Km.. 2 al Destre de Cd. Mendoza .mpio. de Nogales, . Ver.
kep. Centra Experimnnta! de la U. de Chapingo.

Cria y Engorda de Trucha Jiltzingo

Dam. San José de las Manzanas Edo. de Mbx
Rep. Federico Rosas G. tel. 3 93 78 13
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" Cento Estatal Pisclicola
ULom. San Miguel Fegla, mpio. de Huasca de Ocampo Haoo
Rep.—

Criadero de trucha Arco Iris
Dom Santa Rita Tlahuapan, Pue.
Rep. =

Agua Bendita

Dom. cinocido €.p.S1260 Amanalco Edo. de Mes.
Rep. . ~

Ahuahuete

.Dom. conocido c.p. 52480 Ocuitian Edo. de tés,
Rep. -

Barranca Fresca I y II

-Dom. conocido €.p.51200, Valle de Bravo Edo. oe Mex.
Rep. -~

Ejido Salmolonga
Dom. conocido c,p.52440, Malinalco Edo. de Mé:x:,
Rep. -

Ejido San Jeronimo
Don. conocido San Jeronimo, c.p.S91260,; Amanaleu Edu.
Rep. - .

" El Capulin ’
Dom. conocido c€.p.51350 Zinacatepec Edo. de Méx,
Rep. - .

"Ex. Hacienda San Antonio
-Dom. conocido c.p.54400, Nicolas Romero Eda. de Méx.
Rep.s -~

Granjas El Molino’
Dom. conpcido c,p.52440 Malinalco Edo de Méx.
Rep.. -

La Alameda

Dom. conocido, c.p.S53000, Naucalpan Edo. de Meéx.
Rep. -—

La Gavia

Dom. conocido, c.p.50940, Villa Victoria Edo. de:Meéx,
‘Rep. -

La PaMalera :

Dom. conocido c.p.51350, Zinacatepec Edo. de Méx.
" Rep., —

La Querencia

ig8
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Dom. conocido c,p.21300, Temascal tepec Edo. do Maw.,
Fep. T~ .

Los Mimbres

Dom. conozido c.p.S1260, Amanalco Edo. de Méx,

Rep. -

Los Fantanitos
Lom. conocido Ot:zoclotepec, Eda. de Mbax,
Rep. -

Los Valles
Dom.  conocido c.p.52740, Ocoyac Edo de Méx.
Rep. -

Djo de Agua
Dam. conocido, c.p.S53000 Naucalpan Edo. de Mex.
Fizp.. = .

‘Falizada
Dom. conocido c.p.50980, Villa Victoria Edo. de Méx.
‘Rep.. -

Poeffa de Lobos
Dom. conocido c.p.54750, Jilotzinge Edo. de Meéx.
Rep. -~ .

RSncha Viejo
Dom. conocido e.p.51300, Temascaltepec Edo. de Méx,
Rep. -

San Agustin
Dom.” conocido, Donato Guaerra c.p.S51030, 5. Agustin Edo.
Rep. =

San Gabriel Ixtla
‘Dom. conocido, c.p.S51200, Valle de Bravo Edo. de Méyx.
Rep. -

San Miéuel Ocoltepec
Dom. Denato Guerra, c.p.51030, §. Miguel Ocoltepec Edo.
.Rep. -

Sa. Higuel Oitotilean
Dom. conocido .S. Miguel Oxtotilpan Edo. de Méx.
Rep. -

Sta. Maria Pipioltepec

Dom.: conbcido, c.p.51200, Valle de Bravo Edo. de Méx.
Rep. . —

SantiagovTépatlaxcn

Dom. conocido,  ¢.p.53210, Naucalpan Edo. de Méx.

Rep. .=

189

de Méy, -

de Méx.



Truchilandia
- Dom. ‘conpcidao, c.p-54300, Micolas Romero Edo. de Mé.
Rep. -

Productores de Langostino.

£jido Puesrto Vallarta (Engorda de langostineo

Dom. tLazaro Cardenas # 212 Comunidad Agraria col. Emiliano Zapata

Fuerto Vallarta Jal.
Rep. Biol. Sara Rojas tel. 91 322 2 37 &7

S.R.T.F.R.M. Sec. 44 {Engorda de Langostino)
Dem. Sauces y Floreaes col. Petrolera Villahermasa Tab.
Rep. Raul Orozco Berestain tel. I 46 %9 y 3 50 Q2

S.T.F.R.M. Sec. 1 (Frod. de postlarvas de langastinoa)
Dom. calle Lerdo de Tedada # 402 col. Tolleca Tampico Tams.
Rep.. Rafael Orozco Veldzquez ¢tel. 2 70 02

Sociedad de Produccién Rural "Lourdes" (Agricala con proyvecto
cultivar langaostinol

Dom. Blvd. Transversal Y Guillermo Arreola Hermoasillo Son.
Rep. Miguel Angel Castillo Rivera tel. &6 19 32.

Langostino del Tamesi {Engorda de langasting)

a

Dom. Sonora es5q. con Sinaloa # 205 Unidad Macional Cd. Madaro Tams.

Rep. - Yel. 16 18 39.

- tangostinos de Acapulco (Produccién de eastlarvas y engorda
‘tangostino)

Dom. tMonte Alban # 68 col. Insurgentes Acapulco Gro.

Rep. 1Ing. Carlos E. Ortega Cardenas tel. 5 34 38.

Privada
Dom. & Av. Sur # 63 H, Tapachula Chis.
Rep. Dr. Fernando Mecochea Montes, tel. & 42 95 y § 06 82.

ALINADA.
Dom.: Conocido Metapa de Dominguex Chis.
CRep. M.V.Z. Manuel Damp Becerra, tel. & 5B 94.

Privada (Engorda de langastino}
- Dom. 2a fAv. Norte y 13 Calle Fte. Tapachula Chis.
Rep. Ing. Ramdn Cajica Arellano, tel. 5 13 08,

Agricultura y Acuacultura de Langostino
Dom. Caming’ a San Pedro ié0~Casa 2 tewico D.F.
Rep. Carlos Parlange . tel. & 55 23 33,

Grupa DAAM; S.A. (Cultivo de Langestino, tilapia y bagre}
Dom.: Rio Fo # 30 col Cuauhtémoc, en Méxica D.F.

Av. Hidalgo #% 105 Norte, Col. Madero. en Tamaulipas
“Rep. Alfredo Gonzdlez Becerril tel. ?1 121 5 18 10.
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Finta Sayula (Engorda de langostino)
Dam. Conocido Paso de Qvejas Ver.
Rep. Hugo Wenssel Lépez, tel. 45 33 &2 y 44 10 93
&n México tel. S 48 33 44 vy S 498 15 71

Acuanatura S.A. de C.V. (Froduccidn de postlarvas de langostine)

Dom. Allende # S Coyoacan Meéxico D-F.
Rep. Benigno Fernandez Diaz, tel. 5 54 53 00 y S 54 43 &é6.

Rancho Ayoteacn S. de P.K.
Dom. -
Rep. Lic. Udscar Lecanda, tel. S &4 .21 74 y 5 &4 32 &9.

Rancho CONAMEX {(Produccion de alevines, tilapia y bagrs,
produccion de langostino en perspectival.

Dom. Aldama Tams.

Rep. Biol. Juan José¢ Espejel Montes tel. 91 121 5 10 (8

Granja de Produccidn pesquera {Policultivo de bagre
langostino).

Daom. Rancho Bugambilias, ap. postal 3&5. Cd. Maderc Tams.
Rep. Amalia de J. Delgado Puga, tel 16 14 O0S.

‘Hidrocul tives S.A. (Langostino)
Dom. Av. D, #. &54 col. Seattle Guadalajara Jal.
. ic. Leandro Gomoz Limdn.

Lanéustinns AsiAticos S5.A. (Cria y engordal
Dom. Francisco I. Madero # 208 Pte.
- Rep. -Ing. Antonio Fusco R.

Acuacul tura Rio Escondids (Engorda de Langastino)
T.Domae T AVe Pasee de la Reforma 300 Piso 18 México
{(Administracian) . .
Rep. Ing. Bernardo DOsaya Capistran, Arg. Jorge L. Navarro L.
5:33 55 05 al 09.

Acpa:ultura Jaliciense S8.A. (Langostina y tilapia raja)
Daom.  Calle 12 # 1820 cal. Ferrocarril, Guadalajara Jal.
"Rep. Carlos A. Valencia Pelaya, tel 11 43 55.

Engorda y cultivo de langoastino.
-Dom. Pelicanos. 7-B Las Alamedas Atizapan D.F.
Rep. Biol. Hugo E. Montiel Malanco.

. Produccidn y engorda de postlarvas.
Dom.  Camino a Belen # 85-C 38 Mexico D.F. c.p. 01120
. Rep.. Guillermo Esquermo Tel. 5 14 83 44 (México)
T 37 08 12 (Veracru2)

"Aguagranjas

Daom. Matamoros # S§55 col. Tecoman
Rep. Biol.. Miguel Avila Tamayo.

191

Y

D.F.

tel.



El Cocal
Dom. Conocido Rancho El Cocal mpic. de Alvarado Ver.
Rep. Eernardo Deveaux Cazarla.

S+, Jose Marla Ramire:s

Dom. Ejido # BS Acapulco Gro.

Rep. - tal 3 38 01 y 3 15 31.
Atuatuxn.

‘Dam. Reforma # 25 Tuxpan Ver.

Rep. Dr. Adrian Valadez, tel 4 21 92.

ins. Rafael Lezama P.

Daom. Fracc. Tabasco 2000 col. Las Galaxias, calle Jupiter # 420

Villahermosa Tab.
Rep. - tel 3 4% 30 y 3 48 49.

Grenja del Alba.
Dom. CRIFP. Cd. del Carmen Camp.
Rep. Horacio Liedo, tel. 91 938 2 09 &4.

Ejido Unidos Venceremos

Dom. ‘Manzana # % Rfc Soto la Marina, Nuevo Dolores, mpio.
Abasolo, Tamps.

Rep. Florentino Rodriguez Acufta

San’ FPedro
Dam. Conocido S. Pedro mpio. de’Santiago Ixma-Tlahuacan, Ver.
Rep. Vicente Lopez L.

Unidad dé‘ﬁrodu:cian piscicela ElI Vergel
Dom. Pueblo de Santa Rita, mpio. de Cd Ayala, Mor.
Rep. Andon Apaes Rarba, tel. %1 734 2 23 &9.

Unidad de produccién piscicola de Higuerdn
PDom. Conocideo El Higuerdn, Mor.
Rep. Bial. Octavio Salazar.

Unidad de produccidn pisclcola de Cuachichinola
Dom. Bajada de Chapultepac # & Cuernavaca Mor.
Rep. BiOl. Francisco Vargas.

Unidad de produccitn de Chinameca
Dom. Bajada de Chapul tepec # & Cuernavaca Mar.
Rep.Ing. Ricardo Martinez. :

Unidad de& produccisn piscicola de Jiutepec
. Dom. Bajada de Chapul tepec # & Cuesrnavaca tor.
Rep. Ing. Cayetano Hernandez.

Unidad de produccién piscicola de Coatetelco IE

Dam. Bajada de Chapultepec # & Cuernavaca Mor.
Rep. Biol. Heriberto Vergara, tel. 15 88 12
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Unsdad de producsidn piscicela de Axocoche.
Dom. Bsjada de Chapultepec # & Cuernavaca Mor.
Bep. Bidl. Celia Munguia.

Granja Froductora de postlarvas de $Gobierno del Estado de
Morelos. .
Dom. EBajada de Chapul tepec # 6 Cuernavaca Mor.

Rep. Img. Pario Salgado ase la Sancha, tel. 15 88 12,

Viveros de camarén de agua dulce.
Dom. Euler # 1901 Fraccionamiente Villa Galaxia Mazatlan Sin.
Rep. - tel. %1 678 I 96 O1.

Productores da Ostién.

GCentro ostricola Piedra Roja.
Dom.  Instituto de acuacultura del Estado de Sonora
Rep. Fernanda Agraz, tel. 2 04 46.

Institute de Acuacultura del Estado de Sonora.
Dom. Yucatan 122-A Centro, Hermosillo Son.
Rep.Alfonsc Aldaco Limén.g

Institutoa Tecnoldgico del Mar
Dom. Carret. Varadero Nacional km. 4 a las Flayitas Guaymas Son.
Rep. Arturo Aguilar, tel. 2 91 33.

5.C.F.F. Bahia Falsa : :
Dom. Apartado postal 1944, San Quintin, Ensenada Baja California.
Rep. Alfonsc Mufoz Aguirre, tel. 91 &&6 & 56 39

S5.C.C.F. Baradito y Altamura
-Dom. Dautillos Navolato, Sin.
Rep. Abraham Bueno Escalante.

S.C.P.F. Camarones de la Pinta.
Dom. Ejido de la Pinta , Esterg La Pinta, Perto Pehasco Son.
Rep. Eugenio Osorio Guirein.

5.C.F.F. El1 Cordonal
Dom. Ejido El Cordonal, Costa de Hermosillo Son.
Rep.lGusdalune Lope: Ruiz.

§.C.F.P. El1 Forvenir de la Rivera
Dom. Ejido Guillermo Frieto, Caborca Son.
Rep.  Joes Earrsn M.

S.C.F.P. La Atanacia
. LUom.. Campoe. 47 Ejido Frogreso, Cd. Obregdn Son.
Rep. BRecinalino Valenzuela Villegas.

S.C.F.P. La Sirena

Dom. Costa Atul, ‘Angostura, Culiacan Sin.
Rep. - g
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5.C.P.F. Los Corralitos
Dom. Estero Tastiota, Costa de Hermosillo Son.
Rep. Jesus Melendez.

S.C.F.F. Mar. Sol v Tierra

Dom. Estero Morua, Fuerto Pehasco Son.
Rep. José Alfredo Jiménez Sandaval.

$.C.F.F. Ostioneros de Bacochibampo
Dom. Estero El Soldado, Guaymas Son.
Rep. Adalberto Contreras Faviovich.

S.C.F.P., Ostioneros del Oeste
Dom. Av. Martine:z s/n Lazaro Cardena:z Caborca
‘Rep. Manuel Garcia Quinterao.

S.C.P.F. Ostrictec.
Pom.. Ejido La Pinta, Puwerto Peffasco Sen
Rep. Alfredo Zarrsbal C. ¢l I 22 83.

S.C.P.P. El Pecador.
Rom. Pautille Navolato Sin.
Rep. Beni¢tp Garcia Montiva.

8.C.P.P. Pescadores de la Pionia
Dom. La Reforma, ta Angostura, Culiacaén Sin.
Rep. Calixto Montoya Castro.

S.C.F.P. Pescadores unidos de la costa de Sonora.
Dom.. Niftos Herces y Altamirano, Puerto Peffasco Son.
Rep. Cornelio Verduzco B.

3.C.F.P Piedras Fintas.
Pom. Conocido Bahla Kino Son.
Rep. Eleazar Leyva Romera.

S.C.F.P. Punta Abreoios
Dom. Scte 2835, col. Obrera, Ensenada B.C.
Rep. Rafael Cardenas Bahini, tel & 23 20.

8.C.P.F. Riberela Costa Azul
Dom. Cel. La Angostura, Costa Azul, Culiacan Sin.
Rep. Reduzindo Dueso Galves

c8.C.P.F. Unica de Fecadores a Lépez Mateos

-~ Dom. San Luis 131 Sur, Tepic Nay.

Rep. Cipriano. 24higa Rodriguez, - tel 343 58.

Unidad Femenil del Mar.

Dom. Simén Morua 92, col. Oriente, Fuerta Fehfa2sco Son.
Rep. Guadalupe Bueno Chavez.

S.C.F.A. Unica de Mujers del Mar
Dam. Estero Morus Puerto Fefasco Son.
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Fep. Romdn Zapata Movencia.

5.C.P.F.E. Rahla San Jorge
Dom. Ejido Rodolfo Campod, Caborca Son.
Fep. Salomé Lizarraga Beltran, tel 2 17 12.

S.C.F.P.E. Pescadores de la Playa
Dom. Vietoriano y Libertad, Costa Hermosa Son.
Rep. Raméon Lara Parra.

5.C.P.F.E. Santo Tomas
Dom. EJjido Gral. Alvaro Obregén, Caborca Son.
Rep. Jaime Villegas de la Vega, tel 2 33 67.

S.C.P.F.E. Tetakawi
Dam. Nuevo Patio, Campo Fesquero, Boca de Ajiabampa, Son.

FRop. Amado peltran Quiroz, tel. 348 55.

S.C:F. Aculicola Ostiomar SCL.
Dom. conocido C.P. 85400 Guaymas Son.
Rep. -

S5.C.P.P. Camaroneros de la Pinta
Dam. conocido Ejido La Pinta C.P.83550 Pto. Pehasco Son.

Rep. Eugenio Ozorio G.

Prdduccures de Camardn.

§.C.P.P. Alberto Reyes Lépez SCL.
Dom. conocido Estacion Coahuila C.F.21800 Mexicali B.C.
Rep. - ’

S.C.P.FP. Acuacultura SudCaliforniana SCL.
Dom. AR 38-3 C.F.2308B0 La Paz B.C. Sur
Rep. Alejandro Flores T.

5.C.P.P. Acuacul tura Campechana SCL.
Dom. Calle 12 #3535 Barrio San Ramén C.P. 24040 Campeche
Rep. Carlos Cabrera H. y Manuel de la Rosa. )

$.G.P.P, Acuacultura Pescadores de Huarixhe SCL
Dam.  Av, 16 de Septiembre # 22 col. Manigua C.P.24100 Cd. del

Caroen Camp-
‘Rep. Gregorio Perez Crux.

S.C.F.F. De Altura Escamera Pocito de Tenambo SCL.
Dom. conocido Tenambp C.P.24700 Tenambo Camp.

Rep. — 5

S.C. De Acuacultura Matacakui SCL.

Pbom. Villa Higuera de Zartagoza C.P.813F10 Abome Sin.

Rop. -
S.€.P. Aculcola Cultivadores de los Marismas SCL.
;Dom. conocido Ecuinapa C.F.82400 Escuinapa 3in.
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Rep., -

S.C.F. Aculcola Faicas del Makana SCL
Lom. Conocide Agua Verde C.F.B82872 Rosario Sin.
Rep. -

S5.C.F.P. Acuacultores Dimas SCL
. -Dom. conocido Estacion Dimas C.F,.B2969 San Ignacie Sin.
Rep. -~

S.C.P.P. de Acuacultura Melesio Tarres SCL
Dom. conocido.Ahome C.FP.81310 Ahome Sin.
_Rep. -

S.C.P.P. de Acuacultores Pioneros de la camaronicultura SCL

"“'Dom. conocido La Refarma c.p.B1680 Angostura &in.
Rep. -

S.C.P.P. Ejido Barron SCL
. Dom. conocido Ejido Rarrdén c.p.82000 Mazatlan Sin.
Rep. ~-

S.C.P.F. E1 Tlaxtle SCL
Dom. conocido E! Dorado c.p.80450 Culiacan Sin.
Rep. -

" 8.C.P.P, Esterc del Cuervo SCL

Dom. Ejido Cajon de ojo de Agua c.p.B2B0O Rosario Sin.
Rep.. - )

-8.C.F.P. Viveros de Camaraén SCL
‘Dom. conoeido Agua Dulce c.p.82400 Escuinapa Sin.
Rep. - ’

S.C.P. 'Aculcola Biotecmar SCL
. Dom.: conocido Empalme c.p.B85300 Empalme Snn.
Rep. —

S.C.P. Acuicpla Estero Los Vaditos SCL
Dom. conocido Loma Etchoropo c.p.BS5900 Hatabampa Son.
- -Rep.. Erasmo. €. Coronel Villegas tel. 91 &42 & .16 79.

S.C.P.P; Acuicola Acuacultives del Pacifico SCL
Dom. conocido a.p.4& c.p.B85400 Guaymas Son.
JRep. = “tel. 91 622 2 39 98 y 2 39 99

Centro de Investigaciones Acuicolas y Pecuarias
Dom.: Fac. .de Med. . Ueterlnarxa y 2cotdécnia ‘U.A.T
c.p.87000, Cd. Victoria Tams.

'Rep. -Dr. Abundio Gonzdlex 5. tel 91 131 2 10 61 y 2 31 21,

S.C.P.P. Camardén y Langosta del Faclifico 3CL
Dom. conocido Puerto Vallarta Jal.
Rep. - .
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