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EL PROCESO DE TRABAJO EN LA PRODUCCION
' &>
CAFETALERA EN CHIAPAS S

!
1. ANTECEDENTES HISTORICOS DE LA PRODUCCION CAFETALERA

1.1. ORIGEN DEL CAFETO

El cafeto es un arbusto siempre verde de, aproximadamen-—
' fe'cuatro metrés de altura, cultivado en regiones tropicales
y subtropicales, ve restringida su expansib6n dadas las exi -
‘genéias de suelo y clima qQue necesita para su desarrollo. Su
cultivo debe emprenderse en terrenos ondulados en colinas, -
kcpn'ferrenob preferentemente profundos y ricos que se enju -
gan con facilidad, nunca en. terrenos planos. Necesita 1llu -

vias no inferiores a los cien centimetros, exigiendo a la --

..vez un tiempo completamente seco en la época de recoleccidn.

El cafeto se planta en medianas altitudes, ya que preci
sa de climas célidos no extremosos (media térmica de 202 C -
,?durante,la'floraci6n), porque él viento fuerte, el sol inten
so ¥y 1la evaporacibén le resultan perjudiciales a tal punto -~
que a veces es necesario plantarlo bajo la proteccibn ds ar—-
boles ligeros y de sombra (higueras, plataneéos, kofiamama, —

etc,)T o tras sitios convenientemente orientados.

"El origen del cafeto (Coffea Arabica) no es, como se -—-
pensd durante mucho tiempo, Arabia, sino gue proviene de una

regién del sur de Etfopia que se llama precisamente Kaffa.

Los &rabes lo extendieron, durante la Edad Media, por -
la peninsula arébiga, difundiéndose pronto su consumo por to

do el mundo islémico, desde el Mediterréneo hasta la India .




i
“Después de Egipto y Turqufa, su uso se extengié por ﬁuropa -
en el siglo XVIIX. n
-~ .

Los holandeses fueron los primeros en aclimatalt esta . —-
planta en la Islae de Java, de donde pasbé a Indonesia y Ceilé&n
Posteriormente se intﬁpdujo en la Guayana y, a prihcipios dei
siglo XVIII: los franceses la llevaron a Las Antillas, pasan-

do"de Haitf a Brasil y posteriormente a Annam, Madapascar -
<4 h g

Africa Occidental.

En Mé&xico no se sabe con precisién cufindo fué introduci-

da la planta; pero se cree que empezbd a cultivarse a fines —-

del siglo XVIII. Al parecer la semilla llegé6 a Veracruz proceg’

dente de Cuba, difundiéndose posteriormente por el interior -
de la Rep(iblica, en los estados que actualmente lo producen:-
Chiapas, Veracruz, Michoacdn, Tlaxcala, Oaxaca, Puebla, v —_

- otros.

1.2.VCONSIDERACIONES HISTORICAS SOBRE LA PRODUCCION
CAFETALERA EN CHIAPAS.

Chiapéa es un estado ubicado en la frontera sur del pais
que cuenta con un tewritorio de aproximadamente 74 211‘Km2, -
y una poblacién registrada en 1980 de 2 096 812 de habitantes
con preponderancie de la poblacidén rural sobre la urbana; en-
.ese mismo afio, el 72.3% de la poblacidén total correspondfia a-

la primera.
’

Hist6ricamente la produccidén del agro chiapaneco, junto-
con el resto de paises centroaméricanos, ha estado ligado es-

trechamente al mercado internacional, como productor de mate-




i
rias. primas de gran importancia para éste. Primero, la cochi-
nilla y el afifl, luego el cacao, cuya exportacién pierde im -
portanbia despué§ de la Independencia, y posteriormente el cg
fé.

La introduccibn de la produccién capitalista en la agri-
cultura en el campo chiapaneco, fué& haciéndose de manera pau—
latina en las diferentes regiones. Por ejemplo; la regién del
Soconusco ( 1 ), por su ubicacibén, fué s8i no la primera, si'—
ia que en forma m&s acelerada se incorpora a la produccién ca
" pitalista. Localizada en la planicie de la Costa del Pacifico
fué siempre centro de transacciones comerciales y punto de pa
80 de comerciantes que viniendo desde Michoacan y otras par -
tes de la Repiiblica,se internaban por esta zona hacia Centro-

américa.

Hay algunos aspectos que por su relevancia histérica, =—-—
son importantes sefialar, ya que explican c6bmo se fué confor -

- mando ‘la produccidn capitalista en la zona.

Al declararse la Independencia de México, Chiapas, en un
brimer momento, no se encuentra entre los estados federados, ~
es hasta el afio de 1821 que el estado declara su Independen -
vcia de Guatemala y se une a la federacidén en geptiembre de ——

1824.

(1 ) Comprende diez y seis municipios ubicados en la Costa -
; del Pacffico y las estribaciones de la Sierra Madre, -—-—
desde Mapastepec hasta la frontera con Guatemala. Su X
tensidén comprende el ocho por ciento del territorio del

estado de Chiapas.




El Soconusco, que era ya una zona de importancia econdémi

fv“ca pdr su. produccidn agricola diversa y por la conexifn perma

‘"nente al mercado centroaméricano,~permanece unido a Guatemala

i'hasta: 1842,

La lejanfa de la zona con el centro del pads, y con un -

" sistema que. .  se distingue por su fuerte centralizacién, ha-

" cen que la situacibn de Chiapas no cambie. Su estrecha rela -

¢ién con Guatemala‘permanece inalterada debido incluso a que-—
“la delimitacién fronteriza no se llevé a cabo inmediatamente.
‘No es sino hasta 1882, cuando se firma un convenio de delimi-
'técién de la frontera ¥y queda definitivamente sefialada en 2=
‘1842. Su relacién constante se debibé incluso al hecho de que-
Chiapas pertenecidé antes de la Independencia a la Capitanfa.-

‘General de Guatemala.

) A partir de su incorporaciég_a México, se constituye en-
Estado Libre y Soberano de Chiapas y desde entonces ha tenido
cﬁatrd Constituciones, La sancionada por el Congreso Constitu
.yente" el 19 de noviembre de 1825, la Constitucién Polftica -
‘del Estado Libre y Soberano de éhiapas. adoptada por un Con -
gbeéo'qpnatituyente el 4 de enero de 1858; 1la Conatitucién Po
,lifica del Estado de Chiapas, promulgada por el Congreso el -~
15 de’ noviembre de 1893 y la Constitucién Po;itica-del Estado
de Chiapas, expedida por el XXVIII Congreso del -
Estado, el 28 de enero de 1921. Estas Constituciones corres -
pbndeh a las &pocas de la Independencia, la Reforma, el Porfi

riato y la Revolucidn.

La divisidén internacional del trabajo, definid el desa -
rrollo posterior de 1la zonagq Poseedora de materias primas -—--—
susceptibles de comercializarse en el mercado internacional,-

como el cacao, algodén, pléatano, café&, etc., y constituida to

- 4 -




da. la regidén centroaméricana en estados-nacidén, la inversién-
extranjera, fundamentalmente proveniente de Europa inicia su-
penetracibén. Para el caso del café&, capitales alemanes invier
ten en Guatemala-.y cuando é&sta s; satura y se abren nuevas pQo
sibilidades en el Soconusco, se pasae a invertir a México, en-
las inmediaciones de la frontera con Guatemala. As{ se inicia
la expansién de la principal zona productora de café hasta --

“nuestros dias.

"El impulso econémico entonces, se dié siguiendo'linea - .

. mientos marcados por el mercado exterior &vido de materias ~-
primas y productos agrficolas de exportacién, lo que influye -
hasta la actualidad en las relaciones comerciales de México -
con el resto del mundo y produjo el establecimiento de su nug
va dependencia econfmica. Dentro de esta situacifn Chiapas es
ﬁh estado con grandes potencialidades para ser una fuente de=-
‘materias primas para las metr6polis porque cuenta con tierras
‘sumamente fértiles. Con la entrada del café en esta zona peng’

" tra una agracultura de tipo capitalista"™. ( 2 ) Sin embargo}
.el cultivo del café& no prosper5 sino hasta que los precios de
éste fueron * favorables en el mercado internacional.

Los limites de la frontera de México con Guatemala no se
definen, sino hasta 1882, cuando se firma un‘convepio de deli
mitacidén de la frontera y queda definitivamente sefialada en -
1893..

-El cultivo de las plantaciones recibe un gran impulso en

la &poca del Porfiriato, las facilidades que se brindan a las

( 2 ) Suérez Cortéﬁ, Blanca Estela. EVOLUCION DEL FENOMENO MI
GRATORIO EN EL SOCONUSCO. Un estudio de caso de la su -
perexplotacién de la fuerza de trabajo migratoria. Te -
sis UAM-I 1984




inversiones Y colonizacién extranjera; el apoyo a los produc-
tos de exportacidn y a la acumulacién de tierra a través de -
las compafiias deslindadoras, promueven y aceleran el desarro-

l1lo de las relaciones capitalistas en la zona.

Durante el Porfiriato, se facilité la colonizacién y -=
‘bapropiacién de terrenos. Las compafiias deslindadoras se valie
“ron de - que muchas comunidades indigenas carecifian de documen -
tos que. los acreditara como propietarios legales de los terre
. nos; ademés, todas las tierras cuyos propietarios no pudieran
comprobar su propiedad eran consideradas como terrenos bal -
‘difos. Por este medio miles de campesinos fueron despojados de
sus tiérras, quedAndose sin més posesidn que su fuerza de tra

bajo.

vEl desarrollo del capitalismo necesariamente impone la -
liberacién de la fuerza de trabajo, sepéréndola de sus medios
,,de'producci6n. Asf, la economfa campesina agrfcola de subsis-
fEncia se ve rota y los campesinocs e indfigenas se incorporan-—
;gémo fuerza de trabajo libre y asalariada. Este despojo logré
Ssu objetivo al formar una gran masa de jornaleros libres des-
‘ppjgdos de toda propiedad y que para subsistir tenfan necesa-

riamente que vender su fuerza de trabajo.

La masa de campesinos despojados violentamente de sus -
tierras y de lo que poseen, pasan a formar al proletariado 13
bre, privado de medios de subsistencia dispuestos a vender su
fuerza de trabajo en las industrias de las ciudades. La tie-—
rra junto con los medios de produccidén es incorporada al capi
tal, dando paso a la agricultura capitalista. Con esto se per
mitibé, ademds, que la tierra se concentrara en unas pocas ma-

nos. Ahf también se da la separacidn entre capital y trabajd.

Chiapas, ;escasamente poblado entonces, contaba con gran-




f
des extensiones de terrenos deshabitados, por lo que la tarea
de las compafifas deslindadoras fué pr&cticamente de apropia -~
cidén. Gran parte de la zona lacandona fué apropiada’) Motozin-
tla, el norte del estado y el Soconusco, fueron las primeras-
zonas colonizadas. La extensién del cultivo de café tuvo pqyu-

cho que ver cén la colonizacién de esas zonas.

Hubieron varias compafifias deslindadoras, de las que - -
destaca la Compafifa de Tierras y Colonizacién de Chiapas - -
xico. Ademéis se establecen grandes compafifas estranjeras para
:la;explotacién de los recursos de la regidn, entre ellos el -
'pafé; de egtas B€ cuéhtén las siguientes: la Compafifa Explota

. dora de Chiapas, la German American Coffe Co., Soconusco Ru: -
bber Plantations, The Guatemalan and México; Mohogany and Ex-—
" port Company y la Compafifa Inglesa de terrenos. Estas compa -
.hias‘controlaban las mejores tierras de la regién, formandose
predios enormes que fueron adquiridos por extranjeros, alema-—

. 'nes en su mayoria.

Por otra parte, munchos finqueros adquirieron inmensas -
‘extensiones de tierra pagando al gobierno cantidades irriso -

e fiaa por ellas, por ejemplo: "cinco centavos por hect@rea de-—

"tierra de primera calidad, tres centavos por las de segunda -

Y dos centavos por las de tercera". {( 3 )

Se afirma que la produccién de café trajo ""gran prosperi
dad a la regién'", esto, si bien es cierto, también es cierto-
. que esa prBsperidad se concentrd en unas pocas familias que--—
consolidaron a la vez un incuestionable poder econémico exten

dido al poder polfitico e ideolégico.

( 3 ) Castillo C. Cariés. LA ESTRUCTURA AGRARIA Y SOCIAL DEL—
SOCONUSCO-~ “Un siglo después. CEPES. 1985. p. 13
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La introduccién del ferrocarril, en 1908, da un fuerte-

impulso al desarrollo del capitalismo en la regidn, ya que -
este amplid el mercado interno. al -facilitar la transporta --—
cibén de 105 productos ra otras zonas del pais, asi como a
. los principales puertos de embarque hacia el exterior, como-
son Veracruz y‘Sélina Cruz. De esta forma la regibén gqueda —-—

integrada plenamente al mercado mundial.

“"Al ineaugurarse- €l ferrocarril en 1908, conecté al Soconus
~co directamente con la cepital federal, desde l1la terminal en-—
‘Sudhiate, on lo que mejars . 1a economia de la Costa, ya que con -
“esa facilidad de transporte se fomentaron todos los cultivos,
"brincipalmente el café&, - cacao y diferentes cereales; asf -

 c6ﬁo la cria y engorda de ganado, el corte de madera,. etc.' (

La produccibén de café& aumenté toda vez que aumentaron --

"las facilidades de su transportacidn. Esto permitié enviar el

. café hacia los principales puertos del pa4ds para ser exporta-—

ﬂ‘do. Unido a esto, posteriormente, la construccibén de la carre
‘&era costera, que atraviesa todo el estado, como las carrete-—
iras éledaﬁas que conectan infinidad de fincas productoras co-=
 mo>1a de Motozintla-Huixtla, fueron mucho mAs importantes que
13 construccibdn misma del ferrocarril para la comercializa —-—
cié6n del grano. Aln asf, internamente las fincas tienen vias;

o de comunicacién estrechas y peligrosas.

Al generalizarse la produccibén de café& las necesidades -~
de fuerza de trabajoe fueron en aumento, ya que, por las carag
teristicas del cultivo, este tipo de plantaciones requieren -

de grandes cantidades de mano de obra.

( 4 ) J. Mario Garcfa S. SOCONUSCO EN LA HISTORIA.México D.F.
1964 p. 2585
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Para proveer el mercado de fuerza de trabajo se utiliza-

ron primeramente formas de endeudamiento y contratacién forzo .
sa. "Como los terrenos cercanos a la zona cafetalera estaban-—
i;posibilitados para suministrar la mano de obra necesaria y-
losg jornaleros guatemaltecos que siguieron a los finqueros no
eran suficientes, éstos se vieron obligados a recurrir a las¥
regiones altas de Chiapas Central, densamente pobladas por in
dios princiﬁalmente tribus chamulas de San Cristdbal Las - Ca -
‘'sas y tojolabules, esto es habitantes amestizados de las cer-—
canfas de Comité&n". (5) Los indigenas eran obligados a fir-
mar contratos incomprensibles para ellos, de esta manera, -
tras haber firmado, pasaban a ser jornaleros o braceros que -
Agentes de contratacién al-

habilitadores

dependfan enteramente del patrén.
servicio de los finqueros denominados, también,
o enganchadores eran enviados a esas regiones para tal fin. =
Los indios, que en su mayorfia se encont}aban endeudados, se -
vefan obligados a contratarse, quedando sujetos a una doble -

explotacién: de una parte el enganchador y de la otra el fin-

quero.

Al aumentar las extensiones de las plantaciones, las ne-
cesidades de fuerza de trabajo fueron en aumento paulatinamen

te en igual medida, la inmigracifén de trabajadores guatemalte

cos se intensifica desde entonces.

Como se sefialé—~anteriormente, la delimitacién de la fron
tera permanecié6 durante varios afios sin concluirse, est6 dio-
lugar a que los pobladores de esas regiones mantuvieran rela-
ciones y una movilidad permanente entre ambos ferritorios, si
tuacién que se ha mantenido hasta nuestros dfas. Trabajadores
agricolas guatemaltecos empiezan a internarse a territorio na

cional para emplearse en las fincas cafetaleras.

(5) Carlos Helbing. EL SOCONUSCO Y SU ZONA CAFETALERA EN CHIA
PAS. ICACH. Tuxtla Gutiérrez, Chis. 1964 p. 90 y 91

- 9 -
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Debido a las modalidades del cultivo del éafé, la con -
tratacién de la fuerza de trabajo adquirié dos caracteristi-
‘cas: la primera, fué que los trabajadores eran obligados a =
'permanecer como peones acasillados; Estos,en su mayorfa y?‘—

indfgenas, que endeudados se les conducfa a2 las fincas y a --

través del sistema de prestaciones quedaban ligados de por —
'vidé a la misma . Era comiGn que a los trabajadores se les pa_
gara en especie, en vez de dinero. Ei patrén le daba al tra-
. bajador vales que solo podifian cc¢cr utilizados en las tiendas-—
de‘féya de las fincas, donde los precios de las mercancfias -

eran sumamente elevados.

Todas las formas de explotacidn antes sefialadas: el pa-
go en especie, el trabajo acasillado y servil] los castigds,
:etc., que a primera visﬁa pudieran psdarecer como formas de ex_
plotacién precapitalistas, en realidad, por la estructura pro
ductiva y social en que se daban, - se encontraban.subsumidas -
_frealyy fofmelmente al capital. Ya que su funcién fundamental-
,efa la valorizacién del capital, ,la extraccidn dsglusval&a, h's
§§t6 np puede corresponder a otra forma de produccién que la-

“capitalista.

En las zonasdode se extendié el cultivo del café,los fin-
queros posefan el dominio casi absoluto de la regién, politi-
“ca, econémica y socialmente. Esta situacifén se prolonga duran

te muchas décadas, permaneciendéﬁ inalterada incluso durante-

la Revolucién.

"No es sino hasta que se impone el constitucionalismo rg
presentado por la faccién de Carranza,cuando los efectos polf
ticos de la Revolucién Mexicana llegan a Chiapas. La politica

de Carranza era imponer en el sureste los cambios de la -es

triuctura agraria que fueran necesarios para propiciar un ma -

- 10 -




yor_desarrollo capifalista. Uno de los principales objetivos-—
era destruir el peonaje (relaciones serviles) que impedfan. —-
este desarrollo. -
Jesis Agustin Castro es impuesto como gobernador dei Es~
ﬁado,'el 14 de septiembre de 1914 y el 30 de octubre de ese -
" mismo -afio pone en vigor la ley de liberacién de Mozos qué Pro
§dne la regulacidn del trabajo asalariado en el campo y la ==
ciudad.

Art. l1o. "No hay sirvientes en el Estado de Chiapas. Los
“individuos que. trabajan en fincas de campo, negociaciones in-
dustriales o fabriles, etc. percibirdn los salarios que fija-

la presente ley".

_Art. 20. "Quedan prohibidas las tiendas de raya. Los pro
pietarios no podrén exigir que los peones, obreros o cargado-

res, reciban mercancia a costa de sus salario".

Art. 3o, "Las deuddas de los sirvientes quedan abolidas —
desde esta fecha... gueda tambien prohibﬁua la creacifn de -
qtras".

Art. 26. Todos los propietarios, administradores o encar
gados de fincas, o cualquier otra persona que azote o maltra-
te en otra forma a los trabajadores, sufrir& de uno o dos —-—

afios de prisién y multa de quinientos pesos a mil pesos" (6)

La contrarevoluciédn no se hace esperar, fracciones con -
servadoras , entre los que se cuentan los finqueros de todo -
el estado, inician un movimiento armado formando diferentes -—
frentes en contra del movimiento carrancista y el reparto -
agrario. Los campesinos sometidos al dominio paternalista.de-

-(6) Garcia de Leén Antonio. "Mapachismo y Poder Politico en -
el Campo Chiapaneco? Cuadernos Agrarios No. 5 p.61
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de shs patrones siguieron fielmente a estos’ de ahi que la -~

. ?
base social de su ejercito estuviera formado. por los mismos

". peones acasillados y baldlos.
Es hasta 1918 que los finqueros del -Soconusco enfrentan-—
una- huelga que exigfa mejores condiciones de trabajo. E1l movi
miento termind en solicitud de tierras que fueron cedidas pau
Sin embargo, pese 21 movimicantoe, las tierras en-—

latinamente.
o en algmﬂos casoss terre—

tregadas fueron las de peor calidad

nos nacionales. Toda esta situacidn se mantiene durante mu --—

chos afios, hasta la presidencia del General Laézaro Cé&Ardenas,-—

quien acelera la Reforma Agraria que habfia sido précticam@ﬂte
ignorada. La zona del Soconusco "no habfa sido tocada debido-
~al poder que ejercfa la burguesia cafetalera y al temor de deg
sequilibrar la produccién de café del estado debido a la im -

portancia de este producto como generador de divisas para el-

pafis. " (7)

ffin 1936, se funda el "Sindicato de Trabajadores Indige -

‘nas. de las Fincas Cafetaleras'. La organizacién de este sindi

cato en la zona significé un gran avance en la organizacién -

laboral de los trabajadores; los principales puntos de su de-—

manda - eran:

1.~ Sustitucidén de Contrato Individual de Trabajo por el Co -

" lectivo.
2.- Pago por la empresa de los gastos de viaje y alimentacién
de los trabajadores en el traslado a las fincas.
3.~ Servicios médicos durante su permanencia en las fincas.
75 % del salario para el trabajador en caso de accidente.

5.~ 50 % del salario en caso de enfermedad.

3
(7) Suédrez Cortes, Blanca Estela. op. cit. p 40



[
6.~ Pago semanal y en efective del salario, el que ademas es—

embargable.
7.~ Salario minimo de $ 1.50 por dfa, y

8.; Cancelaci6n de las viejas deudas del trabajador.

" Cabe sefialar que en la actualidad ninguno de los puntos-
ranotados se lleva a cabo. Es més, dicho movimiento se encuen

tra completamente en el olvido.

Posteriormente, para evitar que sus propiedades fueran -

expropiadas los finqueros vendieron a sus allegados parte de-

‘sus. propiedades, en otros casos las, repariieron entre sus fE

miliares, quedando de esta manera encubierta como propiedades

cuya extensitédn no rebasa la estipulada por la ley.

A partir de la Reforma Agraria, que da origen a un gran-—
niimero de ejidatafios se da un cambio‘en la estructura del --
.mercado.de la fuerza de trabajo éhpleada en las fincas cafeta
leras. Losiejidatarios y pequeﬁos propietarios entablan una -~
'nueva relacifn con los grandes finqueros. Los gque son produc-

tores de café, al carecer de beneficio para procesar su cose-—

cha, se ven obligados a venderla inmediatamente después de rg
‘colectarla, a precios sumamente bajos. En ocasiones por la ur
gecia de dinero el finquero les adelanta una cantidad para --—

su

comprometer la cosecha no teniendo més opcién que entregar

cosecha al finquero en las condiciones que aquel le establez-

ca.

Wodo esto significd que nuevas relaciones se entablaron,
.a través del proceso de transformacién del producto o la co -
mercializacién del mismo, manteniendo las relaciones de explo

tacién, ahora, con una nueva configuracién.

“"En el momento que los fIndigenas de los Altos de Chiapas-
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i
encontraron nuevas opciones de trabajo y empezaron a recla-

.. mar mejores condiciones laborales en la pizca de caf&, fué -

cuando los empresarios cafeticultarms,descubrieron que los-
indigéhas chiapanecos eran flojos y no rendfan lo suficien-
te’en el trabajo, al mismo tiempojydescubrfan que los indfige_
nas guatemaltecos no eran flojos y que tenfan mayor destreza

para la pizca del café&." (8)

(8) Bustamante, Jorge. UNO MAS UNO. 19 de Junio de 1980, en
Suafez Cortes. Op. Cit. p. 46




1.3. IMPORTANCIA DE LA PRODUCCION CAFETALERA EN CHIAPAS

. Chiapas es una entidad preponderantemente agricola, adn
cuando la minerfa que incluye la extraccidédn de petroléo cru-—
doly gas natural aﬁorte al Producto Interno Bruto del estado

‘44,97 % dei total y la agricultura UlUnicamente 15.48 %, la ac

.tividad agqgcola representa la actividad de mayor importan -
cié debido a la poblacién que en ella sec ocupa .y el territo-

rio que se emplea. Se calcula que de cada cien trabajadores,

setenta y dos se encuentran ocupados en la produccién agrico
‘la y 'ganadera. En 1980 el 34.15 %,

de la poblacibn econémica
mente activa,

se encontraba ocupada en esta actividad. (9 )

En la agricultura se emprenden cultivos como el del al-
.godbén, cacao, mafiz, sorgo, plétano, café, etc. De estos cul-
tivos el que mAs se destaca por su importancia econémica es-—

el del café. E1l clima y en general las condiciones naturales

son favorables para este cultivo, sobre todo en la zona del-

~Soconusco, al sur del estado. '"La calidad del terreno, la na
turaleza del clima, la humedad de la atmésfera,
-cia de las lluvias,

la abundan -
el gran nUmero de arroyos Yy vertientes:

el abrigo de los vientos reinantes y todas las dembs cir——

cunstancias que la experiencia ha demostrado ser favorables-
“~al café&, concurren en el Soconusco ... la inmensidad de --
rios, arroyos y vertientes gue hay en la coordillera, contri

buye también a mantener himedo el terreno, no menos que la -

abundancia del sereno ocasionada probablemente por la inme
diacién del mar®". (10)

\

En la actualidad, el estade de Chiapas es el principal-

(. 9) Censo General de Poblacién y Vivienda, 1980. INEGI.
(10) Carlos Castillo Op. Cit. p 30



CHIAPAS: PRODUCTO INTER&O POR SECTORES
ECONOMICOS 1980.

(millones de pesos)

R

SECTOR

AGROPECUARIO 17 948.8 715.48
. MINERIA 52 162.2 : 4497
INDUSTRIA MANUFACTURERA 12 275.6 ' 10.58
CONSTRUCCION 3 155.9 2.72 .
ELECTRICIDAD - 2 403.4 : 2.07
DISTRIBUCION 10 677.4 9.21
TRANSPORTE Y COMUNICACIONES 2 811.3 2.51
SERV. FINANCIEROS 5 514.1 a.75
SERV. SOCIAL 9 276.2 8.00
SERV. BANCARIOS IMPUTADOS (-)334.5 (-).29
" TOTAL 115 990.4 : 100.00

"_Sector Agropecuario incluye: Agricultura, Ganaderfa, Silvicul
- tura, Caza y Pesca. ) :
Sector Minerfa incluye: extraccién de petroléo crudo y gas na
tural. . .
Sector Distribucidn incluye: Comercio, Restaurantes y Hoteles,
Transportes, Almacenamiento y Comunicaciones.

Sector Resto de Servcios incluye: Servicios Financieros, Segu
ros, Bienes Inmuebles, Servicios Comunales, Sociales y Perso-
nales.

Fuente: INSTITUTO NACIONAL DE ESTADISTICA GEOGRAFIA E INFORMA
TICA. ANUARIO DE ESTADISTICAS ESTATALES 1985. p 169
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productor de café en el pafs. En 1987, de una produccién to-
tal de cinco millones de sacos, Chiapas produjo mil seifcien-

tos ‘sacos, es decir, 32.3 % de la produccién nacional.

En la actualidad se cultivan, a nivel naciocnal, 419 mil
quinientas'hectéreas de cafetales en produccidn que se loca-—
lizan en,ios estados de la Repiblica en las proporciones si-
guientes: Chiapas 33.2 %, Veracruz 22.64 %, Oaxaca 14.9 % ,-—
Puebla 8.89 %, Guerrero 5.96 %, Hidalgo 7.28 %, San Luis Po-
tosi 4.29 %, Nayarit 1.36 ¥ y otros de menor importancia que
prcducen en forma conjunté 1.47 %. Del porcentaje de Chiapas
correspondén a 139 mil trescientas hectéreas sembradas de ca

£é.

En la entidad se pueden ubicar ocho regiones agricolas-
fundamentales: Malpaso, Norte, Altos, Lacandona, Valles Cen-
trales, Sierra Madre, Costa y Soconusco. Las principales zo-

vnas productoras de café se localizan generalmente en las mon

tafias pré6ximas al océano, en la regién Sierra y Soconusco.

La produccién estatal de café se distribuye porcentual-
mente, en estas regiones, de la siguiente manera: Soconusco-
47.14 %, Sierra 16.33 %, Selva 10.57 %, Norte 7.65 %, Frai -
lesca 7.64 %, Fronteriza 5.03 %, Altos 2.68 %, Centro 2.63 %

e Istmo—-Costa .33 %.

Seglin datos del Instituto Mexicano del Café la produc -
¢cibén se ha elevado de 969 mil sacos que se cosechaban en—
1949-50 a 5 millones de sacos en 1986-~-87. Es decir,Ael ritmo
de crecimiento de la produccién nacional ha sido aproximada-

mente de seis por ciento anual.

El porcentaje de exportacidén en relacién al monto de la-
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produ&cién ha oscilado entre los afios de 1870 y 1980, elevéb
dose algunas veces y cayendo otras, pero en general el volu-
‘men total de las exportaciones se ha  incrementado constante-
mente. De esta manera tenemosqeenel ciclo 1969-70 el volu -
men de exportacién fué de 1.6 millones de sacos, lo cual re-
presentd el 52.7 % de la produccién total. -Asimismo., en el-
cicio 1985-86 el volumen fué de 3.6 millones que representan
el 76.8 % de la produccidén totael. Es importante seflalar, tam
Vbién, gue el valor del monto de las exportaciones se eleva -
de manera. considerable de 1970 a 1980, siendo en el primer -~
afic de 1 289 millones de d&lares y en 1980 de 15 307 millo -
nes de gélares. Es por esta razén que se considera a la ca -
fidulture como fuente principal de divisas en el sector agro
pecuario y en general de las exportaciones totales del pais,
puesto que ocupa el segundo lugar, despuéé de la mineria don

de se contempla la produccidén de petroléo crudo.

) Sin embargo, la creciente produccién nacional no ha po-.
dido, debido a lea saturacibdn del mercado internacional, colo
car en el exterior la totalidad de la produccidén disponible-
para. exportar teniendo que recurrir a la promocidn }E ampli-~
ar el mercado interno y a la venta del grano a paises no --
‘miembros de la Organizacién Internacional del Café, para po-
der colocar los excedentes que afio con afio se han tenido.

Con respecto a las exportaciones agrficolas, el renglén-
del café representd en 1970 el 22.4 % de éstas; para 1980 se
eleva a 32.6 %, lo cual significa un incremento del 10.2 % -
en diez afios; considerando que hay afios que la participacibn
de éste,se eleva excepcionalmente, como en el afio de 1977 —-

que asciende a 47 %.

Por otra parte, en relacidén a las exportaciones totales
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del pafs, el comportamiento de las exportaciones de café ver .
de ha sido sumamente variable, en 1976, por ejemplo, se ele~
va a 11.3 %, debido a que con las heladas en Brasil en esos—
afios se inicia un cficlo de varios afios de precios favorables
en el mercado internacional. Posteriormeﬁte, para 1980 éste-—
baja hasta 3 % de las exportaciones totales del pais; Esto -
se‘debié,en parte a que relativamente bajan las exportacio -
nes de cufé, contra el aumento absoluto del total de las ex-—

portaciones, donde se comprenden otros renglones,

E1l cultivo del café es por excelencia una empresa capi-—
talista de caracter especulativo dirigido al mercado interna
cional, por lo que su produccidén, en su mayor monto, se diri

ge con fines de exportacién.




VOLUMEN DE LAS EXPORTACIONES MEXICANAS DE CAFE POR

SECTORES PARA EL PERIODO 1969/70-1985/86

(miles de sacos de 60 Kg)

CICLOS SECTOR % SECTOR % TOTAL % DE LA PRO
PRIVADO PUBLICO DUCCION PO
TAL EXPORTA
DA
1969/70 1 411 86.70 216 13.3 1 627 52.74
1970/71 1 353 89.60 158 10.4 1 511 47.23
1971/72 1 377 82.80 286 17.2 1 663 48,93
1972/73 1 916 79.5 433 20.5 2 409 65.12
1973/74 1 220 65.8 635 34.2 1 885 52.25
1974/75 1 330 58.5 943 41.5 2 273 5753
1975/76 1 863 64.6 1 020 35.4 2 883 68,64
1976/77 1 491 76.5 457 23.5 1 948 48.70
1977/78 1 204 69.3 534 30.7 1 738 47.60
1978/79 1 996 65.0 1 054 35.0 3 070 76.7%
1979/80 1 411 61.6 879 38.4 2 290 57.98
1980/81 1 125 57.6 827 42.4 1 953 47.62
1981/82 1 057 57.26 789 42,74 1 846 43.95
1982/83 1731 55.66 1 379 44.34 3 110 68.20
1983/84 1 946 67.01 958 32.99 2 904 58.43
1984/85 1 757 58.90 1 226 41.10 2 983 67.64
1985/86 2 453 66.40 1 241 33.60 3 694 76.88
Fuente: Instituto Mexicano del Café.






2.~ ESQUEMA GENERAL DEL PROCESO.
2.1. ASPECTOS TEORICOS SOBRE EL PROCESO DE TRABAJO
Y EL PROCESO DE PRODUCCION.

El proceso de trabajo, independientemente del marco de
las relaciones de producciédn en que se realiza, es un procé'
so en el que el hombre enfrenta a la naturaleza para obte -
ner de ella elementos Utiles para su supervivencia, estable

ciendoe un intercambio entre hombre-naturaleza.

El individuo a través del uso de su fuerza de trabajo,
del +trabajo, "pone en movimiento las fuerzas naturales que-
pertenecen a su corporeidad, brazos y piernas, cabeza y ‘ma-
nos, a fin de apoderarse de los materiales™. (11 ) Al trans-
formar la naturaleza el hombre se transforma asfi mismo. Al-
realizar el proceso de trabajo el hombree posee de antemano
una imagen ideal del objeto que persigue y es esto lo qﬁe -
lo va alejar de las primeras formas meramente instintivas -~
que reviste el trabajo. Su voluntad se encuentra orientada-
a un fih, el trabajo mismo, su objeto y sus medios. El1 obje
to fundamental de}‘trabajo humano, en un primer momento, —-
fué la tierra. En ella encontramos medios de subsistencia -
listos para ser consumidos.

.E1l hombre al entrar en contacto con la naturaleza, pa-
ra obtener de ella bienes de uso indispensables para la sa-
tisfaccién de sus necesidades, necesita de medios de traba-
jo. "El medio de trabajo es una cosa o conjunto de cosas —-
que el trabajador interpone entre €1 y el objeto de trabajo
y que le sirve de vehiculo de su acciédn sobre dicho objeto.

El1 trabajador se vale de las propiedades mecéinicas, fisicas

(11 ) Karl Marx, EL CAPITAL. Ed. S. XXI T. I Vol. I p 215




T ,y,quimicas de las cosas para hacerlas operar,

conforme al . —
QObjeto que se ha fijado, como medios de accién sobre otras-—
cosash. 12
: I
- La creacién y el uso de medios de trabajo caracterizan
v al proceso de trabajo especf{ficamente humano; el hombre se—
aleja del resto de los animales en el momento que fabrica -
”‘Bus.heifamientas de trabajo, sus medios de trabajo. De ahi-
Aqﬁe el estudio de la evolucidn. de lcs medios de trabajo se-
ﬂqian el desarrollo alcanzado por la fuerza de trabajo huma
'na;.son iﬁdicadores-de relaciones sociales bajo las cuales-—
'vée realiza el trabajo.

] Ahora bien, el proceso de trabajo se extingue en el -~
pfoducto.'un producto cuya caracterfstica fundamental es —-—
Qqéf'un valor de uso; es decir, un objeto de la naturaleza -
que a través de cambiar de forma ha sido adaptada a las ne—
Lceé;dades humanas. El1 trabajo se ha objetivado y el objeto-—
"é!gido,transfor@ado. Desde este punto de vista, en el procg’
ﬁb;global qﬁe da como resultado un producto, "tanto el me -
/516 de trabajo como el objeto de trabajo se pondrén de mani
vfiesto como medios de producciédn, y el trabajo mismo como -

“trabajo productivo". (13)

Los valores de uso que resultan de un proceso de traba
jo, Bon ademfs resultado, condicién del proceso de trabajo,
ya que.ea posible que sean incorporados a un proceso de tra
- bajo futuro, por lo que todo medlo de trabajo es producto -

de un proceso de trabajo anterior.

Por otra parte, la materia prima, puede constituie la-

(12 Karl Marx. Op. Cit. p 217
(13) Ibida. p 219




Sustancia primordial de un nroducto o entrar simplemente co-
‘mo material auxiliar. Si esto Gltimo sucede, es consumido por
»el medio de trabajo, se incorpora a la materia prima funda -
‘menﬁal o coadyuva a la ejecucién del proceso. Un producto —-
 puede servir como materia prima de diferentes procesos; asi-
coho de;medio de trabajo y materia prima en un mismo proceso
de produccién. Cuando existe de tal forma que sea suscepti -
ble paba‘el consumo puede convertirse en materia prima de -~
;ofré producto. O bien el producto presentarse de forma tal -
iqué solo sea capaz de ser utilizable nuevamente como materia
Lpfima. “"bajo ese estado, la materia prima se denomina pro —-—
ducto semielaborado —-seria mejor llamarla producto interme -
‘dio-." (14)

En ocasiones se ve obligade a recorrer varios procesos,
. donde es constantemente modificada, funcionando ademés como-
fmateria prima, hasta llegar al Gltimo proceso de trabajo que
‘1a arroja como medio de subsistencia o como medio de traba -
ijo. "Como vemos, €l hecho de que un valor de uso aparezca cg
""mo.materia prima, medio de trabajo o producto, depende por -
;énfero de”su funcibn determinada en el proceso laboral, del-
lugar que ocupe en el mismo; con el cambio de ese lugar cam=

bian aquellas determinaciones." (15)

Los productos existen no solo come resultado, sino como
condicién pafa la existencia del proceso de trabajo; ademés-
su contacto con el trabajo vivo, al entrar en el proceso, es
el ﬁn;co medio para conservarlos y realizarlos como valores-—

de uso, productos de trabajo pasado.
En el proceso de trabajo, el trabajo consume los clemen

(14) Karl Marx. Op Cit. p 221
(15) Ibid. p 221




tos materiales, su objeto y sus medios, por lo que es tam —-
bién un proceso de consumo."Ese consumo produc?}vo se distin
gue, bues, del consumo individual en que el Gltimo consume -
los productos en cuanto medios de subsistencia del individuo
vivo, y el primero en cuanto medios de subsistencia del tra-
bajo, de la fuerza de trabajo de ese individuo puesta en -—-
‘éccién. El producto del consumo individual es, por tanto, el
“consumidor mismo; el resultado del consumo productivo es un-

producto que se distingue del consumidor." (16 )

Cuando en el proceso de trabajo, los medios de trabajo-.
y él objeto de trabajo son productos de procesos anteriores,
es decir, productos, el trabajo humano consume productos pa-
ra producir productos, o sea usa los productos como medios -

de producecién de otros.

La forma en que se ha ido presentando el proceso de tra
bajo hasta este momento, se ubica ensus elementos simples: y.
.abstractos; fundamentalmente como una actividad dirigida a ~ .
una fTinalidad especifica: la produccibén de valores de uso. -
"Esto significa que el proceso de trabajo es el medio por el-
cual el hombre se apropia de los elementos de la naturaleza-
para cubrir sus necesidades, es pués, una "condicidn general
_de)l metabolismo entre el hombre y 1la naturaieza, eterna con-
dicién‘natural de la vida humana y por tanto independiente -
de toda forma de esa vida, y comin, por el contrario, a to -

das sus formas de sociedad." (17 )

Presentar el proceso de trabajo de esta manera, de mane
ra abstracta, no revela bajo qué condiciones transcurre, se—

expone observando al hombre y su trabajo de una parte y, a -

(16 ) Karl Marx. Op. Cit. p 223
(27 ) Ibid. p 223




la naturaleza y sus materiales de la otra.

Ahora bien, el proceso de trabajo en el marco de la --—
pfoduccién capitalista se realiza como un procesoc de valori-
zacidén. E1 proceso de trabajo se convierte en un proceso de~—
creacién de valor, de extraccibén de plusvalfia, de explota -
cién de la fuerza de trabajo por el capital. E1l capitalista;
se ubica por encima del proceso de producciddn como dirigente

del mismo.

Por otra parte, hablar de proceso de produccién implica
hablar de relaciones dé produccién y hablar de relaciones de
produccién implica hablar de un modo histSricamente determi-
nado, de un modo de producciédn, en este caso el modo de pro-
duccibn capitalista y su relacibén especifica: trabajo asala—
riado—capitai. Es pués el proceso de produccién de capital,-—

de su reproducciédn y valorizacién.

En el proceso de produccidn del capital, el capitalista
- pagea pof el uso de la fuerza de trabajo, por lo que le perte
nece su uso y lo que de ella emane. E1 obrero poseedor de su
fuerza de trabajo solo entrega su trabajo, su valor de uso.-
Desde ‘€l momento en que el obrero se contrata, al capitalis-—
ta le pertenece el valor de uso de la fueréa de trabajo, y -
por tanto su uso, el trabajo. Al hacer esto el capitalista -
incofpora trabajo vivo a los productos, elementos muertos -

que también le pertenecen.

v

Desde el punto de vista del proceso de trabajo, esto no .
es mds que el consumo de la mercancia fuerza de trabajo, que

s6lo puede ser consumida si se le adiciona medios de produc-

cidén.




El producto ahora es un valor de uso, pero ante todo -—---—-
es potencialmente un valor de cambioc, que es Tinalmente lo r;
que al capitalista le interesa: un valor de uso con valor de-
cambio, una mercancfia. Adem&s con valor de cambio mayor que -
el valor de cambio de las mercancias usadas en su produccién;
;és decir de los medios de produccién y 1la fuerza de trabajo,-
‘por lo que el capitalista no quiere producir {lnicamente un va
‘lor deruso. sino una mercancia, un valor y, alin més un plusva
- lor. De ahf que Marx diga : "Asi como la mercancia misma es -
:una’unidad de valor de uso y valor, es necesario que su proce
so de éroducci6n sea una unidad de proceso laboral y proceso-

de formacién de valor'". )

Dentro de este marco de referencia teéSrico, la hipdtesis
fundamental en que basaremos este trabajo es gque el proceso =
de trabajo en la produccidn cafetalera en las plantaciones de
-Chiapas se circunscriben en el marco de lms relaciones capita
;listas de produccifn; es decir, como un proceso en la que la-—
fuerza de trabajo se enfrenta como una mercancfa y los medios
de producéién como capital. Esto independientemente de la for

ma que adopte el proceso de trabajo.

Algunas manifestaciones del proceso de trabajo en las ==
plantaciones, como las reminicencias del trabajo acasillado,-
',aﬁnwcuandb predominan en &1 rasgos y manifestaciones que ha -
rfan pensar en formas de produccién anteriores, son ante todo

‘procesos dé trabajo subsumidas al capital.

Es importante sefialar que la generalizacién de las rela-
ciones capitalistas en el campo chiapaneco se da de manera —-—
baulatina. "Antes de 1la penetracifén del capital en el campo,-—
"en la producecifn campesina existfa una relacidén directa del -

tﬁabajador con respecto a las condiciones objetivas de su




ﬁpabajq, es decir los campesinos disponfIan de sus propios me
ﬂios‘dg p:oduccisn. La broduccién campesina se basaba en el-
Vngrdé trabajo familiar y, su finalidad primordial era la pro
ihﬁc@iSn de_vgiores'de uso. R
.

Adémgs:

: La unidad doméstica campesina producfa sus medios ae -

*subgistencia, congumiendo los productos que ellos mismos geg“
;bféban; hacfian sus vestimentas, sus utencilios, etc . Habfa-

- numercosas actividades manufactureras combinadas con activi -

1d§dés agricolas. Por otro lado, exist{an,‘dentro de los gru-

 §os-indigenas el sistema comunal donde por la pertenencia al

7 grup6 tenfan derecho a las zonas comunales donde contaban —

qdh'pastizales para el ganado, lefia, etc. Ademés el produc =

[tér era duefio del usufructo de la parcela. La comunidad era-
‘bagirautosuficiente, msistfa al mercade soloc si contaba con-

‘fuh excedente de produccién.® (18)

" La generalizacidn de las relaciones capitalistas impli-
VCa ia disoluciéﬂ de 1la fuerza de trabajo de sus condiciones-
6bj§tivas dé produccién., La separacidn del trabajador de sus
ﬁedios'de produccibn va ser la condicibn si ne qua non la --

vﬁbbduccién capitalista no puede realizarse.

Esta disoluéibn se realizéd a través de diferentes meca-~

“nismos. que fueron “desde el despojo viclento de los campesi-~

nos como ejemplo: la destruccién de la economfa comunal ingf

géna durante el porfiriato; hasta formas menos wviolentas gque

obligaban al desarraigo de los campesinos, como la transfor-

macibn del pago del tributo o renta de la tierra en especie~

por el pago en dinero, medida que oblipaba al campesino a -«

(18) Sufrez Cortés, Blanca Estela. Op. Cit.

P 4




vender parte de su cosecha o trabajar . para obtener dinero ne-—
cesa{}o convirtiendo asf{ sus productos o su fuerza de traba-
Jo enfmercancia. Se impuso el trabajo forzoso para lo cual -
surgieron una serie de leyes que obligaban al campesino a --
.‘hﬁﬁﬁefT en las grandes propiedades capit&listas. Todos estos
mecanismos crearon nuevas necesidades en los campesinos, Qrg
‘'vocando. poco a poco la separacidén de la agricultura y la ar-
tesanfa acelerando la separacidén del trabajador con respecto
a las condiciones objetivas de su reproduccidn. Al romperse-—
lareconomia campesina de autosubsistencia y se abrieron las—

puertas a la penetracién del capital'". (19)

El éapitalista aparece como intermediario entre los me-
dios de produccién, ya como propiedad privada de €1, y la —-
fuerza de trabajo. El campesino desposeido de sus medios de-

produccién, se convierte en un individuo cuya Unica propie -

dad es su fuerza de trabajo, su capacidad de trabajo.

Al formarse los nuevos estados nacién, nuestro pafs quge
~da enmarcado en una divisién internacional del trabajo, cuyo

papel fundamental va a ser el proveer de materias primas al-

mercado internacional.

El desarrollo del capitalismo en México y la generaliza

cién de la.relacién trabajo asalariado-capital noc se da en -

forma inmediata, ni en forma homogénea en una sociedad, sino

que se va dando un proceso simulténeo de descomposicién y de

saparacién de las relaciones sociales anteriores, mediante -

la acumulacién originaria, produciéndose un proceso paulati-

no de desposesién de los productores directos de medios de

produccién. Adem&s se someten a las reglas del capital los -

sectores no capitalistas. Esto se refiere fundamentalmente-

(19 Suéres Cortes, Blanca Estela. Op. Cit. p 6
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al - sometimiento de la economfia campesina por el capital.

Los campesinbs han sido una clase social que han. teni--—
do.una- amplia persistencia histérica, esto se debe al hecho-
de que s8i bienvse trata de un determinado tipo de produccién:
agricola, el campesino puede estar presente en diferentes -—-
etapas histéricas. Es decir, su produccién se desarrolla a -
partir de la formacién social correspondiente, en la que se-

encuentre ubicado.

AGn cuando se encuentra estrechamente unido a la produg
ciGn natural el campesino se diferencia del productor primi-
tivo en que, este Gltimo controlaba sus medios de produccién
y-la aplicacibn de su fuerza de trabajo; respondfia a relacio
nes de parentesco y el intercambio se hacia en base a equivg'
lentes culturalmente definidos. En cambio, el campesino depen

'de de una sociedad mercantil de la cual se nutre con sus ex-—

 cedentes.

Inserto en un formacidén social, cuya divisién del traba
jo asigna a la agricultura un papel subordinado de proveedor
‘,de-materias primas para la produccién industrial, @"Chiapas-—

"le ha correspondido desde siempre, desempefiar una papel es-—

"'pécifico. producir bienes agrfcolas de exportacién y conse -

cuentemente aportar divisas."(20)De—-ahi la importancia de la
“produccidén cafetalera de la regién y del proceso de trabajo
que en &1 se realiza.

(20) Mauricio Leguizamo, Héctor Garcfia y Rubén Valladares.LA
PRODUCCION AGRICOLA EN CHIAPAS. CIES. SERIE DOCUMENTOS~—
No. 8 p 15 ]
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kZ,L. LA PRODUCCION AGRICOLA. PRIMERA FASE

El proceso de trabajo en las plantac1ones cafetaleras—

'f'de Chiapas, presenta caracteristxcas espec&flcas que la ha-~

cen diferente del resto de las zonas cafetaleras del pais.—

Los métodos de cultivo, la utilizacidn de la fuerza de tra-

'bajo, etc., se conforman de una manera singular en esta zo-

na, que es desde hace mé&s de treinta afios la principal pro--

ductora de . .café en México.

Durante la produccién de café&é, el proceso de trabajo —
varfa dependiendo del cfclo reproductivo de la planta. Esta
cumple su cfclo anualmente, por lo gue los jornales se dis—
tribuyéﬁ estacionalmente a lo largo del afio con diferente -

‘intensidad, seg(n la &tapa que se suceda.

En las fincas de café se observan dos periocdos perfeé——
témente delimitados en la produccién del café cereza, las -
éctividedes propiaemente de cultivo y la cosecha. Las prime-
ras comprenden diferentes actividades de conservacién y me-
joramiento de la planta, que se realizan a lo largo del afio,
y se inician inmediatamente después de la cosecha. De ahfi -
que para explicar el proceso de trabajo en las plantaciones
cafetaleras vamos a partir de las labores que se inicE;n en
ésta, posteriores a la recoleccién de la cosecha, hasta 1lle_
gar a ella. Llegado ese momento podemos considerar que se -~

cumple la primera fase del proceso; la fase agricola.

Una vez terminada la cosecha, se inician en el cafetal
trabajos que comprenden fundamentalmente lo que es el cuida

do del cafete, que tiene diferentes &étapas. La primera.de -
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ellas es el control o combate de malezas, denominado también-
pfimer chaporro; &sta va a consistir en la eliminacién de za-
cates y bejucos que podrfan dafiar la planta. Postericormente,-
y:.en muchos casos al mismo tiempo, se procede al acondiciona-
miento de la sombra, esto se refiere a espaciar las "ingas' (
¥y podar sus copas con el objeto de elevarlas. Donde sea con—-—
veniente se plantaran nuevos arbustos de tal manera qQue exis-—
tan entre cincuenta y setenta y cinco "ingas®" adultos por heg

térea, seglin sea la altitud y orientacién del terreno.

Una actividad més, de esta primera &tapa, la constituye-
la poda de cafetos y la primera fertilizacién. La primera, es

una actividad para controlar el niGmero de tallos de la planfa

”la poda se hace sobre los tallos de la planta, de tal forma -
que cada cafeto debe contar con dos o tres y como méximo cua-
tro tallos. La segunda actividad sefialada, que esla primera -
.fertilizacién, se hace cuando los cafetos muestran alguna deg
icompensaéién nutricional, las dosis derfertilizantes por cafg
to y por afio, en una primera &tapa, esté en funcién de la ca-

tegoria ( ) de plantas que se tengan en cultivo.

( ) Arboles-sombra.
( ) CATEGORIAS:

I. Cafetos normales. Plantas qﬁe pueden sostener su pro
duccibn con los cuidados habituales.

II. Cafetos que requieren poda. Unidades que exigen més
poda para mejorar su produccién.

III. Cafetos que deben rejuvenecerse. Plantas con siste-
ma radicular y esqueleto vegetativo sanos, pero que
deben recortarse o receparse para mejorar Su pro -
duccién.

IVv. Cafetos gque deben renovarse. Cafetos que por su ve-




és importante sefialar qué las actividades explicadag-—
hasta. este momento , primer chaporro, acondicionamiento de -
:sohbra, poda y la primera fertilizacibén se realizan en la-—
‘. mayoria de los casos en el mes de marzo. Hay que conside -

-rar que las condiciones climatolbSgicas son importantes, so

vbre todo la estacibn lluviosa gque se aprovecha para otro -
btipo de trabajos. Esto significa que todos los trabajos —-

que se llevan a cabo en una plantacién cafetalera son esta
cionales.

Poco anteﬁ de iniciarse la estacibén de lluvias, por -

‘ser la época m&s adecuada por el incremento en la humedad-

atmosférica se procedé a reponer las fallas detectadas en-

plantaciébn. Estas fallas pueden deberse a que los cafetos-

han sido atacgdos'pér la roya del cafeto o cualquier otro-

tipo de enfermedades de las que suelen aparecer en los ca-

fetales (2i)también pueden deberse a cafetales viejos que-
ya han cumplido su cfclo de vida; para esto se lleva a ca-
bo el transplante de cafetos en edad de producir, que ya -

han sido previamente preparados en los almgcigos o viveros.

jez, mal estado vegetativo o deficiente sanidad, produ-

cen tan poco que deben ser sustituidos por unidades nue

vas.

V. Replantes. Cafetos de uno a tres afios que se encuentran

eh edad de producir.

Vi. Fallas fisicas. Son sitios en los que faltan cafetos.

(Andrés Villasefior L. CAFICULTURA MODERNA EN MEXICO. p 161

(21)Aparte de la roya existen otras enfermedades como el re
secamiento del talluelo, roya anaranjada, ojo de gallo,
mal de hilachas, mal rosado, requemo, mancha de hierro,
etc.
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POBLACION DE CAFETOS

TOTAL.

" DELEGACION CAFETOS SUPERFICIE :

: (HA,) (HA.) (MILES) -
" Tapachula,Chis. 1,240 73,878 91,609
- Tuxtla Gutiérrez 1,279 67,122 85,849
. gérdoba, Ver. 1,300 34,833 45,283
. Huatusco, Ver. . 1,600 8,917 14,267
_ Coatepec, Ver. " 1,884 26,825 50,538
" Tlapacoyan, Ver. 1,268 16,837 21,518
Los Tuxtlas, Ver. 1,184 10,9822 12,932

 ‘oéxaca, Oax. 1,743 45,207 78,796 :
‘Huautla de J.,0ax. 1,400 13,627 19,078
ZVfAtoyac de Alvarez, Gro. 1,079 25,000 26,975
‘ Tama2unchale.vS.L.P. 1,812 39,993 72,467
' zacapoxtla, Pue. 1,300 10,514 13,668
v'*icotepec‘de J., Pu&. 1,500 35.525 50,155
TepicT Nay. 1,100 10,000 11,000
TOTAL 419,500 594,135

INMECAFE. 1980. Evaluacién de la Estructura Productiva de Ca-

fetales de Unidades Econfmicas de Produccifén y Comercializaci

6n. Estudio. Xalapa, Ver. p 135



La creacifn de un vivero permanente es un aspecto de -
“gran importancia en el cafetal, cualquiera que sca el tama-
A s - b

;Ao de este, De el dependera tener un abastecimiento constan

‘te-de cafetos para substituir los viejos y los dafiados.

Los. viveros pueden hacerse directamente en el suelo o-
“en bolsas de polietileno, cuando la planta - estd lista s -
que suele ser mas o mencos un afio despues de haberla obteni-
do-del semillero donde estuvo de setenta a noventa dias, se
:traﬁsplanté a. . su lugar definitivo y con el terrenoc ya debi-

" damente preparado.

- Estos transplantes o reimplantes suelen hacerse entre-—
"los meses de mayo .y Jjunio ‘al iniciarse las 11uviaslde tal—-
” forma que la planta joven se desarrolle, ya que necesita de

:Qinciente humedad para hacerlo.

Laé,principales variedades cultivadas en el estado son:
t aé la especie ar;bica, la variedad Bourb&n, originaria de la
IBIé Reunién, en el Sur de Africa, es probable que los cafe-—
' t6s hayan llegado a Chiapas procedentes de Guatemala; la va-— .
’téiedad Caturra, procedenﬁe de Brasil, y es una mutacién ori-
-ginada de la variedad Bourbdn, en México se introdujo de Co-—
-lombia en 1952; variedad Mundo Novo, originaria, también, de
'Brasil, obtenida por cruzamiento natural de la variedad Typi
‘-Ca y Bourbén; en MéXico se introdujo en 1951; variedad Garni

ca, €5 el primer hibrido producido en México, producto del -—

cruzamiento del Mundo Novo y Caturra. La hibridacién se hizo
eh.el INMECAFE en 1961; variedad Catuai, originaria de Bra -—
81l y producida por el cruzamiento entre Mundo Novo y Catu -

rra.

Aparte de la especie arébica, en México se produce en -—




menor medida otro tipo de especie, la especie Cnhepora. Se’
cﬁltiva en las zonas bajas de Chiapas y Oaxaca. Su pro -
duccidn se dgstina fundamentalmente a la preparacién de ca
fés solubles.

" 'En los {ltimos afios debideo a la propagacidn. de enfer-
medades, scbre todo de la raya del dafeto. en los viveros-
'se ha visto propagada la produccién de plantas de la espe-
cie Garnica y Catimar; esto debido a que estas espedies se

presentan resistentes a dicha$ enfermedades.

La productividad de cada una de estes variedades se -

../ presentan en el siguiente cuadro:

PRODUCTIVIDAD DE ALGUNAS VARIEDADES

Variedad Promedio anual Porcentaje
) de - produccibn— de
por cafeto en variacién
7_cosechas (kg)
Bourbén 5.0 ) 78
~Caturra 8.9 218
Mundo Novo 16.6 483
Garnica 17.6 629
Hif{bridos resistentes a la roya -
No. CIFC 5082 5.6 100
No. CIFC 1082 6.4 i28

Coffea Cenhepora
Robusta 2.8 100

_Fuente: Andrés Villasefior L. CAFOCULTURA MODERNA EN MEXICO

. s

La productividad por especie y variedad, varia notable—-—



mente. Las nuevas variedades aunqgue son resistentes a la roya
del cafeto tienen, por el contrario, 1la desventaja que su . ren

-fdimiento es menor que las deméas. -~

El promedio de cafetos que se considera ideal por hecté-
:rea es de dos mil, esto dependiendo de la sombra y variedad -
de la planta, asi como de la calidad de la tierra. Sin embar-

go, el promedio nacional es de mil cuatrocientos sesenta y —--

seis cafetos por hectdrca. Para el caso del estado de Chiapas

‘én las dos delegaciones cafetaleras que existen, Tapachula y-
Tuxtla Gutiérrez, sBe tiene una densidad promedio de poblacién
de mil doscientos cuarenta cafetos por hectérea en la primera

“y en la segunda de mil doscientos setenta y nueve. Esto signi

fica, que la densidad de poblacién de cafetos se encuentra --
por abajo de los dem&s estados, pero su produccidn es supe---—
-rior debido a las hectéirems que se ocupan para el cultivo. A-
‘'nivel nacional, Coatepec, Ver., es la delegacidén con mayor -—--
Jhoblacién‘de cafetos por hectlrea, seguido por Tamazunchale, -

““San Luis Potosi, y Oaxaca.

: . La siguiente fase va a ser el segundo chaporro. El con -
trol de malezas de hecho es una actividad casi permanente en-
'qafetal. se realiza cuando menos cuatro veces durante el cf -

clo. Después de la recoleccibn de la cosecha, el control de -

malezas es la principal actividad en una finca. La cantidad -

de mano de obra necesaria para llevarla a cabo es mayor a la-

de las demés actividades, excepto la cosecha, para lo que hay
que recurrir a la contratacién de mano de obra temporal.

El segundo chaporro se realiza en el mes de junio, que

es la plena temporada de lluvias, ya que estas hacen que en

forma acelerada crezca la maleza. En ese mismo mes, se reali-




. omeses de julio y agosto.

-esta manera se cierra el ciclo de cultivo del café.

{

za tambié&n la segunda fertilizacifn. En las zonas que se han-
,visto afectadas por enfermedades, a este nivel del ciclo se -
‘lleva a cabo el coritrol ‘de enfermedades, es decir, entre los-—

Si1 se tratara de roya del cafeto se-
efectuan’dqs aspersiones de una solucidén de plagicidas para -
‘combatirla. De agosto a noviembre se llevan a cabo Gnicamente

‘actividades de control de malezas, es decir lo que serfia el =

tercer y. cuarto chaporro en espera de la cosecha que se ini-

cia, en la mayoria de los casos y depcendiendo de la altitud

de los cafetales, en noviembre para concluir en febrero. De

Hasta ese
punto consideramos que se cumple la primera fase del proceso-

de trabajo en la produccién cafetalera donde se establecen —-

ciertas formas de trabajo, de caracter fundamentalmente agri-
‘cola. .

Todo el cfclo estacional de crecimiento de la planta, ex

puesto anteriormente, varfa de acuerdo con las condiciones -

aél‘terreno.'a su disponibilidad de agua, temperatura e inten

sidad de luz, pero en general son mis o menos las fases que -

,éigue el proceso de produccidén del cafeto en esta primera fa-

TBe.

La cosecha depende de que la floracibén haya sido adecua-
. da.  En la mayorfa de los cafetales, anualmente, se pierde una
ﬁarte de la cosecha por la cafida de los frutos durante el pe-—

rfodo de floracién , asf como por bajas temperaturas o 1llu -—-—
Qias,intensas.

Las precipitaciones pluviales no UGnicamente suficientes,
sino adecuadamente distribuidas durante todo el ciclo vegeta-—
tivo y la temperatura cuyas variaciones no deben ser bruscas

~entre el dfa y la noche, que no superen los 30° C., son con -
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diciones para una buena floracidn de la planta.

: Las caracteristicas de la floracién generalmente sirveﬁ
de indicador, para vaticinar si una cosecha sera "buena'" -~—
‘o "mala". En base a esto se prevee la distribucién estacio -~
nal de la cosecha y la contratacién de mano de obra. lLa dis-
tribucién de la cosecha varfa afio con afio, sin embargo eéta—
se intensifica siempre entre los meses de noviembre a enero.
Por diferentes circunstancias, principelemente climfticas, -
la gosecha algunas veces se anticipa y otras se atrasa, pero

el grano siempre tiene una fase donde la maduracién se inten

sifica. -

La recoleccifn se realiza con diferentes cortes o pasa-
das, ya que la planta generalmente tiene de cuatro a cinco -

floraciones al afio. Es decir, la recoleccién de la cosecha -

se reallza en tres étapas seglin el grado de maduracién del

grano, de la siguiente manera:

Primer corte o pepena:. Sirve para recolectar las madu -
raciones tempranas, frutos secos o enfermos. En este corte =-
apenas ha madurado un 20 % de la cosecha. Esta se da en los-

Giltimos dias de octubre y el mes de noviembre.

Segundo corte! Se da cuando maduran casi la totalidad -
de los frutos y es.cuando el nimero de jo}naleros.aumenta.——

Esta corresponde a los meses de diciembre a enero.

Tercer corte. Llamado tambien '"arrase'", que consiste —-
en la Gltima pasada para recolectar los “granos de cereza —-
restantes gue quedaron en la planta porque maduraron més tar

diamente.




Durante la recoleccibén o corte se cosechan {nicamente =
cerezas maduras, evitando coriar cerezas verdes, ramas 0 —-
cualquier otro tipo de impureczas. Por esto, es que se hacen-
tantas pasadas o cortes de acuerdo @ c¢6mo se de la madura -
cidn y concentracién de frutos. En el primer corte se reco -
lectan las cerezas que maduraron de manera temprana. El-alti
mo corte o "arrase' no debe representar mé&s de 5 % de 1; co-

secha total.

El trabajo de la recoleccidn se tiene que hacer con jor
naleros que utilizan una canasta donde va echando las uvas, -
al llenarse el canasto lo vacfan en un costal o saco para —-
‘iuego llevarlo cargando al beneficio, donde se recibe el ca-
f& de acuerdo con las medidas tradicionales de cada regibn.-
Los "tapizcadores'" o jornaleros, utilizan ambas manos la ma-
yor parte del tiempo para desprender las cerezas maduras de-
las verdes. Los trabajos se realizan en terrenos con grandes
pendientes, con abundante maleza, troncos, etc., que dificul
ctan el trabajo, volviéndolo sumamente pesado. Hasta l1a fecha
no se ha conseguido maquinizar la recoleccién, ya que 105 ——
intentos en este sentido no han podido superar las ventajas-

de la recoleccifn' a mano. (22)

(22)"En los Gltimos afios ha surgido la posibilidad de utili
zay méAquinas para cosechar que generalmente producen -
vibraciones sobre el tallo o ramas para lograr el des-—
prendimiento de la cereza. Estas méquinas son portéti-—
les, pero también hay montadas sobre un tractor o un -

. Jeep.

En 1969 se introdujo al pafs una méquina portatil
marca Homelite MMd XLH 1, accionada por un motor de ga
solina... se prob&é en una plantacién de Coatepec, Ver.
.+« los resultados fueron los siguientes:

1.~ Recolecci6bn de un porcentaje elevado de granos ver
des, basura y defoliacidén de los cafetos.
2.- Bajo rendimiento en la recoleccidén por hombre ocu-—
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Ahora bien, de las actividades antes sefialadas dentro -
de un bafetal,‘que se recalizaon a lo ilargo del ciclo agrico -
~ia, es.claro observar que la cosecha es la etapa que ocupa =—
el nimero mds elevado de jornales distribuidos en el afio. Co
mo. la recoleccibn se hace en forma manual y, como ya se indi
_.¢6, hay que recolectar précticamente fruto tras frutd; se con
‘sidéra gue en la cosecha se emplean casi un 60% de los jorngl

’les empleados "durante todo el caclo.

Se han hechod diferentes estudios acerca del nimero de -
jornales necesarios anualmente por hectarea en la produccién
de café. Para el caso de las plantaciones del estado de Chia

-pas se considera que en promedio se emplean ciento setenta -

jornales por hectlArea anualmente. De estos, el acondiciona -

miento de la sombra y la poda ocupan un 3 % cada uno de ellos,

seguido. por el control de plagas qQue ocupa un 3.4 % ; la ——-—
.feftilizacién,emplea 8% de los jornales. E1 control de male-
zaé va a ser la actividad que ocupa un mayor nimero de jorna
les, después de la cosecha que absorbe 59 % de estos, Cem——

pleando 23.5 % de los jornales durante el afio.

. Para el control de malezas es necesario contratar tra -
bajaddres temporales, ya que el niimero de trabajadores perma

nentes resulta insuficiente para cubrir estas actividades.

El acondicionamiento de la sombra, la poda, el control-
de plagas y la fertilizacidn se hacen con trabajadores perma
nentes que viven con sus familias en las fincas. E1 finguero
les permite vivir dentro de su propiedad a cambio del traba-
jo que Estos realizan en las plantaciones y en las instala -

ciones de la finca © rancho.

En los pequefios predios, de ejidatarios, este tipo de -







trabajos son realizados por &1 mismo y por el resto de 1la fa-
mi}ia. Este tipo de productores ocupan tGnicamente para la co- -
secha a trabajadores que son, generalmente, campesinos més -po

brfes dis puestos a contratarse por un salario bajo.

Para la cosecha se ‘da en las fincas una gran afluencia -
de jornaleros agricolas. Entre los meses de noviembre a enero
perfiodo en que se intensifica la cosecha, familias enteras —-—
recurren a la "pizca'" del café.

Los jornaleros entregan el producto de su trabajo del —-
dfia en el beneficio, donde se anotan las cantidades de café& -
,recoleétado al dfa y, asf,.dfa con dfa, van acumulando su sa-—
lario que se lespaga al finaslizar la semana.

ﬁn promedio se calcula que un jornalero alcanza a .—-
cortar un "caja" al dfa, esta caja representa ocho octavos de
7 7 .kg, pbr lo que la caja representa 5 Kg, que serfia més
o menos la productividad media por trabajador por jornal, es-
decif, porkdia de trabajo; con una jornada que oscila entre -

las diez y doce horas de trabajo.

La jornada, durante la cosecha, se paga a destajo; en -—-—
1981 cadaKg de café cereza recolectado se pagaba a 40 pesos -
y se vendia a 180 peésos.

. pado. .

3.- gesvalorizacién de la cosecha por influencia de la re
coleccidn de granos verdes.

4.~ Ineficiencia de la méquina para retirar toda la cere-
za madura del cafeto.

S.— Sin considerar la amortizaciédm de la mAgquina ni sus -
gestos de mantenimiento, el costo de cosecha por kilo
gramo no ofrece ventajas atractivas.

Instituto Mexicano del Café Op. Cit p 59
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El numero de trabajadores empleados para la recoleccién-
varia de acuerdo con el volumen de la produccidén cafetalera.
La contratacidn se hace en forma temporal, concluyéndose ge—
neralmente al finalizar la cosecha. Sin embargo, es dificil -
calcular la cifra precisa sobre la cantidad de mano de obra -
temporal que se ocupsa para ese propdbsito; pero podemos sefia——
lar que en 1981, en Tapachula, lugar situado en la frontera -
con Guatemala y uno de los principales puntos de entradq de -
braceros guatemaltecos, segin un empleado de la oficina de mi
gracidn, anualmente ingresan &l pafs ~dependiendo de la en——-
vergadura de la temporada- .entre sesenta y setenta mil guate-

maltecos para trabajar en las fincas.

De acuerdoc a lo anterior, podemos sefialar que el tipo de
fuerza de trabajo reclutada proviene de dos grupos fundamen-—-—
Atalmente: fuerza de trabajo mexicana y fuerza de trabajo gua-
temalfeca. Los primeros son jornales agricolas mexicanos que-—
poseen una pequefia parcela, cuya produccifn les es insuficien
te para subsistir, emplefindose en las €pocas de cosecha en —-—
-las .fincas cafetaleras para la recoleccién de café y en algu-—
nos casos, pocos en la actualidad, de peones acasillados. Los
ségundos, componen la fuerza de trabajo guatemalteca; fluyen-
en forma masiva y temporal al estado, sobre todo en la zona -
del Soconusco, en la temporada de cosecha. Podemos decir gue-
estos (ltimos encuentiran con relativa facilidad trabajo en --
las fincas debido a que los patrones prefieren contratar tra-—
bajadores é;atemaltecos porque representan para ellos mano -
de obra '"docil", mé&s barata, no piden prestaciones y no cau —

~ san problemas de tipo laboral

Los salarios con los cuales estén dispuestos a ser con —




tratados estos trabajadores generalmente son bajos, 1o cual-
influye -en el abaratamiento de la fuerza de trabajo de la =--
regién.

Existen diferentes métodos de reclutamiento de jornale-~
.;lerés,agricolas: llamindoles por la radio o acudiendo a los-
puntos claves de entrada de trabajadores guatemaltecos donde
) ée les Yengancha' dircectamentey, para luepo ser conducidos @ -
a las fincas en las que permanecerén el tiempo que dure la -
cosecha. Es {iltimo método es utilizado en forma comin en —-
las zonas cafetaleras del norte del estado, adelanténdoles-—

dinero para asf comprometer al trabajador.

La entrada de braceros guatemaltecos es tan importante-
para la produccién cafetalera en el estado, que por el afio -
de 1 84 algunos cAlculos estimaban que llegaban al Soconus-—
co, principal zona productora a nivel nacional, sdlo 12 mil
trabajadores mexicanos . y unos cincuenta mil trabajadores -——

guatemaltecos.

Pasada la cosecha, el numero de trabajadores se reduce
considerablemente, sflo seis mil, para . atender Gnicamente-—
lé 1iﬁpia y desembre de los cafetales, ya qQue estas no re -
quieren de un nimero elevado de trabajadores,

Dentro de la producciébn agricola predomina el uso de —
la fuerza de trabajo sobre el de 1a4maquinaria, es decir, -
existe poca utilizacién de maquinaria; sobre todo en la re-—

coleccibn.

Debido a lo anterior, los incrementos en la productivi

dad radican fundamentalmente en el mejoramiento .de la ca-




lidad de las plantas sembradas y la utilizacidén adecuada de =

“fertilizantes.

La especializacibdn del trabajo requerida es casi nula -
v'y una mayor pfoduccién depender8 de la habilidad adquirida -
por el trabajador. Y es justamente -que por no requerir de es
pecializaéién alguna, la fuerza de trabajo infantil y fuerza
‘de trabajo femenina es incorporada a la recoleccidn con faci

lidad.

Por la situacidén de temporalidad en el trabajo, la orga
ﬁiiacién sindical es précticamente nula, no existiendo en la
vactualidad ninguna organizacién de tipo sindical que defien-
‘"da‘ los intereses de estos trabajadores. Su escasa experien -
cia de lucha, el paternalismo que tifie las relaciones campe—
,sino-finquero y la forma misma de organizacifén del trabajo -
en una plantacién, no ha permitido, aln cuando se encuen —-
" ¢ran sometidos a una sobree plotacién, en todos estos afios -~

due los trabajadores agricolas de la regién ofrezcan resis -

-tencia al capital.

Con respecto al trabajo acasillado gque se da en las fin '
:caaiproductoras de café y que se presenta mAs comunmente en-—
- las fincas del norte del estado, se da en 15 medida que el -
trabajo servil permite este tipo de organizacién. El trabaja
dor sometido al{despotismo del patrén, se siente protegido -
por &éste a través de una relacién paternalista que ejerce so_

bre 1. '

En-el sistema serv11 existe una coersién extraeconémica
a través del poder directo que ejerce el terrateniente so bre

el campesino para garantizar la abundante mano de obra’'q ue-



~necesita, dada la baja tecnologia que se emplea, estable

ciéndose con ello una‘dependencia de los campesinos con

" respecto al terrateniente.

Log trabajadores tienen con sus patrones, los ducifios
de las fincas, una relacidn servil, pues éste les permite ——
cultivar para si y para su familia una parcela en terrenos -

devlébfinca o ranche. De ella, con su trabajo, los peones

acasillados obtienen la parte fundamental de los productos -

'qﬁevnecesitan para vivir y reproducirse; pero a cambio de -~

leytierre, tienen que pager con trabaje en la finca unade -

terminada renta al patrdn.

El tiempo en que los trabejadores temporales dlegan a

trabajar a las fincas cambla segin el ciclo de produccid n,-

pudiendo ser de uno a tres meses al afio, entre los meses de

noviembre, diciembre y enero. Durante la cosecha, el pago -
del salario se hace a destajo segin el nfimero de '‘cajas"

;(ihdividualmente o con sus familias) logran llenar con café.
}Elffésfd del mfio viven en sus ejidos, parcelas o aldeas, -
‘;trabajando su pedamazo de tierra, de la que obtienen fundamn -~
‘talmente frijol y mafz para su consumo y el de su familimp, -~
.. .ademé&s de algunos productos agricolas como EBbolla, cilantro
':»y yerbas en general que en pequeflas cantidades producte para-
la‘venta en los mercados de las localidades cercanas méAs im=

portantes. Esto, en parte, ayuda a aumentar en una  peque -

nisima parte el ingresc familiar.

Siendo el café& una planta de cficlo largo, su madur ‘a -
cibn +tarda un afio, se cumple en la mayor parte del estado -
en los fGltimos meses del afilo y los primeros del siguim te.-

Este aspecto permite la posibilidad de gque los trabajadores




que se emplean durante la cosecha de café& puedan el resto -
del afio dedicarse a otros cultivos de cfclo corto; fundamen

.y

talmente mafiz y frijol.

A medida gue el proceso de pauperi;écién de los cam-—
pesinos avanza (debido a aspectos como el deterioro de sus-
tierras, el aumento del nimero de miembros en la familia, -
etc.) la necesidad de ir a trabajar a las fincas, pera com—_
bletar el ingreso, se hace cada vez mayor. Esta misma situa
cién ha provocado otro fenbmeno poco estudiado adin en la r
regiébn, que es la migracifén a otras poblaciones méas grandes
o.28 la ciudad de mujeres hijas de campesinos, para incorpo-
rarse al trabajo doméstico y en pocas ocasiones al trabajo-
productivo en las industrias,. para aliviar en alguna medida
el peso econbmico que recaé fundamentalmente sobre el jefe-
de la familia. Hay pequefias aldeas en las gue, de cada diez
familias, por lo menos cinco de ellas tienen hijas trabajan

do en otro lado, generalmente de domésticas.

) El trabajo subsumido a2l capital permite la extraccién-
de plusvalia, ya que lo que recibe del patrdéd4n no correspon-
de ni con mucho al tiempo que dedica a la finca. No hay, en
esta fase agricola, una intensificacidén del trabajo via una
mayor tecniIficacién, a través del cual se extraiga més plus
-valfa al trabajador, sino qu esto se hace a través de de la
prolongacién de la jornada que, como ya habfamos dicho, no-

se encuentra establecida.

En Chiapas "la cultura tradicional de los peones indig
genas, sus formas de vida simples, sus sistemas de produf -
cién: atrasados y su ideologfa fuertemente tefiida por el —-—

paternalismo colonial, se han ajustado perfectamente a los
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intereses capitalistas de los duefios de las empresas cafe——-
taleras —-muchos de ellos extranjeros justificando el sistema
de explptécién que les permite obtener ganancias extraordina
.rias con ia sobreexplotacién de la mano de obra de los traba
jadores acasillados y temporales, Y con la inversidén de un -
capital relativamente pequelfio y de baja composicidn orgéani
ca®. (23)

Es claro la sobreexplotacién a la que estén sometidos -
estos trabajadores, pues el salario que se les paga sblo cu-—
bre una parte insignificante del tiempo de trabajo que dan -
a la finca. Es importante, ademfis, anotar gue el pago se ha-
ce en dinero o en especie. Esto {dltimo se realiza de la mane
ra siguiente, sobre todo en las fincas del Soconusco: el pa-
go del jornal se hace semanalmente, por lo general el dia sa
bado; pero si en el transcurso de la semana el trabajador reg
quirié de ciertos instrumentos de trabajo como limas, mache-—
"tes o alimentos como azGcar, frijol o velas, el finquero se-—
_1osvproporciona y de descuenta de su salario al final de la-

semana.

En ocasiones cuando se dificulta la obtencidn de mano -

'dé obra y es indispensable y urgente levantar la cosecha -—-—

(que como ya se sefiald, se tiene que hacer en forma répida),

€l método que el patrdn utiliza para retener a los trabajado

reé es reteniéndoles su salario hasta la siguiente semana. -

El pago se hace sumando el nimero de jornales que haya reali
‘gado a la semana.

(23) Mercedes Olivera. Op. Cit. p 48
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A diferencia de otros cultivos agricolas, en la produc-—
¢ibén cafetalera, por las caracteristicas del cultivo Yy a las

&reas donde esté ubicado, constituidas por tierras montafio

sas de topograffia muy accidentada,

se dificulta la introduc-—

cién de aperos de labranza y, con mayor razén, de méquiﬁas -

accionadas por tractores; de tal manera, que el cultivo de -

necesita ante todo de un fuerte
desembolso de capitel variable.

~café, en su fase agricola,

Debido a 1o anterior,

la composiciébn orginica de capi -
. tal, es decir,

la proporcién entre capital constante (inver-

sién en medios de producciébn) y capital total desembolsado -

(capital constante y variable), en lo gque es propiamente una

plantacién cafetelera es demasiado baja. Como se sefials, el-

cultivo del cafeto ocupa gran cantidad de fuerza de trabajo,

pues todas las actividades realizadas se desarrollan a manos
Para estas labores,

el trabajador se sirve de herramientas

"manuales bastante sencillas, tales comoc: machetes, azadones,

palas, hachas y otros. Por esto, el trabajo en una planta --
‘cidén no requiere de una mayor especializacibn, debido a ello
el nivel de préduotividad del trabajo en la caficultura es
bajo..

En una plantacidn, segin el Instituto Mexicano del Ca -

"fé, se requiere de un desembolso de aproximadamente 341 mile

‘seiscientos veinti cuatro pesos por hectfirea en cada ciclo;

de estos, corresponderian el 85.31 %

% en mano de obra y el -
restante 14.69 % en fertilizantes y plaguicidas. Ademés, -—-—

del desembolso realizado en fuerza de trabajo es significa

tiva la cantidad que se dedica a la c¢cosecha, 68.30 %.

En base a lo anterior, es posible sefialar que las plan-

taciones cafetaleras cuentas con una baja composicién técni-
ca en su fase agricola; m&s no asi en la fase de heneficiado
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" Gxtimas fechas

i

f‘?dé caff donde los mayores desembolsos se dan en capital cons-
rytante Y en: donde la introduccidn de una mAquinizacién intensi
‘va Yy moderna se da mAas aceleradamente llegandose 1ncluso, en-
, 2 la introduccitn de mAquinas electrdnicas

.sumamente sofisticadas para la seleccibn del café oro 6 verde
de. exportacifn.

Esta situacién se vuelve méAs evidente en los predios pe-—
quefios donde,

debido » la baja capacidad econéGmica delero‘

ductor, no se aplican y de hacerlo se realizan de manera defi
plaguicidas y fertilizantes y donde se carece de beng

ficio seco.

ciente,

Aqui los lGnicos desembolsos serén en pago de sala
rios.

'Es importante sefialar ademfis, que la falta de fertilizan

‘teg y plaguicidas y la introducciédn de nuevas especies en las

plantaciones para el mejoramientc del mismo, se traduciré en-

‘un bajo rendimiento por hectéirea en estos predios; situacién~

que. se. acenta y agrava a lo largo de los afios debido a la de
.gradacidn de los cafetales y a la dbaja calidad del producto.
“Esto ‘pone en desventajé a todos estos productores gnte - una w=-

‘produccibn que cuenta con recursos y alte tecnificacién.

Hasta aquf se cumple la primera fase de la produccidén -~

.de café, m partir-de este momento el grano ¢s sometido a una-

serie de procesos que lo irén transformando hasta convertirlo
en café oro o verde exportacidn,

que es donde alcanza su méAxi
ma cotizacién.



2.2, BENEFICIADO DE CAFE. SEGUNDA FASE

~-

A diferencia del cultivo, que se realiza con escasa ma’

‘wquinizacién, el beneficio representa el paso a una fase con
“una serie de etapas productivas gque se enmarcan claramerite-
ééﬁtro de un proceso industrial. De 2ahi que implique gran—--—
5es desembolsos de dinero en la instalacién del mismo, por-
’ lo;que los pequefios predios, como es el caso de los ejidata
rios dedicados ai cultivo de café, lleguen Unicamente a la-
fase agi'icola, vendiendo su produccién en café& cereza o si-
épenta por lo menos con un despulpador, en pergamino, care-

..ciendo de otro tipo de planta més sofisticada, como el beng
ficio seco..

El proceso de beneficiado del café& comprende el proce-—
tsb de transformacién del café cereza en café pergamino y -
’,ﬁbsteriormente en café oro o café verde. De este procesd de
‘penden, en gran parte, las cualidades reconocidas en el pPro

ducto durante su comercializacibn.

En base a estos procesos, el café se clasifica en café
lavado, también llamado suave o fino, y el café corriente,

también comocido como fuerte o tipo brac ilefio. El primero -

de estas se obtiene: a través de lo que se conoce como bene

ficio himedo, y la via seca da origen a cafés corrientes.

De la cosecha mundial de café&, correspondiente al cf -
clo 1982-1983, el 45 % se process como café lavado. En Méxi

co, mAs o menos el 85 % del café obtenido es lavado y el -

‘resto se procesa por via seca, sobre todo los recolectados-




en la “pepena” y el "arrase" (24}

El Beneficio Himedo ( via humeda)

El beneficio hilmedo ez el proceso cuyo objetivo es —<=-
transformar el café cereza en café pergamino con 12 % de hu="

7 gad.

A Una vez recolectada la cereza, los campesinos la entre-

gan en las Gltimas horas de la tarde. E1 café es depositado-

en unas tolvas en donde se conserva el fruto en una mezcla -

de agua. Posteriormente, se deposita en un tanque sifén que-

permite separar la cereza madura de la verde,seca o vana, asi
como las hojas, ramas, piedras y arena.
Tanto la cereza seca y la madura con un sSo0lo grano,=-

asf como la verde, .flotan porque tienen una densidad infe -~

jkbior a la del agua. Las normales se van al fondo. El tanque-

gsifén,como lo muestra mis adelante el esquema, tiene la for

ma de una piréamide cuadrangular truncada e .invertida; en el-

fondo se coloca una rejilla conectada al drenaje general del

beneficio.

La parte central del sifén tiene un tubo que dista apro

ximadamente diez Cm de la rejilla, con forma de un &ngulo -—-

recto, cuyos brazos se conectan ¢on el alimentador de los —-

aespulpadores. El brazo de salida debe estar unos ceéntime -—-

tros arriba del borde superior de la tolva.

( pgq) "Pepena" es la recoleccidn de cereza que por alguna cir
cunstancia maduraron prematuramente, "arrase " o corte
final gque incluye frutos maduros y verdes.
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"superior de dos aguas.

El secado artificial consiste en la utilizacién de mé-
quinaria para este proceso, que fundamentalmente se hace =
,a>base de aire caliente gue atraviesa uﬁ cilindro rotativo-
que, al mover el volumen, facilita la evaporacidn y secado-
 §5;forme del grzno.

La secadora consta de dos partes; la primera, se compo

ne de un ventilador y un calorifero, y la segunda, es la -—-—
parté donde se iocaliza el café que se sometera a. la accién
';éecante del aire caliente. E1 caléntamiento puede hacerse —
:a’fuego directo o con vapor. El1 aire del ventilador mno debe
hééclarse con los gaées. ni con el vapor, ya que modifica -

'fArian el sabor y el segundo nulificaria la accién secante.

. Las secadoras puecden ser verticales u horizontales y -
de variable capacidad.

Las ventajas de una secadora es que tres horas en ella
equivalen a tener el café un dfa en el patio.

En Gltimas fechas, en México, algunos beneficios de -

’grén tamafio han incorporado secadoras tipo Guardiola como -

"la ‘que seé muestra en el esquema.

Con' el secado del café pergamino terminan las operacio’
nes relativas al beneficio hdmedo para la obtencibén de ca -
fés suvaves. Después de este proceso el café pasa por lo que

“se denomina beneficio seco. Este proceso sirve para obtener

café oro o de exportacibébn, o bien para los torrefactores o-
tostadores.de café.




BENEFICIO HUMEBD

VERTEDOR DE CERE2A VANA © ESPOMILLRS
CANAL DE DISTRIBUCION

DESPULPADORA DE
CEREZA VANA

AL TANQUE pE
ESPUMILLAS

ARENA GRUESA

DESPUL PA
COLADERA ,D“i, SEREzA
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Paralelamente al tubo central, por una de las paredes-—
del tangque, baja un tubo que lilega a 20 cm aproximadamente-
del fondo, que conduce agua a baja presidn para originar. el
movimiento de la mezcla agua—cereza que estéd en el fondo ——k
(a esto se le denomina "efecto de sifén"). Al ser la alimen
taci6ﬁ de agua de la tolva continua, se produce un movimien
to ascendente 'y continuo, de agua, dentro del tubo de des -
carga, que arrastra una parte del café maduro del fondo hag

. ta el tanque de alimentacifn de las despulpadoras.

Los tanques pueden ser de diferente tamafio. En algunas
fincas suele ser también utilizado como tolva de recibo del
café cortado en el dfia, en otras su dimensién es pequefia ——
por: - lo que hay que ir tomando la cereza de la tolva de reci
bo.

El despulpe consiste en desgarrar los frutos para sepa
rar ios grances de la pulpa. Esta es la primera operacidn me
"canizada del bLeneficio himedo. En esta operacién se utili -
zan méquinas despulpadoras o pulperos, que pueden ser cilig
dricas o de discos. Anteriormente se utilizaban, para des -
pulpar el café&, una especie de morteros de madera completa-
mente erticos. Posteriormente, aparecen los pulperos manua
les, usados frecuentemente en la actualidad'cuando,la pPro -
ducecibébn es minima, y después aparecen las despulpadoras ——
accionadas por combustible o eléctricas, que son las que ——

més se han difundido.

De los pulperos de discos, existen de uno, dos y tres-—
discos, con capacidad media de 800 a mil kilogramos de cerg
za por hora, accionadas por motores eléctricos. Existen des

pulpadoras cilindricas manuales que utilizan solamente un -—




!

disco,>cuya capacidad es de aproximadamente 400 Kg de cere-
za por hora. Actualmente sueleh acoplarles un motor de gaso

lina o eléctrico.

] Por lo que respecta a las despulpadoras de cilindro, -
lasg hay‘de diferente tamafio y capacidad, segin las dimensio
nes del cilindro y las revoluciones por minuto. Estas dan -
buenos resultados en beneficios que cuentan con agua abun -

dante y que trabajan grandes volUmenes de cereza.

Después del despulpe el grano queda eliminado de las -
cascarillas llamadas por los especialistas epicarpio y par-—
te del mesocarpio. E1 grano queda envuelto por otra ligera-
énﬁoltura liamada endocarpio o pergamino, al cual queda —_—

" adherida una parte de mesocarpio llamada “"mucilago".

El "mucTlago" es una goma o baba que dificulta el seca
do. y conservacidén del grano, por lo gue se elimina por fer-
mentacién. por acciones quimicas, por acciones mec&nicas y-
. por acciones quimico-mecénicas. Sin detenernos a describir--
‘cada una de ellas, diremos que el método maAs difundido en.—

"México es el de la fermentacién.

Inmediatamente después de la fermentacién se lleva a -
cabo . el lavado del café&, que tiene por objeto separar los -
'granos de café pergamino de los productos originados de la-
fermentacién (mucfilago y microorganismos), esto se logra —-—
somentiendo al café a un proceso de lavado, que puede ser a

mano o en miguinas lavadoras.

La operacién de lavado, es una operacidén muy delicada-

y de ella depende en gran medida la calidad del producto de
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bido a que un mal lavado, que no separe perfectamente el =--
mgyilago Yy los microorganismos, puede provocar que la fer --

mentacién continue afectando al grano.

El lavado a mano se realiza en tanques de lavado ma -

nual que se construyen en un nivel inferior al de la salida

de los de fermentacién, con una profundidad que no esceda =

‘de 80 cm y con suficiente amplitud para gue la persona gue-
id;lleva a cabo pueda hacerlo estando dentro del tanque. La
operacién se hace generalmente tres veces. El agua requeri-
da es de 450 a quinientos litros por quintal de café lava - .
do. Esto explica porque los beneficios himedos necesariamgg'

te deben estar ubicados cerca de fuentes pluviales o de caf

das naturales de agua.

Una vez hecho el lavado debe ser secado. Este proceso,

al igal que los anteriores, deben realizarse con sumo cuida
do. Lo que se busca con el secado es qQue exista un equili~
brio entre . la humedad del grano y el grado de humedad del-

ambiente en que habri de conservarse.

E1l secaao puede llevarse a cabo por varios métodos,—-
'pero fundamentalmente pueden resumirse en dos: secado natu
El mé&s usual es el‘secado natural
Por este método el ca

ral y secado artificial.
al sol en patios de suelos obscuros.
fé,se extiende en los patios de secado en capas delgadas -

durante el primero y segundo dfa. A partir del tercer dia-

las capas se engruesan progresivamente. El1 café se trilla-

cada vez que se calienta la capa superior; cuando el café-

se torna gris claro debe embodegarse y permanecer ahi has-
ta que los granos presenten un color uniforme. El1 café se—

vuelve a tender en el patio y se mueve constantemente con-—
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el rastrillo hasta que la mayorfia de los granos adquie —-—-
ran el color verde aceituna claro, eso significa que estéa-
a "punto de trilla". El café, entonces se embodega entre -

diez y veinte dfas para que madure.

Para esta fase del proceso se requieren 5 m2 de extensiéh=
por quintal de café, y el tiempo de secado puede durar has

ta doce dias.

Dentro de los métodos de secado natural, existen otros
-més usados y difundidos en otros pafises, de éstas tenemos -
por ejemplo las secadoras sistema Tulha, originaria del Bra
sil. Por este método, se distribuye el grano en un gran- ni-
mero de canales invertidos llamados goteras, distribuidas -
en lineas horizontales y sostenidas en ambos extremos por-
las paredes verticales de la secadora. Su altura y longitud
depende de la capacidad diaria del beneficio. As{, la altu-
ra oscila entre los cuatro y doce metros. El café se vacTa-
por la parte superior, de tal forma que cae por gravedad —~-
distribuysndose uniformemente en todos los canales. Estas-
méquinas‘tienen una capacidad de aprdximadamente cinco quin

tales de café pergamino por metro ciGbico.

Existen otros sistemas de secado natural, como los usa
dos en Colombia, a este método las denomiman secadoras Elba
consistente en una serie de cajas de madera o metal que se-
deslizan sobre rieles también del mismo material, lo que --
permite colocarlas en planos diferentes en relacién con la

horizontal.

En caso de lluvias las cajas se mueven de forma tal --

que quedan sobrepuestas, gquedando protegidas por un techo -




SECADORA DE CARE

L Ventiladar

2. Calorigers de tipo f\oc'\zon{c\
3. Quemador

4. Tambor eacador . .
5. Tolva de carga con pergqamne ascurride
G@- Tolva de daescarga con pargamine  saeco
T Taermdmatrg
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~ Ya que 2]l café muchas veces viene de diferentes benefi
cios humedos:, el primer paso dentro del, beneficio seco se-
rd ¢+ . almacenar en los silos o tolvas el café pergamino a -
fin de igualar la humedad de estos entre 11 y 13 %, as{ co-
mo el color. Se cuida de gquitar al café impurezas que po —-
drfa acarrear, sobre todo objetos metflicos como clavos, —-
tuercas, etc. Para eliminarlas existen limpiadoras con movi
mientos de vaivén ¥y giratorios. Estas mlquinas anteceden al-~
tren de morteado.

La operacibn de morteado o trilla del café& consiste en
guitar o eliminar el pergamino que cubre al grano de café&.-—
~Este se realiza de formas diferentes, por 1lo gque existen un

gran numero de méquinas para llevarla a cabo.

De acuerdo a las exigencias del mercado, la mayorfia —-—
‘del café, sobre todo el de exportacidn, es pasado por una -
.pulidora,que lustra y empareja el color del grano. Poste-~——
“riormente se realiza la clasificacién del café oro, por for

ma y tamafio.

Las mgquinas usadas para la clasificacién son de cilin
dros 'y de movimientos de vaivén (zarandas). Para 1la clasifi
' cacifén en primer lugar se toma en cuenta el grosor, que es-—
‘la dimensién menor} el ancho, qQque es la dimensibn media; y:
el largo, que es la mayor. La clasificacién para el café la
vgdo de exportacibdn se hace en cuatro grupos fundamentales:
granos planos convexos (planchuela de primera, de segunda Yy
tercera), grano caracol (de primera y segunda ), granos que
brados y granos elefantes.

Dentro del beneficio seco existen también las méquinas




llamadas catadoras, que sirven para eliminar el polvo, res—
toé de pergamino, granos defectuosos, etc., mediante cé;cﬁ—
lacién de aire en contrasentido a la caida de los granos .-
Los granos de diferente peso penetran dentro de una corrien
te ascéndente, los mAs pesados caen al fondo, y los de peso
menér se elevan tanto como su peso -lo permite. Al guitar -—--—

los granos defectucsos,propiamente limpian el café.

La ubicacién de las catadoras es variable , pero en ge
neral se encuentran - . ..... entre el tren de trilla y la -

‘clasificadora. Pueden existir varias catadoras en un mismo-

" beneficio.

Ahora bien, aidn ocuando el café& ya haya sido sometido -
al proceso del beneficio seco, &ste suele tener granos ne -
gros, decolorados alin quebrados. Para separar estos granos-—

,Actualmente se cuentan con méquinas seleccionadoras. Unas. -
funcionan por. gravedad, vibracién o presidn neumética, y --

“témbién las mAs avanzadas por celdas fotoeléctricas.

El café oro o verde obtenido, se pesa y envasa en sa -

" cos de 70 Kg. (25)

Como ya se habfa apuntado, México ademés de los cafés-
suaves, produce en menor volumen, 15 % de la cosecha anual,
cafés naturales, corrientes, llamados @ambién fuertes o ti-
po brasilefio. . Este - tipo de café se destina funda

mentalmente para el consumo nacional.

Este tipo de café se obtiene por 1la "via seca" que a -

(25) Se considera 10 Kg de pé&rdida por manejo, durante la
comercializacién.




¢ ‘acontinuacidn explicaremos.

Via Seca®

El proceso consiste fundamentalmente en la deshidra ——

tacibn y trillado de la cereza. Se inicia haciendo conglome

rados de diez a veinte centimetros de espesor,; en patios de s

cemento; esta operacién dura de dos a tres dfas, tiempo en—

que la cereza elimina agua y materia azucarada. Se aleja de

impurezas que puedan propiciar males olores y sabores gue -—

deterioran la calidad del grano.

Desmielado el café, la cereza se extiende en capas del
gadas, paséndoles un rastrillo <e madera para moverlo peri§
dicamente y propiciar su deshidrataciédn. Por las tardes se-—

famontona,y se tapa con lonas o petates para uniformar el se.

cado. Conforme pasa el tiempo las capas se van disminuyendo.

A los diez dfias de iniciado el proceso su aspecto es de

pasas secas, de color café obscuro. Su humedad es de 20 % ,

pudiendo almacenarse ya sin ningin riesgo, durante algin --— R

tiempo.

Quince dias después su deshidratacién es mayor, ubican

dose entre 12 y 14 % de humedad. En este momento el café -——

bpuede trillarse con facilidad.

Si el secado se realiza en méquinas, el proceso dura -

alrededor de diez y ocho horas.

El rendimiento de este tipo de café es de setenta a —--—
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Vdchenta Kg- de café bola { ) para 46 Kg de café oro natu -

ral.

Con respecto a los cafés suaves o lavados, en México-—
5:ée conéidera que para un quiﬁtal de café’bro, que cdntiene
‘10‘% devmancha, se requiere de 245 Kg de café cereza. Com-—-
‘parativamente en Costa Rica, con 230 Kg de café cereza se-—
'“obt%enen un quintal de café oro . El Instituto Brasilefio —
del café, apunta que 46 Kg de café oro se obtienen con —--—

230 Kge de cereza despulpada.

VEn los beneficios hﬁmedos del estado se estima C -
que las- mermas de café cereza a café pergamino son del —--
. 74.33 %; es decir, para producir un quintal de café perga-
-mino, de 57.5'Kg, se necesitan 224 Kg de café cereza, sien

do la merma de 166.5 Kg.

Por otro lado, de café pergamino a café oro de expor-
‘ﬁtaci6n las mermas son menores. Durante el proceso del bene

< ficio seéo, se pierde alrededor de 20 % de café. Esto sig-

nifica qde 57.5 Kg de café pergamino rinden 46 Kg de café-
oro de exportacién, perdiéndose durante el proceso lUnica =.

j~mente 11.5 Kg. de café& pergamino.




2.3. TENENCIA DE LA TIERRA

En Chiapas, como en el resto del pafis, existen dos-
formas juridicas fundamentales de propiedad sobre la tierra:-
la peguefia propiedad privada y la propiedad social que se di-

vide en propiedad ejidal y propiedad comunal. Adn cuando la-

propiedad comunal existe como contrapartida de la propiedad

"privada, tieme una superficie sumamente reducida.

En cuanto a la extensidén de anbos tipos de propiedad so-

bre lma gue se encuentra sentada la produccién cafetalera en -

el estado de Chiapas podemos decir lo siguiente: la propiedad

ejidal cubre una extensidén de 53.mil novecientas hectireas —-
que. representan 38.69 % de la superficie cultivada con café y

. 61.30 % corresponden a la pequefin propiedad con 8% mil cuatro
cientas hectéreas.

A nivel estatal segin la Secretarfa de la Reforma Agra-

ria y el INMECAFE, el total de productores suma la cantidad -

de 32 mil, de los cuales 20mil cientd gsesenta son ejidatarios -—-—
que poséen un promedio de 1 a 4 hectéreas y 11 mil ochocien -

.tos pequefios productores que poseen de 1 a 300 hectéreas. En-—

- suma estos (Gltimos poseen a nivel nacional un total de 8% mil

cuatrocientas hectfreas que corresponden al 20.36 % de la su

perficie total cultivada en el pais y que, ademés, manejan ——

. cerca del 3C % de la produccidn nacional. En contrapartida, -

la propiedad ejidal posee el equivalente a 12 %
ficie cultivada.

de la super-—

El desenvolvimiento de la produccién cafétalera trajo co
mo consecuencia que se desarrollaran dos tipos de produccién:
por un ladoe una produccién con alto avance tecnolégico y cuya

produccibén se orienta hacia el mercado exterior obteniendo -=



altas ganancias; por el otro, una produccién dirigida por pe-
quefios probietarios y ejidatarios gque abastecen el mercado lo
cal, alcanzan muy baja calidad y "su produccidén es acaparada-
‘por comerciantes que estipulan las condiciones de compra.del-—
‘café, asfi como las formas de distribucién que impiden enire -
otros factores, su desarrollo y los mantiene en un atraso que

no permite competir." ( 26 )

" Es importante sefialar también que de la extesnsidn cafe-
talera, arriba sefialada, el 580 % de los cafetales en produc -
cién ge localizan en tierras adecuadas para dicho cultivo, .——
mientras el 10% restante se ubica en zonas denominadas margi-—
nales, ya que presentan limitaciones en cuanto a temperatura-
’vientos,rlluvias Yy suelos. Recordemos que el cultivo del café
requiere de ciertas condiciones-climétologicas y de suelo pa-

] s .
ra su optimo crecimiento.

La produccién cafetalera en Chiapas va a caracterizarse-
por ser una actividad sumamente polarizada, en cuanto a las -
.condiciones en que ésta se realiza y los beneficios que aca -

Srrea.

Aproximadamente el 63 % de los productores poseen un pre
dio de 1 a2 4 hectélreas y sus_rendimientos son bastante infe -
riores a la media nacional, que se calculaba para el cfclo —-
198081 de 9.78 quintales por hectlrea. A este grupo pertene-
cen fundamentalmente ejidatarios y comuneros. Estos son peque
filos productores que suelen poseer un predio pequefio. La cali-
dad de los terrenos en 1os que se asientan los cultivos de es

tos productores es sumamente variable, pero en promedio sus -

(26) Carlos Castillo. Op. Cit. p 48




Estos pequefios propletarios y ejidatarios tienen muy po-
cas posibilidades econémicas como para que en un momento dado
 deieran’estab1ecer un beneficio seco, que es el lugar donde-—
se procesa el café cro de exportacién. Ellos venden el café -
" solo” con el proceso del beneficio himedo, con lo que consi-—-—
guen cafg pergamino; por esto los precioé que reciben por su-

produccién son los de garantfia para el campo.

Los ejidatarios y pequefios productores tienen dos alter—
nativas en la venta de su cosecha, por un lado el INMECAFE, a
través de sus centros de recoleccidn y, por el otro los expor
tadores privados que compran café al precio que se cotiza en-
en el mercado nacional, 1o benefician y almacenan para poste-

“riormente venderlo principalmente en el mercado internacional
ﬁara quieén seleccioﬁan el café de mejor calidad con determi -

\“,ngdo sabor y presentacién fisica del producto.

Por otra parte existen los productores que poseen un pro
mediorde 17 .hectfreas con rendimientos ligeramente por arriba
de la media nacional. Estos son caficultores cuyo predio tie-
ne un rend}miento entre 11 y 20 quintales por hectérea. ﬁéte—
lfipo de productor posee beneficio himedo Yy su producciédn tie-
‘ne pbsibilidades de venderla en pergamino. Este g}upo de cafi
~cultores tienen terrenos localizados adecuadamente para el —-
cultivo del café; su produccidédn la vende generalmenfé a un ex

portador particular.

Finalmente, se encuentran los llamados finqueros. Fstos-
poseen precios cuyo promedio de extensién es de hasta 300 hegc
téreas, que se localizan en tierras de la mejor calidad para-—
el cultivo del café. Ademés, dimpone de capital propio para -
financiar todas las actividades concernientes a la prepara —-

» -
cién del grano. Su rendimiento por hectéirea se situa muy por-




encima ‘del promedio nacional, entre 21 y 40 quintales'pdr -
hectérea . Este se debe a que, por un lpdo, poseen terrenos -
de la mejor calidad, y por el otro, cuentan con lps recursos-—
‘necesarios para introducir mejoras en sus cafetales gque se ——

traducen en mayores rendimientos.

. o :
Estos grandes cafetales poseen beneficio humedo y seco;-—

- en su mayorfia exportan café, ocupan gran cantidad de fuerza -

o de trabajo, principalmente en la cosecha.

‘Es evidente que la monopolizacién de la tierra en pocas-—

manos y de tierras de la mejor calidad va a traer como conse-

cuencia altos beneficios para ese pequefio sectér que posee =——

las tierras de mayor productividad y mejor situadas.




3.~ EL CAFE Y EL MERCADO INTERNACIONAL
3.1. LA COMERCIALIZACION DEL CAFE.

.'Actualmente existen en México cuatro canales pafa la co:
mercializaci6bn del café: el INMECAFE, que recibe fundameﬁtai
mente el café de los productores hasta de 20 hectédreas; los-
beneficiadores—-exportadores, que captan el café de medianos—.

. productores; los productores—exportadores, que manejan su —-
prdpia cosecha; y finalmente, las uniones de ejidos y asocia

ciones de produccifn.rural de interés colectivo. -

Los exportadores privados se encuentran organizados en-

asociaciones como:

—~ Confederacién Nacional de la Pequeiia Propiedad.
- Confederacién Méxicana de Productores de Café.
— Asociacidn Mexicana de Exportaddfes de Café&, A.C.

— Beneficiadores—-Exportadores de Café de México, A.C.

: El café es captado, por cualquiera de los canales arri-
' ba mencionados, los qQue lo procesan para convertirlo en café.

‘obo, lo clasifican y lo envian a los centros de consumo de—

la Repiblica y a los puntos de embarque para su exportaciéh.

La participacidén del estado en la comercializacifn del-
café es muy importante. En el afio de 1937, afio que se puede-—
marcar éomo inicio de la participacién del estado en la co. -
mercializacién de café, se crea la Compafifa Exportadora e Im
.portadora Mexicana, S.A. (CEIMSA), que entre otros artficulos

manej6é excedentes de café.

En 1945 el estado pone en funcionamiento la Compafifa Ex
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"bortadora é Importadora Méxicana,'S.A. y la Compafiia Cafésf
) dé Tapachuia, S.A., creando Beneficios Mexicanos de Café, -
S de‘Ri-y CV. (BEMEX) que se encargaria de comprar, benefi =
‘ciar y vender café. M&s tarde, en 1949, se crebé la Comisién
Nacional del Café, cuyo objetivo era aumentar los rendimien
tos y reducir los costos, mejorando las plantaciones y elk—
‘beneficio o procesado del grano y, finalmente en 1958 se ~-
constituye el Instituto Mexicano del Café (INMECAFE) que --—

ha venido funcionando hasta la actualidad.

Actualmente el sector piblico participa de un porcenta
je considerable en la exportacién -y en general en la comer-
cializacién del café, atn cuando los exportadores privados-

manejen el mayor monto. Entre los afios de 1970 a 1980, la -

“: participacién estatal fué variable, aunque siempre en ascen

so, lo cugldse acentfia durante los Gltimos afios, de 1981 a-
1986, elevgﬁdose por arriba del 40 % del total de la produg
‘ci6n exportada algunas veces. Esto se debe a que dada 1a —--
Vcreciente dificultad de colocar la produccibén cafetalera na
'cional en el mercado internacional, por la saturacién que -
este tiene desde hace varios afios, se ha intentado promover
“un aumento del mercado interne®, asf como la venta del grano
a paises no miembros de la 0.I.C., y en esto el estado ha -

mantenido un constante interés.
3.2. LA ORGANIZACION INTERNACIONAL DEL CAFE (0.I.C.)

El mercado internacional saturado de café, que amenaza
ba con una cafida de los precios, promovi6, entre los princi
pales productores, acuerdos y copvenios internacionales, -~

hasta llegar al Convenio Internacional del Café en 1976.




_En 19801, en Nueva York, se efectudé la primera Conferegl
v cia internacional sobre produécién y coﬂsumo de café. El re
'-sulfado de esta conferencia fué un convenio que comprometia
a los productores para no lanzar al mercado una cantidad de
‘café due hiéiera bajar su precio & un punto que no fuera rg
munerador y estable.

En Colohbia. en 1936, ce rezliza la Primera Conferen -
cia Panamericana del Café. Esta conferencia tomé quince re-
‘soluciones, de las que se destacan la creaciéq de la Ofici-
na Panamericana del Café con sede en Nueva York, 'la promo -
- cifn general del café en Estados Unidos, la creacidén de un-
organismo: de defensa en lbs<paises productores, el sosteni
ﬂumiento de una politica comGn de precios y, el establecimiegy

to de normas reguladoras de distribuciébn.

‘La Segunda Guerra Mundial y los problemas que ésta .--
"ere6 hicieron que en 1940, se firmara el Convenio Interame-
ricano del Café. "El objetivo fué la distribucidén proporcio:
nal del mercado estadunidense entre los pafses firmantes, -
‘con lo gue se convirtié en el primer convenio internacional
para controlar el mercado del café. Fue también el primer -
 _acuerdo principal de pafses productores en el cual un pais-
consumidor cooperaba para ordenar el mercadb. Este convenio
termihé en septiembre de 1948.

De 1954 a 1961 se sucedieron varios convenios, hasta -
que en 1962 culminé la Conferencia de las Naciones Unidas -

sob&e Café, celebrada en Nueva York, con la firma del Conve

~ nio Internacional del Café. Los objetivos principales del -

convenio consistianen lograr un equilibrio entre la oferta-
¥y la demanda globales, sobre bases que aseguran suministros

adecuados de café& para los consumidores, asi como mercados-—
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a precios equitativos para los productores, que pudieran -—-
conseguir un qjuste a largo plazo entre la produccidn y el-

consumo.

Este fue el primer instrumento 1nternac1onal en el que
part;clparon pafises productores e importadores. En realidad
tuvo ‘el car&cter de un Convenio Internacional en el que coo
bergron la mayorfa de los paises involucrados en el comer -
cio mundial del café&. Sus miembros fueron 42 paises exporta

‘dores y 25 paises importadores." ( )

E1l Segundo Convenio Internacional se aprobd en Londres
en 1968. Al igual que el anterior, se establecieron acuer -
dos entre producteores y consumidores. Durante su vigencia -
se establecieron mecanismos de precio cuota, se promovié el
consumo de café y se emprendieron programas de diversifica-

cién de cultivos en los pafses productores.

'5stqs acuerdos tuvieron que irse modificando debido a-
las -nuevas situaciones que se presentaron, creciente infla-
cibfi, devaluacidnes etec., de ahfi que el propio convenio se-

‘modificara.

A fines de 1972, ante las espectativas del mercado, se
rompen los acuerdos del Segundo Convenio Internacional, no-
pudiEndose llegar a determinar cuotas y precios para el pe-
.rfodo enero-septiembre de 1973. El mercado volvia a operar-
sin regulaciones econémicas. Sin embargo, en abril del mis-
mo afio, el Consejo Internacional del Café aprobdé una pr6rro_
ga de dos afios del Convenio de 1968, a partir de septiembre
de 1973, fecha de su expiracién. Este no contenfia cuotas de
'exportacién ni mecanismos de precios, pero preservaba a la-

Organizacidén Internacional del Café como foro de negociacig



nes.

"En 1975 se abrobé en Londres el Tercer Convenio Interna-—
cional del Café&, con duracién de seis afios. El convenio con<==
tiene clfusulas econdémicas relativas a cuotas bésibas, cuotas
anuales, cuotés trimestrales, ajustes de cuotas, medidas de -
Eontrol;para 1asvexportaciones e importaciones, tratamiento a
mercado de cuota y a mercados no sujetos a régimen de cuota =
‘ f6rmulas‘para la promocién de 1a bebida y politicas de pro —-—

duccién.

En 1982, fecha de terminacidén del Tercer Convenio, no se
llega ::a4 ninglGn acuerdo y es hasta este afio,197 en que los pai

ses miembros de la OIC vuelven al sistema de cuotas y se crea

"un nuevo convenio que regula la produccién y las exportacio =-

"nes mundiales, asf como el precio a que habrg de comerciali—-

zarse.

"Los principales pafses importadores, miembros de la OIC-

“y“que absorben mé&s de 95 % de las exportaciones mundiales, ~—

.sons Austria, Australia, Bélgica, Luxemburgo.-Canadé, Dinamar

ca, Estados Unidos, Espafia, Finlandia, Inglaterra, Italia, Ja
“p6n; Pafses Bajos, Noruega, Suiza, Suecia y Repﬁblica Federal
iﬁ;emana.

De 'los anteriores, Estados Unidos es el pais que absorve
el 50 % de las exportaciones mundiales de café; de ahi el in-
terés que muestra dicho pafis en las condiciones que se fijan-

en el mercado para la comercializacién del grano.
Los principales pafses que importan café, pero que no se

'encuentran sujetos al Convenio Internacional del Café son: ——

'Arabia Saudita, Bulgaria, Irak, Irén, Libia, Polonia, Repdbli
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Cca Popﬁlar China, Turqufa y la Unién de Repﬁplicas Socialis~-~
:ﬁag;sdviéticas. _—

Las cosechas mundiales de café se han incrementado consi
depablemente durante los Gltimos veinte afios. En contraparti-‘
da los’exportaciones no se han incrementado al mismo ritmo, -~
‘hor ilo que . &8 iﬁportantc anotar que existen en el mercado mun
"-dial’ de café grandes excedentes que no se pueden colocar, ni
externa. ni internamente de los pafises productores . En el c£
c10'1982~83 se calcula que existian sobrantes de café de més-

o menos 40 millones de sacos en el mundo.

- .

Estos grandes volumenes de sobrantes ejercen una presién
de gran fuerza sobre los precios del grano, favoreciendo a -—-
. “los paise compradores y poniendo en desventaja a los pafises -

7prbdﬁctores.

Siendo el café el producto gue ocupa el segundo lugar ==
"gntre los productos de exportacién en el mercado internacio -
fnacional, el primero lo ocupa el petroléo, se entretejen en -
'ﬁorho suyo grandes intereses de parte de los paises importado
F }eé. De hecho, a diferencia de la OPEP que s} bien no contro-
""la plenamente el mercado de petrJleo del mundo tienen los pal
‘ées'pfoductores una gran ingerencia en la fijacién de los pre
cidés y el control del mercado, el mercado de café estg—}uertg
mente controlado por los grandes trust internacionales,~qﬁe'a

‘son los que realmente manejan la comercializacién del grano.-

Por lo anterior, las especulaciones en torno a1 precio -
del grano determinan que se den constantes fluctuaciones en -
"las transacciones comerciales gue se realizan fundamentalmen-

te en Nueva York , Londres, Hamburgo y E1l Havre.
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Para los productores mexicanos, dos tipos de precioé del

café son los de mayor importancia: el precio "spot"'en la Bolri”

_sa de Nueva York, y el precio indicativo compuesto de la Orga
nizacidén Internacional del Café. Las cotizaciones de los ca -
fés Otros Suaves, que es el .que México produce, se forman con
el café Prima Lavado de Mexico y Guatemala, y con el Central-
Standard de El1 Salvador.
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3.3. CARACTERISTICAS DE LA PRODUCCION MUNDIAL -
DE CAFE.

) Los diez pafises méis importantes en la produccién mundial
‘de .café& son: Brasil, Colombia, Indonesia, México, Costa de -—

Maffil. Etiopfa, Guatemala, El1 Salvador, Uganda, Costa Rica.

’QEEEE_EEEE' Fué posiblemente el primer pais donde se¢ cul
tiv; el cafeto en Centroamérica. En 1979 gener$, en ese pais,
el 32 % de divisas.

La produccién ha crecido en un 3.5 % anual, sus rendi —-
ﬁientos sBon los més altos del mundo debido a los adelantos —-—
tecnolégicos aplicados a la produccién, como semillés me jora-—
das, manejo de sombra} fertilizantes, herbicidas y plaguaci -
das, poda del cafeto por recortes y recepa, replante de cafe-—

‘tales e irrigacién

La principal especie cultivada es la argbica. se cosecha

-
cereza madura. y procesa via humeda.

) E1l _Salvador. En 1878 aport6 el 56 % de las divisas del -
pais.

En el cfclo 1954-55 el 43 % dei Area cultivada se encon-—
traba concentrada en 2.1 % de los productores, es decir, el -
‘mayor volumen de la produccibédn de café se concentra en pocas-—
pérsonas que poseen grandes fincas.

Su produccibn crecib6 en 1.1 % anual. La presencia de la-
roya del cafeto y la inestabilidad politica influyeron .para -

que en el cfclo 1980-81" haya bajado a un millon ochocientos—




ALGUNAS CARACTERISTICAS DE LOS PRINCIPALES
; PAISES CAFETALEROS CICLO 1980-81

PAIS PRODUCTIVIDAD PRODUCCION DIVISAS GENERADAS POR
Qq/Ha {Millones de sacos) EL CAFE (1979)
COSTA RICA 25.75 2.0 32 o/o
INDONESIA 14.97 5.2 —
EL SALVADOR 12.17 1.8 56 -
COLOMBIA 11.05 12.4 60
GUATEMALA 10.38 2.7 " a0
MEXICO 9.78 4.1 7
BRASIL 9.40 21.5 15
UGANDA 8.33 2.5 98
. COSTA DE MARFIL 3.37 4.1 32
ETIOPIA — 3.1 68

FUENTE: ANDRES VILLASENOR. CAFICULTURA MODERNA EN MEXICO. ED. AGROCOMUNICACION SAENZ COLIN. MEXICO 1987
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PARTICLIPA
DE CANVE
COLAS Y

EXPORTACIONL

Afios DE _GAFE (1)

1970 23.1 ALn, 8 3

1971 91.0 ) 1 2565.6

1972 108 504.5 1 686.4

£ 1973 177.1 C26, 2 2 07i.Y

T1974 169.8 58007 2

1975 189.6 617.7 3 082.4
- 1976 412.8 Q23,9 3 G55.5
<

1977 511.6 1 089.5

1978 4240 1 307.3 G 063.1

1979 606 i 616.1 5 798.2

1980 463,949 1 424.1 15 307.5

Fuente: Banco de México, S.A.
Instituto Mexicano del Café.



mil sacos.

La especie de mayor produccidn es la Bourbon, que se co-
secha de agosto a marzo, segin la altitud de los predios. El-

proéesovse hace por el beneficio himedo.

Guatemala. En 19789 el café aporté el 40 % de las divisas

.del pafs. La principal cespeccie cultivada es la argbica.

La tasa de crecimiento de la produccién de ese pafs es -
+de 3 % anual. El 50 % de la produccién proviene de ochenta «-—
grandes fincas cuya extensién abarca hasta setecientas hecté-
reas. Por el contrario el 92.4 % de las fincas poseen menos -
de siete hectéireas, poseen 22 % de la superficie y aportan el
11 % de la produccidén total. Los datos anteriores son muestra
palpable de los niveles de concentraciédn de la tierra y mono-—

polio del cultivo.

De agosto a abril se levanta la cosecha, dependiendo de-.
1a-altitud de los predios. El proceso se realiza via benefi -
cio hiémedo.

‘La comercializacién la realizan los exportadores priva -
dos, por medio de la Asociacibén Nacional del Café.

Brasil. En 1979 el café& generé el 15 % de sus divisas.

La produccién de café ha sufrido un movimiento descenden
te en un 1.8 % anual. Contrariamente al nivel de rendimiento-
que se elevé en casi 50 % en un .lapso de veinte afios. Esto se
pone de manifiesto si observamos que el &rea cultivada en -
1960-61 ascendia a 4 millones quinientos cincuenta mil hecté&-—

reas, descendiendo a2 2 millones doscientas treinta cuatro -—-—
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wmilyen el cfclo en 1980-81.

*hs el pafs de mayor produccidén mundial, aporta aproxi -2

*madamentekei 25 % de la produccibébn total del mundo.

La recoleccidén del granc en este pafis se inicia en abril
B 4 termina en agosto. Se cosecha cereza madura, la cual se. pro
cesa por la via seca.

Colombia. En 1979 el café& aportbé el 60 % de las divisas..
Coiombia es el mayor productor de café suave en el mundo
'y ocupa el segundo lugar en la produccién mundial. El creci -
miento de su produccién ha sido de aproximadamente 2.7 %.

Se cultiva preferentemente café de la especie arfibica. -
. Se cosecha solamente la cereza madura, por lo que hay que dar
tantas pasadas segin sea la maduracidén, dos veces al afio se -
ggﬁn la localizacibn geogréafica.

.
La produccibén se procesa via humeda.

Costa de Marfil. En 1979 el café& aportd el 32 % de sus -

‘divisas. La especie mAs difundida es la Robusta,
La expansién de 1la caficultura en Costa de Marfil se da-
posterior a las afios treinta. Desde entonces la tasa de creci .

miento de 1la produccién ha sido de 1.4 %.

Se cosecha el café de octubre a marzo y se procesa por —
via seca.




Etiopfa. Es el pafs de origen del coffea arébica. En'el-

afio de 1978 el café aportd el 68 % de sus divisas.

Su produccién es basicamente de café arébica, que crece-
crece en forma silvestre, por lo que hay &reas forestales sin

explotar e inclusive sin explorar.

En este pais existen tres sistemas de explotacién del ca

-feto:

1.~ Café de Selva. Es el m&s extendido en el pais, y con

<siste en desmontar dejando los cafetos y algunos &rboles para
sombra. Este sistema ocasiona una distribucién desigual de ca
f fétos, ya gque hay zonas sin ninguna planta y otras con varias
unidades por metro cuadrado. El Gnico cuidado adicional es --—

una limpia al afic, antes de la cosecha.

2.~ Café Semiplantado. Este sistema consiste en dejar, -

‘“despues del desmonte, los cafetos. en hileras, entresacéndo -—

las,” transplantando cafetos silvestres a lugares donde no hay

'También se practican varias limpias al afio.

3.~ Café de plantaciédn. Es ¢l menos difundido y carecen-

de un sistema adecuado de plantacibén y de todo el proceso en-

general.

.La produccién anual de Etiopfia ha crecido en 3.0 % -
éhualmente. La cosecha se realiza a partir de noviembre y du-
“ra generalmente tres meses. Se usa la via seca en su procesa-

do y luego ésta se guarda en construcciones de adobe, para su

posterior comercializacién.

Eiopfia consume el 50 % de su produccidn de café, el res-
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to la exporta. Es el pais africano con mayor consumo de ca —=—
fé.

Uganda. En 1979 la exportacidn de café aporté el 9B % de
sus divisas. El1 90 % de su produccién corresponde a la espe -

cie robuata y el 10 % de arabica.

El crecimiento de la produccidén ha sido de 1.4 %, a pe -
sar de -que los predios son pequefios, .5 hectAreas como promé—
dio. Se recolecta café durante todo el afio, aumentando la co-
secha en noviembre y diciembre. La recoleccién del café arébi

ca se realiza en enero y febrero,

Indonesia. Su produccidén que es un 94 % de la especie Ro

busta ‘ha crecido en promedio 7.2 %.

Al igual que Colombia, su produccidn se incrementé de —-—
una manera notable. Esto se debe al aumento de la superficie-

.cultivada, asi como al mejoramiento de la té&cnica aplicada.

La recoleccién se lleva a cabo entre mayo y diciembre, -
con un méximo en julio y agosto. Los grandes predios proce .——
‘san café por via hiimeda, mientras que las pequefias secan la -

cereza al sol.




4.- CONCLUSIONES

A - manera de conclusidn podemos decir lo siguiente:

1.- La introduccién de la caficultura en la zona fu& un
aspecto clave para el desarrollo de las relaciones capita —-—

listas en la regién.

La caficultura se extendib6 en todo el estado y, en bue-—
na medida, contribuyé a la colonizacién de amplias zonas en—
el estado escasamente pobladas & principios de siglo. Acelg
ré ‘la disolucidn de la economfia doméstica, permitiendo la 1i
Leracién de la fuerza de trabajo de sus medios de produc ——-—
cién.

Con métodos forzosos primero, luego con la generaliza-—-— -
cién de las relaciones mercantiles, la fuerza de trabajo de-—
miles de campesinos se integran a la produccién capitalista-
en el campo chiapaneco. Despojados de sus medios de produc—-—

vcién, campesinos e indigenas, acuden a las plantaciones para

" vender su fuerza de trabajo a cambio de un salario.

2.~ E1 proceso de trabajo en una plantacién cafetalera-
es variable, dependiendo de la etapa en que se encuentre el-

ciclo reproductivo de la planta.

Los intrumentos que se utilizan durante el proceso de-
trabajo son completamente sencillos, por lo que el trabajo-
en una plantacifn no requiere de especializacibén alguna. La
mayor parte de las actividades desplegadas en un cafetal sé
realizan en forma manual; lo que va a traducirse en bajo --—

rendimiento en el trabajo.
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) Todo el proceso de trabajo que se lleva a cabo en una-—
finca cafetalera se divide, fundamentalmente, en dos fases:
la primera es la fase agricola y, la segunda, la‘fase de be
neficiado de café,

La fase agricola se refiere fundamentalmente a las ac—
 tividades qué se llevan a cabo en una plan:aci6n durante el
cultivo y cosecha de café. La segunda fase, beneficio de ca
fé, representa todo el proceso a que es sometido el grano,-—

una vez recolectado, hasta transformarlo en café de exporta

. cibn. Esta segunda fase se divide, a su vez, en dos subfa-—

ses que son- -por una parte el beneficio humedo y por la otra

el beneficio seco.

Dependiendo del tamafio del predio, estos procesos se--—
cumplen hasta determinada etapa; de ahifi que las caracteris-—
<ticas del proceso de trabajo en una plantacién tenga que =--—
ver con la tenencia de la tierra; es decir, con el tamafio -
.'de los predios, su ubicacién y la capacidad financiera de -

los propietarios.

Ejidatarios y comuneros en menor medida, dedicados a -
la produccibén de café, venden su produccién Gnicamente con-
el proceso del beneficio humedo, ya que el proceso de bene-
bciorseco, que es probiamente un proceso industrial éltamen—
‘te tecnificado, que requiere de desembolsos elevados de ca-
pital.

3.~ La composicién orgénica de capital en una planta -
cién cafetalera es bastante baja y, por las caracteristicas

del cultivo, la tendencia a que esta se eleve es minima.

Asentada en terrenos montafioscos y con grandes declives
en el cultivo del café, resulta bastante dificil la intro--

ducciéﬁ de mAquinas que aumentaran los rendimientos y, por-
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1
tanto, la productividad del trabajo. De ahf que los rendi -
mientos més altos se deban en gran medida a la introduccién
de mejobas en las plantaciones y el uso de fertilizantes y-

plaguicidas para combatir plagas.

Por el contrarico, en el beneficiado del grano la compo
sicién orgénica se invierte, convirtiendose en una composi-
Vciéﬂvorgénica elevada. Ahi la inversién de capital que rea-—
lizan los capitalistas dedicados al beneficio de café, son
en su mayor monto en maquinaria, o sea, en capital constan-
" te, siendo la parte'variable una parte minima del capital -~

total desembolsado.

Debido a lo anteriop el proceso de beneficio seco o se
leccibn de café oro destinado a la exportacidn puede sepa -
rarse, incluso en espacio, del resto de los procesos. Solo-’
las fincas grandes realizan todos lus procesos, desde el —-—

cultivo hasta la exportaciédn del grano.

) 4,—- La fuerza de trabajo que se¢ emplea en la caficultu

ra es comprada por el cafetalero como cualquier otra mercan
cfa, por la que tiene que pagar un precio, un salario. AlUn-
cuando los cafetaleros poseen la propiedad de los medios de
produccién, no ejercen sobre los trabajadores ninguna pre-—-—
si6n extraecondédmica. La necesidad de vender su fuerza de --—
trabajo para sobrevivir hace que, en la actualidad, los tra
bajadores recurran libremente a trabajar a las fincas cafe-

taleras.

Las reminiscencias del trabajo servil, asi como el aca
sillamiento de trabajadores en algunas plantaciones de la -
zona, como forma de obtener fuerza de trabajo, representan-
con respecto al total de la fuerza de trabajo empleada una-

‘parte insignificante. Estos trabajadores se ocupan en tra-




i

bajos de car&cter permanente y, en otras ocasiones, en tra-
bajos demesticos.

Aparentemente precapitalistas, estas formas se subsu--— .
men al capital y le sirven en su reproduccién.El recluta --
miento forzoso y el endeudamiento de trabajadores, en los

inicios de la produccidn cafetalera en la regibén, fueron —-—
formas utilizadas en tanto gue la estructura econémica no -~
llegé a proveer en forna inmediata un mercado de fuerza de-

trabajo disponible. Una vez conformado este, la relacidn -~—

‘trabajo asalariedo-capital se generaliza en las plantacio --
nes donde se cultiva el cafeto.

El1 proceso de produccidédn que se desarrolla con el auje

de la produccidén cafetalera, muestran los rasgos especificocs

‘del modo de producecifn capitalista. E1l movil principal por-
el que:el finquero realiza desembolsos de dinero, es el ob-
- tener una suma mayor a la invertida; es decir, la obtencidn

de una. ganancia.

Por otra parte ésté inversién de dinero se realiza en-—
compra. de fuerza de trabajo y medios de produccién, indis -
pensables para la realizacibfbn del procesoc productivo. El. de
sembolso en smlarios es el equivalente al valor de la fuer-
za dé trabajo consumida en el proceso productivo, es la su-

ma de salrios gue representan el precio de la mercancfia —~-—-
fuerza de trabajo.

Al igual gue la fuerza de trabajo, los medios de pro--—-
duccidn tienen en este tipo de produccibén el caracter de -—
mercancias y, como tales, representan una suma de valor. Un

valor que se incrementa al entrar en contacto con la fuerza
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de tbabéjo qﬁé los transforma durante el proceso de tréba-
jo. De ahfi que el proceso de trabajo sea un proceso donde,
.enmarcado en las relaciones de produccidn capitalistas,se
:prgsenta como un proceso de extraccidén de plusvalor. de -

creacidén de nuevo valor-a partir de valores ya existentes.

. En 1la caficultura el fingquero aparece como el porta-
dor ‘de una cantidad de dinero qué convierte en medios de-
proauccién y fuerza 56 trabajo. Por esto, las relaciones-
de produccibén que se establecen en la produccién cafetalg
ra, son relaciones de produccidén especificamente capitao -~
listas, donde el capitalista representado en la figura -—-
del fingquero, se apropia del t}abajo excedente gque produ-—-—

ce el trabajador, en estos casos los jornaleros.

5.- El1 pago de salariospuede dividirse en dos partes—

principalmente, de acuerdo al ciclo productivo: de noviembre
a enero se concentran el 60% de los jornales aproximadamen -—
te del total de la fuerza de trabajo empleada en la limpia ¥y
ié cosecha, y de febrero a septiembre el restante 40 % nece-

sario para el resto de las labores en el afio.

Por esta razbén, al iniciarse el ciclo el cafetalero ne-
‘cesita go0lo disponer del 40 % de 1los jornales que ira desem-—
bolsando paulatinamente dé febrero a septiembre . El1 60 %,rg
.presenta la mayor parte de la_.inversién, que se realiza en-—
vlos Gltimos meses del afio y que tiene una rotacién sumamen-

“te répida .

Es comin qQue se recurra al crédito para el pago de mano-

de obra para la recoleccidédn de la cosecha.

6.- Puesto que la mayor parte de la fuerza de trabajo -




empleada en la caficultura, se emplea temporalmenée, persis -
ten formas de produccidn que permiten a los trabajadores man-
" tenerse durante e} resto del afio. De esta manera se entrela -
zan . cultivos de ciclo corto, como el mafz que cultivan en los
f»éjidbs, con el café que es un cultivo de ciclo largo. De esta
manera la pequefia producc%én agrficola subsiste y forma parte-—
importante de la reproduccidn de la fuerza de trabajo; con es
to el proceso de proletarizacidn del campesino no se realiza-—

. plenamente.

Los jornaleros, campesinos pobres en su mayorfa, son una
‘pequeiios productores y, por la otra, trabajadores asalaria ~—-—

" dos.

; . 7.— En el secotr cafetalero la extraccifn de plusvalia -
‘"'no se da via el incremento constante de 1la productividad del—‘
trabajo, aumentando la composicidn orgénica; ya que al aumen-—
~mentar el volimen total de la produccidn por jornada se redu-
‘Cevel excedente no pagado:;al trabajdor que se apropia el capi
.talista, sino que, debido a las condiciones en que se reali -
>él cultivo, las relaciones que se desarrollan en la caficultu

rd»daq como resultado el establecimiento del trabajo a destad

“"'jo, que permite dada la imposibilidad de prolongar mas la jor

. nada de trabajo, se recurre al incremento de la intensidad —-

"del trabajo, y para esto el pago a destajo cumple su objetivo;
.el salario se traduce en el pago seghn la cantidad de café —-
recolectada. Dada la incapacidad de implantar mayores grados-—
:de exﬁlotaciGn Yy gﬁfener elevadas cuotas de plusvalifia, por -—-—
lfmites en la productividad del trabajo en las plantaciones,
“se introducen otras formas de intensificar la jornada; por es
to, es que en las plantaciones cafetaleras se da una sobreex-—

plotacién de la fuerza de trabajo.

8.~ La fuerza de trabajo empleada en las fincas cafetale

.ras proviene de dos mercados de trabajo: trabajadores aparce-

o
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ros o ejidatarios que requieren de un salario adicional para
su subsistencia y, por otra parte, trabajadores guatemaltecos

‘que cruzan la frontera para emplearse en las plantaciones me-—

. 'xicanas. Estos Gltimos, son preferidos porque constituyen una

mano de obra, que ademas de diestra en las labores de cultivo
"y recoleccién del café, docil, barata y que no causa proble -

mas. laborales.

La entrada de miles de trabajadores guatcmaltiecos permi
‘"te a los patrones pagar salarios bajos, ya que la migracién -
guatemalteca representa un elemento que abarata la fuerza de-

trabajo.

8.~ La temporalidad del trabajb en las plantaciones -
“cafetaleras , y la forma en que se organiza el proceso de tra
‘béjo en ellas no ha permitido crear una conciencia colectiva
en los jornaleros agricolas que se emplean en la agricultura;
‘‘que._adem&s, creara una conciencia de clase y enfrente al capi
tal.

El trabajo .se realiza personalmente y no en grupo y, una

‘" vez terminada, los campesinos regresan a sus lugares de ori -

bgen, donde generalmente son propietarios de pequefio pedazo de
tierra. Esta semiproletarizacién de los campesinos, no permi-—
te la organizacidn para crear una resistencia al capitaliéta-

en el mismo proceso de trabajo.

9,- México se cuenta entre los diez paises productores -
de café més importantes del mundo; es el sexto pais en cuanto
a nivel de productividad , 9.78 quintales por hectérea, y -—--—
aporta al pafis aproximadamente el 7 % de las devisas genera-—

das.

Asmismo, nuestro pafis aporta el 3 % a las exportaciones-

totales del mundo.
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PRODUCCION NACIONAL DE CAFE POR ESTADOS PARA
EL PERIODC 13876/77- 1986/87
(miles de sacos de 60 Kg)

ESTADO 1976/77 1977/18 1978/79 1979/80 1980/81 1981/82
CHIAPAS 1 730 1 515 1 655 1 625 1 710 1 737
VERACRUZ 1 000 974 1 044 1 045 1 040 1 040
OAXACA 520 420 514 440 430 338
PUEBLA 400 376 405 340 380 510
GUERRERO 110 109 130 160 170 173
HIDALGO 91 106 101 160 170 212
SeL.P. 70 76 73 110 120 118
NAYARIT 40 33 39 40 50 35
JALISCO 18 18 17 15 15 18
TABASCO 14 15 14 8 8 12
COLIMA 4 4 4 3 4 4
MICHOACAN 3 4 3 3 2 2
QUERETARO - - 1 1 1 1
TOTAL 4 000 3 650 4 000 3 950 4 100 4 200

Puente: Instituto Mexicano del Café,




PRODUCCION NACIONAL DE CAFE POR ESTADOS PARA

EL PERIODO 1976/77-1986/87
(miles de sacos de 60 Kg)

ESTADO 1982/83 1983/84 1984/85 1985/86 1986/87
CHIAPAS 1 463 1 799 1 634 847 1 618
VERACRUZ 1 291 1 479 1 384 375 1 514
OAXACA 568 583 630 623 599
PUEBLA 527 522 .392 571 716
GUERRERO 199 149 187 201 200
HIDALGO 274 199 30 48 122
S.L.P. 159 83 5 11 82
NAYARIT 58 82 99 95 121
JALISCO [ 18 21 14 .6
TABASCO 8 50 20 14 i V-3
COLIMA 4 5 8 6 ]
MICHOACAN 2 - - - -
QUERETARO 1 1 - - 1
TOTAL 4 560 4 970 4 410 805 5 000

Puente: Instituto Mexicano del Café.
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