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v jyébificécjﬁﬁ‘de'la.}dea.f

idea s ‘Elaborar Pulpa de:_.hldlrntc‘da
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‘Aunque’ el grado. de o industrializacidn .

sar la guayaba:” ‘ro es. el

'eieéte‘frutbf va qua la demanda dn'concéht adas

“han

de guayaba,

vdet-ic!o- er primera instancia,al

su Produ-_tc- las  empresas qQus se  dedi abun & c-bt,er aer

ete derxvado, Fpor . lo tanto, v como | resultado ds entrevis;as

dxrje-:}!:.as_, las . industrias interesadas
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1ncurran’ al fabricarla ellas -mizmnas. : Lo

Lo dxchn mntnraormEnté, aumadn a las ventajas inkerent

trae ‘;onsigol 21 - deshidratar la  pulpa. @ hacen justifica

resente - estudic.

’Cabe mencxﬁnar aue  las caracteristicas’ . que

'le guayaba cama Frute =oni

1, aceptacidn que tiene como. fruto fresc

los consumidores.
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considera urn de los frutos tropicales mds valicsos ' d

S 1e
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as v formande  asociacion
ig*ayabales. Las ramaz. tiensn farminales
1i;ger'm~ntﬁ pubsscentes ; sus hojas midem de 7.5 & 15 centimetrosh
 aé -]argo, som alac coaridc=az oblongaszs. elipticas v dispuest%s'én
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COLOGIA DEL CULTIVO
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PROPAGACION

Ermilo relativo ~'a 'su' pr'-;:-a‘; 1n‘r1, “o1a semil 1a-;.;'|’é1.
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desde muy dulos, dulce &cido, extremadamsnte dcido v en-ocasione
ruy insipido. ‘El-cantenido d= senmillas pusds ser.
abundante.

a prxncxpul céntribuciéh rnutriciona o

oducbo=. .proces ados . es = apcrte ‘de

chrbiCq, Aunque las dxrerﬁrtés',Frutés

stancialmente =u Ldﬁtehldu' de esty o vitamina,
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elrintarior,‘éﬁcahtéénaa=°
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'Cuéndo 1a fruta  es de  temporal @ z=e bz
madur en. época’ zeca presenta valores

& comparacidr de la; fFruta ., que ‘madura en U &Eoci
. » } . o .,

Cleozecha, Que L asneralmente 2z en estado

‘transcurre un pericdd corto de tiempo durarmtelel 'cul

ce'suceden

cambiqs e la . composicien del Fruta{,.Ia;hagnitud

cambics

Cdepsnderd de las condicidnes

“guayvabaiés. un Fruto nuy

madurandos  =n el arbol l-qr'

no obstante  resulta 1nronven1ente

estado pPincipalmente

debidd‘g a :QQe,

vi

1 fruto pueds consumirse frasco, . ya sea

o iprocesarse en sg? “madurez adecuada Pars;

5rmelidh§;k Jugo refrescos; - négtnre
‘aljmentos Tinfantiles, .baées’ par’ refrestds,

rodiictos ‘para confiteria, ete.
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Tentativamente 'se’  consideran jdosgmeftaddz? :
erenciados para la guayaba.
Ta)De calidad superiar (extra vy qé Primeara),

b) De'calidad infét;or Cde sagundary"taf;eté.ca)idv
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farmacidn

efectuada su cosecha.  Se trata pues, de




ANALISIS DE LA OFERTA

TIL..O DE LA E‘:T [a{I lL|HQ PHODUL.T.[VA ACTI fAL Db. 'Lﬂ

VEL NHCIONAL F’RRA LA DETERMINACIUN DE .'LC“E{ ?VCILUMENES

OTENCIAL - DE RODUULIDN'DE MATERIA FRIMA.

i Guayaba es proaducida v i das las .Estados
Mexicana. er . areas rel¢t1v«mente n=que
produgture= sSoke Acuaecalxnntns y ca

1ntr0ducen ma&s dwl 70% de1~vo1uman:tota1 nac;on‘

Otros Estadbs'ihportantes son: BRUsrrercs

xaca .y Fuebla. Los ‘qus’ aportasm i

Tabia~-‘numero “Is ﬂdcmoc‘ Gb:ervar una

'6ri.c=n y proye'_tada de da produc..:lun n-:u::u.nnal de guaya

1a =1gu;ente tébia (Tabla - Ne 1T . se’pke =ntan

ﬁasl coma el JArea s~mbr'd= y ;end1m;=ntcs. 
.presentah fueran‘.praporc10nadms For 1a . Direcci

neral’ de Ecomamia Agriceld de la S.A.R.H.
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;apartah el 74 2/ de ia

Ié'prdduCCiOH les muy g ‘P=f=a

,cdmoten proxxm:dad ;'pérflo panto lac estud:o= deber
nececidgd,
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manejan’ & eStas
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“TABLA I

ERIE  HISTORICA Y PROYECCION DE LA PRODUCCICN

- GUAYAEA.

- VOLUMEN . PRODUCIDO, -

L (tam.)

L2084
210,645

215,797

'CONAFRUT .




TARLA. 1L . ,
'DE.. ESTUDIGS  INFORMAGION V. ESTADISTICA:
SECTORIAL SARH. -~ . = 7

| SUPERFICIE (HA.)  PRODUCCION
 SEMBRADA COSEUHADA - (TON.)..

CALIENTES

MORELOS

CNAYARTT




SUPERFICIE (HA.) PRODUCCION

SEMBRADA COSECHADA - (TON.)

AMAULIPAS -« oo

14,822




TABL(-\ i1t
F’RGYECCIUN TU fAL DE LA OFERT ACFUT URR ( 1'*:%1 -
Dt GUAYHBA D[: LAS Rb(—iLUNhE\ DE. AuUAE\LﬁLIbNTE‘-\ Y

ZACATELAE\. e

- QFERTA FUTURA

(MILES: TONS)




REGLON FPROULICTORA DE ZACATECAS.

la uuaydba
eaidn dendminada "Cafidn d= Tuchxpxl

o Prendg,fmﬁyorlturxnmwnfe les . municipios  de pﬁlol,

zte’ fruto, de

carralla.
m=yore= co ordiciones & E el cultivo de: laﬂguayabé,

‘Areas de  planicie,

FD'A..'u":a.n»te Tla tenporads
27,600 Tc ’ auayaba,
rendxmxent G poco bajo “eon
“Y ~Aue  €€ coné:dnrabun ﬁéntr;r’ﬁe
las 261 Hectareas aus ;e encdhﬁ#abaa.'coﬁ'frufﬁle
apa de‘desarrollo ) Este rend;mxento obtwnndo a@r $ ;

los mas altos dellpaia.

Sﬁfo' lada. v comﬁ.vcoﬁzechncié'
{1 ddu?ﬁ§fés‘dei Cafion  de Ju;hipila poseen =up=rf1u1e= &Hntnayo
de ﬁlanicies, el cultive de
» efectivamente ya éue ze
i &htgnséndqge'mayores rendimierntos,

e cosecha sSe puede aumentar, produciendo practicanents duran




Tiles principalez problemasz gue enfrentan los agricultores:

son  la deficiencia en infraestructura caminera ears

“el . productc, - saturacidn . del mercada  en dpocs de | &1ta

proaduccidn, contral del mercado por Mo nopollﬁddor--, fallas en

asistencia téchnica y .en conseguir,financiamientas}adéddadés

CREGION - PRODUCTORA ‘DE AGUASCALIENTES

tbr1Camantu la  region de “Calville ~er

uascal:enteﬂk.ha rsida la . zona productora de; auayaba

‘cglencia de México, ya Que-es en esta reqidn dunde el

ultiva mas. extensivamente v con mejor organizacion."

A

mayoria de 1 o estudios ~x1=tenfes V. &N donde &

ealizado 1a’

las o=1b1e- Plnhta’ vzndu rxalzzado'as

'ldé nuestro tudio, quefgayuden

14 bl ma de altﬁs volumene" de producto ‘de menctr ;alxdad.

Adémac, siendo la . regidn con  mavores valuMenes'ae casech

rilos ‘productores de esta  drea’ log qus rigen

roducto ‘en €l mercado nacicnal.

'El-v cultive de la guavaba en el Estada de,Aguascarie‘ﬁtéé' =

centra Prxncxpalmentu er el Municipio - de Calvillo"cxtuadu

'Desbe de la capital del Estado. Actualmznte rno =2 preve~ una;gf g

pansxdn del Area baJO Froduccidn, cono suceds con el Eztado de:;

'fQ¢nbés-

»Zacatecas;v débida  principalmente. & que . las

26




‘zon muy  limitadas, estando  =n o este  momente vedada

Pertura de ruevos pozos por la S.ACR.HLS e

acaparamiento del’

que 1= poblﬁcxdn ¢ el Eompra

r erefieren adal

fhica a mencsroprecio qus la extra a mayor, precio.

resumer  podemos d=c1r que‘ =1

uayaba -1 cncuentr-

[ de Ca1v111c-, Ags.. v la del:

e uradas ambgs regia ores por uria distansia aprosxmada d

una'gde_la otna, por la,que puade hablarss’ de Una s'

‘lélléjqferta dal mercado nacional.

mprender préct1cam=nte‘ solo_-éstas'd?s regxone

enhucntran ,muy dispersas 'en“ellg

démae dn poca -cbnsideraciah- e

descr;tus e

Aguascaliertes




TAELA IV

VPAﬁTICIPACIQN DE LA  PRODUCCION “DE  LOS EJIDOS “LA. LABOR

'CALVILLO® DEL ~ MUNICIPIO DE AGUASCALIENTES - RESPECTO A

PRODUCCIDN NACIONAL Y LA DEL MISMO NﬁﬂBRE,_AGS;
08 PRODUCCION  'PORC.REL.G/ PORC. REL.C/ PRUDUCLION FRODUCCIO
EJ;peu’gTon.)PRODUC{NAL. PRODUC . MFID NAL.(Ton._:

“CALVILLO ( %)

4;.!3(! 341. .

N
LSt I
?

N

>os 4w3 10

E: CONAFRUT. -



TABLA V

;SERIE HISTGRICQ Y PROYECLIGN DE LA PRUDULCION DE GUAYABQ EN

EL MUNICIPIO DE CALVILLD, AhUAHCRLIENTEN.;

VGLUMEN PRDDHPIDU o VDLUMEN CALCULADO

(Toru. ). T ' : (Tc-n )

43,112
.. 45,000
2‘4$,ﬁ00:
‘s, s09
163;05é
66,608
70,157
‘7#,796
77,256
80,805
wire4,ddq
87,904
'9‘*453 
Lsé;pdsﬁlb

Ced, ez




"TPRDDUCTUb INDUHTRIALEG A PARTIR DE GLAYAEA GUE SE FAERICAN
-EN msxxcoL
Eh‘néxiqq” Ze fabrican }qs:siguiantés

de~ghn§a§a:‘

 PARTICIPACIO

‘fa) Entera= en . almtbar.
Aib) m:tadgs en almibar

s;os =11 glmlbur

:  Pasta o
i i Nectar

,Jugo (Refreeco)

préductbs, pf;hcipaieS‘

£ de Maxico a partirids

quayébasvénteraz en almibar
Cascos ‘de gunyaba an =1mibﬁr . e 17.5%

Nectar' , L ‘ . as.ox




‘Siguiendo todas las demis va cefialadas,

“importancia  de acuerde - & i necesidades

Qi eﬁiﬁiéﬁtqs propios de cada Flanta en particulars




lexisten 61 plantas  principales, (medianas.

‘Actiialmente
andes)’ "que se dedican a la elaboracién de productas derivado
. en adicid¢n a otros  productos. agropecuarios.

as se encuentran distrituidas comc se indica. en la tab

ibuciérn - por . Estado de - las princiipalés.

de Productos’ derivados de: la ‘guayaba

ENTIDAD, FEDERATIVA




Las empresas que mayor. volumen de Quayaba . procesan

1A) En el Area Metropolxtana d=1 D. F.
Refre:co Pa=cu=1 S.A.
Fruta= Mexicanas S.A.
Empacadora de Frutde y Jugos
Inductri ‘Herdez SLAL

‘Empacadora las Reyss ‘AL

S.
Conzervas la Torre S.A.

(- Elias Pamdd S.A. de C.V..

Jgéos del vValle S.A. de C.V.

Ertado de &ueretavo.
e Cerber Produgt S.A.
.f- Clemente,Jacqgesfy Cia.
_Esﬁadsze Guanajuato.
. Productos del l:*ibritie !

-~ Consil S.A.

vEs ado de puebla.”

= Empacad ra San Marcos SoA.

Estado de chhoaCun.

Indu:trxdlxﬁadorm de ﬁllmﬁntoc de Mor

:Estado . de Aguascalientes.

- Inﬂustrializador'a de ﬁi’oduct.bs‘-‘“

elia S.

son:



Belvern S.A.
~ Empacadora Rila S.A.

- Infrucasa

G) Ern =1 Estado d= Marelos.

iy

-A.

= Guabarmssx

Flarmta Industrializadorsa Belven de Calvillo,Agas.

t
$



o Les: nuevos - productos indus trxul =z derivados © de 1*~duayéba-

_actualment* se encuentrar =n- pracesu annzado de desarrol

dos. concentrado d= guaymbd vy auayaba de hxdratada en. qu

nuestro prxngxpml productu & vender).

Dé’tddos los productos derivados de 1la Suayaba, &l unﬁ¢§‘ l

V.ser“anali*-do con’ cierto arade de confiabilidad.es'e

el cual es praduuzdu cazi exclusivamente por 2 compafiia

s del Vallﬂ \.A. y Empacadora de Frutas .y Jugos;"’, S'.A'.:'

ProyacciOnvde la ‘demanda de néctar por la‘poblacidn mexicai
o ) - : T o

1981-1990..

'beMANDﬂ,DE NECTAR - DhMANDA ‘GUAYAEA - FARA
(TaNy HATISFACER LOS RENUERIMIENTDH

'DEL NECTAR CTOND

‘is*zia T U eaz
b 077, . ) ;—  3,4§2vf

e, 624- ol e, 780

S S 2 T-") oL 9,088

117,774 2,366
18, 17b R, . 9.6854

,lq,Gbl“' ERR 10,213

OYECCION IPESA.-



En el éréa‘ corziderada ‘en =l estudic (MUHicipid—

Cé(vi}lo), 1a coceclu-de lé guayéba.se,extiende de de Tuﬁl hasta

pbrcv su maximo e ubica . entre Agosto v Nuv:.:‘mt-re de cada

Sif bxﬂn la dxstr1buc1un de la pradUgcxon tambidri e realizs

casx a ‘lo largo de toedo el afio Cone se bsevvar‘ nl andlxz

speutoe referidos  a’ 1a’comercializacion, Josj;méses de

praducei dr jcoinciden ~con los d=  mayor valumun de 1o?erta én &

'jE}lo arigina cons 1d=rab1 =. problenas pa ta los 1nt’res

Alfeaedﬁr‘ael 6€0%. de la.éuayaba o los Ejidos de

VLﬁbaf'(éjidoé &ohsiderados éara la locala~ac1 n de Ia plan a

superiocr,  segun  va  se- ha verxfxcud

_Est.é ﬁc-rcentaje es . may ._.upﬁrlc-r &

Un 45! de la produccidrm de lo

Pt para ueos agroxndustrxmles. ademés~cabefmehgibnan

En ecte punto as converdert.s merc i onar
n,astecimiento de materiz prima e se
produccién. de los ejidos,: . sino _qus comprends . la

uniciFio.




La stacionalidad.con " 1&  Jue == dzepone de - 1a"

plica, geheralmEnte,; una costosa re=tr1ccx¢n para
roindustrial,’  que  debe enfrentarse - er muchae epocas
‘ociosa en . las lineias de procesada’ e pulpa.

s&lo puede evitarse en ‘lakhedida,en _que; enf

'h}énta'de procesamiento se‘inductrialicen'ﬁtras f-utaé}

forma que nos permita mantener'uh rivel uni Forme de uso de 1

ci&ad iné@alada., Este procnd1m1ento les p&fm1te abat:r

stos[fx;os y,r con ellﬁ.: el ‘coth de ‘Ia.mbdiéavdé;-éﬁayab

primq este produ;to)

: llos_“ elementos_ “monopdlicos  qus car*'a:t}:e'r‘ivzan

cndo Y evaluar ,las posnb111dad=c realés dekehfrentaflos

proyecto estn_ or1=utqdo prxnc:palmente a abat

un Preclo menor. 'Esto' traerid consiac que las‘

omo mater:a prima7 Ia pulpa  de -guayébai

.bricarla e11a= mxsmas, ya que lm planta en estudxo ofrecer!a el

con - mayores ventaJas Y e fxguales ”condxc ones

CQMQ se ha dicho previamnente se co n=1deran tanta problemas

echicos como econdmicos. Entre los Frimeros estén ylos

lacichados con el envase, =1 voldmen, la concentracidn, el peso.:

’oayétd y . las caracteristicas de




Reepecto ‘& los Pr0blemas Cecondmicos sé analizan el co -ta de
tranporte, el cqéto de almacenaje  del producto: firmal y —como

Ko dxcho‘anteriormente—*el casto de procesamisnto.

tébe‘fseﬁalér que  dados  los aslcances del Drayecto v

" oduccx&n de . lo que ez el proceso de dnchxdratncxbn de'

duayabu, =]l cozto unitaric: de nuestro pEo ducto pued

tar por arrxba del cozto =n ul Cual incurren lde Empresae.qu

.su'propxa PUlpa, Fperc esto. ce Ju°f1f1caria po

res ventaJa~ s;gnifidativas que. preccntdria el mxsmo.

. ANALISIS DE LA DEMANDA

RCADOS PARA LA GUAYABA PROCESADA

CONDICIONES GENERALES

guayaba que  no . es de}

mente, ~como . insuma en la

ices enféésdaﬁ “rn trozos,,etc.,

% en: lo=

que la gumyaba Aus no =5 d= ca11dad superxo’ tamb:dn
@ 'c como fruta fre=c=., ‘ A
~nEécAbﬁ DE PULFA

'bé=é " informacidn indjrécta de fuentecy pr;mar

btenida en 'entrevxstac & procesadores., m~r;1gntee y- evpertos,

obtuve . 1a evaluacidén de que para las 14,302 Toneladas de
TRrocesada en PUlpa o se encuentran mayvore:s pr-:-t-l_émas de
colocacion en el mercado nacional (esta cifra se calcula v se

mas adelante). - De stas mismaz fuentes  se gabe'ﬂue}




ugo agroindustrial  (Empresas procesadoras).
estimulos. &l = conzumo . de n&ctares vy juscs de

a . campafias. - mnacionales, para cortar el coﬁsumb
1a demanda de fruts procesada.

Ademé © todas  las fuentes  entrevistadas han xngxdxd

THue  esizte | wum merCudo potencial :mportante env’

b;to xnternacx onal para la pulpa de la qunydbm m“XICana-

Hay &l = parecer; - dos problemas aque  deben ser considerados

especi ficamente ‘Fara  definir. las perspectivas de ese. m

ernacional.

zun'~ lado. estidn los  gustos  de vlos cans umxdor

nt rn.cionale N guayéba mexicana tiene~ aceptaci&n’pﬂ

'lbmente'én los mer cadns de Caleur'nxa k'(dc-nde eszfi st

Ar&bes 4%

aic ncentracxﬁn de- Chxcanos), Florida, Hawaa Paxsee

3

problema surge. . de la forma de precentar'el-pfodu

que ce rafxere' a. su temper'tur- envase, . ncentracxvn

‘De esta manera. .ss hace recesaric un proceso de fabricacidn.y

sentacidn adecuadoe que abata lof costos vy . garantice =i

cien y calidad.




A

Exnsten razdrnes’ au= Frermiten afirmar aus no se presentariar

problemac parn la venta de 1z produccion.dé FPalpa- de guayaba que"

starta ~an condiciones de slaborar una nueva planta procesadoré;

A que se’ estima que exiztirian demandas insatisfechas en los’

s La'demanda  Que se quiere: cubrir con-la  instalacidn deil

anta en - estudic. & aquella que’ | requieren las. Emprésas

r césédofas‘de pulpa: las exportacionss dnicamente se mencionan

'cadqsfpoterci lmente importante. Esto guisre.decir que

rar el .mercado’nacional de pulpa de auavabsa.

&

‘tai“idea‘puede verse - un tanto anbicicsa pero se encuentra

amente Juctxfxcada prxnc1palmente por das razones.

El ‘numero’ de‘Emhrééas que se dedican & Procesar:

laléuKQab

Obﬁqnek pulpa se: ha réduc;do;junavygran

procesan la gunyaba Ferc para.hacer &

':nvestxgacxdn d1racta entre consum:doree sobre

royecc;ones de la demanda de sus product S, | oxnc;dxeron

voracaon ‘de Que comprarian .todas sUsS nece 1d=des de pulpa a

productores de‘.laimisma, sxempre Y CUaﬂdD se les of'ecier

PF.C!O mcnor K 1gual al casto en  qQue ell =13 1ncurren' Par.

fabr1c=r1

Conczder‘nd que  a partir de 1973 ~ ce eatabxlxao ,la

oducc Sy d=

éuayéba en los Ejidcos fdé alvillo y La laborAen

B




6 §3$ t¢ne1adas al afic.  (ver  tabla IV), cosechadas e sa mayor’
Parte durante los . meses de A30Sto & Noviembrs, se tieme que Paira

eztudic que  trabajaria . . 6 meses

de  las . cuales el = apta - para uses

Fpor - lo tantc  la planta industrialig#ddg

e _1efhd‘cf en cuenta qQue er 1956 1a demanda de‘ auavaba en el
de -Calvillo fue aproximadamente 105,651 toneladas (v

"y W) Ly que el 45%  de la produccidn ez para

se&. tienen . 47,543 toneladas  de gQuayabs

3 fohéladééfﬁver tablas I y IV). de las cualés el/.30
de ~ las em#resaé:prbcééédoras, teniendo cqu'rééyitadd

v al ato, pero de este valor

e a pulpa . de guavaba.por . lo | tanto

nstalada (Porcentaje dptimo reaiisté de la'cabaciﬁad

las empresac), necesitamos 12,157 toneladas de auavaba al .afic




e uayaba '_(60'/. de pulpa a p.grt,xr del frutc- ent,ev o), la capacxdad

a planta en: 7 294, toneladas a= pulpa/aﬁc-.




. AMNALISIS DE LA LOCALIZACION DE LA FLANTA

come - base que  para el casao especiflco del

wsg'tienevel'broblemq de 1 dzctrxbucxén o lay o‘t de

,Pl'a'nta,'- es. xmportante ' mencxonar que pPara; este efel:t.

cons:dﬁrar cuatro etgpas Para “élk planeam:e,to ‘de:la

}conoce como un "F‘lanv Maestro de Area

Db equipe

‘la ubicacién | fisica ' de maquinaria

eh un  sitic determinado dentro  del ecspe

qdisp: nidle;a'




SE- 4 -INSTALACION

fgrente &l planeam(ento de‘la'iﬁstalacionv-una vez aprochada 'l

téso éarticular de la etapa de,localizacién,‘dependiendq d
.racteristxc =  prdpias. del  Eroyecto “en  clestidn,. . esta

to puede lleqar & ﬁivel

1

= tales come hablar de 1a-seleccid

'ontxnente, region'qeoqrafica. =l pais, el estado. la:zon

terreno; bUSCando como objetivo fundamental.he-este:proées
izar el impactc de los difersntes pardmetrosz que involucr

léccﬁbﬁ,determinada, para llegar a la ubicacidén idea1; 

ncepto de "ub:c:cxén 1dea1"' 1o entenderemos comouéduel a

lo= coeto= d= produccxﬂn v de dlstr:buc1or séh“mfhimos

os‘y volumenes e venta dﬂ 1os

producto"_dek vé&bs,d 1

se’ realxz= comunmente en =tapasz: En la primer

" el'ureq generul (Macrolocal;zacién),.y &n 1a;éé§dnda<s.
' ubxcacxén precisa. para ‘efectuar . la

,M;:rolo;aiizacién).

que respecta &l  objeta  del Fresente trabajo,‘ Far
determ:n-r la ubitacién ideal de la  plarnta inaustrializédpf&ﬁst

conzidef&ron como alterhativas preliminares  de localizacion 195

Etados de Zacatecas Y de AQUESCuII&ItC




=tado de

En €l casa de la primera opcidn, =l acatecas, =e tiere

ocimiento de que la guayvaba se cultiva principal@ente en la

;on de Juchipila, en la que actualmente sSe cuentan. .con

:o ‘ mndumente 2 300 Hectareas dedicadas =l cultiva del fruto.

a Zzona presenta como. ventajas  para €l cultivoe de este fruto

Lareas de planicie, cantidad de aaua y clima mas propicio,

‘€ suenta . con una serie . de limiténtE“‘para _él

esta  actividad, entre. los - que destacan: Graves

‘encias en las viaz de  comuniTacidn terre shres, sEturacidn

.lbs’mercados en los periodos de miaxina produccién, existencia

un f_’c'nnt.rol del  mercado ccacionada por sspeculadores,

‘fdt

aEistencia técnica para. el campeszine . deficiente vy falta®

estimulos financieros. adscuados

Por otro lado, el estado de,ﬁgpascaliéntes ha sido por’ tradicion

ona’ producbora de auayabs . por’ excelen:ia'y esf er el -caso

de lac rggxun de, Calvzllo ern ld aue el chltive de e=t

fruto se: 11ev= a cabo en f rna mée exten=IVa—y megor organxzada

: esta sxtuacxon. se debe 1 que las princxpales plantgs

dustr llizadbra#- del: frutae del  §uayabo v

imlemdnﬁif uhidédes industriales. de este tipo, tomen a Calvilla

Ugur para realizar sus actividades

Un aspecto 1mportante de mencionar, =5 el hecho de que debido. a
1a’ reglén 'productora e Calville mansia  los mas ”éipbs,

volumenes, son los  propietarics de las’ plantaciones' y empresas

xndustr:alxzadéras de la zona los que rigen la oferta de guayaba’

productos derivados de la misma en ruestro pals.




Entfe U1os problemas que presenta ests regidm destaca poﬁ‘sdf

singular impacto el  hecho de qQue  las fuentes. de  agua som may’

limitddas, ;ituacion que ha ocacionado Que la S.A.R.H. declaraf %

una’veda para la apertura de pozos, situacion’qua ha dado uomof

sultédo qQue: actualmente no ce praves una futura expansxon ean laf

i

,ctivxd=d~ productora de. guayaba de este stadc.  Otro de.,lds

enlente= con los que =1 enfrantan lo=z productores de guay#bay

‘l acaparamxento ‘del fruto por parte de mayoristas.

Wda,con - la _informacidén de  los pérv Fos anterxores, se

"I 70% d= la produccidr nacional de.QUuyaba se encuentra

onc.ntrada en la regidn de Calvillo en Asuascalientes. v en,la

Cahbn de Juchipila ahn ~Zac§tecas; las 'cualés'fé’

ntran‘,separadas-entre si por apraoximadamente 60 Km., pofy

’QiAhab}aF de qﬁé €0la reqidn predominante en lﬁ'prodMCCibn”de

a;déllpaisvresulta ac=ptable,

base. & - estas conexderacxones, se despr'nde que"cualqui

HBUStrial relacxonudo con el aprovecham:ento del frut

gQaﬁd,V eber i estar_comprendxdo para su realf 16n dentro
‘antes »mgﬁcionada,. va. . que - las demas 'zqnas
guayaba del pais se‘éhcuentrén muy'diépersas yfs&
la 'produéc;@n ’naqiohal e guayabéj ehk fﬁEm

resulta representativa coamparandola cor. la regidn




definir la regicdn adecuada para la implementacisks de 1ac
fabrica propuesta en el siguiente trabajo =ze analizaron’  loz

siguientes factorss:

‘Disponibilidad y cercarnia de fuente= de materia prima

Disponibilidad y precic d= mance de obra

Ubicacién de marcados

=sDizponibilidad y precios de  electricidad, combustibles, agua:

Slteléfonos, eliminacién de desperdicios, =te.

CTransportes y servicios publicos diversos

“Factorese climaticoz vy condiciornes sanitarias

actividades industriales

- ‘Imponderables ¢ culturales, politicos vy aremiales de 1&

'Vﬁomuﬁidad)

n
.
0
ﬁ
1
.

Haciends uso de la metodologia para toma  de desi

]
-~
-
o
-

investigaciones industriales conocida como &1 Andlisis Fact

ce obtuvieron lose sigauientss resultados:

47



ra ‘definir 14 . re3idn  adecuads pars - .la implementacisr de

fabrica = propuesta en el siguiente trabajo  se ah#lizaroﬁ'

'igUieﬁ;gs~factores:

Ubicacién. de mercados

tilidad vy precios de electricidad,

‘eliminacién de desperdicics, sto,

la  metodologia | para toma’ de desicicones ‘en
nvestigaciones industriales conccida come el Analisis Factorial,

obtuvieron los siguientes resultados:




PESC. - CALVILLDO - JUCHIFPILA

.‘Dvl‘sp‘é)hvi_b, v cerc. . 5. S 5/25

\fu.fe'ht‘.es de M. P. .

ecic de m. O.

cacién de mer- - 5

o

o= "yi.cond.. sanit.

erito ‘o restric.’ 3 .07

s activ. ind.

(A0




cuerdo cor la - metodelogla’ aplicada, - sef:cﬁncluyé,quéf‘

1ternativa ma= = adecuada para  la - localizacidm

#triiiizadorafde guayaba ‘estaria ubicada en

11§ de1?estado‘defLﬁégaséélienteé. - S




" CANALES ' DE - COMERCIAL IZACION

Respecto &. . la  fruta de  calidad iriferior. se ven
ralmente ‘& agroindustrias localizadas en la regidn: desde 1a

s . de producy_:icun' se - canalizara el fruto c_:.!i'rgct.amente‘af’la

as procesadoras de pulpa.

Cehanto ala  estructura del mercado de fruta procesada;

Serl.conoce  qQue L estH . ern  manos de “pocas  firmas

gmoindusbtjiales._ Atendiends a  esta caracteristica ez

‘que’ paracubrir: - estos mercadaoas, csobre todo contandoco

roduccién  muy | reducida, habria qus aceptar condiciones)d
sticipacidh ‘cuyos alcances no es  posible  prevesr pero

arian la pdsibilidg\d de asumir decisiones ‘independientes



CANALES DE COMERCIALIZACION DE LA GUAYABA. - -

AGROINDUSTRIAS

MERCADO

PLANTA PRODUCTORA DE
PULPA DE GUAYABA

INTERNACIONAL

DESHIDRATADA .

NACIONALES

AGROINDUSTRIAS {.

CENTROS DE CONSUMO

L

MINORISTAS =t CONSUMIDOR

'

(HONTERREY;CENTRAL DE. ABASTOS, D.F.) /_—_

AGROINDUSTRIAS NM:IONALESA}-———

FRUTA FRESCA (IRA.CALIDAD).
FRUTA CALIDAD  INFERIOR(DE 2% Y 3¢ CALIDAD)
FRUTA PROCESADA . S




/+ ESTRUCTURA Y NIVELES DE PRECICS.. .-

Existen dos aspectos. generales que se obeervan al e=tud1a,

1- comportamiente de la informaciaén relatiya:' lo=.precxos de 1

guUayaba  en éi Mercado nacional. Uno, es =su alta varlabxl:dnd a‘lo

el afio v, otro, las diferencias que,exxsben entre lo= qu

log = distintos tiveles = producc;hn.

‘qlgzéciéh de 1a guayaba;

Es noborxo que. existe una.  correlacidn inversa, . .a

er'vend1do‘ henor"precio e xnver=amentg. Esté signi*

funcxdn de ) demenda de 105 

'vendxd‘

; comporten Jnversamente 'a- las cantxdadec

funcxﬁn demanda.

uiendo. 1a

T MACROLOCALTZACION -

:Est"do'de.Aédaééﬁyientesx se localiza en’

rr:torto nacxonal. tiene wna extencidr  superfic

equ1Vulen & mends ‘de' 0.3% del érea. nacxonal:y est

N nueve Mun:c:p:os.r'éoiinda por el Norte,\Este v Oeste

E t-do de Zacatecaa Y- ‘al. qur,»caﬁ el Eetadn de Talteco

dist nguen bres.pkincipales reaiones

econdmicas enel

do de’ Agua cal:ente



Y;Lav:Driental, Que abarca  princiralmente’ el Municipid‘ de

sientos: la. central, que comprende el Valle de= AguuSgalxentes y‘

0cc1dental.”‘qqe' kcompvﬂnde el Munxcxpxo de Calyxlla vy’

basic mcnte el Valle de Huegacar. s

se txene como act;v:dad Pr;ncipal'

En{la regxén» Gcc1dental3

frutales,

basacamente

Cel 'quayabn y en

oporcion el aguacate y el durazno.

ViAS DE COMUNICACION.

'cipalesvyias>dé“cohunicaciuh sanz

[ éérreter feaeral ngxru-Cd.Yuare&, que

SUr- & Norte con una exten;:dn de ob Pm..-pasanda

La carretera federal Tampxco-Barra de N.

Estado de Urxente'a Occxdente en una extencaon

hd&r}a;~ cxudadee de Agua¢ca11enbes'

recorr;endo el E tado, de Sur”

‘sirvelpara comunicar

al E tado ‘con San Luxs Potosl

flﬁs EJldOS Calv:llo v L= Labor: loca112¢dos"

n Kilémetro ul Sur . de lm cabecera mun:cxpal y elisegundo

la c:udud menCJUnada.

a) Dr)ente dg



,Para‘la microldca]izacién ~del proyectc, se ‘tond enkcuenta

qu. la’pronxmxdad enbra las’ plaﬁtacionec d= frutales v la planta

ducirla al_ maximo lac normas. . que implxcan el " manejo de una.

tan del xcada y pereceder« comc es 1a auayaba.v

La rccbleCCién de guavaba, en la actualidad se hace en form

.de'ositanda 'la fkuta‘ en rejas'de _campo y‘esﬁés; s

ansportadas al luaar de selecc-an er camiones y remolques.

MANQ.DE OBRA

Para ln' cbntratacién del perzonal  que va.a crabajar“éhgln

seria recomendable esp&diar ia pbsibilidad 'de-empiégr a

de los eJidabarxo tanto - del Edeo Calv:llo,.ébho'de

}ﬁste pgrsonal» podria preparavse en lﬁ Escuela Técnxca

iCiqdad“ide*Calvzllq, en,'donde_se :lmpqn

&’ capacitacien para’trabajadorés i del



TERCERA PARTE

E8TURI0_TECNICO.

GENERALIDADES SOBRE CONSERVACION DE ALIMENTUS

mas importante. de la conservacién.de 10s alimentos, 'es

al ﬂbmb?e de- la total dependen:ia-climatiéé 14 geog"hf

ingustria alxmentar;a se: desarr 11

-los . objetivos principales que se persiguen

- un alimentc sons - Co

Incrementar Csu vida Util . epreviniendo  sul

dcscomposxc:én.

Conservar al maximo su calidad nutricional.

&l consumidor de un alimento de Facil:

En ' ‘este ?@ntidd, 1as  causas principales del deterioro: de

A;ci nfenzxmatha

Cambios -Quimicos-




Pr ctncamente todos los  procaesos  deteriorativoz que  tienen

lo= alxmentos e=t=n influenciado= de una manera u ctra”

siernda

va merncionados, los  principios .. mas

‘& humedad. v (Secado, ' deshidratacién

TErmicos. (Escaldado, pasﬁeukiZatipn'

bajas - Temperaturas. - (Refrigeracidh

(Fermentaci én

v adic;&n_dé édft vos

TERIZACION DEL FRUTQ

conpésigidn."d.,la.guayaba‘ varia concxderablementeb_

cipaimeﬁﬁe' afﬁi;eh condxcxonec ecolégxcas. Su compos;cion

OmeBiO'Puedgfser‘db ervadd'en el CUadr 1.




CUADRD I

Composicidn - promedio de la auayaba

Componente : v . ' Parcentaje

Humedad el S g7i00

Graea

Fibra cruda 0 miasioo

Cenizas“

Carboh:dratcs R  >'t‘_ g _2;75,:

  :Rzurares ”;;b i JRATRY L ' '8;85

3Acido'tanico‘ e _ ;'31‘ B

(ciohei diréctas réalizadas éh‘Plantaé e]dﬁbrddor.

§),conc¢htf.ciohi 9 < - 14 Grados.Erik.

by Acidez S 3.8 - 4 P.H.-

100 ‘gramos unu orden de ,Sprsf_ﬁalﬁr!as <O

‘rlnclpal contr:bucxon nutrlcxongl ‘de ~1as,

rocesados;es. cama e hu mencxonado anter: rmente"

rte  de vitamina C o acido ascérbico.




1




CUAplbRD - XX

Efectc "de‘l":_espardc_t de madurez de 1z fruta en &l contenido de

“Vitamina o

Miliaramos d= Vitamina C por 100 ‘oramcs

e Madurexz




Guayabo con frutoz maduros.

. PRC'CESO LE QBTENCION DEL SEMIELABORADDO DE SUAYARA.
CGETENCION DE LA PULPA.

Las rrincipales etafpas en la abterncidn g la pulpax sons

"
[
1]
fi
n
-
o
3
-
a
<
o
a
1]
]
u
I
1
-
G
o
a
o
a
1
u

spulpades v retinado.

Esta oparacidr ze efectla cor =1 il dz elimimar fruta dafiada

vy contaminada; debe recordarsse que la calidad del produacto fined




a a ;depender de laa  calidad  ds la materia prima, pues el

rocesamiento no va a mejorar una materix prima qus Sea Pobre.
LAVADD.
una operacian muy importante vya que se elimina tierra’

m-terxal

extrafo ‘qQue acompgﬁa @ la fruta, aligerdndose la cara

_b;lnn. Segun Sanchez-Nieva vy Radr{guéz la caraa microﬁiéha

verse VEdUbldd haets en | un 96% con esta operacian. Los
ismos: autores recomxendan el emplgu de wrna Solucisn que ten an

ppm de cloreo 11bre s=guidoe de urn. lavado con -agua

table a: fih de remover los residuos de ezte campuesto.

ca;ﬂadbﬂrgs.' un. . tratamiento pékhico” frecuentémén

frutas 'y Vesetales antes dé‘ftongelar; deshidratar
Los .obietivos del escaldada van- & depender dxrectam.n

Poster:or kalf que se - domcte

de congelar y deshxdruhar ti;ne*coﬁﬁjpfiﬁcipdl
“dnactivacidn: de enzimas para  evitar la dearadacién

cscurecimiento de la’ pulpa durante su

importante seMalar que, aunque se logra Uz raduccxbr en:’

carga - microbiana, el otrjetiva Cdel caldad no - es Sl




Existen = dos métodos tradiciorales  de ‘é.scvéd:"g:!va-‘:ﬁ:a-'

mplea gig{iﬁ a t.etnp'ér4_a(t;tq§-a de ebullicidm 'y &n 1 .

& temperatura’ de eBullicidn. =& tienen ar ande
vitaninas vy minerales erincipalinzrte, deztido
‘el emplea | de’ vapor tambisn | prosenta

Uya que em . =ste caso  las  pardidas. ocurren




CUADKD. XII
Efecto'del’tipo de ezca ldado e

1la retenclon de Zcido acCUFbICO'

consideran . estos dltimos faétorés: ur tratamnento
orto t;empo,'es'

utrxcntes, debxdo @ que el txempo de expos:cx n

eraﬁurﬁ es &1~Factor mé=r

operaciﬁn ‘se puéde' emplear cualquxer jtipo:‘
provzsta de _uha 'malla. de —l 14 & 1, 45 mm.

'va R d.penaer del txpo de - de=pulpadora que se emple

ha observado uh cefecto marcado de ln velocxdad de

e1.7equipo sobre ette - mismo. Resulta por tinto

nionﬁd;ie! enpleo de.  un e3juipo con sistema | delcontrol as




elocidades. En el cuadre IV. se pusde cbservar. el efecto de la

velccidad de rotacidn en el rendimientao.

CUADRG IV

Efe:to~de la velocidad devrqbécian

en el rendimiento.de pulpa

xdé"es -de cons;etenc1a granaSq,‘esta'anﬁosjdnd

Empleando'*uh refihédor

proviéﬁa cor uha‘malla »de 0 4q

uran o de estn manera la el:mxna;xon de las celulaC,pétreas :

Q,laznventajas Queé pre aerta- &l enplas de este,equlpo,es e



‘iqrar.el colar dg}laréulpa.

iEmpleahdokun moline coloidal, cabe seMalar que con el empleqx

‘hasta aqul descritaz, comprendan las operaciones

~eplicadas en la obtencitn “de  la pulpa, el






N

Banda de ssleccider de frutos.

Posteriormernte se deposita en una | lavador
cinmmersidn imicial de la fruta en un tarmque de
especial, Yy umn lavado a peresidn por mnedic

Ampulsan <1 aaua sobre la sSuayabha, depocsitada

& Que conkdina 1a

de SERFeas que

2sta en

transportadora a= malla de acero. Cor estas opstracione

a  la fruta de tierra Yy  demnas impurssas

transporte.

32
b

adquirid

ura baruda

== libra



La fruta va sSslesccionada v lavaaa 2s  depositada e oun
=scaldador blamqueador de inmersidéry contiraa,. en 2l cual ze le
aFlica una solucidrn  Con wura concentracidn entre 21 10,5 vy 11% de
hidréwide de =odio, a una temperatura de S0 O . durante un tismpo
NS Mayor & wn o mirata, Er esta operacidn == loars inactivar las

a la fruta, adenis Jd=

=Zimaz vy bacterilias que pusdan desconpo

Quitarle la cizcara.

Lavadora y escaldadar-tlarqueador cornsctados.
- . .

Lé'guéyaba es depositada en =1 nolino despulpador (pulper), er

el que se hard la separacide de lag semillas v de la pulpa de= la

éuayaba. La pulpa sale por =l Ffondo v 1oz resigducg For o
conducto, == calectan vy =om svacuados del aparato.

E1l despul padar tiarn= adapt.ado =) =1 Forndo, otro (=3 B YT

crefinador, =y =1 g LA Ppriva la Pulpa de Fibras




‘Brarides’ o algunoz slemento= qus hayam pasado del pulvP&r',,ﬂ_da:j‘én.jo

Syaium: liquideo espesc con €l olor ‘caracteristice de guayaba




E=zcaldador v despulpador Corzctados.

Moline refinador independisnte.




Del refanador se envia la pulpa mediants una bomba de acero

nvxxdable' hacxa‘ laa mesa  de m]lmﬁﬁfdclnﬂ'—dal deshidrataqdr:

omb nado. el'cual tiene ura Capdcldmd de O 1e1¢das/hora.

producto fxnal tiene un pﬁrcentaJe de humedad del 4%,

el deshxdratadc-r combihadcn, la  pPulpa.  de guayata pas

rlmtnte Por ‘um - tambor  rotatorio em el cual circula una

iente de axre ,caliénté; terlurment~ pur impacta, ‘s forma

lgada-del materlul aracias . a la accion de uni: rotor‘
=3 y.upor ‘efecto del aire caliente, la pulpa. se deshiﬁraﬁa

anb‘neamenbe, en:eguxda, la corriente cargada - de Be

pasa a través de unm ducto hécxaLUn'ciclaﬁ eh dohdé,SQ

'e,tps'dqszdomPOnentes- Este tipo de deshidr-tmcxﬂn pu

sificado como ur método por conveccidn de aire, e

be menc:onar que la calidad = del eroducto termxnado e-

dado que a la entrada ;del"de hxdrdtador laﬁ pul L5

una textura ‘fina;~ ademés la tapa’ del rotor

wd

'or 10 tanto

el polvo obtenxdo poseeslas;mxsma

Paea el producto dechidr—tddo a 1a éeccgéﬁ

‘h donde es  vacizdo en co=tale= ‘de zH K3 & pfuéba«
garantizar’ la ,calidad del-‘ producto’

rvacidn.. : ‘Fosteriormente’  se acomodar  los sacos . en




'SELECCION. E

NSPECCION

ESCALDADO

DESPULPADO ‘11

 DESHIDRATADO

EMPAGUE E

. INSPECCION
CFINAL .

.ALMACEN




»GUAVABl

BANDA PARA lNSPEOCION A g8
SELECCION CON RODI I.LOS

T

TINA PARA VACIADO

T

AVADORA DE INMERSION.

I

 ESCALDADORA 'a’LAuou-:A'om_i’

'PULPER O DESPUL PADOR-.

‘FINISHER 0 ‘REFINADOI{ :

'DESHIDRATADOR COMBINADO.

EMPAQUE




TRANSFPORTE

El tramsporte  intermo de la  materia prima (ftuto en cajas de

éfa)fy el products. terminado (costales de pulpa deshxdratada)

realiza .por medio de carreos da ' montacargas 'y acarreo delv

roducto 'que desenpefi= 1 personal encargado de la Enpresa. .

plantm, se conaxduro Qs la-mercancia es. llnvada y ra

¢y Inductraa.i Ee ‘Cﬁnvenxenhﬁ sefalar que rla dxstancxa"qu

9tre lo= campos ¥y la empresa &3 mirmima.

Sx~lgaéaphcidad de  los ‘equipos es Jde s Tcneladge de pulp /ho &

vgmos'duefen 15 hoéas”de_trabajo‘al‘dia 2 turna=1,3d1canzamos

produccidén de (&0 . Toneladas de ' pulpa. Consxderandij”f

Toheladas de pulpa  con agua, el 26.1¥% représeﬁt‘
’; E : - - : N

nuesﬁrp,fprqduqtc, deéhidratadé;”

'_.'-désﬁidr:a'tadc'flhora, Cque’ en 16 L horas . s
21 tdnelhdas]dia, Cabe mencionar‘véue
tomah como supuesto éue la= maéuinas.,tfabajan'al»

4] q de' Q'u cap«cxdad. Un  dato més realista se aproxima.

léais~:de pulpa/hora, Tle cusl . satisfacs ﬁdeéuadaﬁeht

‘s nece;idade

Con; thes pvéctxco . se recomienda  para el transporte’ del’

roducto termxnado, el wuso de dos  tractocamiones, los cuales

'Qha,capacidad de 30 Teorneladas cada. unc.




TAMANCG DE LA PLANTA

;dxferentec ‘equipos  que interviernaen en ﬁl proce= ’ e=tén

xntegrados para'fabrxcar S  toneladas de pulpa de guayaba po
‘csta maqu;narxg también pueds procesar’  otros fru@OSgtale'

: mango, ,naranJu, guanabana, etc., "  para thener‘iguaimenté

;de esas var:edad

;Planta se planeé que opers durante los &  meses de may

P oduccxﬁn, al:

traba)andO' un  promedic de 28 dias;“

DIQTRIBUCIUN DE LA PLANTA

(Dx=p0=1c10n Gerz=ral)

tenga'un plan maestro d~ las mxsmas.. Esta acxgh cidn

deV'la Flanta industrializadora»

® el“éaso‘

de suayab

de fabr:cacxan del tipo contxnu;.

roceso por 1o que

de dxstr:bucxdn de equ;pos,thlxzado¢’es eIlLéont_ PO

cngl!nea.

tipo de distfibuciﬁn presenta las siguientes Ventaji;

El recorrido @ de .trabajo’ se realiza  mediamte. rutas

Y directés.

rmechricas que resultan en una disminucion 'd

‘tiempos y demoras et la produccior.



Ea Menor mavxm;ento de 10; mater ales en~51‘procésb;'4é51'

1.= menores d:stuncxae =ntre Pe'tf0= de trabmgo.

i

~ Mejor coordinacidén entre . la

‘Blaneaciér vy el'cénﬁkqf‘de

-produccidr, en,fuhciOn de.su secuencia learca v oPdenhd

- :Menores cantidades’qe‘materiales =1 Procesc. .

Menor ézpacio focupado pon"unidad de producciOn”

: como

resultudo de la concentracidn de-la fabrlcaglbh- >

trul “de ia fabr1Cncxun =1mp11f1rudo. 'Méno"és

(] ] lncpecczone Po &= 'ordenea,Ade

,admxn tratiVOS‘mas bajos.

Lifmetodolbglé émplead§-;péra défini#bla dis trxbucxbn de  Area

la tecnica gonocxda como DIAGhAMA Phoaﬁhnrvu.,f

Recepc:dn de Mater:a Frxma“
c&n ae Materia Prima
lmacen de Producto Termxnado
Seleccxon e Inspeccxhr
Lavado |

Escaldado

De=pu1p=do

(1a, etapa)

De@pulpado (2«.

etapa)



de shidratado
Emp!«aue

oficinas

Mamtenimientc

presenta

bSolﬁﬁéméhte neéegario ) eétém cerca
'Especxalmente necesario - ésten cercégfj
,Imporbante que eetén cerca
ort ncxa Urdxnarza
S:n 'importancxa

becesarxo que est.én leJO




. RELACIONMES |
INTERDEPARTAMENTALES

i ‘AREA OE RECEPCION OE MATERIA PRIMA

. 2 ALMACEN . DE MATERIA. PRINA -

- S-ALMACEN OF PRODUCTO TERMINADO

4> AREA DE SELECCION E INSPECCION

ST AREA

LAvaDO

/et AREA

‘ESCALDADO

v amua

DESPULPADO (la. ETAPA)

8T AREA

[DESPULPADO (2e. ETAPA)

- DESHIDRATADO

- EMPAQUE

" @FICINAS

MANTENIMIENTO




Importante -Que Se encuentren cerca con objeto de minimizar €l

movimiento  excesivo de las materias primas hasta su lugar de

almacenamientc.

anali‘an f asl debido a que al considerar un =&l1o. ‘acceso’

amboe almacenes: estén carca &l uno del

Que e el  proceso  de es éidadoi

# réturéé"elevadés y. reactivas qulmi:os;'dera conven

lejarlo del manﬂjo ‘de las ~materias primas, queval ser,

n fresco, podrian verse “wlteradas en: sus cérétﬁeristj a

de dicho proceso. Esta situacién se

‘,manera ’ _emejante Cen el ;‘daso'Adél

situaciQn‘*pﬁrecida_ sei preeenta Cpara

de d.shidrét-ddf que mane)a tambxen’-bemperéturéé{”

sulta lmporbante mantenerlo ale;adok" ﬁahta

de materaa prxma y producto termxnado,

of cinas.

»efﬂbib0j05;~wﬁ
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ohsiderando’ la prioridad de las relaciones va impuestas
O, no setomaron  er cusnta . dentro del esquema  c
iciém. general propuesto.
tinuacidn se muestra la ubicaciém especifica de cada unc. de
;@néideraﬁdo un &rea total . de 15 00Q m?'gdé,los

>icgéﬁ££ﬁ;;&n_12~800 m2. de obra civil diétribﬁidqsbdé 1a

USea0n w2

ano
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1os: lpat;aqji‘a;'I‘es. dentrade 1a

S por medic dé  un diagrams
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aLmacen oe
WAY.PRIMA .

K

RECEPCION |

OESPULPADO
(Ve.etepe).

v saLioa:
. OE .
PRODUCTOS.

ALMACEN OE
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dxagrama anterior, se. pusds apreciar que. an ,flujo de loe‘

ter;ales :no ;exisben,‘cruces (=] ‘incongruencias. por lo
te- s puede considerar como una dxspostcxon dpt'ma'
-en el casolde. su ’1mp1ementacion.’de‘

en  base al analisis, factor;al de tree

Segur idad’

signara uha

-dey;lasy,
‘respecto a cada uno de’estosj‘

este‘ analxsxs -'seFé

aract rlstxc-s de la maquxnavla Y. el equxpo,




Cons:derundo que loe rendimientos de pulpa son del 60%, y7ddeg
el‘j“subproducto restante & desachia, rezultaria interesante

levar a caba’ urn estudioc especifico sobre laé' pos:blec
ut lxzaczones de éste,“que tien pudiera ser su aPYOVehham‘Qnto
amp;fprrqjey ﬁambienv'existe la pos1bxlxdad de extraccion de
'é;de'lés ééﬁilras va qus se ha encontrado un $4% as lipxdos’
'EeSo‘sécd en semillas de auayaba, de’ lo=s cﬁalec'el 79
sponde & aaxdo llnolexco, (uPute I. I r: o}a 1= extraccxbw d

compuesto precente =1 cantxdad== elevadas. ante= dev

actualxdad el térming ‘deshidkataﬁidn

alh secudo artxf:cxal baJo gond1c10ne= =] tempe atura

tecnolngco que reprasenta 1a deshidkatncibn <

yl Que no"re=u1ta, =enc111 obtaner, . uh'

‘vachn es el principal ubJetxvo de la desh;dtagéﬁicn
UNQUe tamb:én sSoOn 1mportantes ix dxemxnucxon d= FPesa Y/o-vdiumo

en una dismiruciérn de ‘costosf ‘da envase v




'Mé'rdivtls ¥ EQUIFOS DE DESHIDRATACION

"secamm;b FOR CONVECCION DE AIRE

_Txenen algura clase de recinto aislado, wi  medic . de hacer

[ rcular el T aire  dentre del recinte’ y un medic de calentar el

si como un método de  sostener =1 producto v racogeflo'ya

movxm:ento del aire se. contrala por ventiladares

‘desvladore= Los patrones. de - flujo ‘de aire
al topar con supcrfxcxes y sus velo cxdad== y presxones

chucohtacto con . el alimento, son rara vez comparables

as medidas hechas en la corriente principal de aire. Elaire

pucdeﬂcarentar por dos m&todos.

D:recbo. El: aire estd en  contacte directo con una flams

con gas de combu tidn.

Indir ctos CE1  aire esté eni‘contacto ‘corn unasuperfi

deJa“al aire llbra de contamxnacxon.

SECABOR DE ESTUFA o
ts,csthfas;sééadofas,' §oﬁH§§ﬁstrucEi6ﬁeé dé do< pi°
‘éiéo iﬁfériér' genera. calor v ese.ﬁaif
de hendxduras en. el' piso superior; za extiendén

obre el piso v se les voltua per10d1Cdmente.

SECADOREQ DE hQBINETE, BANDEJA Y LHARDLQ.
E nlxmunto~ se pu=de cargar ern bandejas o charolu= ‘an’ capas

vﬁi*éife entrq alrnrmarxo, se atrae por um vﬁntxlador
impulsa # tr;ves de las charolas hacia el escaﬁe. Elfaire,sé
o : metodo indirecto, otros disefios tienen,béndéjaﬁj
1135  cuéieé se'dirige el aire v escépa'ha¢§é ié;

‘después  de pasar una. sola vez scbre




Taire . recirculante, el aire cargado de | humedad,
Pué= de 11evarse . la humedad del alimertd por evaporacion,:
que secarse antes de volver a circular, i rno se llegaria

'punt.c- de saturacicen Yy =se detendria el procesc de -

drat,a; xpn.

t"erinpllean en operaciones de | pequefia escalla Yy ‘su’ costo e.%
e usa pérarsec? —t;‘ozc-s de frutas vy hortalizas, el .t.ie‘r'né‘o‘
'do puede ser de 10 . & 2G-haras. Se pueden acamodé\r"'ha‘svt-a:25v
aptladcx.., v el xzire circula a 93 C, c;:.n,una velcn_xdad

varia ent,re 153y @00 mimin,
SECADORES DE TUNEL Y BANDAS SINFIN.

Ximlares  al ‘@abinete, ze’ colocan las. charelsas en’ carros
un t;u'lnel seﬁ:a;jor'". .L-.o';. " carroz - cargados de a)‘._im"
‘ trasl‘adan-de‘ izquierda & dere\:ha;i el aire pas
dharolas de. derecha & zQuierda (prxnclpxo

acorriente) su importancia ,astriba er que ’el aire c

n:alor' b sequedad, _.e P‘-na en contacto con
seco, en tanto . que par-’ el s-:cado »xn;c
‘carros;que van 'ent.rando_ a1l tumel . se

de hunedad 1 - pasar por el

forma loé‘:imbio_{_r. en temperatura y hunedad son menosﬁ br--.gscc's,; v (10}

La ban-:la de corveccidrm du aire, tiene forma de arteca, es

ln.ll. mctal:ca y »ae'unpulsa el aire hacia arrvibz & t,r'_a"/ee de la
binda: se  mueve constantemnents, mant.éniendo}f'én

2

0y



mov:mxento las piezas de  alimentc dermtro  de  la artessa,

xponer_ las =uperf1cxes &l aire caliente.. Fero  no tadas

xn.ntos (e pueden eecar de este modo, For que los grandes no se

vu.l en Ftcxlmente, Yy les fragiles se romeen.

SECADOR' bE» LECHO FLUIDIZADC.

'>$ob1a 'éire hacizx, arriba y atraves de - 1a='particula'

'71a, fuerza eyacta requerida“ parn 'manben

spandxdas movxéndose Sugvemente. El a@ire Seixntroduce &

porosa que sostxene el lcchn llen (=13 grunulo

um.do se escapa por la parte syperior. Deshidrata arano

rocesan varias. tonsladas. Se usa paralaliméntos liﬁ&idos

déshxdratar leche,

pav"

to con:aire caliente, al hacer contacto las gotas

torre de donde

fondo deﬁla ‘se’ les.recoge.

ej'la:_tarre For un ventliador -1 proqeso,fcontyhuo,

se ihbvoddce~‘alimento liquido Por  bombeo &
Lrle atomiza, se sumxnxetra mas aire Calxente ceco pnr
oner- el aire. humedo que se 'va rebxrandu hl ﬁropasxto de laF

es . facilitar el - contacto  entre el aire caliente y’las




' $ECADOR DE TAMBOR € RODILLO.

EH:,elnéeéadd ‘sobré wr . tambor, | los’ alinentos 1‘@& ‘
ubr;laidro‘is y an forma de pures, se apl 1c=sn én caFas dnlgadas a
superti cxe del ‘tambor giratofio, calentado- dasds =1 1tter10r
Puede hnbar también yﬁ‘ ba? de tambores. A un punt
te mxnaao“en el tambor se colo;a una -cuchilla-raspadonarq e
apade- al:maﬁtn seradﬁﬂde esﬁe. CLa veldcidadlaél~§ifo

éMb;r,'se controla para- que la capa d= alxmento esté seca: al
,a Llar &uchxlla.' L apa s separa ‘del tambor ante= QE qu
vregrese a la poa1c10n en que se le aplica m&svalimentq;
ba;o:lpresxén en el ~ tambar,  pueds estar héstaf'isﬁioé;
arriba una cubxerta pafa retiFé( éllvyépqrihamedo_ -
mpe -tura vde la supe}fxcxe del ;gmborfes_%lﬁa'b(fzi ot{,tip
sabor al producto y‘colorﬂdelruocxmxento. péréi:;‘a

[ nutrlcxon en. el 'mxcmo. E= muy dxficxl,

yunoi oe los; meJores métodos de deshxdratacibﬂ

aste procesc se -obtienen los productos = secados de:m

1ta calidad, pero los Costos son altos.. )
La te@peratura del - alimento vy la velocidad -con que’ ;é.
elim:na el agux Se controlan regulands =1 arado de vacio vy la

nbenczdad del calor intraducidc. Constan de. cuatro eiemeﬁﬁos.i




‘@yCamara al vacia. (Contiene estantes ~para sostener. e

alimenéo; Yy su calentamiento es por electricidad).

‘) Transmiten el calor  al alimento por. cdn@uccién (medic de

sumxnlsbro de calor). T

c)Mecbnlcmo para producxr v manbener el vaclo. Fuede ser una..

bomba mecanica o un evector de vapor, fuera de lacémara

d)Med:o de re;oger el wvapor: For medié de qn.candénsadqrvde

.pared‘Fria‘que pqede' estar dentrﬁ‘ovfueré de la camara

paro antes de ia btomba de vacio, para evitar ‘Que;

éése‘ la.bomba.

'sec_éoo POR . LIOFTLIZACION.

_Se  emplea para deshidratar liquidos sensibles’

jugos); asi como : sdlidos costoseos (fresas, camarones

ico conserva. textura’y

eic)l

pollo, Es: el tn que

pqhtkov;de- una camara al vacio, se aplxca ;alor al

gelado para acelerar la Sublimacian (el mater;al Pue

como sélido, liquideo o @as, y pPasa del estado solxdo

;ﬁ"ﬁisan por la fase liquida), =i  se mant:ene

0 142_2mm hg) Yy  se controla el  calar un poco mendt‘qug'.l

equiere para derretir el hielo, entonces el )1hi§efdgl

‘hielo ze v# retirandc hacia el centro del alimentc. es

afiheﬁto' se deshidrata de la superficie hacia adentra. £

del hxelo se sublxma vy la humedad del allmento se reduce




LBEV‘ m=todo= convencionales [=1-] deshidratacion"
ons:derablemente la calidad de los  productos. La lig f:lxzacné

fre'e grandes ventajas L en  cuanta a la.  cons ervacxon de

utrlentes, va que- . previers en una farma  total las reacc:on s

egradatlva {Somogyi'y Luk » Potter).

be que ;eh Cexperimentos realizados, la daaradacid

ascarbxco durante =l procesc de liofilizacibnléra'mihiqi.

d-l.orden'del~8.134,vsiendo las condicionss de o permczﬂn.
"~u 1'~mm’dé Ha, temperqtura d=l  corde r3¢dori‘-665¢
*ME ratura de la Pulpa‘—46 C. " Llx desvéntaja-devia'lxofxlzzacxoh
Le;f;yh Procesc muyvlcostﬁso. La- remocxén‘ d= agua.trae
' Eghoﬁiéﬁfde,componént&s voldt11== v por 10 tanto
aromathﬂs. hgte ‘e§¢ uﬁ}ﬂ
se. aeﬁé considerar -en producﬁos'deriyédﬁ

(Lqﬁﬁ,-Lafuenﬁé,_Potter)i

N

@r obbénern conéentrado='“de"auaygba 'que fé

ma, sabor R4 valor nutr;cxohal por evaporacx

atur. y ‘Presxﬁn reducxda.5 JJ.E. Brekke» con el empl.o d

equ;eo vCentri-therm operaudu»?~ urna kpr==1¢n de

una temperatura de. vapor de 43-4% k C’xogr¢.c'n$e V&

acter! txcns.f Debldo & Que la bemperatura émpléédé»?ﬁl

funé‘»m!nxmu destruccién - tirmici  de’ 1oz microorganism

minantes v de 1a2 enzimas, cobra importancis el trataniento
onservacion adicicral que’se le d& &l producto PaFa mantener

stabilidad en el almaceramierto.




BALARNCE DE MATERIAL/DIA.

RECEPCION DE
IATEMA PRIMA
‘os.o TON /DIA DE FRUTA.

] SELECCION C FRUTA .-:u MAL ESTADO

lll 4 Ton/ ou oE rmm\

I;il. AVADO"
' Lu.o TON/DIA FRUTA COM CASCARA .

’[:ocunoo I-ocaacmu oaromou\
s onon/om FRUTA SIN cascnu.

. p—#-32.4 TON/DIA DE SEMILLAS.

A

PUI.PA DE QUAYAOA DESNIDRATADA lz T TONI DIA
€& . PA Q vE.

. dwr Tons0ia.
ALMACEN oe
- PRODUCTO

- TERMINADO.




,Consxderando ?qu de las 7,294 Tdneladés

la Efpres de . este estudio, el

=1 desh;dratador combxvado.

tﬂ proyectn, noa quedu un . recxduo de humeda

*centa;e inicia l.apor 1a tanto el peso de nuestr

t:tmlnado = aproxxma@amgnt




REFRIGERACION

Pof;ib general,_la refriéeré;iog cons bxtuye uno de los metodos

m&syﬁeniéhas Para Ia'consérvaéibh'deblas allmentos a carto plazo
: afsé demasxado :
La‘tempe--tura solo decrece lu velo xdad

&C 10n== dcgradgt1Vn= s:r redu;cxdn ‘de lq Cgrgn micr bxan

=abrevxn3endo degradacxdn de, vxtamxnas

=1
fefrigeracian;

periadas hazta da séif ‘mes=s,r=1empre




EFECTOS DEL  ALMACENAMIENTO SUOBRE EL VALOR NUTRICIONAL . DE

FRUTO,

tqtai titulable =) manf19he prﬁct!mam nt= conet

dias duspué= . da,'loS' -Cua]eS':-UbFeVlehe

mento que se d~be pr:nc1p=1m~nt¢ a la & txvxdnd m:crﬁb 2-1at

mismne ;ucede cor el contan;da',de solxdos polubles'

es. reductores totales, QU aungus los pr1m=rn= cxnco

de almacenamianto ‘musstra;n  wun o ligeroincrensntd,

cuanto al contenido Jde acido ascérbico hasta el éptxmo

i:eﬁéhiiento' se'tiene ura perdida de 9.77%: aste po rcenta

percnda c==1 se, duplica &l noveno  dia, Paf’:\ lle‘:ar

al qu:n‘n:eavo di-:\.

En bdce & lae c-b ervaciu:ar.es artericores se pusde decir,
X ‘sea el t‘rat{amiento, p-:-.'—:teric-r al que.

,,s'ei r'eiqnaiér'e almacen:‘r la - fruta:

y de utxlx*arse las. misma c-:gr'ldicii:-iﬁ'es\~'vn.=~

2 mxento,

oL. Y 90% ae H.R. ') es; re;c-men-:lable

dwcdu al: l—O! te- dt: .la rruta e

mas de-siete diz«s ziza ’t;iesaé"q_ueA

canserve . Sus c:u'an:ter 1=t1 az v oresulte  adecuada

Adémz—‘.‘s e Ob<‘er'vm Quis - deepuec chE ura =em=‘na ba

= mehci‘c-nadaq;, la cascara de= la . fruts =& t-c-‘n

aparece: sobre la  superficie de la rnzcmc« mancha ca
fe deben posiblemsrte & alteracicrss por f

emnperatura.




SR TEoert i raac i an se  mencionan alaunos

nacionales d= [HECTEPITEY S §-Y

. An:uedu-;
‘f icqn"ném
0§Géﬁ
'élé; ECESIVEE SEe-0z04
.TERSA ﬁ;éer'ic- v Maquinar;ia ;
7 'E;rjill taro - é?pat.a No.. &1
L 81, Buamavista, Cusutitlien Izcalli

LCaP. S4700  Edo.  de Mdsice

Tels. 873-8477

M%Quinar'ia y- Frayectos Industr];;al es, S.A. ihlAéIsA) ;
S Ote. Rojo Gamez No. 424 L

'Aér-:@(.c-lua OFTental, iz

México, D.F.

-0EezZ

on todos. o= . provesdores. d ipo 'ant.-ar'iorment;-:' citadds :

£o, ya. fusra  por via telefémica o bien, media




?prégemte: brébéju'

nismo»_de‘ crédxta y/o meHﬂtO, la canﬁxqad d

‘quﬂ:ﬂﬂﬁ.a0;~bajo las-ziguientes caract;rjéti




CREDITO: ~ = .. % 669 LUD UG, 00

FLAZO: o s 1Q afios | que o incluyen. un afo  de\

‘gracia

| FORMA DE PAECO: Siztema - de  Paaos

TASA NOMINAL:

25,494

[
-

inflazion proyectada  d

CEnle . aus  respecta al | presupussto de inaresos .se
Jeonsiderd =1 prondstico o de laz ventaz | towands come baze

uﬁ nivel de fabricacidm de 951 tohaladaé de palve:d

CLeuayaba a fartir o de snero de 19855, situaciden

modifica para 1939, con un voliumen de producciorn de. 174

tﬁhelédasrdé;‘polvo,de éUayaba, hasta 11egan’ehfi§?0
}yaluhén_,dé eroduccidn de 1902 tdneiadas,'dé;éélvb

Tl auayaba anuales . Este cifra de capacidad apravechada

wisre a 1o larags del pericdo considerada. Lo anteric

e supone como el resultado de ura - curva deaprendiza
Lpor parte  del personal - de’ plantaen el ,domin;b.d

‘fltécnoiogia de elaboracidan de polvorda- auayvaba,

S Gz un | pericodo  prudentie de  introduccider | comercials

creacidn de inmaqsn de ezte producto.

g
©




]
uw:’
)]

preaupuesto Cde -egrasa:

'_omportamxerto histérico de ' la opera:ion)'qde’hazta 1

fe héf _han t :1do' algunas wmpveeae f«br1Cuntes

roductu= 1ndu<tr1alxgﬁdo¢ a partlr de‘fruta ch ‘loique

costos y ‘aas tos =e refiere.

al+ estado  de resultados, 1oz Tin
btovieron a valoras  constantes y las. variaciches que

Caprecian carresppnden a un incremento de . las ventas: por

S IEYSr pehntraci&n ‘en el mercado’ v cdominioide la

Para el cialculo del  éstade de variaciones de capita

= Ctomarcn en’ comsideracidén

fectivo minimo requarido:’

te wun. mes. de Gp

Jdnventarios: oo 00 “Equivalente a un nes

duccidn valuada

de= - manutfactura,..

Equivalente ' a un mes de Pro-

duccide @l precic de vental



Provesdosres: o ‘Equivalente & un més;dé‘bro

gz situacidn financliera, se . cons

2l renglén’ ds depreciaziones vy amortizacicnés la

0% &mual

10% ariual

ag provicionss U de Impussto’ | Sobre

.Partidiﬁacién'de_las Trabajadbre>

= visente hasta 198




los - estxdos:

muestran

comprendide entre 19




0, PAOOS . IOUALES A UALOR PRESENT =15 s

‘TASA REAL < <S=1/N=0> 1 TASA - 25.49
INFLACION  PROVECT. 100 PERIODOS- €0
TASA  HOMINAL= 106.00 PRS ORAC~ -
ANORT . PAGO rROO FIN. ANORT FIN ANGRT SALDO o periode
NOFMAL  PROPUESTD ADIE  ADICIONAL TOTAL .
o 42639 o azeze o 11630 1
Qo 45356 o 45356 6994 2
o 40246 o 48246 805220 3
o Ad21 o 13z -S13: 561 -
o 197661 o 187561 ~i1arEe1 5555 1 1998
10583 317 25310 786 ~z9282 @543 s
18583 042 26923 a3119 -23535 15378 3
8563 reazd 20633 “3285 ~29702 50a0 7"
195683 TUB 1T 30464 48385 -29770 74850 L3
74333 303980 131336 192623 -118209 74850 . 1989
10583 0714 J240€ 9309 -29725 OISTS -
18583 2609 Da4ri «9138 -23555 D130 Q
19583 4433 3666 a7825 o ~29241 6337 1 A1
19583 6356 Sa ary; o ~28768 932139 2"
a333 333172 14255 191622 o -11v2893 92139 1990
a583 0130 143 5 o -28115 20255 3
8583 9952 415 45846 o -27263 47518 -
8583 1713 asaa asTP1 o ~26 1080 173708 s
6583 3Du8 1934 a>4q0 o ~24654 198570 T
4333 363279 18251 180764 a -10€431 13esTo 1993
8563 4973 5312 185 -23266 2Z 16836 Sz
ose3 5aS6 5650 39947 -21363 243153 ®
10562 TaL1T 6011 7707 ~19123 262323 d
18583 9036 €394 3s09: -16511 270634 0
74333 Sev202 & 184598 -80264 278834 1992 -
503 100068 & 2072 - 13453 2322 F
o563 100348 X 28596 ~1001; 2335 o
0583 101596 7 24523 Q ~60a us7s S
583 101971 o 20103 o ~152 o] <.
4333 2939201 108394 ~3106! 9694 193>
8583 102050 u7086 14962 - 280 6293 25 .
8503 101639 22637 202 a3a 5312 26
8583 301243 98541 2700 1500: 1029 T
8563 100228 v4azZ 1 o 459 2217 Tes2 a
405376 03084 22291 S204; 25vas2 1994
1e58d 0TS 1 11 o 1275 51334 226518 3
18583 2675 10 v 21954 “0a37 86081 0
19583 9177 2 o 31990 S0574 3507 3
9563 90954 o as2ss €183 3569 P32 -
4333 3e0636 “304 o 109950 18410 73669 1938
8E83 87013 © a SS750 T3 A93DE . 3
0503 82278 106 o cus05 8616 311167 <
o583 76656 £ 154 o 94884 10246 s
o583 7OD6 1 T1835 o 10177a 1203S: a7r3q41 13
4333 16004 627" I3 313994 38632 87341 1338
583 €2390 2787 o 120397 13030 “636 1 37
8583 53533 4437 a 140504 159481 SODT 4 39
o583 43368 o 163461 18204 33
13102 19563 31765 001 1 o 18A246 ocaz 0o “0
116723 74333 1391056 = o 613008 68734 o 1997




- 1oms
18761
18761
S o

1993

FO2Z61
74333
105394
R o

1989
229625

4333
192623
(o]

1994

331042
74333

22291 -

o

1990
259839

74333 .
191622
O

L1995
306303
4333

QO
109850

180764,
- ',OV

1991
288945 -
74533

‘1996

241671
74333

O
311994




DESGLOSE DE INVERSION DEL PROYECTO
CAILES DE PESQS>

DEPR. - Y/0 RRORT.
1986

nes Ao NONTO 1987 TOTAL  VIDRA UTIL ULT REO -

3 1987 180000 0.0 ° 0.0 [ o i L]
& 1987 63000 1983.3 3400.0 3400 20 - 2007
.0 0.0 o 20 . 19
[ 1987 355000 20708.3 35500.0 35500 10 - - 1997
o o 0 0.0 0.0 ] 10 9
0.0 0.0 o 10 9 K

0.0 0.0 0 10 9
3 1987 35000 2041.7 3500 ° - 10 1999
E 5.0 o 10 )

6 1987 15000 875.0 1500 : 10 1997 .

] 0.0 - o 10 .
3 1987 175000 20416.7 35000.0 35000 5 1992

. 0.0 0.0 o s - :
- 5 1987 <000 266.7 <00.0 “00 10 1997
o o o 0.0 0.0 [} 10 E]
o ] o 0.0 0.0 0 10 -3
6 1907 <000 233.3 “400.0 400 10 1997
0.0 0.0 o 10 a
s 1987 1000 58.3 100.0 - 100 10 1997,
832000 “6291.7 +9300.0 79300
S000 291.7 S00.0 s00

837000 46583.3 ?9800.0 79800




1990
0
3400
o
35500
0

o
3500

o
1500
o
As000
0

79300
S00

79800

1991

o
3400
35500
a

.0
3sc0
1500
35000
o
“00

“00
100

79300
S00

79800

1992

a
3400
35500
o

o
AS00
1So00
14583
<00

<400
100

$6003
sao

59383

1993
o
3400
o
3ISS00

o
3500
1500

o

o

100
4300
S00

44800

1994

Q
3400
35500
o

Le]
3500
1500
a

o

o
<00
o

o
<00
0
100
44300
so00

44800

1995
o
3«00
35500
0
3500
o
1500

1996
Q
3«00
O
assoo

o
3500
o
1500

44300
500

<4800




PRESUPUESTO DE INVERSION EN RCT1IVOS FiJG ¥ OIF.

<HILES DE PESOS)

1987 1988 1989
180000
- 60000
355000
-0
35000

15000
175000
<000

o
<000

1000

832000
S000

837000

Q ©0 000 ©oCQOoOCQ
© 00 000 000Q0000

1990

o 00 000 COORDO0OD

-
0
)
-

O 00 000 GoQLOGOo

3

o 00 000 00030000

I
<
]
o

o 00 000 HOQQ0OCO




PRESUPUESTO NE INGRESO0S
VOLUMEN ANUAL EN TOMELRDRS
PRECIO

En 3/TON 1997 1988 1989 1990 1931 1992 1993 1994 1998
1700000 [ 951 1427 1902 1902 1902 1902 1902 ‘1902
o o 3 [ [ 0 0 o o ]
0 o o o o o o. a
o o 0 o a 0 o o Q. u
o o o o o 0 o 9 o o
[ [ o o o [ o [ ] o)
0 o o o o 0 o 3 o e
0 o 0 0 o o 0 o . o ‘0
o 0 o o 0 0 o o [ 0
o o o o ° o o o o
INGRESO ANUAL EN RILES
1987 1588 1989 1990 1991 1992 1993 1994
o 1616700 2425900 3233400 3233400 3233400 3233400 3233400
0 [ o o o o o 0
o 0 0 0 o
o o o o 0 0 o [
o o o o 0 o o o
o o o o 0 o o o
o o ] o o 0 o o
© o Q 0 0 o o o
G 0 0 [ o o o o
0. o o o ° o o. o
B o - 1616700 2425900 3233400 3233400 3233400 3233400 3233400
o ° o o 0 0 o
S o 1616700 24253900 3233400 3233400 3233400 3233400 . 3233400




1987

-X-X-1-1-]

46,292
292

o
8,320
54,903
o

‘o
187,561
o

242,464

PRESUPUESTO OE_EGRESOS

CNILES DE PESOS)

1980

. 582,012
16,167
24,251
<8,.501

670,931

79,300
500
16,167

8,320
101,267
19,400
27,484

229,625
16,231

1,069,958

1989

873,324
24,259

2,777
1,006,749
79,300

. 500
24,259
6,320
112,379

30,385

1,479,702

1930
1,164,024
3. 34

© 997,002
1,341,061
79,300
00

120,454

38,801
54,968
280,945
45,577

1,890,606

1991
1,164,024
32,324
48,501
97,002
1,341,861
79,300
S00
32,334
6,320
120,454

38,0018
54,968
4

1,955,110

© 1992
1,164,024
2,334
489,501
97,002
1,341,661
79,300
S00
32,334
8,
120,454

52,667

1,939,011

1993
1,164,024
32,334

79,300
32,334
5,320
120,454

331,042
20,252

1,907,378

‘1994
1,164,024
32,334
8,501
97,002

1,341,061

79,300
500

32,334’
. 8,320
120,454
30,801

54,968
306,303
o

1,862,386

1,164,024 |

32,334

38,601

54,968 ..

241,671
0. .




ESTRADO DE &nsro DE PRODUCCION
. CAILES DE PESOSY

1988 1989 1990
582012 873324 116402+
16167 24159 32334
72T52 109166 145503
104287 112379 120454
7vs218 1119128 1462315

1991
1164024
32334
145503
120454
1462315

1992
1154024
32334
145503
120454
1452318

1993
1164024
32334

14955039 -

120454
1462315

1994

1164024
32334

145503
120452

1462315 -

1998

1164024
32334

145503 .
120454

" 1462318




1987

0
S4903
~54903

[}
]

107561
0

~242464

ESTADO DE RESULTRADOS PROFORNA
- CNILES DE PESOS)>

1988 1989 1990
1616700 2425900 3233400
75218 1119120 1462315
8-1403 1308723 1771085
19400 29111 38801
27904 41240 S<808
229628 259839 288945
18231 30385 55?7
o
S46742 946198 1342794
6608 6608 5600
2442704 o o
zdqa2ve 946198 1342794
127?97 337403 563973
54674 94620 134279
3649271 AS417S B9S2
o o [+]
;542?1 “45417S 644541

1991
3233400
1462315
1771088

36801
549068

313949
85077

]
1278290
6608

o
12768290
536882
127829
613579
o

5135?79

1992
3233400
1462318
1771085

388013
54968

330261
52667

o
1294389
5608

[
1294389
543643
129439
621307
o

621307

1993
3233400
1462315
1771085

. 38801
S9586

331042
20252

o
1326022
6608

o
1326022
556929
132602
630491
- 0

636491

19947

3233400

1998 -
3233400

1?77108S

36801
54968

306303
)

o
1371014
6608
1371014
SP5826
137101
558007
(1]

-~ eseos?

1771088

- 38801
S4968

241671
o
o
1435645
608

1435645
602971
143865
s69110
)

“s@ai10




1987
457S
o

o
4s?7S
“S7S

o
~aS?7S

163226
123200

CRPITAL DE VRRBAJO
<HILES DE PESOSY

1999

274935
63050

1990

121860

97002
269450
“88312
121860

3I664S2
62918

1991

1216860

37002
2694150
488312
121850

366-452
o

1992

121060
97002

269450 |

4868312
* 121860

I66452
Q

366452
]

1994

121060
$7002 -

263450

4889312

121860 L

366452
B o




ige?

—242464
40uSn3

100000
663000

L
4575 -

577694

o
832000
$000

837000

o .
1 -259306

~259306

ESY'RDO DE OR!GEN ¥ APLICACION DE RECURSOS
NILES DE PESUS)

1988 1989 1990 1991
364271 . 4s417S 64541 613579 -
- 2a9non - 7500 o800 9800
64375 - 168950 253125 337500
60026 28659° 28599 - o
_sesq?3 731584 - 1006065 1030879
183226 91517
[ []
o
74333 74333 . 74333 74333
o 84375 168750 2531285
‘25?559 250410 334600 327458
-259306 ‘71608 552774 . 1224239
230913 491166 671465 703421
71608 552774 1927660

1224239

ooo

1992

“ 621307
Pa800

o

701107

74333
-112500

" 186833
- 1927660
- 514273
2441933

1993 1994

636431 6580687 -~ 689110

ka-1-LDJ »asno 79800
0 o

716291 ?3?857 768910
o .
1] .
0.

:esea .
'z«naa g zans«n - AB2244e

529457 - 053" "7
35224« 4217020 -

2971391




E£STADC DE SII’IJRCIDH FXNWNCICR“ DF LR LNPRESA
NILLONES OL PE:

- . AUDITADO .
19586 1987 . 1998 1989 1990 1991 1992 1993 1994 1995
-259306 71608 L5277 1224239 1927660 2441933 2971091 """‘(4‘! 7'121"’020 ~I§?_i5?‘2»
- o 134725 202156 269450 269450 26050 269450 269450 263450 269150 -
[} e501 TITT ToATn02 97On> 9TNN2 270N 9T002 9?0N2 aron2
-2549306 254834 frangrds L) 1590691 2294112 2WBOVIIS 3337043 INAUBIG 543972
180000 160000 180000 180000 N lBUbOU 180000 160000 180000 180000
68000 68000 Qoo 63000 68000 00Ul
355000 30S00Q 3ASSC00 ASS000 Is5000 3ISTONY
3000 35000 35000 35000 S0 N 35000
15000 5i 15000 15000 1600
175000 1vS000 175000 1?S000 175000
<000 4000 <000 -+1000
.0 L6292 : 204892 24192 501392
45292 TIB00 ? 300 TS3IU0 TA300 TU300
765708 06083 o2 10u SA7808 “6a500 151308
o Q CQa
~HONO «“000 “to00 -1ou Rlelalv) “uo0 00
- 1000 1000 1600 1000 1000 1u00 . LoD
I92 792 1292 1792 2792 u?I2
292 S00 . S00 S00 S00 %00 500
4700 <4200 Erd il 3208 2700 1700 I"IJB " 708
$31111 965-150 14508526 2141700 ATHTI2D VEAA4SY 4120713 APILANY
. 4575 64601 93261 121860 121860 121960 121860 121860 121860
' PA333 74333 74333 ?4333 T4333 ?4333 74333 PH333 71333
o D437 1647S0 253125 112500 112500 112500 . o o
70909 223310 ! 33{';34-‘ 449318 308693 308693 - 308693 "196193 N 196193
594667 5201333 ~“45000 3Ti1667? 297333 223000 . 1HBLEY TH333 0
Q o 200 200 228200 Lo112Enn . 200 200 . 200
0 o © 0 0 a .. 0.
. 534667 520333 446200 371867 G22533 335700 153886.7 74533.3 200.0 -
673ISTS ?493643 82544 821185 u31226 6449393 457560 . 270726 196393
100000 100000 100000 100000 100000 100000 !D\:"UDD 10u000 100000 - B
=~ 2424164 12180% sPS902 183+1103 . 2455409 3091900 AT4UIT6 4439096 ©
-242464 IJ64271L AS5-17S 644541 621307 536491 556037 589110 749088 .
- 14254 221007 GPS90 1320523 25554909 3191900 - JB493U6 4539096 £288101%:
F1euanz. BGA9ISA .. 4120713 4735409 54102417

531111 FLESO 1-1S8526 2141706 9
0.uD00 0.0000 0.0000 0.0000 0.0000 ~0ann T 0.0u0n 0.0000 - 0.0000 .IIOOB




" <Respes
<RD/PCH>
CPT/RT>
<PT/CCH>

,'<un10rns>
CUN/CED -
CUN/AT>

INDICES FINANCIEROS

ERR
170.19%
-45.6S7

-1.18

1988
1.14
0.92
0.?7

3.35

1989
2.4%

2.24

0.54

1990
2.54
3.32
0.38

0.62

lgﬁi
.13
?.12
- 0,30
0.3

18.98:
31.72:
22.19%

1.71

1992
9.10
B8.78

«20

0.28

1993
10.81
10.50

0.13

0.1+

1994
19.82
19.33
0.0?
0.07
o0
24

20.357%




TASA INTERNA DE RENDIMIENTO FINANCIERO DEL PROYECTO
C(MILLONES DE PES0S)

ANO O 1987 1988 1988 1930 1991

o 1616700 - 2425900 3233400 3233400

54503 822102 1189479 1556084 1556084

0 3105672 519297 704473 704473

1] 79460 123642 167732 167732

lacluN ¥ AMORTIZACION . 46583 79800 79800 79800 73600
EN.-RCT. FJO. Y DIF. 837000 [5] o 0 [} 0

o 183226 91709 91517 o

~-837000 -8320 301041 581573 793395 884912

1992

3233400
1556084
704473
167732
79800

0

0

884912

TASA INTERNA DE RENDIMIENTO FINRNCIERC DEL PROYECTO =

{0 corresponde al capital de trabajo total del proyecta




3233400
1556084
704473

167732

7?9800

LY : o
‘0 o

1994 - . 1995

884912: . 884912’

1996

3233400
1556084
704473
167732
79800

Q

]
438669
1323581




PUNTC DE EQUILIBRIO

1907 1968 1989 1930 1991 1992 1993 1994 1995
La Y ) ERR 385 447 s11 570 561 - s2e a2 15
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CINTERPRETACION DEL ANALISIS FINANCIERO ECONOMICO

Como rezultads dei anilisiz f1nanc1aro v econbm;co realxzado
se desptenden, as sxgux:htec conclucxones b% observaclones:;,
. . - ‘ ‘ ' '
RAZGNEs;SIMPLES:
\éﬁJlo ﬁue resﬁecté al imdice de'LIGUiDEZ,-se*bﬁéérVa-que-lls
deudas & éox%"to plaza no astaran anel iamér}‘té;:‘a? it
6o¢§; lo= ‘valores. del Activo Circuiénﬁei aukégt
‘tF:r;_e'rllodo coﬁéiqev'ado? aunqué esta sitLaaciﬁ;l"greééﬁia' a part
“ae 1982 . una vsxtUnc16n propicia de  la fémpfeé:_ .
1nd1cador. _En cuarte a la Prueba del ACIDO de puede apr
:1az‘ngfesa' na- podri . pagar 1nm=dxatamente su
ciGCi nte - dur’nte losz ”.dos prlmeros~”
i éiéﬁentaci&n, pefo élvigual [ue en. el
an#é?iof} ésta’sitgadiéh"evdyucxana“

Jeiguientes . ejercicios.

Refiriéndonos ahora & la . evolucidh proyectad de

»da Eetdbxlxdad Fxnunrxera, e observaA especifxca‘ente "

~del 1nd1ce de. DhFENDhNCIA una 1tuac;¢n normnl
‘élaéiﬁn'gﬁoh los,vcompromlsos de_la empresa, kmenorosva
adranﬁe _él primer per!oﬁdé:éréyecﬁado'y & partir‘delfsegu‘
:5%0 éérvééréciﬁienvéste” iﬁ&icadbr;qhe los ‘uompromx gos de_l
‘enpresa seran menoras que el batrimonib‘de_la‘mismat

del  indice de AFALANCAMIENTO, selpresenta..

SEituacidn comprometida o para L enpresa;

-1




e;erc:cxos inicialas, en

jd f‘avor:d:«le cary un valor

que el proyer‘tc- inicia

’Produi:tc- de la 1lnF'lo=rm=rntac10r “tmerci‘al, d-‘:l Provects

. po'- 1c: ar comprometxda sa el imina . totalmente - dauido’ 1

Camal

E re};«:xc-n prudente’ m‘_‘lor al | 70% Fwé_‘i"a 1990

‘m'agniffic;;«' posicidn & partir de-%lf:“i,?l.

{HAZONES ESTANDAR

lo aue  canci erne & los RENDIMIENTOS: se ohserva en

caso e=pec1 fxco dpl cocienté‘kLlN/\'/'l"AS un &ﬁ\mpor.ﬁami nto: a

;n-go del t:arnpo, que cscila Centre 18.98% en 1991 I,-}alst.a

AS 17 n:«ra 19'96:-.

el ‘caso : -ﬂel. ‘edciente UN/CC,  se  aprecia und

descandente Ten =l mivsmc(,» mobivada | fundamentalmente fpor

n:remento del Capital  Contable en el

Acumu l ddc-"

:alv Mo comsiderar reparto de S di

ccaso del 1ndi’,ce LIN/AT, ze apre-:'ian vm-:au:xone

-yecbad-:- que c-sc1 lan e un ranao

‘incremento. | del r'l.itn'a de  Caja y E‘arfII:C‘S' :
Paulat.ina‘m‘ent’e 2l wonta de log Activos Totml

uie e1 indicador UN/CC, == preseribx: al o "c-ru_.ld--rar' an

Pv c-yec-:xones re:p;u’to dﬁ -:hvxderu:!c- - '




TASA INTERNA DE RENDIMLIENTO FINANCIERO. -

indicador  presenmta s un valor’

rééles;- 1l cpalf Ha&la. dé..las“imtere7éﬁﬁes

comerciales del provecto.

tb“céptﬁs'a”tefiﬁr?ﬁﬂée concluye aue el‘§!°¥éep

el Méﬁt?Ci$ni idék‘gna planta ;”agéériallzadofai,déU

‘;éﬁta-"ipter.sénﬁes b,pafsbe;tivagv'- -
lméﬁbﬁenﬁacjmn;-‘” . ' :




=ica§ y bxolba1ua= de

- Estudio,de:Marcado.”

:be 1o’ que respecta a  dates estadizticos

1nfarmac1ur actualizadar

a'guayaba.’ Todos=s, los'calculos:dél mercada e pulpa-ée

o) centa3e= que repr esentan el aprovechamxento,

1nductr:g.

rrécurtxé - 'difereanSw wntxdades

nformacx#n, }camo

'sc LONAFRUT, DxrﬂcClan Gﬁnural de Econom

Aor1coia '(S'AIVVRH),‘ r’-\a"ulr'-duEbr:.;« v Bxb11

es_lcs' datos eran ;nsufi:iehtes
Las estadisticas de o demanda. Ty
3 ente;,estqd:o "fuﬁron conmpletadas  en - base

écta$ qon Frerzonal del médio, prxnuxpalmunte dé Agr

oL cate mencionar Que aun asi’=e tuvo dxflrultddas dudo que

de  esta - entidad. en el peric«d-:u en el

este trabajo,”  se estaban ) ambldndu.

No atstarnte eztas ‘Ohtrmtlzmpﬂa MoE. auxiliamas -

ﬁgmoc dicho- de =rtrevistas, de provecciones y cialculoes.




la poca variabilidad del c

‘esﬁe frufo,,en apoca de cori

dlcho anteriarmerts asignamos_unlvaﬂk'

‘Est dl@»de Mer;éda

CEstudic Taormico.

a. 1a datérminaci&n’ del

bstgculosﬂ,dﬁb)dos Prxngxpalmuntw & 1d fmltu‘ d= cooperacaon

= . fabricantes dz equipa.

S EY . &stablecimiento de una secuersia de fabricacidr

ﬁ'gnéiisiz © de. las  caracteristicaz particulares‘

1ento (zamo - son la. capacidad UE'Jas,quipdi,

mas convunlentp para cada'operécioﬁ,~ utc);

crltavun:caMénte ayuda»a‘dar =2 e 1

.1 proceso.

can.le  dicho antericrments . se logararcr

recopi

& -apraximados a - la . realidad por médio

‘telefanicas a distintas. entidédes y empresas.

_#lb;_seyhizﬁ-una"entkevfsta a la 1ndu=tr1a Belven de Calvill

idixcomxso de CONASULPG)., ~er  la cusal cbtieran: pulpa de sua

PO terxarmente fabricar  ate: adsnds, bambxén enla

= en‘almibar. Fostericormente == realizé un reconr:do P

o= ooultivo de

“guayvakbos vy por  otras enpresas afi

1

B o L
s 1 onado nnt~r1orm~n e - =& estimna wun 0%

nfiabi}idad e =1 Estudio Tecnico.




Estudgo}Eéonamiéo v-Financiere. & Lol L an il

Eh-#déﬁto a el Eéﬁudio:_Eqéndmico

informacién ez’ la recopilada por medic de entrevistas

cfabrjcahbés .de  ‘equipo, v a las gropias

adoras de pulpa.  En la mayoria des ambas fuentes de

'ﬁ,ung‘:fqlba de_,cooperaCibd eor 'pirtg“ 

pero. ‘aun "~ asi. gracias - a informacidrn

acidn'y. consulta con alauras personas de’ irduztrias

" Sollano, 'S.A. vy JERSA, s& logrd recaerilar informacid

y ' datoz - bastante aproxinados.
1o dicho antericrmnente’ se eétiha: un

WWiab lidad;en elﬁEs;udio Econdmico vy Financiero.
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Con  respscto & - la cbtencidn . de  vitamina C a Fpartir. de

‘guayaba podamos decir:

= El primer pasc zeria obtener l1a pulpa 'y por,io tant

del  100% del fruto sé& pierds el 40% (sdlo 1 60%

Stetall es pulra.-de. guayabad..

“Téda proceso ques requiere  altas temperaturas reperd

en,:él Contanido‘AVitaminfco cd=ls o fruto.

CLas variantes queipresentan  las  diferentes ‘etapas

duracidén de la aguayaba, ‘en - cuanto . & cantenido

3
m

adcida  azcéarbica, &S . un dezsventaja | para

1o dicho | anteriormente considsramcos que la ok

scérbico & partir. de'la- quavaba reguigre mayoresi

‘pfyébés, Ly hasta el momento - no resulta

Esiimportante menciconar que‘toaas‘estas-6bsérvaciane§

v desestudios contenidos T en 2l ramo - bioguimica,:

anta Ng se pusden tonar come criterics absolutos.  Ademas

Chrabajo es 1a deshidratation de pulpa de guéya

o
tooquisimos dejar de comsiderar esta alternativas




El presente aestudic arroja,  las  siauientes conclusicrnes. co

‘esbeﬁto a la irduztrializacién  de la pulea ‘déshidraﬁada‘dé,l

"1y El aborro en =1 pesc ez indiscutibla, - se.calcula’’q

Tdel100% del pesa oriagimal de la pulra _éqn a9Qa~’

7 oara una  reduccion  del L 74% al - des

producta.

 Comoresultado del. Funbo anterior, la’ economla’ aue

V-
&

btiene cen e ransporte o de’ . la o mercancias

elevante.  La disminucidn del  porcertaje de

del | carmcentrade de | suavabsa, . comtribuaye T aument

muzstra capacidad de almacsnaje v o distribucidm

- empresas interesadas.

La @liminacidn de agua  trase  consiqo, la

‘de lag snzimas y microoraanismos restantes que

Cocasionar . la descomposicidn de nuestro produd

la ‘mercancia -ofrecida po

ventajas o en o cuanto - &l

» pr;z:s‘etﬁ_t-‘é- ‘Ferfodo
néimacgnamiento, Que Eu;de ser'mésv1afg§;:y-én.;uant
~iéica}§¢ad Corisinal del prddu;ta."CQEe.néiciona
;esﬁe;,eé Vunb: de iqg prin@;ﬁélés érqb;eﬁg ;

Tampresas que producen. v utilizan asta mé@eria erima

En cuanto &l empaque del polve de auayaba, s mas
suficiente un costal a  pPrusba de humedad i’
D arussas

alternativa podenos utilizar = bolsas

ﬁpblietileno)g




LB Fanalmente,. para poder contemplar la rosibilidad real"
de llevar. a la practica este " provecto, . tomamos, como

‘base de comparacidén la  infornacide  recabada en.:

enmpresa Herdsz, $S.A. de C.iV., 1a gual utili*a_cbmo

insume tanta  la. auayaba entera; L=t du pulpa.

acuerdo. & la -investigacidn de campo rwalx_ada ‘en Ia

campafila. antes’ mencionada,  senos informﬁ ‘quie; ‘est

lincurre e un coste | tobal de 400 p= ses por

unt i Rilogramos. de . semnilelaborado. .Consideranﬁo dqgv
‘Kg. de deshidratadorehuivale a'4 ka. de pulp

1 600 zo0s por 4 ka. de este prﬂducto.

ITamande  en | cuenta todas | - las ventajas  de

‘fdé=hidrataci0n; come. cson la casi nulelca;xOh de &

descompo=1c1un del Cmaterial, =1 ah arro ‘en ==pacxo o

'almacendge,} 1z pasibilidad'de venderlo <o oMo

én polvo'"rpara hacer:  par egemplo lxcuadn

ncrementar el Precic del" mismo.. “For 10 tanto;

Iﬁ kngde.désHidrﬁtada.'wn 1700 pueo

que puede Erv aceptaaa por 1d~ empr' asf qde-

comn matﬁrld prxmu ld pulpa d= guayabm.

o4,




Mexico.

. Seleccidn . Ly, . Frocesamiento

Aguascal ientes, Maéxico..
Situacidnm : Coode L PProduge
Industrislizacidn y comercializacién ' de

. Quayaba._»Aguascalientés,'Méxicd.

s Ruayaba

Vitamins in. carmed Pusrto Rican Fruit

'3Neﬁ;ars._uhiversidad de Fuéftq?Ricd.bJL “

s Folleto 2196

Follata 681

ol auayaba
Tropical'Fruit beverage bases,Hawaii Agricultu

Exp.  Sta. College of Tropical

Vitaminm ©: Content . in . Guavas: Farming in
Africa.

Lopei

Maraarita.




SoWNutritionzal Evelustior of O Food |

CEnd. U Edition chapt 9.0 Harris R.SV

tﬁé.AV1 Publisﬁing Ca. Inc. wéquft,c T‘

“Tézis Guayaba Industriz.

Guayaba.

Seminaric . scobre.
STropicales,  Méxicol

Tecrioldgico. Depto.  de  Asuntos

Froarama dé'Deéarra;lo Cientifico vy




éuﬁéfi.l.' The  Conponent Fattyacids af Psidium[ﬁua'gvavseed

fats. J. Sci. Fd. Aaric.

Zz Galicia

iSocorro.Tasis: Obtercidmn vy Conservacién “de Pulpa
: . Guayaba (Psidium Guajava)  proveniente:
' v'varie‘dades cricllas. Facultad de Quimica:

Mex:i'cc-:v, D“.‘F .

guez A. JTExtraccidn -y Enlatado de  Fulpa - de

: Uni_verfsidad de Pusrtao Rica.

1.

T pehydratation Cof ‘Fruitvsf in PClmeérc: al’ :
Processing. Woodraf JoG. and- Luh B.

i the AVD pub.  Co.  Inc. - Westport Conn

zquez  Ochua,

Teésis Guayaba almacenamniento,

il _l}aiseﬁ‘-dr

uIue: carlos . T=sis Guayvaba Mercad=o.
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