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l~t"i;10~~f:!YM~N. INTRODUCTCIRIO 

Epoca de .. · niadui·ací c•t). 

del "Fruto . 

. of'erta 

• • • • - •• ~ •· ••••.•• ·· ••••• ·····.•~:¡;.-~"'::SÍ~·.:, 1.8 ;, 
"·)·.,~: 

product.ora ·de Zacat.ecas 

productora de ·Agllasc:al ientes 

Productos industriales a partir de la 9ll&Yaba 

s=~rocesadoras 

3·. 



:;~[7';·'· 
\',·> 

~liib.· - Ai-11<. l is is de i a demc.nda 

~~(·:~ .:::::o:s .:::'••es 
')·;.j'·.'Locanz"ac:ion indust•·ial .<ané.11sis>· 

,:;r;~~~: Caraales .. :·de_ cOm~·r:cia.l izelci.•!•t"l 
. ~:-y.-·-' :t- : . i : ,- . 

:;:f,; estruc:t.1.wa v .-.i ve1 es de precios 

-·. . ... ,,, .... 

¡¡;;¡ii;;~,:;;~:::'.:',A~s. de•• .. coml.lnicac: i o>-. 
·;_. 

TÉCN:XCO 
•~, ' . . . 

conservaci6n ·de 

);?,.~~~§1!>et'izac1ón del ·fruto 

ob't~mc:ión del sernielabora"do de 

'.fii~t.r'ibi.¡ciori de.¡,. planta <disposición 

:;> '7,, [l•sh i dr i.t.ac ion 

/c(7·'0M;,,.todos y equipos de deshidratac:ior-i 

almácenamiento sobre el 



f$2]:~.f~~'.:.~---"-" .- - -- . - -

~~7,;¿'.~+trr¡;~ ÉcoNóM1co vF1NÁNc1~Ro 
t - . . . . 

lkiti~~·,~~~.; .·;;~:::::.7::::::;::··. 
;:.:::::;·;·~{:r;,t;;~·,:.:pret.aC.ion· dél- ~n~l""isis :fihar1ci·ero 



.X J«st.if'icaci•!>n cie la .idea. 

É:labc•rar deshid1'at.ada 

aba t. ir 

\1;_t:'at1sport.e; y c.t'.recer mo:Jor.;,s caract.eri st.icas. de;: co11~~1~~aci6~~>~~· 
-·-::,--; 

-~' A~;q~ el grado de 

competir ~n mejores cot1di"C:i ones 

industrialización 

;:\> 
,_._ •' 

· .. ' 

!,.1:: .. ·.1.·.~.-._~.-.·:_·.'_' .•.. :' .. ·.: .. _· .. '.,.:··f:._.,·.·.·.·.·.·.;._._.,·.··.º. 2esar la 9~,ayaba, · r10 es .el. ~•lt.imo .:iue .sé podria::.álcanzar:st 
~... .. .................. ?:,_;\· .•. ~ 
~:;r:;:'(ge· ... ,Sent:ar9.n"" t:ia·s·es pat~a lograr - ur.ia crecient·e-- -~·ctiVidaét ft1-dí..1St:;:.·:¡-,¡\: 
~.!k~ef;.;;::::::;;:,~·:'/•· - ... -- .\ _-;_: ·.. ·.· ·, 

la dema•1da de _c¿i-,cer1t.rados :,y· 

~g~t? ~~ayaba es credente. 

~::::>::..';:"'·:~~---. 

1§~~~.r= 
·:J-i·,:;.·:·-;,: .•. 

prima· la P~'lpa d.e 9t•ayaba, him i ncur- r i. do en 

f'.~~~r.;·~*~~,:~·8~-- ::mi Sin as, debido primera it1stancia, al alto 

~'.:(pedian por su product.o 
',':·· .. ·· .. 

;;C<\e~te derivado; por lo 

·:.dft·eétas, las indL,strias interesadas est~n 

de 9uayaba a las empresas prodc1ct.oras 1 

6 



al ~abt-icarla ellas mismas. 

Lo' dicho ar1teriorrnerrt.e~ aL,nad•:• a las ver1t.ajas 

~onsi90 el d~shidr·atar la P~'lpa~ 

estudie•. 

mer-.c i or"la r que las carac:t.er i-sti cas que. 

que tiene como f"ruto 

parte de los COt1S-LUO i dores. .. 

~=e::::~•.::: . .,::":.:~ ·~:::s, ••::.:~c:::u::::··:~~¡ 
-, ~l a.}1;.o cont.e:t1ido de VJt.arnitla C '=ILIE: present~. 

ahal izadas :cor~·. 

estudie•. 

~~~~~k~~~~~t~~::?'?"'. 
:j· - .Por. ~dt:imo se dira, ·~lle este trabajo es el· 

ver'it.ajas y desver~tajas ar-r6jadas de· ~~d~F-iiciC:ié;n de las 

·i;nt~r rc:ir· es' 
.• ·,,:¡.,' . 

ll~~:J~:::~~::::::~:os i ":~:tr :::::.,. :• 
i c. · sl1ayaba, y .. 

aprovechar ·en 

;-;:,-;-:;,:. 

~;~:L< 

7; 



~~;¡i¿_· i~~5tL!~IBQº!J~IQB!Q 
f'.~· 

e:\·;~.·/.,: . . . 

~~~EGE~:-~::::: <P«d•um 9uajava L.> 

~?~?~<··¿·. 
a la 

Y POCC• ro~s ~;;iF;·;~,:~~rti!cceas, que •=•-<e.nf:.a Cot"1 sese.nt.a 9ér'1ér•::>S 

:.:~::··~~~p-~c~es c6r1 r...n-.· elevado nCnnerc• de Fc•rrnas ·y variedades. 

r)t.!1,~~'ii.~·~·.::~f ·~· 
:~:e·~·c·os· ·son· lc•s géne~os pertenecient~s a 

ent.re 

Feijoa, Brit.oa, 

este l.!.r 1 ti rno •=orno 

í a guayat•a. 

REINO 

SUBREINO 

TIPO 

CLASE 

ORDEN .. 

FAMILIA· 

GENERO 

ESPECIE 

Ve.get.al 

F.ani::::ró9arnas 

At1•;;iiosperrnas 

· M.yrt.~cea_~ 

PsidiLmt 

·Gua java 

se Ct..~lt.iva E!r1 veintisfet.e Est.ados 

vez cosechados los 

8 



Pos.ter i orment.ia- scwa 

E><tra 80 

Primera 60 

Segunda 45 

·. TerC:era 25 

.;;·,;en;·1·· ReP0:4bl i·ca Mexicana exi stet1 

f~¡~~ de Mo~elÓs se produce un 

clasificados 

a 120 9 

a E:O 9 

a 6(1 9 

ª· 45 9 

varios 

por lo que su 

lo se.in 

en la Indust.ria de ates y 

l_os Estados de A9uascafient.es· Y· 

de bue.n tarnal"io; pl4eden ser. transportadas a •:9ran 

ya ·=tué su sol id.ez evi t:a la descC!rnposici6n duraiÚ';'.:it 

BOTANICA •. 

:es ·_·.ori~ina.ri_a - de Amé·~·ica T~:..6Pica·1 

préct.fcarnehte . si lvest.re en Centro,· 

la . l 1 arnatoan 



· . .:..., 

s~ le considera uno de los frutos tropicales m~s valiosos de :l~~~ 

1'arnilia de er1tre otras cosas P•:-r s1..-1 

·· cor1t-en i de• de écido ascórbico (que en ocasiones sobrepasa 

elevado· 

ic·s 700°,A 
rn9 · por 100 de pulpa), sales r~in-=.rales 

Pl y sus agradables características sensoriales <Asetijo C.F.) 

rnetrc•s de altura 

céntirnet.ros 

Sl..-IS 

t.r•:.r1co hast.a de treit"lt.~ .;Jt~ 

fr:.rrnandc• 

t.errnir1ales 

hc•Jas rnider1 de 

.,_.,;•;,-..~.>! 

denorn i nada~;.,~ 
.. :~,)~ 

ver--des t.et.r~9onas ·:Y:.•:,,}~: 

·-~~.-7. 5 a 15 cent.irnetrOS ·:~-;~~, 
·:.s 

l ar·;;c1,. sor1 al gei cc•r i a ceas ·~b longas,. e 1 i pt.1 •=as y disp1_-1estas en·<'~:: 

Las flores son blancas.,. de 2 & 3 cent.irnet.ro!ifJ{~ 

c.nchc•,,. con 1..-1n receptáculo en 

uro cal iz de 

(PQabo) 
l (1 



~lif~~J;:\ECOLOGIA DEL CULTIVO 
, .. ,;v:<,·· 

.. ···.''' 

'.';,'c-,·E1 "guayabo t.iene .·swan capacidad. de adaptaci6t1 ·a 

~{~~;\~"d¡ti:Irn~s aunque. su 'ori·;;ien ez tropical~ Su árE<a·eC:oiÓgica.:.:~ 

-~~2:::: -:.: ··.::::: <:::::::. ~:. Ec~:::~. ·:~ t:: z:~;;:t:~I 
' ien(jc•le.,·adv~rsas las bajas t:.emper,aturas, puede sE<r culti.v.adc..;,:·11\.' 

rn. sobre el t1ivel del ·mar; 

.. , . . ' . 
elevada no l.e es desfavorable, c6rnparad6n 

_;,·- ·. 
los"vient.os fuertes· le son pet~judi'ciales.yai: 

es poc:o exigente para 

··-·:.._ .. 

''.«t:iU.n .suelo agr'icola (buena penetrabilidad, 

:,:¡f¡~·;:ci.9, 30 c:ent,irnet:;ros.,• buena fertilidad 
~- . ' . 

·~·es. capaz de ·crecer a l<t"I 'PH de 

:~~~:~~~~~9,:.t.,:.acÚ~n. sal. :ina, de sóo pprn. 

de re9adio el guayabo es 

constante;· res~l.tando· mejor el, 

~¡:g;¡;•:,~~.;;i~r~pagacio;-. ·de. la planta. es .Por 

, . ~<'t;':{;.;,:.9,~·,1as mejores plantas por. 
(!\f·~·--'.·~···· _,-. . . 

-"!···· ,. 

\•"! 

'. . ····:: 

~l suel,~; 



a la ·.gran vi<•l:dlidad res~~ltar;te de la 

por. seimi lla, 

(ji,"~;i~f:z:ando el rriétodo. de ir;jertac:iór1 de 

··"\;:~~imac:íoh" •. 'propa9andose tarnbién 
. .-:._..-~ 

::~f~iÍ".~;;t pJ,anta: . también. de .retof"ios que se _. 

~t;j~:;::~~~~,-~~ las· t-aic:es ¡,¡ dist-anc:ias de e.o a 90_ é:enúrnétfo~·· 
·>\ :Una c:J~. lai:. di f'ic:ultades _de lá irdertac_ic.oro ero 

'.J 

.de. chupones· y'_ret6f•ios en.los 

de plat~tac:iór) pued-e.n Ser de 4.5· 

rec:c•rnendable. Es ~ma pr;!o.c:t.fá·;J~~ 

'::~::·::• > :~v;::'."":::o ~~-~:·¡11 
liíiiíliiiilllliiiiilillllllÍl----------.o...;,...;;;.....~~~-'-~ 

·cuando ernp i e:z.a la 

,ia • segunda la rnás 

el 



-~0~::::<::::. p::::::.~:::. ·:~::.:· :·::::·":: 
-.::'\:;pri.tnavera 6t~~C~l..4~t"'ldo lC•S. ~ie9C•S. ·gue se1Eo·1 ~eces·at"'."iOS-~· 

·.muy i mi:>ortant.e c;bservar 1 as p l ant&'s. 

·~i tampoco .sup~r~iciii~s~ sit"IO que 

· F:·r:-o.dl4·c.~ 

•:le edad. pueden roi-talecerse .. 10~ r,~i~G 
C• 3 af"ioS. A.'-m"l•-•e la 

de tamaf"io ádecuado. 

", - . ' ... ·.· 

'autoP:oi inizacio;.;· .·.1 .. 
1 • • 

~•ltima POt" ·abejas . y otr6s· 

~i,'~~~¿;J p~. MADlJRÁCION 
~~·. ~'.. :~-::::. .; ~.. -·' 

~~>L;J_'.''.:<ePoCa ·de rnadura·=ión es variable 

:~fj¡.'t~;,;~~·.: F:«erc• . en .9et~er al err la mayor i "'' de los Estados· 

f·.--,;~~~;Ch~:·:·Cc·~nr::·re·r.-,de i·os rneses. de JL,lio a septiembre. 

i,~j)i\~~Ifi.f; .. , ;·. L 3 • 



»Es::-iinportante rnenc:ionar que el ~rbc·l del 

capa.C::idad rnt.ximec entre los 12 y 18 ecf"io<=. de edecd. 

correspondE: a 

. . 

':eis_tétbi :tizada_ la prc•dl•c:cion; se ha -=:st.irnado .un 

6medio de 65 k9~ pe..- arbol, cc·r• urn" densidad de 204a;'b:ol~~~~:··· 
'y .•.w1 ·ren_dirnie11to medio de 13,260 

después de los t-reinta af"ios cuando' 

enfr:.¡;11 en _el periodo __ de decadenc:ia. 

'ir'.:c:•.na_ ... ~.: i 9 Y · ao!•t1 . . ~~ '; 

i±;b1~..:.C:a~ · bl at1C:a 

rojizo: el color de la 

C:011 inc:rustac:iones verdes.!' 

i;'~~~~-i }.•fo. int.enso y cat-·ac:terist.ico~-- su sabor 

14. 



-· ·) t:~ :~·{;~i-~~':3¡;i/l. 
~,~''- ,- .. v.':;C-~';'' 

.:::,¡ .: ... ;'·"' :·~·-.-- -~;-~~~?~ 

oca si ot~~t:;~~ 
;~ ;~ ~ '.} :·:: i~ z:· 

·desde muy dL,.lci:,. dulce écido, extrernadarnerrte é.•=idc1· y en 

~<:~::::::::: c~~t:~::~~:~o ~~k~~~:~:~s :~•d~•~er fr~~:~soyo ~~¡ 
-~·otc-';-·•. ..":;_' _;.·~:/_'.'j:~ 

':r.~ __ ';.,·_·_:~-.~-~----·_.··;:·t .. _·.:_.::•=.~.·.'' __ ._ ..• _·: __ :.·.~ •.• ~.· ...• _·_.·.~-·-·.· .. ':_'_-. ::::~:::: • ::::::ad::S e: i f :·~:- n:~:r t:n.:~ e V :.ta:::~ t- ~es O ~::.:.~:~j;;i 
;?;\,{;:¡,,s,ustancialrnet~te SL• COt1tenidC• e d~<=:sta ~::arnit1a, -:O:~ 9rL•~:;·,'{~·~r~~ 
~~~fJ}D:; .·'á-Í'linent.Os._ cór1s.t i t.uye-n 1 a pr i nci pa 1 'f•~.1erste de áci de• a'sc-6rbic_o 
;r~.;.¡;~:,. _:._ 

~~~;~r;ii.~~-~.-. "~~ombr~. 

'-~~ayaba eri especial preser.1ta ur1 elevado •=ontenidO 

,,, ... ~Je. "<70 ing/t(ÍO .gramos La concent.raéiOh' de' 

liir~~~>~s~ó~bico en 

c:áScara,. pL1lpa y semillas. 

·Este rnisrno autor hace la obServacióh 
'!" 

··guayaba <car act.er i st i ca deseiabl e> 
'e ;~"-, -•·.- ·- • 

=,~j;;~1.t~1:~~~~:~,i~·~ ~t;•.~'i me.nt~e ·- una 

·'[~~¡,,paraci-,!•n de Lma guá:yaba con casco de 

li~¡~&~~·:::" ::, ::~. las 8:~•Y::::.::'.º l: :: :::::::•n:0tie~· 
,.,.,,., .. ::t,::~t~e:c:tament.e ·el. contenido de este nL•trie11t.e sc•iÚ 

.. f;;y.·.;~lqr-, ·a9L•a, f'ert-ilizantes, ti_po de s•.•elo y facto.res 

~~''./';f.· C~bé ~acer énfasis> ~n el hecho dé .;¡ue el c•:•ntenido .i:n •qu~ 
:¡:/',.: .. ;~·v-~tamina se et)cuentra prese11ta Lma .fuerte dependet'1cia del 

;;;;\: _de madurez del fruto. 

:~·~~/:~:~~·-·· 

~~~i~¡¡;,,\;)!']~,\¿:;::, ·:·· 15 



I~\, ma:::o .: a .::::• s::,. de pe:::::: o> va 7:.:: 
~fj~'.~ .. c.omponentes 

~~',';; :'.:'· lluviosa.· 

comparaciór1 de la Fruta 

c1bS.e:rvadc· 

rnás 

que madura en 

l!f ~t~:::t ::::::::: ·~: º:::::::::::: d:;· :::E::: .. '"" ·i 
~~iF~;;f~~.~~.~~~· Carnb ~i C•l? de:per1der a die 1 as cor1d i e i c1r1eS de 

¿:;j~j.11ui1cenám i ent:6. 

~1~~~·;.:.::j;~t~~'..~La:\áua~aba. es. ·· un 

rnadurandc• en el logra sus 

obst.ante ,-esul ta i r1conven i ente 

e~te est.ado debidó priric:ipalmente a ql4e 
. :. . ··, · .. , 

i.-ieyi t.ablern.etite. 

por el rnar1ejo y transporte. 

consumi.rse fresco,. ya ~ea verde~· saz6t'l o 

en su madurez adecuada 'para. obtener 

· j1..o1gos·, refrescos, né:cta res~ cascos er1 .. 

ba~es para r.efrescós:o 



t.erna cen'!=-ra_l d~1· prese:nt.e· estudie•: es el 

S • •uen en •7:" ~::.~:~:: ':::·., :::~•r l •• pr i ne< pal es. «-••;:11 
de guayaba ya sea CC•n•3elada O .esterilizada es i:'f~~ 
grc.n aceptación, por lo que ha sido rnc.t.ivo de· est.~•d.(o;'i~ 

. ' ; ·· .. .._, :' ·;· > :~~,~~:~;;.¿~~~;~ 
paises:- ya q1...~-= es la rnateria prima·_,int.ermedia.·pa~á:1¡;~ 

de m•~chos de los prodl1ctos ya mencionados~ . , <i~"1·~i 
. . .. í~: 

CC•rttienet'"l-de 5 a 13/: de· ace~~e' abur,danté. en. ~~.i-d~¡~¡~~ 

industrias jaboner~s 

17 



"'.·•· ... 
":;:"'. 

.Tentat i _varnent.e se consideran ·deis. mercados 

•c·:~diterenciados para .la gu;;.yaba • 

. • 
superior <extra. y de Prirn-sra). 

i n'fer i or < •:1e se·:.R~nda y t~l".'"cer a 

2. 

final: Consumida fresca 

int.er·rnedio: Irisurno de la 

agroit'ldust.ria 

~ . ,. ; 

~E;~~!;~k\¡7¡:;;_~'.,fai·) cascos 

· · · · ;;: :¡:~'2.> .· trozos 
.::.::'•' 

... --.,- .. -., ,.,; ' 

Guayaba de .ca1·idad 

··. 

ip¡;;oduccion de at.es y .d1.1lces Guayaba de Ci<l idad i~fiRr.iorX+ 
;:·;.::,t -. ' '-' -;,- ,., . ·;. ::~;, 

• o ' 

i:>rodúcción de pulpa· Guayaba de c;:E,.1 idad 

ser· ur1a· fruta c1f'ert.a 

en la 'formación del prec:~~" 

su' cosecha. Se de LU'l rnercado a muy 

·18 



ANALlSÍS r>E LA OFERTA 

r>E LA ESTRUCTURA PRODUCTIVA ACTUAL 

PARA LA DETERMINACiúN DE LOS 

PROL>UC.:CION DE MATERIA PRI~lA. 

en casi t.odos los. Est.ados 

e:t·1 ár~as relat.i vament.e 

prod1.~ctores. sc•r1: 

i rnport.ant.es s.or1: Mict-~oasat-:-a,. 

y· Puebla. Los aportat1 Í nd Í V Í ClUa l ment~ ... r: 

¡¡,,.· Tabla r, podemos obseryar,. -~~n~~. --
.. . ... : 

Y. proyectada de la produccié•n ncicic•nal de guayabÍ!t~ :"' 

la .sigi.üente tabla 

de Economia Agricola de la S.A.R.H. -· "<,'i 

, ::;.;~~:gu~yaba, · 
~,:.., 

\."' <; .. .:í!Ae aq~i 
;a!#:'.;,•aenera1• 

asi como el ~rea sembrada y rendimientos. L·~~ d~·~~-~;f~! 
-''.''':.it;: 

·Se. prese~1t.an f-..iet-c•n prc•PC•rci onad•:•s 

~x~~x-~. 
'Jt::x.:: .. 



_e~~º se aprecia en ·1a t.abla 

·aportan ·el 74. 2::-:. d.;, la 
·· ..... _ 

I'.'.. ·10 que .. ·,-para· ·lÓs ef'ect.os 
.:;: 

por ·10S. demAs estados 

.. quoeo . toda la producción 

necesidad, 

. Záci.t.~cas. · 

en 
.. : . .. - : .- . . ~ 

.Por ot.ro lado, a consec~ie!ici¡¡o de 

Cal vil lc•, 

.los otros estados s.;, 

:local o· .;,stat.ai <Ver tabla III>. 

20. 



'-.·--,-

,;~,() >< ', 
J~~( ,··.·, .,\ 

~Jt_J'.~":ij~~;· ;-; •·•' 

"~~:.:. 
985;;·' 

" 
98'6-. 

~~~~{i:~~"l ' 
~~~~ij'.f.:\~·~-~~~·: 

TABLA I 

Y PROYECCION r•E LA 

GUAYABA. 

137, 98:::: 

138,516 

143;·668 

14$;820, 

153r972 

159, 124 

·164;276 

"174,580 

179,7:..<2 

'184, 884 

.190, 0.37 ~ 

205~493 

210,645 

215,797 

~.: .. ~~.~~~::0~~·"·7:~~,"~-.:·:.. ~ -_-----~ --~ -------- _:_ _ ---------------:- -----...; _ -----
___ ' '~ ·. 
'.GX,': .. ~.ll~~JE;i,•:coNAFRUT. 

:;;:'.:~{ !.':J._:fi:?~:;.' .·. 
·:.,·' -~,·:.''-\'" 

.: t:.~~t~¡d~~~t~:JL~-··~~.: -~ ¡" , "'. ·:;:::·.~/ ·_;~· . .- -



TABLA II. 

' ':GENERAL I>E ESTUDIOS INFORMACION Y 

SECTORIAL SARH. 

su¡:.·ERFICIE <HA.) 

SEMBRADA COSE.CH ADA <TON.> 

~¿~¡~g;;;;:---:----.,---- -- - -- ,.. .., - - - -- -- -- ---- ---- - - --- ----- -- ---- -- - --- - --
·:•';J.'§.~ .AGUASCALIENTES 7, 1t:-.,; ,6,:¿·¿¡9 11.2,952 

\·;: . :'.B. C.' NORTE 
'·.···. 

B.C. SUR 

'CAMPECHE . ' - . 

' COAHUILA 

, COLIMA· · .. 

CHIAPAS 
~· ·t .... , ·-.. , - ·-

~i;\1;i¿~t¿:~GO ·· •' 

'',;;:?.-~u~NA)uA~o· 
7.auE~RERO • 

,,,HIDALGO 

j~1sco· 

i\1E~Ico 

~~<~?·. f<···.:::::::AN · 

"t:/·y:.';_' - NAYARIT 

8 8 

73 73 

203 

9 9 

440 435 

42 42 

7e•s 729 

209 209 

1.073 ·;,t.s 

72 72 1,3U9 

13-~'i 122 5~¡7 

.~, '· -~2:·.;. ___ ~----- -~·--- - - -- ------ - -- ----- -- - --- - --- ________ _;_ -- ....; - - - -- ~·~7·:.:.:~. 
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SJ:NALOA 

SONORA 

.TABASCO 
.... : ', 

ROO 

TAMALILJ:PAS 

.TLAXCALA 
'' ' 

• VERACRLIZ 

'·-· 
ZACATECAS,,'' 

TOTAL' 

SUPERFICIE <HA.) 

SEMBRADA COSECHADA 

452 414 

30 30 

8(t 8(1 

13 

30 30 

45 40 

355 324 

3,623 2,,-272 

14:t822 12,372 

,,~~~--~--------~--------------------------------
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TABLA lII 

PROYECCION TOTAL DE LA OFERl A FUTURA ( 1981-199Ci > 

DE GUAYABA Dé: LAS REGIONES DE AGUASCALIENTES·Y· 

ZAC:ATECAS. 

OFERTA 

<MILES. 

:~-.. .;.- -:·- -:-- - ___ ._,:__':"" ___ ------- - - --------- ~ -- ---·----.--- -

IPESA. 

146.); 

148.9 

101.2. 

157.2 

166.4 

177.2 



. ,>·::_:~~~r;~~:})W~Z{?~ 
'· ·:--:~~\,.:· 

REGION PROlJIJCTüRA N:: ZACATECA·S. 
-· "o.·. 

d;,, Zacatecas> la •:.:iuayat:•a se 
' ·.~.;~~ '=:;f~j 

CL¡} t:.Í ya::~;: .. 
det'\orn i nada 11 Cati;~.ri de 

aw~lit\.~~,,·~r e~~-de 

~~J~f·;~Úiknusco 
rnayor i t.ar i arner1t.e los rnun i e i pi cis de 

y Juchipila. 

~;~t.:: ... ·fict.Lta l mer1t.e 

~2ff~i~ est.e fruto, 

se 

de 

tienerr 2~.300 Hect.éreas dedicadas ~al Ct..~l_t·~·-~9'.~t,~fJi 
las cúales 261 Hect.ár.:as se er1contr~-ab·~~,.--~~):~·,~~~ 

[~l~I~~'.~~oéesc• ~t-. de~-Ctrri:•llt:i~ Ccimci c~nseci..renCi?. de 'q•~i-= e-:;t.'c-- , -·f--~q~··g~\~~~~~~ 
-, : :;- . . ':i;~'.Y-~~f:. 

la ··guayaba, í~~·:' .•. ~_,: ...... •_}.:::;····.•:l_;,i_:·.:_~.-.·.:.• ... ~ •. •.:_ .. ~.; .• _'.:_ ... ,0fr1~~cem·~yr00ar.· .. ye:~re.:,_ce"~~:dd1. =- i C•rp1e
1 

:_- ,.,i=
1
_·"'c- 1

1

_·:_, e.~-act' Ltt.1
1

. td-~i vdodd~e 
.. ~- , .... , , _, ~ ~ -,~ - ~· - - , -· - agt1a y el i~n~·;.J~:~~~t'.j~~ 
~-·.=.t_; __ :.i.~.i.~.'.·;~ ..• _.: .. ~.:,r .. .:'.picio, se est-é desarrollando lma intensa act.ividad en ap~,-~~41'~'~-;~Jia 
~~·- . . '',.:' :". :;¡~;7~f2: 

r=~.:.,_t.·_,,:.:.~_l.~.: •. _' .•. ·.:.•: __ •. 

1

_: .•. 

1_;::··-l,•-_:······-d·'d:.•_.~~e._···~··,··· ___ -.·.·:·.:_,_· .. " .. 1···~~~-.~T-º?'nt··~,· ·H, ~-· ~--. ~. ~ ::r_ ~-n ::::.:~d :i:m:~i : ·.::t, ~-· .~:l::.~.·.:~¡::~·º· :_~ ... :_ .. 
1 "'t:~.·,,.~~J'-~º,~~~-- :º~.:_-.· .:: ',.:::'.'.; -~~~I 

:~=~ _. _, • -- - , = , - • - -· - · respect.o _a'¡;•;f~~i~ 
;t):\'.'t~;¡~~t,e;..cial va que se considerabar1 dent.rc• de la•· 'sl;¡,,·;.,rfl;;ie,1·: 

!~"~i°¡echada las 261 Hectareas q(•e se er;contraban c.::•r1 f"rut:.!lie:i¡~: 
;~;~pa dei' desarrolle•. Est.e re11dirnier1to obtenido en est.a regi¿;'"li~:-:' ...... 

~i];Jh:,Cie:.: los más al tos del pais. ' ')Ü;'.i~ 

~~iii;~~d~::, .:·::' ~:::: :. :_~~t~=ln: i Pc"'L;:l nta -z1-:v-:.-.:_ ~=d~:~·: i al=--u::_ L ... :_ qyi ~=-~t:: ... ,,.- spl u:,e:dne:::_·:.'t.J..1 ...•.•. ·.: .•. ~.~:,_ .. l .• 
~Jl;J·>extensic•n de planicies, - • - -· ·~ .... _, - .. 

~~i(.;/ coi~trolado rnas ef"ect.i varnent.e ye. que se rnaneJc. rnejor- el rie9c• .. ~:~~ - . . . ·~ 
~:?.J.f::,:~~:~:P.0,dc•io cibt:.eni éndc•se mayores rend i rni er1t•:•S:- ai:ternás de que 1 a éPc•Ca. · 

puede aurnent:.ar, 

25 



Los principales problemas <=;L•e 

son la def'iciet1cia en inf'raestructura cami~era 

saturaciC.•n del rnercadc• 

rn-:rcadc• por rnonc•po1 i:iadoreS.,. 

PRODUCTORA DE AGUASCALIENTES 

el MLuücipic• de 

Act.ua l rnent.e 

é.rea bajo prod1..1cciót1,. cc1rnc1 s1 • .1cede con 

debidc• a las 

26 



son rnl•Y limitadas, este roorner1tc• vedada 

la S.A.R.H. 

problernas <l•-'e encaran los pro:;.ductores de guayaba·· de. l~::.>,~~ 
sora el 

el 7Co~; de la. produc~i1tl~~i res{..amrt::n pod.::inos. decir· que 

de 

~ :ua ::b:a 1 
:: 

11 :•:c~::~· ~uª,.,: cod::1_ sct:.: .. :,~:1,:~a··~F ·.-.. '~o~.' l dr,Tn·.·~d:ha i. :d·. ~.-.•.• 6~
5

0.".:.f ,.~_:;.,:.~,:_¡_~ 
:~~;-,;< . .:,· :~;:~ .. ·z·~·~·~'·~ seParadaS arnt:•as regiones pot- C\ ~ _ .... ~~ ~ -= ~ 

~1It:f i"<~ ~ • Út:ia . de l a otra, por le• que puede 

:;;óJP::~n~r~la .la oferta del mercado r1acior1al. ','·.:.";;i:~ 

deb•'··~·1tr~ 
-~~ti~~~~~:r:::~:,::c:::~:::t:ea ::::do e::: si :,º:l•a ;::: º::s ~ex::º qü•; ··;;i• 

'·:-~:~ ~-:~~í:: 
,(.''~#~in;Í.s.~e.encuent.-an muy dispersas er1 el t;erritor:-io nac:~-:?:;~;}~;~y-~ 
+~-i~n~d · ·~dem.t.s de poca consideraciót1 er1 comparación .c:on. :<:1 

descritas de Aguase ali er1t.es y ' zaé:a~-~c~~·~:;[Gl 



TABLA IV 

DE LA PRODUCCION "DE LOS E,TIDos· 

. ···::'>fe 

•• LA LABOR". ):~f 
DEL MUNICIP:IO DE AGUASCALIENTES RESPECTO. ' A ·<~~·;J 

PRODUCCION .NACIONAL y LA DEL MISMI) NOMBRE, AGS.· 
-. '~:. 

PROI>UCCION PORC. REL. C/ PORC.REL. C/ PRODUCCION PRODUCCION.':\§: 
,_.,u~·,_:·<~ .... 

E-TII>AL <.Te .. -•• ) PROr,uc. NAL. PROl)UC. MPIO. NAL. <Ton.). DEL MPI.Q·0~]Í~ 
<:,:¡ CALVILLO <%> CÁLVILLO.~ 

~~--~~-----~----------------------------------~-~--

.l .907 

3,.214 

.4,321 

6,535 

6,.535 

-:~;.>-~> 

~11~~~1~?\~:~~J.r ·<·:.6._; _s3~ 
· · :;i~a'.2.' 6~ 53s. 

; ,-~. 
,.,~ 

.. ',_•_,--.· 
-·6,.535 

0.80 

1. 28 

2.09 

2.71 

3.97 

3.86 

3.74 

3 •. 63 

3.53 

3.44 

:..f.35 

-3.26 

·3.; 18 

1. 83 143,668 

2.8€· 148,820 

4.58 -153,. 972 

5.86 15'9>124 

8.45 164,276 

8.08 169,428 

7.74 174,580, 

'7.43 179,732 

7.14 184,.884 

6.88 .1 ·~o. Ó,37. 

6.63 .195, 189 

6.4 200,341 

6.19 205,493 105,651 

~~-~- --~- -~:~- ---------- -~--- -~ ----- ----- ------------- - --- ~-.:.·.;:"~- ~ ~- ~- .. 

CONAFRUT. 



~~f'·?:~:;:.·:· 
Vi;;:~·:,>:_. 

TABLA V 

. SERIE HISTORICA Y PROYECCION DE LA PRODUCCION C>E 

EL. MUNICIPIO DE CALVILLO, AGUASCALIENTES. 

ANOS VOLUMEN PRODUCIDO 

(Tor1.) 

·---------------------~------------~-~ 

1970 

1971 

1972 

1973 

.. 1974 

1975 

,1976 

l977 
. ' : -, 

1·:ás 

1987 

1988 

43, 112 

45,000 

45, (10(1 

59,509 

63,.058 

66,6(18 

70,157 

73,706 

77,256 

- 80;,805 

64:-3~:15 

.87,904 

91,453 

95,003 

98,.552 

112,.75Ó 

.:~~ :,·,.;'_:-.----- "":"--------- ...;.---~--------- - --------------- -----·---- --~----------
~it; .. : j:¡UENTE: CONAFRUT 
>.:<·¿'_;~'.-:,,.;_:·.,:,. ,_,:_._:.; : · .. ;:: 

~~~~?1i'~:~.\~~é: j .•.. 
·~i 

. •) ,.,'.:2~.~~~~'. 

-~-)~- . -~, -. , : ;:~:'.~J·~~L:~~t~;~~~ 



:· .. ,.; ·~, -. ·y.:·:I~~;VU 
_;; .-.:t{~~1;1 

~OWCTOS XNDUSTR<ALES A PART>R DE GUAY•·· QUE ••• FA·.··"AeJ~I 

se fabrican 1os si9uier1tes productos ind~;stri·a1·e·s\··,i¡> 
. . • • . ·", ., 'e;. 1~.;i:~.fl~~~~~ 

.. ,,.: .. ·i,t?.i. 
:·_:.1:~~~~::z~~ 

p R 
0 

D .u e T 
0 

PARTIÍ::IPACÍéirii o·a :., ••... /_:.'.•.•.·.·,_;··.·.'.·.·.·.i:·.'.·:··,i,·_;_::".·~.·.I .• ~. 
---------------------------~---------------------~~-----~ .. -~ ~ 

a» Enteras en alrnibar 17. 5. 

Mitades en almíbar 5.0 

Ates 

"Pasta 

Néctar 

. · :ru9c•. <Refresco>. 

·Dúlces 

·.'rotal 

PRINCIPALES DE GUAYABA EN LAS 

·de Méxicc• ª· part.ir .'de 

a> Guayabas enteras en alrnibar 17. s:-~ · 

b) Cascos de guayaba en alrnibar 17.5:Y. 

c> Néctar 



las demás ya sefialadas,. come• at.es~ 

impc•rtancia' de acuerdo las 

cada planta en particular~ 

31. 



prirocipales, <medianas · .. a 

f:iB~.!>~~·- \~·.!·.~,:~ ,.·,-- :~:0 

--· ·:, 

~ff~~~::f.; ·•Distribución por Est.ado de 

~~t-i~~:;pi-OeesadOras <,de productc•S' derivados de 

las principales 
p l -~~-~;t;t:~~ 

-' .. :::·-\ ~-\ ;j~ 
~(.?..(if.!,A: ... :''''.::··~~··-> ... . :··-. - .. :.' - : 

·-'.;:~:<'!"I){'j_:,,3 .··-~'"t~·,~-~~-----:...:~_-..;.-__________________ . __________________________ :__-_,.;..·____ - .. 

. .. .. DE PL.AN·T.AS .'.'<;.;~t.t .. ,J.f.· t2!~~I{Ü;'5L') :; .i:~.TIDHD FEDERATIVA .. -

".-~-~--:--~---;.--~---- ~-- ~.;... __ _. _______ -- --- -- ----.----~~- ----- -- - -- :"'.'-"""'. ~-: :...- 7..~:;.:.~-~~~;0~i:;~(fl~ 
' ' ' 

Ar~a.Metro~olitana del D.F. 

· · Mlchoacé:t-. 

~altséo 
·.·'; ,· -.- ' 

A;;u~s.i:'oú i entes · 

'.Tam.aul ipas 

'Guanaj u ato · 

):;~f:~;~~~~~t.aro 
'"<;_;.i,?í~al.ciá 

:··. ·-· :·M•~i¿o .... ~·(' 

.,. ~·~~ .. i t .·•·• ' 
,P.úetii• 

'•\:i,\:: '•,More i os . 
, ... -. ... ' 

::Tl•:X:clli.llli 

','·.~~~··~···:.;:..;.;.;.~.;;.- --~ ~-.,;.·_ - .;.._ -----~- ------~ --- - --·---- _...;._ --- --~ ---
Total 

Cornisi6n Nacional de· Fnfticultura S.A.R.H. 
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Las empresas que .. ma_yor 

Area Metropolitana del D.F. 

·Refresco Pascual s. A. 

- Frutas Mexi¿anas S.A. 

Empacadora de Frutas y Jugos S.A. 

~ Indus~rias Hérdez S.A. 

- ·Empacadora los Reyes S.A. 

C~nservas 1~ Torre S.A. 

- Ellas Pando s;A. de C.V. 

,Tü9os del Valle S.A. de C~V. 

Estado de C~uerét.aro. 

Gerber Products S.A. de c.v. 

Clemente .• Tacques y Cia. S.A. 

Estado de Guanajuato. 

Produc.tós del Monte ·s. A de c. v;_ 

Consil S.A. 

ei ·Estado de. pÚebla. 

- _Empacadora. Sat"l Marcós ·s.A. 

En ,e_l Estado de Michoacan. 

- Industrializadc•ra de Al irnent:os de 

En el Estado de Aguascalientes. 

- Industrializadora de productos 



Belven S.A. 

Empacadora Rila S.A. 

G> En el Estado de Morelos. 

,J\h 
·:,,~~-- ?_t:'.io'""i:'"°: ': • 

Planta industrializadora Belven de Calvillo,Ags. 



::.~:~ 

... ·, 

Los nuevos. productos industriales derivados· de la-•;i1,u11yaba 

f f~:~_::::~::::::::·::::::::::::::~~:::. 
avanzado de desarrollo 

>, ·:· - • 

deshidratada en polv_o·~ .. 

j;I.:;~2';-;:i ;.:_ --·"'oL 

i:t;.¡;¡;¡? De t-odos los product.os derivados de la 9l•avat:•a, el 1!rrié:o que'-· 

~l~i-;r9d~ta ser'analizado con cierto grado de conflabilidad:es'·e1:;';. 

tt.fü~.;;;n•t:·t:ar-,; .el c•.lc..l es prc•ducidc- casi exclusivarnent.~ por <2 .·.c9rñ_pa.f~'i)_as',::.~;~< 

del Valle $.A. y Empacadora de Fru~as y Jugos; S.A. 

íl~:~:~:::::'."" de •a demanda de néctar por h pob>aci6ri óex<¿~"~i;, 

,,.._ ., .-- ........ .,,:; 

~~~;{{~~-~~~~---:::::::-::-:::~::-----:::::::-:::~:::-::::--------~~-\¡~;;; 
•''<•"-.· 7 :' :· .. ~ 
"'•·· (TON) SATISFACER LOS REQUERIMIEl\ITOS'. } :;J,1, 

. -~~->-~:; ., ... , ,: '" 

IJit2,,,;h--, ,---------------e_ - - - _ ::~_:::: :: _ ::::~ - -" c,_,"_cc., ::,?c:i 
~~[~,~-~!8;.~j,;~:·::· 13, 709• - 7; 224 

9-82 14. 202 7. 484 
;_~ ;· ''.: _, ' ·:·._, 

14,714 7,754 

15;243 8,.032 

16, 077 8,472 

16,624 8;760 

17; 189 9,.058 

17, 774 9,366 

18,378 9,684 

19,381 1(1,213 



el érea cor1siderada en el est.•.1dic• (Municipio· 

la cosecha de la guayaba se extiende 

pero St.4 maximo se Úbi•=a entre Agosto y Noviembre de ca.da:. 
.:,,:: 

.. ·: .. ;., .. 
'·· 

bien la distribución de la prc•ducc1ót~ t.arnbién se real·iz.ai".Ü~' 

lo largc• de tc•do el af~io cc•rnc• se observara c.1· anali~il;-<-~~~---':_:'.;~~::~:'~ 
•· t'.'( 

referidos a la comercia~i:ación, los meses de . rf\ayq~:_; :¡{~· 
f1ff?:p·r.O~t..~cci6r1 coir1cider1 con lc•s de mayc•r vc•lt:.unet-) de· 

[~;Yf.~etcado• Ello origir1a considerablo:s prc•blo:mas para 

~~'.;j•fª los productores. 

of"erta en el :,;E.: 
los intereses.· •. :·: 

. .. ·, •. ··::;;.~« 

Alrededor del 60/. de la guayaba de los Ejidos de. Ccilvillo.,y,, 
.1: .. ,' ~-

Labor <ejidos considerados para la local izaciÓn de ·la plant:~>;·;:iJ-t 

calidad se9~.an ya se ha verificado en 

]~.~"_c:t:ias .• Este porcentaje .es muy Sl-'Perior al de otras:· 
·:-:>):L 

zo·n:a~·i~';~~i~ 
~'%S;!:1 :·,:<-::> ·- ~'"' ,. :.D~·~:,·~·~'~_!'~ 

¡¡-'.'/!;c;,;tprodüc:toras• Un :45:-; de la prodL•cciOh de los· ejidos· meñé:fonliidos·~·,¡¡,:;;; 

º~\~~~ta p~¡a usos a9roindL1st.riales, ado:rnés ca.be rnem:i~n~r .• que·.-~~~~~ 
porcentaje re la t. i v amente al t.o de 

~~;);;;.~¡;,~~nt.rar L~n mercado de vent.a. 

la cc•secha 

li 
~:¡{ci}Y · En este punto o:s cc•nverrier1t.e 

;:f'~.·11.b•st.ecimie;)t.o de materia prirna 
;~~~-.. ·,.,.._. 

\~t:ii pr .;odUcc i 6r1 de 

·'.;~'.. ';~/¡;.;;.,, i c i pi o • 
'.',;:::-- \ ~, .. 

~~:}é;'~ 
;'~~_,_,:,_- ; -

los ejidos!" 
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La estacionalidad con la diSPOt~e de la· ·:iuayaba 

,. implica, 
;t;,y--: ;:-

generalme:nte, una costosa rest.ricC::ión ·pa·ra· 

~füT ./a~roindustrial, que 

r~·:?:. capacidad ociosa en 

debe enf'rer1tarse en muchas éi=-oé:as. c:ó~}:~:~~~ 
'•::;.-.'',_>:: 

las lineas de procesado de pulpa. Este········•: 
/-~.,~; 

solo puede evitarse en la medida en en hl'°,?~ 
'misma planta de procesamient-o se industrialicen ·otras Frutas, 

ji·a1: f'orma que nos permit.a mantener uh riivel utü forme·. de uso de. ·¡e;<~,J~tÍ 

Yé:aF>acidad inst.alada. Este procedimiento les permite abatir su:5C.:G;;;¡j 
~t~L~~~;f:.O_s·._t:fjos Y~ cor. el le.~ ~l ~i:isto de: la pulpa de --~ua~'ab~·-,.:·--:~.J~~~ 

· ··· · · · .·r::wn 

l~~~?ciÍ~~~.~~::::•o::• .::<:::P::::~:, ·:. ••:::::: Ocido pm '·ª 1;,i1 
~!;:,¡·.Le. de (Empresas procesadoras de alimentos que ut.il~·~:.::a~·::S:~~~ 
~füi:'¿l:)~o m'&teria· 1=·rirna este prc•ductoJ, e's convenient.Ei. determinar•_:~_.:;· rr, " 

1i!1:r~to=
0

:::=::.::.:::::: :;:::::::::,e:~::~:::::::~ os. 
llt~~:;-::~~~:~:::::::::::::~::::::-:::y~=·=~==: ......... . 
"'·"' .... r.«•r> a e u•• mi ~•s. ya que ,. p' anta en estudio oúeeo• i a .:7·\._,:·:··-.'.·,::t ... 1.:.:.;···.·.'.".'.:.•.' 

fJ~·~?~úc.to,· con mayores ventajas Y er1 i9uales condiciones ... ;.:<. 
'éi,.é:ontimicas;. 
~~]~;;'.~f ¡ . - . ' 

Como ""e ha dicho Previarnente se cor1sideran tanto problernas 
'.:. , ·. :_ '~:·, .- . . . 

'. ·.t::•C:n i cos como econ6rn i cos. Entre lC•S primeros est.~n los 

:·r.91acionados con el envase, el vol.!,men,. la cor1cent.raci6n, el 

y las caracteristicas d~ •=onservaci6n del rnisrno. 

.:-_¡· 

. . -. - . . 
;.:.:-::\•<···· 
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1~~-::: 
fi¡;,· .•. ·Respecto a· los 

í~·.·:tranporte, el 

•:·•·"· · h• dicho anter iorrnente- el cc•sto de procesarnietit•:'-
~<· :··: ;--< 

Problemas econC•rnicos se ar.al izan el co<.to de. 

costc1 de almacenaje del producto f'inal y -como. 

Jf0J;.::n Cabe sef"ialar dados los alcances del la:,·.,-. 
-•;' 

· '~ntr:oduc<=i.:•n · cie lo qLte es el proceso de deshidrataci6n de. la .. :_:~ 

'l:i'u1~11· .·.de_ 9Ltayaba. el cc•sto uni t.ar io de nL,estro producto puede•·,:,¡{ 

it~s~~a,.-· Po;. arriba del costo er1 el cual inc•.ffren las Ernp.resas qu"!.: Kl~; 
~!;JJ§f,~~:;'.i_c_ci.n su propia pulpa, Pero esto, se Justif'icaria pot:·.1as;~f;:,i;. 

':il'i~;palliyores VE:t~t:áJas Zi9nif'icat.ivas qLte presentaria el rnisrno. 
. ~\.t ·- -

ANALISIS I>E LA DEMANDA 

PARA LA GUAYABA PROCESAl>A 

. . . 
CONDICIONES GENERALES 

que t10 es de calidad 

como. insumo en la produce i 6t1 

los que la guayaba que no es 

~fSi~~:':v•i:-ii::í• como r..-uta rresc:a. 
:,> 

;:;~~·: .-:;.;·:_~,; >·, \ 

~l:' 
MERCADO DE PULPA 

Eh base ir.f'ormaciC•n ir1direct.a de 

-.:;·¡ :Cibt.enida en entt"evistas a procesadores~ cornerciar1t.es y 

la evaluación de que para las 14,302 Toneladas 

':;;>i::olocac.ión en el mercado nac:iot·1al Cesta cif'ra se calcula Y 

De estas mismas fuentes 



~ara uso a9rcoindustrial <Empresas procesadoras). 

consurno de: néctares· y ju9os de f"rutas · 

nacionales, para cortar el .consum·o · .de 

trae cor1si90 L•n afto ret1dirnientc• en c:uant.o 

'··ta ·demanda de f"rutc. procesada. 

Además. t.odas ra·s f"L•entes entrevistadas 

t~?t::'b.on~:iderar· que e;,:iste Lm wercadc• pot-encial importante en E;¡.-.·:.~. ff"f ,.; i""ecnac<ona> para >a Pu>pa d• >a ouayaba mex<cana. . • 

~~;~~·~:·.:·· .. '..~.:Hay al ,Pat:"ecer, dos problemas que deben ser cc•nsiderados.:~] 
~i:'.'···;c.:.espectfiC:am:ente para. def"inir las perspectivas de ese nier·,.cado•'.i~' 
,'-'..":".~ ;;: ,, - ·, " . . : ,\. ! ~~'. 

'''".internacional. 

'.,· :~\· 

los 91,,,stos de los consumidores;_; ·:c~-

~~.~;:f~~~r,,.;~~é~nales. La 9uayaba mexicar1a tiet1e acept.adon· por·. :;~'~:i~ 
Por un lado, est.an 

íi$$~-~:::::,.,:n d:•:h::::::~~ ::.:: ::~º::::, • •::::::::~:. ~~~ 
'.f':.. ··"'····El otro problema surge de la f"orrna de presentar el prodiAC:t."o,f'f,r 

~;~::.~~~~··que se ref"iere a su temperat1..wa, envase, concet1traci~,.,~--:·-~ 
. -:;:. 

~;~·:;~~~ /<Pt" i ne i pal 

~~i.-~>s ~~:;~:~(-·· 1 _,: • 

i{/At.,_,, ··D~ -esta manera .. se hace r1ecesaric1 une proceso de: 

j'ustif"icaci6n del actual proyecte•> • 

;y:;;~r.esentac: i C•n adecuado < ._,:;,~ ''••''<'-':' 
que abat.a los costcis y garantice 

·· \:iÚr'aC::ron y calidad. 



E~is.ten razi!•nes· que perrni.t.en afirmar ·=1t.ie no se presentarian 

ve11ta de la p1·oducción. de p•~lpa de guayaba que·· 

en condiciones de elaborar una nueva planta procesadora~ 
·-·::i:¡t 

insatisfechas en los· 

t:\~>~.~'.-· L•· demanda cubrir con la 
)'f·,.~: -

,,.,, .. :ío-111.nta en estudio. es aquella qc•e requieren las Empresa11{r.;iü 

y~{.c:j.pro;;e.,,;.d··o--~ de pc•lP~.·. las expo-t~c1·~-1=s "•r·1·c~met•te -e menc .. 1·o·n·an.'·.·.··'.'.·.·.·.·.·.i .•. t .. •.i .. •.· 

~:f'.¿~k.s· =~ ú.~::ado. poJe~cialrnente :m:~ ... :~:t.e~· .Es:o ·~o.iie:e decfr que :-,~~i 
I\'..~;:;:;,. ;"r·- ·. . . , . . ··:·<16•·. 

IY,~~~:: :: :::::o~:::::n::·::d::l::·::i :::::::. s<no que tombi>n e~~ 
z},,':· ; Es.ta 'idea puede verse cm tanto ambiciosa pero se encuentra·:.:·f~ 
~lf§;~i~~~ ~:¡ am~nte j ust. i f' i cada pri ne i pal rnent.e por- dos r azo11es: . .7'? 
~~~~·,~:·;:'._-_'. ·:~·:'. : ~--;,~-?~ 

~.~.L.'.:.;,: .. ,;,_.:.· ... ".·.~.~ .. ··::·.· .. ;:·········.-.' .. P:.·1·:.•.,•.·.,.,·.7.·.···E: .. :;~··.·o·_·bn:. •me.ne,.:. de. Empresas que se dedican a procese.r la gya.vab.a'.;\ói:¡~ 
,;;.,.·.-, .... , pulpiil se. ha reducido; una gran parte de _esta·;;~,~#,~ 
~W'..'.~;~i~Üst.t"ia~ procesan la guayaba pero Para hacer ates; 9WkY.aba: ~i,;~{t~ 

?¡.:~):.::::·,,;. . ·.> 
1·1111~ar;. ':et.e~ 

~~J,i_,'.{'.~~:;:~~'.;:.t­
:fk;~~t~:~~~·,~·:.~ ~·} ~., ir1vestigaci~·n directa ent.re consurnidores sobre· 

- . _. -·-~.:-:_¿.:.~/ 

de la demanda de sus product."os, coincidieron en la,',::~f 

que comprarian todas sus necesidades 

de .la misma, 

o igual al en que el los incur:rer1 

Consi.derando a pc.rtir de 1978 se estabili:z:6 la 
~-- .-·.:--, " 

c&:t':·,-.· . .;~oducéi ó;-. de 
- ~~--::' ~~ '. . 

9uaye<ba en los Ejidc•s de Ca.lvillo v La labor: en 

, ";".-,'; ,-. C-~ ' , 

·:~'.tJ)~{¡,~?¡¡~f.~J:oi~:'~:~(:· ;- ~ 



'-'"-·' 

~~2:/::··. 
~~n:~~-·~·,;;·~-~~-535 .t:~neladas al af"'i•:• <ver tabla IV>, cosechadas en st.:4 mayor· 

~}!~:-·.::::·· .:º' .::::::· :::":.:b::::::b••: .• .::::· :;· ·:: 
~;;;,:- ;,, .("j,,fi i~-Diciembre). procesando pulpa deshidrata.de., se contar ta. con 

de las cuales el es apt.a .·toneladas 

;;;'i!i;~:~ir.~ust ria les; lo tanteo la planta industrializadora 

~.{~lD{l,~tid~t~.a su disposici6r1 3,2:35 toneladas de. materia prirna. 

t:~ ,{r~;~~: . -·- .- , 
'Ten.iehdc• en cYenta que ero 1 986 la demanda de •:iuayaba en el 

·,t;¡ab·las IV y V) 

~;i'c~_J;.~~~·i ~dus tri a 1 , se tiene11 47,543 toneladas de guc..yaba 

~(:·(:,".'!~teria prima, 

~,;~'.~f:\·;_~ce1S i dades de 
~v;,;~d~:·,:·~·:. :·.-:_ -:·:·:: ::: ·'~ -. -.:. · 

ca~tidad més que suficient~ par·a satisfacer 

la planta er1 est.t.,dio corno de las plar1tas 

,,,,,,.·.,· .. ·instaladas en la re9i0.·1. 
~~~0:0:~;;;. . ....... ·· . 

. ·La dernilnda. nacio~1al de gua.yaba en 

··::~65.493 tonelad~s <ver tat:•l&s I y .IV>, 
;; ... -· 

de las empresas·. procesa.doras.·,. teniendo como -resul tadci :•.:1'::; 
->·-:·. - .. . :. 

:,: toneladas al aNo,.· pero 'de este valor 

or.r:iíisponde a pulpa de 9uayat:.cí por lo ta11to 

111f'::::d.-ando que ~.-,. P>an>a C.•o•;e 
:~~~Ílí~ic:l~d instalada <Pcorcentaje óptimo-realista 

•" 

sólo el. :23}2:V."}~i 
tenemc•s 1 ~, 30* M•.; !: 

'•:,~':-;: ... ::~ 
.• :.:.<~-~ .. :' 
-:',!~·.:,~~ 

··:.:)t~ 
····-· ··:;: 

·:~<~' 
al 85:'-~ de su': :); 

,'-.".-: 

de la capacidad" .... , 

.<:le.• las empresas> , nece:s i tamos 12" 1 !:i7 tone'l ádas. de guayaba a 1 ari·O·· 
.. ~f' •. 

y~,~1=~'L~~;: · 

Í1l;;;.¡l¡~L ,, .· _., •',.• 



.todo lo anterior PC•dernos determinar en te>··rninos 

<60h de pulpa a partir del frutp entero> •. 

7, 2c;l"4. t.onE;ladas de pulpa/af'\c:•. 



ANAL.ISZS DE LA LOCALZZACZON DE LA PLANTA 

'· 
'\.T6ínai-.dó· come• 

)_ .... 
··.;•.·:. 

base que para el caso especifico del 

·>estudio. se tiene el problema de la dist.ribuci6n o lay C)Lft. d·ac~uria~S.'. 

planta, :es importar1t-e mencionar .:¡ue para: est.e efecto;·'•'i!f'{~· 
'. 

cuatro etapas Para el 

'de la ridsrna. 

etapas son: 

J. ·LOCALÍZACION 

se busca deterrninat .. e 1 1 L~siar en .el 

i.a.unidad indL1strial. 

DrSPOSIC:CON GENERAL 

se. definen .en forma general las areas. con. 

se conoce como.un "Plan 

·y Configuarac.ic•nes 

3.DISPOSICZON·DETALLADA 

en la -ubicación fisica de maquit1aria 

en un sit.io det.ermit·1ado dentro del 
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~·:i\'.", : 
J[.{< 

i~!;f;.·ff~SE 4 INSTALACION 

~JJJsf~efere1~te al planeamiento de la im;t.alación -Lma vez aprobada 

y l~ ejecución fisica d~ la misma. 

del pr:oye:ct.o en cues.tion, 
::~; .. ~~z;.::~: -.- . 
·-concepto puede l le9ar a niveles tales. .::orne• hablar de la seleC:cioric<,tr, 

y . N 

~'.;l;frc:I~.- .ún ·continente, re•;iión 9eo9rafica, el pais, el est.ado, la zonl.''~:,~~ 

~i~;(t:~:::º::::::::::~:::,::~:::::·:"~::::;::::::":::::~:::::: :;, 
:~·(Y·:: .. :·~ ;·:.;\lj 

'';e~t.e .C:Óncepto ·de "ubicación ideal", lo entet1deremos corne• aquella'·:•_•,;· .. 

r~J~~::fa~\.c,.,.al,_ los c:os.t_os. de producción y de distribución s.on rliinimos'·,~::~,~ 
·:·.> .:·:,:::;:,'.:;4'~ 

de l •:os ' produc:tos . derivados 'ét;ef'~!]~j 
~~~:1;;.:-:~·~?~-~~ ... ~-;:.-~: . ·- ··- -.· --
~;,"·f'.;'y; 1·c•s"''f:ireci:os y volómenes de vet1ta 

· :;'"s.1·~----- ·. · - · · - · · 

.'¡fJ~e~to~ ·f>l':OPorcionen los. mayores ber1efic:ios. 
:':>.-

" "é:\~ 
se · rea 1 iza c:ornunrnent.e en dos etapas: En la prime,:~:,';~;~ 

f.~·.;';\"_: .. 
e;_;,!;·· 
·~:.: 
.::: ,. ···'¡' 

.. , ... ,•\En- lo que respect.a 

~·;·. --~etE:rrninar la ut:oicac:iór1 
:::· .. '." 

al 

en 1 a segunda · ~,~jf€~~ 
la insta l ac i ~;~.:~;~~ 

'(:.:j~ 

objete• del presente trabajo, para 

ideal de la _planta industrializadora ~se 

~~~fü'.:~~::::::r ::o:ac:::: .. : 1 :e::a :::::c::: :t~.:::~ res 

de localización los· 

¡[,ª~~2\&i!:,~:;- '{': .. -.. ·. 44 .::.:-:, '· 



~i;~j:,;_;,_:· 
¡;~):;.·:·>.· ·. -

lfPVo.-'en e1 case· de 

fé~,_~:: ... ·.s .. ~ ·r- ·- E:mba r·go ~ 

r~;{. d.sarrol lo de 

·se cuer1ta 

esta actividad, 

el e~tado de Zacatecas~ se t.iet"l~ 

se c•.•ltiva principalll)ente en la -

que actualmente se cuentan con 

ur-.a serie de lirnitantes -para el>--

entre los que destacan: Graves 
~j>.o:··· 

~~;;~;~,~J-~Aci"e~"l.c_i.~:s· er-:- leo: v:ic-:s •=fe cornunicaciórt terresf:.ro"?s:- s~ttn·e!cion->\ 

~~(Ede los· mercados en los periodos de maxirna prod1.1cci6n, existencia--',._ 

f~i;: __ )~ un control del rnercadc• c•cacionado pc•r especuladc•res,:;·j:! 

;ft;i\~Lasi'!'tencia técnica para el ·=arnpesino def'iciente y falta de -
'-.C.,r,· •. :.:.··r·,- "'"" .. . -':-._y,/ 
~;¡{:-. r-•s·t.1 Mu l.~s· Ti ni.ne i eros ade•=1..,adc1s. . . ~-f~~ 
~~.~;~".'.~::: ~ . .-,; ·.,. 

l~~¡:::.::::c::•:::::: ·~?::::::::' ~::::::::• :::::::: ::·::·:::~~¡ 
~t''T~rut.~ se lleva a cabo en forma rnés exter1sivá y rnejor orga,:;iza~~~r[~~ 

r,;_f_f ¡_·_lr_'n_-~_'·.--~~-"_:_c:r:a_l ::_ ::o:::ua:::n· ;:ut:eb:e:

1 :~::y::: p:in::::~::o:1 ·::;1\k,ri 
~-- ,. . ·...:·· 3;"'} 

[l\nE'ij:~'¡~~~tar unidades industriales de este tipo, t.omen a Calvil'lo~~1? 
,,,~.._._, .. _ ~ . : 
~;)\i!~C:c);nO lU-;illr para realizar SI.IS actividades. 

~\~,¡~:;('u~ aspecto important.e de mencionar~ es el hechc• de que debido a 

pr·oductora de Calvillo maneja los mas alt.os 

los propiet.aric•s de las plant.aciones y ernpresas 

industrial izadéwas de la zona los que rigen 1 a oferta de guayaba --



·Entre los problemas presenta es.ta dest.aca 

f¡¿J/··· ,S'i"9ula.- impact.o el hecho de r.:iue las fL1entes de a9ua sc•n muy: 

-~'~y~~:';;it·•_itadas. situación que ha ocac:ionado que la S.A.R.H. declarara:· 
))'.,f 

·\'·· 'úrla veda para 1 a apertLwa de pozos. situación r.:iue ha dado coino" .' 

~;~~~·'::f-rezultado que actualmente no se prevea una futura expansión en la 

productora de 9L1ayaba de este estadc•. Otro oje los. 
:J-i:\:'.~:: . --
r\./-i'nc,ovenientes con 1 OS que se enf"rentan 1 OS prodLlctores de 9uayaba 

f'ruto por part.e de rnayor- i stas. 

la informaciót, de los pari-afos anteriores, se 
'.-:-, .. · ,• .. , 

i~R~f s~b· qu• el 70% de la prodL1cciC•r1 nacional de 9uayaba se erocuentt:"·a:·· 

f~~-(:oneentrada en la región de Calvillo en A•:tuascalientes y en_ .. la 

%~~,c~'ona de 1 

'(i';en.:uentr a11 

Cal'ion de Juc:hipila et1 Zacatecas:o las c:uales· sé 

separadas entre si por aproximadamente 60 Km., 
;,_•,,'. ,-..... , 
•?i-:''''que''e1'·hablar de uná sola re9iór1 predominante en la producción :de 

%:{~d7/~~~-~.: 
~t'"~~,h· 

' '~;;.·:i ~1~t,f.:;_;t.:?/~.' 
,''.":;2;":?:~:,10__;:: :.: 
'""En <'base. a estas consideraciones, se despre.nde que c:ualquter.\'.'~~i. 

~{;t;~¡~ecto_. industrial relacionado con el aprovechamiento del. •f'ruto;1 :;,~~ 
~·"::: -:: ; ",-.' ;·' ;,·- . 

'·•.,-,.-;, 

;•'.,''J¡,f'.;.'. l • región 
•. ~:.·:: '< 

;;;;.;'~bdud.ores de 
"º: ::·.- ·\·~· 

':,.;artic~'lar. no 

~'d°eicr i h. 

·;'-

a 

··.:;·: 
estar comprendido para su real"iza.ci6n dentro·<;\•:: 

antes - mencioriada~. ya las 
•.,;-:: 

demt.s :zon•s· ·';; 

guayaba del pats se encuentran muy dispersas Y_ su.·-::'.5 

la p1·oducc_i 6n nacional de 9uayába en 

.-.=:sulta represet1t.at-iva compar~ndc•la con la región·:. 
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dei'itür la 1 a implementaci~t' de la 

el si g~li e:nte: trabajo se analizaron 

~i9f..:'.ient.es f'act.ores: 

· .. - ·üt:d.cación de mercados 

Dispc•nib1lidad y precios de electricidad,. combustibl~s~ agua .. 
teléfonos, eliminación de desperdicios~ etc. 

·-~~·,Transportes y servicios p~blicos diversos 

- :Factor.es el imáticos y cor1dicior1es sanit.arias 

-. Fomento o restricciones a las act.ividades indust.rialeS 

C::l.ase y tasas de irnposiciót~ (Fiscal> 

.-.. Relaciones humanas y arnbier1t.e socia 1 

:¡mponderables cult.urales,. y 9rerniales de: .1 a 

comunidad> 

uso de la metodolo9ia para torna de des i e i C•ries en 

invest.igaciones indust.riales cot-.ocida cc•rno el Analisis Fact.orial,. 

se obtuvieron l c•s si 9L' i et"'ltes t-es1..r 1 ta dos: 
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definir· la , re.o;aión éoldecuc..da para la 

prop~1esta er1 

sí;¡¡U:ient.es !°actores: 

el si9~1ient~ trabajo se a~alizarori 

;:'. "t>.isponibil idad y cercania de f'uentes de .materia P,rima 

f';.'.[)ísf:>onibilidad· y Precio de mano de obra 
.',"2" - • •' .. • e ' 

,"!':.·Y·:·· 

·C>i'sPÓnibilidad y precios de electricidad, 

~(f~-,,:'~(:;·~;elefonos~ 

~tEfJ~tc.¿"T;ansr>ortes 
el íminaci6r1 ·de desperdicios, .;;,te:. 

Y s~rvicios p~blicos diversos 

\;;:!"Factor•s el imi!iticos y condiciones sanitari.:.s 
~;~·~; 

:¿;··:Fom•nto o·restricciones a las actividades 
"" -,- ·'· 

~~!~\\~.~-~;~-.- -~. 
~f~;:~¡}:f,,~J:~~.~. Y.-_:-~~$~~~ de irnposicÍOn <F{scai> 

"(':~~;-:', . -· 

.:-c:i\ ~~lac'i.ones ·húmanas y ambiente social 

~~~{i'i~2~~n~rables culturales, politicos Y. 

~M:~_;H·e:~~~~id•d>. 

la metodologia para torna de desiciones 

i".{;/.·investio;¡iaciones industriales conocida come• el Ar1álisis Factorial. 
~if.':;>, 
s;;;:::·se· obtuvieron los si9uientes ,-.,.sultados: 

I,;." '< X • 7 



.~~~··~~~'.''~t(' - ' 
··~.~.' . 

. ¡,_;.·-

~-~k.:,_;;;.~ ____________________________________________________________ _;_ ,' 
%; •'f:A'c'roR PESO CALVILLO JUCHIPILA 

IJ~~2::::~-~-==~=~-~-----~----------~~~~----------C~~~-----"'-
~t<E: ,i.;: f'Uentes de 1'1. P. 

i0f"~~2~;~isponibi l idad y 

it~i~:~~:::::i:: :~ =~r-
g~.z:'.é,~-..-.~.;~,<cados 
tl?t::':i'.:··;;._.~..¡·-. 

~g~;;;.".l>is~onib. y pre-

~'.~~~~~~--,-··,\(~~~~s·: de Serv. Aux. 

~11~·~.:~;::~s::::::o: Serv. 

):¿'~Factores el irnát.i-
:¿~·:·:;l~:~:-;<,-~:-.:-:--.-_' . 
·:•:·:•.::<:os· y ,cond;. sanit. 

-:;::i~f~'1'•nt~ -~ , r~s t1: i e:. 
-.,-:;_;_ ; .. :: '. :: . ~ ' . ' 

~~J~/:~!f~~:~-~~s, ac:tiv. ind~ 
··-.-cYase y tasas de 
' .,,,_~ . -· 

,~,t~~~osidon 
,.,, ·~Re:i~ciónes Hum. y. 

~Ei:i'j,;~-·ambiente soc:i al 
~ ·'' ;:" ·' . 

ó{,1.0; Imponderables· 

2 3/6 

5 5/25 

4 4/16 

5 4/20 

4 3/12 

3 3/9 

3 2/6 

2 .4/8 

1. 414 

3/6, 

4120 

4/16 

3/9 

319 ·-; '. ;~~:.:.t:~<~";f. 
···~ ' ;.·'.~j:~t 

-_,_~f<~¿s 

-í'~·~·--;_---~~-------------------~----------------.:._ ____ ...,:. ____ _;...;.~ ____ .;.·J·1ü~} 
,~,;_':,, __ :T .. O<T A L E S !~! 116 ,;e¡; 

l~;:_ ________________________________________________________ ~_".c_ ; 

~,.;.:< . '.' ~. -



la rnetodc•lo91a apl i•=ada, se concluye 

'; :~~ 
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CANALES I>E COMERCIALIZACION 

Respecto ª· la f'rut;.a de calidad 

''-~:· "<-, ~~ '.'- .. ~-:,:··)' :~.¿_~;:f¡.\1;;~~:~~ 

.,:,.~:~::· . . :·.:-:,: 

itif'erior se 

;~r-',99neralmente a agroit~dust:.rias local izadas en la región; desde 

~~~"1~$;f ¡::asd:r:::::::: :: 

-'.·/~ - ~,, ~·· :· 

se canalizara el fruto directamente a 

de pulpa. 
."":-<: 

cúanto a la estruct.ura del mercado de rruta F>roces•da~::.: 
- . - - ·-'._ ·~~\-; -, 

se' conoce que eSt.a· er1 manos de ··pocas. 
~ ;{;·:1-: .~::·~ 
:,- •.• ':; -~:..',.i .• 

jk,:,,, ao¡¡roindustr i a les. 
~iI:~'.~·~~~~~:··::o:.\.·;: .. :. ;~·~··. '; ·. . . • " 

Ater1diendo c. est~ caracteristica es 

·que para cubrir estos mercados, sobre t.odo. 

muy reducida, habría que aceptar 

·-cuyos alcances no es posible preveer~ 

posibilidad de asumir decisiones 



. . ~ - . . . . . . . . . -
CANALES DE COllERCIALIZACION DE LA · 41UAYA8A • 

PLANTA PRODUCTORA DE 
PULM DE GUAYABA 

DESHIDRATADA • 

ACIROINDUITRIAI lllRCADO 
INTERNACIONAL 

AGROINDUSTRIAS 

NACIONALES 

CENTROS DE CONSUM.O 

(MONTERREY, CENTRAL DE ABASTOS, D.F.) 

li====t .. AGROINDUSTRIAS NACIONALES 1--------' 

: .~:~r~ 
FRUTA FRESCA ( IRA •. CALIDAD). e: ••. - .,;;:_:.~~ 

FRUTA CALIDAD INFERIOR(DI I'• YS•CALIDADl. df: 
' • •. . • ! .. • . .·;. ' ~:=::~'· 

l'RUTA PROCESADA. 



~~~~~·.~· 
+·••- .. 
~:~::l"i::-

ESTRUCTURA Y NIVELES DE PRECIOS. 

·notorio que existe Ut"'la correlacit!•n 

.Vend.ido, m~nc::-r pr~cio e inversamente. 

una función de demanda de lc•S 

uroa curva· de oferta casi 
- .. . :);~~ 

vertical hace c¡uE!: l.os ";f.··· 
:,\~-i>:'~ 

las cantidade1"' vendida~~·lrF: 
-··,; 

se comport.en inversamente a· 

la funci~·n demanda.· 

MACROLOCALIZACION _·::t~~ :.~~·-~ 
,.-"'~,.o.:.,v'.:,\ 

... ~~~f~·ji(,. Estado de A'iJluascel ie11tes 

~1'/t:.errit:.orio nacional, tiene una 
~:~~tt~;<;,~~~- -.--:~· : - --,·. ' .. 
l"!':•::;·'.~ ·:e.:¡uivalen· a .menos ·de 

. ,.::.:.~·'::~,r~·: 
" . - . ~ ~"t:-1.: 

se iocal iza en ia Me~a c;arytr.a1;.:f1:_j 

exter~cion superfíci~l ·de· 5,.5sg -''· .. 1 
-. ' . . ' •. -~,.:;:;- ~~~ ,;:· 

o.3% del a rea 

··iv.i~ido:en nueve'Mu1ücii:>ios. Colinda pe • .- el Norte,. Este Y Oeste''''; 

~~~i·;.1 .Estado de. Zacatecas y al Sur, con el Estad•::o de ,Talisco •. · · .,<:'~ 
,-~._:,.r·- · - ·. · ·-· ::-~-é·: 

: ée ~isti1~9Úen tres prir~cipales 
·~\: ·"·t·:"'' .. .''. 

~~"~J,~'_:e~~ta(tci de A9uascal ient.es: 

ll~,~,;;.j ....... . ºSi 

regiones 
-:,·/";~ 

econ6rnicas .en el-·' 
~:;;;-;_.~~¡ 

'.··.; 
.:•;,.">." ;,; /·:t ~:·.i 



La Oriental, que abarca pr i ne i pal rnerot.o;;. el Municipio dÉo 

que comprende el Val le de A·;¡~•ascal ientes y 

comprende el Muroicipi o de Calv'i llo :Y 

como act.ividad principal 
.·;· }• 

guayabo ' y en menóf',"~~~ el 

DECOMUNlCACION. 

'. ·•-
·~f~i~c.ipC'.-~e'$ .. v1az de·- co.rru,.tn~caciór-. son: 

··,·'·-· -,~_:,;! 

carret:.era f'ederal México-Cd.Suarez, que cruza e 1 EstaCl.;~;;,:~1 

é-i; ;\~~ ::.:::a::/e ~ ~=::::: :eº::~::::: 1 :::t::ª_.. .:x: .. ::. :.: .. :7 º ... ~. ·_~."~ .. ·.: ... ·.:~.·.··~.~ .. ~i,.~,~.'-".: 
:({fi~;:'Yf<•¡,..¡;:~111~ cubren .una extensión de 15'i km., _f'ormados por· la•.·vl·a':.·•.'1; 
~"'-:.'.-.' ·""·~.~: ~ -.-.:,_. ,-' 

ret;o;~r~iendo el Estadc• 

sirve.para 

';, Ml'.C~OLOCAÚZACJ:ÓN • 
. :~J;-:~ 'X1(' ·- - . . . . . : '.'.·-;,¡,,_:~:_":j" 

' ' ' ~~~ 

L.as·• zol"las· consideradc.s se encuentran dentro del. Muni.;:-ipio. de?,•;; 
·: ., .. < ·~ 

Ejidos Calvillo y .La Labor; local-izados •el· 

)RL~,;\WF.i~-~.Teró un Ki 16metro al Sur de la cabecera municipal y el segun_do·. 

"'a1' Oriente de le. ciudad rner1cic•nada • 

.. 
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~~rf,y··· :·· ,, 
~;.~;;:~ ::/?:\, 
i • .,),·"\ 

;~::::t:r.:.:·' .· 

Ir ::S:::0::7·=::~:=~:~::::::::::::~:::::::=::·::::.'.: :::::: • 
&~{:i;:ó·~;~~·b¡.;a t2m ~elicada .y perecedera cornc• es la guayaba. 
:?:·-.~;·::·:'.:\·-<;"~·, ,, . . ' 

"·, .La recolecci6n de guayaba~ en la actualidad se hace en forma 
depositando la fruta et~ rejas de campo y AS~a~ 

lugar de selecc.;6n en camiones y remofques. 

contratación del personal que va a trabajar en 

ser.fa recomendable estL•diar la posibi 1 idad de emplear·: a·::·;.' 

este personal podria ~repararse en la Escuela 

como ·d•'~:· 

Técniclil~J~; 
. : .. ·, :1'-;/~:'; 

i mplllr:i~fü(Jj 

de los eJidatarios, tant.o del Ejido Calvillo, 

de .. la Ciudad· de Cal vil lo, ero donde .se 
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1-;'-._ .. ,-

-~~)~':';:'tf' i.::a -ta milis Í.mport.ante- de la conservaciOn de los alimentos, •~. 
~~;f~'foi·'~-~~i;ar al .hombre _de la t.otal dependencia el imét-ica y 9e69rafi:C:iÍt'.~; 

,~;.:·'.~.,it.s mi.smos y abastecerlo de sus requerirn1ent.os nut.ricion&les.J;:;¿ 
·- - -; . ·., ' - '-:.'.-."-."":~ 

--~~~;;·;;:;~ estli. desarrol :ilij{~ ra:z:6n la i t~dustr i a ali rnenta•· i a se 

los objetivos pt·incipales 

~~¡;~j~~~E(),~·~~r un alimento 

:1ncrernentar 

son: 

i:.til. .previniendo vida su 

·,~~)'..'," .~S_c:OmpoSic:i·on. 
¿'~· . . . - , ~- .· • 

Conser·var al° mi!oximo su calidad nutricíonal. - ·'.· ( _. ~-

' .,.' . 
. );'.-~:~·: ... " .. 

1~~1#í~~·~~~~-~~ _:-:~~:~: .. ~~-~r ~r o retener su ca 1 i dad sen'sor i al • 

::Reducción de costos. 

{;l:•eit .. ~~t~- sentido, las ca~•sas principales del deterioro 

,~~.iii~';f.~nt:os son1 
:~-:~?:~")»::·.:. ;. ' 

Cred.miento Microbiano 

Cambios Quirnicos 

}'.t;;~{-,~~- . 

¡¡~~·li'i.~iit;fi~'. S/; ' '· .. .54· 



todos los procesos det.eriorativos que 

.,:··· .. _1:;,;,9¡,f._ en los alimentos est.E.n influenciados de Lu·oa manera 
~~~;::.: ',--: .· 
~":i,:,:__,~r1. _1~;:.c:on.c:entración de agua biol69ic:amet~te activa en los tejidos· 

,_,......... : nl:hslllO. 
w;:::·.~ .• ;':::: 

[i';f;if(¿:;L:a c:onse"rvaci6n de los alirnent.os se basa E<n la 

f¡w¡~~;\. ·:.·~~Jtores ya mer1cionados, siendc• los principios 

··portantes: 

. ~,. 

·' .· ·.:rr·atamie~tos 

. c:on.~elaé::i6n>. 

'; b~.n~rol de la 

•C:iClos> •.. 

a 

IRnnedad. <Secado, 

Térmicos • (Esca l dado, 

bajas Temperat.liras, 

acidez. <Ferrnentaci~·n 

··.~clic:i"Ón de .aditivos quimicos. 

Irradiac:ion. 

t t1;h~ • i::~mp~s i e i 6n 

;'iricil:>almet"lte a 

de -la. guayaba varia considerablemente•: 

las .cc•ndiciones écol~·9ic:as. Su 

puede· ser observada ·en el cuadro I. 
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CUAr>RCI I 

.' ; . - ' ------------------------------------------------
Componente 

Humedad 

Proteina 

Fibra cruda 

Cenizas 

··carbohidrat.os 

Azácares· 

Ac:ido tánic:o 
. . 

Porc:entaje 

77~00 

0.95 

0.45 

s. 15 

(•.90 

2~75 

S.$5 

0.95 

---------------------------------------------
.,;;Xnvest.igaciones dtrectas. real izadas en planta~ elabor,.~dor·~ ~t~f· 

tí~~,~!~:~::::::: ::: 1 ~:s5::::~::::7 que garantizan su estabil~;R!~ 
'ó~;~·.:, .. -::.:., . , - · -,.~ .. · .-.~J .. _.;.,.,v~ 

')~2·;~~ a) Conc:entrac:iór-1 - 14 Grados Brix. 

··;<:f; 
,~) 

·:_::~-?'~ I~~-= 
·;:·':.:f,~~;.· ~- ' 

b) Ac:ide:i: 3.8 - 4 P.H. 

100 · 'gramos so. s' calor i as· .c:Ol"o un orden de 

digestibilidad dél 90Y.. 

,·ca: principal c:ontribuc:ión de las f'ru_tas ·.y 

.· ·. .. •':~i~ 
{:~ pr~t6scprocesados es, 

:";~~Porte· de vitamina e 

como se ha rnencianado anter.iormente. s.~f-.,--~J 

o &cido asc:orbic:o. 



-,:~~\;~~~ 
II se rnúest.ra el efect.c• d.:l est.adc• .. de··rfl~dto~,~z -'-~~:~ 

·Vi t.amiha • 

. . 



CUACJRO II 

madurez de la fruta et·1 el contenido de·.·. 

Vitarnir1a C 

Mi1igramos de Vitamina C por 100 gramos 

Russouw Malhe"rb..: 

---------------------------------------------------------------
;;~~~:,~ Madur.:i no 622 

-y .ent-et·a"' 

)nen:~. ma¡:iuro 

en·· 
'·., .... :- . .',. 

'exceso 

.484_ 

522 

5::22 

684 614 

751 .. 542 

761 583 

678 557 

697 476 

~:{~~8~;'.'.-~ _;;. ~--------------'------------- ----------------------------
jcr'.~~i~;.: ~oy~rs v De Vi 11 iers. 
;¡:.; ::·,.~·, -,. ' 
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·t-. 

. • 

Guayabo con frt~tos maduros. 

PROCESO DE OBTENCION r'EL SEMIELABORADO VE l~UAYABA. 

CIB.l'ENCION DE LA PULPA. 

Las principales etapas en la obtenciót1 de la p1.1lpa 

selección~ lavado~ escaldado~ despulpado y retinado. 

SELECCION 

son: 

~st.a operaci·~·r·1 se efect~a con el ~it~ de eliminar frt~ta dahada 

y contaminada; debe r·ecordarse qt~e la calidad del prodt~cto final 



,.;:-.. va a depender de la calidad de la materia prima,. pues 

\'.,,procesa•ierito no va a mejorar una materia prirna q1.~e sea Pc•bre. 

Es una operación muy irnportante ya que se elirn1na tierra. y 

·;'.:','materfal extraf'\o ·que acornpaf"ia a la fruta, ali9erandose 
.. ·~ ._ 

~:[iy:~'1c:·r,obiaha. Segcm sa.nchez'-Nieva y Rodriguez 
V:f,;~.;-ú.:··:~· 'F. 

la carga rnicrobiana•:·.: •. 

verse reducida liast.a en 

es un tr.atami ent.o 

y 

··º.'> 
esta operaci.:•n. Los·· . . ·:7~ 

térmico 

.. ·,\ 

frecuentemente_.;'i~ 

deshidratar'o'~;:;: 
._.,; ·:: -~-

\.ffíií~~ ~ Los .;bjeti~os del escaldado van.· a depender directame,,-t'e·,·;:;' 

l' 'tratamiento posterior al que se sornete el al irnento. 

de congelar y destüdra'tar 
-. é~ 

inactivación de en:zirnas para, evitar la. degradación 

1, •c:ido ascórbico y el oscúrecimient-o de· la pulpa durantE;. su 

~:;:;~·:;.e .. Es importante sefialar que, a1.mque 

"' · · l·a ·carga microbiana, el objet.ivo ltt .. tr~ci•n d• microo'9on<smos. 

~!,g;}~:::; <' •. 
'•"' ; . .. ,, 6(1 

se 

del escaldado no es la 

•"' 



.. ' 
··.«' .. :.:-,:_, 

de! esca !'dado 1 · en. UnÓ se,, 
' .""' '· ... ,._ .. dos mét.odos t.radi C:i onal .:s 

t.ernperatura de ebullición y en el otro se ernpl~~):i 
.. ~~~.'~~::~·~f: 

vitarninas y minerales principalmente~ 

el ernple•:. de t.arnt•iét'l 

y la t.ernperat.lu'·~YI: 

eri el cuadro III en donde se 

la retención.de 'écido 

•l.empleo de.vapor. 



CLIADkO III 

Efecto del tipo de escaldado er1 

la retenc:i~·n de ~c:1do asc:~orbico 

.Esc:eldado c:on agua Esc:aldado c:on vapor 

":'-'·"..;;.:-;;;.:~;¡+~.:..-...:_..:. __ ~---- ---- --- ------ - -- -- --- -- _ ....:. __ - -- --- --- --- --- -

Porciento· de Retenc:iot~ 

--~._:-:-'7-~--------------------------"":'------------------------
t:.Fª~~~t..1.;. 
;\,j:•c¡S'>ils 

K~Jt!~~:;·.·~;.;~. 
,:':-:-.- -·-

é''Zána'hor i as 
·- . '~ . ' . . . 

56 

62 

48 

SS 

80 

77 

82 

72 

~-~----~-----~------------~----~~----------------------~~--

factores~ 

'i:;.i,mP8!r•tur.::corto_tiempo, es el.que result.ari!. 

~f ~!B.t:.::':;::·:.:::·:.: ,::,~:"::-::"::. 
t ... ·.;.t.t.[,i.·.·.·.~:: •. :.~.·.·.E··.·.".S.·.·.··p. ULPADO 
~~~~.. ··~~:'.i~~~!:.:;· ~--··· 

~~~~~[1;~~¡.·:>·~s~a opérac:i6n se puede emplear cualquier 

~:1\;.id9sP4lpadora 'provista· ·de una mal la de 1. 14 a 1. 45 

l~t:tn :: .:·~:::' :::,::~:::.::::::~·::~:u::: ::, 
el ernPleo de un e<¡uipo co:•n sistema de 

..... ,. 



CUADRO rv 

•,. ·.···· ., 

.. 1 /00 º· 
68 

1, 501) 76 

y Rodrigüez 

opt.enida es de consistencia. 9ral')osa;• 

presencia .de cél.ulas. F>ét.reas, 

m'~;~r~;tt) 
"'::: "'~-

· r•ef.ioad~ puede ef'ectuarse de dos maneras : 
' .. : ,,.J: . .''•,. 

~~~1~:~~:::~a::oes:: ::::::d:: .:t~:~:::::6nc:: ~=: mal ia 
.,, ;~ '.,:; .. , 

';i~:i.it'l:a., cie las .• ventajas· 
:''.{ : . ·~ ' -. 

~,.J¡~~t.-' ·,/ ~ .. }·; . -
q1..~e presenta el emplee' de 
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f~{:\·? 
~->;~:-;, . 
~.~;fr.~Jorar el cole•.- de la pulpa. 

;W<.::Z•:-. Ernpleando .. w. molino coloida1, cabe serlalar que co.-1 el empleo 

tifi.:!: .. ·:::.::~i::rno 
1 
:e :::m::ar•e:::e:é l~:::l ::t::ª:,,:c• l :e:: .. :educen 

. ,.,, . ...._ , 

la pulpa • 

. :1·a.:Industria· arnbos· equipos se ernplean indist.int.amente. 

comprenden las 
. ~; .. --;- . 

~di~ionalmente. apl ic•das e.-. la obtención de la.pulpa, 

i~:Q:~&f.fi.~~to p•osteríor que ést.a 
ual: .. ·~jj¡ ._,.¡..,. _d,¡¡,í;.t.ine:. 

.-eciba dependera del uso para 

:. ~4 . · .•• 



~t?~:· 
... ,. 

~/.· 'J, ... 

,',;.~::.;:, 

':':\,:,· ;l'ECNOLOtU~ DEL PROCESO l)E OBTENCION l>E PULPA DE GUAYABA. 

La· linea de produce ion est.a mecanizada en sus 

utilizando solamente el personi!<l indispensable 

f2-~ervtsi6n y operaci6n del equipo. 
:~;,,;:?".;,;:.·:' 

~i\}J';.Lo5 eq\,,ipos est6n construidos solidament.e, 

l~:::r ;:.n.:"::: :::::•::':.cu~:;:::.:..,.: bie•~ 

IJ~:{~ª-~::./ calidad del product.c•. La fn¡t.a se 

~[;Y_!!t;}):a.fas de. madera. habiéndose hecho 

~}r;~~~~h~Óill. teniéndo especial cuidado en que la 

una 

;·;.¡ m;~o'é:te'·maduraci6n que requiere el proceso. 
·';;~~~· . 

se selecciona la fruta 

en la cual pasa el pro_duct.ó a velocidad 

·,.·.¡.'tt.iendo a$1. a ·1os obreros ubicados. ·en arnb.os 

iP<>. extraer .. las frutas.que pt·esent.e•~ maduración 

¡i;;~~~f~~~i ~s •.. e~c •• 
~~~~~~~-w~;: .. ': _.:':' ... ,. 
'""·"'".. roc~rse. 

que hacen que los frutos no 
\ 
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Banda de selección de Frutos. 

Posteriormente se deposita lavadora:.- g1...1e combina la 

inmersión inicial de 

es;pec:ial, y un lavado rned i er de espreas 

impul sar1 el 

transportadora ae malla de acero. Cc•n est.as c1peracicw1es. se libra 

a la f'ruta de tierra y dernás irn~·urezas en el 

transporte. 
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La fruta lc-vaaa es depositada en Lin 

blanqueador de inmersión cot-1t1r1tia~ en el 

aplica L'na sollición con una concentraciOt·1 entr-e el 10.5 y 11% de 

esta operación se 

durante un tiempo 

logra inactivar las 

enzimas y bacterias que Pt,edan descomponer a la fruta 1 ademés de 

_quitarle la cáscar·a. 

Lavadora y escaldador·-blanqueador conectados. 

La gu~yaba es depositada en el molino despulpador (pulper) 1 en 

el que se har~ la separaciót) de las semillas y de la pulpa de la 

•;11-_iayaba. La el 

conducto, se colectan y son evacuados del aparato. 

El t.ienE: el ot.ro rnolinc1 

en el ·::::¡ue se priva let ¡::.o.ll¡::.a de Fibras demasiado 
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·- --· -··- ____ ._._ .. _. -::L~. 

despulpador con adapt.acic•n para cc•roectar el .ref'inador 



Escaldador y despulpador conectados. 

Mol1no r·ef1t)ador independiente. 
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e, 

Del ref' i t'ladot· se envia la pulpa rnediar-1te 1..~r1a bomba de acero 

~2:inoxidabÍe' halcia la mesa de ali~entación del deshidrat.ador 

el cual tiene una capacidad de 5 toneladas/hora. 

tiene un porcentaje de h•.unedad del 4X. 

,-En. el deshidratador cornbinadc•,. la pulpa 
--·"·.;. 

:f~~!·~::::::n:: .. ::: u:al ::::::· p:::::::~:e::~e :~.,- :~::c:::·c::a fo~::,-~·~ 
"'i-{,°"'~'t~·f_ •. .. f'.r;.r 

2~i:'.¿~.;.· .. C:Eipa delgada del material gracias a la accion de un rc•tor ·d_a ''·""·' 
<<~~~ t~l;J:~,1a't~t)fi os y, . por efecto de 1 aire ca 11 et;t.e, 

.ense-guid?t, la corrient.e 

mencionar que la calidad del 

dado que la entrada del 

,_ya .una textura f'ina; aderna,s la tapa del roto•· , ~-C!!\,:~'.~ 
1 

táinbién tie1;e la f'~mc161• de moler el rnat.e1,ial <cé.rna,t'j¡.:',"::~" 
por lo tanto el polvo obtenido 

- ..• .,---.'.''·.o"•: .... - . ' 

!~~;~~r~~teri~ticas de. consistencia y finura. 

,,, . .,._ •. c,7 ,,,_. ,:Ense9uida . pasa el. prod•.Act.o deshidratado 
... ~~ ,_\ .· 

a 

... ·, ... -,·~,,;;-, 

poSee .·la? .m·i~ma¡~·~:~f~·:;: 
... ;·;·~~ :-~ 

la secci<!•n 
" 

..:··,;:2:;:'. 

d~ .. <~~~~ 
'aj,;aqu-;. en donde es v ac i c,do en Cos. t.a l es de 25 1~9., 

para 

$~~; .. ~~ación. 
~:{·."a,lmacén. · · 

9arar1tizar 

Posteriormente 

la cal ida•:! 

SE: 

·_,70: 

del producto y 

los sacos en 



-~ ••.• ~'~'1·\'?"' .. ,,_,,.,,. ~· ·' 
~r't::::;~;·:¡.-.; .. , .... 

~:~w~z::y.•··. 
L1S:·[.)~'. · 

DE 
DE 

REcEPCION 

SELECCION. E 
.. INSPECCION 

.LAVADO 

. . . . 

1 

DESttULPADO 11 

DE .. IDRATADO 

· ' '.EMP-'QUE E 
INSPECCION 
FINAL. 

ALMACEN 

PROCESO 
&UAWABIA .. 

PU··LPA 



,-.--·--··-··-·-·-· 
.,,;- -~· '··" -··· ., ·-·'"• 

~v:<·o'ISPOSICIOlll DE LA 
~~-.\~·ELABORADORA 

IMIAGÍJIN,ARIA', 
DE PUIL.PA DE. 

llY. GUAYABA 

'~1~f l~~ff : BANDA PARA INSPECCION Y 

SELECCION CON RODIL~OS 

TINA PARA VACIADO 

ESCALDADORA BLANQUEADO . . 

• PULPER O DESPULPADOR 

' . ' ' 
FINISHER O REFINADOR 

OESHIDRAT'ADOR c:oll.JMDO . 

EMPAQ U.E 



¡;,~:,:; ___ El t.ransporte intern•::> de la materia prima <Fruto en cajas de'_,-\)' 

;;;;_.~, 111adera> ·y el producto terminadc• <costales ·de pulpa deshidrat.ada) 

~~!{/~~\..real iza por medio de carros de rnor1tacar9as y acarreo 

':que desernr::-ef-ie el persOnal ·encar9ado de: la Empresa • 

.. ,,.En·'cuanto al traslade• de la materia prirna del· campo 

se consideró que la rnerca.ncia es llevade: 

·¡.,· Industria. Es conver1ierrt.e se~ialar que 

~n-tre lOS. campos y la empresa es rn·t,-,irna • 

. la .-capacidad de los equipos es de ::; Toneladas de 

16 horas de tr·abajo al dia <2 t-~4rnosl, 

de 80 Toneladas de 

Toneladas de pulpa con. agua,. el 

{J._J,/3~:;,~,~: · f'i na l de 

~~~%'~,l ll~~~ -de 

tó"x,imad~me~t.e. 

nuestrp producto 

deshidratado/hora, 

21 tonell!ldas/dia_. 

deshidt·atado, 

er1 16 .. horas 

Cabe mencionar· que 

~ll!;Ct~:::t~ t::an s:o::P::~:::~o 
que las rna~uinas. trabajan al 

Un dat.o m&s r~eal ista 
t;~?~7,;:.~:·> ·;:._·-_:. :.· . . -· ... 
,.~'.c,3,, -toneladas .de pulpa/hora, 

¡~~~~~~:-~ necestd~des. 
1 c1_ cuc. l satisface 

t · · 'Con fines practicos. se recomienda para el t.rctt1sPort.e 

(~:,~~odúCt.o _, t.erlninado, al uso de: dc•s 't-ractocarni or1.:=s, los 
'e,\:",_:·:" ::·.:·.·; 
1"~'.en9aí"I una capacidad de 30 Toneladas cada tino • 

. •\. 

< 
,.,. 
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TAMANO DE LA PLANIA 

.;.-.· 

L.os· · di.ferentes ·equipos ~;(<. 

~!;/:,:integrados para fabricar 
f!:/·' 

que intervienen ~n el 

5 toneladas de pulpa 

:t;:'t'nQ.r'aJ. esta maquina.ria también P~•ede procesar 
.... ~.¡·i>-, 

proceso,. 

~-¡-;· .. 1§:• :n:::. ::::::::.:~anabana, et.e. 10 para c•btener igualmente 

°;'\".!•;::.:. 

~f,);~,;,::\.La planta 

~~~:J~roducc ion. 

se planea que opere durante los 6 

trabajando un promedio de 25 

.detallada. 

\:;cc,_'par•:.el· .caso de la Planta industrializadora. 

meses 

di as 

r~~,~~~ .·~~ proceso de fabricación del tipo continuo, por 

de equipos utilizado. es 

.···. 

·E~te tipo de distribución presenta las siguientes 

El ·recorrido de trabajo se realiza rnediant.e 

y directas, que resl~lt.an en una disrninuci6r1 

t'iernpos y demoras en la prc•ducciór1. 
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Me~or movimiento de los materiales er1 el Pr,";:.ceso, 

lais. mer·íores d1st_at"lc1as entre cer11:-t"'os de t.rabc.jo~ 

Mejor coordinación entre la 

producci oro, en f'unc'i6n dei. su 

. .., ·.Menores cantidades de materiales et). procese•. 

por. unidad de producción 

concentración de la fabricaci6n~· 

i r1S.pé:cc iones. PoC:as. order1es de 

c-'adtnínistrE<tivos· rnas bcdos. 

empleada para def"inir le. distribución 

DIAGRAMA PROGRESIVO. 

'' 
el ·caso en que l ci· .. p 1 anta ten9a un 

departamentos: 

de f'1ateria F'rim;;. 

Matet·ia Prim'a 

Producto Terminad.o 

Selección e Inspecci•:.t·, 

Lavado 

Escaldado 

Despulpado <la. etapa) 

Despuipado C2a. et:-apal 
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Area de deshidratado 

Area de Empaque 

Area de Oricinas 

Area de Ma~te~imiento 

de· fabr icaciór1 presenta la si9~1ient.e sec~1er1cia: · 

1·.- 2 .. - 4'.- 5:.. 6 - 7 - 8- 9- 10 - 3 

de Relci.ciones: 

>A· - .:Absolutamente necesaric• que esté.r1 cerca 

1~~:: ~.,~::::::~::::=~~::,::· 
estén cerca 

:e· :u·. :sf¡~ ·impof'."tancia 

'.:iW:~~::::. Nec.;sario que estén lejos~ 
--~· .. ~, ' 

. \ 



RELACID•ES 

l•TERDEPARTAMEllTALE $ 

1:- 'AimA H MCU'CIOll. K llATÍElllA PRIMA 

8.• Al.llACU H. ..ODUC10 TIUtlllllADO 

..... •••A DIE •ascc•o• • IHPECCIOll 

e:- A•aA DIE •SCALDADO 

'r:- A•aA DIE DIE ... ULftADO C I•· ETAPA) 

·e:-· á•aA Da : H8PULPADO C 2•· aTAPA) 

·tl:"'..AltaA .DÍE oas111DRATADO 

io.·· ••aa D• · allPAOUIE 

.ta:- AÍtaA Da llAllTDlllll .. TO 



que .. se .er1cuet1t_ren. cerc:.a cot., objeto de mir1imizar 

excesivo de las materias primas hasta su lu9ar 

·.analizan asi debido a q~•e _al considerar un sólo 

_c:onven i ente que ambos almacenes estén cerca 

·,•' que ero el proceso de escaldado se 

:J'.'·témi:>eraturás elevadas y reactivos quimicosl" 

.·~:iejarlo del manejo de las 

/4tn fresco. podd an verse 

materias primas.,. -=eue -al ser,· trut~~,~·::i:jf; 
•,-:...:.: 
·,,:_·:,· 

al tero.das en sus caracter isticas. · r::;,.:. 

a,.la riaturaleza de dicho proceso. 

manera semeja.nt.e et-. el 

Esta si·tuación se . ."'<' 
caso del 

. .. ',S·:Y. 
producto :,\';~ 

·::il~~ 

~~1~f :d~sr:!:~:::::~ q::•-:::::a t::b i ::es::::era::::s : : ev:~::es:'.·.fü~ 
i,.;portante mantenerío alejado ta•~to'.-de .l°'s;::·:h1' 

d~ m~teria prima y producto termin~d~. asi .comod,ie,l ~f;~! 
oficinas • 

. ~.-

. YeF t>tbujos •. · 

7.6 

:-·'-

. ,_:·) ~ '·~~·:.-:: .• -

" .. ;·~·:) 



t'Z·:.·; iN'Í1toDUCCION DE RELACIONES TIPO 

G .8 
" ., ,,., ,._.~,' 

<- .. : ,:'.. i:·~±{~ 

::. :~ .~ ."._:_'. .. :":;.."':r.:~;~l ., 

~~' 
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DE RELACIONES TIPO 

0 

SEGUN. •E" 

o 



la pr1or1dad de l•s relaciones ya impuestas, 

. J: y O, no se tome.ron ero cuent.a dentro del esquemá· 

general propuesto. 

se muestre. la ubicación especificc. de cada 

considerando un érea total de 15 000 m2, 

_se c:~e;..tan cc•n 12 800 rn2 de obra civil distribuidos 

manera: 

proceso 5 · (1(1(1 rn2 

Ofícinas 300 m2_ 

< empedi- a_do > 7 500 m2 

12 800 m2 

1. 250 m .. 



IMSTRIBUCION DE PLA•TA. 

o TAlllOUE a&VADO DI: AeUA 

@ © © ® 

0 @ @ ® 

@ 
® 

® ® 

oir1c·1••• 
AOlllNISTllATIVAS 

as.:ss •· .•... ., .; r 
.. · 



el recorrido de los materiales 

·Propuesta,. por rnedio. d.e 



DIA&RA•A DE RECORRIDO-

·ol'ICIMAS .. 
. AOlllMISTRATIYAS 



diagrama. anteric•r. se puede apreciar que en flUJO de 

no ·exis_ten cruces o incc•ngruencias,. por- lo 

se puede cor-.siderar _corno una disposición 

f'.'eq_uer· ira. en el caso· de su implement.ai::iOn. de 

tratamiento en base al ané lis is f"actorial 

fundamentales: 

Control 

·seguridad 

roi:iüestas · con respecto. a cada uno de es.tos 

-~~~-;~~ci6n , de . 'este anihl.isis seré necesC<rio 

m;;s~det;llada del proceso de· fabricacion, 
:,.:--. ;·-

<":::_c:araé::t.er1stii::as de .la. ·maquinaria v el equipo, 
:~ '. ':~ .'' 

.·'-~e"-.escap¡¡, de- los alcances del 



~h~~,:····· ,. considerar.de• que 
~~·~:~"'· .. -,: 

íi~~:ov•::"::::to u:••::::; o se .. :::::::: 
··"::<útil1zaciones de éste, que bien pudiera 

sobre 

ser su 

tarnbién existe la posibi 1 i·dad de ext.r·acci6n 

·semillas ya q1..ae se ha encont.rado un 

::-~¡...··peso seco en semillas de 9l•aYaba, de l 6s cuales el 

en cantidades ele~a~as, 

,,~obt:encion del' semielaborado, proc•.u-ar1dc• lma péroida 

·•;C:at:ac::t.er.tsticas del misrno. 

l>ESHI:l>RATAC:ION. 

En. laL. actualidad el térmir10 deshidrataci6n de al .. imento·s 

'.al secado artificial bajo c'ot.,d i e iones de 

.'aire,. etc. controladas, y significa 

Y sr.. . . 

· desafi.o · ·tecnolo9ico ·que representa la deshidrat111ci0n; 
- ' ., 

·,:9rancse.. ya" que no resulta sencillo obtener LUl bajo nivel 

'=.:'.~~~)··.:-::·~<: ::. ·~· ''. .­
hU!li9dad' sin provocar dat"ios en los cornpconent:-es del alimento• 

.t;Iffii_ .. C:oriserva~ion es _el principal c•bjet-ivo de la des.•.11_·.d .. r.a.·t···ª.c·· ... i.6n· .. ··.· .. ~ .. --.·_.·.· ... _.·-~¡_ .. -.•:_ .• ·_:·,-'._:_·_-. .• ~_.~_-.,. 
¿~·;¡$~.:-_también son importantes la disminucio!•n de peso·· y/o volunÍen .. :\c••~' '. . ' . ·,, . _.-,,·· .. ·::i. ,·. ;,\~;: 

··que·· resultan en una disrnin1_aciC•rt de costos de envase . ·. v '.:,'. 

transporte. 

' ~·: . ' 



Y EQUlPOS DE DESHIDRATACION 

;SECADORES. POR CONVECCION DI:: AIRE 

Tienen alguna clase de recinto aislado, un medio doe!: hacer 

aire dentro del recinto y ur~ medie• de calent.ar 

'as( como un método de sostener el producto y reco9er·lo 

movimientc• del aire se controla por ventiladores, 

_Y. desviadores. Los pat.rorres.. de f'lujo de aire 

al topar con superf'icies y sus velocidades. v. 

·en· . contacte• con e 1 al i mento, soro rara ve: 

la corriente principal de aire. El ai~e 

por dos mét.odos. 

aire est.a en contacte• directc• con 

,:>:ir:tdi r'ect.01 El aire está en. contacto cor1 una· 

'.deja·al aire libre de contaminación. 

ESTUFA 

·secadoras, son -·Constr•.Jcciones de _dos 

el piso inf'erior genera calor y ese 

piso superio.r; se· extienden .. 

.sobre el piso y se les voltea periódicamente. 

;SECADORES· I>E (iAEIJ:NETE, BANDEJA Y CHAROLA. 

Ei'.a';iimento se puede carsiar en bandejas o 

ent.ra al arrnario,, se atrae por ur-t ventilador Y 

de las charolas hacia el escape. 

método indirecto', ot.rc•s d1sef"'ios t.iener .. 

por las cuales se dirige el aire y escapa hacia 

después de pasar una .sola vez sobre el producto. 
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iii~~'l~~~;:p;:¡~::· 
if7:s~:·;·.:-·~ ·. ··• 

I~~: .:~ .. :::: .. "::,:~::::· .:: :: ::."::,:::º ::.p::::::: 
1~'~;;.:;-,,:•:,.· .. :::::,:: vo:v•:. a:::::::: s> .:º 

Pt.-oceso de 

Se emplean en operacíot*le:s d-=: pe:queria e:scala y su' costo 

'se. usa para secar -trozos de fr1...at.as y hortal izas,. 

~:~::'.;'ec,acio· puede ser de 10 a ·20 hc•ras. Se pueden 

el aire circula a 93 e,. 

1::58 y 3UÚ m/rnin • 

. SEéADORES DE TLINEL Y BANDAS SINFIN. 

el 9abinete, se colocan las charolas en 

un tunel secador. Los carros car9ados de 

se trasladan de izquierda a derecha; el aire pasa á 'Ktº;~ 
izquierda (princi.pio · de> ··\\ 

en que el aire cuánct6"~:,:\~ 
.n\;;\;úlno de calor y sequedad, se pone en contacto con_:Eo1 .. ~7g~ 

charolas de derecha 

importancia estriba 

·~ ... ::. =~:~:-":~:::::: ~::::: ::·:~::~:~:~.~" 
los cambios en t.emperat.ura y humedad son menos_ bn.~scos; y .-5,~/{f~;~~ 
el .erodurecimíento de la cubierta. . ,··:§'.':~~ 

SECADOR DE BANDA ARTESA. 

, ~· be.nda de .cor-.veccior1 de 

<;·mal la. metal ica y se impulsa el 

bétnda se rni..1eve 

'~-~~j 
aire. tieru: 'forma de artesa; es~~~·: 

aire hacia arriba a través de ·i~ .••io/i 
const-ar-.t.emente. 



.. movimiento 
·~;;..,, 

las piezas de de la art.esa. para 

~~1tt~:xponer las superf'icies al aire caliente. Perc• '"'º todos los 

i~4t~-:-:: :::.::::.~•:a:0:- ,::::.::":: :::P:~~ >o• orandes ~ se 

(>..:;; ····.~e sopla aire hacia arriba y at.ravés de 

f [~{~~J:.1~~~º .. con i a f'uerza exacta requerida 

,.,,_fr9!51,ASP•nd idii<s. rnov i o&.ndose su;;. vernente. 
:;;~J:·~.:X•>:;..~· •.. ,:: .. _,·~.,- :.. ..· - .. - --

~;j,'~0i~~=::::·.s:
0

::::P:ue p::s:: e::rt.:

1 

s~:::~:c.: ~ e::s:: d·::::u:::~o::,, ·.:':i] 
.,-·.·., .- .. ·.- - " .. ~~·-~;~d 

~';g•n'.c·h·~~s. etc. ··;,~i~ 

lii:'.i. ;:::np::. ::~:::~das. Se usa P•r• aumentos U~i~s y '.~ 
~~fcide· viscosidad bajii<. Su ;;.spersión .en gotitas hace posi~_141t;}·.Á~~ 

i.<",.!:;>J;.;c;;~·:¡r~f':id? SE:C!!<dO !!o 20'5 C. 'Se ~ISa. :par;a deshidrat.ar leche, hÜeVO~'~:~·:@;'.¡~ 
~t~~~:~•~~-~--.'~- ·se - iritroducé · · · · · · · -·-_: :---.- ·=·- ·· ··-. ;·-,~~ttfti 

¡t~:fr'.,~~t~ «:~n aire =~l ;~~==~t.:1
1 

~=:~:º c~::ª:::~:a:e9:::~
0

c:n ~:;'~t~~ 
,_,.,, .. i-~~P" pi~rden humedad v se con~iérten en pequel"ias part .. :lcul~s qU-,,g~¡i~ 
~j~fü~_íi~f1 ~l. fondo de la torre de donde se les recoge. El. air:e 0se ·m 

lsa ·de 11!1 torre por un ventili!tdor de 

El propósito de la' 

~1~r;;:.~t:•:t~::•n::· 
.':;.,.··,: 

;~%'~•poner el aire 

se i t~troduce. al irnento l :l·::iuido 

atomiza,. se sumipistra més aire 

hélmedc• que se va 

jc;>'~orré. es f'acilit.ar el contacte• ent.t-e el aire cal ientei y 'J;;.s_. · '·";" 
:.~;.·:: ::r.·:.º':-·,; 
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... . ~. ·; 

SECAJ)OR' DE T.Al'IBOR O .RODILLO. 

el sec:c.do sobre 

y en forrna .. ,.. , ~' ._: 

del •;airatorio~ calet1tadc•.· desde el ir1terior. por 
-.;.;:''?¡ 

--·::.~;:··~-:%~ 
... Puede haber tarnbiét1 un par de tambores. Á un punto'· , ); 

tambor se . cuchilla raspadora que/:.\~~~ 
La velocidad .d:.,l 91'-o:I 

.. ·~··_·-~e~~~?~ 
se controla para que la capa de al irner1to esté sec:a é\l · ... :·.,'·;··.~·.:.'~t·!'~ 

11 .la ·_cuchi l .la. La capa se separa del tambor antes de .que. ::'' .. ~~ 

re~re·se .a la posición en que se le aplica rn~s alimento·.:~··:·E:1~:-\:J1~ 
>:~·-,:~:; :;.1 

i"~Y~i'~pr bajo presión en el tarnbor, puede est.ar hast.a · 150 oC, ·:Y. ;:}~~ 

tt~~::~::··:::::• .::::::::::P•:::~:::=::r. ::c:::~::::;:::r:: (r~ 
~~~;.;:H~~~;~d~ nutric:ion et'I el mismo. Es' muy dificil contro_lar 'l_a: :\e::?<'. 

'.":,':'.':::"'-~ 

~·:·~:"!e>'.';;·' : '• • 

'·9ii1P•'-'atura .Por 

es 

zonas para productos a.l irnenti.c:io~ resistentes··._1ú·:t·4~i\ 
uno de los mejores .metodos de des .. ~(dr111t~cior(· · 

l~;:~ 

AL VACIO. 

este' proc:eso se obtienen los· product'os 
. ~/ 

pero los cost-os son altos. 

temperatura del alimento y la velocidad se 

se controlan t·eguland•:• el o¡¡irado de vacio. y la 

intensidad del calor int.roducido. Constan de cllatro elerner-1t05',.: 



'·' '',~ ·•7•, "' • -·'\',.,,,, . ._, ¡~;,!~1·>;~.-.v •• ~ .. 

'-:-"').-:1">-~··::-,.".~· 
.~ > , ,, :: 

al vacio. <Contiene estant.es ·para sos.tener el 

alimento~ y su caler1tarn*er.to es PC•r electricidad>. 

blTransmiten el calor al alimento por conduce i 6n '<medio de· 

suministro de c:alor). 
•". 

;~'.1;~.~c~ 
c:>,l'lec:•nismo para prodL•c:ir y rnaritener el vac:to. Puede ser úna:.d{~;¡;# 

bomba mec:énic:a o un eyector de vapor, 1'úera, de la:',c;am;;fr&~. :<':<'.'~;'; 
·. :' :~t; :~.~; 

de reco9er el vapor: Por medio de un condensador ,,d!R- \'(, 
; . ' " . .,. . .. ·:r:~~~J 

p_ared f'r i a que puede estar dentro o f'uer-a ci~ ,la cá11u11ra·~·-:, ~->1Z>i 
::··~<:~;~ 

per-.o antes . de la bornba de vacio, pat-a evitar que e·1 --vapo.-,c;•1'1'C:;; 

pasE< a la --bomba. 

··. ·.";:,:;:;>· '~, 
.... ··::j,,;.• 

• :.•,··r ~·\~l'f~: 
·i,.~;::..:ii.J 

>tY~~f!>Í'.' _ae vapor, el agua se evapora del -hi.&10 

_,,, _, -- ' .:-Dentro de una ca.rnar a a 1 v ac: i o, se<~ a
1 

pml aitcea_r_ o;;;1~·aa_ 11 op.r u. ·ead;e•·_-,.·,··~x·i•1,-. es~ tt.,.i·····.·-= .. :•,.·.~-.• _'..• .. 0 •• _.,·.:_._·· ... •-·-_·1, .••.•. ·.,·-··;,,:_~_·-·~--=_ .. ·_·,~·=)·:~--·.· 
~%-~J~~.geíac:io para acelerar la sublimación = - • ·-:-

~~v";~:::o ~:2:::ª~-·:::do 1 : :::: ~ .::::ª~~1 ::ta:: s:::::e:: •::ª::c~:;c'~~~ 
~:J'~'':al~o, (0. 1_:-2. mm hg) Y Se C:C•ntr:ola el Calor: l.U"'I POCO menor:' ~Je e1·,.,;,,.,;~~ 
:,~,--:,;.¡_;,i,~.'.,:- "'l.Nt:.se : requiere para derretir el hielo. entonces el l lmite d•l, /;f'}'. 

' •·.·,J,·: 
;i'.:',:,- hielo·,_ se va retir:ando hacia el centro del aliment-co, es dec:ir: ·el,, .-

deshidrata de la sL•Perficie hacia adentra. El resto·_<;;~-~ ,_ -,·~Úinef'lto- se 

;:;,, del -hielo se sublima y la h1.nnedad del alimento se reduce al 
·.··¡ 

.• - ¡7 

:;:.>;;: 
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~étodos convencic•nales de dest-iidrataci6n af'ectan 

;\:).'; ... considerablemente la calidad de los productos. La liof'ilizacióri 
1-: 1~ír: ,',· 

ventajas en cuar-.to l.a cot~servación de "··:·c;;,,.ece grandes 

':;·:; 'rout.r .i entes, 

~~~~;,':t~9r ~diilti vás. 

ya que previene total 

<Somogyi y Luh , Potter->. 

se.~abe c¡ue en realizados, la de9radaci6n 

el lio1'ilizaci0n.era minimá, 

siendo las condiciones de operaciór-.: 

~~,t~::~::ür: • :. :: :: 1 P:9 ~40 t:c,~op:_t:o::_o~: __ :vL::_ :.~=-mc•to~dce .,,1-. •ó:sna a¡od•:_' f'~i '--91 f:>ui :.ª:t-.·:ri.·~·:···\e'.·.·,·.·,·.·.· .. ··'·.:····.~_:.:··~·.·.:·····::··:····.·:·.· ••. -.' .•.• ~: •. :_._;·:·.': .•. :" •.. ~.:_ ... :··:····.· ..• ~ .• :·.' ... :::··· .. :·_::'·.:.':.·:·. 

;i~1A*:~~~ es ur-1 procese• mw - - - • - - -· ~ - <~ 

li)t~.=:~~=~~:~~;~~~f ::·=::~t::::::t:::d~~::::=:~~f 
~.-··.~::.,:--".~ ... ·.•.•.·.~ .. ;·~·¡··~::'·:·l··.:c::.:·~:·.~.·.,:~-,i .... ····º~r_,·'..·;~~.'.•.:_;' •. u,·,l•.·.··_:_'.··.•.s.~ .• o:.~.··············.•.~,-.·.'..·:~.•.;.···:·.·.:.s_·.····.· .. _·.·.:·:·.'.·-~·-ued····.··_.-.~ .. -_.·.: ... ··<·:º·.• .. :m.na:, ~ts. • .. · nbe

0
r,. conC:ent.rados de 9l4ayaba que r·e-t:e-n9ari~ - --s¿;~:.:~~i:~ ~~,. ..... y .. ~. 6: .:::::d:~ .. ~~:~"·:.:::. ~·::·::·~.d~~~it 

l~:~:c~::::::::=tE::~=:::· :::t::::~::.:~:::::~:~j1~i 
;:¡~ri'o.Ji:>6a una minimc. destruccion térrnica de los microorganismo.s":: .• :~~ 
~~X,<;~~.t~rnit:-antes y de las. enzimas,. cc,bra iroPC•rt.ancia. el 'trat.arft.ient.0~- -'~/~~·!~ . . . .:·;·¡;, 

:l,d~ :C:onservación adio::ional que se: le dé al pre.dueto para mantener.;· 

!.:~. '• ', ·i:- \.~. 

~a~<·~!¡.~J~:~~~r:'., ··~-~. ~.:·. .86 .. 



BALANCE DE MATIERIALI DIA_ 

FRUTA EN MAL ESTADO 
2.4 "rON ' DIA. 

DE FRUTA. 

F'RUTA CON CASCARA • 

CASCARA 0.4 TON,DIA 

-~· TON,DIA ..ULM DE eUAYA•A. ____ .... _ .. 
AGUA. 



Cons i der:.ando de las 7,294 Tc•neladas de pulp• .. qu•0;Jt 

rn; · es .<~uil M 

¡;f;}~;fü~·~: .. ·~s,obr e 

J)::,~;~od~~to 

fabricar lá Empresa de 

que al .~'ti l izar el deshidrat.ador· combinado, el cu•l· ·fiJe.~<\': 

para este pr~yecto, r1os. queda un residu~ d.e hurned~~ ·~:~}~~~ 
er pc:wcer1t.aje inicial;· por lo tanto ea peso .. de nuestr;o,':J:i 

deShídratado terminado os ~;:~l 
'~,.~:·:!fü·2;'~~ 



~)t~~~~;;'.~:·;··.; ?F:·~· _.. 

~~~-~S;~,~~·~~~~·. 

"" ... -·;· 
:::;~~?i~J 

I~,,· .. '. REFRIGERACl(lfll 

f.•or lo general, la ref'rige.-aciót1 cor1stit.uye uno de los ,;.·ét.odb:~.·S'.] 

,:;:1.:-'áiuli.s benf9n°::.s para la conservacic·n·de lc•s aliment.os a corto plaz·o.·.·c;:I 

·El: .. ·Per ic•do ·de alrnacenarnie11to no .debe Pr.olon•;larse demasiado,. ·~~t:f 
1 a:. disrnit1L~CÍ ~•n de 1 e\ ternperat.w·a Sólo oje:crece 1 a :elo•=ida~·,:±rft1 
'7.eac~.iones de:·aradat.ivas sin redUcciC1r1 de la carga· microbiana1i··:ii~' 

permanece viable; so6revinié1do de:gradaci611 de· vitarni~:~~;~j.~ 
·de 'firmeza:- Cambios de text.•.wa y colc•r y 

rnani f'esta6io~~5~~ 

de gtiayáp~ p¿~~~~ 

q~:is su:::es~
1

:::::~=~~~~1 

rnicrobiar1c•. 

.de ejemplo,. el 

bajo rét·r i 9erac~·.ót·1" sin 

por Per:iodc•s hast.a de 



;¡.{/'>.<•-~-"'-'-'' .. 

~.ñ.i\~~~:'..\~~:~-.. ~' 
~i~~;z~:":~ ·~ ·-:{ 

..·.:.-
-,·~., ··:·rrt::5::~~~~~~ 

~~~,; 

~''"·'" ·, . 
~!:~\-{:>' 
~:-..::~:-. 

~'.~iff~J ·Et=ECTOS DEL ALMACENAMlE.NTO SOBRE EL VALOR NUTRlCIONAl:<'.: 

I~\ .::~::dez tota> H<u>ab>• ,_. mant>ene pr>ctic•ment• .•· 

~;J?i~~·(_,t:f(4~·ant.e ·-,síet.e dias después de los el.tales sc•breviena 

~i~><i ~cr;~,~e,t~~c:I que se debe pr i ne: i pal r~ente a ! a 

lt~~j .. ?·_~f·:~-' ·.Lo·_ .. · mismo _su•=ede con e 1 cont.et:.1 i de• de s6 l i d•::-s · sol ubl es_.-;~;::;YifZ 

!1,,t·~~·zu~c.resredl,ct.ores totales, qlH~ aun·~l1e los primeros :c:1nC:o ~~-l;~~~ 
~~~{~.:c;,~y:, alÍnac:en¡;;rniento rn•.1estran ,_,,., l j9.;,r·eo inc1-..:dm;ant..::., disminl•ir·ry~~ 
F}~~~::~?~~::,:·- ":-:::·.,:· .. -· . . :;%:;/' :«:,';:'\ 

··· ·'P.ost.eri ot:rner1te. 
(::.:~ ,,:~·> . , .. -, . .. - . 

1;~&, ·:¡;~:::.::"::"::":::":·"::·::,:;::,::e:.::.:·.::. ·::::::J:~m 
it_{.~_.: ___ ~~-·_:_:.~_/:_ .. _-•cj_ e.·."·.·._ .. _· •. ·~_-_érdida casi se dl•Pl ic:a cd noveno di a, para _l ~e9ar, ha¡.¡t~~S¡~ 
!j¡éif:;.•t:~'!29 ~ 1 9:1.. a J q~li roc:eavo di a. . • ~-.: . ._;:_--.·.i;~·~.).: 
~·J':~i.::;)-'' : ) '-·.-. : : . 

En base a las c•bserVaciC•nes arrt.eriores se puede decir·':' que ·si 

:·iftpor.tar cÚal sea el tr·atarnient.o pcosterior al que se .S:olll~~·-'~-

i\~~~!z:;~.~=:. :· ".'::::;::, .. ·:::º:~:: .. ':º":::::ne:"::~cJi%1 
i!'i.~1.f"iíste. estudio <5 .:!: 2 oc y -.90:•; de H.R. j es. recornendable·!CIUl!r''-L"' 
i~i~{~¡~emf:.o· ·····. . . :· .. :';¿·:}; 
~~-'./.,,:y:g-·'._.·- .. . de al_mac~t1arnient.o. desde el-· cort.ie:--de ·1a f.r1..•ta ,er1 ·e~.~-~~'~;~\1~ 

'sa2:6n t;"O. se prolon9ue peor rnas de siet.e dias si se desea .que::x,~f~~ 

l!~i!~fü~::;::::: S::: •• ::,::t:~:::::·:": d:::~::· º" ·:::":::.::'~jf ~ 
~fJ_y.:k,tY•~ · ~ohdiciones rnet1cic•nadas, la cascara de la fruta se torn.~;¡l~ 
'.:·c:,.=~i~-~e,c;a y aparece .sobre la si...ipet"ticie de la rnisrna rnanc:has co·1~·r:.)\~; t'.:;+."··, 

erecto de l.;"''.~¡: se deben posiblemente a alteraciones por-



~5i~)}~:::·. '.'"' 
""¡};~: 

se mencionan algunos 

JiJ:{J'>fa~r i cant.es 

i~~f.;.ítrne.nticia: 
de rnaqu i r1a.r i a 

J""}i.;.~~:-~ . 
;ii[<;c• ,, .. · 

~~t:I;'.'.:f.·:.~~~·:~ Diez de Sollano 1 S.A. 
i'<";:J:r::.)'~:.,·- ' 
~~~,-:~~L . ,~_. 
¡¡¡~·;r/ Col. Ticornát-. 

c. p. 073:3(1 

~iE:6- 02ll 4 

C.P. ~i4700 Edo. de: Méxicó 

Tels. 873-8477 873-840•5' 

de 

para la 

.. .;.:.· 
principales· 

indust.ria< .'/:'. 
·,;_:¡:\ 

: .. ~.;..'. 

Maquinaria y Proyectos Industriales, S.A. <MAPISA> 

Ro.je• Ciórnez No. 424 

Agricc•la Or··iental, lzi;.acalcc• 

08500 Mexico, L>. F. 

5~i8-0622 S'.:i8-l 044 

los proveedores de-.equipo 

ya por vi·a tele~ónica o bien~ 



·de fa .-v·i~á·1 irnP_ó.~t.á1:=¡¿·i-~ _.-_" '·~L~e: 

.-~~~e-~? ·d~ ros·: asP~Ctos Tin~:nci~et~~-~-
- - .. - ·-.. -.--

d~ .Í .. ff"¡ pr·oyE:'cto ihCÍu::.j:-ri al, ze. llE:'vó. a cabc;i' 

firiat1cier.as que per,rni 1;.ar1 del imi t.á.r 

,:que res• .. !Ítárta·· de la 

reconocemc•S ·:qúe ·.existe Un grado· de. ir1é:erti.dürnbr'Cii'.:'oii 

·a. pad-ir de lc•s cuales se get"ten~ e~~-e.~t~¡¡,¡~?f 
,· ~<.-econórnico, sin· embargo, p~m~arnos 9u-e ia~-~li.~·1'.4~{: 

.Dichas 

·los-· estados f'inancierós: 

-.~'.}~Ób~'.~ lá b~se de ~t'eci~s cons1:.at1tes. 
,-, 

'f.i nar°'c i ere• 

crédito· .Y/o.·f'c•rnento, 



CRC:DITO: $ 669 UOO úOú.Oú 

PLAZO: 10 at"ios que in,=11...ayen ur1 ario 

gracia 

FORMA DE PAGO: Sistema de Pa·~os· 

Pr~sent.e 

TASA Nl)MINAL: 106% <113X del CPPJ 

TASA REAL: 25.49X 

En le• res.pecta al prest~pdest.o de i r1·;1r esos 

cc•nsiderO el prc•nóstico 

·un nivel de fabricación de 951 tc•neladas de pc•lvo da~-;~~ 

.. _guayaba a partir de enero de 1·~88,. si tl~aci o!•ro '=il~e s~ .m~~ 
para 

. ~.or1e 1 a.das. de_ ::::~ :: .. ·.~~:y::: ~rn::s:: :: ::~:~e ::t• 1::o1 s~i¿I.~~j 
., .. '.:':~t-~\~;-;i 

v1:-lurner1 de producción de 902 to11eladas de polvo '.j~'~;'.~;~ 

anuales • Este cifra de capacidad apt"óvechada . . -.S:~ 

lo lar·~o del per·iodo. considerado. Lo an~e: ioi:J¡~~ 
se·· supone como ei resultado de ._"ria c1...n-va de apre1'1di zaJ'lt;~;;:~; 

POI" parte del persc•nal de pla1~ta en el dc•rninio. de ~-~:s:!~l 
·. tecr1olo·:aia de elat:•c•raciOr-. de F••:ilvi:• de g1...aayaba,. as·i c·'~~~~;:1;;~ 

dO! un prudent.e de i r-.trod1....1cc i ón 

creación de imagen de este producto. 

92 

A~~·· 
cornerciai" v ·_de~ .. ,; 

}?{~~ 
:l.')~ 

• • • • •• 1 

:.1 
. ~'. -:,,· 



de .egresos se 

h·ist . ..!·r·ico de la op_e:raciOn_ 

han tenido al ·;it.n1as ern1=-res.as 

ind•~~strial iza.dos a part.ir de f'rut.a ·en 
: ; ' ' 
¿o~t6s y ·gastos se refiere. 

los· 

rnayo,.- peni::t.raciC•n en el rner•=ado y 

y Ctpera~iórr. 

calculo del est.ado de vetriac1ones de 

se tornaron et1 conside.raciót'"I los· 

t.er iales de. la· 

Equivalent.e a un 

d~cciOn valuada a 

de rnanufact~wa. 

ducción al pr.;:cic1 

.93 



E.quivalet~te a l4tl rnes de pro-:' .. 

estado de situación financiera,. se 

el 

~i9uientes ba~es: 

MAQLII~lARIA y E•:o1UIPO 10/. anL4al 

GASTOS PREOPERATIVOS 1 o;.; ariual 

pr.ov i si ot)es de Impue.st.o Sobre 

Trabaj adore~ er1 l aS: 

la.· base 9rabable. v.i•;¡ente· hast:a f986.-. 

respect. í .\l.' amente. 

':<4 



FINANCIERO ECONOMICO 

las Si91.1ientes paginas se muestran 

el· periodo comprendido 

. ·;os 



c.TatllDICIONM..•O. PfllQOS.IOUftLES A VALOR PliCESEHT • I): 

1 ; 6'9000 TfllS" •EAL <5• ll'N•O> . -ao.oo XHF'LACION PROYECT. 
leOO TASft NO"lNRL• ... 

C63e 
<41535&. .,..2 .. & 
51321 

181'51io1 
54592 
56 ... SB 
sa3..-1 
16.023 ... 

2;?9625 
62131 
6 ... 0~& 
&5909 
61'1'7!Ji 

2S"J8:S9 
6'91'-0& 
713~0 
7:'.)L!J& 
1" .. 8(15 

2~:;~~-
7781'2 
?''92!1-t 
804S3 

313, ... 9 
0150S 
•2!165 
a:soo:t 
113380 

!!1'502&.1 
83485 
932SS 
82Cl.S7 
&IE-45 

3310 .. 2 
8011>8 
78171 
7SS'91"" 
72370 

305303 
&S ... 29 
63 .. '912 
58072 
Sl ... 78 

2"41.71 
... :teO? 
'!t ..... , 
a .... ... 
13182 

11672!Ji 

o 
o 
o 
o 
o 

1858::1 
18583 
18583 
19503 
7 ... :J!l!Ji 
10583 
18SB:::J 
J&S&::S 
18583 
7 ... 3!13 
19583 
19583 
16583 
18583 
7 ... 3!.l::J 
10583 
18583 
1859!1 
J8S8!'1 
7"4::S::S3 
1ase:s 
tese!!! 
10583 
18158!11 
7,..;,3;, 
18593 
18583 
18503 
185&3 
7431!13 
1858:!1 
18583 
18583 
1ese::a 
7"'::S3!1 
18583 
10503 
113583 
lesa:ii 
7"'!133 
1858!'1 
J8583 
sese::t 
JU58!'1 
7 ... 333 

PAGO 
NOP',..AL 

"4:?&!'18 
... 5356 
"'º24fi. 
S1321 

107661 
7::t17S 
7!;042 
7&-:.:?-.. 
7US1'7 

3039S9 
6071 .. 
0~60'J 
04493 
Sf:.:SS& 

3!9 ... 172: 
00190 
8'9'9132 
91.71'3 
9:13Y8 

3&:127'9 
'914'9i'3 
9-.;4SG 
'9-i"017 
'9'l03& 

390202 
100009 
100'9.ae 
l01Stl6 
101'971 
.. o.-s~'"' 
10201&0 
10103'91 
J0l2•1l 
1ou2ze 
.. 05!976 

C)OTS1 
'9b7S..¡ 
'99'177 
'90'9S.a 

3806!'16 
87013 
82:275 
7L656 
700&1 

31C1o00"' 
1&23'910 
5!96313 
"4~368 
!117&.S 

1'91056 

100 
io&.oo 

PAl)O 
PPOPUESl'O 

o 
o 
o 
o 
o 

25310 
2:6")23 
:!06;)'9 
30o4G4 

111~::.6 
::t:?..¡06 
!Ji44T1 
!Jif:,.&68 
:!l~OOS 

i.-..2$50 
.a14ogi1 
•141~5 
.a&'9-t0 
•1_,'9 .. 0 

1e2s1s 
~!)12!Ji 
S6509 
60111 
ti.3'i'4..: 

23!)6$5 
&0017 
7235~ 
7696!'1 
OIO&S 

z-..'91201 
t17096 
?2637 
-.Jes..¡1 

104621 
30308<4 
111502 
11ee.oe 
12616"(' 
1!Ji4:!0"31 
... '910 ... 86 
1~2762 
151061 
161~o40 
171835 
627'91'99 
1El2797 
1'9'4437 
20602"31 
220011 
S0o4IOS4 

rJ.H. 
norc 

42638 
45356 
41312 ... 6 
51321 

1075&1 
-1766& 
48119 
'"49::?$5 
.. a::is!S 

1'92623 
4030-;t 
"'49130 
.e7e::s 
'"'7:tS1 

19162::? 
.Có6<;.19 
'45946. 
.. 4771 
4!J"449 

180764 
41050 
!l":t')~t"' 

!t770T 
35094 

1s.es'90 
!!IZ07~ 
29S'9b 
24'1So2!t 
20103 

105;:1'9 ... 
J4'9S~ 

":1202: 
2700 

o 
22291 

o 

" o 
o 
o 

" o 
o 
o 
o 
o 

TASA 
PERIODOS• 
PRS OP.AC,. 

..1MORT FtH 
ADICIONAL 

o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 

"' o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 
o 

'4S'91:!1 
o 

12750 
2195 ... 
31990 
-13255 

10.,eso 
55750 
6":1596 
1314984 

10177'4 

º' o 

311'9'91 ... 
121):11'97 
1 ... 090 ... 
1&3461 
199246 
613008 

o 
o 

2S ... '9 

"'º ~ 

A"ORT 
l'OTAL 

-"42&::t8 
-'45~55" 
-.ee24i; 
-Sl:.'!121 

-1Si96GJ 
-29282 
-2,535 
-203702 
-2~770 

-11920'9 
-~'91725 
-2?555 
-2"32"'1 
-ZtJ?'G8 

-Jli"28" 
-28115 
-2'i"26l 
-2&198 
-248-:.4 

-106 ... !tl 
-23266 
-213G3 
-19123 
-16511 
-ao2&o11 
-1!1 .. ~8 
-10013 

-..:.o ... o 
-1s20 

-310GO 
::'1601 
'91!181 

15003 
:?::t17io 
520""2 
!t1'!13oil 
.-0 .. 37 
6057"' 
6\8!18 

194103 
?4!t!t::S 
8816"31 

10!'1 ... &a 
120358 
396328 
J30":JOO 
1sc¡¡i499 
1&20 .. S 
20682") 
697!141 

SALDO 

7°1J6.!'J9 
7569'91 ... 
805240 
856561 
8S6SG1 
ees:e-..3 
'915378 
'9450tlO 
'"J748SO 
'"J748SO 

I004S7S 
10:..41!10 
106!1371 
l0'9::1!1'"J 
10"ill21!19 
l1=:02ss 
1147518 
1173705 
11'9t1570 
11'99570 
122JO!J6 
12 ... !1199 
1::62::SZ3 
12708!1~ 
12768!!1 .. 
12-,23122 

. 1302335 
130U37S 
130"Jl8'91 ... 
l~Oil89~ 
13062'513 
12'9b"J12 
1281028 
12S70S2 
12s·,•95:z 
122661$ 
1186081 
113!:507 
107':'1~E-'9 
1073&.6'9 
'9'"J3!1& 
'5111167 
801'&'9~ 
&973'41 
687341 
5"48361 
38881" ... 
20&82'9 

o 
o 

1 

" " .. 
1."188 

" • 7 • 1'9•• .. 
so 
11 
12· 

1"1'90 
1:S 
1 .. 

"' •• 1'991 
17 

~;' 
20 

19'92 
21 
22 

ª" .... ' 
1'9'9~ 

25 ... 
2l' 
28 

1"l'91'4 .... 
"º :u 

'"" 1'J•S 

"" ,, .. 
"" ,,. ,, ... ,, .. ,,. 
"" .. o 

19'117 



•e·., .. •< \ 

-~,:'F:'f;.;I}'.: .· 
::l·ZAC 1 ON. 
C~,:~·Ao:IC. 
.f;\;·F. t N:: . F,ID I C • 

r:··,:.-

1998 

18?.561 
o 

18?.561 
o 

1993 

33:>261 
743:33 

105394 
o 

1989 

229625 
74:3:3:3 

192623 
o 

1994 

331042 
74333 
22291 

o 

1990 

2599:39 
74:3:3:3 

191622 
o 

1995 

30630:3 
7433:3 

o 
109850 

Í991 

288945 
743:3:3 

180764 
o 

1996 

241671 
74333 

o 
311994 

'' '. : . .-.~:·' 

1 99? . '{;;~;~~~ 
1167-~~ ... 

.. · 6::::~~:,~t~L 



:.:'.'":f-; ~-:.;~ ·' .. : .• ~ ,. :·---
""···· 

DESGLOSE DE lNVERSIOM DEL PROVECTO 
(MILES DE PESOS> 

:·.:': DEPR. Vl'O RnORT. 
TASA nr:s Aao MOHTO 198? 1988 TOTAL VIDA unL ULT Aao 

aiioooo o.oo 6 1967 180000 o.o o.o o o o 
.. s.oo 6 1967 15.0000 1983.3 3'"'ºº·º 3-tOO 20 2007 

-o 5~00 o.o o.o o 20 19 
10.00 6 1987 assooo 20?06.3 35500.0 35500 10 1997 

'311!5000 10.00 o o o o.o o.o o 10 9 
10.00 o.o o.o o 10 9 

o 10.00 o.o o.o o 10 9 

··nooo 10.01) "' 1987 35000 20 .. 1.? 3500.0 3500 10 1997 
10.00 o.o o.o o 10 9 
10.00 6 1987 15000 875.0 1500.0 1500 10 1997 

·asooo 10.00 o o o o.o o.o o 10 9 
1'1t1 ... 20.00 6 198? 1?5000 20 .. tt>.? 35000.Q 35000 5 1992 

·179000 20.00 o.o o.o o s ~ 
·~oo 10.00 5 1987 4000 266.i" -too.o "'ºº 10 1997 

10.00 o o o o.o o.o o 10 9 
o 10.00 o o o o.o o.o o 10 9 

10.00 6 1967 .. ººº ;?33.'3 4'00.0 "'ºº 10 1997 
10 .. 00 o.o o.o o 10 9 
10 .. 00 6 1967 1000 58.3 100.0 100 10 1997. 

632000 ~&2'91.? ¡-9300.0 79300 
5000 291.? soo.o 500 

037000 .. &583.3 ?9800.0 79000 



, ... 19')0 1991 1992 1993 199 ... 1995 199& 

o o o a o o o a 
3..00 3 .. 00 3"'ºº 3'100 3"'100 3'400 3"'ºº 3~00 o o o o o o o o 

3SSOO 35Sú0 35500 35500 ~5500 35500 35500 35500 o a o a o o o a o a o a o o a a .o a .O o o o o o 
3500 35ao 3500 3500 3500 3500 3500 3500 o a o a o o o a 
lSOO 1500 1500 1500 1500 1500 1500 1500 o o o o o o o o 

35()00 315000 35000 1'1503 o o o a o o o a o o o a 
"°° '"ªº "'ºº '100 ~ªº '100 '100 "'ªª 

o o o o o o o o o o o a o o o a 
"'°º '"ªª '"ºª '"ªª 100 '100 "'ªº '"ªº .·o o o a o o o o 
100 100 1ao 100 1ao 100 100 100 

?9300 79300 ?9300 56803 "1-1300 '1'1300 '1'1300 ..... 300 
5oa 500 500 sao sao sao sao 5aa 

?9800 ?'9800 79600 59383 "'"'ªºº "'4eiOO """'ªºº "'"'ªºº 



PAE:SUPUESTO DE I NVEASION EN ACTIVOS FIJO y DIF. 
"<nILES DE PESOS) 

1967 1988 1969 19qo 1991 1'992 1993 

190000 o o o o o o 
60000 o o o o o o 

355000 o o o o o o 
o o o o o o o 

3~000 o o o o O" o 
1GOOO o o o o o o 
17~000 o o o o o o 

•1000 o o o o o o 

o o o o o o o 
'"'ººº o o o o o o 
1000 o o o o o o 

832000 o o o o o o 
5000 o o o o o o 

83?000 o o o o o o 



PRESUPUESTO OE INGRESOS 
VOLU"EN ANUAL EN TONELADAS 

PRECIO 
EN S;"f"ON 1987 1908 1989 1990 1991 1992 1993 199ol 1'9911 

1'1'00000 o 951 1"'2? 1~0::! 1902 190:2 1902 1902 1902 o o o o o o o o o o o o o o o o o o o. o o o o o o o o o ll. .u o o o o o o o o " O· 

o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o O. o o o o o o o o o o 
INGRESO ANUAL EN MILES 

1987 1900 1969 1990 1991 1992 1993 199"4 1995 

o 1616?00 2 ... 25900 3233"100 3233 ... 00 3233 ... 00 3233 .... 00 32334'00 3233 ... 00 
o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o º· o o o o o o o o o 
o o o o o o o o o 
o o ·o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o. o o o o o o o o 
o 1616?'00 ::? ... 25900 3233"400 3233100 3233 ... 00 3233 .. 00 3233..ao 3233100 
o o o o o o o o o 
o 1616700 2'125900 3:?33"100 3233ol00 ""'"""ºº 3233 .. 00 3233'IOO 3233'IOO 

\ 



1 
11 

1987 

o 
o 
o 
o 
o 

'46.292 
292 

o 
e,320 

15'4,9031 

o 
o 

187,561 
o 

PRESUPUESTO DE EGRESOS 
<"[LES DE PESOS) 

1988 

se2.012 
11&.16? 
2'"1.251 
ot6p501 

&?0.931 

?9,:::100 
$00 

U>,11>? 
e.,320 

10.i.207 

19.,'100 
27,~64 

229.,625 
10.:231 

1909 

8?3.32 .. 
2'4.259 
36,309 
?2.,7?? 

1,006.,?-t9 

?9.,300 
. 500 

2'1,259 
e.::::20 

112,3?9 

29,111 
-41.,2-10 

259.,63') 
30,~05 

J'990 

l., 16'"1,02 .. 
32,33 .. 
'1e,so1 
97,002 

1,3 .. 1,0Gl 

?9,300 
soo 

32,33 .. 
e.:::.20 

120, .. s .. 
38,801 
5 ... ,968 
266,9~5 
15,5?7 

1991 

1., 16'4.,02'4 
32.,33-t 
... a.sos 
97.,002 

1,3 ... 1.,861 

?CJ,300 
500 

32,33 .. 
8.,320 

120.,'"15-C 

38.,001 
s ... ,9G8 

iu::r,9-19 
es.o?? 

1992 

1, 16'"1.,02'4 
32,33'1 
... a,so1 
9?.,002 

1,3'41,861 

79,300 
500 

32.,33'1 
8.,320 

120,'45<4 

38,001 
s,..,9&e 

330.,261 
52,66? 

1993 

1.,16'4.,02 .. 
32,33 .. 
'48,501 
9?,002 

1,311,861 

79.,300 
500 

32,33-1 
8,320 

120 ... s-t 

38,801 
s..,.,966 

331,0-12 
20,252 

199" 

l, 164,02'4 
32,3~ ... : 
'"18,501 
9?,002 

1,3 .. 1,8&1 ·. 

79,300 
500 

32.339' 
8,320 

120 ... s-. 

38.801 
S'4.96o8 

306.303 
O" 

., •• :soo' 
500 

:sz.33 ... 
e,320 

120 .... s ... 



ESTADO DE COSTO DE PRODUCCION 
cnILES DE PESOS) 

198? 1988 1989 1'990 1991 1992 1993 199 .. l'll'llS 

o 562012 67332"1 11&--102 ... 116'102 .. 116 ... 02 ... 116'10:? ... 116 .. 02 ... 116"102'4 
o 1616? :z ... ~59 3233"4 3233 .. 3233 .. 3233 .. 3233 .. 3233 .. 

o 72?52 10'31166 1 .. 5503 1-45503 1 .. 550!1 1'15Soa 1 .. 5'503 1~5503, 

s .. 903 10-t20? 1123?9 120"45"1 120"1ti'4 120""$'"' 12o""s"' 120'45 ... 120~5 ... _ 

5'"'903 ??5218 1119128 1 ... 62315 1'462315 1 .. 1;2315 1 .. 62315 1 .. &2315 1"62315 



1'i97 

o 
s .. -ao3 

-5 .. 903 

o 
o 

19751;1 
o 
o 

-2'4:! .. 6 .. 
3959 

o 
-2 .. 2""6 .. 

ESTADO DE RESULTADOS PADFORnA 
<nlLES DE PESOS) 

1988 

1616?00 
7?5218 
e-11 ... e:;. 

19-100 
~7·1C-1 

229625 
182:31 

o 

s ... 67"'2 
6G08 

2-1;:!'...-;o4 
~;J ... 276 

127797 
5'107'1 

36'12?1 

o 

364271 

1989 

2 .. 25900 
1119120 
1306773 

29111 
..¡12..::;o 

259839 
30385 

o 
9 .. 6198 

6609 
o 

9 .. ó199 

397-103 
9-1620 

•1S°"l?'S 

o 

a\5"11?'5 

1990 

323~'"'ºº 
1 .. 62315 
17i'108S 

38801 
s..;9c.o 

2138945 
'155?? 

o 
13127')4 

6&00 
o 

131279"1 

563973 
13 ... ~79 
& ... '45~1 

o 

6'1'1541 

i991 

3233 .. 00 
1"462315 
1??1005 

30901 
5"'4S66 

3139 .. 9 
850?? 

o 

12?0290 
C..608 

o 
1278290 

S3C.8S2 
12i'829 
613579 

o 

6135?9 

1992 

3233 .. 00 
1'"162315 
17?1085 

:.30801 
5--1966 

3'302&1 
5266? 

o 

129 .. 30~ 
6608 

o 
1:29-t389 

5"136 ... 3 
129-t39 
621307 

o 

62130? 

1993 

3233 .. 00 
1 .. 62315 
1?71005 

38801 
S•1'itó6 

3310 .. 2 
202S2 

o 

1326022 
6608 

o 
1326022 

556929 
132602 
636 .. 91 

o 

636 .. 91 

199 ... 

3233'11)0 
1 .. 6231!5 
1?71085 

39901 
5-t9b8 

306303 
o 
o 

137101 .. 
6609 

o 
137101 .. 

575926 
13?101 
65000? 

o 

65eoe7 

1-
3233«IO 
1 .. 623115 
1771085 

38801 
5 .. 96(11 

2 .. 1671 
o 
o 

1 .. 356 .. 5 
6609 

o. 
1"'356 .. S 

6029'1'1 
1"'3!565 
68tjlll0 

o 

, ... 
3231-:: 
1"'62315 
17'1'108!5 



CAPIT<IL DE TR<IB<IJO 
<nILES DE PESOS> 

198? 1988 1989 1990 1991 

.. S?S 11 .. 601 93261 121860 121860 o .. 8501 ?2777 9?00~ 9?002 o 13 .. ?';?S 202158 269 ... 50 2611"'150 
"4575 2 ... 7827 368196 4186312 "486312 
"45?5 6-tGúl 93261 121660 121660 

o 183226 27 ... 935 366 .. 52 366452 
_,.575 123200 63050 62918 o 

1992 1993 

121060 121860 
97002 'i?D02 

269"'150. 269"150 
'188312 ... 66312 

• 121860 121060 

.366 ... 52 366452 
o o 

¡gg .. 

121960 
9?002 .. 

269-tSO 
408312 
121860 

366 .. 52 
o 

1995 

121860 
11?002 

2119 .. 50 
'"'ee:'.3:12· 

. 121860 

311,. .. 52 
o 

/?'.:!~ 
.. , ' ' '.~r.:,• ::i¡ 

i"6 :;'.~i 
12 • ..., ' --~~:)~~~ 
~:=; < ·.· );;)f 
121116()' .. 



ESTADO DE ÓRIGEN Y APLXCACION O~ 

. · .... i98? 

100000 
669000 

.O 
-tS?S · 

57?69'4 

o 
832000 

5000 

o 
o 

83~000 

o 
'-25930& 
-25930& 

. . cnILES DE PESOS) 

1988 

.364271 
7'9f100 

6~3?5 
60026 

:5ot'M73 

18322& ~ 

º·' o 

7 .. 333 
o 

257559 

-25930& 
330913 

71608 

. ··t· 

1909 

•t541?5 
. ?'lF,.00 

160950 
28659 

73156ª1 

91~09 
o 
o 

?'1333 
6~3?5 

250'110-

"71608 
""161166. 
55277.:t 

1990 

253125" 
265';19 

IOOG065 

9151? 
o 
o 

?"41333 
lfl8750 

331600 

5527?'1 
671 ... GS 

122 .... 2zi9 

RECURSOS 

1991 

&135?9 
?'9801) 

33?~00 
o 

1030879 

.O 
·o. 
o 

7 .. 333 
. 2531;?5 

327 ... SB 

·. 122 .. 239 
703'421 

19276f;-O. 

t9'9:Z 

"62130? 
?'9800 

o 

?0110? 

·o 
o 

·o 

7&-1333 
· 11:?500 

, 186833 

1927660 
51-t2?3, 

._2"4"419;13 

19~3 - 199"4 

63&:0.91 65808? -?98t)0 ?c:l600 

ó .. o 

71E.291 ?37867 

o o 
o o 
o . o 

? .. 333 7 .. 3;¡3 
112500 112500 

"' 

1i11;e3a"· 'íe6e313· 
:.!,· .. - . ~ 

"21'41.;.33 29?1391 
'529"4157· 551053' 

29713')1' 352~."4"4'1' 

·::. 
. . ·- ~ ..... ::- .· 

.. .... 

11J9S 

689110 
?'9800 

º· 
,768910" 

º· o 
o 

" 
7"4333 

!'"43:33' 

3s22~"'-"" 
'119"41576 .. ' 
"4217020' 



9 ESrAOO DE SITIJACIOU F'ItuUICICRA m: LO l:n~~RESA 
::':',_:__; CttILLOUES oc PESOS'.l 

!f ~r~:: ClltClLR~rE 
RUDlrAOO 

1966 1987 19138 199'9 19<.'10 1991 19"12 ¡9q3 199-t 1995' 

'''·..C-:Y.· PANCOS -25 1.l:SOó ?160€1 ~5277-1 122.:i;2:.t9 1'J2i't;.Gn .:!-4--iJ'::133 ;:;'.!9i"'l:J'.l1 :iS:?:!JH ... "121"1020 

:~~~~f.r=o~~.ºAAA 
o 13"1?'25 2021Si1 :?:69-150 269"150 2G•)oi50 269 .. 150 26'J'"t50 261l-t!';O 

" ·W5('11 7~77:· ')7CO:! ?í'OO:" g~no? '1?00~ 9';"00:! 97'002 

j~~;"~· -2S•J:S06 25..:t83'"1 O:!f"i'O~ 15'J0691 :?:?'l .. 1112 .2800335 333i'tM3 :)O(H,1096 ~tsa:M?2 

W•TalllEllO 100000 100000 1eoooo 100000 ·1eoooo 180000 160000 160000 100000 

ft'.~~:~l~~IPD 60000 66000 60000 66000 68000 60000 6Bll00 60000 60000 
3SCOOO 3CSOOO 35~000 ::155000 ZtSSOOO 3.5!.>000 35501'..10 :.35t:i000 35t:i000 

'"''·l-TIU.ACIOHES 3GOOO ::ssooo 3c;ooo 35000 :J':iOOO 3!.>0UO 3Sü00 3!;001) 3GOIJO 

:{.:~•'·Y., EDIJIP. or:. 15000 15000 15000 15000 1~000 1~000 15000 1!:0000 lGOOO 

"''''""• . 'IX rR>lMSI' 175000 li"SOOO 1i"$00ú li"SOOO 175000 17'GOOO li'SOOO 17!J0•)0 l?GOl)O 

::;~ .. ~RCU!t •• •tOOO "1000 ·1000 --tOUO --1000 •10UO '"1000 •1000 •10•)0 
o '"16~9::! l::;;;?';i5Y~ :?º"'ª');;:'.! ~0-.t 192 :5&:.:M•J::! +·1~792 S:?~092 601392 

~· .. l:.J. '"4ú292 ?'J'ZJOO 7'3:5.0ú ;oq.~WO l''l300 7•.:t300 79;300 79:!100 7'J300 
ror111.· 76S?U8 706-.tOO C.2f'l0t1 5•1f800 •160500 30•.J200 2'09 1JOl3 ::?30601:1 151306 

O, o o o o o o o o 
·m•lO 4000 •1000 ;.'°ºº •1000 ·IOllO ""u o o •IOIJO .. 101JO 

1000 1000 lúOO 1000 1000 1000 1UOO ·1000 1000 
o .:!92 ?92 12·1~ ·1792 ~292 2 ..... 92 ;J::!"l2 :J?·~2 

:::?92 500 500 500 500 500 r;oo 500 500 
... 706 "'.200 3·1ou 3208 ~700 ~Z•?.B '1700 1;;:!00 706 

531111 965·150 1-1505~(~ 21•117013 ~7C.~32'l ,19 .. lfJ02 36-t9•t5q •1J2u?t3· •1?3!.i ... tt9 

""575 Eo"'60t 93261 121ec.o 121660 12lfl60 1~ 1060 121060 121860 
7"'1333 74'333 7 ... 1333 ?4333 ?•1333 7 ... 333 ?1333 ?""333 ?•1333 

o ll4375 1&0750 :25:):125 112500 11:?500 112500 o o 
... . RUr 

?0909 2;?3310 3363 ... ·I '"M9310 3013693 30l}6')3 : 300693 196193 196193 

•. ¡.,¡;J¡; 
.ro 1 59 ... 66? 520333 ...... 6000 3?16b? 297333 22'.;;1,0IJO l-i0t:.6i' i'o.1333 o 
fO'll o o 200 200 22~=00 11;'.!?flO · :!00 200 200 

ii~=·~ 
o o u o 11 o o o. o 

59"'1607 520333 4-16200 3?106? ~22533 335?00 148666.? 7-1533 .. 3 200 .. 0 

6?3575 7"'36•13 í'8254·1 6.:?1 lHS U31::?;;?h 6•'"1393 ... ~?560 2i'q?26 196393 

~~=~~==~.' 1000110 100000 100000 100000 100000 100000 100000 100000 lOUOOO 

~~.,,.-S9:,._ .CunllLROOS · · o -2"'12·t64 12100i" Si'5902 1~20523 10~M103 2..¡55"109 .309.1900 3? .. ')966 

«';(~So·· DEL; EJl!RC •.. -2"'2_.6"" 36"':??1 •15•1175 6·1 ... s .. 11 61:;)57';:1 G2J307 6~6·191 650007 669110 

%?~~~?I:-.:,~,~~-··. CA~~ rAL 
-1412-16 .. 22100? C.7590:! 13205~3 1~1~1-1103 255541119. 3191900 ~6 ... 99U6 ... 5'.3~096 

'.éijijSllio •. cRPlrAL- 531111 965450 1•15852C. 21-11706 276!1329 319•)0112· 3G"9•15'l "'4120?13· .. ?35'169 

~:;~ 
'·"'' 

'<Ar;;;tPr•CCJ) 0.0000 0.0000 º·ºººº 0 .. 0000 0 .. 0000 .. oono ll.0000 º·ºººº o.nooo 

~~:~~?~~~~~,;.~~;\' 
%;:S-i~~f;.~:;'.'?,-,·. 



rf1011~~~~~~::~::.: ~ 

[f~¡"~, lO 

<AD.IPC) 

<Pr.tAn 

<PT/CC> 

CUNl'\IT'A~ 
CUNilCC) 
CUN.IAT) 

JNDJCl!:S FINANCIEROS 

198? 1986 1969 

-3.29 L.14 2 .... , ... 

-3.29 0 .. 92 2 .. 2.¡ 

1.2? 0 .. 77 0.5'1 

- .... 73 3.35 1 .. 16 

ERR 60 60 

o 23 23 

ERR 22.53?. 16.?2;( 
1?0.19:i= 16-4 .. :?3i! 67 .. 19:! 
- .. s .. &s~ 37 .. 73?. 31 .. le'I:: 

-1. lB :? .. 91 2.2& 

19')0 

:3 .. S4 

3.32 

0.36 

o.&2 

GO 

2 .. 

19 .. 93:: 
""ª·01:'-! 
30 .. 09:'! 

2 .. 19 

1991 1992 1993 199 .. 1995 

?.•13 <J.10 10 .. 91 t9.H2 23 .. 36 

7.12 e .. 76 10 .. 50 19 .. 33 22.87 

o.ao 0 .. 20 0.13 o.o? º·º"' 
0 .. 43 o .. zs 0.1 .. o.o? º·º"' 

r.o GO GO r.o GO 

""' 2 .. 2 .. 2"' 2"' 

18.'.>6:: 19 .. 2:2i! 19 .. se:: 20.35:: 21.31:: 
31 .. ?2r: :?"1.,3U! 19 .. 9 ... :! 1?.09'! 1s.1e:: 
:?2 .. 19:'-! 19 .. -12:! 1? .. -t.:t;: lS .. 97?. 1 ... 65:! 

1 .. ?1 2 .. 39 2."49 2 .. 65 .... E.5 



TASA INTERNR ~ RENDIMIENTO FINANCIERO DEL PROYECTO 
<MILLONES DE PESOS> 

1987 1988 1989 1990 1991 1992 

o 1616700 2425900 3233400 3233400 3233400 3233.¡Q(¡ . 
54903 822102 1189479 1556084 1556084 1556084 1556CS4 

o 310672 519297 704<473 704473 704473 704473; ~;' 

o 79460 123642 167732 167732 167732 167732 < .,,, 
46583 79800 79800 79800 79800 79800 .79a:io· ,,· :,~ 

o o o o o o ,··o 
o 183226 91709 91517 o o o 837000 

... 
-.. ¡ 

-837000 -8320 301041 581573 

------------------ --------- --------- --------- --------- ---------
TASA INTERNA DE RENDIMIENTO FINANCIERO DEL 



... 1994 1995 1996 

Z33400 3233400 3233400 
656084 1556084 1556084 
704473 704473 704473 
1'7732 167732 167732 
·19800 79800 79800 

o o o 
o o o 

438669 

884912 994912· 1323581 

--------- ---------
------- --------



.·¡· 

PUNTO DE EQUILIBRIO 

198? 

ERA 
ERR 
ERR 

2~ .. 1)6i! 

1908 

385 
65 .. 125 

... 0 .... 6;? 

PARrJCIPACION CM LAS JNVERSJOUES 
. <nlLES DE PESOS> 

198? 

100000 
669000 

o 

76?000 

1966 

o 
o 

º"":l75 

81375 

1909 

.... 7 
?60059 
31.33:~ 

TOTAL 

100000 
669000 
6~375 

053375 

PERIODOS OE RECUPERRCIOM 

MESES OIRS 

59 

1990 

511 
869326 

:?G .. 69:'-.: 

PORClEtffO 

11 .. ?2;: 
?a.39;: 

g.,eg;: 

100.00::: 

1991 

570 
902089 

30.•IO<: 

1992 

5 .. 1 
9545"'7 

::?9 .. 52i! 

1993 

529 
89805'1 

27.80<: 

199"' 

'482 
819&"'4 

2S.35i! 

1995. 

•U5 
705055 

21.03:! 



~~;:~:'-,...-·.: 

~J~r<.:-:' ... ·. 
:~:,'.;> .,,.,,, 
::;,,, 
,;,\_• . 
~~\/~ 

~~.t: 
~:~z:. ·. 

PUNTO DE EQUILIBRIO 
600 -----------------------.........,¡"-'!"'! 

A&O 



':,l~j~-(·~"i~:~- ~- .- ·- ·-

. , ~~'.1ttI;.-~fo . ·.· 
~ ,:•,:--:::.·.°!;"/·: 
;··~;::_~~,·-·' .·--

- _, -. 

~: ::::;.1.: . 

. ····.·· 609 ~---------=-------------·:--.·---·c1,;;,,.:;· 
' .. ··•··· 1 ...... 1:::::1 ................. ; ... 1:::::¡.. ··••.',,;'il 

PUNTO DE EQUILIBRIO 

· 52 5 ....... --------~n...__ ..... _ .. ·· ____ .. _··· _ ... _ ..... _ ..... _.. .... F'I ·;.,;,, 

. 45 9 --==-E"?'°~------~ ····:!:;l .. ,, .. J,;g,¡ 
...... ·· .. ""•J"i ., . . ...•...... ••.1 .. ·.·.'..'.;.·' .. ~.· . .... ······ :::: •... :· . 375 ¡:;¡;;•" , , i,CiL 

300-1----------~---~----------~-----.........., 

.li..50 ~------------------;.,,.,...;----~ 

75~--~~----~-------~-~~--~-~~~ ~. -... , .:~>:i:~I~ 

{ -

0 -a.--------....---·----------------------··:•_~' ... :;[p;: 

' s a ' a 9 ,. 9 0 ' 9 ..1L , 9 2 ' 9 a ' 9 4 ~ 9:5 ~·f~;~ 
- ;". ' .. -··.::. ,. ~~--~~~?, 

: , . ·,._. -~;_;~ ;· .. ·'--~~jf~ 
·.'. J 

:-~>~~-~- .·. :,_. ··­
~:~{=á/¡~;i\~t·.\~~~;:~L ·:·,;,·;·:~·;~--:~-.. : 

A&O 



--· ...... 
..... 

PUNTO DE EQUILIBRIO 
.1.009 ,----------------------

900 -1--------ll·I: 1 

8'10-----
700 +----Ulllllll 

600 
500 
400 11111111 1-

390 
299 

1.90 
0 .flAlllllliiL.....-.fllU. 

· 111111---w- .--------­
¡ 
1111111---1: 

.· 

'88 '89"99 1 '9.1. 1 92 '93 '94"95 ~g6i 
"-··. 



PUNTO DE EQUILIBRIO 
---------.¡ ................. r··1 

. 909 + ¡::::r·.' ......... ··· ..... .. ....... ::::: ................ "!~11-...... -.... ---------------...... 
800 ---~_..... .. ......... ~, 

! 
..... ,..... -- .1-r.:-•• -.~ __ .......... _..._.....,. 

'?99 ........ ·::::: -----.:::.~~":;: ::::::~~ 
1 
..... 1....... r.: ... " 

•" '··~ 609 ··. 

509 +------------------~--..;:jif.ili~ 
.·.•. 409 ..... ____________________ __.............,......,. 

··a00 -1-----"--------------------------~~ 
299 -1--------~------------------.;.;...~-­

J.99 -r---------------------:--------...~ 
.0-1-~--,---r---..----.---------..~-------..-..-~ 

··' 88 .I' 89 , 90 ~ 91 ~ 92 , 93 .J' 94, 95 

A&O 



ANALISI.S FINANCIERO ECONOM:ICO 

Como resultado del anAlisis financiero y económico 

cc•t-.c 1 us i or1.::-s y 

- .RAZONES SIMPLES: 

·En: lo q•.•e r·espect.a al 1 r1dice de LIQUIDEZ, se· obse/.J~:· 

.. todos los valc;i·es del Activo Circt.•lante dú'rSir~te el 
pe·rtodo consider·ado, aur1que esta situaciOn presenta:,a 

1988 una situación propicia de la 

En cuar1tc• a la Prueba de 1 

empresa. no podrá pagar inmedi.at.amente· su 

durante los dos primeros af'los ··de'\'' 

pero al igual 

es.ta situaciOn evoluciona 

ejer_ci•=ios. 

seran mer1ores que el patrimonio de la rnisrna. 

En ·el caso del indice de APALANCAMIENTO, se 

.. s. i .t.u&c i 6n cc1mpr cimet. ido. para la empresa en 

. 96. 



·· .. ;.:, 
.•·; 

inicia les,. era 

cor, ur1 valor mayor 

pro;)yecto inicia los 
de la irnPlernéntacióri comercial -del pt-_óye.ct.o_~ .. _ 

comprometida se elimina t.c•ta'lrnente dando .lL¡.¡Jar· 

relacion pro..•dent.e mehor al 70:>: para 199.0 > y 

provoo:::a una disminución ficticia del 

C:ontable. 

ca·so del indice UN/AT 1 se aprec-iar1 ·variaci'One .. ~ 

>ncreo::t:::~:::·:::::•=: :::::::.::·=~:::::=,:::~~=~~I 
el mc•rtto de los A•=tivc•s Totales,. que-'al· ._i~u~)-;~~:~ 

indicadc•r UN/CC~ se preserita al r10· •=or1S.iderat· 

proyecciones reparto de dividendos • 

.. 97 



' ' 

' ' 

'TASA INTERNA DE RENDIMIENTO FINANCIERO. 

i..;é:ticador pres.errt.a· un, valÓÍ· .de 47.84Y. 

·_real_es,. ·10 cual 1-iabla de 1 as' i rit.eres.antes 
''. _.. . . ·. 

comerciales del proyect:o. 

de uro a p l ant.a 

·irit.eresant.es 

,_~'·v· ~ ~ '.i.; 

;1 it\~ 
<:},{;f~~.:f~ 



:,~_ .. ;'. "? 
¡\::-· 
:~;-~ ~"·· ' .. 

"(' -

~~:.·>:~· ,, . 
p, ~:' 

c+:•\i .-~lit;B!Q~_Y_b!!!.l!I8!:!!Q~i;ª.._ 
~.:::-~::;~· 

- Rest.!unen int.rodL~ctc•r i o.· 

~t~}: .. ~:r~:~}:? ~- · 
\·;~:(~:~> ,::-.:,; ·.· 

·En· cuanto a l~s caract~risticas 
.,. ¡,,c.,. 

~1~Íi''L.:r:::~ r.s:et:::f: :b:: ::::~ 

- Estudio de Merca•jo. 

f' i si ca~ y 

Por lo ·:iue respecta a datos. est.adisticcis se 

k~~n.·· la .. ir1dust.r i a •. 
ilf:t'"'-1·:~:~~~;~ .• . 
~t7:::~-~~i'.~, .. ~ :;- .. 

;,:'jnfor:m¡¡,ci on, 
.!: .-

diferen_tes ent.idades 

córno sc•n:. CONAFf;:UT,, rJi.-ección. 

para ... 

i:::;:;Agricoia <SARH>, A-:in:•it·1dl1stria y Bibliot.e•=as, pero en tódo~.ei;ii 

;f'¡:f·~~;·::}¿·9ares los datos eran i11sl•ficie11t.e$ y demasiado. viejo~:j.;;;¡;;~~ 
z;::;~L< .. Las estadisti cas de demanda y c•f'ert.a ql,_e inc,luy\~;~~;~ii 

.¡ 

•.••• ·'·.r .. 1.~:~:·-:•_.:~--.·;.~ ... ·~·-·'·····::~_-_·.;·;"··.·: .. _:_.:_~_-:~ .•• _._~_.:,·;···:,''..·:·.: ___ .:··• .• ·.::,:_~·-···:.: __ .~_:_· •. _·_.'·::·'·::..·;·~.-.~ .•• ·.·.~:···.·.·:,•'·;_:_,_~_:·,··•.:.•_;~·PP~.T.~_··.eº:. :.:·e~:~~.--e "".~.~-1 t.:c;:i c~-..... ::•t•_ ª ~· ... ':_ :º~, ~.·.:.:::~' efadas :" :··: : . en•:::m¡~ 
;_ . = ~-~- - • ·~ ~ - -- • asi s:.-:.~~:.:P:i:::l,:te:es

9

:::: q~e·~~,~~t~: 
oflcinas de est.a entidad,. en el pet-ic1d1:1 en el ci.uEtl se, rea~iZ.i{)~ 

.Vi:1:,''..·~ .• ,'.: .. - ;'..""-:! 

·:~~-j;Jti 
·:;.~'.~:',::::,;· 

~~':/'~r> 
t.rabajc1. se carnbi ande•. 

No· crt:•star-1t.e est.c•s •=or1t.r at. i ernpc•s 

dicho- de entrevistas~ de 

~corno 

' .. ~.:_:,::;_í;:/ 
::,::·;,;¡ 

· ya:~t) 
·'(};~S 



la P•=>Ca variabilidad del 

fruto, en época de crisis consideramo~ ~ce~~adas •. 

dicho ant.er iormer.te ao:·: de corr1'iab1.lidad 

Mercado. 

~--·Estudio Técnico. 
._ .''~, . :. 

se refiere la 

la guayaba, 
~~?e:'.:::~ . .. . - . 
~t:{·:;o··~9stt.co.,1 os, debidos pr i ne i pal rnente a la falta de coopere1c:i6n 

~;f;t~~\:~'.;;_:·.~·~:~s f abr· i cat*ltes de eql-1 i pe•. 

El establec:irniento de una 

;,:·:·.:· 
del aná·l isis de las carc:icter~ i sti cas. pe1rtico.'l ares . -.-. 

;::~~~;< ·. : ... ~: 
Y"' :; ::~~Ocesarn 1ent.c• (corno SCWl le1 capacidad de lc·s·, equipé·S~ .-.,~1>:.~·ie~ 

·, 

.més conveni ent.e ¡:•ara cada opi:::t·aci6r1, etc); 

e'Scrita ·l.!4nicarrier1te aYt.:4da a dat·sé una- ·idea 
~~:~~2::, ::;; 

~~:::Y'"- u.~_.".r. .. a: ··P_a·r~te 
·r·<-·,:· 

del proceso~ 

~~~s~~·:· ~ -.~· 
.Aun ce .. -.. le• dicho ant-et·iorrner1te se ·lograreot1 recopi'·le1.~: d~.~~;, 

aproximados a la realidad pc•r rnedio de ent-rev1stas--
'.~¡:; ... :- ·-~:: ~·}'· .. :,.:<;;f; 
··~:;;;,' l·le.inade\s 't.elefór~icas a .dist.intas er1tidades y emF•resas. , . . :'P,q~i~,5Jl 

~~~~-'1." :ba.:St.ant.é 

~r ·:::~:=:::::::::.::::==:::~:::: ~ ::~:~d::::::~:·:~:::::· c==~~~ll 
alrnfbar. 

de c:o.•l ti vo de 



\L~.'--,;- :-::-É:.Ot.udt~ .. Económico v-· Financiero. 
:':., 
\'!'<"·'.,',' 

\:~J:::; .. · ~ .• ·e:,.. cuant.o • el Est.udio Ecor1órnico y Financiero la 

la recopi'lada por medio de ent.revistas 

fabr:.icantes de equipo, Y a las F·ropias . ' . . . 

. \ .... :.: .•. ~_;p·,_:·.-•·o· .·c: .. _·•'s"_·a;d· .• ·o.-.r".-a·s d. e 
;+;;>:,' pulpa. En la rnayor 1 a de ambas fuentes 
~~:::. 
C.\:._¿'. .:se ';:éncontr6 una fa.lt.a de coope..-a.::i6r1 por 

pero aun asi gracias a in'fOrm&cio..-i 

y consl1lt.a con alglmas 

S.A. y JERSA, se logró recopilar 

datos bastante aproximados. 

dicho C\nt.er i c'rmente se estima 

el Estudio Económico y Financiero. 
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Con resr:.-ect•:i a la C•btención de Vitarnit1a C a 

guayaba podernos decir: 

El primer paso seria obtener la pulpa y 

del 100:-; del fn1t.o se pie1·de el 40Y. <sólo 

t.ot.al es pul¡::•a de 9l•ayaba). 

Tc1do pre.ceso q• ... e requiere al t.as ternperatur:.as 

el cc1t1t.en ido vi t.arn in i co del fruto. 

Las valr i·antes que presentara las di fere11tes 

cL•anto a cót~tenido· 

es desyentaja 

alternat.iya .. 

La répida degradación del resto de vitamina .C 

.en periodos lar•3os 
,· :~·::-· 

y 

":::::'.º::·::·.::~:::":::::e::~.~:º:::~~~tl 
hasta el momento ne• r esu 1 ta atr act:i v•.).1' 

. . . -. , · · .. :'·:\X ~/¿:rHI 

de estud;::c:::::n:::. 'º::• .:s:::. ob:::::::::: :::í1 
se pu€:::der1 ·tornar CC•rnC• ·=r i t.er i•:is absolut'C•S. Aderña-=· e1 fln·,;::.\; 

este trabajo es la deshidr·at.ación de pulpa de~ 9uay~:i:::~r'.: 
est.c• q1 ... isirnc•s dejat· de cc1r1sidt::::rar esta alt.ernat .. iva~··."~ ·-;;:~t; 

·:·.··.'·:::,\ 
··,-<.? 

'· .. _ ·~.:).~~ 
,:.~ 
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El presente estudio arroja. las 

.,,.· ,, 

Si 9l~ i er1t.es CC•r1c l US i Cines cct~<·. 
':: .. ·.y,· 

a la industrialización de la pulpa deshidratada de .ia\; 
-·-·::•;' 

:_:.;: 

1~ El ahorro en el peso es indiscut{b~e~ 
.. ·, ;;~" 

del 100X del'peso original de la pulpa cOt) agua,. se :: 

logra una 

prodücto. 

c.omo ·. resi_1l t.ado del 

'obtiene el 

del 74/. al 

transpor-t.~- de la 

: ., ... · .. 

deshidratar' . ;~;x:j; 
~:~~·.;~!ú~ 

relevante. La dis.rninuciC•r. del por1=er1t.a"Je ··de ; __ h·~~rn-~dACf~ 

cc•r1t.r i bi_1ye a· · aürneri~~"~~ 
ni_rest.ra capacidad de almacenaje y distribuciot1 a .. 1a·s>• 

del 

-;.::::¡;}-:.~; 

:_.::.~/::~ empresas in~eresadas. 

~: :::·::::.::: :o .::::,:::: ... ::n:::::n::. •:::•;k~~i 
OCaSiOt~ar la de.SCOIRPOSiCÍC•n. de t1Uest.ro p,rod~~C:~.~:.:e:~;~] 

t.ant.o; la mercanci a of'r.ecida por esta:.· :·eii)'f:;r'';j;'~; 

. ~~:~:~~::~:~=·:;~:=~::::::::~~~~~~:·:~;:b:;~~=~¡tl 
~mpresas ·=1ue producen. y 

cc•stal a pri_1eba de hi_<rnedad 

alternativa podemos utilizar 

pol ieti len.:•> 
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5. F1nalrner1"t.ie:, par·a poder contemplar la posibilidad rea1 

.de llevar a la pré.ctica este pr· oyecto,. tornarnos como.:·.~~+ .,, . 
. , 

base de comparaciC1n la infc1rrna•=iór1 recabada en l~;,: >«.;~ 
. ·:,¡:;.;. 

ernpt·esa Herdez,. de C. V. , la CLla l Üt i l iza como ·:·.':.:·i 
:·)~1]~ 

insumo tanto la guayaba entera,. corno SLI pulpa. De;;:¿'.J 
reál izada en la\;''f la ir1vest-i9aciót1 de campe• 

inc:i..~rre tc•tal de 400 P::::r::r • ~=~~::J~ cornpaf"iia at1t.es rnencior1adati se nos 

J~i.lo9ram•=- de sem1eJ.a.borado. Cons1derant.?o ·que ~··:<~;:''T4: 

de deshidratadc• é:~Lli vale a 4 l:g. de· pulpa, 'teríerrl6~t',f~~ 
. t .· ).~~<.-:, 

.1 600'pesos por 4 k9. de este prodycto. -· ·;.' :.)5'.'.·~' 
·: :'.' :: ;~,~~ 

Tomar1do en cuenta t.C•da.S 

deshidratación·, 'SOt'l la 

las 

casi 

vent.ajas de 1 ª'~~~ 
nu 1 i f'i caci on de i é<'.~~1l 

,descornposici·~·n del material, el ahorro ·en espaé:'i~::.~±'r.í§] 
''_almacenaje, la pc•sibilidad de venderlo como_ Pr.oducto\-f;?J 

en polv~~ F·~ra hacer _por e:jernplc• l icuado·s,., p~:~.~~ii;f:l:f~ 
.· ~. •;.~«j\;;/:;¡,' 

.. :incrementar 

1 e11 1700 

Pc·r lo tát~tó, venJ(;~-'.1f,, 

::::::a:s ::: ::::·::]~t~~J 
el 1=·rec1cr del· mismo·~ 

que puede ser acept.aoa 

'\ .. 
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;~~¡€;~~vers w.¡.¡. and 

f,~:~~~ · Jr1 i i ~~-~ 
'.1~:~~:~:.:~.:r~··" .' 

Planta Bo::nef'iciadora de G~~ayaba; 

SelecC:fc.n Procesamiento 

Sit.uación de la 

y cornercializaci6n 

Guayaba. Aguascal ient.es, Méxic.o. 

··Eiuayaba 

Vitarnins. in 

Nectars. Ur-.ivers.idc.d de Puer;to Rico. J; 

Folletc. 2196 

Folleto 6e1 

Exp. Sta. Col lege of'. Trop)cal 

Vi t.arn in C: Cont .. ent. in Guavas Farmin9 in 

A"frica. 

Tésis ·Guayaba. Bibilioteca G~neral de 

10~ 



Le.ra Rc•dri.,;iuez 

Fuente. 

Tésis Guayaba. Biblioteca Get1eral 

CitricC.s; Méxicc1. 

Heat. lransfer in Foods chapt. 2 in 

"For.:•d Science part II. New Yc•rk ~. Base.l. 

Editicw1 chapt 9. HarriS: R.S~ 

Inc. Wesport. Conn; 

F~::ol le:to .5413. Guayat•a rn<:rcadeo •. · 

Seminario Pt-ocesam.ietJt.o de· 

~=' d::""':: cf :::;::2:.\j\j México. 

. _,·. ·- ... ~::. :"' ··::¡i~~ 

Prc•9rama de: [:tE!s.C\rrc•l lo Cier1tifico y- Tecr1e:1 ló·3iCO'."«: ::íJ~ 
·:)~~-' 
~.~.~:$ 

Giuayat•a En'ferrnedades. 
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,.;, 

The Cornponent Fattyacids c•f' F'sidium GuaJava see~l~~ 
f'ats. J. Sci. Fd. Agric. ·. ::·:~¡r 

La Ciet1cia de lc•s Al imer1tos. Ed~1tex S. A., Mextcb~~~1 
'''·,"f; 

Folleto 5136 Guayaba Injerto. 

socorro. :::::~.a o::::·:~:: yfü•::::::·vaci::·ov::ie=~~pa _zj~~-~~ 
variede.des criollas. Facult.ad de Quimica ·uriiA1if,\l\ 
M<!<x'icc., i)~ F. 

A • ._r. Extraccii!•r1 y Et1lat.ado de 

Universidad de Rico. 

Experimental Agr. Rio Piedras publ 

1. 

Dehydrat.at-ic•n of' Fruits in 

Woodrof' J.a. and 

t.he AV l put•. Co. Inc:. Westport. 

Tésis Guayaba a1rñacer1arniento. 

Tésis fit4ayaba Mer-cadeo. 
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