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~ INTRODUCCION




Los recursos pesqueros de México son cuantinsns y rdcos en varieded, pues se estiman
que existen mis de 200 especies, eqtre animales y vegetales, Susceptibles de ser explota-.

des comercialmente. » o~

La actividad de la pesca es rslativamente nueva, pues a partir de 1530 lncorpora —
tecnologies nuevas y.modernas,para 8l aprovechemiento del camaron y a partir de 15950, —
les embarcaciones nacionales comienzen a competir verdaderamente con las extrenjeras.

La pesca por su estrecha relacidn con la produccién de alimentos, es fundamental pa
ra alcanzer niveles superiores de vida, asi como la diversificacién de la economfa naclo
nel, y evitar una posible y acentuada dependencia de aslimentos.

La pesce dsbe de ser atendida como una actlvidad integrade que comprende: captura,
industrializacién, comerclalizaciGn y consumo. Le presidn creciente sobre recursos mari-
timos a nlvel mundlal aprovechando excedentes da captura que el pals tenga, convierte el
proposito de desarrollo pesduero en esfuerzo urgente e imperativo por la exigencia de a-
provechar zonas econdmicas de Véxico.

Este ejerciclo dé soberania solo se podré cumplir superando ritmos de crecimiento -

y. esquemas tradicionales de pesca.
>~>Hny se captura en el mundo elrededor de 70 millones de toneledss de especies merinas
‘al afia: México ocupa el decimg octavo lugar en praduccidn con eproximademente 1,5 millo-
nes de toneladas. Sin embargo, se estima que existe un potencial exploteble de 9 millo=
_nes de toneladas anuales.
Nuestra riqueza pesquera se, encuentra en una -ranja de 200 millas nautices a lo lar-

" 90 de 10 000 Kn. de costas conncida como zona econﬁmica exclusiva. Ademds de 28, 090 Km2 -

: "4f71de aguas continentales"en lagunas, lagoa. etc. e



:f;iFo de México, dande se embarca y desembarca pesaado, pero la mayorIa de ellos son simples
S lugares de descarga. . ’

En muchos casos las instalaciones constan de un muelle. atracadero y a veces hay a=

B ;gua, combustible 0 hieln, en sumav no existe una carrespondencie entre recursos pesgue--

;fros, Flota, terminales e industrializacién.




z Hééta_éh’of&j n‘dvée kpx"éct”icé]en MExico 1a pesca de gran altui-a. por 10 que es necesario
addqii;r'ios recursos y loaiCbnoéimientos‘techolégicos con que cuenten los mejores pesca=-
dores del muhdo.fPafa 1o§rar este objetivo se estdn creando empresas de coperticipacién -
con otros,paises. Actualmente existen 23 compahfams de éste tipo. |

. México cuenta a la fecha con 31,399 embarcaciones, de las que 3669 son mayorgs =e——
27 7”0 menares. |
‘ Actualmente la groduccifn es superior a un millén y medio de toneladas y se espera e
levar la taza de crecimiento del sector al 25% anual.

Integran la produccién actual, en elevado procentaje, especies de gran valor comer—
cial. Entre las mds importantes estén el camaron, el abuldn, la langosta y el atdn, las -

que participan con el 5% de la produccién total.
ELECCION DE LA ZONA.

En 1975 la explotacién en el pacifico elcanza cifras de 415,000 tonelades, la de es~
pecies industrialeé fug de 235,000 toneladas y la de GSpeéies comestibles de 179,000 ton.

En el litoral del Golfo de México la explotacidn dz especies comestibles en el mismo
lapso fué 102,00d toneladas y la de producto industrializado 5753 ton. Total 107,000 ton.
a favor del Pacificb;'

Se detecta que en el Golfo de Wéxico existe una gran potencia de infraestructura y -

1no és explotada . ' ‘
Otros factores que in?luyeron a la eleccién del s1tio son: 1a proximidad de las areas

d‘ pnsca, le cercania de'las ’onas de com°rcialisac16n, 1a aaistencia de vIas de comuni-,

'numnro dp cmbarcacionps,

se. con51dera -




1ciiidad'de transpote. enefg{a éléctrica b% costo do ésta, COSuO de combustibles .y costo y
disponibzlidad de terreno. y:" - ' ‘ s |
’ Para nuestro casc la elecciﬁn del acentamientn pesquero se simplifica ya que dadas
 _1&5 condiciones de’ infraESEPUC+ura solo se prcsentaban dos sitios posibles, sl Puerto de
Alvarado y Frontera. Se. eligio el primarc ya que p"esenta mejores vias de comunicacidn -
: tantc terrestres ccmo fluv*ales, asi como meJores 1nsta1aciones portuarias.

Aqui la Barra de Alvarado no presenta dificultad ya que su profunoxdad es hasta de

10 pies, suflcients para la adecuada operacién de las embarcaciones pesgueras que son de

bajo tonelaJe.




En las costes del Golfo de Méxicn. sa astableciﬁ durante 1a época prehispénica,
un grupn humano de precedenCia olmeca, los cuales buscaban un lugar aproplado para -
' subsistir, asi fincaron su residencia en lo que hay es Alvarado al que diercn el nom
bre de Aflizinﬁla, (Junto al Agua Abundante).

" La fuente econfmica que sostuvo a éste puebla fué la agricultura y princihalmeg
té la pesaca.

Dentro de la época prehispdnica, podemos distinguir varics periédos:

Preclésice inferior Construcciones montficulos que fueron tumbas y edorato—
rios, . .

Preclésico superdior Estatuillas de pledra con rasgos olmecas.

Hordizonte clésico Dominan todevia los rasgos, pero se nota la influencia

de otras clvilizeciones, como la totonace.
Hordzonte posteldsico ’ Influencla netamente totonace, (estela encontrade en la
Leguna Macuile).
ALVARADO, DURANTE LA CONGUISTA.
La influencia espaiole se inicia a partir del efio de 1528, fecha en gque las na-
ves espafiolas costearon los litorales del golfo de México.
B nonbre de Alvarado es en remoria del Capitén Pedro de Alvarado, quien con sus
naves entré en el rio.
Probablemente es en el afio de 1610, cuando ss esuablecen diversos sspafioles en -

Alvarado. principalmenta soldados del Rey Felipe II a 195 cuales premiaba con territo ,‘

,frios en anuella zona E




- En las costas del Golfo de Méxicu, se estebleci& durante la época prehispénica.

i"un grupo humano de precedencia olmeca. los cuales buscaban un luger eproplado para -

f subsistir, usi fincaron su residencia en 1lo que hoy es Alvarado al que dieron el nom
bre de Atlizintla, (dunto al Agua Abundente).

~ La fuente econfmica que sostuvo & éste pueblo fué la egricultura y principelmen

te la pesca.
Dentro de la época prehispdnica, pademos distinguir varios periédos:

,_PréqlésiCO'inFerior Construccicnes monticulos que fueron tumbes y edorato—
o rios.
Prsclésico superior Estatullles de pledra con rasgos olmecas.
Hordzonte clésico Dominan todavia los rasgos, pero se nota la influencia

de otras civilizeciones, como la totonaca.
Horizoﬁte postclasico Influencia netemente totonace, (estela encontrade en la
k ‘ Laguna Maculile].
ALVARADD, DURANTE LA CONGUISTA. ,
- La influencia espaficla se inicie a partir del afio de 1528, fecha en que las ne-

ves. espanolas Costearon los litorales del golfo de Mexicn.

El nombre de Alvarado es en memorie del Capitén Pedro de Alvarado, quien con sus
naves entré en el riu. ‘
Probablemente es en el afio de 1610 cuando se establecen diveraos espanoles en -

. iAlvarado, principalmente suldados del Rey Felipe IT 5 los cuales pramiaba can territo

.nfarios en’ aquella zona




nvm.mmucumn.r'v”, ARSI . -
SuJato M&xico, al dominio espaﬁol, surguieron ciudades da manifiesta influencin :
' ,{‘f 1vérica, este es el caso de. la vieJa Atlizinta. en dunde se dieron las condiciones -

“ qua pedia la Cédula de Pbblaciﬁnes para la formacién de un pobladn. de esa menera. -
"nacié en 81 efio de 1610 el pueblo de Alvarado. En 1813 fué ascendide a la cetegorfa
- de Villa

ALVAHADO EN LA EPOCA- INDEPENDIENTE

Histéricamente, 1o mas relevante de éste periédo fué el rechezo de un intento -
de invasién norﬁéanericana, el 15 de octubre de 1846.

Sostuva luchas contra sl ejercito frances ante al cual sucumvié.

Cultﬁrelments‘hablando, Alvarado se proyecta a nivel nacionel con herofsmo de

sus hijos, Alvarsdo ostenta los t{tulos de ilustre, herfica y generosa.
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' smmrew Ge:ocm:m ST : .
I El M.mic:lpio de Alvarado se localiza en el Estado de Vmcruz, en la Regién de Sota-_

w‘ ffvento, &l noroeste de 12 Cuenca del Papaloapen, a 3 Km. de le desembocadura del Rio del -
"—nd.smo nombre. G |
: Se 1ocaliza entre 1os Paralelos 18934' y el 19°05' de letitud norte y entre los me=-
,ridianos de 95“39' de 1ongitud oeste. Su altitud promedio es de 9 metros sobre el nivel -
del mar.
La extensién del Municiplo es de 814.55 km. de superficie £l Municipio de Alvarado
cuenta con 81 kms. de litorales bafiados por el Gol fo de México,
LIMITES,
Al norte del thicibio, limite en sus litorales con el Golfo de México.
Al este, limita por el arroyo El Esterc Grande, con el Municipio de Tlecotelpen y —
,Lerdo de Tejede. v
Al sur, por el curso del Rio Camardn o Limdn,
Al oeste, ‘tiene 1fmites artificiales con el Municiplo de Tlalixcoyen.
GEOMDHFO'OGIA.

£l Nunicipiordg Alverado se encuentra dentro de la reglén geomfrfica de la Planicle
’,Cdstera de"Sufavénto.

Toda ells es una. superficie plana, con leves inclinaclones.

Su tormacién se deb16 a los periddos de sedlmenuecfén preconozoicos y de principios

"fmx.iadel cretacicu, alo 1argo del litoral del Antiguo GOIfo o Méxicn

En el'éfea del wunicipio no enuontramos alturas significativas. La erusidn constante -
-provocadapor lo Fuertes vientos ha impedido labfo'macidn de montes elevados y si se ha '
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i fomadu una cadena de mantioulos de mna, llmdos médanos o dunas paralelos ala costa -
- dama 3 | | |

El Municipio de Alvarado, por su localizecién geografica, se encuentra comprendida =
dentro de la zona intertrupical, por lo que le corresponderd, en general, un “Régimen Tér-
midovCQJurosq“; o | '

| TEMPEHA*&HAS.

La témperatura media anual es de 25.6 °C aungue llega a tener temperaturas de hasta ==
330 dufante el verano, en los meses de sbril a octubre se mantiene entre los 200 y 229 C y
en los maées de noviembre a febrero baje entre 14° y 18° G, meses en que es azotada pOr e
fuertes vientos.

PRECIPITACION,

En la Cusnca del Pepaloapan, las lluvias fluctdan desde menos de 400 mm. anuales, has=
ta 2,000 mm. y en ocasiones hasta 4,000 mm. En Alvarado, se registran con normalidad hasta |
2,000 mm. enuales.

En el Municipio de Alvarado, llueve durente el periodo comprendide entre meyo y octu-
bre.

CIRGULACION DEL ATRE.

La poblacifn de Alvarado estd separada de la costa por una barrera de dunas de SO a -
70 metros de'altura. Le cercanfa & la costa permite que la circulacifn del sire sea mis fa

vorable, .Las dunas gue rodean la Cludad cabecera por el Oriente, Norte y Norgeste, vienen
e séf una barrera sobre todo pare el drea comprendida al pie de la misma y un obsticulo —
que reduce la velocidad de 1os vientos hasta en un 80% de su intensidad.

Los vientos dominantes provzenen principalmente del Norte durante cesi todo el afic =

””»aunque tambien hay ligeras brlsas del Nurneste durante la primavera y el verena.




: El climu célido humedo predond.nante en el. Mmicipd.o de Alvarado, dé como resultado - - |
fsuelos lateriticos del tipo de miguJones rojos. fbwwmdos por arcilles plésticas de tipo ~
i silicico. de color rojo, moteados de amarillo
| Existen grandes extensiones donde el suglo y parte del subsuelo son arena, limo y aé

cilla, productos del acarres fluvial, con un espesor que en algunos ha registrado hasta -

| s 30 metros de profundidad
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- "ﬁmcmass mmos oa. nmcrpm o m.vmm
| POBLACIUN. ,
Por regla genaral, tcdaa las uctividades socio-politicas de todo el mnicipio.
se,concentmn en la cabecera: el 'S0% de sus ha_bitantes radican en éste. La carencia -
_de tierras aptas para la sgricultura y genadsria, son sl origen de la emigracidn de =
los hcmbreé del campo.
El censo écondmico 1levado acabo en 1575, registrd en la cabecera 18,000 hab, y
20,000 de las cohémgaciones. L.a densidad de poblacién del municipio es de 40.14 hab.
"~ por kilémetra cuadrado. |
NATALIDAD Y MORTALIDAD,
La oficine del Registro €ivil, registrd en 1.9’79.,1599 nacimientos y 223 muertes
~en un gfio. |
El mayor nimero de muertes en el NMuniciplo, es causado por les enfermedades del
eparato digestivo, enfermedades que encuentran campo propiciu en esta clima.
COMPOSICION DE LA POBLACION.
ELl viejo Alvurado tenia un origen netamente espafiol, pero en la actualidad la -
poblacidn del Municlipio refleja una mascla de razas: espafioles, indigenas y negros.
En la cabecera resulta mayor el mimero de mujeres que el de hombres, aunque en
todo el Municipio el resultado es casi oroporcional.

. E,l M.jni.civpio de Alvarado presenta un grave problema, ya que solo un 30% de su
poblacifn :ebasatlns 30 afios, ésto se debé a la falte de escusles superiores y de fu
‘fuen_tes; de rtrab'ajo. L_os Jovenes con. cierta pr‘eparacién prefieren selir de ahi ya =
q_ue‘ Al\)arado hc"‘ es un campo propi‘cio'par'a el profesionalismo, _

| Los 1nmigrantes son en numero mucho menor y vienen de otras entidades federa=

o tivas, para dedicarse en su meyoria ala Pescﬂ-




HELIBIDN. ;

En 1980, el Nhnicipdo registro. 30 109 hab, de religiGn catélica, 632 nrotestan-
tesvy-ﬁ.israelitas. El resto de 108 habitantes manifestaron no tener ninguna religién.

CENTROS OE FOBLACION.

La cébecefu del Municipio siempre ha sido la Ciudad y Puerto de Alvarado. En esta
‘radica el H.1Ayuntamdento Constitucional, el cual estd integrads por el Presidente, - -
dos Siﬁdicos y cuatro Regldores.

| rPolitiéamente‘el Municipio eatd dividido en 15 congregaciones: Antén Lizardo, ==
Mendinga y Mafoza, £l Bayo, Arbélillus, Mandinga y Carddn, La Aguada, El Zapote, Sali-
nas, La Piedra,Moral y Mcsquitero, Costa de la Palma, Camaronera, Ciénega del Sur. —
Rincédn de la Palma y Buenavista.

POBLACION ECONOMICAMENTE ACTIVA,

Datos registrados en 1975: ;
ACTIVIDAB HOMBRES MJJERES

Actividades primarias a,462 122
‘Industrias Extractivas 8 ‘ 2
Constfuqciﬁﬁ 226 4
Comercio - e ' 187
Transportes . J T | < o a
Servicios Vardos _ v‘: - :
(incluyendo obreras del puertu)j o 1,30 ' . g8
‘ .Bur6cratas B SRR VR 228‘ "‘ﬁ,r  ;  @

| Trabajos o especificados 1. B )




"e1 Mmici;ﬂ.o registm ao, 109 hnb. de raugién catﬁlica. 632 protestan- '

a tes y 5 1sreelitas El resto de los habitantes mnifataron no tener ninguna religién.

i "‘-axrﬁcratas

CENTRDS DE POB..ACIDN.

‘ La cabacera del O.'unicipio siempna ha sido la Ciuded y Puerto de Alvarsdo. En esta
: rad;_ca ,ellvH».‘ Ayuntamiento Constitucional, el cual esté :Lnt:egradn por el Presidente, —
- dos Sihdicos‘:y»cﬁatm‘ Pegidores. , ‘

' Péiiticamente el Municiplo est4 dividido en 15 congregaciones: Antén Lizardo, ——
Maﬁdihga:y ﬂhﬁoza, £l Bayo, Arbolillos, Mandinga y Cardén, La Aguade, El Zapots, Sali-
' ria.é,- Lé, P'iedr;ak, Moral y Musk;uitem, Cdsta de la Palma, Camaronera, Ciénega del Sur, =
' Rincﬁn de ia Palma y. Buenavista,

POBLACTON ECONOMICAKENTE ACTIVA.
Datos registrados en 1975:

| ACTIVIDD |  HOMBRES MIERES
' vActi:\ri'dkéd,es‘a primarias : 4,432 P 127 |
IndUstriés Extraﬁ:tiyas o . . 5 : 2
| Construccién 26 4
Comerctc ~es w
' ',Tb'r‘an's'pvort‘:és U . R o 183 R . 4

‘,Sewicios Varios ‘ L
.(incluyendo obreras del puerto) T 1.370 ; SRR 548

f;TrabaJos na especificados



“De los datos anteriores sa concluye tue 18 5% del botal de la publacién activa -
"‘."‘mes R , v
 Delos 3, 000 heb. que tenfa el Wintelplo, el 26,24% tengan trabajo remunerado,~
_fel 73. '76% restante vivisn a expensas de los econond.camente activos, - ref’le,jo del bajo
_vni_.vel de vidg que ha venido m'edqmiﬂando en este medio durante los Gltimos decenios.







AGRICULTURA, '

El ﬁmicipio tiens muy pocos terrenos apropia&os para esta acttvidad ya cue 103 -
terrenos son semi-Aridos y slitrosos, edemés de estar demasiedo expestos e los vien—
tos dbminantes. |

En' terrenos mejor protegldos de los vientos y principalmente en las congregacio—
nes de Los Midanos y Punta de Arena, se siembra melfn y sandia, cuya abundante produc-
cibn a colocedo como sl principal productor del Estado, de estos productos.

Apeser de ésto, en generel ésta actividad es poco promovida por lo gue el cempesi-
no se dedica a otras actividades como son: la ganaederia, el comercio y la pesca.

Entre los pocos productos agricolas que se cultiven estd el mefz, frijol, arrcz y pléta
.no, ademés de diversos arboles ?rutalas como naranjos, aguatates, atc.

GANADERIA.

Como se ha expresado con anteriorided, la ganedsria no represente en el Municiplo
una Fuenté'anorme de riqueze econdmica, debido a les caracterdsticas de su formacién -
edafolégicas.

Ellganado en el que los campesinos han puesto meyor interés es el vacuno; pero en
los campos se puede ver también ganado caballar, laner, porcino y asnal,

Segin datos de la Asociacidn Genadera, a fines de 1974 tenian registrados 47,800
cabezas ‘de ganado vacuns, 5,200 de genado caballar, 2.300 de ganado porcino, 4500 de -
'ganado lanar y 2, 100 de ganado asnal.

Tenemos que agx-egar a estas existencias las aves por contarse en gran nimero, son

x *explntadas en el campo Y se calculan en numern de 25 000 Fdems. de -que existen 4 gren
. Jes, qus manif‘::.estan ‘hasta’ 50 000 pollos de engorda cada 7 ue semanas.
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Alvarado, que en todo ‘momento ha sustentado su economia en la pesca, representa para
México no solo un mnto de vital 1mportencia en los ingresos nacionales, sino que es fuen
‘te da :wnductos del mar que alimentan a un buen porcenteje de la pnblaciﬁn mexicana.

Aun cuando en_Alvarado se ttenen registradas un buen,numero de embarcaclones para‘la
pesca en mar, rfos y lagunas, la mayoria de estas contlnuan utilizan viejos sistemas que-
traen como cbnsecuencia el bajo rendimiento de la pesca.

Con sus 81 kms, de litorales y sus 150 kms? de sus eateros, legunas y rios, Alvarado‘
pod{a haber aicanzado un completo desarrollo en la pasce. Sin embarge no esasf, pues ade-
mas del problema de usar sistemas rudimentarios, los pescadores carecen de fuentes prvee-
doras o da financlamlentos que les permitam aprovechar con mejor rendimiento los recursos.

La fauna acudtica en la regidn es rica y muy variada, que inegablemente alimentan a-
muchas familias pero sin haber alcanzade su miximo deserrollo, ya que se enfrenta a multi

ples problemas, como es la falta de un control de precios, que impida que scaparadores —
del producto salgan beﬁeficiadus unlcamente.

Dtro de los motivos es la falta de una busna organizecién y aungus hay formades mu—
meroses Cooperatives aefin no llenan completemente su cometido, en Alverado existen 10 Coo-
perativas con 400 socios aproximadamente.

Les Sociedades cooperativas cuenten cada una con bercos pare efectuar la pesca du—
rente 10 0 20 dias; habiendo ocaclanes en que dicha pesca la realizan en tres meses.

Aun cuando estas:coopefatiuas poseen 1o indispensable, carecen de medios suficientes pa-
fa mejorar su equipn y ios sistemas depesba, ya que no existe la asesoria necesaria. Lo—

o variado y numaroso de la fauna acuatica, obtenida con sistemas edecuados e 1ndu3trializa

i dus, levantaria grandemente la economie del lugar.

“En Alvarado Y. desde 1964 Fué puesto al servicio el complejo " Puerto Pesquero Pilo c




cuya finalidad principel fué la de”ncvar a cabo 1nvestigacims pare emseguir

o ,v_el mejon deean'bllof e la pesca. Bosa que hasta e1 wnento no.se ‘ha cmsaguidu ya cque’

le pesca sigue teniendo serias deficiencias. -

# Por el pmducto, 1a f‘oma de obtenerlo y la f’inalidad, las actividades de 1a pes
ca dentro del m.micipio, 1as podemos dividir en.

- Pesca de Altura:" para- este tipa se cuenta con 68 ambarcaciones de las qua se les a-
dedo en llamar "camaroneras”, dotadas con redes de arrastre para cada especie y con—-
tandq entre sus éspexfos,ccn "' cimbras " péra la ‘peelacé del tiburén.

‘-' Pesce de 'Bfos y Esteros: ;i\ara- esta actividad se utilizan como medio de transporte -
. piraguas " con motores fuera de bofda y utilizan J.os " tendales de costz " y las —
v "charéngas", 'que son redes con caracteristicas proplas pera este tipo de pesca.

~ Pesce domestica. asi se 1a llama a la pesca que se realiza en forme individual, uti
lizando en esta "botes" o "chalupas" de remos gue son los mas aproplades para aguas =
‘poco pmf‘undas.

Eﬁ la actualidad la pesca tanto de rfos céma de esteros y de lagunas se ha visto
seriaménte ameha,zada’ ya que las agues han sufriso una grave contaminacion, tanto de -
désechcs industriales como de drenajes lo que hacen dificil la vida en elles.

, PUERTOS:
El Pz'unicipio de Alvarado sflo cuenta cuente con un peerto que es la cabecera Munici-
pal Su mnvimiento es temporal llegando a tener aprximadamente el 7% del movimiento-
, del Puarto de Veracmz. - ,
La f‘alta de calado para barcos de gran altur‘a aar*aao al poca interes de las auto
' ridades competentes, _hen dejado al puerto de Alvarado casi nuerto, no obstante las ex
o celentes cund:lczones: naturales de su ubicacién y la neces:ldad que tiene de estas sali ‘

uccién de la "'Cuenca del 'Papa].oapan y la zone de los Tuxtlas -



CAHABTERISTICAS DEL FUEHTD DE ALVRRADO

Por su ubicacién. f.”Lacustre.,
. Por su comerciq:' .CabotaJe.v
‘ Pcrfsubfdfme;iéh= - Natural.
Por su.prﬁteccién: Tiene dos escolleras.‘
Profundidad: 5.00 metros.
Longitud {cabataje). 830 metros.
Longitud (pesca) 280 metros.

Como instalaciones portuarias conexas, posee patios con una extensifn de 1300 m2
"El'puérto tiene acceso por medio de carretera y ferroccarril, pero no posee un =
equipo pera satisfacer las necesidedes del Puerto.

COVERCIO,

Alvarado en la actualidad es simplemente unsubalterno del comercio del Puerto de
Veracruz, por lo cue ha desaparecido el movimiento comercisl del lugar.

No obstante esto, en 1964 inicid sus actividades el "Puerto Pesquero Piloto", —
con lo que se ha venldo controlando en parte a los productos de la pesca, cos 1o que=
se a beneficiado un poco a los pescadores y al consumidor. Ademas del puerto Pesquero
ekisten nNUMErosos "permisionarios" manejando con sus proplos sistemas los productos -
de 1la pesca. Los principeles productos que se manejan son el producto fresco y el en-
latédo que- se ha‘llegadn a surtir a algunas plazes de los E.U. y Sud América.

La ciudad cuenta ademas Con nuMerosos comercios que permiten satisfacer les nece
sidades de 1la unblncion, tales como, bonetsrias, zapaterias, mueblerias, etc., ademas—

de contar con varias dlstribuidoras de materiales de construccidn y una constructora.
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La mlncipal atraccidn de Alvarado la constituyen las playas y sus comddas a ba

:‘i se de mariscos. Rincones como La Trorcha. Playa Azul. Arbolillo, Nhndinga y Matuza,

' N Camamners y las Esconeras. se ven siempre pletér:lcas de visitantes en los dias de

'vat:aciones. _ v
: Para el hospedaje de.los visitentes, Alvarado cuanta cons un motel,. cinco hote
les y dos casas de huespedes. ' '

_ La carretera Gircuito del Golfo, permite llegar y salir del lugar sin ningun -

obstaculu._‘







ENERGIA ELECTRICA. . . .
Desda 1954-1965 todo el fluido eléctrico que consume 1a ciudad, tanto wblico.

industrial, damestico e industrial\es totalmente propommneda por la Planta Termo—-
».eléctrica de Dos Bocas. Ver. que transmite el fluldo por conduccidn aérea.

AGUA POTABLE Y DF!ENA&E. | :

La dotacion de agua potable de 1la ciudad de Alvarado se realize etravez ds 4 po
208 gque se encuentran ubicados en el norte de la ciudad, en esa misma zona se cons-- :
‘truyé un dapésito o caja de agua pars, con presién, lanzarla desde la parte alta de-
la cludad, Este serviclo etiende en la sctualidad al 94. 60% de la pablacicn, quedan
do solo el 5. 40% por ser atendida.

“En cuantn a las redes de drenaje en 1980 se teniarn 3800 conexdones a esta red,=-
con lo que se daba un ser’vicio reqular. En la actualidad asta red vierte los deses<n
chos directamante en la laguna de Alvarade, lo que representa un serio problema a -
ta plazo.

: El Puerto de Alvérado tiene el 65% de sus celles pavimentadas, de concreta hi-
 dréulico. } |
| . SERVICIO DE L.INPIA. |
L Existen actua1m°nte 4 cam:!.ones para el servir:io da limpia que van a depositar -~
» _en medanos y dunas los que se encuentran a la orille de la Carretera, reuresentando—.
j' un’ pel:.gm para el centm urbano ya que dxchos desechos contaminana el sueln. el a—

" “-'gua y?el eire Bstando mal lccalizados en relacion a la direcciém del flujo de los — B

hi cid"l hacia un sitio "‘85";‘



ASISTENCIA SDCIN. : ‘
Alvarado cuenta con un centro de salud, dependiente de la Secraturia de Salubr!—-
. dad ¥ Asistencia, ademas existen una clfnica del Segurc Social y otra del I.S 5.5.T.E.
Solo el Centm.de Selud cuenta con hospitalizacién lo que hace este servicio ineficien
| - te ya que muchos pacientes tienen que ser transladados a otras localidedes.

_ Dentro ‘de este campo entran las 1lamades sociedades Mstualistas, cue presten log
servicios de atencidn médica, medicinas, hospd.talizacién, intervensiones quirdrgicas

y todo aquello gque gueda dentro del campo de la medicina, esto es cubierto mediante -
una cuota mensual gue gueda dentro del campo de las posibilidades de cada familia.

EDUCACION,

51 conf’ormé gl ndmera de hahitantescomparamos cualguier lugar de la provincia -
con el Miniciplo de Alvarado, en cuanto a mimero de Centros Educatives, se concluye
que Alvarado tiene escuelas como pocos lugares de la Repiblica., Sin embargo, pocas —

| oportunidades tienen los’jovenes despues de terminada la secundaria, para continuer -
sus estudios. _
~ Jardines de nifios: el Municipic cuenta con 7 estatales y 2 federales. De los estata
les 3 estan en la cabecera.
-~ Escueles Primarias: 40 dependen del estado y 4 son federnles. De.las estatales, 8 -
son urbanes. :
~ Escuslas de Ensefianza Media Bésica: la ciudad de Alvarado cuenta con 3 de elles, de
- leé cuales 2 son federales y la otra estatal.
’ _.,;Enséﬁania Média superior: dos escuelas atienden en Alvaredo las necesidades de la -
g :_Juventud, siendo una estatal y la otra de la S.E.P.
‘. -~Func" nan en J.a cabecera ademas 3 Academies Comerciales. que imparten clases de me-

sariografia; taquigrafia. ‘secretarles; etc.
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En la zona de Alvarado hay un gran numero de cnuparativas que venden su producto sin

: haberlo explotado en su totalidad Asf tenemos los 1guient°s detus.

PRODUCTD ' No. de embarcaciones disponibles.
Escama B 30
Tiburén 7
Atln . 65

Les embarcaciones Naclionales operan en la regifn, cbtienen mayor eficiencla al redli-
zar vizjes de 10 dias, dedicando 8 dfas de pesca y 2 de ruta, reslizando as{ 30 viajes al
ano. '

ESCAMA: Para la pesca de escama se especifican capacidades de 10 ton. / viaje, por In
‘que tenemos: 30 embercaciones X 30 viajes/afio X 10 ton.viaje = 9000 ton/afio, lo que da una
produccidn diarie de 5000 ton/afic / 360 dias = 25 ton/dia.

. ‘TIBUEDN: Para embarcaciones tiburoneras se especifican capacidades de S ton./viaje, -
por lo que tenemos: 7 embarcaciones X 20 viajes/afio X 5 ton/viaje = 1000 ton/efio, lo que -
da une produccin dieria de 1000 ton/afio / 260 dfas = 2 ton/dfa.

ATUN:. Pefa embarcaciones atuneras se especifican cepacidades de 5 ton/viaje, por lo -
vtenemosﬁ'ﬁs embarcacionss X 20 viajes X 5 ton/viaje = 10 000 ton/efio, lo que da una produc
cibn de 10 800 ton/efio / 260 dias = 27 ton/dia.

HARINA* Se basa en la produ501on y en los rendimientos, asf tenemos que por ton. de -

- materia prima obﬁenemos 200 Kg. de harina y 20 Lts de aceite, por lo que esperamos tener

mensualmente 1100 ton. de matnrla prima produciendo c20 ton de harzna 22 000 Lts. de acei

*

>: .te.‘ el
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CASETA DE CUNTROL
ESTACIONAMIENTD.ti',"
Estacionamiento personal
Estacionamiento visitantes.

OFICINAS ADMINISTRATIVAS.

_3;1.--VESTIBULU.

Area de racepcién.

Sela de espera.
3.2.— OFICINA GERENTE

Secretaria.

Sala de espers.

Privado gerente.

" 5.3.- OFICINA SUBGEFENTE.

Secretaria.
Sela de espera.

Privado subgerente.

' 3.4.- TRANSACCTONES PESQUERAS.

‘;Secratarla.

':Privado encergado

3.5, DEPARTAWENTD O cowPRAs.‘ i

‘ ,f Secretaria

a0 m2.

40 m2,

16 m2,

CoEm.




S

- Privadn encargado. SRR
3.7.- oEpAnTmsmo m-: comounm; S m

. ~

Secretariu.
Privado encargadn.
7 Auxiliares '

Mecanégrafes.

-~ Archiva. |
3.8.~ PAGAOURIA, PR omm
| Privado éh@arga&o. ' | E _ »

3.9.- SAAOE JNTAS. 18 n2.

3.10- ALMACEN DE PAPELERIA, | ' 10 n2.

3.11- SANITARIOS. . - | 16 m2,

3.42- AREA DE CAFE, : o - 4m2

3,13~ CUAHTD DE -ASEQ. ‘ 1 m2,
Bubtotal. 250 m2.,
+ 10"/a Cirdulacién 25 n2

SUBTDTAL - 2% m,

4 - ODLEDOR. aewicio para 150 comensales _
a 1= V'STIBULO | S | 4m2.
42-BARHAD€'°EHVICID . o




: Area lavadc‘i‘ ;:af‘l.:l‘.mélj;t'd'. :
‘ Area preparacién. \ o
| v; " Are_av da horneado y cocién. ‘
’ Aré;‘dé cocina fria. 45 n2. ‘
'::Své}dtario para empleadas. ' 2 m2,
Cuerto de basura. v S m2.
- 'a,é,— PATTO DE MANIOBRAS. ~ 100 m2.

Bubtotal. 404 me.
+ 107 Citculacidn. 40 m2.

o SUBTOTAL. 444 m2,
S.\-lvBAf\iOS ~\‘IESkTIDOhE§: servicie para 150 trabajadores.
5.1,< AREA oE CHECADD, 36 m2,
'5.2.~ NJCLED DE MUJERES.
' Area dé lockers. ' : 55 m2.

. Area lavabos.

Area' sanitéﬂds_, » -
: mﬂlaVabOs




. 54’G“m°deaseo e

subtotal. S ' 2d3lm2,;
+ 10% cirdulacién, © o4 m2.

'SUBTOTAL. - e m2.

. ZDNA 3 PRODUUCION.

PLAN'A PROCESADORA DE ESCAMAS

6.4.~ PROCESO DE FILETED. ' : 528 m2.

B2

Dascergado

Lavadao ¥y clasiFicecién

" Pesado.

Descamado.
Filetéado.
Deshuesada,

Levado.

- Escurrido ¥y secado

Encharolado.

, Congelacién congelac*én de placas L. 45 m2.

tinel: con cémare ds - :

’bgja de,temperaturaw

om0 e CovELACION. 28 2.




:"‘Lédédo.' | s
Congelacin: cﬁ@ah@iéd[& tinel:
| | con CEméra'dé baja ~ v‘; S .
; _tehpératufa;'
6.3.~ PROCESO ENTERQ FRESCO. .
Déébargado.
Levade y clasificado.
Pesadd.
Descémado.
Limpieza.
AREAS COMUNES EN LOS PROCESDS.

6.4.—EMPAUE FINAL. | - 56 m2.
6.5.~ FESADD Y CLASIFICADQ, RS 10 m2,
5.6.~ BODEGA DE PRODUCTD TERMINADD. = 200 n2.
6.7.- ANTE CAMARA CON ZONA OE PESCADO. 25 n2,
6.8.= GUARDADD CE TARAS. R 36 m2.
6.9.~ GUARDADO DE CARRITCS, e 54 n2,
.10~ BODEGA AUXTLIAR, “ | | 9 m2.
6.1t~ BODEGA DE IWPLEWENTS. - 8w

| 6:12- BODEGA DE TRANSITO (Nevera). - R o 130 n2. -

613~ ABEA DE LIMPAIEZADEEQUI!YF’O.; R - m2.




‘Subtotal.

| SuBTOTAL.
- 7.= PROCESADORA DE TIEURON. | |
7.1.= LAVADD Y PESADD.
7.2, EODEGA DE TRANSITO (Nevera).
9.3.~ SALA DE PROCESO.
’ Soparacifn de aletas.
Separacitn de piel.
Bancos para descarnar, -
Separacifn de la pulpa.
Separacidn de dientes.
Higados.
7.4‘.- LINEA DE PROCESO. -
Corte de la carne.
: Limpieza.
Filetea.

Salado, hmeda y seca.

Levada.
Secado.

" . Pesado y acomodo en cajes. .

"+ 30% circulecién.

- BODEGA DE PRODUCTO TERVINADD.

 Ga- T ENAGADO.

191 2.
538 m2.

2329 m2.
a0 m2.

84 m2.
200 §2.

300 m2. .



:&JDEGA ma.eu-:nms

Subtothl. e S 851 2,
+ 30% circulaciﬁn 258 m2

, - suamm.. o 1119 m2.
Bum F 'FLANTA ENLATADORA e ATUN, |

8.1.= LAVADD ¥ PESADD. | 36 m2.
B.2.-fBOQEéA OE TBANSITU (Nevera). 174 n2,
é.&-DESCONGELAMIENTD. | 100 m2.
8.4.- DESTAZADD. | 120 n2.
8.5.- LAVAX Y ENVISERADD. 180 m2,
8.6.~ COCIMIENTD. - 93 m2.

8.7.- ENLATADD, | | 480 w2,
Dosificacién de sal y acelte.
Dosificecién de caldo de vegetales.
Agﬁtador.

Cerfado de latas,

 8.8.~ ESTERILIZAD (Agtoclaves'). o amm
8.9, ETIQUETADD, L %2,
a0 ALWACEN CUSENTENA. 100 m2.

8- ALI'ACEN 3 PRBDUCTU TERMINADO. 180 M2
e OFICINA ENCARGADO § B M

" 8.13- BODEGA DE IM?LNEN"




R

‘Subtotel.

4 36% circulecin.

AL SUBTOTAL.
' g.-PLANTA DE HARINA.
| 9}1,-’Depééi£o'de meteria prima. .
.9.2.; Salé de‘proéesc.:
Alimentador.
Cocinador.
Transportador desaguador.
Prensa de doble tornillo.
Micuina desmenuzedora.
Secadpr{
Planta de molienda.
Balenza sutamética.
 Extrector. (Aceite).
9.3, ALMACEN DE HARINA..
9,4.- ALWCEN DE ACELTE.
9.5.- OFICINA ENGARGADO.
9.6.~ BODEGA INPLEVENTOS.
9.7~ BODEGA AUXILIAR.

Subtotal.

el

1838 m2 SRR

v ~,+:3°%.F1f°91§°i6ﬁ}‘

.,aazmz.f'_

1870 m2.

15 m2{
00 m2.




10 PLANTADEVHIELU.
‘kjm 1. Cantml..

o 10 2,- Camara de consewuciﬁn hielo. FE

10. :3.- Zona de prcduccion. i

o~

11._-' BODEGAS GENERALES.
RAR 1 - Area de letes.
| 14.2.~ Area de cartones. f
11.3.~ Area de sal. |
11.4.-‘Area de aceite.
11.5.~ Area de cﬁarclas,f

CSUBTOTAL. - 246 m2.

11.6.~ Area herramientes nuevas.:

12.~ CUARTO DE MA@UINAS.
12, T Calderas.
12.2.~ Subsstacion eléctrica.

12.3.~ Tratemiento de aguas.

SUBTOTAL. 500 m2.

12.4.~ Controles de cameres frigorificas.

sueToTAL 300 2.

: 13,-'1.Asommnm DE CONTROL DE CALIOAD. -

©13.4.- Oficing’ encargado.
13. 2 .}-~ Area. de trabajo.

| o 30% cirulacién

l fsuemm.

10 m2
' 24 m2

Subtotal M.




suamm.. . asm
OFICINAS ZONA DE PHDDUC”ION. |

,'151-Secretaria' G 7 m2.

- 15 2. Oficina Gerente de produccion. S 11 m2,

15. 3 Oficina de personel. | 14 m2,

15.4.~ Sanitorios. - 2 m2.

Subtotal. 31 2.

+ 20% circulacidn, 3 m2,

| | SUBTOTAL. 24 a2,

6.~ GANITARIOS ZONA DE PRODUCCION. 24 2,
o ‘|"7.- MUELLE. . ) De acuerds a disefio.
© 48.~ AREAS VERDES. ' ~ De ecuerto a disefio.
19.?_ANDENES. ‘ " - . De acuerd§ a disefio.

20.- PATIO DE MANIOBRAS. ~ De acuerdo a disefio,
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CESCAMA. SR
’foECEPCI DEL PFGDUCTD' Les- espncies de escamas se suministraran a 1a planta, atravez del
| sistena Kimmer qua utiliza bombas de succiﬁn para alimentos. Este sistema nos permdte Tea
lizar la descarga rapidamente y con un mlnino de hombres.

k» LAVADO. El‘pescadu<despu5a de ser succlonado es depositado en tolVas de recepcifn, para -

. quitar arena, escamas sueltqs, musgos y cualquier objeto extrario edherido al cuerpe.

1CLASIFICADO De la misma tolva da recepcién donde se reeliza el lavado, sale una banda =
.transportadcra aue proplamente introduce el pnscadc a la fabrica. A un ledo de esta se —
‘encuewtran obreres (mugeres) gue realizan la operacién de clasificar el pescedo.
Una vez cla51flcado se procede a pesarlo y se destina a una de las siguientes bases:
a) Bodega de conservacidn de producto fresco.
b)»Proceso inmediato para elaboracién: proceso de fileteado, enteroc fresco y entero
congelada, '
e) Fébrica de harina.
 PROCESO OE FILETED.
DESCAMADU: Este se efectia en m esas de acero inoxidable con bandas trensportadoraes, uti-
\}idando cepillos de alambre, pasandolo en sentido contrario de la formacién de ia gscama.
| Las especies que no tienen Bscemas solamente se lavan.
- FILETEADO: Este fibo‘déyoperacién'es “éalizado en mesaé de acero inoxidable que se encuen
tran a ambos lados de una banda trensportadora, el fileteo preferentemente se efectia so—
bre places de hule duro. '_ _ _ ' ‘
DESHUESADO e efectuu en mesas de acero. inoxidable colocadas a ambos lados de una. banda‘

transpnrtadora.

sobre placas\de hule duro y esta a cargo de personal femenino.




. C abanda transporbadm, los f:l.letuse pasan pnruntmslds lava-,';

do por uspersiﬁn,':con agu'a‘ a 10° c con una concentracién de 10 p.p.m. de dioxido de clo-
' ESCURRIDOY VS;ECADvoi.Témbién éste proceso se realiza por medin' de una banda que los depo=
~gita en una,mesfa',de"' escdrri‘do y secado, esta operecién se hace con dos secadoras de aire
:,qu‘eu se encuéntfan en k‘la"ﬁaf't'e'dé arriba de ‘1a banda.

3 E&CHARDLADG: Esta‘opefacién cpnsiste en colﬁcér los fileﬁes en charolas de ecero inoxdda

ble, ya éncharcladas:sé‘coiocan en carritos transportadorés pera ser llevados a congelar.

CQNGELACION: La congélaCién pieds efectuarSB de dos maneras:

a) Congelacidn por contactoc en el congelador de pleces a temperaturas de -20° g -——

~apec,

b) En el turnel e temperaturas de -20°C & ~35°C.

CONGELACIDN DE PLACAS: En este case los Tiletes debleron haberse empacado antes y ser de
espesor uniforme, ' _

Una vez congelaco, se sacan las charplas del congelador y se golpean contra una me-
sa para desprender los flletes de la charola, una vez hecho esto, son empacedos en la -
‘sala de empacado en frio.

CUNGELACION EN TUNEL: Para este tipo de proceso de congelacidn el producto es mantenido
Qhas 2 horas en una sala de baja te peratura +10°C a 70°C para bajer la temperatura de -

los filetes y’de es'iﬁa manera tener una diferencia de temperatura menor entre le tempera-
.ktura de entrada al tunel y la temperatura de sallda, logrando as{ una congelacidn mis rd
pida y -un menor gastn de energla '

:AU‘ACENAMIENTO Se reahza en la bodega de cansewaclﬁn de producto terminado. ~35°C.




mocsso ENTERD. ocnssmoo.

SELEQCION. Se. realiza en: 1a linea de seleccién en donde son colocados en tares.

DESCAMADO Se realzza en mesas de trabaJo de ecero. inoxidable situadas a ambos 1=dos de -
;una banda transportadora, se. utilizan Cepillns de alambre metalicns. y tdebe preocuparse
“no danar 1a piel
'LIhPIEZA Se hace un corte vertical a un lado desde la parte anel hasta la altura de las
eletillas ventrales, sin cortar la regidn que une el abdomen con le parte inferior de la

caseza.

) LAVADD: Se efeét&a en tinas de 0.91xi.05xh=45 cm. con capecidad de 250 Lts. de ggua ==
, empieaﬁdo egua fria +10°C, con concentracién de 10 p.p.m. de dioxido de cloro, este la-
vado tiene por~dbjetc.desprender coagulos de sangre y el tejido sdiposo.

CONGELACION: Las charolas se colocan en carros anaquel pera ser llevados a 1e congelg=—
cién que es en el tunel de congelacién.

ALW\CENAMIENTO: Se realiza en la bodege de conservacidn products terminado a -35°C

PROCESC OE ENTERQ FRESCO.

Se siguen los mismﬁs pasos que en el proceso entero congelado eceptuando sl congelado y

almacenado, 'ya que el producto sale inmediatamente a la venta.

PLANTA PROCESADORA DE ATUN. (ENLATADOD).

HECEPCIDN: Debido al gran tamafic de las plezas la .descarga es realizeda, por lo regular

pieza‘pof‘pig;a,‘con la ayuda de uha gria, que os depdsita en carritos, los cuales son
" introducidos a 10 Slanta. |

: ;DESCONGELADD: En rafas ocasionas el productovilega cangeledo o .por cuestiones de capaéi
. dad de. produccién éste es mandado a congelar, por 1o fue se debe preveer una zona de des

; ccnrelacién"zque cunsta de tinas en donde el pruduuto es depo:itado Junto son agua y en
~donde se espera & que! se descongele. : : '




|  ‘EVISEHADﬂ Y DESTALADO Aqui el prodﬁcto ademss de ser eviserado suere una serie de cortes
\ que dejan al producto en pedazos manejables por ‘una persona, estos pedazos son llamados -
: tronchos. ‘ ;

LIMPIEZA: Cada uno de lbs tronchos es lievado a la mesa de limpieza,,en donde se retiran

partes del mismo pescado, como scn las venas de gran tamafio y la piel, que darfan un mal

aspecto al producto terminado.

CDCIMIENTO: Después de ser limpledo pasa a ser cocigo en donde adquiere el aspecto y la

consistencia que requiere antes de ser enlatado.

ENLATADO: Este proceso esta formads por una banda transportadoré en donde se van ubican~

do.una serie de méquinas que realizen eutométicamente el proceso de enlatada.

‘ En la primer m7equina, llameda cortadora, ss colacan tanto latas vacias como los —
tronchos, La méquina automdticamente toma una lata y al mismo tiempo corta un pedazo de
troncho, el cual es introducido a la lata. A éstas lates se les agrega sal y caldo de ve
getales etraves de dosificadores sutomdtices. A continuacidn el producto wuelve a ser co
cido, para logrer que tanto la sal y el caldo se integren al pescado, ademds de reslizar
una esterilizacidr previa, antes del cerrade de las lates. El pandltimo paso es el agre-
gado de aceites y censervadores, con esto estan listes para ser selledss.

ESTERILIZADO: Las letas, cerradas yrselladas son esterilizadas sn autoclaves, con el ob-
Jjeto de lograr le esterilizacidn definitiva.

ALMACEN DE CUARENTENA: Las latas son secadas de las autoclaves y pasan inmedistamente al
, almacen de cuarenténa, en donde las latas repbsan por un periodo de cuatro dfas, tiempo

uficiante para ver si el producto fue correctemente enlatado.

' *:BODEGA DE PRDDUuTD TERHINADO Las latas que pasan. el periodo de cuerentene son etigueta-

- .‘das y puestas en ca;as, las gue pasan a la bodega de producto terminado.




H.ANTA DE mnmA Y ACEITE

Se constituye por varias méquinas, las cuales 11evan el siguiente ﬁrden.
| MAGUINA THGZADDHA._Estara formado por el malinn cortador que cnnstu de cuchillas rotato-
‘rias que giran a gran velocidad (2500 a 1000 R.P. M. ] desfibrando la materia prima,
_ fRODILLOS D‘NTADDS E-tos rodillos giran en sentido contrario, desmenuzando el materisl -
. que viene de la_cprtadora,‘dejandolo de tamano apropiado para el cocimiento.

i VFCDCEEOR:‘Sehé dequfma cilihdrica, el materiel se trensporta por medio de una helicsidal

a velocidad calculada, esfo permite un cocimiento parejo. Un flujo de vapor llega el in-
terior del’dilindro‘para réalizar él cocimienfo.
TORNILLO PRENSA: E1 prensado del material éccido es de suma importancia en el proceso de
la obtenciéﬁ dé,harina, puesto que nos determina la humedad y la separecién del agua y -
el aceite. ‘ »
SECADOR: Es un cilindro rotatorio con eire en contra corriente, tiene un colector de pol
vos & la entrada paré evitar fugaé. ‘
MOLINO DE AGABADO: A la salida del secador seré reducido a un fino convenido, s utilizan
mclihos da martillds, los cuales llevan acoplatos un separador cicldnlco que descarga cog
: taleé de papél
CESADORA DE TIBURDN..'

© ANDEN DE RECEPCION DEL PRODUCTO: Lavado y pesado '
‘.'_NEVERA Bodega de transzto . ' _
'l'1:SALA DE PROCESO' Saparaczén de aletas. separacién de la piel bancos para desoargar. se-

' vv'paracién de la pulpa, separacién de dientes higados,
: f'jﬂ‘LINEA DE PHOCESU° Corte de la carne, 1inpieza, fileteo lavado, salado en. humedo y seco, -




; 7 :elementos principales

PLANTEAUIENTO DEL PROYECTO.

CONCEPTOS. ,, | ’

£l proyecto Se hianteé’a partir dé'dos cbmceptos’FQndamentales, que sé entrelazan en—
tre si: a) Cbncebtd funcional y b) Concepto climitico.

El primero sigue el funcionemiento de cada unc de los procesos, con 1o que determine=

la forma, asi tenemos que los grocesos de tiburén y de atﬁn.guardan las siguientes propor-

ciones:

e st sy oA e

ENTAADA ———— Pﬁeesso—--—}~s,«z_m
E&m:zz:a

Mientras que el proceso de escama es totalmente contrario a leos antericres:

Tambien, con este concepto y bajo el critecrio Furmel anterior determine la posicién-
de cadaeuno de los elementos, El proceso de Escema, cuederd Con su Cara mayor paralela a-
la leguna y con una posicién central con respecto al terreno, pérmitiendole un facil acce
s0 desde la Yaguna. Las p’aﬂtao de Atdn y Tiburdn se ublcaron perpendicularmente y a los—
lados de la planta de Escama, dandoles tambien un acceso directo desde la laguna.

Apartif de aqui entra el segundo concepto: el climitico. Todos los elementcs deben— )
de estar pﬂrF=Ctem°nte ventllados, nero el que requlere una mayor ventilacidn es el procg
s0 de Atun, por lo qu se le-did a este elnmeﬂto un lugar preponderante con respecto a —

los v1entos dominantcs bon asto se definio per?ectamente la posiciﬁn de cada uno dn los- -



CMUELLE,

Cpremon |} } 4 | lzoe arm

-
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Disponiendo de esta manera los elémentds ge pudo concentrar en un solo blogue todss -

o casi todes las instalaciones frigorifices, siendo ederas el elemebbo que une a todos los

procesos. o
H:rulll XLH‘\ )JL T
thI_]LLJ].LTHl: R ETaLe, IS 0.
e Egtjfl 5
| CAMABAS FRIGORIFICAS
]

|

o | L
Por Gltimo se pensé en la ubicacidn de la plantu de harina y la boflega gensral, 1lcs -

que deben guardar una posicidn central.ya cue la primera,recibe sus produstos de toda la -

planta, mientras que la otra le da servicio

HOvEGA GENEBRAL . K_{L %ﬂl ” 1 J?. DEE WRBINA.

4

El resﬁltado qué hasta estos momentos se habia tenido did la idea que darfia la forma

resultante. Esta era la de encerrar el proyecto en un cuadrado generando al centro un =
graa patio de manicbrss por el qup entrarlan y: qaldrian materialas, y -los productos termi

‘; nados. B




Bafios empleados y comedor empleados, guarda una posi-——

cidn central entre las oficinas‘edministrativas y la

P eeAA produccidn.,
| £l acceso a la plenta propiamente se reasliza atravez =
de una abertura practicede entre las oficinas y la zo=
e&noosﬂAwommMj na destinada e los obreros, con lo que se pretende en=

: équ;xccgpgm‘, : fatizarla.

. . | IZ:I Eje Cebtral: sobre el que se ubicen la planta de esca=
QFIGINAG ' A~J<}‘ k ma, que es la que tiene una produccidn més constefte y
EE, .//‘ es por este que se le da una jererquia mayor, asf{ como

las oficinas administrativas les que goblernan a toda
la planta.
E1l cuadro coma figura resultante se penso como un antecedente histérico de nuestra -
arquitectura (Arquitectura Virreinal). '

‘En los alzedos se mnuestra también el concepto climdtico:

yie MAHTES,
: YIENTOS TOMIMANTEG. | T s
. o ey i »
¥ DOMINANTES. X : kY 7
PR 5 ‘ fiﬂ

‘Al terer tesalonadas los edificios 'se pretende que los vientos puedan entrar perfec-

- ‘taments al interfor del edificio |
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| CRITERIOS CENERALES.

' CRITERIO ESTRUCTUHAL

Z0NA DE PRODUCCION: La soluclén estructural se basé en casi tode el conjunto con mo-
delos de 6 m;, en el sentidec largo, mientras que en el corto se manejaron dos medidas, 18
y 24 nmts., ésto con el objeto de uniformizarlo lo mds posible el tamafin del elewento cu=—
biefa. El sistema que se utiliza como cubierta es le losa zatt de Viéosa, con peralte de -
1.05 mts., que es una losa nervada pféﬁsada gue nos permite salvar los claros antes mencig
nados, vy resiste perfectamente las condicones climdticas, del luamar.

La estructura estd compuesta por marcos rigides en un solo sentido, mientras que en —
gl otro se logra la rigldez etravez de les losas pretensades en la patte supérior, y de ten
sores metdlicos en le perte inferior (al nivel de la cimentacién).

Cebido a las caracteristicas del suelo que se mencionarcn en capfiulos anteriores, la
cimentacidn se realizé atravez de zapates corridas de concreto armedo que reciben el peso
tante de las columnas como el de los muros, estas zepates se apoyan, & su vez, en pllotes
los que van a trensmitir la cerge a una cepa resistente dendo la estabilidad adecuada a la
construccion.

Las secciones de las columnas, que son utilizadas como elemento formal, siempre lle—
ven en el qentldc largo de la estructura 0.40 mts. mlentras que en otro varian entre 0.65
y 0.80 mts. dependiendo de su cltura y de la carga que soportan,

’Tantovlas trabes y columnas portantes colodas en sitio con una resistencie f'c=300 —
 Kgfem2 y £s=2100 Kgfem2.
| LONA ADMINISTPATIVA Y ZO@A DE EMPLEADOS

En ésta zona tenemos claros distintos entre 5. 00 y 6.00 mts. Toga la estructura serd

ff,colada en’sitio, utilizando tambien "c-LSO Km/qmg.ybfs;3100thg,.m¢. Las_losas son planas




;ébn trébesihécia‘abajo Funnando marcos rIgidos en ambos sentidos. La cimentacién es con -

‘:Lapatas corridas que reciben los muros y las columuas, ésta 8 su vez es soportada por ple-
- lotes.: ' '
INSTALACIGN HIDHAULICA :

‘ El-‘suninistm'daragua poteble recibir de la red municipel. El didmetro de la toma =
 saré.de 2“;yiabasteceré una cisterna cu}a capacidad gerd de 440,000 Lts., que se encontra
Té ubicadé ban el éstacionamiento, de ahivpor ~edio de un sistema de bombas el agua es =
sublda a un tangue elevado con capacidad de 830,000 Lts. 1/5 parte del total, que daré la
:presién‘necesaria para el funcionamiento correcto de 1la planta. Del tangus elevado parten

dos ramales principeleente uno que abastece servicios y otro a la zona de proceso, assgu-
rando con,esfo el consumo y presién de 7Kg/cm2
El abastecimiento de agua caliente se regquiere unicemente en bafios, en cocinas, por
. o que se optd por utilizer una pequefia caldera para ésio.

CALCULO DE ABASTD DE AGUA POTARLE,

- Oficinas , 17 personas. 60 Lts. dia 1020 Lts. dia.
Comedor 150 comensales 10Lts. dia . 1500 Lts. dia.
Procesadbra  ‘ 300 personas 480 Lts. dia - ’ 45000 Lts. dia,

Riego Jardmss 34500 m2, 5 Lts. dia 153000 Lts. cia
CALCULO CISTERNA. '
200 520 Lts/dla X2 dias = 401 040 Lts. + 1034 bomberos = 440 ooo Lts.
TANaur-' ELFVADD . =
/5 del total de cistoma - es 000 Lts. o

B "CALCULO_TL‘M uc‘ AG'JA




' msm.Armw mrrAnIA., S | -~ |
v Sa concider'QQn'tres redes de. drenaJ 2, la primera seré para recolectar el agua plu-—
f vial, que seré vertida a la laguna. La segunda red de’ drenaje reeolectara las aguas ne—
: grus para despues conectarse &l drenaje municipal Y por dltimo, la tercera que recolecta
ré el agua de uso industrial que es més ahundante, la que serd llevada, & futuro 2 una ~
planta de tratamiEﬂto de aguas 1ndustriales

las tuberfes en la 1nsha1acién sanitaria serd de P.V.C. en interiores y para el alba
fal la tuberfa serd de concreto. Las tubsrfas verticeles (aquas pluv18185) se fijardn g -
las columnas y serdn visibles en toda su longitud, son recividas a nivel del terreno en -
registrds. En todos los drengjes los registros estarén colocados a una distancia no mayor
de 10 m. y-lé pendiente minima del desague serd del 1.0%. ‘

 INSTALACION ELECTRICA,

La energfa eléctrica serd suministrede en alta tensidn y transformeda a baje tensién,
pare lo cual se instelard una subestacidn eléctrica de ccuerdo a les necesidedes del con-
Junta. Se plantean dos tipos de instalacidn, =ada una cen sus centros @e carga, Yy son:

1) E1 proyecto de iluminacién yde contactos sencdllos hasta 300 watts,

2) E1 poyecto de instalacidn de fuerza (motores), ya que estos son de 2 a30 H.P.

Esta solucidn nos facilita el control y nos reduce al No. de cortos circuitos gue a-
fecten toda la plante, por tener todas las instalaciones juntas. Ademds dentro del proyec
‘to de ilumdnacion y contactos se subdividira en dos-circuitos independientes, es decir, &
"’lumbrado en’ uno y los contactos por otro.

Adicionalmete, ﬂara supllr las fallas en el sum1n1stro de energie eléctrica, se ins-

'%',Ji talaré'una planta de emergenuia 1a cual FunCIOnare con un motor Dissel, conectada aun ge




“,Laaplenta,de emergencia prestaré servicio a lus areas de trabajo, principalemente ca;;f S

B maras frigorificas, circulaciones, banos, vestidores y ofacinas.

ﬂLUNBHADO

r,‘En todas las zonas de la planta se usarén 1uminaria5 de tubos slimline en unidades do so~

Tbreponer de 2.44 m y 1f22 m. ‘segdn se:requiera. En exteriores ‘como estacionamiento, ple=~ '

 zas y areas da circulacién se‘manejaréh luminarias de poste con lémparas de vapor de so—

dio, Para la elaboracidn del proyecto de alumbrado, se tomaron como bese los niveles de i-

luminacidn que marca el reglamento de construcciones del Distrito Federal, como acontinug

cidn se describe:

CFICINAS

Véstibuln ‘ | 125 Luxes

Oficinas 300 Luxes
‘ Sanitarios" ; 75 Luxes

BATIOS VESTIDORES.
Dirculaciohes B 100 Luxes

Bafios sanitarios 100 Luxes

Para éste tipo de locales, normalmente

PLANTAS PROCESADORAS

Areas de *traebejo 500 Luxes.
Sanitarios ‘ 75 Luxes.
Comedlores 150 Luxes.
Cocinas 200 Luxes.
Bodeges 159 Luxes.
Andenes : 180 Luxes,

es canveniente usar un sistema de alumbrado -

con lémparas fluoresentes, debido a su alta eficiencla y larga vide.

| CALCULO DE ILUWINAGIGN ZONA ENLATADD ATUN.

Area = 1512 m2 Nivel de ilumimacidn = 500 Luxes.

- Alturé dé"mbntaje = 5.00 m.

'”Se utlllzaron lamparas fluurecentes abiertas (4 tubos de 40 w. cada uno y una canti-

9500 Lumens)

"‘f,V Numero de Lunens = Luxeg X Area / D 4

151¢m2 x SODLux / 0. 4 a1 sﬂo ooo Lumens.
: 890 000 L. / 9600 L " 19'7 Lamparas. :




o8 = No. _xx»uatta /,zuoo - 157 Lamp. X 1so v / 2000 . 15 cn-c."-' "

”;‘5*;>Baao'éste criterio se calcularon las demas zanas del cnnjunto

"-riyr_';jcprrznxo DEA..AB;\oos. St |

7 b.fLos acabados aeran en todo lo posible materiales exlstentes en la 20na 0 en su caso -
de Fécil adquisicién -

EXTERIDH’S Lus pavimentos serén tcdos a base de pequerias losas de concreto con un aca
bado fzno escobxllado y solo en la‘plaza de acceso a las oficinas se utillza loseta Sta. Ju
hlié, color,rbjo nqtﬁfalydé 30 X°a0 chs. También en &sta zona en los camblos de material y -
llas.eécélgras vséx."én de concreto martelinédn. Los muros exteriores serén ce block P. V. Sta.
dulié de 20 X 14X fD cms., color obre ﬁatural En las zonas de estacionamiento y patic de
maniobras tamblen se utilizan firmes de concreto doblemente armados.

INTERIORES. '

PLANTAS OF PRODUCCION:

PISGS: Se utilizan los flrmes de concreto doblemente armados a los que se les agrega -~
endurecedores, impermeabilizantes y antidcidos para su mayor resistenéiavy durabilided.

’ WUROSE Los murbs son hechos con Block Sta,~dulia de 20 X 14'X 10, acabado o ésmaltado,
color blance liso.

TECHO: El elemento de cubierta es la losa Zatt de Vibosa el cual tiene un acabado apa—
_rente, al cual se le aplica pintura vim’.lica color'blanco

VENTANEHIA' uE colocara carcelerla de aluninlo anodizado color natural. Los cristales -
'serén de color natural.

o DFICINAS Y L,Dt oon. _
PISGS. El acabadn qera con: losetu Sta Julla de ’D X "O cms. color miel liso, deaando

x=una FranJa de loseta St ' ulia de 1DAX"}O cma. de gamuza 1150

utJ.ll;dra klo..eta Sta.’

ulza u0 X'o0ems color blanuo .arraru.



NUHOS Se u‘ilizara en 1ns wurus exterzores y en algunos muros interiores el Blcck -

- ;f;Ste. Ju1ia 20 X 14 X 10 cms. color ocre natural En 1os muros que dividen las distintas -}

f:ficinas se utzlizan murca de tebique rojo con aplanedo cemento arena acabado rustica, con
' ‘pzntura vznilzca blanca. ) o '
T’CHDS' Se utillza Falso plaFén, realizado con mexcla cemento arena, con pintura vi- :

' nIlica blanca.~

“Todos los acabadcs hen sido escngidos por su alta resistenuia a las condiciones cli-

méticas que se presentan en la zona, ademds de ser materiales gue requieren poco ‘manteni-

: miento.
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