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X N T R o D u e e I o N 

La 'acU.vf:dad peaquera edquiere un carácter relevant:e dent:rd del context:o 

·Dacf:ona1, debido a •U f:mportancia para producir alimentos de a1to contenido -

prote!nico, neceaarioa para la dieta popular, por su cont:ribuci9n al increme!l 

to de1 amp1eo productf:vo, principalmente en las zonas rurales y la generación 

·~• capical. y divi•a• necesarios para la econom!a naciona1, su vocac~ón para -

.,·~·prOc.oVe·r· el dcaarrollo regional düsccnt.c•li2.ado. aliÍ como concribuir a1 dese!!. 

V01V111iento de Otros sectores de la economía y EU influencia en la mejor!a de 

1oa nivele.a de vida de un gran sector de la población, especialmente del aec­

tor aocial cooperativo y de loa campesinos ribereños. Loa objetivos centrá~ 

1ea de 1a pol!tica peaquera son: 

: .. - Generar empleos fundamentalmente en zonas y grupo• rezagados. 

- Contribuf:r a mejorar la alimentación. 

- Pro11Gver al desarrollo reaional y comunf:tar1o • 

. .. - Capear d1v1aaa v!a lae exportaciones. 

Con 1a elaboración d•l presente e•tudio, ee trata que ae cumplan loa o~ 

.,, ·' Je~J.vo• ... ncionado• a nivel nacional eapeclfic.nmence para dicha regi6n y •• -

.plantean loa a1au1entea objetivo•: 

i:- EÍtprender un proceso de r•••tructuración ff:nanciera y administrativa de -

,.. 1aa 12 sociedad•• cooperativa• que por BU deficf:ente adminf:atración y ba­

ja capicalizacf:ón diffcilmente han aido conaideradaa como aujetoa de cré­

dito bancario • 

. :·2~~ Otoraar al apoyo a 1oa crabajadorea actuales y potenciales de la activi-­

dád pesquera en aua diveraaa f aaea o etapas con una organización adecuada 

a aua condiciones aocioei:onómicaa, culturales y geográficas, aa! como fo.!: 

calecer 1aa ya axiacencea, para loarar un mejoraadento auatancial en al -
niva1 da vf:da da aua aocioa aareaf:adoa y por ende de aua f am1liaa y comu­

llidadaa. 



Loara~ el de•arrollo in1tearal d• 12 cooperaUva• p••queraa de esc..a ea· el. 

&atado de Coli ... beneficiando • 602 socio• cooperativis1taa. 

Crear opoltuntdadea de ocupac16n remunerada y peraanent• co- eedio pa.ra 

elevar la producci6n. la productividad y el ingreso de lo• trabajador•• 

"que en ella •• ocupan. 

Loarar qv• loa productos peaqu•ro8, a• diatribuyan y conau .. n en concorda~. 

el~ con 1•• necesidad•• de la alimentación popular. 

6 •. -. Crear y -pliar la infraestructura para la recepción, al-cenaaiento, 

.', tranaporce y di•tribución de producto• pesqueros. 

1.- Hacer p~•ibl• que 1o• propio• productor•• coloquen directaaenee sus 

dea en el -rcado; -di-ante accionea de organización, capacitac16n 

yo financiero pr1nc1pal .. nta. 
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A N T E C E D E N T E S 

l><t•pué• d• •nalizar •l diagnó•tico del Eacado y a fin de alcanzar los objeti­

vo• ••ñalado• para la región de Manzanillo, Colima, se propone la incorpora-­

ción de S barcos de pesca múlciple de 72 pies de eslora, con loa cuales se l.!!_ 

ararra au~ntar la producción actual (1200 coneladas anuales) en un 70%, ea 

decir, (en 840 toneladas) y se llega a la conclusión de elaborar el ?resente 

· eatudio ·de factibilidad para la instalación de un "Centro de Recepción y Di,.­

~ribución de Pescados y Mariacos en el Puerto de Manzanillo". a tr•via de1 

cu.l •• precende que laa cooperativas capturen~ industrialicen y comercia1i-­

ceQ •u producción direcrament• y obtengan mejores ingresos • 

.Aat pu••• el Estudio que aqu! se preaenta se basa primordialmence en: 

l.- La cona.trucción del "Cent.ro Receptor de Productos Pesquero• en el Parque 

lnduatrial Consticuyence Francisco llam!rez Villarreal", el cual contará con. 

un área ax.f•tent• para la obra civil de 340 M2. y el cerrenÓ será da 1344.5 

!12. En él e•tarán eituadoa laa cámaras de congelación y conservación con ca­

pacidad para 20 y JO tonelad•a,·as! como la• área• de recepción, proce•o, bo~ 

dega d•·hielo, oficinas y servicios sanitarios. 

La planta tendrá una capacidad instalada.de procesamiento para 8.5 tonelada• 

/d!a para •l primer año del Estudio. 

El'proce•o en su to~alidad ••rá manual y responder¡ a loa reguarimie~tos de 

taaaño. diaponibilidnd de mano da obra y maquinaria existente en el pata. 

11.- El otorgamiento de un crédito refaccionario por 247.J millones de paaoa 

7.uno .de habilitación y av!o por 57.2 llillone•i éate último ae utilizarta pa­

,ra.la compra del producto en playa necesario para 8 dtaa de operación. 

El cridito de bab111taci6n o avto se proy•cta liquidar en 36 m•••• que inclu-

7aa un pertodo de gracia de 3 ma•es. 
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El prf•taaoo refaccionario •e liquid•ri en un per{odo de 10 años que incluyen 

un per{odo de gr•cia de 18 me•••· 

·III.- L8 obtención de una producción media diaria de 8.5 toneladas (conside­

rando l• producción actu•l 1200 toneladas). mis los incrementos que se obte~ 

gan con la flota ••camera (840 toneladas) misma que arrojaría una producción 

anual en el área de 2040 toneladas (240 días hábiles/año). 

IV.- La adquisición de crea vehículos. Al principio este "Centro" captar{& 

la producción generada por la• 12 cooperativas y permisionarios libres que -

••l lo deaearan y distribuirla a mayorista•. hoteles. restaurantes. mercado 

... nicipal. tianguis y directamente al menudeo. Para realizar su operación -

de recepción y distribución ae haría necesario contar con tres vehículos. 

dos equipados con un Termo-King, para transportar los productos pesqueros de 

la compre en playa. y la camioneta re•tante para distribuir la producción en 

loa hotel••• reatauranC••• •ercado. etc., en el área del Puerto de Hanzan~--

llo. 

v.- La entrada en operación de 5 barcos de pesca múltiple de 72 pies de eal2 

.ra. Dicho• barcos fueron aeleccionadoa de ia flota camaronera que. por sua 

condiciones f{aicaa han •ido d••cartados de esa pesquería, pero que son sua­

ceptibl•• de u•ar•• en la captura de ••cama ya que el esfuerzo requerido en 

ea~a pe•quer{a ea menor. 

Loa barco• eaca .. roa que aqul •• coDte•plan. •• prevé u•arloa como nodr~&••• 

ea decir. que llevarán 5 lancha• de fibra de vidrio hasta donde la nodriza 

detecta lea área• óp~imaa de captura. ali{ la• lancha• se deaplazarán para 

iniciar •u operaci6n. para lo cual ••tarán equipado• con diver••• arte• de 

peeca¡ l{naaa de fondo y red••· 
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·:~ F~·~· ADICIONAL• Ea impreac:indible la entrada en operac:ión de laa S embarc:ac:i.2. 

,.,.,, .. : ua •de pitac:a iaúltiple pare c:uaplir c:on le capac:idad de-ndante del. c:entro.;. -

:;"'.·i;j:p;opo~e~a .conc:reta.Mnte que la•. menc:ionadae embarc:ac:tone• •Hn do.;adaa .por .;, 
~·>--',:,,- . ' - .,· ··"··. .• .-. ' 

•,,;: .. '·_.el. Cobiemo Federal y Eatatal c:on el firme. propóioito d• no generar paaivoa a 

.laa cooperativas en c:ueación; o que Produc:toa Pesqueros Hexic:anoa proporcione· 

·.1-· e8barc:ac:ionea y artes de peac:a durante un aao sin c:obrar renta. 

c:On lo ante• expuesto •• pretende: 

.·.:·•. ,. -·. I.nc:orporar l;x· flora c.:i=aroncra de.iib.,chada. a la accividad produc:tiva de ••e:~ -· 
- lnc:ra .. ncar laa c:apcuraa en 3.S tonelada• diaria• (700 Kaa. diario• por eia­

.. barc:ac:ión) • pues loa barc:oa nodrizas eatarán equipado• c:on aparato• de decae:-·· 

ción y da naveaac:ión a fúi de loc:alizar loe c:ardú,..nee exiacentaa •n la r•--·-

pón. 

·, ·'¡ 



CAPITULO 

llESllKEN 

El preaent• Eetudio pretende consolidar el desarrollo integral de 12 coope­

rativa• peaqueraa en el Puerto de Manzanillo, Col. 

Dicha• accione• abarcan desde la captura hasta la comercializaci6n directa, 

con ·la operad.6n de un "Centro" de recepción y tr"nsfonución de loa produ_!O · 

toe peaqueroa, que •ataría construido en la zona federal del Parque Indus­

trial del Puerto de Manzanillo. 

Lo anterior conduce al logro de: 

a) Carca de 87 nuevoa empleoa. 

b) Alcanzar una captura del orden de 2040 toneladas anuales. 

c) Capitalizaci6n da laa cooperativas del área • 

. d) Incorporación da un fuerte sector de la poblaci6n a mejores niveles de -

vida y a mejoras condicione• de alimentación. 

JIECOKEHDACIONES: 

A fin da obtener al éxito esperado en el presente Estudio, se recomienda -

qua tanto SEPESCA y llAHPESCA como el Gobierno del Estado, refuercen aua ta­

rasa da oraanizaci6n y capacitación, con al obj•to de regularizar la situa­

ción .adainiatrativa y legal de las cooperativas y de instrumentar la forma 

de oraaniaacióa ala adecuada, para al buen funcionamiento de la "Unión de -

Cooparativaa" qua •• baria carao da la comercialización directa de loa pro­

ductos obtenidoa. 
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KEll.CADO Y COMERCIALIZACION. 

1.-.Taadaacia del .. rcedo. 

1.1 Demanda 

·.-··1. -

CAPITULO 

El Puerto de Manzanillo, se localiza en el Estado de Colima y ea cabecera 

.dl!l. Municipio del =i<>:o oooiliril; ;u1cá .. 1cuado en el l.itoral. del Océano .Pac{fi­

co a laa 19°03' latitud Norte y 104"20' longitud Oeste. El Puerto ••tá loca­

.lizado en urua gran bah{a protegida y es el. centro de la actividad portuaria. 

El Municipio tiene una auperfici• de 1578.4 Km2. 

La población calculada para el cunicipio en 1986 es de 87,568 habitante• 

.y una población flotante del orden 150,900 turistas tanto nacional•• como ex­

tranjeros para al 111 .. 0 año. 

Por aar la población turlstica la de mayores ingresos, se lea pueda con•!. 

derar como"conauaidoraa da producto• peaqueroa claaificadoa dentro de la•••­

peciea de primera. mientra• la población local por disponer de ingreaoa cada 

vez .. aoraa en cinai~~· r•lativOa. conaum~rin lo~ producto• peaqueroa·de ••-­

auacla y. de tercera. 

El turismo internacional tiene mayor afluencia durante loa ma•ea de dicie!! 

bre hasta abril, paro el nacional ea constante durante todo el año, aumentando 

·conaiderable=ente durante laa vacaciones escolares de julio y agosto. 

La demanda anual de productos peaquaroa que ejerce la población asentada · 

en el Municipio de Manzanillo (87,568 habitante•)•* considerando un conaueo -

par-cipita da lS Kg/año, ae animó en 1313.52 toneladas. 

Adem4a, la población flotante tanto nacional coao extranjera y consideran 

do. aua hábito• alimenticio• a ingraaoa, ••la ha.aaianado un co~auao pro .. dio 

da 200 ara.ca al dla. 

• Población proyacc~da para 1985-1986. 

.. 



':' _-.~,"''.(º"J.~Y! 

Si au aatad{a pro .. dio ea de 3 d{aa, tendremos un consuJDO de 600 gramos 

per-clpit• para lo• 150,900 turi•t••• e• decir, 90.S4 toneladas al año. Re­

.uatendo an fon.a con•ervadora aa puede ••timar una deaanda de producto• pe.!. 

quaro9 en al 1n1nicipio da Manzanillo, del orden de 1400 toneladas. • 

1.2 Oferta 

En au1eral en el Eatado de Colima, la oferta de los productos marinos e.!. 

ti diriaida al •ercado astatal y nacional, bajo los canales de distribución 

que loa intareediarios tienen establecidos sctualmente, los cuales están 

,or'iancado• fu~dam«ntalmente a satisfacer las necesidades de los centros urb.!. 

noa. Manzanillo por ser una comunidad pesquera con algunos años de concrol 

eatadl•Cico en el aonto de las captura• cuenta con la información que prese.!! 

,tamos durante el p•r{odo de 1979-1986. Lo• cuales reportan una captura de -

1744 toneladas para el año de 1979. Esta captura tiene un comportamiento --

9acendente, misllO que •e refleja en la producción total en 1986, la cual fue 

da 2930 tonelada•. 

En el transcur•o de 1982 co•enearon a operar 2 barcos para la ~esca de -

tiburón y escaaa en la región: el Tiburón II y el Tiburón IV, mismos que me­

diance un convenio fueron conce•ionado• por la empresa paraeata~al Produc~os 

Psaquaroa Mexicanos a la Cooperativa Tiburones y Escamaros de Manzanillo: P.!. 

, -,: -r• 198j a• incorporaron a la flota 2 nueva• embarcaciones mis, el Tiburón I 

y al Tiburón Ill, también para la •isma cooperativa, con ésto, au .. ntaron 

, l&a_poaibilidad•• de captura de producto• pesqueros de primera, segunda y 

tercera, tanto para la demanda de la población local como de la población 

turletica que visita el puerto. 

- , 2.- .. lance Oferta-Demanda. 

Por lo ant•• axpueato, •e obeerva que la oferta de producto• pesqueros -

ea caai al dobla da la demanda axiatante única .. nt• en el Municipio de Kanz.!. 

nillo pero, •1 •• conaidara la deaanda potencial del Estado de Coliaa, el --

;-;; 



cual tiene una población total de 350 mil habitantes,* (con un consumo per­

~pita anual de 10 KG.) •• obtiene una demanda anual del orden da 3500 ton~­

lada•. 

Cifras que. aunada al consumo de la población flotante en Manzanillo. -

(90.S4_ toneladas) resulta superior a la oferta en un 23%. 

De acuerdo con lo• anteriores aeñalamiento•• ae considera que el incre­

.. nto de las capturas. susceptibles de ser obtenidas con la entrada an ope­

raci6n de S barcos escamaros. tendr{a asegurada la demanda an tan a61o para 

el Estado d• Colima. 

3.- co .. rcialización. 

La co.erc~alizac~6n actual presenca una estructura no •iatematizada en 

Estado d~ Coli111a. dado que la mayor parte de la producción sa destina -

a.satisfacer en primer lugar. a las localidadea de mayor concentración po­

b1acioiial en ~oa mercado• nacionales, en loa cual••• loa canalea eacán pre 

a•Cabl•cidoa y concroladoa por loa intermediarios, descuidando en gran me­

dida; la demanda potencial da la población local y regional. 

,Los ·ve'.'dedorea al mayorao •• abastecen de su propia producción, de -,. 

otros parza:l.s:l.onar:l.o_s • de los cooperativista• y da pescador•• :l.ndepend:l.ent••· 

Por lo que •• r•fiare a la venta d• pescados y mar:l.acoa al .. n•d•o• iaca 

lleva a cabo en expendios local:l.zadoa en al mercado público del puerto y 

en algunas pescaderías. 

, Eaco• locales son aba.acecido• tanto por las cooperacivaa. como por lo• 
~ "! • • "··'. ' 

·paraiaionarioa. 

Algunos de loa d:l.atribuidoraa tanto mayoristas como minoristas acudan a 

la• inatalacionaa da las cooperativa• o muelles da par&Laionarioa para ad-­

qu:l.rir al-pescado y/o los mariscos. 

Un. porcentaje bajo de la producción obtenida en al puerco as vendida an 

el aismo; también acudan da otras localidades cercanas a abaatacar da pese~ 

4o frasco a Manzanillo. como son: 

' ,; C•nao da 1980 
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Ar.arla, Tecomin y Santiago. 

Loa hotelea, Laa Hada• y Maeva ae abastecen principalmente de La Paz, B.C.S. 

Barra de Navidad, Ja1.; Mixlco, D.F.; Mazarl¡n, Sin. y Manzanillo, Col. 

Alaunoa permlalonario• re•lten au producto a la ciudad de Colima y a otras 

~-ciudad•• del pala. como son: Guadalajara. Jal., México, D.F., Zamora, Uruapan 

Y. Morella, Mich., Cuanajuato, Gto. 

La razón por la que envían •u producto a estos centros ea porque su precio 

de venta •• aayor. 

La t;otalidad de la producción c¡ue obtiene Productos Pesqueros Mexicanos de 

Manzanillo, es enviada a las plantas receptoras filiales de Coahuayana, Mich. 

Barra de Navidad, Jal.; P.P.M. de Michoacán¡ Retesa en el D.F. y a cierras~­

plantas procesadora& y distribuidor•• en los Estados de Nayarit, Guerrero, ~­

Aauaecalientea y Ja1isco. ésto •e realiza ast porque carece de instalaciones -

apropiadaa para la recepción e industrialización de los productos pesqueros en 

al municipio de Manzanillo. 

-Puada decirse que. en general, la producción de Manzanillo es conswzdda en -

al .. rcado nacional, ain dedicar volumen alguno a la exportación. 

Dada la raqultica producción de laa comunidades pesqueras del S.yS.E. del -­

Estado de Colima ubicados en loe •uniciploa de Armerla y Tecomán (de aguas co~ 

.t,lnentalea y zonas litoralea) •• dearina a: 

l.- La planta de P.P.M. da Coahuayana (Mich). 

2.- Al autoconaumo. 

3.- A las palapaa o reataurantea a la orilla de la playa. 

4 Por lo general ~oa productos pesqueros de escama que se capturan en la 1oca­

lidad únicamente •• comercializan en •atado fresco. 

La forma ,.¡. uauel para tranaportar loa productos pesqueros al mercado local 

ea que loa expendedora• del mercado lo lleven en bicicletas, motocicletas o ~ 

autoa de alquiler. En ca•bio, loa di•tribuidores mAyoristas cuentan con cami~ 

neta• o pequeño• camiones para el transporte del producto de la playa a los ~ 

centro• da venta local••· 

A nivel local, al únlco •ervlcio de transporte especializado que se dedica -

a la actividad pasquera, •• el de P.P.M. de Manzanillo, con vehlculoa Termo--­

~ ... prestados de la• flllalaa d• Barra de Navidad, Jal., y da Coahua~ana. 
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~ch., qua transportan la mayorta da la producción de productoa peaquaros da 

aacaaa y tiburón. 

·Cuando aa realizan anvtoa de producto& pesqueros del puer~o a otras pobla­

cion•• cercanas. •• muy frecuente que lo tr~nsporten en camiones o camione-­

ca~, acumulando al pescado an cajas y cubriéndolo con hielo. 

No puada hablarse da la exi•tencia de un sistema de comercialización for~ 

ma:l. de pescado fresco en Manzanillo, ya que el abnstecimiento de los minori~ 

cea aa muy fluccuante, debido a las variaciones en la captura, puea loa paa­

cadores vandan el producto a ciertos compradores foráneos fijos y sólo cuan­

do Cienen excedente lo venden a los demandantes locales. 

A excepción da ia nueva planea receptora e induacrializadora de un partic_!! 

lar y al.gunas ·pescadertas que cuentan con cuartos fr!os para l.a congal.ación, 

la mayorta util.iza para conservar sus productos tanto a nivel de mayoreo.co­

llO de menudeo, cajas de plástico con hielo picado. 

4. Precios da l.oa productos. 

Los .. caniamoa para la .fijación de precios aatán en función da l.aa siguia!!_ 

caa ralacionea. 

~ te1ación de las cooperativaa como personas moralea, con loa agremiados ~· 

l.a m:isma., los cuales venden eu producto a un precio llamado "de playa''• mi.a.;. 

110 qua aa fijado como precio de garant!a, por PROPEMEX y que funciona como 

raaulador y moderador da loa precioa dal mercado. 

- Un gran porcentaje de las cooperativas tienen firmado un convenio con Pro­

ductoa Peaqueroa Mexicanoa, al cual l.es proporciona la• embarcacionea y laa 

art•• de peaca. De esca manara, la& cooperativa& diaponan da loa medioa de 

producción y loa l.iquidan a travéa de cuotaa o porcentaje• previamanta eaca-

. blecidos entra cooparativaa y ampre•aa. 

E•ca relación da P.P.M. con la• cooperativa• determina la regul.ación y mo­

deración da la poltcica oficial. de precioa, la· cual tiene como uno de aua ~ 

objacivoa, •aCiafacar el consumo da.produccoa del mar da l.aa claaaa maraina­

da• da la población 11exicana. 
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- La releci6n de loe peraieionerio• con loe pescador•• libres, •• una rela,;. 

ci6n •i•ilar á la anterior, en la que el permisionario proporciona loa pe•­

, cadoree libree loe -dio• de producci6n, ya eea por ... dio de cr¡ditos o por 

-dio da alquiler. El cual pagan con una participación de la captura dia--
,,-r:la. 

·Loe peraieionarioe tienen ya eatablecidos loa canales de comercializaci6n 

-en _d_iferentea mercadoe, en lo• cuales se especula con los precios de venta 

al "pGblico y a vecea reaultan inalcanzables para las clases populares. 

- La relación de los peecadoree con loa intermediario• ea la aiguiente: el 

interaedierio (coaerciante del mercado) adquiere-en forma directa el peaca­

'do-~ ClÍ b.1.SC ·91 l.4 ai.t.i.ma.ciÓn d.Gl peso O dt:l volumen y a un precio que fijan 

de ·común acuerdo para poateriormente venderlo al público. Puede decirse .,.­

que. en a•neral. 1oa pr•cioa qu• prevalecen actualmence escán controlados 

por.PIOPDIEX, por loa intenoediarioa y parmieionarios. 
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e A p I T u L o u:i: 

Il!fCENIEJlIA DEL ESTUt>IO. 

l·. Localización 

1.1 Análi•i• d• fu•rzaa locacionalaa. 

1.1.1. a.gión dond• •e aitúa al proyecto. 

A~peccos geográficos. 

a) .. Lfll.ita• pol!etcos. 

, '·.: .• :· " :; :-:·...,':, · "·' >.:c1''-'.· ~¡_\W.(·:_.1~(~;\~ 
.· '~·: 

El Municipio de Manzanillo limita al norte con el Estado da Jaliaco y •l Ku­

llicipio d• Minatitlán, Col., al aur con al Océano Pac!fico, al esta con l~a 

Municipio• d• Coquimatlán y Armer!a, Col., y al oeace con el Estado da Jali!, 

!" ca. 

b) Extensión. 

La eztanaión territorial del municipio as de 1578.4 Km2. 

c) Orograf!a • 

... La región aatl .fonuda poz: ·una zona montañosa y otra plana, la zona montailo"­

·aa adopta una poa.tción semicircular cerrada que da forma a laa Bah!aa da Sa!!, 

'tú¡¡o y Manzanillo, confinada• por 2 pequeño• saJ.ientea en sua ~xtremoa: 

Punta Juluapan y Punta Ventan••· El macizo m&s importante lo conatitliya J.a 

.sierra del E•pinazo del Diablo, localizada al no roes ce de la ciudad de Kanz.!. 

·aillo, con altitud•• qua llagan a 750 metro• aobra el nivel dal mar • 

. ·Al· noroaata ae l.ocaliza al Carro del. Tigra con una altitud d• 300 Kta., con 

p-9ndieatea· a~rupcaa. aobreaalen en la coata. pequeño• promontorios rocoaoa 

."º pantnaulaa con alevacionaa da 100 a 150 M.S.N.M. resaltando por la función 

. :qua daaampeiüan en al tráfico naval, loa punto• de Carrizal, Juluapan, Santi.!, 

ao, Vantanaa y Caapoa. 

La zona plana •• al tarrano ancra la zona montañoaa y la coata, au foraación 

•• daba a loa conatant•a acarraoa da arroyo• qua bajan da laa montañaa y d•­

poaitan al material.acarreado dando origan a aueloa aluvial•• y arcillo ara-

noao•. 
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d) Hldrograf {a. 

En ••ta &ona deatacan 4 lagunas litorales las cuales se alimentan de escu­

rrlalenroa qua descienden de la parre montañosa o de canales artificiales. 

, La laguna mis iaportante por au dimensión es la de Cuyutlán, localizada al 

.sur da. la ciudad de Manzanillo y con 7,200 hect5reas. Su aprovechamiento 

ea prlncipalaente, el de la explotación de sal sobre su porción central, 

la captura de camarón al oeste y la pesca en casi toda su extensión. 

La 1a~una de San Pedrito. de menores dimensiones que la anterior. se ub~ca 

paralelamente a la costa y al este de la Rabia de Manzanillo; recientemen­

te ha sido utilizada para desarrollar la dirsena y las nuevas instalacio-­

nea dal puerto. Esta sección y la porción norte han quedado (en épocas -­

da aecaa) prácticamente sin agua, debido a que el alcantarillado y la ci-­

aentación del camino reatringen el paso libre del agua del mar. 

La laguna ae extienda en una longitud aproximada de 6 Km. y con una profu~ 

didad media de 50 Cms., existiendo una zona de inundación en marea alta, -

circundada toda ella por mangle. 

La la¡una da Potrero Grande mide 210 Haa. 

La La¡una da JUluapan (Kiramar), ea la más reducida y se encuentra en el -

axrraao oeste de la Rabia de Santiago (160 hectáreas). 

Las lagunaa litoralaa aancionadaa están aeparadas del mar por un cordón -­

litoral (formado por depóaitoa da playa constituidos por arenas de difere~ 

·ca ·áranuloaerrla), excepto la da San Padrito, que fue conectada a la Rabia 

de Manzanillo con un canal de dragado, construido para dar acceso al puer­

~o interior. 

Loa rloa qua atravazando la reaión vierten aua aguas en el Paclf ico son: 

In la aona norre da Kanaanillo, al Klo Cihuatlán (limita del Estado de Co­

llaa con al de Jalisco), al sur al Klo Araerla. 

a) Cliaa. 

Kanaanillo tiene un clima tropical aeaiaeco, con invierno y primavera seco 

y una caaperacura aedia da 27° C. La temporada mlnima promedio anual es -

da 22•c, habiéndose ra¡iscrado temperaturas alnimas extremos de 12°C a· 

140"C •. duranta loa aasaa da anero y abril. 



La precipitación aedia anual ea de 1,043 Mm., presentindoae la precipica~ 

... ción' udia aayor de 300 Mm •• en ••ptiembre. 

Loa viento• reinante• provienen del aector WNW, con una velocidad media de 

3.a·a S.2 M/S•&·• la velocidad máxima regi•trada en Man:anillo ea de 65 

M/Seg. 

El Puerco de Han:anillo ee afectado frecuentemente por ciclonea, principa! 

.. nea en los meses de junio y octubre. 

Adellia de loa problema& ocasionados. por los ciclones, loa cambios de pre~ 

--._~ón at:osfér1:a producen fenómeno• de resonanci.a. provocando problema• 

aerioaen la operación del muelles fiscal antiguo. 

Manzanillo tiene un rango de marea• da 0.712 M., y mareaa de Cipo mixco 

con gra~ deaigualdad diurna en laa baja• marea•. 

ASPECTOS SOCIOECONOMlCOS Y CULTURALES. 

a) .Población total. 

El·crecJ.adenco demogrifico del Estado de Colima durante la• úlcima• cuatro 

dfcadaa ha aido el •iauiente: 

·/Jlo POBLAClON TOTAL 
(No. de habitantee) 

78,806 

112 ,321 

164,450 

241,153 

346,293 

TASA DE CRECIMIENTO 
(Madio anual cnZ?. 

3.52 

3.88 

4.0S 

3.56 

3,16 

flJEllTE: CENSOS CENEIALES DE POBLAClON Y VIVIENDA CORRESPONDIENTES. 

A parcir de 1940 el pa!a entró en una nueva etapa de deaarrollo, impulaada 

P.rima-ro por la incenaificación de actividades agropecuariae, y poacerior .... 

.. nea por la induacrialización apoyada en la auacicución de importacionea. 

Eaco, unido a la aplicación de una tecnología aanicaria y de aaaco aocial. 

dio como reaulcado un aumenco an la aobrevivencia de la población. 
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En e1 último período, 1979-1980, se empezaron a observar las primeras mani.., 

festaciones en el descenso de la natn1idad en el Estado de Co1ima. 

Para e1 Municipio de Manzani1lo, no ae cuenta con información coao 1a esta­

tal, adellis e1 Municipio tuvo una reducción en su extensión territorial a -

partir de 1960, aspecto que influyó en el registro de pobl&ción. Sólo se -

cuenta con la inforaación de las últimas dos décadas: 

Afio 

1960 

1970 

1980 

POBLA.CION TOTAL 
(No. de habitantea) 

39,811 

46,234 

73,290 

TASA DE CRECIMIENTO 
(Medio anual en%) 

1.5 

4.5 

4.5 

La tasa de crecimiento poblacional entre el período 1960 y 1970, en el Mun! 

cipio de Manzanillo, fua d~l orden de 1.5% considerándose una zona de poco 

crecimiento poblacional. A partir de la década 1970-1980 se registra un -­

~ncremento •n la tasa. ésto obedeció probablemente entre otras.causas. a1 -

deearrollo turístico de la región. 

b) Proyección del crecimiento de la población. 

No obstante 1oa eafuerzo• realizados por la administración pública en loa 

Gltimoa 40 años. la población requiere aún importantes incrementos en sua 

condiciones de biencs~~r. Hoy hay más escuelas, más atención médica. exis­

ten máa consultorio• rurales, los niveles de alimentación han mejorado. 

Sin embargo, el aumento acelerado de la población contribuye a que esas re~. 

lizacionea no sean suficientes para alcanzar mejores niveles de vida. 

Tal aituación constituye un desafío para la• pol!ticaa de desarrollo del 

Estado y ratifican el enfoque mexicano de una política de la población h~ 

niara, cuyos mitodoa involucran un mejoramiento de las condiciones de vida 

que propician una disminución del crecimiento demográfico del pata. 

Población y desarrollo aon y deben aer un concepto integral. 

La educación tiene una aran inf luenci• en el comportamiento demogrifico da 

la población, aaf como 1a alimentación, las condiciones de salud, la activ! 



dad en el trabajo y otroa que condicionan los nivel•• d• fecundidad. aorta­

lidAd. m.iaración. etc. 

La raparcuaión da la criaia económica del pata en el crecimiento de la po-­

blación para 1990. será definitiva tanto económicamente como para el creci­

aiento de la población al final de la década y será definitiva tanto para -

·.1 Municipio de Manzanillo como para el Estado de Colima. evidentemente éa­

"'ta •• verá disminuida. 

En cuanto a la población del Estado ae piensa que ésta crecerá con una tasa 

d.I craci&Lenco del 3. U: a partir de 1981 y se mantendrá hasta 1990. lllian-­

traa que la población municipal de Manzanillo crecerá al 4.5%, var"lo~ cua­

dro• III-1 y III-2 ~~~ contienen la proyección de la población aacatal y •.!! 
· nicipal. 

1981 

1982 

1983 

1984 

1985 
·. 1986 

1987 

1988 

1989 

1990 

CUADRO III-1 

Proyaccion de la Población del Eatado da·col:llla 

( 1981 - 1990 ) 

357,235 

368.490 

380,160 

392,176 .• 

404.539 

417.322 

430,.504 

444.079 

458.083 

472,551 

1 
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CUADRO III-2 

Proyecci6n de la Poblaci.Sn del Municipio de Manzanillo. Col. 

( 1983 - 19110 > 

1983 

1984 

1985 

1986 

1987 

1988 

1989 

19ÍIO 

c) Centroa de población más importantes. 

76.626 

so. 114 

83.760 

87~568 

91.552 

95. 713 

100.066 

104 .617 

Laa poblaciones más importantes en el municipio son: Santiago. Salagua. El 

Puerto da Manaanillo (cabecera municipal) y El Colomo. 

d} Población económicamente activa. 

La población económicamente activa (P.E.A.) del Estado, en 1960. represen­

tó ·el 30.31 da la población total de la entidad. 

ED 1970 hubo un incremento del P.E.A. an cuanto a números relativos. ya -­

qua aacandió al 46.5% con un total da 68.122 personaa. Dicha cifra repra­

aantó al 0.51 da la P.E.A. nacional. 

Para 1960 el aactor mis representativo an la P.E.A. del Estado de Colima 

fua al aactor primario con 53.9%, siguiendo el terciario y el secundario 

el 31.61 y el 14.5% raapectivamenta. 

Para 1970. nuavamante al aactor primario ea el que ocupa el primer lugar -

an la conformación da la P.E.A •• pero au participación porcentual aa vi -­

reducida a 43.81 al aactor secundario ae mantiene en su nival con 14.5%. 

aiando al terciario al qua au .. nta su participación con el 41.6%. 

En 1980 la P.E.A. a nivel eatatal fua da 108.754; el aector primario vuel­

va a daacandar y aata vas participa con el 40.3Z. no obatanta. aigua .. nt~ 

nifndoae en pri .. r lugar. 
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El sector secundario incrementó su participación a 20.6% y el terciario di.!. 

minuyó al 39.6%. 

Para el Municipio de Manzanillo en 1970, el 28.7% de los habitantes consti­

tuyeron el contingente de la P.E.A., es decir, que la integraron 13,270 P•L 

aonas, mientras que para la ciudad Manzanillo (la cabecera municipal), el 

31% de la población constituyó la P.E.A., integrada por 6,233 personas. 

Para 1977, con un estudio realizado en la región consideran una proporción 

si.mi.lar a la de 1970. por lo que se cuvo una población económicamence acci­

va de 14,726 personas para todo el municipio y de 9,610 para la ciudad en -

ese año. De las 14,726 personas de la P.E.A. del municipio en 1977, el 

34.71% (5,111 habitantes) trabajaron en el sector primario, lJ.57% (1998 -­

personas) en el sector secundario y el restante 51.72% (7,617 personas) en 

e1 sector cerciario incluyendo las activ~dades no especificadas. Por lo ~­

que respecta a la ciudad de Manzanillo de las 9,610 personas de la P.E.A., 

el 9.9% (951 habitantes), trabajaron en el sector primario, 16.29% (1,557 -

habitantes) en el sector secundario y el 73.9% (7,102 habitantes) se ocupa­

ron el sector terciario y actividades no especificadas. 

Dentro de la actividad pesquera en ~l Puerto de Manzanillo, la P.E.A. s• 

estimó en 874 personas, que representaron el 9.0% de la P.E.A. total del 

sector primario. 

Para 1980, el municipio de Manzanillo tiene como base de su econom{a las 

accividadea tur!scicas- comerciales- minera•- eleécricas- de elaboración de 

alimentos, fruticultura y pesca, siendo el total de la P.E.A. de 24,874 peL 

sonaa. 

e) Ramas de la actividad. 

El ••ctor agropecuario fue uno de loa máa dinámicos del municipio, siendo 

loa culcivos de limón agrio y de plátano, en loa que la entidad ocupa uno 

de loa primeros lugarea en todo el pa!s. 

El cultivo de la copra sobresale en un segundo lugar nacional. 

Ocro• culc~voa importantes aon las plancacionea d• tamarindo. manao. aauac~ 

ce, gua.,.bana, café ... iz, frijol, caña de azúcar y arroz. 
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La actividad gana~era reviste relativa importancia ya que sus rendimientos 

aon bajo• por las deficientes condiciones genéticas del ganado. Para term! 

nar con laa actividades primarias, podemos decir que la silvicultura y la -

paaca han tenido'un desarrollo incipiente. 

El ••ctor industrial todavta se encuentra en una etapa en v{aa de desarro--

llo ya que su participación representa un porcentaje moderado para el pro-­

dueto iriterno bruto (P.I.B.) del Estado. 

Las manufacturas del municipio de Manzanillo. son industrias dedicadas a -­

elaborar lo• principale• productos agr!colas. este sector está formado pri~ 

cipalmente por empresas productoras de ace~te. esencia de limón. coco y az-ª 

car. Otraa industrias significativas son la eléctrica y la minera. 

Dentro de la• actividades terciarias las más igportantes para la economia 

... nicipal y eatatal, tanto por su participación en el producto total como 

por la dinámica de desarrollo. son el turismo y el comercio. gracias al ~­

fuerte eat!mulo que han recibido en la última década. 

INFRAESTRUCTURA. 

V{ae de comunicaci6n. 

a) Carreteraa. 

La ciudad de Manzanillo eatá comunicada con el resto del pa{s por medio de 

la• aiguientea carreteraa: 

La Federal No. 200, en el tramo Aguila-Tecomán-Manzanillo-Barra de Navidad 

Cihuatlán-Puerto Vallarta. A esta carretera entronca la Federal No. 110 

(Teco.an-Colima-Juiquilpan), y continúa hasta su entronque en Zamora con -

la carretera Federal No. 15 (México-Nogales). 

De la ciudad de Cihuatlln, Jal., parte la carretera F•deral No. 80 que co­

... nica con laa ciudad•• de Autlán y Cuadalajara, Jal. Existe también una 

carretera pavimentada que une laa poblaciones de Camotlán, Jal., con la -­

ciudad de Manaanillo, Col., la carretera Federal No. 200, en la ciudad de 
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Manzanillo ciene un ancho da corona da 7.20 Mea. con acotamiento de un mecro. 

pavimencada y en general ••tá en buen aseado de conservaci6n. Dadas aua ca­

raccerS:scicas geomécricas. •• claaificaba como tipo "c"·según especificacio-• 

nas de la S.A.H.O.P. 

En el Municipio de Manzanillo ae localizan las siguiente• comunidades rurales: 

a) Las comunidades rurales de: El Naranjo, Santiago, Salahua. El Colomo, San­

ta IU.ta y Venustiano Carranza. est5n loc~li;~d~s sobre la carrecera iederai 

llo. 200. 

b) Campos. Esta comunidad está comunicada con el puerto de Manzanillo por ~ 

dio de un·caminÓ de mano de obra. transitable en época de seca. 

La carracera federal No. 200 pavimentada en totalidad y de 2 carriles permite 

el crinsito de todo cipo de vehículos. su estado de conservación·ea bueno y -

mantiene un ~lujo ~edio de vehículos. Escas características de funcionamien­

to so~ aplicables a los ramales de la carretera federal y a las carreteras -­

escacales que comunican a l4s poblacionaa rurales d• Tecuanillo, Playa ParaS:­

•o y Boca de Paacualea. 

l.Oa.caminoa da·cerracerS:a que comunican a los poblados de Campos, y Boca de -

. Aptza. con caminos en malas condiciones poco transitable• en época de lluvia·. 

por su mala condici6n de mantenimiento. 

La extensión total de la red de carreteras dentro del municipio ea máa o ma-­

noa de 222 tema. correapondiendo según aua caracter{scicaa: 130 Kma. de pavi.,... 

aencadoa, 60 Kma. de terrecerías y 32 Kms. de brechas. 

,• Las principal•• líneas de aurobuses que llegan a la ciudad de Manzanillo son: 

llorre de Sonora, Tres Escrellas de Oro, La Piedad Cabadas. Flecha Amarilla. 

Transporcea del Pacífico, que comunican al Norte con Manzanillo. Barra de N~ 

vidad. Cuadalajara y Puerto Vallarca¡ hacia el cenero. con el recorrido Man­

zantllo-Colima. Ciudad Guzmán, Cuadalajara o Manzanillo. Colima-Zamora-Hora­

lia-Toluca-Mixico o Colima-Zahuayo-Salamanca-Celaya-México. 

c).V!as Ferre••• 

Manzanillo ea la earaci6n cerminal del ramal de los F.F.C.c •• Cuadalajara-



Jlorelia-Hanzanillo, entroncando en l.a ciudad de Guadalajara con la ltnea. -

México-Irapuato-Guadalajara-Nogalea. De l.a ciudad de Manzanil.lo parte un - . 

ramal a 1a población de Tapeixtlea donde existe la pl.anta peletizsdora Ben.! 

to Julrez Peña Colorada. 

Í.a J.tnea de ferrocarril que parte de Kanzanillo presta servicio a las coml­

nidades peaqueras de ~poa, Cuyutlin, Armería y Tecomán. El municipio·ti~ 
ne aproximadamente 40 Ka9. de vías tendidas. 

• .' 'f- e) Servicios aéreos. 

El aeropuerto de largo alcance de Manzanillo se localiza en "Playa de Oro", 

aproximadamence a 42 K=s. de la ciudad. su acceso a través de la carre~era 

Hanzanillo-Cihuatlán, en el Km. 36 aproximadamente está la desviación de -

6 Kms. hasta el aeropue,to que permite operar aviones de los tipos B-727--

200 y DC~-32. En la población de Santiago se localiza el aeropuerto que 

daba aervicio de transportación aérea a la ciudad de Manzanillo, el cual ea 

obsoleto para el tipo de ••rona~e• modernas. 

El aervicio de tranaportación aérea de la ciudad de Manzanillo es a las ci.!:!. 

dades de: 

Loa Angeles, cal., Houston, Nueva York, Mineapolis, Salt Lake City, Dallas, 

Tex •• San Franci•co. Cal •• Denver. Colo •• Paso. Tex •• Albuquerque. Nuevo -­

México,¡ Cuadalajara, Acapulco, Zihuatanejo, Loa Caboa, B.C.S., Monterrey, 

Nuevo León y la ciudad de Kixico. 

d) Puertos Har!timos. 

En el puerto de Manzanillo, única población que cuenta con este servicio y 

con la• inatalacionea para el arribo d• eabarcacionea mercante• nacional•• 

e internacional••• aa! como con un auelle especial para abastectaiento de 

co.tluatibla, paro caraca del ••rvicio da operación portuaria pesquera. 
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En el anriguo muelle de cabotaje se descargan a mano los productos de la fl.!!, 

ra pesquera y de ah! ee acarrean a las bodegas de loa recepcionistas. Este 

p~erto •• integra por 2 irea• portuarias que corresponden. una a las instal~ 

cioaea en el viejo puerto frente a la ciudad y la otra, a las construidas en 

el sexenio 1965-1970, ea la Laguna de San Pedrito que forman el puerró inte­

rior. 

La infraestructura porcuaria de la primera área mencionada es: 

- Rompeolas noroeste con longitud de 700 metros. 

- 910 merros lineales de muelles; de los cuales 490 metros son mue~les mara! 

u.alea con 3.5 metros de profundidad utilizadas por la Armada de Mixico, cab.!!, 

taje menor para flota pesquera y 420 metros de un muelle de espigón con 2 ~ 

bandas de atraque de profundidad media de 9 metros. destinado a los barcos 

que hacen servicio de cabot~je m.nyor. 

4500 metros cuadrados en bodegas de al111'1cenaje sobre muelle. 

1500 metros cuadrados en patios, frente a los muelles. 

Señalamiento mar!timo en rompeolas, muelle y foro de recalada en Punta ca!! 
pos. 

Servicio de alumbrado-combustible, energ!a eléctrica y agua en muellea. 

Aluabrado an patios y bodeg4s. 

- V!aa de ferrocarril para servicio de bodegas y muelle. 

Las 1natalac~onea portuaria• en el Puerto ~nterior de San Pedrito son: 

.• 

- 2 escolleras de protección al acceso del puerto interior, con longitudes de 

250 metros al norte y 10 metros al sur. 

- Canal de acceso con profundidad media de 10 metros, plantilla de 100 .... croa 

da ancho y longirud da 500 metros. 

13.480 metros cuadrados en bodega• de almacenamiento. 

73,998 metros cuadrados en patios, para servicio de las bodegae. 

450 metros lineales de muelles marginales éon profundidad media de 10 --~­

croa. para al movimiento de barcos de altura. 

- Diraana de ciaboga y maniobras con auparf icie aproximada de 20 hacclraaa y 

profundidad media de 10 metroa. 

Ser1Íicio de agga, energ!a elictrica y combustible en loa muellaa. 

Dique flotante para reparaci6n de embarcacionaa madianaa. amarrado al excr~ 

.., aur del ... alle da alcura. 
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- V1aa da ferrocarril para servicio da bodega• y muelles. 

En general el abastecimiento de agua potable. er.erg1a eléctrica y combusti­

ble ea suficiente pero se observan deficiencias en los señalamientos mar1t,!. 

moa. •1 canal de acceso y la dársena; por lo que en 1979. se realizaron es­

tudio• geológicos de la zona. a fin de emprender obras de ampliación en 

1980. mediante una inversión de ca•i 140 millones de pesos. Además de las 

~nsta1acionee mencionadas. está la terminal marítima de Pemex que comprende 

un ir•a de cuarenta y cinco mil metros cuadrados y que se localiza entre el 

rompaola• y un muelle de la An:>ada, tiene capacidad de atraque para dos bu­

que•-canque y embarcaciones menores. a su vez cuenta con energ1a eléctrica. 

ag~a y tomas contra incendios. 

En lo que se refiere a puertos de abrigo, se cuenca con el de Manzan~llo. -

dond• pueden fondearse hasta 50 embarcaciones con un calado máximo de 60 -­

piaa. Asimismo, existen otros puntos, dentro de la propia Bah!a de Manzan!, 

llo. que ofrecen alguna protección a las embarcaciones. En el resto de la 

coaca del irea de estudio no se encuentra ninguna infraestructura portuaria. 

En época vacacional hay un servicio de pasajeros que cubre la ruta Los Ang.!. 

lea-Kanzanillo-Acapulco cada 15 d{as, en época normal el servic\o es mixco, 

da carga
0

y de pa•ajaro•, con una frecuencia de un viaje por me•. 

e) Eleccrif icación. 

Manzanillo. Col., percenece a la división Centro-Occidente. de la C.F.E., 

que comprende los Estado• de Colima y Hichoacán, para suministrar energ{a a 

••ta zona. la división Centro-Occ~den~e cuenta con' plantas generadoras de 

combustión interna e hidroeléctricas distribuidas en dif erentea lugares que 

por aedio da l{neaa alimencadoras, conectan a los lugares que requieren 

anergS:a. 

El ai•tema qua Alimenta a Manzanillo eatá constituido por: 

a} Planta termoeléctrica "El Colomo". 

b) Planta termoeléctrica de "Ca1Dpos" en Manzanillo. 

e) LS:nea de transmisión de Infiernillo, Guadalajara, Salamanca. en una ten­

eión da 69 ~v. desde Colima a Manzanillo. 
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El sistema se abastece de la l{nea de transmisión Inf iernillo-Guadalajara­

Salaaanca: en el tramo de Guada1ajara a Colima es de 161 KV y de Colima a 

1a subestación de "El Colomo" es de 69 KV. La planta termoeléctrica "El -· 

Colomo". conectada a este sistema y compuesta de 5 unidades da 500 ICW •• 

cada una dando un total instalado de 4500 KW. 

Esta planta sólo opera en horas pico y según indicaciones que reciben del 

sistema integral. 

Sa terminó de construir la planta termo eléctrica de 1200 KW. localizada 

an "Campos" 1a Cual 11e incorporó al sistema con la s:l.guiente programación• 

UNIDAD .Ú:O CAPACIDAD 

la. 1983 300 MW 

2a. 1984 300 MW 

3a. y 4a. 1987 600 MW 
2 de 300 KV 

Sa empezaron a recibir alimentadores en 400 KV, deade 1978 procedente• da 

Guadalajara. 

f) Agua potable. 

El sistema de agua potable que abastece a la ciudad de Manzanillo as alime~ 

tado por cinco pozos profundos y dos tomas fluviales, una en el r{o San Jo~ 

sé y otra en el r{o Verde. el gasto total aforado de las fuentes menciona--

_ das es da 523 litro• por aegundo. 

Para la distribución al centro da la ciudad existe un tanque localizado en 

al Carro del Culebra en la Cota 43 M.S.N.M. con una capacidad de 35 M. X 18 

M. X 2.5 M. 

El sistema•• complementa con.una planta potabilizadora localizada en la -­

unión da las tomas fluvial•• y un sistema da cloración localizado junto al 

tanque d• almacenamiento. ambos alemantos s• encuentran fuera da servicio -

actualaante. 
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La falta de mantenimiento en los pozos han reducido drásticamente el gasto 

obtenido. lo que ha ocasionado una menor distribución de agua, hasta el -­

grado de escasear ésta. 

Actualmente en la ciudad de Manzanillo se tiene una red de distribución en 

'malas condiciones (fugas por ruptura. taponamiento de conducciones, etc.), 

por lo que es necesario una rehabilitación general del sistema para aprov~ 

char integro el gasto aforado en las fuentes de abastecimiento. Es tam--- -

biin necesario acondicionar la planta de tratamiento y el sistema de clor~ 

ción pára garantizar la po_tabilidad del agua que consume la población. 

g) Alcantarillado. 

El sistema de alcantarillado de la ciudad de Manzanillo es heterogéneo. 

La zona antigua y plana de la ciudad tiene un siste'Cla combinado, que des-­

carga su gasto a un cárcamo de bombeo ubicado en el cruce de las calles 

Juan Alvarez y Av. México, desde este cárcamo el agua es bombeada hasta un 

-pozo de inspección localizado en el cruce de la Avenida México y calle --­

Colhua. y a partir de este pozo. por gravedad el agua es conducida por un 

emisor ha~ta su descarga en la "Playa del Viejo". el agua se descarga sin 

ningún tratamiento. 

La• zonas anexas a la zona antigua tiene pequeñas redes que descargan 

directamente sin tratamiento a la L4guna de Cuyutlán y a la Bahía de Manz!!_ 

ni11o. Laa colonias de nueva creación: Las Brisas, $alngua, ISSSTE, etc: •• 

d~acargan sus aguas negras a fosas sépticas y éstas a pozos tle absorción. 

Exi•t•n cambién zonas que carecen totalmente del servicio de alcantarilla­

do. El servicio de alcan~arillado de la ciudad de Manzanillo ea deficita­

rio y •• hace neceaario. de acuerdo con las leyes de prevención de la con­

taai.nación ambiental. el ~mplementar con plantas de tratamiento a todas 1as 

deacaraaa exi•tentea. 
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De la apreciación ocular en la visita a la ciudad de Manzanillo. se puede d!. 

terminar que el funcinamiento actual de la red es deficiente y sin ningún 

concrol. ya que en algunas zonas se aprecian fugas de aguas negras. amén de 

que el sistema de bombeo es insuficiente en época de lluvias. Las descargas 

a la Laguna de Cuyutlán producen focos de infección y contaminan el ambiente 

(mal aspecto. olores desagradables, etc. ), y las descargas al mar y Bahía 

de Manzanillo han provocado el cierre de playas dedicadas al turismo. Es 

evidente la urgente reglamentación de las descargas y la rehabilitación y 

ampliación del sistema actual. 

b) Combustible. · 

Estaciones de Servicio. 

Manzanillo cuenta accualmence con J estaciones de servicio. 

- "Gasolinera Moderna" localizada a 1 Km. en la. carretera a Colima frente a 

la 1.aguna de Cuyutlán en las inmediaciones de la Central Camionera. 

- "Gasolinera Puerto" localizada al frente de las instalaciones de 1as coo­

perativas de alca mar. en el cruce de las carreteras a Colima y a Cihuaclán 

entre las calles Niños Héroes y Chapultepéc ). 

"Auto Servicio Santiago" localizada en la carretera de Manzanillo. C1hua­

tlán en las inmediaciones de la desviación al cen~ro turístico de 14s Hadas 

(Santiago). 

La población de Armería cuenta con una gasolinera con capacidad de 30,000 

licroa de gasolina y 30,000 litros para diesel. Tecomán cuenta con 2 esca­

ciones de servicio con capacidad 40,000 licroa de gasolina y S0,000 litros 

de dieael cada una. 

~) Instalac~onea induacrialea deacinadaa a la actividad pesquera. 

Manzanillo no cuenta con una infraestructura pesquera. ya que carece de in.!. 

talacion•• para el atraque. cara• d• insumo• y descarga de producto• prov•­

Diencea de la peaca 



Las única8 instalaciones industriales dedicadas a la actividad pesquera con 

qua cuenta Manzanillo son f ibricas de hielo y cuartos fríos de conservación 

da producto• .. rtnoa. 

Laa fibricas de hielo tienen el equipo necesario para la producción de hie-
' lo ·an barras y 11<>linos .para escarcha del hielo; loa cuartos fríos están 

equipados con equipo nuevo en su .. yoría. 

j) Fábricas de hielo. 

Actual.ente en Manzanillo funcionan 6 fábricas de hielo de dif erent•• capa­

. clda~ea: 

(Ver cuadro aiauienta No. III-3) 



RAZON SOCIAL 

1) Hielera Alaska-Mexicano,S.A. 

2) llielera Cómez Guerra, S.A. 

3) Impulsoras Turísticas e 
Induscriales de Monzonillo,S.A, 

4) llielera Abelardo L. Rodríguez 
S.A. 

5) Hielo Rico de Manzanillo,S.A. 
(antes Hielo y Refrigeración 
de Manzanillo) 

6) Hielo y Refrigeración 
de Colima, S.A. 

C U A D R O 111-3 

FABRICAS DE HIELO llE MANZANll.LO, COL. 

1 9 B 

CAPACIDAll ItlSTAl.AllA PRODUCCION DIARIA 

20 tonelnd11s 10 tone lados 

48 toncladns 10 toneladas 

50 tonelndns 20 tonclndas 

54 toneladas 34 toneladas 

30 toneladns 20 tonelnd.ns 

18 toneladas 18 toneladas 

DOMICILIO 

Vicente Guerrero 
No, 128 

Ejido Emiliano 
(Snntingo) 

Niños Héroes 
No. 514 

Niños Héroes 
Ni. 499 

INICIACION 
DE ACTlVlDADES 

1979 

1956 

1983 

1983 

1954 

1973 



En Armer!a existen dos p~antas que dan servicio local y a la región en te~ 

porada cuando las plantas locales de Manzanillo no pueden satisfacer la ~ 

deaanda 0 '•tas anv!an parta da au producci6n a ese puerto. Tecomlin cuenta 

con dos fábrica• de hielo de las cuales abastecen las comunidades pesque~ 

··ras aledañas. 
,, 

El reato da las comunidades pesqueras no cuentan con fábricas de hielo y 

son abastecidas por las fábricas inataladaa en la población mlis cercana. 

k) Cuartos f r!os. 

Para al almacenamiento de alimento• a baja temperatura, Manzanillo cuenta 

con 63 cuartos fr!oa con una capacidad da almacenamiento de 482 toneladas. 

ASPECTOS INSTITUCIONALES. 

a) Rigia•n da propiedad. 

La Secretarla de Peeca cons~ruyó un cuarto fr!o para la pTeservación de -­

productoa pesqueros en el año da 1978 en la población de Campos. Municipio 

da Manzanillo. 

Tiana una capacidad de 5 toneladas y está concesionado a P.P.M. de Kanzan! 

llo. actualmente se encuentra abandonado. Tiene un área aproximada de 40 

.. tros cuadrado& de conatrucción, de loa cuales 6 metros cuadrados está -­

destinados para el cuarto fr!o, P.P.M. utilizaba este cuarto para preser~ 

var ali .. ntoa (carne de rea. da pollo y verduras) para avituallar a sus ~ 

••barcaciones. 

El área aalaccionada para la obra civil es de 340 metros cuadrados y el ~ 

terreno ea de 1344.6 metros cuadrados (29.88 M. de largo X 45 M. de ancho). 

En ál eatán aituadaa las áreas de recepci6n, proceso, congelación. conser­

vaci6n0 bodega de hielo 0 oficinas y servicio• sanitarios. 
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b) Inscitucionea de crédico. 

En la ciudad de Manzanillo ee cuenta con 10 sucursales bancarias incluyendo 

·.a los Fideicomisos lnscicuidos en relac:Lón con la agricultura (F.I.ll.A.) y 

el Banco Nacional Pesquero y Portuario (BANPESCA), codas ascas insCitucio­

aea dan crédito a loa seccores agropecuario. forescal. pesquero a indua-­

Crúl. 
1.2 Faccorea básicos locacionales. 

a) Aná1~sis de lo• mercados de consumo. 

Dispersión geográfica de los demandantes. 

Uno de los principales !actores locacionales que se deben comar en cuenca 

es el. lugar donde se pretende eacablecer el "Cenero". con relación a loa 

aeTcados de consumo. 

La ciudad de Manzanillo as la más apropiada dencro de la zona, para la ubi­

cación ·del "Cenero" ya que la cercanía relaciva a la mat:eria prima y su 

fácil acceso la hacen un lugar apropiado. 

b) Disponibilidad y costo de: 

Insumo• auxiliaras. 

·No se considera un factor limitanta al abastecimiento y cosco de insumos ya. 

qua ascos están disponibles y a un precio razonable más o meno.a estable; de 

acuerdo a loa precios vigentes en el mercado. 

Mano de obra. 

'sa cuenta con la suficiente mano de obra ya sea ésca diTecca o :indirecca p~ 

ra aaciafacer las necesidades del cenero tanto adm:iniscracivo como para el 

proceso del producto. 

Asistencia cécnica. 

Esca será proporcionada por el personal da la -Secretarla da Pesca y BANPES­

CA. que deberán establecer permanentemente contacto con al personal qua ºP!. 

ra el cenero y con las cooperacivas. 

Enarg{a eléctrica. 

Sa cuanca con l•• llnaaa conduccoraa cercanas al lugar donde •• pretende 



eat•blecer el centro, no representanto obstáculo alguno la disponibilidad 

de eate servicio. 

Agu•. 

Solamente ee requiere de inf raestruccura para su aprovechamiento. 

c) Coatoa de tr•naporte del producto. 

Eatoa ~erin loe que origine el ,..ntenimiento de los veh!culos. sueldos de 

lo• chOferes. consumo de combustible. lubricantes y consumo de hielo. 

d) Geográficos. 

Fenómanoa meteorológicos. 

Eatoa aolamente podrian afectar al centro en cuanto a la captación del pr.E._ 

dueto ya que entorpecería la maniobra de las embarcaciones proveedoras. s~ 

cediendo todo ésto durante una época considerable del año. principalmr.nte 

durante los meses de mayo a noviembre; sin embargo. éstos pueden presenta,!_ 

··• en cualquier otro me• del año¡ el lugar de nacimiento de estas perturb~ 

cionea se encuentra principalmente en un área situada entre los 10• y 2s• 

de latitud norte y eotre los 90° y 130° longitud oeste. 

Laa trayeccoriaa de estas tormentas generalmente son paralelas a las cos-­

t•• nacional•• del Pacífico. moviéndose en una dirección WNW, con una vel_!? 

cidad promedio de 8 a 12 nudos; •lgunas vecee giran hacia el Norte o Noro­

este penetrando en laa coataa de México. 

Lá mayorla de loa ciclones m.ia intensos ocurren durante los meses de junio 

y octubre. 

Por lo que respecta a Manzanillo, el ciclón que más fuerte ha azotado la -

raai6n reaiatr6 vientoa que excedieron • loa 135 nudos de intensidad. 

Adicionalmente •l probleae que representa estas perturbaciones tropicales, 

e.be aencion•r que los c•mbios de presión atmosférica combinados con la ~ 

morfoloa{a p•rticular del puerto origin~n fenómenoa de resonancia que pro­

vocan proble.,.a aerioa en la operación del muelle fiscal del puerto anti~ 

po. 
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- Condiciones tipográficas. 

El lugar de ubicación del centro es plano, dando lugar a que no se produzcan 

¡Nlrcurbaciones en el funcionamiento de éste. 

e) Factores institucionales. 

Pol{tica de la descentralización. 

Ya que la pol!eica del Plon Nacional de Desarrollo en el cual se encuentra -

el Programa Nacional de Alimeneación. es el que proyecta proveer de alimen-­

tos a toda la población del pa!s, definiendo esquemas para lograr la autosu­

ficiencia en la producción de alimentos básicos. es necesario crear empre•a• 

fuera de loa grandes centros poblacionales con el fin de descentralizar o -­

desconcentrar las industrias y poder as! distribuir de una manera uniforme 

loa al~mentoa y generar empleos en la• zonas rura1ea. logrando así mejorar -

7 elevar el nivel eocioeconómico. 

Pol{tica de planificación pesquera. 

Conai•C• i•t• en darle •l máximo y mejor aprovechamien~o a los recursos. •n 

explot~~ plenamente lo• litorale• y aguas int«riores e incrementar el consu­

- per cápita de pescado, ,además de desarrollar mejores técnicos de cultivo· 

y de pesca de slt••ra. 

- Incentivos fiscales. 

Como la empresa estará dirigida y operada por una unión de cooperativa• pes­

quaraa, gozará del otorgamiento de créditos por parte de la Banca de Desarr.!!. 

llo. ademáa que estará exenta de impuescos sobre la renca. 

1.2.1 Lugar elegido para la ubicación del "Centro". 

Cr~terioa de selección utilizados. 

a) Cercan!a del área de explotación pesquera. 

b) Existencia de recur•os materiales y humanos. 

c) Carean!• de las áreas de consumo. 

d) Disponibilidad dal recurso. 
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2. Ta.,.ño. 

2.1 Proyección de los productos pesqueros en la recepción del ncentro". 

La recepción da materia prima anual, inicialmente será de 1200 toneladas de 

producto• paaqu•ro~ de escama, tiburón y 1angosta. 

Este cálculo se hizo tomando como base 240 dlas hábiles al año. Los 120 

d{a• r••tantea del año ser•n los que no se pueden trabajar por fenómenos m~ 

teorol6gicoa. reparación da embarcaciones. morores. ~rtes de pesca. descan­

so. etc •. 

2.2 An'liaia del recurao. 

Objetivos. 

El obj•tivo del análisis del recurso es el de conocer la abundancia, carac­

t•rl•tic••• rendim.1.entoa. etc •• del mismo. as{ como los métodos de pesca a 

utilizar y demoatrer que técnicamente ea factible la instalación de un cen­

tro de captación y diatribución de pescado• y mariscos en Manzanillo, Coli--· 
- Matodolog~a. 

La .. codologla a utilizar fue la analltica, basados en datos estadlsticoa, 

inforaacionea biológicaa, técnicas y reglamentos actuales de la Sftcretarla 

de Paaca. 

- C~racterlatic•• técnico-biológicas del recurso. 

Se lea da el nombre de peces de ••cama a todos los que presentan el cuerpo 

recubierco por escamas dérmicas (hay algunos que carecen de ellas). 

Eata• escama• •on de tipo y tamaño variable. dependiendo de la especie. 

Loa pece• de escama susceptibles de aprovecharse frescos. congelados, ente­

ro• o fileteado• están dencro de mucha• f aail~aa, en lo que se ref~ere a su 

de•cripción. de loa cuale• eolamente algunos de los más significativos se -

.. ncionan en el cuadro No. III-4 (para las regiones oceánica, ner!cica, li­

toral y de aguas continentales). 
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Loa ciburonee no eacin considerados dentro de las especies de escama. por lo 

qua eacin incluidas dencro de los elasmobranquios o peces cartilaginosos 

(Se~ceoa Escualoidea). tiene cinco aberturas o barras branquiales. no 

cubiarcaa con opérculos y su piel está cubierca con dent!culos dérmicos. 

En al Estado de Colima las especies que por su valor comercial fueron loa 

.&e significativos durante el per!odo 1979-1986 están en el siguiente orden 

d• importancia: tiburón, mojarra, guachinango, cocinero, lisa, sierra, ronco, 

camarón. jaiba, cuatete, jurel, pargo, berrugata,· .. t:.4:t.Ún, barri.leca._.lltn.goata, · 

oeción, langostino, tortuga, robalo, curvina, malacapa, gallina, chil~, luc~ 

"'ro, lora, macabl., piña, puerco, sardina, pulpo, aabalote, atún, pez vela, -

&arl[n y cilapia; algunas de estas especie& ~· capturan en lagunas litorales 

y agua• continentales. 

tl'na de las especies que esá tomando considerable importancia es la 11 tilapia11 

o "mojarra africana", por la gran capacidad para reproducirse, repercuc~endo 

ésto en una imporcance producción secundaria en los cuerpos de aguas conci-­

nencale• del Estado de Colima, ya que los pescadores escán logrando excelen­

caa capturas. desde au introducción (hace seis años aproximadamence). 

de captura de la pesca licoral se extienden a parcir 

del litoral de la entidad, desde el Cabo de San Fran~ 

cisco frente a Barra de Navidad (l!mice con el Escado de Jalisco), hasta la 

·Boca de Apiza, deaembocadura del Río Coahuyana (1!1111.te con el Estado de Mi-­

choacán). excendiéndose unos 15 kilómetros mar adencro; esca superficie re-­

presenta 2355 Km2. y en ella quedan comprendidas los bancos conocidos por ~ 

.loa peacadorea da la región • 

.&.l. finalizar la década de loa añoa setentas. los barcos concesionadoa por ~ 

•.P.K. da Manzanillo a algunas de las cooperacivas de Manzanillo. empezaron 

a incursionar en aguas oceánicas de la Zona Económ1.ca Exclusiva en localida­

como: 

Las lalae Ravilla¡igedo. Islas Clarión. Iala Socorro. lala San Benedicto. 

·aoca Partida y ocraa ragionea del Océano Pac!fico. deade el Mar da Cortés 

de Tahuantepéc, con emharcacionaa como aon: 
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Lo• .Ti.burone• l. 11. 111. lV. Pargo V, Meroa V, Vl. Vll, Vlll. IX, Rebelas 

11 y. 111. no incluyendo a l• flota ca,..ronera que también realiza sus trave­

·•tas an alta -r • 

. ·En.la L.<l&una de Cuy~tlán estaba asentada la pesca de lagunas litorales y 

·aportaba volúmenes significativos de captura. pero en los últimos años las -

araas' da captura de la laguna •e han ido disminuyendo debido a: la contamin,! 

Ci6n. urbaru&¡ las limitadas relaciones de contacto lnarino, ya que &U COmuniC,! 

ci6n con ~1· -r se eatablece por medio de un túnel. localizado en el punto -

.as·cerc•no a la Babia de Manzanillo; las alteraciones causadas por el hom­

br• ,(la• obras f{atcaa del cerraplén de F.F.C.C •• el bordo salinero. etc.). 

influyendo notablem•nta en la productividad btológica de la Laguna. 

Araa• de pesca o pesca por zonas. 

El fondo da los océanos (división Bentónica) y la masa de agua que los cubre 

·(División Pelágica), albergan numerosas especiea de incerés económico, sobre 

lo• cual•• se practican pesquer!as que requieren en cada paso, procedimien-­

toá y barcos especializados. La división pelágica se subdivide en las pro-

vi.ncias ner!tica y oceánica. 

La prt .. ra, éonstituida por las aguas que cubren la plataforma concinental 

·(hasta una profundidad de 200 mecroa). la segunda es la gran masa de agua -

sa encua~tra sobra las grandes profundidades. 

d1v1sión ben6nica •• divide en la provincia litoral que bordea los conti­

nsntas haata una profundidad de 200 metro•. más sll4 de la cual se encuencra 

la pendiente continental de 200 M. a 1000 M. que desciende al piso de las ~ 

aran4•• profundidades o provincia• abisal-bencónica, donde no se practican -

peaquarlaa como no aean las de car4ct~r cientlf ico. 

~1.as·paaquarlaa dal fondo se dividen an licorales. las que se praccican deada 

'1a pla7a hasta fondoa da 50 M. da profundidad y aublitorales. de 50 a 200 K. 

Suele practicara• la pssca aobre la pendiente continental de 200 M. a 1000 M. 

qua aa probabla .. nta la alxiae profundidad a que llegan las peaquerlas come.!. 

·culea. 
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En el •i&uiente cuadro 11encionaremoa lo• recursos pesqueros de la coata del 

Paclfico Mexicano y aua principal•• especie• que se explotan o factible• de 

b&cerlo (desde las coata• de Nayarit basca Guerrero). Con •u nombre cient! 

~iCO i Común. ·&8{ COllO con 8U diatribuciÓn bentónica y peligica. 



CUADRO III-4 

CLASIFICACION Y DISTRIBUCION DE LOS RECURSOS PESQUEROS DE LA REGION COMPRENDIDA DESDE LOS ESTADOS DE 

NAYARIT A GUERRERO 

DIVlSION BENTONICA 
LITORAL 

DlVlSION PELACICA 

•OKBRE ClENTIFICO NOMBRE COHUN 

llOLUSCOS PELECIPODOS BIVALVOS 

llarbatia Reeviana Pata de Mula 

Pina R.ugoaa Concha Hacha 

Craaaoatrea lridescens Osti6n de Roca 

Craaeoatre• Corteziensia Oati6n de Estero 

lranchldontea SP. Mejill6n 

CEFALOPODOS DECAPODOS 

Lolliguncula Panamensis Calamar 

Doaidicua Gigas Calamar Gigante 

EULlTORAL 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

SUBLITORAL ,NERITICA OCEANICA · 

.... .. 
1 



NOMBRE CIENTIFICO NOMBRE COMUN EULlTORAL SUllLITORAL NERlTICA OCEANICA 

OCTOPODOS 

Octopua Bimacultua Pulpo X 

GASTEROPODOS 

Patella Mexicano Lapa Gigante X 

CRUSTACEOS 

Pollicipes Elegons Percebes X 

Penaeua Californiensis Camnr6n Rosa X 

Penaeaua Styloroatris Camarón Blanco X 

Penaeus Vannamei Camarón Blnnco X 

Penaeus Brevirostris Camnr6n Café X X 

Sicyonia Penicillata Camarón Japonés X 

Xiphopeneus Riveti Camarón Sietebarbas X 

Trachypeneua Sim111s 

tlacrobrachium Jamaicense Langostino X 

Panulirus Inflatus Langosta Azul, Caribe X 

Panulirus Gracilis Langosta Verde X ... 
'° Panulirua Penicillotus Langosta de lela Socorro X 1 
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110HB1tE CIEHTIFICO NOMBRE COMIJN EULITORAL SUBLITORAL NERITlCA OCEAlllCA' 
:;1 

Calllnect.e• Bellicosu& Jn1bn 
X 

Calllnecat.es Toxot.es Jaiba 
X 

Port.unu• Acumunatus Jaiba 
X 

Port. un u a Asper Jaiba 
X 

Euphylax Robust.us Jaiba 
X 

PECES 
El.UllO BllANQUlOS - PECES CARTILAGINOSOS 

SELACEOS ESCUALOIDES (TIBURONES) 
X 

Bept.ranchias Perlo Tiburc'in 

Bet.erodont.us Francisci Tiburc'in Cornudo 
X 

Bet.srodont.us Mexicanus Ti bu ron Cornudo 

X 

X X 

Cephalloacyllium Ut.er Gat.a X X 

Cephalloscyllium Vencriosum Gat.a X X 

C.phalurus Cephalue Tiburón X X 

Par-t.urus Xaniurus Tibur6n X X 

Galeua Piperat.us 
Tibur6n X X 

Carcharodon Carcharine Tibur6n Blanco 
X X 

~ 

Odont.api• Ferox 
Tiburón X X 

e 

Cet.orhinue Maximus 
Tibur6n 



NOMBRE CIENTIFICO NOMBRE COHUN EULITORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA 

Caleorhtnua 7.yopterus Tiburón X X 

Ginglymostoma Cirratum Gata X 

Apristurus Brunneus Tiburón Gato X X 

A, Kampai Tiburón Gato X X 

Iaurus Alatus Alecr!n X X 

Laana Ditropis Marrajo X X 

Alopiaa Superciliosus Coludo, Zorro X X 

Huatelus Macula tus Caz.ón, Mamón o Ladero X X 

Mustelus Lunulatus Cazón, Hnmón o Lodero X X 

Muatelua Caliíornicus Cazón o Tiburón Perro X X 

Husttelus Dorsalis Ca~ón o Tiburón Perro X X 

Triakia Semifasciata Tiburón Leopardo X X 

Galeocerdo Cuvieri Tintorera y Tigre X X 

Prionace Glauca Bironche X X 

Negaprion Brevirostris Limón, Encerado X X 

Rhizoprionodon Longurio Cazón del PacHico X X 

Pterolamiops Longimanus Tiburón X 

Carcharhinus Porosus Bayó, Puro, Cazón X X 

!; 



HOMBRE CIENTIFICO NOMBRE COHU?I EULl.TORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA 

carcharhinus Altimus Tiburón X X 

Carcharhinus Velox Coyotito, Picudo X 

Carcharhinus Albimarginatus Aleta Blanca X 

Carcharhinus Leucas Chato, Cambuzo X X 
Amarillo, Prieto 

Carcharhinus Falcifomis Cazón de Playa X X 

Carcharhinus Galapagensis Tiburón X X 

c. Laaiella Tiburón X X 

c. aemotus Tiburón X X 

c. Liaba tus Jaquetón, Volador X X 
Sardinero 

Sphyrna Tiburo Cornuda, Pez Cabeza X X 
de Pala 

S. Media Cornuda, Chata, X X 
Pez Martillo 

s. Zygaema Cornuda, Pez Martillo X X 

s. Hokarran Cornuda, Pez Martillo X X 

s. Levini Cornuda, Chata, Cruz X X 

SELACEOS BATOIDEOS (RAYAS) 
~ .., 

Priatis Zephireus Pez Sierra X X 



NOMBRE CIENTlflCO 
NOMl\Rf. COl1\lN 

EULITORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA 

llhinobatos Glaucostigma Pez Guitarra 
X 

X 

X 
X 

Diplobntia Ommata Guitarra 
X 

Narcine Entemedor 
Torpedo 

Raja Equatorialis 
Raya 

Daayatis Longus 
Rayo Redonda de Espina X X 

Urolophus llalleri Tembladera 
X 

X 

Urolophus Macula tus 
Temblndera 

Aatobatue Narinari Raya Pinta 
Raya Aguiln 

X 

-X 

Manta Hamiltoni 
Mantnrrnya 

llhinoptera Steindnchneri Raya Gavillin 
X 

X 

X 

Plntyrhinoidis Sp. 
Raya Diablo 

Zapteryx Exasperata 
Pez. Cuitarra Rayado X 

X 

Marcine Vermiculatus 
Raya Eléctrica X 

X 
X 

Raja lnornntn 
Raya 

llasyatis Brevis 
Raya Redonda de Espina X 

X 

Gymnura Marmorata 
Raya Mariposa X 

X 

Urolophus Concentricus 
Tembladera 

X 

X ... 
Urotrygon Aspidurus Raya .... 

1 



......... ---------------~ 
HOMBRE CIENTIFICO 

NOMBRE comm 
EULITORAL SUBLITORAL NERlTICA OCEANlCA 

X 

u. Asterias 
Raya 

X 

U. Coodei 
JI.aya 

X 

Urotygon Chilensis 
Raya 

X 

U. Kundus 
Raya 

TELEOSTEOS: PECES OSEOS 
X 

Elops Afíinis 
Macabi, Chiro, Machete 

X 

Chanos Chanos 
Sabalote X 

Ophisthonema Libertate 
Sardina Crinuda 

X 

Odontognathus Panamensis 
Machete X 

Sardinella Thrissina 

Centengraulia Kysticetus 

Sardina 

Anchoveta. Boquerón 

X 

X 

Anchovia Macrolepidota 
Anchoa X 

Anchoa Mund~loides 
Anchoveta X 

A. Iachana 
Anchoveta X 

Anchoa Cultrotn 
Anchoveta X 

A. Lucido 

Synodue Scitulipee 

Bagre Pinnimoculatus 

Bagre Panamensis 

Anchoveta 

Chile 
X ~ 

Bagre de Mor 
X 

X 
~ 

Bagre Bandera 
X 

X 

1 



NOMBRE CIENTIFICO 

Cale1chthys Seemani 

Caleichthys Cuatemalensis 

Caleichthya Dasycephalus 

Sphyraena Ensis 

Hug11 C_ephalus 

Hugil Curema 

Poly Dactiylus Aproximaos 

Polydactiylus Opercularis 

Centropomus Nigrescens 

Centropomus Robalito 

Centropomus Pectinatus 

Prom1crops Itaiara 

Alphestes Hultiguttatus 

Diplectrum Pacificum 

Cephalopholis Acanthistius 

Heaianthias P.eruanus 

Hycteroperca Prionura 

NOMBRE COMUN 

Cuatete, Chihuil 

Cuatete, Chihuil 

Cuatete, Chihuil 

Barracuda, Buzo, Picuda 

Lisa 

Lebrancha 

Rat6n, Barbudo 
Boca Dulce 

Barbudo, Rat6n 

Robalo Prieto 

Roballto de Aletas 
Amarillas 

Robalo, Constantino 

Mero, Guasa 

Guaaeta, Mero 

Cabaicucho, Cuavina 

Baqueta, Cabrilla 

Cabrilla Rosa 

Cabrilla 

EULITORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA 

X 

X 

X 

X 
X 

X 

X X 

X 
X 

X 
X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

e; 
1 



HOHBllE CIENTlFICO NOMBRE COMUN EULlTORAL SUBLlTORAL NERlTICA 

Paralabranx Humeralia Cabrilla. Lucero X 

Ephinephelua Analogus Cabrilla Pinta X 

E. Labriformis Cabrilla, Piedrera 

E. Niveatus Cherna Pinta o Mero X 

Rypticua Nigripinnis Jabonero, Negrillo X 

Rypticus Xanti .Jabonero X 

Pseudopriacanthus Serrula Ojón X 

Caranx Hippoa Jurel, Toro X 

Caranx Caballus Cocinero, Jurel, Caballa X 

Caranx Vinctus Cocinero X 

Caranx Marginatus Cocinero, Ojo Gordo X 

Healcaranx Leucurus Jurelito, Jurel de Castilla X 

Hemicaranx Zelotes Julelito, Jurel X 

Hemicaranx Atrimanus Jure lito X 

Salar Crumenopthalmus Ojotón X 

Irachurua Sy..netricus Charro X 

Seriola Dorsalis Jurel de Castilla,. X 

Seriola Hazatlana Medre gal 

Seriola Colburini Esmedregal 



llOMBRE ClENTlFlCO 

·.Ela~atili B1p1nnulatun 

lrachinotu• Kennedyi 

lrachinotus Paiteneis 

lrachinotus Rhodopus 

lrachin_otus Paloma 

Oligoplites Mundus 

OligopUte• AltUS 

OUgopliteB Saurus 

OligopliteB Reful&ens 

GDsthanodon Spaciosus 

Citul• Dorsali• 

Yo .. r Declivifrons 

Selene Oerstedii 

Selene Brevoorti 

Alecti• Ciliaris 

Me .. tistiu• Pectoralis 

Coryphaena Hippurus 

NOMBRE COHUN 
EULlTORAL 

SUBLlTORAL 

Bonitn 

Pámpano, Palometa 

Pllmpano 

Pampanito 

Palometa 

Zapatero, Jurc1, Palometa 

Zapatero, Jurel 

Zapa~ero, Paloeeta 

Zapatero.Perrito 

Pimpano Rayado 

Pimpano de Hebra, Callo 

Jorobado, Pez Luna 

Pez Luna, Chancleta 

Pampanito 

Pe:t Gallo 

Dorado, Doradilla 

NERlTlCA 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

oc!AM1CA 

X 

~ 
1 



llOKBRE CIENTIFICO NOMBRE COMUN EULITORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA 

Hoplopagrus Guntherii Coconaco. Pargo X 

Lutjanua Gutt:atus Pargo Lunarejo X 

Lucjanua Peru Flamenco, Pargo Colorado X 

Lutjanus Viridis Guachinango X 

Lutjanua Novemfasiatus Pargo Prieto, Pargo X 

Lutjanus Colorado Guachinango X 

Lutjanua Argentiventris Pargo Amarillo X 

Euctnost.omus Elongatus Mojarra Cantileña X 

Eucfnoatomus Argent:eus Mojarra Cantilena X 

Cerrea Cinereua Mojarra Blanca X 

Eugerrea Axillaris Mojarra Rayada X 

Eugerre Lineatus Mojarra China X 

Diapterus Peruvianus Malacnpa o Mojarra X 
de Aleta Amarilla 

Arius Sp. Cuate te X 

Pomadas y• Bayanus Burrito, Sargo,Mojarrón X 

Pomadas ya Leuciscus Burrito, Mojarrón X X 

Pomada ay e Macracanthus Burrito, Mojarrón X X 
~ 
CD 

1 



NOMBRE ClENTIFICO NOHllRt: COHUN EULITORAL SUBLITORAL NERITJ:CA 

PomndnRys Axillarie Burrito, Hojarrón X X 

Poaadasys Branicki Burrito, Hojnrrón X X 

Pomadaeys Panameneis Burrito, Mojarrón X X 

Anisotremus lnterruptue Mojarrón, Burro X X 
•"f 

Anisotremus Dovii Hojarrón, Burro X X 

Anlaotremus Tncniacus Mojarrón, Mojarra X X 

Anisotremus Davidsoni Mojarra, Pie~rern X X 

Conodon Nobi lis Ronco Amarillo X X 

llaemulon Scudderi Mojarra Prieta. Bacoco X X 

l!Aemulon Sexfasciatum Mojarra Almejera X X 

Microlepidotus Brevipinnis Rayadillo, Cardinal X 

Orthopristhis Cantharhinus Burrito X 

Orthopristhis Chalceus Burrito, Corcovado X 

Orthopristhis Reddingi Burrito X 

Umbrina Xanti Cha nos X X 

Cynoscion Xanthulus Curvina de Aletas Amarillas X X 

Cynoscion Reticulntus Curvina Rayada X X 



NOMBRE CIENTIFICO NOMBRE COHUN EULITORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA 

Cynoscion Stolzmanni °Curvina X 

C:ynoscion Al bus Curbina Blanca X 

Kenticirrhus Na sus Berrugata o Zorra X X 

Kenticirrhus Panamcnsis Berrugnta o Zorra X X 

Kenticirrhus Elonoa.tus Bcrrugatn o Zorra X X 

K1cropogon Alcipinnis Currubata X X 

Kicropogon Ectenes Currubata X X 

Elattarchus Archidium X 

lsopisthus Rem1fer Curvineta Azul X X 

Paralonchurus Coodei Curvina X 

Stellifer Furth11 Curvineta X X 

Ba1rdiella lciatia Gurrubata.Curvina X 

Ba1rdiellaarmata Currubnta, Curvineta X 

Oph1oscion Scierus Corvina Chata X 

Ophioscion Typicus Curvina Chata X 

Ophioscion lmiceps Corvina Ch11ta X 

Lnrimus Acolivis Boquinete X X 

Larimus Argenteus Curvina Chata X X 

Larimus Effulgens Curvina Chata X X 

Larimus Pacif icus Corvina Chata X X 

Odontosc1on Xanthopa Curvina X 

Pareques Violn Vaqueta X 

Vacuoqua Mn.crops Ronco, Gurrubata X 

Scomber Jnponicus Mncareln X X "' e 

Auxis Thazard Hacarela, Bonito X X 1 



NOMBRE CIENTIFICO 
NOMBRE COMUN 

EULITORAL SUBLITORAL NERITICA OCEANICA .· 
Auxie Rochei 

Macnreln Fragntn. 

X X 

Sardn ChilenGiG 
Bonito 

X X 

Sco111beromorus Sierra Sierra, Serrucho, Hacarela 

X X 

Scomberomorus Concolor Sierra, Serrucho, Hacnrela 

X X 

Euthynnue Pelsmis 
Barrilete, Bonito, Falsa 

X X 
Albacora 

ll. Linea tus 
Barrilete Negro, Bon! to 

X X 
Negro E. Affinis 
Barrilete Dorso Ondulado 

X X 

Thunnua Obesuo 
Patudo, Atún Ojo Grande 

X X 

T. Thynnus 
Atún Aletas Azules 

X X 

T. Albacares 
Atún Aletas Amarillns 

X X 

Xyphtaa Gladius 
Pez Espada 

X X 

Iettophorus Grey! 
Pez Vela Mextcnno 

X X 

Tetrapterus Angustirostr1s 
Aguja o Pico Corto T. Audax 

X X 
Merlín Franjas 

X X 

Hakaira Nigrtcana 
Merlín Azul 

X X 

Klkatra Indica 
Merlín Negro 

X X 

Syactua Ovale 
Lenguado 

X Bothua Constellatus 
Lenguado 

X Ancylopaetta Dendrítica 
Lenguado 

X Paralichthys Woolmont 
Lenguado 

X Cithartchthys Gilber~i 
Tapadero 

X Cyclopaetta Cuerno 
Huarache 

X 

~ 



NOMBRE CIENTIFICO 

C. Panamensis 

Achirus Mazatlanus 

Achirus Acutum 

Trinectes Foncecensis 

Symphurus Atra11entatus 

S. Elongatus 

S. Sechurae 

Balistes Polylepis 

Balistes Naufrsgium 

Sphoeroides Annulatuo 

Chaetidon Hu11eralis 

Pomacanthus Zonipectuo 

Bodianus Diplotaenia 

Thalassoma Lucasanum 

Scarops Perrico 

Irichiurus Nitens 

Acanthurus Crestonis 

Pneudopenr.us Grandiequamis 

P. Dendatus 

Calamus Brochyaomus 

C. Taurinus 

Kyphosus Elegans 

K. Analogus 

Chaetodipterus Zonatus 

NOMBRE COMU!I 

Bocado de Dios 

Tepalcate 

Sol 

Lenguado 

Lenguado 

Lenguado 

Pez Puerco, Cochi 

Pez Puerco, Cochi 

Botete 

Mariposa 

Zopilote 

Vieja 

Viejita 

Pez Loro, Perico 

Cintilla o Listón 

Barbero Negro 

Pargo Chivato 

Snlmonete 

Mojarra Carabata 

Mojarrón Chino 

Chopa 

Chopa 

Peluquero 

EULlTORAL 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

SUBLITORAL NERITICA 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

OCEANICA 

"' "' 1 



llOMllRE Cl ENTH"I CO NOMBRE. COHUN 

Parapaettus Panomensis Barbe~o, Znpntero 

En loe cuerpos de aguas continentales principalmente 

se encuentran h{bridos y solamente nlgunns especies 

purau como pie de crla; de las siguientes especies: 

Sarotherodon Niloticus Tilapia o Hojnrrn Africana 

Sarotherodon Kelnnopleurn Tllapia o Mojarra Africana. 

Sarot.herodon Mossambica Tllopio o Mojnrrn Af ricnna 

Sarotherodon Auren Tllapia o Mojarra Africana 

Sarotherodon Horncum Tllapia o Mojarra Africana 

EULITORAL SUBLITORAL 

X 

AGUAS CONTINENTALES 

Nt:RITICA 

X 

X 

X 

X 

X 

X 

OCEANICA 

"' .... 
1 
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Laa espacias que se incluyen en la lista presentada son las más conocidas 

y laa mia ·accesibles a los tipos de pesca que se practican actualmente. 

Huchas especies se citen en la zona litoral y también en la ner!tica, ~­

pu•• •on capturadas con frecuencia en laa redes camaroneras o en las re-­

dea de arrastre de las embarcaciones escameras. pero también mediante 

otro tipo de arte en aguas ner!ticaa, por encima del fondo. El número y 

variedad de especies es caracter!stica de las regiones tropicales. 

El Estado de Colima se encuentra dentro de la zona No. III descrita en la 

Carta Nacional de Información Pesquera; en donde se pescan especies tales 

como: almeja. atún. baqueta. barrilete. berrugaca. bonito. botete. cabri­

lla. ·calamar. camarón. caracol. cazón. cut"Vina. dorado. guachinango. ju­

rel. lango•t•• lengua~o. li•a• marlin. mojarra. ostión. pargo. pe& gallo. 

pe& vela. robalo. aabalote. sardina. sierra. tiburón y tortuga. 

El volumen de captura del estado constituyó en 1986 el 0.96% de la Produ,!O 

c16n Nacional y el 1.37% da la Producción del Litoral del Pac!fico en ese 

ai•- aiio. 

Estacionalidad. 

La captura en general de escama y tiburón se realiza durante todo el aiio 

y loa .. •e• de .. yorea captura• en la peeca de altamar son noviembre. 

diciembre. enero. febrero ... r&o y abril. lo mismo sucede para la pesca 

de ribera. 

Sola .. Rte existe un período de vedaa para algunas especies; comenzaremos 

con las de escama: 

La lisa tiene una veda qua va del lS de enero al 28 de febrero. 

·Lasdiferentes e11pacies de "tilapia" (de aguas continentales) tienen una 

veda qua va de la segunda quincena de abril a la segunda quincena de ju~ 

nio. 



·Para la capcura de cruacic:eos principalmente langosca y camarón la vedas• 

realiza: 

Langoaca Azul y langosta verde, del primero de junio al quince de septiembre. 

Camarones de aguas protegidas y de alcamar, dependen de los dictámenes de loa. 

estudios biológicos que se real~en. 

En la explocación de oseras. especialmente el oac16n de roca. la veda se efe,: 

túa del pr1cero de junio ~l último día de occubre. 

Exiace una veda peruoanence para las diferences especies de tortuga~ (caguama, 

amarilla. pinta. prieta. mesciza ~carey). 

Las- capturas de las especies pesqueras de aguas mar!tim.as únicamente se ven 

1:Laicadaa por fenómeno• meteorológicos en loa meses de junio a octubre. 

Talla comercial. 

La talla comercial está regida principalmente por la abertura de la luz de -

.. 1ia de las diferentes redes y de las demás arcea de pesca eacablecidaa para 

la pesca da escama, tiburón y mariscos. 

Métodos actuales de peac:a., 

Loa hábitos cróficos, reproductivos y de defensa de las diferences especias, 

aon loa que determinan la elección d~ un método • instrumento de P••c• en p•~ 

Cicular. Sin eabargo. •l método aeleccionado no es de acción universal. ya -

qua otros faccores del habicac regional, particularmente profundidad y carac- . 

ter!aticas del fondo, aunados con el factor económico, pueden cambiar el mit~ 

do y/o el instrumento de pasea tradicional para cada especie. 

Existen dos arcea fundamencalea para la captura de especies pelágicas y bent~ 

nicas: 

Arcea individuales, qua consiaten en la utilización de anzueloa con aua apar~ 

jos correapondi•ntea y arte• para cardúmenes qua coneiacen en la ucilización 

de radas. 

•· 
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El principal instrumento de pesca de las artes individuales es el anzuelo. 

el cual puede utilizarse con distintos aparejos dando lugnr a las diferen­

te• ..,dalidades de pesca individual: 

,Loa anzuelo• provistos de artefacto• llamativoa que penden de l{neas que 

•• util~&an para la pasea a la carrera, son usados e~ especies pelágicas 

como la sierra. jurel y pimpano entre otras. 

Lae po~eraa, qua conaiacen básicamente en un cilindro en forma de huso que 

••••JA un pez, con coronaa radiales de anzuelos sin punta, se utilizan en 

la peaca de calamar. 

La cimbra o palangre, que consiste en una linea principal con boyas de la 

cual penden líneas corcas con anzuelos, que se colocan en superficies a -­

media agua y al fondo. se utilizan para capturar tiburones y picudos. Por 

otro 1ado, el instrumento de pesca básico para cardumen es la red, la cual 

· aegún el método empleado da lugar a las siguientes modalidades de pesca en 

cardumen. 

El traamallo y red agallera son redes fijas que se calan verticalemnte en 

loa lugares de paao de organismo• y pueden tenderse en la superficie a me­

dia agua o al fondo. 

&ad•• da deriva,qv••-•oa•red4i•: que n.o ... ponen en contacto con el fondo, por 

lo que quedan a ... rced de lo• movimientos del mar obstruyendo el paso de -

loa organiomoa. 

a.d de jareta. •• usa para formar al cerco que encierra a los organismos. 

la co1ocaci6n de esta red requiere hacerse desde embarcaciones mayores. 

Red de arraatre. caabién neceaita da embarcaciones mayores que arrastren 

la captura. 

La captura de especies de eacama en grandes cantidades en la región del P~ 

c{f ica Centro •• realiza por medio de barcos especialmente diseñados con -

una capacidad de bode¡a que re¡ularaente ea de 80 a 100 toneladas. La cal!. 

tura ae lleva a cabo por .. dio de anaueloa, cimbras y redes (trasmallo• 

a¡alleraa o de arrastre). 
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En la región ribereña del Escado de Colima operan algunas embarcaciones de 

1 a 2 coneladas de capacidad de bodega, de 21 a 27 pies de eslora, mocar -

diesel da 40 a 48 caballos de fuerza con los cuales se ucilizan redes para 

la capcura de escama, camarón y jaiba. 

La captura de especies de escama en cantidades pequeñas se lleva a cabo 

con embarcaciones menores que tienen una capacidad de carga de· menos de 

.una tonelada. con o sin =otor fuera de borda. Se utilizan diferentes ar-­

c,es, ,dependiendo da la Cemporada y, las condiciones del fondo de las. lagu­

na• litorales y de aguas continentales como son redes agal1eras. trasma-­

llos y cimbras. 

La captura de ciburón se realiza en ecbarcacioncs eupecialoente diseñados · 

que cianen una capacidad de carga de 80 a 100 coneladas. Ucilizando pal•!!, 

gres tiburoneroa o cimbras. 

La pe•ca de langosta se lleva a cabo buceando directamente. 

Flota existente en operación. 

Dancro da la faja coscara que comprende la zona de influencia del proyecco 

•• ~localizan 18 cooperativas escameras, las cuales operan con 101 embarca­

cione• menores y 7 embarcaciones mayores. Las coopera~ivas camaroneras 

que operan en la región aon cinco y su f loca consca de 29 embarcaciones 

.. yore• y algunas embarcaciones menores. Los permi•ionario• operan con 47 

embarcaciones menores y 4 embarcaciones mayores. La floca de P.P.M. de 

Manzanillo ya ha sido mencionada anceriormence. 

Randiaiencos ceóricos. 

Se calcul6 que en cuanco al filete de escama, éate se obciene de la sigui•!!, 

'ce forma: de un pescado de 2 Kg. se obciene 1 K. de filece por la elimina­

ci6n da hueaoa, cabeza y piel. En cuanto a los ejemplares encero•, iscoe 

sólo tienen .. rmae del 2 al 5% por pérdida de agua y ••cama. 
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El rendiaiento del tiburón es el siguiente: 

CUADRO III-5 

PORCENTAJE DE APROVECHAMIENTO DEL TIBURON FRESCO 

Producto Obtenido 

Pulpa de filete 

Filete selecto 

Aletas 

Hígado 

Pia1ea 

Deaperdicio 

"En troncho (%)" 

40 

25 

Realamentación (Nacional y/o ·Internacional) 

"Entero (%)" 

32 

18 

6 

12 

12 

20 

~ara el aprovechamiento nacional de los recursos marinos fuente importante de 

alimento; ea imperativo reglamentar la actividad pesquera. Esta reglamenta~ 

ci6n debe incluir ademáa de épocas de veda, tallas m!nimas y uso selectivo de 

aparejos y
0

redea, también la delimitación y veda de áreas de refugio de las.­

especias as! como loe l!mitea en el volumen de captura para cada especie. 

Por U~ lado, existe la necea~dad de fomen~ar la pesca para aumentar la canc~­

dad de alimento• y productos útiles para el hombre extraibles del mar, por.el 

ocro lado •• imperativo regular esta• excracciones para no reducir y/o abat~r­

eu· capacidad natural de producción. 

La vid• en la• diversas poblaciones que lo habitan, el equilibrio entre unas 

·Y otras depende de la capacidad de cada una de reproducción y de superviven~ 

. cia frente a eua tasas de mortalidad, deficiencias de alimentación y la pre~ 

aencia de depradadorea. Cuando loa depredadores son muy abundantes producen 

una diaminuci6n inmediata de la·producción lo que significa a corto plazo 

el descenso consiguiente da lo• depredadores que mueren por falta de alimento, 

bajando au nlimero da tal forma qua permite, por falta de competencia, la reg~ 

naraci6n da loa depredados para iniciaraa de nuevo el ciclo, restableciéndose 

nuev ... nte las condiciones ori&inariae. 
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Ahora bien, e•ta• relaciones de interdependencia han sido profundamente alte-

.·,·r.SO• al incidir en ol medio ambiente un factor como la pesca. que interviene 

como un elemento predador máa de extraordinaria importancia por el gran volu-· 

men de mortalidad que produce, no tan a6lo en las especies útiles para el ho!2 

bre. •ino en mucha• otras especies que intervienen on el equilibrio ecol6gico 

marino. 

Ademá9• la pesca conatituye un elemento predador por cow.ploto indiferente a 

i .. ~luctuacionea numérica& del elemento depredador. ya que on el caso de las 

· ~l.ac.i.onea marinaa, lo• predadorea •ucumben t111pontCU\ewn.anto cuando loa .f'al-­

ta8 el a1imento y au número desciende hasta al restablecimiento de la aitua-­

ci6n de equilibrio. 

No ocurre .lo mismo con lo~ elementos pesqueros empleados por ol hombro que -­

mantiene invaria.blo su potoncia cxtractiva. si os quo no la aumentan para CO!!!, 

pena&r laa captura• decrecientes. pudiendo llegar a una ruptura ininterrumpi­

da de la cadena tr6fica con aqocamiento total da la especie poblaci6n captu­

rable. 

L .. ·limiC.cione• a la• que dobe.aor:>oterse la pe•ca dependiendo de la dinAmica_ 

poblacional de cada especia puede ser la •iquiente: 

·E• preci•o asegurar a laa especies la posibilidad do r•al.izar la •puesta•. 

por lo que •• necesario la prohibici6n do la pesca en determinadas f ochaa que 

cóinciden con l• época de reproducci6n. Eataa veda• pueden hacerse efectiva• 

da.do• f~. bien prohibiendo la captura de una especie oncre dote....Unada• 

fech&8 o limitando la prohibici6n a lae zonas en que ae realiza la .. puaata•. 

Ea·nec••ario para alqunas e•pecies la r09ulaci6n de la• tallas m1nimas que 

deben cenar lo• ejemplaree para •u pesca. Para 6•to es necesario que las 

arte• da J>e•Ca •ean selectivas y no capturen mA• que a lo• ejemplare• que •o­
brep .. en la talla e•tablecida como núnima l.egal.. 

~ r..;iular las dimensione• de la• rede• •• impreacindible daterminar el -
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lugar en donde pueden ser utilizados a fin de evitar la destrucci6n del medio 

-i•nte. 

- E• preciao adem~•• la re•tricci6n de las capturas autorizables para que pu.!. 

dan.naantener•e o incre~ntarse •i e• posible la capacidad do recuperación de 

la• poblaciones en base a •u biologia. Es necesario preveer para los años -­

•uceaivoa la• máxima• capturas autorizables limitándose el volumen de pesca -

para ca~& ••precie. 

2.4 Disponibilidad de los recuraoa pesqueros. 

A le 'fecha no ae han realizado eatudioa que permitan tener un adecuado conoc!_ 

llliento del medio ambiente acuAtico y de los fondos en quo viven y se desarro­

llan le• e•pecies de la reqi6n. 

No ob•tante qua •• desconoce el potencial pesquero que ha:¡· frente a la costa 

d8 Colime, la disponibilidad de alqunos recursos ha quedado demostrada, por -

la experi•ncia da barco• japona••• y norteamericanos que capturan tibur6n y 

atún en equ_•• dol estado. 

L .. pe•quer1a• locales mA• importantes que ao han practicado en la última d6-

cAd• con baatante intensidad han aido las especies de .fondo. Entre ellos so­

bre•alen: tibur6n. mojarra. guachinango. cocinero, jurel. ronco y pargo. ººE. 
•al.mente integran un buen porcentaje de las capturas anuales. Otra~ especies 

·deaierealea como: puerco. berrugataa curvina, gallina. lucero. lora, macab1a 

pift•• buzo. caz6n. raspo••• rayada. tecomate. bacoco, ojot6na pAmpano. mero y 

cAbrill• •on capturada• en cantidadea menore• • 

.La.extracci6n de lango•t• h• sido fluctuante, •in embargo, existe la posibili­

diMS que lo• a.di- de captura hallan •ido limitados y ésto hace pensar que se 

puede ampliar le producci6n introduciendo el uso de trampas en otras localid.!, 

d8• adecuad••. 
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Laa ••timAcione• de productividad en la regi6n que se hicieron en 1980 •on 

1- aig\¡ientea: 

L-.;iwt- litoralea: 49.4 ICq/ha. 

Plataforma continental: 3.36 lCg/ha. 

_ Aguaa Neriticas: 2.57 ICq/ha. 

Ccimbinadoa plataforma y 89'1•• neriticas: 5.93 !Cg/ha. 

se puede reswnir· inencion.ando que contamos con los suficientes rocurpos para 

a!>aatecer el •CENTRO• diatribuidor del. que trata el pr ...... .-.t.e proyecto.· 

3. Proceso Global. 

3.1 captaci6n dol Producto. 

- Proqrama de captación dol producto (Vor cuadro III-5). 

- Traalado de productos al •CENTRO" rec<>ptor. 

Para la concentración del producto fresco al "CENTRO• do captaci6n y diatri­

buci6n. ••rá neco•ario contar con vehiculos con capacidad de 3 tonoladaa. --

1 .. cu.alea recogerAn el producto en cada una de las cooperativas integrante• 

de la uni6n .. La• cooperativa•' que por encontrarse en lugarea donde no•• 

cuente con-la int:rae•tructura vial. tondr&n que transportar el producto a 

:;·,~. ' lUliJar•• donde •• pueda recoger o llevarlo directamente al "CENTRO•. 

- Medidaa sanitaria• • inspección soloctiva. 

El per•onal que reciba el producto on las cooperativas, deberá inapecci6nar 

que éste •• encuentre en buen estado, aaimiamo, cuidari que ee maneje exento 

.cSe'.i~urezar o contaminantes: grasa•, aceites. gasolina. o tierra. 

- .'l'mabi6n •• cuidar6 que ••• muy bien enhielado para au tranaporta. para que -

llegue en buanaa condicione• al •CENTRQM. Todo el producto deber6 recibir•• 

eviacerad<>. 

- Conaervaci6n del Producto. 



.una ve& que el producto sea traído al -CENTRO•, éste debe pasar a la clasifi­

caci6n por especie•• tamaAoa y a au vez trasladado a las cAmaras de refriger~ 

ci6n debidamente ordenado. 

En la comercialización y distribución sogún lo requieran los demandantes se -

efectuer6n las presentaciones requeridas como son: entero y filete. 

3.2 Proceso on planta "COITRO". 

E•pecificacionea técnicas do los productos. 

Pe•cado fresco entoro. 

El pre•cado fresco entero que •a expenderá sor~ el de tamaño mediano o llama­

do de MorOanM en loa restaurantes, ya que la factibilidad para filetearse es 

-nor. 

Adem&a, en loa caaoa en que loa demandantes requieran de mayor ta.maño y ente­

ro•• 6atoa •e expendor&n aai. 

De·.ac~erdo a laa oxigancias del consumidor, los productos so expender.1n evia­

, ceradoa, ~•eacamadoa, fileteados, on trozo, otc. 

Atendiendo • l•• especies para au venta estar.V, clasificadas de la siquiente 

lllU'&era: 

Especie• de primera: 9uachinan90, pargo. robalo, mero, constantino, medregal 

Qarlopa. liatoncillo. cabrilla buchona, flamen90, atún y gallina. 

Eapeciea d• segunda: •ierra, tibur6n. caz6na eurvina, lisa, lenquado, dorado 

teccwnate, mojarra, berrugata, buzo, palometa, loro, ronco, viejita, barracuda 

puerco, palmilla. chile.lucero, mojarr6n. bacoco, chula. 

E•peciea de tercera: cuateta, cocinero, jurel, macabi, rasposa, piña, barri­

let•• bota, malacapa, gallo. pez vela, sol. 

Otra• aapecia• y au.bproductoa que no aon de escama y que es distinta a la el~ 

aificaci6n ante• mencionada aon: lango•ta, camarón, jaiba, aleta de tiburón 

C•ubproducto>. 
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F_ilete de pe•cado (fre•co). 

e•c...,.. provieno de las paredea laterales de las especies de eac.!!. · 

.·:-· cortadaa en direcci6n longitudinal o transversal. dependiendo del tamafto . 

. ·•'',·Y de liui _eapeciea de que se trate. 

·El fileteado conaiste en la eeparaci6n de las lonjas, la piel y los hueaoa. 

··El· fileteado del producto •6lo •e hará sobre pedido y de las especie• de t~· 

Ao.conaiderable (de 2 J(q. en adelanto). 

xi.pendiendo de la cl .. if icaci6n antariorn':Cnte dada el f ileta podrá ••r de pri 

y tercera. tibur6n y tilapia. 

de ••toro. 

Considerando que loa vol.úmonaa de captura do estos crustaceos en l.as lat.¡¡Unaa 

·litoral•• _del estado (principalmente do la Laguna de CuyuUán) son bajos, por 

cC...aiguiente. 6ato• •e expender1an fre11con9elados y frescos. 

- ~oata y jaiba. 

froacongalM!oa • freacoa y enteros cuidando que :.• . 

ejempiv•• no ••t6n •v.ciadoa o doapedazado•"· 

Pulpo_, caluwar y ostión. 

~~~ ••pec:i.ea •• capturan en volWnenea muy b."ajoa. por lo tanto. •• expende­

r1en totalmante fre1coa. 

-.selecci6n y Adapt.ción ~cnica del proceso. 

proyecto se aeleccionó el proceso manual por laa siguientes 

en mayor aprovechamiento de la tnatoria pritna, aai como loa recur­

•- bulnAnoa exiatentes en la región y canalizar loa ingreso• a la comunidad, 



- Dvacripci6n brava del proceso el"9ido. 

. ··.' _•, :','/' } .. "\~~~~?:~~ 
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En noalidad el único proceso que •• contempla •• el fileteado, da esta """'era 

~o• productos •• expender.in freaco-enteroa y fileteados. 

L• refrigeración. enhielado y con9elaci6n no pueden considerarse corno proce-­

•o• ·de transformación. puos no cambian los componentes básicos de los organi!. 

.... únicasnente lo preservan. 

El evi•c•rado •• eCectuar.I. en todas las e8pccica do eacGmA. para evi.tar:al -

proca•o da desconpoaici6n en loa organismo&. 

l.3 Programa de Producción. 

(Ver quadro• Noa. III-5, III-6 y III-7). 



PllOGRAMA DE RECt:PCION CONSIDERANDO LA l'RODUCCION 

ENTRAD/, DE OI3ERACIOU Ot: !i Dl~COS (040 rom:1.11011s> 

PRODUCTO CllPTADO POR 
ESPECIES ENE f'EB Hl\R l\DR' 

E acama de primera 48 48 48 48 

Ese Mio do segunda. 30 30 30 30 

Escama de tercera 23 23 23 23 

Tiburón 73 73 13 13 

Aleta do tiburón 3.0 3.0 3.0 3.0 

(Subproducto) 

Tilopia 20 20 20 

i..angosta 28 28 28 28 

Camar6n 4 4 4 

TOl'Ai..ES 229 229 229 205 

AC'l.UllL ( 1200 i'ONf:l,l\Dl\S) HAS LO QUE SE Cl\PTl\RII\ CON Lll 

•2040 i'ONf:Ll\Dl\S. 

('roo11s t,l\S CffRllS EN TONf:LllDl\S) 

HAY. JlJN JUL l\GO SEP OCT NOV DIC 

48 24 24 24 24 24 48 48 

30 10 10 10 10 10 30 30 

23 3 3 3 3 3 23 23 

13 26.6 26.6 26.6 26.6 26.6 73 73 

3.0 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 3.0 3.0 

30 30 30 30 30 30 

28 20 28 28 

4 4 4 

205 64.2 94.2 94.2 94.2 118.2 239 239 

"' Ul 



PROGRAMA DE VENTA DIRECTA A LOS CONSUMIDORES 

(TODAS LAS CIFRAS E!I TO!IELADAS) 

PRODUCTO PARA LA 
VENTA POR ESPECIES ENE FEB MAR ABR HAY JUN JUL AGO SEP ocr NOV DIC 

Escama de primera 
frceco entero 15.15 15.15 15.15 15.15 15.15 6.12 6. 12 6.12 6.12 6.12 15.15 15.15 

Escama de primera 
filete !resco 10.09 10.09 10.09 10.09 10.09 4.00 4.08 4.08 4.00 4.08 10.09 10.09 

E acama do segunda 
fresco entero 8.62 8.62 8.62 8.62 8.62 3.40 3.48 3.40 3.48 3.48 8.62 8.62 .. 
E acama do sogunda 
filete fresco 5.75 5.75 5.75 5.75 5.75 2.32 2.32 2.32 2.32 2.32 5.75 5.75 

Escama do tercera 
fresco entero 2.2 2.2 2.2 2.2 2.2 0.89 0.89 0.89 0.89 0.89 2.2 2.2 

Eacasna do tercera 
filete fresco 8.82 8.82 0.02 8.82 8.82 3.56 3.56 3.56 3.56 3.56 8.82 8.82 

Filete do tiburón 39.34 39.34 39.34 39.34 39.34 11 .89 11.89 11.89 11 .89 11.89 39.34 39.34 

Tilapia !rosca entera 11 .5 5.75 2.32 2.32 2.32 2.32 2.32 11.5 11 .5 

Tilapia filete fresco 7.64 3.82 1 .54 1.54 1.54 1. 54 1 .54 7.64 7.64 

Langoota freecongcla-
da entera 1 B.93 18.93 13. 48 13.48 13.48 5.45 10.93 18.93 

1 

"' TOTAL 128. 04 118.47 103.45 103.45 103.45 36.2 36.2 36.2 36. 2 41.65 128.04 120.04 "' 1 



PROGIU\MA DE VEllTl\S l\L Hl\YO!!EO Vot.UHEN TOTAL ANUM. 
84 o TOl@Jtbk§ 

' 'C-~,\~ 

(CAPTURA DE LOS 5 Dl\RCOS) (CIFRAS EN TONELADAS) 

PRODUCTO POR ESPEcn:s 
PARJ\ Ll\ VENTA ENE FEB HAR ADR Hl\Y JUN JUL ACO SEP OCT NOV DIC 'd 

- ; "~ 
:,,~ 

Escama do primara 25 25 25 25 25 13 13 13 13 13 25 25 

Escarna do eogunda 10 10 10 10 10 2 2 2 2 2 10 10 

Escama do tercera 10 10 10 10 10 2 2 2 2 2 10 10 

Tibur6n 35 35 35 35 35 12.6 12.6 12.6 12.6 12.6 35. 35 

Alota do tiburón 1.5 1 .5 1.5 1.5 1.5 0.3 0.3 0.3 0.3 0.3 1.5 1.5 

Langosta 15 15 15 15 15 15 15 15 

TOTAL 96.5 96.5 96.5 96.5 96.5 29.9 29.9 29.9 29.9 44.9 96.5 96.5 

~ 
'· 1 



3:4 R9querinaientoa, l'IWlqUinari• y equipo. 

a). Deecripci6n. 

'Equipo de transporte, 

~)>~.~.' '~· ... · .. ·~:,·~e,·. '.":~:~~r.J:; ::·:\'.'t 'i~'.f.~;/~7::··t t?t: ~-S¿~~:·t:~~;~{~.f, 
,'_ .·; , -'>~;~:! . 

El centro de Captación y Diatribuci6n do Pescados y Mariscos deberA contar con· 

·3 velúculoa¡ J camione1:a8 con doblo rodada, capacidad para 3 toneladas, -do• de 

elli!!s con .caja ro!ri'1G.rante Thenno-King. las cuales pasar6.n a recoger el pr~ 

",dueto a ia• cooperativ .. cuando sea necesario¡ y una camioneta distribuir.\ loa . 

. pedidos de producto• a lo• demandante• de la reqi6n. 

(Ver Cuadro III-8) 

CUADRO III-8 

&QUIPO DE TRANSPORTE 

CONCEPTO 

C~ónet'a _Dqdge D-350 Cabina 
: chla•i•' do e cilindro•. moda-

• ' lo 84, con capacidad de 3 ...: 
.':_.•. tónelllda•• incluyendo el. IVA 

..... placa• y tenencia. 

cu:-róéeZ.l• para camionota de 
doble-rodada, con capacidad 
de 3 t0neladas de 3X2.2 por 
1.9 .Ht•·, pu-a tranaportAr 
prOducto• congelados en jgo. 

·41it,6 plac .. tipo Kold Hold 
" unidade• conden•ada de 2 
.... 3F/602/220 Vol.t. 

·.T O T A L 

CAAT. 

J 

2 

C. UNITARIO c. '1'01'AL 

20°985,000 62°955,000 

15°776,000 31°552,000 

94°507,000 



;:::f~: > ' ,. : ... , .. ~ 
',~+ 

.;. Equipo de refric¡eraci6n. 

Eri ••t•·e•tudio ae pretende cons~ir 2 cllmaras~ una de congelaci6n y una de 

con•erveci6n. Le cAinara da congelaci6n será do una capacidad para 20 tonel~ 

·c\·_::clae ·.,,.,; ella de producto y funcionará con una temperatura de ooe a -3011C. La 

,·;;:,_ ctonara de con•ervaci6n tendrá una capacidad para 30 toneladas dia del produ=. 

' to y funcionará con una temperatura de ingreso do 711C para lograr una tempe-

ratura final de OllC. La c.\mara do congelación para 20 toneladas tendrá un,, 

_·--'.'::''·,·.coioto.de 26°540,000.• y la cámara de conservaci6n para 30 toneladas costar& 

21°250,000.• (ambas con importes de almacenaje, transportaci6n, sec¡uros y -­

maniobraa del emb~qu• y deaembarqua del equipo). 

fonnará de básc:ul.aa, cuchillo&, cajas de polietileno, afil.adores, 

••rá el equipo que ayude en las diatintas f aae• del proce•o desde su 

coonercial.izaci6n. 

u::i:-9. 
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CUADRO III-9 

EQUIPO DE PROCESO 

CONCEPTO CANTIDAD 

8.\acula con capacidad 
para 120 JCq. 2 

Báscula de roloj con 
c11pacidad para 1 O 1Cq. 4 

cuchillos para filetear 4 

Piedra• para afilar 4 

Cajas de polietileno con 
capac~dad para 60 l(q. 12 

'cajas de polietileno con 
capacidad para 25 Kq. 4 

Chairaa 2 

Tabla para filetear de 
1 •O X • 50 X • 05 2 

Eatantaa para colocar 
.charola•. con poscados 
y mariaco• dentro del 
congelador 5 

Charola de lamina gal­
vanizada de 40 X 60 cms. 20 

Mesas para filetear do 
acaro inoxidable de 2 M. 
de 1&1'90 X 0.80 de ancho. 10 

&UBTOTAL 

I.V.A. 

10,·llll: INPREVIS'1"0S 

T O T A L 

COSTO UNITARIO 

50,400.-

30,900.-

9,580.-

1,soo .• 

14,000.-

7,soo.-

e,soo •• 

10,100.-

&5,ooo.-

• 9,000.-

400,000.-

COSTO TOTAL 

100,eoo.-

123,600.-

39,400.-

6,000 •• 

168,ooo.-

30,000.-

17,000.-

20,200.-

425,000.-

180,ooo.-

4•000,000.-

5•110,000.-

766,500.-

511,000.-

6'387,500.-
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- É:quipo de higiene y seguridad industrial • 

.. Eat:e equipo aer& el que airva como protecci6n a los empleado• que manejar.in 

·.el· prOducto, además que proporcionar:. una mayor limpieza en el manejo de lo• 

_:pr.oduc:toá especialmente en lá t:ranaformación para el fileteado. Para la se­
··..i;.z.1w contra incendio• •e contarA con extinc¡uidores. 

Ver cuadro III-10 

C U A D R O III-1 O 

EQUIPO DE HIGIENE Y SEGURIDAD IND. 

Bota• de hule con auela 
antiderrapante (par) 

Mandil•• de.hule 

Guante• de hule (par) 

HM!guera de plbt:ico de 
, ,,·1/2 J Mta.· 

".'El<tinguidor do fuego con 
·,:ca?~· .. da. 10 .Lta. 

L• 8ot1qu1n de plbtico 

SUBTOTAL 
·1.V.A. 

+ 1 O' EJE IMPREVISTOS 

T O T A L 

CANTIDAD 

4 

B 

20 

20 

COSTO UNITARIO 

7, 190.-

6,850.-

2,100.-

950.-

95,000.-

22.soo.-

COSTO T<YrAL 

28,760.-

54,800.-

42,000.-

19,000.-

190,000.-

45,000.•" 

379,560.-· 

56,934.•. 

_37,956.-

474,450.-
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- Equipo Auxiliar 

En el caao qua se preaenten fen6meno• atmosféricos (ciclones) o por fallas 

et. l•• J.ln••• conductor•• de electricidad, ser& necesari.o contar con una 

.J)l&nta ~eneradora da energía. que nos permita mantener en buen estado e~. -

producto, adem.la ae deber~ contar con 3 tamboa de 200 litros, para este ~ 

equipo awcil.iar •• de 9 millone• de peaoa. 

- Equipo de oficina 

·,Este _ostar~ cornpuosto do escritorios, máquinas de escribir, calculadoras, 

etc.,. •n el. Cuadro III-11 ae detalla el requerimiento y costo de este equ!~ 

po •. 

- Requerimientos da in•umo• y material de empaque. 

Se daaglosa esto material on ol cuadro III-12. 

3.4.8 Mano de obra directa. ( Conaultar el Cuadro III-13 ) 

3.4.9 Mano de obra indirecta. ( Conaultar ol cuadro III-14 l 

3•5 CA8aa proveedor••· ( Con•ultar el Anexo III > 



';.}i;~ ~~ora Printaform 
~;;;.-; Mi:)a •. 2114 . 

:re~~~~.· ca ··•t::r:ibir 
~;·~;{ouvl~~i. · 
:;,;;"LL'.c~i.'torio ejecutivo de 

"' •:1.0S•X ;<O 

f:J cEácri torio ··ecretaria1 
,,:. •;.' die 1. 20 X 20 

:';é;· Si11•• aecretarial 
.: ,,. .c..··. Arc:hivero .... ~lico da 

~'.'.~;;~,¡ · 3 · .¡av•t-

f.~/;• Sill- Paz-• viait-

{.¡::·:<.':~·: 
·-1:'.~:),'·::·, 

¡
'.""t~ . 
-~ 

~. ~· 
~~1 ~ ,. , 

" ~' " - " 
ti';"~ \ ,""." 

o 

l:E 

O. 

'r A L 

nzn: 

'r A L 

UI-11 

EQUIPO DE OFICINA 

COSTO UNITARIO COS'1'0 '1'0'1'.r.L 

100,590.- 201,1eo.-
2 

186,400.• 166,400.• 

235,000.- 235,000.-

146,000.• 146,000.-

45,340.- 45,340.-, 
32,000.- 32,000.-

. 
53,000.- 93,000.-

1 

3 
19, 100.-

59,100.-

9ea,020.• 

146,203.• << 
96,802.• 

1'235,025.• 

370,507.-

1•605,532·• 
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CUADRO III-12 

REQUERIHIDITOS DIARIOS DE INSUMO Y M.11.TERIAt. DE EMPAQUE 

\·-.-' 
T_O T AL 

~·. -.-- . 

-{.;~. 

~~:~.~~\ 
:'5:~ • CAftGoRIA 
::~-· 
'C·. 

.DeepACbedor de 
_:,.;,peec..s.rta• 

L 

COSTO UNITARIO 

5 barra• f,400.-

10 575.-

950.-

5 t,200.-

CUADRO III-13 

MANO DI:: OBRA DlR&CTA 

NUMERO SUELDO DIARIO 

2 1.900.-

3 t,900 •• 

3 1,500~-

8 

COSTO TOT.U. 

7.ooo .. -

5,750.-

950.-

6,000.-

19,700.-

1.970 .. -

21,670.-

TOTAL 

3,aoo •• 

5,100.-

4,500 •• 

14,000.-



O '1' A, I. 

c .. a• prov.edaraa 

( JINExo UI ) 

de luz 

. Equipo de Proceao. 
Higiene y Seguridad 
Indu•trid 

·'·,;>::::'·'· 
•M•:"• 

CUADRO III-14 

MANO DE: OBRA INDIRECTA 

1,900.-

2, 140.-

1 1 .900.-

6,050.-

l 4,500.-

s 16,490.-

Casa Volea. S.A. 
República del Salvador No. 114 
Tol •. 521 . .:.58-93 México,D.F. 

Pombaa y Concrol do México, S.A. 
l)r. Vertiz 1414, Col. Portales 
Tel. 672-23-23 México. D.F. 

Centro Automotriz, S.A. 
Av. Patriotismo t 585 
Col. Nochebuena 
Mexico 19, D.F. 
Tol.a 562-20-22 563-28-83 

sorvi-Kaq. 
Av. San Francisco No. 1529 
Col. Del Valle 
Tel. 575-45-10 México> D.F • 

Almaceno• de Tráfico de Producto• Peaqueroa 
Haxicanoa, S.A. 
Av. Baja California No. 155-A 
Héxi.co. D.F. 

i• 



-He8.. para f il•t•ar 

·e1mar- de conc¡eleci6n 
. y ooneervaci6n 

Liwat de México. S.A. 
Mueble• y Equipos para cocinas industriales 
Honterrey No. 104, esq. A. Obreg6n 06700 
México, D.F. Tel. 525-34-58 525-31-85 

Impulsoras de Refrigeraci6n, S.A. de c.v. 
Alvaro obrc96n 1 153 Local 2 
Tel. 525-64-45 525-59-60 
México 06700 D.F. 

Muobles de Oficina Riviera 
Hedellin No. 43, Col. Ran a 
Tel. 511-02-47 
México, D.F. 



~~tfc?,f;~t~cr~~:Sft'{i~·;1i''ú, :;? ·; · · 
·-·· --.;',,: 

.. '"'·~'_:,;"'.'°;· , ~. ·!..·.~, . ~'·'. 
··.:-~:,7 -

'.;-· 

"::7 ·3~6 .Obra Civil 
,_(·;·_·:·-::· 

~,-,,, ·.~ General.idadea 

receptor de loa productos pesqueros astar4 ubicada en ~~-,-:·,> .. -La ·pi.,..t• O •CENTRO• 

}Jr ···91 __ p~ Induatiial Conatituyente Franciaco Ramirez Villarreal. a 5 Kma. -

;:·~~'~; ·~ 4iproxi"."ed-.nte del centro de la ciudad do Manzanillo. El Area necesaria 

'·~··.p.i.. 1.a obra civil •• de 340 H2. y el terreno tiene una superficie total -

;~;e'..,.,~ :1344.5 H2. En 61 eatar.ln situados las &reas de recepci6n. proceso •. cO!!.· 

\''.'"';···ge1.:16r>•·con-rvaci6n. boda9a da hielo. oficinas y aervicioe aanitarioa. 
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C A P I T U L O IV. 

INVERSIONES 

1 •. Inver•i6n Fij•. 

1:1 Terreno 

-La inver•i6n fija -aatA representada por el costo del terreno, la obra civil. 

•1 equipo y herramienta• requeridas en el •centro de Recepci6n y Diatribuci6n 

de P••cado• y Mariacoa en el Puerto do Manzanillo, Col.•. 

En 1• -~••• inicial, ae tione proyectado conse9uir con las instituciones finA!!,_ 

Cieraa loa créditos necesarios para la compra del terreno quo tiene un Area -

total de 1344.~ H2. •iendo al costo del metro cuadrado a S 14,000.- y tenien­

do un importe total de S 18'823,000 ... ; y como ya se ha mencionado anteriorme!!,_ 

te eatA ubicado en el Pa.rquG Industrial conatituyen~o Francisco Ramirez Vill~ 

rreal. en la Manzana No. 1 Lote H; a 5 Xm. aproximadamente del centro de la • 

Ciudad de Manzanillo; cuenta con toda la infraeatructura Msiea y los servi­

cio• ~cuadoa (vl- de coaunicaci6n. electrificaci6n. agua potable,: a1canta­

rillado • eta. ) 

1 .2 Obra civil 

Para la conatrucci6n del •CENTao• •a tiene proyectada la eiguiente diatribu-­

ci6n y con•iderando qua el coato por -tro cuadrado da construcciones de 

s 14s.ooo.- <ver cu..sro Iv-1> 



, •> 

·· ... • 

CUADRO lV-1 

OBRA CIVIL 

e.limara de congelación 20 toneladas de capacidad 
c·on l.as siguientes dimensiones: 
1 O M. de l.argo X 5 M. do ancho X 3 M. de al tura 
tirca total. 50 M2. 

b) Cimera de conservación parn 30 toneladas do ca­
paCidad con las •iguiontos dimensionas: 
1 O M. de largo X 5 M. do ancho X 3 M. do al tura 
~aa total. 50 M2. 

c) Bodega para hielo con las siguiontos dimensio-­
nes: 
3 M. de l.argo X 4 M. de ancho X 3 M. de al.tura 
~a total 12 M2. 

d) Local. para las Areas de recopción y proceso, -
con l.as dimensiones siguientes: 
20 M. de largo X 10 M. do ancho X 3 M. de altu­
ra área total 200 M2. 

a) Oficina para la sección de 4dmínistración con 
las siguientes dimonsiones: 
4 M. de largo X 4 M. de anchoX 3 M. do altura 
4rea total 16 M2. 

f) 2 CUartoa para servicios sanitarios con las 
siguientes dimensiones: 
c/u 3 M. do largo x 2 M. de ancho X 3 M. de al­
tura irea total 6 M2. X 2 • 12 M2. 

11> Algunos imprevisto• de l.aa obra• 

h) Terx-eno 1344.5 Mta.2 $ 14,000 •• M2. 

Obra civil. Area global. total • 340 M2. 

, COSTO 

1•250,000.-

;•2so,ooo.-

1 •;40,000.- , 

29°000,000.-

2'320,000.-

1 '740,000.-

950,000 •• 

18°823,000.-

69'073,000.-



1.3.Equipo y Herr...,ientaa 

Para l• oparac.i6n de ••te •Centro• se requiere del equipo y herramientas que 

•• de•criben en ai apartado 3.4 del Capitulo XXI del presente eatudio. 

Dichos requeriadanto• comprenden obra civil, 3 vehlculos, una planta de luz, 

equipo de proceso, equipo de refri9eraci6n, de higiene y de oficina. El CO,!. 

· io eatimado do todo eate equipo ae calcula en 228.84 millones de pesos. 

2. Xnverai6n diferida. 

" ... ~º~ ~astos de npertura de cr6di't.o,, legalizaci6n, insta1aci6n y montaje de la 

iaaquinaria y teléfono• •• estima en 18.5 millones do pesos. Por lo antes 

expueato •• tiene que obtener un crédito refaccionario de 247"339 millones -

de pe•oa. 

3. Capital de trabajo. 

El C-s>ital da trabajo o• el necesario para iniciar operaciones hasta en tan-

.. to •• diap~nga da loa recursos quo 9enore el proyecto. As1, en este rubro• -

- demandar.\n 55'182,612.• millone• de peaoa para la compra en playa del pr_2 

dueto 9enerado en B dla• de captura. incluyendo especies qua no son de esca­

ma. como aon la lanqoata y el camar6n (8.5 toneladas diarias a precio prome-­

dio de S 811,509.• por tonelada). Ea importante hacer la aclaraci6n que si 

la compra an playa del producto generado en loa 8 dias de captura, solamente 

•• "con'aideran a la• eapeciea de oacarna, tibur6n y los subproductos del mismo 

(aleta de tibur6n), entonce• el monto de la• captura• seria de 7.5 tonelada• 

diaria• a un precio promedio da 412,377.• por tonelada¡ por lo tanto el vol~ 

.. n.9lobal total en loa 240 dlaa da pesca efectivos aerla tan a6lo para las 

especies ant•• mencionada• de 1800 toneladas. 

Tlllllbiin habr6 de considerar•• •l requerimiento de un mea de hielo, aal, clo­

ro, y bolsea de polietileno, el cual aaci•nde a 650,100.• El costo de la --

9 .. olina y lubricante• da loa vahiculoa con loa cuales ae transportar6n loa 

.produc:toa peaquaroa asciende a 410 lllil peaoa mensual•• y •ueldo• y aalarioa 



f,G.:·~- « ..__ 

;-~":_,,.··:.;.: 

i~~~\::~~'.; :~ .. / 

de.un-• del per•onal 914.7 mil. 
Por lo ante• descrito~ se calcula 



CUADRO IV-2 

CAPITAL DE TRABAJO 
(F.n mil~o de pesos) 

Compra de materia prima 
(8.5 toncladau/dia durante e dias a 811,509.a tone. 
incluyendo langosta y camarón). 

Insumos y material da cmpaquo: 

Hielo, sal, cloro, bolsas (consumo de un mes) 

Gasolina y lubricantco (consumo do un mes} 

Sueldos y Salarios 

Mensajero 

3 Choferes 

3 Estibadoreo 

l Expendedores 

Secretoria 

Contador 

Administrador 

Jmprcviotos 

T O T A L 

55'182.6 

264.7 

410.0 

57.0 

171.0 

135.0 

171.0 

64.2 

135.0 

181.S 

450.0 

57'220.7 



CCl!lpra de materia prima 
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CUADRO :i:v-J 

CAPJ:TAL DE TRABAJO 
(En milee de pesos) 

(7.5 toneladas/d.ia durante 8 dias a 412,377 tona.) 

J:naumoa y material de empaque 
(hielo, aa.l, cloro, bolsas (con•umo de un mea} 

Gaaolina y lubricante• (consumo de un -•> 

SUELDOS Y SALAlUOS 

1 Mensajero 

3 Choferee 

3 Estibadores 

3 Expendedor ea 

_secretariA 

Contad= 

Adnúniatr.adcr 

T O T A t. 

24'742.6 

264.7 

410.0 

57.0 

171.0 

135.0 

171.0 

64.2 

135.0 

, 81.5 

450.0 
.. 

26°782.0 
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CAPITULO V 

PRESUPUESTO DE INGRESOS Y EGRESOS 

1 .... Preaupueato• de ventas 

1.1 Programa de explotaci6n. 

En realidad este rubro se refiere al programa de captación o compra del pro­

ducto en·laa comunidades pesqueras de la región; dicho programa se detalla -

•n forma mensual en e1 cuadro 5 del Capitulo III y se obtiene una captaci6n 

anual do producto fresc~ntero, del orden do 2040 toneladas, considerando -

una c~ra promodio diaria de 8.5 tonoladas (incluyendo especies como la l~ 

c¡¡oata y carnar6n) durante 240 dias de pesca al ailo. 

Si •olament• se considera en la captación anual a las especies de escama 

( 1a., 2a., Ja., y tilapia ), tibur6n y subproductos del mismo (aleta de ti­

bur6n) antonces el volumen será de 1800 toneladas, durnate los 240 dlas de -

peaca efectivos al año. Partiendo do los cuadros se calcul6 en los cuadros 

lV-2 y IV-3, el costo estimado por compra dol producto. 

1.2 PrO<Jrama de producci6n. 

En oste apartado ao señala ol monto dol producto, a&i como c1 importe do la 

venta. •egún la cla•• y proeontaci6n. 

En lo• Cuadros III-5. IIl-6 y llI-7 dol Capitulo III señala el programa de -

producci6n men•ual. 

1.3 Ingreao• total.ea por venta. 

De acuerdo con el pr<>11rama de producci6n o venta señalado en el cuadro 5 del 

Cep1tulo IIl, ••elaboraron loa cuadros V-1 y V-2 en los que aeñala el costo 

anual eatimado de compra da producto& a realizar por el centro a las cooper.!_ 

tivaa, y en el Cuadro V-3 el ingreao anual obtenido por venta directa del -­

producto. 



En •l cuadro V-4 •• observan lo• ingre:Jos total~s anuales por concepto de la 

venta de productos pesqueros al. mayoroo. considora.ndo la producción tentati­

va con la entrada en operac.i6n da los 5 barcos da posca múl t.ipl•,. con una -

producc.i6n prcmedio anual en conjunto da 840 toneladas. 



c ·u A D R o V-1 

co:;To E:STIHAW DE COMPRA oc; PROOUCTOS.Pt:SQUEHOS (PRt:ClO EN PLAYA 1986)• 

PRODUCTOS POR ESPECIES COMPRA ANUAL COSTO UNITARIO 
(TONELADAS) (PESOS X KG.) . 

Escama de primera 456 540 

Escama de segunda 260 400 

Escama de tercera 176 280 

Tibur6n 644 290 

Alota do tibur6n 
Ceubproducto) 2<t 3500 

Tilapia 240 300 

Langosta 216 4050 

Camar6n 24 1600 

T o T A L 2040 

NarA: Precio promedio por tonelada• 811,509.• 

* Incluyendo especies que no son de escama 

COSTO ANUAL 
(tlll ,¡.o);¡:;:;¡. OC PESOS) 

M.•lV 

246,240.-

10"4,000.-

49,280.-

186,760.-

84,000.-

12,000.-

874,800.• 

38,400.-

1 '655,480.-

"' °' 



CU ll D RO V-2 

COS'l'ú 1:STlH!,OQ DE COHPRll DF: PRODUCTOS Pt:SQUCHOS (PHt:CIO EN PLl\Y/I 1966) 

PRODUCTOS POR esrec1es COMPRl\ AllU/IL COSTO UNITARIO COSTO /INUl\L 
(Tono ladas) (Paeoe X IVJ.) (MXllonea-do pesos) 

.µ¡¡_._, 

Escama do priltl()ra 456 540 246,240.-

Escama do segunda 260 400 104,000 •• 

E&C41tla do tercera 176 280 49,200.-

Tibur6n 644 290 186,760.-

l\leta do tiburón 
(subproducto) 24 3500 84 1 000.• 

Tilapia 240 300 12,000.-

T o T A L 1800 142,280.-

NorA: Precio promedio por tonelada • 412.371.• 

CD .... 



C U A D R O V-3 

INGRESOS TOTALES POR VENTA ANUAL DIRE=A JI LOS CONSUMIDORES 

PRODUCTO POR ESPECIES TONf:LADl\S 

Escama do primera fresco entero 136.5 

Escama do primor a filo to !'renco 91.03 

E•cama de segunda fresco entero 77.74 

Escama do segunda filete fresco 51.85 

Escama de tercera frooco en toro 19.85 

E acama de tercera filo to fresco 79.54 

Filete do tiburón 334.83 

Tilapia fresca entera 51.85 

Tilapia filete fresco 34.44 

Langosta freacongolada ontera 121 .61 

T o T }\ L 999.24 

No incluye 200.76 toneladas de la merma en ol proceso do fileteado. 

PRECIO PRO!'!EDIO 
(Pesos X Kq) 

540 

995 

400 

710 

280 

395 

610 

300 

480 

7500 

INGRESO TOTAL 
(Millones de pesos) 

77. 71 

90.57 

38.09 

36.81 

5.55 

30.22 

204.24 

15.55 

16.53 

912.07 

1'427,31 



C U A O R O V-4 

INGRESOS llNUAL~:s POR VEllTA Al, HAYOl!EO p;; LA r1<ooucc1m1 o~; ¡,os llAl<COS 

(Pl<OMEDIO ANUAL 040 1'0NELADAS) 

PRODUCTOS POR ESPECIES TONf;LAUAS PRF:CIO PROMr.DIO 
(Pooos X K<:J) 

Escama do primor a 240 540 

Escama de segunda 80 400 

Escama do tercera 80 280 

Tiburón 308 305 

Aleta do tibur6n 
(subproducto) 12 3500 

Lan9oeta 120 7500 

T o T A L E s 840 

·. 

IllGRESO 1'0'l•AL 
(Millones de pesos) 

129.60 

32.00 

22.40 

93.94 

42.00 

900.00 

1°219.94 

CD 

"' 1 
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2. Preaupueato de coetoa y gastos. 

2.1 Coatoa da_producciOn. 

~En eate rubro aa se~ala ol costo de la materia prima, la cual se estimó a un 

precio promedio da$ 811.509.• la tonel~da incluyendo a las especies que no 

aon de escama como son langosta y camarón: asi el importe de las 2040 tonel.!. 

da• anuales qua el estudio señala, so obtuvo un costo de 1'655.48 millones -

de pe•o•. 
TAmbi6n ae considera en oate apartado el costo de inswnos, servicios y mate­

rial•• de empaque, as! como al costo de materiales y refacciones de combust!., 

blea y lubricantes y el de la mano do obra de los 2 choferes que se encarqa­

r&n de recolectar la produccié>n en las comunidades del área y los 3 estibad.2, 

rea • 

. 2.2 Ga•toa de venta. 

Aqu1 •e conaideran loa ga•toa conatituidos por los 3 despachadores de pesca­

do qué at~nderin el expendio y que f ilotear.1n y prepararán el prdducto que -

••venda a hoeelea y re•taurantaa da la zona. AdemAs, también entra en.este 

apartado el salario del chofer que diatribuirá la producción en la regi6n. 

2.3 Ga•to• do administración. 

En ••ta aecci6n •• incluyen loa sueldos de una secretaria, un contador y un 

..tmini•trador y un menaajero. 

2.4 Gaato• de reparacié>n y mantenimiento. 

, Aqu1 ae incluyen loa c¡aatoa qua •• oca•ionen en la reparaci6n da vehiculo• -

y ~· inatalacionea del "CENTRO". 

2.5 Depreciacionea. 

Eate re1>9l6n contempla la depreciacié>n que se calcul6 para la obra civil de 



f!:!{!J'.~!~~"1';~~)7:•íl'.''~·C,f~"coe',- : • "·: ' . 
c.<·: 

· .. la pl.anta rec:•ptora • induatrializadora de produc.:.oa pesqueros, instalacionaa 

-.quin..-ia y •quipo. lt.l d&a<1lo•• •• analiza en el cuadro 6 del Capitulo v. 

2.6 Gaatoa financieros. 

t.. conseeuci6n de un cr6di.:.o roflccionario por S 247'339,000.• y otro para h~ 

bil.itaci6n por 57.22 millonea, ocaaionan un gasto financiero, en el primer 

ailo da operaci6n de 182.0 millones correapcndiendo ioe.a millonea al refacci.2_ 

. nari.ó y $ 74.0 millones al do avio. 

•i1JUienee reswna los costos y gastos anuales cit:adoa en ol apartado 



C U A D R O V-5 

COSTOS Y GASTOS AlltJALES 

·cONCEPTO 

.-2. 1 Co•to• de producci6n, materia prima 
( -2040 ton•- a 811.509 X Kg. ) incluyen 
do· lAnC}omta y camar6n. -

In•wno•, ••rvicioa y material de em¡>a<¡ua 

·Hielo 

Sal 

Cloro 

Bol••• de polietileno 

Energ6tico (luz.) 

Jll;¡ua 

·Teléfono 

Material•• y refaccion•• 

Material de. aseo 

Prenda• de aseo 

llapo•ici6n y ef ilado da cuchillo• 

MM\o da obra 

2 chofare• (&ueldo mensual do 
$ 57>000.• + vacaciones y aguinaldo 

3 ••tibadora• •ueldo man&ual de 
$ 45,000.-

Cooabu•tibl•• y lubricante• 

Gaaolina ( 100 1/dia X 3 vehlculo• 
a $ 155.- ) 

Aceite (108 L. a 985.• L.) 

2.2 G••to• de venta (producto•> 

1 '680. -

1'380.-

228.-

1'440.-

245.-

220.-

150.-

90.-

90 •• 

45.-

1'565.6 

1 '620.-

11'160.-

106.3 

COSTOS 
(HILES DE PESOS) 

, 
0 655,480.-

5,343.• 

225.-

3'185.6 

12'266.3 

2'834.8 



1 chofer <sueldo mensua1 de 
57,000.• + prestaciones) 782.8 

3 -despachadores (sueldo mensua1 
da 57,000.• +prestaciones> 2•os2.o 

2_.3 Gastos de administración 6'747.• 

1 mensajero (sueldo + prestaciones) 782.8 

.. ; 1 aec:retar.ia Caueldo mensual de 
-64,200.-. preat;ocionos) - ea1.6 

adminiatrador (181.5/moa) 2'482.6 

contador (70,000/mea) 1•000 •• 

Papeleria y art. "de escritorio 800.-

2.4 Gastos do reparación y mantenimiento 1 °900.• 

Velúculoa 900 •• 

Inatalacionss 1•000 •• 

2.5 Depreciaciones (ver cuadro rela­
tivo V-6) 

- 2.6 Gaatos financiero• 

Costo del cr6dito refaccionario 

Costo del cr6dito de avio 

T O T A L 

108'829.-

740004.-

28'015.6 

182'833.-

1°898,826.-



CUADRO 

CEOOLA DE D?:PRECil\ClON 

CONCEPTO VALoR DE ADQUISICION 
(Hiles do pesos) 

Obra civil 69'073.-

Cltmara de congclaci6n 47'790.• 
y conocrvaci6n 

Equipo de proceso 6'366.• 

Planta de luz 9•000.-

Equipo de oficina 1'606.-

Equipo do transporto 94°507.-

Equipo de seguridad 475.-

Cargos diferidos 18'500.-

T o T A L 247'339.-

v-6 

Y l\MORTIZllCION 

VIDA UT!L 
Años \ 

20 3'453.6 

10 10 4'779.-

10 10 638.6 

10 10 900.-

10 10 160.6 

5 20 18'901.4 

10 10 47.5 

20 5 925.-

29'605.9 

AÑOS 
(Miles do pesos) 

2 3 

3'453.6 3°453.6 

4'779 ... 4 '779.-

638.8 638.8 

900.- 900.-

160.6 160.6 

18'901.4 18°901 .4 

47.5 47.5 

925.- 925.-

29°605.9 29'605.9 

4 

3'453.6 

4'779.-

636.8 

900.-

160.6 

18'901.4 

47.5 

925.• 

29'805.0 

.., .. 

7'.I 
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CAPJ:TULO Vl: 

FJ:NANCJ:NUE?ITO 

L .. fuente• dG financiamiento que se contemplan on este estudio. aon las pr2 

pC>rcionadas por lo• Fideicomisos :i:nstituidos en rolaci6n con la Agricultura, 

·en •1 Banco de México, (F.l.R.A.) bajo 14& siguiontos condicionas: 

cr6<U.to refaccionario por 247'339,000.- al 44, do intorés anual s.s::i: • • pla 

zo de 10 allos que incluye un período do gracia de 18 meses. 

5::¡'Cc<l.OC~ 
Préstamo do habilitaci6n o avio por -5,L~64~~1..:I..· al 44' anual s.s.:i:. a plazo 

de un año quo inc1uyo un per~odo de gracia do 3 rr~sos. 

La amortización para el créidto rofaccionario, cuyo monto asciende a 

247•339.000~- al 44' aobro saldoa insolutos, considerando un plazo do 10 

·años que incluyen 18 meaos como período de gracia, so muestra en ol Cuadro -

, v:i:-1 en tanto que la tabla de amortización para el crédito de habilitación o 

·&vio cuyo "'°nto .,., do 57°220,000.• a la misma tasa do interés aobre saldo• 

in•ol .. toa, a un plilZo de 1 año ·incluy .. ndo 3 rnesoa de peri6do de gracia .. ., prs, · 
aenta en el cuAdro v:i:-2. 



C U A D R O VI-1 

TABLA DE AHORTIZACION SOBRE PRESTJ\MO REFACCIOllARIO DE 247'339,000.- AL 44, s.s.1. y PLAZO DE 10 AHOS 
QUE INCLUYEN 1 8 MESES DE GRACIA ( PAGOS TANTO DE C'APITAL COMO DE IrlTERES SEMESTRAL ) • 

SALDO PAGO DE CAPITAL PAGO DE INTERESES TOTAL 

247'339,000 •• 54•414,700.92 54'414,700.92 

2 247'339,000.• 54'414,700.92 54'414,700.92 

3 247' 339,000.• 54'41'4,700.92 54'414,700.92 

4 247'339,000.• 14'549,352.94 54 '414. 700.92 68'964,053.86 

5 232,789,648.06 14'549,352.94 51 '213,836.16 65. 763, 189.10 

6 218'240,296.12 14'549,352.94 46'012,971.40 62'562,324.34 

7 203'690,943.16 14'549,352.94 44'812,106.64 59'361,459.56 

e 189'141,590.24 14'549,352.94 41 '611 ,241.88 56'160 ,594. 82 

9 174'592,237.30 14'549,352.94 36'410,377.12 52'959,730.06 

10 160'042,804.36 14'549,352.94 35'209,512.36 49'758,865.30 

11 145'493,531.42 14'549,352.94 32'008,647.50 46'558,000.40 

12 130'944,178.48 14'549,352.94 28'807,782.84 43'357,135.78 

13 116. 394 ,825. 54 14'549,352.94 25'606,918.08 40' 156,271 .02 

14 101'845,472.60 14'549,352.94 22'406,053.32 36'955,406.26 -

15 87'296,119.66 14'549,352.94 19' 205, 108. 56 33'754,541.50 

16 72'646,766.72 14'549,352.94 16'004 ,323.80 30'553,676.74 

ID 

"' 



17 

18 

19 

20 

58'097,413.78 

43'548,060.84 

28'998,707.90 

14'449,354.96 

14'549,352.94 

14'549,352.94 

14'549,352.94 

14'549,352.94 

247'339,000.-

12'003,459.04 

9 '602,594. 28 

6'401,729.52 

3' 200 ,864. 76 

652'976,410.94 

27. 352 ,811. 98 

24' 151,947.22 

20 '951,082.46 

17'750,217.70 

900'315,410.94 



TABLA DE AHORTIZl,CIOrl SODRF: 
INCLUYEN 3 MESES DE GRACIA 

SALDO 

57•220,000.-

2 57•220,000.-

3 57•220,000.-

4 51•220,000.-

5 50'862,223.-

6 44'504,446.-

7 38'146,669.-

e 31°788,892.-

9 25'431,115.-

10 19'073,338.-

11 12'715,561.-

.12 6'355.784.-

C U A D R O VI-2 

PRESTl\l'lOS DE llABILITACION O AVIO POR 57'220,000.• A PLAZO DE 12 MESES QUE 
~TASA DE INTERES DEL 44, s.s.1. ( PAGOS MENSUALES ). 

PAGO DE CAPITAL PAGO DE INTERESES T O T A L 

2'098,071.33 2'098,071.33 

2'098,071.33 2'098;071.33 

2'098,071.33 .2'098,071.33 

6'357,777.78 2'098,071.33 8'455,849.11 

6'357,777.78 1'864 ,957.29 8'222,735.07 

6'357,777.78 1 '631 ,833.25 7'989,611.04 

6'357,777.78 1 '398,714.22 7'756,492,00 

6'357,777.78 1'165,595.18 7'523,372.96 

6'357,777.78 932,476.15 7'290,253.93 

6'357,777.78 699,357.11 7'057,134.8!) 

6'357,777.78 466,238.07 6'842,015.80 

6'357,777.78 233,119.04 6'590,896.80 

57•220,000.00 16'784,575.14 74'004,575.14 
\O 
(1) 
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C A P I T U L O VII 

:~ ··~~ cap!tulo. ae muestra la evaluación ~inanciora del estudio. la cual 

no• permite demoat.rar que por sus roaultados es factible en sus posiblea -

~r.acionea y rentable en ct.rminos econ6m.icos-

el Cuadro VIZ-1 se observan los costos do producción preforma en dando 

&eftal.an en costos unitario• y en milos do pesos proyectados a 5 afies -­

conaiderando la producci6n do 2040 toneladas, dosqloaado en costos varia-­

ble• y coatoa fijoa. 

En relaci6n con el estado de resultados preforma. ol dasqloso se presenta 

en el.Cuadro VXZ-2~ incluyendo los ingresos por ventas~ costea do produc-­

ci6n variables~ costo• fijos. utilidad bruta, gastos de oporaci6n, utili-­

dad_ de operaci6n y la utilidad neta, proyectando a cinco aaos. 

IU"c&lculo para el flujo efectivo para la t_'1sa intorna de rendimiento fi­

ae-mueat.ra en el Cuadro VII-3, sin considerar el pago de capital 

intere•••• y en el Cuadro .v:n-4 considerando el pago de capital e inter~ ·­

_,a un periodo J>l'?)l'9Ctado de cinco alloa. 

J 

_, ~'.'-) 

~:~~~~ft¡ 

,'i~"¡¡ 



CONCEPTO 

Volumen de producción (tona.) 

cOstos variables: 

- Materias primas 

- Insumos 

Costos fijos 

- Materiales y ref occiones 

- Mano de obra 

- Combustibles y lubricantes 

- Castos de venta 

- Reparación y mantenimiento 

- Imprevistos 

- Depreciación y amortización 

UNITARIOS PESOS 

( $ ) 

o. 5/día 

811,509.-

21,670.-

833,179.-

·e U A D RO Vll-1 

COSTOS FROFORMA 

2 

2040 2040 

1'655,460.- 1'655,480.-

5,200.- 5,200.-

1'660,680.- 1'660,660.-

225.- 225.-

J,185.- 3, 185.-

12,266.- 12,266.-

2,634.- 2,634.-

1,900.- 1,900.-

1 ,250.- 1,250.-

21 ,660.- 21,660.-

28,015.- 28,015.-

1'710,355.- 1'710,355.-

.. A !l O S 

(MILES DE 'PESOS) 

3 

2040 

1'655,460.-

5,200.-

1'660,660.-

225.-

3,185.-

12,266.-

2,834.-

1,900.-

1,250.-

21,660.-

28,015.-

1'710,355.-

4 

2040 

1'655,480.-

5,200.-

1'660,680.-

225.-

3,185.-

12,266.-

2,834.-

1,900.-

1 1250.-

21,660.-

28,015.-

1 1 710,355.-

5 

2040 

1'655,480.-

5,200.-

1'660,680.-

225.-

3,185.-

12,266.-

2,834.-

1,900.-

1,250.-

21,660.-

28,015.-

l '710,355.-

... 
o 
o 
1 



•. ·:;. 100' BIS .;. 

KETODOS Y TECNICAS DE EVALUACION DE PROYECTOS DE INVERSION* 

Un análisis o ev3luación económica de pro7ectos o inversiones de capital 

.requiere de hacer comparaciones de alternativas y expl!cita o impl!citame~ 

te a considerar las diferencias de importancia existentes entre dichas al­

ternat~vas de inversión; en decir. hay qu~ r~ducir tnles d!fcrcnc!as a una 

meldid4 de equivalencia o base de comparación; tal reducción a una base co­

mún se hace necesnria para lograr que las diferencias aparentes se convie~ 

tan en diferencias reales. directamente comparables. que puedan ser utili­

zadas en la toma de dicisiones. 

Sin embargo, dado que loa patrones de inversión y flujos de ingresos y 

egresos pueden ser bastante diferentes en los proyectos en consideración. 

no existe un método único que sea ideal en todos los casos. Es por ello 

que es necesario utilizar métodos y criterios cuantitativos, objetivos y 

coherentes que permitan una valoración siscecácica ri~urosa de los proyec­

to& de inveraión y. una comunicación inequívoca entre los implicados en el 

proceso.de la coma de decisiones. 

A grande• ra•goa puede decirse que los métodos de evaluación pueden subdi­

vidir•• en doa grandes grupos de acuerdo n su mecánica de análisis: 

METODOS SIN ACTUALIZACION 

METODOS CON ACTUALIZACION 

Loa Métodos sin Accualización - nuestro caso - es decir, aque1los que no 

consideran el valor del dinero en el tiempo pueden a su vez. dividirse en 

dos clases: 

Métodos Cualitativos: aplicables generalmente en los casos en que prevale­

cen factorea intangibles (grado de urgencia, prioridad escracégica, posi-­

ci6n en el mercado) Cienen el inconveniente de no valorar la rentabilidad 

ni da permitir una ordenaci6n racional de los proyeccos. 



Método• Cuancitacivos: aún cuando no airven para ordenar adecuadamente loa 

proyaccoa, pueden aar aplicado• como criterio de evaluación preliminar y 

para realizar un filtrado da proyectos en función de laa aicuacionaa fina~ 

ciaras del momento. 

* Formulación y Evaluación da Proyectos da Xnvaraión 

Seria.Ticnica 

Administración No. 4 

Paga. 23 y 24 



ESTADO DE RESUl.TADOS PROFOHMA 

CONCEPTO A íl o s (Miles de Pesos) 

2 3 4 5 

Ingresos por ventas 2 1 647,250. 2'647,250. 2'647,250. 2'647,250. 2'647,250. 
Costos de producci6n 
variables : 

- Materias primas 1'655,480. l '655,480. 1'655,480. 1'655,480. l '655,480, 

- Insumos 5,200. 5,200. 5,200. 5,200. 5,200. 
Costos Uj os 

- Material r.s y refacciones 225. 225. 225. 22. 225. 

Mano de obra 3, 185.6 3, 185.6 3,185.6 3, 185.6 3,185.6 
;.. Combustibles y lubricantes 17,078.8 17,078.8 17,078.8 17,078.8 17,078.8 

- Castos de venta 2,834.8 2,834.8 2,834.8 2,834.8 2,834.8 

- Reparac16n y 
mantenimiento 1,900. 1,900. 1,900. 1,900. 1,900. 

- Depreciaci6n acumulada 28,015.6 28,015.6 28,015.6 28,015.6 28,015.6 

1'713,919.8 1'713,919.8 1'713,919.8 1'713,919.8 l '713,919.8 

Utilidad Bruta 933,330.2 933,330.2 933,330.2 933,330.2 933,330.2 

Castos de operaci6n 

- Administrativos 6,747. 6, 747. 6,747. 6, 747. 6,747. 

- Financieros 182,833. 123,378. 128,325. 115,522. 102,718. 

189,580. 130,125. 135,072. 122,269. 109,465. 

Utilidad de operación 743,750.2 803,205.2 798,258.2 811,061.2 823,865.2 § ISR y PTU 386,750.1 417,666.7 415,094.6 421, 751.8 428,409.9 

UTILIDAD NETA 357 ,000.1 385,538.5 383,163.9 389,309.3 395,455.3 '< -o 
N 

1 



CONCEPTO 

Inversión solicitada: 

P. refacc. 

P. Avío 
Inversión total 

Activos Ujos y 
diferidos 

Capital de trabajo 

lngreaoa por ventas 

Entradas de efectivo 

Castos de producción !/ 
Caatoa de administración 

Pago lSR y PTU 

Salidas de efectivo 

Flujo neto 

T.l.R.F.• 37.5 % 

C U A D R O VII - 3 

FLUJO DE EFECTIVO PARA TASA INTERNA DE RENDIMIENTO FINANCIERO 

(Sin considerar pago de Capital e Intereses) 

o 

247,339 

57,220 
304,559 

247,339 

57,220 

(Miles de Pesos) 

2 

2'647,250. 2'647,250. 

2'647,250. 2'647,250. 

1'682,340. 1 1 682,340. 

6,747. 6,747. 

386,750.2 417,666.7 

2'075,837.2 2'106,753.7 

571,412.8 540,496.3 

3 

2'647,250. 

2 1 647,250. 

1'682,340. 

6,747. 

415,094.6 

2' 104, 181.6 

543,068.4 

!/ Sin considerar Depreciación y Amortización. 

4 

2'647,250. 

2'647,250. 

1'682,340. 

6,747. 

421,751.8 

2 1 110,838.8 

536,411.2 

5 

2'647,250. 

2'647,250. 

l '682,340. 

6,747. 

428,409.9 

2'117,496.9 

529,953.1 

... 
e ... 
1 



CUADRO VII - 1, 

l'l.\IJO m: F.FF.CTIVO PARA TASA INTERllA u~: Rl;NUUIIBNTO l'INANCIERO 
(Considerando Pngo de Cnpttal e lntcrcHes) 

CONC~:J'TO o 

lnversi6n solicitadn: 

P. refacc.: 247,339. 

P. av!o: 57,220. 

Inversión total 304,559. 

Activos fijos y diferidos (247,339) 

Capital de trabajo ( 57,220) 

Ingresos por ventas 

Entradas de efectivo 

Costos de producci6n !./ 
Gastos de administración 

Pago de intereses y capital 

Pago lSR y PTU 

Salidas de efectivo 

Flujo Neto: 

T.l.R.F.- 25.5 % 

(Hiles de Pcsoa) 

2 

2'647,250. 2'647,250. 

2'647,250. 2'647,250. 

1'682,340. 1'682,340. 

6,747. 6,747. 

182,833 123,378. 

386,750.2 417,666.7 

2 1258,670.2 2'230,131.7 

388,579.8 417,118.3 

------------- -------------

!/ Sin considerar depreciaci6n y amortizac16n. 

3 

2'647,250. 

2'647,250. 

1'682,340. 

6,747. 

128,325. 

415,094.6 

2'232,506.6 

414,734.4 

--------------

4 

2 '6!17 ,250. 

2'647,250. 

1'682,340. 

6,747. 

115,522. 

421,751.8 

2'226,360.8 

420,889.2 

-------------

5 

2'647,250. 

2'647,250. 

l '682,340. 

6,747. 

102,718. 

428,409.9 

2'220,214.9 

427,035.1 

-------------

-e 
~ 

1 
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C A P l: T t: L O v:n:i: 

ORGANIZACION DE LA EMPRESA 

:''?~~•:· .apre~a que ••te estudio ~retende organizar para la comercial izaci6n 

~.r:"~· peaqueroa, ••tarA conatituida por 12 cooperativas del .\rea que son: 

~;>n 
\"!'2> ·:' 

h3> 
:·,,';· 

·'° ;::;5) 

·~·· 6) 
.'e' 7) 

t~> 
:;;'.iJ> 
6::.10> 
~;,-,' 

11>. 
;.:~Í.2) 

s.c.P.P. 

s.c.P.P. 

s.c.P.P. 

s.c.P.P. 

s.c.P:,P. 

s.c.P.P. 

s.c.P.P. 

s.c.P.P. 

s.c.P.P. 

s..c:.P.P. 

s.c.P.P. 

.s,c.P.P. 

Milnzanillo-Socorro 

Tiburoneros y Escamaros de Manzanillo 

Egresados del C.E.T. dol Mar do Manzanillo 

c.T.M. Manzanillo 

Punta de Corro de Ortega 

Vaso do Amola 

Do Participaci6n Estatal Costa de Colima 

El Paraíso de Armoria Colima 

Lo• Achotos 

Pescadores de Chanchopa 

Estero Boca do Pascuales 

Laguna do Alcuzahue 

f'ormar~ una "Uni6n de Cooperativas•, para integrar el "Cen­

Diatribuci6n de Pescados y Mariscos en Manzanillo, Colima-. 
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Plan Nacional de Desarrollo, 1983-1988, Sector Pesca y Rocu.reoa del Mar. 

Programa Nacional do Pesca y Recursos del Mar, 1984-1988, Sintesis Ejecutiva. 

·Informe de Gobierno 1985, Soctor Pesquero. 

·Anuarios Estadisticos Pesqueros 1979-1985. 

_Derecho Pesquero !"'.L;.r;.icd.llo. 

Ley General de Soc::iedadoc Cooperativas. 

Guía para la Elaboración de Proyectos. 

ILPES, Siqlo XXI 

-· · Ciencia. Pesquera, Inseituto Ma.cional do Posca. SE.PESCA. 

Formulación y E:valuación do Proyoctos do Invoraión. 

Serie Técnica. Admini•tración No. 4 • 

.Manual da Capacitación Pesquera. 

Secretaria da Pesca. 
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