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T '.-"J :e'. l ,~.._ .::-, •··•-: 1 1 :i l· ,:..:.r- ·J~ 1.; ¡-- ;.7, <:;;.;.:. uh·¡ ,- ,:., c:ua 1 si 
fui.z:1-·a un punto mé?\"l.:c•mal:;ico por medio 
de· do5 c:eioi··-t:lenc\dc.\s' !E1. del espacio 
geografic:o .'/ 121 dF---21 tiempo histc:n ... ic.:o ... 

JOSE VILLAGRAN GARCIA. 

La plaza mayo1" que el los l lamabc-tn el 
Tutelula CTlatelolco), que puede ser 
tan grande corno trss veces la plaza 
de Salamanca. Todo alr~ededor tiene 
portales, y an ella se reunen todos 
los dias veinte o veinticinco.mil 
pe1-sonas a compra1~ o a vender; pero 
el di21 de 1nercado, que es cada cinco 
diEl!S se ~juntan cua1"enta o cincuenta 
mil~ ~lay niucho 01~den tanto en estar 
cada mer·~ancia en su lugar aparte, 
C:OlllCl 8íl el V(."':'nder ........... • .. ",. "" • .. "" ª • •" 

EL CONQUISTADOR ANONIMO. 
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l~Llestro pais esta i=ormado poi~ grupos hu­

manos en los gue se advierten notables cor1--­

trastes~ graves y complejos problemas por t'e­

solver, carencias que dema1,dan atencion y 

con~iencia de servicio, comprension y parti-­

cipacion en la realidad gue r1os toco vivir. 

I~?,~~ Pllo se hace necesar~io, prudente. y­

oportuno ex~¡ninar algunos de los aspectos d~-

la problematica 1,acional. El abasto de ali--

mentes ocupa uno de los 1~rimeros lugares. en -

el esquema de la p1-oblematica de México y, 

pot~ tanto, debe tener·· prio1~idad en las deci-­

siones de clesa1"1'"'Dl lo, no solamente por prin-­

cipio sino por'gue la presion social comprome­

te cada vez mas a la adopcion de soluciones.~· 

Hasta la fec1-,a el sistema cie abasto no se ha-

proy(;::>ctac.lo en su r..:onjunt:o y !·¡.:::, ven:i.do cr·e---­

c:iendo e~:1~ontanea111ente en el tienipo sin di--­

rt:-:,:t:c:i.01·i .1 p1"opic.iando una eHc:esiv¿ .. inti-21· ... media­

cion <--1uE·: (-?.~·:plic<~1 en gran mec.1idc;t., la €7~levada -



i1r1po1-·t3r1ci8 del Gector comercio en l~ ccono·--

mia (30'.%".). 

De es·tr.::i pC:1nor•am¿..,. par·a el ano 2000 el -­

volL1men de alimentos y bienes basicos a pro-­

ducir., almacenar·., trEinspo1·"'\:;ar.,. distribLtir y -

comercializar, sera varj.as veces mayor al ~ue 

se registra actualtnente. 

La si·~uacion del pais ha sido y sigue 

siendo grave en lo que respecta al p~oblema 

de alimentos a l~ deficiencia y prec:ar-iedad 

de productos basicos, de los que ha~ta hace 

poco et~amos autosuficientes y en la actuali-­

dad se ha tenido que· recurrir a las importa--

e: iones .. 

Poi·-- ello, lfa modernizac:ion comercial es.­

factor indispensable para enfrentar, con cam­

bios estructurales dicha problema:tica, de---­

biendose conjun·ta1~ la in~raestructura y ser-­

vicios ~xistentGs con ·formas mas avan=adas de 

dist1~ib1Jcio1,, comercializacior1 e indust1~iali­

ze:\cion de los ¡:>1-·c:Jc.luctos cleJ. a91"'0, c.1ut?J co11t1·'i­

buya1·¡ a la modQr·nizacior1 de la Gconomia y al-



clG:·'.:::-.: ... 1--1·-·ol.1.L-:i 5¡oc::ial y 1··¡:::,91on¿-¡l .. 

La ir1cot'por·acion de las regiones de pro-

duccior1 y la e~:pansioh de la industria moder-

na, asi como el aprovechamiento de los recur-

sos habran de pern1itirnos mejorar en lo eco--

nomic:o y en lo· social para en·FJ""entar· el reto-

c:¡Lle espera a los me~·~icanos al princ:i.Piat7 el -

siglo XXI. 

F'o1 ... lo .:\nt~rior., l:?. creaci.on y di.f-L~cion­

de los servicios consJ.de1· ... ados- en este .p·t~-09t~a­

ma pueden ser el principio ~ara.· imprimir. a la 

estructLlra comercial., la su·fic:iente fl"eHibi-­

lidad para adaptarse a las necesidadei .. ae1 -­

pais y lo9rar un nuevo orden que red~ci~~ lo~-

problemas de abastott 

Se busca que la nueva act·ivi~a~ contri~­

buyci ct t:¡LlE.' 1-r::i.s corrientes de mi9rac:i·an·'.· ·se ---

orienten a los centros. Aprovechar las fuen-

tes de ri9ueza; iricorpar recursos humanos ~as 

capacitados al proc~so productivo~ aprove----

chando cabalrnente los recursos naturales de -

gue ~lisponG el pais. 



II. ANTECEDENl"ES. 

El proceso de abasto de frutas y horta--

1 izas presenta de·Ficiencias en sus d:iversas -

etapas que dificultan su adecuado desarrollo. 

En materia de r8ccleccior1 dest~ca la in--

suficiencia de infraestructura, servicios y. -

sistemas para la correcta recepcion, acondi-­

cionamiento y a~macenamiento d~ los produc--­

tos. 

Por lo 9ue se refiere al transporte, 

predomi.11a la Pt ... acti~a. de, real iza.rlo a 9ranel ~ 

tanto en Íos pLlntos de venta como en los de -

origen n& hay un adecuado manejo de los pro-­

dL1ctos. 

La carencia de infor~acion, respecto a -

las caracteri·sticas y evo·lucion ·de los merca­

dos de alimentos, ot~i9ina la e~c~siva inter-­

mediacion gue explica en gran m~did~' los pre­

cios bajos cie ven·ta para el productor y altos 

para el consumido1-. 

Para atender esta problema·tica~ se con--
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l:Jajo la ·fo¡·'me:1 de ;··~'CLili·:~·r..::c:ion en un,;:1 -funcion 

r=·.sr21 E~l lo se p1"'opone, c::¡Lte en -----

nuestro pais se instr~uniente la normalizacion­

de estas pr~aductos y se inte9re a una red de­

centros localizados en las zonas de abasto -­

como receptoras r~gioriales y distribuidoras -

de los productos agropecuarios hacia _los cen­

tros urbanas .. 

Estos cen·tros deberan tene~ una buena 

ubicacion, estar interrelacionados, ademas de 

que deberan contar con eficientes y ~unciona­

les sistemas de ar8anizacion, coardinacion, 

administracion, almacenamiento y conservacion 

y mecanizacion en el manejo de los productos­

y desde luego ~n estricto control de ca.lid~d. 

El desarrollo industt~ial y el sur9imieM­

to de un centro puede constituir en.el caso -

de l""ie~·~i.co., u1·1 elc~menl;o decisivo para favore-­

cer el desarrollo regional e integrar asi zo­

nas de gran actividad productiva. 

Esto es, ee busca que no constituyan un-
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cn1~lav~~ sino u1·1 polo dQ crracimisntn q1_(~ con­

tr-:i.buya ;.~,1 des¿ü--rollo rural .. 
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SllUACION ACTUAL 

RECOLECCION 

CARENCIA 

~ lavado 
PROOUCTOR l :;:::'::·:'.l . 

precios bajos 
do VGnta 

SISTEMA PROPUESTO 

ACOPIO 

as.eso ria 
tocnica 

TRANSPORTE VENTA 

MANEJO CARENCIA 
A GRANEL 

u~ 
normalizacior 

~ almacon on CONSUMIDOR 
f rlo 
control do 
calidad. 

precios altos 
de compra 

TRANSPORTE DISTRIBUCION R ... r.~,:~ • 
CONSUMIDOR 

1 ' t! 
almacan frfo ! 

financtomlento n----:-:---:----+ 
INFORMACJON MERCADO 
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ORGANIZACION DE PRODUCTORES 

COOPERATIVA 

LsERv1c1os 1 VENTAJAS 

1

=:::=-===============t \=======:::t 
BANCARIOS cr~ditos 

G arontias y avales 
Sorvicioa multiploa 

COMERCIALES Comorcializaci~n Capacitacibn i>•rsonal 

1 

lnaumos Asfetenc'ia tecnfco 

-

PRO-'WCIO'.'AL Capacidad do nagac1ar· 
-~ '~ Agro industria 

Q_ó~T() ~- - -
lPERSONAS FISICAS 
1 1 EJ idatarloa 

Colono!l 
Comuneros 

ASOCIACIONES 
RECONOCIDAS POR 
LAS LEYES DE 

Re forma ac;raria 
Cradíto rural 
So el a dados 1 

mercantiloa 
cstatalos 

Atanclon a• 
Prod. lndivldualoa 'J 
aaoclado:s 



El centt'U tend1-a a 5Ll cargo la caneen·-··--

tracion de la producc:ion pc::-i.1~¿l su nor•maliza----

cion, acondicionamiento y transformacion ----

cuando asi se reguier·a, para su posterior 

ofer·ta a los 1nercados de consuma. 

En los centros se propone contar, entre-

otros, con los ser~vicios genPrAJ~s rl~ n~rm~--

lizacion, selGccion, acor·1dicionamien·to~. alma-

cena1niento en frio~ Adj.cionalmente se ~ree--

ven fLtnciones como: informacion de mercados,-

come1·~cializacion, financiamiento, transpprte, 

asistencia t~cnica y capacitacion para los --

operarios y \JSLlarios del centro. 

OBJETIVOS. 

Facilita1~ el acopio de productos. 

Mejorar• la calidad de los pr~oductos a­
traves de las acciones de recoleccion, 
r1ormalizacion, envase, embalaje? alma­
cenamienlo y ·transpor·te~ 

Coni;ribuir' a la rac1onali~acinn de los 
mercados y co1·)sumos urbanos .. 



/" .. lejo~··· ... :;;.1 los SE.·1-·vic:i.os de comercializ.a­
clon cc1n ·tr··anspcit~encia en la informa-­
ci.on d1.::- F'i"'l'2C.i.os .. 

Prc>movee1~ 1¿1 01~3anizacion de producto-
~"'t:.::.'S .. 

F'ropor'cionar c1·~editos a la procJuc:<::ion. 

Estimular la realizacion de contratos, 
entre productores, comerciantes y a---
8 rcl i ndustr :las~ 

Implementar sistemas de clasi~icacion. 

Coot~dinar la movilizacion de produc--­
to::; .. 

Facilitar el almacenamiento temporalq 



IV. LUCAL1LAClüN. 

Para su deteminacion se considera1~01, --­

aquel las zonas p1~aductivas consideradas en el 

si~sten)a aliment:a1·-io me;-:icano., asi como el --­

diagnostico por regiones sob1"e la prodLlC:C:ion­

y come1~ciali2acion ele p1~oductos del ca1npa --­

realizado por la SARH (Secretaria de agricul-

tL\rE.l y r·ec: 1 ... ..1!"~C's h·írl1· ... ;=.11l ir:os) y la SECOFI (Se­

cre.}tar·ia de co1ne~·c..iu y fomento industrial)-. 

Mediante la conciliacion de los cri.t~--­

rios mencionados ·Fue posible determioar la· -­

local izacion para un centro de aco~id .. de·~o0~ 

tal izas .. 

Con base en las ci·fras de produccion y -

los reguerimien·tos_en cuanto a almacena~iento 

y conservacion y producto• perecederos y la -

disponibilidad de la in·Fraestructura basica,­

se pr·op1~so el estado de Tlaxcala~ cuya pro--­

cJL1ccion C\8V'ic:ola, indica c:¡ue se cosecharon ·--

226,894 ha~ en las que se obtuvo un volumen -

de 765, 166 TDn. cif1·""a0 de la dí rece.ion gene-·-
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1 IXTACUIXTLA 
2. LARDIZABAL 
3 NATIVITAS 
4 TEPEYANCO 

5 CUAPIAXTLA 
6 HUAMANTLA 
7 TERRANTE 
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REGION 1 

REGION 11 

PRODUCCION DE HORTALIZAS POR AÑO 

s l 
1 

o N lo TOTAL 
1 

PRODUCTO J J A 

1 l=J i 
Acelga 1 1 1 ! \ i \ i 

A i_~_--_---__ --------=--=--=--=--:r, -:..:'""'!,-~_:r:_=-=~-~1---~-cr1 __ J 
Calabacita 1 / 1 J... '"_, .. ,,-¡¡i~.,...J 

1 i 
1 ; 

Cebolla L-~-F..,.".j _ ___j_ \ 1 ) 1 
1--C-i-la_n_t_r_o----F"-'=-"-"-¡~--'-"', 1 1 \ 1 1 

............ - .... -"" ..,. 

Col 1 ! 1 1 ! 
1 Espinaca 1 1 

1 1 ,____ 
1 ¡ ! 

-: -·~ 

¡ 1 
1 

i 

Lochuoa 1 
~--

1 

1 Papa 1 

-· 1 

Perejil 

' . 1 1 

j 
1 

~/ 
1 

-~~--. ,,..i 

1 : 1 
---------1--i----t---,.- --------!¡---+---+--+----+---+---+-~ 

1 1 192 ton. Tomate da cascara i 1 
1 

~lga 1 1 1 
Ajo 

Cala bacita 
~-

Ce bolla 
t----

Col 
.. 

Espinaca 
>--· 

Lechuga ,___ ___ 
:. 

~pa 

Pore)ll 

Tomate do caacarc 3556 ton. 
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CULTIVOS 

Acelga 
~----· 

Ajo 
-------· ·-·-

Calabacita 

fc~¡;-~110 
-

Cilantro 

Col 

Espinaca 
1------· 

~-~~hugo 
~apa ----·-- --------

~~-r~~-~-
Tomate de coscara 

r------------

Yerbobuena 

TOTAL 

PRODU CCI ON 
·-------------- ----

REGION REGION 
! 11 

351 

178 

196 

399 
·-· 

342 

147 

286 

367 

11, 851 

514 

~~:-i 
3,491 11,851 

(TONELADAS) 
------ ---·----· 

REGIONAL DISPERSA 

351 

178 

196 65 

399 73 
---

342 

147 120 

286 192 

367 601 

11,851 18,647 
------

514 

¡-
703 

584 512 -----,----117 
1 1 

15,;3-'!2 
1 

20,913 ¡ 

SUPERFICIE (HAS) 
·- ---------· 

ESTATAL REGIONAL ESTATAL 

351 38 38 

178 30 30 
---··-

261 24 29 
-·-

472 26 39 
-
342 38 38 

277 10 24 
-

478 29 46 

968 43 98 

30,498 1,143 1,788 
·-· 

1 ,217 31 31 

1 ,096 __L _____ ~I 137 

1 
117 

1 
13 13 

36,255 1,496 2,311 
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PRODUCTO 

Aj o 

Calabacita 

Cebo!!.a 

Col 

Eeplnaca 

Acelga 

Lochuga 

Tomate de 
cascara 

Pop.a 

e o N D 1 e 1 o NE s DE ALMA e E NA M 1 EN TO 
P A R A H O R T A L 1 Z A s<n 

TEMPERATURA H u MEO A o T 1 E M p o PUNTO DE CONGELACION 
ºC RELATI V A A L MACE N ºe 

0/o 

1 

1 

o 65- 70 6- 7 moeea - o.a 

0-10 90 5--,14dlas - 0.5 

o 65 -70 1-8 me:e~ - 0.7 

e 90 - 95 3- 4 mese a - 0.9 

o 90 - 95 10-14 d1as - 0.3 

o 90 - 95 10-14 dlaa - 0.3 

o 95 
1 

2 -3 ce manos - 0.2. . 

7- 10 85 - 90 4-7 djac - 0.5 

3- 6 85 - 90 6-9 mezcs 

·-
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EQUIPO 

ARREGLOS 

Acelga 

Ajo 

Colabacita 

Cebolla 

Col 

Espinaca 

Lechuga 

Tomate da cascar< 

papa 

o 
o::: 
1-
CJ) 

(!) 
w 
o::: 

Bascula 

11 

11 

11 

11 

11 

11 

11 

11 

>-
z z 
o o - -
ü (.) 

<( ü (.) 
CD w w 
<3 a. _J 

(f) w z w 
o:: en 

Banda 
Tolva Transpor 

ta dora:-

11 11 

-
11 " 

.. 11 11 
. •,- ~ <:;{_,_, .. 

.·._:: •. ;::,:-j,•:;·ic :;i .. 

. . ., .<1' :;~'.!~\~:-. ~: 
:: ·,•·,e··:•·· .. · . 

. .;_ .. ~·:;·'fa '< 11:. 

. ·¡·,-¡,> 
11 

•. .> .. .. ,. •: . ·--

11 11 

ll 11 

z z o o u u <C <r . 
N ü ::::¡ o -

Cl u.. <C 
<( CJ) :E 
> <! o::: 
<! _J o 
_J (.) z 

Lavado re Mesa 
de (!)'Manual de 

Hojas Rezago 

11 11 ---
Lavad ore 

de 11 11 

Cepillos 

--- 11 11 

(1) 
11 11 11 

11 
(1) ... _ 11 

•. 

(1) 1:::. ·. 
1 •.. 

11 ·11 
• 1 •• . .• : 

:,. :- •.·· 

' --- 11 11 
.. . . 

Lavadora ·-·· 
11 11 de 

lnmersior 

o 
1-
z 
!:!:! w w::;; z -:> 

~Zo w <r o:::<( 
en _J a. - <!'. W-<C <! o::: ::;; a:: li.. > CD :z _J u.. z z w <C w w 

e aj al2l Envase Aire Frigor..L 
Pa let Unitario Frio fico. 

-caj ~-rn 
11 11 11 

de 
Madera 

--- {!) .. 11 .. .. 
e aj a l3 . 

11 11 11 
Mixta 

(2) 
11 11 11 11 

(2) 
·. 11 11 11 11 

(2) 
11 11 11 ·~ . . . :. 

.··· 

(3) .. 11 11 11 
I• ·,. 

.· (3) 
11 11 11 11 



1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 

~··aJ de oconomia 29ricola de la SARH. 

88 ton1a1~·on como base a9uellas zonas con­

c;l l:a ¡.::irot..lucc.:ion hoi-·tofruticola de las distri·­

tos y u1,idades de riego asi como los distri-­

tos 1:le ten1poral del es·bado. 

De las hortalizas que se producen en el­

estado se estudiaron: acelga, ajo, calabaci-­

ta, c<:obol la, cilantro, cal, espinaca, lechu-~ 

buena, a las cuales se les destino 2,311 ha"­

en las que se obtuvo una prodGccion. d~ 20~913 

Ton. 

4.1. SITUACIDN GEOGRAFICA. 

TLAXCALA: Estado de la re9ion ~entral de 

Mexico, ocupa el tri9esimo primer lugar por· -

su e}:tension en el pais <3,914 Km2) compuesto 

por 44 municipios y 612 localidades. 

SITUACION' En el aje de l• coordillera 

neovolcanica limitado al 

dos de Hidalgo y Puebla; 

el estado de PL1ebla y al 

no1--te por· los esta~-­

al oriente y sur por 

ponien·te por el e~--
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t.f:\do de;. Me~·:ico .. 

SLJELOS: Se localizan suelos de litosol,-

regosol derivados de cenizas volcanicas, an-­

dosoles y i~er1dzinas~ predominan rocas volca-­

nicas e>:tt~usivas con excepcion de las zona -­

sures·te en donde son sedentarias. 

CLIMA: Templado lluvioso ~n verano. 

Temperatura maxirna en Julio 27~·8-grados-

Temperatura 1ninima en Enero 9.4. 9rad~s.~ 

centi9rados. 

Temperatura media anual· de 16. 6.- 9t•ados -

centigrados. 

Pracipitacion pluvial 800 mm. anuale~. 

Horas sol 5.58 hrs./dia. 

POBLACIONES IMPORTANTES: Tlaxco de more-

las, Santa Ana Ch~utempan, Sart Juan Itexco, 

Calpulalpan. 

INFRAESTRUCTURA: Ferrocarril 

Me:-: i co--Verac ruz 

Mexico-Puebla-Daxaca 
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Tla}:cala-Sar1 Martin --­
te;·:melucan 

Tlaxcala-Apizaco 

Tla~~c0l¿i·-Tl a::co 

Me:·< ico-F'L1eb la 

4.2. DESCRIPCION DEL SITIO. 

El te1~reno selecc1onado, se ubica a la 

entrada del pueblo de San Mieuel Xochitecati-

tla, mt~nicipio de Lardizabal via c~~r~tera ~-

Tlaxcala-San Ma1~tin texmelucan~ 

En cuanto a su forma es un _ter~enci 'i~re-

9ular presentando un topo9ra~~a ¿ari ·p~ndiente 

minima propicio para la ubicacion del centr6-

e inadecuado para las actividades as'~icoias.~ 

colinda al norte con la carretera Tlaxcala---

San Martin Te>:melucan 7 al oriente y.poniente~ 

con una zona ele vivienda de un solo ni~el, al 

sur con un casco de exhacienda, la superficie 

del ·~erreno es de 18,800 m2p 



V. RELACION GENERAL DL NLCESIDADES. 

Se 1,a considerado pertinen·te, establecer 

previamente al analisis detallado del progra-

ma ar~ui.·tectonico el si9uier•te agrupamiento -

de ·funcion.es .. 

SERVICIOS ADMINISTRATIVOS: 

La~ lcc~l~s, PSpArins~ servicios, e -­
instalaciones que in·~egran esta parte­
del programa, estan destinadas a sa--­
tisfacer las necesidades derivadas de­
la direccior1 del centro asi como de la 
correcta administracion y su vincula·-­
cion o·ficial con el publico. 

NAVE DE PROCESAMIENTO: 

Los espacios gue con·forman esta zona,­
·tienen por objeto satisfacer los meca­
nismos de normalizacion y empa9ue de -
los; produc l:;os;, a:::.;.:i. como las nec:esida-­
des fisicas y biolo9icas del ·trabaja--
dor. 
Las instalaciones de almacenamiento en 
fr·io tiener1 como objeto demora1~ el de­
terioro de los p1~oductos; evitar la -­
perdida e}:ces·iva ele agua y el creci--­
mi(-?nto de mi1:rc)o1··gariismos c¡ue causen -
~&u ¡::>1~i·l;re-Fe:\cc:i.ori sin altE.ir·,;;\1·~ :-:;us cuali-

d,"cl""·'. 
SER\1 ICIOS;: 

L_os espacios 9ue cor•·Fo1~mar1 es·ta zona -
es·tan des·t;inados a satis·facer las ne--
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cesiclades de las zonas antes nlenciona­
das asi co<no las de :Los empleados de -
este centro. 



VI. PROGRAMA ARQUITECTONICO. 

LOCAL FUNCION 

SERVICIOS ADMINISTRATIVOS. 

Gerencia 

Privado ge­
rencia. 

Secretaria­
con area de 
espera par~ 
6 personas­
y archivo. 

Sala de --­
juntas para 
10 pers• 

Contabili-­
daci, pa9a-­
duria y 
ventas-

3 1~rivados­

tipo Ccon-­
tabi lidad 
pagaduria y 
ventas)w 

Coordina y dirige­
la planta, atiende 
las proposiciones­
de los cooperati-­
vist~s~ 

Discusion de los-­
problemas adminis­
trativos, torna de­
dec isiones por --­
pa1nte de los coo-­
perativistas. 

Paso de documentos 
y compra de mate-­
ria prima para el­
proceso. 

AREAlrn2) 

35.00 

34.00 

48.C>O 
116.00 e/u) 



LOCAL FUNCION 

Zona de ---­
·trabajo -­
para ::-:;; se--· 
cret:arias-· 
con •~rea -
de archivog 

Sala de --­
espera pa-­
ra 10 per­
sonas. 

Privado 
coope1· ... ati-

Secret;aria 
con area -
de espera­
y archivo. 

Pagos .. 

Oficina de 
·financ:ia·-­
mien·t:::i .. 

F'rivado 
8erente. 

ZonR de 
tr·abajo 
pa1· ... a '+ -··· 
pe1· ... sonas ·-· 
con ¿'\rr:?C:"\ -

de at°'c:hivo. 

Coordina a los -­
cooperativistas .. 

Control de nomina 
de empleados y -­
factura de pedi-­
dos y ventas. 

Otor8amiento de 
c1·"edito a los 
p 1-.... odLtc to1· ... es .. 

AREA <m2l 

54 .. 00 

25 .. 00 

17. OC> 

1 B. 00 

12.00 

16.00 

34.0C> 
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Zor1a de ¿\­

tencion al 
publ :ico. 

Oficin<a de 
camLln i ca-­
c i ont:-!s .. 

F"rivaclo dE' 
enca1·"'9ado .. 

Zona de ·-­
trabajo -­
para :3 ---­
personas -
con area -
de· a1"'ch:ivo .. 

Zona ele -­
a tenc:: ion -
al pLlblico .. 

2 aLtlas de 
capac::ita--­
c::ion .. 

Sala de -·­
LI. sos mu 1---­
t i ples ----­
(c:ap .. 80 -­
PE\t ... sona:s) .. 

¡'..!¡\''E•i:\ de• 
t;;.;:·:pLJSÍC :1 on .. 

FUMCION 

Informacion de -­
mercados (telefo­
no.1 i:::e1egrafo., 
telex y correo>. 

Capacitacion de 
operarios de la 
planta asi corno 
asistencia tecni-
ca .. 

[~}:posicion de ---­
pt-(~ductos agroir1-
clu. !;:; tri t::\ 1 e~-; .. 

AREA(m2l 

25 .. ºº 

16. ºº 
34.00 

25.00 

60 .. 0(1 

(30 .. 00 e/u) 

150 .. 00 

100.00 
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LOCAL 

Servic1os­
sani tari os. 

Sanitarios 
hombres~ 

Sanitarios 
mujet·•es. 

Necesicjad de aseo 
pe1-sonalu 

RESUMEN DE AREA: 
(15% de circulaciones, ancha de­
mL1ros y vestibL1los no tomados en 
cuenta). 

TOTAL 

NAVE DE PROCESAMIENTO. 

Sala de -­
procesa--­
miento. 

Zona de 
eti9uetadc 
y en1pa9ue~ 

Bodega de-­
e1npaque. 

Recepcion, selec­
cion y distribu-­
cion de productos. 

Dejar preparada -
la materia prima­
para el mercado o 
para almacena----­
to en ·frio. 

18.00 

18.00 

767.00 

+ 
115.50 

900.00 

250.00 

70.00 



Control de 
pr·oducto 
empacado .. 

Labora to--·-· 
r·io de -·-­
control de 
CGil id ad" 

Transpot··~-­

tador·es .. 

Zona de -­
car9a y -­
descarga .. 

Sanitarios 
emp 1 eadas·­
< hombres y 
mujeres) .. 

Un idc'":.\d de-­
v·efrigera­
e ion .. 

Camara de·­
preenfria­
miento .. 

C<.·:i.m;.::11· ... c:1 el i;2 •··· 

rE-~fr:i.~3t::>1"<-:l.­

c tc··n .. 

FU!"!CIDl'·I 

E·fec·tuar analisis 
en cuanto a las -
c:c1r¿c"i;e1··.istic.cts ·­
fisicas y especi­
ficaciones deter­
minadas en las -­
normas .. 

Mover la materia­
pt"ima procesada. 

Deposi-to moment~­
neo de la materia 
prima .. 

Aseo persc,nal. 

Demorar el dete-­
ricro de los. pro­
ductos sin alte-­
rar sus cualida-­
des. 

Eliminar el calor 
del campo. 

Conservacian de-: 
1¿:1 m2\tE:1·'ic;, prima-­
y2t p l''DC t':'?SC:i.Cla y 

C?mi:J.:,11::.:i.da .. 

AF!F'A<m7'.l 

J.O. 00 

30 .. 00 

33 .. 00 

100.00 

20 .. 00 

200 .. 00 

450"ºº 
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Zo1,a de 
car~9a. 

Cua1~to de­
ma9uj. nas -
refri9e--­
rantes. 

Banas y 
vestidores; 

Control de 
empleados. 

Banos y -­
vestido res 
de hombres. 

Banos y -­
vestidores 
mujeres. 

FUNCION 

Salida de la ma-­
teria prima al --­
mercado" 

Aseo personal. 

Control del acce­
so de empleados a 
la nav~ do proce­
samiento. 

RESUMEN DE AREA: 
(15% de circulaciones, ancho de-· 
muros y vestíbulos no to~ados en 
cuenta) 

TOTAL 

AREACm2l 

100.00 

100.00 

10.00 

100.00 

2,390.00 

+ 
349~50 



LOCAL 

SERVICIOS. 

Guat~deria. 

Area de -­
j ueg cs al­
descub ier­
to. 

Comedor de 
~mpleadas­

<cap. 40 -
personas) 

Cocina. 

Despensa y 
re~ri9era­
cion. 

Bodega. 

Sanitarios 
hombres y­
mujeres~ 

Patio de 
servicio. 

Cuarto de­
ma9ui nas. 

FUNCION 

Estancia momenta­
nea de los hijos­
de empleados. 

Comer. 

Cocimiento y pre­
paracion de ali-­
mentas. 

Almacenamiento y­
conservacion de -
alimentos. 

Alojar envases o­
alime1,tas~ 

Aseo. 

Centro de ca1~9a -
que alimenta a la 
plantap 

AREA<m2) 

300.00 

100.00 

60.00 

17.00 

8.00 

25.00 

50.00 

75.(10 
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LOCAL 

Caseta d8-~ 

acceso de-~ 

pel'SOnal. 

Estaciona­
miento --­
(cap .. 15 -
autos) .. 

FUl\JCIOl\J 

Control de acceso 
de empleados al -
centro. 

l">ESUMEN DE AREA: 
<15% de circulaciones, ancho de­
muros y vestibulos no tomados en 
cuenta) .. 

10 '""'-

' ' ' 

{C\REA <m2l 

10 .. 00 

200 .. 00 

540 .. 00 

+ 
81. 00 

621.00 

- - -· - - - - -·-· - - - - - - - - - - - - - -

RESUMEN GENERAL DE . AREAS·. 

A CUBIERTO A DESCUBIERTO 

SERVICIOS 
ADMINISTRATIVOS. 882.50rn2 

NAVE DE 
PROCESAMIENTO. + 2,739.50rn2 200.00m2 

SERVICIOS. 621~00m2 + 250 .. 00m2 

PATIO DE MANIOBRAS. 2, 500 .. ()0m2 

TOTAL 4,243.00m2 2,950 .. 00m2 
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VII. DESCRIPCION DEL CONJUNTO. 

~l cen·tr'o de acopio esta compuesto por -

::. cuerpos:: 

A. ADMINISTRACION.- Situado en la parte­
frontal del terreno permite un facil­
acceso tanto p~atonal como vehiCLllar, 
esta area cuenta con aulas capacita-­
cien, salan de usos multiples, o~ici­

na de ~inanciamiento, comunicaciones­
y o~icinas administrativas cuyo obje­
tiva es diri8ir el funcion2miento 
operacional del centro" 

B. NAVE DE PROCESAMIENTO.- Localizada en 
la pc.\1·--te SUI°" dE:::-1 t:er•reno., es el ele-­
mento que rige la composicion del --­
proyecto OCLlpando un area de 2.,739.50 
m7'J enlr:i;:o:;:;:ido por 1_1n amp.lio c:i1··'cu:i.to -
vial, lc1ca1 izado t:.~n la par·te post:e-··~-­

rior de esta, en donde se encuentra -
el anden de estiba y desestiba, so--­
breelevado 1~ 10 m. del patio de ma--­
niobr•as lo 9ue facili·ta las operacio·­
nes manteniendo de esta ·Forma, la 
ci1"'culacion vehicular e~·:pecJita de la~­

peatonal .. 

C" SERVICIOSM- Ubicados en la zona nor-­
ponier1te del conjunto, alojara la ---
8Ltar·cler·ia y t?l c:omedo1·"' del personal., -
con el objeto de inte9rar tanto el 
edificio administrativo como el de la 
nave de procesamiento y asi reducir 
los movimier1tos del personal~ 
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A reas libres cuyo objeto as la disi­
pac1on de los malos. clores qua pu- ------' 
di e ron ori 11inorse por 1 oa traba Jos 
que 110 efectuan en la :i:.ona de producc1bn 

.. 
• 



s la disi-o objeto e fcu-res cuy ores q e os 
los malo¡3'0~\ 011 tra~a roducc1bn ¡ ginarse la zDna de P ectuan en 
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VIII. CRITERIO CONSTRUCTIVO. 

Toda la est1 .. ucturc:.,., incluyendo cirnenta-­

cion1 columnas., losas y vi921s ¡=>1---incj_pales, 

seran de concreto coladas in situ. 

En la estructwracion tanto del edl~icio­

administrativo y de servicios se propone losa 

de concreto armado, r1ervando la losa en el -­

sentido menor de los claros siguiendo los mo­

dulas ::¡ue _se present;~n_ en 81 P.1:-ºY~S~~--'J __ u_til :i.­

zandose modulas de 5.00 x 7.50 m. con colum-­

nas de Q .. 40 x 0.40 m. y de 0.46· x 0.70 .m.; 

las tr•bes principales de 0.30 ~ 0~60 m. y 

ner-·vadLlrC:\S de O .. 50 H O .. 25 m • ., le\s- . .'ldsas tie--­

nen un peralte de 0.13 m. 

El ~dificio de ~a nave de procesamiento­

se proyecto utilizando una· armad~ra de hierro 

cubierta de lamin~ mu1tipanel RL-80 de 1 pul­

gada-· ele· es¡=>esor c:on·-un.·20';{, de la SLtper·ficie--

de lamina translucida acryly·t, salvando un --

claro de 25 mh, las columnas tienen una sec--

cion de 1.(10 x 0.45 m. Los pisos seran ·~ra--



t2tclo~; c:ein i.::;:or1Ju1 ·t;:.'L.t::'LJi::.1·e::.:; p.:..r·.:. reducir ~~ 1 costo 

dti2 1ílELnter1in;iE·nt.o'l los muros son de block de -

co1·1cr8·to cor1 aplanado rugoso pintado en tonos 

c:laros. 

El aisl~miento de frigorificos: en este­

ce.so se ut;:il:Lzo paliuretano rigida en 'for·ma 

de espuma vaciada aplicada por aspersian d~ 

2.5 pulgadas er1 mu1nos y 3 pulgadas en techos. 

1 ~ cimentacion~ para el calculo del con-

junto? es·te se supuso localizado en una zona-

de baja compresibiliclad (10 T/m2l, el dato de 

la resistencia del terreno se obtendra ha---­

ciendo una investi9acion del subsuelo, anali­

zando la secuencia estt~atigr•afica, la hetero­

geneidad de los mantos y la carnpresibilida~. 

1·omando en cuenta las cargas y la resis­

ter1cia del terreno, se pr~opone una_cimenta--­

cion a base de zapatas corridas con contra--­

trabes de coricreto ar,11ado. 
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