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RESUMEN

Los empacadoras Tipo Inspeccisn Federal,fueron debidamente reglamen-
tadas a fines del afio de 1946, incrementéndose éstas con la aparicién de la -
fiebre aftosa, auxiliondo en el aspecto tanitario, principalmente para la expor-
tacién de carne deshiuesada o diversos polses, en primer término, por nuestra -
vecindad o Estados %idm de Norte América; empezando la oplicacion de es--
tas medidas sanitarias en el atio de 1947,

Esto propicid la instauracién de Empacadoras T.1,F. en zonas eminen-

temente ganaderas y puntos claves para la exportacién de carn&, por lo que al
abatirse la fiebre aftosa que azoté a nuestro bai's y que causd gran desequili-~
brio econdmico y el gobierno autorizd la ap?rturo de fronteras,

Por lo anterior, se ha considerado interesante hacer un andlisis sobre
esta rama de la industria cdrnica, en la que nuestra profesidén de Médico Ve~
terinario Zootecnista desempefia un papel bésico, desde el punto de vista sa-~
nitario para el buen funcionamiento y desarrollo de las Empacadoras T.I.F.

Se logréd un sondeo econdmico en el que se contemplan diversos fac-~
tores, con el fin de calcular la inversién aproximada para el establecimiento ~-
de una Empacadora Tipo, calculéndose también los costos de produccidn y esti=-
mdndose los ingresos anuales de la Empresa.

Ademds, mediante un estudio socioecondmico, se pudo comprobar que es-
te tipo de Empresas permiten efectuar una labor social,mediante la creacién de -
centros de trabajo para diferentes niveles de individuos, esto es : Profesionales,

obreros, pequefios ganaderos, ejldatarios,stc., elevando su nivel de vida y el de sus

familias,
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Este trabajo trota scbre el ganado prbduc'or de carne, la cbtencién de aste ,y la

funcidn de los Rastros y Empacadoras Tipo Inspeccidn Federal, porque octualmente en la
Secretorfa de Agricultura y Recursos Hidréulicos, se analizan diversos aspectos de inte -
res, no .s‘qlumonto con el ganado de cbasto y la industria de la carne, sino con su comer~
cializacion y lo demanda de los consumidores.

A Ultimos fechas, se cbserva cierta escasez de carne en los mercados con la con-
sigui ente elevacion de precios. La pregunta es, si realmente existe esta carencia y se —
gln opiniones en la Secretarfa de Agricultura, estas se orientan en el sentido de que es
ta falta de carne es artificial; mientras que en la Secretaria de Comercio, se piensa que
es una situacion real, debide a que se habla exportado demasiado ganado y carne en —
afios anteriores.

Los ganaderos aseguraron que habia ganado y carne y que la carestfa era ficticia,
comprometiendose a proporcionar carne suficiente para abastecer la Zona Motropolifano;
Se cred un Programa para enviar canales al Distrito Federal y comercializarla a traves
del Rastro de Ferrerfa.

Ademas, la seriedad y buena organizacion del Sistema de Inspeccion Federal, que
se ejerce en las Empacadoras controladas por la Secretaria de Agricultura y Recursos Hi -
draulicos, justifican el abordar el asunto, ya que aparte de ser de interes plblico, con-
tiene diversos aspectos relacionados con nuestra Profesion.

Se aborda este tema por considerar que la Universidad Nacional Autonoma de Me

xico, no puede ni debe permanecer ajena a los problemas que afectan profundamente a -

la vida del pafs.



ANTECEDENTES HISTORICOS
e - -
"La industria empacadora de carne en el Pals data de fines del siglo -
pasado y principios del presente, aunque adquirié mayor Importancia después de - -
haber aparecido la fisbre aftosa en algunos estados entre 1946 y 1947, (2)
Las primeras referencios que se tieren de su existencia estdn conectadas

con la "Empacadora de San Ldzaro", que al igual que la empresa inglesa denomina

da "Popo”, se organizaron airededor de 1900. La Empacadora de San Ldzaro, de-

capital sueco, sacrificaba e industrializaba cerdos, su contempordnea La Popo, que
operd hasta septiembre de 1914, sacrificaba y beneficiaba ganado vacuno y de cer
da. Esta Ultima adquirfa el ganado de Uruapan, Mich., y lo trafa -para México, -
arredndolo por el camino de les partidas, pasando por Toluca, Méx. (2)

Otras empacadoras de principios de siglo fueron la de Cananea, Son.,
que comenzé a construir la "Compafifa Ganadera de Cananea, S.A." en el afio de
1903 y cuya edificacidén fue suspendida en 1907 y la Empacadora del Pacifico, - -
S.A., que se fundé en Guadalajara, Jal., en 1910 y que operd hasta pocos aMos -
después. (2)

El Movimiento Revolucionario de 1910 interrumpié esta corriente de in-
dustrializacién sanitaria de las carnes en gran escala y al recnudarse la normalidad
de la vida del pais, en 1918, la industria adopté menores proporciones adquiriendo
un cardcter de pequefias empacadoras y obradores de ocupacién casl doméstica. En
este lapso se establecieron industrias como la "Empacadora Menen®, la "Salchicho~

neria Francesa", "La Suiza", "La ibérica" y otras varias, (2)



No fue sino hosta los afos cuarentas (1944), on ol Goblirno del Sr, -
Gral. Manuel Avila Camacho, cuando se propicié la conveniencia de que se esta-

blecieron Plantas Empacadoras para aprovechar parte del ganado que morfa por lo ~

‘sequla o que exportaban en pie las entidades nortefas. Asl fue como se empezaron

a proyectar algunas empacadoras en los Estados de Chihuahua, Sonora, Coahuila y-

otros.

Lo aparicién de la fiebre aftosa en el pals, a fines de 1946, hizo que
con el cierre de las fronteras Norte y Sur (enero de 1947) y la prohibicién de ex-

portar ganado en pie a los Estados Unldos, programara la construccidn de las empa

cadoras que ya se habion ideado.

"La Judrez Meat Products, Co.", en Ciudad
Judrez, Chih., después "Judrez Packing Co." que se habfa comenzado o construir-

en 1943 y operd con carne de caballo hasta 1946, cambié a carne de vacuno en -

1947. Lo siguié la "Empacadora de Tampico", (hoy Lucio Blanco), que empezd a-

operar el B de mayo de 1947 con ganado bovino huasteco y que fue la primera - -

realmente en trabajar en este plan y que al crearse la Inspeccidn Federal (31 de -

diciembre de 1949) recibié el nimero 1. Después vinieron las Empacadoras del Es-

tado de Sonora: la de Guaymas, nimero 2, la de Magdalena No. 3, y la de Cana

nea, 4, siguiendo las de Chihuahua que recibieron el nimero 5 y las de Ciudod -

Juérez, Casas Grandes y Ciudad Camargo, los nimeros 6, 7 y 8, Las tres de Coa

huila tuvieron los nimeros 9 y 10 en Piedras Negras, y la 11 en Agua Prieta, Son
la 13 en Santo Clara, Méx., la 14 en Gbémez Palacio, Dgo., la 15 en Monterrey,

N.L., la 16 Judrez Packing, en Ciudad Juirez y la 17 en Tijuana, B,C. Mds -

tarde se organizaron otras pero yo no fueron de las que iniciaron esta brillante - -

etapa. (2)



Enr la lntwﬁélén de esta Industria Empoc;:doroybconnlbw«ot‘\ ‘do manera -
eficaz, la Nacional Financiera, S.A., el Banco de México, S.A'. y el Banco Na-
cional de Comercio Exterior, S.A., que en un afén de promover la organizacidn y-
operacidn rdpidas de las empacadoras, facilitaron créditos que en algunos casos no -
dieron los resultados que se esperaban, pues como ya indicaremos mds adelante, se -
construyeron plantas muy grandes, demasiado préximas una de otra y también ocurrid
como siempre pasa en estos casos de precipitacién y falta de técnica, se importd ma
quinaria y equipo que en algunos casos resultaron innecesarios, Como la proyeccién
de casi todas estas plantas, se hizo en el extranjero, también se registraron errores -

cuando el equipo y maquinaria se instalaron en el terreno; sin embargo, en la mayo

ria de casos pudieron corregirse los errores y superarse las dificultades. (2)

Asi se cred una Industria empacadora de importancia que resolvié el pro
blema de la salida de carne, principalmente a los Estados Unidos y que dicho sea -
de paso, era de cantidad minima, pues lo que se exportaba més bien era ganade va
cuno en pie.

Las primeras empacadoras que hemos mencionado, empezarcn a operar ==
como enlatadoras de acuerdo con el plan Marshall, preparando carne enlatada, que-

para no crear problemas al mercado estadounidense, se destind al sostenimiento de -

los ejércitos americanos en Europa y Asia.

Fue asi como salieron varios millones de latas de carne con caldillo (Beef
and gravy) y producto de carne (Canned Meat Food). La misma Empresa dié las es-
pecificaciones de estos productos.

Estas enlatadoras, que por cierto tuvieron muchas dificultades porque en~

el pais todavia no se producia la ldmina necesaria para manufacturar las latas, y en



- ol proceso do enlatado que dio ‘motléo'c’fmuéhéugd‘uqudlclu. opombn de 1947 o -
1948 y algunas hasta 1949 y 1950.
A partir de este aMo, la Empresa compradora (indirectamente la Commodi~

ty Credity Corporation) disminuy§ el nimero de su contrato as? como el precio que -

pagaba por los enlatados, notificando que sélo adquirirla carnes congeladas. De

este modo las Enlatadoras se encontraron varias de ellas ante el problema de que no
contaban con las condiciones necesarias para efectuar la transformacién de sus esta-

blecimientos para convertirlos en verdaderos frigorificos y poder entrar asi al comer~

cio de la carne refrigerada. Sin embargo, una vez mds, las instituciones de crédito

respondieron. Se hicieron las inversiones necesarias y las Enlatadoras se transforma-

ron en Plantas de refrigeracién y congelacién. Fue entonces cuando se cred prdcti-

camente el servicio de Inspeccién Tipo Federal, que vino a fundamentar la Ley y el

Reglamento de Industrializacidn Sanitaria de la Carne.

Como realmente no se tenla experiencia en esto, hubo necesidad de tomar

la Ley americana sobre la materia como una guia y con las necesarias modificacio=-

nes y adaptaciones, se crearon las normas para el servicio y las reglamentaciones ne

cesarias.

Se buscd el reconocimiento de esta Ley y Reglamentos por diversos paises,

entre ellos los Estados Unidos, Alemania, Grecia y ofros que por esa época estaban

muy necesitados de recibir carne. Entre 1951 y 1952 se exportaron varios miles de~

toneladas con destino alos puertos de Hamburgo en Alemania y Pireo en Grecia, de

donde se distribuyeron a diversas partes de Europa; también se mandd carne y mds -

tarde aln, ganados a Antofagasta, Chile. Los Estados Unidos aceptaron nuestra Ley

y Reglamento que crearon el Servicio de Inspeccidn sin mds dificultad, los paites --

europeos los sometieron a estudios y pricticamente nunca contestaron. (2)



Méi ﬁrdo, y§ dtobhctdo el cdhuci§ de la carne rofrigofoda y congela-
da, las plantas autorizadas prepararon y exportaron carne salada y carne cruda con -
nitritos y nitratos, que no fue muy bien acogida esta Ultima, porque implicaba para
las empacadoras una elevacién en los aranceles.

El servicio de Inspeccién Federal practicamente se empezd a gestar en - -
1947 como consecuencia del cierre de la frontera Norte y la suspensién de la expor
tacién de ganado vacuno en pie y tomd forma poco después con la cooperacidén del-
Gobierno Americano que facilité la venida de personal especializado que labord en-

las distintas Plantas, entrenando a nuestros Médicos Veterinarios que ya tenfan cono

cimientos de la inspeccién de carnes; pero desconocian los principios de la de caréc

ter federal de los Estados Unidos.

Creado el Servicio, se empezaron a efectuar algunas reuniones entre auto-
ridades, ganaderos e industriales de ambos paises, tratando de aliviar la situacién -
provocada. por la retencidén de las 400,000 6 500,000 cabezos de ganado vacuno que
antes salian para los Estados Unidos. En junio de 1947, se celebrd una junta en -

Alburquerque, Nuevo México, E.U.A. En ella se discutieron las formas de ayuda -

tratando de dar solida a la carne que se obtendria de aste ganado que se sacrifica-

ria en las Empacadoras. Esta carne no iria a los Estados Unidos para no causar pro

blemas de mercado, sino a paises en donde el Gobierno Americano impartid ayuda,
El precio que se pagaria seria el que los paises de destino estuvieron dispuestos a -
cubrir por ella, o dicho de otro modo, el precio que el mercado mundial sefolara.
Para iniciar las operaciones se le darfa un contrato a la Judrez Meat Pro
ducts Co., de Ciudad Judrez, Chih., que era la {nica que estaba lista para operar.
El monto del pedido seria un millén de libras al precio de délares 0.26 libras, que-

los ganaderos consideraron muy bajo, teniendo en cuenta que de los ganados que se



lr‘lkn‘n“o ’skocriﬁearr,’ s6lo o 10% se podfc clasificar como ﬂccé, apropiado para enla-
tar,

Empezaron a haocerse representaciones, buscando se pagara a délares 0.32
"y 0.33 minimo la libra enlatada, pues de otra manera, dada la situacién desespera-
da en que se hallaban los ganaderos, ya que no podrian esperar a abrir el mercado
de Europa, tendrian que resignarse a mandar sus animales al Distrito Federal, lo que
desplazaria el gonodo que estaba trayendo de la zona infectada por la fiebre afto-
sa, con el consiguiente retardo o prolongacién de la campafia y el aumento de laos
erogaciones para ésta, ya que cads cabeza de la zona infectada, al no poder ve-
nir al mercado del centro, y ser desplazada por el ganado nortefio, tendria que ser
sacrificada en el campo por lo Comisién e indemnizada por su valor, lo que resul-

taria en mayor dispendio. Afortunadamente poco a poco se zanjaron las dificulta-

des.

FACTORES QUE INFLUYERON EN LA OPERACION DE LAS EMPACADORAS

Como se indicd, antes de que se presentara el brote de fiebre aftosa en
Veracruz y se cerraran las fronteras Norte y Sur, ya existian algunas Empacadoras
en el pals; pero indudablemente el brote de la citada enfermedad, hizo que mu--
chos de los proyectos que se tenian €n mente, tomaran cuerpo.

El apresuramiento con que se realizé el planteamiento y la construccién
de algunas de estas Empacadoras, hizo como se ha sefalado, que se cometieran -

errores, tanto en sus dimersiones, como en la centidad y clase de maquinaria em

pleada y aln en la ubicacién.

Los factores que influyeron, favorables unos y desfavorables otros, po--



siguiente modo para lov_oagudb y}émsmm; :

FACTORES FAVORABLES -

kMOfCﬂd“ Ponnciulu

la

orl’a_d. Im Empncodorm, por. lo menos al ptincuplo e simaron on
la parte norte del Vpdfs, mds tarde en el litoral del Pacifico y en el Golfo, y des-

- puds en ’elj_C;!(\v'rpj y Sureste, atendiendo principalmente a la _posibilidad -de venta -

Posferiormeme olgunas Empocodorus, eliminuron a otros por su mqor ntm

cién",’ més féclhs de’ comunlcucién para el acceso de gonado, salido de productos,

captacién de insumos, etc.
Materia Prima

La abundancia de ganado en la regidn, cercania a los éentros de cria y

el suminisiro constante: y gradual de ganado, fue un factor muy importante.

Mejores Relaciones

Lo habilidad de los directivos para establecer nexos con empresas simila-

res, compradores extranjeros y nacionales y ain establecimiento de sucursales fue -

otro elemento de valia.

Mejor Administracién

El buen planteamiento, la funcionalidad y organizacién interna, asl’ co--

mo la solucién de los problemas de todo tipo, inclusive laborales, probd ser factor



" una bodega o almacén frigorifico en Tampico (TIF 5-A), en la Isleta de Pérez, con

miras o recibir los embarques en trénsito para ser exportados por via maritima a --
Europa o a los Estados Unidos, tratando de evitar casos como el ocurrido con el -
barco que transporté las primeras cargas a Hamburgo, Alemania y a Pireo, Grecia,
en que se tuvo que cubrir fuertes cantidades en délares por demora.(2)

Esta Unidad Refrigeradora de Tampico desaparecié con el ciclén de - -
1955, cuando el Rio Pdnuco se desbordd e inurdd la zona y materialmente borrd -
dicha construccién, no volviendo a reponerse en virtud de que las operaciones - -
hacia Europa no fueron en aumento, sino mds bien se suspendieron.

Algo parecido ha ocurrido en el Puerto de Mazatldn, Sin. que ha sido -
objeto de diversos proyectos, tales como el de la CONACARSA, para aprovechar -

las buenas comunicaciones de comercio con Japdn y también en Coatzacoalcos,

Ver. (2)

Factores Negativos

Ahora bien, asi’ como la aparicién de la fiebre affosa en el pafs y el -
cierre de la frontera norte, fueron decisivos para la construccién de varias Empaca
doras, la apertura de las fronteras norte y sur.en 1953, al haberse declorado Méxi
co libre de la enfermedad, lo fue, pero en sentido contrario.

Casi todos los ganaderos se deshicieron de sus Empacadoras vendiendo sus
accicnes a industriales conectados con la ganaderia, pero ya no criadores de gana-
dos, confirmando una vez mds la creencia muy generalizada de que un "buen cria-

dor, es un mal empacador".

Empezaron a desaporecer Plantas, Unas por proximidad. Hasta entonces

se dieron cuenta de que algunas estaban muy cerca, que se hallaban dentro de la-



zona de Influsncia de ofras. Las TIF 9 y 10 de Piedras Nogm quedaban a unos -
cientos de mefrﬁs una de otra, la Empacadora de Casas Grandes, TIF 7, estaba - -
dentro de la zona de abastecimiento dLe las de Chihuahua y Ciudad Judrez y los -
ganaderos del lugar n; contaban Vcon ganado suficiente para seguir trabajando.

Otros cesaron su funcidn por no contar con suficiente abastecimiento de-
ganado, Cananea TIF 4, entre ellas, principalmente cuando se fracciond y expro--
piaron los Ranchos de Cananea de la Familia Green y se cred el Ejido Ganadero -
de Cananeaq; igual cosa ocurrié con Agua Prieta TIF 12-A,

Algunas no pudieron continuar porque los ganaderos regionales prefirieron
suministrar sus animales con regularidad a ofras.

Otras sucumbieron por no haber podido desarrollar relaciones internaciona
les prontamente, careciendo de apoyo y por pobre administracién y desconocimien-
to del negocio.

Unas por problemas laborales como la Lagunera de Torredén, TIF I, que-

tuvo que vender y transformarse en el TIF 40, igual que la TIF 35 de San Luis que

se convirtio en el TIF 50.

Otras mds, por poco interés por parte de los mismos ganaderos y algunas
por las dificuitades en el transporte de ganado,

No faltaron algunas, que como la de Tampico, TIF 1, tuvieron que ce-
rear por hallarse dentro de la zona de abastecimiento nacional, cerrando al fin por

incosteabilidad.

Por Gltimo, algunas Empacadoras desaparecieron por antiguedad de sus lo

cales. La constante operacién de una Empacadora admite como mdximo de dura- -

cién de 28 a 30 afios en que no solamente debe recuperar la inversidn con creces;



_sino economizar para realizar modlﬂcocloﬁu y arreglos on los construcclones.

Des

pués de este lapso la Planta original no soporta composturas, teniendo que substity
" frse por otra, cerréndola y construyendo uﬁo nueva para estar acorde a las nuevas-

técnicas y procedimientos. Esto ha ocurrido con las TIF 5 y 12 de Chihuahua y -

Hermosillo.

CONDICIONES BASICAS PARA ESTABLECER UNA EMPACADORA

Para fundar una Empacadora de Inspeccion Federal se requieren varias

condiciones.

Localizacién
Localizaclon

Las Plantas de sacrificio de ganado y procedimiento de carnes deben si-
tuarse en zonas razonablemente libres de olores objetables, humo, cenizas, polvo,
etc,, como los que se producen‘ a veces en las refinerias de petrdleo, muladares o
sitios donde se vacian las basuras de ciudades, plantas quimicas, plantas para la -

disposicién de aguas negras, tintorerias, molinos de pulpa de papel y otros por el -

estilo.

Aislamiento

Un establecimiento que opere bajo Inspeccién Federal debe estar separa-
do y totalmente aislado de cualquier otro edificio o Planta, aunque sea TIF, excep

to de uno de procesamiento de cerdos o de productos avicolas. Las comunicacio--

nes directas por medio de puertas, ventanas, escaleras, elevadores, pasillos, plata

formas de carga y descarga o patios de carga, s6lo se permiten excepcionaimente.




A!'uo'

£l suministro de agua para una empresa de este tipo, debe ser abundante
y potable., El agua para conceptuarse potable, debe cumplir con las mﬁhl esta-
blecidas por el Servicio de Salubridad Piblica en sus normas para el Agua de Bebi
da. El agua debe poder distribuirse por todas partes do. la Planta con presién ade
cuada y en cantidades suficientes para las necesidades de operacién. Debe propor
cionarse tanto agua caliente como fria, El agua caliente provendrd de una planta

central de calefaccién de capacidad suficiente o de otras fuentes que puedan sumi

nistrar un abastecimiento abundante de ella. Las vélvulas mezcladoras que se ope

ran a mano para combinar el vapor y el agua no se aceptan para generar el agus-

caliente que se requiere para el saneamiento del equipo o de las zonas contamina-

das por material patdgeno.

Cualquiera que sea la fuente de abastecimiento de agua, deberé compro

barse su potabilidad. Si el agua se obtiene de pozos particulares, éstos deben es-

tar dentro de las propiedades del Establecimiento y protegidos de manera efectiva -

contra la contaminacién. Si se requieren dispositivos de cloracién para contar con

un suministro continuo de agua potable, deben ser del tipo automético y provistos -

de aditamentcs que puedan enterar a la Gerencia de la Planta y al Inspector de -

Servicio, cuando dejen de funcionar.

El suministro de agua no potable es un peligro potencial para la salud,
Si dicho abastecimiento es necesario para la proteccidn contra incendios o para los

condensadores del sistema refrigerante, debe mantenerse separado del de agua pota

ble.

Si se necesita una conexién cruzada entre los dos suministros, debe ser de ~

tal manera que garantice adecuadamente el abastecimiento de la potable y ser acep

table para las Autoridades de Salubridad del Estado. Deben evitarse las |Tneas de



agua no potable en las lossles de deportementos de produstos comestibles,
Drenajes | A

Todas las areos de los pisos donde se |leven o cabo operaciones con agua deben-
estar bien drenadas. Por regla general, debe proporcionarse una entrada para el dl"mlo
por cada 43 m2, (400 pies cuadrados) de espacio de piso. Para satisfacer las condiciones '
corrientes, se requiere una inclinacidn de 1,90 a 2 cms. por metro lineal (1/4 de pulgada
por pie) hacla las entradas del drenaje. En los sitios donde se efectien ventas de carne y
otros departamentos en que se emplee una cantidad |imitada de agua, la inclinacidn pue~
de ser de | cm. por metro lineal (I/B de pulgada por pie). Es importante que los pisos se’
inclinen uniformemente hacia los drenajes sin tener lugares mas bajos donde se puedan de
positar liquidos. En los congeladores o en las Greas secas de almacenamiento no se requie
ren drenajes de piso. Cuando se instalen drenajes en el piso de las salas en que el cierre-
hidraulico de las trampas pueda evaporarse sin que se pueda volver a llenar, debe dotarse
a éstos de obturadores de metal con fo§6n de rosca. Los drenes para los contenidos o es -
tiercol de panza de ganado vacuno deben ser por lo menos de 20 centimetros (8 pulgadas)
de diametro para evitar azolvamientos; para los contenidos de estomago de los becerros, -
ovinos y cerdos, por lo menos de 15 centimetros (6 pulgadas) de diametro, Dichos drenes -
no deben estar conectados con las {ineas de los excusados. Todas las otras |Tneas deben -
tener un di ametro interior de por lo menos |0 centimetros (4 pulgadas). Las lineas de dre
naje dentro de la Planta deben ser de hierro colado o de metal galvanizado.

En los sitios en que varias |Tneas del drenaje de 10 centimetros (4 pulgadas), des-

carguen en una linea troncal, esta iTnea debe ser proporcionalmente mas amplia, de mo-

do de poder disponer eficientemente de la descarga que recibe.
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Los Iineas de drenaje de los excusados y de los mingitorios no deben estar conec-
tadas con otras lineas de drenaje dentro de la Planta ni descargar en una trampa de recu-

peracidn de grasas. ‘Deben estar localizadas de modo que si hay filtraciones, no afecten-
ningin producto o equipo.

Cada dren del piso, incluyendo los de la sangre, deben estar dotados de una ~
trampa de obturador profundo (en forma de P. de U o de S). Las Iineas del drenaje de -

ben estar ventiladas apropiadamente comunicando con el exterior y equipadas con protec
tores de tela de alombre efectivos contra roedores.

La zona debe contar con energia eléctrica, ya que sin @sta un Establecimiento -
para el sacrificio y faenamiento de ganados, cualquiera que sea su importancia, no po ~
dria operar. Hay muchas partes del equipo (refrigeradores, congeladores, ascensores, --
sierras, etc.) que trabajan a base de energia elactrica. Este requisito se verifico por -
las Autoridades para cerciorarse de que la empresa que se proyecta éuenfu con este abas
tecimiento, exige copia del contrato de suministro de ella para ver sus caracteristicas.

Iluminacion.

Lo luz natural es dbsolutomente necesaria. Cuando no se pueda disponer de ella
o no se tenga intensidad suficiente, se requiere [luminacion artificial, bien distribuida =
y de buena calidad. La intensidad general de la iluminacion artificial en las salas o na~
ves de trabajo, debe ser no menor de 20 bujias-pie. En todos los lugares en que se efec-
te inspeccidon o en que se necesite iluminacion especial para que los trabajadores prepa

ren en forma adecuada productos que tengan que llenar ciertos requisitos de inspeccidn,

la iluminacidn debe ser de no menos de 50 bujias-pie.



" Ventilocidn,

En los locales o naves de trabajo en las salos de descanso o solaz, deben pro -
porcionarse medics adecuados de ventilacién. Esta puede proporcionarse por medio de -
ventanas de un tipo aproplade, clarcboyas o de ambos, o por medios mecéanicos, tales
como acondicionamiento de aire o de uh sistema de obanicos y conductos. En los loca~
les que estan suetos a recibir polvos y olores objetables, como los contiguos a los co
rrales de ganados, pasillos y departamentos de productos no comestibles, las ventanas
deben ser de tipo fijo. En las salas refrigeradas de trabajo en que la ventil acidn natu-
ral sea limitada y en donde est® laborando continuamente un nUmero considerable de -
obreros, como en las naves de corte y deshuese y en los locales de rebanado de tocino,
deben proveerse de ventilacion mecanica en proporﬁibn razonable, con aire fresco su-

ministrado continuamente para evitar el estancamiento del aire.

La corriente de entrada de aire fresco para las naves de trabajo y las salas de
descanso deben estar localizados de tal manera que el cire no se contamine con olores,
polvo, humo, etc. Las entradas deben estar provistas de filtros efectivos para eliminar
insectos, polvo, etc. y en los casos en que este indicado, se proporcionard un disposi
tivo colefactor para atemparar el alre durante el tiempo frfo. Los sistemas mecanicos
de venttlacion para los locales donde se trabaje sin refrigeracion y en los salas de des
canso que dependan enteramente de medios artificiales de ventilacidn, deben tener su

ficiente capacidad para generar cuando menos seis cambios completos del aire por ho

ra.



Los oxcdwdu y vestidores interiores que no cuenton con medios para recibir la
luz natural y ventilacién adecuada y no tengon acondicionamiento de aire, deben ser-
ventilados de manera ofectiva mecénicomente. Semejontes excusados Interiores deben-
estar provistos de abonicos extractores de aire, controlados por un apagador comin y -
corriente conectado con el sistema de alumbrado eléctrico y un conducto que comunique
con el aire exterior. Las puertas de acceso o los ventiladores y a los excusados ventila-
dos de esta manera, deben tener una seccién de tablillas fijas oblfcuas como de 30 x 30

ems. (12 x 12 pulgadas) minimo en el tablero interior.

Disposicion de Desechos.

En el Establecimientc de Inspeccion Federal es esencial un metodo eficiente pa-
ra poder disponer de los desperdicios o desechos. Si las ordenanzas locales lo permiten,
desechos de la Planta pueden ser evacuados en el sistema colector municipal de las --
aguas negras, que es lo mas deseable. Si la descarga o evacuacion se realiza en un - -
arroyo, la corriente de ogua debe ser abundante y suficiente en todas las estaciones -
del afio para que pueda transportar los desechos lejos de la Planta. Si se emplea una fo
sa septica privada o un sistema de disposicion de las oguas fecales, debe estar disefiado
eficientemente y operado de manera que no se generen condiciones objetables.

El equipo para controlar el agua de desecho, como las cubas o tinas de remojo-
y los depdsitos de cocinado, las mesas para el relleno de salchichas, esterilizadores de

envases y la preparacion de tripas, debe instalarse de modo que el agua de cada unidad

sea |levada a traves de una conexidn al sistema de drenaje ——~=~=-==-cccmamcemaa.. -



- sin que puodn dwm on ol pho..'"f;&lwld on lo;rlln‘vus do Jf&iolo do di -
cho equipo, deben ser de tipo faciimente lavable y uto} instaladas a nivel con el
fondo. Las cubos de remojo y los depbsitos de cocinado, dﬂun estar provistos de -
tubos de derrame o vertederos de demasia de por lo menos 5 cms, (2 pulgadas) de ~

digmetro. Estos vertederos deben estar provistos con “tes" de aseo,

Vias de Comunicacion.

Todo lo que se diga sobre las faciles vias de comunicacion es poco, ya se -
trate de carreteras pavimentadas, de terraceria o de caminos vecinales. Con bue ~
nas vias de comunicacion por tierra, maritimas o por aire, los distancias a los pun-
tos de destino se vuelven cortas y naturaimente las mermas y las condiciones en que

se recibe el ganado o se despachan los product os tienen gran significacion.

El arreo del ganado, o menos que se trate de distancias cortas y de sitios ~
poco poblados, constituye una desventaja y a veces un peligro para los habitantes—
del lugar, A Gltimas fechas este procedimiento ha quedado relegado al olvido en -
muchas regiones. El transporte por ferrocarril resulta barato, pero conseguir carros
o jaulas oportunamente es dificil y tardado. Por lo que muchas veces se tiene que'

recurrir a camiones de redilas y otros medios de comunicacion, especialmente en -

la temporada de aguas. El transporte de carne y productos por camidn refrigerado’

con Thermo=King es el mas apropiado.

Cercania a los Centros Productores de Ganado

La Economia Pecuaria recomienda que todas las empresas o centros de bene

ficio o de industrializacion de los ganados, esten lo mas proximos a las zonas de --




produee ccl hlomlohqucuwo.bommbum:cﬂmy --

gastos para su traslado y la adquisicion de ellos puede realizarse directoments sin -
que intervengan intermediarios innecesarios. Mientras la cercania a dichos Centros
productores sea mayor, la condicidn de salud sera mejor, el precio a que se adquie

ren mas ventajoso y su faenamiento més apropiado,

Locales, Naves y Corrales

Los locales de una Empacadora de Inspeccidn Federal deben tener espacio
de piso adecuado y estar arreglados de modo de focilitar la consecuencia de las ~
operaciones y la ejecucion eficiente de la inspeccidn, Las vias o avenidas pqré -
los carritos en los cuales.se transportan los productos del departamento de matanza
a locales como el refrigerador de visceras, el cuarto de carga de productos co - -

mestibles y el de productos no comestibles, deben localizarse de modo que el ma -

terial no pueda tropezar ni ser arrollado al conducirse por debajo de donde estan -

suspendidas las carnes y productos ya aderezados.

En las Plantas de Inspeccion Federal deben suministrarse facilidades ade --
cuadas para el manejo del material no comestible y el decomisado. E! disefio o pro
yecto de la Planta debe ser tal que permita el control efectivo del matericl deco -
misado con un mfnimo de traslado y vigilancia, Las instalaciones més deseables in
cluyen ductos cerrados que parten del piso de matanza y van directamente a las -
picadoras o prequebradoras. Semejantes facilidades son de recomendarse aln en -
las Plantas que no cuenten con rendimiento y que manden ios productos no comes

tibles y decomisos a una Planta de Rendimiento ajena para su procesamiento



distintos de los que se utilicen para prodlea comestibles. Excepcionalmente se
puede permitir un pasaje que una a ambos departamentos; dotado de t‘ma puerta -
automatica sdlida que llene completamente el vano o abertura entre el departo -
mento de productos no comestibles y el de sacrificio o de separacion de visceras.
Los locales donde estén los tonquo; de productos sea elevado mecanicamente a un

nivel superior y se envie por gravedad a las unidodes de rendimiento situadas a ni

vel inferior. .

Deben proporcionarse cuando menos dos unidades de rendimiento de modo
que puedo disponerse de manera rapida del material no comestible y el decomi -
sado en caso de que una de las dos unidades quede fuera de servicio. Si no va a -
haber instalaciones de rendimiento, se requerira que el material decomisado sea -
desnaturalizado y guardado en recipientes de metal a prueba de agua en un cuar-
to apropiado de productos no comestibles hasta el momento en que diariamente se
le saque para ilevarlo a la Planta de rendimiento. Habra que obtener el permiso-
para conducir dicho material por los calles y las carreteras de las Autoridades -

Sanitarias locales que tengan jurisdiccion en la materia.

Corrales y Corraletas para el Ganado.

Para evitar demoras en las operaciones de sacrificio debe proporcionarse buen ni
mero de corrales y corraletas amplios a fin de alojar el maximo de animales de -

las diversas clases, para inspeccidon ante mortem, que seran sacrificados en un -

solo dia.

Los corrales, rampas, callejones de desembarque y pasillo o avenidas es-
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taran pcvlmonf_cdﬂ de concreto o de ladrillo y excepto en las entradas, tener bor-

‘ des laterales de material semejante impomonSIQ, de 30 cms. o mas de altura y faci
lidodes de drenaje adecuadas. Los bebederos deben estar dotados de dorramﬁ apro~
piados localizados sobre o adyacentes a los drenes del piso de los corrales.

Para facilitar-lo inspeccion ante mortem de los animales, debe proporcionar
se abundante luz natural o artificial y un corral apropiado para los sospechosos, con
trampa o cemde sujetamiento donde se les pueda tomar la temperatura. A fin de que
la ir;nspeccibn ante mortem pueda efectuarse de manera apropiada durante el tiempo-
inclemente, una porcidn razonable de los corrales, incluyendo el area en que esten
localizados el corral de los animales sospechosos y la trampa, debe estar bajo techo,
a prueba de intemperie.

Para evitar el polvo y los malos olores, las corraletas de alojamiento y enca
denamiento deben estar localizadas al exterior o separadas de manera efectiva del~
departamento de matanza por divisiones a todo lo alto, de material impermeable. De

ben suministrarse facilidades apropiadas para llevar a los animales lesionados hasta el

departamento de sacrificio.

Buena Secuencia de Operaciones.

Para mayor eficiencia, los departamentos deben proyectarse de tal mar.era~

que haya la natural funcionalidad y recorrido del producto sin provocar congestio -
nes indebidas o retrocesos innecesarios desde el momento en que se reciben los ani-
maies para la matanza hasta que el producto terminado es embarcado. Las zonas en

que se manejan productos en estado crudo deben estar separadas de las utilizadas pa

ra el manejo de los productos totalmente cocidos y terminados.
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 Arecs de Estocionomients y Fachlidad de Operocitn.

Deben proporcionarse areas pavimentadas de concreto, apropiadamente
drenadas que se extiendan por |0 menos @ unos 6.10 Mts. (10 ples) de los edifi --
clos, andenes de cor"gc o callejones y plataformas para el ganado en los lugares-
en que los vehiculos son cargados o descargades. Hay que suministrar cunetag y-

espuelas de ferrocarril con drenaje apropiado para las jaulas y los carros refrige-

radosl.
Expansidn

Al proyectar una Planta debe considerarse el espacio que pueda per -
mitir su futura expansion. Con esta mira los enfriadores refrigeradores, congela
dores, departamentos de procesamiento, etc, deben localizarse de modo que pue

dan ser ampliados sin ofectar de manera basica a otros departamentos.



. MATERIAL Y METODOS




Materia Prima - Ganado Vacuno para Saerificio

Aunque los Empacodoras de inspeccidn Federal tienen practicamente las mis-
mas exigencias desde el punto de vista sonitario, adopton determinadas modalidades de
acuordo con la especie animal que sacrifican. Este trabajo se referira principalmenre al

ganado vacuno y solo de manera excepcional al porcino o al equino,

La mayorfa de Empacadoras estan dedicadas a la matanza y beneficio del ga
nado vacuno, cualquiera que sea su calidad como res de abasto; flacc, a medias car -
nes o gorda; su categoria y sexo, toros, novillos, vacas viejas, becerros; su calidad ge
netica, animales criollos o corrientes, cruzados, especializados en la produccion de -
carne, de origen europeo o asiatico, Hay que considerar que el final de todo animal, -
sea de carne, lechero o de trobajo, es el rastro o matadero, para lo cual dekera im -

plantarse un sistema de clasificacion de carnes, adecuada y operante de acuerdo a los

necesidades de nuestro pais.

Se analiza o los vacunos en sus dos grupos, al Bos - Taurus typicus (razas eu
ropeas) y al Bos - taurus indicus (razas de Cebl), y naturalmente a sus cruzas y ejem -

plares de menor categoria, el ganado criollo, que constituye el grueso de la matanza

de las Empacadoras y todos los rastros.



El Ganado Criollo

La gran mayoria del ganado que socrificon las Empacadoras, sea cualquiera
su estado de carnes, es llamado Criollo.

Descendiente remoto del Andaluz retinto, negre o berrendo trafdo de Espa
fa, que primero llegd a las Islas del Caribe y mas tarde a tierra firme,

E! primer ganado Criollo |iegodo o México fue trafdo de la isia de Cuba ,
donde para esa fecha , ya se habia reproducido abundantemente; con posterioridad
vino directamente de Espafa. ~

En lo octuglidad este ganado Criollo, nativo o corriente forma no menos -
de 70 % de Inventario vacuno y constituye la base de mejorar o cruzar sea con los
bovinos europeos o con los de origen asi atico.

Por el tiempo en que ha medrado en el pais, mas de 450 afios , se puede -
decir que es un gonado resistente a todos los climas y desventajas; pero la falta de
tecnica con que se e crid y todavia se le cria, no ha resultado en su mejoramien=
to. De hecho en vez de superarse, degenerd. Desde hace unos 50 afios se le ha-
ido tratando de mejorar buscando mayor produccion, peso y precocidad.

Su aspecto exterior es pobre, revelando los sufrimientos y maltratos de -
que ha sido objeto; sin embargo colocado desde joven en condiciones de abundan-
cia de alimento y buen manejo, responde aunque no al grado en que lo hacen los

eiemplares de las razas especializadas , sean en carne o en leche, Su confor-

macidn, sin embargo, puede ser base para un progreso lento en uno o en ofro senti-

do, que es lo que estan haciendo muchos ganaderos, empleando sementales de mayor



calidod para obtener crias mejoradas.

Sin embargo, pocos hon sido los programas formales pora su adelanto, y la
falta de normas y clasificacidn, tonto del gonodo como de las cornes, ha contribui-
do & que desde ef p;mo de vista como res de abosto, deje mucho que desear.

Por otra parte, su mejoramiento tecnificado, resultaria muy largo y antieco
ndmico, por lo cusl como veremos mas adelante, sus cruzamientos no han cbedecido

a un procedimiento ordenado ni sistematizado.

Ahora bien, pensor que el ganodo Criollo proviene de una sola fuente,  se-
ria erroneo.

Si he menciona;io el ganado Andaluz es porque generalmente acepta que és-
te es el tronco de los bavinos espafioles, traidos en tres variedades, que actualmente
constituyen verdaderas razas; la Retinta o Extremefia, la Negra Andaluza y la Berren
da.

No es de extrafiar pues que hdbiendo transcurrido tantos affos y sin ningbn =
programa definido de cria, actualmente sus descendientes presenten tantas diferen -
cias de color, alzada, peso y produccion, al haberse multiplicado sin orden ni con
cierto.

De modo general, podemos decir que el color de su capa es sumamente varia
do, yendo desde el enchilado, hasta el blanco ensabanado pasando por el barroso ,
el meco y el ante, con frof;ius o manchas mas o menos grandes y destacadas; su piel
es de diversos gruesos dependiendo de la zona en que se cria, generalmente estd -
cubierta de pelo hirsuto mas o menos largo, de acuerdo con la estacion del afio.

La cabeza es de proporciones medias aunque o veces parece mayor debldo a

los cuernos, que en muchas ocaciones son gruesos y bastante largo.



‘El dorso, Imycwﬂoshmumbsmc\mm-ym mAﬂddn“

AE:m fomos mas macodu on los olmlom procedantes de zonas arldas y

pobres de pastos, aporecen llenas y horizontales en los animales en mejores condt -
ciones de carnes. El peso promedio o los namu«moasokg. en los machos
y de 250 a 300 kg. en las hembras, dependiendo de la regidn. Las patas son fuertes
y com buena osamenta, a veces en los animales mas jovenes se nota do;proporcién de
las extremidades con relacion al cuerpo. Casi todos los ejemplares presentan forma-
angulosa, no precisamente potque tengan especielizacidn o predominancia de una -
funcion sobre otra, de modo que los animales destinados a la produccion de carne se
distinguen poco de los lecheros y es mas bien la produccion mas o menos abundante -

de leche, la que hace que algunos ejemplares se destinen ol cruzamiento con razas

especializadas en la produccion lacteo para lograr obtener becerros de mayor cali-

dad.

Todos los animales Criollos que no se destinan al mejoramiento lechero, se
dedican a la matanza durante practicamente todo el aflo, no solamente ﬁn las Em=
pacadoras, sino en los rastros de distintas categorias.

La adaptacion del ganado criollo a los distintas zonas del pafs, se ha re -

flejado de manera directa en sus aptitudes de reproduccion y produccidn., De ohi -

que se haya tratado de mejorar con diversas razas, resultando los siguientes cruza

mientos.



pols, 18 ha eruzade con diverson rzen da gunad Cebl, adauiriando diintos sorce-
terfsticas que se lﬁn‘vn‘nldo ﬂlﬁndo de manera més © mencs pm;nto. La plel se -
ha hecho més fina, las mases musculares, principalmente en el cuarto posterior més
desarrolladas y desde luego, ha cbtenido la gibatipica del Cebli. De este modo se ha

_obtenido el ganado llamado Huasteco, que en diversas categorias de "excepcional ¥,

" de primera ", " de segunda " constituyen animales de mayor calidad que adquieren

preferencia y mayor precio en cualquier centro de matanza,

Criollo Cruzado con Cebl y Suizo

En clgunas partes de la Reptblica, principalmente en el Sureste, se ha logra
do mejorar el ganado criollo con sangre CebU y de raza Pardo Suizo. Con el Cebl
se le ha dado mayor resistencia al medio caluroso, ( tropical ) y parasitos y con la
sangre Suiza se ha logrado mayor produccion lechera y corpulencia. Las vacas facll
. mente llegan o los 380 kilos y los machos sobrepasan los 450 kilos, en combio la osa.
menta se ha vuelto mas pesada y la calidad de la corne ha desmerecido, aunque es

mas dbundante. En este ganado se nota mayor uniformidad en el color de la capa, -

que generalmente es barroso, asf como en lo alzada.

Ganado Criollo Mejorado con Hereford, Angus y otras Razas Europeas

Aunque en los ranchos nortefios se nota la calidad del ganado mejorado con-
raza Hereford principalmente, y en algunos casos con Angus y muy pocos con san -
gre Charolesa, todavia la base esta constituida por ganado Criollo, Es cierto que --
affo con afio se importa buena cantidad de sementales o toretes de raza Hereford pa

ra la utilizacidn de sangre fresca, pero en los efidos, las comunidades y las propie



Por Gltimo, of gonedo que se Imperts temporalmenta de los Estodos Liidos y -
puede fraerse de ofro pefs, generaimente es de bastante calldad, de reza especializa.
da, principoimente Hereford, Angus y poco con raza Charolais, Desde luego este ga.
nado tiene coracteristicas de las razas enumeradas. El color distintivo de sus copas; -
colorado enchilado con cabeza blanca, negro totalmente y blanco ensabonado o cre
ma; cuernos reducidos o carencia de elios, conformasidn del cuerpo, tipico de los -
toros broquicefalos en los Hereford, nunca bien definida en los Angus y pequetia con
relacidn al cuerpo en los Charolals. Este ganado sdlo llege o las Empacadoras de ma
nera excepcional, para obtener cortes especiales con destino a la exportacion,

Como es natural, en estos cruzamientos que no se han hecho de manera tec-
aificada, no se han estudiado los efectos de los factores ambientales en su alzads ,
grosor de la piel, caracteristicas de las canales que se cbtienen en su sacrificio y
en ofros aspectos interesantes. Sin embargo, estos eruzamientos han hecho que el -
ganado criollo aumente mas su adaptabilidad al medio ambiente e incremente su -
produccidn,

& Donde se produce este gonado?

El ganado criolio, es el mas abundante en todo el pals para la obtencion de
carne, practicamente se cria en todas las zonas con especialidod en la parte cen =
tral; el ganado Criollo encastado con CebU se cria principalmente en las partes ba.
jas, en los litorales y en todas oquellas regiones de! Tropleo en que se quiere dar -
mayor resistencia al medio y a las parasitosis a traves del CebU. En los Estados de -
Tabaseo, Yueatan, Chiapas y Campeche abunda este ganado, que se socrifica en

grandes cantidades en las Empacadoras y otros centros de matanza. En partes de la




"'l*og ,sln ulbc‘o los o[unplua dqcnum mud\o y hcy mcddod de mot--
los contra la gumputc bcﬂondola con frecuencia y en alguncs casos mantenerios se -
miestabulados. El ganado Criollo tambian se eruza con CebU y ofras razas lecheras ,
pero no frecuentemente, utilizando las razes Holstein y aln la Jersey.

El ganado Criollo mejorado con las razas especializadas productoras de carne
de origen europeo se nota prihcipolmonfo en los Estados de Chihuahua, Sonora, Coa-~
huila, Durango y parte de Zacatecas.

£l ganado C}iollo es numeroso en muchos Estados, inclusive del Norte. En Coa
huila y Sonora, donde se oprecia una mejoria genética a base de raza Hereford y me -
nos con Aberdeen Angus y Charoles. El ganado CebU principalmente de las razas Bra-
hman e Indobrasil, ha tenido bastante aceptacion en Coshuila y Nuevo Ledn, pero en

las estribaciones de la Sierra Madre Oceidental el ganado Criollo sigue siendo numero
so.

El ganado Hereford con distintos grados de mejoramiento, representa en el Nor
te un 38%, en Nuevo Ledn y Tamaulipas el gonado‘Criollo Hega a un 27% y el Cebl
a un 25%, revelando que los ejemplares de las razas europeas son menos comunes de lo
que generaimente se cree, El Ganado Criollo predomina en los Hatos de los Ganaderos
en pequefio y de los ejidatarios,

En la costa del Golfo de Meéxico y en otros litorales el ganado predominante es
el Cebl, especialmente Brahman e Indobrasil, pero en Chigpas, Quintana Roo, Campe
che y Yucatan todavia se aprecia una fuerte influencia de ganado encastado con ejem
plares Criollos. En el Estado de Veracruz se ha extendido la cruza de Cebl con Pardo

Suizo, Estos ejemplares se adaptan a las condiciones del Tropico, pero las caracteris~



"Bl gonodo predominante en la Zona Sureste e ol Cabl, principalmente do -
las razas Cebuinas e Indobrasil, pero en Chiapas, Quintana Roo, Campeche y Yuca
tan, se aprecia fuerte influencia de ganado encastado con ejemplares criollos,

En la regidon de la costa del Pacifico predomina el Cebl), en la zona monta-

fosa el Holstein, pero las earaeteristicas del ganado criollo predominan. Oaxoca y

Guerrero tienen mucho gonado Criollo.  Una quinta parte de la poblacidn ganade-

ra del centro, se clasificd como animales de trabajo, en el Conso de 1940.

El ganado Cebl predomina en la ganoderfa nueva de la costc da! Pacifico ,
aunque se ven ejemplares Holstein en la zona montafiosa.

En el Estado de Jalisco, el ganado para carne, criollo en su r;myorfa, esta~
confinado a las zonas marginales de pendiente excesiva, escasos cbrevoderos y mala
calidad de suelos.

El ganado Criollo solo y mejorado con las razas especializadas en la produc
cidn de carne, no abunda en la regidn templada o del Centro del pais, que compren
de los Estados de: Guanajuato, Querétaro, Jalisco, México, Aguascalientes, Hidal
go, Puebla, Michoaean, Colima, Morelos, Tlaxcala, Guerrero, Ooxaca y Distrito-
Federal ; los ganados que hay en ella estan orientados mas bien a la produccion de le
che pero los animales viejos se distinan a la matanza y buen nimero de ellos se sacri_
fican en las Empacadoras.

El ganado realmente especializado en la produacidn de carne de razas euro-

peas se ha adoptado muy bien a las condiciones del norte, incluso a las de mayor ari

dez.



El ganado Criclio 10 erfo sigulendo los mitodos considerados tradiciona -
ley desde el t empo del Virreinato, quizbe derivades de la forma como los primeros -~
espatioles llegados, ocostumbraban en su pals de orfgen. Se sabe que no solaments =~

los coloncs, sino aun los miiitares, fueron habiles eriadores de ganade. El mismo Her

nan Cortés lo fue. (5).

El ganado Criolio mejorado con Cabl, se crla salvo para la produccion de
leche, en hatos mas o menos numerosos v cosl sin trate, o base ds cusinc y scladero y
como estd remantado en propiedades extensas donde casl vuelve a un estado salvaje,

hay necesidad de emplear gente de a caballo para su manejo.

Ei ganade Cebl, en sus diferentes razas y naturalmente sus cruzas, se erfa
en lo general en explotacion extensiva, prlnclpclﬁcnfo ol de lo raza de gron tallay -
miembros 1argos; en camblo, las razas de poca talla y de miembros cortos son motivo de
una explotacidn mas Intensiva. En todos ot estados donde se le cria, se le tiene en =~

grandes ogostaderos, casi sin manejo o trato frecuente, y esto hace que se vuelvan mas

briosos y desconfiados.

Aunque su cria tiene puntos de contacto con la explotacidn tecnificada de
las razas europeas especializades en la produccidn de carne, guarda diferencias en sus
matodos de manejo, atendiendo principalmente a que se mantiene en grﬁndu agostade-
ros. La seleccidn de la raza aproplada para la extensidn de la propiedad, generaimente
se hace atendiendo a su conformacidn y rusticidad y aunque se ha demostrade su gran

toierancia al ¢lima célido del Trépico, se le maneja de medo que el pestoreo de la ma

fiona tenga alguna Interrupcidn en las horas mas calurosas del




modytiadc, los animates pueden estar bajo sombra y hasta estar estabulodos los ejem

plares de mayor calidad y disporigon de ogua fresca y alimento, yendo nuevamente-
al pastores a la cafdo de la tcfdt. /

Aunque o! Cebl y cruzas tienen gran rumpnda a las plages, se consela te-
ner mucha atencldn con la odministracion de minirolot, on su dieta diaria.

Debe procurarse mpntmcrlo en condiciones para que pueda soportar las lar -
gas caminatas a que estd hobituado, pero d, cualquier modo, debe procurérsele abre ‘
vaderes v ¢ es posible, mejor alimentacion a base de érgummciim de praderas cul-
tivadas que les ayude a evadir la vegetacion arbustiva del chaparral.

Hay practicas que en este grupo de bovinos no se realizan con la misma fact-
lidad que en los animales de origen europeo; pero si pusden efectuarse, como es la
inseminacidn artificial ykel trato més frecuente y bondadoso que hard que no se le -
*enga que manejar a base de caballo.

En cambio, el ganade vacuno de origen europeo, especializado en la pro -
duccidn de carne y consiguientemante sus cruzas con ganodo corriente o criollo, rea_
lizedas con miras o obtener crias de mayor rendimiento, se maneja de manera iguat o
semejante a como se le mantiene en su pals de origen. Es natural que estas rozas v
cruzas se manejen de diferente manera, ya que son mansos y sosegados ; pero esto =
no quiere decir que no se tenga que emplear gente a caballo para las distintas ope-
raciones.

En el Norte, donde es mas fracuente su cria, se sigue el sistema de explota-
cion llamado voca-hecerro, que estd orientado principalmente o la produccion de-~
terneraje de exportacion. Su seleccidn se realiza con mayor focilidad, ias tareas

de hierradero, vacunacidn, castracidon, descornado, para su identificacion y conser



control de los pardsitos, tanto externos como intemnos, se lleva a cabo con mayor -
facilidad y como su comportamiento, aunque en algunos casos demuestra ser menos ~--
gregario que el Cebl y sus cruzas, laeploracidn rectal en hatos reducidos, puede -

realizarse al igual que la inseminacién artificial con mucha més facilidad.

La ganaderia bovina de carne se efectin esencialmente a base de pasto
reo, casi se desconoce en el pais la que recurre a cereales o concretados, por lo -
tanto, la superficie de pastizales tiene mucha importancia.

¢ Cémo se aprovechan y destinan estos ganados?

Como ya dejamos entrever, todo el ganado Criollo se destina a la obten

cién de carne o de trabajo, pocos ejemplares merecen ser dedicados a la produccién

leche; naturalmente que el final de todos ellos es la obtencién de carne cuando ya

han terminado su carrera econdmica.

La poblacién ganadera en general ha podido crecer a un ritmo superior

al 3 % anual, pero menor que el de crecimiento demogrdfico. La tasa de extrac-

cién de la ganaderia mexicana es baja, alrededor de un 15 %. (4)

La produccidn de becerros o de terneraje en pie, que se logra en los -
Estados de Chihuahua, Sonora, Ccahuila, Durango, Nuevo Ledn, Zacatecas y Ta--

maulipas, se destina a la exportacién y recria en el vecino pais del norte y

también es objeto de preferencia en los lotes o patios de engorda, principalmente

en la regidn nortena.

En el mapa (A) que se acompafia, pueden verse estos Estados con la --
cantidad de animales que cominmente se les autoriza a exportar. La cuota global
original autorizada para el ciclo 1979 - 1980, es de 440,000 cabezas, pero en el

transcurso del ciclo se concede una, dos y aln tres ampliaciones, segin el grado

de sequia que afecte a estas entidades y que hacen un total en algunas ocasiones
de mds de 500,000 cabezas.



€l ganado Criollo y cruzado con Cebl o de poco mej oromiento, es sacrifica

do en las Empacadoras y rastros, siendo en algunos casos motivo de un breve mejora
miento y ingordo. Este gonado, que es mas bien flaco en la mayor #poca del afio, -

se destina a la obtencidon de carne magra carente de grasa, que va a los Estados Uni

dos para elaboracion de hamburguesas, salchichas y pasteles.

En el mapa (b) adjunto, puede apreciarse la localizacidn de las Empacado ~
ras de Inspeccion Federal que ya estan en operacidn, las que estan en construccion

y los proyectos. Estas Empacadoras exportan la mayor parte de su produccion, pero

tambien concurren al mercado nacional.

Lo exportacidn de carne deshuesada, principalmente a los Estados Unidos,
se rige por una cuota que se concede afio con aflo y que es de 66 millones de kilo~

gramos, aproximadamente. El afio pasado la cuota fue de 77 millones, 360 mil ki-

logramos.



——————— ZONAS EXPORTADORAS DE GANADO EN PIE
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* Fuente de informacion:
Direccion Gral. de Ganaderia S.A.R.H.
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1o produceiin da bacerras can morcada tendencia @ lo caba en potrarc y la demanda
@3 ton pronuncioda que se tienen que traer de ofras regiones del pafs, -especialmente-
de lo zona templada. En la Huasteca Veracruzana se ha desarrollade una ganaderia
de doble funcion ( leche - oarne ). :

La zona denominada de las Huastecas, que comprende la parte sur del Estado

“de Tamaulipas, este del Estado de San Luis., y norte de los Estados de Veracruz e -
Hidalgo, desde hace muchos afios, esta considerada como una zona de las méas impor
“tantes para da engorda de ganado destinado al consumo del Distrito ngeral. En es-

te mapa relativo ( C ) , se pueden apreciar las @reas preponderantemente engordado-

ras, que como se puede apreciar, bordean el Golfo de Maxico y la parte Sur del Li-
toral del Pacifico, asi como las zonas donde se cria ganado que despues se envia a ~
las zonas engordadoras.

Cuando el gonado Criollo presenta mayor abundancia de carnes, entonces se
destina al consumo nacional, pequefia parte para la localidad y la n;oyor parte para~
el Distrito Federal y otros centros demograficos de importancia. Esta carne viene ge
neralmente en canal y en algunos casos en cortes especiales, con destino a algunas-
tiendas de autoservicio y hoteles de primera:,

La region himeda del Sureste, que abarca los Estados de Veracruz, Tabasco,
Campeche y Chiapos es abastecedora del Distrito Federal, excepto Quintana Roo ' y

Yucatén ; constituyéndose en la fuente principal de abastecimiento de carne destina

da al consumo interno del pafs.



 sealmiwmo pefs dol nerts o ol Japbi, quedendo en banefllo dol pofs odemin del -

h&dlo} todos los esquiimos, pi i, Jubo, visceras, cuerncs y pezufias.
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{ * } Fuente de | nformacidn:
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Direccién General de GanaderTa. S.A.R. H.




Sala de mbquinas

Sala de matonza

Refrigeradores y congeladores -
Sala de deshuese

Planta de rendimiento

Sotano para cueros

Almacen

Lo maquinaria e implementos que se necesitan en una Empacadora son diferentes si se

refiere al ganado vacuno, porcino y aves; no tanto a equinos.

Las operaciones que se realizan en uﬁa Empacadora de ganado vacuno, son
{as siguientes:

El ganado vacuno, procedente de los corrales, sube por la rampa, cruza por -
un bafio de regadera a presidn con iavado de patas y entra al cajon de matanza. En este
cajon es abatido, res por res, por medio de pistola o pistolete neumatico o de embolo,
que utiliza fulminantes. Si se usa rifle con bala, se tendra que decomisar la cabeza,
por la posibilidad de que se produzcan esquirlas o fragmentos de bala.

Una vez insensibilizado el animal, el operador mueve la palanca del cajon y

las reses se deslizan hasta el piso de la sala de matanza.

Inmediatamente se piala o sujeta la res de una o de las dos extremidades poste

riores y se engancha.



hasta la alfura del manoriel pora wasladarla ol sengrodwo. A esa altura
lo encarrila autométicomente.

En ol @rea de sangrado se deuella dejandose un tarmino minimo de 5 minutos
para que se desangre.

Ya desangrada la res, se le separa la cabeza y las patas delanteras. La cabe-
za es llevada ol gabinete de lavado y despuiss de lavada pasa a la Inspeccion Veteri-
naria, Enseguida v ala mesa de trabajor, cabezas o ol carro percha y queda prepara-
da para el mercado.

El cuirpo de la res se impele hasta el punto donde estan los descensores y se-
baja suavemente por medio del manejo de cuerda, hasta dejarlo tendido sobre las ca-
mas o planchas para desollar (sistema antiguo) o bien, queda en el riel de desuello.

Explicacian del sistema antiguo: Enseguida se separan las extremidades poste
riores y se procede a desollar o quitar el cuero, haciendo uso para terminar este tra-
bajo, de los elevadores que estan colocados en fos monorrieles generales. Estos ele-
vadores ayudan al operador a quitar el cuero con el cuidado necesario. Para el caso,
se enganchan los mufiones de los cuartos traseros de la res en el balancin,

Estando la res completamente desprovista del cuero y colgada de los balanci-
nes y elevadores, se abre por la linea media, a la altura de la panza y se extraen to
das las visceras que caen en el carro de inspeccion, Los corazones, higado y demés-
visceras son inspeccionados por el Medico Veterinario Responsable y enseguida se -~
transportan hasta el Departamento donde, en mesas especiales son separados, se les=
recortan las partes dofladas, se lavan y colocan en carros perchas, pasando asi al Re

frigerador de Visceras. Las panzan son |levadas por medio de carros hasta el Departa



T . | de! ; patas y visceros y se corta en dos mitades o me
dios conales, por mediode wnaslema,

Las dos medias conales o mitades de ia res, se empujan por el mismo mono--
rriel hasta la plataforma de lnvado, donde despued se pusden amertajar o enmantar
Enseguida se pesan, despuei se marcan con el sello oficial de " Inspeccionado y
, Aprobodo ", para despued llovoflos o las cafnaras frigorificas o refrigerador rapido

de canales.

Si la planta se dedica al deshuese de carne, como ocurre al presente con ca
si todas, se presenta en el riel una parada de canales que Inspecciona el Medico Ve
terinario y despues, si se aceptan, pasan a la Sala de Deshuete, donde se destazan -
y en las mesas de cubierta de lafina inoxidable, los operarios van separando la car_
ne Il§vo esquirlas o tirillas de hueso, 1o que no debe ser, ya que esto se considera ~
motivo de rechazo de la carne que se exporta. Esta carne deshuesada, que debe te
ner cuando menos cinco centifetros ( dos pulgadas), poco a poco se deposita en las
cajas de cartoh con interior parafinado, pasando despues a la mesa de empaque, --
donde los encargados, bajo una luz intensa, hacen la inspeccion de ella y una vez
aceptada, la cubren cerrando la caja de manera provisional, no definitivamente |,
para que pueda hacerse la inspecciof.

Esta la efectla el Medico Veterinario o su Ayudante, haciendo un muestreo
de las cajas empacadas en ese dia, ya que no puede inspeccionar todas. Con este
muestreo de reinspeccion en que debe vaciarse toda la carne sobre la mesa, se hace

la aceptacioh definitiva o el rechozo de ella. Si se acepta, se cierra y se fleja la




&ndnquotn dupaltodahanquoummutmu
das en los carros ufriwodous y llovoda a su destino.

Estos envios de carne deshuesada son motivo de inspeccioh del lodo americano.
Al pesar el cargamento por la Aduana Fronteriza, se exomina la documentacién y si
estd en regla continlio su viaje hasta su destino, que puede ser algin comprador, o -
bien, un almacen refrigerado de un comisionista americano, que conserva la carne ==
hasta que recibe drden