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RESUMEN 

MALDONADO ROSALES APOLINAR FRABCISCO. AM.lisis de las condicio 

nes sanitarias en los rastros municipales del Estado de Tlaxc! 

la ( bajo la direcci6n de: Gustavo A. Abascal Torres y Ra(n 

Vargas Garc1a ) • 

El presente trabajo se realiz6 con el prop6sito de evaluar 1a

condici6n sanitaria que guardan los rastros municipales de las 

Ciudades de Apizaco, Calpulalpan, Huamantla y Tlaxcala 4estin! 

dos al procesamiento de ganado y aves para el abasto en el -

Estado de:Tlaxcala, a través de un modelo preestablecido de e~ 

cuesta, entrevista y observaci6n directa. Se concluye que en

estos rastros se observan prlcticas de funcionamiento que en -

muchos de ellos no·han sido modificadas en forma paralela a -

los ·avances técnicos y cie~t1ficos, sino por el contrario, se

encuentran en un estado de subdesanollo explicable s610 por -

la falta de evaluaci6n y de los recursos econ6micos deficien-:

tes en cada uno de ellos. Los resultados muestran que los fª! 
tros municipales no guardan una adecuada condici6n sanitaria,

as1 como tampoco en la calidad higi6nica de las carnes 
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I N T R o D u e e I o N 
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' · ' Una preocupaci6n del médico veterinario sanitario es 

el concepto de la higiene de los alimentos y muy en especial el 

de la higiene de la carne, porque es una hea de estudio propia 

del profesionista que contempla en forma integral los aspectos

sanitarios desde la concepci6n del animal hasta la evaluaci6n -

de la calidad del producto. Durante mucho tiempo las enferm.e-

dades resultantes del consumo de alimentos contaminados o en -

mal estado han sido un problema b!sico para el hombre •. _\ 

Por los escritos de los antiguos se sabe que éstos ya

identificaban a los alimentos que secreta causaban enfermeda

des, as! como las plantas t6xicas. El primer método seguido -

por el hombre para el control de las enfermedades de origen al! 

mentario fue la abstinencia. 

Los registros muestran que las tribus primitivas que -

no hablan desarrollado canunicaci6n escrita establecieron cier

tos tab6es -para evitar las enfermedades de origen alimenticio -

evitando su consumo (16}. 

Ganado y aves est!n sujetos a enfermedades y a otras -

afecciones que los hacen impropios para utilizarse en la prepa-.. ,.. - .. 

raci6n de alimentos para el hombre (7f;?1a carne exige princi-

pios sanitarios estrictos en su manejo, ya que de lo contrario

puede negar a ser, y de hecho asi sucede, un grave peligro pa

ra la salud hUJ11ana. Las zoonosis y las contaminaciones ex6ge

nas por g~rmenes pat6genos ocupan un lugar de primordial impor

tancia por la gravedad de las infecciones que pr·oducen en el -

hombre (1 ). 

No es suficiente que la carne o.frecida al consumidor -
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sea un alimento de apariencia normal: éste espera adquirir car

ne que sea producto de animales saludables bajo condiciones que 

aseguren la eliminaci6n de material enfermo, libre de contamina 

ci6n y adulteraciones (7). 

Los grandes eslabones de la organizaci6n para la prep! 

raci6n y distribuci6n de las carnes son: 

1° el denominado circuito vivo del ganado, desde el -

lugar de producci6n hasta su entrada en el matadero 

2º las instalaciones.técnicas para el sacri.ficio de -

los animales, la preparaci6n y la ex.pedici6n de -

las carnes y los subproductos: 

3º el mercado de carnes al por mayor, que por estar -

siempre anexo al matadero puede parecer una parte

del mismo, mientras que nosotros pre.ferimos consi

derarlo independiente, junto con las instalaciones 

para la recepci6n de las carnes .for~eas y el .fri

gor1.fico para la conservaci6n, tanto·de·1as .Eor~~ 

as como de las sacrificadas; 

4º la red de distribuci6n hasta el consumidor (6). 

·Y Los mataderos representan en cada uno de los eslabones 

de la organizaci6n un denominador com-6.n, par tal motivo el mat! 

dero constituye la etapa intermedia de la cadena de producci6n

de la carne, en él se conjugan una serie de .factores higiénicos 

que in.E luyen en la calidad sanitaria del producto ( 1 2 )-:-) Para -

obtener un juicio m!s preciso cabe seflalar que el Diccionario -

de la Real Academia de.fine el matadero diciendo: "Sitio donde -

se mata y desuella los animales destinados para el abasto públf 

co". Esta de.Einici"6n expresa perfectamente el servicio que de

sernpeffan estos establecimientos, pero no seffala con precisi6n -
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toda Ja actividad que actualmente desarrollan los mataderos ni -

las características higiénicas de los mismos (17). Es pertinen

te aclarar que en nuestro medio el término rastro ha substituido 

al de matadero, a<m cuando por definici6n es el nombre correcto

del lugar donde se practican las actividades antes mencionadas. 

En especial, el matadero debe garantizar la m!s perfec

ta higiene de las carnes; al mismo tiempo, ha de procurar que la 

preparaci6n de la carne y dem!s productos derivados de ganado-y

aves de abasto se haga de tal forma que se obtenga el mayor ren

dimiento con el 1nenor gasto posible sin perder nunca el punto de 

vista sanitario ·(17). Para estos prop6sitos se revisan las ins

talaciones, el material de construcci6n, la distribuci6n del ras 

tro, el equipo y la maquinaria, la limpieza en general de la -

planta, ~~,c ( 12) j 
(La mayoría de los rastros de la Rep~blica Mexicana se -

encuentra en situaci6n verdaderamente desastrosa, por lo que es

necesario hacerles las debidas modificacionesJ 
... . 
Desde un punto de vista higiénico-funcional (15), no -

estm a la altura de la técnica moderna y hemos observado negli

gencias en el aseo de los locales donde se preparan las canales

Y de los vehículos en los que éstas se transportan, as1 como en

los h!bitos sanitarios de los trabajadores, limpieza de ~tiles, -

lavado de ropa, etcétera, que seguramente contribuyen a la conta 

JTtinaci6n ex6gena de este producto.-' 

, Por lo ya expuesto, es evidente que los requisitos in

dispensables para proveer al consumidor de un producto que gar~ 

tice su salud son: 

1º Animales de abasto sanos. 

2° Manejo de productos c!rnicos bajo condiciones sani-
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tarias 6ptimas. 

Es también necesario considerar un tercer requisito: 

3º Los animales de abasto deben aprovecharse al mh! 

mo. 

El requisito anterior es muy importante, ya que se esti 

ma que en el mundo de 1 ooo a 1 , 500 millones de personas padecen

hambre o desnutrici6n (1): 8 millones de habitantes de la Rep6-

blica Mexicana no comen carne, como ha sido seflalado por Jiménez 

Canta ( 14). La urgencia de proveer a la poblaci6n humana de al! 

mento suficiente en cantidad y en calidad es cada dia mb aprem! 

ante (1), a pesar de que México es un pais con grandes extensic,.. 

nes ganaderas, la carne es inaccesible para la mayoria de lapo

blaci6n la que en promedio consmne cantidades s61o un poco mayo

res que los habitantes de paises muy pob~~~ que por motivos rel! 

giosos, econ6micos, o ambos, se abstienen de comerla. 

Nuestro consmno de carne 11per clpita" es de miicamente-

·0.011 gramos al d!a, indice muy inferior al registrado en Esta-

dos Unidos que asciende a 0.311 gramos. Se explica también como 

causa de que la poblaci6n no consmna los requerimientos necesar! 

os de carne, porque la comercializaci6n del producto est! sujeta 

a una red que atraviesa a siete intermediarios y que provoca que 

del centro de producci6n al consumidor el precio de la carne se

multiplique hasta en un 1,500 por ciento. 

Otro factor que interviene en tal situaci6n es el nivel 

de ingresos de la poblaci6n, lo que ocasiona que los sectores de 

ingresos medios y altos consuman mb carne que la minima recome!! 

dada. un estudio de la Direcci6n Técnica del Instituto Nacional 

del Consumidor afirma que los que perciben un sueldo suficiente

(40 por ciento de la poblaci6n del país), acaparan alrededor del 
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70 por ciento de la carne total disponible, mientras que el otro 

60 por ciento de la poblaci6n consume el 30 por ciento restante

de carne. En otras palabras, esto significa, seg6n opini6n de -

la Direcci6n Técnica, que tan s610 20.7 millones de personas -

consumen 1 mill6n 143 mil toneladas de carne al afio (0.414 gra

mos- al dia) y 48.6 millones comen !m.icamente 419 mil toneladas -

(0.032 grs diariamente). Corno se observa, los mexicanos de in

gresos suficientes consumen en promedio mb carne que los habi

tantes de Estados unidos (0.311 grs al dia) que es el primer pa-

1s consumidor y productor de carne en el· _!IN:fldo, en tanto que los 

mexicanos de escasos recursos apenas comen un poco mb que los -

pobladores de India, Ir!n, Etiopía y Xenia, que est~ por debajo 

de los 30 gramos diarios (13). 

Tomando en cuenta estas consideraciones, se debe procu

rar que los animales de abasto se produzcan en n-6mero adecuado y 

se aprovechen integramente. Este punto nos preocupa, ya que he

mos podido percatarnos que ocurren mermas por errores de manejo, 

que reducen la cantidad de carne que debería obtenerse. 

Estas memas se deben principalmente-a pérdidas de peso 

y a muertes, ocurridas durante el transporte de los animales, a

la falta de precauci6n durante las maniobras de carga y descarga 

a la ausencia en México de legislaciones respecto al nwnero de -

animales permitido por veh1culo, separaciones en los mismos para 

~vitar caídas y pisadas, velocidades reglamentarias en carrete

ras y a la falta de cuidados elementales que deben de recibir -

los animales durante largos viajes o durante su pemanencia en -

los corrales del rastro (1). 

Otras dos etapas durante las que se producen mayores 

mermas son: sacrificio y aprovechamiento de los subproductos en-
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tendiéndose como tales, al material que-en un rastro no puede -
ser aprovechado directamente como alimento (2). 

Los traumatismos motivo de decomiso se deben a lc>s méto

dos de sacrificio, que bajo circunstancias especificas de cada
rastro se lleva a cabo con métodos anticuados (1) • .---

\ Asimismo la carne que se obtiene es de mala calidad por-

que la tensi6n que sufren los animales, da origen a carnes du-
ras, alcalinas y con grandes cantidades de sangre entre las fi
bras musculares, motivo 'por el que se contamina Ucilmente (2). 

Esta contaminacUn responde a pr4cticas como la evisc·er.! 
cUn en el suelo, contaminacUn de la carne con excran.ento, car 
ne en contacto con el piso, manejo de las canales al aire libre 

etc (3). La contaminaci6n tiene un efecto directo en el decomi
so de la carne, ya que al realizar la lnspecci6n sanitaria se -
detecta esta contaminaci6n y llega a fonnar parte de las mennas 

que anterionnente citamos. Para tener una idea del problana, -

Aluja y et al. (1), han ~anostrado que el grado de contamina

ci6n de las canales aumenta a medida que éstas se van alejando

de la 1 tnea de desuelle> y que es mucho mayor en 1-os andenes de 

carga, lo que comprueba que la causa es la falta de higiene y

deuna tnspecci6n sanitaria rigurosa del rastro y de lacarne. Se 

gQn l~s estadlsticas de la Secretarla de Salubridad y Asisten~ 

eta: las diarreas y enteritis ocupan el segundo lugar en la li! 
ta de causas de defunci6n en los Estados Unidos Mexicanos (1) 
siendo del 20 al 30 por ciento en mayores de 5 anos, miestras -

que en los menores de 1 año, este porcentaje es del 50 al 55 
por ciento (3).j 

La ingesti6n de alimentos contaminados, entre ellos la -

carne, es sin duda un factor decisivo en la transmisi6n de este 
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-,.--

tipo de Wecc:iones ( 3). Cano medida preventiva para) evi~ ~1 

consumo de carnes contaminadas, se realiza la Inspecci6n Sanit~ 

ria Veterinaria (19), teniendo cano objetivo que la carne y o-

tros tejidos animales destinados al consumo humano salgan del -

rastro en 6ptimas condiciones higiénicas y organolépticas, en -

beneficio de la nutrici6n y la salud pAblic!J 

Este objetivo lo logra.el médico veterinario inspector 

al desempeflar las siguientes .funciones: 

1° Evaluaci6n. de la condici6n física y .funcional de -

las instalaciones destinadas a recepci6n, sacrifi

cio, procesado, inspecci6n, conservaci6n y dispos! 

ci6n de animales para el abasto pAblico. 

2º Evaluaci6n de la aptitud de los animales de abasto 

para su canercio en fresco o la industrializaci6n

de subproductos para el consumo humano. 

3º Evaluaci6n de la condici6n sanitaria de elementos

materiales, equipo e implementos y su uso adecuado 

en el rastro. 

4º Verificar la disposici6n final adecuada de desechos 

animales (19). 
/En México, la responsabilidad de la Inspecci6n Sanita

ria recae institucionalmente en las autoridades de salud p~bli

ca y sanidad animal, seg6n se trate de mataderos municipales o 

estatales y los llamados Tipo Inspecci6n·Federal, respectivame~ 

te./ 
fEi territorio del Estado de Tlaxcala est! comprendido

entre los 19º 06' y 19º 44' latitud norte y los 97º 37' y 89° -

40' longitud oeste del meridiano de Greenwich. Es la m!s pequ~ 

fia en superficie de todas las entidades .federativas: tiene ---
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3,914 Ims2 de extensi6n, distribuidos en 44 municipios. Limita 

al Sur-Oriente y Noroeste con el ·Estado de Pllebla, al Norte con 

el Estado de Hidalgo y al Oeste con el Estado de México (18). 

- la prlctica profesional como pasante de médico vet! 

rinario zootecnista, y movido por la inquietud de desarrollar -

una labor.social mh pro.funda en el municipio donde trabajo, 

que es Apizaco, Estado de Tlaxcala, hice frecuentes visitas al

rastro municipal existente, resaltando inmediatamente y a prime 
. -

ra vista sus r6sticas instalac;Lones, que como característica -

principal carecen de funcionalidad y a la vez presentan dificu! 

tades en todas las labores destinadas a la obtenci6n de carnes

higiénicas de distintos tipos para la alimentaci6n del pueblo. 

El problema que en la actualidad tiene este municipio

es el clandestinaje con el sacrificio de bovinos, suinos, ovi

nos, caprinos y aves, logrando por este delictuoso método la 1!! 
troducci6n al mercado sin las cualidades convenientes para su -

consumo. 

Tomando en cuenta estas observaciones, me permití. rea

lizar visitas a los diferentes rastros municipales existentes -

en las Ciudades de: -Calpulalpan, Hliamantla y Tlaxcala; el resu! 

tado fue el mismo que en el de la Ciudad de Apizaco. Con el -

producto de tales observaciones se gener6 la intenci6n de elab~ 

rar el presente trabajo, en condiciones met6dicas que validaran 

técnicamente las apreciaciones anteriores y contribuir de esta

manera al mejoramiento de la funci6n que desarrollan los ras-

tros bajo estudio, teniendo por objetivo el analizar las condi

ciones sanitarias que guardan los rastros destinados al proceso 

de ganado y aves para el abasto en el Estado de Tlaxcala. 
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MATERIAL Y METODOS 

El material de estudio para el presente trabajo lo pro

porcionaron los rastros municipales del Estado de Tlaxcala, loe! 

lizados en las Ciudades de Apizaco, ca1pu1a1pan, Huamantla y -

Tlaxcala. Para el desarrollo de este trabajo se utiliz6 el mét2 

do de encuesta. Des Raj (9) lo cita como un- informe documentado 

el cual tiene por objeto emitir un dictamen. 

La encuesta para este·trabajo se integr6 de la siguien-

te forma: 

1. Introducci6n. 

2. 0rganizaci6n. 

3. Calendario de actividades. 

4. Instrumentos de investigaci6n. 

Introducci6n. ~ objetiv~ de la encuesta fue obtener

informaci6n de las actividades de los rastros municipales del -

Estado de Tlaxcala, lo cual ha hecho posible emitir un informe

que dictamina la condici6n sanitaria de los mismos_!.. l 

0rganizaci6n. La encuesta fue organizada por el inves 

tigador responsable de este trabajo, teniendo como actividades: 

a) Recopilar datos de los rastros municipales. 

b) Aplicaci6n de cuestionarios, entrevistas y observ! 

ciones sanitarias de cada rastro. 

c) Analizar la informaci6n recabada y emitir un in.for 

me final de cada uno de ellos. 

d) Valorar los resultados para presentar recomendaci~ 

nes y sugerencias que hasta donde sea posible mej~ 

ren la condici6n sanitaria, el uso y aprovechamie!! 

to de los rastros. 
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Calendario de actividades. 

a) Recopilaci6n de los datos de cada rastro. 

b) Inicio del levantamiento* de la informaci6n. 

e) Tiempo que dur6 el levantamiento de la informaci6n. 

d) Organizaci6n de los instrumentos de investigaci6n. 

e) Evaluaci6n y anllisis de la informaci6n • 

.f) Infom.e .final. 

Instrumentos de investigaci6n de la encuesta. 

Fueron los cuestioncirios, entrevistas con los informan

tes y las observaciones del investigador responsable. 

Anexo**. 

* se denomina levantamiento a la actividad de aplicar los cues

tionarios, entrevistas y las observaciones del investigador -

responsable. 

** Anexo- cuestionario de la encuesta. 

FJCUlTAO DE !l'!F:JICINA VHrnl~!~.RI,\ Y zoorrcr.1, 

131BLIOTECA • UN A M 
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C U E S T I O N A R I O 

LEVANTAMIENTO DE LA INFORMACION PARA :REALIZAR EL "ANALISIS DS 

L1',S COIIDICIONES Sl~:ITARIAS EN LOS RASTROS MUNICIPALES DEL ES

TADO DE TLAXCALA". ------------------------------------

FACULTAD DE MEDICINA VE

TERINARIA Y ZOOTECNIA~ 

U. N. A. M. 

ME"..aCO, D. F. 1985. 



- 13 -

I N s T R u e e I o N E s 

El objetivo de este cuestionario es recabar informaci6n 

sobre la condici6n sanitaria existente en los rastros municipa-

les del Estado de Tlaxcala. 

tos: 

Para tal actividad se evaluarm los siguientes concep-.-

/- Situaci6n geogrUica.

Administraci6n. 

~ Planta física. 

Inspecci6n sanitaria. 

Saneamientb.1 
/ 

Se evaluar! considerando cuantitativamente todos aque--

llos conceptos que estén presentes, dando una cali.Eicaci6n de 

(10)C*, y para los que no existan se dar! una· cali.ficaci6n de -

(O)C*.- De la misma forma, cualitativamente se detallárm cada -

uno de los conceptos citados, teniendo una escala de valores que 

designa una calificaci6n de la siguiente forma:-

10 

Muy bien. 
9 

1 

Excelente. Bien. 

Regular. 
7 

1 
l 

Suficiente/ 
inadecuado. Deficiente. 

5 3 
1 1 

J i 

Existe/ 
no .funciona. 

1 

! 
Suficiente. Mal. Pésimo. No existe, 

El diseffo del cuestionario consta de dos partes; cada -

una de ellas comprende diferentes conceptos y al término de cada 

uno de los conceptos se obtendr! un promedio subtotal, que será

la calificaci6n Rarcial. 
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I N s T R u e e I o N E s 

El objetivo de este cuestionario es recabar inform.aci6n 

sobre la condici6n sanitaria existente en los rastros municipa

les del Estado de Tlaxcala. 

tos: 

Para tal actividad se evaluaré los siguientes concep-

- Ubicaci6n.(situaci6n geogr!fica) 

- Administraci6n. 

- Planta f1sica. 

Inspecci6n sanitaria. 

Saneamiento. 

Se evaluar! considerando cuantitativamente todos aque

llos conceptos que estén presentes, dando una calificaci6n de -

(10)C*, y para los que no existan se dari una calificaci6n de -

(O)C*. De la misma forma, cualitativamente se detallaré cada -

uno de los conceptos citados, teniendo una escala de valores que 

designa una calificaci6n de la siguiente fonna: 

May bien. 
9 

1 

Exce1ente. Bien. 

Regular. 
7 

1 
I 

Suficiente/ 
inadecuado. Deficiente 

5 3 

1 1 

' a 

Existe/ 
no funciona. 

1 

1 
J 

Suficiente. Mal. Pésimo. No existe. 

El diseño del cuestionario consta de dos partes; cada -

una de ellas comprende diferentes conceptos y al término de cada 

uno de los conceptos se obtendrá un promedio subtotal, que será

la calificaci6n parcial. 
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Al finalizar este cuestionario se emitir! 1m dictamen 

general de las condiciones sanitarias que guarda el rastro ev! 

luado, a través del recuento de los pranedios subtotales, en

tre los cinco conceptos antes citados. 

La informaci6n que contiene este cuestionario tiene -

su origen en la Codificaci6n Sanitaria Mexicana (4): la cual -

servir! cano guia para su evaluaci6n. 

---------------
* .La letra "C" sefiala los conceptos que se evaluar.m cuantita-

tivamente. 
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ID EN TI F I e A e I o N. 

Nombre del rastro.---:---------------------------

Direcci6n: ------------------------------... ---Calle. No. Colonia. 

-----c~iaopostaf7 _________ cíudad:-------

---Teié1oñ0:-______ Ñiinicipio --iñildad. 

----Feciia:---------otros:--------

P R I M E R A - P A R T E. 

- s I Tu A e I o N GE o GR A F I e A. 

1 • Ubicaci6n. 

1.1. El rastro ocasiona molestias y es un riesgo po

tencial, o ambas cosas para la salud p~blica -

donde se encuentra establecido.--·---· 

1.2. El ambiente exterior afecta a las operaciones -

sanitarias del rastro. ---·----
1.3. El rastro proporciona abastecimiento y distrib~ 

( )e-

( )e 

ci6n en la regi6n donde se ubica.------ ( )C 

1.4. Las v!as de comunicaciones permiten que el ras-

tro sea accesible para brindar un servicio ade-

cuado. -------------·----·---- C )e 

* La letra "C" serlala los conceptos que se evaluarán cuantita

tivamente. 
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1.5. Es justificable la ubicaci6n del rastro en re

laci6n con los centros demográficos pr6ximos a 

~1. -------------------------- ( )e 

PROMEDIO SUBTOTAL ---

1.6. Elabore un croquis que indique en donde se ub! 
ca el rastro. _____________ , __ _ 
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- AD MINISTRA C ION. 

2. Organizaci6n. 

2.1. Elabore el organigrama del rastro. --,-( )e 

2.2. La administraci6n despende del sector oficial.( )e 
2.3. Existen contratos, estatutos y demú disposi

ciones que rijan ei trabajo del rastro. - ( )e 

2.4. La administraci6n crea su propia economia pa-

ra cumplir sus funciones. --------- ( )e 

2.5. Proporciona servicios médicos para la atenci-

6n de los empleados y obreros. 

2.6. Presta a los usuarios los servicios generales 

del rastro. --------------
2. 7. Realiza directa o indirectamente el transpor

te sanitario de toda clase de productos de la 

matanza de animales para su distribuci6n a -

( )e 

C )e 

los diversos establecimientos de consumo. -- ( )e 

2.8. Mantiene debidamente la operaci6n y conserva-

ci6n de los bienes destinados al servicio del 
rastro. _______________ , ___ , 

---- C )e 

2.9. Hace las obras necesarias para la mis eficaz

prestaci6n de los servicios y cumple debida

mente todos los fines que se han encan.endado-

a la administraci6n. ----------- ( )C 
2.10. Existen organismos subsidiarios o servicios -
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conexos a la administraci6n de tipo bancario -

financiero, industrial o comercial auspiciados 

por la mi~, pero con .funciones propias rela-

.cionadas con la industria de la carne y simil! 

res. ( )C 

2.11. Regula la introducci6n de ganado y el abasteci 
. -
miento de carnes propias para consumo p(iblico. ( )e 

2.12. Fija nomas para que se haga la distribuci6n -

de la carne a de las v!sceras, a los tablaje-

ros o a los detallistas para el consumo p~bli-

co. ( )e 

3. Personal. 

3. 1. El rastro cuenta con la planta de empleados y 

obreros suficiente para atender las oficinas -

departamentos.y demh servicios que .funcionan-

actualmente, as1 como los·de nueva creaci6n. - ( }e 

3~2. Existe -en ,cada departamento ·o servicio un jefe 

o encargado que sea directamente el responsa-

ble de todo el personal y de los trabajos a su 

cargo, ante sus superiores.· ·( )e 

3.3. El personal comprueba su buen estado de salud-

por medio de una tarjeta expedida por el dep"! 

tamento de Salubridad siendo esta tarjeta rev! 

lidable cada seis meses.---------- ( )C 

3.4. La administraci6n proporciona a los empleados-

y obreros una indumentaria adecuada. --- e )e 

3.5. Los operarios y el personal del rastro, cuen -
tan con una capacitaci6n. ( )e 

PROMEDIO SUBTOTAL----
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t - SAN E AMIENTO. 

\ 4. Control Salubre. 

/ 4. 1. Se lleva a cabo control de .fauna nociva. -- ( )e 

4.2. La .fauna nociva afecta a las operaciones sani-

tarias del rastro. ---·------- ( )e 

/4. 3. Se realiza l:illlpieza y desin.fecci6n en el ras-

tro. ---------- ·---- ( )e 

4.4. La .frecuencia de la l:illlpieza y desin.fecci6n -

son suficientes para garantizar la condici6n -

sanitaria del rastro. ------·--- ( )e 

4.5. Se lleva a cabo la conservaci6n y el mantenim! 

ento del rastro. --------------
4.6. La .frecuencia del manten:illliento es adecuada y-

suficiente. --------·------

( )C 

( )e 

*(8,4,5.) PROMEDIO SUBTO'l'AL -

* Literatura citada. 
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S E G U N D A - P A R T E. 

- P L A N T A F I S I C A. 

1. Ingenieria sanitaria. 

1.1. Esquematice la distribuci6n y lreas del rastro.- ( )e 

/ 1. 2. Provisi6n de agua. - ( )e 

1. 2.1. Fuente de abastecimiento. ( ) 

1 • 2. 2. Disponibilidad. -- ( ) 

1. 2. 3. Almacenamiento. -- ( ) 

1. 2.4. Elaboraci6n de pruebas de potabilidad_. ( ) 

1.2.5. Tratamiento de agua. --- ( ) 

,.2.6. Eliminaci6n de aguas servidas. ---- ( ) 

1. 3. Fuentes de energia. - ( )e 

1.3.1. Energía eléctrica, -- ( ) 

1.3.2. Red pftblica. ------- ( ) 

1.3.3. Propia. --- ----- ( ) 

1.3.4. Capacidad. - ( ) 

1.4. Sistema de ventilaci6n. ( )e 

, .4.,. Natural. ------- - ( ) 

1.4.2. Art1.ficial. ---------- - ( ) 
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,,,.5. Eliminaci6n de desperdicios.-------

,.s.,. 
1.5.2. 

,.s.3. 

Drenaje exterior.--------

Drenaje interior. ------·--
Desechos orgAnicos. 

1.5.4. Desechos inorgAnicos. 

1.s.5. Tratamiento de desperdicios. 

/ 1.6. Dispone de un laboratorio destinado al an!li-

( 

( 

( 

( 

( 

( 

)e 

) 

) 

) 

) 

) 

sis y la verificaci6n de los productos. --- ( )O 

/ 1 • 7. Dispone de an.fi teatro. ----- ·--- ( )e 

/ 1. 8. Dispone de horno crematorio. -------- ( )e 

1.9. Dispone de maquinaria y equipo adecuados a la-

capacidad de operaci6n del rastro. 

1.10. Dispone de oficina administrativa. 

1.11. Dispone de cámara de refrigeraci6n. 

1.12. Dispone de un local de dep6sito para carnes r= 

( )C 

C )e 

( )e 

tiradas del consumo. ------- ( )e 

/ 1.13. Dispone de servicios higiénicos para el perso-

nal que labora en el rastro. ------- ( )e 

2. Capacidad instalada. 

2.1. Recepci6n. ------·--- ( )e 

2.1.1. Esta cercado de manposter!a, madera o cual 

quier otro material que preste la seguri-

dad debida. -----------· ,___ ( ) 

/ 2. 1. 2. Las condiciones del piso por su material -

de const:ru.cci6n permiten una permeabilidad 

y resistencia adecuada. ----·---- ( ) 
2.1.3. Es adecuada la recepci6n del rastro. - ( ) 

2, 2, Corrales de dep6si to y de encierro. ----- ( )e 
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2.2.1. Los corrales de dep6sito y de encierro son-

en nmnero necesario. -----------

2. 2. 2. El cercado es de algún material que preste-

( ) 

las cualidades de servicio mls adecuado. - ( ) 

2.2.3. Los materiales de construcci6n en pesebres, 

·abrevaderos y cobertizos son adecuados. -- ( ) 

2.2.4. Los bebederos y comederos son de material -

impemeable y en nmnero suficiente. ---- ( ) 

2.2.5. Los corrales de encierro se destinan al alo . -
jamiento del ganado, para el sacrificio al 

dia siguiente. --------
2.3. zahurdas. -.;._, ____ , __________ _ 

/ · 2. 3. 1 • Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te

chos son de material impemeable,y tienen -

( 

( 

) 

)e 

la al tura e inclinaci6n adecuada. ---- ( ) 

2.3.2. Estado de conservaci6n de pisos, paredes, -

puertas, ventanas y techos. ------- ( ) 

2.3.3. La ventilaci6n e ilwninaci6n son suficien -

tes. ·------- ( ) 

, 2.3.4. Los cailos desaguadores son de material im-

pemeable y tienen la inclinaci6n adecuada. ( ) 

2.3.5. Los bebederos y comederos son de material -

impemeable y en n&nero adecuado. ----- ( ) 

2.3.6. El nwnero y la capacidad en las zahurdas es 

suficiente. --------- ( ) 
2.4. Departamento de sacrificio de bovinos.---- ( )e 

2.4.1. Los pisos son de material impermeable, re

sistentes y ti'enen la inclinaci6n debida. - ( ) 

J 2.4.2. Las paredes son de manposteria, tabique o -
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cualquier otro material de igual consisten-

cia. ----------~------ ( ) 

2.4.3. Los techos tienen la altura debida y son de 

material impermeable. --·-------- ( ) 

2.4.4. Las ventanas y puertas tienen la altura de-

bida y son de material impermeable • 

. ~' 2.4.5. Las ventanas, puertas y demls sitios de ven 

tilaci6n esttm cubiertos con tela de alam-

( ) 

bre, que impide el paso de insectos. -- ( ) 

/ 2.4.6. El número de tomas de agua es el. suficiente 

para las necesidades del servicio. ( ) 

/2.4.7. Los cai'ios desaguadores son de material im

permeable y tienen la inclinaci6n apropiada. ( ) 

2.4.B. Las construcciones de hierro se encuentran-

pintadas o pulidas. ( ) 

2.4.9. La ventilaci6n e iluminaci6n son suficien-

tes. -------------- ( ) 
/ 2.4.10. Existe colector destinado a recoger la san-

gre de los bovinos. ---·----·--- ( ) 
2.4.11. El sitio destinado al sacrificio de los bo

vinos brinda las seguridades debidas a los-

operarios.--------·-----· 

Departamento de aseo de visceras. 

2,5.1. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te

chos son de material impermeable y tienen -

la altura e inclinaci6n apropiadas. 

2,5,2. Se encuentran en buen estado de conserva-

ci6n pisos, paredes, ventanas, puertas y t~ 

( 

( 

) 

)e 

( ) 

chos. --------------- ( ) 
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2.5.3. El nwnero de tomas de agua es el suficiente 

para las necesidades del servicio. --- ( ) 

2.5.4. La ilwninaci6n y ventilaci6n son suficien-
tes. ___________ , , ___ ( ) 

2.5.5. Dispone de una instalaci6n de mesas con 

planchas de granito u otro material an!logo. ( ) 

2.5.6. Las piletas son de material impermeable y -

en nfmiero adecuado para el servicio. -- ( ) 

2.6. Departamento.de inspecci6n de carnes y v!.sceras. ( )e 
2.6.1. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te-

chos son de material impermeable y tienen -

la altura e inclinaci6n apropiada. --- ( ) 

2.6.2. Se encuentran en buen estado de conserva-

ci6n pisos, paredes, ventanas, puertas y t! 

chos. ( ) 

2.6.3. El nwnero de tomas de agua es el suficiente 

para las necesidades del servicio. --- ( ) 

2.6.4. La iluminaci6n y ventilaci6n son suficien-
tes. ________ , 

( ) 

2.6.5. Los caflos desaguadores son apropiados, en -

cuanto a material y funcionabilidad. -- { ) 

2.6.6. El nwnero de perchas de hierro es suficien-

te para que se cuelgue la carne y v1sceras. ( ) 

2.6.7. Las mesas de trabajo son de material imper-

meable.------------------------- ( ) 
2.6.8. Los emparrillados son de buen tamaño para -

el nwnero de v1sceras. --------------- { ) 
2.7. Departamento de sacrificio de ovinos y caprinos. { )e 

2.1.1. Los pisos son de material impermeable, resis 
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tentes y con la inclinaci6n debida. --- ( ) 

2. 7. 2. Las paredes son de manposteria,. tabique o cual . -
quier otro material de igual consistencia. - ( ) 

2.7.3. Los techos tienen la altura debida y son de m! 

terial impemeable. 

2.7.4. Las ventanas y puertas son de material imperm! 

able y resistente. 

2.1.5. Las ventanas, puertas y demls sitios de venti

laci6n estm cubiertos con tela de alambre, 
que impide el paso de insectos. _, ____ _ 

2.7.6. El n-6mero de tomas de agua es el suficiente P! 

ralas necesidades del servicio. 

2.7.7. Los caflos desaguadores son de material imperm! 

e > 

( ) 

( ) 

e > 

able y tienen la inclinaci6n debida. --- ( ) 

2.7.8. Las construcciones de hierro se encuentran pi~ 

tadas o pulidas. - -- ( ) 

2.7.9. La iluminaci6n y ventilaci6n son suficientes.- ( ) 

2.1.10. Existe colector destinado a recoger la sangre-

de los ovinos y caprinos sacrificados. --- ( ) 

2·. 7.11. El sitio destinado al sacrificio de ovinos ·Y -

caprinos brinda seguridades a los operarios. - ( ) 

2.8. Departamento de aseo de vísceras. ( )e 

2.8.1. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos 

son de material impermeable y tienen la altUl'.•a 

e inclinaci6n apropiada. --------- ( ) 
2.8.2. Pisos, paredes, y techos se encuentran en bu.en 

estado. ------------- ( ) 
2.8.3. El nwnero de tomas de agua es el suficiente P! 

ralas necesidades del servicio.------ ( ) 
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2.8.4. La iluminaci6n y ventilaci6n son suficientes. ( ) 

2.8.5. Los desagües son apropiados, en material y -

.funcionabilidad. ----------·-- e ) 
2.8.6. Dispone de una instalaci6n de mesas con pla~ 

chas de granito u otro material anAlogo. - ( ) 

2.8.7. Las piletas son de material impermeable y en 

nfunero adecuado para e;t servicio. ---- e ) 
2.9. Departamento de inspecci6n de carnes. ---- ( )e 

2.9.1. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y te--

cho son de material impermeable, y tienen la 

altura e inclinaci6n apropiada. e > 
2.9.2. Pisos, paredes, ventanas, puertas y techo se 

• encuentran en buen· estado. ( ) 

2.9.3. El nfunero de tomas de agua es el suficiente

para las necesidades del servicio. -- e 
La iluminaci6n y ventilaci6n son suficientes. ( 2.9.4. 

2.9.5. Los desaguadores son apropiados, en cuanto a 

material y funcionabilidad. ------- ( 

2.9.6. El nfunero de perchas de hierro es suficiente 

) 

) 

) 

para que se cuelguen carnes y vísceras. -- ( ) 

2.9.7. Las mesas de trabél,jo son de material impe:rm~ 

able. -- ( ) 
2.9.8. Los emparrillados son de buen tamaño para el 

2. 10. 

nmnero de vísceras.---·--------

Departamento de sacrificio de porcinos. ---

( 

{ 

) 

)C 

2.10.1. Los pisos son de material impermeable, resi! 

tentes y tienen la.--irtclinaci6n debida. --- ( ) 

2.10.2. Las paredes son de manposteria, tabique oc~ 

alquier otro material de igual consistencia. ( ) 



- 27 -

2.10.3, Los techos tienen la altura debida y son de -

material impermeable. ---------- ( ) 

2.10.4. Las ventanas y puertas son de material imper-
meab1e y resistente. __ , _____ , __ ( ) 

2.10.5. Las ventanas, puertas y demh sitios de venti 

laci6n estAn cubiertos con tela de alambre, -
que impida el paso de insectos. _, ___ _ 

2.10.6. El nflJl\ero de tomas de agua es el suficiente -

( ) 

para las necesidades del servicio. _,___ ( ) 

2.10.7. Los caflos desaguadores son ~e material imper

meable y tienen la inclinaci6n apropiada. - ( ) 

2.10.a. Las construcciones de hierro se encuentran -
pintadas o pulidas. __ ,_______ ( ) 

2.10.9. La ilUJ11inaci6n y ventilaci6n son suficientes. ( ) 

2.10.10.Existe colector destinado a recoger la san-

gre de los porcinos sacrificados.---- ( ) 

2.10.11.El sitio destinado al sacrificio de porcinos

brinda las seguridades debidas a los operari-

os. ---------- ( ) 
2.11. Departamento de aseo de vísceras. { )C 

2.11.1. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techo 

son de material impermeable, y tienen la altu 

rae inclinaci6n apropiada.-------· ( ) 

2.11.2. Pisos, paredes, ventanas, puertas y techo se-

encuentran en buen estado. ------- ( ) 

2.11.3. El nmnero de tomas de agua es el suficiente -

para las necesidades del servicio.------- ( ) 

2.11,4. La iluminaci6n y ventilaci6n son suficientes. ( ) 

2.11.5. Los desagües son apropiados, en cuanto a mate 
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rial y Puncionabilidad. ------·---- ( ) 

2.11.6. Dispone de una instalaci6n de mesas de gran! 

to u otro material an!logo. ----- - ( ) 

2.11.1. Las piletas son de material impermeable y en 

ntimero adecuado para el servicio. -·--- ( ) 

2.12. Departamento de inspecci6n de carnes y visceras .• ( )e 

2.12.1. Los pisos, paredes, ventanas y techos son de 

material impermeable y tienen la altura e in 

clinaci6n apropiada.-·-------- ( ) 

2.12.2. Pisos, paredes, ventanas, puertas y techo se 

encuentran en buen estado. ( ) 

2.12.3. El n1miero de tanas de agua es el suficiente

para las necesidades del servicio. ---· ( ) 

2.12.4. La ilwninaci6n y ventilaci6n son suficientes.( ) 

2.12.5. Los desagfles son apropia~os, en cuanto ama

terial y iuncionabilidad. -- ·----- ( ) 
2.12.6. El n1miero de perchas de hierro es suficiente 

para las carnes y visceras que se cuelguen. -( ) 

2.12.7. Las mesas de trabajo son de material imperm! 

able. -- ------------ ( ) 
2.12.8. Los emparrillados· son de buen tamaño para el 

ntimero de visceras. --------·--- ( } 

PROMEDIO SUBTOTAL · ---
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- I N s p E e e I o N s A N I T A R I A 

V E T E R I N A R I A 

1.-Inspecci6n de carnes y vísceras. 

1.1. La inspecci6n sanitaria la realiza un inspector 

médico veterinario.------------

1.2. Los inspectores médico veterinarios que reali

zan la inspecci6n sanitaria pertenecen al Dep~ 

tamento de Salubridad. -----------

1 • 3. Los animales que son sacriiicados en el rastro-

( )e 

( ) 

( ) 

se sujetan a una doble inspecci6n. - . ( ) 

1.4 •. La inspecci6n de animales en pie comprende un -

examen clínico minucioso.------ ( ) 

1.5. Si el o los animales al examen clínico resulta-

ren sospechosos de padecer enfermedad transmis! 

ble, se ordena el sacrificio en el anfiteatro.- ( ) 

1.6. Si .fallece en al~ corral el o los animales, -

éstos se Jlevan al anfiteatro.------- ( ) 

1.7. Se realiza la segunda inspecci6n en el local -

respectivo despues del sacrificio.-·---

1.8. Terminada la inspecci6n, se marca con un sello-

( ) 

las partes que han sido sometidas a ella. - ( ) 

1.9. Los empleados y obreros respetan los sellos co

locados por el inspector. ---------- ( )-

1.10. t~s carnes que resultaran enfermas despues de -

la inspecci6n, son destruidas en el horno crern! 

torio. ------------------------- ( ) 
1.11. Las pieles de los animales atacados por alguna

enfermedad transmisible son utilizadas.----- ( ) 

1.12. Se realiza la venta al publico durante las horas 
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de inspecci6n. ----- ( ) 

1.13. Se pemite la entrada al público al local des-

tinado a la inspecci6n. ----·--- (} 
1.14. Concluidas las operaciones de ventas, se intr2 

ducen a la camara de re.frigeraci6n las canales 

o medias canales que no hayan sido realizadas. ( ) 

1.15. Los inspectores médico veterinarios permanecen 

el tiempo que sea necesario, para realizar la

inspecci6n en las caznes y productos del mismo 

establecimiento. 

1.16. Se anota el n~ero de animales, despojos y p~ 

duetos inspeccionados, anotando cuidadosamente 

( ) 

el resultado de la inspecci6n. ------- ( ) 
1.17. El sello queda bajo la guarda del inspector -

médico veterinario de servicio en el rastro. - ( ) 

Transporte de carnes.------·----- ( )e 

2.1. El transporte de las carnes de los rastros a -

expendios se hace en camiones, carros, vehícu-

los especializados, etc. -------- e ) 
2.2. Est! debidamente acondicionado que impide es~ 

rrimiento al exterior. --------
2.3. Esti forrado en su interior con lhiina esmalta 

( ) 

da, perfectamente unida. ------- ( ) 

2.4. Tiene en el interior el n~ero suficiente de -

perchas y ganchos para que cuelguen la carne.- ( ) 

2.5. La ventilaci6n es adecuada. ------ ( ) 

2.6. Se encuentra pintado exteriormente. --- ( ) 

2.7. Est! acondicionado para que la carne se refri-

gere convenientemente y se conserve a tempera-
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tura adecuada.------------------- { ) 

2.8. Los vehículos de transporte guardan perfecto -

aseo y son desinfectados. --------- { ) 

2.9. Los vehículos destinados al transporte de carne 

tienen autorizaci6n del departamento de Salubri 

dad para conducir las canales.-·------ ( ) 

* ( 5,10,11 } PROMEDIO SUBTOTAL 

* Literatura citada. 
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RESULTADOS 

Los resultados obtenidos en este trabajo los propor -

cion6 la aplicaci6n de la encuesta en los rastros municipales

del Estado de Tlaxcala. La Wormaci6n contenida en los cues

tionarios (Instrumentos de investigaci6n), hace posible emitir 

un dictamen que analiza la condici6n sanitaria de los rastros

en las Ciudades de: Apizaco, Calpulalpan, HUamantla y Tlaxcala. 

Para apoyar los dictbenes se adjuntan cuadros y gr!

ficas. 

DICTAMEN. 

El rastro municipal de la Ciudad de Calpulalpan, Tlax., 

cuenta con el 16.9% de los servicios mínimos requeridos para -

un .funcionamiento 6ptimo, seg6n indicaciones contenidas en la

Codificaci6n Sanitaria de los Estados unidos Mexicanos. Se ob 

serva que la proporci6n existente se encuentra distribuida de

la siguiente forma: 

a) Situaci6n geogr!fica. Es justificable la locali

zaci6n del rastro en la Ciudad de Calpulalpan; 

sin embargo, su ubicaci6n puede llegar a ocasio-

nar molestias a la salud p~blica, así como el am

biente exterior que afecta las operaciones sanita 

rias, el abastecimiento y la distribuci6n. Las -

vías de comunicaciones son adecuadas y se encuen

tran en perfectas condiciones, lo que permite que 

el rastro sea accesible, 

En relaci6n con el abastecimiento y distribu-

ci6n con los centros demogr!ficos pr6ximos, no t! 
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ene la capacidad de ofrecer un servicio apropiado 

y 6ptimo. 

b) Administraci6n.- La organizaci6n administrativa -

en este rastro no existe. 

c) Saneamiento. El control salubre no garantiza la

la condici6n sanitaria del rastro. 

d) Planta fisica. El rastro cuenta con las siguien

tes b-eas y servicios: 

1 • Provisi6n de agua. 

2. Sistema de ventilaci6n (natural). 

3. Eliminaci6n de desperdicios. 

4. Oficina administrativa. 

5. Corral de dep6sito y encierro. 

6. Zahurdas. 

7. Departamento de sacrificio de bovinos. 

e) Inspecci6n sc1:r1i taria-veterinaria. No existe la -

inspecci6n sanitaria de carnes y v1sceras en el -

rastro, as1 como el transporte de carne a los ce~ 

tros de abasto. 
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DICTAMEN. 

El rastro municipal de la Ciudad de Apizaco, Tlaxcala, 

cuenta con el 28.2% de los servicios m1nimos requeridos para -

un funcionamiento 6ptimo, segun indicaciones contenidas en 1a

Codificaci6n Sanitaria de los Estados unidos Mexicanos. se ob 

serva que la proporci6n existente se encuentra distribuida de

la siguiente forma: 

a) Situaci6n geogrlfica. Es justificable la locali

zaci6n del rastro en la Ciudad de Apizaco; sin em . -
bargo, su ubicaci6n puede llegar a ocasionar mo

lestias a la salud ~blica, y el ambiente exteri

or que afecta las operaciones sanitarias, el aba! 

tecimiento y la distribuci6n. Las vias de comuni 

caciones son adecuadas y se encuentran en perfec

tas condiciones, lo que permite que el rastro sea 

accesible. 

En relaci6n con el abastecimiento y distribu-

ci6n con los centros demogrUicos pr6ximos, no -

tiene la capacidad de ofrecer un servicio apropi~ 

dó y 6ptimo. 

b) Administraci6n. La organizaci6n administrativa en 

este rastro no existe. 

c) Saneamiento. El control salubre no garantiza la -

condici6n sanitaria del rastro. 

d) Planta f1sica. El rastro cuenta con los siguien-

tes servicios y heas: 

1 • Provisi6n de agua. 

2. Fuentes de enérg1a (energía eléctrica). 



- 35 -

3. Sistema de ventilaci6n (natUI·~, '· 

4. Oficina administrativa. 

s. Eliminaci6n de desperdicios. 

6. Corral de dep6sito y encierro. 

7. Departamento de sacrificio de bovinos. 

8. Aseo de vísceras. 

9. Departamento de sacrificio de porcinos. 

10. ASeo de vísceras. 

e) Inspecci6n sanitaria-veterinaria. La inspecci6n .sa .-
nitaria de carn~s y vísceras la realiza el personal 

del mismo rastro, pues no cuenta con inspector méd! 

co veterinario responsable. El personal del rastro 

marca con el sello oficial de inspecci6n las carnes 

y vísceras, autorizandolas como aptas para consumo. 

tos·decomisos de carnes y vísceras, asi como de 

animales enfermos no tienen un destino definido: el 

· transporte de-·.ca:rnes se reuiza del rastro a los -

centros de abasto, pero tal actividad no garantiza

la condici6n sanitaria de la carne. 
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DICTAMEN. 

El rastro municipal de la Ciudad de Huamantla, Tlax., 

cuenta con el 80.4% de los servicios mínimos necesarios para -

un .funcionamiento 6ptimo, segmi las indicaciones contenidas en 

la Codificaci6n Sanitaria de los Estados UJ'lidos Mexicanos. 

Se observa que la proporc:i6n existente se encuentra -

distribuida de la siguiente toma: 

a) Situaci6n geogrUica. Es justificable la locali

zaci6n del rastro.en la Ciudad de Huamantla, su -

ubicaci6n no ocasiona problemas de salud ~blica

Y el ambiente exterior no afecta a las operacio-

nes sanitarias, el abastecimiento y la distribu

ci6n. L~ vías de comunicaciones son -adecuadas y 

se encuentra en perfectas condiciones lo- que-pe~ 

mite que el rastro sea accesible. 

En relaci6n con el abastecimiento y distribu

ci6n con los centros demogrUicos pr6ximos, tie

ne la capacidad de ofrecer un servicio apropiado 

y 6ptimo. 

b) Administraci6n. Las actividades y .funciones de

la administraci6n en este rastro se desarrollan

ª través de una organizaci6n administrativa ade

cuada, cumpliendo la mayor1a de los objetivos 

que establece la CodiEicaci6n Sanitaria de los -

Estados unidos Mexicanos. 

c) Saneamiento. El control salubre garantiza la -

condici6n sanitaria del rastro. 

d) Planta f1sica. El rastro cuenta con 1as-siguie~ 
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tes !reas y servicios: 

1. Provisi6n de agua. 

2. Fuentes de energ1a (energía eléctrica). 

3. Sistema de ventilaci6n (natural). 

4. Eliminaci6n de desperdicios. 

5. Horno crematorio. 

6. Maquinaria y equipo adecuados a la capacidad 

de operaci6n del rastro. 

7. Oficinas administrativa. 

8. Servicios higiénicos para el personal que la 

bora en el rastro. 

9. Recepci6n. 

10. Corrales de dep6sito y encierro. 

11. Zahurdas. 

12. Departamento de sacrificio de bovinos. 

13. Departamento de aseo de vísceras. 

14. Departamento de inspecci6n de carnes, 

15. Departamento de sacrificio de ovinos y capr_! 

nos. 

16. Departamento de aseo de visee-as. 

17. Departamento de sacrificio de porcinos. 

18. Departamento de aseo de vísceras. 

19. Departamento de inspecci6n de carnes. 

Inspecci6n sanitaria-veterinaria. La inspecci6n -

sanitaria la realiza un inspector médico veterina

rio dependiente de la Secretaria de Salubridad y -

Asistencia. Se aplica una doble inspecci6n, tanto 

de animales en pie como en las carnes y v1sceras;

se realiza el decomiso y la destrucci6n de ani.~ales 
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o carnes que se encuentra no aptas para consumo hu

mano. La carne contiene el sello de inspecci6n sa

nitaria, siendo aplicado por el inspector médico v! 

terinario, el cual permanece el tiempo necesario -

para realizar la inspecci6n en las carnes y subpro

ductos del rastro. 

El rastro proporciona el transporte de carnes a

los centros de abasto, siendo este servicio una ga

rantia .de la cali~d higiénica de la carne. 
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DICTAMEN, 

El rastro municipal de la Ciudad de Tlaxcala, Tlax,, 

cuenta con el 46,9% de los servicios mínimos necesarios para

un funcionamiento 6ptimo, según indicaciones contenidas en la 

COdificaci6n Sanitaria de los Estados Unidos Mexicanos, Se -

observa que la proporci6n existente se encuentra distribuida

de la siguiente forma: 

a) Situaci6n geogrUica, Es justificable la local! 

zaci6n del rastro en la Ciudad de Tlaxcala; su -

ubicaci6n no ocasiona problemas de salud p~blica 

y el ambiente exterior no.afecta las operaciones 

sanitarias, el abastecimiento y la distribuci6n. 

Las vias de comunicaciones son adecuadas y se 

encuentran en perfectas condiciones, lo q11e per

mite que el rastro sea accesible, En relaci6n -

con el abastecimiento y la distribuci6n con los 

centros demogrUicos pr6ximos, tiene la capaci

dad de ofrecer un servicio adecuado y 6ptimo. 

b) Administraci6n,- Las actividades y funciones 

de la administraci6n en este rastro se desarro-

llana través de una organizaci6n administrativa 

suficiente, ya que cwnple con los objetivos fun

damentales que establece la COdificaci6n Sanita

ria de los Estados Unidos Mexicanos, 

e) Saneamiento. El control salubre garantiza la -

condici6n sanitaria del rastro. 

d) Planta física, El rastro cuenta con las sigui~ 

tes áreas y servicios: 

1, Provisi6n de agua, 
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2. Fuentes de energía (energía eléctrica). 

3. Sister.ia de ventilaci6n (natural). 

4. Eliminaci6n de desperdicios. 

5. Maquinaria y equipo adecuados a la capacidad -

de operaci6n del rastro. 

6. Oficina adminis~rativa. 

7. Camara de refrigeraci6n. 

8. Servicios higiénicos para el personal. 

9. Corral de dep6sito y encierro. 

1 O. Zahurdas. 

11. Departamento de sacrificio de bovinos. 

12. Departamento de aseo de visceras. 

13. Departamento de sacrificio de porcinos. 

14. Departamento de aseo de visceras. 

e) Inspecci6n sanitaria-veterinaria. La inspecci6n s! 

nitaria de carnes y visceras la realiza un inspec-

.tor ..médico. veterinario, dependi-ente de J.a · Secreta

ria de Salubridad y Asistencia; pero tal actividad

se efect6a eventualmente. Los decomisos de carnes 

y visceras as1 como de animales enfermos no tienen

un destino definido, el marcaje de las carnes con el 

sello sanitario lo realiza el personal del mismo -

rastro. 

El transporte de carne, del rastro a los centros 

de abasto se lleva a cabo por los propietarios de -

expendios; así el transporte de la carne no garant,! 

za su condici6n sanitaria. 
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Los resultados obtenidos se describen en los cuadros 

No. 1,2,3,4 y 5 así como en las gráficas No. 1,2,3,4 y 5. 

Los cuadros No. 1,2,3 y 4 describen por conceptos la 

condici6n sanitaria existente y la calificaci6n obtenida en -

su evaluaci6n. Los resultados pertenecen a los rastros muni

cipales de las ciudades de: Calpulalpan, Apizaco, Huamantla y 

Tlaxcala. 

El cuadro No. 5 describe la condici6n sanitaria exi! 

tente, en los rastros municipales del Estado de Tlaxca.la. 

Las gráficas 1,2,3 y 4 relacionan la calificaci6n o~ 

tenida entre cada uno de los conceptos que se evaluar6n en -

los rastros anteriormente citados. La gráfica No. 5 relacio

na las calificaciones obtenidas en todos los. rastros municip~ 

les del Estado de Tlaxcala. 
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D I S C U S I O N 

Se realiz6 el análisis de las condiciones sanitarias

en los rastros municipales de las Ciudades de: Calpulalpan, -

Apizaco, H~ar.iantla y Tlaxca1a; a .través de la encuesta aplica

da en cada uno de ellos. 

Para tal actividad se evaluar6n los siguientes conce~ 

tos: 

a) Situaci6n geográfica (ubicaci6n). 

b) Administraci6n. 

c) Saneamiento. 

d) Planta física. 

e) Inspecci6n sanitaria-veterinaria. 

De los cuatro rastros evaluados, se discuti6 de menor 

a mayor el porcentaje y la calificaci6n obtenida. 

A) Los rastros municipales del Estado de Tlaxcala -

son los responsables de proporcionar a la pobla

ci6n un alimento que garantice su condici6n sani

taria y as1 evitar problemas de salud p'blica. 

Para tal fin es necesario que los rastros cumplan 

con los servicios imprescindibles para dar un~ 

cionamiento 6ptimo, seg6n indicaciones contenidas 

en la Codificaci6n Sanitaria de los Estados Unidos 

Mexicanos. 

1··---·-··· 
~ B) En general los rastros municipales de las Ciuda-

des de: Calpulalpan, Apizaco, Huamantla y Tlaxca 
-------··- - -

la no aseguran una calidad higiénica de la ca.i•ne, 
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as! como las condiciones sanitarias en cada ras-

tro son deficientes, como lo describen el cuadro

Y la gr!Eica No. 5. 

e) El rastro de la Ciudad de Calpulalpan, Tlax., mo! 

tr6 el menor porcentaje de los servicios minimos

requeridos, en comparaci6n a los dem!s rastros. 

Este resultado es debido quiz! a la proximidad -

del. rastro de Calpulalpan con el rastro 6e la Ci~ 

dad de Texcoco, ya que la gran mayoría de lapo

blaci6n se abastece de carne y sus derivados en -

la Ciudad antes citada.* 

Esto ha hecho que en el aspecto administrativo, -

el municipio no dé la debida importancia al ras

tro, asi como a las !reas y servicios de la plan

ta .Eisica y su saneamiento. También puede expli

carse que de esta forma, no se realice la inspec

ci6n sanitaria de carnes y vísceras. (Cuadro y -

gr!Eicas 1 y 2). 

D) El rastro municipal de la Ciudad de Apizaco mos

tr6 un porcentaje muy bajo en los servicios mini

mos requeridos. 

El resultado de este rastro puede corresponder a

que la ubicaci6n del rastro dentro de la Ciudad -

es muy pr6xima a la estaci6n del .Eerrocarril, in

terfiriendo con el abastecimiento y la distribu

ci6n del transporte sanitario; por lo mismo los -

--------------
* Comunicaci6n personal del c. Administrador del rastro muni 

cipal de Calpulalpan Tlaxcala. 
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agentes contaminantes afectan las operaciones sa 

nitarias. 

La administraci6n de este rastro depende de un -

arrendatario que no realiza las funciones y acti 

vidades de un administrador, esto trasciende en

el saneamiento, en la planta física (~eas y ser 

vicios), así como en la inspecci6n sanitaria de

las carnes. 

También podemos mencionar que existe el clandes

tinaje con el sacrificio de bovinos, suinos, ov~ 

nos y caprinos.* Por lo tanto la falta de inte

rés de las autoridades municipales en la admini! 

traci6n del rastro, así corno la mínima utiliza

ci6n de los servicios en éste, ocasionados por -

el clandestinaje dan como resultado un rastro en 

condiciones deficientes (cuadro 2 y gráfica 1). 

E) El rastro municipal de la Ciudad de Tlaxcala mos 

tr6 un porcentaje relativamente más alto que los 

anteriores, debido posiblemente a que este ras-

tro es de reciente creaci6n, teniendo una locali 

zaci6n que no afecta las operaciones sanitarias, 

el abastecimiento y la distribuci6n. 

En el aspecto administrativo, el municipio tiene 

el control del rastro, pero lo que afecta a esta 

organizaci6n administrativa es la falta de cono

cimientos del administrador responsable. La pla~ 

ta física cuenta con una capacidad instalada a--

* Comunicaci6n personal del Dr. Luis Carvajal E. Jefe de los 

Servicios Coordinados de Salud Pública en el Edo. de Tlax

cala. 
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propiada para garantizar una condici6n sanitarias~ 

.ficiente en el rastro. 

Se realiza la inspecci6n sanitaria de carnes y vis

ceras por un inspector médico veterinario pero esta 

actividad se desarrolla eventualmente, por lo tanto 

las carnes no garantizan un control sanitario adecu 

ado (cuadro y grUica No 4) • 

E1·rastro municipal de la Ciudad de Huamantla, Tlax 
. -

cala, obtuvo el mayor porcentaje de los servicios -

requeridos para un .funcionamiento 6ptimo en un ras

tro. Es un rastro que de igual .forma .fue planeado

para brindar todos los servicios a la comunidad -

donde estl establecido, siendo posible que su cali

ficaci6n obtenida esté relacionada con una adecuada 

localizaci6n, ya que puede ocasionar m1nimos ries

gos a la salud p~blica. Permite un buen abasteci-

miento y distribuci6n de carnes, no tan s610 en la

Ciudad sino también en la regi6n. 

La acbninistraci6n del rastro la realiza el acbninis

trador que asigna el municipio, en este caso parti

cular se llevan a cabo la mayorta de las actividades 

esto permite que la planta f1sica {que cuenta con -

la mayor1a de áreas y servicios de un rastro) se en 

cuentre en perfectas condiciones y realice todas 

sus funciones apropiadamente. 

El saneamiento se lleva a cabo conforme a progra--

mas establecidos, que garantizan la condici6n sani

taria del rastro. 
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La inspecci6n sanitaria de las carnes la realiza -

el inspector médico veterinario que est! al servi-

cio del rastro dando salida a carnes aptas para co~ 

sumo humano. Otro servicio ·que presta el rastro, -

es el transporte sanitario, que se efect6.a con lim

pieza e higiene (cuadro y grUica No.3). 

Para captar la informaci6n se utilizaron los inst?'UJllen

tos de investigaci6n (cuestionarios, entrevistas y observaciones 

del investigador responsable), asi cano la autorizaci6n de los -

municipios y la de los Servicios Coordinados de Saluci Ptiblica en 

el Estado de Tlaxcala. 

Al estar en canunicaci6n con las autoridades responsa

bles de los rastros, se solicit6 la colaboraci6n para obtener la 

informaci6n que se tenia de ellos, la cual .fue en ciertos ras

tros inexistente y en otros minima. Durante el desarrollo de la 

encuesta y específicamente en la aplicaci6n de los cuestionarios 

muchos informantes tendieron a esquivar o .falsear la in.formaci6n 

que se solicitaba; bajo estas circunstancias es posible que los

resultados obtenidos sean variables en cada uno de los rastros. 
lLa-informaci6n exi.stente hasta el momento de realizar -

este trabajo, da una somera idea de que la mayoría de los ras-

tros de la Rep6blica Mexicana se encuentran en condiciones defi

cientes, por lo que es necesario hacerles las debidas modifica

ciones desde un punto de vista higiénico-funcional (15).1 
'--· 

La existencia de mataderos en las grandes urbes es a to 

das luces antiecon6mica y obsoleta, ya que las pérdidas ocasion~

das por el transporte de los animales vivos de sus lugares de -

producci6n a los centros urbanos son consideraples (3), esto re-
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presenta pérdidas econ6micas por muerte de los animales durante 

el transporte y pérdidas de peso durante el mismo { 2). En con

secuencia es jus~ificable que se establezcan rastros en las zo

nas de producci6n (2), asi como en las poblaciones pr6ximas a -

las grandes urbes, por lo tanto, los rastros municipales del 

Estado de Tlaxcala pueden resolver el difícil problema del sum! 

nist~o de alimentos de origen animal, siempre que estén dotados 

de todas las condiciones precisas para garantizar la presencia

en el mercado de carnes sanas {15). 

La falta de una adecuada administraci6n en.1os:rastros 

hace que se ignorep criterios sanitarios y educativos elementa

les en la pr!ctica del control de alimentos, a pesar de los re

glamentos que existen al respecto en la s.s.A.* (1). 

~falta de higiene en los rastros pone en peligro no

s610 la salud humana sino también la anima1(2), aunque no se -

quiere implicar que la carne sea la miica fuente de infecci6n -

en el hombre, no cabe duda.que el alto grado de contaminaci6n -

ex6gena en los rastros constituye un grave peligro, dada la fa

cilidad con la que podrían contaminarse (1) las canales durante 

la faena, ya que están en contacto con superficies tales como: 

utensilios usados en el sacrificio, y en el sangrado; además 

hay que tomar en cuenta las manos de los trabajadores, mesas, -

superficies interiores de las carretillas, cuchillas, sierras,

~ar.cr.os, ropa de los operarios, columnas, paredes, pisos, carr! 

les, mangueras, calidad del agua con la que lavan las canales y 

el equipo, la protecci6n del producto, el transporte usado, pa-• 
ra el translado de las canales al mercado, la exposici6n de la-

carne para su venta, etc { 16) J 

* Secretaria de Salubridad y Asistencia. 
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Bajo estas circunstancias no puede esperarse que la -

carne sea un producto sanitario y mucho menos que lo sean sus

derivados, por lo tanto las condiciones sanitarias de los ras

tros representan una garantía para la salud pública. 

El médico veterinario inspector tiene entre otras .fun 

ciones: evaluar la condici6n .f!sica y .funcional de las instal! 

ciones destinadas a la recepci6n, sacrificio, procesado, ins-

pecci6n, conservaci6n y disposici6n de animales para el abasto 

p~blica (19). La falta de las diferentes !reas y servicios en 

cada uno de los rastros evaluados está relacionada con la ine

xistencia del médico veterinario inspector, el cual podria as= 

sorar la creaci6n de !reas y servicios o remozar las existen

tes, para asegurar un servicio 6ptimo, bajo condiciones que -

permitan desarrollar adecuadamente sus actividades y funciones. 

El objetivo de la inspecci6n sanitaria de animales es 

garantizar que la carne y otros tejidos animales destinados al 

consumo humano salgan del rastro en 6ptimas condiciones higié

nicas y organolépticas, en beneficio de la nutrici6n y lasa

lud p~blica (19). La inspecci6n sanitaria en la mayoría de -

los rastros no se realiza, por lo tanto no se alcanza su obje

tivo además, la falta de los servicios del médico veterinario~ 

inspector en cada rastro impide garantizar la calidad higiéni

ca de la carne, siendo esto un peligro para la salud humana. 

Al analizar el .funcionamiento de los mataderos se ob

serv6 que las prácticas en uso en muchos de ellos no han sido

modificadas en forma paralela a los avances técnicos y cient1-

ficos; por el contrario, se encuentran en un estado de subdes~ 

rrollo explicable s610 por la falta de evaluaci6n y por los re 

cursos econ6micos deficientes en cada uno de ellos. 
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Para correguir las deficiencias en los rastros, suger! 

a) Se reubiquen los rastros, para no trastornar las -

operaciones sanitarias y peligre la condici6n higf 

énica de las carnes para el abasto p~blico; 

b) Se acondicionen las plantas físicas con !reas y -

servicios mínimos requeridos, para realizar sus 

actividades y .funciones adecuadamente; 

c) Se mejore la condici6n sanitaria de los rastros; 

d) Se aporte el equipo y la maquinaria en relaci6n 

con la capacidad instalada de cada rastro; 

e) Que los municipios tengan una mayor participaci6n

y control en la administraci6n de los rastros; 

E) Se apliquen métodos modernos de sacriHc:l.o; 

g) Se controle el estado de salud del personal; 

h) Se adiestre al personal que labora en el rastro; 

i) Se realice la inspecci6n sanitaria veterinaria ri

gurosamente, en todas las especies de animales des 

tinados al abasto p~blico; 

j) Se reglamente las condiciones en que se debe hacer 

el transporte sanitario de la carne; 
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I) Exista un inspector médico veterinario, al servicio 

de cada rastro. 

Toda inversi6n que se realice para mejora estas condi

ciones será muy provechosa desde el punto de vista de la disminu

ci6n del volumen de carne disponible para el consumo, y tiene im

portancia debido al problema que existe en nuestro país por el b! 

jo consumo de proteínas de buena calidad, sobre todo en el medio

rural donde nos encontramos con tanta desnutrici6n. Todo esto -

nos hace suponer que son urgentes las medidas de prevenci6n de -

las enfermedades de los animales, as1 como la higiene de la carne 

con lo cual se beneficia nuestra ganadería y se protege la salud

de la poblaci6n. 

Tenemos los medios, tenemos la capacidad de eliminar el 

hambre de la tierra durante nuestra vida:. s610 nos falta la volun 

tad para hacerlo. 
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C U A D R O S 

y 

G R A F I C A S 



CUADRO 1 

PERFIL SANITARIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE CALPULALPAN, TLAXCALA 

CONCEPTO. APARTADO. PROMEDIO 

" ESCALA DE VALORES. SUBTOTAL 
PRIMERA Situaci6n geogr!fica. SEIS 60% Suficiente. 
PARTE Administraci6n, DOS 21% P~simo. 
DEL Saneamiento. UNO 16% Existe/no .funciona. 
CUESTIONARIO Planta física. TRES 32% Deficiente, 

Provisi6n de agua, CINCO 51% Suficiente/inadecuado 
Fuentes de energía. CERO º" No existe. 
Sistema de ventilaci6n. CINCO 50% Suficiente/inadecuado 
Eliminaci6n de desperdicios. CUATRO 42% Mal. 
Recepci6n. CERO O% No existe. 
Encierro y corrales. SIETE 72% Regular. 
zahurdas, DOS 25% Pfsimo, 

SEGUNDA Depto. Sacrificio de Bovinos. CUATRO 43% Mal, 
PARTE Aseo de vísceras. CERO º" No existe. 
DEL Inspecci6n sanitaria, CERO º" No existe. 
CUESTIONARIO Depto. Sacrificio de ovi-caprinos, CERO º" No existe, 

Aseo de vísceras, CERO º" No existe. 
Inspecci6n sanitaria. CERO º" No existe. 
Depto. Sacrificio de porcinos. CERO º" No existe. 
Aseo de vísceras, CERO 

Inspecci6n sanitaria º" No existe, 

veterinaria, CERO º" No existe. 
Inspecci6n de carnes y vísceras, CERO º" No existe, 
Transporte de carnes, CERO º" No existe. 

C I\LTFICAC~-UN F I N ~ L JJUl:i 1 "'l!: PESIMO. 

Fuente: cuestionario de la encuesta para el anllisis de las 
condiciones sanitarias de los rastros municipales. -
del Estado de Tlaxcala, 



CUADRO 2 

PERFIL SANITARIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE API2'.A.CO~ TLAXCAI.A, 

CONCEPTO APARTADO PROMEDIO 
% ESCALA DE VALORES SUBTOTAL 

PRIMERA ~ituacion geograrica, C_UATRO 40) Mal, .< 

PARTE Administraci6n, DOS 21, Pésimo, 1 

1 
DEL Saneamiento. TRES 33,. DEFICIENTE, 1 

1 
CUESTIONARIO Planta fisica, CUATRO 40o/, Mal. 1 

ProvisiOn de agua, TRES 31% De.ficiente. 
Fuentes de energia. SIETE 67~{ Regular • 
Sistema de ventilaci6n, ClllCO 50% . Suficiente/inadecuado 
Eliminaci6n de desperdicios. CERO O% No existe, 
Recepci6n, CERO 0'.i No existe. 
Encierro y corrales. DOS 22~/ Pésimo. 
Zahurdas. CERO Qº/ ,, No existe. 

SEGUNDA Depto, Sacrificio de bovinos. CIHCO 46~-: Suficiente/inadecuaco 
PARTE Aseo de visceras, SEIS 58~( Suficiente. 
DEL Inspecci6n sanitaria CE:'.(0 0'' ,, No existe, 
CUESTIONA~IO Depto, Sacrificio de ovi-caprinos, CERO 0% No existe. 

Aseo de visceras CERO 0% No existe, 
Inspecci6n sanitaria, CERO O% No existe. 
Depto, Sacrificio de porcinos. CINCO 46% Suficiente/inadecuado. 
Aseo de visceras. SEIS 61% Suficiente. 

Inspecci6n sanitaria 
- veterinaria, ~INCO 50% Suficiente/inadecuado 

Inspecci6n de carnes y visceras. trRES 321. Deficiente. 
Transporte de carnes. tINCO 55% Suficiente/inadecuado. 

C A L I F I C A C I o N FIN AL TRES 28% DEFICIENTE. 

Fuente: cuestionario de la encuesta, para el an!lisis de las 
condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala, 



CUADRO 3 

PERFIL SANITARIO DEL RASTRO MUNICIPAL DE HUAMANTLA, TLAXCALA 

CONCEP.l'O APARTADO PROMEDIO 
% ESCALA DE VALORES SUBTOTAL 

PRIMERA :;1tuac1on geogra.t'1ca. :;E.1S 60')1 SuF1c1ente. 
PARTE Administraci6n. NUEVE 89')1 Muy bien. 
DEL Saneamiento. OCHO 83')1 Bien. 
CUESTIONARIO Planta física. OCHO 84')1 Bien. 

r,¡·ov1s1on ae agua. 1uwnu o::,¡¡ .tl1en. 
Fuentes de energía. SIETE 70')1 Regular. 
Sistema de ventilaci6n. OCHO 80')1 Bien. 
Eliminaci6n de desperdicios. SIETE 68')1 Regular. 
Recepci6n. Nueve 90')1 Muy bien. 
Encierro y corrales. NUEVE 90')1 Muy bien. 
Zahurdas. Nueve 86')1 Muy bien. 

SEGUNDA Depto. Sacrificio de bovinos. OCHO 83% Bien. 
PARTE Aseo de vísceras. NUEVE 86% Muy bien. 
DEL Inspecci6n sanitaria. NUEVE 86% Muy bien. 
CUF.STIONARIO Depto. Sacrificio de ovi-caprinos. SIETE 74% Regular. 

Aseo de vísceras. ~UEVE 87% Muy bien. 
Inspecci6n sanitaria. ~EVE 87% Muy bien. 
Depto. Sacrificio de porcinos. OCHO 76% Bien. 
Aseo de vísceras. OCHO 85% Bien. 
Inspecci6n sanitaria. OCHO 85% Bien. 

Inspecci6n sanitaria 
veterinaria. OCHO 80% Bien. 

Inspecci6n de carnes y v1sceras. ~IETE 66% Regular. 
Transporte de carnes. $IETE 73% Regular. 

C A L I F I C A C I o N FIN A L OCHO 80% BIEN. 

Fuente: Cuestionario de la encuesta para el análisis de las 
condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala. 



CUADRO 4 
PERFIL SA!ll:TARIO DEL RASTRO MUHICJ:PAL DB TLAXCALA, TLAXCALA. 

CONCEP'l'O APARTADO 
,r-

" ESCALA DE VALORES SUB'l'OTAL 
PRIMERA ¡:¡1,. .. acion _ ._-::a. g.c,,1.1:i OU;¡il 1:1ur1c1ente. 
PARTE Administraci6n. SIETE 73% Regular. 
DEL Saneamiento. SIETE 661( Regular. 
CUESTIONARIO Planta .fisica. SEIS 60,C Su.ficiente. 

~ 
C"> 

!'rOV:LS1on ae agua. l.i.L.1'11.i\J 53jl 1:>"U.1'1c1ente/1naaecua<10 
Fuentes de energia. SIETE 72% Regular. 
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Sistema de ventilaci6n DIEZ 001( Excelente. 
Eliminaci6n de desperdicios. SEIS 62% Su.ficiente. 
Recepci6n. CERO 0% No existe. 
Encierro y corrales. OCHO 80% Bien. 
zahurdas. SEIS 61% Su.ficiente. 

SEGUNDA Depto. Sacri.ficio de bovinos. SIETE 69% Regular. 
PARTE Aseo de visceras. OCHO 78% Bien. 
DEL Inspecci6n sanitaria. CERO º" No existe. 
CUESTIONARIO Depto. Sacri.ficio de ovi-caprinos. CERO º" No existe. 

Aseo de visceras. CERO º" No existe. 
;z 
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Inspecci6n sanitaria. CERO º" No existe. 
Depto. Sacri.ficio de porcinos. OCHO 76% Bien. 
Aseo de visceras. OCHO 78% Bien. 
Inspecci6n sanitaria. CERO º" No existe. 

Inspecci6n sanitaria 
veterinaria. CJ:NCO 50% Su.l'iciente/inadecuado 

Inspecci6n de carnes y visceras. CUATRO 43% Mal. 
Transporte de carnes. CERO º" No existe. 

CALIFICACION FINAL CINCO 46% SUFICIENTE/INADECUADO 

Fuente: Cuestionario de la encuesta para el an!lisis de las 
condiciones sanitarias de los rastros municipales -
del Estado de Tlaxcala. 



CtJADRO 5 

PERFJ:L SANITARIO DE LOS RASTROS MUNICIPALES DEL ESTADO DE TLAXCALA. 

RASTRO MUNICIPAL CALIFICACION FINAL ESCALA DE VALORES 
POR % : 

RASTRO 

RASTRO MUNICIPAL DE APIZACO TRES (3·) 28.2% De.ficiente. 

RASTRO MUNICIPAL DE CALPULALPAN DOS (2) 16.9% Pésimo. 

RASTRO MUNICIPAL DE HUAMANTLA OCHO {8) 80.4% Bien. 

RASTRO MUNICIPAL DE TLAXCALA CINCO (5) 46.9% Suficiente/inadecuado. 

C A L I F I C A C I o N 
FIN AL CUATRO (4) 45.0% MAL. 

Fuente: Per.files sanitarios de cada uno de 
los rastros municipales del Estado 
de Tlaxcala. 



GRAFICA 1 

CALIFICACION OBTENmA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS 

DEL RASTRO MUNICIPAL DE APIZACO, TLAXCALA 
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal 
de Apizaco, Tlaxcala. 
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GRAFICA 2 

CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS 

DEL RASTRO MUNICIPAL DE CALPULALPAN, TLAXCALA. 
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal 
de Calpulalpan, Tlaxcala. 
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GRAFICA 3 

CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS 

DEL RASTRO MUNICIPAL DE HUAMANTLA, TLAXCALA. 
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal 
de Huamantla, Tlaxcala. 
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GRAFICA 4 

CALIFICACION OBTENIDA EN CADA UNO DE LOS CONCEPTOS 

DEL RASTRO MUNICIPAL DE TLAXCALA, TLAXCALA. 
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Fuente: Perfil sanitario del rastro municipal 
de Tlaxcala, TJaxcaJa. 
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GRAF:CCA 5 

CAL:CFZCAC:CON OBTENmA EN CADA UNO DE LOS RASTROS 

!PJNICIPALES DEL ESTADO DE TLAXCALA. 
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Fuente: Perfiles sanitarios de cada uno de 
los rastros municipales del Estado 
de Tlaxcala. 
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