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RESUMEN
BASES ANATOMICAS EN LA CARNIZACION DEL CERDO ( SUS SCROFA DOMESTICA )

AUTOR: DANIEL TREJOD FERNANDEZ
ASESOR: M.V.Z. SANTIAGO AJA GUARDIOLA

El objetivo principal de este trabajo es estzblescer que estruc-
turas anatfmiezs , {componenies 8seos y musculares) , pueden identi-
ficarse en los cortes de la canal de cerda ; cufiles son los principa-
les cortes primarios y secundarios. Ademfs establecer el porcentaje
de cada uno de ellos. Y cufl es la forma mAs comfin de ingreso de la
canal,

Se visitaron 70 obradores , mataderos y carnicerfas, y se obtu-

vo que el corte que se realiza con mayor frecusncia es el de pierna
con un 92,8%, seguido por el de lomo con 82.8% y el espinazo con 80%
y los de menor porcentaje el lomo sblerto y pierna molida con 7.1%,
y lomo trocitos y pierna trocitos con 5.7%. Tambifn se registro que
el porcentaje mis alto, en cuanto a ingreso de canales se refiere,
lo 23 en forma despiezada con 60.5% , seguido por la‘canal entera
con 24.,2% y media canal con 10% .

Se propone un proyecto d: sistematizacifn del despisce de la

canal de cerdo,



INTRODUCCION

Como México nunce ha concurrido a surtir carnes Prescas de cerdo
a los mercados internacionales y como tampoco ha sido exigente lo re-
querido en el consumo interno hay una verdadara anarqufa en todo 1o
que se refiere en carnes en canal (4}.

La comercializacifn de la carne de cerdo no se encuentra sujeta
a ninguna norma ; y en cada regifn , lugar , e inclusive hasta en cada
barrio , se acestumbra a despiezar la canal de diferente manera , es-
to determinado por la demanda local|, dando lugar a que se cometan
fraudes que consisten en la alterégiﬁn de los cortes gue tienen una
mayor demanda , sustituyendolos por piezas econfmicamente menos impor-
tantes.

Esta alteracifn de cortes también es aumentada por la escasa in-
formacifn que de la calidad d= cada una de las pieszas, tiene 21 consu-
midor mexicano de carne de cerdo.*

De acuerdo con Sandoval , Agliera e Iglesias , una canal es el
cuerpo del animal de abasto después de sacrificado y sangrado , des-
provisto de visceras ( abdominales , torfxicas y pzlvianas ) con o sin
rifiones , piel , patas y caheza (9). ‘

Segfin 1a Comisifn del Godex Alimentarius , " Una canal de cerdo
es todo el cuerpo del animal sacrificaﬁq , intacto o abierto aproxima-
damente a lo largo de la lfnea media de la columna vertebral , despufs
de sangradoc y eviscerado , despojado de la lengua , cerdas , peéuﬁas y
frganos genitales. En las canales abiertas sz guita la médula espinal.
Ademfs si el método de faenado requiere la separacifn de la cabeza o
de las patas , la cab=za se separa entre =1 hueso occipital y la pri-
mera vertebra cervical , pudiendo quedar la carrillada unida o no a la

canal; las patas delanteras se separan entre el carpo y el metacarpo y



las traseras entre el tarsoc y el metatarso” (1). 3

En la comercializacifin se entiende por despiece la obtencién de
diferentes porciones de una canal (9),por carnizacifn los diferentes
cortes realizados en la canal para fines comerciales (3,6,7,9,13) , v
por carne , desde el punto de vista del aspscto de las canales y cor-
tes; la musculatura , el téjidu adiposo intramuscular , el tejido adi-
poso intermuscular y el subcutfneo , incluyenda huesos , tejido conjun-
tivo y tendones , asi como nervios y nfdulos linfiticas (1).

Segfin Sanz Egafia, existe una manera de realizar los cortes prima-
rios y secundarios asi como el despiece de estas (ltimos de la cansl de
cardo en diferentes pafses (10).

Asi tenemos , que en Londres se realizan los siguientes cortes;
- Leg (pernil)

- Loin (lomo)

- Belly (panceta)

- Hand and spring (mano y codillo)
- Blade bone (hueso de la espalda)
- Spare rib (costilla de aguja )
- Head (cabeza)

Mientras gue en Argzntina los cortes son los siguientes;

- Jamfin corto.
« Jamfn largo
- Costillares
- Panceta (con o sin costillas)
= Tocino Alto
- Pechitos

- Bondiola

- Codillos

- Cogote

~ Papada

- Patitas



Saares , en 1959 , publicd el método de carnizacifin de canales
de diferentes espacies dfimesticas en Portugal y aeﬂgla que , para el
manejo de la canal de cerdo , se retira primeramente la cabeza para
despufs dividir en medias canales . De estas canales se obtienen los
siguientes cortes primarios;

- Lombadas (lomo) ‘

Pernas (pieenas )

« P& (paletilla con brazuelo)
- Entrecostos (costillar)

Entremeadas (falda)

-Mantas de toucinha (tocino)
En seguida se obtienen los siguientes cortes secundarios;
- Costeletas de lombo (lomo y Gltima costilla)
-Costeletas con p& (costillas dg enmedio de la sexta a la treceava)
- Costeletas do fundo ( Costillas del fondo , las primeras cineco)
- Cachaco (pezcueza)
- Pierna propiamente dicha
-Chispe de Mag (chamorro)
- De los entfecustns , entremeadas y las mantas de toucinho , no se
menciona ningun corte secundaric (12).
Par Gltimo Weinling y Gutmacher , dicen que en Alemania llega el
cerdo al desplece en medias canales , congeladas o refrigeradas con o
sin pellejo dorsal ("cu=ro") , grasa dorsal y de rifionada , para rea-
lizar inmediatamente el despiece mayor , en el cuil se separan las si-
guientes partes dependiendo el método . (13)
A) Primer método,
= Cabeza con papada
- Bfazuelo
= Panceta con falda

~ Puntas de pecho y espaldilla



= Grasa dorsal

- Lomo con solomillo , aguja y llana,

B) Segundo m&todo.
- Cabeza con papada
- Panceta con falda.
- Buargu delantero
- Lomo con solomillo
El despiece menor se realiza sobre tocdos los cortes del despiece
mayor , abteniendose los siguientes cortes;
~ Papada
= Cabeza
- Punta de pecho
- Espaldilla
- Panceta
- Falda
= Puntas de pecho del cuarto delantero
- Patas
- Agujas
= Lomo
= Solimillo
= Llana
Con motivo de esta problematica , surgif la idea de realizar es-
ta tesis , que tiene como finalidad el establecimiento de un patrén a-
natfmico de cortes » para contribuir a evitar los fraudes en contra
del consumidor.
El objetiva principal de este trabajo es establecer que estruc-
turés anatfmicas (Componentes &seas y musculares) pueden identifi-

carse en cada uno de los cortes de la canal de cerda.



MATERIALES Y METODOS 6

Material biolégico;

Equipo de obradores y carnicerfas.

Material biolfoico;

- Canaleg de cerdo,

Para la realizacifin del presente trabajo se visitaron setenta o-
bradores , mataderos y carnicerfas , situados en diferentes colonias y
barrios de la ciudad de México , as{ como algunos en diferentes estados
de la Repfliblica.

Se phservaron las condiciones en que llegaban las canales de cer=-
do , enteras , partidas por la mitad o despiezadas. De gstas se regis-
traron los cortes primarios que se realizan con mayor frecuencia , i-
dentificandolos con el nombre genfrico que les asignan en cada uno de
los establecimientos visitados. .

En cada uno de los cortes primarios se identificaron los compo-
nentes fiszos y musculares contenidos en ellos.

De los cortes ya mencionados,se obtienen plezas mfs pequefias co-
nocidas como cortes sscundarios , con los cuflles se procedif de igual
manczTde

La veriedad de cortes primérios y secundarios , Tecopilados en
los lugares donde se realizf este trabajo se enlistan y se grafican en

el siguiente capftulo de esta tesis,



RESULTADOS
7

Los resultados obtenidos se agrupsn , en el cuadro 1 , las grafi-

cas 1y 2 , y los esquemas 1y 2 ,

~Cuadro 1 ; Nombre del establecimiento visitado , localizacifin , forma
en que ingresa la canal , cortes primarios y secundarics a los que se
someten, Como se puede apreciar el que con mayor frecuencia se realiza
es él de piesrna ya gue de 70 establecimientos , 65 lo realizan , segui-
do nor el lomo can 56 , espaldilla 55 , costilla 48, manitas y patitas
28 , Tilete 19 y entrecot 13.

De los cortés secundarios el que mayor frecuencia tiene es la chu-
leta con 37 , seguido por pierna bisteck con 31 , pecha 30 , lomo bis-
teck 14 , molida 7 , pierna molida y iumn abierto 5 , y lomo trocitos
y pierna trocitos &4.

- En la gr&fica 1 ; en donde se indica el nlmero de establecimientos

de acuerdao a la fﬁrma en que ingresa la canal (entera, media canal o des-
piezada). Se puede notar como en algunos de ellos la canal se recibe

de dos formas , yé gue si sumamos nos da un total de 72 establecimien=
tos. El1 ingreso de la canal despiezada es la gque con mayor frecuencia
llega ya que de 70 aatablecimientuq 46 la reciben de esta mansra , se-
guida por la canal entera con 17 y la media canal con 9.

Por otra parte en la gréfica 2 , donde se anota el porcentaje ge-
neral de cada uno de los cortes primarios y secundariﬁs realizados en
la canal. Correspenden las siete primeras barras a cortes primarios y
las siguientes diez a cortes secundarios. Se aprecia el porcentaje de
cada uno de los cortes , siendo la piarna con 92.8% , el loma con 82.8%
y el espinazo con 80.0% los que tienen el porcentaje mis alto y el lo-
mo ablerto y pierna molida con 7.1% , lomo trocitos y pierna trocitaos
can 5,75 , los que menor porcentaje presentaraon.

Finalmentes en los esquemas 1 y 2 se resumen los cortes primarios



mﬁs frecuentss. P
- Esguema 1 ; Corte de la canal de cerdo en base a la manera en gue sz
ogbtiene en la mayorfa de los establecimientos en México. Estos cories
estén delineados en cuanto a estructura muscular.

- Esguema 2 ; Coetes de la canal de cerdo , en base a la manera en gue

se obtiene en la mayorfa de los establecimientos en téxicoe. Estos cor-

tes estén delineados en cuanto a estructura ésea.
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GRAFICA : 2
PORCENTAJE GENERAL DE CORTES
PRIMARIOS Y SECUNDARIOS
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ESOQUEMAS DE LOS CORTES EN EL ESQUELETO DEL CERDO, 15
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DISCUSIONES "

Dado que no se cuenta con normalizacifn en la comercializacifin de
carne de cerdo , existz en esta actividad une gran diversidad en cuanto
a nlmerc , conformacifin y nombre de los cortes primarios y secundarios
que se realizan en las canales de los animales de sbasto , habiendose
intentado hasta ahora solamente reglamentar los cortes de la canal de
bovino.

Las mfsculos de la canal animal adquieren ciertas caracter®ticas
de scurrdo a su composicifn anatfimica y a la actividad fisiolégica cue
realizan en 21 cuerpo (9). De ah{ que existan zonas o grupos musculares
con mejbres caracteristicas en cuanto a textura y sabor , o en el caso
contrario; estos puntos darfn mayor o menor calidad a la carne, lo cufl
redundard en un aumento o disminucifn del precio de esa cerne . En esio
se han basado las normas de comercio que existen en otros paisss,

Por lo que respecta a la forma de ingrazso de 1a canal se puede aob-
servar que =1 mayor promedic lo tiene el ingreso en farma despiezada,
siguiendo a este respectivamente la cana entera y la mediza canal.fsto
debido a la demanda que tiensn unos cortes schre otros.(Ver cuadro 1
y gréfica 1).

En cuanto al porcentaje de cortes primarios y szcundarios cue
fueron identificados el gue ocppf el primer lugar fue el corte de pier-
na siguiendo a este reospectivamente lomo, espinaza , espaldilla ,cos-
tilla , chuleta , pierné bisteck, pecho , manitas y patitas, filete,
lomo bisteck ,entrecot , molida , lomo abierto y pierna molida , lomo
trocitos y pierna trocitas.

En nuestro pais es posible lograr la realizacifin de un reglamento
para la sistematizacifn de los cortes de la canal de cerdo , y con esta
obtener el miximo aprovechamiento de las canales » logrando a 1a vez

que las piezas no sean substituidas por otras de menor calidad. En el



17
proyecto de reglamentacifin en el despisce de 13 canal de cerdo los datos

anatfmicos de las estructuras que se mencionan se tomaron de N.A.V.(2),
Getty (5) , Sisson (11) y Popeska (13).Tomando en cuenta las costumbres

de obradores y carniceros al dividir la caaal



CONCLUSIONES 18

1.- En M8xico no existen normas gue reglamenten la distribucifn y ven-
ta de la carne de cerdc en cortes al menudeo y es factible que vengan
cories alterados por otros de menor valor.

2.~ E1l corte gue presenta el mayor porcentaje fue el de lomo siendo
de 92.8%, y el de menor porcentaje lomo trocitos y pierna trocitos con
5¢7%s

3.-De la manera de ingresc de la canmal el que mayor porcentaje tiene
es el despiezado con 65.7 seguido por canal entera con 24,2 y media
canal con 12.8.

8.~ Los cortes obtenidos se basan solo en trasmisiones directas —mus
chas veces de padrzs a hijos- llegando como unc de tantos patrimonias
de tradicifin y costumbre y variandec de una regifin a otra.

5.- Es factible establecer que estructuras anatfmicas integran ca-
da uno de los cortes y basandose en las caracter{sticas de los mfiscu-
los de cada corie fijer ui precio para cada uno de ellos.

6.- La elaboracifn de un reglamento de sistematizacifin en los cor-
tes de la canal de cerdo , ayudaria a evitar fraudss y a aprovechar
al miximo la canal en beneficic del consumidor. v

7.~ Este trabajo propone una sistematizacifin del faenado de las ca-

nales de cerdo , el cufl se expone a continuacifin.
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PROYECTO DE SISTEMATIZACION DEL DESPIECE DE LA CANAL DE CERDO .

En esta sistematizacifn del despiece de la canal de cerdo se
incluyen los mlsculos y huesas que componen cada una de las pilezas
asf como el uso de la terminologfa que con mayor frecuencia se em-
plea para nombrar cada una de estas piezas s ¥ Que se recoplilaron
en los diferentes establecimientos gus se visitaron.

La canal de cerdo llega al despiece en media canal o canal
entera , refrigerada con caheza y pizi,

Los procesos a seguir en la carnizacifn son los siguientes;

1) Despiece primario; este despiece debe preparar y favarecer la
fealizaciﬁn del despiece secundaria.

Separacifn a) manos b) patas ; Es el primer corte que se rea-
liza en las medias canales o canales enteras antes de ser colgadas, y
se separan con un cuchillo a nivel de la articulacifn me tacarpo-fa-
léngica o metatarso-falfngica respectivamente . Estfn compuestaos
por las siguientes estructuras;

a) Manos;

Componentes Gsesos ; Huesos del carpo que son , carpo-radial
carpo-ulnar , carpo-intermedio , carpo-accesorio , seQundu » terce-
ro y cuarto huesos del carpo. Metacarpianos II III IV y V cada uno
con sus falanges proximal , media y distal respectivamente ¢ dos se-
samoldeos proximales por dedo , y dos sesamoideos distales en los de-
dos tres y cuatra.

Componentes musculares ; Tenddnes de insercién de los muscu-
lgs, extensor carpo-radial , extensor digital comfn s extensor di-
gital lateral , extensor del segundo dedo , flexaor carpo-radial,fle-
xor carpo-ulnar , flexor digital superficial , flexor digital pro-

fundo , flexor digital corto , flexor del primer deda , flexor del

FACULTAD DE MEDICINA VETERINARIA Y Z00TECKIS
BIBLIOTECA - UNAM



del segunda dedo , flexor del quinto dedo , interflexor , abductor
del primer dedo , abductor del segundo dedo y pronador redondec , pro-
nador cuadrada , carpo-radisl largo , carpo-radial corto y adductor
del primer dedo , adductor del segundo dedo s adductor del quinto de-
do , interfisens y cuatro lumbricales .
b) Patas;
A

Comoonentes &seos ; Huesos del tarso que son, tarsao-tibial ,
tarso-fibular , central del tarso , segundo , tercero , cuarto y quin
£2 huesos del tarsa. Husos metatarsianas II » IIT , IV y V , cada
uno con sus falanges proximal , media y distal respectivamente, dos
sesamoideos proximales para cada dedo » un sesamoideo distal para el
dedo tres y un sesamoideo distal para el dedo cuatro , asi como un
sesamoideo del tarso. 1

Componentes musculares; Tendones de insercifn de los mlsculos,
extenéor digital largo , extensor largo del primer dedo s extensor
digital lateral , extensor digital corto , flexor digital superfi-
cial , flexor digital profundo » flexor digital largo , flexor lar-
ga del primer deds , tihial caudal » flexor digital corto , peroneo
corto , peroneo largs , interflexor » 2dductor del primer dedo ,
adductor del segundo dedo » adductor del guinto dedn , abductor del
segundo dedo , sbductor del guinto dedo » interoseos y cuatro lum-
ricales,
2) Enseguida se realiza una incisifn entre la tibia y la ffbuls que
sirve para ser colgadas las canales del gancho , esto para separar
las siguientes piezas y aprovechar gue tienden a cmer por su propio
peso. 3) En esta posicifn se procede a separar la csheza por la ar-
ticulacifn atlanto-occipital . Tambidn se retira la Gltima porcién
del recto conocido en carnicerfa como cagalar , el resto del apara-

to genital conocido como viril y la grasa interna o unto.
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h? Obtencifin del espinaza ; Se obtiene separando la masa comdin de-

jando esta adherida a la canal desde el atlas hasta la articulacifn
lumbasacra , v estf compuesto por las siguientes estructuras;
Componentes Gsens; siete vertebras cervicales , catorce o quince verte-
bras torfxicas y seis o siete lumbares.

Componentes musculares ; Interespinales e intertransversales

( cervical dorsal , cervical ventral , lumbar y torfxico ).

55 Obtencisn del lomo ; la masa comin gue a quedado adherida a la
;;nal se corta en la articulacifn lumbosacra , obtenifndose con esto
el lomo , Bste estf compuesto por las siguientes estructuras;
Componentes 8seos ; ninglno.
Componentes musculares ; Iliocostal ( cervical , torfxico y

lumbar ) , espinal (torfixico y cervical ) , longisimos (De la cabe-

za , cervical y lumbar ) , multifido y rotadores .

S? Obtencifin del filete; se sepfran los mfisculos sublumbares del miem-
bro pelviano de su origen e insercifin , correspondiendo estos al fi-
lete , las estructuras que la farman son;

Companentes 8seos ; Ninguno.

Compaonentes musculares ; Psoas mayor , psoas menor y cuadrado

lumbar.

7) Obtencifin del pecho ; Con sierra de mano se realiza un corte a ni-
’;Zi del tercio ventral de las costillas de la primera a la sﬁéima in-
cluyendo su unifin con el esternfn , las estructuras que componen es-
te corte son las siguientes;

Componentes 8seos; Tercio ventral de las costillas de la prime-

ra a la efptima , su unifn costo-esternal y la parte correspondiente
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del esternfn.

Componentes muscularas ; Recto torfixica , intercostal ventral
interno , digitaciones dz21 recto abdominal en sus inserciones de la
cuarta a la sfptima costilla , insercifin del serrato ventral porcifn
torfixica , insercifin del oblicuo abdominal externo de la cuarta a la
sbéptima costilla , pectoral descendente , pectoral transverso , pec-

toral ascendentes y subclavia.

E) Obtzncifin del entrecot ; Se realiza un corte con sierra de mano a
nivel del tercio dorsal de las costillas incluyendo su articulacifin
con las fBveas costales de las apffisis transversas de las vertebras
torfxicas , las estructuras que componen este corte son las siguien~
tes; -

Componentes 8seas ; Tercio dorsal de las costillas de la pri-
mera & la catorceava o quinceava , incluyendo su articulacifn de la
f6vea costal de las ap8fisis transversas respectivemente,

Componentes muscularss; Escaleng dorsal , elevadores costales
serrato dorsal craneal , intercostales internos en su porcifin dor-
sal , retractor costal , oblicuc abdominal externo en su porcifin
dorsal , intercastales externos , iliocostal del tfrax , longisimo

torfixico en su porcifin dorsal , sarrato dorsal caudal y dorsal an-

cho.

;?) Obtenciln del costillar ; El resto de las costillas que queda des-
pufs de haber abtenido el pecho y el entrecot , corresponde al cos-
tillar , siendo sus estructuras las siguientes;

Componentes fseos ; Tercio medio de la primera a la catorceava
o0 gquinceava costilla.

Componentes musculares ; Dorsal ancho , serrato ventral toféxico,



oblicuo externo del abdfmen porcifn ventral , intercastales externos
porcifn media , intercastales internos porcifin media s escaleno dor-

sal y longisimo toréxico porcifin ventral.

10) Cbtencifin del pernil ; Se obtiens el miembro pelviano junto con
;: articulacifn del hueso femoral can el huesa coxal ¢ 98CTO Y ver=-
tebras coccfgeas , las estructuras que forman esta pieza son;

Componentes Bssos; Huesos coxales ( I1i6n , isquibn y pubis ) ,sa-
cro , vertebras coccfgeas , Pemoral , patela y ffbula .

Componentes musculares; Tensor de la fascia lata , glfiteo super-
ficial , gl@itec medio , glliteo profundo , bfceps femoral , semitendi-
nosa , semimembranoso , sartorio , grécilis , pectfnec , adductor *
cuadrado femoral , obturador externo , obturador interno , gemelos ,
cuedriceps femoral , porcifn muscular de las siguientes mlsculos; Ex-
tensor digital largo , extensor largo del primer dedo s extensor digi-
tal lateral , extensor digital corto , extansor digital superficial
flexor digital profundo , flexar digital largo , flexor largo del pri-
mer dedo , flexor digital corto, tibial caudal , peroneo corto , pero-
neo largo , interflexor , adductor del primer dedo , adductor del se-
gundo dedo , adductor del quinto dedo , abductor del éegundu dedo ,ab-

ductor del guinto dedo , pop{tleo vy sflea.

11) Obtencifn de la espaldilla ; Este corte se obtiene separanda el
;E;mbro torfixico de la piel restante con cuchillo , est4 compuesto por
las siguientes eat;ucturaa;

Componentes fseos; Esclpula , hlmero , radio y ulna,

Componentes musculares ; Parte cervical v toréxica'del trapecio

cleidocefflice ( Porcifn mastoidea , porciéin occipital e interseccifn

clavicular.) , omohiodeo , omotransverso , romboides » deltoides , su-



pfaespinosu » infraespinosa , subescapular , redondo mayor , redonde
menor , bfceps braguial , braguial , tensor d= la fascia antabraquial
trfceps braquial, porcifn muscular de laos siguientes mfisculos; exten-
sor carpo-radial , extensar digital comflin , extensor digital lateral
extensor del segundo dedo , flexor carpo-radial » Plexor carpo-ulnar
flexor digital superficial, flexor digital profundo s Plexor digital
corto , flexor del primer dedo , flexor del segundo dedn y flexor del
quinto dedo , interflexor , abductor del primer dedo » abductor del
scgundo deda , pronador redondo , pronador cuadrado , carpo radial
largc , carpo radial corto , adductor del primer deda y adductor del

segundo dedo y adductor del quinto dedao.

Zi) La piel restante se cuadricula pof su parte interna y se utiliza
para el preparada del chicharrfn.

Los cortes secundarios se obtienen de la siguiente manera;
a) Del lomo se obtiene ; lomo abierto » lomo bisteck y lomo en trocitos.
h) Del pernil se ghtiens ; pierna molida , plerna bisteck.
c) Del entrecot se abtienen 3 chuletas,

d ) Y de cualguier otro de los cortes primarios ; carne molida.
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