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R B S U 11 E 1' 

IS!'ODIO DE LAS CONDICIONES SANITARIAS DE LOS 

CB1'TROS DISTRIBUIDORES DE LOS PRODUCT~ 
PESQUBROS E1' EL DISTRITO PEDERAL. 

JAIMB ilDRES CERDAS SOLA.1'0. 

~I LOIS AKGBL PBl!EZ SALID01'. 

'·"· 

Bl preHnte eatu41o 11e re•11•6 en 4o• Centro• :1>2.etr:1bu1-
dore1 4e producto• pe aquero•, •i tos en Calzada de la Viga 

124 7 232 de l•t• ciudad, 

Bl aaterial con1i11ti6 en 87 locales de Mayoreo 7 ••dio Ma-

7oreo, 7 46 locales de •enudeo. 
El objetiYO fue deterainar las condiciones 11anitarias de 

lo• centros 41atr1buidore• de producto• pesquero• que cap­

tan el l~ de1 coneuao en el Di•trito 7ederal. 

late estudio 1111 ll•YÓ a cabo porque 1zíete un bajo conl!'Ulo 

de producto• de l• peeca, •iendo '•toa de ezcelente cali­
dad nutritiva~ 

Se elaboró una encuesta, que abarcó todoe los aspectoe re­

ferente• a : Inetalacionea, •ane~o 7 Per1onal, 

La• concluaione• aon: 

1- In locales de layoreo 68,7~ tienen licencia eanitar.1.a, 

7 en locale11 de Menudeo tienen el 76,08~ 

2- 1'ingwio de 101 e•pleados po1ee Certificado de Perici .... 

3- 1>91 personal, tienen tarjeta de ealud vigente 60.42" en 

locales de ••1oreo, y 32.34~ en locales de Menudeo. 
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IlfTllODUCCIOlf 

:Dllrante 111len101, 101 océano1, mtl1 que 

u.na fuente de venta~•• para la huaanidad, oon1titu7eron 

un obet,culo que 11a1t6 el interc .. bio econc5a1co 1 eocial. 

entre 101 pueblo•. 
!l progreeo de la• c1enc1H navalH 1 el espíritu de •Ten­
tura hicieron poaible que el Boabre conqu11tara poco a po­
co el doainio de 101 aarea. 
Pero a61o haeta nuestro• d!a1, el océano se abre ooao una 

eeperanza para la• necesidade1 huaanas. (7) 
La pobl•ci6n crece, se extiende de911esuradamente por sobre 

el planeta, el haabre 7a asola pueblo• 1 re111one1; 7a que 

101 recuraoe a11aentio1oe que ofrece la tierra 11 hacen 

cada vez•'• 1nauticiente1.(J) 

Sin eabargo, •ursa l• gran e1peranza, l• B?"BD perspectiva 

del futuro : la f'auna 1 la flora de lo• océano•~ 

Al increaentar la Bepúblic• Xeld.cana 111 mar patriaonial, 

fue necesario revisar exhaustivamente todo lo referente 

a la actividad peaquera, por medio de cooperativa• pe ... 

queraa, fortaleciendo las dependencias ofio1alee de la 

aater1a 1 oreando el Instituto Nacional de Paica; sobr.,. 

••liendo a1í, la función tan importante del Médico Vete­

rinario en el renglón de la Salud Pllblica, apo;:,ado en el 

leaa de 1 Proporoionar a toda la poblacidn huaana del 

pa!a, alimento• de origen animal, rico• en prote!na1, 

sano• 1 abundante•. (1) 
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Sin embargo, siendo considerados loa productos de la pee­

ca, uno• de loa 11áa ricos en ~ropiedade• n•tritiyaa, ~ 
ge la gran incognita : ¡ Porqu4 en nuestro medio au con-­

a'QllO ea tan b&2o e coaparacicSn con otro• aliaetoa T ( 5) 

(6) (U). 

11 aotiTo de late b&~o conauao, ae debe a diterentea cau­

au, de l•• cualea 7 quiz'8 las •'• iaportflll.t•• aon 1 

1-. La b&3• cal1da4 bigienico - aanitaria, 
2-. Kl aal aane30 4• loa pro4uctoa en 101 centro• d:1atl'i-­

bU:14orea.( 2) 

11 objetiTo de 4ate eatudio, •• pu11, ob1erT&r ai •••• son 
l•• causa• reales del probl••• 7 tratar de eugerir recoaen­

dacionea, que reaul.tar.&n, coao lo deseo, en beneficio de 

la Salud Pdblica Racional, 
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KA'l'BRIAL 1 ME'l'ODOS 

Para el desarrollo del tell& que 

me ocupa, considen importante practicar un estudio en 
fo:rma particular de las bodegas 1 gtrot comerc1•les, dee­

t1Dados a la recepci6n, oonssl'Yaci6n, aane30, expoaici6n, 
1 Yenta de lo• producto• pesquero• en loa siguiente• 111-

garea: 
l-. Centro Diatribu14or de Producto• Pesqueros, situado 

en Calzada de la Viga 124, que consta de: 

a) 59 locales de ma7oreo 1 ae4io ma7oreo, 
b) 17 locales de menudeo. 

2-. Centro Distribuidor de Productos de la Pesca, situa­

do en Calzada de la Viga 232, que comprende: 

a) 28 locales de mayoreo y medio aayoreo, 

b) 29 locales de menudeo·~ 

En tal Virtud, procedí a partir de mis prillleras incursio­

ne• de observaci6n, a elaborar un m'todo de investigación 
apoyado en un cuestionario, levant' una encuesta que abar­

ca todos loe aspectos referente• a : 

A.-, I!ll'S'l'ALACIONES 

( Del Kercado en General) (1) (2). 

1- 1'Úlaero de Andenes ? 

2- Estado 1 medidas de Andenee? 

3- Tipo de techo de loa Andenes? 

4- '!daten dep6aitos de hielo? 
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5- ¿Cuántos ? 

6- El hielo se fabrica dentro del Centro ? 

7- Exíeten depósitos da productos decomisado11 ? 

e- ¿ Cuántos ? 

9- Estado de construcción de '11to11 4ep6si toe ? 

10- Bxí11ten dep611ito11 de basura ? 

11- ¿ Culbito11 ? 

12- Estado de construcción de l11to11 ? -----

13- Depositan deco111111011 con ba11ura ? -------

De loa locales de ••:oreo ) ( 1) ( 2) 

1- Se coaunicen con otros giro11 ? --------

2- Estado de limpieza de: l'arede11 -------­
Techo11 

Pi11os 

Coladeras -----
3- Jlledidae del local ? ------

4- Exísten encharcam1ento11 de l!quido11 escurridos ? -------

5- Exísten depósitos frigoríficos 6 refrigeradore• en el 

local ? ------
6- Si ex!eten, de qué tipo son y c6110 estlln hechos ? 

7- Exíets mostrador para venta ? ----------

8- Cómo y de qu' material están constru!doe ? -----

De loe local911 de Menudeo ) ( 1) ( 2) 

1- Se comunican con otros giros ? ------

2- Exíoten encharcamientos de líquidos escurridos ? -------
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3- Betado de limpieza de Coladeras 

Pisos 

Paredes 

Techos 

4- KedidH de las coladeru t 

5- Tipo de pintura del local ? 

6- E11 imp1naeabl• ¿ de qué color ? 

7- Describa loe techos del local ? 

e- Betado de conet:rucci6n del •oetrador de venta ? 

9- Batado de limpieza del mostrador de venta ? 

&-.•A1'1JO 

En éste aepecto se contempld, la foraa de 11& -

nej&r loe productos desda au llagada, durante su per -

manencia en el centro, en el transcurso de la venta y 

lae c1rcunetanc1aa en que salían hacia su destino. 

1- Cómo ee manejen loa productos en las taras, una vez 

desembarcados ? ------

2- Mezclan eepecie11 diferentes ? ------

3- Mezcl!lll especies i'reeca11 con vieja11 ? ------

4- Se emplea hielo ? ------

5- Qué U. po de hielo: -----a) Picado ____ b) Entero 

c) Potable ----- d) Uaado. 

6- En qué cantidad ? -----

7- Se colocan loe productos sobre el piso ? --------

8- Se exhiben loa productos con hielo ? ----------

9- Obedecen loe locatarios al personal de inapecci6n en 

sus disposiciones u observaciones ? ----------
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10- Se exhiben loa productos en locales bien ventilados ? 

11- Se encuentran loa locales bien iluminados ? ---~ 

12- Se manejan los productos tuera de _los locules y del 

mercado ? ------
13- Btectuan actindades ajenas al la venta del giro 1 __ . 

Menudeos Pilateoa Deaconchado 

Pre:paración da Bnaaladas Cevichea -----
Venden otras mercancías (ealaas,bolaaa,papel) 

14- Piletean en zonu •lejadae al giro 1 ------

15- Se asean loa utensilios de trabajo ? ------

16- En qué toraa ? -----

17- Con qu6 material ? ----

18- Se asea al local ? ----

19- Con qué frecuencia y materiales ? -------

20- Exísten casilleros para ropa y utensilios de trabajo ? 

C-. P E R S O 1' A L 

Dentro de las normas sanitarias, éste aspec­

to, ea de gran importancia, pues la mayoría de las ve­

ces loa productos alimenticios son contaminados direc­

tamente por el personal que tiene contacto con éstos, 

1- Cuentan con licencia sanitaria 7 -----

2- Está vigente ? -------

3- Cuentan con eouipo sanitario adecuado ? (bata,gorro, 

mandil) --------
4- Lo usan frecuentemente ? 

5- Tienen certificado de Pericia ? -----

6- Estado de limpieza personal ? ---------
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1- Lo• trabajadores se lavan las manos despu4s de usar.ob­

jetos •ucios o el aerv1c1o sanitario ? ~~~~~~~­

B- Manejan los e111pleados dinero a la vez que producto ? 



lllSOL~Al>OS 
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CUADRO 1 

Resultados obtenidos de la encue3ta realizada. 

en los locales de Mayoreo de los Centros Dis­

tribuidores de Productos Pesr.ueros - Viga 124. 

Datos - Local SÍ 1 no "' 
"'n+-ai 

Tienen Licenci; 

Sanitaria 
36 61.01 23 3P.9 59 

Se comunican 

c/ 
11 lf'..64 41\ Bl.3 59 otros Giros 

Exísten lÍ~ui-

dos encharcado: 
17 21".Bl 42 71.2 59 

Tienen depósi-
37.2P 22 37 62.7 59 tos frigorífi-

cos. 

Exíste mostra-

dor de Venta(l 
3 5,01\ 56 94.9 59 

Efectuan acti-

vidades ajenat 30 54.P4 29 49 .1 59 
al eiro ( salsr ) 

Tienen depÓsi-
7 to de Rasura 11,P6 52 BA.l 59 

Asean frecuen-
36 61.0l 23 3f'.9 59 

temente ( 2) 

( l) Los mostradores existentes son tablt>.a antihi­

giénicaa, 

(2) El aseo en los 59 loc~les se realiza exc~usi­

vomente con nm..ia. 
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CUADR02 

Resultados obtenidos de la encuesta realizada 

en los locales de Mayoreo de los Centros Dis­

tribuidores de Productos de la Pesca - Viga 232. 

Datos - Local Sí " '!In <( "'~+o1 

Tienen LicenciB 

Sanitaria a3 82.14 5 17.l'5 28 

8e comunica C/ 
28'~57 otros Giros e 20 71.42 28 

Exísten l:!~ui-
23 82.~14 28 

dns encharc0 A~0 5 17.85 

Tienen depósi ts 

frigoríficos, 6 20 71.42 8 28.57 28 

refrigeradores. 

Existe Mostra-

dor de Venta. 9 32.14 19 67.!\5 2!\ 

Efectuan acti-

vidades ajenas 23 82.14 5 17.f15 28 

al Giro (1) 

Exísten dei:iósi 
tns d" "l1a•,,~0 

14 50% 14 50.0 28 

Asean el local 

frecuentemente 
14 50~ 14 50 ·º 28 

( 1) Efectuan venta de p:allet.ac, salsas, ostiones , bolsas 

y cnmnrones al menudeo. 
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CUADRO 3 

Resultados obtenidos de la encuesta realizada 

en los Giros de •!enudeo del Centro Distri bui­

dor de Productos nesqueros - Viga 124. 

.... _ .. __ - ""'---~ <:.;' "' rro " Total 

Tienen Licencii 
15 Pa·.22 2 11.76 17 

Sanitaria. 

Se comunican CI - - 17 100 17 
otros Giros. 

Locales con pi1 

1 +-·~a v; n4'lica. - - 17 100 17 

Usan mostrador 

de acuerdo a 10 5f\. e2 7 41.17 17 
~n.....,as Sanitar n 
Loca.les bien 

17 100 - - 17 
VP>;ti 1 ad"s 

Locales bien 

T1··-< ~a""" 
11 64. 70 6 35.28 17 

Servicio de A-
- - 17 100 17 

~'" ~,,.r; ci e,, te 

<:xísten casill~ 

ros nara Rona 3 17.64 14 e2.3 s 17 

Sxísten casilla 

ros para U.T(l - - 17 100 17 

Lavado de emnlcn 

ilns :<'rccuentP.(2 2 11. 76 15 pll',22 17 

.!nnc~o do dine-

lro ~· 'Producto. 
12 70.SP 5 2?,41 17 

(ll Otensilioo de Trotn~o. 

( 2) Lavn•1o do ~innoo luego de tocar ot;cto:: oucicc, 
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CUADRO 4 

Resultados obtenidos de la encuesta realizada 

en los Giros de Menudeo del Centro Distri bui­

dor de "'roductos de la Pesca - Viga 232. 

"ª .. ~º - Tnca1 SÍ 
°" 

No ~ Total 

!fienen Licenci l 

"'º"' .. a-• n 

20 6P .96 9 31.03 29 

Se comunican 

rol ~•-n• r.; -n• 
10 34.4R 19 65.51 29 

Locales con 

..,;ntura viníli• a 
21 72.49 8 27.58 29 

Usan mostrador 

de acuerdo a 
10 34.4! 10 34.48 20(1 

M"...-o .... ~--J. _._ __ J"" 

Locales hen 
ventilados 29 100% - - 29 

Locales bien 
Iluminados 20 68.96 9 31.03 29 

Servicio de A-

m'a suf'ici•mte - - 29 100~ 29 

Exísten ca:::illi 

ros nara Rona, 7 24.13 22 75.!'5 29 

Hay casilleros 
de Utnnsilion A ..... ,., __ ;,_- --'- 2 6.89 27 93 .10 29 

Los e:nnlenrlos 
ae lavan lns 2 6.89 27 0 3, 10 29 
...... __ ,.. +",...,..-. nn+ 

Y.nnejo de dine!o 
y 'Producto a 29 11.. .. •• 100" - - 29 

(1) Nueve puentos no tienen 'J\Ostrador. 
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AtTALISIS DEL BSTADO m: LEfOIB'.3A Gé:HERAL DB LOS LOCALES 

DE DIFT<:R"Sl:Tl::S CE11'l'ROS ( +) 

TABLA 1 

Locales de Mayoreo Viga 124. 

l!T.•~Tll'TCACION LOCALES "' 
LDIPIOS 25 42'~37 

R'SGULARl.'.EN'l'B 

tr:.!t'I03 19 32.20 

SUCIOS 11 l~.64 

~.ruY 
4 6.77 

SUCIOS 

TOTAL <;q 100 " 

(+)La escala de clasificaci6n del estado de limpieza de 

los locales de diferentes centros distribuidores, se 

estableció a criterio del autor, basado en las obser­

vaciones y en re~ultnaoa de ln encuesta, 



TABLA 2 

Locales de :.lenudeo - Viea 124, 

CLASIFTCACION LO'.: A LES \( 

LBIPIOS 3 17.64 

RE'J ULA R',!SllTE 

LIM?IOS 1 5.86 

SUCIOS 12 70.58 

MUY SUCIOS 1 5.88 

TOTAL 17 100 " 
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TABLA 3 

Locales de Mayoreo - Viga 232 

CLASIFICACION LOCAIES "' 
f,ntPIOS 14 50" 

REGULARJ4EM'E 

LIMPIOS 11 39.2P 

SUCIOS 3 10.71 

MUY SUCIOS o - -

TOTAL 28 100 "' 
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TABLA 4 

Locales de Menudeo - Viga 232. 

f!T.• ~TJ;'Tl!ACION T.ncALES ~ 

LIMPIOS 8 27".58 

REGULARME1'TE 
48.27 14 

LIMPIOS 

SUCIOS 5 17.24 

JIUY 
6.89 

SUCIOS 
2 

TOTAL 2q 100 ~ 
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RESULTADOS OBTENIDOS DE LA WCUESTA REAL! ~ADA E!l'l'RE 

1'ERS 0!1AL DE DI F'S':E"'PES C1'NTROS DISTRIBUIDORES Y· 

~ 

CUADRO 1 

:?ersonal de Locales de Mayoreo - Viga 124. 

DATOS 
PERSONAL SI .,, NO \C ~TotaJ 

Tienen 
Tarjeta de aa- 32 54·.23 18 30.50 B4. 74 
lud. (1 

Tienen equipo 
snni tario ade- 6 10~16 53 89~83 100% 
cuado.( 2) 

Se usa frecuen 

temente éste 
) 5.08 56 94.91 100~ 

____ , --

Tienen Certifi-
cado de Peri- o - 59 100 10~ 

Cill.()) 

(1) De 236 emnlearlo~, 12P tienen tarjeta de salud. 

(2) Se enticn~c nor eruino snnitnrio adecuado : bata -
botas, mandil y P,orro en adecuada condición de 
limnieza, 

( 3) De 236 cr.l'•lenrlon ninguno tiene certificado de T1ericia. 



16 

CUADRO 2 

Peroonal de Locales de Menudeo - Viga 124 • 

DA~OCI 
PERSONAL SI ~ NO "' f.Total 

Tienen tarjeta 
2 Ú~76 5 29 .41 41.17 

de Salud. (l) 

Tienen eaui po 
6 35'.29 64. 70 100~ 

sanitario ade-
11 

cuado. 

Se usa frecuen 

temen te éste 2 11.76 15 es·~ 23 100\( 

e,..uiuo 

Tienen Certifi-
cado de '!'eri- - - 17 100 100~ 

cia. 

(l) De 85 empleados interro~ados, 32 tienen tarjeta 

de salud, de éstos 32 empleados, s6lo 25 tienen 

su tarjeta d~ salud vigente, 
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CUADRO 3 

Personal de Locales de ~!ay oreo - Vip;a 23 2: 

DATOS 
PERSO?TAL SI % NO ~ <f, Tata.] 

Tienen tarjeta 

de salud. 
13 46.42 15 5f.57 1001. 

Tienen equipo 

sanitario ade- 21 75~ 7 25< 100"' 
----"~ 

Se usa frecuen 
temente éste 7 25~ 21 75~ 100~ 
eouino. 

Tienen Certifi( o 
cado de 'Perici1 - 28 100,r, lOO;f, 
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CUADRO 4 

Personal de Locales de Menudeo - Viga 232. 

DATOS 
PERSONAL SI ~ no ~ % Total 

Tienen tarje- 15 51. 72 5 17.24 6P.96 
ta de Salud. ( 1 J 

Tienen eruipo 

sanitario ade- 15 51. 72 14 48.27 100~ 
cuado. 

Usan frecuente· 
mente éste 3 10.34 26 89 .65 100\( 
enuipo. 

Tienen Certifi 
cado de Peri- - - 29 100% 100% 
cia. 

(1) De 116 empleados interrogados, 78 tienen tarjetas 

de salud, de éstos 78 empleados, s6lo 40 tarjetas 

están vigentes. 



DISCUSIO!f 



aquí labora. 

?otorTatía No. 1 

'/i3ta "'f'-1.'Cial de U."la r·ode¡;;a. de '.Tedio !.fayoreo, 



t.ee paru la <"-lntur·1, "'"'.i ·ulaci6~., c0· o,r.rv'lci.Jn, trans,Jo~ 

te, dietr1tucidn, ir '~atrl&li!hclJn, y vento de las ~roduc 

t.:is ele la pe:>Cll rie'.1~.1:-o'l h'J aL ccJnnu•:'.l hur1a.no, en el que 

~ie pued(,n !1 J:,.·ar 7:nr:~0 ~:--n~-.i_ctn.rios, co:ni el peraor.al de 

2n1pecci'.Ír: ·:l'd•0 r.ir::.rin d0:~t.:;ca~o en (í:1tos mercados. 

Foto,<rrnfíu rfJ. 2. 



?uto¡.;ra.fÍ'.". ::J ,__ _ _J_ 

"'º--,,et 

r 

\.,:\t~;0 :~ 
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Ade9'1, ex!eten tactore1 contaminante• co1111U1e1, mu7 trr8t­

ve• en eabo• grupo• de loc1le1: 

1-. La inex11tencia de botes colectores de basura, donde 

ee depoe1ten lo• desecho•, que ea1i sieapre lo• dep~ 
e1tan junto •l producto de venta. 

2-. Loe encharcamientos de líquidos e1ourrido1 por aueen­
ci• d• dren•~•• 6 debido al taaafto tllll pequefto de las 

cola4erae. 

,\-' 

3-. X. 1neufic1ente cantidad de agua, que prevalece en to­

do el centro distribuidor. 

4-. La falta de retrigeradoree o c'-iarae tr1gor!t1ca1, ree­

peet1vaaente, que son tll!l iaportantee para que el pr~ 

dueto preeerve 1u1 oaracter!st1cae de freecura. (12) 

5-. La inexietenoia de un departaaento e1peoial para b~­

dega donde •• aiaacenen taras 1 cajas, que por lo 19-

neral 1e Pll•den observar amontonad•• en el giro, •i•n­

do nido de roedore•. 
6-. •a1or preoeupeei6n, de 101 propietario•, por aantener 

pisos, parede1, colad1ra1, 1 techo• limpios, ya que 

•• evidente l• falta de hi¡gi•n• en éste particular. 
7-, El per1onal encargado de expender 101 producto1, de­

be preocuparse por mejorar su aspecto tanto personal 

ooao b1g14n1co, ya que deja mucho que deeear. 

Para concluir : apoyado en lae obaervacione1, hago notar 

que 11 debe pugnar porque •• eetable1oa un regl8Jlento, 



1 1 '~ 1 ¡. 1 ... ~ , l '~ !':. .~::.¡re::, 

r ~, 

L2 .. ~~~·:í.?.__~-~'-4·--==· 
·1i~t~1 ~'-~ 1 ·:er-'"1or:.·.1. ~nc~~:-:-'"a~o d.ei exner.rlcr lo.e 
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1-. Del 10°" de loe locales de venta al mayoreo estudia­
dos, el 68.7~ tiene licencia SB.J'litaria, llientraa el 

Jl.28~ no la po1een. 

2-. Del l°°" de lo•cle• de Yente al menudeo, el 76.08~ 
tiene licencia eanitaria, mientras el 23.9~ no tiene. 

3-. Del l°°" de empleado• interrogados, ninguno tiene ce~ 
ti~icado de Pericia, por lo tanto, ee recomienda a lae 

autoridad•• coapetente•, iapartir 4ste tipo de curaos 
con el tin de que todo el paraonal eaté capacitado en 

el ir•• en que labora. 

4-. Dtl l°°" de eapleadoa de locale• de ma7oreo interroga­
do• el 60.4~ tiene tarjeta de salud, lllientraa que el 

39. 5~ no tiene o no eai' vtpnte. 

4-. Dtl 10°" de locale• de aenudeo interrogado•, el 32.34~ 

po•e• tar~eta de aalu4, mientra• el 67.66- no tiene o 
no e 1ti( Ti gente • 
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1-. Ursente necesidad de crear un reglamento eepecí~ico 
aplicable a centros comerciales como loa aqu! est11-

diadoe, 

2-. Exigir la iaplantaci6n permanente de bote1 colecto­

r•• de ballUJ'll, para eYitar que 101 desechos •• .mezclen 
con producto• de venta, 

J-. •oditicar el sistema de drenajes y coladeras, 

4-. Incrementar 101 nivele• de ~a en loe centro• d11tri­
llllidore1. 

5-. Exigir la ezi1tencia de ctCiaara1 trigor!tioae o retrt-­
geradorea en bodega• de mayoreo y medio mayoreo. 

6-. Koditioar lo• giro• de manera que lato• cuenten ccn 

boAegaa, donde al!llacenar taraa y caja1. 

7-. Educar a propietario• y empleado•, haciendole1 coa-­

prender que ion ello• reeponeablee de di1tribu1r pro­

ducto• de conawao hWllano por lo que deben majorar 

tanto su aapecto higiénico-personal como el a1pecto 

de liapieza ganeral de 101 local••· 
e-. Inatar y exigir al per1onal de in1pecc16n a uear tqu.1-

po sanitario adecuado. 

9-, Debido a las anomalías en el manejo y loe tactore1 
contaminantes ez!etentee, el departamento de Inapec­

cidn Veterinaria, debe contar con un pequelo labora­

torio de an'lieia, para dar dictiaenee precisos, 
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