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INTRODUCCION

La producci6n nacional de manzana durante el periodo 1970 -
1978 hs registrado un incremento sensible, a pesar de lo cual resulta -
deficitaria en reladon a la demanda nacional, misma que se satisface -
ademds de la producci6n nacional con un considerable volumen de impor
taciones cuyo valor en 1978 superd los 45 millones de pesos.

Por otra parte no ha existido una relacidn funcional entre el
ciclo productivo y la distribucién comercial debido fundamentalmente a -
un deficiente sistema de mercadeo que no ha permitido el manejo de al-
temativas comerciales que posibiliten una ampliacién conveniente de la -

produccién,

Las polfticas proteccionistas, establecidas entre el sector p@
blico y los productores, tendientes a limitar las importaciones mediante
cuotas autorizades para perfmetros libres y faja fronteriza, han resulta
do ineficientes en la medida que los mercados interiores manejan manza
na de importacidn introducida ilegalmente en volGmenes considerables --
afectando consecuentemente el proceso econdmico de este frutal que re-

percute muy sensiblemente en el mecanismo de los precios.

En base a las consideraciones anteriores los objetivos del -

presente estudio de mercado de la manzana en México estin centrados -



bdsicamente en los aspectos relevantes de la integracién de la oferta, -
las posibilidades de transformacifn del producto, la situacion de la de—
manda nacional, formacién y niveles de precios y la distribucion comer

clal,

A efecto de uniformar la informacifn recopilada se ha conside
rado suficiente analizar el periodo 1970 - 1978 para determinar las --
tendencias econBmicas que caracterizan a esta actividad agricola y po_
der establecer el diagnbstico y pronSstico derivados del presente estu
dio.

En e] desarrollo del trabajo se presentaron diversas limiwmn-
tes entre las cuales es necesario sefislar que la informacibn estadfsti
ca que existe no es del vodo conflable, ya que las diversas fuentes —
de estadfsticas oficiales como la Direcclén General de Economfa Agrf
cola de la Secretarfa de Agricultura y Recursos HidraGlicos, la Direc
cién General de Estadfstica de la Secretarfa de Programacién y Presu
puesto vy la Comisidn Nacional de Fruticulturs, manejan cifras dispa-
res y contradictorias, dificultando el establecimiento de buenas bases
para la resalizacién del estudio, por lo que se tomé como principal -
fuente de informacion a la Comisién Nacional de Fruticultura debido
8 que es el organismo del sector plblico a través del cual se canali

za ¢] apoyo federal para el desarrollo frutfcola del pafs, Aaimismo



deataca la carencia de investigaciones econdmicas sobre el tema, por
lo que mi tarea consisti® en recurrir a fuentes de informacion oficia
les, a diversas fuentes documentales especializadas en la materia y -
a8 la elaboracidn de cuestionarios para productores, comerciantes y -
congsumidores, a quienes tuve oportunidad de entrevistar, encontrando
que la maybrfi de las plantaciones fueron realizadas sin una adecuada
planeaci6n, en base generalmente al conocimiento de los precios que

esta fruts alcanza en el mercado nacional.

El interés central de efectuar el presente trabajo deriva de
la ocupacién del sustentante, coincidiendo la investigacién del tema de
tésis con la actividad profesional. [.a investigacion no pretende reali-
Zar un trstamiento agronfmico de la manzana sino una aportacién ---
econdmica orientada a la explotacién y problemdtica comercial de es-
ta fruta con la intenciOn de aportar elemenws orientadores a los sec
tores involucrados en la actividad, dado que llpfinclpal limitante --
para el desarrolio de la produccién de la manzana al igual que wdos
los productos agrfcolas perecederos se encuentra en la saturacibn es
tacional del mercado lo cusl beneficia la intermediacién afectando a

los productores y consumidores.

Es usual cuando alguien escribe su tésis expresar su agra

decimiento & quienes le prestaron su colaboracién, Ante todo debo -



dar las gracias al Lic, Augusto Robles Hemandez quien puso a mi dis
posicién buena parte de su ocupado tiempo en la reviein, correccibn

y orientacidn de mi trabajo de té&sis, A los Licenciados Rafael Vargas
Herndndez, Roberto Esquivel Ancona y Rodolfo Reyes S&nchez, cuyas -
opiniones técnicas fueron determinantes para este trabajo, y a la Srs.
Magdalena Valderrama Gardufio por su excelente mecanogreffs. Mi ---
agradecimiento también a los productores, comerciantes y consumido~
res que expresaron su opinidn, a todos ellos mi sincero agradeci----
miento. Cabe apuntar finalmente que la responsabilidad del estudio y

sus conclusiones y recomendaciones son Gnicamente del sustentante.



CAPITULO 1

MARCO ECONOMICO DEL ANALISIS

1. - Importancia econbmica de la Fruticultura,

La fruticultura es una rama importante de la agricultura por
que proporciona los productos que complementan la alimentacifn de la -~
poblacién, La fruta tradicionalmente no se ha considerado como alimen
to biisico, pero su ausencia en la dieta alimenticia puede ocasionar ---
efectos negativos en la salud, por lo que, la fruta es un alimento com_
plementario e indispensable en cada organismo por su alto contenido --

de vitaminas y minerales.

En términos econSmicos la fruta se considera como un pro-
ducto que estd directamente en funci6n del poder adquisitivo de los con
sumidores, de tal forma que a un incremento del poder adquisitivo co-
rresponde un mayor consumo de fruta, por lo cual la fruta pertenece -
a la categorfa de productos de consumo elfstico que los consumidores
adquieren por mejoramiento de su nivel de vida o desisten por falta -
de medios para su adquisicibn, lo que determina que la fruta es un -
alimento que se encuentra en la mesa de aquellas poblaciones que tie_

nen un mejor nivel de vida,

LLa fruticultura nacjonal ha venido cobrando cada vez ma--

yor importancia como una actividad agrfcola organizada y rentable --
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debido fundsmentslmente a que México cuenta con las condiciones ecoldgi

cas necesarias para ser un eficiente productor de estos bienes.

En efecto, segln informacién proporcionada por la Subdirec
cion Comercial de ls Comisién Nacionsl de Fruticultura con la estadlsti
ca oficial mis reciente, la importancia de la fruticultura nacional radi-—
ca en que con s6lo el 4 por ciento de la superficie total cosechada du--
rante 1978 aportd el 15 por ciento del valor total ohtenido por ls agri—
cultura, generando empleo por 78 millones de jormales-hombre con va—

lor estimado de 6 192 millones de pesos.

En el 8mbito mundial, segn datos de la FAO, Mé&xico figu
ra como el IX productor mundial de frutas ocupando en las especies --
aguacate y limb6n mexicano el primer lugar, en tanto que en las espe--
cies mango, pifia, plitano, narsanja y fress figuramos entre los prime-
ros cinco lugares, si tomamos en cuenia los programas de cultivos re
cientes es previsible que mejoremos nuestra posicién mundial s corto

plazo.

La produccifn nacional de las 34 especies de frutas de --
mayor significacién econdmica correspondiente a 1979 fue, segln datos
estimados de la Direccién Genersl de Economfs Agrfcola de is Secreta
rfa de Agriculturs y Recursos HidraGlicos de 11 millones de toneladas
con valor s precio medio rural de 38 853 millones de pesos. Se esti-
ma que del total de la produccidn, el 85 por ciento se consume en ---
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fresco como fruta de mesa y Gnicamente el 18 por ciento se utiliza como

bien intermedio para procesamiento industrial.

La problemética comercial de la produccion frutfcola se ca-
racteriza por una oferta duo}ganiuda en la cual los productores tienen
escaso poder de negociacion e Influyen solo marginalmente en la determi
nacion de los precios, situacion originada entre otras causas porque exis
te una produccion atomizada y dispersa geogréficamente y porque en la -
medida que ha sido una actividad agrfcola complementaria no ha existido
uns adecuads planeacisn tanto en los cultivos como en la distribucién co
mercial de las cosechas ni en un aprovechamiento integral de los pro-—

ductos.

El consumo nacional sparente de fruta fresca durante el pe-
riodo 1970 - 1978, registr6 un incremento medio anuai del 6 por ciento
sl pasar de S millones de toneladas en 1970 a 7 millones en 1978. El -
consumo per-clpita en ese lapso se incrementd solo en 12 por ciento al

pasar de 97 kilogramos en 1970 a 108 en 1978.

De la produccién nacional de 1978 el mercado intermo ab--
sorbi6é el 95 por ciento, destinindose al mercado exterior Gnicamente -

el 5 por ciento.

En el mercado nacional la oferta de fruta fresca es capta

da principalmente por tres grandes centros de consumo que son el Dis
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trito Federal, Guadalajara, Jal., y Monterrey, N.L., centros que absor

ben aproximadamente el 8O por ciento del consumo nacional aparente.

Por 1o que se refiere al comercio intemacional, la balanza -
comercial de México tradicionalmente ha sido superavitaria, Durante --
1978 el valor de la exportaci6n nacional de fruta fresca e industrializa--
da fue de 3, 202 millones de pesos, en tanto que el valor de las importa-
ciones por ese migsmo concepto fue de 428 millones de pesos, obtenién--

dose un saldo favorable de 2, 774 millones de pesos.

La demanda se caracteriza por una excesiva intermediacitn
que afecta tanto a los productores como a los consumidores, y por falta
de una infraestructura comercial. Esta estructura de distribucidn co---
mercial conforma un mercado imperfecto e¢n el cual los intermediarios

se quedan con la mayor parte del valor total generado por la fruticultu-

ra nacional,
2. - Importancia econBmica de la manzana,

La producci6n mundial de manzana durante 1979, segtn -
datos de la FAQO, fue de 35.7 millones de toneladas,

En el periodo 1977 - 1979 la produccin mundial ms re
levante se localizb en el continente europeo en porcentajes de 36,1,

41.4 y 39,7 respectivamente, La clasificacidn por continentes que -
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realizala FAO toma por separado a la Unidn Soviética, pafs al que -
estima una contribuci6n a la producci6n mundial del 25.0, 18,9 y 21,0
por ciento durante el periodo de referencia. Siguen en orden decre---
ciente Asia con el 20.7, 20.5 y 20.6 por ciento; América con el 15.5,
16.4 y 15,9 por ciento; Oceanfa con el 1,5, 1.4 y 1.5 por ciento, v -
finalmente Africa con el 1.2, 1.4 y 1.3 por ciento respectivamente, -

como quedada sefialado en el siguiente Cuadro.

PRODUCCION MUNDIAL DE MANZANA
1977 - 1979
Miles de Toneladas

Continentes y URSS 1977 A 1978 FA 1979 A

Total Mundial 30 637 100.0 32778 100.0 35707 100.0
Africa 362 1.2 446 1.4 455 1.3
Ameérica 4765 15,5 5390 16.4 5688 15,9
Asia 6347 20.7 6.720 20.5 7348 20.6
Europa 11062 36,1 13579 41.4 14195 39.7
Oceanfa 447 1.5 444 1.4 521 L5
URSS s 765 25.0,*6199 18,9 7500F 21.0

. Anuarno C

NOTAS: * = Cifras extraoficiales
F = Estimaci6n FAO
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Los principales parse; productores de manzana en 1979 fueron la
URSS, los Estados Unidos de Norteamérica, Francia y China, con un ~---
aporte a la produccién mundial de 21.0, 9.8, 8.3 y 7.6 por ciento respec
tivamente. México ocupd el lugar nGimero 23 en las estadfsticas de la pro
duccién mundial de manzana registradas por la FAQ y su aporte relativo
fue del 1. 1 por ciento en ese afno.

En el contexto de la produccién nacional de frutas los datos ofi--
ciales definitivos més recientes corresponden al afio de 1978 y consideran
los aspectos referentes a superficie cosechada, rendimientos, produc---
cién, precio medio rural y valor de la produccién, variables que analiza-
remos en seguida para ubicar la importancia econémica de la manzana —

en esta importante actividad agrfcola de México.

Se cosecharon en 1978 de las 34 especies de frutas mas relevan
tes en México 747 151 hectfreas, de las cuales 41 282 correspondieron -
a la manzana, representando el 5,5 por ciento de la superficie frutfcola
cosechsda, Ocupb la manzana en cuanto a la superficie cosechada el 6%

lugar en la produccifn nacional de frutas,

Los rendimientos por hectirea durante el afio considerado fue—
ron de 6, 635 toneladas por hectirea, estiméndose bajos en comparacién
con los rendimientos de otros cultivos y ligeramente inferiores al rendi-

miento medio de los principales pafses productores de manzana,
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La produccién nacional de frutas en 1978 fue de
8 087 305 toneladas, de las cuales 273 892 correspondieron a la --
produccibn nacional de manzana, representando el 3,38 por ciento -
de la oferta nacional de frutas, porcentaje que la ubica en el 10° -

lugar en cuanto al volumen de produccién.

El precio medio rural de la tonelada fue para la
manzana de S 757 pesos en 1978, ocupando el 7. lugar en el precio
medio rural de las frutas. Aquf debemos cansiderar que los prime-
ros lugares fueron ocupados por frutas consideradas de lujo en la -
tabla de preferencias del consumidor en México.

Por su parte el valor de la produccidn nactomal -
de frutas en 1978 ascendié a 22 742 miliones de pesos, correspon--
diendo al valor de la produccidn nacional de manzana 1 576 millo~-—
nes de pesos equivalente al 6.9 por ciento del valor de la produc~—

cién nacjonal,

Lo anteriormente desacrito queda asentado en el -

cuadro siguiente,
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PRODUCCION NAC{?’U.AL PRUTICOLA

R ] TR — VeRT & W& -
ESPECIE Cosechads Readimiesto Produccita Rurs} Produccién
Hs. Tu.&f Ton, Mnﬂo Miles de Pesos

TOTAL 747 181 0 087 308 22 742 089
Aceituna 6 903 S.376 37 108 S 99 27 777
Aguacate 51 4% 7.68) S 168 7 912 3126 567
Cacahuate 75 402 1,452 109 613 8 300 917 075
Capulth 2 897 6. 366 10 483 2919 53 338
Ciruela de Almendra 4 04 6. 309 27 338 4 159 113 663
Clruela del Pafs S 187 7.0%¢ 36 39 3098 112 600
Chabacano 1 058 6,181 6 508 6 563 42 711
Chicozapote 1 5%6 7.1%0 11 128 3 159 35 149
Daul 512 3.63% 1 3¢9 13 479 18 183
Durazno 24 018 7.3% 176 640 S 377 932 169
Fresa 6 237 185,934 9 3N 6 096 605 822
Granada Rojs 394 10. 810 429 3 404 14 456
Guayaba 16 790 10.6%6 170 921 2717 486 197
Higo 1018 8.6 10 233 4 738 48 948
Jfcama 3 365 21.940 73 917 1 478 109 266
L.Ima . 3160 11.740 37 04 187 69 617
Linién Agrio 47 059 8.79 o1 254 3 202 1 316 698
Mamey 2 068 9.503 37 258 4 164 113 493
Mango S1 409 10,517 $40 679 3 09 1 897 499
Manzana 41 282 6,638 Y 92 S 787 1 576 913
Melén 26 321 13.4% 354 204 221 807 19y
Membrillo 1 8435 9.601 17 Ne 3 438 60 B39
Naranja 164 388 11.5%7 1 902 209 1 402 2 666 156
Nucz de Castilla 838 S, 104 «2m 13 978 59 785
Nuez Encarcelsda - 18 666 1.290 2¢ Q81 29 338 706 494
Papava 11 396 25,00 284 940 1 776 805 944
Pera 4 46 9. 486 40 277 4 693 189 001
Plia 14 €96 39. 207 568 344 - 1 040 591 3s8
Platano 71 918 19.370 1 993 000 1 887 2 168 813
Sandfa a3 13¢ 14.319 474 43S 2 003 950 451
Tamarindo 5 320 S, 908 31 416 4 877 153 210
Tcjocore 1 966 7.473 14 692 1 876 2% 855
Toronja 4 381 16, 845 73 799 1 322 97 5§92
Uva 40 404 10, 571 427 113 4 586 1 958 769

b o4 nitivos C [ .




CAPITULLO I.
GENERALIDADES
1. - Antecedentes.

La manzana, cuyo nombre ciemtffico es "Malus co--
mmunis"”, es el fruto del manzano o manzanero perteneciente a la -

familia de las rosfceas, género pirus, especie malus.

Es un alimento que contiene diversas vitaminas, sa-
les minerales, hidratos de carbono, celulosa, etc. Para aprovechar
mejor sus propiedades dietfticas es preferible comerla con ciscara,
porque jumo 2 la piel estn 1a mayor parte de las mencionadas subs

tancias qufmicas.

Es una fruta de muy ficil digesti6n, refrescante, an-
tidcida y reguladora de la funciOn intestinal, Se recomiends, por su
alto comtenido de calcio, a la muyer embarazada y a los nifios para
evitar las caries dentales.

Su consumo comtribuye eficazmente a depurar el or--
ganismo, eliminando substancias tSxicas acumuladas a causa de ma-

las digestiones, alimentos inadecuados, excesos nutritivos, etc,

Estd indicada pars los anrfticos por ser antilirica y
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alcalinizante; neutraliza los productos Qricos resultantes del metabo

lismo de la albGmina y facilita, por sus sales potisicas, la elimina
cién del 4cido Grico.

Es Oril para el tratamiento de colftis y disenterfa, asf co-

mo para la diarrea infantl.

Para las personas de edad avanzada y los nifios es reco--
mendable el zumo de ]a manzana. Este es laxante, sin fermentar -
es muy sano porque su ligera y agradable acritud proviene del ci-
do milico, el cual es un excelente antiséptico y desinfectante del --
aparato digestivo. Ademis, conmtribuye a remediar el extrefiimiento, -
la ictericia, la inspetencia, la demacraci6n y algunos trastormos del
higado y rifiones.

La manzana es una especie frutfcola introducida al Conti-—
nente Americano por los misioneros espafioles durante la época de -
la conquista, Una de las primeras variedades que trajeron a México
fue la Blanca de Asturias, variedad que se adaptd muy bien a deter-
minadas regiones del pafs en las que aun se cultiva, aunque ha sufri
do diversas mutaciones y adoptado distintos nombres, entre los de -

perén, per6n cristalino y peron de Canatlén.

Las regiones tradicionalmente manzaneras de México se —

ubicaron en las freas de mayor influencia espafiola, encontrando pos
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teriormente otras regiones aptas ecoldgicamente para un mejor de-
sarrollo de esta especie en los Estados de Chihuahua, Durango y --
Coahuila; entidades en las cuales se han ido introduciendo gradual--
mente variedades selectas, principalmente norteamericanas, cuya --

produccién compite con ventaja respecto a la produccion de las zo--

nas de culkivo anteriores.
2, - Variedades que se cultivan en Mé&xico.

Se conocen alrededor de 1 800 variedsdes de manzano en
las distintas regiones del! mundo en que se cultiva, presentando cada
una de ellas distintas caracterfsticas tanto en el 4rbol como en el —
fruto, ambos aspectos son de gran importancia para el fruticultor, -
en tanto que el fruto interesa particularmente a quienes intervienen -

en el proceso de industrializaci6n y comercializaci6n.

Las plantaciones de manzano en México no siempre se --
realizaron en las Sreas mis aptas para su desarrollo, sino en fun--
cién de los mercados ublcados en Jos principales centros poblaciona-
les, dando por resultado el establecimiento anirquico de huertas de
este frutal. Sin embergo, en los Gkimos 30 afios se han utilizado va
riedades seleccionadas con una mejor orientacidn al mercado, las -
cuales han tenido xito en su cultivo en la medida que fue atinada la
selecciOn de suelos y climas en donde se establecieron las plantacio
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Las variededes que generalmente se cultivan en México --
son: Red Delicious, Double Red Delicious, Golden Delicious, jonathan,
Rome Beauty, Winesap, Red Gravenstein, Yellow Newton, Starking Deli-
clous, King David, Winter Banana, Arkansas Black, Stayman, Scarlet, -
Bola de Oro (Golden corriente), Rayada de Zacatldn; y el tipo Spur: ----
Starkrimson, Delicious y Golden,

3. - Condiciones Ecoldgicas y Climatoldgicas.

El tipo de suelos propios pars el cultivo del manzano son --
los francos profundos y bien drenados, relativamente sueltos de compo-
sici6n areno-arcillosa, humffera, con cierta proporcién de calcfreo o -
ricos en substancias nutritivas.

La altura Gptima para la misma actividades de 1 400 2 ---~
1 900 m, sobre el nivel del mar.

El fruto acepta diversos climas, desde los relativamente --
frfos hasta los cdlidos, dando mejor resultado el templado,

La expansifn del terreno en que se desarrolla es un fac-
tor de suma importancia, ya que existiendo cierta inclinacifn, el aj
‘re frfo no se estanca en ellos y los &rboles sufren menos el efecto
de las heladas.

Las inclinaciones al Sur son més favorables porque reci-
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ben el sol la mayor parte del dfa y la fruta adquiere buen color, --
ayoma y conststencia; mejor que la de terrenos expuestos al Norte,
debido a que en estos las heladas tardfas y fuertes vientos ocasio---
nan mayores dafios al frutal.

Otro factor que propicia mejores rendimientos es la ilu--
minancia, es decir, la cantidad de luz que recibe por segundo una -
unidad de superficie, Esta, en los climas semidridos y &ridos, per-
mite una abundante produccién, aroma, sabor y color mis acentua--
dos que en los climas hGmedos y con menor grado de luz,

ILa excesiva humedad en la tierra provoca una brotacién -

demastado intensa, cafda de frutos y escasa coaservacidn de los mis_
mos por el ataque de hongos.

4. - Aspectos Agrotécnicos del Cukivo,

La reproduccifn del manzano puede ser sexual o artificial.
En la primera se ponen los manzanos en capas finas a fermentar, -
enseguida las semillas son separadas en lugar seco y oscuro hasta -
el momento de la siembra. Una vez formado el arbolito en los vive-
ros y cuando alcanza una alturs de 30 centfmetros, se hace el tras-
plante s la superficie de cultivo, en el final del inviemo.

La semilla més usada para la obtencidn de plantas es de
"Peron japonés', @rbol sano, resistente a enfermedades y e! mejor -
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porta-injertos,

Aunque la reproduccin artificial es el sistema que se apli-
ca con mayor frecuencia, las plantas asf ohtenidas no tienen el mismo
grado de vitalidad que las de origen sexual,

Entre los principales injertos que se practican destacan los
de hendedura, cachado o mesa y los de yema o escudete, practicndose
el primero en febrero, al iniciarse el movimiento de la savia, El segun

do se utiliza en los meses de julio, agosto y septiembre.
La preparacion del terreno consiste en:
lo. Barbecho profundo (a fines de octubre)
20, Cruza del barbecho (en el mes de diciembre)
30. Pagse de rastra (en el mes de enero)

40. Bordos a nivel y:

So. ConstrucciOn de terrazas en los terrenos quebrados, con
el fin de facilitar los riegos y aprovechar mejor el agua
de lluvis, asf como para evitar la erosifn del terreno, -
el cual debe poseer suficiente drensje pars permitir que
las rafces de los &rboles inicien su trabajo temprano, -
en la primavera y se intensifique hasta muy tarde, en -
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el otoflo, aun cuando en esta &poca existe mucha lluvia,

Pueden utilizarse varios disefios para la distribucién de la
huerta, siendo los més ussdos:

-~ El sistema de contorno.
-  El sistema cuadrangular o de marco real.
- Elsistema de tresbolillo o triangular,

El primero debe utilizarse en terrencs de lomerd y los dos
Gltimos en terrenos suficientemente planos, pera que la erosifn no sea -

problema,

La separaci6n entre uno y otro rbol depende de los siguien

tes factores:

lo. Especie,- Se debe tomar en cuenta el volumen que aloan
za el Arbol, ya que en cada especie hay variedades de -
diversa forma y vigor.

20, Porta-injerto o Patrdn. - Este comunica distinto vigor a
las variedadss sobre 8] injertadas.

30. Ambiente.- Las copas ds las variedades que se culti-—
van adquieren mayor expansifn en tierras de gran ferti
lidad y climas favorables.



Tomando en consideracifn lo anterior, las distancias mis
convenientes para el manzano estin entre los 8 y 9 m,, con podblaciones

de 125 y 155 &rboles por una hectfrea de terreno.

Las cepas se abren en el mes de diciembre para plantar a
principios de enero del siguiente afio, Por lo general se hacen a base de
talache y pala con una dimensidn de 60 x 60 x 60 cm. aproximadamente,
Una vez abierto el pozo es conveniente la utilizacifn de dos peones; uno
8¢ encarga de sostener la planta y extender bien las rafces, el otro vier
te la tierra cuidando de que esté bien mullida, pues entre menos huecos
queden entre las rafces es mejor la operacifn. A cada planta se le hace
un cajete de tierra para la aplicacifn del riego, el cual debe ser abun---

dante y sobre el miamo se coloca una capa ds paja para que conserve la
humedad.

Entre los cuidados que se le dan al manzano estd la poda. -
Esta supresion deliberads y racional de algunas ramas del drbol permite:

- Formar un rbol mecinicamente fuerte,

- Espaciar correctamente las ramas.

- Facilitar las asperdones al abrir el &rbol,

- Suwrimir las ramas muertas y quebradas.

- Mantener la akurs de los drboles a nivel que mejor permi
ta ls recoleccitn de la fruts,

= Aumentar la coloracifn del fruto al permitir el paso de la
luzy;
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- Vigorizar el rbol al hacer que el agua y los nutrien

tes se repartan en menos ramas.
Las ventajas de las plantas no podadas son:

- Larga vida y gran volumen, debido a su creciente nQ
mezro de rafces bien alimentadas por una abundante -
cantidad de hojas.

- Ausencia de heridas de poda, lo que contribuye a evi-
tar infecciones que disminuyan su vitalidad,

Las desventajas al respecto son:

- Irregularidad de fructificacion,

- Frua inferior en calidad.

- Costo elevado de la cosecha.

- Propagaciin de parisitos y enfermedades.

La supresién de ramas en la base del arbol -raleo-
con el fin de dejar a la copa més rala y permitir el acceso de luz,
se traduce en abundamte elaboracifn de alimentos por las hojas y me
jor nutricidn de la planta y de la fruta, logréndose intensa coloracién -
de la misma. Circulando bien la luz y el aire en el interior de ia copa,
sus ramas y hojas se mantienen exteriormente secas, lo cual evita que

germinen las esporas de los hongos que pn-ulun a Jos fnutales,
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4.1, Floracién y Polinizacién,

El manzano posee capacidad de awofecundacién por -
sus flores hermafroditas; sin embargo, la falta de vectores que --—
transporten el polen en el momento de receptibilidad de las flores, -
es causa determinante para que no se forme el fruto. Donde hay in-
suficiencia de insectos debe recurrirse a la crfa de abejas en todas
las huertas.

Es la polinizacién, la transferencia del polen desde -
la antena donde ge forma hasta el estigma, en el extremo superior -
del estilo.

Polinizacin por si mismo es cuando el polen es lle-
vado al estigma de una flor de la misma variedad,

Polinizacin cruzads es cuando el polen pertenece a -
otrs variedad. La mayor parte de las variedades necesitan de ésta -

para oxener una buena cosecha.

Un &rbol completamente desarrollado puede tener has
ta cien mil flores al tiempo de plena floracién y si todas produjeran
fruto v desarrollaran en forma completa, se podrfan llenar alrededor
de 800 cajas de fruta, cantidad cuyo peso el 4Arhol no podrfa sopor--
tar y menos peoporcionar el alimento y agua necesarios.
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Un buen rendimiento serfa de 30 cajas de fruta, el

cual se puede obtener con el 4 8 5 por ciento de las flores,
4.2, Abonos y Fertilizantes,

El nitrgeno es el elemento que probablemente falte

en el crecimiento normal y la prodiccién del manzano.

Debe estar presente al tiempo que empieza el creci-
miento del 4rbol, en cantidad suficiente para influfr sobre el mig---
mo v en la fijaci6n de la fruta,

Puede aplicarse en diversas formas, siendo las mis
comunes: estiércol, nitrato de sodio, nitrato de amonio, urea y amo

,Ures y amoniaco anhidro.

El abono empleado generalmente es el esti€rcol. Uno
de los principales y el més completo de los nitrogenados, el cual --

mefjora ffsica y quimicamente los terrencs.

Es suministrado durante el inviermo, enterrdndolo --
mediante escardes de azadin. Uns dBeis considerada como buena es
de 60 toneladas por hectfires.

Otro abono nitrogenado y comunmente usado es el Ni
trato Chileno. Este contiene de 1S a 16 por ciento de nitrégeno; se -
aplica 8 principios de primavera y en los meses de junio y julio ---
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que es cuando lo aprovechan mejor log manzanos, sobre todo si es
aplicado en pequefias d8sis, evitando el contacto con las rafces ---

pues debido a su accifn calstica las dafiarfa.

No es ficil determinar la cantidad exacta de nitr6--
geno para fertilizar un manzano, aunque se ha utilizado la regla de

aplicar 113 g. de nitrato de sodio o su equivalente por cada afo de
vida del #rbol.

Para producir 5 000 kg. de fruta por hectfrea y por ~

afio, el manzano extrae del suelo:

17 kg. de Nitrdgeno,
S kg. de Fésforo.
19 kg. de Potasio.

2 kg. de Carbbn.
6 kg. de Azufre,
4 kg. de Magnesio,

El fruticultor debe buscar el equilibrio entre las --
ventajas y desventajas de agregar nitrogeno.

Puede tener que sacrificar el rendimiemto de una va-
riedad para ohxtener el color apropiado, hasarse en la historia de -
cada &rbol, caracterfsticas del fruto y rendimiento obtenido, Ade-
mis, pueden ﬁht algunos minerales en suelos ordinarios, a saber:
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fésforo, potasio, calcio, azufre, magnesio, manganeso, fierro, boro,

cobre y zinc,

Entre las fSrmulas de fertilizantes aplicados con bue-
nos resultados estdn: el sulfato de amonio, el superfosfato de calcto

y la urea cristalizada.
4.3. Riego.

Entre los sistemas comunes encontramos el de cajetes,
el cual consiste en la construccién de un pequefio bordo circular slre-
dedor de cada arbol, sin dejar al descublerto las raices préximas al

tronco.

Cuando lo¢ riegos son oportunos sumenta el tamafio de
la fruta,

4.4. Pligas y Enfermedades.

El conocimiento de los insectos y los Acaros que per—
judican al cultivo del manzano en la Repfiblica Méxicana, es una cons
tante preoccupacion, ys que una gran diversidad de estos eslementos --
biolsgicos nocivos causes mermas de meyor o menor cuantfs, convir-
tiéndose en muchas ocasiones en verdaderas plagas agricolas a lasg --
que se debe combatir.

El control qufmico de estas pligas se debe realizar --
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sistemfticamente. Esta prdctica incrementa los rendimientos por uni
dad de superficie en forma inmediata y es recomendada ampliamen-

te mientras se experimentan otras formas que puedan complementar

o reemplazar el uso de insecticidas. Es asf que se reconoce la exis
tencia de otras medidas que puedan reducir estos dafios, por ejem--
plo: las labores de cultivo, que consisten en realizar siembras opor
tunas, emplear variedades adaptadas a la zona y destrufr los resi--

duos u otros desperdicios de las cosechas o enterrarlos con arado o
rastra. Dicha prictica elimina por destruccién y exposicion al medio
ambiente gran parte de los insectos.

Es importante el desarrollo de variedades que reduz-
can por medio de "antibiosis” -~ facilidad que tienen ciertas plantas
para producir toxinas, las cuales matan a los insectos que se alimen-

tan de ellas - 2 incidencia de plagas.

También se debe tomar en cuenta la "tolerancia” que
pueden tener las variedades, no precisamente por la reduccifn en la
pablaci6n de insectos, sino por la posibilidad de obtener buenas co—
sechas aln presentes las plagas: ya que en ocasiones @stas adquie--

ren resistencia a ciertos insecticidas.

La resistencia genftica no es estitica o permanente,
debido a la habilidad que tienen los insectos para desarrollar bioti--
pos O razas que defian & Ia planta,
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Otro medio para la reducci6n de plagas y daios es
el empleo de "ferhomonas”, substancias atrayentes utilizadas para -
detectar la presencia de plagas y confinarlas a determinados lugares
donde pueden ser destrufdas,

Tampoco debe olvidarse el uso racional de ciertos -
virus y bacterias, los cuales bajo condiciones ecoldgicas adecuadas -

eliminan la poblacién de algunos insectos.

Los métodos sefialados muestran la diversidad de --
factores que intervienen en el control de plagas, sin embargo, se re
conoce que el que més ha contribuido a elevar la produccifn es el -
control qufmico, seguido del empleo de variedades resistentes. De -
ahf el por qué a estos métodos se les considere como las bases mis
sOlidas de. la entomologfa econdmics,sobre todo en los pafses subdesa--
rrollados, en los que el empleo de variedades resistentes es aln inci----

plente,

Mantener limpio- el huerto, incinerar los frutos cafdos
y 1a basura que se acumule en la base; no practicar siembras intercala--
das manteniendo las fajas entre las hileras completamente limpias, o —
en todo caso sembrar leguminosas como los tréholes, son algunas de --
las recomendaciones para evitar el mayoi' nimero de dafios a la planta—
cibn.
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S, - Valor Nutritivo.

Por medio de andlisis qufmicos es posible determinar,
con gran sproximacidn, la cantidad y calidad de los princtpios nutritivos
que contiene la manzana, asf como calcular las variaciones que puede su
frir este alimento debido al método de cultivo y las influencias que pue--

den ejercer los transportes, almacenajes y las tranaformaciones indus—

triales y culinarlas.

L.a composicion qufmica de este fruto oscila entre ifmi-
tes relativamente amplios segn las variedades, las condiciones del culti
vo y climfticas durante el afio, Se le considera un alimento protector por

8u influencia en el desarrollo normal de las luncloncl' metabSlicas.



VALOR NUTRITIVO DE LA MANZANA MADURA
Muestra de 100 gramos

Agus 84.0  Lignina 0.40
Cenizas 0.30  Acidos libres* 0.60
AzOcares de reduccibn 8.0 Acldos combinados 0.2
Sacarosa 4.0 Pectinas 0.40
Celulosa 0.80 Lifpidos 0.30
Pentosanas 0.50 Protefnas 0.10

YUENTE: Anllisls d¢ los Profrs. ©. Cocheatl y A. Nurcare.
l!(!lll.27 5 Italis, Variedadss Americanas de Manzana,
p.

. Mélico.

Vitaminas, - Condicionan la armonfa de las funciones vitales de
un organismo. Dado que el cuerpo humano las recibe desde el exte--
rior su presencia en la diets diaria parece indispensable.




CANTIDAD DE VITAMINAS EN 100 GRAMOS
DE PULPA DE MANZANA

(Mtligramos)
A 0.03 C 5.0
Acido Pantotéico 0.06 E 0.003
By 0.04 Niacina 0.20
Ba 0.03
Bg 0.02

s G ave 8C » (} 8 Americanas
Manzana"; Ediciones Oikos - Tau, S.A., 1970.

La vitamins "A" regula el crecimiento, la nuricibn
de epitelios, la funci6n Optica y toma parte importante en la defensa
del organismo. En los frutos se encuentra bajo ls forma de carote-
no o pigmento amarillo qus el higado transforma en vitamina.

La viamina "B;” es indispensable para el buen fun-
cionamiento del sistema nervioso, del aparato digestivo y del cors--
z6n; las manzanas la contiensn en una cantidad media de 0.04 mg, -
por 100 gr. ds pulps.
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La vitamina "B2" es un factor importante para los -
fermentos que rigen los cambios respiratorios de los tejidos, y ade-
mis influyen sobre el metghollomo de los glicidos, aminodcidos y -
del hierro, Las manzanas la contienen en una mediana proporcién --
del orden de 0.03 mg. por cade 100 gr.

La vitamina'C" interviene en los procesos fundamen
tales de la respiracion celular. Aumenta el poder antiinfeccioso y se
manifiesta como antitSxico y antialérgico. Su contenido en las manza-
nas depende de la variedad y aGn dentro de &sta puede ser de simple
a doble. ’

El contenido de vitamina aumenta en la parte del fru
to mis expuesta a los rayos solares, de ahf que la mayor concentra-
cifn esté en la piel y disminuya hacia el centro,

Por otrs perts, no tienen influencia la época de reco
leccién y la conservacin que no sobrepase los dos O tres meses; --
sin embargo, estf dsmostrado que is marchitez causa pérdidas impor
tantes de vitaminas; la coccifn pusde destrulr el tercio o la mitad de
1s vitamina "C” presente v la condensacifn de jugos en presencia dsl
sire resulta negativa. En ls industria se recomiendan los métodos de
fikrado y concentracién en vach, asf como la adici6n atificial de --
vitaminas,
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Substancias Minerales, - Indispensables en una alimentaci6n equili--

brada, ya que la falta de las mismas puede causar graves trastornos
metabblicos,

SUBSTANCIAS MINERALES EN 100 GRAMOS DE PULPA

DE MANZANA

( Miligramos )
Calcio 6.0 Magnesio 6.0
Flsforo 10.0 Cloro 4.0
Hierro 0.30 Azlfre 4.0
Yodo 0. 0066 Cobre 0.10
Sodio 15.0 Manganeso 0.11
Potasio 116,0 Zinc 0.07

: Mericanas » Pe

La manzana es un fruto rico en sustancias minera-
les, tanto en fresco como en sus jugos, infusiones y compotas. Se-
gin los especislistas, un litro de zumo de manzans contiene en con

junto, de 3 & 4.5 gr. ds estas sales.
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Acidos Orginicos. - En la manzana se encuentra el 4cido mdlico, -
en su forma libre conjuntamente con el &cido cftrico, lo que da al -
fruto su caracterfstica acidez, en mayor o menor grado conforme -

la variedad y la fecha de recoleccifn,

Las sustancias pécticas: &cidos y pectfnicos se en
cuentran esterificados o en forma de sales; pueden existir, en pe---

quefia proporcidn, los dcidos oxdlico, ldctico y asc8rbico.

Alcalis. - Es indispensable mantener el equilibrio dcido-bésico del —
organismo humano. Esto consiste en mantener ligeramente alcalinos
Ifquidos en circulacion y los tejidos, es decir, de un pH 7.3S. To--
do esto depende del metabolismo de los diferentes componentes de -
la dieta alimenticia,

De hecho, serd necesario compensar los fcidos fi~
jos, que se forman de los alimentos ricos en azufre, flaforo y cloro, --
con otros alimentos que den origen a las bases, a saber: los que --
contienen sodio, potasio, calcio y magnesio.

De aquf que los mejores alimentos alcalinizames -
son las verduras y frutss, cuyas sales minersies se desdoblan ripida—
mente durante el proceso de metabolizacibn, dando, en presencia de
sodio y potasio, carbonatos y bicarbonatos, lo que asegura la newtra
lizacifn de los Gcidos fijos.
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AzGcares. - Los glGcidos le dan a la manzana su valor energético, pues

contiene levulosa, dextrosa y, en menor cantidad, sacarosa y sorbitol,

El contenido medio de azficares en frutos frescos,
se mantiene més o menos constante en los jugos, pero aumenta en -
manzanas secas o en los preparados que exigen una concentracibn -
de pulpa y en aquellos como la confitura, jalea o jarabe, que necesi
tan la adicién de sacarosa.

Substancias Pécticas.- Su misi6n es cimentar las c&lulas vegetales. -
Su valor alimenticio radica en la facilidad que poseen para transfor-
marse en gelatina.

Se pueden presentar en la manzana en tres formas:
la protopectina, ls pectina y el &cido péctico; la primera en los fru-
tos verdes, la segunds en los maduros y la tercera en los pasados.

Se encuentra en abundancia en e] corazén del fruto,

en las pepitas y en la piel.

Enzimas. - Las oxidasas son las enzimas que producen el cambio en
los hidratos de carbono durante la maduracidn de la manzana, junto
con dos diastasas: )]s esterass y la proteasa,

La peroxidass, en presencia de un perdxido orgnico
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y de tanino, produce el ennegrecimiento de la pulpa cuando se corta

o raya.

Substancias Nitrogenadas y Substancias Grasas.- Las manzanas con-
tienen muy pocas grasas. Las pepitas son ricas en protefhas y con-
tienen también aceites, lecitinas, azfcares, pentosanas y amigdalina,

Caractéres Organolépticos. - En la madurez la manzana manifiesta -
un agradable perfume. Esencia que se cree estf compuesta princi--
palmente de jos &teres amflicos de los fcidos f6rmico y caproico, -
de pequefias cantidades de @ter caprflico y de cantidades importantes
de alcohol etflico y acetaldehido.

Tambin se ha comprobado la presencia de los fteres
de los siguientes Acidos: formico, acltico, propidnico, butfrico, valé
rico, caproico,y, de los cidos ac&ico y frmico libres. Los alcoho
les estin represemtados por: metflico, etflico y propflico.

El gusto especial de este fruto es una combinacién —
ds perfumes y sabores, como congecuencia de los &teres, compues—
tos aromiticos, Acidos, tanino, azficares y otras substancias,



CONTENIDD DE AMINOACIDOS EN LA MANZANA Y
EN EL JUGO DE MANZANA
(Gramos de Aminodcidos por 100 gramos de Pratefna)

Manzana jugo de
Manzana
Lisina 4.00 4,00
1soleucina 5.30 5,20
Trenonina 3.10 3.2
Valina .70 3,60
Leucind 5:20 5,20
Triptofana 0.00 0,00
Metionina 1.70 1.60
Fenilalanina 3.30 3,01
TT.T™Valor NUGHtIvo dF los Allmentos Mexicanos .

mln;t;m Nacional de la Nutricifn, Mé&ico, -
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6. - Usos del Producto.

I.a manzana es una fruta que se puede industrializar
completamente, El primer paso consiste en separar la clscara pa-
ra dejar solamente la parte comestible que despuls se criba o se -
prensa para obtener pulpas o jugos, quedando lista para lograr ---
otros derivados dejindolos semiflufdos o en estado Ifquido; o bien -
para evaporarlos a temperaturas de congelaciSn a fin de obtener --
polvos que se envasan en bolsas de plsticos y que puedan regene-
nerarse posteriormente adicionindoles agua.

Los usos industrisles de la manzans son raqufticos,
debido a sus aplicaciones en el hogar. S6lo el frwo que no rewne -
las caracterfsticas necesarias es el que se destina a esta rama pro
ductiva, la cual absorbe aproximadamente el 10% de la produccifn -
tota] en el pafs,

La industrializacin se realiza principalmente en los
estados de Chihushua, Durango, Coshuila y Puebla,

El fruto sirve de materia prima para la elaboracin
. Pulpas.- Se preparan agregiindoles pectina, produci-

da por la misma fruta a efecto de estabilizarias fisica-
mente. E] mercado de pulpas se concrets & las indus--
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trias alimenticias y se envasan en tambores hasta -

de 200 Kg.

. Jugos. - Se pueden procesar inmediatamente después
de extraerios, ya sea con o sin fermentacién, con—
servindose en envases acondicionados para mante--
ner!os estériles hasta que llegue el momento de en-

vasarlos o de someterlos a otros procesos.

Para obtener jugos limpios la pasterizacién se -
puede sustituir por una filtracin que esteriliza el -
producto con alta garantfa. Sin embargo los jugos —
muy ricos en enzimas oxidantes tienden a oscurecer

se si dichas enzimas no son destruidas por el calor.

» Jugos no fermentados. - Siempre es preferible no --
embotellar los jugos despus de extraerios, sino --
darles un tiempo necesario de reposo para evitar se
dimentos en las botellas, De la diversidad de prepa-
raciones posibles, solamente los jugos claros pueden
soportar la fikracifn esterilizante. El embotellado -
se hace en caliente a 70° u 85° C enfrisndo o no los -
frascos y utilizando agua frfa,

« Jugps turbios. - Muchos consumidores prefieren los -




jugos de apariencia turbia, pars lo cual se les adiciona
pulpa y un pequefio porcentaje de pectina pars estabili-
zar la suspensife.

« Jugos compuestos. - Con el propdsito de mejorar e} sa-
bor neutro dsl jugo de manzana conviene agregarle una

m«mmm]macqm. de pifis 0 de gua-
nibana, en una proporcitn del 2% al 8%, segin conven-
.

Otra preparacifn compuesta es la elaboracifn de
jugos lactosos, mediante leche a 1s que se le adiciona -
pectina esterificada. Esta preparacifn ¢s sabross y fa-
cilita 1a digestién de la leche a las personas que no Is -
toleran pura.

. Jugos gasecsos.- Elj ds manzana se pueds gasificar
para facilitar su consumo, especislmente como refres-
co en la @poca de verano,

a]upm.;s.ohbrcnnbmbjm-
o ds misles. En el primer caso se &ilizan en la indus—
tria farmachutica y, en ¢l segundo, on la fabricacin ~
de dulces y mermeladas,



« Jugos deshidratados.- Tanto las pulpas como los jugos
pueden deshidratarse, embolsando el polvo en plistico,
en cantidades de reducido peso, y regenerdndose pos-
teriormente con agua segln instrucciones especfficas,

. Jaleas y pastas. - Estos productos se pueden obtener
cilmente utilizando los concentrados, generalments adi
cionando a tales productos otras frutas como membri--
llo, durazno, fresa o cirusls,

. Sldras. - Los jugos fermentados se utilizan también pars
la fabricacifn ds sidras, pero se necesita utilizar jugo -
de manzana cids en proporciones aproximadas de un 20%,

de scusrdo con las prusbas que se hagan en el laborawo~
rio.

. Bagazos. - Los bagasos no se deben considerar como de_
sechos, pussto que ds ellos se extraen pectinas para --
uso directo, yioﬁpaumuuzathljmmuooy
las pulpas, o bien pars hacer pastas y jsleas. Ademis,
Ia clscars es muy rics en aromas que se pusden reincor
porar & los productos elaborados. Despuls de tales pro_
cescs, los bagasos se pusden fermentar pars la destila-
cién o deshidratar pare utilizarics como base celullsica
de alimentos pare ¢l ganado.




CAPITULO I
OFERTA
1.- Superficie cosechada, volumen y valor de la produccién.

La produccién de manzana en México, ha sufrido cam
bios cualitativos y cuantitativos con referencia a la estructura de la --

oferta,

La conformacifn del esquema participativo por Enti--
dad Federativa, las importaciones y el comtrabando de esta fruta, re-
flejen la insuficiencia del producto en el mercado, para su consumo -
en la industria y en fresco, constituyendo claro indicador del por qué
de las incidentales exportaciones.

Desde el punto de vista cualitativo, son las varieda—
des mejoradas las que han logrado proporcionar mayores ingresos a -
los productores, tanto por la aceptacidn de los consumidores, como -
por sus caracterfsticas de produccifn.

Esto representa un gran aliciente para el incremento
de las zonas productoras de variedades mejoradas. En pocos sfios ha
sumentado ls superficie plantada con estas variedades, algunas de las
cusles estén en plens produccifn, El sumento de ls capacided produc-
tiva en el periodo 1970 - 1978, registrado en el sigulente cusdro, ha
llﬁ m y la preyeccifn respectiva pcmlﬁ ‘pmr un creciee--
‘miento sostenido pars s década siguiente,



- 42 -

PRODUCCION NACIONAL DE MANZANA

1970 - 1978
Superficie m Valor de la
Cosechada trea -~ duccibn  Rural Produzcidn
Ha, Kg. Ton, $/Ton, Pesos

1970 18, 662 9,297 145,616 1,541 114'386, 550
1971 22, 140 10,393 230, 103 1, 400 322'144, 200
1972 29,847 7,073 211,099 1, 600 337'758, 400
1973 33, 437 5,701 190, 618 1,912 364'471,040
1974 34, 873 6,662 232,313 3,000 696'939,000
1978 32,087 6,413 208,781 3,432 706' 209, 553
1976 34’310 9,601 329,431 4,360 1'436'391,962
1977 40,035 4,690 187, 764 4,347 816'268, 250
1978+ 438,332 6,628 287,192 5,295 1"520'586,000

Fruticultura, con datos prnporctomdm por la Direc
cifn General de Economfa Agrfcola y Direccibn Ge=
nersl de Agricultura, de la Secretarfa de Agricultu-
ra y Recursos Hidradlicos,

¢ Cifras Preliminares.
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Debe tenerse presente que se dispone de la superfi-
cie cosechada y no cultivada, ademds el volumen de produccién em
pleza a ser comercial a partir dol So. y 6o. afio, existiendo zonas
de produccion que tienen alternativamente afios de abundancia y de -
escasez o nula cosecha en muchos casos por la falta de aplicacion -

de modernas técnicas de}] cultivo ya existentes.

No necesariamente el incremento de la superficie co
sechada corresponde a un mayor volumen de produccidn, ya que es-
te Qltimo rubro es reflejo de las condiciones climfiticas, entomoldgi
cas y splicaciones técnicas prevaleciemes en el afio respectivo, lo -
cual darS como resultado la estimacifn de la cantidad cosechads, la
cusl es diferente a la que llega al mercado por las mermas en la -
comercializacién y transporte.

E! valor de la produccin corresponde sl estimado -
en la primera fase de la comercializacidn, es decir calculado al pre
cio promedio en que algunos fruticultores venden a los intermediarios -
ruraliss.

La tass de crecimiento anus] de 1a superficie casechada
de manzans es dsl 13, 56% en el periodo 1970 - 1978, porcentaje que re-
flejs la aceptacitn del producto en ¢l mercado y el interés de los produc
tores por alentar el incremento de las Gress de cultivo del frual,
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El crecimiento en términos absolos para el mismo
periodo, es de 27 670 Has. equivalentes al 176, 665, aumento que
casi triplica la superficie cosechada a partir de 1970.

El volumen de produccifn tiene una tasa de crecimien
to anusl del 8.86% y un incremento total del 97.22%, es decir, la
superficie cosechada crece mucho mis que la produccién, lo cual -
permite aceptar una baja en Jos rendimientos de campo., La serie
histérica correspondiente refleja un desarrollo irregular, en el que
scbresalc el afio de 1976 como el de mayor cantidad producida: ---
329 431 Ton. con un rendimiento por hectirea de 9 601 Kg.

Son diversos los factores que influyen en Ia cantidad
de manzans obtenida: heladas, granizadas, plagas, enfermedades,
etc. de ahf que los rendimientos por hectirea también sean irre--
gulares, siendo el més ako el correspondiente a 1971: 10 393 Kg.;
y el menor el del afio de 1977: 4 690 Kg. La diferencia entre ---
uno y otrzo es de S 703 Kg.

Este Gltimo afio mencionado, tiene un sumento de ----
5 725 Has. en la superficie cosechada con respecto al afio inme--
disto anterior, sin embargo el volumen de produccifn tieme una ---
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sensible disminuci6n de: 141 667 Tons. que en valor corresponde
a § 620'123,712 (SEISCIENTOS VEINTE MILLONES CIENTO ---
VEINTITRES MIL SETECIENTOS DOCE PESOS 00/100 M,N.).

Los precios en el mercado dan al productor la posi-
bilidad de recuperar su inversifn y la obtencién de un beneficio o
lo ubican en la necesidad de no realizar gastos de manejo de la -
producciGn, amte la posibilidad de aumentar sus pérdidas,

La flotacion del peso a fines de 1976, con efectos -
inmediatos en el aumento del precio del transporte, almacena----
miento, insumos agrfcolas, asf como la desestabilizacin del pro-
ceso de comercializacifn tienen mayor incidencia en la produccién
de menzana del afio de 1977, en el cual el precio medio rural ---

sparentemente se asostiene con respecto a 1976: $ 13,00 -------
(TRECE PESOS 00/100 M. N,) de diferencia, pero que en rea-

lidad contiene un gran decremento por la pérdida de poder adquisi-

tivo.

Las cifras correspondientes a 1978 son una mues--

trs del crecimiento del sector frutfcola manzanero del pafs, asf -




como de la recuperacifn del mismo, tanto en el rendimiento por -
hectizea: 6 628 Kg., como en el volumen de produccifn: -------
287 192 Ton.

2.- Estructura de la Oferta,

‘La produccifn nacional y las importaciones integran

bésicamente Is oferta de manzana en México.

Con respecto a la bﬂmeu. ésta se ha caracteri---
zado por la diferenciacidn entre las entidadea federativas produc
toras de este fruto, agrwpéndose en cuanto a mejor calidad, ma-
yor cantidad y época de cosechs la reslizada por la regiSn norte,

a saber: Chihuahua, Coahuila y Durango. El Estado de Nuevo -
Lola registra wolimenes crecientes de produccifn, aunque el pro-
ducto es ds calidad mis baja; por otro lado, de 25 Estados con

Municipios dedicados sl cultivo de este frital y cuya produccifn --
es motivo de registro estadistico, 21 se caracterizan por una -
' calidad media y baja de la manzana producida, con diferencias

en mayor o0 menor grado en cuanto 8 la época de cosecha,

En lo referemte al mercad exterior del fruto, la
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oferta exportable ha sido determinada por demandas ocasionales del
producto, ya que el mercado intermo no ha sido totalmente satisfe--
cho y se recurri6 a las importaciones, las cuales se han mantenido
entre ifmites que no rebasan los ocho millones de kilogramos y por
arribs de los custzo millones de kilos, tomando en cuents la indus-
trializada: desecada, sidra, jugo: y en fresco.

2,1. - Produccin Nacional.

El andlisis de la superficie cosechads en el pafs -
en el afio de 1970, estf caracterizado por la preponderancia de los
Estados de Durango, Puebla y Chihuahus, los que junto con Coshuila
y Nuevo Lefn, abarcan el 65.92% de las &reas cosechadas, corres-
pondiendo a los otros 20 Estados Productores el 34.08%,

Pusbls manifiesta un crecimionto modseto en el -
periodo 1970 - 1978, lo mismo que los Estados de: México, Michos
cln, D,F., Quertaro, Sinaloa y Tiaxcals.

Veracruz tiene un incremento de 1 519 Ha. que -

al 482%, sin embargo, es el Estado de Chihushua el -

qus tiens un crecimiento superior a todss las otres ress: 14 452 -
Ha. equivalentes sl 1 542,31%, en el periodo mencionado,

Ea términcs genersies, ¢l conjunto ds la .
cis cosechade en ol creciS a uns tase ds 13.56% y two  In~-
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cremento en el periodo de 276,79,

En relacion a la produccifn nacional de manzana, el -
andlisis por emtidad federativa para el periodo 1970 - 1978 muestra-
el avance de Chihushus y su ubicacifn como el primer productor de)
fruo, tanto & nivel cuantitativo como cuslitativo, 45.8% representa -

su participacin en el afio de 1978,

También el Estado de Nuevo Ledn proyecta un singy
lar progreso, ys que de 2 400 Ton. en 1970, asciende & 29 342 para
1978, es decir tiene un crecimiento absoluto de 26 942 Ton. La parti
cipacifn de esta entidad pars €l primer afio del periodo fue de 1.65%
y en el Gltimo del 10.22%.

Puebla ocups un lugar importante en ls estructura --
de la oferta & nivel nacional, sin embargo ls proyeccién muestra una
tendencis decreciente. En 1970 su participacién de 43 140 Ton., repre
sentabs el 29.62%. Pars 1978, 34 937 Ton. (8 203 Ton. de diferen
cis) equivalen sl 12,16% del rotal.

En conjunto estas tres entidades ocupan el 68,18% --
de la prodiccin de manzans en ¢) pafs.

El crecimiento total, abarcando las 25 entidades --
productoras del fruo es de 141 576 Ton. La tasa de crecimiento --
anusl es de 8.0% (Ver siguiontes cuadros y grificas).

-~
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SUPERFICIE COSECHADA DE MANZARA FOR ENTIDAD FEDERATIVA

1970 - 1978*
{

ENTIDAD 1970 1971 1972 1973 1974 1975 1976 1977 1978+
FEDERATIVA . _~
TOTAL: 18,662 22,140 29,847 33,437 34,873 32,087 34,310 40,035 43,332
Agquascalientes 52 65 65 6S 65 4 4 4 4

Baja California Norte 2 - - - - - - - -
Coatuila 833 2,268 5,034 S, 136 5,144 5,401 5,407 5,501 6,326
Chiapas 18l 230 228 161 150 150 150 150 130
Chihuahua 1,002 3,200 6,169 6,338 7,200 8,052 9,316 14,986 15,454
Distrito Pederal 12 19 4 19 25 n.qa. 95 95 92
Durango 4,218 4,021 4,838 8,842 8,848 5, 300 5,680 7,600 7,42¢
Guanajuate 520 521 s21 526 528 52% 525 525 380
Hidalgo 650 650 033 840 1,080 1,120 1,130 1,130 1,130
Jalisco 468 468 440 443 433 320 203 183 183
México 781 782 774 750 750 778 775 750 1, 1u8
Michoacdn 398 so08 667 $72 696 710 696 451 495
Morelos 91 91 101 95 176 322 285 377 169
Mavarit 10 30 10 12 1s n.d. 15 15 5
Nuevo Leén 800 800 1,045 1,060 1,620 1,600 2,520 710 2,497
Qaxaca 150 150 270 301 168 189 190 225 146
Puebla 3,470 4,036 4,041 3,680 3,510 3,529 3,529 3,605 3.727
Querétaro 398 484 514 520 550 400 400 <00 401
San Luis pPotosi 295 488 500 490 435 200 65 30 30
Sinaloca 24 24 31 30 as 29 14 30 n2
Sonora 541 542 698 541 s10 515% 510 230 223

Tanaulipas 1 - - - - - - - -
Tlaxcala 32 33 48 49 68 60 62 72 72
Veracruz 397 1,693 1,699 1,690 1,683 1,707 1,707 1,916 L,9c
2acatecas 236 1,050 1,268 }.278 1,200 1,178 1,032 1,050 L, 342

FUENTE: Elaborado por la Subdireccidn Comercial, ds la Comisién Macionmal de Pruticultura, en

base a datos proporcionados
General de Agricultura, de

BOTAS ¢ (*) Cifras preliminares.

n.d. Informaeién no disponible

B s

oxal

de Econo r
cultura y hcursosmﬂidﬂui

{a

¢ola y Direccidn
Icos.
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PRODUCCION NACIONAL DE MANZANA POR ENTIDAD FEDERATIVA

1970-1978

{Toneladag)
zurxnaar 1970 1971 1972 1973 1974 1975 1976 1977 1978+

~—JEPERATIVA
TOTAL: 145,616 230,103 211,099 190,618 232,313 205,781 329,431 187,764 287,192
VUEREZRE
Aguascalientes 250 7%9 386 468 390 24 26 24 22
saja cal., Morte 15 - - - ! - . . -
Coahuila 8,751 13,133 13,023 9,468 14,795 10,844 18,834 2,000 21,373
Chiapas 861 2,182 1,238 1,158 1,000 900 945 545 245
Chihuahua 13,516 46,960 35,896 32,437 66,000 57,831 182,291 66,521 131,638
Distrito Yederal 109 180 132 98 132 n.d. 947 247 957
Durango 26,729 49,406 45,135 36, 315 40,250 30,550 ~ 83,340 8,800 8,864
Guana juato 8,063 5,861 3,073 3,682 4,920 3,800 3,888 3,975 3,180
Ridalgo 3,250 3,350 6,043 6,804 6,210 6,640 6,660 5,375 1,992
Jalisco 3,297 3,297 3,960 3,962 5,818 2,625 2,536 1,976 2,006
México 6,610 9.190 6,084 7.51% 7,490 7,500 7,480 6,920 10,609
Michoacén 3,757 5,076 5,103 5,024 6, 303 6,261 6,303 4,143 4,018
Morelos 1,045 1,065 1,389 790 2,059 3,137 2,708 5,806 2,834
Mayarit 69 32s 69 82 117 n.d. 117 113 36
Buevo Leén 2,400 2,400 10,184 7,632 6,496 9,311 10,132 9,101 29, 342
Oavaca 1,218 1,218 2,592 2,869 2,184 2,408 1,768 1,617 1, 422
Puebla 43,140 44,943 34,627 31,2680 37,033 34,930 32,287 43,167 33,937
Querétaro 4,978 4,938 4. 603 4,732 4,488 3,200 3,120 3,120 3,120
San Luis Potos{ 3,9%0 4,975 4,945 3, 332 3,350 579 301 9: 90
Sinaloa 168 216 210 186 210 261 116 120 340
Sonora 6,501 6,233 6,121 5,951 6,120 6,150 6,120 3,677 1,438
Tamaulipas 15 - - - - - - - -

Tlaxcala 142 381 343 545 420 597 787 737 615
Veracrue 4,246 15, 7058 15,029 16,900 10, 588 13,121 12,708 12,344 12,520
Tacatecas 2,537 7,500 9,964 9,304 5,920 5,112 6,112 6,220 10,594

RUENTE: Elaborado por la Subdireccién Comercial, de la Comisién Mmcional de FPruticultura, en base a datos proporcionadcs -
por la Direccién General de Economia Agricola y la Direccién General de Agricultura, de la Becretaria de Agriculty
ra y Recursos Hidrduljicos.

NOTAR: (%) cifras preliminares.
n.d.informcién no disponidble




SUPERFICIE COSECHADA Y PRODUCCION NACIONAL
DE ZANA |
19 1978

MILES

[

Mes. T.C.A. 10.08%. C0 17868
Toms.TCA. 0.00% . €P 87.22%%.

FUENTE: SUDBIREECION COMERCIAL COBAPRUT en base s Gates prepercionsdes
por 18 Dirsssidn Sonsrat ¢o Bconomis Agricels y D.auu'!'d.: Senerat

o0 Agrisuiturs,8.ARMN.

MTA: V.C.A.~ Tess @8 Cracimisate Anvel.
C.P. ~ Cracimionte on of Porisde.
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2.2, - Importaciones,

Ante la falta de una oferta interna constante y su-
ficiente que satisfaga las necesidades del mercado doméstico de la -
manzans, se han llevado a cabo importaciones, tanto en fresco co--
mo industrilizada,

El mayor porcentaje lo ocupa el fruto en fresco, -
el cus]l musstrs movimientos que oscilan entre las 4 000 y.7 SO0 --
Ton. para el periodo 1970 - 1978.

La tasa de crecimiento anual es de 0,9% en rela-
cifn s} periodo mencionado y pars los voldmenes importados, es de
cir, su tendencia es decreciente, '

Los movimisntos mis altos se registran s travis
de perfmetros libres y es el afio de 1976 cuando alcanza su méximo
nivel: 7 124 Ton.

Para la manzana industrializada se realizan las --
importaciones en forma desecads, sidrs y jugo; correspondiendo las
mayores cantidades a este Gkimo en los efios de 1970 y 1971, produc
to qus no registra movimientos a partir de 1974.

La importacifn ordinaria es Is que refieja mayo--
e en 1970 y 1971, afics en que sicanzs volGmenss aproxi




mados a las 739 Ton, y 478 Ton, despuls de estos afios, es por pe

rfmetros libres donde se observan los mayores movimientos.

En témminos generales, las importaciones tienen -
uns tendencis decrecients, sin embargo los fendmenos climéticos e
nen una aks incidencia en los resultados de la produccifn nacional, -
por lo que, manteniendo los niveles actuales, es de esperarse la --
existencia de la manzana de importacién en el mercado nacional du-

rante un periodo prolongado.

Los siguientes Cuadros muestran objetivamente lo
que hemos sefialado,
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1978

(Kilogramos - Pesos)
Ao FRESCA INDUSTRIALISADA TOTAL
VOLUMEN VALOR VOLUNEN VALOR VOLUMER VALOR

1970 4'366,973  9'019,486 744,749  3'202,776 5'111,722 12'222,262
1971 5'798,952 9'613,996 485,538 2'133,981 6'284,490 11'747,977
1972 7°'401,437 13'394,254 70,613 406,968 7'472,050 13'801,222
1973 4'483,374 12'578,758 44,616 252,976 4'527,990 12'831,734
1974 5'159,236 17'472,765 80,671 712,676 5'239,907 18'185, 441
1975 5'172,557 20'645,524 84,959 1'023,702 5'257,516 21'669,226
1976 7'231,674 31°'104,350 40,436 594,450 7'272,110 31'698, 800
1977+ 5'478,703 41'919,243 39,796 906,313 5'518, 499 42'825,556
1978+ 4'072,239 43'186,796 68,703 1'923,261 4'140,942 45'110,057
FUBNTE: Anuarios Estadisticos y Tabulares Preliminares *de Comercio Exterior de la Direc

cién General de Estadistica, de la Secretaria de Programacién y Presupuesto.
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IMPORTACION MACIONAL DE MANZANA EN FRESCO (1970-1978)

(Kilogramos - Pesos)

ORDIMARIA PERIMETROS LIBRES TOTAL
ASO VLM  VAIOR _voLusge VAIOR VOLWEN  VALOR
1970 73 320 4' 366,900 9'019,166 4'366,973 9'019,486
1971 21,018 75,108 5'777,934 9'538, 088 5'790,952 9'613,996
1972 451,331 1'230,923 6'950,106 12°'163,331 7'401, 437 13°394,254
1973 145,216 367,027 4'338,156 12'211,731 4'483,374 12'578,7%8
1974 273,773 1'387,431 4'885,463 16'085,334 5'159,236 17:472,765
1975 196,958 940, 829 4'975,599 19'704,695 5'172,5857 20'645,524
1976 107, 851 391,220 7'123,823 30'713,130 7'231,674 31'104,350
1977+ 137,623 998,017 $'351,080 41'020,426 5'478,703 41'919,243
1978+ 39,312 338,132 4'032,927 42' 848,664 4'072,239 43'186,796
FUENTE: Anuarios Estad{sticos y Tabulares Preliminares *de Comercio Exterior,de la Di--

reccidn General de Betadistice, de

1a Secretarfa de Progremacién y Presupuesto.



INPORTACION MACIONAL ORDINARIA DE MANEANA INDUSTRIALIZADA

1970 - 1978

(Kilogramos -~ Pesos)
ARoO DESECADA SIDRA JUGgo TOTAL

VOLUMEN _  VALOR YALOR . VOLIMEN VALOR —VOLUMEN VALOR .

1970 5,611 64,647 2 20 738,936 3'138,109 744, 749 3'202,776
1971 6,584 75,568 718 12,836 478,239 2'045,577 485,538 2'133,981
1972 9,952 105,523 3,020 3,659 249 . 914 13,221 110,096
1973 2,087 25,814 402 15,991 49 400 2,538 42,205
1974 13,323 194,927 2,660 5,548 - - 15,983 200,475
1975 27,066 368,501 243 5,788 - - 27,309 374, 289
1976 10, 71} 262,903 - - - - 10,711 262,903
1977* 16,035 649,877 581 29,396 - - 16,61¢€ 679,273
1978* 39,703 1'336,461 - - - - 39,703 1'336,461

FUENTE: Anuarios Estadisticos y Tabulares Preliminares *de Comercio Pxterior, de la Direccidn -
General ds Estadistica, de la Secretaria de Programacién y Presupuesto.
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IMPORTACION NACIONAL DE MANZANA INDUSTRIALIZADA

1970 - 1978
(Kilogramos - Pesos)
AfC ORDINARIA PERIMEBTROS LIBRES TOTAL
VOLUMEN _ VAtom VOLUMEN ___VALOR VOLUMEN VALOR

1970 744, 749 3'202,776 - - 744,749 3'202,776
1971 463,538 2°'133,981 - - 485,538 2,133,981
1972 13,221 110,096 57,392 296, 872 70,613 406,968
1973 2,538 42, 205 42,078 210,771 44,616 252,976
1974 15,983 200,475 64,6868 512,201 80,671 712,676
1975 27, 309 374, 289 57,650 649,413 84,959 1'023, 702
1976 10, 711 262,903 29,725 331,547 40,436 594, 450
1977+ 16,616 679,273 23,180 227,040 39,796 906, 313
1978+ 39,703 1°336,461 29,000 586, 800 68,703 1'923,261

JFURMTE: Anuarios Bstadisticos y Tabulares Preliminares *de Comercio Exterior, de

ls Direccidén General de Bstadistica, de la Secrestarfia de Programacion y
Presupuesto.
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JHFORTACION MACIOMAL FOR PERIMETROS LIBRES DE MANZANA INDUSTRIALIZADA

( Kilogzamos - Pescs )

DESECADA SIDRA JU0 TOTAL

Ao

&~ VOLUMENM  VAIOR _VAIOR  VOLUMEN  VAIOR
1970 - - - - - - - -
1971 - - - - - ot
1972 12,841 93, 7%0 466 3,036 44,085 199,286 57, 392 296,872
1973 4,536 25,000 - - 37,542 185,771 42,078 210,771
1974 21,614 259, 369 - - 43,074 252,832 64, 688 512,201
1975 54, 500 260,663 3,150 388, 750 57,650 649,413
1976 29,535 324,885 190 6,662 - - 29,725 331, 547
1977+ 23,180 227,040 - - - - 23,180 227, 040
1978» 29, 000 586,800 - - - - 29,000 586, 800

FUENTE: Anuarios Egtadisticos y Tabulares Preliminares *ds Comercio Exterior, de la Direccidn Gene-
ral de Estadistica, de la Secretar{a de Programacidn y Presupuesto.
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3.~ Problemdtica de la ProducciOn,

Uno de los aspectos de mayor importancia en el -
manejo de la produccién de manzana en su condiciln de producto pe
recedero, concepto relacionado con ls pérdida de sus principales --
cualidades en el transcurso de un tiempo relativamente corto, es —
decir, tiene poca dursbilidad y es de ficil deterioro, lo cual impli-
ca que el fruto sea manipulado puntual, correcta y répidamente, --
con ¢l fin de conservar su calidad y obtener cotizaciones elevadas -

en el mercado.

Es asf que la produccifn, la distribucién y el con
sumo ds este frutal, se ubica en un proceso s través del cual cads
parte dsl mismo tiene un peso especfiico en importancia, constitu--
yendo el buen tratamiento que se d& al! conjunto, la optimizacién de
los recursos utilizados.

En la producciin se dsben tomar en cuenta -entre
otras cosas-, la adecuada seleccifn de las variedsdes que conforme
al suslo, clima y condiciones ecolfgicas en geners] permitan olte--
ner los mejores rendimientos, siendo evidente que &stos, se encuen
tren ligados s la técnica smpleada en el cukivo,

La planta del manzano empieza s rendir fruto a -
pertir ds] quinto afio, sicaasando su etaps ¢ produccifn comercial -

del sexto a] octavo afio ¥ su edad & méximo ontre los
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15y 20 afios, estimindose su vida econBmica de 50 a 70 afios, lle

gando en ocasiones a 120 o mis,

En términos generales en México el rendimiento
por &rbol con riego varfa de 2 a 5 cajas de 22 Kg. cada una, en -
tanto que en tierras de temporal es de 1 a 2 cajas del mismo peso,
logros sumamente bajos en comparacién con los oitenidos en Euro-
pa, Estados Unidos y Sudamérica, en donde se tienen 14, 1Sy 8 -
cajas respectivamente,

La durabilidad del fruto depende primordialmente
de la manera en que 8ste se corte, de la temperatura, de la hume-
dad y madurez del miamo en el momento en que se coseche, y de -
las condiciones de empaque, almacenamiento y transporte,

En la manzans, la cosecha se dsbe realizar cuan
do la fruts ha llsgado & su miximo desarrollo en cusnto a tamafio,
y & uns determinada madurecin ya que este factor influye en la re-
sistencia del producto a la refrigeracifn, actividad necesaria no so-
lo para conservacifn sino para regulacion de la oferta.

S.1. Rendimientos.

El rendimiento qus se puede obtensr por &rbol --
contiens una serie de factores que, en agregadns, se refieja en la -
relacién ds superficie cosechads y ls produccién por afio.



RENDIMIBNTOS PROMEDIO DEL MANZANO POR ENTIDAD

PEDERATIVA,
1970 - 1978
Superficle Produccibn Rendimientos
ENTIDAD promsdio Promedio Promedio .
{ Has, ) { Ton, ) (Tondia)
Aguascalientes 320 2 3¢9 7.161
B. C. N, 2 15 7.500
Coshuilas 41 049 112 821 2.748
Chiaspas 1 517 10 174 6.706
Chihuahua 71 734 605 090 8.435
Distrito Federsl 39 3 702 9.468
Durango 56 773 299 389 5.273
Gusnajusto 4 568 41 24} 9.028
Bidslgo 8 535 49 227 5.767
Jelisco 3 163 a9 497 9.32%
México 7 245 68 370 9.436
Michoacén 5193 45 %88 6.855
Norelos 1 707 20 513 12.016
Baysrit 112 928 8.285
Huevo Iabn 12 652 86 960 6.873
Oaxnsca 1789 17 296 9.667
Pusble 33 127 336 364 10.153
Querétaro 4 066 36 296 8.926
san Iais potost 2 633 21 518 8.171
Sinalos a7 1 827 6.548
Sonoza 4 320 49 311 11.414
Temsulipes | 1% 15.000
Tlamcels 496 4 497 9.066
Varscrus 14 400 113 161 7.034
sacatecas 9 638 63 363 6.%576
PURNTE: Blaborsdo por la Subdireccién Comercisl, RUT,

en base a datos des ls Direccién Gensrsl des Boonomis

Mgricols, S.A.R.H,
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Un 8rbol muy cargado de frutos con mayor o me-
nor atencifn en su cultivo, con cierto porcentaje de plagas y enfer-
medades, las heladas tardfas, con alternancia en su produccién, --—
etc., dificulta la elaboracién de su promedio, sin embargo se esti—
ma entye 150 y 200 Kg. por Arbol el rendimiento promedio,

Por otro lado y como efecto de lo mencionado, en
contramos que el rendimiento promedio para el periodo 1970 - 1978,
pera Chihuahua, es de 8,43 Ton. por hectirea, es decir, 8 430 Kg.
por hectirea,

En promedio y con referencia a un rendimiento ff
sico, el Estado de Pusbla refieja un promedio superior, cabe recor-
dar que ls superficie cosechada de la entidad no tiene aumentos es—
pectaculares como la de Chihushus, ademis de los fenSmenos men--
cionados con gran incidencia en este Ghtimo Estado.

3.2. Seleccifn de Variedadss.

Los manzanos poseen caracterfsticas propias mani
festadas en el vigor ds! &rbol, fecha de floracifn, blologfa floral, --
importancis y regularided de fructificaciGn, €poca de recoleccion, ti
bo de fruto, aptitud pars su conservacin, sensibilidad al frio y a --
los parfsitos, y numercsas particularidades morilégicas o fisiologi-



La manifestacion fenotfpica de cualquiers de es--
tos factores puede quedar profundemente modificada por la accién -
del medio; algunos de ellos se dejan influir més que otros,

Es posible, con woda la gama de variedades que -
se encuentran en el mercado, hacer la eleccién conveniente tenien~
do en cuenta, ademis de las caracterfsticas mencionadas, la natura
leza fisica del suelo, las posibilidades de riego y sobre todo el cli

En ocasiones los principales factores que condi--
cionan el desarrollo del manzano son desconocidos y, por consf-=--
iulm. ls seleccin de algunas variedades resulta decepcionante,

Las variedades cultivadas de]l manzano prosperan
en una vasta region del globo, situada entre la zona subtropical y -
Is subpolar. Se cultiva en akitudes de 2 000 a 3 000 m, sobre el -

nivel del mar,

Como la mayorfa de las variedades cultivadas -—
proceden de hibridaciones més 0 menocs lejanas de dos o varias es-
pecies, se comprende que uns variedad determinada no pusde ser
adecua pers todos los medios en cuanto a su vegetacifn, fructifi-
cacin y calided ds produccién. Ds hecho, cads especie en sf re-—
Prosens s gran hecorogeneidad, siendo las veriaciones genseicas

muy enulbnbloy hasts limitadas. Esto
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ca el gran n0meyo de variedades de manzano awutctonas en cada ---
pafls.

El fruticultor tendrf que basarse en razones bien
fundamentadas pars escoger las que le interesa culkivar,

Durante mucho tiempo la eleccifn se efectuaba --
exaustivamente seglin consideraciones econfmicas o personales con -
efectos no siempre positivos., Por esta razdn sobresale la importan-
cia del medio ambiente pars el éxito de una plantacién, la cual exi-
ge ¢l estudio del suelo, del clima y con frecuencia, del microclima,
Es decir, se deben considerar seriamente el suelo y el clima asf co

mo los factores econSmicos relativos sl producto y su m.en:atb.

El fruticultor debe recordar que el rendimiento y
la calided son 12 base del &xito y pars llegar a ello, es imprescindl
ble no equivocarse al empezar.

3.3. Estacionalidad de la Produccidn.

La oferts de manzana en el pals estd comprendi-
da principsimente entre los meses a,]mloy octubre, conforme a -
la_&poca de cosecha de las diferentes variedades que se cultivan en
el pafs.

Los Estados de Chihuahua, Durango y Coshuila,
cuya fruta es de gren calidad, tienen su estacionalidad de produc---
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citn generalmente emtre los meses de julio y noviembre, aunque ---
una parte considersble es objeto del proceso de refrigeracidn, ya --
sea en las zonas productoras o en los propios centros de consumo, -
con 1o que se trata de regular la oferta,

La fruta de calidad media e inferior se destina -
al consumo directo y a la industria, encontrdndose en el mercado en

los meses de junio, julio y parte de agosto.

Las variedades Starking, Spur Golden, Golden De
licious, Staxkrimson, Red Delicious y Rome Beawty, tienen su época -
de cosecha en Chihushua, emre septiembre y octubre, extendiéndose
en el Municipio de Cusihuiriachic hasta noviembre,

La Starking, Red Delicious y Golden Delicious, -
en Durango, de julio a septiembre.

Starking, Winter Banana y Gravenstein en Pueblas,
de agosto a septiembre y la Arkansas Black de julio a agosto.

En Coahuils encontramos las siguientes varieda--
des: Starking, jonatham, Golden Dslicious, Starkrimson, Red Delicious
y Rome Beawty, principalments. La primers tiene su época de cose—
cha de agosto a septiembre.

Verucruz tisne Winter Banana, Red Delicious, ---



Starking, de julio a septiembre. En el Municipio de las Vigas exis-
te Gravenstein con época de cosecha de agosto a septiembre.

En Nuevo LeSn Golden Delicious es de agosto a —
septiembre, Aqui encontramos ademdis: Starking, Starkrimson y Ro—
me Muty-

3.4.~ Costo de Produccifn.

Fueron obtenidos a través de la informacion biésica
de Jos productores, proporcionads al Banco Nacional de Crédito Ru--
ral y han sido caiculados sus componentes en base a las variables -
parentales y al sistema de firmulas determinado en un plan de andli
sis de la informacitn.

Por el caricter perenne de los frutales, ha sido -
necesario definir sus etapas de establecimiento, desarrollo y produc
cifn.

El comparstivo de costos medios de produccién del
manzano, tiene como finalided detectar la realidad en una regitn des
tacads en esta labor productiva, en diferentes condiciones de riego y
dentro de un promedio de edsd de la plamaci6n. Asfnismo nos per--
mite analizar los diferentes rubros que integran el costo y la dife--

rencia en cuanto a su aplicacién,



Los costos de produccién difieren por muchas ra
zones, una de ellss es la regifn en que se ubican los huertos, las
remuneraciones, las labores culturales, las aplicaciones qufmicas -
para e] control de plagas y enfermedades, los impuestos, el afio de

estudio, etc.

El andlisis abarcsa el ciclo primavera - verano, -
1978 - 1978, en las etapas desarvollo y producci6n.

Los conceptos pars ls primera etapa mencionada
comprenden la preparacifn del terreno, fertilizaciGn, labores de cul
tivo, riegos y drenaje, y control de plagas y enfermedades.

El costo més elevado corresponde a un cultivo de
Cd,’ Cualwémoc, Chih., pars una edad de 6 afios, variedad Golden -
Dslicious, con riego por bombso, frutal establecido con aplicacifn -
de fortilizentes, § 10,028,00 (DIEZ MIL VEINTIOCHO PESOS ------
00/100 M N 9, por hectéres.

El mfhimo se da en un huerto de Durango, Dgo.,
edad S afics, variedad Doble Roja (Double Red Delicious), tierrss —
de temporal, frutal establecido con aplicacin de fertilizantes, ---—
$ 1,407.00 (UN MIL CUATROCIENTOS SIETE PESOS 00/100 M.N.),
por hectires, h“mmmmy&tncuulwmewm.
asf como su aceptacida y cotizacién en ¢l mercado,



Con respecto a la etapa produccifn, las diferen--
cias son bastante grandes, siendo la mayor entre una variedad Red
Delicious de 9 afios o més, riego por bombeo, aplicacifn de fertili
zantes, en Nuevo Casss Grandes, Chih., $ 74,891 (SETENTA Y ---
CUATRO MIL OCHOCIENTOS NOVENTA Y UN PESOS 00/100 M.N.)
por hectrea y $ 6,912,00 (SEIS MIL NOVECIENTOS DOCE PESJS --
00/100 M,N.J por hectires en Durango, Dgo., de 7 afios, variedad

Doble Roja, riego por gravedad, frutal establecido con splicacién ~
de fertilizantes,

En la preparacidn del terreno el costu es mis al
to pars Durango, en todos los demés rubros Chihushus supera la di
ferencia constituyendo para Nuevo Casas Grandes en los rengiones -
de cosecha y diversos el diferencial mis significativo,

3.5. Mano de Obra Ocupada.

La actividad frutfcola manzanera genera empleos -

pars la poblaci6n de la regifn productors, con diversidad de ingre--
sos en cuanto al afio y localizacién del huerto,

Los jornales hombre ocupados por hectires, para
hacer producir un husrto comercial d¢ manzano de variedades finas,
son en promedio 135, durante los afios que dura la etapa improduc-
tiva (tres sin contar el afio del establecimiento) y 95 jornales anua-
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les en la etapa productiva por concepto de labores culturales y cose
cha del producto,

Estos promedios tienen diferencia en cuanto al ti-

po de huerto, ys sea con calefaccifn o no. (Ver siguientes cuadros).
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3.6 Organizacién de los Productores.

Son diversos y complejos los problemas que en---
frentan los productores de frutas en el desarrollo de su actividad -
entre los que tenemos los referentes a la producciSn en sf, a la dis
tribucién comercial de esa produccibn vy al contexto econémico inter
no y externo en que se desenvuelven. De tal forma que encontramos
problemas relativos a las técnicas de cultivo, al acceso a la tecno-
logla modema, il proceso de industrializacién, y los problemas in—
herentes a la comercializacién como son el intermediarismo, la com
petencia, el manejo de la produccién y en general la infraestructura
comercial y el sistema de distribucion vigentes, problemas todos --
que inciden directamente, en tanto que hay problemas colatersles --
que sfectan indirectamente el desarrollo de la fruticultura tales como
1a inflacifn, el desempleo y subempleo y los problemas intemaciona-
les ds ordsn econSmico y polftico que afectan a todo el sistema eco-
admico.

La mejor forma de resolver la problemética que -
enfremtan los productores estf en su organizacin tanto para la pro—
duccién como para la distribucifn comercial, de tal forma que ten--
‘pn mejores aportunidades en la obtencifn de los insumos para la --
produccifn y el mercadeo, el uso de tecnologfa adecuads, y un siste
ma eficaz de comercislizacifn que les permita obtensr los beneficios
del mercado para su capitalizaciSn y por ende la ampliacifn de las -




- 73 -

freas de cultivo y el incremento de los niveles de produccifn.

En general, la organizacién de los productores --
permite:

- Elevar la produccifn. - Al convertirse cada uno de
los miembros en agentes muitiplicadores de ideas
e informacién y existir un centro que analiza, plan
tea, toma decisiones y coordina las acciones, se -
pueden prevenir:

. Las-compras de insumog: material vegetativo, --
herramientas, insecticidas, fertilizantes, herbici
das, maquinaria, etc., de mejor calidad y a pre-
clos mis accesibles.

. El combate efectivo contra las plagas y enferme--
dades, en el momento Gportuno y con mejores re-
sukados.

- Capacidad para realizar sus negocios y defensa de in-
tereses com@nes. - Una mejor administracidn, el co-
nocimiento de las normas legales y procedimientos -
formales contribuyen a evitar errores, lograr pre---
cios justos y enfrentar con éxito el contrabando y la -
competencia dsl exterior.
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Conocimiento e intespretacion del mercado y mejores
ingresos. - Las cotizaciones del producto en los diver-
sos centros de abasto permiten, en el momento dado, -
regular la oferta evitando la competencia del fruto de -
diferente calidad en grandes cantidades, no saturar la
piaza y obtener mayores wilidades.

Optimo almacenamiento. - Al unir su produccidn resul-
ta costeable alquilar 0 construir una bodega que cumpla
con Jos requerimientos técnicos y de capacidad de re--

cepcion.

Obeencidn de créditos y servicios. - La produccifn y co.
mercializacifn organizada cootribuye a que las institu-

ciones de crédito otorgusn l1a ayuda requerida, favorece
Ia cooperacifn de organismos pblicos y privados a ---
través de asistencia técnica.

Beneficio a los consumidores. - La comercializacifn ox
ganizada elimina intermediarios y contribuye a evitar -

los sumentos excesivos y constantes de precio.

Capitalizacifn. - Al existir una mejor retribucién por -
los productos de campo, @sts se revierte en una eleva-
cifn Imivel vida del productor y su comunided.
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Claro ejemplo de las ventajas de una organizacién -
es la Unidn Agricola Regional de Fruticultores del Estado de Chihuahua
y la Confederacifn Nacional de Productores de Manzana, entre cuyos

logros se encuentra:

- La conquista creciente del mercado fromterizo a -
través de la solicitud, ante la Subsecretarfa de -
Programaci6n de la S,A.R.G., de no otorgar per
misos de importacifn de esta fruta,

- Reduccifn del contrabando de manzana por medio
de intervenciSn ante las autoridades competentes.

. Con el fin de sumentar la productividad y aba--
tir los costos de produccidn, solicitud de permi
sos de importacin de productos agro-qufmicos,
de los que no se producen en el pafs; lotes de —
maquinaria usads para las juertas: tractores —
pequefios, aspersoras, clevadores pars pods y
pizca, seleccionadoras de frutas, etc.; 20 trai-
lers refrigeradores -caja y tractor- usados,

+ Peticifn de aumento al presupuesto de la Delega
cion de Sanided Vegetal en la regiSn manzaners
y agrfcols de Chibushua,
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Construccifn del Centro Meteorolégico en Ciu-
dad Cuauhtémoc, Chih., en terrenos donados -
por la UNIFRUT y con participacin del Gobier
no Estatal.
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3.7 Financiamiento.

Uno de los mayores problemas para el desarrollo
de la fruticultura nacional, lo constituye el limitado financiamiento
tanto oficial como privado, oriemado principalmente a la esfera pro

ductiva y pricticamente nulo en lo que a comercializacion se refie—

re.

Por lo que atafie al financiamiento institucional, -
los productores de manzana pueden encontrar diversos apoyos en el
sistema crediticio instrumentado por el sector p@blico. En efecto, --
el Artfculo | de la Ley General de Crédito Rural sefiala lo siguiente
“Para los efectos de esta Ley, se entiende por crédito rural el que
otorguen las instituciones autorizadas, destinado al financiamiento de
la produccifn agropecuaria y su beneficio conservacin y comerciali-
zacifn: asf como al establecimiento de industrias rurales y, en gene
ral & atender las diversas necesidades de crédito del sector rural -
de] pafs que diversifiquen e incrementen las fuentes de empleo e in-
greso de los campesinos.

Para los efectos de Is Ley se consideran sujetos -
ds crédito del sistema oficial de crédito rural y de la banca privada,
las personas morales y ffsicas siguientes:

Ejidos y comunidades.
» Sociedades de produccisn rural,




tas por las leyes,
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Uniones de ejidos y comunidades,

Uniones de saciedades de produccidn rural,
Asociaciones rurales de interés colectivo,

La emprest: social, constitufda por avecindados.
e hijos de ejidatarios con derechos a salvo.

La mujer campesina, en los términos del antf-
culo 103 de la Ley Federal de la Reforma Agra
ria,

Colonos y pequefios propictarios y

Caoperativas Agropecuarias,

Asimismo, todss aquellas personas morales previs
Y Que se dedican a actividades agropecuarias.

El tipo de préstamo que se puede obtener es:

De habilitacién o avfo.

Refaccionarios psra la produccién primaria,
Refaccionarios para la industria rural,
Pars la vivienda campesina.

Prendarios y

Pars el consumo familiar,

Intro del sistema Oficial de Crédito Rural encon-

tramos ademis del Banco Naciona) de Crédito Rural, S.A., a los --
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Bancos Regionales de Crédito Rural, La Financiera Nacional de Indus
tria Rural, S,\. y los Fondos Oficiales de Fomento a las Actividades
agropecuarias y de redescuento establecides por el Goblemo Federal

e [nstituciones Nacionales de Crédito. Asimismo, las entidades del -
sector pdblico que operen en el gector rural y reslicen operaciones -
de financiamiento directo s los productores, deber@n coordinar sus -
actividades crediticias con el mencionado sistema, en los términos -
que establezca la S,G.C.P.'y la Programaci6n del mismo Banco.

4.- Manejo de la Produccifn.

El presente concepto estd oriemado al anflisis de -
aquellas actividades inherentes a la colocacifn del producto en el mer
cado, es decir, al alcance de los consumidores; desde su cosecha, -
tranaporte y almacenamiento, hasta la calidad resultante reflejada en
la condicién del fruto, su empaque y presentacifn, existe otro térmi-
no que sbarca parte de este proceso, es el llamado manejo post-cose
cha,

4.1, Cosecha,

Es innegable que la aceptacifn de ls manzana en el
mercado, tanto nacions) como internacional, depende en gran medida
de su adecuado cultivo y manipulaci6n, sin olvidsr un antecedente re
lacionado con las variedades seleccionadas para el establecimiento del

husrto,



En la fase comprendida entre el cultivo y la cose

cha, (pre-cosecha), conforme a las necesidades, es recomendable:

- Podar para favorecer la penetracifn de ls luz
hacis el interior de la fronda del &rbol, ya --
que asf es posible mejorar el tamafio del fru-
to y desarroliar la coloracifn;

- Aplicar adecuadamente el nitrégeno, pues en -
exceso retarda la coloraciGn, ablanda la fruta

y ecleva los costos}

= Usar el calcio para proteger de algunos desbr-
denes como ¢l "Bitter Pit" o pudricifn amargs;

= Realizar ¢} desahije pars prevenir la abundan-
?u&tmupequaylognrmmejorumﬁo
en genersl;

- Controlar los insectos y enfermedades;

= Utilizar el fcido sucthico 2.2 Dimethyl Lhydra-
zide ("Alar”, comercialmente), cuando sea ne—
cesario reducir la cafds de la fruta en el mes
de junio y subsecuentes;

- Estimular, segn los requerimientos, la madu-
racién y la colorecin splicando el “EthepSn”,
producto que contribuye al inicisr un corte de -
fruts adslantado.
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Con respecto a separar el fruto del &rbol (corte o
pizca), es decir la forma de cosechar los frutales, existen diversos
aspectos relacionados con ¢l momento adecuado para llevarla a cabo.
En este sentido, las fechas del ciclo de la manzana representan una
base para el tiempo de realizar el corte.

Contando los dfas, desde la completa floracifn se
puede obtener un punto fhdice para el corte, permitiendo modificar -
1a decisifni para cosecha temprana o tardfs, ya sea dejando seguir -

su curso normal a ka floracidn o modificando su temperatura,

La manzana Red Delicious, generalmente lista para
el corte, requiere de 138 a 150 dfas despuls de su completa floracién,

La cosecha tardfa acorta la vida del] fruto en re—
frigeracifn.

El corte es convenieate antes de que el desarrollo
del “corasfn aguada” en la fruta ses un problema grave y sin correc-
cidn,

La manzana Golden Delicious, tiene mejor conserva-

cien. si el corte es realizado cuandd el color estd cambiando,
4.2 Transporte

Una vez realizads la cosechs, los productores tie-
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nen diversas altemativas,

Aquellos con mayores recursos y que destinan su
producto a los grandes mercados, generalmente empiezan por la em-
pacadora o beneficiadora para separar la produccién que va a la in-
dustria y la que serf consumida en fresco,

De esta Gltima la opcién es la refrigeracin en éllu-
gar de orfgen, o en las bodegas ubicadas en los centros de consumo -
para la venta del producto en condiciones de mercado favorables.

Los productores con menos recursos envian la fru-
ta directamente a los centyos de consumo regionales, o a las grandes
urbes, saturando la plaza y olteniendo menores wilidades.

El mayor porcentaje en la produccién nacional de -
manzana corresponde & los Estados de Chihuahua, Coa!mun y Durango;
sdemiis de Nuevo Leln, aunque de este Gitimo la mayor cantidad de su
produccién es destinada al consumo regional, puls la calided del] fruto

€8 menor,

Los productores del Norte del pafs manejan los ma-
yores wolGmenes de manzans y pars su transporte utilizan;

+« El camifn de 8 a 10 tons. de cargs, llamado:
Rabén,
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o El de 10 a 12 toneladas denominado: Thorton.

. Distintas capacidades de carga de los trailers,
(el normal y los de 35 y 40 tons,) inclufdos -
aquf los refrigerados y :

. El ferrocarril.

Los costos de flete varfan por muchas razones una
de ellas es el tipo de permiso para circular que tienen los transpor-
tistas, siendo més barato el regular y mis caro el express.

Para la contratacifn se puede acudir a una lfnea de
sutotranaportes o, a camioneros con permiso pars trasladar productos
del campo no elaborados, ambas formas de obtencin del servicio se
deben sujetar s los sefialado en. ls "Tarifs Nueva General de Cargn”,
con un S§ de aumento, nm por la Secretarfa de Comunicaciones
y Transportes, publicads en el Diario Oficial del 12 de Febrero de -
1979,

Esta tarifs trabajs en base al kilometraje entre los
lugares de destino y la categorfa en la cusl estS encuadrads la cargs.
Las condiciones del comtrato estén contenidas en la Carta de Porte y
el productor ,- pars su propis segurided paga el seguro.

Se debe aclarar que la tarifa oficial tiene un valor



un tanto nominal, ya que sirve como base estimativa de un lfimite " -
inferior. En cuanto al ifmite suwperior el transportista cobra "a como
se deje el clieme”, Ademés de que en muchos casos Jos camiones son

cargados con menor tonelaje del que se cobra.

‘El medio de transporte de uso com@n en la &oca
de cosecha es el camifn de redilas.los camiones refrigerados llama-
dos Thermokings son wilizados con menor cuantfa en lugares de calor
extremo: Chihuahua, Coahuilla, etc., usndose también fuera de tem-
porada,

Los FF. CC. Nacionales de México llevan a cabo
el servicio del transporte de manzana al mercado nacional por medio
de] sistema llamado 'Piggy Back”, el cual consiste en remolques re—
frigerados que son movilizados sobre plataformas,

Los remolques embarcados en la Ciudad de Cuahté-
moc, Chih, llegan al Distrito Federal en un miximo de 48 horas.

Las plataformas son enganchadas a los ferrocarriles
de pasajeros para dar mayor repides al transporte de la fruea,

Este sistema ya ha sido probado por algunos fruti—
cultores con resultados favorables.

Tcmhwn se. hau -nblecub facmchd- para jlos -

fruticuktores que tienen acceso al ferrocarril Chlhuuhua Pacfico, en -
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lo relativo a cuntas y atenci6n especial en los fletes buscando la me-
jor wilizacin de este medio de transporte.

4.3 Almacenamiento.

Es com@n observar una falta de equilibrio emre la
oferta y la demanda de la manzans, puls la mayorfs de los produc-
tores envian sus cocechu casi al mismo tiempo al mercado de con-
sumo, ademis de qu= algunas regiones productoras son akermantes, -
es decir, tienen un afio de abundancia y al siguiente una disminucién
provocada por la falta de aplicacién de una técnica adecuada.

Consecuencis de sto es la baja en los precios por
la saturaci6n del mercado, no #0lo por este fruto sino por los sustitu-
uvoocwlw-edncl&nte. Sin embergo, pasado un corto -
tiempo, los mercados se dsscongestionan: y los precios se elevan por
la escasez.

La competencis establecida durante la abundancia no
es benéfica, ya que los fruticultores colocan su producto con un sensi-
ble decremento en su valor y los consumidores carecen de buena fruta
la mayor parte del afio,

Uns soluciéh a este problema es el almacenamiento
~dads ls condicién de ls manzans como producto perecedero-, el cual
permite regular la oferts al mantensr un cierto ritmo en el abasteci—
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miento del mercado, satisfaciendo la demanda y colocando los pre--
cios en lfmites aceptadbles,

El principal objeto del almacenamiento es prolon--
ger la vida de Ia fruta en buenas condiciones y de esta manera am--
pliar su periodo de venta, ademis de mejorar la calidad de ]Ja misma
pues en la manzana su came ge hace mils suave y jugosa, regular el

precio y facilitar el crédito.

Entre las medidas de pre-almacenamiento es conve
niente marcar las cajas de manzana, indicando la zona del huerto y -
la fecha de corte,

Para prevenir la marchitez debe almacenarse tan -
pronto como se reslice el corte, ya que al reducir el tiempo para al
macenar también se reduce la vida de la frua,

Los factores que debsn tomarse en cuemta para la -
buens conservacion de la fruta en las bodegas son:

. Temperaturs, - Esta debe ser lo mis uniforme -
posible, evitando cambios bruscos. Su gradua--
cion serf de acuerdo al frea y variedad de la -
fruts, Se reguls en 3 6 5 dfas buscando el mfhi
mo que resiste la manzana pars evitar el conge
lamiento y lograr el méximo de vide. Los ter--
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mémetros de comprobacion de temperatura en -
el frigorflico deberfin calibrarse mencdndolos -
en un recipieme cuyo contenido ses hieloy ----

agua.

. Ventilaci6n.- Es necesario renovar el aire lo -
mis frecuentemente posible ya que la frinta res-
pira, es decir, exhala gas carbfaico y toma ox_f
geno,

Tampoco deberf ger excesivo pues podrfa ser -
perjudicial y costoso. Bastarf con que el aire -
tenga una suave circulacidnen todo el almacén,

. Humedad, - El aire necesita contener vapor de -
agua, pues de lo contrario, la fruta al vapori--
sar el que contiene, tomaré mal aspecto y se -
hars fofa. También en exceso provocard la apa-
ricidn de maohos.

La humedad relativa deberd estar del 877 al --
97%, en frigorfficos standard y 90%, a 95% en -—
squélios con atmisfera controlada,

La refrigeracifn es un medio para controlar los -
agentes degeneradores de los alimentos (enzimas, microorganismos
¢ insectos) y conservar estos productos por lapsos prolongados, lo-




grando asf satisfacer las necesidades del consumidor en el tiempo -
oportuno y valorar los esfuerzoe del productor adecuadamente.

El almacenamiento de los alimentos en refrigera-—
cifn depende fundamentalmente de:

- Temperaturs,
- Humedad,
- Movimiento del aire.

- Condiciones constantes.

Cuando estos factores son optimizados, el lapso -
comprendido entre el momento en que el frto es cortado del drbol
y su comercializacién puede ser mis largp.

La baja temperaturs reduce o elimina la accifn -
bioqufimica de las enzimas y 1a accifn de los microorganismos lo -
que aunado a ls humedad requerids, permite que algunas variedades
de manzana puedan ser almacenadas por periodos de ocho meses s
se controla ls temperaturs de 0°C y 87% de humedad relativa,

El equilibrio de las presiones de vapor del pro--
ducto refrigerado y el ambiente en que estd ubicado, influyen en s
pérdida de humedad, provocando ls desecacifn de la fruta en mayor

0 menor grado,
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Asf también, el movimiento del aire tiene decisi
va influencia sobre la pérdida de peso y volumen de la fruta, como -
consecuencia de la disminucion del fndice de humedad,

A su vez, el equipo frigorffico: compresores, con
densadores, difusores de tamafio, controles, etc.; deben ser objeto -
de un andlisis que permita prever un servicio eficiente a través de -
la satisfacciOn de las necesidades especfficas del fruticultor.

Las pruebes en la fruta deberdn hacerse desde --
su almacensje y por el lapso de uns semans a la temperstura de la -
sala de] frigorffico, en bolsas de polietileno pars evitar quemaduras,
pérdids de firmeza y comprober condiciones durante el ciclo de alma
cenaje,

A continuacin se mencionan algunos resuktados —
de las prusbes llsvadas s cabo por el Dr. Kenneth Olsen, Richard --
Bartram y el Dr. Charles Pesrson, en colaboracién con el U.S.DA.,
Research y W.S.U. Extensifn Service Persomnel, en relacifn al mane
jo y refrigeracifn de la manzana Golden Delicious, para obtener una
mejor calidad y su miximo aprovechamiento, analizando como varia—
bies: 1a consistencis de la fruwa, sOlidos, solubles, acidez, sabor me
dido por un bocado v cantidad de clorofils que se encuentrs en la ---
piel de 1a fruta,
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Es necesaria Ila calidad del fruto para que re-
sista convenientemente un largo periodo de al-
macenaje o refrigeracifn,

El fruto debe cosecharse entre los 135 y 150 -
dfas contados a partir de ls campleta floracin
e inmediatamente que su color cambie de verde
a un amarillo brillante,

Dejer la fruta en los &rboles por mis de 4 8 5
dfas despuls del cambio de color, da como re-
suktado pérdida de sabor y consistencia.

La fruta cosechada antes del cambio de color -

tampoco posee la calidad o porencial para un --
largo y buen almacensje o refrigeracifa.

La fruts que no ha cambiado de color dentro «
de los 155 dfas contados desde su completa flo
racifn, no llegart a la mejor calidad y no ten-
dré potencial pars largo almacenaje.

La manzana Golden Delicious es menos consis—
tente que 1a Red Delicious para almacensje o re
frigeracifn y pierde consistencia mis répida---
mente, durente jos dos primervs meses en el -
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almacén, Después de este lapso la apariencia
de ablandamiento se empareja y luego cominGa
lentamente bajo buenas condiciones de almace-

naje.

El Golden Delicious tiene menos cera natural -
que Ia Red Delicious y tiene que almacenarse
en bolsas de polietileno para evitar la excesi-
va pérdida de humedad: estas envolturas deben
estar perforadas y ser usadas para eliminar el
peligro del biéxido de carbono (CO3) en la fru-

El encerado en la Golden Delicious mejors ls -
apariencia de la friza, pero no debe reempla—
zar a las bolsas de polistileno en la preven---
cion de la pérdids de humedad,

La quemadura por frfo se controla con -----—
ETHOXYQUIN, splicindolo por aspersin o em
papando,

El DPA.* csuss lesiones qufimicas y no debe ser
aplicado en Golden Delicious,

Es inobjetable el hecho de qus una cosecha alma-
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cenada en salas frigorfficas sin haber sido previamente seleccionada y
no habiéndose realizado la pizca en el tiempo indicado, contiene --
una fruta de mals calidad a la que sc estd agregando un valor que
no se puede recuperar en relacion al gasto genersdo.

La existencia actual de frigorfficos es una condi-
cion necesaria, pero no suficiente para que el producto salga al --
mercado lo mejotvpmenmb posible; pars ello es necesario encausar
los desechos de fruta hacia Ia industria, ademts de la construccion de
frigorficos de atmOsfers controlads, con el objeto de surtir un buen -
producto a los mercados durante todo el afio,

4.4. Calided, Empaque y Presentacitn.

Una vez terminada 12 cosecha -en la cual deberfa res
lizarse una primers seleccifn-, se lleva a cabo el transporte, de -
1s fruta, ya ses al mercado regional o a la beneficiadora.

En este lugar se realiza la seleccifn del fruto; el
qQue ee destina a la industris es el que no cumple los requisitos, es
decir: son muy pequefios (canica), tienen picaduras de ave, magu—
lladures, etc. Aungue el concepto de deshecho implics, para esta —

"actividad, lo anteriormente mencionado, en real d hasta la fruts -
més dafiads y en cierto estado de descomposicién es susceptible de
utilizarse por la industris.
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La fruta que continGs el proceso es objeto de lava
do, encerado, seleccidn por tamafio y clasificacin, para de ahf pa
sar a las tolvas de recepcidn y al empaque.

La seleccién del fruo para su venta ge realiza to
mando en cuenta el tamafio, color, forma y dafios flsicos. El gra-
do de madurez que debe tener el producto para ser seleccionado --
es del 707 al 75%.

Enseguida se lleva a cabo la clasificacifn de acver
do a la variedad, el tamafio y el tipo de empaque a utilizay. Estas

acciones son manuales y mecinicas.

Pars retardar el decaimiento en la fruta antes de -
llegar al mercado, deber® empacarse limpiamente, Si fuera a trans
portarse en viaje sOmamente largo (por mar) es necesario el uso -
de un inhibidor como el "Benomyl",

Se debe cuidar la marchitez al empacarse. La man
zana embolsada se marchita miis que si se empaca para viajes lar-

gos.

Es conveniente no influir en el empaque las manza
nas que estin fuers del grado determinado o del tamafio, asf como -
‘no revolver el fruto rayado con los de color rovjo parejo. En Golden
Delicious se dsben separsr las amarillas de las verdes en diferen—
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tes empaques o charolas,

El encerado en las manzanas perfecciona la bri---
llatez y la apariencia de la fruta, reduce la pérdida de humedad -
y tiene un pequefio efecto sobre la firmeza.

Para separar las frutas por tamafios se usan ta---
blas con perforaciones circulares de difmetro variable, de esta ma
nera es posible calibrar con rapidez y seguridad.

En las beneficiadoras (empacadoras) se usan mé--
quinas automiticas que hacen todo este trabajo,

Comercialmente las manzanas son envueltas en pa-
pel especial, ligeramente parafinado o rugoso: cellophane apaco o -
transparente, china blanco y cortins, el cual ocasionalmente se ---
aprovecha pars anuncisr la negociacifn y lleva un sello de garamfa,

Cada fruta es envusita individualmente, Las venta-
jas de esta operacifn son:

= [Impedir la evaporacifn, reduciendo pOrdidas --
de peso;

- Evita que Is putrefaccion desarrollads en un --
fruo se extienda & los demis;

- Impide el movimiento de la fruta funcionando -
como cojfn, por lo que se impide su frotamien
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to y su poaible rayado;
- Mantiene mis wniforme la temperatura del fruo,
prolongando asf su periodo de conservacibn y --

mejora la presentacidn,

Para el empaque se utiliza en mayor porcentaje la
reja de madera, la cusl se esud sustituyendo paulatinamente por ca
jas de cartOn o de otroe materiales.

Las condiciones que debe reunir un empaque son,
principalmente: gseguridad, economfa y manejo sencillo.

Los productores de manzana en el pafs recomien-
dan a los fruticukores el uso de empaques que tengan las siguien-
tes medidas inteynas: 11 1/2 x 11 1/2 x 29 3/4 de pulgads, cuan—
do se trate de reja.

Una de las formas que contribuye a]l mejor empe-
que y protecciin de la menzana, facilitando el manejo y ayudando -
a una positiva presentacifn de la misma, es la caja de cartdn,

Esta tiene una posibilidad de estiba pars el trans-
porte de 4 m, de akure, que es igual a 12 camas de cajas, ade--
mis de que reduce el personal pars armarls, evitando gastos adi-
cionalss como: clavos, lavador, prensists, papel cortina, cartdn *

"U”, etc.
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Su resistencia normal en frigorffico es de 85% de

humedad a 0°C,, durante 3 meses aproximadamente.

La caja de candn més usual, tiene un tipo teles-

cOpico, con doble pared que proporciona una resistencia de 14 Kg.

X szo

Lieva impresa la identificacion del fruticukor a -
dos tintas, evitando el exceso de pegostes.

También tiene otras presentaciones:

= Con charola pars 20 kilos empacada.
- Sin charola para 20 kilos a granel,
- Sin charola con 10 kilos, para obsequio,

Las caracterfsticas de los empaques utilizados --
para la comercislizacién de 1a manzana en México son:
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EMPAQUE PARA MANZANA

PO MATERIAL MEDIDAS (FRUTOS)
Casja Madera 51 x 30.S x 30.5 cm, 18 & 22
Caja Cartén 51 x 30.5 x 32 cm. 18 2 22
Reja Madera 111/2x111/2 x 293/4 pulg. 23 a 27

FUENTE: Subdireccidn Comercial, CONAFRUT.

El empaque deberd ser sellado y marcado claramente, es-
pecificando la variedad, el tamafio y el productor.

EMPAQUE DE MANZANA EN REJA DE MADERA

PIEZAS POR REJA CALIDAD
S6a 88 Extrs
100 s 113 Primers
125 s 150 Segunda
163 a 198 Tercers
216 s 299 Canica

FUENTE: Subdireccién Comercisl, CONAFRUT.
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CAJA DE MANZANA

— VIEZASPOR DAME DEL PESO DEL FROTO

CAJA FRUTO Gr.,
56 8. 84 357
64 8.48 312
72 8.20 277
80 7.9% 250
88 7.62 227
96 n.d. n.d.
100 n.d. n.d,
104 n.d. n.d.
113 n.d, n.d.
125 n.d n.d,
138 6.65 145
150 6.48 138
163 6.25 122
180° 6.07 1
198 S. 89 101
216 5. 74 ’ 92
234 S, 46 85
FUENTE: Qufmica Agrfcols del Noroeste, S.\,, Cd. Guerrero, Chih,

NOTAS: n.d. Informacifn no disponible.
1] pera las variedades: Golden Delicious, Red Deli-
cious, Starkingy Starkrimson,
¢¢ Dol nBmero 180 al 234 la fruta va sin empapelar y & granel,

La caja o8 ¢l empaque wilizsado pars lnfnudemcjotulldld.
color, forma y presentacifn.




CAPITULO IV
DEMANDA

1.- Consumo Nacional Aparente.

La manzana es un producto de plena aceptacibn en
el mercado nacional ¢ internacional, sus cualidades ya mencionadas
no han sido difundidas con plenitud, por lo que, en un porcentaje -=—
muy bajo, la gente que la consume no desarrolia un habio en cuan-—
to a su inclusién en la dieta diaria.

En el mercado doméstico existe una demanda afec
tiva para el fruto que supera la produccin nacional, teniéndose que
recurrir a las importaciones e incluso al contrabando para satisfa--
cer los requerimientos del mercado intemmo,

La demanda potencial también es muy grande, ya
sea por el crecimiento natural de la poblacién o por el aumento de -
la industria que utiliza el frutal como materia prima,

El consumo nacional aparente de manzana durante
el periodo 1970 - 1978 mostrd una tendencia dispar en su evolucifn,
situacién influide por la dinfmica de la produccifn tanto nacional co

mo internacional,
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La estructura del consumo nacional aparcnte, inte
grada por la producci6n més las importaciones menos las exporta--
ciones, muestra con el nivel de importaciones la importancia que --
tienen como complemento de la oferta de origen nacional y el déficit
que esta especie frutfcola tiene respecto a la demanda nacional, si-
tuacion que estimulada por una demanda potencial mucho mis amplia,
si los precios fuesen menores, se convierte en un estfmulo atractivo
para la ampliacién de las freas de cultivo por las favorables espec-
tativas de un mercado intermo aun insatisfecho y la favorable coyun-

tura del mercado intemacional,

Para el periodo 1970 - 1978 el consumo nacional -
aparente mostrd el comportamiento que se seflala en el siguiente ---
cuadro:
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CONSUMO NACIONAL APARENTE DE LA MANZANA

1970 - 1978

(Kilogramos )
ANOS Tm Importaciones W
1970 145616000 5111722 1627 150 726 095
1971 230 103000 6 284 490 127 154 236 260 336
1972 211099000 7 4720%0 296 367 218 274 683
1973 190618000 4527990 1831 582 193 314 408
1974 232313000 5239907 1446130 236 106 777
1975 205781000 5257 516 10 48¢ 211 028 032
1976 329431000 7272110 S61 336 702 549
1977 187 764000 5 518499** 41 698** 193 240 801
1978 342000 000* 4 140 946°* 222033°* 345918 913

: ercial,
Nacional de Fruticultura, en base a cifras de:

Producci6n Nacional. - Direccifn General de Economfa Agrfco
1a y DirecciOn General de Agriculturs,”
de Is Secretarfa de Agricultura y Recur
sos Hidréulicos,

Comercio Exterior. - Anuarios Estadfsticos de Comercio Ex-
terior, de la Secretarfa de Programa--
cifn y Presupuesto,

*) Cifres preliminares de la Direccién General de Economfa Agrf
cola, ds la Secretarfs de Agricultura y Recursos Hidrulicos,™
(*?) Tabulares preliminares de Comercio Exterior, de la Secreta—
rfa de Programacifn y Presupussto,
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Las importaciones durante ¢l periodo aefialado tuvie
ron una tendencia decreciente del 199, mostrando entre 1970 y 1976
un incremento anual del 4%, entre 1970 y 1972 (afio en que se im--
portd mis) el incremento anual fue del 46%, vy finalmente entre 1972
y 1978 se registr6 un decremento del 45%,

Por su lado las exportaciones reportaron un creci-
miento irregular con un incremento al final del periodo del orden --
del 74%, correspondiendo el 87, a la tasa media anual,

Por lo sefialado anteriormente vemos que el consu
mo nacional aparente registré durante el periodo 1970 - 1978 una --
tendencia creciente en forma irregular, logrando al finalizar el lap-
50 un incremento del 1297, respecto al afio base., La tasa de creci-
miento anual fue del 10.8% al pasar de 150 726 a 345 918 toneladas
en términos absolwos. Los afios 1973 y 1977 reportaron los niveles
més bajos del consumo interno, en tanto que el mayor mluno co—
rrespondit a los afios 1976 y 1978,




- 103 -

2. - Consumo Per-cépita,

En términos generales es factible que la mayorfa
de la poblacién haya pmblb en alguna ocasifn una manzana y que -
en algunos estratos de ingreso incluso forme parte de la dieta dia--

ria o semanal.

Sin embargo las estumaciones realizadas por la --
CONAFRUT sefialan un nivel de consumo bajo en relacifn a) consu--—
mo de otros pafses ¢ irregular en su tendencia. En efecto, el consu
mo per-clpita de México durante 1978 fue de apenas 5.17 kilogra---
mos en tanto que en Estados Unidos de Norteamérica es de 11 Kgs.,
en Argentina de 10 y en algunos pafses de Europa el consumo per-cd
pita llega hasta los 15 Kgs.

Las estimaciones de CONAFRUT respecto al bajo -
consumo per-clpita y la irregular tendencia son claros indicadores -
de una oferta deficitaria y una demanda susceptible de ser orientada
con el objetivo nutricional! de incorporsr el producto a la dieta blsi-
ca y social asf como ponerlo sl alcance de mayores sectores de la
poblacién,
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CONSUMO PER-CAPITA

1970 - 1978
ANOS KILOGRAMOS
1970 2,97
1971 4.5
1972 4,02
1973 3.44
1974 4,06
1975 sl
1976 5.40
1977 2.9
1978 5.17
: Tadd por la Tecc

) mercial de la Comisifn Nacional -
de Fruticultura, en bage a datos -
de la Secretarfa de Programacifn

y Presupussto,
3. - Consumo en Fresco ¢ Industrial.

Se estima que actualmente el 90%, de 1s produccion nacio-
nal se consumo en fresco y el 109, restante es absorbido por la industria.

Se destina a la industria Gnicamente la manzans que no -~
reune las caracterfsticas necesarias para su consumo en fresco, entre —
las cusles se encusntren las sigulentes variedades: Rayads de Zacatln, -
Panochers, Ross Espafiola y la llamada "canica” que es la manzana que -
no alcanza su cbnrmllo normal.

La materis prims que process la industria se dest en
primer término & la obtenciSn de jugos, sean stos fermentados (sidras)
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o simples o concentrados pars la fabricecin de refrescos embotellados,
jugos y aictares en diversos tipos ds envases, aumque cabe hacer no
tar qus estos rars ves contienen mis de un 15% de jugo natursl en--
tre sus ingredientes. CONAFRUT estima que el 80% de la manzans -
procesads es destinads & la obtencida de jugo y el otro 0%, & la fa-
bricacién ds purés, jaleas y esencias, fruta en almfher, deshidrata-—
da (orejones) y combinada com otros productos pars slimentaciSn in--
fangil (picados y colados).

4.~ Balsaza Comercisl,

La relaciin entre las emportacionss y las importacio—
nes en ¢l periodd 1970 - 1978, arsoje un saldo desfavorable pars el -
’ ol ogreso ds visas por ests coacepto mucho mayor

s lo por el eavid ds asts & otros .

En al volunen ¢l déficit menor se localiza —
on 1973 con 2 96 yel meyor en 1976 con 7 271 -
acladas, afice on les cusles s¢ 1 831 y 4] cwoneladas res-
pectivaments,

Ba al valor el saldo negativo mayor correspon-
ds ol aflo 1978 e ¢l cusl tuvimes uma balanss comercial deefavors
ble on 42.8 miliones de pescs, sl 4 producto con -

wisr 23.2m ds posts ¢ impentar manzens con valor ds 45.1
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millones ds pescs.

La balasss comercisl de ls manzans reflejs un
ficit permanents pare ¢l periodo unalizado, bMMMm-
se traduce en de divisas y resukts un claro indicador de la
necesidad de proyectsr dsmtro del incremento ds la producciée mecio
nal, una oferta exportabls.

S.-P fos Contzos de Abaseo Naciomsles.

los p ipales contros de consumo nacional de -~
mansaas son el Distrito Federsl, Guadalsjers, Jal. y Monterrey, N.L.

El abastecimisntd @s] Distrito Pedere! oe reslise 8 —
tre @ la Comtral és Abaswse 1a Merced, cbservindose claramente —

Qus s warisded que -k ds con cen
tral ds abastos, o la v Gelden Delicious ya que 8% participecidn
ofio se iacToments en 088 @ue no on otres
o» “mwu;u.nm-'

meroadd. '

La CONAFRUT estims que dumeste 1979 la Merced

L tone las diferentss v&
ies mis selevantes fusson Ia Ooldm
sn [ ™ con 21 566 weneledas y ls --

hod 3 50 ’ mayo--
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reo fueron de $ 16.40 Kg., $ 17.47Kg., v $ 12.59 Kg. respectiva-
mente en ese mercado. Por lo qus acafie a las cotizaciones al consu
midor final estas fusyon ds $ 28.25 Kg., $ 32.49 Kg. v $ 24.63 Kg.
respectivamente,

La tendencia genersl de los precios es creciente, asi
mismo la manzans sicanzs precios mayores en la fase inicial de su -
produccifn, bajando conforme a8 su periodo de mixima cosecha,

La procedsncia de todas las variedades de manzana -
que participan en este mercado por orden de importancia son Coshui
la, Chihuahus, Durango y Puebla.

Por lo que se refiere al mercado de Guadalsjars, Jal.
observamos qus durante 1975, Gaico afio con detos disponibles, las -
variedades que tisnen mayor distribucifa son la Red Dslicious, QCol--
den Dslicious y Ra ds las cusles Is primers tisns mayor rele--
veacia con 2 tonsladas, siguifndols en impostancis la Golden De-
cious con 1 250 temslades, y finalments ls Rayada con 420 taneladas
pars ¢l aflo .

Los precics pare ese afio en Cuadalajars fusron d» --
$ 6.70 Kg. pers la Red Delicious, § 5.70 Kg. pars la Goldmm Deli-
cious y § 5,00 pars lo

B m Menteszey, N.L. con



de 1975, reporta como méis importante la variedad Golden Delicious
que participd con 1 820 toneladss, lo que representd una preponderan
cia del 9% y 270% sobre las variedades Red Delicious y Starking res
pectivamente, ya que los winmcm de participacion fueron de 1 680
y SO0 woneladas respectivamente.

En jo que se refiere a las cotizaciones para ese afio,
1a Red Delicious que en cuanto & volumen ocupd el segundo lugar ob-
tuvo ¢l mejor precio con $ 6.95 Kg., siguiéndole en importancia la -
Golden Delicious con $ 6,50 Kg. y la Searking con $ 2,50 Kg.

6.- Mercado Internacional.

La domands internacional de manzana se localiza prin
cipalmente en los pafses desarrollados quienes por otra parte general
mente son los principales oferentes.

Durante 1979 la FAO registrd en su anuario de produc
cifn W wiumen de 35.7 millones de toneladas de manzana producidas
en e¢] mundo. La producciSn mencionad a fue aportade por los cinco -
continentes siendo ¢l més importants con un monto de oferns -
qus alcensd un nive] ds 14.1 millonss ds wneladas que en relativos -
oquivaien ol 99.7%  la produccifn mundial, Siguen en ordsn decre—
cients el Cantinente Asttico con 7.3 millones de tonsladss que repre
sentan o] 20,6%, América con 5,6 millones de toneladas y el 185,97
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y finalmente el Continente Africano con una produccién de 0.4 millo-

nes de toneladas equivalentes al 1.3%.

El principal pafs productor de manzana durante 1979,
segln la misma fuente, fue la Unibn Soviltica con 7.5 millones de to
neladas equivalentes al 21,07, de la produccin mundial. En segundo -
lugar figurd Estados Unidos con 3.5 millones de toneladas que repre-
sentaron el 9,87, v el tercer lugar lo ocupd Francia con 2.9 millo--
nes de toneladas equivalentes al 8,3% de la produccién mundial. Son
productores fuertes China; Alemania Federal, Polonia, Hungrfa y Ja—
pén.

México por su parte en el contexto mundial de la pro
duccitn de manzana, segln estimaciones de la FAO, aport8 durante -
el afio citado 0.3 millones de wneladas equivalentes al 1,1% de la --
produccién mundial, estimfndose que las condiciones ecolfgicas y cli:
méticas son favorables para ampliar las ireas de cultivo e incremen
tar la produccién sustantivamente, situacifn s@mamente favorable tan
to para la demanda nacfonal que actualmente debe satisfacerse con --
produccibn exterior como para m;jorar 1a posicién intemacional y --
participar con mayor relevancia en el intercambfo comercial exterior

del producto.




CAPITULO V
COMERCIALIZACION

1. - Problemftica de Cone rcializacidn,

Los principales problemas que afectan la distribucifn

comercial de la manzana en México son entre otros los siguientes:

- La excesiva intermediacifn,

= Falta de organizacifn de los productores,

- Dependencia casi total de un gran n@mero de pro-
ductores aislados con respecto a un redwido gru-
po de compradores rurales, quienes fljan precios
a su arbitrio,

- Desconocimiento en términos generales, de los mé
todos modermos de produccitn y su manejo,

- La falta de crédito y su oportunidad,

- Insuficiencia de informacidn comercial.

- [Escasez y altos costos de los servicios de refrige
raciébn y maduracifn,

= Failta de centros de abasto modernos y funcionales
en muchas ciudades del pafs.

Ia alternativa de participacién directa en el proceso

de comercializaciBn, con lo cual se beneficiarfan ambos extremos del
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proceso, estd fuertemente limitada por la desorganizacién de los pro
ductores, falta de recursos monetarios pars financiar opsraciones co
merciales y el desconocimiento de los métodos adscuados pasra selec
cionar, clasificar y empacar.

2.- Canales de Comercislizacifn,

La distribucién comercial de la manzans se caracteri
za por una estructurs de intermediacién excesive, que afecta a los --
dos extremos de la cadens representados por los productores y los -

consumidores.

En el proceso ds distribucifn comercial participan el
acaparador rursl, el comisionista, el comerciante mayorista, el me-
dio mayorista, e¢] detallista y la industrias.

Elmrmmdmnhmmmmmmu-
por adelantado y a pie de husrta, trasladando el producto al mercado
re 10 & las grandss centrales ds abasto ubicadas en los princips
les centros de consumo nacional.

Los mayoristas compran directamente a los producto-
res, \tilizando ocasiomsiments los servicios dsl comisionista, que co-

mo su mombre lo obtiens un desterminedo porcemtsje al interve
sir en las transacciones comercisles,
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Los mayoristas operan en los principales centros de -
consumo del pafs como san el Distrito Federal, Guadalsjara y Mon
terrey, qQue es donde se mansjan los més alwos voldmenes de com-
pra-venta. Los imermediarios de la Merced, D.F, distribuyen ---

principalmente s los medio mayoristas de la zona y & los de ciuda
des del centro y sur del pafs,

Los grandes centros comercisles, que se ubican como
medio mayoristas, compran 8 mayoristas y en menor proporcion di

rectamente & los productores.

Normalmente el productor de manzana vende su produc
cifn a pie de huerta y por anticipsdo. Este procedimiento, de pric
tica com@in, es wilizado por los intermediarios conocidos como “co
yotes", quienes medianme préstamos sobre la cosecha esperada atan
y comprometen a los productores obteniendo los mis altos benefi--

cios.

Los productores fuertes son los Gnicos que tienen posi
bilidades de tensr una mayor perticipacién en la distribucién comer
cial, ys que su potencial econdmico les permite cosechar, seleccio
nar, empacar, transportar, almacenar e incluso refrigerar para re
gular su oferta,

La siguiente gréfica musstra objetivamente los canales
de comercializacién de la manzana en México,
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3,- Precios y Margenes de Comercializacion.

La excesgiva intermediacibn que caracteriza la comercia
lizaci6n de las frutas en México afecta considerablemente también a la -
distribuci6n comercial de la manzana repercutiendo en diferenciales -~
muy amplios de los precios entre las diferentes etapas de la distribucin

comercial y el precio rural,

En efecto, los precios rurales de la manzana en sus di-
ferentes variedades, como la mayorfa de las frutas, mantienen un nivel
muy bajo en relacién a los precios de mayoreo y menudeo, margen que -
para el Distrito Federal gefialamos en el siguiente cuadro.

PRECIOS Y MARGENES DE COMERCIALIZACION DE

MANZANA EN EL MERCAII;?9 LA MERCED DEL D.'F.*

VARIEDADES Rural Mayoreo ¢ Respecto Menu % Respecto

3o Rt o Rur.
“Arkansas Black 10, 15, ) o

Golden Delicious 13. 24 16.40 23 28, 25 113

Jonathan 9,36 13,10 39 24. 42 160

Rayada 5. 30 8,40 59 17.55 227

Red Delicious 8.13 12,59 54 24,63 202

Red Golden 7. 56 12,45 64 24,28 220

Rome Beauty 10,78 12.73 18 23.50 117

Skarlet 10, 46 14,51 38 22. 40 114

Starking 15. 24 17.47 14 32,49 113

Stl}'mn n. do ls.m - 2.. ‘6 .-

Winessp 7. 85 12,27 56 23.77 202

Winther Banana 5, 52 8,94 61 20,13 264

: recc ercial, .

n.d. Informacién no disponible.
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La variedad de manzana que alcanz6 durante 1979 ls coti
zacién rursl promedio més aka fue la Sml:mg con $ 15,24 Kg. logrand
mantener un razonable precio de mayoreo de § 17,47 Kg. que marca un-
margen del 14%, al menudeo el precio ascendil a § 32, 49 registrando un
margen de 113%,

La variedad que a precio rural registr0 el precio mis --
bajo fue 1a Winther Banana con $ S, 52 Kg. akanzando al mayoreo -------
$ 8,94 el Kg. que determina un margen del 61%, en tanto que paraddjica-
mente al menudeo alcanzd un precjo de $ 20. 13 Kg. equivalente a]l mar--
gen mis elevado reportado en el cuadro del orden del 264,

Observamos en el cuadro de referencia que los mirgenes
de comercializacin para las diferentes variedades de manzana del mayo-
reo al rural oscilen entre el 14% y el 64%, en tanto que en la relaci6n me
nudeo rural el diferencial cscila entre el 113% y el 264%.

Por sus cotizaciones s nivel de precio rural las varieda—
des mis importantes en 1979 fueron en orden decreciente la Starking, la
Golden Delicious, hRmneMyuSkulu.Amvelamal
mayoreo fueron las mis relevantes 1 Starking, Ia Golden Delicious, la -
Arkansas Black y Is Siariet. Finalmente a nivel de precios al menudeo --
las variedades mis importantes fusron Ic Starking, la Arkansas Black, -
s Golden Dslicious y la Red Delicious,
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El mecanismo de los preciol, motor del sistema de -
economfa de mercado, es controlado en México por un sistema de in
termediacién anacrénico y viciado que no corresponde a las necesida-
del del México moderno, razén por la cual los mirgenes de precios
son tan amplios y afectan a los dos polos de la cadena representados
por los productores y los consumidores. A pesar de ello encontra--
mos que la distribucion comercial de la manzana, al igual que otros
productos perecederos, es afectada por las leyes de oferta y deman--
da cuya carscterfstica determina los precios en funci6n inversa de la
oferta, es decir, a mayor oferta menor precio o viceversa. Como se
fialamos en el desarrollo del trabsjo la manzana por su disposicifn a
la refrigeracifn es un producto cuya oferta puede regularse y lograr -
una estabilidad razonable de sus cotizaciones,

Durante 1980 se estima que "La Merced” captd -----
60 050 toneladas de las diferentes variedades de Manzana de las cua=—
les las més relevantes fueron la Golden Delicious con 25 150 tonela--
das, la Starking con 9 312 toneladas y la Red Delicious con 6 876 to-
neladas; cuyos precios promedio al mayoreo por kilogramo fueron de:
$ 16,69 para Coahuils § 27.51 Chihuahua, $ 21.68 Puebla en el caso -
de 1a Golden Delicious. En Chihuahus para la variedad Starking ------
$ 37.49; § 26.00 en Durango; $ 25.45 para Zacatecas,

La variedad Red Dslicious alcanz6 una cotizacién al --
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precio de mayoreo de: $ 25.72 Chihuahua; $ 21,28 Durango; § 19.68
Puebla,

En general, la tendencia de los precios es creciente;
agimismo la Manzana registra precios mayores en la fase inicial de
de su produccidn, bajando conforme a su periodo de mixima cose---

cha,
4.- Mecanismos de Apoyo Institucionales,

ILa Comisi6n Nacional de Fruticultura es la institucidn
del sector ptblico agropecuario que tiene la misidn, de acuerdo al -
Decreto del 4 de noviembre de 1974, de promover, estimular y me-
jorar la fruticultura del pafs, su industrializacién y comercializacion

en los mercados intemo y externo.

En base a sus funciones y atribuciones la CONAFRUT -
instrumentd un programa de apoyo institucional integrado a un progra
ma global, que incluye los diferentes aspectos de la actividad frutfco
la, procurando optimizar su insuficiente presupuesto mediante una --

asignacién presupuestaria equilibrada en todo el proceso econdmico.

Por lo que atafie al aspecto comercial e] programa de
apoyo fue instrumemtado dentro de un marco jurfdico apropiado, con
apoyos y servicios complementarios, en las diferentes fases del pro-

ceso integral de comercializacion,
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Asf, frente al problema relativo a la infraes-
tructura ha realizado los estudios regionales necesarios para el esta
blecimjento de centros de acopio que permitan organizar la oferta y
propiciar su distribuci6n programada, para lo cual CONAFRUT ha --
prestado asesorfa para la instalaci6n de tres centros de acopio en la

zona sur del Estado de Michoacén.

Asimiamo CONAFRUT otorga asesorfa comer-
cial permanente, mediante boletines de precios que circula diaria---
mente a los productores con el objeto de lograr la transparencia del
mercado, para que los fruticultores reduzcan la incertidumbre en la

seleccifn de sus mercados.

Por otro lado, tiene establecidos programas --
promocionales tendientes a fortalecer los mercados tradicionales tan-
to nacionales como intemacionales, con el objeto de consolidarlos y -
lograr la penetracién de nuevos mercados. Para ello utiliza diversos
medios de comunicacién y la participacién en ferias y exposiciones, -
asf como la investigacifn y establecimiento de normas de calidad, --
empaque y presentacién comercial, aspecto particularmente importan-

te en el comercio exterior.

La funcién normativa de CONAFRUT permite -
el establecimiento coordinado de apoyos institucionales acordes a los
interesados mis convenientes para los productores y consumidores -



domésticos, fungiendo como un organismo de consulta para la de--

terminacién de las polfticas nacionales,

CONAFRUT extiende en la medida que sus re
cursos lo permiten un servicio de comercializacidn directa a través
de Frutfcola Mercantil, S.A., empresa de participacibn estatal ma-
yoritaria filial de CONAFRUT que fue fundada en 1975 con el obje—
to de coadyuvar a la comercializacién de frutas con un sentido 80--
cial, estableciendo e] mecanismo necesario para que los fruticulto-
res y consumidores optimicen sus beneficios al cancelar en sus ope
raciones la intermediacifn innecesaria., Cabe agregar que el gervi--
cio que proporciona FRUTIMESA constituye la etapa final del apoyo
imegral que 1la CONAFRUT proporcions en todo el proceso econdSmi-
co, de tal forma que el apoyo técnico agronSmico y de infraestruc—
tura no se diluya en el tradicional cuello de botella constituido por -
la comercializacifn, procurando establecer las bases para un gsano -
desarrollo de la fruticultura en ls cual la estabilidad del mercado —
juega un papel muy tmportante,

FRUTIMESA tiene un insuficienmte capital social
y de trabejo que le permite solamente una participacién marginal en
el mercado, sin embargo su funcionamiento ha beneficiado no solo a
Jos productores que han operado con ella sino a terceros por su in-

fluencia regional. La empresa cobra a los productores solamente un
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porcentaje que cubre los costos de comercializacion de alrededor -

del 77 y trata de repercutir a los productores el precio real del -

mercado,

En el caso de la manzana, la filial de ----~--
CONAFRUT distribuyé en 1979 un volumen de 1 304 toneladas de --
los Estados de Durango v Chihuahua incrementando los ingresos de

los productores en casi 1007, respecto a los canales tradicionales -
de distribucifn comercial.

En el aspecto crediticio el Banco Nacional de -
Crédito Rural es la instituci6n p@blica que tiene la misifn dc asis--
tir los programas de desarrolio frutfcola, aunque la mayor propor-
ci6n de sus recursos son destinados a la esfera productiva. Consi—
deramos que para obtener un efecto multiplicador de la inversifn p@
blica en los sectores productivo y consumidor el aspecto crediticio -
debe instrumentarse contemplando todo el proceso, ya que la expe--
riencia demuestra que favorecer solamente la produccion fortalece y

acrecenta el intermediaxsmo,



CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

La economfa nacional se encuentra frente a grandes -
retos, aunque el mayor continfla siendo el planteado por la agricultura.
Una oportunidad de lograr un considerable desarrollo a través de la --
utilizacion racional de los recursos hfdricos, climatoldgicos y edafol6-
gicos estf constitufda por la fruticultura, actividad que durante las Gl-
timas dos décadas ha venido cobrando cada vez mayor importancia co-
mo una actividad organizada y rentable,

El desarrollo agrfcola mucho depende de los estudios
previos de carfcter técnico agron8mico pero no menos importante es
el aspecto referente a la distribuci6n comercial, proceso que ha veni
do a constituirse en un cuello de botella que frena el progreso de es-
te sector productivo de México.

Del estudio de mercado que hemos presentado, a ---
continuaci6n safialamos en forma breve las conclusiones més impor---
tantes asf como las proposiciones que consideramos recomendables pa

ra e} desarrollo de esta importante agroindustria mexicana.
Conclusién No. 1.

La manzana es una fruta cuyas cualidades nutriti
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vas la hacen recomendable en la deta diaria.

Recomendacién 1.1. Difundir por los medios masivos de comuni
caci6n las cualidades nutritivas de la man-

zana.

Recomendacitn 1.2. Realizar un inventario detallado que permi
ta evaluar la potencialidad de los recur---
sos naturales que aliente el incremento de
la produccién nacional de manzana, parale
lamente a una evaluacién del consumo ac-
tual y potencial a efecto de sincronizar --
ambos rubros, es decir, oferta y deman—
da.

Recomendacifn 1.3. En base a lo anterior instrumentar una es
trategia para el desarrollo de esta agroin
dustria,

Conclusifn No. 2.

E]l mercado nacions]l de manzana responde a las le-
yes de oferta y demands situacifn que se refleja en el movimiento de
los precios. En la época de méxima produccifn existe aparentemente
una oferta que swers la demanda y una consecuente cafda de los pre—
cios, en tanto que en ls época de mfhima produccidn la oferta no corres-



ponde a la demanda y el precio se dispara considerablemente.

Recomendacién 2, 1. La saturacifn estacional de]l mercado se debe
resolver a través de la refrigeracién ya que -
la manzana puede conservarse generalmente

hasta por seis meses.

Recomendacién 2. 2. La refrigeracion es el procedimiento median
te el cual se debe regular la oferta y estabili-
zar los precios del producto en fresco.

Recomendacifn 2, 3. Debe establecerse la diferenciacién comercial
de las diferentes variedades de manzana, ya -
que cada una de ellas presenta diferentes cos-
tos, rendimientos, etc. y por lo tanto cada -~

una de ellas tiene un mercado especffico.
Conclusién No. 3.

En términos comparativos México reporta un subconsu-
mo de manzana ocasionado por el elevado precio de ventas al detalle,

Recomendacion 3. 1. Eliminar los pasos innecesarios de intermedia
cién mediante una participacién mis amplia de
los productores en €l proceso de distribucibn -

comercial.
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Recomendacifn 3. 2. Incrementar la produccién mediante la rehabi
litaciOn ds husrtas.

Recomendacifn 3.3. Promover la organizacién de los productores
pars lograr una mayor tecnificacifn y W me-
jor manejo de 1a produccién.

Conclusién No. 4.

La balanza comercial es desfavorable a México sien—
do la manzans el producto frutfcola que mis valor representa en la im---
portaciGn nacionsl de frutas.

Recomendacifn 4. 1., Promover la integracifn de un comité entre -
productores y sector pGblico que dstermine -
las polfticas mis convenientes.

Recomendacifn 4. 2. Es necesario que este comité determine las -
cuotas ds importacifa y que el Estado oitenga
recurecs fiscales qus actualments son evadi--
dos por ¢l hecho ds qus al cerrer la fromtere-
e o ha 70~

aotablements ¢l contrabando.

4.3 la gubsrnamental Fruthcols --
8.A. sor ol @ico --
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pera la importacién y ocuparse de su dis--
tribucién al mayoreo en el mercado nacio—
nal.

Conclusin No. S.

El porcentaje de industrializaci6n de manzana en -
relacifn a la produccifn es muy bajo, ampliar esa participacion coad
yuverfa s disminuir los dessjustes del mercado, sprovechando inte---
gralmente la produccitn, ya que buena parte de este fruto se pierde
en las mismas zonas productoras, asimismo se podrfan sustituir las
importaciones de concentrados y esencias.

Recomendaci6n 5.1. Fomemar y apoyar las organizaciones de

productores propugnando por la integra--
cifn vertical y horizontal de la empresa
agricola.

Recomendacitn S.2. Amplisr la planta industrial,

Conclusifn No. 6.

La comercislizacida de frutas en México s ana--
[ y viciads y dentro  este esquema se distribuye 1a manzans.

Recomendacin 6.1. incrementsr las instalaciones ds acopio -
on lss sonas productores y la instalacifn
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de camaras de refrigeracién e industrialj
zacifn, ya que esto resolverd una buena -

parte de las oscilaciones de los precios,

Recomendacién 6.2. Establecer un 8ptimo aprovechamiento de -
los canales de distribucién propiedad del -
sector p@blico mediante una estrecha cola-
boracion entre el gobiermmo y los producto-

res.
Conclusién No. 7.

Debe fomemarse el consumo nacional de frutas debido
a2 que constituyen un alimento complementario e indispensable en cada
organismo por su alto contenido de vitaminas y minerales y también -
porque México cuenta con las condiciones ecolfgicas y climfticas para

ser un eficiente productor de estos bienes,

Recomendacifn 7,1, Instrumentar una fuerte campafia promo-
cional en los medios de difusién que per
tenecen al sector pfblico y aprovechar -
el porcentaje de tiempo que por ley de-—
ben ceder al gobierno las difusoras co--

merciales.
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Recomendacién 7.2. Incluir en los programas educativos de la
Secretarfa de Educaci6n P@blica temas re
lacionudos con las diferentes especies de
frutas que se producen en el pafs asf co

mo sus cualidades alimenticias.

Recomendacién 7.3, Orientar las campafias promocionales ---
principalmente al consumo en fresco debi
do a que en ellas se encuentra el 8ptimo

beneficio alimenticio.
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