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T.

INTRODUCCION.

1.1,

EL EDIFICIO INDUSTRIAL COMO FACETA DE LA PLANEACION URBANA,

En Los GLtimos afos, La construccdlbn de edificios industniales ha expernimentado-
cambios fundamentales. No s6Lo han cambiado Las condiciones funcionales y Las -
posibilidades téenicas, también son cosas del pasado Las chimeneas humeantes y -
Las anticuadas naves de Ladrillo orientadas af nonte. EL phoghreso econbmico ha-
Ampulsado considernablemente nuevas ramas de La industria -La industria Ligera, -
La producecibn de bienes de consumo, el sector de servicios-, Lo cualf ha aumenta-
do ef nameno de industrnias "Limpias" que emplean el petrbleo y electricidad en -
Lugar de carbén como fuente de energla. Con el desarrollo de Las nredes de trans
porte y La aparicidn def "contenedon", que facilita el paso de un sistema de ---
trhansporte a otrno, Los vinculos tradicionales para una ubicacibn especifica asi-
como £as caracterlsticas {4uncilonalfes habituales van desapareciendo gradualmente;
4e plantean pues nuevas cuesiiones a resofven.

LA CONSTRUCCION DE EDIFICIOS INDUSTRIALES COMO FACTOR DEL MEDIO AMBIENTE.

Una cuestibn de cardciten general con que se enfrenta La arquitectuna contempond-
nea consiste en enfocarn Los problemas aislados dentrno del marcc.de 2a4 directni-
ces de La planeacibn preestablecida. La expansibn de Las ciudades y La subsi---
guiente transformacibn en conunbaciones superpuestas en constante aumento amena-
zan con destruir el padlsaje y thansformarfo en zonas amorfas y L6bregas. Es, --
por tanto, mds {mportante que el diseiio arquitectbnico de bloques aislados de vi
vienda, oficinas y consdtrucciones industriafes, una concepeibn aambnica de ptant



teamiento, Ra ubicacibén de Las edificaciones en Lugares con significado social y-
econbmico. Hoy en dia, fiene una Amportancia decisiva La observacidn de Las nela
ciones sociales, econbmicas y estéticas que existen entre £a ubicacidn de Las ---
plantas industriales y el medio que Las rodea.

Lo esencial de un plan urbano eficaz es {fLjar Las directrices genernales a seguir,
penmitiendo, af tiempo, La mayon vardfedad posibfe de opciones para £os futuncs de
sanrollos. Pero nd en conurbaclones muy Lindustnializadas ni en ef campo exisfe -
evidencia alguna de tal planeacidn, £a cual queda generalmente Limitada a Linventa
nios de Las condiciones existentes y a cautefosos pronfsticos --Las conurbaciones
més notables canrccen aun de una planeacién estructural sobre una base regifonakl--.
Las autoridades Locales suelen sen celosas de sus "prenrogativas" y desconfian de
Las considernaciones de cardcter genernal. En este sentido, Las decisiones tomadas
porn dichas autoridades en materia de plancacién, esitdn deteaminadas, {undamental-
mente por su deseo de aumentar £o4s valores Locales con un minimo codito. En Los -
paises Lndustrnializados como Estados Unidos, el dedarrolflo incontrofado provocado
porn La empresa privada ha cheado unas condiciones ambientales casi intolerables, -
a pesar de Las numercsas reservas de espacio., EL control del medio ambiente se -
ha conveartido en uno de Los probfemas mds urgentes. También en Europa ef pdblico
en general es progresivamente mfs consciente de La L{mportancia def control del me
dio,

Vo, como cualquier Arquitecto que piense en disefar una planta industrial debemos
daber que tenemos una funcibn clave a desempefian. Nuestra cooperacifn comienza -



con La seleccddn def tenreno. Apante de Lga factores netamente econémicosd -- --
trnasponrte, di&ponibiiidad de fuernza de trabajo, planecacibn a escafa mundicipal--
el arquitecto debe abogar en favor del control ambientaf. Aun enfrentando a La-
intolenancia de Los inteneses financieros, debe sen capaz desde £as primeras eta
pas de prospeccidn, de confiar en La ayuda y comprensibn del cliente y, en par-
ticulan, de Las autoniades de plancacibn. EL pradlmen paso de mi trabajo consis--
246 en hacen un estudio de Las condiciones gLsicas, sociales y cconbmicas con --
que cuenta el Luganr elegido. Para este echecto recopihé datos de Las autoridades
de plLaneacién --PLAN NACTONAL DE DESARROLLO URBANO, PLAN NACIONAL DE DESARROLLO-
INDUSTRIAL, PLAN MUNICIPAL DE DESARROLLO URBANO, SECRETARTA DE PATRIMONIO ¥ FO--
MENTO INDUSTRIAL, COMISION NACIONAL DE FRUTICULTURA-- y de hecho ef problema a -
nesolven ya estaba pLanteado. Porn csto tomé La declsibn de disefian una planta -
industhial en dicho mundcipLo tomando en cuenta, por supuesto, asus posibfes con-
secuencias soclales. En esta hegdlbn Las consecuencias que traernfa un centro de-
este tipo sernlan posditivas sociaf, econbmica y culturalmente pucs brindania opon
tunidades de desarrollfo a toda La regibn.

La planta industrnial que propongo cs del tipo de "industria Limpia" pues el "des
perdicio"” que geneia ed aprovechable en pequeias industrias que se desarnclla~---
rlan paralelamente, el agua que se utifizarfa en La planta, La cual serla oblend
da de pozos, propongo que se recircule --s¢ Le de tratamiento y se Le utiflice pa
ra ndiego--. Hablando de £a contaminacibén delf aire La dnica fuente de contamina-
cdibn senia La que provocan £Los motonres de combustibn y Las calderas, pero €sta -
tiene so0fucdibn con un buen disefio preventivo y af detalle. Pero el control del-



1.3.

medio ambiente no s6Lo significa prevencibn contra £a destruccibn bilofbégica: poxr
Lo que consident que con una instalacdién de este tamaio podia también desiruir -
Los valores estéticos --contaminacién csitética--. Para el diseiio de La planta -
industnial puse empeiio en su forama y volumen tratando de fintegharla al palsaje,-
a La topoghrafla y a La socdiedad. Pensando, en que, come nuedtras ciludades conti
nuan extendiéndose y Las densidades de poblacibn aumentan, el campo asume cada -
vez mds ef candctern de drea de hecreo, y estc facton higiénico-socdial es de decd
siva Lmportancia como contrapeso a La crecdiente urbanizacibn. EL concepto "me--
dio ambiente” comprende {ntegramente ef espacio vital humano, por tanto el téami
no "disesfo del medio amb.iente" e8 una necesidad vital.

CONSTDERACTONES BASICAS DE PLANEACION.

En nuestro pails como en muchod otrhos £as zonas industriales se encuentran en Las
inmediaciones del centro urbano, rodeados de zonas comenciales y nesidenciales.-
Estas industnias que en ningdn caso estdn condenadas a desaparecer se han Ldo --
trhasladando graduafmente a £as afuernas de La ciudad principalmente a Los subur--
bios generando problfemas de diversa fndole --conunbacién, incremento de: Linfraes
tructura, Ltransporte, contaminacibén, etc.--. Ha sido en Los dLtimos aiios cuando
se ha construldo o trasladado a Las industrias fuera de La ciludad.

En México se tiende a La creacién de "parques {ndusitriales". Este tipo de parnce
La industnial combina Las ventajas de un desarrollo econbmico y una planeacién -
controlados con Las posibilidades de creacibn de condiciones 6ptimas para muchas
ramas de La indusiria y de su personal. Es pues, este ef caso de proponen La -



crneacdbn de {ndustrnia en donde no hay Lngraestructura y e4 en este caso donde --
tnato de integrar La planta industrial con La estructura Local y regional,

Para este efecto no existe una {6imula de validez genenral, pero La disciplina y-
La discrnecibn hepresentan, 4in duda afguna, el punto de partida. Muy a menudo -
se entrevé que muchos arquitectos edtdn imbuldeos de La nocién de que Las plLantas
industniales son, o "edificios para Lndustrias" simple y LLanamente, cuyo aspec-
to exterion es de poca importancia, o tienen un "cardeter subordinado'" y por con
siguiente de escaso valor para un empeio arquitectbénico. Tal concepedbn, que da
ta del siglLo XIX, no 46Lo cahrece de sentido sino que puede resultarn pelighosda. -
Peligrosa porque, precisamente por su gran tamaio, fLas modeanas edificaciones Ln
dustrniales influyen notablfemente en el medio que Las nrodea.

Para mi proyecto tomé en consideracibn, no 86Lo La edificacibn en 8L, sino su em
plazamiento genenral, es decir, su plancacdbn como parte de una parcela Lndus----
Inial, su armonizacibn con otrnos edificios diseiiados para distinto uso, su pla--
neacién en nelacidén con el medio circundante, La facifidad de transponte, La ---
fuente de materndia prima, ef mercado. Aunque cstos tres GLLimos concepitos asi co
mo: phroghiamas previos de produccibn, Limitaciones estructurales, facilidades de-
ventilacibn e LLuminacibn han pendido significado con sorprendente rapidez para-
La anquitectura industrial.



11,

PLANTEAMIENTO.

2.1.

PLANEACION GLOBAL,

EL valor a Largo plazo de un edificio industrial depende decisivamente de una -
planeacibn global a Largo plazo. No es del todo imposible formular dinectrices
generales para una planeacibn raclonal a Largo plazo de Las futuras ampliacio-
nes. Respecto a La influencia de Los procesos de produccibn, pueden establecer
se clentas digerencias entre Los que siguen una direccibn Lineal, circulanr o -
semicincular. A Los procesods totalmente Lineafes, es posible deteaminan con re
Lativa phecisidén La direccibn que tomard La futura ampliacién y Los nuevos pro-
ces0s que podrnian sen afdadidos. Por el contrario, £os procesos de circudllo ce-
nrado son mds fLexiblfes en Lo relativo a futuras ampliaciones, pero requieren -
estudios m&s pnofundos que incluyen gran ndmero de modefos de variantes de cre-
cimiento.

La pLaneacibn glLobal constituye silempre un proceso de aproximacibn que depende-
de La precdisién de Los pronbsiicos y debe, por consiguiente, peamitin cierta to
Lenrancia., No es, porn Lo tanto, coxrnecto pensar que el proyecto que presdento es-
4 centrado en un objetivo determinado aunque parezca el mds importante en el -
momento de plantearfo; pues estd planeado para permitin diversas futuras varian
Les.,

Para £La planeacién de £a nave industrnial que propongo Le precede un estudio de-
procesos de producedbn que ha de seguinse en el presente y en un fuiuro previsd



ble; en base a este andlisis obtuve ef drea diil necesarnia Lncluyendo senvicios
y sumindistro. Gracias a esdte andlisis fambién prevengo ef drea de nresderva panra
futuras ampliaciones a un plazo no muy Largo, &4 tenemos en cuenta que el pro--
néstico no tendrnd vatfidez real para un perfodo mayor de veinte aios. De esta -
manera La dnica prevencdén que de no Leneala en cuenta compromete el funciona--
miento de La planta industrial es La nesecrva de terreno y, por otra parite, no-
exdste ningdn niesgo de péadida econbmica puesto que el teareno aumenta constfan
temente de valor., Lo que £ e¢s fundamental, sin embargo, es el resuftado en el
cual ef costo indcial y Los benedicios esidn coarectamente bafanceados.

EL nesultado de £a Linvestigacibn de gabinete y campo realizada, nos dd cuenta -
de Las canrencias y necesidades en La negibn del municipio de Tetela del Volcdn,
entrne otras, Las de carfieten socdoecconbmico, recreativo, de servicios, ete. No
obstante que Los habitantes de dicha negibn son personas dedicadas a Las Labo--
hes del campo, estd impedida de necdibirn el justo valon de sus productos, ya que
estdn supeditados al pago de Los Antermediandios.

Por Lo tanto, ¢ propone creah guente de empleo que comprenda desde La produc--
cibn de La matenda prima, el procesamiento apropiado para conservarla, hasta La
promocibn def producto final. Considerando tambifn necesario, proporcionar me-
dios de superacién tanio corporal como intelectual, y €sto se Lognra adecuando -
una recheacién saludable y efevada, que coordindndola con el trabafo, neditua--
nia una combinacidn phrovechosa para £os habitantes de La regibn.

Las frutas y Legumbres son de Los productos mds dtifes y saludables de La natu-



rateza, ademds de tenen grandes posibifidades de industrializacdidn, Lo cual se-
conviente en punto de atencdibn y como efemento para La realdlzacdLb6n del presente
trabaje. Tomando en cuenta Lo antes mencionado, y La Lnvestigacibn hrealizada,-
obtuve que ef pals cuenia con bastantes y muy variados recursos, Los cuales en-
su mayorila se Localizan en zonas carented de Lnfraestructura indusinial y de --
adecuada explotacibn pon falta de conocimientos al respecto por pante de Los --
campedinos, generando pérdidas y desperdicio def producto.

Dentro de Los programas de Las Secretanias de "Desarnollo Unbano y Ecologila” y-
de "Programacibn y Prnesupucsto" (S.E.D.U.E., S.P.P.), detecté dos zonas con - -
prionidad®* de apoyo en La RepGblfica para este tipo de desarroflo, una de ellas
en ef Estado de Michoacdn, y La otra en el Estado de Mornelos, siendo este dLti-
mo el elegido para La proposicibn de asentan un médufo de produccibn con La ca-
ractenistica de sen-una industria administrada por una Sociedad Cooperativa.

Una de Las mds bastas zonas gruticolas del Estado de Morelos, es La regifn veed
na y Mundicipio de Tetela def VolLedn, cuya situacibén privilegiada en funcién de-
Los ejed cannetenos existentes y su distancia a Los centros de distribucibén pan
ticulanmente al Distrnito Federaf, La conviexrte en una zona de sefeceién de pri-
men orden en mi proposicibn,

* Ven cuadro 1.



CUADRO 1.

REGIONES PRODUCTIVAS
SIN INFRAESTRUCTURA.
Incremento de
produceidn y
genchacedn de

empleas,

4

INSTITUCIONES YV ORGANISMOS GUBERNAMENTALES

APOYO VY PROMOCION PARA LA INDUSTRIA,

SECRETARTA DE PROGRAMACION.Y PRESUPUESTO
Plancacibn Regional. '

" PLAN NACIONAL DE DESARROLLO URBANo"f"'

Consolidacibn.

PLAN NACTONAL DE DFSAPROLLO INDUSTRIAL
Impulso rural.

PLAN ESTATAL DE DESARROLLO URBANO
Desconcentracdibn,

SECRETARIA DE ENERGIA, MINAS E._INDUSTRIA PARAESTATAL
Apoyo @ La produceibn. '
CONAFRUT

Capacitac.ibn,

SECRETARTA DE AGRICULTURA Y RECURSOS HIDRAULTICOS
Infracstructuna,

COMISTION FEDERAL DE ELECTRICIDAD
Tniracstructuna, ’

SECRETARIA DE COMERCIO. Y FOMENTO INDUSTRIAL
Hencado,

SECRETARTA DE HACTENDA Y CREDITO PUBLICO
Estimulos fLlscales.
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I111. OBJETIVO.

3.1. OBJETIVO.

EL objetivo de este trabajo es La healizacibn de un médufo de producedbn, en -
el cual exista La compatibifidad de industrnializacién de diferentes productos-
fruticolas, Localizéndolo en una zona en donde existe producelbn establfecida -
perno que es carente de Anfracstructura industrial, generando de este modo una-
mayor y mejon producedlbn, una mefor economia, asi como La generacidn de empleo
y el mefonamiento de mindimos de bienestarn de Los habitantes de La zona.

3.1.1. ALCANCE.

EL médulo fungirnd como centro de acopio y procesamiento de Los produc--
tos fruticolas de La regidn. En La capacidad de este centro, dnicamen-
te se consdidenandn Las especies que han dominado £os menrcados.

EL proceso de industrializacibn principiania desde La clasificacidn, al
macenaje y condervacibn de £a materdia prima, continuarla con £a trans--
fonmacién y/o el empaque de €sta, y teaminaria con el embalaje y disind
bueibn del producto; Las actividades y admindistracdién deld centro, serdn
ejecutadas a través de una Sociedad Cooperativa conformada porn £os hor-
ticultores de La negiln,
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1V, INVESTIGACION DE CAMPO.

4.1.

EL

a)

b)

e)

d)

e}

§)

g)

h)

SITIO (Meddio fLsico).

Localizacibn.- Tetela del Voledn, Municipio del Estado de Mornelos, se Locali
za al nonroeste del Estado, en Las faldas del Popocatépetl, Limita af noate -
con el Estado de MExico, al sur con ef Mundlcipio de Zamalpan, af oriente con
el Estado de Puebla y al poniente con ef Municipio de Ocuituco (MAPA 1}.
Extensibn geogrdfica.- 111.60 Km? (P.M.D.U.)

Ceima.~ Falo-Hdmedo con Lnvierno ascco en La parnte prbxima al Voledn, en el -
hesto de La regibn, TempLado-Subhdmedo.

Temperatura,- Media promedio anuaf 8.5°C (CUADRO 2).

Precipitacibn pluvial.- Entre 3.0 y 220 mm. media promedic anual (CUADRO 3}.
Vientos dominantes.- De norte a sur (CUADRO 4},

Humedad nelativa.- Media promedio anual 50% (CUADRO 5).

Situacibn geogrdfica.- Enthe 18°50' y 19°00' Latitud norte y, 98°40' y -~ --
98°45' Longitud oeste [MAPA 1]).
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Rosa de los Vientos.

Promedio Anual a las 14;00 horas Periodo 1951-1970
Subregion de Yecapixtla, Estcdo de Morelos.

NORTE | NOROESTE | ESTE | SURESTE | SUR | SUROESTE | OESTE | NOROESTE]

ntensidad 1.3 3.8 1.4 1.5 1.7 1.5 1.7 1.2
recuencia 2.2 3.8 6.2 7.3 46.7 13.8 2.6 3.2

= T

I

7?0'*53'0 ANvAL » o _ESCALA DE FRECUENCIA,
2 M :
10 20 30 40 . )

VIENTO MAXIMO

ABSOLUTO,
16 mis/seg

prRoMEDIO DE
VIENTO MAXIMO

8 mis/seg

EL NUMERO DENTRO DEL

CIRCULO INDICA EL PORCIENTO

DE CALMAS

EL NUMERO EN EL EXTREMO

DE LAS BARRA SERALA LA
INTENSIDAD DEL VIENTO EN mts/seg.

PERIODO 1951—1970

.
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4.2. LA POBLACION.

4.2,1, ASPECTO DEMOGRAFICO,
MUNTICIPIO: TETELA DEL VOLCAN, (P.M.D.U.)

Ndmeno de Locafidades.- 4
Clasificacibn de La poblacibn:

Agrupada ------ 71.30%
Dispensa ------ 28.70%
Total --------- 100.00%

Poblacibn total:

Afio 1970 -=w-mmeme- §,6275 hab.
1960 -m-vmcnnn- 11,900
1982 ~mmmemmnem- 12,677 "
2000 --=--nmnem- 22,722 "

Densidad de poblacidn:

9 habitantes/Km?



- Poblacibén econdmicamente activa e Lnactiva.
Mayores de 12 aios.

PobLacibn Totakl 1980 (PMDU) 11 900 Hab.
Poblacibn mayon de 12 aiios 7 200 Hab, = 60.5%
PobLacifn econbmicamente Linactiva:

HOMBRES 1,080 Hab. 15%

MUJERES 3,240 Hab. 45%

TOTAL 4,320 Hab. 60%

Poblacibén econbmicamente activa:

HOMBRES 2,448 Hab., 34%
MUJERES 432 Hab. 6%
TOTAL 2,880 Hab. 40%

SUMA 7,200 Hab. 100%



- GRAFICAS

P.E.A.
Mujercs
6%
POBLACION 17,900 POBLACTON
Hab., 60.5% + -- ECONOMT CAMENTE P.E.A. /SEXO )
7,200 Hab. ACTTVA,

ACTIVIDADES ECONOMICAS.

La actividad predominante en el Mundiciplo y en €a negidn circunvecina es
La actividad primania, sdendo La prnincdpal, La agricultura., De Las actdi
vidades seccundardas y terciardas, se puede decdr que sdon Lnsdignificantes
y nc cuentan en £a estauctura ccondmica de La regidén.

LOS SERVICIOS.

- Relacibn entre Localidades.
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LOCALIDADES QUE LOCALIDADES

DISTANCIA
PRESTAN SERVICIOS SERVIDAS KM
Teteda delf Voledn Xochicaleo Conurbado a
Tetefa del Voledn
TLalmimilulpan 2.8
Matepec Conurbado a
Tetela del Voledn
Huejotengo 4,8
Huexapan 9.8
Hueyapan Alpanoca {Puebla) 2.6

- Equipamiento en el Municipio de Tetelfa del Voledn [MAPA 2.)
Primandias 4
Secundarnias 2
Téendica 1
Centro Satud 2
Cancha Depont. 1

- Infraestructura y servicios (MAPA 1}.
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- Infraestructura Intenlocalidades (MAPA 1).

4.2.4. USQ DEL SUELQ Y TENENCIA DE LA TTERRA (MAPA 2}.
- Uso Agnifcola. 3,035 Has. Aprox. (Temponrall.
- Uso Pecuanio. 1,323 Has. Aprox. (Vacuno).
- Uso Fonrnestal. 6,202 Has. (Oyamel, pino).
- Adentamientos Humanos. 319 Has. (dentro uso agricolal.

- Uso Minenat. --

- Uso Indusitrial. .-

- Propiedad Privada. 2,016 Has.

~ Propiedad Federal, Estatal y Mundicipal, 1,759 Has.
- Propiedad Comunafl. 609 Has.

- Propiedad Ejidal. 6,806 Has.

4.3. EL PRODUCTO.
4.3.1. DISPONIBILIDAD DE MATERIA PRIMA.*

EL factor deteaminante para el establecimiento y funcionamiento del phro-
yeeto indusinial que propongo, viene a ser La cantidad de mateaia paima-
disponible para procesarse.

a) Especies y varniedades a capianr.




b)

e
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Aguacate: Fuente, Hass, Bacom, Criollos.

Chirnimoya: Criollos,

Dunazno: Crniotlfo blanco, Cadollo de gula, Crioklo amaniflo
Prisco o Néctan. : '

Guayaba: Cn.iollos.

Higo: Mission (99%), Baeva (2%).

Manzana: Crioflos (70%), Red Delicious (30%).

Penbn:

Membrillo:

Pera: Panaisa (60%), Lechera (20%), Mota (5%), Otras (10%).

Tejocote:

Estacionalidad.

Aguacate: abril a septiembnre.
Durazno: abnil a funio.
Guayaba: agosto a septiembre.

Higo: marzo a fufdio.

I ..zana: agosto a scpiiembnre,
Perdn: agosto a sepitlembre.
Membriflo: jundio a agosto,
Pera: marzo a fulio.

Tejocote: agosto a diciembnre.

Produccidn total (toneladas/aiio)
[En Municipio de Tetela def Voledn y drea de influencia).
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Aguacate: 19,169 Ton/aro
Chindimoya: 464 "
Dunazno: 20,660 "
Guayaba: 275 "
Higo: 7,300 "
Manzana: 593 "
Penbn: 485 "
Membritlo: 226 "
Pena: 3,670 "
Tejocote 1,156 "

¥ Datos obtenidos del estudio sobre La industrializacién def Higo presentado
por el Ing. A. Kuhne, Delegado Estataf de Morelos, Conafrut.

4.3.2, INDUSTRIALTZACION.

a) Cantddad a captar (Ton/aro) de La produccidn de La regibn y forma de-
industhializacibn,

ESPECIE EMPACADO % PROCESAMIENTO %
Aguacate 16,294 85 --- --
Dunrazno 5,625 27 4,420 -

Guayaba 110 40 110 - 40
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ESPECTE EMPACADO § PROCESAMTENTO 3
Higo 1,095 15 ' 3,431 40
Manzana 178 30 414 70
Perén 412 85 73 15
Membrillo - - 226 100
Pena 2,937 80 743 20
Tejocote --- -- 1,156 100
TOTAL 29,290 14,408

b) Catidad requerida (Norma Oficial Mexicana).

La matenia prnima debernd sujetarse a noamas de calidad para poder sen-
industnializada o empacada, ya que €sto es un factor deteamdinante pa-
ra obtener un producto de buena calidad y estan en condiciones de pe-
netran af mencado y competin con otros productores.

Condiciones que deberd reunir La maternia prima

- Buena consistencdia
- Pigmentacifn caracteristica de maduracidn unifonme.
- No presentan huellas de golpes.



- No estar contaminado por hongos nié michoorganismos.

- Tamafo undifoame.

- Relacibn adecuada de dedldo-azdcar.

¢) Conservacibn, procesamiento y empaque.

CONSERVACTON (cd

maras de nefrige

raedibn).

- Temperatura de
almacenaje.

- Humedad relatdi
va.

- Peniodo aprox.
de afmacenaje.

- Punto promeddlo
de congelfacibn

- Contendido de -
agua

MANZANA

-1.11 a
0.00°C

85 a 90%
variable

H1GO

-2.72 a
0.00°C

§5 a 90%
5a 7 --
dfas

-2.71°C

78%

GUAYABA

-0.55 a
0.00°C

85 a 90%
2 a 4 -
sdemanasd

-1.44°C

86.9%

DURAZNO

-0.55 a
0.00°C

85 a 90%
2 a4 -~
demanasd

-1.44°C

86.9%
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AGUACATE

7.22 a
12.77°C

85 a 90%
4 sema-

nas

2.66°C



PROCESAMIENTO

Menmelada

Jatea

Frutas cublentas
A€miban

Vinos de mesa
Refrcsquernia
Ates

Desecado

EMPAQUE

Cantén Latas

Madena

Frasco
Vidnio

MANZANA

St
St

st

MAMZANA

[7)
[

[7-3
&

H1GO

-S&

Y

)

S

Si

HIGO

sS£ s&
sf S&

GUAYABA

SL

S&
GUAYABA
S& s&
S&{ Si

DURAZNO

SL
SZ
SL
St
SL

S£

DURAZNO

SL S
s& S&

SL s&
SL Sk

22

AGUACATE

AGUACATE
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V. PROPOSICIONES.

5.1,

PROPUESTA DE ACCIONES.

La investigacibén previa, me permite hacen fas sigudientes proposiciones en confon
midad con Las autonidades de planeacién {(CUADRQOI, PAG. )

a} Formacibn de sociedades cooperativas.
b} Una enlatadora y/o empacadora de frutas auspiciada por La Secrnetarfa de Agri-
cultura y Recunsos Hidnddlicos, La Seenetania de Fomento y Comencio Indus---

tnial y el Banco Agropecuardio.

¢) Hacen estudios a detallfe para defimitan y consideran Las posibifidades con --
que cuentan, como zonas agrfcolas mejornables, dotdndoles infraestructura.

d) Mefonar y pavimentar fas carnetenras eninre Tetela-TLacotepec, Tetela-Hueyapan;
asf como construinr una carnetera Libramiento a La cabecera Municipal.

e} Asesonia técnica agropecuaria y forestal, asl como obras de {nfraestructura-~
hidrnadlicas para modificar Las zonas de temporal a ndego.

§) Incentivos fiscales como crediticios al campesino.

PROPUESTA ESPECIFICA.

Dadas Las canactenfsticas de La regdibn y para poden {mpulsar Las acciones pro<--’
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puestas he scleceionado como Zema a desarrollfar: un "M6dulo Regional de Acopio y
Procesamiento Fruticola", para una Sociedad Cooperativa formada por Los campesd-
nos ejidatanios y pequeiios propLietarios. Siendo €sta a La vez, La forma en que-
Las proposiciones que he mencionado en el inciso antenior y algunas otras mds --
tendria validez y justificacibn real,

5.2.1. CARACTERISTICAS V REQUISITOS PARA UNA SOCTEDAD COOPERATIVA
{DE PRODUCCION).

- Minimo 10 s0cios con e mismo objetivo (crneacién de fuentes de trabajo)
- Socios mayores de 16 aros.

- Mindimo pana Lngheso un certificado de aportacibn y trabafo personal.

- Objetivo de un Desarnoflo socio-cultural de socios y famifia.

- Se nigen por La ley Gerneral de Sociedades Cooperativas y por Reglamento
Intenno.

- Reconoce mds valor al socio por su trabajo que por su aportacibn ini---
cial.

- Un voto por socio (Lgualdad y democracial.



EL salario de cada so0cio es anticipo de La participacibn que £e toca de’
Los nendimientos.

Los anticipos se fifan en bdég;a La cantidad y calidad de trabajo del-

s0cLo.

La distribuci6n del rendimiento se nrealiza al final del ejencicio s0-
clal,

Pueden recurnir a mano de obra temporal y después de seis meses Lninte-
nrumpldos de Labor, puede 8ste soLicitar pon escrito de La Asamblfea Ge-
neral su Lngreso como s0cL0.

ESTRUCTURA DE UNA COOPERATIVA

ASAMBLEA GENERAL NTVEL DIRECTIVO
CONSEJO DE CONSEJO DE OTRAS COMI- NIVEL ADMIVO.
VIGILANCTA ADMON. STONES.
CONTROL TEC
GERENTE N1CO. NIVEL EJECUTIVO

CONTROL EDU
S0C10S CACION NIVEL OPERATIVO
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5.2.2. CARACTERISTICAS DEL "MODULO DE ACOPIO Y PROCESAMIENTO".

- Proceso Lndustrial.

Por el gran volumen y disponibifidad
proceso indusirnial ya que tiene como
considenable, cf tiempo de obtenc.idn
nantiza un producto de mds calidad e

en cada una de Las diferentes etapas.

La planta industrial que propongo se

1. Producto empacado para condumo de
2. EL producto procesado en a€mibanr,

de materia prima, se selecciond el
ventaja La disminucibn en forma --
def producto terminado; ademds ga-
higiene, dado ef manefo que Ziene- -

basard en dos procesos:

mesa.
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VI. INVESTIGACION ESPECIFICA.

6.1. CRITERIO GENERAL.

Por Los nesultados de Los capitulos anteriores ya sabemos que: La planta indus-
tnial que propongo, planeo Lnsitalanla en una negibén 8in infraestructunra, pero -
con Za produccdibn preestablecida y, que esta Lindustria tendnd dos Lineas de pro
duceidn a Las cuales Les LELamarné "Empaque" y "Procesamiento”, Empaque al produc
to con destino final "consumo gresco o de mesa" y Procesamiento al producto cu-
yo destino final serd "consumo en almiban",

6.1.1. EMPAQUE.

Para efectos de empaque, se utilizardn frutas recién codechadas, toda La
fruta debend sen seleccionada pon tamaiio y color, y empacada en cajas de
cantbn. EL producto ya empacado puede tomar dos caminos pero con el mds
mo destino; el primeno, sernia La salida como producto teaminado directo-
al mencado, ef segundo, pasaria a cdmaras de conservacibn [(almacén refrd
genado) panra efectos de maduracidn mds Lenta y de ahi pasar a su distrdi-
bucién en ef mencado.

6.1.2. PROCESAMIENTO.

La etaboracibn de grutas en almibar se basa en el prineipio generat de -
consenvacidn de alimentos por medio de calor. AL aplicar el calorn al --
alimento, cuando €ste se encuentra en un recdiplente de cierre hermético,
se estln Linhibiendo o destruyendo Los agentes que caudan La alleracdbn y
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que son principalmente microorganismos y enzimas. La preparacibn de pro
ductos que se ndigen por este painciplo, Logran phresenvanrse por un tiempo
aproximado de dos afos.

Los productos enteros y Libres de cutfcula, estardn inmersos en almiban;
en Latas del No., 401, Las cuales tienen una capacidad total de 860 gns.

Los jarabes o almLbanres, son soluciones de azdecar, generalfmente sacaro--
s4a, en agua, con una porcibn de dcido cftrico. EL azdcar empleada debe-
nd gen de primera caldidad, Libre de contaminacibn y bien refinada, para-
que produzca afmibares claros; el agua debernd sen potable y Libre de du-
neza, ya que Las sales de cafecio y magnesdo entuabian Los jarabes; el --
deido citnico usado generalmente en proporcibén de 1 gramo porn hifo de --
azdecan, tiene una accibén clardificante, ademds que ayuda a equilibrarn La-
acidez de producto final e Lmpide La calstalizacién del azdcax,

EL peso aproximade pon Lata serd de 535 gramos (peso drenado) y el conte
nido de afmiban send de 320 mk,

EL producto claborado se sometend a un riguroso andlisdis de calidad an--
tes de salin af mencado, para que esté en 6ptimas condiciones de ser con

sumido; debend sujetarse a un perfodo de observacdibn de 10 a 15 dias.

EL andlisis de producto debend LLenarn £os sigudentes nequisditos:
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Presentar buena consistencia, grado de madurez Gptimo, propiedades ornga-
nolépticas (5 sentidos) adecuados, almiban claro, con apariencia viscosa
Yy Libre de impurezas, presentan un PH de 4.5 (deidos), el afmibar con un
rango comprendido entre 24° y 26°BRIX., (dulce/consistencial, un vaeio --
aproximado de 30 a 35 mm. de Hg., Libre de microorganismos patbgenos (es
tenilizacibn) .

REQUERIMIENTOS, INSUMOS Y SERVICIOS.

Materia prima - - - -« - = = = = - - - = « - - - - - - 40,000 Ton/Aiic Minimo

Insumos: azcan
dedido clindico
Benzoato de Sodio
Envases
Agua

Tnsumos auxiliares: Sosa Cadstica
Matenial de Empaque
Lubricantes
Combustible
Enengia ELéctnica

Seavdicdos: Afmacén de Azdcan y Cantén
: ALmacén de Envases



6.

3.

AREAS ¥V NECESTDADES (POR CALCULO Y NORMAS)*

Empaque en fresco:

Capacidad de alfmacenamiento
Capacidad de recepcdibn
Pentiodo de operacién
Capacidad de preengriamiento

Capacidad de almacenamiento con
§nio (conservacibn)

Distnibucibn de fruta (estiba)

Anea de seleccibn y manejo
(10 m2/ton. §ruta)

Anea de preenfriamiento

Area de almacenamiento o
conservacibn

Condiciones de afmacenamiento

30

3,200 Ton
110 Ton/Dia MAximo
marzo a dicliembre

2,250 m3/dia

12,800 Ton/aiio
200-300 Kg/m3

1,100 m?

3 cdmanas.
100 ton/dia c/u
156 m?/cdmana

§ cdmanas de
1600 m3 c/u
(25 x 16 x 4)

-5°C a +13°C,
85 - 95% H.R,
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Condiciones de phreenfriamiento de 30°C a 7°C
en 22 honras.

Procesamiento:

Capacidad de produccdién : 2,000 Kg/Hr., en
productos team.

Periodo de operacibn 240 dias/aio

16 hns./dia

Afmacén de matendias primas:

EL producto pasa de La LEnea de empaque dinectamente despuls del pesado o bien
de Las cdmaras de conservacibn en donde estarfa estibado en "palets”.

Almacén de productos terminados 2,400 mZ

Anrea de procesamiento 950 - 1,250 mz
Area de servicios 150 m?

Arneas auxiliares 800 mz

* EL cdlculo y normas fueron obtendidos de:
Gancla Vaquero, Emilio, 1979.- "Edificios Industriales Agranios"
Disedo y Construcceibn, Ed. Mundiprensa, Madrnid, Espaia.



32

6.4. DESCRIPCION DE INGENIERIA POR ETAPAS.

ETAPAS COMPATIBLES.

a) Recepcibn de Matenla Paima.- Se darnd predenencia a fruta necién cosechada,

b)

el

La cual se netendrd momentdneamente en ef andén y drea de recepeibn, para-
pasar posteniormente a "Tinas de Recepeidn", en donde empieza el proceso -
en forma continua.

Seleccibn.- Toda La fruta deberd sen sefeccionada e inspeccionada antes de
su ulitizacién, dado que, dependiendo de La calidad de £a Materdia Prima --
que entra al proceso, send La calidad del producto §inal. Esta operacdiln-
de nealiza con el §in de obtenern un producto Lo mds uniformemente posible-
en Lo que se nefdiene a tamano, grado de madunrez y sandidad.

Pesaje.- La Matendia Prima debe sen pesada, con el objeto de £Levar un con-
trol en La Linea de proceso. Ademds €sto peamite deteaminar su nendimien-
Xo en producto final y calculanrn costos.

ETAPAS PARA EMPAQUE. {(Fruta {resca para mesa).

a)

b)

Seleccdibn de tamailo y color.- Objetivo: un producto undigorme dentro def em
pague, y mefon contnol de calidad.

Empacado,- Se efectda manualmente, en cajas de cartén cornrugado.
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c) Consenvacibn y/o Mercado.- Una vez empacado puede salin a su distribucibn
de mencado o pasarn a cdmaras de conservacidn de 0°C a 13°C, para esperanr,
ya sea una maduracién mds Lenta o que pueda sern distrnibuide af mencado. -
EL afmacén en estas cdmaras, durard como mdximo el perfodo especdfico que
tenga cada producto. (Ver cuadrno 4.3.2.c.).

ETAPAS PARA PROCESAMIENTO. (Fruta en almibanr).

a} Mondado.- Efiminacién de cdscara con un producto quimico corrcsive (sosa-
cadstica Na OH).

b) Lavado.- Se #realdiza por aspersibn, su objetivo quitar residuos de cutlfeu-
La y sosa después del mondado.

e} Inspeceddn.- Tiene como finalidad homogendizan fLa cafidad def producto, --
eliminan La fruta que se haya deteriorado y detener La que trnaiga nesd--
duos de cuticula.

d) Prepanracibn.- Consiste en preparar La fruta para alimentar a La £LLenadora.
En forma simultdnea se efectda £a ecsterilfizacdibn y suministro de envases-

y La preparacibn del almiban.

e) LLenado.- En esta etapa fLa fruta ae depos.iia en £0s envases y se dumindd-
tha el almibar (a punto de cbullicién).

§) Agotado [(Exhausted]).- Esta operacibn consiste en efevar fa temperatura,-



h)

4)

i)

k)
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hasta Las condiciones 6pitimas de cienne (95°), ademds eliminar el ainre que
haya quedado en forma de bunbuja, Logrando un buen vacfo en Las etapas pos
teniones.

Cienne de Engarngolado.- Llas Latas pasan a una mdquina engargolfadora que se
encanga del cierne heamébitico. ‘

Estenilizado.~- Es La operacdibn clave para La conservacibn del producto ten
minado, y consdiste en someter ef producto a un riguroso tratamiento téEamd-

co en autoclave.

2.5 Kg/em? de vapoa

25 min. aphrox./madurez del producto

Engniamiento, - Cuando ef producto safe del autoclave se pasa a un recipien
te con agua caliente y después a otro con agua grla, hasia alcanzar £a Zem
peratura de 40-42°C.

Secado.- Despubs de sacan Las Latas de La pileta es necesario eliminar La-
humedad. Para tal efecto se utifizard un tdnel con corrientes de alre pro

porcionado por ventiladones.

Empacado.- Una vez seco ef producto §Linal, pasa a ser empacado manualmen--
te, en cajas de cartén con capacédad"pana 24 Latas.
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£) AZmacenado.- Una vez LLenas Las cajas, pasardn al almacén de producto texa-
minado en donde se estiban y permanecendn en cuarentena (S.S.A.} posterior
mente s¢ phocederd a £a distadibucién y venta,



DIAGRAMA DE ACTIVIDADES EN PLANTA DE PRODUCCION

ANDEN DE DESCARGA
1
COMPATIBLE RECEPCION
CON J
EMPAGUE REVICION DE CALIDAD RECHAZO
SELECCION FRUTA VERDE,
1 PODRIDA, RAMAS......
CAMARA DE MONPADO [ e on e,
ICONSERVACION T
REBANADO O ENTERO HUESO
AGUA SuClA
L A V A D 0 - AGUA LIMPIA
LATA O
FRASCO ENLATAR
ALMIBAR AGREGAR ALMIBAR
CALENTAR 75°C.
TAPA ENGARGOLAR
IPROCESAR Y ENFRIAR.
ETIQUETA ETIQUETAR
cAJA

EMPACAR

!

ALMACENAR

|




DIAGRAMA DE ACTIVIDADES EN PLANTA DE PRODUCCION

la SELECCION

REFRIGERADOR

-5°C a+ 13°C

/

2a SELECCION

PRE-ENFRIADOR
DE 30°* C.a 7°C |pC—
EN 22 HORAS.

/

3a SELECCION

A

LLENADO DE

SELLADO DE CAJAS

\

PALETYS A
GRANEL. EMPAQUE
/l\
SECADORA SELECCION DE COLOR
ENCERADORA SELECCION DE TAMANO

PRODUCTO DE SALIDA DIRECTA
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LOCALES

No.

PERSONAL

2
o

EQUIPO Y MOBILIARIO

AREA

ADMINISTRACION
Oficina def Dinector

Toilet

Sala de Juntas

Toilel

Oficina Jefe de Produccibn

OFICINA GENERAL
Cubfeculo

Cubfculo

Area General

10

Directon

Personas

Penrsona

Contralonr

Avudantes
Admindistrativoy
Satla de Espera
Secretarnios
Vestibulo

-l NN

B T T S O P I N T T T

Escrnitonio c/sil86n
SiLlas

Librero

Juego de Accesonrios
Basurero

@, C.

Lavabo

Mesa

Sittas

Libreno

Mesa de Proyecedibn
Juego de Accesonios
Basuneno

v.C.

Lavabo

Escnditondo

Sillas

Libreno

Escnditonio c/sillén
Siteas

Escnitonios c/8illén
Siflas

Juego de Espera p/é penso
nas.

Mesa de Centhro
Escrnitonios c/sillén

Mesas Auxilianres

1.5

24

36

24

12
48

72
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No LOCALES No.| PERSONAL |No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA | M2
' I { Conmutadon
1.4.4) Papeleria y archivo 1 }Encanrgado 1 | Juego de Anaqueles 3 x 4 12
I | Juego de Archivenos
1.5. Sanitarios Hombnres 1 | Lavabo 2 x 1.5 3
I jw.C.
1 { Juego de Accesonrdios
1 | Basureno
Mujenes 1 { Lavabo 2 x*1.5 3
I-jw.cC. -
. 1 | Juego de Accesonios
1 | Basureno -t
1.5.1] Aseo 1 |Mozo 1 | Veatedeno 1 xi.1.5] 1.5
Anaqueles
1.6. | capacitacion :
1.6.1] Aula 15 | ALumnos 15 | Si£Las c/tableta 4.5 x 5{22.5
I | Escnitorio c/sillbén B
1 { Archivero {matenrial)
1.6.2] Tatlen 15 |ALumnos Mesas de trabajo 4.5 x 5| 22.5
X | Profesones
1.6.3] Bodega 1 | Encargado 1 | Juego Anaqueles 3 x.2 6
1.6.4] Acenrvo 1 | Encargado Librenos u Anaqueles 3 x 2 6
11 PRODUCCION .
2.1, Andén de Recepedibn 6 |Estibadores Canretillas Por Pao| -
yecto
Ancho minimo 2,50 1 |Supervison de Palets 1a MZ/
Altuna minima 1.10 N.P.T. Catidad ton.
Bdsculas 25 x 60 1500
2.2. | Seteceibn, Clasificacibn y
' 10 n%/ton..

Empaque
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No. LOCALES No.l PERSONAL |No.l EQUIPO Y MOBILIARIO AREA | M2
2.2.1) Contnot de Calidad 1 |Supervison de 3 | Tinas de Recepcibn
) Seleccibn Empaque 25 m? c/u,
Clasificacdibn 16 |Staff Téendico 2 | Lavado pox aopehéi6n 2x0.96
Empaque 2 |Choferes 2 | Secado por Rodiflos.
10 mZ/ton. Montacanga 2 11° Seleccibn - Bandas 6x0.60
140 ton/dia 2 12° Seleccibn - Bandas 6x0.60
a -
150 ton/dZa 2 | Seleccibn Tamaro-~Crivas 0.60 x
) 2.2x1.2
. 2 {Sefececibn Colon - Bandas 6x0.60
x [Pafets (a conservacitén) 3
Colocacibn en Empaques .
(manuat) .
Montacargas ‘
. Cannetillas
2.2.2.] Areas de Apoyo Arnmadores Cajas de Carntén 300
ALmacén de Cajas sin arman, de Cajas Bdsculas de 500 Kg. -
Anea de armado, drea cajas Transportadora a Empaque éx0.4d
armadas
Cinculaciones
Destnrnios
ALmacén Palets .
2. 3. Procesamiento 1 |Supervison 2 [Mesas de Recepcdibn 20 x 60| 1200
3.3.1. Recep. Capacidad 2 Ton/Hnr. Enlatado 2 |Lavado ponrn aspersibn 0.96x2
Procce. Jornada 16 horas Stafd Técnico 2 |Escafadonrn 1.2x2.0x2.0
Empaque .32 fon/dia Choferes Z2 |Mesa Banda 0.6 x 6.00
Montecargas 4 |Tanques ALmLbar 1000 £xs.
2 lAltimentadon de Envase 60% 0.4x0.4
x4.0
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No. LOCALES No.] PERSONAL [No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA | M2
2 | Leenado almibarn 40% 2.5 x -
0.4
Agotadora 6.0x0.48x0,4
Engargoladoras
(25 Latas/min.)
5 |Autoclaves {(4.10 x 0.95)
2 [Tanques Receptores
condensados 17 % -
1.22
. 1 {Tdnef de secado
2 |Transportador para Empacado 5.0°% -
0.4%
Lotd Canastilias ,
" |Palets '
2.3.2.0 Aneas de Apoyo Lavadonras 2 {Mezcladora de ALmLban 3aa
ALmacén Envase Vacko, de Envases (40% azdcan, 60% dgual
Anea de Lavado Envases, 1000 £¢s. -
Anea de Secado y Escunrnido 1 |Thansportador de Latas ’
Circulaciones 6.25 x .4 .
Destrnios Poalpen Cénico )
Almacén Palets Pilas 500 ets. 2.0 x 0.6
Canrnos para canastilflas -
1 |Equipo para inspeccidn de -
. Latas
2.4, Labonratonio de Controf de
Catidad 1| Supenvison de | 1 [Autoclave gx5 45
Calidad 1 |Escritonio
2 | Ayudante 1 JArchilveno
1 |Libreno
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+7° a 3°C

No. LOCALES No.| PERSONAL |No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA | M2
Mechenos
Honrno
Mesas
2.5. Privados . 3 x5 15
2,5.1 1 [Supervison 4 JEscnitordios c/sillbn c/u
Empaque 4 |SiLLas
2.5.2 1 {Supervison de 2 |Librenos 3 x,2 é
Entatado
2.5.3, 1 |Contrnot de Re-
cepeibn .
2.6, Sanitanios -
2.6.1. Hombnres ? |Lavabo "
2 jw.cC. 4 x 3 12
3 |Mingitonios '
1 |Juego de Accesondios .
1 |Basunreno .
2.6.2 Mujenes ? |Lavabos 4 x-3 12
4 lw.c, "
I |Juego de Accesonios
1 |Basuhrenro
2.7. | Aseo ‘ 18
2.7.1.] Aseov General -
'F.7.2. Aseo Sanditanios =
Pg11 ALMACENAMIENTO
3.1 Cdmaras de Preenfriado 3 [Cdmaras 3 |Equipos Refrdigeranies lax15 | 450
+30°a 7°C/22 hnrs. o
3.2. Conservacdidn 8 |Cdmaras § |Equipos Refrigeradones 25x15 3200
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No. LOCALES No.[ PERSONAL No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA M2
3.3 Almacén de Producto Teami~
nado. Estibadones 40 x 60} 2400
Ton. Producidas/0.250 = drea Contnot de ~ o o
Obsenvacibn 15 dlfas mdx. Calidad
3.4 Expedicdibn
Oficina de Contnrok 1] Supervison 2 | Eacndtondy c/Siten 3 x 3 9
1| Secnetaria 2 | siteas ' -
, 1 | Archive
3.5, Andén de Expedicién Tdem Cannetillay
Ancho min. 2.50 Recepeddn Bdsculas K
ALtura min. 1.10 ;
B.6. Cinculaciones Generales 18aa
1V SERVICIOS GENERALES
4.1. Of4icina de Intendencia 1l Tntendente 1 Eacndtondg c/adlldn 3 x 4 12
' 2 | siteas ' L
1 | Libreno .
y. 1 Caja 1| Cajeno ] Ranng con yentgnilla & x,6 36
1| Auxitian 4 | Escnitonios c/s4Leén ’
2 | Secretanias 2 Bancos
1 Caja Fuente
Tomadunda de Tiempo Zx3 &
Relojfes -
4.2 Oficina de Segunridad 2/3| Guandias pon Eqendtoniq claiLlgn 2 x3 6
tunno Casilleno '
4.3. Baiios y Vestidores para
Personal Mujenes Casillenos 6 x 8 48
2/3 del penrso~ . S )
nal 5 Regaderas 3 x5 15
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No.

LOCALES

No.

PERSONAL

No.

EQUIPO Y MOBILIARIO

AREA | M2

LY
.

Aseo

Enfenrmeria

Tazlea de Mantenimdiento

Hombnesg
1/3 det penso
nal

Paimeros Aux.

Mecdnicos
ELéctnicos
Diesel
General
Soldadon
Canpinteno
Pinton

L T R PR O Y

- ' ‘ Peso q.4OQVTOn.

[, BER VAN S S N

W\cq
Layabos
Casdillenga

Regaderas

w.C.

Ming{tondiqa

Lavabos

Anaqueles

Ventedenro

cama <~ meda
Escenitonde

Anaquel

Botiqudin

Toang heyolyen

3.60 x 1.20 x 1,764
Peso 6 Ton.

Fresa Mandadinadona
1,20 x 3,00

Peso 6 Ton.

Taladrno Columna
0.56 x 0.406 x 1,57
Peso 0.085 Ton., c/u
Sdieana Eléctrndica Horndzon~<
tal 3,28 x 0.27 x 4,24
Peso 0,315 Ton.
Compreson

2,50 x 1.00

3 x € 18
5 x 8 40
3 x 3.5] 10.5
5 x»3 15
3 x 1.5 4.5

3 x5 15

10 x 1af 100
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No.

LOCALES

No.

PERSONAL

No.

EQUIPO Y MOBILIARIO

AREA

4.7.4.

Casa de Mdquinas
Oficina

Cuarto de Herramienta
Toilet

Cuanto de Control

Cuanto de Mdquinas

Encargado de
Mantendimdiento
Asiatente

Esmendiladonra

0.50 x 0.50 x 1,50
Peso 0,035 Ton.
Soldadunra Eléctrica
1.00 x 1.00 '
Soldadura Autdégena
1.50 x 1.00

linidad pontatif de pin<
tura .

Mesa Carpintenifa
2.00 x 1.5¢

Escnitondio c/sileén
Libreno
S{iLlas

Lavabo

w.cC.

Juego de Accesonios
Cuadnro de Mando
Frigonlgico

Cuadro de Mando
Efectnicidad

Compnresores 30 H,P,
Compreson 30 H,P, Emengen
cda

Compresones 50 H,P,
Compresores 50 H.P. Emen~
_gencda

3 x 4

2 x 2
2 x 2

5 x5

12

25

440
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No. LOCALES No.] PERSONAL No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA M2
? Acumuladonres
13 Sepanadones de Acelte
13 Condensadones
13 (Intencambiador de cafon)
13 Colectores de LLqudido
Refrigerante
VdLvulas de Expansibn "
2 | Catderas 40 H.P. 250,000
| Kcat/h/c/u 10 x 6 60
. V4 Bombas~ Estacibén de Bom-
bero de agua (hidroneumd .
tico). .
2 Cistennas de 40,000 Lts. [dxd4x1.2
4.7.6] Area Subestacibn ELéctrica 1 Tablero 6,000 Ky, 5%x5 25
' ‘ 1| TabLero 4,500 Ky.
4.7.74 Area Planta de Emergencia 2 PLanta de emergencdia 5 x 3 15
Motones Diesel -
4.7.8] Almacén de Diesel 2 | Depb6sito 20,000 Rts. ’
‘ 5 m., Largo x I m. alto x
2 m ancho Subteandneo :
4.8. Bodega Jardinenia Guardado Varilos 3 x 6
4.9, Senvicio de Comedon Andén 1 Bdscula 15 x 2 |. 30
4.2.1| Recibo y Control de Alimen~ ‘ 1 Mesa de Trabajo con §re- 3 x <18
tos gadeno
4.9.24 O0ficina 1 Encargado 1 Mostradon 3 x 4 12
2 | sitlas '
1 Anchivenro
4.9.3) Despensa Seca Anaqueles 4 x5\ 20
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—_— = == -

No LOCALES No.] PERSONAL No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA m2
(Envases, Lateria, vanioa) Mesa
Bdscula
4.9.44 Despensa Refrigenada Refrigenadores X 15
4.9.5] Prepanacibn Previa Cocdinenos 1 Mesa de Trabajo con do- 12
ble fregadeno
. I Mesa de Trabajo
4.9.64 Cocina de Vapor (zona de - Cocineros ! Vaporndiszta 3 x 4 12
Conocimiento ) Marmiztas -
1| Campana -
. . [comin con cocina grasa)
4.9.74 Cocina de Grasa (zona de - Cocinenos 1| Honno 3 x4 12
conocimiento. 1 | Fredidon i
! Estugdén .
! Plancha '
! Peancha Freida
] Mesa de Taabajo g
4.9.84 Reposienda Reposteno 1 Mesa de Trabajo 2 x 2 4
' 1| vitrina .
4.9.9.| Lavado de ollas 1 Mesa de trabajo con do~ 3 x 2 é
bLe fregadeno. ’
Anaquel escunnddo
4.2.14 Engamble de Alimentos Mesa de Trabajo 2 x2 ). 4
Hesa caliente -
4.9.11 Lavado vajifla, cubientos, Mesa de salida 3 x 4 12

ete.

— e e b A A e e

Mdquina Lavadonra
Mesa de entrada

Mesa doble gnregadenro
Mesa trabajo

Bote de despendicigs
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Patio de Maniobhra)

Capacidad 50,000 Kg.

No. LOCALES No.| PERSONAL |No.| EQUIPO Y MOBILIARIO AREA | M2
4.9.13 Area Basura Vi
4.9.131 Refrigenradon 1 {Mdquina hielo 1.5 x 5 7.5

(aprovecha inst. conserv.)
4.9.14 Guarda de Vajilla y BLancos Anaqueles 3 x5 15
4.9.19 Toifet pernsonal de cocina 1 jw.C. 2 x 2 4
1 {Lavabo
4.9.14 Cuanto de Aseo 1 {Ventedenro 2 xa1 2
1 |Guardado Varcos
4.9.17 Banrra de autoservicio 1 |Dep6sito chanolas/cub. 3.5 x 9] 31.5%
: 1 |Barra autoservicdo
J JAutoservicio agua ~ cadé .
4.9.18 Comedor Pensonal [66) 11 |Mesas 15 x ¢ | 135
66 |Sitlas :
4.10 | Sanitarnios
4.10,1] Lavabos 4 |Lavabos 2 x 3 6
4 AREAS EXTERIORES A
5.7, Estacionamiento de pensonal 20 |Autombviles 27 x,43| 1161
5.2, Estacionamiento Pdbeice Autombviles a4 x 5 450
6.3, | Patio de Maniobnras 10 (Camiones 3 Ton. Propiedad
de £a Cogperatdiva
Recepcidn 1] Patio _2e00
Expeddicdiln . 1| Patdo X" |Camiones o trhallens para 2100
Cocina ¢ 1| Patio Expedicédn y/o Recepedbn 1752
Apoyo Camidn Cigierna Diesel ~
Camigonetas Abaato Cocina
5.4. Bdscula Puente [(acceso a - 1 |Controladonr 1 |Caseta . 21 x 12| 252
2 |Bdscula 15 x 3 = 45 m
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No. LOCALES No.| PERSONAL No.] EQUIPO Y MOBILIARIO AREA M2
Brazo Pesadon
5.5 Zona de Juegos al Ainre Li- Jandinenos 1 | Cancha de Balompié 110x83 | 9794
bre. (Deponte) 2 | Cancha de Volibokl 36x18 1269
2 | Cancha de Batfoncesto 32x21 1344
5.5.14 Areas de Estan Fruticultonres '
W Y en Capacitacdilbn 81960
Vivero - Huenta
5.5.24 Cinculacibn Vehiculan e 4695
5.5.3] Cinculacibn Peatonal 407
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III ALMACENAMIENTO

I ADMINISTRACION
II PRODUCCION

7.2, MATRIZ

IV SERVICIO 1 FUNDAMENTAL
V AREAS EXTERIORES 0.5 FRECUENTE
o] OCACIONAL

I ADMINISTRACION
Oficina del Director
Sala de Juntas
Oficina del Jefe Prod.
Oficina General
Vestibulo

Sanitarios
Capacitacién

II PRODUCCION

Anden de Recepcidn
Seleccidn Clasif. Empaque
Procesamiento
Laochratorio

Privados

Sanitarios

III ALMACENAMIENTO
Camaras pre-enfriado
Cémaras de conservacién
Almacén Prod. Terminado
Expedicién

Anden

IV SERVICIOS
Oficina Intendencia
Toma de Tiempo
Seguridad

B. y V. Personal
Aseo

Enfermeria
Mantenimiento
Maquinas

Bod. Jardineria
Comedor

Sanitarios Comedor

V AREAS EXTERIORES
Est. Perscnal

Est. Piiblico

P. Maniobras

Biscula Puente Acceso
Juegos estar, etc.
Vivero Huerta

6t



7.3.

RESUMEN DE AREAS.
- AREA DEL PREDIO.
400.00 x 300.00 - -

- AREA A CUBIERTO.

120,000.00 m?

L 0 ¢ A L Y]
PRODUCCION 5,400.00
CONSERVACION 4,050.00
ALMACEN GENERAL 600.00
CASA DE MAQUINAS 630.00
SERVICIOS 806.00
ADMINISTRACION 378.00
PUENTE ACCESO 396.00
LABORATORIO, PRIVADOS 150.00
CIRCULACION PEATONAL 1,209.00

TOTAL 13,619.00



- AREA A DESCUBIERTO.

51

CONCEPTO M2

ESTACTONAMIENTO 1,161.00
PATIOS DE MANIOBRA 5,852.,00
CIRCULACTION VEHICULAR 4,695.00
CIRCULACION PEATONAL 407.00
CANCHAS DEPORTIVAS 12,306.00
HUERTOS Y JARDINES [RESERVA) 81,960.00

TOTAL:

106,381,

00



7.4.
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FACTIBILIDAD INDUSTRIAL,

Para determinar La necesdidad financiera de La planta industrial propuesta, fue-
necesandio desarroflarn un estudio de mencado del cual 8¢ obtuve bdsdicamente, La-
demanda tanto como La ofernta que tienen L£0s productod que s¢ propone phrocesar.

La §inalidad fue probar que existfa un nidmero sudiciente que .justificara £a ---
construcedlbn de dicha planta Lndustrial.

Como nesultado, MExico cuenia con hastos necursos en £o0 que se reflene al capl-
tulo de alimentos Los cuales hasta hoy no han fenddo La debida atencibn. Por -
tanto "ES NECESARIO PARA EL PAIS LA TNDUSTRIALTIZACION DEL CAMPO" 2o que quienre-
decin que cualqudier Lngraestructura de este tipo es vdlida y fuertemenie apoya-
da.

7.4.1. PRESTAMOS, REDITOS, HONORARIOS, SEGUROS.

EL gfinanclamiento Lndustrial en este caso se debe obtenern de Las Tndtitu
ciones Federales y/o Estatales. Este tipo de financiamiento estdn esla-
blecidos pon Leyes y Decretos. (Ven neferencias bibliogrdficas).

7.4.2. ANALISIS ECONOMICO.

EL andlisis econbmico s¢ compone de dos partes; prdimeno presento el pre-
supuesto de Lnavensdibn fifa y en seguida un estudio de factibifidad econd
mica apoyado por el estudio de mercado mencionado anteriormente y de es-
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ta manena deducin fa recuperacidn de La Lnversdidn,

En Lo nreferente a intereses de La Lnvensibn y de capital de trabajo con-
sidené La tasa que obtliene cualqudier persona que hicdera una inversibn -
bancania, es decin, el 62% anual y pana Lo que se reflenre a compras y --
ventas consident el 80% anuaf de .inflacién. Todas Las openraciones y ci-
§ras consideradas seadn a valoh presente.



7.4.2.1.

INVERSION F1JA,
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PRESUPUESTO DE CONSTRUCCION.

COSTO (SEPTIEM

CONCEPTO g
BRE/19§3)
1 PRELIMINARES 1.4 5,511,769.46
I1 CIMENTACION 7.3 28,728,613.00
111 SUPERESTRUCTURA 23.32 90,964,742.90
IV ALBANTLERIA EXTERIOR 2.4 11,512,591.40
U IMPERMEABILIZACION 7.8 30,325,806.00
V1 ACABADOS 6.43 25,077,785.60
VIT INSTALACTONES 38.2 280,637,997.60
VII1 CARPINTERIA 0.41 1,612,000.00
IX HERRERIA 7.62 29,924,774.67
X PINTURA 0.02 939,765.00
X1 VIDRIERIA ‘ 0.3 1,145,936.00
XT1 ACABADOS ESPECIALES 0.3 1,495,464.00
X111 JARDINERIA 3.2 12,291,300.00
XIV  VARIOS 1.3 5,049,103.35
TOTAL 1003

$ 525,220,669.00

COSTO POR METRO CUADRADO CONSTRUIDO:

$ 38,565.28/M7
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PRESUPUESTO POR AREAS (19£3).

AREA. No. MZ cosTo/m? COSTO 3
PRODUCCTON 5,400.0 43,643.92  235,677,191.40 44.87
CONSERVACTON 4,050.0 43,643.92  176,757,893.60 33.61
ALMACEN GENERAL 600.0 16,211.08 9,726,646.00 1,85
CASA DE MAQUTNAS 630.0 43,643.92  27,495,669.60 5.23
SERVICIOS §06.0 16,211.08 13,066,130.48 2,48
ADMINTISTRACION 376.0 16,211.06 6,127,768.24 1.16
PUENTE ACCESQ 396.0 16,211.08 6,419,587.68  1.22
LABORATORIO, PRIVADOS 150.0  43,643.92 6,546,568.65 1.24
CTRCULACTON TNTERIORES 1,209.0 16,211.0%8 19,599,195.72  3.73
ESTACIONAMIENTO 1,161.0 768.65 §92,408.42  0.17
PATTI0S DE MANTOBRA 5,852.0 768.65 4,495,168.89 Q.85
CTRCULACION VEHICULAR 4,695.0 768.65 3.608,835.09 Q.68
CTRCULACTON EXTERIOR 407.0 380.00 154,660.00 0.03
CANCHAS DEPORTTVAS 12,306.0 584.39 7,191,154.23 1,37
HUERTOS Y JARDINES §1,960.0 91.00 7,458,360.00 1,42

TOTAL 120,000.0 $38,565.26 $525,220,669.00  100%
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- PRESUPUESTO TOTAL

U CONCEPTO §  COSTO [SEPT./19§3)
A.- TERRENO (120,000 m%/3100,00) 2.0 12,000,a00.00
B.~ CONSTRUCCTON, MAQUINARTA, ~

EQUIPO, INSTALACTONES 87.6 525,220,669.00
C.~ EQUIPO DE TRANSPORTE 2.1 12,736,000.00
D.~ HONORARIOS (CAM-SAMI 3.5 20,817,206.09
E.- ASESORIA DE INSTALACIOHES 1.0 6,745,371.83
F.~ GASTOS DE PREAPERTURA 3.7 27,215,267.96

TOTAL 100% $599,235,214.98

7.4.2.2. FACTIBILIDAD ECONOMICA.

A) GASTOS ANUALES.- Para cstimar Los gastos anuafes fue necesa
rio hacean una Linvestigacibn de precios en el mercado y en -
La nhegibn de produceibn. En dicha investigacidn el nesulta-
do obtenido, fue muy dificif, porn La razén que tanto Los --
productores como Los comerciantes venden y compran £a mayo-
nfa de Las veces de fLa doama que en MEx{ico conocemos como -
"REGATE(Q", por tanto Los precios de La materia prima serndn-
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"promedios"; pensando desde el punto de vista que el médulo
send un Lntemnmedianio que tendrd demanda asi como oferta y-
para que el planteamienio sea conghruente.

EL provecto que presento para su 6ptimo rendimiento necesdd-
ta La cantidad de 110 toneladas de fruta al difa, Teniendo-
una capacidad de transformacién al mdximo de 120 tonelfadas-
dia/360 dias/ailoc nos arroja La cantidad de 43,200 ton/afo -
de Las cuafes por meamas (no cumple nonmas, Laboratonrios, -
maduracibn, ete.) habnd& un 9% anual de desecho. --Las men--
mas tienen como destino otras Lindustaias que pueden sen co-
Latenlaes--.

RELACION COSTO* EN EL MERCADC
¥ A PIE DE ARBOL (SEPT. 19§3])

ESPECTE COSTO A PIE DE ARBOL COSTO EN EL MERCADO
$/TON. $/TON.

Aguacate 56,400.00 112,800.00

Punrazno 68,250.00 126,500.00

Guayaba 65,900.00 131,800.00



58

ESPECTE COSTQ9 A PIE DE AREOL COSTO EN EL MERCADO

$/TON. $/TON.
Higo 100,000.00 200,000.00
Manzana 70,000.00 ; 140,000.00
Penbn §0,000.00 160,000.00
Membrillo 85,000.00 170,000.00
Tejocote 20,000.00 40,000.00

* COSTOS PROMEDIO

Como se puede apnrecian en fas cifras arriba expuestas, Los-
costos promedio entre comprar a pie de drbol y comprar en -
Los merncados de £a ciudad de MExico es del doble, es decin,
el 100% mds caro (y mds cuando no es temporadal.

Los siguientes cuadros genenadonred de precdios se refderen a
Los egresos dia/afio por insumos obligados para La produc---
eidn que se pretende.
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PRECIOS GENERADORES PROMEDIO (1983)*

EL PRECIO PROMEDIO DE FRUTA POR TONELADA SERA:

$ 65,394.00 A PIE DE ARBOL
$ 136,766.00 A CONSUMIDOR

NOTA *OBTENCION DIRECTA

a) COSTO DE FRUTA PARA ALMIBAR.
- Requeadimiento {(Tonefada) de Fruta
Dianio 40  Anuat 14,408  $ton/dia _2,735,760.00 $ton
/aito  985,420,752.00

- Regquerimiento almibar y azicanr
+ Almiban (Litnos)
Dilandlo 23,610 Anual §,617,869
+ Azdcan (Kg)
Porn Litre 00,3363 Diario 7987 Afo 2,915,425
+ Total de azdcan

Aflo 2,915,425 Kg , Meama 0.5% 3,061,196 Kg COSTO ---
$30.00 Kg COSTO TOTAL $91,835,890.00

- Requendmiento deddo eltrdico
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+ Almiban (L1s)

Diéando 23,610 , Anual 8,617,869

+ Acddo CLtnico (Kgl

Por £itnho 0.001 Dianio 23.4 Ailo 8,618

+ ToZal

Aflo §,618 Kg |, COSTO _ $277.00 , COSTO TOTAL -
$2,387,186.00

- Requendimiento de Benzoato de Sodio
+ AlmLbar (L%s8)
Diando 23,610 , Afio 8,617,869
+ Benzoato de Sodio (Kg)
Porn Litrno 0.0005 Diandio 11.80 Afio 4,304
+ ToZtal
Aflo 4,309 Kg |, COSTO $750.00 Kg |, COSTO TOTAL
$3,231,750.00

- Requeadmiento de envases
+ Unidades
Diandlo 74,520 Ao 27,200,149
+ Precdo por millan y Zotak
MiLLan $54,659.20 Dianioc $4,073,255.8 Arto -~

b} COSTO DE FRUTA PARA EMPACAR EN FRESCO.
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- Requenimiento (TON)
Dianio §1 Ao 29,290 Costo dfa $5,488,384.27
to afio $2,003,260,260.00 TON

, Cos

c)l EMPAQUES.

- Requenimiento pana producto procesads
No. de Latas/aifio 27,200,149
No. de cajas/24 Ratas 1,133,340
Precio/Millan $53,070

COSTO TOTAL $60,1456,329.00

- Requendimicento para producto empacado en fresco
Ton/Afo 29,290
No. de cajas/5 Kg 5,858,000
Precdio/MilLan  $43,600
COSTO TOTAL $255,408,800.00

d) CONSUMO DE AGUA.

- Requenimiento total (M3)
Diandio 53.02 Ailo 19,352.3 Costo M3 $24.00 Diardio
$1,272.48 Ao _$464,455.20 .

—r—
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el REQUERIMTENTQ DE SQSA CAUSTICA INDUSTRIAL.

~ Se utiliza para el escalde de La §fruta. Se prepana en -~
concentracibn de 2 a 3% segdn madurnez def producto (En ~-
3 M3 de agua/dial.
Diandio 90 Kg Anuat 32,850 Kg Costo dta $20,250.00
Costo afo $7,391,250.00

4} REQUERIMIENTO DE LUBRICANTES.

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO CoO0STO
UNTITARTO
+ Grasa §fibrosa PE 57 Kg 150.65 $§,587.05
MES panra balenros
+ Aceite para -- 57 Lis 120.75 6,882.75

thansmisibn 140
(Reductones ]
+ Acedite pana mo- 38 Lis 3,167.33 6,334.66
ton planta elffc
thica 72 Ratas

- Requenimiento totaf $ 21,804.46

g) REQUERIMIENTO DE COMBUSTIBLE,

+ Genenradon de 6 Lts/hra 251/ hns aiio 4,518 Lts/ano
electrnicidad minimo '
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+ Caldenas (2) 37.5 Rts/hra 600/8ts/dLla
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180,000 2ts/aio
260,000 224 /afo

+ Vehﬁcum 4 Km/Lz 6,500 Km/laio
Los (10}
Total diessel
Conaumo Total 444,518 L& Costo 2% $14.00
COSTO TOTAL $6,223,252.0d
REQUERIMIENTO DE ENERGIA ELECTRICA.
Diarnio 14,796.978 Kw Afio 5,400,878.72 Kw
Costo Kw/hrna $4.50 Costo dianio $66,586.17

COSTO ARQ $24,303,954.24

RESUMEN
INSUMOS ([EGRESOS)

CONCEPTO CO0STO $
FRUTA PROCESADA $ 9285,420,752.00 20.00
AZUCAR 91,835,890,00 1.86
ACIDO CITRICO 2,387,1586.,00 0.05
BENZQATO DE SODIO 3,231,750.00 0.06
ENVASES 1,486,738,384,00 30.00
FRUTA DE MESA 2,003,260,260.00 40.00
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CONCEPTO o COSTO $
EMPAQUES % 315,555,129.00 6.40
AGUA R 464,455.20 0.009
SOSA CAUSTICA B 7,391,250.00 0.15
LUBRICANTES 21,804.46 0.0004
COMBUSTIBLE 6,223,252.00 0.12
ENERGIA ELECTRICA 24,303,954.24 0.49

TOTAL $ 4,926,834,067.00 100

EN LA CONSIDERACION DE EGRESOS NO SE CONSIDERAN SALARIOS, PUES
AL SER UNA SOCTEDAD COOPERATIVA ESTOS ESTARAN SUJETQS A LAS --
DISPOSICIONES Y REQUISITOS QUE SE MENCIONAN EN EL CAPITULO ---
v-5.2.1.

B) INGRESOS ANUALES.~ Panra L£a consdideracién de La factibilidad
de {ingresos que de obtendnian como benedicioc del procesa---
miento, conservacibn y promocibn de La industria que propon
go, me basé en Los precios que existen en el mercado pues -
de esta manera se puede manefar mds fdcifmente La oferta y-
2a demanda. Hago mencién a ésto pues podrfa hacer ef estu-
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dig con algdn porcentaje arniba def costo de gdbrica y obte
ner precdlos bastante bajos perno también existe proteccedldn,-
apoyo e Lmpulso a Los comerclantes.

PRECIO PROMEDIO DE FRUTA POR TONELADA (19283)*

$ 6£,394.00 A PIE DE ARBOL
$ 136,788.00 A CONSUMIDOR

NOTA “*0OBTENCION DIRECTA.

~ TNGRES(0S POR PRODUCTO FRESCO PARA CONSUMO DE MESA

29,290 Ton/Ado - - - « ~ -~ - 5,858,000 cajas de 5 Kg c/u.
$385.55 Caja 5Kg costo fdbrica;
$727.60 Caja 5Kg codto a consumidorn.

$ 2,2568,551,900.00 COSTO A FABRICA
~ $ 4,262,280,800.00  TNGRESO POR VENTA BRUTO

$ 2,003,726,900.00 INGRESO NETO.

~ TNGRESOS POR FRUTA ENLATADA EN ALMIBAR

14,408 TON/ANO - - - - - 1,133,340 Cajas/24 Latas
$110.00 Coasto a Consumidon/una Lata
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$96.59 Costo a fdbrica/una Lata
$13.11 TIngreso por fLata
1,133,340 x 24 x 110.00 = $2,992,017,5600.00 INGRESO BRUTO

1,733,340 x 24 x 96.69 $2,635,423,502.00 COSTO A FABRI
{CA~
$ 356,594,097.60 TNGRESO NETO

i

1,133,340 x 24 x 13.11

RESUMEN

INGRESOS NETO

CONCEPTO CANTIDAD INGRE-
S0 UNT TOTAL (]
TARIO™

Caja 5 - 5,858,000 342,05 2,003,728,900.0 84.89
Kg {ruia )

para con

sdumo de-

mesa.

Caja 24~ 1,133,340 314.64 356,594,097 .6 15,11
Latas de

fruta ecn

almiban.

TOTAL $2,360,322,996,460 100
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Una vez obtendidos Linversidn fija total, gastos e ingredos,-
reuno Los elementos necesanios para el cdlecufo de La rela--
ci6n costo-beneficio.

. COSTO - BENEFICIO.

[EN MILLONES DE PESOS)

CONCEPTO 1954*7 1985 1956+ ! 1967 19553
INVERSTON -5600 - 6299
INTERES
capiTAL 6%% -372
CAPITAL DE - 411 - 666 - 1079 - 1748
TRABAJO R )
INTERES CAPL - 255 - 413 -~ 669 - 1084
TAL DE TRABAJO
(-) por 1.62 1575 - 1037 + 1239 + 1577
INSUMOS*4 - -4927 - 5869 -15964 -28735
VENTAS*S +6528 +11750 +21150 +38070
{+) +223§9 +45647
(-) -972 -7168 ~10965 -17712 ~37866
() -6440 + 765 + 4677'J + 1781
VALOR PRESENTE - 395 + 291 + 1100 + 697

*1 1986 SEGUNDO ANO DE OPERACION INVERSION RECUPERADPA -
MIENTO.

127% DE RENDI-
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_*2 19&4 PERIODO DE CONSTRUCCION ¥ PRUEBA.

*3 1988 SE PODRIA INVERTIR EN OTRA PLANTA DE LA MISMA CAPACIDAD YV HA--
BRIA BENEFICIOS.

*4 §0% INFLACION ANUAL / VALOR PRESENTE. :

*5 80% INFLACTON ANUAL / VALOR PRESENTE: CON VENTAS A UN 20% MAS BARA
TO A CONSUMIDOR.

DESCRIPCION DEL PROYECTO.

Una vez deteaminadas £as etavas de construcedlbn y fija La posicibn de Las edi-
fLcaciones, se ubdicanon; patios de mandiobra, estacionamiento y acceaos, de ---
acuerdo con Los cesquemas de circulacién de peatones y mercancfas y La dependen
cla entrne ambos. Constituye otrno aspecto Lmpontante La Locallizacién de La ca-
sa de mdquinas supeditada a dos factornes conflictivos: Se ubicé en donde Las -
instalaciones ~eléctndica, vapor, agua, acfrigerante- se mantuvderan dentro de-
Limites tolerables; por otra pante, evitan el entorpecdimiento def buen funcio-
namiento de fa industria en caso de que se LLevase a cabo cualqudiern tipo de am
piacién. Por L6gica La construccdibn de canalizaciones de Lnstalaciones esldn
pLaneadas para ser susceptibles a registro y con espacdo sufledente para sa4tdis
fjacen Las necesidades a fuiunro.

EL proyecto consdta de dos grandes unidades principafes en donde se Lnstalaron-
todos Los procesos, dentrho de un sistema cstructural neutro. Como nesultado -
de esta concepcibn Las cubientas son de gigantesco tamaio pero independ{ientes-
a La onganizacibn Linteana para Los diversos depantamentos o divisdiones Lenien-
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do £a fLexibildidad de que en cualquier momento se cambie La disposicidn de Los
espacios. Las sccciones de operaciones sucesivas, estdn dispuestas para obte-
nen un §Lufo de produccibn dinecto y simple, de manena que el transponte y La-
man{pulacién de mercancias estd neducido af minimo. Las LLneas de produccibn-
no se¢ cauzan nd netroceden con el §4n de evitan congestidén. La distancdla en--
tre columnas estdn disenadas a La mayorn distancia posible, a §in de peamitin -
La Libre colocacibn de La magquinania y causan el minimo de Lntenderencias en -
el thansporte de mercancias. La altura Libire intendion estd de acuerdo a La --
funcidén que se va a reafizan; en el drea de produccdidn y de almacén de produc-
to teaminado pon especificacibn de afgunas mdquinas asf como La capacidad de -
apilamiento def producto terminado. Los pLsos son de concreto aamado y heecu--
biertos Lndusiriales resistentes para sopontar todo tipo de canrga,

Lag dos unidades estdn Ligadas pon dos coarnedonres-tdnel Los cuales eatdn dise-
Aados también en prevencién de futuras ampliaciones. Dentro de esta coyuntura
se encuentran Localizados Locales de servicio -Laboratorio de control de cali-
dad, oficinas de Los ingenienos de produccddn, enfermenfa y bafos-, €stos es--
tdn dispuestos de tal foama que no L{ntenfieren con el proceso de producedbn. -
Uno de estos cornedores también estd dispuesto como andén de expeddicdbn, pues-
en el proceso de manipulacién de £a mercancia es en este punto en donde Loa ~-
productos ciernan sus circuitos para safin af mencado, este andén estd planea-
do para que sea mbuif en caso de un desanrollfo futuro. Para estas dreas se --
planearon acabados simples y de gran duracibn para que el costo de mantenimien
to guese al mds bajo costo.
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Los Locales admindsthativos y de seryicdes estdn dispuestos de tal manera para
no indenfendin en futunros desannollos y al mismo tiempo prevdiniendo que €4%08 -
también pueden crecer. Su relacibn con La produceibn estd totalmente desbiga-
da pues de esa manera no existen Lntenferencias. Estos voldmenes que son de -
diferente escala Los aproveché Tratando de una nefacibn bastante intenresante -
en Lo que coneieane a el Logro arnquitectbnico ddndofes canrdeter de vivienda --
Lintegnacibn con Lo rural- pero af mismo tiempo Lntegrados con Las naves Lndus-
trniales,

- EL ferneno.

Se encuentra Localizado a 2 Km aproximadamente de £a cabecera municipal -Te-
tela def Volcdn- sobre £a carnetera que une a €sta con £a poblacdidn de Hueya
pan. EL drea de que consta es de 122,000 MZ, ¢es de foama regularn, plano y -
con una pendiente menon a 0.5% hacdia el Sun-Oecste. Colinda al Noate, Este y
Sun con predios de cuftivo y hacia el Oeste con dicha carnetera.

~ Produceién.

La nave de produccién ecs el elemento mds grande y voluminoso tanto en dimen-
siones como en altura. Su foama en planta es rectangulan. EL ndivel pdisolen
minado se encuentra a 1.20 mts. de aftura. Consta de 5,400 M2 y se ddstribu
ye en cuatho dreas bdsicamente: 1) Recepeibn, clasifdicacién y empaque, 2])-
Thansadormacién y empaque, 3) Almacén de producte terminado (enfatado), 4] -
Cénculaciones. Consta de un anexo en donde se enctuentran ubicados Laborato-
nio, oficinas y sanitarnios. Consta de siete accesos y son: 1) empleados,’ -
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2) vehfcufos montacarga, 3] salida a tdnef unién con conservacibn, por esta
puenta safe el producto empacado para "consumo de mesa” y se transponta con-
vehiculos montacarga. 4) Salida a Andén de Expedicdibn. 5 y 6) Accesos de -
Liga con Almacén General. 7} Andén de necepcibn.

La cubdienta, La cstructura y el pdlso con de conchreto aamado. La cubierta ~-
tiene La canactenlstica de sen una supernficic doblada que a base de tridngu-
L0s foama crestas y vallas [TESA-LIMA; LIMA-HOYA) y éstos a su vez goaman --
marcos en cuatno difenentes direccdones por Lo que esd una cubdenta autosus--
Zentante (vern planos cstructurafes). Las paredes son de "Ld&mina Arquitectd-
nica Asbesto-Cemento" montadas sobre bastidones tubufares. La L{Buminacibn y
La ventilacibn sendn antificiales,

ConsenvaciLon.

Es ef segundo cuerpo en Lmportancia, sus caracterfsticas arquitecitfnicas 4on
Lguales a produccdibn so0lo que este voldmen es de menon dimensibn y altura. -
En Lo nrefernente a su esdtauctura sustentante a diferencia de produccdibn es a-
base de muros de carga, €stos cstdn genenados por Los muros divisonios de -~
Las cdmanas frigoaificas. Su forma en planta es nectangular con 4,050 Mz. -
Nivel piso teaminado a 1.20 mts. de afiura. Consta de ocho grandes cdmarasd-
frigonificas y de trnes mds pequeias para preengriado todas estdn comunicadas
por un connredor y s6Lo tiene dos accesos, uno de £4ga directa a produccdidn, -
el otrho a el andén de expedicibn. Las clmanas de preengadlado consta de doa-
accesos cada una, una hacia ef exterdior y que es por donde entra el producio
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y el otro hacia el connedon interion que es por donde el producto una vez --
que se Le ha bajado La temperatura pasard a La cdmara de conservacibn. Pana
Logran fLa integhracibn en fachada por medio de Ldmina de asbesto-cemento ya -
que el sistema constructivo cambia, en este elemento dicha Ldmina se utiliza
nd como cimbra-ahogada, es decin, se utilizand para el colado de Los muros -
extendiores. La cubienta es, Lod munos vy Los pisos sendn de concneto armado-
y munod y pisos porn el intendon LLevardn recubrimientos para evitan pénrdidas
de fnio asi como de fdedil aseo -materniales vidriados como acabado §inal-. -
La ventilacidn e LLuminacibn sendn antificiales.

Almacén General,

Consta de 600 M2, de planta nectangular y nivel pisoteaminado a 1,20 mts. de
altura. De sus tres accesos dos son Liga con Producedbn y uno es andén de -
Recepeddn. La cubienza son 2 Losas macizas a cuatro aguas cada una, apoya--
das a estructura neutra o independiente de concreto armado, sus paredes L{gua
Les a Producedbn, TLuminacddén y Ventilacibn antificiales.

Casa de Mdquinas.

Disefiada en base a especificaciones dadas por el cspecdalista: cuenta con ~-
oficina, bodega, bado, cuarto de control (cuadros de mando; frigonlfico y ~-
eléctnico), cuarnto de mdquinas: compresoares, acumuladores, estacién de bom--
Beo hidroneumdtico y tratamiento de agua, subestacibn eléctraica (10,500 Kw.)
planta de emergencia, equipo de medicién, cuarto de caldernas (250,000 Keol/-
h), tallen de mantenimiento.



73

~ Senvicdios.

Didtmibu{doé en do4 edificdigs bdaicamente; uno bafios y vestidones, el otro ~
comedon y coecina. EL paimeno estd dispuesto para que dos tercios de su drea
esté destinada a mujenes, el resto para hombrnes. Este servicio se encuenitnra
dividido por nazones de controf en dos dreas cada uno, en una enconthamos --
vestidores y negadenas y La otrha Lavabos y sanditarios; cuenta con un cuarto-
de aseo anexo.

Servicio de comedon, calculado para 66 pernsonas este edificlo se divide en -
dos fnreas bdsicas: La primena, el comedon con funcilonamiento de autoservi---
cio, cuenta con banna de senvicdio, mesas y Lavabos. EL servdiclo de comedon-
0 cocina cuenta con Las siquientes dreas: PRecdibo y control de alimentos, ~-
oficina, despensa seca, despensa acfrigerada, cocina de vapor, cocdna de gra
sa, neposteria, Lavado de offas, ensamble de afimentos, Lavado de vajitlla, -
bodega de vajifla y bfancos, drea para basura, sanditarnios de personal, cuaxr-
to de aseo.

Los siguientes servicios que a continuacibn se enumeran esidn en diferentes~
dreas de otros edificios: Oficina de intendencia, caja, Tomadurfa de tiem--
po, oficina de segunidad estdn ubicados en el puente de acceso, Engdermendia -
ubicada en anexo a Paoduccién, Cuantos de Aseo ubicados en Adminisitnracdibén, =~
Produccdidn, Bafios, Vestidores y Cocdna.

- Admindstracdibn.
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Este edificio consita de: Oficina de dineetor con bado anexo, safa de juntas
con bano, oficina del jefe de produccibn, oficina general que consta de cubl
cubos privados, sala de espera, secretarias, vestibulo, papelernfa y anchivo,
sanifarnios, aula y tallfen de capacitacdibn, bodega y aservo.

Cinculacibn peatonal a cubiento.

Es un andador que une Los edificios admindistrativos y de servicios con el ac
ceso de personal de produccdidn.

Patios de mandiobrnas.

Como nesultado de proyecto se generaron tnes patios de mandobra: uno para an
denes de necepcedibn, otho para expeddicibn y poa GLitimo uno pata casa de mdqudi
nas y cocina.

Canchas Deportdivas.

En vintud de que La zona de Tetela def Voledn no cuenta con instafaciones de
este tipo, y de que La nrecneacdidn para Los obrenos es de suma Lmponiancia, -
al confunto se Le incfuyb un campo de balén-pie, dos canchas de balbn-cesto-
y dos de bol.ibof. Sus dreas y especificaciones son Las de canchas profesdo-

nales.

Estacionamiento.

Con capacidad para 20 autombviles, servind a empleados admindistratdvos y vi-
sitantes; su ubdicacibn en el conjunto es de tal manera para que su movdimien-
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2o no intenfdena con La produccifn eqtd Ligado directamente con el drea admi

nistrativa, con cireulacdfn Lndependiente.

- Areas Vendes.

Las dreas verdes del donjunto 40n bdsicamente jandines y huentos~vivenro.

CRITERIO ESTRUCTURAL.

La capacidad de canga de £a zona es de 40 Ton/MZ; y aunque para solucionar La-
cimentacibn existen diferentes maneras se soluciond de La sigudlente forma:

EL proyecito arquiteciénico estd formado pon dos sdistemas constructivos, el pri
mero pon esifructura neutra v cubienta autosustentante; el segundo por sisdema-
noamal con cdimentacdibn corrida, casdtillos, muros de carnga y Losas macizasd.

La cimentacibn del primen

sistema se basa en zapatas adsfadas undidas por con--

Zratrabas y munos de contencdbn peraimetral, anrmadod segdn especdficaciones de=

planos estructurales. Lla
Lo aamado de ém de altura
x 15.00 mts, La cubienta
a base de trnidngulos, pon

supencsthuctuna estd nesuelta con columnas de concae
con una seccdbén de 0.40 x 0.30 y con claros de 30.400
¢s una supenficie doblada que forma crestas y vatlas
esta nazén forma marcos en cuatro direcceiones. Su -

trabajo serd como una taldifosa, pana este tipo de cublenta se han eliminado -
Las trabas pues £a misma cubieata hard Las veces de €stas.

~ Especifdcaciones.
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EL aceng estnuctunal utifizado deherd fener un Limite de fLluencia {y =4,200
Kg/cmz y yn $& = 2,100 Kg/cmz. Asimismo el conecreto deberd tener una fati-
ga a £a nruptuna a Los 28 dias de §'e = 210 Kg/cmz.

Andlisis de canga.

Para ésto se deteaminan Los pesos propios de Los materniales que Lnteavienen-
en La estructuna, asf como La carga viva que afectard a cada una de Las sec-
ciones de La estructunra.

Con La suma de estos dos tipos de cargas (vivas y muentas), se obtiene el o
Zal del peso pon unidad de superficie que seavindn en el cdlculo postenion -
de £a estructura.

Diserio de Los eclementos estructurales.

Cada uno de Los efementos estructurales que gfoaman el cdlculo deberdn caleu-
Larse en nazén de Las cargas que tendradn que soportan y en base a {6rmulas -
especifdicas que marca ef A.C.T.

Andlisdis Sismdico.

Ademds de £a estructura deberd analizanse fa accdén que ocaslonandn £as fuer
zas accidentales como el viento y el sismo, ya que 8L éstas son muy grandes-
0 gnrecuentes pueden producir momentos de volteo capaz de graciurar La estruc
tunra &4 es que no se toman en cuenta para su diseiio, dentro de este aspecto-
de toma en cuenta el tipo de ediflcio, de terreno y estructura. )
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- Dalas, ztrabas y castiflos.

Sendn de concneto armado, con dimensiones y aamado indicado en planos estruc
tunales. EL acero de nefuenzo, el concreto y cimbra que se usen, se apega--
hén a Las noamas generales indicadas pon el A.C.1. y Las de A.S.T.M. Se co-
Locardn en desplantes y nemates de muros.

- Conenctos.

Todos Los agregados que se usen en La fabricacddn del concreto pasardn pon -
pruecbas de Laboratonio.

Se proporcionand el concreto adecuadamente segdn tabfas aceptadas por £a ---
S.C.T.

- Columnas,

Sendn de concheto armado, con seccifn rectangufar y con acabado apanrente. DL
mensiones y detalles de ermado se {ndican en planos estructurales.

- Tolenancias.

Las tolenrnancias en efementos estructunales con acabados comunes son

En cualqu.ien elemento, La vardiacidn de fLas medidas de La Leccibn fLjadas poxr
el proyecto, no send mavor de 1%.

"No 4e aceptardn flechas con elementos honizontales mayores de 1/360 del cla-
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ne.

No se Zolerand disminucibn alguna en ef drea de La seccedibn transveasal delf -
aceno especificado en el cdlculo estructunal,

No se peamitindn variaciones en La posicibn de Las variflas mayores a 1 cm.

7.7, ESPECIFICACIONES GENERALES,
-~ Limpieza delf terreno.

Toda £a basura, cascafo y La capa de tierra vegetal (€sta de€tima se consenva
nd pana farndines) que esté dentro del drea que se va a construdin, se Levanta
nd y ef producto, se sacard fuera de La obaa,

-~ Trazo y nivelacibn.

De acuerdo con el plano genenal de planta arquitecténica y Xomando en cuenta
L0s puntos de refenencia que se Lindican en planos topogrdficos, se procedend
al trazo de Los ejes principales Los cualfes se sefalarndn con majoneros de -~
concrelo.

Las especificaciones para La cimentacibn, columnas, trabes y Logas 4e han he
cho en el cdlculo estructural.

- Pis0s y finmes de conchreto.
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EL pL&o &e confommand tendendo en cuenta Las LLneas de drenaje marcadas en -

planos de £nstalaclones. Antes de colocanlos §inmes, se colocardn Los drena

jes panrna evitan La notura de pisos y acabados.

7.8. CRITERIO DE INSTALACIONES.

7.8.1.

INSTALACION HIDRAULICA Y SANTITARIA.

EL gasto diario de agua de La planta industrnial es de 53.02 m®> conteni-

3 cada una, (dos médulos de
segmento cdnrcudar con una profundidad de 3 mits.

dos en dos cisiteanas con capacddad de 40.0 m

EL suminisino de agua sexd a base de pozos aprovechando Loa nfos asubte-
nndneos de deshiefo def voledn y se almacenard en dichas cisiternas, a -
partin de ellas pasand a un centro de bembeo y corneccibn de dureza por
medio de un tanque hidroneumdtico de 7,600 Lts. (5.25 Kg/cmz). La qli~
mentacibn principal send pon trinchera de piso con tuberlfa de 2"§ panra-
alimentacibn a: Calderas 11/2"9; autoclaves y pLifetas de engriamiento-
tubo 11/2"¢; Lavadoras, escaladornes y tanques de sosa tubenfa de 1"9; -
salidas para baios, cocina, Laboratorlo, con tubenfa de 1" a 1/2"0; sa-
Lidas pana aseo en fabricacibn 1"9. Se utdllizard sistema de bombeo pro
gramado -bombas centrlffugas ("Sentinel"] con entrada de 2"¢P y salida de

'1’/2"¢ con motorn de 3 H.P., un §LLtro de carbbn activado con capacidad-

de 6m3/hn. "Bay-paso" para mantener en La LLnea presdidn de 5.25 Kg/cmz

Las tubenias de suministrno y netornos sendn fLierno galvanizado. EL 848
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Zema de agua caliente 52A¢ a partin def centro de calderas, el agua se-~
distnibuind a 60°C en genenal y a 85°C en coelna y producelln La tube--
nfa serd en cobnre.

Todas Las instalaciones estdn diseiiadas para fdeil registro ya sea por-
piso o pared, por medio de ductos de 0.60 mts. minimo.

Las tuberias para captacién de aguas pfuviafes serndn en P.V.C.

Los Lnodornos sendn de §Luxometro en todos Los baios.

En baiios, Los desagues seadn de tuberla P.V.C, de 10@ a 54 mmd, bajadas
de aguas neghras P.V.C. 4"¢, Las calderas seadn de FoFo 15 cm @, en pro

duceidn y tubenfa de asbesto cemento 5 hasta LLegarn a fosa s€piica (va
rias fosas disztancia mdxima de un baio 50.0 mxs.).

EL desalojo de aguas residuales se captand en un carcomo que posterfon-
mente sead enviado a nepresa de tratamiento para después neuitifdizar el-
agua en rdego de huentos y fardines.

GASTO GENERAL DE AGUA M3 DIARIO

LAVADO 13
ESCALDE 3
BANOS ¥ SANITARIOS 10
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LIMPIEZA 6
CALDERAS 10
GENERADOR 0.02
ALMTBAR 3
PILETAS ENFRIAMIENTO 6
ESTERTLIZADORA S Ty

Ea—r-
SUMA 53,02 M

" - Especdlficaciones.

"Alimentacifn: Comprende Las tuhbenlas necesarias para conducin el agua
de Los pasos a Las cisternas. La alimentacién a €stas serd con una ~-
vdlvula de compuerta en el extearlor y otrha de ffotador de alita presdbn
en el Lntendon.

Def cabezal genenal, se alimentardn Los tubos paaa dar sernvdedo a sand
tanios y demds muebles. En La pante superdlon de Las columnas de aldi--
mentacibn se L{nstalardn vdlvulas eliminadoras de alre.

Las conexiones y vdlvulas debendn ser de fdcil neglstnro.,
Toda £a tubeatfa quedard por piso y quedard Lnvariablemente empotrada a

uno u otrno Lado de Las trincheras panra £nstafaciones por medio de abra
zadenas [(ver planos de detalles).
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En zonas jarndinadas La tubenfa se alojand con una profundidad mEnima -
de 60 cm.

Red de distribucibn de agua §rfa: La Localizacibn de Las tuberias, --
sus didmetrnos namales y muebles que alimenten se indican en Los planos
coanespondientes.

Todas £as alimentaciones a muebles con gluxometro debeadn £Levar su cd
mara de aire de 30 cm, de fongitud con extremo cerrado con tapén capa-
y e Localizard precisamente en La derdvacidn al mueble.

Fregadenos: Se Lnstafandn de acerno L{noxidable sobre disefio y su ali--
mentacibén seard en tubo galvanizado de 1/2",

Tnodoros: Se alimentarndn por medio de una cofumna Zomade de £a red a~
ndivel de piso con sus reapectivas vdlvulas de compuenta. En La unidn-
de Los Lnodoros a Los plsos se usardn juntas selladonras.

Lavabos: Para alimentarlos, se LLevard un namal de fa £Lnea general -~
controlando con una vdlvula de compuerta, este ramal ind adosado al mu
1o -dentne del ducto para de ahl pasar por el muro para alimentar el <~
mueble. Se coanrend porn debajo de todos £os muebles para Lr derdvando~
La alimentacibn de cada uno con sus didmetros indicados en planos,

Regaderas: EL suministno a regaderas se hand mediante columnas que’ se
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&3

tomandn de £a nred hasta ef nivel de piso donde se extenderdn a Lo Lan-
go def muro, su sLtuacibn y didmetro se indican en planos respectivos.
Las negaderas y sus LLaves conrespondientes seadn chomadas.

Red de distnibucibén de agua caliente: Sistema a base de caldera, un -
tanque acumufador para agua caliente a 70°C, un slstema de circulacibn
enthe tanque y caldera y el tanque acumuladon con acuosteto del tipo -
de inmenrsibn automdiico y el equdipo de proteccdfn y seguridad necesa--
n<o0s.

Sobre £a caldera ven L{nstalacibn para vapor.

EL trazo de La tubenia se hard de tal manera que &lempre tenga Liber~<
tad de expanaién para Las dilataclones térmicas.

Instalacibn saniicria: Las partes de que consta La £nstalacdén sanita
Aia son: albafial o acometida, colecton o desagues, tubeafas de sanea~-
miento o ramales de Los artefactos, Lifones, desagues de patios, bajag'
tes de aguas pluviales y separador de grasas,

Las consdideraciones que se han tomado pana ef progecto de La instala~~
cibn danitaria se pueden ver en planos redpectlivos.

INSTALACION ELECTRICA.

La {tuminacidén es uno de £os factores que para mi proyecto puede &ern ~~



que tenga diferencias de opiniones pues Esta sernd totalmente artificial-
" Lo mismo que lLa ventilacifn. Esto ofrece considerables ventajas en com-
paracibn con La acostumbrada ordientacibn hacia el nonte de Las edifica--
ciones. Lla fabricacibfn y mantenimiento de La esthuctura y drerafes de -
La cubienta se simplifica considerablemente; no hay pérdidas ni ganan---
cias de calforn a thavés de ventanales.

La {Luminacibn antifdicial tiene una calidad constante a cualquier hora -
ded dia, nesulzande mucho mds safudable esgpecialmente cuando se nequie--
ran altos niveles de Lluminacibn.

Las joanadas de trabajo tienen Lugar bafo conddiciones de Leuminacidn ---
{dénticas, dia y noche.

Las Limitaciones estructurales y funcionales para posibles cambdios de ~-
utilizacibn de espacdo son mLnimas.

Debido a Los decrecientes coatos en La enengla eléctrica en relacdibn al-
costo total del producto, aslf como el aire acondicLonado, hacen que, Las
doluciones técnicas sean mefores y mds econémicas.

La §dbrica cuenta con subestacidn eféctrica, transformadon, cuarnto de me
dicibn e intennupeidn general, planta generadora de emergencia. Esta -~
planta dard servicdo a maquinarda en general principafmente. La acomeid
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da de aflita tensidn serd necibida en ductos de asbesto cemento, con new<~
gL8tnos a cada 50 mts. dependiendo def cambio de dineccién.

Alumbrado.,- Para £Las Luminanias en genenal de ha considerado: el objeto~
de fa {nstalacibn, e4 decdir, ai se trata de Luz pana visiln y para trabia
jo, considenando La dureza def trabafo visual a nealdizar y su duracidn, -~
Las exigencias arquitectlnicas y Las consideraciones econbmicas y cons~-
Lructivas.

Se ha considerado {fuminacibn dinecta en Los Locales (600 LUXES] de mand
pufacibn, transformacibn y empaque de materia prima y en el drea de admd
nistracibn L€umdinacidn semidirecta (400 LUXES), para cinculacdones &e <~
propone Luz dinecita-indirecta (50 LUXES].

La inatafacidén se efecutand conforme af plane correspondiente de &ald-~~
das, tubernlas y alambrado, sometiéndose cada una de aus partes al Cfdigo
Nacional ELEcitndico y al Reglamento para {instalaciones vigenie,

Con nelacidn a La L{nstalacilén para motores a pariin del Lnterruplor gene
nal que de Localizand en el tablero de contrnol de casa de mdquinga y que
Zendrd dimensdones de 1.80 x 4.00 mts,, fabricado en Ldming negra cald~<
bre 10 con manrco de dngulo de 1/4" x 2" en donde ademfs se encontrardn ~
todos Los intennuptones y arnancadores de Las mdquinas; gse procederd a ~
neatizar el tendido de Eineas elbctricas hasta Las estaciones de Botones
que se fLocalizardn en el drea de operacdfn def equipo; con el oEfetho"
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de prevenin un conto circudito se Lnstaland un intenrupton de 150 AMP en-
La Linea.

En general, se especdgicardn para caso particulan Las caractenfsticas ~--
del matenial eféctrico que debend emplearse, tafes como: didmetro de ftu-
benias, ndmero y calibre de conductores, color del forno de Los mismos,-
mancas cornrespondientes, tipos de cajas, apagadores, contactos, efe, ~-
Ademds, se Lndicardn claramenie afiuras y colocaciln en munros, techos y-
pisos, A cada salida de Ldmpana, contacto 0 caso pariicularn, se Le Lden
tificard de acuerdo con el circulito af cual pertenezea; asf{ como al Linte
arupton a que deba sen conectado. En cada saldida se indicard su control
y el Lugan def mismo.

Cincuitos.- Sendn de mdximo de ampernes especifdcado en el Reglamento de~
instalaciones de Comisibn Federal de Efectrdicdidad. Estardn independien-
Zemente protegidos y con interruptones tLeamomagnéticos de openracibén auio
mdtica. La agrupacibén de cirncuditos se hard mediante el empleo de table~
nos de distaibucdbn.

La carga mdxima de Los cdlrcudlios no senf mayor de 1,200 watts fLuocrescen
te, 1,600 watts fLuonrescente ¢ Lncandescente y 2,000 waitts {ncandescente

Todoa £os cdircudltos secundanios esitdn conectados por medio de alambre -~
del ndmenro 13,
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La caida de tensidn no serf mayor de 3%.

Todos Los tablenos que se ut&t&cen-&endn,maﬂca Squaie D, de frente muen-
to con puenta y chapa.

EL ndmeno de circudltos de LoA tabzeaab an£u¢nd siempnre uno de Aresenva -
por cada cdinco en senvicio.

Cuando se uitifdice tubeafa conduit 6ste send rigido de paimera calidad, -
pared gauesa; toda sead de 13 mm. de didmetro como minimo; £Los conducto-~
nes debendn ocupan como mdximo el 40% de su secedbn. En su tendido dehe
n& preveense separacdbn con otras instalfacilones para evitar posiblfes da-
Aos en caso de fallas.

Los conductones que se utifdicen dentro de tubos de condudlt, serdn del t4
po Zeamopldstico TW con acslamiento para 600 volts.

Cajas de conexién de Registros.- Estas sendn de fierrno galvanizado, tho-
quefadas en una sola pileza, tendadn perforaciones del misdmo didmetro que
el tubo que se va a unirn y LLevardn tapas deld mismo maternial, salvo cuan
do se vayan a alofar apagadonrnes y contacitos.

Ductos metdlicos.- Seadn de marca Square D., embisagrados con el 60% de~
su seceldn Libre y no debiendo LLevan en ningdn caso mds de 30 conducto~

nes en un 30fo ducto.
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Duclos subtenndneos.- Sendn de ashesto cemento y se instafatdn a una pro
gundidad mindima de 0.60 m. bajo el nivel del piso de aquellos Lugares en
que haya trndnsiio de peatones y a 1.20 m. en donde haya paso vehiculanr.-
Estos ductos sendn de un didmetro intendion de 10 em. y LLevardn una pen-
diente minima de 1% entre el centro de cada thamo y sus salidas en Los -
extremos.

INSTALACIONES ESPECTALES.

Ailne acondicionado.- Se utilizardn manejadoras de ainre con capacidad de-
variacibn de temperatura de 3 a §°C y con 50% de humedad. En el caso de
£a nave de producedlbn se utdilizarfn extractonres de gravedad.

Catldenras.- Constard La instalacifn de Calderas con capacidad de ,
de tanques de condensados, suayizador de agua, compensadores y LZneas -
de vaponr: Estas GLtimas sc ncalizarndn con tubealas de 2" cédule 40 nos-~
cable en £a Linea principal; £a alimentacdén para autoclaves serd con tu
beria 1’/2”@; para tanques de preparacién de almliban tubo de 1"{Q; para -
escaldadon y tanque de sosa 1"¢Q,

Tnstalacibn Paigorlfica.- Partind de una torne de engriamdienio -agua~ ~-
viento, 10 Lineas- a colectores de LIiquddo nrefrigerante; cada £inea esta
nd negulada por una vdlvufa de expansdién en La alimentacdbfn a cada cdma~
ra ya sea de nefrigeracdidn o de pre-enfrdiado. En Las cdmarnas habrd 4 ~-
seapentines evapoaadoneé'en cada una peara capacidad de mantenexr tehpe@a«
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tunas de entrne -5°C a +12°C. EL Liquido nefrnigerante se Le hard cihcu--
Lan por meddio de 10 compresones de 50 H.P. cada uno -(Existiendo 3 mds -
para emengencdas)- ubicadas en casa de mdquinas. Cada Linea constard de
trampa de grasas antes de volven a La torre de endriamiento.

Instalacibn contra Lncendio.- Pon cdlculo, segin ef Reglamento de bombe-
nos, La neserva de agua para prevencidn de Lncendios deberd ser de 40000
£1s8. y estand contenida en una de fas clstennas de agua chruda.

La rned hidrnatlica serd Lndependiente, y estard equipada con tomas siame-~
sas de 1.5"¢Q y con una distancia mdxima de 90 mts.; La presibn deberd --
sen de 7.5 Kg/cm2 y £a ned debend estan equipada con vdlvulfas de netorno

Existind en La planta de produccdibn en todas Las columnas, extingudidonres
con fdcil acceso y visibles.



VIII. EL PROVECTO.

10.
11.
1z.
13.
14.

Conjunto general unbano.
Conjunto arquitectbnico.
Cubierntas de confunto.
Producedibn.

Conservacidn.

Administracibn y Capacitacibn.
Baros ¢y Vestidonres.

Comedon y cocdina.

Casa de Mdquinas y Puente Acceso.

Fachadas -Produccdifin y Conservacidn.

Coates -Produccién y Consenvacdibn.
Fachadas de Servicdios.
Costas de Servdicios.

Penspecitdiva.

90
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