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INTRODUCCTIONKN.

Ta leche recresentn un importante fzetor social, habiénéoée
sustentado, y con razdn, que e puede aquilater el grado de civi
lizaecidn de un vueblo busdndcse en 1n cantided de leche ¥ oug de
rivades, eoncuridos por Labitznte.

Con gegurided, el {ndice de sulud ¥y robustez de un mafs son
dirvectamente proporcionales a in cenvidnd de leche que consume,-
siendo indudable que uno de los fndices mejores de la civilize--
cién 1o represente el grads de sslubridad y robustez de su pug—-
bla,

En nnestro pals, es la lecie uno de los pocos alimentos que
se encuentrsn al alcance de {odaa las clases sociales; slendn de
un alto valor rutriiivo es de sumo interés conocer 1la calidad de
la leche que consumimns diariamente, tanto deade el runic de vig
ta de su compoasicidén en elemeates nuirltivos, como en su estado .

ganitario.




GOVERATTDATES 8GPRE LAZTCLOGTA.
NOETAY SOVRE IEFCHE ¥ TACTICINIGS,

TOUF - T ol et et e e . 2
LECYF,- Eus el products ohtenlde por el ordeflo reguler y com - .
roer tament alnd . N " ‘ B
pleto, rerfectamente mez<elado, de una o de varias vacas S8nas,” -
bien alimentrdss, cuidndas higiénicanente, de une o més ordefios,
al cusl neda se le ha afindide, ni quitrdn, excluyendo el produc—
to segresndo los tuince dfns antes y los cincoe dfes despuds del
partao,
561lo ce drben considerar 2oms leche lns clnges descritas a
continurcibn:

1.

1.~ Laecke nura.- Mo de tener lor caracteres minimog rnormgee

les de su composicidn, sobre todo en lo relativo a la proporcidn
de graun y o la depsidad, y 81 no se han legislado éstos valores
minimos, our no sean way inferiocree a los velores normales de la
comarca respectiva. Le leche pobre en grasa e8 la que no alcanza

X

el valor minimo fijado por las auvtoridades sanitarias, o dbien, -

cuando no ze ha legislsde teles walores m{nimos, si dista mucho

de llegar & la composiocién nermal 4@ la leche ordinaria en la co

marca de prodacceisda.

2 Leche de primerna calidad.- Es la obtenida con todo rigor

e

higiénico, en cusnte s las condiciones del estadlo, salud de las

vaons, ordeis, vigilancin de la salud del personal, y a4 su Comw

rosicibn (proporecién de grasa, deneidad), embotellndo y renieién,

Tas leches nrenaradns tan sélo son: la leche homogenizada y

la leche culentada.

a).~ Leche hemogenizada, o sea, 1la que por divisién mecdnica




de sus gléhulos de grusa fotn o i i o i
grasn ceta sueda tan finemente dlvidida, que-:
a las 24 horas de au oreparncién todavia no ha separsdo en abso-
luto la natn.,
b).- Leche caientada, o ez, la leche hervida o 1a calentan

da haetn In evullizidng v 1u leche pasteuriznda, la aue, a mds
{ ] -

22 horas siguientes n sy ordefio ( si fué -

marn b d s vy ey e N q 3 7
mantenids refrio: 22 de una limpicza eficiente; se nalen

tod en v ntareds rnateuriss

ior, zceptada nor las autoridades, y
sin plrdide de tiemno seenfrid debidamente. Por roazonss ssrecife
les, lns auterid-des erreciales nieden abrevier el c¢itsde plnzo

A , 5 “ . I :
maximo de 27 horas, hasia 3 herag, con lo cunl se previenen los-

efector necivor de Clertns nltersciones de la leche sobrevenidas

antes de 1u pouteurizacidn,
CLASFS DT LECHF PURA.
No reina un acuerdoe internacional scbre 1la ecalided de la le
che pero ciertns autoridsdes sanitoriss suelen emplear determina
dos grodos para 1a clasificacién ldcten. En 1a mayor parte del -

1dos Unidos de Norteamérioa, la leche de me~—

Canadd » de log Lut
Jor esnlided se cnlifica "TLeche certificeda™, producide bajo una
escrupulesa vigilnnein y diréccidn de una comisién médica leche-
ra que actdn segin ou reglumento mimiciosamente definido. Tes le
¢hes producidnes bojo una vigilnneis mencos estricta suelen elasi-
ficdrse en A, B y C, de acuerdo con las condiciones higiénicas -
de su proaduccibn y o« tendiendo a su contenido bescterisano.

Fs el vroducte de lecher{as elabora

1.- Leche caortificidn,-

do de acuerdo con métodos potrones ndoptedos de ordinario por la
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dAmerican Association of Medienl Wilk Commissions Inmc., y Eajo;laf
vigilancia directs de la Medical ¥11k Commissions locales u otras
comisiones aprobades por im american Association of Medical Miik
Commizsions Inc. Log wétodny, uniformedos para todos los LEstados
Unidos, fienden esre.ialyments a Juetipreciar los edificios Y - -
equipos, el cuidsde tenids con loc animsles, ordefo, leche, sy ~

transporte v distribucif, com & vigilanzia médico ets

w', et
del persopal,
E1 mimere zdxime cormmrabtado per les plrens de -

Fetrl vernmitido para la lsche coriificadn crucdz, es de 10'C00 =
ner ¢L,e., ¥y parag ju leche certificndn pasteurizede, de 500 por -
€+Cvy ¥y, en tugo de no ener mencifn especisl en el rétulo, ha -
de contener un rromedlo de) 47 da grssa; au densid:d no ha de =
ser inferior a 1.07G, y su extracto secc no serd menor de 12¢.

£.~ Clase 4 de leche.- bu's clase de leche del mercado, con

tiene, por lo menow, el 3,25% de grasa, pudifndose vender cruda

¢ pagteuriznds con un rimero méximo de gérmenes de 50'000 por c.
C.. Se han de hacer pruetas especiales con los animales produeté
res pars confirmer su sanided., Ta leche cruda de lz clase A se -
ha de producir y embotellar en la propls grenjs, mientras gue la
leche A pasteuriznda, el producto puede iransportarse a 1la 1echg
rifa urbana pore ser pasteurizads o embotellads,

1.- Lecie de clase regular o patrén.- E1 resto de 1la leche
del mercudo carece de denominacidén peculiar, soliendo clasificar

se de c¢lase regulnr o petrén. Esto leche se puede vender cruda

o pasteruriznda, segin la ley del estado, slempre que su composi




eidén no cleance los 1fmites de adulteracién. En ocasiones, lag or
densnzas locales son mas rigurosas que la ley del estado, impo- -

niendo ésta cue im leche sesn resteurizada, y por lo comin me re--

quiere oue su recuents bocteriano sea de 5C'000 o mencs por c.c.




DICTAVEY SOBWE T4 CALIDAD TE LA LECFE,

Gonsiderrciones genersles.~ Ia lecre de buenas cualidadesl—
para el consumo, es la producida POr vscag sanas y limpias,_otde
findas en uns atimbsfera sosegada y Purg, por personss excentas‘ﬁé
enfermedades o de gérmenes ( que seria lo idenl ) natdgehos y re
cogida en recipientee limvios v conservado por el fric hasta su
aporte al consunidor,

Los elementos de jfuicic son, nor itonto: el valor nutritiv&,'
lu susencls de gérmenvs netdgenor, la higiene v la cuelidnd de -

gu ecanservneldn,

CLACTYICACTON T LA TLCHE DEIL NMERCADO.
Cualidod Llementos de jJuieio.
Lecre especial, cer— Valor nutritivo,- Proporclén de grasa -
tificadn o pasteuri- dentro de 16 recuerido por la ley.

2
$anidad.~ Inspeccidn sanitaris de lag --
nersones y de los animales, en ¢aso de -
la leche ecruda o pasteurizada.
Higlene,~ Sedimento s6lo en indicios.
arglent
Conservacién,—~ Excelente.

Leche ordinaria,.,... Valor nutritivo.- Excalente.

Sanidad.— T.eche pasteurizada.
Higiene.~ Sedimento en escasa cantided.
Conservacién,~ Buena.

T.eche hervida..,..... Valor nutritivo.- Bueno.

Sanidad.—~ Hervida.

Higiene.- Insuficiente para considererse
Teche ordinaria.

Conservacién.— Insuficiente para conhida'
TArHe leche ordinaria.
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COVPOLTCION »0u 21, TE L. TICHE.

Pislolégicumente, 1r leche er el 1i{ruido segregndo por. lag ~

gldndulee manwrirs de Ins herbros de los animales mamf{feros, = =
aproximndamente & ‘ao eglete dir: de hader varido, ¥ destinada -

le alirentneifn o

1 de sug hijee en 12 nrimera frse de. la vi-
dn extrouterina.

Prescindi~ndée de 1ag recue’as varisciones iuzherentes a cada-
esrecie de mami{fern, oryenolériicmrente, la leche es un l{quido ;'

blrneo prte o un

Lisnce en alpunos mamiferos .

3 que en atyen, ele O OTeneL nruear =30 Yy graso, con olor -

reouliar spradablie v astor t{pico.

Lende o1 pumto de vigtn fisice ez un 1{ouido npevo, més o me
nos fluido, con la denwifcd v el punto crioscédpico variables con
la eerecie de procedcnein, nero siempre sureriores a los mismoe -
narncteres del ngua. Sur comronenteg se ensuentran gimultdneamen-
te en eplucidn senuine, erulaionsdos ¥y en susrensidén cololdal.

imeidn los normeles de 1s leche de vaea, que -

Damos s con

es 1r que inters-an en tudio, de¢ sus macrccomponentes segin

diferenres putores.

CENIZAS FXTRACTO SECQ. -

0.70 & 12.9
0.70 % 12.7 %
0.70 ¢

Q.75 %
0.75 % 12.9 4 i
0.69 12.73% o
0.70 % 12.7%% :
0.76 % 12,469
0.70 % 12.6 4

0.77 % 12,79%
G.75 % 12.40%

0.7% 12.0 &

AP0 AGU A

Yan Ulyke A1

Babcock 87,3 &
Wwillonghoy 87.0

Oliver S
Richmond 87.1 «
Ropers 87.27%
Focher AT .25
Cranfield 2L 54
Feningthewoll BT ACY
Cornerin 87,75
Golding y col, 87,019
Pleicchmun 81,607
“hieulin 99, (¢




AR 3 s

Acidez.- .16 - .19% (Exrresade en fcido ldotice). 16Y- 19°lporf+*;

nic,

Densidad a 157C,~ 1,028 — 1.0714

Capacidud Feductora.~ Mas de cineo hores y media.
Contenido microbinno.— Lu leche gcertificsds y peasteurizada de w--
buena calided, no deve contencr mds de 30'CC0O baeterias por cenf
timetro cdbico.

no dete contenerse més- de

kEn luches crudes e buen: cal
1001000 pbroterice por centinetro cdbvico,

o debe onntener baot.rios ratdgenes, y sus carscteres

rolépticos no deben estor nliersdns perceptidblemente,




Comprenderd log siruientes ondlisis: Ffsico, Quimico y.Eac;

teriolégico.

ANAYIEIG FISICG.W

ANALISIE QUIMICCH

ARAEIETS TT 1A TECHE,

Sabor,
) Color.
Caracteree orgnno- Esvnuma,
1épticas,
Temperaturs.
Nensidad,

Extranetoe seco.

Cenlans,

s
Acidéde,

Teterminneidn de la grace,

truebs de 1o reduct2ss microbiana (prueba dei %‘
azul de NMetileno). a

Prueba del alaochol.
Acidéz elevads como prueha S
de la contaminncién ds 1a- } Prueba de la ebulli
leche, oidn. :

Desnatado y adicibn.
de leche dsenatada.

Aguadc-.

Adicibn de grasas —-
extrafias. . i SRR

Adicién de conserva
dores: :
Adulternciones de la Apue Oxigennde.

lache, su comprobaclbn. ﬁ ic{gnlge?iggi'c
cido Sal ico.

seido Benzoaico.
Acido Bérico.
Bicarbonatos.
Carbonetos,

Embellecimientos
Oromatos 'y bicromas.
tos. o SR




Anﬂranjﬁdo III
Annatto,
Colorantes de al-—m
quitrdin de hulls,

Deterrinsncida del contenido Microbieno
totel,

Invéstigneidn de la premencia de Gérmenes .
scidificnntes, C

chobdﬂterium Tuver
culoeir.

Tavestigeei b de la
Presencia de Bruce~

‘ 1las.
ANALIOIS BuCQYERICLOR .
51C0, Streptococeus Aga-—
Investigacidn de lactisze.

Pacterias Prtégenns .
Stuafilococous Aureus,
Stafilococcus Albus. .

Salmonella Enteridi-
tis y Shigella Dy--
gonteriee,

Corvnban*ariam - ~—‘f
Diphteriaa.
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HETODOS DE ANFALISTS,

ANALISTS FILICO.- lieterminaciédn de los caracteres organolép-

ticos: Sabor, Colur, Glor y Eepuma.- Determinsndos en el momento -
de le toma de 1= muesirz y al momento del andlisis, Preferehtehen‘
te a temperatura norsal pars ¢l primer ceso, ¥y culentads a ﬁehné-
ratura entre $0° y 70% €., v enfriands a 15°C. durente 15 minutos
enplesndo recipienter nnmplios y limnioes, desrués de 1o cual se o—
lerd la leche contenids en uns copa muy limpia; se sabérearé due-—

rente unceg ocgundoen ¢, o continuncildn, se escuve. Algunos ssbores

¥ ¢loreg anorm s¢ perciben imnedistamente, otros se notan des

pufs de hnber ercupido in leche,

rria.- Lo termometr{sn tiene suma imnorisncia, pues -

Temners
RACCINCRNIND

nog IinfTormn con certens uobré 1a temperatura exsctia de la leche,‘
dato de gra~ valor pars fustipreciar 1as operaclones s gue fué =sp
metida y pars prever su risueza bacteriane y su conservabilidad.
El termémetro cuyo empleo debe generalizarse, sustituye a le epre -
cincién org=noléptica tdctil, muy comin entre los lecheros.

Densidud.~ Pare tomar en consideracidn le temperatura se gm—'
plean lactodensimetros de Quevenne adiclonades de termdmetro o -
ein €1, pero siempre debe tomarse la tempersiura de la muestra de
leche,

Se revuelve bien 1o leshe que esté a wnos 15°C., no a menos
de 10Y nt & més de 209C., se hecha en uns probeta de manera que -
1 lectodens{metro hasts la scefial de 30

no forme espuma, ge hunde e

MO a a g ni=
¥y se le deja libre. Cunndo auede en reporo se lee lo escala 8 ni-

vel de 1la parte alta del m:nisco, no a nivel de 1la supgrflcie de

- 11 -




la leche. La escala.sédlo exnress les cifrae de los decimales ge-~

gundo y ‘tercero, ‘enlénd.se¢ oue completar anteponiéndoles 1.0 .

<
-

v

el resul=tds de acucrde con 1t temperstura, por cade -~
gradn menoe de 157, es restn 0,2 de 1la escela, y por cada grado -

- - G . . 4 oo .. . ’
mayor de 15 C, se v de afindir ¢,2 de 1la escala, o bien, hacer —-—

cuentrs en *odos los libros de lactolox{a.

cépsulaS'plé{

Extracto 2cCo.- ou determingcidn

hien cazled

nAB en 185 que e none Al més ¢ menos,
su wited v ee desecn n 110°C. hnaeta obtener su pesc constante, En

v se pesn, kn éste punto gon una pipets se

neey o

ceran 5 c.c. cde 12 Juche zobre ls mrena progurando une distridbu-——

cidn unitarme, se pesn narn nor diferancis conocer el peno de la
muestra, Las cdpsulrs asi dispuestas se introducen en le estufa y-
se deseenn haets pero congtente. Se calewla la cantidad de extrag

“to goco en porcentaje.
Cenizas.— Se toman 50 c.c. de leche, poniéndolos en una oép-

aeon v turnda. Se evapora & baflo maria, se cuema la

sule limnis, 3

oy bl
grass y se calel a en la mufla al rojo no muy vivo para evitar la

PER

volr tilivecidn de low clorurds,

Obtenidns 1mo cenizan, ne enfria la cdpeula en el desecador

v 5 mesn. In diferencin entre el peso inicinl ¥y enta pesada ulte

rior eg 1n cantidnd de cenizar correspondientes s los 50 c.c. de

i aad . . a cantidad de ceni-
lecre, valor aue multiplicedo por 20 expresn la canti

zeg nor litro, (Los resulrados preferentemente ne expresnan en POE

centr je).



ANAILIGSTIS

be

UI¥ICO.

TECENVINACION Tk

e

A _ACITVEZ.~ Se mezcla bien la leche, se‘ﬁis
den 10 c.c., g ponen en una cdpsule o en un vasce de cristal, se
le afiaden 2 A 3 gotasz de fenolf+alefna al 1%, 7 después se afiade
por medin de buret:, 1z soluciédn wnlornda de snsa (.1N) hasta gque
1a lecre ndcuiera urn eolor roge pflido rersistente az la arité;iénvf
dursnte nedio minuto. Los resultadog se ewprifan en porciento de
deido 1dericn o en grodos Dornic,

8} ay et L A gy ey o i
Tieterminsaidn de 1r prass.- En el »rroyecto de tesis se sefla—

1 i . R vy Ao Siaxt -
16 el proced: er o de Soxhlet pare 1w determinacidén de la grassa,

pero on 's wvréctics resulntd poco srdctico ¥ lento, prefiriéndose
el de Pabcock recomendadn por ser el més moderno y rédpido.
Téeonicn,~ He ponen cn el matraz de Babeock 17.5 c.c. de le~-~

che y se le nisden 17.5 co.c, de deido sulfdrico { Densidad 1.820-

1.823). &e sgita hosts cve se disuelva el codgulo formado, se cen
trifuga durnnte 4 minuton y se agregr esgus hirviendo hasta gue el

nivel de la mezcln alcance 1a escala. Se vuelve a centrifugar, se

pone en el bedo merins calent- ndo a 57°.. 60°¢. y con un compds se

1= opntidad de grasa por 100 gramos

lee el rezult do oue ¢xpress
de leche,

Cunpaceldud ceductiors de g leche comy 4ndicedor de su_grado -

Mutileno.- Prueba de grsn im

dn conservocién,- Pruehs del azul de

pordancis, ol igusl cue loode resszurina, hadb?fndose preferido a

b:1n nor wer urh substancis conoeldsa ¥ f4cil du hallar en el mer-

cado; 1a resazurian no se ercontrd en el mercado 1ocel.

wterilizndos, Be introducen,

- 13 =




medidos con toda exactitud 0.G7 c.c. de la solucidn al 0.02% de.
azul de netilenc v 5 c.c. de leche o contidades proporcionalmen:
te ravores,

11

Amt quldre ze rezgelen may blen de suerte oue su}totalif :
ded tengn un color uniforme y 8¢ les sfade parefinae Liquida es;‘
teritizande, {fotr go incdierensstle pars evitur 1a aceidn reoxie-—
d=n*te del nirve, ce cilienta a la ectafa, o mejor edn, en el ba-

fo murin a 37VC. (& - 5°C.) “e modo que el nivel del emgus reba-

se 81 de ls leche contenis en los tubtans. Desruée deben Cerrsr-
se dsror con tapomes de osucho o tapns de zlumlnio eoteriliza--

C
das y =€ muntienen «3 ~brigo du s Tun,

nacts oue

Io digertidn ae provigus s¢ decolors 1s leche, -

examindnd-ge la leche cada medin hora v regsigtronde cuénto\tiéﬁ

po tsrdsron en decclorarvrse. Se consideren decolorados los *ubosv

cue tieren vor lo rence 45 pertes de su superficlie deColorﬁdé;_
Se neceslts poner prebss testiyo. ‘

Acidéz elew-dn cowo prueba de la contanineciin de la le- -~

che.- Prueba del Alcohol.,— Remctivo,- Solucidn nlcohélicu, hew—

cha diluvendo heatn 100 c.o. con cgun dentilnda T2 c,c. de al--

cohol etflico neutrnlivado de g5°,

Téenicn.- Se ponen P .o, de leche on un tubo de enesyo y

Lo de 1a solucidn de slcohol, lo cun) se fa

i)

od
T

LK

nde otra ter

mucho rarcando log Tutos en los yunios correspondien--

tes n 2 y 4 o,e. Se mezcla el contenidc del tubo de ensayo Cf——

rrindole con 1la vemm del pulger e invirtiéndolo, sin agit“? =,

cho, uns o dos vecan, O apritindolo con cuidado para aue 1o le——

R

. N




che y el alcoliol se mezclan bien,

Tento ls leche cemo el alcohol han de tener una temperatura

w0 Y ) A
de unoa 1f° & 25° C. En ease posltivo se presenta floculacidén o —  -°

coagulzcidén mds o menos scentusds segin sea la acidez de la mues— "

tra.

Pruebe de la ebullicidn.- En un tubo muy limpic se introduce -
un poco de leche y se omliente a fuego directo hestm que hlerve;

ern énte momento ce observe el aspecto de la leoche deslizdndola &

reular y longitudinalmente, Ia Q

1o largo de 1a pured del tube, ¢

bt

congulacidn de 12 leche o el comienze de su floculzeién son indi-.

eios de su elevnan acider y, por io trnnto, de su pOCR CONBEIVE~ —

cidn vy de no Her apros
ADULTERACIONES , —~

Desuntado v mdicién de Jeche desnatada.- Determinando el con

tenido en grosa y el extructo seco se descubre fata Talsificeoién
aplicando lu siguiente férmula cue dn €1 fraude en porcentajes
DESHATADO= 100 ( 1 = &' x E)

g X BV
Representando: E y EfY, los extractos desgrasados; ¥ &Y &'

le grasa, respectivumente de las leches muestra y problemas

Agundo.- Determinsndo 14 densidad, extracto seco, grasa y“elvl,'
agun, aplicnndo ln férmuls siguiente obtenemon el aguado cuantita S

tivo.
AGUADO = B (A" = 4A)
T

105 extractos desgrassdos y A y.A'y el

Fepresentondo By &

agua, respectivamente de les leches muestra y problema.

- 15 -




Adicién de grasas extrafas.- La extraceidn dé la graﬂa'ﬁdri,}
la técnica antees descrits y su ahélisis en lo referente a'guiidéﬁ;
tificacidn por louw diversos f{ndices, permite justipreciar;si;la ‘
grasa pertenece o no & la leche, o

Tos métodus mds sencillos, pero tembién més groser&a; juédeé J
revelar ls premencis de grasa exirafla que se separs méé‘féciiﬁén:}
te tanto por el sulfurs de carbono como por el reposo y enfiié; -

miento consecutives a iz ebullicién de la leche,

Adicidn de couservadores.-—

ccién de Scheris-Schellhaze,— E1 reacti

Amua Oxigenadp.~ Ye

vo emplendo tiene Y composicidn sigulenter
fueyreol puro erivializfndo cecesssveosnsrsess 20 8T
RESing (€ GUAYHCD eensrecsssnssresvvasassvess 10"
A1CONOL ODSOIULD wavveveeascscersssnnssecsece B0 CuCy v
Preparado por sepnrado, es decir, el guayacol‘se;disﬁélve -
en 40 c.c. de alcohol; v aparte, la resins con el regfo dpl -
elcohol.- kn ¢l momento de usarlo basta'mezclér volﬁmenes>igﬁa77.
les de las dos soluciones. Le reaccién positiva produce ¢016r1»5
azul intenso,. e
FORMALDEHITO .~ Prucba de Hehner (oficiel).- En un tubo de =~
engayo se ponen unes 10 c.o. de leche y se les agrega, aproxima-.
dnmente la mitnd de su voldmen de dcido sulfirico concenirado qg..f:"
mercial, con cuidado, deslizéndolo por la pared del tubo de ensg -
yo inclinado, de mierte que se reunan en el fondo del mismo sin
mezclarye con la leche.

$1 en el plano de contacte de ambos 1{quidos se forma una‘~

- 16 -




capa de gcolor vioieia o awul, deéescubre la presencia de furmdldehi
d2. Se ascein fots dolerminssidn a la de la grasa por el método = i

i aparece color violeta al agregar el

dercrito antes, ijn

Acido sulfirice conoernitrado 2 la leche en el butirdmetro.

ACTTH 1 2TI0Y7I00.~ 0%ininl.~ %e toman 100 c.c. de leche,‘séJ'
seidifican con © a.¢, e deido clorhfdrice ( dilufdo al ;.3), agi

e filtrm y se extrae con unos 50 a -

tunde hawin one

Y

100 e.c. de Ate s, Lo cmps e &ter ce lava con dos porciones de -

agux de & oo, ne arapors ia mayor parte de éter en una cdpsula

R S S S

.L

de procelenn en batte marfa ealentude por vepor de ague, y el res-

to se dejn evaporat gopentdanenmnente; sgregando una gota de clorue-

ro férrico o1 O.09%, 1 1s lcche contiene fcido sanlic{lico, se PTo

duce un coloxr vicleta.

ACTDO BENZOICC.- Se prepars 21 residuo de le misma forma que

pura el dcido salici{lico.

En 1a cdpsula con el residuo se aﬁQGe uciau nitrico concen-_

trado y se callienta, haste que adgqulera consistencia siruposa. Se

alcaliniza con amonisco, con lo cudl desarrolla color rojo en 0?—,

so positivo.

ACTDO PORTCO.— Unn tira e papel de circuma so SURErEe en la

maestra do leche acidificada con goide clorhfdrico a razbn de 7 c-‘~

N - ue el pa
c. de feido concentrado per 100 ¢.c. Q8 jeche y se dela g pe

o \ - 4 ) rax o0
pel renctivo seque espontdneamente. 54 1s leche contiene vé

- 23R 1 ¢o color Yojo -
4cido bérico el papel reactivo desnrrolla un tipi

= ero 88 I
aue el hidréxido do smonio vira al verde mzuledo obsouro, pero .

restublece el color nnterior por accifn del doido.

- 17 =




BICARFONATC.~ Ue toman 20 c.c. de leche y me les agrega 30

c.c. 0¢ aicohol metl{lice puro, sgitendo la mezcls tres veces. Si
la leche e purs coa;uls pronto y elimina un suero clara, cuya -
acider medir enwre pH 6.3 7 6,5 mientras que lm leche neutrali-
zada no Coaguls s8ine gue guedn nomogénea durante varios dfes y;

~ Aopeey oa st I o3 £ TYE) T 3t 1
por filtracidn se separs un euers turbioc, lechiso, cuye pH eg su

perior a £.%, pudiende 1llegar a 7.5 si ge agregb abundante blear
bonato sddico.

QAT BONATCL - Fnnoun tuboe de ensays se nonen uncesg 10 ¢,e, de
leche, 20 ¢.c., de zlcooliol y una gote de solucidn acuoss de dcido

osflico &l 1¢, mezol ndn el conjunte. En caso de haber cafboneé

tc se produce coiorvrajo rogdceo, mientres gue la leche pura ée
vuelve séio parduzca.

IRVESTIGACION PE LA PRESENCIA DE COLORANTES

CHOYATOS Y BICHOMATOS.- Tratando ung muestra de 1eche;06ﬁv§7;'
nitrato de plats, cue, en caso positivo desarrolla un colbr{§ojoi

ladrillo.

ANARANJATG III.—- Produce un color rosa intenso sl se afiade

4cido clorhfdrico a 1lam lechs que lo contenga,
OTROY COLORANTLS EXTRANOS.— ANNATLO.- Unos 150 c.c, de le——
che se calientan en uns cdpsula de porcelana aobre la llama y se -

5 ¢.c. de dcido acético dilufdo ( a1 1

lew agregn, mds o mer

31d N

por 3 ), se pipue culeptando poco & pova, sin dejar de revolve;,,

hasty 1a proximidnd del punto de ebullicidén. S4 es posible, BE =<

redne el ouunuT‘ er una maga por

"~

¢l susro Je 1r leche. L cuejude se exprime para expulsar el 11’

- 18 -
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ruido aue se le ndhiere, se colsce en un frasquito, se macéra'vé"'F
rasg sy EBE -
rire horss ( pIe rennnte todn In nothe ) en unos SO c.¢ ‘ de
G -

dter, teniendo el 7

ier tapedo gon ur coreho y agiténdolo -

de ver er cuando, we decanta el extraito etérec en una cépsula' 1
3 Rkl

se iminn Cepnpr por EVAPOTE ! oy
ae eliminn el €ter por evaporacién, se alcaliniza el residuo con.
sosa ¥ se vierte solre un papel filtro peguelfio y humedecido. Siow
Ty leche contiens annntto, &7 papel filtro absorbe el color, por

X H - * ~ A 2R -

y “u P - ; ; i .y
1 cudl lavdndole con urn finc chorre de mgue, &l secarse mostrard -

coldr

inrdille snin, So secs e} filiro y se le afiade una goté;dé' 
selueidn de o
firma la presencis de annatto.

CoLY RES TE ATLUITRAN TR FHLLA -~ e cun jads de una leche Biﬁ
vedir es del tode bluncn despuds de su completa extreccibn étérea,;'

1o miemo mie 1p Seche teitida con ennaito. $i el codgulo extrafdo

y exento de jrosc muesira patente color anaranjedo o amarillo, ‘se

he colovesdo con un tinte de alquitrd de hulla. i muchos casosdy

poniendo en un tnko de ensnyo ung poroibn del codgulo desgrasado-

<

con un poco de Aeide clorhidrico concentrado, vira @ coloT rose, .

0

reveludor de un finte purecido al amarillo de aniline, amarillo =
de manteqailin o cuirde uno de 1los amarillos o apanranjados de —=

los dcidos nzoicon, »n ocpsiones, 1a presencla de colorentes de = ..

elquitrdn d: bulls s descubre EpptHndo directemente unos 10 c.C.”

de leche con otvo btanto de doido clornfarico ( 1.18 de densidad)y.

en una cdpsula de porcelana a 1a cudl se le imprime un 1ligero mo=

viriento rotatorio. Lo prhﬂeucia de ciertos tintes determina 1§ff‘g

aparicién de color rosa.

- 19 -




DECENTHATION ey oore

ninza. ( TAwina wetdlicn, fe cartédn o de cuslguier otro naterial,
can ventanas cusdrainn recoriadas de 1 cm. de lado ). k
“e homogenetiss perfectamente 1a leche, pars 1o cufl se-coge

v con gu parge medis apoya

el frasco de mods gue

te 1 rmmng, mientrae ge rantiene firme el tapbn -’

de en 1n

con el dedo {ndian, ¥ se sgita 25 veces en la diveceién de su eje: -

N

longitudinal, con recorridas de unng 3¢ ew, ¥ on un plazo aproxi-
t .

medo de doce ueundes. i fl frssco ectd completamente lleno de -

MO0

leche, se invierie 2% vecrs medlante un rdpido giro ¥ en sentido

alternante . Soore poce mis 0 renos, s trasiegs la cuarta’p&?tg“

de la leche o un wrelplente esterilizado, se taps el frasco y{‘18='

leche restante se agite del modo antes dencrito.

Desrués se le sgrege 1la porcién que se retiré antes y de mug

vo se ngita 1a totalldad de la leche., Asimismo Seé puede trasegar

todn le leche n un froeco de mayor cavacidad, esterilizado, que N
- Al
se cierra con un tapén de caucho estéril y se agita del modo aRws .

tes expuesto.

: o b . "

Se .upire leche con uua pipetd, ecterilizada y graduadaen ™
, e geca ==

0.01 de c.c.., de 1a cual solo se sumerge la punta que 8€ .
i se enrasa COn.

con pupel filtro e terilizado, ¥ el nivel superior W

una divisién de 0.01 c.C.




Be deja fluir 0.C1 c.c. de leche, que forma una gota penec-

diente de ln pinete, § se depseitn en el centro de uno de 1oB we
ensdros { que ce devineun por la superposicidn de las dos 1dminas) ..

aproximdndele la punte de 1s pipets, Zets sota sc extiende unifo

B ”
semente por fods In superfiche de la ventsane corteda, con un‘alam

Lwre de plating o de o'rs metnl wrevinzente flameado. Con la misme

sipers 95% o con iejfs de potasa al -

fdus, se puede realizar to

3% en el intervale A cdnn

pipeTas ¢& CORBETVEN PETHE

da una merie de asnflisis,
neptemente an upn nrebeia eon 1n mezele recomendsda para 1A Idme—

o

plezs de log portacbiston, anyunrin: cor agus destilada antea

de ondnu andliels y desrudn de €1,
¥l portsobtietos son la extennibn de leche se geca & une teme

pernturs sue no gokhrensre los 4000., operacidn sue no debe durar

mfs de 5 minutes.

A contiruncién e tife con azul de metileno sigulendo 1&;tég:

edo con xilol durante_l-s‘minptos,

nica pertinente, previo desgras

v desruds oon nlcoohol dg 90° durante 1 mimuto, lo cudl sirve in-f

cluen de £1jrnddor,

5 n papel — =
la prernracidn se pecs gon aire caliente, nuncs con NAPe. .

. g do gue el
filtra v ne exumina con objetive de inmereidn, procurandc g o

exfmen se hagn o lo largo de une dingonal del cuadradc.

14 sMAa 5, segin
hecontodes lon pérmenes de uB mimero dispar de campos, ;

' maltiplica por.
gean 1n riqueza microbimna de 1a leche, el total se B S
o v extensifn su--

un foctor basade en el veldmen de ln lecn® y en la R

perficial del campo microscdpico.

- 21 -



§

crdor de pH, u n 1 Chi
pil, uno coan Azul de Chine y ot
Laint y otre medlo de Bromotd
B . mol..

En el primer cooo e trata o ‘ :
y o e tratz de un medio de mgar ordinsrio —-

neutre o patrén, &1 gue se ha antes de esteriiigarleo el
ar ] T k2 e

W A Inotaon v B oa T st
P de dnetosn oy 5 oa T ogoics de zcuosn saturada de Azul -

de

3o, £5 silerdrs v vierte en pla—-

can de Petri del mode ordincrio o bien en estrfe. Incubdndose por -

Y gtro medio empieado fué vara delerminar Jas bactecias al-’

el { oo [ P 7 5
cali{penes con m 21én: ¢l medio ae rrecard agregando 2 o,

¢. solucibn meuvosn caturada de aznl de Zromotimel = 1 1litro dg --
ager ordinnrio neutrs ltactoea.do. Ce hicleron siembiras en cajas de

Petri por eatrfas, ae incularon a 17% €. por 48 horas.

INVESTIGACTORN TF BACTERTAS PATOGENAS.

TTUN TURERCUTOSIS .~ ExAmen microscdpico directo;-

PaeN

MY CORBACT

Pt

Fn un tubo de centr{furs provisto de tepbén y de caperuza de cau~-

cho se ponen 10 c.c, de leche v se les agrega 0.5 ¢.c. de solu -

cién de *ripsina { solicién jrirefnica de Allen y Hanbury ). Se -~

incuba o 560 ¢., durmznte 3 horas, 0 & 379 C. durante 6 horas. Se

enfrin ¥ se le ajaden 5 ¢.C. de &ter. Se clerra el tubo convenlen

‘emente y ce nglta unag 200 veces.

Se centrifugn 20 mimatos & 4000 revoluciores por minute, con
Jo cunl »1 contenido del tubo se divide en tres canes: uns super~. .

tiniel, aus contlene la wantecs disueltr en éter; otTo ”rOTuédﬂ'

- 22 -




gelntinogn, aue be ;
, nue debe contener lpx bacteriss resistentes al al '

cahol v u low doides, ¥ ¢
: 5 a¢ detidos, y entre enbags un fiuido clero

o va gelntinosa dilufda en agua,

sty arbionte v ose ded ]
+ gribicnte v pe degengrosa con uns mezcle.

T T P e .
fter Gurente dos horas, se iifie por el método de ~-

o

alaoholresisntentes y dcldorresis
=1 miunrosghplo con ebjetive de inmersiéng la

R

wérrenss se descubre por €1 hrilezgoe de bacie

tan tedidon fe roloe solre un fonde nenl desizcando nerfec 2 tamente
.

p segurn y de resultados --

. L e A i
el oten ifonlen ‘A':,iu ¥

; ghimenes, semin les exne

poattiwer enr

tub tn siguiented

riencinn de Neuricice Thanns
Se mezetn 1n leoi( CORounR golueidn micohblica de amonldco
a partes iguarles ( Alcuhol e 709, 1000 c.c.; smonfaco con z2°0 7
Beaumé 12C c.e.), y e defn en conti-cto durrnte 2 herus.

onG reveluclones 1O r minutoy . duranfe’una‘§ f

f% 2]
e

Se centrifugs a

deje eseurrir. e le agresan 8l sedimento

ag

Gt

hors. He decnnt
rialolbgice y 8@ erulsiona,

0,75 & 0.5 c.c, de golucldn paling

Se menire 1e emulsidn y se extiende en poriecbjetos en oaps del-
gada., Se seca y be 1ie nor £1 p“nu,dxrjento de

7ienl-Reelsen.

BRUCELLAD .~ Prueba por Cul

PULHCTA DD

TRYEGTIGACTON DE e
Se ceniribegan HO G0 de leche y al sedimento se 1€ afia

e WU

den 1 ¢.c, dg ggun eatilada. Con mud ngn ge sienbran, 10, 5,
tubog conteniendo el medio siguien

vy 1 potas de éotn emlsidén en

20 gr.

Tpfusién de higndo ceeseerertt

- P23 -




Pe@tonm
Clorure S8d4C0 oo vvvraneisnsanncns 5"
AZAT (i isasaarnerianvssosvsstasnssans 20

Aun deGTi1008 (aueveararaarrasanea 1000 co0,

ze le agrega

ﬂ
£
3
@
3o
o
v
b
£
b
Iy
-~
.
S

agturada de violets ée

T
ot
3
o
et
n
§o4
o

DO,‘L".).Cif) 5]
EONCIBOR 4 aarassnssravsaqersssssvae 0.1 ¢.c.

eruides & 100G, durnnte 30 minutos.

Se guvteriliz

1.e sisvbrn: se incuban & 3700., durente 3 o

Une vez efccrund

cuvo 5 o 104 ee he sustitufdo por deido

e 4 dfng, en unn atmisie

enrThdnico, contigulé: n auensndo dentro de la -

camares C,1% o.o. de =l sadic tres litros de su cg

preided, Bn ouwe te o los tubo2, deerube de serbrerlos se cuemdé en

g dntericr un poco de nlgodbn oue re atilicd pars taponear.

OCOOCUE AGATACTTAL.- Se towan 10 ¢.c. de leche, recogida

anrdnticnrente, 8o pone en un fubo e C(?ﬂtrfﬁ]ﬁg"' eS*C‘.I‘iliZBdQ 3’- ge

se Tnce unn exteneién y se Tifte por -

sentrifuge, Con el medbmento

con nzni de mevilena ¥ por el nétodo de Gram;_”

el métoda dn

B owvista ge omase p0Y ‘nw¢r~1drux~(n sa destruyen las cadenas
de évte gérren, s hielvron extensionen con @l sedimento de 1eche

previc: ente ineubadn A 3700, durnnte o4 g 48 horns. . .

SUAVTON Oriy AU Y o WiTOCOHCUS ATBIS. - Se hicieron cul-:~
voa0d , \baron

tivos en oo dnn de petvl, oen pedio do spar glucossco. Se incubar

se sus co
durr nte 48 borss o unpe remperatnrf de 37°C. Diptinguléndo 0.
fnctlidoed pov per gra
el Aureus .y blanco parg el

loning co elative nides ¥ fécilnente diBtin—* ‘
- ing con rolevlivi t
el color: amarTillo oro Tv,h‘" e

" . »iones por el
Albue, Se hicleron extenuionesn Y tincio P

- 24 -
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ANALISIS QUIMICC

1. INTROTUCCION

A
&

GENERALID
CONTOHICICH

ANALISIS IE

YETCY

RESULTADOS .

NEL

CONCLUSTONES.

BIBLIOGRATIA.

OLOGICO TE LA LECHE DE LA,CiUDAD: 

GUADALAJARA,

o
]

SORRE LACTCOLOGIA.

1 ™ I.. LECHE.

NORRA

[ IRS




SALVORELLA ENTERITIZIL Y SH o =
NONELLA ENTFRITICIS ¥ SHIGELLA DYSEWTERIAE.- Se em '
SERTER .~ 3¢ emplea~~ -
roa medios de cultivo gue, ademis de hacieriostdticos neﬁﬁ't
erios €, 1 iten
diferencinr las coloning de loe géhrmenes del grupo coliforme .
& y 7
de lan desarrollades por lss salmenelas, |

Se empled el medio de cultivo de Youffmann, gue es un mé;;”

‘ondo part sariguecer los cultivos de eslmonelas, de com
posioidn:
Culdo pepionadn { com pH 7.5 } coeecivs 450 c.0.

Il ., g+ Yo
Crrhonite 0floi00 coaisenacrsavravavecs 22.5 gr.

e posulfite addicoe sl B¢ vereaerreneas B0 CiG
o - o P v
Sol. al 0t de yodo ¥ 31 754 fe 1K .. 10 ¢.c.

verde Eriilante purisdmd coceeceaernaas 1 gr.

BLlie nsbpllCh seusvseaarnevroanuerenes 25 "

No dendo éate medio loa resul tndos esperados, ge€ hicleron
cultivos en $ I ¥ mediunm { PBacto), habiéndosz obtenido resulta~

dos supericrez nl wedio gntorior, de mas fhoil técnica y de mung -

jo mAe sencille, t atoe pore 19 eaterilizacibn como vars 1a .Biem-

bre.

o pembré la leche en un medio de

§MLFPTOLOCUITS PYOOENES .~ we
agnr aangre dg prown y Smithy previa 1ncubac16n de aquella‘en;mgf

dio de Wackenasle.

AGAR LANGHL TR prown v SMITH.

1000 C.C.

g av bR EEE

ABUE aevoeannsoronnesrs
Curne de TErnern .eeenmsrcores 5G0 gr.
Pepton vasesssecre s e . 10 "
Cloruro s6dico PR RE A 5 "



Agar .............................' i5 Gr;
i ~ i 1 . 13 - ) :
Se regula el pE de 7.2 & 7.3, s¢ esteriliza a 115°C., duren

te 10 xmina‘os, Fn el momento de emplaearlo, a cada 10 c.c. se 1ey“_

OCHYUERASTERTUN

el Fsmoro Tellurite Flood nolntion (Sifeo). TdentificAndose sus -

‘tican, con regulares, con el centro -

colaninn poyr @uy Cnrnotal
asados 3 o 4 dfss se vuelven

negro y 1z periterie cenicientsz, ¥ P

ceniolentag, negruacas,

Ademds sc hicleron oxtensirones de 1lms colonlas, que se cglg

peevon por el owul de metileno pars gu resonociniento.




BHEZULTADG DEL ANALISTIS,

]

4]

OR, - slimvle aoroptn 3 Sy ‘ :
LOR. - A siaple aprecincién is mayorfa de las leches presen~

taron 2lores normsies, no nltersdos ni per el calentamientb, 8616‘

b 2 %y g " 1y spgeey o K 3 .
en las lesher con an grads de acidesn rayor de 199, pudo apreciar—
se despude de la cbuliieidn un france olor s fcido { Leche agria), -

n

espune de los 710 Dornic el clor sario ers perceptliale a tempera

SANOR, « Cono en 21 ot snterior, el sabtor anormal predomie-~

are Tud el de las lechews con una seidesz superlor & 219 Dornic,

fucilimente pervceptible n temverstura nommal.

COTOR.- Ye pncontsd una varieded de aspectds en lags leches -
anzlizadas, fependiendo &stos de gus componentes, variando desde
el opaco, blunno mmnrillents, hasta el szulsdo y transparente in-
dlerdor de un sgundo fraudulanto.

ESPOMA, - En nceons maiestras se pudo apreciar QSP“ma'~éebida =

cani en su mayorin s lm sgitrcidén sufride en el transvorte de la -

muestirn, desanareciendn &sta por el renoso.

i

PEHFERATISA. - Stempre superioves a 159C. hasta 25°C. Temperz

de refrigeraclidén adecusds en los 8x

turse nue demuestran e Inlia

. . 7 Bl 8-
peadion; tacilitende el desarrolle de toda clase de mioroorgani

mor y becienda su conservncidn casi nula.
DER: ThaD, EXTHACTQ SECO, CENIZAS ¥ ACTDEZ.- En las taplas 4o

, . a8 de estos -~
resul rudon nigutentos, se puede observar las variante

, reentaje, son ~
comprnant e, Todos los recultadon expresados en porcent Je

3 tina
e1 promedle dtnris de susstres tenlo matntina como vespertina.

we DT w




EOMALES

AT T s
FUBSTRA

[

11
II1
v

VI
¥III

1z

1.02¢92
1.0312
1.0265
1.0274
1.0328
1.0271
1,0296
1.0316
1.027
1,028

HESTLTAINS D LAS

SECTC0
3,58 47.50%
2.9 % 87.% %
i,e%% 87,1 A
2.75% 90.7 %
2.98% £3.7 %
3.45% 36.8 ¢,
1.5 % BE.2 %
3.21% 85,6 %
3.07% 87.54%
3.0 % 87.7 %
2.68% B7.21%
SECTOER

3,07# 89,1 4
4.22% 87.6 &
2.83% 88.4 %
3.66% 87.55%
2.87% 84.11%
3.12% 88.91%
3.33% 86.57%

2,012 83.43%
3.325.89.73%. -

380%882%

¥ S

12.45 %
12,9 %
8.8 ¢
1.3 #
13,2 %
11.8 %
4.4 %
1z.46 €
12,3 %

A

L13
10.9 %
2.4 %
1i.6 %

12.45 %
15.89 %
11.09 %
13.43 %

16.82 %
“10.27 %

118 %

LACEES ANALIZADAL

13,0 ﬁ -
- &.9 %
- 11.,01%
- 13.0 %
- 22.0 %
4.0 % 11.01%
7.¢ % 17.97%

- 16.81%
10.35% 9.5 %

- 15,59%

17.0 % 1.48%

4.61% =

4.61%

oK
F.OOTAL  C.
Pr.e %

)

<
R-L8

IS

>

s
<
[N

s8]

13,0 %
6.9 %
11,618
2.0 %

22.0 ’;'-’b

25.01%
24.97%
16.81%
19.85%
15.59%
18.48%

Ydg da 530 hrs.

EEIUCTURA.
5.45

5.20

Ge2
3.45
“. C'\
5,50
5.38

wr

[0 r
M
[
Lh

.
W
(=]

-
.
L=

W

5.20
6.30
2.45
5.25
7.30
6.45
5455
1,38

. 6.45




RESULTAICS Lk LAD LICHES ANALIZAUAS.

SECT O R B 7L ALSO,

HIRMAIES  1.028~1.024 L16-.368 3.0t B7.50% e ot o ¥Lu de 5.30 Ers.
MIESTREA  I.a 18° C. ACIIRZ GRA3A  AGUA kAT, 3% ABGUALD DESBAOTATD FLTOTAL €. HEXUCTOHA,
b 1,034 BT 2.195%  89.5%% 10.30TE C.é3w LSLBTE 21.4%% 37.30% 5.30
11 1.0098 L135% 11084 BBLATE 11,922 ' 5TF L.i3E 0 4.80% 5,15
171 1.0262 139% Z.318% 5G.05% 6,048 5.7 % 5.34% 2,15
IV 1,027 Li5 K 1,710%  88.87% 11.100¢ - 10,098 5.45

v 1.029 W 253% 3.52Y4 B7.53% 120464 o,TiE - - - 5.45°
¥1 1,032 18 4 3.742% 0 £9.E1F 10U3BEY .62 w6.04% 1.3 % 19,348 6,30
Vii 1.0284 .13 Z2.963%  89.18% 10.B16%  C.evd 12,564 2.9 4 16.46% 4.30
VIII 1.62% B4 1.063% B7.57%F 12.43 4 0.70% - 0% 12,0 % 6.30
1X 1,030 L6 F 3,08 % §7.98% 12,45 % C.70H 5,0 £ 18,9 X 24,600 4.55%

b 1,529 L1aa% 2.651% 8R[26% 11,732%  0.67% - 12,0 % 12,0 & 5.50

SLUTOR JU ALREZ

1 1.032 LTI 2.931% 91.84% B.155% 0.€2% 35,0 58.0 % §.3
1 1.025 .18 & 3.352% BB.52% 11.480% 0.70% £.0 ~ 8.0 % é.30
111 1.0284 .214% 3,02)% 88.81% 11.188% 0.604 S.6 % 4.0% 13,608 4.5
8.6
o

W

23.0

WO

v 1.029 .148¢ 2.5824 87.68% 12.32% 0.7:% % 15.0 %, 23.6 % 5.50 o
v 1.026 .16 % 2.364% 89.51% 10.485% 0.61% 16.0% 14.0% 30.0% 5,15 L :
VI 1.0272 5% 3.0 % B88.138% 11.862%  0.65% 4.1% 6.9% 1L.0% - 5.5 '

LVII 1-030 A7 % 3.410% 88,21% 11.784%  0.T1% 5.0 % - 5.0% . 415

o 1.032 4k 2.273% 89.36% 10.64 ¢ G.E5F  14.0% 24.0% 8.0 %

. ‘ 13.042% BT.54% 12.451% . 0,72% 13.0%

2.263% 90.57H  9.43 % .0.65%  24.0 % 8.0%




COLOBI1A DBL FERESXGC

KOEMALES  1.028-1.034 Li6~.19%  3.5% BT.SOK 12,50% ¢.704 OF o% ;4 s de 5,30 hre.
MOESTRY Do a 15° C. ACILEZ GRASA  AGUA  EXT. SECO CENTZAS ACUAIC TESRATAIC F. TOTAL C. BEZUCTORA,
1 1.0286 .1854 2,75 % 87.76% 12.230 % 0.68% 1.2 R Zi.2 i 2.2 % 4430
i1 1.026 Li6 % 2.5:8% 91.66% 8.338 % c.65% ii.6 % 8.3 % 4.1 4 5.1%
111 1.0317 Ji4 % 2.352% 90,72%  9.¢75 % 0.57%F 25.1 % ¢, 1% 34.2 % 4.45
iv 1.0306 21 % 3.248% 88.11% 11.884 % 7.69% 1.0 % 2.0 & 6.0 % 4.0
¥ 1.0289 11 % 3,55 4 88,03% 11.965 % 0.7iF 3.3 % - 3.3 % 5,20
Vi 1.0259 A9 % 2,083% A3.64% 11.352 % 0.67% 5.3 % 1.92%  16.22% 5,20
Vi 1.03) 23 % 3.6 H B7.63% 12,362 % C.70E - - -
VITi 1.0202 .18 4 2,76 % 85.62% 11.372 % 0,67 3,1% 14.1% 22.2% 5.15
1X 1.0266 19 % 3.0 4 89,46F 10.54 % 0.66% 14.3 % 2.3%  17T.1 % 5.15
1.027 .21 % 2,582% 89.04% 10.953 % 0.64% 11.5 £ 15.0% 25.5¢% 4.45
" £57ABL0S5 INDEZPENLIZNTES,
1 1.025 L1es%d 2.631% 86.11% 11.881 % 0.69% 4.0 % 136 %  23.6 % 3.45
11 1.0284 13 % 3.563% £8.38% 11,618 # 0.70% 1.9 F - 1.2 % 4.15
111 1.026 .153% 2.975% B87.53% 17.453 % 0.73% - 11,5 ¢ 145 % 5.0
Iv 1.030 17 % 3,320% 89.85% 10.142 % 0.65% 18.1 % 14.8 £ 3z.9 % 5.30
v 1.0294 .16 % 3.231% B7.42% 12.573 % 0.72% - 8,04 8.0% 5.30
TLAQUEPAQTUE,
1 1.0252 15 % 3.268% 87.964 12.032 % G.69% 2.9% 2.4% 53k 3.45
i1 1.0282 .145% 3.46 % 88,64% 11.352 % 0.73% 8.2 % - 8.2 % 4.30
111 1.029 +153% 3.582% 87.56% 12.439 % 0.71% - - - 5.14
v 1.032 18 % 2.864% 88.83% 11.170 % 0.65% 9.8% 2.9% 217 4.0

v 1.025 13 % 2.456% 85.3%% 11.170 % 0.77% 30.0% - -30.0 % 2.45




ZAPCT AN

HORMALES  1.028-1.034 L16-.15% 3.5% ook 0f ox % MAs de 5.
¥UTST2A  D. a 15° C. ACITRZ GEASA S CENIZAS AGUADD IESKATATO FLTOTAL ©. ZEDLC
1 1.0314 .162% 2.9€3% 87.74% 12.251% C.6T% 1.0 % 1.2 % 3.2 % 5.18
il 1.0252 W13 4 3.0 % A6.61% 13.385% 0.71F - w,7 % 157 % 5,18
1,030 AT % 2.554% 388,37¢ 11.624% 0.67% 6.1 % 2C.3 ¥ 25.4 % 5.45
1.032 16 % 2.35 % 89.15% 10,843% C.éa% 12,4 % 20,6 % 23.0 % 6,15
1.028 DL 2.976% B7.73% 12.264% C.637 1.0% 13,0 %  14.0 % 4.30
ATENALAJ AC
1.028 a1 % 2.93 % B7.38% 12,32 % O0.67% 1.0% 14.8% 15.8 % 3.30
1.032 .15 % 2,31 % 85.39% 11.61 % 0.65% 7.0% 28.1% 35.7% 4.45%
1.026 .16 % 3.35 4 80.084 10.62 % 0.62% 11.8% 7.0% 18.8% 6.55
1.029 AT % 3.09 & ©7.71% 12.23 ¥ 0.70% 1.0% 9.0% 10.0% 6.15
1.030 L4 7 2.21 % £6.58% 11.42 £ 0.64% 8.5 % 31.2% 39.7% 5.30




CAPACINAD 1

TOEA TE LA LECHE Coto INOICATOR DR 50U GRA
DG DE CORSERVACTON, B

wine las tes viveg, -
Jadae las cbdliuien Tivaug, incluyendo 1ae microorganiemos pose
. ' i !
o P © pegy by e v 4 s -
en poder reductor, pueito de manifieuts nop fu aceldn sobre el
ey 3 3 3 ) ‘
azul de metileno, Ppar €20, 11 ranicde: con aue is leche decolora el

, ~ 3 3o o " ¥ ey . 3 .
azul de hetileno, mnrdn relacidn con wu Tisueras microbiana, deta
T ~ AR ) 2y al

ile rabre el oud? e Basa rruebs de 1

258 gue Barthel e
3 o 3} i N« e e I . 1 o A : 5
Gezcubrid en 1907 v deaspués fud objete de investigaciones por par-

ve e Eerthel v Ovla~Jencen ( 1909 ),

Er oploidn generalin sue el nleze de decoloraciédn determio
rdo por lu sriasho de 1 reductass con leches, proporciona resulta
dos tun gntinfaniorion como el recuentc microbisno en nlaces de ——
Petri,

Le prucba de 1o reductasa revela la vroliferncidn microbiana
g&ntes de gue dotn have determinado unn modificacldn notable en ma
medio de cultivo, por lo cual es un método eficiente para clagifim

lecher destinndas & eu consumo en estedo natural o = la fa

bricocidn de Ynetininion,

Clasificncidy de 1a Jeche o evaluacidn del contenido microbla

o segdn lon resultcdos de 1s vrueba de 1@ reductassy

LECHE<‘ RITUHCTAGA HES, HACGTERTAS EN PLACAS CORSERVACION
. De 1 a 0,30 hrs 6 5 millones o més Fe 14 6 més
- v hra,

Yuy mals
menos .

Ne 700'000 & % millo- de 15 a 22

; ) hre.
Maln De 2 n 3,30 hre et hrs.
c = y 7001000 de 23 a 32
Puenr De 4 & 5.30 hrs, De 2001000 & TOO'Q0L e 3
o i D00 a Mfs de 32
e 6 horns y wde. Hopta 20010020 h;ﬂ. 3
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LA ACITEZ ETEVATA CONC INTICATOR DE 1A CONTAMINACION DE
LA TECHE.

TRUERA LEL ALCOHOL.- Le leche de voca normal no se altera ~-
con éatz prueba., Bl resultslo positivo se pone de manifiesto por
masge grondes, mediansi o pecueiag de cuejada, Tormadas en la pa
~ad del tuke de enssvo. Si la leche no se wedifiesn, ls pruebs es
gr negativa, indicendo que reglsuird bilen la ecterilizacibn, Los
enfamilan mrandes esuelen revelar que 1z Jeche %iene una acldez que
retunga el L007 ¢ otras civcanctinciss enormeles,

4 1n lecre tiene renccids normel, se puede cnlentar a 40%c,

v par el anticipe desuve rongulacién se descubre sl estd alterada.

osd= leche en buenas ceondiciones higiénices eflo coagule transcu-

rridne de 4 o & horas,

Te las muestrus analiradas se obeervé que aguellss con una -
- PR} 19 <Pl bl i PLANS B

£ ae eve, -
weider maver del 1% (199 Dornic), se formabs £1lcculeeidn 1 ,

ifies 1a leche
gn pecuefos copns que Be ponfan de manifiesto deslizendo ‘

230 { que fué el grado

3

]
=1 tuba; entre los 210y

por les paredes

b iy \l ~016n se acen“
nayor de acidez presen o en el exémen) s 1la floc 1n

tud.
S5 oonelders gue el 1fmite minimo de 1a ncidéz de 1aolechei—
20 4 2 c.
dr wvacn con su pruebe de wleonol positiva, €8 de 229 a 23 Dorm
n o o # ls leche de oveis, segin é5ta determinncién, empleze
A | soider de 259 ¢ 260 Nornic, desechéndose por

gt 10N 2}
no comgnlrrae con U
J F . leche de oveja.
1 robnbitidad de unt andulterneién por 1
T tento o p !
“ i 108 ¢ s 1imites
FRULLIOGTON. - Kgmin diversos autores, los. ‘
Ry LBA DE LA WL . 4




de ln ncidéz de 1s leche de wacn gque tolers la ebullicidn estdn

comprendidon entre: 25¢ y 30° Dornic { MORVOISIH ), 240 y 26° ~
Pornie (ROSELL), 26° y 27C Dornic (FLEISCHMANN), 279 Dornic (GER

zEw), 17% y 22° Doraie (LNRNIC), 22.5° Dornic ( DOPFER).

Segudl nucstra erperiencis, los 1imites de lp acldez tolér&da
por s ebulitelén fué cntre 18.5° y 21° Dornic.

Pesnnda de édztns 1{mites se nureeid la floculacibén de la le-b
che expuesnta z in etullieién, por su elevada acidez, determindn--

dome par lo tente, su aals conservacidn v de no ser aproplada pe-

ra el tretemiernto por el cmior.
ADUTTLRACIONEY TE Ta TRCHE.

AGUADO Y DESHATADG.- Low sorcents jes de éstae acdultersciones

Be exponen en las 1ablae incluldes a continuacibdn,

'

ADTCTON TE CORSFRVATORES .~ £1 dnico froude de éats naturale~

de neutralizantes, carbonato y bicar

g

ca encontrods fué la adicidn

honputa alerlinosg

B 1a muentra YIIT del Sector Heforma BE encontroron indie-—-

o une leche cuyos componentes --

clos de varbonato de spdio, slend
primordialeas e. fnbpn entre 108 1imites normales, la adicién de —-

enrhonte la hizo dasechabley ademds ¢ encontrd éste froude en -

31T ( Sector Livertsd ), IT ( Sector Hidalgo),

Estables Independien

mupctysgs LIT,

Y0 Cector JuAren y, v { placuerague )y IT (

Les ).
getoto de socio es ceusa de diarreas Yy na-—

1a Tormecidbn de 1ne
nhibicidén del dcido 1dctico da lu-

lestnres gfstricos , ademfic 1lu 1
gem a4 un nayor degarrollo de bacterias,
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TOTIGACTON T LA PRESENCIA TE COLORANTES,

Annraninde IVI,- Hepatlve,

fegation,

Coloranies de Alguitrdn de Pulla.- NHegativa.




EL AN EH BRACTER

1

6LCGICO.

RETUERT™ NICEORTAND TOTAL.~ Por ¢l método de Breed y compro

bedo por el de law Places de Petri,

Los resultados obtenldrs
gaiente:

TECTOR RFFORMA.~ Lo oant

wt

en laz

leches analizadas fué el si

tdnd de bacterins por centimetro ol

bicoe fluctud en’re 75000 y 1'000700C de hacterias vor centimetro

cibico.

Concordunde éstos datos

con loe de 1la acidez y cpacidad re-

duetors de las pueatr-os; las muestras I & VI X 1% ~ ¥ fueron --

1as dnicas con coantid des de

ralen minimos.

SEOTOR LI®
1eres ninimo v mdxil o.

ne muectras 11 -V - Vi

1gs vnlores rceptables con un

2

centimetre cdbico.

crporen HITALGC.- VYalores entre q3'000 ¥ 700!

nor centfmetro oibico,
ypegtran YL -
plea con uan valor promedio
blco.
GROTOR JUALEZ.- Yalores
bac g per CeCo

¥uestran I -~ 11

con un prone

~ VII

vaoteries dentro de los 1limltes nor

G200 y 207501000 becterias mor c.C. ve-

1X se encontraron entre —-

promedio de 70'000 bacterias por =

prom

..36..

VITI fueron las dos d

de 93'200 bacterias por

dio de q0 1000 bacterias

00 bacterias -~

nicas muestras acepta-—-—

centimetro cd

edio entre 901000 ¥ 2'300'000 -

por -~




oentimetro cdbico, sntre los limites normales; cabe indiocar aqufi

que en todos loe seotores de 1z ciudad ee puso de manifiesto, la
gusencin total de medioce de refrigerscidén adecuade para la cor--
servacidén de la leche, durcndo ésta vurims horas en recipientes
descubiertos en los nue la limpleza es casi nula,

COLONTA TEL FRESNO.- En ésta cclonia no se encontrd una sé-
1 muestra que pudlers clasiflearse ni como aceptadble, todas las
suestras ensliczadss rebasaron las 25067000 btacteriaes por C.C.y =~
siendo el valor minimo el de 263'000 bacterias por C.C. ¥ @l -
mdzime el de 17200'00C bacteriss por 2.¢.

ESTAPLOS INDEPEUDIEHTED.- Li{mites entre 75'000 ¥ TONT0O0.

En éotra muesiras {nelufds una de leche pasteurizada que --
Mié 1a mventra 1V con 751000 bacterias por C.C., sobrepasaba el
1imtte mdximo sarnouna 1eche pasteurizade de buena calidad dcns
tendo el descnids en el proceso y envasado de 1an mestra.

TTLGUTPACUE.- Valores entre 1751000 y 3'000°000 ds bncte-—-
rias por C.C.

Ko encontrdndose ni una nole muestra dentro de los valores
normales rTequeridos.

ZAFOPAN.- Vaelores entre B5'0C0 ¥ 50001000 bacterias por C.C.

T muesntrn 1V con 851000 bacterias por c.c, fué 1la dnica si

norirrlesd.

e 60000 ¥ 11900000 bacterlas por C.

tuada entre 1o 1{mites

ATEMATAC.~ valoves entr

* vy IV Jlores de 60 Q00 ¥ ’(5 L] 000 ha cte .|

\VRERs trae I [I con Vvt & rias

‘ ™ fic 1
S' foar ryyestTas que }.O{{l aron clﬂ.si

P 0 C.Cey son Ta6 un cag T W (3 1 a® como e
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tunns calilad en cunnto a su contenide microbiano,

Jomo se observa en los resal)radeg del ndlisis bscteri016—~
Fieo low valores narmalen de bmotorisg en 12 leche, no obstante
x

ot Yoy Sonm s e, o e A A I3 vl 3
do bnborse fornae oo maestroo de 1o rafena en las primeras ho-

ras do sy owenta e

1: *orde, el =1te contenido mi-

-

erotinne se debe ante tolo Gaficiente control esnitario, des-

de oY morente de) ordefio, "rananporte

¢ oventn, hasta llegar a las

consumtdory siends nul nrecauciones tomades para

i conservaoids da 1 leche,

LT TR LA TRPLTHGIA TE GERMEYES ACIDIFICANTES.-

T

Tadon leow cultivor dezarroilnron coloniag, fdcilmente diferencig
tles pnr oen colrraeidn, Lot invesripacibn se emplea en la deter
minneidn de 1o sresencia de gérmenes lactacidégenos, vrincipal--

mente los grupos del Streplococeus Tuctis y Streptococcus Cremo—

Pinee industriales; asimismo 1a diferenciacién de las

rig, pars
bacterias acidbgenns de los gérmenes alcaligenos.

En el medic de cultivoe de Hepneberg, los gérmenes lactacidd’

s oAy ramant
Fenos ge ¢4 ferencian con freilidsd ¥ perfectamente de 1os dgmés

. j 1 : onies pe-—
gérmence, Los », Lactis ¥ s, Cremoris, desarrolian col T

puntiformes, ~edondehdas, de color awul obscuro; los ba-

as son todavia un pooo més azules,

quetiag,
cilos ldcticos do €8tns colond

microscopio 5 descubre que son OO0~

onduliaco irrepulear.

201 de China permite diferenciar

[YATRS 1netosnde y son A

silidad otros tipos hacterinnos:

a lactoss desarrollan co—

8) Los gérmenes Qu¥ no fermentan 1
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lonias incoloras.

b) i desarrollan nlealinidad {Bact. fecanlis aolcaligenes) de.

oy
[0

inan decoleruscién,

¢} Loz broiles Coli, que to

n fermeuntan la lactosa, cons-
situyen colonise menor intensamenté azules y mMa~ores, y en las co

loning profundne, o las degnrrollndas entre d0s cepas de agar » —

{versiende una seaunds capa de =

a1 licuzdo aséptice o bien amar

S

licu=zdo » senbrado sobre una cani de agar sin sembror previamente
can 1o cudl se establecen unms condiciones semiang-

ruede comprodar el desarrollo de gases a partir de -

aprietarce o despegarse el agar en las inmediaclo-
nes de lps coloniaz,
En el medio con azul de Eromotimol, se hicieron cultlvos pa-

1 o 1 . -
ra difarencianr las beeterias alenligenas, El medio neutro es de
g

colcy verde, y lau haetaring alecal{genne producen coionias profun
dss de un color azul intenso,

PACTERIAS p 4 TOGENAS.

¥YCORACTERIUR TURERCUIOSIS .~ Se hiciercn exfmenes por el mé-—-

: icio thomas ero en ninguna mues
todo directo y =l método de Mauricio I . P

tra el resultudo fué ponltivo,
TAVERTIGACTIOH DX LA PRESENCIA DE PRUCELLAS .~ En las miestras

del ¢ i Hidalgo (IT) ¥ 1n mueptra de Tlaquepnque (v), se encon

el Dectior i 3 }oy o

tré eontn clase de bacteria.

e 2 sembrado & 37°C., por

¢p incubd el tubo con el medio de egar f

¥y pe uefian
af en ese plano Be desnrrollaron colonias muy peq
cus Lro [ERN n es "
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4 e A A 4 .
e 1 & mm., 4e didmetro, conetitufdas por bneilos corios y gran
> —

negntivon.

Ye hicieron ziembras pzra 2islar 1 bacilo, en agar, con ——
unn etmésfoerns de fcido zarkdnics { como ve descridid en la téeni
ca), se hiecieron gquince resiembras hasta qu2 3se deearrollarbn ~:

s nAatardias orn pdi o 3 T 3 P
1aw caleniag en nedio aerotio. Ias colonins obtenidas tenfan for

tenue y transldcidas, su tamaflo me
dis en‘re 3 v 5 mm. de didmetro. Miradss desde arridba las colo;~
aime de 1o sunordicie de lon tubos inelinsdos tenian el aspecto

de mimedns o muntecosas, © lf pewans 1as colonius se volvieron =
prrdns, propegédndore el coioT pet tode el medio de cultivo, En -
J1ag cxtensiones tefildag por 21 método de Gram se observaron hae-

teving en forma cocolde, gramnegitivas, inméviles y con cdpsula,

colonins y su merfologfa se dedu~

Par iss caracterfsticas de
jo se tratanbn de la Brucells Melitensie..

gmREPTCCOCCUS AGALACTIAB,~

IV""“ ",‘,x-,\,I(‘h Y‘E LA T‘?

En las muestras IV (Sector feforma), VIIT (Sector Tibertad), .-

I (Atemsine), IV y VII (Colonta del Fresno), 8¢ encontré ésta -~

vacterisn.

Qon el sedimento cbtenido de Wn centrifugacién se hicleron

ex teneionen, tefitdar por el método de Newmann § el de Gram.
se reconocid por Ei worTologla micrascénicu, forma‘de COCO,
fe 0.4 a 1.2 mMICTHS, disnuertos en cadenns, de ordinario muy lar
pgrs. Sus elementos son nlorgados, con el eije mayor, por lo gene-
ral pe rpendticular al ele de 1n oridens.

sencia de leucocitos —-

En 1lee ex tensiones =@ opservd la pre
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predoninnnde

1renterarog.,

Rate Gty

1a mastitis,

ETLFITOCH

gy en
soue

encontrd el O

a 17%7. en me
te groendes de

vlnncoe.

dicpuestios en

E1l Stafi

por el color carecterfutico de

ESa

Licu-ndo

( nector Hidol 0)

1

o8 polinucelenres, en poca centidsd, con elgunos es

erntococans Apalsetiae ss conoclde como el gérmen de

ACIONK DE LA PRESENCIA NEL STAFITOCOCCUS ALBUS Y DE

AIREUS .- En un 10% de lae maestras asnallzadas se -

tfilocecocus &Albus, tres une inculacidn de 48 horas

dic de Agur, Se Apsprrollisron colonias relstivemen-

wm. de didmetro de un color caracter{niico -

inp, sug elementog son grawpositivos, -

srrecimudns,

lococcun Aureund, 8¢ encantrd s£6lo en las nuesiras:

X { Colonie del Presno). Reconociéndose =
sus colonias, color amarillo orc.

ATMONELLA ENTERIDITIS Y -

THVESTIGACION DE TA PRESEKCIA BE 5
DE 1A SHIGELLA PYSFHTERIAE.~ In camonella enteriditis es un baci
- C s " _
1o ecporulndo, gramnegn bive, movible, midgiendo de 2 8 3 micras
: 7 micras S wés de aislado
Ae longitud por Ce.v @ 0.7 micras de 85pesoTr. Despué

por © spechas

aus nropiededes

o del medioc de cultivo vecteriostdtico, e identifi

cpracterfsticast no 1icda la gelatina, no

¢ vor
: idificar ni liberar
4 ok o foip BARceroBh, ])OI‘ 1o ac
ferrents 1s lactomn ni AP S
i Ce X 8 produc~
T 1¢ Yi 1lnetosaj pero on carbia rermenté la xiloss 00D X
gas de Tn lnolonRsy B
f&n o ciier v de gus. A 1a leche trypreoleda, primero la aci-
ot dn de o ageleel ) S AS o Hd
Se demoetré su presencig en las

At ficn ¥

muyeantrng

después la

- x s amriae
shigella DybentaziAu

nlcalinizt.

idelpo) y IIT ( Colonia del Freano).

4

{ Sestor

no hubo ningin caso positivo.
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INVESGTIGACIOH DE LA TRESENOCTA DEL CORYNPACTERIUN DIPHTERIAE.-

Bri 1s5 muestres: Colonia del Freeno (IT), Se¢ctor Libertad —-
(1¥), Sector Jufrez (I). Suwe colonise carscteristicas, primero —-
tienen brillo metdiico, son reguleres con el centro negro y la pe
riferie cenicientn y negruzcas en su to*slided. Yon peauefias de -
estructurn granuless, con loe bordes irregulares y algunas veces
rugosse, con wunn pupila central.,

Son baciion cactns o un pocd incurvados, que & menudo mues—w
. . P, R A +yer forma de porra, Tefiidos w——
trap diloteds anoe o amboz extremos, en I6TM P .
por el azul de Waiileno, ruestran bondas tefildas y sin tefiir, - -

poseen granulecionug wetacromdticas, eon inméviles, grempositives

y de dimensiones dispares, Yo licunn 1z gelatina 1 alteran la ;g_,

che tornaooladd. .




COoNCLYSTI OWES

.

INTERPRETACTION TE 10§ PESUTTATCS TEL ANALISIS DE LA LECHE.-

En la prédctics corriente, los principeles elementos de jul-—
clo de que se d¢ispone pare averiguar la cslidad de la leche, son
su densidad, exiracto epeco, contenido en graga y aclidez. Dispo——’
niendo ce lataratario, comparnndo los resulindos obtanidos con la
swisma leche en verios dfes, se puede brear un criterio mdes vélido.
vientors no se tenga le sbsoluta sepurided de un fraﬁde, es prefe

4% ves 4 vy a3 ¢ - ) i i
ible nbhstenerse de emitir una opinifn celegdrice, prosiguiendo -

vy

ana vigilenels rigurosa, can 1o cudl se confia el proveedor aumen
tando el Treude hasts el punto de disipavee per completo 1as QU--—
dag,

1a leche normal y nura suels tener, uns densidad gue media ~
entre 1,028 y 1.034, mds de 30 gr. de grasa por 1itro y extracto
seco calculado mayor que 115 8 125 grames por iitro, o 8en 11.5 &

12.5%,
Son excepcionales las lechies pures de densidad inferior a am

1.028 v menos de 30 gramos de grasa por litre. PoOr dltimo, la aci

dez de la leche $resca suele estar comprendida entre 16%- 19° Dqg

nic. Desde luego estoX vnlores varfan con le razs vecuna, el orde. -

#o, el ndmewe de las vacpg gue proporcionan 1a mezclo léctea, etc.

T.a leche @epnatada tiene una densidad vastante grande y 88CE

so contenido en grasi, pero cuando ¢l fraude no consiste en la —-

mezcla de leche deosnatada, no cabe emltir wp- 1én sin proseguir -

algin tlemp? e1 exdmen de 1a leche. FOT le &eneral, los proveedq;;_

ree desnuirn 1o 1eche del ordefio vespertino cuando no disponen de

- 43 ~




decnatedoras, o bien cuinde ©6lo recogen ia leche une vez al dfa.
En ecron cuagoar 1o leche del ordeXo weopertine contiene meﬁos gra-
sz cue 1n del ordelo mamutino, sun cusindo produzca menog leche y
cue el intervelo entre los ordedios sea mayer el nocturno que el-
Aurno, Por otrs purTte, laes wnrizcliones en el centenido en grasa
son mucha mayoeres nor 1t tarde nue por 1w mafana, el fraude eg ~-
=y %rregulwr, a veces inclass igposidble nor cusleunler estorbo, -
pregsencia 30 personss £jenns, 1legrdn del transporte lechero ap--
tep de 1o ordianaris, pera gencralmente ec en loB erpendio en don-
de ge ndultere,

denvidad, =cldez inferior a 16°

74 leche agusds blena
Tornisc estando frescs, ¥y wenor contrnido en tode: los elementos -
densided inferior a 1,027 suelen estar

mitritivos. Lag leches de

sueos er. grasa ey grende, 1o cual se

eptunndo g1 BU

apgunlos

suele conocer, nor los habitundog, considerande el aspecto relat;‘

vamente viecosp y opnco de 1 “eche purs, misnhras que las leches

agundas llernn la ~teneidn por su exceslve finidez y transpareli--—

Tiwig de la grada {nforma, claramente,

cimg por otrs parTie el nul

gohre este exihirems,
dn puede tener 12 densidad normal,

agup

Tu leche dezpatada y 84
contenido en grasa es siem——

pOr lo comun es que Sea cachus, ¥y Su

pre inforior o 1os norails

ie comdn entre los inspectores destucados para €l exémen pe-
riééico de la leche, un aquestra ciudad, 12 toma de densided dnica
mente tratando de dijucidar con éate dato lae adulteraciones efeg
1{ble como 8e demuestra en nuestra -

tundas en lag lechesj €9 impos
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K v yey grrien d 1 ‘
sxperiencia, que con s6lo este dnto se pueda dar una opinién acer

tadn en ausanitas a la 2nlidad de la leche, ¥s necesario, por .lo me-
nou, adeude de Ll densidad, determinar el contenido en grasa y el
extracto uweso vierios d4fas seguldoes, tomando muestras matutina y -
vespertium, y de este mode dar el veredicto sapoyado con detos que
1o reafirmen.

JALOR WOTHITIVO.~ Tomandon en cuenta el resultado del andlisie
dejucimos el baijo poder alimenticio ¥y nuiritivo de las leches con
sumidas en la ciudad, dado su contenido en grasa, mEnor, en un --
15% de lus cauos, del minimo admitido por loe cbédigos sanitarios
en w.a leche de buena celidad,

Esta merma del contenldo en grasa, oo debida al fraudulento-
descremado a que e somegte 1a jeche, generalmente con el afén de
lucrer al piblico otteniendc el doble de ganancias vendiendo "“le=—
che" y derivados siendo Snica victima el consumidor.

e su concervacidn, 1a 1eche de la ciundad por lo general se
determindndose éste por la contamin%pién ——

conservae poco tiempo,

bacteriann a o.ic eatd expuesta; en todos los expendios visitados

1a nuzencia de mediog e canservacidn fué notoria, Por 1o general

1n leche se exnpende en grandes tines, destapadas, en las cuales -

das tomadas con 1e mano, que por

o

1u dependlenta introduce sus medd

10 peperal ésta quuda dentro de la leche al momento de llenar la

medida, todon o€ wtensiliog empleados como medida de higiene 86~
T e v

loc ¢e someten iioun en juagndo con agua corriente ¥ sin més se em

plean pari recihbir nuevas cantidndes de leche.
we la leche &€ encuentre expuesta

Te eng manera €8 noeturnl 4
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4 toda olase . monteminanclones o
, toda c¢lase de conteminsciones, y gzu conservacidn sea tan defi--

ciente que no Bure aun mAa de 12 horas en condicliones eanitarias

que 1o hagan an'n pava @ T anumo,

Es natural, puéce, ue s 3zlio ¢ont

¥ tupral, pube, tue su alio ¢ontenido microblano esté en -
ralaod L canm 1n wmalo oo s g 3
reluncidn con ln maln conservecidn que se le dedica, la ausencis -
totel de re’risoraeién ¥ lac sondiciones sntes ¢escritas, hacen a‘

ie oultive Aptimo para el desarrollo de microoxr

la leoche un

ganismos, predominando bacterlas lactrcidbgenas ¥ alenali{genas que

1e comunican o 1# leche oug car=cter{sticas.

en breve

Ademde o) omples de mabow

sconncido entre Lo

sdicién de cartonato ¥y bicarbonate alealincs, empleadn en contados

cnsos como neutralizuante, siendo su empled ademés de un fraude, -

nocivo para la salud pued ©3 causa de trastornos ghstricos graves.

FEs pues menester ante todo, emplear medidas de control sani-.

terias periddicas, tontc en los expendios de lcche como en . las or-

de%as, para determinar no adlo su e¢stado ganitario sino su valor-

alimenticio, noder de sonpervacién y los fraudes a gue ha podido -

per sometida.

Lamos n continuamcién une moréha analftica, con nétodo précti

cos v de una certeza tal, qQue Bus resultndos nos dan datos sufi--
edicto certero gobre 1a calidad ¥

cientesn pars poder dictar un ver

ectudo sanit rio de lao leche.




"Determinacidn del contenido misrobiano total.- (Método de

PORTANTES ¥ DE TECHICA NAS GENCITLA PATA

TLTLEAVINAR SOBRE La CALTIDAD VE LA LECHE,

Tempers tura,

Tenzidad,

Lxtracto seLo.

reterminnceidn de 1 aeidew,- (Wétodo volumétano)
eterminacidn de lu grasi.- (Método de Pabcock).

Capacided redustors de 1n leche.- {MNétodo del Azul de MP~,‘
tileno). i

Prucha de’l Alcohol, ' g

Praebn de la Frullicidn.

Rreed).
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