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H— INFORMES GENERALES
SOBRE PAPAINA.

Breves datos histéricos.

Loy primercs resuitadss cener mentaes de la atc o0 digettive del oo
QO de papaya aparecicron en 1874 En 1ET8 Wittmack (1) reporto fas
propiedades digrstivar del lugpo terbind de la sapays En 1879 Fechoit re.
exdmind un precipitacds que ¢l kabia heshs anos antes oot qugo fresso de
o papaya sin madourar y confirema la digestizn M tarde, en «! memo
220 Wurtz y Bouchet publicarce los resuitades de v producto purifica.

00 Que denominaron Papainag
Fuento y preparacion de papaina.

La planta Carira papavs e angnar a de Centro Aménica o del Oes-
te de la india Ti rrec mients mas abundante de esta pianta ostan en Cei-
14n, Islas Hawaianas, Sureste de Flonida. America tropical y otros luge-

ies tropicales.

32 planth primerarente para la productiin de fruta madura como
orticulo alimenticio, y mas farde tambien con el propd:to de producr

papaina,




La Carica papaya e considera una hiertha gigante, més bien que un
4rbol, Hlegando hasta alcanzar ura altura de siete mettos y medio El tron.
€0 no tiene ramas laterales, pero a veces se divide formando talles ergui-
dos. en la parte superior lieva las hojas que scn grardes v palmolabhula.
das en forma de umbrela, suclen alcanzar una dimentién do 40 cm. 13tén
sostenidos por pec.oles huetos do 30 cms. o mas La cortezs es lisa, Ze
color gris, sefalada con tas cicatr.cos que dejan las hojas N caer. Hloy
ciertas variedades diferentar uras de Siray de acueran ¢on la especie de

flores que produzcan

La papaina s¢ ohtienc industrialmente por la deshidratacidn de! jugo

o leche que transpira {a fruts verde del papayo

(2) Para chierer pite ;o0 ie hacen secisomes o lo largo del tronco

déndole 1y ‘orma de "V . e el vértice e calona ura Decbela procurands

que entre un poxo en la corteza Se deshrdrata v se pulveriza

Varios métodos har wido usados pars 3w punbcacion Por precipita
¢idn fraccionada con alcuhol, acelzna, can seles reutras como sulfiio de
sodio y amonio, etc. Se emplean tambnén métadss de adsorcidn selecti-
va con caolin, hidréxido de aluminio, etc y se cluye con sclutiones de

determinradn pri v Suerza 1Ancy

La papaina as: purificadia ae peesenta hago la forma de polvo blenco

1
de Glor ligars carasteratics de saber astringente y dulzano Es completa-
mente soluble en agua, la solucidn acticis forma mucha espuma pcr agi-

tacién.



Propicdades.

(1) La popaina es el later seco integro purificado de la papaya ver.
de. Es un polvo blacca 6 cnlor crama con olar caracteristico. Se clasifica
en ¢l grups de protecerian Ha sdn cesiestemente consiclerady comn una
endepeptidasy con acverca a uea nueva clesificacian por Bergman La es-
pecificidad de ta papaina v aigunas olras catepsinas fue encantrada ser
fa misma gue la tripsna ¢ el moerbre de trepongsa fue por consiguiente

dado a ¢ila enzima

D20 b pagaica e Worts o Bkt oLl aguris antnres fa Uaman

actus en e aicalcu, reLlrn LoLgerarreste 3000 o a dhferercg on la
tripsina y del ferments de 1o levadora descompone la gelating y 13 casei-
na sin suxihio de activadores, Las papainas 150 proteanasas de tas céivlas

de los tejicos vegetales

() La PIDAA €3 Uy 0l 1‘;_{)(:a:“x:j‘1 e los compra o P catabiza
activarnesnite la s tes sy e g bends tewcs) amshude por reazsoun oo Benood

I leucing con ancasy, 1a reaccion termina en GinCo minutus, separandese

el producto en forma sélida.

0

(CH, CO-HN-C-COUH o HN CoHg ——*
H

benzoil -i—laucina t aniline

GaHa
—(C_H . - - ‘
(GSCO) H N ECO NH CGHS -+ H,0

honzolli—i—lguclii—anitida



Otro ejemplo:

C,H
4 H
(CZHSCO )'HN'é‘H—\.‘bO (2 RN ’&N‘E&—NH,% —

benzoil—l—-leuc na l-leucin anilida

GHe H,
== (CgHLO ) HN-C-C'O-NH-LLO~NH-CH
6 ‘. 1 6 I.,
b f
boenzoi'.-l.laucii-t-leuct anliida
La especificidad de fas proteasas. tanios en la descornpsosicién como
en la formacidn de jas cadenas prplidicas, camsiste en que actuan desdo

blando o combinards selectivamente enlaces peplidicos

Su marima activicdad protesiilica la pretentan entre los volores oo
pH 4 v 7

Las solutiones acuosas de la papaina 00 transparentes ¢ incaioras, se
enturbian al hervirlys sin que nunca legue a formarse ¢l menor cosgulo;
éstas scluciores acucsas ejo.cen marcada acciin scbre la tuz polarizade,
detviando el piac> de polarizacién hacia la izquerda.

Disuelie y transforma izs albumincides en schution neutra o ligers
mente alzalina o eor + oo higeranente acdo

Cuandda se inyecta on la ciovlacidn a dows grandes paraliza el cora-

La papany se puedde aabizar cusiitativamente por reacciones carac-
teristicas  por o emplo, con soluciin de cloruro piatitico y on solucion
de acids taric., Con lon coales da presp tados aburndartes £l reactind de

Millon da precpitads el cual, en cahient rdice una marcada coloracidn

roja

I3
't



Existen dos enzimas cristalinas altamente activas; papaina cristalina

y Quimopapaina; han sido reclentemante aisladas de el producto integro
del lotex.

£l peso molecular de ta papaina cristaling ha 1ido determinado como
27.000 aproximedamante.

Activided emzimétics.

Las actividades mas notables son les protecliticas y lss de coaguls-
cion de ls leche, 18t cuales e manifiestan probablermente mediante el mis.

mo componente snzimético de la papaing

Maturaslezs quimice y grupo activo.

La accior proteclitica do la paprina fué mostrada recientemente y
1€ 230<id con los constituyentes protercos del latex de papaya {de estos

constituyentes proteicos 1a mitad aon no e conoce’

Cuidadoso anal:ais del lates weco de Casica papdys muestra que con.
tene humedad ¢ 2 beataccons wolobles e agua las clales son mondsus.
Llurdas en sy maycria por proteiras de gicbuling, albumina, protesss y
peptona E! nrecipitado del inter obtemido por aturacién con sulfato ds

8Monio ha mostrado contenar una fraccidn grandemente enzimética



Las substancias exlraidas contienen, materia coloresda, restos vege-
tales; ceras dura y blanda, resinas durs y blands resinas volétiles, slgu
nas substancias de la naturalezy do los acidos grasos y pectosas, que po-
soen propisclades corrotives y pueden sor removidas con éter o clorofor.

mo,

El contenido total de sulfuro, en 's enzma ey e 1 2¢ 0 1% El con.

tenido de mirdgena o3 de 155 - 01°. M5 ctystante In tiroting e en.
contrd en hidrdhag aznids de pepara 0018, pero ro s ercontrd en el es-
pectro de ahiorcidn ultravioleta de una 0lucidén do papains intscts Con
técnicas perfeccicnadas sa hs mostrado que esiste en la molécula de pe-

paina intacta: tirosina y tripicfanc e una relacidn ~o mencr de 410 N

e encontrd fdifaro en Ia molécula de papaing cristaling

La naturalesa dei 4ru00 aztoed en fa antoodad proteshilicd w0 encuen.
tra todavia en controsersia Bl grupd sulfhideiln ha side sugerido coma
ol grupo activo de la papaina. la cual se hace retponiable de la inactivae:

cion reversible >or agnntes oxidantes

Otros catudios han dejado coma conclusidn que el grupo sulfhidrilo
es etencial solamente para la actividad de uns prrte del sistema proteo
tico en la papa.na; alguno: oirls grupds presentes ton esenciales pard

todo ¢ parte del sisterma proteclitico

Aln rGy reqeetes dages grten tatalmente la presendia de grupos SH—
SSen la pajara 4 convcteran qoe el gr.po aldehido s esencinr! para las

4

actividaces proteicas y pertidicay de 1y papaina



£l grupo diens! se considera comn mecesario para la actividad de la
cnzima micntras que ¢l grups SHEocon la papaina sélo actba como indica-
dor de la owrdacidn y reduccion de 6iros grupos esenciales de la enzima

susceptibles a exidaciin ¢ reduccion

Actividad de la papaina y desnaturalizacion de la proteina.
€l estudio de ta digasticr e Ty eibomima por papaina rescla que fa

proteina coagulada par calor fué digerida con mayer dificultad que la ro

ccagulada

La dewnaturalizaz.. s de la proteina puede ocurnir antes que fa o
lecula se rompa en fracciones por la ensima proteoiitica. Fsta iddea o3
apz,ady poooestuthos de la acciza de o papaina en diferentes proteinas
Por lue medios as sitratentcd oy da digesticn de la papaina en ovoalbu.
mina cristahind e estudio v e encontrd que ef primoar cambio de ls pro-
teina rativa fué la preduccicn de molécuias de forma altamente asimétri.

cas sin carga ni peso molecular

Factores que influyen en la sccién de la papaina.

TEJAPERATURA - La papana como ennima proteohtica es marcada-
fente termonstatie  Cuands esta an inema seca resisle destruccidn por
cxlmye A YO0 e R a e a e e e s R

r e : . SRR Lo Al Lt sy entare [22R0N

Alesete Y oeastey a 839 COM entras gque la papaing cs proteohtcamen:
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jadores han wsado la temperatura de 40 C para los esperimentcs de po-

paina pero probablemente s mas alta o temperatura Eptima 6065 C

pH DEL MEDIO.—La papaina es activa dentro de una zond ce pH
scido. noutro o alzaline El pH éptimo de 1a accidn proteol’tica varwa de
acuerda caon la ratoraleza del sustrato; pH 5 para gelating, peptons y sus:
tratos sietelie sy seepies, cerca rie 'a nautrahided para fibrina, casecia g

hemoglobina.

El conceplo de que 2l pH 6ptimo de protedlisis para la papaina coin-
cide con el punto ireoléctrico de fos sustratos fié propuesto por Willista:

ter vy U Grupo.

En recientes caperimentos Can papana croda te enconiro Gue apaos
ximadamente el 50°% de lay bardas peptidicas de caseins fueron ripida-
mente hodronizadas a pHl 5, liverando 30%s de Ti armuindacichds ¢ ames

noacidos libres

Bajo condiciones comparables a pH 7, sdlo 25% de las bandas pep
tidicas fueron rotas, aungus ¢l pH posmrior os el éptimo para ta refacion

inicial de digestion

Efecto de oxidacién y reduccion.

(1) Una de las caracteristicas de la activicaq protechitica es su inae-
tivacidn ox:gdat.va reversib’e L3 papaira o3 vactovada par ver:ios agentes
oxidanics, coms cagene atmosferco vy reactivedds o2 oagenices reductons

incluyendo dcide cianhidrico Bsta reszaidt revers:ble ha side interpre

tarty con bases er .o naturalery hiol de g er2ina




(1) En cstudios recientes usando técnicas estrictamente anacrobias
y preparaciones deoensimas altamente oonficades se concluyd que la pa-
paina existe en cdos formas nactivas, las cuales son interconvertibles por
procesos de oxidacidn vy redduccise, sin embargo. la activacidn de la en-
ma e3> et Nevada a cabo por tales pracesds wino por Yy preserncia de ura

coenzima o de azido ¢ Uhvdrce, and s cankidrico, cisteiny o glutation.

La forma ~ 00 oes actnvada por acido crantudrico perc puede ser
converticda mediavte el dcidy woifhidrco en la forms . .o cus! oes ac
tivada pcr acido cianhidrice o an o

A AT LIl reyht g

ble de panany mediarle Drooesty e Sens e

s fueron delndcs

al efecto ae las nmp.rescs aclrtparantes o 4 preperacan de |y ennima

Efecto de agentes fisicos.

Aparie el calor, las radraciones ult-avicleta e mencionan como
agentes fucny e tieren algan efecto sotue la papains. Se ha mostrado
e prines acticador de fa papsira 8 las radiaciones uitravioleta  por

su ¢ieclo reductor

Efecto de varios agentes quimicos y biolégicos.

Con respects o efed!ia e Dlran gubDitaniiag eo Ta accisn protedtils
fy e mans o o o R L T TS TR 3t '»'9C~T;~‘Z‘- e e que el acge
G2 jicacelics causa nactivacc rreversble de papaira por destruccion
del grups suifthudrilo o algu=is oty Jrupos esenciales Certoy ones me:

' Vormy oo L S S I T R I, SR T P Vol T o1



de papaina, mientras que ctros metales no tienen efecto. Tales observae-
ciones dejarcn la teorin que la accidn de activadores de papaing ey re.
mover €305 10nes metalicos toxices. Exta ttria no es aceptada por algu-

nos trabaradores. sin embaigs, ef efecte de ccmpuestos de forma raer-

aphichca oo papama ba sids brevemerte discutidn

La acthvadad protecitca cte Ta papa vy e delerzry cuands ety en
solucian y e encuenita aimacenada Suonestabididag ba side atvbusds o
ciesio we ondac.on y a la presenciy de smpurezas, las cuales, pueden te-
ner inhub dares o un efecte destroctivg en papaira Bl factor destruciivd
s termores.siente , Gaslru,e 1 a0a ©a e (000 T I L Process Cnadas

Live

(1 La papa.nd conliene un slerma protedslis corphoads Las led
rids prolenasa 4 peplondsa’ han sido cadas per algunes auicres dese
PUEs O€ eStUCiOs Canaushivdy Nl s ok DI cerlesy o Genlro de la
papaina existe una mexcla de enzimas, ¢ una simple poueyerdo varios

centres, i3y cuales, son aclivados de didfercntes mareras

La sangre e coagulada por sdicion de papata, debido a su sciidn
directa sobre el hib-rigens Un zondhaaones apripoadas s paprine deis
truye también cicrtas olras enzimarn como insulina, ciertas bacterias, vi-

rus v tambien anticuerpos

Metodo . ae ersaye para papaaia hae wids d soutidos, 1o mismo que

vtutiades diferenie. de actiadad Jde pavana



Usos.

La papaing {ué primecs tra:da o Amdrica como medicing, pero sho-

ra ev viada por numerc.C: propditol comerciales ¢ industriales, espe-

calmente para fabricar alimentus hernes

tady como enzimmy digestiva, inter.
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111.—METODOS A USAR EN LAS DETERMINACIONES Y BASES
DE DICHOS METO0OS.



H1--METODOS A USAR EM LAS DETERMINACIONES Y BASES
O€ DICHOS METODOS.

Miétodo de Cragulacién

La Coagulac. v the fa lewte o oars oo cxanLiante te '3 papaina fue proe
Galremente Drorrers ettodada (aue Mttemack Ty D Gespuéds por

P

Pecksit, quieres deron a los cn-etitgpentes proferces de Iy pae

paina. oy cuale: no e han paoendo wegarar Fué reportadd que ro hay
diderorciy en g intensadad e la ceagLtacin o leche fresza de vacs o
leche Mervicia, fpera e errantrd oo la ‘ethe teorv.da CO-NJU!O!M) mucho

as ranclarmecte ey lecte crlda

El eniays dn papaina poe moaiodn de la coagulacidn de la lecho en
v B osithy armptiamente wiad). resuitando unay ayuds vahiosa, simple
Y rapcla para desonder fa actiedad del comple o enzima presente en pae

SR TRIW

Fate roetiess 1o basa er 3 progedad gue tiene dicha enzima de coa:

6 .oar s ?47(",,";(3‘ CRared on Dalrdn cho fragaing Uy {1((&‘.(10(’ se concca y
felonaneh iy e iy e enten £ ariynd de la coagutacidn de la leche

(5 ue  vtee esactanerte pere ie cree (oo so Gebe o la accion de la pe-

L:

Bara vdre iy cavery e ta Tert e roempend Ty uninnes pepticiicas ya

WA teraril nr e ac oy goe camboan el b ael medio o bien, desna-
'

. ; - . 3
alraredy 'a proteca P lne T ocascy se forma el coagula de caseina



~ QERTELLTE LIAIILT TOMLale et £en:e 60 R cuptura de bos enlaces

TIWIRICN D0 Y DHINEY DDt IRy (Lt a0y ade SR oM TrOLAL A Se
S W —y ry e P g ‘i & .
FUAEIE LTOES D Dty o ey ) ooy L= IR S B Y Y T

L A L S A R I

cE BTednT S 2 TG BODS R L2 WiChe e Comuaoery asocepmda o

';"'.Am 5"1 ¥ LR o T o ',:t:?_\’ e el ater miNa N gﬂ_m B m ;Q W"M

LR ITIMLeTLET D o las g FOn el R £33 e relAlO Srrecle
I B R el TRy T 2 e WD £ MveTinTente DO
DLET T b Tt e atla e ITANpLL2T 4 pnte

[ X e e

e DOF 2 Uponie eCuM i Que graflada da

peis o la ernzima en muligramos
LrermDo

-4 1
53

Resctivos
PREDADAC W, L TRATTY T8 LECHE - Pmar 100 § de leche
T DUIvD Coemeec:al y trarifer g a L Cuadnry Afladir 425 mibiltros

R 1T it amcctigoadora o oxdy ¢ homonenaiiar 8 baia termperaturs

oS




(2

PR e

aly 1A : S

GIRAFICA

oF LA ECUACION

Fe

- Ix



por 30 minutos.

32 CY Anadie

(La temperatura de la licuadora no debe ser mayor de
vras o gotas de alcohol octilico v tolueno se dejs reposar

por dos horas antes do sor usads

Medir alicuotas de 25 mulilitres en tubos de ensayo y levarlos a una

temperatura constante de 40 C por aprosimadamente meadia hora antes

de ser usada Este reactivo debwe ser fresco.
ST LCIONH AMTETIGUADDRA CONCEMTRADA - Maozclar 2 volumes
nes de 4cidd acdticd ( CHo=CH, COOH 5 N con un volumen de

hidrduicdy de sodio 1M y sjustar o pH de o solucidn resultante 2 4.5 con

adicidn de st acetico WM o wolucion de hidrdado de sodio TN

SOLUION AMORTIGUALDRA DILLIDA - Dituir 2 volumenes de o
lucion amortiguadora cancentrada a 15 volumenes con agua. (425 milikic

tros 100 requeridcs para 100 ¢ Jde leche).

SCLUCICY AMDETIGUADDORA BT CISTEINA —Disolver 63 g. de fos-

fato disddico anhwirn | NaZH POA } en 200 mililitrcs de agua.

. H i l.
Disglver 61 g e clurhudraty de cisteing en 400 muiliditros de agua. Disol

wer 22 g de ftetrocelato otk io etlen diaming

CH,COOH CH,COOH
|H2 | 2
?T-CHZ—— CHZ— f;l

H
Cﬂ2COOH CHZCOO

e



en aprosimadamente 150 militros o ag.e  Mezclar las soluciones de

Ay anadirie poio 8 poce la solu cidn de cistefna. Diluir

PREPARACION DL LA MUESTRA . Pasyr aprozimadamente 4 g. de
muestra y pasarlo a un matraz volumétrico do 100 mililitros y disolver
con solucitn de cinteina Cuando la solucian sea completa alforar volu.

men con solucidn de cisteins

PREPANACIGN DEL PATAON —-Petar aprouimadamente 0 25 g. de
patrdn (equivaleric a 3 U mg ) y disolver en 1olucidn de cisteina hasta

100 mahilitros

ErOCEDIMUENTO ~-Mechie 2 ulilitros de 2 preparacién de 1a mues-
Tra en un ey e contens 2h omolddres de leche 2 40°C. Too
mar el edtacte e goe la ettty tocs La superficie del sustra-
to de loche Agitar ol tubo de ensayo durante o adicién de la muestra.
Tapar el tubo con tapon de hule e inmediatamente colocar 8 bafo maris
2 40 € e Lra poscte bBorocanatal Sujetar of b a on movimiento rota-
tor:z Cuando of punto fina: o lerca avmenta la wviscosidad de la sus-
prasinn B1opusts feal courre cuarido wra granulacicn aparece en la pa-
ted el 1o do entayc A este inslante omar of Liempo recorrido. Repe-
e el Letantamiesto ag tacas la muestra entre cadas determinacidn.
Detrren,ear gl tier gvo e patron de la rmusma manera, sustituyendo

A cantidadg 1gusl de eva preparasian por la preparacon de la muostra.
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METODO QUIMICO

Es un hecho curinse que muentras el dcido cianhidrico y el écido sul-
fhodricn ne wemes s fata Ta e etd’ dadd e fas enzimas, resulla marca.
damerge ach.adores Para o papara 5o cree gque tal activacidn proceds
dei eraenerar erto gue .0n0s andss preducen en algunos de los gru.
Do comtituyer tes de o chas enzomes, goe doe suyo dedhitan la energia
Fogrsrante che eslas toas et parbouiat La azasn gel scithudrilo scbre o

papga:ira ta terpretan Bernin oy Logentas s comd e reduceidn de un gru-

GO Lt e e il e ety e foreen maidadla
La papana €3 altivada o 104 grupds SHopero nd se pasee und ex-

shracien ool mevanamy el ferndmeno

REPRESEMTACION

2 Enzima-SH — Enzima -5.5 Enzima
{{mrmy aztwnd {{crma inacliva)

Frrime.5.5 Ensima » 28.54 — — . 2Enzima -SH * R3-SR
Pisema gt val) (forema activa)

Fotn 1 oiocha 20 basa oo ba acoicn de ia papaing scbme la caseina, rom-

plendo las unlones i -2 dcas Py cds grupos ety atidds gue 300

L eantes o oae e cde todrgvidk e de 350
Fo eate et atn actorias e dwereenr ac A act ocdad e '3 papana e

Voar e s i e~ H.G scbre dicha ennima.

P
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La pspaesy ety e entea stvada, ot actvar schre Ja caseing :
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SOLUCION PARA TlTULAR.-—SqucIGn 0.1 N de Hidroxido

de sodio.

INDICADOR - Solucien e timslitaleing gl 10°

.

Preparacién de la muestra.

PACTY S ADA Gota ernzeey sretacatia oo 1oh.dy, pulverizar en un
pequefd morters ¢2a ague fria recién herady hasla una pasts homogs.
red Entorces wuinerdar en agus fria Ia preparac.in origingl en porciones
de 004 g ml de agua (4g en 10C mililitros de agua) Centrifugar 5.10

'cy la st oo cheszactar o sadicentn

AOTIVADA o Decingine rome d yler e perd Lsandc agua sulfhude.

ca en lugar de agua hecwida Despues de centrifugar incoubar la solucidn

e erzima uny hara 8 40 C para activacicn completa

Procedimiento.

Colocar 13 /i tros de sglocie e caseing y pequedas bolas de vi.
wicdt s the 4 emre cie (A elrdoen catly o a de las botellas de 125 miliditros

y poner botellay , conten g g 4% O Afac o wol e deseadd de sSiLlion

Ue ez preparaty jeees 0o men te 3 4 meiihires

S esa cant it en snsuhiients poeeparar ey sstunidn concentrada de

fa e zema Afad e ressatammente 3 muiibires de la solunidn amortigua:




e H PEooval e . YT 3 ¢
dora {ef it e stema debye or eatgnces 50 - 0 1) Agitar vigorosamen.

1 t S , i ‘
te la atella poces segundos v colocar 2 bado Maria a lemperatura cons.-

tante de 40 C

Lerm v ) soqpymp ! BT WO : ¥ P
fezuar 0 merefa 30 evongton 3 U0 D contandn e! Lemps de adicion

de ia sotueiln amorhiguadors Atadir un mdditro de indicador y empe-
zar 3 titutar con solucion de bedréeids de sechin Tan pronio como apa-
resca o ot anters T oag tar as bvitean Pasta aue ol colar se atenve o

complelamente desapareca

Cuarads evte nada T2 casera douelta pasar ol contenido de las bole.

Has a wnm oematens e A0 AG el

stros Afare pastante solucién de hidrd-
sidsn de wnedin para cestarar ¢ color aru! entorces atadie 175 mililitros

o aicshzl heoends Curmtadolarmente adachr mas Hidednido de sedio

7ala Gue U DL arui patade ferssta en ly wdlucion

Para fa musiira activada o contrr! de i3 Uiulacidn se hace exacts-
mente oMo e Goionshe perd nmeediatamente después de la adicidn del

Mnorhiguadkar sin rangun hempo de incubacidn

Caélevlos.

Cacta mibitrte » e soivc.or e bocirsvds de sodio O.IN equivale 8

Tl eeg de actradad ge papana

SAOTAYL Daca cartdases (eqoedas e ennma la trtulacicn ey fun.

C e rea reta cte cantuatardes cle papaina usada

&
v

v



Para preccs Selb traba;o s deterening dts Hnea recta haciendo vy

rray Ltutasoned < santdades derertes de eng ooy

La astowotard emzormvi Aoy 4o v e ga 0 e Ty
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ks e fa U dad e Lemnpx

Ejemplo.—
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Posg de fa msestrs 40 g

Seoliditens Ao oiindn ge Hoardoas oe wxha gastados en fa muestes
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Artrvidad en fy muestra 695 U'mg

Mublitros dr wolucian de Midrdude oe sodio gastados en la muestrs
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IV—RESULTADOS DE LAS PRUEBAS EFECTUADAS.



IV.—RESULTADOS DE LAS PRUEBAS EFECTUADAS.

Primeramente se hicieron colorminacionet con papaina pura (peso

de la muestra 4 g ) oblemend™e 1o wiguiente

METODO DE COAGULACION METODO QUIMICO
0697 U g 0695 U mg.

fara efectoar Tas dnterrimaciones te prepard una mezsla (30 Kg) que
contenia  givcosa, eoigrartes, salwir de rmenta piperita, iabor de yerbs.
buens, sabar de saliciiato de reeli'o 8737 estedricd. estearato do magne

sio. met) celulosa, azucar, almdan v 12 ¥g do papaing
Pewo de papains en 4 g de muesira - 016 ¢

A esta mezcla e lo agreds nau'atinamente el porcentaje de papalna

obteniéndoie tos sigurentes PESULTADOS

VALORES ENCONTRADOS

Método de Coagulacién Mdétodo Quimico
1) g U/mg.
Muestre corn 014 g
de papaina
0027 0.0265
Contenido tesrico 00278 0027 0.0263



VALORES ENCONTRADOS
Método de Cosguladiér Método Quimico

Muertra con O 16140
e papa-a

0027
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0027
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Muestra con 024 g
de pspsina.

C. tedrico 004182

Muestra cen 028 g

do papaina.

C. tedrico 004879

Muestra con 032 g

de papaina.

C. tedrico 005576

VALORES ENCONTRADOS

Método de Coagulacién
U:mg.

00418
0.04173
0.04179

0.0487
0.0487
0.04872

0.0557
0.0557
0.0557

Método Quimico
U/mg.

0.04172
C¢.04172
C¢.04173

0.04869
0.04869
0.0487

0.0557
0.05569
0.0557
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V.—CONCLUSIONES,

Para hacer la comperacidn de ios d2: métodos se tecma en cu nta su

recision, facihidad vy rap:des. carscleraticas ¢stas preferidas en todo mé-

©

TOD arAte ot et sl theea e 2oty g ernesmiy detdeds a que muchas

veces €3 un factor securnddaro

Ers reabidad fon das metoed s con facion en oy precufidn rapidos v
baslanie precins: 3000 oMo w ve on oy resuitados chtenidos en el la-
boratcrio, er-ste mian precisidn en ol metsddo de cnaguiacidn, pues en el
métods quirr:cs puecle haher algunas gerdidas de sustancia debido a su

proceciunenio v 8 217 £3utds comuney oo toda valoracidn

Después de cfectundas os pruebas en ¢! laboratorio se cencluyd que:

F1 meteers oo tere reaydr Chhwersecsa Oe aphcation ey el de cou-
gulacidn, ya G.e . man rapido, resuita més {80t en su procedimiento y

ey bastante prec.so

Poreenta e de errar en el melode de Coagulacion

096

Porcentaje de error en =l Metodo Quimico:

1.5 %
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