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CAP J: TUL-O J:. RESUMEN. 

•El- consumo .de miel.. dQ abajá:an· MoX'lcO, ,·data del periodo 

, preh i sfÍ..ni cO ,- en : d,?!1d;·:,:a 1·guna_s_; t'kt·~~-~-:· · d;.; 1 f-;~~\~~ o · de '.. ~é:~ i co ,' 

consumta'n -: .mi a(·_' 'pi-Oi:íuc i'dá':' por-:~ ó'o Ion {¡;,_·~·-·::d-9:'~· abe;~~--- SI~,_' ,~-,:~·1-"j_cn~ · 

d• 'º" ••n··º· "·'-,'fü~l;t:;~r;,i;:¡¡~~n~ili~}.;,,;~i't~i·~.ir; ):S e 

Las ~~y.i;'/. -~~~·-r:-?:~r~r1_'.(i:f~\f;,:~¿i~~jt~;~;,;:Í;~0-iti:~z;;l~ .. :},
1 ~taran, 

l ncrementli ron. su· ntlmara·_i'~ y~~;~_¿til\b l &Jri'~¡_i se 1 acC i'cinci i-on' ;·';'-i · ··fa• 
. . _ . _,' _'.·;·::._·_, ,:;¡::,_~J/i.~'.í:7f-~~:~\f\:1:'.~-&)·:•i:lr\:\:_;~'i~'.~'tY:~:u:~(/.:':·:i', ': . .- . _, __ .' 

aspee les m•s: product_l vas:·."· e l{gltnerO.\· He' I i pon~baechac t .. benne t_. 

En el . Pº'\º\°o¿~~!~~~~tAi~'.lfti~i~)~l~iil~é(K'tí•~'.' los 
litS pano les 1 n tr odu je ron_';'~;I as.:, pr)meras';i;.coJ on 1 as.:_~: de":>-abe Jas .'. Api s 

· _ · .' _· -, .-.. _- ,· .--;_:/,_'.lr~'.{;¡i'~l-'~·~<~.~~;-'i'.f'.{;\'l;~:::~'1'.~;~~V::;;0;2;;1~·¡-~~-;.'.:·}i'_-;_-:, ~< · ,. 
He 1 1 i fara He 111 fera:·a.::Nuava';E11pana\'.:~;::pero(-.;:;la·~ prcducCt.on se·, vt'o 

d 1 am 1 ::: ::0p~~.:;r};j~~l~~;;.~~¡0S:~~~;~~iiJ~i;['~~,,~·;;~~~ .. : .. " .; :, " 

al 1unas .colc:inlas',: '·d~<·: 

in11uflcianta para 

1:1ercado nacional, fue de 

E• pana. '-->:: ::·'.:::'..~>-_:_;>. ._ .. _. 

En la• pos tr lm•r l~s .. de l;~:·S t I ra.l?X.! xcr~ a:e;;·.1 ni c'i't.í ·. -~:~\:~-:~~L-;::· de:. 

calmen., tOcnlcas Y panal••_,;~~~'~i~!,f~~~~-~i(:!¡~;, 
Despult11 de la reYot'ucÍon\.dii;t'1910;-\~81,,,:p•1•-· ofltrO en una 

. ;: · :-~-_;;:;;\.~r[,'.~¡'Vi°f~'l-~ W/-f\'.,{ ~-_.->-< ·'. · .... - · 
era de paz que favoreclt1-·:crane-.e_~.~-:.'.~-~]-.e1·";de11arrollo de_ la 

apicultura. Fueron intr-óduC1d~S-:'•'r·~--tnB's ·de r'!-:z:a ltal lana 

precedente• de E.U.A. y ·--.~.-~ái:j·~~d-¡·-~· .rflpldamente el uso de las 

colmenas Jumbc y Langstroth, sln. embarga este progrese fue 

frenado bruscamente por · 1as de las abotjas 



·principalmente la laque americana. Cuando el sul fatlaz:ol 

•6dlco se uttlizb como preventivo en 1944 el n6mero de 

colmenas •e 1.nc.re~entb ripidamente y se fueren su•tituyendo 

las colmena• rll•ticas po~_ ca Imana t6cnlcas", l 

Do acuardo • tnvaatJgaclanes rea I izadas por la ... -- ·, . 
•ecretarla de 'Acr.icu.ltura y Re.cursos Hldratilicos, en el area 

de ApJcultura y espacies menares, Hbxico ocupa el primer 

lucar en ·la exporta_oibn de miel, puesto que actualmeiite la• 

sistemas de produocibn da la mi•ma han mejorada notab1amenter 

del 100• que •• obtiene en Hlt11:ico,el ea• se exporta a paises 

como Alemania, E.U.A., Inglaterra, Suecia, Holanda, Franela, 

etc. y solo el 20X restante •B utiliza para al con•umo 

naclona J, 

Es te hecho l 111pcna Ja nace• 1 dad de qua se 1 nvas t l ¡uan 

mejores mlttodo• de producci6n, envase y distrlbuclOn de m111! 

U•anda nueva• tltcnicas que den como resultado un producto de 

buana calidad y a baja costo, Para ello se trata de 

••l•cclonar una raza da abejas capaces d• dar mayor 

rendimiento en Ja praducclbn. 

otra punto importante •• Ja re¡ularlzactbn de la calidad 

de la miel, debido a que los consumidores prefieran comprar 

•obre una base de excelancla del producto, para lo cual se 

han dictaminado normas de cla&iflcacibn da la misma. tanta 

para BU forma natural o ••a en panal coma la extralda con el 

fin de evitar adulteraciones. 

-----·- -- ------.:.zc.:a,. n t\.(:c;cc1; "Sit.-1o!l!C"~t·.-. .:l"- 1.11 Apt-ul~u:- .. "1'' 
Méicicc.5(.loó;.H.Di:•f:<::Cl.0•, 3r;11l. Ju AF>1C:u!.tur•.J. y f=-3f .... ':"~•'S 
.ne-r;or·•~5. !1é-i. 1.:·.-. '' 



Actualmente es Importante· -considerar· el pel lgro que •• 

corre p<:1r la ! legada de la. abeja afr,leana a Mexlco, .Y la• 

posibles medidas para evitar pbrdld~s cuantJosas de miel. 



'CAPrTULO X r GENERALZDADES. 

" -, --.:::;. 
E 1 ort gen de" la:· abe"JB ·data· _·de··: müt;hos· ·anos·. aiÍ.tEis. 'de que 

e 1 Hombre ap~r-;~~-I-~:i:a':; en ,~l;·a:-~~ ~ l ~--~-r~-~;5-~->~~n ·-eiicO'ritrado ·res tos 

pet r -1 t J ~adós :. Cif/•'.~-~-!---~¡~--~ ,--~-n .:,; ~-~ i-~-~:t·~·~'-) ~~'~'.~ ~-~~;:~~~-:_·'.- an ter -1 ores a 
-··;. "'·- . ':·.. ·-·,:-.),<~-~S•'?,;i:.\·(/'.~-;;:;i¡~¿t;'._~~:.:~--,. 

1 os··~ •• -_· -.-~t.' 1 iú~-~'tºB~--~~~-~·-,·-a_(o&: ,humanos,,- ,.y·; abeJ as\'. fas l 1 za das en 
. _- . -- • .. , :_-. ... _:'_':.~ ···-, - ·,:-c:;_·-::;'.·,>::.''.~~-:~;'~,'"¡.{'.'-:-::·::,;~~~;_'.;;; 

•mbar.· Existen al cunas plnturas-'rupastr'es.:,dónde- se representa 

: : .. ::~~ ::.~: ::~º'~::f:í f :~~Jf ~~~.rJ1r{~r~t~~~~fü::~:·:~· :: :~ 
·'- .. -;-,-" '-~-~-~-;_ ._;':·~·-:-::.! 

descub i ar tas _-a_n EáPaha_.· mir~ 1_~_1 Ori-a_(~>; ;_·; .>· 
. ·,·, 

En la edad da bronce; se usb_ la cera .dv abejas par;¡¡ 

tundir artlillfactos de.metal,, y·pBra escribir sobre tablas; ast 

coma en casm~ticos y medicinas. 

cuando ·el Hombre se hl:o sedentario produjo miel 

atray•ndo enjambres de abejas a skeps, que fueron colmenas 

primitivas hechas con barro, paja o troncos de arboles 

huecas. 

Se han encontrado tarros de miel sel lados en varias 

tur.ibas de faraones: una miel de haca 5000 ahos ha resultado 

pura )r camvstible. La miel era considerada por los egipcios 

como un al l111ento eterno por 1 o que en las tumbas cerradas 

eran puesto• tarros de miel con el fin de que el muerto se 

pudiera nutrir en la otra vida. Era considerada un alimento 

propio para los dioses y servido como ot1enda en ••• 
ceremonias rell1losas.· 



En· la blbl la exi·steri muchas referanclai( ~ob.ra la miel 

como el mejor Y .. mAs ··d'uic~·~'¡·l~~n·l·~:;_.·:la.. abejao·· de,mi•l 
.. '-· ,.,,- ~. •. 

pi.ido 

originarse en la lndia;::,_en·~s1t.,~scrl~.o;.:madhú:s11rilftCil'miel.i en 

me~-h-~--~, .. ·~~-::. médico ¡riego •• 
~~:~~;~·:.una 

atletas 

iil!i 

con 
Ta111b 1 •n' ' 1os-·::romano.~·.Y1 a\.U_11-abii.l'.l f·· po:r;;;,eJ 9mP.J cj\-:.'~pi ci ua·;·. un 

:. '· :::~.t-:~ :: ;-(_,~.,y·~:'~-¡;~~:;·:'.:·:.~"::\f }~t•\'.>¡~~}t5::.~7 . .-íc::z;-,:~:S\'-;,'.;·.;; :·;,_-':: ::· :;: .) . : 1 _:· : 

famoso·· 10urm8 t ': romano_,. de J;;'.s i ¡ 1 o¡[pr fmero,·?;·-.ut"i 11 :z:aba~_".I a:,m 1e1 en 

~a -Coc·i.na: ;~m-~ -~a.<· e~~;'¡·¡.·:~:;~~~-~~f;~.I"~~7d~~JJJ~:~,l~~~;~~{;:~~-,~~··~ -~~-, 

En Roma era tan P~~tl'.~'f'Y~\~";?~~~;<f~ti[f~?f:t;:;.:~,~~:ano, 
se servia con vino. an t0-di.:s.partes:;:. .. : .. _.. 

···-;· En la edad media¡· '.:_cólmenas eran· 

utilizadas como armas, 

e11pleada11 como al lados en 1• guerra. 

el Norte empleo abejas· pAra 

• 1 Oli cuerpos a travbs de 1 as 11 neas co~·f..,-~:~·r;~.d~~-~:) .e ... ,.'.;·.:: • 

.,. . .. ~/-·:. : .. -,>· .... :,::-·~ 

americana, 

Aunque se especula mucho 

abejas la apicultura en 

evidencia• de que exlsttO ·una· abeja· na·t:i·v~·i··~--T~b·a·_~indtCa que 
. ·.•- :.co.-;.:•oc·;:::- ·.·. 

las trajeron los colones europeos. -. · -~· .. ; .. ··-· ~·. ·::.;;:-xt~,'~;~'·;.::·:·, .. 
En un documento publlcado .. p~r,'.1a::·.S·~·~/~d·~·d' Ftlos6fica 

Americana en 1973, Benjamtn Barlon_ .. ,s.el'lalb"que·· los indios no 

tentan palabra· para la guerra "ni .para. ·1a·· mi'!'l.f en re<1<lidad 

1 lamaron a la abeja "la mosca del hombre b·lanco". los Indios 



no estaban de acuerdo c.on el utJ 11tar1smo- dal hombre _bfanco: 

una tras11 popular d1ic!a1"' ;El hombre blanco- nci .trabaja, hace 

trabajar al ·c~bai lo~:.' hace_, :trábaJa·r·. al .b~ey, ahora ·hace 

trabajar a \a abeja~. '::-¿~-~:·~, 
,' ,·.-- :-: '" - -:, -- "'· _,; i 

1. DI ~i'~'~,~~-:-:.-~;~3;~.:.~~~L~z:c~;_;, _,..,<~~ -~:.e~. . ':. , __ 

La 8 ab.• j~ú:.::~~:~f~i~~~;T'.~f~~::i~fa •.il~.u,;,; : ~'~f ~;tz~~{; <"" la. 
cual -.~º~-~ i ~g·~ <de."_30, '.> 40~'> so: y: hns ta>._ 100, 000:-~.1nd1 vJduoa · de-:·, a 

·: \-~ :::·!.<:·~ ·.:·:· :: :·. :·;;~·;,';>.-..:,:~·-,);Y;f_--f.t.',_:.t.<:5_:;-i¡;::.~.'-'::t::.·//'.'--:-_/,,''- ::·~ <-:~: :~: .. 
m 1 sma espect e:~'/·_ I a<- d J s tr 1bllc16n · de! quehci.Ceras•.:-¡_e e-·. de;-;ta l_'.-" m111neriil 

, , "> -·->: -·,: ·.':'.- _;::-::::;-::"'.-JH:;;-,r;:-:.~:·;:':1~ ... :~r~tt:~'.:_;~·~;.~' :::~,1¡;:.c::,;/~:-:::~ -¡:;·:-.· ~-;,\<;<.__, i~ '''. _,.,-:-, 
qi.Ja unas se hacen·;_-l ndJspensab 1 es:ta\das.~_atraa, ~-aunque ·,Lyayan 

~ -- -.-:- . ((· "'.!~'-':"';··;'~::-~,;;--'o!;:~:;~;~!J.~~~~·-:'_i,.'. .... :;:~:1_, ~<·,:/;~-:::~ :.;,~·-.<··~~';)"'~ ::~ ·:::-,' .. 
mur 1 anda, son:' . s_ubs t_! tu Idas ;,~;pó._r,,:.;1 nUeYas ;o·_~fab_ejas:'-"'.c'-c¡ua:o.'~ van 

naciendo:. ast ta~b ·,-~~- .:;:~{~~?~<:_::.~:~~~;~~V~·~~-~~T~~-~~':~.;~-~{'.'.{~:~~~;'.:_f:~:~:~~::: , 
· :· · · · · .. _._._ ''(;'>·\-~,t:.-'.:~S'(::F;:·i-~;:J:'.,'.\'.fi::_:'.~~-::.__~> .. ,;~ >-· · · ~. ,_, : . 

DJ cho l n$ectos Pe~ t:;~~-~~~- a J._,_,~;. r&i"na .. --.;;_·a,¡.¡·¡.¡;,-91 ;·' · subra'1 no 
._; '.:! p:~'.~". 'L'. ,·:_,: :_; ~~,~-f,_-:·~ ~: .. : :.;;,': ·_-. ;·~.·-: 

rama artr~podo&,'~: :-subrama ~ anten~feros; 'cfasa 

hlmenbpterosl, ·--~~borden· ---~~~;-~~~. 
metazoarfos, 

ln&actas, ardan tamil fa>. 

apida@, g"nera apJs, especie: Hel l lflca; las a"Ct1vidadas que 

realizan ••• abejas en cada colonia dependen •• BU 

claslticacf6n. Hay tras clases de indlvJduo~; 

- La reina. 

- Los zanganea. 

- Las obraras. 

1.l Hadra o reina. 

La abeja reina es la figura mAs interesante de la 

colonia, su constJtucJbn la hace lncontundible entre sus 

dam~s inta¡rant.eis de la f;omllla pues se desarrolla lo 



doble que la obrera, tarda su meta~cirtOsis 15 ·dlas y 

alcanza su pleno desarro-llo.··cu¡¡.ndo-.·llega-a:mitdt-r. de 14,a 

20 111111. de_ lar¡o y·da _s a·e _ram';·id~;:-"d1.A·in~tr~-~ 
.. ' - .- ~- '~ 

Es i nofeiiSt'va' ;·pues .~¿-~q~~\:' ~~~:~~' ·Z~~:~J'.j~:~"::.: so"¡ 1i.ilent'e. lo 

ut l 1 J z~ p~~~-·~ p:,~ ~::.;~:~'. :~~tts·t;~-·~~;-.f{~~~-.~~:~~~::\E _'./·-~·~'--~-~--- ·~-~-'-; ~n l·~a ' 

de _ la · co J onl a ·.;que· ,_.~puede-e/ s ercr_,, f acundada ,•· '-,:~)~&~~,~~'..'~ -q~·a sa 

e f aCtcia-- una ·
1 ·~~~-,~~:~;~~-¡€.!-~~~~~tüf:~;~~.¡~~~-'.~~o"i-~--~~-~Ün ;· zé n¡ano, ·: L-Ós· 

- ., . ;- ' .-<t_'.~-:_·;;..;.-; __ ;,<·''.·:.:~.j·!_:';.~/_:;,_-·.:::.:.::):~:-:~':-;::_.::-- ::·.-. ·-_ .--
huev•ci l los'': ,:¡-ué 'st·.·_fuogron.>fecun.dados, ·-dependiendo de 

: - . --~' 

donde se "crten··-_-r~sÜl.tlirf;';_'~&r': . .-·a:b&Ja'S':'-'cibi-era·s:· o relnasr ·y 

ter ti¡ Jdad se presGnta --.~¡:;t/~''"" abÍ-11. y _Junl_o-. que es 

cuando pone un hu.evo·- por. ;mi"riU~o;·_ :Y corresponde a un 

tal.al de 1500 huevos dÍar1°os; 

Las abajas reinas, a diferencia de las obraras, se 

desairrollan en unas celdillas en forma de cacahuate 

Cceldas reales) donde son •!Imantadas en forma especial 

por las obreras. con jalea real desde que nace la larva. 

La reina no puede recolectar el néctar de las flores por 

falta d• los br¡anoa necesarios par su aJecuoiOn ast 

como ciertos instintos especiales que poseen las obrerar 

por tanto su Onlca funclbn es producir huevos para 

a¡randar su poblaclbn, 

El tiempo que dura la abeja reina viva es de 

aproximadamente 5 anos, despu6s del cual J;i. colonia 

desaparece. 

En rorma natural no hay mll.s de una reina en cada 



colonia. 

1.2 Z.tncanos. 

Los z&n¡anos' o ·:r.i~c~o·~--,,son individuos partenoc6nicos 0 •• 
decir, nacen da-.- h~&~~s).~~·o'·.-'.:_"r~~~~b~d~-~-}!:. T.i"~-~a·n grandes 

-:--!.-

ojos y. carecen de gllindU1D.s,~.;·c&-rea."s·,'·;adem6.B'_"'poSean -mayor 

vo 1 uman _-c¡ue ·!;~. ~:_: ~~,;~>~~:\'~~;'.·~~~'.;{~!~·'/~\'~~-~~":/:~:;?;~_:¡~-~~amorfos 1 s 
- • _,, '. __ ,: ·.,:,_ -:/:._:~o:<it;:·r~.f;~;c"::¡- ;;;''.:~·;_;\:'.-"~::~~~\':':':· .. ·:·.·:«"_/:'.: _: :. 

es de 24- dla&;""~:Emiten':::.._un'{~sonldoc~'IDU)'~~pecufiar ¡i_'¡ valar 

que •• muy p~i~~piI~l~~~~~t~t~~l~i~~f !I·W\'·J> • · .. · •· 
En lugar de·--a¡uJjtin-.'J':.1-levanJ;.I os .. "f?brganos',••sexuales, -. el 

~~;::;~J'.II!!'~~lill~t. ... :::: 
Cuand0 no· son apareadas·'_., h1tmbra s;:¡-f ecundas_'.:_.-;( reinas) 1 as 

obreras se vue 1 ven· -ho·~·{¡-¡ ·~'~ :·;c;:~~:b1-~;'.:':~:i-~~ z~ncanos 
~ ,-:: ;'.-C'-<'(;.<:_.\',\ : .. _". ··;· º -:.-- :. ·· 

corr l lfndo 1 os de 1 a co 1 mena, ha"b i a TI da'·. Oca'i: l'ones c¡ue 1 os 

11 egan a matar, es ent~nces: ·c-~a·~.~~~::"\a 'Co'i,~ni_á._ bnt cilm&nta 
·.,":'-.·" 

se compcn& de hembras hasta la s'l¡ut.&nte ··temporada de 

primavera. 

El n~mero de z~ncanos depende de la ric¡ue:a de la 

colmena, no siempre se encuentran en ella, g1tneralmante 

aparacen 1 legando la primav&ra y desapar~cen cuando 

11 ega e 1 o tono; aunc¡ue pueden ir de f 1 or en f 1 or son 

alimentados por las obr&ras. 



1.3 Obreras. 

Las obreras real Jzan a.· travi&s de su vida, dJver11as 
. . ' . ··.• 

act 1 vi dades ·que' meiicJOná·r·emÓs. en 
~"'.'-. . . - .. - . otro punto.·- Tl&nen, :au 

> - ' • 

y ;crfados·-·en· celdJ l Jaa 
-:-:-; 

norma 1 es .-en .. dOnde' ·: Sori ~a 1,Jtilén t·~dOS ·.'con ... m·1 e J. ~:Y,. .. .' Poi ·en.·. "Pan 

_ -. d_ •. : · ~· ~.~;~:~. ~;:i~~:f :~-~~~,J:~~E;~~~;:_~f ~~.'. .. ;1~-~~'..r : .. ~.J ;~.;~~~~:~l0~·~;~'.~~:~j1~.-~f --~-~~~:~ ~··~. · ~·~ .r 
dos ·pares ;·:d&/-a 1 as,' membril noJJaS; ;; coru:J as;\CUa 1 es/ efect.Clan . 

. •~ró' i ··~~·~~~.:J~~til~~ilJ~f ~it;~7¡;~~~,~~t;l-~~~(Íj~·.~~··;~.· ··una· 
·,;~·~-.~~;~-~·,muscula tura .-,:·~SU;"~',Y J s.ta~;;~e•)1supe.r.i.or~·:,a.:;:J a '.':de I",: ~e-~<·: 

-\.: ~}-6<:{'¿: r:·~\~5:'~~::;;.:;;~:~'f;--:~~~;.'iK~~C:S\;f~~-;-~;;;~.c\~:0f~::·~::"~•2:'. :~;.:/'. -". ;'.: ':-·. 
hÚi~iii.'hci·; .. pues"-·}:'.coris ta ~.;_;d& ';-.~una::;:.·; esp&cJ e(;.'(,de 1'S1.mosa J co: 'de 
· · · - -_. · .;, _,. .. :.,"_ .. :_\~(,\~:;,·,<¡.~>,;'.:):~'.~~~~~·-·~;;;;J.~flf',..:t)f.~Fi~~--i:f~,.:t-.:1:~%'.~~:J.~·;r~~~;'.{:~-' ,->:·-i · 
fJDq.uellos;, oJ os :_r,eun 1 do• r~'.ua•;íc J ~ga~p.ara ~'.1¡ifJ.<i;ao 1 or.,; r,oJo •. ·.a J n 

», :: ·0:'o.:i:::.;;;; ·d~~~~;{,~<::','f::·;~':~~?!.tí}~.!-'.:'E"~?~,rr;,t;.f/:>;:f:f~~·;z:::::.~t~ Fi~-:c~~-f"-'_,. · .:.- : · .·, 
embargo. ~.perciba'-"" muY:¡;.b i en-/;r.:1 cl'.r-·rad_!a'c J.bn:Su 1 ~ raY Jo 1 eta,-.· Su 

. _ .< · _\ ·: ;~.,_:, _, ;\~:·I i' ;~~\:;- )¡_~;-~~!f}~~:;~1(J~f/~:~~¡ij~)>f.t!.~'S ,.';::~':'.>~ ;_::,: ' 
esca 1 a· cromll.l J cia·-; ea: di fe rente:;a-s,J a ;·de l:.'\hombre·, ·: 

· · ---, .. _; -.·:~c+~;.:-~~;~~~;:~~~!:~t(%f{~~f~f~ti~~~;4~~;rtt~~J~;::;;(\\:~~~:~:: .~·._ · 
su eir: ~~n~, Co 1vc::tor.Lfo';'?'t1 a~G:;_un~:?I as·;·i p.l'ta'S ··.postar J ores y 

'·,o .. ,~·i.''.·: ')(~:·':'·.:;¡;.:::-.. (JJ.6·i~~}i._..;_,t~;¡;;¡_,..:;i~~,':.::;_"¡'.~':.' . __ ;._ :.' . 
&blo lo poaeen.»la·s-::-·obreraa;·i"La'',cara,'lnt•rior del primer 

-. . ,! .-: ·:.: _, .. _._;':°"\\~·(:~.:~\1t:A~:S~;-:.)i:f:;~i.~·~'·"1.:~f€r·.:;j\'i'.Jt,~~~:·:,_':;i,:. \ ". .-· ·. -· 
artejo o · pfGza··:d8'1·~:.t·8.r:_ao~,:de'.·ifl a'.~'..Pat·a :·:p.os ter lor 1 1 eva una 

'. . _.- '.,·:. :.~·: ~ ¡·,_.:;,,.:,:) f_,\;~~t;:~::":~;-;;~~::~.'·.';~-~· ... · ¿;.:;_>'.{:}.:¡::.~ .-. --. 
usp•cl.• .. de_- c.e.f>_l . .J'.!._º'::"::c._~n-<_a,t\_C_ü_a~l,)_¡~-.li:C:,º_.le el polen que estA 

adhe~~~º ~; ·,'_:'~·~~:~·,~;~:~:¡/~'.f?~~~~i~.;~=:~~:~~~)S'.~: pata que precede a 

la anterior' descrita -,.._'lleva '"ar(~:.'~u cara exturna una 

canaa~ita ;o~-~ad~·:·~~·::.'.~e~-1~·~;-¡a~¡:oSj" por· detr•s del borda 

•• 
ocluyen con lo• movimientos de· Ja pieza que contiene el 

cepillo," 

E:J estbmaco de la ¡i,bvja obrera estA dividido en dos: al 

anterior qua es donde ruarda ~I ntfctar exclusivamente y 

no pertenece a el la sino a la colonia Y• el posterior 

que es el estomago Individual de la· abeja donde dictare 



el alimento para su supe~viva~cJa. 

Por Clltimo las obreras forman· la" mayor parte de la 

colonia, :no ·~.i.~n~~.··,-.la~-'c~~pa~id~~ -d~··~er'.'fécu.~dá..da~ debido 
. ,:.~·- :' -',-·.'..- .·· ,._. ,. . . ' . ' . ' - . -. .. ' 

.;.ue Po11aen" . un ... : apa_ra to -~~P'r~d:~c~-~~-·- :: a·trc;;, lado 
. - - - ' ·(·- ,, ·-. __ ':_- .. - . _. • a 

¡(. 

con11ecue11c 1 a: . d_e· 1 :'ti Po'.~_ d~.· al laie-ntii._ci On:·.- qUe · 1 Je van -desde 

.·su nacl m 1 &rit~ ,·_ -p;:,r· ~'- 1 O",~ tBTitO"-:·-sC"ri :hem~·-~,~ •. ·::~~ "/~~~:~:~:~;~-•. - su . 
''~":;".0:-:'- ._-;+.: .-·- .- ';_·; _:i·~C ,_ .-• -·~• • ::; ' -, -

,vida'" es .-cor·ta·;·:".:_·éh.ií-.J.-:/d·;,;"e/:a,.¡,:1~ -~~~-~~¡¡~ .>' su· ·m&iamo·r.tos1·11 
· as de .. 2 Cuas',-;::~- :. -,-~;~~;,):\\i;::: ''.:_.:-/~'~'.· .;":· '. ~ 'J<·~-'' ~ ·:·' :.<',· . ·.·_-: ,.:: . ~ 

·--·· 

·:~-c·_.~: .. <é :.-~: -_, .::::: ·. ... ·'.•' 

Ex 111 te . uri . '~;·~·a·~'·-~-d~-:;. 8:dtfY .l dada'~;~ qüa'·- _van. ·a _:-~:;e:~~ 1·-~9.·~ .. 1 as 

obrera• de_:- ·ac~·~v·~~>;~·a: , ·¡·:~,:'?~~·~;p~\;; d·¡, ~--··e~-:'.~ 1--~ s_a·ntó'' · an: que se 
:--:.. . ~ . :..-- '· ., 

encuen ~ren; /re:~f'é'n'::-· sa í 1 d~~·::!de·:: i-;~·._:.,- pupa&·,·.-.• 9.,·v1.-r1 a ·dad rcar a 
• ' ' '• • ""•' ' .- ' ·- < ' ••• -., ,_,_,-, .,., __ ,•\';. 

no d r 1 z~ ~ :. _'. · d-~~-~:~;-;;.~.~;\~J{~~.;i~~!::~;)~~~:7::~.(;~~l~.~:~~:~~-~; .. ~i-~r~~~.~~-~._;_-. :'._i .implan 
las celdl l las,.; y ~con\¡l11rten-'.'el: ·.nActar .:en,-mfel·.: 'Pilra. fl•to. e 1 

::::::::·~eJi!I&ªti~~~¡;;:.s:~::~ :·::.: __ :: 
PrJmero .... ·'travfls',}/de,'.1·f•rmentaclbn;::-~,'produclda -. por enzimas 

::'.::::'.¡:~~~111!~:;'·:.:_:'.::~::::: ::: 
concentracibn -.d11l".'.:60"·--de -.azticar. cuando lo han conseguido, 

cier,ra~-_·:'l•l ::·~-~¡"d~;~,~~~~~-;~~(~-;~.¡:::-·;·~a-r~ que la miel se manten&• 

1ri~etinid'~m~~·i~.:,-:· ··.-•'· ,_. .. 

cua·n-dC· .·han· de_sarr011ado. las gl.t.ndulas de 1a cera. •e 

dedican- a construir _Jos panales. asl como ta111blOn hacen 



!l 

guardia en la·. p_lquera· ·de -la· Colmena" para detenderSe de -s-uS. 

~nem l ¡os;. poseen . u~. •.lú Í,-j ~~ : q~~'_; E>S t·~--: 1~~-i-~~ .' a un;i · ,-1'i.n.du la de 
_.> , •. ''' -·--.. ··-- ' ·->;: 

veneno·, el cUal -·,'c~~~ci'~ erléS..jan · __ ·en '¡'¡.,-.~-pi•!.': de _su ; __ en~ml¡o 

desgarra l :i pUTit~,:~:-.de'·:·a"J'.;, a'bd~m&"ri·:.·y·:~, 1e·s··c ~:;.6:i~~:;;; 1·a·-.:-~Uer.t'a· • 

. . 1 ~" L ~~ ··:;t;~f.;~id~t.~rf ~~J[~~if~~if {jif *1:~~~¡t~,,~:.::.·;: d: ~ 
rece 1ece1 bn ·;de~¿nécter •''!-PO 1 éno a g"ua'•i,·Y~! propbl 80.?.E& to l _o,~ ef_&cttia 

. 1 • a b~ J ~'s·~3;~~f:~~~,~~~1~t~~!sr~~~~~1,~~~{l1rnJ .. ~/. f uen la d. 
a 1 imanto . son·;:· a lra t dasi•/po r .): 1 a-'¡~f.1 uorescenc l• ;_,u 1trav'Jo1 eta de 1 

nOctar y·. pc•i':~:~,:·,'~J,~;~~~t~1~~~;~f~?~;~~:~~{\,;/,'. ', . 
·En iiú'·\ ebdom&n:•:se1r1tgan': una··; hormona· ·qu'~·;;~arC~ la fuente 

- :· .. _,, ... )~:;'f:_~:~í.::~''.;;:(<-:,-~:.:'.;:-::;,~~~-_7.:\~.t:'f1;;'!{{'d;f;'¡-::,.<<>· ··,· '-· 
a 11 ment i o la;• Y-.·.despulls.,!'.(vüe 1 ven ;.a 'l 1a.·:t:.cc:i1 mena'-- hac 1 ende notar e 1 

:_ · .. _ ·: . :_: '.'·.'.'<~'·; ?~;:;·.;_:!~::~·.%tfi;{'.~~~?~·1;:'·-,t;:{j~<;:·:;.~:'.i;J:~·:~/~:_-'· ,::.:~---~··\ . ' . 
~n 1u 1 o· de.'. su-: vue 1o~ .. con·.;.re1aol6n::,a 1:.11o1-;··,,Ent aricas comunican a 

-/ ->·>~\/!;-~~~~::{~·.-1;t·::,~.;:!,::;.f!'1"-,fit{;;~:}~i:~1~:.-:;(¡1;_;~:;1>· :~·;·:, -'•' - . 
1 as dem•s . !'a : pos_iC_i_6n~1 de_~'I aa1 f'I a·_re_s !/pOi- ~-:me_d l_O. de:- da,n:::a a, 

:::::::. :::f.i~:~J~if i~~~:'~ff ::: .. :-:.: :: 
.. -. ··-.-.':..•:/;'",_.:· ::·" . ._,- '·.· 

"·-"::;:"· :>. -, • ' - . 
r1·cé> .'Y,··-·abi.s"n·i:ta?ú:~·:: ·11_v·1 an SI el n&ctar. •• a almacanBr 

ha•ta un kt"lo¡i-~m.a· de ~-rui:t11;_r· por dla;· reco~rlendo 
0

hast'a 1,000 

flores para llenar su estbma¡o m•llfaro._ 

El nbctilr y • I polen nunca le recolectan 

simul tllne¡imente. 

Este orden de actividades se altera ligeramente sl ast 

lo e~lgen las necesidades de la colonia. 



3. Construccl~n- de panales. 

Los panales est.Ah ·compuestos de··-~a~as_"_doble~ de. c8ldas 

hexagonales, son construidos· en·:forma ;·vertic-a·l .':Y_- P~r'a·18i"o~. 

con una cera que e11udan de·-:una;. ·serle de __ placas 

entre los sé¡mentos de I abdomen-de: la a·b_~·Ja,·~---·ae: tal 

que 
los 

·'. -· 
quede e.spac Jo _para .qú& se·.·. p"ü&dilí-l' _-·mo\;e· r: "'2~- _o,,:3_-_ abej'as'. en 

pana 1 es· de cria-.' y ~:O ,-~-~:~:~i;~ :--: üria' en ,~-~-~;' ;·pan~·-,·~s·· da 
··r.' -· .,,. 

almacenamientof pUGG son IÍsas° illar¡ada·s·; 
ry:-. ·.·<::.,-- _" 

Hay dos taniaftos "de ~~'Jd~~'i . .''.;/-.:- ····-·~.:·.' 
"'/f-::·'.':~:-- .. 

Las mas ch 1 ca s, d·~-~-~-~~ -_gua-'z.d~~~:~:t; ;-P.~/~~---(~-- s~(:cr-1 ~TI ~abe Jas 

obreras. Y 1 as _:_~-r~-~d-~~:};::~ ~~~d~·-,: ¡~Brd~~::~;;:Í1~--/~t~,~--~d' o se·.: cí-."tan 

abejas reJnas ~ ~t.-n¡'aii:?~.:''.":·::~~~,.;--:~.-,._,·:·-:·;·~· -,, ..... •~:-'_,-;-,: <" ··»:.,__ 
_::: .... · --: ·.- ·;.-.:~:-~~-'.:X~i-~t~~~~;-/·:-;·F~:-- -~:.,_:_~:-:;~~- :.:"-.-~: ::--}~:r . _ · . . . -.- -. 

La reina·)-~·¿;·;;:~ '·hue_vos,, "'marchando·. an, espira! Í;;ob-r& ·los 

~:::~e; a·::::.:::; :º·~i~if 1~~h~t~j~~~~i~~~t~~~:;·a.Tr•. que •e 
En Ja pa~t!', frorital--.'.del'.:panal;-~al10centro--::de la' colmena se 

aloja a toda la p;~--;--~:;.;. ~~·;., .. ¡~:~·::J'~;~:~~;~:~~?~·~~~~"~:j·:~~:e~ oatan las 
~<·:·:~·~'.,':·.\:~:;).;.\~::·<:'.·~' ~-:. 

celda• llana• de miel~ y an-111edJo·, .•.. "las:.c&lda8- del polen, de 
. ,, . ··.··.' ·->,_:'.·:r·~¡~.-,_¡~'.:".:~'::..;:"-

ta 1 111anera que a 1 · cenlr~:: hay:.'· ce 1 das qua ocupan abejas 

adulta•, alrededor da· Osta•, 
·-···: "'.' 

oe_J_d~-5 _ t~padas con pupas, hacia 

afuera celdiilS con larvas en pleno de&arrol lo, exteriormente 

ce Idas con hu&vas i a es ta :z:ona deo cr 1 a 1 a rode¡i. otra de 

almacenamiento, o, con polen y miel. Aquellas cblulas que son 

abandonad•• por las abejaG que van naciendo, son usadas como 

depO&ltoa da miel, y lue10 se cubren con un delgado op~rculo 

cereo. 



Las ab•jas uSan. la P~!lp~l.is .qu~ es un.a substancia cerosa 
·,.. . . _- .. , 

a superficie .. _ de !•s :.plan~~:s, para y rer:inosa 

cubrir parede5·:d11i· ·¡·a-. d~--1~-~~~·;;·.~t'ap~r.'.:-rendiJas. Y.·-' reducir .. - ' 

' 

c¡ue .. 

des ~ruYe '. i nmed i a tameniV "D -~ 1 as: restantes: J arvaá': de tr·e···1 nli ~-~.::con 

e I' :·_,. f' n ·d·~:···,.ser1".::e ;::;;_.~~.\~-'.~-~.'.~~~;·~·ª'. .. 1',Db~;;¡a~t~ \',,~1:~::;:.i~.i~.h~2f~i1t~~-i~'.~;, ~'.~ i -
"ª,,.. ,~ '."·· i~:'~,;,, "(11~~;',~S~~t~~l"7~%~;~1~:f~¡!t\~~~1g~f i~F· .. 
se ·efecttra, Un'~cOmbat&·?a .-muiort·.·:y·-.cJa·-qúe-"·ganV:-:se:-;1._._Ja' rei'r.a de, 

1 a , ce·! .mena ·:·d,L~~;ri\-~: ~t.'Od~- :,'-.su .. :.~'t'd~·; :::.~~;:J~~_¿?~J;i:~1~~~·J;~;~«f.~~t¡·-i'~·~<~·,:· .. 
: .. : ;--.::: -.:.· .... : .. <·", ·.--. -.; · .. ~'.i;·/}~::.~··.:"·;:/;: .. ,i~.-¿~.;;.s:::;f;~.:}·g .. :-;;,::'·:-----........ ,·.-_, .. , :-'··.-: _:·~ -_ ·. -.- ·· 

. c i n_cc anQ&;·.: .'. Gen~t J cament• .· ~. 1 ali -/~:re I nas :.::·y,,,,.·,¡ a& (O·b~·l!'·r~-1i: 1<Son 
,-.: .. : .:,~_ ·:. ~·. ; . -::·: ___ ·.>--: ·:;;,::~,-:~-.!.:.)j;~\--,=r..;._¿;~.:-:1:::~:;:.:/-t':::r· 

i dflnt 1 caS ,· : f•" di f er9ncia ·~-radica •en' ,que. deb 1 do' a· su ;;u·tr i el On 

I • • .obre~•~ ••.• ~.~2:0,:r~;·~~;t .~;.~~~rr~fíi/'[~~-~:¡,tiú'i ~e >j nd 1 co 
<1nter·1 or111~nt~-~ -( .. ~La·.~ re 1 ria' .. , es' .. mi mada:';,.cont f nua111ente'' .-_p,or la& 

obreras que »-·Ja· ·~'·~:i¡·~i~~'(-J(f~'.~!}a -··::~;-ci~·¡~~-~iln·· ,,.:;:·;· • .al !mentan con 

ja 1 ea rea 1 , · , Ja º 1 i~·~·¡'~-~'i·H~~ .. ~;~-~ i·~ ::·~:::.:·:·~-~c~·~:~-¡: i o . 1 a. penen a di eta 

para que dej~·:.·~~·- .... ·p;;ri~'.::~'~t~~~·~-··';' este:·¡-~- s~f~~Í.·Bn-tem•nte •.111 .. ' '.- - '.,,.,, ,··. 

para volar e_:ir~-e .de - l·a· ~C1111~na ·con el enjambra en un momento 

dado. 

Sin embargo las 'o.breras puedvn llegar a ancoleri~arse 

con la reina cuando notan alguna conducta e1ttrana '!'n ella, e• 
, , 

entonces que buscan la manera de eliminarla, la rodean, l•· 

tiran le qu!tan las alai: )' lils patas y la picoteoan hasta 



ma tilr 1 a. 

Al morir· la r@B 1 

1 as 1 il- rva s recién'· p1.1eia: til :ti~:·.·. ~-~r~ .-~-~\; .. ~ts t·as :·: t't. enen" ·~m.lli:ti ··:·_dE.' t·rv& 
' . - ''·''.. ;·,:_·.· 

""'"'·'" 
tratda l·a AptS r1el1.1Í~-;a ·~·E~·t·a:d·-~-~:~Úni.dc~ •. ) .. de ac'uerdc a las 

reculaciones de· la· Fcod .arÍd ·._'.·¡)~~~~- Admtnlstration de los 

Estados Unidos. la miel de especies •• Asia, como la 

Apis cerana y la Apls horea, no se pueden vender en este 

pal•, p•r• producir miel de ella:ti. 

En Mtfxico la especi11 que so;i ut!li:a !'en introducl:!ios d9 



Elilltado11 Unidos de ra:::a ltal lana,. como la Apis Hol l i~era. 

6, Enjambre. 
- : . ·• ·.. ' - _, -., . -·,,. . . 

-~º:;_· d·~--:·~·~a:~d~:~,~~~-;',:~.n:-_:·~x'~~-ª~: de --~ob. 1aol6n 

las exploradorát(.~,.;:buscan''..'t:';_-Una·.,;_':_c.a."vJdad o· huaco que sea 
: . . :-.; :~- ·.· ·.-~:'.;'::',1"}i:~:._-,/.,I:'i(;_~;~,,/.;-~.;~:·!3.:.::;t/ :·.-.5 ::-:·:·::;-~·:/ ;>-:.:. ·~: '. 

su&cept 1b1 a· :de·-:'.ser ~1r,1 es.· de .';nue_vo.': haga r, 
,r ,:: i ~-,:\: ":.:;~';i\;.;' .. ~~<;;·",. -. •' .. ' 

• : . ; -~· .. _.'. .;'.,;~ '·'é ..,,,~_·_:., ·~~·:'(,~·,:.: ';'. _;_ ; . : .. ' - ' -•. 
Ea_-. en, ~este~··momento:;,cuando iDs· 'apicultores qu• son 

·-.r.-. . .. ;·.~·.;:.-,:.: ·,"Y<" . --,· ;--, 
ho.;¡brea' dedlCMd'O~ :·~.':fa :,.C-rla '"de.'B.b-ejas y raco leccl6n de miel, 

.. -·.--<···.;·-~·ir·:.~ ·.·;·"· ,,_--: . .--· '· · 
cera, etc-:· pUa.d8n · ·."C'B.Ptu'r"B.'r ·;;;un;_ ·e~J~'mbre y 11ovar1 o a una 

co 1 m~na" pr~-p~rá~~ por , ~-11:~~-~ 

7. Colmenas. 

La colmena es el luga!' d~l!~-~·· viven la• abejaa, 011 un 

error designar con este nombre a la· abeJ• comOnl la colmena 

puede 11er un hueco en un lllrbol, una· cueva, hasta una colmena 

moderna, cuya caracterlstlca e& la movilidad de sus panalea. 

Actualmente la mayor parta, de ••• colmenas de 

·.'•'' 

¡~ 



aplcultcres se construyen'de modo que·;haya e&paclo··-sobrante 

cuando 1 as abajas 1 o n~ces 1 tgn, evl tando . a.s t , J 

que dividirla a .la colonia. -
_:• 

Una colmena requl_are ·:da·.':·~-~~:: ~-~-~~·:~_'~id'~:.j:-~:culdadcs<~· la 
. ·,: , ·,~_--:·!-~-·_:"'.·. :.> J·\J.:-'!-'/:I~ .·,-~--::: ... , , . 

semana, por lo· que puede ··resul tar::-una\\iactlv_idad, ta'crl'. ·y 

••••d•• • •· • 1 º' que ""~~J:~tf¡~,~t~é~r~G~«~~J,~~:,(s'#''' :' 
La• ce l menas ·deben · s l tua rse:'.°!;en:¿-.un -,-.. 1 uga r-'~ a 1s1 ado, ~ donde 

~:: .. :::'.ª' no con·~·iifü~1~ÍA~l~~f~$~i-,~~?áY.');'f~~~~/~. ni 
.. ·---~'!:¡.y._.:·:·<'. _, >:.:~~-'.,'. .. ~;..;\~';};'.:, ':'. ., \,, ., 

La aplcu l tUra · como·/~pasatlempo;-.,.'.-:'puede .: -ser·. un negocio 
._ -. <- '<-~---_:::~~~---(:---~:;·::,::0'>>::;,·:--·.;t-::-~,;:- __ ... .. 

provechcao, _ con' numa rc;isos_''.:~·~n_a f:i c_i f's:; ~'c¡;(e,¡' i e Os'~-.-
.• ··_;_:,- J,··:" ' • '.e 

Hay tres ti pC»s --d~ -·~~-·¡ m~;,,~9 1 

Colmenas naturales 

Colmenas rOstlca.• 

Colmenas modernas 

7.1 Caractarlstlcas da las cclmanas an México .. 

Mé1tlco, ei; un pals qua cuentili durante todo al ·,u,,o en 

varias reglones con plantas en floraclbn· o 

nactarpol lnlferas, que a& la fuente da· producción de 

miel por las abejas, y gracias a ~a orlent.aciOn _re~lblda 

pcr tn11tttuclone11 como la Secretarla de Agrl,cultura· y 

Recursos HidrAulicos (SAHH> en el área de ,aplcult_ura y 

especies menores, Jos campesinos da muchas r~glon~~ ~an 
lo¡rado substituir en su mayorfa las colmenas rOsticas 



por colmenas modernas, .con lo cual se ha· 1 oarado 

cuantiosos benetlcJos as! como un clncremento muy 

:·. '. :·~· .; .. -: .... :, 
7.2 c .. !menas· nalU~·a·ies··~···~:·> 

\~ "" 
f·;~·J¡ ·~\e'.~ 

L., ••• 
abajas· en' 

como por-· 

grietas, ate·._. -
-:~··'· ,:.·,. 

La razcn p~r : l_a ._.;_Cu~J ~~:es]-!'onya_ni en.~.'!'),q"Ue~~'ªº·~~.usV~~otro 
... -·~ ,:: ,,_:'.·:.•;.:: t::':·.::;;:.:>··::c,.;';~:~··.~·:::-,.,;.::::;BJ~-:'-.. f:~\'-/~;.:~;":t·;;;i':; :.:::..'<' ;:.' ;: ~ ·: .: · ... : 

de colmen'O' mode~na:0\"es·~~rp"Or.~)"evi .. tar.ttJ8.\:•nJambraclCn ·aa1 · 
- ·.-::. 

como : tal!Íb 1' f;i'.i" 

7.3 
:; ,_, ,~ 

·:·· ._. 
Exis.teri -e·rÍ. ~-t}o·.iadas en 

---.-. - ,., 
col mena a.: · rtls t J"CaS ·-:·o ':i':~." f J'J°iBtás ~ ~-i1;-:;- cona t 1 tui 'dáa: 'eri la 

, : ·; .... :." .. :.• . .",.';y-_:;~:~\~:~h;;;,?!)?~:;;;,~~t:~fl~:t:.>.>':_,_;_-: i :--_. ,:·.- - _, 
mayorla de tos·,easo~---p~r}':~l.111pl._e.a.~c¡¡J.o.n~_.s_·~de madera. sin 

ninguna med

0

fda ··8~~-e~l .. ~-~l.~~:~~1[j~~~;.~~-~~!·~:~j;~·~_:---i~~b~ .. é~ -~l Ja& de 

barro• troncos huaca·s·; ·>:&te'~-~~.: qü·e\'Ccn t le nen .- panal es t 1 jos 
.\·: _: ·:·'.·~~:_/.¡,;::,:~:,·,l;·:"i'.:.~.,_{:_,'.:'.' ·. 

soportados por - lravesaftos.:::.de··'."madera cruzado& an el 
. ··<).;:.•. .,, .. --

centro y que sostienen: panales,·, irre¡ulares, lo que ne 

permite la ~pll~~-ci·~.TI-::j-~·~· tbcnlca• 

di a gnCs ti co o por tuno d9 ~·~·; ~'.~·~~-d~-des: 
•• revisión y 

El rendimiento de miel ·de .ea tas colmenas es muy pobre. 

obtenl&ndose d~ 5 a 10 k¡·de mi9J/unidad, siendo ésta de 

mala calidad, ya que la extraccibn de los panales con 



miel, polen, larvas )' ·huaveclllos se realiza ·en forma 

manual, utilizando un lienzo da.tela, siendo· Inevitable 

la da&trucclbn .da la co"lmann, 

' . . ..· -·: <~-> . 
7. 4 · Co 1 manas'" moda.rn-Bs. ·;, · ·':·.::·'' - _, 

'. . . . .. ;"·:-· 

Es ta t 1 ~o ~--- .. c~.1~~~~~-.~ ~~n: -~~~:{ f ~.*~-J-.~:·~ la~-:' debido a que 
~ .. - ~ -.-n~"-:-_'i i'.!~27;•·,c ,. · 

los apJcu1t.Orés pi.iad8ri-:ata.nder-~í1\Vl111.:r ·e Impulsar Ja 
. ..- - _·- ··".·. _,.:;.;:·.· '.."_::.,,¿,-~-r,--;.;.;:}'.~l:·,:1,~ .. -·:::;·-... -._· -.. -_ .·. 

expl otaol On da 1 as abajas -:en''-_f!lrma .':ra_-cl ona 1. 

La principal caracterlstlcá dv"asta colmena &9 al u110 de 

cuadros o pana 1 &9 mbv 11 eii y 'consta ba a I camanta da un¡¡ 

basa o fondo, una c•mara d• crta·, una aerle de cuadro• o 

bastidores qua contienen cada uno un pana 1, una tapa o 

techo y una o mliia alzas con varios bastldorea cada una, 

donde las abajas almacenan 1011 excedente• de miel. En la 

colmena moderna los bastidores que contienen los panales 

estliin espaciados 7.3 mm entra uno y otro, an el que '"'ª 
abejas no conatrulr&n panales y que reservan para pasar 

de un lado a otro de la colmena. 

Lan¡stroth, con su descubrimiento del espacio de las 

abejas revoluclonb al desarrollo de la colmena moderna y 

a partir de este momento se dlsenaron eran nOmero de 

tipos de colmenasr en H•xtco las de uso mas combn aons 

-Colmena tipo Jumbo 

-Colmena tipo Lan1stroth 

Colmena tipo Jumbo. 



Este tipo de colmena esti compuesto por, una base o 

fondo, cllmara de crta ·con:, 10 · ba~tidoras-, alza de B 

bastidores, ·~apa, iry~~r~·o/···~ _¡:.·.~-~·exterior o techo. ,,,. 
··,-· 

Su u:;o est&; muy' pÓf;ü1a~-.1%~dO--· en t-ocÍo el territorio 

n&1clona1, ··a-·éxcBP~fbn':._de ·)a'·P~ñl.rlsula de YuccatAn. 
,. - ',": ~ :::· ... 

Una de las-~b·J.!.~~,~:~;·~;:_q~·~:.~~:-:·18'.h¡ace es el hecho de que 

el apicultor se·.va en· la necesidad de comprar cajas y 

cuadros da. d~~l.-~·~a-Í·~_tamal'lo. 

Colmena tipo_ Lan1stroth •. 

En ccalÍl _.tOdo.~·el "pala se. ha general izado el uso de la 
·'"· - , 

~·olm~ria'.·:.~ipo_:jumbo;' a E>XC&pclbn del sureste donde &e 

utfllza ·'ria.'<'·c~-l~én~ 'tipo .Langstroth en forma com11rcial. 

Esta .C~·,·~~-.~-~ '.-t'f~n9_ ~aracterlstlcas slr.il lares a la Jumbo, 

Pª".º: con--.\:~:-~-~·¡'·,"~-;~-~~¡~ d• 

cAmara ''d:~-~,~:.c·r·i:~><·.10· qu1t hace que 

alza 

•n 

•• • •• 
•• cos1tcha •• 

di f icu 1to)·e1_:: icaria jo ··'por ·su mayor peso, en contrast& con 
' . __ .·_. 

el, .-1za">;·d.::: la<.·J~mb~~ que pesa aproximadamente la mitad 

de'aqu•lla.'El ·aspect:o- positivo es dar espacio Ilimitado 

a: I~'.- ~-~--¡·~;-'y ·Uniformidad de material. En ambos tipos se 

utiliza ,l,a cera •alampada o fundacl6n de pana.I paril los 

bástldores, a fin de evitar trabajo axtra a las abvjas, 

Langstroth descubrlO qu~ las abejas no p9gaban lo• 

cuaidros a las paredes de la colmena si s• dejaba un 

espacio de 4.8 a 9.5 mm entre los cuadro& y entre estos 



y la colmena. Como ya se menctonb la colmena mod•rna 

consta .de un fo.ndo. con ·un para recular 

la entrada, una. ·cflmara·-,· de.> c-r·1~ ·con.:· ~~·~dros' y-: IAmlna• 

estamp.ld~S·: Un 'e~·c·-~~·~d;;;~_-.-~~~::i.&1na: ... ,~~-~--.'"~~:_'-t'~·~s alzas con 

. sus cuadr-Os y -, ~-~~~?~·~:-:~---~ i~,~::~.;~':~~~--~f;~)./~'.z~~~((~'.~.·· y un techo 

fe 1 esC'.b~Jc'o,' . y ·.un.~~-tab 1 ero:.~despejador:._;,. de, abejas con 

escape_ Por t-er ~-: ··- .:·:: .. ::~·:.·\'-:~~:~:);fj;~\~iiJ~\~~t~:'.~~i';·<:.:.//--'·· .. ·· 
El tondo es 

aai@nta ·una 

piquera, que 

el 

caja 

•• 

::.,·--:..:'."_:,:.;:.-./,,'. .. : .. 
piso 'de:"'la'-",colmena ·sobre el 

: ·~:~~:{~~;~;-~,l:·~}i.;J·¡±:'I·~--. c~ma ra de 

cual se 

crta. La 
·:-~ :~·,;:' .. e: 

su.· p~r-~:e: l._~bre'.dánde 1 leva un Jlstbn 

ajustable, sirve para" .re¡ular la 'abertura de entrada a 

la colmena. 

La cllmara de crt"a es. el· primer cuerpo dE:O l<i colmenJt, 

debido a que contiene Jos panales o cuadros de crta, En 

la parte superior e interna de ambas cabeceras hay una 

ranura o rebajo en que se colocan rieles metAlicos para 

asentar en ellos los cuadros, Sobre la c•mara da orla se 

pone un excluidor de reinas, hecho de alambres ¡ruesas o 

de lllmlna de zinc perforada que solo permite el paso de 

las obreras. Da esta manera la reina queda confinada en 

la cAmara de cr1a donde pone sus huevos. Las obrara• 

pueden pasar a las alzas para canstrulr panales y 

almacenar miel. El uso da excluidores se recomienda 

solamente en ll'poca de cosecha. Deob9n colocarse cuando se 

Inicia la abundancia· de fiares y retirarse ju•t•••nt• 

can la Oltlma extracclbn del periodo. Las alzas son 

cajas que se colocan sobra la camara de orla, como las 



que se usan en Ja colmena Langslroth, o menor altura 

<alzas cortas> como "usáda_s en -.. colmenas' 

strY~il-p.ara>"ciue l~s·:·-~b~-jas·,- almace'1én 

1aS Jumbc o 

Dadant ·Hodlflcada, 

en el· _la 1111~1 .. Sobre ·;-~~--~~-;~-~-~::_~:~:~;Ji'~\\·a··~-~-~~· .. :-~·¡·_techo 
dF 1"' co 1 iaena·. La· ~.ªPª.-~ ·1 ·~-,t~~-,i ~f-:~ ;,_~--·-_ ~~~-~~-:-~ P~:~.-. .-:,_-~>"-¡_~-~~-~~-. :;­
de madera' pre'.iisAda"'r_-,- :-~-~-,¡,~:~~;- .d~'º·~-Ua;~ ·~_0./:_1 ·1 S_toiíits -l~Ble,ra 1 es. 

! o rma .n~o - un - ~-7. ~-°,-~-r-:r~ :}~~~-~-~-.. ~f ~~-~-~'{f !-~-i~/~;~¡;f h:t~~·r.-::t-:~.'~~~-,"~--d~¡~-,I ~-
ª 1 tima_. clmar_a .. -·y __ una ~~·aber tur•:.: en :·,-•u ,:p.,_ o tei r'!_ centra_! -.::·pa_ra 

•••• .. --: ~ _,, -.-··:\~- ·:·_,';\ ,.., • ,,. ----- • ,• ·' ¡' ••• - - •• .. • --·. • 

al lmftnt~clbn .o-. pa;~\--t(fa~fe\~ii· ;;~c;:af~.·- .. ~.e---~·abe'ia~;-::La tapa 
--·,.. ' ) . "- .: ~;,~ .. '":'.::- -.. -~~'.~ -·~_;( _, ,. - ., ,- -, ·-

superior consiste en :Jn·:·.·t-~-~hO:-:_tilesCbplcÓ~--·cubier.to con 

una-- ~h~ra :~~ '.:~-~'f':'~ 7ff:_:-~~~~,~-::1~~·b:~·~t~:~~·;'./;~,:~~-~-~~-~--un : sombrero 

::,:: 1 :.~"'"º >•~' i,~ ~ª\~.·e?;':~~~~··~··~•ó -~~.~ ,. , .•. 
.. . 

La razibn, par.a_~:U&ilr·:una. etiblvrta-._lntvrlor c.on el 

t11lescbplco es __ quU· ·-,~-~- :a~~JaS. flJiiln fuertemente 

techo 

con 

prapbfeos ~ualquler cosa ·quv ~enr•n d" tapader.a. de tal 

m~l°!ef.~;quv' e_'~··m&s_ fAc.ll iiianipular cuando se usa una t11pa 

l.lalnada "•ic~el.stor"· pues es 1116.s econ6mica y no requler• 

tapa interior, 

El tablero de escape se usa para remover las abejas de 

l~s ~Izas cuando se va a realizar la cosecha. 

Para dar una eicplJcaclon mAs de 

antericrrnente eicpuse a ne ice • contJnuaclbn un• 

fotograf!a. FIGURA 1. 



Para poder trabaj:ir eon eomod{ja"d y c-bte:-:.er el ::t,.. Jor 

rendl111lento es nec~sarlo c¡>.J-:: el a?l::-..;I ~nr se ;cr-:ivea ee 

los sJgu!ente~ btt!~s especial~~; FIGC~A! ~. 

1.BASE O PONDO 
2.CA!-:.l.R.\ n:; C;IJ.~. 

3.Cl'Ai>ROS O BAS'I'l~ORES. 
J,hLZAS. 
5.1'Al"J. rr:.-~~IOR. 

6. TAFA EXT:!:f\IOR. 

Pleura 1 

"( .:. . 



l. A':..'Tl"\!lO~. 

:::i. aur\. 
3. V":'.:LO. 
4. r~rnt·•.f?!J'l'A~rd.. 



?'i~ur.:i 4 



ª' Ahui;iadort Sirve par.a producl_t:, humo,__ que va a 

atemor_lzar a _las abejas -~:::d'i:s~-Í~ui·;i_~-~~-.'~1r~-~l~idad, con 

el' f 1 n de pod~r _:-ex-~m~- ~-~-~- ·:!-~:~,.~~~~-~-~~:;:~~~:· 'i ~--' ~-~ i"m8-~a, 
'::_~·,--;" ,.,_ :'•>o'-~ . :'-~;_'.;';":e:;·.·,; 

_ b> cuna, __ ~·.-_·::.:\~,~~,:~.,~,~~,~~~i:~;~-~-fi~1h~~ti})~~f;~j!/:.:~)-~::>:y· vers•tt 1, 

. cons t s te ·en una, l •m l na l"de_::acero ;;,5a f 11 ada::- por: Un," ex tremo, 

:::;:r\~;~:;j~~\~~~~~~l:if ~jJ~;;)j'••;~:••'.do m lo I Y 

el Velo t.- -~~--,~~a ;·_p_•,r¡t-.-·:P __ ~_l? .. ~,8: ·~-~:-"_'.e .!_'.:l~~os t ro: conti:a . p lcaduras 
. _:.;.'c'.-::.,~:.::.:2'.;j::~'.;~\;~.~¡o~"'·;~~-1,¡_~~~t.4.i"-~+n1:~\\~::.::~- ·. <'-~·. :;· ,::·. - -· · 

·de- abejas~·-:·.Ha)'\'¿_~arl_os,.~·~lpo•~~def:Lv~_lp,'r.en_c.;e 1-:_111ercado· pero 
:- - :-· : .. · .. -·:::{; _::::<.:~:--~i;;~.(·:;}.~':!tf:\«'}~!~+:,';ii:~~~'~'j"t .. 1~:-:-;;_:::,-~:--:·>:: /: _.:.;: ~---. . 

uno --d. :'1 o-ii:'' que·-! ha·-:dado,:··mejores;r_e•Ul tadoa ._:ea el de ma 1 la 

de • 1 amb re / ~~:;1::;~'t8''.S\·~)';J~~~{Sl;~:;:,'.~!j;' , 
d)- Es'cobt"l tai . Es. une: cepl l lo'!-:::;pJ9rgado y ·angosto, de 

·~-'-:,' ,_,·.; •.. :: ;_-._~.'._·-.;· í,~,. ::·-;:-,'~- ; -" . - -.·· ' 
cardes suaves, : que. se.: .. ut l'l izs ,·parB .. barrar 1 es abe J•A aei _ _. .- _ .. -,< .:_.,._ ¡-:_,~<'-•'.'-~,---~-.---. 

los panales, sin d11-na'rtB.ii; .'coli.-di-ferent&s ·fines. 

e> Guantes1 Los ¡uantes. van a 'proteger tas manos del 

apicultor de piquetes, ast como los brazos, L.os m•s 

usados son' los de lona y de piel. 

f) lndum•ntaria1 L.a ropa usada para trabajar ~n al 

apiario daba •ar c:'a alaodtln y da color claro. pues los 

coloras oscuros espacialmente al nearo atrae a las 

abejas cuando est•n irritadas. 



e. Colmenar. 

Cuando se va a instalar .·un:·. ap_l_arl_o __ · es _preciso tenei:­

encuenta lodos los e_l-emenl~s:.que; Pu&d_~,~-:.':1n~}~-~~r~ .. -.e~---l!t';: tan~o 
favorables como 

0

désfavD~~b1e~; ·:.y;,,:'.'.':~'~a,·;_.:;_9{<"é'i':'i.".U:.pi0~u~l,tor ·es un 

pr 1 ne l plante o con· ex peri~~-~·¡ a~ ;"~·-.'.1·~--'/'~:-~~-t'a1 aC~'~·;{~'~·g · co 1 menas, 

8

• ·

1 

Gana ~a 11 0.f::~~~ff t'~¡~1~Ii~~t~f:{tW~%l'~,t:i; :·· ;·~· 
Es · d 1 t l el 1 \ predec l'r·;· cUantas'J,:Có-1 m9n'a.li',;~cat:ier-i.:;en -,·un 8 i t.·1·0, 

- " : .. ~.(:-::¡~7;~,~,'.;::r:~~:~!_,,,t;·t:;;i~~¿t:.'.~f~~i.f1.;;)f;t~·~)-~:;.:'.;~":;::,;:_" r,~,.,;. " : ·:· · 
pues·- asto', depende _.,abso 1.utamente:>. de::I a :;cant 1 dad de · t 1 ores 
· ·_ ~ -. \: .:;:\ ~:.;:·;·):i}~:;-¡.;t-:;:~\;-~¡~;.;:,';(;~~~"'~;~~Y~r:j'.-:\>V~~,}Ú;~\:;_:_:-i_Y/:: ... --.: 

me 11 t eras c·,que ,,- en· o:sus.:,contor·nos\: se<encuentren. En · H411c i co 
·· · ·· · ,_ · --·:' --- :;_'>"::;r,::i:~·~~p~:··~'.:,:i.-r~:~''!~'~l_f': ·-.-~ _,.-.:·,. '., 

·hay .i-&atone~ donde·.,_. .. : pueden <:<:,Instalarse' colmenarvs 

com·p~;eg~~·.· de;-.~-~~::·--~~..:.-~·,_\ ·:~ci;'i'':ºri;~~·(-:_:·~~:ro '01 se dispone de 

-- ... - '" « . 
·un ter reno· muy·: ex tenso .. es ·,-pre t e_r.l b 1 e no poner en un 

lu¡ar m•s de 200 co.lmenas que un hombre activo e 

intellganle pueda &tender" bien, a unos cuantos 

kl ICmetros de distancia se colocan otras 200 colmenas Y 

asl sucesivamente, pues asl dlsponan las abejas de un 

mayor campo. 

Para la lnstal~ciCn del colmenar se debe situar el 

aplarto en un lu¡ar sombreado y fresco -sin exceso de 

sombra-, alto, a cierta distancia de las viviendas y de 

la• vtas de comunicaclbn, para no causar molestias a los 

vecl nos y a 1 os transetlnt es; tratar de ev 1 ta r 1 ugar•• 

pantanosos o muy •ecos y aquello• en que la floraclt:ln es 

lrre1ular y escasa1 no SQ deben Instalar a menos de tres 

kl lfl•atros de cu 1 tlvos en los que se usan insectioldas. 

Es pref•rlble colocar las colmenas en soportas se¡uros, 
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a prueba de horml 1Bs. da unos cuarenta centtiaetro11 de 

altur3 y proporcionar a¡ua fresca al ap1arlo, 

preferentemente eri un recipiente poco profundo C4 b 5 

cml, 1 leno de arena sruesa o sravl l la. 

A contlnuacJOn se eaqueoatiza un apiario. 

FIGURA 5. SALA DE EXTRACC!ON APROVECHANDO LOS OEStllVELES 

DEL TERRENO, 

.• "'~:o·ei f"\Cl''i:C~: 11:::..- !~ :;i; 
!."">iHt:!. 

T~:ie :; ur.:1e··1::~'l, 

s. :::o. 
!. ::--.• :e :.1r;1 : :c;:;1 :• :r ;;-.;:1 ! 

':u. 



__ la~··' ca·!·m~·;,·~s; :·d~be·r~-. 
;d~<~~:·i~.1.; :::.:~~~'~¡;·-~· : :que,-_ 

-:,__:: 

. tenip J ad-~_s·· -e J"; so J''·d¡;.\I á' "iiulriil'ríia" i'~·s"· dé . dé :;-Í.I eri~-. 

Alcclocar tam8rae .. en cuenta . la 

regl~n •n regianus 

. .-, .. -·· .. - .~,;;_,~_:;_i~~~i·-;:-~i(~'J'.:,.·\.;;};. __ ;;,;;:~';"i~-~,.¿· ·'"--+ ·;:-' __ _--'"'. ·. . ' . 
En _-re¡ 1 ~-"11~ .... cll 11 das~,-_,una :;:.·.-bu_ena ;:o:p_r~c~ 1 ca-:-.~ es:i. cal oca r - las 
... - :- :··""'-·.-:'.>.cf:«;.\'.;:t\<::.;:~-'.~:-r(tif;1~t~Vi:2\~::-:=:r';:':·:::·-;·~·;.,\'~.'.-':.~'.:.~,-._.;-:,:-:-i:,~: ~:_.:.~--.,: : : .. 
ca Imanas' -:·.en·i:;;¡f l J as,:C_.;.:•.con::J.,;1aa'._•.;A·f Pl_queras ·;.;·(encontradas, 

/ : :-. ::-·:s:'..;}-~¡_-.,;.:'.-~·~t::.~:,.~.¿_:::· ~~:.'~:~'{I±~-~~~;l.~{iff:i~~::,:;:;;~?::,'?).~:_-.'::::'.:¡~;::,' ,-~/',: ,- · · · ·: -. 
orlentadas.::de' norte: a-.,aur'--para·:·_que·~·el~- .. soJ>.no. Jes --.dé· de 

·~:~~'.~:r~i~llt I~f~~=::::::::: 
cc.1 acacl ~n··_ da;· .b~r.~~~ ~-ª_'!',": ~.l!,~:c_u,a,l_,~~-9~.' . .-.l nda Je. 

• • -- - • - '. - --. - ·'.:.·-:,:-;~-;:·.:; 1 ~·('.~?L~,~;-¡_5)~'('.;~~·-_r~·:t':::C-.':,.<_::~- · ,-_.~ . 
En aque.11,os_'~ lu'ga'rea\:·a·umamente<~calurosos, se procurar• 

·.:-; .. '-'/:_{1r~_;·>;)~~~~~:~;~>·~r:·~'.;·~:~:.;~.--·~·:,, -. :: .. 
proporciona_r_;··.·en~_Jo_:·P.C)_s_ll)let::: .sDmbra. a las colmenas para 

pro¡e1~r !~~·'. e~_·:;o·~ ~:{-~~~·~::~~~~~ (·~ •• -.·;_d,i ~ lcf 1 es. E!lta sombra 

deb'er• ser·. ;-~:~·~\:·::::;:,:;··~'.-~-~~!~: .. •e::·.-canOce 'como media sombra, 
. ·;,· 

procurando .qU~ .:,~~-: '9~~":;';.·~t-~i-b~•a para las abejas, ya que 

esto la• ·vuelve·:B~r·~~f:·v •• ·:--

B.3 Sltuacl~n. 

L.o• factor•• .. el tiaa.tolbClco• que mils inciden en la 

apicultura son la temperatura y la precipltaclbn, ya quv 

lntervienan. de manera. directa o Indirecta en casi todas 

la• funciones de. la vida de la11 plantas, fnf luyendo en 

su di•trlbuctbn '1eo1r•flca, especie• y tipos ve1etativos 

do•lnant•• de una -reclbn y como consecuencia, abundancia 

y dlstrfbuclbn de las especies nectarlferas y l•• 
polln!fera&. <v&r lista 'No. B> 

Estos factores ti:itluyen dlrectaiaente en Ja cantidad de 



kilo¡ram".'.ª de mlel/colmana·/ano q~a· nos.puada rendir una 

zo_na dei.~rnÍinada;· asimismo, .. • el·rÍia~~jo· .. qua se proporciona 
: . . . . 

a las coimenas ;~n-: una··~-eí't~~ ;pU&de_ ... no ser al adecuado en 
,, .. - -•,::< 

:-;:,: :.:;~:·.-;.:·:. ·:~~ ';·,~~:: 
'!sta situacttin. cresafta .~-1~ :tmpor.tancia·. que tiene el 

·. · -,-:_ ·,. :·- :::;·.:·: .. :.;~:>~)-·:f;:-''·~·<·'..·:~_~;f:_=;;:x.:~' . .:.::.; .. :,-":'.~: .:: ---·. · · -
conocimlento.·dé::estos.~fac·tór9s,.;~a:"tin d

0

e evitar posibles 
:,:. :·- ::_;-. /".'.-::~ ''::·1:1:~.'.:.~-:-~ ,~'.·i ;-2'~:;"'Y·z:0:~:;::,,f::::.: ,·.· -' · · 

errores·, que :•condujeran:,~:a:,-;..un~; rotundo · f rS.caso a 1 momento ,.. . . .. , ·-·~·' ---:, ",.._-.,, .- .. " ' . 

de 
1 ~: cO -~-ª·_~'.~~;-~~Bi~i~~i~1~~~li~~~~~~~~:-~~:-_ 

La te111peratur·a.·.:oa·s·,r7como.\"-:.se\'-manclonei anteriormente un 
' :· ~.:.;',_,_. :_·>>> ·:·,_<~:·-.~x·:~1~.:·{',:~~:-:;,zJ;t1:v:r.fr'.:·c:{:-:·~· ·::··: 

tactor'de :Buiiia"in:'P-~:·.~.ªt;iC:"ta·;·'quS;·'.no· debÉI pasarse por alto, 

ya _qua-.:~· r. ·c·o,;;pélr.~~~ 1-.in_t.o:: de·:· 1 as abejas ser& d t f erent• •n 

una zona con temperaturas altas que en otra con 

LISTA No. 6 

PRINCIPALES PLANTAS MELIFERAS EN LA REPUBLICA MEXICANA 

AGUACATE 
ALFALFA 
ALGODONERO 
CALABA7.A 
CAl't' DE A7.UCAR 
CHICHARD 
COCOTERO 
COL 
DURA7.NO 
EUCALIPTO 
FRESA 
FRIJOL 
CiJRASOL 
GUAYABO 
HABA 
HENEQUEN 
L !HA 
Lll10NERD 
HANGO 
HAN7.ANO 

HARGARITA 
11ELON 
11E7.QUJTE 
HEHBRILLD 
NARANJO 
PAPAYO 
PEPINO 
PERAL 
PINA 
PLATANO 
RABANO 
SANDIA 
SAUCE LLORON 
SORGO 
TABACO 
TOHATE 
TA!1ARIHDO 
ZANAHORIA 



En M•aico los prlncipalus factores que determin;,.n la 

temperat_ura son: 

La Altltudt En ra¡tones con alturas menaras a los 1 000 

msnC.. y en. re¡lonas co"n m&.s de l 000 m11nm. 

La 1.atttudi La zona ubicada al norte del trOpico de 

C&.ncar es considerada como templada y conforme su avanza 

m&.s al norte.· la tumperatura tendarA. a hacerse méis 

•xtremosa, teniendo inviernos frtcs y veranos oA.1 ldos, 

provocando qua, al bajar las temperaturas, las abajas 

tiendan a invernar, 

La Zona ubtcada hacia el sur del Trbplco da CA.ncer, es 

considerada tebrtcamante como troplca 1, y conforma 

avanzamos hacia el sur-sur-aste, las temperaturas 

promadlo anual se elevan paulatinamente asudtz.&.ndose en 

el verano, y si nos acercamos a las costas, la humedad 

relativa es mayor; encontr&ndose que temperaturas altaa 

estimulan •1 Instinto de anjambrazon. 

Preclpltaclbn y dlstribuclón1 En Hlnclco la dl&trlbuctOn 

1eo1r•tlca de la precipltaciOn esta !ntlmamente ligada a 

la oro¡rafla y en casi toda la Rep6bllca el periodo de 

lluvias se verifica en el verano y principios da otono, 

con e•cepclbn de una zona del norte da I• Penlnsula da 

Baja California, en la que el per'lodo du lluvias se 

concentra en el Invierno. 

Tentando en cuenta este dat.o •• importante qua en la 

zona aplcola determinada se verifique la pr19clpltaciOn 

media anual prevaleciente, asl como su distrlbucton, por 



lo que es conveniente contar con. lcis siguientes datosi 

- ProcipitaclOh H•Kima, 
- PrecipttaclOn mlnima. 
- PreclpltaclOn promedio; . 

Fecha del Inicio de,.lluvtas. (estimado>; 
F°olcha del termino de l luvias:.cestimado) •. , 
Comportamiento _do·¡~ preclpltaclbn°.por;m&S. 

' ..... ·. ·· .. , . 
. . ,·.\. : . . '! -.... : 

Estos da tos ·nos;, periñ(te.rl. : .. d~.i:.·~·;·~:i:~-~~,·~, Ít ,;2:~~111por tamt"enta 

-~: ' · "~::::; ~~';:10~º;~·.~3~·~~'C,~~~if ~~t~N~~~~l~~s{f ;K,:'~_-":: 
p~ecf~J:t·-.c¡~ri ·regular:"'y ;bien .:d~str~buld•·,a-:.'10· largo· del 

' ' . ' ... . ";· :·,: ... -;' .... · ...... , .. ·>: . ..: ' .': •. :~·; ·>:"/ :~:'""[ .' .,,.;.·,~~·:•.'.'i~::'..f:.:·.;~ ... ·~>,,~.' : 'i ;" .. 
mayor nllme _z:o·:_de,·:meseá; .. '. qu'e '._una·:~:pr&ci p (ta:c_i _On ; aburidante y 

co_n.centráda ,:·en·:· 2·. o:,_ a .'·~~-s~B :·< ·q"~; ::"p·r·'.o.YO_~·~~-~,:·~:á.·~·~t"sPans 1 ori de 

·.·c.tlv.ldad8S,' .. 1~rid~-- trücua~~~- ~·n,~·~s·t·O~_·.:·j~~;"{Odo;. el 

que prop.orc~onar allmentaclori"~-~tlr'l.ci~~.~,' · .. · 

~\·u~t."s La dlstrlbucltin y concentración de 

tener 

va en 

especies vegetativas nectar'J.feras y. polinlferaa, asl 

como de la permanencia y volumen de. captaclOn 'do loe 

cuerpos de almacenamiento de aau~. 

8,4 Proximidad del Agua. 

El a1ua sirve a las abejas para diluir su alimento y 

para refrescar la colmena. En un d!a caluroso una 

colmena puede consumir de 3.7 a 4 lt. de a1ua, 

La distancia del aplarlo a la fuente de a1ua no debe ser 

mayor de 1.5 Jcm; en el 11!1•• ct.l ldos esta distancia no 

debe ser mayor de 500 m. 

La• abejas deben utl 1 Izar el mtntmo de energla •en el 

consumo y acarrero de a1ua qua puede serJ 

- Un arroyo o rto. 



- Una presa, brodo;~Jac~. etc. 

- Una alberca •. fue.1te e~t·~-~-~ue·~ 
- Una cubeta, tin&-~: eté:-~-

:·;:,:c. 

El a¡ua puede estar·.:d·e~~;~' de ... ~:~'Jj_~~~-~-f'.~-~,~'á: ·o ··en ·.casa de 

otra persona, por 10-·que·::1áB«"8be-JBS_:Podr-S'arl. ser' u_na gran 

;~~~~::~.~.~·:~~.~; ·;:i6!;![~1~~~~1f i:··::, .::·:: 
posJble propagacJbn colocar 

pequal'tas tablJtas que' sJrviin· .. co111o·c .. fJotadoras para que 

e.s Ttpo de colmenares. 

Existen en MbxJco diversas formas de poblar un colmenar 

entre las que destacan: 

a> AdquJs1cJbn de colmenas pobladas y fortalecidas, 

A excepcJbn de la PenJnsula de Yucat•n Y parte de 

Chiapas, es prAotica poco com~n entre los apicultores Ja 

venta en estas condJctones; sJn embar¡o si se encuentra 

una oportunidad de esta naturaleza es conveniente 

ne¡oclar el precio y aprovechar ast la oportunidad. 

Con esto se adquieren no solo las abejas sino el 

material aplcota mtnimo necesario y un ahorro en tiempo 

y dinero. 

bl AdquJsJcten de> nbcleo¡¡.Es .,_.¡ método rn:is com6n y 



generalmente hay que proporcionarles al lmentaclltin 

estlmuJanto pa_ra su rl&pld~ forta!e'ctmle!lto,· ya que de 

otra manera ex 1 s te: una .ª 1 ta· pr'?babl l ldad .de- qua mueran. 

Este !!!:l9teñia·.1mp.l_~Ca~.;)a.~ con;iPl'.ª•'.Por·,- un· Jada,. de Ja 

. -. ..,.: - ... L~;· . -·:-
ª > . Traste ¡c:i-. ;;f.;'. ·:·, ':>f'.~~:·~ ":_.:/; ':.:: ,;.¡-:'.. '. ·:.:¡ ~;,_~'.- -,.:·/. .. ~ _ 

.~·-._~,: •. ·.•·.!:>.e_';,~:-;.·.·.,}:; .. -,_;:~~.;: ., , '~,;,o:.__.,_..-,.~.,---.·, __ , , , .. ''.'. -
; :·.:·'.::•¿,_-'>,' ,_ .... ·-'-""-'-""; ,;;-,;. -, .:-~:~ ·:-r:~!:':".''{:'-, :;_,-..;~~-: _ ... -~·_: ... 

ES 1 & ·-.;a~qu l s 1 c·1tin'..;':<d&>7.'CO1 ori las'·'::-::a 1 aja-da·s - en . ca J mena:t 
· .. _·.··--· .. -:,e:: . .:::~-;~~-:¡\{.{~,:: :')·~;;(:·.~::'.f_:~:,,.;:.:::;"i·l:;,~·~:~::;.s~>~~~.s;,·;;·; '•~-~: ~;: :-":. '' . . 

rtisttCas.'. real izando: a1>:"t.rasle¡a"-... a".'pasa··"de .· 1~-~-.-·.a~eJa~-

.2:'.'.'.'.:'.:~~'.~'.~~í~f iliitt1llf t~:;~~··:: 
~p 1 cll

0

l t'~r ·:que" se l ni el a, ·pe r ·~ 1 o <ccimp l'I cado· 'de 1 · cambt o 1 
'· . :, ... ,,.:;31~:.:.-:>.:;;:_:1f.'.~!,,:'.f,~~--.'. .. ; __ : -.,. < --

ademAs ·da a· mortandad '•e\·J_rrl.táclón"-·'.,qua "'.pravoc& el 

t ra S 191 O ,en :'..·l.~~·:;:~-~~.,~-~.:~tj\i:~·s;?~~~~~~~~t~~~~:~~x~~;;~~~·:.::~~1¡: ~~~~ ~. 
as mejor Cportunid&d 'P~-;~;:uii~8.pfC'U1 t;,r:1;_cori'~'.i!xPertenc!a • 

• , º' ... 'º" .. ; , ji".r:,~rz~~~~~~M~~!r~fi1~;'. .. 
Las rea 11 zan a que 11 os::.'.productoret1 -?.;que;;.,)'a, cuentan con 

. -- ':-.- _.·.__-;:;~;·:.<-.';.:f~::-:-.:'.~-r'.\;,_:-~.':~;·:~~'.':-_--.·::::::;_. .- ... 
colmenas y quieran 'lncremantar,",'.su .. aplarlo o formar uno 

nuevo. .;~.~~:~,:-;~:,y .. ~::~:0 ~:r;~; ~::.: ·'.:;,~; ~· , ; ~.; ·--
·• · :j .. .'- •. ', :(-:-,-'.'(:·\:,.,:_,¡~ ·~·:· ~-... 

Consi's~e - eíi'': 1~C~·~;~t~"n~~-f;'~+:./~-~~~ro:".-~-. colonl;is mediante 

·18' 'd 1v1s1 ~iTI'.'_•:da~-~,·~"n~,,-CC~ i O~-f~'~' f~~·r·te~ -Y .-_ vt ¡o rosa. deb t-endo 

dlspoÍt&rSe,_:~~.~;~~;;:!!J~~:.d . .;<.ún3_.c•mara de crla vactia con su 

-tapa--lnt'eri"ar,···;-~x_.~.;·r.·l_?r•".fo_rl~o· y pasar a ella 2 tJ 3 

bastidor·~~ .--d-~-::::::~;-,~·.,opes:culada, 1 ó 2 con pelan Y miel. 

abejas y·reina. 



La abeja má_J_l-t"a~á- --~Jene:. numerosos enemigo• que producen 
. . . 

. dahos al lndJviduo·-~i1/1ado·:.·~ -·~--- 1a:,C~1onia· e'iitara. Pueden •er 

de d ! versas.: e'¡-~ ses >~-~' '.-¡~-1 ;~·a·I:~~~ / mamlferos, 

rep t ! 1 es, A~,_~;,:·¡ d-~:~~,:~:':.:. t'·ri~:~;;¡-t¡;~:. _._:··.-:-¡'·~-~ .- ·CuB J es 

~--~~,~- !;-:'~:~~-~:~-{;); --~·(:;; ., _ .. _,·,, :·.--.:···'· 
. .( 

como una 

. ;~:-.·- ,., :·o"; 

. :;:-. 

aves, batracios, 

von • la abeja 

9, 1 . P~l 111~ d~ .1•• ~~.~····· '\ > , 
Probab J em&nta : ar.· erieai ! 1~~~ é¡u& · 'C:-aú.sa :·i-~S--~ayores ptrdidas 

col menar· :··1rs·~ Ja ,:f ~-~:~-~·r:~-~-;·~~'-¡ ·.da· .1 a'' pe 11 J 1 a granda 

cara. Par::···¡·~'· _q~-~;: · 'l·'~'\'·~~y_· 
en al 

·':"·." .. 

•• la lmPo'rtanteo que cada 

aplcuJ ter conozca :su ·-é.1_'é'i_·f?·f~i.'.;~/d:~;".~. sus costumbres y Jos 

Dichas poi 11 las atacan la_,~~-s~.,'...ª''des· Jos: panales 'de crla y 

los que cont!eneon poli;tri<.-:ci.i.lri'd~--~~1a.·~-~·,,·:_¡:'1:1~· ataca panales 

da una colmena · __ tUBi-la:-.-. ~-¡'-~'~:1i:t~b~~,j~-~-:i·-·sa_ encar¡an de 

eliminar a 
1 a . p'~ 11 ·~-:~;~.~~~/·~:[~~\~~~~~i- ~~:-t:rv:·~ 1 

qua en .. 'z'a · _ltpoca)• postco••c_ha se apJ 1 en 

por eso •• 
recomJenda las 

alzas sobra las c~-~~~'~1''~-d-;;:·c~--~.:{á. ,;.de· las colonia• m•• _,_ .... 
tuertas, a fln da qua Jas~~,b~Ja~·-,Jas. IJmpJan y evitan su :- -· <,·_,_: 
infestacibn, ·,_:_::.'-',.: 

Para su control -se.utilizan div•rao11 compuestos, como~ 

--- su 1 furo 'de ··cai-bono --Cianuro de calcio 

Paradiclorobenzol - Anhldrldo suzt·uroso 

- Bromuro de meotilo - DJbromuro de etlleno 



9.2 Zorrlilos, tejones; sapos, lagartijas, ::anJol, 

horml¡as. 

Entre Jos mamtfeoros se encue·ntra el ::orri l lo,: dicho 

animal gu_sta'-de'._a)_lin_e_n,tars:e.de ab:aJ~S, -por l_o_._~ue es·el 

mayor- -·de-~ t·r~:~ tor; .·~·~'-·:_ ~~~:~ '-:_·~-D~o_-_:_-~_A_~: ¡'~~-~ --:-: :~::;· ' .. "~--

E 1 · t& JOn, es : ~n --~~ami·; ~;¿ 7 de'.;;!~~~J-~~~-'.:·,~~~'.;~·,;~,~-:cfa : i ¡~a 1 ment9 
.' ' _,, - ' ' - ,\ , . - " ~ -,.__ '•,• ' 

a tas -... b~j-~~-· c0~·:-~1· .-tt"n ·de;;_·a:1 fiiuuit3.i-si!,:;'COn:·:e:1·1as. 

cuevas o bajo da las piedras~ sa ten: af-'· .;¡-~;f~;·~:~'if;, ;:~-~{~~~-- -
'.~ t _·.,-;: (···:·:·,:;5.';(~;-:_:1}~-',;·;,~ ;·:·- ;'.:. :·. 

plquEil-a,· '":'elevandose"_;.hasta>. desde el suelo frente e le 
'·. - '· \1 .-,., ·-. ' -

1 uSá-~-~-.- · en :j·~:~-~{;{~~~t-~_d~~-~ ' . .'.' unos 'º cant.1111etros. En los 

pueden reducir la fuerza de las ·ca 1-onia&·~· ·_P·~·~: -r~.".-~i..1~ '. ·s·.:::· · 

recomienda colocar la• colmena• a 40 cm del- 11ue1ó··, para 

evitar el ataque de dichos batracios. 

Las la1artlja!l acachan a Ja entrada da las colmenas y 8 

menudo provocan la lrrlt.aclbn de las abejas. Para evitar 

•U acceso se sit~an las colmenas como se dijo antes por 

to mano• a 40 cm y adamlris, sv prot.el(en 1 as bases con 

embudos de hojalata lnvvrtidos, cuidando ademlris qu11 las 

·ra.as de las plantas no I•• sirvan de puentes. 

horml¡as pueden considerarse como enemt gos 

universales de las abejas, Por lo regul•r las colonias 

dtbl les son las que m•s resultan afectada::; por sus 

ataques. Las abejas tienen que tolerar su presencia sin 

defenderse, pues 11 I agul jbn no puede penetrcor I• 



cubierta quitinosa· de - la horini-¡~;· ·La ·colonia .tiene.que 

amte:rar "" puesto: que 'nBda: puede '_hacer 

contra . es tas· ·.·.:p.~~~-~'~a--s: '.: e-~~~~-i·i~;::~:::_.: E_~:.-.·:~,~--~:~-~~~:~'.· t uga :e• ' de 

_es traao• ·: · en, ":-1 Os'.:_.~---~~ 1 iiiitn"a"~Os 
·-_·: :,:~-f~;¿:.::;;;:;y·í_:.~· /'' .. :>--·-

1 ns ta I a dos-, co"nven 1 en temen te~ .'•. :•' · ,'".-

que no·- se .. encuentran 

L•~;.ºº !.~~~~~,:~~:·;1u~;;~~~:s :aben. al s 1 ~.'"" •.•d 1.anto ag~~ . o 

l_as '.pueden:: colocar' en·.:·bote,s 'que contengan _acel "te-·'.quem8dó· 
- .... "'.-•;._.',-,~~~i·.:~·· ___ ;·" ,,,·, -

·d& autombvll,"._i.':-de::-'. esta manera se podrA. repel~r. las 
·_¡;·- ,.-:·:,; 

horm_l&•.•··:· 

••• Abeja Afrlc~na •. 

La 1 la¡ada a M~xlco de la abaja afrlcBna <Apta 'me.11 lfera 

adansonli) aspa rada desde 19B7 •• da especial 

importancia, ya quo tendril mbltlples ·efectos qua 

la economla nacional al 003.&lonar una 

su•tanclal raducclbn en la produccl6n de miel, afectando 

tanto la obtenclbn de dlvi'sas como &I nivel econ6mlco de 

los productores. prlnclpalm&nte de bajos .ingresos, al 

reducirse su ln1raso y provocar desempleo en aplarlos. 

plantas da extracclbn y actividades conexas. 

Las caractar!aticas principales de la abeja africanizada 

que m•s ha llamado la atencl6n son las sf¡ulentes: 

- Color amarfllo obscuro con bandas amarll las en •I 

abdomen; la.11 reinas y los z•ncanoa son casi negros. 

- Abdomen m•s puntlacudo que l&s italianas. 



- Mayor rustlcldad y resistencia a pla1aa y 

anfarraadades. 

- Alta prollflcldad. 

Car&cter ev.as_ivo_ o c:ili:ra~oriO._ 

orl gen europeo;-

- Mayor ,capacli:lá:d de -alli18Canamlento de polen. 

- Capacidad d~ los; ~"!'j~-~b-ra--da'. viajar grandes 

distancias Cde 200.a,SOO,-Kmlano>. 

- Al ta t&ndencia al .P.-11 laja. 

Se han real Izado estudios que se basan en al avance da 

la abaja africana el cual no se rlga tanto por el 

potencia! 111alffero slno·mt.s· bien por factores de humedad 

y temperatura, por lo que se determine> un supuesto d• 

acuerdo a las probabilidades d• preclpltaclC>n con un 90• 

de expectatJva da ocurrencia y tomando datos de Ja 

Secretarla de Agricultura y Recursos HldrAullcos, se 

calcuJC> una velocidad d• avance m&xl1110 por ano de ,eoo Km 

para zonas .\rldas, 400 Km para zonas con preclpltacl6n 

Intermedia y 200 Km para zonas con alta praclpltaclC>n, 
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Se tomb en cuenta que, si' -biitn la abeja africana avanza 

mh l vntamente :en· zonas &U ••• 
rApldiii, ú~·'.-u;f.~-~,~-~-::'d~-~.-~-~i~a·.' ~ob~~-- Ía "'redu~cl-bn t&niendO 

._. ·:· _. __ , 
de 1 a ?r-oduCC J bry~_ -,.:_.,~--i_~ev~·rsa'.:_a·n-:;, .-~--- z:~n~• -:',_ r fda_•. · 

;, - .. >: .. -'·,. ---::'·' ·--.~;-.-,;_ ··' -:-!/.··.·,_-,, 'e'-: ___ ,_.,,_,:-

Er jun lo - -de·: 1985 : l'a~·-':Bb'8JB;S ;-ii{~ t'Ca~·~'~:t-' ~-e·::·~·~;;ont ~.Bban· en 
. . :: .. ·- -~-'-- '¡;:;'/:>·.-,;.\-._·/:'~'"':;_-;;:' .. ~>~'/,¿-::;;:;,;:_---:::\·'·" ./1 - : ~:" -;-. 

1 a. f r·ontvra-~· en tre'.'1 Ni caragU8> .. Y:!,Hon'dur8s/.~: por·~-- e I· ·_-11 tor-a J 
-: _: '. -, __ :,\ :\~~/;-~;·f~,'.{~;:~::~:,~~?~·;:;.:-~f;)'¿~i1:;.;if;{;;':_;._)t-~~-~~,¡;:"¡~t\,·-:·::;~\-· ·:··: .. :. ;'. :' ·,., ', 

. de I __ ·, pac1f1 co_,,~-~·esper~~dpse ;~,_qu•~í; pa_ra:,:-;, 1989 ':"-,-1 J e·guen a 1 a 

·. ::::t•;:~{;~'.'~~ii1t!~~~!f f ii~~~~~Yi.t_/?;:~as . mad 1 das 
ne cesar la• ./para:c· _su•.-;.-_contro_I:~\Y'-/'-manejo_.·_ ·tanto a nJveJ 

: ~ -:-- ·- :- -.. _. ., ; ;,: :('._'-'.'.~0"?'.~::,~.11:•c:·,~~.;;-,•~·~,f:i~~-:_: ~;~;1~;,:rl;..~:; :-,.'/:~::_,-~,,,.~-:-?,··:---.·: -:· .. _ -. 
· prodÜétoraS:~.'com·o-:';i'~i i1s t ft-Uci oneS~.; qU·e::" par tic 1 pan •n 1 a 

a~-~-¡--~·1'.~:~:.:;j~~i~~:t{~~;~~;~:~:~:~~¡S;f;~~\~_\'Jr';'-~~-·~~-~ado un organismo 
·. -'' '_ ::-.';~~-.-::;~: __ t 1_:';-'i:';'.-·}:'>~;('_:-:':·_~----- ··: ~ --- ' -.. ,~ ~. . ' . 

denomJna·~-~·,-~-~-~~:l-~_é_:;-:~.o_~~ú.J_~-fV,o: __ p~ra el' Control de la abeja 

Af r ica~B ·: ú't: ~U'~-,-»'.y·-~- .ha· .tomado 1 as ~ed idas' por ti nen tvs, 

-Ahora·,~leri.·,··>•nte una· ~aturaci6n dv enjambres de ahoja 

afrJcapa en las diferentes zonas aploola& y sobre todo 

en las de clJma tropical, las abejas de ori¡en europeo 

no pueden competir con las africanizada&, incluso s111 ha 

observado que &n donde atin quedan apiario& de abejas 

europeas estas colonia• se muestran nerviosas y pooo 

dlspu&•ta• a salir a pecorear, situaci6n que es debida a 

Ja presibn ejercida en todo sentido por Ja abeja 

africanizada, 1• cual desaparece con el tiempo cuando la 

saturacibn es completa. En esto momento es cuando lo• 

nJveles de producclbn bajan dristlcamente sobre tOdo en 

las reglones donde la pr&ctica de la apicultura es 

r-udlmentarla o poco tecnJflcada, con abejas de&eneradas 



Y páca productivas y can un maneja inadecuada. 
-...... 

canS_i~~~ar··lits __ I,• picadura dé 

··la ab;,,ja af~icañJ;. cU~ •• -.:.,-;,,.c·~"lanesi-_,-"p-Ueden. s~r ·1raves _a 

s lmpl os, . do. ac~;.;•º.:. ~r• fi:~~-·~; .. ~,ns 1.~.' ! ~~~~' .··· .· 

"º -~º~::':d:.;.·::~~J~}~\,"¿[;J;1'u~J:~·~tfCiA~-~.;.,,1t~;.E,{, ·····. 
Laca les i .. Se \'.:produce_,_ una:::.hlnchazOn.;, 'I cea !.._-·can· .da 1 ar , y_ 

o~e~~:· ~;.i~ú~S~~~;;;;~~,'.~t;;~;~'~f~¡,~~-~!~'.~t~~~\ ·f :·•·· -2 • · 
hrs. · utl 1 izando cama tratamiento :··casero· camP,r•saa_. de· 

.. ' _- <" :.: . - : .• , -; - -._, ~- .. ' ,- ·- •. _,_ :,.:; ~-' ~- '. ¡· ':-- :: '.::, ·'.·- ,., ,, ·:: 
a¡ua t r 1 a}'.-,~xtráY81i"da.":·-_·g l'_~; ;;,·u :l Jbn·· Pl-8\i 18.raerit-8 ~ -. ~-

Hbl_tlpl_es_: Lo-is ·ataques. masivas de abejas· provocan 

picaduras_mblllples propiciando una reac~iOn; no por la 

sensibilidad albrglca sino po~ la alta concentración de 

veneno Inoculada. 

picaduras generalment~ ocurren en zonas 

d•scubiertas del cuerpo, provocando dolor Intensa, edema 

importante que puede l le¡ar a obstacul Izar la 

respiracibn, y en caso de quG GI individuo abra la boca 

puad• rec;:ibir picadura• dentro de bata, en particular de 

Ja len¡ua como de las tejidas adyacentes, pudiendo 

producirse shock, inaufictencia renal aguda por 

hemblisi• lntravascular diseminada, • .. r 

n•c•••ria una traquectomta o lntubaclOn. Toda persona 

con picadura• mlll tiple• debe ser hospltalizad;a 

inmediatamente, pudiendo d•rsele el mismo tratamiento de 

emeraencla del caso anterior. 

Es importante tomar en cuenta los si¡ulentGs grados de 



peligrosidad de las plcadurasi 

1. Picaduras ·por .:apr~xJ.mBda·;¡;~-~t·e. 60 ·-~.bejas _pr~vocan 

reaccl one& 1 ocá J as, qU~·.: a·n, -d·o~ ..... -~ · -t~a·~·. dla_s. desaparecen. 

;?. P 1 caduraS ~e · · ~-~:r.-~~:¡·~~d1~:;,~·i;~:: :·:~·0°~ \,>aba j~:~:--_;:· provocan · 
{;_<'.'.~·-':\'.":e'--;.~~;,.•.·, ·-- -· · .. ·- ·o-·;;-·' ;_,.;. 

rea ce J onGs --. :p-~ i. ~'~-~-~-~· ~ii~~~;~;Ii~·:t:~t(~~:~tf i.;~~4~-~t~-:~~~~'-~/-_z_~-~:! ~ n. • Y. 
1 a rec-uper8c 1 bn': "e1;,"'..de :··üni." Sem"aóa~· api'ox lmadamente ,,/;·.2-·. · 

. 3. ºº" ·• ~~'º ·~~~~~!~t~X~~!tl~~~?~~~r{~-ri~~ ,~;· J;L.º. 
para sa 1 var·; 1 ª'-:.V J.da:,: da·;.1 a >per11ona.:,afactada ~_-<, -.. -.: 

1 O ....•• E~ta:rf ~,~f 1~~~r~~~lf i~it~~~i~~f ;~~~{«1f; ,,,• .· .. 
·A. pe~a_r,:ó da_.'118:'.;_cor ta'·;"vt da· i de)) a11:,_ abejas ;}.ta~to -:l.:~ - orla· en 

sus d t f eren tes ·-.-·~:-t-;~~-~~i}J~:~·-~~::~~:;~·~:_:.~;~;:}:~·~m·o- ::·~ ~.~~~~~~-~·j·a~ .· ~-d~-1 tas, 

sen · á i:~~~~~·-~~:·.~·';~~':·,~-~;-~- ;'~~-~-~'~·~d~-;~_:,;_~:~·u,~·-;~~-~d·~- .: ~-a _¡_~·~::p r ódu~ .f°d~ s por 
. ·-'.·-. :--. : ·, ":_.,_~)- -~·/,. _.-_;·,_-_:_:'/¡•,':-u .. ~:.-_-::-_-,<,~::/·_. ·- --~--.. ,.\:-.. ----.""; ', 
bacter"i'~~", hongCJS•''. vf.~us .o_ pai_-•s! .. tos_ •. : --· 

·De estas 'é-n'·fer~-.;."dade11 -·~~d·~~cs hacer una dlferenclaclbni 

-·Enfermedades -de· la crla · 

• Enfermedades de las abajas 

10.1 Laque, peste o putrefacclOn da la cr1a. 

Dentro de la colmena. la cr1a de las abejas es atacada 

por muchas enfermedades que debilitan a la colcnfa, 

reduciendo su capacidad de producclon. Es lmpor'tant• el 

tratamiento opcrtuno para curar y prevenir la dlspersf~n. 

de la enfermedad. 



Las enfermedades mas comunes en la crla son: 

- Laque americana - Crla de piedra 

- Laque auropaa Crla da z:an1ano 

- Crla sacclforme Crla enfriada 

- Crla de cal - Varroasls 

En la tabla que • contlnuaclOn •• • • 
descrlbenlas anteriores enfermedades, SUB causas, 

etc. il>.TABLA No. 6.1. 

Es Importante hacer notar que si bien la varroasl•, 

provocada por al &.caro Varroa Jai::obsonl, no se encuentra 

en l'lffxlcoi pero, si no se ! leva un advcuado control de 

Ja abeja africana, es ~uy probable que en breva aparezca 

en nuestro pats. 

En cuanto a las enfermedades de las abajas t•nemos las 

sl¡ulante11: 

ACARIOSJS El a¡ente causal en el acaro denominado 

Acarapls woodt, el cual pasa Ja mayor parte de su ciclo 

vital en Ja traquea torAcica po3torlor do la abeja 

adulta; al 11 e11 ovlpositado • Incubado, naciendo larvas 

a los 3 b 4 dlas, adheritndose i' 1• pared de la trAquea 

de la abeja perforlindola para chupar la hemol lnfa. el 

~-HAtt3F:~, 1-f. Enff'..-•r<:id.,.de<;.. rl°"' l<il Cr·la. ~tn.1on.i.:.._1 1 l<;':'..'?t. 
TABL~ NCI. f,, 1. 
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conta1lo solo se produce por contacto .con una abeja 

enferma. 

En la actual !dad, los Estados del Sur.este del -pals y 

Sonora, S~r·:-:' -~·s-tan :,·;--! i-~r~~-- de 
.·.·._;,-.. -· .. /:_;/~· "'·::-.;¡ 

Baja California . esta 

enfermedad. 
,"":<i-"{::-·-:::.:'} '.' :;:-;, ,_.,>,;:~:ó.':.: 

DIARREA Es un trasto-~-.;~::· '--~~:.'.~:~¡~?:r;~~}~~:~:;:~x_f;~~~.!~( .. .• la:. 

retencltin exc11slva· de materlas·,-;,fecales:.'porc.~nas:-"c'abejas,. 
_. :· < : --:-"-~; ~-.:_;;~:::·; ::~. -;-;;]~'{'_,z{\:?.; :¿._,:~:.fi;~;.'-:·~¡~¡)j:·!:._.,.-.:·. -­

provocada por par todos ·pro 1 o"ngados ~;de '.-~I l Uv las:·-'.o ·-_"f'r 1 os, 
: . ':.-_ -. _,._. _,,:_ · .... _,,_,,~,~~i:'.:'.::OC: "~~-·:~---.. '\.{·"-.<·::;-::~\~ _'>·.:-·-: -' ·:-. -. 

al no poder salir las abejas ·para. defecar1\o .. alimentos 
-,.----.;, _:- :;•:. . •,-; .-;/;':'.:.!(:f!,'-: '»·~- :-

.. ":';. '.' ·-~····- --',.' - ",'::':~, 
.:·:·;._:~":-<· ~-,«'- .,,_. __ ; . i·': 

f oriaa :: : ~~~~t:~·:;:·~!:~_¡:;-.::-:}; ~~~e-;-_: 

h~medos o fermentados. 

En general desaparece 

sallrre¡ularmente de la colmena, 

labores de limpieza. 

NDSE"IASIS Se puede provocar "'" cualquier el lma; sin 

embar10, es en las re1tones frtas donde causa mayores 

daftca. El a¡ente causante es un protozoario monocelular. 

llamado No1iema apts. el cual es adquirida por la abeja a 

causa de la ln1••t.illn de al imanto o a¡Ua cont•mlnados 

por ••paras, las cuales 1•rmlnan dentro del ventrtculo o 

estbaago. El dta¡n&stlco tina! se basa en el examen 

mlcro•cbplco. 

11. Nut.rlclbn ·de la abeja melifera en Mltxico. 

Por lnstlnta, las abeja• almacenan polen y miel en los 

panales. p•rO estas reservas no alcanzan para su 

allmentacJCn1 hay que recurrir a la allmentaci6n artificial, 



·-·~·'·' 

con el fln de evlt~r el ·hambre de. )as abejas.:.· y estimular el 

desarrollo de la crta en cipocas: d-el atl'~·-en _que no __ se obt.lene 

nltctar de fueitt.es naturales.·· 

11.1 Nrtctar. 
''.. 
' 

:u::::, p~:::::.::.,~: .. ~¿.c:~ii;;~:;~•~::·:::j:: ::::::: ::: 
···~';.:, ,. - • ~· _o·.- - - --;.,,.; ;. ' • 

avidez para_ transto11formai-1ci-:en~~:111(ÜJ~<Á~.:·a'Stas Pi antas se 

leo denominan m~'1,1\~~:~~'ii,•.~fo~f~;/~.Ó~á;~ . El producto o 

n•ctar se tabrica .. por.:,:1as.-,superf-ioie&-'.·eapeciaJes de un 
. . '. .. :.~;·:>~-::.,:·/.tú.:;::>~'>:-~~;''·.·- .. - -

tej 1 do oportunamente .':1'd i f llJ'.enci ado, .,, 'i 08·' Íiec tar 1 os, que 
:-·.:.:::.::'.~::·),_;,~;:¡--~e<:\~'~,- _ 

est~n en dist-int~~:: plezal!':-de<i)a·,:.f.lor genera Imanta en la 
" .. ;:.'--:;' ·_ ._ ,~-~:-~. ~··:~\;;-;_;__' -:.'-.·;.-:· :: ·-. --- . . . 

base de Jos PlltaJoÍ; y -de_. !,os··:~.r,c•nos:de reproduccftin • 
. . ·) ' 

La composJclbn del néctar .:~a.ria notablemente¡ está 

condicionada por las P.lantas ··que han dado orl gen a Ja 

ml•l. Consiste en una solucltln de Azbcares con pequei'las 

cantidades de sales minerales, sustancias protlllcas, 

aoel tes pi1mentos otros 

compuestos. En cuanto a les azbcares estin formados por 

sacare•• mayormente 1luoosa y levulosa. El contenido 

azucarado total varia notablemente entre una especie Y 

otrill. 

Hlentras en algunas plantas es del 70~ en otras lle¡a a 

sar del 3X pero al promedie general es de 30 s. 

El c;;ontanldo de agua var!a en el nllctar, por ejemplc1 d9 

3 70• de concentracibn azucarada corresponden 

aproxlmad•mente 93 y 26S de agua antes de que el nl>ctcar 



pueda .. , considerado como. mio 1 y se. halle· en 

condiciones de··· ~ser~ operculad_o debe'. sufrir des , 
modiflcaclo~es •. La_-_-:.f\siCa:i- -C(Ue- es···¡¡¡, evapora.oiOn del 

mayor "eont..eriid-o -,"de-. a¡ua 
·_._·_· - ·:·--_ -· ... _. 

~~s~a ,·.un· 20" ·Y· l~ _qútmloaa """ 
es· l¡i 

,.-_, ';._:-' . ' .. 
tran_·~-~orn;i~citin:-de: .la .. sacarosa ,deot riActar en des 

levulosa, moi:ll f lcaclbn C(Ue 

ae . ..fnl,cla en· ta recolecclbn de ta flor donde le ai'lade 

ioa·_-_jUgOS-,·segi:-egados -por sus gltandulaa salivales y que 

contln~a con el almacenamiento en lo& panale11, al 

re~lblr nuevos a1ragados glandulares da las abajas 

al macenadoras. Es tas aecrec lo nea aa 11 val ea son r l.cas en 

sustancias protlllcas, minerales y anz:.lmas, una de la& 

cuales' invertlna e sacar asa •• la que desdobla la 

sacarosa. Todo este proceso se denomina maduraclon. 

Ea tambilln interesante conocer cOmo Ja composlclbn del 

nbctar influye sobre !'a rapideo: de la recolecclOn y 

sobra la cantidad de producto almacenado. Se sabe que la 

capacidad de la bolea melarla de la abeja ea da 50 a 62 

mg de nllotar1 por tanto si este contiene al 60" da 

azticar, la·. cantidad de. sustancia dulce 1 lavada a la 

colmena en cad.l viaje sera. de 30 a 37 11111 mientras que 

si contiene el 15", la abeja solo podr• ! levar •n cada 

viaje de 7.5 • 9.3 mg, En el primer caso se neca•ltar•n 

para formar un kilogramo de miel 300000 viaJes1 en el 

Segundo mi.u de 120000. 

De esta manera se puede apreciar la importancia qua 

tiene la composlcltin dql n•ctar en los que &• refiera a 



46 

produccibn de miel, 

La secr&clbn t'nterflOs Y 

eicternos, con 

1a E'd,, ;! de 1~ '.f ,·¿.·,~:-; ·::·:~:,·~~-~';_·~;~ -~'~~-~- ;;~--~~-n (~~~·_ ... 1'~·:·~·1_ant~-. · 1 a 

s~ ~rec i (In'- sei-:. "iiiaYOr 1 ·_:'i':,;;j,~:-,d~~~~\- -::~-~·:· .-... é'~~~f"-~~~-~ '.\ 1-~.: ~i am·a· 

reabsorbe.'~~~ ~-.;~~~~:d~~-~~·:::i~--~-~:S?i·J~~~~~-~-~~~j&~:~~:l:~:·y·~i~· ~-:~~-::~~;no·. 

res u , · t ·~.~ u~:,:;~;~'.ti1~"1f 1~~1,~iitf;~~~~ti~~i~Jt:~:f J~~ • /;:, .• · .. •. 
- DEintro da ·1os.;~factores;f.ex~e_rnoBJ-.tanemos:~)a ';:humedad'de ·'la 

ª '~~.,~;~ ;.;i.:{~;t~~~ifJ~~~1~~\~~~;~;tt:[~~Íj~~f J~~T~·t· .. 
tiuiii'edad _ ·: ~:t'~:('. sue 1oo·~¡f.(na"_tura1 eza¿<";-~d_&lfi;_l_os;:E~ sue I os.' ·-·y~ i' 1 Cs 

:: ··:::~"·~Z\f}Yf if !~il!::~~;~[~~t!J{!~;'~jf:,·;iH0 ··••. 
prep.onderan te 0 _:sobre·i. 1 a-F.concent r.ac 1 bn;~.de..l';·azócaras, _.~paro · 

· ··· ·: ·.' .; . ,__; ~.;:1:-::~:-: '.:'/;.'~:-,:·t..(f~.,;~\!:!4-~~]¡if.Jl·~;,;:r:}~l5.:;~;;_~;~~~?t:5~'+;i;;1r;}i"·:·-:.f-- · · · ' 
e 1 cOnteni do<tota I_:, azucarado,~·• i gua t~s !_ando~- a 1 ·.-mismo •. : En 

·; -. ·..-:· . ·. -~- · · :;_:~:-<·~·;;._>Ji~~:*-~,,m·~~;~f}:i!?;;;~\~!f.:s;;.:~;:,~;-,,,.;-:·-~-:"·:~---.-· :-:- , .. -· · 
una a tmbsfera'-'· s9ca ¡·-:"!a·\· evapora_c f 6nide I_+;.- a gua<de 1-· -ntlcta r 

._ - :· .--- -., ·.: ,.,- -: .• _,,_,::. ~\::,\·; !::.~(•~n~'I:.-t.;·'i;.1'.·:S<}"f•}~{·Jfff!_iiS:íi·Y::r~,-·:;J:¡.::i:-:::-:·'-"::;. <: -.__ · -; .. ·::­
trae como. ~.Í-&sU 1 tado:;,<:_J a:''t coiicent'raci bn~'.J.déil'f;I os~;;a:.Ocares y 

. vloev~r~a,:. :':'.;~;~;f;~~~'.i~~~~!';~~Ji1l%~;·;.:;~:~:.· . 
En cuanto, a· Ja~t•mparatura:·tenemas. el' mismo.efecto, es 

dec 1 r ¡ ·a :-~~~~~;j~~~·f~:¡~R~~:~~~~~:;f~;'~~,:~~~[~~;~·~:~-;; ·~.~·t'a -r. 

-'. .. '~·:~-:~:i,:;:&_t:1~f~-:-~'.~:.~~~};Jf~~;~r~~~1~h!~f$[~~~i:~:f~/~:-_:}; ;'._: : . .- : · 
La_' '·liltilud;:·_y:~,,::.la.~'.)'.,altitud:-'/"~-tamblll'n~'.'.-_!.influyen en las 

. ·'.:.'-·» . -- ;:.:~--~~'--"~!-.'.::},\!.~:f,,.~-~:))f;<;i;f;tf.~,:t±1lr-1~rt~-&ft:0:~;~ ~--~ :·:i-.: '.'·: 
var tacJ Onas~-~· de":t;<c 1 a·~:,:secrecibn-~'7.'i1eCtiir J. fer a_;·:. En - a I cuna• 

··zDn8~ .. '~d8~-~-~,~-~-c~~:~~f{~~~~'.~'~1~~;~~:~;~i~~~~i;;~)~~;:·~o&acha de intel 

· , ·- ._ -.-.' :::·_, .. ,;~, ;,"~~.~_,;_,-~.-~:ii[:!_-:.,;_-;{i'5·c;.\t'o:,,;;;.~ !.~~.':Rl;~~:-~.r;,.::::. ~ ~; _:·, · · 
de ·cJertas-'.'planta's>.••,:_.mayo·r,~_sa¡lJn,;aumanta la altitud an 

. · .. ''. -_, :-./ _--,: ,_-.\;~::: . .:,<:~;f~.:.-:~~;: . .,-,•,:0:~.-;:-·>~ -~-;•::>,--·-::::;:::·'..:--~ ..,. . - - • 
__ que_ 8a"-. ~ncu-entrai1·;':i"OS:.:-;8.Pt&r"t"Os~'.·se·.;::crae ·que •I aºumento 

: ;- ._--- :l ". -"~-: '--·~<<~--:~ "".-·'.t;/~;t:}:-·:;.:·~\c:~r.:::.i'r:·".'~~~:·:i:~:-~. , ,~ ·>: · -. 
de 1 f 1 ujo~ ne.eta r ! fer, o·, se., deb&/ a ·_',Ja_:- ~et i v 1 dad qui mi ca m•s 

. . ~ --- ' -··· ·. ,; <-", •,'• "-¿ .• .... -_,• -.':":.:---_ 
.intensá 'de )-~8 ray_os ·Solares-: en Ja.s re¡Jones elevadas. 



La altitud ·ne sale afecta nliclar, sine 

tambiltn el Colar· Y. ·la ;.ca-1'~-'d~~/--d·.~,.~·¡-~ ::~.i~;I:~ 

La humedad ·de i L~I~ )\1e~e ,,e ~r~n Importancia. 

:::::::~;. .. :::'º[¡J¡t~;¡;~~~·;~ :'.'.:.:::··: 
compcslclbn del 'suelc<·---desemp&fla?·é~'.laombilin".' gr~n_ papel: 

"·.'. :, ··::<\:::--')~_~:~'-"':..<':f.':;~¡T¿m~~~Y:.~:,·;(:_>:-::¡,> 
mucha• planta• .. no-:son·,~mel 1feras_;¡111Aa_-::-.q"ue:- en· -·d"atermJnadas 

-, _·.::_ ~:- :-·--~;-;~\\:~,;-;::-.~f.'0-.:;;rt'.~!.::~~,r--'-~-,/,-'. ·--:'·.:_:-, ·-:_ 
condiciona&.- dfl conlenldo 1~calCb.rec;·."hs·J llcléo -e,· de otras 

elementos. , La.·. r~~º.~.·.~fJ;f~~~~íi&~!~~;~;f;J,,\fr,~~ l gua lmente 
ejerce _ex trae rd l_nar 1 a ~:1 n(I UB_n~l~_~j(E~--:~.Ho:r __ e t.os'~ .':HoX i co. e 1 

· : .. ·-·~ .'- .. ;/:.:~~; f,.;_.:·,<1::t~~~-0~:~:;sr:.:- ~ .. 11~·--~.':.:,;_. 
na ranjc ne produce< '.nltctar_\~1·en:.-.;;_c·ant 1 da des a preci ab 1 es 

-: _-_:- .. :.·.,.:o;~·~x,,\~/;;.1.,:--:-;,;;~-::-;~Rf~~~:.::,~~:.;',~::'::--J::-}:; ·_·:. 
debido al medie alcalino.l::.1 del~:'suel_o;~;:mienlras' en otras 

. '. _-:.:-:·"';;~;~f_:·?~~.'~'1~'.,f;-~-~~1~1i};;:~:;-\: ~-;',.;;_.';_:· _.· '. _ .. 
pala · .. ccn:~--terrencs~:f&.cido11" (Nueva·· LeOn, 

: ')j,'·i,~ 1 ;-:.,::.~-,¡'~¡~;;0liti~(~?i','.~ . .>_,:~'--;:::./->'.' .< ' 
del regione• 

Veracruz. San Lu-1 s·: Pot.os l) -,-;;·.•on~~I os_;.'.· a:::ahares .una fuente 
.- :. --: . .-i·>~<f\:1¡~~'-~~t~~~<,,:~1(0·;~·t'.:-;:1!::;'. >; :: . 

impcrtanlu de m1a·1;: .-'.La.<:rialuralaza.~'.',_del. suelo lambiltn 

lnfluY• en el colÓ;;~;~~~\~~~·~;~~-~·11)~~:~:;·,~-~-·_._la >mi.el. SegOn 
· ·- .--/-;''.~-;'-' <1?: :::;;_.~\-,'>::\',S"};'.>{A :i 

Vansel 1, la miel de·,c;:·1a·;~alfalfa·-,as":'.~C:1a'r·a en sueles 
;,::' :: '\·:.:.',' •;'.~ ~,~-).'.:, ' '. ,, 

arenosos, y oscura en.'-loa:··aiCii'1a·sas~· 
.,,, :·r::..-~_~, .. -: 

La• corrlante11 de aire. como l-.~~-- 1br'i~a~ y los vientos, 

ccnC&nt'raé:ten: -~~I: nltc~ar, por 1 o c¡ue causan una mayor 

llenen mucha influencia en el rendlmienlc de mleJ. 

11.2 Helazc. 

En les colmanares •ltuados •n las proximidades de las 

t•brJca• do azOcar, en la ltpoca de zafra, las ¡abQjaas 

almacanan gran cantidad de ¡uarapo ccnjunlamenle can el 



n&ctar 

oscuro, 

floral. El ·producto resultante ·es 

con:-sabor, a /rae---~~.::~.·--~ 'd;e··:-baj~- calidad. 

. ' ·_.·;~<::~;::- _·-" 

••• color 

La.· 1·11a.maza es·;.un;, 11 ~·t;¡·d-;; -azu·cara·d~ :·que·· eXCre ta·n c:Íl 8r tOs 

::::~::·:~~~t,~ilf~~f ;~~1ii,i!tr,t~~~:~:rl;\'f :;.· ~:·~::~·· 
Las: ·abejas:,: tambJ&n "°·'aprovech111n~-1'- IB<· 1 Jgamaza. La miel de 

1 1 ¡am~z~: :.:~1·¿Itz1~t&~tl~~~tt~~~Sltf-~1-~J·fr~ ~~ sabor a 
1

r
1 0 

' 

)' t J ene-· e 1-~:as pecto·,::de·;~\-1.ubr 1·cante ~:de.-".: motor~ '·Es: oscura. 

T!ona ~~j;frº~},i~';~¡v~1~~&!f~~r*~~:JJi•.'.de cont ! te•la Y 

paste I er.1a ;··:, .,Qu_t mJcamente·~:.-'··~e_11·.~•-:_dJ ferente de 1 a · mf g J 
. - ,_ _.-:::-::· ~;·_.-':.:\::;·:y;.,._-;_i:~·:_;:~~--~: . .t~(''.::.\<:'.:?_>,·; _:-:·-:)·,,·--·. 
verdadera, por ..:·suc. mayor-·o contenl do: ,de· sacarosa )' dextr J na 

o goma 1 ·-no '.~:~~:~-~~~j_:~. ::d··~,~-~ ~·~·-._;; ::¡a .-·a 1 la --p~o-porcl 6n de e&ta 

~ltima sustancJa. 

11.3 SacrecJoneB de laa plantas. 

Entre ••• secreciones de las plantas que no son 

producida• en Jos necta r tos nupcia 1 es de 1 as f 1 ores 

tenemos la mielada )' el prop~leo. La primera es un 

exudado azucarado frecuente en las hojas de los fresnos. 

•ncJno•. all•os. tilos abeduJes, etc. El producto que 

r••u 1 ta dv 1 a 1 abar de 1 as abajap genera lm&nta es de 

bu•n sabor y sa parece a la •lel floral. El mecanismo de 

su elaboract~n no •st• abn sufici•ntemanta aclarado. 

Loa propbl•os son sustancias céreas que reco1•n 1•• 

abejas de las yemas )' pedbnculos florales da los Arboles 

ra•inosoa. Es de color pardo rojizo )' de consistencia 

v.artabJe. En tiempo frto es dura y quebradi.::a, pero con 



el calor es como une goma blanda, pegajosa y muy tena.::., 

y se· treta _de _de una pectina, presente en las plantas, 

Las obreras·no_almacenan el propbleo en las celdillas de 
.· 

los' ?~na_les,':·s'lrio que lo llevan a la ·colmvna y lo 

tapar grietas y _rendf 1as 

:: .:: .. cr1:;;::'.:~::c.·~=~ ,:.~;~ . .-:::::ª·~:j:;., :: :~; .. :·.:h.ª : 
br 1 f !"8~-~.f~~:~;:~~:~-J~:~~~;~~}~~;rJ'.t~.;~:j)j~f;\~~i ~,s __ :;_~-~i '~~~- -~r~' ter 1 das es 

la del cas-ahua te, ·e 1 pomoó&"?iip> :' '."/;--; 

· -:- :·, , .. ~: :~i;~~\~;;~~:ii~~;;,f )?.~J-~~F~~,!~ti~~::._:~~-~!":~--·/·:· _.. 
En .. ;, la\~'; ·:;"apicu 1 tur_a/'«!h~.moderna· "el. prop6 I eo es 

. ·. ::::~·:f &¡1W~~;'f 0~fuBt~Y~r~~h;~ .::~ ·:: d::·"~·." ~:: ··::: 
·. c~~;~-~-~~,~:~~.ir~};~f;;~~~)-~~lf~f~;.~~.~~'.~-~~.-:·y · a 1 a · espfl tu 1 a o cuna, 1 o 
que. reqüieróe -·su~tfrecu9nte' ~-{lmlnaclbn, 

-"----:.: ·_ -, ''.':I.~?-;~~:¡¡.}~:; :_.:·.:·;_:--· :~ -.. 
11,4 ·Polen, ~ .!_ , 

_:. -':····:_.-~:-~;-~;·/~;;.~~·::::i .. ~/'.: __ · _. ·._-· 
·El: polan'\as~·:o_ti-B'~fuent& al lraentic1a de lraportancla que 

re·~~~'~.'.~~-~'-:,;~~ ;:·:.~~e'.Jas. Par su riquaZa en prbtldo•. 
;;::·, .. :. 

compu-e'stOs·q'Ue-_;-~_te'r;ien a complementar Ja dieta junto con 

la->m¡·-~J->.:·C~~·,::~·-,. eli!.boran la jale111 real, paplllil que 

dá'.~~:l·~~~-·a la" allmentaclbn de las larvas y de 

Del· polen- obtienen Jos elementos que necesitan para 

formar _mOsculos, brcano• vitales, al111s, pelos, ate, El 

polen repres&nta et germen mascul lno de la reproducclbn 

da las plantas fanerbgamas, •• producen en ¡ran c~ntldad 

en la porclbn terminal de los estambres Canten•> donde 

queda contenido en las bolsitas cerradas, llamadas sacos 



poi lnlcos. 

Al madurar,· los; ,·~~~ti·¡\·t-~ .• -:· ci po_len .·sa'IUn' de la bolsa 

que_ &s. ciu-~Íid~ '·fa& ·~~b8Ja"9_\~t'O:: ~-t~~·~.:;-·:.' ;~~·a·.:· f l:~~.~:r 1 ~. a 1 a 

- . co 1 meM~, :·. );: __ '. -d~---~-- ~-~:~~-',:·J~·~·~'~,~-a-:{' P~~~'~·~i;;·'.:_·: :~·~,,;··ti or.". &n 
'~ - ,.;; -~- ·.·•· 

contri buyan---'a-~::1 a-"·PC.'11 ni z.:1 e,n:~d~·.-:, fár-~.·,;-.,--~~- -

f 1 or 

.' ; .. · ·:··:> : '.'.;'.;:~·:·.<:'_: -~ . ;~ 1r~- -~-~~:'.·:7_;~~{j~;jf;:j;~:~·i)_'.~,:'~;¡!;~~.~,·~-~---- ~ ,\·-~~ 
En.tr& -.. ·otros:.;.·, compon&ntes '-~: qulm l cos ·~~ .de'I' -~~ J en· tenemos 

.. :·.,·.-:: •• S:;._. :~~~,:_•o;r.~,•.,~;,: ___ , "/;:-::·"¿_-;:_::J:_· .. --:_'_ - . 
"v~ t-ia;m_l ~a· __ s·o: ·' ¡rasa~ ;·.7··L_P1 ¡~;~;.~tos,_-;.-·,·. r_&s,1 nas, hormona• 

cr&c 1m1 en to.-~ p~,t~-. la,"!,:'\-.-'. f6s -,·~-ro,:; .. ; macñes to. . ca 1 et o 

de 

y 
. - -:-~~·-~-"( -._._<· _, __ _ 

hiarrof '·a"Ztica'i-aS'::~-radUOtCras·,.Como ·_g·l~cosa·· y Jevulosa. 

Dantro de sus. -~~-m~~n.·n·ta9 '.-e¡-·; -ii1 t1''b11rno es e 1 qu& mAs 

aprcY&chan_ la~ abejas.-~· ha det&rmJnado que 3.21 m¡ es 

Ja ca"ritldad d& nJtr6geno !'lecesarla para criar una abeja. 

11.S Dietas artlficlales. 

En algunas re¡fones de Htxlco, en particular de la Mesa 

Central, a veces la •poca de escasez se extiende hasta 

vario• m••e• continuos. En estos casos &I apicultor 

tl•ne .que evitar qu& la colonia p&rezca y por lo 

contrario &n¡randec&rla ant&s de que comience la 

abundancia de flore•. Para •lle •& utilizan las dietas 

artificlales1 A veces se usa el jugo de cana -gua.rapo-

dlrectament•f el melaza obtenido de ••t• ~lttmo, las 

mieles invertidas proc•dentes de los ln¡enJos azucareros 

y hasta las llamadas mieles da purga, o sea, &I r&slduo 

qu• •• obtiene al secar Jos azticaras por medio de la 

fuerza centrifuga. Sin embargo &sta Oltlmo producto no 

se debe •mpl aar porque sue 1 e provocar i nto>C l_cacJ ones, 



SI 

debido probablemerite al exceso 

sus tan e las e·~ tr~na~-: -~u~:--_-~-o~-t 1 en~. 
de _cal o de otras 

Ademt.s de. aZticar; 'ja'i-"e~e ,'_-Y·; m'18~1 .~--~x l~_tán· o t. ras forma• de 

proFO: e 1 one r ... _a t) ine1·ltaC:~-~n: -ar t 1.f l.c i al·'.· corño son 1 

.. ·.:_;-.· 
·-.El candY···· ~sustitutos del pol•n1 

Soya 

Leche· descremada 

Hiel cristalizada 

- Jarab~ diluldoc 

La mas comtsn e•' el jarabe._.';y"- su preparaclOn depende si su 

finalidad de la alimenli!-clbn ea estir:iulante, curativa o 

de sostbn. La estimulante sirve para acelerar el 

desarrollo de la ·arla mediante .una al lm•ntaclOn 

constante,' y el mblodo mis comtin es el jar¡abe de az.6car. 

De sostenl La final ldad de esta prllotlca es evitar el 

hambre en laa colonias an &!pocas del af'lo en que no •• 

obtiene mtel de fuente• naturala•; uno da lo• m•• 

difundidos es la pr&.c:=tica de dejar a laa abaja• vario• 

bastidores de miel oparculada dentro da la colmena, una 

vez terminada la cosecha, 

La curativa as aquella que es proporcionada a la• abajas 

con algtin m1idlcamento, a fin da prevenir o erradicar 



alguna enfermedad da la crta, sobra 'todo susc11ptlble& a 

la acciOn de lo& medfcamantos. La m.ts comun es la de 

mezclar •IBbn untlblOtlco con azbcar ¡la•s. 



CAPJ:TULO 

EN MExrco .. 

X X X 

,. . 
1. Sistema tr~dlcl~nal;. 

COSECHA DE LA MIEL 

,o'c --- ' '.:. -. 
:.a .;º~-~-,~-~~·: .. :.va ,·a ~~-d.~_P'~~d~·-~-- : de-.-· ·1 as ci rcuna tanelas 

atmoot•r!~a• ~'..~i.· ·1: i\:Ei;:;/~;•'I •,donde ••. d .. orro 11 e • 1 

colmenar," .normalmente"::--se·_-;efecttia~ en ~(::·•-~'.1~ndo_._pOrlodo de la 

llp.oc~ .- d'e" ,J-~\'~a·1d·¡;_i_,:··ese:--·.-1 a pr 1 ncl pa 1 

·tlor"melt.f';;·~~ 

'·La -- .y para 
·._,_ 

ambDs: caso• •I 

modelo de· 

·1 ~ 1 

Hay apl-e'ult'ores',_:·quo .. :_-,j:ire-ffei-en':-.hacer una -sola extracclOn 
· ---_.·-._·:,:_:-:;.t_·,:,:;:/t';.;:~:-_._~:;:¡,(~S~~!/:::-z~.:.)}?.~i'C:!<\-::: . ._:. 

al final "del:-opertado·:-de:a·fluencla:-de ·nectar, para lo ~ue 

anad~ii :~,~-:za~'.~~~:~:~-,· . .-~~--~~~-~ ---:)~:~·:,~_-ii~~Jas· han cubl ar to las 

tres cuartas part.es"del· al.::a anterior, 

Para verificarla parcialmente, se quita la ctJpula y las 

alzas superiores en las colmenas de este sistema, y se 

hace completa en l3s colmenas de una sola pieza por el 

cambio de vaso, por el desocupo de las abejas y por 

astlwla mom&ntan&a, aunqu& tambil:tn puede h3cer&e parcial 

en esta clase de colmenas por medio del corte de Jos 

panales, sobre todo cuando se hace la operaclbn fuera de 

sazbn o en colmenas muy espaciosa:;;, que no permiten,' 

sino con suma dJfleultad, el desocupo de l&s abejas. 



1.2 RecoleccJbn compl.eta dv las colmenas comunes, 
" ·, ·. - .. , ·, .· 

La ·r•coleccJbn •• , .. · ~;; 1 ~.;,-~;;.-~';·de·: 
. -:·,·:··· 

1 anzamJ en to ~~·;:'. d~'~'a'C:U~¿,·; :·d·~ -~ .l ~-~,_ .. ab~ J~·5, y 
·- ._ .. ,. - -. - - -.'>·" . ;-,·· ","'=. 

t ª mb J • n . Pº r .•. ~-~.r ~-:~-.~ ª~ :?. i ~~-~~ n ~~~:.\· t !-:!;?~~-::· ~:>1- :~~Y:~::._~~::~:~·.~·~:~'.·.:.'.::: ~ ~ º r ª 
bi.eno ~~<e·; cambio';.·_de·.:.vaso;>~d.el'. 1 ;-cua!';.yac·:se~ hablb" con 

· .. -· .. :;: ··._, ·- :-:-• '· '· · .'i<·~ ·(:J: :~"-: \:t;'. c::,:'.:._:_:/2;\.:.:X.>: ,,~:.;._-~.) ó;~=,, ~- ,,,,~, ~, t'i~~,~"-';':(·.::.'~'.' ::, _' .. --\.~. ~.·.: · 
anter lar l dadr~-;. tcidas~:J aB-r8.beJa:s·:rdeb-en;"sei-5'a·xpu J a8das·: .. -

. . . , .. , . · ·: .'. ,:·· .. .. ~ .. (:St~~\~~t:f (Í~~t}~:~J~~~~lf01~~~~~~~;~~i~:~1.~~§~~~~'.~iX~i~~;;H~f ~t~/{~(~·. '. .}:::- . ~ 
En;-- e I" s 1 s tema -trad lcl ona l_.~_:con;.:~ recuencla_,'~se,.-;ve r 1 f l ca:~) a _ 

·.· ·• º""'.";~E~r~·r:~J~,~~&~;'.~i~!;~i;t;~~o/,~1.~!f i~~~~,i:~Á~~~rf j!i·~~~sJ.~~·· 
·. como·=·, se:_·,: hac8 ;',,para;~.- un-:-::;,enJambre;;::·artt_f J el a 1·:·: .. ~_¡_Y.-'..sagundo t 

:· .. · ·: :· ~.:'_. -:'·:;::,,:· ;.::~:.?.~··:' .. ;,;;~~r~:;.;;::>' :<·'.·~·,;,;:!. ::.\'1.~1::-:?,':.'.~'/;-(. ;:: ;_,~t~-~~!-~V{;1'·:tf r:.~;-:~}i,:,;,.:.~.u::, ·:'. :, : .. '(·::: · ... , 
ve J n t 1 t.ln '-'-·o ·.",val nti dbs .:.d ! as:~.·deapulls ~·1 ... 118r¡ ca::an:'-·.'y_ :¿recolen 

. -".·· ¡-,." . ,.~· -- - _-, > ·; ':. ':_-c7~:'-\t.-;;- ;·' 
· t"a'ii ab.9Já.S ;: T~st'~~t~s/<·,·~:':. se ·retinen_ a ~}.ª,8,f"prlme.~_ªª .:Por 

pr~~e·d 1 ~·~ ~~,¡~:~- ·ya ci~~º·~1 d·~ •. > ·· .. ·. ·r .. ~.:·,·~;-t~~;~~lf¡~·,,,;_ ~ _ ·\ ;· _ 
Al no qU9dar ya crla en quo •u• 
productos 'sean mti.s 1 impJos )"'de mejo'r. Cat"t'da-d.' Cuando la 

ml•l ea muy abundante y se prodÚce da prisa, se hac• la 

operacflln de cosacha· por d•socupo, unos 20 dlaa despu6s 

d• la stesa de Ja principal flor melifera, que por lo 

comlln es la plpiri¡al lo, Apoca en que hay ·ya poca crla 

en •I lnt•rlor de las colm•n•s a causa d• que desde el 

momento que 1• recogida de la miel es muy abundante, la 

••dre no encuentra ya celdillas en donde depositar sus 

hU•Vecl ! los. 

L• astJxJa mo••ntti.nea de las abajas ae 1 Jeva a cabo oon 

humo que a veces producen cuerpos acres )" dulet~reos en 

combustibn, dicha oparaclbn debe efecluarsg con suma 

precaucl~n pues se podr!r:i ocasionar la mu9rtv de !i.IS 



. ·'. . · .. :" . . . 
abejas, Las· sub.sti.ñcJas··.·con t&S.qUe 11e· pUede obtener I• 

asf!x!a mom~nt6 nva -:. ·de las ,·sb•.Jas -:'son:' el·, excremento de 
vaca· et::, acetato de·<~~·t:'a·_~:~·-. CsalJtreJ, 

-, --· 
>;:·~ . - ·.. . ' .':" :~'_:;. .·':~ ·,;· 

, ·-·; ,.: "e·.·. ,-,:;._ . ,'.,,\·.¿_\'. :-:;· 
etc. 

-' . :. __ \. i·i-';'.\ '._ ·. ::'.::":-. ';; .:' ;.~:·:.::,~ :~:i.'-... 
C:n el caso de"usar·:s-all~re_;co1110,C111a_teÍ'la;;para:~·~-o-d·~-~J_'~ el. 

humo as t 1 x i~nte ~ .. · ~·~~~-~··,·~~:~:?i·¡;~~;·;-~:~1~~~~-f·(~-·~~~~~~~-,~' :~~:~-~i- .:~:n. a J 
-·.·- '~ '." - .-.~ .. _:.:·-~;i;-:-'.;...;-¡_~¡.:-,:t2"::.;-;¡;,•·\-" <·'./•::"~',c._- -

comarc i o, s J no - qu@_ :·;~~:: ~-!"~ue 1 ve .. ~en1 J,med 1 o;'.'.:·vaso ~, de a¡ua . 

cinco eramos de sal!tr•~ '~7t~~j~'~jj~{JI~'" ,; 
Con esta solucJbn se_--_ empapan~ti:a_po•.<:?.i:-:;es.topas, que se 

ponen a secar, Y una \-.~_~:~;:~~~~~~;~41t~;~~~~~~:~~~'~.• ... Jnt Jaman 
para que den e 1 · hÍJirio·: '. Las-".abaJ.asi.~:se;~recoge.n:: en un a Iza 

,.·- :- ;_.-'.-'.~_·;-~'.;:~:·~~:, ~~:¡:;;o;;:{;:),.?·~r->~...,::·~·-:: _,::.- , .. 
Con fondo, colocada bajo'_la".colmena/'cuyas'-'·ªbaJa's' se van 

· ···~:'.:::·:·.-:::::.:''f5.~,~»~.:~0~:;;-:\V~~-_,::-;;··~:-;··,;: 
a asfixiar momentAnesmenta;,'.,'.DJcho':":tratamJento· se emplea 

· ,_'":·_..:··~:::,~ .-"-:-:''--/t»-,;.;~;;r;~:-:" ~·~'.:· 
dos o tres mJnuta:a;· Para·tconS&lcÜJ"i-Jo-.<·:;;_;..~; 

2. sistema Hodernº·."(:·~l·;'~Rff~i{!!r~~'~:C··.·· 
En paises como f16xJco_,donde~-l•?¡floracJ_bn es _muy Jntansa 

. ·· ·: :;,~.-/t:::,')·:4;::.~~-;~,~~W{,;.~i~!r>· -'.:·.• -'. '. 
y se prolonga por un largo .'·,\perlodo',',Si.'puede afl'ctuar&e la 

' ' .~: ... · .-_:".':./·;i ,::{~¡\;'".,; ,'.'-'jl'{:f;,,~:~~'-(': '-
cosecha de las colmenas.- en"';, YarJoiát{t'l-empos,·-. tenJando siempre 

' ' .,,.,~:··:.•';_,-;·,·_.<,--" ~ 

:~::a:uel;a::l I::. e:~:::.·:~iii~:f~~:1:~bldas precauciones en 
.. --~· )~~:{?{.~:~_~,~~.:.' .::'-''' .. 

Para que· la mlal ~astt',. a•- punto' de ser recolectada, e• 
".~.: ~:--··. 

pracJso que se presaiii'~TI.: ~-p•rculadas 

contJenen. hay q~~.'~dv~~~-i:~ 'no _obstante, 

las celdas que la 
qua al fin.al de •• 

recol ecctcn por abajas dejan •stas en •I 

inf&rJor d& ·1os cuadro11 un cJ•rto nbmerci do PI las sin• 

opercular destinadas a subvenl r las necesidades de la 



colonia. Lo cual. no· ea inconveniente pa.ra 'retirar 'dicho.a 

cuadros, slemPre que haya· cesado Ya desde ·.algOn tiempo la 

mtélada; ce:·.; -~~-d~~-'~:'--~~·do·~· debe guardarse el aplcÚltor do 

recolectar los· cuadros_ que no presenten por lo bajo de dos 

terr.!os·; o·. t_rás - cuartos -debidamente operculados y se est.lt 

corrvencldo de _qUe 1 a m 1 e I que co!lt le nen no ha s l do dopas l ta da 

muy recientemente por las_ abejas, en cuyo caso, al estar 

fuera· de la colmenai fermenta a causa de la proporclbn de agua 

que hubiera en ella. 

2,1 Cosecha. 

Para llevar a cabo la cosecha debera esperarse al 

anochecer, reduciendo convenientemente la• piqueras 

hasta no dejarles ·paso m.1s que para des abejas. 

Prov 1 s tos de y cepl l lo,, y· tentando preparada 

una caja porta-:panale~, ·sacaremos. un· ·¡J•nal, tonlendo 

buen cuidado; "de· cubrir lo·~">.r~·~ta'~te~-~:--·~oloc;aremos el 
• .. :·--"'.'<: ·. i_~-i~-'.:. -~ 'i!-c",S ;_.~::,:·.-~- .'. .. _.- - . , . ' 

panal extratda · en~·~la.'., caja·,\·:,la'J cerr;amos .r&pldamentll!' Y 

; prDsegulmO~ :: 1 a ·,~~-~·~y:~·~'i:~~:~}~~~~~J~{~~~j::.~.~~~'.~.-:. ::~procurando <¡UD 

la co_lm~_na no _q_u:~-~~~~!~:~;ii~~~~:*~~~;~~~~~-·~-;-~~~-:~-~--tlempo necesario 

para la recogida de cada panal.;- ,_
1 

• 

' '·,.''"\:~'~fj~~f-~t~~~~~:.:,. ; .,_; ,,·" 
No debe olvida-~-~~.-; al·_.,,efoctuar ;:_»la axtracclOn d• lo• 

cuadros dar mu~,h~,:,hur,{,¡i~~%;.~~t•,• · •ar• seno! 11 o para 
ret l ra r 1 os:·.· pa~;a;1~~-~·c;_:_.,s_.~,~~'.·,·'..~,~}-~:'~~,:ªct~a de la • 1 guiente 

manera: 

Retirar primero:' ras: ·~u~dr-~s·. <¡UD se deseen cosechar;• 

irasladarlci&, ·s1Ti ~ll!'salojar de iitlloa las abejas, a la 



p3rte vac!a de Ja colmena: colocar.en eJ·.sl-tlo qU8 ·antes 
'' -- ;; 

oc_uparan, Jos· cuadros· .que les 
0

han':'de·:·sub.si1t-Utr, -de 

manera que no haya, e~t.--~·e· :~··¡· 1 o~' ~~"Jucien ~~-----con~ ln~tdad ,· 

se 

·: :::~~-·' ::·'. ·- <' 

mi entras se s t ¡ue ·ahumando y co 1 ocar 
' __ .\ __ ", ,' > º" _\ ' T 

cada· 'Cua_dro_ ... e·n_;:::1a::;·c8,"Ja.: prepa_rada '-al 
'-----.-~""-'";; ·.:· -- :-·"· ···~:~~;~' 

.· <·c;~~~r·~if~ii~É;;;J~]X;~\L.,,. · ·· 
1 as ce 1 menas ·.~·tensa ·~-'·un·;: to ta 1 :,. de·:'.~~,·:~:;-:: 
' .... _ ·._: _____ .'._~~-~:_;·~(:i;<0,.-.:1i~~-~-,{.'i~¿--;,~~;[.;:¿,.;_.j_:.s;_; '1 
kl 1 01ramo11, :·; no;;debe/co1111charse,',·· sobre 

· '' -:'e' ;.::\ 0-:/- i ·,t~~~~;(:f~i;~i~;,:;;J~!{,·~5¡:~{~;~)5;;.~;;·:: '. ,._ .;· 
lo contrarfo,~,'.-le<.:anadlremosc.uno·o -dos 

barrer las abejas 

como ya sabe 

efecto. 

Cuando a launa de 

lnferJor a 15 o 16 

todo en etano. Por 

de·. u'r1B':_- .':~-~~:~:·i~-=~~~j~.~i-.-t~·~rj~-~~\J;~::/ ~~ 1 o 
. .-.-.~ -·-~.- - . ,., .. .-cuadros extra!dos 

contrario, la colmena ea ta r ! a: ,, · íri'a 1 ·-.:_-'df~·Puestá para 

Invernar. A tal ta de miel puede comp·l·et~~,s~- 'con jarabe 

de azl!:lcar. 

Las operac~ones que deben realizarse en la ~poca de 

cosecha cuando se trala de una camara del tipo 

Langstroth que lleva 10 panales, •• dtslrlbuJre.n 

solamente nueve cuadros en las alzas; &sto tJen• la 

v•nlaJa que se necesitan menos cuadros y laminas para 

obtener •1 mismo resultado en la cosecha, pues las 

abejas elaboran panales proporcionalmente mas 1ru111sos y 

tan compactos como cuando se utlltzan diez cuadros. 

En las colmenas Jumbo o Dadant, no es necesarl.o espaciar 

lo• panales de las alzas, ya que no •• emplean cuerpos 

de dJmenston&s tauales a la camara de crla sino alzas 

corta& o de media profundidad que ! levan solo 6 cuadros 

debidamente espaciados, 

El excluidor de reinas no debe usarse durante todo el 



. . . 
111f\o, por varias_ ra:Ónas. La mejor época para ponerlo •s . . 

alrededor de trelnta·dtas .. ar;iteS.de,-cos.ec~a.r.··_ln miel; con 

esto· se da ~lempo _a qu~~l~~-~panal·a~:.d;:{~ c~m~;~·de miel 
. -... .: .- --,'.. -~< -.- : ' ---. -: ·: - .. ' _:.-_· -.: . 

::: :•n .:::É~ m 

0

'~,)~~il;tf ·;;~itti4~~;:;~~{¡c~'.t;~·~ · · · .. consecueno las 

1ndeseab1 es, ./. se{~'·-·-remover•n-...:.._,::, On icacnante · · · los piJ.na 1 es 

:::::~:::;~·~;1~~~~~ii~&~~f~ff~r::· ::··'::· :: 
genera 1 t zanda·_;,1 a·:·pr6c-t1·c·a:-~·-d&~·:descOiita r .. :. en l 111 • l i C,,ui daciOn 

.. · ._::, __ -.-:·:--·~',·_:c~~:~;xj:~~:-F_~;-~L1..'.á~,:~-..:.:á(;_~i~i'-}~t,t'.":i~i,::.:::~ '..'}>---.-: ;:._.,:- ·,. _. :-; 
de co&echero_s_·_2.,,,,_.por .. ~cada·.' __ 1_"·''del :exce_•o _da_. humedad de la 

..,.,. - -· ,_~ -~' :::·_.-::.:r:i:_.::_-: .. _;::-'c\ ·:::·:-'.·_:Yf:; 1 ~c-.:·'::t:~;_;·.:·,~;-:/.' . ._:_, ;· 
miel~ : ·.-,tOiñ.ATid(;S'á · .en:::cuenta.·.~_com!=';::ba.se. ~,!a ·.'h_u~a~~d · promed 1 o 

~ ·-= • • ' 
para. un-_ p~ 1 ~~,-.~-~ ·una:- ,~~·n·~;;dV.té S.m ~-tiª-~-ª··.'..'.-,·: 

,, ... _,." . ._.,.'·;'-.-

p·~-e"t ~-r:.~ b·1_~~/:~: ·'ha Car una 

· ¡m~i\~-~.'.:'. .. ;_·~.;~~~ --.-.~-~"~·ers~6n 
Come . ya menclonfl sola 

extraccltJn, flsta. medida en 

perc tiene· sus ·.v~n·t~}~s-, '~':'-~-:: ··-~ -_·pueden 
- . '.'<: .-.,. ~-;. , •. -·- ""·\'. ~ -.- . 

materiales, 

resumir como al¡ue; -:: ·:,~~'--'.~;\' ;; .... 
. ~"-- ::.·: ._,. __ ... -

::º::m.::··m'.º::· .:·::: . ."º~·,·t1~!i~~~f~i~rJ~:¡I,t·,~;'..·.:: 
concentrada., y d > se obt i e~~-::-~~~'~:;f]{¡:~:~~,.1._-~-!--~~.;-~---~ _super J or 

po rqua no se l nter rumpe mad tit.'iite ;:·,la . cosec:~~~-e 1-· ritmo d• 
.. _. -, . ·e·~:~: ,. :·,_.-,-, . ..-,,L. 

··.-. ... ;.'.YL.:_>,·; -';-: '.;: ·: . - .. -.. , '"·;~~;: 

me~~-~:~~~:~_:' qu_~ · 1_¡.-; CoÍlecha 

trabajo de la colonia. 

Por tilt.11110 •• conv,enientu •• 
debe efectuar cuando - Ja --mie 1· se ·encuentre "Madura" 1 o 

que ocurra cuando 'º" panales con miel · estAn 

operculados. 

Mieles cosechadas de panales sin opercular generalmente 



tienen porcentajes de Humedad mayores de 19~, siendo mAs 

propensos a la fermentacibn, 



CAPITULO XV COMPOSICION y 

PROPIEDADES DE LA MIEL-

E.>(l!:ten mt!ltlples deoflniclones do:t lo que es la l"llal. da 

ellas se presenta la m•s completas 

"La miel es la sustancfa producida por las abejas 

•ellferaa a partir-del n~ctar do flores o de aacrecfonoa 

de lna par-t.es vlv_as·- do las plantas. o que ne encuentran 
.. •:-

sobre ellas y que' las' abejas reco1en 0 transfor•an y 

combinan Con·. sustancias eapec!ficas y dejan madurar en 

loe panales .do I,¡_ colaona." 

Dependiendo -d~:-~u-,-_~r~'ien las mieles pueden diferir mucho 

en color, sabor -y .densidad. pudiendo variar de pr•ctlcamente 

Incolora hasta ·-·un. color· .·pai-do casi negro, pasa.ndo por el 

verde o ser fluida, v 1 se osa o 

cristal izada· t~t~i: ~-
0

pa:r-~l~:l~-ente; su sabor y aroma varlan, 

pero ¡elie·l.-~liÁ~-~t'e<::-;;·~~-.~¡.:y~ "el .de -la planta de que procede • . "-, . -'', ' . 

--·_:, .- ,-: : ,;_._.-_,_. . :· 
.En . tOrnia ·a1iitetJzada' se puede hacer 1. siguiente 

definJCiOn de- las mieles,' segt.ln su-origen y pre•entac!On, 

PO_R SU ORIGEN; 

a> Hieles- de t loree1 La que procede prlncJpal11lent• d•l 

n~ctar de las flore~. 

bl Miel de Nielada: Procede de exudaciones de partee 



vivas de J as p 1 antas o pr.esentes en e 11 as como a 1 suna 
.' ·. . .. 

varledad·~e. trisectos. 

POR SU PR~SENT~.C_l_ONt 

La.ca·IJdad .. var.Ja~ s:es~~···la planta de donde procede o el 

insecto -quo i"a .P~oduce~ · 

aJ Hiel d& panal:·- Es la depOsltada por las abojas en 

panal e• do rec!ente construceltin sin larvas. Su 

pr••entaclbn puvde ser en pañales enteres ne.desoperculados o 

en aecclones d& panales. 

b> Hiel CentrJfusada: •• medlarite la 
·•·• "< '. ' 

centrlfusaclbn de Jos pana 1 o'~ · · d·é~~~e~·~u 1 a dos sin· larvas, 

utilizando para •JI o • I ~xt:;:,\,;¿:~fj;,\f;'.< :;,' •i 

e> Hiel Pr•nnada: .. La obtenlda:·,rnedlante la compreslon de 
... , ..... <~-·~:0.',\:·:~'~'¡.,:t~::{:-\·::.~'.l·;': ,. ;_. 

Jos panale• sin larvas_!.··con:··-º·¡:.:sln:,·,,Ja: .. apllcaclbn de caler 

moder:~º·Composic!On 2;·,z~fJ:[~~t;~17(j . 
..... ''· ,.-;'' 

La• propl edadés .· ~····~~·-~i-~=o7~~.1;~k;·i~'~-í~'ti ~as de 1 a m Je J son 1 
.":,:;t:,~.;_;¡t;;~:.~;;_';~~~:--·' . 

a 1 ta viscosidad, censlstencla·:t:}pesaJosa, sran dulzura, 
··,, ." '· •. "' - ::¡~ /.'.? ·~ . . r: ... '.;.; .' 

relativamente alta' dé~~1d,i;,~éi;·.:'.:·t-endénCia.":·a.- absorber la humedad 

del aire, y 

leve¡lra. 

la 1nmun1da~.·~-}~.,'·,~.~-~·-~r;t·~:;~~t1:p~. ·de 

·'.< '• ··:.:.<'. :.::/(/!~~: .. :\> 
es 

La m 1 • J ·va r 1 a · eon 5Utl'. e~ ~8~t·~,~-i'~ t'i'·~¡. ~:'.'·'t ! ·s·t ·~as· y. 'c¡~l~ 1 ca.a 

d• acuardo con la fl.or de.:.·d~n.·d~·:;·p;~·6~d~~:.·con·~'fd~~an'do: que· en 
;.; - ; ; .. :· .. 

Hticlco tenernos una sran variedad dEO flo~·e& ~e·Í·lferas, las 



Yarlaclona& cuanlllallYa& da sus distintos compl'.lnent.es.· no 

obstante llenen- lugar. dentro ~e.estrechos .1 lm.lles ·acllplablas. 

De acuerdo con - los_ dalos .pu.b_-; 1C::ad~-s' én"-·01 arttculo "Tha 
·. '. - ·e • 

AV! Publlshi~g Company.· INC •.. \Ja~lp~_~t·, 'cOnn~ctiCut.· 1974" 

<l>, la .Hiel es_ll. .compuesta ~~-l~cl~alment~---_p_or" 

COHPOSICION 

COHPONENTE PORCIENTO " 

Agua 17.2 

FÍ'uctuosa 3e, 1e 

Glucosa 31.2e 

Sacarosa 1. 31 

Azbcares Reductores 7.31 

Azbcares Superioras 1.so 

0.57 

Protatnas 0.26 

Materiales Indeterminados 0.17 

Sus propiedades flsicas se present;a.n con los valoras 

promedios que var'lan dependiendo del contenido Y llpo floral.· 



PROPIEDADES FISICAS 

Densidad 20/20xC 
- . . - . . . 

Indice_ de refi-acc.lbn_-<20xCJ.· 

Conductividad .Tbr~ica": <2.1Ké1. 

~1.~éos·l~~d·· 

·va1o·r_ c;:at.bí--iCCJ 
.. -.···-::\.F .. , .. 

2; 1·. 

VAL.DR 

1·. 4225 g/cm3 

1: 4935 

ca l_/cmsegxC 

. ca 7.0 poi seB 

·11 'kg. ; i'a.;2 

. ·--.'¡:3·~ü·o ·~a ~--~·-l·b-. 
oz • 

l mP~~ .. ~~ri::~~/: E(·: 1 ·1.n·¡ t·u-·,-~,·~ i;,¡·o .'.._:p~~~-i\Í do.--º~· ·d·e 16. ª" Para 

U: 1 e ¡-e• . ~.¡-_- 't fPo. ·;.,-- ,.~.-. ~: ~~. ~U:~~-~~ .. { :~'y·:~~--~~.~~- _:~i á ·¡-~s tipo e que 

son aque 11 as reprocesadas~ ·_O · Üt 11 izadas en ·procesos de 

fabrlcacibn su llmlte m~ximo de contenido do agua es dol 

20"· 

Estos valores representan Jos limites y no indican el 

contenido deseable adecuado de humedad para la miel. St 

dicho producto tl•n• m•s del 17 por ciento de humedad y 

contiene un nllmero suficiente de esporas de levadura, 

feraentar•. Por lo que deba ser pasteurizada para matar 

tales or1antsmos. l:'.:sto es mlls importante cuando la miel 

va a ser •cremosa• o 1ranulada, dado que este proceso da 

por resu 1 tado un ni ve 1 de hu111edad 11 geramento mayor en 

la parte liquida. 

La m 1e1 t 1 eno 1 a prop 1 edad de condensar y re tener 1 a 

hu•edad atmostllrlca; a dicha propiedad so le denomina 

hl1roscoplctdad o· dellcueacencla. Cuando 1 a mi e-1 •• 



. ' .. ·. ·. . .. . .· . . : . .· 

a 1 macona. en ~en ta~t~ ·.c·o·~.· _e 1 '. ~ 1 r~ '.. f ~e .. _~D .:·y' . htlmedo, tiende 

a di luirse y con·sa'cu9ntemBn te SI por· 1 o 

co_n~rarlo; a1·: 

caneen tZ:ariÍe · ·d~i·~ ~cl/ á·;r t~~·,,·~~-~-{d~·· -~·~-.':'h~nied8d. ·, 
t.Jenda • 

·,,-,',; °"'- ·; ·:j:\·:: ···r. "-~::/;,;,.'''; .'.J_>:?>-"-

~:~ .,;',t. ';1~~~~ti·~~it5l~!i~~.:f ~~~=~~~ ·.::::b:u::::~ 
pero:. perder•·-'- par te:·'de · ffs ta ."cu a nd o·,,.I a .. humedad a.mb i anta J 

~. l ~-~ .;; ¡ ~7;'.)~~¿~~~~J1Ef It~l~!]n~··r~g~~~ .. tura. G rae,.. a 

Bs ta propl edad;·.~-· 1·a ~,:mi e J:'.'¡·puede ~-usarse en paste! e r ~a, en 
.. '" ,' -_·:.,._ :-~·.- .-:l;~:·,,::;:1/~;(¡.'<_~¿b,i:/,~;:\'.'.'.:t.:>~:;,?;;'::_~'.i-'.":~: ;,~:~_.::., 

f•br 1 ca el Cin\ de};- gomas:;i-de 1~·mascár .'.'y":: en· .. '. e 1 · tra tam 1 ente . de 1 
· >:.· ·\ \~ .:.-:·:;:·~-~:.::-.p-0?.;~·-(,'~;~.:._·¡i;/;'.;.:_~;f!'.~""::!.-Y>::-,-.::~:---;; /- -::_~ :: 

tabaco,,. aspee 1a1 mente~ en;• el 1a rri l J 011 • 

. -----_. ·::·;;'.·'.:;:~:~t{~!~t~;{~:l.~~i~~:!~.:'.~::;~;; .·;: ~ -.-.· ' ,-, -
El -g~-.ii._d~_~-~.de::.'.hl"g~~.scopJclda''!;~d.e'.'. Ja: miel ":arla aecC.n su 

pro~~d-~n·~~--ª~·:·~-~- -~,~~t:~~~1;~.~~. ;í~~{'.~ÜiD&étBd ~ ,' 

2.2 
•. '..-: ' ·,.;-~;.·;; ._;_J' 

.A.ztJc8-rós ·~e .-la .'11¡;;·1'~·;. _-_.,. 
'. 

La miel e11 prJ111ordfa1m&~·te··~Un_".carbohldrato. Los azocares 

representan ·del 

dicho producto. 

.. · :·._:.·:·._· ,, ,_ . ' 

95 al __ 9_9~.~--P~¡.. ·_elen'to de loa sblldos de 

D1rsda_·h~-~~:mucho· tiempo se penso que la 
·:\;' 

miel estaba campues_ta · pri11ctpalmente por levulosa y 

dextrosa, con algo ·de,_sacarosa y dextrinas. Est.aa se 

cons f doraban azbcares com~J aj.aa, escaaaraent.e dat f ni das, 

de pese molecular alto •. ··c;;n· el advanJmient.o de nuevos 

1116todos de anlillais y· &8pa:-rac!On die> Jos azbcare11, lea 

1nvest1 gadores de Europ.a, Estados Unl dos y .Japbn han 

encontrado muchos ;azbcaie& en Ja miel y, en a_l•unos 

caeos, los han a!slado e Jdentlflcado por medio de 

m•lodos flsJcCs y- qulmt"cos adeCU.illdos. 



La dextrosa y la lavulosa siguen siendo ·las. principales, 

pero se han encontrado por lo menos 12' a:O-cilr_es m!is,· il 

maltosa, lsomaltosa, furanosa,'- ma 1 t.ulosa, 

nlgarosa, kojtblosa, 1 eucroza, mal~z:lt.osa, ar losa, 

kast.osa, raflnosa, y dextrantrlosa. 

La mayor parta da estos azCfcaras . P,r_o_b~~}a~enta no se 

hallan en al nlfctar, sinr:i qua sa'-'.o.i-_ii:,i:~~!1.·_·-~ebldo ya sea 

• la accltin an:lmAtlaa, durante ·.-.ja' :~-~-d-~·;_~c16n de la 

mi el, o por accibn qutmtca duranflliil·· e·-1 
·e·¡•> 

lniac&namtento en 

p-~~¡-o "cida, del 

azbcar que conocemos con e 1 nombr'a -·da m 1 al. ·Cada t t po da 

miel tiene una cantidad dtilttlita ... de los dtv&rsos 

azt.lcar&s, paro todos parecen tan~·~· tas. mismas clas&s de 

azCfcaras menores. 
.-~·" 

Cuando el n&ctar as recogido· da as flores contiene 

mayor cantidad de sacarosa que ·:de llliilVUlosa ·y dextrosa, 

paro cuando al n&ctar es tra'n-sp~rtado en el est6mago de 

las abajas sufre una hidrbl isls, por 'la acciCn da una 

enzima: la Jnvartasa, ~ue desdobla ·Ja molflcula de 

sacilrosa y la convierte en ¡luces• y fructuosa como se 

ve a ~ont.lnuaclCn: 



fnvertasa 

SA.CAROSA ------------------> GLUCOSA + FRUCTUOSA 

H,o 

L.a glucosa as una aldchaJCOsil cuya fbrmula molecular •• . ., 
c. H1 :r o. ccns t l tu ye uno de . 1 ce· ;·p~-fnc l pal 111• componen ta& de 

la miel. 

La fructuosa es una -2-catchexosa, la cual se encuentra 

abundantemente en la miel-, 

Sigue en orden de Importancia la Maltesa, qua rapr111111111nta 

un grupo de varios azticares mAs ccmplajcs, que se 

analizan y se denominan colectivamente come maltosa, la 

cual est~ presente tambl~n en la miel. 

Dentro de sUpericres describe a las 

dextrinas, presentes tambl~n en ta miel. 

La miel floral tiene un contenido m!ls alto da az:6cares 

simples ( levutcsa y deJCtrcsa>, menor en disac•ridcs y 

azticares superiores (dextrinas), y contiene mucho m•nos 

•ctdc. Atin Cuando l• miel tiene meno• d111xtrosa qua 

levulosa, la primera e~. la que cristaliza cuando la miel 

se granula e azucara. 

2.3. Acldcs de la Hiel. 

Les •cides de .la ril~el, aunque ca'5l Insignificantes· desda 

el punto de vista de pese <menos de un medio por 

ciente>, tienen un efecto pronunciado en al sabor, 



. . . 
Pueden sor tambllln la _caU11a ·d8--1a.cra,n ru•i•tenCla da- la 

mtvl hacia los r.itciOor·g-anl11mos. S•:-... ~án . descubierto 

actua 1 mant• Por:- 1 o> níenos _/1e'.:-.&c--I d~-. · orclin l cc:ís .' .ri~_,· t·a· ··mi a I , 

con erados ~ar 1 ab·;':~ ·.'de- --:c;~-;-~·¡'.~-~mb~~:~.::'·H~-~-t:.:· : ~aCI~~l-~a;.nte 

:: 1 l ::~ ': •• ::~.~.~."::f f,;gt;~l!~.~J~~·:~\~il~~JJ,',;1·~;;' · ... :~ 
se •ncuenlra .' an · ·ma.Yor_'.·_:cant 1 díid·,:an~,:-1 a_'.,' ml V 1 •. ;-Prov 1 ene-. da 

. ::e, :::::;::.~p~f~~~~r~Y~f ii~;~~{~:~x~~~}~-.rf :.~:;:.· :: 
la ¡lucosa._.- ;Q_trO•';'.Acldo11 ~~:presentes.o'-aon:.~~-:.vl fOrmloo, 

•ctllco,·· b'u~;~:~f~l:~~·~JK;i;~~¿~~~{;~~tl'{~~D'.'•~cclnico, 
lar t•r 1 co, .. ma 16 l ceo::\'-'.'' pi roe 1 ut•ml oc~·-.::o::"pl r6v leo, al fa-

ce lo gl utldco \' .;,~~1'.'.:~lft\~w~~,;y:;v1 '>' 

Como ya se ln.dléb antBr.lormente,:la:acid.liilZ de Ja miel 9ue 
. " '_.,, ::_·~;:>;:.;.--:_:·;;,•.,·_,._';¡~:,:,1_:~:¡: -___ , 

promed {8 a J radedÓr,:./:da ;.,'. :.0_:· 1.,';-;>,~···g·-C ·<:eicprásaba • en 
:-· ·-'"', :.;:::>:\·-: ~:·r->:."·-~·;_7-:'. ·1'- :; • ---- :: -.• - · • 

tbrmico en porcentaje,·:. __ ahora aab8mos que hay 
--.~·,-~ -.:.:o '··".,: . . 

fl.cldoa en la mlef:.·alond0:~-1:;:f-6ria100 uno de loa 
º.,.'_;¡ 

6.oldo 

muohoa 

como 

dato 

que en rea 1 idad· __ ;h~y -~- mU~hos · &.oi do& 9n 1 a mi a 1. •• ump 1 ea 
, "") .. " 

al tllrm.lno mil liui~~-~~·1'8-_nt'eS ··por·· kt Jo¡ramos, para no dar 

a entendai qua. ai::i1·~~~ri·t~'-~a~-·-9ncueiitra un fl.cido en dicho 
'-.-:(:: .. ,·. 

producto. Este cll l_cu I _~ :-· ~x ~re:sa -.. •dacuadamanta I • •el da:: 

da una muestra "da;. -~-i~Í:{'i~·~~p~~~i-éntamenta da la el••• o 
,."·. 

cl•s•• de AcJdo& pr~•antas.~, 

Re su 1 ta ••• aproptB.do conocer la acidez 



determinando el pH, que 01xpresa tanto acidez como 

alcalinidad activa._ 

~I pH de· .. la ~Í~~ 1 :>es~·~ :_.c~·~-~---~,e~d·-, do .. gene~.il lm~··~·~~ ·entre 3. ·3 

y ". t:t.- O sea.-; que_ .a" veces· 'vs: tan:_- ~-tiicf dÓ ·_.·Como·.· a 1 e un Os 
:_: .. ~':·_·:~ ·;.-::·:-; . /:>.: . . . :<-

• .... a¡re.s. _ ... --,;,-,·/:\;~~ ;<~· _._- ,_,. ;. ·--~ ::-;/_;. 

2
• • • "'~g· "¿:.~(~;~lfrií;~~~\~~¡;;-· .•. :'r··:.:; '~: .. 

La can t't da"d; darn·t ~r.61e·no_~oerí:::·1 a.":lm fe t ·je&-' baja -,~_on-.\promedfo 

::º·.::~~-\;~i~i~t J{f ~~f I~~;~~~!i~;t~;~ij.:·,~"'",: .. 
eva l Uacf ones.; __ CDrresp_o·rid l entes·_·'seilañ"·;fde).'aerCa ... -de . o. 25 a 

:~:~:::,.~;~~i~~~~~~~1¡:~1f ~~,~i~l~tr·:,::;·}: .. ,:: 
eva 1 uac iones'; pa ra';:;a·1:;;cOnten 1 do';}'da'i"'.p'r'ó_te t_na ·,,son un t cinto 

: .. '.-:- :, ··,'~:'~-:'.·· .. :ii~~-.. ::··~.;;i,.'.,(~\~<f:~;:&:ofof~iilo,,~~~;:::"i;~~·?:::-:-·:_·; ,',;-.' :, : _'.--.. 
menores. Se.•.· conoce---- poco ;:;._acerca ··:de."l".-:1 as··.J- pro tal nas de 1 a 

-. -. ·---~ .- -:'_ -? .. 1\': .. _}.;,¡.:_-~:-.::::.r.;f~t~VF:'!li\~~r~·!~:t?·i:~(?~~/fi::.~é'.,-: . .¡:- :" '---: ,_. .. , . 
mio t.,-. excepto. que;~.J as;~·en::Jmas·':caen1~dentra, de es ta ·01 ase. 

La "'ªª""º'ª···· "····:,~~~t~~~:'.~A;~~~~z!~~·~···~,·::··· .... ••n•• un• 
te ns f Cin ._ sup'er t t'~ ia_I· mt s,, baj~-,('. I o'.:quo:.; produce una mD rcada 

.".; ·_ .-· .. '};-(o;/r,.·;{.'..-)',,:.J::>::;,s·<-: .. '.·, ';'..~.- .,' · 
tendenoi a a tarm~r · e~p~'!l.S;: Y~'.. nat~tY ',e• t '·~'~ 1 a . 1 a formacJCln 

., ,,. · .. ,¿-~'-_ '. :;··:.:.'_ . • •'.:::\;;~--- -
y retencJCln de puquet'las-.bu.r_~ujas.-.~.e:,,.air.e •. 

· .. _-· ·-,Oi:>~>:·:;:··· 

Los ami note l dos son comfUes-toS;~:s 111lp.(~.s, ob,ten idos ouc.ndo 

se desdoblan las Protel~B~ ··por'·/.~proaesos - qulmicos o 

digestivos. Son los blo~ues .. ."·~·:·;~L co'nstruéclCln de las 

protelnas. Avances racivntes en'-:¡"¡;: ~'_-~~~~r'a:~i6n Y an~I isla 

de r.ianttdades dJmtnutas d~ ma·t;·~~~:¡.·. Y?:r~m.ato1rat1a> han 

revelado que la miel contlvne da 1'1 a 21 amfnot.aldo& 



J lbres, •• los cuales los· mlils importantes son: 

Jsoleuclna, liicldo g_I ut;t.ml co, 

fanllalanlna, 
. ~. ' 

treonina,·.: ala!"il·.~a;':·· ·~rttiitrla.: .hi'°~lJdina, 

Do los cua J •s so~- · ·an; i n~i2;'~~'.1~J:~;~~~~~:¿;~:~:~·~.; va 11 na, 
' '-. '.; : : --'.·:;--: ;_':>;::t~':}:~~\,;}~·i'.·/>;}\;,.:'"--\':;>¡;: .. ~;;--:,. : . _' . . . 

fanl 1 al anJ na, 1 euci !'.~ ~ · J s_o.1 euc i na~~ y_:\';\.f J SI na;:;'. ·Y,. 'no.: pueden 

:::.r•llrn::tll:•:~se;:~:{~~{i~f~)il~f it~~~~·\i,··· •nocas! tan 
Otros compuestos prot•Jco:s.;:_dailmpOrtancJa.·an la miel son 

~ :;.r::::::s 0o0 e~:: 'J.:gj~~fü¿~2i!1f•]t~::: le:::: .. q";, ,:: 
complejas suslan~Jas~·;, bá:·fó:,:_~:~~-ti~--1_-~-l-onas moderadas dan 

Jugar a cambios qulmtc-os,· qua.···B9~1an muy dlflcJles de 

lograr en el laboratorio. Las eonzlmas de Ja miel puedan 

provenir de la abaja, el polen, el nitctar, o a(Jn de 

l•vaduras y microorganismos. 

L• lnvertasa, tambJ&n conocida como sucra11a o sacarasoa, 

desco•pon• la sacarosa an sus azboares s lmp 1 es 

coaponenta•, dextrosa y levulosa. Aunque el trabajo da 

Ja tnvartasa termina cuando la miel ha madurado, la 

•nzl•a per•anece en la misma y conserva- su aCtlvJdad por 

alaon tle•po. Aun ast, el contenido da ·s.-cair.osa nunca 

llega .a cero. Puesto que la en::Jma .tambJ&ln'slntetfza Ja 

••c•rosa, qutz•s el bajo con-tSnt.do;f,lna"I -~v_'ésta 'en.la 

•lel representa un equilibrio entre_el;~es.doblamlento y 

la formaclOn de dicho a::~car. 

Otra enzima existente en la .mltiJ, 'es la. diastasa 



... ::-,'./·· 

<amllasa>. Dado que esta en:::lrna digiere el almldbn y lo 

reduce a sus componentes mb.& simpl&s y .el almld6n no se 

ha encontrado en el nbctar, ne es muy ciare cÚal puede 

ser su functbn en la miel. 

La diastasa puede ser medida, pues se 'encuentra en 

distintas cantidades en casl todas las ml_~a"~·s:-de.abvja, 

i ne 1 us l ve se ha usado como mod 1 da -de: la ·.cal 1 dad · de 1 a 

miel en al¡unos paises europeos. 

Una enzima raclant&mente d-es_c~_bl __ ~_r __ t~':'e!"~~-1~'(.~~le_l es la 

011idasa de 1 a ¡ l ucosa. Esta·- convl Qi-_t-.;-_: la~',_'~:--.~'~.-~~;¡-~ an una 

sus tancl a af t n. una g_l uco~-~! ~~-t-~~'~j/;,~-~,~:-f~:~~-~:-~r':·_~ez ._ foima 

el Acldo gluc6nJco, el prlnolpiil:j:-.:.cfd-O".•_·~·'d·9· 'la _miel. 
: ·. . ;?.--;.":":;;·:.:) :.:.:.\'.-~'~:-'.?,~ , __ '::>--~.-; ;-< -_-. 

Puesto que &~ta &nzlm~ __ ,se·.--dasoubrJb;:anter.tormerite en lci 

el t.ndu la far 1 ngea de ··_.1 a'':' B.~~.¡;--J-'~';~~~:~.~~;;¡-~'¡-'~" ·~-i.z.11_"-tsta seci 
-- ;.--:: ,~-1-;:;:-~.:- :,',;;!_~;1~tt\·$~_f-.;;'~---:: -; ·_; ,,::.-; 

•u fuente. Al- !cual ciue~das::::·otras_~~en:::Jmaa: se encuentran 
·- -.:<,/-~~\ ::-"):_~,:~,'-':~IT.--:'.·:.-;;·\ --' <: :·. :: . 

en la mlal en cantfdades:_:l::;-;'-Yar_tablas. Adem6s de 

:~~::::'::t·:"Jii~~~·t~~~1t~~~~~;f{1~§ ··;~·:. ·:.::::;:::: 
::·e:.;:: :: ::• ::J,(.~~7;~~}:~~C!.~i.F~''"ªcte•••n• sens 1• 1 e 
Otras •nzimas encontradas;· en ·1·a·:·mtel, son Ja lnulasa y 

la foafatasa. _Y-_toda&~"allas se lnactlvan o se debilitan 

por la acclOn del calor. 

2.5 Minerales. 

Cuando Ja miel se seca y se quema, Invariablemente queda 

un paqu&f'lo residuo de ~..,ni:a. Este es .,1 cQntenldo 



-' 

mineral, que varla de o.·oz a por clen~o en la miel 

flora I; la :mlei no 
. •' '•' ., . 

r 1ora1 . pi-oYen_l Unte·;·· d.:t :--Secrec 1 onos de 

las pta.1tas.-e·s',mAS;,rlca en-:nitsie·r~-HiBt· __ -.a. 
. " -·. 

ta 1 ·grado i:¡ue •• 
d l ce que· foa., m t'.n,e~ra 1 :~& ¡~~~onlen 1 do·s ·-,'en ·. 1 a>.~ la 1 procedan. 

d 1 rectalnent~- .. ~ ~-~ ¡·:::.·;~.~:~f.~::;.~~--~'.'_':',.--~~~:·'.2i{~·;,'.:i'.f~, ·-·e 

--·>·:· ·;-,/·:.~.)~ .. ~ .. -/-: "''r'-; ~·,_, .. __ . ,_. .,-·.;_,_:,-,, -
- '• .-. : ·"·.-~_;. ___ :_''-:::.;,. >:·\·-::<-~::_s~------.- -- ... --.· - . : . 

El conl1tnldo.'mlneral;.superlor_t'ae·;:,encuentra,·. an láa mieles 

m••' os~u·:~;,',!1i~Á;ti~iit~J~t~;'.!fffJt'i.~':.Üo' ·•.·· ~onst 1 tuy•n 
e 1 amento& ,··como i'~:J h 1 er ro~-.~;ca 1 ~-:,,,,_ sod 1 o;·,?ma¡nvs lo, . azufre, -. - -. < __ . :--. -,/·;; .,, ¿~;:/::.:~'.;·~·,, '~~:,;·:,:¿;:.ái:!~,~.¿z_~;::;:::-c::/~~-;~::_-_:->: " -- --: .. 
f b11 foro,-- s 1 11 ci o;:.~o'ob're·;·,o;_man"gane·sa·~·y '. pOta• lo~·- -· 

. .. . "~ºl·~t~~jf f~~~~~¿;1~ill~~f~!{t;fr'. •· · .. · . 
Deb J do :_ a_:~.· .. su,/: campos fcl bil_,},.vxcepcf_ona l ",¡t:·: 1°11 :C ml e 1 muestra 

:~·,u.:•n8eJ:,~:~~::;!::~;~¿;;~~~r.~~~:jt{~)~:~'··.~··:::::,º.::n:: 
absorber el agua-1JhlgroscoplcldadJ',!J;Ja·~-granulacJbn, su color 

. ' . : '_· _ _._. _-., -'·-·_--'.. >/-.'¡ ","_-:.;_;_:)"~:;;:~-;·~:~{:'.};\:.::;/,-.<'¡:;;:;:'·}:':c .. ~. __ , ' . 
y sabor •. ·stn:!embargo'·s1i.'.chan·~,_-desarrol lado .ct&rt.Os .medlo11 para 

h•c•• , 'º"'ªa .~.;t~};,H~·.i.;;~f§~{ci·tS•:;; : .• 
Co 1 or y 'sab~r \¡·.;'; 'Í~· :~'.~~~ 1 -,-1 - .,., , ::\:~\ ,::·,\ >.-

.- .·~- ... ...-( ,. ):;:~:~r:\:-: 
El co 1 or y e 1 ~·-~~.~;~_- ~:~,'F!~~: i_,~-~---~/:::-~~,~-;~-~:··' ¡:,·~,i ~~~~~nte - 11 gados 

y vartan de •'cuér-do 'con ·1a:,e11peole-.·cvece_t.al<d~· d0nde procede. 
- ' . " . .• :,,_ ;._;--,._;:,~.-•. ,·~,;.-¡-._.\-¡:. , .. _., :.·.~- . 

El nbctar de plantas de-, una ;·-mi&ma_,_;-;_é&pV_é:ie·. pÜede orlgfnar 

mieles· de di 11t.. l ntas ca 1 oraé r;;'~~--~''t;;;~,~~~~~-~:' 't8-mbi1rn :: y~-;'¡-~d~, 
" ""····-.t,:¡'..:;:·;.--::__-;.~~-~-.. ·'.·--' ,· 

•n e 1 f,I_ u~~;~.-~-~: 1:-(.\~~;~-.~~~~}:.~\;~;~~:1.:,~.:;_compo• i el On 

suelo. Si dicha.-. flujo ~.es~·_ab.Undant.e,:·- :;:e '-·Produco' 

• debido a Ja rapidez 

i:¡utmica del 
' . -- . 

una r:ilel clara, r.iient.ras i:¡u-e_-Si 
'--.; '--,-·.:· 

i ~ñtD~ ''..la· mle I_, Z:asu 1 tar6 

de una color mAs pronunciad.o. 
. ,_ ,. ·.·;_, . ,-, 

Hav cinco 11ust.anclas p'iooduc-lóraS_· .del -c~·¡·or en la 111Jel Y 



pUEtden 11&r' aisladaÍ:; son tddroso-l~bleS y· son: derivados de 

cJ orot 1 la, carotEtno, . xantof 1 l·a- 'y· dos pi i~erllos de;- natur~Je:3 

de sconoc _Ida. _u~o·. :'!·'!:::~·-!' 1 os·:;-:~~~~/·-,' -~'o·.--~;-.-_:~ t·~~ y·;;r~úi'. -'T~dé:is .son 'de 
'. '. '_· .': ..... ''-> 

origen ...... ,~tal',·._y·· ~u->p~-~-11~ri~'ia:}'..C11;.·p·end~~ ~-~hr·· -·1aS :d"t"tei-Vñtes· 

tJcr"n: en ·_·1á-11:·:_que·:-- f~\;~~t.J·~-~-:~:~~-~'j;J~~\:1~-¡,t·o· .-;~-~/~.i~·_:'};J"~,}Ír~n .­

d 1 t er-enc tia . ~~. --~~;~-~~::¡:i~~j~'.~~~~~~j;··'{~~,:~,~~-~'.~~;'/t~::_ ·:_~-!~-;e~'/·{ E 1 ~· .c.Úci-1' -. ' 

·· · · ~···· ··7.~·~;;.1:;~.~~~iJ1#i~i~i~Zi:¿~~t7,~lf~~~t;;,~~;;n·~í~~~;~~Ho.·.• 
p~~-~nd~ ·por >_e 1;~c_ I aro·;·-~·Aimba r~·-P.t. 1 ido·_::y;r"i.:ib~ z.·.:::o·scÜró~"PY:,'- e 1 ~·sabor 

:0::º~:~~:J~~t{~~;~;~~J!1~~·%~~?~~'.E·;;0,··~·~~~~~~)jé;;~··· 
: ·, P.ara: 1' a ·,:-deti.'.'rm l iia~'ibn' : da· 1: co 1 o_r ·. ·d_e_ :--:·l_.a:::~111_1._e 1 ;-: .• e_ 1_r: ·~·-~·to 

mf¡s '~~-~-~~~-¡ i ~~-~-~·:,es. ·.1 ccimp~radCr ~ol ~:~-~--m·; ¡~ f~~::(~-~_".;·~~·~·~cd~\.~'qu~ 
. '- ' .. :· ; ,- ~ ... ~' .. ·:· 

y 140 m~;':·,~-~~·~t'asÍticaclbn 
' , ·',/> 

v f gente en Estados Un 1 dos, que r J ge . P~11~:¡ t·~~·mvri·t·v · en 1 os. 

tiene una .escala ¡radYada entre 1 

marcados europeos es como sigue: 

DENOt11NACION DESDE·_ HASTA 

Blanco agua a 

Extra blanco a .16.S 

Blanco 16.5 34 

Ambar extra claro 34 so 

Ambar claro so as 

Ambar as 114 

Oscuro 114 •n adrtlante. 

DensJdad e Jndlc¡¡¡o r.vtractombtrlco de la mlvl. 



La densidad de Ja miel esta en relaciOn directa con su 

contenido de humedad. .., tenemos , que a 20: ¡rada• 

centl¡rado•• las densidades que corresponden a ·distintas 

proporciones de humedad en la miel son las sl¡ute~tes: 

• d• HUMEDAD DENSIDAD < 202.C > 

¡/c_. ~'.. 

14 1.4453 

15 1. 4381" 

16 1.4310 

17 .1.4239 

18 1.4171 

19 1.4101 

20 1.4033 

21 1.3966 

SI tomamos como punto de referencia el 20" que es al 

111.t.xlmo de humedad permitido en la Norma ·oficial Mexicana. 

tenemos lo• equivalentes que slguen1 

Grados Br 1 x • • · 78, 35 t202_C> 

Indica Refractom&trlco., 1. 4866 e 2oe,c > 

El aparato m.t.s apropiado para medir la humedad en Ja 

•1•1 consiste en un refractb111etro. Cuando es usado éste, debe 



manipularse rt.tpldamente. pu':'sto que al contacto con al aire 

la muestra puede adquirir o· :perder. ti,umedad, 

condiciones del ambiente, 

3. 1 Valores 

se¡tJn la• 

:•·.; I 

El uso mlls -popU1a·r·---d·~':{i·~: :'~·1·~:1 :.-·~·i'. ~u·· ince•ti6n directa. 

ya sea en el : pj¡-n,~:1-;:·.:;ü-rifAr;~d\·~~{'¡,~:. pan,· en cucharadas 6 
·. - .···_. -~--~d'-."L(:;;:;-_:,.,:,'.':~t .. \:O-.{:--";.:., 

mezclada con;agua-c~m.a.·;_r~tr.esco. ·· 

1 a a pi cu 1 tura 1 ·,-:-'_.!'. .,-:\), :Ji,~;,;i~,·,·.·.--~-~\; .... 
. ·;.:.; ... '·. 

"Estudfando _en í9~1e--·.-:·:;"i:;'.':\;_a·1·0.'r comparativo de dJversos 

hidratos de ··ca;-~o~;~-~,:·;~·~·:·:¡a:.-- al 1mentac16n Jnfantl 1, Jos 
'-,e·,.~-.:. 

Sh t U to:, .·:Knot t'-~' y/Co ,-~b~·radOÍ--•s de 1 
:-~.,' -,• . 

Ores. Departamanto d• 

Pedtatrla. de la Universidad de .Chica¡o, Estados Unidos, 

uti 1 l::arorí Ja miel. entre' otros aztJo;ares, En Ja& 

experiencias para determinar Ja influencia d& Jos 

diversos azticares -se utl ! Izaron dos srupos de niftost 4 

nlnos de 7 a 13 afies de edcld Y· 9 criaturas cuya •dad 

variaba entre Z y B meses, En Ja real lzac16n de los 

ensayos se suministraba a los nJP'lo:s azocares di luidos, 

Juego se tomaban muestras de sangre a los 15, 30, 60, 90 

y 120 minutos de haber comido y se les determinaba el 

contenido de azbcar. Cuando los azocares son absorbidos 

de Jos Intestinas. entran en el lorrenle aangutneo y son 



conducidos ·a) hlgado para su transformacl6n on 

gluobe;eno. Si 'la cantidad. de hidra.to• de carbono 

ln¡erldos ·es ~uperlo-r a. ·ta:..oap_acidad del hlgado para 

almacenarlos, en ·la·· --,·~~-~~,.~_;··.de .. glucbgeno, 
" . ·' "; "º '· ~ , " :: ~-.:·: ' : : ' ' ' ' . . . ' 

el elCCOSO •• 
transforma· en· ·~-~.~-ª.ª ."'.);.\ forma·. '·-1 o·.' que: sa conoce 

,· :·· . .. - ::·-}:··~·. ·:...'~·-:_::,· ---- ._,.:;;·n:': .. 
coma 

te j 1 do --ad l poso;. Con "'l a·;·mt e¡-;.-_ se Jobtuv·1 aron _-re su t tados muy 

lnteres~~'t~-s.·: -D~T-.~-~·i:a·:~·~:¡"~ ~·:~,~~·~i~:·~~,ri~~;jri-ldo la miel era 

absorb 1 da mas ·: r~~-i·d·~;~'~·;~:1:~~·~;~~0]~t~~:~.·~·. -~--:~--~e~A·~-.: . a:CJca res 

ensayados. La rata! .n.C ~-~,t~t-atJ.~:::.-~-i:: .. :·.t_~r"r~á.ntB ·~~_ngutneo can 

una super-abundancia de- ·a:llé~-:~;).r:;~:~~:~e;~:;mantenla en un 

decrec 1 m len to 1 en to y· unl f ~r·~~ ·-.~~
1

:~--·a"1··::\· cDíit.an i'r:Ía de . a:CJcar 

en la sancre hasta que se normal". 

Este comportamiento de la 

;-'.·-· 

.~ l 9. t'._~'.~'f;,~;if~!-~~:;. P.~(lb.Bb,I amente a 

a:ócar&_•.:;t_•cflm_8ót_e"· ª.9.imi labias, 

que :'i:_~):.ff?;~:~;;;-~:·;:~:::.'~:~-- ·miel es 

la combtnaclbn de dos 

clucosa levulosa, 

raptdamente absorbida _por et o~··íanlsmo -dek!ido a Ja 
-, .. ·'· 

11 ucosa que 

absorbida aleo 

contiene. ralerit·r~~/ .. \c\~~ ··1a ···., levuloaa, 

mas lentamente, -e·~- capa;:. d~; ~m~ntener el 

contenido de azllcar en la sane re~ _·La mie 1. presenta una 

v•ntaja frente a los otro• azCJcares que encierran un 

al evado canten 1 do de B l uco&a, ya que no hace que e 1 

az~car de la sangre aumente hasta saturarse. 

Por otro lado contiene todas las vitaiminas que e11pertos 

an nutrlciOn con•lderan necesarias para la salud: las 

dol 1rupo e, tlamlna, rlboflavina, nlaotna, 8'c-ldo 

piridoxlna y blotlna, ademAs da )cido 

aacbrbtco y tcldo nicotlnicor todo.& el la.s juegan un 



papel muy importante en la nutricJbn humana. 

Contiene ademAs tOdos · t~s mineral a• que son esenciales 

para la Salud; cobre. magnesio, manganeso, 

si! lee, cromo, calcio, potasio, •odfo, f6sforo, 

La JnclusJOn de la miel en la dieta diaria puede ayudar 

sObre todo en Jos nfftos y lo• ancianos a el !minar Ja 

d.eflclencfa de elementos mJn&rales. 

TABLA DE LA CANTIDAD DE HINERALES EN •I· EN 250 1• DE 

HIEL EN CDHPARACION CON LAS NECESIDADES HJNl"AS DIARIAS. 
N.H.D. •• un 

CONSTITUYENTES Cmg/250g> adulto Cmg. J 

Silicio 34.00 
AIUmfnJo 2.2s 
Hierro 2.2s 12.00 
Calcio 26.75 o.so 
Magnesio 10.00 0.30 
Sodio 62.75 10.00-20.00 
Potasio 110.25 
Manganeso 0.20 f .so 
Cobre 0.20 2.00 
Cromo 0.075 
Nlquet 0.75 
Cinc 0,75 12.00 

.Cobalto o.os 15.00 
Antimonio o.2s 
Plomo 0.025 
FOsforo 32.25 1.30 

CFUENTEt Establecido por v. Patrov, Royal ttelbourn• 

Instituto of TechnoJogy, Halbourne), 



3.2 Actividad anti bacteriana· de la mlef, 
·. - :· -' . - . -_--:-.. "'. '. > 

Hace alg~nos: an_cs·~-~e_ ~r~_la,·q_':l~·-al l¡ual que la leche, la 

m 1 el ara por tadcir8.-- da>.' a 11Una• ,,enfermedades, •in embar10 
. --- - ' 

se· ha d~mostrad~-~-~l~·a·· 1á·- miel ··na-· es un···m&dto conveniente 

para las -b~'~t~;Ía·~ ·pc:ir:-dos_ r.~~~nes~- es baatante •clda y 

contiene demasiada azflo~r-. para que puedan desarrollarse 

aquel las. Esta. dastruccibÍi de ·bacterias debida al alto 

contenido de azflcar su_ 11.ama· ete'cto osmOtlco. Y consl•te 

en la desecaclbn de la bacteria, algunas bacterias en 

forma de esporas l naot 1 vas,. pueden sobreY l v l r, aunque no 

desarrollarse en la miel. 

Otro tipo de propled8d anilbacterlana da la miel ea la 

que se debe a la JNHJBINA+' La presencia de una actividad 

antlbacterlana-_en dicho producto fue dada a conocer por 

al afto de 1940, desde entonces, se han pub! lcado muchos 

artlculos al respecto. 

Generalm~nte, se ha estado de acuerdo en que la lnhlbina 

(nombra usado por Dold, su descubridor, para •• 
actividad antlbacterlana>, es sensible al calor y a Ja 

luz. El efecto del calentamiento de la miel sobre su 

contenido de lnhibtna ha &Ido estudiado por varios 

Investigadores. De hecho se ha propuesto al an•llsis 

combinado de la tnverlasa y la lnhlblna para determinar, 

se1tin la cantidad que se encuentren, hasta qué grado &e 

ha calentado la miel comercial, 

Se sabe ahora que este efecto inhibldor se debe a la 



acumulaclbn de per_óxldo_ de ~ldr_bgeno en la miel diluida. 

sustanclá, bien ·conocida _por ·sus propJ edades 

antfs&ptlcas,_ 'es un·:··derlvad0''de "•1a ·fo~~aci6n· de .\oldo 
·.-. -··· ".' .. · .. ;:: 

e lucbni co Gn-:1 á- m-fV l.":-.d~ i'1.J°i'd,i..'. ··por.'.·.·una· .~·~:z}~·:-~ clue se ·ha 11 a 

en lus tat ·_, OX~i dB&~:>·de·:-'.';g··I u~·~;~ J'.,·.·:~r·:: per6x J do puPde 1 nh lbl r 
: . :. i,:_. : '. ··'. · '_ <; :· ·__::~\;•\;!.~~:.'1·';;"i:'.;·~;'.;,~<~:~'-~''.2;"if .. :~~~?;:c.:'-;~.'.:~i::.c: .. '-:·.:~- · 

e 1- desar ro 1 1o·._:;de·-·"c1 e·r t&s · ·bact'er Jas· :,e¡, :· . ..i a . .-.m 1 e J . 11 qui da. 
__ , ·- ... _. .-, _,.. ,·::'':Z~-::~;:;ttrJ?'-~f~:};if;:;t\~f.\'.~;¡,~~~\z.j;_~~;_;~.~:;;::y;:--.r- (_- :'._ . · .. 

Pues to· _que·.) son.~z_destru 1 dos ~.¿"por;'.'•"otr_os;,; CO!llPOnentes de 1 a 

º' ~ 1; ·. •• /:i,.:fl'.i,.:~~;~~;I;~i,!-~U~~~;~{~f,}~.;,ir.~·fo·.• ~.· • ~· "" 
-d J Ch.o.:;_ P'r.oducto··:"_::d i 1 u·1 dot·fJl;'.:d_ePend i endo_;_:;',_su_'":, maa:n 1 tud. . de 

.. · vá ~ • ~ • ./~~~lf J.~~li~~~~;;~~~~r3~f ;i~~·'.;~~'.•Ji' ~n~ 1~&i1 ºª . 
ox t reno~:.-,'.;d_i spon l_b Je, -/~;:.1·Y.•}:i'.:l,•.;t::~scant l_dad,-.. :,.de_, ·o/;·s~~-tan;~la s'­

. --- . -·, ·,, ,,,/:.'-\'.·;-;'(0:::::~:.~t--::.~:~,:--~:;_::,:fJ~f~:¡,;·::;~;-~1:·_\f(:_~'~:t.;;¿~,R~:,·i';'f(;;;·:-_c,:_-_~:~-:,;.'-. ·: 
destructoras ~;~~de l':;\:~:parbx Ido!:',;.·,-;- L.a.:~·f can ti dad _<:_de· i nhi bina 

.. - . -.. -~ "; _ ·._ :-.:r ')~;:_:/:i:~'~;,~;;;;$,~'.·-,~~;;,~~i·f-(C.,~~!:~~};"'.)f·;~F~· :·:_ . · :.; ·.' · - . 
CacumuJaclbn·;;de't"P•r011:fdo~'.~'en«;',f1('.,mlel, depende ·d_al tipo 

.-f i'.~~~ í"°,_;J};-~t·#~-;·::'_~fr~r;~~-~'.ri~~~~\;~1%·}f::~f~~~i-~~-~' :·-. 1 n~eat i'¡adoras 

oplnai1 ~i~e·:·,'~~~-1~.- :"g&-rm·.nv~·~·'· coi O.Cado.-· en le miel pura, 

mueren al poco tiempo. 

3.3 Granulacl6n·da la miel. 

Una rran parte de la miel que se vende en México •• 

presenta en forma l tqu ida, as f como tamb i 11n se vende en 

forma finamente cranulada 1 Jamada miel para "untaf'", Y 

an muy poca proporcl6n en forma de miel da panal. 

Por lo tanto el proceso para conservar 1 tquida la miel 

es con una cuidadosa apllcaclbn de.calor para disolver 

Jos crlatales la prev•nclbn de crlstaltzuoiones 

subsecuentes bastar&n por lo regular para mantener Je 

miel lt:qutda durante B meses. 

Sin embarco la aplJcacibn inad1?cuada de criilor ?Uediao 



7· 

d•tarlorar el color y el sabor. La .miel qua se ha 

1ranulado pueda 1 lcuarse nuevamente p~r. ~-~_c:ll·o,'-~8. agua ·a: 

aire cal lente, nunca con una llama d1recta·-n1 ·'co.fl:un. 

calentador directo eltctrlco 

Batiendo la miel .. acelera la." dl-~o·-¡-~~-¡--e;'~ .--~-. d.e · los 
• ' 1 • - • 

pequaftos ', · ·:)il~:~e~a I men.te 

bastan temperaturas de 60 grados .:~~-~-¡',,-¡~~~d~:.-~--d~r~nte ~Ó 
cristales, Para reClplentes 

minutos. 

. .. 

Si se deja ¡ranular naturalmente:la. miel .-no· calentada, 

pueden sur 1 l r a! ¡unas di f l cu 1 ladas. L.a _._textura pueda ser 

fina Y suave & granular. 1nac9P'ta-bl_e.:para el oliente, 

Adem•s, una miel granulada; se· vuelve mAs susceptible al 

deterioro por fermentaclbn causada por la levadura 

natural que se.encuentra en todas las miele& y apiarlos. 

La miel finamente 1ranulada se puede preparar de un 

producto con un cont•nido apropiado de humedad <17.5• en 

verano, , .. en invierno) medio de varios 

procedimientos. Todos lmpl lean pasteurizarlos para 

eliminar la tarmentaclOn, despu•s da la adlo16n a Ja 

tamparatura ambiente de 5 a 10" de un "Iniciador" de 

te11 tura aceptable finamente ¡ranulado, y el 

almacenamiento a temperatura de 55 a 60 grados F. 

3.• Deterioro de la calidad de la miel. 

Tre• son las causas m•s Importantes por las que la miel 

•e pueda deteriorar y son1 la Fermentacltin, 

calentamiento excesivo y el almacenamiento Inadecuado. 

ESTA 
SAUll 

TESIS 
Di lA 

el 

"º ntaE 
81\ll\ Oif.Cl 
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3.4.1 Fermontaclbn1 

La fermentacibn de la miel a• cau.ada por. 1 a 

aerminacibn y levadura& qua •• 
encuentran normalmente en el la •. · 

Estas l&vaduras, ·qua ·1 pueden .. "encontrarse_···an 'el suelo 

de cualquier apiarlo, eTI":···&1<.··afm·a~lrn.:'.·d·.:. .. m1el y en 
., .. ':<-- ,:~,!.'#~:·::.-J:::,~2· .. -::,· -.. 

colmena. pueden · c~eCer·: e~4.~~J;~;~_~:;.- .conca,ntracionos 

azticar y •e llaman osmOftlic"ia'&·~~!·X- .. __ 

·.- ,-_ -_.:.::·0--d~p:;;:.;._::~.;,· 
Abn as 1 hay 11111 i tos; muy , a I tos ;de .. ocncentraci6n 

e ,· '' ._ .. /:\:;:',~·;_:;.-''-- •' 

az:ticar mis a11:,. de los·:_cuales_._>;e•taa;,levaduras no 
:'.·· .. ,_, 

la 

do 

da 

•• 
dasarrol lan. Por lo - t;..:rito'.:8¡''.[:COntet\ido ·de agua an la 

miel es uno de relacionados con el 

deterioro por fermentacibn. 

La miel con monos de, 17.1" de agua no fermentar& 

durante un ano, independientemente del racuento da 

levadura. Con un contenido da humedad entre 17.1 y 

'ª" la miel con 1, 000 esporas de levadura no 

fermentark por un ano. 

Cuando la miel •• granula, el resultante aumento de 

contenido de a11Ja de la parte l!quida favorace la 

fermentaclbn. La miel con un a.Ita contenido de a¡ua 

no fermanta a una temperatura menor de 50 grados F, 

ni por en~lma de los SO 1rados f. A 605!.F, fermenta 

hasta una m 1e1 de contenl do relativamente bafo de 

a¡ua. El almacanamlento a temperaturas mayores de 

eo~F as inadecuado porque la perjudic~. 



Se ha comprobado que cuando 1 a mle I". absorbe. humedad, 

como sucade cuando se almacena en un Jugar con m.t.s 

del BO• da humedad relativa, el contenido de agua 

inicial aum•nta principalmente en Ja. •uperflcle, 

anta• de propa¡arse a toda la miel. 

Cuando la mlel absorb& humedad, las levaduras crecen 

aerbblcamente •n la •uperflcle y se multiplican 

r•pldamanta, mientras que bajo la auperflcle el 

creclmi•nto es m•• lento. 

La •iel que ha fermentado puede hacerse nuevament• 

aprovechable, cal•nt.t.ndola a 150,2.F por corto tiempo, 

at1unas veces, esto d•tlane la fermeTitacibn 

desvanece alguno• de loa malos sabores. 

La fermontaclbn 

levaduras par 

pa•t•urlzandolas. 

puede 

medio 

evitarse dastruy&ndo ••• 
do calor, •• decir 



Los tratamientos mtnlmoa para pasteurizar la miel son 

los si¡uientes1 

TIEMPO DE CALENTAMIENTO 

TEMPERATURA MINIMO 

53.3 5!.C 470 minutos. 

54.4 170 

57.2 60 

ea.o 22 

62.8 7.5 

65.6 • 2.a 

68.3 l. o 

71.4 .4 

FUENTE; "Apicultura en E.U.A," por J.tJ. t.lhite, Jr,, 

Servicio de lnY•sti¡aciones a9rtcolaa, p.64 

3.4.2 Menoscabo de 1 a cal ldad por ca 1 entami en to,· y 

almacenaje, 

En ¡an•ral, los ca111blos que se efectOan:': rbpldamante 

durante e 1 ca 1 entPml en to tamb l&!n suc11den. a 1 · cabo de 

un per!odo mAs de t l11mpo, durante •• 
almilcvnamlanto en una proporcibn que dependa de la 



temperatura. Estos cambJos .incluyen el 

oscurecimiento. Ja .,p_~rd_J_dai··-del ::sabor _fresco y ·la 
·.- -.. _·-·. 

t ormaci e>n-.· de·_ un ·ma J :·- s8bo r ':e Ca ramo 11 z:B.oi 6n). 

P~ ra r-~~ i __ i_~;~--·;: __ ·~~-:.-'.\~:~:~-~~f i:!i:.:::·:·r-.:~-~-~-~-º ,- .· y poder conservar 

&n su estado.'_orl11n·ar::a-~-·la.-mJvl~·'es.necesarlo conocer 
- ;,-·.z·'.'\.~.~''(;~}•,;_~"-:_•:;r:~ • ( ;_) -' : >-: :.:._' -. --

los- factores·.- qtie-·;·_rf'leñ;_'LA_-~-CALiDAD DE LA HIEL, asl 
: .- •

0
• ' ~-. ,- '':~';.'·~ :·.-;.':'.~;~~1,f'.~~~~~};t;.~::,.;;~\~: ··e - . 

como los·.;at9ct0s :'"d&-;;;;v8rlas P~·~·ti~~s aplcolas y de 

a 1 .mace~~-~r~·~:~;~~~--~?~.-~.:-~ .•. ; .. ::.·;: .. ~.\\:_if~!·c~-~->' 
"•'º.{;/~-.:,_ ."".:-:·,_:·::-:.·_:~-> '. 

Para a110~ ... ,:'s·~-·-.'~r"~'qUi·~~f,~ ··::prt_mer·~· que la mlat en 
,·''' 

cualqui_ar.,;eatado ... en· ar· qua. se encuentre Cllqufda, 

crl~t~ti:~.~·~: ··o .''d9 : .. ·;~.anB~ ;·, esttt madura, con el 

contenido adecuado da humedad. 

En sa¡undo lu¡ar. deba estar libra de sustancias 

axtral'las, tale• como polen excesivo, polvo, partes da 

insectos, cera y cristal es sl es 1 tqulda, no debe 

fermentar y sobra todo daba tener sabor Y aroma 

excelentes, caractertsticoa del tipo de miel qua se 

trata. 

En tercer lugar, debe estar libre de mal olor y sabor 

de cualquier origen, mientras m•s se parezca a la 

mlal madura que se encuentra en las celdas del panal, 

mejor se considerara, 

Durante el tiempo de manipulacif!ln de Ja miel hilsta su 

venta, las condicionas Inadecuadas da asentamiento, 

ce 1 ado. ca 1 entaml ente y almacenamiento puedan 

a·· 



convertir una miel 01tcaJ~~~·- en u~ Pro.dUcto c'omorclal 

mediocre. -

camb 1 os·: en ;'e 1 ::·sabor, /pa·r. t J ciú 1 á-r:.mente cuando estos son 

¡r-ad.ua 1 ~. ;-,,~~ ·_ sum~~e~-t~ ;-~ 1 f ~-el 1 , 

Un Indicador da lo• cambios qulmloos producidos por 

el calor en la miel es medido por la acumulacl!ln de 

un producto de la de&composicttin d1¡1 los az~car•s Col 

HIDROXIHETILFURFURAL O HHF>. Un mlltodo c¡ue se expone 

Los cambios de sabor, aparte de la p~rdlda simple por 

evaporacltin pueden considerarse también oambJ os 

qulmlcos debido al calor. 

Recientemente se ha observado que el solo 

almacenamiento puede ser suficiente para reducir el 

contenido de enzimas y producir HHF en la miel. por 

94 



lo qua considerando que aJ¡unos tipos de productos 

e11portados a Europa son naturalmente bajo• •n 

diastasa, Ja respuesta de la diastasa y la tnvertasa 

al almacenamiento y alaboracJ6n .. de gran importancia 

para 1 os e11portador•s •. : 

Probablemente, Ja· manera mas tAcll pBra c:¡ue una 

persona determl ne ·.·al /i:.u ."ird·~ 1 ·, ae· ha daterl orado por el 

almacenamiento· o· Ja elaboráctói1 ¡,·. tomar muestras da 

miel fresca, culd·a~do.· d~_ q·~·~: ·.~~~-· re.pr-~s·e~tatlvas de 

ta coaechai colocarlas ·en un coÍl¡eladcr durante todo 

al perlodc¡ luego, calle~ten a la 

temperatu_ra ambiente Y por bl timo, comparar las con 

las c:¡ue han estado en almacenamiento en cuanto a su 

color, sabor, y aroma. 

l.o Optimo para almacenar la miel n~ .pasteurlZada es a 

manos de 50 ¡rados F. El aumento da:" Ja-·tamperatura en 

la prl•avera puada 

dicha miel, que suela ser aun 

a&a auaceptJbJe. ··:,, 

Aho.ra bien en muchas Industrias tabi-Jcantes·'' de miel 

se almacena a temperaturas 

reduce proporcionalmente el deteriore ·de ;_Ja '.·miel en 

cas 1 un tercio de la que se almacena a . mayor 

t••P•ratura, Una reducción tal de la temperatura, c:¡ue 

puede obtenerse f&cllmente con aire acondlolonado, 

puede hacer c:¡ue disminuya la producclbn de HMF en un 

tercio, Ja p•rdida do enzimas de un. c:¡ulnto a un 



••xto, y la proporcJbn del oscurecimiento carca de un 

aaxto de las qua se tendrlan a más ~Itas 

temperaturas, 

•• 



CAPJ:TULO V ELABORACION, ENVASE V 

DXSTRiaucroN DE LA MJ:EL DE ABEJA EN 

MEXIC:O~ ACTUAL.MENTE-

En apJcultura es d1flcJI poner reglas dr6stJcaa Yil que 

todo se re 1 ac J ona con 1 as cond 1c1 ones de 1 m&d Jo donde se 

pr&t&nc;te· d&sarrol lar. la actividad. No obstante, existen 

al¡unas prllctlcas qua' es prudente tener en cuenta. 

Todo ap1arlo .de--·_cJa'rta · fmportancfa Necesita pose•r una 
. ··': _.·,,-_:' 

pequ11na edltlcacl6ñ 

mater!RI 
·,··::.·; 

que.o·· no·' 8stf. 

o·}:::ase_ta en 1 a que •• pueda guardar • l 

·-~--~ uso, como las alzas, cuadros, 

Adem&s, sl •• trata de un 

apJarlo ali:"lado;·· o:·a11a, si no forma parte de una cadena d& 

aplarlos, se tendrlln en . la caseta utensl 1 los, equipo de 

. desoper.cu·I ar, · extractores, 

otros. 

tanques, coladores, barrJles y 

1,1 TJpos da almac•n de miel. 

Al planearse la edltlcacltln debe tenerse en cuenta que 

las formas rectan¡ulares en planta hacen posible 

aprovechar mejor el &spaclo quo fas cuadradas. 

Consfaeramos muy aceptable una proporctbn aproximada da 

1 a 2 entre al ancho y largo. Esto permite situar las 

puertas y ventanas en uno d• Jos extremos,. dejando 

espacio donde •• puede realizar las 

operaciones de extraccJbn, El resto de ta caseta •• usa 



•• 
cama almac-n. 

1.2 Requisitos de espacio. 

Tiene que tomarse en cuenta _do•. aspectos iii..iy importantes 

para el buen tuncl_onamlento_ del·, 8.pt•i:.101: 

a> la 'dtstanc_1~--e_ntre _ _"&p_·1a:~~f~·~:·:.::L8.·_·,_,CU.a1 __ dapend•rA de la 

cantidad. d8. '.~c·-~1_-~-~n!~-~--~·:.~~~-"- '-~~:;]r:_·~!~:,-:~·~:a"d~- : ~~:l~r lo, de 1 a 

cantidad da·: t lora-.. ·-~~~t·a;··~--/;~~~::'.~~:·_:-:.~i ea trata de un 
::::·;_7 :-.:.· .. :~;._.:,\e-(:_¡_ i~'-~:.1:i_,_;:_~:- ~~~;:!; >';_ -

aplar~o tija o mbvit.·t- ..-,.., · ' .. 

. -; ,.-~--~' ~ ;~·. :·-,_~;:s~~wi1~~;J~:g11~bt~'.~,~1:tj::!'.~::I> ,_ 
b> Distancla·."itntrec!)ai:sala'.'lde:extracclbn y los aplarios. 

Se re--~~·~¡~~'d·~·-:: ~~;fi'.:·:~~~~~.y.~-~(;i~~¡_:i.;-~t~accltln. na quede muy 

d l s ta·n·'~e /·del '.~ l>t¡-~·~~i~i~··~·(·-~,~:~{~~{:';' --·ya que e 1 tiempo do , _ ... ,,. . 

tras 1 ada" se'i'l n·~·t~ni-~ií-~~-r i·~. : 
·• ···'r, ,. __ , ·. :.·-.' .. ,'> 

"Una planeactbi:i. cuidadosa 'aiites de construir el almacAn 

de miel puede ahcr_rar .costosas adiciones m&.s tarde. Las 

operaciones necesarias para la ext.racclbn de la miel Y 

la secuencia en que han de ejecutarse podran 

considerarse detal ladament.e para satisfacer la• 

necesidades del apicultor, Necesita proporcionarse 

bastante espacio para todo el •quipo d• e11t.racoi&n y 

elaboraclbn. Debe esperarse que el oqulpo ele&ldo 

funcione a casi toda su capacidad, dlsponl•ndolo •n un 

espacio reducido de manera que el material pase de un 

lado a otro y de una a otra operact&n con un mtnlmo 

movimiento por parte de los operarlos. 

El espacio del almacenamiento para alzas ! lanas de ml•I 



podran calcularse .bas•ndcsa en al ntJmero 111•x1mo qua se 

supone habr• en al alm•ctn en cualc:¡u.ler. moment'o, Pp.ra 

.manipularlas eficientemente, llenas 

deben tener una altura '\inl tO~me toda la 

op•racttin. SI la• A.r•as de almace~~-~¡·~.:i·t'O ·,· d~ las alzas 
.·, .. 

tienen adecuada calefacctbn, la ·-o¡:ier~cl~n, de.: extracclbn 

•• faci 1 ita, Necea ita tambifln habar .una t. rea do 

almacenamiento de la mie 1 .11c:¡~ida ;.· ex tr& ld8. El 

almacenamiento da la miel dependiendo del tt po de 

recipiente• utilizados y la altura.•. la que ae van a 

apilar para calcular aal el espacio necesario. 

Otras pa. r te a que se 1ne1 uyen en la cons trucc l tin pueden 

variar an tipo y tamal'\c, de acuerdo con las necesidades 

particulares del aplcul tor y las operaciones c:¡ue desee 

realizar, Pu•de Incluir un cuarto para poner tapas, 

••P•cia para instalaciones da tal lar, •rea de montaje 

d•I equipo, lucar p¡¡,ra guardar las camiones, paquefta 

planta da empaquetado, sala de ventas y espacio para 

oficinas". 

FUENTE: "Sarvlcta de lnvastlgactones Agrtcola&", D.F. 

D•troy,dlvlsltin de Ingeniarla Agrtcola, p. 43 

1.3 Aapectos Espaciales. 

Todas las pu•rt.as y ventanas pcdran ir provistas de un 

marca o mal la m•t•t lca, y escapes de Pcrt.er, al se 

ut.11 lza la caseta como 1ccal de •xtraccltln, pa.ril Impedir 

la entrada de las abejas al lnterlor cuando se esttl 



manipul~ndo la miel. 

Los materiales ¡enaralmente utilizados aon1 

a> Piso: Concreto medianamente, pul ido. o tl•rra 

arcillosa o calcarea. Bien compactada, 

bJ Paredes: Madera, zinc falvanlzado ltso. bloqu•• de 

concreto y arena o cemento y arel l la, y ladrl l lo• de 

barro cocido o asbesto-cemento liso. 

c) Techo: Zinc galvanizado acanalado, a•basto-cemanlo 

acanalado o cart6n asf•ltico. 

En lugares escasos da recursos se usan como techos 

enramadas da pajas secas, da palmas reales o canas, da 

yaguas da palmeras, ele,, 

Estas construcciones,. da cualquier material que s•an, 

podran ser 

con doble 

pintadas 

propbstto 

preferiblemente 

de proteger 

mantener un ambiente Interior fresco. 

2. EictracolOn de la miel, 

da colores claros, 

dicho mat•rlal y 

Las alzas de miel deban ••r levantadas d• la colmena en 

cuanto la miel estlf sel lada. La eictracolOn r-•ptda despuA• de 

levantar las alzas puede evitar- la crlstallzaclt.in an el 

panal, Es posible volver a usar el alza an la colonia antas 

que termina el flujo, El •quipo deba estar in•talai:lo en el 

•rea de extracclbn de manera qu• los instrumentos vayan da un 

lado a otro durante las operaciones con un mlnlmo de 



lnterrupcibn Y con-menor esfuerzo.fl•ico, 

Dependiendo. da-·. Ja magnitud' de las, operaciones es el 

&quJ po -de B.)( t~il.CC~ bn~'., .:;~·~ 1--.. -.~-~--~-~-~-'..~:;,, · 1 a·s propiedades f 1 si e• s de 
.. - . --.-,. . ·. - .'. -

la m 1e1 ' -, 1 a·,-· '~·an-~ <~f :~\:~.~-~:~:-~:> r~t-~~~:i:;_:- __ pr'e ·, ~r.n~ i ~li' personal es de 

cada produCt~i. - ,.,,,. _,...,~···-- .;_::: 

2. 1 c~!~.d~•·0r-ttt~~:~~~itii~;~~\t!.~·~· ... ,·~···· 
•• La• . .-:-~·,'.:~.~-t~·-->~:~!-~i!;~--~~~~1~f:f~~~~~~¡~.~:f~~~t;;~::-i;:~'~,~,:n;~; _ tac! l ldad 

8
1 

mant Je nen; en:_{ P.1 J as ;,de;:Oa: 1tUra;-;;uri1 forme desda e J momento 
·.-_·;.-.'/~:'-~- j:':;_--_i}t~;1;'.~\q::fr~~-~~¿~~;~~-~~';i>J{I.'/':.:-:--:_, ': _--- · · .- - . ·· 

en que ·.sa·.-·extraen;~,l.Jenas~-~'-·-·de_t:,.-.za '.·colmena hasta que son 
.- · -- ,-:-- .--~:'.':'.<~.;,.~::->;_.:'-;.~'.;Ylf.·t.':::~~~~~-:'!·:L(.i: ·:·;.-: - · 

.devul!'I tas ;ya .'Yaclas·,,-,:se ·uBan·'a' menudo .tablas de arra•tre 
o ·a.pi!~~-¡·~~-¡~·:;;.'_:· --o •• _-.~~<~:_'.~i--,_r-;.::··_.~ "" 

Las· tablas',: ci&·.· :O.rra~·t .. re-_:.·c·~·foc~d'as" sobre 1 a armadura 

camibn recibe las ·al;_~-.:-~_:. conforme son rl!'t!radas de 

del 

las 

colonias, y son movida_s durante &¡ proceso completo de 

exlracclOn y ! levadas de regreso al oamlOn con una 

carreta ordinaria de bodega. 

En aJ¡unas ocasiones se usan cuartos oallontes para el 

almacenamiento d8 Jas al Zas 1 lenas, antes de la 

extracclOn, especialmente en las ro¡ion•s donde 1• 

temperatura fresca o un alto erado de humedad son 

comunes. Para lo cuál se mantiene a una temperatura de 

23,9 a 37,6 "C.· y Necesita tener un ventilador en 

tunolonamlento, 

Puede usarse tambl•n al re seco Y cal lvntl!' para el !minar 

Ja humedad de Ja miel: en tal caso, se podran usar 
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tablas de deslizamlantO o las.ai"zas·sa podran.lnlroduc.ir 

en forma entrelazada, 

. ·,: . _, .. :_ . .. ' '' : ;' ~ : . ; :· - •, 

Las a 1 zas á 1 maca nada& ·dura~-t-~ ~--~UCho · i.'fe_~p-~ . deben ser 

fumigadas .. . . . . .. ;i, : dano ~~7:.:;:,·:~J~°;v.o~~' ·· I~ 
-·-: .... -·,_.. ' .. :,i~-.;i~.t -"· - ,.. 

,:;)i,~~?'.: 

2~2 '.->,",'" 

Prt"mero las:-

t nst i-Umentas'·- pilr8:~·pad8r:;fh&cár,J a··;'0:ci&scie .. ~Cuchl1' 1 a'11';_dé·:·:!maTID 
_ _ ·: . ·:: "-":·.:-;;/i_;;-·;";~,::\.,_'";-~i:t 1~-:,;'~~~~~t?·;t4:~;¡,~w.~;:·i&t~,t?~i~h~JD'..~:&3;;~t~::;::~/-~~~y~-_;,;~/. 1.--~·:t·, ., -. 
no· ca 1 entados ,:.,,_ha_sta·-¡ aparato_•.··~f..(muy_f:..CDmp t _l_ca:d_os '':'. )l· ',\;~i; 

.. :~:::n~1~\.:'s:~:B~~iii~Ii!~1~i1!!{~~~1i~f if ~"~;::::. 
ca 119nté. :. · Los :~·-cuch-11 1 os'11;'ca'l.eºn tados~f;'e 1 Ctct r'I camentu y __ , a . 

-· ·:,:'_ ,~~'¿:,:: :.<':.~? :,_;-~:1.·i·~-,-~~;·;~?.'i2~.í~~~~~>'.Q.r6_;~~V~·'.4~;if$:~,:~.\:-¡: _ ·.: 
vapor:·~~ los que_~ se-::est•n.'~usaindo::.-_ya!fen1\MO.xlco·.-~'. el -~ú-8.1 

. ::c:0

:;:,. :~e:: u:·:~:t~J~{~~&~;~!~~~~:~:~~;~~~·~7º. Y se 
Puad en utl l lzarse : .. m•qulnas -::;que.:; .. IJ e van Í-~'.~\? panal ea a 

trav•s d• d~p-0&'1 t-~~-i, --~-';:ei~:~~E;~~·;~>~'~'-~:·:.-~. -~~e pUeden ser 

cucht 1 Jos vlbr~nt~.:·':. cuchl J )~~ r_~i~ti~os •. mai las de 

diversas clases, o ro~l l lo.s, perforadores. 

2.3 Extractores1 

Los panales desoperculados se pasan a un extractor que 

puede ser de canas ti! la o radial, siendo mb.s pr3ctlco 

este blt.lmo, &st.os pueden ser manuales o e16ctrlcos con 

distintas capacidades. 



Est• axtractor, mediante la fuerza centrtfuca, extrae la 

miel de los panales llevando impurezas ca'ma son: cera,· 

abejas, ate. par lo qua al salir del ·extractar hay 

necesidad de colarla y pasar la a 1 as tanques de 

sedimentaclOn, a los que se las colocaré en la boca una 

manta doble para una segunda colada, 

··. '-.. ' 

Se han producida controles el6ctri.cos autom .. t_lcoi;, tanto 

para· los extractores radia Les como para .!Os- ·da· canasta 

reverslblo. 

Estos. controles cambian las revclucic.nes disponibles 

que aumentan autcm•ttcamente la velocidad del extractor 

radial durante el cicle, 

2.4 Cuidado do les Casquetes. 

Lo• casquetes y la miel extraldil de los panales vn la 

operacitin do destapamientc podran separarse para 

recobrar la mi•I y la cera. Daba tenerse cuidado al 

recobrar la miel para evitar menoscabar el sabor, colar 

y el aroma. Se emplean las slculentes m•todos: 

2.4.1 Escurrimiento por gravedad: Los casquetes se 

acumulan en recipientes con tela de alambre o 

perforados y se dejan escurrir, ceneralment.e 24 Hrs. 

en un cuarto t 1 b lo. Desmenuzar y revolver lo• 

casquete• facilita el escurrtmlanta. 

2.4.2 Por fuerza cantrlfuca: Los pedazos de pcanal se 

colocan "" una 11acador centrifugo esp11clalmente 



construido o en canastas da alambra qua se ajustan al 

axtrac:tor_ radial. La miel se separa da la cara por la 

fuerza cent.r!.fuga al girar los casquetes. 

2. 4.:; Pr•nsado1 Un recipiente perforado semejante a 

·1na canasta se usa para atrapar los residuos da panal 

cuando suceda 

1ravedad antes 

al¡bn accurrimiento 

del prensado. 

debido a 

Usualmant&, 

la 

el 

r"&clpJenta 11• coloca dlreotamanta bajo al martinete 

da la prensa y se apl lea preslbn par;i. eJCprlmir la 

miel de los residuos del panal. 
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La miel· q~e se_ extrae de tos ca11quete11 por cualquiera 

de estos· mlltodos 'na· raCibe daho. Por lo recular. los 

caSquB·t.es·.rastantea contienen 50" de miel por peso, 

que P1;JOde-_:::_~:-~,e.c_u~~,:_ar11a cuando se derritan dicho•~ 

· r_e:~-~~~~º-~-.:/~~-,~~€i~~-~·-,~-~i)-::_::ª-~-- --,~ar· j ud 1 ca genera 1 manta deb 1 do 
a 1-.aobrecal entamlento ;)' __ da_ba 'manejarse separ11dame01ta • 

. · -- :: .. '. · ~~ ;;.: :~ :~'.~:-;~;t:~.i~t~J;1~;f :.¡::~'.'.~v~'iJ:;·. 
2.4;4 Flotaci&n~.)l<;·rusitin-t\ ~¡-:fundidor de casquetes de 

:-P~,~~-i~ ,~·~~'.';~~~t{:~;~~t~-l~-;rii'~·~-'~~~-~---;~&Pa-rar Ja mla I de 1 os 
'~;e·J:f-~~~~2~\'.~tg{í~~1~~'.~?~\~~~~~~~:~-!~~~t~n_t_ra~ ·en el tanque de 

tund 1cltin·~(c:ierCa'\!:.-de1:'.:lftorí-do.'·_; y. J~:o·;, separados por 1 a 

~-;~-~-:F~~:~::it'..tf1~~t~~:~~~f~;~~~~~'.;: se·.·: taét 11 ta por medio de 

calor·.que·-'ablanda;'los:_c~squetas Y. aumenta la fluidez 
- ' . ·,- - ;, .. ·· ... '· .. 

de la ·'int81.··.,"·i.as'· casquetes· de panal, por ser menos 

donde son 

tundidos, El nivel de la miel es controlada por medio 

de un escape de altura ajustable, circundado por un 

dlsposltlvo para evitar la entrada de cera, Una capa 

de tapaduras o casquetes en varios estados de 

derretimiento se mantiene entre el nivel de miel y la 

fuente de calor. La cera 1 lquida se acumula hasta 

arriba del tanque y •• Y•rtlda en raclplent•• 'para 

solldlflcaclCn. El calor puede suministrarse con 

serpentines da vapor, calentadores eltoctrlcos. 

l~mparas o calentadores de gas radiantes. 

2.4.S Separador Cantrtfu¡oi La reciente produccl6n de 

un mecanismo centr!tugo que extrae automattcamente Ja 

mi~! y seca los casquetes, ha mejorado enormemente el 



uso de desoasquetadores mec•nicos. Por Jo regular. 

todos 1 os residuos y la miel del destapador y 

eictractor se vierten en la m.&c¡uina. Los pedazos d• 

-;Zlna 1 grandes deben romperse para facilitar su 

separaclbn. 

3. Elaboractbn. 

- .·' 
La· e 1aborac1 bri '''de 

eic.tr~cclbn. ·p~~'.d~: ser·:·-~~-~:~~·:-_ ~~r el 

a miel después de la etapa do 

productor, e 1 envasador o 

arabos. 

estas 

cU~1i¡-U1era-.:-~~0_':~_~9~~·- a1· lugar en 

o~~:r~-~-1 ~·~-~~;; .: . ' son Óec·&'sa r las 

consumld~r. un-'prod~ct0:d9 alta' calidad. 
. .· . ':- .·; .. ·' 

- . ' - " 
3.1 Colector:),- bo'mba1 

""" &B 1 Je Yen a cabo 

para proporcionar al 

La mlel que ha pasado por las operaciones de destapado y 

extracclbn se vierte ·por lo general en un colector. El 

colector es el tanque, rodeado de _agua, ·que reciba la 

miel que ha pasado por al proc&so da· axtracclt:in, · da 

manera 9uo pueda ser · ~~~d~c:iJda , para ••• dam.t.s 

operaciones de unl forme. 

Este recipiente puede · tener;· un~ ~·~-~-~¡.:-¡a· /da· re¡u 1 adores o 

cedazos, o ambas cosas, para -;~~l~-tna~ ••• partlculas 

gruesas de cera y otras substancias ·•1Ctranas. Se usa una 

bomba para la miel Junto con &I colector: en ciertos 

casos, puede hacerse fluir la miel aprovechando la 

fuerza de gravedad y el imtnando la bomba. Se usan bombas 

de engranaje o de aspa. En los casos en que se ha 

empleado el sepurador centrifugo y es necesario bombear 



1rande11 cantidades, de producto, puede requerli-se otro 

tipo de bomba. 

3,2 Coladores. . . 
. . - . ·. - ·-; ~.·-~~-- -;·:: '.:' 

Cuando la mayor-,: parte: da·· ·1a·:~~~r·á h~·/'sfd~;~S~p·ar·á'da de-·.,~ 

mi e 1. . es n~~-~~:·; ¡-:~··: q'Ul ta~_.:-:·¡'°~~--- ·ra_;~~C'.~,I ~-;',.~~~:·m~~-~:_::~e-_é¡ueP\ias; 
La .•ed 1 men t~c 1 bO_\ -d~ :. ·l.&:'::·~ l'~-.'i'.?~~.~~.'.-~~-.jj.'._~~.-~:~::'.~;-~~.;,.~.:~ f f ·:~)·a~-~~ r ·1 a ' 

para algunos ala:bor'adores~:; 1_,_,_-p;_1maí-Bm8f,t8·,S<ta'".!m-.~-~-¡-:-- es·.-

tam 1 za da · en· un · ~~--' .• -~ .. -~~:~;~~'.f:t1tt~~};ff~~7~~~~:í~~~~'.~:~~~:-~·~ ·::·de 

tanques de sedlmentaclbn :a;-,una:-:,temperatura:•,menor /·~~ --37,5 
_-:: 5:'." ·'.:{,_;:;':~'.';,;;,-;<;.:;~i~J?-f.·.;::-. . 

2_C., y d8Jarse el tl_e_mpo' suficiente :paril:·que ·sitdl~ente, 

,~:'-~\_'~)~~~~'.~t~~11:~~j~T. <: 
Para asegurarse ·que·-· todá ·,--! á 'mle 1-',envasada_.,cumpl e .. con 1 os 

... - ·:-; .1 ,,~fJ;;:;';/;::: .. ;I'<<~::-:·: 
requisito• da cBI ldcld· .. deseadoso:<-".es•;·'nac-asarlo utl 11.;:ar 

,\., -,,, __ .., ·'·"' 
alrtin tipo da colad~~;.'."·i.P~u~,~~"~/\~·t'fJ-iz~rSu cedazos da 

metal, granito tri tur_ad~;: -:~:~-~-"~-,,_.·~-~· .·.s~ Í loe o 
'" '; 

lo suff-~lent8~~~'i;~ :-,-f·Í-~8._-· <81 tamafta 

tela. Tiene 

qua. ser dul poro>, 

para poder obtener el resu~tado esperado, 

.- .:i ' ·:e 
3.3 Calentamlerito y_ en._frlamlanto. 

El calor apl !cado adacuadamante puede ••• muy 

conveniente on la ManJpulaci6n de la miel. 

Disuelve. las partlcuJas cristal i;:adas gruesas y destruye 

las lavaduras da esta manera, se evita la farmentacltin y 

se ratard• la rranulacitin. Se ua;;an varios 1116todos para 

calentamiento. en los que se emplean peroles poco 

profundos con Ja aup-erflcie Inclinada, calentadoras con 

agua, con agltacibn lenta. 



Para evitar el mon~scabo da la· mta1: dasputts del 

calantamtento •• nacesartó -enfrJa'iJa ·-, in.medtatam.en°te 

despu6s de que ha pa~~do poi· - e 1 ;.~:~~--1 ~~t~~~'-r~:-'~-~~ tci~t.tn~~, 
'·-cr: -~ ·,'," ·, 

Para e 1 1 o se puede us:ar,_·.'·.ª--~~-~---~·;j!.]~:;~·;~.,:-;·;i~~:~:;_;;_:_:~~~-i-~~-oi1fs. de 

ca 1 or son aspecl a 1 man ta·- efec't t v011 ·;~i p9ro·,:pu'Bd8 ·, producl rse 
. '··:-;:;-:,;~;~5--;;-:<;~'.::,-:},. .. ','>.:;'.'.,:':<·. ;,<"• .. 

una presten axceslv·a en Ja'· tuberla':.-'-·conforme· 1á:'.-mfel se 

::~~::::::::::¡~''''~!: .. ········· 
latas de 27.2 ·Ká:~ofb'&r'r.'lles'1:;de.~20B;~Lt~".,~·sa_~'guardan en un 

· . ::;.t;:,:~._,:,, ::~~T;:,I.~7;;\'"f;f1.~i-?.:~~fj,\;Q,;¡-~~éG'·~:~:·;'.:;:;:.-.:':;,.-;:¡;·: ··. -· . 
1 usar seco ·,oon;~_tempera tura~~'.! o~_m6•.>cer.cana ·a·, 1 os 21. 1 g,C, 

.. i~:/:;i~ ~:r'.:-~;~{;1r~;~Jl~P~~*~~:~1~3:~.;-{;~J;::2,:~:;?-_f--~:,; :·:· ·: , · 
La mayor .'parte;;_de!-;.~daterloro·:~'-de'~.la:•mlel ·durante el 

. . ' ·:. : -:--- :._;·_,:~:''):~::-k'i·"~f:~::,~~:t;.1~~::.{i~f;~¿;i;·'.\;_f:;-:};~:··~~--t~·,: _ :-~,; " . 
a 1 macenamiento :'.puede ~.'e.v_J tarso :manten! ando i a. t&mpera tura 

' . ·_.: -: . ' - . :.-- ··, .. ;::·.;_.;' :: :-~;:,~:-~::·::¿:~i\;':<;~--: ·~',:' .. :;{.';~>:"o.;','·.:,. ' -·. -· 
de Ja :bodesa .. a.-'menos·:de. lOoc.'.<·"-1''·-..... 

. ; ·: ·, ·. _ ... ,:.,_, __ ~·\;;;~~'.::~~;_r_;~};~~-~;:i_r?/0;~~~'.;i:;Z~'.~:;}.~.:_.:~I~?-\-;:-/-~ = • 

4. Venta al':mercadc.'p_or_: __ el" pr:odu~tor. 

proi::tUctOr- ·:-.': -~--t·~-~~~~--.·., ,:.--.d~·:·: -: var los 
. - .. " -El: m6todoe para 

comercializar - su c
0

osecha··· de miel·; .'Puede venderla toda en 

r•cipi•nt•s da eran tamano a un _envasador o comerciante. o 

puede envasar lfl mismo toda su producciOn o part& de el Ja y 

venderla dJrectament& a la• tiendas al por menor, al 

consumidor o a ambos. El productor puede ser miembro de una 

cooperativa a travlfs de la cual su miel sea elaborada o 

vendida. 

4.1 Venta al por mayor. 

cuando el apicultor vende su miel a sranel Necesita 



-

tener e~ cuenta ·el tipo de ·mercado que ha da abastecer 

cuando e.I fja .ei tipo que va a utilizar. 

Una cantidad 1'1mft~da de ·miel .·ae lleva<, deii:de el ·local 

de 1 produc:t·o~ :·.:.~ª~·-~:~~: ::•::;._:~'.~·-~--:~,;.\8:'.:::_::~~-~-~~-~dD~~-; ~n . tarlquaa de 

r - 'lio 1 que!~~ Cuando. es :,_extra lda~ ~1 a'' nd e 1 , -: as . naces ario tomar 

mue a ti--as ~\,;-1d8do~-~~~~n-i~-~ ?.:.;.~!B,~-f ~;- ~'~. "-.,tomarse muestras 

represen-~-~-{¡:.::~~S':·-'-~·~,::c~-d~i-- -~,a_i,_q-u9 i ;\;cada -- corra 1 o pa t 1 o de 

.. ~-b-~jas '; :·,-J:.,;·~é J~;,-.~-~-~~:J6-~~~~: ·¡/¡·;b·~·~'~·d¡;;_·~ cada. d la, y marca rae 
- -·,, -'.' ;, '~-_,;:~-.' _.';.;:, ,,~,~~~~·>~·_::,::;?-:::-:.'~-·-:;-,-~::. ' -· .- .. 
culdad_~ .. sama~_t,_~·-f.- ::>~~t~~t-::::~Ú:-~.~~:: .la ·.muestra como an los 

. re'~"i'P{eí-1tt;~~,:~i.::a··· .. v&nta.:al 'por.::mayor se basa generalmente 

· Bn_-~· los :.·:~'~f~-~J>t~.iJ:'~'.~< ;>{~~: '.'.~:~U&.stras, por Jo que aacar 

mu8str"a~':'~on .~:ax-~·c"ti.lU~':;·~dD.rA por resultado cimentar Ja 

4. 2 · Productor9s·-'e'nvasadores. 

Se les J lama p~O_ductores envasadores aquel los 

productores :que· embotellan y venden una parte o toda su 

cosecha de 1 ~1eJ, 

El productor env_asadar recibe mayor precio por Kl logramo 

vendido, pera Puede tener m•s gastos adJoionaJes, 

Requiere tener un equipo adecuado parn obtener un 

producto que 11 ene 1 as normas da calidad adecuadas, Y 

ser un producto competitivo con otras marcas y alimentos 

respaldados programas din.tmlcos de ventas y 

promocJOn. 

4,3 Venta al mercado a trav•s de cooperativas. 

Existen varias cooperativas en Mbx!co de ventas, laa 

!O! 



cuales pueden comprar la cosecha del apicultor miembro y 

elaborar, empacar y dl•trlbulr los productos bajo la 
., 

etiqueta de la cooperativa. OtrAs pueden simplemente 

y vender la produoolbn del miembro, "" 
recipientes. a:randes~--__ en g~~n .,_~c~la. 

La miel es cal-ifl'C~~'a'·-~~-·~-~-t-~-~----d~ ~~r: aceptada por la 

coo~~ra~l;~::f~~:::::;;;[~9t:·'.~f,> x~~~~~ de acuudo • su 
::I ~:·::. }1,·&1tii!~'.·~~:~f~t~t'e+f¡¡L · tle~e vontaJaa, pe•o 

· -, ':_::-:-;::-~;.-;o:~::¡_r~~:?o;~::;-:~-~~~~~S_':;~;.;':,·~·;·~:'.--< -:,~-º-- -
tambiltn preaenta:·'.'desventaja•·:como -º~- cualquiur sistema. 

El P'~~~~~;~;~1~1t,~::~f:Wh1~·'..~i~.:~~- mttodo •• el· que oh 

1 e· convi un&Ty''\fé"ndúr · .. •su·; m re 1 -~ c·~'ri•ecuenterriente. 
·: ·,·-···.- '·_.>·"·-···.··· -:,' - -

' - ---.:-~·t:·¡{:~)/¿~~~·-·;:.f,~,:~·;,~~-i'f\'i:t~~;i'.- ' ~ :· 
s.:. Enva•ei·-:,.dls_trlbuclbn_.:y ccnaumo. 

, , 

La miel "que-se··envasa~en f1fl;xlco para- su venta a.1 mercado 

naclona.I asl. como para exportaclbn, debe ser de alta calidad, 

ús ta_r cu l dadosemen te envasadá en reclplent&s limpios y 

atractivos, y agradabl~mente etiquetados. Toda la miel 

envasada bajo una marca determinada debe ser lo ••• uniforma 

poslbl• para carantiz:ar la aattafacclbn d•l con•umldor. Los 

envasadores ~e m!el. a gran escala tienen equipo autom•tico de 

atic¡uetado, envase y c.olocaclbn dOJ tafias. Algunas fAbriccla 

cuentan con personal de ventas, mientras qua otras emplean 

corredores de productos alimenticios u o~ras agencias do 

ventas para expender su producto. 

5.1 Miel llqulda. 

La ml&l ltq1:1tda se envasa en recipientes de hoialate, 



plllstlco y pap&I. El vldrlo es el material mas aceptado 

Y se usa en una amplia variedad de formas y tamahos. 

FIGURA No. e 

PRESENTACION DE ENVASES UTILIZADOS EN LA FABRICA 'MIEL 

CARLOTA' 



El recipiente de 340 I• resulta muy satisfactorio para 

el pbblico nacional, 

La miel emb~t&-1 t'8.ci'a, Nacesl_ta. esta J._ l ib_re:.de_ burbujas, _·da 

a1r~- º c¡,a-·,·q~1e·r> parts~~.,~---- ~-~'t~~;.¡;:: .. y -1~·9-,: -~e~-~Pi"entes 
. - .i : -.--·-·/ ~ ',,- .;.~}:J---_ .:· "·(·" ;_·,-:_'_:'-<_=·~-· --" <'-~ -----

debe~_ e~_t_·~- :_ª_~:-~~ ·-~:.:~:-:~~~'~:j}t~::.~;~r'.~:t~~-~j~,; /~_;·~~- )/'::. ('.· .;:_./. -~--. 
5 2 H·,··e l. • .• · a· n· ;u-.-.,,-,._ . .-.•·.--'-',· o · cremo a a·,· ·- -.>,:.,,:; ;.'~:. :.,J_-,·.·.'. ;:,,; ·- ·.' .•. -:-'-•. ·." · • · 

• . ..... '.-:'-'"- ,,- --<- ._.--·--.----~-·,'-:--.:-: -:: .•. ' 
'• •; i' '"·' "-;•; ;; ;;: ' • .::;;-':' ::.~;;~;~ ;-_ ·.-, •-' ·i~·:; '.:.<J\:'.·;·_,J~':.:.: • • • ,••'e,'.; • 

::::e• p:o:douc:: -==Ee:~A1ftt:~t~t."f:i•¡'~fl{il~i;":~~.~~·~~~::· •.... 
d 1 Ye rsos · reC l p.t antes · .. :da~·:,pape 1-;~·:·,_ p l As t leo'¡\ y,.:c:,v idr lo •.. La: 

• _. ·_·. __ , - :- 0 · - ~,:. :~. ·-:~::;.~'-_:·:: ... ;-;:;i:_,~-_-:r~:_;_:_::fJ¡;~~rffi:_,~,,~~;~1l:f:-'{·t;· ::·;e_;'. 
cons 1 s tencia deseada ::es _b l Bnda --~- y/uni f orme';_para '~poder_:~ ser-. 

. - ·: _. __ .. ,_. __ ·.,·::" ;:--·.:·~~;:_, .. ):;;-{;f,-,\~c:::-:;;_.;1,,,_:-:.- •.;,,-_.-
untada f •e i l mente a tempera tura:- amb i e"nte .'¡;.~;:~;:;,~:-,(,).:,(;1_.,.--__, 

. ·-, -- ~---.. ·-o.::··--. :~·i;'.0:~''.:~::~::·2~;:~'.~~;}~~~~-~;~\¡·f·t:::-/ . '-· 
Pueda usarse miel de 1r~~~.~-~-;-~~',1eiita·;a.1recAndole:'.c-ercD 
do un 10" de miel crtstat'i:D-dii:_-_.f:i_-~~~-~~r~-~;!~1~~-;:-~;,-r~-=~da •. 

. -~>::J ,;-.;... ;.;__.-.~.,-· 

Esta Necesita ser refri1erada -co~n:· . .-el-'.;fin(de"~·qUe:.:'cranule· 

y evitar que cualquier 
:. '"-· 

Esta miel se a 1 macena a 12, 8 ·O , 13. 9 2,c~·._- has_t~ que haYa 

terminado de cristalizar, 

5.3 Hiel de panal. 

Esta se vende en forma de panal ·de secclOn, panal 

cortado o en trozos. Estas requieren un cuidado Y 

manipulaclOn especial y CUDndo se preparan de manera 

correcta tienvn 11ran aceptacibn entre el pitiblicc 

consumidor. 

La miel de panal r&banado se produce en al:as de poca 

profundidad b&.slcamenta iguci.les a las usadas para las 
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secciones, pero· e_n._ '1u¡ar· de. batas se usan· cuadros. Se 

cortan on secciones dÚ .56 cm~·· hasta ;--pedao:os grandes de 

Las. crl l las-_-.pcr. dc.nde·,;-~-~ ~~~--~.-~.--~:-~.-¡r·~a~-al se_ deben 

dejar escu.rr ir ·-º·\~~--~-:~ar··.~-~-~~-~:~:~,~.-.' 8~10~-~.~-~{~ontr ! fugo. 
,.-,,.-. ·.- .:·,:,-1::,, - - -. . "_-, -

• 5 Kg. 

:::~;~;;;:~·í!l~~N~if l.~~~,'~r .. ·· ..... . 
. · . ::;; ~~-:~,\~:-';f:Jftf!~;~:1~~~7E~1!1):~~~f:t~·~y_:· --~-

Para fund i ¡:,-;~una'-.~}-pe.qUénB'?/ca'n t.i dad··,: de' ~cera.• ccmo, por 
. . .... _ _ '-~·-_:·~-\'.';~~f,'.;.-':_~":.-~\:~ ,':?,~;i;~ :;r\,'J,)'f--'1~:·;v7 '.:di"~';'.::;- __ ._·· 

ej&mplo los.c'dii&pó'joS"~de'.·:·una7\:c·,::dot(~colmenas,:."uno do les medio 
· -',· .. ·'.·-.:: .:··,"-,/-J.}:';,:-~}:':::~,i~iS:;:y~~h!.'i7:;•~~;;::~\!j,hiF~·t{-Vi:~i:.:~J-.'·~:.'. ,_.º .... · -. 

ma.8' senci 1 ros'.{i_Cons fste:·~ án·:-:;:) áYa r.l os :o~con_,:;:abundancla de . agua, 

pan~r 1 a• :"'~~~~~;t,~~~:,~3i~~$:~~~~~t:~~:%~i:f !!:~¿;~;ri '. .""ª .·ces ta de 
mimbre ,colccada··:-·aobre\Un'i:tlebrl-l.lc'.~·y,'·.l levarlc-·.al· horno ·cuando 

se"- aCa·~~--'~ ~-~ /i~:f :~-f / J.~#'.~,~*~~~:.t~{!$;~~=J:E~E~~~~~J¡~~;f~~X:~;e _ 1 a cera que 

cae . en . e 1 1 eb r_ 1_ 1:1 o',~· en/ e_I ~.;--,que;_ .. permanece:;, 1 _l qui da-, un momento y 

· •• · endu~~~7;·::~~:~~:~,:;~~'.~E!t}~~]~fE~~·,;t''tb?~I, ~\¡~ 1 a ca.a tenga 
t.iampo de '.depu·rarse.·::.:_se.::agre¡a_,Jpreviame_nte un l ltro de agua 
. . . : ~ :-,_'.:\/i ;';:-'),,~·._-.;,o;;::.-:·)'.t\',';-G;(•:--i¡,-J:',~~\ ::,_.·-~~~- ~.:'.~_.<;"::'. ::_ :.· _,' :-, '_. 
hirvlendo·;en;·,el _:,'·lebrlllo~''./·,esta:..'·•BUa •callent& sostiene mAs 

~ie_~p~-::~-¡· '--~-~{~~??:r?;~~-~~,~~:~~.:~:~-~i;-::~{~·,·~:~;lbn de la cera y da lugar 

~ qÍ.ie ·.¡~ precipiten. l~sé.'a:i8terta8 het.erogbnaas e impurezas que 

.;:-



CAPJ:TULO vx APLJ:CACION DE LA 

MJ:EL EN MEXJ:CO-

1. LA HIEL COMO ALIMENTO. 

¿¡ principal uso de la miel da abeja •• como 

edulcorante, a pesar de que es reemplazada por el consumo de 

aztlcar, la· miel se sigue emplesndo &n grandes cantidades ya 

••• como: pasteles, 

sopas. conservas de. frutas frescas, etc •• 

La miel es _un alimento de sran energta, ótil para las 

personas qua deben realizar un trabajo ttslco o mental 

extvnuante. 

En pvquenas cantidades actfJa como fuente de nutrici6n 

directa en sangre, el corazbn, los mósculos y vi cerebro. 

Como el sistema nervioso de una persona requiere del 

suministro constante de aztlcar, el contenido en la sangre so 

daba mantener siempre a un nivel superior a una dltclma part11 

para que funcione bien el cerebro y el sistema nervioso. Las 

ventajas del consumo de ta miel en lu¡ar de otros 

edulcorantes como el aztlcar es muy granda debido a que la 

miel posee aztlcares simples, rA.ptdamente absorbidos por el 

cuerpo y utilizados como energta. 

La miel proporciona 3.043 calortas/g lo que significa 

que si a tos nlnos por ejemplo se les dan SO g. de" miel al 

dta, éstos les produclrhn 200 calarlas. 

Por otra parte ·como al tmento carbohldratado, la miel 



1 .-.-· 

resulta sumamente apetitosa y agradablB al paladar.' 

2. USOS DE LA MIEL En PREPARAClDNES MEDICINALES. 

el. ·:h6·~~·;.:': ,h1~>:'.·u·~¡'1 fZ&:d·o ... ·la· ·"1111e1 
,._ ... -... ., ·:- .. , '-.: '. ' 

med 1 camento, . por.-. -~ J.emp 1 o se_;: ·i·lán :~;:·mas t i·Cad~, :::-p·~·n·~-1 ~'s 
Durante siglos como 

par• 
. ::; ._, --- : ;-.. _,::.·,-,;; :';·-:,·-~-!.~.;.·; .--,:;.t,.::.~, .. ;,_i·.'. "..;;':-'.,; }:; 

al lvlar los traStcirna"s·.:;d&f 0 ti-BCtO":·;,r·&sflr'Bt:Oi-'fo>o,Ei· uso' de' la 

: : :~i:n:•: ... •• .':,"f ;::,~~d~t~~~i~~t~~;i~~*~~f ~)~~~~~:::.·n: :~ 
Ot ta 1m1 a~ :,.Entermedade.l!Í:_,.;;"l'n test 1 n'a' I 95.-:_i:;;.".G~1 pa;~J!'.f!I ;:;,-Ca tarro,. y 

•· '·····~·~":;º .. ;;~;:~·¡.~;~~r~~~%f ~~~tii~~~i~~~~;l '1~(···· .· .. 
t,;a,·' m la 1·-,:do'sde '"haCe::·."mucho ·; t lempo~- ha: s 1 do 'reconocida como 

un · Cos~l!ti·~-~;-.-.~~J~i:~·-~·~:;~'.·~··:·'~~,§;~ :/;~'.~'~·~·ed'ti~~{~:; ... de · muchas cremas 
<'°' 'H .« ... ·• .'"' .-..<~"· ' 

f lna·s y' Í-~c·t·~~-f~,-i)~:~::i:-;~-~-~·:'_:~::'y''.:.'~'~ -~A-~·:·;'~f~~tlva' cuando se combina 

con ót'í-OS, i"ii.ire-di'éntD-s'. -~~·~:-~:~,~-~,~~~;~~~.":·;-~._"J_as.'·pequehas crletas 
.. -' .-:-,_~ . , . ,,,_-... ": ,_ :-.-:·' . - '. 

de la 'ptel .a '1aS'qúe:.no_J.les~·.a1"'8"1u,a, por lo que es un 

.exCÍolent•. -~~o--~~··:nt'e:, "adema.s do .. propor'?'lonar una proteociOn 

contra. l~a. germ~"n·.,"s, 

3. POSIBLES" VIAS DE ·INDUSTRIALIZACIDN DE LA MIEL EN 

HEXICO. 

Una da finalidad de esta t&Ílls &s promover a la miel 

d&ntro de la Industria Alim&ntarla y ·Farmac&utica, como un 

ingredtenta que revoluclonar1a,. al mercado de ciertos 

productos, pues debido a sus propiedades los enriquecerla Y 

Jos harta m;ls nutritivos o lntlutrta en sus caraotertstlcil& 

orsanolltpticas O en sus propiedades reolOglcas o, en otroa 

casos, ¡¡portarla sus propiedades curativas, humectantes Y 

amo! lentes. 



La Hiel en la Industria Al !mentarla· podrS.a ser· u&ada 

como en otros paises· en . productos horneados, ·pues~-. da . unil 

caractart11tlci1. muy impar.tanta a· las Pa_~-t·~~- .. con ':las·.,- que se· 

e 1 abara~ ~ lch~~- productos.· . -.:, .. :- .: ,:-i .:i:',- ·-~.';·::-(:'.· ~-:~},:'.',)~'. 
P~~-~Orc ~-o na sUav J dad hac(e~.d~<·~~-~ {;~:.~-~~;,~f ~:~~~~:.tt~:;:~t~~:~{:~:~'-~ _''.:. 

1a 1 letas y· panas no. pierdan i sur' frescura-. .-y_<~dur.en-• mfAS•º• ti ampo 

sJn enduracei.-se~- as· declr;'· _ _-que ~~~~-~~~~'.lJ~¡~:f}~~~~!fí~f~·~:{~e 
_ . _ . -_. . · · -·'.-'·:-}" ..... 0:~,1:r~:;:Á:~;;!~::.,;r~~.\~.t,i:j!-~i, ·-'.-:.: _, .. · 

a naque 1 • Esto sucede grac las a.· 1 a- capaé::i dad'.;(qua,;·.t i ano ·.I a·._ l1 fa J · 
- _. · -·._ · ·:·,. ·.::- --~·, --:~.~:::;;:~~~~~'J}¡~~¡:;;/;:\o~-:~1r:~· -~:- <-'· 

de. _retener la humedad debido-•. sus·{,aJtas:".concentraciones de 

fructuosa, que Imparte ademh ':"~~t'~~~~'r~?:;}~¡.'fl':~r.~~~;~ y· 

participa en el tostado de Ja pasta:·cuando~sa-i\hornea • 

. -_:.,~--~·:·::.·-: .. ~:':ft~:'.~~·~:?:~!S:<-1· ::~· ·::·:· 
El uso da la Miel como eduloorante'·:est.A_.:poco. extendido 

• ">-' .,,•. ;·;,>-;;:·--:;_:_.:.::·:::_:; 
con respecto al uso del 

cambiar nuestros hti.bJto11 

aztJcar· ccimon,", sin' eriibargo es 
. --::-.\<.: ,--~~;:;•::'.~> ;_}~:_-~-'._:C.::;_ 

para. _111ejcra:r:- nu.:rs~r~ · sa 1 Ud, 

. ~ . :·. _: -. ' . ' 

posible 

pues 1 a 

s l no tamb t •n enr 1 quece 1 os producto&_· con sus propl edades ya 

mencionadas en az6car 

sus procesos y que ademlis su ,.,., 
uso conat11nt• produce atiterm8dad8B': como la obesidad. As! pues 

- .-: .. 
su1tero la sustttucfbn del._-az(lcar·'p_O~~ ~lal en la fabricaclOn 

·>_. 
d~ productos como1 al tment_os. lnfantl las,, coco~ en polvo para 

preparar bvb Idas sabor ... ·;de ·._choco 1 a le-, -. conser·vas da frutas. 

vinos, vinagres, postres, .y·. 'sobre' tOdo .•n aquel Jos productos 

en los que son consumidos. por. la mayor ;partv de la poblaclen 

mex 1 cana como 11on1 atoles en pofvo- ·para preparados y 

refrescos. 



Sobre todo s& podrta est~diar' la preParaclOn; a·' nivel 
. . . . - .. -... ' " -

industrial de ali.ment~s<inta"rltifeS·'pr~p.BradoS',·:·an:-los'que se 

1ne1 uya como ·~at·-~r_·¡-~·.::-~,-;-,-~:a<-·;·¿~\_Hi ~L·~·::_~:-j·~~I ~-5 tve .:.-:~n··:: -~~el los. 

que Ror. --· -pr·e-~a;.~·~:~. · Ut ·1 ·¡-izando ~~~~~i-~:~:~.: ~:·~,,_'.al gtin :· :: ~Jt'ro 
. ·'' ;~· __ ':-·;~::',!~;.'.o :~~-.' ·';~ :'-.::~·.; .. -·.: :> ~..,.,'. ... -. . . '-'!~ .. 

edt· ~orante. _,,--.'.-~- .-?''J°j;;,: .:·· :;,-~.-- ···] ~-.... : . .-, . 

. -- ,·: ": ';~,:~·::··:,:'.'.f ~;~: .. ·:·;:,;_:_:\~~;.{~~~t:~lJ-i~~t:.~i\'iJ!~;~~~\~~~~*!~}i~¡j;j~~iJ,'.~.--:: .. ;\_ --.· .:-.·-__ ·. 
Se puede· 'investt1ar.",'.~·laf~posibl.lidad!-[.:-de·;~:aprovechar·,. la· 

::::: :::: ·~Iii~~~~f {l~~g~!(f t~~!~~~l1Íf f ;~?.if :.·• :: 
jarabes expecto_ra~tes_·;:.~,P:Ac_tua t mente·,,e_;:'e·n;.,1;_Esta_dos_'t.- Unidos_.-_ se 

~ __ . · ... \':', --~-;~::•::·2.:;_L.:-~.~..;~t':f Ji5~~~~r;'!f_l{t-'·i~f:--0::.:; ~~~t:-:1_'~%,f;;\.'.;T:f_~~);¡lz~-::.:~}--'-:·: \ ":.'~ , __ ,. ___ ,_. : .::_: 
emplea ·la_- ·Htel (-'·ya'é~_a\~~nlvel?,::lndustrlal?;(en_~::.la:/•~~boracitin de 

-- ";- :~~é .. >::.~-~~JitJ~<;:;~.\'-~~~~~~~:>'-'~~~~~t<~;;/;i·i':::·~:. :::·,:-:•~\~-_\·,~' .- .. ':--.. . ' . 
unas· 'tab 1 e tils .. {:q·ue;ts t'rven ,~, para:.:::::~tra_tar):'-J os:'"~ p'rob_ I ema11 · de 1 a 

• r1 P· ~ '?l~i~s~~~~i~i~~}l\~WJ~~i'~~~"~:r): · . 
,.Por.~ :atro'\;:,';la'dc:-.:_J;:ser.ta:g:.lnteresant_e ·:,"investigar qu6' tan 

.. --~ :<_>.~ :··:·'.\_1_.\:,.;,-;>_',·-\"t"'.{o~fl?f~S1"/-"·i:;;;~:~.-~:;:: __ -
econcm tco ;-"·'•al dr_1 a >:.1 a:'i, eX tracc t bn ''.'de' gluCasa du ·te Hiel de 
, · .. _-,,.-_._._::·~/\:~ . .:::::-·r:~;').tJ~t;~:~~:;t_~<X~--~;~::_;;~:-_·;'. · 

Abeja,· -.la_;:_ cual_,~_&s~¿)muY~{;_usada;:en ,la lnd~strla alimentarla y 
· - .: .:">---'~ ~<:\Ai:~7{f.:_-!.'.::·•:. j:::t;:t>~t":.iS"/~:.y":i .::-:-,:-··- ~'-' ·: 

tarmacl!utica:· ··an·-~~'diYersos:\::-·productcs como dulces, pa.nes, 

sabo~ t z~~t-~·~',,_ .. au~_r·a:~:{~·:;--~i~:.;.:' d-~- :~&l.· manera que tuera rentab 1 e 
.-,,-. 

Para •• puede •mp lea r para 

brindar aroma al ••• mAs a1r111dable ouando 

se fuma. Ademlls de que, lo mantiene fresco por al gOn tiempo 

sin que cambien sus caractértstlcas orcanolApticas. 

Su uso en ccsmc.ttccs ha sido_ muy peco explota.de. H;r..y un 

¡ran mercado potencial en ~sp~r~ de productos dertvados de la 

Miel, por eJemplct su lnclusltin en "shampco", acondiclcnador 

para el cabello, jabbn; . crema facial, maqui 1 laje, y 



maacarlllaa f~oialea aprovechando sus propiedades emolientes, 

hJ¡rosc6pJcaa y suavt:antes. 

En la 1 ndua tr 1 a productora •• aromas y aaborqs 

artlflclale• se deb.er• Jncrv111vntar el uso de la Mlvl d& abeja 

en dlvvraas formulaciones para elaborar aromas y sabores 

frutales, contratlpoa da perfumea, 

creaciones ••peclal••• 

saborea naturales, y 



CAPITULO VII NORMALIZACION DE LA 

CALIDAD DE LA MIEL DE ABEJA EN 

MEx:rco. 

Ya hace cerca de 30 anos c¡ue se lnlcib en form• oficial 

una lnvestlgaclbn acerca de Ja calidad de la miel de Abeja 

Mexicana, con· 81 obje'to de determinar en· dlferent•s etapas da 

su procesallilento' y comerclal lzacl6n, c¡ub mlule• no cumpllan 

Jos rec¡uerl-~ientC_"! -d·~--é~J~:~~-d·:-Y _cual~& SS~ 
Basados- en _la :.ND1'-ma;·:Ré'i:'tonal ..,EUr'op

0

aa<_ pS:ra. ~l~I da Abeja, el 

Com 1 tCt para ·_;·: ¡--~~Ó f.i 1 ~:¡'. :, d&<~A~~ fá ->-da.:_· 1:·>-~t~~c-01-~n Genera 1 d9 
,_-;:·'.·,•'~:/'".'.·;::__ .·' ."·· .. ::'_~--:~-.,·--·'.; .. ,,._.''·. -~<·'. 

Normas de !8.. Secretarla-::de ."'.lndustrla.¡·:y ·.-comercio deflnlO la 
'-.-. :--;' ;·:::-J,;,;,'_'· __ :·?-:!):',\'<(:.;'.:¿~-/ .. :~·>>-.:--,~,';::·.-,: ! ·> ;;./'; . ..'-'.-. _,. -', -·:' . 

actual Norma , Of 1e1 a):, Hex 1 cana </Y 1 gen te"desde .' 1953. -· 

• . c., , d;~ d•i'~~~f {~f·'.q&,~";i~J;'{~r}':"!iq«;;/C'' · · 
E 1 poder recon_oce_;·'_-~-1 :-ti a<tt Í ~~I ---de :-."~b~;j'~>c ~~ o nb de buena 

cal ldad, dep~ndo d~-:·~~;'':¡;·~--~;l~~:;~-~-~:'._~)b~'E.ntdo·s al anal Izar los 

sabor, olor y 

apariencia. 
'.;:,:' 

-Caracterlstlcas. Ftelco/QÚiill1CS.84 'mt.s usuales son1 Den•ldad, 

Indice de Acide:, Indice de'Rotraccibn. 

a) Adem6.s de pr9sen'la'r' clor y saber caracterlstico 
. . ., . 

agradables, debert.n ser ~imilares a una referencia. 

COLOR: H•Y sustancias hidrosolubles derivadas de clorofila, 

caroteno, 11antoflla que son pigmentos de orl¡en ve¡etal y c¡ue. 

van a producir el color en Ja Hiel como ya se dijo en el 



capltulo IV. 

Para color .. de .. -la'· Hiel. el apar¡¡_to 

m.la usada es :'U;¡ compar"iadOr. _;."cl:!.1orim6·i.~·f~-o -- de· _Pfund, 

esca 1 a · sradUadB .. -_ -.... ~->~~:. :;¡:::.;:~~,:~·;-~:~·-',mm~.-. La,'~· J ~s f f_f cacf On qua· a 

cent l nuaCio~'\ \¡~ .: ·-~~'.; ~s_tA .·:'.~:¡,~-~~t·~-,:~ ~-~).-Eata.doa '.un'i"d-Oá -. y · en 
:-·::>··~·- ----· .. , -·- -

Europa·: .:,; ···--·.' .. : 

: .o.iú~~~·~-N~~;~N· \:.:-·,· .. _. ,-, 

Extra· blanco 

·aiancio 

Ambar .extra claro 

Ambar claro 

Ambar 

Oscuro 

_·:,·.- ·;. : · .. ,- ' ~. _;·', . -:: :;; :,\ . ·- ~- ... 
···:," . ·- ~, -, ::-: -·:.·.·,~ ,._. 

/_;·; 

.. _;-~\~;··.;_~--<'-·, ;~, ~ 
Esta prueba es lmportantP debido a,,-que·;:_Ja· miel sometida 

a elevadas temperaturas durante _u·¡, .t-t'&M'p~·:_·_;~~¡·_~·~i.¡vamente largo . . _.,_,_,._,,.,, 

__ ,·:,· 
... _, 

b> Caractertstlcas Ffslco/Qulmfcast· 

DENSIDAD: Conforme a las Normas .Offcialea qua rf¡en en 

tt•)(fco, la densidad de la Miel no serit. m•nor __ de 1.3966 ·g/ml a 

una temperatura de 202c. 

La densidad da la Hiel puedp determinarse con la balanza 

de Horh 1Jestpha 1, el Aerbmetro o bien utilizando •1 

Pi1nOmetro. 

INDICE DE ACIDEZ; La mayor parte da Jos anillfsls de la 



HJeJ que se p~bl Jea ron ·antes de que aparecJera el USDA 

Technlcal BuÍletlii J261. e_JCpr.esan 
·;.' 

la acidez calculada como 

porcentaje "de . .'!leido - f6rmJco1 sin e>mbargo los valores 

por ··~-1. ':. H,;t~·cio · ·;290·130 de Ja 

m J ¡ · eq.ul va···¡-~·n·~~~>~i; :_·:._·~~:¡.-¡~~~,'-'"''.· cua 1 es. pueden 
. . .. ..,.,._ . ., ·;~:·.:7.-:\) 7·,·:'./'. ' -

obtenidos AOAC. •• •n 

convertirse •n 

por~e;ntaJe" da,·a·c1dO~"to-i-'mf·co·:,mú1t1p11c.1.ndo1os po'r o.004603 
. :·::·: ~ .. ..,,~~- ::~ .. ~/'.\~,:;-;._:..c.:;;.3.•\f'.2~:<':--•'\~,--.• ;-· ., ... ~. - : 

De a·cuerdo a l_a_',-~orma_::·otlclal';'-Hexlcana~ ·el valor obtenido no 

••b• '••c~o~r'·~E;';_~f~iJ;~,~~,~~-~·l~ff ~~K~. 
El M•tado .~ -~·\~M~~;;;ii~,i'i\ ,. 
Se ~~.-u·~ .. J·y~-. Ün~<-mú~~~~-t-~:~\d8~~f~'.-¡.:en -75 mi •. da a¡ua •>renta 

de C02 en un vaso-.'d8Jp";'~'i:i1Pi~~~~~:·:de·:c250 mi •. Se a¡Jta con un 
. .. :· • ' ·.'· '_~-{. /~:;f:;~:;-:.:::~·{,'_:·_,~ .·<:e/ .:~;·¡·; 

agitador magnfltlco •. ::·y/··.'.Se~:··.',Jntroduce · ~n fa ·dlsolucJOn Jos 
... -~'.··~.')/;;:ó. :;;.;;<·- >;' 

un PHm_&:~-t~.~-¿;~~~ .. ~~,\~g~-~-•e'.:. ar· pH,' t.Uec~ se titula 

N . a ·una ·:·vel oCJ dad-~ de'. 5~ O :m 1 ,fmf nuto. de ten 1 en do 

e 1 ectrodos de 

con NaOH O~ oS 
··'.J;-~c,C-;';<;__,.,, ",' 

:~:::::::::::::::;g~il!~~~f ::--::··.::::·-::;:. 
calculan loa mJllequlvaJentaa,fK¡_':como·0_si¡uer 

Acidez IJbre"··:···-~;~:.'.(:~~:~~~~~~&~t~~~i:~i?'~-~.~-~º-ª con la bureta 
_ .<·.!IÍl•·;·\del/,:'-,t,ltuJci).del·(b_lanoo> x 50 I• de 

" :.: -\: _:.~·y:~;~~~~~-~ii~;>~t(l·/~'.. '.";' : ; ' ' 
. :: _. ,_:-- ·, .-.·:,;,~·_,, ,,:_,:_:;;,!1:.:'T'' ::-~··;'_-:.:. 

Lactonas ·• c10.00,:ml_.·~--~~;-~~}t.O;o5·_N ··anadldos a partir de 

Se 

• 
Se 

.i a~· b-ur~til") ·.so:~. i :.-d8°· ·~u-~s t~.~ 
,;.-· :---·' ' , 

Acidez Total ···Acidez·. 1·1b·r¡;',+>._Ja·a:to~as. 

ANALJSJS DE HUHEDADi ES necesario conocer el pCrcentaje 

de agua de la miel• pues nos ·reporl~ datos como: Madurez de. 

Ja HJ el en donde se ve si ya fueron transformados los 



dlsacArldos a monosaoArldOs en la tabor· de deshldratac16n 

efectuados como fen6meno• como la 

crlstallzaclbn .y'. 19.·: ferm0nt.aci6n, pues a menor agua tendr.A 

mayor tendenCia>·.- ·cri.BtaJ izar,_ O cuando el porcentaje de a1ua 

::.::::::'.'.~~~il~~:::··::·::::.~ ·:.: .. :::::·:~'.:.:: 
que t.ieÍ-urn ventajas'~y_;-;desYantajas, ast por ejemplo se puede 

emplear 'u'n_: ~~f;~,~-t~~~-;~-~:·¡{'~~-~-;.~·os da resultados lnmediatamentv 
'. i :, -·. ' _,_-, .... ,:;.,-¡:,. 

sin tener-_qu_é. ha.Cef..:_n1i1&:tin.calculo. 
, ... ,_ .. .-.;,,- .. 

La Dlreccibn: ~-~~-.~,~-~·¡:"de- Na"rmas, sei'lala un 20. º" como 

mllixfmo de humedad en·.1a'-Hiel. 

. . '·.· 
La humedad Se exprBsa :.-en.'". en peso. 

, . . _. __ -·-

Hay varios tlpos_·-_:;de"..,·r&fract6metros. Los hay dv tipo 
. . "-"·' ---.:·", .;'¡::·,_·_,:' '; 

pequel"lo, fAcil. de manip".'~ar.¡:,e_n _l_~s.:_.c¡ue s6lo se necesita una o 

dos ¡etas de Hiel r ·;·'_:/~'t'Í";;-~:~-~·-:.::~¿;~·;¡ado un termbmetro 
- . ' .. ;;:.-:. -:','/;~.:-.'.:•f:•;; ~·:.: 

permite hacer la correcclbn~deS·ta~)eotura inmediatamente. 

que 

ADUL TERAC l DNES. /,N~i/;i¿{:,jJ~:_i~-··· 
Las sustancia• con. quo-_mAa~ ¡-·~-~~·~~nt.emente se adultera la 

a I cuno, bl 

a)· A:;::flcar da· .can-á: La sacaros.a se encuentra en la Hiel 

en una. proporclbn no mayor a. 4", y' por. lo gun9ral .•• mantiene 

por abajo del 1~. sobre todo en las miele~ mls claras. 

Debido al predominio de levuJosa en la Hiel, al ser 



observada bata en ··al pol_sr_lmetro se "prod_uce:·. una rotsclbn 
r • . • 

lavbgira •. o sea; a la tZ:qulerda. ·.Por 

Luvbgira. 
-..... 

·.·.:,.o:.· 
·. . ; '. . . . -.. ': . ,--; '.· . :-,!': . )_,·_.;.; ,·. ~ 

·Los mbtodos' --'.:P.~!,: :.:;\~~"~t;> ~~~"f~{,(?, podU111Ds ,""'.'.da i9iini nai' · . 1 a 

:::::::::.,::~·.··":~·,~::.·~·¿:·i~ij~,~~~Ri~~j1J,{"ª[,;;;,~:::::::: 
ut 111 zando e 1_· r&a.ct lVo; de .'.Fah_l_,.i_n0g!_L~.s.:·:mltt __ ~_d_os,~; por: · 1 o• cua 1 eos 

::::·:: 1 ::,·:::.' :: • • · 10c 0t:~!~·~~r~~~~1~~~~{f t\~[:J~:z;~c::·.: 1 :~ 
los azticaras utl l lzando 'el ._··r·a'~'ct:~~-.,;~.';;-d~::'Fa't11 .. 1ng. Sin embargo 

el mas exacto us la p~-la~·iz.:~i'b~·;::-~~'ri:;'::.data-~·111.lnar SacaÍ'osa y 

al Mbtodo as al 29.104 da la AOAC.y-dlca1 

Se transfiera con agua 26 g. da miel a un matraz aforado 

a 100 mi. se anade 5 mi, de papilla de alumina, se enrasa con 

agua a 20,g,C y se filtra. Para lograr Unil mutarotac16n lotea! 

se deja en reposo durante la noche b se aftada C03Na2 en polvo 

hasta qua la dlsoluclbn d@ raacolbn alcalina frente al 

tornasol. CEn eata caso no ae deja tanto tiempo en reposo 

para qua no se destruya la levuioss>. Se mide la rotaclbn 

bptica a 20aC en un tubo da 200 mm. 

Conforme a las Normas Dflclale& qua rigen en M•xlco la 

Miel no pueda contener m•s del B~ da Sacarosa. 

' 
b> Glucosa: Por tener un precio inferior la ¡lucaea con 

respecto a la miel. exiate una tendencia a adultercar Is miel 

con un jarabe de Igual densidad que Ja miel paro de glucosa. 

La manera da detectar su presencia es debido a. que hace 



. l <: 
. .. , '~. ' .. 

de · ~;,:tia·~¡"~·~· .. a·;;-¡.~.:·, ·.i~·~:~·¡·~.r-.d~ .. 
...... •• ,¡'f '• . 

i::l~bJdo. ··~·:·.·. 'sU', ~~·;;~'b~t~~t.·~-"..tº · :·~·~x~~·Ogt"~:o en. el 

po 1 ar lme tro;. Pro-dÜce : .. un·, :·:~~-m~
0

1'C) ·.~:h'~:~i~'.) 1 a·~ ~~-~-~'~-~-<~·c¡~o, d1!9pen_t!B 

dl&mJnuir al ·¡rada da l.• 1Uz 

palarlo::ada, 

-. ·,.,.· ._:_',;'.·.O:·\·.i'·->· '.'.;:.·~'".,.,..,,,>;·.,:·,:,,,-:.;:.-,\ .. ;•¡e' ' 
de ,,1 a <caritld.ad·-_.. de: -·11 ucas8:. que ',(éanton-ga -;.q a;.'mlo I · ! ~-~-~:J·t·~~~-d·a.': 

. .·,-,.-'.\:'. __ ·'·: •.. ,. ,.,,;_,/;,\i.) ;;.~.'..'_t_,}: <}·'..-:·~ '.::·;;;::~j(.~·n\:_•i,!;,7.'.\.:,:¿:,:.:,;t¡\'.;./:L-,~-'.:.~ < . .'.;e:<-..~.-;.--.~, _ · · 
As 1 pues:· o 1 ':campar t.am i en_tat:de ",,-.1a.":g1ucasa.,:Y;f1 a:~:aaca r.osa'.;ten> 1 ¡¡· 

. -. . ·- . -'· -, ., -__ ,. ·~ :--;:/; r:o>::~.\~'.~'·~·\i;f_,~'.;f''P:]: ,1,·_~i.~!:"::".:v-.:~-,.,·;:-;., '.<r¡. ~:r~.:.:~-?t:".<~~éf-~·:!~·t~.;.1~-~;-;::.;:.<·:, :;;: ,_-. "~:. . ~, . 
mi e J. adu 1 te rada-' es;: pract f camente.:. e 1;:·m 1 amo'.{ por-([J o."que.;. &&"·puede · 

_ -· · --~ /•:\•!:;~~;;o~~'.-'..j!~;;:~':\'.ii.\1':'·('.,'.'.j¡~:tJi~!;~~J{>::r~?~ o:'.t:';·¡.;_;:,7:_ :~~~;;.:~:\;:,~:·~j'.;~<. f~: !:·; .". -. : , ·.·. 
conc 1.uJ r :_-:que:': 1 a ~.m f"o I ::', dextrbg :1 ra-:-.pueda ,'.:'.haber!1,s f d_a;;-,adúl_terada 

•· ··•"·º·•~tr.0s~1~ii;:~iil~Ii~¡~¡lf lf~M11~~t~~;z!",;~·¡·. · 
_c ~ .(Az.~ca_r ;;"1 ".".ert_J: do__1)~ .. U_n•-':;a~":'rtora~~.on·:,i:n6.s":.-,c.1:1.J d~dcsa que 
· - .: .. -~·: .:': :: ·.::(,~'.~::_: .':~:'.: :.:'<\';::_:ti~}.);,;;~;;;.,·~¡:0_~,~-~.\~·:;._1";:¡:-;_,;:·:::;,1!~':.s~~·r:~'!-.,~::·.~,,_ ... --,. -. 

la&. antor 1 oros:.' can'• t'ste:;-en ,;"18¡-;·adlcl bn :{dé~t: jarabe!' hecho·. a , baSD 

·•d· -~1w·:x~i,1'.~J:gt~g~íi~~~~llt~~J~~~i~tE~~*f~;;:'~~~.~"'ª. ª 1 
tra tamJ onto·~clr.c i da,8'.de 1.( a::ócar,Lde :.~car-.a-; ~~:- ut 11 f zando : fiara . e J 1 a . 

•e··~·•· i~f it~:;7,~if~J.4~~$.~1~;j~~~~w~~·~t;;:zW;~·;/• . . 
""·Es ta ·'adU 1 terac_ J bn :s'9;, d&'scubre)"ut J 1 J za nda, .1 a·: prueba de 1 a 

~~aor~<n~ ''.~j~J:~fi~~:í%~~;i~~~!~~~~~x~:{~~~% .. ~~. tratar un 

extrricto:·at•roo_:',·'der.1a'::.111 · a.!~sa·1_ucJOn.:··da · resarcina en 

•e 

1 

do • .•. ~. 1.~'¡ ~~:";:i~fü;j§~[~~tJ/~,,~)'~r{¡itii~;f J(~~( •: /! .·.•· . ·. ·· 
-Sf ,. ¡a-;, mJ e 1 <ea .t:--,~Y."nc'~·:ha )s J daS~ca 1 entada•. ex ces J vamante 

:;':_\.'~'.:.\ ~~: '.::·:.;·~,;;>;,"-:::¡f};,f,~,::;f./,~:~;/i~~:]';::;·-,·:.~;;;~f.'~'J{~'f:;:;'1!f:·,~;·;: ,¡·¡·¡:;.:·;·::'\.,.< ·~ ;r¡:;_ ;,~_,, · · ,' · 
no produce-,"- ce 1 cr)1'rojo;~;·can ,·~; 1 a .;·j,resorcl na•!: :;mi entras , q':-'e Ja 
· .. · -.. ·-<·' ._ .:.-.~. ;;~\.;,.:· ... _f:.-:':\~:t::r ~"·t,.-"~<~ ·--:)·\: '.~·;:,t~:'.:'"~:'>;·1 ~-~,:1 ... ~i:~.'~J·i.1 >-·.~.::--:,;·: .. -»:',;,_>·:: --.. :,.. . . .. ._ .: .. 
muestra ;.'.que''-: cent fa ne :ta2CrCa-r_~·,'-f.nV9r'_t i de .~Pr_Oduce ·.,- i nm9d 18 tamente 

. < ·,-._·t . --, l_;~ ·;: 'f '>é<.";-'.,:,~~;,{ ;,' ;·::;. ~.'.,: ,, •. '.;:/~. o::~:\.'.'.·y~'."'.'<':_'.\.,"-~/_ '/:(:';:;' F;:,, ~ .:·:: ;_: :.__ · __ ; 
ca J crAcl bri> rOja·. '}: El"'.';'&nsaYa< de : Ff ehe': so.'"basa ·~en".~ ciue~:e 1 ,· a'ZCICar 

fnvertJdo ,:,~·- ~~\~·'¡~~~;: una , , -- ~-~.q:Ü~n~;· ··,_',~;,:~~··~·~·i,,dad.,. de. 
........ . ' . . - - . ·,_,---. 

hJdroxJm.-t1·1'f=.:¡·r·f~r~i.· campueiito que. can. Ja-:·rosorcJna .Y"BI 
. ._ '·-·_'·-: .. 

· Acld~ .cl~~~·~~'rtéc lama. la caloraclOn roja '·~ni.~n~·s.-.\. 

La DJroccJbn General de Normas sena Ju - 'como". mlnJmc de 

azCrcar invertido, expresado en por ciente. en pesa, el d'il 



! .. ..,. 

Por ot.ra part&. as posible preparar, az(lcar tnvartldo 

tratando una soluclbn da sacarosa con. invartasa o aa.carasill en 

Jucar da 6cido, y un a•te caso no sa tandrla resultado 

positivo ut.11 lzandci el. pr.oc~d.1111.iento'.,·~e~cf~nado, S.·in amb-argo·, 

es pos 1b1 e detectar 1 o ce ns 1 dera'ndo ·qua 1 a _: j:iropo;:~I ~n· :·~ d8-
. ----. '; ,,-,._, .. "- .; -. .. 

1evu1 oaa y e 1 ucosa ·en · 1 a· .mi 81.: .. a•--:_de, 41- y .a.4_S aprcx l mádamente 1 

y en al caso de· az(lcara•'.:,lnv•rtldos·;.por d~sdob-lalÍllant.o-.d~--"j¡.· 

sacarosa, se ·produce JJ¡eramante 

superior a la de la levulo•a. Da tal manera qua este• 

azClcaras en la miel, son un elemento que detarmlna un juicio 

adicional, 

La dosiftcaclen de cenizas ea otro medio ccmplamentarlo 

al Investigar aste tipo de adulteraclbn, El promedio de 

cenizas de Jills muestras de mlel que son da Mbxtco, 

nor111almenta as de o.2ss entra los 11mttua di:J 0.12 y O,SB"· La 

propcrclbn media de conizas cuando la miel ea adulterada con 

azbcar Invertido as de o.os", qua as Jnfaricr al rancc 

antarlorm•nta menclcnadc. 

1.1 NORMA OFICIAL MEXJCANAr La Norma Oficial para la 

miel de abeja qua rige en M&xlco, asta en vlgcr desda al 

ano de 1953, la cual con el tiempo no ha sufrido 

modlflcaclbn alguna y opera como mecanismo regulador da 

Ja ca 11 dad da 1 a t1le1 y como 111ad i o de •Po.Yo Y prctecci tin 

a nuestras exportaciones da miel y adem•• como factor da 

estimulo a Ja apicultura regional y nacional. 

VER APENDICEr NORMA OFICIAL MEXICANA. 



. - . .· _-. . . ' 

2, Normas requeridas Para la· e>tportaolbn "da Hiel. 

Cada pa.1s - a 1 qu~---~~-x i~~ :~~,p~-~-t~: .. :~·L/. ~1-~-¡ laya• 

Y · re¡ 1 amen~a~l~~es'.;:_ ~~~ ~-~·n·< a - :·;-~-~i·:;.· ~ --s~.( --~.~~-ad~. · Bajo ese 

cr 1te1· I o .y-. c~~~·~¡-~~:~.~-~:~y~·~;~e~::. a .'-~~-~-'<i~·~,~~:~-~~,~~~~-~'~' -~- Europa donde 

~ r: e~ P 
0 

r -~~----~.~~,{.'.tXj·(~1:r :~~~t~jg,t:~t~;-~~~~~:f;i;~:i~:_:::~-};~~~:~~:~;-~-~-~:~~ -~--~~ :· de · mi e 1 

"ª 

dest 1 nada ·para ·:es_te.:;,f 1 n~'d_oy_:; a·~~cono_cer .. ;_ 1 as~,!'~ ¡ul entes. ·1ayes1 

De acuerdo al coni{~~6:~;~a~;~1~~~::•;t'ifl~·~ci]Ji~ .-~ 1974, en 
col aboracl tln · con._~--1 as ': l aya·s;. 'de :,:~_-fós'>_mi eínb''r-os·~;_ dé:'< los . Estados 

'_'.: .. C.·_'·'..;·-·,;~~;-~·· ,-;i')};';;';,f/~j-~~"B,;i;{'7';ft.{;.';.'f.~J~;·~<~:·;z;:..;,o,: :!,."· ;·_:-; .- ', ; ·. · 
Eu·r~p&oS - re 1ac1 onados _:con-_ 1B:·m1e1:t; < 74./ 407 ÍEEC > ~':_.:sa·~:Bstab 1 eci b 

· -.- i,)·,:-· .!<t---~--r.:~:::;;:;;~--'.'2'.l.'~~i>i:·-:;ii~::~:,r:>:~~--'-:·.,:: :: ·-
1a Norma Regional Europea p'&i::~··ra··Hiet';~<VER:'·A·PENDICE>-.- .. 

. ;-_.. .. .. ,., -··~: :··:2·:-:-· '.·\--:',". 
Dicha Norma, a la fecha no· ·t;.·:.-_'ia·Í·d-~''.: __ m'~;~-1:f-1\:;~d~:- y _~S_ta: en 

camino de derogacibn por no '. sat_lsfacer .~-las c~ndtCton.;s 

actual&s del mercado Internacional. Sin·. embargo •sta slrvlb 

de base para que se definiera Ja que ahora se conoce como 

NORMA OFICIAL HEX1CANA para Ja miel de Abej~, como ya se dijo 

anteriormente. 

Por otro lado, para Estados Unidos existan Leyes y 

Reglamentos Federales y Estatales sobre la• abajas Y la 

Apicultura en la cuales se senalan las condicionas para que 

aste pa'ls puada importar e exportar a.bojas y/b miel, Estas 

leyes y reglamentos fueron modificadas en 1947, y 

posteriormente tambl&n en 1862, la cual condujo •1 

establecimiento del reglamento que a la fecha esta vl¡ente. 

<VER APENO ICE). 

La primera ley de·· lnspecclbn de los aplarios en los 
Estados Unidos -fub as-~ab ~ ~~-i-d·~- en San Bernardino county, 

' 



California. en 1B77J y a pesar de· que hay una falta de 

uniformidad en las leyes y reglamentos de cada estado, todos 

cuentan ya con un control en sus apiarlos mu). estricto. Y en 

puntos muy especlflcos de las. J eYBlil concuerdan 

consJdarablemente. 



CAPl:TULO VJ:.l:J: l:MPDRTANCJ:A 

ECONOMJ:CA DE LA APXC:UL.TURA EN 

MEX:rco. 

Desde el punto de vista_. econt:imlco. la miel de abeja 

juega un papel. de gran ··,tmpor_tancla en el pats por los 

siguientes factores~· 

·Poi lnlzacte.n: d9.~·fas cosechas. 

2 Fuen'te_-. ~·.::·:&ni~ (;;'et·;:~:··~-> d·~.--- in ir-esas &conbml coa. 
:: , -· .-':: .: :·~\:'t: /:'.~1:7~t-.;I~ -.·:::::; .·.-":,::. :'>- --:·~·-.-· 

3 Preclos·:madlos·-_-al.can·zados ·par la miel. 
C ~>· º~•'-F "" • i ,, ' 0 

• Gene••;o:•'.~ii•~t:~i~1t~t> / . 
1 •. La,aplcuJtura~.en_~Ja'.pol_lnlzaclOn de la.s cosechas. 

\~' .. :,.. °¡'.~!.</;):\:t:·::;:~:.~~¿;·;·; ... ;._,- ... · 
'. -.: ::;.],, .. < .·-:·.~~ ~~,-:. . 

A medlda:.•;.qua ''•aumentan,', la accltin de los agentes 
.. e· .,._._,_,_.:~:_.-.-;·.,:~·,._'t~(~,ff.'1.-r';ltf:~;;::¿ ~ ... 

poi Jni~_adores,<:·n_atu_ra_l_lls:,':'-.~_tal_es --·como el viento tpol lnJzaclbn 

•n•~•.r; t••i~r,_ffü;~i;J~~;·~:~~~~> <po 11n1 ne ton entomori 1 a>, • •• 

probabi l ldade1(;:¿._de;Y) que :·:'_un· mayor ntimero de f 1 ores se vean 
-_ .. __ .-_--.:·:·--::,':~','..:fr'.1~5'~{~-:r:o-,-:· .. ::>:-.: 1 ::--~- · 

favorectdas::at\:_s&r~'poliriJzadas en forma oportuna y sa1ura •e 

! n<••m~n,'(·;:~~\';~tl',:'.f;':,;:s· ..... , 
· En.,·Ja:;polintzacltln··entombfila toman parte por un lado 
· _ , __ !}: --.;::·;,_-~/f.,7:-:..':;~'.-._·r--,: ;:.,:··' ·--::-_·' ·: 

. 1 o• t nsactoS~··s t l V•S tres: y por otro 1 os 1 n11ac tos cu 1 t l vados • 
. . ~t¡;\':f.'!!¡\;:,_<;¡:"'_..:.':;,_...'::.:-'' .· - _. ,·. 

Las .abe J.ª~,. f_~_r_~¡¡.n·,1:t_l-'.~egundo. grupo de Insectos, siendo el mas 

:::::~·::: :~~~:~·iáL~laj'::p!c:::::::d lad: e:~:::::••: ."oºg,:: 
··;•;~' .0_".c• "_.... ""• •': 

numerosas;gene-rBCIO'nDs·;·al -:ano; las cuales n•cesltan col111ctar, 
_;';1;:~· .. :-:.0<;, ·.·:~·:_:.:··-.... _; - ' - . 

consumir y· aJmacenar·•grandes ,cantidades de nltctar y polen. y 
~- .: ;'.;'.':". •' '"" \·;· 

como cansecuenC.la ··otar1an beneficios en las •reas de 

tos campas y a la 



propa1aci~n dv toda clase.de cosechas en forMa natural. 

2. Producclbn nacional da.miel, 
. ·., .,• -

, - ·. 
La produccii~n -. -_de 1 a ,m·¡ e 1 de. ab.;já>.':no ;~e':IUi _ere de 

t"cnlca• ··muy ,-,:~:;~~m·~:J~-l_c·•~-~--~·'. o 'a~f-e~l·ari·z;U:·~~:-¡¡\.'.· a_u_n~ue. si 
-..,,---· - --- , .. ;" ·.·:~ .. ~.,, .:·:<.-":"_i'.;·c~".;:·.~.",:·:;~· .. •· 

1 abar i·a".~s ·:· ~~-- a'.i"'"°aP·t CU i tui a ;para' su' mane jo;:-. lrsto""·-haca qUe · -Í ~3 

.. campe~-~-~os' .:-~~~.~~~:.'.-.~_ .... !.·.···"p';/;;~n~:· r~,~~·~f~{~·<-~-n-¡;,~.~;~·~:·¡~~~;;;~~:~~-~'~-~: :,··:~:'¡;:.~ano . 
. --·- . . ·, _ .. ::_ .. -: . .. :-:_:-'--.. 3:-;_:-7~02::.:ir~-~'i'.'.~·i:·,:,~:.'!~T-·_:'.·'t-~~"d-:~?,¿~~;+f,Si:·1(,'?-:-:_·.->·-~:-~ . ., ._ _,, _ '. 

tengan·'. I a -·_.opo,r _tunt dad:;, de-.._; di spo.ner,.;¡d.e;f o t~a{fuei:i;.te·~.de.;.¡ i_n¡ rasos,::· 
' --· - ,- , ~<·_.: .' ;-~: ':'.~··.''.:{~:{ii:/F; (~it.:°Z~:~·~:~·~i<,\'.'f i}\t~:,:::t:~{,.::_(:·;~j_I~_¿'.;';-~$.~$·/:::~:'._'.~:·. ·;-,;-};, ':'~: 

·Y asl ·_obtener mayores:··cananclas ~par¡¡'"-lo1rar ___ :un·.mejor.:nival .de 

y • d• • · •.• ,· ;;;;.'-:·él~¡~;i~~~Ir{}B~~ri~i1::::·;;.e .···· ··~1i«í~~~~1.f ;~i~)ii "'.• ;· 
-. Lá ·a pi cu 1 tUra ~- ha _/I 1 e¡:ado "-ª~una·,, etapa <en,.,:1 a'"que revt s tB · 

, ·-- .. -. ·: :~· ::_,.-:;:.:;:::~i).~(>·i:f);'.-:i.t:~-'~::;:,::~ó.1f)_t.~~}~~rt~~i'.S19;,;;.;:: ... ;h':.:7,efi~;?~~:f¡~;.~-¡ ;¿,~} :~'.:·:.( .-. ~:.::->:::': . ; ·~; -. 
1ran ·. t nte.rtts ··,.en~\" !J;'d~··~ .r:,to:~ '-~-~~ ÍtºP~~cÜ~f,1.o.·~.{~~~ i.;d.:=' ;,_'.so,br,~···.todo. · 

" ''•;\.> ;,f'~·¡ 11 •"-~ .... •:!·;t:'.':r:..:,,::'JJ,.,:¡:"'"lf"-'~'")'</!>·'.';' 
·a 1'a··· tendencia an""aL-alza'",dal;>;-mercado..\mundial•,Zdel" precio ·da· 

. : ' ·~-... ----~-~- -"~?~--,;~;~:--::-.;?i>'.'~: ;_;.:~:';'"·~~·,~_..-:'::"~h:f::_•;_t~':;~::-fr:'?/:'.._'~':~7--::_~,::::·?-::<~ ,':' ' '_'':~ -
1 a·. 111 '-ªl .• _-_;:.-' c:i~ :,l_l.o.~:;~.ua !\\.h.•~,I a r_".'mo_~.t.ª!' Y,e __ l~¡~-~-11~.te~e.;; P.':11:'~?_.>;,,:.Y ,_._·_que .. -. 

. -,:: -- :: : -:-: ;::-:.,'.:~::.r,~~-,'.~:;.~:,:-.. ~;¿z,_t~;:~!/,;;;;;~R-1:;.'l;·-.~:i~.:_,:;.;'.;~E)h:!"'.~"~Ji\.º~:o¡.t-Y~?;-),ri: ,t:; .. ::·~-·· ~.,.,·;,·,. ·-- -- . 
como ·.fuante :- da.~·:·! ni res-os'-;- econtim 1cos~'.Ja 1'.i"apJ cu 1 tú r·a o ... como : rama 

::r:::::~r;.f :ii:~~í~;;~¡ti]~1~~1ti~t~[~ti';~i~~r·~· ~~ . en tres 

a> Colm11nares; .de~;;apicul tores;:~_af.lclonados,· de 10 a 40 

~o ion!.. de abej ~-.. !/ ' ;·]'.;),';g¡.~~~i~wi\:('_; .. •·.·.· .. 
b> Colmenares do .. aplcultOres~c;profeslonB.le•. de 300 a 

1000 colonias. 

cJ Colmenares comerciales, da 2,000 a 20,000 colonias de 

abejas. 

La Rep~bll~• Mexl~ana •• ha clasificado en zancas 

aplcolas a.tendiendo las carcacterlstJcas 1enerales1 c l lmci. 

vogetacibn, épocas a Intensidad d9 producclOn y sistemas 



empleados en !ªs ·crla• Y·.explotaci6n de las abajas. As! pues 

Y atendlt>ndo a:·- fo' ariter.ioÍ'mente s8halado se divid• .en 5 Zona11 

Aplcolas c¡ue .sonr 

. '":-. -,'. .'·.; ~·.' .. , -· 
-Zona · Nort8"i .::compr~·nde 

.. -.,, ,_.·:·.: .. ' los Estados de Baja C• 11 fornia 

Norte, norte de Sonora, Chihuahua, 

. ::::: .. ::e/:~~rú~:tt{º/:~~~;.t:º~:::: ::n º::::º·:·CD~::::: 
equivalen···al-~·0.09.::ese·.:-.:_cOlonlas· de abejas por Km2 y 

una 

que 

•u 

pr;;d~-~~J~~·-: se- ií~:~'.¡~~~f~-~;~\~ri'~-~-~'.~ d~ i to to 1 naci ona 1, 

--- ' . >>' -.-·::\;~·':;~~-);';.-'., ;:,--.,_:_:1-·: '(,-· . . :·· ··-'. 

:-~-;i~~;~-::~:·_ c·entrclr ;_~'.La.;':'{~·¡.ª--~-;~~--. los Estados de Duran10, 

za'catécaS; ·e1 - San Lui11 Potosi, 
. . ... - . . . ' . _._ ,. 
A1uascali1tntes~ _partv• 

0

de. '.-J~l is'co, Guanajuato, Que reta ro, 

Hidalgo, parta·.de Hlchoaca'no-M•xlco, Horelos, TJaxcala, parte 

de Puebla, Oaxaca_en una pequena porcl6n y el D.F •• Conforman 

una superficie de 405,000' Km2, posee 958,000 colmenasr que 

representa una densidad de pobJaclbn da 2.38 colmenas por Km2 

y produce un 23" del randlmlento total nacional ·da miel. 

-Zona Pacl f 1co1 La formas los estados .~da 1 El Sur da 

Sonora, Slnaloa, Nayarlt, la p~rte res tanta de Jal lsco, 

Col lma, resto de Hlchoacan, Guerrero, 

Oaxaca y Chiapas, Abarca una llrea d11t 259,000 l(m2, donde se 

explotan 270,000 colmenas que .son· o.9 colmenas por Km2 y su 

producclbn es del 18" d•I total nacional. 

-Zona Golfor Los Estados Jntegrant•s son: Ta•aullpas, 

Veracruz y TabAscot comprende un llreB de 244,000 Km2 en la 

cual existen :?40,000 colmenas que equivale a 1.01 colmvnas 

1 ... , 



por Km2 y represenla al 1e~·del total da produccibn de.miel. 

--~' 
de Yucat•n que abarca los·-es.tad s;;de<cBinpeCh_&,:=_Q~iri~:ana· _Roo -y. 

Yuca t•n, su ex te ns i bn _'-:_~-~:-,~:t;':}t,if ;{;~~:~:¡(~~~~t~~~;~.~~·; ~H.:.~:.:_;_&'~~-- ~-i·-~--~-º-~9 
de 396,000 colmenas, qua:-,.representa:.-2.01 colmenas PO_~- Km2.. 

,_.-, •. ,.., --~;i.,-.c.;_~-,-r,~~~':L~YP-'i:;¡'¡:,:,,.,'.·-;. -:'<' ... -.o;----,,-,:_. .. 

Esta es la :ona da· ';~.y~~;~º;·¡,~-~~~:t~":t".;,;;:.~-/~~·-~ .c_~rr.esi='.~~de _:a_I_ 40" 

del to ta 1 del. pats. (ver:FIGURAf-No::·;g)~>-'.:·-;;·.: -,-'; 
·>.'~->·' ~ '.·','. :·;. 

Se estima que disponemos· dé·' 1 1 948,300 colonias de 

abejas, explotadas por 28,000 apicultores, con un valor 

1lobal da: t161'236,000,000.00 que incluye lnstalaclonas y 

vehlculosi en donde Ja producclbn se ha venido incrementando 

conforme a les siguientes datos; 

TABLA DE PRDDUCCION DE HIEL EN HEXICO DURANTE LOS ULTIHDS 

••o 
1977 
1978 
1979 
1980 
1981 
1982 
1983 
1984 
1965 
1986 
1987 

10 ANOS. 
TONELADAS 
60.0 
54,0 
52.0 
60.0 
ea.o 
45. o 
ea.o 
60.0 
52.0 
47.o 
57.0 

FUENTE! Foreln¡ A¡rlcuJ tura 1 Servlce, U. S. O.A. CServlclo Exterior de 
A1rlcultura, Departamento de Agricultura de los Estados Unidos), 

3, Precies m•dios alcanzados por la miel. 

Desde el punte de vista de que el precie se establece 

debido a la lnlaraccibn entr& la oferta y la demanda de un 

producto en el mercado, y considerando que cerca del B0" de 

la miel producida en Ht11lco se &ICporla, resulta interesante 



I 

analizar Jos precios medios alcanzados por Ja mJeJ. 

acuerdo a los datos obtenidos 

REGIONES APICOLAS DE HEXICO 

JI.- ZONA CENTRO 

111.- ZONA PACIFICO 

IV.- ZONA GOLFO 

V. - ZONA SUR 

de 

Da Ja Secretarla de Comercio y Fomento Industrial, en Ja 

.,, 

,, 



Dlrecclbn General de Estadlsticas Sectorial e lnform.t.tioa, y 

conforme al sistema de estadlstlcas de Comercio Exterior, los 

precios medios de Exportaciones en los blllmos dos anos 

fueron: 
ANO 

1966 
1987 

PRECIO MEDIO 
0.72 DLS/Ki 
0.77 DLS/K¡ 

INCREMENTO 

6.42 

PRECIO PROHEDID PAGADO POR TONELADA DE HIEL (1980-198•> DE 
ALGUNOS DE LOS PAISES QUE IHPDRTAN HIEL DE HEXICD. 

AJ Alemania Federal: 

ANO 
1980 
1981 
1982 
1983 
1984 

CANT 1 DAD CTons) 
19,054.00 
23,236.00 
21,898.00 
18,092.0 
21,459.0 

PRECIO ·UNITARIO 
2.00 Dls/K¡ 
2, 00 " 
2.00 
2.00 
2.29 

TOTAL 
38, 118 Ola/Ton•. 
49,818 
51,192 
43,786 
49,164 

FUENTE1 Slatlsllsches Bunde1a111t, Aussenhandelt Relh• 2• 
Speztalhandel nach ~aren und Landern CUla1badenJ. 

H•xlco tu• el principal proveedor de Alemania reportando 

el 29" <21,459 toneladas>· en el ano de 1984, del total de 

importaciones de miel por cantidad. 

B> Suiza: 

ANO CANTIDAD <TonsJ PRECIO UNITARIO TOTAL 
1980 1,870.00 1.98 Dls/K¡ •. 3,710 Dl11/Tons. 
1981 1,654.00 1.98 3,544 
1982 1, 898. 00 1.e0 4,152 
1983 1,223.00 1.98 2,710 
1984 1,854.00 2.17 " 4,026 " 
~FUENTE; Dlrectlon 1•nbrale des douanes, Statlsti~ue annuell• du 
co11111erce exterleur de la Sulsse CB•rnel, 

Durante el periodo de 1980 a 1984, 

proveedor de Ja tercera o cusrta parte del total de I•• 

importaciones Suizas de miel. 



·-1977 
1978 
1979 

""'º 1981 
19112 
1983 
198<' 
lflfL51 
19861 

C> Francla1 

TOTAL '"º 1980 
CANTIDAD <Tona.> 

1, 148. 00 
1,112.00 
1,545.00 
1,099.00 

PRECIO UNITARIO 
5o25 Dls/K¡. e, 024 DI s/Tons. 

191'! l 
19f:2 
1983 
1984 624.00 

S.25 " 
5.25 
5.25 
7.27 

6, 421 " 
10,216 
7,926 
S,9SB 

"FUENTE1 Dlrectlon ¡tntral9 de~·douane• •t drolls 
lndlrects.Statl1tlqu111s'·du co11ssrc111 ••ttrleur de J¡a France. 

Podemos decir :;·qua·(~·¡'·/~e~c.ado ·da· la 111lal d• abaja 

axtanso, ·en ··e~-.-~~~':,·-~-::·~~-'~;·~. 9ua. "abarca, conaid•rando 
···,.:·· 

•• 
en 

ttrmlno• •conbmlcos ·.'ª''r•lacltin·.,c¡,ue 111anll•n•n lo• Y•ndedorea 

Y comprador••· de·. una meroancta • .. ' ' .,,. 
Los principales mercados de la ml•I se pueden dividir 

an1palsa1 productores, paises e11portadores, pal11as 

importadores. La producclbn mundial da miel du abeja, ae ha 

lncrem•ntado gracias a los adelantos t&cnlcos de la 

aplcu 1 tura, ••• pues •• alcanzaron In siguientes cantldades1 

PRDDUCCIDN DE •tEL DE ABEJA EN EL HUHDO 
<En •l laD de toneladas aetrlcas>. 

-·- -· --:::.· C.•ua ·-- ,_ 
''""'' ..... u -~ - .. , ... ·- IJ•UI 

-~· .......... ·~· ··-22.0 14.9 14.0 25.4 00.0 111.0 8.2 "'·º "' 00.0 JO.O 12.0 21.7 81.0 208.0 
3M 18.6 16.0 30.G 76.0 20.0 ••• u.o u "·º 12.0 11.0 21.7 lOU 179.0 
30.0 25.0 18.0 32.9 110.0 20.0 14.4 ••• ,. 62.0 13.0. 12.0 23.7 107.8 189.0 
33.0 19.5 20.0 :?9.2 81.0 20• 12.0 ,,, "' 00.0 10.0 13.0 23.0 "'" 1930 
30.0 24.8 2<.0 32.9 110.0 21.0 10.0 14.0 6.0 "'·º 10.0 13.0 "'·º .. , 184.0 
33.0 22 . .f "'·º 30.S 136.0 25.0 18.0 7.4 46.0 104.3 lllfi.O 
30.0 25.0 25.0 38.fl 143> 19.0 .. 68.0 930 210.0 
35.0 29.0 26.6 43.3 147.5 16.0 8.8 60.0 75.0 193.0 
46.0 25.0 211.0 35' 150.0 11.0 7.2 62.0 68.0 190.0 

"·º 27.3 26.9 37.8 ,., o 18.0 '·º 47.0 91.0 190.0 

FUENTE: For11ln1 Arrlcullural S11rvlc11, U,S.O,A. IServlclo E•terlcr d• 
A1rlcultura, Departam11nlo de A1rlcuJtura de 101 Estados Unldo1> 

·-'""' 
"""' 827.1 
MO.l 
837.4 
873.8 

""'·' 970.0 
~5.0 

"'°·º 950.0 



se ha 

i ncr &mentado en·~,. un··.'.·· 2o" ·,:.-.. >-;;a ~ií'do :-.~. MIPK.· .. i CD-. ·:~·:, · cuar t Q en 
• • • r . • 

i mportancfa an cu~·~;~º a ·:,;·p·r.dd_~·~·~f-bn.:',::.d-¡;·_.'_ :·~1'91 ;.,._se ,_trata.· El 

:~ 1 
:: :e~ ::.;;.,:,~~j~~f ~~;~~~~,f~~~i~~fli{~~}f f :i'·~,;(nd~··· Ch¡ na' .·. Y 

4. J; Es_truct Ul'.8_.; da.'._:,I a~:; produce (bn 7 a pl CD 1 a':c.-_c";-r·->· ·· 

· .. · .• ~º~r'~f t.~iti}~t~~~t;r,lf it~!~i~i~~~~,{~l,'.Ilf •. ••·•0
b' 'ºª 

· Mex 1 cana ':,'en.·¡cdonde .. '/_s_e .~fprod_uce·,~·e' fi:fmayor_.;,0-:rend Jm i en to de 
:o\,'.' J~~;;~'it,-;i'¡;'~(;~7¡_~-.i~.:'?;f/'.';~;,¡;F,2f-!;':!;~'-:.;;~'.[t·~:;;;;:~,:::·:c:f'. _ó'.,. ·.:::;:.:;; .'-. . 

mi•. 1 , -e X 1 s ten·; las: s"i ¡ui_ ant as~:a·r iBnt_zaC 1 ciri&·s ·.·a·p1co1 as: 

- • ":_· !· • -.-~ ~, '.'~~~'.'i:l~;;:'.>:t~:H}~,:~~~1Jli~}~~¡l~-E~f 1Yt~f ~~~~;~_ ~5/f ~ _:¡·~?~·::· -: : '_: 
Comt"t•··: apJ CD 1 a-~ Pel-únBul ar·;·-,~·li--~_tr'av•s~:1.d81 1 " Cual', 110 venden 

· · · · - _-·. -' .,, .. -.--. . ·." -~_.~- '·.:<··.:;;-:'.~:,,_:t~\ii,,:-~¡;.,11:t_•x;r .. --. ·:':--;··- -
un.pi-omedio_:~~; 19.-:m{1;·tOneladas:;:antiales''.·de miel de los 

- ---. . ... :;\ .. ,1:·: '" 
est•dos -d.,.- Campeche,. Qu'i°ritan~"' RoO~Y\'.YUi:at'an. 

···~: 

. . · .... :. 
Cooperativa LOL·CAB qu&. en .el mejor_ ano ha vendido 10 

·:"''' 
mil toneladas da mlel de Yucat•n a-·t.ravés de Impulsora y 

Exportadora NacJonal, s. de R.L. da c.v., empresa ti IJal 

del Banco Nacional da Comercio Exterior. 

En1Jobando Ja produccibn de estos dos or¡anismOa, 

t•n••o• que conjuntamente representan el 40• de la 

exportaclen total del pats. 

En el .resto del pa!s los canales de venta astan 

representados por comerciantes fundamentalmente, ya que 

lo• apJcul toras no se encuentran or¡anlzados o si Jo 

est•n no cuentan con Jos apoyos do los or¡anismos 

oficiales. Por lo que casi Ja totalidad Ja venden a 

intermedlarios, siendo estos tlltlmos Jos que hacen que 



4.2 Las ExportaciOnés de Miel. 

En forma genera 1 . y de acuerdo con la tabla que a 

continuaciOn aparece, Africa es el '.-Proveedor menor en 

t&rminos comparativos exportando sOlo el o. 2" de su 

producciOn en 1964, la UniOn Sovibtica y Asia exportaron 

12. 1" y 22" respectivamente de ·su -produccion to ta 1, 

Europa· el 31.3"· Norte y Centro Aml!rica exportaron 

alrededor del 43" de s~ produccibii en 1984, Sudamérica 

alrededor del 56" y Asia Sblo el 22"· La proporc16n de 

producclC>n exportada en to ta 1 idad y por regiones, 

depende no solo de la demanda mundial, tambil!n de la 

demanda 1oca1, calidad de la miel, conocimiento de 
. ·- ' 

mP.rcado y experiencia de me·r·.C.ac:(o' 

llU 

un 1HJ 

''"' 

..... ,., ''"' ,, •h .. h: 
Ht,u~ n.1 

.. ---,1.·. 

... n,in 

U,Hll 

~ ... ~'', 
'-:!:_-.-'.:\ 

- fJ,J ~; 

··u;1 .. 
':':'.,;:, 

711.u1 
:> 

.~ .. ~-,,~ 
17,HI 

f§:?:f!.'t_ 
-1•,HI 

)) . .:::~.~' 
11.01 

)i'¡¡:__;.•. 
O,HI 

-t::;;~· ·;;;l~~ {;~~~~ ·:~~-.~;~ "·;·;" 
:1;~~ ~~~~ ;~¡·:'~:~- ~-;.~~; ~~.~ii 
.,'.¡~;;~.-¡- :,;:::;·-~: ::''.;':\-'.-:::-: ., _._,,. ·. --
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D~ntro de los 25 paises mAs importantes exportadoras de 

miel de 1975 a 1964., tenemos los siguientes: 
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FUENTE: FAO, Trade Yearbook 1 1977-1984 CRome>. CAnuario de 
Comercio). 

Los 25 pal ses en listados an la tabla anterior, 

representan el 96~ de .la producci~n exportada mundial de 

miel por cantidad, en 1984. Tres patses China, México y 

Argentina representan al 47.Sll del total de 

los 10 exportadcires m&s importante• 

juntos suministraron el 85~. 

Los pa ! ses desarro 1 1 a dos en conjunto, representan a 1 

55.5% del total da las ·e~po~taciones en comparaci~n con 

e1 21.s~ de 1 os patses europeos con p 1 anes econ6micos 

establecidos~ Los paises industrializados representan el 

18. 9~ y 1 os proveedores inespect f i cos representaron e 1 

4" restante. 

La mayor parte del periodo en revisitJn, M6xico fue e1 



principal exportador- mundial. su mercado fluctuo del 30" 

en 1977 a 1 . 16"'- en 1962. 

H&xioo provea -miel. de ·alt.• calidad, de I• cual la 

variedad mlls_ conocida es probablemente la de Yuc;;it.An. 

Los colores de •sta miel normalmente fluctt.lan de un 

•mbar·· axtra-llgero a un 'Ambar llgero1 y •• usada 

principalmente como miel de masa en Europa y tambl•n con 

propb&ltos Industriales en ·los Estados Unidos. Loa 

mercados principales da Hllxioo son1 la Rept.lbJica Federal 

Alemana, Estadow Unidos y al Reino Unido, 

5, Demanda Mundial "de Hiel de Abaja, 

Como se podrb. observar en las tablas qua a conttnuaclOn 

se presentan, Hllixico fult el principal proveedor du miel para 

los siguientes paises durante el periodo 60-64. 

PAIS 

Estados Unidos 
Suiza 
e1r111ca 

ORDEN DE 
IMPORTANCIA 

Rep. Fad. da Alemania 
Francia 

lera. 
le ro. 
lera. 
le ro. 
2do. 
2do. 
3ar. 
4to. 
Sto. 
Bto. 

13avo. 
16avo. 

Reino Unida 
Es pana 
Dinamarca 
1 tal ta 
Japtin 
Patses Bajos 
Kuwait 

TOTAL TONELADAS IMPORTA­
DAS, p•riodo 80-64. 

68,704 
8,499 
9,458 

103,839 
5,728 

20,316 
3,209 
1,238 
q,543 

704 
610 

17 

1 ORDEN DE IHPORTANCIA1Lugar que ocupa tt•xico en las 
importaciones de los diferentes patsea. 

130 



ESTADOS UNIDOS: Importaciones de Hiel Anuales por origen: 1980-1964 
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BELGICA; Importaciones de Miel Anuales por origen: 1980-1964. 
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REPUBLICA FEDERAL DE ALEHANIA: lmportacfon_eS .de Mfel anuaJe·s por origen: 
1960-1964. 
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FRANCIA; Importaciones de Miel Anuales por origen: 1980-1984 • 
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REINO UNIDO; Importaciones anuales de miel por origen; 1980-1964. 
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PAISES BAJOS <Holanda>: Jmportacibn ~nual de Miel por origen. 1960-1964. 
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S.1 Producclbn y .com&rcio .. mundibf de Hiel, de, Abaja. 

·_ .,_--_. ·:: .. · 
La miel de Ab·ª-~-~- :.~~·.--,-·P.~~dU~~,~·an >todos os··,palsas del 

mundo. lnc 1 UYendo. a. Esta.dos. Unidos •. :: LB -p'rodÜé:cltin•_ mundla I 

de. dicho. prod~ct·ci· )·~~i;¡·'~Y~n~o·--.a ';Chl.na ;c~~-~1~8~tal. ·ea 

actualmente-. de unas 997·. mi 1-JOnas de· l lbras. Todos· ios 
'" .- '· 

••• total·, Los EÍitados Un-idOs .son 

hasta el momento Jos mayores productoras junto con la 

URSS, China y Hl!xlco, La URSS produjo· para 1964, 200,000 

toneladas, que corresponde a la tercera parte de la 

produccltin total mundial para ese ano. China alcanzb 

para el mismo ano el secundo lucar en producclOn total 

mundial con 160,605 toneladas; Estados Unidos y Hlfxlco 

• I tercero cuarto lugar respectivamente. Otros 

productores Importantes fueron: Argentina, Canad&, 

Turqu1a, Etlopta, Francia, Hun¡r1a y Australia, 

En menor cantidad produce Brasl 1, Japtin, Nueva Zalandla, 

Chl la. La tendencia en la produccltln es a. aumantoar en 

todo el mundo. La RaptJbllca Dominicana produjo sOlo en 

pequanas cantidades para ese ano. 

Cabe mencionar qua mundialmente el comercio da ml•l va 

asc&ndl9ndo, pues de 1975 a 1964 se lncrementb la 

produccibn mundial en un ZO~ aproKlmadamente. 

El consumo mundial de Hiel por cabeza se encuentra en un 

nivel muy bajo. El de Estados Unidos astA a 1.S lb. (660 

gl por ano, y asl se ha mantenldo desde 1965 h;ista los 

tll timos af'lo&. 
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PRODUCCION DE HIEL DE LOS 50 PAISES HAS PRODUCTORES 

1975-1984. 

.. ,,,-, -r--- ·-
ou 

c ......... ... 117' lf11 HU IUf 1110 ,,., 
""' ltU ... o tot•I o 

····· •orle! tol•l flO,IH 100.1 
•• •l>i~hl 

llD,•U llJ,UJ IH,tU UJ.Jll Ul,IU 11>,IU Ul,Ul HO,IU ""º' 100.0 
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! 
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FUENTE: FAO, Produccibn Yea.rbook 1977·1984 Roma. <Anuario da 
Produccibn). 



La praducc-Jon·mUndla·I -de .HiÚI_ par.a 1984 fue de 99B mil 

· taneladas. un 
: ·: ' _- ~ - : . 
"paré:entaje- . , mlas a 1 ta qu• "" 1983 • ,.. - . 

sabrosa! len.da-, la.ru~ss • .'c~iñO" ~r-ad·U~t~r:· mlls Jmpartante. 
_.,.. ·--.··,,-,:·_ ·-··. 

So 

espe~a_ c¡ue:-permanezca .' eri ··O¡'.~'m"t"~;Qa-::: ¡·~-¡~r'~- aunque hay un 

mar re_n .-d&c_J ~ -~ª t~r .¡_-~_;:· é_n/ ~-¡:~::· N~~e-~:~~ ~~>.'CD i ónJ as· da· abejas. 
~ . -.~; ,-

En Nart&a~_.,·r 1 ca_':"se:;pi-O').·e-c·f~-;_:.~·t.i~':-:·1a~J;~-;~-dUCé1·on -aumente en 

un. 1 ~-: ·. ~~ :M-~x j'~~ -j ;-:~'.~-.'.·~~~~d'i"~:¡b;~~;·:::-(~~·~:j~~-~-;a·b·I e-~ da e 1 1 ma 

en e 1 ~r-eá \P;:·f:~~:;~~4~:\: ~::~~·~r·~:~~"~¡·~:;-~-~ ~~~~-ria · reduaf r 1 a a 
'"" -.- ' · .. ;· .:.'.'~"~' 

,_. ··----

Canad.I se 
. ' 

lncrementarti. la praduccJCn ·en·· un ·7"• gracias a las 

buenas condJctanes de cllrna··y al mejoramiento d& las 

campas en sus provincias del Oesto. Sudam&rJca, par atra 

parta, declinar• su calidad debido a las problemas 

cllmatolOglcos c¡ua Fadece actualmente. Por ejemplo, en 

Arcenttna la produccltin de miel cayo 44,.. al nivel mt.s 

bajo •n las tdtimoa e anos, debido a las persistente• 

l luvlas d• noviembre, que redujeran la producclOn de 

n•ctar y polen en las floras, 

En Estados Unidos fu•rcn para 1984, 75 mi 1 toneladas 

producidas da miel, y en H•llltCo para 1984 fueron 67.095 

toneladas producidas. 

Exportaciones. 

Recientemente han sida Jos mayores exportadores 116llllco, 

Argentina. Australia. y en algunas ocasiones Estados 



Unidos. EUrcpa ~ea.11.zti en 10-s·óltlmos· al"los alrededor del 

95• de 
·._- _.··-·_:'·.:: ' .. :- '·: 
lmpcrtaCto'nes' mundiales: 

.A 1 amanta d• I c:.oést-8-' 1 a\:~-q~-~' :_i:~~~~\~ · cerca de 1 

teta 1 ·mund la'i :;· '-:é¿~~·::-ab~~~~e~&'dcre~._, '1~portántes 

siendo 

••• del 

estAn en 
- . ' .. '··~-:- •}i .,, . :,-.;·: 

1965 Af.8rú-ift na-~ y·_-:_<HbX-fcO ,>~~-deápué S ·cht n& Contl nen ta 1 e en 
. : . ' _ _.--:. _- ; .:_<_ .: -':::-',<::.': ':-",~ '~~-:·:::,,~::'::.-::,;~::.;-'.:::z:::~~·;:;.s:::,-;,,_: , .... 

. tllrmlnos·;de.:~,canttdad>;'i~-Y;:~E.U;A~'---en :tO_rmtnos de valor. 
-- . - : ','·-·_ :--_;~::-___ '_ :':_;·~;5:·!.-t·}~:.:'{~-t:·-'.~::·:,~:~:·:.:·: ... ~ .. ._ 

Var las ·.n.a.cl_ones :·;1 mp_o_r_tant_es1;.Euro_p_eas ': tmpor tan anua 1 mente 

:.::~:o~·i:}~[~!t1~f i~~~~f ~E~J?~f~I:~:::.~.~r importante 

envla-- ~ üna · · gran·_:::par te_,:.;; de~-"·; su' ;_''produce lón . a A 1 emani • 
. ....,-.. ,. ---:_,:·~., ::;?i.:\.'C~:~-- ._·.-.·_,_,_-_-.}._:-. -,---

occlden-ta1·.': y_'.;'Dt'r'a".0.gran,~·,par_te_,;d9_ la m'tsma a Estados 
-., ..... ·-- -.- '' •' 

Únt-dos. ·p~-~;.¡_'--i·s-84 del ,·t-~-¡-~j"\·d·~-- _ia- P~Odl.ié~I·o·n en MllxJco 

el 31.3" se_exportb ·a-- los Estados UiiJdos, y. el 31.e" a 

Alemania'OccldentaJ, <ver siguiente tabla>. Argentina Y 

Austr811a han exportado durante varlos anos mls de la 

mitad de sus cosechas. 

CanadA exporta una cantidad mucho menor tanto en volumen 

total como en porcentaje du su produccibn. Sin embargo. 

•I mercado canadiense ha tenido un desarrol.lo notable en 

Jos e1ttmos aftoa. El volumen total de las venta& so hace 

al Reino Unido, y la tendencia ha sido a distribuirlas 

.en r•ciplentes pequeflos de 1 l lbra. 



PRINCIPALES PAISES A LOS QUE "EXICO EXPORTO "IEL 1980-
1984. 

PAIS 

ESTADOS UN 1 DOS 

21,027 

1980 1981 

3,822 

REP. 'FED. ALEMANA 19,054 

21, 459 

SUIZA 1, 870 

1,854 

BELGICA 1,601 

1, 792 

1982 1983 1984 

11, 307 12,529 20,019 

23,236 21,996 lB,092 

1,654 1,698 1,223 

1,833 2,454 1,778 

Expresada an toneladas • 

. Con respecto a Ja produccfbn de Miel en México, en el 

per1ado de 1980-1984 report6 en Ja siguiente t•bla, el 

porcentaje de Miel que fue exportada a lo5 das paises 

m•s consumidores d• Hiel Mexicana. 

PERIODO 1980-1984 

1980 1981 1ee::: 1983 1984 

MEXICO 65,245 70,557 60, 000 68,000 67,095 

Tons, 

1 ,,-~ 



PRINCIPAL DESTINO DE LA HIEL HEXICANA. 

E.U.A. 

REP.FED. 

ALEHANA 

s.e" 

29.2'15 

20.e" 

32.93" 

29.4" 31. ª" 

26.6" 31,S" 



CAP:CTULD XX CONCLUSXONES. 

De acuerdo con los datos presentados en capitulo• 

anteriores~ Jcis:.·mayores ·exportadores de miel reclanlemente 

H&xlco, ;A·;~~-~,~-¡~,~'·,·. Aust~a-1 la y Estados Unidos. 

.É1'.-._-~~~;· ·a·n· ·-~~-~:·.!.,m:~~-; .. -~~~~~i~~~j-~ ·,de 

son: 

1 as col menas modernas 

~tjii~:.:~~llf ¡f ~~~~11~:~~~i~' :~~ 
curso& .qu~J~ se:,,1mpar.ten,~a-'"1.nl_veJ_~.~rural_¿;por';-:parte -,de CONASUPO y 

,,~;,-.J,;.f'~·~."-\"i2~·;tj~.~~~;;:-~~f1.C~f.~-~~~-~)l;fji}:~.\~":~~~--~;>:·,;' ::' ·- -; :·· . -.-- - -
AID, ·con -:e·f, :ttn~'-de,'."mejorar{;el·";-;ntvet:::;-:soclo~econ6mlco de 1011 

··.;> _., · ·r:,:::·~/-., ;,-~::--,.\:::~~~;:~<~;:::.\~;\>_:·\·~··.e;·_, .. 
apicu t t~res·~.-'l ··.'':'- ·.1·; ... ·.~,:· · - • ., .... 

.. _;·.,'. ::'); ~::•' - , '""- «• 

di O 

,,,.,, . 
La·- tenden~la· que durante 'ºI pe.riada de 1977 a 1983 

en cuanta· a la prod~~cl6n .-.. ~_-._:c·cns~~·o de miel da abeja 

•• 
•n 

H•xloo, tu• la. slgulentei la mayor producc16n- se obtuvo •n 

1983, siendo de 68,000 toneladas, lncrement!landase en promedio 

en un 6.4~ cada ano. 

De 1984 a la techa se redujo la produccltin en un 9.B• 

debido b&.slcamente a 1 .. s condiciones desfavcrables del clima 

que han prevalecido en las re¡fon•s aplcolas mAs fuertes. 

La presencia de la Abeja Africana en M&xlco, que en 1987 

empozo su recorrido por los limitas con Hondura•, estAn 

causando tenslOn en las abejas meliferas productores de miel, 

que finalmente provocan mermas en le que se espera obtener al 



tl.nal de esta p:eTtodo.· 

••• que la ProdUcCtcn •• 111le 1 oontlntJe 

i ncramantAndose;." ·~u-e~:-~·-~.· d~' la 'm- 1 tad de el 1 a - ea e 11por ta da a 

dlvers~s·· pa--~-~-~~.:· oomo1· :~-,--~·ina~~-~:- Dccfdental, Eat.adoa Unidos, 

Sol;:a, ·91¡{¡-,c~.:~·:~'- _..R-~t'nO. UnJ_d'a. et.o. •iendo reconocid.., 

mondla-i.m·~-~t'e:-~---~~~~<~-~~-'.:'d~;··laa·:-mtelea· d• mejor calidad, sobre 

todo la q-~~ .pr~~iu~'! de1 Esta~o· de .YUé::ai•n. 

Se deber• Jnoremantar "el consu1110 de Hiel de Abaja en 

nuestro pals. sobre todo como materia prima vn diversas 

lndust~ias. para mejorar al nJvel nulriclonal de I• poblacibn 

infantl 1. 

Siendo el prlnclpad mercado·. de Hli11loo en cuanto a 

consumo de miel se refiere los paises europqos, serla 

recomendable que organismos como I• ·s.A.R.H. propusluran 

madificacJones que actual leen la Norma Recional Suropea~ qua 

a la tocha ~eaulta un tanto a•bi¡ua. 

Los precios alc•n~ados" por la miel do alta calidad •n 

los marcado• europeos en Jos c.i1timos do• a.nos •e tncramantb 

en un a.42~ siendo en 1966 de 0.72 Dls/K1. y en 1967 d• 0.77 

Ols/Ks. por le que puede eonstftuir una base •dacuada p•ra. 

estabJecar los precios de la ~l•I que se vende al m•nud•o en 

l!ll9mpre cuando ••• 
caracterlsticas de la mtel de eKportacien. 



CAPITULO X RECOMENDACIONES-

Toda vez que Hi!txlco se ha convertido en uno de loa 

palees m.ls importantes en cuanto a exportaciOn de Hiel de 

abeja se refiere, es necesario se lnvestJgu&n tbcnlcas menos 

laborloeaa, ... efectivas para la ldenttflcacJOn do 

adulteraclcneu en la miel. Resulta recom&ndable. el uso del 

croma tOgra fo de gases, que toda .. vez -. qU!">J~p)· r~a-··u-~a··'.· .J n've ra I On 

fuerte por ser un aparato 

pruebas que requieren demasiado -ti"enipo~!Y:i"OsfU8rzc ·y .... que a f In 

de cuentas no •on tan conf lab.'.:··~-,\;'.~;\fü~';¡1~[.;tfr:. . . 
Por otro lado se deba· efectuar,:'.una'.,mayor.,:canal JzaclOn -de 

Ja miel de abeja pare sustituir eJ";:~,~~·~:~~:~··~---:·~-J-~·;··Í',--{n~:~strl-al 
de azt.lcar de caha con el fin de que ~-~:j~~~''ei··· nivel de salud 

flslca de la gente y esta reciba Jos ·beneficios de este 

producto natura J, que a f 1 n de cuentas resulta ser mas barato 

y mAa saludable que cualquier otro edulcorante. 

Igualmente ben•flco uerla multlpJJoar Los esfuer%os de 

Ja exportadora Nacional, f 1 J ta 1 del banco Nacional de 

Co••rclo Exterior, para que las empresas mexicanas no se vean 

afectadas por Ja presencia de la Abeja Africana, ni los 

problemas cllmatolOglcos y asl estemos en vlas de Incrementar 

nuevamente nuestra produccibn n~cional y consecuentemente las 

exportaclon••· 

Es recomendable que a fin de mantener una buena estima 

de Jmr.s mieles de nuestro pats, nunca se exporten las mieles 

oscuras, las cuales pueden sor empleadas en el 



nacional en ,t~ataralentos ·_de tabaco, .fabrtcacibn de vinos y 

turrones. vinagres •. cerveza negra Y. r"eposterta en general. 

la lnvestigacJOn 

tecno~bgica 

. · ~ejo~ar cada 

t9n~l:~-~te'. • .ab~-;~··,._, ·i;~~-- costos de 
.· ,. :, _._ 

dta -. los ,-.f-.-t~m.~'-~-,.d~ :·-:p·~·o-~_Usamient"Os 

produce ion, 

y conservar 

Finalmente. debo 

··.:'·:-'.=·.-:e-=- · .. :·_--._-.. 
haC~~S-0~ "not:a.r_'.,q~• es necesario que se 

Investiguen las conveniencias 'da·:· emplear la Hiel de Abeja 

como materia prima en la obtenclbn d~ compuestos simples como 

1luco111a. 
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CAPITULO xrr APENDXCES. 

APENDXCE 1-ILUSTRACXDNES V 
DESCRXPCXON DEL EQUIPO APXCOLA. 

COLHENA TIPO JUMBO 

l. Base. 

2. Camara de Crla. 

3. 10 bastidores para 

cAraara de crla. 

4. Varias aJzas. 

s. 8 bastidores en cada 

al za. 

6, Tapa interior, 

7. Tapa ewtertcr o techo 

con una cubierta 

B. Guardaptquera. 

CDLHENA TIPO 
LANGSTROTH. ;~~~¿~~~;3 T•p.11 exterior T1p.1 in1cflor 

o...;;, 'o=2 A/H 
~ .. ~.. '~)~~ .... 

Eii:cluidor 
di rcin1 

Cim.ar• 
dt Cl'ÍI 

, ..... 
rcwnible 



EQUIPO APICOLA. 

Hbquina estampadora de cera 
con rodillos grabados. 

Dispositivo el6ctrico 

i
. •:..:~--j"mpada al bastldc• 

\ ~ ~· ~:C'i{~· 
~ ..:.t"JA. .. --· 

~;j;J;¡:~:~~;J 
Espuela para intrustar el alambre 
en la cera estampada. 

Gunntes 

Lamina de cora 
estampada. 

para ffjar la cera 
alambrado. 

Ahumador. 



Portantlcl110• 

C11pl1 lo Plqu11ra 



Extractor radial Extractor de canastilla 

T•nques de ••dlm•ntacl6n. 

Corte transversal de un tanque. 
de •edJmentacJen. 

l. . ., 



APENDrCE 2-NORMA 

PARA LA MIEL-

REGIONAL EUROPEA 

ARTICULO l. 

1) Para los propbsJlos de esta directiva. •ttJEL" deb& 

significar el alimento producJdo por las abejas obreras a 

partir del n6otar de las flores e secrecJonas da otras pa.rtas 

vivas de las plantas. Y la cual las abejas colectan, 

transforman, combinan con· otras sus tanelas· de_ ·el las mismas y 

almacenan en panal8s_-_pa'Í-a cieJár·l--~ .. :~~~-Ur~_r.:-: -E~~e -_.~1-fme-',,to debe 

ser tluJdo, visoo.so e ~rtstalt~a'd~-~·· 

2> Los principales t~pos de miel. son- los si gulentes: 

a) De acuerde a su origen. 

Hle I de Flores; Obtenida predominantemente del 

ntctar da las flores. 

Hiel de Hl•lada: Procede de las secreciones de las 

partes vivas de las plantas. Su color varia del 

pardo muy claro, o verdoso a casi nearo. 

b) De acuerdo a su presentaclen1 

Hiel de Panal1 Que es la miel almacenada por las 

abejas en celdtl las da reciente construcclbn en 

forma de panal y sin larvas, vendida en panales 

enteros no desoparculados o en secciones de panal. 

Hiel Gruesa: Contiene una o ml!is piezas SUl'#ltaa del 

panal. 



i6! 

Miel Drenada; Es la Miel, Ób.Í.enld"a por - drenar las 

ce Id 11 la•· 11 bres de , larv.~s' y. p~~~ 1 es. 

•,, 

Miel Cen\i.1 ru·¡~dai··; ES, -~btenid·a: _;·P~r -.Centrl.-tu1ar to• 

-pana 1 es~- y_ es.tA·.,:1-.i ~-;~-~d&----~ -~-~:~~:/·--~u8-~ec l I 1 os • 

"· .- '-' : -, -~·> . _ .:.-·· 

Mi~ 1 Pre-~s.i.é:la Í -~ s&o_·-: ob_t. l ~ii9.·;_:_p·o:¡;· '..Pr~iit onar 1 os pana 1 es 

dé' hUS~é?:-~-1·1~-s: __ ;~~~-~:,~:-._sin 1.•. apl_lcaclbn de 

calor mc:Íderado; 

ARTICULO 2. 

Los miembros de los estados deberAn tomar todas las 

medidas necesarias para asegurarse quo la miel debe ser 

ofrecida para su venta se.to st se acata • , .. 
deflnlolones y re¡la• .est•bl•cldas •n esta dlr•cttva y en el 

ANEXO. 

ARTICULO 3. 

1. El t•rmlno miel daberA ser apllcadc •blo a loa 

productos definidos en el Arttoulo 1(1> y debe ser u11ado en 

trato para destinar al producto, sin perjudicar lo previsto 

en el articulo 7Cl>Ca> y C2). 

z. Los nombres referidos al Articulo 1<2> deber•n 11er 

aplicados sblo a Jos productos definidos ahl. 

ARTICULO 4. 

En camino do dero1aclC.n del articulo 3<11 los térmlnost 



'"Kuns thonn i ne'" y "Kuns rhon i ne'" coiit i ntla n si en do usada en 

Dinamarca Y Alemania respectivamente 'por un periodo de 5 a~os 

empezando da Ja fecha de not!ticacibn de esta directiva, para 

d•&crtbir otro producto que.:apa.~te,de· la Hiel, de acuerdo con 

•I Gobierno Nacional de provlslo!'1es al mismo tiempo de la 

notlficacibn de esta directiva, 

ARTICULO S. 

Nln¡tln otro producto que no sea Hiel serli agregado a 
• 

••ta ·y ofrecida para su venta corno "Hie 1 ", 

ARTICULO 6 

Cuando la miel astlJ en el mercado. se adaptara conforme 

'al criterio enlistado en el ANEXO. 

Co•o sea en camino de dero1ac!On del secundo arre1Jo del 

pArrato 2 del ANEXO. lo• miembros de los Estados pueden 

autorizar en su propio' terr!torioi 

1. Cuando la miel esta en el mercado, deber• cumplir con 

el criterio de composlclbn enlistado en el Anexo. 

A•l pull&t en camino de dero(aclOn del segundo fracmento 

d•I pArrafo 2 del Anexo, Jos miembros de los Estados 

podran autori:ar en su propio terrftorlo1 

Ca> El mercado de Ja mlel sf lvestre con un mlxlmo 



de humedad contenida de un 25s si ltete es el 

resultado natural de las condiciones da producclOn. 

(bl El mercado de la Hiel Industrial con una 

humedad de no mas del 25", si éste es el resultado 

da las condiciones naturales de la produccion. 

2. En suma: 

<a) La Hiel debera estar pr•ctloamenta libre da 

materia orr•nfca a inorg4nica extrana • •u 

co•posJclOn, tal como: moho, fns•otos • ras tos de 

1 nsectos, huavec 1 1 1 os b e ranos de arena, cuando •• 
mJel ostlli en el mercado COlllO tal, a sf e• usada en 

cualquier producto para el consumo humano, 

CbJ La miel no debera1 

i) Tener sabor u afer •Wtraftos, 

11) Haber empezado a ferm•ntar O a eferveo•r. 

lii> Haber sido c:-alentada por tanto tiempo que 

perdido •Us ·•nzJ11as naturales 6 •• haya 

fvJ Tener cualquier cambia de acidez artificial. 

'ª' La miel no deber& contener bajo ninguna 

circunstancia, substancias en tal cantidad que 

pan1a en peligra Ja salud humana. 

3. Encaminada a Ja derogaclbn de los plirri'fo 1 y 2, Ja 



miel podrll .ser. puest·.,---.,_1,mercado· como miel Industrial • 
Hiel 

:.·.· :_ .:'. ' . : 
Ca> Sl·;&sta .:nc-~--~'uia~·Íe.~ c'on · los ·r"equurlmiantos dol 

..• ,i.. 

p• r re f_o_ ',~ ~.f J~~{~~~{-~'-_'.i~~;_1_:·1 ·)~\. 
hldroximotllfurfural <b> su '-act .. i"Y-1d3d·,·:dla~.~-.r.sica. 6 

· ccnteri·¡,~~'.-1~~'-' con taS especificadas •n el 

anexo. '· 

Asl· qua, en el ·caso refvridic en el inciso CbJ, un 

miembro da los E•tados podr• abatenarse de hacer uso du aste 

tllrmlno obligatoriamente, y permitir el uso del t•rmlno MIEL., 

dentro de los cinco anos do la feeha de notlflcaclOn de esta 

directiva; la asamblea, deborb. decidir sobre el proptlsito dv 

la comlsibn econOmlca Europea, con respecto ·a provisiones 

designadas, ••• como e_spec i f i caci ones técnicas d• la 

comunidad •nt•ra. 

ARTICULO 7. 

1. Es cbllgatorio que la infor~a~i&n que se pon1a •n los 

rotulo• de los envases de la· mi•I, •••t Clara, LeClbl• e 

lndeleble1 

<a> Cualquier t&rmliio_-Ki•l>b.·de los enltstadoa en 
,-,, 

al Art\culo 1 c:Z> ¡._: t1 ¡-~ti de,·. Panal y HJ e 1 Grue•a, 

deberr.. sor dascrlta ··-· COaió 
-, " C' 

·•ta 1; en lo• ca•o• 

referidos en el ·~~p~;_r;;,_f_~;, del: inciso (b), 6, el 

segundo pllrrafo ·del. -Ar.t1cU10 :Btl) y en el primer 

nombre del producto 
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se deber• ser Hiel Industrial 6 0 Hiel Horneada. 

deb"er&. .·estar .expi:esado 
-.-. -_ ' 

CbJ El cDntenido Nato, en 

Gramos b-~ll~·gra~os;:· '''..',·-:' 

Ce> ·E> no~~'" aito~~~Úv~·~·';~ d;;~jl.;nlc,•1Ist<o 
' - - ...-~ ;_, -<. <:~:;;.:--:-.~·>~:<:·:-\,',"':-!,;_, :-<-:~--~-:>~;':.~·/'f._'_-~,¡\\"«-~. '::C,:' . - - ' 

of 1 el a I_-. de 1 :,_produ_ctor·.-~:'.'.envaSador ~--. as!:-· ·ccimo ·:el :'.~é 1 "lo 

, ~:·:::::~?~~il(i~:~;¡;1 t}.f .. 
prop 1 o terr i to-~ i~-~- ,_.-e J;~'.-u&o ·-.de(~ námb·r_iir";-;'--~HI e 1~~-~de;;,.Hfe_l ada ~-·,·-:.'.para 
1 a m 1 a 1 que se º~·-~~ Bi18 -:'.;,"~: ;',~~~~¡{·f;~~~~;S~{~:~~~~~=J~·~~~~:;~~~-~~ ~:~-~--:·i :~s. 

--.. >: _____ . __ ~;f:'_,~5-·:t~_1;;.1f;~~'J~'tS~?'i't.t~:-;<·:·. :.-_._.. . .. 
plantas, la cual tiene laa··caractez:!stlcas·,¡:o.rganolépticas y 

- . :_-: •', .- ,_·,t\'.;;:;_t:~\;,_/!.~.~;f~~,'lf').':';_:_..:-;.:·:-:. ,. . -
flalco-qulmicas asl como mlcroscbpicaa• 1 da~ ... dicha.~m1er1' por lo 

:. '·-'·:'J.::0 ;._: ~.;¡-; :\,'.;_,>~- .. ,~;_.:·: ::·.~- ·.• -
cual no se dan especlflcaclona-• del _orl1e.fl'.~d_IJ'_.:i __ 1,~:.-.~1-_anta.;_ .. como· 

•n el caso •n el cual se oonoce su or1.lé,~~:~~·~-~::·::·~~·:~~r;·~-~>pinc, 
.. - \-' .-:';·---,,-, ·-1:-, 
. :.>t.-:: .-- ;:~ 

-:::;"»- .,,-,,_,: -~.<--
que provlan• del pino. 

3. A la derocacitln del p•rrafo 1.· ·1·0s .. :~1a~;~-~oa._d• Jos 

E• ta dos pcdrAn r• tener cua J qu fer prov is 16n -::na·ci on8 ti- cji.Ja ·.no'_ se 
-.;-"('.'~; '.'..\'' . 

aJust• a los requ•rl•lantca d• dicho p•rrafo," (para·;·-10 cual 

Informar• al pala de origen. 

4, Al t•r111lnc "MIEL: ref&rldo ll!'n •1 pAr·.~~-f~ .. - ~,!.a> b uno 

de los nombres referidos an el Artlculo l(ZJ, .se le podr.t. 

aftadir un compl•manto ya sea; 

CaJ Referent• al Origen: Dependiendo de, si la miel 

proviene del nflctar de flores O de secrocicnes: de 

las plantas, segtin •• apreciara. en las 



caractar!stleas . f 1 •_ l_Coq~lm l cas 

microS'cbpt~as ~:r~~o-m.ln1/n·i~~-.-·~ •. h:,, · tuuñtu indt"cada • 

'f' --· 
• -,e>··· 

Dependiendo "de·{~ i L~¡~f' ~-~·¡' · cua 1, proceda 

s .. Donde la: ml~y<¡l'',{,01~~{Ui. :1. peso 

la miel. 

neto l¡ual 

excedente ·a _ 1~,;~-/~:~,~:g~fr~,~~~~~,}f;;t~~~~;;i_-~~di:~a': 
lnformacl6n ·referldacleíi:;·etf;pbirrafo '1 (bl 

•n las mismas, 

lcJ puede, si 
-"<«-';_, :~"-' _.,_~~;'-:' ; 

desea aparecer sblo en los documentos acompanante•, 

o 

la 

•• 

B. Los miembros-·de '"i"Os Estados podran ab&t.•nerse de lo 

asentado en al plu:rafo 1, y podrAn prohibir la lntroducc16n 

de Miel en su territorio, si lo que est&. marcado en el 

plrrato lCa>, no se muestra en algOn lado del envase b 

paquete de Mlel, en la lengua nacional b en determlnad;;a 

lengua requerida, 

7, Hasta el perlado de cambio durante •l cual las 

unidades que Imperaban eran las medidas contenidas en 11111 

Anexo JI de la asamblea directiva No, 71/354/EEC<l> dEI 16 de 

Octubre de 1971, relacionado a las Unldados de Hedida, 

deberan ser usadas las que rl¡en dentro do la comunidad, Los 

miembros de los Estados podrAn exigir que el Peso deba 

tarnbt•n sur expr•aado en las Unidades de mudida que Jmperun 

dentro de BU territorio. 

a. El parra fo 1 a I 7 duber&.n ser aplicados aln 

perjudicar las provisiones subsecuentes asentadas por la 

ccmunldad sobra el r6tulo, 

ARTICULO 8. 



leo/ 

l. Los miembros do. los -.Etttados deberlln adopt;1r toda& las 

medldas n&cesarJas parp. ·.aserurar que:. el '. ... tra-tado-, 'en·. los· 

_referl~dos ·: eñ. ·-~¡ ·' :·Ar-~J·~~/o;.·.,1_;: ->:·~~m-p_(~-~-" ·:~~i¡.\:. laa · 

der-1 n1 c1 é-n•s .:/.-:-r ~g\ a• ª·~=~"ritad~-~ ~ ~n-' ;_é~t'a·-~_:d 1-~,~¿:-t·¡'.·v~·-~,~~; e·n----.--Ane~a-
. _.. - '-, .. _ ,.,,.,_·.· •<·.··. ·_:=S: _ ·' -.-,"~·-, ;;','.-'-~"'.:,_:>,_~'·(<:r:;)_;,~,':::~~~-

praductcs 

J. Oe:ah1 que sJ cumplen losoproducto•,.-:.sai1yo.:,que·no-;&·\6n de 
' ' ...... ~, .. ,,.,.-..; ... ,,:-;:;i-~;-~~/~:f1_:";..'.:: - _/-/'~'' - ' 

acuerdo ·.el las '-regu l "-CJ o nea _:-:_de;~- campos 1 c_i bn;~;-¡;asp_ecJ f-J cae l_On, 

::::::::-;.~ii~~~m~r1ta11*1·'·; ··· 
" 2-. ,_:Et:.' piar ra fo· _ _.' t·; ;';,. no'.t ser6i\;ap J J cado~~a,;.I ;as·¡· prov i a Iones qu9 . 

"º eát.~' de. ~;~~~~~~-~-:~·J:~;'._.~t~~-~~~~~~~-~'.t~!jr~~f~'~tv-~_r~-~----·' 
· .•Repre:i'l·~~'.:.~,-,_:; -~.' .'.~< tales 

.-.:,'' ,:,;<,----, 

Pt_ot.&cé.ltin, 

Comercia 1, 

1.á_ repreSÍti~ compatJtlva:JnJust.•_;;-

ARTICULO 9. 

la 

·---.'·p-ar ea ta 

--/·" 
lndustris.I 

Los t1&tados de muestreo y •nA.l lsi• 1190•••rlo• par• •l 

checado de la composioibn ~ .caractarJsticas de la Hiel. 

daber!ln B•r determinadas en acuerdo con las procedimlantcts 

asentados en el Articulo 10. 

ARTICULO 10. 

1> El ptocedftt!ento asentado .en este Articulo d•burA· 

l levar:Je a cabo hacienda referencia al Comitft Permanente en 



.~ 

. .. -

Al !mantos. ·fundado por. la. '.,A~~mb~-~a Decislein del· •• 
Noviembre de 1959,-.· qu~ .... ~-~-.-~.~~~;,· fut_- ¡·l~~~d~··_.,EL'.: COHITE", 

·: '.. -. ' 
e 1 pres 1 dan·~· ·da-._ -Í a· JUñta ;: '·PC;r ·pr·o~J a ':i'~! é 1 ~-t t Va·. 

~-Ü ' ·\'\, -- - - "':;" ··: -

com 1 ,: > un~o:;~I;f f ~4~},~~~;~~;ilf~;~~~~~~lit~~~).'~~.e~ ta rin . a 1 

E 1 C0m-l_ t~ ': deber~;;_dar,,\ s.u::.opl_ 1J_I b':1_\s.obre.-'.;I a 1·.c~pfa ;-,~-en·~~·~·--~~ 
- -· :: · .. :',:: ·.-'.:~·.-.:<·r_oy~,.¡-:~:~.~-~,,:;::~~.-(~:.-,:;:-·~t:c1-·.,~,-:;:~:f,.5-~,~-~:J\:}!·::·;:,;:~,>~-~-~ :~-~;-~Y.:OZ'.',':-).-::r.::c·.:··::: :·-·:, -·-- ·- · 

un 11 mi te . pues to',. por:: e 1 ·:,;,pres f dent e'}-de l•f.Com 1 tt'- ·con.s 1 derando . 1 a 
· .; . :.-- · ·. - .,-_;::··~·~c<'::.'..:'.-~";:_g,~:: ·:;;;;;-,c_;.'{~í;:;'¡:;.<_~·;~;+A~~~f\',':~;"!;ft:Cr,{%fi;~:;,-~;.\<:¡r: ~:"';' .,::-~ . _·- ' 

urgencia, de" ,e J a·~~ma· ter'I ii'•~-;iLas!:.Ópl rii on&.s\"deberti.n-; se r)·da 11 be radas 
,. · -.e:. '--.:; ,.1~,~;0t?i-.~~·'.f::::.~·x~;;:::l:.~~~t'-~-~-:%':J·J~'éi1IA:\ftt~\'.'.ó:t~t~ -~;:i.;~;:.:..· i':·. 

por. una ·mayorla < de::41:•,Yoto"s"o·.'~2LoB';:vo tos··.'dé·:·:J o•~- m 1 embros ._'de 1 os 
·- · ·.' ", ;:. '-.' ~~-~·:·.L:··::(;.,~~-1:~~::;:;·;.:,r'.:\::,,,·.~:.<~:,:~-~~::>~~.i·¡::{;·,~{:ii;,;i-:>-·· \.'': --

Es ta dos serA.n .'.pe•ados ~-,:;ccimo:~ as_tt. ·l;.-pi-&v·f sto .•: v·n ~· 9 J : .. Ar:t i o U 1 o 148 

. lncl •.o. 2 ~e1•.·~~-f;'.p1'.,:;·~~i~~~i~r-~~~if0;;'.t~i'-'';·'.:', ··•. :e. 
3) E 1 "pré~' den t'~?-~ti:·; ·'·com i.te·:· ñO c"YO t&r:..~· 

.. : ·· ... ::.r .. : /·- ':<?~-'.~:v:::_.: 
·a>· ~~~~·do- ¡;..~>·~~d·¡-~~. :.-~,l~·~:as. estAn de acuerdo con 

,·.·, :''··· "· .-. 
la. · :_op,{~1,ei~·{.:del ,-: Comltt. la comlslOn duberA 

b) Cuando· Jas medfda• vl•taa no e•tAn da acuerdo 

con la oPJ~iOn'. del Comité b si nfngunil opinlbn es 

dada, Ja comlslbn deber.a sin vacl JaciOn •Ometer a 

la asamblea para ser tomadas Jos medidas necesarias 

par• tal propósito. La Asamblea dvber6 actuar por 

una maYorta calificada, 

c> Si dentro de tres meses de la propuesta a 

considerar la Asamblea no ha actuado, las medidas 

propuestas ser6n adoptadas por Ja comisJ6n. 

ARTICULO 11. 



Lo provisto en,.01· Articulo .10.se apl lcara. durante 16 
' ,· . 

moses a .partlr·.,.de la techa·: en· qt.ie el 
. : :: . ·, . 

tema fue remitido al 

Comlt~ b¡:ijo eol :Art!"culO 10 i_nc;1·~0.··c11; 
'.:.:·...:;-· 

- ..• - ·-.:·.c-_-;,·r· 
ARTICUL0·-12.· ·;_. 

<';-.;:. 

·:·.: r :· .• '<'.." : .. -;,.,.,:: .;:;:,:_ .. \'- .. 

-~s ~a :::~.~:~.~:-~:.i:X:~~tM:~;~-~~~:f~-ff:.f ~_~f-:\-:. 1 ~~ prov l si anos nac lona 1 es 

relaC?ionadoS':i·a';:J~s_/8.~ca.las~'..de;-pe_so de .acuerdo a la cual la 

Miel ::::;:::~:.i~!~~\:~('~s~::~::~· a.propOs!to de la oomis!On, 
. :_\. ·' .. _,,,-_ .. ,-, -~ , .. _~. 

Jo_ ~P~cPi~d~::_--Y_-_. ~~:. __ ~pr~-~lst~- para la comunidad antes 
. ·-:. ·_ ·;:._ --·.- r 

del 1 de'Enero·de_·:l979 •. 

:\. 'e_, 
' .. -

. Los miembros· de tás E~--~~-~~~' ver&n· ·. s I 
: .. ,:;·,,_-/_•' ':.:,_ 

es n11ceaarlo, 

dentro d9 u~ pertodo de un ""."º-:_"J_c_~~:e;.~;J~~-<_~-.~;_;~~'.~.~·~flc•cJOn de 

9&ta directiva, aieJórar au·& :c·!,.~>'..~,~-··:;.d~;~·~;~~~-~-f::-~_.º·~~~~:.n~_-· lo _prevJsto 

en la mis111as, e lnform~~) ª __ --~\t;:~,~~~~-~~;j~,j~,~~{·.~,~:::" a~ lo. Las layas 

entonces mejoradas se:_ ap l _l oara.n-·:f á'::'.-;c·¡ o-&.<"..produCto'• of r•cidos 

para su venta de~-t~~-:.:~·:~·;·¡·~'~}~'~;·'.~~~~~~~~::t~~~~/~~·; .. ~-~-'~~-~-os dos anos 
desputis de la notlflcac;;·10·~·\J:~~~'.-'~'st-a:·d1rect-lva • 

. 

ARTICULO 
1~~:·;.: 

··,- .. 
Esta dJrectlVa estlt.. dfrlglda • los miembros •• los 

Estados. Hecho en Bruselas el 22 de Julio de 1974, 

Por la Asamblea, 

El Presidente 

J. SAUVAGNARGUES 



A N E X o 

CRITERIO DE COHPOSICION PARA LA HIEL 

1. Reducclbn aparente de contenido 
AzCJcar invertido. 
-Hlel".de t 1 ores 
-Hiel. de-Hlelada·y mezcla 
de miel 
mi e lada 

de- t 1 or_es con.miel 

. ··.,·-:_ .. ,_. 
2. Contenlda·:de- HUm8d8d 

-En'.-General_ .··:·· ... _-_,. __ , -'·· __ .. _, __ ... 
-tu e 1 : S 11 vest re ··-e de J"·: Bbnero · :_: 

Ca 1 1 una) ·.'.Y _Hle i::da'.·.c 1 avoCde----· 
Ja-'EspeCJa·_Trlf_ol_lum> ' 

3. Conteñ 1 do . ap·a:·~-e~ t~:-' d~' Súcfo"SB"" 
-En Generii I_ ·_,···_:.:,;.:;:-;_· . .':_·;.- .·/-:''<.\-·;-:--->: ' 
-111 e_I.: Hl e 1 ada 'y ,·mezo 1 as '~de:-

H le 1·.Hle1ada:;y,.-.Hle1. de-';• t lo-,. 
res,-.::acacla, lavanda· y:,:.· .. ', ,, 
mieles de·banksta··menilesll.-

4. cont~ntd~ d8·:·s·6·1 i·d~~ '¡-~~c;.'¡·-~~-~~-s 
-En ¡enera I :. 
-Hlal Prensada .-·-· 

s. Cenizas <cent.anido ··m·inei-a-1 > 
-En Genera I' 
-Hiel Hlelada y mezclas· de , 

de Azocar calculada 

no menos del 65"· 

no menos del 60• 

no m&s del 23" 

no·mas del S" 

no mas del 10" 

en 
no 

,_no 

no 

agua 
mlls del 
m&s d&I 

o. 1" 
o. 5" 

m.ts d&I o.s" 

Hiel 'Hlelada Y.o'. mle_1_;de_ Flores· no mas del 1" 

como 

i 

.-- .. ~: 
no mas de 40 millequlva­
lentes •cldos/1000 gramos • 

7. Act t v 1 dad" d J as ttú1 l é'a,: y· Con te ni do de Ht d rox 1met1 l turtura 1 
· CHHFJ 'determlnado-.despu&s de -procesado y mezclado: 
·aJ,Actlvldad::dtast•sJca· &&Cala Schade. 
-En Gen-arar;·::.-~:--:=.: .... >_<_·. ,, no menos de 8 
-H 1e1 es __ con ···conteri J do· na tura 1 
bajo de· enzimas.· ;cefemplo: 
Cltrus> y .un -contenido deo HHF 
no mayor de 15 ·_mg/Ki no menos de 3 

b> HHF na· mAs de 40 m1/K8 sujeto 
a lo provisto del pArrato 
Ca>.se¡undo 1ndlce. 

FUENTE: "Pert~dlco otlcfal de las comUntdades europ~as 
volumen 17 No. L221 



LEYES Y REGLAHENTOS FEDERALES Y ESTATALES SOBRE LAS ABEJAS Y 

LA APICULTURA EN LOS EGTAOOS UNIDOS DE NORTEAHERICA. 

Dentro de Jos Estados Unidos la ley reterJda en el 

tlt .. ·;·.J ant&rlor, fue modificada en 1947, y nuevi..mepte en 

15162, Ja cual condujo al estabJecJmJanto del 

res lamento: 

La lmportacton de· ab~Jas_.-adultas a· 10.- Estados Unidos 

esta prohibida y 
. . -. ,-,- .• :.' :·. .,,.-~.-- -<".';>· -,. :;'·'·· 

Presen_tadas para 

entrar serlln des t rul daá:: ·a ).'dit~>;:'(ó:· .·:centrar 1 o 

exportadas, con las B"1 sui~n-~·~¡'.'.;:;-~:¿~-~~~:~-~-~S~~:: __ :: 
,;-, ·:·'..::'- <(i-~\f;:.i .. -,_;:'~:··, ~'.:~'-):,:·,.·. 

,-, ·:-· ... _.··: ,' -:i,:,.·:::'.:\~-~{A\~_ .... __ :'" _,--;,. ,- . :--- :~ 
-No existe nJn¡unS: 'enfarmedad:.peli¡rosa· para las abejas 

· · ..... , ·--..·· ·-'·:··.~:f::-;··.'~:/.':.c'º J.·,, • 
adultas en Canadll - . aP_arl.11~·:·da·; )-a_s_ ·;;-qu~ ya - se . encuontran 

Presentes en loa Estadós UntdoS· .. ,y'.·'_-~~--:'.'~~~·· tomado precauciones 

adecuadas para evitar ·1a abajas. dentro de 

Canadll de paises donde existen· ta.les ·enfermedades peligrosa&. 

-La determlnaclbn duba estar basada en investigaciones 

del Servicio de Investigaciones A¡rlcolas del Departamento de 

A¡rlcul tura de 1 os Estados Unidos. A tal ta de. prueba 

substancia 1 de que no ex laten enfermedad•• pe 11 ¡rosas para 

las abejas adultas en el pals en cuestl6n b de que se han 

tomado 1 as precauciones adecuadas para evl tar 1 a impar tacl bn 

o entrada de abeja de paises donde existan tala• 

enfermedades, la Jmportaclbn queda prohibida, SJ bajo las 

condiciones existentes &n las reglones que rodean el· pala •n 

cuest lbn, no pueden tomarse precauciones para evitar la 

entrada de abejas adultas de paises donde existan 

J -



enfermedades pel lgrosas, la importa.clon =tUlll'da ... prat\ib.id.a, 

Et. SERV 1e1 o DE 1NVEST1GA;C:1 ONES . AGR 1 coLAs~ 

DEPARTAl1ENTO DE AGR ICUt.TURA DE L~s::0 EST"ADos'' u'N·1 óCs. 
puede Importar a los Esta.do~ ':·ufltdOs_',,-'da·: '~~~·-¡-~·~-l~r. 

;:;,\:::e··:} '.<',-.;:/1:-:· .. ·<·· ;_',:;:.'·;. 
pata abejas adultas paTa propósito• experimentales 

• e 

1 

"" t ' f 'ºº": J >~ ;\;,.:.7.s~~l~;l~~~~11~1~i~~-0~:;l;;. :· ·.• 
... t.a pr l me~a · · 1 ay' .~de_~;l n·spec·c1 on;-i"'_d_e~,:·I oa:;,aP_i ar l cu" tulJo 

. --."t •-,,i·.-~. ~}·}:.:~ry;f~~:,t;;;¡t-::};!;?~~§µ;~~;0:~·;:~~:.;_;;;\~·~?:/:. -' ' 
est.ab 1 ecida en . San · SernardJ no.~_'.' .. County.-.~::\~a J J f -,";;'-_an·.;;::_1877 ·.'.<Y 

. ·-·.<: ::_·~,::.-:";'•';~- :.~.¿:\.>~1.;;:,~;;-:-~.:;/;-~,0.,~i\é~:i.~:-,,;~::~·.::;-:·.'>-~·:·~·-"'.: .- ;;f_~-.:: -~-- :: 
a..ct.ua 1 mente cas 1 lodos, -1 os.' Estados;:.~t ianeri·;:rag 1 as·./qoa · regu 1 an 

1 a • • < ou • tura Y. • •• ~-~;~f !:.'~}'.~~;i;Jf~~~~~~~~11!{~~l~~f ~j'; ;: .. 
Estas Jeyea astAn entccadas-,;princlpBlmunt.·v·:'}:'en':~.combatil-

laa •n••rm•••• .. , "º' 'º · 'ª"'º ·~~~;;~~-;~.~~~~~fJ;fNh~'Sfn~~6. ·. 
de los apiarlos muy estricto.. ·!:•::i::-_;..;:.' .. ~~.:;: ... ,_ .. ,., 

.... º::: ".": ::~:· ::.:.:·:::~··:.:J~Í~}~:~irJ~\~t~;-.:::::: . 
••p•o1flcoa de ley concuerdan conslde·r.~~\·~'~~"~t·;'~::.:·~'.~'~~ ajqmplo1 

ca•i todos los Est.ados exie•n- ··~\.:,:_.~~?~~~:f,i~{~~·::{:;~~~:?:.'~~i&rios. 
pe,rmlsos para la clrculacibn de. abvjas:·.-.Y.-:,equlpo .. ,_d11u~t;rc .dal 

. :_.·,'.·\J.;_;'.~-: .. ~~·'o~:g·¡--\1¡·:L.>.''·".', ... 
Eat.ado, cer-tlficadaa dtt lnspaCclbnt'/."d•rocho:.:da·: •Í'ltrada del 

lnspQctor, colmenas de cuadro~<·~~t~t~~~~y;~~~~~;-~-~\·~·:r¡~ da las 

a.piar los infeeta.do-s nctlflcacibn ·,de_• P•rt.a···'det propl_atarto 
. . - ' ' 

cuando su descubre una enfar~ti~-~~~·:;t:J.f~'.~~·~::i.~-lb-n .-de venta 6 

tr¡¡¡sJado de material lnfec"t&do,:,·l~·\~-~·¡_tc-:ctbn;· da multas ti 

c•rcul o ambas cosas a los infract'of.Gti'.. 

Tamblltn en la mayorla. de les Estados -.,. pe-rr.r.1to¡¡o al uso 

d• dro¡as para combatir b prevenir la enfi;trmedad do la loqu~ 



amorJcana. •S! como la "destrucclen do las colonias 

infectadas. 

la l~por.tanci·¡;,- .~.el ---1·n~·pe'ct~r de aplarlos ya que 

... ct uac l bn; · P·e·;~-¡-i:~.:-' Jo~~'-¡\; zSr~·.y- ··e (¡fn l riar dondequiera que se 

Des·:.aca 

encuen t r&n: _'1 os ·'.t.~~,~-s.: ~'~-~~ J~:~~:.{r~:~·~;.:~--~:~~:~:~-~an~. La Jur l sd 1 ccl bn 

· .-p-u~-_d-~ ;-_::_-~-~ ;·~!~_tdd.'d:{·.U~:<·~s ta do. dol un condado o una 

comun._ldad~·,/.- .... , \'.~~j}~'.~~'.~.J8~~·~·~'~:..-~;j{ ~~;;, 

E 1 · a P l cu:;'; t'~·~j~:~~·~i:e '.}; ;~-11~-¿~:tt;~ ·'. sus colon_las diariamente para 

buscar. c~a:-.1~~-j-~·;·?~,'¡¡-~o"'.-~f&:;/9~fer~~dad- como un aspecto normal 
: _·.-_·.-_,_- .. : :>: ." .. - . 

programa_; 'de .'-,:~é:llll_J_l118.traolón do su y tomar ••• medidas 

pertinentes - si." ·desCubr9 pues os responsable do su 

combate. 

En los departamentos de AgrJcultura hay coplas de las 

leyes y re¡lamentos para Jos Aplarlos disponibles. Tambl&n 

pueden ser consultado& Jos inspectora~ estatales aptcolas en 

rapresantaclbn de su departamento de Acrtcultura local. 

FUENTE1 Hlchael, Jefe . Auxl 1 lar, "Rama d• 

Investigación Ap1cola, Dfvlslón do Jnvesttgaolón 

Entomolb¡lca, Servicio.de Investigaciones Agrlcol•s" 

17::. 



• 
APENO X CE 

MEXICANA. 

::> .. NORMA OFZCJ:At-

"Mtol de Abeja especificaciones" 

DJreccJbn General de Normas, 

Secretarla de Patrimonio y Fomento Industrial. 

·-· 

lntroduoclbn: · 

Las •~p•cI/'.º~º'.~~7~S~~r :~·.·•~abJ~c•n .. •n .. ••t• nc•ma 

so 1 o pod r"'n sa t l sf ace r se.:. cuando·_:.! a._ ex t racci 6n. :;~--~~d'-1·m~·~-tacf-b~, · 
<.· :-.. ··.-~; \ ,':':·'·~~{_i,. -~-~:-- '.; ~~:~'-··',' ·--·.-~-:-~·:;' ·'·:;",'. -: ,.:· .. 

flltracfbn y _e·~-~-7-~~.,:~f~\,~ .. ~~-·7-~;l-·~~:, .. :' __ ::,~.r~-ª.'.'ª~n, un·:Jcccales e 
1 ns ta 1 a el enes - ba Jo.':.· cohd 1 el one11 ~;,h fe l lnil Cl'&",-; que :_ ~-:seg"!ren que 

-e-,. prod~c:t~;--:~-~ i~~~t~·.j~;~:;¡}~:;'\'.~~~~;t~~·\"~0~:~~~-;i:~~~~~acuerdo .-con el 
. -_- .. , . :o._,-_-:::.'~h"·~~~:-<~'\rt:'.G_:,~~\~'-.'~~;_,:'·''.~":;,~~::6-::·'-'.,-':~-.:;;;~~.-:\_ > 

COOI GO .-_ SANl_T~~·o -;:s D_E_:-~<::LoS1\·,ES_T_~DOS~;-, ~NI DOS_.- HEXJCANOS, 
- .. : ·,·.:._;:. -·- :•.·, .. ;.·/;:;.o-,,•!'•<·;f<: ----~~:-.··.,-.,-_. .. -<··'!_, .... -

ree J am_ent-os _:_~--· y;;._'._ dé.illr.~ _: .'d l s:~os'(cf enes·: de 
'.•~}\ . . ';''\?:.,:" __ 7-í' 

Salubridad·y_·Asf:stencla.-'· ;/~'/·' ·<·:· 
. ' ., \·::_.-;:· .~-~.' ·:: 

'_.':, ·.:> . '. .-.:~ ..•. ,, - -

1. OBJETIVO .Y~CAMPo'-'.oE_APLIC~CJON. 

Esta norma. Oficial HexJcana 

Ja ·Secretarla 

establece 

sus 

do 

• •• 
especfflcaclones que .d~b_e cumplir la mlel de Abaja destinada 

para consumo humano' directo en envases menores de 10 Kg. 

2, REFERENCIAS. 

Esta norma se complementa con las sJ¡ulentes Normas 

Otlclales Mexicanas urgentes. 

!7.• 



NDH-R-18. 

NOM-F-382-S 

Al lmentDs' directos 

. C De-·te~·m:¡~~-~ ~-~-~-: · d_e __ : r~·d·u'~-t~-,r~~--. :~ 1 r~ctos . y 

-Determlnaclbn - de reductores y 

totales. totales en 

a 1 tmentos l.:-
. ~-- ·.:.-,\.',/~:_." ·-, _-

M 1e1- de Abeja:~··_: M•t-CldO~- ,da ::~;~-Eob~~'. 
·.:---.y.:',' ;-.·: 

3. DEF 1N1C1 ~~~$·~":-. ·:-¡\::~ ·-/./-
:,_·,.;~. ._ ,_, ~--·~;.-\. :•.·--· 

Para .--¡-~s '.~-~~~fi~:~'.~.~liit'~{. ~-~:~~;l~~ :._'._'.~:~-r~~:'. ~.;:~'e.:- astab 1 ecen-- ••• ·.,-· 

:::::··::~ii!i~W~f ~~~if f~if~l1t~·/f~i::,::"·.~·::: 
flores o de exudaciones·ide:;otras'-~-.par.tes_,ylvas·-·da las plantBs 

o present~•·i en ~;las, ~~~CL~~2~Ef:{~t;J:~E],J{.f,~~~.~b;•, transforman 

y almacenan despul!s•.an.'panales1.:.-.de~flos;,.¿_cualespse,_extrae el 
·. - . _. . : :-:·. - ·.-:----.:_,,_ ;-.: :: ;:_,¡ ~---,--.:;-~.::;:,~~L:·}Ji~_-.-.:,__::i:· : .• .-:- : . 

producto que es el. obieto--de.-esta:,norma,-~_stn-_nin¡una adlclbn, 
C • • ;·::_·;,-.~~o:\-~ .. !,;,_¡_.". '--~•.-, 

···•·c.·~''i:~~t~-i~;¡, ·. 3.~ PRESENTACION. 

_,_ .. -· 
elltra\da de su··almactn na·t'ui~I. 

:\. ~· . " 
con11umlrse c~rÍ\o --ta'!· •. 

de cerca· y puede 



3.2.2, Miel de Ab.eja l.!qulda:. t.a que h.a sido 

extratda· de Jos· panales, que Cúmple ~·on lo 

senaládo en 3.l·y,que se encuentra en estado . . . - .· ' .. · 
l!quldo, sin Presentar cristales visibles. 

3.2.3, Mlet· de Abeja Crlstallzada: Producto que 

cumple en general con lo senalado en 3.1 y que se 

encuentra en estado s~lido 6 granulado, como 

resultado del fen~meno natural de orlstalizaci6n 

da Jos az~cares qua lo constituyen. 



4. CLASIFICACION.Y DESIGNACION DEL PRODUCTO • 
. .. ·' . 

_El prOduCt~:.obj~·to _cie· .e11ta _na'rma· ~e clas:it·i~~ ·&n. un_ sol o 

tipo can un de· calidad. de 

aboJ°a Y.- -pudt'it~d-~-~~- -~·~-a~-~~i~z.: en forma l l9u.id_a, cristal i::ada o 

en pft'na 1 •. 

S. ·.ESPEciFICACI ONES: 
_:_, 

siguientes: 

S.1 SENSORIALES. 

Color: _propio cara"_ctertstlco .. variable del Ambar muy 

cla'ro al obscuro, 

Olorz Propio caracterlstlco, 

Sabor: Dulce caractartstJco. 

La miel de abeja no deba tener nlngtln sabor o aroma 

desa¡radables, absorbidos de materiales extranos duranta 

su e11:tracclbn, sedimontacic!in, flltracibn y/o 

5.2 FISJCAS Y QUIHICAS. 

La miel da abeja debe cumplir con Jas especificaciones 

ftslcas y qutmlcas anotada• en la tabla J, 



T A 8 l.. A 

Es p_,E e 1 F 1 e A e 1 ~-NE s'.· 

Contenido aparente. d·e-· Bzti'car'-- r9dUo"t'or eXpressdo 

. 63. 66 

Contenido de "ª:~:~i~{:]):'.i\;~~!~o''.g,l H••·· 
Cont8hi'd0 dé ·glucosa·'·"-·:.<Jf.·1100 -g; > Hluc. 

_,,._;:·i/::):Vi~,~.)J/{q\f;;~;::;;~i:;·.::: :._ -· .. ~ -,: -., -, . 
Htimedad __ -" <g./100/s •. >.: H&.11,,-'._,,, --

. -j~-:':;-;;-~_:-:';:{~{~i.;~;~,1~~~'.t~::~:-: ·.·, ;; ~-- .-
Sb I ido• tnsó'1ub1Bs_,.:en,·agUa ''"'·::,·e·. /_100 gJ H.1.11. 

••copta' l>~l}f']ül;~;;~,;:;.>; ' 

e 

36 

20 

0,3 

0.6 
.. _,·:_·:: __ -.>":,·-o.:_.--. ,_- ··.--.. -: - -

Aclde::_expresa.da coino·mlllequlvalenteS/Kg. H•x. 40 

Hidroxtmetllfurfural CHHF> expresado en mg/K¡; 

H•x. 150 

Dextrinas" Cg,/100 ¡.J H&x. e 

Indice de Diastasa M&x. • 



5.3 MICROBIOLOGICAS. 

El producto. objato de asta norma no dobe contener 

raicroorganism~s patbgenos, toxinas microbianas 

lnhibidor~s microbianos. 

5.4 MATERIA EXTRANA OBJETABLE. 

El producto objeto de esta norma debe estar "J lbre­

de:fra1mantos mlcroscbplcos de Insectos y, axcrefas. de· 

roedores, ast como de cualquier otra materia extrar.a. 

5.5 USO DE ADITIVOS, 

No se permita el uso de aditivos· atÍmentarioS para su 

oonservaclbn, aguarla, 

melazas, ¡lucoaa, dextrina~· ei·azt:icalres,·· 
-~-.-;': 

5.6 

. ,,-, .~ .. \ :;:_.' . . ~- ·-:-> 
CONTAMINANTES QUIHl~Os~:: 

., ,._ .... 

con almldbn, 

El producto objeto da O"Sta· ·,nor"iña ·no deberA contener 

nin¡ttn contaminante qu1m·¡~·o · (¡::iJa"gUlcldas u otros) en 

cantidades que puedan presentar un r.lesgo p_ara la salud. 

Lo• limites m•ximos para estos contaminantes quedan 

sujetos a lo que estable::ca 18 Srta. de Salubridad Y 

Asistencia. 

8. MUESTREO. 

6, 1 Cuando se requiera el mul!'streo del producto para 

una lnspecclbn, éste podr~ ser establecido de comt:in 

acuerdo entre el productor y comprador, recomandAndose 

el uso de la Norma Oficia! Mexicana NOM-R-1B. 



6.2 Muestreo Oflclal :. El muestreo para . efectos 

egli:-Ja,c-1br1 y disposiciones 

de 1 a 'oepen~~;,_c·Í ~ .:--6·~-J ~-,:~ ~: _co_z:r_~-~p~~-d'i_~nte·. · 

7. METODOS_ DE.-PRUEBA.'· -.~ 

--,.-·~·: '-'·•· 

Par~· la- -~f-~·(/if-~~;~~,·~:~¡:::~~;;:~'.1~f~~'.[::~;-~e-Ci't1CaC10nes flsicas y 

· c¡ulm-t cas . quv. &e ''eát'Bb 1 eCüii -"a··ri":·.o·s t_i(i no~-:fa · ·s·.·;_-deben ap 11 cár tos 
. '-. /.•:,::•;_.>/;·,:¡'.''.\~_:_:.:~;;}-.;'.;~:~;';.'. '.' - ,. ,_ -· ·.;: 

ml!todos. de_,prueba: .. -~ue·::.<sv·~:.:;:lndican.- en el ·-<?ªPltulo 
.. ·-. ,. · •• ;·.,,.,, :-.• ;_¡:,:- ;,·,~:.1:,~·~c;::~:'·:·-:-._:'.¡;·-;o_Y;;:,-_', ·_.,,;.,..~ .. 

de 

•• 

-Nombre o 'ciet_ ·fabricante o titular 

del registro y'. do-mlcl 1°!0. donde se envase el 

producto. 



-La leyenda "PRODUCIDO EN·MEXICO"• 

-Texto de las siglas: Rag, S.S.A", No."A" debiendo 

figurar en el espacio el ntu11aro registro 

correspondiente. 

B.1.2 ._Mercado. en el Embala ja, 

Deben·. anotarse los datos necesarios de 8.1.1 para 

lá identiflcaciOn del producto y todos aquel los 

otros que se Juzguen conventantes, tales como las 

precauciones que deben tenerse en al manejo y uso 

de los embalajes. 

e. 2 Envase. 

Para el embalaje final de I• miel da Abaja se deban u•ar 

cajas de cartbn a de algbn et.ro material apropiado, que 

tangan la debida resistencia y qua ofrazcan la 

proteccibn adecuada a los envases para impedir au 

deterioro exterior, a la vez qua facl 11 ten su 

manlpulaclbn en al almacenamiento y dlstrlbuclOn de lo• 

mismos. sln exponer a las personas que los manlpul•n. 

<v6ase A.3>. 

9, ALMACENAMIENTO. 

!O! 

El producto terminado debe almacenarse en los locales. 

que ratinan Jg& requisito& sanitario& que setiala la Srta. da 



Salubridad y AsJstenc!a~ 

APENDICE. A., 

A.1 Las normas ·NoH ·qu.e se melÍcJo!Ían en esta, norma 

correspÓndan _a· 1 as DGN . v J rentes d9 - 1 a : m'1 s~·a fetra ·y nCJmero. 
··-.-.,;. 

'. - '_.- --.~ >- - ,:;_,~) :. ,_., .. _.,. :·;·:~'-':-·.;-':::.:_.:_ '-1 ~·--.·-.<".· .. :·: -_:-,.·· .. -, ; 
A,2 La Jeyenda:·_-".'CONTENIOO:NETD':l,::·deber& .'lr:,:seguJde .. del 

.. ' ,. __ ,. ·.:: =_·:~,,,~'.·.:.f.'.~;·-.·,:<L·_;._:_,.~·.iif: :· ... --~ ... -_,"'._,,__~·: - _ . 
dato. CuantJtatlvo- :f.:sliabD"i'O'.~.~dO'-\fD ~unJdad:-:corraspondi"ente ·de 

acuerdo a 1 s 1 ~ t~~a :· ~·~~-~i;'~"1;i/:~'~;ifti.~l~d~~~~~?;r~~~:~~:~~·i~>;J.'~~:~t~·:· ~;~~~~-~·~=ad~ 
. --- '\-'.:-~·,j;,_¿-~-.~~~:"f~t;:-j~~~::.:-(-'.f~~"~i~~1{:-'"_;i'.J;~~~~;::~;','.~t;:t/i::, ~~ ; ':-.::,::,: ':" .. " 

en In f nClscu las;-: ÍI 1 n -) p 1 ura rt zar"_¡;: Y" 1';Vs fn 'Jo'·p,uÍ"lt'o.-.'-'i.eb'r:ev J a·_tor fo •. 
· -.. ·.·. -·. ;._·~::-f:_:-_:~·;,>_;,;.-::-;,,~·~itr;l~_~,-;_:;)j\-;,:~~;~¡,~,;t:-.'t;;YL\7_:~;'-'.~.;~•-:~y:_~· ~-.:_~-- :,- .:·. :.· 

deber&_ preae'n tara e:: an .-, e 1 ·.', Angu 1 o:. -1 nfar J or--': derecho.-. o'. centrada 

en la par ta . i nf e.i-1 or, '.;·~~~;~~;~:~-~1i·~~:1;:~_;'~;~~;:~::~::y~:~i;~~:~¡~;/~-: ·en - un 
-·,·:>'·'- _e"'· -.,,;Y,r,.- .. - ·:-.'~' -'.'···-·-·~·:-·. - ;. 

tacaano que guar-de :- pri::ipor_C_i eiii\ c.~n:-¡:-ú J.:_~ té·X- to~.-~m.i s ~ scbr_e•,.._l f en t.e 

de la fnformacibn y.' en· con'tr-~&t·e-con --~;- .. -.---~~-~~~-d9-.·1a _etiqueta. 

Este dato d•bar.\ aparec&r J fbra de cualquJer otra referencia 

que le reste Jmp.ortancia. 

A.3 Las •speclficaclcnua da envasa y embalaje qua deben 

para cumpl'Jr con B.2 B.3 aer.\n ••• 
correspondi•ntas a las Normas OficJalas Haxlcanas de envasa y 

embalaje, especificadas para cada prasentacJ6n y gramaje del 

producto ... 

FUENTE; SECRETARIA DE PATRIMONIO Y FOMENTO INDUSTRIAL. 

El Director eral. de Avicultura y especies menores de Ja SARH 

- MUZ Enrique Sa!Jnas A1uJJare, El Director gral. de Normas 

Comerciales de Ja SrJa. da Comercio, Lle. HOctor Vicente 

Bayardo Mcrenor el Director Gral.da Normas Dr. Romlln Seora 

Casta"os. 7 da Sept./1961. 
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