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Fundamentacion.

* El crecimiento de la poblacién en la Ciudad de México ha originado muchos
cambios, uno de ellos es la creciente demanda de espacios educativos en las
instituciones de enseflanza media superior y superior. Para tratar de resolver este
problema han surgido nuevas carreras, entre ellas la gastronomia, es una de las
actividades mas demandadas y afectadas por este problema ya que al no ser
instituciones de educacidn publica, los inversionistas o chefs han creado escuelas
rentando o comprando inmuebles, los cuales no cuentan con las caracteristicas
necesarias para su Optimo funcionamiento. Aunado a que estos inmuebles
carecen de areas de esparcimiento, dado que son espacios muy reducidos y los
alumnos tienden a salir del inmueble al no tener otra opcidn de esparcimiento.

* Una forma de resolver este problema es proponiendo a las diferentes
instituciones educativas un modo de como seria una escuela de gastronomia en
la Ciudad de México.

* Por tal motivo, surge la necesidad de construir nuevas escuelas de gastronomia
de mayor calidad. Crear un centro de estudios gastrondmicos, que capacite en
las diferentes disciplinas que forman la carrera, ofreciendo una mayor y mejor
infraestructura, donde se cuente ademas de los espacios académicos, con dareas
de esparcimiento, donde se pueda socializar e intercambiar conocimientos y en
donde la comunidad de los alrededores pueda también participar, y a su vez se
promocione la institucidn y la practica de la gastronomia.
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Definicién del problema.

* El interés personal por el tema surge debido a que existen muy pocas
instituciones de este tipo sobre todo al sur de la Ciudad de México, las que
existen no fueron creadas como escuelas de gastronomia, en su mayoria son
edificios adaptados, reutilizados para este fin, sin contar con un caracter propio e
instalaciones adecuadas.

* En la zona existe una escuela culinaria cerca del nuevo predio, la cual presenta
déficit en sus instalaciones ya que éstas no tienen el tamafio adecuado para el
funcionamiento 6ptimo de las actividades que ahi se realizan, ademas se puede
obtener mas provecho en una escuela de este tipo, si ésta brinda servicios a la
comunidad, difundiendo la especializacién en este campo profesional vy
aumentando la actividad econédmica de esta zona por medio de la prestaciéon de
sus servicios y la comercializacién de sus productos.

* El objetivo principal es que la escuela de gastronomia que se encuentra cerca del
nuevo predio “Centro Culinario Ambrosia”, crezca como un Centro de Estudios
Gastrondmicos, el cual sera el modelo a seguir, ademas de poder albergar a una
mayor cantidad de alumnos, el estar tan cerca de su anterior sede no afectard a
los alumnos en curso ya que el desplazamiento al Centro de Estudios
Gastrondmicos sera practicamente el mismo.

* El proyecto consiste en la realizacion del Centro de Estudios Gastrondmicos en el
cual se pueda impartir la carrera a nivel licenciatura y la formacién de un
posgrado, teniendo ademads un auditorio, y un restaurante en la cual los alumnos
hagan practicas supervisadas y la escuela tenga ingresos extra.

* Uno de los principales objetivos es satisfacer la demanda y la difusién de la
gastronomia, ademas de elevar el nivel académico y mejorar el desempefio de
los alumnos. Algunas actividades y especialidades académicas que se
desarrollaran seran: chocolateria, cata de vinos, pasteleria, cocina fria, cocina
caliente, reposteria, siembra de hortalizas, ademas de las diferentes clases
tedricas que se podran impartir en la escuela.
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Objetivos de diseno.

* Proyectar bajo las mas altas normas de calidad y funcionamiento aulas tedricas,
talleres de cocina, restaurante, administracion, auditorio, areas de servicio.

* Procurar que el acceso principal sea claro, es importante que se haga una
separacion entre los usuarios como alumnos y maestros, ademds de los
comensales que sélo van a consumir en el restaurante, también seria éptimo que
para darle un plus a la escuela y que sea mas interesante ir a comer a ese lugar, a
los comensales se les permita el paso a la escuela, ya que seria de gran interés
ver lo que se realiza en ella.

* Contar con seguridad para que proteja la escuela y sus usuarios.
* Usar materiales que sea de facil limpieza y mantenimiento.

* Tener un cuarto de maquinas adecuado con su patio de maniobras para las
instalaciones.

* Contar con un estacionamiento publico y otro privado para los alumnos vy
personal administrativo.
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Gastronomia en Europa (S XVII).

* La Revolucion Francesa 1789 marcd un punto de inflexién en la gastronomia
europea, que se extendid a nivel popular, siendo un acervo comun de todos los
niveles sociales, y no soélo los privilegiados. Surgieron los restaurantes, se
extendio el uso de la conserva de alimentos y proliferd la literatura gastrondmica,
no solo en simples recetarios, sino en obras de investigacion y divulgacion, de
teoria y ensayo, como la fisiologia del gusto de Brillat-Savarin (1826), o le Gand
Dictionnaire de Cuisine de Alexandre Dumas (1873); también aparecidé entonces
la critica gastrondmica, con publicaciones como la guia Michelin. En el siglo XX ha
tenido una especial relevancia la industria conservera y la elaboracion de
alimentos precocinados, asi como la tendencia a la comida rapida.
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Gastronomia en México.

* México es muy famoso por su gastronomia, pero mas alla de los tacos y el
guacamole, que gozan de renombre internacional, hay ricas y variadas tradiciones
culinarias a lo largo de todo el pais. Los sabores, colores, aromas y texturas de la
cocina tradicional mexicana son una grata sorpresa para los sentidos,
especialmente los productos exdticos como los gusanos de maguey, hormigas y
chapulines fritos etc.

* La inigualable fusidon de sabores en platillos como el mole y las tradicionales
salsas mexicanas es un deleite para los paladares mas exigentes.

* El estudio de la ciencia gastrondmica se ha convertido en una excelente opcién
para el desarrollo profesional de los mexicanos. Es importante destacar que esta
disciplina exige prestar especial atencion a las tendencias del mercado, pero
también demanda difundir las tradiciones gastrondmicas y, ante todo, tener en
cuenta la tabla nutricional a la hora de preparar los platillos.
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Antecedentes de la zona.

* Coyoacan se ubica en la historia de México durante la época colonial como un
sitio desde el cual se ejercié el poder sobre una capital destruida y necesitada de
reconstruccion, junto con Tacuba.

* Posee una superficie de 54,4 kildbmetros cuadrados que representan el 3,6% del
territorio de la capital del pais. Colinda al norte con la delegacidn Benito Juarez,
al oriente, con lztapalapa, al sureste, con Xochimilco, al sur, con Ila
delegacién Tlalpan, y al poniente, con la delegacién Alvaro Obregdn.

* En los afios 40’s se construye la Av. Miguel Angel de Quevedo que estructura la
delegacién de oriente a poniente, asi como la Av. De los Insurgentes Sur y la
Calzada de Tlalpan en sentido de norte a sur. De este modo, Coyoacan se
incorpora a la mancha urbana de la Ciudad de México, a la vez que se genera la
subdivisién de predios que hasta ese tiempo carecian de valor e interés.

* La década de los 60’s fue un periodo de consolidacion para Coyoacan que todavia
era una zona periférica de la Ciudad de México, en donde empiezan a instalarse
laboratorios quimicos y farmacéuticos a lo largo de Miguel Angel de Quevedo y
Divisidn del Norte.

* A mediados del siglo XX, se desarrollaron importantes unidades habitacionales,
mientras que en los 70’s y 80’s la zona urbanizada se extendié hasta colindar con
la delegacidn Iztapalapa y el Canal Nacional.

* Actualmente, la delegacidn se estructura por importantes avenidas y colonias o
distritos que se fundaron en diferentes afios, pero que finalmente se
conformaron en diversos distritos funcionales, donde la poblacién se identifica a

partir de sus actividades econdmicas al mismo tiempo que culturales.

* Todo el territorio de Coyoacan se encuentra urbanizado, pero dentro de él se
encuentran importantes zonas verdes como la Reserva Ecolégica del Pedregal de
San Angel, los Viveros de Coyoacan y la Ciudad Universitaria de la Universidad
Nacional Autonoma de México (UNAM), declarada en 2007 como Patrimonio de
la Humanidad.
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El Pedregal de San Angel.

¢ Se ubica al sur del valle de México se trata de un ecosistema endémico formado
por el derrame de lava del volcan Xitle, aproximadamente hacia el aiio 5000 ac.

* El lecho rocoso volcanico oculta parcialmente los vestigios de la primera
civilizacidon conocida del valle de México se trata de los restos arqueoldgicos de
Cuicuilco y las pirdamides periféricas ubicadas en la Villa Olimpica, en la zona mas

al sur del Pedregal.

* En 1945, Diego Rivera realiza un documento publicado bajo el titulo “Requisitos
para la organizacién del Pedregal”. Se concibe edificar un gran fraccionamiento en
el que “los jardines y las casas deberian ser un santuario contra el mundo
moderno, con espacios para la meditacion y el cultivo de los valores espirituales”.
Basado en dichas premisas, en junio de 1949 se publicé el anteproyecto urbano
“Jardines del Pedregal de San Angel”, realizado posteriormente por el Arq. Luis

Barragan *

* Una de las vialidades mas importantes del proyecto fue la Av. San Jerénimo
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Universidad Superior de Gastronomia.

* Universidad Superior de Gastronomia
campus Condesa ubicado en Av. Sonora
#189 en la Ciudad de México, ocupa un
edificio adaptado en esta zona, construido
en 1956 para National City Bank, fue
utilizado posteriormente como ferreteria
hasta 1997, afio en el que abre en él sus
puertas el Instituto  Superior de
Gastronomia.

* Tiene una superficie construida de 1,965
metros cuadrados, distribuidos en cuatro
niveles, los cuales incluyen desde 4 aulas, 1
Aula Magna, 1 cocina de demostracién, 4
laboratorios de cocina, 1 laboratorio de
produccion y el restaurante Monte Servino,
es atendido por alumnos de los ultimos
semestres, ofrece servicio al publico.

* Cuenta con una terraza de esparcimiento
para los alumnos. Asi no tendran que salir
del edificio.

* El edificio cuenta con un numero limitado
de aulas, y laboratorios de cocina, el
restaurante es un medio con el cual los
alumnos pueden practicar lo aprendido y la
escuela obtiene mas ingresos, el area de
esparcimiento es limitado y deficiente.

13
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Universidad del Claustro de Sor Juana.

* La Universidad del Claustro de Sor Juana
estd ubicada en José Maria lzazaga #92.
Ciudad de México en lo que fuera el
convento de San Jerénimo, el ex convento
cuya construccion se inicié en 1585.

* Desde 1982 la Universidad del Claustro de
Sor Juana se hace cargo de la restauracién y
mantenimiento del ex convento de San
Jerénimo, que es un inmueble propiedad de
la nacién y es el Unico caso en México de un
rescate conventual para ser convertido en
universidad.

* En esta Universidad se imparten varias
licenciaturas entre ellas la gastronomia.

* Sus aulas tedricas son tan comunes como
las de cualquier otra licenciatura,
generalmente en estas aulas se imparten
idiomas y algunas teorias.

* Los talleres de cocina estdn dotados de
equipo especial, generalmente son mesas
largas de aluminio donde los estudiantes
practican las recetas dadas por los
profesores, incluso ahi se hacen examenes
practicos.

* Al ser una Universidad general no esta
creada para desarrollar adecuadamente la
ensefianza de la Gastronomia, solo fue
adaptada, por lo que tiene talleres con
espacios reducidos.

14
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Centro Culinario Ambrosia.

* Centro Culinario Ambrosia se encuentra en
Avenida San Jerdnimo #243 en la Ciudad de
México, es reconocido como una de las
mejores escuelas en toda Latinoamérica,
fue fundada por Guillermo Rios en 1997,
como una nueva propuesta para el
desarrollo gastrondmico del pais. Cuenta
con instalaciones muy amplias y de primera
calidad, desde su restaurante, cocina
caliente, cocina fria o hasta los bafos, esta
escuela cuenta con instalaciones de primer
nivel.

* Se ha diseflado un programa de
practicas para favorecer el domino de
ciertas habilidades para que el alumno una
vez concluida su carrera técnica y/o
especialidad, esté cien por ciento preparado
para incorporarse a la vida laboral.

* Cuenta con una cava en la cual se hacen
catas de vino. La cual es Unica dentro de las
escuelas andlogas estudiadas.

* Sus talleres de cocina tienen un disefio
especial ya que los muebles para desarrollar
esta practica tienen medidas especificas,
ademas debemos contar que tienen
materiales no inflamables.

* Es una escuela de gran categoria la cual
necesita tener un edificio propio y puede
ser el ejemplo a seguir para las demas
escuelas de gastronomia.

15
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Medio fisico natural.

* La altitud promedio de la delegacidn es de 2,240 metros, con ligeras variaciones a
2,250 metros sobre el nivel del mar en Ciudad Universitaria, San Francisco
Culhuacdn y Santa Ursula Coapa. Su elevacién mds importante se ubica al
extremo sur poniente de la delegacidon en el cerro Zacatépetl a 2,420 metros
sobre nivel del mar. En general, la topografia es plana con terrenos de poca
pendiente accidentada en el Pedregal.

* La delegaciéon Magdalena Contreras y San Jerénimo son zonas altas por donde
escurren y se captan grandes cantidades de agua pluvial hacia el centro del valle

Delegacidn
Coyoacan

Fuente: www.zonu.com
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El clima.

* La ciudad de México presenta temperaturas moderadas, con un promedio anual
de 16° c. Cuenta con un clima templado ya que se encuentra a una altura de
2,250 msnm y con la agreste geografia que la protege de los vientos excesivos y
de la humedad.

* Los meses mas calurosos del verano son abril y mayo, cuando los termdmetros
llegan a marcar hasta 31° ¢, en julio y agosto se presentan tormentas, el invierno
transcurre de diciembre a febrero. La temperatura promedio en el dia es de 20° c,
pero en las noches desciende hasta los 0° c.

Tabla de temperaturas anuales.

Mes Alta Baja

Enero 21 8

Febrero 23 8

Marzo 26 9

Abril 31 10 _

Mayo 31 13 I

Junio 26 14 &_

Julio 24 14 | L
Agosto 26 14
Septiembre 26 14 - &, - %
Octubre 26 11 “\; 4 _“ !
Noviembre 23 9 = . \\—//ﬂ‘\/
Diciembre 21 3 - 3 i . -

Bl 0B a 10°C 14 216°C

100 12°C W >16°C

Fuente: www.coyoacan.df.gob.mx
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Precipitacion pluvial.

* En el Distrito Federal, el rango de isoyetas abarca desde 600mm hasta los 1500
mm, que lo ubican como una de las entidades con caracteristicas de precipitacion
moderada.

* En el mapa se aprecia un patréon de distribucion ascendente de noreste a
suroeste, lo que coincide de manera inversamente proporcional a las partes bajas
y mas elevadas del territorio, asi mismo con los climas, siendo las caracteristicas
del clima semiseco para las zonas mas urbanizadas.

* En el terreno a intervenir la precipitacion es de 800 a 1000mm.

Delegacion

— Limite Delegacional

Bl <600mm 1 000 a 1 200mm
600 a 700mm Il 1 200 a 1 500mm
B 700 a 200mm B >1 500mm

E B0 a1 000mm

Fuente: www.coyoacan.df.gob.mx
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Humedad.

Los meses con mayor humedad se enmarcan dentro de la temporada de lluvias
junio, julio y agosto.

Los promedios mensuales de humedad muestran una diferencia aprox. de 25%
entre el mes mas humedo agosto y el mes mas seco septiembre.

OHR Max BHR Min" OHR Med

100 ————
90 T
80 1
70 1
60 + _HHHHHH

50 H HHHHEHHHHHHTE

40 HHH HHEHHHBEHHHBEHRBHHF

Porcentaje (%)

30HHHHE —“HHHHAAREAAHARARERT

20100 E misim sim sim e sim' sin sin sl
(s sim slim misim sim Im Em-lmiuim sim i
0+ [ T [ PO DT T Tl Tl [ 1|
Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic

Mes

Fuente: http://smn.cna.gob.mx
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Vientos dominantes.

* Campos de viento promedio para las épocas seca y humeda; se observa que
durante la temporada humeda (verano), el flujo tiene una intensa componente
del norte en todo el valle. (Imagen 1.0)

* La temporada seca presenta una caracteristica importante: un vértice se forma
muy cerca del centro del Distrito Federal, lo cual se debe al efecto conocido
como “isla de calor”, situacion meteorolégica generada por el aumento de la
temperatura del suelo de tipo urbano, con materiales de construccion de
cemento y asfalto, en contraste con las areas forestales que la circundan.
(Imagen 1.1)

Fuente: http://smn.cna.gob.mx

(IMAGEN 1.0) (IMAGEN 1.1)
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Localizacion de terreno.

* Se encuentra en la colonia CD. Universitaria, sobre la avenida San Jerénimo #190,
Delegacion Coyoacan, al sur colinda terrenos propiedad de la UNAM en la Ciudad
Universitaria D.F.

Ciudad Universitaria

Predio N

]
- Insurgentes f\
- Av. Revolucion O( |
]
]

— L
San Jerénimo \&_//

Av. Universidad s
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Centro de Estudios Gastrondmicos

El Sitio

Poblaciéon de Coyoacan.

Grupo quinquenal de edad

Poblacion total: 620 416 representa el 7.0% de la poblacidn de la entidad.
Relacién hombres-mujeres: hay 89 hombres por cada 100 mujeres.

Edad mediana: la mitad de la poblacion tiene 34 afios o menos

Densidad de poblacion 11 510.5 hab./Km?

Poblacion usuaria potencial: poblacidon de 15 a 29 afios de edad principalmente
(32% de la poblacion total aprox.) Segun estadisticas de INEGI la mayor parte de
la poblacidn se concentra entre estas edades.

Hombres 47.1% Mujeres 52.9%

85 +
80-84
75-79
70-74
65-69
60-64
55-59
50-54
45-49
40-44
35-39
30-34
25-29
20-24
15-19
10-14
05-09
00-04

10% 8% 6% 4% 2% 0% 2% 4% 6% 8% 10%

Fuente: www.inegi.gob.mx
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Vialidades.

* El acceso al terreno se da al sur de la Av. San Jerénimo la cual consta de cuatro
carriles en sentido poniente a oriente, la dimensién de la avenida enfrente del
terreno es de 16.30m de ancho con una pendiente del 5% que desciende de
poniente a oriente.

* La banqueta frente al predio es de 3.10m de ancho mientras que la opuesta
cruzando la avenida es de 3.30m.

* La Av. San Jerénimo cuenta con drenaje el cual se encuentra a 1 metro de la
banqueta del lado opuesto al terreno.

Fuente: Personal

Drenaje
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El Predio

Accesibilidad.
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Fuente: Personal

N
A

* Se accede al terreno por la calle de San Jerénimo, existen sistemas de transporte

publico cercano como: Metrobus , metro, microbus

Vehicular:

* Se puede llegar por Periférico, Revolucién o Av. Insurgentes y después tomar una

desviacion ya sea por eje 10 6 San Jerénimo
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Entorno inmediato.

—

S
,f

2.- Centro Culinario Ambrosia 3.- Restaurante Casa Club del

Académico

..ﬂ-ag'ii b B e I‘

4.- Restaurante Los Arcos 6.- Hospital de Ginecologia y

Obstetricia

7.- Laboratorio Orlate y Akle 8.- Estadio Universitario 9.- Academia de musica Fermata 25



Centro de Estudios Gastrondmicos

El Predio

Infraestructura existente.

Terreno

Poste luz alta tension
Poste luz baja tension
Postes de teléfono
Transformador
Alumbrado publico

Drenaje
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Asoleamiento.

* La Av. San Jerénimo se encuentra al norte del predio, por lo cual el asoleamiento
vendra por el lado posterior del terreno (sur), que también es donde el terreno
alcanza una altura de 6m con respecto a nivel de la avenida.

Colindancia
X j/
L% ~ 7 b 4
..-ﬂ.fn _\‘) (o
o — |-
- - )
- - - IS8
' F1%
\Ld “
N 2
~y, -
- ]
_—e) 54
1% -
»ﬁ}?

.© ©
(O] O
c c
© ©
ge) o
= =
o) ©
@) (@)

Fuente: Personal
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Vientos dominantes.
* Enla Ciudad de México los vientos dominantes vienen del norte. Lo cual ayudara

a determinar el emplazamiento de los edificios para aprovecharlos logrando una
ventilacién cruzada

Colindancia

Colindancia
Colindancia

Fuente: Personal
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Vistas entorno inmediato

Colindancia

Fuente: Personal

Vista 1

* Vista desde el terreno hacia San Jerénimo
con direccidn al este.

Vista 2
* Vista desde el terreno hacia el norte

i~ observando el predio que se encuentra
i | enfrente.

Vista 3

* Vista desde el terreno hacia San Jerénimo
con direccion al oeste.
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Tipo de suelo.

* Coyoacan presenta tres tipos de suelo; el de origen volcanico hacia el sur y oeste
llamado también zona de lomerio, una zona de transicidn y el suelo lacustre en la
parte norte y este, debido a la presencia del Lago de Texcoco y Xochimilco.

El predio se encuentra en el Pedregal de San Angel el cual tiene como
caracteristica un suelo de lomerio que comprende la Zona 1 con una resistencia

de 10 a 100 T/m2

ZOMAS INUNCASLES

TOPOGRAF LA ADCI DENTADA
PENDIENTES MAYORES A 12%

/20«0l

FALLA GROLOGICA
ZONAE MNADAS

Fuente: www.ub.edu
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Normatividad

Uso de suelo.

SUR O URBAND

Habitacional

El Hab i tacionalconComercio
Hab i tacional conComercio

Hab itacionalconDf icinas

HabitacionalW do

HM
- CentrodeBartio
- e

Irdestria

EspaciosAbiertos
Deportivos, Parques, Plazasylardines

Areasverdesdevaloramb iental
m Bosques, BarrancasyZonasVerdes

El predio se encuentra en la zona
HM- habitacional mixto

Fuente: www.seduvi.df.gob.mx

DATOS GENERALES
< e o Limite Ditegacional
e Limite died Disdrito Foderal
+ = - Linea de Conservackon Ccokogica
Limite de Lonificacion

v | it e A Mastural Frotogida

En esae plang o Dhario O
[re P p——

llllllll Limite de Zona Patrimonial
seococoocs Limite de Zona Histérica
e f\aldad Prmaria
==+ FFCC

=il Metro y Tren Ligero

Area ge Transrerencia

é,' ‘(!; Horma de Ordenacion Sobre Viabdad

I Programa Paicial
11 (s i, s s e oy e i st 7 e s
Aol vy el o e -
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Normatividad

Zonificacion y normas de ordenacion.

[

COA g

™
B BANDA

-—

e \

/M i 3

BARRIDILA OTRA-BANDA

Calle y Nismero: AV SAN JERONIMO 190 X;
Colonia:
Cadigo Postal:

CD UNIVERSITARIA
04510

COYOACAN

8356.0 m2

Normatividad del uso de suelo

Delegacion:

Calle y numero:
Colonia:
Cédigo postal:
Delegacién:
Superficie:

Av. San Jerénimo 190
Cd. Universitaria
04510

Coyoacdn

8356.0 m2

2

Fuente: www.seduvi.df.gob.mx

Simbelest

[ | Uzo Parmitido

B Uzo Prokibide

Notas

1.1. Los usos que no estan sefalados en esta tabla, s2 sujetaran al procedimuento
establecido en el Reglamento de la Ley de Desarrollo Urbano del Distrito Federal.

2 Los equipamientos pblicos existentes, quedan sujetos a lo dispuesto por el Ast
3°-fraccion IV- de 1a Ley de Desamrollo Urbano del Distnito Federsl; asi como las
disposiciones aplicables sobre bienes inmmebles ptiblicos.

3 Lz prezents Tahbla da Uzoz del Suals nos aplica para loz sines Programas Parsialas,
¥a que éstos cuentan con normatividad especifica.

Clasificacion de Usos del Suelo

Habitagional

HC Habitacional con Comercio en Plana

1M Habitacional Mixto

HO Habitacional con Oficinas
CB Centro & Bamio

E Equipamiento

=| EA Espacios Abiertos

Senicios de | Biblictecas.

capacttacion, deportivos,

culturales y recreativos a centros

Hemerotecas, Iudotecas,
commnitanas v culnuales.
Escuelas primarias, secundarias técnicas.
Preparatorias. wocacionales v mnormales,
msarutos tecnolégicos, politécnicos.
universidades ¥y postgrados; centros d
mvestigacion clentifica y tecnolégica.
Laboratorio para analisis de mecanica
suelo, lzboratonoe para anabi=is  de
zlimentes, lzboratoric de prusbaz d
- . -
Auditorios,
concierto ¥ einetecac,
convenciones, Centros
galenias de arte v mmseos.

Servicios de

capacitacion, educacion
& iovestizacién  en
general

salas  de
cantroc dE

teafros, eines,

Servicios

deportivos,
culturales, recreativos

de exposiciozes,

Servicios

Jardines betimicos, zoologicos ¥ acuanes,
planetarios, observatorios o estaciones
meteorologicas.

relizicsos en generzl

Video juegos, juegos electromecinicos,
billares, boliche, pistas de patinaje, jusgos

Servicios deportivos, | de mesa.

Servicios téenicos, profesionales y sociales

culturales, recreativos, y| Circos y farias temporales y permanentes.

religiosos general Salones para fiestas infannles.

Salones para banguetes y flestas.

Jardines para fiestas.

Centros deportivies. albercas v canchas
deportivas bajo techo ¥ descublerta.

Servicios de Ivos, T
e porivas, practica de golf v squash.

culturales, recreativos, ¥

religiosos =l Campos de tro, benzos chamos, clibes

campestres, clubes de golf v pistas de
equitzcion.

Fuente: www.seduvi.df.gob.mx

* El predio se encuentra en la zona HM — habitacional mixto. Por lo tanto es
factible el hacer una escuela de gastronomia en el predio.
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Estacionamiento.

Uso Rango No. Cajones

Exhibiciones Exposiciones permanentes o 1 por cada 100 m? de terreno
temporales al aire libre

Administracion Oficinas, despachos, etc. 1 x cada 30 m? construidos

Educacién Escuelas preparatorias, institutos 1 x cada 60 m? construidos

técnicos, centros de capacitacién
CCH, Conalep, vocacionales y escuelas
normales

Politécnicos, tecnoldgicos, 1 x cada 40 m? construidos
universidades

Restaurantes mayores de 80 m2 y|1 porcada 15 m? construidos
hasta 200 m2

Auditorios, teatros, cines, salas de
conciertos, cineteca, centros de|1 porcada 20 m? construidos
convenciones

Alimentos y bebidas

Entretenimiento

5 -
Gaiea Ea 1 por cada 60 m? construidos

. s Bibliotecas
informacion

Espacios abiertos Plazas y explanadas 1 x cada 100m?
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Centro de Estudios Gastrondmicos

Dimensionamiento de espacios.

Normatividad

Tipo de edificacion | Local Area min en m? Altura minima
Exhibiciones Exposiciones permanentes 3.00m?
o temporales al aire libre
. .y . 2 2.30m?
Administracion Oficinas, despachos, etc. 5.00 m?/ empleado
Hasta 250 m2
Educacién Superficie de predio 3.00 m?/ alumno
Aulas 0.90 m?/ alumno 2.70m?
Areas de esparcimiento al | 1.00 m?/ alumno
aire libre
Cubiculos cerrados 6.00 m?%/ alumno 2.30m?
Cubiculos abiertos 5.00 m?/ alumno 2.30m?
Politécnicos, tecnoldgicos, | 3.00 m?/ alumno 2.70m?
universidades
Alimentos y Ariea de comensales| 1 g9 m?/ comensal 2.70m?
bebidas sentados
Area de servicios 0.40 m?/ comensal
Recreacion social Centros comunitarios, | 0.50 m?/ persona 2.50m?
culturales, salones
Entretenimiento Auditorios, jceatros,. CINES, | 1.00 m2/persona 2.70m?
salas de conciertos, cineteca,
centros de convenciones
ntr - .50 m?/ person 2.50m?
.Ce tros de Bibliotecas U PR =
informacion
Espacios abiertos Plazas y explanadas DRO DRO
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Requerimientos de iluminacién.

Natural Proporcion minima de patio de
iluminacion y ventilacion (con relacion a
Tipo de local la altura de los parametros del patio)
Locales habitables 1/3
Locales complementarios e industria 1/4
Tipo de edificacion Local Nivel de iluminacion
Exhibiciones Sala de exposicion 250 luxes
Vestibulos 150 luxes
Circulaciones 100 luxes
Administracién Cuando sea preciso apreciar 100 luxes
detalles
Cuando sea preciso apreciar 200 luxes

detalles toscos

Medianos 300 luxes
Muy finos 500 luxes
Educacién En general 250 luxes
Bafos 75 luxes
Alimentos y bebidas Restaurantes 50 luxes
Cocinas 200 luxes
Recreacion social Toscos o burdos 200 luxes
Medianos 300 luxes
Finos 500 luxes
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Requerimientos de iluminacion.

Tipo de edificacién Local Nivel de iluminacién
Entretenimiento Salas durante la funcidn 1 luxes
lluminacién de emergencia 25 luxes

Salas durante los intermedios | 50 luxes

Vestibulos 150 luxes

Circulaciones 100 luxes

Emergencia en circulaciones | 30 luxes

y sanitarios
Centros de informacién Salas de lectura 250 luxes
Espacios abiertos Circulaciones 75 luxes
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Dotacion de agua.

Tipologia Dotacidn
Exhibiciones 50 L/ HABT./ DIA
Administracion 50 L /Persona/ Dia
Educacion 25 L/ Alumno / turno
Alimentos y bebidas 12 L/ Comida / Dia
Recreacidn social 25L / Asistente / Dia
Entretenimiento 8L / Cajon / Dia
Centros de informacion 10L / Asistente/Dia
Estacionamiento 8 L/ Cajon/ Dia
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Centro de Estudios Gastrondmicos

Programa Arquitectdnico

Lista de necesidades.

o Zona de acceso

* Control principal
* Acceso estacionamiento

o Zona de administracion
Servicios escolares

* Recepcion

 Area secretaria

* Asuntos escolares

* Intercambio

* Coordinador de disciplinas
* Difusién

* Sanitarios

 Area de trabajo

* (Caja administrativa

Direccion

* Recepcion

+ Area de secretaria

* Cubiculo de subdirector
* Pagos aadministrativos
* Contador

* Privado del director

* Saladejuntas

* Sala de maestros

* Sanitarios



Centro de Estudios Gastrondmicos Programa Arquitectdnico

o Zona académica

* 3 Aulas tedricas

* 2 Talleres de panaderiay reposteria
* 2 Talleres de coctelera

» 3 Talleres de cocina caliente

* 3 Talleres de cocina fria

* 2 Talleres de chocolateria

* 1cava

* Sanitarios

o Zona de servicios complementarios
Auditorio
Restaurante

Cocina

Almacén
Refrigeracion
Administracion

Caja

Comensales
Sanitarios comensales
Area de limpieza
Banos y lockers



Centro de Estudios Gastrondmicos

o Zona de servicios generales
Bodega alimentos

* Alimentos perecederos

* Alimentos no perecederos
* Congelador

* Administracion

Bodega general

* Administracién

* Vestidores

* Almacenamiento general

* Almacenamiento jardineria

Cuarto de maquinas

e Cuarto eléctrico
e (Cisterna

Area de basura

o Areas Exteriores
e Estacionamiento
e Jardines

e Hortalizas
* Plaza

Programa Arquitectdnico



Programa arquitectonico.-

Centro de Estudios Gastrondmicos

Programa Arquitectdnico

Accesos.
Zonas Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
1 caseta de
- Control de acceso a 1 persona
Acceso principal control de 10
escuela sentada
acceso
1
Acceso Control de acceso a caseta de .
. . . . control de 1 secretaria 10
estacionamiento estacionamiento
acceso, pluma
Accesos
. Capacidad 10
Acceso a . Mddulo de pact
Estancia L personas 20
restaurante recepcion
paradas
1 caseta de
- Control al patio de control de 1 persona
Acceso de servicio . p ! P 10
servicios acceso, pluma sentada
Circulaciones 15% 8 m?
Subtotal 58 m?




Centro de Estudios Gastrondmicos

Académico administrativo.

Programa Arquitectdnico

Zona Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
., . 1 mdédulo de
Recepcion Estancia . 10 17
recepcion
Escritorio con
Area secretaria Archivar, recepcién computadoray 1 secretaria 7
archivero
.. Barra, estantes y
Asuntos escolares Asuntos académicos . 2 personas 15
archiveros
Escritorio, sillas,
Intercambios Intercambios escolares mueble 3 personas 15
archivero
. Coordinador de las Escritorio, silla,
. Coordinador de .
Servicios s materias que se mueble 3 personas 15
disciplinas . .
escolares imparten archivero
Sanitarios W.C. Tarja y sanitario 1 persona 27
Difusion Difusién de eventos Arch.lver.o, 1 personay 2 11
escolares escritorio enfrente
Escritorio, 6
sillas, mesa para
p . Area de trabajo de 8 personas, 1 persona
Area de trabajo e ) P . P 40
difusion archivero, sentada
potter e
impresién
Escritorio, silla 2 persona
. R i ’ 7’
Caja_ . . ecibo de pagos de mueble sentadas 14
administrativa alumnos .
archivero
Circulaciones 15% 25 m?
Subtotal 186 m?




Académico administrativo.

Centro de Estudios Gastrondmicos

Programa Arquitectdnico

Zona Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
. - Barra, y silla para 1
Recepcion Recibir y atender y : L 12
una persona recepcionista
< . Archivar, organizar Archivan, tomar .
Area secretaria g 2 secretarias 5
agendas nota
- Ayudar con las Escritorio, Secretario
Oficina de . )
. funciones mueble mas 2 15
subdirector L . . .
administrativas archivero, sillas personas
Pagos a académicos,
Pagos profesores y todo el Archiveros Pasajero 9
personal de la escuela
Escritorio
empresarial, Director y dos
Control de los gastos y
Contador . muebles, personas 9
ganancias de la escuela . s
. ., archivos, sillén sentadas
Direccion . -
medio bafio
Escritorio
. . L, empresarial, Director y dos
Privado de Administracion de la P Y
. muebles, personas 35
director escuela . S
archivos, silléon sentadas
medio bafio
Sala donde se discute y
. Mesa de juntas, 20 0 mas
Sala de juntas hablan asuntos de la .J 45
14 sillas
escuela
Una mesade 6
Relajacion, juntas ersonas, 4 sofas
Sala de maestros - .J - 3 / P ! 15 30
calificacidn y guarda de 2 personas,
archiveros
o 2 tarjas, 2
Sanitarios W.C .J . 2 10
sanitarios
Circulaciones 15% 26 m?
Subtotal 186 m?




Centro de Estudios Gastrondmicos

Programa Arquitectdnico

Académica.
Zona Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
30 bancas por
Espacio donde se toma aula, pizarron,
Aulas 3 aulas tedricas clase Unicamente escritorio, 31 225
tedrica pantallay
proyector
Mesas de
2 talleres de Elaboracion de pan, trabajo,
panaderia y reposteria fria y refrigerador, 31 150
reposteria caliente parrilla, horno,
fregadero
., . Barra, bancos,
2 talleres de Elaboracién de bebidas
mesas, muebles 31 150
Coctelera y cocteles
para botellas
Barra con
2 talleres de Elaboracion de c,ublerta .de
, marmol, sillas, 31 150
chocolateria chocolates .
refrigerador,
tarjas
Talleres
3 mesas de
trabajo,
3 talleres de Se aprende a elaborar refrigerador, 31 275
cocina caliente comida caliente parrilla, hornos,
fregadero,
Estantes
3 mesas de
trabajo,
3 talleres de Se aprende a elaborar . J 31
. , . , refrigerador, 225
cocina fria comida fria
fregadero,
estantes
. Estantes, barras, 31
Cava Guarda y cata vinos . . 40
sillas, televisor
4 tarjas, 2wc,
o 2 mingitorios, 1
6 sanitarios W.C . 5 150
sanitario
discapacitados
Circulaciones 15% 198 m?
Subtotal 1518 m?
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Complementaria.
Zona Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
Conferencias
exémencels , 125 butacas y 135 personas
Auditorio Auditorio . una tarima con 6 P 160
profesionales, . sentadas
. asientos
exposiciones
Hornilla,
campana
extractora,
estufa, horno,
. barra de
Espacio donde se . ,
. alimentos frios,
Cocina preparan todos los 15 60
. barra de
alimentos .
alimentos
calientes,
guardado de
loza, 4 tarjas,
estantes
. Almacén de alimentos
Almacén Estantes 2 6
del restaurante
Refrigeracidn de Estantesy
Refrigeracion alimentos del equipo de 2 6
restaurante refrigeracion
Escritorio, sillas
. L, Admini i6 | ’ ’
Restaurante Administracion dministracion de mueble 1 15
restaurante .
archivero
Caja Caja de pago Barraysilla 1 5
Lugar donde los
. 2 4
Comensales comensales se sientan O mesas para 80 145
personas
a comer
N 2 tarjas, 1
Sanitarios de L
W.C. lavado de manos sanitario, 1 2 20
comensales o
mingitorio
. o Area de limpieza de .
Area de limpieza ; p_ .Z . Tarja 1 4
piso y mobiliario
Sanitario, tarja
Bafios y lockers W.C. cambio de ropa banca, 18 3 12
lockers
Circulaciones 15% 65 m?
Subtotal 498 m?



Centro de Estudios Gastrondmicos Programa Arquitectdnico

Servicios generales.

Zona Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
Alimentos .
Guarda de alimentos Estantes 1 27
perecederos
Alimentos no .
Guarda de alimentos Estantes 1 27
perecederos
Bqdega de . ., Estantesy
alimentos Refrigeracion de

Refrigerador equipo de 1 15

alimentos A ..
refrigeracion

. ., Escritorio, sillas,
- ., Administracion de
Administracion . mueble 1 10
bodega de alimentos .
archivero

32 lockers,
bancas, 10 22
sanitario, tarja

W.C. vestidores

Bafios y vestidores .
y cambio de ropa

. Almacenamiento de
Almacén general . Estantes 1 35
equipo de la escuela

Bodega general
Almacén Almacenaje de equipo

i i { . . . E 1 2
jardineria de jardineria stantes 0

Pedido de material, y Escritorio, sillas,
Una persona

Administracion firma de asistencia de mueble 15
. permanente
personal archivero
. Equi léctri
Cuarto eléctrico quipo electrico que Transformador N/A 35
abastece la escuela
Cuarto de Cisterna Contenedor de agua Bomba N/A 60
.. de la escuela
magquinas
Coptrol y guarda de Escritorio y
Control equipo para el cuarto 1 10
L. mesa
de maquinas
Area de basura Depdsito de Deposito de basura de 8 contenedores 4 60
basura toda la escuela de basura
Circulaciones 15% 51 m?
Subtotal 387 m?



Centro de Estudios Gastrondmicos Programa Arquitectdnico

Zonas exteriores.

Zona Espacios Actividades Mobiliario Numero de Area m?
Usuarios
Cajones para Estacionamiento para
Alumbrado 52 1187
alumnos alumnos

Estacionamiento para

j | Pl
Cajo.ne-s per-sona el personal uma, 28 919
administrativo . . alumbrado
. . administrativo
Estacionamiento
. S Estacionamiento para
Cajones publicos P Alumbrado 12 350

el restaurante

Estacionamiento

Patio d L . .
@ I? N provisional para Archiveros Pasajero 273
maniobras .
diferentes usos
Hortalizas Hortalizas Cultivo de hortalizas N/A 30 1340
Dispersion,
Plaza Plazas entretenimiento, Jardineras N/A 974
relajacion
Jardines Jardines Relajacion N/A N/A 1236

Subtotal 6279 m?



Centro de Estudios Gastrondmicos Programa Arquitectdnico

Resumen de areas.

AACCESOS ouveevevrieiee et cte e tea ettt asete et ae sttt ebeste e bes st sas et steaeabes st st et st neabeb et eae st sreaenates 58 m?
Zona académica administrativa .......ccccceeveeieeciecce e e e 372 m?
V4o 0T 1 1or= Lo <] 1 4| or= JE0u TSRO 1518 m?
Z0oNas COMPIEMENTATIAS ..ccvveee ettt e era e e e an e 498 m?
SEIVICIOS SENEIAIES ...veeeeeeeeee ettt et et et e ea e sbesv e s beesaesre s aeanee s 387 m?

Superficie total construida 2833 m?

o] = 1) A =] 0] (=L PRTRR 6279 m
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TAPA TERMINAL DE REMATE PARA PISO DE CONGRETO PREMEZCLADO (RESISTENCIA

PASAMANGS CALIBRE 16 EN ACERO ACORDE A PLANOS ESTRUGTURALES) ACABADO
INOXIDABLE,  ACABADO  SATINADO, MARTELINADO COLOR BLANCO ANTIBACTERIAL
#0854 SOLDADA CON PROCESO TIG ARGON MIX AGREGADO GRUESO MARMOL, AGREGADO FING
PULIDA Y DESVASTADA. MARMOLINA  MARGA CEMEX ~ANTBACNR O

EQUVALENTE EN _ CALIDAL URADO  CON uNam

X MBRANA  IMPERVEABLE  APLICADA _POR
PASAMANOS DE TUBO REDONDO DE 1 12 ASPERSION MARCA FESTER O EQUVALENTE EN

e TR, CALBRE. 1 ACERG e
R R S R ———
e
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PRETIL DE CONGRETO PREMEZCLADO ACABADO APARENTE
/OLOR BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL.
AGREGADO FINO. MARMOLINA, MARCA CEMEX,

TORNILLO M8x65 DE ACERO INOXIDABLE CON TAQUETE EXPANSIVO. NPREMZIS \ADERA DE
CUPULA EN DIMENSIONES DE 10 x 10
CONSIDERANDO IPERMEABILIZACION Y SELLO CON
‘CHAFLAN DE 10 om x 10 cm. A BASE DE MEZCLA CEMENTO-ARENAEN
BROPORCION 1 ‘COLADERA PARA AZOTEA CON CUPULA DE FIERRO
% 058 COLADO PARA TUBERIA DE 4" MODELO 444 MARCA
TRABE DE 55cm X 250m DE CONCRETO ARMADO f= 250 kglen? HELVES
CLASE |4 0 #8 Y EST. #4. ACABADO APARENTE COLOR BLANCO
MARMOLINA WARGA GEMEX ANTIEAGNR O EQUVALENTE EN NLAL+1152
ALIDAD. CURADO CON MEMBRANA IMPERMEABLE MODELO
cuRAQu\M NP APICADA POR ASPERSION Y ACAGADO FRAL con
e
ENCALIDAD
NLBL 1112
ENTORTADO DE 5 cm. DE ESPESOR CON MALLA ELECTRO SOLDADA 6-6./ e 250 gom CLASE AUADACOY e hs
1010 A BASE DE MEZCLA CEMENTO-ARENA EN PROPORCH  CASETONES DE 60cm CON
ACABADO COMUN CON PENDIENTE DE 2% A COLADERAS. % COMPRECION DE sem ACABADO APARENTE GOLOR

NLBT.+1077

RELLENO DE PARA DAR PENDIENTE CON MATERIAL DE LA REGION CON

ALTURA PROMEDIO DE 15¢m. 'ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN CALIDAD.

TRABE DE 75cm X 350m DE CONCRETO ARMADO f= 250 kgl®

IMPERMEABLE MODELO CURAQUIM NP APLICADA POR ASPERSION
ABADO FINAL CON SELLADOR AQUASIL LIFETIME MARCA
IMPERQUIMIA O EQUIVALENTE EN CALIDAD.

TRABE DE 75m X 30cm DE CONCRETO ARMADO fc= 250
kglcm’ GLASE |4 0 #5 .2 COL #6 Y EST. #3. ACABADO.
aw HPARENTE COLOR BLANCO ANTRACTERIAL AGREGACO
MARMIOL, AGREGADO FINO MARMOLINA,
MARCA CEMEX ANTIBANR G EQUIALENTE EN

CANCEL FLi0 ABASE PERFIL D ALUINO INALPROFLUSH SeRie

45 CON CRISTAL INASTILLABLE BLANCO (CRISTAL 4 mm

CRISTALA o) DE 6 D& ESPE008 CAISTA CLRVALNEA PLANG
CALDAD

'MURO DE TABIGUE DE BARRO RECOGIDO DE

CON PIEZAS| T/
ARENA 1:4, JUNTAS DF 10 DE ESPESOR A PLOMO, REPELLADO.
'REFORZADO GON DALAS DE EDIA'

GERRAMENT Y CASTILLOS DE 12amx 12 cm. DE CO! :
ARMADO CON 4 8 #5 Y EST. 41 @160, 0 fom 200 igfot,
INTERIOF CON STONE PORCELANATO TODO

‘COLUMNA DE 706m X S5cm DE CONCRETO ARMADO fo=
250 kgjom® CLASE | CON4 B3 Y 2 EST. #3 @20c-

MASA RECTIFICADO, DIMENSIONES DE 0.30 X 030 MMARCA
INTERCERAMIC O EGUIVALENTE EN CALIDAD

CLASE4 0 # Y EST. #4. ACABADO APARENTE COLOR BLANCO 150 DE CANTERA BLANGA ANTIDERRAPANTE DE
NPT+770  PRIMERA EN DIVENSIONES DE 0.30 X 0.30 M MARCA
EN CALIDAD, JUNTAS.
DE 2 M, SELLO DE LA SUPERFICIE CON BOQUICHAVP
ULTRA FINO MARCA NIASA

MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN
‘CALIDAD. CURADO CON MEMBRANA MPERMEABLE MODELO
‘GURAQUIN NP APLIGADA POR ASPERSION Y ACABADO FINAL CON
SELLADOR AQUASIL LIFETIME MARCA IMPERQUIIA O EQUIVALENTE
EN CALIDAD.

NLBL +727  LOSARETICULAR DE CONCRETO PRENEZCLADO DE
CLASE |

TRABE DE 75cm X 35cm DE CONCRETO ARMADO fc= 250 kgle ‘CASETONES DE 60cm CON CAPA DE

CLASE | 4045 .2COL#6 YEST 43 % ABADO APARENTE COLOR
BLANGO ANTIBACTERIAL AGREGADO GRUESO MARIOL NLBT.+652 BLANCOANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL
GREGADO FINO MARIOLINA, HARCA CENEX ATBAGHR O ARCA CEMEX
EGUNALENTE EN CALIDA, GURADG CON 'ANTIBACKR O EQUIVALENTE EN CALIDAD
PERUEABLE MOOELO CURAGUM NP APLICADA POR ASPERSION
Y ACABADO FINAL CON SELLADOR AQUASIL LIFETIE MARCA|
IMPERQUIMIA O EQUIVALENTE EN CALIDAD.
T o2
GANCEL FLOA BASE PERFILDE ALUMINIO ALPROTLUSH SERE u
45 CON GRISTAL INASTILLABLE BLANCO (¥
CRISTALA o) DE o D& E5PE508 CRISTA CLRVA LNEA PLANO TRABEOE 75m Xem DE GONCRETO ARWAOO
ALIDAD kgl CLASE | 2coL#6
KB ARENTE COLOR BLANGO AATIBACTERIAL AGREGADO
e ‘GRUESO MARMOL, AGREGADO FINO MARMOLINA
MLIRO DE TABKGUE DE BARRO REGOGISO DE 28amDE ESPESOR, HARGA GEMEX ANTIBACNR O EQUNALENTE EX
PIEZAS DE Bxi3a8om, ABENTADO GON MORTERD CEMENTO
ARENA 14, JUNTAS D T DE ESPESOR APLOMO, REPELLAO.
coN INTERMEDIAY
CErRMENTD, CATTLLOS D 12.am 12 m. D GO 3
ARMADO CON 4 3 45 Y EST. 43 @15am, o= 200 g,
NTERIOR CON STONE PROJECT PORCELANATO T0DO H
MASA RECTIFICADO, DIMENSIONES DE 0,80 X 1.2 M MARCA H
INTERGERAMIC 0 EGUVALENTE EN CALI =
= COLUMNADE Tocm X S5 OF CONGRETO ARMADO =
RABE DE = 250 kglom CLASE |.CON 4 0148 Y 2 EST. #9 @2
(GLASE .4 @ #8 Y EST.#4. AABADO APARENTE GOLOR BLANCO i - ACABADO APARENTE COLOR BLANGO ANTIBACTERIAL
na =
MARMOLINA, MARGA CEWEX ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN i ] NPT 385
GALIDAD.CURADO CON NENRAUA NPERIEASLE NODELO = PISO DE GANTERA BLANGA ANTIDERRAPANTE DE
'CURAGUIM NP APLICADA POR ASPERSION Y ACABADO FINAL C PRIVERA, EN DIMENSIONES DE 0.30 X 030 M MARCA

INTERCERANIC O EQUIVALENTE EN CALIDAD, JUNTAS
o4 DE 2 M, SELLO DE LA SUPERFICIE GON BOQUICHAVI

"

SO AU LPETNE fanch APERUMA O EQNABITE
i

e ULTRA FINO MARCA NIASA.

TRABE DE 75cm X 356m DE CONCRETO ARMADO fc= 250 kole LOSA RETICULAR DE CONGRETO PREMEZCLADO D

CLASEL 4095 .20L #6 YEST. 40 = K L foome=250 g GLASE L ARMADA CON NeRvADURAS
BLACO ATBAGTERAL ACREGIC GRUESO W0, B Mg agor D Y CASETONES O soem CONCAPADE

IMPERMEABLE MODELO CURAQUIM NP APLICADA POR ASPERSION
Y ACABADO FINAL CON SELLADOR AQUASIL LIFETIME MARCA
IMPERQUIIA O EQUIVALENTE EN CALIDAD.

'ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN CALIDAD.

TRABE DE 75cm X 30cm DE CONCRETO ARMADO fo=

‘GRUESO MARMOL, AGREGADO FINO MARMOLINA,
A CENEX ANTIACHR O ECUVALENTE EN

CANCEL FLIOA BASE PERFILDE ALUMINIO ALEROFLUSH SERIE 0

45 CON CRISTAL INASTILLABLE BLANCO (CRISTAL 4 mim + TUBERIA DE ACGPL
ISTAL 4 ) DE 1 OE ESPESOR CRISTACURVAL UNE/\ o
CRSTAL4mm) o EQUNALENTE EN CALIOAD O 4 O DWVETRO UNDO

» CON COPLES DE TRANSICION TISA-TAR O EQUIVALENTE
EN CALIDAD Y SELLADO CON SELLADOR MARCA SIKA O
EQUIVALENTE EN CALIDAD.

MURO DE TABIOUE DE BARRO RECOCDO D 150mDE ESPESOR,
xtason, ASE) MORTERO CEMENTO
Ko 4 JONTRS D 1 DE ESHERCR APLOMD, REE LA

CErTAMENTO,  GASTLLOS D 2 122, D GONGRETO,
AFMADO CON 4 £ EST. 4 e, CONGRETO tom 0t
1OR RECUB)

PORCELANATO TODO PISO DE CONCRETO PREMEZCLADO ACABADO COMUN
RECTFIGADO DIMENSIONES DE 20X 0.0 MMACA COLOR BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO
INTERGERAMG 0 ECUNVALENTE EY MARMOL, AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX
(COLUNNA DE 70cm X 55cm DE CONCRETO ARMADO fo= 250 kg INTIBACNR O EQUIVALENTE EN CALIDAD PARA RECIIR
GEASE T GON 4 57381 2 EST. 6 @200, ACABADO APARENTE 'AUTONIVELANTE SELFLAT TOP RENEW MARCA
LoR 8L INPEROUMIA

'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O

EQUIVALENTE EN CALIDAD. CURADO CON MEMBRANA

IMPERMEABLE MODELO CURAQUIM NP APLICADA POR ASPERSION

Y ACABADO FINAL CON SELLADOR AQUASIL LIFETIME MARCA

IMPERQUIMIAO ENTE EN CALIDAD.

PISO DE PLACAS DE CONCRETO VIERO COMPACTADO CUADRADO EN
D £57

MARCA GRUPO JOBEN ASENTADO CON MORTERO CEMENTO ARENA -

T TRABE DE 750m X 35cm DE CONCRETO ARMADO f= 250 ke
= CLASE | 4045 ,200L #6 Y EST. #3, ACABADO APARENTE COLOR

BELL 5% PROCTOR

INPERVEADLE MODELO CURAGUIN NP APLICAOA POR ASPERSION
N SELLADOR AQUASIL LIFETIME MARCA
WPERGUNI G EQUVALENTE N CALIDRD

DADO DE CONGRETO PREMEZGLADO

ZAPATA DE CONCRETODE CONCRETO PREMEZCLADO ACABADO
'ACABADO COMUN

NOM-193

PLANTILLA DE CONCRETO fe=100 kgiem2
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NeAN H57s

PRETIL DE CONCRETO PREMEZCLADO ACABADO APARENTE

AGREGADO FINO. MARMOLINA, MARCA CENEX ANTIBACNR.

NPRE 11455

CHAFLAN DE 10mx

NLAL + 1362 ‘TRABE DE 760m X 350m DE CONCRETO ARMADO fo= 250 kglomt

LOSA RETICULAR DE CONCRETO PREMEZCLADO DE 40cm fc= 250

o GLAGE L AADA GO\ NERVADURAS OF 50+ GASETONES
o 0 A 1SEDS MESEA CEMENTO ATENAEN FRORORION 15
CoLon BLAICO MTBACTERAL AOHEGADO GRUESOUAHMGL
A o oL e CEER ATRAHR
P RELENC O PATADAR PENDIENTE O MATENAL D A REGIEN CoN
iRcPRoAMEI D8 e
TRABE DE @5cm X 25cm DE CONCRETO ARMADO fo= 250 kg/er
A e G EaT B AGABADO APARENTE GoLoR BANGD
AT TERUL ARy eyt
AR, P, MR LM FTEACHR 3 QLSS B
Bt
ANGEL FU A BASE PERFL DE ALUMNIO INALEROFLURH SERE
OO CSTAL WAL AL FLAGD GRRTAL§ B
‘GRISTAL 4 mm) DE 8 mm DE ESPESOR GRISTA CURVA LINEA PLANG!
FROTEX o AESOUD0 b 50 EANANTE EN GALDAD
CALIDADDE 4 DUMETRO UNDO GOl COPLES OF TRARRIN
D AL TE B EA DADY SeL A0 SO SR L0R
TACA SHa S EEONALENTE SN ARG
ML D TABOLECE BARRORECOCIO o 5am D SSFESOR,
O iEEAn B it AGETAS CON MR EEVENTD
A 4 NI B o D Arasom APLow,
e Db Ry
0 0E AUTERA BLANCA ANTIOERRAPANTE O PrNERA, X CERAMETO ¥CASTLLOS 6 1 1 om DECONERITO
SRS £ CALIAS JUNTAS B3 e S OCE NTEROR REcUBI=eT0 GOl STONE FROIECT PORCELANATO Tabo
SOPERHOE Con SOGUICHAE ULy FNOMARCA MASARECTIRCAD0, ENSION
DE CONCRETD APBUADO o2 it
A T 38 Y B0 1 ANEADS AT
o BLANCO ANTI AL, AGREGADO GF MARMOL,
LN NS MG e WAGA NS AN TN O
. Ny oy EONALBGTE EN G
CoLon BAICO MTBACTERAL AOHEGADO GRUESOAHNGL
A o oL iR CEVER ATRACHRS 1 A D e X 25 DE CONCRETO ARMAD o 283
RN T e Ao TyeE s e x5 e conene
SNTBACTERAL AGRESADS GRLESO MAMOL ASREGALO PO
AR P, MARCA SEMEX ATEACHR G T ALSNTE
e
el
CANCEL ABATILE A BASE PERFL DE ALLMANIG INALPRO LU
SERE 4 GO ERBSTAL RASTLLABLS BLANED, (ERRTAL A PV
RUSTAL 4y . DE ESPESCR CRSTAGURVA LA
PRI RESS36 0 B EAUNALNTE BN AL
TUBERADE ACCPLAVIENTO FAPIDOTSA TAR O EQUNALENTE
AT QENALENTE N ALK Y ¢ MURG DE TABIGUE DF BARRO RECOGIO DE 1551 DE ESPEROR,
o AR D e o, ASENTADD SENMORTERD CIMENTD
REN 1 ONTAS D 1o DF EoaseR A PLOMO:
é DESPLANTE, INTERUEDIAY
it S s B
150 OE GANTERA BLANCA AVTOERRAPANTE 02 PRINERA EN = SN 4BV T, B e, o g,
DN NS B2 X3 e nTencs = INTESIGR AECUMERTG 0ol TONE PROIECT PORGELANATD
SRS X CALIAS JUNTAS B3 e S O0E = MASAREGTHOADO, DMENGIONSS o
NPT +595 'TRABE DE 55cm X 25cm DE CONCRETO ARMADO fio= 250 /o
A Ve G o B AGABAOD APARENTE oL R BANGD
SNTRACTErUAL ArE0A GRG0 PR
AL R, MR A FTEACAR O QLSS B
LOSA RETICULAR DE CONCRETO PREMEZCLADO DE 40cm fe= 250 o CALI
e LA AAD GO\ NEAVADURAS OF 50 GASETONES T
o o
OO AL T oL WA CEER ANTBACHRG s
SN AoTe oA,
DE CONCRETD AFRUADO om0 it
A T 3457 S 1 AAEADS AT
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL,
LN NS MG e WAGA NN AN TN O
EOONALNTE EN GALID
CANCEL Fit A BASE PERFIL DE ALUVING IALPRGFLUSH SEFE
OO AL NASTL L2 BLANGD GRITAL & VB
CRIGTAL & mm)CE o DE EOPESGR CRATA CLEVALINEA PANG
R OTCTOR RESO0I8 085 EUNALEVTE ENCAL D
" e e MO DE TABCUE DE BATRO RECOGIDO D 561 D ESPESOR,
< ke y ORI iR
GAIoND OF 4 OF DANETRO UMDO GON GOPLES OF TRANSIGON A D Bz, KA CON e O ST
SATAR O QUM ALENTE N CALIDAD Y SELLABO GO SELLADOR AN S B e oo 1E7E
MAROA SO ECUNALENTE EN CALDRD CERRAMENTO,  CABTLLGS B 12 . DE CONGRETO,
/ARMADO CON 4 @#65 Y EST. 48 @16cm, CO! o= 200 kg/om?,
i O TN P T FORGELANAS Tob0
IABA TG, INENIONES D2 L300 8 HARIA
ERCERANG  ECNRLENTE En AL
OLUMUA D T X Boom DE CONGRETD ATMADO o= 280 g
T o e S EBT e @ AABADO APPRENTE
= oo B0 ATRAGTERAL
\erezn ARMOL, ACKECADO FINO NATHOLN HAROACEVEX
AATBACHA  ECUNALENTE EN GRLDAD Pk FEOBI
AUTONNELATE SELFLAT ToR SENE WARCA
iy
Py

PISO DE PLACAS DE CONCRETO VIBRO COMPACTADO CUADRADO
EN DIMENSIONES DE 0.50 X 0.50 M X 4 CM, DE ESPESOR ACABADO
RUGOSO MARCA GRUPO JOBEN ASE} c RO
(GEMENTO ARENA 14, JUNTAS A HUESO, CONSIDERANDO.
APLICACION DE SELLADOR IMPREGNANTE

v
AU LA

8 m & -

PV NI

'DADO DE CONCRETO PREMEZCLADD

ZAPATA DE CONCRETODE CONCRETO PREMEZCLADO ACABADO
'ACABADO COMON

PLANTILLA DE CONCRETO

00 kgfem2
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FACHADA INTEGRAL A BASE DE PERFIL DE ALUMINIO DEL SISTEMA

CURTAN WALL IVISBLE CON CRISTAL NASTLLABLE GLARO 6
15 mm DE ESPES

UND\PLANOPR TEKTOR RECOCIDO O $U EQUIVALENTE EN

NLAC: 1365

TRABE DE 750m X 30cm DE CONGRETO ARMADO fs 250 ke
CLASE 4045 2GOL #0 7 EST 45 ACABADO APARENT: GoLoR

BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GR
AGREGADO O M Mmmoum VARCA CEMEX ANTIBAGHR O
UIVALENTE EN CA

BARANDAL '
112" DE DIAMETRO, CALIBRE 16, EN ACERO INOXIDABLE ACABADO
'SATINADO, SOLDADO A POSTE DE PTR DE 1 112/ 1 172" CALIERE 16
EN ACERO INOXIDABLE ANCLADO A ESCALON CON TAQUETES DE
EXPANSION TIPO CARTUCHO

DE 510cm X 200m DE CONGRETO ARMADO f= 250

Qrcm'cusz\ 1202 EST 4 @20en Y 12040 v 55T
20cm. ACABADO APARENTE C

ANTEACTER AL AGREGADO GRUESOMARNOL

'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CENEX

COLUMNA DE 550m X 506m DE CONGRETO ARMADO f 250 kg
LASE |.CON 4 048 Y 3 EST. #3 @200 ACABADO APARENTE

RIAL
AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA GEMEX ANTIBACNR O
EQUIVALENTE EN CALIDAD

FACHADA INTEGRAL A BASE DE PERFIL DE ALUMINIO DEL SISTEMA
CURTAIN WALL INVISIBLE CON CRISTAL INASTILLABLE CLARO (6mm
el 15 mm DE ESPESOR,

LINEAPLS ENTEEN

CALDAD

TRABE DE 750m X 30cm DE CONCRETO ARMADO f=2
GLASE1 4045 ,2COL #6 Y EST. 43 ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL,
'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O
'EQUIVALENTE EN CALIDAD.

TRABE DE 60cm X 156m DE CONCRETO ARMADO fc= 250 ke
(CLASE.4 0 46 2 EST. #3, ACABADO APARENTE COLOR BLANCO

MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN
‘CALIDAD,

ESCALOVHEGHO GON CONGRETQ PREVEZCLADD ACAADO
MARTELINADO Ci 0 ANTI BACTERIAL, AGREGADO
GRULSOMARIOL ACREGADO PINO NARMOLNA HARCA CEMEX
ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN CALIDAD, CURADO

MENERANA NPERMEASLE APLICADA POR RerERannARCA
FESTER O EQUIVALENTE EN CALIDAL

BARANDAL '
E DUNETRO, ALBRE 16, EN ACERO NOXOASLE ACASAOO
POSTE DE PTR DE 11/2° X 1 172" CALIBRE 16
R ACERG NOXIPABLE ANCLADO A ESCALON GON TAGUETES OF
EXPANSION TIPO CARTUCHO

SCALON HECHO CON CONCRETO PREEZCLADO ACABADO
MARTELINADO COLOR BLANCO ANTI BACTERIAL, AGREGADO
‘GRUESO MARMOL

COLUMNA DE 55m X 50cm DE CONCRETO ARMADO f= 250 kgon
CLASE |-CON 4 043 Y 2 EST. #3 @20cm ACABADO APARENTE

AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA GEMEX ANTIBACNR O
EQUIVALENTE EN CALIDAD.

TRABE DE 750m X 30cm DE CONGRETO ARMADO fc= 250 ke
CLASE 1.4 0#5 2 COL #6 Y EST.#3. ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO M
'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O

AL CALDAD.

TRABE DE 600m X 156m DE CONCRETO ARMADO fc= 250 ke
LASE 1.4 0 #5 Y EST. #3. ACABADO APARENTE COLOR BLANCO

MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN
CALIDAD,

FACHADA INTEGRAL A BASE DE PERFIL DE ALUMINIO DEL SISTEMA
CURTAN WALL NVISBLE NARCA GRUPO BASICA CONCRIS
INASTILLABLE CLARO (G

£5PESOR, MARCACRISTA CuRia LA LN PROTERTOR

TRABE DE 400 X 15cm DE CONCRETO ARMADO fc= 250 kgler?
CLASE 14 0K EST. 13 @20m ACABADO APAENTE CoLom
BLANGO ANTIBACTERIAL, AGREGADO MARMC
AGREGADOFINO MARWOLINA HARCA TN ANTIZAGHR O
EQUIVALENTE EN G

FIRME DE CONGRETO ARMADO DE 10cm fc= 250 kyjem* GLASE |
ARMADA CON 1 PARRILLA DE 03 @30cm. ACABADO APARENTE

'AGREGADO FING MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O
EquNAL ADOEN

300m SEGUN TABLERO DE AJEDREZ.

MURQ D 10cm X Z0em OF CONCRETO AMAOO

AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX

RODAPIE EN ESCUADRA DE 45cm X 156m Y 40cm X 10cm, DE
¢ CLASE |

@20cm. ACABADO APARENTE COLOR BLANCO ANTIBACTERIAL,

AGREGADO GRUESO MARMOL, AGREGADO FINO MARMOLINA,

RELLENO SANO COMP}

IeRRENONATURY

CONTRATRABE DE COf
'ACORDE A PLANOS E

DADO DE CONCRETO

ZAPATA DE CONGRETS
'ACABADO COMON

PLANTILLA DE CONCR

O CORTE POR FACHADA 01
(NI TP

NLAT 41155
NLBT, 11080
LOSA RETICULAR DE CONCRETO PREMEZCLADO DE
40cm fo= 250 kglen! CLASE | ARMADA CON NERVADURAS
E 126m Y CASETONES DE 6cm CON CAPA DE
COMPRECION DE 5cm ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL,
AGREGADO FING MARMOLINA. MARCA CEMEX
NT2770
NLBLA730 SARANOALHECHO A BASE DE PASKANOS O TURD
12" DE DIAMETRO, GALIBRE 16,EN
'ACERO NOXIDABLE ACABAGG SATADO, SOLOR0
POSTE DE PIR OF 1 1205 1.12° CALBRE 16 O ACERO
NLBT. 495 INOXIDABLE ANGLADO A ESCALON CON TAQUETES DE
e
ABE DE 40cm X 156m DE CONCRETO ARMADO fc= 250
NDES+577  kglem: CLASE | 4 04 Y EST #3 @20cm ACABADO
\GREGADO
(GRUESO MARMOL. AGREGADO FINO MARMOLINA
MARCA CEMEX ANTIBACNR O EQUIVALENTE EN
CALIDAD.
LOSA RETIGULAR DE CONCRETO PRENEZCLADODE
o= 250 kglem? CLASE |. ARMADA CON NERVADURAS
OF Toom ¥ CASETONES BF Eem
COMPRECION DE 5em ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARHOL.
AGREGADO FINO MARMOLNA MARCA CENEX
ITE EN CALIDAD
NPT +385
NLBL34S
NLST 310 BARANDAL HECHO A BASE DE PASAMANOS DE TUBO
REDONDO DE 1 1/2° DE DIAMETRO, CALIBRE 16, EN
7
EXPANSION TIPO CARTUCHO
15
i3
NDES + 192
ESCALON HECHO CON CONCRETO PREMEZCLADO
'ACABADO MARTELINADO COLOR BLANCO ANTI
BACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARNIOL.
NPT 2000
NEM-193
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NLAC: 1245

PRETIL DE CONGRETO PREVEZCLADO ACABADO APARENTE

AGREGADO FINO. MARMOLINA, HARCA CEMEX,

NLAT 1155

TORNILLO M8G5 DE ACERO INOXIDABLE GON TAGUETE EXPANSIVO.

NLBT 41090

(CHAFLAN DE 10 cmx 10 cm. A BASE DE MEZGLA CEMENTO-ARENAEN
PROPORCION 15.

10-10 A BASE DE MEZCLA CEMENTO-ARENA EN PROPORCION 1S

CLASE 1.4 05 .2COL #6 Y EST. #3, ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL,
N E

N
CaLIDzD.

NeT2770

NLBLS730

RELLENO DE PARA DAR PENDIENTE CON MATERIAL DE LA REGION CON
\LTURA PROMEDIO DE 15cm,

kolery GLASE I. ARMADA CON NERVADURAS DE 12cm Y CASETONES

COLOR BLANCO ANTIBACTERIAL

MURO DE 740CH X 20CM DE CONCRETO ARMADO FC= 250 KGICH"
CLASE 1120 #5 Y EST #4 @20CH Y 120 #6 Y 2EST.#3 @20CM.

‘GRUESO MARMOL, AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX
ENTE EN CALIDAD.

‘CON STONE PROJECT PORCELANATO TODO MASA RECTIFICADO,

DIMENSIONES DE 0.30 X 0.30 M MARCA INTERCERAMIC O

(COLUMNA DE 55cm X 50cm DE CONGRETO ARMADO fo= 250 kgfem*
GLASE | CON 4 0,48 Y 3 EST.#3 @20cm. ACABADO APARENTE.

EQUIVALENTE EN CALIDAD.

GLASE 4G #5 .2 COL #6 Y EST. #3. ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL,
'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O

L CONCRE ADOD:
kglem® CLASE I ARMADA CON NERVADURAS DE 12cm Y CASETONES

ERIAL
'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O
EQUIVALENTE EN CALIDAD.

MURO DE 740CH X 20CM DE CONCRETO ARMADO FC-

250 KGICHE

‘GRUESO MARMOL., AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX
ENTE EN CALIDAD.

‘CON STONE PROJECT PORCELANATO TODO MASA RECTIFICADD,

DIMENSIONES DE 0.30 X 0.30 M MARCA INTERCERAMIC O

EQUIVALENTE EN CALIDAD

‘COLUMNA DE 556m X 50cm DE CONCRETO ARMADO f= 250 kg
(CLASE |, CON 4 048 Y 2 EST. #3 @20cm. ACABADO APARENTE
‘GOLOR BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARNOL,
AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O
EQUIVALENTE EN CALIDAD.

TRABE DE 65cm X 300m DE CONCRETO ARMADO fo= 250 kgfom”
GLASE |40 #5 .2 COL #6 Y EST. #5. ACABADO APARENTE COLOR
BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL,

EGADO FINO MARMOLINA, MARGA CEMEX ANTIBACKIR O
EQUIVALENTE EN CALIDAD

NET£000

Nom-193

MURO DE TABIGUE DE BARRO RECOCID DE {3am DE ESFESOR,
‘CON PIEZAS DE Sx12xzom, ASENTADG CON MORTERO CEMENTO

EQUIVALENTE EN CALIDAD

LOSA RETIGULAR DE GONCRETO PREMEZCLADO DE 400m fc= 250
kolem? CLASE I. ARMADA GON NERVADURAS DE 12m Y CASETONES

'AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX ANTIBACNR O
EQUIVALENTE EN CALIDAD.

FIRME DE CONCRETO ARMADO DE 10cm fc= 250 kyjem’ CLASE |
ARMADA CON 1 PARRILLA DE 0 #3 @30cm. AGABADO APARENTE
‘COLOR BLANCO ANTIBACTERIAL, AGREGADO GRUESO MARMOL.
AGREGADO FINO MARMOLINA, BARCA GEMEX ANTIBACNR
EQUIVALENTE EN CALIDAD. COLADO EN TABLEROS DE 300cm X
300cm SEGUN TABLERO DE AJEDREZ

IURD DE 740CH X 20CM DE CONCRETO ARMADO FC=250 KGICHE

‘GRUESO MARMOL, AGREGADO FINO MARMOLINA, MARCA CEMEX

2

‘CON STONE PROJECT PORCELANATO TODO MASA RECTIFICADO,
DIMENSIONES DE 0.30 X 0.30 M MARCA INTERCERAMIC O
EQUIVALENTE EN CALIDAD

R

I
T

REL PROCTOR

SARANARA
SIS IISIIILANL s

CoMiN

ZAPATA DE CONCRETODE CONGRETO PREMEZCLADO ACABADO
'ACABADO COMUN

PLANTILLA DE CONCRETO fe=100 kgiem2

CORTE POR FACHADA 04
2
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Centro de Estudios Gastrondmicos Costos

Costos paramétricos.

* Se tomd como base los datos Paramétricos en linea del Instituto Mexicano de
Ingenieria de Costos (IMIC) actualizados a Septiembre del 2015.

Costo del terreno.

* El Centro de Estudios Gastrondmico se desarrolla en un predio el cual tiene un
costo de 8 mil pesos el m?, dado que son 8441m? el costo del terreno es de
$67,528,000 pesos.

Financiamiento.

* El financiamiento de este proyecto se llevaria a cabo por el Centro Culinario

Ambrosia, la cual crecerda como un Centro de Estudios Gastrondémicos y sera el
modelo a seguir, ademas de aumentar su capacidad.



Costo del edificio.

Centro de Estudios Gastrondmicos Costos

* En las siguientes tablas se muestran los precios unitarios por metro cuadrado de
cada zona del edificio. El precio unitario mostrado en las tablas incluye el 28 % de
sobrecosto del costo directo.

Local

Administracién

Zona académica

Auditorio

Restaurante

Bodegas, cuarto

de maquinas

Estacionamiento

Areas verdes

Cisterna

Area

372m?

1518m?

160m?

498m?

387m?

1729m?

2950m?

50m?

Precio
unitario por
mz

$8,396

$10,376

$10,332

$9,998

$6,998

$5,591

$2500

$2,575

Costo directo

(100%)

$3,123,312

$15,750,768

$1,653,120

$4,979,004

$2,708,226

$9,666,839

$7,375,000

$128,750

Costos indirectos y
utilidades del
constructor (28% del
C.D.)

$874,527.36

$4,410,215.04

$462,873.60

$1,394,121.12

$758,303.28

$2,706,714.92

$2,065,000

$36,050

Sub Total

Terreno

Total

Precio unitario
(incluye
el sobrecosto del
28%
del C.D.)
$3,997,839.36
$21,160,983.04
$2,115,993.60
$7,373,125.12
$3,466,529,.28
$13,373,553.92
$9,440,000.00
$164,800.00
$59,960,024.32

$67,528,000

$127,448,024.32
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Conclusiones.

* Esta tesis profesional representé un gran reto para mi, debido al tipo de proyecto
desarrollado, del cual existen pocos, la finalidad con la que se decidid hacer este
proyecto, fue el aportar de una manera arquitectonica al bienestar de la
sociedad, disefnando los espacios dptimos para la practica del estudio de la
gastronomia.

* La elaboracidén de este trabajo me permitié integrar el conocimiento adquirido
durante la carrera, y pasarlo de la teoria en su mayoria, a la practica. Comprobé
lo importante que son algunos elementos al disefiar, como es la comprensién del
sitio.

* Un problema al que me enfrente fue el dejar lo tedrico para llevarlo a la practica,
creo que en general es un problema que presentamos los alumnos de la Facultad,
lo ideal seria enfrentarnos desde nuestra etapa estudiantil a proyectos reales
para comprender mejor la arquitectura y demostrar nuestros conocimientos.

* Algo que te ensenan durante la carrera y que posteriormente te das cuenta de
gue es una realidad, son el trabajar la arquitectura de forma multidisciplinaria,
existiendo diversas especialidades que aportan elementos importantes con el
mismo objetivo, asi que hay que saber trabajar en equipo y mds como
Arquitecto, ya que muchas veces es el director del grupo de trabajo.
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“Reglamento de Construcciones para el Distrito Federal”
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