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l. Introduccion

El Centro de Exposiciones. Mole Atocpan, es un recinto
especificamente disefiado para la realizacion de la exposicion,
elaboracion y degustacion de este platillo tan tradicional que es el
mole. Sin duda alguna, brindara al publico la opcién de conocer
todo el proceso de elaboracion de este famoso platillo mexicano, en
el lugar mas reconocido y con gran experiencia en la Republica
Mexicana, el poblado de San Pedro Atocpan.
Garantizando al visitante contar con todos los elementos e
infraestructura para el adecuado desarrollo de dicha exposicion.

e Capacidad

El Centro de Exposiciones. Mole Atocpan ofrece un gran disefio
modular del recinto, que permite un buen manejo de espacios y la
interconexion de los mismos, permitiendo el facil desarrollo de las
actividades antes mencionadas, de manera que no s6lo cuenta con
el area de exposicion, sino también con restaurant para la
degustacion del platillo y toda el area para elaboracion del mismo,
areas verdes, con una vista excepcional.

Los andenes y pasillos de servicio, asi como las escaleras,
permiten facilmente la distribucion y armado de stands de
exposicion.

e Ubicacion

La inmejorable ubicacién permite que el Centro de Exposiciones.
Mole Atocpan tenga un facil acceso, sin olvidar que sin duda alguna
se convertird en un icono de la poblacién, ya que se encuentra en
la entrada del poblado y a lado del lugar donde se realiza la feria
nacional del mole. La grandiosa variedad de restaurantes se
encuentran alrededor del recinto, facilitando la organizacion, y
desarrollo del poblado.
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Il.  Justificacion del tema

Todo inicia a partir de una investigacion, vivo en la delegacién de
Milpa Alta, en el poblado de San Pedro Atocpan en donde el 92%
de la poblacién se dedica a la preparacién y venta del mole. Los
habitantes han creado una red turistica internacional. La comunidad
es identificada como el pueblo molero de la delegacién Milpa Alta
ya que se han constituido pequefias empresas dedicadas a la
produccién y venta del mole.

La elaboracion del Mole consta de 26 ingredientes base, méas los
que se agregan para darle el toque personal, motivo por el cual
hacen que el platillo sea unico, ya que se elabora de acuerdo al
gusto y necesidad de los consumidores.

Realicé un estudio en donde percibi que el proceso de elaboracion
era largo, los ingredientes y la variedad muy interesantes, pero
sobre todo al investigar algunas pequefias empresas dedicadas a la
produccion y venta del mole, me di cuenta que aunque ya trabajan
como una industria, el espacio como tal no cumple con las
necesidades de produccion debido a que las industrias como tales
fueron creciendo conforme al tiempo, el lugar de elaboracién no se
construyo para su funcion, es decir que se adaptaron al espacio
con el que contaban. Motivo por el cual hay una gran pérdida de
producto, mediante el robo hormiga el cual se refiere a una gran
cantidad de robos de poco valor, pero cuando se hace un recuento,
el robo total suma una gran cantidad.

La idea es generar un espacio especificamente adecuado para la
elaboracion del mole y debido a que el lugar de San Pedro

Atocpan como ya se mencioné con anterioridad se ha convertido en
un espacio turistico, se propone promover el platillo y mostrar el
proceso de elaboracion en un espacio que se convertira en un
icono del poblado, manejando esto como un atractivo altamente
turistico.

Una vez que se iniciaron las investigaciones vagas del tema,
obtuve cierta informacion en donde la secretaria de turismo
promueve dicho producto, de manera que al mencionar la
propuesta dicha secretaria puede brindar ayuda econémica para
la elaboracion del proyecto.
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lll. Antecedentes historicos.

El mole es sin duda uno de los platillos mas conocidos de la cocina
mexicana, resultado de un lento proceso culinario iniciado desde la
época prehispanica y perfeccionado durante la Colonia, y hasta
nuestros dias. La palabra mole se deriva del vocablo nahua mulli,
que significa salsa.

En México, el mole es una salsa espesa preparada con diferentes
chiles y muchos otros ingredientes y especias 0 bien, un guiso de
carne de pollo, guajolote o cerdo que se prepara con esta salsa.

El Mole es una de las comidas mas interesantes del mundo porque
su elaboracion est4 basada en la conjuncion de ingredientes en
distinto orden, que lo hacen diferente entre uno y otro tipo.

El pueblo de San Pedro Atocpan cuenta con una inmensa variedad
de moles y existe una gran cantidad de negocios relacionados con
la produccion del mole, que se comercializa en todo el centro del
pais.

Debido a que el mole como ya se habia mencionado con
anterioridad, es una salsa hecha a base de chiles secos de
diferentes clases, acompafados de especias que van desde la
pimienta hasta el chocolate. La receta varia dependiendo del tipo
de mole del que se trate. Gracias a la iniciativa de un grupo de
comerciantes, se inicid lo que hoy es la tradicional Feria Nacional
del Mole, la cual tiene como objetivo promover el Mole
Almendrado de San Pedro, creacidn auténtica de esta poblacion.

Basado en la receta antigua, el platillo esta adecuado al gusto de
los paladares mas exigentes, ya que no es muy picoso, ni muy
dulce conservando un sabor y un aroma exquisitos.

La primera Feria Nacional del Mole se realizé con apenas cuatro
restaurantes y cuatro puestos de mole. Hoy en dia se considera
que aproximadamente el 80% del mole que se consume en el pais
es originario de San Pedro Atocpan, la capital del mole.

Existen mas de 50 molinos que compiten entre si por preparar "el
mejor mole del mundo” en su famosa feria anual, que se lleva
a cabo en octubre.

La Feria Nacional del Mole no promociona ninguna marca en
particular; s6lo se hace alusion al Mole Almendrado de San
Pedro, apoyando asi a todos los productores de Atocpan.

En esta fiesta se ofrece al publico visitante toda la gama de moles
en sus diferentes presentaciones, listo para saborearse en el
momento. También es posible comprarlo en pasta o granulado para
llevar a casa.
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1.1 PROCESO DE ELABORACION DEL MOLE:

Se desvenan los diferentes tipos de chile como son: chile mulato,
chile pasilla, y chile ancho se ponen al sol para secar. También se
utilizan varias especias, las cuales se frien o tostan.

El ajonjoli se tuesta, la avellana, la almendra, la nuez, la pepita, el
cacahuate, pasas, platano, pan, tortilla, cebollay ajo se frie.

Las diferentes especies como son: comino, pimienta, clavo, semilla
de cilantro y canela (se limpian)

Todos los ingredientes anteriores se revuelven y se muelen, es ahi
cuando se le agrega azucar, chocolate y galleta (todo se muele)

MOLE EN POLVO

Ya que esta el mole en polvo se pasa al procedimiento de sazonar
el mole, se coloca el mole en polvo en un recipiente (cazuela) con
aceite 0 manteca, se agrega caldo de pollo y se sazona hasta que
adquiera cierta consistencia, (MOLE EN PASTA)

En el momento para degustar este platillo, finalmente al mole en
pasta se le agrega caldo de pollo de acuerdo al gusto, se calienta y
se sirve dicho platillo

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro
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IV. Analisis de sitio

1.1 Localizacion del area de estudio

Milpa Alta es una de las 16 delegaciones del Distrito Federal de
México. Esta situada en el centro del pais y al sur del Distrito
Federal. Limita al norte con las delegaciones Tldhuac y Xochimilco;
al oeste, con Tlalpan; al oriente con los municipios del estado de
México y al sur con los municipios del estado de Morelos. Es la
segunda delegacion con mayor superficie en el Distrito Federal.

En Milpa Alta la agricultura sigue teniendo un importante peso en la
economia regional. Produce cerca del ochenta por ciento del nopal
gue se consume en México, es la sede de la Feria Gastronémica
Nacional del Nopal. Milpa Alta también es famosa en México por
ser sede de la Feria Nacional del Mole, que se celebra en San
Pedro Atocpan.

MilpaAla

Delegacion Milpa Alta

Taller Arq.
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1.2 Contexto Fisico

El predio se localiza en la delegaciéon de Milpa Alta, la cual ocupa
un area de 288.41km2, es decir el 19 % del territorio del Distrito
Federal, esta situada al SE de la ciudad de México.

Zona Geogréfica: altiplano Mexicano Clima: Templado - Sub
himedo

Temperatura media: 13.4°C

LA temperatura maxima promedio se da en los meses de abril y
mayo con 26.8°C

La temperatura minima promedio se da en enero con 7.4°C

La humedad relativa media es de 70%en septiembre.

Los vientos vienen del NO, el mayor asoleamiento se da en el mes
de marzo con 268 horas de de insolacion entre 232 y 240.

El sol sale a las 5:30 am, en junio y se mete 6:20, mientras que en
diciembre sale a las 6:30 am y se mete a las 5:30

Por lo tanto se cuenta con un clima templado no extremoso.

M I L P A A LTA
CLIMAS, TEMPERATURA ¥ PLUVIOSIDAD

'r-.._j Isoiermas an "G

Templado subhdmeda con
lluvias en werano, de mayor
rumedad

Templado subhdmeda con

lluvias an verano, de humedsd
media

Samifria kmeda con abundantes
lluvias en werana

Pl |soyetas en mm

Semfia subhdmeda
con lluwies &n verano, de mayor
humedad

__ —_——————

X0 CHIMILCO

MPIO. DE
CHALCO

H 14°C
TLALPAN |
: _MPID. DE

NGO
DEL AIRE

1000 mm

MPIO. DE
JUCHITEPEC

10°C

MPIO. DE
TLALNEPANTLA

1200 mm

MPIO. DE
TEPOZTLAN

Climas

Taller Arq. Carlos Lazo Barreiro 8



1.3 Ubicacion del predio:

El predio se encuentra ubicado en San Pedro Atocpan, poblado
gue pertenece a la delegacion de Milpa Alta, el predio esta al lado
de la Carretera Xochimilco Oaxtepec km 17 %, en la primera
entrada al poblado viniendo de Xochimilco.

El terreno en donde
se pretende ubicar
el centro de
exposiciones de
mole en Atocpan
esta en el lugar
perfecto ya que
esta al entrar al
poblado y
relativamente cerca
del lugar en donde
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1.4 Uso de suelo
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NORMAS PARTICULARES PARA LA DELEGACION

Normatividadparalospobladosrurales.

Quedanprohibidosenlospoblados:lascantinas,bares,cervecerias, pulqueriasyvideobares.
LatotalidaddelareadentrodeloslimitesdelpabladoruralseconsideraZona Patrimonialyquedaransujetasalas
siguientesnormas:

ZONIFICACION

*  Enzonas HRC,losnivelesdeconstruccionseran2nivelescomomaximoypodrancontarconcomercioc serviciosen
plantabaja,conel30%delpredioparaarealibre.

*  EnlaszonasHR losnivelesdeconstruccidnseran2nivelescomomaximoysedeberaconservarel60%deprediocomo
arealibre.

*  Paralaszonas HRB lasconstruccionesdeben tenerhastadosnivelesycontarconérealibrecorrespondienteal80%
deléreadellote.

*  Laconstrucciéndeequipamientorural, deberespetarlosespaciosabiertos, lasplazasylosjardinesdelospobladoes.

MATERIALES

*  Seprohibeelusodematerialesreflejantescomo:aluminioanodizado,vidriospolarizadosy fachadasdeceramicao
recubrimientosvidriados.

*  Esconvenientelaintroducciéndeecotécnias,quefomentendesdelaconstrucciéndetechosinclinados, utilizaciénde
energiasolarfiltrosparaelaguaytratamientodeaguasresiduales,hastalospavimentosfiltrantesenvialidades.

*  Sefomentaraelusodematerialesysistemasconstructivostradicionalescomo:lapiedra,lamadera,eladobe,omuros
aplanadosconcal,lostechosinclinadosyotrosalosqueseincorporaranlasinstalacionesrequeridasaefectode
mejoraryrestaurarlaimagenpatrimonialyambientaldelospoblados.

*  Los pavimentosdevialidadessecundariasylocalesdelospoblados,serandemateriales regionales quepermitania
filtraciondeaguadelluvia.

INFRAESTRUCTURA

*  Lasconstruccicnesubicadasenzonasquenocuentenconreddedrenaje,debentenerfosassépticasysistemasno
contaminantesyconservarlimpioslosescurrimientosybarrancas.

El uso de suelo al que corresponde el predio, pertenece al HRC
(Habitacional Rural con Comercios y Servicios).

Los niveles de construccion seran 2 niveles como maximo y
podran contar con comercios y servicios en planta baja con el 30%
del predio para area permeable. Y debido a que el poblado se ha
convertido en un lugar turistico los predios del entorno son
restaurantes activos, Unicamente se pide manifestar, propuestas de
utilizacion de energia solar, filtros para el agua y tratamiento de
aguas residuales, hasta los pavimentos filtrantes en vialidades.

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro 10



1.5 Estudio del predio.

Carretera federal Xochimilco - Oaxtepec

29.13m

Camino San Gregorio
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1.6 imagenes del predio

Carretera federal Xochimilco - Oaxtepec
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V.  Ejemplos anélogos

Debido a que no se cuenta con un modelo anélogo especifico del espacio
en cuestion, se plantea el proceso de elaboracion del mole como primera
instancia, y posteriormente se veran diferentes tipos de espacios para
exposicion.

Paso 1......recepcién de materias primas: este es el primer paso para adquirir los
ingredientes que conforman el mole, ajonjoli, chile ancho, chile mulato, chile
pasilla, cacahuate, pasas, galletas, chocolate, sal, canela, platano, cebolla, ajo,
almendra, nueces, avellana, comino, pimienta, tortilla y aceite.

Paso 2.....almacenamiento: aceptado el producto, se registra su entrada y se
guarda de acuerdo al tipo de materia prima que se trate.

Paso 3......descolado y desvenado: en esta etapa del procedimiento se procede a
la limpieza del chile que consiste en descolarlo, desvenarlo y clasificarlo segun su
tipo.

Paso4......preparacion de maquila: la maquila se refiere a la combinacién de los
diferentes ingredientes que dan origen al mole.

Paso 5....molienda: esta se refiere a la trituracion de las maquilas por molinos de
turbina, cada maquila es molida o procesada 2 veces para poder pasar a un
proceso de molido fino.

Paso 6.....empastado: para preparar el mole en pasta, una vez que la molienda lo
ha triturado finamente, se le agregan aceites especiales que le permiten adquirir
una consistencia pastosa.

Paso 7.....envasado: el mole en pasta se envasa de una forma manual en cada
una de sus diferentes presentaciones.

Paso 8.....almacenamiento: el producto terminado se almacena en la bodega de
productos terminados en donde las condiciones de dicho espacio son las
adecuadas para resguardar el producto.

Taller Arq. Carlos Lazo Barreiro 14



Ejemplos analogos

CENTRO DE EXPOSICIONES Y CONGRESOS LIENZO NORTE
Avenida de Madrid, 102 Esparia.

El edificio se adapta a la seccion del terreno desarrollando un volumen tallado y
trabajado como si se tratara de una pieza que emerge del subsuelo granitico del
entorno.

El complejo dispone de una sala de Exposiciones de gran altura con una superficie
total de 2000 m2 capaz de albergar distintos tipos de exposiciones en relacién con
la actualidad congresual y cultural. Junto a éste area se dispone de un conjunto de
6 Salas de Congresos con una superficie total de 510m2 y una capacidad variable
entre 65y 80 personas.

{m LIenzo ,
L s s e VLA

W Oficinas M Cabina de Sonido
I Restaurante B Ascensores
M Cocina Aseos

Planos

Planta -1
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Ejemplos analogos
Centro Municipal de Cultura

Centro Municipal de Cultura

El Centro Municipal de Cultura. La Merced de Burriana est& ubicado en el
que fuera Convento de la Merced, albergando en sus instalaciones la

Biblioteca Publica Municipal, el Museo Arqueolégico Comarcal la Llana MII

Baja, que cuenta con dos salas de exposiciones, una sala de audiciones y J —
conferencias y un jardin donde se muestran algunas piezas arqueologicas.
Esto se debe a un ambicioso proyecto de salvamento y reutilizacién del
Convento de la Merced que conté con el apoyo de los encuentros politicos
y de las instituciones culturales y publicas.

El objetivo del Centre Municipal de Cultura de La Mercé como lugar de

exposiciones es el de convertirse en una pieza de referencia en el
desarrollo de las artes.

[ ;L

STEETET Sm

=

Planta baja

1 Sala de exposiciones

2 Museo Arqueoldgico Comarcal |

3 Biblioteca Museo Arqueolégico
4 Taller de restauracion

Planta alta

1 Aulario

2 Biblioteca Publica Municipal
3 Aulario

4 Sala Danza

ynanng

]

-
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Ejemplos analogos
Restaurante Mercat

Ubicacién: Nueva Costanera 4092, Vitacura, Santiago

Afio: 2006-2007

Superficie: 277m2

La operacion arquitectonica se basa en la renovacion vy
reprogramacion de una casa, la estrategia proyectual se basa en
rodear el perimetro de la casa con una cinta de vidrio permitiendo
el traspaso de la visual desde la calle hasta al patio interior, con
este objetivo se pensd en un detalle constructivo que permite
mover cada pafio de vidrio independientemente generando una
fachada que en los dias de calor pueda tener diversas
configuraciones.

TNl
‘.L\;q;l\.‘
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/
/
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VI. Normatividad

l. PC-019-2004 PLIEGO DE CONDICIONES
1. PARA EL USO DE LA MARCA OFICIAL
1.  MEXICO CALIDAD SUPREMA
IV. EN MOLE
V. Basado en la NMX-Z-013/1-1977 para su redaccion

/ PO i i sscnmians‘
el sesanmonto muRAL PescA Y ALMENTACION ECONOMIA

5.2 Instalaciones fisicas

Patios

Debe evitarse que en los patios del establecimiento existan condiciones que
puedan ocasionar contaminacion del producto y proliferacion de plagas, tales
como: Equipo mal almacenado, Basura, desperdicios y chatarra.

Edificios

Los edificios deben ser de caracteristicas tales, que no permitan la contaminacién
del producto, conforme a lo establecido en los ordenamientos legales
correspondientes.

Pisos. Los pisos deben ser impermeables, homogéneos y con pendiente hacia el
drenaje, suficiente para evitar encharcamiento y de caracteristicas que permitan
su fcil limpieza y desinfeccion.

Paredes. Si las paredes estan pintadas, la pintura debe ser lavable e
impermeable. En el area de elaboracién, fabricacidn, preparacién, mezclado y
acondicionamiento no se permiten las paredes de madera. Las uniones del piso y
la pared deben ser de facil limpieza.

Techos. Se debe impedir la acumulaciéon de suciedad y evitar al maximo la
condensacion, ya que ésta facilita la formacion de mohos y bacterias.

Deben ser accesibles para su limpieza.

Ventanas

Las ventanas y ventilas deben estar provistas de protecciones en buen estado de
conservacion para reducir la entrada de polvo, lluvia y fauna nociva.

Los vidrios de las ventanas que se rompan deben ser reemplazados
inmediatamente. Se debe tener mucho cuidado de recoger todos los fragmentos y
asegurarse de que ninguno de los restos ha contaminado ingredientes o productos
en la cercania. Donde el producto esté expuesto, se recomienda el uso de
materiales irrompibles o por lo menos materiales plasticos.

Puertas

Los claros y puertas deben estar provistos de protecciones y en buen estado de
conservacion para evitar la entrada de polvo, lluvia y fauna nociva.

5.3 Instalaciones sanitarias

Sanitarios

Los bafios deben estar provistos de retretes, papel higiénico, lavamanos, jabon,
jabonera, secador de manos (toallas desechables) y recipiente para la basura. Se
recomienda que los grifos no requieran accionamiento manual.

Deben colocarse rétulos en los que se indique al personal que debe lavarse las
manos después de usar los sanitarios.

Los servicios sanitarios deben conservarse limpios, secos y desinfectados.
Instalaciones para lavarse las manos en las areas de elaboracion.

Deben proveerse instalaciones convenientemente situadas para lavarse y secarse
las manos. Debe disponerse también de instalaciones para la desinfeccion de las
manos, con jabdn, agua y solucién desinfectante o jabon con desinfectante.

Debe contar con un medio higiénico apropiado para el secado de las manos. Si se
usan toallas desechables debe haber junto a cada lavabo un nimero suficiente de
dispositivos de distribucién y receptaculo. Se sugiere que los grifos no requieran
un accionamiento manual.
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5.9 Proceso de elaboracion

En la elaboracion del mole se debe tener en cuenta las siguientes
consideraciones:

Las areas de fabricacion deben estar limpias y libres de materiales extrafios al
proceso.

Todas las materias primas o productos en proceso, que se encuentren en
tambores y cufietes deben estar tapados y las bolsas mantenerse cerradas, para
evitar su posible contaminacion por el ambiente.

Se debe evitar la contaminacién con materiales extrafios (polvo, agua, grasas,
etc.), que vengan adheridos a los empaques de los insumos que entran a las
areas de produccion.

En el proceso se debe asegurar que los equipos que tienen partes lubricadas no
contaminen el producto en las diferentes etapas de elaboracion.

Todas las operaciones del proceso de produccidn, incluso el envasado, se deben
realizar en condiciones sanitarias que eliminen toda posibilidad de contaminacién.
Los métodos de conservacion deben ser adecuados al tipo de producto y materia
prima que manejen; los controles necesarios deben ser tales, que protejan contra
la contaminaci6n o la aparicién de un riesgo para la salud publica.

Registros de elaboracion o produccion. De cada lote debe llevarse un registro
continuo, legible y con la fecha de los detalles pertinentes de elaboracion. Estos
registros deben conservarse por lo menos durante el tiempo que se indique como
vida de anaquel.

Se deben tomar medidas para evitar la contaminacién cruzada del producto por
contacto directo o indirecto con material que se encuentre en otra etapa de
proceso.

5.10 Envasado

Todo el material que se emplee para el envasado debe almacenarse en
condiciones de limpieza.

Los envases reutilizables para envasado deben ser de materiales y construccion
tales que permitan una limpieza facil y completa para evitar la contaminacién del
producto.

Siempre que sea necesario, los recipientes deben verificarse antes de su uso a fin
de tener la seguridad de que se encuentran en buen estado y, en caso necesario
limpio y saneado. Cuando se laven, deben escurrirse bien antes del llenado.

El envasado debe hacerse en condiciones que no permitan la contaminacion del
producto. Todos los productos envasados deben ostentar etiquetas de
identificacion.

5.11 Aimacenamiento

Se debe llevar un control de primeras entradas y primeras salidas, a fin de evitar
que se tengan productos sin rotacién. Es menester que la empresa
periédicamente le dé salida a productos y materiales inutiles, obsoletos o fuera de
especificaciones a fin de facilitar la limpieza y eliminar posibles focos de
contaminacioén.

6. Presentacion del Producto

6.1 Requisitos de calidad de la materia prima

Chiles secos

Los chiles deben ser:

De forma, color, sabor y olor caracteristicos de la variedad.

Bien desarrollados, enteros, sanos, limpios.

Sin humedad exterior anormal.

Practicamente libres de pudricién o descomposicion.

Azicar

El azucar debe cumplir con las siguientes especificaciones sensoriales
Aspecto: Granulado Uniforme. Sabor: Dulce .Color: Blanco. Olor:
Caracteristico del producto. Debe estar libre de fragmentos de insectos,
pelos o cualquier otra materia extrafia, asi como libre de contaminantes
quimicos. No debe contener microorganismos patdgenos, toxinas
microbianas e inhibidores microbianos.
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El azucar debe almacenarse en lugares frescos, secos, cerrados y que
estén protegidos contra insectos, roedores, etc.

Chocolate

Debe tener el color, la textura caracteristica del producto, asi como
presentar dureza. La envoltura de las tablillas debera tener propiedades
aislantes a la humedad y a los microorganismos. (Papel encerado,
aluminio, etc.). La humedad del chocolate no debe exceder de 6%.
Almendras

Deben estar libres de suciedad y material extrafio.

El olor debe ser el caracteristico del producto

El lote recibido deben tener como maximo 5% de dafio por insectos, pero
las almendras dafiadas no podran utilizarse en el producto.

No deben presentar rancidez.

Deben estar enteras

Si la almendra se emplea con cascara, debe ser del color caracteristico
Cacahuate

Se permite como maximo 0.2 de material extrafo

Se permite el 2% de otras variedades diferentes

Se permite solo el 2.5% de dafios y defectos menores tales como
decoloracion de la piel y el fruto

Debe estar libre de dafios por hongos, rancidez y libre de insectos y
suciedad que afecte su apariencia.

Uva pasa

Color y textura de acuerdo al tipo de que se trate

Deben carecer de pedunculos, excepto en la forma de uva pasa en racimo
No deben presentar materia extrafia, impurezas que afecten la

comestibilidad del producto. Solo se permite como méximo del 5% de dafio
en peso. No maduras se permite el 4% en peso

La humedad debe ser entre 18 y 19%

Ajonjoli

Las caracteristicas sensoriales con las que debe cumplir son las siguientes:
Los lotes de granos de ajonjoli deben tener el olor tenue caracteristico de la
especie, libre de olores putrefactos o rancidez.

El color del grano de ajonjoli depende de la variedad en cuestion y puede
ser desde el blanco crema al café oscuro y negro.

El grano no debe estar humedo.

Su pureza debe ser del 99%.

Anis

Debe cumplir con las siguientes especificaciones:

TABLA 1. Especificaciones para el anis.

Aceite

PARAMETRO LIMITE MAXIMO PERMITIDO
Aceites volatiles 1%
Semillas de otros colores 1%
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Platano macho

El platano debe cumplir con las siguientes especificaciones:

Estar enteros.

Ser de consistencia firme

Ser de aspecto fresco (pero no lavados).

Ser sanos; excluyendo todo producto afectado por plagas, pudricion o que
esté alterado de tal forma que lo haga impropio para consumo humano.
Estar limpios, exentos de materia extrafia visible (tierra, manchas o
residuos de materia organica).

Estar exentos de olor anormal o extrafio.

Aceite vegetal

Debe cumplir con las siguientes especificaciones:

El olor debe ser caracteristico, ligero, no desagradable y peculiar a las
semillas de las cuales proceda el aceite, exento de olores extrafios o
rancios

Debe tener la apariencia de un liquido transparente y libre de cuerpos
extrafios o cualquier contaminante quimico

Especias

Las especias en polvo o enteras que se utilicen tales como pimienta, ajo,
cebolla, etc. deben cumplir los siguientes requisitos.

El color debe ser el caracteristico del producto.

Exentos de microorganismos patdgenos

No deberan contener insectos, o contaminacion por aves, roedores

Debe estar libre de enmohecimiento o larvas.

No deben exceder del 1% de materia extrafia.

No deben exceder de los niveles maximos de residuos de plaguicidas
permitidos.

El almacenamiento de las especias debe ser en un lugar seco y fresco;
sobre todo cuando estan molidas, pues la lesidn de las células, llenas con
esencia, que se produce por la molienda favorece su volatilizacion.
Ademas, el aumento de la superficie que presenta la especia molida la
expone a la accion del aire y de la luz con mayor intensidad. Aqui puede
producirse, ademas de la pérdida de aroma un cambio en el sabor.

Es conveniente que el material de envase sea lo mas impenetrable posible
alaluz, los gases (aire) y el vapor de agua; que sea inerte, es decir, que no
se combine con ningun componente de la especia y que no permita la
migracion de alguno de los componentes hacia la especia envasada. Debe
mantenerse herméticamente cerrados para evitar que absorban humedad
Asi mismo deben inspeccionarse periddicamente para evitar la infestacion
de insectos. Todos los recipientes donde se almacenen deben mantenerse
integros y el transporte limpio y seco, impermeable al agua y exentos de
toda infestacion.
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VII. Programa arquitectonico
RESTAURANTE PARA 166 PERSONAS:

ZONA ADMINISTRATIVA: )
o Areade mesas 298 m?
e Caja 3m? e Bar 71m?
e Oficina 34 m? e Vestibulo 42m?
e Sanitarios 32m?
ZONA DE PRODUCCION: e Cocina 141m?

o Bodega de productos secos 70 m?

o Almacén frigorifico 30 m?

o Esclusa 2m?

e Zona de asoleamiento y limpia de chiles

e Zonas de freido (Cocinetas de preparacién, freidoras, para la elaboracion
del producto) 70 m?

e Zona de Molienda. (Maquinaria: molinos de disco, molino de cribas, etc.)
70 m?

e Area de embasar, embolsar, producto terminado
70 m2
AREA DE SERVICIOS DE ZONA DE PRODUCCION DEL MOLE:

e Bafios 24 m?
o Vestidores 17 m?
e Zona de carga y descarga de materia prima 100 m?

e Zona de estacionamiento.
e Ascensor, escaleras
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1.1 Mobiliario. Maquinaria que se requiere para la elaboracion del mole.

>

Pulverizador (capacidad de 1 Ton. de chiles, duracion de trabajo de 1hora
a 1 hora y media(tiene una dimensién de 0.75m x 2.18m)

Molino de martillos, deshace 1 Ton.de chiles, duracién de trabajo de 1
hora. (dimension de 1.40m x 0.70m)

Molino de discos, compactador que granula 0.5 Ton de chile, duracion de
trabajo de 1 1/2 hora. (dimensién de 1.30m x 1.10m)

Mezclador de 750kg. de capacidad con una ( dimension de 1.30m x
2.62m)

Empastadora (moles en pasta) 750k de capacidad, los revuelve en 20
segundos. ( dimensién de 1.0m x 1.60m)

Cazos de freido en quemadores 50kg. (dimension 1.00m de didmetro)
Molino de martillos vertical (1 ton/ hora). (dimensién de 1.40m x 0.90m)
Molino de martillos horizontal (1 ton / hora). (0.62m x 1.32m)

Tostador de paso con sistema de harnero automatico (0.5 ton / 2 horas).

tiene tolva de acero inoxidable para tostar ajonjoli. ( dimension 0.90m x
2.5m)
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VIIl. Analisis de areas

1.1 Caja. Actividad: El subdepartamento de Caja pertenece al departamento de
Recepcién.

Es considerado practicamente independiente y las responsabilidades del mismo
se le otorgan a un segundo jefe de recepcion pero bajo la coordinacién del jefe de
recepcion.

Este departamento puede manejarse de diversas formas, ya sea manual,
mecanizado o informatizado, con el Unico inconveniente de que un riesgo de error
es muy dificil de resolver.

Las actividades y funciones de la Recepcién varian a gran medida segun el tipo,
categoria y ubicacion del establecimiento.

Personal: El personal de este subdepartamento esta basado segun el grado de
mecanizacion del mismo, y sobre todo, segun la cantidad de actividades que este
debe desarrollar.

Superficie: 2.88m?

Mobiliario y equipo:  Escritorio, silla,
computadora.

1.60

0.80
1.00

0.64

- u - 064 L

AREA DE CAJA: 2.88M2

%
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1.2 Oficina. Actividad: se realizan trabajos propios de un administrativo en los
distintos Organismos Publicos dependientes, organizacion de documentos y
administracion, con un estricto control de documentacion.

Personal: El personal de este departamento estd basado segin el grado de
mecanizacion del mismo, y sobre todo, segun la cantidad de actividades que este
debe desarrollar. Se necesitara un administrador, contador, secretario.

Superficie: 34m?

Mobiliario y equipo: Escritorio, sillas, computadoras, archiveros.

—
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1.3 Bodega. Actividad: Estas van desde centros de distribucion de productos
hasta vendedores al por menor que venden productos de tamafio mas grande y a
granel. Ya sea una instalacion industrial, comercial o de venta, los trabajadores de
bodegas deben seguir las normas de seguridad, los sistemas de transporte, los
montacargas y el almacenamiento. Sin olvidar el manejo de materiales y la buena
limpieza.

Personal: El personal de este departamento estd basado segln el grado de
mecanizacion del mismo, y sobre todo, segun la cantidad de actividades que este
debe desarrollar. Los trabajadores pueden protegerse a si mismos en el trabajo
usando equipo de proteccién personal (PPE) como zapatos con punta de acero,
guantes y cascos duros o0 contra golpes. Las técnicas apropiadas de
levantamiento protegen la espalda. Levantar de manera segura también evita que
las cargas se muevan, caigan y aplasten los dedos, las manos y los dedos de los
pies.

Superficie: 70m?

Mobiliario y equipo: que se utilizan en forma indirecta para el desarrollo de
las actividades (escritorios, sillas papeleras, anaqueles, etc).
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1.4 Esclusa. Actividad: El sistema muestra la organizacién de esclusas de
entrada de una o dos vias, de modo que en la primera se monta sobre la puerta de
acceso el arco detector y unos sensores medidores de movimiento sobre el suelo,
de modo que una vez traspasado el arco se debe completar el recorrido del pasillo
para que dicho sensor analice el movimiento y desenclave la puerta interior,
disponiendo dicho sensor para actuar en sentido inverso en la salida.

Personal: El personal de este departamento estd basado segln el grado de
mecanizacion del mismo

Superficie: 2m?

Mobiliario y equipo: la esclusa que se utilizan en forma directa para el
acceso al espacio en donde se desarrollan las actividades.
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1.5 Modulo de baiios. Actividad: El sanitario es utilizado para recoger y evacuar
los excrementos humanos hacia la instalacion de saneamiento y que (mediante un
cierre de sifén de agua limpia) impide la salida de los olores del drenaje hacia los
espacios habitados.

Personal: Los mddulos sanitarios, contemplan el uso de cierto nimero de
personas. También se requiere personal de aseo para este espacio.

Superficie: 24m?

Mobiliario y equipo: Generalmente los inodoros se fabrican de porcelana, pero
también de loza y de acero inoxidable. Inodoro pedestal: la mayoria de los
inodoros son de este tipo. Consta de un asiento fijado al piso mediante bulones u
otra pieza removible. Lavabo: en ocasiones este mueble se encuentra fijado al
muro.
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1.6Vestidores. Actividad: Habitacion que se usa para vestirse o arreglarse.
Lugar en donde los empleados se colocan su uniforme necesario para la
correcta elaboracion de sus actividades.

Personal: El personal de este departamento segun el grado de mecanizacion
del mismo

Superficie: 17m?

Mobiliario y equipo: recibidor, estantes, asientos, casilleros.

2.00

RECIBIDOR: AREA 6M2

3.00

Control de guarda ropa

V{JLBO ‘—1700——! DIMENSION DE MODULO DE VESTIDORES

3.00

ESTANTES: AREA 4.8M2 ASIENTO DEL ENCARGADOI
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1.7 Zona de estacionamiento. Actividad: es el acto de detener un vehiculoy
dejarlo desocupado por un tiempo considerable. Es ilegal estacionar en medio de
una autopista o ruta. En todos los paises donde el automovil es de uso habitual,
instalaciones para el estacionamiento son construidas para facilitar el movimiento
de los usuarios de los edificios.

Personal: El personal de este departamento estd basado segun el grado de
mecanizacion del mismo, supervisor, encargado, choferes.

Superficie: 90m?

Mobiliario y equipo: autos.

COCHES CAJONES (M)
AREAS
Grandes 5.00 x 2.40
Chicos 4.20x2.20
En cordén
Grandes 6.00 x 2.40
Chicos 4.80 x 2.20

2.400

ESTUDIO DE AREAS DE
UN ESTACIONAMIENTO

5.000

5.000

3.900
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1.8 Area de carga y descarga. Actividad: en esta zona, se realizara la maniobra
de descarga de la materia prima necesaria para la produccién. Y posteriormente
se llevara a cabo la carga de mercancia.

Personal: El personal de este departamento estd basado segun el grado de
mecanizacion del mismo, contando con la supervision del encargado de esta zona,
y el administrativo, que llevara el control de la entrada y salida del producto.

Superficie: 50m?

Mobiliario y equipo: camiones de carga, camionetas etc.

2.400

5.000

ESTUDIO DE AREAS DE
UN ESTACIONAMIENTO

5.000

35.900
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1.9 Restaurant. (Area de mesas). Actividad: Establecimiento piblico en el que
se preparan y venden alimentos, generalmente cocinados en platillos muy
variados y servidos por meseros.

Personal: El personal de este departamento estd basado segun el grado de
mecanizacion del mismo. Meseros, capitanes, garroteros.

Superficie: 298m?

Mobiliario y equipo: la esclusa que se utilizan en forma directa para el
acceso al espacio en donde se desarrollan las actividades.

2.00

9
Oi®

7
060
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2.0 Bar. Actividad: es un establecimiento comercial donde se sirven bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas, y aperitivos. Barra que pertenece al restaurante.

Personal: El personal de este departamento estd basado segun el grado de
mecanizacion del mismo. Barman. Cantineros, principalmente.

Superficie: 71m?

Mobiliario y equipo: barra, estantes en donde se colocan los vinos y licores,
bancos o sillas.

Area de bar

Taller Arq. Carlos Lazo Barreiro 33



2.1 Cocina. Actividad: La cocina es un espacio o lugar especialmente equipado
para la preparacion de alimentos. En este caso se y trata de una cocina
perteneciente a un restaurante, en donde se elaboraran platillos relacionados con
el mole principalmente. Una cocina moderna incluye como minimo una cocina (con
quemadores), un fregadero, muebles para almacén y una superficie de trabajo.

Personal: El personal de este departamento estd basado segun el grado de
mecanizacion del mismo. Corresponde a un chef, cocinero, ayudante, lava platos.

LAVADERD

Superficie: 141m?

Mobiliario y equipo: una cocina (con quemadores), un fregadero, muebles para
almacén y una superficie de trabajo.

COCINA
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IX. Diagrama de funcionamiento
1.1 proceso de produccion de materia prima
1.2 administracion
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1.3 Funcionamiento de un Restaurante

7

Entrada principal

ESTUDIO DE AREAS DE UN RESTAURANTE

LOCAL M2 min x comensal M2 méx x comensal

AREAS PUBLICAS

£
e 5 .
1 Sanitarios
>, H-M
Estacionamiento
2 - S
Vestibulo
%
Bar
Comedor
Comedor
Vestibulo
de cocina
entrega de entrega de
platos sucios charolas servidas

Estacionamiento Cocina — Acceso de

FUNCIONAMIENTO DE RESTAURANTE

Area de mesas 1.80 2.00
bar 46personas 045 0.61
Vestibulo 0.25 0.33
Sanitarios 0.19 0.24
Acceso 0.21 0.31

AREAS DE SERVICIO

Cocina 0.85 1.00
Barra Bar 0.14 0.17
sanitarios de 0.05 0.05
empleados

Caja 0.04 0.05
Comedor de 0.04 0.05
empleados

Oficinas 0.07 0.10

empleados
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1.4 sistema de servicio de alimentos.
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ORGANIGRAMA DE RESTAURANTE CHICO
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X. Concepto arquitectonico

Para un Arquitecto sin duda, el concepto arquitectonico es fundamental en
cualquier obra arquitectdnica, ya que es la esencia del disefio; es la visualizacion
de la idea pura llevada a la materializacion de esta misma, por medio de los
materiales y sistemas constructivos adecuados, lo cual en algunas ocasiones
resulta algo complicado de decidir.

El concepto en el disefio, considero siempre es dificil de determinar, ya que se
tiene que tener una buena vision, para saber cémo quedara finalmente proyectada
esa idea y como se deben de adecuar los espacios, para no caer en el error que a
veces cometemos, porque conforme vamos colocando los espacios sucede que
surgen complicaciones en estos mismos, y se va perdiendo poco a poco el
concepto, en algunos casos claro.

Finalmente, la idea del proyecto Centro de exposicidén del Mole en Atocpan surge
en base al estudio del area, la ubicacion del predio y principalmente la
funcionalidad del espacio como tal.
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XI. Desarrollo arquitecténico
1.1 proyecto arquitectonico

El centro de exposiciones mole en Atocpan, fue edificado para
proveer al poblado de San Pedro Atocpan, de un espacio dedicado
a la importancia de la cultura y la tradicion del arte culinario con el
que cuenta esta poblacion, por lo que precisamente se decidio
crearlo con el fin de promover este platillo y al mismo tiempo
generar un espacio que llegara a ser un icono de gran importancia
debido a que se propone en una perfecta ubicacion que permite
conocer la poblacion con gran interés.

La edificacion ofrece un gran disefio que permite una buena
interrelacion de los espacios, cuenta con un amplio
estacionamiento para la comodidad del visitante, la posibilidad de
ver todo el proceso de elaboracion del mole como tal, una completa
area de exposicion que permite al publico en general conocer las
variantes del mole que existen alrededor de la republica, sin olvidar
una area de degustacion de dicho platillo contando con la
excepcional imagen del poblado.
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1.2 proyecto estructural
CIMENTACION.

Su cimentacién se tomo en base al estudio del tipo de suelo con el que
cuenta esta zona, de manera que como la edificacién esta planteada en
la zona perteneciente al lomerio en el distrito federal serd a base de
zapatas aisladas, con dado y unidas con su trabe de liga
respectivamente de manera que la cimentacion se considera de concreto

armado.
050 _| .
0.25
0 25 ANCLAJE Plantila de
i g

2.00

SISTEMA PORTANTE DE LA ESTRUCTURA.

El centro de exposicidn |, estara compuesta por columnas de concreto
armado de dimensiones 40x40 cmy 30x30cm respectivamente.
Y trabes con dimension de 30x50cm.
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Fy= 4200 kg/cm2
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La losa sera de concreto armado.
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1.3 proyecto instalacion hidro-sanitaria

El sistema de agua potable se disefio en funcién de la cantidad,
ubicacion y tipo de muebles que agrupan los diferentes servicios.

El rango de velocidades a utilizar en los sistemas de distribucion
hidraulica es:

Velocidad minima: 0.6 m/seg. Para evitar la sedimentacion en las
tuberias evitando con ello taponamientos. Se calculara el consumo
diario de la edificacion basandose en el uso al que esta destinada
cada una de las areas en las distintas zonas utiles. La seleccidn del
didmetro de las tuberias se hizo conforme a la velocidad del agua,
tomando en cuenta el rango de velocidades anterior.

Para la realizacion de este proyecto, se adopta como informacion basica
lo siguiente:

Los planos de los proyectos arquitecténicos y estructurales del inmueble.
Datos proporcionados respecto al equipamiento del inmueble.
Informacidn al respecto del Sitio de la toma domiciliaria y presion
hidraulica disponible, y sitio de vertido de las aguas sanitarias y pluviales.
Informacidn al respecto del tipo de vegetacion definido el proyecto de la
arquitectura del paisaje.

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro
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1.4 proyecto de iluminacion

En el disefio de instalaciones eléctricas una de las tareas mas
importantes, es el calculo de la seccién de los alimentadores, es decir, la
especificacién de los conductores que suministrarén energia eléctrica a
una carga.

Por lo antes expuesto, es necesario tener conocimiento de las formulas
correspondientes al tipo de sistema para el suministro de energia
eléctrica.

Sistema monofasico
I=W / En Cos Capacidad de corriente
e%=4L1/SEn Caida de tensidn
S=4LI/Ene%

Propuesta de iluminacion exterior:

Luz empotrada en el suelo para exteriores para espacios ptblicos DELTA LIGHT
GENIE 80 S SBL

ANODIZG 213 32 05 ANO

fijacion: PISO - LA PARED AHUECO MONTADO
luz: DIRECTO

lamptype:

lampara: 1 x QR-CB51 - GX5.3 - 20 W (maximos)
voltaje: 12V

engranaje del control: EXCL.TRANSFO

clase: llI

clase de la proteccion: IP65

norma: CE
distancia: 0.5 m
peso del netto: 0.7 kilogramos .
recorte: 112 x 112 milimetros

profundidad minima para ahuecar: 125 milimetros

Haga click para cerral

Bateria ciclo profundo Trojan 45-T105, 6 V., 225 A.

Médulo fotovoltaico Kyocera KD180GX-
LP de 180 W. para conexion a red.
Médulo Kyocera de silicio policristalino
de 180 W. Voltaje de circuito abierto : 29.

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro
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XIl. Listado de Planos

T01
T02
TO3
T04

AO01
A02
AO03
A04
AO05
A06
A07
A08
A09
A10
All
A12
Al3
Al4

PRELIMINARES

LEVENTAMIENTO URBANO
TOPOGRAFICO

TRAZO Y NIVELACION
MOVIMIENTO DE TIERRAS

ARQUITECTONICOS

PLANTA DE CONJUNTO
PLANTA DE ESTACIONAMIENTO
PLANTA BAJA

PLANTA PRIMER NIVEL
PLANTA DE AZOTEA
CORTE TRANSVERSAL A A’
CORTE TRANSVERSAL B B’
CORTE LONGITUDINALC C
FACHADA FRONTAL
FACHADA LATERAL
FACHADA POSTERIOR
CORTE POR FACHADA A A’
CORTE POR FACHADA B B’
CORTE POR FACHADACC’

EO1
EO2
EO3
EO4
EO4

101
102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112

ESTRUCTURALES

CIMENTACION

ESTRUCTURAL ESTACIONAMIENTO
ESTRUCTURAL PLANTA BAJA
ESTRUCTURAL PRIMER NIVEL
DETALLES CONSTRUCTIVOS

INSTALACIONES

INSTALACION HIDRAULICA PLANTA GENERAL
INSTALACION HIDRAULICA PLANTA BAJA
INSTALACION HIDRAULICA PRIMER NIVEL
DETALLES DE INSTALACION HIDRAULICA
INSTALACION SANITARIA PLANTA GENERAL
ANTA BAJA
INSTALACION SANITARIA PRIMER NIVEL
DETALLES DE INSTALACION SANITARIA
INSTALACION ELECTRICA PLANTA GENERAL
INSTALACION ELECTRICA ESTACIONAMIENTO
INSTALACION ELECTRICA PLANTA BAJA
INSTALACION ELECTRICA PRIMER NIVEL

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro
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113
114

ACO1
ACO02
ACO3
ACO4
ACO5

CHO1

INSTALACIONES ESPECIALES

INSTALACION DE CIRCUITO CERRADO
CONTRA INCENDIOS

CONSTRUCTIVOS - ALBANILERIA

ACABADOS PLANTA DE ESTACIONAMIENTO
ACABADOS PLANTA BAJA

ACABADOS PLANTA DE PRIMER NIVEL
CORTES CONSTRUCTIVOS A-A’

CORTES CONSTRUCTIVOS B-B’

CANCELERIA Y HERRERIA

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro
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* LOS BASTONES EN LOSAS Y TRABES SE
COLOCARAN A UN 1/4 DEL GLARD,

* EL CONCRETD EN LOSAS Y TRABES SERA
CON UN f'c=250 kg/cm2, GRAVA DE 3/4,
ACERD DE REFUERZO Fy=400D kg/cm2.

* LAS LOSAS TENDRAN UN PERALTE DE
0.10M

* EL CONCRETD EN GDLUMNAS SERA GON UN
Fo=25D Kg/cm2, GRAVA DE 3/4 Y ACERD
CON UN Fy=4000 kg/cm2

* EL CONCRETD EN CASTILLOS Y CADENAS D]
CERRAMIENTO SERA GON UN =200 kg/em2
Y UNF

g/cm2.
* LOS CASTILLOS NO TENDRAN UNA
SEPARACION MAYCR A 3.00M.

* LAS CADENAS DE CERRAMIENTO SE
COLOCARAN A LA ALTURA ESPECIFICADA EN
LOS CORTES ARQUITECTONICOS.

CONGRETO GLASE 1 N ZAPATAS Y TRABES DE LIOA DE PESO
VOLUNETRGO P, 3 22 Ton/m 00N NODULD DE ELASTICOAD

E-14a00 TE res220 ka/s
).~ACERO DE REFUERZO CON UMITE OE FLUENGIA ENTRE
o/emlcon Las FuERzAs oE

et e, AZhamGEN Lnn RSO DX GoNTAGTD 2

PLANTILLA DE GONGRETD PBRE DE fem100 KoY
5 cm. DE ESPESOR. A UNA PROFUNDIDAD DE 1.20 Nta.

5.-PARA COMPLEMENTD DE ESTAS NOTAS, VER ESTUDIO

TABLA DE VARILLAS

Abigall Gioria Flores Sagevia

Direcalén: auitiahuso » azo.
jsan Pedro Atoapen. Del
puipasita

Dol

e o o s | s
# | rwooe | (oo | comthy | RS (5]
B} D%

s e = - oo
s s/ 2 I ey
5 aer 2 = =
o 3/ o = vazon
1 o 50 Iy 0

N Sxousom oo

TEMA DE TESIS: Contro do
ici m

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




¥ 4 2767 "
‘| I 567 540 5.0 540 5.0 T
1
o
g ™
o Ti-l Es3 . - = o
1 | o = 283
0 1 200
0.08 3 =
2 * LOS BASTONES EN LOSAS Y TRABES SE
om COLOCARAN A UN 1/4 DEL CLARD,
J 3 * EL CONGRETD EN LOSAS Y TRABES SERA
Ti-1 E#3 s . 0 el " a0 S| CON UN f'c=250 kg/cm2, GRAVA DE 3/4,
ACERD DE REFUERZO Fy=400D kg/cm2.
* LAS LOSAS TENDRAN UN PERALTE DE

+ %
* EL CONCRETD EN GDLUMNAS SERA GON UN

Fo=25D Kg/cm2, GRAVA DE 3/4 Y ACERD

CON UN Fy=4000 kg/cm2

* EL CONCRETD EN CASTILLOS Y CADENAS D]

CERRAMIENTO SERA GON UN =200 kg/em2

200 Y UN Fy=4000 kg/cm2.
* LOS CASTILLOS NO TENDRAN UNA
& 5 4 3 2} SEPARACION MAYOR A 3.00M.
* LAS CADENAS DE CERRAMIENTO SE
COLOCARAN A LA ALTURA ESPECIFICADA EN

LOS CORTES ARQUITECTONICOS.

.-CONGRETO CLASE 1 B ZAPATAS Y TRABES DE UGA DE PESO.
Py o/ CEN NCOULD OE ELASTODAD
a/ert

il

||| LN 1|| ;o || | LI |||| |I|

SAND. QUE GAFANTICEN LA PRESIN DE CONTACTA 0
S ey e o NATOA GmeANCA o heciNGs

PLANTILLA DE GONGRETD PBRE DE fem100 Ko/om Y

ES

CVER ESTUDIO DENECANIGA 0F SUELOS).
s-ios

Al [ | S .. L[4

5.-PARA COMPLEMENTD DE ESTAS NOTAS, VER ESTUDIO

b

| ARemnan
Abigall Qioria Flores Gegovia

Direcalén: auitiahuso » azo.
Padro Atoopan. Del

TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




1912

\

©

440

©

640

27.41

540

ol o

5.40

©

540

@

21.67
N s N 50 N s N 540 N 510
T T T T T
1 2 1 2 : 2 : 2
2 ;! g ] g 4 g 4 g
2 2 2 ¢
! 2 - s18EHA> L s18EHA> 818EHA> . 818E#A>
BIBEHAS _r _Al- O § RNSA SO

SR I
!

3750

27.67

GALLE GUITLAHUAG

+

COLUMNA C—1

T_
|

=

o)

!

==
;

COLUMNA C—2

* LOS BASTONES EN LOSAS Y TRABES SE
COLOCARAN A UN 1/4 DEL GLARD,

WOETCSOERETO EN LOSAS Y TRABES SERA
CON UN f'c=250 kg/cm2, GRAVA DE 3/4,
ACERD DE REFUERZO Fy=400D kg/cm2.

* LAS LOSAS TENDRAN UN PERALTE DE
0.10M

* EL CONCRETD EN GDLUMNAS SERA GON UN
Fo=25D Kg/cm2, GRAVA DE 3/4 Y ACERD
CON UN Fy=4000 kg/cm2

* EL CONCRETD EN CASTILLOS Y CADENAS D]
CERRAMIENTO SERA GON UN =200 kg/em2
Y UN Fy=4000 kg/em2.

* LDS CASTILLOS NO TENDRAN UNA
SEPARACION MAYOR A 3.00M.

* LAS CADENAS DE CERRAMENTO SE
COLUCARAN A LA ALTURA ESPEGIFICADA EN
LGS CORTES ARQUITECTONICOS.

TABLA DE VARILLAS

e o o s | s
# | rwooe | (oo | comthy | RS (5]
B} D%

s e = - 20 2o
s s/ 2 I ) o
5 aer 2 = s e
o 3/ o = ey Trao
1 o 50 Iy 0 o0

N Sxousom oo
RECTAY.

wonie|/

Direcalén: auitiahuso » azo.
jsan Pedro Atoapen. Del
puipasita

[
TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




444+20
Es@m

* LOS BASTONES EN LOSAS Y TRABES SE
I COLOCARAN A UN 1/4 DEL GLARD,

4
T T

WOETCSOERETO EN LOSAS Y TRABES SERA
CON UN f'c=250 kg/cm2, GRAVA DE 3/4,
ACERD DE REFUERZO Fy=400D kg/cm2.

* LAS LOSAS TENDRAN UN PERALTE DE
0.10M

* EL CONCRETD EN GDLUMNAS SERA GON UN
Fo=25D Kg/cm2, GRAVA DE 3/4 Y ACERD
CON UN Fy=4000 kg/cm2
* EL CONCRETD EN CASTILLOS Y CADENAS D]
CERRAMIENTO SERA GON UN =200 kg/em2
Y UN Fy=4000 kg/em2.
* LDS CASTILLOS NO TENDRAN UNA
COLUMNA C—1 SEPARACION MAYOR A 3.00M.
g * LAS CADENAS DE CERRAMIENTO SE
e COLUCARAN A LA ALTURA ESPEGIFICADA EN
ﬁ LOS CORTES ARQUITECTONICOS.
M
H T—N—T
2 .‘ om—
B AERSED -
I ] L
.l ]
. -
777777777 I @ 100m
< Ml
3 M COLUMNA C—2
-11 |
I
:l
|
I
.l
3 H
9 1.\
! ! I
|
M
2| B M
3| I H |\
ancend
- ——— |
M
‘ l‘ Trakb: I
M robe
l H — f
4 | | ‘
‘“ 2 #5 ¥/
L (vqrs del lecho superior
R della trabe>
|
g | ' ) NORTE
| E #2 BIS L——Vorillg de lo columna de ler nivel que |
| L se prplonga al 2o nivel =
enacen | pl
I
| #3 @24chastones del lecha
| superior de la losa) N 2 #5
5 | T (vars el lecho inferior
de la ftrabe T-5)
== pirecaiém aultiahuso » azo.

jsan Pedro Atoapen. Del
puipasita

4524
(vars del lecho Inferlor de la losa: (varillas del ler nivel que se
doblan en el Interlor de lo los)
2 ke h Trabe

(varillas del ler nivel que se
dablon en el Interior de la losa)

4 43

G@nclaje del 2° nivel en la colunna
NOTA 2

Columna C-1

2E #2 e20

TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

o Detalle de armado de varifias ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA
en columna C-1 {elevacién)




©

©

©

@

©

‘M2
sem
4 TRABE T-1 +L0S BASTONES EN LOSAS Y TRABES SE
COLOCARAN A UN 1/4 DEL CLARD.
WEFEEBNERETD EN LOSAS Y TRABES SERA
GON UN f'c=250 ka/cm2, GRAVA DE 3/4,
ACERD DE REFUERZO Fy=4000 kg/cm2.
* LAS LOSAS TENDRAN UN PERALTE DE
0.10M
+'EL CONCRETD EN COLUMNAS SERA CON UN
Fe=25D Kg/cm2, GRAVA DE 3/4 Y ACERD
— CON UN Fy=4000 kg,/cm?.
X EL CONCRETO EN CASTILLOS Y CADENAS D
! CERRAMIENTO SERA CON UN f'6=200 kg/cm2
} Y UN Fy=4000 kg/cm?.
* LDS CASTILLOS NO TENDRAN UNA
| COLUMNA C-—1 SEPARACION MAYOR A 3.00M.
2 i ¥ LAS CADENAS DE CERRAMIENTO SE
5 | COLOCARAN A LA ALTURA ESPECIFICADA EN
I " L0S CORTES ‘ARQUITECTONICOS.
| i
I |
i tl 1—-0—1
- ] J—
| . H 7
= " |
| | § ‘ H [ |i R -
[ : emend ammind . —T
| [ [ | i} J_ AT
o | . o . r a H |
g } H § . } } ameend M COLUMNA C—2
! - | -
I | .
! w w 0
I I
: w w I
I I .
! I I !
. L - - k)
3 . | I .
I I
Pl w w I
[ | I H
3| i ! ! H
E P ! ! I
! I | -
| | ! ! |
| . ! ! | Troke 1
I . M 1
I I
L & |
] f 2 45 Y/
o L drs del lecho superior
| L [ 2 2 della trabe>
I
g Pl I ‘ ‘ NORTE
. . . s | £ #2 815 | [ —Varilg de lo columna de ler nivel que — |
H H H ] se prplonga al 2o nivel =
! [ el - ol [ o] | RCplong
| : : !
| #3 @24ckastones del lecho
} l l | h superior de la losa) 2 #5
N
[ . l l | H—<vars el lecho inferior
I - - de la_ftrake T-5)
il
I .
| M = Direccléni cultiahuao » 2RO,
|
L

jsan Pedro Atoapen. Del
puipasita

4524
(vars del lecho Inferlor de la losa: (varillas del ler nivel que se
doblan en el Interlor de lo los)
2 ke h Trabe

(varillas del ler nivel que se
dablon en el Interior de la losa)

4 43

G@nclaje del 2° nivel en la colunna
NOTA 2

Columna C-1

2E #2 e20

TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

o Detalle de armado de varifias ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA
en columna C-1 {elevacién)




010

-\

@f
©
@
@

37.50

W\

M5 S5 SEINE O BN
-T008 LOBVELIER I FRROER SERANEN
-

JOUS LAS Cnmecoms v (ae e

75 _WATTS

LAHPARA' INCANDESCENTE
50 WATTS
UAHPARMALSGEND BA.D VOLTAJE

S0 WATTS

SP0r DE HALBGEND

100 WATTS,

LAMPARA INCANDESCENTE

75 e WATTS
SPOT INCANDESCENTE

60 WATTS
LAVPARA DE MESA INC.

WATTS

SLIM LINE FLURESCENTE
APAGADOR SENCILLO
APAGADOR DE ESCALERA
AL erzmmotvaTTs ™
SUBE CABLEADD

TABLERD G-8

[
X
®
-4
A3
X
— 2 X 74
o
3
@
B
v
X

CAJA DE
CONEXIONES

2767

CALLE CUITLAHUAC

+

TEMA DE TESIS: Contro do

wonie|/

maminario do Hulscién §

| Abmn—n

Abigall Gioria Flores Sagevia

Direcalén: auitiahuso » azo.

jsan Pedro Atoapen. Del

puipasita

mETROB
e

fechas
JUNID-Z00®

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




/

{ s i - m
y &g e E
= o ZF 3z <
g 2§ 53 3

p 2 u 2893 ) [ @9
2 g z g g U Bg 2 W
| B4 o f v Eggw 8% z . £
§ o 28 8 35398 2L & a q 3
E 2 g BV 2B,E 3 0 o @ = == ] a2 2
. Hpgeliegn, SBERZ B e
T o3 L g S50 - g w7 - z
Lg <€F I 302 "2 & & <t pr} £
— wmwwwmwm 558 750 9 2w o2 3 ] [] Mw
_ SwomnWMMS,numew,:nm = 33 H <
H 05 33 35 S5 03583 o3 e : =¥
E = =]
= o <
T %K&ﬁ&?:eaoéﬂg [ umm Ba|l € ¢
~ it ag| 2 ¢
J iii ;
2 m &
I
&
w o
=
L 5
2
O
=
O
] < Z [}
€ N wol > -
] AN <}
H H =1 % K]
§ 4 [ ] b sy
g i Ll Z +C
m -0 vs
B3 J<g L ng
mu < v A cJ
& - - 0>
] Ll
H Aas L
-
"} %
y
0
G
g
pvivd
§
£
3
o
3
"
3
g
£
s
=T
+
+
f H
¥ 5
§ £ b
@ :
2R
RS
ES
g
H i
*
H E El
§ £ sy g
H $ &
2 3 i
E A
S5 55 w
5
\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\ e
B u
e w
sl
e
sl
R o
!
R
R
B
e
R
i B R
H ] R
12 BESS o
o O RIS 2
s 2 || R
e 3 ||] e
LOE | R
1 el
el
e
R
%
el
e+
R
el
e
s
B
R
b
g
<
+
+

e

e

oveL

COLINDANCIA|




prses

= 2o e yoes

+C e

S0 WATTS

AMPARA | HALGGEND BA.D VOLTAJE

S0 WATTS
SP0r DE HALBGEND

100 WATTS

LAMPARA INCANDESCENTE

75 WATTS

@2 aruse

SPOT INCANDESCENTE
60 WATTS
LAVPARA DE MESA INC.

APAGADOR SENCILLO
APAGADOR DE ESCALERA

4 Larp Hesa
e pe—y

O3

DD

nesfema skt
esfomante e

SUBE CABLEADD

TABLERD G-8

n
MN=ws eox o x#x 0O ©H

CAJA DE
CONEXIONES

540

)

37.50

o
. S AN & oo
‘ > =

a1 .
, N 1

¥ COLINDANCIA i

27.41
5.40

Returant

wonie|/

540
g
S

— 1 maminario da Hhulsclén §
| ARemnan
Abigall Qloria Fiores Sagovia

Direcalén: auitiahuso » azo.
jsan Pedro Atoapen. Del
puipasita

fechas
JUNID-Z00®

.’s\

-
-
4
<+
+

4 27.67 n

TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

CALLE CUITLAHUAC

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




sididie s

LLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA

TEMA DE TESIS: Contro do

UTORES: ARQ. BENJAMIN VI

2767
GALLE GUITLAHUAG

4 ACCESO 567
4
+




il !
i ——a|f {
ilht Bt it RTIE
: ~_ I g
® mm([4 | N w_
—
e N\
—o —if H /
L o R
S : _ il
. it
I ® ) —__._m
. m flili -
<

TORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




&

540

COLINDANCIA|

2840

540

.’4’

540

540

*
i G
£

ol
3y

i, STV

‘o

L)

-

Lm g, g0V,

detalie en|plo)
o el |

567

Ep—

540

540

540

37.50

scof 13 mmg

detalle de
Instalaclén
hidraulica en
lavakos

1&“5‘"

detalle de wc y lavavo

R
PNYA

3 =

( scaf 13 mm

®

detalle de
Instalaclén
hldréulica en
inodoros

B e

detalle de wc

540

4+

CALLE CUINLAHUAG

+

Registro tipo
detalle
constructivo

Registro tipo

detalle de
flu jos

Ny

Indica cotas a ks
Indica cotas a pafos

[mbologie drdo |

srfe ggug (o d
£ 535 ok
e ey

Direcalén: auitiahueo » azo.
jsan Pedro Atoapan. Del
puipasita

TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




/

-~wnee
-
S

114

& E
eziile

NORTE

<
3

85

N X 2558
$e3§

ww g1 gods ¥ EET3
Lus 9

ssce

4

&

35 o

s

Uy,
L2350
SSae
=)
T
Puu £1 Joos sE£cl

185 e

detalle de wc y lavavo

o5

2n se ogos

om0 ce heaes

Restuurort

COLINDANCIA

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA

Direcalén: auitiahueo » azo.
jsan Pedro Atoapan. Del

puipasita

TEMA DE TESIS: Contro do

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

(4
detalle de wc

540

540

4

NP

2767

CALLE CUITLAHUAC

5.40

4

ACCESO 567

4
+




12

L}tof‘
3% I

’
A
3 e

3%

.
erot
ger

] 1€ s ALVGLES

Ver detalle_en plant:

t

"~

4 -
Ver| detalligEn
y seecin ro

de agu ras|

S5 -apusS Blviates
olb ¢ 150

o dgues nepras

e

\
\
~
N
£, \
4 N
\
\
Ver detatie enfpide
ccion del o]
T frear
o
g /
/
/
o /
g| /
i -
B 5 e
g 4

o Q
P £

A

T

| kL

T

seccidn transversal

salida & rad general
ACCESO bl 2767

—4

CALLE CUINLAHUAG

—

11 1

PLANTA

1L
- - seccion longitudinal
REGISTRO DE AGUAS PLUVIALES
Registro tipo Registro tipo
detalle detalle de
constructivo flujos
[ M B
PLANTA
CISTERNA DE AGUA PLUVIAL
PARA RIEGO
F= )
1

seccién longitudinal

REGISTRD DE AGUAS NEGRAS

seccion transversal

BAP. Bojoda de aguas pluviales

BAN 5ojada de aguas negras
|-——3- Red de aguas pluvidles (sentido del fluio)

3 kes te oquas nearas (eentido del fuje)

Registro de aquas negras

NORTE

Abigall Gioria Flores Sagevia

Direcalén: auitiahuso » azo.
Padro Atoopan. Del

TEMA DE TESIS: Contro do

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




scaf 13 mng

detalle de
instalacién
hidraulica en

lavabos

scaf 13 mm
¢

detalle de
Instalacién
hidréulica en
tlhaco

£ tinaco

cuesem X cuds ﬁg

a colentador

[

Elevacién lateral

+742

O
tinaco 3

Elevacién frontal

My £
wg\n

AN /}‘

detalle de
instalacién
hidraulica en
Inodoros

detalle de instalacién
hidréaulica en
calentador

! detalle de
-5 Instalacién
<" hldraulica en

cuadro
medidor

Scof 13 nn'

valvula de iz e,
mxww o

flotodar T~ g, &

Y

salida del

cor 2

scaf 13 mm

detalle de instalacién
hidréulica en tinaco

Registro tipo
detalle
constructivo

detalle de wc y lavavo

registro

detalle Registro
38 mn

de coclha

-
Registro tipo B

detolle de
flu jos
6 305¥n
c
51
&Pm

detalle de wc

Figast
i
; S

L EEERUI P B 2
e
" 5

i
i
iii

NORTE

maminario do Hulscién §

| ARemnan
Abigall Qioria Flores Gegovia

Direcalén: auitiahuso » azo.
jsan Pedro Atoapen. Del
puipasita

TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




pBs

@ +—
Pf
@
: J
5
B |
P COLINDANCIA- [
COLINDANCIA “ ‘
= . . 4
Ca s PR u‘UW%
~ i IR it i o 0
T LR A“}’HL,H’* tﬁ\\ NorTE
- ! P W0 I —
[ERSRRSRR Y - o H—j‘,
K - == e P
D = Ll 1 Sl g TV
T . - . Lt i Ty
oL = | P ;E;K T e | Atemnen
- -T-TE=T 'rif‘*“’j“ﬁ“‘ﬂ k Abigall Qloria Flores Ssgovia
@ [ SN PR TITL LBt At birecaién: cultiahuao » aro.
Y o Padro Atoopan. Dal
_—
e —y
@ e
8
4 ACCESO 567 4 540 + 5.40 s 5.40 4 5.40 4 TEMA DE TESIS: Contro do
ici mole
4 2767 4
GALLE GUITLAHUAG TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




0
5.4

4t
2

40
5.

i

=]

i

0
e
R
R

2398
17358
i

=
o

R
55
R T
i ‘a

g

:
W .

ot
o,yo,.
s
sy

e
5
22

R
R
R
‘;:":%

o
i
;

:

1%
2

o
»e‘szszszz::zzzsz
X eszszszszs::zsz.
- &&'iwwwwwvw
o mww. %
.wwwwwwwsr
.wwwwwww W
.wwwwwww W
.WWWM 5
,WWWM

.vvvvvvs»r

.wwwwwws»r

.wwwwwws»r

.vvvvvvvw

,Wwwww

WWWWW

v §§§§§§§§"'§§§'§§

o -

Y

A
A
N

v
o

Al
Al

3
3
o
WY

s

ey
Fesmnt

3
Restourer

-
w

W
A

2

i
v
i
Ny
mmu
= o
w&iﬁﬁs&i&i&"
..#:33%32‘%&3%2‘
oeﬁ?i?i?ii%ﬁ??”"
O Vi
x$§§§§§§§§§§§§i""
w&wwwsf’;’s»
wwwwwsfvw*
wwww.»»exué
wwwww&zsé
,wwwwww,vw‘
,wwwwwwg 3
,wmmmmw
,wmmmmm
,wwwwwwws&
wmmmmw
,mmmmm»
,wwwwwwwv‘
,wmmmmw
,wwwwwwww‘
o wwwwwse
R wmmm
ALY o
A A
R o
Y R
Y R
R A
Y A
Yo AV
a&?§§§§§§§§§§§ﬁ""
,,a:mmmm»
. ¢vwwwwww~
wwvwwwww~
,wwwvwwww~
,wmmmmm
,wmmmmm
,mmmmvm
,wwwwwww~¢~
,mmmmm»
wwwwwwwg»
A 3%3%3%'%3%3”
¢wwwy~
i)
RS
%

50
31.

oA
INDAN
codt

4
4
540
4
+
o
5.4
.
+
w
5
257
.
4
LE CUTLAHUAC
540 A
s
4

R
.g

adupate,
mnane,
=)

)

Y

A

54

[Pl

[
ORT
nonTE |

“orin Floses
—_—

i
»
-
ultiatue

e Aocpen
 Padh

=-I=-‘l-
-

de
ro

nt

Cel

]

Tg"‘m’ -
E

DE

EMA -

Tl

e}
TREVI
VA

UE

LLAN 0 VESA
JAMlNVISOLAN

Q. BEN ANDRO
+ AR ALE)
s Q.

ORE AR

TuT!




1.-Todas [as cotas estan seflaadas en metms.
'2:Torios Ioa niveins esan sefeledos en mevea.

3.-Laa ootaa rigen ol b,

4. Es oblgasidn del vontratisa, of veriioar s ks
cotas y niveles en aifo. En caso d dicrepench con los:
teina contsniroasn cals plano, manibaro 8l
‘supervslon parn ser avlardo antes de progedera s

stnuccion,
2en0 e ewos BE| coniraiate rovisars uldadossments la nfomarkn

comepondientse y dsponar o 15 dlas calendaro, &
pari de I acapcitn de dichos documentos pam.
Rotifioar per 6a0MD 8 Ia Armookin de s okm.

8.-E| sonialsta 1o podré. rallzar Inguna modlioaskn 2
Droyscto ain la autorizacin por eacrhe del cormiemy
e a dveorion do obra.

7.Esin plan 5 complements oon los planos e datalss
satructireiea & Instinciones, cusiquier discrspancia
ontm cloa diohers ser anlarare. Ea dehe ol coramany
‘onsultarios para prever opouEments ks ux
prapamcionea y procadimientos necsastos.

2o de ucoos

[ —
[ [ ) L
— L
== 1 acobado inicial
@ @ ﬂb 2 bose
E o e e ) &’ 3 gcabado final
3 2o 00 ez
’;
il O 0 a cambio, de acobado
3 en plafones
Hj H:h,,m
1 acabado Iniclal P N
ase LAFONES
3 acabado final
[E—— 2o s o
9 @ base acabado Inicial acakado final
p
lasa plana de concreta ammado cplanado e yesa o e de 2 on pintura viniica vinimex de comex
- o 1| e e D[R Sagdes Bmalehe| 1| Lt Tt mon manos
B lova ds sscalsra da concrato fond de tablaroca 13 mm
2 | s o e 2 | atond do tatiarosa 13 camatte ntccrasio dqusico de
o 2 | e coir lante o '50% %%
q m 3 3
&
Splanato. fne de_cemento—arena
4 | ot Sinerids medante
@ adhssivo para_conerato
% 4 COLNDANDIA . i
el eE
COLINDANCIA
4
NORTE
E Z[HA DE CARGA T TESCARGA
| ARemnan
Abigall Gloria Florea Sagovia
Direccléni cultiahuao » 2RO,
[San Padro Atoopan. Del
PEipaAlta
| Dolomm
AR RRARARR 3 A
i ]
Vi SR L
AAAARANAAN AR ATRETOY A

+ 540 + 540 s 5.40 4 5.40 4 TEMA DE TESIS: Contro do
4 2757 N mol
4
CALLE GUMLAHUAG TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO

ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




540

540

27.41

COLINDANCIA

540

540

5.40

e tecesa

O

o \hlg
AN
Q

eres

BeSfoeant

@

@ e

37.50

2

1  acabado Inicial
base
3 acabado final

base

acabado Iniclal

acabado final

-

losa plana de con

fec 20 kg/em?

crato armado

dl

—
chrove cuherida
adhesivo”para yeso

20 o nivel de 2 erm)
5 foss

1 | pintura vinilica vinimex de comex

medients calor blanco 700,dos manos

-
Boiame .
PRYNS Bn I Svtedsacide por 0ol comuion y
S0 dhoodin 0s

-n
1o pave: fos plaves do dotilen
00 complamants 0on las plaves

acabado inicial
base

acabado final

1
:

@— emmmn

2 | tosa de escalern de concreto 2 _
e 200 earns o o0 plafond de tablaraca 13 mm camalte anticarrosiva alquidalica de
2 | Somox e de i mete ¥
Silants. salar blanea & S0%, ~50%
3 3
PR T T—
4 | Prop i Sanerida mediante
Sonsao porg caneret
OOLINDANOR :

= R
T ——— il
YiRonivnvviv e iy
ARANANANAANN NN VAN AN
N AN AN SN AN 4 0 SNPAINGAIN AR
R oy
ANNNRARNINNNAANNINRIN NN 255
+ ACCESO 567 & 540 5.40 & 5.40 n 5.40 e
+ + + +
4 287
+
CALLE CUITLAHUAC

NORTE

| Abmn—n
Abigall Gioria Flores Sagevia
Direcalén: auitiahuso » azo.
Padro Atoapan.

jsan ro . Dal
puipasita

TEMA DE TESIS: Contro do
ici maol

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




2 e s
e ln dieccidn de cbm.
7.Exin plane = conplermris won los planes e dvtlies
‘satumruies ¢ Inetaing/anes,
‘orm sllcs deberd anr soiemdn. En deber e et
enaultarios pam pver -
$ pepamcanes y |
" ]
acahods Pl
g el
g | _m bodegs zorw da frdde
3| [os"e zam o jnpleza do
2 L/
g I
3 C i
E COLINDANDIA i
COLINDANCIA| ‘
]
iy dﬂ NORTE
< f— |
i Ters, A IE CARGA Y DESCARGA
| ARemnan
Abi Qloria Florea
=l r Direcalém cultiahuso » ago.
o [San Padro Atoapan. Dal
x4 puipaaita
| Dolomm
& 1100
f
I
|
T
AN R RRRARRARARARAARY, AR
G Ty e
G ST AN
NAIIAA AARAARAARAAR NI e S
A AN NI
4 540 + 540 s 540 4 540 4 TEMA DE TESIS: Contro do
& 27.67 4 mal
+ +
TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVINO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




1.-Todas [as cotas estan seflaadas en metms.
'2:Torios Ioa niveins esan sefeledos en mevea.

3.-Laa ootaa rigen ol b,

4. Es oblgasidn del vontratisa, of veriioar s ks
cotas y niveles en aifo. En caso d dicrepench con los:
teina contsniroasn cals plano, manibaro 8l
‘supervslon parn ser avlardo antes de progedera s

comepondientse y dsponar o 15 dlas calendaro, &
pari de I acapcitn de dichos documentos pam.
Rotifioar per 6a0MD 8 Ia Armookin de s okm.

8.-E| sonialsta 1o podré. rallzar Inguna modlioaskn 2
Droyscto ain la autorizacin por eacrhe del cormiemy

e drsccién de obr.
7.Este plano £s compls i loe planoe e detalles.
ja & Instlaciones, cusiquier dacrspancia
orie aloa doherd ser lsracia. Ea deher ol vt
ooneultarios par prever oporuraments s (a8
propamdonea y procedmientos neceserce.
wcaback lnickl
Fase
cabeso mat
cambio_de_acabado
h O O 7 en’ mUFos
B8 B
= e P M%
I C o
3 g GOGINA E‘
qa COLINDANGIA ‘l
PTRCA:
NORTE
2|
| Abemmen
Abigall Gloria Florea Sagovia
Direccléni cultiahuao » 2RO,
[San Padro Atoapan. Dal
PEipaAlta
i
S+ R A A A A A Ay L L |
B A A A A A A A R A A A A A A
R R A A A ANy
A A A A MR AR NN
N A Ao I ANV YU,
SN NIRRT, RIS
& 540 & 540 e 5.40 & 5.40 4
+ + + + +
4 2167 4 TEMA DE TESIS: Contro do
ici maol
CALLE CUMTLAHUAC

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




%=
- 2
:w'r:de \oe] NOTAS
g vuelo MJ# o L]
L=-Tunkew lon wutew woten wulsinie we mubun.
ReTukun low nivelus weten suflinke weenben.
I\"‘“‘" % - L wotem rigumal
4~ s ahiiguiin dsl sunirafints, ol valler tale s
< centrado de phillips e o e s b
chapa 541 de wm crista) % ‘wwprvisien pure ver sslernls wie s penlrae
coter '-\l"ﬂm_ﬁ kil w wots pha -
L3 - 1y b el
Fiy - Pi o L planta :tfl-_liufl
alz‘::iu | % i pur weerils m bn dbumiinils sk
e - | 3 praL-oyPuerta de aluminio T a—
I 7 s H | pivote centrado cristal aluninlo 3| anodizadp natural [ )
eerir planta - ) alzado repmrmienes y provelininin mumis.
1
AL-01] ventana olem_'gnggmlnlo
PR A o
0%
1 " om B 28
-‘J o - o lo de puerta 5 mm
5 cristal
] _géu L] qmgj
L N Chapa 541 de phil
color aluminio natural
] e - w o g
q q__E’_"L_ & 3 : alzado
w%
[m" = = = ~H| LOOALIZAGION |
A em e om dhoew dh o
3 mé deton octarir planta
g T {
B - — g ventana ole;m%‘lguminio I
alzado _g1|puerta de aluminio R AL R /
PTAL-01 @
Irrter F aluninio n‘:mt&g:;?m
T cristal esmerl nn
L ] NORTE
= S P e ———
planta
cancel de aluminio w eaminaric @ tmoton §
CNAL_O 'n.r‘h corredizo.
R et B ‘—‘_  orie rroce
Direcciéni oulishuso ¢ 320,
L} mrr'edlzu[ I-.:Lr‘::-o Atoopan. Del
ol - cobams
- = P L (ancale 11178 —
L Ki—secrsdze || corredizaly k| alzado inic sooe CH-01
|
ven'tanu' de;rgs%mnlo fi i It i
ARG e ABAREPR, A0y nlzn‘t;: on Bet 834 octerior  planta Ip———
"""'E - ‘: . g aL—o01] ventana de_aluminio o -
T T T | TR RIS e, R0 15
exterior  planto TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVINO
ARQ. ALEJANDRO SOLANOC VEGA




 f
il

!'f

)

N

Detalle de bastidor 'tIPo de puertas
esc. 11 25

ks @ porebune aetira et de plsfern

{——=rco y chambrana de caoka

| ——mvuelo de puerta S an
/] _acobodo color cromo
|_—=triday de cacka de 6 mn

| chapa rectmaras philips mod  A-32 PD
Cl ‘acabado color Cromo

\ =luz de puerta de 2 mn

|—=arrastre de 1 cm

—barnlz natural nate de polyferm
: | —pasador vertical tipo francés no. 4L

puerto de moadera
de vestidores

— y___—I%rco y chambrana de cacba

[——tutio de puerta 5 m
/_myu-:mu-sm

acabado color cromo

[———=luz de puerta de 2 mn
[——barniz natural mate de polyform
|—=orrastre de 1 cm

I
puerta de madera

bafo y servicio tipo

pu.l_ ITT .Uy
1 —J——fllo de cristal esmerflado (ver detalle)

[N——marco y charbrana de cacba

detalle de fijo
fiJo para ojuste
de puerta

[——=luz de puerta de 2 nn
——Dbarniz natural mate de polyForm
|—=arrastre de 1 cn

puertalde madera
de cocina tipo

i / bgzol madera de pino 23
peina. madera de pino de 25 B mn

pars. venthan_de.
—plernas madera de pino
G R
'gr—-:m.hrl'n Indicada (ver ®

—barniz natural mate do-—polys
—tambor de triplay de
de maclero de by

)
A—=irrostre de puerto ce—i0-—mn—I

2l0 de puerta 5 nm

chapa 341 de phillips
golor aluminio natural

delcm
(..
FTaL-01|PUerta ,,.9,%.. aluninio
Rt SRe A

o de purrtas dervcin x caser
no. de plezos kzoulerdd x cosw

= —sarco y chasbrana de cacka

1< |

7_mtp.rh!un
|_—=1triolay de cacka de 6 rn

recémaras philps mod  A-52 PD
| —=chapo philips

[——=luz de puerta de 2 nn
——barniz mtural mate de polyforn
[—=arrasire de 1 cn

centrado de phillips

planta

1|puerta de aluminio
puerto. corrediza
olumblo Ja SoReRAlg, TRt

proyesto sin in autorizacidn por exriedd contalss
e In dirwooién deckrn.

vinmtrsios o invtsiasionss, asigdy derearis

conmitarios pars prever oporbsmments il
Preparacionss y prevedimisnios neios.

saminario de thulscién B

| Al
Abigall Gioria Rores Sagovia

Direcaléni ouliahuso # 320,
jean Pedro Atcopan. Del
EpaAlte
cotem

mETRUS

CH-02

foohe
JUNIO-2008

iane: GANGELENEA V ENSTNNA

TEMA DE TESIS: Centro de
ioi mole

TUTORES: ARQ. BENJAMIN VILLANUEVA TREVIRO
ARQ. ALEJANDRO SOLANO VEGA




XIV. Conclusiones.

Puedo afirmar que, en el contenido de esta tesis he ratificado lo que
en el transcurso de la carrera los maestros arquitectos han
manifestado siempre, aquello de que la teoria, la investigacidn; es sin
duda indispensable, ya que permite que al llegar a la practica, esta
sea realizada con bases y con la total seguridad de reforzar la validez
y la realidad del trabajo arquitectonico.

Ahora mediante esta investigacién, pretendo construir una
arquitectura que no solo sera grata para esta comunidad en
particular, sino para todo aquel publico en general, ya que aportara:
cultura, historia, tranquilidad y llegara a ser un icono en la poblacién.
Presentando estrategias de atraccion sin duda alguna, pero todas
encaminadas en resolver una arquitectura acorde al lugar y a los
usuarios.

Con este espacio arquitectdnico que he descrito en esta tesis,
propongo el hecho de brindarle a la poblacion, la satisfaccion de la
solucidn de sus necesidades a través de este objeto arquitectonico.

Taller Arg. Carlos Lazo Barreiro
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