UNIVERSIDAD NACIONAL
AUTONOMA DE MEXICO

G

FACULTAD DE MEDICINA VETERINARIA
Y ZOO0TECNIA

DIVISION DE ESTUDIOS PROFESIONALES

EVALUACION DEL RIESGO DE INTRODUCCION DEL
VIRUS DE FIEBRE AFTOSA A MEXICO POR LA
IMPORTACION DE PRODUCTOS LACTEOS
PROCEDENTES DEL REINO UNIDO

T E S I S

QUE PARA LA DBTENCION DEL TITULO DE
MEDICA VETERINARIA  ZOOTECNISTA

2] R € S E N T A

GABRIELA OROZCO GARDUND

ASESORES:

MVZ, MSP., CARLOS J. JARAMILLD ARANGO
DR. JOSE JUAN MARTINEZ MAYA
MVZ. TOMAS MAS IBANEZ

MEeXICO, D. F. 2005

MAY0 75|




e e

Universidad Nacional - J ~  Biblioteca Central
Auténoma de México -

Direccion General de Bibliotecas de la UNAM
Swmie 1 Bpg L IR

UNAM - Direccion General de Bibliotecas
Tesis Digitales
Restricciones de uso

DERECHOS RESERVADQOS ©
PROHIBIDA SU REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL

Todo el material contenido en esta tesis esta protegido por la Ley Federal
del Derecho de Autor (LFDA) de los Estados Unidos Mexicanos (México).

El uso de imagenes, fragmentos de videos, y demas material que sea
objeto de proteccion de los derechos de autor, serd exclusivamente para
fines educativos e informativos y debera citar la fuente donde la obtuvo
mencionando el autor o autores. Cualquier uso distinto como el lucro,
reproduccion, edicion o modificacion, sera perseguido y sancionado por el
respectivo titular de los Derechos de Autor.



DEDICATORIAS

A la Universidad Nacional Auténoma de México

A la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia

A mi Mama, por ser ese angel que siempre ha guiado mi camino y se ha
mantenido junto a mi

A mi papa por darme ese apoyo incondicional para poder lograr mi meta
profesional

A mi segundo angel que desde que llegd a mi vida le dio un sentido diferente y
cre6 en mi lo mejor que he logrado, gracias por tu amor y tu compaiiia

A mis hermanos Pita, Norma y Marcos por siempre creer en su pequefia hermana,
por darle todo el carifio necesario, y por orientarme cuando lo necesité

A mis sobrinos por que gracias a ellos recuerdo siempre a la nifia que tengo
dentro de mi y no me deja ningtin momento

A mi respetable Jurado



AGRADECIMIENTOS

Agradezco a Dios por permitirme lograr una de mis principales metas

A la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion
por todo el apoyo brindado durante la elaboracién de mi trabajo de tesis

A la Direccién General de Salud Animal de la SAGARPA por la confianza brindada
para tener el acceso necesario a la informacién requerida para la elaboracién de la
tesis

A mis asesores: MVZ. MSP. Carlos J. Jaramillo Arango, Dr. José Juan Martinez
Maya, MVZ. Tomas Mas |banez, por el apoyo brindado incondicionalmente, por el
tiempo invertido para mis asesorias, y por la paciencia que siempre me tuvieron

Al MVZ. MCV. José Antonio Romero Lopez, por la orientacién brindada, y por
creer siempre en mi

A mis padres por alentarme a seguir adelante y por su gran amor y confianza



Los ideales son como las estrellas: nunca las podemos tocar con las manos,
pero al igual que los marinos en alta mar, las tenemos como nuestra guia vy,
siguiéndolas,

llegamos a nuestro destino.

Carl Schurz



CONTENIDO

Pagina
RESUMEN e 1
INTRODUCCION. ... 3
MATERIAL Y METODOS. ..o 8
RESULTADOS ..ot 8
DISCUSION. ..o et 29
LITERATURA CITADA ..o e e 33
CUADROS ... 37
FIGURAS . ..o 41

ANEXOS e 44



RESUMEN

OROZCO GARDUNO GABRIELA. Evaluacion del riesgo de introduccién del virus de
fiebre aftosa a México por la importacion de productos lacteos procedentes del Reino
Unido en el 2001. (Bajo la direccién del MVZ. MSP. Carlos J. Jaramillo Arango, Dr. José
Juan Martinez Maya, MVZ. Tomds J. Mas Ibafiez).

Con la finalidad de evaluar el ri‘esgo de introduccién del virus de fiebre aftosa (VFA) a
Mexico a partir de productos lacteos importados del Reino Unido, se realizé un analisis de
riesgo de tipo cualitativo (ARC), basado en la metodologia propuesta por la Organizacién
Mundial de Salud Animal (OIE) y otros autores. El ARC se elabor6 a partir de la
informacién obtenida en una visita técnica realizada por personal de la Direccién General
de Salud Animal (DGSA) de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacién (SAGARPA) a las plantas productoras de lacteos localizadas en el
Reino Unido que presentaban interés en exportar productos lacteos a nuestro pais,
mediante la cual se obtuvo informacion relevante sobre: la organizaciéon de los servicios
veterinarios, las condiciones zoosanitarias del pais y las regiones visitadas, los procesos y
condiciones empleados para la obtencion de la leche como materia prima y su
transformacién en los diferentes productos lacteos, asi como de las condiciones
especificas de las plantas interesadas en exportar. El ARC comprendié las siguientes
etapas: Identificacion del peligro, Evaluacion del riesgo, Gestién del riesgo y por ultimo la
Informacién del riesgo. Se identifico como peligro la introduccién del VFA, que pudiera
estar presente en leche, productos y subproductos lacteos, que se pretendian importar dei
Reino Unido. Se analizé la documentacién de cuatro plantas procesadoras de lacteos

localizadas en el Reino Unido que solicitaron exportar sus productos a México, se verifico



que cumplieran con procesos eficaces contra el VFA, para que estuvieran dentro de los
rangos establecidos por los procedimientos de inactivacion del virus, exigidos por la
SAGARPA y recomendados por el Cédigo Zoosanitario Internacional (CZI), ademas los
servicios veteri-narios del Reino Unido contaban con la infraestructura suficiente para
poder actuar en la zona de influencia de las plantas al momento de la posible presencia
de la enfermedad. El riego de introduccién del VFA a México resultd significativamente
bajo, con base en las medidas que se tomaron como primera barrera de defensa, tales
como el reforzamiento de la vigilancia epidemioldgica, y la infraestructura disponible de
acuerdo a la SAGARPA | las cuales fueron eficaces, en lo que se refiere al grado de
exposicién del virus con respecto a los animales susceptibles, la probabilidad de
exposicion al VFA se consideré insignificante. Con base en lo anterior y en el tipo de
producto a importar, se consideré que las consecuencias de diseminacion del virus en
México, y el impacto en salud resultaron insignificantes; en lo que respecta al impacto
econémico, en caso de un brote éste se podria considerar como alto, y como resultado
conjunto se obtuvo una categorizaciéon de las consecuencias moderado. En cuanto a la
estimacion del riesgo, teniendo en consideraciéon la probabilidad de ocurrencia y el
impacto de la enfermedad, éste resultdé ser bajo. Por todo lo anterior se puede concluir
que las plantas analizadas si podrian haber exportado sus productos a Meéxico, pues
contaban con todas las medidas sanitarias requeridas para la eliminacién del virus, asi
como de que los productos que se exportaron eran exclusivamente para consumo

humano.



E\{ALUACIC)N DEL RIESGO DE INTRODUCCION DEL VIRUS DE FIEBRE AFTOSA A
MEXICO POR LA IMPORTACION DE PRODUCTOS LACTEOS PROCEDENTES DEL
REINO UNIDO EN EL 2001.

I. INTRODUCCION

El mayor problema que representa la fiebre aftosa (FA) en los paises afectados esta dado
en funcién de su rapida difusién, aunada a las grandes pérdidas en la produccion de
leche, carne y otros productos, por lo que la convivencia con dicha enfermedad se
traduce en altos costos generados por la aplicacién de programas de control y
erradicacion y por las restricciones del comercio internacional hacia los paises libres.(1,2)
Hasta antes de 1954, fecha en que México fue declarado libre de FA, su presencia
provocd considerables pérdidas a causa del nimero de cabezas de ganado que tuvieron
que ser sacrificadas (mas de un millén) asi como los gastos generados por la aplicacién
de mas de 60 millones de dosis de vacunas y conflictos sociales con la pérdida de vidas
humanas.(1,2,3)

Meéxico, al no ser autosuficiente en la produccion de algunos productos de origen
agropecuario y particularmente de leche para consumo humano debe recurrir para su
abasto a los mercados extranjeros. Tan sélo durante el afio 2000, el volumen de
importaciéon de leche, productos lacteos y otros derivados alcanzaron las 355,568
toneladas, cuyo valor de importacion fue de 679,965 millones de dolares, por lo que ocupa
el primer lugar como importador de leche descremada en polvo y el sexto lugar para leche
entera en polvo a nivel mundial.(4)

Actualmente el riesgo de introduccion de FA a los paises libres y particularmente para
México adquiere relevancia por la creciente globalizacion del comercio, misma que
favorece la posibilidad de la diseminacion de las enfermedades, especialmente a traves
de animales o sus productos procedentes de otros continentes. A este respecto cabe

destacar que durante el 2001 se informé de brotes en Inglaterra, Uruguay y Argentina. En



Inglaterra, se detectd el primer caso de FA el 19 de febrero en una granja de porcinos, a
partir de la aparicién de la enfermedad en esa granja, se cree que el virus se diseminé por
el viento. Ante el riesgo que el panorama epidemiolégico del Reino Unido presentd para
México, la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion
(SAGARPA), emitié un acuerdo publicado en el Diario Oficial de la Federacion el dia 5 de
abril del 2001, por el cual se establecieron medidas de emergencia para prevenir la
introduccién de FA como consecuencia de los brotes antes descritos.(2,567.8)

En dicho acuerdo, se enlistan los paises que México reconoce como libres de la FA, asi
como a los paises que son libres pero con riesgo de la enfermedad de la FA, y por ultimo
también menciona que el resto de palses no contemplados en estas listas son todos
aquelios en los cuales la FA es endémica, o no han sido reconocidos por México como
libres de la enfermedad.(2)

Entre las medidas propuestas para prevenir la introduccién de FA a México se
encontraban: la prohibicién para introducir animales susceptibles a la FA, sus productos y
subproductos, incluyendo materiales biolégicos y alimenticios, originarios o procedentes
de paises afectados.(2)

Otras restricciones que destacaban son las dirigidas a las importaciones de leche,
productos lacteos, preparaciones a base de leche o de carne, que sefalaban que,
productos que se encontraban retenidos en diversos puntos de ingreso o que estaban por
arribar a territorio mexicano, podrian hacerio siempre y cuando cumplan con los requisitos
establecidos en la Hoja de Requisitos Zoosanitarios(anexos), expedida por la Direccion
General de Salud Animal (DGSA) y que presentaron una certificacién oficial de la
autoridad sanitaria veterinaria del pais de origen. Ademas y para garantizar que los
productos que potencialmente eran importados representaban un riesgo aceptable, desde
1983 se realiza un programa de acreditacion de plantas procesadoras de leche y sus

productos localizadas en el extranjero, incluyendo plantas ubicadas en paises que habian



sufrido y controlado brotes de FA y que deseaban exportar sus productos a nuestro
pais.(2,9,10)

La acreditacién de dichas plantas ha tenido el propésito de verificar que se efectuen
procesos eficaces contra el virus de la FA, ademas de recabar informacion sanitaria
adicional necesaria para tomar una decision final a través de la aplicacién de un analisis
de riesgo.(10,11)

El analisis de riesgo se utiliza como herramienfa para definir politicas de salud animal en -
paises como Nueva Zelanda, ‘Australia, Estados Unidos de América y Canada; en
América Latina sélo Chile, Argentina, Colombia y México la utilizan.(11,12)

Segun el Cadigo Zoosanitario Internacional de la Organizacién Mundial de Salud Animal
(OIE), un analisis de riesgo es un procedimiento que tiene como finalidad proporcionar a
los paises importadores un método objetivo y justificable para evaluar la probabilidad de
que una enfermedad se presente a través de la importacién de animales, productos de
origen animal, material genético, alimentos para animales, productos biolégicos y
materiales diversos. Para lograr su objetivo, el andlisis de riesgo debe de ser
transparente, para que el pais importador disponga de una explicacion clara vy
documentada, para el pais exportador, de los motivos que justifican la importacién o
rechazo de la misma.(11,13)

El riesgo implica la probabilidad de ocurrencia de un evento adverso y la magnitud de las
consecuencias. Dependiendo de la informacion disponible, la evaluacién del riesgo puede
realizarse con diferentes niveles de profundidad, de tal manera que dicha evaluacion
puede ser cualitativa (descriptiva), o cuantitativa, cada opcion ofreciendo ventajas y
desventajas, la primera es mas sencilla pero no por ello menos vélida.(14)

De acuerdo a las directrices para el analisis del riesgo de la O.1.E. son validos tanto el
método de evaluacion cualitativa como el de evaluacién cuantitativa.(13,14,15)

La aplicacion del analisis de riesgo comprende cuatro etapas.



1. Identificacién del peligro: que consiste en identificar los agentes que podrian producir

efectos perjudiciales al importar animales o productos; 2. La evaluacién del riesgo: donde

se debe tener en cuenta la variedad de mercancias de origen animal, identificar los
multiples peligros de una importacion, la especificidad de cada enfermedad, asi como los
sistemas de deteccién y vigilancia, las condiciones de exposicién y los tipos y cantidades

de datos y de informacién; 3.Gestién del riesgo: es el proceso que consiste en decidir y

aplicar las medidas que permiten al pais importador alcanzar su nivel de proteccion
apropiado, asegurandose al mismo tiempo de que éstas sean minimamente perjudiciales

para el comercio; 4.Informacién sobre el riesgo: proceso por €l que se recaba informacion

y opiniones de partes potencialmente afectadas o interesadas acerca de los peligros y
riesgos durante un analisis de riesgo, y por el que se comunican los resultados de la
evaluacién del riesgo y se proponen medidas de gestion del riesgo a quienes toman las
decisiones y a las partes interesadas del pais importador y del pais
exportador.(11,13,14,15,16)

Por todo lo anterior y por la importancia de mantener a nuestro pais libre de FA, se
consideré de suma importancia elaborar un analisis de riesgo con respecto a la
importacién de productos lacteos provenientes particularmente del Reino Unido.

Como ya se menciond, debido a que México no es autosuficiente en leche y productos
lacteos, debe de recurrir a los mercados extranjeros para su abasto, por tal motivo
algunos paises de la Union Europea, entre ellos el Reino Unido, tienen particular interés
de exportar a nuestro pais leche en polvo y otros productos o subproductos de la
misma.(3,4)

Para tal efecto durante el arfio 2001, el gobierno del Reino Unido solicitd a su homologo de
México a través de la DGSA de la SAGARPA, se realizara una visita oficial para la
inspecciéon de plantas productoras de lacteos en su pais, con el propdsito de lograr la

acreditacion de las mismas y poder exportar sus productos a México.



Para dar respuesta a la solicitud, se llevo a cabo una visita oficial a dicho pais del 8 al 20
de julio del afio 2001, para la acreditaciéon de 4 plantas productoras de lacteos, la
informacion obtenida en esta visita tuvo como base los procedimientos establecidos en la
DGSA de acuerdo a la Hoja de Requisitos Zoosanitarios.()
Il. JUSTIFICACION
Al ser la primera investigacion presentada sobre la metodoiogia de analisis de riesgo en
Salud Animal, como tema de tesis en la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia de
la Universidad Nacional Autonoma de México, se pretende la difusion de dicho
conocimiento, e incrementar el alcance para los sectores en la formacién del Médico
Veterinario.
En el Reino Unido, durante el afio 2001, se presentaron brotes de FA, y al mismo tiempo
dicho pais present6é ante México solicitudes de exportacién de sus productos lacteos, por
tal motivo en el presente trabajo se aplicé la metodologia propuesta por la OIE y otros
autores, tales como Zepeda y Mac Diarmid con el propésito de realizar un analisis de
riesgo sobre la introduccion del virus de fiebre aftosa (VFA) a México.
lll. OBJETIVO GENERAL
Desarrollar un analisis de riesgo de la introduccion del virus de Fiebre Aftosa a México
mediante la importacion de productos lacteos procedentes del Reino Unido, durante el
ano 2001.
IV. OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Evaluar los servicios veterinarios del Reino Unido, con base en la informacion

recabada, para conocer la capacidad de reaccion especifica ante el problema de
FA en las areas de influencia de las plantas procesadoras de lacteos.
e Evaluar los procesos productivos para la elaboracion de lacteos en cuatro plantas

procesadoras que solicitaron poder exportar sus productos a México.



e Evaluar las condiciones de almacenamiento y sistemas de comercializacion de los
productos elaborados por dichas plantas.

¢ Emitir un dictamen sobre el nivel de riesgo existente.
V. MATERIAL Y METODOS
Tipo de estudio:
Retrospectivo, transversal, observacional, descriptivo.
Se llevé a cabo un analisis de riesgo de la importacion de productos lacteos procedentes
del Reino Unido, a través de la metodologia propuesta por la Organizacion Mundial de
Salud Animal (OIE), y con base en la experiencia de otros autores como Zepeda y Mac
Diarmid, la cual incluy6 fos siguientes puntos: a) identificacion del peligro, b) evaluacion
de riesgo, ¢) manejo del riesgo, y d) comunicacion del riesgo.(14,15)
Para la realizacion del analisis de riesgo, se utilizé la informacién obtenida por personal
técnico de la DGSA de la SAGARPA, a través de una visita a dicho pais, y
particularmente a las plantas procesadoras de lacteos, realizada del 8 al 20 de julio del
2001, la informacion capturada tuvo como base ios procedimientos establecidos por la
DGSA, de acuerdo a la hoja de requisitos establecidos por esta Direccion.(anexos)
VI. RESULTADOS
La informacién obtenida mediante la visita al Reino Unido por parte de las autoridades,
incluyo los siguientes aspectos:

¢ La organizacion de los servicios veterinarios en el Reino Unido.

e La localizacién geografica de las regiones visitadas, dentro de las cuales se

encuentran:

- Dalston Carlisle Cumbiria, Inglaterra

- Oldford, frome, Somsert, Inglaterra

- Chard, Somsert, Inglaterra

- Carmarthenshire, Gales, Inglaterra



» Condiciones especificas de las instalaciones de las plantas.

* El equipo y procesos de transformacion en dichas plantas.
El cuadro 1 presenta una relaciéon de cada una de las plantas procesadoras visitadas, los
productos que se elaboran y que fueron objeto de evaluacién, asi como las condiciones
de proceso para la materia prima, y en la figura 1 se muestra la localizacién geografica de
dichas plantas.
6.1.ldentificacion del peligro.
El peligro identificado es la introduccion del VFA, que pudiera estar presente en leche,
productos y subproductos lactecs, que se pretendian importar del Reino Unido, lo que
motivo el establecimiento de diversas y estrictas medidas sanitarias para poder regular el
comercio internacional.2,3.6.7)
El VFA es un enterovirus de la familia Picornaviridae del género Aftovirus, esta
ampliamente diseminado a nivel mundial. Una de las caracteristicas mas notables de VFA
es su diversidad antigénica; los métodos inmunolégicos de diagndstico permiten distinguir
7 serotipos distintos: A, O, C, Asia 1, y de los territorios del sur de Africa (SAT, por sus
siglas en inglés) 1,2 y 3. Cada serotipo incluye numerosos subtipos y se han descrito mas
de 80 subtipos dentro de estos serotipos y ocasionalmente se forman espontaneamente
nuevos subtipos. Esta diversidad antigénica constituye un importante problema practico,
ya que impide la preparacion de vacunas con amplio espectro de proteccion.(1,3,7.17)
El VFA o virién es sensible a las variaciones del pH; se inactiva cuando se expone a un
pH inferior a 6.5 o superior a 11; sin embargo, en la leche y productos lacteos esta
protegido y puede sobrevivir a 70°C por 15 segundos y pH de 4.6. Entre pHde 6.7y 9.0 la
estabilidad aumenta conforme disminuye la temperatura. El virus en el suero u otro
material organico sobrevive a la deshidratacién y puede ser transportado por medios

inanimados.(1.14,18,19)



Diversos estudios han identificado a un total de 99 especies animales y 97 productos de
origen animal y otros vehiculos inanimados que, por infeccién o contaminacién, pueden
ser fuentes potenciales del VFA de manera directa o indirecta. De las 99 especies
animales, 31 se han clasificado como de alto riesgo, 50 de riesgo moderado y 18 de bajo
riesgo. Entre las de alto riesgo, destacan las especies domésticas como los bovinos,
ovinos, caprinos y porcinos. Con respecto a los productos de origen animal y vehiculos
inanimados, 61 son productos alimenticios; dentro de los que se encuentran la leche sus
productos y subproductos, 15 son productos no alimenticios y 21 otros vehiculos
contaminados.(1,20)

6.2. Evaluacion del riesgo.

6.2.1. Evaluacion de la difusion.

La capacidad del VFA para sobrevivir en los productos o materias contaminadas, aun en
las mas adversas condiciones ambientales, es una de las causas de las repentinas
apariciones de brotes de esta enfermedad.(19.21)

Durante un brote de fiebre aftosa (FA), existe la posibilidad de que la leche del ganado
afectado contenga virus, se menciona que esto puede suceder hasta 4 dias antes de que
la enfermedad vesicular sea evidente. Se ha demostrado que en un bovino clinicamente
sano, afectado por FA, la cantidad de virus en la leche puede ser de hasta 10°° DCIDs,
por ml. En teoria, menos de 0.1 ml de esta leche ingerida por un cerdo puede contener
una sola dosis infectante (ID;). Segun estudios realizados por Donalsoni9), la dosis
infectante requerida para un cerdo es de 10" IDs, si se piensa en la via aérea; a pesar de
lo anterior hay que tomar en cuenta que durante esta etapa la produccion lactea
disminuye notablemente.(19,21)

La leche de animales enfermos es una importante fuente de contaminacion de
instalaciones y equipo de ordefia, asi como del resto de leche con la que ésta se

almacena. Aunado a esto, esta leche puede ser transportada a plantas de procesamiento
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o distribuida a diferentes lugares, de tal manera que la alta concentracién del virus pase
inadvertida, siendo de esta manera una importante fuente de diseminacion de la
enfermedad.(19)
El VFA tiene la capacidad de permanecer viable durante meses, ya sea bajo condiciones
naturales o por efectos fisico-quimicos. El tiempo de sobrevivencia del agente patégeno
varia de acuerdo a las caracteristicas del material contaminado, asi como de la
resistencia de los diferentes tipos y subtipos del virus y de la intensidad y clase de los
agentes fisico-quimicos.(1)
Dentro del contexto de la persistencia del virus aftoso hay un aspecto que sigue
manteniendo su actualidad e interés por su probable implicacién en la transmisién de la
FA, esto es la presencia del VFA en la leche (19,21)
Para garantizar que la leche no se convierta en un problema sanitario, es necesario
procesarla combinando tiempos y temperaturas, procedimientos de secado con 6 o 7
efectos iniciando a una temperatura de hasta 87°C y finalizando con 46°C, asi como del
manejo del pH, a su vez, estos tratamientos no deben afectar la apariencia, sabor y valor
nutricional de la leche.(14)
Los productos lacteos que se pretendian importar del Reino Unido fueron los siguientes:

e Leche en polvo

¢ Leche condensada

e Crema

e Postres de leche

e Yogur

e Leche UHT (Ultra High Temperature)

¢ Suero de leche desecado

s Queso maduro

11



¢ Queso fresco

* Mantequilla

* Aceite de mantequilla
6.2.1.1. Servicios veterinarios en el Reino Unido.
Durante ese tiempo las operaciones de campo se encontraban divididas en 5 regiones
con un jefe de operaciones por cada una, 29 jefes de Departamento y 230 veterinarios de
campo.(8,21)
La estructura de los servicios veterinarios del Reino Unido esta formada basicamente por:
el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion del Reino Unido (MAPARU).
El Comité Veterinario Permanente, el cual es el que decide si se toman en cuenta las
propuestas realizadas por la Comision Europea, en donde se debe determinar cuanto
tiempo deben de durar las restricciones aplicadas para la prevencién, erradicacion y
control de la FA, asi como poder aprobar declaraciones que determinan el nivel de
sensibilizacién y preparacion sobre esta enfermedad en toda Ia Unién Europea (3.21)
Dentro de todo el contingente también se requiere de la participacion del ejercito, para
colaborar en el trabajo de logistica en la gestion de la enfermedad, a su vez también las
autoridades britanicas establecen controles militares en todos ios puntos de entrada,
desde Gran Bretafia e Irlanda del Norte, cabe destacar que el ejército comenzé su
actualizacién cinco semanas después de la aparicion de la epidemia.(8.21)
El MAPARU, establece diferentes ordenes cautelarias por las que se manejan las
siguientes disposiciones; desinfeccién de vehiculos de trasporte de animales o de
productos de origen animal, decomiso y destruccion de determinados alimentos
trasportados para autoconsumo, el Comité Veterinario Permanente de la Union Europea,
define que debe de prohibirse el envio de animales vivos de las especies susceptibles al
VFA, también durante el brote en el Reino Unido, se mantuvo prohibido en todo el

territorio nacional, el establecimiento de ferias, mercados, centros de concentracion,
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subastas y certamenes de animales de especies sensibles. Se considera que los servicios
veterinarios contaban con la suficiente infraestructura para poder actuar al momento de la
presencia y confirmacion del primer brote de la enfermedad.(s)

6.2.1.2. Situacién de la FA durante la visita en el Reino Unido.

A raiz de la deteccion de la FA el dia 19 de febrero del 2001 en la planta de sacrificio de
porcinos de Litle Warley en Essex, se realizaron investigaciones que permitieron la
identificacion del foco primario (FP), el cual se encontré en Northumberland en una granja
de porcinos, los cuales eran alimentados con desperdicios de comida. Se cree que el
virus se diseminé por el viento a un hato de bovinos a 4 millas del FP, se considera que el
virus ingreso al pais por introduccion ilegal de carne procedente de Buckinghamshire y de
la isla de Wight en el area de Newcastle.(s,21)

En la figura 2 se muestra el mapa donde estuvo localizado el FP, ubicado en el condado
de Northumberland.

El 28 de febrero se confirmé la enfermedad en South Armagh, Irlanda del Norte.

La gran diseminacion de la FA se debi6 a la alta poblacién de ovinos, mismos que
presentaron la enfermedad de una manera subclinica, lo que impidié la sospecha del
padecimiento por parte de los productores.(s,21)

La propagacion de la enfermedad en sus momentos mas algidos, fue de 4 Km. por dia,
determinando areas perifocales de 3 Km. y areas de vigilancia de 10 Km.. Es importante
resaitar que todos los contactos peligrosos fueron eliminados aun sin diagndstico de
laboratorio.(21)

Al mes de julio del 2001, habia 1,873 casos confirmados de FA, razén por la que se
sacrificaron 1,173,351 animales, de los cuales 299,311 (25.5%) fueron bovinos, 848,827
(72.34%) ovinos, 24,339 (2.07%) cerdos y 874 (0.07%) cabras.(21,22)

6.2.1.3. Plan de erradicacioén de la FA en el Reino Unido.
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Es importante destacar que para el 24 de febrero del 2001, el Jefe Veterinario del Reino
Unido, anuncié el inicio de sacrificio masivo de cerdos y bovinos en 8 granjas para
empezar con la erradicacién de la enfermedad, al mismo tiempo el MAPARU empezé a
construir una “pira funeraria” con capacidad para aproximadamente 800 cerdos en
Northumberland.(s)

El 4 de abril del 2001, el MAPARU, dictdé una orden en donde se establecian las
restricciones del movimiento de animales de especies susceptibles a la FA.(23)

Entre las medidas sanitarias aplicadas se consideraron: sacrificio sanitario de todas las
especies animales susceptibles presentes en los focos, se establecieron zonas de
proteccion y vigilancia de un radio minimo de entre 3 y 10 Km. alrededor de los focos y
por ultimo destruccidon de cadaveres por incineracion, en cada uno de los predios
afectados.(21)

6.2.1.4. Sobrevivencia del VFA en la leche y productos lacteos.

A este respecto hay que considerar diversos factores, tales como que en animales
productores de leche, clinicamente enfermos de FA, la hipogalactia es un signo casi
inequivoco,(17) ademas, en el Reino Unido, en procesos productivos tecnificados, estos
animales no entran en las lineas de ordefio, aunado a esto, el volumen de produccion de
los animales infectados disminuye notoriamente.(21)

No obstante, en animales sin manejo clinico pero con el VFA, pueden estar eliminandolo
por la leche. Se considera que para infectar un animal por via oral, se requiere de una
dosis alta del virus. En el caso de los cerdos se requiere de 10°° IDs, y en el caso de los
bovinos se necesita de una dosis de 10 ®° IDs(19) Adicionalmente, se sabe que el
tratamiento de pasteurizacion de la leche a altas temperaturas en poco tiempo (HTST (por
sus siglas en inglés) = 72°C por 15 seg.) reduce la carga viral hasta de 10*° a 10°° IDsy;
respectivamente por lo consiguiente la concentracion del virus entonces seria de 10"° a

10%° |Dsoflitro.(14,19)
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Por lo que el riesgo de que los cerdos o los bovinos lleguen a infectarse por consumir
leche pasteurizada contaminada es muy bajo, ya que para poder obtener una dosis
infectante (10°° IDsq) un cerdo requeriria ingerir 125 a 1,250 litros de leche, y un bovino
1,250 a 12,500 litros de leche.(19)
Si se considera la inhalacién como otra probable via de infecciéon del VFA, en el caso de
leche con tratamiento HTST, las dosis infectantes tanto para los cerdos como para los
becerros son de aproximadamente de 10%° y 10"° IDs, respectivamente, por lo que se
necesitaria que un cerdo inhalara de 500 a 5000 ml y un becerro de 12.5 a 1125 ml. para
infectarse.(19)
En Europa, la leche entera y la leche desnatada, utilizadas para la produccion de leche en
polvo son calentadas a temperaturas de 80 a 90°C por 30 seg. Este tratamiento termico
ha mostrado producir una reduccion en la infectividad de 10%° a 10°° . Los
procedimientos de secado utilizados para este fin, pueden inactivar aun mas cualquier
residuo del virus.(19.21)
El Codigo Zoosanitario Internacional (CZI) en sus articulos 3.6.2.5 y 3.6.2.6, asi como en
el anexo 3.6.2, establece recomendaciones para inactivar el VFA:(24)
Para leche y crema (nata) destinadas al consumo humano se debe utilizar uno de los
procedimientos siguientes:
1. Pasteurizacién a ultra alta temperatura (UHT(por sus siglas en ingles) = a una
temperatura minima de 132°C durante por los menos un segundo).
2. Pasteurizacion rapida a alta temperatura (HTST, por sus siglas en ingles) a 72°C
durante al menos 15 segundos si el pH de la leche es inferiora 7.
3. Doble pasteurizacion rapida a alta temperatura (HTST por sus siglas en ingles), a
72°C durante al menos 15 segundos, si el pH de la leche es igual o superior a 7.

En leche destinada al consumo animal utilizar uno de los procedimientos siguientes:
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1. Doble pasteurizacién rapida a alta temperatura (HTST) 72°C durante por lo menos
15 segundos.

2. Pasteurizacién rapida a alta temperatura combinada con otro tratamiento fisico
que, por ejemplo, mantenga también un pH 6 durante por lo menos una hora, o
combinada con un tratamiento térmico a por lo menos 72°C y desecacion.

3. Tratamiento UHT combinado con otro tratamiento fisico como se indica en el
parrafo anterior.

De igual manera, en el capitulo 2.1.1.,(art. 2.1.1.26 y 2.1.1.27) menciona que cuando se
pretende realizar una importacién de paises o bien de zonas que se encuentran
infectadas de FA, las Administraciones Veterinarias tienen la obligacién de hacer las
siguientes exigencias:(25)

a) En el caso de leche y crema (nata) la presentacién de un certificado médico veterinario
internacional en el que conste que dichos productos proceden de rebafios que no fueron
objeto de restricciones por causa de fiebre aftosa en el momento de la recoleccion de la
leche; y que ademas fueron sometidos a un tratamiento que garantiza la destruccion del
virus de la fiebre aftosa conforme a lo dispuesto en el Articulo 3.6.2.5. y en el Articulo
3.6.2.6.(25); Asi mismo, se tomaron las precauciones necesarias después del tratamiento
para evitar el contacto de los productos con cualquier fuente potencial del virus de la
fiebre aftosa.

b) Si se trata de leche en polvo y otros productos lacteos (queso maduro, queso fresco,
mantequilla, yogur, etc), la presentaciéon de un certificado médico veterinario internacional
en el que conste que: son productos preparados a partir de la leche que cumple con los
requisitos mencionados en los parrafos anteriores, y que ademas, se tomaron las
precauciones necesarias después del tratamiento para evitaf el contacto de la leche en
polvo o de los productos lacteos con cualquier fuente potencial de virus de fiebre

aftosa (24)
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6.2.1.5. Condiciones generales en las plantas visitadas.

Mediante la revision de la documentacién presentada a las autoridades encargadas de
dicha visita, se constaté la ausencia de focos de FA, ya sea en el area de recoleccién de
la leche, asi como en la zona de influencia geografica de las plantas, para determinar las
plantas procesadoras que pudieran implicar un riesgo para la introduccion de! VFA a
nuestro pais.

Cada una de las plantas cuenta con un resumen de la situacién zoosanitaria tanto de la
zona como del area donde se localiza la planta.

De las 4 plantas visitadas, s6lo en una se presentaron focos de FA en el area geografica
de influencia, mas no de los hatos que aportaban la leche.(21)

Fueron constatados los procesos desarrollados para la elaboraciéon de los productos,
mediante |la comprobacion de los procedimientos y los flujos de elaboracion de cada uno
de los productos sujetos a aprobacion, con inspeccion al momento de la visita y revision
de los registros de temperaturas y tiempos de pasteurizacion.(21)

Los productos lacteos (cuadro 1), fueron sometidos al proceso de pasteurizacién rapida
(HTST) en donde, dependiendo de la planta, las temperaturas variaban de 72°C hasta
87°C, por un tiempo de hasta 18 segundos, en cada una de las plantas se realizaba un
precalentamiento de la leche aplicando temperaturas desde 75°C a 135°C hasta por 5
minutos. En el caso de la planta de nombre NESTLE UK LTD, que se localizaba en una
de las zonas donde en el momento de la visita existian focos de FA, en su inspeccion se
informé que se estaba exigiendo doble pasteurizacion.(21)

Estos tratamientos se encuentran dentro de los rangos establecidos por los
procedimientos de inactivacion del VFA, exigidos por la SAGARPA y recomendados por la
O.lE..@

En cuanto al envasado de los productos terminados, éste se llevaba a cabo de manera

automatica o semiautomatica, en todos los casos cada uno de los productos se
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encontraban debidamente identificados con fecha y hora de produccion, fecha de
caducidad, numero de saco, silo, planta, empresa; con un sistema de identificacion de
lotes muy preciso y claro, asi como el hato de procedencia de la leche.21)

De acuerdo a la documentacién revisada, en cada una de las plantas que se localizan en
el Reino Unido se tiene instrumentado el sistema de control de Analisis de Peligros e
Identificacion de Puntos Criticos de Control (HACCP; Hassard Analisis and Critical Control
Points, por sus siglas en inglés) .(21)

Todo lo anterior garantiza la rastreabilidad del producto, hasta el origen de la materia
prima.

6.2.1.6. Prevencion de la FA en México.

En México, la SAGARPA cuenta con una estructura que se encarga de prevenir la entrada
de enfermedades exéticas incluida la FA, dicha estructura estd representada
principalmente por la Comisién México — Estados Unidos para la Prevencién de la Fiebre
Aftosa y otras Enfermedades Exoticas de los Animales (CPA), el Dispositivo Nacional de
Emergencia en Salud Animal (DINESA) y la Direccion General de Inspeccién
Fitozoosanitaria (DGIF).3,12)

Se han desarroliado programas de capacitacion nacional a médicos veterinarios oficiales
y del sector privado con la finalidad de dar cabal cumplimiento a los objetivos propuestos
por el DINESA, ademas de contar con personal técnico capaz de actuar ante una
emergencia, y realizar las acciones de control y erradicacion de las enfermedades de
nueva aparicion en el territorio nacional. A la par se cuenta con programas operativos en
coordinacion con las autoridades de los lugares en donde se pudiera presentar la
enfermedad, también se cuenta con Grupos Regionales, o Grupos Estatales de
Emergencia en Salud Animal (GEESA), en el pais para iniciar de inmediato las acciones

contra epizootias.(3)
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Es importante resaltar la participacién de algunos Comités de Fomento y Proteccion
Pecuaria (CFPP) de los estados. Igualmente es valiosa la colaboracion de las
asociaciones de productores, con recursos materiales y humanos para el desarrollo del
operativo a fin de evitar el ingreso a México de la FA (12

El Secretario de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion puede
hacer la declaratoria de activacion del DINESA, una vez que los laboratorios de referencia
emiten los resultados que confirman ia presencia de alguna enfermedad exética dentro
del territorio nacional; cuando eso sucede, e! personal del GEESA es convocado para
realizar las funciones previamente asignadas.(3.12)

La DGIF funge como primera barrera de defensa en materia fitozoosanitaria para el pals;
y su principal objetivo es evitar la introduccion y diseminacion de plagas y enfermedades
de importancia cuarentenaria o exoticas, y confirmar las ya existentes.(3)

Esta Direccién cuenta con oficinas de inspeccion de sanidad agropecuaria, ubicadas en
puertos, aeropuertos y fronteras, en las que operan oficiales, (medicos vetennarios,
ingenieros agrénomos y bidlogos), cuyas funciones consisten en inspeccionar y certificar
la calidad sanitaria de las mercancias de origen agropecuario que se presentan para su
importacion. Asimismo, la DGIF cuenta con 43 puntos de verificacion interna que
conforman cinco cordones cuarentenarios, ubicados estratégicamente en las principales
vias de comunicacion terrestre, en donde los oficiales verifican que las movilizaciones
agropecuarias cumplan con la normatividad fitozoosanitaria vigente.(3)

Por los brotes de FA ocurridos durante el 2001 en diversos paises del mundo, asi como
por los canales de comercializacion de mercancias de origen agropecuario que México
tiene establecidos, el gobierno tomé las medidas pertinentes para resguardar y asegurar
la sanidad de los recursos pecuarios. Por tal motivo en el mes de marzo de ese afo se
instrumentd un operativo para reforzar las actividades de inspeccién, control y vigilancia

en todos los puntos de ingreso internacionales del pais, para lo cual llevé a cabo la
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contratacion temporal de 186 técnicos profesionales, cuya funcion principal fue apoyar el
servicio de inspeccion de equipaje, mercancias y vehiculos que ingresaban al pais,
ademds de vigilar, tanto la destruccién de basuras y desechos generados durante los
viajes procedentes o triangulados de paises con riesgo o afectados por fiebre aftosa. Este
operativo fue instrumentado el 5 de abril del 2001, mediante la publicacion del “Acuerdo
por el que se establecen las medidas de emergencia para prevenir la introduccién de la
fiebre aftosa a nuestro pais”, publicado en el Diario Oficial de la Federacién (2,3)
Como conclusion, en cuanto a la Evaluacién de la Difusion, con las medidas que México
aplico en la primera barrera de defensa, inspeccion de puertos, aeropuertos y fronteras,
ademas del reforzamiento de la vigilancia epidemiologica, asi como la infraestructura
disponible, se considera que el riesgo de introduccién de esta enferm_edad y otras
enfermedades exéticas a nuestro pais es significativamente bajo.(3)
6.2.2. Evaluacion de la exposicién.
Si el agente patdgeno (peligro) que causa la FA llegase a entrar a algun pais o region,
puede ocasionar la presentacion de la enfermedad, sin embargo, para que esto suceda es
indispensable que el agente entre en contacto con hospederos susceptibles, de tal
manera que pueda originar un brote.(14,15)
Para que pueda ocurrir lo anterior, es necesario tomar en cuenta los siguientes
factores:(14,15)
- Ladistribucion de las poblaciones susceptibles

Inmunidad de |la poblacion

Uso del producto en destino

Mecanismo de transmision de la enfermedad

Factores que afectan la supervivencia del microorganismo

Presencia de vectores potenciales

Hospederos secundarios o intermediarios del agente.

20



En el caso de México, la poblacién animal susceptible a la FA es indemne, pues a partir
del afio de 1950 no se emplea la vacunacién, lo que implica que una vez que entre el
agente que ocasiona la enfermedad la probabilidad de transmisién es alta.(1,3,7)

El hato ganadero de México de especies domésticas susceptibles (bovinos, ovinos,
porcinos y caprinos) a FA, para el afio de 2001 era de 63,071,414 cabezas de ganado,
segun el Centro de Estadistica Agropecuaria (CEA), la distribucién por especie se
muestra en el cuadro 3.(26)

No obstante de lo anterior, es necesario tomar en cuenta los aspectos relacionados con el
proceso de manufactura de la leche, sus productos y sus derivados, asi como las dosis
infectantes del virus en estos productos, todo lo cual ya ha sido descrito en capitulos
anteriores.

Adicionalmente, los productos lacteos que se pretendian importar del Reino Unido eran
destinados unicamente al consumo humano.

Cabe destacar que si el peligro estuviera presente en los productos, y que parte de estos
fueran a parar a la cadena alimenticia animal, se deben tomar en cuenta los procesos a
los que fueron sometidos.

La mayoria de los brotes de esta enfermedad, ocurridos a nivel mundial se han
presentado principalmente por la introduccion de animales vivos infectados o por el uso o
consumo de desperdicios de origen animal contaminados.(12)

Dentro de la cadena epidemioldgica de la FA, no se incluye la participacion de vectores
biolégicos, aunque es posible que el VFA se pueda transportar mecanicamente a través
de vehiculos como forrajes, agua, ropa, utensilios agropecuarios, aves, calzado y fomites
en general.(1)

Ademas de los hospederos domésticos, existen otros que deben ser tomados en cuenta,
es decir, aquellos animales de fauna silvestre susceptible que se localizan en ecosistemas

naturales o artificiales como es el caso de los cerdos salvajes, venados, cabras silvestres,
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algunos hatos de cabras trashumantes que se encuentran localizados en algunos estados
del centro, norte y sur del pais.

Con los factores y las circunstancias descritas en los parrafos anteriores, se puede
concluir que la probabilidad de exposicién al VFA era insignificante.

En la figura 3 se ilustra el Arbol de Escenarios elaborado para ias cuatro plantas
evaluadas, en consideracion a la similitud existente entre ellas, respecto a sus productos,
asi como en el cuadro 2 se muestran los eventos identificados en dicho arbol.

6.2.3 Evaluacion de las consecuencias.

En el supuesto de que ingresara al pais el VFA, las consecuencias serian muy graves, por
esta razén es muy importante evaluar Ia probabilidad de que se pueda diseminar la FA
en México, asi como su impacto en la salud. Para esto se debe de tener presente el
potencial de diseminacion del virus, a partir de la presencia de un brote, la gravedad de la
enfermedad, asi como la variedad de hospederos susceptibles y el control que se tiene de
estos dentro del territorio nacional, (conocimiento de fauna silvestre susceptible y
animales con los que se pueda llevar a cabo la trashumancia). Asi mismo, se deben
evaluar las repercusiones econémicas que traeria al pais el ingreso de esta enfermedad,
teniendo en cuenta el impacto directo que tendria en la produccion, y sobre todo en la
comercializacion (exportaciones), ademas de sus efectos en la calidad y en los precios de
los productos y subproductos lacteos.(2,14,27)

Los productos lacteos que se pretendian importar del Reino Unido, no representaban un
riesgo significativo, considerando las probabilidades de introduccién y exposicién del
VFA en México, en razén a su propia naturaleza, las condiciones de elaboracion y el
destino final de los productos importados, y reiterando lo mencionado con anterioridad, las
cantidades de leche pasteurizada requeridas para garantizar las dosis infectantes en

animales susceptibles.(20)
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Por todo lo anterior, y desde el punto de vista cualitativo, la probabilidad de
diseminacion e impacto en la salud se considera insignificante.

Con relacién al impacto economico que generaria la entrada del VFA a México, las
pérdidas directas en animales, la produccién de carne y leche, potencial genético y otros
productos y subproductos, serian muy grandes, y por consiguiente muy graves; asi como
también por los grandes gastos que se generarian al desarrollar acciones
contraepizodticas. Junto con esto se debe considerar el impacto de las pérdidas
ocasionadas por el cierre de mercados internacionales a la exportacion.2,7)

Teniendo en cuenta la amplia distribucién de la ganaderia susceptible dentro del pais, al
presentarse la enfermedad todo el pais se veria seriamente impactado, y mas adn
aquellos estados que se dedican por vocacién y en donde se encuentran localizadas la
mayor cantidad de cabezas de ganado (unidades de produccién); asi mismo, estos
estados se verian doblemente afectados si ya habian logrado obtener el estatus de
estado libre para ciertas enfermedades y plagas de dichas especies susceptibles.

Por lo anterior, el impacto econémico de la enfermedad se podria considerar alto.
Con el proposito de evaluar las consecuencias se empled la matriz de categorizacion de

las consecuencias de acuerdo a lo propuesto por Zepeda.(14,15)

Categorizacion de las consecuencias

Prob. de diseminacion e Impacto econémico
Impacto en salud.
Insignificante Bajo Moderado Alto
Insignificante I B B M
Bajo B B M M
Moderado B M M A
Alto M M A A

| = insignificante, B = bajo, M = moderado, A = alto
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Considerando el punto de interseccion entre la probabilidad de diseminacion e impacto en
salud (Insignificante), y el impacto econdmico en la enfermedad (Alto), se concluye que
las consecuencias se pueden valorar como Moderadas (M).

6.2.4 Estimacion del riesgo.

Al momento de la visita realizada por los médicos veterinarios enviados desde México se
encontraron las siguientes evidencias:

e En el Reino Unido el brote de FA afecté a 39 condados.

e Las 4 plantas visitadas, a las que se refiere el presente analisis de riesgo, se
encontraban ubicadas en los condados de Cumbria, Somsert y Gales, de las que
se suman un total de 938 focos, de los cuales la gran mayoria se encontraban
localizados en el condado de Cumbria.(8.21)

. Al detectarse el primer brote durante el mes de febrero del 2001, el MAPARU
establece una zona de exclusion de 8 Km. en torno al matadero afectado, asi
como a 2 granjas que se encargaron de suministrar los cerdos a dicho matadero.
Asi mismo, el gobierno comienza a prohibir las exportaciones de animales vivos,
carmnes y lacteos, mientras la comisidbn europea comienza a restringir la
movilizacion en el Reino Unido.(8.21)

e Solo una planta de las 4 visitadas, se hallaba ubicada en un area geografica en
donde se habian presentado focos de FA. De todas las plantas, ninguna recibio
leche contaminada y se constaté que para poder permitir el procesamiento de la
leche ésta debia de provenir de hatos que estuvieran garantizando que su leche
estaba libre del VFA.

e En las plantas visitadas se tienen establecidos controles muy estrictos para el
ingreso de camiones, asi como para la recepcion de leche y otros productos

lacteos.

24



En una de las plantas visitadas, se empleo la doble pasteurizacién debido a que
se localizaba dentro de una zona afectada por VFA. Los procesos contemplados
en las 4 plantas son tratamientos de pasteurizaciéon rapida a altas temperaturas
(HTST) cuyos parametros son de 78°C por lo menos durante 18 seg., y en algunos
casos de 82°C durante 126 segundos. En el caso de los quesos, los tiempos de
maduracion dependen del tipo de queso, pero los quesos maduros llegan a estar
en tiempos de maduracién de por lo menos 6 meses. Todos estos tratamientos de
tiempo y temperatura, se encuentran dentro de los rangos establecidos por los
procedimientos de inactivacion del VFA, recomendados por la OIE.

En todas las plantas, los productos procesados fueron elaborados con leche que
procedia de rebafos que no fueron objeto de restricciones por causa de la
presencia del VFA en el momento de la recoleccién de la leche, de acuerdo a las
recomendaciones establecidas por la OIE.(21)

Los sistemas de envasado y empacado final de los productos, garantizan la
conservacion del producto, asi como su inocuidad con respecto a la posible
contaminacion con VFA.(2)

Los sistemas de identificacién, como parte de los sistemas de control de calidad,
garantizan la rastreabilidad de los productos, hasta su materia prima, de acuerdo a
lo observado en las hojas del formulario general para la acreditacién de plantas de
productos y derivados lacteos para exportacion a México que se utilizaron en la
visita a dicho pais.

Los productos lacteos que se importaron del Reino Unido fueron:

Leche en polvo, queso maduro, queso fresco, mantequilla, suero de mantequilla,
postres, dulce de leche, leche condensada, crema, yogur, todos estaban
destinados al consumo humano en México, conforme a la Hoja de Requisitos

Zoosanitarios, establecidos por la DGSA.

25



Con base en los resultados anteriores se elabor¢ la siguiente matriz para ia estimacion del

riesgo.(14,15)

Estimacién del riesgo

Probabilidad de Impacto de la enfermedad
ocurrencia.
Insignificante Bajo Alto
Insignificante | B M
Bajo B B M
Moderado B M A
Alto M M A

I = insignificante, B = bajo, M = moderado, A = alto

El punto de interseccién entre la probabilidad de ocurrencia (Insignificante) y et impacto de
la enfermedad (Moderado) arroja una estimacion de riesgo Baja (B).

Cabe destacar que la infraestructura disponible por la SAGARPA en México, representada
principalmente por la DGSA, la DIGIF, la CPA y el DINESA, asi como sus acciones y
estrategias de prevencion, control y erradicaciéon de enfermedades exdticas, como ya se
ha mencionado, constituyen una primera barrera de defensa para la entrada de este tipo
de enfermedades, lo que hace que disminuya significativamente las probabilidades de
ingreso de la FA a nuestro pais. Sin embargo, es menester recordar que no existe el
riesgo cero, por lo que se debe de mantener en alerta constante los sistemas de
deteccion temprana ante cualquier sospecha de FA.

En conclusion, considerando que la probabilidad de ocurrencia se estima como
Insignificante y el impacto de la enfermedad como Moderada, la categorizacién global
del riesgo se clasificé como Baja.

6.3 Manejo del riesgo.

A pesar de que la_categorizacidon global del riesgqo es baja se deben de considerar

medidas con el proposito de poder garantizar el mantener, o si es posible mitigar, este
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nivel de riesgo, por lo que México siendo el pais importador, debe de preocuparse por no
perder un buen nivel de proteccién que le garantice que el VFA no podra ser introducido al
territorio nacional, a través de los productos y subproductos lacteos importados del Reino
Unido, y por otro lado, procurar que estas medidas afecten lo menos posible el comercio
con dicho pais.(3,14)
Es importante reiterar, que a través de la visita realizada por los médicos veterinarios de
la DGSA, a las plantas de productos lacteos en el Reino Unido que buscaban exportar a
México, se pudo comprobar que las plantas aprobadas cumplian con lo siguiente:
1.- Que la leche que se obtenia en las plantas procedia de hatos que no habian sido
objeto de restricciones por causa de la FA en el momento de su recoleccién, de la misma
manera se pudo comprobar que 2.- los procedimientos utilizados para el procesamiento
tanto de la leche como de los productos lacteos, cumplen las exigencias de la
SAGARPA@nexo 1), y de la OIE, lo cual puede garantizar la buena calidad de los productos,
asi mismo 3.- se verifico que la conservacion e inocuidad de los productos se puede
garantizar también por la buena calidad del envasado y el empacado final, que son
suficientemente seguros, con respecto a la posible contaminacién con el VFA. 4.- Cada
una de las plantas contaban con un excelente control de calidad, en el cual se exige un
buen sistema de registro que puede asegurar una buena rastreabilidad de los productos
hasta el origen de la materia prima.
Es de suma importancia que el pais importador tenga la certeza de que las condiciones
mencionadas se cumplan al pie de la letra, para lo que sera necesario:
A. Que los Servicios Veterinarios Oficiales del Reino Unido, se comprometan a
garantizar mediante un certificado veterinario:
a) Que la leche cruda que se utiliza para la fabficacién de los productos
lacteos, que ya han sido aprobados por México para su importacion,

provenga de hatos que no fueron sometidos a restricciones por causa de la
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aparicion de la FA, al momento de la recoleccion de la leche, como lo
especifica el Codigo Zoosanitario Internacional de la OIE, 2001.

b) Que de acuerdo a lo establecido por la SAGARPA y el Cédigo Zoosanitario
Internacional, de la OIE, 2001, todas las plantas aprobadas para la
exportacion de productos lacteos a México, deben emplear la doble
pasteurizacion para la elaboracién de éstos, asi como tratamientos que
estén de acuerdo con los procesos que garantizan la inactivacion del VFA.

c) Todas las plantas aprobadas para la exportacién de productos lacteos a
Mexico, empleen sistemas automaticos o semiautomaticos de envasado y
empacado, asi como recipientes nuevos.

d) Todas las plantas aprobadas para la exportacion de productos lacteos a
México deberan de movilizar dichos productos directamente de la planta al
puerto de embarque, evitando en todo momento el contacto de los
productos con alguna fuente potencial del VFA; asi mismo, las tarimas,
contenedores o estibas deberan ser sometidos a procesos de desinfeccion
cumpliendo con las recomendaciones del Codigo Zoosanitario Internacionai
de la OIE, 2001.

B. De las 4 plantas visitadas en el Reino Unido, a las cuales se refiere el presente
Analisis de Riesgo, no debera acreditarse la planta denominada Nestle UK LTD ,
Daiston Carliste, Inglaterra; debido a que esta planta se localizaba
geograficamente en uno de los condados con mayor nimero de focos presentes
de la enfermedad de FA.

C. La vigencia de la acreditacion de dichas plantas es sélo por un afio.

D. Es importante continuar manteniendo una primera barrera de defensa que
contribuya a disminuir significativamente las probabilidades de ingreso de la FA a

México, esto por medio de la participacion constante de la DGSA, la CPA, el
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DINESA y la DIGIF. Por lo que deberan de instrumentarse las acciones y
estrategias necesarias que permitan garantizar que los productos lacteos que
provienen del Reino Unido, una vez ingresados a México, se destinaran
exclusivamente al consumo humano.
VII. DISCUSION.
La posible presencia del VFA en la leche o derivados lacteos resulta de gran importancia,
debido al intenso intercambio comercial de dichos productos, en cuyo caso, la restriccion
de movimiento de éstos por alguna sospecha, interferiria de forma significativa en su
posible comercio internacional.(1,2)
Por tal motivo, la aplicacion de procesos térmicos para el tratamiento de la leche es clave
para garantizar la eliminacién de diversos microorganismos, y particularmente del VFA de
la leche contaminada. De hecho, cuando la FA estuvo presente en Europa Occidental, no
se pudo atribuir la presencia de este padecimiento al empleo de leche procesada a altas
temperaturas, aun de aquella procedente del ganado de granjas que presentaban
sospecha de contaminacion o que se localizaban dentro de la zona afectada (20
Diferentes investigaciones mencionan que la leche cruda es un vehiculo de difusion del
VFA importante, ya que, por ejemplo se |e relaciona con la difusién natural del brote de FA
en el Reino Unido entre los afios de 1967 y 1968, pero de la misma manera se hace
menciéon de que ningun brote ha sido atribuido a productos lacteos sometidos a
tratamientos térmicos.(1,12.19)
La razon por la cual la leche contaminada pueda ser un factor a considerar en la difusion
de la FA, es porque el virus puede ser eliminado en la leche hasta 4 dias antes de que la
enfermedad vesicular sea evidente.(1,3.19)
A pesar de lo anterior, Donalson sefiala que en un hato donde se detecta un caso de FA,
la cantidad de virus que pudiera estar presente en la leche, después del ordefio, es

relativamente baja, pues al momento de que se presente un brote y éste sea notificado,
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es improbable, primero, que todas las vacas en produccion pudieran estar infectadas y
consecuentemente haber excretado el virus en la leche antes de que la enfermedad fuera
reconocida, por lo que el virus seguramente se diluye con la leche procedente de los
animales no infectados, aunado a lo anterior, se conoce que la hipogalactia en los
animales enfermos es evidente.(19)

Con base en lo informado por las autoridades encargadas de la visita al Reino Unido, asi
como lo evaluado en diversas fuentes, es posible decir que los servicios veterinarios,
actuaron de manera eficiente al momento en que se detectd el primer brote, sobre todo
para la deteccién de brotes consecuentes; la organizacion permitié acordonar zonas
afectadas, se limitd la exportacién de animales vivos, carnes y lacteos, ademas se
prohibieron la caza e incluso los paseos campestres que frecuentemente se organizan
con turistas, esto ultimo considerando que el ser humano es un importante factor a tomar
en cuenta en la difusién de la FA.8.21)

La rapida diseminacién de la enfermedad se debio a la alta densidad poblacional de
ovinos que se encuentran en ese pais, mismos que segun los informes del Reino Unido,
presentaron la enfermedad de manera subclinica, eso hizo ademas que muchos
productores no informaran oportunamente de dicho padecimiento. Aun asi, del total de los
animales que fueron sacrificados en ese tiempo (1,173,351 cabezas de ganado), el 25.5%
fueron bovinos.(3,7,21)

La movilizacién que se realizd para implementar un plan de erradicacion constd
basicamente de medidas sanitarias tales como: 1.- sacrificio de todas las especies
susceptibles a la FA, 2.- prohibicion del envio de animales al Reino Unido de las especies
sensibles al VFA, asi como 3.- el establecimiento de zonas de proteccidn y vigilancia con
un radio minimo de 3 y 10 km. alrededor de los focos y 4.- la incineracién de los

cadaveres en cada uno de los predios afectados. Todas estas medidas, se cree que son
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las necesarias para lograr un buen control de la enfermedad dentro de los paises
afectados.(s)

Cabe sefalar que diversos investigadores han demostrado que existe una fraccién del
virus resistente después de la exposicion a altas temperaturas o pH ligeramente acido,
utilizados para el tratamiento de la leche y productos lacteos, aun asi destaca que los
productos lacteos que se encuentran involucrados en el comercio internacional tienen
poca relevancia en lo que corresponde a la parte de la evaluacion del riesgo, pues la
principal consideracién es que los animales entren en contacto con rutas naturales de
exposicion, en particular por via oral.(1,19,25)

Si existiera la posibilidad de que una leche posterior a un proceso de pasteurizacion a
altas temperaturas en cortos tiempos contenga una carga viral minima, y fuese ingerida
por un cerdo, este requeriria de ingerir entre 125 y 1,250 litros de leche, para poder
obtener una dosis infectante, lo cual resulta practicamente imposible.(19)

Se menciona que es muy remoto que posterior a que son sometidos los productos lacteos
a diversos procesos que involucran tratamientos con altas temperaturas, como es el caso
de HTST, que siempre son seguidos por otros tratamientos térmicos, o la pasteurizacién
seguida por tratamientos acidos, sean un vehiculo de trasmision para el VFA (25)

Por lo antes mencionado y refiriéndose principalmente a las plantas que fueron evaluadas
en el Reino Unido, podemos concluir que la planta que fue rechazada por las autoridades
mexicanas (Nestlé), pudiera haber sido incluida en las que exportarian productos a
México, pues contaba con todas las medidas sanitarias para asegurar la completa
eliminacion del VFA, aunado a esto es importante destacar que el riesgo de que los
productos lacteos que se pretendieron importar, entraran en contacto directo con los
animales susceptibles en nuestro pais, resulto insignificante, de acuerdo a las matrices

aplicadas segun Zepeda para la elaboracién del analisis de riesgo cualitativo.(14,15)



Para complementar el analisis de riesgo se decidié realizar un solo arbol de escenarios
para las cuatro plantas evaluadas, pues se tom6 en cuenta la similitud que existia entre
éstas en todos sus procesos y actividades.(figura 3,cuadro 2)

Toda ia informacién que se logré recabar en la DGSA perteneciente a la SAGARPA, fue
con lo Unico que se conté para la realizacion del analisis. Esta informacion se localizaba
en un expediente perteneciente al Departamento de Importaciones y Exportaciones de la
misma Direccién, no obstante no se pudo obtener la informacién completa, pues dentro
del periodo en el que se utilizaba este documento, se llevaron a cabo cambios de
domicilio de estas oficinas y durante el cambio dicho expediente se extravid, razén por la
cual no fue posible obtener datos mas precisos para realizar un analisis cuantitativo.

Es importante considerar que no existe una guia concreta que permita establecer los
pasos o requerimientos de informacién minimos necesarios para la elaboracién de un
analisis de riesgo, y particularmente para FA, por tal motivo la aplicacién de este nuevo
método es aln tardada, y mediante procesos especificos no muy bien estandarizados, lo
cual se debe de poner en consideracion sobre todo en lugares como la SAGARPA, ya que
si se tuvieran establecidos lineamientos para cada una de las enfermedades de
importancia en nuestro pais, la aplicacién del analisis de riesgo seria mas eficiente, clara
y con una base de datos adecuada para tal fin, es por ello que se sugiere la elaboracion
de un formato donde se requieren las variables minimas basicas para poder realizar un
anadlisis de riesgo, que por un lado facilite las funciones del personal técnico que lleva a
cabo la visita, y por otra parte permitiria una mayor coordinacién con el personal
encargado de la elaboracién del analisis de riesgo, por otro lado también se sugiere
establecer programas de cémputo, donde, con datos bien identificados, se obtuvieran

valores que permitan al experto tomar decisiones que muchas veces son urgentes.
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Cuadro 1
PLANTAS VISITADAS, PRODUCTOS LACTEOS ELABORADOS Y CONDICIONES DE PROCESO EN
EL REINO UNIDO DURANTE EL ANO 2001.

PLANTAS VISITADAS

PRODUCTOS ELABORADOS

CONDICIONES DE PROCESO

Dairy Crest Chard Creamery

Leche en polvo, queso maduro,
queso fresco, mantequilla, aceite
de mantequilla, postres, crema,
yogur.

Pasteurizacién: 78°C / 18 seg.

Precalentamiento de la leche: 75-80°C / mas de 60 seg.
Deshidratacion por secado: entrada: 212°C; salida: 80.1°C
Evaporacidn por condensacion:

7 efectos iniciando en 84°C, finalizando en 59.5°C.
Envasado automético.

Llangadoy Creamery

Leche en polvo, leche UHT,
suero ge leche desecado.

Pasteurizacién en placa: 82°C / 2.6 seg.
Precalentamiento de la leche: 75°C / 3min.

Evaporacion por condensacién:

6 efectos iniciando en 85°C, finalizando en 60°C; por 25-
30 min.

Deshidratacion / secado: entrada:215°C;

salida: 82°C

Envasado: semiautomatico.

Nestle UK LTD

Leche en polvo, leche
condensada, crema, duice de
leche.

Pasteurizacién en placa: doble: 87°C / 14 seq.
Precalentamiento de la leche: 112°C / 6 seg.

Evaporacién por condsnsacion:

6 efeclos iniciando en 87°C, finalizando en 57°C por 20-40
min.

Deshidratacion / secado: entrada: 300-350°C; salida:
75°C.

Envasado: semiautomatico.

Staplemed Creamery
(Express).

Leche en polvo, queso fresco,
postres, crema, yogur.

Pasteurizacion en placa: 76°C/19 segundos
Precalentamiento de la leche: 135°C hasta 5 minutos
Evaporacion por condensacion:

6 efectos iniciando con 70°C, finalizando con 5446 °C
Deshidratacién / secado: entrada; 210°C; salida: 75°C
Envasado: automético.
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CUADRO 2
EVENTOS IDENTIFICADOS EN EL ARBOL DE ESCENARIOS.

Flebre aftosa en el
Reino Unido

-Hasta el mes de julio del 2001 se confirmaron 1873 casos de FA

-Se realizd el sacrificlo de 1,173,351 animales de los cuales 299,311 fueron bovinos (25.5%).

En el Reino Unido para estas fechas existian aproximadamente 62 millones de cabezas de ganado
susceptible.

-Durante ¢! mes de marzo se toma la decision de llevar a cabo vacunacién en 180,000 vacas localizadas en
los condados de Cumbria y Devon (los mas afectados)

Probabilidad de
que los hatos estén
infectados con VFA

En el Reino Unido se detectaron 181 rebafos afectados, en el momento de la presentaciébn de la
enfermedad, los servicios vetennarios del lugar exigieron cuarentenar a fodos 1os hatos involucrados.
Se llevo a cabo el sacnficio de 1,173,351 animales

Probabilidad de
que la leche esté
contaminada con
VFA

Se menciona en la literatura que es bastante frecuente la eliminacion det VFA por la leche en el caso de
hembras infectadas.

De acuerdo 2 los procedimientos de inactivacién del virus ge FA, segun la OIE para el caso de leche y crema
(nata) destinados al consumo humano, se debera utilizar uno de los procedimientos siguientes:
-Esterilizacion con una temperatura minima de 132°C /al menos 1 seg. (UHT).

-Si el pH es < a 7.0 esterilizacién con lemperatura minima de 72°C / al menos 15 seg. (HTST pasteurizacion
rapida a alta temperatura)

-Si el pH es > 9 igual a 7.0, pasteurizacién rapida a altas temperaluras dos veces consecutivas.

Las planlas visitadas manejan los siguientes tiempos y temperaturas.

-Dairy Crest Chard: 78°C / 18 zeq.

-Llangandoy Creamery. 82°C / 2.6 seg. {pasteurizacion en placa)

-Nestle UK: Doble pasteunizacién en pfaca a 87°C / 14 seqg.

-Staplemed Creamery (Express). 76°C / 19 seg. (en placa)

Capacldad de
sobrevivencia del
VFA posterior a los
procesos de
produccion

Los servicios veterinarios del Reino Unido, deciden que la leche destinada para el consumo humano debera
de someterse a por lo menos uno de los siguientes procesos.

-Tratamiento unico UHT

-Tratamiento doble HTST de la leche con un pH superior a 7.0

-Tratamiento dnico HTST de la leche con un pH inferior a 7.0

-Tratamiento tnico HTST combinado con ofro tratamiento fisico como: un segundo tratamiento térmico que
proporcione una reaccién negativa en la prueba de la peroxidasa, o bien un descenso del pH < 6 durante af
menos una hora, otro es un calenlamiento adicional a 72°C o mas, combinado ¢on desecacion.

De acuerdo a Jo que se menciona en el decumento de la OIE, con respecto a las enfermedades de la lista A,
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y enlo que refiere a FA, se menciona que;

-Se pierde la infectividad del virus rapidamente a pH 10 - 11 y a bajo pH

-El virus se inactiva por la luz solar

-El virus desecado permanece activo ain después de 2.5 horas a 70°C, 5 minutos a 110°C o 1 minuto a
130°C.

El VFA puede persistir en ciertos quesos y puede sobrevivir en leche en polvo

-La pasteurizacidon convencional por corto tiempo alta temperatura (HTST) no es adecuada para la
inactivacién del virus en la leche de animales infectados

-No se detecta infectividad después de (a estenlizacion UHT a 148°C por 2 segundos.

Probablilidad de
gue los animales
susceptibles sean
expuestos al VFA
{posteriorala
Importacion)

-Los productos a importar son dnica y exclusivamente para consumo humano directo y para su utilizacién en
reposterfa

-México cuenta con una sdlida estructura que estd encargada de controfar la entrada de enfermedades
exdticas a nuestro pafs, principalmente esta la SAGARPA que cuenta con (a Comision México — Estados
Unidos para la prevencién de la FA y otras enfermedades exéticas de los animales (CPA), donde una de sus
principales armas es la utilizacidn de la hoja de requisitos zoosanitarios, asi como del seguimiento que se le
da a los paises que desean exportar productos a México, y que se consideran de riesgo para el pals,
realizando visitas a dichos palses para la acreditacion de plantas que desean exportar productos

€l dia S de abril de) 2001, la SAGARPA emitié un acuerdo en donde se establecen medidas de emergencia
para prevenir la introduccion de FA al pais teniendo conocimtento de los brotes en el Reino Unido

-Se debe de considerar la probabilidad de que los productos importados salgan de la cadena alimenticia
humana y pasen a formar parte de la cadena alimenticia animal.

Probabitidad de
que los animales
expuestos al VFA
se enfermen

Depende de la cantidad de virus gque pueda sobrevivir en los productos, asi como de la dosis infactante que
requieren (0s animales susceptibles para enfermar. Los cerdos que reguieren ge 10%% 1Dy, , con esta dosis
infectante un cerdo requiere ingerr de 125 a 1,250 litros de leche para poderse infectar. Los bovinos
requieren de 10%° IDs, , con esta dosis infectante un bovino necesita de ingerir de 1.250 a 12,500 litros de
leche para poder contraer la enfermedad.

Probabilidad de
difusion del VFA en
México

Le poblacién animal susceptible al VFA en México es completamerite inerme. Es importante considerar la
pobtlacién susceptible para el afio 2001 en México que era de 63,071,414 cabezas de ganado

39




, CUADRO 3 '
POBLACION GANADERA POR ESPECIE EN MEXICO

ANO 2001
Especies susceptibles Poblacién Ganadera Porcentaje
Ganado Bovino 30,620,933 48.54
Ganado Porcino 17,583,863 27.87
Ganado ovino 6,164,757 9.77
Ganado Caprino 8,701,861 13.79

Fuente: Elaborado por el Serviclo de Informacién y Estadistica Agroalimentaria y
Pesquera (SIAP), con informacién obtenida de las Delegaciones de [a SAGARPA.
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Figura 1
Localizacion de las plantas procesadoras de leche
en el Reino Unido

Liangadog Creamery

Chard Suaplemad Creamcry
Dalry Crest Chard Creamery
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Figura 2
Localizacion del Foco Primario




Figura 3
Arbol de escenarios del Riesgo de introduccién del VFA a México
por la importacion de productos licteos
del Reino Unido

Prob. de que
Importacion de Enfermedad de los hatos estén :'f‘)b‘ de qu::
productos lacteos la FA existente L Si__ infectados L Si a Ieche. ik
del Reino Unido en ¢l Reino Unido por el VFA contaminada

No

Sin riesgo

Prob. de que los Prob. de sabrevivencia Prob. de que Prob. de que la
animales susceptibles | ¢—Si | del virus en los < Si el virus sobreviva < Si leche contaminada [
sean expuestos al virus productos a importar en los procesos ingrese a las plantas

Si

Prob. de que la

enfermedad se [——— Si ——p RIESGO

Prab. de que los
animales expuestos [ Si—p

se infecten difunda
No No

Sin riesgo \\ Sin riesgo
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SUBSECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO GENERAL PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS DE PRODUCTOS
Y DERIVADOS LACTEOS PARA EXPORTACION A MEXICO

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL :

No. de la planta inspeccicnada: Fecha de inspeccién :

Pais : | INGLATERRA | Estado, Depto. o Distrito : | DALSTON CaRusLE |
Nombre de la Empresa : iﬁ NESTIFIIK I TN l
Tipo : Cooperativa ‘:l Privada Estatal |:|
Que cantidad de litros de leche procesa al afio : | 205 MILI ONES |
PRINCIPALES PRODUCTOS QUE ELABORA :

Alimento Infantil |___| Alimento para Animales :]
Leche en Polvo (v | Grasa Butirica Anhidra ]
Leche UHT :i Caseina y Caseinatos |:|
Leche Pasteur Consumo ] Crema G
Leche Condensada E’ Yogurt -
Qucse Madurado i i Sueio de Leche Desccade [; i
Queso Fresco l | Lactosa I'_I _‘|
iianiequilla | 1 Helados i |
Aceite de Mantequilla |:] Dulce de Leche | v |
Postres :! Jugo de Frutas I:
Leche Fermentada [:]

LE1* narm
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V.

ASISTENCIA A PRODUCTORES

Cooperativa D Privada Estatal |:|

Cuantos productores agrupa : 250 [ANTFS NF | A FA 2am |

PRINCIPALES PUERTOS DE EMBARQUE PARA PRODUCTOS DE EXPORTACION :
FELIXTOWE

PAISES A LOS QUE EXPORTA SUS PRODUCTOS :
Comunidad Europea, Jamaica, Curazao, Centroamérica, Senegal, Nigeria, Libano, Sudan,

Tailandia y Filipinas

VI.

RESUMEN DE LA SITUACION ZOOSANITARIA DE LA ZONA O AREA DONDE SE
ENCUENTRA LA PLANTA (S) :

Actualmente hay casos de FA, existen controles adecuados, se exige doble

Pasteurizacién vy toda exporiacién es certificada oficialmente en los contenedores por of
DEFRA.

LE1* narm
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SUBSECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS PROCESADORAS DE

LECHE EN POLVO

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL :

UK VK302

No. de la planta inspeccionada: | Eec Fecha de inspeccion :
Nombre de la Planta : | NFSTIFLIK I TD
Direccion : DALSTON CARLISLE CUMBRIA CAS 7NH

Responsable / Director l STFVF TOWNSI FY

=
|
|

Se encontré funcionando la planta en el momento de la inspeccién :

Si No [:l

PRODUCCION :
Tipo de leche que elabora :
Leche entera II] Leche Descremada 1: Otras ‘:I
Presenta Diagrama de Flujo del proceso de produccion del producto '
o [
RECEPCION DE MATERIA PRIMA
Sistema de recoleccién de ia leche
Tanque Termo L] Otfos L
Temperatura de la materia prima al llegar a la Planta | < R
Capacidad de almacenaje de la matcria pﬁmi VA DLLONER B LTS ]
La materia prima se almacena antes del proceso : Si L] No L

LE2* narm




Tanques :' Silos E Otros [::'

Temperatura : < 6°C Tiempo : < 24Hrs

Cuenta con sistemas de identificacién de la materia prima :
w ]
Observaciones : Computarizado en los camiones
Pruebas que realiza la planta para el control de calidad de la materia prima :
Temperatura, ph, proteina, conteo total, antibiéticos

IV. PASTEURIZACION Origen del equipo E APV 1
Tipo de Pasteurizador :

Placas Tubulares [:] Otros I:l

Temperatura :|T:om.r:-ar-cu- I Tiempo : l.,.-

(N—

Tipo de controles para registro de datos :

Termégrafo Computarizado Otros |:I

Tratamiento de la leche a altas temperaturas!precalentamlento
Ternperatura | 112° TlemPO LR Sanundns I

V. EVAPORACION / CONDENSACION .  Origen del Equipo : | wiegland

LE2* narm
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No. de efectos : | / —l

Temperaturaporefecto:‘l 2l” |3|"J4|5° |5l“" |(5I”"r |

Tiempo que dura el proceso de evaporacién : | 20-20 minutne |

DESHIDRATACION / SECADO. Origen del Equipo : I FGRON l

Temperatura del aire en la torre:  Entrada | 300-350°C | sajida | 7R°

Capacidad de procesamiento de la torre de secado : [ 3 2 TON/HORA

ENVASADO Origen del equipo : | MASAM J

Tipo de equipo utilizado para el envase del producto terminado :

Automatico I:I Semiautomatico Manual I:I Mixto |:I

Sistema de identificacion de lotes : l i luipkiAcighpo

Observaciones :

ALMACENAJE DE PRODUCTO :

Capacidad total de almacenamiento para productos terminados : 20 000

LE2* narm
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La planta tiene establecido el control de plagas y roedores :  Si [ X l No l |

Quién lo realiza : La Planta [:l Compaiiia privada

Con que prioridad : 4 AUDITORIAS POR ANO Y REVISION CADA 45 DIAS |

IX. CONTROL DE CAUDAD DEL PRODUCTO

Cuenta con laboratorio de Control de Calidad : | <l

Que tipo de laboratorio : De la Planta Privado I:j Oficial l:l
Condiciones generales del laboratorio de control de calidad :

Bueno Reguar | | owao [ ]

Pruebas para el control de calidad que realiza la planta en la elaboracién del producto :

Durante el proceso del producto : Organolépticas, microbiolégicas y cualguiera que
solicite el cliente

En cl proceso terminado : Organolépticas, microbiolégicas v cualquiera gue solicite ei

cliente

LE2* narm
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X. INSPECCION SANITARIA OFICIAL

Que tipo de Organismo realiza el control de calidad :

Servicios Veterinarios Servicios Salud Puablica

Nombre de la autoridad oficial que realiza la inspeccién : Gary Leswin

Periodicidad de las visitas oficiales de inspeccién que se realiza a la planta :
Mensualmente

Cual es el Laboratorio Oficial que realiza el control de calidad y la certificacién del
producto para exportacion :
UKAS y ADAS

Nuamero de registro oficial asignado por las autoridades sanitarias del pais para
identificar a la planta :UK VK 302 EEC

SE ANEXA: Estandares de asequramiento; Control de temperaturas;
Diagramas de Proceso; Notas y recomendaciones del Gobierno para FA; Medidas a
tomar en caso de FA

LE2* narm




SUBSECRETARI

DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO GENERAL PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS DE PRODUCTOS
Y DERIVADOS LACTEOS PARA EXPORTACION A MEXICO

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL :

No. de la planta inspeccionada: Fecha de inspeccion :

N |
Pais - lm O UNIDO

l Estado, Depto. o Distrito :

GALES

LLANGADOG CREAMERY

Nombre de la Empresa :

Tipo : Cooperativa - Privada

Que cantidad de litros de leche procesa al afio :

PRINCIPALES PRODUCTOS QUE ELABORA :
Alimento Infantil

Leche en Polvo

Leche UHT

Leche Pasteur Consumo
Leche Condensada
Queso Madurado
Quesoc Fresco
Mantequilla

Aceite de Mantequilla
Postres

JUO00UOCNED

Leche Fermentada

:\ Estatal

i

2 000 MILLONES

Alimento para Animales
Grasa Butirica Anhidra
Caseina y Caseinatos
Crema

Yogurt

Suero de Leche Desecado
Lactosa

Helados

Dulce de Leche

Jugo de Frutas

JUOOROUUUL
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VL.

ASISTENCIA A PRODUCTORES

Cooperativa - Privada I:’ Estatal |:’

218 (50%) propios y otros 90 (50%)

Cuantos productores agrupa :

PRINCIPALES PUERTOS DE EMBARQUE PARA PRODUCTOS DE EXPORTACION

PAISES A LOS QUE EXPORTA SUS PRODUCTOS :_COMUNIDAD EUROFEA
BARBADOS, CANADA, PERU, ECUADORESTADOS UNIDOS DE  N.,VENEZUELA,
BULGARIA, CANARIAS, CHIPRE MALTA, AFRICA.

ANTES DE LA PROHIBICION SE EXPORTABA A ARGELIA, CHILE CUBA AD
GUATEMALA

RESUMEN DE LA SITUACION ZOOSANITARIA DE LA ZONA O AREA DONDE SE
ENCUENTRA LA PLANTA (S) :
No se han presentado casos de FA en esta zona.
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SUBSECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS PROCESADORAS DE

LECHE EN POLVO

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL :

No. de la planta inspeccionada: | =887 Fecha de inspeccioén : | 12/07/01

Nombre de fa Planta : | LLANGADOG CREAMERY

Direccién : CARMARTHENSHIRE SA 199LY

Responsable / Director I TIM CALLAHAN

Se encontré funcionando la planta en el momento de la inspeccion :

s Bl v~ [

PRODUCCION :
Tipo de leche que elabora :
Leche entera |___] Leche Descremada - Otras

Presenta Diagrama de Flujo del proceso de produccién del producto
s Bl v [ ]

RECEPCION DE MATERIA PRIMA
Sistema de recoleccion de ia leche

Tanque Termo m Ot
ﬁ 5'C

Temperatura de la materia prima ai liegar a la Planta

Capacidad de almacenaje de la materia prima : ‘ 440 MIL LITROS

No

La materia prima se almacena antes del proceso : Si

L=Z" nanm
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V.

Tanques ] Silos Otros L[|
Temperatura : Tiempo :

Cuenta con sistemas de identificacion de la materia prima :
« B vl |
Observaciones : Es similar al resfo de las plantas, llevando registros de toda la materia
rima ingresa
Pruebas que realiza la planta para el control de calidad de la materia prima : PH,
ANTIBIOTICOS, AGUA ICOS Y ORGANOLEFTICOS

PASTEURIZACION Origen del equipo [ ARV |
Tipo de Pasteurizador :

Placas - Tubulares |:\ Otros :}

Temperatura :| o © Themeo: ; 2.6 MINUTOS

Tipo de controles para registro de datos :

Termografo - Computarizado - Otros ’:]

Tratamiento de la leche a altas temperaturas/precalentamiento :

Temperatura :| 75°C } Tiempo : laMIN |

EVAPORACION / CONDENSACION .  Origen del Equipo : l STORK !
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No. de efectos : I 6 J
Temperatura por efecto : 1L 25" 2| 82°C | 34| 72°C J5 | se"c Iﬁ | GO-CJ
Tiempo que dura el proceso de evaporacion iialal |

DESHIDRATACION / SECADO. Origen del Equipo : | APV i
Temperatura del aire en la torre: Entrada Salida

Capacidad de procesamiento de la torre de secado : {3 TON/HORA W
ENVASADO Origen del equipo : | CRONOS RICHARDSON |

Tipo de equipo utilizado para el envase del producto terminado :

Automatico l:] Semiautomatico - Manual El Mixto I:l

Sisterna de identificacion de lotes : | EMPRESA/SECADORA/TIPO/FECHA/BOLSA |
Observaciones : COS DE 25 KG Y BOLSAS DE 1 TONELADA

ALMACENAJE DE PRODUCTO :

| 1000 TON
Capacidad total de almacenamiento para productos terminados |

LE2* narm




IX.

La planta tiene establecido el control de plagas y roedores : Si - No I:]

Quién lo realiza : La Planta :l Compania privada -

CADA SEIS SEMANAS Y REVISION TOTAL CADA 3 MESES

Con que prioridad :

CONTROL DE CALIDAD DEL PRODUCTO

Cuenta con laboratorio de Control de Calidad : I Sl J

Que tipo de laboratorio : De la Planta - Privado D Oficial -
Condiciones generales del laboratorio de control de calidad :

sueno MR Reguer || wao [ |

Pruebas para el control de calidad que realiza la planta en la elaboracién del producto :

Durante el proceso del producto : Organolépticas y Microbiolégicas (se anexan)
En el proceso terminado :_Organol/épticas y Microbioldgicas (se anexan)

LE2* narm




INSPECCION SANITARIA OFICIAL

Que tipo de Organismo realiza el control de calidad : DEFRA

Servicios Veterinarios | sorvicos Setod Pivice [N

Nombre de la autoridad oficial que realiza la inspeccién : D.M. DAVIES

Periodicidad de las visitas oficiales de inspeccion que se realiza a la planta :
Mensual con auditorias semestrales

Cual es el Laboratorio Oficial que realiza el control de calidad y la certificacién del
producto para exportacion :
Laboratorio Federal de ADAS (ISO 9002)

Namero de registro oficial asignado por las autoridades sanitarias del pals para
identificar a la planta : EK 5887

Documentos que se anexan: Certificado para exportacién; Diagrama de
produccién; Pruebas de Laboratorio; Control de origen de leche. Carpeta
de Presentacion de la empresa

LE2* narm
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SUBSECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO GENERAL PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS DE PRODUCTOS
Y DERIVADOS LACTEOS PARA EXPORTACION A MEXICO

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL :

No. de la planta inspeccionada: Fecha de inspecci

Pals  LEONO UNIDG ] Estado, Depto. o Distrito : | INGLATERRA-SOMERSET |
Nombre de la Empresa : l DAIRY CREST CHARD CREAMERY j
Tipo:  Cooperativa |:' Privada Estatal E
Que cantidad de litros de leche procesa al afo : | 1 200 Millnnes de litras l

PRINCIPALES PRODUCTOS QUE ELABORA :

Alimento Infantil L] Alimento para Animales ]
Leche en Polvo XX Grasa Butirica Anhidra C ]
Leche UHT |:, Caseina y Caseinatos |:|
Leche Pasteur Consumo |:! Crema XX
Leche Condensada |:| Yogurt XX
Queso Madurade XX Suaro de Leche Desecado [:]
Queso Fresco XX Lactosa [ 1
Mantequilla XX Helados ‘_]'—_—_‘I
Aceite de Mantequilla XX Dulce de Leche [
Postres x; Jugo de Frutas [:l
Leche Fermentada [:]

LE1* narm
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lll. ASISTENCIA A PRODUCTORES

Cooperativa D

Cuantos productores agrupa :

IV. PRINCIPALES PUERTOS DE EMBARQUE PARA PRODUCTOS DE EXPORTACION :
FELIXTOWE. DE AHI PUEDEN PASAR A AMBERES, BREMEN O CUALQUIER PUERTQ DE

Privada II] Estatal

El 40 % esta en manos de los productores

L]

300-400 productores

EUROPA.

V. PAISES A LOS QUE EXPORTA SUS PRODUCTOS :

COMUNIDAD EUROPEA, VENEZUELA, PERU, CHILE, ESTADOS UNIDOS, CHINA

COREA, FILIPINAS, TAILANDIA.

VI. RESUMEN DE LA SITUACION ZOOSANITARIA DE LA ZONA O AREA DONDE SE’

ENCUENTRA LA PLANTA (S) :

NO SE HAN REPORTADO CASOS DEF.A.

LE1* narm.
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SUBSECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS PROCESADORAS DE
LECHE EN POLVO

1.

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL :

SS201M
No. de la planta inspeccionada: Fecha de inspeccion : | 11/07/01

Nombre de la Planta : I DAIRY CREST CHARD CREAMERY |

Direccién : | CHARD, SOMSERT, TA204LL UK J

Responsable / Director [ IAN BAMFORTH | |

Se encontré funcionando la planta en el momento de la inspeccion :

s x ]  w [

PRODUCCION :
Tipo de leche qu

e elahpra Suero manteauilla
X X
Leche entera Leche Descremada Otras

Presenta Diagrama de Flujo del proceso de produccién del producto
s ] v [

RECEPCION DE MATERIA PRIMA
Sistema de recoleccion de la leche
Tanque Termo E] Otros

< '

Temperatura de la materia prima al llegar a la Planta
1.7 MILLONES DE LITROS

Capacidad de almacenaje de la materia prima :
La materia prima se almacena antes del proceso : Si No

Puede ser maximo 24 hrs

L
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Tanques D Silos Otros D

Temperatura : < 7°C Tiempo : < 24 HRS

Cuenta con sistemas de identificacion de la materia prima :
v [ ]
Observaciones : SE SABE DE CADA LUGAR DONDE SALE LA LECHE

Pruebas que realiza la planta para el control de calidad de la materia prima :
ORGANOLEPTICAS: OLOR, PH, TEMPERATURA, ANTIBIOTICOS, AGUA,

IV. PASTEURIZACION Origen del equipo | DANES, APU.
Tipo de Pasteurizador :

Placas [:] Tubulares E Otros |:

Temperatura :l 78°C _I Tiempo : [ 18 SEGUNDOS

Tipo de controles para registro de datos :

Termégrafo Computarizado Otros I:

Tratamiento de la leche a altas temperaturas/precalentamiento :
Temperatura :l 7R-RN°C J Tiempo : > 60 SEGUNDOS

V. EVAPORACION / CONDENSACION . Origen del Equipe : | DANES ST. IVET HBT. NIRC

LE2® na—
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VI.

VII.

Vil

No. de efectos :

=
Temperatura por efecto : 1 84°C 2 85.8°C 3| B4°C 1 4 77°C 5 50.4°C 16 59.5°C |

Tiempo que dura el proceso de evaporacion : [ \/ARIARI F |

DESHIDRATACION / SECADO. Origen del Equipo : | DANES NIRD |

Temperatura del aire en la torre: Entrada Salida

Capacidad de procesamiento de la torre de secado : 1 6 TON/HORA |

ENVASADO Origen del equipo :I LOCAL ]

Tipo de equipo utilizado para el envase del producto terminado :

Automatico ‘E Semiautmﬁticocl Manual [:‘ Mixto |:’

Sistema de identificacién de lotes : \ WRIVIDUAL. BN SACOS. BOLSAS !
Observaciones : _IDENTIFICACION AM, CUATRO DIGITOS, CADUCIDAD, No. DE SACO
Y FECHA DE PRODUCCION

ALMACENAJE DE PRODUCTO :

. 1
Capacidad total de almacenamiento para productos terminados : 1800 V.

LE2* narm




IX.

La planta tiene establecido el control de plagas y roedores : Si [ X | No | ‘

Quién lo realiza : La Planta [:I Compaiiia privada D

Con que periocﬁc&dad Cada 45 dias, con 4 auditorias al afio y 2 controles biologicos |

CONTROL DE CALIDAD DEL PRODUCTO

Cuenta con laboratorio de Control de Calidad : [gi —l

Que tipo de laboratorio : De la Planta EI Privado [:] Oficial ‘:I
Condiciones generales del laboratorio de control de calidad :

e R e R

Pruebas para el control de calidad que realiza la planta en la elaboracién del produicto :
Durante el proceso del producto : Organonolépticas y microbiolégicas
En el producto terminado : Organonolépticas y microbioldgicas (se anexan certificad.

metodologla de muestreo)

LE2* narm
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X. INSPECCION SANITARIA OFICIAL

Que tipo de Organismo realiza el control de calidad : DEFRA

TR r-ay (PR

Nombre de la autoridad oficial que realiza la inspeccion : JOHN WHITINGTON

Periodicidad de las visitas oficiales de inspeccion que se realiza a la planta :
Mensual y cada 6 meses una auditoria

Cual es el Laboratorio Oficial que realiza el control de calidad y la certificacion del
producto para exportacion :
Laboratorio central deCrudgington, perteneciente a los laboratorios publicos de la Salud. (Estd

aprobado por UKAS )

Nimero de registro oficial asignado por las autoridades sanitarias del pais para

identificar a la planta :
SS201 M

Se anexa para el expediente Certificados de aprobacién y acreditacion de la planta y laboratorio;

gl proceso de produccid formato de auditorias
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SUBSECRETARIA DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL

FORMULARIO GENERAL PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS DE PRODUCTOS
Y DERIVADOS LACTEOS PARA EXPORTACION A MEXICO

ASPECTOS DE CARACTER GENERAL:

No. de la planta inspeccionada : | UKMZOOBMEEC | Fecha de inspeccion :[_11-07-01 |

Pais: [ REINO UNIDO  |Estado Depto. o Distrito :| INGLATERRA-SOMERSET |

Nombre de la Empresa : | STAPLEMED CREAMERY (EXPRESS) |

Tipo : Cooperativa : Privada

Estatal !:[

Que cantidad de litros de leche procesa al aiio : [ 300 Millones/afio |

PRINCIPALES PRODUCTOS QUE ELABORA :

Alimento Infantil Alimento para Animales

Leche en Poivo Grasa Butirica Anhidra

Leche UHT Bl Caseina y Caseinatos

Leche Pasteur Consumo Crema

Leche Condensada Yoguit

Queso Madurado Suero de Leche Desecado

Queso Fresco Lactosa

Mantequilla Helades .F AR

Aceiie de Mantequiiia Dulce de Leche

Postres Jugo de Frutas

Leche Fermentada
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Ill. ASISTENCIA A PRODUCTORES

Cooperativa| | Privada [0 Estatal| |

Cuantos productores agrupa :  200-300 (75% propios) {(25% otros productores) I

IV. PRINCIPALES PUERTOS DE EMBARQUE PARA PRODUCTOS DE EXPORTACION :
FELIXTOWE

V. PAISES A LOS QUE EXPORTA SUS PRODUCTOS :

COMUNIDAD EUROPEA, BARBADOS, CANADA, PERU, ECUADOR, ESTADOS
UNIDOS DE N., VENEZUELA, BULGARIA, CANARIAS, CHIPRE, MALTA, AFRICA.
ANTES DE LA PROHIBICION SE EXPORTABA A ARGELIA, CHILE, CUBA, ECUADOR,
GUATEMALA, MEXICO.

Vi. RESUMEN DE LA SITUACION ZOOSANITARIA DE LA ZONA O AREA DONDE SE
ENCUENTRA LA PLANTA (S):
NO SE HAN REPORTADO CASOS DE F.A.

LEI*narm




it | ST
FORMULARIO PARA LA ACREDITACION DE PLANTAS PROCESADORAS DE
LECHE EN POLVO

I. ASPECTOS DE CARACTER GENERAL:

No. de la planta inspeccionada : | UKMZOOBMEEC | Fecha de inspecci6n:

Nombre de la Planta : EXPRESS DAIRES MILK il

Direccién : OLDFORD, FROME, SOMSERT, BA11 2NQ |

Responsable / Director:  RICHAR DOUGLAS |

Se encontré funcionando la planta en el momento de la inspeccion :

s [ o [
PRODUCCION :
Tipo de leche que elabora :

Leche entera |:] Leche Descremada - Otras E
Presenta Diagrama de Flujo del proceso de produccién del producto
s [ no [ ]

Ili. RECEPCION DE MATERIA PRIMA

Sistema de recoleccién de la leche

Tangue Termo Otros l i
Temperatura de la materia prima al llegar a la Planta <7eC
Capacidad de almacenaje de ia materia prima 1 MILLON

La materia prima se almacena antes del proceso : Sl

no [
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V.

Tanques [l Silos [ ] owes [ ]

Temperatura : MAX 7°C Tiempo : 24 HRS

Cuenta con sistemas de identificacién de la materia prima :
s B NO

Observaciones : CADA RUTA RECIBE LECHE DE 4 - 5 PRODUCTORES, TOMANDO
MUESTRAS INDIVIDUALES DE CADA GRANJA, SE TOMA POSTERIORMENTE UNA
MUESTRA DE TODO EL CAMION LA CUAL SE ANALIZA EN EL LABORATORIO,

S| ESTAS PRUEBAS SON CORRECTAS SE MANDAN A LOS TANQUES DE
ALMACENAMIENTO.

Pruebas que realiza la planta para el control de calidad de la materia prima :
PH, ANTIBIOTICOS, AGUA, QUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS

PASTEURIZACION

Origen del equipo ALFA LAVAL

Tipo de Pasteurizador :

Tubulares : Otros

Temperatura | 76°C Tiempo (19 SEGUNDOS |

Placas

Tipo de controles para registro de datos :

Otros

Termégrafo _ Compunarizado

Tratamiento de la leche a altas temperaturas/precalentamiento :

Temperatura : | 135°C | Tiempo : [HAS™:= 5 I ', JTOS

EVAPORACION / CONDENSACION .

-

Origen del equipo NIRO

N¢ de efectos : 7
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Temperatura por efecto:: 1 |70 |2 |69 |3 (67 |4 |64 |5 [60 |6 [54-46 |

Tiempo que dura el proceso de evaporacion : | VARIABLE I

Vl. DESHIDRATACION / SECADO

Origen del equipo [NIRO |
Temperatura del aire en la torre :  ENTRADA | 210°C SALIDA
Capacidad de procesamiento de la torre de secado : | 4.5 TON/HORA I

VIl.  ENVASADO

Origen del equipo [MATAN

Tipo de equipo utilizado para el envase del producto terminado :

Automatico _Semiaummaticu l:ll\flanual |:,Mixto

Sistema de identificacion de lotes : |SILO, PLANTA, FECHA, HORA Y N° SACO 20

TON. LOTE
Observaciones :
Viil ALMACENAJE DE PRODUCTO :
Capacidad total de almacenamiento para productos terminados - iSOD TON. ______'-:

l.a planta tiene estabiecido ei conwol de plagas v roedores :

i no [
Quién lo realiza La Planta ) i Compaiiia privada
Con que periodicidad : [Cada 45 dias, con 4 auditorias al afio y 4 biologistas
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IX. CONTROL DE CALIDAD DEL PRODUCTO

Cuenta con laboratorio de Control de Calidad: [ S| |

Que tipo de laboratorio : De la Planta _ Privado - Oficial _

Condiciones generales del laboratorio de control de calidad :

Bueno - Regular ] Malo |

Pruebas para el control de calidad que realiza la planta en la elaboracién del producto :

Durante el proceso del producto : ORGANONOLEPTICAS Y MICROBIOLOGICAS

En el producto terminado : ORGANONOLEPTICAS Y MICROBIOLOGICAS
(SE ANEXAN CERTIFICADOS ¥ METODOLOGIA DE MUESTREQ) |

X. INSPECCION SANITARIA OFICIAL

Que tipo de Organismo realiza el control de calidad : |DEFRA ]

Servicios Veterinarios [  Servicios Salud Pablica [ |

Nombre de la autoridad oficial que realiza la inspeccién : |CATHERINE COTTON. |

Periodicidad de las visitas oficiales de inspeccién que se realiza a la planta :
Mensual

Cual es el Laboratorio Oficial que realiza el control de calidad y la certificacién del
prodiicto para exportacidn :
El laboratorio estd aprobado por UKAS (BS EN /SO 9002, LAWLABS LA8B A71088)

Namero de registro oficial asignadc por las autoridades sanitarias del pais para
identificar a la planta: MZ 006 M EEC

Se anexa para el expediente: Certificados de aprobacidn y acreditacion de la planta
y laboratorio; Certificado de Exportacion de productos: Diagramas y controles del
proceso de produccion y formato de auditorias en granjas, Tarjeta del Director:
Coordenadas 51°15°265°LN 002°18°441"LW
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COMISION NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA

(-]
o )
LY .
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL & b
m“: u .";., d’:
LA LA AT KABDCER Lm Combinacion [ Sin Autorizacion ) P

IDATOS DE LA COMBINACION A IMPORTAR =
Especie : BOVINA
Funcién | Producto : LECHE EN POLVO

Pais de Origen : REING UNIOO DE LA GRAN BRETARA E IRLANDA DEL NORTE.

Pais de Procedencia : REINO UNIDO DE LA GRAN BRETARA E IRLANDA DEL NORTE.

Combinacicdn : 5-1-93-Re-R9 Clave Leyenda : 24444

REQUISITOS

Presentas cendcads s3nkano ofcal orginal ot um Mddico ohicial det senacio de 13 autoridad Federal comeip. del pais de Ofgen que ndwue:
“Ous la lacha &5 ongnaris del pais on esle o G0 ongen,

"ot 3 beche lug obisnida 08 Brimakes sanos.

Que kos producion proceden de tebados que o lueron obield de reatiicciones por causa 06 fetre aN06a &n o Momenio 08 L fecolecidn oé I lecha
“Owe R arimaies de ok Cuakéd S8 obtuvo L leche no fueron alEmentads Con prolsinas de oagen animal.
"t a1 paks De origen del exists

woenie que prohibé AkMENTI B 108 FUM@NIES CON proteinas de ongen aramal
“Oue la lecne fus pasteunzacs a cualqusera o8 Io8

137°C por mis de 1 seg.; wm‘w:wmumax USRS
menos. 115°C por s de 120 seg - MWilo‘cw-whumsq_mm??CwmhuiSw lmmmmmymmxmw L2
&l pH s nlerion a T}

“Chat 12 19MAION 88 PIECAUCIONES NECEsnas despues del IALMIIAMO PArS evitar of CONLICD 02 ks productss £o0 ELalquies lusnie potencaal oel vinse d2 Bebra afiss
"Dus conpls con las normas da calidad del pais de origen

Dot Fa L92 JPCHECT POr Uf OFJANISIMO Olcisl Pary Conswmo Furmand:

“Unca—ams So patmals L3 o2 las Sigui

plantas parla S ia de Agrcutaa, G: i3 Detarmiln Aural Pesca y AleTertacsdn

- Sapemad Creamery [Express) No. UKMCOSMEEC

- Dy et Coavd Creamery, Chard, Somsen, TA 204 LL UK, SS201M.
Ltasgatag Creamery. Cacmannenshue SA 159 LY, EXSE8T

Pricreis, Newtowrarcs 45 Bettast Road Country Down BT23 ATU, UKNI 20T M

- Nesie UK. 42 Batany Rosd. Omagh, C.O-Tyone, Wanda del Mo, UKN1ZSMEEC.

Leckpgueck Daeies, 4T Berryhdll Road, Arsgarvan Stabane, C 0. Tyrone, anda del Nore, UKN12O3MEEC

Fane vatey 30 Rathiriand Road, Banbridge. C 0. Down, idanda del Noas, UKN1221M

ADUANAS AUTORIZADAS . - — e - e . —_—

'TODAS

(Fecha 26082001 - -




SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD, INOCUIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA & %
DIRECCION GENERAL DE SALUD ANIMAL & '%"‘p‘_
L F
Combinacién (Autorizada, sin validez oficial para tramite de importacion) - f;
widad M

DATOS DE LA COMBINACION A IMPORTAR
BOVINA
i LECHE YiQ PRODUCTOS LACTEDS
REING UNIDO DE LA GRAN BRETARA E IRLANDA DEL NORTE
* REINO UNIDO DE LA GRAN BRETARA E IRLANDA DEL NORTE
51.730-GBR-GBR Clave Leyenda:  1000-05

REQUISITOS
| Presentar certf ional ongenal emitido por [ autondad competents el pais ce ongen en ef que se espeafique 10 Bgusente:
1) Nombre y domicilio del exportador & importador

2) Que los insumos. de origen animal y producios comesponden al pais de ongen o fusron importados legaiments de un pais libre de febre afiosa (Plcomavins)
3) Que &l asls ) para humano.

4) Que el producto se procesd en un establecimients bajo control oficial

5) Que &l producio lue oblenida de animales que @ la & B BN O SaN0S

6) Que el @ cualqu Wvmicos: cLanda menas 132°C por mibs de 1 segundo;, cuando menos 120°C por mas da 60 segundos;
ummnscwmumm mmnn'cwmm\mmm cuando menos 72°C por mas de 15 segundos con un pH infencra 700
| sometido a doble pasteurizaciin, o bien, que of producto fus sometido 3 un proceso de maduracion &n la plants de produccidn durants un Minimo de &0 diss.

7) Que s& lomaron las precauciones necesarias despuls del ratamiento par evitar sl CoNtacto de 108 PrOJUCIos Con cualquier fusnte potencial del vinus de fiebre aftosa

£) Que la plarita de lictecs esti por ta Direccitn General de Salud Animal de ka Secretaria de Agnculiura, Ganadaria, Desarmollo Rural, Pesca y
Almentacion (SAGARPA) para exporiar 3 Méxco, especiicando nombng, nimend y diteccdn

A la presentacion del embargue en 1a Oficing de e Samicad Age i (OISA)

¥} B oficial oa inspeccin de sanidad agn lizach la fisica y del embanque

10} Unicaments se permite (a importacién de leche sometida 8 Proceso Mmico.
11) El importador deberd indicar por escrilo of desting sspacifico.

12) El embarque y ia de los L debarin cumplir con las disposiciones estabiecidas en ol Aticulo 24 de 1a Loy Federal de Sanicad Animal

ADUANAS AUTORIZADAS
TODAS

[_Fecha :11-11-2004 Pag.: 1
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