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En el capitulo 1T se estudian las perspectivas de crecimiento del sector, los
efectos del Tratado de Libre Comercio, las posibilidades de competitividad y
la importancia del mismo para la ecologia tomando como sugerencias para el
crecimiento del sector a estos andlisis.
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MARCO TEORICO

Desde ¢l mismo principio de fa humanidad se han presentado corrientes del
pensamiento econdmico acordes con sus diversos modos de produccion.
Aunque muchos de ellos no se hayan estudiado debidamente, si se han
preservado sus politicas vy caracteristicas para formar nuevas maneras de
producir y gobernar una entidad. A todo este conjunto de ideas, teorias y
postulados se le conoce como escuelas o doctrinas por ser las que estudian y
plantean la realidad econémica desde un punto de vista tedrico.

Fl Mercantilismo nace en la vieja Inglaterra, pero presento diferentes
caracteristicas, dependiendo del pais en donde se estuviera realizando,
principalmente se le reconoce como la corriente filosofica, econdmica y
politica que busca el enriguecimiento de wn pais a través del intercambio
comercial apoyandose en diversas politicas como: las monetarias, las cuentas
nacionales y las finanzas. Esta corriente dio origen a otras dos doctrinas; - el
perfeccionismo, que busca salvaguardar los aparatos productivos, impomendo
a las exportaciones de otros paises barreras arancelarias. Y la segunda doctrina
fue el libre cambismo que busca la apertura comercial indiscriminada a las
exportaciones; es muy notorio que en la actualidad se aplican algunas de estas
recetas a las economias, principalmente a las dcbiles.

Sin embargo, durante varios afios se siguieron crearon doctrinas economicas
con diversos exponentes. Una de ellas fue la escuela fisioerata con Quesnay
(1699-1774) como principal representante. Los fisideratas consideraban tres
clases sociales: la productora o agricola, la propietaria y la clase esteril donde
entraban todos los comerciantes, industriales y profesionistas, de aqui que
afirma que la agricultura es la mica actividad generadora de riquezas. Con
ello se establece la doctrina del orden natural (liberalismo econémico)
rechazando a la industria y al comercio como productoras de riqueza, pues las
consideraba estériles por lo que dividia al trabajo como trabajo productivo y
trabajo improductivo, considerando al dinero como un simple medio de
cambio.

I



Bn cada una de estas doctrinas han existido pensadores que detallan sus
principales teorias sobre el movimiento del mercado y la economia. Dentro de
los mas importantes son los representantes de la escuela clasica: Adam Smith
(1723-1790) en sus investigaciones marcaba la division del trabajo, el valor
de los precios, los safarios, la renta y los beneficios del capital concluyendo
con la aportacién del principio “ El trabajo es la unica fuente de riqueza de
todas las naciones™, titulo que se constituyo en su principal obra.

También David Ricardo (1772-1823) emite otros conceptos. Para €l la
utilidad (ganancia) no es la medida del valor del cambio porque depende de la
cantidad de trabajo necesario para obtener el producto, y afirma que los
salarios estan sujetos a la ley de la oferta y la demanda. Su principal
aportacion es su teoria sobre la renta de la tierra donde la clasifica por la ley
de rendimientos decrecientes.

Las doctrinas econdmicas evolucionan junto con las organizaciones sociales y
politicas de la humanidad, tal y como ya se menciond anteriormente, por Io
que también nos ayudan a periodizar a la historia, al estudiar las teorias
surgidas en un paradigma* . En uno de éstos, se encuentra ¢l nacimiento del
Marxismo (fines del siglo XVIII y comienzos del XIX}) temendo como
exponente a Carlos Marx que cuya doctrina est4 orientada en dos direcciones:
el materialismo histérico y materialismo dialéctico complementandose en los
principios filoséficos, cientificos e ideol6gicos, como son: a) Las condiciones
de la sociedad influyen en la personalidad de los individues, b) Las relaciones
de produccién y de trabajo en cada sociedad dependeran de su estructura, )
La lucha de clase tiene cardcter de necesario y permanecen en todas las
sociedades clasistas, d) Es inevitable el paso de la sociedad capitalista
mediante un periodo de transicién, durante el cual el proletariado se hara
duefio del poder del Estado.

De Jo anterior, actualmente podemos rescatar la teoria de la plusvalia y la
teoria de la renta, que a pesar de la evolucién de la economia mundial es
necesario desarrollarlas para entender el propio proceso econémico de cada
nueva doctrina. Le tocd a Marshall (1842-1924) contradecir la teoria
marxista, aportando los conceptos de oferta — demanda, basando su teoria en
el bienestar del consumidor y el valor de la mercancia representada por el
precio igual al valor de la fuerza de trabajo.

El paradigma s l2 s1fuacion y momento en. que e encuentra una economia ante las pocas soluciones que
ofrece una doctrina econdémica y una nueva leoria naciente.
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Con Keynes (1883-1946) surge otra corriente cousiderada como una
revolucién en el pensamiento econdmico, pues surge durante un paradigma,
con Tespuestas como: intervencion del Estado en la economia , dotar de poder
de compra al ciudadano para estimular al aparato productivo, la inversion
piblica debe ser el motor de cualquier economia y por uitimo estable que
debia generarse el ahorro interno. Ademds, se caracteriza por rejuvenecer al
capitalismo en forma macroecondmica abarcande a EEU.U., Europa
Occidental y América Latina, cuando la inflacién en algunos de los paises
capitalistas no encontraba solucion en el pensamiento Keynesiano.

En la Universiad de Chicago, con Milton Friedman surge durante los setenta,
¢l monetarismo, aplicando el modelo en Chile en 1973, con las siguientes
caracteristicas:

a) Reprivatizacién total de la economia.

b) La masa monetaria es la actividad encargada de regular todo el aparato
productivo y distributivo.

¢) La inflacién es un problema monetario y no estructural.

d) El Estado debe reprimir y restringir la democracia

e) Las previsiones se deben basar siempre en modelos econométricos.

Para Friedman también debe haber un libre juego de la oferta y la demanda, el
Estado no debe ser poseedor de fabricas y debe emitir leyes que reduzcan el
salario real, con el fin de incrementar las ganancias de los capitalistas Asi
mismo debe ocasionar la apertura total de la economia sin barreras
arancelarias para la exportacion e importacion. En resumen la teoria
monetarista defiende los intereses de los grandes capitalistas.

Al anterior recuento historico, habria que hacer referencia al estructuralismo
latinoamericano, el cual después del “Crac del 29” y al terminar la segunda
guerra mundial, como el capitalismo se encontraba en crisis, originando
cambios transcendentales en toda la economia mundial, en esta etapa se
crean organismos como la ONU y la CEPAL (Comision Econoémica para
América Latina) esta ultima para que estudie la realidad economica global
con el objeto de tomar las medidas adecuadas para el desarrollo integral de la
zona surgiendo asi dos nuevas teorfas: la teoria del desarrollo y del
subdesarrollo.

La primera ticne el objetivo de igualar el sistema economico, social y
politico a paises desarrotlados donde el Estado sea el promotor, orientador y



planificador con financiamiento externo; el desarrollo economico debe ser una
jgualacion de oportunidades en todos los dmbitos pacionales y extranjeros.

En la segunda vemos la visién del estructuralismo con la CEPAL, donde se
marca una visible dependencia e interdependencia entre las economias
centrales y las periféricas, para lo cual divide al planeta en economias
centrales que son aquellas que se encuentran en un desarrollo total, con
avances tecnologicos y con ¢l suficiente capital, asi como el poder para influir
en las economias periféricas que son los paises ubicados en la categoria de
subdesarrollados™ que 1o cuentan con tecnologia, ni capital (también es cierto
que generalmente tienen recursos naturales y mano de obra barata por tener un
sistema educativo deficiente) y por lo mismo no pueden tomar su propio
control econémico. Con ello se ven en la necesidad de aceptar las politicas
econémicas y sociales que sugieran los paises centrales, a fravés de sus
organismos internacionales que a cambio otorgan el financiarmento exierno
por medio de prestamos a los paises periféricos; los paises de centro también
controlan las relaciones econémicas del mercado mundial.

Dentro del margen de esta corriente llamada estructuralista se reahza el
analisis del sebo industrial en México, por estar nuestro pais catalogado como
una economia de subdesarrollo, por lo mismo periférica y dependiente de los
paises desarrollados para la comercializacién del sebo en el mercado
internacional. Ello incluye las politicas externas para la compra y venta del
mismo ocasionando que se clasifique dentro de las oleaginosas y su precio
se determine dentro de este mercado.

" Subdesarrollados Son los paises que s¢ encuentran en un estado particular del desarrollo econdmico propie
del sistema capitahsta a través de un desarrollo desiguat.



CAPITULO 1

CARACTERISTICAS PRINCIPALES DEL SEBO

Todos en algiin momento de nuestra vida realizamos compras de productos
que van a satisfacer una necesidad especifica y en la mayoria de los casos lo
que mas llegamos a cuestionarnos es el precio, pero pocas veces pensamos en
toda la trayectoria que ha seguido la materia prima para convertirla en el
producto al que le daremos el uso final, algunos ejemplos son los jabones de
diferentes calidades y caracteristicas, de los alimentos para amimales, de velas
y veladoras y muchos més que tienen en coman con los anteriores el uso de
sebo  como materia prima para su elaboracion. Y precisamente €s el sebo
industrial el tema de estudio del presente trabajo donde a lo largo del primer
capitulo se realizard un estudio general del mismo como €s su origen,
definicion, forma de obtencion, formula quimica, etc. También conoceremos
al sebo durante el proceso de obtencién y refinamiento y finalmente su
presentacién como materia terminada y misma que es clasificada por sus
cualidades, especificaciones y tipos que han sido producto de un proceso y
va a contribuir dentro de las ramas econémicas en su relacion con otras grasas
y aceites, misma que mas adelante veremos que también influyen en este
Proceso.

1.1. Origen, definicion y desarrollo de la industria del sebo.
1.1.1 Descubrimiento del sebo en la industria.

El tema del presente trabajo es realizar una radiografia del sebo con todas
sus caracteristicas y usos, por lo cual empezaremos con la evolucion del
consumo de la carne por ser esta el origen mismo del sebo.

E! hombre desde los tiempos de las cavernas ya era consumidor de carne
de varios animales que hasta nuestra realidad se consumen, y para
conseguirla ha ido desarrollando diversas formas de obtencién como: la caza,
pastoreo, crianza, etc. Convirtiendo a la carne en el alimento mas antiguo en
toda la historia de la humanidad. En los tiempos prehistoricos el hombre
buscaba alimento en el medio que le rodeaba discriminando su origen (vegetal
o animal) pues no se sabe si era mas carnivoro que herbivoro porque
consumia todo lo comestible y utilizaba algunos desechos, como las pieles y
huesos, y el resto lo desechaba formando amontonamientos (basureros) que



en la actualidad se han localizado como yacimientos de huesos en varios
paises. )

Se dice que no hay una fecha exacta del descubrimiento del sebo, pues en las
cuevas de Altamira (Cantabria, Espafia) ya se encuentran indicios de su uso
en la pintura, sin embargo en las culturas siguientes no se menciona en sus
registros; por ejemplo, en los tiempos de Homero se dice que la ropa era
lavada a golpes y con agua, pero no menciona algin agente extrafio y en
Roma los botaneros (lavanderos) no utilizaban jabon (que se ocupa sebo
para su elaboracion) s6lo se menciona el uso de orina corrompida por contener
carbonato amonico.

El sebo en la industria es utilizado desde tiempos muy lejanos y aunque
principalmente servia para la elaboracion de velas (importantisimas para
alumbrarse y en los usos religiosos) hasta el uso de energéticos y que en la
actualidad son consumidas en mucho menor escala; paso a ser basico para la
produccion de jabones.

Y es Plinio, el autor mas antiguo que menciona al jabon ep forma de
cosmético o pasta que servia para tefiir el cabello de rojo y lo preparaba
solido ¢ liquido utilizando la ceniza la madera y el sebo de la cabra. Aunque
se piensa que los inventores del jabén fueron los Fenicios que ensefiaron a los
Galos su elaboracién en el afio 600 antes de Cristo; pues habitaron cerca del
rio Rédano, donde tiraban los desechos de sus comidas notando el efecto que
causaban las algas marinas con los sebos animales, también observaron
algunas caracteristicas propias de este nuevo compuesto y le dieron usos. Los
primeros jabones (mezcla de aceites y cenizas) se creé que fueron blandos y
como variante de ungiiento que utilizaban para curar erupciones cutaneas y
para el lavado de lanas que tejian y por su misma utilidad se fue ampliando al
campo doméstico, logrando que en el segundo siglo después de Cristo fuera
citado por Galeno como producto de limpieza y medicamento.

El jab6n se empez6 a elaborar hirviendo aceites de oliva con soluciones de
sosa (extraidas de las plantas y en el siglo VIII se empleaban en su
elaboracion sebos, grasas y cal como caustico, pero no existia una industria
jabonera eminente y mucho menos un consumo general en la poblacién, hasta
el siglo XII cuando se impone su uso y aplicacion en el hogar como regla
higiénica.

Italia fue el primer pais que tuvo fabricas de jabdn (en Venecia, Savona y
Génova) pasando de ahi a Francia (en Marsella y Tolén) para llegar al ultimo
a Espafia. Estos tres paises iniciaron la fabricacion a gran escala por contar
con grandes sembradios oliveros y playas que les proporcionaban las plantas
salinas de donde extraian la sosa.



temperatura ambiental ocasionando su endurecimiento y convirtiéndola en
sebo.

Resumiendo lo expuesto anteriormente vemos que se considera grasa todo
el tejido adiposo de los seres vivos y que se puede dividir en mantecas que son
mucho mas solubles y en sebos que son los insolubles. A para evitar
confusiones se anotan algunas definiciones de sebo...

SEBO: Nombre que se da a diversas grasas soélidas a la temperatura
ordinaria.’.

SEBO: Desde la antlguedad es conocido como la parte grasosa adherlda al
tejido adiposo de los seres vivos y que a temperatura ambiente es solido.”
SEBO: Grasa solida v dura que se saca de los animales herbivoros; grasa o
gordura.*

SEBO: Mezcla de esteres de la glicerina unida a acidos grasos monobadsicos,
quedando una pasta solida.®

SEBO: Acido estearico solido®

Se debe sefialar que hay palabras homoénimas a sebo pero que tienen
diferente significado como cebo, etc.

Diferencia entre gorduras-y sebo: *“ Gordura... como tejido adiposo v de
sebo en rama y SEBO: es la especie de grasa obtenida mediante la fusién de
las gorduras.”"

Con lo anterior no se debe confundir la grasa con el sebo; pues la grasa v/o
gordura son las materias primas recogidas en los mataderos y el sebo es el
producto industrial resultante de la fusion de ellas.

? Enciclopedia Agricola y Conocimiento Afines. Romulo Escobar Tomol Pag 519

* Enciclopedia Prictica del Agricultor Juan Roca Carol. Volumen V Ed Sintes Barcelona 7 Pag 111
* Diccionario Larousse.

* Bis. 2 Tomo I Pag 196

 Olivos, Aceites y Jabones. Juan Roca Carol. Pag 324

" Bis Nota 1 Pag. 720



1.1.3 Forma de obtencion.

El sebo casero v para uso casero es para la produccion en menor escala se
obtiene con procedimientos primitivos y ancestrales, por no requerir de
maquinaria muy complicada, ni operaciones entretenidas, como lo veremos a
continuacion:

Se debe recolectar la gordura (tejido adiposo) después de la matanza del
ganado; buscando hacer una recoleccion limpia, evitando que se manche con
residuos de estiéreol, coagulos de sangre residuos alimenticios, etc. Para que
no adquiera olores extrafios y el sebo sea de mejor calidad. El sebo es facil
de separar pues con un cuchillo se desprende y su aspecto es duro pero
moldeable a la simple presién.

Método:  Extraccion a fuego directo.

Es la simple fusion mediante calor: Se lava para quitar sangre v tierra (para
evitar la acidacién del sebo) se divide en pedazos regulares y se pone en
calderas de fierro abiertas (comunmente cazos) con poca agua para que 1o se
pegue a las paredes y se aplica fuego directo moviendo constantemente
evitando que se queme y ocasione mal olor, también hay que vigilar que se
funda de forma uniforme.-Se da por terminado el proceso de fundicién
cuando los trozos estan totalmente contraidos y soltaron toda su grasa.

Este procedimiento es una dilatacion por calor del tejido adiposo para poner
en libertad al sebo; se retira del calor v se vacia a un cazo limpio para dejar
enfriar y reposar al tiempo que se solidifica, se debe recordar que hay que
vaciar con cuidado para no pasar las impurezas del fondo del cazo.

Y como en todo, también este método tiene su inconveniente, pues los
vapores que genera irritan a los ojos y vias respiratorias de los fundidores,
aunque cabe aclarar que hay calderas con serpentines que permiten hacer la
calefaccién al vapor directo o indirecto ya sea que éste consista en un tubo
perforado o sin perforaciones y que permita realizar el proceso con menores
riesgos y contratiempos.

Posteriormente en el tema “Tipos y calidades de sebo”  veremos todas las
formas de obtencion del sebo y la manteca.



Fotografia 1: Ejemplo de residuos desechados para la elaboracion de
productos carmicos.

Fotografia 2: Ejemplo de materia prima para extraccion de sebo.




También se da el caso de quienes clasifican el sebo antes de fundirlo y seria
de la siguiente forma. En el primer grupo es el sebo de primera que son los
trozos formados casi por puro tejido adiposo o graso, rifionada, redaflo, etc.;
en el segundo grupo encontramos ¢l llamado  “corriente” que es ¢l formado
por los trozos que se descarnaron de la panza y de la carne en general. Por
ultimo el bajo que es el considerado de menor calidad por ser producido con
trozos manchados o pegullones que no se pueden separar con el cuchillo.

Cuando hay necesidad de conservar el sebo antes de fundirlo se debe seguir
la siguiente técnica: Todo el sebo (gorduras) que se desea conservar se echan
aun palastro y se lavan con agua fria, ya que se limpiaron bien, se pone a
secar colgadas de unas varas (palos de madera delgados) donde las grasas
estaran expuestas al aire fresco y lugares obscuros; y ya bien ventilados los
sebos se pueden guardar amontonados procurando que el lugar sea fresco y
también obscuro por algunos meses manteniendo oreada cada capa de vez en
cuando para que no se arrancien.

1.1.4 Usos del sebo.

Los subproductos de origen animal son elaborados de desperdicios animales
también conocidos como esquilmos (skilmos) y permiten la fabricacién de un
elevado nimero de productos con caracteristicas muy diferentes. Los
esquilmos son los desperdicios como el hueso, el sebo, la picl, los cuernos, la
sangre, las plumas, las menudencias y todo aquello que aparentemente ya no
tenga uso, esta aclaracion se hace basandose en lo que continuacion
enumeramos como algunos usos:

- Productos de artesania, como mangos de cuerno o de hueso.
Productos medicinales.

Pieles y cuernos, para vestir y otros usos.

Cuerdas para raquetas e instrumentos musicales.

Resina para cuajar quesos.

- Pinceles, brochas y cepillos.

Fertilizantes.

Fieltros para tapetes v otros usos.

Jabones y productos cosméticos.

Pegamento especial para madera.

- Alimento para animales (por lo general para los de granja y los
domésticos).



- Gelatina para fotografia.
- Muchos de estos derivados también intexvienen como intermedios en la
produccién de otros.

Fotogmﬁa&hﬁmtradcsebopamdopamserﬂevadoasupmceso de
Fundicién; ya se encuentra semi-procesado.




En la siguiente tabla se presentan productos terminados donde se utilizan
grasas que pueden ser mantecas 0 sebos.

Tabla No. 1: Cuadros de usos del sebo y manteca.
Materia prima /producto | Producto terminado
mtermedio
Grasa: sebo y mantecas Harina de carne, jabones, velas
Grasa para maquinaria, alimento para
Animales, productos farmacéuticos,
fijador para tinturas, fertilizante,
margarinas, etc.
FUENTE- OLIVOS, ACEITES Y JABONES. ROCA CAROL

JUAN. PAG 34

1.2 Tipos y calidades de sebo.

El sebo que se considera como materia prima se le llama sebo crudo y al
sebo que ya ha sido procesado (separado por algin método) se le llama sebo
industrial o procesado. El sebo semi procesado en casa es de baja calidad por
contener bastante agua la cual se debe evaporar mas adelante, este detalle nos
permite ver que tenemos varios tipos de sebo (se dice que son catorce) del
cual vamos a estudiar tres que son los mas usados en México, primero se vera
una resefia y después se ampliaran los datos y caracteristicas de cada uno.

- El sebo comestible: Es el de mejor calidad y esta dedicado a la elaboracion
de mantecas, margarinas y jabones de tocador finos.

- El sebo industrial (también llamado Fansy) es el dedicado para cualquier
uso, incluyendo el uso comestible siempre y cuando pase por un proceso de
purificacién y deodorizacion.

- El sebo de segunda: Estd destinado al uso de la elaboracidon de jabones de
lavanderia, destilado de acidos grasos y alimentos para diferentes animales.



Fotografia 4: Ejemplo de una caldera en la fundicion de sebo.

10



o

Totografe 6 Bissanlos de productos que wilizan sebo de diferentes calidades

para su elgboracion.




Calidad del sebo

La calidad de! sebo (méas aun para importar y exportar) debe reunir las
siguientes especificaciones de las reglas de arbitraje y comercio de la
American Fats and Oil Association: AFAQ, de acuerdo a las reglas Numeros
6,7 Y 9 gue se mencionan enseguida:

Regla 6: El sebo y la grasa de los animales solo deberdn contener los fiuidos
v grasas naturales del producto, excepto en las canndadcs que pudieran existir
inevitablemente de acuerdo a las practicas industriales ®

Regla 7 Los grados estandar de sebos y grasas deben ser los grados oficiales
que establece, para la exportacidn la AFAC, por lo que las especificaciones en
el comercio de los sebos y grasas se regiran bajo estas reglas, salvo que en ¢l
contrato se especifiquen oiras.

Regla 9: El vendedor descontaré al comprador el 0.2 por ciento de diferencia
del Titre, las fracciones en forma proporeional. El comprador puede rechazar
la compra cuando la diferencia de Titre exceda a 0.5°C. ?

Especificaciones:

- Todas las pruebas analiticas se deben realizar con los métodos de la
American Oil Chemist’s Society (Aocs).

- El Titre es la especificacién que determma el grado o punto de dureza
{(solidificacion) de los acidos grasos y se cuantifica en grados centigrados  (°
C) . Por lo tanto el Titre es la medida del la dureza o suavidad del sebo

-La F.F.A.: (Free Faity Acid) quiere decir en espailol acidos grasos libres y
se expresa como la cantidad de dcido oleico que contiene el sebo.

- FAC: ( Fat Analysis Committee) y es el comité de anélisis de grasas y es un
método que determina el color de grasas y aceites por comparacion com las
normas de color de AOCS.

RCB Coler: Este color se ve después de refinado y blanqueado y se expresa en
terminas de rojo y se marca en un cuadro o en tubo de ensayo del metodo
AQCS.

El color RCB varia en tonalidades de rojo y como se debe de especificar en
el contrato el tono, si este llega a variar al entregarlo se puede descontar hasta
un 2% por cada 0.5 més de rojo v si no se llega a un acuerdo hasta se puede
rechazar la compra.

- MIU. (Moisture, Insoluble y Unsaponificable) que en espafiol
corresponden a las pruebas gue se deben aplicar al sebo. La Moisture quiere

Mercado de Valores Nixm. 3, Febrero de 1992 Seccién “ Normas v recomendaciones Pag 10
]

El
BIS Nota?7
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decir el grado de humedad y lo volatil de la materia. La Insoluble nos prueba
la cantidad de impurezas insolubles; y por ultimo la Unsapenificable denota
la cantidad de materia no sapomficable. La saponificacion es el método
base para la creacion de jabones.

1.V (Jodine Value) Que representa el valor iddico y es el que mide la
insaturacion de grasas y se expresa en nimerc de centigrados de yodo
absorbido por gramo de la muestra. También es el método para medir la
suavidad o dureza de la grasa.

Lo anterior lo resume la siguiente tabla.

TABLA NO.2 ESPECIFICACIONES DEL SEBO.

SPECIFICACIONES
TITRE FFA FAC RCB | MiU |
GRADOS MIN MAX MAX MAX | MAX
1 TOP WHITE TALLOW 42 2 3 05 1
2. EXTRA FANCY TALLOW 8 2 5 NONE @ 1
3. ALL BEEF PACKER TALLOW* 42 2 NONE 05 1
4. INDUSTRIAL EXTRA FANCY TALLOW 41 3 5 NONE 1
5. FANCY TALLOW ) 405 4 i 7 NONE 1
6. BLEACHABLE FANCY TALLOW 403 4 NONE 15 | 1
7. PRIME TALLOW 403 6 13-11B | NONE 1
8, SPECIAL TALLOW 405 10 19-11C | NONE 1
9. No 1 TALLOW 405 15 1 33 NONE 2
10 No2 TALLOW 40 35 NONE | NONE 2
i 11 INTERMEDIATE $PECIAL TALLOW 39 10 21 NONE 1
12 “A” TALLOW L39 15 39 NONE 2
13 CHOICE WHITE GREAS 36 4 !1311B | NONE P
14. YELLOW GREASE 36 5w NONE | 2
15 FEED GRADE FATS Inust be within the pestide and mndustnal tole‘rances
set by FDA, EPA and the California Dept of Food
and Agnculture
FUENTE ESTANDAR GRADES, SPECIFICACIONES AND QUALITY TOLERANCES FOR

TALLOW AND GREASES AS ESTABLISHED BY THEQOLIS ASSOCIATON !
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1.2.1 El sebc comestible.

a) Usos.

Su nombre correcto es “primeros jugos” pero para hacerlo atractive se le
Hama sebo comsstible.

Para elaborar este tipo vy calidad de sebo se utilizan solamente gorduras de
primera calidad y frescas, asi como sin presentar enrancimiento o estar sucias.
Para obtener este producto siempre igual no se requiere mas que de la
maquinaria adecuada que ya existe y es automatica, por lo que empezaremos
a describir la forma del proceso al que se somete el sebo.

) Principales caracteristicas.

- El sebo lavado, seco v en pellas (empaquetado) entra en la maquina picadora
(parecida a las picadoras de came de las carnicerias) que lo va depositando en
la caldera de fusion.

- Para preparar este sebo, las calderas deben ser abiertas y se cree que las de
madera son las mejores por sacar sebo sin olor ni sabor. Estas calderas estan
construidas con doble envolvente para mantener la temperatura igual en toda
Ia superficie, expandiendo el vapor en forma envolvente.

- Estas calderas estan provistas de unas batidoras tipo paletas que se agitan
continzamente, moviendo lentamente la gordura,

La caideras con los sebos en su intenior debe alcanzar una temperatura de
55° a 60°C como maximo, pues también depende del origen animal del sebo
(especie} y permanecen en la caldera alrededor de 50 a 60 minutos.

Al terminar este proceso y cerrada iz entrada de vapor {algunos lo hacen
durante el proceso) se debe afiadir agua caliente v de 5 a 10 pufados de sal
porque ayuda a que se remonte ¢l aceite y facilita la decantacion de los
residuos orgénicos, los restos de tejidos conjuntivos ya que absorben la sal y
alcanzan mayor densidad (peso) precipitandolos al fondo del cazo, v el sebo
no absorbe agua ni toma sal, quedando liquido para flotar en la superficie y
poder ser pasado a otro recipiente.

- Los residuos que quedan flotando en la superficie del sebo fundido deben
ser retirados con una espumadora (coladera) hasta que solo quede una capa
aceltosa de sebo totaimente limpia,

- El sebo todavia caliente pasa a los clarificadores (que también es una
caldera de doble envolvente y precalentada por expansién con anterioridad)
que tieren una capa de agua de 10 cm En donde es vaciado lentamente hasta
terminar para mantenerio a una temperatura de 60°C, y que la masa sebacea

- 14 e A o an i A :
guede liquida. La clarificacién dura entre 3 v 4 horas tiempe durante ¢] cual
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los tejidos que aun queden se estanquen en ¢l fondo. Terminada Ia
clarificacion el sebo ha formado dos capas: la del fondo (abajo) es la de menor
calidad y tiene impurezas y la de arriba es la que esta integrada por grasa fina
v se llama “primer jugo” o sebo comestible la cual es retirada por medio de
un grifo (Mlave) latera! a la altura de donde empieza la capa superior y debe ser
retirado en forma liguida. La capa nferior esta formada por los llamados
chicharros (parecidos a los chicharrones), zurrapas v agua ios cuales se sacan
por el fondo del deposito. - E! sebo comestible es almacenade en toneles y
cajas de madera (mas solido) para usarse después o ser transportade
facilmente (mas s6lido) para su uso posterior.

- Durante su reposo (de 24 a 49 horas) se produce la cristalizacién y se vuelve
granulosc de coloracidon amarilla pero su contenido oleico permanece tquido
y se separa en forma de particulas (o gotas) mientras que la estearina se
clarifica y endurece

- Aqui es donde por medio de la presidn se separan estos dos componentes a
temperatura de 25°C. También se deja enfriar para cortar tantos de 1 kg, Y
hacer paguetes envueltos en telas blancas que resistan la presion de 150 a 175
kg, Y que las placas estén calentadas'a 50°C. Es colocar la oleina (6leo) que
esta ligurda v que pase a través del pafio separdndose para dejar sdio la
estearina.

- Al liquido que fue exprimude se le liama dlec o oleomargarina v al segundo
al que queda en el trapo se le llama sebo prensado, la oleomargarina tarda en
enfriar v toma un color amarillo v tiene un sabor parecido al de la margarina
tomando una textura granujienta y se funde al tacto; pero no por esto se debe
confundir con mantequilla pues el sebo-dlec sélo es ia materia prima pars la
segunda. También tiene una agradable presentacion comercial que facilita su
venta directa v a gran escala y los residuos que quedan son utihizados para
varias industrias.

- El residuo soélido que se extrajo de la caldera de clarificacion separa el
llamado chicharro antes de que se fria y s¢ puede llevar al tostador para
extraerie el agua y una vez terminado esté proceso pasa a la prensa para que
se le vuelva a exprimir ¢! poco sebo que conserve, al gabazo sobrante se le da
una forma de torta y es utilizado para elaborar alimentos para animales
(perros principalmente).

El rendimiento industrial que se puede obtener del sebo esti sujeto a varias
variantes como la calidad del mismo sebo, su estado de ventilacién, su lugar
de procedencia v la raza del amimal en cuestion, las instalaciones, etc
Algunos productores de sebo (vacuno v lanar) para que tenga mas

b,
P R 3 o
COfsSISICCia ¥ 8¢ deITiia mejor,

-
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1.2.2 El sebo Industrial
a) Principales caracteristicas

Tl sebo industrial es considerado como una grasa que estd destinada
unicamente a productos industriales y principalmente a la produccion de
jabones; y para su preparacion se van a aprovechar todos los residuos grasos
del tejido adiposo no importando si esta manchado, rancio, etc., por gue la
calidad es menor, aunque si se siguen las principales caracteristicas de
seleccion que en el sebo comestible, se puede obtener un sebo de muy buena
calidad y ser comercializado internacionalmente de forma més ficil v 2 megjor
precic para la elaboracion de jabones. Asi pues, se puede considerar que la
industria de la seberia es importante por el aprovechamiento de residuos y
desperdicios del mercado de la carne ademds de dar solucion a problemas
relacionados con el medio ambiente.

Para extraer el sebo industrial se pueden emplear varios métodos de los
cuales a continuacion describiremos el de fusion.

- Mediante fusion o fundicion de sebos: se puede llevar a cabo de diferentes
formas como en presencia de calor, con acido sulfirico (al dcido), con
productos quimicos (sosa), con disolventes, pero el mas aceptado es la fusion
mediante calor, pues ¢l sebo industrial es un producto obtemido por medio del
tratamiento de las gorduras y tejidos grasos (poner en libertad las grasas) La
técnica es muy sencilla, rapida y no desprende olores y se deben aprovechar
los desniveles para el traslago del sebo pues la gravedad v su peso lo hacen
caer facilmente al vacio o en su caso a la siguiente fase de operacién que a
continuacién se describe..

- Para la fusion se utiliza caldera cerrada, en forma vertical y con auto clave
por hacer el calentamiento a vapor expansivo en su doble envoltura y que
alcance la temperatura convencional y también debe contar con un agitador
interior que mueva fa carga provocando también calor y sea mas rap:da la
fusidn de estas grasas.

Las gorduras para fundirse deben estar picadas para una mejor fundicion  va
gue para este proceso después de cargada la caldera se cierra herméticamente
para inyectar el vapor envolvente que va a calentar lentamente hasta alcanzar
el requerido para dicha fundicion, se debe abrir la llave (autoclave) para retirar
el aire acumulado que no permite el calentamiento de la masa. El calor realiza
ia fundicién v evapora €l agua de las gorduras a una presién aproximada de
4.5 atmdbsferas durante dos ¢ ires horas, pucs aunqgue las grasas de ganado



vacuno se derriten facilmente ias de otros como la del lanar requieren de
mavor vapor v tiempo

- Una vez terminado el proceso se deja reposar sin abrir el autoclave para que
el agua se deposite en e fondo (agua con residuos no deseados) v ef sebo flote
formando una capa superior, posteriormente se¢ abre la salida de descarga
(situada abajo) y se revisa si ¢l agua con las zurrapas (residuocs, basura) esta
rebasando el nivel primero se descargan estos residucs con el agua por el
fondo de la caldera para poder trasladar el sebo todavia caliente para mayor
facilidad y que por su propio peso caiga en el clartficador, que es una caldera
abierta con un serpentin  (como tubo) para proveer de calor al £2bo; en el
fondo del clarificador se deposita una capa de agua que va desde 10 cm a 20
cm. de altura.

-El sebo debe mantenerse caliente a una temperatura aproximada de 60°C para
permanecer liquido y pierda durante el proceso de reposo las materias
impuras (materias extrafias) que pueden influir en color del sebo.

- Una vez que ¢l sebo ya estd puro, se abre una [lave que se encuentra a una
altura parecida a la base de la capa formada por el sebo, este es recogido en
moldes o barriles y el agua se retira por el fondo con todas las impurezas

~ Para evitar los malos olores durante el proceso v que no mfluyan en la
atmésfera del lugar  se les puede mezclar dentro de la caldera con agua para
que disneltos pasen al sisterna de alcantarillado (descompuestos) quedando el
ambiente libre de los desagradables olores.

De los residuos retirados con el agua se puede separar el llamado chicharro
(que son parte del soporte donde se encontraba el sebo) o zurrapas y
prensarios en forma de torta y aunque pueden proporcionar escaso sebo
todavia se les puede extraer mas hasta agotar su gordura, una vez prensado
va pierde su valor alimenticio (casi nulo) y como se hecha a perder
almacenado se debe proceder a la mdustrializacién de inmediato pues puede
servir de alimento de engorde para cerdos.

También para aumentar la cantidad del chicharro se pueden freir las
carnazas de las picles en trozos pequefios ya que proporcionan mas sebo v las
tortas formadas con estos residuos se pueden cotizar a buen precio pues es la
base de la alimentacién de los perros.



PROCESCO BE OBTENCION DEL SEBO
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No remover las impurezas

cazo limpio 5 del fondo

Se deja reposar y enfriar ) ——>{ Una vez fiio esta listo para industrializar |
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b) Composicion guimica.

El sebo y la grasa son cuerpos derivados de la gheerina, cuyos radicales
alcoholicos se han sustituido por otros de naturaleza acida y se debe
considerar que estos 4cidos son variados por ser varios los que pueden afectar
dicha sustitucion; pero podemos ¢lasificarlos principalmente en tres:



s Acido oleico: que se presenta liguido & ia emperatira Tormal v ¢ solidifica
a 0°C. Son grasas comunes conccidas como aceites.

= Acido pelmitico: Son los que estan <olidos con aspecto de poder untarse
facilmente; pues se funden a 50°C v se les ConOCe COMO maniecas.

= pcido estedrico: Se presentan sélidos v si tienen poce HeMpPe de extraidos se
pueden fimdir a 55°C, pero una vezZ -esclidificados solo se pueden fundir 2
mis de 70°C v son Jos conocidos comgc §ebos.

Constitucion quimica de las grasas.

Por su misma composicién esian formadas por carbono, hidrogeno ¥
oxigeno por lo que no es la excepcion que el sebo sea ud producte de los
animates y su porcentaie es 78 paries de carhbons, 12.5 partes de hidrogeno y
§.5 ge oxigenc,

Fotografia 7 Bjemplo de ¥ siduos molides para ia elaboracion de alimentos
para animales.

Histo nos indica qus no es igual para todas las grasas pero que si s tienen los
mismos componentes. Casi todas las grasas exisientes son &teres de 1a
glicering o sea, glicéricos de los 4cidos grasos combinados enties si.
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Si separamos estos dos (muy gratificante para los industriales) obtenemos lo
siguiente:

* Acidos grasos: Es practicamente el oleico el cual en estado puro es liquido a
temperatura comuan pero se solidifica a los +4°C siendo cristaling, inodoro, @

asmoale

Los de composicion Cu H2n — 2 O 2 tienen un enlace doble y es un acido
cleico, e Cu H2n- H O2 tienen dos dobles enlaces y sen acidos linilicos,  Los
Cu H2n-6 Q2 tienen tres enlaces dobles y son acidos hnoléicos y por ultimo
los Cu H2n — 8 O2 que tienen cuatro enlaces dobles y es un acdo
dupoddmico, v todos son acidos no hidroxilados monobasicos no saturados.

*Desdoblamiento de grasas.

Es la reaccion que efectiian las grasas al descomponerse en glicerina v acidos
grasos; al desdoblamiento de las grasas se llama hidrolisis y se reahiza
mediante vapor de agua a presion, donde todos los métodos de
desdoblamiento de grasas se realizan de la forma del siguiente esquema.

ECUACION
COCR

C2H5-00CR +3 H20 =C3HS (C H)3 + 3RCOCH
OOCR

De donde la grasa natural es: OOCR

El agua es' H20

La glicerma es: C3H5(CH)3

Acido graso es: 3RCOOH.

Este mismo fendmeno quimico de descomposicidn de una grasa por adicion
de agua, en ghicerina y dcidos grasos se presenta en todas las grasas y sebos

*Caracteristicas para su conservacion.

Como los sebos de los que hemos hablado son de origen animal sufren
descomposIciones, a pesar de haberlos fratado se pueden alterar
(quimicamente) vy descomponer y algunas alteraciones mas importantes son. la
acidificacion y ¢l enranciamiento
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* La acidez

Como vimes las grasas contienen scidos libres que cuando S€ incrementan
yvuelven acida o la manteca y N0 sirve para €l consumo, esta acidez puede ser
defecto de materias primas que influyen antes de su elaboracion

La acidez normal: para eatar este rengldn se debe revisar que el sebo
comestible no tenga una acidez mayor al 1% pues ¢S la mas optima aunque
puede variar segun la region de donde es el animal que aporto dicho sebo.

La acidez adquirida Se presenta asta alteracion al intervepir microbios en la
putrefaceion de los tepdos adiposos ya que facilitan la formacién de acidos
libres que aumentan la acidez, por lo que s puede decir que existe una
relacion directa entre el grado de acidez ¥ ta  descomposicion del tejido
adiposo empleado. Esto se puede prevenir trabajando con gorduras frescas
limpias y bien conservadas y como gjemple veamos que si la gordura tiene
dos horas de estar en rama Su grado de acidez es de 576 v si ya tiene 24 horas
ha variado a 1.906 grados de acidez; por lo anterior podemos concluir que...
“1 a formacion constanie ¥ progresiva de 4cidos iibres en los tejidos grasos €3
un hecho biciogico comprobado que se acentia cuando la suciedad, el
ahandono, etc., son las normas de obtener y conservar el sebo en rama antes
de fundirlo.™”

También contribuye a su descomposicion el calor, la humedad particulas
del ambiente por lo que s recomienda la higiene en el proceso de recogida,
fransporte y almacenamiento asi como saher escogerlo cuando esta en ramay
lavandolo enérgicamente con agua caliente (hasta 60°C) durante 10 minutos
para poder envasarla limpia y conservarla en un lngar fresco y seco hasta su
funcicidn.

Los sebos comestibles también adquieren acidez si se conservan en malas
condiciones aunque su grado de acidez es menor (0 3 grados de acidez) no se
puede dejar mal tapada ni a temperatura ambiente pues puede alcanzar 1% de
acidez que ya nos habla del segundo probiema de enrangiamiento
% E] enranciamiento o ranciedad.

Se presenta cuando se encuentra expuesto al aire libre, luz y calor y aliera
cambiando el color y olor asi como adquiere un sabor desagradable, en pocas
palabras se arrancid © modificé los componentes de la gordura por lo que ya
no puede Servir como slimentc (sebo comestible) y su proceso para sebo
industrial va a ocasionar malos olores en el lugar.

[
® Enciclopedia de 1a came C Sanz Egafia viadnd Espatia, pag 734
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La manteca del cerdo s lamas afectada por esta Jescomposicion que gs ung
oxidacién de los 4cidos grasos 0O saturados, las causas como ya vimos son
multiples y sus taprias para explicarla aun no gstan bien definidas.

5= sabe que puede S causada por ia intervencién del oxigeno del aire ¥ la
luz solar, pues hay una sbsorcion  de oxigend debido a que contiene oleina
en la gordura Y la favorece la presencla de metales y asi como la altera la luz
solar, tambien la presencid de nitrégena; 1 desencadenar und reacctdn
quimica elevande la temperatura de la manteca ¥ ocasionando el
desdoblamientc de los acidos grasos ¢ COMDUESLos volatiles comao SOl tos
oxiacidos grasos, aldehidos, quetonas, etc.

Actualmente 8C dice que intervienen 108 microbios en £8i€ spranciamienhio,
aunque es muy dificil, pues en 1as gorduras hay poco agna y las moléculas de
las grasas  S€ descomponen OB dificultad vy tienen escasos azucares Y
proteinas lo gue hace casi imposible ¢l desarroilo de mohos (hongos) Y
microbios. AR asi, se han encontrado capas de elios, lo que hace que
cominae ia discusi6n st son O no causanies del enranciamiento, quedando
claro gue es ub fapdémeno MUy complicado de explicar y que requiere de
mayor investigacion ¥ tiempo para saber como intervienen los diversos
factores que rodean al fenomeno en la descomposicion de los componentes
grasos. .

1.3 Clasificacion.

1.3.1 Con respecio 4 olras grasas y producios.
Fl sebo s¢ clasifica dentro de los productos de granos oleaginosos {aceites)
por st consistencia y usos, aull qué también pPor sus caracteristicas propias
rambién se clasifica dentro de los aceltes ¥ grasas animales. Primerod Veremos
la clasificacion general Y posterior mente s¢ notaran 1as diferencias ¥y
clasificaciones anexas
Diebemos tener €0 cuenta que el sebo tiene sustitutos muy CeTcancs, por la
gran variedad de grasas’y mantecas de las que 5¢ pueden obtener los MIsmos
productos ¥ € algunos ¢asos con mejor calidad, pero teniendo en cuenta que
es la materia prima mas barata y mas Scil de obtener, &5 la primera
considerada para la produccion de jabones.
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TABLA NO. 3
CLASIFICACION GENERAL DE LAS GRASAS

ACEITES VEGETALES

SECANTES NQ SECANTES
ACEITE DE CANAMOC ACEITE DE ALMENDRAE DULCES
ACEITE DE LINC ACEITE DE
CACAHUATE
ACEITE DE ADORMIDERA ACEITE DE CAMELINA
ACEITE DE RICING ACEITE DE ALGODON

ACEITE DE MAlZ

ACEITE DE OLIVA
ACEITE DE SESAMO
ACEITE DE COLZA
ACEITE DE SOYA [SQJA)

MANTECAS VEGETALES
ACEITES
ACEITE DE COCO
ACEITE DE COPRA
ACEITE DE PALMA
ACEITE DE PALMITO
ACEITE DE ILIPE

[ By S}

MANTECAS ANIMALES
ACEITE OLEICO DE LOS MAMIFEROS ACEITE DE CACHALOTE
ACEITE DE BALLENA ACEITE DE DELFIN
ACEITE DE PESCADOS

SEBOS ANIMALES

GRASA DE CABALLG GRASA DE CClL
GRASA QUEMADA GRASA DE HUESOS
GRASA DE CERDA (0) SEBC DE BUEY
SEBO DE INTESTING SEBC DE CARNEROC
SEBO DE TORO SEBC DE VACA
SEBO DE TERNERA

SEBOS YEGETALES

SEBO DE ARBOL SEBCS DE PINEY
FUENTE: ENCICLOPEDIA DE LA CARNE. SANZ. PAG 43 ANO 1982.

Como hemos visto hay gran variedad de sustitutos pero para la eleccién de

:
cada uno de estos depende el producto que s¢ vaya a elaborar y la calidad que



se desea obtener del misme; como el sebo {(de animales) tiene las
caracteristicas de ser facil de obtener, aparte de ser barato y maés accesible,
otorga calidad a los productos s rectbe un tratamiento, es por ello que cada
dia se incrementa su consumo como producto intermedio en diferentes ramas
Aa lg inAiictrio mdg adalonte ce vora: nor ol momento analizaremos lag

Q¢ 1a inqustria C©OoInd mas ausiante s¢ vora, por < mOMSmo analizaremos
caracteristicas especificas de cada uno de los sustitutos arriba mencionados.

Aceites Vegetales Secantes

Aceite de cafiamo. es obienido de las semillas de la planta llamada cafiamo
cuvo nombre cientifico es cannabis sativa v es cultivade en varias regiones
del mundo como Europa, algunos paises de Asia v Ameérica. Despues de
extraido presenta un color amarillo-verde que se espesa a 15° y se concreta
a27° es soluble en alcoho!l a alta temperatura y si esta frio se necesita mucho
alcohol.

Usos: en jabones blandos, pinturas vinilicas (por que seca rapidamenie) v en
algunos productos comestibles

Aceite de lmaza (lino). También proviene de semillas en este caso es de
linum usitatisstmum (nombre cientifico) la cual se cultiva en toda Europa Y
algunos paises de Asia, después de su proceso de extraccién {bastant EargG
por el tiempo en reposo) se obtienen un aceite muy claro en tono amarnllo el
cual toma una densidad a 15° a .930 y cuando vya se ha hervido se llama
aceite cocido (por que contiene ya una mezcla de bidxido de manganeso) y
hervido adquiere una consistencia espesa el cual al ser combinado con 4cido
nitrico (poco) toma una consistencia chiclosa y plastica la cual Ie otorga el
derecha a ser considerado como caucho del aceite.

Usos: Jabones blandos, por su cualidad de ser secante es usado en las pinturas
vinilicas, barmiz, tintas, aceite para bujias, etc

Aceite de adormidera’ Se llama asi por ser una planta somnifera (adormece o
causa suefio) cuyo nombre cientifico es papaver somniferum y también son
sus semulias las que sufren la extraccién aunque es mas remunerable por que
proporcina dos tipos de acette, el comestible del primer procese y el industrial
del segundo proceso v también llamado negro; su color por io tanto puede
variar entre el amarillo fuerte y el rojo claro el cual no sufre enranciamiento y
se llega a solidificar a 18°, puede ser soluble en una proporcidn muy grande
de alcohol frio v en una menor si se encuentra caliente y también es muy
secante.
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Usos: El comestible se usa en alimentos y el industrial entre otras cosas en
pinturas vy jabones blandos.,

Aceite de ricine: También se extrae ¢l aceite de sus semillas cuyo nombre
cientifico es ricinus communis v principalmente es usado como purgante,
aunque esa cualidad en este trabajo no es  considerable. Es muy facil de
conseguir pues se reproduce en todo el mundo (menos en Oceania) y se puede
extraer de dos formas faciles (presién v disolucion) es un aceite de buena
calidad, de color claro, espeso vy se congela a los 18° Es seluble en alcohol y
con caracteristicas muy parecidas a los demas secantes

Usos: En farmacia como laxante v en la industria para fabricar jabones duros

de buena calidad.

Aceites Vegetales No Secantes
Aceite de almendra. El almendro es un arbol de cuyas semilias se hacen
bastantes usos pues puede ser consumida asi sola (tostada) y triturada para
extraerle el aceite cuyo nombre cientifico es  Amygdalus Vulgaris
presentando las siguientes caracteristicas: dulce, imnodoro, sabor agradable vy
de color amarillo claro con una densidad de 0.9177 a 15° congelandose a los
20° 025°. Su valor es estimadisimo por su calidad de los productos que se
pueden obtener, principalmente el de Mallorea, lo gue lo hace muy comercial
para la elaboracion de perfumes vy cosméticos.
Usos: Perfumera, medicina v jaboneria (duros).
Aceite de cachuete (cacahuate): Es extraido de una planta leguminosa que
mete en la tierra su fruto para madurar, su nombre cientifico es Arachis
hypogea, originaria de América v Africa que actualmente se cultiva en casi
todo el mundo; el mundo, el aceite extraido presenta las siguientes
caracteristicas: color amarilic blanco, olor agradable, su densidad es 091¢ a
50° congelandose a 3°C, muy dificil de disolver aun en alcohol aunque mejora
con el éter v es muy parecido al de olivas.
Contiene acido araquidico y hipogeico. Usos: practicamente jabones blandos
v duros , algunos alimentos y otros usos cualquiera relacionados.
Acerte de Camelina; A veces llamade también de camomila (no es
manzanilla) pero su nombre cientifico Camelina Sativa que se reproduce en
Europa y Asia y se extrae por presion el aceite de color amarillo dorado con
una densidad de 0.922 a 15° v se congela a 18°C.
Usos : es un buen acette comestible, v en la industria es empleado para
pinturas v jabones blandos.



Aceite de algoddn. Es el extraido de las semillas de una planta originaria de
América y Africa, también es conocida como algodonero de bambu cuyo
nombre cientifico es Gossypium Usitatissimun; ¢l aceite tiene las siguientes
caracieristicas: es amarillento, dulce v con una densidad de 1.9306 a 15°C,
congelandose a 13°C.

Usos: Para usos domésticos en algunos paises vy fabricacién de jabones duros
y blandos.

Aceite de maiz: Proviene de un cercal de la familiz de las gramineas que
produce mazorcas amarillas y es la aportacion de México para el mundo. De
las semillas de esta planta s¢ produce un aceite de color entre rojo y pardo,
con un color muy fuerte y tiene una densidad de 0.9232 a 15° v se congela a
5°C.

Usos' Comestible {en toda la comida mexicana) y fabricacion de jabones
blandos

Aceite de Oliva: Su nombre cientifico es Olea Eurcpea se extrae el aceite de
los orujos o turtdés (olivas) es muy caro por ser considerado de los de mejor
calidad v es producido principalmente en Europa.

Usos: Jabones duros (resistentes) terapéuticos, antisépticos e higiénicos,
también es altamente comestible por su pureza v poca acidez.

Aceite de Sésamo: Proviene de una planta herbiacea de flores blancas cuyas
semillas se utilizan para extraer aceite por medic de pre 160 (d fruto) v
tiene el nombre cientifico de Sesamum Orientale que sc da or g almente en
Asia, Europa v Africa, siendo de color amarillo claro con una densidad de
0.215 a 15° y congelandose a 5°C.

Usos: El de la primera presion  es comestibie vy ¢l de la segunda es para
fabricar jabones.

Aceite de colza: Es una planta como la col de flores amaritlas y sus semilias
son oleaginosas, también es conocida como col oleifera con el nombre
cientifice de Brassica Conspectus v de sus semillas se extra¢ aceite amarillo
claro. Esta planta se cuitiva principalmente en Asia v Europa

Usos: Altamente comestibie y fabricacion de jabones duros.

Aceite de Soja: De su fruto se extrae 2l aceite que es poco conocido.

Usos. Domestico, por prescripcion medica, v no usc mdustrial por ser poco
conocido.
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Mantecas

Aceite de coco: Se extrae de las almendras de los cocoteros ya sean de la
India o del Brasil, producen un aceite blanco, untuoso de sabor agradable el
cual se funde a 22° y se solidifica a 16° C, con una densidad de 0.921 a15°y
gue contienen 4cido ldurico, palmitico v miristico faltandoie solo el oleico.
Usos: Fabricacién de jabones duros, asi como algunos usos farmacéuticos.
Aceite de Copra: Se extrae también de cocos pero con las nueces del coco
desecadas {copra)

Usos: Fabricacion de jabones duros, asi como algunos usos farmacéuticos.
Aceite de palma: Es extraido del fruto de una palma de Guinea lamada
cientificamente Haya Guyanensis, después de ester maduras v fermentadas
en ¢l suglo por un mes se someten al proceso para extraer su aceite, el cuil al
refinarse forma una masa solida de color amarilio anaranjado que se funde
entre 27°y 32° y se solidifica a 25° C, presentando un sabor dulce y aromatico
con una densidad de 0.945 a 15°C,

Usos. Perfumeria v jaboneria.

Aceite de palmito; Se obtiene de los frutos de ia palmera arriba mencionada
por el método de presion obteniendo el aceite de color blanco-verde, de olor
agradable, sabor amarge v con una densidad de 0.952 que se solidifica a
25°C. .
Usos; Iguales que el anterior.

Aceite de Ilipe: Se extrae por presién de una planta de Asia y Afnica que
lleva el nombre cientifico de Basia Latifolia. Es de color amarillo de forma
de pasta blanca que se funde a 13°C y tiene una densidad de 0.972 a 15°C vy
por contener el acido basico sirve para...

Usos: Jaboneria.

Acido Oleico  de los mamiferos marinos Extraido principalmente de la
ballena, focs, delfin v otros parecidos por sus caracteristicas. Fundiendo la
grasa de debajo de su piel.

Aceite de ballena: Se le da ¢l nombre cientifico de Balaenotera Musculus dei
cual se obtiene un liquido que al medio ambiente se solidifica v tiene una
densidad de 0.9236 a 15°C congelandose a los 6°C v se funde a los 12°C, su
color es feo (por ser parecido al del pescado).

Usos: Jaboneria y para la preparacion de cueros.

Aceite de Cachalote: Con el nombre cientifico de Phyeeter Macrocephalus,
extraido es de forma liquida transparente, con un color amarillo anaranjado,
con olor y sabor desagradable con una densidad de 0.920 a 15°C que se

] o on 1o S0 ¢ 1 n °
CC'ugC}a alos 5°C Y s¢C funde a 15°C.
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Usos: Jabones blandos.

Aceite de delfin: Con el nombre de Delphinus Globiceps proporciona un
liquido amarillo (algo anaranjado) con olor v sabor desagradable y fuerte,
pues tiene gcido focénico que se congela a 2°C y se funde a 12°C, con una
densidad de 0.9178 a 15°
Usos: Jabones blandos.
Aceites de pescado (de varios) : Extraido de todo el cuerpo en putrefaccion,
el aceite es amarillo anaranjado con una densidad de 0.927 a 15°C

Usos: Jabones blandos.

LW

Sebos

Grasa de Caballo: A la temperatura del hombre se funde vy es de color
blanca.

Usos: Jabdn duro.

Grasa de Cola: Es de los residuos de 1a fabricacion de cola fuerte, da un color
amarillo v mucho olor y se funde a los 25°C.

Usos: jabones de buena calidad.

Grasa Quemada. Es lo gue se va a la superficie de los cazos donde se cuece
las carnes presentando una densidad de 0.940 3 15°C v fundiéndose & 26°C
de color gris.

Usos: Es muy til en jaboneria

(rasa de Huesos: Se extrae de los huesos de amimales frescos por medio de
ia trituracion v fundicion, también puede ser por ebuliicién; presenta un color
blanco v es olorosa.

Usos: jaboneria.

Grasa de Cerdo: Su nombre deja en claro su origen v es blanca, contienen
estearina, palmitina v oleina la cual se funde a 28°C.

Usos: Jaboneria fina

Sebos de Buey, de Vaca y de Toro Por lo general estian mezclados, son de
color blanco rosa fundidos a 39°C y se congelan a 37°C con una densidad de
0.925 a 15°C.

Usos: jaboneria, margarinas

Sebo de Camero: Es de color bianco v se funde a 45°C con una densidad de
0937 a 15°C. Contiene estearina en gran proporcién y muy poco de otros
acidos.

Usos: Mismos del anterior.
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Sebo de Intestinos o tripas: Se obtiene por ebuilicion de los imtesiinos de tode
gl ganado.

Usos: Jaboneria.

Seho de Ternera: De color blanco rosado ¥ s¢ finde = la temperatura de la
mano hurmana siendo alerable su consistencia.

Usos: Jaboneria principalmente.

Sebo de Arbol: Proviene de 2 madera de un érbol Hamado Stilnigia Sebifera
originario de China, el sebo presenta zn color verde, nodoro v muy durs pov
i que se funde 2 43°C con una densidad de 09182 13°C.

Usos; Semeiantes a los deimas.

Sebo de Piney: Se obtiene de los futos de una plantz llameada Vatena
Tndica es de color verde, fundiéndose z 36°C con una densidad de 0%15 2
15°C.

Uses: Jeboneria

Fotografia 8 No se debe dejar las gorduras a un ambiente que le puede
proveer ios factores que alferan su composicién, ccasionando la rancidez ¥
acidez.




También se pueden considerar otras grasas no mencionadas en el presente
trabajo que son de pasta de refinacién vy que también proceden de los aceites
de oliva v de oTujos, los acidos grasos de los aceites de 0liva, palmito, orujo,
coco, Onginados despuds del desdoblamiento (de la grasa) pard la utihzacion
de la glicerina qué €S muy utilizada en jaboneria ¥ € les conoce
industrialmenie como oleinas; tambien debemos considerar a la lanolina que
es UpA grasa mvy moderna extraida de 1a lana de las ovejas v com uses muy
diversos principalmente €n farmacia, perfumeria, jaboneria ¥ tubricantes. Por
sitimo la médula de huesos de buey obtenida por saponificacion del acido
oleico, MArgancod v ¢] medilico, el cual se funde @ 45°C v también €3

atilizado en Per umeria.

132 Conrespecto @ ias cuenias pactonales.
T sebo se emplea una parie, en 1a fabricacién de oleomarganna y el de
menor calidad v uso mas frecuente © importante €n 14 industria de aceites ¥
jabones, s Pof ello que s van a presentar datos Que se consideren
importantes en estas industrias.

Rama: 3111 Industria de-la carne.
Clase: 311101 Matanza de ganado ¥ &Ves.
Rama: 3322 Fabricacion de oiras sustancias quinncas.

Clase: 352239 Refinacion de grasasy aceites animales no comestibles

Todas las clasificaciones anteriores Son necesarias para ubicar al sebo en el
lugar correcto ¥ hay que considerarlas  durante Su estudio para tener und
vision correcta del mercado que s estudia.

Como hemos Visto “e] sebo” es un tema muy amplio, pero podemos
resumir gue es wua grasa principaimente de origen animal cont variados usos
deniro de nuest@ industria cambiante por SCT de menor precio ¥y factl
obtencion.

También se debe notar que ¢ puede clasificar, refinar y considerar para uso
comestible, proporcionando una opeion mas en grasas slimenticias; ademas
puede abrr mAs su campo si la ciencia le brinda su atencion, pues hasia
puede ser de uso medicinal conciuyendo que tiene campo en 10dos los niveles
de la vida de un pais.

30



TABLANC.4 )
CLASIFICACION DEL SISTEMA DE CUENTAS NACIONALES DE MEXICO.

RAMA [GRUPQ |SUBGRUPQ |DENOMINACION

0.2 GANADERIA

PRODUCCION PECUARIA
201[GANADO BOVINO

202|GANADO PORCINO

Z203|GANADO OVING

204|GANADO CAPRINO

205IGANADO CABALLAR, MULAR Y ASNAL.
210/SUBPRODUCTOS

an
zJ

17 ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES
170 1701|ACEITES Y GRASAS VEGETALES Y
COMESTIBLES
18 ALIMENTO PARA ANIMALES
180 1801 |ALIMENTOS PARA ANIMALES
38 JABONES, DETERGENTES Y COSMETICOS
320 3901|JABONES, DETERGENTES Y SIMILARES
391 3911 PERFUMES, COSMETICOS Y SIMILARES
40 OTROS PRODUCTCS QUIMICOS
401 4011PINTURAS, BARNICES Y LACAS
402 4021|IMPERMEABILIZANTES, ADHESIVOS Y
SIMILARES.
404 OTROS PRODUCTOS QUIMICOS

4041JACEITES ESENCIALES
4042|GRASAS Y ACEITES ANIMALES NO
COMESTIBLES

FUENTE: Xi CENSO INDUSTRIAL 1881 INEGI TOMO I

Los datos contenidos en esta tabla, seran los que se utilizaran més adelante,
en el capitulo dos para referirnos a datos de cuadros.



CAPITULO II
ANALISIS DE MERCADO

Ahora, que ya conocemos lo que es el sebo y su importancia, asi como su
clasificacién y sustitutos mas cercanos, s necesario que analicemos su
mercado para lo cual hemos reservado el capitulo dos, que se desarrollara de
la siguiente manera:

Primero analizaremos brevemente la trayectoria que ha seguido el ganado
vacuno en nuestro pais, por ser el producto principal para producir sebo.
También se analize escuetamente los consumidores de carne para saber que
tanto de desechos del mismo ganado generan y ofertan.
Posteriormente, se realiza un panorama general del ganado bovino en el pais
involucrando a las entidades de mayor produccion; v por ultimo realizamos un
estudio de la oferta v demanda del sebo industrial, cabe sefialar que la mayoria
de los datos son muy escasos porque hasta el censo industrial de 1981 que
realizo el INEG! se contemplé como una rama independiente, los datoes
anteriores a esta fecha estan wvinculados con ofras ramas industriales v
productos quimicos.
Dentro del tema de la oferta v demanda industrial se analizara el volumen y
n apacidad instalada y utilizada, empleos generados ¢

valor de la producciodn, lac
inversion y cerraremos el capitulo con un balance entre Ia oferta y demanda.

2.1 Caracteristicas generales del ganado bovino.
2.1.1 Crigenes.

Antes de gue la humanidad decidiera (y viera su necesidad) vivir en las
grandes ciudades, toda la poblacion residia en e} campo y en su mayoria
satisfacian sus propias necesidades, ¢l poco comercio existente se daba dentro
de la misma comunidad y en pocas ocasiones con las comumdades vecinas, y
no se desarrollo el trafico de mercancias, por lo que cada familia producia y
controlaba su produccion de carne y derivados segin su propia necesidad y
capacidad. Cuando las ciudades se desarrollan notan la dependencia que
tenian del campo, pues no pedian seguir criando su propic ganado (y tampoco
practicar la agricultura) por cuestiones de espacio v limpieza, asi se desarrolld



el trafico de ganado y por ende los ganaderos fueron los encargados de criar
y provisionar de carne a estas grandes ciudades

Primero fue facil para e! ganadero satisfacer dichas necesidades de las
ciudades pero con ¢l tiempo estas crecian mas y se alejaban del iugar de
crianza por lo que surgen intermediarios incrementando ¢l valor del producto
y sacando de la ciudad los lugares de sacnficio, conservando solo un local; v
més adelante surgen los primeros rastros donde se vende la came a los
carniceros, para que estos la revendan al consumidor, intensificando la
industria ganadera.
También surgen poco a poco los boletines y revistas con informacion de los
movimientos del mercado de la rama ganadera

Se cree que todo el ganado vacuno de Europa y América desciende de la
especie Bosaurus typicus del grupo de los bovinos, geénero Bos de la familia
Bovidos que es origmaria del centro de Europa. Y la especie conocida como
cebl tuvo su origen en Asia vy Africa distinguiéndose por sus grandes orejas
pendientes v la giba, el cual es utihzado para dos fines distintos' El tipo
lechero y el tipo para preducir carne, con muchas variedades dentro de los
mismos que se clasifican abarcando todo el ganado wvacuno. Como nos
interesa el tipo de productor de carne, por ser ahi donde se encuentra la
generacion del sebo que se investiga, es la rama que vamos a seguir.

La raza de came tiene un cuerpo grueso v rollizo por el espesor de los
musculos v por la grasa intercalada en el tejido muscular. ligeras diferencias
en las proporciones del esqueleto...”

Patron ideal para la carme. Debe reunir las caracteristicas apropiadas del
animal doméstico. - El cuerpo de la res debe ser profundo y ancho, patas
cortas, cuello corto, cabeza corta y ancha, y los hombros, lomo, costillares y
los cuartos traseros bien cubiertos de gruesos musculos. En otras palabras, ser
simétrico de gordura y las razas que mas cumplen con dichos requisitos  sor.
Shorthorn, Hereford v la Aberdeen Angus. Otra raza también utidizada en
América es lz Bhahma o cebit por su resistencia al calor e inmunidad a los
insectos, con la cual se han hecho estudios para el mejoramiento de las
caracteristicas de las otras razas por sus propiedades ya mencionadas,
también se le ha dado nombre a estas razas creadas como son la Santa
Gertrudis, la Red Polled v otras principalmente obtemdas por el cruce de
razas puras perfectas para cada tipo o fin. La alimentacion del ganado bovino

Vo Aot Dimen Tyt ensny A
Ganaderia Productiva Peters v Grummers pag 93 cap 9
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para tipo carne es importante por determinar el valor de la produccién y la
cantidad de sebo de la misma, recomendandose principalmente el consumo de
hierba por su alta calidad alimenticia y su bajo costo.

La grasa animal que pueden dar las reses bovinas adultas de 4 a 6 meses para
tener un porcentaje de grasa bueno esta basado en un buen pastoreo, v para
llevarlo al matadero hay que cebar con alglin grano a la res de 4 a 8 meses,
pues el grano aumenta su pese v mejora su cahidad en sabor asf como su valor
nutritivo.

2.1.2 Panorama internacional del ganado bovino.

Bs importante hacer este analisis para entrar directamente a la oferta y
demanda de la carne asi comeo del sebo nacional

El consumo de ganado vacuno (carne) es importante para el mercado
alimenticio mundial, aunque algunos paises no la consuman, pues la actividad
ganadera determina en varios casos el favor de la balanza comercial. La
produccidn de carne roja en el mundo se ha incrementado, por lo que también
se ha modificado su oferta, que estd concentrada en mayor medida en cinco
paises como se ve en el cuadro siguiente

Cuadro 1

PRINCIPALES PAISES PRODUCTORES DE CARNE

RCJA

EN MILLONES DE TONELADAS ME]RICAS

PAISES 1982 1993 1654 1655*
E.U. 10.61 10.58 1120 11 38
BRASIL 472 4.60 4,50 462
RUSIA 3.63 3.36 3.10 26
ARGENTINA 2.52 2.55 2.56 2.53
CHINA 1.80 2.34 270 3
MUNDIAL 4535 44 13 44 81 44,63

*1995; SON VALORES ESTIMADOS
FUENTE. ASERCA CON DATOS DEL
ASDA: Departamento de Agricultura de
Estades Unidos de Norteamérica

*INCLUYE CARNE DE VACA Y TERNERA



Por el cuadro anterior nos damos cuenta que la produccién mundial de carne
ha presentado un comportamiento ciclico de 1992 a 1994, asi mientras que en
1993 la produccion decrecio en 2 7% con relacion a 1992, para 1994 registra
un aumento del 1.6%, relacionado al afio anterior; y segtn los ultimos
prondsticos sobre la produccién para 1995, ¢sta podria volver a decrecer con
relacidn a 1994

México representa alrededor del 20%, segin daios de la produccion ganadera,
por lo que es grande productor de carne roja, pero los problemas peliticos v
sociales pueden hacer que decaiga dicha produccion. Estos paises también
venden sus squilmos (de los cuales requerimos) y que apreciamos en la
siguiente tabla:

Cuadro 2
PRODUCCICN DE CARNE ROJA POR
REGIONES

1992 19G95*
AMERICA 50% 52%
UNION EUROPEA 18% 17%
RESTO DE 16% 12%
EUROPA
ASIA 8% 11%
OTROS" 8% 8%
TOTAL 100% 100%

SE INCLUYE VACA Y TERNERA
*Valor estimado
Fuente: ASERCA con datos de USDA

La carne tiene un control de calidad manejado por el USDA (Departamento de
Agricultura de Estados Unidos de Norteamérica) el cual no permite que
contenga (casi) grasa que es la materia prima de la cual nuestro pais importa
una gran cantidad para varios de sus procesos de fabricacion,

Asi como México importa el sebo (en gran cantidad), Estados Unidos unporta
ganado de México pero debe cumplir con las normas de calidad y entre ellas
s¢ especifica la gordura; et comprador debe especificar los grados o promedios
de espesor de grasa (recordar que esta grasa la que se recolecta para la
produccion del sebo que despuds compra México) permitiendo que este
ganado sea consumido casi en su totalidad en el territorio y el mejor ganado
para consumo es exportado a uno de los principales consumidores de carne
(BEEU.U.) En contraparte, también  importamos ganaco de origen
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estadounidense mismo que se utiliza como sementales u otros usos. Los
siguientes cuadros muestran la exportacion e importacion de EEUU para
con Meéxico v Canada.

Cuadro 3
' EXPORTACION DE E.E.U.U. DE GANADO

{CABEZAS)
DAIS 1493 1904 1005 1986
MEXICO 76854 9880 1911 128636
CANADA £2000 8220 8224 92365
OTROS 14562 2300 428 8780

Fuente: ASERCA CON DATCS DEL USDA

Cuadro 4
IMPORTACIONES DE E.E.U.U. DE GANADD ;
{ CABEZAS) |
FAIS 1993 1954 1995 1986
MEXICO 1286608 37622 145933 10721286
CANADA 1202271 53700 72581 1010288

Fuente NUMERO DE PAREJAS. BIS.

De los cuadros anteriores notamos que los dos periodos comparados de los
afios de 1994 y 1995, notamos que las exportaciones de ganado de México son
mayores en comparacion con las de Canada, con excepcion de las temporadas
de sequia que no permiten la produccidén de ganado; sin embargo las
importaciones de ganado se mantienen constantes v muy semejantes a las que
realiza Canada

Por ser el ganado vacuno el que nos interesa en esta investigacidn como
generador del sebo se definen algunos términos necesarios para entender ia
terminologia de algunos cuadros.



Ganaderia: Es el conjunto de los animales domésticos que el hombre explota
en su provecho.2

Poblacion ganadera: Conjunto de animales domésticos de una o varias
espec—ies.3

Produccion pecuaria. Es la cantidad de produccién que se obtiene de una
especie animal, en un periodo determinado, ya sea que ¢sta io produzea o bien
gue la especie misma sca el producto, cuantificado en litros o toneladas ¢
Producto ganadero: Es el bien especifico que resulté del proceso productivo
en cada una de las especies en el afio.”

Ganado bovino: Especie animal cuya finalidad zootécnica de acuerdo a su
raza ¢ hibridacién es la produccién de leche y carne; ingluve toros, bueyes,
vacas, toretes, vaquillas y becerros 6

Produccion de ganado en pie: Corresponde al peso de un animal vivo con
destino al sacrificio o a la exportacion (kilogaramos).7

Carne de bovino- Animales de la especie bovina, cuya raza esta especializada
en la produccidn de carne.®

Carne de canal: Parte que queda de los animales sacrificados después de setles
retirada la piel, cabeza, viseras con sus contenidos, sangre y la parte distal de
los miembros.”

2.2 Panorama nacional del ganado bovino.

2.2.1 Origenes.
La actividad ganadera tiene algunas limitaciones tanto naturales como
geograficas (como son: el clima, agua, forraje vy otros animales) por lo que se
limita v define la zona ganadera en zonas u ubicaciones precisas en el pais,
aunque se puede realizar una gran explotacién ganadera por contar con
grandes areas que reunen los requisitos de produccidn, se puede decir que
Meéxico tiene posibilidades de desarrollo de tipo ganadero al unir y trabajar
estrechamente con la industria multiplicando ampliamente su potencial de
producecidn, e incluso desarrollar su capacidad de autosuficiencia alimentaria
para no depender tanto del exterior.

® Enciclopedia de la came C Sanz Egafiz, pag 37.

3 Anuano estadistico de producciéen de los Estados Unidos Mexicanos 1995 SAGAR  pag 96-97
* tdem 3
* Thidem
¢ Thidem

7 Ihdem

¥ Towdem

® Tbidem
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En cada etapa de la vida nacional se defini6 un estilo ganadero de gran
unidad, quebrandose durante el periodo revolucionario para Seguir una
pluralidad de estilos. Las etapas caracterizadas en Meéxico son: Prehispanico,
la Conquista, la Colonia, la Independencia, la paz Porfiriana, ias luchas
revolucionarias para terminar en la etapa presente

Antes de la ilegada de los espafioles se dio poco avance en el conirol y
explotacién de los animales domesticables en el pais, como cran la llama, el
guanaco, el guajolote y algunos perros; de los animales que pudieron ser
utilizados como ganado propiamente, solo se aprovechd la llama y el guanaco
del cual se obtuvo lana, cuernos, carne y leche, pero no se tiene registro de
gue utilizaran e! sebo o grasa animal para producir jabon, realizaban la
limpieza de la ropa con tequezquite.

A la llegada de los espafioles la explotacién de animales vari¢ radicalmente
por introducir una mentalidad ganadera diferente y ajena a la existente, asi
como animales desconocidos para los nativos, entre los que estaban las
primeras especies vacunas, que las trajo de Espafia, Colon introduciéndolas
primero por Cuba para después traerlas a México estas especies tuvieron gran
acogida pues el clima y la naturaleza les fue benigna incrementando su
produccion en forma intensiva v sostenida; aunque el beneficio no fue para
los nativos por que se les impuso la politica ganadera muy controlada a fin de
asegurar la superioridad de los espafioles; el indigena solo podia ser agncultor
pero jamas ganadero, transformando la estructura social, econémica y politica
del pais.

De Ia guerra de independencia al gobierno de Diaz, las cosas variaron poco.
Cuando se inicio la guerra, la masa rural no respetd ni las plantaciones ni al
ganado, reduciendo principalmente al ganado equino vy al bovino que fue
diezmado por hurto y herraje (herradero).

En las disputas territoriales con E.E.U.U. México perdio gran parte de su
territorio y de su ganado, restando al pais 4areas vastas e importantes asi como
numeroso ganado bovino.

En la época de Porfiric Diaz, el trabajo de los animales seguia siendo
fundamental; destacando dos productos {de origen animal) importantes: el
sebo vy la cera por temer una situacion privilegiada para la iluminacion
nocturna que le sirvio a la ganaderia para dar sus primeros pasos a la
modernizacion.

Se desarrollaron también las haciendas de extension enorine gue controlaba
todas las ramas agricolas y ganaderas con el apoyo del gobierno, con
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hacendados de origen extranjero por lo que circulaba gran capital y tecnologia,
teniendo wna capacidad exportadora  que origné el desarrollo de las
comunicaciones y ¢l comercio internacional, salvo cuando s¢ aprucban leves
para la proteccion de la industria ganadera extranjera (por ejemplo la Ley Mac
Kiniey en 1890 de EEUU)) cerrando las fronteras al ganado mexicano,
hasta que eran derogadas por el mismo interés extranjero del ganado nacionai.
Por el afio de 1896 algunas empresas importadoras de ganado introdujeron a
México bovinos de raza suiza, jersey holstein, shorthorn, durham, red poiled,
hereford y otras qGue son las que actualmente poblan el pals; tampoco se hizo
esperar el desarrollo de la veterinaria para la crianza de las mejores razas,
contando con establos totalmente mecanizados y con tecnologia avanzada para
su época, un ejemplo es el conocido hasta hoy como “lecheria”, la de 3anta
Agueda”, las haciendas “juchi” y otras mas.

En conclusién durante el porfirato surgio de la ganaderia tradicional a una de
nivel tecnificado v con orientacion a la produccion comercial dirigida a los
mercados externos, asi como en el campo una dicotomia con contradicciones
de grandes consecuencias pOSLEriores.

La Revolucién Mexicana tuvo varios factores para su estailido entre otros se
debio a la formacion de una burguesia rural v ganadera en el norte y otra en el
centro (urbana e industrial) ambas con mentalidad empresarial e mdustrial as
como modernizadora v con una fuerza financiera encontrandose en oposicidn
al gobierno y su politica; y el pueblo trabajador no tenia posibihdades de
desarrollo por el deterioro del nivel de vida, el proceso inflacionario, el
incremento de la represion y la corrupeion oficial.

La ganaderia jugd un papel importante durante la revolucién (no olvidando
la red ferroviaria para la movilizacion de tropas) v se puede decir que sin la
existencia de bovinos no hubiera sido viable, pues servia de alimento para
todo aquel que lo robara o lo requiriera, también servia para la compra o
trueque de otros productos, todo lo anterior ocasiona que la rama se estancara
y hasta decreciera por financiar en parte la locha armada y con elio
desaparecié el ganado fino y una gran corrente Al final de la revolucion, con
el reparto de las tierras agricolas (de las haciendas) tuvo consecuencias la
ganaderia pues gran parte quedd en manos de sus antiguos duefios y el ganado
que sobrevivié no pudo ser alimentado por falta de forraje siendo sacrificado o
vendido al mejor postor y los hacendados emigraron a las ciudades con peco
capital y remunciando a la ganaderia para siempre; los peones (ahora
ejidatarios) sembraron maiz y otros productos alimenticios para subsistir, por



su parte la ganaderia resurgid poco a poco por su funcién vital para el
desarrollo del pafs pero cediendo el papel de desarrollo a la mdustna.

2.2.2. Localizacidn ganadera

En 1921 el pais estuvo en posibilidades de levantar el censo tanto de
poblacion como de ammales y otros (industrial) y notd que la ganaderia
iniciaba su recuperacién y reestructuracion introduciendo ganado bovino de
procedencia norteamericana a los Estados de Sonora, Chihuahua, Durango,
Coahuila, Nuevo Ledn vy Tamaulipas, pero fue hasta el gobierno de Plutarco
Elias Cailes cuando inicia la ganaderfa industriz! con vacas holstein las cuales
no tuvieron gran influencia pues en 1926, se presentd un brote de fiebre
aftosa ocasionando el sacrificio ¢ inhumacion de los animales.

Cuando se inicia la inseminacién artificial (1931 con mejoramiento genético),
que permitid la recuperacién ganadera por poco tempo, pues regres¢ a
México en 1546, la fiebre v con ello el sacrificio de todos los animales sanos y
enfermos de casi 10 estados originando el colapso de la ganaderia bovina del
pais, con consecuencias irreversibles, pues ocasiond la quiebra de muchos
ranchos v debilitd a la ganaderia.

Todo el problema anterior sirvid para que las autoridades tomaran conciencia
de la imporiancia de la actividad ganadera y crearan la Subsccretaria de
Ganaderia; y para 1954 se constituye el fideicomiso del Banco Nacional de
Crédito Agricolay Ganadero 10

Actualmente la zona geografica productora de carne y ganado en pie en el
pais se divide en tres zonas:

Zona I; La zona ganadera arida v semiarida norte.

Zona II: La zona ganadera tropical humeda del golfo de México y sureste
Zona III: La zona ganadera del antiplano, occidente y sur.

Esta clasificacion ia realizo la CEPAL (Comision Economica para América
Latina de las Naciones Unidas).

Para ilustrarnos mejor, la produccion ganadera nacional s¢ presenta en mapas
apoyando la informacion estadistica Todos los mapas y graficas corresponden

¥ Revista Comercio Bxierior vol 471

construccidn” pag.893.

io 11 noviembie de 1997 “E! Bancomext. sesenta afics de lustona en
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principalmente a la década de 1980. porque hasta el censo pasado la
informacion se estaba reclasificando.

Mapa 1. Division del pais en tres zonas productoras de bovinos

k N - o
-Zonal: m La zona ganadera arida y semianida Norte.

La zona ganadera tropical humeda del Golfo de

México y Sureste.
La zona ganadera del Antiplano, Occidente v Sur.

- Zona 1L

-Zona 111; B
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Mapa 2. Existencia de bovinos.

%EN MILLONES DE ZONA 1 'ZONA1l |ZONA il |[TOTAL
CABEZAS

e ATA 7168 0 0| 1168

SO R IEY 8.48 798| 1317, 2064

: =TT g07] 2094 632 3633

TOTAL 73.23 28,93  19.49]  77.65

FUENTE- ANUARIQO ESTADISTICO DE PRODUCCION DE 1.OS ESTADOS UNIDOS

MEXICANGS 1995 SAGAR.
77.65% del total de 15 entidades cuantificadas.

100%=346 miliones de cabezas
En los Estados que no se encuentran marcados, si existe la ganaderia pero es

muy poca o casi nuia para poder cuantificarla.
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22.3. Otros elemenios.

La produccién de ganado bovino se adapta a toda clase de condiciones de
clima, suelo topografia y disponibilidad de alimentos; asi como {ambién
debemos notar que se pueden utilizar para diferentes fines como puede ser el
trabajo en campo como bestias de carga, por lo anterior tenemos que presentar
una serie de cuadros que nos muesire como se¢ encuentra la produccion y el
mercado bovino en México, también encontraremos cuadros especificos de
las caracteristicas necesarias que s¢ requiere para productr sebo; para ello
analizaremos los productos que se obtienen del ganado bovino (carne en
canal).

2.3 Oferta del sebo industrial
2.3.1 Volumen v valor de la produccion del sebo industrial en el
mercado interno.

Como vimos que la materia prima requerida se encuentra dentro de la
rama de la produccién ganadera, por ello es necesario aclarar que el registro
de datos de sebo industrial solo se localiza en el censo industrial de 1995
realizado por ¢l INEGI que fue el primero en clasificarlo de forma separada de
otras sustancias quimicas y que hasta la fecha de impresién de esta tesis no se
han publicado los resultados del censo ndustrial de 1999 y es por eso que n
registran en {a misma.

Sin embargo, se estudio el precio del ganado de los afios de 19722 1985 y se
marca en la grafica 1 la tendencia a elevarse el precio por cabeza io que
genero que el precio de desechos o skilmos también se incrementara en €so0s
afios. Y fuerdn los afios en que los importadores mexicanos de sebo mdustrial
tuvieron mayores dificultades para la adquisicion del mismo.



Grafica 1
PRECIOS DE GANADO EN PiE DE BOVINOS
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FUENTE: Subsector Pecuario, Precios y Valorizacion de la Produccion
1972-1985 SARM

En el cuadro 5 encontramos la poblaciéon ganadera de los afios 1990 a 1992 y
en esos datos podemos ver que va decreciendo dicha produccién por que en el
afio de 1991 la produccidn era de 32 054 miles de cabezas y para el siguiente
va es de 31 832, lo que nos marca una diferencia de 222 mil y en el siguiente
afo (1992), la diferencia es mucho mayor (3 380 con respecto al afio de 1991)
lo que nos alarma porque en el mismo cuadro podemos apreciar que se ofrece
mucha carne en canal v muy poco ganado en pie, lo que nos lleva a pensar que
io ofertado proviene de la importacion.

Cuadro 5
POBLACION ¥ PRODUCCION BOVINA EN MEXICO 1994,

CONCEPTC 1980 19891 1992

POBLACION 32054 31832, 28674
(rmiles de cabezas)
PRODUCCION DE CARNE
{en toneladas)
CARNE EN CANAL 1113818] 1188687 1247195
GANADO EN PIE 1759386 142025|N/ DISPCNIBLE

FUENTE SARH. Subsecretana de Planeacion, Direccién General de Estadistica
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En el cuadro 6 se presenta un resumen de la produccion de ganado bovino
para los afios de 1994 y 1995 donde vemos que la produccién de bovino
supera en mas de lo doble a la produccién de otro tipo de ganado, por lo que
contribuye en el valor de la produccion en una parte mucho mayor También
se niota que en estos dos afios comparados se presenta un incremento leve en la
produccién, aunque la diferencia en dinero se presenta por el incremento en el
precio.

Para los afios de 1994 v 1995, en el cuadro 7 ya podemos comparar su
produccién y notar como supera casi en lo doble la produccién de otros
animales con el mismo fin, se presenta un incremento doble en dichos afios
pero con un valor de la produccién mucho mas elevado que en los anteriores
anos, reflejandose en la produccion de carne en canal para los mismos aflos
(cuadro 8); con la diferencia de que se presenta mayor oferta de carnes de
cerdo, ovino y caprino, lo que nos lleva a deducir que el ganado bovino en pie
es exportado dejando para el consumo nacional mencs de la mitad de dicha
produccién y obviamente también notamos que el kilo de bovino en pie es
inferior en un 45% que el de bovino, lo que genera poca ganancia, viendo lo
anterior se puede mejorar la ganancia exportandolo vivo y con ello evitar

pagar otros gastos que reducirian sin duda dicha ganancia.
Cuadro 6
RESUMEN NACIONAL
PRODUCCION, PRECIO Y YVALOR DE LA PRODUCCION DE
GANADO EN PIE.
PRODUCCION EN PRECIO* POR KILO | VALOR DE LA
TONELADAS ' PRODUCCION EN MILES
‘ DE PESOS

1994 | 1993 1994 [ 1995 1994 . 1995
BOVING 2 580 351 2624 494 47 603 12117027 | 15883646
PORCING,OVINO | 1307 825 1303542 5896916 | 7930724
Y CAPRINO ,
TOTAL 388176 3928 036 18013 943 |23 814370
NACIONAL 1 | |

*PRECIO PONDERADO
FUENTE. Anuano Estadistico de Produccidn Pecuaria de los Estados Unidos Mexicanos 1885 SAGAR

45



Cuadro 7

RESUMEN NACIONAL {
PRODUCCION, PRECIO Y VALOR DE LA PRODUCCION DE CARNE EN CANAL. [
‘ |

PRODUCCION PRECIO" VALOR DE LA PRODUCCION |
EN TONELADAS i POR KILO EN MILES DE PESOS 1
1994 1985 1884 1993 1694 1895

BOVING 1364 711 1412 336 8.13 10.58 11088 842 14 845 373
PORCING,
OVINO Y
CAPRINO 2067 888 2273008 13 385 091 1€ 021 570
TOTAL
NACIONAL 3432599 3685 344 24 484 733 33 965 843

* PRECIO PONDERADO NACIONAL (en nuevos pesos)
FUENTE Anuarie Estadistico de Produccién Pecuana de los Estados Unidos Mexicanos 1895 SAGAR

En el cuadro 6 se puede notar que la produccidén de ganado bovino se
mantiene constante en los afios de 1994 y 1995 aunque hay un incremento de
precio considerable ocasionando el incremento del valor de la produccion, el
mismo dato Io podemos observar en el cuadro 7 donde se compara la
produccion de carne en canal en los mismos afios, de estos cuadros podemos
notar que la produccidn del ganado para 1994 es de 12 117 027 miles de
pesos y ¢l valor de la produccidn de came en canal para €] mismo afto es de 11
099 642 miles de pesos, esta diferencia de 1 017 385 miles de pesos son lo
que conforma a los skilmos rescatados por Jos productores de sebo que le van
a comprar & un precic mdas bajo para transformarlo y venderio en ofras
mdustrias que lo requieren como materia prima en St proceso.

En el cuadro 8, comoe se menciono antes, conticne el volumen de
produccion de carne de ganado bovino, que se toma como referencia por
tratarse de afios muy atrasados pero que permite notar la variacion de
produccion de ganado dependiendo del temporal
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Cugbro 8

ANIMALES SACRIFICADOS BOVINOS 1994-1995.

EN RASTROS. (En miles de cabezas)
ESTADC 1004 1695
AGUASCALIENTES 38 54
BAJA CALIFORNIA 238 265
BAJA CALIFORNIA SUR 28 28
CAMPECKE 85 g9
COAHUILA 182 259
COLIMA 50 50
CHIAPAS 387 345
CHIHUAHUA 329 464
DISTRITO FEDERAL g | 8
DURANGC 264 286
GUANAJUATO 151 145
GUERRERO 155 148
HIDALGC 120 108
JALISCO 929 818
ESTADQ DE MEXICO 145 144
MICHOACAN 200 199
MORELOS 22 21
NAYARIT 98 88
NUEVC LEON 240 272
OAXACA . 154 156
PUEBLA 105 1086
QUERETARO 91 82
QUINTANA ROO 13 11
SAN LUIS POTOSI 97 113
SiNALOA 180 186
SONORA 376 400
TABASCO 310 04
TAMAULIPAS 282 a1
TLAXCALA 25 33
VERACRUZ 849 852
YUCATAN 163 145
ZACATECAS 187 188
TOTAL NACIONAL 5490 6901

NOTA. E! sacrificio por entidad federativa se estimd a partir de [a produccién estatal
de carne en canal
FUENTE: Centro de Estadistica Agropecuarna, SAGAR



Cuadre @

CARNES EN CANAL DE GANADO BOVIND,
VOLUNMENES DE PRODUCCION
{tonejadas)
ANOS VOLUMEN DE
PRODUCCION

1972 642,956 00
1973 663,516 60
1974 700,040.30
1975 762,878 80
1976 781,318 20
1977 823,722 40
1978 867,885 30
1978 951,929.80
1980 1,815,950 30
1981 1,163,535.00
1082 1,200,544 00
1983 . 1,030,166.00
1984 926,32 00
1985 979,571 00

TOTAL . 12,538,817 70

FUENTE Informacién Econdmuica Pecuana Confederacion
Nacional Ganadera 1987-1996 SAGAR

Como vimos, la mitad del ganado es exportado principalmente a EEUU. y
Canada en menor proporeién (Cuadro 3) y el que sobra es sacrificado en
alguno de los cas1 400 rastros que existen en todo el pais, no contando los
clandestinos y la matanza casera.

El estado que mas carne produce es Veracruz (849 mil sacrificios para 1994),
pero todas las entidades presentan produceion de carne para el consumo dando
como resultado la venta de toda la came dentro del mismo estado y s: se liega
a presentar faltantes (generalmente las grandes ciudades) se trae de ofr
estado que tenga mayor produccidn; una de las entidades que siempre presenta
mayor demanda de carne de la que produce es el Distrito Federal ocasionando
mayor producecién de desechos carnicos 1o que lleva a concluir que es por ello
que la industria que consume dichos desperdicios se encuentra localizada en el
DF. y area metropolitana, generalmente.
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Comeo vemos en el cuadro 8 lz produccién de ammales sacrificados  para
1994 alcanzé a 6 490 mil cabezas y para 1995 se incremento en 411 mil mas,
originando el incremento también de la oferta y el volumen de produccidn, el

P . R I o’ o N
cual podemos apreciar en el Cuadro 9

En el cuadro 9, en el afio de 1972 el volumen de la produccion era de 624,956
mil toneladas v se presenta un crecimiento a ritmo constante hasta el aflo de
1983, pero para 1984 el volumen decrece debido a la baja produccion de
ganado por fendmenos naturales (sequia) sin embargo, encontraron una leve
recuperacidn en los afios siguientes, porque se previeron algunos efectos del
clima con nueva tecnologia financiada con prestamos del gobierno y por
medio de rescates gubernamentales a través de politicas econémicas Este
fenémeno también afectd a los precios de la carne en canal pues aunque todas
las entidades presentan precios diferentes; en el afio de 1985 se presentd un
incremento del precio hasta en un 50% . El precio de la carne en la capital es
mucho mas barato que en las entidades productoras de ganado aunque la came
ofertada en su mayoria es de menor calidad.
Todos los cuadros anteriores nos muestran un panorama general de las
actividades ganaderas como materia prima para la produccion del sebo
nacional por lo mismo a toda la informacion anterior se le considera como
base de datos para darnos una idea de la produccién del sebo nacional

Todo el estudio anterior del mercado de la carne sirvid para ver la posible
produccion de sebo en el pais y su relacion con la rama del sebo; por ello
podemos decir, que en México, la produccion ganadera sufre fluctuaciones
por estar influenciada y determinada por temporales climiticos mismos que
afectan la produccion de carne y con ello la produccion de desechos que
originan el sebo, también es cierto que la produccién de carne en México no
origina la produccién de skilmos pues los carniceros y los administradores de
rastros no separan los desechos en su totalidad y por lo tanto lo que venden a
los productores de sebo no es suficiente para cubrir la demanda de las
industrias jabonera y de produccién de alimento para animales que son las
principales consumidores del sebo.
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Cuadro 10

PRODUCTOS CARNICOS EN TONELADAS DE PESC VIVO
EQUIVALENTE A CANAL EN MEXICO.

ANC T BOVINO OTROS™ TOTAL
1987 1272583 1645008 281761
1988 1217288 1550776 2768064
1989 1162628 1300448 2562678
1980 11139189 1568575 2682494
1881 1181687 1742422 2924100
1992 1247195 1789042 3036237
1993 1275840 1931775 3207715
1994 13684711 2067888 3432589
1995 1412336 2277008 3689344
1996 1311968 255095 3567063

PROMEDIO 1256027 1822703 3078730

*OTROS incluye las especies de porcing, owvino, caprno y aves,
FUENTE' Informacion Econémica Pecuaria Confederacién
National Ganadera 1687-1896 Pag 16 SAGAR

La produccion de carnicos para los aftos de 1987 hasta 1990 fue decreciente
(segin el cuadro 10) precisamente por los grandes periodos de sequia que ha
pasado el pais. De 1991 a 1995 ha realizado imcremento pero no es
considerable si Ia comparamos con la produccién de 1987, la cual fue de
1272 593 toneladas y en 1993 es de 1 275 940 toneladas, notando que hay
una escasa diferencia de 3 347 toneladas en 6 afios, v la poblacion se
incrementd en una cantidad muche mayor. En 1996 ia produccion ha vuelto a
bajar (100 368 toneladas menos que en 1995) y las expectativas para 1997
marcan que es probable que se encuentre en decremento otra vez, 1o que nos
lleva a concluir que los problemas climaticos y los insuficientes respaldos
financieros a la mdustria ganadera provocan estos ciclos bajande la
produccion para no presentar avances en muchos afios llevando 2 la
produccion de carne casi a un nivel estancado.

La carne que se produce en México es de calidad inferior a la que se importa
porgue los rastros mexicanos no separan la grasa de la carne y tampoco se
realiza en los Jocales de expendio de la misma El sebo se obtiene



precisamente de la parte grasa del ganado, principalmente la acumulada en la
espaldilla y muslos del animal, también se extrae de ofras partes pero es en
menor cantidad.

2.3.2 Numero de empresas productoras del sebo industrial en el
mercado Interno.

En el cuadro 11 vemos que en casi todas las entidades federativas
encontramos rastros que sacrifican ganado bovino sin considerar la
produccion de carne en rastros clandestinos y casas particulares que no se
contabilizan; pero si aportan came a la sociedad y por lo misme también
proveen de desechos (squulmos) a las empresas productoras de sebo
En total se tienen registrados 381 rastros, la mayoria en el estado de Querétaro
(93) por ser la entidad mas cercana al Estado de México y el Distrito Federal
que son grandes consumidores de carne, con una poblacién de mas de cinco
mitlones de habitantes.
En los rastros vemos que su planta de frabajadores la integran obreros,
empleados vy personal no asalariado (generalmente duefios), generalmente el
porcentaje de mujeres empleadas es baja (10%) y el nimero de trabajadores
mayor es el sector de los obreros y curiosamenie es el Disirito Federal el que
mas personal tiene contratade como se aprecia en la siguiente observacion

7 rastros con 1623 obreros vy 342 empleados con 45 personas no asalariadas
dando una gran total de 2010 personas trabajando en los rastros v Querétaro
con 93 rastros solo tiene 19 obreros, 9 empleados y 139 personas no
asalariadas, sumando un total de 167 personas en sus rastros



Cuadro 11

MATANZA DE GANADO (y aves) POR ENTICADES FEDERATIVAS

No. DE ES PERSONAL

TABLECI- OBRERCS EMPLEADOS NO ASALARIADRO
ESTADOS MIENTOS | IHOMBRES MUJERES|IHOMBRES MUJERES ||[HOMBRES MUJERES
BAJA CALIFORNIA 4 123 24 18 10 1 0
CHIAPAS 18 @1 0 9 2 15 14
CHIHUARUA & ig2 63 22 19 1 1
DISTRITQ 27 1405 218 239 103 40 5
FEDERAL
DURANGO 27 208 86 66 41 i1 18
GUANAJUATC 6 108 10 28 5 3 3
GUERRERO 4 1 1 1 q 3 3
HIDALGO 8 145 171 15 7 7 4
JALISCO 33 317 33 79 24 43 9
ESTADC DE 38 406 108 56 29 43 2
MEXICO
MICHOACAN 4 4 0 0 0 5 1
NAYARIT 3 15 g 1 G o 0
NUEVO LEON 5 221 88 133 13 0 v
OAXACA 19 0 0 v 0 3z 4
PUEBLA 11 0 0 0 0 15 5
QUERETARO 93 o 10 & 3 73 66
QUINTANA ROO 15 12 2 0 3 7 5
SAN LUIS POTCSI 6 16 65 17 50 4 1
SINALCA 17 35 1 2 5 12 2
SONORA & i 599 44 97 19 2 G
TABASCO 4 247 24 72 i3 2 ¥
TAMAULIPAS 3 49 0 13 0 1 0
VERACRUZ 17 152 15 30 12 25 3
YUCATAN 4 55 4 28 2 4 2

FUENTE : ENCUESTA INDUSTRIAL 1980 SAGAR

En el cuadro 11 tenemos registrado los rastros que existentes en el pais y
notamos que en el Distrito Federal hay 27 rastros localizados igual que en
Durango v sin embargo presentan una diferencia de personal muy grande,
notando que en el Distrito Federal hay 2010 contratados y en Durango apenas
430 marcando una diferencia de 1580 personas y ello nos lleva a analizar que
en las empresas del Distrito federal se estd utilizando toda su capacidad
instalada pero en el interior de {a republica la mayoria de los rastros solo
utiliza un 40% de sus instalaciones, puede ser debido a que si realizaran una
mayor matanza, probablemente no tendrian mercado para la venta de esa

came.




2.3.3 Capacidad instalada v utilizada.

Cuadro 12

REFINACION DE ACEITES Y GRASAS NOQ COMESTIBLES POR ENTIDAD
FEDERATIVA 1580,

ENTIDAD ! No DE OBREROS EMPLEADOS PERSONAL NO

FEDERATIVA | ESTABLECI- ASALARIADO
MIENTOS H M H M H M

DRISTRITO 7 43 43 ; 8 14 | 1 0

FEDERAL . i }

HIDALGO No contazbibhzado

JALISCO No contabilizado

MEXICO 7 210 ; 4 | 3 [ 2w | 'z | ¢

FUENTE: INEGI CENSO INDUSTRIAL 1980

En todo el pais sc considera la existencia de unos 20 establecimientos
dedicados a esta actividad v aqui en la grafica vemos sélo la localizacion de
14 establecimientos (como se marca en el cuadro 12) por lo que es ldgico
pensar que las otros se encuentran en los estados mas industrializados como
Jalisco. En el Gltimo censo realizado para 1999, el INEGI no cuenta atn con el

Como vimos las empresas productoras de sebo no son muchas (cuadre 12}
pero estan generando empleos principaimente las del Estado de México y en el
Distrito Federal que hasta 1980 sé tenia conocimiento de 14 establecimientos
entre los dos; en el estado de México se contaba con 273 empleados y en el
I3 F. con 109 personas trabajando con equipo y maquinaria de punta al mismo
tiempo realizan trabajo de laboratorio para mejorar sus procedimrientos
incrementando su produccién v buscando nuevos usos para ofertar.

Los empleos en los rastros de las provincias son muy escasos pues son los
mismos duefios los que trabaian con ayuda de los familiares v sélo tienen
personal eventual para épocas en que se requiere de mas carne



2.3.4 Caracteristicas de las empresas productoras
2} Localizacion

Mapa 3: Localizacion geografica de las empresas productoras de sebo

Distrito Federal 7 Empresas productoras de Sebo
kéxico ‘ ; 7 Empresas productoras de Sebo
Jalisco Existencia no determinada
Hidalgo Existencia no determinada

FUENTE: Libros del X1 Censo Industrial 1981 INEGI.



Las empresas productoras de sebo registradas y censadas sélo se encuentran 7
en EHstado de México y 7 en el Distrito Federal y en los Estados de Jalisco ¢
Hidalgo se sabe de lz existencia de establecimientos, pero no se tienen
cuantificados (segun ¢l cuadro 11) pues nunca sé habia considerado censar por
separado esta actividad hasta el censo industrial XI de 1981 que con
esta rama en sus encuestas.

Se sabe que estos establecimientos aportan al PIB un valor considerable pero
siempre se les estimd en poco su importancia, por lo que hasta el censo
mencionado no se cuenta con suficiente informacion.

Cuadro 13

MATERIAS PRIMAS Y AUXILIARES CONSUMIDAS DE GRASAS Y ACEITES NO
COMESTIBLES.

(datos referentes & 1883)
MATERIAS PRIMAS Y AUXILIARES CANTIDAD VALOR PRECIO
MEDIC

DENOMINACION UNIDAD DE

MEDIDA MILES DE NUEVOS PESOS |
TCTAL mman 51315 -
SEBO DE BOVING —— 8422 e
CTRCS ) e 5420 .
GRASAS DIVERSAS ——— 33438 -
DE BOVINC TONS 111 2238 2.0
DE PORCINO TONS 1153 1828.7 16 |
OTRAS —-e-- 12916 e
ACEITES DE ORIGEN ANIMAL e 32 —_—
QOTROS ——— 32 R
DESPERDICIOS Y DESECHOS ANIMALES | - 951 4 - |
HUESO DE RES TONS 951 853.2 0g i
oTROGS 098 2| e i
PRODUCTOS Quimicos | e 1797 eeen :
DIOXIDO DE AZUFRE TONS 10 786 08
CTRCS —— 1721 S
OTRAS MATERIAS PRIMAS | e 141 4 P— :
OTRAS MATERIASPRIMAS | e 111 4 '

FUENTE: X1V Censo indusinal 1996 indusinas Manufactureras. Producios y Matenas Primas
Subsector 35 | INEGI.
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b) Empleos generados
Como vemos en el cuadro 12 los datos son muy escasos pues soOlo se
consideran dos entidades por gue no se encontrd informacidn en censos
anteriores
En el cuadro solo se aprecia al Distritc Federal v al Estado de México con un
total de 253 obreros, 47 obreras, 45 empleados hombre, 34 empleadas y 3
hombres ne asalanados; lo que nos ileva a un total de 382 empleos en 14
empresas productoras de sebo, como se aprecia en las fotografias de
produccién en el capitulo 1, simplificando el trabajo dentro de las mismas, y
hay que notar que los empleados son personal administrativo o de laboratorio,
por lo que los obreros que se encargan del trabajo “pesado” ne son muchos
aunque si 1a mayoria en dichos establecimientos

y
s

Cuadro 14
PRINCIPALES VARIABLES DE LA RAMA DE ACEITES Y
GRASAS AMIMALES.
Millones de pesos
ANO ™ jNo DE ESTA—}PERSONAL VALORDE |VALOR PAGOS TO- IA{:* WO
BLECIMIEN- |CCUPADO  |LA PRODUC- |AGREGADO |TALES AL |FLIO
TOS. |(PROMEDIO) |GION BRUTA {BRUTO PERSONAL !BRUTD
1g70! 19 - 802 gz 7| 327 10 1 166
, 1975/ 47 93 62 sl 4 11 77

FUENTE. S1C.D.GE IXY X CENSO INDUSTRIAL DE 1973 y 1979.

Cuadro 15
ESTRUCTURA PORCENTUAL DE LAS PRINCIPALES VARIABLES
DE LA RAMA DE ACEITES Y GRASAS ANIMALES.

ANOS No DEEST

1970
1875

03
0.3

PERSONAL
OCUPADO
(PROMEDIO)

02
n.s

VALOR DE
LA PRODUC-
CION BRUTA

PAGCS
TOTALES AL
PERSONAL*

ACTIVO
FIJC
BRUTC®

VALOR
AGREGADO
BRUTC”

03
n.s

0.2

FUENTE IDEM ..

CUADRO 14
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Como vemos en los cuadros 14 y 15 el nlunerc de establecimientes era mayor
para los afios de 1970 y 1975 dando un total de 66, es por elio que se tenian
900 empleos generados, sin embargo en ef cuadro 14 tenemos los datos mas
recientes de produccion de grasas y aceites no comestibles, notando que la
cantidad de produccién es muy pequefia, lo que nos lleva a concluir que han
disminuido los establecimientos productores dei sebo

¢)Inversion.
En el cuadro 16 se presentan las existencias de carne y grasas y/c aceites
animales no comestibles; en diciembre de 1979 y de 1980 para comparar la
produccion de carne que es ¢l origen del sebo v la produccidn misma del
sebo animal. En diciembre de 1979 ia existencia de productos elaborados de
carne v fa propia carne era de 205 991 miliares de pesos, teniendo en cuenta
que los producios en proceso, las materias auxiliares y mercancias para la
reventa entre otras dan un total de 44 023 millares de pesos v, la clase de
refinacion de grasas v aceifes animales no comestibles se contaba con un total
de 12 291 en mullares de pesos y para el afio de 1980 va era de 18 040 en
millares de pesos lo que nos indica que se presenta una mayor inversién al
mcrementar la oferta (productos elaborados) en 5 749 mullares de pesos no
contando también los demas productos ofertados que suman 24,404 en 1979 y
para 1980 27,121 mullares de pesos notando un incremento al compara ambos
periodos. Resumiendo, es muche mayor la inversion directa en la carne, pero
derrama y genera skilmos utilizados en la rama del sebo comestible como
industrial que apreciamos mejor en el cuadro 18 donde vemos que los sebos
procesados de bovino de primera (calidad) en 1993 se eleva a 5,215 toneladas
representande mas del 90% del valor obtenido por la produccién vy mucho
mas elevado que el obtenido por la venta de origen porcino. También es
necesario que ef precio del mismo es e triple que el del bovino.
Comparando el valor de la produccion y el valor de las ventas total de 1993
en grasas y aceites no comestibles, da una diferencia escasa.
Produccion 13 015.2 miles de nuevos pesos
Ventas 13 443 3 mules de nuevos pesos
Ventas menos produccion 428.1 miles de nuevos pesos
Lo antertor nos presenta un balance del afio de 1993 que es la informacion
mas reciente de la produccion de sebo; sintetizada en el cuadro 17 donde
apreciamos un total de 13 establecimientos censados en 1993 y que cuentan
con activos fijos por 2 538.4 miies de nuevos pesos



En el mismo cuadro podemos comparar la produccién bruta, los insumos y ]
valor agregado bruto pdra la produccién y refinacion de grasas y aceites
animales no comestibles; con los datos anferiores vemos que se genera poca
ganancia por lo que también desaparecen establecimientos y los permanecen
en el mercado se modernizan y amplian para ser mas COMpetitivos.

2 4 Demanda del sebo mdustrial.

La demanda del sebo es muy general por todas las ramas y sectores, para el
estudio de este trabajo vamos a analizar principalmente a la rama de los
jabones y la industria de la alimentacion para animales lo que hace necesario
gue cologuemos el siguiente cuadro sindptico para clasificarias v notar la
relacion que tienen con la produccidn de sebo.

2.4.1. Principales caracteristicas de la demanda.

Como vimos en el primer capitulo, el sebo industrial es de diferentes tipos v/o
calidades con una utilizacién en varias ramas industriales v dentro de tode el
sector industrial para el engrane de toda la maquinaria, por ello hace imposible
contabilizar su demanda total en cada rama, aparte de que algunas industrias
lo adqmeren por medio de intermediarios o 1o importan; no obstante podemos
afirmar que el gran grosor de esta produccion es ofertado a las fabricas de
alimentos para animales y a la de jabones, detergentes v otros productos para
lavado vy aseo; en menor medida el sebo comestible es demandado por la
industria de la reposteria. Por lo anterior, se toma en constderacion 103
establecimientos que se dedican a 1a elaboracidn de alimentos preparados para
animales y 23 a la produccidn de jabones, detergentes v dentifricos (segin la
encuesta mensual mdusirial — resumen 1998 INEGI -, que demanda msumos
de las 13 registradas como productoras de sebo (cuadro 17), no es suficiente la
oferta para la demanda y por un convenio existente entre las mismas
industrias, todo el sebo que sea ofertado se adquirmda por las industrias
consumidoras y el faltante de la demanda serd importado, concluyendo que
todo el sebo nacional es consumido

|0



Cuadro 17
[CARACTERISTICAS DE LA RAMA Y CLASE DE ACTIVIDAD 1993;

RANMA 352 CLASE 352239 REFINACION DE GRASAS Y ACEITES
NO COMESTIBLES 1993

No. DE ESTABLECIMIENTOS 13 I
PERSONAL OCUPADO TOTAL PROMEDIO 145
REMUNERACIONES TOTALES AL PERSONAL |

REMUNERADO 28148
FACTIVOS FIJOS NETOS AL 31/12/83 25384
FFORMACION BRUTA DE CAPITAL FIJO 84.5
PRODUCCION BRUTA TCTAL 208073 X
FPRODUCCION BRUTA VALOR DE LOS K
PRODUCTOS ELABORADGCS 20794 3
FINSUMOS TOTAL

FINSUMOS MATERIAS PRIMAS Y AUXILIARES | 9000

MVALOR AGREGADC BRUTO 400177 8 ;

1

*En miles de nuevos pesos

FUENTE:XIV CENSO INDUSTRIAL. INDUSTRIAS MANUFACTURE-
RAS. Productos y matenas primas Subsector 35, "Sustancias -
quimicas, productos derivados del petréleo y del carbdn, de hule v
dei plastico CENSOS ECONCMICOS 1934 INEG! Pag 14

Los censos mdustriales en México, se elaboran cada cinco afios y su
claboracion ha sido encargada a distintas secretarias o dependencias de
gobierno federal; pero a partir del censo de 1994 fue asignada esta labor a
INEGE vy por ello este censo ¢s donde encontramos al sebo bien clasificado v
con !a informacién mas reciente, (ver cuadro 20 de demanda de personal para
1987) y ia informacién anterior 2 este afio no se encuentra disponible, sélo en
forma general come se ha venido mencionando, v hasta julio del 2000 no se
bha presentado la informacion del cense industrial de 1999, que es el siguiente
después del de 1994. En el mismo cuadro podemos comparar la produccion
bruta, los insumos y el valor agregado bruto por la cantidad de existencia de
materias primas y materia para su reventa.

En el cuadro sindptico siguiente se presenta fa clasificacién de la industnia
quimica dividida en tres sectores: la basica, la secundarnia intermedia v la de
consumo final; en la basica tenemos algunos productos como abonos,
fertilizantes, pigmentos y colorantes que en su composicion requieren de sebo

NS Ty S gra_p r‘anhrlari- an ol coaptor 1ntermedio tenemos a Ins ofrog
tersbgidle U Ll 1 waddaidid, Wil Ul SRAUR dnilailllag W o S ULUS

Jtwilti
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productos quimicos v en especial 2 los aceites esenciales y a las grasas y
aceites animales no comesiibles que son la rama bésica de estudio de esta tesis
vy ademas la base para los productos que estudiaremos durante la demanda, y
en el sector de consumo final tenemos a los jabones, detergentes y cosméticos
que son ia principal industria consumidora del sebo industrial
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CUADRQ SINOPTICO DE LA INDUSTRIA QUIMICA

BASICA BASICA

SECUN-
DARIA

EN MEXICO.

/ coLoRanTES

COLORANTES ¥ PiGMEN

GASES INDUSTRIALES

(OF]

PRODUCTOS QUIMICOS BASICOS

ABONOS Y FERTILIZANTES Abenos y fertiizantes

RESINAS SINTETICAS Y
FIBRAS ARTIFICIALES

PRODUCTOS DE HULE

U
o

T

E ARTICULOS DE
=R PLASTICC
A\
0

!
A

OTRCS PRODUCTOS

QUIMICOS. (40)

PRODUCTCS —

CONSUMO |FARMACEUTICOS. 38
FINAL

Resinas sintéticas
fibras celulosicas v
sintélicas.

Llanias vy camaras
Vulcanizacidn de llantas
y camaras.

Otros producios de huie
Inciuso calzado.

Materiales y articulos
de piastico.

*Insecticidas y plaguicidas
*Pinturas, barnices y iacas
*Impermeabilizanies, adhesivos y

similares.
TINTAS Y Tinias
PULIMENTOS Pulimentes
Desodarantes
Lustradores
*Otros productos quimicos
OTROS 3099y 3083
PRODUCTOS “Aceites esenciales 3071

*Grasas y aceiies animales
no comestibles 3072
*Expiosivos y fuegos
artificiales

PRODUCTOS FARMACEUTICCS
Y MEDICAMENTOS.

JABONES, DETERGENTES Y SIMILARES

%PERFUMES, COSMETICCS Y SIMILARES

£



2.4.1.1 Numero de empresas.

Son varias las indusirias que demandan sebo, pero las que lo requieren como
indispensable, son: la rama 2098 Fabricacion de alimentos para animales de
las cuales se tienen censadas 49 en toda la replblica, localizadas la mayoria en
el Distrito Federal v #rea metropolitana. La otra rama industrial que lo
requiere en gran medida es la 3061 Fabricacidn de jabones, detergentes y otros
productos para lavado y aseo, siendo la que consume mayor cantidad de sebo
industrial por ser una industria de punta con reconocimiento internacional de
calidad (México es el tercer pais productor de jabones) y contamos con 23
establecimientos, todos bastante importantes por su aportacion al PIB y a la
sociedad.

La demanda se identifica por las ramas que consumen el sebo industrial a
excepcion de la industria de la carne {que la vamos a identificar en los cuadros
con la clave 3111) v de ia rama 3522 que es de la fabricacion de otras
sustancias quimicas, se consume mas menos un 15% de sebo y no se
registraba por separado el dato, segun la SAGAR, hasta que el INEGI se
encargd de los censos industriales, los estudios relacionados con el sebo
correspondian a la SAGAR, por lo gue el dato se encuentra relacionado con la
fabricacién de ofras sustancias guimicas

En el cuadrc 19 apreciamos gue en 1980 se censaron a 20 empresas de
productos quimicos de las cuales 7 estdn en el Distrito Federal y 7 en el
Estado de México, por lo que hay una diferencia de 6 que no se tienen
localizadas, por lo que se supone que se encuentran en las Entidades de
Hidalgo, Veracruz vy ofros mas industrializados, por ser los estados de mayor
produccidn de ganado bovino y también los mas consumidoeres de carne;
seglin cuadro 18 enlarama 3111,

p)



Cuadro 18

[ PRINCIPALES CARACTERISTICAS POR ENTIDADES FECERATIVAS Y RAMA DE

ACTIVIDAD
MILES DE PESOS !
ENTIDAD RAMA _ |NoDE  |PERSONAL [REMUN GASTOS CO- | INVERSION [EXISTENCIA |[EXISTENCIA |
FEDERATIVA EMPRE |QCUPADC |TOTALA RRIENTES FliA TOTALAL  |TOTAL AL
i SAS lPROMEDIO PERS QCUP DE QCUP 3279 31/12/80
|

TOTAL 31 37 335 G517 696631 8041 9133 12043

3522 203 3435 750638 6283795 52088 431203 502703/
; : |

B 3111 3 122 566 a2a7! ol o 0

CALIFORNIA 5

COAHUILA 3822 4 10 187 300 0 8 5

CHIHUAHUA 3522 3 24 300 26287 29 1744 1450

lor 3111 8 68 19699 434574 4308 2371 4574

3522 85 1912 507919 2568172 22974 178699 218555

DURANGO 3522 5 32 5026 65544 239 14} 14031

GUANAJUATO 3522 6 31 2851 54662 199 6239 6250

GUERRERO 3522 3 37 2927 35536 81 5770] 6249

JALISCO 3111 3 a7 9205 31149 11088 75: 155

3522 36 388 74760 1378153 3432 80581 81794

MEXICO 311 4 - 24 1950 2438 136 ol 0

3522 15 352 483505 6519585 10079 43307 50009]
MICHOACAN 3522 3 6 100 2242 0 35 55’
!
NUEVO LECN 3111 6 41 4054 22740 52 728! 548
3522 30 534 87087 1278361 3001 45207 70198
PUEBLA a 3111 41 19 518 1124 0 4173 4374
} 3527 3 8 551, 5008 G| 422 878

! | ; i

[ ;

SANL ; 3522 3 12 2842 29307 347 1868° 2345
o | ! ! \
oTos! ‘ , ; ! ‘

SINALOA 3522 8 57 6450 62410° 861 56001 6579

SONORA 3111 3 41 8559 50276! 2282 254 299

TABASCO 311 3 10 385 21 42 1867 28 594‘

]
| | ; !
VERACRUZ 3522, 8 45 10044 167123, 10130 5568 8574
! ! t

3111 3522 FABRICACION DE CTRAS SUSTANCIAS

INDUSTRIA  QUIMICAS

DE LA

CARNE

FUENTE. SAGAR
1880



Cuadro 19
PRODUCCION, INGRESCS Y GASTOS CORRIENTES DE "
OPERACION POR

ENTIDADES FEDERATIVAS DE LA ACTIVIDAD

FABRICACION DE OTRAS

SUSTANCIAS QUIMICAS. CLASE 3522 EN MILLONES DE PESCS

No DE EMPRESAS TOTAL DISTRITO FEDERAL MEXICO
CENSADAS 20% 7 7
PRODUC- VALOR DE LOS PRODUC

CION TOS ELABCRADOS. 364089 113683 226673
INGRESOS NETOS POR

E RENTA DE MERCANCIA 0 0 0
INGRESCS COERADCS

INGRESC POR 2801 1604 1197
MAGUILA

INGRESOS POR SUMI-

NISTRO DE SERVICIOS 0 0 0
INGRESOS POR OTRAS

ACTIVIDADE 1053 141 912
S.

GASTOS MERCANCIAS COMPRA-
CORRIEN- DAS PARA SU REVENTA 35 55 0
TES DE GASTOS PCR MAQUILA 5032 0 0
OPERACION |GASTOS DE OPERACION 257986 90415 155604
*EXISTENCIA SIN
CONTABILIZAR
FUENTE  SAGAR 1980

2.4 1.2 Capacidad instalada y utilizada de las empresas consumidoras
de sebo.

Como vimos en los cuadros 18 y 19, el numero de empresas que consumen
sebo es inclasificable pues todas las ramas lo requieren aunque sea para el
mantenimiente y engrasado de su maquinaria, pero es basico en la produccion
de ofras como son, (y de los cuales presentamos cuadros informativos), la
industria jabonera y sustancias de limpieza asi como, todas las productoras de
alimentos para animales.

Segun el cuadro 20 vemos que las fabricas de alimentos para animales son 49,
para 1987 v tienen un total de 4,897 personas (para 1994 ya solo son 23), las
cuales laboran en un promedio de 15,434 horas cubriendo la demanda de todo
el territorio nacional, teniendo en cuenta que el alimento para animales, no se
importa en gran cantidad y es muy variado dependiendo del tipe de ammal



que se desea alimentar Esta industria trabaja con tecnologia de punta en la
mayorfa de sus instalaciones ocupando hasta el 80% de su capacidad
instalada, pues no se requiere parar la produceion por falta de demanda.
También en este cuadro tenemos los datos de la rama productora de jabén y
sus derivados, en el cual nos percatamos que se censaron para 1987 un total de
38 fabricas con una demanda amplia (incluye las ventas al exterior de
jabones) lo que provoca que se trabaje entre un 90% a 100% de su capacidad
y por lo mismo presentan un mayor nimero de personas contratadas (ver
cuadro 20} vy se distribuyen en mayor cantidad que las anteriores en el interior
del territorio. Esta rama es la de mayor demanda por todos los sectores
respondiendo con un namero mayor de horas trabajadas (32,261) incluyendo
obreros v empleados o investigadores, y todo ello lleva a la industria jabonera
en ser una de punta v reconocida internacionalmente, ofreciendo competencia
anivel internacional.

Cuadro 22
[DEMANDA PARA 1087 DE PERSONAL PARA ]
LAS RAMAS INDICADAS.

RAMAY |no oF NUMERO DE PERSONAS RELE

8 DE HORAS
PERS PERSONA | ] I
CLASE FESTBLE— ONAL |EMPLEGS |L |OBRERCS ! |HORAS HORAS HORAS
PROM | QCUPASC 10CUPADS | :
CIMIEN- EDC |5 OCUPADD HOMBRE  YOBRERD ENPLEADS

TOS TRABAJADAS [ TRABAJADAS I TRABAJADAS

¢

: E : ! !
2088| 43 0 1718)  aads si 2733 SJ me‘ 4785 2900
3081 38 ol anss 9447} ga79s | 18130 5! 110595 50000
2098 FABRICACION DE ALIMENTOS PARA ANIMALES

3061 FABRICACION DE JABCNES, DETERGENTES Y OTROS
PRODUCTOS PARA LAVADO Y ASED

FUENTE: INEGI

Ccuadro 21
’ INDUSTRIAS CONSUMIDORAS DE SEBC
! ESTABLECIMIENTOS .
| i |
| RAMA 4995 | 1998 |
[ 2098 ELABORACION DE ALIMENTOS PREPARADOS PARA ANIMALES 103 o8
{3061 FABRICACION DE JABCNES, DETERGENTES Y DENTIFRICOS 23 23

FUENTE ENCUESTA INDUSTRIAL MENSUAL 1699 INEG!

AR



En los cuadros anteriores apreciamos el valor de las materias primas
consumidas siendo un dato importante por ser también de gran importancia,
tenemos que para el afic de 1970 el sebo se valoro en 112 5 millones de pesos
con una estructura porcentual de 1.0 v para el afio de 1975 la grasa amimal
tuvo un valor en materias primas de 396.4 millones de pesos con una
respectiva porcentual de 1.3% . El valor de! sebo consumido por la fabricacion
de otros productos quimicos para 1970 es de 32.5 millones de pesos
representando un 1.4% v para el msmo afio la rama de jabones, detergentes y
cosméticos (principal consurmidora del sebo) presento un consumo de sebo de
112.5 millones de pesos (representando un7.4%) y para el afio de 1975 fue de
43 2 millones de pesos representando un 1.1% .

Durante el mismo periodo las grasas animales tuvieron una composicion al
valor agregado de 20.5 millones de pesos en 1970, y para 1975 fue de 124
miliones de pesos con un valor agregado al frabajo de 4millones de pesos, v
para 1970 fue de 6.9 miliones de pesos, lo importante es que también ¢l valor
agregado al capital se elevo siendo para 1970 de 13.6 y 8.4 miilones de pesos
respectivos.

2.4.1.3 Cadena de valor aproximado de ias empresas consumidoras.
2.4.1.4 Localizacidn.

En el cuadro 18 estamos analizando la industnia de la carne (rama 3111) por
Entidad Federativa que es una de las industrias que proveen la fabricacion de
ofras sustancias quimicas (rama 3522) donde se fabrican pinturas y oftras
sustancias que requieren secbo en su produccion. En este cuadro se analiza el
numero de empresas, ¢l personal ocupado, sueldos v gastos corrientes asi
como, la inversion fija, pero hay que recordar que dentro de la rama 3522 se
encuentran clasificadas otras sustancias quimicas que no tienen nada gue ver
con el sebo.



2.4.1.5 Empleos generados.

De las 87 empresas principales consumidoras de sebo, segun cuadro 20, (hay
que agregar aguellas que no se encuentran especificas de la rama 3522) estan
generando un total de 27 791 empleos diectos para 1987 y no se
contabilizan los empleos indirectos, tampoco se contaron los empleos
eventuales que en temporadas de demanda alta se incrementan y obtienen
experiencia y capacitacion para contratarse en el mismo rama mas adelante v
se quedan como empleados permanentes, también bay generacion de empleos
en los lugares del interior de la republica como los distribuidores y
revendedores.

En el cuadro 18 también vemos que hay un personal ocupado promedio en la
rama 3522 de 3,435 personas con salarios sino bien remunerados, si
suficientes para una familia pequefia, ver cantidad de empresas consumidoras
en e cuadro 21.

2.4.1.6 Inversion.

En el cuadro 17 apreciamos la produccion ¢ ingresos de la industria de la
came v de las sustancias quimicas con una valor de los productos elaborados
de 7,094,162 millones de pesos para el afio de 1987 con 1,553,090 millones de
pesos por reventa de mercancias mas lo de ingresos por maquila y servicios
adicionales contra un total de 7,880,316 millones de pesos por gastos
corrientes de operacion.

2.5 Mecanismo para la determinacién del precio.

Ei sector de semillas, aceites y harinas cleaginosas es dinémico, la produccion

mundial crece a un ritmo medio de 3% (pie de pagina No. 11), y su comercio
internacional casi al doble de dicho mtmo y  “actualmente se exporta
aproximadamente el 40% de la produccion de grasas y aceites y , el 50% de la
produccion de harinas oleagmosas™"’

Esta exportacién a la que nos referimos se presenta como materia prima,
como productos semntterminados y como producto terminado, desempefiando

HANJAME No 7 199C. Anglisis Bl protecoiontsmo én ol sector de
oleaginosas Pég 26

!

as sermillas, los acesies v las hannas

AR



los paises desarrollados y productores la funcién importante en la economia, y
este precio por lo mismo es determinado a nivel mundial pues de acuerdo con
los datos de 1a FAO, son los paises que importan hasta el 50% de lo ofertado,
por lo mismo cabe sefialar que entre estos productos se encuenira el sebo por
ser un sustituto cercano de las grasas y aceites vegetales. De lo anteror
rescatamos que ¢l sebo se clasifica dentro de las oleaginosas por tener las
mismas caracteristicas v ello obliga que su precio y subsidios que recibe vana
ser los mismos que los de las oleaginosas y se determinan en el mismo
procedimiento, pero el sebo fiene un costo mucho méas bajo es por ello gue a
veces se prefiere a las oleaginosas aunque estas reciben grandes beneficios del
gobierno para evitar la caida del sector agrario y ayudar a la comunidad més
pobre de nuestro pafs, también se toma como referencia a los precios del
mercado mundial para comercializar las cosechas de las oleagmosas, aunque
en la mayoria de los casos requieren de subsidios por que las tierras no son
productivas y los gastos de produccidn son elevados.

El precio del sebo también estd relacionado con la mdustria aceitera, que
permite por la modernizacion, la importacion de dicha materia en el volumen
que cada empresa requiera de acuerdo a su capacidad de produccion.

Por otra parte, el precio del sebo también va a depender del grado y calidad
del mismo y en este ambito s¢ ve afectado durante el proceso de refinacién, y
a esta pérdida se le conoce como “pérdida por refinacion” y constituye un
factor importante de costo que es directamente proporcional al contenido de
4cidos grasos libres y a la calidad de la grasa, asi como el color y blanqueado;
sin embargo estd pérdida no se puede reducir ilegando en ocasiones a tener
una pérdida real de 4 veces o mas el contenide de 4cidos grasos libres y se
puede concluir que solo se disminuye esta pérdida al consumir sebo de buena
calidad a mayor grado disponibie.

Sobre el precio del sebo recibido en cada planta y dependiendo del grado y
calidad de que se trate, el industrial absorbe una pérdida minima del 3% y que
se va elevando a niveles que Hegan al 15 016%, de pérdida de grasa segin
cuadros 22 v 23.

M



En los cuadros siguientes mostramos las posibles perdidas para cada grado de

sebo.
Cuaaro 22
PERDIDAS PROMEDIC PARA CADA GRADO DE SERC
GRADC AGL* |PERDIDA POR[PERDIDA PCR IPERD POR HIDRAT |[PERDIDA POR PERDIDA
REFINACION |BLANQUEO  |Y POST-BLANQUEO |DEODORIZAR ‘TOTAL
: .
| | .
1
1 075 3 00%| 0 50%| 0 70% D70%  480%
2 2 7 00%; 0 50%| 0 70%| 070%  890%
3 2 7 00% T 50% 0 70% 0.70%  910%
4 3 10 50% 0.50% 0 70% 070% 1260%
5 4 14 00% 0.50% 070% 070% 1590%
8 4 14 00% 0 70% 0 70%; 070% 1610%

*AGL . ACIDOS GRASOS LIBRES
FUENTE ANIAME. ANO Il VOL..2 No.B, 1989 REPORTAJE Pag.18 y 19

El afio 1989 es un dato muy atrasado pero la pérdida promedio de sebo por
cada grado se mantiene constante todo el tiempo, por ser €l mismo proceso de

refinacion.

Cuadrg 23

RENDIMIENTOS DE GRASA COMESTIBLE

GRASA COMESTIBLE POR TONELADA

DE SEBO *
[PERDIDA POR | KG.PRODUCTC
REFINACION ; TERMINADO
|

5% 950
! 9%/ 810
; 12%! 880
| 15%; 850
: 16% 840

FUENTE: ANIAME. ANG [l VOL 2 No 6 1988 Pag 18 y 18
*CONSIDERANDO LAS MERMAS QUE SUFRE ESTA MATERIA
PRIMA EN EL PROCESGC DE FABRICACION




Por los cnadros anteriores notamos a que el sebo sufte una pérdida del 3% por
refinacién; usando el sebo de mayor calidad y mayor precio y los aspectos que
afectan los costos de las empresas consumidores de sebo comparan  aspectos
para obtener un apoyo €conomico para importarlo, impactando & fa industria
nacional procesadora de grasas comestibles para que llegue al consumidor
con un precio accesible por ser ¢l que finalmente absorbe los costos de todos
los insumos que afecten al producto

La produccion mundial de oleaginosas es ciro factor que determina el precio
internacional del s¢bo, pues tiene un crecimiento constante y tan solo para el
afio de 1998 se produjo 260.1 millones de toneladas de semillas oleaginosas
{core son: soya, semilla de algoddn, cacahuate, semilia de girasol, semiila de
colza, copra y palma kelmel) y claro, si se presenta mayor oferta de semillas
de mayor calidad en menor precio provoca que el sebo sea menos cotizado y
estimado internacionalmente por 1o que los empresarios nacionales prefieren
importar su materia prima, por contar con mayor calidad a menor precio, que
producir su propio sebo a alios costos. También es consumida la semilia de
oleaginosa que se produce en el pais aunque solo se cosecha el 0.3% de la
produccion a nivel mundial ( en 1997).

El proteccionismo del gobierno influye en el precio para la adquisicion del
sebo nacional; México no ha sido la exencion en este rublo pues ba mantenido
politicas proteccionistas a esta rama mdustrial por que su tecnologia se
estabilizé v perdid competitividad El gobierno con estas medidas busco
favorecer la produccién v elaboracion de productos derivados dentro del pais,
pero cabe mencionar que a su vez “México también ha recibido ayuda
extranjera para apoyar la produccion de aceites y harinas oleaginosas""?

En este aspecto México debe producir su propia materia prima para no
depender siempre de la importacion y llegar a ser autosuficiente en el ramo.

Las medidas proteccionistas afectan el comercio internacional de semillas,
aceites y harinas oleaginosas; estas medidas son en forma de aranceles
progresivos, u objetivos de autosuficiencia relacionadas con restricciones de
drvisas v una necesidad de incrementar los ingresos afectando a la economia
global del sector, pero el objetivo principal es favorecer la produccion
nacional, aunque es comun pensar que es mejor seguir importando por ser mas
barato que buscar una produccion a bajos costos, donde también mfluye el

2 ANIAME.No.7 Afio 1990. pag 1



clima de la zona productora de bovinos y por lo mismo su capacidad para
aportar el sebo que se requiera.

El precio promedio durante 1985/1990 fue de 352 7 délares por T.M (precio
Chicago) v los precios para 1991 promediaron 335.1 délares por T.M Estos
bajos precios han incrementado el uso sobre los aceites vegetales en ramas de
alimentos, v cabe recordar que el precio se fija internacionalmente, en dolares

v con la unidad de medida “toneladas métricas™.

El precio es fijado en el mercado de las oleaginosas pero también se ve
afectado a la produccién ganadera y aunque México exporte cabezas de
ganado z los Estados Unidos de Norte América esto no indica que el sebo
regrese al pais en un costo menor, pero como la industria norteamericana no
le da demasiado (por consumir mas aceites vegetales) uso es por ello que lo
ofertan a menor precio, ver pie pagina 12

Otro factor que afecta a los precios Interna y externamente es una devaluacidn
moneda, pues cambia los precios de produccidn y transforma la situacién en el
mercado nacional e internacional. En el mercado nacional los precios suben v
muchas veces la calidad recae por problemas climaticos o de transporte; v en
el mercado internacional se ofrece a precios mas bajos presentandose como
una mejor alternativa para ia compra de la materia prima; dicho fendémeno
también se presenta en la produccidn de la oleaginosas y con ello afecta al
precio del sebo.



2.6 Comercializacion del sebo industrial
a) Transporte v almacenamiento

Otro factor que afecta el precio es el almacenamiento, manipulacién y
transporte del sebo ( v otras grasas ) a granel El sebo entra dentro de las
normas alimentarias para proteger la satud de los consumidores, y estas reglas
estan reglamentadas mundialmente v controladas por la comision mixta de la
FAQ/OMS.

El cédigo se aplica a la manipulacion de aceites v grasas comestibles 2 granel
Yy a continuacion se numeran las mas importantes,

*Se debe almacenar en tanques cilindricos con techo fijo v sustentacion
propia, si es posible que sean largos, verticales y delgados v con fondo conico
o pendiente para facilitar el auto escurmmiento; se debe prever el periodo de
almacenamiento, la rotacién y los productos diferentes que se manipulen ,
también deben tener una capacidad de 200 a 1,000 toneladas v ser un bugue de
acero suave y recubiertos con una capa merte e idénea para alimentos, aceites
y grasas; los mismos tanques” (inchuyendo los fijos en tierra) deben de contar
con instalaciones de calefaccidn y un sistema de aislamiento en la pared
exterior del tanque para evitar la contaminacién del mismo.

*El almacenamiento debe contar con temperaturas adecuadas para el mismo
almacenamiento dependiendo del tipo de grasa que se desea almacenar,
también tomar en cuenta la limpieza que se requiere para no contamnar el
producto, asi como evitar la oxidacién y contaminacion por residuos del
material usado anteriormente.

En resumen se requiere invertr en el almacenamiento v traslado del sebo va
sea aplicandolo el mismo empresario o pagando a un tercero por &l servicio
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CAPITULC 1IF

Va2 hemos revisado en los capitulos uno y dos el origen y desarrolio del sebo,
ahora en el tercer capitulo, se van a abordar las perspeciivas y expectativas de
crecimiento, que tiene el sebo. Con este fin analizaremos algunos acuerdos del
Tratado de Libre Comercio con Estados Unidos de Norteamérica y Canadé
Primero analizaremos las expectativas de crecimiento donde se nota la
influencia gue han temdo los planes gubernamentales, asi come las peliticas
proteccionistas y comerciales en el sector.

También se analiza la exportacion y trato en el mercado nacional de algunos
sustitutos del sebo y otros productos que lo utilizan como materia prima
(jabones), asi como los aranceles aplicados para hacer potar la importancia de
incrementar Ja produccion interna y llegar ala analisis de las posibilidades de
ser competitivo en el mercado nacional y en el extranjero
Finalmente estudiamos los beneficios que recibe la ecologia al hacer buen uso
de los recursos (desechos que requiere el sebo para su produccton) que genera
la produccidn de carne y anunales muertos en vias pablicas

3.1 Expectativas de crecimiento del sector

El crecimiento de este sector esta ligado al crecimiento de toda la economia
mexicana por lo que es necesario recordar que ¢l Estado ha 1ntervenido en el
desarrollo del mercado con diversas politicas, como son financiamientos
fiscales, endeudamiento mterno v externo para apoyo de algunas empresas y
otros medios intromisidn legales que le otorgd la constitucion de 1917 con
apoyo de algunas leyes reglamentarias las cuales también le permiten ejercer
este poder 2 través de los planes econdmicos de cada sexenio, &stos se
planean con cada nuevo gobierno 1o que los lleva a carecer de continuidad o
permiten que se vean afectados en su realizacion por las sugerencias externas
que se reciben de organismos internacionales con carécter de obligatoriedad
para tener acceso a los prestamos de los mismos organismos.

El Bstado Mexicano hasta hace unos afios intervenia directamente en la
gconomia por tener como caracteristica ser paternalista y contar con un grueso

aonter e ial 1 3 1 1 1 1 1 . 1
sector paraestatal, este modelo ha vemdo decayendo desde nace mas 4 un
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sexenio, pues S€ esta dando un Proceso para cambiar esta forma de
intervencion  gue @ “ran directa, buscando quedar menos ligado 2 la
intervencion directa € la economia ¥y dedicarse mas a st papel de salva
guardar la seguridad del pueblo mexicano y gwarlo €omo nacion, con elo ha
permitido (ue e} mercado se mangje solo  con algunas jntervenciones de
capital ex{ranjero; desafortunadamente este proceso S€ ha dado demasiado
tapido ¥ 1O ha permitido 2 todas las ramas industriales ser gompetitivas antes
de exponerlas al mercado internacional & {raves de tratados comerciales como
el de Libre Comercio con Canadé y Estados Unidos de Norteamérica. El
sector qué nos inferesad también s& ve afectadc en este proceso por gue, como
vimos en los capitulos anteriores, el sector ne produce foda la demanda interna
importando & fliante del exganjerc ¥ se ve asfixiada por una oferta externa
que ofrece 1a materia prima a menor precic buena calidad v para colmo de
males s V€ afectada la produccion nacional por fenomenos naturales ¥
econdmicos 108 cuales no permiten que S incremente la oferta y mucho
menos s pueda ofrecer a menor precic qué ol internacional, Pero este
problema lo ‘rataremos mas adelante en aranceles con &l Tratado de Libre
Comercio.

De todo lo anterior podemoes notar que la oferta y produceion de sebo puede
caer €0 Una Crisis de la cual seria muy dificil salir si no se apoya cok politicas
reales v accesibles al sector El crecimiento de nuestro sector en las filtimas
décadas no se ha nresentado pues coOmO aotamos en los cuadros del capitulo
anterior, VEMos que ol nimero de empresas productoras fue decayendo en la
década de los 70y 80 v aunque ahora cuentan con un apoyo mayor solo se han
registrado hasta el ultimo censo efectuado alrededor de 21 establecimientos y
alguncs de ellos sin una Jocalizacion exacta y §i ha esto agregamos las pesadas
y gravosas estructuras de comercializacidn ¥ centrahzacion de la produccion
notamos que es muy Poco el crecimiento que s€ ha tepido y en atgunos casos
el crecimento €8 nulo pues noO € ha incorporado ecnologia de punta €n 108
algunos establecimientos Y mucho menos s¢ ha incrementado la magnitud de
elias para ser mas competitivas.

En los ultimos afios, la importancia de nuestro pais se ha beneficiado
mundiaimente por 1as rapidas recuperaclones de las crisis economicas que
hemos suftido ¥ también por el hecho de representar un gran mercado de
consumidores ( 100 millones de habitantes) cuyo poder adquisitivo se €spera

s TeCupert gradual ¥ paulatinamente, ¢ forma sostenida

-1
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El mercado mundial de aceites v proteinas actualmente manifiesta una sobre
produccion, para lo cual ¢l mercado mexicano incrementa Constantemente su
consumo del exterior en vez de buscar estrategias para incrementar su propia
demanda, pues ahora parece halagadoras sus expectativas de seguir

comprando a precio internacional y de buena calidad pero hay que recordar
que e! mercado es cambiante y se requiere estar preparados para cualquier
caida, también no hay que perder de wista que la poblacién tiene un
crecimiento constante y el sector es seguro que siga creciendo pero debe
hacerlo primero para cubrir sus prapias necesidades.

1

El programa de modernizacién de la industna que permite la competencia
internacional de los subproductos (Oleaginosas Nacionales) y particularmente
ante la perspectiva de la eliminacion de barreras arancelarias con el TL C.
hace imprescindible la racionalizacién de Ia molienda de oleaginosas en
funcién de la pasta que pueda desplazarse en su zona local para que se indique
el consumo local de pasta y el resto desplazarlo a nivel competitivo con ¢l
exterior.

Por todo lo anterior , se puede decir que las expectativas para que ¢l sector
productor de sebo crezca en forma constante y sana, se debe proteger con
politicas seguras y realistas al sector nacional y aprovechar las oportunidades
que ofrece el mercado internactonal sin perder de vista al nacional, también es
necesario que se establezean relaciones estrechas entre los sectores nacionales
que ofertan el sebo v los consumidores. Otra propuesta es descentralizar a las
empresas productoras v abrir sucursales con tecnologia de punta, cerca de las
zonas productoras de ganado, que ofrezcan mayores ventajas ¢ incentives a 1os
demandantes de sebo, por estar ubicados cerca de la produccion directa de la
materia prima del sebo Y como se trata de un sector grande vy dispuesto a
participar en el desarrollo de la economia nacional puede aportar al
crecimiento del sector un gran beneficio



17 Efectos del Tratado de Libre Comercio de América del Norte
(TLC)

En Ia década de los ochenta las relaciones de México con los Estados Unidos
de Norteamérica eran practicamente bilaterales v fue precisamente en este
periodo cuando nuestra nacion se mtegré al GATT (Acuerdo General sobre
Aranceles Aduaneros y Comercio) del cual el pais de Canada es miembro
fundador v el ofro integrante del Tratado de Libre Comercio; aunque Mexico
no era un proveedor importante para Canadd, y donde actualmente se ha
ampliado las exportaciones en el ramo textil y productos de la confeccion por
quedar exento de las barreras arancelarias acordacdas en ¢l T.L.C. , México se
integré a este acuerdo para buscar beneficios y buscar una entrada segura al
primer mundo, para los Estados Unidos era necesaria la integracion para
protegerse de otros grandes bloques que se estaban formando en el resto del
mundo y amenazaban el quitarle e} poder de controlar la economia
internacional v con ello el mercado de valores

México, Canadd y Estados Unidos de Norteamérica, por ser economias
deudoras, enfrentan retos semejantes en términos de expandir sus productos de
exportacién v servicios a los 'mercados internacionales y para ello se penso en
el TL.C. con un fin de reglamentar y estimular los lazos comerciales ( para
protegerse a si mismos) y expandir las inversiones principalmente de Estados
Unidos para asegurarse un estable acceso a los mercados internacionales
fortaleciendo su propio sistema comercial La importancia de la década radica
en las posiciones gue toman en el mercado los paises integrantes del T.L.C. , a
Canada lo ha impulsado a ser mas competitivo y a salir més hacia afuera,
Meéxico se fue por el mismo camino y mas abiertamente cast sin restricciones
al capital, Estados Unidos se convirtid en una economia introvertida para
proteger su industria y mas extrovertida para sus productos competitives.

El TL.C no es un acverdo que surgid en forma rapida y sin foros donde
exponerlo, aungue es bien cierto que la mayoria de los acuerdos y los mas
importantes se tormaron Internamente entre las economias negociantes,
también fue un proceso que se dio como respuestz a todos los cambios y
movimientos que sufr1é la economia internacional con ¢l fin de proteger 2 la
nacional; se presentaron varios foros para emitir opiniones y propuestas con
respecto a este tema en donde se comprometia a todos los sectores con sus

ramas que se debian negociar y concertar; en estos foros también se anahzo



los t'ipés de reglamentos sobre los cuales se debia negociar para que México
(Gmico miembro que no tiene una economia de primer mundo) principaimente
no saliera afectado y se buscaba con ello ingresar a una etapa superior en el
desarroilo propio de la nacion; de los temas negociados e importantes
tenernos el sector energético que actualmente se desea privatizar, la industiia
automotriz , servicios, etc. de todos ellos se buscaba sacar el maver proveche
para €l mismo ramo y su competitividad

Tampoco hay que perder de vista que ya existia enire Canadé y Estados
Unidos un tratado de libre comercio que fue negociado en un periode de
dieciocho meses mayo —86 a octubre de 1987) basado principaimente en el
GATT v de acuerdo a los principios de este. También es bien cierto gue las
principales relaciones internacionales de México eran precisamente con los
Estados Unidos v todos estos acuerdos bilaterales vy tratados son teniendo en
cuenta la creciente globalizacién econémica que hace necesario promover y
apoyar la competitividad de la region y pof lo mismo buscar un mayor
beneficio para cada miembro integrante, ejemplo de ello son los Canadienses
productores de ganado que estin aumentando su produccién y los agricultores
que ya cuentan con ventas de granos a México en forma directa y protegida,
pues México debe de alimentar a 100 millones de mexicanos, teniendo
cuidado especial en dichos sectores.

Al entrar en vigor el nuevo Tratados de Libre Comercio, México resintié una
grave penetracion de grasas vegetales y animales principalmente de los
Fstados Unidos, por ser productos gue no tienen demanda por su habito de
consumo y por ello el plan de modernizacién de la industria acertera permite
1a libre importacion de los volamenes que cada empresa requiere de la matena
prima, considerando que la industria nacional se encuentre sobre mstalada.

Las reglas de origen en el Tratado de Libre Comercio
Los paises que tienen acuerdos comerciales preferenciales con algunos socios
comerciales, definen métodos para determinar el origen de un producto para

limar preferencias  comerciales que algunos paises obtuvieroni por un
acucrdo con piases miembros dei que fue el GATT.
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El objetivo fundamental de estas reglas de origen son los acuerdos
preferenciales para excluir a paises terceros de concesiones negociadas entre
dos paises que deberian de ser los nicos beneficiados; estas reglas se utilizan
para determinar a cuéles paises se les cobra impuestos “antidumping y

nsumos de origen en terceros paises. La determinacién del pafs de origen se
vuelve probiematica en ei caso de productos que en su elaboracion se usan
msumos de dos o més paises; en la practica existen cuatro criterios para
determinarlo:

o Cambio en clasificacion arancelaria

Transformacidn sustancial (varios criterios abarca)
Porcentaje del valor agregado nacional,
Determinacion de procesos productivos especificos,

o]

Q9 e

Cambio en clasificacion arancelaria

Se 1e da el origen al producto que sea diferente a los insumos importados para
su produccidn, es un método preciso para determinar el origen de una
mercancia y ademas el empresario no necesita calcular el insumo en sus
costos, ni el gobierno requiere hacer auditorias. El método tiene la desventaja

de que la lista de excepciones de productos es amplia y reduce a muchos
productos.

Transformacion sustancial

Es una prueba legal aplicada por E.E.U.U. para determinar el pais de origen y
se encuentra en productos que han sufrido una transformacion rtelevante
durante el proceso productivo. Las ventajas de este método es que Estados
Unidos ha permitido establecer un acervo de antecedentes para confrontar el
marco legal de las reglas de onigen v la desventaja es que hay discrecionalidad
generando incertidumbre en el exportador y permite al pais tener decisiones
arbitrarias sobre el origen del producto.
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Porcentaje de valor agregado nacional

Este método otorga el origen a un producto dependiendo del porcentaje de
valor agregado nacional, esto incluye el valor de insumos nacionales y €l costo
de procesamiento realizado en el pais, es un método facil de entender por los
empresarios aunque el problema consiste para los productores que emplean
mano de obra barata.

Determinacién de procesos productivos especificos

Define procesos productivos realizados en un pafs y que dan modificacién
significativa a los msumos importados y se aplica describiendo producto por
producto vy se utiliza en productos importados sujetos a cuota. Este método es
sencillo v entendible para el empresario que pucde seleccionar los insumos de
su producte, el probiema es que tiene un costo eievado por elaborar listas
extensas de los procesos productivos.

El sector de las grasas animaies como el de las oleaginosas, también se
trataron en el T.L.C. v se busca la certificacidn de origen de dichos productos

Las barreras arancelarias también se negocian en ¢l T.L.C. y en el GATT
también se revisan en una ronda de este mismo organismo en donde se aceptd
que las cuotas del T L.C. se contabilizaran como parte de ios compromisos
de México en la Ronda de Uruguay negociando cuotas de acceso minimas o
nulas para la mayor parte de los productos. En el cuadro siguiente mostramos
las cuotas de acceso al mercado mexicano, basadas en promedios 1986-1988
con ¢l resto del mundo.
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Cuadro 24

[ CUOTAS DE ACCESO AL TL.C. Y GATT

ftoneladas)
PRODUCTO EEUU ICANADA INMF
TLC TLC |
GRASAS ANIMALES 35,000 1,000 2,111
Avicolas g5,000 0 1,000
Maiz 2,500,000 1,000 *10,000
*A partir del afio &

FUENTE: ANIAME REVISTA No 15 ANO 1994 Pag. 19

ANIAME: Asociacion Nacional de Industrigles de Aceites y Mantecas

Comestibles, A C.

Los aranceles equivalentes en GATT fueron los mismos que el T.L.C. con

algunas excepeiones que se observan en el siguiente cuadro:

Cuadro 28

ARANCELES EQUIVALENTES

PRODUCTO TLC GATT
GCRASAS ANIMALES 282% 282%
Avicolas 280% 280%

Maiz 215% 215%

| Leche en polve 138% 1239%
g Café 20% 80%
% Cigarrillos 50% 75%

FUENTE IDEM.. CUADRO 24
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En este cuadro como el anterior, se anexan otros productos para que podamos
comparar 2 las grasas animales con las grasas animales con los aranceles en
general, en este cuadro vemos que son precisamente las grasas animales las
que tienen el arancel mas elevado

Los aranceles de las oleaginosas también s¢ ha afectado con el Tratado de
Libre Comercio y para ef Subsector se realizaron diversos estudios deduciendo
que México se enfrenta a una serie de obstaculos para el aprovechamiento de
la exportacion, estos obstaculos son. atraso tecnolégico , el retiro del apoyo
del Estado para la produccion, los bajos rendimientos y la mano de obra
insuficiente asi como otros aspectos; todo esto ha ocasionado gue decaiga esta
produccién v gue no se pueda competir y por lo mismo al tener que comprar
estos al extranjero con altos aranceles y recordando que el sebo se fija v
clasifica internacionaimente con estos productos, pues también enfrentamos
algunas de estas trabas para la importacién.

El Tratado de Libre Comercic con Méxice ha afectado al sector en las
relaciones comerciales con EEUU en mayor grado que con Capada por ser
todavia importadores mavoritarios de sebo de este pais v grandes exportadores
de jabones y productos relacionados con la misma rama, por lo mismo hemos
establecido las normas para las transacciones que se requieren, asi se trate de
aranceles, reglas de origen, etc

Con Canada este proceso no se ha evidenciado abiertamente por que cas: no
importamos sebo (de Canada), v aunque en el mercado de las oleaginosas si
existe una relacion mas competitiva no ha afectado al sector en gran medida;

de hecho, nos ha beneficiado este tratado para la venta de productos derivados
del sebo

Para tener un estudio mas completo de la influencia del T.L.C. en empresas
que utilizan el sebo como materia prima, analizamos para ios jabones v
detergentes en México y Estados Unidos, al subsector de jabones que cuenta
con un numero aproximado de 46 empresas (para 1990), mismas que
fabrican variedades vy caiidades de jabones vy detergentes utilizando
aproximadamente el 85% de su capacidad instalada y mantiene un crecimiento
constante de alrededor del 5%, considerando que México importo insumos
para dicha produccion con un valor de 35.5 mdd durante 1990 y con una
estructura arancelaria siguiente...
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Cuadro 26
Meéxico :ESTRUCTURA ARANCELARIA
PARA LOS JABONES v
DETERGENTES 489g, [

RANCEL MILLONES DE

DPoLARES ;
J !

FUENTE EL MERCADC DE VALORES
Ne.10 MAYC DE 1992

En 1990 1z €xportacién de jabones tuvo un destino principalmente a2 Estados
Unidos con un 90% de! total €xportado, pero es necesario notar gue los
Estados Unidog importa jabones de Canada, Alemania ¥ Remo Unido asi
como de México, por lo que se debe suponer Gue no cuenta con una indysirg

tompetente, por lo anterior e deberia de aprovechar la oportunidad
A1 ™ al
1

incrementando las exportaciones de jabon v buscar inas partiCipacién en e

mercado internacional

Cuadrs 27

|
|

ARANCEL ILLONES DE ( %
| , OLARES | i
i 8. 23 [
193 71.7 |
70 26 :
1

269
FUENTE: IDEM ... CUADRD 24
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Cuadre 28

CANADA! ESTRUCTURA ARANCELARIA |
PARA LOS JABONES Y DETERGENTES
EN 1990.
I\RANCEL MILLONES DE | %
DOLARES

o 19 1
DEL 1AL 5 1.5 7
DEL 5.1 AL 10 46.8 22.3
DEL 10.1 AL 15 154.3) 735
DEL 15.1 AL 20 5.3 25
TOTAL 209 g 100
FUENTE: IBIDEM. . CUADRC 24

Los productos mexicanos participaron en forma significativa en 19 de los 20
principales que importa Estados Unidos de este sector v aplico aranceles de
0.1 a 5% a los productos de origen mexicano.

La producciéon mundial de jabén cuenta con muchos paises oferentes ( mas de
28 paises) de todos los continentes, pero es grato saber que en 1979 México
participaba con un 3.1% y en 1981 lo aumento a 3.3 % del total de lo que
equivale para 1979 a 233.8 miles de toneladas y para 1981 2 260 miles de
toneladas lo que coloca a México en Aménica Latina en el segundo lugar de
produccion de jabones , el primero es Canadé; en 1982 México produce 646
mil toneladas aportando un 5.3% del global mundial y colocandose en el
primer lugar de América Latina como productor de jabon, ™

Con los datos anteriores vemos que hay muchos paises que exportan jabones
pero también es cierto que muchos los umportan como son: EEUU.,
Alemania, Francia, Italia, Reino Unido, Swiza, Japén y muchos mas; ademas
sus importaciones son elevadas como por ejemplo en 1970 el total de las
importaciones de ellos ascendio a 2 283.3 mullones de pesos y para 1975 se
incremento en 19,673.2 millones de pesos y dos afios mas adelante vemos que
se sigue incrementando al reportarse en 27,532.5 mullones de pesos y en 1978

' Segin datos de 1a ONU Yearbook of industrial Statistics 1990



ya se habja duplicado el valor de las importaciones del sector pues ascendio a
46,900.8 millones de ddlares v cabe aclarar que en el sector de jabones y
detergentes también entran otros productos como son: algunos de perfumeria
y tocador, cosméticos preparados, acido capricho, glicerina cruda y refinada
excepro 1a del grado de dinamita; en los cuales mosotros también somos
competitivos.

3.3 Postbilidades de Competitividad.

Pa:a empezar este andlisis es necesario dejar en claro que la competitividad

se refiere a la competencia existents entre paises, si no que hablamos de la
competenma entre sectores y empresas, Ahora, con todo el estudio previo que
tenemos de las ramas y sectores que nos inieresan, asi como su
comporiamiento en los mercados podemos decir gue hiteralmente el mercado
del sebo esta abierto para crecer al exterior, siempre que se tengan las politicas
adecuadas, pues es necesario recordar que no somos autosuficientes en €l
consumo nacional y antes de pensar en salir a competir debemos de satisfacer
las propias necesidades; hay posibilidades v se ha estado dando un proceso de
crecimiento en el sector del sebo pero hace falta que no se detenga este
movimiento v gue defina metas reales y con ello haremos que crezcan tambien
y se expanda mas los otros sectores industriales que consumen sebo.

En cuanto a industrias que generan productos que contienen como materia
prima al sebo, tememos varias importantes y que actualmente ya son
competitivas, ofreciendo al exterior sus productos gracias a la apertura del
mercado, pero no hay que perder de vista, que para que ellas sigan creciendo
es necesario abastecerlas de su materia prima en las mejores condiciones
posibles y sin todas las trabas del pasado que afectaron a su desarrollo Las
industrias a las que nos referimos son la jabonera que exporta gran parte de su
produccién a Estados Umidos, por ser de gran calidad y bajo costo sus
productos; la otra industria exitosa es la de produccion de alhimentos para
animales que también satisface la demanda interna en su totalidad y exporta al
extranjero y no solo a EE.UU , sino también a paises europeos y como ya
Europa es un mercado comun, podemos tener posibilidades de crecimiento v
competir con empresas de gran escala. El probiema a que se pueden enfrentar
dichas industrias es ia falta de capital, v la necesidad de financiamiento puede
causar fusiones con capitales extranjeros ¢ mcluso con empresas exiranjeras o



en el peor de los casos un endeudamiento con pago de infereses que no
permitan el crecimiento y mucho menos la competitividad

Competitividad de México en el mercado estadounidense

Tl grado de participacion de un producto (o productor / empresa) de una
region especifica en un mercado, constituye un factor o indicador de su
competitividad y las variaciones de las exportaciones permiten notar los
cambios de 1a oferta v la demanda, mientras las variaciones significativas en la
participacién competitiva con este razonamiento se negocio en el Tratado de
Libre Comercio.

El analisis de los costos de produccion es un método para estimar la
competitividad entre dos productos en una © mas regiones,
desafortunadamente para México en la mayoria de los productos que se
producen los costos son mayores que los requendos en ia misma rama pero en
EE.UU., aunque en la evaluacién de 1994 esta situacion se revirtio al producir
una baja relativa en los costos de los productores mexicanos; pero hay que
tener en cuenta que mas de la mitad del sebo se compra al extranjero con un
costo cotizado en délares, y por lo tanto quedo al margen de esta devaluacion

El panorama de la industria aceitera en México, desde sus principios hasta el
presente tiene una rapida evolucién y es una de las mdustrias mas nuevas y
prioritarias en nuestro pais y con productos que son fundamentales para la
vida de los mexicanos, por lo que se prevé un futuro promisorio, activo y
exigente para la generacion de los nuevos empresarios.

3.4 Importancia del Sebo Industrial para la Ecologia.

“La importancia de preservar el medio ambiente, va ligada al crecumento
econoémico ..que depende de la creacién de condiciones optimas para la
proteccion del entorno, en concordancia para las demas aspiraciones de la
humanidad™"’

Es interesante motar un mensaje de esta natyraleza en una revista tan
importante para la industria como lo es ANIAME (Asociacion Nacional de
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Indusirias de Aceites y Mantecas Comestibles, AC ) por que nos esta diciendo
que ya el sector indusirial, pilar de nuesira economia, se preocupa por el
medio ambiente que es un patrimonio naciopal, ; pero que es €n lo que
realidad debemos cuidar del medio ambiente? '

Las respuestas posibles serian. ¢l aire que respiramos, el cambio del sistema
climatico, la destruccion de la capa de ozono, la erosién de ios suelos, la
comtaminacion del agua va sea en rios o en el mismo océano, y tamios
fendmenos climaticos que solo podemos entender que son el resultacdo de una
urbanizacion no planificada y un desarrollo industnal que nunca se percate y
mucho menos se preocupo de la conservacion del medio ambiente por lo que
nunca planeo ia proteccion del mismo.

Esta preocupacién por ¢l medio ambiente viene aumentando conjuntamente
con una serie de requisitos que actualmente se exigen al empresario para poder
producir sus mercancias; y se presentan en forma de restricciones relactonadas
con el medio ambiente que de una forma particular limitan el desarrollo y lo
modifican para no causar dafios ambientales graves o menoscabar la calidad
de vida de las generaciones presentes y futuras. También es cierto que existen
problemas ambientales que son de suma gravedad v requieren de atencion
urgente del gobierno y de la propia sociedad puesto que ya se esta consiente
del riesgo de tomar decisiones pensadas solo en el beneficio econdémice.

El deterioro del medio ambiente perjudica a las personas (en ¢l presente y en
el futuro) haciendo necesario aclarar cual es la forma de evaluar el progreso
gue ya en nombre de este, cause el deterioro ambiental, y dado que el
crecimiento econdmico es necesario para que se presente el desarrollo, st
entendemos como desarrollo a elevar los niveles de vida, es vital la megjora de
la educacidén, la salud v prepara a la poblacidn desde sus primeros afios de
educacion con formas seguras de proteccidon del medio ambiente Se debe
evaluar también, los costos del deterioro que ya se estima en  excesivo y
universal, por lo mismo es un problema que atafie a todo el mundo y el reto a
vencer es Jograr satisfacer las necesidades del presente sin afectar la capacidad
de las futuras generaciones para satisfacer las suyas cuando estén aqui, Osea,
nuestros hijos no pueden heredar un mundo contaminado, enfermo y sm
Tecursos naturales para su subsistencia.

Este problema se esta resolviendo con inversiones econdmicas y con politicas

en pro del medio ambiente, asi como, recursos humanos capacitados para

cuidar v evaluar ¢l seguimiento de dicho problema; también se evalla las
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inversiones para generar una tasa mas alta en el futuro. Para les temas
ambientales se reguicre” cstar consiente del grado de calidad del medio
ambiente que se tenia, del que se tiene v del que se tendra en el futuro, sino se
solucionz ahora arriesgando inversiones que dardn en el futuro un fruto a
ruestros herederos, por que el precio de la contaminacion se paga en salud y
bienestar.

Un estudio piloto de la cuentas nacionales de México indica las posibles
magnitudes de los ajustes requeridos para medir y subsanar los costos
ambientales; como cuando se hizo un ajuste para medir el agotamiento del
petrdleo, los bosques y las aguas subterraneas, el producto nacional neto de
México era de un 7% menor, un ajuste adicional para temer en cuenta los
costos de evitar la degradacion del medio ambiemte, en particular la
contaminacién del aire, el agua y la erosion del suelo hizo bajar otro 7% el
producto nacional; claro esta que estas estimaciones son preliminares y soio
nos dan una idea del costo en otros sectores como la ganaderia donde el valor
agregado neto decaeria por los malos suelos y pastizales, que como vimos en
el capitulo dos , son de vital importancia para la produccion ganadera, y s lo
gue necesitamos es mantener un crecimiento constante y sostenible se debe
proteger y controlar al medio ambiente.
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CONCLUSIONES

Se sabe que toda actividad econdmica supone una transformacicn del mundo
natural pero debe realizarse evitando la excesiva degradacion, la produccidn
de sebo se encuentra dentro de este movimiento y se considera fundamental
para lograr los objetivos propuestos, siendo la Gnica rama que produce de
desperdicios animales altamente contaminantes pues causan rafones, msectos,
y dafian todos los medios naturales mencionados anteriormente, 1as empresas
productoras de sebo recolectan y reciclan los desperdicios evitando el que se
arrojen a las vias publicas, al campo o a las aguas; al utilizar como materia
prima a los squilmos organicos, incluyendo fa sangre de ios animales, evita
focos de contaminacion v por lo mismo que se degrade el medio ambiente, v
ademas provee de materia prima fundamental a ofras ramas mdustriales
importantisimas como son las alimentarias y las de limpiadores (Jabones); esto
también se aclara con el hecho resiente de gue actualmente se recolecte a
perros muertos para este fin. S1 esta empresa no existiera o sigue decayendo,
la contaminacion y deterioro del medio ambiente seguira aumentando con
menos posibilidades de solucidn

Al realizarle una entrevista al Lic. Ramon Abaat, presidente de Jabdn y
Grasas, S.A. de C.V. me comentaba que ellos son como  “las aves de rapifia”
pues limpian la ciudad de los desechos menos deseados y su trabajo es
paciente y en el momento justo , y 2 mi opinién tenia toda la razén, pues la
existencia de estas empresas ( que cada dia se extinguen mas ) son las unicas
que podrian librarnos de estos desechos y cuidar del medio ambiente ademas
de producir empleos . Si no se traen todos los residuos que no se utiheen ha
este establecimiento corren el riesgo de volver al lugar donde los depositan,
muy insalubre (comunidades enteras) y crean el peligro de epidemias por
favorecer Ja contaminacién de otros productos que se encuentren en el proceso
de elaboracion siendo que la mayoria son de facil descomposicién. Para los
empresarios que requieren de esta materia prima es mas costeable compraria a
oros que se encarguen solo de su produccién, que intentar ellos mismos
producirla, pues requiere de gran instalacion y movimiento continuo Por
sufrir descomposicién rapida. Ademss ya se cuenta con un proceso de
recaudaciéon organizadc y hay productos que pueden recibir un
semiprocesamiento para evitar su facil descomposicion para ser llevado a los
centros de transformacion cuando se cuente con la cantidad considerable
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La éxistencia de este sector es de vital importancia para le ecologia de nuestro
pais v del resto del munvo, para poder conservar la salud con limpieza y este
es un sector que se encarga de recolectar y procesar £stos desperdicios que
dafian el medio ambiente y ademas los convierten en materia ttill para
1 1
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a la economia nacional.

Durante todo el capitulo tres vimos las posibilidades de crecimiento y
competitividad del mismo asi como los beneficios que puede traer a diferentes
Ambitos inclayendo el medio ambiente, afirmando que ¢l sector tiene grandes
expectativas de crecimiento asi como de ser competitive ya que como hemos
analizado tiene un mercado garantizado tanto Interno como externo y la
evidencia mussa que en la actuzlidad se esta incrementande, dejando atras
los dias en que las empresas dedicadas a este sector estaban desapareciendo;
aunque no se cuente todavia con el cense industrial del 2000 ya podemos
vislumbrar un incremento en sus empresas ahora lo que se hace necesario son
politicas que tiendan a apoyar a dicho sector y a todas las ramas que estan
relacionadas con ¢l mismo para no permitir que la competencia externa las
ahogué o desaparezcan por falta de capital y en su defecto se vean en
necesidad de asociarse a capitales externos.

Es precisamente el Estado el tnico que puede salvar al sector pero no con eilo
se esta buscando gue vuelva al paternalismo, pues por experiencia sabemos las
paraestatales son una carga para toda la poblacion y las economias estan
constantemente enfermas; por lo que se debe buscar que implante medidas
adecuadas para el crecimiento interno y tome medidas de proteccién al sector
teniendo como aval el hecho del monto de las importaciones del mismo y ia
capacidad que se tiene actualmente para producir la industria mexicana.

Después que se incrementen las industrias procesadora de sebo se puede
empezar a pensar en la venta al exterior, asi como apoyar a la produccion
ganadera y al sector industrial principalmente al jabonero y al de la mdustria
de alimentos para animales, también se puede apoyar a la agricultura, pues se
fabrican fertilizantes, en cuyc campo, somos insuficientes; y  que los
importados de EE.UU., este pais nos envia desechos que a veces resultan de
calidad dudosa, cuando podemos producir came, vy nuestros propios desechos

Las expectativas de crecimiento son favorables para los dos o mas sectores

involucrados en este proceso, por que la demanda en ambos es alta y se puede
esperar que generen empleos al corto plazo.
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La globalizacién répida y simultdnea, ha influido México para diversificar sus
mercados (v sus fuentes de abastecimiento) pero no ha encontrado la
especialidad en la que puede ser competitivo con reCurses renovables para
buscar el incremento del nivel de vida de los mexicanos, por medio de la
ampliacién de la oferta de emplec proveniente de mercados mas grandes, o en
su caso promover una politica de apoyo (desarrollo) que incentive el empleo
generado en las empresas pequefias O medianas nacionales, como las
productoras de sebo, y con ello diversificar fa oferta exportadora de una forma
constante al estar protegidas dentro de su mismo sector.

Por todo lo anterior se sugiere reducir la volatilidad de las vanables de
mayor impacto en la economia con politicas activas a fortalecer la estructura
sroductiva del sebo. Se debe contar con capital a largo plazo y buscar la
estabilidad en el ritmo del crecimiento econdémico, por lo que el Estado debe
tener un control preciso en la tasa de interés y también mantener a la inflacion
en indices menores a 5%. Para facilitar la meta propuesta se sugiere crear un
ambiente transparente en el ambito politico y social para lo cual se debe
promover politicas que recuperen, fomernien y promuevan los antiguos valores
morales para integrar a la familia y a partir de este nacleo generar la
produccion.

En cuanto al sector del sebo se sugiere aquilatar su importancia como una de
las ramas industriales necesaria para el desarrolic de ofras iguaimente
importantes y que generan estabilidad econémica, por medio de politicas
econdmucas, sociales y ecologicas que nformen y protejan al sector.
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