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RESUMEN

La mayoria de los rastros municipales de Hidalgo, laboran en condiciongs
inadecuadas de localizacién, capacidad y procedimientos, no cuentan con un
Médico Veterinario que lieve a cabo la supervision del proceso y la verificacion

del producto final, o si lo tiene no estd preparado para realizar la funcion del
verificador.

Pachuca es la capital del Estado y su nivel de poblacién se ha
incrementado notablemente en estos dltimos anos. El contar con un s6lo rastro
municipal para abastecer a la mayor parte de la poblacidén, hace importante
conocer las condiciones en que brinda sus servicios tornando en cuenta la
normatividad correspondiente; por tal mativo se realizo el “Estudio comparativo
entre las normas oficiales mexicanas de sacrificio y verificacion de bovinos con
el rastro municipal de Pachuca de Soto, Hgo.".

Resultaria muy exienso tomar en cuenta todas las normas oficiales
mexicanas que se vinculan con el tema, por lo que se enfocd en aquellas que
tienen una estrecha relacidn con los servicios de rastros municipales en el area
de sacrificio. NORMA Oficial Mexicana NOM-033-ZOO-1995, Sacrificio
humanitario de los animales domésticos y silvestres, MODIFICACION a la
Norma Oficial Mexicana NOM-033-Z00-1995, Sacrificio humanitaric de los
animales domésticos y silvestres; y verificacion NORMA Oficial Mexicana NOM-
009-Z00-1994, Proceso sanitario de la carne; concretamente en bovinos.



Los resultados obtenidos en el presente estudio, demuestran que los
decretos formulados en las normas ya mencionadas, no son aplicados en las
actividades dianas del rastro y que |a falta de conocimiento de estos
documentos por parte de! Ingeniero Zootecnista, el cuan no esta aprobado como
verificador, agrava mas la situacion al permitir que se irrumpa en varias
anomalias como la entrada de animales muertos a proceso, por mencionar
alguna. Por lo cual se determind que durante 1a realizacion de estudio, el rastro
en algunas &reas cumple parcial o fotalmente con la normatividad
correspondiente, pero que en su mayoria no es asi, obteniendo came de bajo
nivel de calidad higiénico-sanitaria constituyendo un problema de salud publica.

Se pueden llevar a cabo cambics estructurales dentro del rastro tomanda
en cuenta ias normas oficiales mexicanas con el fin de minimizar riesgos para la
salud del personal que en &l labora y de la poblacion a la que llega el producio,
ast como crear una cultura de calidad tanto en el encargado del rastro, ios
trabajadores y el oficial sanitario.

Aungue el presente trabajo se realizd en un rasiro especifico, puede ser
utilizado como guia en otros rastros municipales y en otras especies de abasto.



1. INTRODUCCION

En la actualidad Hidalgo cuenta con pocos rastros en condiciones
adecuadas en cuanto a localizacién, capacidad, sanidad y aprovechamiento
integral del ganado sacrificado’, realizan sus actividades en condiciones
insalubres, sacrificando a los animales inhumanamente ya que no insensibilizan
al animal antes de ser desangrado, usan métodos de aturdimiento obsoletos o
prohibidos como el clavado rapido de la puntilla en la articulacion atlantoccipital
de modo que corte la médula oblonga, o el golpe de maza, en ambos casos si
no se realiza en forma adecuada ocasionan un sufrimiento indtil al animal;, un
aspecto muy importante, es que no cuentan con la presencia de un Medico
Veterinario aprobado como unidad de verificacion, que este supervisando el
proceso de sacrificio y realice la verificacién de las canales y las visceras, 0 si
cuenta con esie, no estd capacitade para reslizar la funcion de verificador,
siendo la supervisién deficiente; debido a lo anterior no se asegura la calidad de
la came y visceras obtenidas de estos rastros, pudiendo ocasionar problemas
de zoonosis entre la poblacién que las consume.

El rastro municipal de Pachuca de Soto brinda sus servicios y distribuye
su preducto final la carme, a la mayor parte de la poblacién de esta ciudad, por lo
cual es importante que todos los procesos y servicios que se llievan a cabo
dentro de las instalaciones, cumplan con los actuales decretos de las normas
oficiales mexicanas que se le relacionen, como lo marca el articulo 52 de la Ley
de Metrologia y Normalizacion, con el objeto de lograr una mayor sanidad del
servicio y mejor calidad de ia carne.”

1 Aveiox Erciopsta o6 Minoco 1993 1
2 Dyvwcoxtn Genersl de Salud Arsmal Compondio Nommatva 195K 199



El nimero de normas actualmente es amplio y las areas que abarca
también, por io cual el presente frabajo se enfoca Gnicamente a aquellas que
tienen una relacién estrecha con los senvicios de rastros o matadercs
municipales en el drea de sacrificio;. NORMA Oficial Mexicana NOM-033-200-
1995, Sacrificio humanitario de Jlos animales domésticos y silvestres,
MODIFICACION z la Norma Oficial Mexicana NOM-033-Z00-1995, Sacrificio
humanitario de los animales domésticos y silvestres; y verificacion NORMA
Oficial Mexicana NOM-009-Z00-1894, Proceso sanitario de la carne; tomando
en cuenta principalmente a la especie hovina.

Para delimitar este trabajo, el estudio comparativo se ha realizado
Unicamente con el servicio que presta el rastro municipal de Pachuca de Soto,
Hge., el cual sin embargo, puede ser aplicable a cualquier otro rastro municipal
de la repablica, ya que son semejantes en cuanto a instalaciones, manejo y
proceso se refiere.

Y es con el fin de determinar Jos puntos donde el rastro municipal no
cumple con los decretos de las normmas oficiales en las dos areas antes
mencionadas y dar a conacer la calidad de servicio y producto que se brinda.



2. OBJETIVOS
1.1. Objetivo generai

Conocer las normas oficiales mexicanas actuales, que tienen relacidn con
las actividades de un rastro municipal.

1.2. Objetivo particular

Comparar la situacién gue prevalece en los aspeclos de sacrificio y
verificacion de bovinos del rastro municipal de Pachuca de Soto, Hgo. con
refacidn a las normas oficiales mexicanas y establecer los puntas de referencia
donde no cumple con la normatividad oficial.



3. MARCO TEORICO
3.1. Disposiciones generales

Las normas oficiales mexicanas son decreios con caracier obligatorio que
se publican en e Diario Oficial de la Federacion, las cusles deberan ser
cumplidas por prestadores de aigin servicio o producto a los cuales vaya
dirigida y serd vigilado el cumplimiento de estas por la Secretaria de Agricultura
Ganaderia y DPesarrolio Rural en coordinacion con las dependencias
competentes.

En base al Titule tercero, Capitulo 1, articulo 40, fracciones |, ilt, Vi, Vi,
VI, Xl 'y Xil de la Ley de Metrologia y Normalizacion, las normas oficiales
mexicanas tendran como finalidad establecer:

I. Las caracteristicas y/o especificaciones que deban reunir los productos
¥ procesos cuando estos puedan constituir un riesgo para la seguridad de las
personas o dafiar la salud humana, animal, vegetal, el medio ambiente general y
laboral, o para la preservacién de los recursos naturales;

Ill. Las caracteristicas y/o especificaciones que deban reunir los servicios
cuando estos puedan constituir un riesgo para la seguridad de las personas o
dafiar la salud humana, animal, vegetal, el medio ambiente general y laboral,

cuando se trate de la prestacion de servicios de forma generaiizada para el
consumidor;



Vi Los métodos de prueba y/o procedimientos para comprobar las
especificaciones a que se refiere este arficulo y el equipo y materiales
adecuados para efectuar las pruebas correspondientes, asi como los
procedimientos de muestreo;

Vii. Las condiciones de salud, seguridad & higiene que deberan
obgervarse en los cenfros de trabaje y ofros centras pGblicos de reunion;

VI, La nomenclatura, expresiones, abreviaturas, simbolos, diagramas o
dibujos que deberan emplearse en el lenguaje técnico industrial, comercial, de
servicios ¢ de comunicaciones,

Xi. Las caracteristicas yfo especificaciones, criterios y procedimientos
que permitan proteger y promover la salud de las personas, animales o
vegetales;

Xll. La determinacién de la informacién comercial, sanitaria, ecolbgica |
de calidad, seguridad e higiene y requisitos que deben cumpiir las etiquetas,
envases, embalajes y la publicidad de los productos o servicios para dar
informacién al consumidor o usuario.

Todos los productos, procesos, métodos, instalaciones, servicios o
actividades deberdn cumplir con las normas oficiales mexicanas como se
mencicna en el articule 52 de la misma Ley.

En el articulo 56 se sefiala que los productores, fabricantes y los
prestadores de servicios sujetos a normas oficiales mexicanas deberan
mantener sistemas de control de calidad compatibles con las normas oficiales.

Cuando los productos o los servicios sujetos a cumplimiento de
determinada norma oficial mexicana, no reuna las especificaciones



correspondientes, la autoridad competente prohibird de inmediato su
comercializacion inmovilizando 1os producics, hasta en tanio se acondicionen,
reprocesen, reparen o sustituyan. De no ser esto posible, se fomaran las
providencias necesarias para que no se usen o presten para el fin al que se
destinarian de cumplir dichas especificaciones. Si el producto o servicio se
encuentra en el comercio, los comerciantes o prestadores tendran la obligacion
de abstenerse de su enajenacion o prestacion a partir de la fecha en que se les
netifique la resolucidén o se publique en el Diaric Oficial de la Federacion. Los
produciores, fabricantes, importadores seran responsables de recuperar de
inmediato los productos. Quienes resulten responsables del incumplimiento de la
norma, tendrdn ta obligacidon de reponer a los comerciantes Jos productos o
servicios cuya venta o prestacién se prohiba, por otros que cumplan las
especificaciones correspondientes, o en su caso reintegrarles o bonificarles su
valor, asi como cubrir los gastos en que se incurra para el tratamiento, reciclaje
o disposicién final, conforme a los ordenamientos legales y las recomendaciones
de expertos reconccidos en las materias de que se trate. E! retraso en el
cumplimiento de lo establecido en el parrafo anterior podrd sancionarse con

muftas por cada dia que transcurra, como se refiere en el articulo 57 de la Ley
mencionada.®

De igual forma serd motivo de infraccién, el no tener a su servicio, en el
caso de plantas de sacrificio de animales y rastros, cuando asi lo hayan
determinado las normas oficiales, durante las horas laborales, cuande menos a
un Médico Veterinario aprobado; en cuyo caso se impondra una muita de 1000
a 15000 salarios minimos como lo marca el Art. 54 frac. IIl.*

3 Drrocciin Gonerad de Sakud Ammal Compandsr Normathve 1994 159- 5
4 SARM Loy Foderal do Sanded Avmal 1593



3.2. Antecedentes

Se han realizado pocoes trabajos similares al tema, el primero realiza una critica
constructiva en lo que a inspeccidn de la matanza se refiere para los rastros
periféricos de! Distrito Federal, propugnandc el acatamiento a las disposiciones
reglamentarias en todos los rastros del pais; la finalidad del tema “Critica en lo
que a reglamentacion sanitaric se refiere de la matanza de bovinos en los
rastros periféricos al Distrito Federal”, es de juzgar ef desempefo del control
sanitario, que realiza el personal Meédico Veterinario en los rastros aledarios al
Distrito Federal, en relacion a las condiciones fisicas de los mismos, a su
funcionamiento y a la responsabilidad del médico en la determinacion de las
condiciones de salud de los animales a sacrificar, de fa carne y de sus productos

de tal manera que se garantice su buen estado y calidad, tendiente a mejorar Ia
dieta alimenticia de la poblacion.”

En otro trebajo, “Andlisis comparativo de la aplicacion del Cdédigo
Sanitario en la operacion de los rastros municipal y Tipo inspeccién Federal de
la ciudad de Durango”, se realiza un estudio basado en observar las diferencias
que existen en ambos rastros de esta entidad en cuanto a proceso de sacrificio,
higiene, verificacion y decomisos; el interés con el que se realizd este trabajo,
consistié en observar si las mencionadas dependencias se apegaban a los
reglamentos y leyes que las regfan; dicho estudio se basd en que no deberia
existir diferencia alguna de manejo en las dos instiluciones, ya gue en ambas se
manejan animales para consumo, aunque el resultado obtenido fue ¢! contrario
ya que el manejo de los animales, las instalaciones, el equipo, el parsonal, la
verificacion y el transporte de las canales en el rastro municipal de Durango, no
cumplen con las estipulaciones del Cadigo Sanitario Mexicano, fo cual ocasiona
praductos insatubres y de mala calidad que son consumidos por la poblacién.?

5 Ochea, Cribca on i qua A reglamontacin sanmune se reiers de i matonze do bovings on ks +utros porfncos o Distrio Federal 7
1970

9 Lazside Andiwn compacative de o aplcacidn dol Codige Sortars on b Opwacin de Iob rastios municpsl ¥ THo imepocaitn Fodend
da ls caudad So Dursngo 1960



Existe también un estudio, que aunque su enfoque principal es en aves, también
se relaciona a rastros. El propdsito del tema “Critica y sugerencias al
Reglamento Sanitario sobre rastros de aves y su aplicacidn practica’, es analizar
el Reglamento Sanitaric de inspeccidn sanitaria de aves destinadas al pablico,
mencionando que fracciones del reglamento son obsoletas, cuéles se deberian
modificar y si se llevan a cabo en cinco rastros municipales; del mismo modo se
analiza el Instructivo para el Control Sanitaric de las Aves destinadas al
consumo. Indica la importancia que tiene el que los Médicos Veterinarios
reflexionen sobre la enorme responsabilidad que implica la inspeccién de los
productos destinados a la alimentacion humana; asi como que las autoridades
exijan el cumplimiento de los reglamentos y sancionen en forma severa,
cualquier violacion a estos, tanto a Médicos Veterinarios inspectores como a
duefios de rastros.’

Todos los estudios antes mencionados, tuvieron como fin principal el
determinar la calidad de los servicios brindados por diferentes rastros
municipales; los dos primeros, aunque enfocados a la especie bovina, son
investigaciones realizadas tiempo atras, siendo poco (til la informacién que
manejan respecto a las disposiciones a seguir en los procesos realizados en un
rastro, ya que se han hecho modificaciones a la fecha, surgiendo por
consiguiente nuevos decretos; el litimo es elaborado en rastros de aves, en los
cuales los procesos y manejo de los animales son diferentes,

La relacion fundamental de estos con e presente estudio, es la
importancia de cbservar, verificar e identificar los puntos donde se presentan
irregularidades en los procescs que se llevan a cabo en un rastro municipal,
apertando sugerencias que ayuden a corregir estas; siendo {a inquietud de
todos, la calidad de un producto en este caso la carme vy las visceras, que va a
tener como destino final, el consumo humano.

7 Mutar Critea v supersncias &l Reglamento Samtaric sobre reatros do avios ¥ 3u aphokean practca 1997 B



3.3. Puntos importantes de la NOM-033-Z00-95 Sacrificio humanitario

de los animales domésticos y silvestres y su modificacion

La presente norma se elaboré considerando que no existian normas gue
regularan las técnicas de sacnfico humanitario en los animales y que se requeria
uniformidad en los métodos de insensibilizacién humanitaria que garantizara una
muerte rapida, sin sufrimiento ni dolor para los animales.

Es de observancia obligaioria en todo el pais y tiene por objeto,
establecer los métodos de insensibilizacion v sacrificio de los animales, con ¢!
propdsito de disminuir su sufrimiento, evitando al maximo la tensién y el miedo
durante este evento.

Dentro de las disposiciones generales que se mencionan en la presente
norma, tenemos como puntos importantes que.

Durante el manejc de los animales, los responsables deberan
mantenerlos tranquilos, evitando los gritos, ruidos excesivos y golpes que
provoquen traumnatismos.

Para el arreo, nunca debera golpearse a los animales con tubos, paios,
varas con puntas de acerc, latigos, instrumentos punzocoriantes u objetos gue
produzcan traumatismos.

Los instrumentos, equipo e instalaciones para insensibilizar y sacrificar a
los animales seran disefiados, construidos, mantenidos y usados de manera tal
que se logre un rapido y efectivo resultado de su uso. Estos deberan ser

inspeccionados por lo menos una vez antes de su uso, para asegurar su buen
estado.



La instalacion, uso y mantenimiento de los instrumentos y equipo para el
sacrificio humanitario, debera realizarse de acuerdo a las recomendaciones dei
fabricante.

Ninguna persona intervendra en el manejo, insensibilizacian y sacrificio
de los animales, a menos que cuente con la capacitacion especifica.

Ningin animal se sacrificard por envenenamiento, ahorcamiento,
ahogandolo, por golpes o algin otro procedimientc que cause sufrimiento 0
prolongue su agonia.

Los requisitos zoosanitarios para instalaciones relacionadas con el
manejo de los animales de abasto, se deberan cumplir conforme a lo establecido
en la NOM-008-200-1994, Especificaciones zoosanitarias para la construccion
y equipamiento de establecimientos para el sacrificio de animales y los
dedicados a la industrializacion de productos camicos.

El tiempo de descanso de los animaies de abasto en los corrales despues
del transporte, sera de acuerdo a lo establecido en la NOM-009-ZOO-1 994,
Proceso sanitano de la came.

lLlos propietarios, transportistas, encargados, administradores o
empleados de expendios de animales, deben sacrificar inmediatamente en
forma humanitaria a los animales que por cualquier causa se hubiesen lesionado
gravemente.

Se autoriza el aplazamiento del sacrificio: a) Si se sospecha que €l
animal de abasto sufre o padece una afeccién que lo hace temporatimente
inadecuado para el consumo. b) Si existe la sospecha de que el animal
presenta residuos o trazas de sustancias farmacolégicamente activas en sus
tejidos, que lo hagan inadecuado para el consumo humano. ¢) En ambos casos
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se mantendra a los animales en localidades y con los cuidados adecuados
durante el tiempo requerido.

Todos los animales de abasto llevados al cajén de sacrificio deben ser
sacrificados humanitariamente sin demora alguna, previa insensibilizacion.

No deberé permitirse que las operaciones de insensibiiizacion y sacrificio
de los animales se efectile con mas rapidez que aquella con la que pueden
aceptarse las canales para las operaciones de faenado.

El tema principal es el trato humanitario en el sacrificio de los animales de
abasto, orientado a los métodos de insensibilizacidn y sacrificio por especie,
aunque s6lo se hara mencion a la especie bovina:

a). Insensibilizacion de razas europeas y becerros cebuings.- Se debe utilizar
una pistola de perno cautivo de penetracion. E! punto de aplicacion se calcula
trazando dos lineas imaginarias a partir de la base inferior de los cuemos, que
se dirijan cada una a la comisura lateral de! ojo opuesto; donde se cruzan las
lineas se hard el disparo, colocando el cafidn del pistolete en posicion
perpendicular al hueso frontal como se indica en la fig. 1.

Fig. 1. Método de insensibilizacion de razas europeas y becerrcs cebuinos.

~ D

Fuente: Foto: Blanca E. Fuentes; Escaneada. Juan A. Fuentes.
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b). insensibilizacidon para garado ceb( adulto.- Se debe ulilizar una
pistola de perno cautivo de penetracion, cuyo punto de aplicacion en la linea
mediana sera 2 a 3 cm abajo y atras de la cresta nucal. El cafién del pistolete
sera dirigido hacia la cavidad oral como se indica en {a fig. 2.

Fig. 2. Método de insensibilizacién para ganade cebl adulto.

/

/

Fuenta: Fota: Blanca E, Fuentes; Escaneado: Juan A, Fuentes.

). La potencia de los cariuchos dependera del tipo de equipo uiitizado y
de la recomendacion del fabricante.

d). Sacrificio humanitario.- Desangrado por corte de yuguiar. Se deberd
realizar dentro de los 30 segundos después de practicada la insensibilizacion ®

Respecto a la modiicacion de la norma sclo se sefalara, que en las
disposiciones generales agrega que cualquier método de sacrificio comprendide
en esta notma debera realizarse por personal capacitado y bajo la supervision
del Médico Veterinario responsable del establecimiento o por e Meédico
Veterinario que autorice el responsable del estabiecimiento.?

4 SAGAR 07-168-98 NORMA Jfical Mexcora HOMO33-Z00-1995 Saerficn humantano oo ko srpmales dombaioos ¥ sdveses 12
9 BAGAR 07-11.97 MODIFICACION a la Narma Dficial Mencana NOM-033-Z00-1935, Sacrfics tumansting da ks anmikes
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3.4. Puntos imporiantes de la NOM-009-Z00-94 Proceso sanitario de la
carne

Esta norma se realizé considerando en parte, que los establecimientos de
sacrificic de animales de abasto, tienen ef propdsito de obtener productos de
dptima calidad higignico-sanitana; que los productos y subproductos camicos
pueden ser una fuente de zoonosis y diseminadores de enfermedades a otros
animales y consecuentemente afectan a la salud publica, la economia vy el
abasto nacional; agemas gue es necesaria la estandarizacion de los sistemas

de inspeccion ante y post-mortem en todos los rastros, de (& Replblica
Mexicana.

La presente norma es de observancia obligatoria en todo el territorio
nacional; entre los objetivos, tiene el establecer los procedimientos que deben
cumplir los establecimientos destinados al sacnficio de animales para consumo
humano, con e propésito de obtener producios de dptima calidad higiénico-
sapitaria; siendo aplicable para {odos los establecimientos que se dedican al
sacrificio de animales para abasta.

Abordando e tema principal de la norma, se hace mencidn como primer
punto de la inspeccidn ante-mortem; 1a cual establece que no podré sacrificarse
ningan animal dentro del establecimiento, sin previa autorizacion del Médico
Veterinaric. La inspeccion ante-mortem debe realizarse en los corrales del
establecimiento con luz natural suficiente 0 en su defecto, con una fuente
luminica de 80 candelas.

El Médico Veterinario, vigilara que 1a insensibilizacion para el sacrificto de

los animales, se realice de forma humanitaria con pistola de perno cautivo de
penetracian, electricidad o cualgquier otro métode autorizado por la Secretaria.
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La entrada de los animales a los establecimientos debe hacerse en
presencia del Medico Veterinario, quien ademas de efectuar la primera
inspeccion, verificara la exactitud de los datog consignados en la documentacion
que acompafia el embargue. De no ser esto posible sera alojado el embargue en
los corrales a disposicién del Médico Veterinario. Realizando la inspeccidn ante-
mortem con un maximo de 24 horas previas al sacrificio de los animales.

En el caso de la especie bovina, los animales deberan permanecer en
los corrales de descanso un periodo de tiempo minimo de 72 horas; el cual
pedra reducirse a la mitad, cuando el ganado provenga de lugares cuya
distancia sea menor de 50 kilémetros, o incrementarse, cuando las condiciones
de los animales lo requieran.

Durante su estancia en los comrales, los animafes deben tener agua en

abundancia para beber y ser alimentados cuando el periodo de descanso sea
superior a 24 horas.

En la inspeccién ante-mortem se examinaran los animales en estatica y
en dinamica, con el fin de apreciar posibles claudicaciones, lesiones de piet y
cuaiquier otra anormalidad. Los animales que se consideren sospechosos de
padecer alguna enfermedad, deberén separarse en un comal exprofeso,
procediéndose a su examen clinico, para determinar el estado de salud, si
sospecha de alguna enfermedad infecto-contagiosa, para cuyo diagndstico sea
imprescindible la colaboracion del laboratorio aprobado, se procedera a la toma
y envio de muestra debiendo retener y marcar al animal como
“SOSPECHOSQ". Recibida la respuesta del laboratorio, si el resultado confirma
el diagnéstico presuntivo, el animal sera sacrificado por separado, debiendo
llegar al area de sacrificio con la identificacion de “SOSPECHOSO", o se
procedera a su decomiso. Los animales que no sean sacrificados 24 horas
posteriores a su inspeccién, deberan ser nuevamente examinados.
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Debera informarse al Médico Veterinario fa existencia de fodo animal
muerto o caido en los corrales; el Médico Veterinario responsable dispondra el
sacrificio inmediato de los animales caidos, quedando prohibido introducir a la
sala de sacrificio animales muertos. La disposicion de estos sera de acuerdo af
criterio del Médico Veterinario.

Como segundo punto se tiene el examen post-mortem, dentro de las
especificaciones se advierte que todo manipuleo que tienda a enmascarar o
desaparecer lesiones en la canal sera causa de decomiso parcial o tolai.

Después de ser sacrificados los animales. las canales, visceras y
cabezas seran sometidos a un examen macroscopico. La inspeccidn higiénico-
sanitaria, debe ser realizada por el Médico Veterinario y/o por el personai oficial
0 aprobado. Deberan identificarse con el mismo ndmero y no seran retiradas del
area de sacrificio, hasta oblener el dictamen final del Medico Veterinaro. En
caso nhecesano, se complementard con un examen microscdpico Yo
bacteriolégico.

De observarse alguna lesion, cualquiera que sea el area anatomica, sera
enviado al riel de retencidén para el examen médico veterinanio. Las visceras y
cabeza que comrespondan a esta canal, también seran separadas para una
inspeccion minuciosa y no podran ser lavadas ni cortadas antes del dictamen.
En casc de requerir pruebas de iaboraiorio se depositaran en una jaula de
retencién ubicada en la camara frigorifica hasta obtener los resultados.

Para su inspeccion, las cabezas de los animales deberan presentarse
libres de cuemos, labios, piel y cualquier contaminante. Su lavado sera con
agua a presion, mediante un tubo de doble canaladura que serd introducido en
las fosas nasales.
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La evisceracidn se efeciuard en un lapso menor de 30 minutos, a partir
del momento en que ha sido sacrificado el animal, de no ser asi las canales
deben ser sometidas a una toma de muestra para su examen bacterioldgico.
Son considerados no comestibles los 6rganos reproductores de machos y
hembras, vesicula billar, pulmones y trdquea, bazo, recto, linfonodos
retrofaringeos, Organos del aparato urinario, pancreas, gléanduias mamanas en
produccion y nonafos.

Al hacer referencia a la Técnica de inspeccién se consideraron las
siguientes disposiciones: una vez terminade el sangrado del animal, se
procedera al examen de las pezufas para detectar posibles lesiones y se
retirarén los cordones espermaticos v los penes.

La inspeccidn post-mortem comprende: observacion macroscopica,
palpacion de drganos, corte de musculos, corte laminar de ilinfonodos,
de cabeza, visceras y de {a canal en caso necesario.

Debe revisarse el estado nutricional det animal, &f aspecto de las serosas:
presencia de contusiones, hemorragias, cambios de color, {umefacciones;
deformaciones dseas, articulares, musculares o de cualquier tejido, drgano o
cavidad y cualquier otra alteracion.

Cuando una canal se rechace a consecuencia de lesiches ©
traumatismos leves, la canal se marcard como retenida hasta retirar la porcidn
dafiada, 1a cual sera decomisada.

Para el marcado de las canales inspaccionadas se emplearan tinta de
diferentes colores dependiendo las circunstancias, las cuales seran indelebles y
atéxicas con caracteristicas iguales para todos los establecimientos, para el
marcado de las canales y productos aprobados para consumo humano se
utiizara finta de color rojo; para productos aprobados para coccién finta azul; en
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el caso de came y productos de equino, tnta verde; para productos
decomisados tinta negra. En el caso de visceras, éstas seran marcadas con
sello electrénico.

Los selios para & marcado de canales y visceras seran metalicos, de
forma rectangular y con dngulos redondeados, de facil manejo, con mango y con
las siguientes dimensiones: para canales sera de 5.5 cm de largo por 4.5 de
ancho; y para visceras serd de 4.5 cm de largo por 3.5 de ancho. Los sefios
tendran el nimero del establecimiento autorizado por la Secretaria de T cm de
altura, asi como las leyendas ‘Inspeccionado y Aprobado, SAGAR (antes
SARH), México”, *Inspeccionado y Aprobado para Coccidn, SAGAR, México”,
“Ingpeccionado y Rechazado, SAGAR, México", segin sea el caso. No se

permitira el emplec de ningun ofro selic con leyendas diferentes a las
establecidas.

Todos los procedimientos de marcaje deberan efectuarse bajo la
vigilancia del personal oficial adscrito a la planta. Cuando no se& encuentren en
uso, se guardaran bajo llave u otro sistema de seguridad controlado por el
Meédico Veterinario. La tinta, seflos y materiales necesarios para estas funcicnes
seran proporcionados por los duefios ¢ encargados de los establecimientos. Las

letras y ndmeros seran de un estilo y tipo gue produzean una impresidn clara y
legible.

[.a carne o productos que hayan sido inspeccionados y aprobados y que por su
peguefiez no puedan ser marcados, sellados o rotulados, deberan transportarse
en envases cerrados que en forma visible lleven ta leyenda “Inspeccionado y
Aprobado, SAGAR, México” o “Inspeccionado y Aprobade para Coccién,
SAGAR, México” segin sea el caso, de la misma forma se hara para los
decomisos, a la cual se le colocard {a leyenda de “Inspeccionado y Rechazado,
SAGAR, México™. Cuando a juicio del personal oficial una canal sea marcada
como “Retenida”, no podra manejarse ni aprovecharse en la elaboracion de

productos comestibles, hasta que el Médico Veterinaric lo autorice.
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El destino de las canales, partes y 6rganos se determinar de acuerdo al
resultado de la mspeccién, las canales pueden ser liberadas para consumo
nacional, exportacibn o conserva; en caso de no ser aptas para CONsumMoO
humano, sera con base en las lesiones que presenten, e Médico Veterinario
podra llevar a cabo el aisiamiento y retencidn hasta efectuar una nueva
inspeccidon, de acuerdo con la enfermedad o padecimiento de que se trate,
destruccion inmediata en la planta de rendimiento u homo incinerador,
desnaturalizacion con acide fénico crudo u otras sustancias autorizadas por la
Secretaria, con el fin de evitar que sean utilizados para &t consumo humane, o
aprovechamiento total o parcial en la elaboracion de productos no comestibles
para uso industrial.

El personal oficial adscrito al establecimiento, cuidara de que se observen
todas aquellas medidas sanitarias necesarias para la correcta limpieza vy
desinfeccion de la magquinaria, equipo y el personal en contacto con las canales,
visceras y drganos de los animales rechazados durante la inspeccion.

Una vez seliados o envasados podran ser reinspeccionades cuantas
veces sea necesario, si algin producto no retne las condiciones sanitarias se
retendra destruyéndose los sefios, envases o eliguetas originales y el destino
final sera resuelto por el Médico Veterinario. Si un producto se contamina con el

piso, medio ambiente u otra forma, podra ser aprobado previo retiro de la parte
contaminada.

Los Médicos Velerinarios sdlo expediran certificados zoosanitarios para la
movilizacion de las canales o productos si estas llevan los sellos de inspeccién.
El transporte de came, productos frescos o industrializados, solo se permitira en
vehiculos en buen estado, limpios y acondicionados para el objeto;
requiriéndose para los productos refrigerados, vehiculos provistos de
reingerador y forrados de materiales liscs, impermeables, de facl aseo,
aprobados por la Secretaria. El exterior del vehicuio debe estar pintado en
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colores claros y con la denominacion del establecimiento en caso de ser del
mismo.

Las dimensiones del interior det vehiculo de transporte debera garantizar
que las canales, medias canales y cuartos de canales no toguen el piso ni las
paredes. Las visceras deberan depositarse en compartimientos o recipientes
adecuados debidamente protegidas para evilar su contaminacion y € contacto
directe con las canales, ning(n producto comestible se colocara en el piso a
menos de que este empaguetado. No se transportaran productos comestibles y
no comestibles en un mismo vehiculo. Se permitira el transporte de diferentes
especies siempre y cuando no tengan contacto directo entre si.

El personal que tiene contacto con la carme deberd justificar su buen
estado de salud como aceptable, mediante un examen médico; el personal que
padezca enfermedades infecto-contagiosas ¢ afecciones de la piel no podra

desempefar funciones que impliquen contacto con productos alimenticios.

Todo personal que trabaje en relacidn directa con productos o en areas de
frabajo de los establecimienios, medios de fransporte o lugares de carga
deberan vestir ropas de colores claros que cubran todas las partes del cuerpo
que puedan estar en contacto con los productos alimenticios. Estas deberan
estar limpias al comienzo de las tareas de cada dia y i se ha estado en
contacto con  animales afectados por enfermedades infecto-contagiosas,
deberan ser cambiadas y esterilizadas.

La limpieza de la ropa de trabajo estard bajo la responsabilidad de la

empresa, para lo cual utilizard la lavanderia localizada dentro de las
instalaciones.

19




El personal que esté en contacto con productos para consume humano,
debe llevar la cabeza cubierta con cofias de colores claros que cubran en su
iotalidad el cabello; en areas de produccidn wiilizard calzado de hule u otro
material aprobadao por la Secretaria.

Al comienzo de las labores diarias, los cbreros pasaran cbligatoriamente
por el drea de sanitizacidn, debiendo lavarse desde los brazos hasta las manos
con agua caliente y jabon, lavaran con un cepilio las manos y uhas; las ufias
estaran recoriadas al ras de las yemas de los dedos, prohibiéndose al personal
femenino llevar las ufias pintadas durante su tabor.’®

Se prohibe el uso de cosméticos, joyas © adormos: broches para el
cabello, pasadores, aretes, anillos, puiseras, relojes, collares u otros. Se debe
prescindir de plumas, iapiceros, sujetadores, etc., en los bolsilos superiores de
la vestimenta. No fumar, mascar, comer o beber durante el trabajo y sbio podra
hacerse en areas preestablecidas. Queda estrictamente prohibido escupir en el
area de proceso. Se debe evitar toser o estornudar sobre el producto {(uso
obiigatorio de cubreboca)."!

3.5. Faenado

No se puede conocer la calidad higiénico-sanitaria de la carne, ni realizar
una buena verificacion sin conocer y observar antes, el proceso de faenado, por
Io cual se hace mencién en forma general de dicho proceso.

Tras el desangrado se suele proceder al desueillo, evisceracion y
acabado de la canal (duchado, elc.), operaciones que en conjunto se conocen
corno de “faenado de la canal’

Desde el punto de vista de la higiene y tecnologia de la conservacion de la
came, la situacién cambia radicalmente trasla muerte del animal durante la
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sangria. En los animales vivos y sanos, el misculo estd protegido frente a la
invasién microbiana por una sene de defensas que cesan al morir, por lo que a
partir de este momento deben extremarse las medidas, para prevenir la
contaminacion de la canal duranie las operaciones de carnizacion y
almacenamiento. Asi mismo, es imprescindible realizar un faenado rapido, con
objeto de que la canal se encuentre lo antes posible bajo el dominio de
condiciones {(bajas temperaturas) que garanticen su conservabifidad.

El desuello o desollado, operacion consistente en extraer la piel a cuchillo
o por medios mecanicos -por traceién-, reviste una gran importancia desde el
punto de vista higiénico. Segin SCARAFON! (1859), la piel constituye, con
mucho, la fuente mas importante de contaminacién de la canal. También io es
desde el punto de vista econdmico, por el mal aspecto externo de las canales
con un desollado deficiente y el alto valor comercial de la piel del vacuno, como

en el caso de la sangria, las ventajas del desuello con la res suspendida son
incuestionables.

Mediante la evisceracion se extraen ias visceras toracicas y abdominales
(excepto los rifiones), con lo que se obtiene la canal. La evisceracion debe
practicarse con rapidez -la normatividad exige que como maximo finalice 30
minutos después del desangrado-, con ¢! fin de evitar la contaminacion de la
canal y la absorcién de malos olores; los propios gérmenes presentes en el
intestino irrumpen, por la via linfatica, inmediatamente que cesan las defensas
tisulares y humorales, contaminando tas visceras y el propio tejido muscular.

Posteriormente, la canal se divide en dos y acto seguido se debe
proceder al duchado, pasando las canales y despojos a la inspeccion post-
mortem; las canales y visceras catalogadas como aptas para el consumo
prosiguen su marcha hacia el tunel de refrigeracion.’?
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3.6. Definiciones

Para efectos del presente trabajo se citan algunas definiciones, las cuales
fueron obtenidas de tas normas antes referidas. Se entiende por:

Animal de abasto: Todo animal que de acuerdo a su funcion zootécnica
produce un bien o sus derivados son destinados a la alimentacidn humana y
animal. Todo el que se destina al sacrificio como bovinos, ovinos, caprinos,

porcinos, aves, equinos o cualguier otra especie destinada al consumo humano.

Cajon de sacrificio; Espacio para un solo animal, donde se insensibiliza a
los animales de abasto.

Canal: El cuerpo del animal desprovisto de piel, cabeza, visceras y patas.

Contaminante: Materia indeseabte entre las que se incluyen sustancias o
miicroorganismos que hacen que la carne, sus productos y subproductos, no
sean aprobados para el consumo humano.

Cormrales: Locales destinados a ja recepcion, alojamiento y mantenimiento
de los animales de abasto dentro de un rastro. Estos se dividen en corrales de
recepcion, de estancia y de prematanza.

Decomiso. Son las canales, visceras y demas productos de origen
animal, considerados impropios para el consumeo humane y que Unicamente

podran ser aprovechados para uso industrial.

Despojo: Las partes no comestibles del animal.
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Enfermedad: Ruptura del equilibrio en la interaccidon entre un animal,
agente biologico y el medio ambiente, que provoca alteraciones en las
manifestaciones vitales del primero.*

Insensibilizacion: Accidn por medio de la cual se induce rapidamente a un
animal a un estado de inconsciencia.

Inspector oficial auxiliar: Es la persona que posee conocimientos técnicos
scbre la inspeccion de los animales y sus productos, que auxilia al médico
veterinario oficial o aprobado por la Secretaria de Agricuitura Ganaderia y
Desarrolio Rural.

Inspeccidn veterinaria: Revision técnica que realiza el personal oficial
adscrito a los establecimientos para verificar la sanidad del producto.

Lesion: Dafo o alteracién morbosa, organica o funcional de los tejidos.

Medico Veterinario: Profesional oficial o aprobado por la Secretaria de
Agricultura Ganaderia y Desarrolio Rural, capacitado para realizar la inspeccion
de animales y sus productos.

Normas mexicanas: Las normas de referencia, de observancia voluntaria
que emiten los organismos nacionales de normalizacién, en los términos de la
Ley de Metrologia y Normalizacion.*

Normas oficiales: Las normas oficiales mexicanas que expida la
Secretaria en materia de sanidad animal, de caracter obligatorio, elaboradas en
los Comités Consultivos Nacionales de Nommalizacion de acuerdo con lo
establecido en la iey Federal sobre Metrologia y Normalizacién.”
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Personal oficial: Profesionales o técnicos que forman parte del personal
de la Secretaria de Agricultura Ganaderia v Desarrolio Rural, para realizar la
inspeccion en los establecimientos.

Pistolete: Pistola de perno cautivo de penetracion.

Sacrificio humanitario: Acto gque provoca la muerte con el minimo

sufrimiento de los animales por métodos fisicos o quimicos, en el menor tiempo
posible.

Salud: Estado normal de las funciones orgénicas de los animales.
Secretaria: Secretaria de Agricultura Ganaderia y Desarrollo Rural.

Trato humanitario. Conjunto de medidas para disminuir la tension,
sufrimiento, traumatismos y dolor a los animales durante su captura, traslado,

exhibicion, cuarentena, comercializacién, aprovechamiento, entrenamiento y
sacrificio.* ’

Verificacion: Constatacion ocular o comprobacidon mediante muestreo y
andlisis de laboratorio aprobado o acreditado, del cumplimienta de las normas

oficiales, de acuerdo a lo establecido por la Ley Federal sobre Metrologia v
Normalizacion.*
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4. MATERIALES Y METODOS
4.1 Area de estudio

4.1.1. Ubicacién.

Debido a la scbrepoblacién que existe en el municipio de Pachuca de
Soto, el rastro municipal se localiza at sureste del municipio en la carretera
Pachuca-Cd. Sahagln en el Km. 5.5, en el municipic de Mineral de la Reforma
con ¢abecera en Pachuquilla, el cual pertenece a !a region de Pachuca, la cual
esta integrada por veinte municipios en total. Los centros poblados del municipio
son la cabecera municipal, cinco cabeceras del subsistema y 18 localidades
meneres. Sus principales comunidades son La Vega, Carboneras y el Chacon."

Sus coordenadas geograficas son, al norie 20° 08, al sur 19° 59 de
latitud norte; al este 98°40", al ceste 98° 46’ de longitud oeste. El municipio de
Mineral de ja Reforma colinda 2l norte con los municipios de Pachuca de Soto y
Mineral del Monte; al este con los municipios de Mineral del Monte y

Epazoyucan; al sur con los municipios de Zempoala, Zapotlan de Juarez y
Pachuca de Soto."

Su altitud varia de los 2,100 a los 2,440 m.s.n.m. Tiene como superficie

territorial 92.50 Km®, lo cual representa el 0.1% de la superficie del estado
(fig.3)."®

13 CEEM Encxlopecia da (oa Municipos go México 1987 25
14, INEG! Cuadema Eatadistes Muncipal 1987

15 CEEM Encciopedis do lou Municpoy de Méxco 1987, Haalga Monografia de Minsral de ia Refomm 199 INEG! Cuademo
Entadintco Murepal 1937




Fig. 3. Ubicacion del rea de estudio

MINERAL

REPUBLICA DELMONTE

MEXICANA

pUh,La Reloima

PACHUGA
DE SOTQ

' SanLuis '
Potos!

L4

P A ’
Pachuta g Frencisco
de Solo " B

&
Sta. Ma.
La Calerg

Queretare

Veracruz \\ EPAZOYUCAN

ZAPOTLAN
Puebla DE JUAREZ

Estado de México

R A
.\\ h // Zampoala

Tiaxcala JEMPOALA  Sen Bedio
Tlquipan
ESTADO DE HIDALGO
MINERAL DE LA REFORMA

Fuente. INEGI Cuademo estadistico municipal 1897.




4.1.2. Topografia

La region donde se ubica el municipio de Mineral de la Reforma se
encuentra comprendida en ef Eje Neovolcanico, mostrando diferentes formas de
refieve.

Presenta dos tipos de subprovincias: Las llanuras y sierras de Querétaro
e Hidalgo vy lagos v volcanes de Anahuac. La primer subprovincia presenta dos
tipos de topoformas, las sierras que representan un 11.23% de la superficie
municipal, y los lomerios con una superficie municipal de 33.62%.

Aungue la segunda subprovincia s0lo presenta un tipo de topoforma que

son las llanuras, es la mas extensa, comprendiendo el 55.15% de la superficie
del municipio.

Existen cerros de pequefia altitud como cemro Grande, cerro la Cantera,
cero la Crucita, cerro la Sotolera, cerro la Ladera, cerro Chililete y cerro las
Brujas.'®

4.1.3. Clima

E! municipic cuenta con un tipo ¥ un subtipo de clima, principalmente de
poca humedad; la direccién de los vientos es de sur 2 oeste. La presién
atmosférica es de 574 mmHg."”

El clima Templado subhdmede con iluvias en verano, se presenta al
noreste en una extension del 6.73% de fa superficie municipal; su temperatura
media anual es de 14.5°C, la méxima es en mayo con 21.2°C y la minima en
diciembre con 8.3°C. Tiene una precipitacion pluvial total anual de §10.8 mm,, 1a

18 INEG! Cuademo Estadishco Municipal 1567
17 imstitto Hidalguonss da ia Cultura Monografia dei EXtado do Malalpo 1992, Hidalge Monografia da Minernd de 1a Reterma 199-



cual representa valores maximos en el mes de julio con 104.7 mm y es minima
en diciembre con apenas 7.2 mm.

E! subtipo Semiseco templado corresponde al 93.27% de la superficie
municipal; 1a temperatura media anual es de 14.8°C, ocurre la m&xima en mayo
con 17.3°C y la minima en noviembre con 9.4°C. La precipitacion total anuat es
de 543.4 mm, con méaxima incidencia en septiembre - 117.4 mm - y minima en
enero con 8.8 mm."?

4.1.4. Hidrologia

Debido a la tala inmoderada e irracional en el municipio de Mineral de la
Reforma asi como en casi toda la entidad, el volumen medio anual de lluvia ha

ido disminuyendo, siendo ya muchos los veneros vy pequefios rios que se han
ido secando.'

En Ja regidn del P4nuco se encuentra la cuenca det R. Mociezruma, a su
vez se localizan dos subcuencas, una al norte en los limites con Mineral del
Monte del R. Amajac con una superficie municipal del 1.58%, y una al surceste

de la cabecera municipal perteneciente al R. Tezontepec con 98.42% de
superficie municipal.

Dentro del municipio también se localizan cuatro corrientes de agua, L.a Aldea y

Las Palomas al sur del municipio, y Temascalios y la Minita al norte del
municipio.?

18 INEGI Sintosm Geografica del Estado de Hidalgo 1902, INEGI Cuaderrs Eatadisbon Muncipal 1587 28
19 Aharsz Enciciopedia de Moo 1953
20 INEG! Cundermo Esthdistco Muicoel 1597




4.1.5. Suelo

Corresponde a la era cenozoica. Los mejores suelos son localizados en la
lanura, siendo los mas aptos para ef desasrolio agricola y pecuario de ia region,
en tanto que en los lomeritos y la sierra predominan los suelos poco 0 nada
aptos para el desarrolio pecuario y de cultivos, ya gue son pobres en nutrientes
¥ su conformacion es mas soélida, por o cual son explotados con fines mineros,
A continuacién se enlistan los suelos que se observan en la regién;

n  Suelos Aluviaies
Suelos Basalticos
Suelos de Toba Acida
Sueios de Andesita
Suelos de Riclita
Suelos de Riolita- Toba Acida

a g o o o

De los anteriores los que abarcan mayor porcentaje de superficie
municipal son los suelos aluviales y los de toba acida, siendo de 47.36% vy
47.49% respectivamente. Los suelos aluviales son los Gnicos formados por
rocas de origen sedimentario pertenecientes al periodo cuatemnario, el resto son
suelos conformados por rocas de origen igneo pertenecientes al periodo
terciario, a excepcion de los suelos de basalto, los cuales presenian
formaciones de ambos periodos.?’

4.1.6. Vegetacidn y usc de suelo

La agricultura se desarrolla en consideraciones muy bajas de
tecnificacion, planeacion y uso de insumos con muy poca mecanizacion e
insignificante capitalizacion, ademas de las situaciones fisicas que imperan en el
medio natural de! municipio, consistentes en baja captacion pluvial y la erosion
del suelo, impiden su adecuado desarrolio.

21 INEG! Cunbarfio Estadisber Muncipgl 1997 29

22 lnsttutn Hidalguonse de i Culturs Monografia del Eamae de Hidakgo 1992, Hadalo Mononratia do Mmool te lo Reformg
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4.1.7. Flora

Hay en e municipio vanas formaciones vegetasles producio de la
diversidad climatica y topogréfica. Gran parte de ellas son desconocidas o no
han sido estudiadas de modo suficiente, y muchas especies se encuentran en
peligrc de extincién, principalmente por el desconocimiento de su uso vy la
explotacion imacional que se ha hecho del suelo y ta flora.

El bosque de encino estd representado por encino, liquidambar v pino
colorado principaimente. Dentro de las formaciones xerGiilas, algunas de las
especies de matorral crasicaule (cactaceas), podemos encontrar la cabeza de
viejo o vigjito, pakma china, drgano, garambulio, ccotillo, lechuguilla, v biznaga;
de las especies de matorral rosetdfilo, que son plantas camosas, generalmente
espinosas, cuyas hojas estan dispuestas en roseta y sin tallo aparente, tenemos
lechuguilla, huapilla, vara cuete, y nopal cardén.”®

4.1.8. Fauna

A pesar de la caza furtiva, la aplicacién de plaguicidas, la tala irracional,
el detericro del habitat y otros factores, en el territoric de la entidad sobreviven
mamiferos de interés cinegeético o alimenticio, otros apreciados como mascotas
y varios que son reguladores bioldgicos; aves de plumaje coloride ¢ muy
apreciadas por su canto; y anfibios y reptiles poco estudiados.

Los mamiferos que se pueden observar en el municipio son liebres,
conejos, ardillas, mapaches, ratones, tlacuaches, cacomixtles, coyotes, zomas
grises, zorrillos, ratas, gatos montés, murciélagos, etc. Podemos encontrar aves
como el zopilote, haleén cola roja, gavilan, paloma, tecolote comudo, golondrina,
cuervo, garcita, cenzontle, zanate, tordo, gormion, cardenal, cofibri, lechuza,
coquita, quebrantahuesos, cardenalito, etc, Reptiles coma la vibora de cascabel,
el camaledn y la lagartija. Entre los insectos, tienen valor nutricional el xonhué

26 Avaroz Enciciopada de Mdnco 1993, 3



(insecto dei mezquite), el gusano de maguey o chinicuil (larva de cigarra) y el
escamol ( hueve de hormiga);, entre los aracnidos es importante la arafia
capulina (Latrodectus mactans) por la toxicidad de su veneno; y enfre los

crustaceos, gue sirven como alimento, el acocil y la acamaya.”’

4.2. Normas oficiales mexicanas

Es necesario conocer las normas que se relacionan con el proceso de
sacrificio y verificacion de un rasiro municipal para posterionmente poderlas
comparar con el servicio que ofrece el rastro municipa! de Pachuca de Soto para
lo cual se utilizaron como guia las siguientes normas:

o NORMA Oficial Mexicana NOM-009-Z00-1994, Proceso sanitario de
la carne.

o NORMA  Oficial Mexicana NOM-033-Z0O0-1995,  Sacrificio
humanitaric de los animales domésticos y silvestres.

o MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-033-ZO0-1995,
Sacrificio humanitario de los animales domésticos y silvestres.

27 Alvorex Encriopedio de Maxco 1933 32




4.3. Mstodos
4.3.1. Tipo de investigacién

Se realizd un estudio observacional comparativo transversal en el cual se
analizaron las nommas oficiales mexicanas relacionadas con el sacrificio y la
verificacion en la especie bovina, y se llevd a cabo la comparacién con los
procesos reslizados en el rastro municipal de Pachuca de Soto, Hgo,
determinando las semejanzas y diferencias que existen entre eilos.
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5. RESULTADOS

Para facilitar la integracién de los resuliados obtenidos durante la
observacién del proceso de sacrificio y verificacion en el rastro municipal ya
mencionado, el listado se realizé tomando en cuenta el area de proceso, en
orden progresivo.

Con fundamento en el conocimiento de los decretos mencionados en las
normas, se determind que en todas las areas se presentan con mayor o menor
incidencia varias anomalias, que a continuacion se mencicnan.

Los introductores que asisten con mayor periodicidad tienen un corral
asignado donde reclutan a sus animales, cuando llegan animales en donde el

propietario no cuenta con un corral, estos son colocados en el que se encuentre
desocupado.

El area de descansa de los animales no tiene sombreaderos, la limplieza
es poco frecuente acumuldndose materia fecal, lo que provoca la presencia de
uma gran cantidad de moscas. Los bebederos y comederos en forma de pileta
no son aseados con regularidad, depositandose en eflos materia organica Y
excremento, originando asi un foco de contaminacion.

El trato inhumano de los animales es constante desde su aribo a las
instalaciones, ya que al ser descargados gran parte de las veces son arreados
con tubos o palos; no se les brinda el periodo de reposo obligatorio cumpliendo
en corrales menos de 24 horas, de hecho si los animales llegan antes de las

10:00 a.m. pueden entrar a sacrificio inmediatamente, con lo que se altera la
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calidad organoiéptica final principalmente por la falta de restauracion de
gluctgena en los musculos produciéndose un rigor acido o alcalino.

A la llegada de los animales nunca se encuentra presente un Médico
Veterinario que realice una inspeccion def ganado o revise la documentacion del
embarque; ef examen ante-mortem no se efectia en ningdn momento debido a
que el representante de Regulacion Sanitaria no visita € area de corrales.

La autoridad sanitaria limita su trabajo a la supervision del proceso de
sacrificio y a ia verificacion de canales, su entrada a la planta es hasta de una
hora posterior de iniciadas las labores y se retira en cuanto es eviscerado el

titimo animal, no importando que posteriormente sigan Hegando animales.

La condicién sanitaria det drea de prematanza es deficiente ya que las
instalaciones presentan humedad excesiva y acimulo de heces, ocasionando
que el animal resbale causandole contusiones que afectan la calidad de la
carne, esto a su vez repercute en la economia de!l introductor al tener que bajar
el precio de las partes dafiadas para poderlas vender; por ofro lado al entrar
sucio el animal a proceso puede introducir agentes contaminantes a otras areas.

Para arrear a los animales a! cajéon de aturdimiento se utifiza un “baston
eléctrico” ef cual fiteralmente fue fabricado por personal del rastro, obteniendo [2
corriente de un cable de 220 volts que corre por la parte lateral superior de la
manga de prematanza.

Durante el proceso de sacrificio también se presentan faflas en el
seguimiento normativo, se infroducen varios animales 2 la vez al cajon de
aturdimiento originando entorpecimiento en el proceso de insensibilizacion; ya
gue ésta es Mas rapida que las operaciones de faenado, se observan varios
animales colgados en el 4rea de desangrado e incluso en el piso en espera de
ser procesados, debido a esto se amplia el tiempo de evisceracion y permite la
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contaminacion de la canal por ios gérmenes presentes en los intestinos y la
absorcion de malos olores, lo que repercute en la calidad higiénico-sanitaria de
la carne.

Por lo regular ta anterior tarea es lievada a cabo por una persona, aungue
en ocasiones interviene mas de una, ya sea porque no $& encuentra en ese
momento el encargado o por que se esta capacitando a otro trabajador, ya que
ellos aprenden durante el desarrolio de las labores.

La insensibilizacion es realizada con una pistola de perno cautivo de
penetracion calibre 22, con punto de apiicacion en la regidn frontal en la
interseccion de dos lineas imaginarias que van de la base inferior del cuerno ala
comisura lateral del ojo opuesto, de la misma forma en todas las razas no
importando la edad.

El desangrado de los animales habituaimente es realizado en el tiempo
que marca la norma, debido a que dicha tarea se realiza por personal encargado
paralelamente de ofra, se llega a produckr su aplazamiento & incluso la
cortarninaciéon de otras areas. E] mal desangrado produce una coloracidon mas
oscura de la canal, da un aspeclto desagradable en los cortes de came, y
constituye un excelente medic de cultivo para los microorganismos por su pH
préximo a la neutralidad ademas de su riqueza en nutrientes.

No existe un Médico Veterinario capacitado para realizar las funciones de
verificador, siendo el encargado del Area Sanitaria un Ingeniero Zootecnista que
no tiene ninguna preparaciéon académica que io acredite como verificador, sus
conocimientos se limitan a los adquiridos en el desempenfo de esta actividad en
afios anteriores, dando como resultado insuficientes estudios médicos que le
permitan actuar de manera Optima; asi mismo ocurre con los téchicos
verificadores, principaimente los de mayor antigliedad,




Debido a la ausencia del oficial sanitario al inicio de las operaciones, son
introducidos animales muertos a procesc de manera ocasional sin que € se
percate, io cual produce contaminacién de canales en buen estado que seran
procesadas posteriormente y conlleva a problemas de salud publica. Cuando
esto se le comunica al encargado del Area Sanitaria, debido al exiguo
conocimiento médico, éste permite su faenado intercalandolos con los ofros,
luego de un examen post-mortem somero las canales son enviadas a consumo
humano, obteniendo como resultado came de baja calidad higiénico-sanitaria.

£} proceso de fasnado presenta evidentes irregularidades, al retirar patas
y cabeza son puestas en el piso, hasta que se acumule un lote son flevadas a la
sala de lavado; la cabeza presenta labios cuernos y orejas impidiendo su
correcto tavado e inspeccion, las patas no son lavadas observandose en ellas
actmulo de excremento, lo que constituye una fuente de contaminacion.

La contaminacion de las visceras al momenio de su extraccidn se origina
en primer lugar, &l refirar la vesicula biliar sin precaucidn, derramando bilis schre
la canal, la rampa donde caen las visceras y el piso donde circula el personal,
En segundo, es en el momento que se hallan en contacto las visceras rojas con
el contenido ruminal al ser transportados en un mismo carrito a la sala de
lavado.

En los dias de mayor afluencia de ganado los trabajadores toman un
receso para ir a comer, lo que trae como consecuencia que el proceso de
faenado se vea afectada por el retraso, la evisceracion resulta mayor a ios 30
minutos y se produce una contaminacion en el interior de las instalaciones
debido a que salen al exterior con la ropa de trabajo.

Las viscerds rojas y verdes son lievadas a una misma sala, la asadura es
suspendida de un gancho sin previo lavado, colocando de cuatro a cinco por
garfio, el bazo es colocado conjuntamente, las visceras verdes previaments

lavadas son colocadas en el piso, debajo del correspondiente iote, quedando
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algunas sobre las rejillas de las coladeras, aunque en ocasiones las tripas son
colgadas; las cabezas son depositadas en el suelo y si se ponen en su perchero
se obtienen pocos beneficios, ya que se encuentran al lado de una puerta de
acceso por donde es retirado el contenido ruminal, por lo gue las cabezas que
s& encuentran en la parte inferior estdn en contacto con éste; el rumen es
vaciado en medio de la sala y e! contenido es acarreado al exterior en algunas
ocasiones en la carretila que se usa para transportar las patas y cabezas
causando la contaminacién de estas y de las instalaciones. ‘

Sdlo al higado se le realiza un examen post-mortems mas detallado, se
axaming el parénquima en busca de signos patoldgicos como son abscesos,
permitiendo ia salida del drgano si las lesiones son pequefias y/o no pasan de 3
- 5 formaciones, también si no presentan iejido fibroso o se deshace al tacto; a
continuacion se procede a incidir los conductos biliares de mayor calibre para
verificar si no hay presencia de Fasciola hepatica; en algunos casos se liega a
realizar la inspeccion de los linfonodos pulmonares. A las canales solo se les
realiza un examen macroscopico, si presentan abscesos, adherencias, tumores,
traumatismos, &tc, los mismos trabajadores o el introductor son quienes
informan al Ingeniero de dichas lesiones para que este indigue el procedimiento
a seguir, aunque se da el caso de que son retiradas las partes afectadas, sin
hacerlo saber al oficial sanitario. No se realiza verificacion en cabeza, patas,
visceras o linfonodes.

Los nonatos son desangrados y procesados para su posterior utilizacion
en consumo humano, no importando el pericdo de gestacion en la que se
encuentren, ya que en esa zona geografica es alta la demanda de su carne en
el mercado, denominandosele “cabwite”; agravandoe mas esta situacion el
Ingeniero encargado al permitir su consumo, aun cuando la NOM-009-Z00-
1594 estipula lo contrario.




Fl decomiso fotal o parcial de canales es poco comin, optando por el
retiro de la porcién dafiada, o cual solo abarca una pequefia zona muscular y no
garantiza que se elimine el problema en su totalidad, en cuestion de animales
gue enfran muerios y que anatdmicamente no presentan alteraciones,
Unicamente son decomisadas las visceras verdes; en el caso de visceras
tampoco es usual el decomiso, encontrando que la causa mas comin es por
dafio o parasitosis hepética.

| as canales, partes y drgancs regularmente son liberados para consumo
humano, de no ser aptos son tirados a la basura y no son desnaturalizados con
sustancias propias para tal fin, &l horno incinerador solo es utilizado cuando
existe un volumen considerado de decomisos o una canal completa, ya que
mencionan que es mucho el gasto que se realiza al incinerar una pequefa
cantidad, o cual no es costeable v no se leva a cabo. Estos pueden ser
consumidos por cualquier persona que los encuentre en los tiraderos,
repercutiendo en la salud humana; los decomisos colocados en los botes de
basura en el exterior de las instalaciones permiten la proliferacién de perros y
roedores que se alimentan de estos desechos.

£l sellado se realiza solo en canales, manejandose basicamente fres
puntos de aplicacion:

1.- Lo mas cerca que se pueda de la parte lateral def muslo,

2.- En ef dorso, a nivel de la region lumbar, y

3.- En el dorso, a nivel de la region toracica (espalda).

Para tal fin se emplea el sello del rastro municipa, el cual es redondo con
una dimension aproximada de 6 cm. de diametro, en su superficie ostenta la
siluela del Estado de Hidalgo al centro, circundandolo la feyenda “e H.
AYUNTAMIENTO « PACHUCA DE SOTO, HIDALGO", a tinta que se aplica es
de color azul; ya que el sello de Regulacion Sanitaria fue extraviado por
personal de la misma y no ha sido reemplazado, el personal del mismo rastro es
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el que se encarga del sello y 1a tinta, asi como del sellado, pudiendo usar de
forma ilicita esa facultad.

El rastro no cuenta con un programa de higienizaciéon adecuado. La
sanitizacion de Jas instataciones no se lleva a cabo al término de las faenas, sino
sdlo se lavan las paredes vy el piso del interior de ia planta a chorro de agua,
pretendiendo retirar la suciedad, por lo que se acumula materia organica y otras
sustancias que contaminan posteriormente las canales, dando como resultado
un producto de baja calidad higiénico-sanitaria.

Sin conocer las condiciones de las instalaciones es imposible determinar
la calidad higiénico-sanitaria det producto final, mismas que se sefalaran en
forma general. Las diversas fallas que se presentan son:

a Algunas ventanas carecen de cristales lo cual permite la entrada de fauna
nociva y polvo.

o El sistema de iluminacidén no recibe mantenimiento, carece de focos o se
encuentran deteriorados, por o que es deficiente deniro del rastro afectando
el proceso de verificacion.

0 Las areas de proceso no cuentan con instalaciones que permitan el aseo
frecuente de manos, hay Gnicamente dos grifos de uso comin cerca det piso,
no permitiendo una buena limpieza.

o En la parte posterior del rastro se iocaliza un tanque para tratar el agua
residual proveniente del rastro, pero no tiene funcionalidad, se estanca el
agua fomentando la proliferacion de agentes contaminantes.

o Las paredes del interior de las instalaciones no estan pintadas, lo que impide
su facil limpieza y aumenta la posibilidad de contaminacién por
mICroOrganismos.

a El drenaje dentro de las instalaciones estda mal distribuido y algunas
coladeras no presentan tapas como ocurre en la sala de lavado de visceras
permitiendo el acceso a fauna nociva.



a  Se fabricé una rampa de acero inoxidable para que las visceras no catgan al
piso en el momento de su extraccion, hecha con laminas una sobre otra, es
decir sobrepuestas, las uniones de estas presentan espacios en donde se
acumula materia organica y como solo se lava a chorro de agua ne es
retirada en su totalidad produciendo contaminacion de las visceras.

a El rastro cuenta con una sala en el interior de las instalaciones, que ho se
utiliza mas que para almacenar laminas, lanques, carritos como ef que se
utiliza para el transporte de visceras, etc., el cual fomenta el actimule de
polva v la aparicidn de fauna nociva.

o El incinerador es rastico hecho de tabique, de dimensiones pequefias gue
trabaja con gasolina o peirdleo, utilizando grandes cantidades de
combustible para funcionar, lo que no es costeable, dando como
consecuencia que los decomisos sean tirados a la basura en actitud
negligente.

g La altura de los rieles en el rea de transporte es inapropiada, permitiendo el
contacto de {as canales con el piso sucio. Esto asociado a la caida de las

canales al subiras al camion, producen la contaminacién frecuente de las
mismas.

La existencia de nidos en la estructura del techo indica ia presencia de
péjaros, estos son animales especialmente dificiles de controlar una vez que se
les ha permitido ia entrada a la planta, entran por ventanas rotas y puertas
abjertas y dejan residuos no sanitarios como: plumas, nidos, heces, y
microorganismoes, que pueden alterar ia calidad sanitaria de las instalaciones y
del producto que se obtiene.

La presencia de perros puede ocasionar contaminacion de las
instalaciones, de! producto final vy del personal, son portadores de muchos
microorganismos patégenos y parédsitos que afectan al ser humano,
transmitiendo dichas afecciones principalmente por los desechos fecales que
dejan dentro y fuera de las instalaciones.
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El Ingeniero supervisa el vehiculo en el que seré transportada ia came,
de ser apto permitird su salida, en caso contrario lo retendra hasta que consiga
un vehiculo apropiado o lo adapte para tal fin utilizando mantas en el suelo para
evitar e} contacto directo con el piso y otra cubriendo la canal, estas indicaciones
no son tomadas en cuenta en muchas ocasiones, porgue el oficial sanitario se
refira antes de gue terminen de salir las canales. Ademas se presenta un
cambio periddico de ofictales sanitarios, cada uno da ordenes distintas, por tal
maotive el personal que labora en el rastro, los que transportan el producto y jos
introductores, no adoptan rutinas higiénico-sanitarias adecuadas.

Los vehiculos oficiales que transportan fas canales no garantizan su
calidad higiénico-sanitaria, ya que no cuentan con refrigerador, por lo que en
dias calurosos llevan la puerta abierta, con lo cual no se garantiza la cadena fria
que evite la descomposicidon de la carne y se favorece la prolfiferacion de
microorganismos. Ademas, permiten el contacto de las canales con las paredes
y el piso, se transportan dos especies diferentes en un mismo vehiculo, se
observa la presencia de bancos, escobas, jaladores, ganchos, etc., en los
cuales se acumula materia organica que contamina las canales.

El personal no cumple con las Buenas Practicas de Higiene y Salud
propias del establecimiento: a) visten ropas de colores de dudosa limpieza ya
que elios se responsabilizan de las misma; b} no se lavan las manos de forma
frecuente; ¢) no tienen las ufias recortadas; d) no utilizan cofias ni cubrebocas;
e) no cuentan con & equipe minime de seguridad; f) hay quien tiene el pelo
largo, bigote y/o barba; g) comen y fuman dentro de las instalaciones; h)
manipulan las canales aunque presenten heridas, algunas veces originadas por
jugar entre ellos con los cuchillos al final de la jornada; i) el trafico de personal
deniro de las instalaciones no estd controlado. Por lo que ellos mismos son foco
de contaminacion .

No existe un control de accese a la planta de personas ajenas como

imroductores y compradores, ingresan sin el equipo de seguridad pertinente
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(casco, bata y botas), arriesgandose a tener un accidente ya que podrian
resbalar, se les podria caer una canal o una carretilla, legando a sufrir serias
lesiones. Ademas recorren todo el proceso y salen a los corrales, o que
representa la contaminacion del producto, va que al salir a corrales, las botas se
llenan con el estiércol el cual ensucia y contamina la planta. Otro factor de
importancia es la entrada de menores al establecimiento durante el proceso, no
permitida bajo ninguna circunstancia porque que es una zona de alto riesgo.

El equipo utilizado durante el proceso: las sierras, la despieladora vy la
pistola de insensibilizacion, muestra un deterioro por ef inadecuado manejo que
se les da, se encuentran en condiciones higiénico-sanitarias deficientes y no son
limpiadas periddicamente, su higienizacion se realiza a chorro de agua o con un
trapo, contribuyendo at aclimulo de materia arganica que propicia la proliferacion
de microorganismos.

Los anteriores resultados son concordantes con los datos mostrados por
Villanueva y S. de Aluja en su articulo “Estado actual de algunas plantas de
sacrificio de los animales para consumo humano en México.”, publicado en la
Revista Veterinaria México, en el cual mencionan las irmreguiaridades de los
rastros municipales, mataderos, rastros particulares y Tipo Inspeccién Federal,
haciendo hincapié, principalmente los dos primeros, en €l trato de los animales a
sacrificar, desarrollo del proceso, costumbres higiénico-sanitarias del personal,
manejo y mantenimiento del equipo y las instalaciones, actitud del Medico
Veterinario, acceso a personas ajenas, control de fauna nociva, manejo y
verificacion sanitaria del producto final, y manipulacion de desechos.
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TABLA DE RESULTADOS.

NORMATIVIDAD [ ACTIVIDADES EN EL RASTRO | CUMPLE
NOM-033-Z00-1995
- Durante el manejo, los animales deberan- El trato inhumeno de los animales es NG

mantenerse tranquitos, evitando los gritos, | constante desde su ambo 2 las nstalaciones,
ruidos excesivos y golpes con cuaiquier | muchas veces son arreades con tubos o palos,
objeio que provoque un traumatismo y utilizan un baston eléctrico de fabricacion
dudosa para mitroducir al ganade al cajon de
aturdimiento.

- Ninguna persana intervendra en el manejo, | - La capacitacion del personal es llevada a *
insensibilizacion y sacrificio de los animales, | cabo entre ellos durante el desarrolio de las

a8 menos gue cuente con la capactacion{labores.

especifica.

- NingGn animal se sacrificara por algin{- Se utfiza una pistola de pemo cautivo de St

procedimiento que cause sufrimento o penetracion calibre 22, con punto de aplicacién
prolongue su agonia. La insensibilizacion se | en la parte frontal, ya que los animales que
hara utilizando una pistola de perno cautivo | ingresan @ este Tasifo SOon Cruzas de razas
de penetraci6n; el caso de razas europeas y | europeas con cebuinas por [o cual se puede
becerros cebuines, el punto de aplicacién es | considerar factibie,

donde cruzan dos lineas imaginarias que
van de la base inferior de los cuernos, a la
comisura lateral dei ojo opuegsto, colocando
el cafon del pistolete en posicion
perpendicular al hueso frontal Para ganado
cebU adulto el punto de aplicaciénserd 2a 3
em. abaje ¥ atras de |a cresia nucal en la
linga mediana, dirigiende el cafién del
pistolete hacia la cavidad oral,

- Se autcriza el aplazantiento del sacrificio $i]- Como no se realiza un examen ame-roriem a NO
sa sospecha que el animal sufre de una|los animales antes de! sacrifico no existe
afeccion, presenta residuos de sustancias | aplazamiento de aste por ningin molivo.
farmacolégicamente activas en los tejidos
que lo hace inadecuado para el consumo
humano. En ambos casos se¢ mantendra a
los animales en corrales, con los cuidados
adecuados durante el tiempo reguendo.

- Todos los animales levados al cajon del- Los animales son sacrificados de forma
sacrificio deben ser sacrificados | humanitaria, pero en ocasiones Se aplaza el
humamtariamente sin demora alguna, previa | desangrado por que el persenal encargado es
msensibilizacién. responsable de dos areas a la vez.

1+

- No debera permitirse que las operaciones |- Son introducidos al caén de aturdimiento NO
de insensibifizacién y sacrificio de los|hasta 4 animales a la vez por ¢ que el proceso
animales se efectde con mas rapidez gue|de sacnficio as mas rapido que el de fasnado.
aquella con la que pueden aceptarse las
canales para las operaciones de fagnado.

- El desangrado debe realizarse por corte de | El desangrado es realizade segun el método
yugular, dentro de los 30 segundos después | pero el tiempo se ve modificado por lo antes
de pracicada Ya nsensibilizacién. mencionado,

1+

NOM-009-Z00-1894
- No podra sacrificarse rungin animal dentro | - No se requiare la autorizacidn para gque los NO
del establecimiento, sin previa autorizacion | animales se sacrifiquen
det Médico Veterinario,

- El Médico Velerinario, vigitard que la|- Insensibllizacién reahlizada conforme lo ]
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insensibiizacion se realice de forma
humanitaria con pistela de pemo cautivo de
penetracién.

estipulado. ]

- El Médico Veterinario estara presente
cuando entren los ammales al rastro,
efectuara fa primera inspeccion y verificara
la documentacidn correspondiente; sino, el
embarque sera alojade en jos corrales a
disposicion del Médico Veterinario para que
realice la inspeccién ante-mortem con un
maximo de 24 horas previas ai sacnficio.

- El embarque no es inspeccionado a su
legada y la documentacion de esie no es
revisada

NO

-« El periodo minimo de descanso del ganado
bovino serd de 72 horas, esto puede
reducirse a la mitad si proviene de lugares
cuya distancia sea menor de 50 Km., o
ncrementarse si asi lo requiers

El pericgo de descanso no llega a ser i de 24
hrs , ya que si llegan antes de las 10:00 a.m.
entran inmediatamente a sacrificio

NO

- Durante su estancia en los corrales, los
animales deben tener agua en abundancia
para beber y ser alimentades cuande el
periodo de descanse sea supetior a 24
horas.

- Las piletas para el agua siempre estan llenas,
pero es poco frecuente que les den alimento
parque su permanencia en corrales es corta.

St

- La inspeccion ante-mortem se realiza con
los ammales en estatica y en dwnamica, con
el fin de apreciar cualquier anormalidad. Los
animales sospechosos Se separaran para un
examen clinico mas meticuloso y en caso
necesario un examen de laboratorio. De ser
confirmado el diagndstico se procedera a su
decomise, sacrificdnduse por separado.

- La inspeccion ante-mortem no es realizada
baio ninguna circunstancia,

NO

- Debera informarse al Médico Veterinario 1a
existencia de todo animal muerio o caido en
tos corrales, el cual dispondrd el sacrificio
inmediato de los anmimaies ¢caidos, gquedando
prohibido introducir a la sala de sacrificio
animales muertos.

- Los animales entran a sacrificio por lote no
importande que haya animales lesionados. Los
animales muertos entran a proceso en cuanto
fiegan, siendo intercalados con fas canales
sanas no existiendo personal oficial que impida
esta situacion.

NO

- El examen macroscopico de las canales,
visceras y cabezas debe ser realizado por &l
Medico Veterinario y/o por el personal oficial
0 aprobado y en caso NECeSAro Un examen
microscdpico yio bacterioldgico.

- La inspeccidén post-mortem es realizada por
un Ingeniero Zootecrmsta, el cual cuenta con
pocos conocimientos médicos que le permitan
actuar de torma dptima. En ringln caso se
realiza Un examen microscopIco.

i+

- Las canales que presentan alguna fesidn,
son enviadas al riel de retencidn para el
examen médico vetennario, lo mismo se hara
con las visceras y cabeza que comespondan
a esta canal, las cuales no podrin ser
lavadas ni cortadas antes del dictamen. $i se
requieren pruebas de laboratorio se
depositaran en una jaula de retencién
ubicada en la cdmara frigorifica hasta
obtener los resultados.

- A las canales que prasentan alguna lesidn si
se les realiza un examen médico veterinario,
pero las visceras y cabezas son separadas de
esta y llevadas a la sala de lavado por o que si
es necesario practcarles una inspeccién, se
tienen que buscar entre el fote. No se realizan
pruebas de laboratorio

i+

- Para su inspeccién, fas cabezas de los
animales deberdan presentarse libres de
CUBrMnos, labigs, mal y  cualquier
contaminanta, lavando con agua a presidn.

- Las cabezas presentan labios cuemos y
arejas dificultande su inspeccion y impieza,

NO
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- La ewvisceracion se efectuara en un lapso
menor de 30 minutos, a partr del momento
en gue ha sido sacrificado el animal; de no
ser asi las canales deben ser sometidas a un
examen bacteriplégico Son considerados no
comestibles los 6rganos reproduciores de
machos vy hembras, vesicula billar, pulmones
y réquea, bazo, recto, érganos del aparato
urinario, linfonodos retrofaringess, péncreas,
gléndulas  mamarias  en  produccidn ¥
nonatos

- El tiempo de evisceracion se ve afectado por
gue el sacrificio de los animales se lleva a
cabo con mas rapidez que el faenado, ademas
en los dias de mayor afluencia de ganado los
trabajadores toman un receso para comer no
wporiande s ya  estén  los  anumales
nsensibilizados y desangrados. Consideran
comestbles las glandulas mamarias, el bazo y
los nonatos, éstos dltmos son llamados
cabritos y su carne es muy cotizada

NO

- Una vez terminado el sangrado del arimat,
se procedera al examen de las pezufias para
detectar posibles lesiones y se retiraran los
cordones espermaticos y los penes.

- No se examinan 1as pezunas y los penes no
son retirados de las canales.

NO

- La inspeccién post-mortem  camprende:
observacion macroscopica, palpacidén de
drganos, corte de musculos, corte laminar de
Iinfonodos, de cabeza, visceras v de la canai
en case necesario.

- Sdlo se realiza inspeccén post-mortem en el
higado y la canal sélo se examina si se
observa una lesion de importancia.

NO

- Deben revisarse el estado nutricional del
ammal, el aspecic de ias serosas,
deformaciones Gseas, articutares,
musculares o de cualquier tejido, drgano o
cavidad y cuaiquier otra alteracion.

- Estos aspectos son rewisados cuando las
canales se encuentran en €l &rea de pesado.

Si

- Cuando una canal se rechace a
consecuencia de lesiones o traumatismos
leves, la canal se retendra hasta retirar la
porcion dafiada, la cual serd decomisada.

- Esta es [a forma de decomiso mas comun en
el rastro.

St

- Para el marcado de las canales y productos
aprobados para coccidn se usara tinta azul;
para productos decomisados tinta negra. En
el caso de visceras, éstas seran marcadas
con sello electrénico,

- Utilizan dnicamente tinta azul; marcando s0lo
tas canales, Io0 mas cerca de la cara lateral del
muslo, en el dorso a nivel de la regidn toracica
y region lumbar

i+

- Los sellos seran metdlicos, de forma
rectanguiar y con angulos redondeados, con
las siguientes dimensiones: para canales
serd de 55 ¢m de largo por 4.5 de ancho, y
para visceras serd de 4.5 cm de targo por
3.5 de ancho. Los sellos tendran el numero
del establecimiento autonizado por la
Secretaria de 1 cm de aitura, asi como las
leyendas “Inspeccionado y Aprobado para
Coccibn, SAGAR [antes SARH), México”,
‘Inspeccionado y Rechazado, SAGAR,
México”, segun sea el caso. No se permitird
el empieo de mingun otre sello con leyendas
diferentes a las establecidas.

- £ sello empleado es redondo de 6 cm. de
didmetro, en su superficie ostenta la silueta del
Estade de Hidalgo al centro, circundandolo la
leyenda "» H, AYUNTAMIENTO » PACHUCA
DE SOTQ, HIDALGO”

NO

-Todos los procedimientos de  marcaje
deberan efectuarse bajo la vigilancia del
personal oficial adscnto a la planta El
Médico Veterinario tendrd el control cuande
ne se usen. Los sellos y el matenal
NECesanc  para  estas  funciones  serdn

E) personal del rastro es quen sella las
canales, siendo también [os encargades de
guardar el equipo.

NO




roporcionados por el establecimiento.

- Cuando una canal sea marcada como
"Retenida”, no  podra  manejarse NI
aprovecharse en la etaboracién de productos
comestibles, hasta que &) Médico Veterinario
lo auterice.

~ En estos casos se vuelve a mspeccionar la
canal para saber si ol decomiso es correcto y
de ser asi se incinera la canal.

|

- El destino de las canales y visceras se
determinara de acuerdo al resultado de la
inspeccion, pueden ser liberadas para
consumo O en caso de no ser aptas se
ievara a cabo su desfruceion inmediata en el
homo incinerador, desnaturalizacion  con
dcide fénico crude u otras sustancias
autorizadas por la Secretaria, con el fin de
evitar que seart utilizados para e! consumo
humano, o aprovechamiento total o parcial
en la elasboracion de productos no
comestibles para uso industnal.

- Cuando )as canales y visceras son apias se
liberan para consumo, en Caso contrarno son
tiradas a la basura a menos que sean canales
completas las cuales son incineradas, ya que
mensionan que los volimenes pequefios de
decomisos no costea incineraries porgue se
requiere grandes cantidades de combustible.

NG

- Fl personal ofical  adserito al
establecimiento, cuidara de gue se cbserven
todas  aqueilas medidas sanitarias
necesarias para la corects Wmpieza vy
desinfeccién de la maquinana, equipo y el
personal en contacte con las canales,
visceras y oOrganos de los animales
rechazados durante a inspeccion.

- No existe medida sandaria alguna en éstos
CaAs0s.

NG

- 8i un producto se contamina con el piso,
medio ambiente u otra forma, podra ser
aprobado previo retiro de la pare
contaminada.

- El producto que se contamina no es lavado ni
mucha menos ie es retirada ia parte afectada.

NO

- Los Médicos Veterinarios soio expediran
cartificados zoosanitarios para ia
movihizacidn de las canaies o productos si
éstos llevan los sellos de inspeccién.

- No existe un Meédico Veterinario que leve a
cabo dicha funcion,

NG

- El transporte de la came vy visceras, sdlo se
permitrd en vehiculos en buen estado,
Iimpios y acondicionados para el objeto;
requinéndose para los productos
refrigerados,  vehiculos  provistos de
refrgarador y forrados de matenales lisos,
impermeables, de ficil aseo, aprobados por
la Secretaris. E) exterior debe estar pmtade
en colores clares y con la denominacion del
establecimiento en ¢gs0 da ser del misma.

- Los vehicuios se encuentran relativamente
limpios, ei interior es de lamina galvanizada; el
exterior esta pintado de blanco y presentan
denominacion del rastro, No cuentan con
sistema de refrigeracién o no funciona por lo
que en dias calurosos llevan la puerta abienta.

1+

- Las dimensiones del interior det vehiculo
de transporte deberd gqarantizar que las
canales, no toquen el piso ni las paredes.
Las visceras deberan depositarse eon
compartimentos o recipientes &decuados
que eviten su contaminacion y el contacto
directo con las canales, ningun producto
comestible se colocard en el piso a menos
de que esle empaguetado. No  se
transportardn productos comestbles vy no

- Las canales estdan en contacto con [as
paredes, el piso y canales de diferentes
especies; las visceras son transportadas en
carros diferentss, en recimentes o en el piso vy
51 5@ transportan en los vehiculos donde van
las canales, son colocadas en el piso de las
unidades junto a éstas.

NG
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comestibles en un mismo vehiculo. Se
permitira el transporte de diferentes especies
mientras no tengan contacto directo entre si.

- El personal que tiene contacto con la came
deberd iustificar su buen estado de saiud,
meciante un examen medico; et personal
que padezca enfermedades  infecto-
contagiosas o afecciones de 1a piel no podra
desempefnar funciones que mpliquen
contacio con productos alimenhicios.

- Se fiene conccimiento de que se les praclica
un examen médico cuando ingresan por
primera vez al rastro pero no se sabe con
certeza st se repite anuaimente, Ei personal
llega a laborar aunque présentan hendas en
piel sin pinguna proteccion.

i+

- Todo personal que trabaje en relacién
directa gon producios o en areas de trabgjo
de los establecimentos, medios de
transporte © jugares de carga deberan vestr
ropas de colores claros que cubran todas las
partes del cuerpo que puedan estar en
contacto con los productos alimenticios.
Estas deberan estar limpias al comienzo de
las tareas de cada dia y si se ha estado en
contacta con  animales afectados por
enfermedades infecto-contagiosas, deberédn
ser cambiadas vy esterilizadas.

- La mayoria dei perscnal no porta uniforme,
pero hacen la menoadn de que es pofgue 1o se
les proporciona, usando para trabajar cualquier
tipo de vopa, la limpieza de la misma es
dudosa y aungue estén en contacto con
cuslguier contaminante no se cambian.

NO

- La limpieza de la ropa de trabajo estara
baio la responsabllidad de la empresa, para
lo cual utilizara la lavanderia localizada
dentro de las instalaciones.

- La lmpieza de la ropa de trabajo es
responsabilidad de cada quien,

NO

- El personal que esté en contacto con
productos para consumoc humano, debe
Hevar la cabeza cubierta con cofias de
colores claros que cubran en su totalidad el
cabello; en dreas de produccion utilizard
calzado de hule u otro matenal aprobado por
la Secretaria.

- Todp el personal usa calzade de hule pero no
asi los introductores y compradores que
ingresan a ia planta, Ninguna persona dentro
de las instalaciones cuenta con cofias y solo
algunos portan casco.

I+

- Al comienzo de las labores diarias, los
obreros pasaran obligatoriamente por el rea
de sanitizacion, debiendo lavarse desde los
brazos hasta las manos con agua caliente y
Jabdn, lavardn con un cepillo las manos y
ufias; las uhas estaran recortadas at ras de
los dedos, prohibiéndose llevarlas pintadas

- No existe un area de sanitizacion en el rastro,
y por consiguiente el personal no se asea
antes de iniciar las faenas Pare del personal
trae las unas de los dedos menigue largas

NC

- Se prohibe el uso de cosméticos, joyas o
adomos. Se debe prescindir de plumas,
sujetadores, efc., en los bolsillos superiores
de la vestimenta. No fumar, mascar, comer o
beber durante el trabajo y sélo podra
hacerse en dareas preestablecidas. No
escupir en el area de proceso Se debe
evitar foser o estornudar sobre el producto
(uso obligatorio de cubreboca),

- No ha prgsencia de personal femenino en el
drea de proceso La mayoria de los
trabajadores no portan objeto alguno que
pueda caer durante el proceso, Varnos
trabajadores e introductores fuman, mascan,
comert y beben durante el trabajo. No utilizan
cubreboca.

i+

Nota: Estudio realizado del 29 de Marzo al 30 de Abrit de 1999,
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6. CONCLUSIONES

De acuerdo con los datos obtenidos en este estudio comparativo, se
concluye que existe falta de cultura higiénico-sanitaria a nivel administrativo,
operacional y oficial, debido a la ausencia de conocimientos normativos
relacionados al area que les permita laborar de forma correcta.

En la mayoria de los casos no se da seguimiento a las normas oficiales
mexicanas publicadas a la fecha, desconociendo su contenido e incluso la
existencia de muchas de ellas; originando una disminucion en la calidad
higiénico-sanitaria del producto terminado, repercutiendo en la salud de ia
pobiacion que la consume.

En el proceso de sacrificio se observan muchas fallas operacionales, que
ocasionan alteraciones organolépticas en las canales {carnes ruy rojas, zonas
musculares tumefactas, etc.) y una disminucion considerable de la calidad
sanitaria del producto, lo cual ademas de disminuir las ganancias de los
introductores al competir en el mercado con carne de mejor calidad, representa
un riesgo a la poblacion.

La verificacion sanitaria de las visceras y las canales, llevada a cabo de
forma somera por el Ingeniero Zootecnista encargado y los técnicos auxiliares,
jos cuales no cuentan con los conocimientos meédicos necesarios, contribuye en
gran parté a que no se garantice la calidad sanitaria del producto final, ya que
esta debe ser realizada por Médicos Veternarios capacitados con el fin de
asegurar el bienestar publico.
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El desinterés del oficial sanitario, la falta de conccimientos médico-
sanitanos por parte de este y la carencia de un Médico Veterinario, dificultan la
instruccion del personal de forma correcta y constante que permita ejecutar de
forma apropiada las operaciones que se realizan en el rastro, guedando a cargo
de la ensefianza el obrero con mayor antigliedad o méas capacidad en un érea
determinada, lo que no asegura que los conocimientos que tiene sobre el
proceso sean los correctos.

La ausencia de un responsable sanitario en la primera hora de servicio
del rastro, origina que se incurra en faltas durante las aclividades como la
presencia de animales enfermos o muertos en el procese de sacrificio y
faenado; asi mismo no hay quien realice las indicaciones pertinentes si se
cometen errores en la practica, no estableciéndose una apropiada evolucion del
proceso en las labores cotidianas.

Se debe tomar en cuenta gue &l desarrolio de la calidad es un elemento
fundamental para competir, por lo que todo factor que produzca una alteracion
en el producto final disminuye su competitividad en el mercado.

Al ng contar con un Médico Veterinario aprobado para verificar, el rastro
incurre en una falta normativa que es causa de sancién, por otro lado el colocar
en puestos médicos a profesionistas de otras ramas no garantiza {a calidad
higiénico-sanitaria del producto, e incurre en el desempleo de personas
capacitadas para tomar dichos cargos,

Las instalaciones no son aprovechadas en su totalidad o se encuentran
en mayor o menor grado de deterioro, ocupando el capital que podria servir para
la rencvacion de estas, para la transformacion de diferenfes areas y en la
fabricacién de nuevos equipos que faciliten las labores. Estos (itimos han
resultado inoperantes, contribuyendo a la contaminacién del producto final, y a
la presencia de fauna nociva. El mantenimiento de una planta es crucial para
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lograr productos de calidad, al no realizarse se afecta su rendimiento
ocasionando pérdidas econdmicas y de imagen comercial.

La aplicacién de practicas inadecuadas de higiene y sanidad por parte del
personal para consigo y las instalaciones, aumentan significativamente los
problemas de salud a la poblacién consumidora, las perdidas de producto son
mayores y puede ocasionar sanciones. La ignorancia y el descuido del personal
que trabaja en la planta, es tan peligrosa como los demas factores, pero puede
ser combatida instruyéndolos en el uso y manejo de las reglas dadas en el
Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad.

El aciimulo de desechos en el exerior del rastro, el estancamiento de
residucs en la fosa de procesamiento de agua o la presencia de botes con
restos organicos, ocasiona la presencia de fauna nociva como pajaros, perros,
etc., que ademéas de ser portadores de agentes patégenos, defan residuos que
contaminan las instalaciones, el ambiente, canales y visceras disminuyendo su
calidad higiénico-sanitaria.

Los cambios gue se estan dando en los ambitos comercial y econémico
del pais, asi como las necesidades de contribuir al mejoramiento de las
condiciones de vida de la poblacion, han demandado la adecuacion dei sistema
de control sanitario del rasfro para minimizar efectivamente los riesgos para la
salud en el manejo, uso y consumo de los productos, y se debe propiciar una
cultura de calidad tamto en el encargado del rastro, introductores vy
consumidores, asi como en el personal encargado de verificar la calidad
sanitaria de la planta, el servicio brindado y el producto final, lo cual concuerda
con lo establecido por Flores et al en Ia “Guia para 1a autoverificacién de las
Buenas Practicas de Higiene en su establecimiento” (1993).

En este nuevo enfogque es de indudable importancia la participacion
activa e informada del empresario y su personal para aplicar, en su quehacer
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cotidiano, técnicas y métodos efectivos que propicien el adecuado manejo de los
productos.

Todo aquel que elabora un producto O presta un servicio, tiene como
responsabilidad hacerlo de manera higiénica, para evitar que se causen dafios
en la salud de la poblacién que recurre a ellos. Hay que recordar que todos
somos consumidores, usted y su familia también lo son.
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7. RECOMENDACIONES

Para desempenar la funcion de verificadores se requiere de Médicos
Veterinarios capacitados, e instruir periddicamente al persona! a su cargo para
que en el desarrolfo de sus tareas se logre eficiencia, productividad y una nueva
cultura de trabajo.

Elaborar un diagrama de flujo del proceso de sacrificio y faenado con el
fin de establecer acciones correctivas, y verificar periddicamente para que este
se lleve a cabo segin lo establecido.

Se deben adaptar instalaciones adecuadas que permitan la buena
higienizacion del personal , el equipo v las instalaciones.

Crear un programa de sanitizacion y desinfeccion permanente de las
instalaciones, que satisfaga las necesidades del rastro, registrade por escrito en
programas calendarizados que sirvan de guia a los empleados ¥ a la
administracion, con el objeto de que se encuentren en perfectas condiciones
sanitarias, quedando a cargo de dichas actividades personal consciente y
responsable de la importancia que esto representa, designado por el Médico
Veterinario o el administrador.

Examinar regularmente las instalaciones v el equipo con el fin de localizar
todo aguel deterioro presente para realizar su compostura o transformacion
inmediata, evitando que se convierta en un foco de contaminacidn que permita
la presencia de fauna nociva u onigine deficiencias en las actividades.
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Instruir al personal en el uso y manejo de las reglas estipuladas en el
Manual de Buenas Practicas de Higiene y Salud, para prevenir la contaminacion
de fa came y las visceras. Hay que recordar que fa higiene personal es la piedra
angular de la calidad del producto final.

Aplicar mejores métodos de control para la obiencidn de productos de
alta calidad, tomando en cuenta que pueden existir operaciones en las cuales e!
control es necesario, aunque no se trate de puntos criticos de control, no
olvidando que todo el proceso merece el misme nivel de atencion.

Por su parte la autoridad sanitaria, a través de las verificaciones, debe
identificar aguellos aspectos de las operaciones de los estabiecimientos o de la
calidad de los productos, gue no cumplan con lo estipulado en la Ley General de
Salud en materia de Control Sanitario de Actividades, Establecimientos,
Productos y Servicios, asi como en l[as normas oficiales mexicanas, y en
consecuencia apiicar las sanciones correspondientes.

Establecer un programa para el Control de Fauna Nociva permanente,
aunque no se observe (a presencia de la misma.

Restringir el acceso a las instalaciones a menares de edad, y exigir a
toda persona ajena a la planta el uso de equipo de seguridad y ropa adecuada.

Orientar al administrador y al personal para el correcto manejo del

producto final, para gue llegue a su destino manteniéndose en optimas
condiciones higiénico-sanitarias.

Minimizar riesgos para la salud en el manejo de los productos, asi como
fomentar una cultura de calidad tanto en el administrador del rastro como en los
trabajadores vy el personal sanitario, para obtener productos que puedan
competir en el mercado con ofros de dptima calidad.
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10. ANEXOS



10.1. ANEXO 1. Normas Oficiales Mexicanas

07-16-96 NORMA Oficial Mexicana NOM-033-ZOO-1995, Sacrificio humanitario de los
animales domeésticos y silvesires.

Al margen un selio con et Escudo Nacional, que dice: Estados Umdos Mexicanos.- Secretaria
de Agricultura, Ganaderia y Desairolio Rurai.

NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-033-ZOO-1995, SACRIFICIO HUMANITARIO DE LOS
ANIMALES DOMESTICOS Y SILVESTRES.

ROBERTO ZAVALA ECHAVARRIA, Director General Juridico de [a Secretaria de Agricultura,
Ganaderia y Desarrolio Rural, con fundamento en los artictlos 35 fraccion IV de la Ley
Organica de la Administracion Piblica Federal; 40, fracciones |, ill y V, 12, 16, 17 y 44 de 1a
tey Federal de Sanidad Animal; 10., 38 fraccidn W, 40 fraccicnes Ul y X1, 41 y 47 fraccidn IV de

la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion; 12, fracciones XXIX y 20X del Reglamento
{nterior de esta Dependencia, ¥

CONSIDERANDO

Que actyalmente en Méxice no existen nonmas dque regulen las técnicas de sacrificio
humanitario en los animaies.

Que se requiere una unformidad en los métodos de insensibilizacién humanitaria que
garanticen una muerte rapida, sin sufrimiento y dolor para los animales.

Que en ecasiones es necesario aplicar el sacrificio de emergencia a animales que sufren
lesiones u afecciones que les causen dolor v sufrimiento incompatibles con su vida y este
sacrificio debe realizarse con métodos humanitarios.

Que 1o sglamente los animales de abasto se sacrifican en grandes cantidades, sino también
todos aquéllos utiizados en pruebas de constatacion, peleteria y cualguier otro tipo de
aprovechamiento, siendo en todos 105 casos necesario que ei personal responsable de su
manejo conozca perfectamente 1as técnicas, sustancias y su efecto, vias de administracién y
las dosis, asi como métodos alternativos para ia eutanasia.

CQue para alcanzar los objetivos seftalados en los parrafos anteriores, con fecha 7 de julio de
1995, se publicd en el Diario Oficial de la Federacién el Proyecto de Norma Oficial Mexicana
NOM-033-Z00-1995, Sacrificio humanitario de los animales domésticos y silvestres, iniciando
con ello el tramite a que se refieren los articulos 45, 46 y 47 de la Ley Federal sobre Metrologia
y Normalizacidn, por lo que con fecha 22 de mayo de 1996, se publicaron las respuestas a los
comentarios recibidos en relacion a diche Proyecto, a través det mismo 6rgano informativo.

Que en virtud del proceso legal sefiaiado en el pamafo anterior, he tenido a bien expedir la
Nomma Oficial Mexicana NOM-033-Z00-1995, SACRIFICIO HUMAMNITARIO DE LOS
ANIMALES DOMESTICOS Y SILVESTRES,
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12 DISPOSICIONES TRANSITORIAS

APENDICES NORMATIVOS
1. Objeiivo y campo de aplicacidn
1.1. Esta Norma es de observancia obligatoria en todo el temftorio nacional y tiene por objeto,

estahlecar los métodos de nsensibilizacidn v sacrificio de los animales, con &l propdsite de
disminuir su sufrimiento, evitando al maximo ia tensién y el miedo durante este evento.

1.2, La vigilancia de esta Norma coresponde a la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Desarrollo Rural, asi como a los gobiemnos de fos estados en el ambito de sus respectivas

atribuciones y circunscripciones temitoriales, de conformidad con los acuerdos de coordinacion
respectivos.

1.3. La aplicacion de [as disposiciones previstas en esta Norma compete a la Direccién General
de Salud Animal, asi como a las Delegaciones de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y
Desarrollo Rural, en el ambito de sus respectivas atribuciones y circunscripeiones territoriales.

2. Referencias

Para la correcta aplicacion de esta Norma deben consultarse las siguientes normas oficiales
mexicanas:

NOM-008-ZO0-1984, Especificaciones zoosanitarias para la construccion y equipamiento de
establecimientos para el sacrificio de animales vy los dedicados a la industrializacion de
productos ¢amicos, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 16 de noviembre de 1994,

NOM-009-ZOO-1994, Proceso sanitario de la came, publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 16 de noviembre de 1994,

3. Definiciones
Para efectos de esta Norma, se entiende por:
3.1, Agresion; £n biologia, todo cuano atenta contra et equilibrio o integridad organica.

3.2, Anfibio: Clase de veriebrado que puede vivir en medio tefrestre o acuético de manera
indistinta.

3.3, Animal: Conforme a su utilizacidn o caracteristicas se clasifican de 1a siguiente manera:

3.3.1. De abasto: Todo animal que de acuerdo a su funcién zootéenica produce un bien o sus
derivados destinados a la almentacién humana y animal.

3.3.2. Invertebrados: Aquellos animales que carecen de columna vertebral.

3.3.3. De compafiia: Aquél que es mantenido por el hombre para su disfrute y que vive bajo sus
cuidados.

3.3.4. Venenosos: Aquellos que por contacto, piquete o mordida Ocasionan graves trastornos al
hombre, inclusive la muerte,
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3.4. Aves: Se clasifican en:

3.4.1. De ornato: Aguellas aves que se mantienen cautivas por lo vistoso de su plurnaje o lo
melodiose de su canto.

3.4.2. De presa: Especie de aves que poseen poderosas gairas o picos para poeder cazar su
alimento.

3.4.3. De comral: Tales como gallinas, patos o guajolotes.

3.5. Cajén de sacrificio: Espacio para un solo animal, donde se insensibiliza a fos animales de
abasto.

3.8. Corrales: Locales destinados a la recepcion, alojamiento y mantenimiento de los animales
de abasto dentro de un rastro. Estos se dividen en corrales de recepcion, de estancia y de
prematanza.

3.7. Decapitacion: Separacion de Ia ¢abeza del cuerpo por medic de un golpe certero.
3.6. Electroinsensibiiizacion: Induccion de la pérdida de 1a conciencia por métodos eléctricos,

3.7. Enfermedad: Ruptura del equilibrio en la interaccidn entre un animal, agente biolégico y
medio ambiente, que provoca alteraciones en tas manifestaciones vitales del primero.

3.8. Especie; Unidad bésica de clasificacion taxonomica, formada por un conjunto de individuos
gue presentan similares caracteristicas y que son capaces de reproducirse entre st

3.9. Eter etilico; Anestésico inhalado, liquido incoloro, altamente volatil y flamable, explosivo al
mezclarse con el aire, oxigeno y axido nitroso; toxico e imitante al aparato respiratorio. Debe
almacenarse a temperaturas de 10 a 15°C.

2.10. Eticlogia: Parte de la medicina que tiene por objeto el estudio de las causas de las
enfermedades.

3.11. Etorfina; Es un derivado alcaloide semisintético del opio, mil o dos mil veces méas potente
que la morfina.

3.12. Fauna: Designa a las especies animales.

3.13. Fauna doméstica: Tadas aquellas especies que se han logrado domesticar y estan bajo el
cuidado del hombre.

3.14. Fauna silvestre: Son todos aguellos animales no considerados domésticos.
3.15. Género: Unidad de categoria taxondmica superior a la especie.

3.16. Insensibilizacion: Accidn por medio de la cual se induce rapidamente a un animal a un
estado de inconsciencia.

3.17. Ketarmuna: Hipadtuico general de accidn ultracorta derivado de la fenciclidina.
3.18. Lesién: Dafo ¢ alteracién morbosa, organica o funcional de los tejidos.

3.19. Mamifero: Clase de vertebrado que tiene glandulas mamarias para criar a su prole.
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3.20. Pentobarbital sddico: Derivado del acido barbitdrico, pertenece al grupo de los
anestésicos de accidn corta. Su via de administracién es intravenosa y en sobredosis se utiliza
para ia eutanasia.

3,21, Pentotal sédico: Barbitdrico de accion ultracorta, su administracion es por via intravenosa.

3.22. Pistolete: Pistola de permo cautivo.

3.23. Rifie neumatico: Detonador que funciona con aire comprimido para proyectar un émbolo
penetrante o de percusion.

3.24. Reptiles: Clase de los vertehrados poiquilotermos de respiracidn pulmonar que se
desplazan amastrandose y poseen escamas en el cuerpo.

3.25. Sacrificio: Aclo que provoca la myerte de fos animales por medio de métodos fisicos o
guimicos.

3.26. Sacrificio de emergencia: Sacrificio necesario que se realiza por métodos humanitarios
para cualquier animal que haya sufride recientemente lesiones trauméticas incompatibles con
la vida o sufra una afeccién que le cause dolor y sufrimiento; o bien, para aguellos animales
que al escapar, puedan causar algun darnio al hombre u otros animales.

3.27. Sacrificio humanitario: Acto que provoca la muerte sin sufrimiento de 10s animales por
meétodos fisicos o quimicos.

3.28. Sacrificio zoosanitario: Saciificio humanitario que se realiza en uno o varios animales
como medida profitéctica.

3.29. Salud: Estado normal de las funciones organicas de 10s animales.
3.30. Secretaria: Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

3.31. Tranquilizacién: Efecto que se produce con la aplicacion de un sedante por via oral,
intramuscular o intravenosa en un animal.

3.32. Trate humanitario: Conjunto de medidas para disminuir la tension, sufrimiento,
traumatismos y dolor a los animales durante su captura, traslado, extwbicion, cuarentena,
cornercializacidn, aprovechamiento, entrenamiento y sacrificio.

3.33. Xilacina: Es un farmaco analgésico, tranquilizante, no narcético y relajante muscular, que
se administra por vias intramuscular o intravenosa.

4. Disposiciones generales

4.1, Durante el manejo de los animales, los responsables deberdn mantenerlos tranquilos,
evitando los gritos, ruidos excesivos y golpes que provoquen traumatismos.

4.2, Para el arreo, nunca debera golpearse a los ammales con tubos, palos, varas con puntas
de acero, latigos, instrumentos punzocortantes u objetos que produzcan traumatismos.

4.3. Los instrumentos, equipo e instalaciones para insensibilizar y sacrificar a los animales
seran disefiados, construidos, mantenidos y usados de manera {a! que se logre un rapido y
efectivo resultado de su uso. Estos deberén ser inspeccionados por o menos una vez antes de
SU USO, para asegurar su buen estado.
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4.4. Los instrumentos y equipo adecuado para el sacrificio de emergencia, deberan estar
siempre disponibles para su uso en cualquier momento. En el caso de ne contar con estos
instrumentos ¥ equipe adecuado, ya sea en los sitios de produccién, durante la movilizacion o
en corrales, podran utilizarse armas de fuego de suficiente calibre para provocar muerte
inmediata, segln el animal del que se trate como Se indica en el punto 7.

4.5. La instalacién, uso y mantenimiento de los instrumenios y equipo para el sacrificio
humanitario, deber4 realizarse de acuerdo a las recomendaciones del fabricante,

4.6. Ninguna persona intervendra en el manejo, insensibilizacién y sacrificio de los animales, a
menos gue cuente con la capacitacion especifica.

4.7. Los métodos, sustancias v aparatos de insensibilizacion y sacrificic mencionados en la
presente Norma, asi como los métodos, sustancias y aparatos altemnativos que en un futuro se
recomienden, solamente podrin utilizarse cuando su efectividad esté demostrada con estudios
avalados por instituciones cientificas reconocidas y ademas cuando cuenten con una patente
registrada y 1a autorizacion oficial de 1a Secretaria.

4.8, Ningn animal se sacrificard por envenenamiento, shorcamiento, ahogandolo, per golpes o
algun otro procedimiento que cause sufrimiento o prolangue su agonia.

4.9. Los requisitos zoosanitarios para instalaciones relacionadas con el manejo de los animales
de abasto, se deberdn cumplir conforme a lo establecido en la NOM-008-ZOO-1994,
Especificaciones zoosanitarias para la construccién y equipamiento de establecimientos para el
sacrificio de animales y los dedicados a la industrializacion de productos camicos, publicada en
el Diario Oficial de 1a Federacion el 16 de noviembre de 1994,

4.10. El tiernpo de descanso de los animales de abasto en los corrales después del transporte,
sera de acuerdo a lo establecido en la NOM-009-Z00-1994, Proceso sanitario de la came,
publicada en el Diario Oficial de la Federacitn el 16 de noviembre de 1994,

4.11. Los propietarios, transportistas, encargados, administradores 0 empleados de expendios
de animales, deben sacrificar inmediatamente en forma humanitaria a los animales que por
cualquier causa se hubiesen lesionado gravemente, utilizando los métodos descritos en esta
Norma para ¢ada caso, como se indica en el punto 7.

4.12. Se autorizara el aplazamiento del sacrificio:

a) Si se sospecha gue el animal de abasto sufre o padece una afeccién que 1o hace
temporalmente inadecuado para el consumo.

b) Si existe la sospecha de que el animai presenta residuos o trazas de sustancias
farmacoldgicamente activas en sus tefidos, que lo hagan inadecuado para el consumo humano,

) En ambos casos se mantendrd a los animales en locales y con los cuidados adecuados
durante el tiempo reguerido.

4.13. Todos los animales de abasto llevados al cajén de sacrificio deben ser sacrificados
humanitartarmente sin demora atguna, previa insensibilizacion.

4.14. No deberd permitirse que las operaciones de insensibilizacién y sacrificio de los animales

se efectlie con mas rapidez que aquella con la que pueden aceplarse las canales para fas
operaciones de faenado.

4.15. El saciificio humanitario que se realice en animales que ne sean destinados para el
consumo humano, solamente podrd realizarse con los métodos awtorizados en esta Norma,
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para la especie de que se trate y en razon del sufrimiento que e cause un accidente,
enfermedad, incapacidad fisica o vejez exdrema, imposibilidad para su manutencién, riesgo
zoosanitano o por exceso en & nimero de los de su especie, cuando signifiquen un peligro
comprobado para ia salud plblica. Las escuelas de educacién superfor, insti{utos e instituciones
cientificas y de inveshigacion nacibnates, podran realizar el sacrificio humanitario de animales

de experimentacian, exclusivamente con fines didactico y de investigacién para uso dentro del
{erritorio nacional.

5. Trato hurnanitario en et sacrificio de los animales de abasto
Metodos de insensibilizacion y sacrificio por especie

5.1. Bovinos.

a) Insensibilizacién de razas europeas vy becerros cebuinos.- Se debe utilizar una pistola de
perno cautivo de penetracion. El punto de aplicacién se calcula trazando dos lineas imaginarias
a partir de ia base inferior de 10s cuemos, que se dirfjan cadza una de ja comisura externa det
0j0 opuesto; donde se cruzan las lineas se haré ef disparo, colocando el caiidn del pistolste en
posicién perpendicular af hueso frontal como se indica en el "APENDICE A" (Normativo).

b) Insensibilizacién para ganado cebil adulto.- Se debe utilizar una pisiota de pemo cautivo de
penetracion, cuyo punto de aplicacién en la linea mediana serd 2 2 3 cm abajo y atrds de la
cresta nucal. El cafién del pistolete seré dirigido hacia la cavidad bucal como se indica en el
"APENDICE B" (Normativo).

¢} La potencia de los cartuchos dependera del tipo de equipo utilizado y de la recomendacion
del fabncante.

d) Sacrificio hurnanitario.- Desangrado por corte de yugular, Se debera realizar dentro de los 30
segundos después de practicada la insensibilizacion.

5.2. Equinos.

2) Insensibilizacion,- Se debe wtilizar una pisiola de pemo cautivo de penetracion que se aplica
2 cm arriba del punto donde se cruzan dos lineas imaginarias, que parten del borde anterior de
. la base de la oreja y dirigidas cada una de ellas a la comisura posterior del ojo opuesto. El
cafién del pistolete serd colocado en posicion perpendicular al hueso frontal como se indica en
el "APENDICE C" {Normativo).

La potencia de los cartuchos dependerd del tipo de equipo utitizado y de la recomendacion del
fabricante.

b) Sacrificio humanitario.- Desangrado por corte de yugular, Este se debe realizar dentro de los
30 segundos después de [a insensibilizacién.

5.3, Porcinos.

a) Electroinsensibilizacion.- Se puede realizar en cuatro diferentes posiciones para los 2
electrodos, como se indica en el "Apéndice D" (Normativo), la aplicacion de los electrodos no
debers hacerse colgando a los animales, se realizard dentro de un cajén de sacrificio con piso
de malerial aislante para evitar la electnificacion del piso.

1.- Cada electrodo colocado atras de la oreja.

1l.- Cada electrodo colocado debajo de cada oreja.

ill.- Cada electrodo colocado en el espacio entre ojo y oreja.

V.- Un electrodo entre los ojos y el olro atras de una oreja.

E! voltaje aplicado debera ser de acuerdo con las recomendaciones del fabricante,
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b} Sacrificio humanutario.- Desangrado por corte de vena cava anterior (vena cava craneal)
introduciendo el cuchillo abajo det brazuelo izquierdo. Este se debera realizar dentro de Jos 20
segundos después de la insensibilizacidn. Debe asegurarse que el animal se encuentra muerto
antes de introducirlo al escaldado.

¢ Sacrificio.- Desangrado por corte de vena cava anterior. Este se debera realizar antes de 30
segundos después de la insensibilizacion. Debe asequrarse que el animal se encuentra muerto
antes de ingresar al escaldado.

5 4. Qvinos, caprinos y venados de abasto.

a) insensibilizacién para ovinos, caprinos y venados.- Se debe ulilizar una pistola de perno
cautive de penetracion del calibre utilizado para ganado bavine pequefio. Et disparo se realiza
4 om arriba de la linea mediana de fa cabeza entre tos 2 ojos, colocando el cafion de la pistola
perpendicular al hyeso frontal, como se indica en el "APENDICE E” (NORMATIVO).

La potencia de los cartuchos que se deban elegir dependerd del equipo ulilizada y de las
recomendaciones del fabricante.

b) Electroinsensibilizacion para ovinos y caprinos.- La colocacién de los electrodos serd; cada
uno de elles debajo de la oreja respectiva o uno entre 10s ojos y et otro detras de una oreja,
como se indica en el "APENDICE F" (NORMATIVO) el tiempo de aplicacion, ef voltaje y
amperaje dependeran del tipo de aparato utifizado y de 1a recomendacion del fabricante.

¢) Sacrificio humanitario.- Desangrado por corte de yugulares. Este se deberd realizar dentro de
tos 30 segundos después de aplicada ia insensibilizacion.

5.5. Aves.

8) Insensibilizacidn.- Se deberd realizar por inmersidn de la cabeza en bafos electrificados ¢
arcos eléctricos. E| tiempo de aplicacion, el voltaje y amperaje dependerédn del tipo de aparato
usado y de {as recomendaciones del fabricante.

b) Sacrificio humanitario.- Desangrado por core de carctidas, a través de la cavidad bucal
inmediatamente después de l2 insensibilizacidn. Debe asegurarse que las aves se encuentren
desangradas y muertas antes de introducirias al escaldado.

¢) Decapitacién.- Separacion de la cabeza del cuerpo, por medio de un objeto corante, a
traves de un soio movimiento firme y certero.

5.6, Conejos.

a) Insensibilizacién.~- Se debera reaiizar por desnucamiento como se indica en el "APENDICE
G" (NCRMATIVO).

b) Sacrificio humanitario. - Desangrado por corte de yugular dentro de los 30 segundos después
de la insensibilizacién.

8. Trato humanitario para el sacrificio de los animales de compaiiia

6.1. Pemros y gatos.

a) Electrosensibilizacién y sacrificio para perros, a excepcién de cachorres menores de cuatro
meses.- Debera ulilizarse un aparato eléctrico especiaimente concebido para el uso en esta
especie. Se colocan 'as dos pinzas no fraumatizanies gque coiresponden a cada uno de 10s
electrodos: uno en la piet previamente humedecida a 1a altura de [a base de la cola al final del
lomo y el otro, en la piel previamente humedecida, que cubre la base de la nuca. La
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insensibilizacion se produce en @ instante en que se hace pasar la descarga eléctica y la
muerte se provoca dejando de 30 a 40 segundos las pinzas conectadas en el animal, como se
indica en el "APENDICE H" (NORMATIVO).

b) Sacrificio humanilario para pemos aduitos y cachorros.- Se utiizard una sobredosis de
harbitGrico via intravenosa o cualguier otro anestésico fijo, que produzea primero inconsciencia
y después paro respiratono y cardiaco hasta la muerte del ammal, sin causarle angustia,
convulsiones 0 sualquier otro sufrimiento.

¢) Sacrificio humanitario para cachorros menores de cuatro meses y gatos.- Sobredosis de
barbitdricos por via intracardiaca, previa tranquilizacién profunda en todos los casos.

6.1.1. B} sacrificio humanitario de perros y gatos entregados voluntariamente, recogidos en la
via publica y después de haber cumplido con un periodo de observacién en centros de acopio o
control canino, serd efectuado con métedos autorizados y bajo la supervision del meédico
veterinario responsable del centro.

7. Sacrificio de emergencia en todas las especies

7.1. En ¢! caso de que ios animales al ser transporiados sufran un accidente que les ocasione
lesiones graves, deben atenderse a fa brevedad posible, dandoles tratamiento médico, si esto
no es posible y el sufrimiento del animal es intenso, debe realizarse el sacrificio de emengencia.

7.2, Para el sacrificio de emergencia, se utilizara cualquiera de los métodos que se han descrito
en esta Nomna en cada uno de los puntos que correspenden a la especie de que se trata ©
podran utilizarse los métodos que a continuacion se indican y que como requisito preduzcan
insensibilizacion inmediata, para que $6lo bajo inconsciencia sobrevenga ta muerte,

7.2.1. Aves

a) El sacrificio zoosanitario o de emergencia en parvadas de aves de postura o engorda, se
realizard confinando a fos amimales en jaulas dentro de cdmaras de gas o contenedares
herméticos a los que se haga llegar mondxido de carbono proveniente de un motor de
combustién intema, procurando €l enfriamiento simuitdneo de emanaciones que las aves
deben respirar el tiempo necesario, hasta que pierdan la conciencia y mueran.

b) Sacrificio de emergencia individual de aves.- Dependiendo del tamafio y de la especie se
podra aplicar decapitacién, dislocacién cervical o disparo de arma de fuego (abajo del afa
izquierda).

7.2.2. Bovinos, ovinos y caprinos

a) Se utilizar4 el pistolete segtin indicaciones de incisos corespondientes para cada especie,

b) Disparo de anma de fuego en la regién frontal o atrds del codillo izquierde en direccién del
corazon,

7.2.3. Equinos.
a) Se utilizara el pistolete segun indicaciones de incisos correspondientes.
b) Disparo de arma de fuego en la region frontal.

7.2.4. Cerdos
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a) Disparo de arma de fuego en la region frontal o atras del codillo 1zquierdo en direccion del

corazan.

b) Se utilizara & pistotele segin indicaciones de incisos correspondientes.

7.2.5. Perros y gatos

a) Scbredosis de barbitiricos via intravenosa o intracardiaca, previa tranqguilizacién profunda.

b) Disparg de arma de fuego en la linea media de la cabeza, sobre el hueso frontal.

7.2.6. Congjos y olros roedores.

a) Insensibilizacion y muerte por desnucamiento.

8. Sacrificto humanitario de fauna silvestre

Este punto es aplicable a fauna silvestre en cautiverio, especificamente bioterios, zooldgicos y
granjas cinegeticas.

ESPECIE

AVES
Ej.:
Canarios,
pericos,
palomas
patas,
garzas,
bdhos,
aguilas,

avestruces, etc.

CARNIVOROS
Ej.:

Leones,

tigres, pumas,
lobos, osos,
leopardos,
coyotes, efc.

SUSTANCIAS Y/O
MEDICAMENTOS

Xilacina
Ketamina

Ketamina
Xitacina
Barbitiricos

DOSIS

Sobredosis
Sohredosis

Sobredosis
Sobredosis
Sobredosis

METODOS Y/O
PROCEDIMIENTOS
(VER APENDICES)

Via intramuscular
Via intramuscular
Dislocacion cervical 0
decapitacion en aves
pequefas. “APENDICE J°
{(NORMATIVO).
Utilizacién de armas de
fuego en aves grandes,
disparo dirigido bajo el
ala izquierda, apuntando
al corazon

Via intramuscular
Via Intramuscular
Via intravenosa o
intracardiaca previa
tranquilizacién.
Armas de fuego de
calibre seg(n especie.
“APENDICE K
(NORMATIVO)
Método
electroinsensibilizacién
(labos y coyotes).
“APENDICE H"
(NORMATIVO)
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GRANDES Y
MEDIANOS
HERBIVOROS
Ej.

Jirafas,
rinocerontes,
elefantes,
hipopdtamos,
antilopes,
bisontes, etc.

Xilacina
Ketamina
Barbitancos

HERBIVOROS
PEQUENOS
Ej.-

Cabras,
borregos y
venado

Xilacina
Ketamina
Barbitaricos

PRIMATES

NO HUMANOS

Ej.

Manos Barbitiricos
grandes y Ketamina
pequeios

REPTILES
Ej.:

Viboras,
cocodrilos,
iguanas,
camaleones y
tagartijas

Xilacina
Ketamina
Bartutiricos

Via intramuscular = | M.

Sobredosis
Sobredosis
Sobredosis

Sobredosis
Sobredosis
Sobredosis

Sobredosis
Sobredosis

Sobredosis
Sobredosis
Sobredasis

Via intramuscular.
Via inframuscular.
Via intravenosa o
intracardiaca, previa
tranquilizacion.
Armas de fuego de
alte calibre 380-9mm.
"APENDICE L”
(NORMATIVO)

Via inframuscular.
Via intramuscular.
\/ia intravenosa o
intracardiaca, previa
franguifizacion.
Armas de fuego
disparo en
zona cardtaca.
Electroinsensibilizacion.
“APENDICE F*
(NORMATIVO)

Via intravenosa o
intracardiaca, previa
franquitizacién.
Armas de fuego de

calibre .22 ¢ .380 0 9 mm.
Segdn tamanio de! animal.

En animales pequerios
en |a cabeza.

En animales mayores
zona cardiaca.

M. elC.
M. elC,
M. e lLC.
Doble descerebracion,
pistolete émboio oculto,
arma de fuego.

Via intracardiaca = |.C.
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INVERTEBRADOS

Ej.:

Tarantulas, Eter etifico Sobredosis En caso de animales de

aiacranes, Dosis-efecto experimentacion colocar

escarabajos, compresas con &éter

caracoles, efc. dentro de un recipiente
hermético, donde se
introduce el animal.
{Constatar la pérdida
de los signos vitales).
Galpe certero con
objetos romos y pesados.

9. Sanciones

El incumplimiento a las disposiciones contenidas en la presente Norma, serd sancionado
conforme a lo establecido en la Ley Federal de Sanidad Animal y la Ley Federal sobre
Metrologia y Mormalizacién.

10, Concordancia con normas intermacionaies

Esta Norma Oficial Mexicana no es equivalente con ninguna nerma intemacional.

11. Bibliografia

ALUJA ALINE S., NECROPSIAS EN ANIMALES DOMESTICOS. CECSA, 1985,
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AYALA, F; PADILLA, G; URIBE, E. Y ALUJA, A SACRIFICIO HUMANITARIO DE PERROS
POR MEDIC DE ENERGIA ELECTRICA. VET. MEX., 25:51-54 (1994). ag

FOWLER, M.E.. RESTRAINT AND HANDLING OF WILD AND DOMETIC ANIMALS., AMES,
IOWA, IOWA STATE UNIVERSITY PRESS 1878.

FOWLER, M.E.: ZOO AND WILD ANIMAL MEDICINE. WB SAUNDERS COMPANY, 1988,
INTERNATIONAL AIR TRANSPORT ASOCIATION LIVE ANIMAL REGULATION 1875,

REPORT OF THE A.V.M.A. PANEL OF EUTHANASIA, JOURNAL OF THE AMERICAN
VETERINARY MEDICAL ASSOCIATION, VOL. 202 No. 2 PP.229-249 JANUARY 15, (1993).

12. Disposiciones transitorias

Esta Norma entrard en wigor al dia siguiente de su publicacién en ¢! Diario Oficial de la
Federacidn.

Sufragio Efectivo. No Reeleccidn.

México, D.F., a 24 de junio de 1996.- EI Director General Juridico, Roberta Zavala Echavarria.-
Rubrica.
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"APENDICE &A™ (MORMATIVG)
INSENSIBILZACION COM PISTOLA DE PERNO CAUTIVO
PARA BOVINOS DE RAZAS EUROPEAS Y BECERROS
CEBUMNOS, pusito de aplicacion del dispars.

ey A
i\)._ 4,

L)

"APENDICE B (NORMATIVO)
MSENSIBILZACION CON PISTOLA DE PERHO CAUTIVO
PARA GANADO CEBU ADULTO



"APENDICE D" (NORMATIND)
Fl FCTROINSENSIBILZACION EN CERDOS
Aplicaciin de las pinzas que corresponden a los electrados

VISTA FRONTAL

|.- Catla slectrodo colocatlo
atrés de las orejas.

il.- Cads electrodo colocado

.- Cade electrode colocado §
dekmyo de cada oreja.

entra el ojo v oreja.

VISTA LATERAL

iV - Un electrodo entre los gjos v
otro stras de la oreja.



"APEMDICE E" (NORMATIVO)
INSENSIBILZ ACIOH CON PISTOLA DE PERHO CAUTIVO
EH OVIROS, CAPRINOS ¥ YEHADOS DE ABASTO
Puntos de aplicacion del disparo.

CAPRINO

VEHADO
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"APEHOICE F" (HORMATIVO)
ELECTROINSEHSIEN ZACION PARA OVWINGS ¥ CAPRINOS
Aplicacion de las dos pinzas que responden a los electrodes.

Debajo de la oreja v entre los
0jos.

Debajo de ambas orejas

ipsal en caprinds
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"APENDICE G (NORMATIVO)
INSENSIBILZACION POR DESNUCAMIENT O EN CONEJOS

DESNUCADOR DE
BORDES ROMOS

NOTA: Solo se anexaron los apéndices de los metodos de sacrificio en
animales de abasto
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07-16-97 MODIFICACION a ia Norma Oficial Mexicana NOM-033-Z00-1995, Sacrificio
humanitario de los animales domeésuicos y silvestres.

Al margen un seflo con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria
de Agricultura, Ganaderia y Desarrotio Rural.

MODIFICACION A LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-033-ZOO-1995, SACRIFICIO
HUMANITARIO DE LOS ANIMALES DOMESTICOS Y SILVESTRES.

ROBERTO ZAVALA ECHAVARRIA, Director General Juridico de la Secretaria de Agricultura,
Ganaderia y Desarrollo Rural, con fundamento en los articulos 35 fraccidn IV de la Ley
Organica de la Administracién Pablica Federal; 4o. fracciones 1, 1lEy V, 12, 17 y 44 de la Ley
Federal de Sanidad Animal; 10., 38 fraccion 1, 40 fracciones lit y Xi, 41 y 47 fraccion 1V y 51 de

la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacidn; 12 fracciones XXIX y XXX del Reglamento
Interior de esta Dependencia, ¥

CONSIDERANDO

Que es atribucion de estz Secretaria expedir normas oficiales mexicanas en las que se
establezcan y especifiquen las técnicas de sacrificio humanitario en los animales.

Que se requiere una uniformidad en los métodos de insensibilizacion humanitaria que
garanticen una muerte rapida, sin sufrimiento y dofor para los animales.

Que en ocasiones es necesaro aphcar el sacrificic de emergencia a animales que sufren
lesiones o afecciones que les causen dolor y sufrimiento incornpatibles con su vida, el cual
debe realizarse con métodos humanitarios.

Que no solamente los animates de abasto se sacrifican en grandes cantidades, sino también
todos aquellos utilizados en pruebas de constatacidn, peleteria y cualquier oiro tipo de
apravechamiento, siendo en todos los casos necesario que el personal responsable de su
manejo conozca perfectamente las técnicas, sustancias y su efecto, vias de administracién y
las dosis, asi como métodoes aliemnativos para 1a eulanasia.

Que por las razones antes indicadas y previos tramites de ley, con fecha 16 de julio de 1996, se
publicd en e Diario Oficial de la Federacién 1a Norma Oficial Mexicana NOM-033-ZO0-1995,
Sacrificic humanitario de [os animales domésticos y silvestres,

Que a pesar de que !a citada Norma Oficial Mexicana, es téchicamente un documento ideal
que establece los métodos de insensibilizacidn y sacrificio de los animales para disminuir su
sufrimiento, es necesaro reformar algunos de sus puntos, a fin de actualizar aigunas
cuestiones de caracter técnico para su correcta aplicacién.

Que por los motivos antes sefialados y con 1a finalidad de conseguir los propbsitos enunciados,
a propuesta de los sectores involucrados en esta materia, con fundamento en el articulo 51 de
la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién, se aprobd el Proyecto de Modificacion a la
Norma Oficial Mexicana NOM-033-ZO0-1995, denominada Sacnficio humanitario de los

animales domésticos y silvestres, publicado en el Diarie Oficial de la Federacién el 22 de enero
de 1997.

Que en vista de que dentro del términe de 90 dias a que se refiere la fraccién | del articulo 47
de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion, no se recibié ningon comertario en
relacion a dicho proyecto, han resultado procedentes en los términos propuestas, razdn por la
que se expiden las presentes disposiciones para quedar como Modificacién a la Norma Oficial
Mexicana NOM-033-200-1995, denominada Sacrificio humanitario de los animales domésticos
y silvestres.
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Se agrega el punto 4.16. para quedar de la siguiente forma:

Cualquier método de sacrificio comprendido en esta Norma deberd realizarse por personal
capacitado y bajo la supervisidn del médico veterinario responsabie del establecimientc o por el
médico veterinario que autorice el responsable del establecimiento.

Se modifica ef punto 5 3. Porcinos, de ia siguiente forma:

Previo at sacrificio, los cerdos deben reposar como minimo 12 horas y como maximo 24 horas
en corrales de descanso, donde no se encuentren hacinados ni mezclados con piaras de
diferente procedencia, para evilar las peleas enire animales y las lesiones propias de los
ataques entre ellos, evitando asi la depreciacion de la canal.

a) Electroinsensibilizacion .-...

Los electrodos deben aplicarse sobre la piel de animales previamente mojados v deben
permanecer en centacto con la piel de 3 a 4 segundos para provocar una insensibilizacion
suficiente gque permita el desangrado indolore del animal.

I.- Cada electrodo colocado inmediatamente atras de la parte media de la oreja.

ll.- Cada electrada colocado inmediatamente debajo de cada orfeia.

I1L.- CGada electrodo colocado en el espacio entre ojo y oreja.

V.- Un electrodo entre los ojos ¥ el otro inmediatamente atras de la parte media de la oreja.

Se modifica el punto 5.4, Ovinos, caprinos y venados de abasto, de Ya siguiente forma:

a) Insensibilizacion para ovinos, caprinos y venados.-... El sitio del disparo corresponde al cruce
de dos lineas imaginarias que van respectivamente de la base caudal (posterior) de upa oréja,
a la base rostral (anterior) de la oreja contraria, siempre sobre la region de la frente como se
indica en el "Apéndice E" (Normativo).

L.a potencia...

b) Electroinsensibilizacién para ovinos y caprings.- L.a colocacion de los electrodos serd cada
uno de ellos debajo de la oreja respectiva como se indica en el "Apéndice F" (Nermativo)...

Se maodifica ef punto 6.1. quedando de la siguiente manera:

6.1. Pesros y gatos,

Los métodos de sacrificio autorizados por la Secretaria son:

- Electroinsensibilizacion

- Pistolete

- Barbitdricos

El método del pistolete, Unicamente debera ser utilizado cuando no se cuente con el equipo
disponible para electroinsensibilizacion, Para el caso de hembras gestantes, no se debe utilizar
el método del pistolete.

a) Electroinsensibilizacidn y sacrificio para perros, a excepcidn de cachomros menores de un
mes. Deberd utilizarse...

¢) Sacrificio humanitario para cachofros menores de un mes ¥y gatos.- Sobredosis..,

S$e modifica e} punto 7.2.5. inciso b) de la siguiente forma:

b) Disparo de pistolete o0 arma de fuego en 1a linea mediana...

Sufragio Efectivo. No Reefeccion.

México, D.F., 8 16 de mayo de 1997.- El Director General Juridico, Roberto Zavala
Echavarria.- Ribrica.
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" APENDICE D ™ { HORMATIVO }
ELECTROINSENSIBILIZACION PARA CERDOB
Lugar de aplicacion de electrodos, 3 opoiones para colocar electrodos

di slectroinsensibiizacion en ambos lados e la cabeza
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“APEMDICE E” (NORMATIVO)
INSENSIBILIZACION CON PISTOLA DE PERNO CAURYO EN OVINOS,
CAPRINOS ¥ YENADQOS DE ABASTO

Punitos de sphivatidn det disparo.

:‘" L En ovejas sin cuernos, ef stio det dispare
e - corresponds al cruce de dos lneas imaginanas
X .' ¢ e van, respectivamente, de la base caudal
'\,__ :: 3‘ },’ (posterfor) de una orem, a la base rostral
OVIND "-. : . j (amen?r) de la oreja contrana, siempre sohre
SN \\ i Lo la regén de la frente.
LANA v g
[
A ]
ko
. -

En ovejas y cabras con cuernos, y venacos, el
stio del disparo corresponde al cruce de dos

Ineas maginanas gue van, respechvamente,
de la hase cauds! (pasterar] de urt cuerno, 4 fa
base rostral (anterior) del cuerno contrario,
SieMpre Sobre \a region de ia frerke,
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“APENDICE F " (NORMATIVO)
ELECTROIMNSENSIBILIZAGION PARA QVINOS Y CAPRINGS
Aplicacion de las dos pinzas gue responden a los electrodes A B
La aplicacidn de los electrodos debe ser debajo de cada orel
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11-16-04 NORMA Oficial Mexicana NOM-009-Z00-1994, Proceso sanitario de la came.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria
de Agricultura y Recursos Hidradlicos.

La Secretaria de Agricutura y Recursos Hidraulicos, por conducto de la Direccién General
Juridica, con fundamento en los articulos 10., 30., 40., fraccion fil, 12, 13, 17, 2t y 22 de la Ley
Federal de Sanidad Amimal; 38, fraccion 1, 40, 41, 43 y 47, fraccion 1V de ta Ley Federal sobre
Metrologia y Normalizacion; 26 y 35 de la Ley Orgdnica de la Administracion Plblica Federal;
10, fraccion V del Reglamento Interior de ia Secretaria de Agricultura y Recurses Hidraulicos, y

CONSIDERANDO

Que los establecimientos de sacrificio de animales de abasto, frigorificos e industrializadoras

de productos y subproductos camicos, tienen el propésito de oObtener productos de optima
calidad higiénico-sanitaria.

Que coma antecedente, los establecimientos Tipo Inspeccian Federal, garantizan productos de
6ptima calidad higiénico-sanitaria con recongcimiento intemacional, ya que cuentan con
sisternas de inspeccitn y controtes de alto nivel que aseguran productos sanos; por lo que
sigue siende necesaiia la aplicacion de los sistemas de inspeccion que se Hevan a caho en
estos establecimientos en todos los rastros y plantas de industrializacion de productos y
subproductos camicos a través de personal capacitado oficial 0 aprobado.

Que los productos v subproductos ¢amicas pueden ser una fuente de zoongsis y diseminadores
de enfermedades a otros animales y consecuentemente, afectan a la saiud piblica, la
economia y el abasto nacionai.

Que es necesaria la estandarizacion de los sistemas de inspeccion ante y post-mortem en
todos los rastros, frigorificos empacadoras y establecimientos industrializadores de productos y
subproductos camicos de ia Repiblica Mexicana.

Que para aicanzar fos propdsitos enunciados, he tenido a bien expedir la Norma Oficial
Mexicana NOM-008-Z00-1994, PROCESO SANITARIO DE LA CARNE.

INDICE

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

REFERENCIAS

DEFINICIONES

INSPECCION ANTE-MORTEM

PRESENCIA DE ANIMALES ENFERMOS EN CORRALES

ANIMALES MUERTOS Y CAIDOS

EXAMEN POST-MORTEM

TECNICA DE INSPECCION

DESTINO DE LAS CANALES INSPECCIONADAS

10, MARCADO DE |LAS CANALES INSPECCIONADAS

1. DESTING DE LAS CANALES, PARTES ¥ ORGANOS CON LESIONES
12, INSPECCION Y MANIPULAGCION DE LA CARNE DE EQUINO Y 8US PRODUCTOS
13. REINSPECCION EN LOS ESTABLECIMIENTOS

14, TRANSPORTE Y CONDUCCION

15. INSPECCION A LA ENTRADA DEL ESTABLECIMIENTC

16. ETIQUETADO

17. PERSONAL

18, SANCIONES

19. CONCORDANCIA
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20. BIBLIOGRAFIA
21, DISPOSICIONES TRANSITORIAS

1. Objetivo v campo de aplicacidn

1.1. La presente Norma es de observancia obligataria en todo el termritorio nacionai y tiene por
objeto, establecer los procedimientos que-deben cumplir los establecimientos destinados al
sacnficio de animales y los que industrialicen, procesen, empaguen, refrigeren productos o
subproductos camicos para consuma humang, con &l propasito de obtenar productos de dptima
calidad higiénico-sanitaria.

1.2. Es aplicable a todos tos establecimientos que se dedican al sacrificio de animales para
abasto, asi como frigorificos, empacadoras y plantas indusirializadoras de productos y
subproductos camicos.

1.3. La vigilancia de esta Norma corresponde a la Secretaria de Agricultura vy Recursos
Hidraulicos, asi como a los gobiemos de Jos estados, en el ambito de sus respectivas

atribuciones y circunscripciones termitoriales, de conformidad con los acuerdos de coordinacion
respectivos.

1.4. La aplicacion de las disposiciones previstas en esta Norma compete a ta Direccion General
de Salud Animal, asi como a las delegaciones de [a Secretaria de Agricultura y Recursos
Hidraulicos, en el ambito de sus respectivas atribuciones y circunscripciones territoriales.

2. Referencias

Para la correcta aplicacion de esta Norma deberan consultarse las siguientes normas oficiales
mexicanas;

- NOM-003-Z00-1993. Criterios para la Operacién de Laboratorios de Pruebas Aprobados en
Materia Zoosanitaria.

- NOM-008-Z200-1993. Especificaciones Zoosanitarias para la Construccion y Equipamiento de
Establecimientos para el Sacrificio de Animaies y los Dedicados a Ia industrializacion de
Productos Camicos.*

* En tramite de publicacién en el Diario Oficial de la Federacidn.

3. Definiciones
Para efectos de la presente Norma, se entiende por:

3.1. Animal de abasto o animal: Todo el que se destina al sacnficio como bovinos, ovines,
caphinos, porcinos, aves, equinos ¢ cualquier otra especie destinada al consumo hurnano.

3.2, Animal caido: Es aquel o aquellos que por fracturas ¢ alguna otra lesién, estén
imposibilitados para entrar por si solas 4 la sala de sacrificio.

3.3. Canal: El cuerpo del animal desprovisto de piel, cabeza, visceras y patas.

3.4. Came: Es la estructura compuesta por fibra muscular estriada, acompafiada ¢ no de tejido
conjuntivo elastico, grasa, fibras nerviosas, vasos Lnfiticos y sanguineos, de las especies
animales autorizadas para el consumo humano.,

3.5, Contaminante: Materia indeseable entre las que se incluyen sustancias o microorganismos

que hacen que la carne, sus productos y subproductos, no sean aprobados para el consume
humano.
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3.6. Decomiso: Son las canales, visceras y demas productos de origen animal, considerados

impropios para el consumo humano y que Gnicamente podran ser aprovechadecs para uso
indystrial.

3.7. Despojo: Las partes no comestibles del ammal.
3.8, Direccion: La Direccidn General de Salud Animal.

3.9. Embarque: Total de animales, sus productos o subproductos, que estdn amparados por el
mismo certificado zoosanitario.

3.10. Empacadora: Establecimiento que procesa carne fresca ¢ congelada para su
comercializacion en cortes ¢ piezas debidamente empacadas.

3.11. Establecimiento: (nstalacidn suista a la inspeccién de ta Secretaria de Agricultura y
Recursos Hidraulicos, en la que se sacrifican y/o procesan animales de las especies bovina,
equina, ovina, caprina, porcina, aves, lepdridos o cualquier otra especie destinadas al consumo
humano, para el comercio en la Repdblica Mexicana o para Su expartacién.

3.12, Frigorifico; Empresa que se dedica a fa conservacion de productos o subproductos
camicos mediante la utilizacidn de frio.

3.13, Planta industrializadora: Establecimiento que procesa e industrializa las partes
comestibles de los animales hasta transformaras en productos alimenticios.

3.14. Inspector oficial auxiliar: Es la persona que posee conocimientos téchicos sobre Ia
inspeccidn de los animales y sus productos, que auxilia al médico veterinario oficial o aprobado
por la Secretaria de Agricultura y Recursos Hidraulicos.

3.15, Inspeccin veternana: Revisidn técnica que realiza el personal oficial adscrito a3 los
establecimientos para verificar 1a sanidad del producto.

3.16. Lote: Cada una de las fracciones en que se divide un embargue o productos elaborados,
bajo condiciones similares dentro de un periodo determinado.

3.17. Médico veterinario: Profesional oficial o aprobado por la Secretaria de Agricultura y
Recursos Hidrdulicos, capacitado para realizar la inspeccion de animales y sus productos.

3.18. Personal oficial: Profesionales o técnicos que forman parte del personal de la Secretaria
de Agricultura y Recursos Hidraulicos, para realizar la inspeccion en los establecimientos.

3.19. Planta de rendimiento: Area provista de equipo apropiado para la industrializacion de
animales muertos en corrales, de canales, visceras, hueses decomisados y sangre, no aptos
para consumoe humano.

3.20. Pianta refrigeradora o almacén frigorffica: Almacenes y bodegas con temperaturas de

refrigeracién ¢ congélacién para conservar y almacenar las canales y demas derivados
comestibles de los animales.

3.21. Productos alimenticios camicas: Preparado que se obtiene de 1a catne y/o sus derivados,
destinados a la alimentacidn humana.

3.22. Secretaria: La Secretaria de Agricultura y Recursos Hidraulicos,

3.23. Visceras: Los drganos contenidos en las cavidades tordcica, abdomtinal, pélvica y
craneana.
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3.24. Zoonosis: Enfermedades transmisibles de los animales al hombre.

4. Inspeccion ante-mortem

4.1, No podra sacnficarse ningiin ammai dentro del estabiecimiente, sin previa avtonzacion del
médico veterinario oficial o aprobado.

42, La inspeccion antemortem debe realizarse en los corrates del establecimignto con iuz
patural suficiente ¢ en su defecto, con una fuente lumimcea no menor de 60 candelas

4.3. El médico veterinario oficial o aprebado, vigilard que 1a insensibilizacion para e sacrificio
de los animales, se realice de forma humanitaria con pistola de émbolo oculto, electricidad o
cualquier otro método autorizado por la Secretaria.

4.4, La entrada de los animales a los establecimientos debe hacerse en presencia del médico
veterinario oficial o aprobado, quien ademas de efectuar la primera inspeccidn, venficara la
exactitud de los datos consignados en fa documentacion que acompafia al embargue.

4.5 Cuande por cualguier circunstancia un embarque, lote o animal no hubiere side

inspeccionado al llegar al establecimiento, ser alojado en los corales a disposicidn del médico
veterinario oficial o aprobado.

4.6. Con un méximo de veinticuatro horas previas al sacrificio de los animales, el médico
veterinario oficial o aprobado practicara la inspeccion antemortem,

4.7. Los animales deberdn permanecer en los comales de descanso ¢l perodo de tiempo que a
continuacion se indica:

ESPECIE MINIMO MAXIMO

Bovinos 24 brs 72 hrs
Qvinos 12 hrs 24 hrs
Parginos 12 hes 24 hrs
Equinos 6 hrs 12 hrs

El tiempo de repose podrd reducicse 3 la mitad del minimo sefalade, cuando &l ganado
provenga de fugares cuya distancia sea menor de 50 kilometros.

Tratandose de aves, el tiempo que dura la inspeccién antemortem es suficiente para Su
descanso y ventilacion.

4 8. E} médico veterinario oficial o aprobado podra incrementar el iempo de reposo, cuando las
condiciones de los animales lo requieran.

4.9 Durante su estancia en los comrales, los animales deben tener agua en abundancia para
beber y ser alimentados cuando el periodo de descanso sea superior a 24 horas.

4.10. En )a inspeccién antemortern se examinaran 105 animales en estética y en movimiento,
con e! fin de apreciar posibles claudicaciones, lesiones de piel y cualquier otra anormalidad,
Los animales que se consideren sospechosos de padecer alguna enfermedad, deberan
SEpararse en un corral exprofeso, procediéndose & su examen clinico y la toma de muestra en

su caso, para determinar el estado de salud y tornar la decisién de sacrificarlo por separado ¢
proceder su decomiso.

4.11. Los animales que dentro de las 24 horas posteriores a la inspeccién ante-mortem no
hayan sido sacrificados, deberdn ser nuevamente examinados por el médico veterinario oficial
0 aprobado.



5. Presencia de animales enfermos en corrales

5.1. Durante el reconocimiento del ganade en pie, si el médico veterinario oficial o aprobado
sospecha de alguna enfermedad infecto-contagiosa, para cuyo diagnéstico sea imprescindible
la colaboracion del laboratorio aprobado, se procedera a la toma y envio de muestras debiendo
retener y marcar al animal como *SOSPECHOS0".

5.2. Recibida la respuesta del laboratorio, si el resultado confirma el diagnéstico presuntivo, los
animales seran sacrificados al final y por separade de otros animales, debiendo ltegar al area
de sacrificio con la identificacion de "SOSPECHOSO".

6. Animales muertos y caidos

6.1. Debera informarse al médico veterinaric oficial 0 aprgbade la existencia de todo animal
muero ¢ caido en los corrales.

6.2. El médico veterinario responsable dispondra e} sacrificic inmedisto de los animailes caidos,
quedando prohibido introducir a la sala de sacrificio animales muertos. La disposicién de éstos
serd de acuerdo al criterio del médico veterinario oficial 0 aprobado, pudiendo ser: a planta de

rendimiento para su aprovechamiento como haring de came y/o desnaturalizacién e
incineracion.

6.3. Cuando la inspeccién veterinaria autorice el traslado de animales caides a la sala de
saciificio, debera realizarse en un vehiculo exclusivo para este fin.

7. Examen post-mortem

7.1. Todo manipuleo que tienda a enmascarar 0 a desaparecer lesiones en la canat serd causa
de decomniso parcial o total.

7.2. Después de ser sacrificados los animales, las canales, érganos y tejidos, seran sometidos
a un examen macroscdpico. En caso necesario, se complementard con un examen
microscopico y/o bacteriolbgico.

7.3, Para su inspeccion, las cabezas de los animales deberan presentarse libres de cuernos,
labios, piel vy cualquier contarminante. Su lavado serd con agua a presidn, mediante un tubo de
doble canaladura que sera introducido en las fosas nasales.

7.4. Son considerades no comestibles los organos reproductores de machos y hembras,
vesicula hiliar, pulmones y traquea, bazo, recto, tonsilas, drganos del aparalo urinario,
péancreas, glandulas mamarias en produccién y nonatos.,

7.5. La inspeccidn higiénico-sanitaria de las canales, visceras y cabeza, debe ser realizada por
el médico veterinario oficial o aprobado y/o por el personal oficial auxiliar.

7.6. La evisceracion se efectuara en un lapsc menor de 30 minutos, a partir del momento en
gue ha sido saciificado el animal. Si por causas de fuerza mayor se extendiera dicho lapso,
todas las canales deben ser sometidas a toma de muestras para su examen bacteriolégica.

7.7. La canal, cabeza y visceras deberdn identificarse con el mismo nimero y no Seran

retiradas del drea de sacrificio, hasta obtener el dictamen final del médico veterinario oficial o
aprobado.

7.8. Toda canal en la que se observe alguna lesién, cualquiera que sea la region anatémica,
sera enviada sl riel de relencién para el examen del médico veterinario oficial o aprobado. Las
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visceras y cabeza que correspondan a esta canal, también serdn separadas para una
inspeccion minuciosa y no podrdn ser lavadas ni cortadas antes del dictamen final.

7.9. Cuando se presemen enfermedades cuyo diagnostico amerife pruebas de \aboratorio, la
canal y sus visceras se depositaran en la jaula de retencion ubicada en la cdmara frigorifica,
hasta gue los exdmenes de laboratorio permitan orientar el criterio a seguir,

7.10. En el caso de aves, las visceras deben ser exteriorizadas para su comecta inspeccion,

8. Técnica de inspeccion

8.1. Una vez terminado el sangrado del animal, se procedera at examen de las pezuiias para
detectar posibles lesiones y se retiraran ios cordones espermaticos y los penes.

8.2. La inspeccién post-mortern comprende: Cbservacién macroscopica, palpacion de organos,
coite de misculos, corte laminar de nddulos linfaticos, de cabeza, visceras y de la canal en
£aso necesario.

8.3. Debe revisarse el estado nutricional del animal, el aspecto de ias serosas; presencia de
contusiones, hemorragias, cambios de color, tumefacciones; deformaciones éseas, articulares,
musculares o de cualquier tejido, organo o cavidad y cualquier ofra alteracion.

8.4. Cuando una parte de la canal se rechace a consecuencia de lesiones ¢ traumatismos

leves, la canai se marcara como retenida hasta retirar 13 porcion danada, la cual serad
decomisada.

9. Destino de las canales inspeccionadas

92.1. De acuerdo al resultado de 1a inspeccion efectuada, las canales pueden ser liberadas para
consumo nacional, exportacion o conserva.

9.2. Las canales, visceras y cahezas no aplas para el consumo humane, se enviardn para
destiuirse a la ptanta de rendimiento o al homno incinerador, conforme a lo que disponga el
médico veterinario oficial 0 aprobado.

8.3, Cuando las canales y otros 6rganos que se énvien a la planta de rendimiento ¢ al hormo
incinerador y sean manejados manualmente, deberan ser desnaturalizados con acide fénico
crudo u otras sustancias autorizadas por la Secretaria, con el fin de evitar que sean utilizados
para el consumo humano.

10. Marcado de las canales inspeccionadas

10.1. Para el marcado de las canales y productos aprobados para consumo humano se utiizara
tinta de color rojo; para productos aprobados para coccion tinta azu); en el caso de came y
productos de equing, se empleard tinta de c¢olor verde. Los productos decomisados deberan
marcarse con tinta negra.

Las tintas empleadas serdn indelebles y atdxicas con caracleristicas iguales para todos los
establecimientos. En el caso de visceras, €stas seran marcadas con sello eléctrico.

10.2. Los sellos para ¢! marcado de las canales y visceras serdn metdlicos, de forma
rectangular y con dngulos redondeados, de facil manejo, con mango y bajo ias siguientes
dimensiones:

a) Para canales sera de 5.5 cm de largo por 4.5 cm de ancho, y

b) Para visceras serg de 4.5 cm de largo por 3.5 cm de ancho, este selio debera ser eléctrico.
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Los sellos tendran el nimero del establecimiento autorizado por ja Secretaria de 1 cm de
altura, asi como las leyendas "Inspeccionado y Aprobado, SARM, México”, "Inspeccionado y
Aprobado para Coccién SARH, México", "Inspeccionado y Rechazado, SARH, México”, segin
sea el €as0. No se permitird el empieo de mingan otrp selio con leyendas diferentes a las
establecidas.

10.3. En ¢l caso de establecimientos que obtengan la cedificacion de calidad Tipo Inspeccion
Federal, los sellos deberan contener las siglas T.I.F. antes de su ndmero de clasificacion.

10.4. Después de efectuar |a inspeccion se hard el seflado, marcado o rotulado de los animales,
sus canales, panes, came y productos comestibles, con los signos distintivos de inspeccion
bajo la vigitancia del personal oficial adscrito a la planta. Cuandg [a tinta, sellos, marcadores y
demas materiales necesarios para estas funciones no se encuentren en uso, se guardaran bajo
Have u olro sistema de seguridad controtado por & médico veterinario oficial o aprebado.

10.5. Los propietarios o encargados de los estabiecimientos proporcionardn los selios,
marcadares, tinta y demas materiales necesarios, elahorados de acuerdo con las instrucciones
de esta Norma. Las letras y los nimeros serén de un estilo y tipo que produzcan una impresion
clara y legibie.

10.6. La came o productos que hayan sido inspeccionados y aprobados y que por su pequeiiez
na puedan ser marcados, sellados o rotutades, deberdn transportarse en envases cemrados con
la leyenda "Inspeccionado y Aprobado SARH, México”.

10,7. Guando en las canales, visceras u organos se descubra cualquier lesién o condicién que
los haga impropios para el consumo humano, seran rotulados, sellados o marcados con la
leyenda "Inspeccionado y Rechazado SARH, Méxice"; procediéndose de inmediato a su
separacion o deposito en recipientes, compartimientos o locales especiales y acondicionados
para ta! objeto, quedando desde este momento bajo i control del personal oficial o aprobade
adscrito a la planta.

10.8. Cuando a juicio del personal oficial una canal sea marcada como "Retenida®, no pedrd
manejarse ni aprovecharse en la elaboracion de productes comestibles, hasta que et médico
veterinario oficial o aprobado lo autorice.

10.9. Todas las porciones de came u 6rganos decomisados, que por su naturaleza o tamaiio no
puedan marcarse, seran colocadas inmediatamente en recipientes que en forma visible fleven
la leyenda "Inspeccionado y Rechazado SARH, México™.

10.10. Las canales o partes de [as mismas aceptadas para coccidn, se marcaran con la leyenda
“Inspeccionado y Aprobado para Coccidn SARH, México™.

10.11. Todos los procedimientos de marcaje deberdn efectuarse bajo ka vigilancia del personal
oficial.

11, Destino de las canales, partes y drganos con lesiones

11.1. Con base en las lesiones que presenten las canales, visceras u drganoes, el médico
veterinario oficial o aprobado podra ilevar a cabo los siguientes procedimientos:

a) Aislamiento y retencion hasta efectuar una nueva inspeccidn, de acuerdo con la enfermedad
@ padecimiento de que se trate.

b) Destruccidn inmediata en la planta de rendimiento u homo incinerador.

¢} Desnaturalizacidn con &cido fénico crudo u otras sustancias autorizadas por la Secretaria.
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d) Aprovechamiento total o parcial en la elaboracidn de productos no comestibles para uso
industiial.

11 2. El personal oficial adscrito al establecimiento, cuidara de que se observen todas aquellas
medidas sanitarias necesarias para la correcta limpieza y desinfeccion de ia maguinaria, equipo
y el personal en contacto con las canales, visceras y organos de los animales rechazados
durante la inspeccion. Las canales, visceras y organos rechazados se almacenaran en forma
separada de los productos comestibles. Las canales, visceras y érganos aprobados que se
contaminen por contacto con productos rechazados, seran decarmisados, a menos que la parte
contaminada sea retirada.

12. Inspeccién y manipulacién de la came de equino y sus productos

Todo establecimiento donde se sacrifiquen equinos y $e manejen o preparen sus cares y
derivados, debe proveerse de areas exclusivas, debidamente acondicionadas para tal efecto,
dotadas de maquinagda, equipo, herramientas, dtiles y demés enseres. Dichas areas, deberdn
estar separadas fisicamente de aquellas en las que se sacrifiquen otras especies animales y
manipulen sus cames y producios. Para el cambio de proceso de equinos a otras especies y
viceversa, debera solicitarse autorizacion a la Secretaria.

13. Reinspeccian en los establecimientos

13.4. Tota ciase de cames y producios, incluyendo los envasados, inspetcionados y provistos
de su marca, sello oficial o etiqueta comercial, procedentes de un establecimiento, serdn
reinspeccionados cuantas veces sea necesario por ef personal oficial, hasta el momente de
salir del establecimiento, a fin de asequrar su buen estado para el consumo humano. Si algin
producto no redine las condiciones sanitarias exigidas o resulta impropio para el consumo
tumano, se retendra destruyéndose (as marcas, sellos o las etiquetas originales y su destino
final sera resueito por el medico veterinario oficial o aprobado.

13.2. Si un producto se contamina por contacto con el piso, medio ambiente u otra forma,
podra ser aprobado previo retiro de la parte contaminada, debiendo presentarse al personal
oficial para su reinspeccion.

13.3. Si existe 1a sospecha de que algdn productd congelado no reune fas condiciones de
sanidad, el médico veterinario oficial ¢ aprobado ordenard su descongelacion y practicard una
reinspeccion a fin de determinar su verdadero estado. Los productos congelados deben
descongelarse mediante procedimientos aprobados por la Secretaria.

13.4. El personal oficial adscrito al establecimiento, cwidard que fos productos sospechosos de
encontrarse en mal estado, o bien que por cualquier otra circunstancia sean impropios para el
consumo humano, se identifiquen con [a etiqueta "Retenido SARH, México™; si en la
reinspeccion se confirma ef diagndstico, se procederd a su decomiso. En el caso de que los
productos sean aprobades, serd retirada la etigueta de “Retenido SARH, México" y se
identificaran con el sello "inspeccionado y Aprobado SARH, México”.

14, Transporte y conduccion

14.1. Los médicos veterinarios oficiales o aprobados sélo expedirdn certificados zoosanitarios
para la movilizacion de las canales, partes de ellas o productos comestibles, st éstas llevan los
sellos de inspeccion.

14.2. Et transporte de carne y sus productos frescos o industrializados, sélo se permitird en
vehiculos en buen estado, limpios y acondicionados para el objeto; requiriéndose para 10s
productos refrigerados, que los vehiculos estén provistos de refrigeracidn o congelacion y
forrados de materiales lisos, impermeable, de facil aseo, aprobados por fa Secretaria. El
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exterior de los camiones, el techo, paredes y puertas, deben estar pintados de colores claros y
con la denominacion del establecimiento en caso de ser propiedad del mismo.

14.3. Las dimensiones del interior de los vehiculos de transporte deberan garantizar que las
canales, medias canales y cuartos de canal no tengan contacio con el piso o las paredes.

14.4. En un mismo transporie no podran movilizarse simultaneamente productos comestibles y
no comestibles, que lleven el riesgo de contaminacién a carnicos. Las visceras deberan
depositarse en compartimientos o recipientes adecuados debidamente protegidas para evitar su
contaminacion y el contacto directo con las canales

14.5. No se debera depositar directamente producto comestible en el piso del medio de
transporte, cuando no esté empacado.

14.6. Todos los vehiculos que frasladen productos de un establecimiento a otro, deberan contar
con cintillos de seguridad para asegurar su inviolabilidad.

14.7. Se permite el transporte de came de diferentes especies siempie y cuande no tengan
contacte directo entre si.

15. Inspeccion a la entrada en el establecimiento

15.1. El personal oficial procedera a la reinspeccion de las canales o subpreductos camicos
procedentes de otro establecimiento. Si se encuentran alteraciones que l0s hagan mpropios
para el consumo humano, seran decomisados y se dispondra de ellos en la forma en que
previene esta Norma. Cuando estén en condiciones de sanidad que permitan su uso en la
alimentacion humana, serin resellados con la leyenda "Inspeccionado y Aprobado SARH,
México” pudiendo aprovecharse en la elaboracion de productos comestibles.

15.2. La inspeccién de canales y came deshuesada que ingrese a un establecimiento se
realizard de acuerdo a lo estipulado por 1a Secretaria.

15.3. Las plantas TIF, sélo podran procesar, recibir o comercializar productos que provengan
de Establecimientos TIF, o en caso de ser importados, que provengan de Establecimientos
aprobados por la Secretaria.

18. Etiquetado

16.1. Las etiquetas, marcas, leyendas y cualquiera inscripcidn comercial gque los

establecimientos pretendan fijar a la came y sus productos, deben ser aprobadas por la
Secretaria.

16.2. Los datos que debe contener una etiqueta son los siguientes:

-Nombre de! producto.

-Namero oficial del establecimiento.

-Leyenda de "Inspeccionado y Aprobado SARH México".

-Ingredientes en cantidades de inclusion ya sea en porcentajes o gramaos.

-Razén social y direccion del productor o empacador, mcluyendo el codige postal.
-Nidmero de lote.

-Contenido neto.

-Condiciones de manejo, ya sea en refrigeracién o congelacién.

-En ef caso de que el producto sea elaborado para otra empresa, deberd decir: "Elaborado
por..” "Para..".

17. Personal
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17.1. £l personal que tiene contacto con la came deberd justificar su estado de salud como
aceptable, por medio de un certificado de salud expedido por una autoridad competente.

17.2. Las personas que padezcan enfermedades infecto-contagiosas o afesciones de la piel, no
podran desempenar funciones que impliquen contacto con productos comestibles en cualquier
etapa de su proceso. En aquellos casos en que se sospeche de estas enfermedades o
afecciones, se exigira un certificado médico del estado de salud del obrero en cuestion.

17.3. Todo el personal que trabaje en relacion directa con productos alimenticios o en areas de
trabajo de los establecimientos, camaras frigorificas, medios de transporte o lugares de carga,
debera estar vestido con ropa de colores claros que cubran todas las partes de su cuerpo que
puedan entrar en contacto con los productos alimenticios. La ropa de trabajo debera estar
limpia al comienzo de las tareas de cada dia y si se ha estado en contacto con alguna parte de
animales afectados por enfermedades infecto-contagiosas, debera ser cambiada y esterilizada.
La limpieza de la ropa de los empleados de areas de producsion estara bajo la responsabitidad
de [a empresa, para lo cual utilizara Ja lavanderia localizada dentro de sus instalaciones y los
productos que se ulilicen para este fin deberan ser aprobados por la Secretaria.

17.4. El personal que esté en contacto con proguctos para copsumo humano, debe llevar la
cabeza cubierta con cofias de colores claros que cubran en su totalidad el cabello.

17.5. En areas de produccién se utilizard calzado de hule u otro material aprobado por la
Secretaria.

17.6. Al comienzo de las labores diarias, los obreros pasaran obligatonamente por el area de
sanitizacion, debiendo lavarse las manos, brazos y antebrazos con agua caliente y jabon.

17.7. El personal destinado a las areas de corte o procesamiento de productos, esta obligado a
lavarse las manos y las ufias con cepillo. E! personal en general, deberd {ener las uias

recortadas al ras de las yemas de los dedos; prohibiéndose al personal femenino llevar las ufias
pintadas durante su labor.

18. Sanciones

El incumplimiento a las disposiciones contenidas en esta Norma, se sancionard conforme a |a
Ley Federal de Sanidad Animal v |la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion.

18. Concordancia

Esla Norma Oficial Mexicana no es equivalente con ninguna norma internacional.
20. Bibliografia

Manual de Inspeccidn Sanitaria de 1a Came. SARH, 1986.

Manual para Médicos Vetennarios Sanitaristas Responsables de ios Establecimientos Tipo
Inspeccidn Federal. SARH, 1986,

21, Disposiciones {ransitonias

La presente Norma entrard en vigor al dia siguiente de su publicacién en el Diano Oficial de la
Federacion.

México, D.F., a 25 de octubre de 1994 - El Director General Juridico, Guillermo Colin
Séanchez.- Ribrica.
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10.2. ANEXO 2. Pistola de perno cautivo de penetracién

Extractor del cartucho de salva.

Recamara cilindrica o culata.

Sujete el mango lo mas cerca de la pistola.
Mango.

Coloque uno o dos dedos en el gatillo.
Seguro, presione en direccion de la flecha.
Perno o émbolo.

Boca o enfrada.

© 0N DGR wN

Cafion o barril.

NOTA: Cuando se esté usando |a pistola deje siempre el extractor del cartucho
como lo indica el dibujo.
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