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INTRODUCCION.

La economia regional del municipio de Chicomuselo, Chiapas, descansa sobre las
relaciones territoriales de la economia cafetalera que desempefia un importante papel en
el consumo nacional y en el mercado internacional de ese producto. Sin embargo, esta
situacién ha significado un mejoramiento de las condiciones de vida de los productores o

bien una modemizacion da la infreestructura productiva.

En commespondencia, la presente investigacion se basa en la hipdtesis siguienta:
En la actualidad ia economia cafetalera es uno de los principales pilares de la economia
de Chicomuselo, Chiapas, por lo tanto su dinédmica terntorial se vers reflejado en las

condiciones socloecondmicas de la poblacidn cafetalera.

Et objetivo general del estudio es revelar los problemas socioecondmicos asociados
con la produccién cafetalera en el municipio de Chicomuselo. Los objetivos particulares \

que se relacionan a continuacion:

-Describir ias condiciones fisicogeograficas en las que se desarrolla el cultivo del café en
el municipio.

-Conocer la importancia econémica def café mexicant en el contexto intemacional.
Caracterizar la actual produccién del café en & municipio.

-Identificar las condiciones socioeconémicas de la poblacion cafetalera.

La investigacion se desarrolla en tres capitulos. El primero esboza, en general, la
panorémica mundial a través de los paises productores e importadores de café y de la
comercializacion internacional del mismo. En este contexto se presenta el papel

desempefiadc por la Organizacién internacional del Café (OIC) mediante los convenios



que promueve. Por ofra parte, se describen las caracteristicas fisico-geograficas
esenciales que condicionan el desarrollo del cultivo.

En un segundo capitulo se contrastan ias diferencias regionales de la economia del
café en México segin el nimero de produciores. el tamaflo de los cafetales y su
productividad; en un segundo apartado, se sefialan lag formas de comercializacién del
café a nivel nacional para lo cusl se toma en consideracion e extinto instituto Mexicano del’
Café (INMECAFE) y el Consejo Mexicano del Café, actual organizacién que lo sustituye. Por
~ otro l.lado, se describen las caracteristicas fisico-geograficas que particularizan al_ cultivo
del café en México.

En el tercer capitulo se presentan los rasgos naturales caracteristicos de las zonas
cafetaleras del municipio de Chicomuselo, la dinamica de la economia cafetalera en el
municipio entre los aflos 1950 y 1990 (es la informacién més reciente que se obtuvo sobre
la regéén, y en el propio municipio) y las condiciones socioecondmicas, que fueron
captadas mediante una encuesta aplicada en enero de 1988.

: _ ;o
Por ultimo, en la seccién de las conclusiones se presentan los resultados de ia

invasﬁngbn reafizada en la zona de estudio.
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: Caip.lm!o 1 Las particularidades geogréficas de la economia cafetalera

Dentro de este capitulo se describe las propiedades de la comercializacion del café
nivel mundial, tales como, los convenios establecidos para la regularizacién de su precio,
asi|como, las medidas realizadas por 105 paises productores para evitar la caida del
grano. En una segunda seccién se identifican las principales caracteristicas fisico-

geograficas necesarias para el cultivo del café.
1.1 El contexto cafetalero en el mundo.

En la actualidad el café es uno de los principales productos agricolas que se

intercambian a nivel mundial. Se ubica sblo después del petrbleo, el cobre, el trigo y el
azicar. En particular, estd orientado hacia el mercado intemacional, ya que su cosecha se
concentra en cerca de 50 paises tropicales (figura 1), y su consumo en las regiones de
clima templado, mas del 75% de la produccién se comercializa en este nivel. Su
exportacion se realiza como café verde (sin cascara), por lo qué las naciones productoras,
ademds de la produccién primaria, sélo aplican los procesos de beneficiado himedo y
seco. Los paises consumidores son los que concentran las fases propiamente
industriales, como son la torrefaccién, la molienda, la solubilizacién, el.descafeinadd y el

envasado (Santoyo, 1986).

Existen dos especies basicas de café, la arabica y la robusta. El primer tipo es
cultivado principalmenta en América Latina, su sabor es suave y su contenido de cafeina
es. de 1.5%. El robusta se localiza sobre todo en zonas tropicales de Asia y Africa, aungue
en Ecuador y Brasil también se producen volimenes importantes y su contenido de
cafeina es de 2.5%.



El modo de beneficiado que recibe cada tipo de café provoca una diferenciacion entre
si, la especie arébica se subdivide en café no lavado, cuando el despulpado y limpieza se
|
efectian en seco, y café lavado, cuando esta operacidn se realiza con agua.

~

Figora 1. Principales paises prodactores de café
durante el ciclo 1993-1994,
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Fuente: Santoyo, 1996.

Entre los paises que producen café no lavado se encuentra Brasil, principal
exportador con alrededor del 87.5% del total mundial, seguido por Etiopia con 11.5%. Sin
embargo, también se produce en Bolivia y Paraguay, aunque en cantidades menores. Los
cafés Ila\'radoza se subdividen a su vez en suaves colombianos, producidos en Colombia
quien representd el 86.8% de! total mundial entre jos afios de 1993-1997, Kenia & 9.4% y
Tanzania el 3.8%. El otro grupo lo conforma el café denominado “otros suaves®, México
aporta'el 17% de las exporiaciones mundiales de este tipo, Guatemala et 14.6%, Costa
Rica el 10%, E) Saivador el 9.6% y Honduras con 7.8% e India el 9.5%, otros paises son
Nueva Guinea, Ruanda y Burundi, con participaciones menores. La produccién de café tipo
robusta se encuentra mas distribuida a nivel mundial, uno de los importantes productores

es Indonesia con 22.7% de la produccion total, Brasil aporta ef 18.8%, Costa de Marfil el

8



10.4%, Vietnam el 10.3% y Uganda ef 8.6% (ibid, figura 2).

Ademas de los tipos de café mencionados, existe el llamado orgénico, que fue
desarrollado en México en la década de los sesenta y que en los Ultimos affos ha tenido
unalamplia acepiacién en los palses de Europa como Alemania y Holanda, y por otro lado
los Estados Unidos. Por deéfinicidén, ei café orgénico genuino se puede producir
unicamente sin insecticidas, pesticidas, fungicidas y sin fertilizantes. l.a tiera donde el
café orgénico esta en crecimiento tiene que estar libre de todos esos eiaméntos por un
minimo de tres aflos. Adicionalmente, el ca'fé organico debe permanecer alejado de
cualquier contaminacion durante el cultivo, cosecha, preparacion en el beneficio y-en el
embz'arque al &estino final. Por eso, para eliminar cualquier contaminacién, el café
cosechado tiene que estar beneficiado de manera aislada de cualquier otro tipo. Ademas,
la finca y el proceso en el beneficio deben de ser certificados por una de las
organizaciones intemaéionales, {as cuales son “Organic Crop improvement Association”
(OCIA) 0 “Demeter”, que promueven f cultivo biedindmico. La certificacién es cara y tiene

que ser refrendada todos los afios {Kappeli, 1993).

Dada la_aceptacién de este producto, algunos gobiernos de los paises productores
de café han estimulado este método de cultivo. Sin embargo, ain son pocos log que lo
aplican, el caso de México ha sido rélevante; en la actualidad se ubica como el mayor
exportador a nivel mundial con el 20.5% del total, segn_:ido por Guatemala y Kenya con
9.6% cada ur;o, Nicaragua y Tanzania con 6.8% con igual valor y, por Uitimo, se identifica a

Brasil, Etiopia, india y Madagascar con 5.5% cada pais (Santoyo, op.cif).




Figgra 2. Principales paises productores de café, 1997,
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En el mercado intemacional, el café mejor pagado comresponde a los suaves
colombianos, seguidos por !os otros suaves y, por ultimo, los robusta. En los ditimos

aﬁlos, segin la Organizacion internacional del Café (OIC), los “suaves colombianos”
cu!ixmemmel 17% y 23% del mercado mundial; los “otros suaves” alrededor del 25%; los

cafés no lavados cubren entre 25% y 30% (participacitn variable por las fluctuaciones de

hWndeBmsinybsexpmtadmdemmsiampmenmnumquintapanedel

m mundial (ibid. igura 3).

Con respecto, al mercado de exportacion del café mexicano, éste lo compone
basicamente, Estados Unidos con un 81%, seguido por Japén, Holanda y Alemania, lo

mnildemtaladependendammerdaldelamméﬁoohadamsélompmdw(ﬁgumﬂ.

Figura 3. Exportaciones musdiales de café durante ¢l
ciclo 1992-1993.

® No lavados
85uaves cofombianos
= Otros suaves

B Robusta

O Mo especificados

Fuente: Organizaciin internacional del Café; citado por Santoyo, 1996 |

- Por su parte, el consumo de café a nivel mundial presenta un comportamiento
Wﬂal ya que la mayor demanda se observa durante los meses invernales, mientras
qua ésta disminuye con la llegada del verano. Esta oscilacion se puede explicar dado que
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los|principates paises consymidones de éste registran, durante o invierno, un importante
descenso en las temperatures, que incide sobre el incremento en la compra de bebidas -
calentes por parte de la poblaciin.

1998, -
S 2% 5, Jwge Zei,
g2 5% B 87 go &S

Estados Unidas
BI%

Fuente: SAGAR, 1999; an intemet (E).

gl principal consumidor de café es Estados Unidos, donde en promedio se
wnsdmn 17.8 millones de saoos por afio que representan alrededor del 23.6% del total
mundilal. Sin embargo, en este mercado el consumo per cépita ha caido, 38 estima que en
el decenio de los sesentas los consumidores de café representaban alrededor del 75%
de la| poblacién estadounidense, mientras que para los noventas este porcentaje
disminuyb a 33%, el soctor donde se aprecia mas el descenso es entre los jovenes, esto
sedeb%aaque.cadawz.se&mmnmésreﬁesmomwmﬂmop.an



La principal regién importadora de Europa es la zona norte del continente, Finlandia,

Suecia, Dinamarca, Noniega y Paises Bajos (que excluye el Reino Unido porque ahi
predemina el consumo de té) los cuales presentan el consumo por habitante mas alto,
‘arriba de diez kilogramos por persona, mientras que en la regién sur que abarca Francia,
alia, Espaiia y Portugal, el consumo es menor de seis kilogramos per capita.

El segundo gran consumidor de café es Alemania qhe. en los Ultimos afios, ha

comprado, en promedio anual.' 10.5 millones de sacos; cantidad que representa el 14%

dell total mundial. Es importante sefialar que, en este pais, el 90% de !a poblacién es
oonlsumidora de esta bebida, es el segundo tostador de café e importa la totalidad de su
consumo. Ademas, es un importante reexportador, ya que alrededor del 30% de sus

importaciones las exporta hacia otros paises con valor agregado (ibid).

Otro pais importador de café es Japdn, que compra alrededor de 6 millones de sacos
_al qﬁo (8% del total mundial). Unido al gran consumo japonés de café instanténeo, se
T
registra un crecimiento importante en la ingesta de café frio enlatade, con una

participacién cercana al 40% del comercio de bebidas enlatadas.

Corea dei Sur ha registrado un significativo incremento en el consumo de café en los
ultimos afios, con un crecimiento de 20 % anual, el mas alto en &l -mundo. El mercado
chino también ha mén‘rl‘estado avances significativos con la aperiura de su economia y se
estima que, en un futuro, los paises de Europa del Este se conviertan en importantes
demandantes de! aromatico (se considera un mercado potencial de 200 millones de
personas) aunque tal vez sﬁs compras se centren en ¢l café robusta por ser mas

economico.
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\ Por otro lado, el mercado nacional de café consume dos tipos de productoé café
soluble y café tostado y molido, que rebresentaron en 1990, 79% y 21% respectivamente,
del valor del mercado {(Santoyo, op. ¢it.).

La compaiiia de Nestlé con el producto “Nescafé” domina el 84% de! mercado de!
café soluble en la zona del Valle de México y en segundo lugar se encuentra la General
Foods. La empresa Cafés El Mar con su café mezclado "Legal” ocupa el 72.2% del
mercado nacional del grano tostado, seguido por el café fino el "Mexicano™ con 7.1% y por

el extra fino Internacional con 6.9% (ibid).

Aunque, existen varios tipos de café en México, su consumo per capita anual ha
bajado; para 1994, éste fue de 0.912 kilogramos mientras que para 1998 fue de 0.743, lo
que significa, que el grano ha disminuido su presencia en el mercado del pais (intemet £,

1999).

Con el propésito de entender la situaciéon mundial por la que ha atravesado el ‘café,
en la presente investigacién se realiza una generalizacion de los principales

acontecimientos relacionados con Ia Organi;acién intemacional del Café ( OIC).

La Organizacion Internacional del Café (OIC),

La organizacién con sede en Londres, Inglaterra, ejerce la funcién de intermediaria
entre e! Consejo Intemacional del Café (CIC), la junta ejecutiva y el personal de la OIC. Et

Consejo Internacional del Café estd constituido por todos los miembros de la OIC;

cada

14




pais importador (cuadro 1) o exportador (cuadro 2) nombra un representante, ademas de

un suplente.

Cada integrante dei CIC cuenta con un nimero de votos ya sea como importador o
exportador (cuadro 3), la cifra depende de la cantidad producida o exportada de café de

cada uno de los palses integrantes, estos votos sirven para apoyar a fa junta de! consejo.

Cuadro 1. Miembros importadores de la Organizacién Internacional del Café, 1989.

Alemania Dinamarca irlanda Reino Unido
Austria Espafia ttalia Singapur
Australia Estados Unidos | Jap6n Suecia
Bélgica Fidji Noruega Suiza
Canads Fintandia Nueva Zelandia |Yugoslavia
CEE Francia Paises Bajos

Chipre Grecia Portugal

Fuente: OIC; citada por Camillo ,1996,

Cuadro 2. Miembros exportadores de la Organizacién Internacional del Café, 1989.

Angola Etiopla Liberia Sierra Leona
Benin Filipinas Madagascar Sri Lanka
Bolivia Gabén Malawi Tailandia
Brasil Ghana México Tanzania
Burundi Guatemala Nicaragua Top
Camerin Guinea Nigeria Trinidad y Tobago
Colombia Guinea Ecuatorial| Panamd Uganda
Congo Haitf Nueva Guinea Venezuela
Costa de Marfil |[Honduras Paraguay Zaire

Costa Rica india Peri Zambia
Cubz Indonesia Repablica Centro Africana Zimbawe
Ecuador Jamaica Repiblica Dominicana

El Salvador |Kenia Rwanda

Fuente: OIC; citada por Carrillo, 1996,
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Antecedentes de la OIC.

| Desde fines del siglo pasado hasta 1962, Brasil realizé los maximos esfuerzos por
man{tener regulados los precios del café. A mediados del siglo XIX, Brasil emerge como el
primler productor mundial de café, al sustituir a las Indias Orientales Holandesas,
especialmente Java. El primer esfuerzo por el control del mercado cafetalero se realizé en
1890, cuando Brasil tuvo una plantacién masiva de café que doblé su capacidad por lo
que el mercado se vio inundado y los precios cayeron a 10§ niveles mas bajos. Esta
situacion provoco la realizacién de una primera conferencia internacional, en 1921, cuyo
productiva, objetivo era evitar ia inundacién de los mercados, pero este intento fracasé

(Renard, 1993).

\Después del encuentro, el control y la estabilidad del mercado estuvieron a cargo del
estado de Sao Paulo, Brasil, a través del establecimiento de reservas (stocks) y de la
prohibicién de sembrar. Esta mecénica mercantil logré aumentar y estabilizar los precios,
lo que permitid sobrellevar la primera crisis de sobreproduccion en la historia del café. El
mercado opero asi, hasta la Primera Guerra Mundial, al finalizar ésta, se suscitd otra breve
cn'sis‘ en el mercado, que fue controlada con la misma politica y a un aumente coyuntural

en el consumo de café (Santoyo, op.cit.).

;Ii)espués sucedié io que se repilid en varias ocasiones: el precio alcanzado en el
mercado estimulé la inversién en el cultivo del café en todos los paises productores, fo
que qnuncié el comienzo de otro periodo de sobreproduccion, que se hizo evidente en el
decertio de 1920, o mismo en la primera mitad de los afios treintas. De nueva cuenta, el

gobierno de Sao Paulo intervino, éste establecié grandes incentivos para el

16




Cuadro 3. Distribucién de votos entre los paises miembros del CIC,1989.

Pals No. de votos Pais No. de votos
Importadores| Exportadores Importadares| Exportadores
Alemania 104 Jamaica 4
Australia 12 Japén 37
Bélgica 79 Kenia 17
Bolivia 4 Liberia 4
Brasil 33| Madagascar 18
Burundi 8 México 32
Camerdn _ 20| Nicaragua 13
Canada 32 Nigeria 4
Colombia 11 4|Noruega 16
Congo 4| Nueva Zelandia 7
Costa de Marfil 49| Paises Bajos 47
Costa Rica 2 2|Panamg 4
Checoeslovaguia 10 Papua-Nueva Guinea 4]
Chipre 5 Paraguay 4
Dinamarca 23iPera 16
Dahomey 4 Portugal 12
Ecuador 16{Reino Unido 51
El Salvador Rep(blica Centro
35|Africana 7
Espafia _ Repablica
29 Dominicana 12]
Estados Unidos 3582 Rwanda 6
Etiopia - 2B Sierra_Leona 6
Finlandia 22 Suecia 37
Francia 87 Suiza 24
Gabon 4| Tanzania 15
Ghana 4! Timor_QOriental 4
Guatemnala 33|Tom 7
Guinea 6| Trinidad v Tobaao 4
Haiti 121 Uganda 42
Honduras 11| Venezuela 9
India 11} Yuqoeslavia 18
Indonesia 26:Zaire 21
Irlanda 6 Totalde votos 1000 1000{"

Fuente: OIC, citada por Carrilio, 1996,

17




aimacenamiento y creé un nueve banco para financiar [a acumulacién creciente de
reservas de café, de tal forma los precios se mantuvieron mas o menos estables pero a

costa de retener la oferta hacia los mercados de exportacion (Santoyo, op.cit.).

! Dos cosechas récord, en 1928 y 1930, hicieron subir los requerimieﬁtos financieros
para| asegurar la politica de establecimiento de sfocks a niveles por encima de la
capal‘cidad de los fondos disponibles. Ei banco creado para administrar la politica de
reservas entré en dificultades y el sistema murié en 1930. En 1931 tuvo lugar en Sao
Pau!}o otra conferencia internacional, la cual .llevé al estabtecimiento de la Oficina

Interritacional del Café (Ibid).

Como la politica de apoyo habia rebasado las posibilidades del estado de Sao
Paulo, el control del mercado pasé a manos del gobierno federal de Brasil, que continud
con la acumulacién de reservas, sin embargo la situacién lo obligd a tomar medidas mas
radicales. Fue entonces cuando Brasil provocd la destruccion masiva de grandes
cantidades de café. £l principal resultado de la politica de control braéi!eﬁa fue impulsar la
siempra de ardbica en los demas paises productores. Brasil fue quien cargd con las
oonst'acuencias de esta intervencion, mientras, fueron los demas paises productor;as los

beneficiados.

én 1936, se rgatizé la Primera Conferencia Internacional del Café, la segunda tuvo
lugar iaI afio siguiente en La Habana, Cuba. El intento para llegar a un acuerdo entre las
naciones competidoras fracasd. Al estallar la Segunda Guerra Mundial, las resarvas
internTciona!es de café, mas la producciébn anuatl, alcanzaban para cubrir dos veces Ia

demanda de un afio. La guerra hundid al mercado de café en la crisis. La invasion y la

ocupalcic')n alemana de la mayor parte de los paises europeos y la generalizacion del
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conflicto en el continente americano, con sus secuelas de destruccién y miseria, cerraron
virt"uaimente el mercado europeo y, con él, el 40% de la demanda dei café mundial. Por lo
tanto, sélo quedé Estados Unidos come dnico comprador para todos los productores de
América Central y del Sur. Para evitar el riesgo de que los precios cayeran al quedar este
pais como €l Gnico importador se firmé, en 1940, el Acuerdo Interamericano del Café entre
los|Estados Unidos y catorce paises latinoamericanos el cual entrd en vigor en abril de
1941. Este fue el primer acuerdo intemacional para el café y el primer acuerdo entre

ses productores que incluia a un gran pais como mercado (ibid.). |

—

pa

Los aiios de la posguerra fueron los dnicos de toda la historia:cafetalera durante los
cuales la oferta de café se encontré por debajo de la demanda gracias al crecimiento que
éstal reg}stré. Es asi que, en 1946, el mercado estaba casi en equilibrio: la produccién era
casi igual a la demanda y los excedentes eran reducidos. Los precios aumentaron, en
forrrla constante hasta el afio 1955 y luego empezaron a bajar, sobre todo después de
1957, ailo que marca el fin de la escasez en los mercados y de la bonanza cafstalera. A
p'artir: de ehtonces, los precios ehpezamn a caer en forrna irremediable en un contexto

general de la sobreproduccion (ibid.).

Los altos precios habian estimulado nuevas planta;‘.:iones, que se acercaban a su
madurez, en particular en Africa; esta situacién estimulé nuevos intentos de concertacién
entre| productores. Es asi que, entre 1946 y 1961, se sucedieron diez acuerdos sobre café,
los cuales no lograban mucha duracién ni remediaban la situacién. En 1955, México y
ofros cinco paises de Arﬁérica Central trataron de impuisar un proyecto de retencién de
inven!tarios y cuote;s de exportacién para los productores de América Latina y Africa, el cual

|
fracasé en 1957 (/bid).
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Para tratar de mejorar la situacién, siete palses latinoamericanos, Brasil, Colombia,

Costa Rica, el Salvador, Guatemala, México y Nicaragua firmaron un acuerdo formal en .
México en 1957. Este arreglo acordaba porcentajes de retencion de la produccion por cada
pais para la temporada y ia reparticion de embarques durante todo el afio. Sin embargo,
este Acuerdo de México no fue lo suficientemente fuerte para detener el declive de los
precios bajo la presidén de una produccién creciente. Las pléticas cor_atinuaron entre los
paises productores y, en 1958, dieron las base para el surgimiento de la Organizacién
Internacional det Café (OQIC). Sus objetivos eran promover el consumo, crear estadisticas y
: hach investigaciones, lo que no respondi6 a las necesidades del mercado y fueron de
poca ayuda para mantener los precios. En este mismo afio, dieciséis paises firmaron el
Acul-.rdo Latinoamericano del Café o Acuerdo Washington, en el cual no participaban ni los
propios anfitriones, ni Africa. Fue una extensién del Acuerdo de México y tampoco sirvid
p:alra| frenar la caida de los precios (/bid). '

1

Las negociaciones prosiguieron y se firmo un nuevo Acuerdo Internacional del Cafe,
en Washington en 1958. Los firmantes representaban el 85% de los exportadores del
café, con Francia, Portugal, Reino Unido y Bélgica que firmaron en-apoyo a ;.sus colonias a
las cllualas habian incitado a competir en la produccion del cafe, este acuerdo se extendio

|
desde 1960 hasta 1961.

!Por fin, en 1962, se logré un acuerdo que entrd en vigor el 1° de julio de 1963, con la
partir;:ipacién de 39 palses, 26 exportadores y trece importadores. Sus objetivos eran
equili;brar la oferta y la demanda, reducir los excedentes, fomentar el consumo del café y

| .
realizar investigaciones sobre este cultivo, entre otros.
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Junto con la firma del primer Convenio Internacional del Café (CIC) de- 1962, se fundd

la Organizacién Interacional del Café (OIC) cuya sede se establecié en Londres. el primer
convenio entrd en vigor el 1° de septiembre de 1983 (ibid).

Los convenios de la OIC,

A lo largo del primer convenio firmado en 1962, la situacién del cafd se presenté de la

manera siguiente; entre 1962 y 1964, el precio aumentd en doce centavos de dblar la libra,

lo q‘l.ue ornigind que el café Santos 4 (tipo de café que se toma como base para la cotizacién
del iprt:»du,t.:to) alcanzara los 46 centavos, para despues bajar a 40 centavos, entre 1885 y
19619. Esta relativa estabilidad en el precio estaba basada en los stocks, pero como los
paises de América Central y Africa no tenian las posibilidades de financiarios y ni las
facilfdades fisicas de almacenamiento, originé que éstos exportaran mas de la cuota

permitida.

El Segundo Convenio, firmado en 1968, duré solamente hasta el 30 de septiembre
de 1972. No se concretd otro hasta 1975, que entnb en vigor en 1978. Lo que quiere decir
" que, enfre 1973 y 1975, no hubo regulaciones por parte de la OIC. De tal rﬁanera que en
ausencia de un acuerdo de regulacion del comercio del café, el mercado se regla por los
specials deals, los cuales son acuerdos particulares y confidenciales entre los
ooeradores y los productores que garantizaban é éstos ia compra de ciertas cantidades
de ciafé pero a pracios rebajados. Ademds, los precios de mercado se fijaban en las
Bois:!as de Azicar, Café y Cacao de Nueva York y Londres, lo que significa que eran los
compradores quienes determinaban la cotizacién. Los specials deals contribuyeron
tamb}ién a la concentracion de los compradores ya que los mas pequefics no podian

absorber las cantidades de grano regueridas para poder recibir las rebajas, y terminaron
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por abandonar el mercado (Renald, 1993).

Ante esta situacién, algunos de los productores integrantes de! Grupo de Ginebra
decigiiieron ordenar lz oferta. Se trataba de retener el café en los paises productores para
disml'lnuir la oferta de fisicos & intervenir en las bolsas de futuros, comprar café en esta
forma cuando los precios' se encontraran a ia baja; a la vez que suspender las
exportaciones, para forzar [0s precios al alza y luego vender sus contratos y el café fisico
cuando los precios hubieran mejorado. El segundo pasc era retirar café fisico del
merc|ado de Estados Unidos y mandario a Europa. En este acuerdo participaron Brasil,
Color!nbia, México y E! Salvador, para actuar en el mercado de Nueva York, mientras los
palsas africanos o haciagn en el mercado de Londres; por su parte, India o Indonesia se

abstuvieron.

El Grupo de Ginebra también traté de que los integrantes de la QPEP financiaran sus
retenciones de café hasta que los precios subieran. Para impedir que los paises
malbarataran su cosecha por necesidades financieras, pensaron en que los grandes
pmdu|ctores les compraran sus cosechas a los pequefios. Sin embargo, esto no funciond
y no I(l>graron vencer la compstencia entre jos productores.

i

I%I Tercer Convenio entrd en vigor el 1° de octubre de 1976, para este entonces el
pret:ioI indicador de la OIC subid de los 95 centavos de délar de enero de ese afio a 2.07
ddlares en diciembre. La causa de ello fue que ia helada en Brasil, en julio de 1975, habla
destruido el 50% de su capacidad productiva. Malés condiciones en Colombia, la guerra
civil ein Angola y los problemas en Uganda afectaron también el abastecimiento del

mercado.
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\Por otra parte, a pesar de los altos precios, la demanda aumentd en un 3% debido al
temc}r de que los precios fueran todavia superiores en el futuro y a la inseguridad en el
abastecimiento del mercado a mediano plazo. En abrit de 1977, el precio del café subié a
340 centavos de dolar por libra. Ello representd un aumento de 335% entre 1975 y el
primer cuatrimestre de 1977; en mayo los precios empezaron a bajar.

A fines de 1977, nuevos desacuerdos sobre las cuotas y los mérgenses de precios
provocaron qua sé suspendiera el funcionamiento det sistema de éstas durante los afios
cafellaleros 1677-1978, 1978-1979 y 1979-1980, Una campaifa contra sl consumo del café
en Estados Unidos e Inglaterra y la disminucion de los precios impulsaron a los
productores a volverse a organizar. No fue sino hasta septiembre de 1983 cuando se firmé
el Ctlzalto Convenio internacional del Café, el cual preveia una cuota global de 60 millones

de shcos.

'Aoomienzos de 1984, los precios subieron a su nivel mas alto, en los Gltimos cuatro
afios. Sin embargo, en la OIC se temia una calda de los precios a mediano o largo plazo,
ya que la oferta rebasaba con mucho a la demanda y las reservas constituidas por los

paises productores se acumulaban.

Ante este problema, la QOIC ofrecia las mismas respuestas de siempre: la proteccién
de las exportacicnes por medio de! reforzamiento del sistema de control; ta coordinacién
de los esfuerzos de los paises miembros exportadores para ajustar sus niveles de
produtccién y reducir la acumulacidn de raservas; el crecimiento del consumo de café, con

base en la propaganda y el mejoramiento de la calidad de! producto.

|
l
|
l
|
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‘iA consecuencia de la situacién prevaleciente, el precio promedio anual del café para

1984" fue de 1.41 y para 1985 fue do 1.33 dblares.
|

|
| .
lEn septiembre de 1985, tuvo lugar en Londres la 44° sesién de la OIC. Los

princi:pales temas abordados en esta reunion fueron las subexportaciones asimiladas por
la dal!egacién norteamericana a retenciones, la cuai sostenia de manera artificial los
precibs, el mercado fuera de cuocta, donde el café se negociaba a veces a mitad del precio
oﬂcia‘i y el nivel del margen de precios fijades por el Convenio que los consumidores
querian ver bajar. Después de fuertes negociaciones, el acuerdo se mantuvo para la

temporada que se inici6 el 1° de octubre de 1985.

burante aste tiempo, los productores realizaron la retencion de la mercancia ya que
hale muchos compradores y pocos vendedores, por lo tanto, los precios tendrian que
subir.! El resultado fue el alza en el mercado, conocido por los especialistas como el efecto
“bola |de nieve”. Asi, el mercado ascendio en un 80% entre octubre de 1985, y la apertura
del aflio cafetalero 1985-1986; & promedio mévil de ja OIC se situaba en 118.19 centavos
de do;lar ia libra. Un mes més tarde, el 1° de noviembrae, €l promedio mévil se encontraba

‘
en 1?0,33 centavos; el 1° de _diciembre en 140.56 centavos, el 31 del mismo mes en
192.26 centavos y para el 14 de enero de 1986, cuimind en 213.67 centavos la fibra. Pero,
para marzo de 1886, el promedio mévil bajé a en 208.29 centavos, para después sufrir
una baja drastica a 142.12 centavos e! 15 de julio. A fin de septiembre, el promedio volvit a
subirsia 182.48 centavos, eato antes de caer irremadiablemente. La baja siguié a causa de
fa perspectiva de una verdadera recuperacion de la produccién brasilefia. El precio cay6
por debajo de los 120 centavos la libra de enero de 1987, para continuar en descenso

{Renard, op. cit.).
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La repuesta del Consejo Internacional del Café ante dicha situacién fue la
reintroduccion de las cuotas, 10 que significd un recorte de exportaciones para todos los
productores, este acuerdo se aplico a las cosechas de 1987-1688 y 1988-1989. En el
ditimo trimestre de! afio cafetalero 1987-1988, la OIC determiné bajar la cuota giobal en 5
millones de sacos, con lo cual, México concretamente, dejo de percibir 25 millones de
déiares. E! convenio de 1983 se termint en sepliembre de 1988. La OIC, después de 11
dias de negociaciones, decidi¢ renovar el Convenio por un afio mas, hasta septiembre da

|
1989 (Santoyo, op. cit.).

En la sesién del 3 de julio de 1983, se tomd la decisién de suspender las clausulas
ecorlmémicas del Consejo Internacional del Café, asi, se inicid la operacién del mercado
mundial bajo un régimén de ‘mercado libre. La consecuencia inmediata fue una
exportacién indiscriminada y desorganizada de las existencias del grano que poseian 1os
paises productores, lo que provocéd una sobreoferta del producto y una reduccién severa
en los precios. De hecho, los precios internacionales perdieron 40% de su valor entre
junio y agosto de 1989. Ademas, se suscité la transferencia de los inventarios de los
paises productores a los consumidores, asociada con una produccién superior al
consumo, lo cua! otorgd e} poder a las grandes empresas comercializadoras para forzar

las cotizaciones en los mercados de fisicos y de futuros hacia la baja.

i A raiz del fracaso por inciuir cldusulas econémicas en un nuevo Convenio, fos paises
prodluctores de América Central, junto con Brasil y Colombia, iniciaron platicas para buscar
una bpcion que permitiera elevar los precios internacionales, [0 cual condujo a la creacién
de la Asociacién de Paises Productores de Café en julio de 1993, quienes propusieron el
llamédo ‘Esquema de Retencion de Cafe" (ERC) (ibid.). La segunda semana de agosto,

21 miembros da la Organizacién Interafricana del Café decidieron apoyar este esquema v,
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:entré en vigor el ptimero de octubre de 1993, .

!

I‘tEl principio de oparatién del ERC se basa en el promedio mévii de veinte dias de los
precios compuestos caiculados por la OIC para los tipos "otros suaves” y “robusta”.
C'uapdo los precios estan por abajo de 75 centavos de ddlar por libra se deben retener ef
20%'i de las exporiaciones: entre 75 y 80 centavos, el 10% de las mismas. No se hacen
retenlciones si el precio de referencia fluctia entre 80 y 85 centavos vy si el precio supera
los 8@ centavos, en este sentido ios volimenes retenidos pueden liberarse en forma
contr‘olada.

Lléxico no aceptd participar en esta Asociacion, con el argumento de que no estaba
de acuerdo en conformar un “cartel” de productores, pues esto violaria los principios del
GATT ademas de que existe una clausula en el Tratado de Libre Comercio de
Noneaménca (TLC) que compromete a México a no tomar medidas que restrinjan sus
exportaciones de café a Estados Unidos, pals que compra alrededor del 90% de las

exportaciones mexicanas.

! .
L'Ios resultados del esquema de retencién no fueron muy significativos, es cierto que

hubo t‘m alza en los precios, pero lo que ocasiond ia Asociacion de los Paises Productores
de Café fue adelantar ligeramente en el tiempo el repunte de los precios. Otro aspecto
impon!ante provocado por el abandono de las cldusulas econdmicas del CIC en julio de
1989, i fue la privatizacién del comercio mundial de café. Este proceso ha sido
particularmente notable en los paises productores, donde el sistema de cuotas exigia gue
los goi\)iernos contaran con oficinas de comercializacién y fondos de estabilizacion, que
adminiffstraran los registros, permisos y cuotas de exportacién y manejaran también las

poiiticés de contrbl y apoyo a la cafeticultura. Estas instituciones representan a los
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gobilemos de los paises productores, en la OIC, para la regulacién del mercado
|, . . . . .

internacional. Todas las instancias creadas con estos propdsitos pierden su razén de ser

an cpndiciohes de libre mercado y, a la fecha, practicamente han desaparecido como

|
interlpcutoras importantes en el comercio mundial de! café (ibid).

EA la par a esta pérdida de influencia de los gobiernos, se puede observar un
crecifente interés de agentes financieros (especuladores) por participar en el mercado de
futurt‘:s de café. Las decisiones de compra y venta de estos agentes obedecen a criterios
financieros y no a un interés real por la mercancia, lo que provoca flujos repentinos y
masi\}(os de capital en el mercado, lo cual acentua, las fluctuaciones de precios.

|

Ii.a desregularizacién de las exportaciones, en la mayoria de los paises productores,
ha pr|0vocado que los negociantes internacionales de café se enfrenten a problemas
creciﬁntes para satisfacer las calidades y volimenes demandados por sus clientes. De
hecho, las dificultades financieras de los exportadores y el retiro de la mayoria de los
gobierlnos de ia regulacién y apoyo de la produccién y beneficio de café, han obligado a
muchos negociantes a acercarse més a los paises productores, fundamentaimente

|
mediante esquemas de financiamiento a exportadores.

|

I R
E!n realidad, el mercado ha reforzado el poder especulativo de los negociantes, ya

que ali concentrar la mayor cantidad de inventarios de los paises desarroliados pueden
aprovechar e incluso provocar grandes fluctuaciones de precics ahora permitidos por el

rnercagto libre, al retener y libera sus inventarios a conveniencia.

I
I
|
Lo anterior ha provocado que el comercio internacional quede controlado por grandes

|

empresas comercializadoras. En el caso de Estados Unidos el comercio del café esta
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concentrado por la General Foods {Phillip Morris) que concentra 33% del mercado,
Folger's (Procter & Gamble) con 32%' y Nestlé (Hills Brothers, MJB, Chase and Sanboms)
con e 17%. En cuanto al mercado japonés son cincd las emprasas gue controlan el 80%
de éste, el principal es la Nestlé con el 35%. En Europa son sigte las empresas que
conogem'ran la mayor parte de la comercializacién_del cafd, ademés de que en Suiza y
-Alem:ania se encuentran las mayores torrefactoras. Las compafilas que controlan el
merci‘ado son: Nestlé, Jacobs Suchard (Phillip Morris) y Douwe Egberts (Sara Les), estas
conc%entran una tercera parte, mientras que las dos terceras partes restantes estan
concéntradas por Aldi-Einkauf, Edusho y Tchido, quienes poseen casi el 60% del mercado
alemlén. En tal sentido, Luigi Lavazza que tiene intereses en otros palses de Eyropa,
mncéntm més de la mitad det mercado italiano (ASERCA, 1997). Con respecto a México
las trfasnaclonales que dominan el mercado son la Nestlé con mas del 70%, seguida por
la Ge?neral Foods (Santoyo, op.cit.).
|
éEsta tendencia de concentracién también se da en las industrias tostadoras de los
palsels consumidores. Los ejemplos més representativos son la compra por Phillip Morris
de G!aneral Foods {mercado estadounidense) en 1985 y de ,laoobs Suchard (mercado
| europ?eo). asi como ta compra por Nestlé de Hills Brothers {mercado estadounidense) en
1984.\ Actuatmente cuatro torrefactores procesan casi la mitad del café de los palses de la _
OCDE. ’

|
|

|

?omo puede observarse, en el mercado intemaciona!l del café en nada se parece al
memédo de iibre competencia, y en ausencia de las clausulas econdmicas del CIC, los
precios no estan determinados solamente por la oferta y la demanda, sino también por el

poder} oligopolic de los negociantes internacionales y los torrefactores.
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|1.2 Las caracteristicas fisico-geograficas del cultivo de café.

La temperatura, la precipitacién y la irradiacion son los elementos climéticos més

importantes y de mayor relacién con la delimitacion de las areas geogréficas aptas para el
cultivo del café. Estos tres estan intimamente vinculados con la fatitud y altitud, ademas del
suelo, que en conjunto determinan la productividad y calidad de! café y, a su vez, las
propiedades que conforman las caracteristicas fisico-geograficas del cafeto.

iLas caracteristicas fisico-geogréficas ejercen una influencia muy notable scbre el
cu!ti\lro de! café, hasta el punto de que no es posible su desarrollo si no se cumplen cierto

nnmt|a_ro. de condiciones. La sensibilidad del cafeto a alguno de éstas es tal, que se les

puede considerar como limitantes (cuadro 4).

“El café forma parte de la familia de las rubidceas, de la que constituye el género
Coffea_a, establecida por De Jussieu (1735)" (Coste, 1969), a éste anteriormente se le
consideraba como jazmin (Lasminum arabicum laurifolia). Fundamentalmente son dos
tipos de especies las que se explotan para su comercializacion a nivel mundial: coffea
arabica y coffea canephora. En el agro mexicano la de mayor relevancia es la especie

arabica.

El habitat natural del coffea arabica se ubica en Etiopia, en la zona comprendida entre

los 6° y 9 de latitud norte, a una altitud que oscila enire 1300 y 1800 m.s.n.m. La
temperatura media se ubica en un rango de 20° a 25° C con minimas de 4° 6 5°C y
méximas de 30° a 31° C, caracteristicas de un clima tropical, el cual es modificado por la

altitu?.

|



Cuadro 4. Requerimientos éptimos para e! desarrolio de! cafeto, 1996,

Temperatura media anual 18" a 22° C, sin riesgo de heladas

Latitud 6" a 9°, en su habitat natural.

Altitud Entre 800 y 1200 metros.

Precipitacion Entre 1400 a 2300 mm. Bien
distribuidas en el afto.

Suelos Con més de un metro de profundidad, de
textura franca a migajén-arcitlosos.

Materia orgdnica Contenidos arriba del 79%.

pH 4.5a 5.5 .

Fuente: Regalado, 1986.

Por otro lado, la especie canephora se desarrolla plenamente en el clima ecuatorial
temparatura media que oscila entre 24 y 26° C con reducidas variaciones; lluvias
abundantes, 2000 mm anuales como minimo, repartidas entre nueve 0 diez meses del

afio, humedad atmosférica permanentemente proxima a la saturacion,

Eiementos climaticos

Temperatura -

La temperatura es el principal factor limitante en la vida de un cafeto. En general,
ninguna de las dos espécies de coffea resiste mucho tiempo a una temperatura cercana a
cero grados. Por ejemplo, en Brasil son tipicas las heladas que ocurren en 12 region de
Paranlé, donde la temperatura desciende al amanecer hasta -7° y -8°C, lo cual ocasiona
que, en una o dos horas, mueran millones de arbustos del café. Con una temperatura
baja (0° C hasta -2°), los tejidos foliares y los broteé mueren, (o que se traduce en una
desfoliacién mas 0 menos total de los arbustos y en la muerte de la extremidad de las

ramas.
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Los ascenss de temperats por encima de los 307 centigedos tambism afectan =
hwje;wdsanéﬁm.mWl.siellaire&mm.mml‘atﬁmmdﬁm,aﬁwmtam
destidrata los tejidos, ¢ fllaje se marchitz y si se prolonga demasiado, se ennegrece ¥
cae. La mutriciém dell arbusto desde fas primeras luvias se emplea em reconstruir el folfaje

(ReﬂLim 1995}

F&ﬂhﬂaﬁﬁmd@hmeﬁﬁm&ammmwwmdm

presenta la ardbica. los trastormos se manifiestan desde e momento em gue las
tempL@szmat&’wﬁMommWhmﬁ&sm
mucho antes de alcanzar of punto de hefads. Les temperaturas aitss también resuftan
dafiinas, en especial si [a humedad atmosfésica es insuficiente: las hojas caen, las
po%‘M@mmmymmmmymmbmﬁQm
wmpgmméuﬁmmuﬁmmn’ym.shmmmm
muy marcadas.

f\glh

En el factor agua se debe distinguir tres tipos de fenémenos atmosféricos: la
pract!pMn, Ia humedad atmosférica y el rocio. Por consiguients, debe tenerse en
cms:lderacién el régimen pluviométrico que es !a suma fotal de [as precipitacion;s'

l
anuales y su repario mensual o incluso semanal (/bid).

En general, se considera que el cafeto se desarrolia en regiones en donde las

'Lﬂaﬁonesalcamande1500a1800mmanuales con un régimen gue comprende
algmwsnwsaspomsl!uvmsosoderelahvasaquia los cuales coinciden con el periodo
dereposovagetabvoqwepceoedealaﬂomaﬁn En algunos paises como Colombia, Costa

Rim,\&mmaia, México, Indonesia y Camenin se somepasanostasaﬁas(!brd)
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La humedad atmosférica ejerce una marcada influencis sobre el dizsarrailiy dizll cafisto
en: distintas variedades de la especie acabica. La intemsidad de: s tremepiracifin disl cafistn
estée!n funcién: de: iz humedad atmosfédes ffansidm dell vapor) y d2 o Sumiinekifm. Esizs
mismas condiciones favorecen los cafatos canephiora. Por su parte, B especie arabica
precise de um ambiente menos himeda. EF aparte de agua del mcie de 2 maffans

Wmmmywmham.mmwmmmwm@mmm
sequia. '

|
|

ttiurm'nacﬁm
El@ hibitat naturgl del café es de [lugares sombrios o semi-sombreados. Su
comportaimiento ante la luz hizo que durante rrchs thempo se le considerzra como una

|
piania hefiffoba, en Iz medida de que precisaba en la plantacién una cubierta més o

nms!dum.&hm%.&nhmﬁmﬁdaﬁmdﬁtenc&feﬁosmuﬁﬁmsﬁﬂmﬁm,dn

Mmmmudmmmmmmsmmm

eond’iclio:mnammﬁas.

I
V’rentos \
En general, los vientos son nocivos para el cafeto, ésfos provecan que las ramas se
rompan y se caigan. La especie ardbiga crece en las montafias sin sombra alguna, Io cual

es conveniente para obfener mayores producciones (Nosti, 1963).

Factores naturales -
Elwﬂivodelcafésébsama!&adenhudemzmadeﬁmilada,hwalsebcaﬁza
enhaaTlTrbpioodeCémeryeldeCapriomnio.esaquidondaseefmenuanbspaim ’

b

productores del aromético.

|
!
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La altitud es el principal determinante en cuanto a ia calidad del café, ademas
intervienen otros factores. como son las especies y variedades de café, corte del fruto
maduro, ef beneficiado hiimedo-seco y almacenamiento del café. La determinacién de la
calidad de! café confemplia varios aspectos como: las caracteristicas fisicas del grano y
defectos, caracteristicas del tueste, cuafidades de ia bebida, sabores anoﬁna!es y calidad
de Ia| muestra {Regalado, op. cit.; cuadro 5).

|

Caracteristicas fisicas de! grano. Se refiere a la forma; en el mercado del grano se
tomdioomo base la forma plano-convexa, que se considera la norma. El tamaiio de los
gran(.:ws se miden en zarandas (corresponde a un sexagésimo cuanto de pulgada, con

perforaciones largas o redondas).

En el primer caso, el ancho del granc determina su paso por la perforacién, mientras
que el segundo en su espesor. El color del grano de café varfa de acuerdo con la region y

la altura donde se produce, en tal sentido los colores fluctian entre el verde azulado y e!

verdelclaro.

l Cuadro 5. Tipos y especificaciones del café verde, 1996.
Pardmetro Tipos y especificaciones
Altura Prima lavado |Buen lavado |Desmanche  |Natural
Altitud (m.s.n.m) 190%-1200 {601-900 _ |400-600 [No aplica No aplica
Calor Verde obscuro Verde olivo | Verde claro | Verde obscuro{ No aplica

l uniforme uniforme a claro
Tar;nanozarandas 16/64 a 14/64 a 12/64 a No aplica No aplica

| 20/64 20/64 20/64 -
Defectos por libra (Menora 7 Menor 2 10 |Menor a 10__{No aplica No aplica
Defectos por Sin mancha [Sin mancha (Sinmancha |Tipoa Tipo a
mancha menor a 45% |menor a 8%

Tipo b Tipo b

! ) . mayor a 45% | mayor a 8%

Hurmedad ‘ 11.5% a 12.5% :

|
Fuente: citado por Regalado, 1996.
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Defectos de los granos. Se pueden presentar en diferentes condiciones (Acedo,
|
1993):

. Grianos negros: su coloracién va desde pardo a negro; su tamaiio es pequefio, es de
ca‘ira plana hundida y hendidura muy abierta. Es fruto que no se desarrolld por
erffermedadeslhongos y se conocen como “flotes’, que no se separaron en el '
mgmento oportung, en el tanque del recibidor, café quemado por calentamiento, o
verde. También se originan por deficiencia en nutrientes, aunque, en este caso los
grei"mos se caracterizan por mayor tamario y densidad.

. Grgnos sobrefermentados: Por lo general son de color palido y apariencia cerosa de
herfmdidura libre de tegumentos (tejida/piel} y germen (embrién) reventado cuando el
daf!io es total. Casi siempre sueltan mal clor al partirios. Principalmente son granos

raz]agados en el equipo y én los canales de los tanques, pero también se da an fruto

cai‘tllo al suelo, con la diferencia de que tienen la pelicula rojiza.
I

* Grano partido: muestran abertura longitudinal en uno o ambos extremos, como efecto
! .
de la trilla sobre granos muy himedos. La abertura generalmente es muy blanqueada.

El café con mas del 12% de humedad tiende a palastrase y se abre por los extremos.

. Grapo mordido: son granos entercs que muestran roturas o alteraciones por lo general
oscc!;ras, producidas por accidn mecanica sobre el grano, sobre todo en el proceso de
deslf)ulpado. En presencia de un medio alcalino, la rotura presenta en sus bordes,
vivois colores verdcsos o azulados cuando el dafio es fresco y cuando ef grano seca

I .
oscurecen las manchas, pero siempre se notan esas coloraciones.
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- Grano carcomids: granc entero que: muestra alteraciones em sus tejidos;, producidas:
ptlm'f ataque de enfermedhdes: fungosas sobre: el fruto em Im planta. Estas giteraciones:
lléganl casil siempre a convertirse: en roturas:.

|

« Grano' verde: son: granos: decolorados, caracterizados: por poseer la tipica forma de
mLedi'a‘ luna. coni la. cara hundida y de tamafio ligeramente infarior al' normal. Aparecen
con: la pelicula: plateada firmemente adherida, a veces de color verdoso y hendidura

-
muy abierta.

- Grano' blanqueado: con decoloracién casi total' debida a la humedad ambiente, se
i'de:ntiﬁca porque el grano se hincha. apreciablemente y le ocurre al café almacenado en
mélas‘ condiciones y aparece mas rapido en partidas embcdegadas con mas del 12%
de: humedad (mancha de agua). La decoloracién en los bordes y parches blancos
irre:gularmente distribuidos se da con frecuencia en cafés sobre calentados a2 més de

80°C, que luego reciben la humedad ambiente.

| .
. Grgno ambar: de tamafio y forma normales, con coloracién ambar y apariencia cerosa,

| , -
pareciera que son resultade de deficiencia de hierro. Son de aspecto similar at

sobrefermentado, con la diferencia de que no tienen ef germen abierto.

. Gralno manchado: de tamafio y forma normales, muesiran en la superficie manchas o
par'ches de diferentes colores, pero sin alterar la textura de esa porcion. Su origen
puoide ser de frutos dafiados por hongos o insectos, o también por golpes recibidos en
el r;mc&so de beneficiado himedo, lo que les causa manchas oscuras de tonalidades

’ des!de azuladas a verdosas. También puede ser por falta de nutrientes en la pianta.
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-Gli'ano: con: peticula rofiza; tienemw tamario y forma normales, pere por @ Btaw sidn
cosechados a tiempo (fruto secado er la mata), o haber retardado s desputpadn,
sulfren. sobre-fermentacién. y ciartos cambios: que se: manifiestan por peffcufa adhearida
dol_rada'o»rojiZa-.

|

. Grlano plateado: es grano con pelicula plateada: adherida y su origan: es ferrmentacin

deijciente.

|

H
. Grs‘fno de borde amarillo: es café atacado por hongos, o por almacenamiento bdmedo.

l
Los defectos antes descritos, ademas de afectar la apariencia fisica det lote, ia gran
]

mayorfla también alteran ias caracteristicas de la bebida con sabores y olores indeseables
(ibid), 'Ientre ellos:

|
1. Vinosos: proviene del fruto que se retrasé en despulpar y también de café madirado en
excéso. En la medida que se trace este proceso asi se intensificard el dafic hasta

|
llegaLr al grado de agrio y, en estos niveles, llegar a calificar como un defecin completo.

|

|
2. Fnita: es un sobrefermento y 8o origina a partir del mal procese de lavado, aunque se
| .
también se presenta en el café sobre calentado, pero en este caso es grano grisiceo y
|
reseco,
1

3. Agﬁo;“soun s un sobreferments en mayor intensidad que los sabores fruta y vinosos
en sfg orden, y su origen as el mal lavado y scbrecalentamiento en las secadoras.
Cuan‘t'lo el dafio es por sobrecalentamiento los granos se presentan con el germen
abiert}'o.



I
!
i

4, éobrefermentos: en estid categoria existe toda una gama de sabores y se deben a
f:allas en el proceso de fehnentadén. Ademas de darse en las pilas, se puede

;;rgsentar en secadoras o en sus tolvas.
i

5. éucio: aunque el sabor y origen son dificiles de definir, se relaciona con granos
provenientes de vanos, verdes y espumas. Indudablemente es café muy mal
;%reparado.

6. Terrosos: estd muy relacionado con el saborfolor mohoso, lavado deficiente y
b
almacenamiento con exceso de humedad, razones por las que se producen mohos,

|

que a la postre dan el caracteristico sabor a tierra.
|
l

1

7. Mohoso: se presenta en café almacenado con exceso de humedad. También se
manifiesta como sabor a cosecha vieja en café blanqueado precipitadamente por
almacenamiento con humedad sobre ef 12%.

S

8. Rlio: no es un daflo comin en café lavado aunque hay que tener cuidado por ser un
dlefecto bastante grave. Se origina por fruto caido al suelo, reventando y que sufre
ft?rmentat_:ién.

|
!También existen _otros sabores como astringentes, aspero, amargo y quacker, los
cuales son relacionados con frutos medios maduros o verdes, y al paladar se definen

desde astringentes (acido-amargo) hasta un leve sabor a hierba.

|
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ECamcteristims del tueste. Cuando el catador luesta la muestra para preparer la
infusion y probaria la puede caiificar de excelente, buena, regular y mata. En igualdad de
eond!"iciones. el café de zonas bajas se tuesta més répido que el de altira,

éCualidades de ia bebida. Son evaluadas por el catador al oler y sorber la infusién.
Algunas de las cualidades del café en catacién son el aroma, el cuerpo, la acidez y el
sabozil-. El aroma se detecta en la taza y varia segln la altura de donde procede e café, el
suave} y apagado, pero limpio de las zonas bajas, hasta el fraganie y penetrante café de
altura!. El cuerpo esta relacionado con la naturaleza de los s6lidos solubles de la infusidn.
Este ‘lpuede ser completo y muy pronunciado, mediano, ligero ¢ delgado y escaso. La
acideilz se incrementa con la altitud det lugar donde se cosecha el café, y se modifica por el
grador de madurez del fruto, por ei tiempo transcurrido entre la cosecha y el despulpe, y por
ciertol? factores climaticos. Se clasifica en aguda y penetrante, mediana, ligera, escasa y
nuia. :Ademés, existen sabores anormales debido a defectos derivados de la cosecha
estos 'Ison: astringentes, dsperos o cacahuate, vinoso y rio { Regalado, op. ci).

|

En 1980, el INMECAFE clasifics el granc de exportacion en cuatro tipos cuya ahitud de
produécién debe ajustarse por efectos de latitud y condiciones climéticas locales (cuadro

8). 1

Li?s cafés de altura tienen la caracteristica de ser de muy buena calidad y fina
presentacién en taza, con acidez, aroma y buen cuerpo. Los de prima lavado son de altura,
con bJFm presentacion y agradable en taza, tanto en lo que se refiere a aroma como a
cuerpo’.j El café que pertenece al tipo de buen lavade tiene la caracteristica de ser de poca
altura, 75in méritos especiales en la cualidad de la bebida; sin embargo, es un café sano y
bien désmanchado.

|
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Cuadro 6. Clasificacion del café segim la altitud de produccidn, 1880,

Tipo Franja_altitudinal
Buen lavado 400-600
Prima lavado - §00-900
Altura |900-1200
Estrictamente altura 1200-1500

l Fuente: INMECAFE, 1880; citado por Santoyo, 1096,
!

lO!ro factor que interviene an la determinacién del cultivo del café son las
carageristims del suelo, deben ser ante todo de textura migajon a arcilloso, cor un metro
de profundidad, con pH de 4.5 a 5.5 y aito contenido de materia orgdnica.

|

ECon {o anterior, podemos afirmar que las caracteristicas fisico-geograficas para el

!
cultivo del café, son adecuadas, sin embargo, se necesita una apoyo real para los
cafetllcultores. el cual puede estar constituido por insumos para el aromético, tecnologla e
mdustnas para la transformacién del grano. Con respecto, a los convenios econdmicos es
: neoqsano su reestructuracion, ya que, los cafeticultores pierden cada vez més el dominio

sobr:e el pfecio del producto, el cuat esta controlado por las trasnacionales.

\

|
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Caﬁitulo 2 Las diferencias regionales de la economia cafetalera en México.

En este capitulo se hace una comparacién entre los principales estados cafetaleros
de México, con base en la produccion, el tamafio de los cultivos y el nimero de
cafeticultores. Ademds, se realiza una descripcién de los sistemas de comercializacién

del producto cafetalero y del INMECAFE como principal 6rgano regulador de éstos.
2.1 La dimensién socio-productiva del cultivo del café.
Para 1998, el café se cultivaba en una superficie de 6§90 mil hectareas por 300 mil

prodtlxctores. en doce estados de la Republica Mexicana: Chiapas, Veracruz.' QOaxaca,

|
Puebla, Guerrero, San Luis Potosi, Hidalgo, Nayarit, Tabasco, Jalisco, Colima y Querétaro

(figura 5). Los tipos de café verde que se producen en estas zonas son los Hamados
prima lavado, de altura, desmanche, orgénico, buen lavado, natural, robusta, marago y
caracol, y dentro de los industrializados se encuentran los solubles, tostados y extractos
(cuadro 7). Algunas de las principales variedades son: Coatepec, Pluma’ Hidalgo,

Jaltenango, Marago y Natural de Atoyac.

En México, la cafeticuitura tiene una importancia econdomica y social considerable. Por
sjemplo, entre 1985 y 1991, el café generd -en promedio- el 36% del valor de las

exportaciones agricolas (Santoyo, 1996).

El café es el producto de mayor superficie sembrada y cosechada dentro de los
cultivos perennes de! agro mexicano, a pesar de esto se ubica en el quinto Jugar a nivel de
produccién, precedido por la cafia de azicar, alfalfa verde, naranja y pfatano. Por lo tanto,

su rendimiento econdmico es.de los mas bajos, o cual lo ubica tan sélo por encima de la
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. - a lo fargo del decenio de los noventas (figuras 6 y 7).

Cuadro 7. México: tipos de café exportables, 1997.

Tipo Exportabies {(Sacos
de 60 Kgs).
VERDE
Prima Lavado 371,517
Altura 734,437
Desmanche 61,008
Orgénico 61
Buen Lavado 55|281
Naturai 45,514
Robusta 45514
Caraco! 3.048
{INDUSTRIALIZADOS
Sotuble 230,53
Tostado - 17.874
Extracto 9.31

Fuente:SAGAR, 1999; en internet (E).

| cacao (dentro de un grupo de once cuitivos), que tienen una superficie

sembrada siete veces menor en promedio que el café. Toda esta dindmica ha prevalecido

En 1988, México, antes de romperse las cldusulas econdmicas de la CiC, se ubicd

como el tercer productor de café a nivel mundial (Internet A, 1998); seguido por Indonesia,

pais|que lo despiazd en 1989. Para 1890, la situacion se revierte, asi México se situd en la

posicién ndmero tres, sitio que vuelve a perder al afio siguiente y que recupera hasta 1997

(figura 8).

En Méxice, durante doscientos afios de cultivo y transformacion del café, se han

generado una serie de particuiaridades que se manifiestan por regiones cafetaleras,
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Figura 5. Meégico: estados productores de café, 1998,
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entendidas éstas como por region ef drea geogréfica integrada por varios municipios
contiguos y caracteristicas geograficas semejantes, donde generalmente aiguna cabecera
municipa! se ha desarrollado mas que otras y constituye el centro econdémico, comercial y

hasta politico del 4rea (Santoyo, 1996).

Figura 6. México: superficie sembrada y cosechada
de loz cultivos perennes, 1997.
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Fue'nle: Elaborado con datos de la SAGAR, 19_99.: en intemet {E)

n

Las regiones cafetaleras de México, en conjunto comprenden doce estados, 400
municipios y mas de 3,500 comunidades; se ubican altitudinalmente entre los 250 y 1,500
m.s.n.m. El mayor porcentaje de cafetales se localizan por encima de los 700 m.s.n.m., lo
gue|aunado a factores de baja luminosidad, temperaturas frescas, precipitacion suficiente

y efectos de lalitud, favorecen la fructificacion, crecimiento y calidad del café.

La condicionante natural en la cafeticultura se manifiesta basicamente en tres -

contlenidos:
f
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1. En Ia calidad intrinseca del grano, referida a sus atributos de acidez, cuerpo, aroma y
sabor, que se encuenira determinada principalmente por Iz altitud en la que se
produce. El Instituto Mexicano del Café (1980) clasifica e grano de exportacién en

t!'.uatro tipos; cuya altitud de produccion debe ajustarse por efectos de latitud y

condiciones climaticas locales.

e e——

Figura 7. México: produccidn y rendimiento
4 de los cultivos perennes, 1997.
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Fuente; Elaborado con datos de la SAGAR, 1980, en internet (E).

2. La produccién de café cereza’ se presenta en una gran gama de condiciones de
microclima y suelo, lo que impide alcanzar el mismo rendimiento en todas las

regiones con la aplicacién de similar tecnologia.

3. Durante |a cosecha y beneficio himedo del grano, las condiciones de alta precipitacion
y disminucién de temperatura que prevalecen en varias zonas cafetaleras, sobre todo
de la vertiente dei Golfo de México, dificultan la recoleccién del grano y afectan las

etapas de fermentacion y secado, esencialmente en los beneficios familiares.
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Figura 8. Principales paises productores de café,

1988-1997. .
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Fuente: Elaborado por el autor con datos de la FAQ, 1968, en intemet (A)

A nivel estatal se notan grandes diferencias en la cafeticultura. Por ejemplo, en la

cosecha 1992-1993, se encuentran diferencias de hasta 382% entre Puebla que tiene el
_ mayor rendimiento e Hidalgo que tiene el menor; sin embargo, para los ciclos 1996-97 y
199|7-98 esta perspectiva se modifica, ya que, ciertos estados -entre ellos Hidalgo-
incrementan su productividad; asi, para 1998, Tabasco ocupé el Gltimo lugar con 0.724
tone|ladas por hectdrea antecedido por San Luis Potosi (0.951 toneladas/hectarea) vy,
Puebla continud como al estado con mayor rendimiento cafetaltero (5.382
tonetladaslhectérea; figura 9).

Lo anterior, no denota que Puebla sea el estade con mayor produccion cafetalera; ya
que; en ciclo cafetalero 1997-98, él tan sdlo produjo 968,298 sacos de 60 kilogramos,
menlos de la mitad que generé Chiapas en este mismo lapso, lo cual lo coloch en ia
prirn||era posicién dentro rango. En contra posicion, se encontrd Querétaro, quien solo
. gemleré 1,181 sacos de café ai finalizar 1998 {figura 10).
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'f Figura 9. México: rendimiento estatal del café t;urante ios ﬁ
ciclos 1996-57 y 1997-08.
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Fuente;: SAGAR, 18898, en intemet (E).

Al respecto, debe sefialarse que los contrastes entre los rendimientos son uh reflejo
de diferentes niveles de desarrollo regional, que imﬁlican, a factores estructurales de
order|l\ econdmico, social y politico. De tal manera que las hectdreas cultivadas y la
prodtl.rccién total se concentra, por orden de importancia en Chiapas, Veracruz, Qaxaca,

Puebla y Guerrero (/bid; cuadro 8).

El café se cultiva en regiones geogréficas, econtmicas y sociales muy diversas,
determinadas por ia existencia de variantes importantes en el tamafio de los predios
|

cafetaleros, en los tipos de productores, en la tecnologia de la produccién, en los costos

de produccién y en los mecanismos de comercializacion.
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Fuente: SAGAR, 1999; en intemet (E).

Cuadro 8. México: datos de fa cafeticultura por estado, 1992-93.

Estado No. de No. de Superficio (has); Produccitn Rendimientos
| municipios comunidades {miles Qq) (Qq*/ha)

Chiapzs 68 977 228,254 2327 51
Veracnz 74 674 152,458 1,134 89
Oaxaca 118 602 173,765 807 100
Pusbla 52 283 62,649 745 164
Guerrero 13 69 50,773 525 93
Hidalgo 22 485 42,403 17 34
SiL.P g 243 23,702 77 38
Nayaril 7 47 18,732 173 104
Jalisco 10 24 3,545 15 a7
Tabasco 2 33 1,372 g 76
Colisna 5 26 2,776 ) 43
Querétaro 1 3 355 2 a2
Total 382 3,556 760,786 5.768 110

*Un Qq (quintz!} es igual a 250 kilogramos
Fuente: Consejo Mexicano de! Café, citado por Santoyo, 1996.
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Estos parametros de diferenciacién regional abarcan la poda, la fertilizacién, control
de plagas y enfermedades, que dan como resultado la tecnologia de produccion, junto con
las vlariedades empleadas, pero la mas relevante es la (itima, por lo cual es la dnica que

se explica en esta investigacion,

\

La diversidad y la polarizacién de la cafeticultura mexicana se evidencian en el
tamaﬁo de los predios; en 10s extremos se ublcan 270 grandes finqueros, con méas de 50
hectéreas cada uno, y 138,192 pequefios productores con 1.5 hectareas en promedio.

Este contraste no es tan marcado si se considera la superficie promedio por productor en
cada I‘t-:‘stado, entonceé, se obtiene que el promedio mayor se localiza en Nayarii, 5.8
haf/productor, un poco menor en Guerrero, 4.9 ha/cafeticultores y ta mas baja en Hidalgo
con 1.9 ha/preductor (cuadro 9).

%’ero esto no quiere decir que estas zonas sean las mas tecnificadas. Asi, por
ejemrq?lo, en Guerrero y Nayarit predominan los sistemas donde el café se cultiva con
sombnla de la vegetacion natural, con rendimientos de; 4 a 7 qg/ha.

LL distribucién de los tamafios de los predios en los estados es variable de tal
manera, que en Chiapas y Guerrero, existe la mayor proporcién de productores ¢on mas

da 20 hectéreas con cafeto.
|

|
El tamafio de los predios cafetaleros es heterogéneo en los estados, en Oaxaca,

Pueblﬁz y Veracruz, éste representa el 97% de ia superficie de cada uno de los estados,
mientr%as que en Hidalgo y San Luis Potosi, son casi en su totalidad cafetales de

minifuﬁdistas con hasta 5 hectareas y constituye el 97.4% del area estatal.
| .
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} Los rendimientos que se presenta en los estados sufren la misma disparidad que la
distﬁbucic'm de los predios. Por ejemplo, en Atoyac de Alvarez, Guerrero, en plantaciones
de mas de § hectareas y manéjadas en forma extensiva, se producen alrededor de 7
qqfh!a, mientras que cafeticultores con 2 hectareas en el Centro de Veracruz pueden lograr

hastla 20 qg/ha.

I
l

Cuadro 9. México: superficie media por productor y por estados, 1991.
Estado -No. de productores | Superficie (ha) |Superficie media
{ha/productor)

Chiapas 45,657 163,268 3,5
Veracruz 39,931 98,196 25
QOaxaca 30,016 103,326 3.4
Puebla 24,196 53,437 22
Guerrero 8,434 40,939 4,9
Hidalgo 22,823 44 117 ' 1.9
San Luis Potosi 15,58 30,908 2|
Nayarit 2,985 16,636 586
Otros* 3,330 9,516 2,9
Total 193,822 560,343 2,9

* Incluye datos de Jalisco, Tabasco, Cofima y Querétaro.

Fuente: INMECAFE; citado por Santoyo, 1996.

]En cuanto a la tenencia de la tierra, en la caféeticuliura mexicana predominan los
ejida‘tarios (39%), seguidos por lo pequeﬁoé propietarios (35%), los comuneros (21%) y
otrossi tipos de usufructo, arrendatarios y tenencia indefinida (4%). La relativa importancia
de Ié tenencia comunal y, en parte la ejidal, son indicadores de la importancia del café,
sobrt%: todo en varias regiones mérginadas. principalmente .indigenas. Sin embargo, el
caracter minifundista de la produccién se encuentra presente en todos los tipos de
tener‘:cia.

|

|

Salvo en Chiapas, donde los productores privados tienen en promedio 7 hectareas

cada'uno, los ejidatarios 2.6 hectareas y fos comuneros 1.7 hectareas en las demas

|
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entidades no hay una diferencia significativa en las superficies medias destinada al café
|

por tenencia. Sobresale la propiedad comunal en Oaxaca, mientras en Puebla, Veracruz,

Nay?n't y Jalisco, esto tiene menor relevancia.

Otro parametro importante en la diferenciacién regional son los sistemas de cultivo

|

que se practican en cada estado. Las zonas cafetaleras se caracteriian por contrastes
amblientales, técnicos, econdmicos y sociqculturales gue dan como resultadp una
intrincada gama de cultivos. E! predominio de uno u otro refleja la evolucién tecnoldgica de
la c:flfeticuitura a nivel regional sobre la base sociocultural intrinseca de los grupos

prod!uctores, tanto indigenas como mestizos.- (Santoyo, 1896).

|En México, los agrosistemas cafetaleros han sido definidos como *una forma tipica.
de producir café con rasgos caracteristicos inmediatamente reconocibles™ (Nolasco,
1985). Se identifican cinco diferentes sistemas de sembrado de café: rusticano, policultivo

tradlc‘:lonal, policultivo comercial, especializado y a pleno sol.
|

i
Siste:ma de cultivo rusticano. En este sistema se encuentra al café en. condiciones muy
simil:ares a las que esta en estado silvestre, lo cual significa que forma parte de la
vegeltacién arbustiva de las selvas de Etiopia. Conocido también como “sistema de
montiar'ta' aqui se aprovecha la sombra de una amplia diversidad de especies de la
végelacién natural, principalmente bosque mesofilo, selvas medias y, en algunos sitios
reducidos, encinares. En México es muy poco empleado este sistema, debido a la
ausencia de grandes masas de vegetacién natural y a su poca rentabilidad. Sin embargo,
i

en la ;regién de Atoyac, Guerrero, es muy difundido.

|
I

I
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Policuttivo tradicional. Es un sistema autosostenible adaptado por diversos grupos de

prociuctores gue utilizan tecnologia tradicional bajo una estrategia de autosubsistencia. Su
representacién se encuentra practicamente en todas las regiones éafetaleras del pais, en
especial en las dreas indigenas.

|
Poli%:ult:‘vo comercial. Este sistema se distingue porque la produccién de café y otros

cultilvos asociados estan orientados hacia esquemas de comercializacion bajo una

estr%ategia dirigida a obtener dos o mas producciones en una misma parcela.

} Las plantaciones mas desarroliadas, bajo este sistema, se encuentran en una altitud
de 4:00 y 900 m.s.n.m. en la zona central de Veracruz. Algunas de las asociaciones mas
emp:Ieados son; café-maiz, café-frijol, café-chile, café-macadamia, café-naranja valencia,
café—limén persa, café-aguacate Hass, café-cedro rojo, café-aguacate-maiz, café-chile-

frijol, cafe-tepejilote-sombra natural, café-naranja de azicar-platano dominico-chalahuite.
i

. Este mismo sistema estd en expansitn en otras regiones del pais, tal como son: el
Socéhusco. la Selva Lacandona y zona norte de Chiapas; Cuetzalan, Puebla y Atoyac,
Gueirrero.

|
Sist&ema especializado. Este es el mas difundido en el pais; se caracteriza por el
mon’Pcultivo orientado a la exclusiva produccion de café con altos rendimientos.

|
Sistema a pleno sol. Es la modalidad mas intensiva y la técnica de produccién menos
ortoc:ioxa, a través de la cual se pueden obtener rendimientos de entre 60 y 80 qg/ha. Los
e!em‘entos centrales de este modelo son: utilizacién exclusiva (_de varigdades mejoradas

l
de porte bajo, densidades de hasta 5,000 plantas/ha, elevado e imprescindible uso de

‘\
|
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agrqquimicos, alta inversién ﬁnan‘giera y empleo intensivc de mano de obra.
GenEeralmente, es empieado por productores cuyas plantaciones son mayores a 20
hectareas. Los principales cafeticultores con estas caracteristicas se encuentran en
Xicoitepec. Puebla y el Soconusco, Chiapas.

lOtro elemento de importancia en ei cultivo es la variedad de café empleada, en
México, las mas importantes, provienen de las especies coffea araﬁiceycoffea canephora,
aunque de esta oltima sélo la variedad robusta tiene importancia comercial, con una
partii:ipacién de alrededor del 4% de la produccidon nacional. En la arabica las variedades
mas relevantes son: typica, caturra, bourbon, mundo novo, pluma Hidalgo, gamica, catuai,

pacamara, catimos y maragogype.
t

l

iEn Chiapas y Xicotepec de Juarez, Puebla, al parecer hay una influencia de los
gram::les finqueros sobre los pequeiios cafeticultores, los cuales ya no tienen como
varie<1:|ad principal a la typica, sino a la bourbon o a la caturra. En Oaxaca, la variedad typica
tiene]i auge entre la mayoria de pequeiios productores, sobre todo entre los que producen
café ]orgénico; en Veracruz, se emplean diferentes variedades. Actualmente, hay una
tend%ncia a la promocién de variedades que pueden dar lugar a cafés de marca o

gourr;net. como son fa pluma Hidalgo y maragogype.

|

1

|

} 2.1.1 Los mecanismos de comercializacion.
| .

|

{

Existe una gran variedad de formas de comercializacién del café en todo el pais, que
se dain de acuerdo con el lugar en que se produce y el grado de transformacion que se le
propofrcione. La mayoria de los cafeticuitores venden su producto en la comunidad y una

§
porci(.lm menor de éstos lo hace fuera.
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. El pequefio productor aprovecha las diferentes oportunidedes que se le presentan
parig comerciglizar su café, ain cuando sea miembro de alguna organizacién. Aparte de
todt": el conjunto de mecanismos e intermediarios que existen para el acopio vy la
con';e_rciaﬁzacién del aromatico (desarrolladas en parte por las organizaciones sociales
autc.‘;nomas. que han crecido y madurado en la coyuntura de libre mercado). La mayor
partle, sin embargo, ha sido cubierta por los llamados ‘coyotes” y compafiias
traéi\tacionales. que han pasado a operar directamente en el terreno en que lo hacfan
antes los intermediarios. Asi, a los campesinos con menores recursos no les queda otra
altarlnaﬁva que vender su producto al precio que éstos filan que, por lo regular, es més
bajo, que el precio ofitial, o lo hacen como en las bolsas de futuros, pero a menor escata,
lo c‘ual gignifica que compran la dosecha antes de que el café sea fisico, debido
bési;::amante a la falta de recursos econdmicos que presenia la poblacion cafeficultura;

entre jos mas damnificados por estas condiciones se encuentran fos indigenas. Este

preci:o que fijan los intermediarios es dado por varios factores, algunos de los cuales son:
!

Gradp de transformacién. En algunas regiones es comin la venta de café cereza, como

ocurrie en los estados de Veracruz y Puebla, que le da &l carécter perecedero del producto,

lo culal hace més vulnerable ta situacién ya que esto permite al productor incrementar los

marg'anes da ganancias para gue los que se dedican a la comercializacion.
|

1. Elw| grade de organizacion e intagracidn vertical. En algunos lugares como Chiapas y
Qaxaca, donds una parte importante de los productores se encuentran agrupados, se
tiene la posibilidad de hacer la venta en conjunto, concentrando y beneficiando el café,
lo;lcual les remungera mayores beneficios econdmicos. En cambio, en los estados de
V(éracmz y Puebla, donde ia mayorfa de los productores no estén organizados, éstos no

tianan influencia eiguna en el mercado.
|
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2. Ténmaﬁo de la explotacién. Los productores que obtienen mayores cosechas pueden
btl‘lsscar compradores y mover por cuenta propia su café a un costo menor que el que se
re:quiere para mover unidades mas pequefias. Los pequefios cafeticultores estén
sﬂlujetos a los intermediarlos meénores, quienes por manejar cantidades chicas,
nécesitan pagar un precio menor al promedio regional, de tal forma que esto les
péi.'rmita obtener buenas ganancias.

3 Dilstaneia y vias de comunicacién. Estos dos elementos juegan un papel importante en
ei!precio de la compra del producto, ya que mientras mas alejado se encuentre el
calfaticultor del lugar donde se compra el cafd, menor es la infformecién de mercado e
igual la competencia entre empresas o compradores; como consecuancia, el pracio
qulfe raciben los productores es menor. Cuando las vias de comunicacién son
ad:ecuadas. las posibilidades de que lieguen compradores aumentan. En zonas
aléjadas como las que existen en Oaxaca, principalmente Putla, Santos Reyas Nopala,

Sa{n José Batavia, las condiciones son desfavorables.
{
|

|

Actualmente. el control de los precios lo tienen ias empresas trasnacionales quienes
|

cada vez controlan mas el mercado del café; la reciente crisis cafetalera produjo una
|

dismin'lucién do intermediarios y pequefias empresas, lo cual provocd la monopolizacién

de esfe sector por las trasnacionales.

I
|
i
I
§
|
|
|
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| 2.1.2 Del INMECAFE a! Consejo Mexicano del Café.
: .
:
Desde mediados de los sesentas, se da una fuerte participacién estatal en la
cafet‘icultura mexicana a través del INMECAFE. Este organismo intervenia en el
|, . o
financiamiento, el beneficiado y la comercializacién dei café;, ademas, de ser el
responsable de la investigacién y desarrcllo de la tecnologia de producir maquinaria
|
indusltrial. de asegurar el abasto interno a la industria torrefactora e, incluso, de organizar a
los p'roductores.
| . .
|C.cm el abandono de las clausulas econdmicas de la CIC y dentro de ia tendencia a Ia
desn?gulaﬁzadén y privatizacin de la economia, ef INMECAFE dejé de otorgar créditos a .
|
cuenta de cosecha a los productores en 1990; en ese mismo afio, se inicid el proceso de
transferencia de sus instalaciones industriales a las organizaciones de productores.
Finalmente, en enero de 1993, el instituto es liquidado. A la par de esta situacion, el
1
Gobierno e instituciones privadas comenzaron a desarroliar programas de ayuda a la

cafeticultura, entre los que se encuentran los siguientes (Rivera, 1995):
|
Progrlama Nacional de Solidaridad (PRONASOL). Es el que cubrid, en parte, las funciones .
de ﬁn]a\nciamiento que antes realizaba INMECAFE y fue uno de los proyectos pmductivos
mas i‘mponantes otorgado a los cafeticultores. PRONASOL comenzé a trabajar en el
secto:;' a través del Instituto Nacional Indigenista (INI), desde finales de 1989, y se
estabfecié un Programa de Apoyo a los Productores de Café, en las doce entidades que
producen el grano, en donde se formaron Comités de Solidaridad. Para que se les diera

apoyo a los productores hubo dos caracteristicas nofr_nativas basicas:
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1. iLos recursos se debian destinar a los productores considerados en extrema pobreza
kcon dos hectéreas) y. en algunos casos, a Ia_s organizaciones cafeticolas locaies y
regionales que garantizaran transparencia en el uso de los recursos.
|

2. Los recursos serian recuperables en los plazos o periodos de tiempo que la naturaleza
del ‘programa- requiriera y, con ello garantizar un Fondo Revolvente de Solidaridad de
los beneficiarios. Asi, se oonstruyeron mas de tres mil Comités Locales de Solidaridad,

gdemés de atender a algunas organizaciones locales y regiones.

Fidéicomiso del Café (FIDECAFE). Fue uno de los instrumentos financieros con los que el
sec&or cafetero conté. Se formd a partir de las aportaciones que los productores de café
hicilfaron entre as cosechas de los afios 1982-83 a 1988-87. Constituido en 1988, su
obje?tivo era destinar recursos a aquellos proyectos, programas y actividades necesarios y
prioiritarios para el desarrollo y el mejoramiento de la cafeticuliura, que propiciaron la
mejt")rl'a de los niveles socioecopémicos de los productores de café. Este Fideicomiso -
ayuc‘;!é a pequerios, medianos y grandes productores durante la crisis (ibid)..

BANRURAL. Fue otro oferente de financiamiento del sector cafetero, ya que concedi6
cré&itos de avio para la produccion. En el ciclo 1990-91 otorgd créditos por 51 mil millones
de pLesos, para 70 mil 647 hectareas. Esto representd el 184% de la superficie de los
prodluctores con mas de dos hectareas y menos de diez, mas del 80% de los productores

|

de este rango quedaron con financiamiento.
\
|

i ,

Fideicomiso Instituido en Relacién con la Agricultora (FIRA). Este otorgé recursos y tuvo la
|

finalidad de apoyar y fortalecer los sistemas de produccién, comercializacién y

orgahizacién cafetalera nacional. La cadena productiva del café representd una actividad

56
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que “siempre recibié apoyos crediticios del FIRA, a través de la banca de primer orden.
‘ .

'En julio de 1989 quedaron sin efecto las clausulas econémicas del Convenio

i
Internacional de! Café; esto significo la liberacion del mercado mundial, lo que permitié a

Méx%co la venta de reservas acumuladas. Sin embargo, después de dicha situacion se
sufriP una caida vertiginosa del precio que redundd en pérdidas importantes para [a
may‘Pria de los productores y comercializadores. Ademas, dengro de esta crisis se suscitod
una helada hacia finales de 1989, que destruyé alrededor del 26% de los cafetales del
pais. sobre todo en la Sierra Norte de Puebla y en las Huastecas Hidalguenses y
Potoi“sina. lo que, repercutié en el nivel da crédito para todos los estados productores
(Goc‘llinaz. 1997) Asi, la producciéon decrecié a partir del ciclo 1987-88. |

?En general, el sector cafetalero tuvo que sufrir tres hechos de enormes
cons%ecuencias: la politica de estabilizacién econdmica, la ruptura de las clausulas
ecor%émicas de la Organizacion Internacional del Café, en julio de 1989, y la
rees%ructuracién del INMECAFE y su retiro de las funciones de financiamiento, acopio y
comt:arcializacién. Las consecuencias de estos factores sobre los ingresos de los
prod%.:ctores fueron graves. En este lapso de tiempo €l precio del grano disminuyé en mas
de ur‘;'n 60% (Rivera, op. cit.).

|

;Frente a esta situacién La politica de desrregularizacion econdmica permanecid
invar:iable durante el periodo 1989-50, momentos en el cual la SECOFI elimind el permiso
previ;o a las exportaciones, la Secretaria de Hacienda y Crédito Publico (SHCP) reguié los
trémi}es aduanales y el Comité Técnico del INMECAFE elimind el precio minimo al campo,

los recuentos de existencias y la obligacion del abasto intemmo (Godinez, op. cit.)

|

|

? .
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i La respuesta gubernamental a este problema fue un apoyo financiero para el
FIE);ECAFE {Fideicomiso del Café) en el ciclo 1989-S0 para que aunado con Sus recursos
inst}umentara junto con el BANCOMEXT el Progrénia Financiero al Café de Exportacién
oﬁ%ntado ha exportar recursos crediticios a las organizaciones de sectores sociales y a
peq;ueﬁos productores. Las evaluaciones adjudicaron al programa un alto indice de

carteras vencidas (ibid).
i
!
| Para ia cosecha de 1980-91 se instrumentd un programa similar, y a su vez se

estébtecié las reglas de operacion de créditos utilizadas por las sociedades nacionales
de c]':rédito. Ademds, el Instituto Nacional Indigenista (INI) elabord el Programa de Apoyo a
los productores de café con recursos del PRONASOL. Se intentd suplir al INMECAFE, con
benLﬁcios a los cafeticultores marginales del sector social: El apoyo consistid en un
crédiito para la fettilizacion y limpia de cafetales, y otro para el corte de café (ibid).

E

; La persistencia de la tendencia a la baja de los precios intermacionales del grano
neuti}ralizé los: efectos positivos que se esparaban. Ante lé presién ejercida por los
cafe;ticultores. el gobierno deciqié la reestructuracién de carteras vencidas con el propésito
de %eincorporar a los productores y exportadores deudores al sistema de crediticio
nacipnai.

[

i

!Para los productores con capacidad econdmica se les aprob6 con el otorgamiento de
ﬁnar%‘ciamientos de divisas para que la banca comercial 0 BANRURAL, reestructurara sus
créditos a un plazo de hasta ocho afics. Para los beneficiadores, industrializadores y
com;ercializadores del café BANCOMEXT ofrecié comprarles las carteras vencidas que
tenia{n con la banca comercial con la reestructuracion de la deuda anterior al ciclo 1989-90

| . . .
en dos secciones: una fue la que el banco estimé que el deudor tuviera la capacidad para
|
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page;lraplazosméxdmodeodloaﬁos,oonbaseenlospfeciosy!osmérgen&eque
exlstlan en el momento; otra se documento en un plazo maximo de diez afios, su
posﬁ?ﬂidaddepagodepmdiéwebrecupaadéndelmemdodelmfé(ibid)_
|
;Asi,laideo!ogiadelﬁbtemerciomuﬂéunmalamecﬁda,yaque,nomndméwm

1
motor del desarrollo, y los calculos de los funcionarios mexicanos sobre el
t

comportamiento de los precios fueron emdneas al suponer que no bajarian.

1{A raiz de lo anterior, se dio una tendencia sostenida a la baja de los precios, que
durairon hasta abril de 1994. De esta manera, la cafeticultura mexicana pas6 de un auge
comercial a enfrentar fa peor crisis del siglo XX; lo cual, se reflejé en el abandono de los
cafetales descapitalizacién de productores, cartera vencida, la emigracion y en la baja en
el nn‘rel de vida en zonas cafetaleras (Rivera, op. cit).

TActuaIrnente. la organizacion que esta encargada de la comercializacién y programas
de apoyo a cafeticultores es el Consejo Mexicano del Café (CMC). Este se conforma por
|
una asociacién civil constituida formalmente el 28 de junio de 1993 e integrada por:

1. Lclas secretarios de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural; Hacienda y Crédito

Publico; Comescio y Fomento Industrial y Desarrollo Social.

3
|
)

|
2. Los gobemadores de Chiapas, Oaxaca, Veracruz, Puebla, Nayarit, Guerrero, Hidalgo,
San Luis Potosi, Colima, Jalisco, Tabasco y Querétaro.

i
I

3. qu titulares de! Banco Nacional de Crédito Ruras, S.N.C.; Banco Nacional de Comercio

Exterior, Fideicomisos instituidos en relacion a la agricultura (FIRA-Banco de México);
)

[ 59
i
i
1



1
i
i
i
Confederacién Nacional Campesina; Congreso Agraric Permanente; UmiGn Nacional
de Productores de Café de a C.N.C.; Confederaci6n Nacional de Propistarios Rurales
(CNPRY); Unién Nacional de Productores de Café de la CNPR; Confederacién Mexicana
c:fe Productores de Café; Asociacién Mexicana de Exporiadores de Café, AC;
Wﬂmmdehlwmw%&c.ysmnndeTMyMoﬁms
cl:eCafédela%araNadOftaldelalndtlshiadelaTransfmnm_
i8uobietogenera!asdiseﬁaryproponerpoliﬁcasdefmnemoaIapindudividi;dy
modemizacin de este tipo de economia, asi como la promocion del café mexicano en el
meréado nacional e internacicnal, con su parlicipacion en toeda clase de foros,

orgahizaciones y asociaciones nacionales e internacionales relacionadas con el café.

iLosl érganos con que cuenta el CMC son: una asamblea general , que es su érgano
de gEobiemo, presidida por el secretario de Agricultura, Ganaderia y Desarrolio Rural y
conformada por los titulares anteé mencionados; el comité ejecutivo, integrado por
repré'sentantes de cada uno de 0s ascciados, cuya funcién principal es el disefio y
evaluacién de politica; y por Gitimo el presidente ejecutivo, quien tiene a su cargo la
direobién y coordinacién del consejo, ademas, tiene las facultad de representacién del
misﬁo.

éus funciones son: promover y. coordinar la colaboracion de los sectores publico,
socia'_l y privado en la materia, ademas propiciar el desarrollo y ejecucién de programas
nacio!nales y regicnales de produccion, beneficio, industrializacién, comercializacidén y
expml'tacidn del café mexicano, para hacerio oompetiti_vo en los mercados nacional e
intem?acional. Asimismao, desarrolla los estudios, encuestas, evaluaciones y actividades,

en general, conducentes al cumplimiento de su objeto, celebra los actos, convenios y
i
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" contratos que resulten necesarios, y expide los certificados de origen vélidos, en los
. términos de las disposiciones aplicables.

. Dentro de sus principales actividades esta la de constituir la instancia de
cooédinacién entre las dependencias, entidades federales y estatales y las crganizaciones
sociabsywﬂadasanwdmdonal. para el anafisis y definicion de las acciones a realizar
en la materia; prepara los programas orientados al desarrollo integral de la cafeticultura
mex;:icana; coordina e instrumenta los programas y acciones del Gobiemo Federal en
materia de café; funge como instancia general de coordinacion de los Consejos Estatales
del Cafe y equivalentes; participa, en representacion de México, en los foros de las
diferentes organizaciones internacionales del café; lleva a cabo congresos, encuentros y
reunliones a nivel nacional, para el anilisis de temas especificos y ooncertaaon de las
estrz:negias y acciones commespondientes, y asesora y apoya a los integrantes de la cadena
cafetafera nacional, para la adecuada atencion y selucion de sus asuntos.

"Las organizaciones nacionales de productores que concurren al seno del ‘Consejo
Mexicano del Café son:
CN(‘i - Confederacion Nacional Campesina.
' CNPR - Confederacién Nacional de Propietarios.
CIOAC-UNCAFAECSA - Central Independiente de Obreros Agricolas y Campesinos; Unién
Nacignal de Crédito Agropecuario, Forestal y Agroindustrial de Ejidatarios, Comuneros y
Pequefios Propietarios Minifundistas, S.A. de C.V.
UGOCP- Union General Obrera, Campesina y Popular.
CNdC - Coordinadora Nacional de Organizaciones Cafetaleras.
CCCI‘- Centrai Campesina Cardenista.
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UNPC-CNC - Unién Nacional de Produciores de Café; Confederacién Nacional
Campesina.

UNiTA - Unién Nacional de Trabajadores.

CC! - Central Campesina Independiente.

CODUC - Coordinacién de Organizaciones Demécratas y Campesinas, A.C.

UGOCM - Unitin General de Obreros y Campesinos de México.

UNORCA - Unién Nacional de Organizaciones Regionales, Campesinas Auténomas.

l Debido a la importancia de mantener una cooperacion constante en el comercio
intemacional del café, México es miembro de la Organizacion Intemacional el Café desde
su fundacitn en 1862 , después de lo cual se suscribié de igual forma a los Convenios de
1968, 1876, 1983 y, por (ilimo, al més reciente que fue en el afio de 1994, con duracién de
cinco afs.

|

: Asimismo, y en consideracion de la importancia fundamental que los aspectos
tecnoidgicos y cientificos tienen en Ia produccién e industrializacién del café, tanto como la
neo%.sidad de mantener una capacitacion constante en materia de comercializacién y
sistomas de informacion relacionados con la cafeticultura, México es miembro del Instituto
Interamermno de Cooperacion para la Agricuttura (IICA) de la Organizacién de Estados
Nnéﬁcanos (OEA), que promueve el PROMECAFE, que es un Programa Cooperativo
Regional para el Desarrofio Tecnolégico y Modemizacién de la Caficultura, con sede en
Guatemala (Consejo Mexicano del Café).

'E1 Consejo Mexicano del Café tiene definidas cinco metas, las cuales estsn dentro
| .
del Programa Agropecuario y de Desarrollo Rural 1995-2000 (ASERCA; 1997):

]
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. Mejoramlento y renovacion de cafetales en una superficie de hasta 338 mil hectareas
eleg:bles en las zonas donde se produce café de calidad altamente competltwa

. Systitucién de cafetales, mediante el impulso del reemplazo de cafetales por otros
cultivos, en 107 mil hectareas de productividad muy reducida, por estar en zonas
- marginales.

. Fortalecimiento de campafias contra la broca, roya y otras enfermedades, mediante un
manejo integrado de control y erradicacidén de plagas y enfermedades, de tal forma que

pr:;rmita abatir los dafios a 246 mil hectareas.

. Modernizacién tecnolégica del beneficiado himedo.
]

|
. Generacion, adaptacion y transferencia de tecnologia, con el establecimiento de 1500

méduios de demostracion y validacion de ésta.

i
|

2.2 La base fisiografica de los estados cafetaleros.

|

‘ .
La superficie con cafetos en el pais representa 3.2% de la tierra sembrada y 0.39% del

territorio mexicano (Regalado; op. cit). Las regiones cafetaleras se concentran en cuatro
1

zonas: las vertientes del Golfo de México y del Océano Pacifico, las zonas Centro-Norte y

Socohusco‘ de Chiapas, en el sureste mexicano. Abarcan 398 municipios en doce estados

produ:ctores ({figura 11).

|
La zona de la vertiente del Goifo de México comprende las regiones de mayor

produ'ccién en los estados de Hidalgo, Puebla, Veracruz y Qaxaca en la parte colindante
| .

|
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con Veracruz. Los estados que abarca la vertiente del Océano Pacifico son: Michoacan,
Guerrera, Oaxaca ¥ Chiapas y los de menor superficie dedicada al cultivo de café son:
Nayarit Jalisco y Colima. La zona centro-norte de Chiapas est4 ubicada en los limites de

Qaxaca, Veracruz y Tabasco. La regién del Soconusco sa localiza en el nudo montaficso

del l:nismo nombre.

Figura 11. México: produccién promedio estatal de los
ciclos 1982-83 a 1992-93.
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Fuenta;Elaborado por & autor con datos de Regalado, 1996.

Las caracteristicas fisico-geograficas que presentan los cultivos cafetaleros en
México son muy variadas, sin embargo, sus promedios son apropiados para el
crecimiento de éstos (cuadro 10). Las regiones cafstaleras se ubican desde el nivel de

mar hasta 1500 m.s.n.m. y en latitudes que van de los 14° N a los 24° N,
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"En México el microclima que presentan las zonas cafetaleras en baja altitudes, se
atempera por fa latitud. Este mismo hecho se suscita en Etiopia, en donde los cafetos se
sitﬁén en bajas latitudes pero a altitudes elevadas. Ademas, para un mejor
apro'vechamiento de las zonas bajas se precisa de sombra que regularice las cosechas,
tami?a la luz, reduzca las oscilaciones térmicas e hidricas de suelo y atmosfera.

|

|
* Cuadro 10. México: variaciones fisico-geograficas en el cultivo de café, 1996.

Altitud Del nivel det mar hasta 1500 m.s.n.m.
Temperatura méxima De 21.3°Ca 30.6° C.

' Temperatura minima Entre 10°C y 19.9°C.

| Temperatura media promedio | Varia de 17.5°C a 25.3°C.
Precipitacion pluvial 1,077 mm.

i promedio minima

' Precipitacion pluvial 5,075 mm.

promedio maxima

Precipitaciéon pluvial media |2,280 mm,

Balance hidrico En general, la precipitacién es
abundante con excepcion de Guerrero y
: Nayarit.
‘ Insotacién efectiva De 4.9 y 5.2 horas diarias para el

Soconusco, Chiapas y Coatepec,
Veracruz respectivamente.

Fuente: Regalado, 1996,

i_-El factor temperatura en el agro cafetalero mexicano se considera como aceptable
para el cultivo. La maxima promedio sobrepasa los 30°C (30.6°C); sin embargo, aunada a
la hurlnedad atmosférica, el cafetd no se ve afectado por el marchitamiento que ocurre si
se exceden los 30°C. La minima promedio no es menor a 10°C, lo que elimina heladas vy,
por consiguiente, la muérte de los tejidos foliares y de los brotes.

$n promedio, la "precipitacién pluvial se ubica alrededor de los 2,280 mm anuales,

cuando el requerimiento minimo es de 1500 mm, esto produce un abastecimiento eficaz



at cafeto. Si las cifras fueran inferiores a 800 mm anuales, ain bien repartidas en el aiio,
el cultivo se mostraria aleatorio y la produccion fluctuante. £En las zonas cafetaleras de
México no acontece este fenémeno, ya que la minima promedio registrada es de 1077 mm
anuéles. La temporada donde la tiuvia es escasa coincide con la época de cosecha, que
son }os meses de diciembre, enero, febrero y marzo, lo cual ayuda al cafeto en la emisién

de yemas florales, cuando se encuentra en letargo.

:En relacién con los suelos, |a mayoria de las regiones cafetaleras de México se
ubican en tierras de origen volcanico y, en menor medida, en las desarrolladas sobre
material sedimentario. De acuerdo con la clasificacion FAO-UNESCO, las cuatro unidades
de suelos y su participacion respecto a la superficie cafetalera nacional son: luvisoles
(52%), rendzinas (14%), ferrosoles(12%) y regosoles (11%). La ubicacion de los cafetales
mexi:;:anos es predominante en terrenos con topografia accidentada, lo que implica una

alta susceptibilidad de los mismos a la erosion.

Con lo anterior se puede visualizar que las regiones cafetaleras nacionates son
|
apropiadas para el cultivo de este grano, sin embargo, los pequefios cafeticultores no
cuentan con los recursos industriales e insumos necesario para la obtencién de mayores

ganancias en el mercado del aromatico.

Una alternativa en el agro cafetalero mexicano es incidir mas en la produccion del
t

café organico, a través, del apoyo de las organizaciones y fideicomisos del ramo, para la

obtencion de la certificacion de este grano y asi su mejor cotizacién en el mercado.
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Notais.

Los ttipos de café son: cereza, el fruto recién cortado; capulin. la cereza secada al aire, pergamino,
cuando ambos se han despulpado, fermentado, lavado y secado. Et café verde u oro se obtiene al

remover la pelicula seca (el pergamino que recubre ef grano). Ademdas esta el café tostado y molido asi
como el soluble y la cafeina en grefia.
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Capitulo 3. Las condiclones geogréficas de la economia cafetalera en el municiplo
de Chicomuselo, Chiapas.

La eleccién de este municipio como ragién de estudio se debe a 'la existencia de

conccimientos previos sobre él por parte del investigador, ademés de las facilidades

sociales que se tienen para el acceso al &mbito propio de la poblacién cafeticultora. Por =

otra parte, esta zona presenta caracteristicas y problemas semejantes a tos que existen
\
dentro de cuslquier sociedad caficultora ain de las que pertenecen a la region del

Soconusco, Chiapas, ya que las condiciones de las familias cafeticultoras son similares.
3.1 Las caracteristicas fisico-geogréficas del territorio.

E! municipio de thoomuselo se localiza en el sur del estado de Chiapas (figura 12),
comprende dos unidades fisiograficas del pals, una parte corresponde a la depresitn
Central de Chiapas y ofra a la subprovincia que pertenece a las Sierras del Sur de

Chigpas (figura 13).

La zona de la depresién se ubica a una altitud de 600 m.s.n.m. {figura 14) con un
clima semicélido, que se caracteriza por reportar una temperatura promedio anhual de 24°
centigrados (figura 15) y una precipitacion pluvial que oscila alrededor de los 1500'mm
anuales. Por su parte la regién que corresponde a la subprovincia de las Sierras Sur de
Chiapas alcanza una allitud de 1200 m.s.n.m., con una temperatura media de 22°
centigrzrdos ¥ una precipitacion pluvial que varla de los 2000 a los 3000 mm anuales. La
porcién‘de Chicomuselo que corresponde a esta subprovincia es la de mayor relevancia
para la presente investigacion, ya que sobre ella se asienta la totalidad de los cultivos de

café de este munigipio.
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1 Con 1o anterior se deduce que Chicomuselo se sitia a una altitud favorable para el
crecimiento del cafeto. Otra circunstancia que alienta su cultivo es la ubicacién latitudina)
del Tunicipio, el cual es de 15° 457 latitud norte (cabecera municipal}, es decir, en !a franja

tropical.

La temperatura mas baja registrada en el municipio durante el afio de 1994 fue de
20° centigrados en el mes de enero y la maxima se ubicd en los 24.9° centigrados en
mayo del mismo afio (INEGI, 1996). Estas condiciones son adecuadas para el cultivo del
café, de tal forma que los riesgos de heladas y dafos a los brotes o a las yemas foliares

quedan descartadas de manera total (figura 16).

La lluvia dentro del municipio se caracteriza por ser propicia para el crecimiento del
cafeto. Entre los afos de 1966 a 1994 la precipitacion pluvial mas baja registrada fue de
1276!5 mm y para el afio mas luvioso la cifra fue de 2643.4 mm. Esto represento un
prom?edio 2078.8 mm anuales (/bid), los cuales son suficientes para la vegetacion del
c'afetc.la. La época de estiaje se presenta durante los meses de diciembre, enero, febrero y

marzo, lapso en el cual se realiza la cosecha de café (figura 17).

Los cultivos en éste municipio no precisan de ningun tipo de sombra en especial,
solo se empleé la proporcionada por el chalum, arbol endémico del sureste de México y
Guatemala. Su nombre cientifico es inga micheliana harms, es una especie de cuajinicuil
{el nombre es de origen nahua, arbol hasta de 15 metros de alto con las hojas alternas,

compuestas de cinco a siete pares de hojuelas o blongas medianas y eje al lado entre
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Figura 12. Mexico: ubicacion del municipio de
Chicomuselo, 1998,
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las! hojuelas; flores con los estambres numerosos y largos, blancos; legumbre algo
tet:rlagonal. larga y angosta cubierta de denso terciopelo amarillento. Es frecuente en las
sellvas altas en especial a lo largo de los rios), pero con hojas compuestas de tres a
cua-tro pares de hojuelas mas grandes y flores mas pequefias. Es frecuente en las selvas
alta!!s siempre verdes y es quizas la especie mas usada como arbol de sombra del el café
en I‘Ia region mencionada (Miranda, 1952).
|
|

1 Los tipos suelos que se localizan en el Chicomuselo son feozem haplico, combinado
cori regosol eltrico de textura media. Los primeros son muy ricos en materia orgéanica y
poco profundes, mientras que los segundos son de estructura compactada por lo cual se
oon:sideran como buenos para la actividad agricola, ademas de ser férliles y nutritives.
Derivado de su textura, ambos contienen un alto grado de arcilla, lo cual representa una
attaLproductividad para los cafetos (Regalado,1996). E! madimo de pH necesario para este
tipo|de cultivo es de 5.5 y los suelos de los cafetos det municipio presentan un nivel 8, no
obstante, el desarrollo de los cafetales no se ve afectado debido a las anteriores

caracteristicas mencionadas.

|

ia.z La dindmica temporal de la economia cafetalera en Chicomuselo.

x

\Chicomuselo es considerado como zona principalmente agricola y, de manera |
complementaria, ganadera. Los tres cultivos significativos dentro de la economia del
-municipio son el maiz, el frijol y e} café (figura 18); sin embargo, los dos primeros
'dese;mpeﬁan un papel distinto al del aroméatico, en tanto son cultivos anuales,

bésic':,amente de autoconsumo, mientras que el tercero es perenne y llega a

|, . .
comercializarse en el mercado intermacional.
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!‘. Los recurses econdmicas anuales de los agricultores de este municipio se basan en

|

Ia'.cosecha del café, por consiguiente, la participacién de este cultivo en la economia del

mu%micipio es relevante. Ei crecimiento de las areas dedicadas a este grano dentro del -
|

municipic ha sido constante en los dltimos cuarenta afios (figura 19), lo cual va aunado al
| _
incremento de la produccién del mismo.

|
|
|

‘ Figurs 18_ Chicomwselo: priecipates productos -
| sgricaiss, 1994
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Fuente: Elaborado por el autor con base en INEG), 1994,

l
il’ara los afios cincuenta, Chicomuselo contaba con una superficie total de 46,764

hecté'reas, de las cuales 14,185 eran dedicadas a la actividad agricola, y el 3.91% de
estas% ultimas eran zonas cafetaleras, con un rendimiento de 0.746 toneladas por

!
hectév"ea. La produccion estimada para esta década fue de 415.325 toneladas, con un

valor de 478, 122 pesos (cuadro 11).
i

i
|
!
|
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Figura 19. Chicomuselo: crecimiento de las zonas

cafetaleras 1950 -1990

:

:

1960

1970

+

i Fuente: Elaborado por el autor con base en Secrelerie de Economia, 1950; Secretaria
de Industria y Comercio, 1960; Secretaria de Economia, 1970 e INEGI, 1980,

Cuadro 11. Chicomuselo: indicadores agricolas, 1950-1990.

1990

Afios Superficie Superficie Zonas cafetaleras |Produccion
L total del agricola (hectareas) cafelatera
municipio | (hectireas) ({toneladas)
1 (hectéreas)
1' 1950 46764 14185 556 4
1960 48946 10696 868 578
1970 64394 13837 1486 2175
1990 22344 4136 9975

_En el decenio siguiente, la superficie municipal crecid un 4.6%, en relacién con la
neportajda en 1950. Las tierras cafetaleras experimentaron un incremento, pero a un ritmo
mas aif:elerado, que ascendid al 55.3%; esto no sucedid en las zonas dedicadas a la
agﬁculium, las cuales ocuparon sdlo 10,696 hectireas, 3489 hectareas menos que en los
cincuer}ta. La produccion cafetalera registré un alza de 162.675 toneladas.(39.1%). Asi, su
aporte ‘Ial total producido por et estado fue de 0.43%. Sin embargo, el rendimiento por

hectére;la para este decenio fue de 0.665 toneladas; 81 kilogramos menos que en los afios

l
|
|
|
|
|
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Fuente: Elaborado por el autor con base en Secretaria de Economia, 1950; Secretaria de
Industria y Comencio, 1960; Secretaria de Economia, 1870 e INEGI, 1890.
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cincuenta. Esta situacién no afecté al valor de la produccién, puesto gue alcanzé la cifra de
l
1,132,878 pesos lo que corresponde a un crecimiento del 236.9 % con respecto a los

!
afios cincuenta.
1
|
1

| Esta tendencia de aumento sigui6 el mismo ritmo durante los afios setenta. Para ese
moll;nento las tierras de labor ocupaban 13,837.3 hectareas (un aumento del 29.4%) que
representaba un 24.5% de la superficie total censada, este incremento no significd 1a total
recﬁiperacién ante la pérdida sufrida en los sesenta. El cultivo de café abarcé 1,485.9
hect%imas, lo cual representd un crecimiento del 71.18% con respecto al decenio anterior.
Sin Embamo, en comparacion con lo suscitado en los sesenta, este aumento fue tan sélo
del tl15.8%. La produccion se incrementdé en un 276%, cormrespondiente a 1596.819
' toneiladas mas que en los sesenta, con un rendimiento de 1.46 toneladas por hectarea,
79.5\ kilos por arriba de lo estimado para los anos sesenta. La participacion de

Chict':muselo dentro de la produccion estatal del café se duplicé.
|

1

l

Para ios noventa la situacion fue contraria a la que se mostré durante los 30 aios
anterliores. Con base, en las estadisticas, de 1970 a 1990, el municipio sufrié una
reducl.cién territorial del 12.96%. A pesar de esto, las tierras de labor no mostraron la
misma dinamica, debido a la invasion de tiemras virgenes, que sdlo tenian pastos como
vegets‘acién natural, su extension flegb a 22,343.8 hectareas, lo que implico que a lo Iérgd‘ T

de veinte afos el uso de este tipo de suelo crecid 61.47% (8506.5 hectareas).
(L;hicomusefo a principios de 1990, contaba con 4,135.670 hectareas dedicadas at
cullivé del café, que representaban 18.5% de las tierras agricolas. El ndmero de
piantaéimes de cafetos era de 3,686 y su produccién fue de 9,974.982 toneladas, o sea
un aur!‘pento de 7800.163 hectareas (358.65%) relacionado con o 6btenido en 1970; éste

|

I
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fue el mayor incremento registrado hasta 1990. Tal cambio ascendente se explica por el
|
incremento en et nimero de plantas en produccion. El rendimiento cafetalero se ubicd en

2.41 toneladas/hectareas, lo que sefiala que, a partir de los setenta hasta 1990, su

I
progreso fue de 95 kilogramos.

1
'

:LLa participacién del municipio respecto a la produccion estatal de café para esas
'fechil':\s, fue del 1.53%, lo cual representé un alza de 0.67% mas que ia registrada en 1970.
Esta:s cifras lo ubican sélo por debajo del maiz vy frijol, los cuales intervinieron con un
1.95:% y un 1.57%, respectivamente en dicha produccion.

|

||Dt.|rante el decenio de los sesenta las tierras de labor mostraron un descenso en su
extension; sin embargo, en los siguientes treinta afios su tamafio crecidé hasta llegar al
méxi:mo registrado para 1990 (22,343.800 hectareas). Asi, a lo largo de cuarenta afos, su
expansion fue del 57.51%, superior a 1a media estatal, que se ubicd en 1.49% durante

este *lmismo periodo.

|
WfChiapas presentd la misma dinamica que Chicomuselo, debido a que, en los
seserTIta experimento una pérdida de 491,792 hectareas, sin embargo, para 1970 alcanzé
un m%iximo de 1,801,435 hectareas pero nuevamente en la década de los noventa sufrié
un de:scenso de 109,244, 009 hectareas, que representan el 6.06% de su érea.-
1
'él crecimiento de las tierras dedicadas al cultivo de café fue constante desde los
afos I‘cim';uentza\. s6lo hubo uﬁa baja a nivel municipal en los afios sesenta, la cual fue del
15_6%‘;, {140,352.3 hectéreas). Durante los afios setenta y ochenta se suscitd el mayor
desar%rollo. el area se incrementd en 178.4% en las tierras de labor, para llegar a
4,135.!‘670 hectareas en 1990; esto representd el 78.5% con respecto al crecimiento del
i
!
! 80
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prapio estado de Chiapas en el mismo periodo. Asi, en el transcurso de cuarenta afios el
espacto cafetalero en Chicomuselo aumento en un 643.8%, lo que lo ubica entre los
prir';neros quince municipios con mayor promedio de unidades de produccitn de café
deri{tm del estado; en Chiapas, desde los sesenta a fos noventa, este ascenso fye tan
8610 de 144.75%.

‘

i
i; ta produccion det aromético desde los cincuenta ha estado en.constante crecimiento
(figura 20). Durante los aflos sesenta, ésta tuvo un incremento de 276.26%, con este
pordgntaje se triplicd el crecimiento obtenido por el estado para este periodo, ef cual se
ubic§ en 86.80%. Sin embargo, para 1990, ta produccion se localizaba en 9974.982
toneiladas. lo que representd un incremento de 358.60%, ofra vez por armriba del promedio
de thapas. situado tan sélo en 157.84%;.por lo tanto, a nivel municipal se logrd duplicar
el rité'no de crecimiento marcado por el estado. £l desarmrollo de la cosecha del café en
Chicomuselo, durante cuatro decenios, fue de 2301.72%, seis veces el porcentaje
aicangzado por &l estado (361.68%) de 1950 a 1990.
LI rendimiento de las tierras cafetaleras en Chicomuselo siguit la misma tendencia
de désamlb que ol resto de los indicadores (figura 21), lo que significa que sélo en los
ahosl'j sesenta se presentd un rezago en su crecimiento, gque fue de G.08

tonela’ldasihactéreas con respecto a los afios cincuenta.

|

F:ara los aflos subsecusntes este indicador se incrementd hasta llegar en 1990, a
2.41 t#mladaslhectéreas, lo que significa que sin ningan tipo de insumo los cafetales han
lograd'p mayores rendimientos, aun por ariba del promedio registrado por el estado en

este af"jio. ubicado en 2.30 toneladas/hectareas.
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Flgura 20. Chicomuselo: crecimiento de tas tierras
dedicadas al cultive del cofé, 1950-1990.
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Fuente: Elaborado por el autor con base en Secretaria de Economia, 1950, Secretaria
de Industria y Comercio,19€0; Secrataria de Economia, 1870 e INEGI, 1990.

Figura 21. Chicomuselo: rendimiento cafetalero,
‘ 1950-1990.
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Fuenta: Elaborado por el autor con base en Secretaria de Economia, 1950; Secretaria

| de Industria y Comercio, 1960; Secretaria de Econornig, 1870 e INEGI, 1990.

La participacién del municipio en la economia cafetalera de Chiapas ha aumentado;

cada decenio, a partir de los afios sesenta incrementd su volumen de café. De este modo,
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para los afios sesenta su aporte al total estatal fue del 0.43%, duplicado en 1970 y que
para 1990, se situd en 1.53%.

El conjunto de los anteriores indicadores muestra una tendencia de crecimiento de la
economia cafetalera de Chicomuselo a partir de 1a década de los afios sesenta, ain por
encima del promedio estatal. Sin embargo, esta mejoria en la economia no se refleja en el
bienestar socicecondmico de los productores, a consecuencia de los problemas que

presenia la situacion cafetalera a nivel nacicnal.
3.3 Los problemas socio-econémicos de los productores del café,

El desarrollo de este subcapitulo se basa en los resuitados derivados del trabajo de
investigacién realizado entre los cafeticultores de Chicomuselo, Chiapas, durante la
primera recoleccién de café de 1998 (por lo general, se realizan dos cosechas, esto estd

i
relacionado con la madurez del grano).

Para lo anterior se elabord una encuesta que consta de tres secciones: en la
primclara, se sefalan los datos generales del encuestado; la segunda trata sobre las
condiciones socioecondmicas del cafeticultor y, en la Gitima, se indican las caracteristicas

del plroceso econdmico del café (anexo).

Il.a zona de estudio es de dificil acceso, ejemplo de ello es el recorrido que se realizd
para Lla aplicacion da las encuestas, 10 que implicd doce horas desde Jaltenango la Paz
hasta] la cabecera municipal de Chicomuselo, con dos transbordos principales, el primero
fue ur!1 viaje en lancha de la zona llamada embarcadero a la localidad de Rizo de Oro vy, el
segunFo fue en autobis de la Jltima colonia hacia Chicomuselo.

'l ' 83
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iDebido a que las Onicas vias de comunicaciéon que existen entre la cabecera
munic";ipat y el resto de las localidades son terracerias, y el casi inexistente transporte entre
ellas IL(aI dia sdlo se realiza un viajé de la cabecera municipal a las diferentes localidades y
en pﬁomedio estos duran cuatro horas, pero en ocasiones no se encuentran camiones
que \%ayan de las colonias cafetaleras a! centro de Chicomuselo), se condicioné que la
ap!icécibn de las encuestas se realizara afuera de las distintas bodegas de café. De esta
mane{ra, se abarcd un mayor nimero de ranchos cafetaleros y se obtuvo una mayor

|
diversidad de informacién.

étros factores que influyeron en el trabajo de campo fueron; la desconfianza de los
cafetij':uitores y de los propietarios de las bodegas de café para contestar la encuesta.
Dentrq del primer grupo, en promedio uno de cada tres, se negd o no termind de
respo+der a las preguntas realizadas, ademads, de la utilizaciéon de términos regionales
por ejémplo, cuando se les cuestiond sobre la ingesta de cereales, los cafeticultores lo
relacionaron con et frijol o el maiz y por Gltimo, cuando se indagd sobre el tamafio de sus
cultivoES ellos contestaron en la medida métrica de cuerdas (una hectarea es igual a 16
cuerdas). Con respecto, a las bodegas de cafe sélo se obtuvo una encuesta de un total de
seis réqueridas, siempre pusieron pretextos al momento de aplicaria (anexo).

% . ,
Lc:) anterior explica, de manera general, la dinamica social que acontecié en torno al

trabajo‘l directo.
|
1 3.3.1 Las particularidades del medio familiar.
|
|

El’ estado civil de los cafeticultores encuestados soélo se engloba en dos grupos
|

{figura 22); e! primero de ellos esta conformado por los casados, quienes representan el
|
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|
|

81%‘l de la poblacién total, su edad promedio es de _cuarenta afios (figura 23). El segundo
est;'aI compuesto por los solteros con edades que oscilan entre los veinte y veinticinco
a}'ios%. Los casados son los poseedores de los ranchos cafetaleros mas grandes, esto se
(:IebelL a que tienen los medios econdmicos para adquirir mas hectareas y 10s jévenes no

cuen'ltan con el dinero para poder comprar mas zonas cafetaleras ya que son cafeticultores
|

nuevios.
\
!
%
{ - : T |
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Figura 23. Chicomuselo: estado civil de los
cafericultores, 1998.
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Fuente: encuestas; Chicomuselo, Chiapas, 1688.

|El nivel escolar de los productores de café no tiene ninguna relacién directa ni con la
edad_ ni con el estado civil, ya que las cifras muestran gue !a poblaciéon que tiene el grado
de e:istudios mas aito (preparatoria} son los jovenes ya desposados {figura 24), quienes
représentan el 8% de los cafeticultores casados y, al mismo tiempo, es en este dtimo
grupt!f) donde se encuentran 1os niveles mas bajos de preparacidn, el 77% de ellos sdlo
curs‘t%1 la primaria. El nive! escolar de los solteros es bajo, pues sélo cursaron la primaria.

En ccérrespondencia, el 81% del tota! de los encuestados asistié a la primaria, el 13% a la

L
secunldaria y €l 6% a la preparatoria (figura 25).

l
!

¢on respecto al tamafio de la familia de un cafeticultor, en general tiende a ser
grandé, ya que el 77% de los hogares constan con cinco o mas hijos -(ﬁgura 26); es en
estos !lhogares donde el jefe de la familia cuenta con un nivel bajo de escolaridad. En
cambié). los padres jovenes gue poséen una educacion mas amplia sélo tienen dos o tres
hijos 'c;omo maximo; sin emﬁargo, esto no es garantia de que en un futuro préximo su
familial;‘no se amplie ya que llevan poco tiempo de casados. En la regién norte se localizan

las farfmilias con mas nimero de integrantes, el 63.6% de los hogares ubicados en esta
; - 86
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| . . . .
zona estan conformados por mas de cinco personas, en la regidn sur esta variable se

presenta de forma heterogénea, sin ninguna tendencia marcada (figura 27).
1

1
!
b

P I i
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Figura 24. Chicomuselo: nivel escolar del eafeticultor, 1998,
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iEI nivel escolar de los jdbvenes es mas alto en comparacién con el de sus padres; el
61.5"'_/:, de los hijos de los cafeticultores cuenta con la primaria {figura 28). Sin embargo,
esta I.poblacic’m esta compuesta por nifios menores de doce &fos que corfespondse a la
edad;de los estudiantes de este nivel y, si se continua la tendencia que se muestra en
estos[momentos entre los adolescentes, en un futuro préximo esta poblacion ingresara a
la sec!:undaria.

|
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Figora 25. Chicomuselo: nivel educativo de los
cafeticuitores, 1998.
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Fuente: encuestas; Chicomuseio, Chiapas, 1998,

Figura 26. Chicomuselo: mimero de hijos por familia
cafeticultora, 1998. '
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i

lEI 23% de la poblacion estudianfil cursd o asiste a la secundaria, este porcentaje
aurnenté en un 8.4% con respecto a la generacién de sus padres, lo cual demuestra que
el ni\l‘:rel escolar esta en incremento y se corrobora con el nimero de estudiantes que
asistén actualmente a la preparatoria, el cual esta conformado por el 15.5% de los
jéven?es. Esto representa un incremento de! 100% en comparacion con el nimero de
estudiantes que cursaron este nivel en la época de sus padres.

|

1"anto en el norte como en el sur del municipio el nivel educativo mas frecuente es la
pn'ma:';ia y, en forma proporcional al nimero de hogares de cada region, existe el mismo
porcerl_ltaje de estudiantes de secundaria y preparatoria en cada una (figura 29).
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Figura 28. Chicomuselo: nivel escelar de los hijos de
cafeticnitores, 1998.
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El problema que existe en Chicomuselo es el reducido nimero de profesores que
Iab".oran a nivel primaria; éstos son 191 para un total de 98 escuelas de lo que se deriva a
la- vez el bajo nivel educativo de los alumnos ya que, en un sélo grupo sé unen distintos
gra{dos escolares y los estudiantes no logran un desempefio integro.

|

l Par su parte, los servicios médicos con que cuenta la poblacién caficultora, son
briri_dados por el centro de salud y por los médicos particulares. La mayor parte de las
fam‘lilias caficolas acude a las instituciones publicas (el 69% de la poblacién total; figura
30)..‘: Sin embargo, para 1995 existian nueve médicos para atender tanto la demanda de los
caféticultores como la del resto de la poblacién del municipio, la cual era de 5652
usuarios, lo que representa un doctor por cada 628 residentes. Los médicos particulares
danl"‘consulta al resto de las familias caficultoras. El 73% de las familias con nueve o
menbs integrantes acuden a los servicios de los doctores particulares, mientras que el -
60%‘?‘ de los hogares con mas de diez familiares solicitan los servicios del centro médico
del r.,nunicipio. La mayoria de las familias (66%) que requieren la atencién de un médico

particular en Chicomuselo se localizan en la regién sur del mismo (figura 31).

Figura 30. Chicomuselo: asistencia de las familias
cafeticultoras a los servicios médicos, 1998,
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En otro orden de cosas, més del 50% de las famiias cafeficultoras realizan sus
actividasies recrealivas en fugares cercancs a sus hocafidades {fignoa 32), levan una vida
Wmmdmmmmmahmmwmw
hmwnmmmmmmmwmmymmu%&m
cafeticuftores y sus famiias visiten distintos estados det pais, todo esto se vinculs con of

;
L] 3 H
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" Porcentaje de famillas cafeticultoras

Fuste: encimestay; Chicomuseln, Cliapes, 1998, T B
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' Figura 33. Chicomuselo: alcance de los lugares recreativos, 1998.
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" La distribucion del ingreso que obtienen los cafeticultores, mediante [a venta del café,
es muy diversa; lo mas com(in seria pansar que I3 mayor parte del dinero se invierte en la
a!irr'\ientadén, pero no es asi, para el 37% de las familias ta comida ocupa ef primer lugar
en la prioridad de ios gastos. Esto se debe, ante todo, a que su alimentacién se basa en
los productos generades por ellos mismos como frijol, malz y huevo, por io'tanto sus

gastos son minimos. Asi, en forma general, la compra de comida ocupa e} segundo lugar
(figura 34).

|

! Figura 34. Chicomuselo: principal necesidad 2
cubrir de las familias cafeticuitoras, 1998,
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Fuenie: sncuasies; Chicomuselo, Chiapes, 1998.

En io que mas utilizan sus ingresos los cafeticultores es en la adquisicién de ropa,
para ell 50% de las familias es la principal necesidad a cubrir y, en el 31% de los hogares,

es la segunda prioridad; esta situacién se presenta por lo comiin en familias con menos
' de nueve integrantes.

El tercer rubro en el que los cafeticultores utilizan sus ganancias es la diversién, por

lo general, disponen de una tercera parte de ellas para salir a divertirse ain dentro del
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mismo Chicomuselo. En fo concerniente a la educacitn, los gastos realizados son
mll_nimos puesto que, cerca de la mitad de la poblacitn no realiza ningiin tipo de inversién
en elia, y el resto de las famitias s6lo usan una quinta parte del dinero obtenido de ia venta
delj café. Por su parte, los solteros presentan una linea homogénea en este regién puesto
qut}a ninguno de ellos usa su dinero en su instruccion. Lo uitimo, en lo cual invierten sus
ganancias es la construccién de su casa o reparacion de fa misma.

En la region norte la primera necesidad a cubrir es la alimentacitn, seguida por la
corrtlpra de ropa; el tltimo en sector el que gastan su dinero es en la diversion. Sin
embargo, en el sur ia situacién se presenta de manera inversa, el prinier renglén se
asoéig con los gastos realizados en la compra de ropa, seguido por los de alimentos; el
restc'? de los sectores se presentan de forma heterogénea (figura 35).

3.3.2 Lasituacion de ia alimentacidn.
[
I‘La alimentacion de los cafeticuitores y su familia es poco variada, lo que consumen,
en forma general, es el frijol y el maiz. Cuando se les preguntd acerca de la ingesta de los
cereales en general, la mayoria contestd que lo consumia los siete dias de la semana sin

embargo, ellos se referian a estas dos gramineas.

Para un mejor comprensgion de estas variables dividié a la poblacion cafeficultora en
dos grupos, el primerd lo integran familias con descendientes y el segundb sdio los
solteros. Asi, se obtiene gue la ingesta de leche entre las familias con hijos es alia, ya que
ol 48.5.‘% la toma tres dias a la semana y el 23% la ingiere diario y tan solo el 15.5% de la
poblacién no la consume (figura 36). Los indices més altos de ingesta se relacionan con

las famifias grandas en donde el nimero de hijos oscila entre cinco y diez, mientras en
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donde {a ingesta es menor a un dia por semana e tamafio de la familia es hetsrogénea,
ya éue el tamafic de 12 familia es variable, desde dos hasta ocho hijos. Los solteros I1a
consumern, en forma general, foda la semana.donde la ingesta es menor a un dia por
ser@ana el tamafio de la familia es heterogénea. Los solteros la consumen, en forma

general, toda la semana.

'
P

1
- oz -
'Figura 33. Chicomuseto: prioridad de los gastos familiares, 1998.
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‘ Figura 36_ Chicomuselo:- ingesta de leche eatre fas
familias cafeticultorss, 1998.
[
3
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Fuente: encuestas; Chicomuselo, Chiapas, 1898,

Se evidencia una diferente distribucién geografica en tomo a esta circunstancia.. Por
una parte, &n la regidén norte se localizan los indices méas altos de consumo de leche, asi
como los mas bajos, mientras que, en la parie sur del municipio la ingesta de leche es
homogénea, el 80% de los familias cafetaleras de esta zona la toma tres dias a la

semana (figura 37).

dtra variable dentro de la alimentacion de la poblacién cafeticultora es la ingesta de
huem,E en forma general ésta muestra los mismos parametros que la anterior; ef 31% de
ias familias con hijos lo consumen los siete dias de la semana, el 46% lo ingiere itres
veces "por semana y el 8% no io consume (figura 38). De acuerdo con la distribucién
geogré{ﬁca. los indices de consumo mas altos se localizan en ta zona norte, basicamente
en el noroeste, en donde el 57% de la poblacién en general (inclusive los solteros) come
huevo toda !a semana y los hogares estan compuestos por lo menos de cinco hijos (figura
39). En ia zona sur la distribucién de esta variable es muy heterogénea, el nimero de dias
de cons.umo de huevo a la semana es fluctuante, desde uno hasta siete. Con respecto al

grupo conformado por los cafeticultores solteros, la ingesta de huevo no es homogénea,
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. lL Figura 37. Chicomuselo: ingesta de leche, 1998.
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|
Ii.os cafeticultores consumen poca came, Ia mayoria de la poblacién no la ingiere
mas de tres dias a la semana. El 46% de las familias con hijos la come por lo menos
ocho ;‘lreoes al mes, el 31% doce dias al mes y e 15% menos de dos ocasiones ai mes
(ﬁgura'| 40). Esta misma tendencia se muestra en el grupo de los solteros, el consume de
came no sobrepasa los doce dias al mes (87%) y tan sélo el 33% la come ocho veces al
‘_ mes. 1(.‘.on respecto a la distribucién geogréfica esta variable se presenta de forma

heterogénea; tanto an et sur como en el norte existen indices altos y bajos de consumo
|
(figura 41).

|
]
]
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Figura 40, Chicomuselo: consumo de carne eotre las .
familias cafeticuitorss, 1998,
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| Por su parte, la ingesta de cersal presentd una mayor homogeneidad ya que, es uno
de los alimentos menos consumidos en la dieta da los cafeticultores, tan sélo el 6% de la
poblacién total (tantos solteros como casados lo ingiere fres veces a la semana, su

con',sumo entre el resto de las familias cafeficultoras es nulo (figura 42).

1 1 1
9235 : 917 92°13'
i Figura 42, Chicomuselo: ingesta de cereal, 1998,
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QOmo se aprecia, la alimentacion de los cafeticultores no es variada ni de! todo
nutritiva, puesto que los resultados obtenidos con base en la encuesta, son bajos, sobre
todo en los hogares con hijos, ya que los solteros presentan una mejor dieta, a excepcién
de la ingesta de cereal. Una delas bases de esta diferencia es que solteros gastan sdlo
en si rhismos los ingresos obtenidos, mientras que los casados tienen que alimentar a
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i
una familia, ademas del bajo poder adquisitivo con que cuenta un cafelicultor si se toma
en consideracién que €| tamafio de sus plantaciones es pequefia y o} precio det café es
bajo, ($131.15 ddlares por 60 kilos), lo cual limita més sus ingresos.

i
L
\

| 3.3.3 La infraestructura doméstica.
i

;:Con referencia al tipo de tenencia de la vivienda en que residen los cafeticultores es
en géneml, propia (figura 43); lo Gnico que varia es el nimero de habitaciones, sin
embérgo, éstas son pocas ya que no scbrepasan las cuatro piezas. El tamaiio da las
casas; no tiene ninguna correlacion con el nimero de integrantes de cada familia.. puesto
que él 62.5% de los hogares cuentan tan sélo con dos habitaciones y el 19% poseen
cuatr(? estancias (figura 44), en estos Uitimos residen tanto solteros como familias con
doce jintcagr::\nte:s;: el estado reporta un promedio de 5.8 individuos por hogar en el
munid}pio mientras que en la regidn cafetalera aste vator es de 6.5 personas. En la regién
norte se localiza ef 83.3% de las casas con tres ¢ cuatro cuartos, o que indica que en esta

zona 1as construcciones son mas grandes {figura 45).

'!%anto los hogares de cuatro habitaciones como en el 54% de las casas con tres
piezasi‘, cuentan con los servicios de agua potable y bafio (figura 48). Todos los ranchos
' cafetaieros que se ubican en el sur de! municipio cuentan con estos servicios de
sanear“niento contrario a 10 que se suscita en la regién norte, principaimente en la colonia

la Unién, en donde se presenta el mayor nimero de casas sin agua potable o bafio (figura
47) ' . -
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. Figura 47. Chicomuselo: servicios de saneamiento, 1998.
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"En lo que se refiere a los electrodomésticos existentes en cada una de las casas,
éstos se presentan de forma variada, en algunas circunstancia no sa dispone de alguno
(12.5% del total de los hogares) y en otros se tiene tanto television como radio, estufa y
refrigerador {31% de las viviendas; figura 48). Todas las casas con cuatro habitaciones
poséen. por los menos, tres de estos aparatos eléctricos; el radio v la televisién son los
que lse existen de manera general en la mayoria de las casas (en el 69% de ellas). El 50%
de la'; casas cuenta con televisién v et 44% con estufa. En las viviendas con tres o0 menos
. habitaciones, la distribucién de los electrodomésticos se manifiesta de forma

|
heterogénea, existen hogares que no cuentan con algin aparsto o que poseen los cuatro.
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Con lo anterior, se observa que la posesion de una buena infraestructura doméstica
se vincula directamente con las casas con mayor nimero de habitaciones y no con el
tamafio de la familia. '

3.4 La comercializacién del café,

Mas del 50% de las 4reas dedicadas al cultivo dei café en Chicomuselo, tienen un
tamaﬁbA promedio que oscila entre cuatro y siete hectareas, con una productividad de la
tierra de seis a diecisiete toneladas/hectérea (figura 49). La fuerza de trabajo en este tipo

de ranchos esta constituida por la misma familia y por cinco o hasta quince trabajadores
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guatemaltecos, que inmigran durante la temporada de cosecha a todas las zonas
cafetaleras de Chiapas, lo que genera un movimiento de trabajo temporal hacia a estas
regiones como inmigrantes ilegales. Estos trabajadores obtienen un sueldo que oscila de
$3.8 a $4.9 dolares por cada caja de café que recojan, lo cual da un total de $54.6 a $163.9
délares por su labor de recoleccitn; sin embargo, el monto total de sus ingresos depende

también del tamaiio det cafetal y del nimerg de persenas empleadas por el patron.

Al mismo tiempo, el estilo de vida de algunas famitias cafeticultoras se ve modificada
por la temporada de recoleccién del café, éstas emigran a los ranchos cafetaleros, los
cualés se encuentran en las regiones altas de las montaiias y se establecen ahi durants
dos meses, este cambio de hogar o realiian los cafeticultores junto con sus esposas e
hijos ‘pequenocs. Sus hogares aqui se encuentran en condiciones precarias, ya que sdlo

llegan a posesr una cocina de lefia y alguna cama, y no cuentan con electricidad.

El valor de la produccion para los cafeticultores es de $655.7 dblares anuales cuando
su rancho es de slete hectdreas y, de $1789.5 doblares para los cafetales de doce
hectireas, de los cuales hay que descontar el sueldo de los trabajadores guatemaltecos y
el cosio del transporte def café de log ranchos a las bodegas, el precio es de $2.7 ddlares
por bulto. .

El 19% de los cafetales abarcan una area mayor a siete hectareas, en ios que la
productividad de la tierra es de dos & quince toneladas/hectérea, con un nimero de
trabajadores guatemaltecos que fluctua entre dos y quince personas, y el valor de sus

produ¢ci6n sobrepasa los $178%.5 ddlares anuales.

K3
-
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Figura 49. Chicomuselo: caracteristicas economicas del cafe, 1998.
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El 13% de los cafetales consta tan sélo de una hectérea, por lo general son tierras de
i6venes solteros que comienzan a desenvolversé como cafeticultor, la productividad de
sus tierras no es mayor a cuatro toneladas/ectarea. A pesar de que su propiedad es
pequeiia, brinda trabajo a dos o hasta cincos recolectores; como consecuencia de lo
anterior ef valor de su produccion no excede los $546.4 ddbiares.

. Antes de vender el café a los centro de acopio, los cafeticultores lo limpian en una
desbulpadora manual {figura 50} y después, lo ponen a secar en los patios de sus
ranchos. En las bodegas se continua con et mismo tipo de secado, a excepcion, de una
en donde existe una secadora a propulsién, el cual es grado mas alto de industrializacién

en el municipio.

Las bodegas son pequefias empresas que se dedican 2 recolectar el aromatico.
Cada una llega a adquirir de cuatro a cinco millones de sacos de 60 kg de café al afo, 1o
que da una produccidn global de hasta 1,800,000 toneladas anuales. Esta produccidn se
traslada tanto a Comitan {de una bodega sale cada dos dias un camién con 170 buitos a
este municipio) como a Tapachula o Veracruz, para de ahi, ser llevado a Estados Unidos o

Europa.

En cada una de estas instalaciones trabajan alrededor de ocho personas las cuales
provienen de Guatemala o del propio municipio, su trebajo es temporal, por lo general de
marzo a mayo, y perciben un salario de $5.5 ddlares al dia y sin contar con alguna

prestacion social.
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Figura 50. Despulpadora de café, Chiapas, 1988.
Tomaxts por of autor.
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CONCLUSIONES.

:Elwﬁdwmpmm&w.wmdemmbalPIBdebs
paisésgenemdmesdeastearmnéﬁoopem. esta aportacién se ve influenciada por el
monapolio de las trasnacionales, las cuales en Ia etapa actual del proceso histérico son
quienes tienen e dominio real de las economias nacionales, que dejan fuera la
pa:ﬁt%ipatiﬁndelEsladoyporbmdelamgmadéndelpmciodelgrm.

é

Por lo arterior, es necesario reestructurar los convenios entre los paises productores
del aromético y evitar que las empresas tomen las decisiones en el proceso cafetalero. Ya
que, Ies por este mediv como ellas adquieren las mayores ganancias y no los

Una forma factible de penefrar en mas mercados es produciendo la bebida de café
ﬂioeinlatadosiaewemamnlainﬁaeswchuaapmpiadaoveMerhnsébhideaPm
ejméhendapdnestearﬁcubparﬁdpawnd%dabspmdudosaﬂatados.yasim
estar sujetos a la compra realizada tan sdlo por los paises de clima templado.

1 problema més profundo de comercializacitn dentro del agro mexicano se presenta
en los sectores de mas bajos ingresos por lo general, son pequefios cafeticultores
quieries por su carente produccion no tienen un alcance decisivo de grandes
mperé:usiones. debido a lo cual, se ven obligados a vender su producto no a los specials
deals?, gino a su comrespondiente a nivel regional, que son los intermediarios o
corn&hmeruecomddoscomo'coyotas’. y con ello obtener ganancias por abajo del precio
oﬁciall o vender en los mercados de futuros. Las utilidades dependeran del precio
MM&m.thmawgmmywmmwm. Estas son la (nicas
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viasdewmmciafzadénmnquewentamcabﬁmﬂmmﬁ\mmmums.m
las pusde modificar, debido en gran parte a la faita de crganizacién entre los cafeticultores.

é’or io tanto, son ias trasnacionales quienes determinan el movimiento comercial de)
café, tanto a nivel nacional como regional; ya que, eflas fijan el precio del grano y realfizan
todo:e!pmcesodeindustrializacién. Es en este dltimo rublo en donde se generan las
mayores utilidades, de ias cuales, fos cafeticultores no reciben ni una ganancia. ya que
eﬂos?nopaﬂidpandirectamenteenestarango;aicomraﬂo. se ven afectados puesto que
son las propias empresas quienes pagan en algunas ocasiones a los intermediarios
para :la compra de café a bajo precio, ya que effos cuentan con 1a posibilidad de realizar
stociésydeefectuarcomprasnotanséloenelmemadodabsﬁsioos.smombﬁnmel
de fu'turos

i

{‘Asi. que una forma de conseguir mas ganandas 0 de que el culivo del café sea mas
rentable para los cafsticultores es la obtencion de créditos a través del Consejo Mexicano
- del (":afé para el establecimiento de despﬁlpadoras y tomefactores en la comynidad y asi,
al distribuir el grano en los centros de acopio de cada region obtener un valor agregado
més: alto. La instauracién de centros de industrializaciébn como la molienda, Ia
solubilizacion, ol descafeinado vy el envasado son menos que factibles debido al gran
capi%a! que se requiere y al cual no tlenen acceso los pequefios cafeticultores.

. La promocion del desarrolio del cultivo de café organico por parte de cada uno de los
'estédm de la Republica Mexicana o del propio Consejo Mexicano del Café es una
alte:rnativa mas, para que los cafeficultores obtengan mayores ganancias ya que, en la
_actualidad es el café mejo_r pagado y con un mercado seguro y potencial como fo son
Esta;dos Unidos y, en lo particular, Europa. Si se parte de la base de que la mayoria de los

| :

1
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propia. Por o tanto, las medidas que se podrian seguir es vigiar el control de cafided del

grano y darie la calegoria que le comesponde.

l'A nivel local, los pequeiios productores en el municipio de Chicomuselo tienen
ganancias moderadas por la venta de café y sus ingresos no son tan altos como pama
Wmnh&lsodoewnémbosaﬁsfadoﬁoamdeqwhsmndidonesgeogréﬁ:as
locales para €l crecimiento de las zonas cafetaleras son aptas de acuerdo con los
parémetros naturales del cuitivo. Del mismo modo, la superficie de las zonas dedicadas al
cultivo de! grano y su produccin han estado en constante aumento desde el decenio de
los setenta, por encima del promedio registrado por-el estado de Chiapas, en ef mismo

:_EI tamafio medio de los ranchos cafetaleros oscila entre dos y siete hectareas,
principalmente en Ia regién norte de Chicomuselo, lo cual se debe a que en esta zona se
meséntan las mejores condiciones de vegetacibn para el cafeto, por lo tanto, la
productividad de la tierra y el valor de la produccion son altos. Los cafetales del sur del
mmit?ipb presentan una heterogeneidad con respecto a su tamario, ya que varian desde
una hasta més de siete hectareas y, por consiguiente sus indices son més bajos con

mspéptoalapmducﬁvidaddelaﬁmmyvabrdelapmduodén.
|

+.as ganancias generadas por la venta del café no son suficientes para los

cafeticutores de Chicomuselo, ya que es el (inico ingreso que perciben durante todo un
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dby‘bﬁammmmmbsgasmsmadmwhm.bm,h
vivienda, el vestido y I3 diversitn.

_ QWMMWWWMMamM
econbmico, ia zona del norte que se encuentra sobre la region de las Siemas det Sur de
MmmMmmmmthMmmMMd
sur; los cafeticuiiores def primer sector tienen una alimentecién més variada, sus hijos
Wmnwmmuwymmmmmmmmm
domestica a excepcidn de los servics do sansamiento.

! desamollo del cuitivo de café orgénico seria una solucidn viable para el
m@o@nia@ddﬁeneﬁarmﬂmﬂmiwdehsmdeeﬂemenel
municipio; las estedisticas muestran que &l rendimiento por hectirea ha crecido de
nunejmwnstaﬂe,dnhaplbuﬁndenhgﬁnhwno.bmfamdhmhodaéﬂa

- Los préstamos a fravés del Consejo Mexicano del Cafd para la adquisicion de
:t;séeadmasseﬁanumopdénpamddesandbmnémimdebsmbﬁmnomyaque.
asi, se venderia el cafd con una fase mas de industializacién y de mejor cafidad dado que
se evilaria la mayor cantidad de humedad posible, lo cual impediria que e grano tomara
mmmymlmaammmbmhmﬁndéndemﬁw
' periodos més largos en espera de un alza de precio. E) mejoramiento de las vias de
comunicacitn, seria colateral 8§ propio desamolio econdmico del municipio y tavorecesia ta
 economia cafeficultors.

1 3

Las medidas de apoyo econdmico deben de estar auspiciadas por el gobierno del

estado y por of Consejo Mexicano det Café, a través de BANRURAL, porque esto
:
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representaria mayores ganancias a mediano y largo plazo para los cafeticuitores y al
mismo tempo, influiria en &a disminucion dei nimero de carteras vencidas.

Las agrupaciones de los cafetaleros seria un elemento que favoreceria la
comercializacion del café ya que, una asociacion tiene méas facitdades de vender el grano
a mefores precios, aunque éste se ubigue por debajo del indicador oficial.

'Bwﬁenﬁmabsm.mnmpemabsdwmdasqueeﬁstenm
las distintas necesidades basicas, es un tema difict de solucionar; sin embargo, si éste
se resolviera se mejoraria la sifuacion socieconomica de la poblacin. Se les podria
indicar que las primeras exigencias a cubrir son la alimentacitn y la educacién y no el
wsﬁr bien (de acuerdo a sus posibilidades); lo anterior conllevaria a una dieta mas
mﬁdayntﬂ!ﬂivay.mniveledlmﬁvoméseieuado.
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| . ANEXO.
ENCUESTAACAFETICULTORES.

l No. de encuesta
Fecha

i Lugar dondg habita

. Edad
8 A:ctividad que desempefia: agricultor _ exportador___  ambos____
. Tipo de propiedad: familiar__ ejidal____

]

. Tamano de la plantacion: hasta 10 has__ 11-50 has____ mas de 50 has __

. Tipo de plantacién que se emplea para la sombra det café: platano___

vFgetacién natural____  citrico aguacate_  ofro___

. Nimero de empleados 1-10 ____ 11-30 ___31-80 ___ masde S0 ___
. Quddo que percibe cada recolector:
. S:acos que se recolectan en el rancho cafetalero
. Plrecio que recibe por la venta de cada saco de café
10.

T‘ipo de insumo que emplea y cantidad anual.

abono: si__ no___ cantidad anual

fértilizante: si__ no____ cantidad anuaj

pesticida: si___  no___  cantidad anual

Empleo de tractor:  si____ no__

'ﬁ.po de secado que emplea: hdmedo _  seco_
Medio de transporte que se emplea para el desplazar el café;
caballos propios __ alquilados___

cellmiones —___ propios alquilados______

D%estino del café: autoconsumo:_____ porcentaje de la cosecha
s? comercializa: ___ porcentaje de la cosecha

apequefias empresas ___ intermediarios____ trasnacionales

Lugar de venta del café:
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1
|
l
|

Bienestar econémico.

1. Fstado civit soltero casado____ divorciado____ viudo__ _
2. Escolaridad:  ninguna_____ primaria_____ secundara___
preparatoria_____ licenciatura_____
3. Namero de hijos: ~ 1-3___ 46____  masde6__
4 'll'ipo de propiedad: propia__ rentada__  de algin familiar____
5. Tamafo de la propiedad: 1-3 cuartos_~ 4-5 cuartos___
Mis de S cuartos_
6. L:a casa cuenta con agua potable: si___  no
con luz eléctrica: si____ no con baiio: si____ no
icon radio: si__ no con estufa: si____ no____
'Icon refrigeradorr  si__ no
7. Tipo de servicio médico: IMSS__ ISSSTE_____  médico particular____
8. E'scolaridad de los hijos de los cafeticultores: ninguna_____ primaria_____
secundaria___ preparatoria_____ licenciatura_____
9. Ll':lgares de esparcimiento: ninguno. _ lugares dentro del municipio____
\ lugares dentro Chiapas____ lugares dentro del pais ____
10. Cl‘)nsumen leche: __ cuantas veces a la semana
huevo: __ cuantas veces a la semana
came.___ cuantas veces a la semana
cereal:___ cuantas veces a la semana
11. ¢ Como distribuyen e} salario? comida %___ vivienda%
ropa%_______  educacion% diversidon%___




N =

Ne ok 8

10.
1.
12,

13.

14.

16.

ENTREVISTAAL PERSONALDEDESPULPADORAS Y/OTORREFACTORES.

. No. de encuesta:
1 Fecha:
!
1. ﬁ;\ctividad que desempeifian: despulpadoras torrefactores
Son: productores Compradores (a quienes)
ambos
1ij0 de empresa: nacional trasnacional
'll'amaﬁo de la empresa: pequefia______ mediana_____ gran empresa_._
’l[amaﬁo de la produccién o compra (sacos o toneladas)
hlmmero de trabajadores:
Hugar de procedencia de los trabajadores: del municipio (localidades)
I , del
elstado {municipios) ’ de
Guatemala de Belize
. ﬁpo de fa mano de obra: calificada y %__- no calificada y %

permanente y % . temporal y %

E‘ll_salario standar que percibe un trabajador al dia

Prestaciones sociales que tienen los trabajadores: servicios médicos

preparacion taboral otros {cuales)

In|‘fraestructura de la empresa

Mledio de transporte due se emplea para movilizar el café:

camionetas_____ avionetas namero

Fﬂecuenda de los transportes de café:

'ﬁ})o de compradores: pequeias empresas de donde

eﬁprews trasnacicnales_~ de donde

Destino de la produccion: local____ nacional (estados)

| . ‘internacional

(pa:;ises) : rutas de .

transportacion (puertos)
|

8
1
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16.

17

;
|
|
iLa regulacion del precio del café es con base en: la QIC

la bolsa de valores de Londres y Nueva York
;no existe ningln reguiador oficial otro (cual)

. Fecha en la que se realiza la venta 0 compra mas grande de produccion:;
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