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Introduccion,

INTRODUCCION |

Como acontece en toda actividad en que participan compradores y vendedores, el
comercio en cualquiera de sus variedades, suele convertirse en fuente de conflictos de intereses
v de enfrentamientos internacionales; una de las razones de esto, se debe a las politicas
comerciales de determinados grupos dentro de un pais, haciendo a un lado los intereses
nacionales, internracionales o mundiales y en el caso particular del Embargo Estados Unidos-
Aéxico, se dicta una decision unilateral comercial estadounidense, implantando restricciones a
la importacion del atin aleta amarilla procedente de México, contando como base la aplicacion

de la Ley de Proteccton de Mamiferos Marinos de E-UA,

La expansion del comercio ha permitido a un ndimero creciente de personas disponer de
una mavor cantidad, vanedad y calidad de alimentos, a precios cada vez mas bajos. El
comercio es un pilar de generacién de ingresos y bienestar para todas y cada una de las
personas directa o indirectamente involucradas en €l. De esto se deriva el buscar e identificar
mercados para exportar nuestro producto pesquero mexicano compitiendo a nivel internacional,
reumiendo  varios requisitos como son calidad y precio, creando entrada de divisas,

indispensables para sufragar las imporiaciones y el desarrollo nacional

Un problema que ha merecido cada vez mayor atencion y que influye
significativamente en las futuras relaciones de intercambio comercial, es la importancia del
comercio internacional en la proteccion al medio ambiente, la produccién y consumo
Estados Unidos pretende estorbar €l comercio exterior de nuestro pais con diversas acciones
proteccionistas, como son: sanciones, derechos compensatorios, etc. Es un problema complejo
\ polemico. el comercio es favorable al medic ambiente en la medida en que permite una
mavor eficiencia en el uso de los recursos naturales. No obstante, el comercio y las actividades

afines de produccién v comercializacion representan una presion sobre los recursos naturales.

En ef momentc del Embarge Atunero, el Sistema de Comercio Internacional vivia

cambios en la Economia Mundial, un Neoeliberalismo Economice, el cual se basa en la apertura

de las fronteras comerciales entre los paises




Introduccidn.

Se ha probado mediante la Teoria del Neoliberalismo Econémieo, que en los sistemas
ceononicos donde hay menos restricciones para importar v exportar se refleja un crecimiento
socio- economico mavor, que a diferencia de los paises que mantienen sus fronteras cerradas y

poi consecliencia no hay ningin tipo de crecimiento

En Mexico, surge la necesidad de llevar a cabo un proceso de privatizacion,
dusincorporacion. apertura de las fronteras, las empresay v la industria definen y orientan sus
achividades hacta los mercados internacionales Se realiza un Tratado de Libre Comercio con
E U s Canada. Latinoamérica v el Caribe, asi mismo pretende ubicarse en los mercados de la
Comumidad Economica Europea ¥ con los paises que conforman ta Cuenca del Pacifico, se esta
flevando a cabo una redefinicion mundial Ya que el Sistema Economico Internacional se esta
slobahizando en busca de similitudes entre mercados, una complementacion en los productos a

tras ¢s de la formacion de los antes mencionados bloques comerciales

Meéxico tiene la perspectiva de exportar sus productos e importar materias primas,
msumos v productos terminados necesarios para la productividad mterna, el intercambio debe
ser recipraco entre los paises para tener un crecimiento simulténeo, ,pero que pasa
actuaimente”. E U utihza medidas proteccionistas para negar ese intercambio, v en nuestro

caso mediante Embargos Comerciales, restricciones o barreras arancelarias, ya sea en el caso

def atun u otros productos.

Scaun una observacion de un economista francés “detras de los que se ve estd lo que
no se ve”, E U con argumentos ecoldgicos emplea una medida proteccionista, que beneficia su
cconocmia. pero a cambio lo que desea es que nuestras fronteras comerciales se abran
totalmente dando asi una relacion desigual de intercambio dentro del iibre mercado Las

mavores ventajas las obtiene el pais més desarrollado en todos los aspectos

Para que se de una buena relacion de intercambio comercial, es necesario que el total de
la~ exportaciones de cada pais. sea igual al valor de sus importaciones, lo que traera come

resultado un mejor v mayor desarrollo en el Comercio Internacional




Introduccion.

El cbjetivo general de esta investigacion es buscar e identificar mercados en donde
México pueda comercializar su atiin excedente (atin no destinado al consume Nacional) que
no es aceptado por Estados Unidos Por tanto esta tesis por razones de método se divide en
cuatro capitulos, en donde para comercializar nuestro producto es importante identificar la
oferta gue poseemos, lo cual se conocerd en el capitulo 1, en donde se especificard en que zonas
costeras se localiza el atiin para su captura con ayuda de mapas para su ubicacion tomados de
atlas pesgueros reunidos en Semarnap {Secretaria de Medio Ambiente, Recursos Naturales y
Pesca). y la presentacion del producto, de la cual dependera fa calidad desde que es capturado
hasta convertirse en un producto terminado, para lo que se hizo una recopilacion de diferentes
manuales de procesamiento de pescado enlatado, asi como, los elementos necesarios para su
exportacién enlatado, etiquetado y empaquetado, puntos necesarios que nos Serviran como

base para poder exportar el producto.

En el capitule 11, se sefialan ciertas reglas de caracter normativo para la pesca de atun,
simultaneamente el control de calidad establecidos por diferentes organismos referentes a
preductos alimenticios, recopilado de diversos documentos normativos de Comercio
Internacional, asi como, el transporte a nivel nacional adecuado al tipo de producto, para lo que
se tuvo que realizar una investigacion en puerto (Mazatldn, Sinalea) para comprobar de manera
tangible el manejo del producto en una industria enlatadora de atin, conociéndose el arancel y

1arifa necesarios para la venta del articulo terminado.

Conoceremos en el capitulo 1L, a través de articulos en periodicos los antecedentes y las
causas que llevaron a la tmplantacion del Embargo Comercial, la actividad economica a grosso
modo de México y Estados Unidos de América en 1990 Se revisé la Ley para la Conservacion
v Proteccion de los Mamiferos Marinos de EU y fas diferentes técnicas de captura del atin

acopiadas de varios manuales de captura por Semarnap, de lo cual se desprendera si México

cmplea la técnica mas adecuada

Al suscitarse el Embargo se buscaran otras alternativas de mercado, acudiendo a
diferentes oreanismos de Comercio Internacional y a las Camaras de Comercio de Reino Unido

de Gran Bretafia, Alemania y Paises Bajos, ubicadas en la Ciudad de Meéxico, lo que dard

- 3



Introduceion.

cuerpo al captiuio IV, realizando una investigacion de su gusto por productos del mar, lag
normas de control de calidad y resulaciones requeridas para su importacidn, en distintos
aspesios come el rowlado. etiquetado v de gran importancia es tener presente el Codex
\irentanus. ya que es de relevancia internacional. Asimismo. contar con el arancel y tarifas
varopeas para realizar la transaccion Por tltimo, en 1997, se promulga el levantamiento del
£ mwarue a la importacion de atin en Estados Unidos, describiéndose las diferentes etapas que

Hewanian a su culminacion
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OFERTA DEL ATUN EN MEXICO.



Capitule L

ZONAS EN DONDE SE LOCALIZA EL PRODUCTO

Los puertos mexicanos de mayor importancia de captura atunera hasta antes del
i mbargo de 1990, han caido en la pauperizacién, provocando su decaimiento, por lo cual se
consideraba el mas importante, ¢! puerto de Ensenada B C.. debido a su posicion geografica
cercana a Estados Unidos. la transportacion del atun se realizaba de manera muy rapida,
distingwendose como el emporio atunero mexicano La Jocalizacion a nivel internacional del
awmn gleta amanilla, v por sus caracteristicas biologicas, sélo se encuentra en zonas de agua

templada v no en todas las costas de cualquier pais cuentan con dicho aspecto de la naturaleza

“Los atunes no tienen patria ni domicilio constante,
Todo el mar es para C“OS, 50M peces errantes”

Fray Martin Sarmiento 1757

Los carddmenes en general son clasificados como una especie sumamente migratoria y
nera indicar en donde se encuentran distribuidos, primeramente, debemos de tomar en
conaideracidn sus datos biclogicos y algunas caracteristicas ecoldgicas y oceanograficas que

mfluven determinadamente en el habitat en donde se puede localizar dicho recurso natural

maring
ASPLECTOS BIOLOGICOS

Thunnus albacares
Lspaiol Atun aleta amarilla
Inzles Yellowfin tuna

Pes marino

Habitos Pelagico, migratorio
Talla maxima 20m

Tulla promedic 1.5m

Puso maximo 200 00 kg

Peso promedio 5000 kg




Capitule L

Empezaremos por considerar al atin como un pez peligico, es decir, su habitat lo
constituve alta mar y las aguas superficiales, Gltima capa ocednica (constando a partir del fondo
marino). denomimada termoclima, en donde empieza la vida de un atin, se calcula que “la
hembra de un atun desova 100 mil huevecillos por kilogramo de peso”, aunque su adaptacién
al medio es notable, las larvas o huevecillos no [legan a su estado adulto, ya que, es presa de
olros peces. aves y en ocasiones, suele presentarse cotidianamente, los atunes que alcanzaron la

¢lapa de aduitos se alimentan de los huevecillos, ocasionando asi su propia depredacion

Como se menciond anteriormente, la termoclima es una caracteristica oceanografica
muy importante dade que la temperatura del agua es mas alta en la superficie, existiendo una
relacion con los dreganos internos del atin, ya que su sistema circulatorio se encuentra disefiado
para conservar el calor interno cuando se encuentra inactivo, lo contrario sucede al entrar en
actividad, el calor tiende a bajar e incluso a desaparecer y se podria entender que la temperatura
del agua desempena la funcion termoclimatica complementaria, lo cual no se llevaria a cabo en
lugares de baga temperatura, como el Océano Glacial Artico. Lo que nos da como resultado que

"abunde el atum en aguas que tienden de 20 a 22 grados centigrados vy se distribuya de 5 a 32

arados centigrados” *

Otro factor de vital importancia que se encuentra interconectado con la temperatura, es
la concentracion del oxigeno; esto es al generar més energia calorifica necesita mayor oxigeno,
sus braquiales (4dreas internas), absorben oxigeno en igual proporcidn que requiere un mamifero
de sus dimensiones, como sabemos el oxigeno ayuda a la favorable circulacion de la sangre en
todo ser viviente, por consecuencia al estar el agua muy suministrada de oxigeno el atin nada

constantemente, lo que evita su hundimiento.

Al 1gual que la temperatura y el oxigeno, debemos de prestarle atencion a las
surgencias, (fenémeno oceanogréfico, que se identifica por el movimiento de las masas de

agua \ la fuerza del viento sobre la superficie del mar, asocidndose a grandes temperaturas y el

_ Hugo Garcia Michel. Técnica Pesquera “Atiin pez sin Patria® N° 28. Abnl, México. 1979, pag. 15
- R2zretana de Medio Ambicate Recursos Naturales s Pesca. Estudio de Pesquerias de Atiin v Especies Afines v
Asociados. Insttulo Nacional de Pesca México. 1978 pag 3

-6-



Capitulo L

coarieo de nuinentes a la superficie), aspecto que llama la atencion del atin, localizandose

fecilimente en grandes cantidades

Por ultimoe. posee una musculatura que infiuye en su natacion, al estar compuesto por
musculos blancos v rojos. cada uno de ellos desempefia una funcién los blancos, tienen

parlicipacion menor. en cuanto a los rojos funcionan completamente en su movimento

contnuo

Entonces, tanto su composicion morfologica como las determinadas caracteristicas
aceanouraficas contribuven a la abundancia v disponibilidad del recurso, se considera que se
encuentra a lo largo del Qcéano Pacifico Oriental, desde Punta Congepeion (E.U.A.), hasta San
Antonio (Chile). en donde el atin se ubica frente a las costas de Baja California y en el Golfo
de Cabfornia. en donde se da el fendmeno de surgencias, a2 lo largo del Océano Atlantico
cubricndo el Golfo de México, Golfo de Tehuantepec y frente a las costas de Brasil, ya que,
evisten sistemas de commente combinadas con diferentes masas tropicales, y zonas de

surgencias con mavor intensidad

Las areas de desove de esta especie, se localizan en lugares cercanos a la costa y
alrededor de islas Islas Tres Marias, Islas de Revillagigedo, entre Nicaragua y el Golfo de
Tehuantepec. Islas de Hawail y en las Islas de las Filipinas (en éstas iltimas desova todo el
aio) igualmente. se encuentra cuando ha alcanzado su etapa adulta en América Central, en

arcas cercanas a la Ista de Cocos en Ecuador y Colombia, en donde radica muy

esporadicamente

Al cubrir el Oceano Atlantico, el atun se ubica a lo largo de las costas de Africa

Occidental. cubriendo asi de Marruecos a Mauritania, v desde Costa de Marfil hasta Angola

l.as areas anteriores, poseen caracteristicas ecologicas necesarias para que el atiin se
pucda repreducir en condiciones estables. por fo cual. no cualquier nacion gue posea costas

¢ Z.ona Feconemica Exclustva), puede obiener el recurso natural marino. lo que lleva a comprar a




Capitulo L

otras naciones, aspecto importante para fa diversificacion de los mercados en el area de

comercializacion del atan

PRINCIPALES PUERTOS MEXICANOS REFERENTES AL PRODUCTO

Et primer aspecto acerca de campos de pesca de tanidos, s decir, el 4area de captura
donde se localiza, serda abordado desde la perspectiva de las 200 millas marinas, cuando se hace
referencia a la pesca es ineludible utilizar el termino de Zona Econémica Exclusiva,
(institucion juridica dentro del nuevo derecho del Mar, que surge de la necesidad de establecer
prncipios que impidan fa dilapidacién de la rigueza ictiolégica de los mares y permitan la
defensa de la biosfera comun), que hasta antes de la realizacidén de la CONFEMAR 1982,
(Conferencta Mundial del Mar), era saqueada por buques pesqueros de otras nacionalidades,
que son calificados como "piratas”, ejemplo de ello, es el Embargo Atunero a México, en julio
de 1980, por parte de EU.A, dicho embargo fue una represion a la detencién de buques

pescadores con bandera estadounidense,

ZONR ECXRERATCA BXCLUSIVA.




Capitualo L

En k acrualidad. gozando de nuestro Derecho Juridico, reconocido internacionalmente
sobre Iz Zona Econdmica Exclusiva, podemos explotar los recursos marinos, no solo en
penelicio mlerna con su consumo, sino para el exterior, lo que repercutiria en una entrada de
drosas por concepto de exportacion del tinido Dichas divisas en su mayeria se aplicarian al

mejoramiento de la infraestructura portuaria en beneficio de una reestructuracion dentro del

proceso de pesca

Las principales zonas pesgqueras de at(in aleta amarilla dentro de la ZEE son los

s1eLICnies
Bancos Locales de BAJA CALIFORNIA

La pesca se lleva a cabo en clertos puntos sobre montafias submarinas (Sea
Mounts), que se encuentran a lo largo de la "Costa Oeste de Baja California,
desde Cabo San Lucas en el sur y hasta el norte con la Isla de Cedros"’, dentro de
las 200 millas marinas. Los atunes capturados varian de entre 3 y 9 kilogramos de
peso: es un campo explotado por barcos con base en el sur de California, EUA.,
en el verano el tinido emigra al norte y en el otofio hacia el sur, por lo que es

facil su captura, en el invierno su pesca es relativamente nuia.

[.as abundantes capturas son realizadas en julio v agosto, presentdndose una inicial
aechinacion af término de septiembre En 1990, "se da un incremento de 9 mil toneladas en
relacion con ef periodo enero-septiembre de 1990"*, lo que demuestra un signo positive dentro

ce las pesquertas mexicanas, repercutiendo en la economia de ia Nacion mexicana

ISLAS REVILLAGIGEDO

SEATARNAP Pesquerias de Atin INSTITUTO NACIONAL DE PESCA. Oclubre. 1994 pag 50
SEA1ARN AP Idicadores de I Preduccion Pesguern, Scptzembre 1990 pag 15.
~LORETARIA DE MEDIO AMBIENTE. RECURSOS NATURALES Y PESCA

.



Capituio I

Istas que se ubican al sur de Cabo San Lucas, B C, la mayor parte de las capturas son
pequeiias. sdlo se capturan peces de tamaiio grande alrededor de las Istas Clarion, en el drea de
las Istas Revillagigedo las condiciones de pesca no son muy favorables por fendmenos marinos
hivlogicos. como son los vientos, corrientes submarinas y la presencia de tiburones, o que hace
dificil la capiura con la téenica de Cerco (véase capitulo 3 3) Los mejores meses de captura
son de marzo-mavo, presentandose una emigracion de peces pequefios hacia Baja California en

\erano
GOLFO DE CALTIFORNIA

La mavoria de las pescas que s¢ realizan en esta drea, comprenden la boca del Golfo,
formando un tndngulo compuesto por Cabo Corrientes, al Sudeste, hasta Cabo San Lucas al
Nore v Mazatlan, al Este Anteriormente sblo se pescaba con embarcaciones de diversos
tamafios Las capturas en esta zona no han sido muy abundantes, aunque para "1990, la

ns

produccion pesquera se eleva en 500 toneladas™, en disminucion del camaréon Los atunes

capturados son de menos de 10 kg La temporada es de enero-marzo.

C'OSTAS DEL SUR DE MEXICO

Area que comprende desde Manzanillo hasta el Golfo de Tehuantepec. Las capturas han
sido muy productivas, en cuanto al atdn aleta amarilla; su captura va acompaiiada de delfines,
por lo que la captura debe realizarse muy meticulosamente, para evitar la muerte incidental del
mamifero E1 tonido capturado es de muy buen tamafio, que varia entre los 10 y 70 kg,
bastante grande en comparacion con el capturado en otras areas, ya mencionadas, no obstante
¢! tamaifie del tinido vana al Norte, cerca de Manzanille, Colima. La temporada de captura
frente a las Costas del Sur de México es de noviembre-mayo En la zona Norte de Manzanillo,

las capturas se realizan en septiembre. Hay captura esporadica en fos meses de junio v julio.

El volumen de la produccién pesquera en peso vivo, por principales especies en el

penodo comprendido entre enero-septiembre 1990, fue un total de 934 612 toneladas, de la

T thidem pag 23
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Capitulo L

Ll

el ef atun consttuy e 630 641 toneladas v similares fué de 107 128 Con lo que repercutiria en
provectos de mversion al sector de la mfraestructura. continuando de ésta manera, con la

Cadena para una mejor produccion pesquera

D acuerdo con el Plan Nacional de Desarrollo Pesquerc 1977, bugues atuneros realizan

~Loactnidad en os puertos de Ensenada. Mazatlan, Manzanldlo. Lazaro Cardenas v Puerto

Madero
INSENADA

En Ensenada se recibe aproximadamente €l 63 por ciento total de la captura del atin Se
cuenta con 3 muelles que no son muy apropiados para el desembarque sin embargo, pueden
hrindar ~envicio a los buques, por lo que el Departamento de Pesca. por medio de la Diteccidn
(seneral de Tecnologia Pesquera observo que para cubrir las necesidades de la flota pesquers,
e requera de 600 metros de muelles atuneros Entonces se determuind ef construir la termiai
atuneia en dicho puerte. Existen puntos importantes para su expansion uno de elios es la
aprosimacion con el mercado norteamericano y contar con una planta para el procesamicnto
Jeb atun Ep 1963 1nician operaciones siete buques atunergs a E U para fines de 1979, se
vontgha con 30 buques en operacidn, con capacidad de acarreos de 13 343 toneladas métricas

o senan satsfechas totalmente las necesidades de los buques y de la cadena de produccion

pesquera. sin la incorporacion de almacenes frigorificos y un transporte adecuado

I'n 1987 una de las industrias enlatadoras de atun con capacidad instalada es
‘( onservas del Pacifico, S.A ", "Empacadora Mar, S A", "Empacadora Marco Antonio
Guonvaiez Perez v Reves”. tedas pertenecen al sector privado

Gins

PLERTO DE MAZATLAN, SINALOA

[~ urr puerte considerado de atraco a la flota atunera. cuenta con suficiente profundidad
ampinud para la realizacion de las operaciones de los buques atuncros. este puerto €5

*elati- amente nueyo. encontrandose en un proceso de urbanizacion con lo que se convertira en

- 11-
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un centro de transformacion y procesamiento de producto pesquero Las industrias enlatadoras
de atun con capacidad instalada en 1987, son' "Productos Pesqueros de Mazatlan, S.A de

'\ ", pentcnece al sector piblico y "Pescados Industrializados, S A, de C.V.", del sector

privado
PUERTOS DE MANZANILLO Y LAZARO CARDENAS

Ll Departamento de Pesca coteja €l proyecto, asi como una evaluacién que determinara

los requisitos para precisar la ubicacion y tamaiio de las obras portuarias destinadas a la pesca

PUERTO MADERO

Existen dos opciones, una es la operacion de los buques atuneros en la zona comercial
del puerto, la ofra es una reactivacion de la zona pesquera actual, transformandola en cuanto a

su amplitud y su profundidad del canal, aunado a lo anterior, con la construccién de frigorificos

v de un muelle.
BAHIA DE TORTUGAS, B.C.S.

Se encuentra aqui una industria enlatadora de atin "Productos Pesqueros de Babia de

Tortugas, S.A de CV.", empresa del sector publico, con una capacidad instalada de 32

1oneladasturno
PUERTO BE CABO SAN LUCAS, B.C.S.

Es un puerio relativamente pequefio, ofrece servicios adecuados suficicntes a las
necesidades de los buques atuneros y para sus volimenes acarreados de atin, pero una

desyventaja. es que este puerto y su industria opera a unos costos muy elevados, asi como la

L.o» datos acerca de las mdustrias mstaladas en dichos puertos provienen de SEMARNAP
[Mreccion General de Promocion Pesquera

-12 -
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Jistanaia que existe a los centros de consumo nacionales v estranjeros Por lo cual debe ser
ymplementada en combinacidon con el Departamente de Pesca y la Secretana de

Comumcaciones v Transportes

Seeun. gl Programa de Desarrolio de la Pesca y sus Recursos 1990-1994, se registra un
avance en la infraestructura portuaria mexicana, a lo largo del territorio hay 22 717 metros de
muclle en 39 puerios 31 se ubican en el litoral del Pacifico y 28 en el Golfe de México, sin
cmbarego. no todos estan dedicados a la actividad pesquera v algunos cuentan con las minimas
cundiciones. {o que hace posible el procesa pesquero En el esquema 2 podemos apreciar las

zonas de distribucion del atin, asi como zona de explotacién en ¢l Océano Pacifico
PRESENTACION DEL PRODUCTO
Las conservas de attin pueden presentarse en las formas comerciales siguientes

I. Untero. solide o "tronco"

E< una forma clasica de presentacién que consiste en porciones de carne de atun, que
manlengan aparentemente su estructura muscular obtemdas por cortes transversales del cuerpo
Jel atun, emvasadas con el corte sensiblemente paralelo a la tapa del envase. dispuestas en una o
mas capas de altura adecuada, que demuestre ordenamiente. Se admite la presencia de trozos y

mizas en porcentaje no superior al 22 por 100, referido al peso escurrido rotulado

[1. Filetes

Son tos procedentes de la carne de atin, obtenidos longitudinalmente del cuerpo del

Rt
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HI Trozos

Consiste en porciones de tamafio diverso mds pequefias que el entero, procedentes de la
mampulac:on del atin cocido que, conservando todavia la estructura del tejide muscular, estan
emvasadas a granel, sin ordenamiento Se admite la presencia de migas en porcentaje no

supertor al 30 por 100 referido al peso escurrido rotulado.

1V, Aligas

Requiere las mismas condiciones que la presentacion en trozos, salvo en lo que se

refiere al tamafio, que serd reducido.
V., Pastas

Esta forma de presentacién comprende la obtenida a partir de la carne con o sin

ineredientes debidamente homogeneizada

Ademas de las formas ya descritas los tinidos podréan presentarse de otras formas no tan
usuales A continuacion se explican otros méiodos de procesamiento del atiin en los puntos

131v132
PROCESAMIENTO DE ENLATADO

E! proceso de entatado de atin en aceite, que cominmente conocemos en el mercado,
lleva una hnea especifica de procedimiento para elaboracion y se compone de diversas fases,
las cuales se explican de la siguiente manera

DESCARGA

Cuando se termina de pescar el atun mediante la técnica empleada, se coloca en los
tanques de congelado {cuyo numerc depende de la capacidad del muelle). Heras antes al

descargo en el puerto, se da comienzo al descongelamiento con la elevacion de la temperatura,

- 14 -
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esic se fogra a base de circulacion de agua de mar en su interior. cuando liega el buque al
muelle. las escotillas de cubterta se abren, haciendo uso de la pluma de maniabras se Henan con

JGoreducto fas ellas cireuiares introduciéndolas a la cubierta infernos

Para e producto que se encuentra en los tanques mas alejados de las escotillas. se
avbure hacer uso de chutes o rampas, cuando se tienen 1as olias Henas. son llevadas a cubierta
mtener v depositadas en ta cubierta de trabajo en donde hay una grua de tierra. que las lleva a
duscarear las unas de recepeion, €stas se localizan generalmente ubicadas en camiones de

platatorma

PESADO

Para conseguir un peso neto del producto, es necesario ¢ue tanto las tinas v el camidn
sefialen su peso especifico. con nimeros wisibles. las tinas son generalmente de lamina

calvanizada v se pesan aunadas al carmon en una bascula de plataforma

RECEPCION EN PLANTA

Cuando el producto llega a la planta, se procede a una clasificacion y se determina su
taslado al area de proceso. el paso de clasificacion debera ser muy munuciose tanto por peso

con poi cabidad

DESCONGELACION

El producio que proviene del barco o de la bodeuza de conservacion, antes de ser
eviscerado. es necesariamente descongelado, lo gue uene como objetivo suavizarlo. hay dos
methos de proceso para la descongelacion el puimero es el Sistema de Aspersion, con lapso
de durabilidad de 6 a 12 horas. el sezundo es el Sistema de Inmersidn, en el cual ¢l nafico de
a2tz reduce ef nempo de descongelado en un 50 por ciento. es determinante para obtener un
pencdo de descongelacion uniforme. se realiza previamente una fase de proceso v seleccion

oT Tmanoe

'

—

h
'
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EVISCERACTION

Cuando el atun se ha descongelado completamente, son transportadas las tinas a una
tolva de descarga™, la cual posee un sistema de regulacion para alimentarlas del producto, en
esta se distribuye la entrada de atdn a las mesas de evisceracion, en los extremos de las mesas
se havan ubicados los eviceradores que hacen tres cortes finos del producto, y son de las
siwwentes dimensiones el primero, va de las agallas hacia la parte nferior cerca de la aleta

pectoral. el segundo, de las agallas hacia la aleta anal, y el Gltimo. separa las conexiones de las

visceras del vientre.

Posteriormente, el producto es bafiado de abundante agua, con el objetivo de lavar su
cavidad visceral En este momento, se lleva a cabo el proceso donde se realiza una inspeccion

organoléptica del producto, resultando las visceras materia prima para la elaboracion de ia

harina de pescado
COCIDO

Cuando el preducto se encuentra eviscerado se procede a su acomodo, en canastillas de
acuerde al tamafo; si el pescado es de gran tamafio se debera cortar con el fin de tener una
medida estandar, dichas canastillas se ubican en carros que se introducen a los cocedores, en
donde penetra vapor directo a una temperatura que oscila entre los 102-104 grados centigrados.
Cuando ¢l producto se encuentra completamente cocido, se procede al enfriamiento (Sala de

Enfriamiento), que puede ser por el método forzado o simplemente por acciéon del medio

ambiente

LiMPIEZA

Operacion que se ileva a cabo generalmente por personal femenino situado en los

* TOLVA caja en forma de piramide truncada, situada sobre Ia rueda de un molino por donde
se ntroduce ¢l atun

-16-
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extiemos de una mesa, el trabajo del producto se inicia con el corte de las aletas. anal, caudal,
dorsales v pectorales, cuando los cortes son terminados se da paso al despielado, al termino de
¢ste se procede a separar en dos partes longitudmales al producto, separandose asi
automaticamente la espina dorsal y la cabeza; ambos cortes presentan carne blanca y roja, que
deben ser manualmente separadas, si queda alglin residuo de carne roja adherida a la carne
blanca sc procede a raspar cuidadosamente con un cuchitlo La restante carne roja, huesos,

cabeza v piel son utilizados como insumos para la elaboracion de subproductos.

FORMADO Y LLENADO DE LATAS

Las lonjas resultantes de carne blanca son trasladadas a través de una banda conductora
hasta un exwrusor que les da una forma cilindrica; cuando sale por ¢l extremo, se haya una
cuchiila que corta de manera proporcional la masa circular, la cuchilla se encuentra en
conexion a dispositivos de la maquina que dosifica las latas, recibiendo el producto después del

corte, impulsade por un movimiento lateral de 1a cuchilla
DOSIFICACION DE SAL Y LIQUIDOS DE COBERTURA

U'na vez gue la carne se ha introducido en su envase, éste continua por una guia hasta

llezar a un espaclador ajustado al dosificador de sal que alimenta por gravedad el cloruro de

sodio.

Los liquidos de cobertura usados en el envasado de atiin son de tres especies, aceite
vepetal, caldo vegetal y agua, en donde el aceite vegetal puede ser de oliva, soya, algodon,
mmz o ya sea de ajonjoli; generalmente el caldo vegetal es compuesto por especies y

condumentos como son clavo, pimienta, zanahoria y tal vez saborizantes quimicos.

-1 dosificado de los anteriores liquidos, se realiza generalmente en el recorrido que

hace la lata en el exhauster, los liquidas se dosifican a una temperatura promedic de 70 a 80

vrados centigrados

-17-
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CERRADO DE LATAS

A la sahda del exhauster, se haya la maquina engargeladora que acta por el sistema de
vaco o flujo de vapor, dicha engargoladora coloca la tapa de la lata y mediante un sistema
saturador procede al cerrado, operacion muy delicada dentro del procese, ya que pueden

presentarse erandes pérdidas debido a cierres defectuosos y al maltrate de ias latas

LAVADO

Finalizada la operacion de cerrado, la etapa que continia es el lavado de la lata, cuyo
objetivo es eliminar todos los residuos de carne y los liquides de cobertura que hayan sido
derramados en el exterior de la lata. E1 proceso de lavado de la lata se lleva a cabo con
detergentes alcalinos a una temperatura de 80 grados centigrados, a la salida del equipo que

ejecuta la accion. se debe tener un sistema de rodamiento que permita eliminar los excesos de

agua
[LSTERILIZADO

Conocemos a la esterilizacién, como la accidén de aumentar la temperatura a un grado

1al que la vida microbiana sea destruida en accidon de segundos, agilizande asi el proceso,

acasionando que en el interior de la lata no se encuentre ningln microbio, realzando asi la

calidad del producto

Es una operacién muy importante, ya que si es realizada a bajas temperaturas, se
ocasionana que el producto en poco tiempo pasara a un estado de descomposicion y s1 se diera
el caso de exceder la temperatura, se correria el riesgo de quemarlo, afectando asi su calidud en
color v sabor La temperatura usual y recomendable en la esterilizacién oscila entre los 110 y

115 grados cenugrados
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Capituto

EXFRIADO. ENCARTONADO Y CUARENTENA

Cuando st ha llevade a cabo el proceso de estenlizacion, la lata se enfria para su
awnee af pasar 24 horas. el producto es encartonado. trasladandose asi a la bodega, lugar en

aue reposara de 20 a 30 dias. como sistemna de comrol de calidad (cuarcniena)
LTIQUETADO

Las latas que han side encartonadas no llevan etiquetas. esia es colocada en funcidn a

dueternmnados pedidos del producto
RENDINIENTOS

St ha calculade que el rendimiento promedio de una tonelada de atun para una lata de

148 wramos es de 45 cajas de 48 latas,

En ¢l mercado Nacional, se encuentran diversas marcas registradas pero en esencia es el

insmo producto con todas sus cualidades y propiedades de su preparacion.

TUNIVAC: METODO DE COCCION DE TUNIDO EN SALMUERA CON
ENFRIAMIENTO Y SECADO POR VACIO

La firma HERMASA. Hermanos Rodriguez Goémez, S A. (Espafia). lanza al mercado ¢l
TEUNIVAC!. maquina cuyo objete es la coceion del winido en salmuera con un posterior
enfiamiento v osecado por vacio La coccidn se realiza a una temperatura de 110 grados
centigrados. lo que se traduce a una temperatura real de coccion de 106 a 108 grados
certigrados v una presion de 32 Kg/cn®. Tras la coccion tiene lugar un enfriamiento v secado
poryacie que ofiece el atan listo para su impieza y empacado despues de un corto perfodo de

rerose Teeomendable para que la carne adquiera una textura optima
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£} proceso completo esta programado para una duracién maxima aproximada de 163
minutos. dependiendo la duracidén de coccién del tamafio de los trozos de atin y de su

temperatura inicial

La principal ventaja del cocedor "TUNIVAC" reside en la disminucién de la duracion
de todas las fases de que consta el proceso completo de cocclon mencionados en el punto 1 3 1,
asi como del enfriamiento y secado, desde que en atlin entra en el cocedor hasta que sale, no
pasan mas de 3 horas y tomando en cuenta que ya puede ser limpiado y empacado sin esperar
al dia siguiente, es obvio que duranie la jornada de trabajo pueden procesarse de manera

completa varios lotes de atin, aumentando de manera notable el rendimiento de la fabrica

empacadora

Sc ha elegido la coccidn en salmuera por varias razones' en primer lugar, la coccidn en
salmuera tiene por objetivo principal salar mas o menos el atiin segan los gustos del mercado,
en scgundo lugar obtener una dureza de carne que permita st manipulacidon durante lag
operaciones de limpieza y empacado sin que se rompa o se separe el masculo y por ultimo,

proporeionar una mejor canservacion del producto.

La coccion en salmuera tiene ademas la ventaja frente a la coccion en vapor de seguir
menores periodos durante la coccion, fo que implica un mayor rendimiento del producto final,

con respecte al peso fresco del atiin

Se ha acusado a la coccion en salmuera de producir conservas con altas concentraciones

de exudado acuoso en aceite de cobertura Para demosirar lo contrario se hace referencia a ios
- 6 .

datos cbtemdos por Meesemaeker y Sohier”, en donde demuestran que la coccion en salmuera

produce no solo menores pérdidas de peso sino ademéas una menor cantidad de agua en el aceite

de cobenura que la correspondiente coceidn en vapor

En stntesis podemos confirmar que el método de coccion a través de "TUNIVAC" es

beneficioso porque mejora el sabor del atn, se obtiene la dureza de carne necesaria para la
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wbtencion ae una buena textura al paladar v perniute ademas su manipulacion durante la
iimpicza v emipacado sin que hava migas o roturas, sicndo la sal un buen conservante del
preducto v al reducirse las perdidas de peso dwante la coccion sc obtienen mayores

rendimentos

Existen otras ventajas cuando se utiliza el cacedor de HERMASA. en lo que se refiere
a gl no incrementa el indice de perexidos, este es una resultante logica. ya que el amin se
enttiv al vacie mentras que por el método tradicional se enfrio 20 horas en la atmésfoia
Ademas en el control microbiano de los atunes cocidos 3 someudos posteriormente al
enfmianuenio demuestra que no se presenta a le largo del proceso alternacion microbiana, por

resultado ef atun es de mejor v mayor calidad. més jugoso v con una mejor textura
NMARCADO, ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJE

MARCADO EN EL ENVASE

Cada envase del producto tiene una etiqueta o 1mpresidn permanente visible ¢ indeleble

con jos siouientes datos

+ “Nombre comercial © marca comercial registrada, pudiendo aparecer el simbolo del
tabricante.

+ [l comemdo ncto. de acuerdo con las disposiciones de la Secretaria de Comercio y
Fomente Industnial (SECOFI).

+ Denominacion del producto, conforme a ia clasificacién de la norma,

+ Nombre o razon sccial del fabricante o propietario del registro v domucilic en donde se
elabora el preducto.

+ “aumero de lote v fecha de fabricacion.

+ Dutos de la planta congeladora,

Meosomacher, 2t Spluer v La Fabricacion de copseryvas de atan en Marrwecos, V' Ty 11 Union de
Cabrizantes do Conservas pag 2-30 1990 Espaia
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+ Lista completa de los meredientes en orden de concentracion decreciente e incluyendo los

adinvos

SENSORIALES

Cuando el atun es descongelado, presentara las siguientes caracteristicas:

Coler i ) )
=—Caracteristico de la especie
Sabor__j
Textura: debera presentar una consistencia firme y elastica

MUESTREO

Cuando se requiera el muestreo del producto, este podra ser establecido en comin
acuerde entre el productor v el comprador recomendandose el uso de la Norma Oficial

Mexicana NOM-Z-12-02
MUESTREO OFICIAL

Muestreo para efectos oficiales estard sujeto a la Legisiacion y disposiciones de la

Dependencia Oficial correspondiente.

VMETODOS DE PRUEBA

Para verificacion de las especificaciones microbiolégicas que se establecen en esta

norma se deben aplicar fas Normas Oficiales Mexicanas correspondientes
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MARCADO EN EL EMBALAJE

Deben anotarse los datos necesartos para tdentificar el producto v todos
aqueltios otros que juzguen convenientes, tales como las precauciones que deben

tenerse en el manejo v uso de los embalajes

EAIBALAJE

Para el embaiaje del producto se deben usar cajas de cartdn o envolturas que sean dc
aleun olro material apropiado, que tengan la debida resistencia v ofrezca la proteccion
advcuada 2 los envases para impedir su deterioro externo, a la vez facilite su manipulacion,

dimacenamiento v distribucidn de las mismas sin exponer a las personas que lo manipulen

HIGIENE

E1 producto debera estar exento de toda particula extrafia, como fragmentos de insectos,

peivs v excremente de roedores entre otros

DISTRIBUCION DEL ATUN ALETA AMARILLA, CAPTURADO EN EL
PACIFICO ORIENTAL HACIA EL EXTERIOR

Con anterioridad al Embargo 1992, se destinaba ¢l 50 por ciento de atin capturado al
Mercado Extenior. con lo que se explica gue el mercado para la explotacidn se desarrollaba
connnua v eficazmente. aun cuando se carecia de una buena infraestructura Nacional Portuaria,
Al ne comar con una adecuada instalacion para la recepcion del auin se desembarca en Puertos

[nternacionales. lo que reporta una perdida econdmica. debido al movimeento de desembarque

I as exportaciones de atan se censtituven por atun fiesco o congelado principalments, v

S eNDOoRa eh menor cantidad atin enlatado o en conserva
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En 1987, segin estadisticas por acopio v por mercadeo de origen de tinidos expresado

en porcentaje, se exporto

+ De Puertos Internacionales el 27 2 por ciento

+ De Puertos Nacionales el 48 4 por ciento’
Lo gue representa ua 76 por ciento total de atGn capturado por la flota nacional.

Ewusten descargas directas en Puertos Internacionales, como ya se habia mencionado,
que constituveron en 1987 del 27 al 38 por ciento respecto de las descargas totales, entre los

Puertos mas importantes donde se realizaron son

+ Vacamonte, Panama.
+ Punta Arena, Costa Rica

Abidjan, Costa de Marfii.

R

+ San Diego, California EU

Las diferentes causas para que las embarcaciones atuneras mexicanas descargaran en

dichos puertos, son entre otras las siguientes

+ Porque se da preferencia en los puertos atuneros Nacionales a otras actividades, como

son el Turismo

+ Los Puertos Nacionales no cuentan con una suficiente capacidad de recepcidn en frio

+ Se da en algunas sitvaciones mayor preferencia a las operaciones de exportacién

Por lo que, la carga destinada al Mercado Nacional se traslada directamente a las

plantas procesadoras v empacadoras, los principales compradores nacionales de atun son

Fuente: Situacitn Actual de las Pesquerias Mexicanas. SEMARNAP. México. 1990. pag 35
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“Pescados Industriates, Conservas del Pacifico, Conservas San Carlos, Pesquera del Pacifico,

Productos Pesqueros Bahia de Tortugas v Productos Pesqueros de la Paz"®

Los puncpales mercados para ja exportacion del atin mexicano en 1987, son las
empacadoeras ltahanas. Brokers. como Ocean Ventures v Renato Courto, con un total de 21 90%
it toneladas metricas. asimismo a continuacion se cita a los principales paises a los gue se

exporto aian en 1987

Espana 2 607 Toneladas Métricas
Japon 1 607 Toneladas Métricas
Costa Rica 760 Toneladas Métricas
Tarandia 380 Toneladas Métricas
Francia 293 Toneladas Métricas
Total 27 080 Toneladas Métricas’®

Otros compradores del atin que constituyer mercados muy importantes a fos cuales

Mewico no les exporta son: Reino Unido, Hong Kong, Dinamarca, Canada, Bélgica, Holanda v

Surzat

~Nos surge una necesidad de exportar nuestro atin por falta de equilibrio en la
infracstruciura. aspecto del gue hablamos anteriormente, aunado a la insuficiencia de bodegas
en frio en las que se pueda conservar el preducto, y por falta de servicios de apoyo para

responder con rapidez a tos desembargues atuneros

Es tmportante hacer notar que uno de los principales compradores de atiin mexicano es
lapon en nuestros dhas se ha expandido mucho el comercio de productos pesqueros, pero no se
han realizado desplazamientos muy drasticos en cuanto a la competencia de productividad y

mecio, pero Alevico ha gjecutado un esfuerzo mayor para no quedar rezagado. ya quc “desde

Fuiico d2 Mewico Comercializacion_ de Producios del Mar para Ia Captacion de Divisus. 1989 pag 89
Tatlares dz fa Nicion Méxtco

S2orolarta ¢ Medio Ambieste, Recursos Naturales v Pesca. Indicadores Econdmicos. num 1, Instituto Nacional
do Prsca Monce. 1088 pig 13

Iudom nem 2 Pag 18
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19801999, se encuentra dentro de los 15 primeros lugares que ofrecen productos pesqueros"'’

se deduce que por su capacidad para la captacion en cuanto a toneladas métricas capturadas

nodria ocupar uno de ios cinco primeros lugares

Un aspecto importante, es el precio en el cual influye la calidad, los buques pesqueros
de atin mexicano se dividen en embarcaciones vareras y de cerco, lo que trae como
vonsecuencia por medio de la téenica de cerco, que el producto presente dafios menores, en
comparacion con la utilizacién de otras técnicas, permitiendo obtener una calidad superior que
satsface los mercados mas exigentes Una de las medidas importantes que se aplica
internacionalmenie para determinar el precio del atin es que aumenta cuando hay una

disminucion de la captura en relacion de la tasa de mertalidad del delfin

Entences, podemos deducir gue el precio del atiin para el mercado Internacional es mas
caro que el destinado al mercado Nacional, lo que reditia en mayores divisas en la balanza
comercial. resultando de esta manera un superavit, repercutiende en una mejoria a nuestra
cconomia Tenemos la necesidad y la obligacion de encontrar mercados en los cuales se pueda
imporiar miestro producto pesquero a los mejores precios Por lo que es pertinente sefialar en la
Politica Comercial Nacional, los diversos aspectos necesarios para la exportacién, como son
Aspectos de Cardcter Normativo referentes con el fin de realizar una pesca responsable (los
cuales satisface la flota mexicana), las Normas de Control de Calidad que en un determinado
momento seran comprobadas para competir en el mercado Internacional asi, como ¢l manejo de

sransportacion Nacional del Producto por los diversos distriburdores nacionales

Oreameacion para la Agricultura v 1a Alimentacién. Anuario Estadistico. Orgamizacion de Naciones Umdas,
Vol 63, Mesico. 1987, pag 35
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POLITICA ECONOMICA DE MIéXICO 1997.

A lo largo de la Historia México ha cambiado, dichos cambios son propiciados por su
entorne imernacional. ¥ tiene la necesidad de ajustarse, uno de ellos es en ambito econdmico,
reulizando procesos de privatizacion, apertura de fronteras, desincorporacién del Estado, el
rubire :ndustrial define v orienta sus actividades hacia los mercados internacionales, se da una
tendencia hacia ta globalhizacion de mercados, en donde busca paises con los cuales agruparse,
va sea al Nore con Estados Unidos de América. Canada v al sur América Latina v el Caribe
para no quedar rezagado, asimismo busca estrechar lazos con Europa, con una participacion no
salo es en bloques sino individualmente, alentando de esta manera las relaciones politico,
cconomicas vy culturales Favoreciendo el ambito externo de la economia mexicana, con una
reducida inflacién por parte de los Estados Unidos y ea Europa (1997), lo que permitid que las
tasas de imerés de las principales economtias mantuvieran una tendencia a la baja, lo que llevo
grandes recursos de los paises industrializados a los mercados emergentes, uno de eflos

NMesico

En 1997, la economia mexicana se trazé el objetivo de alcanzar un incremento
economice superior v sostenible conjuntamente con una menor infilacién, a través de su
estrategia econdmica, para obtener mayores mejorias en todos los aspectos para la poblacidn,
lfamese. ingreso, empleo, bienestar, etc. Los puntos de mayor relevancia de la evolucidn

ccondmica para ¢l mismo afio fueron entre otros los siguientes

Aumentos en el ingreso, notable crecimiento de la produccidn con una inflacion
decrectente. crecimiento de la inversién privada, incrementos del empleo, aumento de la
producividad del trabajo, dinamismo persistente de las exportaciones no petroleras,
especialmente de las manufactureras; entradas netas de recursos de largo plazo del exterior en

forma de inversién extranjera directa.

Gracias a lo anterior el Producto Interno Bruto aumentd 7 por cienio, debido a la

mejoria de la actividad econémica, con el aumento de la demanda interna en sus componenetes
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et o consitmo como de mversion y el continuo dinamismo de las cxportaciones, como se

aprecia en la sicwente tabla, en donde se observa la variacion desde 1985 a 1997

Por orra parie se presentd un avance en materia de cambio estructural, expresado en la
acvcuacion del marco lewal v regulatorio de la economia junto conla desincorporacion de
entndades paraestatales —sector de teleconuuicaciones, ferrocarriles y puertos- El programa de

Jestegulacion persigwd crear un marco flesible. transparente v eficiente. para favorecer el

crecnmiento de las empresas v el establecimiento de nuevas. empujar ala competitividad v la

un eistan, promoviendose la creacion de mas empleos

En lo que se refiera al Producto Interno Bruto del sector silvicola y pesquero aumentd
I 4 por ciento. el segundo semestre de 197 la actividad agropecuaria se vie afectada por las
condiiones climatologicas sequias. huracanes e iundaciones, generadas por ¢ fenomeno de

E! Naiio. impactando la actividad pesquera y agricola.

En cuanto al Sector Externo se caracterizd por los siguientes aspectos, balanza
comercial superavitaria. importante dinamismo de las exportaciones no petroleras, caida de las
ewporiaciones petroleras a consecuencia de disminuciones de los precios internacionales del
crudo., crecimiento de ias importaciones de mercancias, aumento del superavit de la cuenta de
vapual de la balanza de pagos, mversion extranjera directa, acceso del sector privado al

tfinanciamiento externe, en donde la balanza comercial registrd un superavit de 62- millones de

dolares

En cuanto a las exportaciones se presentd una favorable evolucion que se explica por el
comporiamento de tas ventas al exterior de productos no petroleros, toda vez que las
esportaciones petroleras diminayeren En lo que se refiere a la evolucion regional del comercio
en1emer se noto un considerable superavit comercial con los paises miembros del Tratado de
[iore Comercio (TLC). particularmente con Estados Umdos, hubo un déficit comercial con
Luropa Asiay el sesto del munde. cabe sefalar. que despues de Canadéd y Japon Mexico es el

teicer proseedor en importancia de este mercado
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Por lo antes mencionado, se emplea la Teoria del Neoliberalismo Econdmico en donde
s¢ “eleva los postulados del libre mercado, de la libre empresa v del libre comercio hasta sus
uitimas coasecuencias.  los neolibearles se oponen a la fegislacion antimonopélica, aduciendo
que es un freno a la capacidad innovadora v competitiva de la empresa. cuando en realidad
dichas leves tienen por objeto eliminar las “barreras a la entrada™ de otras empresas & los
marcados controlados por monepolios, es decir pretende promover la competencia “leal” en

.12
los mercados

Mediante el intercambio internacional comercial “un pais puede proveerse de
mercaderias que no puede producir, o que produce en cantidad suficiente o que, de poder
producirias, las importa a un costo relativamente menor... Cada pais se beneficiara mayormente
del intercambto cuanto mas favorables sean para si las relaciones reales del intercambio. ™.
Para llevar a cabo México un intercambio comercial con otros paises aumentando la
competitinidad de sus exportaciones, en el Plan Nacional de Desarrollo, a través de la
Secretarta de Comercio y Fomento Industrial en el contexto del Programa de Politica

Industrial vy Comercio Exterior elaboré seis politicas:

“Integracion de cadenas productivas; mejoramiento de la infraestructura tecnologica;
desregulacion de la actividad econdmica; promocion de exportaciones; negociaciones

comerciales internacionales y promocion de la competencia »'*

Un aspecto importante dentre del programa principal es a creacion de la Comisidn
intersecretarial de Politica Industrial para coordinar actividades en apoyo a la industria
naciona! Se ha brindado mayor empuje a los instrumentos de fomento a las exportaciones para
ctevar el acceso de producios mexicanos a los mercados internacionales, realizande nuevos
Prowramas de Importacién Temporal para producir Articulos de Exportacion (PITEX]),

programas para Empresas Altamente Exportadoras (ALTEX) y hacia Empresas de Comercio

xterior (ECEX)

“\ llarcal, Rene La Contraleria Mpnetaria: teoria. politica ccondnuca ¢ ideologica del Neolhberalismo,

NMewico. Ediciones Occano. 1984 Pdg 480, '
" % Ledesma. Carlos Principios de Comercip Internacional. 37 edicién, Ediciones Maccho 1994 pig 48

" Ponce de Leon. Zedillo. 2° Inferme de Ejecucion del Programa Nacional de Desarrollo Talleres de la
Ceordimacion de Aposo Grifice de la Presidencia de Ja Reptblica México. 1997, pag. 198
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Con los anteriores instrumentos de apoyvo se incoiporan a la exportacion nuevas
vmpresas (ue en antafio tenian obstaculos vy que hov pueden superarlos Asimismo, la
Comision Mixta para la Promocién de las Exportaciones ({COMPEX) remarca el énfasis en
atencion a exportadores a través de reuniones regionales, v el Sistema Nacional de Orientacidn
al Exporiador brinda servicios de informacion, orientacion v asescria para las pequefias y

medianas empresas

La politica de Negociaciones Comerciales Internacionales ayuda a elevar y diversificar
el acceso de articulos nacionales a mercados internacionales, contribuve a reducir la
vulnerabilidad de exportadores nacionales ante las medidas unilaterales de otros paises
Ademas para respaldar las condiciones de competitividad de productos nacionales vy llevar a
cabo compromisos adquiridos, por Méxice en diferentes acuverdos comerciales se adecud la
cvtructura  arancelana revisandose varias fracciones arancelarias a las importaciones,
promoviendo el acceso de insumos para las empresas mexicanas, asimismo, el Gobiemo

Federal fortalece los mecanismos para vigorizar la defensa contra practicas desleales de

comercio internacional

Para e! consclidamiento de vinculos multilaterales. bilateraies v regionales México ha
parucipado en diversos foros internacionales, como en la Organizacién para la Cooperacion y
[>esarrotio Economico. en la Organizacion Mundial de Comercio, Mecanismos de Cooperacion
i.condmica Asia-Pacifico, etc., en donde se refleja la preocupacion de México por alentar los
lazos de cooperacion econdmica y comercial, lo que nos conducird & un bienestar comun y a un
crecimiento sostenido vy constante Nuestro pais abre sus fronteras, elimina impuestos,

contribuvendo a un desarrollo global esperando recibir los mismos beneficios
POLITICA COMERCIAL DEL PRODUCTO PESQUERO NACIONAL

Ei Plan Nacional de Desarrolio 1995-2000, establece: “El fomento pesquero se basard
e un enfoque integral que atienda las necesidades de investigacion y evaluacion de recursos,
intiaesiructura basica, flota pesquera, procesamiento, transporiacién y comercializacion Se

privileciaia la generacion de empleo, el incremento de la oferta de alimentos de origen
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pesquero destinados a mejorar la nutricién de los grupos mayoritarios de la poblacién, v la
obtencion de divisas con el fomento de las exportaciones de las especies en que tenemos mayor
compeutn idad, la promocion se basara en acciones tendientes a garantizar la calidad del agua,
un mejor manejo y ordenamiento de zonas costeras, mayor investigacién y desarrolio

teenoldgicos. sanidad avicola y programas especificos de capacitacion y asistencia técnica ™'*

Por lo que se crea un “Subprograma de Promocion de Nuevos Puntos de Venta™, con el
objetivo de modernizar fisica y operativamente comercios ya establecidos, mejorar su
distribucidn v elevar el niimero de puntos de venta en el pais, es decir, la creacidon de centros de
abastos en funcién de criterios econdmicos, sociales y de rentabilidad en cada localidad, la
relacion de una base de datos con el niimero de comercios dedicados al giro de pescados a nivel
nacional, asimismo, llevar a cabo una identificacion de las necesidades de capacitacion a los

tocatanos de venta al detalle o menudeo y por ultimo instar al consumo de los productos del

ntar

Aunado a lo anterior al Programa de Comercializacion, conduciran a un cambio en las
formas tradicionales de comercializacién, elevando el bienestar social de los trabajadores de
productos del mar y su consumo, incrementando la capacidad de exportacion de los productos
nacionales, por lo que se crea el Subprograma de Modernizacién de los Procesos de
Comercializacion, por medio del que se elaboran y se revisan las normas que regulan los
procesos de comercio y distribucion de preductos pesqueros en beneficio de los productores
directos  Un aspecto importante en la estrategia de modernizacién de los procesos de
comercializacion es la aplicacién de medidas de normalizacion, organizacion y capacitacion a

los productores, terminando el intermediarismo, la menor intervencion y regulacidn del Estado.

En cuanto a la comercializacion al exterior de 1977 a 1994 en la balanza comercial de
productos pesqueros se ha mantenide un superévit; ef producto que encabeza las exportaciones
es ¢l camaron, seguido del atin, la langosta y el abulon, los principales mercados hacia donde
s exportan son Japén, ltalia y Espafia, por lo que es necesario definir una estrategia para la

diversificacion de mercados vy de los productos a ofrecer en los mercados del exterior.

Ibidem pag 263
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La mavor parte de las exportaciones de producios del mar se realizan en las
presentaciones de fresco y congelado, pero los precios que se pagan son bajos al no incorporar

valor agregado, sin descuidar el mercado nacional

El proceso de globalizacion a nivel mundial tiene importantes efectos en el comercio
miernacional. la liberacion del comercio ha implicado la desgravacion de algunos productos en
vl mercado. sin embargo los requisitos para exportar no solo se refieren a la competitividad en
cuanio a precio. se exigen estrictos controles de calidad samtaria vy con la creacion del
Subprograma de Promocion de Calidad Sanitaria en la Industria Pesquera se establecen
sistemas de control de calidad sanitaria en los procesos de industrializacion v los productos
terminados  El hecho de ejercer un mayor control sanitario es un aspecto de mayor adopcidn
por los paises importadores, por lo que se ha convertido en una de las principales barreras al
comercio internacional de productos pesgueros, por lo que surge la necesidad de prestarle

mavor interés al aspecto sanitario para elevar las exportaciones

El sector pesquero participa en ferias comerciales a nivel mundial, para fortalecer las
telaciones con empresarios extranjeros, aprovechando las ventajas que ofrecen los acuerdos
comerciales que Meéxico ha realizado con otros paises En México se celebra anualmente la
Teria Internacional de Pesca, que se ha convertido en un importante vinculo de promocion de
los productos pesqueros, dando a conocer de manera directa a inversiondistas nacionales y
extranjeros las oportunidades que offece el sector pesquero En la feria se realizan conferencias

v sernanos de diferentes temas acerca de oportuntdades de comercio entre otros,

Para ¢! fortalecimiento de las exportaciones se establece una estrategia de
comercializacion agresiva, para penetrar en otros mercados, en donde se promoverdn las
exportaciones de producios pesqueros diversificandose la presentacion para elevar su demanda,
para lo que se ampliara la oferta de productos a la exportacion por medio de una estrategia de
apovo v fomento a los productos exportadores de todo el pais Por medio del Subprograma de
Diversificacion de los Procesos Industriales y Desarrctle de Nuevos Productos Procesados
Pesqueros, se preve la realizacion de una campafia de difusidn de oportunidades que ofrece el

mercado nacional e internacional y la promocion del contacto con ndustrias lideres en el

-32-



Capitulo 1L

merncado de productos pesqueros, con el interés de promover la adopcién de tecnologia y
establecer ahanzas estratégicas comerciales, para lo cual se requiere la realizacién de
encuentros empresariales, promocion de proyectos de inversion y la asistencia de industriales a
cxposiciones relacionadas con alimentos del mar, para llevar de esta manera a consolidar y
desarrollar la industria pesquera mexicana convirtiéndola en una empresa moedeina y

compentiva en condiciones de responder a las necesidades nacionales e internacionales
CAUSAS FUNDAMENTALES DE LA DEMANDA DE ATUN

Mencionaremos cuil es la demanda del producto atunero, tanto Nacional como Externa,
v que para su comercializacion es importante tener conocimiento de clertas estipulaciones que
deben respetarse v llevarse a cabo, como es la Ley de Proteccion de los Mamiferos Marinos de
1084 (E U A). conjugandose con las Normas de Control de Calidad observadas por los
productores mexicanos atuneros y seflaladas por la SOIVRE (Servicio de Inspeccion y

Vigilancia del Comercio Exterior).

Se puede identificar en el campo del mercado dos clases de demandas la externa que es
nuestro punto de interés, v ia demanda interna de la cual trataremos a grandes rasgos. "En
wualquier ciase de demanda influyen las preferencias y los habitos del consumidor, pero

ademas influven otros factores, que son los siguientes,

4+ Culrales,
+ Costumbres y

+ Nivel de Ingresos" ™.

Existe una diferencia entre la Demanda Externa y la Nacional de productos pesqueros,
temendo su origen en los Ambitos culturales v el nivel de ingresos En la Demanda Nacional,

ovisten diferentes demandantes que se catalogan en:

Hanco do Mesico Comercializacion de Productos del Mar para la Cantacion de Divigas, 1989, pdg. 123,
T LLRLS DE LA NACION, MEXICO

-33-



Capitulo 11

+ La poblacion costefa, a la que se fe facilita su consumo directo

¢ Lapoblacion, del Altiplano, que consume en su mayoria congelado o procesado.

+ Diferentes mveles de poblacion, lo que significa el nivel de ingresos en donde
acneralmente los productos frescongelados tienen un precio mayor que el
procesado

+ Complementanto el factor cultural

Un elemento importante es el anaquel de vida, lo que comunmente le llamamos
durabifidad v conservacion de las propiedades del producto del mar (de origen natural), tienen
una gran prioridad, ya que deben ser procesades en un determinado lapso, pues tienden a su

temprana descomposicion restandole calidad

En ayuda al problema de la réapida descomposicion se encuenira la presentacitn del
producto enlatado, ya sea, sardina y otros en aceite, los productos frescongelados y procesados
enlatados tienen una diferente demanda, los primeros se manejan por volumen y precio, en

cuanto a los segundos se determina por la oferta, absorcién del mercado dando una estabilidad

al precio

Aunado a fo anterior encontramos periodos en el que se consume mayor cantidad de
productos del mar, los cuales son” Epoca de Cuaresma (influyendo el factor cultural y de
costumbre) y en Navidad, se incrementa la demanda en uno de sus puntos de mayor venta en
donde. de forma paulatina, pero de manera creciente se suman mas consumidores. En dichos
periodos se eleva el precio comparado a los demas meses del afio, el precio es importante, ya
que si es mas barato, una mayor cantidad de consumidores que tienen preferencia a! pescado,
podran adquirirlo muy facilmente, ademés se considera como complemento en la alimentacion

diara por su alto contenido de proteinas

DEMANDA EXTERNA

"Los productos que principalmente se exportan son congelados con un alto valor

comercial v que en la actualidad poseen un mercado consolidado, como es el caso del
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1= . . .
Camaron"’’, y confiando en la capacidad nacional de pesca, otros productos podrian colocarse

e mercados diferentes, recuperando asi tiempo que se traduce en el ingreso de divisas

Para "1987. el valor de las exportaciones de productos pesqueros de México, fue 586
382 nules de dolares™'®, en su diferencia en "1990, el valor es de 657 244 miles de dolares"'?,

en donde se aprecia un pequeiio incremento

El aumento en €l consume puede atribuirse a una diversidad de factores, que incluyen
mavor interes de los consumideres en los almentos del mar, un mejor estandar de vida,
mejoras en la organizacidon de la industria pesquera extranjera, una modernizacion en los

precios del camarén, atan y otros productos

Se reconoce internacionalmente al pescado come un alimento saludable, hecho que no
pueden ocultar las industrias bovinas, lactea y porcina por algin medio publicitario, se le asocia

con un estito de vida prospero e innovador.

Una gran porcion de productos pesqueros, cuande menos una tercera parte del peso y la
miad en cuanto al valor, se consume fuera del hogar, sobre todo en restaurantes Cuando
aumenta el ingreso econdmico, las personas se alimentan con mayor frecuencia fuera del hogar,

cles andose de esta manera ef consumo de pescados y mariscos

Las mejoras en la industria pesquera internacional se manifiestan por una creciente
atencion a ia frescura y calidad, una variedad cada vez mayor y nuevas presentaciones de!
producto. el surgimiento de restaurantes de pescado, su mayor venia en supermercados v el
desarrolio de la acuacultura Los consumidores prefieren productos del mar cuya carne sea
blanca. firme, que se desmenuce con facilidad y tenga un sabor suave, en forma de filetes sin

peel ni espinas Conforme se expanda el mercado se debe importar cada vez mayor cantidad del

preducto

[nstitnto Nacional de Estadistica, Geografia e Informatica Anuario Estadistico, México, 1990, pag 30
" Orpameacion de las Naciones Linidas para la Agricultura v la Alsmentacion Anuario Estadistico Pesguero,
Mosaco 1987 pag
seerotana de Aedio Ambicnte. Recursos Naturales v Pesca Direccion de Informatica v Repistros Pesqueros.

SMoesico. 1991 Instututo Nacional de Pesca, pag 35.
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Se han desarrollado mercados regionales y étnicos en diferentes regiones del mundo. en
donde sus gustos v formas de cocinar se han difundido entre ios diversos consumidores, come

sitcede con el atun en los bares de sushi japonés en donde se ofrece el pescadoe crudo

Surgen paladares de gastronomo conforme los restaurantes intreducen en sus mentis una
vanedad de especies cada vez mayor para ofrecer a los consumidores. Al aumentar el consumo
de productos del mar, se adquiere mayor fuerza a expensas de la carne roja El atin aleta
amarifla es una de las especies de pescado que pueden dar filetes gruesos adecuados para asar

al carbon, lo que hace mayor su demanda Lo anterior se desprende del estudio de los

siguientes mercados demandantes y oferentes de atun.

El mercado de Miami (E.U A.), se ha mantenido estable, presenta una moderada captura
local e importaciones de pescado fresco, en cuanto al atin enlatado su movimiento de compra-

venta es firme, sin cambios por la abundante produccion y estable demanda.

En Costa Rica, que es uno de los principales compradores del producto, por falta de

tecnologia, demuestra que el desembarque de dorado y pargo son reducidos.

Japén es uno de los mercados mas importantes v exigentes en cuanto a la compra de
productos del mar, dentro de los cuales se incluye el atn, por las determinadas caracteristicas
como alimento humano, sus "importaciones en la presentacion de frescongelado para 1990, fue
aproximadamente de 26 mil toneladas métricas, cabe sefialar por datos estadisticos que el atin
aleta azul y ojo grande en €] mismo periodo es de 12 mil toneladas métricas v 3 mil toneladas
melricas rf:5pecti\.'ame:nta"2 . Serefleja una demanda del producto que va en aumento en donde
¢l atun mexicano podra competir tanto en precio y cahdad, superando de alguna manera las

wrabas o barreras impuestas por los producteres de atin

Las transacciones de atiin congelado durante enerc de 1991 de compradores mayoristas
en ¢l mercado fueron de 4 por ciento superiores en comparacion al afio anterior con un total de

4 250 mil toneladas métricas. Aumentaba en un 48 por ciento en 1991, una gran cantidad de

* SEMARNAP. Informacion, Pescados Frescos, Enfriades v Vivos, Nam 19 México, DLF. 1990, pdg 38
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+ Disposiciones reglamentarias de la Ley para la VConservacl'én v Proteccién de los
Mamiferos Marinos,
Asimismo, existen Leyes Nacionales, Decretos, Acuerdos, Convenios y
Disposiciones Administrativas Nacionales que regulan la pesqueria del atan,

las cuales son:

+ Lev Federal para el Fomento de 1a Pesca

¢ Decreto Presidencial del 23 de junio de 1941, en el que se establece la vida total de
Mamiferos Marinos, incluyendo lobos marinos y los delfines

+ Circular N° 20 de la Direccion General de Regiones Pesqueras, por la que se reglamento fa

pesca del atun con red de cerco y para su mayor control de la mortalidad incidental del

delfin v su proteccion
) *

¢ Programa y Vigilancia del Acuerdo Nacional para la Modernizacion del Sector Pesquero

1991

Desde el punto de vista administrativo, la regulacion de la pesca y el control de la
captura, se realiza via permisos, verificacion e inspeccion de desembarques v control
estadistico de captura En términos generales, el tramite que se sigue para el otorgamiento de

permisos para la pesca en gran escala y para la captura del atin es el mismo que se realiza para

pesca de escama

Los permisionarios, tanto cooperativas como empresas, desahogan todos sus tramites

ante la Delegacion de Pesca mas cercana a su domicilio social, cumpliendo con los siguientes

requisitos

1 Solicitud por escrito de permisos para pesca, indicando la especie o especies que se

pretenden capturar
Presentar documentacion del Regisiro Nacional de Pesca (Formas 1,2,3 y 4) firmada y

12

sellada por el Jefe de ta Oficina de Pesca det lugar.

> Orgamzacion de las Naciones Unidas para la Agriculwra y la Alimentacién, Anuario Estadistice. Col 63
Mewico. 1987, pag 53
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3 Dar copma de! Recibo Ofictal de Pago de la Oficina Federal de Haciends, por derechos de ia
expedicion del permyso o permisos que se soliciten
4 Asignar garantia para asegurar el cumplimiento de las obligaciones coutraidas con motivo
del perniso que se le otorgue, que podra ser a través de
a) Comprobante de la Secretaria de Hacienda del lugar
b) Billete expedido por Nacional Financiera. depositado en la Oficina Federal de
Hacienda
c) Pdliza de Fianza (original y cinco copias), otorgada por una Compafiia
Afianzadora, depositada ante la Tesoreria de ia Federacién La garantia debera

cubrir una cantidad equitativa a cinco veces el importe del permiso

EUna vez en poder de la Direccion General de Regiones Pesqueras, la documentacion

gue se menciona anteriormente, se procede de la siguiente manera:

! las formas del Registro Nacional de Pesca, se someten a la consideracion para la revision,
a la Oficina del propio nombre, ubicada dentro de la Subdireccion de Apoyo Técnico, con
el fin de constatar que el solicitante cumplid con los requisitos sefialados en las formas

presamente elaboradas.

I En forma paraiela se turna el caso a la Oficina de Sanciones. con objeto de que dicha

ofivina certifique si ¢l interesado tiene adeudos pendientes por concepto de multas

i Una vez obtemdo el dictamen de las dos Oficinas mencionadas, ¥ en caso de que no
ewistiera impedimento legal alguno. se procede a la elaboracidn del permise, fijandole entre

otras congdiciones las siguientes

a) Queda estrictamente prolbida la captura de mamiferos marinos durante jas

operaciones de pesca del tinido

by El permisionario deberd wiilizar redes que cuenten con algiin dispositivo para

permitr la salida de mamiferos marines que fueran atrapados incidentalmente
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durante las operaciones de pesca, (lebien.cio informar detalladamente las
caracteristicas de tales dispositivos en un plazo no mayor de treinta dias.

c) Debera describir las maniobras de pesca que se realicen tendientes a facilitar el
escape de los mamiferos marinos atrapados, asi como a registrar en la bitacora la
cantidad de estos que resulten muertos o lesionados seriamente en forma incidental
durante las operaciones de pesca de cada barco, sefialando las especies de tales

mamiferos

d) Con base en el punto anterior, al termince de cada viaje se debera rendir un informe
ante la Delegacion de Pesca en que se realice la descarga, detallando la cantidad de
mamiferos marinos muertos o lesionados, por especies, sefialando mediante
coordenadas geograficas, el lugar preciso en que se hayan realizado todos y cada

uno de los lances,

En cuanto a la otorgacion de permisos para operar con nuevas embarcaciones, se

solicita la opinidn de la Direccién General de Asuntos Pesqueros Internacionales.

NORMAS IMPORTANES DE CONTROL DE CALIDAD DEL
PRODUCTO

En el comercio domestico de un pais los diferentes productos cumplen ciertas
disposiciones para su comercializacion, las cuales determinan su calidad para lograr competir

en ¢l mercado asegurando su consumo en agrado de fas personas que requieren el producto.

Las normas de calidad son determinadas por ciertas caracteristicas que forman un
preducto y. en cada producto objeto de comercializacion es diferente como: el peso neto, sabor,
color. iextura. tamafio, empaquetado, etiquetas, etc Las exigencias de Comercio Exterior,
obligan a un pais a través de su Secretaria de Comercio a determinar ciertas normas, técnicas de
calidad que definan exactamente las condiciones que deberan reunir los productos, en nuestro

caso de investigacién del producto de conservas de tunidos, las normas de calidad son
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cenlicadas por la inspeccion v control del SOHVRE (Servicio de Inspeccidn v Vigtlancia del

 omercio Extenior)

S¢ deternmna por conserva de atin a los preductos obtenidos con la carne de osta
espocie s escamas. piel, espinas v sangacho. envasadas en aceite de oliva v otros aceites
<omesubles. con salsas v otras preparaclones. en reciplentes hermeticos y estenlizados

avecundos para su trataniiento
F:ntre las condiciones minimas de cahidad se encuentran

+ Materia Prima: Todas las especies mcluidas bajo la denominacion de atun deben reuni

las condiciones requeridas para el consumo humano

¢+ I'roducto Terminado: La carne de pescado deberd estar practicamente sin escamas, piel,
espinas y sangacho. asi como libre de restos viscerales y materias

extranas al producto

+ Peso Neto: E@ peso neto, expresade en gramos deberd corresponder a los siguientes
porcentajes. referidos a la cifra que representa la capacidad nominal

normalizada en mililitros del envase:

92 por, 100 para envases de capacidad inferior a 200 mililitros
95 por 100 para envases de capacidad comprendida entre 200 y 800
mililitros

03 por 100 para envases de capacidad supenor a 800 mililitros

¢ Peso eseurrido; expresado en gramos debera corresponder como minimo a los sigunentes
porcentgjes referidos a la cifra gue representa a capacidad nominal
normalizada en milimetros del envase’
67 por 100 para envases de capacidad mferior a 200 milifitros

72 por 103 para envases de capacidad comprendida 200 v 800 mililitros
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77 por 100 para envases de capacidad superior 2 800 mulilitros.

+ Sangacho: m Sangre coagulada de los tunidos.

+ Ingredientes; Fl aceite de coliva u otros aceites comestibles, las pastas, purés o salsas, sal,

especias v demas condimentos que satisfagan la legislacion vigente

+ Aditivos: Se admitirdn solamente los aditivos permitides por la legislacion del pais de
destino.

Asimismo existen los Defectos Excluyentes los que son los siguientes

a) Rotulaciones Incorrectas.

b) Envases distintos al uso adecuado

¢) Abombamiento de! fondo del envase

d) Envases no cerragos herméticamente

e) Oxidaciones externas en los envases que afecten notoriamente a su
presentacion.

) Abolladuras ostensibles

g) Soldaduras supletorias

h) Materias extrafias a la preparacion del producto terminado.

i} Olor y sabor claramente anormales

J) Relaciones porcentuales entre el peso neto, peso escurrido y la capacidad

nrominal normalizada inferiores a los antes indicados.

Al no cumplirse con las condicicnes minimas de calidad establecidas se declarara a la
mercancia no apta para su exportacion o importacién Si a fallo de la SOIVRE, existe fraude o
malicia por parte del exportador, importador, consignataric, Agente Aduanal, etc., se abrira el

aportuno expediente de sancion

A continuacion mencionaremos algunos aspectos de consideracion dentro  del
procedimiento de importacidn del tunido hacta E U.A | la cual se rige por las normas de calidad

v los precios que fija la Asociacion Americana de Vendedores de Atin {American Tuna Sales
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yesoviation ATSA)Y asi como por los representantes de las empresas enlatadoras En LU A .

vsten tres niveles de calidad o categorias Premium, Normal y Minima,

a)

1)

c)

HY)

b

c)

HEL
i)
h)

¢)

La ealidad premium debe de reunir los siguientes requisitos

La temperatura del espinazo en €l momento del desembarco. debe ser en promedio de
[N vrados centigrados (14°F)

EY conienide de sal de cualquier muestra tomada de ia bolega no puede ser mayor al 15
por ciente En caso de que sean satisfechas las demas normas. se permutira que ef 4 por
ciemo del peso total en bodega tenga un contemdo de sal mayor al 15 por ciento,
wnferior al 2 6 por ciento

Ll producto no debe tener ninguna deformacion significativa, mutilacion en el cueipe o
hendiduras  Se permite que el 5 por ciento del peso total de una bodega tenga

deformacion. mutilacion o hendidura superficial

El atitn recibe la calidad de normal, cuando

Ei contenido de sal de cualquier muestra es superior al 1 5 por ciento pero inferror al 2 6
pOT clento

Se permite que el 4 por ciento del peso total en bodega tenga un contenido de sal por
encima de 2.5 por ciento pero nferior al 3 6 por ciento, siempre v cuando se cumplan
lo~ demas requisitos

Se permite que el pescado presente deformidad, mutilacién o hendidura, siempie que

ello ocurra entre el 6 v el 10 por ciento del peso total en bodega

i atun se clasifica con calidad minima, si-
Ei comenido de sal o en bruto oscila entre 2 6 y 3 5 por ciento en cualquier muestra, o

Las temperaturas en el momento de desembarque alcanzan un promedio en el espinazo

de mas de 10 grados centigrados, o

“as del 10 por ciento del volumen del pescado en bodega tiene defectos fisicos, como

detormacton. mutilacion o hendiduras
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Por otra parte, cuando un producto mexicano empieza a ganar terreno en el mercado
estadounidense es casi siempre sujeto al cumplimiento de mayores requisitos o bien debe cubrir

impuestos crecientes con ef fin de limitar su presencia o de suprimir su nivel de competitividad

ARANCELES Y TARIFAS (PRECIOS INTERNACIONALES).

Sewin el Diccionario de fa Lengua Espariola, un arancel es una tarifa oficial, que
determina los derechos que se han de pagar en varios ramos, como costas judiciales, aduanas,
ferrocarrifes, etc, y una tarifa es un catdlogo de los precios, derechos o impuestos que se
deben de pagar por alguna cosa o trabajo Asi pues, dentro de la tarifa arancelaria se
encuentran los nameros arancelarios (codigo), con los cuales se identifican los diferentes
productos o mercancias sujetos al Comercio Internacional, su descripeion, la unidad de pesc,

e~ deair. kilogramo, tonelada, ete., y en el ad valoren (%), que se debe de pagar

Nuestro preducto de atan congelado, se encuentra deniro del Capitule 3, denominado

“Pescados y erusticeos, moluscos y demas invertebrados acuaticos”.

CODIGO DESCRIPCION UNIDAD AD-VALOREN
0303.42 Atunes de Aleta KG. EXCENTO

Amarilla (rabiles)

{(Thunnus albacares)

En donde su unidad de peso se clasifica en kilogramo v se encuentra excento de
impuestos Se debe de sefialar que dentro de este capitulo se cita una nota La), en donde se
especifica que no se comprende mamiferos marinos (partida 01 06) v su carne (partidas
02 08 0 02 10) . El atan enlatado, se encuentra ubicado dentro del Capitule 16, denominado

"Preparaciones de carne, pescado o de crusticeos, moluscos o demds invertebrados

acuaticos"
CODIGO DESCRIPCTON UNIDAD AD-VALOREN
1604.14 - Atunes, listados y KG. EXCENTO

bonitos (sarda spp)
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Eoawn frescongelado v oenlatado, se coloca dentro de In Partida del

Pedimento de Régimen Definitivo (Diario Oficial. 14 junio 19096)

VEIVPORTACION O ZXPORTACION DEFINITIVA,

s cncuentran dentro de esta partida va que el atun frescongelado es destinado para su
~eparacion en diferentes empacadoras o enlatadoras importadoras. o es destinado al consumo
whneno directo. asi come el atun eniatado es dingide a los diversos stocks comerciales, para el
<onsime humano en sus diferentes presentaciones aceite o preparado en salsa y ya no regresa

s de orngen

PRECIO INTERNACIONAL DEL ATUN,

La sobre oferta mundial condiciona que e! mercado atunero se encuenire regiio
sonaapaimente por los paises compradotes. guicnes establecen una politica orientada a que los

~1es10- marquen una tendencia hacia la baja

© Los precios del Atun en diciembre de 1990, fecha en que se anuncia ¢l Embargoe

{ omuraal a Mexico. se encontraban de la sizuiente manera

PRODEU CTO FRESCONGELADO (CALIDAD NORMAL):

LSPECIE TAMARNO PRECIO INDICATIVO
DOLARES / TONELADA
CORTA
LT A AMARILLA
THESNUS ALBACARES) 1 0-3 0libras / pieza 420/TC
30 —40libras pieza 320/TC
40735 libras / pieza 820 /TC
75 -20libras, picza 910/TC
mas de 20 libras  pieza 1011 /TC
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Los precios del atun en E.U se rigen por las normas de calidad y log precios que fiza la
Asociacion Americana de Vendedores de Atin {American Tuna Sales Assoctation, ATSA) v

los representantes de las Empresas Enlatadoras.

Los volomenes clasificados con la calidad premium aumenta 30 dolares por tonelada
basados en el precio correspondiente a la calidad normal, al producto clasificado con la calidad

minima se le hace una resta de 60 dolares por tonelada basados en ¢l precio de la calidad

normal

** Para el afto de 1991, que es cuando entra en vigor el Embargo Comercial, los precios

fueron los siguientes:

PRODUCTO FRESCONGELADO (CALIDAD NORMAL):

ESPECIE TAMANQO PRECIO INDICATIVO
DOLARES / TONELADA
CORTA,
ALETA AMARILLA
(THUNNUS ALBACARES) 1.0 -3.0libras / pieza 420 /TC
3 0-4.0Iibras/ pieza 620/TC
4.0 — 7.5 libras / pieza 815/TC
7.5 —20 libras / pieza 890 /TC
mas de 20 libras / pieza 945 /TC

== [ febrero de 1998, el precio en el Mercado Internacional es el siguiente
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PFRODUCTO FRESCONGELADO (CALIDAD NORMALY:

ESPECIE TAMARNO PRECIO INDICATIVO
DOLARES / TONELADA
CORTA
\ILTA AMARILLA
PIHILNNUS ALBACARES) > 100 N° 1 500/1b
> 100 N° 2 5.00/1b
60 — 99 libras 475/ib
475/1b

PRODUCTO CONGELADO PARA ENLATAR,

ESPECIE TAMARNO PRECIO INDICATIVO
DOLARES/ TONELADA
CORTA
MEETA AMARIELA
CERIUNSNUS ALBACARES) <10 Kilogramos / preza 1,826/ TC
> 10 Kilogramos / pieza 1,185/TC

O FUENTE CANAINPES. INFOFISH INTERNACIONAL TUNA. 16 de febrero 1998,

it

i
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TRANSPORTACION PARA SU COMERCIALIZACION

Todo expertador o importador podra utilizar libremente, en forma individual o
colectiva, el medio de transporte que considere conveniente para su producto, siempre que

aquel se ajuste 2 sus necesidades

Se debera de tomar en cuenta que el transporte se presente debidamente adecuado para
su utilizacion, ¢ sea limpio, seco, exento de olores extrafios, y con la debida ventilacion o

citmatizacion, para de esta manera no perjudicar la mercancia o producto a transportar,

Asimismo, se verifica la altura o nimero de planos de carga en los diferentes medios de
transporie corresponda a la resistencia de los envases, con el objeto de evitar roturas y
aplastamientos del producto, por lo cual se deben hacer planos intermedios que eviten dicho
rieseo, tomando, ademas en cuenta la duracion del transporte y el propio sistema de ventilacion

o de refrigeracion del recinto de carga.

Los productos que se carguen en un mismo recinto del medio de transporte deberan de
~er compaubles entre si, tanto por su naturaleza como por su envasado. La estiba se efectuara
de forma que la carga quede inmovilizada y sujeta, para que no pierda estabilidad durante el

viaje, precurande asi desplazamientos y roces, dejando los espacios que se requieran para su

ventilacion

Los medios de transporte frigorificos solo podrdn ser utilizados para cargar un
determinado producto cuando exista previo compromiso del transportista de mantener en

functonamiento los mecanismos de ventilacion v las fuentes o dispositivos de produccion de

frio a las temperaturas correspendientes

La transportacion nacional del atin se realiza por via terrestre y por via maritima, cada
una de ellas tiene sus propias caracteristicas v afecta a la carga de diversas maneras La

transporiacion es un eslabén indispensable en la cadena distributiva de nuestro producto.
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Durante el lapso de transportacion. el tunido debe conservarse en buen estado para asi
no dafar sus propiedades caracteristicas (sabor. color, olor. textura, etc.), cuando es
reseongetado. fa carga se realizara en cajas contenedores de acero galvanizado, va que si es

transpontado a granel estaria expuesto a presiones mecanicas

L1 medic de transponie debe ser rapido, con las caracteristicas de contar con un sistema
dv enfriamiente v una carroceria adecuada con una cantidad de espacio necesaric para
summnistiar hielo v simultaneamente con capacidad para eliminar el agua producida por el
desinelo En cuanto a la carreceria esta debe de estar compuesta de paredes interiores hechas a
hase de material aislante o recubiertas con dicho material para asegurar que la temperatura sea

la adecuada manteniéndose asi a lo largo del trayecto de transporte
FlL POR QUE EL TRANSPORTE AEREQO ES EL MAS ADECUADO.

El medic de transporte aéreo se requiere v es el mas adecuado para la transportacion del
atun enlatado  en pequenas cantidades, ya que solamente se utiliza esta presentacion del
muoducto para realizar promociones en diferentes paises compradores, va sea dirigida a una
{ ompafua en particular o a ciudades especificas en doende se llevan a cabo ferias comerciales
micrnacionales afines al producto, de esta manera ef cliente o posible comprador interesado

puede verificar en su propia mano la calidad del producto, va sea color, sabor, textura,

myredientes. ete

Para el aion frescongelado no hav transportacion aérea. ya que se requiere (ue sea
nansportade en toneladas con un sistema de congelacion especifico y hasta el momento se
desconoce st alguna linea aérea o agencia de transportacion lo maneje Los motivos por los que
no se evpora atin frescongelado, aunados al anterior son los sigmentes: los cambios de presion
atmostenica la aceleracion longitudinal durante los despegues 3 aternizajes, la aceleracion

Janteral en las vueltas v la aceleracion vertical cuando se llegan a presentar bolsas de aire, lo que

reduging significativamente la calidad del producto
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Mexico exporia atin enlatado a Japon e Italia, pero el medio de transporte es via
maritima. hasta 1997, solamente se cuenta ¢on proyectos para exportar a otros lugares, pere no

exsste alguna otra informacion al respecto
TRANSPORTE TERRESTRE O DE SUPERFICIE

El vehiculo terrestre que transporta €l atin, ya sea congelado o enlatado es ¢l trailer y
eamidn torton, su capacidad de carga es de 30 toneladas y 15 toneladas respectivamente,

{depende de las dimensiones del transporie) las cuales son las mas comunes en el manejo del

producto

EL atmn congelado no se transporta a grandes distancias, ya que por una parte los
camiones o trailers no cuentan con un sistema de congelacion propio, se puede decir que este
medio se requiere para su transportacidn cuando se descarga en muelle hasta la empacadora
recommiendo pocos kildmetros, dando asi comienzo al proceso de descongelacién, por lo cual

bajaria el nivel de calidad al perder el atiin sus propiedades naturales llamadas proteinas.

La transportacion se lleva a cabo en contenedores de acero galvanizado, tipo lamina, de
un tamafio de 20 pies y de 40 pies, tienen una capacidad de 19 toneladas y 27 toneladas
respectivamente, dependiendo del tamafio del atin; este tipo de contenedores cuenta con un

sistema de congelacion en su estructura para mantener el atiin a 14 grados centigrados bajo

cero

[Los unicos riesgos gue e ocurren al atdn por este medio de transportacién son que se
cncuentren mat estibados los contenedores, por Io que con atgan bache o tope puedan caerse, y

aluzuna que otra vez se enfrente la carga a los asaltos o robos a mano armada

E! atin enlatado se transporta en cantidades masivas debidamente empaquetado y
estibado a diferentes Estados de fa Republica hacia los diferentes centros comerciales como

son Comercial Mexicana, Aurrera, Chedraui entre otros.
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COMPARACION CON OTROS MEDIOS DE TRANSPORTE.

Mas que una comparacion entre el medio maritimo de transportacion y el terrestre o de
superficie esiste una complementacion de ambos Por una parte se encuentra el tansperte
mantmo en el cual se debe de explicar a grandes rasgos su iécnica de capiura descrita en el
punte 33, el buque cuenta con una especie de cucharon de accro. estc toma pequefias
cantdades de aiun de la red de cerco por medio de la pluma principal del buque vy lo deposita
v cubterta. el bugue en su estructura posee una serie de tanques o bodegas rectangulares
compuestas de poliuretane v un sistema de congelacion llamado serpentinas. al caer ¢l
producto sobre cubierta se canaliza sobre chutes o rieles a dichos tanques. los que se
encuentran Henos de amoniaco. agua a una temperatura de 15° & 20° grados centigrados bajo
woro v salmuera (21 por ciento de salmuera v 79 por cienfo de agua, se debe de tener cuidado
con Iz relacion Densidad-Temperatura, va que el tunido necesita una adecuada densidad de
>ai v no estar demasiado salado, porque repercutinia en restarle calidad. esto es lo que se conoce
como Istamina. gran concentracion de sal v conduce a la descomposicidn instanténea del
wnidoy. de esta manera el pescado vive al caer al tangue recibe un chogue rérmico, el cual

rroduce sumuerte al 1nstante v queda congelado

L. capacidad de dichos tanques depende del tamaiio del tanido, entre mas chicos son se
gcomodan mejor v $1 son de un tamafio grande quedan espacios muertos, se puede decrr, que
cuando el wnido es pequeio el tanque tiene una capacidad de una tonelada y s1 por el contrario

vl tunido es grande existe una menor capacidad, tal vez de 760 kilos

Una vez que se encuentra lleno el ianque se cierra v se procede a retirar el agua que
aubiera quedado v se mantiene ef Winido congelado por medio del sistema de serpentinas antes

mencionade. conservando la temperatura constante

l.as olas v las marejadas no le afectan al tinido va que se encuentra pegado uno con
otzo upe pledra debido a la baja temperatura. solamente se podria afectai sin no se tiene cl

Jevido cuidado en el proceso de llenade del tanque
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Una vez que el bugue completa su carga regresa al puerto y se procede a la descarga
para transportarlo a los almacenes o procesadoras de atun. Los buques son de diferentes
capacidades de pesca, las cuales son

220 toneladas,

320 =7

300 -7

00 <7

11060 =7

13500 “"

2000 7

$24.-3207 ABM-500T BEM-TOUT

73MA~1,100T 80M-1,500T B4M-2,000T

En cuanto a la transportacién por via maritima de atOn enlatado (para exportacion), este
se maneja en contenedores, se coloca por via terrestie en el muelle indicado, dependiendo de la

ria que se tome para su destino

El buque arriba con contenedores vacios, los cuales descarga y carga contenedores
llenos de atun, previamente llenos del producte; es un proceso muy rapido, los contenedores

deben encontrarse muy bien estibados para prevenir algin inconveniente ¢ problema en su

ranspoacon
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CONCEPTO DE EMBARGO COMERCIAL

Como va s¢ ha mencionado, uno de los fundamentos que impulsaron la resolucion
estadounidense de Embarge Comercial hacia las exportaciones de atin mexicano es [a Ley para
la Conservacidn vy Proteccion de los Mamiferos Marinos estableciendo conjuntamente la
Politica Comercial del etiquetado Dolphin-safe (delfin a salve), respaldades por diferentes
tnstituciones Ecotogistas norteamericanas, argumentando el uso de técnicas no adecuadas para

Lr captura del atiim

Mexico no ha sido €l Unico pais que ha sufrido este tipo de "agresién econémica” se
conoceran otros paises a los que se les ha impuesto alguna vez Embargo a sus exportaciones
por diferentes motivos. Asimismo, se hace mencidon a grandes rasgos de la Situacidn

F.conomica vy Politica de México y Estados Unidos en el momentoe del Embargo.

Para determinar lo que es el Embargo Comercial, debo primero explicar en que consiste
un Embargo en materia de Derecho Procesal Civil y Derecho del Mar (Derecho Phblico
Internacional). puesto que se pueden dar confusiones v no entender lo que es un Embargo

Comercial

Sesun Pallares, el embargo propiamente dicho es "Un acto procesal por virtud del cual
s¢ aseguran determinados bienes, segin la naturaleza de los mismos lo que caracteriza al
embargo es que se asegura juridica y materialmente determinados bienes y se les afecta

7
" Como sucede

leualmente para hacer en elios la sentencia que se pronuncie en el proceso
muyv a menudo cuando una persona ne cemple con lo comprometido a través de un documento
juridico. ilamese Comtrato, Letra, Pagare, etc, la persona acreedora puede tomar posesion de
lo= bienes o inmuebles, u otros gue especifica el articuio 436 del Codigo Federal de
Procedimientos Civiles, gue avalen el monto especificado por e documento juridico a través de

una autoridad juridice-administrativa

= Pallares. Eduardo Diccionario de Derecho Procesal Civil, 9 Edicidn, Porra. México, 1976, pig 329,
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En el Derecho del Mar, Moreno Rodriguez, nos define al Embargo, como "Un acto de
autoridad por el cual un Estado, al comienzo de las hostilidades con otro o por un acto de

represaliz. secuestra o retiene los buques de este tltimo, anclado en puerto"

El concepto de Embargo Comercial dentro del Derecho Publico Internacional,
Martinez, lo define como "Una disposicidn que prohibe a buques de una determinada
nacionalidad entren o salgan de los puertos def pais que proctama dicha orden"® Por lo que se
chimma toda clase de transacciones comerciales (referentes al comercio de un producte
especifico). entre el Estado embargante y el Estado embargado, en contra de sus juicios
morales o intereses econdmicos, ¥ da como resultado que el Estado embargade no pueda
comercializar ningan tipo de producto estipulado por el primero, lo que trae secuelas negativas

dentro de la economia del Estado embargado
ANTECEDENTES DEL EMBARGO

En nuestro mundo actual el hombre se ha dade cuenia que el salvaguardar el medio
ambiente con todo lo que encierra, €5 decir, plantas, animales, agua, ia atmosfera, en si el lugar
en ¢l que se habita v se desarrolla es muy importante, en et siglo pasado no se le habia tomado
consideracion alguna pero hoy por hoy es de vital interés y muestra de ello es [a realizacién de

diferentes Conferencias Internacionales sobre el Medio Ambiente

Estados Unidos ha expedido una serie de Leyes en cuanto a la preservacion de los
ammales. entre ellas se encuentra la Ley para la Conservacion y Proteccion de ios Mamiferos
Marninos v su reglamento, es necesario tener conocimienic de ellos, ya que es uno de los

arcumentos que E U utilizo para realizar el Embarge contra nuestro producto comercial, el

atun.

- Morene Rodnzues. Rogeho Vocabulario. Derecho v Ciencias Sociales. Buenos Aires, Argentmna. Depalina,

1974 pag 199
Marunes Coruna Rafazel Economia. Planeta, Barcelona. 1980, pag 202-203.
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LEY PARA LA CONSERVACION Y PROTECCION DE LOS MAMIFEROS
MARINOS,

Li Departamento de Comercio de los Estados Unidos de Amernica Pablico una Ley para
la Proteccion de los Mamiferos Marinos, con el objeto de que las disposiciones reglamentatias
Joocaracter administraivo sean cumplidas por cualquier pals que se proponga expoital atin a
Jiches pars Esta fev incluve particularmente la proteccion del delfin debido & que anualinente
mueren imiles de esios mamiferos en las redes de los buques cerqueros atuneios, pugsto que se

consideran como un medio de detencidn de los bancos de atin

Lz lev fue expedida por el H Congreso de Estados Unidos, el 21 de octubre de 1972, 3
las disposiciones administrativas entraron en vigor a partir del 1 de juaio de 1977, en donde se
vspectfica "Los mamiferos marinos son recursos de gran significacién internacional, por su
vsfelica. Tecreacion € intergs econdmico; a partir de la resolucion del H Congrese, los
mamferos son protegidos, evitando su extincion. a través de politicas adminstrativas que se

aplican asecurando su bienestar y estabilidad dentro de su habitat, "*°

La finalidad es prevenir 2 las naciones con flotas cerqueras gue pescan atun aleta
anurilla sobre la posiblidad de embargo a las importaciones de atun, por contravenir las leyes

cstadounidenses para la reduccion de la mortalidad accidental de delfines en el Este del

Pacifico Tiopical

En dicha iev se determina especificamente un capiwulo derominado DEFINICIONES

cn el cual se encueniran claramente sefialados los términos en que se debe de interpretar su

contemdo

“Mamifero marino es cualquier animal mamifero que esta adaptado morfologicamente
af ambiente marire"™ Astmismo, existe una Secretaria de Administracion Nacional Qceanica

v Atmostiiica. v una Secretaria del Interior que actta respaldada por la Comision Mamifera

I L4 Leydela Consersacion de los Mamifergs Marings. Pérrafo 6 del Subcapitlo 1. Generahdades. 21 de

cotubre de 1972
lordent parrafo 5 del Capitulo de Definiciones

'

U
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Capitulo I1L

Manma coa los mejores cientificos, proporcionandoles a estos para sus investigaciones contar

con delfines. lo que permite encaminarlos a un mayor desarrotio natural

Dentro de las disposiciones reglamentarias de la ley se menciona lo siguiente. De
conformidad con las reglamentaciones, ningun atun aleta amarilla podrd ser importado en los
I U A con posterioridad al 30 de mayo de 1977, a menos que vaya acompaifiado de un previo
cerlificado de origen, con las instrucciones y requerimientos de informacion necesarios para la
entrada de exportadores de atin en los E.U.A | para que el Departamento correspondiente lo
auterice Para las naciones cuyas embarcaciones que operan en la pesqueria del atun aleta

amarilla. mediante cerqueros en el Océano Pacifico Oriental Tropical.

Cualquier nacién que tenga fuertes exporiaciones atuneras a E U A, debe presentar

documentos que comprueben que ha cumplido con los siguientes requisitos:

I La nacion debe adoptar un programa de regulacion para la muerte incidental de
mantiferos marinos durante la pesca del atun aleta amarilla, comparable con el

de EUL

II La tasa de muertes incidentales de mamiferos marinos en la pesca del atin, debe
ser comparable con la tasa establecida por la flota estadounidense en el

reglamento de 1988.

El reglamento establece que cualguier nacion intermediaria que desee exportar atun
aleta amarilla y otros productos atunercs a E.U., deberd comprobar que estos productos no

prosienen de naciones que tengan prohibida la exportacion del atin a los E U

Ademas, las naciones con flota atunera compuesta por buques cerqueros con capacidad
de acarreo supenor a las 400 toneladas, deben contar con cartas que certifiquen que el buque
reaiiza sus operaciones bajo este reglamento ya que observadores de la Comusién

Imeramencana de Atin Tropical v de otros programas en que los E U, participen efectuaran
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tactitoreos Lao implementacion de las medidas establecidas en este reglamento deberd

eieCluanse para el principro de ta temporada de pesca de 1990

[La tasa de mortalidad de mamiferos marmos para la flota de naciones productoras no
debe superar el doble de lo establecido para la flota norteamericana para el periodo de finales
Jo 1Yy ademas. no exceder 1.25 veces Ia tasa mmpuesta a la flota norteamericana para el

msmie peniedo de 1990 4 anos subsecuentes

Asinusmo. dicha ley establece una politica comercial del euquetado Dolphin Safe -libre

d. deliin- en las latas de atfin procedentes de México

El embargo de 1990, no es la primera sancion comercial que E U, establece a nuestro
pars va que en 1980, se realizo otro a consecuencia de la aplicacion de Ia Ley Magnuson paia
el manejo de los recursos pesqueros, la cual no reconocia la Soberania de los paises costeros
»0Dre sus tecursos atuneros. Por lo que se deduce que dicho embargo fue en represalia porque
Mexica mpidio la pesca de la flota estadounidense dentro de las 200 millas de la Zona
Leconemica Exclusiva Nacional (ZEE). E1 embargo tuvo un periodo de duracién de 6 afios y en
98¢, se levanta permitiendo la comercializacion del producto En ja sigutente pagina se puede

ubsenvar los embaruos comercrales que ha realizado E U, a diferentes naciones
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ESTADO DE EMBARGOS SOBRE ATUN YV PRODUCTOS DE ATUN.

PATS

ESPANA

PLRU

CANADA

PERU

COSTA RICA

SENEGAL

CONGO

MEXICO

A PARTIR DE
13 de septiembre
de 1975

1 de cnero de

1978

31 de agosto de
1979

22 de febrero de

1980

1 dc febrero de
1980

1 de febrero de
1980
20 de febrero de

1930

14 de julio de
1980

ESTATUTO

Convenciones de atan
de 1930

Lev de Proteccidn de
Mamiferos Marimos de

1972

Ley de Mancjo v
Conservacion de Pesca
1976,

Ley dc Proteccion de
Mamiferos Marnnos de
1972

Ley de Mango ¥
Conscrvacion de Pesca

1976

PRODUCTOS
EMBARGADOS

Atan Albacore y

productos de este

Todos Atin albacorc

productos de cste

Todas las especles dc

atlin y preductes

< 7

Atlin Albacore 3

productos de este

Todas las especics de

atun y productos.

FUENTE Servicio Nacional de Pesca Marima Division de Manejo de Pesca Region

Surgocudental 1 de agosto 1980
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CAUSAS DEL EMBARGO.

Para los esportaderes de atim el embargo se lleva a efecte ¢n fa etapa de mavor
cecmiente, va que las exportaciones en valor en 1983 ascendieron a 25 mullones de dolaics,
conizdad gue un ano después fue de 37 millones de dolares v 2 anos mas tarde de 81 millones
Joodoiares Para 19890 el producto mexicano emvuclve el 12 por ciento del mercado
eviadoamdense 1 se pronesucaba una tendencia ascendente al 20 por ciente En ese peliodo la

Ty mexicana era la mas grande de la region. se contaba con 57 grandes embarcaciones para la

cantury det tumdo

Cuando Mexico supera los niveles de produccion del mercado estadounidense y
replescnla una seria competencia se obstruye el crecimmento comercial del producto bajo el

1
S

aictamen mortandad de delfines

Dentro de este contexto el juez de Distrito de Primera Instancia de la Corte Federal de
Calforma con sede en la ciudad de San Francisco, E U A . Thelton E. Henderson, decide el
t do octubre de 1990, imponer embargo comercial a Jas exportaciones de atan aleta

amarilla capturado en el Océano Pacifice Tropical por embarcaciones mexicanas

[Yicho embargo es el resultado de una peticion que formula un grupo ambientalista
encaberzado por el Instituto Isla de la Tierra (EII). el cual es apovado por la Senadora
Demiocrata Barbara Boxer Asimismo se anexo la version el atiin mexicano es toxico, el
persanl de Ins embarcaciones atuneras se emplea en el narcetrifico v se proyecta
sacrificar delfines Los otros grupos ambientalistas que apoyaron eb embargo son el Fondo
Nacional para la Vida Silvestre (NWF), Greenpeace. el Centro para la Conservacién

Marima (CMC). el Fondo para Ia Defensa Ambiental (EF} v la Seciedad Humana (TIS)

F1 tunido se vuelve disponible porque forma cardumenes. el desconocimiento sobre Ia
ietaccion atun-delfin v sus consccuencias en la mortahidad incdental de delfines han
cemsertide a la ndustria atunera en una actividad muy  vulnerable ante las presiones

wternacionales de los grupos protectores de la fauna siivestre Asi el interés para el estudio de

EET



Capiteelo I

fa mteraccion atun-delfin, no es bioldgice sino también estratégico para la defensa de la

mdustria nacional del atin

A continuacion describiré a grosso modo las técmcas que se han empleado en la captura
del tunido, aplicando el debido énfasis en Ia técnica de red de cerco, se argumento que en la red

de cerco se atrapa a los delfines provocando de este mode su muerte

Las primeras capturas de tinidos, se efectuaron por griegos v romanos, se lograban por
medic de redes maviles, arpones v redes fijas o almadrabas. Existen cinco técnicas principales

para capturar el tinido en cantidades comerciales. almadraba, curriacdn de superficie, pesca

con vara, patangre v red de cerco.

ALMADRABA.

Consiste en trampas formadas por redes transversales que interceptan el paso de los
awmes Lsta técnica se emplea en estrechos, zonas costeras, puntas y cabos de islas, las redes
deben colocarse en zonas de poca profundidad previamente identificadas por los pescadores.
[ as especies que se capturaban con almadrabas se conocen como aleta azul (thunnus thynnus),

bomtos. sterras y melvas Esia técnica desaparecio por la contaminacion v el trafico marino
ARRASTRE DE CURRIACAN DE SUPERFICIE

Se basa fundamentalmente en localizar cardimenes para enseguida pasar sobre ellos y
capturarlos con anzuelos La tripulacion del buque busca en el horizonte sefiales que indiquen
la presencia del tinido: aves. delfines o tinidos hambrientos que brincan sobre el agua Al

descubrirlos, pasan sobre ellos esperando gue muerdan el sefivelo de los anzuelos, que se

arrastran en la superficie en niimere variable.
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PESCA CON VARA

Se¢ emplean cafias de bambu o fibra de vidro v anzuelos similares a los empleados en la
nosca deporina: la importancia reside en tratar de "fijar” a los cardimenes para captutarlos De

<13 manera se concentra a los atunes cebandolos con camada viva
PESCA CON PALANGRE

La tcenica consiste en el empieo de umdades iHamadas “canastas" que pueden
ensamblarse hasta formar lineas de anzuelo de 200 km La linea madre esta suspendida por
bovas que llevan 3 o 4 lineas secundarias, con anzuelos en los extremos que se sidan a
protundidades de 50 a 200 metros Las especies capturadas varian en porcentaje segin la zona,
iemporada v profundidad, asi como el tamafio del anzuelo v el tipo de carnada Una
caracterstica de los atunes capturados con palangre es que se trata siempre de ejemplares

adulos

PESCA CON RED DE CERCO

l.a captura con red de cerco, actualmenie es la mas aplicada para el apresamiento del
wnide A pesar de haber sido introducida hace menos de 30 afios, es objeto de constantes
modhificaciones tecnolégicas v de procedimientos de pesca que han permitido una importante
reduccion en et mvel de delfines muertos por este concepto  La pesca con red de cerco se
reaula por fa Norma Oficial Mexicana 001-PESC-1993. la cual “regula el aprovechamiento de
lo= tunides con embarcaciones de cerco en las aguas de jurisdiccion federal de los Estados
Umidos Mexicanos del Océano Pacifico y con embarcaciones de cerco de bandera mexicana en
asuas internacionales ¥ zonas econdmicas exclusivas de otros paises que se encuentren en el
Oceano Pacifico Oriental™® La red de cerco se emplea en casi tode el mundo con diferentes
modalidades en el Pacifico, Atlantico y Mediterrdneo con ayuda aérea (acroplanos o

nehicopteros). en algunos casos con la colaboracion de un barco varero que "fija" el cardumen

nuentias se tiende el cerco
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La tecmca se desplego para apresar peces que se desarrollan normalmente o con
frecuencia en la superficie del mar, dounde, en una ctapa de su vida forma cardimenes
compactos como son las especies de la sardina, anchoveta y el mismo atun Et apresamiento
del atun con red de cerco se popularizo a partir del desarrollo de la pasteca hidraulica (power

bicek) en 1960. cuando la misma flota estadounidense cambio sus técnicas de pesca de cafia y

¢l anzuelo a la red de cerco.

Se emplea una red de 900 a 1 200 metros de largo y de 90 a 100 metros de ancho
{profundidad), la red se compone de diferentes secciones y cada una de ellas deserﬁpeﬁa una
tuncion especifica Se requiere de un helicdptero, el que identifica fos bancos de atun, se
informa a la embarcacion para su lenta aproximacién y extender la red en la zona localizada,
verificando si existe la presencia de algun delfin, "se cuenta con un "equipo especial” de
hiberacién 3 salvamento, en ayuda del mamifero incidentalmente atrapado”®. Cuando queda
verificada la ausencia del mamifero se procede a cerrar el cerco, concluyendo de este modo Ja
mamobra Cuando se presenta fa pesca incidental del delfin, este permanece pasivo,

permitiendo realizar una accesible liberacion.

Tsta técnica de pesca es la mas eficiente y los barcos de cerco tienen el rango mas
amphio en sus dimensiones, pues varian desde los mds pequedios de 40 o 50 toneladas, hasta los

vrandes atuneros modernos de 1 500 toneladas.

Se ha comprobado cientificamente que el delfin tornillo, el delfin manchado costero y
de alta mar se hacen acompaiiar de atunes de menos de 100 individuos, de ésta manera, no le
uene miedo a las embarcaciones y puede transitar sin temor algune "La distribucion del delfin
es desde Cabo, San Lucas B C, hasta la costa de Pera"? Segin, Clara Jusidman, Subsecretaria
para Asuntos Internacionales de la Secretaria de Pesca, afirma: "en sélo 4 afios la flota
mexicana atunera ha disminuido la tasa de mortalidad de los delfines en un 65 por ciento" *

Por lo que se aprecia Ia preocupacion de México por la preservacion del mamifero marino

" SENPARNAP Anuario Estadistico de Pesca 1997, Ediciones Especializadas Mexicanas S A de €V México.

who 1998, p 165
- SIIAMARNAP Direccion General de Regiones Pesqueras. Estudio de las Pesquerias de Atin, Especies Afines

+ Asociados, pag 33-34, 1994
forden: pag 28 31
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A raiz del reglamento norteamericano para la Conservacion y Proteccidn de los
Mamiferos Marinos v conscientes del grave problema que representa el fendémeno atin-delfin,

o ndusiria pesquera mexicana atunera, por ‘voluntad propia ha tomado los Acucrdos

siutentes

» Ningun barco cerquerc llevard a cabo, & partir det proximo dia 1° de julic de 1989,

lances nocturnoes. es decir, no se realizaran lances 30 minutos después de la puesta

de sol.

» La compra de 2 lanchas especiales. que seran sorteadas entre las embarcaciones que
imtegran la flota atunera nacional con fines experimentales, v en caso de ser exitosc

sit uso, se incorporaran a todas las embarcaciones de la flota,

s Se proporcionara a la Comision Interamericana de Attn Tropical, fa informacion

sobre capturas de cada uno de los barcos

Se espera que a partir del cumplimiento de lo anterior, se podra hacer frente a diche
reulamento v al mismo tiempo resolver asi el onerose problema que para la industria alunera

significa la muerte incidental del delfin.

FUENTE:

“ Andor Narcia Muoclas Noticias., 29 de octubre de 1990, Nolcuero Televisa S A
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PESCA CON VARA

G-



Capitulo T,

TENTTY N ¥OSEd
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Capitulo IIL

SITUACION ECONOMICA DE ESTADOS UNIDOS DE
AMERICA EN 1990

Para tener una vision mas amplia del momente en que se lleva a cabo el Embargo
Comercial a México, debemos proporcionar un panorama a grosso modo de la situacion
ccondmica de E.U A, dicho embargo podria ser consecuencia de la situacién mencionada y no
solo realizarse por argumentos ecoldgicos puramente, sino por una estrategia economico-

politica del pais embargante.

Los primeros seis meses de 1990 en E.U A, se observa un incremento considerable en
el desempleo, un retroceso en el nivel de consumo de cada habitante, simultdneamente se
presenta una espiral inflacionaria que llevaria a un estancamiento. Se incluyen nuevos

impuestos y recortes a distintos programas militares

E] gobierno estadounidense se encuentra en una coyuntura politica y econdmica
particularmente delicada el mayor problema politico interno para George Bush, es el
cnfrentamtento que sostienen el Poder Ejecutivo y el Poder Legislativo estadounidense en
materia financiera y que se trata de resolver con la aprobacion por parte del H Congreso
Estadounidense acerca del Presupuesto Federal Dicha solucion es parcial e insuficiente en

materia economica, ante la necesidad de reducir el déficit fiscal de 220 mil millones de délares.

De hecho en lo interno y externo hay problemas: el déficit fiscal, el incremento
considerable en el desempleo, se encuentran en operacion los recories automaticos impuestos
por la Ley Gramm-Rudman, en donde sélo guedarian exentos los empleos "esenciales" para
la Seguridad Macional, una parte de los puestos médicos y los servicios postales que son
autofinanciables. existen las presiones inflacionarias de los nuevos impuestos en la gaselina,
uas domestico y el alcohol; en 1o externo estan presentes el alza en los precios internacionales
del Petrdleo, los déficits comerciales con respecto a Japdn, y la caida de la productividad en

telacién con otras Naciones Industrializadas
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Asmmismo. hay un intento por reducir las deudas gubernamentales con la movilizacion
militar que Washington estaba realizando en Arabia Saudita y el Golfo Pérsico, lo que genera
fenomenos de descontento politico que tienden a acentuarse considerablemente, el gobierno

Considero a los militares desplegados a dichos lugares como trabajadores de emergencia
ot g j g

SITUACION ECONOMICA DE MEXICO EN EL MOMENTO QUE SE
SUSCITA EL EMBARGO 1990,

Por otra parte, la recesion que enfrenta E U A reduce el valor de las exportaciones no
petroleras mexicanas, afectando la diversificacion comercial y complicando las negociaciones
del Acuerdo de Libre Comercio, “se considera que por cada punto que retrocede la economia
estadounidense. las exportaciones no petroleras bajan aproximadamente 2 4 por ciento”' E1
Fjecutivo Mexicano en este momento (1990), muestra un proyecto con una clara definicion
cconomica v una ambigiedad politica, v la modernizacidn en el Modelo de Desarrollo

{prisatizacion, desregulacidn, integracidén con EUAL).

El proceso politico tiene otra logica, mientras la Reforma Econdmica ha sido
fueriemente inducida por el Estado y toda la mtensidad det Poder Ejecutivo, la Reforma
Polica v la Ampliacién Democritica se encuentran inméviles, no hay cambio, no existiendo

ass un escenario politico previsible.

En cuanto al rubro pesquero, México ocupaba en 1990 el segundo lugar a nivel mundial
en la captura del atiin, con 66 barcos atuneros activos y el primer sitio por nivel tecnolégico, su
eficiencia fue 24 por ciento superior en comparacion con las flotas de otras Naciones Los
mavores volimenes logrados de produccién pesquera son relacionados con el Derecho
[nternacional del Mar, que dio la generalizacion del régimen de la Zona Econdmica Exclusiva,
v para nuestra Nacion fue de gran significado, al otorgar una ampliacion de la disponibilidad de

FCCUTS0S pesGueros para su aprovechamiento por parte de las embarcaciones nacionales

* Heath Constable, Jonathan Macroe Asesoria Econémrica, El Fininciero, México. cciubre 1990, pg 8
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E! 17 de octubre de 1990, se da la firma del Convenio de Concertacién que firmaron la
Secretarta de Pesca y la Confederacidén Naclonal Campesina, que tiene como objetivo general
promover la participacion de los gjidos y comunidades en las actividades pesqueras en sus
modahdades de captura y cultivo; apoyar el proceso de consolidacion econdmica y organizativa
de los ejidos, comunidades y de sus organizaciones superiores para que participen activamente
en materia pesquera, para dar un mayor empuje a dicho sector, simultaneamente se analizo con
autoridades financieras la posibilidad de aprovechar los swaps (cambio de deuda por inversion)
para dinamizar el ingreso de inversion foranea en el cultivo de especies, pero, no la captura,

anteriormente se reservaban para el sector social cooperativo.

Por otra parte, la ultima comunicacién del Departamento de Comercio de EUA,, se
recibio el 7 de septiembre de 1990, en donde se indica que México podra continuar exportando
ain hasta el dia 31 de diciembre de 1990 y para 1991, se analizaria si se permite la

continuacion de importacion de dicho producto pesquero

Se tiene como antecedente que E U A., no importaba atin procedente de Meéxico seis
meses anteriores al pronunciamiento oficial del Embargo, debido al boicot de las empacadoras

estadountdenses.

La exportacion de Meéxico hacia E U.A,, fue de 11 000 toneladas de atin en 1989, y en
1990, la importacién se redujo considerablemente a 639 toneladas l.a amenaza constanie de
Embargo Oficial para las exportaciones de atin hacia las Naciones del Pacifico Oriental se
concentro en contra de México, se sostuvo que el porcentaje de mortandad del delfin tornillo en
aguas mexicanas rebasaba los indices marcados por la Legislacion estadounidense (no exceder
el 125 veces la registrada por su flota en 1991 y afios siguientes) El total de mortalidad
regisirada por Ia flota, es de no mas del 15 por ciento de delfin tornille y no mas del 2 por

ciente del delfin manchado costero *

FUENTE:

= Embargo de Anin HTTP /fAwavw semammap gob.mx Embargo. 2kum
e 12/03/98 pag. 1.
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Resultado de lo antes descrito, surge la inquietnd de buscar ofros caminog para la
cxyportacion del atun, de hecho en una de las enfrevistas realizadas a personas directamente
involucradas con la produccidn y comercializacion del atun, se refieren, al punto de que no
cviste una gran exportacién debido al Embargo Atunerc y como no se contaba con proyectos
para realizar exportaciones a otros paises, Unicamente se exporta a Italia en poca cantidad, por
tanto. s¢ realizara un estudio de otros paises europeos obteniendo informacidén sobre las
posibitidades de importacion, reuniendo datos en cuanto a gustos alimenticios, requisitos tanto
de calidad, envasado, posibles compradores, etc necesarios para abrir accesc a dichos
mercados, lo que da cuerpo al capitule IV, en donde se describe una breve estrategia para
comerciahzar el atin, reuniendo los datos mencionados en los dos capitulos anterior v los
requisitos necesarios que brindan una pauta para impulsar la exportacion del producto
mexicano. quedando tal vez algunos puntos que reunir llegado el momento de la exportacion

real al levantarse de manera total v tangible el embargo a las exportaciones de atin
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DEMANDA DE ATUN EN REINO UNIDO DE GRAN BRETANA
(INIPORTADORES DE ALIMENTOS DEL REINO UNIDO)

Umon Europea (EU), denominacién empleada para nombrar a la Comumidad Europea,
sus miembros originales son 12 Estados Bélgica, Dinamarca, Francia, Alemania, Grecia,
.uxemburga. Italia, Reino Unido de Gran Bretafia, Los Paises Bajos, Espafa y Portugal El 1°
de enero de 1993, se adhieren tres Estados Suecia, Austria y Finlandia, convirtiéndose en
nembros de la Asociacion de Libre Comercio Europeo (EFTA), incluyendo a los nuevos
miembros {a dimensidad del mercade consumidor crece a 370 millones, algunos de elios
mostraran preferencia por productos del mar, pauta que necesitamos para no sdlo comercializar

nuestro producto al mercado estadounidense.

En la comercializacién del producto atunero, es necesario realizar un estudio de los
mercados (Reino Unido de Gran Bretaiia, Paises Bajos y Alemania), en lo que se pretende
importarlo. el primer aspecto es conocer las preferencias de los consumidores de productos
pesqueros {demanda), enr segundo, las Normas de Calidad que exige el mercado europeo para
ta introduccion del producto, cubriendo los requisitos que sean necesarios al realizar la
transaccion  Se citarén algunos de los posibles compradores del azlimento por lo cual, es

ndispensable tener conocimiente del Arancel Aduanero Europeo.

El modelo de consumo de pescado enlatado {en conserva o preparado), en ¢l Reino
LUmdo permanecio en un crecimiento constante en la década de 1980, no obstante, el consumo
s¢ ha incrememtado en los ultimos afies, uno de los factores que han contribuido a este

desarrollo. es la caida de la venta de pescado fresco

E! mercado de atitn enlatado aumento un 17 por ciento en volumen entre 1989 y 1993,
para Hegar a 83 700 toneladas en peso y 283 mul libras en términos financieros. Afio tras afio,
¢recio el mercado de pescado enlatado en 5.2 por ciento, el total de las ventas represento un

poco menos del 20 por clento
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El consuma de pescado se acoge como un apoyo a Ll;’l estilo de vida saludable y se valaa
economicamente como una alternativa al consumo de carne roja; una de las caracteristicas mas
comunes de todos los pescados enlatados es que pueden ser ingeridos frios directamente al
destapar la lata. Los productos pesqueros enlatados que tienen mayor demanda se encuentran
adicionados con vegetales, pescados en conserva en diferentes salsas y ensaladas El salmén
encabeza el mercado pesquero con arriba de un 40 por ciento de ventas, mientras el atin tiene
un 38 por ciento, sin embargo, el precio del salmén tuvo un decremento causado por la

abundancia de su oferta.

En el rubro del atin, la presentacidén en trozos es la que domina el mercado, su
tendencia es manejada por los precios, la distribucion de sus variedades o calidades, las de
precio mas elevado se han reducido mientras las menos elevadas o caras tienen mayor
aceptacion Una de las areas en el mercado del atin, en la cual, se dispone de rapidas

eanancias, es €l sector en donde se despliega en sus diferentes variedades, como son.

¢ atdn en mayonesa,
e atlinensalsay

& atun en ensalada

E1 comercio del atiin se ha desarrollado desde cero hasta casi 95 mil libras en 5 afios,
clevandose cerca del 45 por ciento en 1993 y se estima un crecimiento para 2000 toneladas en
un 32 por ciento para afios subsecuentes. Otro de los nueves productos pesqueros incluye el

lanzamuento al mercado de la calidad premium light y el atin light en aceite de oliva y aceite de

girasol

E1 mercadeo de sardinas, cabaila, arengue y pescado ahumado han mostrado una
dechinacion de volumen entre 1989 y 1993, probablemente como resultado de una saturacion de
oferta de salmén. La causa de tal declinacion es la combinacién de la preferencia del
consumidor por salmén y atin, asi como por las restricciones en la cuota de oferta de pescado

para Namibia y en general problemas de comercio con Chile y Perli, Se puede decir, que arriba
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del 95 por ciento de las ventas de pescado enlatado en el mercado interno del Reino Unido

provienen de imporiaciones

En e! Remo Unido existe solo una compafiia que se ocupa del enlatado de productos
pesqueros, Fish Canmers of Scotland y lo que enfata principalmente es caballa, ofrece el
producto como marca propia y otro etiquetado con un alto rendimiento en produccion para su
exportacion. Asimismo, se encuentran pequefios distributdores manufactureros de productos de

puscado enlatado, son: Lovering's, Gerber Foods y Oceancrest Food entre otros

En 1993, se presento un proyecto para el incremento en el precio del salmén rojo de un
40 por ciento, lo que para los consumidores britanicos no puede ser resistido, este aumento de
precio da como consecuencia que los compradores dirijan su atencidn hacia las especies

comerciales mas econdmicas pero igualmente substanciosas, como son- el atin y el salmon

rosado

Simultaneamente, se planea el aumento de atin en hojuela en el mercado britanico, para
sansfacer la demanda a un muy bajo precio pero con fa misma calidad que el atun en otras
presentaciones y se pronostica que los precios del atin tengan una tendencia a la alza, pere en
un menor grado que el precio del salmén rojo, la razon de lo anterior, es que en Tailandia (pais
proveedor pesquero) se estan agotando los recursos del mar, y en coexistencia esta la tendencia
en la mdustria del attin en el cterre de la cooperacion entre los pescadores y los procesadores a

fin de que se lleve a cabo un recorte en sus precios.

El mercado de pescadoe enlfatado britdnico continuard beneficiandose, favorece por una
parte la salud humana y econémicamente se encuentra disponible a buen precio, lo que

aumenta la demanda y las ganancias serdn muy redituables
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Importadores de Alimentos del Reino Unido

A.I'M Foods.

Gaoze H.S 2-B Napboom Av.
L.ondon §W4 9J8

Inglaterra.

Contacto Personal: Nick Cookson
Tel (41) 181-673 88 44

Fax (44) 181-675 90 14

Importa Alimentos Congelados y

Alimentos Preparados

Astir Services LTD,

G. Comeragh Road

Inglaterra.

C P . VK Sharma

Tel (44) 181-381 36 37

enlatados ¥

Importa-  Productos

pescado

C.J. Newnes & Partners,
73 Billingsgate Market
GB London E14 5TQ
Inglaterra

C P . Simon Newnes

Tel- (44) 171 5150793
Fax (44) 171 538 46 14

Agroword UK. LTD.

4, Hampden Court, Hampden Rood
GB, London N.120 2HN

Inglaterra

C P : Jeffery K. Jantuah.

Tel (44) 181-883 57 53

Fax; (44) 181-883 57 53

Imporia. Frutas, Vegetales y Pescado.

Bennett Fish Products.
Preston, Lancashire.
Inglaterra.

C.P.. THOS Bennett.
Tel: (44) 1772-57 418

Importa Pescade y Dulces.

Brake Bros. Foodservice. LTD.
Enterprice House

GB. Ashford TN23 1EU.
Inglaterra.

CP.: P Pilgrim

Tel (44} 12 33-648 221

Fax' (44) 12 33-648 335

Importa: Alimentos Congelados y Pescado
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DEMANDA DE PRODUCTOS PESQUEROS EN LOS PAISES BAJOS
(INMPORTADORES DE ALIMENTOS EN LOS PAISES BAJOS)

E1 papel de los Paises Bajos en la economia global supera la expectacion que se tiene
cuando es considerade por su extension, es relativamente un pais rico, con gran orientacion
nacia ¢! sector de servicios, el cual abarca dos terceras partes del Producto Nacional Bruto, le
sizue o scctor industrial (23 por ciento), la construccion (6 por ciento) y ¢l sector de la

agnicultura y pesca (3 por clento)

Es necesario poseer una vision de la situacién geografica de los Paises Bajos y conocer
aleunos puntos importantes, tanto de su econcmia e infraestructura en comunicacion, el
distinguir su infraestructura es mprescindible, ya que es un vinculo para la importacion de

nuestro producto apovando a prever de que manera se realizara la transaccion comercial

Por su localizacidn geografica y la falta de recursos naturales (con excepcion de gas
natural) es un pais con un comercio abierto desempefiando una relacion circundante a los
Pases de la Union Europea, se le considera una puerta de entrada, estimulando el comercio
curopeo. ¢l transporie y lo relative a servicios; un 65 por ciento de las importaciones provienen
de la Union Europea, mieniras mas de fres cuartas partes de las exportaciones a los paises de la

Union Europea Alemania es uno de sus principales socios comerciales®

En lo concerniente a infraestructura portuaria se cuenta con varios puertos, el de mayor
imponiancia es el Rotterdam, uno de los mas grandes en lo que se refiere a Puertos
( ontenedores en el mundo, como va se ha dicho lo mas significativo es su localizacion en
relacion al mercado europeo, conformando una excelente conexion con dicho mercado por via
terrestre maritima y ferroviaria, estos atributos lo hacen el centro de distribucion comercial En
Amsterdam se localiza el mas sofisticado aeropuerto internacional Schiphol, ofrece la
distribucion de servicios libre en puerto, es el unico deposito comercial, su facilidad es la

dispunibilidad en el intercambio de mercancias sin tener que pagar Enormes Impuestos

* Banco de Comercio Extenor  S.N. Fishery Products A sunvey of NetherLands and other mayor marlkts in
the Enrope.. Center from Prosmotion of Imports from Developing Countries. The Netherlands Febrero 1996, pag
L5
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adicionales, es como si estuviera almacenado o manejado enun depdsito comereral aduanal, los
productos pueden ser importados a los Paises Bajos o re-exportados a otros paises,

En lo que se refiere a la demanda de productos pesqueros la Union Europea los define
como todo amimal marino o de agua dulce, o parte de ellos, incluyendo sus huevecillos,
excluye mamiferos acuaticos, ranas o sapos y animales protegidos por Actas o Leyes Europeas,
asimismo preductos de acuicultura, los cuales son productos pesqueros nacides y criados en

condiciones controladas hasta colocarse en el mercado como mercancias.

En cuanto al volumen de productos de pescado procesado y comercializado son
especies de agua fria provenientes del este del Atlantico, llamado Mar del Norte, las especies
procesadas son' pez plano, platija y lenguado, las especies peldgicas como caballa, cultivo y
nrocesado del mejillén europeo azul y el caracol de mar son especialidades europeas, Los
productos provenientes del extranjero tendran una introduccion en el mercado como

complementacion de las especies locales, en donde nuestro atun se adicionara

La perspectiva principal en el mercado para la importacién de nuevas especies

pesqueras como complemento son:

+ Atun (aleta amarilla, albacore, bonito y skipjack),
+ Sardina,

+ DBacalao,

+ Merluza,

+ Cangrejo,

4+ Camaron,

+ Pescado (seco, salado y ahumado)

Se calcula el consumo doméstico de productos pesqueros no enlatados en 13 Kg. per
capita, alrededor de 200,000 toneladas, no obstante el consumo por persona ha aumentado 1
kilo a partir de 1987 (Tabla 1), es muy bajo en comparacion con el consumo de carne roja y
pollo, que han mostrado un incremento de 42 kg por afio. Se consume un poco mas del

producto pesquero debido simultaneamente al incremento de los precios del pollo y la carne
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1092 v ¢l decremento del precio del pescado, lo que da una tendencia al consumo. Los productos
pesqueros de mayor consumo son lenguado, mejilldn, caballa, arenque y camaron, ef mercado

es muy conservador, solo las especies exdticas que se adquieren son los camarones tropicales y

el langostin
Tabla 17
MODELO DE CONSUMO PORCENTAJE
{'na vez a la semana 29
Una vez al mes 27
Menos de una vez al mes 28
Nunca 16
TOTAL 100

Sc puede apreciar la frecuencia de consume de productos pesqueros, en donde e] 84 por
ciento de la poblacion consume el producto, casi el 30 por ciento se alimenta de ellos una vez
al mes y un numero similar tiene una frecuencia de una vez al mes, motivo suficiente para

tntroducir nuestro preducto al comercio

La dimension del emporio de productos pesqueros es mas amplio que el de Austria,
Belaica y Grecia, pero es mucho mas pequefio comparado con Francia, Italia y Espafia, sin
embargo la actuacion de fos Paises Bajos en la comercializacion del producto muy relevante

debido a ta participacion en el transito de comercio y la re-exportacion a la Umédn Europea

A continuacion se describe el desarrollo del mercado y la tendencia que siguen los

diferentes rubros pesqueros’
Productos Frescos

La mmportancia de productos pesquercs frescos o vivos provenientes de paises

desarrollados por via aérea es muy limitado, las especies aceptadas son las sigwmentes: robalo,
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anguila v langosta La anguila se importa para su procesamiento v lag otras egpecies para el

mercado restaurantero europeo
Productos Congelados

El grupo de productos congelados es el mas importante para los exportadores hacia el
mercado doméstico aleman, se demuestra un gran interés en el pescado entero y en filetes en
venta al por mayor. Estos productos se venden exclusivamente en supermercados, en un surtido
estrecho de especies nacionales y una de las principales marcas de consumo es Iglo (Uniliver)

que es la mas fuerte.

Producto Enlatado

La demanda de atin es muy significativo para los importadores del producto Después
de ia carne de pescado y camarones el atin es el producto mas refevante dentro del comercio
pesquero La demanda del tinido enlatado en el mercado es de gran extension por el papel de

los importadores, estos realizan el comercio de re-exportacion.

El mercado de productos pesqueros en los Paises Bajos se divide en los siguientes

seumentos.

Mercado para la categoria industrial y el sector restaurantere.

Se ha notado un incremento en el nimero de restaurantes (de clase media y alta) que
buscan una especie de pescado exédtica y especial, asi como diferentes especies de mariscos.
Las importaciones consisten principalmente de productos congelados, su distribucion es en
bulto o en volumen El mercado de pescado fresco es pequefio pero se incrementa cada vez

mas y son altamente valuadas las especies importadas por via aérea.

Mercado para grupos de minoria éinica.
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Este segmento consta del 7 por ciento del total de la poblacion de los Paises Bajos, su
modelo de consumo es diferente, prefieren cierias especies. como el pulpo y especies
presenientes del Caribe

Mercade abastecedor de bugues mercantes.

La valiosa posicion del puerto de Rotterdam ha permitido el surgimiento de la industria
pusquera. la cual se especializa en abastecer a los buques Las compaiiias proveedoras de
buques tambien dan servicio a otros importantes puertos europeos. como Marsella y Amberes
L.ste seumento se caracteriza por la demanda de diferentes especies, debido principalmente a la

composicion étnica de la tripulacién.
Mercado de re-exportacion,

Sezmento que abarca importantes compaiiias, fas que re-exportan productos pesqueros a
terceros paises Las especies demandadas son camarones y langostin productos en bulto como

awn congelado, pulpo y pescado enlatado

El mercado consumidor en realidad es muy conservador, hay una gran preferencia por
el pescado fresco o congelado de especies conocidas, se considera al pescado como un
comestible relativamente barato, y es muy dificil introducir nuevas especies o productos
terminados. pero no es imposible debido a la diversificacion de los gustos y la competitividad

tanto en cahidad y precio
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Importadores de Alimentos de los Paises Bajos

Dekker Zeevishandel BV,
Pstbus 166
NL.-1970 SD YMUIDEN

Netherlands
Contacio Personal: A R TIELROQOY

Tel (31)2550/63131
Fax (31) 2550/13996

Prins En Zoon B, V,
Postbus 537

NL-1970 AM YMUIDEN
Netherlands

Contacto personal” L. BORST.
Tel. (31} 2550 19025

Fax- (31) 2550 20943

Vishandel Berhuis B. V.,
Postbus 507
NL-1970 AM YMUIDEN

Netherlands
Tel (31)312550-20891

Boas B. V.

Plesmanweg 53, 3088 GB
Rotterdam

Tel (0) 79 3442 600

Fax (0) 793421722

Elka Visserijproducten B. V.
Postbus 78
NL-197¢ AB UIMUNIDEN

Netherlands
Contacto Personal. J. LICHTENDAHL

Tel: (31) 2550 14537

Hooland Foods.

Postbus 145

NL-1970 AC LIMUIDEN
Netherlands.

Contacto personal. G.J. Hoogland.
Tel. (31) 2550 35680

Fax. (31) 2550 35613

Intergroup Trading (I.G.T.)
Rokin 101,1012 KM
Amsterdam A
' S o
Tel (0) 20 627 2027 %?,‘é?
530

Fax: (0) 20 625 3548
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DEMANDA  DE  PRODUCTOS PESQUEROS EN  ALEMANIA
{INPORTADORES DE ALIMENTOS EN ALEMANIA)

Las capturas de la flota alemana fluctuaron entre 150 000 toneladas en 1990 y 186 000
teneladas en 1993 En 1992 el récord maximo fue de 212 000 toneladas La flota pesquera es
de 21 barcos de los cuales seis son empleados como barcos rastreadores de pescado fresco y 15
como barcos de pesca y congelacion Se cuenta con buques cortadores o desmenuzadores de
pescado v pequefias embarcaciones de pesca costera Una parte de las capturas alemanas se
realizan en costas del Reino Unido v Los Paises Bajos Las especies de captura doméstica més
importantes son mejillon, arenque, bacalao, pez rojo y caballa Se deduce que los

consumidores alemanes tienden a alimentarse de productos pesqueros

Alemania es el mas grande mercado en crecimiento, en donde se registra un aumento en
¢l sector del pescado congelado y es el tercero en la Umon Europea en cuanio a consumo de

pescado fresco, “en 1993 se consumteron 453 000 toneladas, reflejado en porcentaje fue:

pescado fresco 60 6 por ciento,
pescado congelado  66.7 por ciento y

pescado enlatado 43 5 por ciento"

Se refleja un mayor crecimiento en el segmento del pescado fresco entre 1989 y 1993,
con un 60 por ciente en volumen de ventas El consumo de productos pesqueros ocupa una
posicion de alrededor de 15 kilogramos por cabeza, arriba de un 20 por ciento desde 1987, en

comparacion al consumo de carne roja gue ha sufrido una caida de un 10 por ciento

E1 nescado congelado en particular continua mejorando en el mercado, debido al factor
de la conveniencla del consumidor Hay grandes expectativas de aumento de productos
pesqueros como consecuencia de un cambio en los habitos alimenticios, el comercio de

especies exolicas v mariscos incrementan el valor del mercado

Foromonitor. 1993,
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El consumo de attin enlatado se elevo un 17 por ctento en volumen entre 1087 y 1007,
con un alcance de 83 700 toneladas, el producto tiene la caracteristica de ser conveniente,

versatil v valuado en dinero es una alternativa en cuanto al consumo de la caine roja.

El mercado del atin ha sido distinguido por la amphliacion en venta de trozos, que
responde a un 51 por ciento de] valor de mercado a expensas del pescado en lonjas, como
resultado de la diferencia de precios El valor de los productos de atiin fue el mas dinamico,
con un incremento de 9.5 millones de libras esterlinas a mediados de 1994, suceso que no se
habia registrado cinco afios atras Otras especies (sardina, bacalao, arenque y caballa), con
excepcion de la langosta y el caviar, son testigos de la declinacién del valor del mercado, a
consecuencia de la popularidad del salmdn y el atin. Los productos de atdn tienen valor
adicional, porque se conocen los requerimientos de conveniencia del consumidor, por la
variedad de gustos (preparado en diferentes salsas, incluyendo vegetales, etc.), se preparan
comidas ligeras (light), ensaladas, botanas, como ingredientes para el arroz y pastas, se

ncluyen en cajas de desayuno rapido, sandwichs y es empaquetado en latas redondas de uso

practico

Se pronostica para el sector del atin enlatado que continuard beneficiandose
percibtendo aspectos favorables para la salud, por lo tanto la demanda se mantendrd en
aumento En orden de conocer la peticion del producto a consecuencia de los precios bajos, el

tamaiio pequefio de latas puede convertirse en el producte mas difundido

Fl crecimiento de las ventas de productos pesqueros es continuo, incluyendo el
ianzamiento de productos en aceites saludables, como el aceite de girasol, aceite de cliva y mas
sofisticados en salsas y ensaladas. Al mismo tiempo, el mercado de atlin enlatado se encuentra

bajo presiones del sector fresco y congelado, el cual ha sido de mayor interés para los

consumidores.

Impertadores de Alimentos de Alemania

Gaedke GmbH, Mex-AlL El Sombrero.
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Wichmannstr, 4
22607 Hamburgo
Alemama

Tel 40789 46 84
bax H0/89 22 81

Fiinasa,
Lehmkoppel 7
22149 Hamburgo
Alemania

Tel 40/732 0004
Fa 40/672 63 46

Allpharm Vertriebs

GMBM

Shuetzenweg 2

Alemania

Contacto personal loerg Becker
Tel (449) {40) 389 5429

Fax (49) (10) 389 2429

Barlu-Seafood

Grosse Elbstrasse 85

D-227667 Hamburgo.

Alemania

Contacto Personal Herr Barluschke.
Tel (49) (40) 389 5429

Fax (49) (40) 3892429

An der Schurzeiter Brueck 13
32062 Aachen

Alemania

Tel- 241/144 91

Fax 241/148 53

Jestis Nervarez.
Achentalstr 10
81671 Muenchen
Alemania.

Tel 89/40 51 78

Arnold Otto Meyer.
Ballindam 1
1D-20085 Hamburgo.
Alemania.
Contacto  Personal. D. Wittwer,
Heitmann

Tel: (49) (40) 30299-0

Fax: (49) (40) 30299-319

Bavaria Medico.
AM Probsthof 15
D-53121 Bonn
Alemania.
Contacto personal Mr. Schmitter.
Tel. (49) (228) 650 945
Fax: (49) (228) 630 393

G
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Instrumentos de Promocion de Productos Pesqueros en la Unidn Europea,

Las actividades de promocion deben ser primero contactadas con  los
importadores/compradores mayoristas y la industria abastecedora, y no directamente con los
detallistas o vendedores al menudeo. Las ferias de comercio y revistas de comercio son los

mstrumentos mas efectivos para la comercializacion de productos pesqueros,

Ferias de Comercio

"VIS"™ Feria especial para productos pesqueros organizada en septiembre. Los visitantes son
principalmente compradores al menudeo de productos de pescado y vendedores son

los abastecedores del mercado.

"HORECAVA™: Feria especial para el abasto industnal. Se celebra en enero anualmente; los
productos pesqueros son pequefios articulos de distintas variedades La feria puede ser
interesante para productos pesqueros empaquetados dirigidos a restaurantes o

abastecedores industriales

"ROKA": Feria destinada a alimentos procesados, ésta se celebra en febrero en algunos afios
l.os productos pesqueros son pequeiios articulos, aunque la feria es muy importante

para productos enlatados y congelados empaquetados para venta al menudeo

Revistas de Comercio

Existen dos revistas alemanas, distribuidas en fa Unidon Europea, las cuales son

exclusivamente para el comercio de la pesca, productos pesqueros y su consumo

Vismagazine: Publicacion Oficial mensual para comerciantes al menudeo.

Visculinair: Publicacién trimestral dirigida sin cargo a los consumidores a través de los

vendedores al menudeo

-83-



Capitulo TV,

NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD Y REGULACIONES (REINO
UNIDO)

E1 comercio en el Reino Unido exige el garantizar la calidad y la higiene de los
productos. asi como, evitar la contaminacion por alguna substancia dafiina y en este aspecto se
deberé de tener cuidado en extremo Un proceso conveniente de inspeccion en la higiene es de
suprema importancia los importadores de productos alimenticios rara vez compraran productos
sin una completa y rigurosa inspeccion de produccion Para efectuar la comercializacitn se

requieren algunos ejemplos de produccion que se envian antes de realizar alguna transaccion,

El Alinisterio de Agricultura, Pesca y Alimentos (MAFF) del Reino Unido es el
organo encargado de las normas de calidad y regulacidén El comercio de pescado enlatado es
veneraimente manejado por importadores especialistas en alimentos y en un menor grado por
agentes intermediarios La mayor caracteristica de la distribucion al por menor, es el
inexphicable crecimiento de las multiples tiendas de abasto, lo que ha llevado a cabo

principalmente a expensas de la independencia de pequefios comercios.

El grupo de supermercados britanicos en donde se podria colocar el atiun enlatado son
Sainbury, Tesco y Safeway, quienes emplean los servicios de enlatadores (especializados), los

gue son responsables de [a calidad del producto

Los exportadores requeriran de su marca propia en la etigueta, esta deberd tener en

letras visibles la sigutente informacion

+ cwdad de origen,

+ peso de la laia,

+ peso neto de la materia solida,

+ peso neto drenado,

¢ descripcion de contenidos,

¢ descripcion de ingredientes adicionales,

+ fecha de elaboracion ¥
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+ fecha de caducidad

Los componentes de la lata deben distinguirse por su buena calidad, de otra manera el
sabor caracteristico del atun puede arruinarse totalmente. Los contenidos deben ser libres de
adinvos e impurezas, la carne del atiin se encontrara libre de huesos y piel, con un aspecto
firme y un buen color En aceite o salmuera, la carne se presentara fresca y libre de vapores,

[.as latas no deben presentar algiin moho o alguna aparente inflacion

Son diversos los tamafios de capacidad de las latas o envases aceptados en el mercado
britdnico. el tamado popular de una lata chica de atin es de 184/215 gramos (conocidos
como medios), existe un mercado limitado para latas de 100/125 gramos (cuartos), la
categoria de tamano de 400 gramos o 1 800 gramos esta cobrando gran importancia, asi como,

la lata plana oval de 215 gramos y de 400/423 gramos (conocida como lata alta)

La oferta de pescado enlatado en el Reino Unido, esta sujeta a la disponibilidad de las
diferentes especies de pescado y a la vasta variedad de licencias, cuotas e impuestos. El
desarrollo del proceso de importacion debe ser realista en su cotizacién de precios, ademds de
proporcionar una apropiada y correcta descripcion del producto, incluyendo detalles del

proceso de enlatado y condictones de higiene

Los 1érminos de pago dependeran de las relaciones comerciales entre los importadores y
los posibles exportadores de la transaccion, en pago bésico contra factura, pero los nuevos

proveedores esperaran el pago después de la riguresa inspeccion.
NORRMAS DE CONTROL DE CALIDAD (UNION EUROPEA)

Las normas de control de calidad se encuentran relacionadas con una serie de
Directivas impuestas ¢ implementadas por un Cuerpo Nacional, la Comisién Europea (EC)
es la encargada de emitir las Directivas; la aplicacion y verificacién del cumplimiento de estas
sc encuentra en las Autoridades Nacionales de los Estados Miembros de la Unién Europea

Las Durectivas 91/492/EU y 91/493/EU, son de especial relevancia en el comercio de ios
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productos pesqueros En cuanto a las normas técnicas (captura del producto} su vigilancia se
hava bajo el Ministerio de Agricultura, Maneje de la Naturaleza y Pesca del Servicio de

Inspeccion a Alimentos del Ministeric Pablico de Salud

Directiva 91/492/EU

D:cra las condiciones de salud de la produccién v manejo en ¢l mercade de productos
pesqueros en general. Impone estrictas recomendaciones para la edificacion, construccion,

equipo, tanques de purificacion y almacenaje de los productos.
Directiva 91/493/EU

Declara las condiciones de salud para la produccion y manejo del mercado pesquero,
sustentandose en el Punto de Control Critico de Analisis al Azar (HACCP) para el
aseguramiento de una calidad aproximada, el sistema se basa en el reconocimiento
microbioldgico al azar en cualquier etapa del manejo y procesamiento del producto pesquero,
tomando como punto de referencia una pequefia racion, sometiéndola a una exhaustiva revision

de laboratorio para permitirle fa entrada a la Union Europea.

Ambas se refieren especificamente a las condiciones higiénicas, el manejo, preparacion,
proceso. empacado, almacenado y transportacion de productos pesquercs. Una de las
caracieristicas clave es que todos los productos pesqueros (frescos, frios, congelados,
enlatados. salados o secos) provenientes de terceros paises deben de cumplir con una
preparacion, proceso o almacenaje debidamente aprobado por las empresas internas, este
requisito es una garantia de calidad de los productos pesqueros para los consumidares, con el

obietivo de obtener un lugar de preferencia en los anaqueles europeos

Fuente de las Directivas Periddico Oficial de la Unién Eurepea NiL268/16

24 de septiembre de 1991
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E!l alcance de la aplicacion de las Directivas ez el hacho de permitir dentro de las
Compafias Exportadoras clertas investigaciones realizadas en la fase de produccién y el
segquimisento de anotacién por una autoridad supervisora, sometiéndose de esta manera a la
compteta Legislacion de la Comision Europea concerniente a los productos pesqueros. Al
encontrarse satisfactoria la informacion requerida la Comision enviara una delegacién de
personas al pais exportador para la verificacidén de lo informado en una de las compaiiias
tomada al azar. Dependiendo de lo verificado la Comisién emitird una aprobacién permanente

o prosvisional con un numero oficial que concedera la realizacion de la exportacion.

Basandose en las anteriores Directivas, la Comision Europea establece condiciones
gspecificas armonizadas de importacidon para los terceros paises, las condiciones son
documentadas para indicar los productos permitidos o prohibidos para exportar a la Unién

Furopea

“PAISES ARMONIZADOS EN 1995”

DIRECTIVA PAIS
91 /492 /EU Marruecos, Perti, Turquia, Corea del Sur.
91 /493 /EU Albania, Argentina, Brasil, Canada, Chile,

Colombia, Taiwan, Marruecos, Nueva
Zelanda, Peri, Filipinas, Singapur,

Turquia, Corea del Sur, y Tailandia.

El periodo de transicién que permite exportar a estos paises hacia la Union Europea fue
un programa que culminé el 1 de julio de 1995, pero se ha extendido 2 afios més la exportacion
de productos pesqueros para paises no pertenecientes a la lista de Paises armonizados, la

tmportacion es permitida bajo las condiciones de la Directiva 93/328, la cual mancja la

¢+ Fuente' Tabla de Mercancias para productos pesqueros. 1995. EU. pag.16
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implementacién de Certificados de Salud, acompafiado de una consignacion previa para la

L nmion Europea

El Certificado de Salud es verificado estrictamente por lo que debe ser llenado completa
v exactamente. consta de una pdgina impresa en una de las lenguas oficiales del pais

importador. asi como el lenguaje oficial del pais de destino.

La imagen sanitaria es una tendencia relevante para la venta de productos pesqueres su
objenvo es una direccidn hacia una alimentacion saludable, son bajos en calorias, altos en
piotemnas vitaminas v minerales, ricos en aceite de pescado, que han sido asociados en efectos

benéficos para la salud humana

Simuitaneamente, hay una percepcion del consumidor por productos frescos, se
consideran mas saludables que el pescado congelado, se percibe superior al congelado en
ierminos de sabor. frescura y valor nutricional, pero existe una desventaja -el pescado fresco
pucde entrar en estado de descomposicién en 10 dias- algunos pescados se venden como
pescado fresco. no obstante, que ya han sido congelados al salir del mar, el pescado ofrecido en
calidad de congelado presenta una alta calidad en congelamiento, resultado de un proceso y
tecnicas de preparacion al utilizar preservativos nutricionales, al paso del tiempo es mejor el

pescado congelado

Uno de los motivos de empuje a la inclinacion saludable en alimentacion, ademas de ia
importancia de un estile de vida safudable, es la poblacion de edad avanzada, a quienes se les
aconseja por indicacliones medicas para reducir el consumo de una dieta rica en grasas y

cambiarlo por un menu en favor del pescado y el pollo

Aétedo de Punto de Control Critico en Andlisis al Azar (HACCP),

Manelade como nstrumento en el control y seguridad alimenticia asi como un

requerimiento legal para aquellas operaciones que caen bajo las regulaciones de seguridad
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alimentaria, su objetivo es producir seguridad y salubridad alimentaria Su procedimiento
requicre fa identificacion de un punto crucial para garantizar la seguridad, produccion higiénica
v el establecimiento e implementacion de métodos de monitoreo, para dado el caso tomar una
accion correctiva. Su importancia abarca desde el material crudo, proceso de produccion hasta

la terminacion del producto. E1 método puede constar de una de las siguientes etapas o una

combinacién de ellas entre si-

+ Microbioldgico (deterioro pesquere)
+ Quimico (quimicos toxicos en el proceso de limpieza),

+ Fisico (vidric o madera).

E1 procedimiento en el empleo del HACCP consta.

I. Especificacion del Proceso de Produccién (recepcién en la fabrica, enfriado, fileteado,

almacenaje, despacho, etc.);
2. Identificacion al Azar (se [leva a cabo en el andamio o tribuna en donde puede suffir un

deterioro o contaminacion),

3. Estimacion al azar (sistema de tanteo para determinar el grado de peligro potencial de

danos -pérdida de calidad-);
4. Identificacion del CCPs (identificacion de aquellos puntos donde es critico, mayor 0 menor

suceso al azar);

5. Establecimiento de un procedimiento de monitoreo y control (enlistando quien hace que,

cuando, y bajo que condiciones, etc.);
6. Monitoreo y Control del CCPs (la desviacion debe guiar a una accion de correccion),

7. Inspeccion/revision del proceso.

Para lograr una exitosa importacion de nuestro producto es necesario hacer frente al

[IACCP, compitiendo con una buena calidad en todos los aspectos de produccion.
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Bebemos no Unicamente de prestar atencién al HACCP, simultaneamente es necesario
conocer la Lev Alimentaria Alemana, considerada mundialmente como extremadamente
nuwosa Lev sobre Productos Alimenticios y Productos de Consumo del 15 de agosto de 1974,
wu obictino es proteger la salud del consumidor e impedir la circulacion de productos
deteniorados. falsificados o designados de forma engafosa, esta Ley ha sido ampliada por

numerosos Decretos, entre ellos cabe citar los que cubren al rubro pesquero’

¢ [decreto sobre cantidades maximas de productos fitosanitarios en alimentos.
+ Decreto sobre el rotulado y etiquetado de productos alimenticios

+ Decretos sobre el pescado.

Conjuntamente existen Normas Generales, Normas de Calidad y Directivas, las cuales
no nenen caracter juridico, no obstante, su aplicacion cuenta en la practica judicial Las Normas
Generales se han publicado en el "Dentsches Lebensmittelbuch" (Libro Alimentaric
Ademan). en el que se encuentran los procedimientos de fabricacidén, propiedades,
caractenisticas de valoracion o demds requisitos para la comercializacion de productos
alimenticios. Las Normas Generales tienen una importancia decisiva al momento de examinar
v valorar los productos, entre otras se han formulado para los productos de pescados,

crustaceos. animales acuaticos de concha, moluscos, asi como derivados de los mismos

En las Normas de Calidad de preductos pesqueros se han fijado los buenos usos
comerciales v las exigencias del consumidor, de as Disposiciones de Declaracion se desprende
fa denominacidn correcta para fa respectiva mercancia, asi como la forma de clasificacion del

articulo a envasar v las cantidades admitidas.

Las Directivas son normas establecidas por Asociaciones profesionales competentes en
el comercio v Ia industria alimentaria, estas pueden servir de referencia comercial para valorar

una mercancia en comparacion con otra

Uno de los fundamentos de la Ley Alemana sobre productos alimenticios y productos

de consumo (LUBG) es La proteccion contra peligros de la salud
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La proteccion sanitaria no precisamente se extiende al producto alimenticio en gi, del
mismo modo se refiere al material de envasado, como piezas de maquinaria, cubos, cajas de
carton. barnices utilizados para latas de conserva, etc, siempre que estos puedan entrar en
contacto directo con los alimentos. Se clasifica dentro de productos peligrosos para la salud, a
los productos alimenticios que hayan absorbido plomo, cobre o zinc de envases que ceden estos
metales, lo que a veces sucede a las conservas, ya que el material de las latas contamina en
alyunas ocasiones el alimento con una pequefia cantidad de metal. Las conservas gue presentan
mas de 250 mg. de metal por Kg. de alimento son consideradas como peligrosas, siendo

excluidas de la circulacion.

El grado en que aparecen fendmenos de contaminacién en las latas de conserva

dependen en gran medida del tipo de alimento envasado, el preducte pesquero se considera

POCO agresivo

Dentro de las normas de calidad se encuentran los envases de materiales plasticos, ha de
tenerse en cuenta que estos no deben ceder a los alimentos sustancias plastificantes solubles, es

decir, sustancias toxicas solubles en liquidos.

Asimismo, es de tomar en cuemta que el agua sucia es la causa de numerosas
infecciones de salmonela, por lo que el agua empleada en todo tipo de empresa dedicada a la
elaboracién de productos alimenticios debe de examinarse continuamente bajo el punto de vista
bacteriologico, aplicable particularmente al agua utilizada para lavar contenedores destinados al

transporte de productos pesqueros, asi como para limpiar mecanismos de agitadores, etc.

Igualmente no debe existir abombamiento de envase, ya que, se atribuiria normalmente
a la germinacion de levaduras o al crecimiento de bacterias en recipientes herméticamente
cerrados y, en otros casos, a una esterilizacion deficiente por no haberse aplicado un suficiente
calentamiento después del proceso de envasade E1 contenido de latas abombadas es peligroso
para la salud, aun cuando atgunas veces se presente el abombamiento por fermentacidén

alcoholica Las importaciones de conservar en las que se presenta un abombamiento de méas de
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2 por ciento de las latas o en las que se produzca abombamienio al someterlas a un control por

¢l metodo de incubacién, seran rechazadas por el importador

En proteccion de la satud es prohibida la circulacién de productos alimenticios de
oiigen amimal, si en ellos se encuentran sustancias con efecto farmacologico o sus
transformaciones en un grado que supere las cantidades autorizadas. Dado que la Ley
Alimentaria prohibe expresamente "la introduccion en el mercado de cualquier producto

alimenticio que pueda representar un peligro para la safud del ser humano"

Como complemento de lo anterior existe la Ley sobre Categorias Comerciales, que hace
referencia a productos agrarios (incluidos los preductos de la horticultura, vinicultura y pesca),
incluye los alimentos obtenidos por tratamiento y elaboracidén directa. Su finalidad es
promocionar la produccién o el cultivo v la calidad, asi como lograr una mejor vision de

conjunto del mercado, mediante una normalizacion de propiedad de calidad.
En las Categorias Comerciales se considera

+ Caldad aspecto exterior, color, forma, variedad, estado de madurez, ausencia de dafios
¢ Ongen zona de produccion.

+ labricacion y el tratamiento, el estado de la oferta. fresco, congelado o refrigerado

+ Pureza- limpio, sano, ausencia de sustancias extrafias, sin indicios de parasitos.

+ Clasificacion tamafios

El envase, embalaje o envoltura de los productos pertenecientes a la Ley de Categorias
('omerciales, estaran limpios y se adaptaran al transporte, todos los productos alimenticios se

ruen fundamentalmente por los Decretos de la Legislacién Alimentaria
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Bases Juridicas: Situacion Legislativa al mes de julio 1990.

1. Ley sobre el trafico de productos alimenticios, productos de tabaco, cosméticos vy demés

productos de consumo del 5 de agosto 1974, en la version del 25 de julio 1990,

2. Decreto sobre rotulado y etiguetado de productos alimenticios, det 22 de diciembre 1981,

en la version de [a 1° enmienda del 9 de diciembre

3. Decreto sobre aditivos permitidos del 22 de diciembre 1981, en la version del 13 de junio

1960

4. Ley sobre Categorias Comerciales del 23 de noviembre 1972, en la version del 2 de marzo

1974

La finalidad de las exhaustivas normas de calidad requeridas para la importacién de
auestro producto pesquero es el asegurar el dptimo nivel alimenticio por el cual no se pueda
dafiar la salud humana y simultineamente representa una oportunidad para competir con
unportantes exportadores de productos pesqueros a un mismo ¢ superior nivel de calidad a un

menor precio, el hecho de exportar a Alemania representa un punto clave para abrir la puerta de

entrada a la Unién Europea

IMPORTACION DE CARNES Y SUS DERIVADOS CARNICOS, CARNE
DE ANIMALES DE CAZA Y SUS DERIVADOS, ASI COMO DE
PESCADOS Y DERIVADOS DE PESCADO.

Todas las importaciones de productos pesqueros provenientes de los "terceros paises",
Estados no miembros de la Union Europea, estaran sujetos a partir de 1993 y para toda la

L nion Europea a iguales Principios de Derecho
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Importacion de pescados y productos de pescade.

Para la importacién o el transporte de productos pesqueros no existe una regulacion
detallada v un control, por esta razén, solo se inspeccionan en el marce del despacho de la

mercancia en la frontera, al entrar a Alemania o al Ceontrol Oficial de los Productos

Alimenticios.

La finalidad primaria de la inspeccion es comprobar si la mercancia importada es
nociva para la salud, si se haya deterniorada, falsificada o presentada de forma que pueda inducir
a error alguno En la inspeccion se realizan controles bacterioldgicos, parasitologicos,
patologico-anatémicos y quimicos con respecto al estado vy aptitud para el consumeo humano,
asi como, en creciente medida un analisis para detectar residuos nocivos, especialmente de

pesticidas. metales téxicos y sustancias con efecto farmacolégico.

De especial interés son el grado de conservabilidad, rotulado/etiquetado y observancia
de las normas de comercializacion unificadas para la Union Europea. Las normas comunes
nuen en todos los Estados Miembros, existen numerosas clases de pescados que se venden al

publico en estado fresco o refrigerado, estas normas se refieren sobre todo al grado de

conseracion

Segin, las Normas vigentes, los peces marinos frescos tendran que evicerarse
inmediatamente después de su captura, lz operacion de eviscerado puede realizarse,
evcepelonalmente posterior al desembarque, siempre que los animales sean refrigerados o

ultracongelados directamente al término de la captura.

Fl procedimiento de refrigeracion se considera concluide cuando el cuerpo del pez,
después de su captura, se mantiene a una temperatura de +2° grados centigrados como maximo
o sc refrigeran en hielo Ultracongelado significa que se obtendri y mantendrd a una

temperatura de -18° grados centigrados como minimo
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Con respecto a la aptitud para el consumo de pescado o productos derivados se tomark

en cuenta que su contenido en histaminas no supere los 200 mg/kg.

Fundamentalmente quedan excluidos de importacion partes o productos elaborados a
base de pescados atacados por pardsitos 0 de peces muertos, asi como conservas de pescado
podrido o descompuesto por procesos bacteriologico o quimicos, o productos que muestren
alteractones sensoriales, asi como productos de pescado que hayan sido fabricados o tratados

con colorantes o agentes conservadores no autorizados

Los productos de pescado podran contener aquellas sustancias, tales como agentes
censervadores, colorantes y otros aditivos que bayan sido autorizados expresamente para este

fin Estan permitidos en determinadas cantidades los siguientes agentes conservadores,

1. acido sorbico (E 200-203)

2. acido benzoico (E 210-213)

3. dster etilico del dcido parahidrobenzoico (E Z14-219)
4. acido formico (E 236-238).

Los agentes conservadores autorizados, asi como los colorantes permitidos deberdn ser

indicados claramente en la rotulacién.

La utilizaciénr de humo fresco de lefia natural, salitres, agentes conservadores y
colorantes, asi como otros aditivos y sustancias auxiliares para la elaboracién de determinados
productos de pescado queda regulada exactamente por normas legales especiales. Por tanto, es
necesario aclarar detalladamente (antes de fa fabricacion y/o importacion de los productos)

ciertos aditivos y/o sustancias auxiliares debidamente autorizados.

Existen normas de comercializacion las cuales tendran que respetar las prescripciones
referentes a estado de frescura y tamafio de las especies Para su importacion se tiene que
indicar en el etiquetadofrotulado de envases el pais de procedencia, la clase de pez, el estado de

preparacion, el peso neto, la fecha de envio y el remitente, asi como la clase de frescura, la
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clase de dimension vy la fecha de dicha clasificacion Cada envio de articulos de pescado debe ir

acompaiiado de un certificado oficial que acredite su aptitud para el consumo

Para el transporte de pescados frescos y piezas de pescado rigen las siguientes

condiciones de temperatura

1. Pcscados frescos, sin congelar y sin tratar: +2 °C
(dado el caso transporte "bajo hielo")

2. Pescades congelados y uliracongelados: -18°C

Todas las semiconservas de pescado y los productos de conservacién limitada deben
iransportarse o almacenarse siempre a temperaturas de refrigeracién adecuadas (entre +2°
Centigrados v +4° Centigrados aproximadamente), indicandose en el etiquetado/rotulado del
emase que se trata de productos de conservabilidad limitada, asi como la temperatura de

refrigeracion prescrita para ellos.

Dada la gran variedad de productos de pescado resulta la necesidad de examinar cada

¢lase individual de producto y previamente a su importacidn, su aptitud de contar con todos los

requisitos de calidad
Bases juridicas y normas para la importacion de pescado y productos de pescado.

! Decreto sobre exigencias sanitarias en torno a pescados y crustaceos (Decreto scbre el

pescado). del 8 de agosto de 1988.

(S0

Lev sobre la pesca del 3 de marzo de 1989

Decreto N°76/103/EWG del Consejo sobre normas comunes de comercializacion para

s

determinados pescados frescos o refrigerados, del 19 de agosto de enero de 1976,

ultimamente enmendado el 5 de enero de 1989
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4 Decreto N°85/3703/CEE de la Comistén con preseripciones de aplicacién de las normas
comunes de comercializacion para determinados pescados frescos o refrigerados, del 23 de

diciembre de 1985, en la versién del 23 de diciembre de 1939

Normas generales del Libro Alimentario Aleman para grasas y aceites comestibles, del

L

29/30 de noviembre de 1983, Gltimamente enmendadas el 9 de junic de 1987

Actualmente estan en preparacidon una serie de prescripciones relacionadas a la

obtencion, normas de calidad y comercializacion de pescados, asi como sus derivados
ROTULADO Y ETIQUETADO DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Los productos alimenticios que se importan envasados para su venta directa al

consumidor deberan ajustarse a la Legislacion Alimentaria mencionada en ef punto 4 2.1,

En el concepto de envasado se incluyen no solo las latas de conserva, también cualquier
material empleado al efecto, es decir, plasticos, papel, cartén y otros materiales. Asimismo, la
Lcey de Contrastes y un Decreto Suplementario concerniente a envases definitivos, embalajes
y envolturas de producios alimenticios para la venta al pablico regulan, en lo esencial, los

siguientes requerimientos’
Exactitud de 12 cantidad contenida en un envase en cuanto a peso o volumen.

Esta permitido importar producios alimenticios en envases cerrados, estos contendrén fa
cantidad media correspondiente al momento de su elaboracion® los controles efectuados en un

numero determinado de envases deben dar por resultado que contienen el peso o volumen

indicado en la etiqueta del envolvente.
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Indicacion de la cantidad contenida en el envase,

En los emvases de productos alimenticios tiene que indicarse ta cantidad contemda,

seaun Jos slguientes principios:

+ Se debe encorurar en una parte del envase donde salte a la vista.

+ Ladenominacion usual en el comercio, la duracion de la utilizacion minima y la indicacion
de ia cantidad contenida. tienen que figurar impresas conjuntamente en la misma parte de la
etiqueta

+ Con letra visible y facilmente legible

+ Enunpresion indeleble.

+ Scindicara en los envases definitivos de productos alimenticios liquidos et volumen y en
los envases de otros productos sélidos el peso.

+ Ef peso escurrido debe ser indicado para productos alimenticios conservados en un liquido
de cobertura

+ Para producios de pescado deben consignarse el peso efectivo de pescado o carne, si el
producio contiene otras sustancias, basta con indicar el peso escurrido

+ L] sumbolo de la Comunidad Economica Europea "e" puede ser aplicado en los envases

defimtivos con igual contenido nominal

Peso Escarrido

Adicionalmente a la cantidad contenida total se indicara el peso escurride cuando se
trate de productos alimenticios solidos contenidos en un liquido de cobertura, dentro de los
cuales se encuentran los productos de carne y pescado Como liquidos de cobertura se admiten
los productos signentes -incluidas sus mezclas- agua, agua salada, salmuera, vinagre,

diiuciones acuosas de azacar. asi como zumos de fruta o de verdura en conservas de frutas

El peso escurrido se indicara de forma facilmente apreciable y claramente legible, en la
inmediata proximidad de la cantidad y con el mismo tamafio de letra El peso total y el peso

escurrido deben poder captarse a simple vista
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Para nuestro producto enlatado, se indicara adicionalmente el contenido total, la parte
correspondiente al animal seglin su peso, es decir, en pescados y productos elaborados de
pescado, la parte de dichos animales o productos derivados segiin su peso total en el momento

del envasado o llenado en el envase definitivo, ejemplo: Contenido Total 500 gramos, Peso

Lfectivo 400 gramos
Simbolo de Ja Comunidad Econdmica Europea "e"

E1 simbolo de la CEE debe documentar que los eavases definitivos asi marcados se
observan “aquellas descripciones del Decreto sobre el envasado que estan conformes con la

respectiva Directiva del Consejo Europeo para envases definitivos".**

Este simbolo debe situarse en la misma parte de la indicacién de la cantidad de
contenido nominal. La ventaja de tales envases definitivos que ilevan dicho simbolo consiste en
que pueden ser re-exportados a otros paises miembros, sin que en el pals importador el

producto se someta a un nueve control

Considerando lo amplio v el muy diferenciado surtido, es dificil proporcionar
detalladamente informacién acerca de un producto especifico, el exportador puede ser
aconsejado por el importador © una organizacion de promocion de comercio y en su defecto
asesorarse por medio del Ministerio de Viviendas Planeacién Espacial y Medio Ambiente, CBI
Green Buss, base de datos en Decretos Ambientales para obtener mas informacion en la

politica ambiental y medidas para reducir el desperdicio en el empaquetado

¥ CEE. Comumdad Econdmuca Europea. Decreto sobre ¢l Envasado. Simbolo segim el articulo 21, parrafo 1,
1990
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Bases Juridicas sobre Rotulade y Etiquetado

Situacién Legislativa, junio 1990,

1. Decreto sobre rotulado v etiquetado de productos alimenticios, en la version del 6

septiecmbre 1984, uliima enmienda del 9 de diciembre de 1988.

2. Decreto sobre envases definitivos, del 18 dictembre 1981, Oltima enmienda del 28 mayo

1590
EMPAQUETADO Y ETIQUETADO DEL PRODUCTO PESQUERO

Fmpaquetado de Productos Congelados

Los problemas que pueden surgir con respecto al material de empaquetado de acuerdo
con la Legislacion Europea Ambiental, re-usar, reciclado del material de empaquetado, asi
como. al uso de plasticos en contacto con el alimento para [o cual se ha publicado la "Lista
Positiva de Plasticos". El producto congelado debe empacarse en 2 kilos en cajas de carton
con seis o dicz cartones en hugar de cajas de cartdn, con exterior de tablas de fibra corrugadas
Fin cuanto al paquete de venta al por menor, ias condiciones de peso neto se expresaran en

kilogrames. para productos congelados es usvalmente color blancoe, en cartdn plegadizo

dlrededor del bloque congelado.

El empaquetado depende mucho de la presentacion del producto (congelado, sin
procesar, fileteado), no obstante, el principio bésico es igual al empaquetado para productos
congelados -un carton que contiene una bolsa de polietileno alrededor del bloque-,

En general, la etiqueta del empaquetado deberd inciuir:

+ nombre comercial del producto,

" Preductos Pesqueros Estudio de Productos Pesqgueres en los Principales mereados de Ia Unidn Evropea,
Instiato Nacional de Pesca febrero 1996, pag. 20.
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+ direccion (codigo) del empaquetador/exportadaor,
¢+ nombre del producto (especie),

+ cudad de origen

Empaquetado de Productos Enlatados

Actualmente, los productos son importados del sudeste de Asia y América Latina,
empaquetado en latas de 174 gramos (procesados en Tailandia) y 200 gramos {procesados en

Malasia y Chile)

Las latas de atin deberin contener generalmente un peso neto del producto que oscila

entre 174 y 213 gramos, este 0ltimo es un tamafio tradicional proveniente de Estados Unidos
Las etiquetas de las latas comunicaran la siguiente informacion:

+ pese neto del producto,

¢ ingredientes (incluyendo aditivos o preservativos),
+ energia (K-joules),

¢ nombre y direccién del empaquetador,

+ fecha de caducidad,

+ pais o ciudad de origen.

Debe presentarse una nota especial en relacién a la etiqueta de la lata que consiste en el
énfasis del punta de captura del atiin realizada por métodos que no perjudican a los delfines, el
piblico consumidor europen se encuentra informado de las practicas de captura del atin y los
efectos dannos hacia la poblacidén del delfin, el consumidor es critico por naturaleza,
observando los procesos de produccion, gue no deben afectar al medio ambiente Como

resultado las latas de atun deberin presentar el logotipo con el mensaje "dolphin friendly" -

amigo del delfin-.
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La Comision Europea decreto una Nota referente al Empaquetado de Importacion de
octubre 1992, seguida por la Directiva 94/62/EC, concerniente al manejo del empague v el
cmpague reciclado, los Estados miembros mantienen un sistema de reciclaje de desperdicio
para el empaquetado en operacion entre un 50 y un 65 por ciento, el objetivo es reducir el
desperdicio de material E] modelo aleméan Sistema Dual es el precursor Asimismo, existen
Acuerdos voluntarios entre la Industria y el Gobierno llamados Convenios, redactados en 1991,
en donde la cadena de empaquetado se compromete a implementar medidas para inciementar el
re-uso del desperdicio del empaquetado, reducir el use de cloro vy cadmic adicionalmente se
insta a la industria a evitar el uso de multi-empaques y sobre-empaques re-emplazandolos por

una combinacion de materiales reciclables

Los paises con €l proposito de establecer relaciones comerciales de exportacion al
mercado europeo estarn conscientes de la existencia de los requisitos antes menctonados,
aplicando las medidas necesarias para lograr el objetivo de comercializacion con los posibles
socios europeos lo cual significa que el empaquetado {empaquetado de transporte, empaques de
venta) debe estar limitado a la clase de re-usado o reciclable, de otra manera el exportador

confrontara costos adicionales, reduciendo la competitividad, e incluso no realizar el objetivo

de comercralizacion

Indicaciones de cantidad para productos alimenticios segiin, su peso en gramos (g) o

kilogramos (k).

Basta con sefalar el valor numérico de la cantidad contenida y el correspondiente
nombre o simbelo de unidades Expresiones adicionales como "cantidad contenida" o "peso

neto” no son necesarias, pero admisibles sitempre que no induzean a un error

Ihcito es indicar el peso en medidas extranjeras no autorizadas, por ejemplo “ounces”
{onzas) o “pounds" (libras). igualmente esta prohibido indicar el contenido en términos
mconcretos, por gjemplo "aproximadamente”, o dentro de un margen (de - a), o afiadir la

indicacion del peso bruto {peso incluyendo envase).
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Tratandose de empaques compuestos de varios envases individuales (embalajes
colectivos) y destinados a la venta al por menor, se debe consignar adicionaimente a la
indicacion de la cantidad contenida en los envases individuales en numere y la cantidad
nominal de los varios envases definitivos en el material envolvente del embalaje colectivo. Lo
anterior no es necesario, si los envases individuales se pueden ver y contar sin dificultad, y la
indicacion de la cantidad contenida se puede reconocer en todos y cada uno de los envases

definitivos

NORMA GENERAL DEL CODEX ALIMENTARIUS PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PRE-ENVYASADOS (NORMA
MUNDIAL), "CODEX STAN 1-1985 (REVISION 1-1991).

El Codex Alimentarius es un conjunto de normas alimentarias admitidas
internacionalmente, comprende disposiciones de orden orientative en forma de Codigos de
Practicas, Directrices y Medidas recomendadas para ayudar a lograr su objetivo: Proteger la
salud del consumidor y asegurar el optimo comercio de Ia alimentacién, su conocimiento
se requiere para una complementacion del proceso de importacion, por lo cual se procedera a
su descripcion, teniendo asi, una nocion mas completa y detallada para no cometer error

alguno

Esta Norma se aplica al etiquetado de los alimentos pre-envasados que se ofrecen como

tales al consumidor, se definen los siguientes términos.

Declaracién de Propiedades: afirma que el alimento tiene cualidades especiales por su origen,

propiedades nutritivas, naturaleza, elaboracién, composicion u otra cualidad,
Consumidor: persona que compra el alimento con el fin de satisfacer necesidades personales

Envase: recipiente que contiene alimentos para su entrega como producto tinico, que lo cubre

totalmente, se incluye el embalaje y envoltura.
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‘Mareado de Fecha: I. Fecha de Fabricacion.- fecha en que el alimento se transforma en el
producto descrito.

2, Fecha de Envasado.- fecha en que se coloca el alimento en et envase
inmediato en que se vendera finalmente

3. Fecha Limite de Venta.- ultima fecha de ofrecimiento del alimento
para la venta al consumidor.

4, Fecha de Duraciéon Minima {consumir preferentemente antes de:)
~ fecha en que expira el periodo durante el cual, el producto es
comercializable y mantiene las cualidades especificas que se le
atribuyen.

5, Fecha Limite de Utilizacion (fecha de caducidad); fecha en que
termina el periodo después del cual e} producto almacenado no tendra

la calidad esperada, No se considera comerciable
Alimento: toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto destinada al consumo humano.

Aditivo Alimentario: cualquier sustancia que no se consume como alimento por si mismo, ni
¢s usado como ingrediente tipico del alimento, con o sin valor nutritivo, su adicion intencional

¢5 con {in tecnologico en la fabricacion

Ingrediente: cualquier sustancia, incluidos aditivos alimentarios, que se emplea en ia
fabricacion de un alimento vy se encuenira presente en el producto final, no obstante de forma

modificada.

Ftigueta: cualquier rotuto, marca o materia descriptiva o grafica, que se haya escrito, impreso,

marcado o adherido al envase de un alimento
Etiquetado: material escrite, impreso o grafico que contiene la etiqueta, adjunto al alimento

I.ote: cantidad determinada de un alimento producido en condicicnes iguales.
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Preenvasado: todo alimento envuelto, empaquetado previamente, listo para

ofrecerlo al consumidor.

Coadyuvante de Elaboracion: toda sustancia o materia, que no se consume como ingrediente

alimenticio por si mismo, se emplea intencionalmente en la elaboracion de materias primas,

alimentos o sus ingredientes
Principios Generales de la Norma

1. Los alimentos pre-envasados no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta falsa,

equivoca o engafiosa, susceptible de crear una impresidn erronea en cualquier aspecto.

2. No se presentaran con un etiquetado en el que se coloquen palabras, ilustraciones u otras

representaciones graficas que se refieran directa o indirectamente a cualquier otro producto

no especificado.
Etiquetado Obligatorio de los Alimentos Pre-envasados

En la etiqueta del alimento pre-envasado aparecerd la siguiente informacion segln, sea
aplicable al alimento que ha de ser etiquetado, excepto cuando expresamente se indique otra

mformacion en una norma individual del Codex:

Nombre de Alimento: el nombre indicara la naturaleza del alimento, especifico y no genérico;
cuando se han estabiecido varios nombres para un alimento en una
norma del Codex, se utilizara por lo menos uno de esos nombres o en
su defecto, el prescrito por la Legisiacion Nacicnal, al no disponerse de
tales nombres, se requiere el uso de un nombre comin, como término
apropiado que no conduzca a error o engafio al consumidor Se
empleara un nombre "de fantasia", "de fabrica" y "marca registrada”,

cumpliendo con las disposiciones anteriores.
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En la etiqueta, junto al nombre del alimento, apareceran las frases
adicionales necesarias para evitar que se induzca a error con respecto a
la naturaleza y condicion del alimento, va sea medio de cobertura, la

forma de presentacion, condicion o tratamiento al que ha sido sometido

Lista de Ingredientes excepto que se trate de alimentos de un Unico ingrediente
aparccera en la etiqueta una lista encabezada por un titulo apropiado que consista en el término
“ingredientes”; se enumeraran por orden decreciente de peso inicial en el momento de su
claboracion Si un ingrediente es a su vez producto de dos o mas, este podra declararse como
tal En la lista se indicara el agua afiadida, excepto cuando el agua forme parte de ingredientes
tales comao: salmuera, jarabe o caldos empleados en un alimento compuesto y declarado como
tal en la lista Se emplearan los siguientes nombres genéricos para los ingredientes que

pertenecen a la clase correspondiente

Clases de Ingredientes Nombres Genéricos
Aceites refinados distintos del aceite "ACEITE", con el termino ‘"vegetal" o
dv oliva "animai", calificadc con el  término

"hidrogenado" o "parcial mente higrogenado.

Tedas las especies de pescado, cuando "Pescado”
¢l pescado forma un ingrediente de
oo alimente y siempre que en la
cugueta v la presentacion de dicho
alimento no se haga referencia a una

deternnnada especie de pescado.

Si existe presencia de aditivos alimentarios que permiten en los alimentos en general, se

¢mplearan fos siguientes nombres genéricos, junto al nombre especifico
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acentuador de sabor,
anttoxidante,
estabilizador,
eelificante y

sustancia conservadora.

Contenido Neto y Peso Escurride: la declaracién del contenido neto representa la cantidad
del producto al momento de envasarlo y se aplicara por referencia a un
sistema de control de la cantidad media La declaracion del peso se
aplica por referencia a un sistema de control de calidad media Se
declara el contenido neto en unidades del sistema métrico (International
System), declarandose de la siguiente forma en;
volumen (alimentos liquidos),
peso (alimentos sélidos),
peso ¢ volumen (alimentos semisélidos o viscosos). Los alimentos
envasados en un medio liquido se indican en unidades del sistema
métrico, peso escurrido del alimento entendiéndose por medio liguido

agua, soluciones acuosas de aziicar o sal, zumos o vinagres

Nombre y Direccién: se indica el nombre y la direccidon del fabricante, envasador,

distribuidor, importador, exportador o vendedor del alimento.

Pais de Origen; sefialar el pais de origen del alimento, si el alimento se somete en un segundo
pais a una elaboracién que cambie su naturaleza, el pafs en el que se
efectiie la elaboracidn es considerado como el pais de origen para fines

del etiquetado.

Identificacion del Lote: cada envase llevara grabado en forma indeleble en lenguaje claro la

identificacién de la fabrica productora y el lote.
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Mareado de la fecha e instrucciones para la conservaeion: regira el siguiente marcado de la

fecha

Fecha de duracién minima:

¢ dia y mes: para productos que tengan una duracién minima no
superior a tres meses

¢ mes yafio para productos de duracién minima de mas de 3 meses.

La fecha se dectara con las palabras

¢ "consumir preferentemente antes del ", cuando se indica el dia,

+ "consumir prefereniemente antes del final de . ", en los demas
casos

El dia. mes y anc se presenta en orden numérico no codificado, se

indica el mes con letras en fos paises donde este uso no induzca a error

al consumidor Conjuntamente a la fecha de duracion minima, se

indicara en la etiqueta las condiciones especiales requeridas para la

conservacion del alimento, st de ello depende la validez de la fecha

Simultaneamente, contara con las instrucciones que sean necesarias

sobre el modo de empleo, para asegurar una correcta utilizacién del

alimento

Etiquetado Facultativo: en el etiquetado se presentara cualquier informacidn o representacion
grafica, asi como materia escrita o impresa Cuando se usen
designaciones de calidad, deberan ser comprensibles y no equivocas o

engafiosas en forma alguna
Presentacién de la Informacion Obligatoria.

Generalidades: Las etiquetas que se apliquen en los alimentos preenvasados no se separaran
del envase. los datos gue aparecen en esta indican con caracteres claros, visibles, indelebles y
faciles de leer por el consumidor Si el envase es cubierto por una envoltura, en esta aparecera

ia informacion necesaria, 0 en su defecto, la etiqueta aplicada al envase se leerd ficilmente a

vaves de la emvoltura exterior
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Idioma: Cuando el idioma en que se encuentra redactada la etiqueta original no es aceptable
nara el consumidor al que se destina, se empleara una etiqueta complementaria, con la
informacion obligatoria y antenormente mencionada, en el idioma requerido Reflejando

totalmente v con exactitud la informacién que figura en la etiqueta original.
ARANCEL DEL PRODUCTO PESQUERQ DE LA UNION EUROPEA

E! 1° de enero de 1998, se unificd el Sistema de Coddigo, que es introducido para
armonizar el sistema de clasificacion comercial utilizado mundialmente para permitir el
mejoramiento en la comparacién estadistica del Comercio Internacional, se llama Sistema
Armonizado (Armonised System HS), el cual incluye mas de 400 productos pesqueros, se da

una lista de 4 digitos de los principales grupos para productos pesqueros, los cuales son

0301 Pescado vive (incluyendo pescados de ornamentay.

0302 Pescado fresco y pescado frio*.

0303 Pescado congelado vy otros filetes**

0304 Filetes

0103 Pescado ashumado, seco y salado, harina de pescado.

0306 Crustaceos {con o sin concha, frio, congelado, seco o salado)

0307 Moluscos (vivo, fresco, frio, congelado, seco y salado)

1604 Pescado preparado o en conserva, caviar, substitutos de caviar preparados con huevos de

pescado.

1605 Crustaceos y moluscos preparados y en conserva 1504 Aceite de Pescado.

Lo que significa que el atiin se incluye en el "Sistema Armonizado” en el codigo del

arupo 0309 (fresco y frio), en el grupo 0303 (congelado), 0304 (filetes) y 1604 (enlatado)

* Fresco significa cualquier producto pesquere, ya sea entero o preparado, incluyendo
productos empacados al vacio o en una atmésfera modificada, la cual no ha side experimentada

en ningln tratanmiento para asegurar su preservacion en otro que no sea el frio
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*- Congelado atafie cualquier producto de pescado en el cual se ha expernmentado un proceso
de conuelado aproximado en esencia a una temperatura de -18 grados centigrados o bajo la

temperatura de estabilizacion.

Codigo HS Preducto Impuesto Convencional %

1604 Pescado preparade © en conserva, caviar,

substitutos de caviar preparados con huevos --

de pescado.
1604207 Atin (albacore, aleta amaritla, skipjack y

bonito). 24
0203 Pescado fresco y pescado frio. --
03023 Atln (albacore; ateta amarilla, skipjack y

bonito). 22!
0304 Filetes --
3042045 Atdn 18
103 Pescado congelado y otros filetes. --
(3034 Atin (albacore, aleta amarilla, skipjack y --

bonito).

I WTO Posible tarifa principalmente aplicada

- en algunos casos varia el porcentaje en especies determinadas

Fuente: Publicacién Oficial de la Union Europea 1259, 30 de octubre de 1995
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PROCESO DE PROYECCIONES DE LEVANTAMIENTO DEL
EMBARGO ATUNERO HACIA MEXICO

La prohibiciéon de importar atin aleta amarilla proveniente de México, Costa Rica,
Panama. Colombia, Venezuela y Vanat(, hacia Estados Unidos arranco en 1990; para nuestro
pais no es el primer embargo, el argumento fue que la flota mexicana al capturar el atin
ocasionaba alta mortandad de delfines y a raiz de esto y la divulgacién de un video en ¢l cual se
presentaba la muerte masiva de dicha especie. La organizacion ecologista Earth Islan Istitute y
otras (véase capitulo 3.3), presentaron una denuncia ante el Poder Judicial de Estados Unidos;
quien fijo la sancidén comercial, dando como resultado el embargo primario y secundario al

a1on mexicano, por lo que se dejo de exportar a Estados Unidos.

Posteriormente, la Ley de Informacion al Consumidor de Estados Unidos establece que
en las latas de atin se exhibiera la leyenda Dolphin Safe -delfin a salvo-, dando asi a conocer
al consumidor que el producto habia sido capturado sin asociarse al delfin, por lo que es otro

aspecto que repercute en la no importacion.

Ante lo cual el gobierno present6é quejas formaies de comercio injusto ante el GATT
{Acuerdo General sobre Aranceles y Comercio), sosteniendo que la medida unilateral era una
restriccion injusta sobre el libre comercio y un tema separado de la cuestidén ambiental. No

obteniendose éxito por fas siguientes {res razones:

1" Las presiones ambientalistas estadounidenses (Earth Island Institute cobra una regalia por

cada lata de at(n estadounidense vendida}.

2* La decisién de medificar la Ley de Mamiferos Marinos de Estados Unidos le compete

unicamente a ese pais.

3" Politizandose dicho conflicto por los Senadores Democratas, siendo abanderado este por la
Senadora Barbara Boxer (quien lo utiliza para ganar elecciones de gobernatura en California,

EUA)
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En contraposicion Estados Unidos permite la comercializacion de atin capturado en
vosta v de acuerdo con especialistas y ecologistas en la materia es mas sano capturar atiin en
altamar con delfines, porque si se pesca en costa se capturan atunes Juveniles que no se han
al.anzado a reproducir y como consecuencia en dos o tres afios la poblacion tanida se reduciria

entre un 40 v 60 por ciento

México cuenta con evidencias cientificas que establecen la baja mortandad del delfin,
ias medidas se mstrumentaron para no afectar a la especie que no esta en riesgo de extincion,
condujeron a gue en un periodo de cinco aftos la mortandad por lance pasara de 1 91 en 1992 a
1) 38 en 1995, v hoy la meta para 1999 es llegar a la mortandad autorizada de cinco mil delfines

al afio. aunque a finales de 1995 la muerte incidental fue de cerca de cuatro mil delfines

En 1997 se introduce la iniciativa de Ley que levantaria el embargo HR-408, aprobada
¢l 21 de mayo del mismo afio, después se presenta el proyecto de Ley denominado Acta del
Programa de Conservacion de Delfines 8.39, siendo aceptada el 28 de julio 1997 y
ustableciendo el etiquetado Dolphin Safe en las latas de atin: requisito de comercializacion, la

cnmienda fue propuesta por Robert Keny, Senador por Nebraska

Con la autorizacion estadounidense a la iniciativa S 39 se podsd exportar atun que haya
sido capturado sin deffin Su ingreso serd limitado, primero se llevard a cabo un estudio
preliminar en marzo de 1999, en el cual se conocerd si se modifica el etiquetado Dolphin Safe,
va que ha quedado bajo la responsabilidad del National Marine Fisheries Services (Servicio
Nacional Marino de Pesca), el estudio de la captura del atin en el Océano Pacifico Oriental y
por ¢l Departamento de Comercio, con posteriores conclusiones definitivas del 1° de julio de
200) v el 31 de dictembre de 2002 certificando que el método de captura mexicano (técnica de

cerco) no afecto a la poblacion de delfines.

El problema se despolitiza y el Ejecutivo Bill Clinton a través de su secrctario de

Comercio. sera quien defina si se modifica ese etiquetado para realizar la comercializacion del

producto
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Entonces con Ia iniciativa § 39 se levanta el embargo pero no se elimina ef concepto de
etiquetado, detras del retraso formatl def levantamiento existen fines politicos y economicos, se
incrementaran los compromisos de proteccion al atun establecidos en la Declaracidn de
Panama (anexo II) por la Comision Interamericana del Atdn Tropical, que establecera la cuota
de pesca del atdn en la que no podran morir mas de cinco mil delfines anualmente y esto
contribuird al levantamiento real del embargo, siempre y cuando no surja motivo alguno para

corar de manera tajante lo adelantado en ef comercio del atin

Cronologia de los sucesos de 1997 para el levantamiento del Embargo.

¢ 9deenero 1997
El grupo de legisladores encabezado por Wayne Gilchrest introdujo a la Camara de

Representantes la iniciativa de Ley que levantaria el Embargo Atunero.

+ 10 deabril 1997

Se llevo a cabo la votacion a la iniciativa HR-408 en el Subcomité de Pesquerias de la

Camara de Representantes, los resultados: siete votos a favor contra cuatro.

¢+ 16 de abril 1997

E1 Comité de Recursos Naturales de la Camara de Representantes voto para aprobar la

inictativa HR-408.

+ 30 de abril 1997
El Comité de Medios y Procedimientos de la Camara de Representantes voto la

iniciativa de Ley HR-408: 28 votos a favor y 9 en contra.

+ 20 de mayo 1997

E1 Comité de Reglas de la Camara de Representantes acordd los términos en que la

ntciativa HR-408 seria votada al dia siguiente
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+ 21 de mavo 1997

La Cémara de Representantes aprobd por mayoria la iniciativa de Ley de Conservacién

[nternacional de Delfines 1997 §.39. El proyecto de Ley HR-408 fue aceptado 262 votos a

favorv 188 en contra

+ 28 de junio 1997
De manera sorpresiva es aprobada, sin objecion, la iniciativa $ 39 para Hevarse al

Senado lo mas rapidamente

+ 23 de julio 1997
El lider del Senado Trent Lott, introdujo la mocién cloture vote (voto de clausura), bajo

ese mecanismo se votara la iniciativa .39 en el pleno del Senado la semana del 26 de julio al

17 de agosto.

4 25 de jufio 1997
Se acordd que el Servicio Nacional de Pesca Marina (National Marine Fisheries

Services) ltevara a cabo un estudio para determinar el impacto de la pesca del atin con cerco

sobre delfines.

+ 30 de julio 1997
A Jas 11 horas con 30 minutos de la mafiana, hora de Washington, el Senado

estadountdense aprobd la Legislacion que levanta el Embargo Atunero impuesto a México y

otras naciones

Por otra parte, es grave el dafio que causaron seis afios de embargo 85 barcos de mas de
400 toneladas que integraba la flota atunera mexicana en 1987, contamos con 40 barcos de més
de 400 toneladas en operacion, y de 35 barcos de menos de 400 toneladas hoy quedan 25 La
industria atunera pretende recuperar 25 de las 45 embarcaciones gue debieron venderse con el
embargo. la inversion en la flota se realizara a medida en que se incremente la demanda de
atun, un barco de 200 toneladas tiene un valor de 18 o 20 millones de délares y para reponer

los 25 barcos se necesita crédito por 400 ¢ 5G0 millones de dolares, se pretende un fondo
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especial del Bance Mundial o el Banco Interamericano de Desarrollo. Entonces se debe de

recuperar la flota pesquera, su capacidad de acarreo bajo un 60 por clento, perdiéndose seis mil

empleos directos y 30 mil indirectos.

El embargo provocd distorsién de los mercados, caida de los precios y problemas
financieros a las empresas mexicanas; el potencial productivo de la flofa en activo fue 200 mi!

toneladas pero el conflicto propicio que la pesca en 1996 fuera de 160 mil toneladas

El futuro del producto atunero tiene optimas perspectivas, al realizar el comercio en
otros mercados se obtendran ganancias que servirdn como impulsor del sector pesquero; tanto
para los pescadores brindando méas empleos y elevando su nivel de vida como para la industria
procesadora de pescados, en cuanto a modernizar e incrementar el nivel de tecnologia
empleada para poder explotar otros recursos naturales del mar y competir a nivel internacional
con una excepcional calidad y variacién de productos alimenticios que sean del agrado de otros
consumidores y que aunado con el fortalecimiento de los diversos programas y subprogramas
por parte del Gobierno a través de la Secretarfa de Comercio y Fomento Industrial empleando
estrategias nacionales de fomento y relanzamiento de la rama atunera instando a la poblacién a
consumir los productos pesqueros, simultdneamente ayuda a los productoresfexportadores para
tener una mayor intervencion en el comercio internacional con ayuda de diferentes
instituciones, como es a través del Banco de Comercio Exterior, el cual informa en el momento
propicio de las oportunidades de exportacion. Sin embargo nuestro atiin es un producto
competitivo en el mercado por lo que siempre va a recibir amenazas comerciales por parte de

otros competidores por lo que siempre se debe de estar alerta para hacerles frente.

FORMULACION DE UNA ESTRATEGIA DE COMERCIALIZACION
EXTERNA DE ATUN MEXICANO EN MERCADOS ALTERNATIVOS

El producto que se pretende exportar hacta los mercados alternativos es el atin aleta
amarilla proveniente del Océano Pacifico, €l que es muy abundante en la zona econdmica

exclusiva de nuestro pais, en “1997 la produccién de tanidos en peso vivo fue de 165,233
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toneladas méricas™, por lo que México se coloca como uno de tos principales pescadores de
atun a nivel internacional, por lo que la disponibilidad a nivel nacional de productos pesqueros

e la siuutente’

Fresco Congelado Enlatado TFotal
Produccion 668,852 203,768 120,642 1,104,242
Exponacion 86,910 84,209 18,336 240,856

Por lo cual se deduce al realizar la resta de produccion menos exportacidn que ef
mercado nacional se encuentra muy bien suministrado del producto pesquero, denotandose una
baja exportacion en las diferentes presentaciones para lo cual se pretende realizar una breve

estrategia de exporiacién,

Para tener un poder de venta en otros mercados es necesario hablar el mismo idioma,
por lo cual se editan catilogos en ingles proporcionando la informacion precisa referida al
producto debido a la apertura comercial en nuestro pais también se importan algunos productos
pesqueros. pero sin desplazar a los productos mexicanos, con lo que se asegura que si se

satisface la demanda interna.

Sc tomo tres paises europeos por dos Fazones, en primera por su consumo aparente de
productos pesqueros que va en aumento, en donde el 84 por ciento de la poblacion consume
alimentos provenientes dei mar, la segunda por su indice de poblacion, ya que al formar parte
de la Comumdad Economica Europea el producto se puede re-exportar y asi poder llegar a los
cast 376 millones de consumidores que mostrardn en algiin momento su preferencia por nuestro
producto Para exportarlo es necesario conocer la fraccidon de exportacion del atin, la cual es:
Atan Aleta Amarilla, (Thunnus Albacares), frescongelado, que se encuentra en el rubro de
pescados v crusticeos, moluscos y demads invertebrados acuaticos, con codigo 0303 42,
registrade en kilogramos, quedando exento de impuesto, y en su calidad de Atdn, listados y

bonito enlatado, se localiza en preparaciones de carne, pescado de crustaceos, moluscos O

T SEMARNAP Anuario Estadistico de Pesca 1397, Ediciones Especializadas Mexicanas S.A. de C.V enla
Ciudad de México. quiio. 1998, pag 130.

-116 -



Capitulo IV.

demas invertebrados acudticos, con codigo 1604.14, registrado en kilogramos, exente de

impuesto.

El tipo de empaque para nuestro producto se manejara de acuerdo con la Legistacion
Europea Ambiental y el Sistema Dual (Aleman), el cual debe de estar elaborado con material
reciclado y brodegradable, y las tintas en su etiqueta son a base de agua (barrera no
arancelaria). La presentacion del atin congelado es en dos kilos en cajas de cartdn con exterior
fibras corrugadas, con una bolsa de polietiteno alrededor del blogue, su etiqueta de
empaquetado debe incluir nombre del producto, direccién del empaquetador/exportador,
especie animal, y la ciudad de origen En cuanto a la presentacion de enlatado debe contener de
174 a 213 gramos y su etiqueta proporcionara la siguiente informacion: peso neto del producto,
ingredientes, energia {calorias), nombre y direccién del empaquetador, fecha de caducidad, pais
0 ciudad de origen con el logotipo “Dolphin-Safe” —Delfin a salvo-. Asimismo, existen
diferentes organismos gubernamentales, como el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentos
(MAFF), encargado de las normas de calidad, regulacion de los alimentos ademds de diferentes
aspectos regulatorios gque se deben cumplir como son las Directivas 91/492/EU y 91/493/EU,
que se encuentran en complementacién con el punto Critico de Analisis al Azar, para la
verificacion de la calidad en un momento determinado; también es importante conocer las
normas que establece el Codex Alimentarius para el etiquetado de los alimentos pre-
envasados, porque al tener una conjugacion de los requisitos de la Comunidad Econdmica
Europea v las normas mundialmente establecidas nos reflejan un panorama especifico de los
requisitos necesarios que los productores/exportadores mexicanos deben aplicar en la
mercancia para no presentar error alguno y realizar una transaccion eficaz y gue de hecho las
latas de atin de empresas mexicanas retinen los anteriores requisitos, garantizando asi, a los
consumidores europeos que el producto adquirido cuenta con caiidad, seguridad y

especificaciones de fabricacion adecuada para propercionar confianza en su consumo.

Para exportarlo, es necesario conocer la fraccion arancelaria de la Unidn Europea y se
deriva que el atiin se encuentra dentro del Sistema Armonizado en el codigo 0302 atiin fresco

frio; 0303 atin congelado; 0304 filetes de atiin y 1604 atOn enlatado.
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En cuanto a la transportacion he pensado una posible ruta para llegar a los mercados

alternativos europeos, la cual consiste en transportar el producto del puerto de Mazatlan hasta

¢t puerto de Tampico en camion o trailer, en donde estar lista una embarcacion maritima que

navegara para legar al puerto de Rotterdam (Paises Bajos), el cual es el més indicado, per lo

que se deduce que los Paises Bajos y Alemania representan los mercados mas adecuados para

la re-exporiacion, se utilizara el término de venta en CIF (costo, seguro y flete), los costos de

comercializacién y exportacion deben ser bajos para no restarle competitividad al producto en

su precio de venta

Un aspecto importante es que los producteres/exportadores pueden proporcionar crédito a
sus compradores, resultando una buena opcion de ofrecer el producto en condiciones
competitivas sin descuidar claro que se debe negociar ¢l pago de la mercancia mediante una
Carnta de Crédito; en donde los bancos y en si todas las partes que infervengan en el manejo
de la Carta de Crédito se relacionen con los documentos que se tramitan en base con esa
operacion, pero no con las mercancias Una Carta de Crédito tiene los siguientes
partictpantes

Exportador o Vendedor es la persona que inicia al negociar los términos y las condiciones
de la carta de crédito, embarcando después la mercancia de acuerdo a lo convenido. Se le
conoce como beneficiario, ya que él recibira el pago. En este caso podria ser representado
por PINSA Pescados Industrializados S.A de CV (México).

Importador o comprador es la persona que aplica los trdmites para establecer la Carta de
Crédito o se le identifica como el ordenante porque solicita en primera instancia la Carta de
Crédito. Este eslabon lo conforman los posibles importadores de alimentos del Reino
Unido, Alemania y los Paises Bajos

Banco Emisor- es €l banco que enite la Carta de Crédito, de acuerdo con las instrucciones
del cliente (importador).

Banco Imermediario es notificador si imicamente avisa del crédito o confirmador si

entrega ia confirmacion a su cliente.

La carta debe de ser irrevocab le en donde el banco emisor se compromete de forma

total v definitiva a cumplir, aceptar v pagar con los pagos a su vencimiento, cumpliendo con
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todos los términos y condiciones  Solo se podrad modificar :3 cancelar cuando todas las partes
que intervienen lo convengan. Asi mismo, la carta de crédito proporciona al exportador
seeuridad absoluta de pago por lo cual su caracteristica es Carta de Crédito confirmada, en
cuanio a la dispenibilidad de pago, se debe indicar claramente si se utiliza pago a la vista, pago
diferido, aceptacién o negociacion. Por lo que munca se realizard wna transaccion sin la
confirmacion de la carta de crédito, comprobando que todos los datos consignados sean
correctos, que los términos y condiciongs coincidan con lo convenido con el cliente lo que nos

permitira realizar una negociacion fructifera que nos beneficiara.

Las dependencias del gobierno federal que nos apoyaran proporcionéndonos

informacion sobre los trimites que tienen que efectuarse ante ellos para llevar a cabo la

gxporlacion son los siguientes:

. Secretaria de Comercio y Fomento Industrial (SECOFI): a través de Ia
Subsecretaria de Normatividad y Servicios al Comercio Exterior apoya al
empresario mexicano con los Programas de Importacion Temporal para la
Exportacion (Pitex), Empresas Aitamente Exportadoras (Altex), Empresas de
Comercio Exterior (Ecex), Ferias Mexicanas de Exporiacién (Femex), y
certificacion de origen programas para exportacion, ete. Su ubicacion es Insurgentes
Sur 1940, Piso 10. México D.F., Tel. 229 6100 ext. 3800.

» Secretaria de Medio Ambiente, Recursos Naturales v Pesca: brinda apoyo en la
autorizacion e importacion de acuerdo con la guia pesquera, da opinién de
exportacion, comercializacion, industrializacion y estudios econdmicos. El drea a la
que se debe recurrir es Subsecretaria de Pesca, Direccién de Promocién Pesquera;
Subdireccion de Fomento y Desarrolio Industrial Su ubicacién es Periférico Sur
4209, Col. Jardines en la Montafia, 14210 México, D F. Tel. 631 6239,

e Secretaria de Salud: apoya en el tramite de Autorizacion Sanitaria de Importacién y
Exportacion; Regulacion Sanitaria y en la Expedicion de Autorizacion Sanitaria y
Manifiesto egde Exportacion. El 4rea a [a cual se acude es el Departamento de
Control Sanitario de Importacion y Exportacién y [a Subdireccion Administrativa.

Su ubicacion es Donceles 39, Col Centro 06010, México D.F. Tel 512 9134.
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CONCLUSIONES

En nuestro pais contamos con una vasta variedad de productos naturales e
industrializados para su comercializacion tanto Nacional como para el Comercio Internacional,
uno de los recursos mas abundantes a lo large de las costas mexicanas es el atiin aleta amarilla,
¢f cual gracias a la conquista de la Zona Econémica Exclusiva {1982), por México es capturado
vs 7onas pesqueras mexicanas por la flota nacional, y se especifica que debido & la naturaleza y
caracteristicas biologicas del atin aunado al estado climatico que ofrece el mar alrededor de
nuestros litorales hacen posible la reproduccién del tinido, por lo que solo se localiza en
determinadas areas, ventaja que tiene México frente a otras Naciones, contande principalmente
con los puertos de Ensenada, Baja California y Mazatlan, Sinaloa, los cuales se dedican a la

caplura e industrializacién del atiin y otras especies para la distribucién a nivel nacional

Por la investigacion realizada en el proceso de enlatado se observa que la calidad
obtenida del atin es muy competitiva gl tener un minuciose cuidado en su seleccion de carne
cruda. la cual no tiene huesos, ni sangacho y contando con la atencion al aspecto sanitario
cuando se emplean los diferentes ingredientes para su elaboracion, ya sean caldos o liquidos de
cobertura nutricionales, asi como la esterilizacion de las latas y su tiempo de cuarentena en
donde se refieja la calidad del producto final, aspecto imporiante para su exportacion, aunado a
lo antertor se deduce que la técnica pesquera de cerco empleada por la flota mexicana es la mas
adecuada desde el punto de vista téenico, ecologico y econdmico, lo que se reconoce por la
Comision Interamericana del Atin Tropical, en un informe de 1993 a la Industria Pesquera
Nai. S A de C V. {Ensenada, Baja California), en el que se ha reducido considerablemente la
mortandad del delfin a lo estipulado a través de la Ley para la Conservacidn y Proteccion de los
Mamiferos Marinos Ja cual sefiala que los paises interesados en exportar atiin deben registrar
una moralidad de delfines que no exceda 1.25 veces la registrada por la flota estadounidense
Asi como. el total de [z mortalidad registrada por la flota, no mas del 15 por ciento puede ser
detfin tormllo oriental y no mas del 2 por ciento delfin manchado costero, lo cual ocasioné el
proceso de embargo a las exportaciones atuneras de México, la aplicacion de dicha sanctdn fue
¢que Mexico excedia el limite del 15 por ciento de la mortalidad del delfin tornillo oriental, para

fo cual México redefine su linea en la captura de pescade onentdndola hacia una pesca
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razonable v responsable a favor de la preservacién de la biodiversidad y del ecosistema para lo
que se fundamenta en Leyes Nacionales, Decretos, Acuerdos 6 Convenios y Disposiciones
Admimstrativas, Nacionales, referentes a la pesca, no constituyendo asi una traba al
crecimiento del sector, sino que sirven de respaldo para proteger la industria frente a las

adversidades que se suscitan

Estados Unidos argumento en su momento que la flota pesquera mexicana empleaba
una técnica no adecuada para la captura del atin conduciendo a la depredacion del delfin vy
asimismo, se dijo que el personal de la flota estaba constituida por narcotraficantes, lo cual no
se comprobd La razén fundamental es que la organizacion Earth Island Institute tiene una
cierta ganancia O regalia por cada lata de atin estadounidense, gue es ofrecida por las
principales enlatadoras de productos pesqueros que son: Van Camp Seafood Co., Star Kist
Foed Inc, Neptune Packing Co., y Bumble Bee Seefoods Castle and Cooke Inc., a las cuales
les conviene que sus productos sean adquiridos y no los productos de pescado mexicano, este
hecho lieva a la merma de las ganancias de dicha organizacién ambientalista Por otro lado la
Senadora Democrate Barbard Boxer obstaculiza el proceso de levantamiento de Embargo

utitizandolo con el fin politico de alcanzar la gobernatura del Estado

La amenaza de Embargo a las importaciones de atiin mexicano se suscita a finales de
1990 y es a través de arduas negociaciones por parte de México y por la iniciativa de Ley HR-
408 del iegislador Wayne Gilchrest, que empieza el proceso de levantamiento de Embargo,
resultando que el 30 de julio de 1997, se da a conocer que el Senado estadounidense aprueba la
ELegislacion que levanta el Embargo Atunerc a Mexico, Costa Rica, Panamd, Colombia,
Venezuela vy Vanattl Sin embargo a pesar del pronunciamiento no se realizard una exportacion
inmediata, sino hasta el afio 2003 si es que se cumplen las condiciones que se estipularon para
su comercializacién, una de las cuales es que el Servicio Nacional de Pesca de Estados Unidos
de América realice un estudio para determinar el impacto de la pesca de atin con red de cerco

sobre los delfines y el etiguetado Dolphin Safe (libre de Delfin).

Antes de realizarse la medida unilateral estadounidense, este pais considerado como

mercado no era muy importante para las exportaciones atunera mexicanas: captaba entre un 15
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v un 23 por ciento de un total anual superior a las 80 mil toneladas, aunque nos conducia a una
baja importante en la captacidn de divisas por concepto de exportacion. 1.o mis relevante para
nuestro pais es la comercializacion en mercados europeos en donde ha privado el embargo
secundario. el cudl consiste en que México no exporte atiin procesado a ciertos paises europeos

como Francia y Espafia debido al Embargo EU A - México.

Por lo antes mencionado el gobierno de Meéxico estd consiente de que es nwy
impertante establecer relaciones comerciales con otros paises por lo cudl se encuentra a favor
del libre comercio v lucha por que se realice en las mismas condiciones participando en
diferentes foros internacionales como en la Organizacién Mundial de Comercio, en la
Orgamzacion para la Cooperacién y Desarrollo Economico, por mencionar algunos,
adecuandese a su entorno econdmico internacional, por lo que a mvel nacional lanza una serie
de programas de fomento para el sector empresarial (pequefia y mediana empresa) a través de
ia Secretaria de Comercio y Fomento Industrial, con el objetivo de alentar v fortalecer la
produccion de articulos para la exportacion, simultineamente, permite la entrada de insumos y
tecnologia que permita el crecimiento en todos los aspectos de las empresas para tener un
masor grado de competitividad Asimismo, define su politica comercial de los productos
pesqueros, con diferentes estrategias para aumeniar su consumo a nivel nacional como
internacional, verificando su calidad a través de diferentes programas como es el Subprograma
de Promocion de Calidad Sanitaria en la Industria Pesquera, para hacer frente a las necesidades
v requerimientos comerciales para su exportacion, lo que redituari en un mejoramiento y
modernizacion del sector, abarcando desde el personal de pesca, el cual elevara su nivel de vida
soctal v econémice, a la empresa procesadora/exportadora y al pais, ya que al exportarse se
captaran divisas por concepto de exporiacion Por lo que se deduce que los aspectos normativos
que rizen a nivel nacional sirven como un vinculo para respaldar las capturas bajo un contexto

de una pesca responsable y razonable en vigilancia de la biodiversidad y del ecosistema.

Entonces, el objetivo general de la presente tesis es la busqueda e identificacion de
mercados alternatives en donde México pueda comercializar su atin excedente que no es
aceptado en Estados Unidos para lo cual se llevd a cabo un estudio del mercado europeo

realizado en el capitulo IV, en el que se demuestra cudles son las preferencias por productos
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pesqueros el cual es dominado por el salmén, simulténeamente se conocicron los requisitos
necesarios para la importacion del atin, como son Directivas y Decretos Europeos, la Ley del
Libro Alimentario, Ley sobre Categorias Comerciales de las que se desprende la calidad,
origen contentdo, etiquetado y empaquetado. Se tomd como referencia tres paises, Reino Unido
de Gran Bretana, Los Paises Bajos y Alemantia, los cuales tienen ias mismas estipulaciones
porque perteniecen a la Union Europea, en donde se proyecta exportar nuestro producto
pesquero enlatado, el cual si cumple con las exigentes normas de calidad de dichos mercados y
que a través de su arduo proceso de enlatado, etiguetado y empaquetado tiene una calidad
competitiva, digna para que en un momento se pueda verificar. En la investigacion se encontrd
con un obstaculo para la Comercializacion Internacional del atin enlatado, el cual es que no se
transporta cantidades masivas por via aérea, el medio de transporte es via maritima y que
Meéxico no cuenta con barcos transportadores, sino que el pais al que se va ha exportar envia
sus barcos al puerto mexicano, en donde esperan los contenedores llenos del producto atunero.
Aspecto importante que los productores mexicanos deben de fomar en consideracion para
exportar a otras naciones, alentndose asi una etapa de relaciones comerciales entre México y

la Unién Europea.

Asimismo, se podrian realizar visitas a los diferentes paises para conocer el tipo de
consumidores, alternar con los posibles socios comerciales enlistados para consolidar una
visibn méas amplia de sus necesidades, realizar conexidén con asociaciones econdmicas
competentes de cada pais u oficinas diplomética, tomande en consideracion la estrategia de
comercializacion de atim realizada en el capitulo IV, en donde se da una breve explicacion de
las caracteristicas del producto a exportar, la capacidad de produccion de atin en peso vivo, en
la que nos demuestra gue al realizarse la exportacion al mercado externo no se registrara un
desabasto en el mercado interno. Asimismo, se conocieron los instrumentos de participacién
para la realizacién de fa transaccion comercial, en la cual es muy imporiante tomar en
consideracion todos los componentes de una carta de crédito, ademas se debe tomar en cuenta

las diferentes secretarias de Gobierno que brindan apoyo en la comercializacién de los tramites

para la exportacion del atin

-123 -~



Conclusiones,

La pesca es fortaleza del desarrollo economico y social de nuestro pais, debemos
mantener un crecimiento sostenide e incrementarlo conquistando nuevos mercados de manera
pautatina pero constante, por lo que hacemos nuestra la nueva cultura de proteccion y
conservacion a las diferentes especies y en si a todo el medio ambiente en el que nos
desarroliamas, participando en foros internacionales como Expo-Lisboa 98, en donde México

expondra sus objetivos para el cuidado de sus recursos naturales, entre otros.

Lo expueste no tiene cardcter definitivo, solo es una pequefia contribucion en la
busqueda de mercados alternativos para iniciar iazos de comercializacion y que percatandonos
de la calidad de nuestro producto se siembre confianza, para en el fiuturo exportar otras
mercancias que compitan al mismo mayor nivel, redituando asi en ingresos para nuestra
talanza comercial, conduciéndonos a un mejor nivel de crecimiento econdmico, social y

tecnologico

El Embargo nos demuestra no sole hoy sino a través de los afios que estamos obligados
a rechazar intervenciones de otros paises, en nuestro caso de Estados Unidos, y en su caso
1erceros paises no seguirle el juego, sin antes investigar sobre el problema, emplear un criterio
propio para resolver el hecho de con quién se desea establecer una relacion de intercambio
comercial v hacer caso omiso de conceptos ecologistas de conservacion, utilizando leyes
extratermntoriales, como es la Ley para la Conservacion y Proteccion de los Mamiferos Marinos
de L.U.. para perjudicar el crecimiento de las exportaciones de atin mexicanc México se
encuentra consiente de la importancia de la bicdiversidad y por si mismo emana leyes,
compromisos que la poblacidn y la industria en su conjunto deben respetar |, para el mejor

cuidado de la ecologia aunado a un crecimiento economico
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COMISION INTERAMERICANA DEL ATUN TROPFICAL

vENEDLELA

SOTRPA PGS O SCRANSGIADrY Eh $ad B crer Doed Ld s 3 CAS30ST 1808 3 4
~- N - 3 U
Too B3 544 2003 - Taer 2370 - S agor CATER L RIREA

Fax::81¢) 328 7:33

. 12 de enero de 1993,

REF: 0026-537

Lic. Ignacio Gavaldon 4
Pescuera Nair, 5.A. de C.V
Calle drta 40%B Local 3
tnsenada B.C.

Mexaco

Esrimade Lic., Gavaldon:

5 wn gran placer para mi informarie que de atuerdo a nuestros registros
estadisticos, su Larce L 8/F NAIR ocupd <1 prumer lugar con respecto al
tenelaze capturads sntre 106 170 barcos gue Spéraron en el Dedano Pac:zfl
~¢ orienral durante 1392,

ssimiomo, el B/P NAIR orupa el primer lugdar por tercer afio consacutivg -
con respecto al mayor nanerc de toneladas capturadas de atin entre todas
1as embarcaciones gque pescan en el (Doéano Pacifico Oriental.

Por orLra parte, también se rompieron todos los récords de captura anual
de ardr desde que 1maTiarcn los registros de esta Comisidn en 194%, Se
1e @5tapiecidd wn nuevo récord de 7.8%8 toneladas métricas. Esta cifra
nanca antes nabia s:1do 4loanzaca SOr CArCOALGUNO en el Ocdane Pacificn
crrenral,

Zu participacién en el Frograma de Beduoridn de la Mortalidad de Deifi-
nes Fa sido destacada por las medidas que la efpress ha impuesto en los
_ances de pescd £ B/P NAIR a L4 Facha ha reducido la mortalidad & un-
rovel may wnfer:or al promedic mexacano de mortalidad por lance durante
1352, Ez qe esperar que continge con su -lecidida colaboracidn en la re
duccidn de de la mortalidad de los Jdeifines

Los Feiicitamos calurcsamente por el «ite rerdimiento de su orgamizacion
no tan solo por abtener el pra mer Lugar por tercera vez t’fmsecativa. —_
$1n0 por su ventido de superacidn al integrar metas de avance tecneldgi~
~t v de respetc ecoudgico

Atsncamsnta,

/\”\\
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ANEXO II

ANTEPROYECTO DE NORMA OFICIAL MEXICANA

(Alimento para humanos: Atiin.)

Constituve un refuerzo al proceso de calidad implementado por los

productores mexicanos {cap. 1.3.1).

Para otorgar el debido cumplimiento a la Norma, es indispensable emplear matera
prima e ingredientes de calidad sanitaria, administrando técnicas correctas y adecuadas para la
claboracion del producto en locales e instalaciones destinadas a ello, bajo condicicnes
higienicas de salud, asegurando un producto apic para el consumo humano, estanda
complelamente de acuerdo con el Codigo Sanitario de los Estados Unidos Mexicanos,

reglamentos y otras disposiciones de la Secretaria de Salud vigentes

La Norma Oficial especifica las caracteristicas que debe de presentar el atin congelado,
para ofrecer al consumidor la seguridad de que el producto adquirido cumple con una catidad
masima, ademas de proporcionar un patron para desarrollar dentro de un esquema comun las
actividades de produccion y comercio entre productor/fcomerciante Proveer al sector
cubernamental de los instrumentos necesarios para controlar y garantizar la calidad de la

mercancia gue se esta comercializando

En complemento con la presente Norma, se cuenta con las Normas Oficiales Mexicanas

vigentes

NOM-F-88 Método de pruebas para la determinacién de microorganismos.
NOM-F-254 Cuenta de organismos Coniformes

NOM-F-304 Meétodo general de investigacion de Salmonella en alimentos.
NOM-F-310 Determinacidn de Estafilococos, coagulacidn positiva en alimentos
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NODM-F-12-02

NOM-051

Meétodo de muestreo para la inspeccion por atributos

Establece requisitos obligatorios de informacion de los alimentos y

bebidas no alcohélicas preenvasadas

L

* + * &+ -

* > > »

Nombre o denominacién genérica del alimento o bebida no
alcohdlica.

Lista de ingredientes en la que éstos deben de ennumerarse en orden
decreciente.

Contenido neto y masa drenada.

Nombre y domicilio fiscal del productor.

Pais de origen,

Numero de lote al que pertenece el producto.

Fecha de caducidad y condicicnes especiales  que se requieran para
la conservacion del alimento

Leyendas precautorias en referencia a un ingrediente del producto
asociado con riesgos reales relacionados con la toxicidad, alergias,
enfermedades metabolicas o digestivas.

Informacidn nutrimental (declaracion cualitativa 0
cuantitativa de alguna propiedad nutrimental).

Fecha de consumo preferente.

Otra informacion nutrimental complementaria.

Instrucciones de uso o preparacion.

Informacion adicional (el envase no afecte al ambiente)
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ANEXO IH

LA DECLARACION DE PANADMA

De la reunidn del Acuerdo de la Joya celebrada en octubre de 1995 en la ciudad de
Panama se desprendieron importantes compromisos por parte de los paises involucrados en la
pesgueria de atun en el Océano Pacifico Oriental y de los paises relacionados con el embargo

Juatun

Dichos compromisos quedaron establecidos en la Declaracion de Panamd, la cual fue
firmada por Belice, Colombia, Costa Rica, Ecuador, Espafia, Francia, Estados Unidos de
América. Honduras, México, Panama, Venezuela y Vanatd. En ella los paises se

comprometieron a.

+ Adopiar el Acuerdo de la Joya como un instrumento de cardcter vinculante, toda vez

que a la fecha es de caracter obligatorio.

+ Crear un Comite Consultivo Cientifico Nactonal en cada uno de los paises, a través
del cual se hagan recomendaciones a los respectivos gobiernos sobre las medidas de
conservacién y administracidn pesquera para lograr la sustentabilidad de la
pesqueria de atun, asi como realizar actividades de evaluacion e investigacidn sobre

los recursos marinos vivos en el Océano Pacifico Oriental

¢ En los paises donde ya existan mecanismos de este tipo, fortalecemos de
conformidad a las disposiciones del Acuerdo de la Joya En ef caso de México se
cuenta va con este mecanismo, a través del Comité Nacsonal de Expertos y el

Programa Nacional de Aprovechamiento de atun y proteccion de los delfines

+ Incorpotar en las legislaciones y reglamentaciones nacionales, las definiciones

necesarias para dar un adecuado cumplimiento al Acuerdo de la Joya En el caso de
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nuestro pais, las medidas de conservacién y establecidas en dicho Acuerdo, se

encuentran incorporadas al marco legal nacional.

+ Aplicar anualmente un limite global de mortalidad de 5 000 ejemplares vy continuar
apticando limites de mortalidad por barco. Asimismo, se fijan parametros para cada

una de las subespecies de delfines en un programa de medio plazo.

+ Todas estas acciones se llevarian a la practica, bajo el compromiso del Gobierno de
los Estados Unidos de levantar los embargos primario v secundario a los paises
participantes en el Acuerdo de la Joya, asi como modificar el concepto dolphin safe,
para considerar como este tipo de atdn a aquel en el que durante su lance de captura
existio mortalidad de delfines Cabe sefialar que aproximadamente el 80 por ciento

de los lances que realiza la flota que opera en Océano Pacifico Oriental son de este

upo

A raiz de la firma de la Declaracion de Panama, se intensificaron los trabajos en el
Congreso estadounidense a fin que se introdujera una iniciativa de Ley que tomara como base a
los compromisos de la Declaracion y el Acuerdo de la Joya para resolver integralmente el

embargo al atin.
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ANEXO IV

Model of Health Certificate for fistlery products destined for the EU market,

Country Shipment:. ... .. .. ... ..

Lczatl authonity (name and address). ..

Ingpecuion senace (name and address): ..

R ference numbre of health certificade ... .. .

1. identification of the fishery products.

¢ Duescniption of the preduct . ..

+  Spooies (scientific name) .. L

+ Suwate or nawre of treatment (alive. raw, processed. whether or not destined human consumption,
Cle) e e e OO .

+  Nowre of packaging material: oLl L

¢ Numberofpacks: . . Ll Ll .
+ Nerweight Ll Ll L e - C e
+ Required temperature during stprage and transport. . .. ... ... L L

2. Origin of the fishery products.

+  Address {cs) and number (s) of plant (s) where the products have been handled, produced or
preocessed. al of witch must have been officially authorised to export . . ... ... ...

3. Destination of the fishery products.

+ Town of shipment

+ Countny and town of destmation: ......... ..

+  Muans of transport: . ... L

+ Name and address of sender:.. ....... ...

+ Noame and address of receiver. .. .. ... ..

4, Health Certificate.
‘[he undersigned. official inspector. declares that the above descnbed fishery products have becn

handled. trated or processed, stored and transported under conditions wich are at lcast equal tp those
wich have been laid down 1n the Directive 91/493/EU of the Council of 22 July 1991 on drawmg up
irealth regulations for the production and distribution of fishery products.

Doene at . e s s dfown)on L Ll oo . ... (sate)

. (signature of official inspector)

- .. {name tile and qualifications

of signatory n capitals)

- 130 -



Anexo IV,

Modelo de Certificado de Salud para productos pesqueros destinados al mercado de 1a Union

Europea.

Pais de envio
Autoridad legal (nombre y direccion) ... . ...
Servicio de Inspeccidn {(nembre v direccion):
Numero de referencia de Certificado de Salud. oo oL s e s e e
1. Identificacion del Producto Persquero.
¢ Desenpeion del producto, .« cms i a e e + e e e .
+ Especie (nombre cientifico). ..
+ Estado o naturaleza del tratamiento (vivo, crudo, procesado, destinado para el consumo humano,

et )
+ Matenal de empagque: ..o
+ Numero de paguetes. - . .
+ Pcsoneto
+ Temperatura requerida durante el almacenaje y transportacion: .. ... . . .« o e wvsesicenes
2, Origen del Producte Pesquero.
+ Dircccidn {es) v numero (s} del lugar en donde el producto ha sido manegjado, producido o

procesado. lo cual debe haber sido oficialmente autorizado para la exportacion . ... .
3. Destino del Producto Pesquero.
+ Centro de envin: ... o sevesiis < e e e
¢+ Paisviugarde desting: ... ... L e i e e e e s
¢ Transporie: ... ol il Ll e e e e e e e
+ Nombre v dircecion del enviador: o s L e e e
+ Nombre v direccion del TECEPIOr. . oot v s ciies st s e ¢ s e
4. Certificado de Salud.

La firma del nspector oficial declara que lo arriba descrito del producto pesquero ha sido manejado,

tratade o procesade, almacenado y transportado bajo condiciones equivalentes a lo cstablecido bajo la

Dircctiva 91/493/EU del Consegjo del 22 de julio de 1991, redactadas bajo la regulacidn de salud para la

produccion v distribucidn de productos pesqueros,

Hechoon . o oo iiiicieen e e foudad) ol RSk L L L

.......... (firma del mspector oficial)

(nombre, titulo v calificacién del firmante}
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ANEXO V.
RED DE DISTRIBUCION NACIONAL DE ATUN.

1. Distribuidora VYR, S.A. de C.V.
Av Ferrocarnil NQ 8500 Frace. Chihuahua Tel y Fax { 66} 86 00 80
La Mesa, Tijuana, B.C N. St Ratl Garcia

Zona: Baja California Norte v San Luis Rie Celorado.

2, Sr. José Antonio Aguirre Pifia,
Sierra de Venados NQ 216 Lamas de Mazatlan Tel { 69) 13 59 65
Fax (69) 16 52 07. Mazatlan, Sinaloa

Zona: Baja California Sur, Sinaloa, Sonora excepto San Luis Reo Colorado

2. Lic. Wilfrido Villa Elenes,
Angela Peralta NQ 107 Frace Flamingos. Mazatlan, Sinaloa

Tel v Fax (69) 13 73 17

Zona: Sinaloa, Sonora excepto San Luis Rio Colorado, Senorita y Puerte Pefiasco

3. Representaciones RIGA,

Av. Tecnologico NQ 8707 Bodegas 10 y 11. Chihuahua, Chih
Ing Ricardo A Gamez Gutiérrez Tel. y Fax, (14) 21 47 23
Zona Chihuahua

3. Representaciones GAIL Suc. Chihuahua.
Av. Tecnologico NQ 9900-G, Col Revolucion Tel. y Fax (14) 19 99 68

Zona: Chihuahua
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4. Representaciones GAIL S.A. de C.V.
Aaron Saenx NQ 1350-A. Col. Santa Maria Monterrey, N.L.
Lic. Andrés Garza Tijerina. Tel. y Fax. (8) 333 98 20 al 26

Zona: Nuevo Leon, Chihuahua, Tamaulipas, Coahuila excepto Comarca.

5. C.P. Jorge Ernesto Sdnchez Barreda.
Calle Gladiolas NQ 108, Jardines de Durango Tel y Fax: ( 181) 8 41 46,

Zona: Durango, Zacatecas y Comarca Lagunera

6. CIGO Prestadores de Servicios. S.A, de C.V.
Compresor N° 2248, Fracc. Alamo Industrial, Guadalajara, Jal.
Tel. (3) 6 7030 80 y 6 70 07 78. Fax: (3) 6 70 81 41,
Tlaguepaque, Jal Sr. Luis Peniche Negron.

zona: Nayarit, Jalisco, Colima y Michoacan.

7. VYYSA Comisiones y Representaciones y/o Jose Victor Sanchez Espina.
José Agustin Alvarez N® 130, Fracc. Estrella del Oriente
Abastos San Luis Potosi, S.L.P. Tel:(48) 21 28 94 Fax. (48) 21 28 93.

Zona: San Luis Potosi, Aguascalientes, Guanajuato y Querétaro,

8. Lic. Nestor De La Garza Dominguez.
Heradoto 30, Local "C*, Col: Anzurez México D.F.
Tel (5) 545 37 24 Fax (5) 2553010

zona: Distrito Federal,

8. Corporacion Hermes, S.A. de C.V.
Av Antonio Valeriano N° 73-A,Col. Ampliacion del Gas
Tel (5) 556 92 31, 556 94 31 y 356 23 51 Fax: (5) 556 92 42, México D.F. Sr.

Abraham Salomon S. y/o Dr Fernando Valdés Lozano.
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9. Comercializadora RASCN, §.A. de C.V,

Calle S de febrero Onente N° 6, San Felipe Hueyotlipan.
Tel (22) 88 12 37 Fax (22) 88 12 36 Puebla, Pue

Ing. José Antonio Gonzalez Acosta

Zona: Puebla, Tlaxcala

10, Francisco A. Novelo Gamboa,

Calle 15 N- 244 X 37, Fracc Montecristo Plus Mérida Yucatan
Tet v Fax (99) 44 97 66,

Zona: Campeche, Yucatan u Quintana Roo.

11. REMES del Sureste, S.A,
Constitucion Ni 47, Col. Centro, Veracruz, Ver,
C P Jorge Mario Remes Ripoll Tel y Fax. (29) 3247 78y 32 19 75.

Zona: Veracruz

12, David Silva Valencia.
Carretera Curahueso, Ixtacomitan Km.2 Villahermosa, Tabasco.
Tels y Fax (93) 515027y 51 08 6l

Zoua: Tabasco.

Nuestra amplia red de distribucidon es un eslabon unportante en la comercializacion de

exportacion hacia otros paises, acatando las normas requeridas en el capitulo 4

Mexico, simultineamente aunado a otros paises cuyas flotas atuneras capturan atim en
¢ Oceano Pacifico Oriental, se encuentran sus exportaciones embargadas, a consecuencia de la
[.¢v para la Conservacion y Proteccion de los Mamiferes Mannos (E U A ), resultado de la
decision del poder judicial estadounidense, dictado en octubre de 1990, haciéndose oficial el 21

Je febrero de 1991, entrando en vigor realmente a principios de 1992
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Un elemento de debate, es la técnica de cerco, empleada por la flota mexicana en la
captura del tunido, por lo que se describen las diferentes técnicas desarrolladas a través del

tempo. v de su conocimiento se deducira cual es la mas acertada para ne daitar a [a poblacién
del deliin

FUENTE: Pescados Industrializados S.A. de C.V. Mazatlin, Sin. México. Red de

Distribucidn Nacional del Atan. ( anega)
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