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OBJETIVOS. 

A) Observar la pcrspc..a.ctiva que tiene un producto corno la 

Naranja en un pa.is como México y cuales son sus ventajas y 

desventajas. 

b) Aportación de un estudio que abrd cxpcclativ-..L~ para la 

optimización de la producción en nuestro país y sea la llave para 

la creación de nuevas fucrucs de trabajo. 

e) Proposición parJ poder explotar en fonna e-0n1plcta la 

Naranja en nuestro país. 



INTRODUCCION. 

Actuahncnte. México se encuentra en un 1no1ncnto histórico .. 

dentro del proceso de su evolución politica-cconórnica al enfrentarse 

ante una serie de transfonnacioncs tan imJ>0rtantc y trascen

dentes como lo son la reestructuración industrial que se ha venido 

presentando en los últin1os ai\os a fin de obtener empresas pnxiuc

tivas y eficientes. Ante esta situación.. resulta cada vez de mayor 

importancia la plancación cstratcg.ica a largo pla;r...o de la.e.; empresas 

El presente estudio tiene con10 principal objetivo proponer los 

elementos que permitan efectuar la optilnl7 .. ación de la explotación de la 

naranja .. adcntás de su utilización en fonna intcgrnl 
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Mediante el estudio de mercado a reali7..ar nos ayudara 

a conocer los hábitos de consumo de la población.. medir el 

potencial del mercado así como la tendencia del misrno. y lograr 

hacer pronostico$ a largo plazo. 

Finaln1cntc. se elaborara una propuesta de acuerdo a los 

resultados y analisis de estos. 
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CAPITULO PRIMERO 

LA NARANJA 



CAPITULO 1 

1.1 ANTECEDENTES 

La produccion de Naranja en Mcxico es de grdn impon.:u1cia 

debido a la grJn dcrnand..,. que tiene con10 producto fresco y con10 

111atcria prima. pard la elaboración de concentrados. n1cnnclada.s. 

jugos. dulces trJ<licionalcs. etc. 

L.a problcn1ática de falta de tccnologia 1 a adecuada pard la 

conservación de los frutos frescos y procesados y la falta de canales de 

comunicación y transporte (carreteras .. aeropuertos.etc.) ocasionan una 

variabilidad rnuy grande en el costo de los frutos. aunaJo a esto. se 

tiene que la NarJnja es un fruto de tcrnporJda. 



Nos cnfrentrunos a la situación c.lc: 

a) Incrementar la vida 1ncdia del producto. 

b) Aprovechar al m..-\xin10 la pn>dlacción nacional. 

e} Paralelamente al método de conservación se propone la obtención 

de productos sccuncL"lrios conK> aceite esencial.. pectinas.. ácido 

citrico. forraje para ganado y la utili;r..acíón de residuos como sustrato 

para fcnnentación. 

1 2 CARACTERÍSTICAS GENERALES. 

Los naranjos pertenecen al grupo de las Í..."lncrog."UTias. a la familia 

de los Auranciaccos. y la especie que observa es la naranja. 

La familia de las Auranciaccos co1nprendc arboles. arbustos. pero 

todos se caracteri7.an porque secretan un aro1na ag.radable al olfato. 

Esta. familia comprende aproxintadamcntc 750 especies .. que se 

encuentran distribuidas 

regiones tropic...rilcs. 

donde 
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Los naranjos son originarios de Asia. prohablcrncnlc de China. 

donde se cullivahan de 1 O a 1 S siglos antes de Cris10. En nuestro 

continente fue introducido por los Españoles en el sig.lo XVI. 

El Nar;uljo es rnm planta sublropical. de tronco liso y rJ.moso con 

copa abierta~ la alturJ. que pueden alcan:l' . .ar es entre 6 y 9 n1ctros 

de altur-J.,. las hojas se observan alternadas sien1prc verdes de 

fonna ovalada. dur.is. lustros.."1..~ y aron1..-'1ticas. 

Las nares son de tatnaño rncdio. n1uy arotnática.s. una corola de 

cinco pétalos. suaves y caniosos. de color blanco n1ejor conocidas 

como flores de a;,.ahar. y su fruto es la Naranja. 

L, fruta son los ovarios nmduros de una llor y la Naranja 

es de fonna globos.a envuelta por una cascara gn1es.a y n1-

gosa de color entre el rojo y mnanllcnto~ la porción corncstiblc 

de esta cs. gcncrahncntc. la cubierta ca.n1osa que se encuentra 

sobre la scnulla. que .se conoce con10 pulpa 

6 



La pulpa se diviJc en gajos jugosos y can1osos de sabor 

agridulce. 

la cornposición de la lhna depende de los siguiente t:-1ctorcs: 

a) variedad h)cstado de 1nadurcz c)clirna 

d) condiciones de cultivo e) plagas e insectos etc_ 

Se consun1c fresca y es de gran valor a1i1ncnticio a causa 

de su agracL'lblc sabor. y gran cantidad de agua. 

1.3 CARACTERÍSTICA DEL CULTIVO. 

Para que la Naranja alcance su tncjor desarrollo requiere 

de clima algo fresco y seco. con ricg.o en la tcn1porada de seca. 

pero tan1biCn se produce en clitnas caliente y hú.rncdos aun 

cuando sus frutos son gcneraln1cntc 1ncnos dulces. 

Sus principales plagas son la Mosca Prieta. el piojo. la chinche. la 

san1a o rona • la 1nclanosis y la ~01nosis de los citricos. 
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El árbol se siembra principalmente en el mes de Abril. 

la primera cosecha se obtiene después de S a 6 ai'los. 

[ ..... "IS ventajas que presenta el cultivo de naranja. son que 

se utiliza prácticamente todo. cnurncrando algunos usos como lo 

son: 

a) El árbol. que se usa para n1uebleria fina. 

b) las hojas. para la elaboración de Te 

e) la cascara para la extracción de pectina. 

d) el fruto. del que se extrae el jugo. 

e) la nor. para preparar agua de azahar. 

O los residuos para la fabricación de alimento para ganado. 

g) además de lo enumerado anteriormente la naranja tiene un alto 

valor nutricional. es también una fuente imponante de fibra. 
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Peso Naranja 100g. 

Carbohidratos 11 g. 

l>rotcina 0.9 g. 

Gras ... , 0.2 g. 

Ccni7.aS 0.5 g. 

Agua 87.1 g. 

Ácido cítrico 0.68 g. 

Ca1orias 55 cal. 

1.5 ASPECTO NlJTR1C10NAL QUE APORTAN LA NARANJA 

FRESCA Y EN JUGO. 

Desde que se descubrió cu a 1es son las sustancia.._~ que nutren al 

ser hun1ano~ g,Taduahncntc. los nutritncntos se han ido identificando 

y aislando. y han ¡-xidido estudiarse sus funciones 111etabólicas~ se 

han logrado sintcti7 .... v un buen nun1cro de ellos o se han desarro

llado procCSllS para obtenerlos c11 cantidades significativas. 

10 



Estos lof.!ros podr;in servir para n1c1orar en lo general la 

alirncntación ~· la s.alud. p;ir;1 rcml.·diar cfclil;1cncias que hasta 

a.hora han afc~tado a un J-!.r.111 nú1ncro de pc:r!i<>nas o pard 

devolver a cienos alir11cntos el aporte nutricio perdido por 

efecto de los pn~esns industnalcs 

La at---ricultura h1.;u ¡x1s1hlc la apanciún y el desarro-

llo de los a.."i-Cntarnicntos hurnanos. y 1111110 con ello la transformación de 

la hu1na111dad. que se fue h;u:1c11dn l.·ada '7cz mas con1plcja 

Todos los seres ",vos necesitan nurchos nuncralcs para sus 

procesos vitales. En las cC-lulas vivas ~e han encontrado virtualn1cntc 

todn~ lo!'- clc111c:ntos de l.a Tahla pcnód1ca . 11.!S i1nportantc reconocer 

que-. al 1!-~ual que l;1s protc1n¡1s. '"7arhohrdratos y g.r:tsas no 1ucµan 

papeles indcpcnd1cntc en la nt1tnc1ón luunana._ los n1ineralcs 

o nutrientes inorg;lnicos cst:in interrelacionados y equilibrados unos 

11 



a} VITAMINAS. 

En la actu;llidad s..: conocen vari;;L"i decenas de 

sustancia..'i con actividad vit•nnínica~ corno al principio de su 

estudio y ;\islarnicnto se utili:l' .. '1.ron letras para definirlas, A. 

O. C. D. etc: to(f4tv ia algun:L-; de las vitatninas se conocen 

con ese apelativo. 

L;L"i vito.tnunas se encuentran en dos grandes tipos de alin1cntos: 

los que cont1cncn las vitanlinas líposolublcs y 

los alirncnlos no !!r:L'ios, en los que existen las vitarninas 

hidrosoluhlcs. 

Desde el punto de vista pr-act1co n1cdico y socio-

ccornonico • las vitarninas que revisten 111ayor 1mponnncia son la 

tiamina. la r-ilx.)tlavina. el ácido nicotinico. el ácido ascorbico. 

la ,;1a1nina /\.. y la vilanlina D. cuya taita se ha asociado. 

desde hace nuu.:ho ticrnpo. a la aparición de ciertas cnfcnncdadcs 

carcnclalcs. 
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l ... as. proteínas son polirncros cuyas unidades bá..o:;;icas !i<>n 

runinot.icidos . En la n1olécula de una proteína se cncucnfr:u1 unidos 

varios cientos y rnilcs de arninoftcidos con un enlace caraclcrislico. 

el enlace pcptidico. 

Por Jo r:mto. las propiedades f rsicas. quíruicas nuu-icionalcs 

de las diferentes protcinas varían cou su cornpos1ciún c11ant11a11va 

de arninoúcidos. la sccucnci;i y cnla?..ar11ic11to. 

Las proteínas de Ja dicta hu11uu1a proceden lanto de fucn1es 

anin1alcs con10 vegetales. cuando se: consurnc.:11 dicl1os ali111cn1os. 

las; pro1cinas son digeridas por cnzirnas hidrolllgicas del 

trJcto !?as1roirncstinal y los a1ni11o{u:idllS liberados son absorh1dos 

hacia l;i conicntc sanguinc:t. 

Estos an1inoúcidos se utili/ ... an en la sintc:-ois de nuevas 

prolcinas requeridas para el crcc1111icnto. 111a11tcniniicnlo y rcp.ara

ción dt: las células del cuerpo. 
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e) CARBOl llDRAT< >S. 

Los carbohidratos de la dicta hurnana proceden prllnordiahncn1c de 

prodt1ctos vegetales Los carhohidratos llevan una p.F"an divcr-sidad de 

funcio11cs útiles en los seres vivientes. l..;L~ 111as in1portantcs 

son de tres tipos: cncr-gCticas. de reserva y estructurales 

Desde el punto de vist.a cncr-gCtico. uno de los 

carbohidratos 111~1s sencillos .. c:s Ja glucu:'"'""l· constituye la sustancia 

de aprovcch¡¡rnicnto 1nas r;lpida y efectiva en los seres VlVOS. 

Cotno n1atcrialcs de rc~crva. los carb<Jl11dratos existen en el 

reino vegetal en f(-.nna de ahnidoncs. que abundan en las 

gran1in1cas. las lcgun11nosas. frutas y nurncr-osos tubCrculos que. en 

conjunto. constituyen cJ o.11..:op10 111as i1nportantc de carhohidr..ttos en 

la dictil del ser- humano. 

Todos los seres vivos necesitan nnachos 111incralcs para sus 

14' 



procesos vlfalc-.. 

1-":I t.:omponcnlc c..:oqHHal 11ul1v1dual 111a:-. ahundanlc es el 

agua. que puede d1v1dir~c c11 1111r.u.:cl11lar e m11.:r(.:clular. 1·:1 

rnantcninucnlo '"1cl cq111hhr10 <1...,;n1ól1(.:o corrc(.:IO y el PI 1 de los 

li<11iiclos Ct>IT>tiralcs. es c~c111.:1al para la adcL'.uada transferencia de 

nutrientes y mclaholilos a travcs e.le las n11.:mbranas celulares 

y a todo el or¡!a111sn10 

l.os clcctrol1tos rnas 1111rxl11arltcs de los liquidas corporales. 

que sirven para 111antcncr el equilibrio osn1ótu.::o correcto. son los 

iones sodio. potasio, cloruro. cte. Los que contribuyen al 

sostcnirnicnto de la fase sólida del hueso t:l calcio y fósforo. El 

hierro que participa en la sintc,._.s de hc1noglohina. 

f) La fn1ta de Naranja en fonna fresca llene la siguiente 

con1posició11: 

Peso Naranja apro:\. 

Proteína bruta 

1s¡ 

100 g. 

0.9 g. 



Carholndrato 1111'1/ahlc 

Flhr-a bruta 

{._ ~alcio 

Fósfuro 

l licrro 

Sodio 

J>otasío 

Agua 

Vit.A y &h 1-carutcno 

1 1.3 g. 

O.S g. 

40.0 mg. 

2.0 mg. 

0.3 mg. 

2.0 mg. 

20.0 mg. 

86.0g 

ISO mg. 

T1an1ina O_ 1 1ng. 

Ribollavina 0.04 mg. 

ácido. nicotico · nu.:otina1nida 0.4 ntg. 

ácido ascorh1c1.1 ( Vit (.") 50 1ng. 

Cantidades pr-oxiinas a c.::cr-n 

gxasas 

CClll/ .. aS 

Vit. B6 

Vit. B 12 

16j 

0.1 n1g. 

0.6mg. 

10.05 mg. 



r 
l 

A1ninoácidos libres. 

(Valores en mg/100 mi. de zumo) 

Ácido Aspartico 

G1ulan1ina 

Glicina 

Serina 

Treonina 

Prohnn 

A1anina 

Histidina 

Arginina 

í1.:ntc C:wiJL"""'d.!: Nuu1 .. :1nn. ,..,¡ 12 nWn 1"'90.o.htado P." 
el ln.:.t1t11to "°iu;:1ou ... 1 J.: Nutno.:1on 
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6-71 mg 

3 --ó3 mg 

4 -37 mg 

6-295 mg 

3 -26 mg 

23 --150 mg 



CAPITULO SEGUNDO 

ESTADOS DE LA REPÚBLICA MEXICANA 

PRODUCTORES DE NARANJA. 



2.1 Principales Estados de la Rcpubhca Mexicana productores de 

naranja. 

La República Mexicana. h1nita al Norte con E .. ~tados Unidos. 

al Este con el océru10 Atlántico (golfo de México y rnar caribe). 

por el Sureste con (iuatcn1ala y Bclica.. y por el 01...~tc con el 

océano Pacifico. 

El territorio Mcxicru10 n1ide 1 .. 972.5~15 Km. . tiene 2760 Kn1. 

de costas en el golfo de México y 6608 K1n. en el Pacifico~ está 

situado en el hc1nisfcrio norte y cru:l'.ado JX1r el centro por el 

trópico de Cáncer. Su din1cnsión lon~itudinal.. desde los limites 

con Estados Unidos por la Baja Cahfonlia hasta Guatcn1ala. c..~ 

de 3000 Km.~ su anchura n1.Ux1n1a es de 1 2.26 K1n. y la n1inirna .. 

es en el istn10 de Tchuantepcc. de 200 Krn. Fisica1nente tiene 

la fonna de una con1uco1-na (fonua de Cucn10). 

El clirna del Surcslc de México queda dentro J\!' Ja /.una 

tórrida.. donde las difCr-cncias de chrna dependen princ1pahncntc de 
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la altitud: las tic1Tas bajas y las del litoral son cálidas: con una 

temperatura inedia anual que no desciende de los 20 e : las 

templadas las de los altiplanos con un tcn1pcraturJ n1cdia de 

t 5 ·e y las frias las de las grandes alturas~ con una tcmpcrdtura 

media de 5 ·c. México recibe influencias climáticas traidas por 

la masa de aire que vienen del océano Pacifico. del Atlántico 

y el caribe. o de las Regiones árticas del Norte. 

Sus ltuvÜL<i se produce\\ principalmente entre 1nayo y 

octubre .. y de ordinario durante 60 dias.. pero por lo general., 

no llueve 1ncnos de 30 ni n1ás de 180 días. Las mayores 

precipitaciones se producen en el golfo de México. 

Sus bosques tropicales dan frutas jugosas como el aguacate.. el 

caimito .. la b""-"'lyaba .. el n1runcy., la paln1a de coyol .. las tunas: 

las selvas de Vcracnaz. Yucatán .. Tabasco y Chiapas están pobladas 

de árboles corpulentos y cnrai7.ados .. corno el cedro .. el guanacastc.. la 

parata.. la ceiba.. el palo de Ca1npc:chc y del brasil.. la caoba .. 

el guayacan y el chico:r_.apotc~ el bosque n1ixto se d.."1 en las :r.onas 

de lrnnsición a las alturas y asi.. en los altiplanos y valles se 
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cncucnlrd encino. roble. palo blanco. linaloc.. copal .. chopo. fresno. 

sauce,. nogal. retama y lcpcn·.an~ pasados los 2000 m. de altitud 

aparecen la..c; coníferas: pino. ciprCs. oyaincl. cedro blanco; en las 

regiones scmidcscrticas del Norte abundan las cactaceas. de las 

cuales hay b~an varicd..,d~ ta111bién otra..o;; especies vegetales 

xct"ófilas que rara vez ¡la.san <le arbustos~ en 1a península de 

Yucatán prc<lo1nina la vegetación de las sabanas tropicales~ 

prosperan en México muchas plantas <1uc se han c."'Ctcndido a otras 

partes del nn1ndo. corno el n1aí7, papa. to1natc. yuca. nopal,. piñ~ 

vainilla.. cacao. chicle. hule. tabaco. etc 

La 1nayoria de las plantas se les conoce como cultivo abYficola.. 

tos cuales se dividen en: 

Ccre..,lcs: Trigo. Arro:I'.. Maiz. etc. 

Tropicales: Caña. café. Plátano. cte. 

Textiles: Algodón. l lcncqucn. cte. 

Mediterráneos: Uva. Olivo. Citricos. cte. 

Oleaginosa: Frijol. l lalm y Soya. 
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Entre los principales estados del la República Mexicana 

productores de Naranja se encuentran: ,,, VerJcnu. .. <2> Twnaulipas. 

c1> San Luis Potost '"' Oaxac.a .. CS> Yucatán.. et .. > Nuevo León. 

----
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VERACRUZ. 

El Estado de Vcracniz se encuentra situado en Ja panc 

media orienta] de la República. Mexicana: ocupa parte de la Sierra 

Madre Oricnt..'11 y la llanura costera. Su fonna es la de una 

r..,ja de tierra larga y angosta. Su.o.; hrnitcs con los estados veci

nos son rnuy irregulares. Lirnita al Norte con el Esta.do de 

Tamaulipas: al Oeste con Oa..'Caca~ al sureste con Cluapa_o.; 

y ~rabasco: y al oriente. noroeste y norte con el (iolfo de Mé

xico. 

La mayor p..""lrtc del estado tiene clin1a tcrnplado o C..'llicn

te. El clima frío corresponde a las faldas del pico de C>ri7 .. ,ba. En la 

1-luastcca y t..-il la región central. llueve de julio a scptic1nbrc: 

en el Sur. todo el año: y en la región rnontai\osa • en vc.-ano y de 

octubre a n1ar/.o, a veces hasta abril. a caus.."l de los non.es. 

En el dt..'"Clivc de las n1ontañas son rnuy comunes los dí.as 

nublados y las llovi7.nas constantes (chipi-chipi). 
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Los principales ríos que cnt7..o:'Vl el estado son el Tamcsi. 

Panuco, Papaloapan, San Juan y Tonala. En el Estado de Vcrn-

cruz se sicrnbran 120.975 hectáreas. de las cuales se cose-

chan en promedio el 9 J %. de lo cosechado rodo es por rcmpordl. 

es decir no es 1ncdianrc instalación de riego. 
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VERACRUZ 

LA SUPERFICIE COSECHADA ES DE SUPERFICIE COSECHADA 
120,975 HECTAREAS 

NO COSECHADA 

. //.··;,~b--). 
/ -~: / •. :: vs /i;(L.:;. 

~·~ ... ;-:;: ..: . . ;· :•?-:,1( 

;·~-t~· .; /~~ >s·:~ :x~ :' 

COSECHADA 

//_,.,...---............., .. 

/ ' 

// 

Fueru~ Anuario del Eslado de vmt/Ul 



TAMAULIPAS. 

Se encuentra situado en el cxtrctno non .. "'Slc del pais~ colinda 

al norte con E.c;tados Unidos. al sur con los estados de Vcra

cruz y San Luis Potosi. al oriente con el Golfo de México. y al 

poniente con el estado de Nuevo León. el clirna tiene una 

distribución siguiente: en la Sierra Madre <>ricntal c..c; tcmplado-frio .. 

y lo que corresponde a los litorales es C.."1.licntc. 

Se podria decir que la temperatura promedio oscilan entre 

20 y 24 e y predomina principaln1cntc el ctin1a scmicalido y 

híuncdo con lluvias en verano. 

En la Hua."iteca y región central llueve de Julio a Septiembre. Los 

principales rios que atraviesan el estado son: el Río Bravo.. Soto la 

Marina y el Tamcsi. 
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En el estado de Tamaulipas la superficie sembrada de naranja es 

de 20.531 hcctarias. 

De las cuales en promedio se cosechan el 890/o. de lo cose

chado todo t..'"S de temporal. es decir no se utili2'Álll sistema de 

irrigación. 



N .., 

TAMAULIPAS 

LA SUPERFICIE SEMBRADA DE NARANJA 
ES DE 20.531 HECTAREAS 

COSECHADA 

SUPERFICIE COSECHADA 

Fucnle: Anuario dd Estado de Tam.wlipas 



San Luis Potosi. 

El Estado de San Luis Potosí colinda al norte con el Estado 

de Zaeatccas. Coahuila. Nuevo León y Tamaulipas. al este con Ta

maulipas y Veracnv~ al sur con llidalgo. Querétaro y Jalisco. al 

oeste con Jalisco y Zacatecas. 

La temperatura media anual es de 17.6 C; la máxima extrema. es 

de 36 C.; y la mínima extrema. de -2.4 C. Las heladas suelen caer 

entre novicn1brc y mar.r..o. 

La región climática se divide en dos a la pane norte y la 

sur. En la pane norte el clima es seco. con lluvias escasas entre abril 

y septiembre. mientras que en el sur el clima es templado. las 

siembras son en su mayoría de temporal. 

En el estado de Tamaulipas. la superficie sembrada de naranja es 

35.237 hcctarcas. de las cuales se cosechan en promedio es 86%. 

de este. el 74% se cosecho por temporal y el 12% fue por 

riego. 
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OAXACA 

El Estado de Oaxaca colinda al nonc con los Estados de Pue

bla y Vcracruz. el este con Chiapas. al sur con el Océano Paci

fico y al oeste con Guerrero. 

El clima se encuentra dividido de acuerdo a las regiones: 

en la Sierra Madre de Oaxaca es de clima tropical. con 

temperaturas superiores a los 18 C. con lluvias en verano en la pla

nicie costera el clima es estepario seco con tcmpcnllta"aS menores de 

18 e y poca lluvias. en el valle de Oaxaca es de clima seco desér

tico. las temperaturas son mayores de 18 C. y escasas lluvias, 

la zona que se conoce como las caftadas son de clima templado 

con lluvias en verano. en la zona mixtcca.,. el clima es cálido y 

lluvias en verano.. pero en invierno su tcmpcrah.u-c1 promedio 

es de O C. 
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En el estado de Oaxaca la superficie sembrada de Naranja 

es de 2,850 hcctarias de las cuales se cosecha en promedio el 86% , de 

los cuales toda la cosecha fue de temporal, es decir sin uso de 

sistema de riego. 
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YUCATÁN. 

El Estado de Yucai..-\n esta situado en la parte noroeste 

de la pcninsula del mismo nombre.. colinda al norte y non>este 

con el Golfo de México. al t..~c y sureste con el estado de 

Quintana Roo y al suroeste con el Estado de Campeche. El 

clima es cálido.. sin cambios térnticos invernales; seco en el ex

tremo noroeste y en Ja costa.. y húmedo en el resto del estado; la 

temperatura media anual es de 18 C .• con máxima de 35 C.. el 

mes frío es enero y el n1cs caliente es mayo. La Lluvia es mayor en 

el sur y este.. la lluvias cornicfl7..an en mayo y tennirL."lll en octubre.. sin 

ctnbargo .. esto no es n1uy regular y afecta con frecuencia a la 

agricultura tcmporalcra. El estado de Yucatán carece de rios. 

Para su abastecimiento de agua se cuenta únicamente con las 

corrientes de agua. frcatica que abundan en todo el subsuelo. 

En el estado de Yucatan. la superficie sembrada de Naranja 

es de 16.430 hectáreas. de fa__.:; cuales se cosecho el 56%. de las 

cuales el 44~ó fue pcu irrigación y el 16"}0 de temporal. 
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YUCATAN 

SUPERFICIE SEMBRADA DE NARANJA 
ES DE 16.430 HECTAREAS 

/ 

:\ 
\ 

TCllPOGAL 

SUPERFICIE COSECHADA 

R/CGO 

/'~};:;.~~:~ ... , .. ,. 

NO COSCCHADO 

FUClllc Miario dd Eslldo de YUQlán 
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NUEVO LEÓN. 

El Estado de Nuevo León. se encuentra al norte de la 

República Mexicana. al norte colinda con los l:;'..<;tados de Coahuila., 

Tamaulipas y 1=.stados Unidos; al oriente con Tamaulipas; al 

sur con San Luis Potosi y al poniente con San Luis Potosi .. 

Zacatccas y Coahuila.. Se distinb-uen en el Estado tres regiones 

naturales: 

a) La de grandes llanura desérticas. de pobre vegetación y lluvias 

escasa. que se encuentra al norte.. de clima cálido. 

b) El terreno accidentado y de valles fürtilcs. que se encuentra 

en el centro y sureste.. de clinl.3 templado en verano y cxtrcntoso en 

invierno. 

c) Los valles altos. de grandes cai\adas y cascada. de clima 

templado en el verano y cxtrcnwso y frio en el invierno. 

En el Estado de Nuevo León la superficie sembrada de Naranja es 

de 16,289 hectáreas. de las cuales solo se cosecho el 1 lo/o, de los 

cuales el <>°/o es de riego y el 2~ó de tcrnporal. 
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NUEVO LEON 

LA SUPERFICIE SEMBRADA DE NARANJA 
ES DE 16.2a9 HECTAREAS 

COSECHADA 

NO COSECHADA 

SUPERFICIE COSECHADA 

NO COSECllA DA 

Fume: Al8io del Ellado de NUC\'O León 



Producción de Naranja de los principales cslados. 

(en toneladas). 

Eslado 1988 1989 1990 1991 

Vcracruz 1028.710 1120.618 1153.800 1230.401 

Tamau1ipas 238.519 173.207 176.500 180,600 

San Luis P. 108.167 152.172 180,080 196,302 

Oaxaca 20.691 22.690 27,993 30,850 

Yucatán 79,660 65.016 79.660 78,100 

Nuevo León 99.602 100,302 127.387 139.200 

Estados 1992 1993 1994 1995 

Vcracntz 1280.210 1300.400 1200.000 678.091 

Tamaulipas 185.452 250.015 215.000 137.114 

San Luis P. 207.507 216.864 210.705 108.167 

O ax a ca 36.582 39.170 36.900 20.691 

Yucatán 79.660 86.916 86.000 70.200 

Nuevo León 141.602 153.190 150.100 100.050 
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Estado 1996 

VcracntZ 700,020 

'Tamaulipas 149,197 

San Luis P. 125,305 

Oaxaca 22.700 

Yucatán 68,400 

Nuevo León 105.220 
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CAPITULO TERCERO 

ESTUDIO DE MERCADO. 



3.1 Necesidad de estudiar c;.LJ!lCl"cado. 

Durante un largo periodo histé>rico .. la distribución comercial 

de los productos y el estudio de los rncrcados consumidores no 

mereció ser objeto de lm riguroso examen. Eran los tien1pos en que los 

hombres interesados por los problctnas cconórnicos se preocupaban .. 

impulsados por la honda transformación que origino la revolución 

industrial .. de la creación y desarrollo de la producción. 

La cconomia de tipo artesano había cedido ante la de tipo 

industrial y la atención se polarizo en el complejo fenómeno que 

dio lugar a la producción de serie. 

De este modo,. con rapidez insólita.. fue desarrollándose la 

técnica de la produccion. Muy pronto aparecerían.. primero en 

Inglaterra y Alemania y luego en los Estados Unidos. los grandes 

centros industriales que iniciaron el proceso de transfonnación 
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de la estructura económica del mundo. Así se desarrollo. con 

ritmo creciente. la metodología de la producción. Mientras ésta se 

desarrollaba. la distribución comercial era dejada a su libre y 

espontánea manifestación porque. entre otras ra;,..ones. no existía 

ningün motivo urgente para ocuparse de ella. 

Esto sucedía en una época en que los bienes de conswno. 

aunque conacnzascn a producirse en mas~ no planteaban 

problemas de colocación en el mercado. La distribución co

mercial. en consccucnci~ venia crnpiricamcntc organi7..ada sei.,.rün 

las inmcdialas necesidades que las empresas advenían en 

los consumidores. Las empn:sa.s no scntlan la necesidad de 

variar la organización de la distribución comercial ni de ahondar 

en el conocimiento del mercado. 

Tal situación. no pudo mantcncr.;c cuando sobrevino la necesidad de 

poner en relación el desmesurado crecimiento de la actividad 

productiva con la distribución racional de los bienes producidos. Si 
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hubo un tiempo en que la producción de bienes de consumo 

podla llevarse a cabo sin tener en cuenta el grado de 

desarrrollo y pcñeccionamicnto del proceso distributivo. porque 

se contaba con la seguridad de que el mercado absorbía los bienes 

que llegaban ha.~ta el. actualmente ya no es posible que la 

producción. siempre en expansión. se desentienda de la distribu

ción y el estudio de las fluctuaciones del mercado. Y cUo es asi 

porque hoy la producción debe regularse según la demanda 

cuantitativa y cualitativa del consumo. dcm..."lnda que llega a 

la fuente productorJ a través de la organi7.ación distribuidora y. 

sobre todo. de las prospecciones directas del mercado. 

que pueden valorar debidamente las posibilidades de absorción de 

la población .. las variaciones de gustos y actitudes de los consumidores 

y las perspectivas de evolución futuras del mercado. 
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U OBSERVACIÓN DEL FENÓMENO. 

En la actualidad. la Ciudad de México vive un ritmo de vida 

que requiere que la .. c; ama.e; de casa trabajen fuera del hogar. 

Esto contribuye a que las preferencias de los conswnidores se 

inclinen a pnx1uctos de fácil preparación o ya preparados. 

También se observa la tendencia a imitar el modo de vida 

de los paises desarrollados (sobre todo de la cultura 

norteamericana) . 

..J,d DISEÑO DE INVESTIGACIÓt:l:. 

Se disei\o un cuestionario que recopilara la infonnación 

acerca de los hábitos y tendencias de conswno de naranja. 

• 1-lábitos de consumo: -frecuencia de consumo. 

-razones y preferencias de conswno 

-cuando los prepara. 
¡ 
¡. 
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• Hábitos de con1pra: -frecuencia de compra. 

-lugar donde se adquiere. 

• Se eligió una clase de cuestionario estructuradoª no disfra.7...ado. 

debido a que la infonnación que se requcria captar era muy 

objetiva y no presentaba rnayor problcnta para su obtenciónª 

fueron pregtmtas dircct.'1.--ccrradas y con una estructura lógica. 

PREGUNTAS TIPO. 

a) ¿Acostwnbra usted consumir naranja? 

b) ¿Que cantidad conswnc diariamente" 

e) ¿Cuantos n1iembros son en su familia? 

d) ¿En que forma consunic la naranja? 

M CUESTIONARIO TIPO PARA ENTREVISTAR. 

1.- ¿Acostwnbrc1 usted consun1ir narJnja? 

a)Si 

b)No 
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2.- ¿Qué cantidad consume diarüuncntc? 

3.- ¿CtL~tos miembros son en su fa1nilia? 

4.- ¿Cuando la conswnc en fonna de jugo; Cuanta..'i naranjas,. 

aproximadamente. le dan un litro? 

S.- ¿En qué fonna consume nar.:inja? 

a) Natural 

b) Jugo 

e} Dulce 

d} Cocina o repostería 

e) Otros 

6.- ¿Cu...~ntas clases de naranja conoce'! 

a}------

c}-------

b)---------

d)------- e)-----



7.-

8.-

¿En qué lugar la co1npra? 

a) Bodega 

b) Tienda de autoservicio 

c) Frutcria 

d) Mercado Publico 

e) Tienda de abarrotes 

1) Otros 

¿Dib"" usted cuál es la unidad 

a) GTucsa 

b) Ciento 

c) Docena 

d) Kilogramo 

e) Suelta 

1) Otros 

------
------
-----
------
-----
------

de compra? 

9.- ¿A qué precio promedio compra dichas unid..~dcs? 

a) Gruesa 



b) Cicnlo 

e) [)ocena 

d) Kilogramo 

e) Suelta 

1) Otros 

10.- ¿Diga uslcd cuál es el precio más bajo en el ailo. que se 

consi1;..ruc la naranja? 

En qué época? 

1 1.- ¿ Diga usled. cuál es el precio más alto en el año. que se 

consigue la naranja? ¿ En qué época? 

12.- ¿En qué forma le gusta más el jugo de naranja? 

a) Natural 

b) Embotellado 

e) Enlatado 

d) Otras 



;-

\3.- ¿Por qué le b"USla m:is en esa fonna? 

a) Mejor sabor 

b) Más nutritivo 

e) Más saludable 

d) Más barato 

e) Otros 

\4.- ¿Consume la naranja durante todo el aik>? 

a) SI ------

b) No 

\S.- ¿Por qué? 

16.- ¿Si hubiera naranja a pc-ecio razonable y de buena calidad 

durante todo el ai\o, La consumiría? 

a) Si 

b) No 



17 .- Ha ofdo o visto algún anuncio sobre este producto? 

a) SI 

b) No 

18.- ¿En dónde? 

19.- ¿De qué tipo? 

20.- Si existiera en el mercado. tipos c;spccialcs de naranja. 

con determinada marca de la cual usted tuviera la seguridad 

de que es de buena calidad, La con.'illl11iria? 

a) Si 

b) No 

21.- ¿ Le imponaria el precio? 

a) Si 

b) No 
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22.- ¿ Si usted consume Jugn de naranja cn1botc\lado. 

enlatado. en polvo. QuC marca prefiere? 

23.- ¿Por qué prefiere? 

24.- ¿Algún comentario que desee agregar sobre la naranja? 

(VEk ANEXO 1 ). 

3.5 SEGMENTACIÓN DEL MERCADO. 

La segmentación de\ n1crcado p.....--nni.tc dividir y agrupar a tos 

cons\1midorcs con caractcristic;.1s ho1nogéncas .. los cuales pueden 

seleccionarse como gn1po objetivo de la investigación de 

mcrcndo para conocer sus hábitos 

cular tienen. 
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La segmentación pc..~itc concentrar los recursos de la investi

gación de mercados. cuidando pérdidas de tictnpo y dinero tratando 

de recopilar infonnación. 

Existen S tipos de segmentación que se utilizan en la 

investigación de mercados: 

1 .- Segmentación Geográfica .. 

2.- Segmenlación Demográfica. 

J.- Segmentación Psícográfica. 

4.- Segmentación por Ocasión. 

S.- Segmentación por 13cncficíos. 

3.6 GRUPO META. 

Para determinar el grupo meta.. se utilizó la segmen

tación Demográfica. 

La distribución cconón1ica de la población de la Ciudad de 

México es con10 sib71.Jc: 

so 



En la Ciudad de México habitan 19,843,532 persona.«_ 

Estratos: A--- 396.870 ---20/o (Sa.n jCl'Onimo. ,Jardines dct 
p:drq;al) 

B--- 793,741 ---4o/o (CdSatcfüc. N>polcs. c......,..,,,, 

C--- 2,976,530 --l 5o/o 1eo1 San Rafael • ...,.,.., 

D-- 8, 135,848 ---41 % 1eoi.c-""'"""'· _,..,, 

E-- 7 .540.542 --38°/o (Cd Ncl"...a.. c:l mohnilo) 

Las características del grupo que se escogió fue: 

Nivel Socioccon6n1ico: Clase media. que corrcspondcrian a los 

estratos con las letras de B,C, D. 

Sexo: Femenino o Masculino. 

Edad: Entre 20- 60 anos. 

Actividad: Amas de Casa, Profcsionistas. Carrera Técnica, 

Empicadas de Iniciativa privada y sector Publico . 

Tamrulo de la familia: 3 miembros o más. 

Locc"llidad: Ciudad de México y área n1ctropolitana. 
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_u ESTIMACIÓN DE LA MUESTRA. 

El tamai\o de la muestra debe ser lo bastante reducida 

para evitar gastos innecesarios y lo bastante amplia para que el 

error de mucstn."O se de en proporción admisible. 

Se utili7.ó un estadlstico muestra! para inferir el parámetro 

poblacional. Para determinar el tamaflo de la muestra a 

investigar. se definieron las siguientes variables: 

a) El porcentaje de error en los resultados es del 10%. 

Se determinó errror máximo que puede aceptarse en los resultados. 

debido a problemas en la confiabilidad de las respuestas de los 

entrevistados. 

b) La confiabilidad de la Estimación es del 95.5% . 

e) Dado que se desconoce la proporción de las personas que 

consumen Naranja en cualquiera de sus modalidades,. se asignaron 

valores máximos a la probabilidad de que ocurra el evento del 
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50º/o y a la probabilidad de que no ocurra el SO% . 

Es decir. 4 p • q 
N~--------

Ez. 

En donde: 

N = nÚlncro de w1id..,des que integntn la muestra; 

p = porcentaje en que el fenómeno se produce; 

q = porcentaje complementario ( 100 - p ); 

E = error máximo permitido (2a ). 

Sustituyendo~ tenernos que: 

4 (50 • 50) 
N = ---------- 100 Entrevistas. ( 10,.. 
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a) [)e la 1nvcsllgac1ón de n1ercado rcah;;r..;1da se ot>1uv1cron los 

siguientes resultados. los cuales se tabularon con el siguiente rnodcfo: 

Pregunta número: 

Texto de la pregunta 

Objetivo Individual 

• Prct,.~lL"'l 1 . 

(.Acostun1hra usted a conswnir Naranja? 

OBJETIVO : Saber si la muestra elegida, tiene el habito de consumir 

Naranja. 

conceptos 

Si 

No 

contestaciones 

(num. de persona.'>) 

75 

25 
total 100 personas. 
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•Pregunta 2. 

¡.Qué C.'"Jrltidad consun1c diarian1entc? 

OBJETIVO: Conocer el hábi10 de la cantidad de consumo. 

conceptos 

O..."'tcanja 

3 naranjas 

mas de 5 naranjas 

no consume diario 

•Pregunta 3. 

contestaciones 
(nütncro de personas) 

20 

20 

o 

60 tolal 1 00 personas. 

¿Cuantos miembros son en su familia? 

OBJETIVO: Los 1nie1nbros de la familia inlluycn mucho en el 

comportamiento del con1prndor. 

contestaciones 

concepto (nluncro de personas) 

2 1nic1nbros 15 

3 1nicrnbros 24 
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5 miembros 28 

más de 6 mien1bros 33 
total 1 00 personas. 

¿Cuando la consume en fonna de jugo. Cuantas naranjas. 

aproximadarncnrc. Je dan W1 litro? 

OBJETIVO: Saber si la persona se prepara su jugo. 

contestaciones 

concepto (num. de personas) 

2 - 5 naranjas 22 

IO -- 12 naranjas 39 

más de 20 naranjas 9 

No sabé 30 total 1 00 personas 

•Pregunta 5. 

¿ En que fonna consume la Naranja? 

OBJETIVO: Conocer las preferencia de íngcsta según Ja 

presentación de Ja naranja 
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concepto 

Natural 

Jugo 

Dulce 

Cocina o repostería 

•Pregunta 6. 

contestaciones 

(nurn. de personas) 

35 

25 

15 

25 total 1 00 personas 

¿Cua.ntas cla...c:o.cs de Naranja conoce ? 

OBJETIVO: Saber si alguna especie tiene mayor demanda. 

concepto 

Hamlin 

Valencia 

Ducan 

Mareh 

china 

sin sc1nilla 

contestaciones 

(nurn.dc personas) 

o 

43 

o 

o 

23 

34 total 1 00 personas 
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•Pregunta 7 

¿En que lugar la compra? 

OBJETIVO: Conocer el lugar de más frecuencia de consumo. 

contestaciones 

concepto (num. de personas) 

Bodega 8 

Tienda de autoservicio IO 

Fruteda 22 

Mercado Público 53 

Tienda de abarrotes 7 total 1 00 personas. 

•rreb•1m1a 8 

- Diga usted cuál es la unidad de compra? 

OBJETIVO: Conocer la cantidad de consumo. 

conceptos 

Gn1csa 

Ciento 

58 

contestaciones 

(num. de personas) 

IS 
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Docena 

Kilogramo 

Suelta 

•1->rcgunta 9 

32 

43 

10 rotal 100 personas 

¿ A qué precio con1pra dichas unidades? 

OBJETIVO: Rcconfinnar la prc¡,'l111ta anterior 

conceptos 

Docena (S 8,00) 

Kilo ($ 2,50) 

•rrcgunta 1 O 

contcstacion 

(nun1. de pcrson."15) 

37 

63 rotal 1 00 P<-'TSOnas 

-Diga usted. Cuál es el precio más bajo en el año. a que se 

consigue la nara.nja?. ¿ En que Cpoca? 

OBJETIVO: Conocer si las personas consun1cn naranja durante 

todo el ru1o. 
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conceptos 

Noviembre a febrero 

Julio a septiembre 

•Pregunta 11 

contestaciones 

(num. de personas) 

83 

17 roral 100 personas 

-Diga usted... cuáJ es cJ precio más alto en el afio . a que se 

consib'UC Ja n.a.ru:nja? En qué epoca? 

OBJETIVO: Conocer si las pcsonas consumen naranja durante todo 

el año. 

conceptos 

Novictnbre a febrero 

Julio a septiembre 

• Pregunta 1 2 

contestaciones 

(num. de personas) 

13 

87 rotal 100 personas. 

¿En que forma le ¡,-usta más el jugo de Naranja? 

OBJETIVO : Saber si el consurnidor tiene alguna 

preferencia especifica_ 
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concepto 

Natural 

Embotellado 

Enlatado 

contestaciones 

(nurn. de personas) 

62 

21 

17 total 100 personas 

•Pregunta 13. 

¿ Por qué le gusta más en esa fOnna? 

OBJETIVO: Conocer el motivo de consumo. 

contestaciones 

concepto (nurn. de personas) 

Mejor sabor 17 

Más nutritivo 32 

Más saludable 30 

Más barato 21 total 100 personas. 

•Pregunta 14. 

¿ Consun1c la naranja durante todo el rulo? 

OBJETIVO: Rcconfirma las preguntas 10 y 1 1. 
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contestaciones 

COllCCl1tO (num. de pcTSOnas) 

Si 38 

No 62 total 100 personas. 

•Pregunta 1 S 

¿Por qué? 

OBJETIVO: Conocer la r.v..ón porqué si 6 porqué no se consume 

naranja durante el año. 

conceptos 

- No. se alterna 

con otras frutas. 

-Por prcscipción me-

di ca. 

Por complemento 
alimenticio. 

Por b'l.lsto 

contestaciones 

(num. de pcr.;ona) 

40 

IS 

30 

15 total 100 personas 
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Si hubiera Naranja a precio razonables y de buena 

calidad. durante todo el arlo. La consumiría? 

OBJETIVO: Ver que tan factible seria la compra y 

consumo de la Naranja. 

conceptos 

Si 

No 

•Prcgunra 17 

contestaciones 

(nun1. de persona) 

73 

27 lota/ 100 personas 

1-fa oido o visto algún anuncio sobre este producto? 

OBJETIVO: Saber si ha obsenrJdo alguna publicidad. 

contestaciones 

concepto 

Si 

No 

63 

(nurn. de personas) 

17 

83 rora! 100 personas 



•Pregunta 18 y 19 

En donde? De que tipo? 

OBJETIVO: Saber que tipo de publicidad se ha observado y en 

donde. 
contestaciones 

concepto (nwn. de personas) 

Radio o 

Televisión 7 

Rc'\.;sta 8 

Carteles 2 

No ha observado 83 total 100 personas 

•Pregunta 20 

Si existiera en el 1ncrc...'1.do. tipos especiales de naranj~ con 

dctenninada marca de la cual usted tuviera la sct,?U.rida de que es 

de buena calidad. L.a con.sumiría? 



OBJETIVO: Conocer si se tendría aceptación de 1m tipo especial de 

naranja. 

concepto 

Si 

No 

• Prc¡,,'Unta 21. 

Le importaría el precio? 

conrentacioncs 

(num. de personas) 

70 

JO - total 100 personas 

OBJETIVO: Conocer si es factor limitantc. 

concepto 

Si 

No 

•Pregunta 22 

contestaciones 

(num. de persona) 

83 

17 total 1 00 personas 

Si usted consume Jugo de Naranja embotellado. 

enlatado. en polvo. ¿QuC rnarca prefiere? 
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OBJETIVO: Conocer las preferencia.e; de los diferente jugos 

procesados. 

concepto 

Tang 

Valle 

Jumex 

Boing (tetrapax) 

Bonafina 

No conswne 

Por qué lo prefiere? 

concepto 

Su sabor 

Porque es práctico 

Prefieren jugo natural 

66 

contestaciones 

(num. de personas) 

13 

17 

14 

18 

2Z 

16 total 100 personas 

contestaciones 

(num. de personas) 

12 

40 

48 total 100 personas 



,\N,\l_.ISI'- l )f-. I< l·:SI Jl __ yl\IX )S 

1 .- El 75º,~• d(! la:-. persona"" cnucv1sladas acost11111hr:t .a consurnrr 

nanutj.a 

2.- El 20°-0 ;u;osrwnbra a consunur en pnuncdio 3 narartJ;.tS 

diarias (cqu1valcnrc a un vaso de: JUgoJ. el 60" o no acosturnhra a 

consun1ir diano. el 20~;, rcstanrc varia pues en pnnncdio con

stuncn 1 n:ar..1n_ra. 

J.- El 33º/ó de los en1rc\.1s1<.1dos tiene t3n1ilia const11uida por nuís 

de 6 nucmhros, el 28ª;, csta constituida por 5 rn1cn1lln>s de 

f..·unilia. d 2-lºo esta constiruida por 3 n1icr11hn's de fan11lla. 

cJ l 5°·u c:~rn (.;'tlnsutu1do por .2 mu.:n1hros de fan11l1a. 

10-1 2 n.aran_1;1s 

le dau un furo. d ~:!º.. respondió 'fue d'""· ~--5 nar;uijas le 

20 naran_ra:> 
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5.- El 35~ó de los cntrcvisrados prc11crc la mtrJnja narur.11. el 

25°/n la prefiere en Jug,o. el 25º/o en cocina o rcpustcr-ia. 

el 1 So/o en dulce. 

6.- El 43~0 de los entrevistados conoce la naranja Valencia. el 

34o/o sin scntilla. el 23% conoce la china. 

7 .- El S3o/o de los entrevistados prefiere cc.>n1prar en el rncrcado 

plihlico. el 22°/o en fn11cria., el 10°/o en tienda de autoservicio. 

el 8~~ en bodega y el 7°/o en tienda de abarroh:s. 

8.- El 63~{, cornpra por k1logrdn10._ y el 37°/o con1pr.1 por docena. 

9.- El precio pro1nc.:dio a que se contpra. es entre NS 2,50 

y NS 8.00. 

10.- El 83°,ó de la personas respondió que de novicntbrc a febrero es 

el precio rnás bajo durante el arlo. y el 17~0 respondió que el 

precio 1n.;is bajo es de julio a scpticrnbrc. 
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11 .- El 80o/o de los entrevistado respondíó que el precio n1ás alto 

del ru)o fue de julio a scptictnbrc y el 20o/o respondió de 

novic1nbrc a febrero. 

12.- El 62o/o de las pcrson¿Lc;; respondió c¡uc prefieren el jugo 

natural. el 21 ~'á lo prefieren c1nbotcl1ado y el 17°/o lo prefieren 

enlatado. 

13.- El 62~0 que prefiere el jugo natural porque es nl..'ÍS nutntivo._ 

1ná.-;; saludable.. c1 21°/o que prefirió el embotellado 

porque es n1ás barato. y el 1 7º,~, lo prefiere enlatado porque 

tiene n1cjor sabor. 

14.- El 43o/o de las pcrson¿L-;. respondió que si consume na-

ranja todo el afio. y el 57°/o f"cspondió que no consunlC en 

todo al rulo. 

15.- El 38%> de las personas no consu1nc naranja todo el rulo 

porque la alternan con otr.Js frutas. c1 30'!.'é, la conswnc por 

con1plcmcnto alitncnticio. el 1 7°/o la consun1c por gusto y el 1 5°/o 
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la cons11111c por prcscnpc1in1 111t.:du;a 

16.- S1 huhicra naranja a precio razonahlc y de buena calidad. 

dur;unc lodo el ;u)o. el 7 Jº,n rcspont.hó que si. y el 27~·'0 

respondió que no. 

17.- El 83~0 de entrevistados respondió que no ha visto ningün 1ipo 

de publicidad. y el 1 7'!/o respondió que si habia observado. 

18.- El 8J•/o rcs1>ondió <1uc no han visto en ningún lugar publicidad., 
y(l9J 

el 7o/o respondió que en la rclcvisión. el 8°/o ha visto publici-

dad en revistas. el 2°/ó ..-cspondió haber visto carteles. 

20.- Al 83o/o de los entrevistados si les importarla el precio 

aunque hubiera narJnJa todo el a1lo y de buena calidad. 

aJ l 7~ó l'"cspondió que no le 1mponaria el precio. 

21 .- De los entrevistados el :!~ 11 o de lo~ jugos procesados· prefic-

rcn Bon.afina. el 1 Sº-~ incficrc Bo1ng (tctrapak). el 17~-ó 

¡uclicrc del Valle. el 1-1° .. prcficr-c Ju1ncx. el 1311!'-a p.-cficre 

l~tng. el 16°/o no consurnc Jlf"Occsado. 
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CAPITULO 4 

PROCESOS DE OBTENCIÓN. 



CAPITULO 4 

DESCRIPCIÓN DE LOS PROCESOS DE OBTENCIÓN 

4.1 INTRODUCCIÓN. 

Teniendo primeramente en cuenta 

agricol~ durante estos últimos veinte 

a Ja población 

ailos se h,"'l registrado 

un descenso realmente imponantc~ puesto que no se ha estimulado 

con una dirección correcta y la población tiende a emigrar 

hacia la ciudades en busca de n1cjorcs oportunidades. ctnplcándosc 

asi como aprendices de albaf\ilcda. asistentes donu!sticos. y lo 

que se conoce con10 ayudantes generales es decir. hacen lo que 

los ponen hacer_ 

Actualmente los estados con pnxluctividad n1as elevada de 

mano de obra. son aquellos que realizaron obras de rlcg,o~ 

ta.nbién se trata de estados con un grado r-clativamcnte 

alto de n1ccani7~ción ag.ricola. 
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Naturalmente lo que ocurre es que. a medida que la 

industria y el comcn:io se dcsanollan. los agricultores sólo se 

quedan con la mano de obra que necesitan; lo que les permite y 

les impulsa a adoptar métodos cconomi7.adorcs de mano de obra 

así como a otros pcñcccionarnicntos técnicos. 

Además de la productividad de la mano de obra. hay que 

tCllCf" en cuenta la productividad del suelo. ya que es. hasta cierto 

punto. un factor que influye en lo anterior. 

COSECHA DE LA NARANJA. 

a) SUELO. 

P.dra ~uuncntar la productividad del sucio. se necesita w1a 

evaluación técnica para dctenninar las especificaciones que se 

podrían modificar y cuales serian las panes a oplirnizar. 



b) MANO DE OBRA. 

Propiciar que la productividad de la mano de obra 

agrícola se mantenga en sus poblaciones. lo cual se podria 

obtener un desarrollo agrícola como industrial. 

C) COSECHA. 

Las lhllas frescas y los vegetales vivos. mantienen sus proce

sos de vida durante el almacenamiento. Los ftutos y los vegetales se 

guardan so1amcnte mientras están vivos y sean capaces de resistir 

los organismos de la descomposición. 

Para evitar perdidas se pueden aplicar preparaciones cerosa. 

además de prevenir o reducir las pérdidas de humedad y los 

productos tienen tma apariencia brillante, las preparaciones para 

enccrdr son parafina o combinac:ioncs de cera vegetal y parafina. 

Una fruta u honaliza no refrigerada gcnctalmcntc se deteriora 

rápida1nentc.. similanncnte si son conservadas temporalmente en 
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almacenamiento frío. los procesos vitales son retardados. pero 

el resultado neto es que se mantiene wi periodo prolongado en el 

que el alimento es aceptable pam que lo coma el hombre 

Por lo t::into se debe de tener la capacidad de refrigeración la 

lctnpcratura óptima para el aln1accnamicnto de la naranja se en-

cuentra entre -3.0 ·e y -2.0 ·c. cuando se almacena a 

temperaturas n1odcradamcntc bajas que corresponde entre 

S.4 'C y 9.0 'C. se observan desordenes en la cascara; decolo

ración. área...; cmpapada ... 'i de ªb'l.13.; picada y pudrición. 

4.3 DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE OBTENCIÓN DE JUGO 

De la fnna de Naranja se pueden obtener jugo. aceite 

esencial._ esencias. forraje. ere. 

A) PROC!':SAUILIDAD. 

JUGO: 

Los puntos i1npo11antcs en la obtención del jugo de naranja 
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son los siguientes: 

a) selección. 

¡_, fruta se selecciona para separ-.srlos por tama.i\o solo se 

queda el fruto destinado para !ndustrialización._ el resto es para el 

conswno hwnano. Se separa el fruto daitado o el que tiene 

\m grado de rna.durcz tnayor a1 requerido. 

Después de esto. los frutos se almacenan en silos de 

madera subdivididos en compartin1cntos. 

b) lavado. 

La fn1ta que s..,Jc del silo es son1etida a un.a cuid.-idosa 

selección para eliminar aqucltos fn1tos inadecuados para e\ proceso 

por estar daftados inmaduros o alterados de algún nlodo. 

De aquí \a fruta es enviada al lavado y al cepi\\ado para clitninar 

cualquier traza de suciC"..dad. de eventuales plag:icidas. cte. 
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Los cepillos ~on blandos p;tra evitar la nipturn de las 

celdillas de aceite esencial. Al agua de lavado se le puede 

agregar un dclCTb7Ctllc suave. 

c) Extracción del jugo. 

Este se produce por diversos procedimientos. de los cuales el 

que ha tenido má..~ éxito es tal vez el estrujamiento del 

fruto. Después de cortarlo a la mitad por medio de un bulbo 

acanalado a modo de cscoriador. 

Desde los cxtractol"cs se pasa el jugo atravcs de tamices para 

separar tas semillas y las partículas indcsc . .ablcs en suspensión. 

d) Dcareación. 

r:stc tratamiento se hace con el fin de eliminar el aire 

cvcntu...-úmcntc mezclado al jugo durante la extracción. De hecho .. el 

oxigeno contenido en el aire .. es tu1 r..,ctor dctcnnin .. 'lntc en des

trucción del ácido ascórbico y en otros pl"occsos de oxidación que 

pueden llevar a cabo en el jugo. Para esta operación se 
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empican aparalos en los cuales se aprovecha la acción del vacío 

y del calor. 

e) Desaceitado. 

Para mantener con el tiempo. el jugo aceptable no debe 

sobrepasar un cierto contenido de aceite esencial (0.01- 0.03%) si 

se tienen mayores cantidades pueden ser la causa de scnsibJes 

alteraciones dcJ aroma y del sabor dwanle el almacenamiento. so-

bre todo si la ten1pcr-..tturn no es lo suficien1cn1cntc baja. 

O Pasteuriz.ación. 

La pastcuri7..ación tiene la función de destruir carga 

microbiana y la acción enzimática en el jugo. profundos estudios 

e invcstigacionc:s han demostrado que es convcnicnlc para fines 

de preservación del aroma. tratar el - jugo de cítricos por breve 

tiempo a tcmperdtura elevada y es por esto que el sistema 

de pasteuri;,...ación más utili::r.ado es el high tcmpcratur-c -- shon time. 

es decir. alta temperatura -- cono tiempo. 
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g} Envasndo. 

El jugo de naranja. puede ser conservado recipientes no 

hcnnéticos ó herméticos. Si se pone en recipiente cerrados 

hennétican1entc el jugo no tiene necesidad de prc:sc.."'t"Vativos. en 

el caso de recipientes no bcnnéticos es necesaria la adición 

de tales sustancias para mantener. con el tiempo. las condiciones 

de: esterilidad. 

!A_ DESCRIPCIÓN DEL PROCF-'>0 DE OBTENCIÓN DE 

ZUMO. 

Ln calidad de un zumo de frutas depende totalmente: de la 

calidad de las fnrtas, los métodos de recogida y transporte pue

den ser decisivos. Manipulaciones bruscas originan pardcamicntos. 

por \o general. la fábrica de zumos debe estar situada en las 

proximidades de los cultivos como en frcs.."1. y frambuesa. pero en el 

caso de: citricos puede soportar el transporte de largas distancias y 
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lU1 aJrnaccnamicnto prolongado. pero con la condición de que se 

adopten las precauciones apropiadas. especialmente la rcfrigcrJción 

y eventualmente atmósfera condicionada. 

Del zumo se pueden obtener: 

a) Sustancias aronláticas por ejemplo: ésteres. 

aldchidos. alcoholes. 

b) Azúcares. 

e) Pigmentos. 

d) Vitaminas como la C • y otras vitaminas hidrosolublcs. 

El procc:dimicnto de obtención es con10 sigue: 

Zun10 de Narania 

Inspección y selección 

l 
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Lavado y fro1ado 

l 
Prensado 

1 
Tan1i;,..ado 

1 
Concentración bajo vacío 

i 
J. 

Pasteurización 
1 
1 

j, 
Envasado y cierre 

.J... 
Enfrirunicnto 

.J.. 
Alm.accnmnicn10 a O 'C. 
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4.S DESCRIPCIÓN DEL l'RQCESQ DE OBTEN<;IÓN llli 

~EITE ESENCIAL 

Los accih .. ~ esenciales se pueden definir como aceites volátiles 

odorircros de origen vegetal. El aceite esencial de naranja contiene 

una cantidad mínima de antranilato de n1etilo: los aceircs esenciales en 

su mayor parte insoluble en agu...-i y solubles en disolventes org:inicos y 

pro¡:x>rcion .. "111 lUl intenso oJOf" a la solución. 

Los métodos de producción más utili7 ... Wos exprimido y 

destilación; la parte de la planta utilizada para la obtención es la 

cascarn. 

El procedinúcnto de obtención es con10 sigue: 

Aceite esencial 

Inspección y selección 

l 
Lavado y frotado 

Extracción 

J. 
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Desaceitado 
1 

.J, 
rastcuri7.ación 

l 
Enfriamiento 

l 
._;. 

Envasado y cierre 

l 
Almacenamiento T < 5 'C. 

4.6 DESCRIPCIÓN Df,L PROCESO DE OBTENCIÓN 

QE LA ESENCIA DE NARANJA. 

La esencia de naranja se pnx1ucc principalmente en Califor-

nia y en Florida. El producto de California tiene un aroma más fino. 

que recucnL"l simultancarncntc el zumo de naranja y a la corteza 

de naranja. 

La1 esencia italiana posee lUl fuerte tono que recuerda a la 

concza.. Los principales usos de esta esencia es cotno csti1nu-

lantcs arotnáticos y agentes gustativos~ también tiene una gran 
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importancia en pre11amdos fannacéulicos~ ran1bién se requieren 

mucho c..-,1 cxrractos de bebidas no alcohólicas.. en confircria y pro

ductos aJin1cnricios~ así con10 en peñun1cs y cosméticos entre 

otros. 

L.a esencia de Nar.:u1ja es conocida también con los non1brcs 

de esencia de 3..7..ahar. esencia de ncroli o esencia de flor de naranjo,. 

es un aceite volátil ligcrarncntc tluon:sccntc. que tiene un color 

amarillo pálido y un olor frJgantc típico. Esta esencia se vuelve 

de color pardo rojfa .. _, al exponerse a la luz y aJ aire. 

Aproximadamente se obtiene un grarno de esencia por cada kilo 

de flor de a:T.ahar. 

L, esencia de naranja puede ser extraída por rnétodos dif'c

renrcs de destilación. La obtenida de fa narJnja an1arga es 

conocida con10 Esscncc de BigarJdc y la de JL'U"anja dulce 

es dcnon1inada Esscncc de Ponugal. La esencia de Naranja en la 

antigüedad fue rnuy tan1os.-1 la de Sicilia , Italia. 
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El procc.."'SO que se utilizo es como sigue: 

a) Las nar:u1jas se parten a la 111itad. y se elin1ina la pulpa con 

un instrumento en forma de cuchara. 

b) Pasando a otro obrero. el cual exprime de tal forma que se 

recibe una mC7..cla de esencia y agua sobre unas esponjas. 

que a su vez se cxprin1c periódicamente recogiéndose la mez

cla en unos cubos. 

e) Por reposo. la esencia de narclnja puede decantarse del agua_ 

Las nláquitk"l.S se introdujeron por prüncrn vez en 1920. 

Estas están disci\adas para liberar la esencia de naranja por 

punción. raspadura o conc. imit.. .. 1ndo al método antib'1.IO. 

La supcriorid.."'t.d de la esencia obtenida por el sistema de es

ponja-- presión parece deberse al hecho de que no existe 

virtualmente contacto entre la esencia y la parte blanca interior 

conocida como albedo. La alteración del olor se debe a 

una acción enzimática en el albedo finamente divido y tiende 
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a ser más pronunciada cuando fas mác1uinas penetran profim

damcntc y el agua urilizada entra en conlacro con la esencia 

durante al!,'Ún tiempo. 

El desmenuzamiento del fruto completo. se ha observado que 

no es un proceso satisfactorio. las máquinas como la peladora.. 

que desgastan la superficie del fruto. son bastante mejores puesto 

que producen n-.os mezclas de la esencia con el albedo. 

Pues se realiza una suave presión sobre las cáscaras. pasándola 

por una banda de acero inoxidable contra unas prominencias fijas. 

Mediante aspersión con 3b'11a se arrastra la escnc::ia. que es después 

separada por ccnrrifügación. 

4. 7 OBTENCIÓN DE FORRAJE. 

El jugo. el aceite esencial y fa esencia es tan soro uno 

de los diversos productos obtenidos a panir de la Naranja. Además 

la parte externa de la naranja del fruto maduro o casi maduro. que 

. -----·----·------. ----------------------· 
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recibe el nombre de pericarpio. en gran cantidad es desecado y se 

confita con azúcar que corresponde a un amplio mercado conocido 

como de fruta seca. 

El pericarpio que no se utili7.a en confitería es mezclado 

con lo que resta de la pulpa. y sirve como alimento para ga

nado. 
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CAPITULO QUINTO 

PROPUESTA 



5.1 SITUACIÓN ACTUAi.. 

Para cualquier consurnidor dc jugo de naranja ó aquellos 

acosttunbrados a corncrlos en tUnna fresca les es conocido el enor

me grado de n1odific.ación de los precios a lo largo del ai\o. debi

do a que son productos de lipa estacional cuya producción má..c.;. 

alta se concentra en los últilnos n1cscs del ai\o y los primer-os 

del calendario. 

Esta fluctu...,.ción en los precios lleva consigo la proliferación 

de intenncdiarios quienes aprovechan la poca Wlión existente entre los 

productores parn pagarles su producto al precio má..~ reducido 

posible. lo cual propicia que los mas perjudicado sean los 

citricultorcs. 

México es el quinccavo lugar tnundial como productor de 

naranja .. internacionalmente se tiene una pcnctrnción 111uy pequeña 

debido a factores tales con10: 
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*Dificultad para conscrv-ctr la fruta fresca por periodos largos. 

• Falta de transpor1c refrigerado. 

• Frutos atacado por plaga en la cascara dlmdolc escasa 

presentación.. entre otros. 

Ello conlleva al no aprovechamiento de una demanda creciente 

de jugos concentrados y en polvo.. concentrados para bebidas ga

seosas o no gaseosas. arornas y aceites paca usos en pcñumerfa, 

íannacia y pastura para ganado. Esta dcrnanda es tanto a nivel 

nacionaJ como internacional .. siendo esta Ultin1a cspeciahncnte en 

lo relativo a concentrados,, polvos y aceites. 

5.2 ESTADOS PRODUCTORES 

Siendo Veraeniz y San Luis Potosi dos de las entidades 

federativas con mayor producción de: cítricos.. especialmente de 

naranja.. mandarina y toronja.. existen zonas adecuadas tanto en 

la 7.ona de la Huastcca Polosina corno en el 1nunicipio 
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Martincz de la Torre (Vcracruz). ambas 7.0na..'i con suficiente 

agua, via..c; de comWlicación terrestre. cercanía a ta producción de 

1nateria prin1a. Ct.."'t'cania a al&"Ün puerto y mano de obra abundante .. 

con estas características se podria pensar en la conveniencia 

de cst..,blcr alguna planta procesadora • la cu .. "11 se pcns..."lIÍa en tener dos 

lineas. una de empacado en fresco y otra la de pruccs..."'ldo. 

La lluastcca Potosina entre el norte del Estado de Veracru.z 

y el sur de Trunaulipas y Nuevo León. está entre las zonas más 

importantes de producción de cítricos del pafs. especialmente naranja. 

tangerina. toronja. limón y mandarina. 

Esta producción.. se ve con grandes obstc"\culos para rendir 

beneficios adecuados a los productores, pues o bien los precios del 

mercado están por debajo del costo de producción o bien los 

intcnncdiarios logran obtener 1nuy altas utilidades pagándole 

al citricultor cantidades n1uy por debajo de lo necesario. 
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En estas condiciones._ los productores de cítricos en la 

Huastcca Potosina prefieren dejar el fruto en el árbol para no 

incurrir en más gastos de corte y transporte si saben que no los 

van a ¡xxicr recupcrnr. 

Con ello. las cifras de producción de citricos en el pais 

llegan a subvaluarsc en fonna considerable. 

Es importante señalar que en los últimos años Tamaulipas 

se ha distinguido como el estado que dctc.nta la mayor producción 

promedio por hcctarcas, presentando en 1994 un rendimiento del 

orden de 13 toneladas por hectáreas, superior al rendimiento 

promedio a nivel nacional. que para el misino ai"lo fue de l 1 

toneladas por hectáreas. siendo además un estado que se esfucr.r..a 

por 1n.antcncr ese nivel productivo en los tiltimos ciclos agricotas. 

De las tierras dedicadas al cultivo de la naranja en este estado. 

se encuentra la variedad Valencia con el 8<.)0/o del total cultivado. 
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5.3 DEMANDA 

CONSUMO NACIONAL. 

El consumo nacional fue de 1.093,885 toneladas. esto se 

deduce de fa producción nacional .. más las importaciones menos 

la cxponacioncs. 

PRODUCCIÓN NACIONAL + IMPORTACIONES - EXPORTACIONES

-CONSUMO NACIONAL. 

l.114.313tons. +-O - 20.428 tons.~ 1,093,885 lons. 

CONSUMO INDUSTRIAL. 

En el año de 1996 se procesaron 33.910 toneladas de naranja 

que equivalen al 3. 1 º/o de la producción nacional. para la obtención 

de jugos.. concentrados.. aceites esenciales y alimento para ganado. 
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CONSUMO POR l IABIT ANTE. 

La naranja es un producto fruticola de consumo popular y 

aceptación general. por lo que se le degusta en todo el pals. 

En 1993 la disponibilidad de fruta fresca fue de : 

2,019.699 cons. nac. - 92.812 cons. ind.• 1926,887 tons. 

Si tenemos 1926.887 tons. I num. de habitantes= kg.lhab. 

1926.887 tons./ 90.000,000 l lab. 21 .25 Kg/ hab. 

En 1996 la disponibilidad de fruta fresca fue de : 

l,170.885 eons. nae. - 33.910 cons. ind. •= 1.136.975 tons. 

Si tenemos 1.136,975 tons. / mun. de habitantes= kg/ hab. 

1.136,975 tons.190.000.000 Hab. = 12.63 kg/ hab. 
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La or¡;ani7..ación mundial de la salud (OMS) rccornicnda que un 

habitante para tener una buena s..·ilud y un buen des.arrollo debe 

conswnir por lo n1cnos 70 kg. de naranja al aJ1o 

Lo cual pone en evidencia t.1 necesidad de progra.1nar 

adccuad..-unentc los recursos tantcl naltJralcs con10 cconórnicos. 

para aumentar el conswno en fresco. 

5.4 MATERIA PRIMA Y SlJ fNDIJSTRIALIZACIÚN EN Mt"~XICO. 

Como ha sucedido hast.."I el n1omcn10. se Je da m.."is ilnportancia a 

la naranja por ser este cítrico hacia donde se dingc más la 

atención en el mercado nncion.."11. 

De la producción total de nar.:u1ja el 83°/o se destina para con

sumo como fruta fresca. el 7°/o es considerada como Wla 1ncnna 

nom1al y el otro 1 0% se envía a las plantas industriaJi7..ad.."'lS. las 

cuales obtienen: 
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1) Jugo natural y gajos refrigerados 

2) Pa._._.tura cítrica para ganado 

3) Aceite esencial para jabones. peñumcra. etc. 

4) Esencia 

S) A•omas 

6) Ácido cítrico 

7) Pectinas 

8) Diversos productos 1nás como: vinagre. mer-

melada.o;. herbicidas. vitaminas. colorantes.. carptenos .. 

alcoholes. etc. 

5.5 PLANTA INDUSTRIAL17~DORA 

El plantear el establecimiento de cualquicr planta industrial 

requiere un profundo estudio donde se incluya abastecimiento de 

materias prin1a...c;;. otros inswnos. infraestructura.. tr-Jnsportc .. agu..'l.. 

mano de ohm. cercanía del increado.. puertos y fronteras p..'l.rd la 

exportación. etc. 
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En este sentido en el Estado de San Luis Polosi se licncn ;irca.."i 

productoras de naranja. tangerina.. torunja. 111.'UJdarina y lin1ún es 

especial la llaniada hustcca potosina vecina de Jos estados de Vcra

cruz y Tamaulipa.._.._, donde se han locali:r..ado hucna.s no cxplorad."ls 

suficicntcrncntc y se tiene una situación ideal por cslc.v JUnto a un 

rio. tiene cornunic..~ción suficiente y el vulurncn total aprovechable 

puede incluu· vJrios rnunicipios del estado. a.-;.í corno algo de: 

Tamaulipas. Vcracruz y Nuevo León. 

En una planta indLL"ilriahz .. adorn de lu1ican1cntc naranja se 

trabajruia durante cuatro meses y se para.ria el resto del ru1o,. 

como resulta improductivo hay que buscar otro tipo de citricos 

para trabajar pr.:ícticaJtlCntc durante todo el arlo. 

La producción de cítricos en distinras épocas del arlo 

MÍNIMA MEDIA MÁXIMA 

Naranja Mayo-Agosto Enero-Abril Sep.-[)ic. 

Mandarina Scpt.-Fcbrcro Oct. - Enero Nov.-f.)ic. 

Toronja Fcb.-Mar.;o.:o Agosto- Sept. Oct.-Enc. 
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El costo cstinmdo de la inversión para la planta industriaJi7...a-

dora es: 

1.-

2.-

3.-

4.-

5.-

6.-

7.-

8.-

9.-

Estudios 

lngcnicria básica 

lngcnicz-ia detalle 

Equipo de Proceso y 
servicios auxiJ iarcs 

Construcción civil 

Instalación elcctron1oc.."inica 
incluyendo materiales 

Mobilliario 

Licencias y Pcnnisos 

Pmcbas y arranque 

Monto 

s 40.000 

s 120.500 

s 225.500 

Sl,575,000 

Sl.350.000 

$405.000 

SS0,000 

$8.500 

$90,000 

s 3.894.500 • 

tres miUoncs ochocicnros cincuenta y cuatro mil quinientos pesos 00/ I 00 M.N.) 

•Estimada de la información .-ccibida del lng Alejandro Scmies I Gomas l':aturaJcs. 
basada en su L?!:periencla en esta industria. 
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S.6 CONTRl!lUCIÓN A LA INTEGRACIÓN INDUSTRIAL 

Lo ven::L"ldcnuncntc in1ix>nmuc es lo!..~r un ritJno de indus

triali7..ación y rna..c;;; si éstos cst."'111 ligados al can1po. en el terreno de 

las llan1adas agro-industrias, pues por un lado constribuyen a 

detener la cn1igración del can1po .a la ciud<-td. cr-cándosc los cono

cidos cinturones de rntscria. y. por otro lado, evitando una 

mayor concentración de la actividad cconúnlic...-i en las entidades 

conocidas por este hecho. corno son el l)istrito Federal. el Estado 

de México, Monterrey, Gu ... ,dalajarJ, Qucrétaro~ Puebla .. etc 

EJ plan de Desarrollo lndustriéJJ, ya no debe estar cnc..-uninado a la 

sustitución de imponacioncs con10 ha sucedido durante n1as de 

dos décadas en MCxico, sino rnás bien a logr..1r un n1ayor cn1plco 

de nuestros propios recursos, a Séttist:,ccr las ncccsicL"tdcs de la 

población y a obtener los rnontos necesarios para adquirir 

la tecnología adecuada rnicntra._o;;. no scarnos suficicntcn1c11tc capaces de 

generar la propia_ 
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En este caso. es indudable que se csra proponiendo 11tili:1Atr un 

recurso abWldantc y con capacidad de crccin1icnto continuo. 

que se esta desperdiciando en l!Tªn rncdida por las cau.-.a ya 

anali7 ... ada..o; en apart;1dos .anteriores. cvirando con ello el seguir 

trJns1niricndo recursos al cxtr.:u1jcro. bien sea pur vender solo rnatcrias 

prin1as y/o estar pagando regalías por el uso de patentes y marcas. 

Para el país. propucsras corno la :u.:tua.I significan una reversión de 

Jo acostwnbrado; o sea. nonnaln1cnrc se ha pensado en que para 

efectuar una inversión es ncccs..Wo contar con todos Jos clcrncntos de 

estructurd social necesarios. tales conttl escuelas. centros recreativos, 

mercados, cines. Ureas dcportivn.s. y no partir <le una cstn1c1urn 

productiva parJ crear Jo dcn1ás. 

Por principio de cuentas se fe podrj dar a los citricultorcs un 

ingn...~o seguro y no se despcrdiciarj parte de la ric1uc7 .. .a del país. 

sino más bien servirá para generar rnás riquc:l" ... a. tanto por la vía 

del etnplco con10 por Ja de cJabor.:1cióu de.: nuevos productos en Ja 

zona. 
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Por otra parte. con el establecimiento de esta actividad. se ha

ce evidente satisfacer necesidades básicas latentes. como son: 

escuelas. centros recreativos. b7Ual"derias. cte... las cuales se irán 

instaJando como scgurarncnte ocurrirá con otros aspectos de una 

sociedad cuya tendencia scr.i hacia la mejor urbanización con una 

secuencia lógic~ de una n1cjor distribución de Jos asentamientos 

hwnanos. una mejoría en la instalación de una nueva infraestructura de 

servicios.. una mejoría en la adecuación de las personas. y wm 

mejoría tola! del ingreso de la población. 
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RENT/\BILID/\D DEL PROYEC.-ro. 

Para saber si un proyecto es rentable. se necesita investigar los 

siguientes puntos: 

a)l-,s caractcristic.."ls generales de la unid.ad industrial 

b)Tcncr especificada la capacidad de la planta. 

c)Quc tipo de maquinaria es la ncccs."lria 

d)Ticn1pos de operación. 

c)Consun1os de energía eléctrica. 

l)Consumos de combusliblc. 

¡:)Consumo de agua. 

h)Cjastos de administración. 

i)A~i como rcali:l' ..... '"lr un estudio técnico y cconón1ico 

detallado. 
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CONCLUSIONES 



El estudio de n1crcado es una hcrran11cn1a de viral irnpon;u1cia. 

ya que Csta sunpkrncnrc nos 1ruhca que ranlo podc111os ;1provcch;1r 

tm recurso 11a111r;il ce.uno lo c.-.. la NaranJa. 

1.- México figura corno uno de los pr111c1palcs produclorcs de cílricns 

en el nnmdo. y cspccialmenlc de NaranJ.a 

2.- La producción de citricus en el pais est:i !-.ulx:s1i111ada debido a 

los propios problcn1as de cc.>mcrc1aJi.,.ación 

3.- Existe en el increado n:u.:ron.-il una dcrnanda rnsalisfccha de 

citricos y sus dcnvados industriales. tales como jugos concentra

dos. accilcs. pulpa:->. paslura.s. arornas y nlros 111.'.is c.Jcstrnados a 

las industnas alimcnric1a:-.. pcrfiuncria y cosmCt1ca. 

4.- Es convcmcnrc apro-.cchar k1 dc1nanc.ht 1nsatisJCch;1 del rncrcado 
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nacional. ya sea csti111uJando •• la población a consuntir naranja 

fresca; o via jugos naruntlcs rchidratados. o aun1cn1andn el 

contenido de fnuas en la hchidas g.:1sco.sas y en ahn1cntos 

diversos .. 

S.- La industria proccs..;ufora ;u.Jc111;is dc rrahu.1ar con Naranja c1uc es 

de tcn1porJd..a~ rainh1Cn se puede pnH . ..:L"s .. ar olros cirnco~ con10 to

ronja.. n1and.anna. ere para que la planta trahaJc prjcflcm11cntc to-

do cJ arlo. 

6.- Para dctcnn1nar d Jugar donde s.c puede msr;1Jar Ja planta hay 

que considerar: 

a) Lugar donde exista l.a rnalcna pruna f i.~co,µralia de ta.cc. an..•as de 

producción).cn este caso las ..i:onas podría ser la 1 fuasrcca Potosina. 

b) Localizar un Jugar que renga vias Je connmicac1ón 

e) Lugar donde este 111cxplomdo 111d11s1nahnc11tc 

102 



:=-

7.- Seria necesario que la pl:u1t;1 tcnJ.!:a dos Jinco:L~ pnnc1palcs: cn1pa

cado en fresco y procesado para cftvcrsos prcxJucto~ indus;triaJcs. 

8.- Estirnular la vcnt.a dircc1a entre 'º" c1tncultorcs con la industria. 

es decir evitar Ja intcm1cdiacro11 que es Ju que hast.a ahora es la 

única beneficiada. y así po<lcr rcg.ular el precio de..· la 11.aran_ra a 

trJvcs del arlo. 

9.- RcaJi7 .... v un estudio Técnico----EconóniiCo para una planta de 

proccsarnicnto de Naranja. 
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