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I N T R o o u e e I o N 

El Estüdo de llidalgo, por sus condiciones clim~ticas en 

1a regi6n huasteca cuenta con explotac.iones gan •. H.h.!r._,s de bo-

vino de carne de i.ntport<-1nci.:i que contril.JuyL•n JUrit.o con los -

estados de Puebla, Oax.tcJ, S.::in f,UiH Poto!;! y 1~1 Cü!..ito de Si-

na1o.n hacia el Sur menor gr._,do con t.--1 36 't. dP J ..t de 

rea que se consume M6xico y.:1 que cUt"!ntan con el 32~ de 

l.as unidadcu .:ini.malcB de vacunoB el pa'.i.s. 

Por lo que rcsµccta a las c~pccies porcina, ovina y ca

prina el estado se .abastece de lan pcyu<_•ñ.:is y medianas cxpl~ 

tacioncs que 

mo .la aviar .. 

cncucnt.ran dis<•.min.:ida::; en la rcgi6n, ao! co-

En estas regiones templadas la g.::inadcria extensiva cstn 

siendo dosplazad.::i por la agricult.ura, proporcionitndo el de~~ 

rro1 lo de 1-a. in fracs tructur.:i de engorda de corra 1, con <t lgo 

mtis del. 3•1'! del invent..:irio bovino, cur.:..sct.eriz.:idc...o por tt..·ner -

tarnbi~n explotaciones J_echcras y por ~cr la prit1cipal pro- -

veedora dc.l Di!.;trito Fcdcr...J:l y de ot-ra!i locdJid.-:ide::; dc1 cen

tro de la HcplíbJ i c.:.i. 

La carne de bovino es una de 1.as mfis utilizadas p~ra 

consumo humano, yü. que contiene l.os nutricnLcs esencial.es pa 

ra e1 hombre, ocupando un l.ugar muy importante en l.a dicta -
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norma1 contcniC!ndo o...:n mayor o menor <J:rildo los c1-cm,~nt.os nec~ 

sarios p.:ir.:i lo<p«u· una dictü b.:ililnceadil, cuma ::.;on calorías -

para proporci.onnr cncrtJÍ.:i y ca.lar rcqueridon, prot.(!Í.na:..: p.:tr.:.1 

reparar y const.ruir tejidos, mi1u .. ·r.::ile!:~ que l lc<_.JJn a hucsou,

dicntcs, sanqre ayuc.la.r:in a. ruqular c:l :nc:t...iboli!->mo ele] cuerpo 

y vitnmin.n:s p.nra iJt""Ott?qcr la salud. 

La FAO cst.ipu la que un hor.igre tldu 1 to del.x..! con :;umj r 

gramo de protc1na.s por cada kg. de pe so cor·p<1 ra l, por L•sta. 

raz6n c1 cucr¡JO rcL¡uiera de un 7~% de protu1r1an parü su m~x~ 

mo desarrollo. 

E:l. 20 % de la poblnc.i6n de la Hct.>Cil>l ic.:i McxicJ.n.:i no con-

sume carne y un porcentaje mn:;.•e>r prc~•!nta un..i de~nutrición -

de grado v.:iriab1c. 

Dentro de la economía y la ~alud del p~ts c1 médico ve

terinario juega un papel muy irnportanLe, algun.::iu. de las actl:

vidadcs que dcsarro11i1 son: fomento a l<.1 producci6n pecuaria, 

obteniendo como rcsu1Laclo una mayor Cdntid.:id de- proLe'.í.na de -

origen animal, uno de los clcmcr1Los it11~rc~.cintliblcs dentro de 

1a nutrición humnna, otra funci6n Cfi 1'1 de protcqcr la. salud 

humana realizando inspccci6n sanitaria adccuad.::i, detectando 

a tiempo 1os productos de origen anim<..11 quP. .. uncriLcn subdcc~ 

miso, evitando con esto 1a transmisión de en fcrmc-d.:idcs zoonE:!. 

ticas. 
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Dentro dc1 sector salud, los servicios coordin;Jdoa 

sal.ud p0b1ica en c1 estado de 11.ida l.go dividon sus t'ircns en 7 

jurisdicciones (mnpa 1) abarcando lo~ municipios q4c confor

ma.n el. cstadc>, a la vez ofreciendo loa servicios de centro -

de sal.ud, hospitales comunit.:irios d·~ pcquL-.ño niv.-~1 f~C aten -

ci6n y un representante del departamento de rcgulaci6n sani

taria. que se encarga de vig.ildr el buen funcionamiento de r~ 

broa de orden sanitario como son los alimentos, así mismo 

m~dico veterinario inspector del rostro del lugar, cunndo 

existe, que se ocupa de verificar el gnnado que entra en pie 

y finalmente la observancia sanitaria do las canales, vísce

ras y desperdicios de matanza para la detccci6n de enfermad~ 

des en estos valio.nos a1i.mcntos, antes tlc ser enviados a1 

mercado para c1 consumo hurruino. De ahi que la importancia 

de1 buen ejercicio del inspector veterinario en el ramo de -

1a carne• juega w1 pape 1 de mucha import.:inciil que redund<"'\ 

beneficio de 1a poblaci6n consumidora. 

Entre los municipios comprendidos en la jurisdicci6n -

No. 1 (mapa 2) por orden de importancia se encuentran Pachu

ca. Tízayuca. Atotoni1co el Grande, Zempo<.sla, Huasca de Oca!!! 

po, Rea1 del. Monte, Omit1an de Ju5rez, Mineral del Chico, -

Epazoyuca, Zapotl6n, Tolcayuca, San ~gusLín Tlaxiaca, Mine -

ra1 de la Reforma y Villa ele Tezontcpcc. Mismos que se abas

tecen de carne de res del g<lnado que es trafdo de la lluastc-

ca Hída1gucnsc y Vcracruzana, y come re ia1 i.z.:inclo e l rrunicipio 
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de Atotonilco c1 Grande, y posteriormente distribuido a1 rcE 

to del estado. 

De 1os municipios ya mencionados so1o Pachuca y Tizayu

ca cuentan con un rnntro, c1 de la capital hidalqucnsc dura..!! 

te 1994 y 1995 fue renovado, incluso cuenta con un~ planta -

procesadora de aguas residuales siendo el Gnico en el 

tado en m~jorcs condicionuu desde el s.1criCicio hilsLa la 

fri.gera.ci6n de la!J carncn aunque no cuenta con un 1aborat.o--

ri.o ni. mt!todos de DX de apoyo. 1::1 de- Tizayuca presenta dcf.!_ 

ciencias que han sido propucstao a11tc el cabildo y que Je da 

tr~itc para renovarlo .:iunquc la.s instal<..tcionc~ ftH.!ron bien 

planeada.a s6lo que el descuido lo ha d0jado en condiciones -

no 6ptimas de ofrecer scrvicioo, Tolcayuca, Villa d~~ Te-

zontcpcc,. Rca1 de1 Monte,. Omit1tin de uua5ca y J\tot.onilco 

cuentan con casas de matanza tot<"llmente rC~:ticas y oLuolctas. 

e insalubres, haciendo tarnLil!n lou trtimit.es parw. trilt.ar de -

que 1as autoridades gubernamentales irnplunten el di~cño y 

construcci6n de mataderos que reunan los rcquisitou par~ ditr 

un servicio desde el punto de v.isLa sanitario poLlado-

res. El resto dc1 municipio aun cuar1do con ele sir11ilar o m5s 

tamaños,. que los ya mencionados que cuenLan l1í1nL~ con 110 

expendedores de productos ctirn.icos no cuenLan nl r.;i<¡uicrLJ. 

con una ca~a de mutanza donde pucd.:t.n silcrificu.r!Je !.iU:~ an.ima-

1.cs,. representando un alto riesgo para lo~ con!HJ.midurf..!!'--> ya -

que no hay garant~a al consumir los d.iícrentes produ< •f.• cá.E.. 
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nicos prcp.:.rado.u entre ellos 1.LI~ car:nit.:iJ'- y lfl mi!.imd carne 

pur¿¡ de orden san.1.tario, esto con l.:1 9c~.ct..il)n por p..:1rtc! del -

departamento de rcqul.:1<.:::i6n 9'anit- .. -irin .._1 nivel qobicrno p.:ir.-:a -

la promocL6n de l~ cor1strucciCn d~ c~t.oo c~nLros dv acop~o -

.ci:nima1 pL•ro h~1~;t..-i 19~5 ;,o se h.:1 obt"n ldn p.roput_·~•t<J a Jquna,. -

no dtindol.c 1a i.mpor: t <.tnci.:i que f"(•V j t>t.c• t:..•:; t...-. punt..o que h.:l quc--

dildo suspendido c.:n c:stil y otr.:1 jurl!;dJcción dt..!'l J:;::>ti.tdu de H..!_ 

dalgo. Qucdnndo a ~creed del cla21dcsti11.~jo y conticcuentemun-

tnr con esto tan necesario ncrv.icio. rcf1cj~ndotic en l~s -

incidencias de eníc1-rncct<1des que nos d<-1. unn idcu de lo!"i pro-

bl.cm.:is de s.'.ll.ud pGblic.:1 qu~ r•aúc-cc cJ t:Ht..acJo de Hidi\l90~ FoE_ 

.ma (SS-EP I-1- B 5 J. 

En 1o que a Tiz.:iyuca se refiere. es un ccnLro de s~cri-

ficio de ganado porcino y bov.ino ya que el ganado provenien

te de l.a Huastcc.:i de tipo bovino distribuido princíp..._"l-11t1e!!_ 

te en c1 Distrito Fcdcra.1 y el Estado de M~xico. y el porci

no que es tra1:.do principalmente dc.l est.;ido de Micho¿ic;:'in y 

pos ter i.ormcntc enviado en Cilnillc!'l a lo=:; di Feruntt--'8 obr.:1dorcs 

del. .Estildo de M(;xico y el Oi.str.ito Fcd.cr.:ll. Y que por BU::> m~ 

.1as condiciones de Cuncionamiont:o h ... -.. mermado .su~3 c.:1nLid .. -ide5 

introducidas de oni..m.:i1r::?s afcct~,ndo ;, la ve.•;: ,_. l <i!•p~cto econ_§ 

mico de l.os pobladores por reducir 1.a fuente de trabajo que 

desde hace 20 años f"uncion.::t.bcl C!n un cF__ontro de m<it.-in;.:.-1 tot.:il-

mente obsoleto, y a partir de marzo de 1982 se inic.i.._in 1abo-
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res en c1 nuevo rastro de uotu Mur1icipio, cuyo proyecto es -

si.mi1ar a1 de P~chuca que refine loa requisitos para dar un -

buen servicio como ta1, pero como ya se mcncion6 dpbido a la 

fa1ta de mantenimiento sus condiciones de trabajo no son del 

todo adecuadas. 
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DA'l'OS GENERALES SOBRE EL MUNICIPIO DE 

TIZAYUCA, HGO. 

l.- ASPECTOS GEOGRAFICOS 

Ohicaci6n qeoqr&fica 

10 

Coordenadas gcogr~ficas: Al norte 19°54', al Sur 19°47', 

de latitud al norte, Al Este 98°54' y al oeste 99°01 de long~ 

tud oeste. 

Porcentaje territorial: El Municipio de Tizayuca rcprc-

senta el 0.37% de la superficie del Estado. 

Co1indancias: El Municipio de Tízayuca, co1inda a1 norte 

con el estado de M6xico y el Municipio de Tolcayuca: al este 

con ci Municipio de Tolcayuca y el estado de M~xico: al sur -

con el estado de M~xico; al oeste con el estado de MGxico. 

LOcalidadcs Principales: Tizayuca, Huitzila, Tcpojaco, -

Mio Cid de Tizayuca y Emiliano Zapata. 

Climas: Scmiscco scmifrío. 

Estaciones mctcoro16gicas: 



ESTACION SIMBOLO LA'l~1TUD NORTE 
CLAVE NOMBRE DEI~ Cl.IMJ\ GRJ\DOS MINUTOS 

12-082 Manantial E1 bskl 19 51 

LONGITUD OESTE ALTITUD 
GRADOS MINUTOS MSNM 

96 56 ND 

Temperatura media anual en grados ccnt~grudoa: 14.5 

Prccipitaci6n anual promedio en mil'i.mctros: 531.4 

Regiones, cuencas y subcuencas hidro16gicas: 

REGION CUENCA SUCOUENCA 
CLAVE NOMBRE CLAVE NOMBRE CLAVE NOMBRE 

Rll 6 PANUCO DR. MOCI'EZUMJ\ DR TEZONTEPEC 

't. DE LA SUPEHFICIE MUNICIPAL 

100.00 

Corrientes de agua: Las avenidas de Pachuca RH26Dt •• 

(Clave adscrita por SAGAR) 

cuerpos de agua: P. el manantial RH25Dt 

(Clave adscrita por SAGAR) 

2.- ESTADO Y MOVIMIENTO DE Jj\ POBLACION 

Pob1aci6n total 1990~ Estado 

Municipio 

1 888 366 

30 293 
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Fuentes de abastecimiento de agua potab1c (Pozo profundo) 

tota.1 a .. 

4 .. - SALUD Y ASISTENCIA SOCIAL 

Pob1aci6n dcrcchohabicntc (1988-1994) 

IMSS, ISSSTE, CENTRO DE SALUD 

Estado 588 143 

Municipio 31 167 

5 ... - EDUCACION 

Cuenta con: 

1 Primaria particular y 10 Gubernamentales 

2 Secundarias l-"t!dcral.cs y 1 particular 

l Bachi1lcrato Particular 1 Gubernamental 

1 Escuela T~cnica 

2 Bibliotecas 

6.- SEGURIDAD 

1 Agencia del Ministerio Pfiblico 

1 Comandancia de Policía Municipal 

1 Oficina de Seguridad Pfiblica 

1 Agencia de Polic~a Judicial 

12 
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7.- EMPLEOS Y SALARIOS PAHA 1990 

Pob1a.ción cconl>micamcnte activ.:. (1990, 12 .afioH de edad y mti.s) 

Estado 1 255 410 

20 0·19 

ocupados 493 315, desocupados 15 236 

Municipio ocup.:idos 8 927, cl~!SOCU~itdOfl 1 76 

B.- EJl.lPLEOS 

Actividades principnlcs: Obreros, empleados, comerciantes, 

ya no existen diversas induntrias en esa región. 

9 .- AGRICULTURA 

Superficie sembrada en c1 afio ~grícola por disponibilidad de 

agua (1994) 

Estado - 590 249 lis. 

Municipio 6 355 Hs. 

Tipo Cebada, ma~z, trigo y Erijol 

10 .- GANAOERIA 

Poblaci6n pecuaria al 31 de diciembre de 1994 (cabezas) 

ESPECIE ESTADO MUNICIPIO 

BOVINO 562 815 28 550 

PORCINO 428 205 5 125 

OVINO 753 074 17 200 

CAPRINO 341 213 7 200 

EQUINO 172 590 2 300 

AVES 7 537 267 150 ººº 
ABEJAS 51 533 200 



11.- l:NDUSTRl:A 

Licencias de construcci6n expedidas que inc1uycn: 

Habitaciona1 

Comercial 

Industrial 

Bodegas 

Tot.a1 

12.- COMERCJ:O 

164 

79 

16 

3 

262 

Unidades de canercio y abasto: 

Tiendas Conasupo 

Tianguis 

Morcados Pfib1icos 

Rastros Mecanizados 

13.- TURISM:> 

B 

1 

2 

1 

Estab1ecimientos de hospedaje: 

Hote1es 

Restaurantes 

Restaurant-Bar 

Pares 

3 

5 

4 

16 

Discotecas o centros nocturnos 12 

14 
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14.- TRANSPORTES Y COMUNICACIONES 

Para 1994. 1a longitud de 1a red carretera por c1asa (ki16m~ 

troa)~ 51.9 pavimentada• 12.B revestida. torccr~a. acr6dro-

mos 1, oficina de correos 13, oficina de tc1~fonos 1, ccntr~ 

los automS.ticas 1. 
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División Pollllco-Admlnlslrallva 

~ 
1 

069 ~ICIPIO nE TIZJ\YUCA. HGO. 
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DIVISION MUNICIPAL 

CLAVE MUNICIPIO CLAVE MUNICIPIO 

001 Acatl.11n 043 N1col.tli~ Flor'"!. 

002 044 Nopala de V•llagrlln 

003 ActoP.tn 045 OmrtlAn 11 .. JuArr.z 

004 Agua BlanG111 de Uurb·d~ 046 San Fel•P'" Ori.t;itl~n 

005 A¡acuba 047 P.tcula 

º"" Alf•1•1u~n 040 Pac.huca do Soto 
007 Afmaloya 040 Pis.nares 

000 Apan oso Progreso de Obr"gón 
000 Arenal. El 051 Mineral de la RetonTla 
010 Al1talaQu1a 002 San Agu'\lln Tl•••~u;:.• 

011 AU.i.pe¡oco 003 San eanoro TuttotP.>pec 
012 Ato1on1lco el Grande 054 San Salvador 
013 Ato1on11co do Tula oso San11ago de Anaya 
014 Caln•h 056 Santiago Tulantepoc rle Lugo GuotTero 
015 Cardona! 057 S1ngu1luc..n 
010 Cuautepec de Hmo¡osa oso Ta,.qu•llO 
017 Chapan1ongo oso Tecozautla 
010 Chapuihuae<illn oeo Tonango de Dona 
01• Ctu1cuau11a oet Tepeapuleo 
020 Elo•ocfl1ttan oe2 Tepehua.~n de Guern,ro 
021 Em1hano Zapo1t• oe3 Tepe11 del RJo de Oc.a;mpo 
022 EpazO)"UColn 064 Tepetit16n 
023 Francn.co 1 Madero aes Tele~ngo 

024 Hu•s.e. do Oc..mpo """ VIII• d• Tozontepec 
025 Hu•utl• 067 Tozontepec do AJd•m• 
020 Hu•zal1ngo 060 Tt•nou•Slf'!"QO 
027 Huehuoll• ... Tlz•yuc• 
020 HUt!Jutl• de Rey"s 070 Tlahuf'!f1lpan 
020 Huichapan 071 Tlahu11tepa 
030 l•mlquilpan 072 Tl•nal•pa 
031 Jacala de Ledezm• 073 Tlanchinol 
032 .Jattocán 074 Tla•co11pan 
033 .Juarez Hidalgo 075 Tolcayuc.. 
034 Lolona 076 Tura de Allende 
035 Mete pee 077 Tt.ilanC1ngo de Bravo 
030 S•n Agustln Metzqu1t1U•n 070 Xochlallpan 
037 Metzt1tl•n 079 xoch1coat1•n 
030 Mineral del Chico ººº Yahualtca 
030 Mineral del Monte oet Zacua111p.an de Angeles 
040 Misión, La 082 Zapotlán de Ju.arez 
041 Mlxqulahuala de Ju1hez 083 Zompoala 
042 Molango do Escam1lla 004 Zimap:tn 



Instituciones que Proporcionaron Información 

Com1~0n NMc•onal de los Salanos Mimmos 
ComP•f1ta Nacional de SuMlstenc1as Popul;lf"'!. 
1ns111u10 Me-•1cano del SC"guro Soe1a1 
1nsl1tuto Naeional par• la Educac10n de los AduLlos 
ln"S.11tuto Nacional de E~adlstoca. Ge-ografia 
e lnform"hca 
lnstl1uto de Se-gundmd y Sorv1aos Sooales de los 
Trab.aJadores del Estado 
Presldeneoa Mun1apa1 de T1zayuca 
Procur•duria Gll:'neral de Justicia del Estado 
Seetelaua oe Agncul1ura. Ganadet1a 'f Desarrollo Rural 
Secretarla de Cornerc.io v Fomento lndustnal 
Secretaria de Comun1c.maones y Transportes 
Secretaria de EducaoOn Púbhc.a 
Seaetaria de lodustna y Comeroo del Gobierno 
del Estada 
Sec;J"etarla de Salud 
Serv100 Postal '-1e..:1cano 
Telecomunicaciones de M~:.1eo 

Centro de Oes.anouo lntantd 
Coord.naco0n General de los Serv•et0s Nacro,..a10• 
de E•tadisbea. Geograt1a e lnform~hca 
Comtsion Nacional de Foment~ Ed1..1CittJ·.10 
lec,.,e ll'\d1,.1st11allZada CONASUPO s A ae e V 
Otstnbutdor• CONA.SUPO. s A de e V 
&•lema Nacional para et Oesanono Integral de la F am111a 
Potmtc'°" ECOf'IOm•Carnef'ltO Acttva 
Pot>taoOn Ec:onom1cametilo Inactiva 
PetrOloos Me .. 1canos 

Signos y Slmbolos Utilizados 

NO 
NA 
NS 
PI 

Sillla•UtNlzad•• 

CONASUPO 
IMSS 
INEA 

INEGI 

ISSSTE 

sEcon 
SCT 
SEP 

SSA 
SEPOMEX 
TLLECOMM 

CMraaSlg ... 

CENDI 

CGSNEGI 
CONAFE 
LICONSA 
DICONSA 
DIF 
PEA 
PEI 
PLMEX 

Ce<o 
No Oni.pon1bfe 
No A.pk.ablo 
No &gnlflcaltvo 
CifTas Pretirmn .. res 
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LECISLACION SANITARIA VETERINARIA 

Loa Mddicos Veterinarios Zootecnistas que en H6xico sc

desempeñan en actividades de higione. sanidad. aseguramiento 

de 1a ca1idad de 1os a1imentos, y en gcncra1 en salud animal 

o salud pQblica, necesitan conocer el marco legal de dichas 

actividades. Las Leyes, Reglamentos, Norm~s y dcm~s disposi

ciones en la materia, las dictan las SecrctrXas de Salud - -

(S.S.), Agricultura, GanaderXa y Desarrollo Rural (SAGAR), y 

la de Medio Ambiente, Recursos Naturales y Pesca (SEMARNAP), 

as~ como, las entidades de loa Gobiernos de los Estados, ca

da quien en su 4mbito de competencia. 

SECRETARIA DE SALUD (SS) 

LKT GEllBRAL DB SALUD. Publicada en el Diario Oficial de la -

Federaci6n el martes 7 de Febrero de 1984. Entra en vigor e1 

pri..mero de Ju1io de1 mismo año. 

En su t~tu1o Primero, cap~tu1o finico, Arttcu1o Primero, 

establece su raz6n fundamenta1, que se enmarca en e1 art~cu-

1o cuarto constituciona1, "E1 derecho a 1a protccci6n de 1a 

sa1ud que tiene toda personaw; y 1a crcaci6n de1 Sistema Na

ciona1 de Sa1ud, constituido por dependencias y entidades de 

1a Administraci6n P0b1ica, tanto Federal como loca1, y las -

personas f~sicas o morales de todos 1os sectores de 1a soci~ 
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dad quo presten servicios de sa1ud (t!tu1o primero, cap!tulo 

dnico, art!cu1o 3o., rracciOn XV), la prcvcnci6n y control -

de enfermedades no transmisibles y accidentes (t!tulo prime

ro, cap~tulo Qnico, art!culo 3o., frncci6n XVI). En el t!tu

octavo, cap!tulos I al IV, art!culos 134 al 161, especifica 

¿c6mo: y qui~ncs deben ejecutar acciones de prevención y co~ 

trol de enfermedades transmisibles, no transmisibles y acci

dentes, en las que el M~dico Veterinario Zootecniata tiene 

amplia participaci6n. oc 6atc t!tulo, el caprtulo II, menciQ 

na las enfermedades que son susceptibles de controlarse, co

mo: c6lcra, fiebre tifoidea, paratifoidea, shi9closia, hepa

titis viral, estrcptocosis respiratoria. tubcrcu1osis, rabia, 

bruce1osia y otras zoonosis, en 1as que 1a Secrctar~a se 

coordinar& con 1a actua1 SAGAR. marcando c1 mismo cap~tu1o.-

1a ob1igaci6n de notificaci6n a 1a autoridad sanitaria y de 

tomar 1as medidas necesarias. 

La Secretar~a determinar~ 1a forma de disponer de 1os -

cad4veres de 1os anima1es, sus productos y subproductos. 

cuando constituyan un pc1igro para 1a sa1ud pGb1ica, y su t~ 

nencia, uso o aprovechamiento cuando sean huéspedes interme

diarios, veh~cu1o o fuente de infecci6n de enfermedades 

transmisib1es a1 hombre. 
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R.EGLl\MENTO DE. LA LEY GE.NERAL DB SALUD BN MNrERIA DB CON"l"ltOL 

SAllITAllIAOB ACTXVIOADKS, ESTABLECIMIENTOS, PRODUCTOS Y 

SERVICIOS 

Pub1icado en el Diario Oficial do ln F(~dcraciGn el lu--

nes 18 de enero de 1988. Entra en vigor el 19 de enero de --

1988. 

Permite mayor definición en la toma de decisiones y da-

1uqar a que se produzcan las normas necesarias y pertinentes 

para cada caso. En el Reglamento se encuentran los siguicn--

tes conceptos: en cuanto a productos: menciona que los ali--

mentos y bebidas no deben contener reatos de animales, vege

tales o minerales no propios del producto, ni estar dañados. 

En caso, se ajustaran a los limites m~ximos permisibles -

de hongos, levaduras, microorganismos pat6gcnos, sustancias 

t6xicas y radioisOtopos que establezca la Sccrctar!a para e~ 

da uno de los productos. Asimismo, 1os alimentos y bebidas -

no deben de estar rancios, adulterados o putrefactos (t!tu1o 

X, cap1tu1o rr, art!culo 47) estableciendo entonces, todas -

1as acciones que en materia de rc9u1aci6n sanitaria tiene a 

su cargo el M6dico Veterinario Zootecnista. 

En el t!tulo quinto. De la carne, sus productos y cond~ 

cienes sanitarias de lon establecimientos donde se manipulan, 

y que consta de seis cap!tulos y sesenta y seis art!culos, -

se establece: 
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Cap:ltu1o I.. CARNE 

Arttcu1os 440 a 442, se definen 1oa productos; carne, carne 

propia para el consumo y vtsccras. 

Arttculo 443. Las normas corrcnpondientes s~fi~larftn los rc-

quisitos para: el transporte, licencia sanitari~ de obrado-

res, empacadoras de carnes fr!as y expendios; sus condicio--

sanitarias, carnes impropias para el consumo, enfermeda

des de los animales que impidan su consumo, dcstrucci6n e i~ 

dustria1izaci6n de productos o cad~vcrcs impropios para el -

consumo, requisitos para la refrigcraci6n y conscrvaci6n en 

general, a que debcr4n de someterse las carnes durante su 

permanencia en obradores, cxpendion, empacadoras y establee~ 

mientes similares. 

Articulo 444. Marca las condiciones de anima1cs en 1os corr~ 

1es de espera y proceso. 

Artlcu1o 445. La ubicaci6n de estab1os, corrales, rastros, -

zahurdaa, p1antas avlco1as, conejeras y apriscos fuera de 1a 

zona urbana. 

Artlcu1o 446. La Secretar~a vigi1ar~ 1as condiciones de ide~ 

tidad y sanitarias de 1os productos provenientes de Empacad2 

ras Tipo Inspccci6n Federa1 en e1 mercado naciona1. 

Artlcu1o 447. Ob1igaci6n de aviso inmediato de parte de 1os 

M~dicos Veterinarios Zootecnistas a 1as autoridades sAnita--
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rias en 1os casos de las siguicntcn ~nfcrmcdadcn: fiebre CilE 

bonosn., tubcrcul.osis, muermo, rabJ.a, encefalitis equina, br.!:! 

ce1osis y l.n.s dcm~a que determine la Sccret~r!a. 

Art!culo 448. La coordinaci6n con la SARH (actu~l SACAR), p~ 

ra obtener la información de los casos a los que se refiere 

e1 art!culo anterior. 

Art!culo 449. La prohibici6n de venta o suministro de la ca~ 

ne para consumo humano, alterada o contaminada en cantidades 

superiores a lo que marca la norma correspondiente. 

Art!culo 450. Oefinici6n y funciones de rastro o matadero. 

Art!culo 451. Obligaci6n del sacrificio de los animales para 

consumo, en el. rastro o matadero autorizado por la unidad s~ 

nitaria. 

Art!culo 453. La prohibici6n de acumu1aci6n de basura, detr~ 

tus o sustancias insa1ubres. 

Art~cu1o 454. E1 criterio a seguir para e1 destino de carne 

y esqui1mos detectados durante 1a inspecci6n sanitaria como 

aptos para e1 consumo. 

Art~cu1o 455. La necesidad de contro1 sanitario sobre 1as -

carnes y 1as grasas de origen anima1. 

Art~cu1o 456. Los requisitos necesarios para 1as ~reas de 

ma.nipu1aci6n de 1as carnes. 
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En el cap.t:tu1o II da1 transporte de 1a carne y suu prepara-

dos articu1os 457 a1 460 hab1a de 1os requisitos que debe 

reunir e1 transporte sanitario, caractcrt:sticas de 1os reci

pientes y temperatura de 1a carne durante su transporte, c1 

aseo dc1 mismo y c1 mnncjo de 1as canales, piezas y cort~s .. 

Cap:1tu1o III .. Obradores de tocincrt:a .. (art.t:culos 461 a 467). 

Estab1cce sus características y tipo de procesos, cspcciCi-

cando en su artieulo 464 que, para la conacrvaci6n y rcfrig~ 

raci6n de 1a carne no debo de exceder los SºC. 

Cap:1tu1o V. Empacadoras de carnes fr:tas .. (artt:culos 472 a 

499). 

Define sus actividades, caractcrt:sticas del equipo, superfi

cies de manipulaci6n de productos, los tipos de productos y 

sus m6todos de e1aboraci6n, su conscrvaci6n, condici6n sani

taria dc1 producto y estab1ecimiento, limites pcrmiaib1cs de 

meta1es, p1aguicidas, antibióticos, hormonas y otros; 1a ne

cesidad de equipos de refrigeraci6n y su manipu1aci6n higi6-

nica .. 

Cap~tu1o VI. Aves para consumo humano .. (Art~cu1os 500 a 510) 

Considera aspectos ta1cs como integridad de 1as cana1cs, es

pecies y g~neros de aves objeto dc1 contro1 sanitario, sus -

condiciones de venta, transporte, sc11o sanitario, empaque y 

co1orantes permitidos. 
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NORMAS VIGENTES DE LA SECRl-:~'ARI/\ 01'.: SALUD 

PUBLICADA EL EN VIGOR 

NOM-FF-78-1991. PRODUCTOS PECUARIOS 
CARNE DE BOVINO EN CANAL-CLJ\SIFICA

CION. 

NOM-FF-80-1992 PRODUCTOS AVICOLJ\S -
CARNE DE POLLO DE ENGORDA EN CANAL 

CLASIFICACION. 

NOM-034-SSAl. BIENES Y SERVICIOS. 
PRODUCTOS DE LA CARNE. CARNE MOLIDA 
Y CARNE MOLIDA MOLDEADA Y ENVASADA. 
ESPECIFICACIONES SANITARIAS. 

NOM-093-SSA 1-BIENES Y SERVICIOS. 
BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE Y SANI

DAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS 
QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS 

FIJOS. 

NOM-120-SSA 1- BIENES Y SERVICIOS 

PRACTICAS DE HIGIENE SANIDAD EN EL 
PROCESO DE ALIMENTOS. BEBIDAS NO 
ALCOHOLICAS Y ALCOHOLICAS. 

NOM-122-SSA 1- BIENES Y SERVICIOS. 
PRODUCTOS DE LA CARNE. PRODUCTOS 

CARNICOS CURADOS Y COCIDOS Y CURADOS 
Y EMULSIONADOS Y COCIDOS. 
ESPECIFICACIONES SANITARIAS. 

18/IX/91 

20/IlI/92 

08/III/95 

04/X/95 

28/VII/95 

13/XII/95 

19/IX/91 

21/III/92 

07/IV/95 

01/IV/96 

24/II/96 

12/I/96 
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ANEXOS DE LA SECRETARIA DE SALUD 

I. REFORMAS, ADICIONES Y DEROGACIONES A LI\ LEY GENERAL DE 

SALUD DE FECHA; VIERNES 14 de JUNIO DE 1991. PARA EN- -

TRAR EN VIGOR EL 12 DE SEPTIEMBRI-: DEL MISMO ANO. 

Art. 194. Se adiciona 1a dcfinici6n de CONTROL SANITARIO. 

Art. 109 y 199. Desaparece e1 requisito de LICENCIA SANITA-

RIA establecimientos de productos alimenticios, que-

dando a cargo de los Gobiernos de los Estados, ejercer 

la VERIFICACION Y CONTROL SANITARIOS de los catab1cci--

mientos que expendan o suministren al pabli.co. al.i.men-.

tos y bebidas no alcoh61icas y a1coh61icas en estado º!!. 

tura1, mezcladas, preparadas, adicionadas o acondicion!!_ 

das para su consumo dentro o fuera del mismo estab1cci-

miento, bas~ndosc en las normas t6cnicas que a1 efecto 

se emitan. 

Art. 200. Se adiciona e1 Art. 200 bis., ob1igando a 1os est~ 

blecimientos que requieran de autorizaci6n sanitaria 

de avisar por escrito a la Secretaría, dc1 inicio de -

sus actividades con 30 días de anticipaci6n. 

Arta. 396 a 400. Se modifica e1 concepto de INSPECCION SANI

TARIA, sustituy~ndo1c por el de VERIFICACION, a cargo -

del personal expresamente autorizado y asignándo1c 1ab2_ 
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res de verificaci6n, oricntaci6n, cducaci6n y ap1ic~- -

ci6n en su caso, de 1as medidas de se9uridad, con sus -

caracterfsticas de lugar, ticnpo y condiciones de legal~ 

dad. 

ZI. ACUERDO No. 98. GIROS O ESTABLECIMIENTOS Y ACTIVIDADES 

SUJETOS A AUTORIZACIONES, CONTROL Y VIGILANCIA SANITA

RIOS POR PARTE DE LOS SERVICIOS DE SALUD PUBLICA EN EL 

D.F. 

Art. 2. Se ejercer~n las funciones de control y vigilancia -

sanitarios, realizando, en materia de LICENCIAS Y PERM~ 

SOS, TARJETAS DE CONTROL SANITARIO Y FOMENTO SANITARIO, 

la reccpci6n de solicitudes, integraci6n de los expe- -

dientes, visitas de inspecci6n, orden y pr~ctica de ex~ 

menes, expedici6n, revalidaci6n o cancelaci6n, progra-

mas de orientaci6n y todo lo conducente a cada activi-

dad. 

Art. 3. 1os establecimientos que no requieren de 1icencia s~ 

nitaria ser~n controlados por la DCSSP en el D.F. 

III. Acuerdo No. 107 por e1 que se abroga el diverso que se 

indica. Lunes 11 de Enero de 1993. 

Art. Unico. Se abroga el acuerdo No. 98, por e1 que se esta

b1ecen los giros o establecimientos sujetos a control, 

vi9i1ancia y autorizací6n sanitaria en el D.F. 
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Pub1i.cada c1 18 de junio de 1993, entra en funciones a par-

tir del 18 de julio de 1993. Sustituye a la anterior Ley de 

Sanidad Fitopccuaria de los Estados Unidos Mexicanos del 13 

de Diciembre de 1974. 

Esta nueva Ley, cst~ integrada por 4 trtulos, 16 capttulos y 

60 artículos; m5s 6 articulas transitorios, en los que se 

menciona.: 

TITULO PRIMERO: DE DISPOSICIONES GENERALES, consta de tres -

capttulos y un total de 10 artículos. 

Menciona que esta Ley aplicable en todo el Pata, y sus 

disposiciones son de orden pQblico e intcr~s social, y su oE 

jeto es el de fijar lan bases para el diagn6stico, preven- -

ci.6n, control y crradicaci6n de cnfcrmcd.:1dcs y plagas de 1os 

anima1es, a cxccpci6n de los del medLo acu~tico, persiguien

do evitar los a1tos riesgos de salud y ccon6micos que puedan 

afectar a los animales y al hombre. Define un total de 43 -

conceptos, entre los que destacun; acrcditamicnto, anS1isis 

de riesgo, aprobaci6n, certificado zoos~nitario, cpizootia,

cuarentena en animales y productos, normas, trato humanita-

rio y otros m~s. 
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Se destacan las atribuciones que 1il Sccrct~rt~ de Agricultu

ra, Ganaderta y Oeaarrol1o Rural (SACAR) tiene, su ro1aci6n 

o coordinaci6n con otras Entidades del Sector PGblico y pri

vado, gobiernos de los EstadoH y el sector social, para fo-

mentar, promover, organizar, vigilar, coordinar y ejecutar -

en su caso, l.as funciones y activid<.J.dcs en rn._-itcria de la sa-

lud animal; as! como, en la cxpedici6n de NORMAS OFICIALES,

y en la vigilancia y verificaci6n de su cumplimiento, la 

creación del Consejo T~cnico Consultivo Nacional de Sanidad 

Animal (CONASA) y los correspondientes a nivel regional y E~ 

tata l. 

Metrolog!a y Normalización de la Secrctarta de Comercio y 

TI'nJLO SEGUNDO: DE LAS MEDIDAS ZOOSANITARIAS. 

Este T!tulo consta de 7 Caprtulos y 26 art!culos. 

Establece 1a ejccuci6n de medidas zoosanitarias para preve-

nir. contro1ar y erradicar en su caso. 1as enfermedades y 

plagas de 1os anima1es a travGs de 1as normas cspccrficas 

que expida la Secrctar!a de Agricultura. Ganaderra y Dcsarr2 

110 Rura1 en materia de educaci6n, opcraci6n y vcrificaci6n 

de servicios de asistencia zoosanitaria: control de movi1iz~ 

ci6n de los anima1es. sus productos. subproductos y produc-

toa qu~micos, farmac6uticos. biol69icos y alimenticios de 

uso en e11os; asr como. en 1os procedimientos a seguir para 

establecer cordones zoosanitarios. cuarentenas. rctcnci6n y 
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disposici6n y disposición de anima1cs, diagn6stico e idcnti

ficaci6n de sus enfermedades, e inmunizaci6n contra de e11as, 

pr~cticas de saneamiento, dcsinfecci6n y dcsinfcctaci6n de -

estab1ccimicntos y uno de germicidas y plaguicidas, trato h~ 

manitario y procedimientos a seguir en el sacrificio o crcm~ 

ciOn de animales y la vigilancia cpizooLiol6gica de los ani

males. 

De acuerdo con las normas oficiales expedidas sobre la 

movilización, importación y cxportaci6n de animales, prQ 

duetos, y productos de uso en ellos, se cstablcccr~n cu~les 

son sujetos de control de acuerdo con el riesgo cpizootio16-

gico que presenten para los animales por su incidencia y por 

regiones espcctficas de el Pa~s. 

Por otro 1ado, se estab1eccn medidas de seguridad y re~ 

ponsabilidadca dc1 Dispositivo de Emergencia de Sanidad Ani

ma1, de acuerdo a 1aa normas oficia1es que a1 efecto se cxp~ 

dan. Estas, y todas 1as Normas oficia1cs mencionadas, csta-

r4n acordes con 1o dispuesto en 1a Ley Fedcra1 sobre Mctrol2 

gra y Norma1izaci6n de 1a Sccretar~a de Comercio y Fomento -

Induatria1 de1 1o. de julio de 1992. 

TXTULO TERCERO: DE LA APROBACION Y VRRIFICJ\CION 

Se compone de 2 Cap~tu1os y 12 Art~cu1os 

Se mencionan 1as actividadea, que aprobadas por 1a S~GAR, P2 
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dr~n desarro11ar 1os M~dicos Veterinarios Zootccnistas, Org~ 

nismos Nacionales de Norma1izaci6n, los de Certificación y -

las Unidades de Vcrificaci6n o Laboratorios de Pruebas en M~ 

tcria Zoosanitaria, señalando los requisitos a cumplir para 

cada actividad específica. 

Se establecen los punton de vcrificaci6n zoosanitaria a 

cargo de la Secretaría y las atribuciones de vcri~icaci6n,

tanto de unidades, como de la propia Sccrctarta. 

TITULO CU.ARTO: DE LOS INCENTIVOS, DENUNCIA. CIUDADANA, 

INFRACCIONES, SANCIONES Y RECURSO DE REVISION. 

Es el Qltimo título de esta Ley, y consta de 4 capítulos y -

11 art~culoa, estableciendo con basn en su Reglamento, el 

Premio Nacional de Sanidad Animal a otorgarse anualmente a 

quienes se destaquen en actividades en este campo. 

Se posibi1ita a cua1quicr ciudadano a denunciar 1os he

chos, actos u omisiones en contra de la S~nidad Anima1r y se 

cstab1ecen 1as infracciones administrativas y sanciones apl~ 

cables en rc1aci6n con el incumplimiento de los preceptos de 

esta Ley, que van desde multas que comprenden de 100 a 

20,000 salarios m~nimos (D.F.), hasta clausuras temporales o 

permanentes y la suspcnsi6n o revoc~ci6n de las aprobaciones 

concedidas. 



40 

Por Oltimo, oxisto el. recurso de inconCormidnd anta 1as 

acciones o rcso1ucioncs de 1a Secrctarta, siguiendo el proc~ 

dimicnto dc1 Rcg1amcnto para tal efecto. 

ARTICULOS TRANSITOHIOS 

Se expiden 7 artículos transitorios qu.:~ ner1a1an; la entrada 

vigor de la Ley, 1a aplicaci6n vigente de los reglamentos 

de campañas de sanidad animal, el control de productos qutm~ 

coa, bio16gicos y ali.mDntos para uso en l.os animales de la 

Ley anterior, y el. de la industrializaci6n sanit~ria de l.a -

carne, hasta l.a cxpedici6n de 1os nuevos que 1os sustituyan. 

La nulidad del decreto que señala de intcr6s pGblico 1as 

plantas TIF, y los plazos de formaci6n de l.OH Consejos T~c

nicos Consultivos y de los Comit~s de cva1uaci6n. 

NORMAS VIGENTES DE LA SAGAR 

NOMBRE 

NOM-003-Z00-1994, Criterios para Ia 

operaci6n de 1aboratorios de prue-

bas aprobados en materia zoosanita

ria .. 

NOM-004-Z00-1994, Contro1 de rcsi-

duos t6xicos en carne, grasa, hrga
do y riñ6n de bovinos, equinos, PºE 

el.nos y ovinos .. 

PUBI.ICA.DA EN VIGOR 

28/IV/94 29/IV/94 

11/VIII/94 12/VIII/94 



NOM-008-Z00-1994. Espccificacionea

zoosanitarias para la construcci6n 

y equipamiento de establecimientos 

para el sacrificio da animales y 

1os dedicados a la industria1zaci6n 

de productos c4rnicos. 

NOM-009-Z00-1994, Proceso sanitario 

de 1a carne. 

NOH-023-Z00-1995, Identificaci6n de 

especie anima1 en masculo de bovi-

nos, ovinos, equinos, porcinos y 

aves, por 1a prueba de inmunodifu-

si6n en gel. 

NOM-024-Z00-1995, Especificaciones

y caracterrsticas zoosanitarias pa

ra e1 transporte de animales, sus -

productos y subproductos, productos 

qu~micos, farmac6uticos, biol6gicos 

y alimenticios para uso an animales 

o consumo por ~stos. 

NOM-030-Z00-1995, Especificaciones

y procedimientos para la vcrifica-

ci6n de carne, canales, vrsccras y 

despojos de importaci6n en puntos 

de verificaci6n zoosanitaria . 

.OJUIA OFZCZAL DE EMERGENCIA 

11C91-Bll-09-Z00-1994, sacrificio hum~ 

nitario de los animales dom~sticos 

y si1vestres. 
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16/X/94 17/X/94 

16/X/94 l7/X94 

14/JX/95 15/X/05 

16/X/95 17/X/95 

17/JV/96 02/V/96 

22/Xll/94 23/XJI/94 

Septiembre de 1996-
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SECRETARIA DE MEDIO AJllDIENTE, RECURSOS NATURALES Y PESCA 
(SEMARNAPI 

LEY G~ DE BQUILXBR.XO ECOLOGICO Y LA PROTBCCION AL 

AllB1BllTE. 

PUBLICADA EN EL O.O. EL 28 DE ENERO DE 1988. ENTRA EN VXGEN

CIA EL 1o. DE MARZO DEL MISMO A~O. 

NORllAS VJ:GEllTES DB LA SEllARNAP 

NOM-CCA-009-/1993, Que estab1ece -
1os 1~mitcs máximos permisib1es de 

contaminantes en las descargas de 

aguas residuales a cuerpos recept2 

res provenientes de la industria -
e1aboradora de leche y sus deriva
dos. 

NOM-CCA-022-ECOL/1993. Que cstabl~ 

ce los l~mites máximos permisibles 
de contaminantes en las descargas 

de aguas residuales a cuerpos re-
ceptores provenientes de la indus

tria de matanza de animales y emp~ 

cado de c~rnicos. 

PUBLICADA EL EN VIGOR 

18/X/93 19/X93 

18/X/93 19/X/93 

Septiembre de 1996. 
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DESCRIPCION DEL DESEMPERO PHOFESIONAL COMO VERIFICADOR Dt::: 

LOS SERVICIOS COORDINADOS EN SALUD PUBLICA, EN 1994 Y 1995. 

1.- Informe de reuniones de oricntaci.6n higi~nica a 1oa ma-

neja.dores de alimentos c.irnicos .. 

2.- Informe de la secuencia de vcrificaci6n de las especies 

sacrificadas en el ro.stro de Tizayucd, ligo.: 

2.1. Verificación antcmortcm 

2.2. Verifi.caci6n postmortcm 

2.3. Disposiciones sanitarias de 1a carne y rcsponsa.bi-

1idadcs en la vcrificaci6n sanitaria. 

2.4. Sacrificio por mes durante 1994 y 1995. Causas de 

decomiso .. 

3.- Informe de establecimientos verificados que se dedican 

a.1 expendio de productos y subproductos cárnicos, as1 

como las deficiencias presentadas y la continuidad en 

el periodo de dos años: 

3.1. Verificaci6n dc1 rastro municipal 1994 y 1995. 

3.2. Carnicer!aa 

3.3. Expendios de pollo 

3. 4. Expendios de carnitas 

3.5. Expendios de barbacoa 

4.- Informe de cursos a nivel CEBETA en la región sobre ve

rificación de carne en rastros. 
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1.. INFORME DE VISITAS DE ORI.ENTACION HIGIENICJ\ EN CUANTO 

J\L MANEJO DE PRODUCTOS CARNICOS A EXPENDEDORl~S DE 

TIZAYUCA, HGO. 

Este punto en que ne debe ponor mayor atención, para 

que 1as mejoras sc~n en base a ln conciencia de lo~ invo1u-

crados en el manejo de la carne y los subproductoo de loR 

mismos es la cducaci6n e higiene, que mediante exposiciones 

verbales con apoyo de varios acetatos y transparencias se 

1es hace saber las ventajas de ello, ya que sus productos 

desde e1 momento que 

de1 polvo, aire, so1 

dcbidamc!nte conservados, protegidos 

m~s duraderos duran~c el tiempo de 

venta evitando ast p6rdidas ccon6mica5 y riesgos a la salud. 

08-feb-1994 

ll-jun-1994 

10-nov-1994 

20-cne-1995 

Efectuada a expendedores de carne de y 

cerdo en estado natural y preparada, 47 

asistentes de este ramo. 

Efectuada con expendedores de barbacoa y e~ 

pendías de po11o, con 28 asistentes. 

Efectuada a manejadores de alimentan en ge-

ncra1, con 37 anistcntcs del ramo. 

Oricntaci6n a personal que cLcctGn la mata_!! 

en el rastro municipal y transportadores 

de canales y v~sccras, con 21 asistentes que 

laboran en el mismo. 



10-jun-1995 

09-dic-1995 
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Mejoramiento de loca1cs dedicados a la ven

ta en base a la Ley General de Salud, con -

57 asistentes de diversos ramos. 

Manejo de alimentos en general, con 35 asi~ 

tentes del ramo de expendios de alimentos -

c.!'irnicos. 
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2. XNSPECCION DE RUTINA DE .LAS DIFERENTES ESPECIES OUE SON -

SACRIFICADAS EN EL RASTRO DE TIZAYUCA, JIGO .. 

ANTECEDENTES 

E1 rastro d~ Ti~ayuca se encuentra ubicado en el camino 

a 1a carretera zurnpango Est.il.do de Ml'!x i co, c~-.mino vecin.:t 1 -

que 1cs comunicü a estos municipios Cuc construido en inicio 

sus act~v~dadcs en marzo de 1982 en sustituci6t) dc1 antiguo-

que se encontraba enclavado en el centro do esta poblaci6n, 

su estado era totalmonto inoperante e inHalubrc, y t1;1biündo-

9encrado problemas de tipo ambiental, m¡1los olore:-;, .fau11a n~ 

civa y ruido constante por que sus opcr~cionos en cua11to a -

1a m.."'ltanza de cerdo.G era nocturna. Llegando a nu d-:-molici6n

para dar p.:iso a el centro de m .. '1.tanz.:i c1ue funciona hoy en d.!'<l,. 

diseñado con un.:i 1.1'.'.nca para ccrdo!i y otra p.:ir~1 bovinos, 

adapt~ndosc un.:i sal.:i a l~ vez para ovinoN que hastn i.:i fecha 

no se utiiiza y se ocupa p.:ira lavado <le vrsccra~. 

La importancia que reviste este centro, de d.:.tr cm-

plco a habitantes de ese iugar y qun fJOr ser el municiJ~io 

que colinda con c1 Estado de M6xico en lugar de paRo para 

las especies animal.es procesadas en este lugar para poste-

riormcnte ser transportadas casi su totalidad las canales 

y vl:sceras a la Ciudad de Mlhcico, d.:indo .:i si. ingresos al. mu

nicipio. 

------.:..·-"'""'--·""- - -. - -
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Cuenta con una superficie de 2,400 mts. de terreno ha -

ciendo un rectángulo de 100 mts. de frente y fondo por 240 

mts. de largo, as!. mismo existen 4 corrales de rcc9pci6n pa-

ra bovinos y 8 para cerdos, una área de nccropcia, oficinas-

de vigilancia, o~icinas administrativas, sanitarios para em

pleados con regaderas. Que nos da una Srca construida de 

2,265 mas. cuadrados. 

La plantilla de trabajadores cstS compuesta debidamente 

de la siguiente manera: 

Cuenta con una plantilla de 22 personas, 9 en la 1!.nca-

de matanza de bovinos y 14-16 la de cerdos incluyendo al-

m6dico veterinario verificador. 

NOMBRE DEL EMPLEADO 

Pablo Quczada 

Julio R.am!.rcz M. 

Jos~ Luis Zarate M. 

Adrián Gonz~1cz F. 

Rafae1 Zarate M-

Benjam!.n Lara 

Antonio Gonzá1ez 

J. Mario Hcrnández 

Medardo Orozco M. 

-------~----·--- -·-- - --·-~- - --

REGISTRO FEDERAL 
CONTRIBUYENTES 

QURP-680428 

RAMJ-520202 

ZAMJ-781220 

GOFA-700305 

ZAMR-510712 

Ll\FB-610113 

GOFA-630502 

HEVM-660314 

ORMM-810512 

PUESTO QUE 
DESEMPE~A 

Arreador y 1av~ 
dor. 

Rasurador 

Rasurador 

Amarrador 

Cucrcro 

Hachero 

Rasurador 

Vaciador 

Dego11ador 



Efren orozco M ... 

Efrcn Orozco Ouczada 

Benjam~n Zaratc M. 

Ca1ixto Santiago 

Erika suarcz Tcllcs 

Ricardo Falc6n Peña 

Adolfo Mart~ncz R ... 

Angel vargas L. 

Ra.ymundo Mora Vera 

Rodrigo Mart~ncz O ... 

Juana Andrade M ... 

Javier Barajas B ... 

Leonel Amador E. 

ORME-760301 

OROE-451.124 

ZAMB-540224 

SASC-750814 

SUTE-760620 

FAPR-590801 

MARA-74 l. 025 

VALA-760108 

MOUR-671007 

Ml\OR-720225 

ANMJ-690308 

BABJ-570911 

J\AEA-690218 
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Pai1cro 

Responsa.ble dc
Ma tanza 

Mantenimiento 

Barrendero 

Auxiliar Admón .. 

M.v.z .. 

Soldador 

Ayudante de so.!, 
dador 

Maniobras de- -
des tase 

Soldador 

Personal de lim
pieza. 

Rasurador 

Operador de la -
pipa. 

El rastro Municipal es un servicio pablico cuya finali-

dad es e1 sacrificio de animales para obtener y procesar caE 

ne fresca de calidad sanitaria apta para el consumo humano,

debiendo contar con infraestructura y equipo exprofcso con -

forme a1 reglamento de salubridad local de la 1cy estatal de 

salud que corresponde. Por lo cual antes de iniciar su opcr~ 

ci~n sus instalaciones y equipo deben estar completamente 

limpios y desinfectados. Las instalaciones sobre el p1 . .Jucto 

(carne, canal) como son: tubcr1as, rieles, ganchos, ruedas, 
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uni.dadcs est.nr:"1n en h.X!nar. condiciones, no dcbertln existir cvi-

dcncia de gotas de condensación. 

E1 equipo que tiene contacto con el producto may2 

r:ta es impermeable, con diseño sanitario dcbi<--.ndo estar lim-

pio y desinfectado. 

Los cuchi1los, cucharas portacuchillos, etc., dobcrán -

estar limpios, libres de grasa y polvo. 

Se dcbcr5n checar paredes y pisos que cstGn porrccta -

mente limpios libres de detritus org~nicos, los pisos dcbcn

cstar drenados y sin basura o desechos de matanza, la ilumi

naci6n deber~ ser suficiente para las maniobras ya que en m~ 

chas ocasiones se inician labores en la madrugada. 

En cuando al personal deberán tener vestuario adecuado, 

bata o mandil, botas, cubre pelo etc., se les indica 1a 

abstención de escupir, fumar o tomar a1imcntos en 5rcas de -

proccsamicn to. 

Las 11avcs de agua dcbcr~n funcionar adecuadamente para 

que e1 f1ujo sea constante, as~ como drenajes que no conten

gan fugas, 1oa cua1cs cst~n repartidos cstrat6gicumcntc en -

todas 1as área. No habr~ encharcamientos. 

No deber~n existir en Srcas pintadas cscarif icaci6n o -



formaci6n de manchas verdosas, por que l~ vcnti1ací6n sea 

inadecuada. 
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Se evitar~ que inicien labores cuando no haya terminado 

el proceso de 1impicz~ y saneamiento. 

Sllbicndo de antemano que la iní"orm.::ici6n de las condici2 

nes y requerimientos de funcionamiento ilS! como las doficicn 

cías en las mayor!a de los casos no 

que c1 inspector veterinario le da, 

le da la importancia

dcbcr~ insistir a el 

departamento de obras pablicas y a el administrador del mis

mo para que se realicen las mejoras necesarias. 
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2.1 .. VERIFICACION EN PIE ANTEMORTEM DEL Gl\Nl\00 RF.CIBIDO f:N -

LOS CORRALES .. 

Tomando en cuenta que todas las lcgis1acioneu y regla 

mentes de carne especifican un reconocimiento de lon anima 

les vivos tanto mam!Ccros y aves desde el momcnLo de su lle

qada, reposo y previo al. sacrificio, aportar:in. dat.o:.; imµor -

tantea que coadyuvarc'in a un buen DX. Y destino de ent.an cnp~ 

cica animales, en bien de la protccci6n de los conuumidore!.>

de los productos c~rnicos, pudiendo en cst.c caGO nolicitar -

apoyo al laboratorio de Tcc5mac Entado de M~xico, que 5C en

cuentra a 15 minutos de Tizayuca, Hgo. solicitando pruebas 

anatomopato16gicas, microbio16gicas y qu~micas con tejidos y 

1!'.quidos bi.o16gicos del organi.amos animal, ya que no SP cuc!!. 

ta con c1 a.poyo en esta rcgi6n No .. 1 sanitaria con ni.ngGn l!!_ 

boratorio .. 

Para e1 inicio de estas actividades describir~ los si -

guientes puntos: 

PROCEDENCIA.- Las especies de abasto que son introduci

das proceden en el. caso de bovinos de 1a rcgilSn Huastcca Hi

dal.guense y Veracruzana y en c1 caso de cerdos de el Estado

de Hichoac4n, l.a mayor proporci6n de ganado sacrificado co -

rresponde a1 ceba y criol.1o de esta raza y en c1 caso de PºE 

cinos hampshirc, yorkshirc y 1andracc, que por lo regular 

portan un certificado o gu!a sanitaria de 1as oficinas de 
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SARII, doadc origen para poder ser rcci.b.idas en 1os mataderos 

de cua1quicr parte de 1a Rcpab1ica. 

TRANSPORTE.- De los n.itios de cxp1otaci6n hacia este 

centro de transformaci6n es en camiones de rcd.ilao y trai

lcrs. 

RECEPCION.- Se cfcctaa directa a los corra]_cs de tlcp6s!_ 

to, descarg~ndolo por medio de rampas donde es pasado 

do y registrado, posteriormente es estabulado. 

CORRALES.- En los diversos tipos en que se estdbulan 

los animales que han de ser sacrificados de M2 de piso. 

Se encuentran cercados con columnas de concreto y tubos 

a manera de contcnc.i6n, los cuales convergen a un pasillo 

centro que termina en una doble rampa de ascenso que conduce 

a.1 ganado a la nave de matanzu, se procura que a 1 entrar nue

vos l.otcs de anima.1ca sean enea lados lo:!:> bcl.H!dcros. 

Se exige que los animales d(~stinado~ a ~acrificio 

depositados en los corrales de recepciGn, por lo menos 24 -

hrs. previas al sacriricio para que sean objeto de una ins-

pecci6n sanitaria misma que se rcpctirrt antes dc1 sacrificio 

s~ 1a primera innpccci6n hubiese transcurrido 24 hrs. de 1a 

anterior. Y se rca1iza con i1uminaci6n natura1 o artiLicia1-

segan sea c1 horario de alternativa en c1 sacrificio. 
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E1 criterio a seguir determina: 

l.- Si 1os animales preacntan síntomas de alguna cnfcrm~ 

da.d transmisib1c a tra.v6n de la carne al hombre o a otros an.!, 

males o si existen indicios o indicaciones de que puedan pre

sentar tal enfermedad. 

2.- Si los anim.~lcs presentan síntomas de una enfermedad 

o a1tcraci6n que pudiera hacer su carne inadecuada paru el 

consumo humano. 

3.- Si los animales presentan lesiones, cs~~n fatigados

cstrcsados. 

4.- Los animales no podrán ser sacrificados con la fina

lidad de destinar sus carnes al consumo humano si: 

a) Presentan cualquiera de las anomal~a5 mencionadas 

los p~rrafos anteriores. 

b) No han descansado durante un periodo de tiempo adccu~ 

do, que para los animales fatigados o estrenados no deber~ 

ser inferior a 24 hrs. 

5 .- Los animales que muestren cualquiera de 1.:i.s a noma- -

l~as mencionadas en los pSrr.:i.~os anteriores deben ser conducl:_ 

dos y alojados en los locales destinados al aislamiento de 
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anima1cs enfermos o 1caionados o sospcchono!.J de t:a1cs. 1\.1 m~ 

nos que en una innpccci6n antcmortcm posterior. c1 vctcrina -

rio oficia1 dcc1arc a1 animal apto par~ el sacrificio, el 

repetido vcLcrinario puede exigir que el sacr~ficio y 1a ca~ 

niza.ci6n ne lleven a cabo en las insLalacioncs a q,1c se re -

fierc c1 ptirra.fo de rugulaci6n .. 

L!ls razones que justifican. la neccr.idnd de la inspec

ción antcmortcm tienden a garantizar log siquicntcs cxtrc-

moa: 

1.- Que la nn1ud pQblica es ad1~cuaclamcntc protegida 

frente a los riesgos tanto biol6gicos (bacterias, virus, pa

rásitos) como químicos que lleva consigo el connumo de carne 

no apta para tal fin .. 

2.- Que la garant~a quede proLcgidn frcnLc a las enfer

medades infeccionas, en CtipCcia1 de la3 dQ ducl~raci6n ofi -

cial .. 

3 .. - Que l.as enfermedades y anorn¿il.fas mris (recuentes que 

determinan perdidas ccon6micas innoccsarias irnport.-intcs puc-

den reducirse mediante un sistcm~ de ~;uministro de informa -

ci6n del matadero a las cxp1otacioncs .-inim.."11-~!s de origen .. 

4.- Que 1os matJrifcs y los trabnjn~orec dc1 matadero y 

de las industrias c~rnicas sean protegidos frente a 1as en 
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fermcdades zoon6ticas. 

s.- Que las industrias c~rnicas y el pOblico consumidor 

est~n seguros de que no reciben carne de calid~d inferior y 

de que se aprovecha adecuadamente este valiono alimento. 

6.- Que se evita o se reduce la con~~minaciGn de la ca~ 

ne, de las instalaciones, del equipo y del personal por la

no ad.rnisi6n en el matadero de animales muy sucios. 

7.- Que el manejo adecuado de los anim~lcs antes y dcs

pu6s del sacrificio reduce los accidentes, lesiones y perdi

das, tanto en los animales vivos como en los productos obte

nidos en su carnizaci6n, ascgur5ndosc adcmSs que aquellos r2 

ciben un trato humanitario. 

a.- Que pueda proporcionarse material para el cstud~o -

de las enfermedades y, en general, para fines de investiga -

cidn. 

La experiencia ha demostrado que una completa inspcc 

cidn antcmortem puede representar, al menos, el 50% de la 

inspecci6n de carnes, haciendo c1 examen postmortcm mucho 

m&s eficaz y menos laborioso. La inspccci6n antcmortcm un 

punto en c1 que puede controlarse la salud y el bienestar de 

1os anima.les conatituyc en muchos patscs (por ejemplo, Sue -

cía, Estados Unidos y Nueva Zelanda) una conexi6n vital con 
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1a producci6n animal con 1a medicina vcterinari•.i prcvcntiva

y con e1 contro1 de enfermedades en las cxp1otacionca anima

l.es. 

En el caso de .:inimalcs enfermos o sospechosos y en nqu~ 

ll~s en mal ostado general, debe nnotar~c la especie, cdad,

color de la capa, marcas y estado. Debe concederse ospccial

atenci6n a los animales accidentados y cnf:ermos que llcyan 

al matadero para ser sacrificados en el r~gimcn de sacrifi 

cios de urgencia, nin9uno de los cuales debe cacapar a la 

inspecci6n antcmortcm. Por lo demás, en el examen en vida d~ 

be observarse el estado general, si los ~nimalcg cztSn exci

tados o fatigados, su estado de carne, su gr.:ido de gucicdad

extcrna y los signos y s~ntomas de cnfermcdntl o anormal.idad. 

Los anima1es enfermos o sospechosos deben separar5c dc1 res-

to de 1a partida, as1: como 1as hcrnbrd.s astado de celo y -

1os individuos agresivos. Los animales con cuernos deben es

tar separados de los que no 1os poseen. 

DICTAMEN.- De acuerdo a 1a revisión efectuada se c1asi

fica de 1a siguiente forma: 

1.- Anima1es sanos 11amados de partida que pasarán a 1a 

sa1a de matanza scgan horario ya establecido o bien scr~n s~ 

crificados para su descanso y ayuno necesario. 

2.- Anima1es muertos scr~n desechados inmediatamente. 



60 

3 ... - Anima1cs Cil.~dos y 1os que presenten s!ntornas c1.!:ni

cos de enfermedades son enviados a la sala destinada para ªE 

fiteatro para ser sacrificados y debidamente inspcccionados

para determinar su destino .. 

HORARIO .. - Este puede variar de acuerdo a los vo1Qmcncs

de matanza y t.:smbiC:n los dí.-:ls precst."1.blecidos, y., que en OC!!, 

sienes sufren retrasos los embarques i1 l ternando con!->Ccucntc

mente el ritmo establecido que es: 

Luncs,martcu,jucvcs y viernes 

Mi~rco1cs y s~bados 

Sacrificio de bovinos de -

6.00 a.m. hasta que tcrmi-

ne la matanza .. 

Destinado para sacrificio

dc porcinos .. 

Se incluye en estos horarios y días la matanza de paso

que son distribuidos en la Ciudad de M6xico y en menor esca

la e1 municipio ya que se trabaja para pequeños obradores 

en e1 caso de carne de cerdo. 
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RESULTADOS 

DICTAMEN. Oc acuerdo a la rcvisi6n efectuada so c1asif.,!. 

c6 de 1a siguiente mancrn: 

l.- Animnlcn sanos llami'tdos de partida que paaaron a la 

sa1a de matanza, scglln el horario c~tablecido. 

ESPECIE 

Porcino 

Bovino 

Equino 

1994 

23,971 

11,371 

241 

1995 

19,603 

8,003 

5 

2.- Animales muertos que fueron desechados de inmediato. 

ESPECIE 

Porcino 

Bovino 

Equino 

1994 

28 

21 

3 

1995 

32 

19 

3.- Animales ca!dos y que presentaron s!ntomas cl!nicos 

de enfermedades que se sacrificaron por separado y fueron d~ 

bidamcnte inspeccionados. 

ESPECIES 

Porcino 

Bovino 

1994 

280 

8f?8 

199S 

448 

847 
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2.2. VERIFXCACION SANITARIA POSTMORTEM DE RUTINA 

Se procura la mayor protccci6n en el equipo reg1amcnta

rio como son ovcro1, mandi1 lavable, botau de hule antidcrr~ 

pantcs, casco, cuchillos tipo torrc6n del 14 cm., guan~cs de 

hule largos, frasco de uoluci611 anLiu6pticil. 

Para iniciar el procedimiento de vcrificaci6n postmor -

tem toma en cuenta que los anima.les que van a ser sacrif_!. 

cados, previamente ya fueron sometidos a la vcrificaci6n an

temortcm y a sido aprobado para consumo humano pero el com -

plemcnto de garant!'a sanitaria la dar.'.$ la rcv ini6n cuidadosa 

postmortcrn. 

Aquellos sospechosos son separados de los animales y 

observados en el corral de sospechosos que se sacrifican al 

fina1 de la jornada. Con los animales sospechosos se rea1iza 

un registro de los s!ntOJTk~S que presentaron y un DX prcsunt~ 

vo para proceder ~ su sacrificio. 

Causa de un rctenci6n la canal de un animal retenido, 

se identifica y pasar~ a los rieles de detenidos, cspecifi 

cando 1a causa y posteriormente determinar su destino final. 

En caso de que ne encuentre alguna causa que amerite r_!! 

tener el producto se proceder~ a: 



1.- Examen viaua1. 

2.- Palpación. 

3.- Incisión de 1csioncs aospcchosns o tejidos. 

4.- Ol..í"ato. 

Criterios par~ determinar cCcctos sist6micos: 
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A) CABEZA.- Se colocan en ganchou o perchas a una altu

dc 1.5 mts. a nivel del suelo se observa el estado gene 

ral de la misma, se extrae la lengua sin dcRprcndcr1a, se 

examina su superficie y profundidad, hac,~n incisiones-

en musculas masscteros, si es neccRario inciden los gan -

glios, submaxilares, retrofaringcos, parotideos principalmc!! 

te, l..a importancia radica en que estas son utilizadas para -

1a industria del taco. Se examinan tambi~n ojos, cncras y l~ 

bios, en s1:., este examen se apoya por medio dü la palpaci6n, 

observaci6n e incisi6n, si como la obscrvaci6n de lesiones -

microsc6picas, cst.1 balanceado una correl aci6n de s:i:ntomas y 

signos para establecer un DX presuntivo. 

B) VISCERAS.- Antes de la inspccci6n por partes se 

1iza una en conjunto deta11ado detenidamente a aquellas par

tes que requieren mayor atcnci6n, tambi6n se apoya con la o~ 

servaci6n, pa1paci6n e incisi6n. 

Se observan iesiones microsc6picas. 

Incisi6n y pa1paci6n. 
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Se detectan lesiones µrim.:iria!i o condicione:; pat.o16cJ..!. 

Identificar cambios sistcm6ticoM en Grqanou~ 

Se determina la cxtcnsi6n de la lcsi6n o lenioncs. 

Corrclacionnndo ~¡iqno!i µard lleqnr n un DX prcuuntivo 

EXilr.1CO dl! Hu L i na • 

PUL.fr.'lONES.- Se obncrva y se palpa el pilrt·~nquima, si h·".1Y-

1csioncs se incide la zona nfcctadL,, para dctcrmin.::ir t>U dcst.!_ 

no (decomiso total parcial) en caso de ser n~cesJr10 se i~ 

cidirSn los ganglios apical y mcdiasLinico al cxnmon se po -

nen de manifiesto pleurcsias, naumon!as, tuberculosis, Cas--

cio1asis, quistes hi<latidicos, etc. 

COH.AZDN.- Se expone y se obr.erva, si o:>~> n••cesario se i!!, 

cidc por la cara del vcntr!culo izquierdo hasta tin ccnttmc -

tro antes do la punta del corJz6n p~rJ poder v¡,ciar lon co~-

gu1os y observar en la pared interna presencia de hemorra- -

gias, petequias en cpicardio y cndoc~rdio cisticercos, quis

tes, hidatidicos y ocasionalmente linguatulas en miocardio,

si se encuentra consistencia blanda en miocardio por 1o rcg~ 

1ar se asocia con septicemia. 

~.- Se observa el parcnquimia y si es necesario se 

hará incisión se observan y palpan los conductos bilia -

res y si es necesario se inciden para buscar lesiones, tam 
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bi.l!n si en JH.!Ct>!.;;1rio se .inciden los 9._i11<Jlio::.o ht.>p;jt..jco.B .. Se -

puede encontrar dentro dt.~ las ."l1-teracio11en dt_•qencr,.1cJón <¡r.:c...a, 

abscesos, p.:-1r.-isi t:osis por quintes hid.:1t. iclJco!;, f.1:.ciola!:.is,

c.isticcrco hov.i!.> y lingu.-.tulns. 

Crit.er.iu.- ¡:n c,;:;o <J" ner po~·.iblt..· ~:.-ilvdr l.::i:-. partes 

afretada!.> !iiCF.lfJZ-•· y L"Udroc.Jo no f>O!l<J...111 t.•11 ri(~~•qo la s.a lud dL• 

los consumidores p...ir.1 no m.:ilgi.J::.it.ar t..rin v.ilio!;O alim1:-nto. 

na J., 

RI~Or.:.- Es la O.uic..:i que sL• <·ncuentr<t adherida a l·"l ca 

observa t..-ima~o y co1or y ~i Cli r1ecc•sario st~ incidi 

r~n los ganglios r•~na.Je.s ~in dejar de i11!..;pec:cionar la!.; 9ltin

duJ.as suprarrenales y si el caso lo amt·rit.a ~<! incirJo pura -

a.preciar la parte interna (porciG~'l cort1c<1l y medular). 

~-- Se cxamjn.:i l.i !"iuperíici•:! y p.trcnquimicia p • .ir<t d,2 

tcctar presencia de tub~rcu1osis, hcmatomnn e iníartos si 

neccs.:t:rios. 

Cct-~Na'IMIENTOS GASTRICOS.- Se ob~crvan y se puede hacer 

una incisión en cua1quicra de los qangling g~stricos. 

ASAS INTESTIN'.l""LES.- Se cxamin.:i 1.a pared externa de .los 

intestinos, el cpiplon, se cfectOa un corLc en los gang1ios

mesent~ricos, obscrv~r lesiones, hemorragias y par5sitos. 
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~ .. - Observarse y pa1p.:iru~, en hcmbrLtU posiLivas a -

brucc1osis no debe cortarse ni manipularse. 

MAMAS.- Se observan y se hacen cortes para encontrar 

ma.stitis, abscesos y lcsi.on~s t.ubcrculo!.i•ts. 

T.C:STICULOS .. - Pnlpnci6n pJra observar inflamaciones, he

matomas, hemorragias. 

Nota: Cuando se hace examen visual satisfactorio 

vi.va, c1 examen detallado de l.os gang1ios es obsoleLo e inn~ 

ccsario, adcmti.s que cuando se realiza debcrti haccrac con cl

mayor cuidado de utilizar material exclusivo y desinfectarlo 

de un cjcm.p1ar a otro para no cont.aminarlo. 

C) CANALES.- Se deben examinar las cavidades del cuerpo, 

parte externa y superficies ele corte para determinar: 

- Estado de nutrici6n. 

Aumento de tamaño de articulaciones. 

Co1oraci6n 6sea. 

Estado de los riñones. 

Presencia de lesiones. 

Con taminaci6n. 

- Otras anormalidadc5. 

Se deberá poner mayor ~nfasis a aque11as en que 1as - -
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v~sccras fueron decomisadas, as~ mismo se da cuenta del cst~ 

do de nutrici6n si presenta signos de contusiones, hcmorra 

gias, 1caioncs, pueden recibir en ocasionen olor a cucr -

pos cctOnicos, cuando han sido animalc~ que han sido sacrif~ 

cados en periodos íebrilcs, t.:imbil?n olores a medicamentos de 

tratamientos recibidos previos al sacrificio, alteraciones -

de color de las seroaas de la cavidad tor~cica y abdominal,-

estos pigmentos ocasiones son alterados por las enzimas-

del mOsculo, por lo que en ocasiones desaparecen en un tiem

po m~nimo, la eficacia del sangrado, los cdcman localizados

o generalizados, anormalidades como tumeraccioncs, de forma

ciones de hueso, mfisculos, articulaciones, para fina1mcntc -

ofrecer un dictamen fina1; en caso necesario se incidir5n 

los ganglios; prescapu1arcs prccrural y popitlco y si hubi~ 

ra duda en la inspección se inciden el i1iaco externo, intc~ 

no, supramam.:irio, renales, intercostales, costoccrvicalcs y 

cervica1cs. 

A1gunas diferencias por especie para ayudar a un DX e~ 

caminado: 

TERNEROS.- Similar a adultos para detectar Q1ccras p6p

ticas en abomazo, diarrea blanca, discntcrta en htgado, gan

g1ios porta1cs y mcdiastinicos para 1a tuberculosis cong6ni

ta, articulaciones y ombligo para DX de onfa1of1cvitis. 

OVEJAS Y CABRAS.- No requieren de una inspccci6n tan d~ 
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tal.l.ado como vacas, ccrdou y tccncros; solo qrado de snngr1'.a_ 

pu1moncs presencia de par~sitos, quistes, hidat1dicos y ncm! 

todos en h~gado, presencia de {asciolnsis. 

~-- Simil.:t.r al vacuno, en piol lcsionrs por fiebre 

porcina cl:'isi.ca o erisipela, ncumon!a, urticaria, erupciones 

traumti.ticas, necrosis, abscesos en pez.uña y milmas en v'f.scc -

ras, especial atención por ncumon1a, plcurosi~, pcricardi.ti~ 

peritonitis en baja escala, en caEO de tuberculosis, gan -

gl.ios submaxilares, bronquiales y ~escntcricos. en algunos -

pat.scs no se hace debido a que con el mismo cuchillo pucdcn

contaminarsc otras canales, por ejemplo en snlmoncllas pre -

scntcs en ellos. 

EQUINOS.- Presentan lesiones, la secuencia la misma-

so1o poner atcnci6n en pulmones e hígado por si se encontra

ran quLstcs cquinococsicos y melanosis en múscu1os y 1infSti::,. 

cos .. 

~ .. - S61o se separan 1as canales con enf crmedadcs, 

fracturas. 1csLoncs hematomas. etc, 1as cavidades eviscera 

das, presencia de líquidos sanguinolentos puru1cntos, cte. 



Enero 

Febrero 

Marzo 

Abril 

Mayo 

Junio 

Julio 

Agosto 

MATANZA POR MES EFECTUADA EN EL RASTRO 

MUNICIPAL DE TIZAYUCA, HGO .. 

1 9 9 4 

BOVINO PORCINO 

275 923 

845 2,026 

1,002 2,044 

1,226 2,379 

1,239 1,990 

948 2,460 

1, 147 2,179 

1 ,030 2,420 

Septiembre? 1,240 l ,944 

Octubre 1, 030 1,022 

Noviembre 814 l ,901 

Diciembre 596 1,814 

T o T A L 11,392 23,998 

--------------·----------·-"'-··-----------------------
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EQUINO 

14 

26 

35 

26 

21 

20 

14 

29 

20 

11 

22 

_Q,§_ 

244 



70 

MATANZA POR MES EFECTUADA EN EL RASTRO 

MUNICIPAL DE TIZAYUCA, HGO. 

1 9 9 5 

BOVINO PORCINO EQUINO BECERRO 

Enero 818 1,571 01 

Febrero 585 1,838 

Marzo 660 2,026 03 

Ab>'."íl 618 1, 700 01 

Mayo 964 1,656 

Junio 805 1,197 

Ju1io 1,027 1,698 

Agosto 950 2 ,164 107 

Septiembre 1,054 2,411 143 

Octubre 1,071 2 ,346 127 

Noviembre 1,266 1,486 ~ 

TOTALES 9,818 20,083 05 526 
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2.3. CAUSAS DE DECOMISOS PRESENTADOS DURANTE 1994 Y 1995 

1994 1995 
PARCIALES TOTALES PARCIALES TOTALES 

BOVINOS 

1. - Fasci.olasis 
2.-

3.-
4 .-

5.-
6.-
7.-

~~~~~y tumor!! 

Mastitis 
Afecciones pulm~ 
nares .. 
Traumatismos 
Septi.scmias 
Fiebre de cmbar-
que .. 

s .. - Toxemi.as 
9. - Anemia genera .l.izada 
10 .. -Tuberculosis 

PORCINOS 
1.- Cisticercosis 
2 .. - Afecciones pulmo 

nares.. -
3 .. - Absocsos y tumor a 

e iones.. -
4 .. - Traumatismos 
s.- Fiebre de embar

que .. 
6 .. - Scptiscmias 
7 .. - Erisipela 

EQUINOS 
1 .. - Afecciones pu1mo 

nares .. 
2 .. - Traumatismos 

600 

107 
29 

757 
45 

11 

20 5 
7 2 

3 
3 

123 

1400 

150 
225 15 

119 12 
16 12 

27 
11 

583 

94 
31 

911 
60 

23 
4 

1520 

170 
259 

132 
22 

7 

6 
6 

98 

11 

13 
12 
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CAUSAS DE DECOMISOS PRESENTADOS DURANTE 1194 

~ 
! :::¡ 

~ 

28 

26 

24 

22 

20 

18 

16 

14 

12 

10 

111 PARCIALES 

~j,~f 
''l',,fíí '~ ,'. '•.;; 

Afecciones 
pulmonares 

l 

.... -- - .. - . - . -

Traumahsmos 

o IOIAtES 

1. Afecciones mulmnares. 

2. Traur:iatismos. 

" .. 
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Como se puedo observar, c1 silcrificio de equinos 

ha sido 11mit~do a 1,~rtír de 1994, inc1uycndo -

por estos dos ilspccto!•: 

1.- L.:i falta de un rn~todo de ínscnsíbilizaci6n 

por parte del r"-""lstro para una adecuada prc

paraci6n antes de la muerte a esta especie, 

así como de instalaciones (corralcH para un 

manejo índcpcndicntc)4 

2.- Oposición de 1os usuarios del l.uqar en vir

tud de que en su m~yor!il los CJcmplareR ya 

mencionados de dcscc110, y llcqnbi1n 

condiciones in~imas desde el punto d0 vista 

sanitario, contaminando as! el equipo que -

se usaba, sim01tancamcntc en porcinos y bo-

Vinos, mismos dcstin~dos a obri1dorcs para -

producci6n de alimento~; de uso hurn.:.1no, no -

así las de equino destinLld.:ts para consumo -

animal.. 

77 

Es as.1: que final.mente RC proccdi6 por parte de l.as 

autoridades Municipales y del Sector Sal.ud, a suprimir ci sa

crifio de dicha especie a partir de 1995. 
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2.4. DISPOSICIONES SANITARIAS DE LA CARNE 

RESPONSABILIDADES EN LA VERIFIC/\CION Vl':TERINJ\RIA 

Los grupos d.._~ t~nfcrmccL-..dcs <-' sínLlromt:·~ cloiHi f'ica.do!.> de

ben ser correct<lmcnt<-· notiCic~-..dos Pn los formatoG rcspecti -

vos, corl c1 ObJcto de llevar una cst.adf:it.icd men~ual. 

Esta inform .. 'lci6n <lebc coincidir con la d.csc:rit.:i en 1-os-

formatos el...· movilizaci6n dt:!l ga.n.:sdo para conocer su origen y 

posteriormente el de~tino u..._.¡ producto f'inal, carne o subpr~ 

duetos c~rnicos hast.n su comcrcializaci~n. 

Toda esta informaci6n es de gran irnport:.anciil para los -

programas de control de residuos t6xicos, biol6gicos y cont~ 

minantcs as.í como de vigilancia cpizootiolflgica p..::iré'.I la prc

vcnci6n y control de enfermedades. 

COMO MEDICO VETERINARIO Z00TECNISTA VERIFICADOR EN EL RASTRO 

SE TIENE LA CAPACIDAD DE: 

- Examinar sistcm~ticamcnte un animal o una canal. 

- Detectar anormn1idades y condiciones pato16gicas en -

un anima1 o canal. 

- Reconocer signos de enfermedades rcportab1cs. 
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- Reconocer las .1'rcas del anim:tl clone.Je se .:tpl.ican in 

yeccioncs o bien otros aignos que conduzcan a la dctccci6n 

de residuos. 

- Reconocer cambios degc11erativos f~n 6rqanon y tejidos-

que cstSn asocialloo a probl•!mtls gcner.1lizados de cnfermcda -

des. 

- Diferenciar entre una condici6n patol6gica localizada 

y una condici6n generalizada. 

- Diferenciar entre una condlci6n aguda y una condici6n 

cr6nica. 

- Reconocer aquollos signos qu~ indiquen que un proceso 

de enfermedad ha alterado las caractcr!nLicas de la carne. -

Eva1uar anormalidades y condiciones pc-i.tol6gicas, lo que cau-

sar& que ~sta sea inaceptable para consumo. 

- Diferenciar cambios fisiol6gicos nonnalcs, de cambios 

patol6gicos. 

- Diferenciar variaciones de color de las canales dcbi-

do raza, edad, raci6n alimenticia, cte., de los cambios-

de color debido a un proceso patológico. 

- Determinar e1 estado de desarrollo de un proceso de -
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cnf"crmcdad. 

- Corrcl.acionar hallazgos antcmort:cm, poutmortem y re -

sultados de laboratorio (si cst.1'n di.npon.ibJt•!i) 

ccr un diagn6sLico sequro. 

p.:ira cntabl.!:_ 

Aplicar las difipo.sicioncs s<tniLarian corrcclaa con b!!. 

se en el juzgamicnLo profesional y norm;1tivldad publicadi":l. 

-Aplicar el inaneJO human.itario n¡...ropiac.lo en el. c.,so de 

anima.les retenidos o dccomi:;ador; .. 

ELA.BORACION DEL DIAGNOSTICO 

Relacionar s!ntom.:1s de la vcr.ific.,ci6n antemurtcm con las-

1csioncs encontradas en la vcriricaci6n po3trnortcm .. 

Examinar y anal.izar la p.:itol.og!a priml"'ramentc observada. 

- Determinar el grado de la lcsi6n Casuda, cr~n.ica). 

Determinar otros c~-¡mbios sistl!micos que puedan ser cncon -

trados en otro 6rgano o tejido. 

Determinar cambios los n6dulos 1 infil.ticoH (t. .. un.:iño, co 

1or, consistencia, cte.) pr6x~mos al lLlgilr de la lcGi6n 

observada. 

Observar el astado de carnes de ln canül asociada a la pa-

tolog.fa. 

Relacionar cualquier cambio de la cilnnl y de las supcrfí -

cies expuestas de los huesos con las lesiones encontradas. 

Asociar la patolog~a primaria y sistemática en h.fgau ., ba

zo, coraz6n, riñ6n, n6dulos linfáticos, etc. 
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Asociar 1a historia cl~nica con lo~ síntomas antcmortcm, -

1os 11a11azgos pontmortem y el an~lisis del labor;1Lorio si-

fuera necesario. 

En el c•1so de pre-~•t"nt,,ci6n e.le enfermedaden <-"XÚticas 

1as cspcct.cs ani.ni..:ile!..> de .:.iü..i~t.u, es necesario dar <-1Vi.so inm!:. 

diato a la Comisi6n p~ri1 la Pr~vcnciGt1 de Enfermedades Ex6t~ 

cas de la SARH, para L"I ap1 icaci6n de l.:::1s medidas de control 

sanitario correspondiente. 

LA. GUIA PARA DETERMINAR EL DESTINO FlNAL DE CANALES, CARNE Y 

SUBPRODUCTOS ES: 

La carne apta para consumo humano debe estar correcta -

mente sellada, adcm~s de que el sello debe ser legible. 

Verificado y 

Verificado y 

Vcrif icado y 

Verificado y 

.:iprobaclo. 

rechazado. 

ilprob~-ido para 

aprobado pnra 

cocciGn (rcstricci6n). 

conge 1.:ici6n (rcstricci6n). 

Son de decomiso obligatorio aquellos anirna1es afectados 

de 1as siguientes condiciones pato16gicas. 

1.- Fiebre carbonosa o ~ntrax. 

2.- Carb6n sintom~tico (pierna negra). 

3.- Lesiones de vacunas sir1 cicatrizar. 



4.- Gurma o papcr..:is. 

s.- Parpura hemorr~gica (fiebre pctaquLn1). 

6. - J\zotur ill. 

7.- EnccfalomicliLiu infecciosa equina. 
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B.- Enc0f~11orni'-•lit...i5 tóxica (envenenamiento por forra -

jcs). 

9.- Anemia infec~iosa. 

10.-Durina. 

11.-InCucnza aqucla. 

12.-0stcoporofiis generalizada. 

13.-Mucrrno. 

14.-Laminitis agudü. 

15.-F~stulas extensivas. 

Los animales enfermos o muertos por otras cnfcrmcdadcs

como Salmonclosis aguda, lcucosis, septicemias, enfermedades 

vesiculares, rabia, listcriosis, fiebre porcina c15sica, tu

berculosis paratubcrculosis, coccidiosis, descritas en el R~ 

9lnmento de la Ley General de Salud en Mat...cria de Control S~ 

nitario de Actividades, EstablccimicnLos, Productos y scrvi-

cios y otras que en su momento sean señaladas por 1a sccrcL~ 

r!a de J\gr.i.cul.tura y Recursos llidr5ul.icos, son manejados pa

ra su sacrificio e incineración inmediata. 

Las canal.es del gan.:ido .:ifcct.:::idos de l.:t5 ~iguicntcs en -

fermedadcs scrtin decomisadas: (excepto en aquc1.los ca~l•S co

que 1os animales se hayan recuperado de 1a enfermedad y s61o 
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presenten lesiones localizada~. por lo que la canal puede -

ser aprobada para consumo humano, siempre y cuando se c1imi 

1as partes u 6rqanos afectados) • 

1.- Anaplasmosis. 

2.- nabcsiosis .. 

3.- Catarro Epizo6tico maligno. 

4 .- Hcmoglobinuriabacililr. 

S.- Icterohcmaturia del borrego. 

6.- Lengua azul .. 

7 .- Lcptospirosis .. 

s.- Rinotraqucitis infecciosa bovina. 

9.- Septicemia hemorr~gica. 
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3. VERIFICJ\CION SANITARIA DE EST/\BLECIMIENTOS DEDICADOS J\ E~ 

PENDER PRODUCTOS CARNICOS Y SUDPRODUCTOS Of'.; J.OS MISMOS. 

PROBLEMJ\TICA.- P.:ira compli>m(•nt..ar 1:1 eiclo dt~ ob~-;crvnn -

continu.:i íorn1.:ll ._. infnr-m:-11 con •·l fin !.-. ('Vlt<tr <Jur· ,!;.1.•,1 10 -

troducida C<.l.rn•:- <le dudosa procr~dc-nc.ia o quiz:'i d•· .:in im."llPti 

enfermos que al potlf..•r ser introduci lu!; ,, el cpnt_ ro clr~ n'l<l-

tanza municip .. -il scnn sncrificaUon en 'forn .. 1 clancl•~~;t_in<l •·n c.kxn±_ 

c~l~os pnrLicularcs no auLorizndos ~~r~ ello c1uc :lo r~anan 

1os requisitos mtis m~nimos <le st:q11rid.-1d higiC-nic,--. .. Mi.smo!-¡ 

productos 4uc al ser mezclad.os con lo!": provPn.i1~nt.r"·~, nut._uri

zados dcbidamct~te sclln~o1; por ol sector s~lucl n1~~n cnnfund~ 

dos o que no suan debidamente conservndoo y n1ilncind;1s en co~ 

di.cioT"\cs higil'!nicamcntc adecuadas, reduciendo el tiempo ele 

duraci6n de cl1os aptos para consumo o qu•.:: s<...•._i.n prc•p:1r.:l.dos -

para ocu1~ar 1as a1tcracioncs que pudit!r~n presentarse. 

PROCEDIMIENTO: 

1.- Se presenta c1 o 1os vcrificodores s~ni~arios en c1 

cstab1ccirnicnto previa notificaci6n a el centro de sa1ud co

rrespondiente y al ayuntamiento de las di1ig~ncias a cfcc- -

tuar. 

2.- Idcntificaci6n pcrsona1 con foto y vigencia actual~ 

zada para ofrecer conLianza y seriedad a 1os ene, Jades-

o propietarios dc1 1ugar a verificar. 
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3.- se exhibe oficio ele com.isi6n con sclloR corr~spon -

dientes así como la orden dé trabajo que indica trabajo a 

rca1izar. 

4.- Se lcvanLi1 ul acta correspondiente con los siguien

tes puntos: 

a) Pisos, paredes, techos (aplanados, azulejos, pintura 

gcncr.:il) • 

b) Iluminaci6n y vcntilaci6n. 

e) Rcfrigcraci6n (c5mara y vitrina rcfrigcrilntc que fu~ 

cionc) . 

d) Vitrina exhibidora (cubierLa en su totalidad) • 

e) Sanitarios (lav.:ibo, cesto de b.:isura, p.:ipcl sanitario, 

toallas y jab6n, abastecimiento de agua adecuado). 

f) Lavado en local 

9) Cesto de basura 

papel, toalla sanit._,ria y j;;:ll:6n. 

tap~"l. 

h) Fumigaci6n qcncral del local. 

i) Higiene general del l.ocal. 
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j) En cu~nto .::i carne, que no P~Le ruvrn d1_. la viLrina -

cxhibidora que o.stentc los t:>clloH del r¿.1ntro r-iu'~ prov<.:11'.J.:t, -

que este fresca y apL.:i pura la vcnLa, ch1,,ca color, olor -

consistcnci~1 si en neces;ar.io se~ r•-!.:tl i<!,"lrl corLPn, prínc;ip,,J -

k) Pcr:ional que UGc bata. o muntlil bl.:-1nco, yu.ant:e!> en e!!_ 

que se requieriln, cuLrcp(!]O, que no vr1cu1.:ntrcn enfcr -

mas (datos), que• su hig.i•:!nP sea <1dt_.cuad."l, qut· 110 u!";e p<·lo --

1argo o sea recogido, uñas recorL.u]a!;. Uno sea el que cobre-

y otro el que dcspacl1c c1 producLo. 

1) Fauna nociva que sea controlada la mosca, c1 mosco y 

roedores. 

S.- Ordenamiento emite con el ~icmpo considerado pa-

ra realizar innovaciones o arreglos n•!cr•.sarior. para el buen-

funcionamiento del expendio que marca la Ley Genera.l de Sa -

1ud que va desde 8 d.:[as a un mes m:iximo,. y en las de iniciar 

arreglos y considerar que c1 tiempo no CD suCici~ntc se so.l~ 

cita prorroga,. autoriz~ndosc por la jcf.::ituru de regula -

ci6n sanitaria en caso de ser viables. 

6.- Sanciones en caso de cumplir con los requisitos-

y que desde .la primera vi~ita ~ncucntrcn elementos que --

sean indicien de atentado contra la salud por cjcmp~ ~ cer

do con cisticercosis o carne en mal. estado c.:i.rr"W..! que no provc..·n-
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ga da ningan rastro, se aplican sancione" que uo califican -

de acuerdo a salarios m~nimos y que v~ tambi6n desde el ase

guramiento o dcstrucci6n del. producto hast:a J.a suspcnsi6n de 

actividades de dicho comercio. 

7.- Vis.itas postcri.orcs .uc rea1iz<irlín las que sean ncc~ 

sa.ria.s para dar seguimiento a J.as def icicncias encontradas. 

a.- Locales visitados por rubro de acuerdo al censo 

nicipal expendios de carne de cerdo y res (carniccrras), 

pend.ios de carne de pollo (poller~a), expendios de carne pr~ 

parada (carnitas). 
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3 ... 1.1. PRIMERA VISITA DE VERIFICACION Al,. RASTRO DE T.IZAYUCA, 

HIDALGO. 

Fecha: 25 de Enero de 1994. 

Procedimiento: 

l. - Se inform.:i .:1 l<l ndm.inistraciGn dC!.l rastro, -.-.sr como 

a .la oficina de rcg.lamontos con la dcb.id.o. docurncntac.i6n como 

a) Idcntificaci6n con foto de la sccrctarr ... de salud; con f.s_ 

cha vigente. 

b) Oficio de comis.i6n que anuncia la actividad y eol o los 

nombres del personal enviado µ~-.r<...1. este fin, emitida por -

el departamento dc regulación sanit.aria. 

e) Orden de trabajo. 

2.- Se proccdi6 a verificar las condiciones generales -

de l.a sala de rcceopc.i6n de matanza, !Su.n.it.:irios do.l pcrsona1-

of.icinas admin.istr.:::itivas, vcst_.imcnta d,_.¡ personal, así como

.l~nca de sacrificio hast.:J. entrega de c~nnlcs. 

3.- Se proccdi6 a levantar el acta l 30046 de J.a Sccrct!!. 

r~a de Salud con las siguientes anotaciones. Por concepto c~ 

rra1cs de rcccpci6n de ganado en mal estado; tubos desolda -

dos se escapa y mezcla el g~nado lastim~ndosc constan~Pmcntc 

y contaminando heridas. 



89 

HECHOS .. - En mal c.::it..ado ox.iL.1.ic.lo!.:>, pint..ur.:i y t::.ral>cs .. 

MUROS .. - En m..'ll estado, falta de lambrin sanitario (nzulcjo), 

faita de pintura, falta de .:iplanadoo. 

PISOS .. - En mal estado, !'alta de a.plLlnndo rugoso de cemento. 

DEPOSITOS DE AGUA .. - Faltc.t de tapa, apl.:inados, pint..ura en mal 

estado .. 

REJILLAS DE Oru::NAJE .. - Faltantes, algunas y.:i insürviblcs, con 

puntas peligrosas sal.icntcs y ox id.:sd.:is .. 

DRENAJE .. - En mal estado., y~-,, que se vierte todas 1.-:is desear -

gas al drenaje de la. ciudad y sin rejillas tramos de salida, 

y en ocasiones al azolvarse se derrama. a flor de tierra. 

SANITARIOS.- En rrull estado, falt.:i. azulejo, no hay agua en 

l1avcs de lavabos no h~y agua caliente pura el personal, fa~ 

ta papel de baño, toallas Silnitarias y jab6n, techos y pare

des sin aplanado y pintura gcnera1 deficiente, algunas tapas 

de caja de agua de f d .1 t_anLL•G. 

SALA DE NECROPCIAS.- Deficiente en gcncr.:::il, pintura, mate -

ria1 de trabajo no existente, sin vidrios; se ocupa como bo-

dcga una parte. 

INCINERADOR.- No existe se acumul.an desechos en cami6n de b!!_ 

sura orgSnicos e inorgSnicos. 
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FUMICJ\C ION \' DI::S INTI:.:CCION DEI,, LOC/\L I.:N GENEHAL. - Desde su in_! 

cío nunca se ha practicado .. 

DEPOSITO DE DASURJ\ CON TAPA.- No existe. 

ABASTECIMIENTO DE AGUJ\. - Acopt.-.ble 1."l red, y prcs.i6n .sufície!!. 

te. 

ILUMINACION.- Deficiente, fa1ta d~ focos y de wats adecuado. 

VENTILJ\CION.- Adecuada. 

VESTIMENTA DEI,, PERSONAL. Falt.:i de bot.as, bat.n o mandil y cu -

brepc:l.o. 

EQUIPO Y UTENSILIOS .. - Insuf~cicnte. 

ROTULOS EN GENERJ\L .. - No existen. 

PUERTA.- Faltant:cs c~n sala de lavildO de v!sccras .. 

MESA PARA Lt'\VADO DE VISCERAS.- ItlC>pcrantcs ya que 1a.s medí -

das son muy reducidas, se encuentran oxidadas, vencidas y d~ 

so1dadas, sin pintar. 

CAMARA REFRIGERANTE .. - No cxi.stc. 

TRANSPORTE SANITARIO .. - Uo existe por parte del municipio y -

para el ganado de paso adecuado, ya que es propiedad de -

obradores y cucntiJ. con rcfrigeraci6n. Por pu rte de Municipio 

1o rca1Lzan los propios usuarios puro en camionetas de·.cu- -

biertas, o en cajuelas de autom6vi1es. 
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OFICINAS ADMINISTRl\T.IVJ\.S.- 1\dL'!'cU.:1d.:l9. 

OFICINAS DE VIGILANCIA .. - Adecuada .. 

OFICINAS DEL MEDICO VETERINARIO VERIFICADOR DE CARNES .. - No --

existen. 

HIGIENE EN GENEIU\L.- Totalmente deficiente. 

4. - Sccucnc ia .. 

a) Se informa al administrador de 1as condiciones en que 

fue encontrado y verificado el centro de matanza en voz a1ta

tcstigos firmando c1 acta correspondiente y enviando un 

nicado a1 c. Prcsidünte Municipal. 

b) Se turna el acta al departamento de calificaci6n y d~ 

tcrminaci6n de las mismas procediendo a emitir lo siguiente: 

Se comunica que se le otorgan 20 d~as para la rcparnci6n 

de los puntos ya anunciados con anterioridad <le lo contraria

se proceder~ a la clausura, lo anterior en base a lo cstabl~ 

cido por la Ley General de S~1ud en Vigor y al Manual de PrS~ 

ticas de lfigicne y Sanidad. 

Los rcqu is _i_ tos que ya [ucron ~nuncindos con anteriori-

dad en c1 momento de icvnntar el acta correspondiente fueron: 
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TECHOS, PISOS Y MUROS: Rcpo'.lraci6n en gcnc_or.::.il. 

OEPOSITOS DE J\GUJ\: Colocilr tap.:u:;, aplanarlos y pint.:.arlos. 

DRENAJES Y H.E.7JI.LAS: [)ez.:1zolv.:ir y cnloca.r· rejill.:1s nuevas y-

rcp.:t r .. -.r la!J '--'X i~•t: ••nt •.'!>. 

SANITJ\HIOS: Hepar;1c1l"in c-n qL'nrr.·11, Lt...!'c-ho~.;, pLtrrd,~5, azulejos. 

1lavcn, 1."tv.:iUot~ y dc"lt.-1r de p.:.tp•-·l, jab6n y toal.l.:ss 5aniLarias .. 

SALA DE NECROPCrr·-..s: RPfh'1raci6n ._.n g•.:-n~ral, .-iplanadon y pint~ 

ra. 

INCINERADOR: Con.utruirlo Yil que no cxist.e. 

FUMIGJ\CION Y Dl:SINFECCION: Real izu.rla en la t:ot__alidad de in!! 

talaci6n, ya que nunca s~ h~ cEcctuado. 

EQUIPO Y UTENSILIOS: P::r:oporcion.:ir a los cmplcado5, ya que es 

insuficiente. 

ROTULOS EN GENERAL: 1\plicar en muros dp ingresos a c1 ra5tro, 

y sala de matanza con cnunc~ndoa de prucauci6n y la prohibi-

ci6n de c-~uc pcr!.ionan ajt.:-n.:l!i a l.::is activic-:;1d•::·.s a dcsarrollar

no debcrti.n permanecer en c..lichns .:'.irca~ .. 

MESAS PARA l..J\VADOS DE VISCERJ\S: .Implement<,rlas, ya r¡ue no --

existen. 

CA...'1i\R.t ... REFRIGI::HJ\~,;'l'!:: C'.;t;1blcc•~·r .-'n que ~ i..-.mpo se constr•Jir.":i, 

ya que es de vital impurt.._"lncia para el buen funcionami~nto-

dc C5tc centro dn m~l.1n7~. 
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TRANSPORTE SANITARIO: Impl cmen ta rl o, ya que C'l. que• n.e rea 1 i

za por parte de 1oa usuarios en el municipio es on vehS:cu1os 

particulares aptos para cnta funci6n. 

e) Rcsu1tado: No hubo ningan avance en materia de inst~ 

1acioncs en virtud de intervenir aspectos polS:ticos, ya quc

cn c1 segundo citatorio con ap•...!rcibimicnt.o de clausura se C2, 

munico el Presidente Municipal para nolicitar a ül jefe de -

Servicios CoordinddOB en Salud rablica prorroga 

para realizar mejoras. 

c1 tiempo 

d) En cuanto al m6todo y l!nca de uacrifi.cio es total 

mente inhumano ya que no se cuenta con ningGn m6todo de in 

sonsibilizaci6n, ocasionando excesivo sufrimiento y descarga 

de adrenalina por stress, ~s~ mismo al contar con las - -

insta1acioncs adecu~das desde el punto de vista sanitario se 

consideran obsoletas las maniobras efectuadas conaidcr~ndose 

que debe de suspenderse nctividadcs hasta rcmodclaci6n total. 

como ejemplo los corrnles no dan seguridad al ganado y 

lastiman frecuentemente por tener tubos con puntas cortante~ 

1as v~sccras son lavadas en 1os pisos no adecuados contami -

nando a la vez estos piensos tan valiosos. En cuanto a 1as-

canales a1 contar con sistemas de limpieza y dcsinfecci6n 

efectivos, el material es contaminado as! mismo por el exce

so de fauna nociva como son las ratas, moscas y moscos, da-

ñando a la vez el ambiente por las descargas de drenaje, pr2 

1iferaci0n de malos olores, tirar despojos de matanza al 
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aire 1ibrc en los tiraderos municipales. Todo en conjunto 

afectando finalmente a 1os pobladores y conaumidor~s de este 

municipio. 

Por otra parte hubb un detrimento conuidurablc en los -

volO.mcncs de matanza y fuga de ingresos al ayuntamiento por 

no encontrar los introductores de paso dueños de obradores 

las condiciones higiGnicns y de manejo en el citado lugar. 
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3.1.2. SEGUNDA VISITA DE VEH.:IPICAC.ION AL RASTRO DE TIZJ\YUCA, 

Hl:DALGO. 

Fecha: 08 de Marzo de 1995. 

El procedimiento fue eJ mismo y los t6picos obscrvados

fueron de las mismas caracLcr!sticas ya que durante estos 14 

meses no hubo ninguna mejora en ningan aspecto. 

Se cmití.6 nuevamente un ordenamiento con las caractc- -

r.!sti.c.as ya descritas cncontrc"lndo que para el OS de enero de 

1os corrientes paulatinamente se realizaron las siguientes -

mejoras. 

CORRALES DE RECEPCION DE GANADO.- Se repararon en totalidad. 

TECHOS.- Se cambio en 

de sostGn. 

totalidad laminan de acero y trabes 

MUROS.- Se aplanaron las partes donde era necesario y se - -

pintaron. 

PISOS.- No fueron reparados. 

OEPOSITOS DE AGUA.- No fueron reparados. 

REJILLAS DE DRENAJE.- No fueron reparadas. 

DRENAJE.- Se rca1iz6 una tramp.:i de 200 mts. s~nitaria y con

co1aderas de acero mal.la y posteriormente :;e vierte c1 drcn!!_ 

je general.. 
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SANI'l'ARIOS.- Se repararon muros, techo r:a-~ p.into !:¡e real.iza -

ron mcjorns en azulejo, se reparo 1a salida de agua cn1icnt~ 

SALA DE NECROPCI1'"\.S .. - Se h.:-ibilit.o cxclu:;ivamcntc para este 

t:.in. 

INCINERJ\DOH.- No c.c construyo. 

FUMIGACION Y DES1Nf"ECCION GENERAL.- Sr:- practic6 t:rcs veces -

por año .. 

DEPOSITOS DE BASUHJ\ .. - Se proporcionaron botes de 200 lts .. p~ 

ra ello. 

ILUMINACION.- Se cambiaron Cocos en toda lns ~reas. 

VESTIMENTA DEL PERSONAL .. - Se adquirieron botLJ.S <le hu1e, fal

tan mandiles y cubrcpelos. 

ROTULOS GENERALES.- No se realizaron. 

PUERTAS.- Faltantcs .. 

MESAS PARA LAVADOS DE VISCERAS.- Se hicieron de concreto pe-

ro son insuficientes las medidas. 

CAMARA REFRIGERANTE.- Se inicio la construcci6n de concrcto

se gestion'.51a compra del ~otor enfriador. 

TRANSPORTE SANITARIO.- No se contcmp1a 1a compra ya que exi~ 

ten necesidades mtis imperiosas pero se inicio vigilancia es

tricta en 1os particulares. 
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OFICINAS ADMINISTRJ\TIVAS .. - Se dotaron de equipo de límpjcza.

y orden. 

OFICINAS DEL MEDICO VETERINARIO VER.IFICJ\OOR .. - Se contcmpl.a -

habi1itar alguna de 1as oficinas de ~dminintracíGn para c11~ 

HIGIENE EN GENERAL .. - Se practico l.a t:umigaci6n y dcsinfec- -

ci6n existiendo muy poca rauna nociva y de acuerdo a las -

condiciones m~nimas es aceptable. 
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3.2. VERIFICACION DE EXPENDIOS DE CAHNE DE RES Y c¡.;Jl.00 

PRODL.EMATICA.- El manejo de los productos c~rnicos 

de alto riesgo ya. que instalaciones, equipo y m:1tcri.:.tl de 

trabajo puede st~r fuent~ de cot1L~m1n~ci6n c¡ue LncJepcn- -

dicntcmcnte du que rL'<.luzc~"'l el tiempo de longevidad d1.! estos

productos puede ser de ri~sgo para la salud de los consumidE 

res, por lo cunl es de vital importancia para un verificador 

e1 rcal~zar visitas pcri6dicas d~ dafio por concli~iones am- -

bicntalcs y clim..-'iticas, sea m.::iyor a la carne, incluyendo de!!_ 

de luego una adccu~da conscrvaci6n de ella, así mismo vcrif~ 

cacioncs rutinaria5, que compaginen desdP el origen de estos 

productos (rastros). 

PARA 1994 LAS DEFICIENCIAS EN % PUERON: 

95% piso~, paredes y techos se encuentran en ma1 estado 

90% 

100;. 

i1uminaci6n y vcntilaci6n en mal estado 

c~mara refrigerante no contaba con ella 

80% vitrina refrigerante no contaba con ella y el 10% -

no Cuncionaba. 

70% vitrina cxhibidora no contaba con ella y el 45% cn

mal estado. 

90% sanitarios no contaba con el y el 10% en mal estado 

95% lavabo en local no contaba con el y el 5% en mal e,!!_ 

tado. 
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80% cesto do basura no con~aba con el. 

10011 fumigaci6n no la practico. 

90% higiene del 1oca1 en condiciones dcficicn~cs. 

90% personal no contaba con ropn ~dccuada. 

100% f,~una nociva no control<id.:i .. 

SOBRE ASPECTOS DE LA CARNE EN PARTICULJ\R: 

100% 

30% 

ln cxhibia fuera l~s vitrinas refrigeradoras 

contaba con sello sanitario de SSA (matanza c1a!!, 

destina) 

25% no era apta para consumo humano de los locales ve -

rificados. 

70% presento falta de rcfrigeraci6n adecuada .. 

5% presento exceso de rcfrigcraci6n .. 

20% establecimientos que les fue asegurado productos y 

destruido por no apto para consumo humano. 

15% establecimientos que les fueron suspendidas sus 

tividadcs por atentar contra la salud humana. 

PARt, 1995 Ll\S DEFICIENCIAS EN % FUERON: 

55% pisos, paredes y tochoo se encuentran en ma1 estado 

60% iluminaci6n y ventilaci6n en mal estado 

90% cámara refrigerante no contab~ con cl1a 

20% vitrina refrigerante no contaba con c11a y e1 5% 

no funcionaba. 



10% vitrina cxhibidora no contaba con c1la y c1 10% 

mal estado. 

100 

30% 

40% 

s..'ln.it.."lrio!; no contabil. con el y el 10~ en mal cst.Lldo. 

lavabo en local no cont...aba cr..1n el y 201. mal estado. 

10% cesto de bn~;ura con contabn con t~l-

30% fumigaci6n no la practic6. 

10% higiene del local en cor1dicionct; dc<icicntcs. 

20% personal no contaba con adecu~da. 

30% faun~ nociva no controlada. 

SOBRE ASPECTOS DE LI'\ CARNE EN PAHTICUl..J\R: 

30% la cxhib~a fuera de lan vitrinas rcErigcradoras. 

15% no contaba con sello sanitario de SSA (matanza 

clandestina) • 

10% no era apta para consumo humano de lo!l locilles veri

ficados. 

30% prcscnt6 falta de rcfrigcraci6n adecuada. 

0% prescnt6 exceso de rcfrigcraci6n. 

0% establecimientos que les fue dSegurado productos y 

destruido por no ser apto püra consumo humano. 

0% estab1ecLmicnto que 1cs fueron suspcndidQs nus act~ 

vidades por atentar contra 1a saiud human~. 



101 

3.3. EXPENDIOS DE POLLO 

PROBLEMATICA: Los expendios de carne de po11o en su ma

yor~a con combinados con otro tipo de giros. como es c1 caso 

de abarrotes, crcmcrías, carniccrras y otros que en ocacio -

ncs no compaginan con el grupo de dlimcntos. 

Esto aumenta las posibilidades de contaminaci6n del pr2 

dueto, ya que en su mayoría desde que 

ta la venta en locales no cuentan 

proccaado vivo has

mGtodo de conserva-

cidn como la refrigcraci6n y durante las horas de venta al -

pQblico, incluso en v!a pGblica es mayor el riczgo de que 

sea invadido por microorganismos que disminuyan el tiempo ªE 

to para el consumo humano aunado al manejo excesivo sin 

cuidado de el y que estos locales no cuenten con los requis~ 

tos mSs mínimos para su expendio. 

Como ya se indic6 en esta poblaci6n existen 21 giros de 

este rubro encontr~ndose para 1994 y 1995 con las siguientes 

caracter~sticas de orden sanitario, de acuerdo a la legisla

ci6n existente y al manual de buenas pr3cticas de higiene y 

sanidad vigentes. 

De estos 21 expendios s61o 1 se encuentra en v~a pdbli

ca, consecuentemente sin los requisitos que a continuaci6n -

se enuncian en rubro y porcentaje. 



l.- 50% 

2.- 60% 

3.- 10% 

4.- 40% 

5.- 50% 

6.- 40% 

7.- 80% 

e.- 100% 

9.- 90% 

10.- 90% 

1.- 30% 

2.- 30% 

3.- 60% 

4.- 70% 

5.- 20% 

6.- 40% 

7.- 20% 

B.- 20% 

9.- 20% 

10.- 10% 

1 9 9 4 

Pisos, paredes y tcchoo en mal estado. 

I1uminaci6n y vcntilaci6n en mal catado. 

Con rcCrigcraci6n adecuada .. 
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mala& condiciones 

Sanitariou no contaban con el 50% en malas candi -

cionus .. 

Lavabo en el local y el 40% en mal estado. 

Sin cesto de basura con tapa .. 

No practico la fumigaci6n .. 

lligicnc de local en condicionrs deficientes .. 

Del personal no contaban con ropa adecuada (bata,

cubrcpclo, cte.) 

1 9 9 5 

Pisos, paredes y techos en mal estado .. 

Xluminaci6n y vcntilaci6n en mal estado .. 

Rcfrigeraci6n adecuada .. 

Vitrina cxhibidora y el 10?, en malas condiciones. 

Sanitarios no contaban con el 15% en mal estado. 

Lavabo en local y el 40% en mal estado. 

Sin cesto de basura con tapa. 

No practico 1a fwnigaci6n-

Higicnc de 1oca1 en cond~cioncs deficientes. 

De1 personal no contaba con ropa adecuada. 



103 

3.4. EXPENDIOS DE CARNE DE CERDO COCit1ADA (CARNITAS) 

PROBLEMATICA.- La carne cocida representa un riczgo, 

que pudiera ser mayor ya que put~da encubrir enfermedades que 

di.ficilmcntc pueden S\~r ident...ificnd~s pur ln!I consumidores -

e inc1uso por los vcrificadorcli y que pueden provenir de an~ 

ma1cs enfermos que no han sido sacrificados en alqún r~"Jst...ro

donde se cuente con un m6dico vctc!rinnrio qu~ verifique y 

certifique apt...a para su consumo la. cdrnc proct:...•sada. 

El procedimiento de controles pcriodicam~ntc se vinita

~nformalmcntc cada expendio p~ra exigir la gura sanitaria 

1arguillo por lo menos que haga conotnr que la carne que 

expide proviene de un matadero con las características ya 

descritas. 

Lo anterior con c1 fin de controlar en buena medida las 

enfermedades que ocacioncn a J,, vez ~'1.Ceccioncs principalmen

te gastrocntcricas, infecciosas y por int:.oxicaci6n, as:S:: como 

parasitarias (cisticerco). 

En este municipio se cuenta con ú cxpendioD de carne de 

cerdo cocinada (carnitas) todos instalados en 1oca1 1as 

caractcrrsticas por años que a continuaci6n se enumeran. 



1 9 9 4 

1.- 30% Pisos, paredes y techos en mal estado. 

2.- 30% I1uminaci6n y vcntil~ci6n en mal estado. 

3.- 100% Con rcCrigcraciGn adecuad.:i. 
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4.- 50% Vitrina exl1ibirJ y de estas el 50% en mal estado -

(fal~<lban vidrios o 110 Pl m.:1teriill adccu.:ido). 

S.- 30% Sanit.:irion no conLaLnr1 ~1 y de cstan el 30% en 

m.:ilas condicione!'>. 

6.- 10%. Lavabo en ~1 local y el tO't en m,"11 cr.;taclo. 

7.- 10% Sin CC9to ele b~uura con tnpa. 

8.- 100% No pr~cLico la fu1~iqaci6n. 

9.- 100% lligicnc del local en condiciones dcCicicntcs. 

10.-100% Del personal no cont.:iba con ropa adecuada (bata, -

cubrcpulo, etc.) 

11. -100% Exhibía 1-a carne fuera ele la vitrina o caso de pr!!. 

paraci6n. 

1 9 9 s 

1.- 1 0% Pisos, paredes y techos en m.'.l l es Lado. 

2.- 10% I1uminaci6n y vcnti1aci6n en mal cst.ado. 

3.- 100% Con rcfrigcraci6n adecuada .. 

4.- 100% Vitr.in.:t cxhibidora y ele es.tus el 50% en mal cst.:ido 

(fa1taba.n vidrios o no 

S .. - 100% Sanitarios no contaban 

masas condiciones. 

el material adecuado) .. 

6 .. - 100% Lavabo en el local y c1 10% en mal estado .. 



7.-

8.-

S.in cesto de basura con t..:tpil., 

No practic6 la Cumigaci6n. 

9.- 10% lligicne del local en condiciones deficientes. 

10.- 10% Dc1 personal no cont~ba con ropa adecuada (bata, 

cubrcpclo, etc.) 
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11.- 10% Exhib!a la carne fuera de la vitrina o caso de pr~ 

paraci6n. 
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3.5 .. VERIFICACION SANI'l'ARIJ\ A ESTADL1':CIMIENTOS SEHIFIJOS DE

BA.RBACOA .. 

Tom:inclo '--'" cuent.."l. que en nu total i<l.::ad no son locales e~ 

mcrcia les para. e::;,:_. fin, y qui! 

vi.dad en callc5 y carrctcran aun 

l~~ h...s [J•~rmiLidr~ cnta act~

CClntr~ de lou c•qtnblcci-

dos por la Ley General de Salud, ya qu,, nn refinen las carnc

tcr!sti.cas ni siquier.::i m'fnim.::is p~"lra pod.-.r llevar esta activ.,!. 

dad en formJ hiqiC.nica confiabl(' y qu,..! ninguno dt! el los 

liza su matanz~ rn los rantros dt! l~ zona, debido n que 

son adapt...sdos para est.:.:. 1~~•¡::<-...-~ie, por C!U'-' lon ganchon <.?stl!n a.!. 

tos, por que 

les y que en 

existan ganct1os adecu.::i<lon para clicl1an cana -

mayorI.t cHLe oficio cu l1umilde y ne> cuentan-

con los medios de tr.1nsport.c y que t...·l ayuntamJ.l~nto no ofrece 

c1 servicio de transporte sanitario d.-. carne,. Sl" ha pcrmit~ 

do por todas instituc.ioncR, incluyenc1o n Comunicacionc:i y 

Transportes que no d•_•beri'.i: po:!rmit:.ir l.:i. inv.:ir;i6n ~, vf¿--.s d(.! co

municaci6n a 20 mLG. de ellJs y qu0 mfis bien se Loma en cuen 

til la s.ituaci6n .:icLu.::il del p~'l1'.s que• ne, ofrece .:il t:.<..!rnat1v.:is -

de empleos, para la pobJaci6n 0:1 g._•n•!r·al t:.~niendo en ni pro-

blcll\ll!lcJc tipo político y sociot:con6mico donde como se ha di-

cho las institucion1·s h.'.ln C(..!dido en est.o~~ rubror. ~;.-~ han im -

plcmcntado ldS siquiPn.t(·~:; medid.-ir; qu'· ::i !JiPn no Holucionan

cn qran parLc la r'rCJL•1··~1~tica d1· nrd··n :1nlt.-iri<) habi(:ndolcR 

vis~tado pcri6dicarncntc ue cxigf: lo :iiquicnt<?: 
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l.- Real.izar su matanz.a e.le er.pccic o(riecida y no mczcl.ur 

especie&. 

2.- Ya que 1.a matar1za es domiciliilria y particular, que 

sea lo m.3S higil'!nico poRible enviando el manejo de los anim!!_ 

1es <!l piso dcspu~s de ser sacrificados as! como las -

v~sceraa, no utilizJr mesas de mndora para ln preparaci6n de 

1a ""panza" ya que guarda humedad y consecunntemcnt'! invasi6n 

bacteriana, parasitari.-,,,, v11-u:; J' honqo.s Con abundante -

agua para el lavado de canales, v!sceran, equipo y m~tcrial

dura.nt.c estas activid;HJ.es evitando ,, la vez al m."'.iximo que 

sea al aire libre, y que las partes anima lec queden ~xpucs -

tas al sol, humedad, fr!o, aire, polvo, ya que reducen el 

tiempo do vid~ Otil para el consumo hutn:Jno o acelerando la -

descomposiciones de ellos. 

3.- En cuanto a los puostos semifijos. 

DcbcrSn expender los alimentos preparados en mate 

rial descchab1c. 

- Utilizar mandil blanco y cubrcpclo. 

- Deberán utilizar cajones de madera u otros de f&ci1 -

limpieza que eviten tener contacto con el aire libre o mate

rial que contamine el o los comestibles. 

- La instalación de gas tendrá m~nimo 10 mts. de condu~ 
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ci6n dc1 tanque .:t. la estufa para evitar riesgos de fugas e -

incendios. 

- Se informo de la convcnlcncin d..-~ un si.f6n con l l.avc y 

previa. ingcsti6n de .-tl im•'.!'nt.os clot:.:11dos de j.:.b6n de toc.-.dor y 

toallas sanitarias, .. -i~-,r nismo p.:tra Pl lavado e]._,. trastos evi-

tanda as! el uso de ...sgu.:t jabonosa dur~"lnt.L' las horas d~ vcnt.a .. 

A la vez de cnjuaquc .. 

- Se dcbcrti. cubrir- el pucst_o principalmente a.~ lado o -

1os lados donde lon vi<~ntos soplen cvi.t..-i.ndo il5Í que el polvo 

contamine los enseres y el producto durnnt.c el consumo. 

- La persona que maneja los .:t.li~cntos en formJ <lirccta

no deberá rcali~ar los cobros correspondientes de venta. 

- Cesto de basura. con tapa y bolS<lR de nylon n fin dc

depositar la basura y que con los vi~nto~ pueda estarse dis~ 

minando contaminando as~ c1 ambiente. 

- Todos 1os muebles con ~i.11.as, mesas y bnncos dcbcrtin

cstar pintados en su tota1ida~ de co1or blanco aceite para -

1a fácil dcsinfccci6n da 1impicza deficiente mugre. 

RESULTADO 1994 .- No cumplieron con los requisitos enun-

ciados. 
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RESULTADO 1995.- Apercibidos de sanciones ccon6micaa y

rca1izando a1gunas de e1las en puestos y previa oricntaci6n

ofrecida en el ayuntamiento cumplieron con los rcqu-iaitos. 
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4. :INFORME DE CURSOS DE VERIFICACION DE CJ\RNF; EU R.l\STROS /\. C~ 

BETAS DE LA JUR.J:SDICCION SANITARIA No. 1. 

Debido a la problcm~ticn que cxist~ en cunLro?; de matnn-

za regiones alc-:i.._,d,1s y que <:-n n!:;to!> luc1ar-cn <lPpc-ndir-ntc•s -

rastro y administraci6n de empresas •l•Jr<..-.µccuari .. ""1!.> y obra.dore~, 

se canaliza Ja n1ntanzn .::i estos c•_•nt.ro~; con f" in~tl icJ.ades mCilti-

p1es, como son: 

1.- Utilizaci6n dt~ las in!:iLnlaciortes d•~ rast.ro en peque

ño de los CEBETAS par.:i el control del :>.tcrif'icio de e!>pccicn-

animales en los municipios donde no cxi6tan mataderos. 

2.- Control de enfermedades aunque en escala ptlqucfia que 

en comparaci6n antes de su inicio no existí~. 

3.- Mejoramiento acadGmico de los futuros preparadores -

de a1imentos t6cnicos en vcrificaci6n sanitaria y distribuirl~ 

res de 1os mismus. 

4.- Program.:ici6n de crecimiento de estos centros n futu

inmcdiato debido a que 1a demanda paulatinamente se incre

menta. 
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CURSOS IMP.,."\R'r .IDOS 

1.- 22 Y 23 DE FEBRERO DE 1994: Curso impartido en 1as

instalacioncs de scdcri dependiente de gobierno dc1 Estado -

Coordinllndo s.S.A .. y S .. E.I.T., pr.1:cti.ca en r..:,stro municipal

de Pachuca., Hgo., duraci6n 20 hr.s. 43 asistentes. 

2.- 14 de junio de 1994: Curso impartido en 1as instal~ 

cienes de la s.s.A. y el rastro Municipal de Pachuca, figo.,

duración 20 hrs. 55 asistentes. 

3 .. - 16 y 17 de febrero de 1995: Curso impartido en 1as

insta1.ncioncs del rastro municipal de Tizayuca, Hgo .. , dura -

ci6n 15 hrs. 38 asistentes. 
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ANALXSXS Y DIAGNOSTICOS 

Como se ha podido observar c;on general sobre el M6dico -

Vctcri.na.rio vcri f ic<,clor de ca rncH p<.!s..:t una gran rcnpons.:1bi l.!. 

dad, ya que de tillf-> vpr.-.clicto~ c_l<~p•·ndr• lc.J salud o L•nfcrmPd.:td

dc acres humanO!i en l.:.is rL•gioncs dond·~ deHPmpt.!ñan sus Jaba -

res que conf!.an los product:os alimcntici.o!; qu'" este ccrt.if"i.-

ca. como aptos para !:iU connumo, cuanto it c:.>t.41 act...ividad P,2 

demos observar .lo s.iguicnt.c t~n lo qu·~ a nalud pCiblica !lC re-

ficre .. 

1 .. - El avance tanto en ins.talacio:i.ei-; equipo y m,._"'1.t:erial

dc trabajo en dos afias de seguimiento ant~ las aut.oricladcs -

correspondientes en el R."lstro de Tizuyuc.-., fue de un 70% re

percutiendo a la vez en bcncficiou de orden sanitario, mejo-

rando el manejo da 1a carne reflcj5ndose 

socio pol!tico y ccon6mico Lll. munic.ipio. 

aspectos de tipo 

2.- El punto que reviste mayor .import..ancia y de lo quc

adolccc ~s nucst.ro país es la que mt!di<lnl.t."! las platicas - -

efectuadas desde los .in~roductorus d~· g.1nado en pie, trabaj~ 

dores de la matanza en el rastro transport..iRtas d~ carne 

canal. y vfsceras, cxpenrlcdorcs du los productos cSrnicGs, rT1!!. 

nejadorcs de alimnntos y al pfiblico conzum.idor se l.ogrnron -

avances substancialc~ en la concicntizuci6n de las vcntajas

quc ofrece de todo este proceso solo cducaci6n para la salud 

en vez de oricntuci6n higi~nica. 
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3-- Por l.o que rospcct..::a ..--i la~ vi.Hi.t.1s P<-·ri.(°)d1cas qu'..- DC 

rea1iza a 1oa cstab1ecimicntos dedicados a 1a venta de 1os -

productos c~rnicos bencCicio en un 75% en cuanto a ~ejoras a 

1os mismos en rcl.aciGn en años atrtis que no se pract_icaban en 

forma programada y continua con el ~cguimicnto necesario tal 

es el de mejoras en instalaciones, pintura, limpieza, -

m6todos de conscrvaci6n, ropa ~dccuad~ y l~ protccci6n dcta-

11ada de los productos a expender. Repercutiendo en mejoras-

final.mente en cuanto a calidad higi6nica en todo csLc procc-

so de venta. 

4.- En cuanto a los puestos scmifijos que operan aun en 

contra de las leyes de salud y otras instituciones se avanzo-

en un 50% l.as condiciones m~s mínimas de exigencia sanit~ 

ria, problema que existe y que no es f5cil dar una soluci6n

inmcdiata debido a la situaci6n del pats que no ofrece mu- -

chas alternativas de empleo a las clases populares cumplien-

do con requisitos como son ropa adecuada, abastecimiento de 

agua para lavado de enseres y limpieza personal, que no sea-

reciclable. Utilizaci6n de material desechable y la máxima -

protecci6n al producto a expender. Todo este reflejando en 

la accptaci6n del pt1blico consumidor que se ve favorecido 

con este control que como ya se ha mencionado es con las mi~ 

mas exigencias sanitarias pero de alguna manera co~tribuyc -

a mejorar los mecanismos de prcvcnci6n de enfermedades de ºE 

den alimentario en estas regiones. 
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5.- So1icitar y promover la consLrucciún de laborato- -

rios en pequeño que cuenten con c1 m~nimo de apoyos para c1 

buen DX de cnformcdadcs, ya que ningOn rastro del entado de 

Hidalgo cuenta con ello, y en ou mayoría r.i con una oficina 

para el vcri.ficildor, y tnmbi~n partiendo de la idea de rcgi~ 

nalizar estos centros para ofrecer servicios de DX a varios 

municipios optimizando a la vez los rocur~os ccgionalcG que 

1as dependencias gubernamentales dcstÁnan a ~stas zonas. 
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CONCLUSIONES 

La. inspccci6n sanítari~ de c~rnicos cnvuc1vo un compro

miso de importancia relevante para el m6dico veterinario que 

ejerce esta actividad en un rastro y en quien posee l~s ba -

ses cient~ficas y t~cnicas y una cnpncitaci6n para podúr 11~ 

var a cabo este ejercicio. 

Hoy en d!a los critorios son variados y en muchas oca -

siones el inspector sanitario realiza verificaciones de tipo 

personal, que 5Í bien se lleva tiempo de practicar, puede no 

ser tan efectiva, de nh! que la informaci6n, actualizaci6n -

debe ser constante incluso rnediai,tc el nuevo procedimiento -

de an~1isis de riesgos y puntos críticos de controJ,mctodol2 

g!a que la S.S.A. inicia para efectuar las verificaciones -

con resultados efectivos. 

1.- Coordinar cnfucrzos con lau divorHas inntitucioneR-

gubcrnamcnta1cs como son SAGAR, S.S.A. Y AYUNTAMIENTO para -

que 1a vigi1ancia cpidcmiol6gica y la medicina preventiva 

sea mas efectiva ya que ei ciclo rornp~= en muchos puntos -

y que fin"-"'llmcnte oc.:is.iont1n pl!rdidan cconúmic.:ts por los deco

misos y dcstrucci6n de canales y visceras no apt~s parn con

sumo humano, dafiil11<lo la cconomra de nuesLran pohlacioncs 

forma irr·•::V,.!rsiblP. 
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2.- Or~cntaciGn l1iyiGnic~, qui=6 ol punLo dondLJ m~n ad~ 

1cce nuestra pob1aci6n, ya que es diffci1 romper con h~bitos 

de antaño y que en ocasionen no pcrmi ten l.3 actua 1 izaci6n de 

sistemas que el veterin.:irio quiere .innovar, tal co el caso -

de 1os mane jnc.lorc-s d<~ q<l nndo (e r iadoro:..~g, 1~nqor<lildorc~•, i ntr~ 

ductores), expendedores de los productOA ya µroccsodoG, ya 

que tenemos 

m!nimos 

ejemplo muy palpable, lo:. mcdion infonnativos 

este tipo de publicidad, por lo cual ol vcri-

ficador sanitario deber~ empezar como en el cano, n nivel m~ 

nic~pal, efectuar campa~as de oricntaci6n y concicn~iznci6n

cn el manejo de alimentos como lo ~s la carne, que incluso -

hasta estos tiempos he comprobado que lo ac~pLün y lo pract~ 

can, es aqu:t donde reviste l~'l. tn<"'lyor import.ancia de apoyo del 

m6dico veterinario zootccnista verificador en forn~ Uctcrmi-

nant~. 

3.- Informar principalmente a los presidentes municipa

les en v:ta s de dcsccntra1-iznci6n de la prob1cm...."itic.'..I de: indi:_ 

cencia de enfermedades alimentarias para la amp1iaci6n, rcm2 

dc1aci6n de rastros~ 
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