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1. INTRODUCCION
En principio el tequila no conoce
fronteras. Pero hay climas que le
SOn propicios...

Alvaro Mutis

El interés por realizar este estudio sobre la agroindustria tequilera radica, tanto en la
importancia economica y social que representa para una zona geografica especifica del pais,
como por ser una industria nacional con caracteristicas peculiares y con grandes
posibilidades de expander con éxito el producto de su actividad a limites geogrificos
ubicados mas alld de nuestras fronteras, si se evita que crezcan sus problemas y su

desarrollo se enfoca con una vision a mas largo plazo.

¢(Por que es tan peculiar la agroindustria del tequila? Por un lado, estd su materia
prima, el Agave tequilana Weber variedad azul, que tiene particularidades interesantes,
entre ellas, la de ser una planta endémica de México; por otro lado, estd la bebida misma, el
tequila, que es uno de los simbolos ligados a lo mexicano, a sus canciones, a sus peliculas
(ver anexo A), a su tradicion culinaria, a su literatura: "...;Cuando volveré a tener el
privilegio de cortar con mi propia mano un limén de un limonero para acompaiar mi

tequila?" nos dice Gonzalo Celorio en su libro E/ vigje sedentario.

Es también distintivo su desarrollo desde el punto de vista historico y, desde luego,
su desarrollo dentro del marco de estudio de la geografia fisica y de la geografia econdmica.
Aqui, vale la pena decir que la situacion actual de esta agroindustria, que comprende sus
problemas y sus potencialidades, requiere de un andlisis geoeconomico para poder proponer

soluciones integrales.



El tequila, ademds, en los ultimos afios ha cobrado mayor interés a nivel
internacional. Hay signos evidentes de (ue esta bebida esta de moda en el mundo (ver
anexo A) y, en pocos afios, sus ventas en el extranjero han aumentado significativamente
por lo que se ha convertido para el pais en un importante producto de exportacion. En este
rubro, las cifras se han incrementado, en un lapso de 12 aflos, en un 66% (1983-1995;
Camara Regional de la Industria Tequilera). Ademas, la industria del tequila ha propiciado
la consolidacion de regiones muy especificas en el estado de Jalisco y tiene una forma de
organizacion empresarial propia que ha dado lugar a la estructuracién de importantes

grupos industriales de poder en México.

Me interesa recalcar que la-aportacion de esta tesis, desde el punto de vista de la
geografia, radica en el andlisis de la estructura, la organizacion y la funcionalidad espacial
de aquellas regiones que han sido conformadas a partir del surgimiento de la agroindustria
tequilera. El prepdsito es detectar los desequilibrios sociales y econOmicos en estas
regiones, proponer medidas de solucion y contribuir, aunque sea modestamente, al

fortalecimiento de la estructura de esta relevante agroindustria mexicana,

Una de las principales motivaciones para realizar el presente trabajo es que no existe
suficiente informacion sistematizada y confiable sobre el tema, lo que ha provocado que la
literatura actualizada acerca de la agroindustria del tequila sea reducida y, sobre todo, que
sean escasos los andlisis de sus futuras implicaciones socioecondmicas y espaciales a nivel
regional y nacional. La mayor parte de los estudios cientificos sobre el Agave tequilana
Weber tienen un enfoque ya sea bioldgico, ya de su importancia histérica. De entre las
investigaciones que destacan por su seriedad y su profundidad de andlisis, cabe resaltar los
trabajos de J.M. Muria (1989), investigador del Colegio de Jalisco; de R. Luna Zamora

(1991) y de A.G. Valenzuela Zapata (1994), Los tres autores tienen una vision amplia de



las caracteristicas y problematica de la agroindustria tequilera, aunque desde diferentes
tipos de vista ya que, por un lado, J.M. Murié tiene un enfoque histérico, A.G. Valenzuela
Zapata hace mas énfasis en los aspectos bioldgicos y, por su parte, R. Luna Zamora

presenta una vision histdrica y sociopolitica.

Con el proposito de tener informacién basica, como un primer acercamicnto al
estudio de la agroindustria del tequila, elaboré un cuestionario que fue enviado a las
principales empresas tequileras (ver anexo B). De los 29 cuestionarios, recibi respuesta de

10 que cooperaron con gran entusiasmo.

Con base en las observaciones de campo, en los cuestionarios y en la revision
bibliogrdfica en gabinete, la presente investigacién se avoca al estudio de dos regiones y
una zona de transicion del estado de J aliscb, por ser éstas en las que se cultiva de manera
significativa el Agave tequilana Weber y en donde se establecen las agroindustrias

tequileras mds importantes (ver figura ).

El A gave tequilana Weber, materia prima de la que se obtiene el tequila, ocup6 en
1993/94 el quinto lugar de la superficie sembrada en Jalisco, después del maiz grano, del
pasto, del maiz forrajero y de la cafia de aztcar, y es el cultivo que mayor valor en pesos
genera a nivel estatal después del maiz forrajero (INEGI, 1995). En los ultinos tres afios ha
superado, en superficie sembrada, al garbanzo forrajero, al trigo, al frijol y al sorgo, entre
otros. En total, 53,135 hectdreas estin dedicadas al cultivo del agave, en las cuales hay

aproximadamente 180 millones de plantas.

La industria nacional del tequila tiene un futuro tinico con respecto a otros sectores
productivos del pais. Su mercado es exclusivo de las 36 empresas registradas en el Consejo

Regulador del Tequila, que elaboran actualmente la bebida, por lo que el atractivo por
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invertir en esta rama de la economia es incuestionable. Ante esta realidad, estdn por iniciar
sus operaciones tres nuevas empresas tequileras en la entidad, con una inversion cercana a
los 15 millones de délares. La generacion de empleos directos en estas tres fabricas serd de
cerca de 100 nuevas plazas, pero los indirectos serin mayores en virtud del nimero de
trabajadores necesarios para la siembra, cuidado y cosecha del agave en los campos, asi
como de aquellos que elaboran los envases, cartones y etiquetas que llevard el tequila para

ser comercializado (Renteria Francisco, Siglo 21, 27/V1/95; ver anexo A).

De las 35 empresas que producen tequila en el estado de Jalisco, 20 lo exportan. En
1995 se elaboraron 75.1 millones de litros de tequila, de los cuales 47.3 millones de litros se
exportaron: 42.19 se vendieron al exterior a granel y el resto con marca propia. Veinticinco
mil campesinos sembraron y cosecharon agave; 1719 obreros y 1315 empleados trabajaron
en la industria, ademas de 98 técnicos espécializados. Las marcas de tequila envasado de

origen sumaron ciento veinte (Cmara Regional de la Industria Tequilera, 1995).

Sin embargo, la agroindustria del tequila padece serios problemas que es
indispensable tratar de resolver, ya que de no hacerlo se pone en juego el empleo y la forma
de subsistencia de muchos mexicanos, ademés de la potencialidad de esta agroindustria,

tanto en lo que respecta al mercado nacional como al extranjero.

Uno de los principales problemas se relaciona con el hecho de que el tequila formal
-aquel que cumple con la norma de produccion, envasado y etiquetado correspondiente-, ha
sido rebasado por bebidas elaboradzs con un minimo de agave, complementadas con
alcohol y piloncillo, y que son elaboradas, envasadas, distribuidas y comercializadas en la
clandestinidad. Esto ha traido como consecuencia el peligro de la excesiva oferta de agave y
su consecuente baja en el precio, Estas son, sin duda, practicas desleales para las empresas

establecidas y deben ser castigadas y erradicadas.
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Aunado a lo anterior, las ventas a granel hacia el extranjero y la deficiente
coordinacion de planes entre la industria y el campo, asi como la ausencia de una clara
politica gubernamental en cuanto a esta agroindustria, provocé que précticamente no
creciera desde 1983, cuando se produjeron 65.6 millones de litros anuales, hasta 1994 afio
en que la produccién fue de 66.5 millones (Cdmara Regional de la Industria Tequilera,
1994). Es claro que en ese lapso la industria fue salvada por las exportaciones que se
comportaron al alza afio con afio. Datos de 1995 revelan un repunte en las cifras, esto es,
ese ailo se produjeron 75.1 millones de litros y la explicacion se debe, en primer lugar, al
hecho de que hubo un incremento en la demanda por el producto y, en segundo lugar, ala
sobreoferta de Agave tequilana Weber, por lo que se realizaron acuerdos entre productores
y empresarios para que éstos ultimos industrializaran el total de agave en existencia y de esa

manera evitar que se echara a perder (ver anexo A).

La presente investigacion tiene como propdsito fundamental, con base en el analisis
de todos los factores que intervienen tanto en el proceso agricola como en el proceso
industrial de la produccion de tequila, elaborar una serie de propuestas mediante las cuales
se intente dar una solucién concreta al problema de la desarticulacion entre productores y
empresarios que padece esta agroindustria, que a su vez tiene repercusiones

socioeconomicas.

OBJETIVOS GENERALES

Son tres los objetivos generales de este trabajo:

I) Analizar el sistema agroindustrial del tequila en el estado de Jalisco incluyendo

desde la produccion agricola del Agave tequilana Weber azul hasta su



acondicionamiento, transformacion, distribucion y consumo, y su impacto territorial

y socioecondniico.

2) Detectar los principales problemas que obstaculizan el desarrollo del proceso

econdmico de la agroindustria tequilera.

3) Plantear una serie de propuestas con miras a contribuir a la solucion de la
desarticulacion econdmica que existe entre productores y empresarios de la

agroindustria del tequila.

De estos objetivos generales se derivan varios particulares:

1) Analizar el papel que juegan las industrias tequileras dentro de la economia

regional y nacional.
2) Determinar las causas de la distribucion geogréifica del Agave tequilana Weber.

3) Analizar las caracteristicas y problemas vinculados a la produccion agricola del

Agave tequilana Weber y su proyeccion territorial.

4) Analizar los aspectos relevantes de la produccién industrial y de la

comercializacién del tequila y sus efectos espaciales.

5) Definir las causas que influyen en la desarticulacion econdmica entre productores

agaveros y enipresarios.

6) Determinar las consecuencias socioeconémicas y espaciales que surgen a raiz de

la desarticulacion econdmica entre productores agaveros y empresarios.

12



7) A partir de estos dos ultimos puntos, generar una seric de propuestas que
contribuyan a resolver dicha desarticulacion econdmica entre productores ¢

industriales.
HIPOTESIS
La presente investigacion parte de tres hipdtesis principales:

1) La distribucion geografica del Agave requilana Weber csta determinada por las

caracteristicas del medio fisico.

2) La implantacion de agroindustrias tequileras en el estado de Jalisco ha dado lugar

a la conformacion de dos regiones economicas muy bien definidas.

3) La desarticulacion econdmica dentro de la agroindustria tequilera provoca
importantes desequilibrios sociales al interior de la comunidad de campesinos

roductores agaveros). Esto se debe a una mala planeacion en los cultivos, lo cual
da lugar a que en ciertas épocas del afio, exista una sobreoferta desmedida de

materia prima,
METODOLOGIA

A partir del planteamiento de la hipdtesis, la metodologia que se siguio es la siguiente:

1) Elaboracidn del marco tedrico de la investigacion.
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2) Revision bibliografica y hemerografica exhaustiva sobre la agroindustria del
tequila con la finalidad de detectar los aspectos mds relevantes y asi poder afinar el

planteamiento del problema a investigar.

3) Busqueda de informacion estadistica en dependencias como SECOF1, SCT,
SEDESOL, SARH, etc., sobre las variables mds relevantes para establecer el

diagnostico de los subsistemas agricola ¢ industrial.

4) Delimitacion del universo espacio-temporal del area de estudio y planteamiento

de las hipdtesis que orientaron la investigacion.

5) Andlisis e interpretacion de mapas tematicos de la zona y representacion

cartogréfica de la informacion.

6) Visitas de campo a la zona de estudio, con fines de observacion y obtencion de
informacién directa mediante entrevistas tanto a productores como a empresarios.

7) Elaboracion de propuestas con el fin de buscar una solucion al problema de la
desarticulacion econdmica entre productores agaveros y empresarios.

Es importante mencionar que se realizaron dos visitas de campo. En la primera se
hizo una recopilacion bibliografica, hemerografica y estadistica sobre el tema de estudio. Se
llevaron a cabo entrevistas en algunas dependencias o instituciones, tales como: El Colegio
de Jalisco, la Cdmara Regional de la Industria Tequilera, el Consejo Regulador del Tequila,
la SARH, la SECOFI. Asimismo, se tuvo la oportunidad de hacer un recorrido por las zonas
de cultivo del agave tequilero y de realizar preguntas sobre las labores agricolas. Por otro
lado, se hizo una visita a las principales cabeceras municipales de la zona de estudio con

fines de observacion.

En la segunda visita se concertaron citas con algunas empresas tequileras (Tequila

Cuervo, Tequila Sauza, Tequila Viuda de Romero, Tequila Orendain, Tequila Eucario



Gonzdlez, Tequila Herradura, Tequila Cazadores y Tequila Tres Magueyes) y se realizo un
recorrido por las plantas con el objeto de entender el proceso de elaboracion del tequila, asi
como el tener un conocimiento amplio sobye la infraestructura tecnolégica en esta

agroindustria.

PROBLEMAS DE LA INVESTIGACION

El principal problema para la realizacion de la presente investigacion, fue la
dificultad para obtener informacidn estadistica. En ningin lado existen datos confiables ni
precisos sobre la Agroindustria Tequilera. Por otro lado, ni el personal de la Camara de la
Industria Tequilera ni el del Consejo Regulador del Tequila estan autorizados para
proporcionar informacion detallada de las empresas, como por ejemplo, la capacidad
instalada de las mismas, sus volimenes de produccidn, el personal ocupado, etcétera, Esta
informacion es confidencial, hay una mala disposicion, en general, por parte de la mayoria
de las industrias para facilitar la informacidn. Otro problema al que me enfrenté para el

desarrollo de la investigacion, fue la poca bibliograﬁh existente sobre este tema.

Si bien no hubo oportunidad de realizar visitas a todas las fabricas tequileras y
finicamente se visitaron ocho empresas, la informacion que obtuve en ellas fue de la mayor

importancia para el desarrollo de mi trabajo.

El estudio se divide en cuatro capitulos, de los cuales esta introduccion constituye el
primero de ellos; contempla la justificacion y el planteamiento del problema, asi como los

objetivos, las hipdtesis, la metodologia y los problemas de la investigacion.

El capitulo II, Marco Tedrico, contiene el concepto de agroindustria, los tipos de

agroindustrias que se han desarrollado en el pais asi como su posicion dentro del marco de

15



la geografia econdmica. En este capitulo se definen también los subsistemas agricola e
industrial, los factores que condicionan su desarrollo y la articulacién entre ambos.

Concluye con una descripcion de las caracteristicas generales de la agroindustria tequilera.

El capitulo IIL Proceso Productivo de la Agroindustria Tequilera en Jalisco, abarca
tanto el andlisis detallado de la materia prima, de sus condiciones geogrificas, de su
produccién y distribucidn, y de la problemadtica asociada, como el anélisis del proceso
industrial -con todo lo que ello implica-, asf como la comercializacién del producto ya

elaborado.

El capitulo IV, Plantea una serie de propuestas que pretenden contribuir a la

solucién de los problemas existentes en las zonas de estudio.

En el presente trabajo se incluyen de seis anexos. El anexo A es un listado de
noticias de periddico sobre el tequila que datan desde 1990 a la fecha, El anexo B es una
matriz que se elabord a partir de un cuestionario enviado a 29 empresas tequileras, aunque
cabe mencionar que sélo 10 lo contestaron. El anexo C es un esquema sobre el proceso de
elaboracién del tequila. El anexo D es un documento que contiene toda la informacién
acerca de la norma oficial mexicana del tequila. El anexo E es un listado de las marcas de
tequila que tiene registradas el Consejo Regulador de Tequila. El Gltimo anexo (F) es un

esquema de la cadena comercial del tequila.
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2. MARCO TEORICO
2.1) Proceso econémico agroindustrial

La agroindustria constituye un sistema dindmico que implica la combinacion de dos
procesos prﬁductivos, el agricola y el industrial, para transformar de manera reﬁtable los
productos provenientes del campo (Solleiro, 1991). Otros autores (Flores Verduzco, et al,
1987) definen a la agroindustria como un proceso de produccion social que acondiciona,
conserva y/o transforma las materias primas cuyo origen es la produccion agricola, pecuaria
o forestal, La ubican como una actividad secundaria que, en muchos casos, transforma los
productos agricolas, ya que modifica sus caracteristicas particulares para adaptarlos al

consumo, con lo cual genera nuevos bienes y productos.

La agroindustria es una actividad estratégica vinculadora de la produccion primaria,
la actividad manufacturera y las necesidades de consumo del conjunto de la poblacion y, de
manera general, todo el complejo de formas de articulacion entre la agricultura y la
industria. La cadena de produccion agroindustrial, es, por tanto, un sistema interrelacionado
de la semilla al consumidor, cuyos factores y acciones estén ligados entre sf. El
eslebonamiento implica interdependencia, de tal manera que las acciones tomadas en un

punto del sistema generan efectos sobre el resto de sus componentes.

El estudio de la agroindustria requiere contemplar elementos propios del proceso de

trabajo agricola, como la reproduccion de los medios de produccion no renovables (agua,
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suelo) o la especificidad de su mano de obra, y de combinarlos con elementos propios del

proceso de trabajo industrial, como la competencia y las economias de escala.
Independientemente de la definicion que uno considere mds adecuada para describir
un tipo especifico de agroindustria, ha sido necesario, debido a la existencia de una gran

diversidad de tipos de agroindustrias, elaborar una clasificacion para diferenciarlas. Los

criterios de clasificacion son:
1) Origen de la materia prima: agroindustrias de origen agricola, pecuario o forestal.
2) Uso de los productos: agroindustrias de uso alimentario y no alimentario.
3) Tipos de materia prima: cereales, oleaginosas, frutas, hortalizas, caiia de azicar,
café y cacao, especies, tabaco, textiles, hule, bebidas, carne y subproductos, leche y

derivados, huevo, miel, pieles, lana, madera, resinas, etc.

4) Nivel de desarrollo tecnolégico: agroindustrias de tipo artesanal, manufacturera o

gran industria.

5) Tipo de propiedad: agroindustrias nacionales, transnacionales o mixtas.

6) Grado de transformacion de los productos: agroindustrias de acondicionamiento y
conservacion, intermedias (de transformacion primaria) o finales (Flores Verduzco,

et al, 1987).

Ademds existen tres grupos de actividades agroindustriales:
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-Agroindustrias primarias, cuyos procesos conducen a cambios en la presentacion de

las materias primas pero no en su forma y calidad (seleccion limpieza, secado, empaque)

-Agroindustrias intermedias, que modifican tanto la presentacion como la formay la
calidad de la iinica materia prima que interviene en el proceso (extraccion, refinacion,

molienda, faenamiento)

-Agroindustrias finales, en cuyo proceso cambian presentacion, forma y calidad de
diversas materias primas, la principal y otros insumos no necesariamente de origen
agropecuario, y cuyos productos se destinan inicamente al consumo final (alimentos

elaborados, bebidas, tabaco,calzado).

Algunos autores han determinado cinco niveles de estudio para la agroindustria: 1)
operaciones y procesos unitarios, 2) planta agroindustrial, 3) unidad de produccién
agroindustrial, 4) sistema agroindustrial y 5) cadena agroindustrial (Flores Verduzco, et al,
1987). El nivel uno contempla un andlisis simple y puramente técnico, y conforme se va
avanzando en los niveles, éstos van teniendo un caracter mds complejo e incluyen el

analisis de fendmenos socioeconémicos.

Ll sistema agroindustrial (cuarto nivel) es el que mejor se adapta a los objetivos
establecidos en la presente investigacion, ya que en él se incluye a distintos fenémenos en la
secuencia de fases que se tienen que recorrer desde la producci6n agricola,
acondicionamiento, transformacién, distribucién y consumo. En este nivel, se posibilita el
analisis de la técnica de produccion y sus diferentes grados de desarrollo, la relacién de
subordinaci6n y/o condicionamiento reciproco entre la agroindustria y la agricultura, la
participacién de los variados agentes de la produccion y la incidencia que el Estado ejerce

en todo el proceso.
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La agroindustria en el marco de la geografia economica

Los sistemas agroindustriales forman parte del objeto de estudio de la geografia
econdmica, ya que abarcan la combinacion de dos procesos productivos, la agricultura y la
industria, en los que se establecen relaciones de produccion, distribucion y consumo, asi
como implicaciones en el espacio geografico. Para confirmar esta aseveracion es prudente
apoyarse en las diversas definiciones de Geografia Econémica. Al respecto Pierre George
(1970) seﬁéla que la geografia econdmica es una ciencia humana y social que estudia las
formas de produccion, asi como Ia localizacion del consumo, de diferentes productos en el
conjunto de] mundo. Richard S. Thoman afirma que la geografia econdmica investiga los
procesos de produccion, intercambio y consumo de bienes que llevan a cabo los seres
humanos en las diferentes dreas del mundo. Por su parte, Jones y Darkenwald (1971)
sostienen que la geografia econdmica es la ciencia que estudia la relacién que tienen los
factores fisicos del medio con las condiciones econdmicas y politicas respecto a las
ocupaciones productivas y a la distribucién de su produccion. Otro autor, Paul Claval
(1980), dice que la geografia econdmica explica la distribucion de los hechos de
produccién, de reparto y de consumo. Para mejor captarlos utiliza las categorias propuestas

por los economistas, precisando la manera como el espacio los modela o los modifica.

2.2) Vinculacion entre la agricultura y la industria

Para entender correctamente la vinculacién entre los subsistemas que conforman al

sistema agroindustrial (subsistema agricola y subsistema industrial), es necesario hacer
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algunos sefalamientos sobre cada uno, ya que como se dijo anteriormente, aunque estos

estan intimamente relacionados, tienen caracteristicas propias.

La agricultura es la actividad econdmica referida a la domesticacion de las plantas
cuyo proposito fundaniental es la produccion de alimentos. Geograficamente, la agricultura

tiene requerimientos espaciales muy grandes. Existen tres tipos de agricultura:

1) La agricultura de subsistencia o tradicional, que puede atribuirse a las economias
que consagran mds de dos tercios de su suelo y del trabajo a una produccion destinada al
autoconsumo. Su principal caracteristica es la subutilizacion de las posibilidades de
produccion y la pérdida de potencial o de recursos. Se trata de una agricultura de temporal,
por lo tantd, sujeta a la aleatoriedad del clima. Las condiciones naturales son con frecuencia
ingratas y plantean delicados problemas técnicos a los agronomos, pero el hecho
predominante es la impotencia de las poblaciones ante condiciones adversas. Los métodos
primitivos de cultivo en este tipo de agricultura no se traducen solamente en una baja
productividad, sino también en el deterioro del suelo y otros recursos naturales (George,

1964).

2) La agricultura de mercado o comercial corresponde a una economia en la que el
campesino trabaja esencialmente para el mercado y esta vinculado a éste no sélo como
vendedor, sino también como consumidor. El fundamento de la agriculra comercial es la
separacion geografica entre la produccion y el consumo. El productor ya sélo forma parte
de un grupo minoritario respecto al de los consumidores. En la agricultura comercial, el
campesino se transforma en comprador para poder incrementar su capacidad de produccion:
compra simientes, maquinas, abonos, ctc. Realiza inversiones en cooperativas y sindicatos

agricolas que le aseguren la conservacion o {a revalorizacion de sus cosechas. La agricultura
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comercial trae como resultado, en comparacion con la agricultura de subsistencia, una
sensible elevacion del nivel de vida, lo cual se traduce en un aumento de las necesidades de
la poblacion. Cada vez mds, ésta se convierte en cliente de la economia industrial que le
suministra, ademds de los alimentos preparados (azucar, galletas, dulces, bebidas, etc.), las
prendas de vestir, los muebles, los medios de transporte y utensilios domésticos. La
organizacion regional dentro de la égricultura comercial conforma un armazon de servicios
y medios de comunicacion, transportes e intercambios que caracterizan este tipo de
economia rural, frente a la agricultura de subsistencia determinada por su aislamiento y su

localizacion geogréfica (ibid: 236).

3) La agricultura de especulacion es la forma superlativa de la agricultura comercial,
Se define como agricultura centrada en un solo producto cormercializado en el mercado
internacional, con precios establecidos en funcion de las relaciones cuantitativas de
necesidades y produccion a escala del globo. Los afios de buena cosecha en los paises
consumidores o los periodos de escaso poder adquisitivo son las épocas nefastas para este

tipo de agricultura (ibid: 257).

La diferencia entre agricultura comercial y agricultura comercial especulativa reside
en que, en el primer caso, el factor decisivo es un conjunto de precios vigentes en mercados
regionales o nacionales relativamente proximos al lugar de produccion y que afectan a los
diversos productos consumidos en un radio de algunos centenares de kilometros, mientras
que en el segundo caso, la operacion mercantil se centra en un producto que es objeto de

comercio mundial.

Sin embargo, en cualquiera de estos tres tipos de agricultura, los elementos del
medio natural, tales como el clima, el relieve y el suelo, condicionan y fijan los limites de la

actividad agricola. Dependiendo del espacio agricola del que se trate, tendra mas peso uno
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de estos elementos que el resto, sin embargo, el entorno es un sistema en el que interactian
y se interrelacionan todos los elementos. Es importante mencionar que si se cuenta con
capital y tecnologia, se amplian los limites naturales, pero un mal manejo o la
sobreexplotacion irracional pueden reducir dichos limites, e incluso, provocar situaciones

irreversibles (Soto Mora, et al, 1992).

Ademas del tipo de suclo, el grado de pendiente, la cantidad de agua y la
temperatura necesarios para el desarrollo adecuado de cualquier cultivo son factores
decisivos, ya que cada planta tiene sus propias limitantes de cardcter ecoldgico. En términos
generales se puede establecer que, entre mds abruptas sean las pendientes en un terreno,
menos apto serd éste para el desarrollo de la agricultura y viceversa; sin embargo, es
necesario aclarar que la pendiente no es un factor aislado, sino que debe analizarse en
funcion de otfos elementos del entorno como la periodicidad e intensidad de las

precipitaciones o la naturaleza geoldgica del subsuelo.

Los elementos del clima que mds influencia ejercen sobre el crecimiento de las
plantas o de los cultivos son: 1) la marcha de la temperatura a través del ailo, 2) la variacion
periddica de la duracion del dia, y 3) el régimen pluviométrico (ibid: 16). Cada especie de
planta se desarrolla entre una temperatura mdxima y una temperatura minima y no soporta
un exceso de humedad concentrado en un reducido nimero de dias, ni una penuria
prolongada en su consumo de agua. L.a combinacion de las acciones de diversos agentes
atmosféricos interviene tambien en la creacion de situaciones destructoras o conservadoras.
El clima debe ser analizado en funcidn de las diversas especies de plantas cultivadas
consideradas individualmente, ya que una temperatura excesiva para una especie puede
resultar insuficiente para otra y, andlogamente, la misma cantidad de lluvias resulta

deficiente para algunas especies y excesiva para otras (ibid: 16).
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Las caracteristicas edaficas son tambien condicionantes para el desarrollo de
cualquier cultivo. Las fases fisicas (estructura fisica, compacta o granulosa) y quimicas
(salina y sddica) del suelo determinan si éste es apto o no para las actividades agriéolas.
Debido a que el suelo es el resultado de la interaccién de varios factores del medio
ambiente (factores geologicos, topogréficos, climaticos, actividad biolégica) no puede

analizarse aisladamente.

El comportamiento de los suelos con respecto a las plantas cultivadas se mide por su
productividad. Los cultivos necesitan tanto de un buen clima como de un suelo fértil.
Desgraciadamente, la realidad es que hay poca correlacién entre la clase de clima que
favorece un maximo de fertilidad y las condiciones climaticas propicias a una alta
productividad de los cultivos, Sin embargo, lo anterior no constituye un impedimento para
lograr una méyor productividad de los cultivos, ya que el hombre con su tecnologia puede
aumentar el rendimiento agricola aln en tierras donde haya grandes diferencias entre la

fertilidad del suelo y el clima (ibid: 22).

Un andlisis completo de la actividad agricola debe incluir no sélo los aspectos del
medio fisico que favorecen el establecimiento de un espacio agricola, sino también los

aspectos sociales y econdmicos que influyen en los procesos de produccion.

Uno de los aspectos sociales que condicionan la estructura agricola es la tenencia de
la tierra, En México existen dos tipos principales de tenencia: propiedad privada y
propiedad ejidal y comunal, Cada uno dé estos tipos contiene variantes. La propiedad
privada se subdivide en grande, mediana y pequefia propiedad. Esta (ltima comprende a los
minifundistas, que constituyen el sector de subsistencia al igual que gran parte de los
gjidatarios; viven al margen del progreso técnico y no estén organizados debido a su

dispersion. Sus predios son menores a 5 hectdreas (Solis, 1991).
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La mediana propiedad la constituyen propietarios de unidades familiares, que
poseen predios de 5 a 25 hectdreas. Su organizacion se diticulta debido a su dispersién
geogrifica, La extension de sus propiedades justifica el empleo de maquinaria y jornaleros,
y Hegan a tener excedentes de produccién. Se consideran grandes propietarios aquellos que
poseen més de 200 hectdreas. Corresponden a la parte mds productiva y capitalizada de la
agricultura. Esta propiedad comprende a los neolatifundistas que tienen registros legales de

pequeiios propietarios distribuidos entre los familiares (ibid: 123-124).

En su mayoria, los ejidos y comunidades agrarias funcionan como minifundios; ésto
se debe a la falta de crédito y a la inseguridad de la tenencia de la tierra, que ha frenado su
desarrollo y evolucién. Al igual que los pequefios propietarios, los ejidos poseen predios

menores a 5 hectareas (ibid: 125).

Otro elemento social de juicio importante para el analisis de la estructura agraria es
la posicion en el trabajo de la poblacion econémicamente activa. En el campo mexicano
coexisten propietarios, ¢jidatarios, jornaleros, empleados y peones. En términos globales, la
estructura agraria se divide en tres estratos: un estrato correspondiente a la burguesia agraria
poseedora de grandes extensiones de tieira y de los medios de produccidn agricola; un
segundo estrato que corresponde a los minifundistas y que produce en términos de
autoconsumo y, el tercer estrato que corresponde a los proletarios o trabajadores agricolas

que no poseen tierra (Soto Mora, et al, 1992)
A pesar de que los datos del censo permiten establecer una serie de categorias en el

trabajo, su andlisis debe hacerse teniendo en cuenta que, dentro del contexto del

subdesarrollo, el campesino es a menudo labrador, cosechador y propietario cultivador al
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mismo tiempo, por lo tanto, las estadisticas solo permiten valorar una situacion en un

momento dado (Soto Mora, et al, 1992).

Uno de los principales problemas de la poblacion agricola es que el requerimiento
de la mano de obra es temporal, ya que depende de la duracion del ciclo agricola, Lo
anterior trae consigo un grave problema de subempleo y, al mismo tiempo, la economia
campesina es incapaz de proporcionar empleo ¢ ingresos suficientes para toda la poblacién
agricola (ibid: 113). Una de las consecuencias inmediatas a esta problematica es la

migracion campo-ciudad o la migracion hacia Estados Unidos.

La agricultura no constituye una actividad rentable para la mayoria de los
campesinos, pues no cuentan con los recursos financieros suficientes. Un alto porcentaje de
la produccion agricola de nuestro pais se caracteriza por los bajos rendimicntos obtenidos
por hectarea que se deben, tanto al sistema de cultivo, como a la falta de insumos tales
como fertilizantes, semillas mejoradas, o abonos que permitan un aumento en la
productividad. El campesino esta sujeto a un sistema comercial que lo obliga a vender su

produccion a intermediarios con los cuales generalmente se endeuda.

En aquellas zonas agricolas en donde se cuenta con el capital para introducir
tecnologfa: maquinaria, fertilizantes, plaguicidas, semilla mejorada, riego, biotecnologia, es
indudable que se contribuye a aumentar la productividad en el agro. Sin embargo, a cambio
de esto, se descuidan las necesidades del sector campesino, ya que la tecnologfa desplaza a
la mano de obra. Por lo tanto, entre mas mecanizada esté la agricultura, mayor seré el

desempleo entre la comunidad campesina.

El otro subsistema del cual se compone cualquier agroindustria es el subsistema

industrial, por lo tanto, es necesario establecer que la industria es una actividad economica
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que transforma materias primas en productos que sirven para satisfacer las necesidades de
la sociedad. Esta definicion se refiere Gnicamente a un tipo de industrias denominadas
industrias manufactureras o de transformacion, que para la presente investigacion son las
que interesa estudiar. La distribucion industrial en el espacio geografico se da en pequeiias
superficies, es decir, geograficamente se trata de un fendmeno puntual, a diferencia de las

actividades primarias como la agricultura, la ganaderia o la silvicultura.

La distribucion espacial de la industria estd subordinada a factores de localizacion,
tales como recursos minerales y energéticos, mano de obra, agua, mercados, transporte e
infrastructura, Cada uno de estos factores tendra un nivel de importancia diferente, de
acuerdo con la industria de que se trate, Con el desarrollo de la tecnologia, algunos factores

de localizacion se han vuelto menos relevantes (Skoczek, 1982).

Otro grupo de factores de localizacion industrial que se toman en cuenta
actualmente son: demanda, mano de obra calificada y economias de escala. El interés
fundamental de los industriales en localizar correctamente sus fabricas, es poder minimizar

costos y maximizar ganancias (Coll, 1992).

Cabe resaltar que en las decisiones de localizacién de una planta industrial
intervienen muchas razones personales, por lo que es muy dificil proponer teorias que

asuman una racionalidad o regularidad en la eleccion de la localizacion (Precedo, 1989).

No deja de existir un componente subjetivo en las decisiones de localizacion de una
empresa. Sin embargo, si se realiza un andlisis de la distribucion de la industria a nivel
macro, y no sélo de una empresa en particular, se pueden observar ciertas regularidades en
las pautas de localizacion industrial. El comportamiento de los directivos de una empresa a

gran escala, con plantas multiples, encaja en los principios del analisis objetivo a través de
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estudios de mercado, y el comportamiento del pequefio empresario industrial individual
basara sus decisiones muchas veces en razones personales, como la afeccion a un lugar

(ibid: 49).

La agricultura y la industria estan intimamente relacionadas, sin embargo, cada una
tiene sus propias caracteristicas. En general, en la produccion agricola hay mayor
dependencia de los procesos bioldgico-naturales, mientras que en la produccion industrial

se requiere del uso de tecnologia.

En el caso de la agroindustria, ni la industria que utiliza materias primas ni la
agricultura pueden avanzar de verdad sin un desarrollo paralelo y equilibrado. La
producci6n agricola es un factor critico determinante del ritmo al que se desarrolla la
industria, A su vez, un apoyo industrial insuficiente constituye una limitacién importante
para el desarrollo de la produccidn y de la productividad de la agricultura, La
interdependencia entre la industria y la agricultura esta representada por corrientes de
productos basicos que pasan de uno a otro sector, ya sea en forma de apoyo industrial a la

agricultura (fertilizantes, plaguicidas, maquinaria agricola, herramientas, etc.) o de

elaboracion industrial de las materias primas agricolas -elaboracion de productos

alimenticios y elaboracion de productos no alimenticios (Delgadillo, 1991).

Hay autores que sefialan que el establecimiento de agroindustrias en paises
subdesarrollados, centrados ccondniicamente en agricultura, origina modificaciones
profundas en la produccidn y en las formas de su organizacion. En estos paises con
agricultura tradicional predomina la pequefia y mediana explotacion familiar orientada
basicamente al autoconswno, aunque eventualmente comercializan un pequefio excedente
en los mercados locales y, por tanto, el desarrollo de la agroindustria refleja la estrategia de

industrializacién para sustituir algunas importaciones y para producir productos finales e
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intermedios para el consumidor, usando tecnologia extranjera que, en la mayoria de los
casos, no se maneja adecuadamente por las compaiiias locales. La presencia de una
industria de procesamiento de materias primas agricolas en una zona de agricultura
tradicional origina localmente un impacto considerable: la tendencia generalizada es el
abandono progresivo del cultivo de productos bésicos, para dedicar las ticrras a producir de
aquel o aquellos grupos de cultivos que interesan mas a la agroindustria. Se crea asi una
dependencia entre la agroindustria y los pequefios y medianos productores. De esta manera,
la agricultura de subsistencia se transforma en agricultura comercial y produce con ello un
cambio profundo en la sociedad rural. Muchas de las empresas agroindustriales
transnacionales que se concentran en los sectores productores de bienes para la exportacion
o para el mercadd nacional, y que controlan a los variados sectores sociales, ain los mas
deprimidos, han inducido a la poblacién a consumir productos de alto grado de

industrializacion, pero de bajo valor nutricional.

Sin embargo, mi opini6n es que esto no necesariamente tiene que ser asi, ya que con
objetivos claros del papel de la agroindustria y con una planeacion adecuada, que incluya el
apoyo al desarrollo de tecnologia propia, ésta puede y debe reportar altos beneficios y

rendimiento para los paises subdesarrollados,

El desarrollo agroindustrial en un pais como México, con gran riqueza natural, esta
llamado a constituirse en una pieza clave, primero, para la superacion de la crisis
econdmica actual y, luego, como componente fundamental de las nuevas estrategias de
desarrollo que habran de configurarse para el futuro, pensando en un desarrollo sustentable

del pais, es decir, aquel que no compromete el futuro de las nuevas generaciones.

Los lineamientos estratégicos para el desarrollo sustentable, involucran cuestiones

tales como: a) una atenuacion considerable de los grados actuales de desigualdad
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econdmica y social, b) la reestructuracion del sistema productivo y de la composicion del
flujo productivo, en funcion de las demandas basicas del conjunto de la poblacion como
nuevo eje dindmico, ¢) una mayor integracion interna de cada sistema productivo nacional
para afirmar una mayor autonomia y atenuar la condicion de dependencia econdmica, d) la
explotacion de los recursos naturales con criterios de preservacion ecolégica, y €) la

creacion de agroindustrias "limpias", es decir, que no produzcan contaminacion (Vuskavik,

1987).

Toda agroindustria implica una integracion vertical cuyos elementos son: la
organizacion campesina, la produccion de materia prima, el transporte de las cosechas, el
proceso industrial, la asistencia técnica, el transporte de productos, la comercializacion, la
capacitacion, la investigacion y el desarrollo tecnolégico (Delgadillo, 1991); en donde todos
los elementos estan ligados entre si y, por lo tanto, si alguno es alterado o no funciona
correctamente, se pueden desatar fuertes desequilibrios creando una desarticulacion de la

unidad productiva que incluso ponga en peligro la existencia de la propia agroindustria,
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3. EI PROCESO PRODUCTIVO DE LA AGROINDUSTRIA TEQUILERA EN
JALISCO

3.1) Distribucion geogrifica del Agave tequilana Weber y sus caracteristicas

ecoldgicas.

La familia Agavacea comprende cerca de 20 géneros y 600 especies. Uno de los
géneros de esta familia, es el género Agave, considerado por varios autores como originario
de México. En el pais se encuentra una gran cantidad de especies con una alta variabilidad

genética,

Los agaves o magueyes se caracterizan por tener el tallo corto y las hojas o pencas
gruesas y carnosas, con una espina terminal y espinas en los bordes; florecen unaséla vez y
mueren después de fructificar. Existen varias especies de agave que son cultivadas y tienen

aprovechamiento agroindustrial:

- Agave foucroydes Lemaire (henequén) que se utiliza para la industria cordelera en

Yucatan,

-Agave salmiana Otto ex Salm y Agave atrovirens (maguey manso o pulquero) que

se utiliza para la industria del pulque en Hidalgo y Tlaxcala,
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-Agave tequilana Weber (maguey azul tequilero) que se utiliza para la industria del

tequila en Jalisco, y

-Agave potatorum Zucc (maguey mezcalero) que se utiliza para la industria del

mezeal en Oaxaca (Sanchez Armenta, 1991),

El Agave tequilana Weber es una planta xerofila que pertenece al reino vegetal, al
subreino de las fanerogamas, a la clase de angiospermas monocotiledéneas, a la familia de
las agavaceas, al orden asparagales y al subgénero agave. El término Weber, corresponde al
nombre del botanico europeo que la clasifico (Osawa, 1976). Esta variedad de agave posee

una pigmentacién azul y se trata de una planta perenne con un ciclo vegetativo largo.

El cul‘tivo del Agave tequilana tiene una serie de requerimientos ecoldgicos para su
desarrollo. Es un cultivo que necesita para desarrollarse de una temperatura de 3.5°C como
minimo y de 47°C, como méaximo -la temperatura optima oscila entre los 20°C y 23°C
aproximadamente. Este elemento tiene una influencia directa en el proceso de maduracién
de la planta, ya que en climas calidos tarda en madurar alrededor de nueve aitos en
promedio, mientras que en zonas templadas, la maduracion se logra en once afios en

promedio.

Por otro lado, los requerimientos de humedad del Agave tequilana fluctiian entre los
600 y 900 mm anuales y una helada puede resultar fatal para la planta, El riesgo de que
ocurran heladas se presenta en aquellos lugares donde se acumula aire mas frio, y puede ser

en zonas muy bajas o muy altas del terreno.

Estos dos elementos del clima (temperatura y humedad) son determinantes en el

crecimiento y productividad del Agave requilana. Incluso, algunos productores aseguran
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que el clima es el elemento ambiental mas importante para el optimo desarrollo de esta

planta.!

Las caracteristicas topograficas del terreno o el grado de las pendientes no es tan
importante en el crecimiento de la planta, ya que puede sobrevivir en terrenos con una
topografia accidentada. Los requerimientos de altitud oscilan entre los 800 y los 1700m. En
estos casos, las zonas mas propicias son las laderas que dan al sur por el mayor tiempo de

exposicion a la radiacion solar.

En cuanto a los suelos, se requiere que no sean muy someros, de 30 a 40cin de
profundidad; que sean permeables y que tengan un buen drenaje, ya que un suelo de baja
permeabilidad podria ocasionar problemas de pudricion en las plantaciones. Lo ideal es que
el cultivo se desarrolle en suelos fértiles y con un pH neutro, ya que se sabe que el ciclo
vegetativo de la planta se reduce en suelos con alto contenido de nutrientes, poco
inclinados, y aumenta en tierras mas delgadas y de fuertes pendientes. Sin embargo, es una

planta que se adapta a suclos de mala calidad.

Los tipos de suelos mas aptos para el desarrollo de este cultivo son los no arcillosos,
en donde la capa de tepetate no se encuentre demasiado cerca de la superficie; sin embargo,
existen suelos pedregosos con buenos rendimientos, ya que la capa rocosa, aunque sea muy
superficial, puede ser muy porosa, y por lo tanto, no presenta problemas para el desarrollo

satisfactorio de las raices.

Hnformacion directa, 1996,
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Las caracteristicas del medio fisico son las que determinan la distribucion geografica
del Agave tequilana Weber. Desde finales del siglo pasado se sabe qué tipo de climas,

suelos y formas del relieve, son necesarios para un mejor desarrollo de esta planta.

Es importante recalcar que el Agave tequilana no es un cultivo exigente en lo que se
refiere a condiciones de agua, de luz, de suelos; es decir, la planta puede desarrollarse en
diferentes latitudes geogréficas, Sin embargo, si la pretension es utilizarla para producir
buen tequila, la situacion es la contraria: el Agave tequilana Weber azul que da como
resultado la bebida con caracteristicas de calidad, sélo se desarrolla en una zona geogréfica
bien definida; esto es, existe un determinismo geogréfico para la produccion de buen

tequila.

De acuerdo con la declaracion general de proteccion a la denominacion de origen
"tequila", la zona productora de Agave tequilana Weber, en su variedad azul, corresponde al
estado de Jalisco y a ciertos municipios de los estados de Tamaulipas, Guanajuato, Nayarit

y Michoacén,

En el caso de los tres Gltimos, la realidad es que se cultivan otras variedades con las
que se produce mezcal, y los intentos que se han hecho por desarrollar Agave tequilana

azul, no han dado resultado.

En el caso de Tamaulipas, una serie de empresarios lograron que algunos
municipios del estado fueran reconocidos como aptos para el desarrollo del cultivo de agave
azul y formaran parte de la denominacion de origen. Se realizaron fuertes inversiones en
infraestructura; se compro tierra para las plantaciones y se trasladaron trabajadores de
Tequila-Jalisco a la zona puesto que los campesinos de Tamaulipas no tenian el

conocimiento suficiente acerca del cultivo. Sin embargo, el experimento falld, ya que la
[ ]
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bebida que obtuvieron no fue tequila: la cantidad de azicares y el sabor resultaron muy
diferentes. Ademas, en el curso del experimento surgicron otros problemas, como la falta de

agua, indispensable para la elaboracién del tequila.

Asi, la realidad es que la distribucién geogréfica del Agave tequilana Weber se
limita principalmente a unos cuantos municipios del estado de Jalisco en los que se da con
cxcelehtes caracteristicas para su explotacion. En estos municipios es en donde se localizan
las mayores extensiones de superficie cultivada con Agave tequilana: region de Tequila
(que abarca los municipios de Tequila, Amatitdn, Arenal, Hostotipaquillo, Antonio
Escobedo, Tala, Teuchitldn, Magdalena, San Martin Hidalgo, Tlajomulco), region de Los
Altos (que incluye a Zapotlanejo, Arandas, Tototldn, Jesus Maria, Atotonilco, Ayotlan,
Acatic, Cuquio, Zapotlan del Rey, y Tepatitlan) y una zona de transicién que abarca los
municipios de Zapopan y Tonal4, Estos 22 rhunicipios que comprenden el 99% de la
superficie sembrada en el estado de Jalisco, son los que se tomaron en cuenta para el
presente estudio. Ademés, existen algunos municipios aledafios a ambas regiones en donde

existen plantaciones de agave, pero en porcentajes minimos (ver figura 2).

Es necesario aclarar que para el andlisis socioeconémico de las regiones, fue

necesario establecer una tercera region o zona de transicion que estd comprendida por los

‘municipios de Tonald y Zapopan que forman parte de la zona metropolitana de la ciudad de

Guadalajara y, por lo tanto, el comportamiento de los datos analizados es muy distinto con

respecto al resto de los municipios que comprenden la zona de estudio,
Por otro lado, es importante mencionar que la existencia de dos regiones tequileras

se debe a factores tanto fisicos, como de caracter histérico. Por lo anterior, cada regidn tiene

una dindmica y una estructura espacial distina.
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Figura 2  SUPERFICIE SEMBRADA DE Agave feguilana Weber
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REGION DE TEQUILA

La regidn de Tequila junto con el municipio de Zapopan forma parte, en su mayoria, de la
provincia fisiogrifica del Eje Neovolcanico y de la subprovincia de Guadalajara que se
caracteriza por las notables manifestaciones de vulcanismo explosivo que data de tiempos
relativamente recientes, Tiene una gran complejidad en su panorama fisiografico ya que en
¢l se encuentran sistemas tan distintos como sierras, mesetas, lomerios y llanos; sin
embargo, en general, su litologia estd constituida por rocas igneas extrusivas acidas, vidrios
volcanicos y basaltos (ver figura 3). En esta region predominan las zonas planas y
semiplanas a excepcion del municipio de Hostotipaquillo en el que mas del 80% de su

superficie lo constituyen zonas accidentadas (ver figura 4).2

En cuanto a los recursos hidrologicos, la regidn de Tequila y el municipio de
Zapopan esta conformada en su mayoria por la region hidrolégica Lerma-Chapala-Santiago
y por las cuencas de los rios Bolafios, Santiago-Aguamilpa y Santiago-Guadalajara. El sur
de la regién, que abarca los municipios de Tala, Teuchitldn, San Martin Hidalgo y parte de
Antonio Escobedo y Tlajomulco de Zuiiiga, pertenece a la region hidrolégica Ameca, que
abarca la cuenca de la presa la Vega-Cocula. Los rios mds importantes de la region son: el

rio Bolafios y el Grande de Santiago.?

El clima predominante en la region (ver figura 5) es el calido subhiimedo con lluvias
en verano, con porcentaje de lluvia invernal menor al cinco por ciento, extremoso y marcha
de la temperatura tipo Ganges. Las temperaturas mas altas son en junio y las mas bajas en

enero, En promedio, la temperatura es de 23.2°C y el periodo con probabilidad de que se

2SPP. (1981). Sintesis Geografica del Estado de Jalisco. México, 43-52pp.
3SCT. (1993)Carta Jalisco. Esc. 1:500 000, México.
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Figura 3 GEOLOGIA DE LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO

Riolitas

‘._._0.._1 Cuaterngric, Gravas y Arcilles pocc consolidadas LT5 ! cenozoico Superior Vaicdnice, Extrusivas , Tobes — — ——  Limste Esiots!
E Terci@ric , Tobgs Voicdnicas. Csvj Igc Cenozoico Superwor Volconico, Riglitas y Tobas e Limite Mumcwipd
Ki | cratacico inferior, Tobas Voicdnicas 1gc Cenczoico Metho Volcdnico, Areniscas , Andesites, Bosehos - Cobecera Muniips!
Cit

Ig: Mesozoico Intrusivo, Dicbasas, Dioritas

FUENTE INSTITUTC OE GEOLCGIA {!197:}. CARYA GECLOGICR~ yaliSCO. ESC 1-500000 WEYILO




Figuro 4 RELIEVE E HIDROLOGIA DE LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO
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Figura 5 CLIMAS DE LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO
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presenten heladas es menor a 20 dias por aito Este tpa de cima se presenta en cast todo el
municipio de Tequila v en el de Amatitan. al este det municipio de Hostotipaguillo v al norte
del municipio de Arenal Cabe resaltar gue el 87% de la precipitacion total anual

corresponde a log meses de jumo. juhio. agosto y septiembre (ver figura 6).

Figura 6
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pracipitacidn en mm

precipitacién en mm

Figura 7
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Los otros dos climas importantes en la region son: a) clima semicalido subhumedo,
con lluvias en verano, con verano calido, extremoso y marcha de la temperatura tipo
Ganges ((A)C(w1)(w)a(e)g; ver figura 7). Este tipo de clima esta presente en el municipio
de Antonio Escobedo, centro y sur del municipio de Arenal y sur de los municipios de
Tequilay Amatitdn, La temperatura promedio en estas zonas es de 19.6°C. Cabe resaltar
que ¢l 84% de la precipitacion total anual se concentra en los meses de junio, julio, agosto y
septiembre, b) clima semidrido calido, con lluvias en verano y extremoso (BS1(h")w(w)(e);
ver figura 8). Este tipo de clima se localiza al oeste del municipio de Tequila y abarca casi
todo el municipio de Hostotipaquillo. La temperatura promedio anual es, en este caso, de
27.6°Cyy el 87% de la precipitacion total anual se concentra en los meses de junio a

septiembre. La region de Tequila registra entre 40 y 45% de humedad relativa media anual.

Los suelos que predominan en la region son los litosoles (1lamados localmente

ceborucos), los luvisoles y los feozem. Los primeros son suelos pedregosos y someros (se

caracterizan por tener una profundidad menor a 10 cm.), tienen caracteristicas muy

variables en funcidn del material que los forma y se localizan principalmente en laderas,

barrancas y lomerios, Los segundos son suelos que tienen un enriquecimiento de arcilla. ;
Son frecuentemente rojos o claros, aunque también presentan tonos pardos o grises, Los

feozem son suelos con una capa superficial obscura, rica en materia organcia y en

nutrientes. Pueden presentar casi cualquier tipo de vegetacion en condiciones naturales ( ver

figura 9).4

4Documento proporcionado por el CRT.
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Figura 9 SUELOS DE LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO
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REGION DE LOS ALTOS

La region de Los Altos de Jalisco, junto con el municipio de Tonald, esti emplazada
dentro de la provincia fisiogréfica del Eje Neovolcénico y de la subprovincia de Los Altos
de Jalisco. Se caracteriza por poseer amplias mesetas de origen volcdnico y presenta la
mayor densidad de topoformas degradativas (ver figura 4), generadas por diseccién hidrica
y abundancia de valles.profundos de laderas escarpadas afines a los cafiones de la Sierra
Madre Occidental. Predominan las rocas igneas extrusivas (ver figura 3)5, Forma parte de la
region hidrologica Lerma-Chapala-Santiago y las cuencas de los rios Lerma-Salamanca,
Lerma-Chapala, Santiago-Guadalajara y Verde-Grande. Los rios més importantes en la
region son: el Grande de Santiago, el Verde, el Arroyo Prieto, el rio Las Canoas y el

Colorado.6

Con respecto a los climas, estos varian entre semicélidos y templados con lluvias en
verano y porcentaje de precipitacién invernal menor de cinco porciento. Las mayores
temperaturas se dan en mayo y las menores en enero. En promedio la temperatura es de

20°C. El riesgo de heladas es mayor que en la region de Tequila (ver figura 5).

Los principales climas presentes en la region son los siguientes: semicélido
subhiimedo, con lluvias en verano, con verano cilido, extremoso y marcha de la
temperatura tipo Ganges ((A)C(w 1)(w)a(e)g; ver figura 10). Este clima se localiza en casi
todo el municipio de Zapotlanejo y al oeste del municipio de Tepatitlan. La temperatura
promedio es de 19.5°C y el 83% de la precipitacion anual se concentra en los meses de

junio a julio.

5SPP, op.cit.
8SCT. op.cit.
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Oue de los climas predominantes en by region es ¢l semcahido sublumede, con
Hustas en verano. extremase vy marcha de Ta temperatara tpo Ganges ((A)COWVO)0w Je)g. ver
figura 11) Este ipo de clima aharea todo el municipio de Totothin v de Atotontleq, ¢f sur
del municipio de Zapotlangjo. extremo norte v sur del mumicipio de Tepaitling el extremy
suroeste y noreste del mumerpio de Arandas v sur del municipio de Jesas Mana . La
remperatura promedio es de 20 1°C v el 83% de la precipitacion annal se concentra de junia

a septiembre

Figura 10
Gralica te temperatura y precipifacion de la estacion Zapotlanajo reprasantaliva dei clima
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precipitacién en mm

precipitacién sn mm

Figura 11

Crafica de temperatura y precipitacién de fa estacion de Totollan representativa del clima
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El otro clima que abarca una gran extension en la region, es el clima templado
subhimedo, con lluvias en verano, con verano fresco largo, poca oscilacion y marcha de la
temperatura tipo Ganges (C(w1)(w)b(i')g; ver figura 12). La temperatura promedio es de
17°C, mientras que la distribucién de la precipitacién a lo largo del afio es similar a la del
resto de los climas presentes en las dos regiones, pues el 83% de lluvia anual, se concentra

en los meses de junio a septiembre. La humedad relativa media anual va de los 35 a 40%.

En Los Altos de Jalisco, el tipo de suelo predominante es el luvisol férrico; suelo
rojizo que posee una alta acumulacién de arcilla, bastante cido e infértil. Los luvisoles
son suelos que se encuentran en zonas templadas o tropicales lluviosas, aunque es comin
encontrarlos también en climas mds secos (ver figura 9). En México se usan con fines

agricolas y rendimientos moderados. Son suelos de alta susceptibilidad a la erosion.

Se puede apreciar que entre las dos regiones de estudio existen diferencias en cuanto
a sus recursos ecolégicos. Esto trae como consecuencia, por un lado, que las caracteristicas
fisico-quimicas de la materia prima para la elaboracién del tequila sean distintas en cada
region, y, por otro lado, las labores agricolas y formas de produccién tendran tambien

variaciones sustanciales entre una regién y otra.

TCRT. op.cit.
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3.2) Antecedentes histéricos

La creacion de una region econdémica
es un fenoémeno historico, por lo tanto,
la base de su estudio consiste en conocer

las raices de su formacion...

Angel Bassols Batalla

Se tienen noticias de que desde la época prehispanica, el maguey ya era usado por
los indigenas, por lo menos desde el afio 1200 de nuestra era. Esta planta aparece en los

cddigos de culturas prehispdnicas, en especial de los mexicas, mixtecos, mayas y zapotecos.

En la cultura ndhuatl, se consideraba al maguey ("metl") como una creacién divina
con poderes sobrenaturales. Esta planta era una representacion de Mayahuel, la diosa del
maguey para los aztecas, con 400 pechos para alimentar a sus 400 hijos, los centzon

totochtin, dioses de la embriaguez (Muria, 1994).

Pocos son los vegetales que proporcionan al hombre casa, vestido, sustento y salud:
el maguey es uno de ellos. El agave se aprovechaba en su totalidad: las pencas se utilizaban,
para cubrir los techos y paredes de las casas, también para construir canales de agua, platos
y servia como materia prima para elaborar el papel de los cédices. Del maguey se obtenian
fibras para la elaboracion de vestido y calzado. Las espinas se convertian en agujas y otros
implementos para usos rituales del autosacrificio. Unas partes de la planta servian como
alimento, y otras como medicamento para curar algunas enfermedades. Como producto de
la fermentacion del corazon del maguey se obtenia una bebida alcohdlica que los indigenas

denominaban "mexcalli", Tatemar las cabezas de los mexcalmetl, macerarlas con piedras y

44



hacerlas fermentar con agua, fue el método primitivo y rudimentario empleado en la
elaboracion del licor. Esta bebida no se podia consumir libremente, el empleo desautorizado

se castigaba hasta con la muerte.8

El proceso de destilacion es una técnica europea que se comenzd a utilizar con la
liegada de los espaiioles y con ella se empezd a elaborar el "vino mezcal" (tequila)?
Producir el vino mezcal implico un proceso de sedentarizacion y una concentracion de
poblacion (Murid, 1989), pues habia que construir la industria, llevar a cabo la explotacion
de tierras para el cultivo y contar con cierta mano de obra para la produccién. Es claro
entonces que la produccion de vino mezeal no se llevo a cabo con la llegada de los primeros
conquistadores, ya que éstos estaban mds interesados en saquear el oro a los indigenas y en

regresar a Espaila lo antes posible.

Se sabe que durante el siglo XVII comenz6 a cultivarse el Agave tequilana Weber
como plantacién, en la region de Tequila, Amatitan y Arenal; sin embargo, el consumo de
tequila era moderado y poco difundido, ya que la Corona de Espafia impuso desde un
principio prohibiciones para la elaboracion de bebidas alcohélicas con la finalidad de no

quitarle mercado a las bebidas espafiolas (ibid: 24).

En 1656, se hace referencia a la pequefia congregacion de Tequila, palabra que
significa volcdn o cerro de lava y que proviene de "tel” (cerro) y "quilla" (lava), yaque el 16

de octubre de ese afio de 1656 fue elevada a la categoria de Villa,

8MURIA, JOSE MARIA. (1994). Monientos del tequila. En: Artes de México. México, Nim.27. 17-19pp.
9Existen datos que seffalan el inicio del uso del nombre "tequila® para designar al aguardiente conocido como
vino-mezcal. El francés Emest de Vigneaux, cuenta en sus memorias publicadas en Paris, en el afo de 1863,
su paso por la poblacién de Tequila y seffala que "tequila” da su nombre al aguardiente mezcal, lo mismo que
"cognac" lo da a los aguardientes de Francia. Por otro lado, el primer ensayo técnico que se escribio sobre el
cultivo del mezcal tequilero y la fabricacién de aguardiente de agave, fué en el afio de 1887, se debe a Lazaro
Pérez. En él se menciona que este aguardiente se denomina vino-mezcal, vino-lequila o simplemente tequila
(Muri&, £989).
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Los espaifioles crearon una actividad productiva a partir del desarrollo de las
plantaciones de agave, que en un principio conformé un mercado estrictamente local, pero
a fines del siglo XVIII crecid de forma acelerada y consolidé las bases para una
especializacidn agricola-industrial en la region. La intendencia de Guadalajara se
consideraba en esta época como una de las regiones mas ricas del pais y uno de los
productos que hacian de esta region una de las mds fecundas era la fabricacion del vino

mezcal (Luna, 1991).

La agroindustria del tequila tuvo un origen artesanal que surgio y se consolidé en un
espacio rural que abastecia tanto a centros mineros como a un mercado urbano y rural, Cabe
mencionar que los empresarios tequileros de esa época eran ricos hacendados que no
requiricron invertir fuertes capitales para el desarrollo de la agroindustria. No se sabe a
ciencia cierta en donde se origind exactarnente el vino mezcal (si en Amatitan o en Arenal),
lo cierto es que su comercializacion y el desarrollo de muchas destilerias para su
elaboracion, se localizaron en el poblado de Tequila. Una explicacion a esto podria ser la
abundancia de agua en esta region, elemento indispensable para la destilacion de la bebida

(ibid: 40).

Los hacendados fundadores de las primeras destilerias de las que se tiene registro
para la elaboracion del tequila, fueron: don Pedro Sanchez de Tagle, quien fundé una
destilerfa en el primer cuarto del siglo XV en la hacienda de Cuisillos; Nicolas Rojas,
cuya destilerfa fue fundada en la primera mitad del siglo XV1Ii en la hacienda San Martin y
la Familia Cuervo y Montaiio quienes fundaron una destileria en 1758, en la hacienda de
Cuisillos (ibid: 41). "Fueron justamente estos hacendados los que comenzaron a cambiar el
paisaje y a construir los cimientos del desarrollo de una region que en adelante se

especializaria en la produccion del tequila” (ibid: 41).
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A Pedro Sénchez de Tagle se le considera como el introductor del cultivo de agave
en la region de Tequila: é1 mejord los métodos de cultivo, de preparacion y de cosecha de la
planta. Duefio de una gran cantidad de tierras, se piensa que pudo haber sido el primero en

establecer una destileria moderna en la region (ibid:40).

Durante el siglo XVIII, la agroindustria tequilera fue la actividad econdmica mds
importante en la region de Tequila. Gracias a los impuestos que se recaudaban en esa época
como producto de la fabricacion y comercio del tequila, se pudieron llevar a cabo las obras
hidraulicas que resolvieron el problema de escasez de agua en la ciudad de Guadalajara y
sirvieron también para financiar parte de los gastos en la construccion del Palacio de

Gobierno (Murid, 1989).

Los empresarios tequileros han tenido, en general, una influencia directa en el
aparato piblico municipal. La presidencia municipal es ocupada con frecuencia por
industriales tequileros que de esta manera participan en las actividades que se desarrollan en

su localidad y en su entorno inmediato.

Si bien en un principio los hacendados de la region de Tequila eran duefios tanto de
las tierras de cultivo como de las destilerias, durante la guerra de Independencia y posterior
a la misma, la situacion cambié: el arrendamiento y la venta de propiedades fue muy
frecuente. Desde principios del siglo XIX, existian ya propietarios de destilerias que
carecian de tierras de cultivo en el poblado de Tequila, a diferencia del siglo XVIII, en el
que su ubicacion se remitia a las haciendas. En las primeras décadas del siglo XIX, la
agroindustria del tequila tuvo, en general, muchos problemas de inestabilidad, ya que las
empresas cambiaban con frecuencia de propietario y era com(n que quebraran debido al

escaso mercado, el cual era estacional. La situacion comienza a cambiar radicalmente al
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finalizar la guerra de independencia, ya que se da un crecimiento de diversos mercados. Lo
anterior trajo consigo una expansion de la agroindustria tequilera que dio lugar a un
aumento de las actividades terciarias en la region. Gracias al ferrocarril los empresarios
tequileros lograron fijar un mercado nacional e internacional para su producto. A finales del
siglo XIX, el tequila ya tenia un gran prestigio dentro de los mercados internacionales

(Estados Unidos, El Salvador y Guatemala, principalmente; Luna, 1991).

Los empresarios tequileros, desde entonces, lograron tener una influencia directa en
el poder politico a nivel local, e incluso estatal, ya que lograron constituirse en una de las
ramas productivas mas importantes del estado de Jalisco. Debido al enorme margen de
ganancias que obtuvo la mayoria de estos empresarios, compraron tierras o despojaron a las
comunidades indigenas de sus tierras, y de esta forma controlaron todo el proceso

productivo del tequila.

En esta época (siglo XIX) se dio no sélo un expansion de las plantaciones de agave,
sino también la realizacion de innovaciones tecnoldgicas a fin de lograr un incremento en la

productividad y, por lo tanto, mayores ganancias.

Es en esta misma época cuando se da una especializacion agricola en la region
(municipios de Tequila, Amatitdn y Arenal) pues lo nico que se cultivaba era el agave.
Debido a que la agroindustria del tequila se convirtié en uno de los negocios mas lucrativos
de la época, se incrementd de manera notable el nimero de destilerias en la region y se
comenzaron a abrir nuevas destilerias en lo que mds adelante se conformarfa como una
nueva region tequilera: la region de Los Altos. Sin embargo, el auge de finales del siglo
XIX durd muy poco, y a principios del presente siglo, comenzé una disminucién de la
produccidn de tequila, debido en parte a una crisis de desempleo, la cual generé una menor

demanda del producto.
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Por otro lado, la Revolucion Mexicana trajo consigo el reparto agrario que dio como
resultado una fuerte caida en las plantaciones de agave y, por lo tanto, en la produccion de
tequila. Las haciendas tequileras fueron fraccionadas y repartidas: mientras que los
empresarios tequileros se quedaron con el casco de la hacienda, con la maquinaria para la
destilacion y con superficies menores de 300 Ha., los ejidatarios se quedaron con las
plantaciones de agave. Los desequilibrios sociales y econdmicos entre productores y
empresarios se desataron a raiz del reparto agrario, ya que se rompio con la unidad
agroindustrial tequilera, Como resultado de esto, muchos empresarios decidieron dedicarse

a otra cosa, pues la agroindustria del tequila ya no resultaba una actividad rentable.

Sin embargo, en la década de los cuarentas, con la Segunda Guerra Mundial, la
produccion de tequila se incremento. Esta demanda del producto fué aprovechada por
algunos empresarios que siguieron produciendo en las siguientes dos décadas para abastecer
un mercado intermno. A partir de los afios cincuenta, los empresarios tequileros se vieron en
la necesidad de realizar convenios con los productores agaveros. Luna Zamora (1991)
menciona que surgio el "neolatifundio financiero" en el que los empresarios acaparan la
produccion mediante 1a compra adelantada de la materia prima, situacion que prevalece en

la actualidad.

A finales del siglo XIX tambien se empezd a conformar una segunda region
tequilera en Los Altos de Jalisco. En los primeros afios de nuestro siglo, una gran extension
del espacio agricola de esta zona se caracterizaba por la presencia de plantaciones de agave.
A diferencia de la region de Tequila, en la que la superficie agricola se encontraba

concentrada en grandes haciendas, la region de Los Altos estaba muy fraccionada.
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Las agroindustrias en la regién de Los Altos, desde el principio se caracterizaron por
ser pequefias, con una tecnologia mds artesanal y porque abastecian a un mercado local.

Esta situacion duré aproximadamente hasta 1970 (ibid: 211-212).

Cabe mencionar que a partir de ios ailos cuarenta, cuando las agroindustrias de la
region de Tequila vuelven a abastecer y a ampliar sus mercados, se empieza a crear una
vinculacion productiva entre las dos regiones tequileras (la de Tequila y la de Los Altos) ya
que Los Altos se convierte en un centro abastecedor tanto de materia prima, como de

tequila ya elaborado (ibick: 213).

A pesar de lo anterior, en general, las industrias tequileras en Los Altos, por mucho
tiempo no dieron lugar a una especializacion productiva, ni tampoco crecieron debido en
gran parte a la falta de aguaen lazonay a lavpresencia de un mercado reducido. Sin
embargo, es importante mencionar que esta situacion actualmente estd cambiando ya que
existen varios proyectos a corto y mediano plazos de abrir nﬁcvas agroindustrias de tequila

el esta region,
3.3) Caracterfsticas socioecondmicas de las regiones tequileras de Jalisco

A lo largo de la historia, la agroindustria tequilera ha dado lugar, en mayor o menor medida,
a una intensificacion de las actividades comerciales y de servicios en las regiones que ha

conformado.

De acuerdo con los datos del censo de poblacion y vivienda de 1990, la region de
Tequila, cuenta con 229,300 habitantes que corresponden al 4.3% de la poblacion total del
Estado de Jalisco, mientras que la region de Los Altos cuenta con una poblacién de 359,479

habitantes, lo cual corresponde al 6.7% del total de poblacion en Jalisco. En cuanto a la

50



zona de transicidén cuenta con una poblacion de 880,563 habitantes que corresponden al

16.6% de la poblacion total de Jalisco.

Cuadro 1
Tasas de crecimiento poblacionai
ANOS 60-70 70-80 80-90
Amatitén 2.61 0.84 1.38
A. Escobado 1.56 0.33 0.12
Arenal 38 2.27 2.43
Hostotipaquitio 2.22 -2.3 0.39
Magdalena 4.2 1.9 0.8
San Mariin H. 1.7 -0.6 2
Tala 2 25 1.1
Tequila 3.05 2.7 0.5
Teuchitldn 1 1.6 0.2
Tlajomulco 2.9 3.7 3
Reglén Tequila 2.5 1.29 1.19
Acatic 0.2 2.7 2.5
Arandas -0.26 0.61 3.28
Alotoniico 0.61 1.52 1.36
Ayotidn 04 1.2 1.3
Cugulo 4.4 1.1 0.5
Jeslis Marla -0.99 2.07 0.68
Tepatitian 1.18 2.08 1.66
Tototldn 1.37 1 0.72 !
Zapotién del Rey 1.4 0.1 1.7 !
Zapotianejo 1.97 112 1.15 ;
Reglén Los 0.99 1.33 1.38 '
Altos
Tonald 4.5 7.8 12.4
Zapopan 1" 9.6 8.2
2. de 7.75 8.7 9.3
Translcidn
Jalisco 3.04 2.86 1.94
_Fuente:INEGI. 1960-1990. Censos de P *~acién y Vivienda

’

Es interes.nte notar que la tasa de crecimiento en la region de Tequila ha distninuido
notablemente en los ltimos 30 afios a diferencia de la regién de Los Altos cuya tasa va en
aumento, al igual que en la zona de transicién. Cabe mencionar que la primera regién es
eminentemente tequilera, es decir, la actividad industrial es principalmente la elaboracién
de tequila y la actividad agricola es basicamente el cultivo del agave; en tanto que en Los

Altos y en la zona de transicion, estas actividades son tinicamente complementarias. Puede
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observarse también que la tasa de crecimiento de la poblacion de los municipios que
comprenden la region de Tequila sigue, en términos generales, ¢l mismo patron de la

estatal.

El relieve juega un papel importante como factor determinante en el crecimiento de
poblacién de las regiones, pues toda la parte norte, noroeste y oeste de la region de Tequila
se encuentra ubicada en la inmediaciones de Ia Sierra Madre Occidental, la cual constituye
una barrera que impide el crecimiento de poblacion hacia esas zonas. En cambio, la region

de Los Altos no tiene ese problema pues cuenta con grandes espacios para extenderse.

Por otro lado, es importante mencionar que las empresas en la region de Tequila se
han ido tecnificando en los Gltimos aiios y, por lo tanto, requieren de menos mano de obra,
a diferencia de la region de Los Altos, en la que predominan las empresas de mayor
rusticidad y que siguen todavia formas de produccion muy tradicionales en donde se

necesita de un mayor numero de trabajadores (ver figura 13; cuadro 1).

Las pirdmides de edad representan el estado o comportamiento de una poblacién en
un momento y, por ello, se utilizaron para el presente estudio. De acuerdo con los datos de
edad por grupos quinquenales del censo de 1990, los piramides que se obtienen son de tipo
progresivo, es decir, con una alta natalidad y mortalidad y su estructura indica que s trata
de una poblacion joven. Lo anterior implica la dexmmda, a corto y mediano plazos, de una

serie de servicios tales como educacion, salud, vivienda, alimentacion y fuentes de trabajo.

A pesar de que las pirdmnides de edad muestran una alta natalidad, empicza a
notarse un control de la misma con respecto a afios anteriores; aunque es importante
mencionar que en Los Altos (figura 14), ¢ste proceso es mds reciente que en la regién de
Tequila (en fa que, los dos primeros grupos quinquenales han disminuido con respecto al

tercero; figura 15).
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Figurc 13 TASAS DE CRECIMIENTO DEMOGRAFICO EN LOS MUNICIPIOS DE LA ZONA TEQUILERA
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Figura 14 Poblacion total de ta Region du Los Altos por saxo segun grupo quinguenal do
adad
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Figura 15 Poblacldn total de la Reglion de Yaquila por soxo segln grupo quinquenal de
etad
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En Los Altos, ta poblacion menor de 15 afos comprende el 43% del total de
poblacion. Este grupo de edad es el principal demandante de servicios educativos a corto
plazo. El 52% corresponde a la poblacion entre 15 y 64 aitos que es la que representa a la
poblacion en edad productiva y demandante de fuentes de trabajo. E1 5% restante se refiere
a la poblacion mayor de 65 afios. En cuanto a la region de Tequila, el 41% del total de la
poblacidn corresponde a la poblacion menor de 15 afios, el 53% corresponde a la poblacion

de 15 a 64 afios y el 6% a los mayores de 65 afios.

Por otro lado, aunque la piramide de edades de Ia zona de transicion también es una
piramide de tipo progresivo, su comportamiento es distinto al de las otras dos regiones, ya
que en la base es mucho mds reducida, lo que puede significar que existe un mayor control
de la natalidad. En esta zona, el 38.2% de la poblacidn total corresponde a la poblacion
menor de 15 afios, el 55.87% a la poblacion de 15 a 64 afios y el 5.93% restante, a la

poblacion de 65 afios y mas (figura 16).

Figura 16 Poblacldn tolal de la Zona de Transicion por sexo segin grupo quinquenal de
odad,
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A primera vista podria parecer que existe una incongruencia entre los datos que
muestra Ja pirdmide de edades de la zona de transicion y las tasas de crecimiento
poblacional. Sin embargo, cabe aclarar que el alto crecimiento poblacional en esta zona, se

debe a que han habido notables inmigraciones hacia la misma.

En cuanto al indice de ruralizacién (Unikel, 1968), en la region de Tequila es medio-
alto, esto significa que las poblaciones estan, en general, dispersas y, por lo tanto, existen
condiciones de marginalidad, sobre todo en los municipios de Hostotipaquillo, Antonio
Escobedo y Teuchitlan que poseen los indices mas altos de ruralizacion. Esto se debe en
gran parte a las caracteristicas topograficas en esas zonas en donde el relieve es mas abrupto
y no existe una infraestructura carretera adecuada que logre integrar a la poblacion de esos
lugares. La region de Los Altos presenta también un indice de ruralizacion medio-alto,
siendo los municipios de Cuquio y Zapotldn del Rey los que presentan los mayores indices
de dispersion de la poblacién. En aquellos municipios en donde la dispersion de la
poblacidn es extrema, puede existir una baja productividad de las actividades econdmicas

_que repercute directamente en la calidad de vida de las personas y ademds son zonas en
donde es dificil proveer de servicios basicos pues no es costeable introducirlos (ver figura

17).
El hecho de que se presenten tasas de crecimiento poblacional negativas, es
resultado en gran parte de esa dispersion que existe de poblacion, pues es muy probable que

emigre a otros lugares en busca de mejores condiciones.

Por su parte, la zona de transicion presenta un indice de ruralizacién bajo, esto

significa que la mayor parte de su poblacion es urbana.
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Figura 17 INDICES DE RURALIZACION EN LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO
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Las localidades de menos de S mil habitantes se consideran como localidades cuy:
poblacion es rural, Las que tienen entre 5 mil y 9,999 habitantes, son localidades cuya
poblacion es mixta-rural. De l'() mil a 14,999 habitantes, es poblacion mixta-urbana y, por
Gltimo, en las localidades de 15 mil habitantes y mds es poblacion urbana (Unikel, 1968).
De acuerdo con la clasificacion anterior, en la region de Tequila mas del 70% de la
poblacion vive en localidades menores a los 10,000 habitantes (rural y mixta-rural) y
inicamente dos localidades (Tequila y Tala) poseen una poblacién mayor a los 15,000
habitantes (urbana); mientras que en la region de Los Altos, el 65% de la poblacion vive en
loca!idades rurales y mixta-rurales, y existen cuatro localidades urbanas (Arandas,
Atotonilco, Tepatitlan y Zapotlanejo; ver figura 18). A pesar de que es un porcentaje alto,
esta muy claro que esta region tiende mds hacia la urbanizacion que la region de Tequila, lo
cual se debe al proceso de industrializacién que se inicié como parte de una linea politica
del gobierno en 1940. A partir de entonces se empezo a dar una transferencia de capital del
sector agrario al sector industrial (Cardenas, 1991). Sin embargo, aunque se puede apreciar
que la regién de Tequila es mds rural, tiene una mejor calidad de la vivienda que la region
de Los Altos. Esto puede estar reflejando de alguna manera la influencia de las facilidades

de las agroindustrias de tequila que se extiende a los trabajadores de la zona.

En cuanto a la zona de transicion, solo el 4% de la poblacién total vive en
localidades de menos de 10,000 habitantes, lo que significa que la poblacién de los
municipios de Tonald y Zapopan estan muy urbanizados (figura 19; curadro 2). Esto se debe
a que ambos municipios en muchas ocasiones han tenido que sacrificar terrenos fértiles,
propiedad de ejidatarios principalmente, en aras de la expansion de la mancha urbana de la

ciudad de Guadalajara.
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Figurc 18 DISTRIBUCION DE LA POBLACION SEGUN NUMERO DE HABITANTES
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Figura 19 POBLACION RURAL, MIXTA Y URBANA EN LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO
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Cuadro 2
Porcentaje de poblacién por municipio segin nimero de habitantes
Poblacion Poblacion Poblacidn Paoblacién Poblacion
total rural mixta-rural {mixta-urbana| urbana
Amatitan 10069 32.69% 67.31% 0.00% 0.00%
A. Escobedo 8197 100.00% 0.00% 0.00% 0.00%
Arenal 11620 35.42% 64.58% 0.00% 0.00%
Hostotipaquillo 8069 100.00% 0.00% 0.00% 0.00%
Magdalena 15361 28.25% 0.00% 71.75% 0.00%
San Martin H. 26505 74 13% 25.87% 0.00% 0.00%
Tala 45313 45.79% 0.00% 0.00% 54.21%
Tequila 28088 37.31% 0.00% 0.00% 62.69%
Teuchitlan 7778 100.00% 0.00% 0.00% 0.00%
Tiajomulco 68428 48.35% 34.74% 16.90% 0.00%
Reglén Tequila 229428 §2.20% 19.68% 9.86% 18.38%
Acatic 16434 46.46% 53.54% 0.00% 0.00%
Arandas 63279 39.21% 11.98% 0.00% 48.81%
Atotonilco 46513 48.76% 0.00% 0.00% 51.24%
Ayollan 30740 55.88% 44.12% 0.00% 0.00%
Cuqulo 17469 100.00% 0.00% 0.00% 0.00%
Jesus Marla 19776 67.00% 33.00% 0.00% 0.00%
Tepalitian 92395 31.02% 10.50% 0.00% 58.48%
Totollan 18717 50.81% 49.19% 0.00% 0.00%

Zapotlan del Rey 14254 100.00% 0.00% 0.00% 0.00% !
Zapolianejo 39902 55.26% 0.00% 0.00% 44.74% ?
Re?‘I:Sn Los 359476 49.37% 16.40% 0.00% 36.22% *

tos '
Tonala 168555 6.73% 3.57% 0.00% 89.70%
Zapopan 712008 2.56% 0.00% 3.58% 93.86%
Z.de 880563 3.36% 0.68% 2.89% 93.07%
Translcién
Jalisco 5302669 23.02% 5.02% 4.54% 67.41%
Fuente: INEGI. 1990. Censo de Poblacién y Vivienda.

»

Los porcentajes de alfabetizacion pueden ser otro elemento de andlisis que sirva
para saber cudles son las condiciones de vida de una poblacion y su calidad potencial como

fuerza de trabajo (ver cuadro 3).

A pesar de que la region de Tequila esta conformada por una poblacion mas rural,

hay una alfabetizacion significativamente mas alta que en el caso de Los Altos. La
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explicacion a esto, reside en el hecho de que en la primera region existe una mayor .
tecnificacion en la industria tequilera, por lo que se requiere de una mayor mano de obra
calificada y mejor preparada. Incluso los mismos industriales dan apoyo a sus trabajadores
para que obtengan certificados de primaria y secundaria. Sin embargo, cabe mencionar que
la tasa de alfabetismo de ambas regiones estd aun por debajo de la media estatal. Por su
parte, la zona de transicion presenta una tasa de alfabetismo mayor a la media estatal(ver

figura 20), lo cual es ldgico ya que se trata de una zona eminentemente urbana,

Cuadro 3
Poblacién de 15 aflos y mas por condicion de
alfabetismo
Poblacién de |  Alfabetas Analfabetas
15 aflos y mas
Amatitén 5969 87.80% 12.20%
Antonio E. 4926 89.04% 10.96%
Arenal 6747 89.67% 10.33%
Hostotipaquillo 4718 81.35% 18.66%
Magdalena 8803 90.73% 9.27%
San Martin H. 16428 91.31% 8.69%
Tala 27519 88.12% 11.88%
Tequila 16387 88.17% 11.83%
Teuchitlan 4829 87.74% 12.26%
Tlajomulco 39747 89.04% 10.82%
Reglén Tequila 136073 88.80% 11.16%
Acatic 8936 79.68% 20.48%
Arandas 35123 81.48% 18.52%
Atotonilco 26943 84.04% 16.86%
Ayotldn 17211 80.89% 19.01%
Cuquio 9821 79.22% 20.67%
Jesus Maria 10605 78.17% 22.13%
Tepatitlan 53399 £5.80% 14.20%
Tototlan 10983 84.37% 16.63%
Zapolian del Rey 8180 82.24% 18.62%
Zapotlanejo 22920 86.26% 14.75%
Regién Los 204121 83.16% 16.90%
Altos
Tonald 93377 90.53% 9.47%
Zapopan 424836 94.67% 5.33%
Z. de 618213 93.92% 6.08%
Translcién
Jallsco 3207596 90.95% 9.05%
Fuente: INEGI. 1990. Censo de Pablacién y Vivienda.
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Figuro 20 POBLACION DE IS5 ANOS Y MAS POR CONDICION DE ALFABETISMO
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Desde mi punto de vista el nivel de educacion es uno de los indicadores mas
importantes para entender el grado de desarrollo de una region. En el cuadro 4 se aprecia
que en la region de Tequila cerca del 47% de a poblacion de 15 afios y mds no curso o no
termind la instruccion primaria; en la region de Los Altos este porcentaje es de 56% y en la
zona de transicion de 26%. Por otro lado, en la region de Tequila el 51.5% de la poblacion
de 15 aflos y mds termind la primaria o tiene instruccion postprimaria. Este porcentaje en
Los Altos es de 41.3% y en la zona de transicion es de 72%. Estos datos revelan que solo en
la zona de transicion el nivel educativo esta por encima de la media estatal. Vale la pena
resaltar que a pesar de que la regidn de Tequila es eminentemente rural tiene un mayor nivel
educativo que la region de Los Altos reforzando, asi, la tesis de que la agroindustria del

tequila ha tenido una influencia directa en el desarrollo socioecondmico de su poblacion

(figura 21).

Debido a que en la region de Tequila existe un mayor nivel educativo, en
comparacion con Los Altos, la fuerza de trabajo estd mejor preparada y, por lo tanto, recibe
mayores ingresos y posee una mejor calidad de vida. Ademas, la poblacion
econdmicamente activa (PEA) entre mds preparada esté, buscara mejores oportunidades de

trabajo en otros sectores de la actividad econdmica que le de mayores ingresos.
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Guadro 4

Poblacléon de 15 afios y indés segln nivel de educacién

Poblacion |15 afios y mas| 15 afios y mas|15 afos y mas| 15 afios y mas No
de 15 anos | sin instruccién | con primaria | con primaria [con instruccion| especificado
y mas incompleta completa | post-primaria
Amatitan 5969 14.51% 30.42% 22.72% 30.09% 2.26%
A. Escobedo 4926 13.24% 36.04% 21.38% 29.52% 0.83%
Arenal 6747 1217% 33.91% 22.25% 28.69% 2.98%
Hostotipaquillo 4718 23.89% 36.99% 23.42% 14.50% 2.20%
Magdalena 8803 13.45% 33.27% 23.55% 28.61% 0.92%
San Martin H. 16428 9.62% 36.85% 22.93% 29.59% 1.13%
Tala 27519 14.76% 31.80% 21.42% 30.08% 1.94%
Tequila 16387 16.34% 29.57% 23.55% 28.91% 2.63%
Teuchitlan 4829 15.12% 35.14% 22.94% 25.43% 1.37%
Tlajomulco 39747 12.54% 33 1% 25.88% 26.61% 1.85%
Reglén Tequila 136073 13.61% 33.06% 23.62% 27.99% 1.85%
Acatic 8936 23.33% 39.12% 21.55% 11.63% 4.36%
Arandas 35123 23.00% 35.02% 18.90% 20.13% 2.94%
Atotonilco 26943 18.87% 33.49% 21.66% 23.05% 2.92%
Ayotlan 17211 22.24% 37.70% 23.01% 14.30% 2.75%
Cugqulo 9821 22.59% 38.64% 24.04% 11.24% 3.48%
Jesus Marla 10605 26.09% 40.78% 17.27% 10.85% 5.01%
Tepatitlan 53399 18.26% 32.42% 23.38% 23.67% 2.26%
Tototldn 10983 15.08% 36.22% 25,86% 18.69% 4.15%
Zapotlan 8180 21.34% 41.86% 23.81% 12.42% 0.56%
Zapotlanejo 22920 15.91% 36.27% 24.37% 18.46% 4.99%
Rqﬂ:&n Los 204121 20.02% 36.60% 22,26% 19.10% 3.14%
tos
Tonala 93377 11.67% 26.29% 25.39% 33.90% 2.74%
Zapopan 418836 1.52% 16.21% 17.04% 57.87% 1.37%
2. de 512213 8.27% 18.06% 18.56% 63.50% 1.62%
Translclén
Jalisco 3207598 11.45% 23.86% 21.67% 41.30% 1.72%

Fuente: INEGI. 1990. Censo de Poblacion y Vivienda

La estructura de ocupacion por sector de actividad (ver cuadro 5), muestra algunas

caracteristicas interesantes. Con respecto a la poblacion economicamente activa (PEA), en

la region de Tequila un 26.6% del total de su poblacidn forma parte de la PEA. En la

region de Los Altos, el porcentaje es de 25.6% y en la zona de transicion, la PEA abarca el

31.45%. Estos porcentajes tan bajos de PEA respecto a la poblacidn total indican altos

niveles de dependencia, resultado, en parte, de las altas tasas de crecimiento poblacional.
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Figura 21 POBLACION DE I5 ANOS

Y MAS SEGUN NIVEL DE ESCOLARIDAD

103°30
103730

e
/.J
/w‘\\‘\r
5
Yo, \
. .~ fca s 7
NS v . —
) ~ -
N - =~
-
d
-
..
Cuquio
Acatic @

Zapotlane)o

Zopotiin oel Rey

T

\
103°00° L LHAPALA T
-

A
Tatotidn
®

POBLACION DE {5 ANOS Y MAS
Namero de habitantes
424836

93377

3510053400
16300 - 27600

4700 - 11000

POBLACION DE 15 ANOS Y MAS
SEGUN NIVEL DE EDUCACION

‘ Sin Instruccion

Con Primaric Incompleta
6 Con Primaric Completc
‘“ﬂmﬂb Con Instruccion Post-Primaria
<) No Especificado

FUENTE VER CUSQRO 4

— —._—. Limite Estctal
Limite Municipa!

- Cobecerc Municipc!

5 S 20 4G Km




Cuadro §
Poblacién ocupada por sector de actividad

Municipios P. Ocupada | S. Primario |S. Secundario| S. Terciario
Amatitan 2522 48.37% 24.82% 26.87%
Antonio E. 2168 56.04% 19.10% 24.85%
Arenal 2976 31.79% 34.71% 33.47%
Hostotipaquilto 1602 63.98% 16.64% 20.42%
Magdalena 3485 32.28% 22.47% 45.25%
San Martin H. 5914 48.56% 17.86% 33.58%
Tala 12112 35.21% 32.36% 32.42%
Tequila 6815 30.76% 30.23% 39.01%
Teuchittan 2031 58.20% 16.07% 26.73%
Tiajomulco 19933 22.66% 44.07% 33.27%
Regién Tequila 59668 34.36% 32.28% 32,32%
Acalic 4335 42.24% 37.21% 20.56%
Arandas 16490 30.33% 33.92% 35.75%
Atotonilco 12695 36.66% 24.18% 39.16%
Ayollan 7307 46.16% 27.51% 26.33%
Cuquio 3700 67.86% 11.96% 20.18%
Jesus Marla 4079 49.28% 26.94% 23.78%
Tepatitlan 26239 27.56% 29.72% 42.72%
Tototldn 4978 64.97% 14.70% 20.33%
Zapollan del Rey 3345 64.54% 19.40% 16.05%
Zapotlanejo 11078 22.56% 34.29% 34.13%
Regidén Los 94146 36.61% 28.44% 36.84%

Altos
Tonald 48271 4.12% 47.07% 48.80%
Zapopan 223434 2.61% 35.50% 61.88%
2. de transicién 271706 2.88% 37.56% 69.66%
Jailsco 1663202 16.07% 32.75% 52.18%
Fuente: INEGI. 1990. Censo de Poblacién y Vivienda

De la PEA ocupada por sector de actividad, tanto la region de Tequila como la de
Los Altos son marcadamente agropecuarias, sin embargo, en Tequila existe quiza una
distribucion mas homogeénea en los diferentes sectores. Esto se puede deber en parte, a que
existe una mayor tecnificacion de las actividades primarias en la region de Tequila y, como

consecuencia hay un menor porcentaje de poblacion ocupada en el sector primario.

El sector de actividad esta intimamente relacionado con ¢l tipo de poblacion de que

se trate, por lo tanto, aquellos municipios en los que predomina una poblacién rural o
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mixta-rural, el principal sector de actividad serd el primario, como son el caso de
Hostotipaquillo, Antonio Escobedo y Teuchitlan en la region de Tequila; y Cuquio,
Zapotlan del Rey y Tototldn en la region de Los Altos. Y por el contrario, en aquellos
municipios en donde predomine una poblacion urbana, el principal sector de actividad serd

el terciario, como es el caso de los municipios que conforman la zona de transicion (ver

figura 22).
Cuadro 6
Poblacién ocupada por sector primarlo segtn situacion en el trabajo
Poblacién | Trabajador No
ocupada |por sucuental Jornalero | Empleado |(especificado
Amalitén 1220 36.31% 30.84% 20.16% 3.68%
A. Escobedo 1215 45.60% 36.79% 12.43% 5.18%
Arenal 946 24.00% 43.13% 29.60% 3.28%
Hostofipaquillo 1025 74.44% 14.83% 517% 5.58%
Magdalena 1125 43.02% 40.00% 12.09% 4.89%
San Mariin H. 2872 48.45% 39.07% 10.03% 4.46%
Tala 4265 26.03% 57.28% 12.87% 3.82%
Tequila 2006 62.26% 21.42% 12.40% 3.91%
Teuchitldn 1182 26.48% 53.55% 14.21% 5.75%
Tlajomulco 4516 39.28% 25.78% 30.56% 4.38%
Regién Tequila 20462 40.60% 37.89% 17.16% 4.35%
Acalic 1831 45.71% 17.31% 31.51% 5.46%
Arandas 5002 46.20% 23.25% 23.17% 7.38%
Atotonilco 4617 42.11% 33.55% 19.67% 4.68%
Ayollan 3373 3.17% 39.91% 12.38% 4.54%
Cuqulo 2511 65.23% 22.50% 3.21% 9.00%
Jests Marla 2010 56.27% 25.67% 9.70% 8.36%
Tepatitidn 7232 42.82% 17.30% 36.16% 37%%
Tototlén 3234 45.83% 35.03% 14.47% 467%
Zapotian del Rey 2159 63.04% 26.73% 6.81% 3.43%
Zapotlanejo 3499 6167% 15.98% 16.60% 6.74%
RegAllén Los 35468 49.10% 26.31% 20.06% 6.63%
tos

Tonalé 1991 37.31% 18.88% 39.88% 3.87%
Zapopan 5841 47.85% 13.76% 34.89% 3.70%
2.de 7832 46.18% 16.07% 36.01% 3.74%

Transiclén
Jallsco 234016 51.15% 26.46% 17.52% 4.87%

Fuente: INEGI. 1930. Censo de Poblacion y Vivienda.
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Figura 22 POBLACION OCUPADA POR SECTOR DE ACTIVIDAD EN LA ZONA TEQUILERA DE JALISCO
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En el cuadro 6 se indica el porcentaje de trabajadores por su cuenta que hay en el
sector primario en cado una de las regiones de estudio, es decir, el mimero de personas que
tienen tierras propias (en el caso de las que se dedican a la agricultura). Por otro lado, se
sefiala el porcentaje de jomaleros y empleados que hay en las regiones, es decir, la principal

mano de obra para las labores del cainpo, en el caso de la agricultura.

Los datos muestran que existe un mayor porcentaje de jormaleros en la region de
Tequila que en la de Los Altos (37.9% vs.25.3%). Cabe seilalar que los municipios de Tala
y Teuchitldn son los que cuentan con mayor disponibilidad de mano de obra, y, en Los

Altos son Ayotldn y Tototln.

Por otro lado, es mayor el porcentaje de trabajadores por su cuenta en Los Altos
(49.1%) que en Tequila (40.6%), sin embargo, a nivel municipal, Hostotipaquillo es el

municipio que tiene el porcentaje mas alto en cuanto a trabajadores por su cuenta.
En cuanto a la zona de transicion, predominan los trabajadores por su cuenta y en
segundo término, los empleados, mientras que la proporcion de jornaleros es notablemente

mds baja que las otras dos regiones y estd por debajo de la media estatal (ver figura 23).

El nivel de ingresos es otro indicador que puede dar una idea de la calidad de vida y

grado de marginacion de la poblacion.

Los cuadros 7a y 7b, muestran los indices de ingresos de la poblacion ocupada en el

sector primario y en la industria manufacturera de la zona de estudio.
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En la region de Tequila se tiene que el grueso de la poblacion ocupada recibe entre

uno y dos salarios minimos en ambos sectotes de actividad y lo mismo ocurre tanto en Los

Altos como en la zona de transicion.

Cuadro No.7a
Poblacién ocupada por grupo de ingresos y sector de actividad
Sl recibe
Poblacién  |No recibe ingresos hasta (Mas de 2 s.m. {M4s de No
ocupada ingresos 2s.m. absm 5s.m. especificado
Amatitén act. primarias 1220 20.41% 51.15% 17.30% 2.05% 9.10%
ind. manuf. 434 7.60% 63.59% 20.05% 4.38% 4.38%
A. Escobedo act. primarias 1215 9.47% 41.65% 44.61% 2.14% 2.14%
ind. manuf. 246 10.16% 43.09% 42.68% 2.85% 1.22%
Arenal act. primarias 946 1.93% 51.69% 31.40% 3.38% 5.60%:
ind. manuf. 629 1.91% 52.94% 38.16% 3.82% 3.18%
Hostotipaquillo [act, primarias 1025 50.06% 24.29% 10.83% 1.17% 13.66%
ind. manuf. 84 11.90% 48.81% 28.57% 4.76% 5.95%
Magdalena act. primarias 1125 17.70% 44.97% 31.20% 2.80% 3.20%
ind. manuf. 307 2.80% 57.00% 33.22% 4.23% 2.60%
SanMartinH.  |act. primarias 2872 24.12% 26.81% 42.23% 2.57% 4.24%
ind. manuf. 573 9.94% 42.9%% 37.87% 7.67% 1.57%
Tala act. primarias 4285 1.33% 60.83% 25.93% 3.68% 2.11%
ind. manuf. 324 1.37% 46.47% 43.21% 6.88% 2.04%|
Tequila act. primarias 2096 42.75% 36.07% 8.54% 3.16% 9.48%
ind. manuf. 1232 3.33% 61.20% 26.79% 4.46% 4.22%
Teuchitlén ]act. primarias 1182 8.37% 43.40% 41.79% 2.41% 4.30%,
ind. manuf. 163 3.88% 48.82% 1.711% 6.74% 1.22%
Tlajomulco act. primarias 4518 11.89% 64.43% 17.33% 2.10% 4.22%)
ind. manuf. 8427 1.19% 70.77% 21.47% 4.79% 1.75%
|Regién Tequila {act.primarias 20482 20.00% 44.60% 27.11% 2.51% 5.80%
Ind. manuf, 13219 5.39% 63.34% 33.37% §.06% 2.81%,

Fuente:INEGI. 1990. Censo de Poblacion y Vivenda.

Cabe mencionar que en la region de Los Altos es en donde se tienen los porcentajes

mas elevados de poblacion ocupada que no recibe ingresos (tanto en las actividades

primarias como en la industrial) comparandola con las otras dos zonas.

Es importante hacer notar que, dentro de la regién de Tequila, el municipio de

Hostotipaquillo tiene un alto porcentaje (50%) de poblacidn ocupada en el sector primario
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que no recibe ingresos, al igual que el municipio de Tequila, aunque son precisamente estos
municipios los que tienen un mayor nimero de trabajadores por su cuenta. Lo mismo ocurre
en Los Altos con los municipios de Cuquio, Jesis Maria, Zapotlin del Rey y Zapotlanejo

(ver figura 24).

Cuadro No.7b
Poblaclén ocupada por grupo de ingresos y sector de actividad
Siracibe |
Poblacién  [Norecibe ingresos hasta [Mas de 2 s.m. [M4s de No
ocupada ingresos 2s.m. absm. 5s.m. especificado
Acalic acl. primarias 1831 32.22% 48.60% 16.12% 1.96% 2.07%
ind. manuf. 1220 10.18% 60.80% 24.50% 3.82% 0.65%
Arandas acl. primarias 5002 18.57% 53.58% 17.85% 5.60% 4.40%
ind. manut. 4019 2.24% 70.19% 19.91% 667% 1.98%
Alotonilco acl. primarias 4617 19.67% 40.11% 28.91% 3.42% 7.88%
Ind. manuf. 2000 3.85% 56.95% 30.30% 6.10% 2.80%
Ayotlan acl. primarias 3373 21.70% 40.05% 31.07% 2.66% 4.50%
ind. manuf. 1423 267% 59.62% 28.88% 4.91% 4.00%
Cuqulo act. primarias 2511 37.03% 47.23% 8.76% 1.83% 5.13%
ind. manuf. 251 19.12% §2.98% 19.12% 4.78% 3.98%
Jesis Marla  |act. primarias 2010 31.94% 48.76% 11.74% 1.79% 5.77%
ind. manuf. 670 5.067% 74.33% 15.22% 2.54% 2.24%
Tepatitlidn act. primarias 7232 19.81% 47.00% 22.40% 8.16% 4.60%
Ind. manuf. 5037 2.84% 61.31% 28.29% 5.34% 2.22%
Tototlén act. primarias 3234 16.82% 39.27% 34.60% 3.25% 6.06%
ind. manuf. 472 318% 69.32% 31.36% 6.08% 1.06%|
Zapotidn del Reylact. primarlas 2159 30.20% 40.20% 25.05% 2.82% 1.66%
T [ind. manuf. 438 0.38% 56.60% 27.16% 3.68% 0.90%
Zapollanejo [act. primarias 3409 29.04% 36.24% 21.06% 3.48% 10.17%
lind. manuf. 2742 2.52% 57.04% 31.15% 5.14% 4.16%
:;qlén Los [nct. primarias 38468 26.70% 44,10% 21.60% 3.30% 6.30%
08
Ind. manuf. 18272 8.16% 61.10% 26.50% 4.72% 2.58%
Tonald act. primarias 1991 6.57% 66.35% 16.22% 391% 4.92%
ind. manuf. 16678 2.46% 68.61% 22.50% 3.91% 2.54%
Zapopan act. primarias 5841 9.26% 49.08% 19.72% 13.35% 8.57%
ind. manuf. 53116 0.78% 51.82% 29.54% 15.51% 2.33%
2. de transicion [act. primarias 7832 7.91% §8.71% 17.97% 8.63% 8.74%
Ind. manuf. 69794 1.63% 80.21% 26.02% 9.71% 243%
Jallsco act. primarias 234016 23.58% 43.53% 23.30% 3.78% 5.61%
ind. manuf. 372498 1.85% 57.711% 30.29% 8.37% 2.08%

Fuente:INEGI. 1990. Censo de Poblacion y Vivenda
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Figura 24 POBLACION OCUPADA POR GRUPO DE INGRESOS SEGUN SECTOR DE ACTIVIDAD
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s interesante hacer notar que algunos municipios que estan mas cercanos a la
ciudad de Guadalajara, tienen una tendencia hacia la industrializacion, ya que en nimeros
absolutos es mayor la PEA ocupada en el sector secundario, lo cual es un indicador de un

proceso de urbanizacion y un nivel de ingresos mas alto en la poblacion.

Del analisis conjunto de las variables anteriores por region, se concluye lo siguiente:
tanto la region de Tequila como la de Los Altos son zonas eminentemente rurales a
diferencia de la llamada zona de transicion; entre las tres retinen la cuarta parte de la
poblacion del estado de Jalisco y su poblacion econdmicamente activa es, también, una

cuarta parte de la poblacion en las dos primeras regiones, y una tercera parte en la dltima,

En la region de Tequila, en la cual el porcentaje de personas dedicadas al sector
primario y jornaleros, estd por encima de 1a media del estado de Jalisco, las condiciones de
vida (en cuanto a las disponibilidad de electricidad y agua entubada e ingresos entre dos y
cinco salarios minimos) también estan por encima de la media estatal. Esto lleva a concluir
que siendo la region de Tequila en la que originalmente se desarrolld la agroindustriab del
tequila y en la que hasta el momento se produce el mayor ntunero de litros del producto, el
impacto de ésta ha sido positivo en relacion con la calidad y las condiciones de vida de los
habitantes (que en una tercera parte son campesinos), las cuales son mejores que las del

promedio en el estado.

En la region de Los Altos la agroindustria del tequila es mas reciente y quiza ello
explica el que las variables no indican un claro impacto de la agroindustria del tequila en la
region. El hecho de que ahora se plantce la canalizacion de fuertes sumas de inversion a
esta region para establecer alli nuevas industrias tequileras seguramente impactard en unos

afios las variables estudiadas.
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Por su parte, en la zona de transicion, algunas de las variables estan por encima de la
media estatal, aunque en mi apreciacion esto tiene mis que ver con el hecho de que se trata
de una zona practicamente urbana, que con el impacto que pudiera producir la agroindustria

del tequila.

La region de Tequila presenta una tasa de crecimiento poblacional decreciente en los
ltimos treinta aflos, mientras que en las otras dos zonas dicha tasa va en aumento
(exageradamente por arriba de la media del estado en la zona de transicion). Lo anterior se
debe, por un lado, a que en la region de Tequila no existe la misma cantidad de terrenos
para el cultivo de la planta y, por otro lado, la produccion de tequila en esta region se ha
mantenido estable. Empieza a haber emigracion de poblacion hacia la region de Los Altos,
en la que hay una sustitucién de los cultivos basicos que estan sembrados en tierras fértiles
y planas, por el cultivo del Agave tequilana, También hay emigraciones hacia la zona de
transicion (area urbana) que representa un polo de desarrollo pero no directamente ;
relacionado con la agroindustria del tequila; alli, un porcentaje cercano al 60% de su

poblacion estd ubicada en el sector de servicios.

En términos espaciales, la region de Tequila presenta mayores ventajas para la
ubicacidn de las agroindustrias de tequila, pues se encuentran localizadas més cerca de la
ciudad de Guadalajara que es el principal centro de distribucion del producto. Si bien la
integracion hacia el interior de la region de Los Altos es mejor que la de Tequila en cuanto
a la red de las vias de comunicacion, ésta Ultima resulta ser mds estratégica para la venta de

la bebida.
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3.4) El subsistema agricola

3.4.1) Las labores agricolas

Debido a que el agave se puede cultivar tanto en laderas como en zonas planas,
existen dos formas de preparar el terreno. La plantacion en laderas o ceborucos es manual
(se abren hoyos con la ayuda de un azadon), mientras que la plantacion en zonas planas o
semiplanas se hace, en general, con maquinaria. La época de plantacion es en los meses de

mayo y junio, antes de las lluvias, ya que si no, la planta corre el riesgo de pudrirse.

Los productores o campesinos de agave deben tener mucho cuidado en la
preparacion de los terrenos que serdn plantados con el fin de obtener una mayor
productividad de los cultivos, Esta preparacion consiste en llevar a cabo un arado del
subsuelo y, posteriormente, un afloje y rastra del suelo. Algunos productores realizan un
encalado durante esta etapa (1 tonelada por hectérea de cal viva) con la finalidad de
disminuir la acidez del suelo. Los productores en la region de Tequila no acostumbran
abonar las plantaciones de agave, a diferencia de los productores de Los Altos que utilizan

el estiércol de gallina y de cerdo como abono organico.

La propagacién del Agave tequilana Weber se lleva a cabo de manera asexual, es
decir, se realiza a partir de hijuelos que provienen de unos tallos (rizomas) que crecen
horizontalmente bajo el suelo. Los productores hacen una seleccion de los hijuelos mas
vigorosos (cada planta madre produce alrededor de 15 hijuelos), que pesen mas de un
kilogramo y que tengan el azul mds intenso. Ademds, el hijuelo a elegir, debe provenir de
un agave que esté libre de plagas y de enfermedades, y que tenga entre dos y cuatro afios de

edad.
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El primer paso en la etapa de plantacion, es el arranque en el que se corta el rizoma
y se extrae el hijuelo. En segundo lugar, se lleva a cabo la poda en la que se cortan varias
hojas de la base con el fin de que se pueda enterrar adecuadamente la planta. Esta labor
requiere de un gran cuidado, ya que un mal corte puede estropear completamente a la
planta, Enseguida se corta el rizoma para lo cual existen dos formas de hacerlo: la primera
cortindolo al ras de la cabeza (tostoneo), y la segunda, dejandole un taconde 3 6 4 cm

(tacon).

Cuando los voliimenes de plantacion no son muy grandes, se acostumbra llevar a
cabo el achicalado, en el cual se deja reposar a los hijuelos bajo la sombra por un periodo de
maximo diez dias antes de plantarlos. Algunos agricultores aplican fungicidas a las semillas

(o hijuelos) con la finalidad de evitar que tengan alguna plaga o enfermedad.

La plantacién es una labor manual en la que se abre una cepa para enterrar a la
planta. Se lleva a cabo antes de la época de lluvias con el fin de evitar que las plantas se
pudran. El proceso de trazado de los surcos (o lomas) en los que se va a plantar, depende de
las caracteristicas del terreno y de que se cuente o no con maquinaria. Es preferible que el
trazado de los surcos a plantar, sea perpendicular a la pendiente, con el fin de evitar la

erosion.

En las region de Los Altos, las distancias para la colocacion de las plantas son, en
general, de 1 metro entre surcos y entre plantas, mientras que en la region de Tequila la
distancia entre surcos o lomas es de 3.5 metros y entre plantas es de 1.2 metros. Una vez
que se termina de plantar, los campesinos revisan que no haya plantas caidas, con el fin de
evitar pérdidas y mayores costos. La finalidad principal de que exista una cierta distancia

entre surcos y entre plantas, es, por un lado, facilitar las labores mecénicas y, por otro, que
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las plantas no se hagan sombra unas a otras (y de esta forma capten la luz solar necesaria

para su optimo desarrollo), y que se disminuya la competencia por nutrientes.

La densidad de plantas cultivadas en la region de Tequila (3000 plantas/Ha.) es
mucho menor que en la region de los Altos (5000 plantas/Ha.). Esto se debe a que en la
primera region existe una mayor planeacion para el dptimo desarrollo de las plantaciones de
agave, situacion que no sucede en la segunda region, ademas de que la mayor parte de las
plantaciones se localizan en terrenos accidentados y, por lo tanto, las distancias entre planta

y planta esté impuesta por el relicve y no por el agricultor,

El mantenimiento de las plantaciones se lleva a cabo una vez al ailo y consiste en
las siguientes labores:

1) Control de malezas con el fin de evitar riesgos de incendios o pudricion de las

hojas. Este control se logra a través del uso de herbicidas o por medio de una limpia ;

manual. Las malezas que predominan en las plantaciones del agave son los pastos,

las hierbas y los arbustos.

2) Labores de afloje del suelo con el fin de oxigenarlo. El laboreo puede ser

mecanizado o manual; sin embargo, el abuso de maquinaria puede causar una

compactacion del suelo y perjudicar el desarrollo de la planta.

3) Fertilizacion. Los fertilizantes mas utilizados son los nitrogenados y su aplicacién

se lleva a cabo manualmente. Los suelos se fertilizan cada afio, durante la temporada

de lluvias.

4) Prevencion y control de plagas y enfermedades. Se realiza mediante la aplicacion

de pesticidas a las plantaciones. Una mala planeacién de los cultivos y un uso

incorrecto agricola de fertilizantes, por ejemplo, son las causas principales de que

las plantas contraigan plagas o enfermedades.
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5) Podas o barbeos. Hay distintos tipos de barbeo para el Agave requilana,

dependiendo de la edad de la planta y de sus condiciones (Valenzuela, 1994):

a) Poda de semilla. Corte de las hojas de los hijuelos para su plantacion.

b) Poda de acceso. Corte de hojas en plantaciones muy densas para facilitar
el mantenimiento de los cultivos.

¢) Poda fitosanitaria. Actualmente ya no se requiere. Se utilizaba para
combatir plagas como el gusano barrenador.

d) Poda de recuperacion. Se lleva a cabo si las hojas han sido maltratadas,
para evitar problemas de pudricion.

e) Podas de formacion. Se utiliza para darle forma a la planta cuando llega a
la madurez, con Ia finalidad de que obtenga mayor cantidad de luz.

f) Podas para maduracion. Son podas continuas pasados los seis afios.

El cultivo del Agave tequilana Weber puede presentar varias plagas y enfermedades.
Algunas de las plagas mas comunes son las larvas de gallina ciega que dafian a las raices; el
barrenador que causa daiios en la cabeza de la planta; el picudo o mayate negro que tambien
afectaala caBeza; la grana o cochinillo que causa dafios a la cabeza y la base de las hojas;
las escamas que causan dafios a las hojas. En cuanto a las enfermedades, las mas comunes
son el "anillo rojo" en la region de Tequila y "marchiteces" en la region de Los Altos. (ibid:

62).

En fechas recientes ha surgido una nueva plaga, "furgosis fulminante", que afecta a
laraiz y provoca que las hojas que nacen se sequen. No se ha encontrado ningun remedio
para esta plaga, es por esto que se la ha denominado "el sida del maguey" (Barrera,

Reforma.9/V/96; ver anexo A).
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La etapa de maduracion de los agaves se manifesta eon la tloracion del quiote que
mide entre 6 y 9 metros. A partir de esc momento, la planta muere aproximadamente en
diez meses. Hay agaves que son estériles y que nunca florecen y, por lo tanto, para saber su
madurez, los productores se fijan en los cambio de coloracion de la cabeza de azul a
verdosa, Otra de las sefias de madurez en el agave es la aparicion de manchas rojas en la
base de las hojas, Este punto en que la planta comienza a mancharse es, para muchos
fabricantes, el momento ideal para la jima o cosecha. El quiote se debe cortar cuando tiene
un metro de altura para evitar que absorba nutrientes indispensables para la planta. La
maduracion del Agave tequilana tarda entre siete y doce aflos. La rapidez o lentitud con que
ocurre ese proceso depende de las caracteristicas ambientales anteriormente mencionadas
en las que se cultive la planta y del manejo que se les dé. En esta etapa, la cabeza, o piiia,
concentra una mayor cantidad de aziicares, que es precisamente lo que los industriales

necesitan para elaborar un mejor tequila.

Algunos productores intercalan otros cultivos, maiz, frijol, cacahuate, etc., junto con
el de agave, aunque unicamente lo hacen durante los primeros cuatro afios de haberlo
plantado. Con los cultivos asociados se logra un mejor aprovechamiento de las tierras y se
disminuyen los efectos de erosién. Ademads constituyen un producto basico para la

alimentacion de la poblacién de esas zonas y resultan ser un ingreso extra para el agricultor, ]

Hay investigadores que mencionan que la practica de sembrar maiz como cultivo
asociado no es muy recomendable, ya que algunas plantas de maiz de mayor altura pueden
sombrear excesivamente a las plantas de agave y restarles capacidad de desarrollo; por lo
tanto, recomiendan sembrar una leguminosa como la soya o el frijol (PLAT, 1974). Por otro
lado, aseguran que si se planta frijol o soya se mantiene un nivel de fertilizacién adecuado

respecto al nitrogeno.
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El menejo del cultivo en la region de Tequila es distinto al de la regidn de los Altos.
En la primora, existe una mayor atencion al control de malezas y a las podas, sin embargo,
casi no se lleva a cabo una rotacién de cultivos, ni se incorporan abonos orgénicos. En el
caso de la coloracién, el agave de Los Altos presenta una coloracidn azul més intensa
comparado con el de la regidn de Tequila, en donde la coloracién es de un azul més pélido.
Esta diferencia estd determinada principalmente por la intensidad luminica, Ia cual es mayor
en laregién de Los Altos. En esta region, las labores en el suelo son minimas y como
consecuencia, son muy frecuentes las enfermedades. Por otro lado, la aplicacién de abonos
orgénicos es frecuente. Existe bajo riesgo de erosién, debido al tipo de relieve y a las altas

densidades de plantacion.

El proceso de maduracidn en esta regién es més tardio. El peso promedio de las
cabezas es de 50 kg y la cantidad de azicares reductores es mayor (28% aproximadamente);
mientras que en la region de Tequila el peso promedio de las cabezas, oscila entre 30 y 40
kg. Las plantaciones son mds precoces, pero poseen una menor cantidad de azicares

reductores (22% aproximadamente).

Cabe mencionar que del peso total de las plantas de agave, ¢l 60% corresponde a la

cabeza, el 35% a las hojas o pencas y el 5% restante, al sistema radicular,

En ninguna de las dos regiones se emplea el riego. En algiin momento se introdujo
con la finalidad de obtener mayores rendimientos o acortar el ciclo vegetativo de la plants,
pero los resultados no fueron positivos. Como ya se dijo anteriormente, se trata de un
cultivo de temporal. Se considera que tinicamente un 10% de la superficie dedicada al

cultivo del Agave tequilana esté mecanizada.
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Lajima o cosecha del agave es una labor manual y se realiza durante todo el afio.
Consiste en cortarle todas las hojas a la planta y extraer la cabeza. Es preferible efectuar la

jima antes de la época de lluvias.

En una misma plantacion, el proceso de maduracién no es homogéneo, algunas
plantas son mds precoces para madurar que otras, es por esto que la cosecha dura casi
cuatro afios, Después de que las tierras han sido cosechadas, se lleva a cabo el destronque
que consiste en desenterrar los tallos del agave que han quedado enterrados después de la
cosecha. Los terrenos se dejan descansar generalmente un ailo y en ellos se lleva a cabo un

rotacion de cutlivos para evitar problemas de fertilizacion.

Una vez cosechado el agave, es transportado por camiones o por animales (en
aquellas zonas de ladera en donde es imposible introducir los camiones). El empresario
tiene la obligacion de pesar las cabezas de agave una vez que llegan al patio de fabrica con
la finalidad de tener un registro y poder hacer la relacién de la cantidad de kilos de agave
consumido y el total de litros producidos. La carga y descarga de las cabezas de agave en
los patios de fabrica se realiza, en general, manualmente. Es aqui donde termina el

subsistema agricola y comienza el subsistema industrial.

3.4.2) Superficie cultivada y cosechada de Agave tequilana Weber

A primera vista, la informacion del cuadro 8 anterior podria hacer pensar que hay
una inconsistencia entre los datos sobre superficie sembrada y superficie cosechada. Sin
embargo, debe tomarse en cuenta que en una parcela cualquiera existen plantas de agave de
diferentes edades, y en un ciclo dado se cosechan solamente aquéllas que han alcanzado su

grado de madurez, dejando en dicho predio las restantes. Ademas, debe considerarse que
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dicho grado de madurez no se alcanza siempre a la misma edad, sino que hay plantas mas

precoces y otras que tardan mas en alcanzarla.

Cuadro 8
Superficie sembrada y
cosechada de

Agave tequilana Weber
Estado de | Superficie Superficie
i embrada cosechada
Jalisco | s i )
1985 7,929 906
1986 10,384 1,269
1887 13,263 1,300
1988 17,382 1,392
1989 21,719 1,457
1880 30,000 8,165
1891 29,022 1,857
1982 32,828 3,432
1983 48,713 1,474
1994 56,024 6,265

Fuente: Distritos de Desarrollc Rural. 1985-1694

Es por esto que la superficie cosechada se incrementa o disminuye notablemente de
un aflo a otro. Por otro lado, se puede apreciar que la superficie sembrada tiene una
tendencia a incrementarse afio con afio. En el periodo de 85-94 la superficie sembrada se
sextuplicd (se incremento en un 630.8%) y, de esta forma, se convirtid en uno de los
cultivos que ocupan mayores superficies dentro del estado de Jalisco, deplazando a algunos

cultivos de productos basicos.

El Agave tequilana Weber se siembra en 41 municipios del estado de Jalisco. En 19
de ellos, se trata de un cultivo complementario, es decir, los campesinos lo siembran en
algunas de sus parcelas y lo ven como una especie de alcancia que les puede dejar algin

dinero en caso de que un productor tequilero se los quiera comprar cuando llega la cosecha
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(alos 10 afios). Estos municipios aledafios a las regiones tequileras, conforman el 1% del

total de la superficie sembrada de Agave tequilana en Jalisco.

Los 22 municipios restantes son los que conforman la zona de estudio de la presente
investigacion, pues constituyen el 99% de la superficie total de agave azul. La region de
Tequila contribuye con el 39.8%, la region de Los Altos con el 58.6% y la zona de
transicion con el 0.45% (tanto Tonala como Zapopan cuentan con mds de 100 hectareas

cultivadas de agave).
3.4.3) PEA en la produccion agricola y la tenencia de la tierra

A pesar de que las labores agricolas en el cultivo del agave se dividen en varios
pasos (preparacion del terreno, plantacién dé las semillas, extraccion del hijuelo, podas,
control de malezas, fertilizacion, cosecha) casi no existe una especializacion en cuanto a la
poblacién econdmicamente activa dedicada a las labores del campo. La capacitacion de los

campesinos en estas labores se transmite de generacion en generacion.

Por otro lado, el manejo del cultivo, tanto en la regién de Tequila como en la de Los
Altos, varia muy poco entre unos productores y otros. La jornada de trabajo en una region y g
otra es distinta, debido principalmente a las condiciones climaticas. Asi pues, en la region
de Tequila (clima semicalido) la jornada termina antes de medio dia y en Los Altos (clima
templado) después de mediodia. En promedio, el sueldo de un jornalero es de novecientos

pesos mensuales, en ambas regiones.

En la gréfica 25 se puede apreciar cdmo se ha ido incrementando el nimero de
campesinos dedicados al cultivo del agave, en los Gltimos trece afios, especialimente a partir

de 1989,
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Existen en total cuatro Uniones o Asociaciones de Productores de Agave que

representan a los 2,500 agricultores y son las siguientes:

a) Unidén Agricola Regional de Productores de Mezcal Tequilero que agrupa al 15%

del total de productores.

b) Unidén Agricola Regional de Productores de Mezcal Tequilero del Estado de

Jalisco, la cual representa al 1% de los productores.

¢) Asociacion Regional de Productores de Agave Tequilero de Jalisco A.C., que

represeta el 6% del total de productores.

d) Confederacion Nacional de Productores Agropecuarios y Forestales, A.C. "El

Barzon". Esta asociacion comprende el 58% del total de productores.

El 20% restante, son productores que no estan representados por ninguna asociacion <
ni pertenecen a ninguna union (14%) o que estan representados por alguna otra

organizacion (6%).
3.4.4) Las inversiones de capital

Existen varios contratos o convenios entre productores y empresarios, por lo que las
formas de invertir en el campo dependen de lo que se establezca en estos convenios; de esa
forma, en algunos casos la inversion la lleva a cabo el empresario en su totalidad, en otros,
un porcentaje de la inversion la realiza el agricultor y, en otros, el empresario. Algunos
agricultores no establecen ningun tipo de contrato, por lo que la inversion corre por su

cuenta. En la mayoria de los casos el tipo de contrato se determina a través de un
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intermediario que pone de acuerdo a las partes y que se lleva un porcentaje en la
transaccion, El intermediarismo es sefialado por algunos como uno mds de los problemas

que presenta la produccion de agave en las regiones estudiadas.

3.4.5) Produccién y rendimientos

Los rendimientos en el caso del Agave tequilana Weber dependen de la mezcla de
plantas jovenes y maduras que existan en una misma hectdrea lo cual obedece, entre otras
cosas, al mantenimiento que se les dé, pues, como se comentd anteriormente, entre mas

cuidados se le proporcionen al cultivo, menor serd su tiempo de maduracion,

En general, el rendimiento en toneladas por hectarea de agave azul muestra una
tendencia a aumentar, sobre todo en el periodo 1988 - 1993, y esto se debe a que en los
Gltimos afios ha habido un avance tecnolégico en el campo, lo que produce un menor
tiempo de maduracién en las plantas y, por tanto, una mayor densidad de plantas maduras

en los ciclos de cosecha (cuadro 9).
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Cuadro 9
Produccion y rendimientos
Agave tequilana Weber
Estado de | Rendimiento | Produccion
Jalisco tons/Ha (tons de

agave)
1985 77.2 70,0056
1986 74.2 94,920
1987 87.2 113,386
1988 134.6 187,930
1989 103.9 161,416
1990 112.08 915,133
1991 94.50 177,485
1992 153.45 526,640
1993 117.18 875,795
1994 86.20 526,674
Fuente: Distritos de Desarrollo Rural. 1985-1994

Cabe mencionar que los datos estadisticos sobre el cultivo del Agave tequilana no
son muy confiables, pues las diversas fuentes de informacidn muestran discrepancias

notables entre si.

Si se relaciona la produccion cosechada (en toneladas) con la produccién de tequila
(en litros), los resultados entran en contradiccién con la informacién obtenida de los
diversos productores, que coinciden en afirmar que para elaborar un litro de tequila 100%
se requieren entre seis y ocho kilos de pifia de agave, y en el caso del tequila 51% agave y
49% de otros azucares, alrededor de dos o tres kilos. Sin embargo, de acuerdo con los datos
del cuadro 10, la produccion de agave reportada habria dado lugar a un rendimiento de 12 y
14 kilos de agave por litro de tequila en 1990 y 1993, Incluso los datos de 1992 y 1994 son
inconsistentes, si se toma en cuenta que los datos de rendimiento aparente estén

considerando tanto la produccion de tequila 100% como la de tequila mixto.
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I Cuadro 10
Datos relativos a la produccién de agave
con
la produccién de tequila
Estado de | Produccion |Produccién de [Rendimiento
Jalisco (tons de tequila enits |aparente
agave) (kgs/It)
1985 70,005 563,000,000 1.32
1986 94,920 43,800,000 2.16
1087 113,386 56,300,000 2.01
1988 187,930 53,500,000 3.51
1989 151,416 57,100,000 2.65
1980 915,133 63,800,000 14.32
1991 177,485 62,600,000 2.83
1992 526,640 68,000,000 774
1993 875,795 69,500,000 12.6
1994 526,674 66,500,000 7.91
Fuente: Distritos de Desarollo Rural. 1685-1994

Si se sacara un valor promedio del rendimiento aparente de kilos de agave para
producir un litro de tequila (con el objeto de estar mas cerca de la realidad) seria de
alrededor de 3.5 kgs/lt, esto significaria que para los afios mencionados (1990, 1992, 1993 y
1994) la produccion en toneladas de agave fue menor que los datos mencionados en el
cuadro, lo cual querria decir que en estos afios sobré agave que no consumi6 la industria
tequilera. En aquellos afios en donde el rendimiento aparente es menor al valor promedid,
podria pensarse que el tequila que se produjo fue elaborado con muy poco agave,

utilizdndose en cambio otros azicares.
3.4.6) Problemas de la produccion

Uno de los principales problemas al interior del subsistema agricola es que el tipo de
agricultura que se practica, tanto en la region de Tequila comno en la de Los Altos, no es una
agricultura sustentable, esto es, no existe una estrategia de conservacion y mejoramiento del
cultivo y de su entorno natural. En la region de Los Altos, principalmente en los municipios

de Tepatitlan y Atotonilco, la siembra de Agave tequilana Weber ha provocado la
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desaparicion de zonas dedicadas al cultivo de granos bdsicos y la tala irracional de bosques
y selvas bajas, lo cual ha generado problemas de erosidn y, por lo tanto, cambios climéticos
importantes, ha propiciado que se reduzca la humedad ambiental. Asimismo, es notable la
falta de estrategias de investigacion con la finalidad de eficientar el cultivo del agave azul y

volverlo mas productivo y de mejor calidad (El Informador, 27/VI/91).

Otro problema relevante es el hecho de que no existe un inventario del niimero de
plantas que hay en el campo; lo inico que existe son estimaciones sobre la produccion. Lo
anterior trae como consecuencia que no haya un control en cuanto a la oferta y la demanda
del agave, y, por lo tanto, que se den desajustes ciclicos de sobreoferta o escasez de la
materia prima, indispensable para las industrias tequileras, La decision de plantar agave
azul significa un riesgo considerable para los productores. La mayoria de ellos no cuenta
con contratos fijos que les aseguren la venta total de su produccidn, y también se han dado
casos en que productores han denunciado que los industriales desconocen los contratos

firmados,

El intermediarismo o coyotaje, es otro de los problemas graves que afecta
directamente a los productores, ya que éstos monopolizan la comercializacién de la materia
prima, a veces tierna, en detrimento del agave maduro que se pudre en el campo. Cabe
mencionar que algunas empresas tequileras favorecen, en muchos casos, este acto de

coyotaje, ya que de esta manera obtienen el agave a precios muy bajos (ver anexo A).
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3.5) Subsistema industrial
3.5.1) El proceso de transformacién para la obtencién del tequila

La infraestructura y la tecnologia que se utiliza para transformar la materia prima del tequila
se ha ido modemizando a lo largo del tiempo. El proceso de transformacién no es
exactamente el mismo en todas las industrias tequileras, y esto se debe, en gran parte, a la
infraestructura y a la tecnologia que se utiliza. La mayoria de las empresas cuentan ya con
tecnologia moderna y son muy pocas las que operan todo el proceso con métodos antiguos.
En general, las industrias combinan equipos rudimentarios junto con maquinaria moderna.
Esto se debe a que algunos industriales piensan que la mayor tecnificacién pucde alterar las
caracteristicas organolépticas de su producto y, de esta manera, su calidad o

reconocimiento,

El proceso de transformacién o de fabricacion para la obtencién de tequila se inicia
en el momento en el que llegan las cabezas o pifias de agave a la fabrica, son cortadas en
forma manual mediante un hacha, en dos o cuatro partes!?, y son sometidas a cocimiento. El

tiempo de cocido varia dependiendo del tipo de horno que se utilice.

Antiguamente, los indigenas cocian el agave en hornos bajo tierra (Luna,1991).
Durante los siglos XVIII 'y XIX, los hornos utilizados para la coccién parecen no haber sido
muy diferentes de aquellos, ya que eran grandes fosas de forma cénica. En estos homos
rudimentarios el procedimiento de coccidn tardaba aproximadamente tres dias. Actualmente
se utilizan hornos de mamposteria muy parecidos a los tradicionales 0 modernos autoclaves

de acero inoxidable. El tiempo de coccion en los primeros dura de 24 a 48 horas, mientras

10 Es importante mencionar que algunos empresarios prefieren que las piilas sean cortadas en cainpo (después
de la jima) antes de ser transportadas en los camiones que las llevardn al patio de fabrica.
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que en los segundos, es de 12 horas aproximadamente. Los hornos o autoclaves se cierran
herméticamente y se sujetan a una inyeccion de vapor de agua a presién. La temperatura a la
que se someten las pifias en los hornos es de 105°C aproximadamente, mientras que en los

autoclaves es de 121°C.

En esta primera etapa, la planta desprende una miel que es recolectada en tambos
para su posterior utilizacion en el proceso de fermentacion. El proceso de coccidn permite
hidrolizar los aziicares complejos (inulina) en azicares reductores que puedan ser
fermentados como la fructosa o la dextrosa (Valenzuela,1994). Algunas fabricas, efectiian
una etapa de precocimiento con la finalidad de lixiviar ceras y solidos exteriores de la
planta que se denominan "mieles amargas"; estas mieles tienen bajo contenido de azicar y

un sabor desagradable, la mayoria de las fabricas eliminan estas mieles.

La segunda etapa del proceso de transformacidn es la molienda de las pifias de
agave, con la finalidad de extraer su jugo. En un principio, los métodos de molienda eran
muy sencillos, ya que se utilizaban mazos de madera o hierro y a base de golpes y pisotones
se obtenia el jugo. Posteriormente, se utilizo la tahona o molino chileno: piedra circular
muy grande que tenia un eje central y era movida por animales (esta técnica la siguen
utilizando algunas fabricas). En la actualidad, el proceso de trituracion se lleva a cabo en

molinos modernos.

Al producto triturado se le agrega agua a presion!! y luego se exprime en unas
bandas transportadoras. Las fibras o ¢l bagazo exprimido se deshechan y el jugo se mezcla

con las mieles para ser transportados a los tanques de fermentacién o de formulacién.

11 Se agrega agua a presion con la finalidad de que la mayor cantidad de azcares se diluyan eu esa agua,
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Algunas empresas regalan el bagazo para la fabricacion de alfombras y tapetes,

colchas, trabajos de tapiceria, laminas de latex, ladrillos y para alimento del ganado.

Como resultado del proceso de molienda se obtiene un jugo de agave, denominado
"mosto" que contiene alrededor de 12% de azicares reductores (el porcentaje varia de

empresa a empresa).

La formulacién consiste en mezclar las mieles de agave con otras mieles,
generalmente de cafla de aziicar, para posteriormente ser fermentadas, Este procedimiento
solo se realiza para elaborar tequilas que se preparan con una mezcla de aziicares, los cuales
deben ser, de acuerdo con 1a norma oficial, 51% de agave y 49% de otros azvicares. Las
mieles para elaborar tequila 100% agave son transportadas directamente a los tanques de

fermentacion.

El proceso de fermentacion se llevaba a cabo, originalmente, en barricas de madera,
pero hoy en dia este proceso se realiza en tanques de acero inoxidable. En esta etapa se
transforman los azicares reductores en alcohol a través de la adicion de levaduras y

nutrientes.

El rendimiento del proceso, asi como la calidad del producto final, dependen de la
forma en que se lleve a cabo la fermentacion. En otros tiempos, el proceso de fermentacion
tardaba entre 12 y 18 dias dependiendo de la época del afio (a menor temperatura, el
proceso es mds lento). En cambio, en la actualidad con la nueva tecnologia, esta etapa dura
alrededor de 72 a 78 horas, si el proceso de fermentacion ¢s natural (es decir, sin agregar
levaduras comerciales), y hasta unas cuantas horas, si el proceso no es natural. Si se agregan
demasiadas levaduras (Saccharomyces cerevisiae) se corre el riesgo de que se volatilicen

muchos compuestos, que no se complete adecuadamente el proceso de fermentacion o que
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se calienten demasiado las levaduras y mueran (en este proceso las temperaturas no deben

sobrepasar los 36°C).

Durante el proceso de fermentacion, las levaduras consumen los azicares que
contiene el mosto y producen etanol, bioxido de carbono y agua. Algunas fabricas cuentan
con sistemas de enfriamiento para mantener las temperaturas adecuadas, y algunas
empresas utilizan un brixémetro para ir midiendo el porcentaje de aziicares y dar por
terminado el proceso de fermentacidn una vez que se tiene un porcentaje cercano a cero.
Son muy pocas las industrias que fermentan con levaduras naturales, como es el caso de

Tequila Herradura.

Finalmente, la ltima etapa dentro del proceso de transformacion es la destilacion,
en la cual los mostos fermentados (tambien se les denomina "mostos muertos") son
enviados a unos alambiques o a columnas de destilacion continua en los que son calentados
a altas temperaturas. De esta manera se vaporizan los mostos para separar las partes mds
volatiles, enfriando luego éstos para volverlos a liquidar y obtener, asi, el tequila (ver

anexo C).

En un principio, los alambiques estaban hechos de barro y se calentaban a fuego
directo. En el siglo XVIII se introdujeron alambiques de metal, cuya parte superior era de
madera. A finales del siglo XIX se comenzaron a utilizar alambiques de cobre y,

actualmente, los mas modernos son de acero inoxidable.

Para la elaboracion del tequila se realizan dos destilaciones. La primera, denominada

“de destrozamiento”, dura aproximadamente 3 horas y de ella se obtiene el "tequila
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ordinario", el cual se pasa a unas tinas almacenadoras para volverse a destilar'2, La segunda
destilacion ("de rectificacion” en la que se obtiene una mayor riqueza alcohdlica y se
eliminan los productos indeseables) tarda 6 horas en promedio y el producto obtenido se
denomina "tequila blanco™? (los tiempos de destilacion son diferentes de una empresa a
otra). Este Gltimo se envia, en algunos casos, a pipones de madera en donde se hacen las

diluciones a 38° 6 40°G.L. que es la graduacion comercial, mediante agua desmineralizada.

Como subproductos de la primera destilacion se obtienen las vinazas o lodos de
fermentacion (agua y levaduras) que son deshechados. Algunas empresas los someten a
tratamiento, para utilizarlas como agua de riego. Existen otros subproductos del inicio
(cabezas) y del final (colas) de la destilacion. Las cabezas contienen los componentes mas
voldtiles (metanol, isopropanol, acetato de etilo) y las colas contienen aquellos compuestos
menos volétiles (alcohol amilico, alcohol isoamilico). Las cabezas y colas se separan de la

destilacion y se desechan, aunque algunas empresas las vuelven a destilar.

Una vez obtenido el producto, se guarda en barriles de madera de encino blanco y se

deja reposar. El tiempo de reposo depende del tipo de tequila que se quiera obtener.

En el caso muy particular de Tequila Herradura (informacién de campo), los
tiempos de reposo para la obtencion de los distintos tipos de tequila son los siguientes: el
tequila afiejo, de dos y medio a tres afios; el tequila reposado, trece meses; el tequila blanco
suave, tres meses; el tequila blanco normal, cuatro meses en pipones de madera y el tequila

jimador, seis meses.

12 Bl tequila ordinario tiene una concentracion de alcohol que varia entre 12%volalc. a 30%vol.alc.
dependientdo de la fibrica de que se trate.
13 B[ 1equila blanco tiene una concentracion de alcohol de 55%vol.alc.
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Otras empresas, como Tequila Sauza, dejan reposar el tequila a 55%vol.alc. y antes
de pasarlo al envasado lo diluyen a la graduacion comercial. El tequila que se exporta a

granel no se diluye, se deja a una graduacion de 55%.

Las empresas deben llevar a cabo un control de calidad de su producto. Mediante un
cromatdgrafo de gases se realiza una separacion de alcoholes y se puede ver en qué
cantidades se encuentran, ya que a altas concentraciones pueden ser swunamente nocivos
para la salud. Algunos de los parametros que son medidos y controlados en la calidad son:
pH, alcoholes (metanol, etanol, acetato de etilo, isopropanol, isobutanol, dcido acético,
lactato de etilo, isoanilico), fosfatos, cenizas, color. Estos parametros pueden variar dentro
de ciertos rangos de acuerdo a la norma oficial del tequila (Valenzuela, 1994). En todas las
fabricas hay catadores expertos encargados de dar el visto bueno de cada produccion lista

para comercializar.

El iltimo paso es el proceso de filtracion, que se lleva a cabo antes de embotellar el
tequila, con la finalidad de eliminar algunos sélidos que sueltan las barricas de roble. Este
proceso se realiza mediante celulosa o carbdn activado y es opcional, no todas las empresas

lo Hevan a cabo,

Es importante mencionar que son precisamente los tiempos en cada proceso, la
tecnologia que se utiliza y la manera de llevar a cabo estos procesos, los que dan como
resultado que cada empresa elabore un tequila con caracteristicas particulares y muy

distinto a todos los demas (ver anexo C).
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3.5.2) Marco juridico a que se sujeta Ia industria tequilers

Los ordenamientos legales que conforman el marco juridico que sirve de contexto a
la industria del tequila son los siguientes:

a) La Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion.

b) La Norma Oficial Mexicana NOM-006-SCF1-1993

¢) La Norma Oficial Mexicana NOM-030-SCFI-1993

d) La Declaracion General de Proteccion a la Denominacion de Origen

“Tequila™.

a) La Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion establece todos los
lineamientos generales correspondientes a las normas oficiales mexicanas que incluyen las
especificaciones que deben reunir los productos elaborados para poder satisfacer las
necesidades y usos a que estan destinados. Establece tambien las especificaciones
relacionadas con las caracteristicas de las materias primas necesarias para su elaboracion y !
hasta su envase y los métodos de prueba destinados a comprobarlas. Incluye asimismo la

obligacién de sefialar una clave para cada norma, con la identificacion del producto

correspondiente.

b) La norma oficial mexicana vigente para el tequila (NOM-006-SCFI-1993) se
expidio el 13 de octubre de 1993, Esta norma establece las caracteristicas y especificaciones

que debe cumplir la bebida alocholica denominada "tequila".

De acuerdo con esta norma, el tequila por sus caracteristicas se clasifica en:

Tequila blanco: producto obtenido en la rectificacion v ajustado con agua de

dilucion a su graduacion comercial,
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Tequila joven: producto obtenido en la rectificacion y ajustado con agua de dilucién
a su graduacion comercial, susceptible de ser abocado (suavizar el sabor mediante la
adicion de saborizantes y colorantes inocuos; estos pueden ser, glicerina, jarabe a base de

azlicar, extracto de roble o encino natural, etc.)

Tequila reposado: producto que se deja por lo menos dos meses en barricas de
madera de roble o encino, susceptible de ser abocado y ajustado con agua de dilucién a su

graduacion comercial.

Tequila afiejo: producto sujeto a un proceso de maduracion, por lo menos de un aflo,
susceptible de ser abocado, estableciéndose que, en mezclas de afiejos, la edad para el
tequila resultante serd el promedio ponderado de las edades y voliimenes de sus

componentes.
En cuanto a su elaboracion, la norma establece que el tequila puede ser:

Tequila 100% Agave: elaborado inicamente con los aziicares provenientes del

Agave tequilana Weber.

Tequila: elaborado con 51% de los azﬁcarés del Agave tequilana Weber y 49% de

otros azucares,

El Consejo Regulador del Tequila es el organismo encargado de verificar que todas
las empresas tequileras cumplan con la norma y que lleven un control de calidad
permanente, para ésto aplican un plan de muestreo cuyos requisitos estan contenidos dentro

de la norma (ver anexo D).
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La norma oficial mexicana para ¢l tequila ha sido modificada varias veces. Cada
nueva norma que ha ido sustituyendo a las anteriores, se caracteriza por ser mds explicativa
en cuanto a las formas de muestreo, al procesamiento, al envasado y sobre todo, ha dado
tugar a una variacion en los porcentajes de azicares procedentes del Agave tequilana, que

se ven disminuidos por la posibilidad de su sustitucion por azicares de otra procedencia.

La primera modificacidn se hizo en1964 (norma oficial DGN-R-9-1964) en la cual
se introdujo la posibilidad de elaborar tequila con 70% de aziicares de agave y 30% de otros
azicares. Esta nueva norma sustituyo a la primera norma oficial que se decret6 para el
tequila (norma oficial DGN-R-9-1949). La segunda modificacion se hizo en 1976 (norma
oficial DGN-V-7-1976) en la que se disminuy6 nuevamente el porcentaje de azicares de
agave a 51%, incrementandose asi la posibilidad de utilizar hasta un 49% de otros azicares,
concepto vigente en la actual norma. Antes de 1964 el tequila elaborado debia ser 100% de
Agave tequilana. Algunas fuentes afirman que los cambios hechos a la norma por SECOFI,
se debieron a presiones de las fabricas de tequila Cuervo y Sauza (Metrépoli; 8 de marzo

de 1991).

¢) Lanorma oficial mexicana NOM-030-SCFI-1993 establece todos los requisitos
formales que deben reunir las etiquetas, de conformidad a la Ley Federal sobre Metrologia
y Normalizacion. Esta norma establece la ubicacion y dimensiones del dato cuantitativo
referente a la declaracion de cantidad, asi como las unidades de medida que deben
emplearse conforme al Sistema General de Unidades de Medidas y las leyendas: contenido,
contenido neto, etcétera, segim se requiera en los productos preenvasados que se

comercializan en territorio nacional,
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Dentro de la norma se dan alguias definiciones como: contenido, contenido neto,
producto preenvasado, masa bruta, ete. La norma contiene tambien las especificaciones que
debe tener la superficie principal de exhibicion M y las dimensiones y ubicacion que llevard

la etiqueta (ver anexo D).

d) La denominacion de origen es el uso del nombre de un pais, de una regién o de
una localidad que sirva para designar un producto originario del mismo y cuya calidad o
caracteristicas se deban exclusiva o esencialmente al medio geografico, comprendidos los
factores naturales y los factores humanos. Debe existir un nexo cualitativo entre el producto
y la region geogréfica respectiva. Si las cualidades caracteristicas del producto no se deben
esencialmente al medio geogrdfico, el nombre no es, para los efectos del Arreglo de Lisboa,
una denominacion de origen susceptible de proteccion. El 31 de octubre de 1958 fue
suscrito el Arreglo de Lisboa relativo a la proteccion de las denominaciones de origen y su
registro internacional. Este arreglo fue aprobado en México, por decretos de aprobacidn y

promulgacion el 26 de diciembre de 1962 y el 9 de abril de 1964, respectivamente.

En 1974 se otorgd la proteccion al tequila como denominacion de origen. Inducido
el concepto “denominacion de origen” en la legislacién mexicana, las autoridades emitieron
la primera determinacion de origen en relacién al tequila denominada “Resolucion por la
que se otorga la proteccion prevista por el capitulo X de la Ley de la Propiedad Industrial de
la denominacion de origen tequila para aplicarse a la bebida alcohdlica del mismo nombre”.
Por esta resolucion el aguardiente de dgave tequilana Weber se declard producto de origen
dentro del dmbito jurisdiccional del estado de Jalisco en su totalidad, 6 municipios del

estado de Guanajuato (Abasolo, Ciudad Manuel Doblado, Cuerdmaro, Huanimaro, Pénjamo

14 Superficie principal de exhibicion: es aquella parte de la etiqueta o envase a la que se le da mayor
importancia para ostentar el nombre y la marca comercial del producto, excluyendo las tapas y fondos de
latas, tapas de frascos y cuellos de botellas.
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y Purisima del Rincon), 8 municipios del estado de Nayarit (Ahuacatlin, Amatlan de Caias,
Ixtlan Jala, Jalisco, San Pedro de Lagunillas, Santa Maria del Oro y Tepic) y 29 municipios
del estado de Michoacén (Brisefias de Matamoros, Chavinda, Chilchota, Churintzio,
Cotinja, Ecuandureo, Jacona, Jiquilpan, Maravatio, Nuevo Parangaricutiro, Numarén,
Pajacuardn, Periban, La Piedad, Régales, Los Reyes, Sahuayo, Tancitaro, Tangamandapio,
Tangancicuaro, Tanhuato, Tingilindin, Tocumbo, Venustiano Carranza, Villamar,
Vistahermosa, Yurécuaro, Zamora y Zinaparo). En 1977, como consecuencia de la siembra
de Agave tequilana en el estado de Tamaulipas, se emiti6 una nueva declaracion general de
proteccion a la denominacion de origen tequila en la que se amplio la jurisdiccion del
territorio de origen a once municipios del estado de Tamaulipas (Aldama, Altamira,
Antiguo Morelos, Gémez Farias, Gonzilez, Llera, Mante, Nuevo Morelos, Ocampo, Tulay
Xicoténcatl). Esta declaracién de origen es la que se encuentra vigente actualmente, la cual
no tiene aun dmbito internacional en términds del Arreglo de Lisboa, ya que no cuenta con

todos los requisitos que establece este arreglo.

3.5.3) Distribucion geogrifica y organizacion de las industrias de tequila

Existen en la actualidad 35 empresas tequileras y 36 fabricas en el estado de Jalisco,

puesto que Tequila Cuervo cuenta con dos fébricas (ver cuadro 11, figura 26) :
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Cuadro 12. Fébricas de tequila Localizacién
] | | ] Municipal
1}Agave Tequilana Productores y Comercializadores, S.A. de C.V. Jesus Marla
2)Agroindustria Guadalajara, S.A. de C.V. Tepatitlén
3)Casa Cuervo, S.A. de C.V. Zapotianejo
4)Destiladora Azteca de Jalisco, S.A. de C.V. Tequila
6)Destiladora de Occidente S.A. de C.V. Zapotlanejo
6)Destiladora Gonzdlez Gonzélez S.A. de C.V. Guadalajara
7)Elaboradora y Procesadora de Agave y sus Derivados, S.A. de C.V. Arenal
8)Empresa Ejidal Tequilera de Amatitan Amatitan
9)Industrializacidn y Desarrollo Santo Tomés S.A. de C.V. Hostotipa-
quillo
10)Jesus Reyes Cortés Tequila
11)Jorge Salles Cuervo y Sucres, S.A. de C.V. Tequila
12)La Arandina, S.A. de C.V. Arandas
13)La Cofradia, S.A, de C.V. Tequila
14)L.a Madrilefa, S.A. de C.V, Totolén
15)Productos Especiales de Tequila, S.A de C.V. Tequila
16)Tequila Cascahuin, S.A. Arenal
17)Catador Altefio, S.A. de C.V. Jesus Marla
18)Tequila Cazadores, S.A. da C.V, Arandes
19)Tequila Centinela, S.A. de C.V. Arandas
20)Tequila Cuervo, S.A. de C.V. Tequila
21)Tequilas del Seior, S.A. de C.V. Guadalajara
22)Tequila el Vigjito, S.A. de C.V. Atotonilco
23)Tequila Eucario Gonzélez S.A. de C.V. Tequila
24)Tequila Herradura, S.A. de C.V. Amatitan
25)Tequila Orendain de Jalisco, S.A. de C.V. Tequila
26)Tequila Parrefita, S,A. de C.V. Arenal
27)Tequila Santa Fe, S.A. de C.V. Antonio E.
28)Tequila San Matfas de Jalisco, S.A. de C,V. Tepatitldn
29)Tequila Sauza S.A, de C.V. Tequila
30)Tequila Siete Leguas, S.A. de C.V. Atotonilco
31)Tequila Tapatlo, S.A. Arandas
32)Tequila Tres Magueyes, S.A. de C. V. Atotonilco
33)Tequila Viudad de Romero, S.A. Tequila
34)Tequilefia, S.A. de C.V. Tequila
35)Tequilera Newton e Hijos, S.A. de C.V. Zapopan
36)Tequilera Rustica de Arandas, S.A. de C.V, Arandas

De acuerdo con los voliimenes de produccion, las empresas se dividen en cuatro

categorias segtin clasificacion elaborada por el Consejo Regulador del Tequila:



Figura 26 DISTRIBUCION DE LAS INDUSTRIAS TEQUILERAS EN JALISCO
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1) Empresas grandes, las cuales deben tener una produccion de més de 3,000,000 de

litros anuales.

2) Empresas medianas, que deben tener como minimo una produccion de 1,000,000

de litros al ailo.
3) Empresas pequeiias, que deben producir como minimo 300,000 litros anuales.
4) Empresas micro, cuya produccion es hasta de 300,000 litros al ailo.

De acuerdo con esta clasificacion, se tienen: 5 empresas y 6 fabricas grandes:
Tequila Cuervo (que tiene dos fabricas), Tequila Sauza, Tequila Orendain de Jalisco, La
Madrileiia y Destiladora Gonzélez Gonzélez‘; 9 empresas medianas: Tequila Cazadores,
Tequila Herradura, Tequila San Matias, Tequilas del Sefior, Tequila Eucario Gonzélez,
Tequila El Viejito, Tequila Tres Magueyes, La Cofradia y Tequilefia; 9 empresas pequefias:
Tequila Viuda de Romero, La Arandina, Tequilera Newton e Hijos, Jorge Salles Cuervo,
Tequila Cascahuin, Destiladora de Occidente, , Destiladora Azteca, Tequila Siete Leguas y ”
Tequila Centinela; 13 empresas micro: Jesiis Reyes Cortés, Agroindustria Guadalajara,
Tequila Parrefiita, Tequila Tapatio, Empresa Ejidal Tequilera Amatitén, Productos ‘
Especiales de Tequila, Tequila Santa Fé, Tequila Catador Altefio, Tequilera La Gonzaleiia,

Elaboradora y Procesadora de Agave y sus Derivados, Industrializacion y Desarrollo Santo
Tomas, Agave Tequilana y Tequilera Rustica de Arandas. En conjunto producen més de

100 marcas de tequila en el mercado (ver anexo E).

De las 36 fabricas tequileras, el 54% exportan su produccion; de éstas, algunas
exportan el 100%, tales como, Tequila Eucario Gonzélez o La Cofradia y otras, exportan

solo una parte de la misma, como Tequila Herradura o Tequila Cuervo. Las 36 fabricas
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tequileras son productoras, pero no todas son envasadoras (ya que hay algunas empresas
que exportan toda su produccion a granel) y existen tres empresas que son Unicamente

envasadoras: Seagram de México S.A. de C.V., Bacardi y Cia. S.A. de C.V. y Compailia
Destiladora S.A. de C.V. que compran tequila a granel de algunas fabricas y las envasan
con sus propias marcas. La primera de ellas se localiza en la ciudad de Guadalajara y las

otras dos, en la ciudad de México.

De acuerdo con declaraciones de la Cimara Regional de la Industria Tequilera, las
inversiones de capital en la industria provienen principalmente de capital nacional, a
excepcion de una cuantas empresas cuyo capital es extranjero pero inicamente en la parte

de comercializacion.

Los costos aproximados de produccién, en porcentaje, para el empresario son: para
el tequila mixto: agave azul-30%, otros azicares-40%, maquila-30%. Para el tequila 100%:
agave-65%, maquila-35%. La maquila abarca los gastos de fébrica, la mano de obra directa,

los empleos indirectos y las depreciaciones.

Las empresas tequileras estan localizadas en su mayoria en las cabeceras
municipales o en aquellas localidades con mayor niimero de habitantes. Las 36 fibricas se
encuentran ubicadas muy cerca de las vias de comunicacion mds importantes del municipio

al que pertenecen,

Existe una mayor densidad de industrias en la region de Tequila, pues esta region se
consolido mucho antes como "region tequilera” que la de Los Altos en donde, hasta hace

poco, se sembraba el agave como cultivo complementario y tinicamente en aquellas laderas

96



que no se ocupaban para ninguna otra plantacion (ver figura 28). Sin embargo, la tendencia
actual del crecimiento industrial tequilero es hacia Los Altos, lo cual se debe, por una parte,
a la enorme oferta de agave azul que ha habido en los Gltimos afios y, por lo tanto, los

mismos agricultores se han asociado para establecer industrias y consumir su propia materia

prima.

Por otra parte, muchas personas que emigraron a Estados Unidos se dieron cuenta
del alto consumo de tequila que alli existia y decidieron regresar con sus ahorros para
asociarse con productores o empresarios y exportar tequila, después de haber consolidado

nichos donde venderlo.

El factor de localizacién de mayor importancia para la ubicacion de la mayor parte
de las empresas fue la cercania a la materia prima. Lo anterior tiene su explicacion en las
malas condiciones de la infraestructura de las vias de comunicacion terrestre. En la
actualidad ya no es la cercania con la materia prima el principal factor de localizacion;
ahora son los estudios de mercado los que determinan este factor, de acuerdo a los objetivos

y caracteristicas de cada empresa.
3.5.3.1) PEA en la industria tequilera
De acuerdo con datos proporcionados por la Cimara Regional de la Industria
Tequilera, la estructura de la fuerza de trabajo se ha mantenido practicamente constante

durante los tltimos 13 afios, aunque ha habido un aumento en el total de personas ocupadas,

sobre todo en el renglon de técnicos (ver figura 27).
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Figura 27 Estructura de la fuerza de trabajo empleada en la industria tequitera 1983-1995
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El total de la mano de obra varia de 2,400 a 3,200 trabajadores en ese periodo, s
decir, alrededor de un 33% en los trece afos considerados. Es interesante comparar este
crecimiento con el de la poblacion total en las dos regiones. En efecto, el total de poblacion
crecio, en la region de Tequila, un 9% y, en Los Altos, 19%, en el periodo de los diez afios
1980-1990, mientras que la fuerza de trabajo empleada en la industria tequilera creci6 en
33%. Aunque no es exactamente el mismo periodo, esto pareceria indicar que la industria

“tequilera tiene un efecto generador de empleo que es significativamente mayor, en términos

relativos, al del crecimniento de la poblacion general.

Hasta hace algunos aiios, la fuerza de trabajo empleada en la industria tequilera no
necesitaba tener ningln tipo de preparacion ni haber cursado algiin grado escolar porque no
todas las labores dentro de la industria son igualmente complicadas, y requieren de

experi:ncia y de una capacitacion previa. Recientemente, las empresas y principalmente
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las empresas grandes tales como Cuervo y Sauza, se han vuelto mds exigentes en este

aspecto.

Los requisitos para contratar personal varian de empresa a empresa. En general, las
empresas piden como requisitos que la persona a ser empleada haya cursado como minimo
la secundaria. Algunas empresas como Sauza y Viuda de Romero le dan apoyo a sus

trabajadores para que realicen la primaria y la secundaria y obtengan su certificado.

La capacitacion de los trabajadores dura por lo regular alrededor de dos meses, sin
embargo, el tiempo de capacitacion depende mucho del empeiio del propio trabajador por
aprender su tarea y las ganas que tenga de superarse y de aprender otras labores maés

dificiles dentro de la fabrica.

El salario promedio de un empleado en la industria tequilera es de mil quinientos
pesos mensuales, el de un técnico es de mil setecientos pesos mensuales y el de un obrero
es de mil pesos mensuales. Cabe resaltar que los sueldos de la fuerza de trabajo varian de

empresa a empresa.

3.5.3.2) Mecanismos de obtencién de la materia prima

Son varias las formas de obtencidn de la materia prima por parte de los industriales.
En teorfa, los mecanismos comerciales entre empresarios y productores se llevan a cabo

mediante contratos o convenios que tienen distintas modalidades.

Uno de los contratos més comunes es el contrato "por aparceria”, en el cual el duefio
del terreno o productor pone el 40 6 50% de la inversion y el empresario pone el 60 6 50%

restante de la misma. Por ejemplo al productor le corresponde la puesta del terreno, el
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desmonte y la preparacion del terreno, 50% de la planta a sembrar, 50% de fertilizantes y
agroquimicos, ¥ 50% de los gastos de la cosecha, mientras que el empresario proporciona
50% de la planta a sembrar, el 100% de la mano de obra, el 50% de fertilizantes y

agroquimicos, y 50% de los gastos de la cosecha.

El caso anterior es una de las tantas modalidades que puede haber dentro de este tipo
de contrato, y las ganancias se reparten proporcionalmente al porcentaje de inversion. Es
decir, si el productor sélo pone el terreno y el resto lo invierte el empresario, el productor
obtendra un porcentaje mas bajo del valor de la produccién obtenida en comparacion con el

empresario.

Los otros tipos de contrato son los contratos "de compra-venta" que pueden
presentar diversas modalidades como: contrato por matas, es decir, por nimero de plantas;
contrato en pie, es decir, el productor endosa su parte al empresario; contrato a puerta
cerrada, es decir, el agricultor le vende al empresario tanto sus plantaciones como sus |

terrenos.

La comercializacion en estos casos puede ser de varias formas: venta por toneladas
en la huerta (sin incluir la mano de obra para realizar la jima, ni el transporte de las pifias o ]
cabezas hasta el patio de fabrica); venta por toneladas en pila (lo cual incluye el agave ya
jimado, pero sin el transporte al patio de fabrica; venta por toneladas a fabrica en fabrica
(inlcuye el costo de la mano de obra y el transporte hasta el patio de fibrica; venta a fabrica

a través de intermediarios.

Los empresarios tequileros son los que mantienen el control de los precios de la
materia prima, y es por eso que el precio del kilogramo de la pifia o cabeza de agave ha

permanecido, hasta cierto punto, estancado en los ultimos afios. Lo anterior se debe a varias
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razones: en primer lugar, a la falta de organizacion por parte de los productores, ya que ¢l
largo ciclo vegetativo del agave ha sido manejado por los industriales para crear periodos de
sobreoferta de la materia prima (Luna; 1989). En segundo lugar, a que el inico mercado
que se tiene para el agave azul es la industria tequilera y, por ultimo, a que los empresarios
cuentan con la autorizacion del gobierno (mediante la norma oficial mexicana) para
elaborar un tequila 51% de agave y 49% de otros azicares, con lo cual requieren menos

volimenes de agave.

Los cambios en la norma oficial mexicana, han dado lugar a que ciertos industriales
tequileros produzcan un tequila adulterado que no cumple con la norma, ya que a pesar de
que el precio del agave esta controlado, sigue siendo mas costoso que los aztcares

derivados de la cafia de azicar (los cuales se utilizan para elaborar el tequila adulterado).

3.5.3.3) Produccién

En los datos del cuadro 12 se observa que en la region de Tequila se encuentra la
mayor produccion de tequila, a pesar de que su superficie es menor, En esta regién, el
municipio de Tequila concentra el 93% de la produccion total de la bebida. En la regién de

Los Altos, la distribucién de la produccién total de tequila es un poco mds homogénea,
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Cuadro 12

Produccién Total de Tequila por Municipio (lts)

Afios 1993 % 1994 % 1995 %
Amatitdn 2436311 3.561% 3275186 4.93% 2636311 3.38%
A.Escobedo 0 0.00% 47063 0.07% 121269 0.16%
Arenal 604228 0.73% 594644 0.89% 713568 0.96%
Hostotipaquillo 2000 0.00% 9000 0.01% 24181 0.03%
Tequila 41007338 69.04% 39104522 58.80% 43984602 68.54%
Regién Tequila | 43949877 63.28% 43030415 64.71% 47379821 63.06%
Arandas 1876607 2.70% 2306921 3.47% 3911420 65.21%
Atotonilco 8340475 12.01% 4744470 7.13% 3948166 5.26%
Jests Marfa 0 0.00% 0 0.00% 89664 0.12%
Tepatitian 1390079 2.00% 1229964 1.85% 2236621 2,98%
Tototldn 2780168 4,00% 4019610 6.04% 5634970 7.37%
Zapotlanejo 6256357 9.01% 65718062 8.60% 6054535 8.06%
RO:‘:S'H Los 20642676 29.72% 18020017 27.10% 21775376 28.98%
08
Guadalajara 4865277 7.00% 5460382 8.20% 5422670 7.22%
Zapopan 0 0.00% 0 0.00% 560660 0.76%
Z.de 0 0.00% 0 0.00% 560660 0.76%
transicion
Total 69457830 100.00% 66500814 100.00% 76138317 100.00%

Fuente: Cémara Regional de la Industria Tequilera, 1996,

Es importante mencionar que, aunque en la ciudad de Guadalajara se localizan

varias industrias de tequila cuya produccién es importante (han participado de la

produccidn total con el 7% en 1993, 8.2% en 1994 y 7.2% en 1995 respectivamente), esa

ciudad no se considerd para el andlisis regional por diversas razones. Se trata, como bien se

sabe, de la segunda concentracion urbana mas importante del pafs y su problematica, en

relacion con la agroindustria del tequila, tiene una importancia minimna. Asimismo, el

municipio de Zapopan constituye parte de la zona metropolitana de la ciudad de

Guadalajara, por lo tanto, quedo fuera de la region de Tequila y se analizé como zona de

transicion junto con el municipio de Tonalé (la empresa ubicada en este municipio es de

reciente creacion, ya que participo hasta 1995 con el 0.7% de la produccidn total en ese

ailo).
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En el cuadro 12 se sefialan inicamente aquellos municipios de la zona de estudio en
donde existen fabricas de tequila. En la regién de Tequila, las industrias se concentran en
cinco municipios y en la region de Los Altos estan concentradas en seis municipios. En el
cuadro se incluye a la ciudad de Guadalajara, ya que en ella se localizan dos fébricas

importantes.

La produccion de las ocho principales empresas se presenta en la figura 28, y se
puede apreciar el comportamiento errdtico de las tres principales. Una posible explicacion
estriba en los cambios corporativos que han tenido lugar entre las empresas mds
importantes en los tltimos afios y que han ocasionado, entre otras cosas, fusiones y cambios
de nombre, y la consecuente confusion en las estadisticas de produccién. Por otro lado, la
falta de eficacia administrativa de algunos empresarios ha dado lugar a la clausura temporal

o definitiva de sus fabricas (Luna Zamora, 1989).

Figura 28
Produccitn de lequila de las ocho principales empresas del ramo
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En todo caso, hay algunas observaciones que pueden ser de interés. En primer lugar, si se
excluyen las tres empresas mds importantes, se puede ver que la produccion de las
siguientes cinco mantiene un ritmo précticamente sin crecimiento; es decir, pareceria que
no existe un cambio en la demanda o bien que existen razones desconocidas para que no se
aumente la capacidad de produccion. En segundo lugar, la produccion destinada a la

exportacion sigue, por su lado, una tendencia creciente, como puede verse en la figura 29:

Figura 29

Produccion exportada
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Ahora bien, si se relaciona la produccién de consumo nacional con el crecimiento de
la poblacion del pafs con veinte o més afios de edad (que se supone que representa

aproximadamente la que consume bebidas alcohdlicas), se encuentra que existe entre la
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poblacion un patron de consumo de tequila extraordinariamente estable: alrededor de medio

litro de tequila anual en los ultimos 12 anos (ver cuadro 13).

Cuadro 13
Consumo percépita de taquila en México 1983-1995

Poblacién Consumo

de 20 afios | nacional de Consumo
Ao 0 més tequila percépita
1983 33,165,865|37,100,000 1.11
1984 34,118,680 21,000,000 0.61
1985 35,098,868 21,900,000 0.62
1986 36,107,217 13,600,000 0.37
1987 37,144,633 22,800,000 0.61
1988 38,211,651 18,300,000 0.47
1989 39,309,426 16,100,000 0.41
1990 40,438,738} 21,100,000 0.562
1991 41,600,494 | 21,400,000 0.51
1992 42,796,626 22,300,000 0.52,
1993 44,025,093 (22,200,000 0.5
1994 45,289,880(19,100,000 0.42
1995 46,591,002 27,800,000 0.59

Fuente: INEGI.(1990) Censo de poblacidn y vivienda

Este dato pone de manifiesto que la industria tequilera tiene algin tipo de limitacion
en su crecimiento. En primer lugar, es claro que el volumen de publicidad que se hace al
tequila es practicamente insignificante comparado con el correspondiente en el caso de los
rones y los brandies, y atn asi la produccion se agota practicamente. Pero, en segundo
lugar, las dreas geograficas donde es posible el cultivo del agave son relativamente
pequeiias comparadas con las superficics donde se produce cafia de aziicar o uva (los
ingredientes para el ron y el brandy, respectivamente). As{ pues, es dificil imaginar cual
serfa el resultado de una publicidad masiva en el caso del tequila, pues podria llevar a una

escasez del producto y auin a su desaparicion del mercado en unos cuantos meses.

Otra posible explicacion del bajo consumo de tequila que existe a nivel nacional,

puede ser el hecho de que el tequila era hasta hace algunos ajios una bebida considerada
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como la bebida del trabajador de la construccion y no tenia un mercado entre la poblacion

de altos ingresos.

3.5.3.4) Problemas de la industria tequilera

Uno de los principales problemas que padece la industria tequilera es el hecho de
que no exista un método quimico a través del cual se pueda comprobar la presencia de los
azlicares de agave en un tequila ya elaborado. Es, por lo tanto, muy fécil infringir la norma
oficial mexicana y elaborar un tequila adulterado con aziicares que no provengan del Agave
tequilana Weber; esto es, se puede elaborar "tequila” cumpliendo con los pardmetros que
indica la norma oficial en cuanto a que al agua se le pueden agregar artificialmente metanol,

caramelos u otros saborizantes y con azicar 100 % de cafla.

Como consecuencia de lo anterior, existen muchos pseudotequilas que se venden en
varias presentaciones: predominan las 4nforas y cuemnos con correas para colgarse al
hombro y garrafones de pldstico de distinta medida que no tienen ni la marca ni los
permisos y sellos necesarios que acrediten al consumidor que se trata de un licor genuino.

Son, por lo tanto, bebidas de dudosa calidad, elaboradas probablemente con agua sucia y

mediante procesos poco higiénicos.

En un articulo publicado en el periédico "Siglo 21" el 23 de junio de 1995 (ver
anexo A), el Consejo Regulador de Tequila y la Camara Regional denunciaron la existencia
en el mercado de 13 marcas de pseudotequilas que no cumplen con la norma oficial, asi
como una fabrica clandestina que elabora el producto sin ninglin control. Se considera que
deben existir en el mercado otras quince marcas que incumplen la norma, asi como varias

fabricas que clandestinamente elaboran la bebida. Aunado al dafio que esta practica produce
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en la industria tequilera, lo mas grave del asunto es que estos pseudotequilas constituyen un

grave riesgo para la salud.

También es importante mencionar que no existe una adecuada vigilancia d¢l
gobierno para controlar que se cumpla con la norma oficial, que Ginicamente consiste en
hacer un balance de los materiales con los que se elabora la bebida; el método fisico-
quimico que se aplica sirve para medir pardmetros secundarios del tequila, especificamente
para lograr que la bebida conserve constantemente determinados sabores, pero no permite

saber el porcentaje de aziicares de agave que contiene,

La adulteracién del tequila genera, también, un impacto muy negativo en el
subsistema ggricola, ya que los productores que cultivan el Agave tequilana se ven
afectados al distorsionarse la demanda de su.producto. Por otro lado, las industrias que
adulteran el tequila, le quitan mercado a otros industriales que si elaboran un producto de

alta calidad y a mayores costos.

Otro problema grave al interior de este subsistema industrial, es el hecho de que la
norma oficial mexicana contradice, en varios puntos, a la legislacién de la denominacidn de
origen internacional ya que, por ejemplo, permite que el tequila sea elaborado con azicares
no procedentes del Agave tequilana Weber hasta en un 49% vy esto constituye (a nivel

internacional) un fraude al consumidor,
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3.6) Comercializacion del tequila: los mercados

3.6.1) Estrategias y mecanismos de comercializacion

De acuerdo a las entrevistas realizadas, existen una serie de estrategias y mecanismos de
comercializacion que los empresarios deben tomar en cuenta para introducir al mercado su

producto, darlo a conocer y mantener su preferencia.

En primer lugar, los empresarios deben contar con un plan de medios, es decir,
deben tener asegurado el abasto de materia prima suficiente para cuidar o conservar la
calidad del producto y asegurar un determinado volumen de produccion. En segundo lugar,
deben contar con buenas relaciones comerciales para tener un manejo eficiente en el
proceso de distribucién del producto final. Un tercer aspecto que deben tomar en cuenta es
la realizacion de promociones para que el producto sea accesible a un mayor niimero de
consumidores; por tltimo, aunque pareceria bastante obvio, se insistié en que los

industriales deben poseer sentido comin y vision para las cuestiones administrativas.

En cuanto a la cadena comercial, los fabricantes o envasadores tequileros venden su
producto ya sea a un distribuidor exclusivo, a centros de alto trafico (hipermercados) o a
mayoristas; ésto ltimo es lo mas comiin, En el caso de que el fabricante venda su
produccién a un distribuidor exclusivo, éste vende a su vez a medios mayoristas,
mayoristas, hipermercados o supermercados. Los mayoristas venden el producto, tanto a
medios mayoristas, a centros de consumo, a clubes y centros recreativos, a tiendas de
conveniencia (tiendas tipo OXO) o a cadenas de supermercados. Los centros de alto trafico
y los supermercados, venden a los centros de consumo o directamente al consumidor,
mientras que las tiendas de conveniencia y los centros de consumo venden el producto a la

base generalizada de consumidores. Por otro fado, lo mds comun es que los medio
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mayoristas comercialicen el producto a traves de detallistas (miscelineas) v no directamente

al consunndor (ver Anexo ).
3.6.2) Destino de la produccion

La exportacion constituye la parte mas mmportante de la produccion de tequila, De
hecho. desde 1984, Ta exportacion es mas de [ mitad de Ta produccion total y ha alcanzado,
en los ultimos anos, niveles cercanos al 70% (Cimara Regional de la Industria Tequilera,
1995). Desde luego, no todas las empresas productoras participan de igual manera en el
mercado de exportacion y hay algunas que destinan la totalidad de su producto al consuno

nacional (ver figura 30).

Figura 30 Proporcion de la produccion destinada a consumo nacional y exportacion
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De cualquier forma, se ve que el tequila ha alcanzado ya un status significativo en ¢l
mercado mundial de bebidas y, aunque no tiene los niveles de consumo en el mundo que
tienen otros destilados como el whisky, el brandy o el vodka, si puede decirse que para la
industria local y, en consecuencia, para el pais, la exportacién es una fuente importante de
ingresos. El cuadro 14 muestra la diversidad de paises donde ¢l tequila alcanza ya una

demanda significativa.

Cuadro 14
Exportacién de tequila (en Its.) en 1994
Pals Total Pals Total Pals Total
Africa do! Sur 59,400 Escocia 120,402 Nueva Zelandia 26,464
Alemania 1,173,460 Espana 111,349 Noruega 309
Argentina 109,869 Estados Unidos| 39,941,183 Panamé 33,420
Aruba 665 Filipinas 92,964 Paraguay 116,854
Australia 199,636 Francia 446,857 Perd 638
Austria 76,866 Grocia | 4,869 Portugal 23,397
Bélgica 1,316,203 Guam 987 Puerto Rico 6,300
8rasl| 222,294 Guatemala 39,040 Rep. Dominicana 23,804
Caribe 183 Holanda 50,8556 Singapur 8,660
Canadé 309,028 Honduras 38,769 Suecla 43,131
Colombia 62,042 Hong Kong 9,291 Suiza 3,340
Costa Rica 33,841 Inglaterra 90,101 Taiwan 20,746
Chile 176,183 Irlanda 14,800 Turquia 1,643
Dinamarca 46,067 Italia 172,164 Uruguay 35,666
Ecuador 25,631 Japdn 193,372 Venazugla 14,054
El Salvador 10,412 Malasia 1,132 Varios 1,874,033
Fuente: Cdmara Regional de la Industria Tequilera, 1994

Sin embargo, cabe hacer notar que, la mayor parte de la produccion se exporta a
granel, es decir, que el producto final se envasa, para ¢l consumo, en plantas en otros paises,
donde se usan marcas posiblemente diferentes a las locales y, sobre todo, no existe ya un
control sobre la calidad del producto, ni su composicion en términos de contenido de agave.

En efecto, el 90% del tequila exportado en 1995 fue a granel.
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Del total de tequila exportado en 1995, el 45.5% fue tequila blanco, el 48.3% fue
tequila joven, el 3.6% tequila afiejo y el 2.5% tequila reposado. El 84.4% del total de las

exportaciones son a Estados Unidos.

Por otro lado, el consumo nacional de tequila en 1995, segiin las estadisticas de la

Cdamara Regional de Tequila, fue de 27.8 millones de litros, es decir, el 37% del total de la

produccion.

La siguiente figura muestra la evolucién que en cuanto a consumo nacional se ha

tenido durante el periodo 1983-1995.

Figura 31 Consumo Naclonal de tequila en el pariodo 1983-1998
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A partir de 1994 el consumo de tequila se ha incrementado, debido en parte a que

dicha bebida se empezd a producir con mds calidad.
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3.6.3) Vias de comunicacion para la comercializacion

Antes de entrar al tema de las vias de comunicacion y de los medios principales de
transporte que se utilizan para la comercializacion del tequila, es necesario hacer un andlisis
de la infraestructura de las vias de comunicacion de la zona de estudio, con el objeto de

entender su funcionalidad espacial hacia el interior de la misma y con el resto del pafs.

En la region de Tequila, la autopista México-Guadalajara-Nogales comunica a los
municipios de Arenal, Amatitdn, Tequila, Magdalena y Hostotipaquillo. Al municipio de
Tala se puede arribar por la carretera pavimentada mim.70; a Teuchitlan, por la carretera
Guadalajara-Ameca desviacion Tala- Teuchitlén; a San Martin Hidalgo por la carretera
Guadalajara-Barra de Navidad, crucero de Santa Maria-San Martin Hidalgo (carretera
pavimentada) y por la carretera Gudalujara-Ameca desviacion Ameca-San Martin Hidalgo
(carretera revestida). A Antonio Escobedo se puede arribar por la carretera pavimentada
num.18 que lo enlaza con Guadalajara, Etzatlan y Ahualulco de Mercado; y al municipio de
Tlajomulco de Zuiliga se puede arribar por la autopista Guadalajara-Ciudad Guzmén
desviacién Tlajomulco de Zuiliga y por la autopista Guadalajara-Morelia entronque

Tlajomulco de Ziiliga (carretera pavimentada).

Al interior de cada uno de estos municipios existen caminos de terraceria, revestidos
y/o brechas que los enlazan con las principales localidades del medio rural. Otra via de
comunicacién en la region es el ferrocarril que pasa por Arenal, Amatitan, Tequila, Antonio
Escobedo, Magdalena, Hostotipaquillo, Tala y Tlajomulco. Algunos municipios cuentan

con aeropistas como Tequila, Hostotipaquillo, Magdalena y Tlajomulco.

El municipio de Zapopan estd comunicado por la autopista México-Nogales que

cruza de este a oeste; por la carretera nitm.54 Guadalajara-Saltillo que corre de sur a este;
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por la carretera nim.80 Guadalajara-Barra de Navidad que corre de este a suroeste y por la
carretera niim. 23 Guadalajara- Tlaltenango que corre de sur a norte. Por su parte, a Tonald
se puede arribar por la autopista México-Guadalajara que atraviesa el municipio de lado a
lado. Los dos municipios de la zona de transicién cuentan con caminos de terraceria,
revestidos y/o brechas para comunicarse con el resto de sus localidades. El muncipio de
Zapopan se encuentra integrado a la red ferroviaria que cruza de este a oeste con dos
estaciones y en la zona centro del mismo municipio se ubica el acropuerto militar niim.2

que dispone de dos aeropistas.

En la region de Los Altos existe una mayor densidad de carreteras y caminos al
interior de cada municipio. Al municipio de Zapotlanejo se puede arribar por la autopista
México-Guadalajara y por la carretera pavimentada niinm.90; esta vltima comunica tambien
a los municipios de Tototlan, Atotonilco y Ayotlan. Al municipio de Tepatitlin de Morelos
se puede arribar por la autopista México-Guadalajara. En este municipio confluyen los
caminos hacia Yahualica, Acatic, Atotonilco y Arandas. Este ltimo municipio cuenta
también con carreteras pavimentadas que lo enlazan con Atotonilco y San Miguel el Alto.
Al municipio de Jesuis Maria se puede arribar por la carretera num.84 entronque Arandas-
Jesis Maria. Cuquio estd comunicado por la carretera Ixtlahuacédn del Rio-Cuquio, que se
desprende de la carretera nim.54 Guadalajara-Saltillo. A Zapotlén del Rey se puede arribar
por la carretera Guadalajara-Poncitldn-La Barca desviacion Poncitlan-Zapotlan del Rey

(carretera revestida).
Al igual que la regién de Tequila, los municipios que conforman la region de Los

Altos detentan hacia su interior carreteras pavimentadas y caminos de terraceria,

empedrados, revestidos y/o brechas que los vinculan con el resto de sus localidades.
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El municipio de Atotonilco es el tnico que se encuentra integrado a la red
ferroviaria estatal, mediante el ramal Ocotldn Atotonilco, que se desprende de la linea

Meéxico-Guadalajara (ver figura 32).

La infraestructura de las vias de comunicacion en la zona de estudio es, en general,
mala, lo que entorpece la eficiencia de cualquier actividad econdmica incluyendo ala
agroindustria del tequila. La principal via de comunicacién para la comercializacién del
tequila son las carreteras. Alrededor del 65% de la produccion total a exportar, se hace por
via carretera y de ese, el 90% se exporta en pipas, es decir, a granel y el 10% restante en
camiones, que llevan el producto envasado. Otro 25% de la produccidn se exporta por
barco, siendo los principales puertos de embarque, Manzanillo, Altamira, Veracruz y
Yucatén, El 10% restante se exporta en avidn. El ferrocarril se utiliza en algunas ocasiones

pero en muy bajas proporciones.
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Figura 32 VIAS DE COMUNICACION DE LA ZONA DE ESTUDIO
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4. PROPUESTAS Y CONCLUSIONES

En el capitulo I de esta tesis, se hace referencia a lo que constituye el marco tedrico general
en el que se inscribe la agroindustria del tequila en nuestro pais. En primer término, se ve a
esta agroindustria como un sistema de produccion social interrelacionado que va desde la
semilla en el campo hasta el consumidor, siendo objeto de estudio tanto de la geografia

fisica como de la geografia econoémica.

Desde el enfoque geografico, una primera cualidad de esta agroindustria es que la
materia prima sélo se da, con las caracteristicas que la especifican, en una region geogréfica
determinada y en ningun otro sitio. Una segunda cualidad es la cantidad de personas, sobre
todo en la parte agricola del proceso, que se emplean para su produccion, estableciendo asi
una cadena de relaciones socioeconémicas entre la poblacion de esa region geogréfica
especifica. Un tercer aspecto es la relacién socioecondmica a nivel estatal, nacional e
internacional. En el plano internacional,la agroindustria del tequila genera divisas
importantes y, aunque esto no se ha medido, seguramente tiene impacto sobre otras ramas

productivas del pais como pudieran ser el turismo y las comunicaciones.

Es necesario aclarar que la informacion estadistica para el desarrollo del andlisis
demogréfico y socioeconomico fue tomado del censo de poblacion y vivienda de 1990 y
desafortunadamente, la informacion censal en México, es poco confiable, ademas de que
carece de continuidad en la seleccion y definicidn de las variables. Por ello, la informacién

estadistica utilizada en el presente trabajo son simples indicadores de la realidad.

En los capitulos previos, al analizar cada uno de los componentes y procesos de la

agroindustria del tequila asi como los datos y cifras asociados a ella, se pudieron detectar
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algunos de los problemas y cuellos de botella que, en mayor o menor grado frenan su
desarrollo y, en algunos casos, hasta lo pervierten. Como reflexion general es importante
sefialar, ya que aparecié como constante a lo largo de toda la investigacion, la dificultad

para conseguir informacion confiable y oportuna,

En el subsistema agricola, los principales problemas estan relacionados con el
intermediarismo, con la falta de estrategias de investigacion para lograr mayores
rendimientos y mejor calidad del agave, con el hecho de que no existe una estrategia
general de produccion del cultivo que tome en cuenta el entormo natural (no es una
agricultura sustentable) y con el descontrol entre la oferta y la demanda, con las
consecuencias que esto trae consigo, entre otras, el riesgo al que estdn expuestos los

agricultores que trabajan sin contrato o con contratos que a veces no se cumplen,

Por su parte, en el subsistema industrial los problemas van desde el hecho de que no !
existen mecanismos confiables para detectar las adulteraciones del tequila y, por

consiguiente, las violaciones a la norma oficial mexicana, hasta contradicciones en dicha

norma.

En el sector de la comercializacion, se detectaron problemas tales como el que la
venta a granel del producto propicia su adulteracion, la competencia y propagandas
desleales, la dificultad de algunas empresas para introducir su producto en el extranjero y

las practicas monop6licas.

De este breve repaso, es claro que existen problemas de diferentes magnitudes y
cuyos impactos en toda la cadena agroindustial del tequila son variables. Por otro lado,

también es claro que en la actualidad esta agroindustria, mal que bien, funciona, es una
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fuente de empleos importante que a lo fargo de su historia se ha tecnificado y mejorado y
que, como zona geografica especializada, ha tenido y tiene una influencia importante en el
desarrollo de una region mas amplia -que comprende la ciudad de Guadalajara- y, en

general de todo el estado de Jalisco.

No es facil sugerir un ment de recetas para suprimir los problemas que se
encontraron, porque no hay la seguridad de que al resolver, por ejemplo, un simple tramite
burocratico, ello genere un conflicto mayor en otro eslabdn del proceso. En otras palabras:
la agroindustria del tequila, aunque tiene muchos problemas, no se encuentra ante un riesgo
inminente de desaparicion o de colapso que permita sugerir soluciones de mayor alcance,
aunque no funciona tampoco de la manera mas adecuada; existen componendas,

concertaciones poco favorables para la industria en su conjunto y hasta corrupcion.

Lo que si es absolutamente necesario, es planear el desarrollo de esta agroindustria
para que en el mediano y largo plazos no se encuentre agobiada y desgastada por sus j
problemas y entonces si se encuentre en riesgo de desaparecer y genere impactos
socioecondmicos negativos en las regiones que ella misma ha configurado. Creo que hay
que dejar de ver cada drbol para ver el bosque en su conjunto. Es importante reiterar que,
desde mi punto de vista, no tiene sentido o resultaria equivocado, plantear soluciones
aisladas para cada uno de los problemas detectados en la presente investigacion, ya que la
agroindustria del tequila debe entenderse y tratarse como un proceso integrado. Esto lo
corrobora el hecho de que en el pasado se han tomado nedidas con una visién parcial que

beneficid a algunos, pero que perjudicé a otros.

Si en otros momentos y bajo otras condiciones se considerd que las metas a alcanzar
deberian tener las propuestas de crecer o de consolidar, considero que ahora el

planteamiento debe tener como objetivo proteger a la agroindustria del tequila durante los
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proximos afios, pues es la principal fuente de ingresos para una gran cantidad de poblacion
mexicana. La iniciativa debe ser impulsada por el gobierno, con politicas concretas, como
muestra de su interés en este tipo de industrias nacionales. Para ello el Consejo Regulador,
conjuntamente con representantes del gobiemo, de los industriales y de los agricultores,

desarrollarian una estrategia integral que deberia incluir los siguientes puntos:

a) Politicas gubernamentales de proteccidn a la denominacion de origen y al
producto cien por ciento de agave.

b) Creacion de un fideicomiso de proteccion a los agricultores.

¢) Apoyo a investigaciones para determinar la calidad del tequila.

d) Apoyo a investigacion orientada hacia usos alternos del Agave tequilana.

e) Creacion de bancos de datos con informacion estadistica confiable.

Es indispensable y urgente que el gobierno junto con algunos empresarios
tequileros, haga conciencia y tenga una vision a largo plazo de lo que es muy posible que

ocurra con la agroindustria del tequila sino se atienden algunas situaciones.

En primer lugar no existe un estatuto dentro de la norma oficial mexicana en el que
se engloben la totalidad de los conceptos y determinaciones relacionados con el tequila, por
lo tanto, se efectiian practicas e interpretaciones de aplicacion de la norma que provocan
problemas, entre ellos, el mds grave es el de la dilucion del producto, ya que no existe una
prohibicion expresa para que los envasadores rectifiquen el tequila a la graduacion
alcohélica comercial que ellos deseen, perdiéndose de esta forma la posibilidad de que el
fabricante (en el caso de los que venden a granel) garantice la calidad del producto
envasado. Ademds, la norma oficial permite que se pueda hacer un tequila hasta con un

49% de azucares ajenos al Agave tequilana; esto trae consecuencias negativas a los
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campesinos que pierden mercado y a los mismos industriales y autoridades mexicanas, pues

no pueden registrar la denominacion de origen a nivel internacional.

La denominacion de origen es el uso del nombre de una regién aplicada a un
producto que debe sus caracteristicas a la materia prima y a las condiciones geogréficas de
esa region, incluidos los factores naturales y humanos, es decir, debe ser un producto 100%
agave y envasado de origen, de lo contrario se le miente al publico consumidor. La norma
oficial mexicania es contraria a la funcion que tiene de proteger a la denominacién de origen

del tequila, por lo tanto, es una ley ilegitima y fraudulenta que debe ser modificada.

Resulta obvio que algunos industriales se hacen millonarios con esta situacién. Ellos
han preferido sustituir calidad por cantidad, y por lo tanto, no les conviene darse cuenta de
que si la proteccion legal del tequila es inadecuada, la palabra tequila (que constituye un
patrimonio nacional) puede volverse en cualquier momento de uso genérico y servird para

nombrar un aguardiente sin importar si se fabricé en Japon, Holanda o Espaiia.

Se deben dictar nuevas normas que garanticen la calidad del producto; que el
producto que ostente el nombre "tequila" sea genuino y auténtico (100% Agave tequilana

Weber y envasado de origen en la propia planta del fabricante).

Las industrias tequileras que venden a granel deben dejar de hacerlo para pasar de
un estado maquilador y de elaborar un producto semi-terminado a coﬁstituirse como una
cadena agroindustrial que genere mayores empleos, que dé seguridad al publico
consusnidor, que beneficie al agricultor mediante el estimulo de la siembra del agave, que
genere un mayor niimero de divisas al pais, que propicie el desarrollo de otras industrias

colaterales, que impida que el nombre tequila sea usado en otros paises, que haga respetar la
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denominacion de origen, en otras palabras, que de pie a un mayor desarrollo econdmico de

la agroindustria tequilera y de esta manera se beneficie a la sociedad mexicana.

La falta de una verdadera unidad de produccion en el sistema agroindustrial
tequilero, se origind a raiz de la desintegracion de las haciendas durante la revolucién
mexicana. El reparto agrario provocé una desvinculacion entre el subsistema agricola y el
industrial. Estos cambios de organizacion y estructura al interior del sistema agroindustrial
causaron a su vez alteraciones en su funcionalidad. Aunado a lo anterior, la mala planeacion
y organizacion, por parte de los campesinos, en las plantaciones de agave, ha dado lugar a
una notable desarticulacion entre productores y empresarios, siendo los primeros los mas
afectados porque cada cierto nimero de aiios se da una sobreoferta de plantas y, como
consecuencia, son los empresarios los que fijan el precio de la materia prima. A raiz de
esto, surgen una serie de problemas sociales y los campesinos tienen que recurrir a las

huelgas.

Una posible solucién a este problema de desarticulacion seria la creacion de un
fondo que actuara como amortiguador en las fluctuaciones de la demanda y que protegiera
asi a los campesinos de caidas bruscas en los precios del producto. El funcionamiento de
este fondo seria semejante al de un seguro agricola, excepto que su funcion serfa
exclusivamente la prevision de las fluctuaciones en la demanda y en los precios. Este tema
reviste una importancia muy grande para el bienestar de la poblacion involucrada en el
cultivo del agave y su estudio corresponde al rea de las ciencias actuariales. Seria de gran
utilidad que tanto los éampesinos como los mismos industriales consideraran la
conveniencia de patrocinar un estudio de esta naturaleza, ya que a fin de cuentas el

beneficio seria general para todas las partes.
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Otro problema grave que padece la norma oficial mexicana es que, de acuerdo con
lo que estipula, cualquicr aguardiente la puede aprobar, esto significa que se trata de una
norma que estd mal hecha. La norma oficial mexicana para el tequila especifica las
caracteristicas fisicoquimicas y sanitarias que debe tener el tequila, sin embargo, ninguno
de los andlisis es concluyente para determinar adulteraciones; no existe hasta el momento

un método quimico a través del cual se pueda comprobar la procedencia de los azicares del

tequila.

Esto significa que hay empresarios que fabrican tequila totalmente adulterado, es
decir, que no cunplen con los requisitos que la norma impone en cuanto al porcentaje de
otros aziicares permitidos. Ademas, se puede dar el caso de encontrar en el mercado un

tequila que diga en su etiqueta 100% de agave y que no sea cierto.

Es necesario, por lo tanto, que el gobierno mexicano y aquellos industriales que
luchan por la denominacidn de origen y por un tequila 100% agave, inviertan en

investigaciones para poder encontrar un método que determine la calidad del tequila.

Cabe mencionar que en la actualidad existe un grupo de investigadores del Instituto
de Fisica de la UNAM que estdn investigando mediante una técnica llamada Espectrometria
de masas de istopos estables (Cienfuegos, 1994). Esta técnica es la mas utilizada en los
paises industrializados para certificar el origen de productos naturales. Las investigaciones
estdn en proceso y aun no se han obtenido resultados positivos, el obtenerlos constituiria

una herramienta poderosa para luchar contra aquellos industriales que adulteran el tequila.

El aprovechamiento integral de los recursos naturales puede resultar estratégico para

un mejor desarrollo socioecondmico y, por supuesto, ecoldgico. Se pueden generar nuevas
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industrias al lado de las tradicionales que utilicen los subproductos que la agroindustria

tequilera deshecha.

Es importante resaltar que el Agave tequilana Weber, materia prima para la
obtencion del tequila, es un recurso natural, que si bien tuvo una gran cantidad de usos en el
pasado, actualmente se utiliza solo para la elaboracion del tequila. Los principales
subproductos que se obtienen del proceso de elaboracion del tequila son: las hojas o pencas,
el bagazo y las vinazas y existen ya estudios del aprovechamiento que se les puede dar a
cada uno de estos subproductos que de otra forma constituyen también una fuente de
contaminacion para el medio natural en el que se encuentran. El CICY (Centro de
investigaciones cientificas de Yucatdn) realiza estudios sobre la utilidad del maguey que
podrian extenderse al Agave tequilana Weber. Otro aspecto que podria ser de mucha
importancia para el desarrollo de la industria‘ tequilera, son los estudios de las técnicas de

cultivo in vitro de células y tejidos vegetales.

Es importante que se den a conocer las investigaciones acerca del aprovechamiento |
de los subproductos mencionados con la finalidad de que surjan nuevas industrias, y por lo

tanto, se generan mayores fuentes de empleo.

Es practicamente imposible que exista una planeacién adecuada en el manejo de los
cultivos de Agave tequilana Weber, si no existe un inventario confiable del nimero de
plantas y de las hectareas cultivadas. Es claro que tener un control estricto de las
plantaciones es una labor muy complicada, ya que en una misma hectarea pueden existir
plantaciones de diferentes edades, sin embargo, no es imposible. El Instituto de Geografia
de la UNAM cuenta con la tecnologia adecuada para llevar a cabo un inventario de las
plantaciones de agave (mediante el anilisis de imagenes de satélite y fotografia aérea). Cabe

mencionar que el agave tequilero es el Gnico cultivo cuyas estadisticas de superficie
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cultivada, superficie cosechada y produccidn no aparecen continuamiente en los anuarios y

censos agricolas oficiales en forma constante,

Por otro lado, la falta de informacion estadistica sobre la industria tequilera es una
consecuencia del problema tan fuerte que existe en el incumplimiento de la norma oficial,
en otras palabras, la corrupcion en la agroindustria tequilera, trae como resultado que la

informacion que se muestra al piblico no sea congruente ni confiable.

La tinica forma de empezar a tener informacion transparente y honesta seria
resolviendo los problemas de adulteracién (mediante la modificacion de la norma oficial) y
que existiera una meyor vigilancia en todos los procesos que forman parte del sistema

agroindustrial del tequila.

En suma, es muy importante que las partes involucradas en el desarrollo de la
agroindustria tequilera planeen las metas a mediano y largo plazos y eviten asi, el deterioro

de una industria tan importante para el pais.

BRCHLIAD D FO50FA Y LCTRAS
BOLEGIO DE GEUGH AFLA
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Pata siesnpie e cia e
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ciny en el tamafio de 1 prupicdad agraria, en o nid.
mero de las plantas en explotacién y de modernizacida
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hacer que artioutd uea mier egion 3 al ntison rmpe
identificd a una wiciedad y 2 una vultuea reginnal

Pero seguratoente estac bunmas ya no padrdn ser
como en el pasado, Un estady vomo ¢ que se quiere
hoy  delgado y eficiente  n0 puede vecurcir a dos

’ necanivnos wis com encionales de i intervencinn gque
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Podria perder el tequila su denominacién de origen

* Aunque el pais export6 41 millones de litros del aguardiente en 1989, podria suceder que
Japdén, Espania o China, también introdujeran tequila a los mercados internacionales *
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Lhee de los contlicton 8 los gue 3 e
fixre Alcezar son ailuador ann precision
pout Jusd Mutie Mutl invesligasior pbisuen
e Quien descubnn que aiientias e 1971
ae codectiarun 18U Willones de kibgraning
de ageve. el tote] psra 1988 apeiias bt 54
millnaes de ynidedes

Paraduja mbrita Ivenices ellu suvedia
14 produccidn naciunsd de feqoils pave de
3 Samilinnes ge Dty

Ln su litto El requils. Boceto bisdrivo
de waa indudlrla Gue ppareciy ot 3 dr
agiato pasagu. el valudiisu de na

“Queda put eaphinar la lutina beguids
para que un sumeitu dr [a produiiion fan
cohugtublt comur e} hatado entre 1973 y

1958 ¢¢ heys Nevadt s yabo vun uhis leduc-
“clan san atls t1 la pieiitirs ) vusei ha
dei fembso agave legqul weber eaul’

15¢rmin d¢ 1s moolada?

lajos de las lubturias sagradas, e respoesta
& lapregunta de José Matia Muri et eviden
fe joa productos quimicus. sabortaantes y
colorantes. han heiho de las euyas. bu gue
canl aqulvale & fmdum “lequits japonés™
en el suelo de haliacy
De acuerdu a lar cilras de 1a Coninrs Re
iunal de ta Industnia Tequilera. o) 48 9% de
& produccidn en 198Y cortespondio & lss
Sauta y Cuervo, lidetes en fob mer-
aciunal e inteznacional y, put ende,
sablea pmu(lgllu de onrle ot
o put liebre™

3. 0 son 16s Onicar Malvu

aile ls sutonidades & cienlo tndmidun gue
producia 1equils con las panes miés 18
ded pgave enla Lislernd de sucars

La demsnda de tequits de bajp caligad
alirma Guitietmu de (s Pets Topete diciur
en Afwpologia pot b Universidad de
Manchesles y miembio del Sislema Nacr
nal de lavestigadores. luvo sy orige en Jus
fequeninieniug de bebidal baraias para ei
Lierciiv de Eslados Unidod dutante 1a Se
gunda Guerta Mundul. situacion que pre
valeve e b actualided

Si lomamos en cuenls gue en 1953 el
1% de fa produccidn nacidnat de deslind
ol extranjero y 8010 ef I8 se wlilizo para ¢l
cundumo lual. la ninra2do radica en que
los paives alicionadis al lequila puseen al
8 Ingreans y podtiat pagar ticur dr alta
caligad

De esta lonna, e} 85\ de las exporia
ciones mexicanat de mesial lequilera be
dingierun a lus Esados Unidoy. el 39% &
Béigica el 29% a Alemshix. ¢l 2.9% s C2
nadey i | 88'% s Franue

Lo estur momenius, del Lotal de deqoils
Que at exporta el 10N se vendr envasado y
ol 90N uﬁmm, 1o Que dihiculta todavia nias
et coninal de la prixiuccion qure ademss de
cuntenet oo dRave puede ger Duevamvil
te adulterddu tiera del pais

Puir el contestie. siguties irmas qur po
texn poca impontandia en b pruduscion tir
tal venven tequila de sita calidad & precun
clevaduy Que ¢ agots lCMEDIr et mrccd
duy det extenng

Tounese ef casu de lahares X

de Guadaiaprs son 15 000 jus campesinoy
vinruladis @ is induxhiia tequllers y ho e
g2 8 200 ks obrexas yue (abotst eh lus
ditinlos centius tabrites

Adenut enios dur grandes cunsoicive
Tequilerad fhive e capilal exlisnjerc

Nia Sauta s Luetva. de acueldo &
Franoiun Atana jes inircesa oi desatiolia
Inveskigaciones artior subire o) agave ni,
niucho metos. emplesrio dr luntia checten
\e en |a produccion de su tequits

De confutondad con lad nimea de b
Secrelatia de Lomerciu y Fumento Indus-
irial en pevesario Qure e conlenidy de
agave e eats bebids sea paol fo menos del

SIN, empero Is Secretaria de Comercio y

Famentes [ndusttiel No esige Lo splication
de edla nonnd y muchy meaus en contrs de
fos dog consotcam relenidoy

Baju ta perspechiva liberal det actual gn.
biefno, v impasibie pensar en recorsus ba
tervencionistay, teconoie Azana, aungus i
seria laciible engir te proparcion de agsce
Que estabiycy la lry

Newtentemenie In thayur pane de lug
produsiaores Uu dgave de Juhscu e integn
o0 0 Ja UARPMT que el preside, purs al
obaervar la treciente deinands de tegoile
e ed mundu 1o fueion pocos e gue ded-
dieron destitat un mayin oumera ge tie
Tree ot cultive del apmvy y abiurs Ieed que
nudit ddquiera las planites at ltegat & su ma:
durer

Subice eae tines ta Lion no tiene por
Vbjeto el aumentu de precio pala el agave,

#inu cunvences 8 los principales producto
res de lequita du adyuiritte, al bethpo que
st desaribiien indusirias pacsiciss que uth
licen exte vegels!

Passlelamente. un grupo de tnielec:
tuales dr la Univeraidad de Guadalajars se
hon aumadu a L caom reconctendo en ol
1equils 8 un pruuciv nelamenie meacany
meslizn y a0 Indigegs cumu eqa de e
nerse. yur de set x;.luudu 1olesional
Mieile ) cot wha vision de latgn plazu
Ppudria set wn elementu clave pars la pros
petidad de los hombres Que liabikaa en lar
ungs teguilvras de Jalisiu

Gente comu Josd Maria Muii, Gulllermo
de la Pehs Topete. Marco Antomio Alvbzar y
Rugelw | una que se han dadu p ta lares de
estuduiar las mditiples lacetas det tequile y
que 2} igual que b UARPMT se han tupado
con 8l pudet de los grandes consorcion y
luditerentis de fas autoridades edlatates §
leocialay

Indimduos qud, cowu slatetizars Pain:
s Arias. ducture en Geoglelin

“(uando algu Wn Wicutu como una di-
nénnca de sdulteracion y lalsilicacion pare
ce habet emipezado 8 vorroer In Lrsyeutaria
de ests jonia" han denubivilo "necesarw
dischal nuevas fotinaa dr encuddiamienio
docat patd ¢l deaenvoivimieniv de ese
Queliaced que legd & Wenbihoer & una s
cievad y une wullura y annolar wna e
fion” .

N
Cuyy precio par hitte tiudus enire tos 35y
los !f Gulates y Que apista 3y produrcn
anles de qoe rennine cads anu, miehliay
Que {08 dequilas qorretles xe venden &
ruuel § Ul precis cercenn & bus 360 00
ares pot likin

Los alquimisies

Cienantenie. la prodacon de tequila con
fudas Lae O 1s fey. o € ub prokcesu senci
$e

1] Afli! fequilaua es un niaguey de cu-
tor azul verdose que debe etperar 8 anie
antes de ser anshcadu de ls tieits. pard
whilizar fa plhe v tronci detechsndo dss ho

fon

M4s Lrde e hecesano conarie le "va
bezd y ha cola”, exiremidades supetiol ¢ in
ferr dunde pe Concanitan lus viemenius
WOnces. pate utthzer solsmenie 18 “pe-
shuge” U Ceniro. gue debe ser cucide en
hurtuin Or vapar

Latieido el juga se lermenta 2 fa fnjem-
pene y ae destils dus veces ta poivers e
meical anies de ey dealinado » LUaliL
presentaciones dictinlag

L tequila [DOX de agire Liene 00 salor
higeramente ambr u, con 55 grados Cay
Lusac es demasiada furrie pary stt consu:
midu diteclamente v en cocleles

Put elto se rebajs con agua putilicada,
a0 dus proporciunes distiniss pata ubte:
nes avi el lequila suave 0 et Lacdicianal te-
Quita blantu

Para vbtenel el tequile reposadu, por
OIrp parie. €p meresativ alingcensil e La-
tnicas de roble blancy dutente & meses y
pstp cunverirky en afieh ke liecevaclo
luuw)u dus anun

s mulin)

Asdid

P d tuthu ¥
Catadoiea que comindan utilieando exrty
avamente 8gsve y agus en la production
de tequils. muchos otros ampresarior han
opladu por &l camina técit de lua produciue
qQuinilcus

Al respecto, Frandaco Arems Garia
presidenie de (s Unidn Agriculs Regionat
de Produciores de Meecal  Tequilero
(UARPMT ) y diputadu lucs! por £f X¥I1 iy
drito de Jaliscu. seista haber denusiciudu

p ue
se han realissdo sobie enie procesn m:}en
4 lon productures de lequita ai mivel de jos
dyuimisias legendarus por el meamentn
Qlbehem oro que » o latgs aerd o puenia
pata que. comits ef Rob. este Junt sta elelns
ratu e lodax paries del invida

tLaberinto ain salida?

De acuesdis a viftea progodciutadas par Ro
Reliu buns eoutinmista de ta dinsservitgd

PARA USTED QUE BUSCA

&1 Econonisra

tiene un claro enfoque
econdmico, financiero,
de negocios y lo mas
relevante de ln
{nformacién polftica
nacional ¢ internacionat.

L EconomisTa

Suscribase al 669-1742
ext. 3480 y 3480

Aproveche nuestra
promocién de
suscripcién
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GUADALAJARA, JAL., Lunas 13 de Agosto de 1330

La Fama del Tequila, Amenazada por Corrupcion y Afan de Lucro

toas

»Con Menos Agave Producen mds Liquido las Grandes Empresas; Dlsmmuye el Consumo

MEXICO. 12 de agosto (DPA)- B tequila. 13 be-
mis 3

tida da en i mundo.
[=3% i ipid:

G de una en o exte-
nor. sobre todo en Europa, donde hasta ef tipo menos

trial.

Se aﬁma'que “ef origen det prodiema de 1z adul-
tesacién y pirateria a escais macro es ocasionado por
los musmcs mdmnz!cs. Quienes en su empeho por

sufamavyp como [~ dido a precios ds un buen cofac, el te-
licor de alta purcza, debido al zxan dc lucro ¥ la es~ qGuila esia sufriendo en su rmxl “enm un mxa—
casa ética profe d de las de- m:e:no cada ez mis de Y
dicadas a su o v izacic sup de ion indus-

utilizan otros productos
que anuhnnulqulcrabdad de 1z bebida™.

Investigaciones realizadas en el estado

los detas pric-
ticas de adulizracién son de acuecrdo con & periddico
aotes citado, los dos grandes consoTios Guc Monopo-
1iz3n ol mercado del tequila 1anio ea Mexico :nmo en
o exterior: Cuervo y Sauza.

deztal de Satisco, cuna del tequila. indican que 1os in-

dustriales estin utilizando alcobol de cada, azucar, le-

Y otros dennoa-s de la cxllas parz 12

13b del en on del agave,
planta Gque wed cuya (e

Ambdas firmas, fundadas 3 ficales &cl siglo XWilI
Y del espe aporian con-
jusiamente &l 40 por cieato de 13 produccion naclonal
y o 53 por ciento de 12 exportacida de tequila. ;

Cifras vv:bhndax revelan que e 1582 Saun -
200

cién y destilacion prod\n: 1a bebida conocida corao
tequila.

Asi se txp.na probadblemenie por qué en los lti-
mos 12 abos la produccion y lax exportacica del te-
Qquilz han aumentado en 44 v 67 por ciento respecti-
vamente. micntras que L dreas de cultivo de agave
-inica malcria prima patural para la claboracion de
esa bedida-se han reducido en 37 por ciento.

o éstico del tequila

e ha—:dundazzsna 13 mitad en ¢! misme periodo.

pasando de 32 millones de litros en 1978 a sélo 16

mlﬂonts cn 1989, contra una exportacion de poco
mis de 41 millones de Litros durante al aiio pasado.

de agave por diz y cuervo 300 to-
neizdas por dis, pero actualmen:e solo reGuieren de
7S a 150 toncladas diarizs respectivamente. ~Es decis,
mientras sy consumoe de agave se redujo a menos de
S0 por ciento. 13 productitn €3 cada vez mas alta™.

S-~gun e investigador José Maria Murid, autey ded
libro “82 lz:u:la. bocmo Bistérico de una mdustria”,
tas 1 6o y f: soa
an lmphn qu: mcim se han descubierta laborsto-
rios foies en donde se ¢! “bre-
bajes mmundm qGue luego son laanzades al mc:nda
con el nombre de “tequsta”.

Conocrdares en 1a materia. es decer, apcnés en

Aniliss de disticas elaborados por
13 industria 1eQuilera mehn. ademas, Que los princi-
pales productores de tequila solo adquiricron de los
campesinas celtivadores de agave el 1S por ciento de
fa maleria prima Gue sc necesita para alcanzar ol vo-
tumen dc produccidn reportado por tos mismos in.
Qustriales.

i6n del tequila. coinciden en qu: runlu ctada
vez mis dificil en el

por no hablar del utun)cm una marca dxgu de la
calidad tustérica de es2 bebida fuerte v arominea de

vecrs los

TICD, aunque inutilmenie.
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SSalud?
con
Tequila

Carmen Aristegul F.

Referente inmediato de 1o mas
mexicano de to mexicano, et tequila
vive una suerte de agonia.

La industria tequilera ha alcanza-
do los 41 millones de litios en ex-
poitacionas, segin datos de 1989,y
tepresentaund pate sustantiva dela
riqueza dei estado de Jaliscoy motor
fundamental de no pocas localida-

. des de Ia entidnd. Sin embargo, es
solre todas las cosas, una pare
insustituible del patrimonio y tiqueza
cultural de México,

Hoy ¢ tequila enlrenta las cala-
midades dalaindustiializaciony esta
en un alto riesgo de perder su deno-
minacion de origen. La tendencia que
se obseiva suglere la aparicidn de
anaqueles, en cualquier paite del
mundo, exhibiendo brebajes desco-
noidos con sendas eatlquetas de
“TEQUILA", sinserlo, Brebajes que,
ni por remota casualidad, tlenen algo

“que ver con el agave "lequiana weber
azul’, esencia y aspititu del tequila
Mexicano.

Diversas razones han colocado a
huestro pals fuera del Acuerdo de
Lisboa, marco bajo elcualse defien-
denlas denominaciones de origende
muchos productos internacionales.
Piense usted en el champan o en el
cofac, Solo alguien muy aventurado
80 atrever(a a utilizar estos nombres
para denominar productos elabora-
dos fuara de estas regiones recono-
cidas, ante ias severas sanciones
que impone el acuerdo mencionado.

En México, las grandes firmas
tequileras querepresentan casi el 50
por ciento de ia produccion nacional
-Sauzay Cuervo-, han Impedido por
sus propios inteteses comerciales
consolidar ia denominacion de ori-

en. :
Los dos "pulpos” tequileros, hoy
concapitales extranjeros, hacenuso

28

Se plerde la lrldlclén del Toqulll
del nombre de sus fundadores sin
respetar a alquimia original y alejéin-
dose cada vaz mas del agave en
tavor de los aziicares y los quimicos.

Las normas establecidas por la
Sectete(a do Comeicio sefalan como
requisito que el contenido de agave
eneltequilasea, porlomenos, del 51
por ciento. La disposlclon dista mu-
cho de la realidad,

E! historiador José Marla Muria
recientementa dio a conocer la pu-
blicacion que la Universidad "do
Guadalajara hizo de su texto: "El
tequila. Boceto histérico de una in-
dustria”, En esta presentacion se
comentarondatosreveladores sobie
el Iincremento de la produccion de

“tequila”, sin el corresporndiente

México debe rescatar
la denominacién de
origen del Tequila

aumentods produccidn de agave. La
prasentacion de este libro so convir-
tiy en un buen pratexto para revivir
una preocupacién aneja de los te-
quileros auténticos de Jalisco. De

hacho, también hace poco, 86 Infe-
g6 la "Unién Agricola Regional de
Productores de Mezcal Tequilero,".
bajo la presidencia de Fmrhoom
Guicla. Los productores
dedicar una mayor extensién Uo-l
nasal cullivodeagave, &l percalarse’,
do s creclenta demanda mundial ", g
favor del tequila, Su preocupation'::
ahoraes que, altranscurrir los@afios * |
neceswios para ia maduracidn del
agave lequilana,” nadie’ b"wore )
adquirir ahte el predominio de I imi- ,
tacion quimica o blen que después |
de este lapso el desprestigio en el, i
que puahcaeldp;gddu;towwm

of tanto tiempo "gato por:
h)ebm". reduzca smslblamorne el |
Interés internacional.

La disyuntiva es clara: Méxlco 80,
decide a fescatar la denominacién
daongendoiToqulleyhacsmpdw i
las normas minimas de calided @ las
grandes firmas naclonales o &l cabg -
de un tiempo lo que hoy es pmtlolo .
pueda convertirse en una referencla -
més, de las ya muchas opclones do *
consumo masivo que lnundan el
mercado y cuya razén de aer, evle: |
dentemente, notiena nadaquever nl -
con la tradiclon ni con la riqueza .
cullural deun pals, @ - <= +'
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IMPRENTA

La problemdtica del tequila®

Por Marco A, Alciiar

L final de su beeve peto juw
A goso hoceta histdricn sohre 1a

inchustria tequiteca, José Maria
Muiia meaciona que, hace mids n
menos |5 afos, en Espada se pro-
dudian y expudian 30 o mds marcas
de un aguardiente anunciado como
Tequila, cuyos envases ostentaban
etiuetas yue patecian salidas de un
veedadero conrieso de disparates,
coincidiendo en exhibis una imagen
folcldrica de los mexicanos. Hoy on
dia una simarion similar puede ol
sarvarse en Jos Fstados  Unidas,
donde polilerian miareas como Serdo-
rita, Pancha Vith, El Coyote, etcé.
tera.

Visto que toda sociedad maneja
yia imagen Jolclocizala de loy exe
wanjetus ceranos o lejanos, lo ante-
sior solo sendiia valor anecddiico s
no de ratase de la prolifecacicn de
adukeraciones y lahsificaciones que
cunstitiyen nna verdadera amenaza
~poc ciesto pada folcdrica~ para un
patiimonio que desde el sig‘n Xvii

pestenese i Jus mexicanos de una re-
gidn muy bien definida,
A lo laigo de 1a reconstruscion

histdrica realitada por Mutdd, resulia
claro que e vioo de esta tierra no es
sing un prodiscio cuyas analidares o
caratm[uir.u se deben  esencial-
mente al medio geogrifico de wa
L))or(idn de Jalisco, comprendiendo

s (actores waturales y bunanos
e alll se han conjimtada por casi
ctiatro siglos. 2 1o tacgo e los cuales,
ademds de saber y espirita, han ofie-
cido fritos mds sue concretos a la
economia estatal.

En El tequila. Boceto histérien de
una industiaa José Matia Muda cita
1a expresion de Frnest de Vigneany,
nuien en medio de sus penosas -
ll.\llla! como prisiotiery alcawtd a
adsenis que "rrm.\gury cs el tegalo
nds precioso que It manwmalera ha
hecho a México™s anadicado ademds
que “"Tequila da su nombs e al aguar-
tliente de metcal, o misma que Co-
giac to da a los aguardientes de
Francia”

Lsta primera ¢ impredisa apioxi-
macion 3 lo que en 1958 Hegasia a
conaretarse ea el Aaeglo o Amierdo
de Lishaa solse proteeciin de hs de-
wminaciones de origen, nos Nevasia
de la mano a recharar a prion un
son protugués o espaiinl cindo o
sesate seria drf,usmr un oporta o
un jerer, segin el casa.

Y es que atrds de los qombres
nue asorian a wn bebida con un re-

ion especifica del planeta hay una
E\lgn teadiciéa, una histoni de pres-
tigo, que se traduce wona imagen
inﬂ&nfvmn ¥ por afadidura, en un
sdlido panitnonio,

~¢Qué ha pasada, pues, ea d casn
el *vino rwercal de este suehy®, Fae
bricado en sus otigenes exclusiva-
mente a pantiv del agave equilani
weher arl de una regiin nbicada al
aesle y un poco al narte de Guadala-
jara2

Murid ubica et origen del o
blema de la adulceracinn y lnil.‘\rn'n
a escala macro (como se dice e e
s |iru||un modernas) en L nyan.
tura de la demanda desproporcio:

nada provacada durante by Segunda
Guena Mundial y en 2 caida vertic
cal de 13l demanda al finalizar o!
conflicto. Fatas circunstancias, total-
mnente ajcll:u al entorno de la prop-
duccidn del améntica tequila, fueron
el fenmento de 1a sitvacion pos la
que hoy atiaviesa esta agmiml‘usma.
werced a 13 cual oltiene mayores
lmw(*ms uienes manipalan, adul:
teran y falifican el tequila en el ex-
travjetn que quienes producen
materia prima y la siguen wansfor
mandn en e teaitorio del estado de
Jalisco

Desde lnega estamos ante un fe-
ndietis complejo y oo suficiente.
meme estudiada ni ducumentady
Por ello ellirabajo de Chema debe
canstituinse e un wgente lamado a
1a rellexin sobre la impoisancia que
tenelrfa o revertin las tendencias que
bay prevalecen en el comercio de la
dominacion tequila.

En una ridpida aprosimaciin al
tema se ariba al coovcimicpo de
datos ante los caaled no se picde
wantener & indiferencia. Por ejem
o, se llegan a realisar ventas de te-
quila al extetior por un precio equi
valente al 55% de sa costo de
proddiiccion y, una ver tasputesia
touteta, con ¢l solo agregado de
agua, el precio del prodicto se -
tiplica ennie 4 { 0 veces, shisrilie
yenda los heneliing por conunme
the vichio, taputies, etiuetas, el e
el pais importador. De herho, e te-
quia cuya graduacion en estado
pura es de 55 grados Gay Lassac,
puede ser tebajado con agua hasta
3R o menoy gullns. para adecuatlo
Al gisto de los conssumidores eviran
jerosey legalmente seguisd siendo te-
it

El asunta se comnpliva un poco
s enandao se ronoce Yue Ia Norma
Olicial Mexirana, emitida en 1916,
cansidera camo tequila a una hebida
ayo contenido de vuus anicues
ajenos al agave mrul.m.l weber and
predde legar a ser hasta del 49%. Fae
tonces 1o gocda inds retoedio giee
tecardln aquelle propaganda gue
oftects siete kilas ele wva en cada Ln-
tella, cuanda en realidad se tratabis
de siete menns de caia, en el sicjor
de low casos. Lo antetion, aunado a
T inenistencia de un nédrodo para
derenminar los porrentajes de los di-
Tevesmes alke nlm!rs que r.\ﬂirip.m rn
una deteguninle meecka, constitiye
wna invitacian permanente al cjesci-
tio de puictivas desleades y especula
livas ent perjuicio tamo de los pro-
duetores de agave tquiilero, coma de
los consumidores pacionales y ex-
tanjeras, y pot ende, de I imagen
det producto. Pues yia meridos & due
dar, conta dice ue huen amigo des-
cendiente e famillt de amabo vin-
rulada al ving mescal, "quien sabe
ué ‘guachicoles” Jes recetacin a dos

pobres conannidoges”, alejindolos,

copa a copa, del gusto por o} verda-
deva aequila, hasta qur un dia no s
distinga una maganta de un dai-
quiti.

Teatar de ahopdar en las relacio.
nes entre Jas nitmeros de bav wpesfi-
cies sembradas, el nimeeo de agaves
procesadon, as lios de tequili olie-
nido y las pipas de tequila vendidas
es, al ni\-e[ artal de o domen
tado, tratar de repetic el inteno de
fesen tin el ausilin de Aviadue
Baste recordar v ciadia ciyos dae
tos Mugid arhaca a la Cimmaa Regio-
nal de la Industria Tequilera, segiin
el cual entre 1973 5 19RR 1 |unﬁm
cion de tequita habrix annentado e
un 5%, Ine jefes de familia dedica:
dos a la agsicultna del agave tequi-
le10 sevian A cuanta parte s, los
ohteros e Ta industiia tequilera an
tecrin s, s hectiteas Amin.ul.n
al cultiva del agave otio terdo nds.
y ol mintero de agases dos tergos
wenns. Micntas se probundin en el
conociitiento de fon Lirtores que
dant lugas A esta conlust situaciin,
tarea apte hatids de compartls hister
viadores de la economis y de bt vida
fiscal, bay tan de moda, parece sen
sato niciar la bosqueda de alteraic
VAS qUe eon s puesia ea i
peomiten vestituiv al reeuifa le b
gen que alguna ver tuvo.

Aote tado. ol problema debe
considerarse bajoTma Opiiea agioie:
TRt tal, s »....'I“.“:‘.‘m‘mr. it
Tprodiition pronara o A
{aTE7 Wlentilicat 13 vocacrm-marmat:
de2Rdi Tueln. ES_innegalte e
HOUTAEE] Agave Tequieio. Ve

wwwefir Aabitat es precisan
e de_Amaidn, T¥
“ATEdl Y Gt 0 1
Laanteior no significa e o ool
tienas na pucdain aliiennise onas
Pindiiccinnes jﬁ#ﬁ;ﬂ’ ive 1)
cuentia e ella_condicloaed ditiinas
pava s desan ol Toc Tiiamn aj

L
1l

1cce Toma nEeTRe W TraTiacon de
Tlierzon destimados a elevar 1 tee:
Tiotogia de su enltivo en el estads
oy e dia exisie, por ejeniplo,
la pnsi(li“(lml dbe sepronlcin un espee
dmen de agave von caadeidics
fdoneas,  wedinte pum'dinlimlm
de by bicingeninia, a costoy absnhe
tamene sammables, con o o pric
teamente padiia conocerse deina.
nera anticipada to queahona exige
nna espera de 8 a 10 atos Sin et
laggan hadta el momeria el saloy
|1!;nhl'unlil'ﬂlu de esta posiiitidad ha
topennlo won b iuuuulvu-u\i.'m. N
indiferencia y aun con el sediwa de
(uicnes nmfmuixmu en b inchesnia,
Ni qué decir de fa Talta de invessiga-
cidn respean @ fas piicticas de cul:
tive o para el combate de plagas y
caleredades  gue dlean A
phane, ante Jos eales se rmplean
métodos de aproxinacido y e,

a saperados en by pate e
Kn actisidades agricolas naciomales




Ao anterior se aina fa queja de los
{!Il!{‘li(ll]!t!. entee omas, aceica de

3 ier e un st diediicio geie-
“alads g equiibrago,

‘llgr_ huea (\mx[)fr mercalero de

TR CONSCRIE 1N mar
MR LOnseg maser

optisa. Pero esio, que parece obvio,
L. J00 THU, que parece ot
10 BT RS L para quicnes, con i

HiSH dE Cutio phin, dedvan Tenef:
cind expaoilinarios a cova’ del des.

JEane de la tnagten el requila,

Orras alienativas (que cabicia es.
wodiar serian las coneernientes a la
mvestigacion de ooy derivadas del
prave. 4 s caales se llacen mencivin
von Becurnein como psibilidades
de anditec ageohdusaal.

Nesde L pevepraiva del pro-
i elaborado, w0 amoja pensa en
veaurtie al Atreglo de ljs\ma para
preteccion ibe las denomminaciones de
otigen y s regises internacional,
Peto anui la |nnhlnn.\'tir.n no ey me-
uos conpleja. Por v pate, paca
obteaer el regisio de fa denoming.
cieine dle origen del tequila es venulsi-
o contay con dlisposiciones legisla:
vas que reconrcan fy devontinacion
de nrigen e oesten pais, A la
Ha ele to (I"I' octgee on ".l'|,1ﬂ;|, (1]
dorle existe nima ley que agpeoeha ol
Emanto del Vino de la Vita y Ao
holes, von st vespectiva reglamento
peaeral y con reglimenins especifi-
cos y Consejos Reguladores para
cadda i ele s 30 aomds denoming:
cinnes de arigen guie alli existen.

En tiiestio easo, L disposicin vi-
geme s o acireda de rasletes ads
swinisteativee del e vale Ly pea la-
cer una veve velerendin. s 1973 1a
entances Sractaria de b ludhistia y
Cowestio et unp sesalacidn s
tringiendo a Jalisco y alpunos i
cipios de Guanijuato y Michoacdn la
denenminacidns e origen teguila, En
dichia yesolicion de SIC consiclerd,
con huen juicio, gue s nbjeccivnes
Planteadas a la propia cesoluciin
pot ton produrianes de agitve ale 1a
nantipas poerint sle esimarse, en
vt ele habey canprobado la exis:
et sle phosting, preo el pro
oecion industyial el cequits. Fres
anoy desprds, I entonees Seeretasia
le Panimonie y Formento tichiseial
splic la puastreciin a a slenomina:
cithy o owigen aequily a0 ey
piov ddeLanandipis, sin indivar en el
teatn de by delearacin genetal oo
vesponlionte si by fala e inedariae
Lo elel agive allf e habiia dypey-
ackn

”I‘ et I'I Ny, Ill aenos l|||('

se puiede sleviy es e i SEPAFIN no
entendios el conrepto de agroilus:

ena_ser, Puey,” del HTeces Tanie e
agicntores conn ™ A€ industriales.

AgIe teqlany welet ant*

tria que encestaba Ly vesolucinin pres
vid A pres, Tsnrarse @ by Inigueda
del regisno en el marco del Anegln
lishoeta signifiea vecorrer un ardua
camino jurldico. No hay dida de
auie cn el future habrid que haceslo,
pern a condividnede e se hayan
dado paws para yescata b iinagen
y el prestigio del tequiia, entre los
cualex algonos de los nuds bupostase
tes seriany los gue pudiesen daise L
ciendn mas esdricra I nonma oficial
de calidar pava el tequila.

Fi el texto de ks nooua en vigm,
emitida en 1978, se encoentran alge
oS conceplas 1y sugerenes. Por
ciempla, el inciva 10 de 3 miuna
dice que el peoducto e debe emas
1 crcipiente e gantiticen s cone
servachin v no alieren sw caliad...
La capacidal de cada rmvavwe po
debe ser mayor de 8 linos, pevo en
el inciso 7 se dleja Lo purata abienta,
al menciana *producro enntenicda o
glnm‘L CAOCATTOS, tannoes, |li|l-'|‘ »
piponirs™. Por ot parte, en elapése
dice A cle Ja Nova, se estableee ol
requising del enibatetlaniento e wi
e sticamente paia e fabiicantes
tle teguila 1003 agave tequilero

S me arme que ona i
(o consistiera on exteiuler el verp
st del ganbedelladn b swigenc s
tody ol dequila pociin e Ta o
tle cancelar ol "guachivaleo™ al que
e acfiere np Muigo, i de anp
pliar e manerit considerabile las ex-

PrEPALIVL eeaaeimins en i vividadhe
conexas con laagioisdusiz g gque
liy, comn settalé ab grinipin, son

allesle noesirss fonteras, No dudn
que los poderosac cansorcive que
hoy wianejm el tenila pondrian el
it en b vielo silo con pensn oo
la dnvessivn goe tendan quie 1eoh
yav para desarallin la plasta imdos
Dl evesaia en Mision, e edoy
sepora de que go piensaie engoe
pos favia de ladegralacion se le-
gard e manera inevitable o koo
eelirivin de b demands el lo
s & daiqoivd qie margarita.

Tal ver va histawia que escuché
el o div e pennita ilusirar o
e cousidess Ja altermativa nsds via-
ble pas vesatar bs inisgen y o peese
tigio dlel requila. Un productor de Jo

oee commn il 100%, algss e
coyis presntacioges ol s coni
goen of México en el mesado e
oA e oost e cientos de il
tle pesos, tue veqoeriche por s distsis
butichw en el extranjeso parit que i
ementara s obia e fons e
shediaba. Lo resprests die negativa
on haneidn de lacapacidad de proce.
sniento instabyda,
piesta of disiiloidor sugivia b posic
Ilibnd e milin procedimientos
wtiltres a b que estiin en linga
para veabian el wilagro de by mabi-
plieasion de ta behida, ¥ ante 1al s
gerencia lx segmula vespuesta del in.

chsnnial foe s puesibiichad cle combing
e clicilmidon: uefivié el e
teend, Lt matija e Le edidal
papa aequi y es adonde sea. Coes e
vale la peria hacr ol sslnetro paa
estar oo eonliciones de coluay oy dis
videwdod que punbe vendi L oo
iy de v bebicda eslotellada
de ovigen, cluagiente cailicady
confaeme a st oliciales para oy
dileventes guaen v holdilbs Aqoj
ule attevan a seledtme G oo e
e purde s de ejanphe | lhen
ambas hebidas wm whisky, no e o
"‘i(lllll 1Nl"|'| ('l"' ATV e .\‘ H]
e tiene womhye tle elownienno un
Rraein.

Espero que eq o finno pud
et estas pedlesionee, imiciakey y
amesisady, proviwlas por el tra.
bajin de José Masia Mhndi, poeidan
ser campatiitlas y poliediadas o
il por ienes estin airneisos e
I actividad agroimlusnial de agace
tequilana webes aonl, sine po las
tnicades intecesalas en promoves ¢l
desacrollo segiomal, pava que e -
ney perisaneite \igJ <ientlo, camn
dlice el progie e, st de b ani
vidadecslel ocdidente de Meésion gne
TS Il'l'll[lq(.ilplll!iﬂl ab ke

o

thoeven bt e ks pro st de b
sty Weria bstion de g ...nluu\i.), b
Aty Mnay ) .

s Bowen oo de st
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Mentira que el Agave Empobrezca
3 mil Plantas por Hectdirea no Agota
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‘NOTA

antropologica

Escanciadores de *'vino de la tierra”

(Segunda y riltima parte)

Par Qtto Schindube B.

L uso del maguey 1o es tan dm-

ple coma parece, al menos en

CUATIO @ 1U Uk para abtener el
aguamicl, veamos que dice Gonealves
(1978:31) al sespecio: “La_aguamiel no
fue... un producto que 3¢ ofteciese sin es-
fuertos, como uma didiva de la natura-
lera, Al eontrario, ¢ dominlo de la
téenica de sy extraccidn fue conseguido
a wavés de una Jarga experienca,..”,
*..¢el maguey solamente alcanta el grado
de desasrollo adecuado para (4 sueeide
de 1a savia a ta edad de 48 ador. La
épca cherta de prepatatio para la ex:
traceidn 0 cuando {as pencar estin bas
santes ablertas y toda (2 planta bien
nutrida. Hacen entonces wna incision la-
tecal en el meydliot] (mevl, maguey, yor
Hotfi, coraadn) cerca de la lase,
petforan, picotedndato bien, Déjenln en
seguida, (ﬁlllﬂll 35 4 meses, hasta
cuando einpietan 1a operacion Hamada
de "raspar”. Para eso, los achiqueros
sacan lot residuos dejados en la primera
preparacion ) taspan con cucharay espe
dales, hited, “udar”, La cavidad lunpla y
reckén herida contienta entonces 3 ma-
nar 2 wavia sacaring, ol nauti, o agua:
miel. La primiers savia que fluye después
de la picada y raspa o8 escasa y de mala
ealidad. Se ve pues, tjue las operaciones

uiiliadas para ta obtencidn de 1a agua-
miel rligrn cuidados y conociniientos er
peclales”

Agunor autores, entre ellos Ruval:
cabu (1983, p. 60) Indicait que el hpso
que debe pasar entre las siembiay del
maguey y [a primera recoleca el agua-

- wicl es mucho mis amplio, dies afiny, ¢

inchusive hasta 30 & 30 ent algunos lugs:
res, Lo anterior cobra bterés i observa-
mor los dibujs de la Tia de h
Peregtinacion y Jos  conplementamar
con ¢l texto del Cadice Aubin 1919, pp.
3031 y 91); ent fa Tira aparece pictogrd:
ficamente el glifo de Chaleo y I3 extrac:
con de “hijos de maguey” parn ter
vetrasplantarios en Coahuatﬁ)m y cdino
diet cuadretes (1) adtlante consurmen ef
pulque obtenido de estas plantas.

E} large plato que se tiene que etpe
rar para einperae a gorar ¢l prodicio
hguamiel-rulqur). y et carto plato que
1a planta sdura en otorgar w fluido ($ &
4 meses), impiica que para que quienes
lo planten gocen de esta behida perma-
nentemente tienen q“l Lence ll 0nenoy

+ sesenta planwas en diversas etapas de e

cimiento (Palerm, p. 30). Quitds ¢f cul-
tivo del maguey no serfa auactivo si no
fuera por el hecho tle que se e utifisa de

uiltiples tmaneras: sus pencas proposcio

* nan wecho, Mbray; puede usane para for

mar cercas; liene  aplicaciones
medicinales; etc. Para capudr lay amplias
facetas de su wiilitacion tanto en ta época
prehispinica como en la época actual, re-
comendamos 1a lertura de las vbras de
Ritbata Torres (1988) y de Jenis Ruval-
caba Mercado (1983),

£n nuentra opinidn que 1do lo ante-
vior muestra gue ef culivo del maguey
can todas suy Implicaciones es un hecho
impontante y aclara e} porqué Kirchhol¥
la haya considerada dentn de los rasgos
-hﬁn(lmioc del drea euhural mesoamert-
cana,

¥l idemtificar a clertas figuras del Oc
cidente de Méxica en la ctapa de lay cul
turas de a3 tambas de tim 40600 d. C.)
coma thachiqueros portando un acocote
sobrepasa el aipecto mesamente descrip-
tivo de b orismas (2) y nos adenusa en
una Interpretaridn ligada a la economia
y pemsamiento de ks grupos del Ocel-
dente, haciéndonos ver que un rasgo
atribuido sobre toda al centso de Mesoa-
mética también es compantido por et Oc.
cidente, drea cuys mesoantericanidad ha
sido puesta en duda por algunos invest-
gadores, por lo menoy en algunas de las
ctapas de n desarrollo,

Hasta ahora, lay figuras de los nue
hetnos Hamado “escanciadores” apare
cen modeladas 18lo en los siguientes esti
Jou Awneea, Sanm Juanito  1ambién
Hamadas  Antonio  Escobedo, “Elefan-
tino", asl como en una variante del estilu
Ixtlin que presenta rasgos hibridos, Estos
estilos se han encontrado hasta abora ens
tas zonas de o valles de Atemajac, Tala-
Ettatlin en Jaiisco, y el valle de Inthin en
Nayatit, con aluras promedio de 1,600,
1,400 y 1,100 metroy sobre el nivel del
nar, pero que estin rodeados de wonla-
fas que ve elevan Lastane arriba de esor
niveles.

Fl aspecto de 1 akura es imponante,
phaes donde Ja plata “aleansa it lorania
{se ulica) entre fos 1,800 y los 2,500 me-
jros de ahura” (Guerrero, 1980, . 98),
Las alweas en el Occidente de donde
provienen las figuras son ords hajas y
nos llevays 3 penar, que ol dima al me
not en la época de fas wbas de tiro era
mids templada y mis luinredo que ahora;
quitds ayul también sc encuerire a ra-
1 de por qué este tipo sbe Niguras o
apateiea en ¢} atte de Columa, estando
amformado en & mayor parte por te
rrenos en clima caliente, (3)

F e las figiras mencionadas aps-
rescan dentsy de Jas wisbas como ofren-
A3y 2 los muenoy puede interpretane
coma e sepresentan a servidores de las
winmot y que de manera thdgiea prapor-
clonaran 4 los diflunos la rica bobida
producida poc el magney. Exa lnterpre:
nactdn, de ser correcta, abre ramninos
pata interpeetar de manera semejante ¢l
significadu de oias figuras que se ene
rueatran en Jas tanhas de tinyy yjue rea:
fitan artividades diferentes, Finalaente
Tnmmul opinar e $i la idestificacidn
del ohjeto quie Nlevan lay fighras como un
acucnte e3 Atinathy, ve abiress apiplios ea-
minos de investigacidn para estudiar of
papel que el maguey y rrpul e jugo en
esta drea del Ocridente de México, 1anio
en ¢l sentis economico como et ef reii-

vedy
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giosa; papel guie hasta ahora no ge habla
tomada en cuenta.

Notss

1. Cada cusdrere con su numeral y glifo ra-
fendirica implica un ado.

2. En el atpecto deieriptive ¢ interpreda-
tive crperamat que este tabajo at micooy
ayude 2 anglogas conectamiente algpunan fi
guras que en los muteos y en abras de are
queologia (inclusive ratiloguw) aparecen
errdneamente eatalogadas como guenerom.
Us <220 tijica es wna figuea exbibida en ol
Museo Narlonal de Antropologia a la que
yo mismo cahfiqué ensneamente eomo
poectern yb hase tiempo. (Schadube 1960,
pp. 16108,

8. Cuionsmente en Colitan donde an se
consume ¢l pulque, se bebe la Nartada
“tubn’* ohtenida de I patana de cocon; b
que 2 1nantra vemejsace al ntaguey se ob
tiene el biquido eue alimentaria a b infloses:
tentia de s plansa Sin embargo, la palia
de cocot nu s nativa de Méxion y poy lo
misma 1o pudo set explotada e la época
pechispinica.
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antropologica

Escanciadores de “vino de la tierra”

(Primera parte)

Por Outo Schondube B.**

ABIDD es que la etapa dle b

Tumbar de Tito en ¢} Occidente

de México se caracterha por una
amplia representacién del ser huotano
ea esculturas de barvo, que eran coloca:
das en lay tumbas pars acompanar a ko
muertos.

Estas figutas, modeladar 2 tmano sin
10 de moldes, aparecen en muiliples ey
tilos propio de Jxrrul dreas en Jalisco,.
Golitna y Nayatit; pese a m diversidad
formal, s figurar manifiestan, sin em-
bargn, en niuchor rasor una unidad e
midtica, caracserivtica que llevd a laabel
Kelly a decir que estay culluras debieron
terter una ralt cntin,

Una dasificaridn de los estilos, asl
camo de los temas, fue hecha por Von
Winning en w obra The Shali Tomb fi
gures of West México publicada en
1974; discusiones sobre estos aspectos las
dan rambién Kan, Meighan y Nicholon
(1970 y 1989) al como Schdndube
(1942),

A Mhta de codices en el Occidente de
Méxicn, y de informadon hindrica sobire
los puchln que habitaton el sorardn de
ess drea enire dos inicios de la eca aiv
tiana y el aflo 600 d.C, ¢l estilo de estas
figuras y de sus atributos es esencial para
raptae las forman de ser de estos anid:
guos puebos; de ahl que una intetpreta:
cidn adecuada de los objetm y actifudes
lervmuudu en las liguras, sea de capi-
tal insportancia para los trabajos de re
construccidn cultural de dichos grupos.

Fav das exravaciones que realind el
Centro Regional Jatisco, cuando todavia
tenfa el nombie de Centro Regional de
Occldetite, en el drea de Tabachines en
la periferia de Guadalajara (Schondube
y Galvin, 1978) salieron a lur dos interes
santes figuras femeninas hiecas sedentes

mano, miés un objeto o alargado
que sostenlan en 1 otra mano y descan
saban sabre ugo de s hombros. Poste:
riormente  pudimos nbservar, en
catdlogos sobee pieras del Occidente y en
Ly colecciones del Museo Regional de
Guadahajara, otras figurat (tanto masaw
linas como femeninas, sedeses o de piet
que estabant provistas de loy dos objetor
antes mencionados: el secipiente
{¢jlcara?) y el objeto alargado sostenidos
de la misma manera. ~

En la mayora de los casos, cnanda
se trata de figuras masculinae, énas han
sido cavalogadar como guenecos adu
cienda que el objeto alargado es una
ma o maam {(anm muy wada por
los guesreros de! Occidente); cuandn la
figura que pona el objeto es femening,
he ofdo que se les aplica 1 denomina-
cidn popular sde “reinm’”, interpictando
el alargado artelacso camo un cetrar. (1)

Ahora Bien, como nue 1y asiacion
de mata de guerna y recipiente o fncon:
gruenle; aparte de que wna mara de gue-
ira tamhién es incongruente con una
ligura femenina Gjue yo wpa nowa
huba mujeres guerreras en lar culras
de tradicion mesoatoericana, inchuyendo
el Occidente, considerado por oua paste
y en forma legendaria romo sede Jr un
grupo de amatonas en ¢l siglo XV1).

Al observar con detenimiento cada
una de estas figurar, pueden verse dos
dealles que yo juigo lnportantes: ) el
ubjeto e portan muestra invariable
menle una petforacidn en w extenn
distali y b) el objeto se sostiene apoyado
en fa palma de fa mana y con b dedos
encogidos hacia armiba romo envolviendo
1a base del minmo. A estas dos caracteel:
sticas puede agregarse una tescera: ol ing-
fruinepto en cuestion puede aparecer
indlisti enel laJu derecho o ent

que p un redp en una

o ldn irquierdo de fa piera. For otta
parte no hay que olvidar que extas figw
tas nvariablemente Hevan un recipiente
abierto en una de tus manos, lo que
para nowotros involicsa que ambos obje-
tos, el recipiente y ef objeio alaigado, tie
nen que ver con una funcido comiin

Todo patece indicar entonces, que o
alijeto inisterioso o es otra (033 e un
apo de calabarot2). FI Hamado uadicio-
nalente acocore o allacate que wan los
tachiqueros para exwaer ¢l aguaniiei de
los magueyes. Kl scoxone o allacate se
desciibe en varios textos y vocabulatios
nahuas de inanera semejante, por bo que
haremos sdlo mencicn de ellay:

Acoente (A; cocudic ar), agua; covotlis
esdfaga, garguern, tagadero) calabais o
guaje largo, hasa de wna vara, agujere-
ada por ambot extremos que se usa pata
extaer por puicidn el aguamiel de los
magieyes (Robelu, s/f, 100z en of dic-
rionario de Molina (1977, p2) se dice
que el acouste e upa “avenencia pais
sacar miel de kv magueyes™; lo solsmo
indica para el allarate, agregando que es
una calabara Jarga (id., p. 4). Poe

atie Francisco Hemdnder al hablar de
as eslabaras indica que hay algunas no
comeytibles que se usare para hacer vasi
jas, otrax como Notadores para balsas y
que entee elias entd el allacate "Namado
ail porque sive de sifdn o bomba™
(1959, p. 51). Comu resumen de lo ante
tior, vale la pena citar a Ma. Terena Po-
owr (1989, p. 2M4) guien dice: "Desde
r‘ut los mexicanos aprovechaton ¢l jugo
del maguey, wiilitan el acocore para ex:
traetlo, agujereando el guaje por ambos
extremot conno pipeta de laboratorio,
para sacar por succion el aguamiel del
cotanin del maguey, Santamarla nos da
euta definicion del acocore: “del idioma
nibuatt scocorli.. de acocna. levantar y
de octli, vina"; ey decir, “ijue levanta e
vina™,

S nivestra intetpretacian del objeto
alargads en [as bigras como ui acovee
s corvecta, eutarices te explica también
1a jleara o cuenen Gue también sosienen
las ligmas; creemon que of lo e, tanto
por ta forma y tamaiia del mivn, como
pos e petfuracidn en la paste superior
Ua iofarior na piede verse), al igual que
por 1a forma de sostenerlo tipando ef ex-
stemo inferior pata que e liquido an ev
cape. (3)

E) e se sovenga indistintamiesite en
e Dy isequinnlo o el devechu, se tlebe 3
Gue es un inurimento que se Naneja
con ambas manot, al menns en el mo-
e de I suegidn, pava después, como
se mmestra en lay figueas, desverter el
Hquida et uny recipiente.

Ahara bien, todas las evillencias (4)
apuntan ue el aeocore er s imstor
meira ligado a Iy extraccion del agua-
miek y por ella ceemot que s prerencia
splica necesatiamente que donde apa-
icer l" ACOCOIe L0y Il‘ﬂllllﬂ l.'f !IIl(i(ill,
debie evar cambien presente el maguey
pulyuero fAgave avaviiens).

Por lo anterior pasamios de una siie
ple clasilicacion de Figuras 3 alinnar

guey ya e cultivado y wnado oy la
gente del Occidente de México (por la
menos desde una ferha enire 2007400
d.CY no slo para comer sus peivas o o
quiote asado, sinm tamhién pasa obtener
fa savia que era bebicda coma aguamiel
{tlachique), y quirds como pulqoe forth)

E) acocote es el nstvumento idea)
para extraer el aguantiel poes s fanma
y lamato permite intoducitlo e el 1o
radn excaado del maguey evitambs
:l“r el thchiquen se tengs qué apachar

emasiado y ayudindole a salvar las es.
pinas que Nanquean las "hofn" de b
plamas; por otra paste la prodwcrion dia-
ria de un pagucy puede liegar hasia seis
liros en dis secolectn {Guenero 1980,
p. 96; Palesto, v. & . 39), loa ties litrens
de cada tumn bien eaben en un acocore
y serian difieiles de extraer son recipien
tes, pues la cavidad que se hiace en el
Maguey N0 se presta 3 vaciarlo con quen
w1 a pariflor.

Novae

1. Ouros han nvespretada el objero romn un
KT8 onaja

1. Hano von Wianiog LTI p 39 le da 1ty
mnpretacion  dunque pone  teiwanes el
que podifs traanse de o b pacs inhala cukr
canda la perforaciin ey ta naris, Supsineit fque
von Winning piensa en b inhalacion de cintay
diagee como uerde en slgonat guge e Yla
mérkg y Fenhoatér &, sin tinhaigo ds paer
que el oo y forma de ene “1ulw™ to mn
spuapiadot pars ello.

3 Las poreas de oy guecresm, 1 romo 1ay
sunajat y e indi £340 kv 0T, W Sijrta B
pthndotor (eervambn ta wamn aheditn e
elloy); ademly, en 13 erprevenaciones de guetre.
ros def Occidenne, #eion pa ko govieral asen s po
wa eun fa¢ dn mavos y adritds van provien
sasi sientpre de un cawco y de un peto prusrtor,
e inada iseahuipali

€ K evidenciag ntlayen las esrbsagepie
teatacionet gealicas. 18 docunwntacidn nrs de
foad sighoy XVT y XV a3f comn ef uin aresaal deld
aonpie en dilvecoted ronumidades ndes

(Comimiard.)

* Lalabacnsie del Labaratono de Amsropol
e fa {njecs .

Inesogador del Gontrn Regions] Jahuo INAM

algo que ooy parece I s el ma-
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Jorge Camacho Ornelas, presidente
de la Camara Regional de la Industria Te-
7uilera del Estado de Jalisco, dijo que en

992, con relacion al ano pasado, la indus-
tria crecié en un 11 por ciento.

La industria tequilera de
Jalisco crecié 11% en 92

A pesar de la recesion econémica en Estados Uni.

* dos, la industria tequilera de Jalisco, cuyas exportacio-

et |

nes envia en un 70 por ciento a ese pais, crecid un 11 por

ciento en 1992 con relacién a 1991’y esto implica un in-

t‘:ire(menltlo en la produccion de unos 10 millones de litros
e tequila. :

_ Jorge Camacho Ornelas, presidente de la Cémara
Regional de la Industria Tequilera dei Estado de Jalisco,
informo6 lo anterior y adadi6 que en estos momentos uno
de los principales ?roblemns que enfrentan y que espe-
rar resolver este mismo ario, es la produccién en Espana
de una bebidn que denominan tequila pero que en reali-
dad no es. .

El presidente de la cfinara tequilera dijo que afor-
tunadamente las autoridades de la Secretaria de Comer-
cio y Fomento Industrial estdn atendiendo la situacion,
sobre todo con miras a incrementar el comercio con la
Comunidad Econdémica Europea. La idea es que se esta-
blezca un convenio de reciprocidad como el que México
tiene con Estados Unidos y Canad4. )

Ese convenio, recordo, consiste en el reconocl-
miento de parte de esos dos paises de que el tequila es
de origen mexicano; y de parte de México, del bourbon y
del whisky canadiense como originarios de esos paises.

Porlo demds, ef industrial tequilero Informé que la |

situacion en general es favorable y que se estd avanzan.

do en la diversificacion de mercados. Es muy probable |

gue se incrementen las exportaciones a los paises de la
omunidad Econdmica Europea en donde el tequila estd
formando parte de los gustos en grado mayor.

Sobre la produccion el afio pasado, dijo que fueron

en total 68 millones de litros de 10s cuales 45 millones se -

exronnron Yy 23 se comercializaron en el mercado nacio-
nal.

Ahora bien, de los que se exportaron, el 90 por
ciento fueron a granel y sdio un 10 por ciento envasados.

Sobre este punto, que para el Industrial ho es preocu-
pante, explico que hace unos slete aios se estaba expor-
tando tequila envasado de origen, sin embargo, no se -
contaba con la calidad suficiente ni en la produccién de .

vidrio ni en la de cartén.

Esta situacion, recordd, fue la causa de que se ger- :
as.

diern una parte importante del mercado canadiense;
te sedalar, dijo, que se encontraron pequerias particulas
de vidrio en algunas botellas. Esta situacién los obligé a
tomar la decisién de exportario a granel,

El Lic. Camacho Omelas asegurd que esto no va
en detrimento del producto. Se tiene la creencla de que a
la hora de envasarlo en Estados Unidos y Canad4, se le
agregan algunas cosas que repercuten negativamente en
1a calidad, pero esto no es asi; aseguré que al igual que
en México, en esos paises se tiene la preocupacién de

. respetar lae caracteristicas originales del producto. Y en

cuanto a las marcas, dijo que en un 70 por ciento son

mexicanas y un 30 por ciento extranjeras, ﬁert})1 el'pro-l~
echo, es el -

ducto sigue piendo de origen mexicano, de
unico producto-que tiene denominacién de origen de
nuestro pais. i

Finalmente, afirmé que una de las principales
preocupaciones de ios miembros de la cAmara (35 en to-
tal) es la certificacion de la calidad del producto y la ve-

rificacion de que se fabrica con los procesos adecuados, .
para eso se instald un consejo regulador que se encar-

gard de cuidar estos aspectos.
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Por Marla de fa Lux
MARTIN DEL CAMPO 1,

La apertura comercial gue se
registia en nuestro pafs v la inmi-
nente integracion de la Conmumi-
dad Feondmica  Europea,  han
dada por resultado una revalora-
cion del tequila, asegurd Jorge
Camacho, presidente de la C4-
mara de la Industria Tequilera.

Tanto el tequila, como la co-
mida mexicana, estdn siendo re-
canocidos a nivel internacional,
apuntd. Actualinente la bebida
nacional se exporta a mis de 60
palses y s¢ incrementa fuerte-
mente el nimero de mercados, yn
(e se exporta ¢l 65 por ciento de
Ia produccion que actualmente
lHega a los 62 mllones SO0 mil li-
tros, e<to es, 41 nnllones 200 mil
litros <e venden fuera de Médica
v el principal mercada  signe
sienda Fatados Unidos, a dande
se desting ¢l 90 por cienta de es-
tits ventas.

Dentro det territorio nacional

“{nmbién & reviflra nuestra be.

tida. “A pesar dé la entrada de
producton caranjerad,; el tequila
estd empezando a tener una
fuetza hastanle  considerable”,
asegnrtd el dirigenle industrial,
Durante 1991 el consumo de este
producto por los connacionales,
se incyemenld en oun 1S por
cienlo,

Sinembargo, la capacidad
mstalada de Ta imdustria tequilern
todavia mantiene taen poreen.
taje desocupado, va que solo estd

(Pasaa la Pagina 4)
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A pesur de ue no 10 hizo mucha propaganda y que ef Gohlarno
tendld que no se divulgura lo marcha slianciosa de profestd que
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[ Encruciada del Tequla: )
Colidad o Adulteracion
Rlesgos “de Origen'' por el TLC

Por Zeferino SANDOVAL LARA
(Primera de Tres Partes)

Dos fugrzas undamentales se debaten en el
escenario tequilero, que te encuenira ¢t nto-
mento crucial de su historia. Las disyunhivas
son: se impone fa cafidad del teqiula y si enva-
samiento en Jalisco.part exportacion, o s¢ posi-
bilila que. con ¢l Tratado de Libre Camercio
{TLC) México lo compre adulicrado y “enva-
sado Je origen® en Estados Unidos.

La primera fuerza pugna tenazmente porque
el tequila segzla bebida representuiiva de nhises-
tro paissvolviéndolo a lhacer de 1a calidad que el
CONSUMIr merece, ¥ ¢ CHVASE en estis Niernis,
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La segunda posicion ubica a industrialey wmds preocupa.
dos por esportar a granel que por defender la marca,
aunque las principales utilidades por envase y distribu.
cion se queden sfuera,

Entretamto. no se avanza aprisa en revertir la deca.
dencia que e dio del tequila desde que se liberd ef mere
cido el alcohol (en 1980) y ¢l Gobierno establecid la -
Nurma Oficial Mevicana (NOM) para la produceidn te
wuilera, con la que empezaron a dowminar 10y trucos y
meaclas en el producto.

Se duda incluso vi 1odos los tequileros cumplen 1a
NOM en I parte que dice que el tequila debe conlener
$1 por ciento de agave y 49 puntos porcentuales de olos
anicares ~1ampoco ¢s ficil precisar cudntos usan aleohol
e cada-, pues no existe método de prucba para Jetermie,
nar en ldboratorio la procedencia de unos y oiros cduleo-
rantes. Esto ¢s. pucden haber chanchullos,

Entre loy mismos tequiteros hubo “sabojaje” al in.
tento de desarrollar un método de determinacidn de pot.
cemiajes de los azdcares y su origen en ¢l jequila, a raiz
de que ¢l mismo Gobicrno tolerd a decadencia. De
mado que nadie puede comprobar nada a nadie. o decir
qué fanto hay de mezclas en el aguardiente o cudnto es
“guichicol”, : :

Tampoco se¢ puede demostrar en laboratorio que un
tequila puro de agave s lal. De anjado, entre Loy 1cquile.
s defensores de la calidad existen “catadores” o espes
cialistas ¢n cromatologia para que ¢l aguardicnte, cone
serve los mismos sabores del dia antenior. Otros poco
defienden ta marca en cuanto gue son los principales exs
portadores v no se esfuerzan por vender envasado de oris
gen, "Comodamente” exporian a grancl, en trailers pipa.

Con ¢} TLC, los cstadounidenses “nos quitsron el
mereado canadiense™ porque Canadd compra tequila, o
seudotequita, @ Estados Unidos. Y como esta bebida
duedd sin aranceles “es probable que deptrg de poco se
18 compremos a los vecinos del norte, apropidndose ellos
¢l varlor ggregado el envasamicnto y comercializacion”,
previenen industriales icquileros, .

Es que cxiste civrta inclinacion por admitir que sigan
las exportaciones a granel, con la condicidn de que Esja.
dos Unidos no reexporte “suclta™ ¢l tequila, sino que se,

envase alli. Asl, en lugar de exporiadores de ofigen, “ser- |

Isimas sinples inaquiladores™, advirticron tambien, .

Su indicacidn es que ¢f asunto ¢s delicado, y Ia pala.
hra deben tenerla las autoridades gubernamentales v los
consumidores. El fema es principal. de “Interés nacio-.
nal”, y ¢l Gobierno mexicano tiene que fomar partido.

Porque estadounidenses y canadicnses reconocen cn
¢l TLC que el tequila es-dnico de México, a cambio de
que los nexicanos no wsen sus marcas de whisky, como
¢l Bourbon, Empero, “vllos s pucden hacer lo que quie.
ran” con la hehida originaria de Jalisco.
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UNTERCER GRUPO

En eb ambrente teguntero hasta existe un tercer gripo.
en el que estdn los peores pardsitos de fa dnica denon-
nacign de otigen de agueardientes deshilados que tiene
Ménico (el tequila), v que hacen competencia desteal fo-
1oz, pues anualmente praducen casi 11 mitlones de litros
db )y guachicol™. que cquivalen a fa mitad del consumo
nucional de tequilas, .

Los empresatios que mas prestigian ¢l tequila lo pro-
ducen con fa reterencia de 100 par ciento de agase, pera
aun ni este producta setia bueno si no hay control tigu-
1050 de los procesas industriales que 1o claboran, higiene
tabril y ¢n el emsasado,

La novedad ¢ que algunos de los industriales que
trabajan a base de puro agave. pot primerd vez en la era
moderna legaron al podér ~por un volo de diferencia-
de ta Coimara Regional de la Industria Teguilera. Desde
;;f,:n] posicidn presionardn por la eeivindicacion de la be-

ida,

A la vez, por mandato de ley. funcionard un Consejo
Regulador y Verificador de Ia industrin, organismo que
reforzaria ¢l propasito reivindicador. Ese onsejo em-
pezd a integrarse y deberd actuar con eficacia, advieste 1a
dirigencia de la Cdmara. -

.a advertencia se dehé a que ¢) Consejo aun no ticne
consejeros de la Cdmara. Los que »a cnvid la industria
s0n provisionales y erilicados por representar a lay e
presas ?’uc' exportan principalihente a granel. inftricndo
que no delenderdn la marca,

Producir tequilirde calidad ¥ envasar mds aqui para
exportar, signlficard mayor gendracidn y distribircion de
riqueza: se acabarl>d “mitos” de sobreolerta de agave
szul tequilana Weber ¥ por ese mezcal los tequileros pa-
farlan mejor precio a los productors. Simulidncamente
se reactjvarian las Industrias del vidrio v carton,

Si paralclamente resultaran abatidos los “guachicoles
ros”, no habrian fbricas tequileras paradas. ni deseme
pheo de lmhmdoru.l)c 1§ industrias de ¢sta bebida que
existen sdlo en Tequiln (¢! segundo lugar en industriales
tequileros lo ocupa Arandas). 4 estdn inactivas.

«  TRUCQ EN CIFRAS

« . Se advierten otros tricos ¥ contradicciones en el am-

+ biente tequilero: I jefatura del Programa Agricola de la
Delegacidn de 1a Secretnrfu de Agricultura e Jalisco re-
porto una prpducciin e agave muy mayor a la propors
¢idn gel tequila genYado el aio pasado,

. La falla pudo derivarse de gue los investigadores ofi-
ciales tomaron cifras entre Jos industriales tequileros, al-
gunos de los cuales <c awtoabastecen aproximadamente la
mitad del agave que ocupan, v pudicron haber Jado da-
los inflados para que la idea d¢ sobreoferta no encarezca
€sa materia prima.

__En nimeros “redondos™, la Cdmara de la Industria
Jio a conoeer que ¢l allo pasado se produjeron 70 atillo-
aes de litros de lequila, pero tal vez apenas la initad de
¢se volumen haya llevado un $0 por ciento de agave, en

rongedio, suponiendo que todos los tequileros cumplen

a NOM en lo que toca & la relacksn Sl-ﬂ).

El debate seguird: par una parte. se trala de recuperar
¢l prestigio del tequila (de Jalisco) y fortalecer ¢f orgullo
te una enominacion de origen, protegida por la nona.
tividad respectiva, Por la olra, los vendedores a grancl
aducen (y su argumenio parece sdlido) que disminuirlan
Ias venias exportando con envase de origen. loda vez qu¢
se elevarfan o3 costos de lrmspnnncign. Pefo cnvasar
acd clevarfa menos ¢l precio, por ser mds barata la mano
de obra,

En el frente de combate a las “guachivoleros” (“in-
dustriales” sin chimeneas ni marca tequilera). Ja Seere-
tarfa de Comercio v Fomento Indusirial (Secofi). la Se-
cretaria de Salud del Estado y fa Procwraduria Federal

¢l Consumidor (Profeco). ¢mpezaron a perseguirlos
duro y & decomisarles seudotequila, No obstanic, se si-
guen vendiendo csas bebidas.

En contparacion con ¢l teguila original puro de
agave, 1ambidn son “guachicales™ muchas marcas de la
bebida que ticnen etiqueta y renombie, dese que of Go-
bicrno 1o tolerd, “inventando™ la NOM del $1-49 que tal
ver no cunplan varios tequileras, pues (se debe insistir
¢n esto) de esa mezcla no se pucde precisar qué tantas
"micles provienen del agave y cudntas de’otios azica-
e

Lunes 28 de Abril de 1994

EL OCCRIEMTAL

LA DEGRADACION !

El presidente de In Cdmara Tequilere. Luis E. Mar
gdin Sﬂxznz aceptd que se ha venido degradando el tequila
y todas tas bebidas destiladas, por falta de control de la
Secretaria de Hacienda. que tenfa una Junta Técnica Cae
lificadora de Alcoholes, derogd 1a ley en ess materia y
acabd la exigencia de} marhete (sello en Ia tapa dJe la bo-
tlla). LU,
En consecuencia, hubo iibertad de produgir bebidas
alcoholizadas sin ningun contro). Antes de 1980 estaba
prohibido (hasta era un tabu) vender alcohol de caila de
azocar a las fabricas de cualquier aguardiente destilado.

Al liberarse ¢l mercado, el precio quedsd bajisimo. Un
grado de cualquier bebida alcohdlica vale un peso y uno
de alcohol sdlo cucsta veinte centavos. De inanera que s¢
llenaron de este producto los almacenes de las fdbricas
tequileras. Por es0 ya no sicmpre se vende calidad de te-
quila, sino precio,  * , .

Las nezclas dominaron v la excepcidn no fueron los
einpresarios tequileros “inficles™ a la marca, De manera
que también hay marcas que ostentan ls pl'lblll'l tequils,
in serlo. Se sabe que no lo es porque alguno$ “guacaico-
les™ tienen un precio ) publico muy bu{o. culindo el real
de un tequita regular guesto al consumidor no puede ser
menor a los 12 pesos nuevos el liteo. :

Agregd cl dirigente que recientiemente !as autoridades
han hecho intentos por atacar |a adulterucidn del tequila,
Se scguird en esa direccidn porque existe la Ley d¢ Me-
trologia y Normalizacion. de lu que [a Secofi deriva Ia
creactdn del Consejo Regulador. * )

Pero la creacidn de ese organismo no estd debidas
mente fundade en la ley. pues se ha integrado por “slgu-
nos tequileros que prelenden wglm}}nl a otros, por lo
que su operacidn no ey conliable™, dijo ¢! Presidente de
ls Casnara. E) nuevo organismo deberd eonstituirse bien,
y pronto, para que tenga amplia credibilidad lo que vaya
a certificar, anadid, ) , !

Incluyd en sus observaciones criticas que los indus-
triales que claboran la bebida con menos de 100 por
viento de agave, no son lequileros auténticos, si 3¢ consie
dera que ¢f tequils “nacid” siendo puro de mezca) Esto
es. son “guachicolcros’, y peores entre menoa usen ess
matcria prima, )

Por otra parte, negd que los indusm.gle;‘del lequila
vendan a los seudotequileros las “cahezas™ y "colas™, Las
primeras ensucian los alambiques de la destilacion y Ias
segundas loy “limpian™, dejando una sustancia venenosa,
que son las vinazas, las que no sirven nrmq‘clndu con
alcohol y agua para venderse como “‘guachicol” . |

Las “cabezas™ y “colas” pueden redestilarse, gin em-
hargo. recicldndose continuamenle para Raced mezclas.
incluso dentro de la norma $1-49 por cicnto. Pero este
proceso, ademds de bacer que ei tequila pierda calidad,
encarcce la produccidn. Ey mds costcable destinar esos
subproductos a la fabricacion de cosménco! y perfumes.

MAS TRUCOS oo

Los "guachicoleros” mejor combinan un liiro de tes
quils con alcohol y agua para que los cinco litros o diez
qu_c| obtengan. huelan y sepan. cn alguns medida, & te

uila, .
i Explicé que 1a NOM establece que los tequilas deben
tener ¢ntre 38 y 58 grados de aleobo). de 0.20 4 § grados
de entracto seco (carbohidratos, gases y sales suspendis
dus) para los tequilas blanco y joven. y S grados para los
reposados y aitejos. El abocado quedo fuera de autoriza-
cion.

Encrucijada » 7
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. Mentiras Oficales e lu Cosecha de
Agave y Destruccion de Pseudotequila

Por Zeferino SANDOVALLARA (Segunda de Tres Partes)

El tamado del desorden en el argot wequilero va Je lv mentira
oficial de que se cosecha agave que equivaldrin liasta o 4 veces el tee
quila que se¢ produce al ano, al decomiso de miles de litros de pset
doteguila v equipo con que se “TaBrica™. sin que ¢ nole esu accion
gubernamental, todia vez que fa reproduccivn prolitica del “guachi-
col™ se presume en ¢l wereado,

L.as contradiceiones y disparates que corroboran ¢l descontrol en
el escenario del tequila empiezan en It exagerneivn de que ol ano pu.
sado se produjeron 875 mil 795 toneladas de agave. micatias ka pro-

Mentiras ¢ 14
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MQntlras Oficiales , ..

duccidn de aguardiente -segin cifra de fa Cdmara Regional de fa In.
dustria Tequilera- fue de 70 millanes de litros.

La glosa es: si con ? kilos de agave maduro {cosechado a los §
aios) se produce uh litro de tequila y suponemos que los 70 inillones
de litros fueron hechos con puro mezcal, se hubieran ocupado sola-
mente 490 mtl foneladas de esa materia prima.

St seguimos suponiendo que sélo I mitad def tequita lleva agave
(por aquello de que realmente los tequileros cumplan [a norma del
S1 por ciento de sacarosa agavera y 49 punlos porcentuales de alco-
hol de cada 1t niros anicares), entonces la cosecha de mezeal hubiera
alcanzado como para cuadruplicar la produccion de la bebida.

Versidn reciente de la jefatura det Programa Agricola de la Dele-
gacidn de la Secretarfa de Agricultura en Jalisco indica textuahnente
que en el Estado existen 48 mil 641 hectdreas sembradas de agave,
de las que 40 mil 156 estdn recién establecidas y en desarrollo, Ll
us(ho. 8 mil 485 unidades de superficie se encuentran lstas para co-
secha,

E! aflo pasado se cogecharon 7 mil 414 unidades de superficie y
el rendintiento por hectdrea fue. en promedio, de 117,17 toneladas
de agave, De manera que si ¢l hectarenje listo para cosecharse se
aprovechara todo este ano. habria un volumen de casi un nilén de
toneladas de mezcal que alcanzarfan para 4 veces la produccion te-
quilera de 1993,

Las cifras las constatd ei Jefe de) Programa Agricola, contrastdn-
dolas con empleados de fos Distritos de Desarrollo Rural de las re-
giones de Tequila y Los Altos. Al verse elevadas y falsas ~tal vez in-
fladas por industriales tequileros para que no exista tendencia alcista
del precio del mezcal-, se convino la idea de quitarles un 20 u 30
por ciento.

Tal quita no es arbitraria, sino Mndada en gue generalmente los
industriales de cualguier giro no manifiestan esa proporcion de sy
produccion, por razones fiscales. Sin embargo, segufa quedando alta
Ia produccidn agavera, por lo que los funcionarios agricolas queda-
ron de investigar para ver donde estd la “trampa".

Por otra parte, es mds dificil cuantificar la produccion enual de
pseudotequitas (aventurado decir cifras anuales aunque su venta o
es tan clandestina sino a la vista de odos). Slo estd claro gue no
hizo mella el decomiso que ejecutaran recientemenie las autoridades
facultadas para ello de 6 mil litros y de equipo para envasar otros 35
wmit.

Los "tequilas” adulterados se venden en varias presentuciones:
dominan las dnforas y “cuernos” ~hechos a base de tablis y forro e
vaqueta, con correas para colgarse al hombro-. y los garratones de
pldstico de distinta medida, fguaimente se vende mucho s granel,

No obstante, no exisie fundamento téenico para determinar que
una bebida es tequila o "guachicol”. Las autoridades hicivion deva.
misos por la simple razén de que ¢l pseudolequila s¢ distingue ¢n
que no tiene marca, ni los tipos de envases sutorizados por las de-
pendencias correspondientes.

LOS CROMATOGRAFOS

El primer vice presidente de la Cdmara Tequilera, J. Jesus Lépez
Romdn, puntualizd que el método lisico-quimico que existe en esa
industria es para medir pardmetros secundarios del tequils, especiti.
camente para lograt que la bebida conserve cons(antementé Jeténni-
nados sabores, no para que se cumpla la Norma Oficial Mexicana de
tal aguardiente, ni para saber cudnta sacarosa de agave contiene y
cudnto es de otros azduares y alcohol. o,

Por ello unos 8 tequileros (de 35 agremiados a Ja Cdmata) tienen
cromatografos. Los tienen, subrayé el entrevisiado, para “‘conservar
determinadas caracter{sticas quimicas del buen tequila y el consumi-
dor no reciba variaciones de sabor del producto®,

Ademds, no es obligacidn de los tequilerns tener cromatdgrafo y
contratar & un especialista ~ambos elementos cuestan mucho di
nero- porque para dar esos servicios, y los da, esid precisamente la
Cdmara Tequilera, T

Asimismo, ¢l propio “guachicol" puede cumpiir los pardmetros
que indica la Norma para el tequila en cuanto que al agua s¢ le pue-
den agregar artificialmente algo de metanol, caramelos u otros sabo-
Lizanlcs. alcohol o determinados clemnentos quimicos de este pro-

ucto,

Es decir, también se puede hacer “tequila”. y cumplir la norma-
tividad, con azicar 100 por ciento de cada. Con slcohol no porque
lo prohibe la Norma, aunque, como se ha dicho, ésta no se cumple o
pocos la respetan,

Incluso ef alcohol de 96 grados. el inds potable, es por lo tanto
mds sano que el propio tequila. Rebajarle para hacer “guachicol” no
es tan malo, ni tan dadino, como se dice. Son los aditivos los que to
hacen malo, peor que ¢l ron, sobre todo si le adaden agua sucia, y los
saborizantes y procesos” de su claboracidn no son higiénicos.

El directivo tequilero se pronuncid porque haya més tequila puro
de agave y se exporte siempre envasado de origen para que hayan
mds divisas. Por lo tanto, debe cuidarse celosamente la marca, Hoy,
la mayor parte de las exportaciones, hechas a granel, son a 1.08 déla-
res por litro de 58 grados.

Si ese tequila llevara siquiera 3.8 kilos de agave por litro. ¢l costo
de produccidn serfa superior al precio de venta, dijo el Vicepresi.
dertie ~quien en parte hubld como directiva de la Cdmara y en parte



como industrial tequilero~ y agregs: et mejor méjodo para conocer ¢l

tequila lo tienen los bebedores porque “no hay nada mds fino que ¢l
olfato y ef paindar®,

Al negar que haya excedentes de agave, admitié que tampoco
hay un censo confinble de las plamaciones. Pero de haber mucha
oferta, el precio del mezeal estarla a la miad del que ticne actual-
mente, tebido al juego de in oferta y demanda.

. Cuandg bajd el precid del agave, llegd a ser mds caro producir un
litro de “tequila” con azicar de cada. Eso era. mas que nada, alco-
hol. producto que sigue tenicndo en considerables proporciones la
bebida, pues sélo asi se pucde exportar a 1.08 ddlares el litro.

Lo peor es que esa burla se puede hacer a autoridades y consumi-
do[cs. ya que basta que hava algo de sabor a “tequila™. §i las expor-
taciones van a $5 prados, y son fundamentalmente de alcohot de
cada, “no imporia™. al tin que en Fstados Unidos se degrada para
beb(das. Nlamadas cocteles y “margaritas™.

Invitd ¢l sedor Lopez Romdn a los productores de agave a que
hagan un “frente comin™ ¢ m las industriales tequileros que quieren
hacer bien Jas cosas v a quu ... »e inhiba el desarrollo empresarial. a
pesar de que los exporiadores de tequilas a granel sigan teniendo
clientes ~en esas condiciones- er Fstados Unidos.

_Insistio: “No oy que cruza . de brazos. El mejor negocio te-
quilero ¢std en la distribucion en ¢l extranjero de un lequila de cali-
q:ld. qrpducxdo no sélo con puro agave: también hecho con buena
liltracion y agua buena -pues en ¢l sabor influye hasta el agua que
requicre ¢l proceso industrial-, mas un adecuado ahejamiento en ba-
rricas de madera,

En s, aclard, no es mafo asociarse enn extranjeros para envasar v
comnerelar ef tequila en otros pafses, pues “estanios dentro de la glo'-
balizacidn econdmica™, Lo mulo s (que México v Jalisco no reciban
mds divisas, ’

A la vez, menciond la premisa -regla de juego- del Tratado de
Libre Comercio que se relicre s “capitalizar ias veniajas competiti-
vas 0 comparativas, que a México e da un producto desiilado tnico
ert ¢l mundo: el tequila®.

il de 1994

LOS DECOMISOS ™

Miceniras tanto, han habido, en las inmediaciones de la ciudad de
Tequila. dus operativos contra los “guachicoleros™ por parte de la
Secofl, Secretaria de Salud y la Profeco. indicd el delegado de esla
ultima dependencia, Nésior Arana Garcla, En el primero se deco-
misd equipo y envases para 3$ mil lilros de pseudoleguila.

El equipo eran lambores con aleohol, un pequeito alambique que
se surtfa de agua sin conrol saniiario -aunque contaba con filtro
para que “no se colaran 10s maromeros”- y los envases no eran del
1ipo que awtoriza la Norma, sino garrafones de pldstico. .

Los envases autorizados por la Norma son de vidrio y Pet, Ef su.
puesto tequila se vaciaba en aljibes. junio con los saborizantes o co-
lorames. Un caramelo, refresco de cola o azdcar “quemada”, tide a
la bebida v hasia le da la apariencia de “tequila reposado o adejo™

Ese “guachicol” 1l vez tenga buen sabor, pues se puede comprar
un litro de tequila real para diluirlo y sacarle $ o 10 litros, dijo, coin-.
cidiendo con L version que habla dado el Presidehte de 1a Cdmara
Tequilera acerca de la “industria de los guachicoleros™,

£l alcohol que no es de agave, sc rebaja con agua impura y mez-
cla con saborizanies de dudosa procedencia, dada mds a las perso-
nas. por lo que el decomiso se hizo sin contemplaciones por gente de
la Secreraria de Salud ded Esiado, destruyendo ¢} producto, -

Un garrafon de $ litros de tal “guachicol” puede encontrarse en-
ire 12y 20 pesos, o sea, |0 que cuesta un liiro de tequila regular, in-
dicd Néstor Arana, &) explicar que el segundo operativo fue directa.
mente sobre § mil litros de pseudotequila, destruidos tambiédn,

Ni muestras para andlisis se tomaron, No ten{a caso, E! producto
estaba viciado Je origen, adadid, ¢ hizo la aclaracidn de que la Pro-
feeo no tiene facultades para decomisar un producto, destruirlo y
clausurar un expendio ~si las tienen la Secoft y Jas autoridades de sa.
lud- . pero “'si pademos impedir 1a movilizacidn de una mercangia®,

En ¢l tequila real s elententat que en la etiqueta se indique la die
teccidn del productor, su nombre, ¢} registro de su marca, ¢ volu
men de! producto y el tipo de bebida: blanco, joven, reposado o ad.

jo.

El tequila 100 por ciento de agave que sc exporte invariable
meme debe ir envasado de origen y llevar la leyenda de "esie pro-
ducto es supervisado por el gobierno mexicane™,

Calculd el funcionario que sobre ¢l consumo nacionai del tequila
con marca -los nencionados 22 millones 165 mil 730 litros af pilo-,
s¢ vende adicionalmente un 50 por ciento de “guachicoles”. Lay ven-
tas no son solamente a bordo de carretera; tambidn en ferias, "barras
libres™. hoteles, paseos de turistas, etcéiera, donde se quiers ver
“alocada™ a ta gente,

Hizo notar que la Ley d¢ Fomento.industrial indica que “no se
pueden manipular los productos” exportados, Esio no se cumple con
el tequila. por la sencilla razon de que ia bebida va a 5§ grados y su
envasamiento en el vecino pals dei norte no puede hacers§ de
acuerdo con su legislacion, a mas de 3§ grados. . ‘

A algunas empresas tequileras, concluyd el Delegado de la Pro-
feco, s les ha prohibido exportar a granel porque los envasadores
ponian otras mareas. Eso lo impide la normatividad de esta bebida.
Asimismo se dificultaria la exportacion si las 18bricas de tequila son
adyuiriddas por extranjeros, {Con¢lulrd),



Batall por la “Calidad Totol” del Tequila |

Por Zeferino SANDOVAL LARA

En el fiente de batafla por fa “cahdad to.
1ok el tequla, habia gque alacar la gran ob-
sitesceneis de o Noroa Olictal Mexecana
(NOAD para i claboracian v comereializacion
de ese aguasdiente s hally us méindo que de-
fiat e fabarators e procedencia de los azu-
cares, son el (i de detertinar s se sumple o
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resto sacarosa de cana,

Mientras tanto, Ja “ironia” sedala que 50lo
en el tramo de la carretera internacianat de la
nusa cabeeera munieipal de Tequila existen
wis de 20 grandes expendios de seudotequilas.
“Estoy entre ta espadi y la pared”, iodico ¢l
presideme municipai, Eduardo Oreaddin Gao.

no 1 normatividad gue establece que un 8
por cento aleher se Mimees” de agave s of

Batalla porla !

i, N e clanstinst paegae esa aag es -
cultad del Maan amier oy porgue oo dejan de pagar-
ans L hicendia anual Y papeipacones meiisuales por
wspreecian vy agilanent”

Empero, Lis antorndades lederades v estatales invo-
lueradas enest matena pueden claasugarlos y volver-
los st clauswar donde reaparezcan. Deben hacetlo por-
que desprestipaan, niaonal y  mundisimente,  at
legitimo tequilin, agrero o Alcalde, guien ademds es
miemhro de v fanha tequilera.

Ohsersd el presidente municipal que fas personas
yue trabagan en i venta de guachivoles™ na saldrian
perjudicacdias. Seomantendeian. iuclusive mejorarian
susituacion, sendiendo  solamente  tequilas von
area. Aparte, le harivn “un Tavor™ al prostigio tequie
lero.

Porgue ahora quivnes prucbet ung bebida que los
tinidores hacen pasar por tequila v al conocer dste
por no fuberla consuntido, se desiusionarin v jamas
volverdn a sumprarl, Par esa hay que “darles duro”™
 fos "guachicolerns™ na estar resignados a yue siem-
pre v a exishr, dijo.

Pur su parte, ki gquingics Flsa Ranticez. encargada
e los fubworatorios del CEATED opind que desaoothar
wr métado g Jetermitar los porcentaics de imws ¥
oteos aadieares eb ef teguils cegaerird de machas prue-
s, comiparaviones v costos, cmpezandu por ¢l de la
adguisscion de eyuipn on el extranjero,

Al pareeer, los mismas tequileros catizarin <pos
fin pari analizar, investigar v establecer un wétado.
Ear seguerinin de muchas muesteas. si {os mismos ine
dustriales no se abren ¥ no dan o conaeer los compo-
neates de sus mezctas, de munera que todo salga mds
ripidn v menor eosto,

Con steete”, ¢l wdtgdo podiie haltarse pronta,
Gl ez enain tes, o tandiarse en Catinarle™ s prue.
Ias Dgstit Roensuadidindes, £a entrevistindy precise a
e ver que e NOM del tequilit ey absoleta. por tres
),'.I:Hll'L'S razones:

Fos sanges de los pavgmetros son practicamente
wtnthes pant tdo tipo de tequdas, pe ahstante que los
“teitidos” (repusados o anicjados) son mids pesados,

Batalla ¢ 12

fnefuso un alcohol diluido en agua potable y sabo-
rizantes puede caber en [os rangos de log siguientes
pacdmetras que se miden para el tequila: grados de al-
cohol, extracto seco. alcoholes superfores y metanol.
Lo que no se puede distinguir es hasta ddnde hay al-
vohol de agave v de otros azaeares. '

Ademds no existe en ta Norma fa prueba del dietit
carbamalo, que es ofra sustancia tonica, Para determi.
narla soto existe un faboratorio en el pals., Por elfo,
“poco caso tiene™ que se analicen en laboratorio “pa.
rdmetros secundarios”, si no se puede determinar de
qué SON VNS y OLros azicares. :

ABATIR EL RIESGO

En su turno, el alealde de Tequila precisd que
“desgraciadamente se corre eb rivsgn. igual que en {os
denvds municipios tequiteros ¥ eo otros que na lo son,
e que siga e desprestigio del fegitinio tequita, a tra-
vés de la venta de bebidas sin marca™.

Entre wtavor ¢s el transito de mexicanos o de visis
tantes extranjeros por la carretera def oriente de la
mencionada cabecera municipal, wiayor es el despres-
ligio, porque von engados se compra “cualguier cosa”
cun ¢f nombre de tequila.

1.os que ya saben cudi ¢s el buen tequila, simple.
mente compran la bebida que conocen, dijo. y se pro.
nuncio por afrontar el prahlema con energin, ne sélo *
interviniendo fa autoridad nada mds una vez para |
“hacer argilende”, .

El problema es grave y parece ser de toda la
vidd, No estamas resigntdos a que este caso no 3¢ re« "
salverd™. La Camara Tequilera. la Profeco y fas secre. -
tarias de Salud y Comercio deben actuar y clausurat’
los expendios que no acaten tas disposiciones y nor-*
mas oliciales. '

Se le hiro la pregunta de porqué en Tequila exise -
ten industrias que tichen enmohecidos los molinos de
agave y siguen sacandu teuila, ¢ Tentan muchas exise
tencias en almacenes y reposos? “ilan de destilur als
eobol™, respondid.

Aceptando que no fallan loy “negrites en el
arraz”, i que sea buena o malo ef tequita, hay que
pedirlo pur mares, porgue ¢sia es un respaldo gue sig
nifica alguna responsabilidad de calidad, como en ¢
cuatlquiera otro producto,

. ‘
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La Camara Icqmlc 1, abundu el Afcalde, estd ¢xi-
prendw a las instituciones involugradas una solucion a
corto plazo contra los seudotequileros, gque tambign
perjudican al municipio, no solo al estudo y, a México.

También perjudican al productor de agave, por-
que en fa medida que se consuman porquerias en lu-
gar de tequilas, en México y en el exterior, se perjus
dica a los agaveros en precio, a las fdbricas, y a los
obieros que paran en el trabajo. Se perjudica, cl'orgu-
llo de esta tierra como productora que debe S\.gllll’
siendo de “la mejor bebidat del mundo™,

Algunos “tequileros™ son tan falsos que invenlan
nombre a su “fabrica”, poniendo domicilios inexis-
tentes e tnchuso ponen “marca” al producto, subrayo,
por lo que hay que combatir en serio a todos los invo-
lucrados en este fraude. acabdndoles sus aljtbes u
otros depositos de sus “guachicoles'.

Con lesltad y honestidad se puede abatir este pro-
blemil que enriquece a algunos pocos, acaba a los au-
ténticos productores v desprestigia a la nacién, toda
vez que el tequila ha sido orgullo de todos los mexrca-
10s en Lud|quwr lugar det mundo.

F.S FACIL ACABARLOS = "~

A suvez, Moisés Lapez Hernidndez, presidente del
Consejo de *\dmumlr.n.mn de 1a Unidn de Ejidos Al-
fredo V. Bonfil. con sede en Amatitdn -gremio que
produce una marea tequilera prestigiada. fue “al
grano™, Acabar can los "guachicoﬂcros“ ¢s fa cosa mas
sencilla del mundo, Las autoridades simplemente de-
ben liacer que se respele la norma oficial del tequila.

Explicd que para hacer un lifro de tequila 100 por
ciento de agave se ocupan 7 kilos de este mezcal, los
que descargados en los patios de las fibricas equiva-
len ﬂ 5,60 pesos nuevos, "Como se expliea entonces
que $ litros de supuestu ‘tequila’ con todo y galon.
cuesten entre 10y 15 nuevos pesos™. -

En tanto asegurd gue su lequlla “es el mejor del
nmudo ¥ que si los bebedores lo consumieran serfan

“sanos”, acepto con sincetidad que “hemos maqui-
lado a ‘guachicoleros’. No se vale decir nombfcs.-pero
cuando eso se hizo la Fibrica olia mal y los obrerqs se
enfermaron, La maurm prima era pllonc:llo. masca-
bado y otras cosas", Fue un convcmo para “trabhjar
¢n horas libres™. I

Cuestiond que las exportaciones de tequila™ gra-
nel sein de bebidas de calidad, ya que producir un ga-
lon cuesta 4,10 ddlares y algunas marcas las ponen ¢n

" la frontera con Estados Unidos en precios mengres, lo

gue indica que hay mucha transa ilegal, o "magia” en
las facturas, .

Insistid en que el litro de “tequila” que valga en el
mercado local menos de 10 pesos con 50 centavos
nuevos, debe tirarse, pero “extradamente” es posible
encontrarlo en el mcrcndo a 6 pesos,-

Se jactd de que "nuestra empresa acaba de cpm-
prar 430 nuevas barricas de madera pard reposar v

afejar mds tequila. con el propdsito de que si llega un
buen dxcme no vea pobreza y se vaya con las manos
llenas”

l'unumllzo: "Vamos a paso lento pero firme. Vcn-
denos tequila reposado a los 4 meses, mientras
norma sefala un minimo de dos. El aiiejo lo vende-
mos a los 2 aitos, cuando Ja NOM indica uno: Nos,da-
mos ¢l lujo de sacar un buen producto -porque para
fabricarlo se separan las ‘colas’ y LﬂbCZﬂS yvmderlo
aun precio mis bajo que los demds",

Sostuvo af final gue seria sngmﬁua(no que “'nos
Asocidramos en participacion con inversionistas priva.
dos los productores primarios miembros de nuestra
Unidn, pgrlcnmcnhs a 36 endos donde que produ-
cen agavc .
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INDUSTRIA
Crecerd 5%
la produccion
de tequila

RENE VALENCIA
.a poduccidn de equila cre-
ceri durante 1994 entre
cinea y seis por ciento con res-
pecto al ano pasade, lo que signi-
fica un mmento de casi tres mi-
Hunes de litras, principalmente
destinados al scetor de exporta.
cion, asegura Luis Marguin Sdinz,
presidente de Ta Cdmara Regional
de [a Industria Tequilera,

Margain Siinz seiald, durante
una entrevistit, que contrariamente
a lo previste para el sectar bebi-
das alcahdlicas en el pais, que ha
tendido a decrecer en los Htimos
anos, se experimenta actuaimente
un erecimiento en su especialidad,
en el que tiene muchy participa-
cion el incremento de las venlas
de tequile yue se considera de
“calidad".

bel incremento esperadn, se
prevé que fa guinta parte corres-
panda al mereado aacianal, cn el
cual se observa una tendencia de-
cisiva al sumento de consumo de
tequita 100 por cientn elaborado
Cun ugive.

Ly en din el mereado del te-
quila se encuented en mayor pro-
poreion en el dmbit internacio-
nal, ya que de la produccion Latal
se exparta cerca de 60 por ciento,
dejando el restante d1) por ciento
pata ¢ consumo focal,

El ejecutiva tequilero, quien
insistio mmcho durante Lt entre-
vistaen que el tequili es una "be-
hida fina", y no una "hebida popu-
lar® como se le ha querido etique-
tar siempre, y dijo que el recono-
cimiento a la calidad en el tequila
pura de agave, ha incrementado
st consumo en establecimientos y
en seclores de 1a poblacidn de ma.
yores ingresos.

Al respecto insistio en la
pugna que vive ¢l sector tequilero,
pues mientras algunos de sus
miembros persisten en producir y
vender un licor que tiene bajo o
nulo contenidn de agave cn su
elabaracidn, el resto pretende
"dignificar” el producto, ofre-
ciendo su apego a las nonmas de
L B B -

Reiterd fo afirmado por la cd-
mara a lo largo de los dltimos
tiempos, que un tequila que se
vende por abajo de los diez pesos
el litro, no puede llevar dicho
nombre, porque estudios realiza-
dos al respecto han arrojado {a
impasibilidad de que un producto
mds barato que ese precia con-
fenga agive, malerin prima que
distingue la elaboraciin de la
feltida,

La Jelegucién de la Procuradu-
via Federal del Cansumidor {Pro-
feco) ha estado realizando esfuer-
208 para combatir la produccidn
clamfesting, pero la dependencia
no cuenta con el personal suli-
ciente para reducirlas significati-
vamenie, asegurd Margain,

" Una muesira de la gravedad
del prablema que vrigina la no
cumplimentacién de fas normas
de calidad, que establecen fos gra-
dus de agave que debe tener un
tequila para poder considerarse
asi, es el hecho de 'que aclual-
mente se registran sobranies en la
praduccidn de agave azul, mien-
tras que algunas estimaciones in-
dican que de acuerdo con fa pro-
duccién actual de tequila, deberfa
-habes Ealtantes de plantas dedicha_
variedad. o
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Guadalajara,

o Teaulr: 50 v ¢

+La industria del agave v el 1e-
quila simboliza un gigante con un
gran patencial que hay que impul-
sac de manera integral:  produ.
ciendo mds tequila de calidad, di-
fundiendo con mayur énfasis lo
sofisticado de su produccion y ct
que no seotrata de un licor co-
reiente empleado daicamente en la
preparacion de “margaritas™.

Esto preciso ¢l director general
de Monsato Comercial SA de CV.,
Gustavo Lara, luego de destacar Ja
mporlancia que reviste para esti-
mular el mayor desarrollo de esta
actividad, ¢l abric los campos de
cultivo del agave v las fibricas que
to industrislizan de forma argani-
zada, atractiva v camada para al
bergar a turistas nacionales e inter-
nacionales. o fin de respaldar con
su visita y testimonio la imagen
que del tequita v su calidad pre-
tlende proyectarse,

Al mismo tiempo explicd que

la emptesa que ¢ representa deci-
dié contribuir a desarollar esta
vision de la gran industria tequi-
lera, apayando el teabajo de inves-
tigacidn de la maesira en ciencias
agronomicas, Ana Guadalupe Va.
lenzuela  Zapata, titulado “El
Agave Tequilero: su Cultivo e In.
dustrializacion®', cuya obra fue
presentada formalmente en la ciu-
dad de Guadalajara.

Del libro de Valenzuela Zavala,
manifesté Gustavo Lara que “es
uno de los trabajos mds scrios en
esta materia publicado en muchos
Conliamos en la unidad
a de su _.o:_e_ac. que serd
sa para los agri-
cultores e industriales del ramo,
pero particularmente tlenemos la
seguridad de que el mayor conotis
mientn el agave para la fabrica-
cidn de tequila generard un mayor
entendimiento, apoyo y orgutlo de

folzacd

los mexicanos hacia esta industria
que ¢s nelamente mexicana™
OPINION DE
ESTRADA FAUDON

En la misina ocasién opind cl
presidente del Consejo Consultivo
de Ecologia y Mejoramienio dei
Medio Ambiente de Guadalajara,
Enrique Estrada Fauddn. Advirtid
que el libro en cuestion es una ex-
traordinaria y completa mono-
gralia sobre una de lay especies de
agave, el conocido como “‘azut™ y
originalmente_endémico de la re-
gion de Tequila, municipio de Ju<
tisco.

El agave es ademds actualmente
wno de los cuitivos industriales
mds importantes para Ia economia,
por lo menus en res zonas del ese
tado. Subrayd tambidn como mds
valiosa atn su contribucidn. ya que
anteriormente la bitiliografla sobre
este lema era inexistente o muy es-
©asa,




El OCCMENTAL

Age Al Toquiana
De Jalisco Para el Mundo

Todo comicnza en la planta del maguey, .
que aunque ¢s muy comiin ¢n toda la Repal-»
blica, s¢ encuentra principalmente ¢n Jalisco
una especie llamada agave azul con la que se
produce ¢l actual tequila. Los indios lamaban
“metl a la plama, porgue la relacionaban
con Metatli, la luna, y le decian mezcal a la
parte comestible de la pulpa, razdn por la que
los espadoles le llamaron mezcaleros a los que,
la consumfan. : Cee

Para los antigios mexicanos, la planta era-
¢l sostén, ya que a partir de ella elaboraban.
una gran variedad de productos que ngrega-
ban a sus alitnentos y bebidas. Usaban las fi-
bras de 1a pulpa como hilos para ropa y san-
dalias, convettian las filosas espinas en agujas,
picos y otros implementos y utilizaban algy-
nas purtes de la planta como medicina,

A la llegada de los conquistadores, los ind-

GUADALAJARA, JAL,, Domings 11 de Suptiambre de 1831

igenas deb centro de México beblan pulque, una bebida embriagante, derivada de
una especie de maguey; enterados do la potencia Je fa bebida, fue restiingido'su uso
y castigado su abuso; sin embargo los espadoles se dieron cuenta de que el pulque es
provechose cuando se toma moderadamente y transmitieron a tos indigenas el cono-
cimignto de la destilacion, produciendo una sustancia, que al principio se usé como
cura para ciertas enfermedades, pero pronto se convittid en bebida embriagante,

El tequita elaborado mediante la cnica espaftola de destilacién, se volvié po.
pular en extremo. A pesar de las amenazas de la iglesia en su contra, el consumo cre-
cid, en especial cuando se descubrid que era mds potente y (dcil de transportar que ¢l
pulque; para la primera mitad del siglo XVIIL. el tequila (palabra derivada de “te-
quio" que quiere decir “'yo pago™) era ya conocido no sélo dentro de la Nueva Es-
pafa. sino mds alld de sus fronteras; una sustancia de tan vasto potencial comercial
interesd de inmediato a los hombres de negocios cuyo
primer pasa fue hacer que los nativos que fo producian
libremente, requiricran un permiso especial de las au-
toridades para producir la bebida. Estas maniobras
quedaron a cargo del Capitdn Juan Sdnchez de Tagle,
un negociante muy astuto que, debido a tales manejos,
adquirid l1a concesidn para producir mezcal y tequila
en gran escala: mejord fos métodos de cultivo. cosecha
y preparacion del agave, y en poco tiempo amplié la
distribucidn a todo México y algunas otras dreas uspd-
nicas.

Cuando el concesionario murid, sus herederos, in-
capaces Je continuar el negocio, ilejaron perder en
gran medida ¢l conocimiento ded cultivo del maguey,
hasta [758 en que José Antonio Cuervo emprendié de
nuevo la tarea, cuando obtuvo grandes extensiones de
tierra para ¢l cultivo del agave. En [795, su hijo, José
Maria Cuervo recibid permiso del rey para producir te-
quila en grandes cantidades ya que se le otargo la con-
cesion para toda la Nueva Espaia, naciendo asi una de
las empresas mds conocidas y exitosas de México.

El monopolio Cuervo durd mds de un siglo, hasta
que José¢ Maria Castaieda lo desafid ai establecer des-
tilerias ¢n los alrededores de Tequila, e! drea mas pro-
picia para ef cultivo del agave propio para esta indus-
tria,

A la muerte de Castafieda, su negocio fue tomado
par Cencbio Sauza, quien tuvo fa idea de exportarto at
sur de los Estados Unidos: este paso tuvo tanto éxito
que pronto todos los productores de tequila estaban ex-
portando ya su produccién.

Los productores de tequila, jamds s¢ imaginaron

que en 1980 serfa necesario formar tin consejo regional para la industria del tequila y
Jue agruparia no menos que a 33 destilerfas, casi todas de los alrededores de la origi-
nal ciudad tequilera, Esas destilerfas ocupan casi 30,000 hectdreas y tienen una capa-
cidad de produccion de 40 millones de Jitros al afo. La empresa establecida por
Cuervo en ¢l siglo XV, tiene altora distribuidores en Bélgica, Suiza, Ausiria, Aus-
traliaz y amplias zonas en los Estados Unidos de Norteamérica y Sudamérica, Por un
momento ¢l mercado mundial se inundd con bebidas de imitacidn de otros paises
con ingeniosos numbres mexicanos y eran en realidad mezclas quimicas; como resul-
lada de esta situacion, los productores mexicanos demandaron al gobierno proteger
el nombre, asi como la calidad de la bebida.

Después de prolongadas negociaciones y acuerdos imternacionales, se decidio
que solo utilizarfan ¢! nombre de tequila aquellus productos elaborados en el drea
ariginal del crecimiento del agave azul, zona que inclufa a Jalisco en su totafidad,
sers municipios de Guanajuato, 29 de Michoacdn y ocho de Nayarit, Asl, después dv
muchos siglos, la renombrada bebida mexicana ha alcanzado una muy buena posi-
cion entre los mds ftmosos licores del mundo.
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" imvestigaci6n permanenie, son hs

- ‘investigacion’ y enconirar al ins.

PRODUCCION
Ll agave, ese
desconocido

FRANEISUO RENTE.RIA
P socledad sigue su tenden.
F!m s [ninduditialincidn y &
o agticoln, fo relacionady con s
tierrs, ve fe considlers de poco va-
tor. Con el tequils b pasada lo .
miuno, w culliva hs sido rele- -
padn y «ilo se le ponders con fie
nex publicitarios pare reforzar. su
credibilidad,

At 10 considenn o investiga-
dote de Is Universidad de Guada-
ta)aa, Ans Guadalupe Yalenzuels
23pata en sy reciente hbro Ef
agave tequilera: wocultivo e ine
dustriafuacidn, donde resalts que
o pesar de que el jequils ha sy
cendido fronteras y se ha ubicada
con énlta en el mereado interns.
cional, el sgave na gora de
mising suedte,

El conocimientn y dessrrobla
tecnoldgion de (s malrrie prims,
de |a que se ealizen loa ardesres
para etaborar Ia bebids cuya pro-
tuccidn amial es cercam 4 70 mi-
flenes de litros, de foy cunles
cerea de 560 aon vendidoo al en-
tranjer, "o 100 congruentes con
ta notable eonsoiidacion de s in-
dustiin lequitens”,

*La rusticidad de evie cullivo,
su farga cicla vegetativn y [ indi-
ferencis hacia uma estiategin de

causas de que haya pocos eviue
tios. Aclsaimente neupy el tercer
tugar en extensitn cultivads en el
evlady y ha desplarado & otros
cultivas temporaleros como el *
mals®, expiica [a maestra dei Cen:
to Universitaria de Cienciss Bio-
16gicas y Agropecuntias,

La supetficie sembiada de
agave Trquituna weber aldanna
fa¢ 50 mil hectdreny, con uns po-
blacién total de 150 milfones de
plantas.

188 actividsdes agticnlas nece:
saciay pars fs produccion de este
cultive, desaniotisdo principale
menle en el municipia de Tewuils
y 1a1egidn de Loy Altoy, emplesn
A cast 20hmal personas

Valenrucia Zapats agregs que
I importancia def ‘owrest” tequi.
lera no puede ser uniayada, ya
(pie el nuesvn acuerdn comercial
con Earados Uaidos fguien con-
sume mis de Ia milnd del tequils
prosiucido en el pals) y Canadd
oftece un meicado cieciente pate
fa bebuda; poe la 1antn, ¢) cultive
dehe aumentar con eliciencis para
satiskacet [as necesidades de 1a
indusria

Mustrac interés

“Mientens Bava una vohteafenia en
el mescadn del agave, nadie muos.
ok interée por fos problemas
agrondmicas de eve cultivo,
Cuanda bay crisis de lesabasto,
(idoe fos sectares quieren hacer

tante (drmulay migicas que re.
suelvan rApidamente ¢i problems,
Eete feadmenn ciclien evidenciy
13 fakia de estrategin 4 jsrgo pla-
20°, cubiaya,

Ana Guadalupe Valenzuels se
hy dedicado desde 1984 & [a in-
vestigwinn e estay plantas espl-
misas, tadaday paa florecer y
enotmemente vatiables “poe et
piefandas ralces cufturales y et
pecruivar econdmicar®, Je  ahf
aue 1y publicacidn fenga coma
shyeiiva documentar sohire 108 ac-
hales mancjos agsienlas refacio.
mdas ean ef cultive de esta espe.
vie de “mercal®
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Repunte en exportaciones
de la industria tequilera

Fuerte repunte en exportaciones ha
logrado la empresa elaboradora de Tequi-
la Sauza mediante su asociacién con em-
presas ! extranjeras; participé con 5.5
mltlones de los 47.3 millones de litros que
se produjeron en 1993, esperdndose supe-
rar la cifra al cierre del ano que estd por
terminar,

La informacion fue proporcionada

por el licenciado Jorge Camacho Ornelas;

director de la empresa tequilera al tér-
mino de una reunién organizada por los
promotores cuiturales de la empresa en
donde varlas pintoras acuarelistas inau-
guraron una muestra pictorica.

Al hacer referencia al punto culturat
durante la presentacion de la muestra pic-
torica, el licenciado Camacho Ornelas, se-
fald que ésta es solo una de tantas
actividades donde la empresa cuinpie con
la funcion social de impulsar e] desarrollo
del arte, la cultura y las manifestaclones
diversas dei desarrollo intelectual de los
jaliscienses y de difundir los valores.

Luego durante la entrevista puntua-
liz6 que 1a empresa se encuentra {rente a
nuevas perspectivas, en una etapa de de-
sarrollo con la conjuncién de fuersas de

0s empresas, una inglesa y otra espa-
fiola, lo que se ha traducido en el incre-
mento de exportaclones anticipadamente
a los convenios del Tratado de Libre Co-
mercio.

Esta asociacion reporta beneficios
sustanciales y conquista de nuevos mer-
cados. La empresa accionista mayoritaria
es la vitivinicola Domeq, la cual concert6
una alianza estratégica con la empresa in-
glesa Ailied Lyons productora de licores,

llevando entre ambas un plan extensivo
de modernizaclon y penetracion de mer-
cados internacionales.
La ?roducci()n tequiiera de esta em.
l)resa jalisciense en 1983 lleg6 a 13.6 mi-
lones de litros. Ahora se ha incrementado
el porcentnlje y solamente el afo pasado
canalizo a [a exportacion, pasando de 1.5
millones de litros de 1883 a 5.5 millones
e litros dlez afos después. Ahora més
det 50 por ciento de la produccién es de
exportaclon y de ésta el 85 por ciento se
vende en los Estados Unidos.
Paulatinamente el producto jaiiscien-
se va ingresando al mercado asidtico, y la
[)roduccnén total tequiiera en 10 aflos més
legard al dobie de [a actual, sefald el eje-
cutivo,
Hace 120 afos esta empresa fue la
Erimera en llevar el producto desde la po-
lacién de Tequila donde actualmente se
produce esta bebida, a los Estados Unldos
en carretas jaladas por mulas, hoy no s6lo
ha traspasado las fronteras, sino los ma-
res. .
Precisamente en el proceso de mo-
dernizaclon en ia pianta ublcada en Te-
ﬂuiln, se invirtieron entre 2.5 y 3 miilones
e dolares, lo que ha permitido bajar los
costos de produccion entre 1.50 nuevos
pesos y 60 centavos, lo que slgnifica im-
Portuntes ahorros en esta época critica de
a econom(a nacional. ’
Con las reformas emprendidas por el
licenciado Camacho Ornelas se ha lo
rrado incrementar la productividad en un
5 por giento, pasando de una produccion
de 11 cajas por hombre a 14,



Desleal Competencia de ‘'Margaritas"' Falsas

Bajo en 500 mil Lts. la Exportacion
de Tequila Durante 1995: A. Riveron

EDUARDO CHIMELY, corresponsal

GUADALAJARA, Jal,, 11 de enero.— Las exporta-
clones de tequila a los mercados mundiales mostraron
un decremento de medio millén de litros durante el
afio pasado como consecuencia de la invasién de
“‘Margaritas falsas" elaboradas sin la auténtica be-
bida mexicana, dijo hoy el presidente de la Cdmara
del ramo en Jalisco, Adolfo Riverén.

El principal consumidor de tequila en el mundo es Es-
tados Unidos, explicé en entrevista, y 50 por clento de las
exportaclones que se realizaron son a través de Margari-
tas a todos los pafses, empero, se perdié posicién en el
vecino pafs a consecuencia de las Margaritas falsas, con
las cuales se engafia al consumidor, porque estdn hechas
a base de malta, y no es tequila, et /G
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Desmienten Industriales que Hayan
Crecido Exportaciones de Teqila

La Cdmara Regional de la Industria Tequilera, por voz de su presidente Adolfo Ba-
rran Cervantes, se extrand de los datos proporcionados este martes por ¢l Consejo Nacio-
nal de Comercio Exterior en cuanto al inciemento de las cxpormioncs de tequila, :

. Aungue no dio vilras de dinero en cuanto a cxpondcwncs. la Cdmara del ramo si
ASCRUEO que en cuanto & livras, los montos exportados se manticnen précticamente igual.

Ll votwnen total de tequita producido durante 1994 oscild ¢ntre 66 y 67 millones de
litros, £ porcentaje para exportar varia entre ¢l 68 y el 70 por ciento de la produccion:
total, esta es que 1a mayoria de la produccion se vende en fos mercados del exterior.

De acuerdo a los nameros de la Camara, la cifra comparada con la exporlacion de.
1993, ¢s 0.4 por ciento menas, s¢ puede decir que practicamente fue igual. Estas cifras
aparecen en ¢l informe de fa Cimara, comento su presidente, ignord a qué se deban los,
datos tan optimistas de los exportadores, \

En caanto al consumo nacional los teqisileros vieron mermadas sus ventas entre un
divz y un treee por ciento durante el aio pasado, comparadas con las de 1993.

Barron Cervantes explicd que dentro del inercado de vinos y licores. durante los ilti-
mos afos, se ha presentado una fuerte reduccion, eiertamentd los tequilas eran los que
menos habian sufrido esta reduccion, sin cinbargo ¢n fos itimos dos periodos ha habido
una calda total, Lus Indices de participacion de miercado indican una disminucion de par-
licipacion de los lequilas Je menor precio v un aumento de ia misima participacion de los
tequilas de s alla precio, particularmente los de tipo “reposado™.

La mndustria tequilerst Heva mochos aios de ser exporladora, apumd. Nos sentimos
muy orgullosus de esto, nuestro prodocto estd en mids de 80 paises del mundo con expors
taciones sistenuiticas. La situacion cosuntural de la devaluacién puede tener electos pasfs
livos de corto plazo, pero esta indusiria no ha eaportado por unsllones de paridad, ticne
ya tres décadas de exporiar a diferentes lugares del mundo.

Esta disminucion en ¢l consumo nacional tracrd aparcjado una disminueion en la de-
manda de insumos v con cllo incrementardn los factores de recesion, apunid Barrén Cere

vantes.

Como salida s¢ preve incremenlar I.n exportaciones -dada la situacion de la cco-
abmia naeionil no hace previsible 1a recuperiterdn det mercado interno- v para ello se in-

sistird ante ¢l gobierna con el reconocimienlo internacional de maners absoluta de la De-,
nominacion de Origen, pues hay algunos mercados en domde el canswmo de tequila se’
estid incrementando ¥ no se le reconoce (al denominacidn tlo que se prosia a que se ven-
dan behidas de imitacion).
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EL OCCIDENTAL

Acciones gubernamentales conira los falsifica-
dores y adulteradores de tequila y la prohibicion
para usar es¢ nombre cuando no se inlervenga en
la elaboracidn del producto, piden los industriales
del ramo 3l gobermador Alberto Cirdenas Jimé-
nez.

Al salir del despacho del mandatario. Gui-
llermo Romo de la Pena, empresario del ramo,
denuncié también que en los Estados Unidos de
Norteamérica circulan docenas de marcas que no
cumplen con las normas oficiales mexicanas.

Tras aclarar que a “titulo personal™ hablo con
el gobermador. asevero:

“A fin de incrementar el flujo de divisas a

PR

Por Mario HERNANDEZ mnom‘z B

México por concepto de. exportacion de Tequila.
es necesario que esta bebida -Gnica en el pais con
denominacion de origen- sea envasada en el cen-
tro de produccidn, ello contribuiria a frenar la

. venta de productos que no cumplen con la norma

mcx:cana vy a evitar falsmcamoncs v adulteracio-
nes”.

Al gobernador le informo amplmmx.me sobre

- el tema.

Reconocid que la industnia del tequila “se en-
cuentra dividida al no coincidir los empresarios
en los procesos de elaboracion y comercializacion
hacia el extranjero™.

Propone que las autoridades estatales apli-

cciones Gubernamentales Contra Adufteradores de Tequils

Se Prohibira el uso d° su Nombre Cuando no se Intervenga e

Elaboracion de! Prccuc-o

e . -

quen medidas efectivas contra los comerciantes
que venden tequila adulterado. para prox dper o los
consumidores v a los productores.

Informd que durante los ditimos meses dismi-
nuyod 1a venia de tequilas adulterados por el temor
que infundio el envenenamienio con aguavdien-
tes, de consumidores en ¢l estado de Morelos.

Romo de la Pena propone, por otra parte, que
ningin envasador utilice en su etiqueta la deno-
minacion “tequila”™, cuando no hava intervenido
en ¢l proceso de elaboracién. En los Estados Uni-
dos docenas de marcas no cumplen la norma me-
xicana, indicd, con afectacidn a la bebida jalis-
ciense. ’
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_ MEXICO. 2 de abrif {EFE).- Mientras América La-
1na sufre v estudia el etecio tequila™. como se Hama
a las repercusiones de la crisis economica de México.
Ia mdustria que produce [a bebida mids famosa de esie
_pais;espera que la devaluacion del nuevo peso le ayede
s INCTemeEniar sus eXporiacicnes.
< Ea tnsxs mexicana que comenzé en dmembrc re-
spercutio de 'una forma negativa en América Latina. en
'una sensacion qué adquirtd el nombre del Tefecto te-
quiia™. para referirse 2 impacto que produce csia be-
brda. gue ¢s exportada a 30 paises. . .

. El suténiico tequila e un preducto enlusm. de

sMéxica. v la bebidn se obtiene del agave azul. un tipo

:de maguc\ {pita) gue sz cultiva cnlum\amcmc en el
‘r‘slado Jde Jalisco. en el ceste del pais.

« - [a Camara Regional de Iz Industria (cqu:!cr: de-

ifiende fa auwtenticidad ¢¢ su bsbidu con ef argumento
%de que aunque 2l agave azul ha sido transplantado a
Jlros estados v otros paiscs. ¢ producio que se obuene
es inlerior en cahdad.
" E! proceso de destilacion det tequila comienza
Jcuando 2f agave es samendo a un proceso de hidrolisis.
'LOI\ temperaturas superiores a 180 grados. para obte-
<ner su jaeo al que se agrega levadura v después se bom-
23 en¥ sala de fermientacion. donde tras 72 horas. es
destilado » enseguida alimacenado.

Por José Antonio Torres

En esta etapa. el tequila se guarda en diversos tipos
de barricas de acuerdo al tipo de bebida que se pre-
tenda obtener.

El —efecio tequila™. que recorre los mercados lati-
noamericanos. también se ha dejado sentir en las ven-
1as de 1a bebida en México. con una caida del I3 por
ciento en los dos primeros meses. aunque los producto-
res esperan aumentar sus exportaciones con ¢l Tratado
de Libre Comercio (TLC) v por la devaluacién del

En el TLC de América del Norie. Estados Unidos v
Canada otorgaron al tequila el reconocmmento de la
denominacidn de origen v han prehibido la comerciali-

.zacion de bebidas simislares que no hayan sido elabo-

rada en México.

Esta lucha ha sido flevads < Europa por los produc-
tores. que han pedido al Gobierno de México gestionar
cl respeto a la denominacidn de ornigen del ieqaila para
ravorecer las exporiaciones de esie prodicto. dijo Jose
Guillermo Romo de Ia Pena, director de la empresa
Tequila Herradura.

Durante 1994, las exportaciones de tequila ilegaren
a unos 67 millones de litros. lo que va signiticaba un
S0 por ciento mas de las registradas ¢i aho anierior. de
zcuerdo .con datos del Consejo Nucional de Comercio
Exterior. -

Romo de la Pena indicd recientemente que ia de-

Ofrece la Devaluacién Posibilidades de Darle Impulso a esa Bebida

Oportunidad de Aumentar los Exportaciones de Nuestro Tequil

valuacién del pesa puede ser la coyvuntura esperada
para que aumenten ias caporraciones del teguia doe
esta imdusiria. que :m:)h..-. 2 230.0080 menican

Con osie obietin o tos produciores guier
exponacwones de :m,u.m a granel pura su en
otros paises. lo que consideran una de las causas ¢
prohterabcidn de nmiarcas falsas.

Ahora quieren embotellario en Méxic ]
rar la propredad v auvtenticidad de o marcoe
har pecdido una nucra lezisiac:d
porgue consideran que @ actual es
los productores.

Otra batalla que entrenta la indusina tequile
alteracion en Estados Unides Je la mas
bebidas prepearades con bBase en el tweq
Margarita. que adomids Heva zemo de limon Co nrresu
¥ un poco Jde azucar

Estados Umidos es el destinatanio del 935 por ciento
de las exporiaciones de tequila. v en csdie pais. segun
datos de la Camara regional de la bebida. se consumen
anualmente 30 millones de cocieles Margarita. )

El auge de las Margaritas hizo 2 dos empresas esia-’
dounidenses elaborarlos sin tequila pero con licores de
maka. lo que provocd una denuncia de los productores
mexicanos para reinvindicar que un auténtico coctel de
ese 1ipo liene que ser preparado con tequila cien pori
clen mesicano.

fer —— A~ e s o - e - e . -
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Tecnnluru de agriculturs
¢ industzls que se axlingus

Truls M. Fagrall

o las multiples plantss de Mexico qua

benefician al ser humano, al maguey

ha sido una de las mas aprovechadas,

tanto por los antiguos mesocamericanos

como pat los sctusles hebitentes del al-
tiplano central.

Poros son los vegetales que proporcionan sl
hombre casa. vestido. sustento y salud. ademds de
ser un medio de conocimientos -coma el papel.

Todavia, en casi cualquier viaje por carre
tera en el centro del pais, ¢l viajero pueds obser-
var lilas de magueyas que sirven pata matcar los
limiles de tierras de cullivo, o reducir Is srosién
en declives.

Peto, tristemente “an los albosey de! siglo
XXI. el maguey y sus derivados lienden s desapa-
tecer. debldo a la irracional explolacion, a la ins.
decuado de las siambras Y a las politicas
tendientes a sustuir el uso de las fibras nalurales
por sinteticas, y dol pulqua por olras bebidas.
como la cerveza”,

Asi escribe la etnohistoriadorn Bealriz Ol
ver Viga sobre el maguey historico. en el ultimo
numero de “Mévico en el tiempo: revisia de his
foria v conservacion”. Ollver fue subdirectora de
Etnografia del Museo Necional de Antropologia.

[El agave vive en un medio semidesertico,
con escatne Muvips, Informa. Llega @ su madurez

* entre log ogha.y daca agos. y Narecosdlo uns vez,

murlendo al poco tiempo. En sus anchas v espino:
sas hojas -pencas- se almacenan las sustancias nu-
tritivas qua le permiten snhrevivir en un medio
hostil, asl cnmo a una serie de inseclos. com
“gusano “'magueyero” v la hormiga aguamisfe
ambos alimentos para el hombre. ’
Las especies del subgenero Agave se expla-
tan para bebidas fermentadas como ol pulque. v
* flestitadas como el tequila ¥ los mezcales. OGlras
arven para forrajes v alimentos, v fibras como il
henequen (Agave fourcrovtles y Agave sisal] cul-
tivarlo en la costa del Golfo de Mévico v en Yuca
tan. v las (ibras del Agave lechuguilla en el Valle
del Mezquital, v el Agave peacockii en el Vall de
Tehuacan,
“Evirlencias nequeclogicas indican que hace
mas de diez mil anos los grupos nomadas y semjr
nomadas utilizalian distintas tipos de agaves pare
L exlraccion de fibes v como alimento. Hacla
M0 3 Coel maguey se cultivaba en Tula, Tulan
cingn v Teolihuaran, donde se han cncontrarlo
raspadores de obsidiana pars aptovecher el na-
guey, escribe Oliver,

Segn la mitologie mesoamericana. el descy.
brimiento drl maguey pulquero |Agave altovirens
Kawr| fue un Hecho importante; se nenciona su
rmpleo et varlos codices.

Lo fovestigariora explica una lovenda tefe-
rente al maguey v Quretzaleoatl. que segun el Co-
dice Chimalpopoca. nacio vn el ano 1 {843 d C.)
“Ademris de sahio, fue considerado como cons.
trnctor du lemplos v palacios, al igual gne sacrifl-
cador e animales, v vivia  meligiosamente
ensenianto el arte cerdmico a sus vasallos™.

Pdro muchas veces so labnr era interrum.

Simbolo del campo, que desaparece:

EL MAGUEY

"RV
ro 4

Aprovechando las peacas thajas) del maguey. Mentras las tecnologias antiguas
de los productos del maguey desaparecen, fas i estigaciones de faboratono siguen bus.
cando nuevas usus adusiriates, para b agreoliura, y comp lorrye pary ganaderia

(Foto: "Mexico en ¢f Tiempo”, INAH).

pida por los demanios para convenverlo a sacrits-

car !lum.m()s AL over gue oo aceptaba, o
reunieron Tezcathpora dhoaimes il v Toliesat!
-este altimo uno de Jos dioees det palgur: con el
fin de tramar abgo pary Quetzaleoat! deara su
pusblo, § ast gobetnar ellus

Decidieron que Yo haran anfringir las nor-
mas tle conducta. induchadolo o beber pulque v
lo tograran.

Postertormente. arrepentido. Quetzalooal
dejo Tula v se dirgio on buses do b terea de dos
culores. rajn v negea. La Tierea del Inceadio, Ein el
ann de 595 4 C Hlego a beondle el weua divina,
donde el misnio seniciy La fevenda alitni quoe
e} corazon de Querzaleont! e transformn eq la
“estrella que bralla en el alba™ ol planets Veays

< Los apliguos mescamericaons aprovecha:
“ban el maguey para sanulocturar Lo esteucties
habitacional ¢ s cubnaa techo v paredes con fys
pueacas: tambicn pars vanales conductores de
agua. platos, matens prima paea elaburacel pagel
de los codices, v para engabanar i sus dioses’

Destle muy pequena, Ly e prehispanica
elsboraba dicercas prendas en el telar de cintora
JDe tas peneas sooexteian Tas fiheas para telas

“eomo hutplles naguas voanantae Paea fas mis fi-

ass e ntilichan s fibras del roazon deb ma-
piey Para oltener weg sianta eeaucd, se e
agreeaban plumas v pela e conejo a Jos hilos
_dueliagde
Nudh del miagued <o desperdiciaba cen
las flares se elabotatiin dehiciosos plaidios.
s puas servian corn agiias e coser v pata
T unas ritaates debautosacrificio. La invesii;
fralors mesciana tambien usos del mageey i
A fanaaroped mesasmeticana” pard AIgERas
|~nh‘rmml.\vtz~~

Con L conquista. el pilgoe deid de wr
i hebrda ntual qeedamlo ftbiee de eesterec
cinpes it sitcnsumn

Pac finales deb siphs XIS, Las nuevas
vias e fereovatril lachtaban b tranepaeta
vieny dee cootmes candicades de palgue de b
haciendas putguetas en os llanos de Apan v
Caathtithan. al Distrito Federal, en cuateo ho-
1

i 1960 se intento de cameccinlizae
o pulque enlatado. v postertotmenta can su-
bores de {ruta: pero con {mu] axilo, en parte.
poeque s descompane facilmente, dehildo a
at capida fermentacinn

T T T S T T R T IS T I T
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EL OCCIDENTAL

Estancada, la Comercializacion del Agave

Existe Sobreproduccion y Debe Exigirse a Industriales que Consuman del 70 al 100% del Producto
Por Rosario BARENO DOMINGUEZ, Enviada

AMATITAN, Jal.. 21 de mavo.- La sobraproduccion existeate v las
cerca de 80 mil hectdreas de agave -quizds mds- que se estan pudrniendo. han
ternado critica la situacion para tos dos mil productores Je la region. va gue
1a comercializacidn dei producto se encuentra estancada.

Informd 1o anterior 3 EL OCCIDENTAL cl presidente de la Asociacion
de Productores de Agave de Amatitdn, Roberto Munilo Jauregui, v agregd
que ia dnica selucién que ven para regularizar 1a situacion s que los gobier-
nos federal y estatal s2 unan y exijan a los mndustriales a gue consuman del 70
al 100 por cicnto de azave v no del 15 o 20 por cienio. como lo hacen actual-
mente. aunque algunos si cumplen con el 31 por ciento que csta normado. si
sc hiciera avudaria a que a2 sobreproduccion que hay se vendiera y no habria
tanto problema.

De las 36 fibricas. sdlo tres consumen ¢l 100 por ciento de mezcal. ya
que recenocid que ¢l “coyotaje™ continda, lo cuat les hz perjudicado de ma-
nera significativa. por lo que dermandan que los apoye ] gobiemo federal v
estatal. va que son 25 mil familias que viven de lo que perciben con ia venta
del mezcal.

Subravo que son cerca de 30 nullones de ptantas de mezcal sembradas
en la region que abarca a los municipios de: Arenai. Teguile, Arandas. Tepa-
titldn. Atotoniico y este municipio, sin que s¢ pucdan comcrcializar.

En este municipio son 356 productores de agave v en la Umidn Regional
son cerca de dos mil, puntualizd Muriilo Jauregui v agraud que los industria-
les es:tan abusando debido a que la tonelada de agave la pagan a 450, 300 y
flado 2 seis meses, “estan abusando™.

Se realizo un recorrido por un gran nimery de par:elas donde se detecio
que estan secas, podridas y que Ia cantidad de 80 mif hectareas en la region
que infegra 3 seis municipios productores de agave podria incrementarse, por

1o que estin muy preocupados por auia grave problomdiica gue registran.
r

Esperan. indico. fa visita del gobernador del estado. ingeniero Alberto
Cardenas Jiménez, en 1a segunda semana del mnes de junio. en ta cual e infor-
mardn sobre {2 situacion que impera con los productores de agave y lo lieva-
rdn a los potreros en gue el producto va estd secandose vy gue ahora con ia
temporada de luvias. se tomard mas peligroso. porgue el agua hace que se-
Que v no sirva el agave.

Estuvo acompanado de José Enrique Partida Zaniga. secretarto general:
Bonifacio Partida Zepeda. tesorero v por Marcelo Hermiosillo Ibarra v Ra-
mon Hernandez, socios de la asociacion. quienes manifestaron su pesar por
este serio problerna, va que son 25 mil familias de la asociacion que viven de
lo que perciben con la venta del mezcal y ante el estancamiento en la comer-
cializacidn va no saben qué hacer. sin embargo. pugnuan porque ies ayude el

.gobierno a que los industriales consuman o “‘quemen’ mas mezcal.

El proximo martes dijo que se rifara entre los socios que tengan mezcal
maduro de cuatro a cinco viajes para la venta del agave. va que solamente
cada 22 dias permiten que se haga esta cantidad de viajes para vender el pro-
ducto. .

Por su parte. el sefior Salvador Rivera Lizardi. productor de agave, dijo
que ¢l problema ¢s que existe demasiada sobreproduccidn v no hay mercado
para vendzrlo, o cual es malo para todos.

Agrego que quedan de dos a tres “covetes” que manejua 230 1oneladas
por semana cada uno. v les compran @ peGuenos Rropictarios y o estan sur- |
ticndo 4 una sola empresa v €50 no osid bien, va que son pocos los bencficia-
dos y el resto siguce padeciendo la talta de comercializacion.
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A los agaveros los agobia la crisis
y la sobreproduccion

Ayer se manifestaron en Tequila para exigir trato directo y
preferencial de lo industriales, asi eomo un mayor consumo de agave

Agaveros, prolestas y sobreproduccion

FRANCISCO RENTFRIA
ns prodductates de agave
L de fa repinn gue com-
prende los mnnicipios de
Tequile, Amatitin y Bl Arenal,
cuigen a ks pmpresas productocs
de tequila eliminae el inteimeidia-
s (“eoyebaje”), i compra e
Iy materia prima a los campesinos
Incales y el incrementa en cl con-
sima de mezeal paa la elabora-
citit e teyuila, con el fin e aca-
har con la sobre pronfuction,

Alrededur de 251t prsduetores
de agave de la znna, se manifesta-
ton ayer con manlas y pancartas
en el centm ale 1a pablacidn de
Teyuila para externar sus deman-
das a las antarhlades municipaies
y a las empresas ponductoras del
licor, a las que acwsatan de favo-
tecer "cl ‘cayolaie’ y la compra de
agave de Los Altas, afectando los
intcreses de las ntezcaleros de la
fegiin",

Davit] Ravelero Delgado, nnn
de 1os Nderes de este mavimicnio,
manifestd al respecto; “Después
tue teabajamos con mectin mes-
cal dormite ocho aios, vienen los
"enyotes” n comprarlo a WK1 nue-
vos pesos da inefada cuando

hace wn par de anos Ta llegamos a
vender a 900 nuevos pesos. No es
psilite que ellos en an dia se lle-
ven nuestos wtilidades™. Aprepn
(e ademiis el ereciente inferme-
dtarisma. provocado por Ly sobre-
produccion del agave, "lo que nos
I afectada es la calocacion el
mezeal provenienle de 1os Allos
te s puede entrar g las filnicas
¥y 2 nosalios nos cierian las puer-
las, cuandey dueanle decrnios los
hemos apuyado y par nasotios se
han hecho sicns”

Para combatie la sobreprodoe-
cidn de agave, que se acetea a las
20 mil toncladas, es pecesario gue
los industriales del tequila incre-
menten de S1por cienta (minima
exigido por la Noema Oficial
Mexicana) kasta 70 por cienta fos
anicares del mezcal para elabuorag
el tenuila que naes {10 par cienta
purey de agave, para que de esa
manera se utilicen las excedentes
en el campa,

Por su parte, Jos indusirinles
del tequila consideran que el pro-
blema reside en el exceso e pro-
duccin de agave. "Nosolros 1o
somos hermans de la caridad
para favorecer a la wlalidad de

mezealeros. En fodo caso deberfa
liaber una mejor planeacidn en cl
cultivey abe esta especic”, asegned
Victor Galindo Paniagua, getente
e operaciones e Tequila Sanza,

Lo que sies uia teatiad es a
matginaciin de) apave producido
en 1a zoma donde se elabora el te-
yuila. Una de los emplealns de
Tequila Sauza mhmilié que gran-
des porcentajes ile agave provie-
nen de 1os Altos, en deméritn e
los intereses de lus pranfuctores de
la repivin, v dijo que Jos "royoles®
son personas muy cercanas a log
industriales.

Par 1o pronto, las productnres
ile agave de fos lres municiping
citadas, tendrdn una reunién este
miéreoles con los industriales del
tequita, que serd presidida por el
prestdente municipal de Tequila,
Uéiix Ciarcia Rivera. Posterior.
mente se rennitdn can el goherfa-
dor del estado, Alberto Chrdenas
Jiménez, para peditle su apoyo en
1a solucitin de sus demandas.

A pesar de i conlar cun csla-
diclicas precisas, se sabe que exis-
ten mée de 150 millanes de cahe-
7as tle apave sembradas en B mil
hecldrens o

1}
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uahtkyarices kuieniadel gy por
wginos dias o Tue tambien del vino
luu:uulu tos trsladamos con los eng-
logtors e s preineipades hodeyos de T G-
llorngiar esad civdad paost veadizar el Segun-
dho bestival del Vino Mexivano.

L) Festivad consistio, coma el delano pa-
sandd i ene Meéxieo, en ona serie de cidas
puialas de vinos de diferentes hodegas se-
wdiddins de eoas donde os mistios caldos se
cataban oty vez pero en proebis de mati-
taje con los phtillos preparados por los
chefs de euntro restaurantes: ¢l Aquellos
Tiempos del Hotel Caming Restl, La Tosei
i el Comtinenlal Plazz, el Masimino's y ol
biawieos del Uhiversity Club,

S Festival elio ocasion teshicn para el
reeneuetitro von Michel Thenot, quien se
raaskudd o Cuedinkaira parit tomar o gues-
lo degerente del Maxim's, que abriri en esa
ciudada fines de juliv, y con Neny Michaud,
tyuien past por virios Cuninos Real -entre
atros el de Mexieos y de ehel ejecativo en of
de Guadidagira a divector de Alimentos y
1ehidis.

Can Beny Michiud Tramimes b degus.
teion de tequilias que prosentiamos en sl
okl ba presencia de vatios enologos y de
aleos tutos conceedores generd by idea de
realiziue por primera vez ina cat de este ti-
e, 1t iea e may platicada antes de con-
pelase, pues obviamente existen diferen-
Wts o fonaner de cadar y aprecie un
destikulo y i fermentado.

Finniente los eviterios que mas hicie-
ron subir o bajar el puntaje fueron los de la
atendicidad en o que seorefiere s los aro-
ey v sithores delagive y hebuena destilis-
cion falgunos no liabim deseartsdo fas ca-
bezas de leohol menlieo y Jas coliss) para
fugsiar cuerpo, amonia y suavidad.

Por euestiones de espacio ithora presen-
tamos l il de blancos. Algunos, como ol
Caerve, e pesar de no ser 100 por cienin
agive fuevon beneliciados por sa buena el
Loracion ¥ otros como ¢l Hevrichura, resul-
Laron castigitdos en el pontaje por iy pre-
seneit doe aromas artificiales. L7 leguas,
que Ll vez Tuera de Jaliseo no liene ol re-
nombre de otros eguiks, reselto Ly sopre-
sin con i eidihid gue lo hace niis inere-
sanle que mnehos repnsidus o snejos.

T2 puntos: v Leguits, TO0 por eienio agianve,
10 grados. Aromas polentes deagsve: G
st persistente, eon unadeehol muy hien in-
legrado, sithores Hipieos deagave, coneen-
los sl terroso, Muy agradible en boen,
nr ) : .

w, limpio e boeit, buen everpo. Sibores de
caean, algto lermso, povo varieter e agive,

60 puntos: s Traneas, dugendes, Arotis
porn polentes. Aeohules agresives, e
Jevee, Acentos de tentit y eacan,

34 puntos: Regrionad, 100 por ciento agane,
40 gridos, Avona poco polente. Mejora en
hoeat, atlgo ligero de euerpo, cavieler deaga
e sehre todo encel aeento lervoso, Aldehi-
(os Tuertes,

68 puntoss St Matians, 40 gradus, Aromas
fuertes de cilricos v cacas con algo de mat-
dert en boea Poeo caneter de agave,

64 puntos: Caiseo Vicjo, 18 grados. Posilile-
mente sahavizdo o endulzido. Quentile
en Do, posiblenienie sin sepundi destiky
vion,

63 puntos: Orendain, 40 grados. Aromas il
o sucios de levaduras y colas de destila-
cion, agresivo en boea.

82 puntos: Cascithuin, 38 gradus. Con aro-
s sueins posiblemente do malky fermen-
tacion, con eolas de butilieo. Ligero en bo-
Gil,

61 puntos: Ll lequileno, 40 gradus, Arotas
extranos de frunbuest y encio que hicen
sutoner gue esti saborizado. Ereboea unre-
gusto desagradable.

40 puntos: |ervadurit, 100 por civito ag-
vie, 40 grados. Posiblemente saborizado. con
reminiscencis de limon y jakipedo. Poco
agtadable.

Sisteima e puntije de 0 & 10 86-100,
exeepeionil; 70 00 85: may baena; 05-70
huenn; 60-65: regular; 50-60: mediocre; 50:
o reeonendable.

Degustacian realizada parse Relori por
L1 Club del Vino
Catadores: Julio Michaud, Hugo d'Acosta,
Hans Backolf, Roberto Alvirez, Michel The-
not tsommelier y Gerente del restiurinte
Maxin's de Guadiljar), Beny Michaud,
Director de Alimenlos y bebidas ded Hotel
Caino Real de Guanbadajara, Akin Mallal,
chel del Maxint's y Rodall Gerselimi,
Consejo Téendco: litcinto Lusea, Presiden-
e el Asociacion Mexicaa de Cata; Mi-
ched Thenot, Somelivr y Gerente tel restut-
e Maxim's de Guadidajir Rodalio
Gersehmin,

Fecha de In degustacton: 1 de mitya dle
1995,

Hora: 11:00 AN

Lugar: Hoted Camino Real de Guadalijis

Coprespraptinvit i (odid i Gepselpan, K1l
Loveg 08 SN ESPHET SN e bonin 0 1
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« Carios EnriQue Orozco s - '
Para Alfonso

@ "En principio el tequila no conoce fronteras. Pero hay climas
que le son propicios como hay horas que le pertenecen con sabia
plenitud: como cuando llega fa noche a establecer sus tiendas, en ¢l
esplendor de un meridiano sin obligaciones”, Alvaro Mutis es cl
aulor de esie breve fragmento de su agave gaviero litulado "Ponde-
racifn y signo del tequila®. El imaginario lector lo podré leer com-
pleto, acompaiado de un recio caballito, en ¢! extraordinario nu-
mera 27 de Artes de México, dedicado al tequila, la bebida mexl-
cana por excelencia como reza el comercial,

Ademfs de Mulis, contribuyeron para esta entrega lequilera:
Alfonso Aifaro, José Marfa Muris, Margerita de Orellana, Magali
Tetcero, Juan Pajomar Verea, Marfa Palomar, Efrafn Huerta, Vi-
cenie Quirarte y Laura Esquivel, la célebre autora de Como agua
para chocolate. Buena seleccién de agaves para esla mezcla aunque
extrafiamos la variedad de Rogelio Luna Zamora, autor del estudio
mis completo sobre el tequila y sus hombres.

¢Por qué una behida tan regional, de Jalisco, como lo es el
tequila, se ha convertido en un sfmbolo nacional?, se pregunta Ruy
Sinchez, y el texto fue escrito antes de que se conocicra el "efecio
tequile®. "A semejanza de la nacién mexicana el tequila nacié mes-
tizo: del agave americano y de los alambigues llegados de Europa
portadores de una consonancia arébiga. .

Alfonso Alfaro, con su habilidad sabidurfa explora el mundo
simbélico que representa este elixir refinado y absoluto, cercano a
veces a la perfecclon, inventado por los lerratenientes scomodados,
hijos de europeoa o de hetencia mezclada que contribuyeron & for-
mar Ia nueva identidad mestiza”. Salud,



e SIGLO 21 o 2 DFE MAYO DE 1995

ECONOMIA

-

INDUSTRIA DEL TEQUILA

Tiende a agravarse la
sebreproduccion de agave

FRANCISCO RENTERIA

| presidente det Conscjo
Reguiador dei Tequila
: (CRT}, José Luis Gonzi-

ez Imigo, considerd aver gue la
sobreproduccion do agave -
problema gue agueja a cientos de
campesinos e ¢l estado- tenderi
a agravarse durante los préximos
es anos, como resultado de la
inexistenic plancacion en el cul-
tivo de este insumo.

“Lo paraddjico es que si no
smpezamos a sembrar agave cn
ios proximos meses, habra un dé-
ficit cn esta matenia pima para cl
afo 2003, por jo que a pesar de a
sobreproduccidn, lencmos que
atentar el cultiva de mezcal para
que lo tengemos maduro en los
prioieros anos del proximo mile-
nio y pueda utilizarlo a industria
tequilera”, explico. )

Sin embargo, Gonzilez Inigo
destaco que se ticnen varios ca-
minos & seguir para evitar que el
exceso en el cullivo de agave
afecte adn mis a las familias
campesinas dedicadas a esta acti-
vidad, como 1o es ¢l terminar con
12 elab ion de seudotequila, a
fin dc que estas empreses clan-
destinas consuman mezcal para
sus productos.

Otras accioncs a seguir, con el
propésito de cvitar que miles de
cabezas de 2gave s¢ pudran en cl
campo, coansisten en la

claboracién de micles producidas
Por estc insumo que sustituirian
azlicar y que ya ha comenzado a
trubajar ¢! grupo Cheto; asimis-
mo, s¢ tiene ¢} proyecto de fabri-
car bebidas gascosas con los azi-
cares del mezcal,

- El martes pasado, los produc-
tores dc agave de los muaicipios
de Tequila, Arenal y Amatitin,
demapdaron un trato direcio -

Para acabar con el crecido co-
youjc entre fos productores y los
industriales, Gonzilez Ihigo reco-
mend6 la creacion de centros de
acopio, pero también ¢l insistir a
las cmpresas para que tengan un
traio directo con la gente del cam-
po, “pero 5o podemos obligar a
las fibricas a consumir mais mez-
cal®. Al respecto, Gonzilez lnigo

subrayo que las indusirias oo pue-
den i

evitar coyotaje- con los ind:

CRT y la cimarz que agrupa a los
empresarios del ramo se reunicron
cl dia de ayer. -

P aje de
zxicares provenientes del agave,
pan la produccidn de tequila, por-
que sc encareceria mis el produc-
10, bajaria el consumo y el superd-
vit dc mezcal seria mayor. “Lo

— La mision: acabar cen
el seudotequila '

FRANCISCO RENTERSA
BB En los ingresos de decenas de publaciones en el pais v sobre
todo en aquellas que se caracterizan por la claboracion de fequila,
se ofrecen varias presentaciones de esta bebida sin ia marcs ni los
permisos y sellos necesarios que acrediien al consumidor que se
trata de un licor genuino.

La gente poco cuidado le ponc 2 esta competencia desleal, o 2
los ricsgos que corre al consumir esie iipo de bebidas ¥ acude a los
establecimientos para comprar su galon de tequila supucsiamente
"del bueno”, a precies que van desde los cuztro hasta los 2t pueves
pesos por lilro.

En su mayoria, ¢} tequila que se expende on estas lugares o es
envasado de origen, porque no trac las ctiquetas sespecitvas gue
sefialan 2 la empresa que elabora el producio, ai ticnen los permi-
S0 fFespectivos para hacerlo. Es una bebida de dudosa calidad.

Adcemis, no cumple con 1a Norma Oficial Mexicana Guic esta-
biece que todo tequila debe contener como minimo S por cienie
de los aznicares provenienies del agave, para que sca auténiico. De
io contrario estamas hablando de seudotequila. -

Este problema afecta indirectamenie a los productores de sgave,
que pasan en estos momentos por una sobreproduccion que ha
provocado ¢l surgimiento de coyotes que abaraian el producty, v ¢l
estancamiento del agave en los campos, que servira de sbonao para
nuevos cullivos.

El presidente del Consejo Regulador del Tequila (CRT), José
Luis Gunzilez liigo, afirma que “debe acabarse con o seudote-
quila -que segin fucnies cercanas a la industria, 20 millones de
litros se consumen al afo de esta falsa bebida- para que sc incre-
mente ¢l consumo del agave y se tenga un producto Gsico v ongi-
nal”

Para climinar de! mercado hasta donde sea posible 13 venia de
tequila adulterado, scfialan los tequileros, es necesania s inierven-
ci6n enérgica de la Secretaria de Comercio y Fomento Industnial
{Sccofi) y de la Procuraduna Federal de! Consumidor (Profcco),
para que vigilen y evilen esta competencia desleal y favorezcan ¢!
consumo de agave.

Para que ¢l publico consumidor sepa a ciencia cieria que el

quila que pea cs auiéntico, el Consejo Regulador del Tequila
emiti6 un sello que utilizarin todas las marcas formalmeste regis-
tradas y que tienc de fondo una plasta de agave con el pombre

imico que ¢s viable es cumpli
<on lo que establece la porma™. @

> de este org ).

t2




o 4%7' r¥IC SO
1, = //

/)

\,

™ uadithjarsees butierradelequikiyy por

-algunos diss lo Tue ambicn del vine

cuando nos trasladamos con los end:

logras dee laas privieipales hudegas de Baja Ca-

liforng i esteiudad psreiznr o Seguns
o Festivat del Vino Mesieann,

IEF Festivat consistio, como el defanio -
sertly aacqui e Nexico, en una serie de entis
puiaday de sinos de diferentes bodeging se-
gnidas de comis donde los imismos caldos so
calisbin oliie ves pera en pruebas de o
daje con los platilius prepagadas por los
chefs de coaro vestarntes: el Agucllos
Tiempos ded Hotel Gamino Real, L ot
i el Continentad Plaza, ol Maximino's y el
Abinticos del Universily Club,

1 Festival dio oensiin sanbicn paga ol
recneuentio con Michel Thenot, quien se
trasladd u Guadatajava para tomar el pues-
tode gerente del Maxim's, que abriril en esia
ciudad a fines de julio, y con Beny Michiud,
fuira paso por varios Caminos Real -entre
otros ¢l de Méxiea- v de chefl ejecutivo en el
de Guadidtjara a divector de Mimentos y
Behidas,

Con Beny Michaud iramimos kit degus.
taeion e tequilas que presentamos en esta
nota. La presencin de varios endlogos y de
olros tantos conecedores generd k idea de
renlizar por primerst vez una cata de este ti-
60, Lit idea fue muy pladicada antes de con-
sreliarse. pues obvinmente existen diferen-
dis en ko manera de catar y apreciac un
destifado y wn fmentado.

Finalmente los criterios que mis hicie-
ron subir o bajur ¢l puntigje fueron los de fa
avlendicidmd en lo que se refiere o los ao-
ntits v sabres delagaavey e buema destifia:
vidn Ladgunns no habian deseartado s ca-
bezas de aleohol mettico v s colas) par
fograr euerpo, annoni y suavidad.

Vor cuestiones de espacio ahora presen-

lumos ket de lancos. Algunos, como el
Puerve, i pesar e no ser 100 por eienio
agiave Tueron beneficiados por su buena el
bBovaeion y otvos como el Herrads, resuls
lavon castigados en o pontaje por la pre-
sencin de aromis artificides. B 7 legias,
que tal vez fuera de laliseo no tiene el re-
nombire de otros tequilis, vesulio fa sopre-
sty con um eadichd el Liaee oeis interes
sinbe que muchos repositdis o aiejos,
T2 puntos: 7 Loyanes, 100 por cientoagave,
A0 gridos, Aronas polentes de igave. Gra-
e, persistente, eon unaleohol may bien in-
fegradu, sabnres tpicos de agive, ot icer
los o werroso. Muy agradable e hoe

(oL SR T e

Cata de tequilas

te, limgio e bocit, buen cuerpo, Sabores de
eacau, o lerroso, poeo carieler de agave.

60 puntos: s Traneas, 0 ydos. Aronias
puen polentes. Meololes agresivos, Ve
Jove. Acenilus die menty y ciean.

59 puntos: Regionad, 100 por ciento agne,
40 grados. Aroma poco potente, Mejor ety
boea, algo ligero de cuerpo, cavdeler de g
vie sobre todo en el scento tereoso. Aldehi-
tos fuerles.

68 puntos: San Matias, ) grados. Aromas
fucttes de citricos v eacio con alga de ma.
derat en bocas Poco carclr de agive.

54 puntos: Casen Vivjo, 38 grados. Posible:
mente sithorizado o endulzado. Queminie
e b, posiblemeate sin segada etk
eion.

63 puntos: Orendain, 40 grados. Aromas al-
o sucios de feviduras v eolns de destiki-
cion, agresivo en boca,

52 puntos: Castahiuin, 38 gridos. Con aro-
mas sucios posiblemente de miaky fermen-
Laeion, con colis de butilive. Ligero en bo.
il

61 puntos: El Ipquileio, 40 grados. \romas
extrafios de {rambuesa y cacito que hacen
suponer que esla saborizado. En buca ua e
gusto desagradable,

40 puntos: Hervadura, 100 por ciento aga-
ve, 46 grados. Posiblemente sabovizulo, con
reminiscenciag de limon y Jalapeito. Foeo
ayradable,

Sistema de puntaje de 0 a 100: 86-100,
exceprional; 70 @ 8h: muy bueno; 63-70
huena; G0-65: regudar; 50-61: mediocre; -50:
nao recomendable,

Degusacon yeadizady par Reforaa por
L1 Club del Vino
Catadores: Julin Michiud, Hugo d'Acosta,
Hans Backolf, Roberto Alvavez, Michet The-
not 1Sommelier v Lerente del reskvrante
Maxim's de Guadalagarad, Beny Michawd,
Director de Alimenins y bebidas del Hotel
Cruning Rend de Guiksbggaea, Alin Mallat,
chef del Masin's y ltodally Gersehman,
Consejo Téendco: Jcinto Lused, Presiden-
te de kv Asociacion Mexicani de Catt; M-
chel Thenot, Somelier y Gerente deb resyaar-
vante Maxinv's de Guadalgar, Rodolls
Gerschimin.

Fecha de la degustacion: { de mayo de
1995,

Hora: 11:00) AN,

Lugar; lotel Camino Real de Guadalajara,

Coverspondenin o: Bodalf €Geeschimn, K Chidiel
Froma fed SNPIEREAE N0 Ehprea e D0 Cud B
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BITACORA POLITICA

LOS AGAVEROS

PDAunque reacios. los industriaies del tequiia aceptaron -en ia ciu-
dad del mismo nombre- agendar recibimientos en sus oficinas a pro-
ductores de agave barzenistas, en lucha por sef proveedores direclos
de mezcal tequilero, toca vez que hay ‘‘coyotes” Intermedianos Que
monopolizen la comerciclizacion de ia materia primag, a veces tiema,
en detrimento del agave maduro que se pudre en el campo y se pu-
drir@ al por mayor con ia ilegada de ias liuvias.

Aceplan ios quejosos que a ios "‘coyotes’” —-qulenes reparten ca-
nonjias entre funcionarios de las fGbricas para merecer preferencias
en et abasto- les sigan comprando agave ios tequileros, pero que “'a
nasolros nos compren siquiera un 60 o 70 por clento del que se esta
pudriendo por exceso de madurez”. .

Los primeros en negoclar ayer con los agaveros fuaron los Indus-
tricles de Cuervo, Cascahuin y Orendain. Sobre todo. 10s quejosos
quieren que los industriales apliquen los confratos de abasto que fir-
maron al iniciarse los cultivos, porque han venido desconociéndolos.

Del caso estén blen informados el gobemador y ditectivos det
Consejo Reguiador del Tequlia, ante quienes acudieron los agavercsy -
el secrelario general de Gobiemo, Octavio Espinoza Martinez, para
fratar mas el agsunto.



Quimica del Maguey |

Por Mavia Elona SANCHEZ FLORES
(Miembro de la Asociacién Moxicano de Periodismo Cientifico, AMPECH)

Los estados de Jalisco v
v Onxaca son regiones al-
tamente praductoras de
QRAVES O MARUEVES, NOM-
bre antilano que susti-
tuvo ab wiet! de los na-
fuas. Son plantas  de
AMETica que aparecen en
vodices de culturas abori-
genes, en espeeial de me-
xicas, nahuas, mixtecas,
IAyas v zapotecos, quie-
nes supicron aprovechar-
lus coma alimento, bebi-

W [ |

das,  medicamentos o
para extraer (ibras v cordeles como se
hace hasta la fecha,

Al introducirse ¢l proceso de la des-
tilacion se inicia Ja produccidn de te-
quila en Jalisco. mezeal en Oaxaca y ba-
canora en ¢l norte del pais, El tequila ¢s
mds conocido v de mayor consumo en
el mundo entero. Tan popular es su
nombre, que al efecto financiero provo-
cado por la crisis economica de México
hacia el ulmnjuo se fe identifica como

“efecto tequila™.

Cuatro investigadores  mexicanos,
los doctoves Augusto Martinez. Felipe
de Jests Palma C.. Félix Cordoba Alva
v Margarito Martinez han desarroliado
interesantes trabajos acerca de las enzi-
mas y fecitinas vegetales en 21 de las 30
especies que magueyes que se conocen.
Son estudios quimico-bioldgicos que
permiten determinar concentraciones de
azicar y proteinas,

Hace pocas semanas se conocid la
noticia de varios muertos en el estado
de Morelos por conswmo de mezeal
adulterado. Esto obedece a otras sustan.
vias de origen industrial que son agrega-
das al producto del maguey para hacerlo
rendir mds, pero de ninguna manera se
han generado en la propia quimica del
agave.

Los cientificos mencionados usaron
muestras de |5 gramos’ de tejidos (res.
cos homogenizadas con reactivos. La
mezcla se pasd por un filtro v se some-
110 a fuerza centrifuga para obtener ex-
tractos que posteriormente pasaron por
carbon activado. dando un extracto sa-
lino para analizar proteinas v carbohi-
dratos.

A cada variedad* de maguey Corres-
ponde una proporcion diferente de pro-
teinas totales y carbohidratos totales. El

porcentaje mdximo de las primeras fue * -

de 3.5 por ciento. en cambio de los car-
bohidratos se llegd hasta el 24,89 por
ciento, “Tratamos de hallar ‘una réla.
¢ion entre las concentraciones de protel-

- nas y carbohidratos, sin que se pudiera

apreciar  correlacion  estadistica entre
ambos valores", afirman nuestros infor
mantes, pues las concentraciones de
azicar y proteinas parecen mdcpcngllcn-
tes entre sf,

-

Los plantios de magueyes son ‘de

cultivo o sitvestres y su c0mponam|cnlo
es muy diferente,

Otra planta mexicana quc ha des-:
pertado gran interés y consecuentes es-
tudios de su quimica, es la jojoba (Sim-
mondsia Chinensis). un arbusto
abundante en el desierto de Sonora con
potencial interesante como sustituto det
aceite de esperma de baliena.

También se han empleado técnicas

o

cientificas inmunoldgicas para diferens

ciar antigenos en las vnrieqades det
maiz; para comparar las actlvndadss de
las lecitinas en 24 variedades de frijol, y

para otros estudios en casos similares
que permitan a los agricuitores seleccio- -

nar el cultivo que mds convenga,

La quimica del maguey, como la de,
muchas otras plantas mexicanas, es mo-
tivo de investigacion: hay proyectos en
universidades, tecnoldgicos y atn en el

Consejo Nacional de Ciencia y Tecno-

logia que tienden a conocer mds cada
dia acerca de las caracteristicas nutticio-

nales en esas plantas. Es un esfuerzo "

que nos demuestra ¢cdmo en Méx\co
también se hace ciencia. :

{
H

’ '



MuércClen 2

< Pf\z’(r.!(:_ ck ,ﬂ,__,_“

ECONOMIA

, INDUSTRIA TEQUILERA
Los agaveros amenazan con
bloquear las fabricas

FRANCISCO RENTERLA

Irededor de 300 produc-
A fores Je duave en jos mu-
TeR YWoacpos ae Teoguda, El

Arznat v Am T uCasc un
rrowrama de sccianes mediante el
cual exigisin @ sada une de las
smpresas productoras de tequila
la compra directa de mezeal la
<hminacion de los "coyotes® {in-
wermediarics) y ©n comsecucncia,
una mejona en ¢! precio de este
icsumo. Los ipconformes partie-
08 rumbo a las compadias tequi-
leras cn cl mumcipio de Tequila
aver por 1z madanz2. Las primeras
de 12 ageoda fucron las fibricas,
Fucanio Gonzilez b4 Orendiin,
aunque para los proximos dias
asisurin al resto. “Preferimos mo~
tir pelcando que vivir de rodillas®,

destacd Julidn Rodriguez hm'

hdad:losagzvcmsen'l’equﬂa.
seiialé que asisti-

rdn aadz indusria para exigiric
pmg:m:d:mpﬂsdnm
firmado y por escrito, “para que

e \ABO EL INERHEDARE D
n . A NOSORDS €L ALAVE
("5 ORE\_'D 0 iss BLOAXAMOS!

W.EANGN::'
U TRl Quito !
7<= | ApRMTA NOS

—— Los estragés de

valfa hasta mil puevos pesos- y2
tene iTs ados, nada mds que
hasta la semana pasada se mazi-
festaron porque siempre existic-
ron organizacionss que los
manipularon.

I.as actuales coodiciones eco-

agave para vender csta materia
;mmz.losobhganad:;zrdz!n—

hmpudn' indics. Izspmveccxo—
ocs para los a.mpsmos son in-
cieras, loda vez que las empresas
del tequila invierien tambicn ca ef
Qmpo y s¢ asocian con los gran-
des produciorss, lo que provocard
que algungs cientos de familias
abandanen esta actividad, como la
g:nzeqncsanbtﬁmxzofn]ol_

- Mientras tapto, los agaveros

-dcmandan usa mayor apertura del

ccr plantaciones de

C Regulador del Tequila

que Do teocmos capital parx ba-
cerio ¥ ya se empicza a notar, al
desoco-

atilidad al pagar la tomelade de . haber miles de bectreas

agave a un promedio de 300 me-
-ogpam.unndokam#naﬁos

pdasylauunvndnscpuk:n

- incendiar, porque po -s¢

LR,

I “por-

p:npndsvcnﬁargzbsmdm—

- triales camplan coa 1s porma ofi-

cial, que exige X cousano al me-
nos de 51 por cienpo de agave

"para 13 elaboracién de labebida. @

"los "coyotes™

FRANCISCO RENTERIA !
B Los campesinos dedicades a la siembea y culuvo del agave lo |
han hecho por generaciones. ;

Desde sus bisabucles hasta auestros dias han producido el men
cal que las empresas Jei tequila utilizan para a claboracion de este
"vual liquido”, dijers mds de alguno.

Los investigadores coinciden en que {0s grandes marginados ¢n
¢sie proceso industrializador son los productores de agave, quirnes
se han visto expuestos 3 jos estragos de ios “covote: ", que gozan de
las utilidades dei mezeal y Ban desequidibrado al metcado.

Juliin Rodriguez Parra, es uno de los pancipales produciorss de
agave en ¢l municipio de Tequila.

Tiene cultivadas 40 hectireas de esta planta en diferentes =
v 40 mil pinas de mezeal maduras que. €2 no vender en los ot
mos tres meses, verd pudrrse ¢n el campo. .

Como este zjempio existzn decenas mds. Los “covotas” com- |
pran ct agave baraio y para agravar el problema. lo adquicren vergs
porque ¢l que lo tiene maduro pide un buca precio por tonclada,
GuZ POCH CACULTLR.

Cog ello 1a sobreproduccion d= mezcal es relativa,

Cinco mil toneladas

S35

De acuerdo con cilculos 0o muy precisos, las csica de quincs |
industrias del tequila establecidas en 1a region que lleva el asmo
nombre, consumen semanalmente cinco mil toneladas de agave, de
las cuales los “coyoies® controlan mas de 90 por ciento.

Sobre ¢l precio del agave, David Rabelero Delgado ‘considerz
que la tonciada del producio deberia valer cn ;:mmedxo 1,500
BUCVOS pesos ante ¢} incremento de los insumos, pero los myoc:s
{a adquicren a 300 aucvos pesos y con 12 condicidn de efecuar cf
pago hasta ea scis meses.

Con basc e los lincamientos marcados por ¢! Coascjo Regula-
dor del Tequila (CRT), 1a industria no debenia comprar agave a los
“coyours? sino directamente 2 los productores del campo, para que
lzsganznnzswyzndnwoalnsbolsﬂlmdcknmmlam

La realidad e3 ora, por ¢l momento, ¥ la solucién ¢4 e mucho
en cada una de las compatizs tequileras, que i bico ban visto
conraido el mercado nacional en 13 por Gento, st exportacionss
uummm&lmsmmmpa

FROPR

bovm e
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Protestas y Blogueos

Ante los Tequileros

y, Por Zeoferino SANDOVAL LARA
TEQUILA, Jalisco. 6 e puniy (OF N - 1o-

sipieton o esia enidad Ls protestas, Mogueas v
plantones de productosgy deaave aute mdase
ttiales del teantla v autondades nrmmapates, bha-
ctendase necesarin Yoo presener tuertanents -
maeta de elementos do L Diteeoon de Seeundad
Jiblica ded Estidy v de pelicias mumcipales
P emtar enfrentaniemo lisns,

Entectanto, sin dear de insistic en el abasio
directo de agave por praductoses it las fibricas
tequiteras, ¢! alealde panista Feliv Gareia Ribera
propuso a dirigentes que reunifiquen fas gremios
de agaveros en esia 2ena; ¢l de los barzomstas v
e} de Justino Delgado Caloca, S¢ dicton una “tee-
gua’ de 18 dias tras ese fin y evitaron juntos un
tiesgo de zafarrancho aue parceia inminentc,

Los de EY Barzon habian logrado colocar -con
presiones que llegarian a bloguear accesos a in-
dustrias, pero finalinente donvinaron el didlogo y
las concertaciones- 1,3 toneladas de agave
cada 8 dias, por unas RO toneladas de los de Jus-
Iino Delgado, desechianda a *coyotes” comercia.
lizadotes gue, al amparo de los yustinistas, se fles
van o Jlevaban “la tajada del leon™,

Cuando supicron yue los partidarios de Del-
gado Caloca avanzaban -algutins de ellos proce-
dentes desde Los Altos. hiwia fa entrada prinei-
pal de Tequila, incluso llevando os camiones
repletos de “*piday agaveras”, formaron uwi gean
barricada frenle a Ia gasolinera que los “intru.
304" no pudieron “derribar”, Junto, habia mwu-
chos policfas preventivos para proteger la segune
dad de los manifestantes.

Pensaban que los “visuanles™ iban a “arre.
balar a nuestra causa las demandas y conguistas
Que obtuvimoskemando contra la corriente™. En
ciesio modo los seeundo Garcla de Alba -al citar
2 su despacho a representantes de las partes ¢n
pugna ¢ incluso de los industriales para dialogar
y llegar a wn arreglo-, al demandar que los indus-
Iriales de la regidn reciban sobre todo la materia
prima de los productores lequilenses. de Anali
tdn y Arenal,

Los justinistas querlan presionar a los tequi-
leros de Tequila para que les conlrtaran mds
agave, incluso ¢! que pudieran llevar desde la
0na alteda, aunque a lus industriales de Los Al-
tos lambién “vamos a hacerles paros con ¢l fin
de que nos compren maynres volinenes de ma-
leria peima, Tenemos sulicienses recursos para
aguanlar aqul y alid en movimiento. todo ¢l
liempy que sea necesario”, amenazaba Justino
Delgado.

Los reproches enlre justinistas y barzonistas
fueron muchos, con rebotes que alcanzaban 4 lus
industriales reunidos. Los primeros ningunearon,
desde siempre, a los segundos v éstos se adelan.
taron en una lucha que ganaron. inchiso con mu-
chos agremindos, entre Arenal hasta Tequils,
quienes estdn mds satisfechos: de 30U pesos la to-
nf)lgda de agave, vuelven a pagirsela a mas de
[

Los dos grupos levaniaron ¢l “blaqueo™ al
acveso a Tequila, despuds de varias horas de dis.
vusidn y de haber llegado a un aeueedo inicial,
que se consolidaria i en lo sucesivo deciden
campartic el poder o distribuirse ¢f nimera de
secrctarias de) comité directiva tdel de los justs
nistas, que fueron primems cn reconocimienty
nhicial) conlarme a fa membeesia de cada quien.

Los barzonistas -comandidos entre vteas di-
rigenles por Julidn Rodriguez vy David Raselero.
s¢ habinn separado de la Asociacion de Agaveros
de Justing Delgado, por sentine marginados,
Emprendicron un  movimiento  independiente
porque se des picrden (o perdian) agaves maduros
en camnpo, micnlras los “coyotes” metian a las
fibricas los ticrnos, propiciando caidas de pre-
¢io,

\ Protestas & 11

v

EL CCCIDEKTAL

GUADALAJARA, JAL,, Misrcoles 7 de Junio de 1998

Protestas y Bloqueos , ...

En sus conversaciones de posible seunificacion ondicionada por hys de El Bara
que 42w se solape & intermediarios gue *nas han temdo a precios de hambre™.. rewi
ian por separado qué hacer con agaveros auténticos de by zana alteda v que forman .
del grupa justinista. '

AGAVE CON TEQUILA
Opnaron productores de agave que varias industsales ne quicien comprac miis -
teria prima y a mejor precio, debido a que 1a norma el tequila no i hacen cumply
dependencias oficiales carrespomdientes, ya que la mayaria de los einpresarios meton
casatment * dulce de mezcal tequilero,
La aorma oficial es que el tequila se produzea con un
$1por ciento minimo de agave y 49 puntos porcentuates
de otras azucares, Entre mas suga el porcenlaje agavero,
la hebida seria de magor calidad -aunque también s cle.
varia ¢l peecios y no habria plamacioncs pudriéndose en
los campos. '
Primeramente, desde ¢ dia 20 de! pasado mes, los
agaveras barzonistas trataron de “bloquear” ¢l acceso a
las Mbeicas tequileras de Eucario Gonzdler y Alfanso
Orenddin. pero gaud ¢l didlogo y la solucidn al asonto,
Las pliticas prosiguicton con ?uncionavius. de entre otras
cmpresas, de “Sauza” y “Cuervo™, ¢ igualmente fucron
P buen camino,
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Se Pierden Vastas Piani‘aéione{s de

Agave por la Falta de Explotacion

Por Zeferino SANDOVAL LARA

Produclores de agave bloguearon el Ingreso o la poblaclén de Tequlla, Jallsco, ante la falta do
apoyo de las avtoridades para franar el coyotaje del praducto. Fota Victor Andrade Herrera.

TEQUILA, Jalisco, 6 de junio
(OEM).- “Crujen las tripas™ al ver
que en los campos s¢ pierde mucho
agive, derritiéndosele T omiel™,
por exceso Je madurer, al existie
mayor olerta que denanda, dije-
roi industriales tequileros. ’ropu-
sieron gue eesen las plantaciones
de esitoteria prima, al menos
micaltas s hace un inventario de¢
las que evisten, :

noreumion de agaverns con el
presidente pumapal de Tequila, a
12 que gsnticron. entre otios repres
sentiiiey de industrinles, los de
“Coervo”, "Saazt”" vy “Eucario
Gunzilee", se coneretd que el
“vena™ se o haria con acrolito-
metrin y cruzando datos de Ta Se-
cretara de Agneudtuea, del Con-
seju Regalador del Feqoly y los
tequileros, quiencs varlos tienen
aswnisimo muchas plamtaciones de
agave ol teguilivna Weber.

Frinciseo Antoma Bejos Ca-
niacha, directivo de campo de Te-
quila Situza. opid <aunque con

dificultad de concretar datos- que
mis de 30 Ribricas teduileras que
cxisien en ¢l estado consumen vo-
himenes “insignificantes™ de agave
en compaiacion con las toncladas
que s¢ "pudren’” en el suelo.

El aludido fue quien propuso el
inventario de plantacioncs agave.
ras v agregd que pars los industria-
fes s un dilema la compra de la
ntdteria prima entre produciores
divididos, “cLe vamos a lus vence-
dores, a los que ganen la batalla, el
dithogo?”

Agregd que, adewids, varios ia-
dustonales tequileros tienen conves
n1os v contratos de abasto, o autoa-
basto de maleria  prima.  Sus
weferencins fueron dingidos o re.
presentantes de dos grupos J¢ aga.
veros en la region: el de [ Barzdn
5 ¢ Fausting Delgado, reunidos
coni el sicalde de Tequila,

Habria que venlicar predios,
s embargo, piea tetirae ¢l agave
maduro, el que se echaria a perder
de plana con la egada de 1y temy.
porada de Huvias. Asintio en gue

puede haber esfucrzos por acelerar |

mds suministros, Je manera que
no sean graves las pérdidas para el
productor. o

Hace 8 ¢ 9 afos s¢ expandié el
cultivo del agave y ahora existe
una sobreproduccidn en las planta.
ciones, pero fambién os difiei) ab-
sorberlas todas porque el mercado
del tequila estd deprimido, sobre
todo el naciona). Si Ia Jdemanda de
la bebida no es mucha, tampoco
puede fabricarse wds,

No ohstante, muchas personas-

no quicren enlender que debén
controlarse las plintaciones. con-
lorme los resultados e ks foto-
grafla aérea, Dicen que seguirdn
plantando porque es lo yue han he-
cho sus famidiares durante toda la
vida.

La conveniencia, abondy, ¢s
qQue se teaga un acercamiento al
100 por ciento « la realidad en las
plantaciones. con el fin de evitar
que se repita el lendmeno de so-
breproduccion agavers dentro de
otros 8 atod,
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22 millones de plantas de
agave se perderdn este afio

De no encontrarse otra aplicacion
al agave tequilero para transformarto
en otros productos diferentes al tequila,
cun el uso de tecnologia extranjera, 22
millones de plantas se echardn a perder
por In_sobreproduccién que se registré
este afo,

La produccion de agave azui se dis-
pard y se salld de los programas previs-
tos por los industrinles tequileros. Los
apricultores se dejaron tlevar.por la ilu.
si6n y se lanzaron a la slembra y plan-
tacion de magueyes, creando un
rroblemn serio que no pueden absorber
as fabricas de tequila.

Los agricultores se enfrentan ahora
en medio de la crisls econdmica a un
panorama de negros nubarrones que
presaginn la pérdida total de la cose.
cha: no hay recursos para que las fabri-
cas de tequlla compren el maguey y no
ticnen capacidad para producir mis a
gesnr de que las exportaciones de la be-

ida ?nllsciense crecieron notablemen.
te, dijo el licenciado José Guadalupe
Gonzalez Rubio, cultivador de agave y
tider de los exportadores de Jalisco.

Gonzdlez Rubin, presidente del
Consejo Nacional de Comercio Exterior
de Occidente, fue entrevistado ayer lue-
go de que grupos de. productores de
maguey hloquearnn dos fabricas en el
municipio de Tequila.

El jueves de la semana pasada fos
barzonistas bloguerron 3 fibricas de
tequila, el viernes otra, y ayer das mds
con el afin de jograr que los praducto-
res de tequila les campren la cosecha
de maguey a precios razonables y es
que hay una abundancin impresianante

¢ agave, desprogramada totalmente

orque nunca se pusieron de acuerdo
os industrinles eon los agricuftores
ddndose el fendmeno de desplome total
en los preclos de lo materia prima te-
quilera.

En este momento, de mds de 30 mi-
llones de plantas de maguey que estén
listas pata gimarse, la industria puede
absorber 7 u 8 millones, lo demis es so-
hrepreduccién que rebasa las posibili-
dades de las empresas tequileras a las
cuates se les cayd |n venta de la bebida
en el mercado nacional,

Al incrementarse enlre 17 y 18 por
ciento las exportaclones de tequila, ln
situacidn de crisis econdmica provocd
ta calda de ventas en el mercado nacio-
nal, de manera que resulta imposibie
que compren la sobreproduccidn’a los
agricultores.

Sin embargo estd por llegarse a un

acuerdo entre agricultores y tequileros,

de donde resultard que la [ndustria ab-
sorba un goco més de la cosecha de
agave, un 5 o un 10 por ciento mds de
lo programado y aun precio mfnimo.

Gonzdlez Rublo admitié que tam-
bién existen industriales que abusan y
estdn pagando un precio muy bajo a los
agricultores y adem4s posponen los pa-
gos hasta dos o tres meses.

El promedio de! precio actual den-
tro de lo razonable es de 550 pesos la
tonelada, pero hay quien paga 450 pe-
s0s y se toma hasta 4 0 & meses para
pagar, en tanto que en lo legal deben
pnﬁnr un sobrerendimiento por la eali-
tlad de fos magueyes. Hace unos dos
anos el precio del agave oscilé entre log
850 y 900 pesus por tonelada,
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Aparecen propuestas para solucionar
la sobreproduccion de agave en Tequila

FRANCISCO RENTERIA

os problemas de so-

b 160 y coyo-

taje que viven los pro-

ductores de agave en

cl estado comienzan a2 escontrar
de solucié

Los campesinoes sugicren que las
empresas compren su mezcal a
550 aucvos pesos por tonclada
oo minimo, y que la industria
cleve su consumo de esta matenia
prima.
No cbstante, algunas compa-
fias productoras de 1cquila consi-
deran que es dificil incrementar el
consuma de agave para claborar
1a bebida, porque las fibricas no
tienen {a suficiente capacidad ins-
talada para hacerlo. Ademas, afir-
man que de levar a cabo este
proyecto, el precic del producio
se incrementania notablemente.

De igual manera, reconocen la
exisiencia de los coyotes, quicncs
a su juicio se¢ aprovechan de los
productores de agave, a quienes
ies compran ¢l insumo a precics
muy bajos. Dicen que el precio
minimo por tonctada de 550 gue-
vos pesos “es el justo®, aunque
exisic mezcal que por su calidad
puede pagarse arriba o abajo de
esa cantidad.

El presidente del Consejo Na-
cional de Exportaciée de Occi-
dente (Conacex), José Guadal

2
de agave

-, ~

s bugar en ol mercado

Gonzilez Rubio, quien tiene sem-
bradas mais de 350 hectireas de
agave, informoé ayer de tas pro-
puestas a la industria y reveld que
“estamos por firmar el acwerdo,
mediante el cual las empresas
consumirian ente 5 y 10 por
ciento mis de agave v sc delinea-
ria un precio misimo”.

Respecto 2 la  sobreproduc-
cién, estim6 que dado fo rentable
que fue cf vender agave hace
poco mis de cinco anos, "indo ef

mundo sembro el producto. No se
tuvo cna relacion esirecha entre
los productores y la industria.
Ahora s¢ tienen 30 millones de
cabezas de mezcal de un padrén
de 180 quec estin kistas para ji-
marse, pero que no pucden salir
en su totalidad a las fibricas®.

Por su pane, el director gene-
ral de Tequila Sauza. Jorge Ca-
macho Ornelas, subray6 que mas
que bl un preca

o incrementar cl consumo de aga-
ve, “teaemos que conocer 10s ex-
cedentes para poder asumir com-

El acuerdo
comprometeria

a las destiladoras
a consumir entre
5y 10 por ciento
mds de agave y
delinearia un
precio minimo
que seria de 550
nuevos pesos por
tonelada, informdé
ayer el presidente
del Consejo
Nacional de
Exportacion de
Occidente
(Conacex), José
Guadalupe
Gonzdlez Rubio

trririan ea absorber los cxceden-
tes de agave de acucrdo con sus

P que 1 €l pro- P 100 por cientc
biema v ver los riesgos que estas  puro de agzve, porque podrias in-
medidas implicarian”. cITmentar su 0"

El también vicepresideute de
la Cimara Regional de 1a Indus-
tria de! Tequila (CRIT)., men-
ciond que a partir del copoci-
miento exacio de la realidad, cada
una de las compasnias cootni-

bucaa voluntad de tas partes pam
solucionar el prodbiema, y desde
iucgo que la industria tiene capa-
cidad pana resoiverio®

Actitud politica

Maanze! Garcia Villegas, directivo
de la empresa Tequila del Sesor,
advirtié qoe ef probicma “se etz
tomando politica”™. va gue obe-
dece 3 intereses gremiaies ¥ ds
instituciones, mds que de los pro-
pros  agroproduciores.  Recaion
que la industria no puede i5e mis
ail3 de 12 nofma vy consumir mas
agave, porgue incrementaria o
preaio de 1a bebida.

Micntras tanto, ¢f dia de a
sc tenia programada una man
1aci6a en el musniapio d= Tegui-
1a. encabezada por la Unidn Agn-
cola Regional de Asociaciones dc
Productores de Agave, Juuting
Delgado Caloaa, pero no succdicr
porque decenas de cxmpesinoes,
disid; de este org: . fes
impidicron ¢! ingreso a la pobla
cion.

Joaquin Romero Sona. asesar
juridico de 12 citada umién y uan
de los orgasizadores de iz mar-
<ha, nsisud en que la industria ha

cf cafrentamiento y la
divisién de los productores de
agave. “Nos sentmmas traikciota-
dos por las empresas, con quicnes
estuvimos negociando en forma
civilizada®.

Concluyé al decir que et grupo
de productores disidentes logro.
en cus manifestaciones anleriores
en cada una de las cmpresas, uz
programa de compras de agavc.
con cl que “estamos de acucrdo,
pero el problema cs que. con estz
tipc dc acuerdos. sblo resuitan
beneficiados unos crantos en de-
mmenta de la mayoriz de los

pesinos”. o



 GUADALAJAR

A

e e e e

(1 o N 1995

SUNLA SERINANG
2 Secrelaria de Salud en
I Jaliseo (§51) mantemlrd
en forma pennanente la
catnpaita de conteol de la catidad
del tequila que se vende en el es-
tado, pata evitar que Ins consumi-
ates adquieran la bebida adulte-
taula A través Je metanol, inforand
el dircetar de Salubriclsd General
de la 55, Raait Floces Curiel.
Adadié que ademas de la vigi-
lancia yue se liene nurmalmente

SALYD
Sigue campaia para el control del tequila
by

Sepretende evitar el consumo de bebida adulterada

con Las cnvasadoras de teguita, la
SS) ha colacadn operativos “al
howde de [a carteleta, que es en
Ins [ugares en dande mas se vende
tequila a granet o sin marca, ya
que cama san bebidas de produe-
cion clanilesling, no conocemos ¢l
lugas en donde se embasa”,

Radl Flotes informo que du-
tante ¢l mes de encto, en que se
bizo el dllimo cotte estanal, se
ascguraron 2,218 litkos de tequilt
iue a0 cubtieran los requisitos de

ley, es decir, "la cligueta debida-
mente registrada, con ¢l domicilio
en donde se envasa, cictera”, y
aiadio que hasta el momento no
se ha detectado veota de bebida
altetada con metanol,

Bebidas a granel

Recordd que "recientemente, cn
una destilesia clandestina de ‘Te-
mixca, Morelos, se contaminaton
hebidas alcohdlicas que

gl L

pravacaron la muette te muchos
de quiencs las ingirieron y vtos
quedacan eiegos de por vida',
Flotes Cuticl dijo que se teco-
mienda s la poblacitn no consu-
mir Lebidis alcohdlicas sueltas
a granel ni las que sean de dudosa
procedencta; asitismn, se pide
(e si se adeuicren bebidas suspe-
chosss o se conoce algin lugar
clandestino en que se produzean o
vendan  hebidas alcohdlicas, se
deauncien ame [y secretatla, o




THDUSTRIA DEL TEQUILA
Iixisten trece marcas
de tequila fraudulento

Podria lnber en el mercado ofras quince
mnrens que lucmupien fa norma
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ERANCISEO RINIENIA

l TCumejn Regubader el

Teyuitn ICRTLy ta Clinara

s aprupe A das lisnis.

les tequilerns e by repidir, dennn-

clainn fa exlsencla en el mereadn

nachual dle teeee marcas de sew-

ditenquily gire oo cumplen oo 1a

Notpta Oficin Mealcann (NORD,

ad st ing Hbrica clagledting

que elaboea el producto sin nin.
grin cemtinl

Lat nsveie le tmpila agee
estbin bers sle Ty ot y cyn
cununig i ee recmpembalde, tin
Iax signientes: Viva Villa, Viva
Miguel Villa, Viva ta Villa, Rowa.
te, Arenita, (hllito, Fepa, Fane
dage, Vieeyys, Votidin, 1
PBaa s, Viva T Villa Lopoaee
diente dde apavel y 1YAmain Ty
tanin gque Ta (Ahdea clandesting se
ubiea en Amsatitin y es dirigids
por fewds Vankda.

Las marcas de dequila anles
desctitas e rm:m;\n o
ducin adulicrado, no apto paea ef
cansuma hunano y <o oy penni-
sos cacretpumlicnies para sy
venla (no cnmtienen el apave
necesarlo ni envase propio -
alptmas-, no cuentan con da oo
ficaclon det producto y nn osten-
fan el NOM) s dns Tequilas
Vilta 14}, Arenita,  Eandanpo,
Viaeyes, Lot Hannoca, ilosales,
Tepay D Aotaiin,

Tiadaen gt qee of contie-
oco el opave evperdlive que

arantiza {2 autemtivihal e a

hida bacaiine e ST por cicntn y
ef cenin de ntron azdees), cont
Penbicivg epee fin pien Ly g
pitcgire o vetnlet e Rbivien con
i etiapae et gty (e toar
tae e ponlmen by e foe

territntins atstorizatos para B elas
hotaciin el tequila, ile scuerdo
cont |a denominacifin tle oripen
repiy por la Secretarta le
Comercint y Foownie Indisirial,
conm {Taflito y Fandanga, Silo
Laliseay y alpatos snmmicipios de
1, Mayarit. Guanajuaty
ipas tienen antwizacion
al pard peaducir agave y
Tamicar tenuila,

Tae marcas haudulentas
eovotpdas en g alivetan edae
Mrejmientny comerciales, 1
incusy en el dupar abade vean
envaundae n elaborado el tequila,
setdin reliradas del mervade por 13
Peodecn o e sialefeddo, B Seeres
Pty de Sabieh v sl
agueitiee (e enpaed e s et
i puoduecion y disteibueion, ya
que es uta competencia desteal,

1 Consejo Repufador del
Teqnila comidery guee se tlenen
en el meteado otay quince mar-
eas que incomplen 12 nonma, asl
conto variae [hricas que clandes-
tindmenie elahoran ta bebida,

Svgiin estimacione, casl 13
ot cienta rlel tequila que e cone
sunte en Méxbeo {3 8 millunes Je
liteos anualee) estd adwliesado y e
un tieepa paca 1a calud.

aea Ia prévion <emava, ¢l
s e repnl by catidad
ol s aeaqilas onncornd ot dos
. pact coucleatizar
abotes eeprmfedinge
e behids tabee aquedtos podie.
tot que e pocde vereke oy ire
e haertdn, tes eevdn contiveides-
y 1o ota, pary serilicar y en
e ke @ ageciloe gue

e tda ley y e o
ey eaneale eomeicbaties o
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© Oportunidades en |a industria maqunludom »22 @ Hepunm de los pro

embriagada por sus problemas

El consumo de [

eFrancisus Resprkes Makon,

,l( La industria del tequila,
!
|

2 Producdon, exportacon y consumo naclonal de tequilo e 3

tequtiks se ha S
contritido 60 por
ciento en Jos ‘ 80 () _
. tltimas doce ; Producdion
! anos y su lugar i
i luocupan i
| . 60,5 :
' seudolequilas o :
que circulan por ‘
todu o} pais. ’ w3
En tanto, la 0 as 4, 0 U
mayar parte de , o8 L 0 £xgortation
L exprortacion ) {-’]-' T e i
todaviun es ‘ 5 LB i
* .1 11¢ ! . vy 1.2
a priel oo U ln H Y
: r ms 1w ome 2| Loaa M3 R
' i -0 1 ....—»ﬂ.‘-"'(") — | 5
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ik sendin co el Loone wiy W Consumo nodoral |
o pacimal 370 5] 18,1 &
nnlhimey de o Biteos 10 B
1983 1986 1987 1988 1989 1990 1991 1997 1993 19M4

anttales § desle st fecha B
abigil e 1MIS, tas venias de esie
panwductes Bous Iajindor (1) por cien

1984

b, s enlocaese o apemas 1528
millones e difiay, gie dobvatan
set por ok incremiento pablacmal
¥ bcoberinrg de este producin ciy
ol pais, de al mesn SO pillnes
Je fitson,

Pero no os i, 13 requila fuee
mad el que cumple eon 1a
togma e prsduvcion, envisadu y
cliyuetade yortespundicnte) ha
aido tchasad e byhidas clitwo.
padas con un i de agave i

en que o ticeen) y vl s pro-
viene dealeshal 3y pilonallo,
principalmente, y que wom ¢laber-
tudas, envanadas, dntnlmidas ¥
comerciatizadas cn ta
chandestinidn

b cteaiente comperenda des
feal, demncinda en vanos toos
ot fa Camars Regional de s

ERM
L_NETN épova prevadambing, s imbgenas claboitun gl
s pand fon cioses y guesreros; fuego vinicron by espaoles
e antradujeron b teemca debadesilado pasa by clabotacion de
feyuibe, y caton wghes despuies se Bian dyscahictio nieyos
prediecton dyvrevaados del agave, omme faes by ool v vl
amatetto e wuike que hoy on dig Bisea e posewing aa
ol etadie

Miclagaves, conpresa Bl del goupo et descabi e
viahiidad de estracs T Buctona de fos s, pars luego
prosducie ! cuyin propiedades alinienheias sesiden en gue
00 produte canies, oo beguicee insphina paga W mctabaelizi-
da, s poder endulzamte es casi el doble deb gzuvas vonnia,
ey un potenciadon del st y conservidin e s alimuenion.

Alvaro Cetto, presidente def grape e Bevis su apetiide,
nfuama que Fas pesspeelivis para B mich de agave s tides
iy e PRovects pard B0 Ly constigecion de e lnhnu
wjre elaborinrd vske prosticto, ko Tepatitlan, e qny prsdieing
un ahe dupnt~ 200 il tonctidas ded enduleotante, o
favturacion e M mitlones de dolares.

“Ein Méaiva eaise mucho iterdy on lamuch e apave y ks
gente apeecin sy propicdades dalutades, poie Ctecmos gue
cn ch exterin ox dunde podran pagar el products; par esbe
rmzdin, nuestia produccion estard aricntada en Y5 por cicnto
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Nota; a obill las axporiodones hoe cumentade 10%

Tndustesr el Teyla (CRITY ¥ o
Cansege Keguladog el Tequily
FCREY, b Sider faroton i puss don
“eseasis eatueeson” reakizinbos pot
Lis sumribindes: comgetentes (Se-
vol, Seysckata de Salid y vole
vy para vigilae y aplivie L
N Ulicial Myaivata {(NUM)
uy et hehsitd,

) conspsa woclonal ba toide 20%

"L produceion de teguils ha
yatadi pover vigitada y scptamen-
Gk, y cada guren ha hecho do e
fe da Lo gang A teancazos hemos
Cxigub que fas autridades -
ssespandicites com - cintata y
cf consp tepubadar, acticn on
benefcin del praducto, tanto en
Mexion comim en ol exferig”,

afima Gelterma Romw de fa Pe.
i liector generat de Tegala
Hersadusiy
EL empresanio spicga gue
desde 1L, su copesa fe ha he-
ol ver i Seodi b pelign de b
3] et de agave y su oo
schente bgs ened precio, posgae
el ne ohiligarin 4 Las cmpresay

Amarettos de tequila

U quila, su comercializaciin s por Biviar ¥ es uma prucha

a bos aitvecicdos extragens § el et s st pus, donde
A estin haciendo enutnet esturezes pog yomescishizg b
fruciusy®

L1 probfemia de Mbivlagaves o8 el finangivon, vam en
crentos e proyeetos pation o8 s feot o b e
FeUnEsus Connapsvon. No obaanie y comi prns paso, e
wiieh the agave tuses umespacto co des giamdes itk
Ban e prerdiciss ahmentatios e el pam, asecamoen
[IIIII-KI.I\ Gaditbagaaie y Meaminfes, ot con Aunetay
iganle, calic utin, donde vasceapende

"o crisis aos topa en o waaenke WS BwpOninG,

Pz exti iy ohliga s salie al esderion en s de s
clamionton pane goie of proyecte se gquoke e Jaliwae y
ennirthuyi ad sitimicnio dee ta sobreptiduceiin de agave
en e etado, Husearcoos tambuds apayas de los produci
tes de ageve y Ins mdiestradizahaes dot weguila®, destacd
Alvas Cettnn,

Por o pronto, Taomick deoapase yao s clsne ¢n
vation buspitales, ticndas salugisies, sostantantes, hateles v
Tuemavias de Guadatagiea. 1o of ciosr alel samaretto de te-

s ague con o mezcal y un poses de creatividad, se pucden
clalwinar prodductos de calidad e aupman éxito v ¢l
meicada inteenacionat.




ECONOMIA

lequileras o cumplie con 1 irmg
de vabidad, que ha proviwathe que
ewntas e ncladas Je agave o
quetden en el campo. Esoun e
G voves oy idchos ingum
plen da nuema”,

Eston probilemas intenmn, su-
et a1 sabnepinuccion de
agave, 3 13n ventas a graned hacia
cleatranjem (que graveen de cm-
rlcm Y gUcsa 4 olios paises) § 8
4 detiviente comdinaion de pla-
s et andustrn 3 campo, han
neasmiady e 11 industiza o
creca dunde TOSY cusnbt s poee
dupesa G50 onllopes e hitns
annles, Conttn ke 06 S g hones
aite e pawbujesny e 1R

Ed sadva vidas

| RNIY RTTRTITN FRTT TN I
ke B s Salvade " media”
o b eapaitaciones, que desde
PINY g fun onmpotiade wl alza
anrt v dne Tor ggemple, i o
o sabian de Meio 8.5 milha-
wes ale hteos, micolras ge abota
hehaven 473 millones y a sl de
1498 s tiene 00 incementa de 1
it ticnlo.

A medias® porque 1 maye
paete de la expattacidn se hace a
pratiel, on dech m envasada de
arigen. "Esw non ayuda @ salie de
T4 ctisis por el avamenld, pern
ahjetivor ex ek envisado Je vrigen,
porgue kos paises a quicnes les ex-
Pt son uicnes s Hevan
Tas mcores ganancias al covasar,
distribuir y comercialivar el pro-
ductiy que hacemng en el cstada”,
recumace Manucl Garela Viltegas,
ditectur geners) de Tequilas o)
Schor,

Eara empeesa capista B pos
cienty de su produncidn a 1o pal-
wry wcho de cada dice litras goe
¢ venden al exiranjer son a pia-
nclo y el gest envasaduy de
utigen,

En cambio, de las cifras globa-
fes, sdfes 11 por ciento de los 47.3
mittires de s que se cxporta.
run el @i pasado fucron envasa.
don de onigen, y v yue on esle
cia LN poir viento vn
19 can espeens o PRIY acpin
o Consjo Regalador ded Teguita

Nov s fienen cifras exactas dei
ingres de dliviaas pars €8 paiy que
proporiinan las expeitagiones de
Tegquiba, pent si cads fitey & pranct
e s eomercializg en s de
(e il fepistros de cnvase y mae-
eas en o] iuinds) teoe s vahe
aprasimado due dus shilates,

epjonees se eaiben KBS 30 amibia
nes, por Ly expantacsones de esle
COpceo.

En camino, cada b de onve-
sy e ORRO (U geacia o
pleos bwales y se proves de in
O MCRANOS) SEovende R
coeea de sicle dofares, que tepre-
sentan 32 miflones e billetes
Svenfes”. BEoal anual alcanza
i 120 miltones e dolares spic
podiian inciementaise ¢n 210 (78
o chenie aus por ingeess de i
Lian), A tod s emsasars de
whpen

Resistir lu titacion

“Ninalps B accedemos a e
sents g tegla a pranel. Pictun-
demos Bhacet s acgaoos nicpe
e Techos e tapida. Preten.
W apuitatis b wnbacds pog-
e ya henrn eecibido s atias
ulethas. Ev vt sendee una pn-
gt por un phata de lente-
s B cnvasada de ongen ¥ b
MUy prepia ©x cf pogacw on
Mérico”, womidery Guilleemo
Ramo ge la Peda.

Tlerradurn y Jimadat son s
marcas qu dirige cf empresatin,
quicn Jio @ conoces que ¢
vortes plago inteaducitin un nuevo
producio en ol metcada denomi-
nadn Betradura Scleccivn Supree
ma, 100 pot ticnto agave, "que o
1a respuesia que Méxica le puede
dat en calidad y precio a bos me-
jores cotacs deb mundo® y que s
convertisd on ¢l tequits mids
prometedos.

Una constunle enlie L onnie
pahiss teyileias, consisie o o
dilicil que cs vamerciatizat ¢l te
quila ¢ cl exterior, donde s ha
gEnado malx imagen porque en
Lapaha y Japdn se clabota o
desgracia un pscudotequila que no
es de agave. Las nachmes mis
trabajisas son fas asidlivas, pem
*hay que st muy pemisientes en
13 calidad y servicio®, ascpuna
Garela Villegas.

Ul direddive de Tequitin del
Schor, que Sanzati b mereads
Herencia det Sciar, 1K) qun
oeide e ggave, evehi g e
may diticil colocar cf producio on
ol eateoar civasada Je atigen, y
seibeda qre i evlon diay participan
on fu Feeia Intemacions! de Ali-
mendus y Hebidas en Brasil, para
Proprver sun e, labat que
tambiéa hace ¢l Banee Navwpal
e Comenin Estetion (#ameo
[N ]

Tres nuevas ciﬁir&s&s 'tequilefas

producton.

Tavjeta "inteligente” contra -
la sobreproduccion

HHM

B s indusitia tequileea comsumy anualmente 2080
b wnelndas e agave, poro el probleata e que
narhe sobe @ Ciuncia vicos cual es e olerta de oe
insumo e ¢l ostade. Se licnen aptoximacivnes al
reapeein, peen ef problema reside en que el invenga
e vada dia gy cambiante y o excesn o Gallities
Non poea cuantifivables

1 realidad ¢y que cniste c¢p el campw upa s
hreoferta de agave que no chcucntra espacio cn s
tabricas de toquila y que tiene que esperar pata su
venta, petn a0 mucha, potque vorre cf ticsgn de
pudtinrse. Este probleons afecta a cientos de campe.
SUION ue ven sus intereas peederse entre ta ticra y
que ya se han annilestodn en varias casiones,

ba sobrepraducuion de agave fue predecida por
ta investigadora And Guadalalupe Valenzucks,
quien hace ui whia alirmd que esie es cf dnico cul-
Hyn cayas esladiticas de prosfuccldn o aparecen
en Tns compendion agrfentas aliciales, e ahi que
cads quien meneje las estadislicas a su conventen-
Cia, tesuilando alectadus sobre tods los pductines
e mezval.

Futogralia

Ante esta redilad, cb Consepe Repubador sled te
o (CRTY e b o o bt e aoiveeat @
Wndos Jos puoductones de agave guie e se s
ban o ealy wogamams y deg cuente e mmwrn de
plantis que tivaen, su obicacin v colidancia 3 las
wapeelvin edikes de este inatin, gue pak s oo
seeliide fembrdn g pasat entee sicte y dicz afos
Segsin of Cansepn Regakinlor kel Teepuba, g
presive hesd Lais timnzales Taigo, ve ticien sembry
iy ot b codnd et uilioses de plantas y un tott

El tequila en numereos

35 cavpmesas procien toquila en el iestarkyy 25 lo paginitan

1

W L industrin nacionat del tequiti tienc un fu-
Wro daico con mﬁclo 1 los demAs sectores pro-
ductiviw del pals. La denominackin de origen te-
quila® ¢ sdlo propicdad de Mésicn y of nlereada
i 1 cs ivo e fas 38 e que
clabotan actuaimente (4 bebids, por Iy que el
siraciivo por invedtlr en esta rama de fu comomis
es incuestionable.

Antg esta realidad, esibn por inicias operacio-
068 L160 NUSVAS empicads toquileras cn la cojidad;
Agave Tequilans Productores y Camercializado.
(o4 (cn Jesds Mufa), Agraindusisias de Ouadala-
Jarn {Capiila de Qusdalupe, municipio de Tepsii
(160) y Tequils Nawton (en Teaistin, municipio de

), con una lnveraion (ol cercans 3 18
millones de ddlares.

Pero ¢l inlerés cs mayor, ya que Ramdo Gon-
zhlez Figueros, direciur ded Consejur Regulador
del Tequile (CRT), aflonn que o menos cinco in-
verslonlstas estén inleresados en producis ta be-
hida y a la sentana se tcciben vacing Hamadas ele-
fénicas crie el propésite de infutmatse sobre fos
requisitos para establecerse y comeaciidizn sus

La gencraciin de cmplens direetos ein cstas tes
Thbricas ca e cerca de 1iX) nuevas plazas, pero foy
indirectos son mayores dada 1a genle que se uliliza
fuu fa stemben, evidady y cosech glel ugave en
o8 canpos, asl vnma de squalion que elaboran lus
enviscs, Joa canaies y eliquetas que Hevard el te-
quils paa ser comercializado,

1as marcas que acrdn a presentacidn de extas
tibricas, son: Don Juan y Ot Axul, pars Ageve
Toruilang Prod s LaliIadd 0

4 f
30, Charrw de Oro y hmycicw, de Agroindualeias
de Guadalajans y \anto Newton como Los Corre:
lea, de Tequits Newton, que estarkn dirlgidas o)
mercado naclonal ¢ internacional, eaveplo las de ta
Glima compadfa.

Una constante de esias empresas, qua teabaja-
rin con lccnolo;h de punia mexicana, ca que las
ventaa que realizardn sobie todo en el cxletior,
scedn envasadas de arigen, poique alik nos com-
pian & graneh y no queremus hacetlos Hieos”, su-
bray6 Carlos Newton, ditectivo dc [y fAbrica nue
Ueva su apellido y quic tiens una capicidad para
pretueds 30 a0l litins dlarns,

66- 5 aubones de llery de tequiks se elaboean ot anet
47.32 onliones de iteas de tegquita sieeapottan abaim

42.13 aitiones dir s se venden ol ik of etenor 4 granel y
4 6 oullones se exponan con Mares propa

20 ond Campenine, sierabiran y cosechin sgave
1,810 whweton y 3,300 empleados teabpan ch 1o wdustig
92 1echic0s abajan en fas empiresas lequiler sy

29 elementos dot Conseo Reyutador del Teqssta vinhican shanas
mente b compliienta de K noemg en tas (ibrcas

120 s by tudecas de lequle vavatada de oagen (imaicangs)

100 pon wentu ceea el pazbato deprgenen P04

l SECTOR DE BEBIDAS ALCOHOLICAS

de st 2,500 prodductares y oty datis quv itaee i
hait aidwy proporeisnadas, pets gue tandid yue veri-
ficat ba Sectctacia de Agricullusa, Gavaderia y De-
attublo Rural, pata que poedan tener ¢l texpatda
olicid.

Peer saber cudd en fa ofema potencial de agave
no tesuefve < problesa, paque seid ung fotoge-
tha que perdetis Vigencia una vez que 8¢ levanlen
cosechas y s¢ vuclva o sembrat el insuma. “La que
necesitamos s tenet una pelicula que s actualice
wdus fos dias, pata saber ed inventariv real de to
que 3¢ ticne o el campu®, preciss Raniie Gonzales
Figuctoa, director ded Consefi Regutador,

'or cst raztis, en bas pranimes meses ¢f Con.
sejo Regutador ponded ¢n aperacidn una tarjeta "in-
teligente™ concetuda a una ted de informacion, pata
que tadis tos productores de agave que lengan re-
gistrados sus cultivas, pucdan dar de alta w de bajs
auy pitantas de meecal on las sespetivas fibricas
donde ventlan sus productas, y en das que scrdn
tecibidus pur serificadores del Conscj Regulador
del Tequita.

Con eito se espesa comnes fa tcalidad det cam.
pu, g perniticd slscecr una plancacicn estratégiva
de fa renduceion du agave, de acucrde 4 fos wegueri-
smientas de i industria. "Asi muoveaos ohligadin
& prowves ol valtive de b aateria prima, o o s
cann ot detenc B plantacion de el sepun fas
condiciones det moseada’, dice Gonzitee Stgacin

Mictitras antie, bes copiresas Jeguleras haw mg-
ambestides st disrasiviin et COMNMIE il dave on
sus industias, a G de contrbie o eneso de i
duciin e mezcal,

Ol alterpativas g b claboracion de micd e
apave ¥ ausaret e l(??llll.l. asivomio livw de vale y
almend conpagive, ehtie nls

ST JENIO I avrs e SIGLO 3 + 2 %



Lntrenta competencid

desleal tequilaen EU

Reduce la industria
sus exportaciones
enun 4.3 por ciento

Por Maria Luisa Alos

LA VERTA DIEALMIGARITAS GON MALLA
et luggar de tequila en los bares
de Estados aiduos hacprovoeido
serios eleetos sobre lit industria
tegquilera que en BI04 redujo sus
exportiteiones en 4,3 por cienta y
et este aito lus pirdidas se po-
defian acamnliar, alirmo Adotlo
Riverau Cervinles,

El presidente de la Cimara
Regional de b Industria Tequile-
ri preciso que las compaifas os-
tadounidenses 11 Gallo y Sea-
grinn que venden margaritas
preparadas se¢ han aprovechado
del descanocimiento de los con-
sumldnres de ose pais, pues sus
bebidas 1o contienen teguila.

lin entrevistic con REFORMA
indica que ol impuesto gue se
aplica a ke malta en EU es de 58
centavos por galon rentea 13,50
diilitres al tequili, lo gue implica
uni grio diferencia en el precio
de lus margaritas preparadas y
la bebida juliciense,

tis por ello que la empresa co-
wercializadora de tequila mids
importante de Estados Unidos, la
que prefivio no mencionar, ha in-
terpnesto uoa demanda por com-
petencia desleal en contra de
ambits empresis para que i s
productos le anadan la feyenda
"1 Lequila”.

Iis preciso sefalar que ol pi-
blico estaduunidense afeeto a la
bebida tradicional  mexicana
prefiere beher en w50 par cien-
el teguila preparide en mar-
garitas, y de acierdo o lits on-
cuestas, hastia el 85 porciento si-
beque el coctelse preparira hase
e tequila,

Riverdn Cervantes indicd gue
en el primer semescre de 1994 1
exporticion crecid en casiun cin-
co pur ciento pero esperian ui
deseenso en los siguientes mne-
ses, por lo que la produceiin de
agave se podrin acumular en os-
te adio ante la (alti de demanda.

Compuesta por 33 empresas
productoras, kuindustria teguile-
ra ha enfrentado ademiis otro ti-
po de problemas: la enmpeteneia
desleal de pequedas destilado-
ras.nuchas de ellas caseras, que
expenden tequiln en envases

- VENLdS ue weyuid

W Exportacion de lequila en los
primeros seis meses de 1995
y en el mismo periodo de 1994
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FUENTE: Camara Naclonal da ta tndustria Tequiiera

prohibidos y a precios nis bitjos
sin autorizacion,

Adollo Riverdn sefiald, asimis-
mo, que en los ditimos seis meses
s¢ fograron detener hasta 20 mijl
litros de wquila que se vendian
de manerairregular bajo el non-
bre de aguardiente de agave, co-
mo es el caso de lus marcas Are-
nita y Viva la Villa que abarcan
hasta el 12 por ciento del nerei
do nacional,

La reduecion de la demandan
interna, agrego, abedece en par-
te i una depresion ligera en el
consunto interacional por la eri-
sis ccondimici,
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~Venderan en
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; S pespeansit]
HAS - Tono EL FEQUIA QUE 1
partin ph 1996 se venda en el te-
rritoria de la Union Europea. solo
podra ser aquél fabricado en Ja-
lisen, Méxica, segun un acuerds
alvanzade enure el secretario de
Comercio mexicano., Herminio
Blanco, von ol comisario de Agri-
coltura europeo, Franz Fisehler.
Elicuerdo fue calilicada comao ¢
primer logro. respeto v apelacion
de origen obtenido por las autori-
dades mexicanas. guienes han {o-

grado que se exporte 17, 030 millo-
nes de dolares de tequila por ana.
Las exportaciones tequileras
mexicanas hacia la UE son de
13.108 millones de ecus (17.040
millones de dolares. al ano).
Ademus. la cerveza trendy en
Luropamantendrd su presencia.
subre todo su precio, en Bélgica.
En una reunion con ol comisa-
riv europeo. Blunco obtuvo ol
compromiso de ofrecer alternau-
vas a Buroocermex, importadar v
distribuidor de los productos del
Grupo Medelo. @ la obligacion de

UE solo tequila mexicano
Por Marcela Szymanski T/ 95

pagar un impuesto ecoldgivo de
aproximadamente un dolar por
cada botelle no retornabie que in
troduzean +n Bélgica.

Esta significa evitar gastos por
medio milbin de dolares anandes.

Un impulso signtlicative para
las eaportaciones mexicanas i -
ropa, donde la cervesa ocupi o
sexto husar de fos producetos an-
portados porla U Con 234301 mi-
Hones de eeus ol ado (309345 mi-
Hones de dolaresy, representa un
monto muay or gue e de s esporta-
cion de antomeviles y autopartes,
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LAS CIFRAS DE
¢Quién domina en 50 millones
de litros de licor?

W Las veinte principales marcas de licores enlos autoservicios
de la Repuablica Mexicana (ventas en litros),

dJun 92/May 93 Jun 93/May 94  Jun 94/May 95

TOTAL LICORES® 50,126, 311.0 47,082,091.0 49,202,620.0
Orandy Prosidonte 1 1 1
Ron Bacardi Aojo 3 3 2
Brandy Don Podre 2 2 3
Ron Bacardi Carta Blanca 4 4 4
Ren Bacard( Solora 1873 ] 5 5
Toquiia Cuorve Espoclai 1 1 6
Brandy Viejo Vergel ] ] 1
Tequila Sauza Blanco 8 ] 8
Ron Appleton Special 53 12 9
Tequila Cuervo Blanco ] 9 10
Tequila Sauza Hornitos 1 1 1
Vodka Smirnoff 15 14 12
Ron Bacardi Carta Oro 10 10 13
Yodka Osa Negro 13 10 14
Brandy Azteca de Oro 13 1 15
Tequila Cazaderas 3 2 16
Whisky Chivas Regal B 16 1
Brandy fundador 12 13 18
Tequita Herradura Roposado a 22 19
Whisky Passport Scotch 20 N 20

* Incluye: Brandy, Ron, Tequila, Whisky, Vodka.

- Marcas como lon Appleton y Tequila Gazadores no figuraban en 1993 dentro de s veinte mar-
cas mas importanles. Sinembargo, ahora lo hacen principalmente debido a una mayor distribu-
w6n del producto, y aque los cambios en sus precios han tdo en relacion con los del mereado.

- Las primeras veinle marcas hacen aproximadamente o 80 % da ks venlas viivos delmercado
delicores

-1as primeras cuatro marcas repre..cotian mas del S0 de1as ventas e volumen da los icores.
-Lamarcalider de este mercada gensra ventas en itros mayores gue ks ventas Wiates Je ol
talegorias tales como fequla 0 Vodka y Whisky.,

TULNIL AC NILLSLNH Co




Tequila: un “coctel” de intereses

Confronta a industriales v agricultores
la fabricacion v comercializacion de agave
Por Maria Luisa Alés

HEFORSL
TREQUITAL b - B v it Nahipas
bebidas mds caras del mundo por sy
claboracion, se ha convertido en el
centro de una disputa por parte de
sus productores. gue no se potien de
acuerda il comercializacion del
agave, voenta en el extraniere, fabri-
cacion v envasado.

De acuerdo con los productores de
agave s el propiclario de Tequila He-
rradura. Guillermeo Romo de Ta Pefa.
la industria se encuentra ¢n un mo-
menio ciave para abrirse paso en
otros pittses donde ol tequila ha em-
pezado & ser reconocido v aceptado.

Pero laindustria vive posturas an-
iaganicas: algunas denuncian graves
faltas como Ia violacion de i Norima
Oficial al producir tequila eon mena-
re<indices de agave viapresencia de

gt
intermediarios gue manipulan el
mersado de la materia prima.

B AaNos AdENas

La sobreeferta de agave en este
ino sumada a la presencia de los in-
termediarios o “covetes” entre los
productores de agave vlos industria-
les. proveco en mave pasado el cierre
temparal de algunas plantas en la
principal region donde se elabora el
tequila.

dulian Redriruez, presidente de la
Asuciacion Local de Productores de
Agave. que agrupa a cerca de mil 300
agricuhtores, senalo gque no estin dis-
puestns a permitir gue terceras per-
sonas continten comercializando ¢}
auave, producto que demora en ere-
vor diez Ghos.

Rodriguez dijo que los agricultores
va ho estan dispuestos a participar
marginalmente en el proceso de ela-
boracion de tequila v ser provecdores
temporales de la principal materia
prima de la hebida, aunque no des-
cartan la via de la negociacion para
ceegular el mercado del aganse.

Indicd que los responsables de 1a
actual sobreoferia de agave, no reco-
nocida por los industriales. se debe a
que ellos impulsaron la siembra des-
medida al ofrecer semillas a crédito v
promover financiamientos bancarios.

Paralelamente a los agriculiores,
la familia propietaria de Herradura.
ha cuestionado la forma en que se co-
mercializa el tequila en el exterior. va
que los principales exportadores. en-
vian la bebida a granel v la envasan
en otros paises hajo otras marcas. de-
jandela catidad en manos ajenas ala
region.
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WYty Te Yras “._ERDS BASTA

.- DE ALIANZA CON COYOTES DISFRAZADOS
DE PRODUCTORES DE ABAVE ”

~'|

NEVOS. [hFerreci i prrewlice i pecceisaatl,

Evitaran entrada de materia prima

n oL
TN i

Inician huelea productores de tequila
O

Por Maria Luisa Alés naos dispondran de 25 camiones Filider campesinoesplivaque bz 18 fiabricas asent e
AN LA BEENGIA DY e it~ - cargados con 10 lnm dadas de ago- e dos dias eostinieroan ana i Tequila consumen cinea mil ten
Jestequileros frente al probi

del  veenpoposiciinal

s quetraiganlos  conalounos industri
intermediarismo del agave. dosniit intermediariosde

fndas semanaios v o aeeptaron
zonadebos N planted b

sdguirir tina cunt de mil

il d; 1(--qmi.n

i i

praducteres de Te qux!.n. \matitany s de Jalisea, o una hereticia de sus paeblos pre Ll pura. dijo hm.m Hodrigues
Arenal, Entrevistado telefonicanente. ductores v qune su usgfrucio da re TAurara o que oo g

dosde 6 Gue vontinardn exigiendo et olps b inieio, apa \.n'._ ~e .
evaar airada aque Ly torma oficial menicana de- ningun -udir al para. que na pee

o e Im \!xm p),r.. tenuine ol uso
ihricas de la /ot unT0porei
a1 Hodrigues e g
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Surlir o
angneie

nimo de agine en Herceord:s
“ fa praduceion nad de da i
quilic Tporgue es llx!(h!“ vde CUMProns-tic
o beal gue se pleedan miles de teue
seade ladas v se sz puu.m endo b
sotrar” e

I

nara Regie rrariasfibric condas nnilias d
tria Tequileri s dos campesinos, H

coprar ~ton del cantlic i
nefarag me et ades ios [ presalias gendin
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Pactan productores de agave

Industrializaran

tequilerosy

autoridades de

Jalisco todo el

agave en existencia
Por Mar{a Lulsa Alés

L1 GORERNADGIL DE JALISCO, ALIER-
to Cardenis y la Asociaeion Lo-
cal de Productores de Agave de
Kl Barzin, encabezada por Jdu-
lidn Rodeiguez ueordaron ke in-
dustrinlizacion did otal de aga-
v et existeneia,

Desjines demeses de acueridos
ydesicuerdos entee los agricnlo-
resylosindustriales tequileros, se
logro pactar b adquisicion del
agave que en esta temporadi re-
basd lis expectativas para su in-
dostrindizncion y estaba yien pe-
ligro de peharse i perder,

Stn embacgo, Julido Roder-
guez, imdied que of problenst de
fanda adn no ha quedado re-
suelta, yapue haee Fudta lijar los
precios del agave y, sobre todo,
Manear o burgo plazo los ciclos
doe siembra de Lumateria peima
del teguila,

De na planeirse desde ahora
los praximas ciclos, enfatizai,
tlentre dee unas adios se volveci
arepetir o prablema de ahori,

Alirmd, via teleldnica, que la
asocincidn (que represen i no ee-
Jurai en pedie gue e aorma ofi-
cinl mexicana que tdeterming el
usnminimao deagave paraliaela-
boraciin de tequila -que es de 51
por cionto y el resto de aziiear-,
st eleve a 70 por cienta,

Jurge Cumacho, primer vice-
presidente de o Gmara Regional
de fa Industria Teguilera y diveg-
Lor e Teyuika Savza rechaza in-
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forniar sobre las reunian que sos-
Luvirron of Junes pasado los indus-
triales tequileros can el gabernador
y los senrrdos que alise iaron.

Juliiine Rudreigaez apunto que
los praductores de agave acorda-
ron con el gohernador of compro-
miso de camprit de dos inil 400 -
neliadas mensuales, que sumadas
alas mit 300 pactidas con los in-
dustriades desdr mayo pasida,
diriin como resubtada b venta de
aproximadamente tres mil 700
toneladas, que signifivardan wn ali-
via para lus familins gue dopen-
den de este eultive,

Senalo que actualmente existe
una plagiegue estd aniquilando el
agive ¥ que pone en peligre la
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produceion en lus praximos anas.

ra erradicarla, dife, ¢s necesa-
rio aplicar pesticidas cuyo costo
es muy elevio,

Rodeigues, precisd que ha Falta
de liquidez de fas praductores y fa
reestructuracion de varteras vens
cidas es otro problema mids que se-
ria tratada anuche enotra reunian
con ol gobernador joliscience,

Alrespecto, indicd que muchos
campesinus han perdido sus tie-
rras por falta de pagas s banco y

ante el riesgo de guesa sigun per-
dienda el unico medio de vida
cientos de familias, se protends
Hegar o uoi negoeincin que no
impligiee ol "no piggo” pero que se
cabren inteceses s justos,




VEACRAN | (ot /90, ™ 23

Financiara K

Por Maria Lulsa Alos

L Fimacosuso Instimuibo iN Reia-
cion ala Agrleultura (Fira) conlec-
cionard un programa de {inancia-
mlento especial para kb industria
tequilora, ¢l cund contemplard la
venta o futuro deb agave para que
los praductores ¢ industrinles
puedan establecer velacianes de
comarcin mds transparentes y con
precios mds esGililes, anancid
Franelsco Mayarga,

N

Ll Seeretario de Desarrotlo Ru-
ral del estado de Jaliseo, seialé
que la propuesticdel organismo de
Banco de Meéxico serd ontregada
onun plazo de tres meses,

Dijo que el programa de apoyo
fun propuesto en fas rentiones en-
e industriales tequileros y pro-
ductares de agave con of goberna-
dor de Jalisco por separada,

LExplici quo el presidento de L
Ciimarit Regional de la Industria

aindustria tequilera

Tequilera, Adollo Riveron aceplo
enrepresentacin de los emprosa-
rios del ramo absorber ol agave en
exeeso i ub procia de 540 nuevos
pesos por tonelada, hajo la condi-
cion de que este sano, maduro y
¢on cineo peneas pintas,

Agrogo quo el osquema finan-
ciero de Fira ayudard a eliminar o
Jos intermediarios y a los produce-
(oees para que no vendan su mi-
terkit primi alos coyoles.




Diluyen la proteccion del tequila

Por Maria Luisa Mlés

BRI EN SO SAOR Y EN SU ACEITA-
cldn on muchos paises, el tequili
ostii rodeado do problemas paliti-
cos, sociales, de salud, de contra-
bando y ndulteraciin que poco a
poco nstin diluyendo fa Denomi-
naeion do Origen que In protege
en miles do mareas y cliguetlas
que reproducen su nombre sin
control,

Lin 33 emprosas instaladas en
Jaliseo, estado delimitido dentro
dela Denominacidn de Origen, se
produce fa bebidn con 125 mar-
s ou el mercado naclonal, y miis
de 130 marcas y unns cinco mil
otlquetas exclusivamonto en Es-
tados Unidos, descontundo las
qus circulan en Kuropa sin auto-
rizacion oficial,

Esta prolileracion descontro-
lada do la vonta do tequila, ade-

miis de hacer practicamente im-
posible su control de calidad, ¢s-
ui diluyendo la proteccidn de la
que gozi.

La Norma Oficial Mexicana
permite L fiabricacidn del teguila
con un mininio de 51 por ciento
de agave iasta un 100 por ciento,

D SANCIONARIAN EMPRESAS

Eb Instituto Mexicmto de la Pro-
picdad dustriat (AMP1), dopen-
dencia del gobierno encargada de
aplicar, antorizar y vigilar la Dsno-
inaeion de Origen, hadado pasos
decisivos para dutener la venta ilo-
gal de tequila y podrfa retirar di-
cha antorizacion hasta a tros em-
presas fabricantes gue o cumplen
los estatutos,

Ejewnplos do bebidas con reco-
nocimieito de Denominacion do
Origen san ¢l Charnpagne y Cog-
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1ie du Francia, los cuales sg von-
den en todo ¢l mundo bajo ol con-
trol de sus produclores y su con-
sojo regutador, vigilando que na-
dio utilico ¢l nombre de sus
bebidas, ni siquicra en otros pro-
ductos por ser las inicos propie-
tarios de su Fabricacion y donomi-
nicion.

Ll tequils, nombrado asi por
provenir de la poblacidn con ol
mismo nombre en Jaliseo, hasido
ohjoto dereplantonmicntos sobro
sucontrel, venta, exportacion y
labricacion para recuporar su
nombre, prostigio, calidad y, es-
pecialineito, laformade vidaque
han beredado los productores de
agave y nlgunos empresarios do
la region,

e ————————ete—————
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ue Carlos Ven 1 79S quien utor-

8O la primera licencis para pro-

ductrvino mezeal (tequila) a Joe
sé Maria Guadalupe Cuerve, en la
Hacienda de Abajo.

A finales del siglo XIX, ¢en la region
de Tequila, una taberna de¢ nombre la
Rujpeda tenfa sembraduos mas de tres mi-
llones de agaves.

Al por el ado de 1880, sdlo en Gua-
dalajare, se consumian anualmente cerca
de 660 mil litros de esta bebida, asegura
1a histonadora Margarita de Orellans.

En los primerus afos de este siglo el
tequila mexicano, la marca José Cuervo,
rectbio ¢! Gran Premio de Madnd y el
Grand Prix en L'exposition liternationa.
le d' Alimentation et d'Hygrene en Parls.

De 1795 a la fecha sdlo existen 3§
empresas autorizadas pir el gobiemo
mexicano para producir tequila auténti-
<0, pero sdlo dos compailas (Cucrvo y
Sauza) concentran poco mis de 50 por
ciento 1a produccion nacional.

Pero ¢l éxito del tequila en e} mundo
no se debe a la crisis econdmica del
gobiemo de Ernesto Zedillo y si a una
intensa promocidn publicitania de com-
pahdas comercializadoras internaciona-
les, sobre todo en Estados Unidos.

Linla 0ltima década las exportaciones
de este producto crecieron 66 por ciento
y las ventas a los mercados intemaciona-
les durante 1994 rebasaron ligeramente
los 47.3 millones de litros (la produccion
nacional Nlegd 2 66.5 millones).

En este boom del tequila, el imercado
de Estados Unidos se convintié enel prin-
cipal consurnidor ded mundo con 40 mi-
llonies 250 mil litros ) ado pasado, mien-
tras que los nacionales beben poco me-
nos de 20 millones de liros anualmente.

Fue precisamente a rafz de la consoli-
dacion del tequila en el gusto de los
consumidores estadounidenses y con lo
acordado en el Tratado de Libre Comer-
¢io cuando empiezan a surgir problemas
entre ambos palses.

El origen del conflicto radica en que
88 por ciento de la sema se realiza a
granel y el {2 por ciento restante envasa-
do y con marcas mexicanas,

El manejo de grandes vohimenes de
tequila sin marca en Estados Uniduos per-
mite a las empresas comercializadoras
adulterar ¢} producto y venderlo bajo las
marcas Two Fingers, Pepe Lépez, Ca:
brén, Chichis y otras 90 més.

Lil asunto empez6 a preocupar o Rudl
Ramos y Marla Eugenla Bracho al prin-
cipio del aito, cuando descubmeron litros de
tequila & cuatro dolares en Estados Unidos,

Este precio, aseguran en la Secretaria
de Comercio, es téemicamente insosteni+
ble y constituye el mejor argumento de
que el tequila se estd aduiterando.

E§ Consejo Regulador del Tequila (or-
ganismo pnvado) y las dependencias a
cargo de Francisco Labustida, Gulller-
mo Ortlz y Herminio Blanco, estiman
que cf costo de produccion, comerciali-
23cidn y ransporte a fa frontera norte de!
pals es de 12 dolares por liro.

Cualguier tequila que se precie de ser
51 0 100 por cieno Je agave azul en
cualquier parte de! mundo debe tener un
preciv superior o los 13 dolares, si no
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rebasa esta cantidad, quign sabe de qué
bebida se trate.

El gobiemo mexicano y ¢l Consejo
Regulador saben qué tipo de bebida e
produce en Ménico y Ta calidad de cada
una de las 37 marcas registradas, pero
una vez que ¢l lequila cruza fa frontera
navional fo se tiene ningiin control.

Se desconoce si el tequila ko adulteran las
camercializadoras o quienes venden al pu-
hlko dire lay famosas masyg

La gran interrogacion que empresas
como Cuervo y Sauza se hacen, al gual
que la Secofi, es ¢eomo cuidar que ¢l
tequila llegue en perfecto estado desde
que sale de la fabrica hasta que ega al
consumidor final?

El Consejo Regulador y el gobierno
{estatal y federal) demandaron a las au-
toridades de Estados Unidos estudiar e}
problema y darle una sulucion en los
témminos que ondena el TLCAN,

A principio de afo, cuando el asunto le
fue planteado al gobierno de Bill Clinton.
las dependencias que tienen que ver con
bebidas alcohdlicas en Estados Unidos se
echaron la pelota y no resolvieron nada.

Fueron convocados a uma nueva se-
s10n de trabajo donde estuvieron repre-
sentantes de todas las oficinas involucra-
das en este conllicto y varios de 105 asts»
tentes estaban “hechos bolas” y dijeron
naentender bien el problema. !

 Qué vaa ocurrir el dla que unestadou-
nidense muers por beber tequila aduliera- |
do, quién va a pagur los platos rotos ser?,
squién scrd el responsable: el gobiemo |
federal, lasempresas importadoras, los ex- !
pendedores?, insisticron los de Secofi.

Fue entonces cuando a los vecinos del
noite les cay@ed veinte y decidieron coo-
perarcon el gubiemo mexicano para cvi-
tar problemas sanitarios y comerviales.

La Secofi pretende gue ambos gobienos
tengan un control escrupulose del tequila
que se verxde y consurme en Estados Unidos.
Para ello propone que e} tequila que se vende
a grunel esté controlado mediante el nombre
del exportudor mexicano, la compaiiia que
lo inrodujo a ese pais y si su contenido de
agave es de St o 100 por ciento.

En e} TLCAN el gobiemo de EU se
compromete a no permitir la venta de un
producto que se lame tequila que no
cumpla con la Nonma Oficial Mexicana.

E! incumplimiento del capitulo 313
delacuendo trinacional pucde ser motivo
dela furmacion de un panclentre México
y Estados Unidos.

Pero antes de que eso ocurra, Raof
Ramos y Maria Eugenia Bracho, sub-
secretario y directora genera! de Normas
de 12 Secol, respectivamente, se reunt-
rén cn lay proximas semanas com sus
contrapastes estadounidenses para scor-
dar medidas de accion conjuntas,

Herminio Blanco y Jalme Zablu.
dovsky estdn negociando en ¢l G-3. con
Costa Rica y con los pafses miembros de
13 Union Europea den a México el reco-
ncimiento de 1a denominacion de on-
gen para el caso del tequita.

No menos importames son los traba-
Jos que reatizan dependencias oficiales ¥
organismos prvidos para claborar un cen-
su del agave que existe ¢en ¢l pals y la
produceion e Ya préinia déeada. Q.




En Rechazo al Bloqueo da Barzonistas a una Empresa

Suspenden Industriales Tequileros la Compra de
Agave Azul a Productores en Jalisco: Riverdn C.

EDUARDO CHIMELY, corresponsal MC{ éﬂ

GUADALAJARA, Jal., 30 de enero.— En rechazo al bloqueo que man-
tiene un grupo de barzonistas en las instalaciones de la empresa Tequila
Cuervo, establecida en la localidad de Tequila, Jalisco, y de la Casa
Cuervo en la Laja, ubicada en el municipio de Zapotlanejo, las 32 em-
presas del ramo existentes en la entidad determinaron suspender por
tiempo indefinido la compra de agave a los ____
productores del estado, medida con la cual se
ven afectadas 25 mil famllias, dijo hoy el presi-
dente de la Cdmara de la Industria Tequilera
local, Adolfo Riverén Cervantes.

El dirigente aseverd que E| Barzén de nueva
cuenta toma acciones fuera del orden jurfdico
al bloquear el acceso de materia prima y sa-
lida de producto terminado de las instalaciones
de la factorfa.

Se tomd la determinacién de no recibir ni com-

prar agave alguno, lo cual llevard a la paraliza-
Cién de la industria, y se confirma asf el repudio a
estas acclones, manifestd; “este acuerdo se man-
tendré en tanto no se restaure el estado de dere-
cho, el respeto al libre comercio y a los principios
de 1a libre empresa”, sefiald,

La queja de los barzonistas, explicéd Riverdn
Cervantes, se basa en que la industria no les
compra directamente el agave, puesto que las
factorfas tlenen sus propios sembradios, lo
cual ha originado una sobreoferta de la planta
y un desplome del precio.

Por su parte, los inconformes afirman que
las industrias adquieren el agave a intermedia-
rios, lo cual afecta a las familias involucradas
en el proceso de elaboracidn del tequila.

EL GOBIERNO municipal de Ciudad Judrez, Chihus-
hua, emprendié una campafia para limplar “pintas”
de edificios piblicos, privados, escuelas, puentes y
viviendas, con el apoyo de los juarenses, quienes
salieron ayer a las calles con bates de pintura y
brochas, para colaborar en las acciones. E! alcalde
de esa poblacién fronteriza, Ramén Galindo Norie-
ga, consideré que el ‘‘graffiti” es una costumbre
importada de Estados Unidos, principaimente de
pandilleros, por lo cual se le debe erradicar. (Fotos
Manuel Cabrera)
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A Punto de Parar la Planta Tequilera
por el Conlflicto con los Barzonistas

Bloqueada, la Compania “Cuervo" Deja de Exportar 54,500
Lts. Cada dia; 1as Demds Fabricas, por Agotar sus Insumos

EDUARDOC CHIMELY CHIMELY, corresponsal

GUADALAJARA, Jal, 1° de febrero.— Ei conflicto entre productores
e agave ¢ industriales tequileros de Jalisco, a rafz del bloqueo de los
parzonistas en ias instalaciones de Tequila Cuervo, impide a esta em-
presa exportar 54,500 litros de la bebida por dia, porque estos itimos no
permilen entrar ni salir de la planta, y en respuesta los fabricantes
mantieren su postura de no comprar el insumo, por lo cual esté a punto
de paraiizarse el sector, afirmé hoy el secretario estatal de Desarrollo
Rural, Francisco Mayorga Castaneda.

Las fabricas tequileras, indic6, podrian parar en cuaiquier momento
sus operac:ones, ante ¢l agotamiento de la materia prima para elaborar
a bebida, v unirse a la {irma Cuervo.

La exigencia de E! Barzon de recibir un porcentaje del agave v repar-
tirlo a su criterio, explicd, no procede porque si bien los productores afi-
hados a dicha organizacién representan 6§ por ciento del total no mevili-
zan ese porcentaje de!l agave producido en Jalisco, y ademas el Consejo
Regulador del Tequila debe verificar la salida de la materia prima con
base er la reglamentacion de normas de origen.

Pese a la voluntad de tequileros y del gobierno estatal para solucionar et
conflicto, los barzonistas han decidido romper las negociaciones, comentd.

Por su parte, el ge-
rente de Tequila Cuer-
vo, Benjamin Garcia
Durdn, dijo que el blo-
queo ha impedido ex-
portar 54,500 litros de
tequila cada 24 horas, v
el problema afecta ya
a otras compafias del

- -~

LOS PLANTIOS de agave permanece desiertos en espera de una solucion a2l con-
flicto entre los productores y las empresas fabricantes de tequila.




CONVOCATORIA

a todos los socios del
Consejo Regulador
del Tequila, A.C.

Mexicaltzingo # 2208, Col. Moderna, C.P. 44150

De conformidad con los artfculos 17, 18, 19 y 20 de los
estatutos que rigen a esta asociacién, se cita a asambles
general ordinaria, que tendra lugar el préximo lunes 19 de
febreru de 1996, a laa 17:00 horas, en ¢} domicilio social,
ubicado en: Mexicaltzingo # 2208 (Esq. Simén Bolivar),
en la ciudad de Guadalajara, Jalisco, bajo el siguiente:

ORDEN DEL DI

R2R2 PSRN

1. Nombramiento de escrutadores.

2. Verificacién del quérum legal.

i Inatalacién de asamblea.

4. Informe del Consejo Directivo sobre las activi-
dades del CR.T,

5. Presentacion del informe aobre ingresos y egre-
s08 correspondientes al ejercicio de 1995, dic-
tamen del auditor externo y aprobacién en su

Ca80,

6. Prementacién y en su caso aprobacién del proyecto
de prosupuesto de ingrenos y egresos para 1996.

7. Presentacién y en su caso aprobacién del pro-

ma de trabajo para 1996.

8. Eleccién de mienbros que integrardn el Consejo
Directivo para 1996,

9. Presentacién del acta de asamblea y resolucién
de la misma.

ATENTAMENTE
Ing. JOSE LUIS
GONZALEZ IN1GO, Lic. RAMON GONZALEZ
FIGUEROA,
Presidente Secretario




Benetician
etiquetas

al tequila

REFORMANCurrespansal
GUADALAJARA.- UN 50 poR GENTO
del tequila que ingresa a Estados
Unidos se comercializa como base
para “Margaritas”, por lo que es
muy benéfico el acuerdo logrado
con Seagrams y Gallo de modificar
sus etiquetas para (}ue especifi-
quen el contenido, informé Adolfo
Riverdn Cervantes.

El Presidente de la Cdmara Re-
gional de la Industria del Tequila
sefialé que el sector estima expor-
tar 47 millones de litros este afio y
la mayorfa se dirige al inercado de
Estados Unidos,

Recordd que Tequila Cuervo y
Hublein su distribuidora en EU en-
tablaron el litigio con esas compa-
iifas extranjeras, para que especi-
ficaran en las etiquetas que las
“Margaritas” que comercializa-
ban, no contenfan tequila, sino li-
cor de malta.

Advirtié que este acuerdo es sé-
lo una etapa inicial importante pa-
ra la industria del tequila en Méxi-
co, pero seguirdn luchando para
que un nombre de una bebida tan
intimamente ligada al tequila, no se
fabrique con otros productos.

“Es una situacién benéfica para
la industria el acuerdo al que se lle-
g6, hay muchas partes que partici-
paron enlograr, este objetivo”, dijo.
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tes tipos de tequila: blanco, aboca-
do, afejo y reposado. El producto
difiere también por la catidad y ori-
gen deb agave, y por et proceso de
produccidn usado; existen algunas
industrias que todavia emplean mé-
todos rudimentarios de elaboracidn,

Otra variable importante en la
produccidnde tequila la constituyen
las zdeares, ya que a legislcion
permite la adicion de hasta 49 por
cientode edulcurantes, entrelos que
se usan principalmente: azdcar de
caiti, piloncillo, melaza de caita y
jarabes de malz hidrolizados con
enzimas o dcidos.

Residuos del Proceso

Cuundo el agave estd listo en el
terreno de eultivo s¢ somete al corte
de las hojas, quediando la cabeza o
pita, que pesaentre 20y 90 kilogra-
mns, asf yir puede serprocesada. L
planta varfa de acuerdo con la re-
gidnde cultivo, variedad de laespe-
cie y etapit de maduracion.

Despuds delvextraceiondel jugo
de las cabezas el primer residuo yue
seobticne durante el procesamicnto
del tequila s L libra de agave. El
bagazo representa 40 por ciento del
pesototal de I pifa mimeda, Debi-
o a su alta resistencia este residuo
se mezela conarcilla para eluborar
fadridlos. Tambiduse hirusadocomo
complemento de ulimentacidn para
ganado, y coma sustrato en la pro-
duecion de hongos comestibles,
explied el doctor Kuppusamy.

En relacidn con los residuos I(-
quidos conocidos como vinazas,
resultado del proceso de destila-
cién, se producende siete a 10 litros
de 2 lluente detequila, La caracteri-
zacion del residuo obtenido depen-
de del tipo de materia prima utiliza-

da, de 1a eficiencu de los procesos
de fermentacion y destilacion, de s
s¢ realizit 0 no separacion de leva-
dura y del tipo de levadura usada.

Por la general estos residuos se
descitrgan en lus terrenos de cultivo
adyacentes a la planta, y si la indus-
tria estd ubicada en la ciudad, al
drenaje municipal.

Coma resultado de la dificultad
de tratar vinazas y debido a su ele-
sada concentracion en matera or-
ginicar se han propuesto diferentes
alternativas para su tratamiento, al-
gunas se han probado con vinazas
tequleras y oteas con las obtenidas
apurtirde la elaboracion de aleohol
de melaza de cafa, puntualizo,

Enesesentido, eldoctor Kuppu-
sy establecid que el uso e estos
residuos, en lorma directa, como
agua de riego y fertilizante en
sembradios de agave u otros culti-
vos cumo del maiz, se debe evaluir
para detenninar la tasa de carga
aptima. Otras slternauvas Je trata-
niento, como ta combustion y la
evaporacién pira productr fegtili-
zantes, ticnen el inconveniente de
ser procesos de costo muy elevado,

De las diferentes posialidades
de tratamiento, y como consecuen-
cit de 1 localizacion rural de las
destilerias de tequila, la aplicacion
directa como aguade ricgo hasido
la préetica mds comin,

Elimpacto de esta acaidn. fing-
lizd el especialista, ha sido poco
estudiado. Generalizar resultadoses
diffcil por las propiedades especili-
cas del suelo y condicrones de
trrigacion. Sin embargo. el rivgo
debe ser doslicado vn cada caso,
para evitar salinidad. cambiny
microbianus ¢n la Do nataral, ma-
losolores y contaminacionde aguity
subterrdneas. @

Se inaugurd la Xll Muestra de
Trabajo Estudiantilde la FA

En el acto, el rector Jose Sarukhdn felicitd a loy

alumnoy por haber mantenido una tradicion tan

productiva coma ex fa exhibicidn de su queliacer

l Estren Romero
a funcion mids importante

de la Universidad es Ia Tonmacion
de profesionales a nivel licencia-
turiry posgrado, es ahi donde tene-
mos gue concentrar nuestro inte-
1és y atencion porque los recursoy
de alto nivel constituyen Ly razon
de ser de esta casa de estudios.

Asi o sedald el rector José
Sarukhin al inpugurar I X Muces-
tra de Trabajo Estudianit de los
alumnos de la Facultad e Arquitec.
tura (FA), commespondiente al ady
lectivo 1995-1996, que sictualmente
se exhibe en el vestibulo de dichu
centro de educacion superivr,

El doctor Swukhdn subraydd que
I investigacivin umversitarir es. en
grin medida, sumamente importin-
te, toda vez que aqul se realiza, a
nivelnacionmal Ja mayor parte de el
“pero no podemos vlvidar iue fa
mets principat de la UNAM como
institucidn es la fonmacida de recar-
sos humanos de alto nivel”,

ARadidque estetipade expos-
ciones permite que la comunidud
conozea lo yue by FA estd produ-
viendo, ademds de que genera cn-
tre los Puturos arquitectos un om-
biente de sana competencia ¢ -
tercambin de experiencias, lu cual
nunca deja de ser til.

Finalmente, ¢l rector felicits a
toda [ comunidad de la facultad
por haber mantenido, por inds de
una déeada, una tradicion tn pro-
ductivir como es la exhibicion de
sus trabajos. “La naturaleza de fo
que agui se produce se presta pira
elly, pero espero que esta bucna
costumbre también se adopte en
otras Tacultades donde sea loable
una exposieton de logjue lus itlum-
nos y profesores producen.”

En sy momento el maesiro
Xavier Cortés Rocba, ditector di

[EENE N BN RY|

El tector Josa Sarukhan reahzo un
1€¢omdo pot 1a esposicon

la FA, sefalo que la muestra tie
e COM Propostio gue cada um
de Las distintas dreas de la laeul-
tuby de su Division de Estuihos
de Posgrado nuestren parte del
trabao goe electian, lo cual,
“adeitiis de retroatimentir ef co-
Huciment, permite cumplircon
¢k comprameo de estimular 1a
calidad comu parte de by forma-
cinn de nmestros estudiantes™,

Lx ai que en by exposicion se
[iteden sapreciar sguetis, phinos y
dibugos representindo diversis ten-
dencias arquitectonicas, desde lis
s antigiies hasty las mas van-
pusirdistas. Asiismo, podemos co-
mxerlastéent steimasdicons-
nueciones i escaly colado, amado
demuros, trabes, columpas, 2apatas
y prefubricados.

Tambiénse exhibermuebles,
productos y accesortoy clabora-
dos e Disen Industreal, irabi-
jos de dibajo y escenogratia. ve-
presentaciones de crtedrales, mo-
numentos, editicros, ciudades, et
cdtera. La muestra estani abierta
8l piiblico hastael 20de abrtl, B

20e abelde 1999 17
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El simposio reunié a
mds de 12 especinlistas
.

EL simposin Biodegradacion de
Coinpuestos Orgdnicos
Industnales. que orgumiza ef
st de Ingenienia comao
parte de tos 40 wivs de su
fundacin, rewnid a uais de uoa
dovena de especialisias en
procesos utecnoligicos,
Iratonuent de colorantes. agias
residuales, bivfiltracidn de dire
cuntaminado y bindegradacion
de reswduos silidos. Se
discutieron temaus en lus cuales
se mostraron tecnulogias de
Motid para tratar compuestos
orgdnicos comua fenoles,
COUYIIESIOS Petrguinticos,
colorantes tipu At empleddus
en laindustria textil y residuos
ligurders de kcindustna tequilera
En entrevistt, luegude su
exposiciti, el doctor Hangovan
Kupuasary, organizador de este
simpsio puntct con la licensiada
Cannen Tumaya y elingeniern
Roberu Brinmes, hablii de
algunas e las participaciones a
estq arhvidud: Gustavo Vinagra
diseris acerca de b ceutilizocuin
de Ins desperdicios del café para
kit produccdin de probiciticos
anlizaloy en nindustries

Jarmew fietuer Migued Scalont
trabegjes e e desarrothe de una
tecndogia de electrofloctehein
v aosideicwin para ol ratamienin
de vompuestos orginicns
imdustriales.

Eldoctor Albeetn Novola eo si
ponencia puso de ieuifiesto l
importancia de teehologiug
apenpicdas ¥ sustentabiles para
tratar aguas resiluales
amtancyrales v e agromdusinas
e el pais.

Eltenua que nuis ve comwenio en
este umposio fire ol relacimadn
cors los colurantey ipn Azo por
procesos wierobios v e robios,
purd o cuol se contid, en
expecial, eon hrintervencuin
det dovtor Pad Histop, de 1o
Untversidud de Cincinngdi.
Olno,

8 2125 du abnl do 1996.

En estudio, un proceso hioldgico péra degradar
los residuos de la produccion tequilera

Hangovan Kuppusamy, de la Coordinacion de Bioprocesos del nstituto de

Ingenieria, al presentar su investigacion, explicd que se realiza un tratamiento

anaerobio por medio def cual la materia orgdnica es transformada en biomasa

y compuestos orgdnicos voldtiles como metano vy CO,

D RauL CoRREA
urante el proceso de produc-

ciondeltequilase genecaunaeleva-
da cantidad de residuas conocidos
como vinazas, os cuales resultan alta-
menle daiinos cuando se descargan al
mediownbiente; pareffo, es necesurio
darles un tratamiento que disminuya
sus efectos contaminanlies.

Enese sentido, el doctor Hango-
vitn Kuppusamy, invesvgador de 1y
Coordinacidn de Bioprocesas Am-
bientales delInstitutode [ngenserfa,
presentd, en el marco del simposio
Bivdegrudacidn de Compurstoy
Orgdnicns Industriales. un estudio
cuyw objetivo es degradar ky mate-
na orgdrica presente e his vinazas
tequileras medante us proceso bio-
ldgico que degrada ta aualena orgi-
nica g metano y hioxido de carbono
en unreactor anaerobio de techo de
lodos y Nujo ascendeme

En el auditonio del tstio de
Investigaciones en MaenalestiMy,
el cientitico universitario explicd
que debido a laelevada carga orgd-
nica de fos residuos de Ladesalacion
o vk tequiera, L Ley General
de Proteccion al Ambiente decretd
¢ Proyectade Norma Ol Mext-
cana NOM-064.ECOL.- 194, enyel
cual se establecen fos fimites miiva-
mos pernisibles de contiminaies

Hangovan
Kuppusainy soiatd
qQue la calidad de fa
vinaza ln'quxlma.
praveniante do su
proceso da
destlacién, no
cumple con fas
rogulacionas
ambiantales para
dascarga direcla a
cudfpos receplores.

enbadescarga de aguas residuales, a
CULIPOS recepiores, provenientesde
la industria de la destilerfa,

Lacalidad de la vinaza tequilera,
proveniente de s procesode destila-
cion, no cuntple con las regulaciones
ambientales para descarga directa a
cuerpos receptores. Su clevado conle-
nido de materii orgdnica presente en
cletluente hace aeste residuo adecua-
do part un proceso de tratamiento
hioligico”, comentd el especiatistaen
procesos hioteenoldgicos.

Elsistemi propuesto por el duc-
tor Kuppusamy se estd aplicando
cont buenos resultiados en aguas
residuales sinilares, obtemdas a
pactie de otras hebidas destiladas y
dealeohol. Eltratamiento bioldgico
anacrobiv es un proceso micro-
hioldgico complejo que se realiza
o ausencia de oxfgeno, doade la
materia orginica es transformada
enbiomasia y compuestos orgduicss
voliitiles como metano y CO,.

Aunque ey un proceso natural,
saloen os ilimos 20 aaos ha llega-
doaser una leenologiy competitiva
en comparacion con otray alternati-
vty Esto se ha logradi usando sis-
tethas e separan el tiempo e re-
tencion hidraulico del tiempo de
retencion celular, como los reacto-

res de alta tas, sefiald el ductor
Ilangovan Kuppusamy.

Proceso de Elaboracidnde Tequila

Al hacer uma deseripetdn del
proceso de elaboracion del wequita,
el doctor Kuppusamy reveldyue en
Jalisco se asientan 35 empresas
destiladoras que producen anual-
mente cerea de 70 millones de litros
de tequila. Su elaboracion es con
Agdve TequilanaAsul Weber, planta
e tardaalrededor de ocho afios en
crecer y madurar ett fas regiones de
Tequila y Los Altos.

Uno de los indicadores nids im-
purtaes de esta industria, sepdn 1a
Cdmara Regional de la Industria
Tequilera, lo detenning el hecho de
e 68 por cienta de fa produceion
se destitaal mercado internacioml,
y que se daempleo amis de 300 mil
personas, agregd el investigador,

Dependicndo del tipo de proce-
sy reposado se producen diferen-

FACULTAD DE CIENCIAS
POLITICAS Y SOCIALES

Coordinacion de Sociologia
de la DEP

Seminario abierto

Democracia y
Didlogo Nacional

Coordinado por e! doclor
Luis Gémez

Abrl|25, 17 horas, SalaJullo
Mendieta

Gaeta UNAM
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Avanzaplaga

en maguey

Por Jaime Barrers
ﬂuvluwc‘(m:pomal

GUADALAJARA.- L0oS PRODUCTORES DE TEQUILA MANI-
festaron su preocupacidn por el avance de la plaga
llamada “furgosis fulminante” que afecta al maguey
y amenaza la produccidn y exportacion del agave.

René Beas, representante de los barzonistas
ugaveros ante el Consejo Regulador del Tequila, es-
tima que la plaga ha atectado ya 400 hectdreas tan
sdlo en estos tres municipios, causando pérdidas
econdmicas por mds de 59 millones de pesos.

“El Slda del Maguey" le han empezado a deno-
minar popularmente aquf los agaveros a esta en-
fermedad debido & que una vez que la planta es ata-
cada por la-“fungosis fulminante”, que afecta ini-
cialmente a la raiz y provoca que las hojas que
nacen del agave azul se vayan secando, no hay re-
medio alguno que detenga su descomposicion.

Advirtié que ademds de las pérdidas econdmicas
que la “fungosis” viene causando a los productores
agaveros, esta enfermedad podria significar una
amenaza para las exportaciones de tequila, que los
pafses importadores podrfan decretar un embargo

- al no haber un control de esa plaga en México.

“Estdn matando a la gallina de los huevos de oro,
porque en un momento dado el gobierno vecino (de
Estados Unidos) que es tan critico en este aspecto, al
darse cuenta de esta enfermedad llegue a prohibir
la exportacidn del tequila, entonces sf nos acabarfa-
mos todos industriales y productores”, advirtid.

Julidn Rodrfguez Parra, l{der de Asociacién de
Productores de Agave “El Barzdn”, quien encabe-
za desde hace una semana un bloqueo para impe-
dir el paso de insumos a las fdbricas tequileras del
municiplo de Tequila por el incumplimiento de los
industriales en la compra de este producto en ma-
durez extrema, indico que pese a la gravedad del
problemade la plaga, las autoridades nada han he-
cho para atonder esta problemdtica.

“Hace unos meses vinieron unos técnicos de ia
Secretaria de Agricultura y dictaminaron que la
plaga pega por descuido en los cultivos.

"Nosotros rechazamos ese dictamen y pensamos
que las autoridades estdn dejando crocer este pro-
blema para que la enfermedad se convierta en un
regulador natural de |a oferta de agave, peroloque
no saben es que esta plaga puede acabar con lain-
dustrla tequilera nacional”, expresd.
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A la opinion publica "’jfmq,' ;f e

ms productores de tequila agremiados en la Cmara Reglonal de 1a Industria
Tequilera (C.R.LT)) nos penaitimos informar a la opinién piblica que nuestra
industria desde su origen, ha iecho un esfuerzo permanente por contribuir al bienestar
de nuestro pafs y del Estado de Jalisco ¢n particular, al destacar como una de las
principales promotoras de inversion y exportacién e importante fuente generadora
de divisas y empleos, tanto directos como indirectos.

Por este canducto, reiteramos que ¢s nuestro deseo trabajar siempre apegados al cumplimiento de
la Ley y conforme a la garantfa que ofrece el vivir en un Estado de derecho: al mismo tiempo refrendamos
nuestro apoyo a los auténticos agricultores de agave que han sido hasta la fecha el principal sostén de nuestra
industria,

Congruentes con este compromiso los integrantes de la CAmara Regional de la Industria Tequilera
(C.R.LT.) decidimos a partir de octubre de 1995, respaldar alos auténticos productores de agave, especialmente
a los pequefios, para combatir el presisiente intermediarismo que tanto ha daflado al campesino y que afecta
sin duda también el desarrollo de esta industria,

En virtud de ello, conjuntamente industriales y productores de agave decidimos impulsar un
Programa de Compra y Abasto Dlirecto, que permitiera adquirir principalmente a los pequefos agaveros
en forma directa nuestro insumo fundamental, Es asf, que en octubre de 1995, convenimos con las asociaciones
de productores de agave, promover un Plan de Consumo de Agave en Extrema Madurez; cuyos resultados
por cierto, no fueron los esperados dado que algunas agrupaciones hicieron selectivo este pacto y este plan
de apoyo creado exprofeso para auxiliar a los pequefos agaveros, fue nulificado con esta actitud.

Ante esta situacién en febrero de 1996, los integrantes de la CAmara Regional de la Industria
Tequilera (C.R.L.T.), optamos por una nueva estrutegia que con oportunidad se puso a consideracién y se
hizo del conocimiento de las maximas autoridades del gobierno del Estado de Jalisco, misma que implicé la
publicacin y difusién de nombres, identidades y ubicacién de predios de los auténticos productores de
agave, convocdndolos a acercarse en forma directa a las industrias productoras de tequila.

Este Programa de Compra y Abasto Directo, comprendi6 un perfodo de 10 semanas, durante las
cuales los industriales adquirimos 22 mil 471 toneladas de agave, hecho que ha sido reconocido por las
partes involucradas en este convenio y que ayndd a resol ver el problema de aproximadamente 500 pequefios
productores de agave,

Para dar seguimiento al oftecimiento asumido entre industriales tequileros y agaveros, parala compra
de agave en extrema madurez, la Camara Regional de 1a Industria Tequilera (C.R.LT,), publicé el pasado
8 de mayo unz nueva lista de asignacion a pequefos productores de agave para su acercamiento directo a las
plantas productoras de !a bebida nacional por excelencia, lo que representa a la fecha haber beneficiado con
estas acciones al 80% de los agaveros acreditados en el Estado de Jalisco,

Ante los hechos provocados recientemente por algunos grupos, que han dejado en claro que més
que un interés en conservar las fuentes de empleo y participar en la reactivacion econémica dg Jalisco y del
pafs, tienen un interés por desafiar a las autoridades, incumplir {as leyes, y originar un estado de anarqufa que
ha ocasionado tensi6n e incertidumbre para nuestra sociedad, }a CAmara Regional de la Industria Tequilera
(C.RIT), ratifica:

Su postura de continuar con el Programa de Compra y Abasto Directo y el Plan de Consumo de
Agave en Extrema Madurez, en beneficio de los auténticos productores de agave sobre todo de los pequeiios,
manteniendo una actitud respetuosa, solidaria, de apertura y buena voluntad, que favorezca y fortalezca el
sano progreso y crecimiento de la industria tequilera, una de las mds representativas de Jalisco y de México.

INSERCION PAGADA
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) Las fibras naturales sa impondrdn en el largo plizr. cuic

las sintdticas

) Brasil, Tanzania y Kenls, fueitos competiceres

henequeneros

Claudio Cortés Garcta

Los agaves menicanos son populanmen
te sunecidos por sus denvados tequileros,
sin embargo, el géuero agave sbarca una
afinidad de magueyes, de lox cuales e
producen ptras bebidas, como of pulque y
el mezcal, ash como Gbray nagrales, ue
sctualmente lbran una batalla comerial
contra las simétieas. tndied a EL FINAN.
CIERQ. Abuai Garcia, experto del Lardin
Botdnrew de latns ersidad Nacional Auto-
noma de México.

“Las ugavnceds son una famihia ongina.
ta de Aménca. y México nene 75 por
ciento de fas especies amivel internactonal,
pot ende. Ly que se desarrollan ¢n Afnca
WYICEON s anipen eh nuestro continente’,
eplicd

Brasit, Tanzania y Kennsna los princi-
pates competidures del henequén mexavs-
no, que ha perdido terrena debido a la for-
nileza que ha cohrado en aquellos paises y,
for otra paite, L preferencig del consunn-
dur por las fibras sintéticas.

1l investigador sehald que la Comum-
dad Eutopea emite ¢n a actualidad normus
de imponacién que dan preferencia a tus
{ibras naturales, coma una medrda que
tiende a proteger cl ambirente; no obstame,
setd en el largo plazo cuando esie tipo de
materia prims s¢ IMPOnga, ante ¢! aguia.
miento de las reservas intemacionales Je
petinleo.

Tradicién y cultura

Ef maguey se ha utilizado desde la épa-
va prehispdnica coma fuente de fibras, be-
bida (pulque, prncipalinente), alimento,
medicina, fertihizante, sustitylo de jabdn,
cereade terrenns y proteccidn de las iems
contras [a eroson, indwd Carcia

“El agave yeneralmente muere tuandn
da Rur: durante toda su vida alimacena ny-
lricntes y todo sieve fnalimente para el de-
saralla del quinte hnflorescencial s
cuando ega a su edad sexual y sutrongo
aleanza hasta diez metros de altura.

“Una especie tipica de murciélago se
encargy de polimzat las Dores; el premio
para exte animal es ko miel. Sole una
especie de mureiélago es capaz de reali-
ar 3 polinizacdn, Otras tuntas sun itiles
porque cumen insectas avcivos y diser-
sas plagas™.

(qqunyay

GAUPO MASECA

Diversiticacin favondnics
Ehinvesipadir seieline 2o o ot
apsivaceic eee ¢l gaaes
se reconecen para fa inpenancer agtem
duvinal cuatro subginenn o
queros. weguteros, meseals
Loy magueyes pubquenr « Asate s
ady se nbican pumondialie
suteste de fa Repiblica e
de Hidatgo, Quetétaro, Mévicr ©imnguatn s
Ouraca. Eo oy dltenos yios b sonindo
el aptovechamenty de o
Loy magueyes tequiler
lera), fos cualey son s pamaies e ento
wportancia industesal § cor
cucalian principalimente on
Talweo, Naganat, Michoac iy Camaguate
Los magueyes mezcidecss iy duvies -
fediaa), tapntién conacndos e e
espadin”, se localtzan en Cavic . Durany,
Sonuea, y disensas regione de vado el pas
Encuantoilos magueyesicleros (Aya-
ve dechugalla y Agave fourcrondes), Gar-
via externd yee el fiamado lechugalls we
eacuenira enSan Lun Potoc. Nuevol eon,
Coahunla, Zacateown, Hidatgo v Tamagh-
pase de éste se abtienen doversas fbras,
como ¢l ixde para fa elibnrzeion de zuce-
tes, escubelas y mecates
"Bl henequén —fourcresidss - liene uba
gran disersidad de producies aproulusun
les ws fibzas, por epemplo. ton atlizadas
[Ar8 COmplentientar BIAQUERA, i ik L
de servird piga pulic usos, metates ¥ vidoo.
148 Qibras nawrales del heneaquin com-
piten dessentajotamente con §s B sin-
téticas, fo cual ha provocado s migs en o
sector sgricola de Yiealin
Debudo a o antenor y o Le fuzne cog-
petencia de rasid, Tanzanss v e e vl
mereado antemacionsl, Ly e poiosnes
wexeany an bagdu, dpesa 0 Looneds
das aphcadas en fa pandad carstaos En
Leactualndad of metcada v retompnto 4
cubtir B denrandt domdsuca
Frnalmente, el catedidticn e gog
de) maguey paede vl abeolotieents
tado para produair and v de manera
natural. aguias Gle Lay espae
el quinte, donde nace 1y
las hajas), y el halo e o)
mies de Hidatgo v fos naies oo O
can asi hacen cinas hiy ep
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Consumiger engaAado

Por tradicién y por loy,

el agavo debiera sor la materia prima hésica

En la industria del tequila,

a todos se engafia: al consumidor,
con mezclas autorizadas;

al campesino, con hajos precios

Felipe Cobidn

\

UADALAIJARA, JAL.: Mieniras

mis de 100,000 toneladas de agave en
extrema madurez se pudren en el campo por
fala de mercado, cast la toralidad de las f4-
bricas. principalmente las grandes, elaboran
tequila mitad piloncillo y mitad ugave,

Ante la negativa de las tequileras de ab-
sorber en su totalidad la cosecha de ese mez-
cal —agave tequilana weber. variedud azul,
que por tradicion y por ley debiera ser 1y ina-
teria prima del tequila—. los productores
agricolas agrupados en El Barzén bloguea-
ron, a principios de mayo y durante ocho dias.
fos accesos a las plantas producroras de tequi-
luen demanda de que les compren su produc.
cion y les paguen mids de los 500 pesos e los
que actualmente se ka by tonelada. E19 de
mavo, el gobierno estatal ordend el desalojo
de fos inconfornes. con L participacion de
unos 70 policias uniformados v 20 judiciales.

La Cimara de T Iodustrise Tequilern
——contralada preponderantemente por Te-
quila Cuervoy Teyuili Sauza, empresas pro-
piedud de fas trasnacionales Heublein y Do-
meey-Phitlips Mogris, respectivimente-— y
¢l Consejo Regulador del Teqguila —-organis-
1o privado concebido por el mismo sector
pary supervisie la calidad del producto—-.
useguran que elexceso de agave se debe ala
talta de planeacion de los cimpesinos.

“Se plantd mds agave del necesariv”,
afirman.

Por atro fada. 90% dJe la exportacicu to-
tal de tequila se hace a granel, por lo que se
pagan muy bajos impuestos. mientras que
los embotelladores extranjeros, estaduti-
denses principalmente, obtienen ganancias
que osctlan entre ochoy 10 veces mids que la
industria tequilera mexicana en si conjunto.

Durante 1995 se exportaron 42,2 milly-
nes de litros a granel, a un precio promedio
de 3.50 dotares por galon, por lague Méxica
captd menos de 30 millones de dolares por
ese coneepto, sin tomar en cuenti fa bomfi-
cacion de 155 del itmpuesty Tederal que se
hace al exportador de heores.

Segundenuncias de otros productores, el
tequita vaadulterado de origen. porgue noes
100% de agave, por lo que deberia Hhamarse
tequile mnto o simplemente guachicol.
Adennis. ativman, en el extranjero se fabri-
can tequilas fivkie con sdlo 24 erados Gay
Lussac. cuando gue Jagraduaciin nacional
nhnima permitida es de 38 grados.

Con To unterior se infrivge b nora -
termactomal de que las bebidis con certitica-
cion de ongen tienen que serotidmente de la
mater i prokgue s generd, e inpiden, por
ejemplo. gue L Contuanidind Economica re-
conozea b denominaciin de orgen,

MATERIA ESTRATECICA

Segiin el Consejo Regulador del Tegnla, en
1995 se elaboraron cerca de 76 nuliones de
litros de esa bebida; 64,54 millones corres.
pondieron a mezelas de agave y otros azdca-
res, con un consumo de 203,000 toneladas
de agave, frente a 1133 mitlones de litros de
tequila LOO% de agave, en os que se emplea-
ron poco mids S0.000 toneladas. Las exporta-
ciones de tequila 100% de agave tueron de
868,000 litros (1.84¢% del total).

Guillermo Romo de la Pefa, director
general de Tequila Herradura, destifadora
que ha marcado la pauta et cuanto d la ne-
cesidad de producir tequila con 100 de
agave, sefaly

"Para nosotros no es gue haya exceso de
agave, sind falta de camplimiento de la nor-
v por parte de fa industria tequitera. La
causa del problema no ¢s que ¢l campesino
haya plantado de mis, sino que el fabricante
consumié de menos, Elagitve debe verse co-
mo muteria prima estratégica, sin la cual no
puede haber tequila. Si tados ¢laboraran te-
quila s6lo a base de agave. serfa insuficiente,
faltarfa materia prima.”

Exige que sélo se elabore tequila 100%
de agave. Estima que la tendencia es esa, "o
al menos, los tequileros ya nos ven menos
feo gue antes. porque se estdn convenciendo
de que Herradura ha estado siempre en lo
cierto: elaborar solo tequila, tequita. Si no
hacemos eso, esta industria quedard totals
mente en manos de extranjeros”.

Félix Bauelos, un viejoagricultor de la
region de Arandas y al misnto tienipo fabri-
cante de dulces, pensd hace mucho, cuando
vioque el problemadel agave era ciclico, in.
dustrializar su propio mezcal y emular a He-
madura, Hace 15 ados fundd Tequila Caza-
dores ¥ ahora es de los imds exitosos.

"Aparte de que los que cultivan agave
tienen parte de culpa porque no planifican
sus plantaciones, la principal responsable es
laindustein tequilera. que prefiere hacer gua-
chicol. porque eso implica menos inversiv-
nes, y engatiando a la gente algunas empre-
sits ganan mucho dinero y tanto mds cuanto
mds abajaestdn de la narma ofictal.

"No se debe engadar al cansumidor con
tequila minto o simple guachicol. Por eso,
las botelas deberfan tener una etiqueta con
b inscripeion: "514 agave y 49% piloneillo
o mascabado’. que es fa norma oficial mini-
ma establecida. Es la inica manera que hay
pata que Iy gente sepa lo que constime, El
mejor negocio es hacer v vender tequila
100% e agave.”

Jestis Lopes Romin. director general de
Tequila San Matias. dice: "No podemos es.
tar haciendo tequikn que es medio tequila y
medio ron, Qes tequilaoes ron™,

Afiude que en el momento en que se haga
tequili sélo de agave, se acabari la supuesta
subreproduceion en ¢l campo v habrd mayor
empleo para mas gente; adends, solo se de-
be exportar tequiliembolellado de origen. y
a grane | padi nxis en pequetias cantidades y
bajo an estricto control.

Informa que mientras que & MExico in-
gresai anualmente entre 80y 90 millones de'ad
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PRECISA FOXK !
SU POSICION SOBRE |

LA PRIVATIZACION |

DE PEMEX: ALGUNAS
DE SUS RAMAS PUEDEN |
CONCESIONARSE -

Estimado Julio:

Mucho te agradeceria la publicacion de la
presenta cana que contiene algunas prac
siones sobie ladiscusion que se gensto en
torna del caso de Pemex.

.- Nuestras declaraciones en Nueva
York acercade Pemex, sedieron enuna con-
terencia de prensa donde este no esa el temia
prncipal. A pregunta expresa de uno de 1os
asistentes sobre la privatizacon de la indus-
tna petrotera, mirespuesta lue la siguiente:

Primero: El petrdleo es un palrimonio
de los mexicanos que debe sequir en ma-
nos de la nacion,

Segundo: E) gobierno tedaral no es el
dueno del pelrgleo. su propredad recae en
el pueblo de México,

Tercero: Enconsecuencia, el petroleono
deba ser privatizado, pero las labores de ex: -
fraccion, procesarmiento y comercializacion
que realiza Pemex, bien pueden ser conce-
sionadas st las condiciones asilo requieren.

2.- Estas declaraciones, que sélorefigjan
mi opinion en respuesia a una pregunta,
fueron utilizadas para armar una gran dis-
cusion, por medio de la cual el sindicato de
Pemex &algunos partidos politicos, en espe-
cial el PRI, quisieron decire al doctor Einesto
Zedillo que no estan de acuordo con la priva:
lizacion de la petroquimica, a pesar dequeha -
sido precisamenta e! PRI el gue desde Miquel
da la Madnd ha avalado ladnvatizaciones.

3.- Aunguo considero que el petrdleo
debe segquir anmanos de los Maxicanos, creo
que osle recurso ha dejado de ser estratégico
y nuestra sobarania no puede depender da €1,
como se ha mancionado al acusarnos de
desnacionalizadores y amenazar con
tusilamos en el Cerro da las Campanas.

4.- El patrdlon cada vez tiene un menoi
peso n nuesira economia. Lo estratégico en
elmundo de hoy os el conocimiento, la edu-
cacion, la ciencia y la lecnologia. Paises que
no cuanian con recursos naturales como el
petroleo. pero que han entrado de llgno ala
gra del conocimiento, lienen una economia
prospera gue les ha permitido fortalecer pra-
cisamente su soberania. Aqui es a donde
México debe dirigir todos sus @sluerzos.

5.- Quianes se rasganlas vestiduras por
laopintdn que expresé como Ciudadano, son
los viejos poiiicos que no quieren perder los
puvilegios que les da el poder y la disposi-
cién de inconlables racursos que se han
manejado en las empresas paraestatales.

6. En todo caso, si no estan de acuer
do con |as privatizaciones deben exprasar
su opinidn de frenie al doctor Zedillo y al
Congreso de la Unidn, del cual ellos forman
parte a \ravés de sus diputados. Son a es-
tas dos instancias a las que les (oca decidir
sobre al fuluto de la industria petrolera

7.- No es potestad de Vicente Fox pti-
vatizar la industria dol petroleo, pero como
ciudadano tengo pleno derecho a expres
sarme sobre los problemas de la nacion. En
todo ¢aso. 8l puablo de México, a lraves de
un plebiscilo, podria decir 1a ultina palabra.

Gracias anticipadas a tus atenciones.

Vicente Fox Quesada
Gobernador del estado de Guanajuato.

L T
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s de O30l e de dokiares. por lo gu,
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“Laos e T hacen sen oy embotetlindo-
res deatha, por o que nadinos gamamos voen
cambio, Jos productores nacionales estan su-
Jetos aun esuenta deercado impuesto por
tos srandes compradores estadunnlenses
san ellos fos que se quedan von s grandes
utiledadhes, mientras que en México se dejan
¢ commmur instios Sosobre odo, ne e
crean nis emplees.”

Lduardo Ganzales, sicepresidente eje-
cutivo de Tres Magueyves-Don Juli --emie
presaque al principiesse dedieaba principal-
mente il ey portaciones a weinel, pero que
ahoracelabori sus propras avarcas. faboca te-
quila [0 e agave y mids de Lis dos teree-
Ly PATtEs sall expOrticiones col civasado
de origen—. asegura que no hay coma teper
[ propiit nrarca, sobre todo cuando se hace
un producto de calidad.

Lo geners s consumo de productos
aactonales, poruna parte, v por la ot se ge-
neran Jocalmente s Tuemes de trabiyo.
aparte de yue se prestigia el nombie, Es tan
brien negacio tabricar egula [O0%G de aga-
Ve ue en no pocos casos esta bebida superi,
enalgunos bares de citegoria, fa ventinde ro-
nes o brandis.”

Porejemplo. en Europa, L demanda pa-
rael tequitaenvasado de origen. al menos en
su o, ha temda un crecimento de 184
anual.

E) divector del Consejo Regulador del
Tequibt. Ramon Gonziles, considers que
hay mna luerte temdencia hacia fa elabora-
cion de teqnl [y, por snto, un nayor
consumo de agav e, Gt por convieeian de
los productores como por ki nayor vigila-
cia sobre fos msmos

Informa que mientras ef aio pasado e
comsamian 23000 oneladis de agave por
mes, hastmayo de este o el promedio de
consumo mensual habia sido de 3EH00.

“Cada ver se visreduciendo mis y niis
la exportacion de tequila i granel y se incre-
mentaelenvasado de origen, Por Gt de vi-
sion. los teyuileros no producen ¥ exportian
nuds licor 100%% de agave. Porwcesdad v
por obligacion moral, fos tequileros ene-
Mos que eonsanir niis agave. Fenemos que
desecharelaziear. sobre todo ahora gite bay
sobrealena de agase y e estid echando a
perder.”

Roma de Li Pena, de Fequila Herrady-
ra, 1o esti de acuerdo con la aprecicion
del director del Consejo Regulador del Te-
quili

“Yotodavino he visto electividad en el
Consejo. o bsuticiente, Nose le dacapaci-
dad regubindora, Veo que Liv cosas we estdn
moveenda con mucha lenuiud ¢ mdolencra,
Parece que no fes mteresaJarle buen nombre
aliindasiria, arreglar con justicia el proble-
ma ded agave.  Cuil es L justicia? Siel in-
dustrial we aprovechd durante tantos wios
viokimdo F ey, pues gue abora responda
comprando mas agase delyue lanorna ahli-
il para conpensat b que degd de compra
viokmdo Loty

mento Indus!

tepida la denon
para la bebida altohdlic:
s suterrioro fite demarcado en's
dude Jalisco v paste de tos estad
tes, Nayarin Michoacin v Guanaju

Posteriormente, L Direccion Ges
Norns de fa Secretaria de Comercio y
mento tndustrial establecio fa Norma Oftcial
Mevicuna de “tequila” en vetubre de 1993,
que cnird e vigorel 1*de enero de 1994, 9¢-
Nadundo gue “es e bebida aleohdlica elabo-
rada con agines de faespecie teguilana We-
her Vanedid Azul™ v estiblecio dos clased:
el “tequaly 1009 de agane™. v el simple “te-
quikie”, que es aquel yue se abtiene de os
mostos st Jus e se les b adicionado hasta
J977 e otros azicares..

Banuelos. Romo de ka Pefity Lopes Ro-
nuin, enwres istdos por separmdo, consideran
ue L autoridindes han sudo sumamente per-
MISIVAS COR esit norm, al permitic mezchis
de azticares, stitacian gue empeso hace eer-
cade 30 aios v ose oficntlizg idebrdamente
ante By escases de Ja nuteria prima. Pero “te-
gl debe haber uno sola y es auél yue se
obtiene gnicay exclusivamente del agave”,

Rumw de T Peda sedali gute nientras el
tequili conteng, asi sea un uanimo de mee-
clas, nadie aeeptari fa denominacion de ori-
gen y menos los curopeos.

“Entanto no se respereal pre delaletra v
enel sentido universal gue ticne L denomi-
macion de arigen, fos europeos se vain it mo-
pir de carcajadins de nosotros. Y lenemos
IOy con el i merito, porgie e quiremos
entender que enetis gue obrar en parsihelo
con otras densinaciones de ongen en el
mundo y oo les viamos i toreet fa mano pam
(uie aceplen lu gue no es correcty 'y ques sin
cinhargo, establecen tas leyes mexicanas ab-
surdamente. Bl coitae y el champdn, por
ciemplo, son G de uva”

Por el dice que el usa de la palaba
“tequila” debe ser silo parael fahricanie. no
para el comerciante. comu acugre con lus
envitsadores en el exterior, pues quien lo
elabora es el gue debe responder por su cali-
dad y manejo.

Rend Beas. presidente det Comité e
Agaveros de Bl Barzon. sefala gue "cuando
las plantas tequileras nos compran mens
apan e sale mas lequila v stempre con el vis-
t bueno de las autoridades federades., inde-
pendientemente de que ¢l Consejo Regula-
dor del Fequila no cumple cabalimente con
sumiston, no por falta de voluntad, sino
porque no tene la capacidad o el personal
stlicieme”.

También el precio de la materia prinies
mative de conflicty, Actualmente se pagan
S0 pesos a toneladit, Segdn Beas, y con ¢l
coincide Ronwo de fa Pedia, el precio deberia
ser de ilrededor de 1LUOO pesos, pues la plan-
t tarda en Hegar a su madures entre ochio
Ihaos. Noobstante. hity rancheros que con
bise et ngevas enieas. logrm cosechas en-
e fos seis v o siete afios e




Usa el Nombre Para un Aguardiente

" Esparia, por Aceptar la Denominacion de

Origen Mexicano del Tequila: Camacho O.

| 7‘@ w L1 LEDUARDOCHIMELY.comsponsa]

GUADALAJARA, Jal., 19 de junio.— Espaiia estd a punto
de dar su “brazo a torcer" y de esta manera reconocer la
denominacién de origen mexicano del tequila, dijo hoy el
vicepresidente de la Cdmara de la Industria Tequilera en
esta entidad, Jorge Camacho Omelas.

Después de 10 aiios de negociaciones con la Unién Euro-
pea, coment6, los espafioles dejaran de producir 150 mil ca-
jas de "tequila”, a condicién de que se le reconozca como
“progenitores” del vino Rioja y el brandy de Jerez.

Al dar su reconocimiento Espafia a México, se acabard
con la competencia *‘desieal’ y se quitard finalmente una
traba a la bebida mexicana en el mercado europeo.

Segin expuso, el problema sobre el origen del tequila se
acentuaba cuando algunos productores de aguardiente en
Espafia alegaban que elaboran tequila en ese lugar desde
hace muchos afios, aunque sin agave,



La SAGDR, sin Brindar Apoyo: Gallegos F.

"Mal Desconocido Extermina al Agave en Teritorio Jalisciense”
EDUARDO CHIMELY, corresponsal cy' W/gé

GUADALAIJARA, Jal., 1° de julio.— Los agaveros de la regién de Los
Altos reportaron la aparicién de un extrafio mal en sus cultivos que ex-
termina la planta, por lo cual le han llamado el “sida del agave”, dijo
hoy Francisco Gallegos Franco, productor de la zona.

Los técnicos, comentd, no acaban de ponerse de acuerdo, aunque todo
parece indicar que se trata de un hongo '"Fusarium" y de una bacteria
“Erwinia’, los cuales en conjuncién exterminan a las plantas.

Sin embargo, se quejaron de que la Secretarfa de Agricultura, Gana-
derfa y Desarrolio Rural (SAGDR) no ha hecho caso de sus cultivos y
los agaves estdn abandonados a su suerte, pues se tienen noticias de
plantaciones hasta de 50 hectdreas atacadas y en un lapso de seis meses
no queda una sola planta, )

El desdnimo cunde entre los campesinos quienes ven sus plantaciones
rendidas por exceso de maduracién y ahora por la enfermedad menclo-
nada la cual pone en grave riesgo sus inversiones, manifesté.

Sobre la produccién total de la region, sostuvo, hay una disparidad en
los datos obtenidos, pues la industria tequilera tiene un censo de un total
de 180 millones, pero los productores, a su vez tienen un censo de 120
millones, mientras los barzonistas aseguran hay 90 millones de matas, y
sostienen que los tequileros abultan las cifras-para hablar de sobrepro-
ducclén y deprimir los precios.




ANEXO B CUESTIONARIO

ANG EN QUE Mo.DE TIPOS DE No.DE TEQUILA VENTA A

NOMBRE SE FUNDO PLANTAS CAPITAL TEQUILA MARCAS 100°% Ag. GRANEL BENVASADO
Tequila Herradura 1870 1 Naciorial Btanco, Reposado, Afejo 2 X X
Tequila San Matfas 1895 2 Nacional Bianco, Reposada, Afeja 2 X X
Tequila La Parrefita 1924 1 Nacional Blanco, Joven, Reposado 4 X 20% 80%
Tequila Viuda de Romero 1871 1 Nacional Blanco, Joven, Reposado, Afejo 4 X 18% 82%
La Madniefia 1875 1 Nacional Bianco, Joven, Reposado, Afejo 1 X X
Sauza 1873 1 Nacional Bianco, Joven, Reposado y Afiejo 5 X X (40%) X (60%)

y Extranjero
Tequita El Viejto 1937 1 Nacionat Blanco, Joven, Reposado, Afleic 3 X X X
Tequilas del Sefiar 1943 1 Nacional Bianco, Joven, Reposado, Afejo 7 X 80% 20%
Tequita Tapatio 1937 1 Nacional Blanco, Reposado, Anejo 2 X X
Tequikena 1873 1 Nacional Blanco, Joven, Reposado, Anejo 3 X X X
CONSUMO CULTIVOS COMPRA A COMPRA A PROPORCIONA INSUMOS JUTILZA QUE TRANSPORTE PARA

NOMSBSRE NACIONAL EMPLEADOS PROPIOS PRODUCTORES INTERMEDIARIOS | A PRODUCTORES PUBLICIDAD? LA COMERCIALIZACICN
Tequila Hermadura 80% 534 X X NO NO Camidn
Tequila San Matlas X 110 X s! (TV.RADIO) Camién
Tequila La Pamrefiita 80% 11 X (10%) X {90%) NO ESPECTACULARES Camién y Pipe
Tequila Viuda de Romers 82% 55 X (90%) X (10%) Si NO Camién
La Madrilefia 10% 50 X NO NO Pipa
1Sauza 60% g3 X X St Si Camién, Ppa, Aven, Barce
Tequila El Viejitc X 45 X X NO NO Camién y Pipa
Tequilas del Sefior 15% 70 X X X Si si Camidn, Ppe, Avidn, Barco
Tequita Tapatio 80% a5 X Sl NO Camién
Tequitefia 95% 52 X NO Si Camién, Ferrocami y Barco
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NOM-006-SCFI-1993
BEBIDAS RLCOMOLICRS - TEQUILA - ESPECIFICACIONES
( _CRANCELA A LA NOM-V-7-4978 )
ALCOHOLIC BEVERAGES - TEQUILA - SPECIFICATIONS.
Q. INTRODUCCION

EL producto & que se refiere esta Norma Oficial Mexicana, es Lla
bebids alcoht6lica denominade TEQUILR,

1. . 0BJETIVO

Esta Norma Oficlal Mexlcana establece las caracteristicas y
especificaciones que debe cumplir La bebide alcoholica
denominada TEQUILR,

2, CAMPO DE APLICACION

Esta Norma se aplica a La bebida alcoholica elaborada con agaves

de La especie Tequilana Weber, Varledad Azul, cultivados en Las
Entidades Federativas y municipilos seMalados en La Deciaracién

General de Proteccién 8 La Denominaci6n de Origen * Tequita "
en vigor,
3. REFERENCIRS

Para Lla comprobacion de Llas especificaciones fisico~-quimicas
establecidas en La presente Norma, se deben aplicar Las
siguientes Normas Mexicanas en vigor:

NMX-y=-17 Método de Prueba para Lla Determinacion de
extracto seco y cenizas en bebidas
alcoh6licas destiladas.

NMX-V=-13 Bebidas Alcohdlicas., - Determinacion del
Porclento de Alcohol en Volumen (% Vol)
a 209 C.

NMX-V=~14 Método de Prueba para Lla Determinacidén de

alcoholes superiores (aceite de fusel) en
bebidas alcohdlicas destiladas.
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NMX -v=-21 Método de Prueba para ta determinacidn de
metanol er bebidas alcoholicas.
(3% DEFIN[IIONES

Para Los efectos de esta Norma se establecen Las sigulantes
definiciones:

bt Rbocada.

Procedimiento par3 suavizar el sabor del tequila, mnediante La
adicion de wuwno o mds saborizantes y «c¢olorantes lnocuos,
permitidos por La Secretaria de Salud, ® 1y . 3y T

‘ve

.2 Maduracion. ‘ 'P-*”**“4vﬂ»¥**-- [SUREPRPNY Y

Transformacibn Lenta que Le permite adqulrir al producto Las
caracteristicas organolépticas deseadas, por procesos fisico-
qQuimicos que en forma natural tienen Lugar durante su
permanencia en Las barricas.

6.3 Tequila,

Bebida alcoholica reglonal obtenids - por . destilacion y
rectificacién de mostos preparados, con Los azlUcares extraldos
de Las cabezas ~de Agave . Tequilana Weber, - Variedad Azul.
sometidos previamente 'a fermentacién alcohélics: con Levaduras.
Permitiéndose adiclonar hasta un- 4% de otros: azlicares en La
preparacién de dichos mostos.*. EL tequila es wun Lliguido
transparente de olor y sabor suigeneris y de atuerdo al tipo de
Tequila, es {incoloro o Ligeramente amarillento <cuando es
madurade en reclpientes de madera de roble o.encino. Tambizn
puede tener coloracion el tequiga, cuando se aboque sin

madurarlo. 3o 3% ) pgivgr 0 bl s er e e ad aieeas

by Tequila Blanco.

Producto obtenido en Lla rectificacidén vy ajustado con 3gua de
dituciéon a su graduaclén comercial. 2~ °  p e

4.9 Tequila Joven.

Producto descrito en 4.4, suceptible de ser abocado.
bh.§ Tequila Repasado.
Producto que se defa por Lo menos 2 meses en reciplentes de

madera de robte o encino, suceptible de ser abocado y ajustado
con agua de ditucidn a su graduacion comercial.

GLO~ULY—~LTT~THODHS—VIXI
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L Tequile RAfiejo.

Producto descrito en 4.4, sujeto 3 un proceso de madurallon, por
Lo menas un 3M0, vy suscagctiole ne ser avocado, e=stacieciéndose
que en mezclas de afelos, La ecad para el tegui.a resultante
sera el proumedio ponderado de Llas edades y wvolumernas de sus
componentes.

5. CLASIFICACION

5.1 De acuerdo a sy elaboracidn, el Tequila, <tjeto J2
esta Norma se clasifica en: '

3.1 Tequila 100% de Agave.- Es aquel que se obtiene de Los
mostas que unica y exclysivamente contienen azgcares,
provenientes de Llos “"Agaves Tegquilana Wweber, Variedad PRzul”
(Véase R,1.1).

5.1.2 Tequila.- Es aquel que se obtlene de Los mostos a Los
que se Les han adicionado hasta un 49% de otros aszgcares ajenos
al "Agave Tequilana Weber, variedad RAzul" (Véase R.1.2).20.x 57ne

Aoy
5.2 De acyerdo con sus caracteristicas, el Tenuila se
cltasifica en Los tipos mencionados en 4.4, 4.5, 4.6 y &.7.
6. ESPECIFICACIONES
6.1 EL tequila, objeto de esta Norma, debe cumpLir con Las
especiticacliones anotadas en La Tabla 1.
6.2 Requisitos generales,
6.2.1 La maduracidn gel Tequila Ahejo, debe =efectuarse en

recipientes de roble o encino, cuya capacidad méxima sea de 600
Litros (Véase A,1.3).

6.2.2 De ser necesario, para obtener la graduacion comercial
requerida, se debe Usar agua potable, destitada 9
desmineralizada.

7. MUESTREQ

7.1 La aplicaciyn del plan de muestreo descrito en L2
presente MNaorma estd condicignado a que Lns fabricantes vy
envasadores Lleven un  control de calidad permanente %
debidamente aprobado y supervisado por la Direccion General d2
Normas. -, = . .. AR S
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Tequits 8Lanca Tequitd J0en Tequity Teposade Taquit) Ahend
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/) . :

Valores Sapresados en 237100 oL cefecidos 3 atcohol anhidro.

Alonoles

Superlares 0 0 ¢ W, oW UYL

{en alconol i

allico) '

Ketanal ] 1] ) 0 [} IRl 0 N
1.2 De producto a granel,

Del producto a granel contenido en Llos carros-tanque, pipas o
pipones, se tomard de cada uno de estos depodsitos, una muestra
constituida por porciones aproximadamente iguales, estraldas d#
Los niveles inferifor, medlio y superfor y, el volumen extraido no
debe ser menor de 3 Litros. En el caso del producto contenido en
barriles, se debe tomar una muestra constituida con porciones
aproximadamente lguales wextraidas del ndmero de barriles que se
especifican en La Tabla 2, de tal manera que se obtenga un
volumen total no menor de 3 Litros.
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TRABLA 2

MUESTREQ DE BRRRILES

NUmero de tarriles con Tequila Namaro de Barriles @
de un mismo Tipo muyestrear

Hasta 50 - 2

be 51 a 530 - 3

De 501 a 35,000 - 5

Cada muestra extralida,

previamente homogenefzada,

debe dividirse

en 3 porciones de aproximadamente wun (itro, cada ura de Llas
cuales debe envasarse en un recipiente debidamente precintado,
firmando en ¢éL Las partes {interesadas. Estas porclones se
repartirdn en La forma siguiente: dos para Lla Direccion General
de Normas o, en su caso, para el 0Organismo de Certificaclén
Acreditado, y una para La empresa visitada. De Llas dos.muestras
para La Direccién General de Normas, una se analiza y La otra
debe quedar para caso de tencgria.p 7

7.3 Para producto en reciplentes menores, cada muestra
debe integrarse con el conjunto de las porciones aproximadamente
fguales, tomadas del numerop de envases que se especifica en La
Tabla 3, de tal manera que se obtenga un volumen total no menor
de 3 litros.

7.3.4 La seleccién de Los barriles o envases menares
extraer Las porciones de muestra debe efectuarse al azar.

p4ara

TABLA 37

MUESTREQO DE RECIPIENTES MENORES

Numero de envases
a muestrear

NUmero de envases ¢on
Tequila de un mismo tipo

Para casos de exportaciéon si el volumen del Lote es de
hasta 60 Llitros, sin rebasar un médximo de clnco cajas no
requeriry de muestreo, siempre vy cuando Las operaciones de
este tipo no se repitan en un plazo nc mayor de tres meses
destinados al mismo cliente.

Hasta 150 - 3
De 151 k] 1,200 - 5
De 1,201 a 25,000 - 8
Mas de 25,000 - 13

GLO—QLICT I TA0DIS— VX
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NQTAR: Cuando el numero de envases myestreados cresulte
insuficiente para reunir Los 3 Llitros requeridos como
minimo, se muygstrearéan tantos envases como sean
necesarios hasta completar dicho wvolumen. Con Las
muestras se debe proceder de acuerdo con el Jtltimo
parrafo del inciso 7.2.

9. METODO DE PRUEBA

La genuinidad del tequiia con respecto a3 Las materias primas
utitizadas en su elaboracion habrd de verificarse mediante
registros de plantacicnes previos a La comercializacidn del
agave, de inventarios y procesos que demuestren fehaclentemente
un balance de materiales transparente y confiable durante todo

el proceso de elLaboraclyn hasta obtener el producto embotellads’

de confarmidad al punto 10. :

Lo anterior se hardg aplicando Los principlos de contebilivay
generalmente aceptados. ... 2. _ur o oo L Lo

Para verificar Las especificaciones que se establecen en esta
Norma deben seqguirse (as Mormas Mexicanas de Métodos de prueba
en vigor, indicadas en el Capitulo de Referencias (véase 3).

9. MARCADO, ETIQUETADO, ENVRSE Y EMBRLRJE
3.1 Marcado o etiquetado

Cada envase debe LlLevar una etiqueta o impresién permanente en
La que se anoten en forma destacada y \legible, Las siguientes
indicaciones: Nombre del producto, tipo a que pertenece conforme
4 ta clasificacion de La Norma, contenido neto expresada en
Litros o mililitros, por clento de alcohol en volumen a 20°C (%
alc, vaol,), domicilio y nombre o razon socialt det fabricante,
bajo cuyas marcas se expende el producto, marca registrada y ta
Leyenda "HECHO EN MEXICO",

En el caso de que el producto se embarque a granel, los datos
anteriores figurardn en Los documentos de La transaccion
comercial.

10, ENVASE

EL TequilLa, objeto de esta Norma, se debe envasar en recipientes
nuevags aceptadas por Llas autoridades sanitarias, que gardanticen
su conservaclon y no alteren su calldad, La capacidad de cada
envase no debe ser mayor de 5 Litros y en ningun caso se deben
usar envases con marcas que pertenezcan a otro fabricante,

w? LT T NPT . C e .
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RPENDICE R
A.1 Requislitas ~ormales para el cumplimlento de esta Nurma,
R.1.1, L33 fadricantes que ceseen osteatar 3 2,endad de

“Tequila %Laborado 100% de Agave” . deben cumpiir L33 sigutentes
requisitos.

- Solicitar autorizacidén por escrito a La Dir2cz{sn General
de Normas para preoducic TEQUILA 100% DE RGAVE.

- Embotellar de origen en la planta de ervasamiento del
propio fabricante dentro de Lla region productora.

La comprobacién ‘de Lo establecido sers realizada medlante
inspeccion permarnente, conforme '@ la-cuyal ta Direccién Ceneral
de Normas otorgard, sl procede, Lla autorizeclion respectiva;
otorgada dicha autorizacién, continuard La inspeccion permanente
por ta Direcclién General de Normas o, en su caso, npor el
Organismo de Certificacloén acreditado.
: >

- Cubrir los derechos de 1inspeccion necesarios, para La

comprobaclén de la producclén, |

t

Una vez que se conceda la autorizacion, el fabricante padréd
hacer uso d2 La Leyenda ELABORADO 100% DE AGAVE en envises,
etiquetas, envolturas, facturas y publiciday. En Las
etiquetas de envases del Tequila elabagrado 100% de ajave,
puede incluirse Lla Leyenda ELABORADO Y ENVAIADO BRJIO
VIGILANCIA DEL GOBIERNQ MEXICANO, {ndependlentenants de La
{ndicado en 9.1.

R.1.2 Los fabricantes de Tequila deben cumplir =zon L3S
stguientes requlisitos.

- solicitar por escrito 3 La Direccidn General de Normas La
autorizaclion para  producir TEQUILR, manffestando ekl
porcentaje de azucares de ajave tequilero y el porccentaje
de az(cares de otra pracedencia, que utilizargn en 2L mosto
que da origen al tequita, debiendn presentar el estuaio que
permita verlficar a satisfaccion de La Direccion Gzoeral de
Mormas, en cualquier mamento, la wveracidad de tos datos
contenldos en Lla solicitug.

- Abstenerse de hacer uso de La Leyensa ELABORADD 120% DE
AGAVE o cualquiera otra semejante que induzca 3l pdblico
consumidor a considerar que el produsto ha sido =21a30rado
exclusivamente a partir del Agave lequilana weoer, Yariedad
Azul, en sus envases, etigu2tas,. envolturas, factursas o
cuatquier medio de publicizad.
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2.1.3 Los fabricantes y envasaderes de Tequila deben

comprobar a satisfaccion de La Direccidén General de Hormas el

tiempo de maduracién de (os productos que se dernominen ahejo vy !
reposado.

11, CONCCRDRANCIR CON MORMRS INTERNACIONRLES :

NG puede establecerse cancordancila por no existicr refersncis al
momento de elaborar La presente. //

- ;
" mMexlca, D.F., 3 - §0CT. 1993 |
%

4
/;k/EL DIRECTOR GENERAL DE NORMAS

LYC. LUIS GUILLERMO IBARRA

RGR/7EMM,
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