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I INTRODUCCION

Elpt'nt.'mdwcndonmﬁcéﬁndpmo y en segundo lugar la cabra. El
mhmuhﬂnmhmmwtmdemhmdhrqula hnlad

: TM De esta vmmén ”® cmadlb hacia Europa, Afiica y ¢l sudeste umlco 1))

| _"Ll primors 2008 da pmpmcibn fue la de s oﬁsdm (Asia Menor) y a trlvés_“de. '

imuummm.nmp. La historia do I cabra en Améria

mmwm”eomn, queudnqmdowqedeColbnuhmm
m-mmm '

Las razes domiaticns actulos descionden do Is Capra Mircws, y ¢4  trvs de -
mmu&wdmkhMumhdbcﬂuquondaonacna

5 hiu-mnu(u)

la “*‘umﬁhmmﬂmwrmmiw”
WNMcmmmM«mmmu@m- '
Myﬂlh).nluudumndmbmmﬁmmww (14) '

summmmnummmmmmmmmm” '

* condiciones dlu-uodmﬂwu,duﬂazydwwmndem m

(iuunu%demm,whmyoﬁadeluumwedcnummsus
mwmmemmqmmumquch-

L w&ﬂmwo&wtfwnwumm Suelcvuladlmbmdnd th
‘Mhmmmdmmhpluﬂunﬁhwﬂudmlo‘adhhoem



animal ideal para complemento de la agricultura, convirtiendo los residuos de fa cosecha en

productos de gran valor Utiles al hombré .(1,79)

La cabra'tienc una gran capacidad reproductiva , aiin mayor que la de la oveja, una
cabra de 60 kg produce el 10% de su peso encrias. Aunado a esto su produccion de leche
es mayor que I de la vaca, en relacion a su peso; I8 produccion promedio anual (305 dias)

- esenla vaca Holstein do 6,000-7,500 kg. y enla cabra de 600-800 kg. (cn promedio 2 kg./ '

dia); eﬁ ik_écir, que una cabra de peso promedio de 50 kg., en 305 dias produce 13 veces su -

~ peso, mientras que Ia vaca solo 9 veces. (1,29)

D acuerdo o dhimo oemso ganadeso (1991), so calol la enstencia de gariado
uprinoenMémoenwnullomdeuhmn,delucmlulw”lclbenuonduunldas
2 la produccion de loche(18). lamyormddwndommludcnpocmuomun
bqopommtqedemmllude nza Nubin,Smen,'l‘ownbum.BoeryAlpino,clmnncjo,
amm«amnﬂummnadeummmymi
preventiva. En la mayoria do los casos ¢l obpelwodolncrhdeupnmnoem produccifn- "

immmcnnclﬁndeobtmsmdugmndu,unoquahpm&mbndeledwyumew’ _

~destina 8 auto coqmnio, 0 8 tienen los animales como un ccpu_ll,de_mem, ya que Ia_.,.
:myod;delolupﬁmdﬂ\omm'djimuiosommﬁqmﬁwmillngﬁwltuny" .

, ‘en muy bajo pomcmqe cximn productom dedicados exclunwnmte 3 h producmén' S

| upm(ns 16,24,25.31) '

Entrelospmduetmqueuobmmnunlrdehcwuthmwdepm ,'

- ubntoobuhucoc lulechequcleconwmcomoulopmwndnomquew.weuo

duloes, como cmmeloa suaves y las Ramadas nnillu 0 glonu, In piel que se uliliza en @ |

“calzado y demds productos de pelctedu (7 25 34)



Los productores de ganado caprino pueden oblener mayores ingresos y modificar sus
hatos haciéndolos productivos por medio de la industrializacion de la leche.(8)

' Se ha reportado que del total de la leche producida en nuestro pals, solo el 4%
‘ oomnpoMe 8 leche de cabra; con una produccion total en 1991 de 130 nulloncs de htros ‘: .

Por otn perte la falta de sistemas de comercializacion pars los productores que desean -
' vaﬂwwpmducclényhﬁludupoyombanmw son factores que contnbuyenn que
; Il!eclndeubn noeueduponblcmdwudo (25)

ulmdeubnmfomn nlturlluummmentedenutriemes,’es‘rici en
fodolipudooymm pmapllmueloenhl Ademis presenta una mayor facilidad de
,dnsenwn.mudebdoahwmncwnyeumdoumummmlnwd
mmmaMmmmmmmmsmma
 doidow grasos chprico, caproloo y caprlion, los cuals le conflren su sabor sui gemeris,
' mmqhwummmmmmaonzwm l’orotu'
’ mthhMmoﬁhalllOM,mhlmm
’wmbmumummm&uumw_
L mmw nqueanmmnMmeMMm.
ondumpldumahmmm an) |

Lo Conmdeos-oo%demtbmw&mhlmu,lmwhmmy»v

iuﬁ.mmpmdeo umwumumhmauwa

3 mmhhmdm.hbdmuhyhmwuuhwmudehmde
mm@nmahmnmwmmwmamm
mmmﬂufmacoiﬂoponfwodehmwumdﬁwucm
mmmamahmbmmmwyammmmaqm
eld:laledleglemu. est0 le proporciona una mayor digestibikidad. (7,13) |



Tiene mayor porcentaje de creatina, creatining, coling, agido Grico, aminodcidos
libres; aminodcidos peptidos y urea. Entre log minerales més importantes son el cloro,

fbsfdro, potasio, calcio y magnesioy.(7,l3)

La leche de cabra provee mayores cantidades de vitamina A que la leche de vaca; ya.
que las cabras convierten todos los carotenos en dicha vitaming, 1a leche de cabra presenta. 7

un color blanco caracteristico. Las cantidades se muesiran cn ¢ cuadro 1.

Cuadro |, Composicion de la I‘cchc & cnbm o ‘, .

: ‘Componentes (%) Vitaminas, Mincrales (mg/1

|_Mincrales (mg/100y)
Hamedad. - 863 A__004-007Tmg JCa** - 110-160
- Proteings. ' 40 ID - 020- 0.30meg INsT - 40- 80
Grasss. 43 Bl _%0.00- 600():1\5‘_1!(* 160+ 200.
cerbokiidratos. 48 1B - 0d1- 0.2mg JOT 120 - 160
Sales. 09 B} 030- 0.35mg-[P7T 100 120
SRR Nic* 025- 03Smg IMa™™ 10-20 }
- ~ Jc  1s0-300mg | «
" *Nicotinamida ~ -
(23)

Aunque I leche de cabra en si es un alimento muy completo la claboracion de
Ilcllcnmoupmnrdeellnmlphcammdesvmmupmlosproduclores,ynqucfudlwiun. _
~m.pomporuaumnumaevommdeumm,muwuunvm i
eoonénucoyllempodowdl

Bl queso, porejemploeselumco limento conunelevudo contemdodeprolelnas :

grasa; cdcm,,fosfo,ro, riboflavine y demis vitaminas dupomblu en fon'nl oonmmda. l‘.sla e o

gran concentracion de nutrientes le da ventajas sobre Ia leche, cuyo contenido de agua es.!ui .
. 0‘ N . ) . v

Por ejemplo, Ikg de queso lipo cheddar equivale & 10 btros de leche, 30 huevos o
1.2-2 kg. de came, lo que hace al qtiekd un iileiti_no econdmico de dichos productos (36)
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Otros M qQue pueden elaborarse con la leche son Ios dulces; en México es

ey comin el consumo de la cajets, de amplia demanda en todo o pals Se calcula que
‘ - Md”ﬁkbhﬂnwﬁmﬂnummwms tipos de dulces (7)

A pesr de lo amterior, s leche de ubu y ms lubproductos no tienen un- allo

.'_'-'Mﬁuuwdmmmdlcionlldehleclndevaca,pesea o
ph feche de cabra poste mis \mm y protdnn, sdembs de esto existe una mnla_ o
| ‘_-.m“mpm&mddywm,lapnnclplllmmanteseuu L
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. OBJETIVOS

Objttivn nndénico:

Itenﬁrmm(m y complememaclén de los conocimientos adqumdos 3 Io largo de a0
formacion profesional en la Facultad de Medicina Vetennana y Zootecma, enla Facultld de '
: Estudios Supenmes Cu.umun

o ,Qb]ulvo social:

. Aponu a los productores de leche caprina algunas opciones ‘para b transformacion

dela Iec'hcj_en lacticinios con ¢l fin de aumentar sus uﬁlidgdeq.‘ o

Obje&m mml

- Elaborar- dtvems lwnmmos a panir de la leche de ubn, como.una opclén pm

e obtener mnyoren uliltdndes en su oomcrcmlmcion

Objaﬁu _upccl(kolz

a) Dewrollu el pmceso de’ los sngunentes pmductos queso de pasta bllndu_ N
uboriudo upo francés, cqetn y chiclosas; y evnlulr d mdtmiento de |l leche en dlchos

: ‘pmductos

b)Ehbomunpmp'mpmelmntroldeuhdlddelmpmduaosmiomdos

c) Dcterminu el couo de producclbn de un- knlommo de los lacncmios
mencionadosym posnbaMduenelmmdo nctual '
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[1L CUADRO METODOLOGICO

Calendarisacibe de actividades |
© Dejusios Noviembrede 1998,

mema. | mmmbl:s

mw l’uﬁimbneonolhnouprmoddr S

_Mhommmp-yuuwo

Mﬂhmw

mercado para los Iacticinios propuestos,

. {oouceica o tllr do aciinios puns
. ww.mhwmbhmi
S ; ﬂmdnuemydﬁomhlf"

e AMdcunmmdooumliv'
Octubre-Noviembre. | de calided y dessrolio de un estudio de] -
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IV. ACTIVIDADES REALIZADAS.

JUNIO -JULIO

" El wabsjo se realizo en ¢l Centro do Ensefianza, Investigacion y Extension en
‘Produccién Bovina y Capring, (CELE, P.B.C)* Rancho Custro Milpas " de la Faculted de

Medicina Veterinaria ¥ Zoolecnia de Ia Universidad Nacional Auténoma de Mexico,

 ubloado en ¢l municipio de Tepotzotln, Estado de México, con una aliiud de 2450
* manm, coordenadas 19° 43° latitud norte, 94° 14'longitud oeste. (20) '

Bl clima de a regidn es C(WO) (W) b¥) que cormespande a templado subhimedo
con Huvias en verano, con una variacion media de 5 & 14° C, una precipitacion pluvial de
610.6mm anuales y vientos dominantes de norte a sur y de este a veste. (20)

mnmnu HATO CAPRINO,

‘ Eldnmmdmdomdhltoummmptmmmwmvmy
comiduoom! Elﬁnahd.ddelMoeshmvutiwénymmguﬁot&nﬁnopmduccxénde .
, Iedwyubntopmptcdecm '

Elmlncumhoonmtmcondumpiwdemﬂoymhudumeonwm :
" do tiem; L bardas son de concret, cucnia sdemds con un res do macheros  oira do-
" parideros. Las insalaciones feron dischadas paa n cia do borregos el que ¢ hiceron
_ nlpmmpucsmcomohwuénde mqadosmewicuquamhlltuudelos ,
corrales, que impodmamcnbm sdtudenncorrd a otro yqnwﬁuﬁmln Iotlﬂcacnlm o

(anura i )
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Los parideros dcjaron de usarse por estar ubicados en la zona més fria de la

instalacion.

- En el rancho se tienen parcelas de pradera cultivada, destinada a corte de forraje o al

pastoreo de !as distintas cspecics.

La division del hato caprino se hace con base en aj’estado reproductivo idenﬁﬁundo . |

. alos animales por medio de collares de distintos colores divididos en tres grupos pnnupalcs .
B I\enimsenpmducclén pnmnlasysecls A cada grupo se Iedesunauncorral

Apmxlmadamente €l 80% de la alimentacion es consumido durante el plstorco, cste

nmhaapmlrdehﬂmhmhamlu 13:00 hrs.

Ademis de esto se les da a los mimiles éﬁ e ébr(al, paja de avena, concentrado y

| mbprodumsdemm

EI manejo repmducnvo se realiza por deteccion de cnlores por medio de un macho

: oelador el cual se pasea con bozal para identificar a las hembfas enceloy. postenomwmc 8¢

realiza monta dirccta controlndn, Hevando regimo delos lmmnles que eniran en calor, feuha

"‘,y. sungnul ‘uullado en |a monta; de esta mmm 80 controla la consanguinidad yve,l.um_ de:
s umemles . |

Porlommlutemlmlonpnrwmmtosumcamenteenlmpmdadeoelo dado

o que las razas Toggenburg y Alpino francés son de oﬁm europeo. pmemn una marcada
, estacionalidad en su pcdodo de Apammiento abuundo de Junio (] dlclembro pudiendo
prolongarse hasta febrero alcanundo u mbuma femlndad de actubre & dnciembre '
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" En ¢ caso de les primalas so efectiia un mancjo especial, ya que no a todos los
animales que entran dedo:elu_damm.lﬂouqueﬂmquehmalcanudoporlb
menos un 60-70% de su peso adullo (30-40!(3 minimo), ys que de lo contrario se
interferiria con ¢l creciasento de I hembra; por el se prefiere 10 daries monta si no hasta

- que alcancen of paso adecundo, nnidnntellnﬁudp’ocampmﬁmtivaohstalu
: _mmmumumummmmmmmmmm
'ﬁmdetqmdl

mm.“wbmmmy,mnmgwpmom'

dar monls.

lm:dduhmbuuﬁuom“pnunmdc

' mdemahrulw,yhhmbmﬂmanonﬁmuo
amamw-umm chidonlomiot .aoun:o% .
. 'uMuMydMoMmymﬁl

mmumam

MModnmwnMnMnhnﬁuhhuymﬂmosmﬂu o
_dclsmuyhmuwmamhmmddemmm.upmyww

mw-—-o,dbhuhyh&&pm

p-uauhuauumhvﬁﬁmmuhmmy
’_ﬂclﬂhmhwhﬁ.mhﬁmmu
: _-wkh—du

1]



La lactacién se hace en forma natural los primeros siete dias postparto;
posteriormente sc pasa a una lactancia restringida, y las crias se quedan en el corval durante

el dia, volviendo a juntarse con las hembras por 1a tarde, después del ordeiio.

El destete se hace en basé a los kilogramos de peso; cuando las crias alcanun los

11Kg (2 meses aprox.) sc separan de las madres. En el caso de las hembras o de los animales

 de parto multiple pueden dejarse un poco mis.

Los machos se separan para ser vendidos como pic de cria y en algunos casoscomo
animales de abasto. La mayoria de las hembras se queda en el rancho como reemplazos; v
. después del destete se aretan y sc mantienc ea un corral sparte hasia la siguiente temporada

de empadre, de esta manera se pierde ¢f reconocimiesito de las madres; entonices se saans

pastoreo con el resto de las hembras.

PRODUCCION LACTEA,

'El periodo de lactacién comprende el tiempo durante e cual Ia.cabra produce leche,

.yl volumen Ia cantidad producida en cada parto (1).

‘ El promedio de duracién dc la lactacién en ubm repomdo en varios trabqos

. -mhndos en cabras del tipo alpino en ¢l rancho " Cuatro Milpas * y en ltlolepec se estlmo N
cen 33 dhs con variaciones que van desde los 180-278 dias, eon un ptomedlo dc '
* produceion de 1,725 ltros dinros, oon diferencia de0657-2 560 Vdia. (22,29) B

Com *© mencmnboon menondnd el hato sédne(mttdu ensu nuyotjuhe ieco;

“sdlo 35 animales estaban en " produccitn, lunque e dunmtol emdios y en general la

produwénut.bnmdmw conmhnlesqueprodudmdudnlmosdeledncpor

ordefio, hasta aquellos que no ptoducian més de 500-300ml. Llegmdo a juntarse coimo

12
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méximo 40 litros por ordefo, Con un promedio de produccion por animal de 1.140 | por
I ! . X . -

'ORDENO,

El ordefio se hace de mnnm manucl en una inmlmén de plltnformn, con tres

 comaletas en espina de pescado, Se realizan dos ordefios duunle eI dia, uno & ™ 6:00 hrs

mdelpwomyelottolluuoom

Blprnoedinnunooonanemhmpurhubmconunhenmdemumjcdomum
loluubndusuaconyodo Semhueldupunteyuproeeduordeﬂulalecheenum
cubets de plistico, nltemﬁnuudhnlonpmmyuvwhllmmunbotede

mmimo,ﬁltmnohmtueonwtdldenM|

Mtuuhhmddnuﬂmhhchuhcﬁnmﬁn,dondeuvwhmmbﬂedo

, plulooynmde mimndmlaptoducm(m deldla

W,Mmahwon'wmmmam,‘m;agm s

'udmmm‘pndducondoceplwymspézoném unﬂquinideordbﬂdudéh

mlmAlfnlnvd quepropomiomunvwiodc:!lemll..oonunﬁeum.deﬁo_ '
mdudoupuuﬁﬂoyuurdndﬁndeordoﬂowwénmﬂedﬂsm wnquenole‘
mmhmmddomwdmmdemmlumpm&wdhmjuﬂ!ﬁudmpo

’ dehvadoyquuotodoelprmimplm

13
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© La praders tien aproximadamente 4 sos de implantada, es de tipo mixto, con una
ptqorah de gramincas-loguminosas de aproximadamente 40.60. Las especies que crecen

- ummmmmwmmmmmmiommn

BmhhmwumhlaMdee boruluzydclvv

conmumo de los animales.

El pastoreo es de tipo rolstorio en fanjs, utiizando pars cllo lineas eléciricas
' wmmwmmmmmwmﬁo’mo, dafando
. plantas que aém 80 estn maduras o consumiendo Gnicamente una especie forrajera.

 Eltamalio de la franja depende do la época del aMo y de In capacidad do
- wﬂpﬁ.numwhdomﬁmibnmrngdelumim_aapnderd.

 Parn dotermingr 5 un prodio-ya esth listo pars ser consumido o 5 ya lo ba sido, se
ovakia o tamato de s plasts. En ete 1o d praders s consders qu los animals doben
 mecaro cunndo s pleatas tienen una alurs de $ cm, de ots maners se evia e los
"“-mlaubﬂdukmbhphﬂyud&ﬂmhpudua& v

pucde permitir Is entrads hhuﬂulhmmmmmm 8-|5 cm. de

: m-mumhlpdmbphoum 15 Mm&nmmnltum, v

I.Muiuﬂuym*mmdemdwwu Amueeuonoswmptees

mynmdtcabumtuﬂnduudovwwodehm:,dmomw ’

Mumﬁmowmuﬂuumhmyorwmdaddemcares

‘ Myummcnwm’no,yeuomnmwdeeVMumcmemeporla ,
- altura, sunque cals ses la forma mis prictica si sc conoce ya la pradera. (10) ’
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Para evaluar el consumo de las distintas _especies forrajeras se observa la pradera

cuando vuclve a crecer; las plantas que més crecen son las mis apetecibles para los animales

y las especies que tienden a desaparecer son las que menos consumen, ya que a través delas .

heces vuelven a rescmbrar las semillas.

- Pana calcular la oarga animal adecusda para Ia praders se determina primero Ia
materia seca (MS) contenida en ella, esto se hace por medio de cortes al ras de un metro E

" cuadrado en diferentes porcmnes de la pudm ueleemmdu al azar; se realiza deupués un
- pesaje del forraje obtenido y i estlma el pmmedxo de pmdtma\, esto se realiza pesmdu

las muestras obtmdas y secdndolas después pars duenmnlr por dxferenm el pon:enuje de
MS que contiencn y pos(enolmenle s calcula multipliomdo ol promedlo de produwxén por
m2 por. ¢l nimero de ha.-que constituyen la praders; y esto se multiplica por el porcentaje
de MS, los po:centqes de humedud de! forraje verde var(m del 75 al 85%, de esta manera
se detcrmlm la cantidad de maleria seca en tonelldu conlenlda en una pradern.
G, 12, 17 50)

"Delpuésucalwlleloonunnoenbuelu‘mulidaduim! Qa UA=a’l vaca

gemntc de 450 kg. de peso, una cabra se calcula como 0.1 UA), considerando ¢l consumo
| ’delS%dempesoestoes 13.5 kg. de MS / dia/ UA. Siporqunploobtuviénmos [ 200ks -
- delcvmje;mrm2 tendriamos 192 g de MS/ m?. Esto ey, i tenemos 192gdeMS/m yel
conmiro es do 13.5 kg/MSIGI/UA requerimos 70.3 m? de peadern por UA. (5,12)

Para calcula los dias de pastoreo de una pradera y In canga animal, se determina la
cantidad de formaje contenida en t totalidad do l praden, y por observacién se deteminan

 los dias de recuperacion de la misma, esto s, los dias que requiue la prldm una vez que ha

: mdn consumida para crecer al tamafio ideal pna ser utilizada nuevamente.



ey

En ¢l predio més usado para pastoreo en ¢l rancho, los dias de recuperacion se

| - caleulan »éon ’ricgo,o en temporada de Nuvias, en 21 dias, partiendo de este dato puede :
* caloularse la carga animal apropiada para este lote de la siguiente maners: '

En primer lugar se determina la cantidad de MS que contiene la praders, ‘ééta 56 ,'

- dwule entre los dias de recupermbn y se obtienc la cantidad de MS disponible por dla a .
‘ | MS por dia se divide entre la cantidad de MS que se tequlere para lllmemar una umdad 1
~ animal un dia, de csta manera se obucne la carga ammal adecuada pm un predm
| wmmoyemvmdemerdouaépmdemm 512)

la imponmcin do cslo mdiu en que, efédthuido calculos mctbs podemos estar
ngumdathpmdmwiuuhudademnadecudupmmhdndohdm{mm, :

R cvhnﬂoadehobrepmmoyel ubpmoreo loscududetmonnhpndmydnsmlmen‘
» ] mdxmimto causando pérdndas nl productor : :



AGOSTO - SEPTIEMBRE

Las actividades en este periodo consistieron en:
Conocer los procesos que actusimente se realizan en el taller de licteos del rancho y

o equipo requerido.

Mdﬂwyaﬂmkhclwdeubupmconocer suproceso.
m d mdmulo delaleche en cada producto y las materias primas neceunas para :
mduhnwdepmdwudn '

lnmomddlﬂuhmwnuummunwmodembajo de lOmX'
h,-hub.dmmmlndwutodcmiqnw nunoomdodeluahdc
: Mhbmdmmmmmmammbm piso liso

N ammemumumvcmumqumm

Mnmhmmﬂiwmcmmmum,ymm con
‘mosquiteros para evilas |8 aatiada de insoctos » la insiaacion; dentro ded cuarto existe

.‘i'“nmbh’mnqdakwmmmwemdeo enlncua!u ’

—.Wd“kuﬁn(mmmm)

‘ mwmumdmmuemammndeumo«m‘
wbﬂwmwamlwmmpmsmdemhjo'
 da acaro imouideble de 2.50 X .50 m, firas, agitadores y una descremadors; ademia hay un
* puilloador de agus, extracior de i, s etulh e gas @ inwalacitn do agus fi,caliente y
s |

 Ademaia de ase cusr en a pléaa bejs hay une chmare figorifia de 3, enla cusl
30 almacuman los productos torminados y un tanque de enfiiamienio con capacidad do 1,000

17 -



v
b,

ts. a donde pasa directamente la leche de la miquina de ordefio para conservarla hasta su

* procesamiento.

Actuslmente en el taller de licteos se producen los siguientes lacticinios, quesos:

manchego, Port Salu, Qaxaca, botancro, convento y amarillo; crema, mantequilli'y /

. _'requ_esbn.

 Laleche de cabra que se produce en el rancho se mezcla con la de vacay se ﬁtiiiznv' '

© v para la fabncacién de los productos Imeuorcs, y ocaslonalmcnle 88 produee cajeu

clnclosos

la ducnpcilm y los procedmuentoa de elaborwm de Ios pmduuoa estudlados s

induye (1 connmm
D Q-m

‘ Scameadcporquesoelproductohechodelammdwbtemdadellledwmen,‘,'»
: wmdeacmmdsodescmnuda devmodeolneupecnedemnlunmdfum,porlr =

'thuﬁmmmg&mmhﬁimuﬂnmmphﬂ-ymom 5
= -fuuuniemo posterior do propia cuqldl ) |

; Elqucnolusaidoesel quuodepmublmdaupoﬁuwaubmudo esunqueso '
- dc consistencia mave umuouul cual se le adiciona dlfetenm oondumuon Los sabores

mdosmuturnl.oebolln,nuez,qoqoﬂyd\ipotk
lgsquuwdunm@lapmlmncowmmlum«uuz



CARBACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

doriprmciado :

-mlmm,umuo nduhm“ncnte

__'ﬁ'rilcuvouhncu(m
 Minimo do gras: 20%

 Minimo do bumeded: $8%
',_Mwu«i);_ BT AR

 Ledkabn

5,000

Negativo

9



Proceso:

- Pasteurizacion:

Se efectia por el método de pasteurizacion lenta, llegando a una temperatura de

75°C qué se mantiene por 30 minutos, Con un descenso posterior por medio de agua fila

hasta 38°C. (13)

: Cuajldo

Se realm a una temperatura de 36-38°C agregmdo clomro de cakcio en una -

- proporctén de 20 g/ 100 1; sc agregan también el cultivo hohllzado (una medida), y d cuajo -
' ‘ de tipo nutural (25 ml/ 100 I), rulnzﬁndose una wlgulaclbn mzimttu Esle proeeso es

inicisdo por una protedlisis enzimitica selectlvl dc las proteinu de Ia |eche dnndo como
muludo la desembdmén de las micelu de la cudnn con fomwbn del coigulo La

: cnztml utilluda esh renmn, proyememe del nbomaso ( 26, 45)

,.c.ma.ueu-m.

Despuﬁdedqurepowlalecheconcuqopor!hrslcmlluelconedeln'»
cl.lljldl conuncuchnllo grande, ¢l eonesehaceen pedumgrmleiy aedejueposar olm »» s

- Jhnpmquemicte ol desuerado.

' -Dulemlo

F.I dwwndouicdwmlmencolnd«ucuhﬁummhmmeh:gkmuda'

'previnrnonce con detersente, cloro y agus caliente; ostas s colocan sobre cubetas para )

mosetelwuo(lb) Scdepomnendlulamjmyudmmnmpemm
ambiente 36hrs.

20



- Saladoy saborizade ;
Eluladoumncowndoulﬁmenuna proporcion de 100 g por cada 40 | de '
leche procesados o al 1,5% ; se distribuye en forma pareja en la cusjada por med:o de’

A amasado manual, Una vez distribuida la sal umformememe se divide la cuajada para agregar

bldlﬂmmul%)
B inddoqolindonpﬁmo.

hednllnmuelelomhﬁnopodbleyeljugoseﬁlmpormedwdeummntnv'

i Mdmmmm

'  wmydd#odcnmynmmm-hmjﬂa.

Unmquuhmdmnmldu,wmemunmmlm

= ammaow dedimetroy’lcm dedmn,eonumcapmdndpmmedio
-dmog

Uumpmhuﬂndunlmmldu ndcjnnpmqmﬂmmm(

mmmum,mmummmmmnmwcm«m
~ -umwmmm) | S

mmnh.anmmawwmwumzemmma .

'muwmowuﬂmﬁmuuﬂmm“mmdephmod
2 u-n(u)

A



- Kiquetade: ‘ -
La etiqueta debers contener los siguientes datos;

- Queso Bresco tipo francks,inchuyendo adends e sabor,
 “Eaborado conleche de cabra pesteuriaad,

- Laleyenda "Conaérvese en reftigeracion"
| ;mammmmywum ! | |
- Focka de claborcidn y eche do caduckdd, udumupmaumouuimm B

| *'Mlsuuwm) e

ﬂMnMamﬁnb?C Mwmmdoyn

uu&lhuduuddﬁbhnum '

mwm-mzssm» maw Ea deck, que o 40 )

’ mawmmmsu,ummmg
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DIAGRAMA DE FLUIO DEL QUESO

N

Pastourlznclén

C 3 minutos
Descunclo de 7

38°C répido

¢

Cua ndo de ia Jeche | <=
hrs. 1

Cultivo lloflllzndo' (pi
Cioruro de calcio’ 2 9/|oo
Cunjo 25 miziee i

lcl)-'
|

’T[‘Corﬁ; de a cusjads |

T

R -Repaso. de la cusjada

S hrs,

0

Desuerado.
hrs

N

“Salado

Slborllcdo 4:&::::

Sal fina 100
Snborosl AJon?

Chipot|e :25 nl

" Nuez

/49 |,.
ol 208 g/

10|
198 g/10 |
10
g/io |

‘.‘U

23.



™

[ee]
u

- Desuerado
42 hrs. T ambiente

48 ﬁris. rggrimr:iﬂn 2-4 C
LDllmb‘léeédc; y empacadoJ !
» Lﬂlmuen‘nienlo]

Refrigeracién 2-4°C:

, 'uclm&lomald\mmmuﬂlmmenucmmmw MMImyMM wu fos cuales

. comtienen - Streptococeus lactis, cuys principal funcide cs dar acidcz, produciendo cido . lctico;
Streptococeus cremoris, cuya principal funcidn cs dar acidez y sabor ; v, Scnpamus dmnlmﬂsm
mmmm«mymmmmam,wz (45) ‘ ‘ ’

24



2) Cajets.

, Sed'ud'cpofq’didwmmwnledledecabn,vacaolamczcladé :
‘ .Mymmnmam hasta obtener la viscosidad y color
' miol que anuenm al producto, puede ser adicionado de susuncws arométicas
__Mo-mmwhwam (43)

R hm‘*‘mﬁmhwm |

 CARACTRRISTICAS ORGANOLEPTICAS(37)
olor: canctareiooy lbre e olores extralos.
. mmom ‘

CARACTERTICAS PiicAS ¥ QubmcAs ()

Kpociicaciosss (%)~ Mislas  Mirine
 Protiass St ST L
el o %0
Nuidin (GheibnsO1%) mguio

2



i K
ot

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS : (37)

N Espccfﬁcnéionu Coloniu/'; (mixima)
. Coliformes : Negativo .
 hongos | o 50
o - baptetijas'mesoﬁliéas 40 .

- “.lu;'.edvknlu:

| _ledl.e.decabru :

azicar

 glucosa tipo 1131
~ bicwbonato de sodio

Cl!mllmiuddelllechemelwomegmdoelblwbowo dgumin'l

S°Cporm&nlma,ugreguelmwyhglucouynguubﬂimdohﬂnquetomun : !
‘_“oolotdondoyscevlporcuntmodelaledn wdmstodellledw dmrhmml ) '
Tasia 120°C, batiendo oonstuﬂemerﬂehﬂnque ndqumnhconsium cmctcﬁuncnyse"-r
.'vuelthndodelcuo(zl)

Semvmwﬁmdevulnooenmldudepltmo

E euqueudo omm los sigumtel datos:

3 Dammmlénddpmduao.moonmdnl,mandoneto Wu,mpumdcla |

Secremh de Salud., Domiicilio de claboracion; y,la lcyenda Hecho en México" (37)

26



Eldnmjenefmﬁutunpmm;p\biuue. :

~ Rendimiento promedio 1.3 I de leche: Il de cajeta. Es decir que de 20 | de lecho

natural obtuvimos 15 | de cajeta.

~ ©) Chicloses.

 Para_Ia claboracion de los chiclosos Ia receta es la misma que la de la cajets, solo

que se JQI condenur més tiempo hasta que ldqulefe un color tmupmnle y consistencia de

midl. Secdoclhpluenmldupmnmamuaduoonmmquilhyudejaenﬁmr =

Aldhumiemeumanlm tumﬂode Icmx IemXZemy 8¢ envuelven individualmente
mndcdo&n

mumumnMWmhlmdepllnicommwnmdo ,

nuodeZSOgolcpwlwvmumdllndulcems

. hmmdehbohnomdrﬂomumdanwhdmmm

| * Rendimiato promedio 2 1 de e luamemarquedesoldelm,:
- m-muuam ‘ '
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DIAGRAMA DE FLUJO DE CAJETA.

!

Pasteur|zacion
76°C 30 minutos
Descencso de 1'

38°C répido

R

Milad de | leche
Ebulifcién 75'C

{

P

1/3 de la le

Batido hasta ev-ﬁornr' '
che :

[

. ‘Batido constante

haste adquirir consistencia

U

X

Almacenamiento
1 ambiente

8

<= | Blcarbonato 50 i )

AxQcar 4.5 (RIIO 1
Giucosa 2.5 Kg/29-)

l Resto de leche. )



DIAGRAMA DE FLUJO DE CHICLOSOS.

Witet 10 tche | <= [cwionstc o0 g |- ]

.I‘tnﬂ‘llélml IR o .
i e

;|"|J"¢':°“"|a=—= Meots 9 lache

. g ‘Mc ““‘l’rﬁmm}:tmll ’ | : : o
f : P ) h”nﬁmlor ranpdronty | SRR o - R .

[wicesss ] === [mits mprasse] = -

[Fecaini] e e e e



: WA

OCTUBRE - NOVIEMBRE

- Las actividades en este bimestre consistieron en:

1) F.labouclén deun manual parael control de calidad tanto de la leche de caba

: ‘ como de sus lucnclmos

2) Estudio de metcado de los productos de eche de cabra en el Disrito Federaly

| drea metropolitana, -

l) oourm DE CALIDAD.

uunponmcindcuubleccrunpmgtmdeconuoldcwxddndh,enque :

Maélpodumewwhtmmmdemmedndes pomwdxodcmm(rospmdncm

nloooommdmu,yldmhmdebmmdviduqueelprwoqmpodumhnpoma o

mmlrol productoo dependerd de su calidad,

Endomtmldecdmd scoompmdeunprogrmdewohdbndehlﬂmm

dohﬂbnuydellcﬂndlddomproductos lacdtdlddeunproduﬂowu\demdm 3
R Mom incluyendo las carscteriaticas quimicas, fisicas: y tecnolbgices, mxbmwas, e
bauenolbswu y estéticas, que pueden determinarse a través de pmebu sub,eﬁu.. A

(organolépticas )yobjeﬁm(nmdc lboratorio). () .

Para poder oblener huenulprocluctos dd:e comenzarse por seleccionar una mutem
" prima adocuada para su elsboracion; en ceto caso, Ia calidad de Ia beche jucga un papel muy
‘ impomnle en la produccidn del queso y los demds lacticinios; por lo que em debe ser

, aelecclomlda con base en:

30



8) Naturaleza fisicoquimica de Ia leche normal, especialmente en lu proporcion equilibrada.
de sales; o
b) El contenido de proteina coagulable debe ser alto;

'Q)Eloomugidodegétmenesenh‘lednmdtdebemmuo; ‘ |

d) La leohe cruda no dobe contenor sustuncis nkibidoras para los cultivos Lctioo
(antibiéticos, anum).(m)

m«mmmam-u ullclledwimlumlalﬁeol:
' uumwmmmymm“mwlhmalupmu'
’ hmmwmmmwmhmwhbﬂwdqu
aderns puede contamiar o producto. )

CAIAL'I‘II.WIIMHATIIIAPINA

cmcnlincu omuol.lmcu (a)

:“'-' _ '_Color blanco m(mm bnwouno)

Ohrm onlﬁuldelnlnmaﬂndpmo

o '_ ;mmmdm

mmmrllooouhnw
-_'m.nmudmmmwmumamhumhmum
- olmm mdmauw«mmumw ddeontmido

3



~ deextracto seco y la concentracion de materia grasa. Su valor disminuye cuando se aumenta

la concentracién de grasa también debido a ln adicion de n'g,uai..(s) '

indice crioscopico: determina ¢l punto de congelacion, csta prucba es muy exacta para

definir adultcraciom con agua of valor en of caso de la leche de cabra es de:-0.583°C.

' Slcndo la lactosa y las sales quicnes determinan el punto de congelacl(m haciendo que esta.
| sel menor que la de! agua; Ia adicion de Ia leche con agua eleva clpunto cnoscéplco hacna -
~ cero; mientras que la adicion de preservatwos oe aumento de acidez dlsminuyen el punto S
 croscbpico (68303542) B

pll dpﬂmnndomlaemretiayﬂ anembugoelpli puedevuuremreﬁs -6.8, asi

mismo se afirma que las variaciones por amba del rango méximo pueden deberse a leches
mitim, mientm que .las ‘menores ol mlgo mfenor o por lwhes eonwmmdas con

microorganismos. (8)

. grasa; también llamadn grasa butirica y varia de acuerdo 8 factores tales como la rnu, 5
: .Iimenucmn, etlpn dela Inctacion enire otras, Los valores normiales oscilan entre 3. S y 4, S o

S

s wlticn
: queaenemu du«nﬁmhcmud.ddemdos sruos voliulesenllleche yesel'
- nimero de ml de una lolucién acuosa de dlcali 0.IN requenda pm neumhur Ios éicidos |

*_grusosvoldes solubles en e agua de § g de grsa  20° +/- °C. En el cao de i lche de
: _cabraelvnloresdel‘)-zs (46823) ‘ :

n



[ Saiurades Porcentajes Punto de fusién <
butirico ) 3.1 ' =19
ico 28 ~ 1.5
\ icg - 3.0 . ‘ 16.5
‘ ic0_ 10.1 34
lurico __60 436
miritico 122 1 538
. o 272 __ 626
- {estedrico 278 693
. Insatersdes : : L
oleico 256 N RN . )
- |linoleico 3.7 : 5.0
“23) . '

Cuadro 2. Acidos gresos on 1a gress d la loche

B 'MW“MIIMD«*(IM Igdﬂmdolicmolldelecln),"

‘nhscﬁuudolz-u‘l)alo-ll"l)(ﬂndehhcwwia) umdezdependedeloontemdo ‘
’ dond-.iouuy*m.du (l) '

‘mhMMhmhmmmMsyu _
nimero de am.muawommuuommwwmm.mnf
'mnﬂMQmmamnmﬂ 1°C. Los - Mm
~mmm“hhdumduprﬂho cprico y lhurico, F,Hndma\hlwbede

* esbraesde s-lo(l,zs)

fodcsde Yodo: mdMaMuhmmm’u El yodo es fjado

mmm ammmhuwo-.mmdom Cuanto mis
,Madmﬂommnyamdlnﬂoedayodo lavanmbnesudndnpotla
- aimentacion. hdeo‘ddmmMmlol nhle&hedeubncsdc 166-
3.2.(43.)

k)



Deteccién de adulteraciones con leche de vaca: se detérmina por e!edro-foreais, lo cual

* selogra por la identiﬁcacién de las bandas alfas-1 caseina en el gel, mientras que Ia aifs 3-2“
caseina, ‘cafactedstica de laleche de cabra, prescnta puentes thioles o disulfuro, la caseim de ,
la Ieche de vaca carece dc ellos; ademas presentan una- composxcibn dnferente de'

umnotcldos (7)

" CARACTERISTICAS Micnollowcms ‘ . ,

lm‘microormm presentes son paeudomonas, aerommionas, alcaligenas, pequeﬁu '

tazas de bacterias Ilclim,‘ ﬁcﬂos Gram pouitivoi espoiuhdbs badleiiu coreniformes, -
tnicroooeolyoohfomu Ei cfecumentodeeuubwtmu potumbioldewnperm

eonduoulafonmmndehpuuypromm, hputmmciénreduce las bacterias pero no

| mmqummmmmmm-. 62

bupam:oenrmnmento

- m:wklludmnpamdadcmo»mmm
‘ -.wuou,umumrmu

O)Mymepc“l. ,
hmdewﬁndebeunpmrmmdnmmodem&dehmﬂ;yudwmumo ;
'deopmonmfmmm,unmum dcsdeludueorddloluuhmrepazlo |
plmdelwtieiml(ll) '

hmdeodénnmpor-ﬁﬁiddeu@smynwﬁmdcm;d
Cédlgo Sumtmo (I9ll) scrn las ngmenles ser de 0e10 moxudabie o de cualquier otro
mneml npmbldo por In Secretaria de Salud, por cjemplo dummio y estar oonmuidos de
tal manera que puedan ser higicnizados con fiacilidad. ‘ ‘

w



Y

La reoepcidn de la leche se efectia manualmente descargando los tarros de leche y
Bevindolos hasta o cuarto de recepcion y almacenaje de materia prima; vacidndolos en
botes de plistico previamente lavados con agua caliente, detergente alcalino y cloro.

El tiompo empleado desdo f inicio de la ordefia hasta la enrega del producto o

 deberk excoder de 3 horas.

b)M‘luuuudh . .
mmmhwmhmmanmwmmimm

L S | |
_ Se realian por medio de fikracide:; este procedimiento consiste en hacer pasar la leche *

aM‘ouM&&WoMﬁaynMdmmﬂewmm :
: -Iutuudnmm 46)

Blhhmm“mmw-lwmyomquepwmtmh |

# _hlh.hl-w-opnlvo.pdu.uo (1346)

2)“. - ‘
shwnummmammmm ,

' dﬁhnuwa-ﬁu 5°Cydmunuh douumum utqllbwcn_

ﬂ.ﬂlbwlmmmwnﬁthMMym

. -—-hmlwc Aunqdﬁndohhdnuﬁudlmhmmum I

dﬂlmllm nmummﬁmhmmu o
m*ﬂh (6,13) ‘
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El objetivo de este tratamiento cs detener el crecimiento bacteriano, evitando ask las

‘ alteraciones quimicas y organolépticas de fa materia prima. (13,46) - -

3) l’meurimun
El objetlvo de este tratamiento es destruir, en pnmer término, todos los. agentcs .

_ g mwrobunos uuunles de enfemwdades tlles como bactems, nskettmu v1rus y o

: v“protomum en legundo término disminuir el numem de aquellos nicroommma v

. saprofitos que son los que porlogenenl afectanlacalldad dela lechym ubproductos i
o

' Bnenecuonmd:ullpmeunwiallem mmwocommwmu

: _Iedwntcnwumemebs%ﬂcynumluwnempenmuporunpedodode30~
.. minutos. mmﬁm:m&mmtewhchm&mmolhdedmﬁmoy ¢l
. ‘,cnnimﬁmtomuuumdeplumconmuﬁh(ls 46)

L Coneucmtuimtouconslquuemdemﬂdonlamyodadelms&menul' i: L
- /puégoml,mapecldhlhwdu,quowndpnmipdpehyommﬁpodepmdm'- 
-Enuwmnuimmwnmymnbluuunmuwpmomuss%yueonmlm .
: _~'__quc 20 minulou 8.60°C son suficientes pars destnutlos Annque pln fines plictmos lcv
.“_"mmmm.omzwum.wsommemmwwe o

- (32,3)
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Con

;
. ey

“Paralu beche:
l'untocnoubpieo
_ _-I)demumbndopﬂ
! 'Dammbndolucidezml
" Pruebe del alcohol
"nummaluprm

Mwibndohm ,
Dumiéndolocm' '
MMdohhetou

, _,MmdaYdo '
‘-.::m-u«mm
o j-"maumm
" Cummta esindar o colonlas bctarenss
" Cusmta directa do bactais
 Cusota do olhulas somdtion. (2128)

el quese:

Deermisacin dopH

| mmammu

" Deteminacion dola grasa
" Detarminacion do los cloruros
 Indloe de lodo |

. PRINCIPALES PRUEBAS DE LABORATORIO

k1]



Detcrminacion de la humedad

Determinacion de séiidos totales

- Cuenta estandar de colonias bacterianas
. Cuenta de coliformes

§ ‘Cueq\_n de hongos y li:vadum (27,28)

‘ rmhujm.
o Dummmcubndcmmmllmmuos
‘ 'Delmmnlclbndepmtelm
" Determinacion de humedad

Dalmmmwndumctuumytm

»Mmuawm:mwnduymdﬁid_ :
" Detorminaci6n de aimidon ( Prucba del lugol)
L m&mmmmm
* Cuenta de organizmos cokformes |
' f‘.uaoaoaoomeoammymmu |
, menhmpmiénde unbuton (31)



:::::

o

3) ESTUDIO DK MERCADO

OIII‘I'IVOS IDII. ESTUDIO:
Conocu o Upo de lacticinios do leche de cobu que actualmente se venden y los
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Figura 2, Produccién Naciona! de Quesos de Cabra,

" Millones de kg.

o : _
- 1900 1970, . (1078 19?9 1986 1988
- ' Anos. e

— Producclén da Qu-so

: f'(ri’ajo 199|).' s
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umwmywndewudonudm«!dmnntﬂedeulyhmmum Enln
: mvevigwt‘m de estas zonas tespecto : lc ex:nenm do quem de cabra y dulces e

.Ammhb lo dgumtc

El queso se vendc en tiendas exclumvu de quesos finos y sddudlomil, y en N

: oemros comercides de wnns de nivel socloeeonémlcn clevndo ‘
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. Lu marcas, precios y presentaciones se muestran en ol cuadro 3.

Cundro 3, Quescn de leche d car cxcnies o el mcrcado.

Precle/
$64.80

- §7800
$7480 -
$80.00
$84.60

$22000

b 80.00

. $u6.50
$105.}
)79,

- $M,

8 f -ucdmamentoduhmchU,Iumuwpmimypmmmm‘

“ .nmmaenelm&o‘t
B mt.mmuum
C. *Coronado” (lduum. llog $640
vdnllbyawiut) : - SMg - $11.50 .
R 120g | s |
' C'Yqi'(ldnlumwdhy a0g. | - $178
e, g | s |

mmm-mmmmmmmmlmu ‘
ubmonloldmm(culdmﬂ o '
' Mvsmmﬁhmlum

~"Krah* (Sabor valaile o chocolere) | Bolm430g | s
~ “Senborn’s” (Sabor vainilla y suez). | A grancd 100 g $5.00

« *Coronado”. Bolm250 g $5.10
1 - "Coronado”. Dol ls0g $3.80
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ANALISIS DE LA DEMANDA,

Se realiz0 una cngueslé en las zonas donde s venden los quesos de leche de cabra,
~ paraello se completaron 100 encuestas. La seleccion de las personas fue af azar (ver anexo - -
" 2)lLa finalidad de [ encuesta fue establecer las tendencias del mercado de los productos de. '
 leche do o

_ Demcrdo|hmsumhwhmhmmdevmudeloipmduaosncomluyév
quecl 54%delolmmdouctudmemcnownmmen productolelabondowonlechede '
; ubnyl;grm_myodnmtyamcommimﬁodesummhcndmudo.Detqdoslos'_
‘"pommidbmmthjd!O%hbﬁmin‘terésen'.conocetlbsprodueto's." '

illeonnmbdalonpmduclos demdonlummﬁledw:

RN El%%hhpumuentmmuduoonumendcl‘onnlelpotidicnlgunproducto_
,_alnboudooonleehedewn,doonumolemmmelmwo6 : :

Mc.mmummemnmmmﬁmwm :

42

, Profucto, Cosseme (%) - %um&u S
Cajets. 10 340 e
[Queso. ' 80 00

- Natila, - as | 100

- Sevillana. - 86 S A0

- Chiclosos. 86 [ 40

lm!l 20 SO 0890



De los consumidores de cajeta cl 62% preficre la marca "Coronado" y ¢l resto no
p

recuerda la marca que consume o no tiene preferencia alguna.

- En cuanto a los demds productos no existe una preferencia por una masca en
pmi&:!u.

'B170% de los encuestados estin interesados en conooer otros ptoducton de leche de
. clbm. la demanda es h uguienle (cuadro 7):

Cusdro 7, MQMOW&MmMWM

m . Conume (%) % del wum

(Queso. -~ ’ 428 299 ‘
Loche. - 4.2 ) 23.9
M, R X 3 o 19.9
rggga. ' 28 : 189,
: R | K .19
. ‘ 8§ 59
MMI‘! 85 ‘ 3 5.9

ummahmpmmmmammmamdemm

midudeeumtopmnlporellos eIStMpienuqueelprwodaberiumrdeah,'_;
cddllyel Immmwm.pmuunpmdouhndudqmpmmudMepof .
prodmswnqmddxndmcnnledledem :

Scefwtublduusummmdﬁmmemlum pmellosc
'mﬁknonzneomudedcludmuyuamqmmmﬂmlwdoulm
‘ Wmdmm demnnlwdowmtodulosmwciou

_m«lluzomdondenabequenexpuﬂenlmqum-dec&m,Moun total de
29. ‘ '
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Por via tolefonica se enconird que Unicamente 11 de estos négocios venden -

mahunmdcubn Deeuullumdusetomamnhlmr,nlns cusles se realizd
mmuﬁwnphn(mm:)

Lu conclusiones de los cuestionarios antes mencionados fueron Ias niguientes
Mkhmmmmmm tmtienduexpendenndcmh
muthmMymemwavmequmFm

-Nonuuumum Mummmdcloommmdoupudooqmw‘/ -
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© Las ventajas que ofrece este tipo de canal son; un mayor control de los productos de

la empreea y hace que I venta dependa exclusivamente de nuestro vendedor evitando la

= | oomputmwon olmlineu de produclol que un mayorista pudtm ofrecer.(47)

- Adomds se puede mantener un conlacto directo por medio delvendedor con el»

_Mm.ydemmnm,mnntanmmfomudodel mowmmdelouproductosme

 los vwmnﬁdom y crear nuevas estratogias do venta y publicidad en comdn, dluﬂmdov

mmmm(m

' hduvaﬂujuincluymkmmwntomldscoﬂmdemwunerepanir ‘
'mmumamumlamm&mymeMew medios do

_Mnieuomvumdoc yhoomdéndecrédloddﬂlhﬂ(ﬂ)

ﬂﬁpododﬂnwennmmlmwﬁmmmlu,yami
‘moumummmmmmly
: mddudén&m:dmﬁcahommmmdom " comoencomumeestos ’

CONCLUSIONES DEL ESTUBIO BE MERCADO.
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‘ m.ymmmmawmumwmm
» bnﬁuhuosm«uummynquaudmmdnmomalmmmwn
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En el caso de la cajeta existe yaun mcrcado, pero en su mayoda es donunado por la

marca "Coronado”.

Los dulees en generd tienen una demanda baja, sin cmbugo cxisten lempom!u en 3
S d Mo (tales como Navidad, Dia de Ias madres, efc. ) en la que aumenta ll venta de dulces y b_ -

s . énos podvhn tomme en cuenta como una opcu‘)n pars immnemu los i mgrcsos o eam w

- " fechu, dlbom\dolomon dtscﬂos aluswns alss fechus : '




V. RESULTADOS

El rendimiento pfomedio para los quesos elaborados normalmente en el taller de
lacticinios s de 8-10 litros de leche por cada kilogramo de queso, mientras que pasa un
kilogramo de queso de leche de cabra 86 requieren unicamente 6.25 litros, y en los dulces ¢l

, mﬁmmumwbomyw.nmmludecdunmuluulnlnrosdelechey ‘
mlkgdednclomnmmm!limdeluho -

g VMMMmdmmh‘Wanmﬁh " .
Tubla 1. Procio premedio ol consumnider.
PRODUCTO | g ‘
fresco decabrs. 188000 ]
freaco de _ 1340.00

mezols. $79.00
$ 16.60

!2!40 ,

1 "'E.'TF

%

Mmduﬁodwmd“ﬂu&%mwdmo
. mmdmﬂmwdm&wm ndwmﬁwulmmdadomdelol

Mnhmz
Tubla 2, Pracio promadio ol detelliss.

fresco de ]
Mhm

PP

If*Fft* -
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Cuadro 9. Costo de produccitn

PRODUCTO | PRECIODE | - COSTODE

: VENTA | PRODUCCION
~Q.frescodecabra. | $4000 | $19.23

- Cajeta. $ 830 | $ 626

- Chiclosos. ‘ $14.20 $11.51

— F.IwkodcpMuuluMmWMtcalp‘nutctiapﬁm_a*ynlgmm_. v
- de obra, pagando un salario minimo a un técnico especializado de $4.95 Ia hora, salario

S



VL CONCLUSIONES.

En condusitn la elaboracion de quesos  partir do a lecho de cabr, offece las
& » I - l. : . . : :

-mnywmdﬁuoporlimdo thuedquemudumueowenenend'
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. ampho, suaque 80 bisn determinado; ks mayoria de ko consunidores desconocen Ia
'mauWMmmamum existe intorés por
 oomoowros, ol cusl podia. sprovecharse dindoles publicidad y scercindolos 8 los
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VII. RECOMENDACIONES

~ El principal problema detectado cn e hato es el gran niimero do animales fuera de

p(oduecién, fo cual constituye un gran pérdida econémica, por lo que 'sg ‘ulgiueq Ins

siguientes medidas:

- Méjorlr o mangjo mproductivo del hato para asegurar una produccion continua y
pernuentedclecho ydeemmmnlepodﬁapemuennbmunupwmenel mercado -

‘ ' m!osptohcmdeled\edeubn

.MMuanﬁmgemmMnmgummmim dela -

" miquina de odeo, que 1o exta siendo aprovechads en esto momento.

-TMM‘MMMW’WW;&WJ&

y numuodnputolpordo nquelouewmsdelmd:olopumm,cﬂopodﬂahum
uﬁmﬂohh&méndedoﬁmdcmwdlmupouuw ocydm '

Pnluuiudutuduaheonvmtequowmidnmputomupmdodo

5 Iulminupn mvaelwmqorhnpndemyduummouhmﬂménnlmuﬁmlu, E '
‘f‘mammﬂmmmﬂolwummlmd ,

-En'mumumhmmmmmmwm

"mwdmmwum).ymmuuumuwm.m-

dumtchdcbormhdelooproducmmbﬂtmmm sin embargo, no se evan a
wmmaemamw empmuduanﬁucmmmmummm’i
nose_cuemoon dqdwmpmmouupm&mywmendnﬁulmn

‘un Iaboratorio en I instalacion actual ya que se fequeriia espacio y una inversidn ferto en
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Vil ANEXOS,

- ANEXO L

PRUEBAS DE LABORATORIO

" man’-uue

' lAW&hMﬂMmhMNﬁMWMmdeWMm de .
NaOH 0. INuumnluMnl oc de doido Jictico 0.LN

© Rquipe :
Aciddmetro
. yomo de precipitados,

golkero

pipeta dc 0-10 cc.

hndcmwlm

Beactives:

o) Bahucidn 0,1 N de Hidroxido de sdio (NaOll)
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zmam
" 2pigeimde Sml.
Aloohol etilioo al 68%
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" Procediomients: o
: MIN&“&MWQmmﬂmyewﬂmnwdeh& B

¢) Prucha de mlucdbn de ta resazuring

suonales, ya sea por calostro o ubres mastitivas,

Iista prucha sirve pam determinar indiroctamente cl niimero de bactorias ylo le\mtm Reconoce hl leches

- Misterial:

1 tubo de ensaye
2 pipetss de tml y 10 ml.

- Ballo Maria 8 37°C

Reactives:
Hl;idnnhm

Se incube & badio Marie § misutos. S mezcla ¢ incuba por | bora o Las misnas condiciones.
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Al terminar el tiempo de incubacion ac hace I lecium por madio del cuun whnma Quebex,
Ilkrplmdu

8e sigue el misino procodimicnto que para la cuctite cdndar, punqnlammnhmmnlnm ’
Iuplnmqunmmmmdclwmm

Las colonias de coliformes se forman por abajo dc la superficie, mdo.mhtmjopllwl.mﬁaldel me .
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ANEXO 11
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