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RESUMEN

Una de las formas para que la flor de corte mantenga la
calidad requerida es nescesario someterla a tratamientos de
postcosecha con soluciones preservadoras, y fungicidas
para mantener su viabilidad, vigor ¥y sanidad. En este tra
bajo se evalua la respuesta que tuvo la Rosa de corte va
riedad Vega a la aplicacién de concentraciones diferentes
de miel a distintos niveles de pH's en relacian a la vida

de florero.

Para este experimento se utilizo Rosa de corte variedad
Vega Yy fue tratada con dos concentraciones de miel la pri
mera fue tratada con miel a I.64 ml. y el segundo con 3.24
ml., de miel a Niveles de pH's de ( 3.0 ; 3.25, 3.50, 3.75, ¥

4,00), Estos niveles son iguales para el primer tratamiento.

Para el primer tratamiento y segundo se empleé el dise
flo completamente al azar que incluye seis tratamientos seis
repeticiones teniendo como parcela ﬁtil total 7?2 botones,
El experimento se establecio en el laboratorio de la Facul
tad de Estudios Superiores Cuautitlén.

Se tomaron mediciones cada tres dias (0, 3, 6, 9, 12)
dlas después de establecido el oxperimento. las variables

analizadas fueron: = Estado de desarrollo y tiempo de apertu-



ra, peso fresco y diametro de flor, vida de florero y grado
de marchitamiento.

Estas varibles se midieron a partir del dia en que
se inicio el experimento hasta que concluyé la etapa fi-
nal de apertura dandose por terminada cuando més del
50 % del total de flores habian perdido su valor decora-
tivo, el cual se considers cuando estas mostraron la eta-
ra VI. ( ver esquema anexo de apertura ).

Las conclusiones del trabajo fuerons
Ia aplicacién de miel a I.64 ml. a pH de 3.75, 4.00; y son
significativos para I2 aias ya que se comportaron i-
gual, por lo tanto no hay diferencia m‘xima significati

ve entre los tratamientos.

En cuanto a las concentraciones de 3.24 ml. de miel y el

pH éptimo esté entre 3.75 y 4.00; estos dos tratamientos

1]
se gomportaron igual para I2 dias.

Por lo tanto 1la aplicagian de miel de abeja a la

flor no afectd 1la aperturé de' lor cortada. por el con=

trario favorecid la conservacion"en vida de florero.

La miel de abeaa en alta oncentraciones afecto directa

mente al’ tiempo de ape tura y. por nsigqente:vla vida,util ‘
de Rosa var. ¢ ) ye ‘ ‘ on-
ductorasrrr?a

flor.'



De estos dos tratamientos la concentracic’m me jor
para mantener la flor en botc'm fue la dosis correspon-
diente al nivel de pH de 3.25 y 3;50; ya que supera

al testigo en dias de vida en florero,

Considerando la vida decor;tiva del testigo a I2 di-
as, los dos tratamientos antes mencionados supersron
al tegtigo en dos dias. esto quiere decir que 1los dos
tratamientos mantuvieron 1la vida decorativa total de

’
la Rosa a I4 dias.



INTRODUCCION

Desde la época precortesiana, las flores han carac-
- terizado 1la vida pﬁblica Yy domt’astiea. encontrandose ta -
lladas y pintadas en los templos, resultando asi un tri-
buto que los pueblos sometidos debién cumplir opara 1los
reyes. Con el paso del tiempe 1la utiliza::h'm de las flo-
res se ha modificado y aunque ;stas ya no son tributos,

se representan en cierta medida un lujo agradable.

Actualmente 1la floricultura, como se le ha dado por
llamar a la parte de la agricultura dedicado al cultivo de
plantas productoras de flores de ornato, ( Diccionario A-
gropecuario), ha alcanzado niveleg de produccic’m muy ele
vados, pues cada afic se incrementan, en algunas regiones
del pais, las superficies dedicadas a esta rama de la agri-
cultura; es precisamente por eso que el estudio sobre

las especies més denominadas ha tenido que incrementaree.

En Mexico se tiene gran diversidad de microclimas
por 1las diferencias entre condiciones de relieve lo cual
trae consigo variaciones en temperatura y precipitacic’m

localizadas en las estribaciones del eje Neovolcénico.

Los lugares favorecidos por estas condiciones son;
Estado de Mexico, Puebla, Michoacan y Morelos, que son los
que dedican una mayor superficie al cultivo de planta de
ornato.

En nuestro paz!.s las especies mz;s demandadas sons la

rosa ( Rosa sp.), el cultivo de clavel (Dianthus caryophyllus),



el erisantemo ( Chrysantemuy mopjfoljum), la gladiola(gladio-
la_sp.)s ( Takahasi, 1984 ).

las especies floricolas cultivadas presentan considera-
dos problemas, por 10 que es necesario saber de la inves
tigacian y estudios para resolverlos. las especies des-
tinadas a la exportacién se producen todo el aho dependien
do de la demanda y de la especie y del pais importador

Para una buena produccién y calidad de flor de corte ge
contemplaron todos los factores que intervienen durante el
desarrollo de la especie en el invernadero aai como los
que interviniercn después del corte.

En este caso la Rosa ( Variedad Vega), es de origen
Holandes su cicle biolagico es de 5 a 6 anos aproxima-
damente, la planta es de crescimiento r‘pido y vigoroso,
registente a enfermedades; son de tallo 1largo con . flor
grande de color rojo intenso, 1la apertura "floral lenta
por lo que se 1le considera apropiada para 1la produccién
y exportacién. sus hojas son vigorosas y de color
brillante ¥y su rendimiento es de II10 a I20 ta-

llos por Mz. en cada corte.



JUSTIFICACION

la realizacidcn del presente trabajo se hizo con la
finalidad de encontrar una formulacit'm para la conser=-

vacic'm floral mediante productos naturales.

Para ello se pluntea el uso de miel de abe=-
ja ¥ acido eitrico que 4intervienen en ciertos pro=-

cesos metabt’)lieos Yy fisiolt’)gicos de la especie.

Sefialar la problematica del manejo de poste-cosecha
de 1la Rosa, asi como la importancia de encontrar un
preservador natural accesible y de bajo costo para in

crementar la vida 1'11;11 de la flor cortada de Rosa.



OBJETIVOS

Determinar cual tratamiento es el m‘s recomenda

ble para retardar la apertura floral.

Determinar cual tratamiento es el ml'ls recomen-
dable para incrementar la vida l'ltil c‘)la

vida de florero.

Definir los efectos de la miel de abeja en
la apertura floral de 1la ( Rosa sp.), Variedad Ve

g€a en el manejo de post~cosecha.,

HIPOTESIS

Existe regpuesta diferente a las concentracio -

nes de miel de abeja en apertura floral.

Ia solucion de miel de abeja aplicada a ro-
sa de corte es significativa en._ la vida \'rtil

de 1la - Rosa.



2. REVISION DE LITERATURA

2.I Antecedentes.
l1a floricultura en Maxloo. ha tenido mayor auge
econamico ¥y social; por 1lo que se han elaborado pro

.
yectos en el sector privado con mucho exito.

2.2.1 Importancia de la floricultura.

Actualmente la preferencia de los consumidores por flor
de corte, plantas de follaje y maceteria ge ha traducido
en un crecimiento sin precedentes, ya que son vitales para
el digefio de espacios, interiores hogar, departamentos de
oficinas y lugares de recreacion. Por tal motivo 1a pro
duccion floricola en gran parte es cultivada por agricul=-
tores de (car&cter complementario), y productores de; sec~
tor privado . ’

Hoy 1la superficie dedicada a la floricultura se ha in-
crementado con la ventaja de que en el pais se pueda lo~
grar mayor competencia a nivel internacional que permita

la entrada de divisas al pais. ( ver cuadro I,2 ).

2.2.2 Mercado Nacional.

Los principales centros de ggonsumoSe encuentran cer-
ca a la Ciudad de Mexico debido a que el productor no cug
nta con recursos suficientes para su comercializacién a

largas distancias.
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En la actualidad, en Mexico el mercadoc nacional es au-
tosuficiente, pues existen pequenas productores y tambien
grandes empresarios del sector privado que se dedican a
satisfacer 1la demanda del mercado nacional asi como la
de exportacién principalmente, tal es el casoc de la Empre-~

sa Visaflor, entre otras.

2.,2,3Mercado Internacional.

Para México. su principal mercado de exportncién son
los Estados Unidos.

los Estados Unidos cuentan con dos principales eatn-?'
dos productores de floricultura y sons California, Flori-
da, pero aun cuando su produccian es elevada, no es a-
utosuficiente en rosa, por lo que es necesario importér por
tal motivo 1la exportaci:m de rosa se incrementc'> en un 22
% en I98I a I986.

Para 1988, las importaciones de flores por volumen
estuvieron repartidas de la siguente manera; Colombia
con un 66.I %; M:axico con el 23.3 % y Holanda con el
11.6 %, esto muestra que cada afio se incrementa la

demanda.



CUADRO 0. I

SUPERFICIE DLSTII\ADA A 1A b‘LORJ.CULTURA EN.
MC'{ICO (" Igau ) : :

ESTADO. L . SUPERFICIE ( Hal)
Edo. de Mé*ico ) S 389bu B
pF. S 780
Puebia o - : 585
Morelos ' ;v . : 520’ .
Michoacan R ' ~2’+5f5:'
Veracruz R IBO

. Hidalgo v g TN

Total Nacional TG 22

Fonap, U. E. A. ~I984 SARM



CUADRO No. 2

EXPORTACIONES MEXICANAS DE FLOR ( I985%)

GRUPO NOMBRES MILES DE %
DOIARES
Basicas Rosa 1901 49.59
Clavel 9k9 24,75
Pompén 427 I1.40
Gladiola 68 1.77
Relleno Estatice 237 6.18
Gipsophila 17 0.4k
Especial Orquidea I 0.02"
' Gerbera 33 . 9.86'i

otras 200 o 52T

Fonap, O.E. A. 1984 ,  SARH.

22,4 CULTIVO

e,
re:las mas comerciales

ada’ deb a sus caracter{sticas ,

tractivae, por ‘su_éo;or y calidad; se estan

i inﬁéétigéﬁdo ?tlpdé’fde:‘cbnservadofes para hacerla mas

duradera en vida de florero.



2.2.5 CLASIFICACION TAXONOMICA

Reino
Sub-‘raino
bivisian
Clase
Sub-clase
Orden
Familia
G;nero

Especie

Variedad cultivada Variedad Vega

vegetal
Embryophyta
Spermatophyta
Anglospermae
Dicotiledonea
Rosales
Rosaceae

Rosa

Varias especies
Variedad Vega

Lopez Melida, I98I.

2.2
Origen

Color
Porte
Lon. de Tallo

Produccién por m?

Vida biolégica

CARACTERISTICAS DE LA VARIEDAD VEGA

Holandés

" "Mayor" de 60 cm.
:aIIb,é'IZO flores

_de’;5‘a 6 afos

Stokman, R, b,v, I992.

Idepsa, Mexico, S.A.




I0

2.3 FACTORES QUE AFECTAN LA VIDA DE IAS
.FLORES DE CORTE

Los f#ctores que m'ls influyen en el periodo de vi =
da de las flores , los tallos florales del rosal, son: el
acondicionamiento de 1las flores asi como la temperatura,

humedad relativa, luz y circulacién del aire,(Flores, 1987).

Ia influencia de los factores se consideran en m'as 5
menos en un 30 % clasificandolos de la siguente manera; pre-

recoleccit'm y Dpost- recoleccic’m en un 70 %. ( Ramos, cita-

do por Ordonez, 1990).

2.3.1 PRECOSECHA

Se tiene especial cuidado al momento del corte por in-
fluir en la longevidad de 1la flor. En este caso mientras
ml'is asimilados contenga 1la planta al momento del ‘corte

*
esta contendra mayores reservas para alargar Su vida.

2. 3,1.I TEMPERATURA
La temperatura es un requerimiento especifico parh
cada especie. En el caso del rosal ‘la temperatura :réb-

querida es de 15,5 %¢.

Para el cultivo en-pie a2 temperaturas - altas la'

3 L e
piracion aumenta:- cong
bohidratos, - Ia coloracion’

terrelacion . luz-. temperatura .-
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La wvida de florero esté determinada por el conte-
nido de carbohidratos y temperatura; la disminucic'm de
carbohidratos y en incremento de <temperatura ocaciona
una ripida senescencia en los pétalos Yy hojas del ta-
1lo floral ( Coort, I973 ).

Ia temperatura es el !‘actor’. aiin mas dominate que a=-
fecta la vida de la flor despues de la cosecha, ya que in -
fluye en la velocidad de respiracic'm. absoroic:m de agua a=-
s:'L como 1la traspiracidn que con el tiempo el contenido
de azﬁcares decrece al no haber fotosintesis y de in-
mediato sobreviene la degradacic'm de 1las proteina. las
bajas temperaturas dilatan 1la degradaciém de proteina re .
tardando 1la respiraci:m por lo tanto alarga 1la vida de
la flor, ( Coort, I973). :

2.3.1.2 Lz

La luz; factor de suma importancia /ya £

ind:.spensable para la que se efectua la fotosinte51

dan - producirse al interior tedas 1las * aubstancia
;ridas ‘pare el meta'bolismo de la flor. i
las i‘lores que se encuentran en la parte
planta son de muy buena calidad y las I’lor

invernadero viven menos tiempo que las

rano, ( Ordonez, I990 ).

25 1.3 HUMEDAD

La humedad durante 1las prinieras seis semanas de
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establecido el cultivo es ditinitiva, tambien debe cuidar-
se lé aireacian del suelo para ayudar a la formacian de
raices y evitar el exceso de humedad, para evitar agen
tes patégenos que ocasionen la mierte prematura de la
planta . Otra consideracian digna de tomar en cuenta es
la humedad relativa a capacidad de campo que se reporta co

mo requerida en un 60 a 70 %.

2.3.I.4 PLAGAS Y ENFERMEDADES

Los microorganismos representan un peligro en cual-
quier cultivo por 1lo que es necesario prevenir su pre =
sencia. Para el caso del rogsal existen hongos que al
penetrar en el tallo por el sistema vascular provoca el
taponamiento de los vasos capilares ocasionando la dig

minucién de vida de 1la flor cortado.

L '
Las enfermedades mas comunes en invierno que deme-

ritan la’calidad és la ( Bateitis cinerea), que se pre

senta ; tan'o l planta como en la flor cortadas esta

enfermeda ocasiona la produccion de etileno.

Exis
eae 'humili)

otras enfermedades fungosas c¢omo { Sphaeroth-

01dio, (Phragmidium _2.) roya; Sphacelmopa ro
sarum ) antracnosis; para el caso -de 1la variedad Vega

es resistente a- roya, arana roaa. Cuando la flor es cor

tada y lastimada por mal maneao y la producclon de po -
llfenoles : c . en florero provoca e -

las menbranas Lque jnhiben el

fectos’ 1h
cierre

o _;trayendq;,cpmp»conseéﬁehcia la .may
chitez de la flor. o HET '
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2.3.1.5 NUTRIENTES

Las rosas son seres vivos que tiene la capaci
dad de sintetizar sus propios alimentos a partir de ele -
mentos fundamentales como: la luz, agua, biéxido de car-
bono que son tomados del sol, tierra y aire. la forma
cién de alimentos se lleva a cabo mediante mﬁltiples pro
cesos primarios en especial la fotosintesis resultando de
este proceso los azﬂcares cuyos componentes son: C, H, ¥
0. De la accion de estos procesos resultando otras sub
stancias como las proteinas. Si la planta no obtiene al
guno de los elementos en cantidades suficientes , empieza
a manifestarse las diferencias en la coloracion de las ho
Jas, desarrollc lento y malformacian de botones, hojas,ta
llos cortos ect., el exceso de potasa aumenta la tenden
cia de calcio impide 1la apertura normal de la flor y el-

exceso de boro reduce 1la vida de la flor.

2.3.2  COSECHA

la recoleccion de la flor tiene un tiempo dimportante
ya que de esto depende la calidad. Se deben considerar féctg
res de comercializacian tal como la distancia, transpor-
. te y fipo'de embalaje para ‘determinar la fecha de corte.

Algunes flores que abren lentamente despues del corte

como sonx el clavel. cris _temo y otras, siguen su proceso

natural tal es el caso 1 y gladlolo 3 esto conlleva

a cortar las pr mera

,mas ablertas y 1as segundas en bo-
'tbnf L .
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La rosa se caracteriza por su gran m’mero de petalos ,
por 1o que se necesitan cortarse con mayor grado de apertu-
ra que otras. Algunas empresas realizan el corte por lo
general a 45 ° procurando que cada tallo cortado tenga va-
rias hojas de cinco foliolos, los cortes se pueden realizar a
las 8.0 hr. am. y otro a las I5.0 hr. del aia es muy impor -
tante para el corte, pues la mayor cantidad de carbohidra
tos se alcanza por la terde los cuales son utilizados pa-
ra la respiracit'm durante la noches por 1o que una vez cor-
tadas las flores se introducen inmediatamente en agua que
contiene un preservedor mz;a un fungicida para evitar las
enfermedades via xilema. Es recomedable cortar loa tallos de
un solo tajo para no lastimar mecanicamente los tallos y per-
mitir 1la entrada de microorganismos patt':genos que se desa-
rroilan posteriormente y al mismo tiempo con el corte de un so-
lo golpe evitando asi 1la reducceic'm de agua absorbida y con =

esto la vida postcosecha. ( Ordohez, I990 ).

2.3.3 POSTRECOLECCION

Las causas mas comunes qué 1nfluyen .en el perio

do postcosecha y que determin:iv a: las flores frescas [ son; S
la mhabilldad de los tallos : nara absorber agua y la pe -

rdida excesiva R déf‘f‘agua. v un’ corto ksuplemento . de
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(] B
carbghidratos para soportar la respiracion, enfermeda-:-

des y produccian de etileno, ( Nelsan. 1985 ).

Parvin y Krone en I98I, demostraron  que. las £ig
res cortadas en su momento aptimo de desarrollc de-
ben ser colocadas en agua ca;ientes a 37 °c. . m;s
un preservativo en seguida mantenerlas a una tempera -
tura de 0.5 y oscilante entre I.6 y 2.5 °C. durap

te 12 horas antes del envio.

Una vez que estas entran a la antesala de enfria=-
miento que se encuentra a una temperatura de estre los
8 y I2 grados permacen ai durante tres horas aproxima-

damente. para despues pasar a ser clasificadas.

2.3.3.1 CLASIFICACION

En las flores se clasifican segﬁn' la longitud

de tallos para considerar . las categoria

uperiores..’
eliminar los tallos debiles, nores mal formadas

danadas. Una vez llegadas las flo

por-peso,  longitud de tallos' que

sanidad posteriormente pasan: a:p nado

can por su corte y grado de apertk
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Ia empresa Vigaflor maneja distintos criterio de =
pendiendo de las exigencias que el mercade nacional 5
internacional establesca, a continuacioh se mencionan
algunos criterios a los cuales deben ajustar las empre-

sas productoras de flor.

CRITERIOS DE CALIDAD

-  Chile de tirars Son botones cortados muy ce-

rrados 5 antes de tiempo ¥y que no abriran.

f'nyhilén Botones cortados a tiempo que son aprg

piados, pdra el mercado extranjero.

- A Exportaciénn Flores para exbortacién.

- A Exportaéianf"Flbé;éa?'mﬁ }gbiértaéi que

las - anteriores - de .. primers 1‘§éraf el’ mercado’nacio

nal.
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2.3.3.2 EMPAQUE

Son cajas de carton grueso ahulado en el que
caben al rededor de 200 flores dependiendo de la
capacidad de la caja; las flores son arregladas de
manera encontrada colocandose entre ellas, bolsas de
de hielo que permanece congelado por algun tiempo
lo que hace que la temperatura dentro de la caja se
mantenga baja con cinturones de metal y se almacena por

corto tiempo o bien se envia a su destino.

2.3+3.,3 AIMACENAMIENTO

El almacenamiento; proceso que llevan las
flores cortadas. Uno de los metodos més usados de
almacenamiento es en frio; por ser la’ temperatura
uno de los factores determinantes en el proceso tisié-

logico de la flor cortada.

La flor cortada pierde agua con rapidez por lo que es

95 % y una temperatura de 0.5 & 4.8. .. L

(_FIRA, I(%980),
Dentro -del metodo en frio existen : dos tipos en f

el consumo de carbohidratos sea mlhimo.

seco y humedo. El método en seco se utlliza B
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para largos periodos, presenta una ventaja ya que per-
mite asegurar una demanda de varias semanas antes de

algunas festividades, ( lopez, 198I ).

Si las rosas se les impide tomar agua y se almace -
nan a bajas temperaturas, se suspende 1la actividad fisié
logicas y desarrollo, lo que no sucede 8i se sumergen
los tallos en agua. La rosas pueden durar entre I5y 1I6
dias si 1la temperatura se mantiene a 0.5 ¢,

La temperatura y agua: elementos indispensables para
el almacenamiento en seco, siempre y cuando la temp-
eratura se encuentre por encima del punto de congelacién
de la savia tejidos florales, esto hace que la velocidad
de respiracién se mantenga al minimo y que los alimentos
sean los minimos posibles a wutilizar.

El metodo humedo es aquel que se utiliza por periodos
cortos y consiste en mantener los tallos dé las Aflores
sumergidad en agua durante el almacenamiento es importan-
te agregar un fungicida. 'y un breservador a la solucion
donde permanecen laé’ifiores almacenadas por uno 5 dos Yy
posiblemente . treé 'diéé.,

las emprgséé.'priyadés emplean ambos métodos ya que

la producqiéﬁ‘ ;bF S lcanza = a clasificar el mismo dia

por 16 fAnfof ;nquééfiﬁ que la flor permanezca al-

macenaday porun dia.’'o:dos’. en camara humeda;
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Los tallos g Quer son clasiricados . y empacados . se’ alma'-

cenan - el tiempo necesario para . ser enviados a su lu -

gar de destino .

2,4 /FISIOLOGIA  DE . LA FLOR CORTADA

‘Lasv flores se deté:ioran :al .viguaI. que las frutas y
legumbres debido a quersufren una serie de eventos bioqui-
nicos y fisiolc':gicaos complejos que involucran cambios en
su extructura f.{sica. Las flores cortadas son partes vege-
tales que presentan vida y siguen metabolizando activamente
las substancias nutritivas por 1lo que estan sujetas al fe-
nomeno de envejecimiento, proceso que ocurre mx'as rapidameg

te que si estuvieran . en .la planta, ( Zogory, 1992 ).

'e Vegetal. en este caso la flor ¢

En cualquier espe

cortada alte_t&; abolz.smo' con una . serie - de camb:.-

o8 que

debido & 1

resentan’’ por 'una disminuc:.on d' peso fresco

cit'm " “trayendo

[ BRSNS
cion

bohidrafps‘;‘ S
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24 I cmvmos mwABochos

"En las partes 11na1es de uesarrollo de ‘las flores

En cusnto /'a;vrf{;.;pierCLDn’ lbay velocidad de &cta en
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muchas flores asciende a un maximo cuando las flores
empiezan ha abrir, seguida por una gradual disminu -
cion cuando 1la flor madura Yy llege a la secuencia,

posteriormente, hay un segundo incremento dramatico en
un periodo relativamente corto, 8seguido por una de -
clinao:lc'm final; dicho comportamiento es similar al
caracteristico de los [rfrutos climétericos ( figura, -

no. 3 ).

La segunda cima en la tendencia de la respi-
racic'm es considerada significativa del final de
la etapa de senescencia, ( Kenneth, I980 ).

_Este segundo aumento en la respiucién es con-
siderada como el reflejo de cambios metabolicos in -
terﬁos estrechamente relacionados con la secuencia.
( Kemneth, 1980).
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RESPIRACION EN FRUTOS CLIMATERICOS Y NO CLIMATERICOS

100 - ' /;.asmm_ de la _fruta .
\N
‘\.\\ .
50 - \\ /

~
J,#’
. ’
~ T~ _Respiracion climaterica
H \\ ~
Di?isiéh . |_Maduracion iMaduracién
~celular L. Crecimiento ! .
S l . ‘Enve jecimiento
celular Organo leptica !

Fig;"No,'S'

e R
* . Respiracion - no ..climaterico.
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'Se ha énéontradb que los compuestos que retar-
dan la preeencia del segundo .incremento respiraiorio

tambien prolongan la v1da de las flores.

RN Y TRANSPIRACION

que contie
constituido
: se encuen:~
‘e1<haz:vascular -

_1b§ téjidoé

11zada°

7trien§es

tuyen al

nantes zorman“el xilema.:
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las celulas de guardia son las responsables de
guardar la abertura del tejido esponjoso y los de las
ho jas. En cuanto al fotoperiodos las horas 1luz si
la planta tiene suficiente provisién de agua los esto-
mas permanecen abiertos, si hay escasez de agua los
estomas se sierran, por lo general 1los estomas se

cierran durante la noche.

2.4.3 FOTOSINTESIS

La fotosintesis es un proceso constitutivo que
solo las plantas verdes son capaces de realizar; median-
te este proceso se elaboran los carbohidratos y se des-
prende oxigeno por medio de la absorcién de energia
luminosa y la liberacian de 002 .

El proceso de 1la fotosintesis se lleva acabo den-
tro de los cloroplastos mediante 1los cuantosomas que
contienen més 5 menos 230 moleculas de g¢lorofila N
mediante este sistema los organismos se mantienen = vi-
vos.

Para el proceso foto is tetico .se requiere de -en-.

como. energia luminica que{
reSultado de: esta wla’

ergia que es obtenida del s0
es transferlda por res

fbtosintesis. :

fotosintesis )proviene del agua ya B

e hidrogeno necesario para que

se’liéyah acabo’’ las reacciones de reduccion y se obtenga

y déimiieo3C0£
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Ia transpiracion  es el proceéd ‘médiéntéfélfcual las
plantas pierden el 99 % de agua qué pasa a 1§ atmosfera
como vapor.

Generalmente la transpiracién es controlada por la
misma planta. En la epidermis se encuentran los estomﬁs
que abren y clerran los espacios intereelulares al medio ex
térno efectuando la transpiracian estomética que es la
m&s significativa con respecto a la transpiracian lenticu =~
lar, estomaticea y lenticular. Ia primera de estas dos
ﬁltimas. es la’ que se produce directamente a partir de
la cuticula de la superficie de las hojas y tallos; la se-
gunda es la que se genera debido a la existencia de las len-
ticelas que son pequenas aberturas en el tejido suberoso -
due recubre los tallos y ramas; los estomas son poros mi-y
croscopicos que estan rodeados por célualas epidermicésr

especializadaé- que regulan la apertura y cierre de estos.

Como resultado directo al aumento 6 dlsmlnucion del con—g

tenido osmatico de  las oclusivas.
Los

estomas’representan un puente devinter mb'“

tie

diréptamehfé »el movimlento esto-

matlco. ( Devlln 1982)
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< il Lo Lo,
Formulas ~de 'la‘ fotosintesis.

teno que est

qug‘vﬁrla_;del-ama illoia

‘requiere de un-donador. d
f£cf) o plastocian na’ (PC)-.
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centro de fotoreacclon P700 por lo que esta el donﬂn—

te de electrones inmed'ato

2l SP 1 donde e-,. otron

luz con: laulongxtudes ae onda superior a los 680 m, ha -
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ciendo circular elcctrones desde P ?OO a lal Fr en SP 1T

de permitir la circulacion del air en ho;as y‘tallos en

las especles vegetales.
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2.4, I.1+~ RESPVI‘RACION

La respn‘acmn elocxdad de esta en much&s

flores asclende a un maximo- cuando las flores mple-

Este segundo aume espiracion es el refle

ao de cambios me a oli nos estnctamente relacio

Los componentes que retardan -

nados con la: senecenc»;

la presgncia del segundo ncremento respiratorio, wa -

mbien prolonga _ia"'jriéé de las'}'fldres. (Hill at, I980 ).

Ia declinacion jgradual ‘en-1la respiracion y dismi-

] T AT kS g N <! .
nucion en -la eficiencia a ‘respxracmn en petalos de

rosa. variedad

rchi ami:‘t'a'nt'o de -

que 'ehe @er cons:.derada por el ptoductor( Ha’evy I9?9)



La senescencia e8 un proceso que sigue a2 la madurez
fiaiéloglea que lleva a la muerte del tejido. las causas
mas comunes de senescencia temprana de las flores de cor
te sons
« Perdida excesiva de agua por mal manejo.

- Bajo abagtecimiento de carbohidratos para sostener la
resplracién.

- Presencia de plagas y enfermedades.

- Alta produccién de etileno.

( Nelson, 1978),

Ias inflorecencias son estructuras complejas ya que
est;n constituidas de varios componentes como son: petalos
sépalos, androceo Yy gineceo y tallo. En muchos casos -
las hojas se encuentran interaccionando por lo que en la
mayoria de las flores de corte se separan en dos etapas
fisiolagicls como sons crecimiento del boton floral y -
por otro lado esta la mnduraz, senescencia y marchitez.

las tecnicas de manejo y de estas eatructuras de-

ben ser consideradas cuidadosamente ( Sacalis, I1975).

El etileno de las flores de corte acelera la senescen=
cia decolorando y marchitando 1los pétalos de 1la flor.
Ia produccién de etileno actua estimulando la sintesis
de enzimas tales como pectinas, clorofilasas, proteasas, en-
zimas degradativas del almidon y de las enzimas para la sin

tesis de etileno, que actuan alternando la permiabilidad de-
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la membrana Yy los procesos de transporte ( Richarson,
1992).

Ia producci.:m de etileno en la flor acelera la sene-~
scencia debido a la permiabilidad del plasma. Ia produce
cic'm de etileno es estimulada por danos a los tejidos =

causadoa por mal manejo, dafios de insectos.

las flores al envejecimiento presentan enegrecimien-
to de los pétalos debido a la oxidncian de las flavinas
y fenoles asi como la acumulncian de taninos (51Ment5n, -
1979).

El envejecimiento de muchas flores se observa en la =
decoloracion de p:atalos debido a los tipos de pigmentos que
participan en este proceso sons carotenos secundarios y a
antocianinas. Estos pigmentos varian segun la especie
de la flor. el pH de la vacuola es muy importante debido
a que es e} factor directo que determina los cambios de

color en la senescencias de la flor, ( Colinas, 1989 ).



32

1255.: IMPORTANCIA DE LOS AZUCARES EN LA

‘disueltos. .La flor ‘depende total-

. .
ucares por lo que se a~
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durante la, senescencla de la; ;TOr deb;.o a la bada sin-

tesis de protelnas (Paulln. 1986).

¥ madura en los panales constltuJendose,en reserva (Ra_

oty I98U).rw
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2.,5.I.I PROPIEDADES

Las propiedades fisicas de la miels es su alta
viscosidad y densidad con tendencia a obsorver 1la hu-

medad del aire.

Desde su composicién quimicas es una solucion may
concentrada de glucosa y levulosa con pequenas canti -
dades de sacafosa, dextrosa, proteinas, sales y minera-
les asi como acidos orginicos. polen, enzimas y otras

sustancias ( Lopez, 1989 ).

la produccisn de sus componentes varia segun el
tipo de néctar con que ha sido producida el cual a
su vez esta directamente relacionada con la materia
prima con que ha sido elavorada y esta relacionada
con 1la flora apical de la regian. El sabor y aroma
es de las plantas de donde bproviene (Sepulvera, I980).

Ia miel dota al organismos de potasio, la miel es
empleada en la industria, la medicina naturista tal como -
jarabes, dulces, piodgctos de belleza, ( Zagory, D. and =
Kader, 1988).

2.5.1.2: qoM‘pq'NEMES' DE LA- -NIEL -

La miel esiuh carbohidr y.:lo; ’azucare: representan

las ciones }:‘ a ?J s acuden 1 : abegas

tomar el n tar,
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2513 " AGUA

Ia miel al ser. cosechada contiene por-lo general
,hasta un 16 % de agua este porcentaje por lo general -
aumenta debido a que es muy higroscopica y por 1o tan-
to absorbe humedad del ambiente hasta que se envasa.
1a8 que contienen un purcentaje mayor del 20 % ferm-
entan facilmente , ias temperaturas elevadas i’avorecen'k-;

el proceso( Lopez y Garardi, I989).

2.5.1.4 MINERALES Y ACIDES DE I.A miEL .

La cantidad de sa.Les ’ mlnera.l.es de una:miel var.=

ria segun 1a rlora aplcola del lugar

onde ‘se produce

ras que son

-nente acid

mismo tiempo :
muy variados:

m1co malico 0

CO ’ succ:mlc:u

Se ha establec:.doy que:la mle.L contiene otras sus%

tancias ;nltrogenaaaa_ omo son 1os am:mnacldos en muy -

pequefias  cantidades. . -
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La funcion 1mportante de- ia melasa,es detener lon L

contlenen saleu mctalicaa e 1nn1bidore= de resglraclon



-

¥y senescencia. El azucar funciona como sustrato en la
respiréci&n; ¥y el bactericida controla el desarrollo de
"bacteri &s, ayuda a evitar la obstruccion de los teji- .

dos conductores de agua.

En cuanto a la adicidn de compuestos que inhiben -
el desarrollo de microorganismos, no s&')lo se empleas -
un bactericida, sino un compuesto ¢ compuestos que ten-
gan accic‘m inhibidora tanto de bacterias, hongos y leva-
duras. ‘El citra.to Y ~sulfato de B-hidrox:{quinoleina tie -

nen efecto sobre los microorganlsmos antes mencionados.

el citrato de' hidroxiquinoleina. es el que presenta -

mayor espectr en' contra; de estos microorganismos.

Las,solucmnes base de compuestos qu:.micos de ti-

po’ organico ‘ganico, generalmente se usan para los

- Ap'erf.u:ra de1a flor.

- Vida de florero.-

.La calxdad del: agu 'para la elaboraclon de 1as solu-

ciones 1nf‘ yeie

nes’ nre parada

ppm.; ‘ge’ sales,d:ﬂueitas “pueden :'éer ‘usadas nuevameﬁ"t‘e :

pern aque las que se prenaran con agua des:.onizadas pue-

den usarse con buenos T 'ultados de 2 a ll- semanas.



Las sustanclas qu;mlcas p"e=entes en el agua son lqs

responsable

dientes quimi uti 1zados(SARH. 1986).

3. MATERIALES Y METODOS
vaiiéécién - del presente trabajo se utiii-—

zérah' e d Rosa Variedad Vega produclda baao

.condiciones:de’ nvernadero proporcionada por la empresa :

'Visaflér' ] Lasﬂflores fueron cosechadas por 1a tar- 'z

condlelones d laboratorlo con temperatura ue I° a2z
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grados centigrados y una humedad relativa de 65 a 70
% durante el dia.

3.1 PREPARACION DE SOLUCION

Se inicio el experimentb con la preparaci:m de
la solucit':n madre para' el tratamiento unoque corres
ponde a la concentracion de miel de I.6 .ml/soo ml.
de HZO; los niveles de pH considerados fueron los si -
guentes: 3.00, 3.25, 3.50, 3.75, 4.00.

TRATAMIENTO “Ay" NIVELES DE pH

"A" ml/it. 0 I 2 3 Y 5_ 6
1.6 ml/200 7.2  3.00 3.25  3.50 3.75  4.00

El 0 corresponde a la preparacian de la solucic'm al pH
del agua corriente y es de un pH 7.2 .

Ia solucion que se pone a los floreros es de 200 ml.
y cada florero contiene 6 flores y cada flor repre~
senta una repeticit’m por lo tanto cada nivel contiene
6 flores y como unidad total del tratamiento es de 36 =
flores o unidades experimentales.

Después de haber preparado las soluciones se forma-
ron manojos de 6 botones posteriormente se le quitarén -
las cuatro hojas basales y se pesaron para la obten ‘-
eion del peso inicial y despuds se cortaron los tallos
a 45 cm, bajo el agua colocandolos en los recipientes co-
rrespondientes a cada nivel de pH.
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Se midierén los diametros de apertura inicial -
de cada una de las flores y Se Eomaron medicione? ca=
da tercer dia a la misma hora témbien se recortaron
los tallos He.: la parte basal 2 cm. aproximadamente
y se agrego solucian segun era, necesario y este pro
cedimiento se realiﬁi para cada urn de los niveles y
tratamientos realizados en este trabajo.

3.I.I CONDUCCION DEL EXPERIMENTO

Se condujo el experimento en el laboratorio con -
el proposito de investigar la mejor dosis de miel a
cinco concentraciones ¥y a cinco niveles de PH, agua co-
rriente de llave mezclada y aplicada como solucion -~
preservadora de Rosa variedad Vega, a continuacian ge -
presenta una tabla de arreglo en laboratorio.

TRATAMIENTO “A;" DISTRIBUIDO EN EL IABORATORIO

DISTRIBUCION 6 3 I 2 4 5
ALEATORIA ’
REPETICIONES 6 6 6 6 6 6

NIVELES DE pH 4.00 3.25 7.20 3.00 3.50 3.75

“AI" Corresponde al primer tratamiento I.6 ml. de
miel a los niveles antes mencionados,

n Corresponde a las unidades experimentales tota-
L]
les en este caso fueron 36 tallos.
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AI El primer ‘tratamiento corresponde a la concentraci:m
I.6l&m1. de miel en 500 ml. de agua & un pH de 3,00,3.25,
3.50. 3.?5, 4,00; el testigo con agua de llave & un pH
de 7}2 -vvco'rrvespondiente al agua que 8e uso en el expe-

rimeﬁto. ( Tabla No. I ).

. TRATAMIENTO INTERVALOS EN QUE FUERON TAMADAS LAS
S MEDIDAS.

7 oD 3D 6D 9D 12 D
miel I.64 ml. 3.5 5.6 . 5.1 75.‘8‘ch5.
mas” Hy0 36 67 9 9.6 -

- nivel:'de 3.2 6.8 Ll 3, LT
pH - 3.00 - 2.8 7 k2 k7 h
' 3 6, .0
'TZTPH}B'.‘?” — .
Ty PH - 3.50

4 D ‘-_k bias-
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TRATAMIENTO oD 3D 6D 9D 2 D
4.0 4,7 6.2 7.5 7.6 ocms,
3.2 4.3 7.0 7.4 7.8
3.3 3.2 7.1 7.1 -
T5 PH 3.75 2,8 2.9 2.9 3.2 -
3.2 3.4 3.6 3.8 3.9
3.4 - 4.2 6.1 6.4 6.4
3.2 2.9 2.7 - - cms.
3.2 4.0 7.0 8.0 -
TepH 4.00 3.0 3.1 3.9 4.5 -
e 4,0 4.0 6.8 6.9 7.2
2.5 3.8 6.1 7.9 8.0
2.8 3.9 7.5 8.5 9.0

Para el segundo tratamiento se indica con la letra "A;

y corresponde a 3.24 ml. de miel de abeja en 500 ml. de

agua a los mismos niveles de pH anterior, todo el pro-

ceso e8 igual solo varia la cantidad de miel.

DATOS ORDENADOS PARA SU ESTIMACION

MEDICIONES EN DIAS DE SU INICIO &

TRATAMIENTO

SU FINAL

°op 3D 6. 9D I2D _
Testigo 3.7 3.9 c1.1_:"§'.">.

3.5 4,2
To H, O pH 7.22.8 3.k

2.8 3.2

3.I . 3.8

2.9 . 3.4

Tabla No. 2. ..
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continuacion
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Los pH's a' los que estuvieron gsometidas 1las flo~
.
res, se muestran a continuacion.

pH's DE LOS TRATAMIENTOS

TRATAMIENTOS - Do S Is

Dby D, Dy, D, D, Dg
SITUIE | ?.20 3.00 3.25 3.50  3.75 4.00
Toan 2 7.20 3.00  3.25  3.50  3.75 4.00
Tabla.no. 3

3.1.2 DISERO DE TRATAMIENTOS

El disefio se hizo de acuerdo con los diferentes -
factores Yy niveles par: lo que se establecid un diseno-
fdctorial 2 x 6 , con arreglo de las unidades experimen
tales a un diseno esperimental Ca A con I2 tratamien
tos y 6 repeciones cada uno y como parcela Gtil de es~
te experimento es de 72 botones de Rosa variedad Vega,
por lo tanto tenemos que el factor #A" corresponde a -
las concentraciones Ap I.6ml. ; "Ay 3.2 ml. de miel y
BI, 2,3,4,5,6, corresponde a los .. ‘'niveles de pH's, -
Yy sont 7.2 ; 3.03 3.25; 3.503 3.75; 4.00. a continua=-
cidh se muestra la tabla del arreglo de las unidades =
para su andlisis .
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3.1.3 ARREGLO DE LAS UNIDADES EXPERIMENTALES

Areglo de las unodades experimentales para un disefo
completamente al azar con I2 tratamientos y 6 repeti -
ciones, ( Tabla 4).

A/B R By B, By By By Bg
Ry  5.30 4.66 5.64 3.7% .6.36 2.70
5.22 6.58 5,10 - 3.36 .. 5.9%  6.16
A 6.66 5.60 .- 4.88 : 3.42 - 5,50 3.48
I 4.20::3.98.::5.,907: 7,10 3,12 .. 5.88
” - ;
5t
5.
5.1
A

;th » o d lo ,tratamientos.vu :
A/ﬁ concentracion y nivel. :

3 I 4 g TAMANO DE LA UNIDAD EXPERIMENTAL '

- hra esta‘ experimento se real:.zarcfn 6 repeti—
ciones por tratamiento y cada repeticion consto de 6~
) botones. por lo que se requir:.o de ?2 unidades.
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3.2 VARIABLES EN ESTUDIO

Estado de desarrollo y tiempo de apertura. El
estado de desarrollo fue destinado mediante una es .~
cala que se basa en el grado de apertura de la flor,
de este modo se puede concluir si hay un retardo 1':
adelanto en la apertura por efecto del pH y la con =
centrieian de miel. El tiempo de apertura 8se con-
- to a partir del dia en que la mayoria de las flores
presentaron la etapa IV.( ver anexo I ). E1 tiempo de
apertura resulta de inter:as, ya que al mayorista le
conviene tener 1las flores el menor <tiempo posible en

]
recepcion,

En cuanto a los grados de apertura se explica lo

siguentes

Este experimento se inicio con el grado (‘I )_"' que.. -

correspondic al ‘capullo de. Rosa cuando ‘empezo” ; ha

“om, de’a! _erfﬁ- :
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Grado (IV), se estimé ‘como el grado maximo dé
apertura ya que alcanzo los rangos de 8 y 9 cm. de

di‘metro floral.

De acuerdo a la evaluacion visual cuando las flo--
res presentarén ésta etapa, el color de los bordes en -
pétalos fue més intenso de lo normal presentandose en
seguida una marchitez progresiva en hojas y tejidos
florales.

ES por eso que ya ho se consideraron los gradod (V),
(V;). debido a que la Rosa habia perdido su valor de~

corativo por ende 1la vida ﬁtil habia llegado a su fin.

Peso fresco y diametro de 1la flor-: .

La medlcion del peso fresco ¥ el diametro de la

f;org,g, importante ya que son dos

‘iidada unque: el ‘peso fresco . se utiiiza‘ con ﬁéﬁoﬁfffé

nier,' tomandose

apertura, que fueron, (1, I1, III. IV )._ r_portandose

*
en centimetros,
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Vida de florero y grado -de marchitamiento-

El tiempo de permanénéia‘ en elkflorero est& di-
rectamente relacionado con el gmdo de marchitamiento,
ya que este ultimo ° determina el valor decorativo

de 1la flor, por io_g‘u'é, tre. mayor vida de florero

presente, sera'. de = oian por el consumidor.
é ;bartir del dia en
gpe:f{;ija; y se dio por
del:i 50 ’%f*vdel'“ fotal de flores

. gé&ativo, el cual se con-
._@osfréfén la etapa ( IV), ¥y pa-

ra-, ﬁpreci:a’zf':éon_clabi‘idacvi (“ver- anexo I ).
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4. RESULTADOS

Las tablas de resultados corresponde a la evalua -
acidn posterior al periodo de almacenamiento.

Para el analisis estadistico de resultados de las
variables concentracién y diametro de la flor se uti-
lizo el metodo bloques al azar generalizado con arre~
glo factorial, donde el grado de confiabilidad se hizo
al 0.0} %.

Para las comparaciones multiples de medias se =
L v
asigno en metodo DMSH( 0.05 % ) de Tukey.

La concentracian de miel se expresa en ml. y el
diametro de apertura floral se midio en centimetros-
para los dos tratamientos,

En el analisis de variables ; estado de desarro -
1]
1llo, vida de florero se empleo el metodo de medidas -
’
de asociacion u nominales.
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ANDEVA DE LAS DIFERENCIAS EN IA APERTURA DE FLORES OE

ROSA  DURANTE 12 DIAS« (Tabla no. 5 )

F.V. GL sC om F pr F
Trat Ay 5 9.742 I.9484 5.19 0,00I5 ®«
Trat A, 5 57.9247 II.5849  6.37 0.0004 ##
Error Ay 30 11.264 0.3754
Error A, 30 54,598 1.8199
Total 70  133.529

COmparacian multiples de medias por el mgtodo de Tukey.

con ( 0.05 %

).

(Tabla

6 )

A1 (1.6 ml.)

DIA
4.657
4.625
4,260
3.937
3.853
3.137

2
(=]

www>» > >

" k.250

Ay (3;? @i;)7f

3,567 .
3.217 SR
. 1,950

wWw> > >

03330

T ENHOW TLERD W H



ANDEVA DE INTERRELACION DE TRATAMIENIOS Ap Y A,
TABLA No. 3. 7 A
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F.V. GL SC cM FC pr F
AI y AZ 1T 21.5469 1.958 I.72 %= 0.00904
ERROR 60 68,2066 I1.138
G.TOTAL 71 89.8432
GRAFICA DE LAS DIFERENCIAS DE LAS MEDIAS DE 10S
TRATAMIENTOS EN DIAMETRO DE FLOR Y VIDA
EN FLORERO. (No. I ) AI
% ( cm. diametro de flor)
4.50
§
4.25 |- Al
4,00 |- \
3.75 \
T \\ ’.\\
- o - . ¢ N
3:5 A AT e
3.25 |= : \\\ 7 N
N . . . N
3.00 EREL e N
2.75 |- S )
2,50 — — .
By B, By By | Bg Bg " (conc.):

© ml/1%:



GRAFICA No. 2 DE LA INTERRELACION DE MEDIAS DE I0S
TRATAMIENTOS A Y A,

% ( cms. diametro de flor)
&

4,50 |-
4,25 |-
4.00 |-
3.75 ‘|-
3.50 |-
3.25 |
3.00 |-
2275 . o -
2.50 R S A . X N

v

'BI‘ B, By By B, Bg  (conc. m1/it)

INTERPRETACION DE GRAFICAS

la grérica I muestra el comportamiento de la flor con
el tratamiento AI Bu que corresponde a la dosis I.6 ml/1t.
y nivel de pH de 3.50, con respecto al testigo denominado
con AI BI .

Grafica 2

Ia grﬁfiea 2 muestra el comportamiento de los dos trata -
mientos y nuevamente tenemos al tratamiento uno como el -
mejor fud AI Bag para el tratamiento Az mismos niveles dg
PH's, Yy para este caso el mejor tratamiento fue el Az Bg-

¥ corresponde a la dosis 3.2 ml/lt de miel y nivel pH 3.?5.
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4.1 ANALISIS DE RESULTADOS

De acuerdo con el analisis de varianza realizada
para la variable, diametro de la flor a I2 dias (ver ta-
bla I ), se puede oabservar que el tratamiento niv/con.
o A/B;y s8i existe diferencia significativa entre las

dasis de los tratamientos.

En este caso; de acuerdo a los resultados de la prue

ba de Tukey ( ver tabla 2 ), el tratamiento altamente s
significativa y la désis furén AI 85 ] AI B2 Yy con
’ '
respecto al testigo, 1la peor dosis a I2 dias fue

el AI Ba .

Para el segundo tratamiento Az y nismos niveles de
pH's y de acuerdo a 1la prueba de Tukey ( ver tabla I )
Y las me jores concentraciones para este tratamiento -
fuerénn A2 Yy l5' AZ 86 y la peor dosis fue A2 33 y si
gue siendo altamente ‘significativa para 9 dias(ver
tahla I,2 ).

En cuanto a la interrelacion de los tratamientos
Ap Y Ay rpara I2 y 9 dias; siguen siendo altamen-
te significativos ( ver tabla 3 ).
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5 o DISCUSION

El primer tratamiento que consistio en la aplicacién
de I.64 mil.'de miel a pH*s de ( 3.0, 3.25, 3.50, 3.75,4.0
lo cual es légico tomando en cuenta que la diferencia de -
muestra es pequena por tal motivo estadisticamente no
es significativa. Sin embargo hay un tratamiento que &
bresale del teatigo y este es el B2 y corresponde & 1la
concentracion I.6G mil. de miel yun pH de 3.0 y se de~
nomina con la letra Bz' por 1lo tanto es significativo pa-

ra apaertura de flor y di‘.ls de florero,.

El segundo tratamiento que se indica con la letra A,
¥y corresponde a la concentracién de 3.24 mil. de miel y mis
mos niveles de pH's iguales a los antes menéionadoa. en
este tratamiento el que sobresale del <testigo es el !32, -
que corresponde a un pH de 3.75; y los niveles 33.' Bl&' B6 son
similares entre si 3 a continuacion se muestra como -
esta el comportamiento de las concentraciones en los trata -

mientos ¥y un analisis m‘s detallado de los resultados.

El comportamiento de los sels tratamientos con seis repetiete
ciones de sus promedios que se representa con "Y* y las -
concentraciones con la variable "X* y un alpha de 0.05 %.

Por lo que Ap es mayor que A3
L] L] n "
A5 es mayor AB

" " " A " " L] A
3



55

Por lo tanto el A5 es significativa con respecto
al testigos en segundo lugar se encuetra el Az estas dos
concentraciones resultarc'm ser los mejores al tratamien
to AI y 1los peores tratamientos para apertura de flor-
y dias de florero fueron A3, Al& . A6' por tanto se -~

comportan igual.

En cuanto al segundo tratamiento representado con 1la
letra A, y corresponde a la concentracion: de miel a
3.24 mii. de miel 1llevado a cabo con los mismos niveles-

de pH's antes mencionados en el tratamiento wuno ( Ay )e

Por lo tanto en este segundo tratamiento tenemos que
las mejores concentraciones en apertura y durucic'm en =
vida de florero. A continuacic'm tenemos los siguentes -

resultadoss

Por lo que A5 es mayor que A3

En cuanto al tratamiento Au y A3 son los minimamente -
significativos en cuanto é la apertura de flor con respecto

a la apertura floral del testigo.

Mas sin embargo estos dos tratamientos v\'ilt.‘tx'nos son ca
log mejores ya que mantienen a la fior,én vida de florem

. SR !
ro en boton superando al testigo en tiempo...



I.

56
6 . CONCLUSIONES

Ia aplicacién de miel de abeja a la flor no
afecta la apertura de flor cortada por el con
trario favorece la conservacion en vida de flo_

rero.

Ia miel de abeja para altas conSentraciones afecta
directamente 8l tiempo de apertura y por consi -
guente 2a vida util de Rosa variedad Vega .
Debido a que obstruye l1as vias conductoras del

sigtema de absorcic'm' de tallo, hojas y flor.

Ia respuesta con miel a concentraciones de I.64
mililitros y 3.2f mil. ¥y niveles de pH's de (375,
¥y 4.0 son apropiados para apertura de flor.

Para mantener 1a vida de florero el mejor trata -
miento fue el A3 que corresponde a 3.85 y 3.50
niveles de pH .y & las concentraciones de miel
I.64 y 3.24 »mi;_li'tros de miel ya que supera al
testigo en dia‘s i’de vida de florero.
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7. RECOMENDACIONES

De acuerdo a los resultados obtenidos en el presente
trabajo seria recomendable hacer evaluacic'm de la
mejor dosis en los tratamientos para apertura flo-
ral y tiempo en vida de florero.

Evaluar nuevos tiempos de exposic:l:m. medicién de
L]

los tratamientos que resultaron ser los mas sig-

niffcativos.

Manejar 1los tratamientos modificando el pH procu.=-
. i
rando que este tienda a ser mas basico.

Manejo de temperatura, humedad relativa asi como ~
intenaidad de 1luz. ’

Evaluar el pH diario de la solucic’m puesta . en ~
florero. SR

Tomar mediciones de apaertura floral diaria - a ' la
misma hora. : :

Hacer observaciones visuales, generales tales como;
intencidad del color, sanidad de la flor, doblamiento
de cuello y la frecuencia con que 8e hacen presen-
tes desde la puesta en florero.



DIFERENTES GRADOS DE APERTURA DE FLOR.  PARA LA DIFERENCIA DE
APERTURA DE LA FLOR EN VIDA DE FLORERO, ~  PARA LA EVALUACION EN
ESTE TRABAJO SE CONSIDERO EL GRADO DE APERTURA No. IV.

( anexo,’ I-—).f‘

~ FALLA DE oRigH

AT
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