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RESUMEN 

Una de las formas para que la flor de corte mantenga la 

calidad requerida es nescesario someterla a tratamientos de 

postcoseoha con soluciones preservadoras, y fungicidas 

para mantener su viabilidad, vigor y sanidad. En este tr! 
• bajo se evaluo la respuesta que tuvo la Rosa de corte "! 

• riedad Vega a la aplicaoion de concentraciones diferentes 
• de miel a distintos niveles de pH's en relacion a la vida 

de florero. 

Para este experimento se utilizo Rosa de corte variedad 

Vega y fue tratada con dos concentraciones de miel la pr! 

mera rue tratada con miel a I.64 ml. y el segundo con J,24 

ml, de miel a Niveles de pH's de ( J.O 1 J.25, J,50, J,75, y 

4,00), Estos niveles son iguales para el primer tratamiento, 

Para el primer tra.tamiento y segundo se emple~ el dis~ 

ño completamente al azar que incluye seis tratamientos seis 

repeticiones teniendo como parcela • util total 72 botones, 

El experimento se estableci~ en el laboratorio de la Facu! 

tad de Estudios Superiores 

se tomaron mediciones 

• Cuautitlan. 

' cada tres dias º· J. 6, 9, 12) 
• • dias despues de establecido el experimento. Ias variables 

analizadas fueron1 Estado de desarrollo y tiempo de apertu-



ra, peso fresco y diametro de flor, vida de florero y grado 

de marchitamiento. . 
Estas varibles se midieron a partir del dia en que 

se inicio el experimento hasta que concluy~ la etapa fi-
• nal de apertura dandose por terminada cuando mas del 

• 50 % del total de flores habian perdido su valor decora-
• tivo, el cual se considero cuando estas mostraron la eta-

pa VI. ( ver esquema anexo de apertura ). 

Las conclusiones del trabajo fueron• 

Ia aplicaci~n de miel a I.64 ml. a pH de 3,75, 4,001 y son . 
significativos para I2 dias ya que se comportaron i-

• gual, por lo tanto no hay diferencia maxima significat! 

va entre los tratamientos. 

En cuanto a las concentraciones de 3.24 ml. de miel y el 

pH ~ptimo 
. 

esta entre 3.75 y 4.001 estos dos tratamientos 
• se comportaron igual para I2 dias. 

Por lo tanto la aplicaci~n de miel de abeja a la 

flor no afectli la apertura de· flor cortada, por el con­

trario favorecili la consE!rvaci~n · en vida de florero. 

mente 

de 

La miel de abeja.en ii.1tási:ii~~~ntraciones afect~ direct~ 
al tiempo ~.e ape~túr~ y por conslguente. la vida ~til 

var.· Vega,. debi.db a que ob-~truye las vías con·­

del sis te~ de absorci~ri ·. del '\~iio. - hojas 

Rosa 

ductoras y 

flor. 



' De estos dos tratamientos la concentracion mejor 
• para mantener la flor en boton fue la dosis correspon-

diente al nivel de pH de J.25 y J.501 ya que supera 

al testigo en dias de vida en florero. 

Considerando la vida decorativa del testigo a I2 di-

as, los dos tratamientos antes mencionados superaron 

al testigo en dos dlas, esto quiere decir que los dos 

tratamientos mantuvieron la vida decorativa 

la Rosa a I4 dÍas. 
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INTRODUCCION 

• Desde la epoca precortesiana, las flores han carac-

terizado la vida p~blica • y domestica, encontrandose ta -

lladas y pintadas en los templos, resultando as! un tri­

' buto que los pueblos sometidos debian cumplir para los . . 
reyes. Con el paso del tiempo la utilizac1on de las flo-

' res se ha modificado y aunque estas ya no son tributos, 

se representan en cierta medida un lujo agradable. 

Actualmente la floricultura, como se le ha dado por 

llamar a la parte de la agricultura dedicado al cultivo de 

plantas productoras de flores de ornato, ( Diccionario A­

gropecuario), ha alcanzado niveles de produccion muy el2 

vados, pues cada año se incrementan, en algunas regiones 

del pais, las superficies dedicadas a esta rama de la agri­

cultura1 es precisamente por eso que el estudio sobre 

las especies ~s denominadas ha tenido que incrementarse. 

En M~xico se tiene gran diversidad de microclimas 

por las diferencias entre condiciones de relieve lo cual 

trae consigo variaciones • en temperatura y precipitacion 

localizadas en las estribaciones del eje 
. 

Neovolcanico. 

Los lugares favorecidos por estas condiciones son 1 

Estado de Mexico, Puebla, Michoacan y Morelos, que son los 

que dedican una mayor superficie al cultivo de planta de 

ornato. . . 
En nuestro pais las especies mas demandadas sena La 

rosa Rosa sp,), el cultivo de clavel (Dianthus catyophyllus), 
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el crisantemo ( CbrYsautemup morifoliwn), la gladiola(~-

l!....§l!.), Takahasi, I984 ). 

las especies floricolas cultivadas presentan considera­

dos problemas, por lo que es necesario saber de la inve! 
• tigacion y estudios para resolverlos. Las especies des-

tinadas a la exportaci~n se producen todo el año dependieg 

do de la demanda y de la especie y del pala importador 

Para una buena producci~n y calidad de flor de corte se 

contemplaron todos los factores que intervienen durante el 

desarrollo de la especie en el • invernadero asi como los 

que intervinlerón • despues del corte. 

En este caso la Rosa ( Variedad Vega), es de origen 

Holandas su ciclo biol~gico es de S a 6 años aproxima-

damente, la planta es de crecimiento r:,pido y vigoroso, 

resistente a enfermedades1 son de tallo largo con flor 

grande de color rojo intenso, la apertura floral lenta 

por lo que se 

y exportaci~n1 

le considera apropiada para 

sus hojas son vigorosas y 

brillante y su rendimiento es de IIO 

llos por en cada corte. 

• la produccion 

de color 

a I20 ta-
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JUSTIFICACION 

La realización del presente trabajo se hizo con la 
• finalidad de encontrar una formalacion para la conser-. 

vacion floral mediante productos naturales. 

Para ello se plante~ el uso de miel de aba-

ja y ~cido citrico que intervienen en ciertos pro-
• cesos metabolicos • y fisiologicos de la especie. 

Seftalar la problematica del manejo de post-cosecha 

de la Rosa, asl como la importancia de encontrar un 

preservador natural accesible y de bajo costo 

crementar • la vida atil de la flor cortada 

para i!l 

de Rosa. 



4 

OBJETIVOS 

' Determinar cual tratamiento es el mas recomenda 

ble para retardar la · apertura floral. 

' Determinar cual tratamiento es el mas recomen-

' ' dable para incrementar la vida util o la 

vida de florero. 

Definir los efectos de la miel de abeja en 

la apertura floral de la (Rosa sp.), Variedad v2 

ga en el manejo de post-cosecha, 

HIPOTESIS 

Existe respuesta diferente a las concentracio -

nes de miel de abeja en apertura floral. 

• La solucion 

sa de corte 

de la Rosa. 

es 

de miel de abeja aplicada a ro-

significativa en la vida i'.itil 
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2. REVISION DE LITERATURA 

2.1 Antecedentes. 

La floricultura • en Mexioo, ha tenido 111117or auge 
• economioo y social1 por lo que se han elaborado prS! 

• yectos en el sector privado con mucho exito. 

2.2.r Importancia de la floricultura. 

Actualmente la preferencia de los consumidores por flor 

de corte, plantas de follaje y maceterÍa se ha traducido 

en un crecimiento sin precedentes, ya que son vi tales para 

el diseño de espacios, interiores hogar, departamentos de 

oficinas y lugares de recreacion. Por tal motivo la prg 
• • duccion floricola en gran parte es cultivada por agricul-

tores de (car~cter complementario), y productores del sec­

tor privadp • 

Hoy la superficie dedicada a la floricultura se ha in­

crementado con la ventaja de que en el paÍs se pueda lo­

grar mayor competencia a nivel internacional que permita 

la entrada de divisas al paÍs, ( ver cuadro I,2 ), 

2.2.2 Mercado Nacional. 

Los principales centros de consumose encuentran cer-

ca a la • Ciudad de Mexico debido a que el productor no cu~ 

nta con recursos suficientes para • su comercializacion a 

largas distancias. 
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En la actualidad, en Mexico el mercado nacional ee au­

toeuficiente, pues existen pequeñas productores y también 

grandes empresarios del seotor privado qua se dedican a 

satisfacer la demanda del mercado nacional as! como la 
1 

de exportacion principalmente, tal es el caso de la Empre-

sa Visaflor, entre otras, 

2.2,)lrlercado Internacional. 
1 1 

Para Mexico, su principal mercado de exportacion son 

loe Estados Unidos, 

Los Estados Unidos cuentan con dos principales esta~ 

dos productores de floricultura y son1 California, Flor!­

' da, pero aun cuando su produccion es elevada, no es a-

utosuficiente en rosa, por lo que es necesario importar por 

tal motivo . ' la exportacion de rosa ee incremento en un 22 

% en I98I a 1986. 

Para I988, las importaciones de flores por volumen 

estuvieron repartidas de la siguente maneras Colombia 

con un 66.r %1 ' Mexico con el 23,3 % y Holanda con el 

II.6 %, esto muestra que cada año se incrementa la 

demanda, 
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CUADRO NO. I 

SUPERFICIE DESTINADA A LA FLOR!CULTURA EN 
: Mi3:CICO . ( .· Í9B4. ) 

ESTADO SUPERFICIE ( Ha. ) 

Edo. de M~xico J896 

D.~'. 1ao 
Puebla S85 

More los 520 

• Michoacan 455 

Veracruz ·ISO .. 

• Hidalgo 6 

Fonap, u. E. A. I984 SARlí_ 



CUADRO No. 2 

EXPORTACIONES MEXICANAS DE FLOR ( I985) 

GRUPO 

• Basicas 

Relleno 

Especial 

NOMBRES 

Rosa 

Clavel 
• Pompon 

Gladio la 

Estatice 

Gipsophila 

Orqu!dea 

Gerbera 

Otras 

Fonap, o.E. A. I984 • SARH. 

2e.4 CULTIVO 

MILES DE " DOY.RES 

I90I 49.59 

949 24,75 

427 II.40 

68 I,77 

237 6.18 

I7 o.44 

I 0.02 

33 o.86 

200 5.21 

8 

Esta·'va¡;iedad's~:~n~~erit~aentre las m~s comerciales 

y por tilnto a·~·. mt~·' de~d,;{da d~bid.~ a sus características • . 
que la 1Íaée~'9:~~activa, por su color y calidad1 se estan 

investigando ~tipos de conservadores para hacerla 

duradera en vida de florero. 

. 
mas 



2.2.5 CLASIFICACION. TAXONOMICA 

Reino 

sub- reino 
• Division 

Clase 

Sub-clase 

Orden 

Familia 
• Genero 

Especie 

Variedad cultivada Variedad Vega 

Lopez M~lida, I98I. 

vegetal 

Embryophyta 

Spermatophyta 

Angiosperma e 

Dicotiledonea 

Rosales 

Rosaceae 

Rosa 

Varias especies 

Variedad Vega 

2.2 CARACTERISTICAS DE LA VARIEDAD VEGA 

Origen 

Color 

Porte 

Lon. de Tallo 

Producci~n por m~ 

Vida biol~gica 

• Holandes 

Rojo 

Alto 

Mayor' de 60 cm. 

IIO - !20 flores 

de S a 6 años 

.. •' 

stokman, R, b,v: r992. Idepsa, Mexico, S~A;· 

9 
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2,3 FACTORES QUE AFECTAN LA VIDA DE LAS 

.FLORES DE CORTE 

1 

Los factores que mas influyen en el periodo de vi -

da de las flores , los tallos florales del rosal, son1 el 
' acondicionamiento de las flores asi como la temperatura, 

humedad relativa, luz y circulaci~n del aire,(Flores, !987), 

•• La influencia de los factores se consideran en mas o 
menos en un 30 % clasificandolos de la siguente manera1 pre-

recolecci~n y post- recolecci~n en un ?O %. ( Ramos, cita­

do por Ordoñez, 1990), 

2.3.I PRECOSECHA 

Se tiene especial cuidado al momento del corte por in­

fluir en la longevidad de la flor. En este caso mientras 

m:.s asimilados contenga la planta al momento del · corte . 
esta contendra mayores reservas para alargar su vida. 

2, 3. I.I TE1r1PERATURA 

La temperatura es un requerimiento especifico para 

cada especie. En el caso del rosal la temperatura re­

querida es de 15.5 ºc. 

Para el cultivo en-pie a temperaturas altas:;·la'res-
1 

piracion 

bohidratos. 

' terrelacion 

aumenta considerablemente 

La cÓlor~c{~n ·es una 
•••• i "-, 

luz- temperatura 

los. niveles .. de car 

conse~uéncia de la in-
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• La vida de florero esta determinada por el conte-

nido de carbohidratos y temperatura1 la disminuci~n de 

carbohidratos y en incremento de temperatura ocaciona 

una rapida senescencia • en los petalos 

llo f'loral ( Coort, 1973 ), 

Ia temperatura es el factor aún 

y hojas del ta-

. 
mas dominate que a-

recta la vida de la flor despues de la cosecha, ya que in -. ' fluye en la velocidad de respiracion, absoroion de agua a-

sl como la traspiración que con el tiempo el contenido 

de az~cares decrece al no haber rotosintesis y de in-

mediato • sobreviene la degradacion de las proteina. las 
• bajas temperaturas dilatan la degradacion de proteina r! 

tardando la respiraci~n por lo tanto alarga la vida de 

la flor, ( Coort, 1973), 

2.3 .I,2 LUZ 

La luz1 factor de suma importancia ya·.• que ·es 

indispensable para la que se ef'ectua la f'otosintesis ·, y PU! 

ridas para • el metabolismo de la flor. 

su~s~né:~~ r~~ue-
Es:• p_or.·,eso que 

dan producirse al interior tedas las 

las flores que se encuentran en la parte ?~u~~r.i6r .de'. la 

planta son de muy 

illVernadero viven 

buena calidad y las flores .cortáciiifl 

menos tiempo que las ci~e~l!~da:s 
rano, ( Ordoñez, I990 ), 

en 

La humedad durante las primeras seis semanas de 
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establecido el cultivo es difinitiva1 tambien debe cuidar-

se la aireaci~n del suelo ' para ayudar a la formacion de 

raices y evitar el exceso de humedad, para evitar age~ 

tes pat~genos que ocasionen la mierte prematura de la 

planta • otra consideraci~n digna de tomar en cuenta es 

la humedad relativa a capacidad de campo que se reporta cg 

mo requerida en un 60 a 70 %. 

2,3,I.4 PLAGAS Y ENFERMEDADES 

Los microorganismos representan un peligro en cual-

quier cultivo por lo que es necesario prevenir su pre -

senoia. Para el caso del rosal existen hongos que al 

penetrar en el tallo por el sistema vascular provoca el 

taponamiento de los vasos capilares ocasionando la di~ 

' minucion de vida de la flor cortado, 

Las enfermedades m~s comunes en invierno que deme-

ritan la calidad es la ( ~tJ:i.t.i.~ cinerea}, que se pr~ 

senta , tan~o en\la planta 

enrermedadc ·ocasioriá la 

como en la flor cortada1 
• produccion de etileno. 

esta 

Exi;'~~n;: otras enrermedades fungosas como ( Sphaerpth­

eae hÜmili} .. oidio; (Phragmidium fil!•) roya¡ Sphacelrnona ro 

~·) a;,.tra.~nosis1 para el caso . de la variedad Vega 

es resist~nte a'.roya, araña roja, Cuando la flor es cor 

ta da y producci~n de po -

lifenoles 

i;i~úmaci~. por mal manejo y la 

, 'ªn,-·::ia·'_'.~ol.Uci~n :,~:\;~.ri~e~id·~: en florero provoca e -

fectos negatÍ.vo;~ sobre las . . m·enbranas que inhiben el 

cierre de los estomas trayendo como ·consecuencia la mar 

chitez de la flor. 
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NUTRIENTES 

Las rosas son seres vivos que tiene la capaci 

dad de sintetizar sus propios alimentos a partir de ele -
1 

mentos fundamentales como a la luz, agua, bioxido de car-

bono que son tomados del sol, tierra y aire, la forma 
• • cion de alimentos se lleva a cabo mediante multiples pr¡¡ 

casos primarios en especial la fotos!ntesis resultando de 
• este proceso los azucares cuyos componentes son1 C, H, y . o. De la accion de estos procesos ~esultando otras sug 

• • stancias como las proteinas. Si la planta no obtiene a! 

guno de los elementos en cantidades suficientes , empieza 

a manifestarse las diferencias 
1 

en la coloracion de las h¡¡ 

jas, desarrollo lento y malformaci~n de botones, hojas,t! 

llos cortos ect, el exceso de potasa aumenta la tende~ 

cia de calcio impide la apertura normal de la flor y el­

exceso de boro reduce la vida de la flor. 

2. 3· 2 COSECHA 

• La recoleccion de la flor tiene un tiempo importante 
• ya que de esto depende la calidad. Se deben considerar fact¡¡ 

• res de comercial~zacion tal como la distancia, transpor-

te y tipo de embalaje para determinar la fecha de corte. 

Algunas flores que.abren lentamente despu~s del corte 

como son1 el clavel, crisantemo y otras, siguen su proceso 

natural tal es el caso.del rosal.y gladiolo 

a cortar las pr¡~eI'~s ·m~s 
t6n· 

abiertas y las 

esto conlleva 

segundas en bo-
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' La rosa se caracteriza por su gran numero de petalos , 

por lo que se necesitan cortarse con mayor grado de apertu-

ra que otras • 

general a 45 ° 
Algunas empresas realizan el corte por lo 

procurando que cada tallo cortado tenga va-

rias hojas de cinco foliolos. los cortes se pueden realizar a 

' las a.o hr. am. y otro a las 15.0 hr. del dia es muy impor -

tante para el corte, pues la mayor cantidad de carbohidr! 

tos se alcanza por la tarde los cuales son utilizados pa­

' ra la respiracion durante la noches por lo que una vez cor-

tadas las flores se introducen inmediatamente en agua que 

' contiene un preservador mas un fungicida para evitar las 

enfermedades via xilema. Es recomedable cortar los tallos de 

un solo tajo para no lastimar mecanicamente los tallos y per-

' mitir la entzada de microorganismos patogenos que se desa-

rrollan posteriormente y al mismo tiempo con el corte de un so­

lo golpe evitando así la reduccci~n de agua absorbida y con -

esto la vida postcosecha. ( Ordoñez, 1990 ). 

2.J.J POSTRECOLECCION 

. 
Las .causas mas comunes que influyen en el perio 

do postcosecha y que detemina a las flores.frescas son 1 

la inhabilidad de los tallos para absorber .agua y la pe -
rdida excesiva cié agua y un corto suplemento de 
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' carbOhidratos para soportar la respiracion, enf ermeda-

' ' ) . des y produccion de etileno, ( Nelson, I985 

I98I, 
. 

. fl.Q. Parvin y Krone en demostraron que las 

' res cortadas en su momento optimo de desarrollo de-

37 ºc. ' ben ser colocadas en agua calientes a mas 

un preservativo en seguida mantenerlaa a una tempera -

tura de 0.5 y oscilante entre r.6 y 2.5 ºc. duran 

te I2 horas antes del envio. · 

Una vez que estas entran a la antesala de enfria-

miento que se encuentra a una temperatura de estre los 

8 y I2 grados permacen ai durante tres horas aproxima-

damente. para despues pasar a ser clasificadas. 

2.3.).I CLASIFICACION 

' En las flores se clasifican segun· la longitud 

de tallos para considerar las categorias superiores y 

eliminar los tallos debiles, :flores mal :formadas y hojas 
: .>; ::,:;;:> ·: ';.-.-:: ,,._. 

dañadas. Una vez llegadas las :fl~~~~ ,'!l '.recepcion. y P! 

sadas a la ante-.camara :fria se cal.l.iíran:Para clasi:ficarlas 

por peso. longitud de tallos que . v~n~;d.3""40 a 65 cm •. y 

sanidad posteriormente pasan a pei!1aclbs:,;_donde' se clasi:f! 

can por su corte y grado de apertura :floral. 



I6 

La empresa Visaflor maneja distintos criterio de -
' pendiendo de las exigencias que el mercado nacional o 

internacional establesca, a continuaciob se mencionan 

algunos criterios a los cuales .deben ajustar las empre­

sas productoras de flor. 

CRITERIOS DE CALIDAD 

Chile de tirar1 Son botones cortados muy ce-
' rrados o antes de tiempo y que no abriran. 

Chile1 Botones cortados a tiempo que son apr2 

piados para el mercado extranjero. 

A Exportaci~n1 
1 

Flores para exportacion. 

AA Exportaci~n• Flores abiertas que 

mercado'naci2 las anteriores de primera para el 

nal. 
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2,3 ,3,2 EMPAQUE 

Son cajas de carton grueso ahulado en el que 

caben al rededor de 200 flores dependiendo de la 

capacidad de la caja1 las flores son arregladas de 

manera encontrada colocandose entre ellas, bolsas de 

de hielo que permanece congelado por algÚn tiempo 

lo que hace que la temperatura dentro de la caja se 

mantenga baja con cinturones de metal y se almacena por 

corto tiempo o bien se envia a su destino. 

2.3. J,J Aib!ACENAMIEN'l'O 

El almacenamiento, proceso que llevan las . . 
flores cortadas. 

almacenamiento es 

Uno de los metodos mas usados de 

en frio1 por ser la temperatura 
• uno de los factores determinantes en el proceso fisio-

logico de la flor cortada. 

La flor cortada pierde agua con rapidez por lo que es 

necesario mantener la humedad relativa al rededor ''del 

95 % y una temperatura de 0.5 a 4.8. 

prevalecer para que la tasa respiratoria ,cÍ.i.s~in~a.~ 
el consumo de carbohidratos sea 

Dentro del m~todo en frio existen d~~· 'tip~s en 

seco y hwnedo, El m~todo en seco se utili.Za 
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para largos periodos, presenta una ventaja ya que per­

mite asegurar una demanda de varias semanas antes de 

algunas festividades, ( ~pez, I98I ), 

Si las rosas se les impide tomar agua y se almace -

nan a bajas temperaturas, se suspende la actividad fisi2 

logicas y desarrollo, lo que no sucede si se sumergen 

los tallos en agua. La rosas pueden durar entre IS y I6 

dÍas si la temperatura se mantiene a 0.5 °c. 
La temperatura y agua1 elementos indispensables para 

el almacenamiento en seco, siempre y cuando la temp­

' eratura se encuentre por encima del punto de congelacion 

de la savia tejidos florales, esto hace que la velocidad 
• de respiracion se mantenga al minimo y que los alimentos 

sean los minimos posibles a utilizar. 

El metodo humedo es aquel que se utiliza por periodos 

cortos y consiste en mantener los tallos de las flores 

sumergidad en agua durante el almacenamiento es importan-

te agregar un fungicida • y un preservador a la solucion 

donde permanecen las flores almacenadas por uno ~ dos y . 
posiblemente tres dias, 

Las empresas · privadas • emplean ambos metodos ya que 

la producci~n no ·.se. ·:·alcanza a clasificar el mismo • dia 

por lo tanto es··· necesario que la flor permanezca al-

macenada por un dia 
. 
o dos en camara humeda1 



Los 

cenan 

tallos que 

el tiempo 

gar de destino. 

son clasificados y 

necesario para 'ser 

empacados 

enviados a 

2;4 ·FISIOLOGIA' DE LA,. FLOR CORTADA 

I9 

se alma-

su lu -

Las flores se deterioran 'al .oigual que las frutas y 

legumbres debido a que sufren una serie de eventos bioqu!­

' micos y fisiologicaos complejos que involucran cambios en 

su extructura fÍsica. Las flores cortadas son partes vege-

tales que presentan vida y siguen metabolizando activamente 

las substancias nutritivas por lo que estan sujetas al fe­

' nomeno de envejecimiento, proceso que ocurre mas rapidame~ 

te que si estuvieran en la planta, Zogory, I992 ) • 

En cualquier especie vegetal, en este caso la flor -e-

cortada a1 tera , su ·. m'~ta~olismo con una serie de cambi-

os que se 
. ···~ 

presentrui'> po~ ·, 'una' disminuci~n de peso fresco 

debido ·.·a la~ · inca';~·ci~ad· ·•que;.• la perdida por transpira _ 

traye!ld'o . como 'ca~s,~éÜ~~ci~' de 'estó . la · di~~~nu :.. 
. ' 

cien 
• cien de ·.sustancias 

bohidratos~ 

"--"" 

,de ·•reserva,· en este caso los ca~ 
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Z.4 • I ·CAMBIOS M!!;TABOLICOS 
... ' ' 

En las partes )'inales del :.úesarrollo. de las :r lores 

se caracterizan:~or. la disminucion ·del contenido de car 

bfihidratos, Til~i~rl.~'. ~~cii,im~'rciiii~Z' d~p~taicisen• la 

flor· ·y doblamiento. d~'icuello .~n: ~¡: t~Úo ¡ · .. :J.~s: partes:.. 

de la flor est~ri ~~m~Jiii~~·.'~o;~¿J~'~ :~~ri~ de ~;g~~~s -

espec1aiés que diii~~.~~L.u~~,~i .;1;¡::.;·:y 'por•io:gen~rai. 
nos indica una serie' 'de 'everito~ Í'Ísi6io'tiic~~ ·~ué ·•·.~e 

:n}·· ::•<,';:· .. :·:::'-. 
estan realizandoa1'interio~ de'áá: 'i1or ·y,,son los .que -

nos determinan la )ong~vidád Cie la; flo~ ~·ril'tildS:L 
·':\·:,:c·.·-

En tos pe talos en senecencia. se ~~bs'~rvan aumento en 

la respiracion· y en ¡;;:· hidr~Úsis ~·a· icis\co~~heElto;· o . 

compuestos ~elÜlar~~¡ lo;,·~~~ obede~~~ a . c'1~bios -·~n. las. -

activ:i.dacies' ,Cie las peridoxinas; 'q_;,;,~ ~·~tiri r~1~6l.or;ad~s 
con los COll~tituye~tes cel

0

ulares qhe i>'ro~ueve~ . la 

senecencia debido a i~; al ta, ~~·oduccion de etileno, en 

algu~as. ;Íor~s ,~e ~~··. ob~~~¡~o .• el ;incre~ento de activi­

dades enximaÚéi~ ~'tales'~oiiio', .•• ARN~sa •. ADNasa y la¡: -
hidrolasas ci~ Íos tou~~d~ridos de ·.Li pared ~el.u1~r. 

Tambie~ dl~~1ri~y~~ l~s ~~cromÜi~cÜl~~ ;~oni() ürni -

de mencionar pUi=r!en_ 
·::_.:.. ·: .. ::_:_·, •':>.·:··; 

estar 'ascic.iri.dos .eón Í':ambios en-
.. '·''' ' ,'' ·-. :· ·--· 

la vacuo la, particularmente .. el·. tolioplé..:ltó (, Colinas,' 

1989): 

En cuo.nto a. r8spfraci~n. 
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muchas flores asciende a un ~imo cuando las flores 

empiezan ha abrir, seguida por una gradual dismlnu 

ci~n cuando la flor madura y llega a la secuencia, 
1 

posteriormente, hay un segundo incremento dramatice en 

un periodo relativamente corto, seguido por una de • 
1 

clinaoion final1 dicho comportamiento es similar al 

caracter!stico de los frutos cli~tericos ( figura, -

no. 3 ) • 

La segunda cima en la tendencia de la respi· 
• racion es 

la etapa de 

considerada 

senescencia, 

significa ti va del final de 

Kenneth, I980 ), 

Este segundo aumento en la respiraci~n es con­

siderada como el reflejo de cambios metabolicos in -

ternos estrechamente relacionados con la secuencia. 

( Kenneth, I980), 
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roo \\ /asimiento_ de ª-.J.~1'ª---
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oo .:.. ..... ,. .. ~ ...... ----~ RespiraciOn__Cl_lin!a:~e,...r..,i ... s .. a __ _ 
· ...................... __ 

Divisi~~ - l - - - -- - -i=.M;;:d~;i~n 

celular~Crecimiento 
celular 

Pig. No. 3 

• • * Respiracion no climaterico. 

jMad¡.¡raci~n 
i 

lor~o leptica 

1 

;Envejecimiento 
! 



2.3 

se ha encontrado que los compuestos que retar­

dan la presencia. del. segundo incremento respiratorio 

tambien prolongan la vida de las :flores. 

2.4.2 .TRANSPIRACION 

Las plan~as·pierd~n humedad atrav~z de la., hojas -
··' . 

puesto que' el; agua'. se pierde en :forma de gas. 
- ·.' ,·,.-···:_: .. :.·.,·-,;·._ 

La transpiracion ::ea· la perdida.de: vapor de agua -

por las plant~~ . viv~e~fa~'a:uliQ:Je noies visible si es -

notable •. · EL~'3.rchita?Jiento de l'3.·~ ·~iantaspor sequía -

se debe a qu~;la pl~~t~ :~~~rdé oiá.~br cantidad de agua -

de 1'3. ~bsoSi~;,,."/ ;;; ......... . 

El médio; iíor. ei~cud .. 18. :flor. pierde agua es atra 

véz de .1a :~~id~r~l~ iJ d~i~1·~s .de. empalizada que conti!! 

nen a la ~J.orori1a.;· El ~ejiclo .esponjoso constituido 

por ~e¡~la~ i~~clf~~Ei't~i~a~ de '.color verde; se encuen .. -
.,.," t-:--·. ··e·'.:" 

tran. separados .!lór' espa'cf os .. de iiire; el . haz vascular 

hacen p¿sible .~ú<c~~cl;¡dciori.Jé ia savia en los tejidos 

de l~s t~1io~; iós tub~~.cribosós. ~~n.ééiu1ae especia-
• . . .-.- ~;- ·;:~', :.:--, :.! '>.< ;':"· -~:·:···<~'· ·,'-;·,;_,.,:::>< ·-.". ··/"'.::~ : .. ·- ~- ... 

ll.zada~ • sirven •::para c~nd¡¡ccion;;de.:alJ.miment.os o nu-

. trientes,·.; : lás':'traqueid~s· sori ééiuia; corici~ctoras de -
·:'O.,.' 

agua, los tubos cr'ibosos y:c;~1l11a's que rodean y consti-
'i'Y'. ·-.--~ . . <" 

tuyen al. f'ÍoP.~a ,: · 1as traq\lea.s y .cielulas acompa--

nantes ·torman el .. xilema. 
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Las celulas de guardia son las responsables de 

guardar la abertura del tejido esponjoso y los de las 

hojas. En cuanto al fotoperiodo1 las horas luz si 
• la planta tiene suficiente provision de agua los esto-

mas permanecen abiertos, si hay escasez de agua los 

estomas se sierran, por lo general los estomas se 

cierran durante la noche. 

FOTOSINTESIS 

La fotosintesis es un proceso constitutivo que 

solo las plantas verdes son capaces de realizar1 median-

te este proceso se elaboran los carbohidratos y se des-. 
prende oxigeno por medio de la absorcion de energia 

luminosa ' y la liberacion de . 
El proceso de la fotosintesis se lleva acabo den-

tro de los cloroplastos mediante los cuantosomas que . ' contienen mas o menos 230 moleculas de c;lorofila· y 

mediante este sistema los organismos se mantienen vi-

vos. 

Para el proceso fotoeisntetico se requiere . de en­

ergía que es obtenida del•'s~i' como energia luminica que 
es transferida por resoitiin6:1.a; resultado de .. eáta la 

funcion • m~s · importa~té > d~i: /i~ r~toslntesis. 
El oxlge~o en l~ e .fotoslr'it~sis proviene del. agua ya 

que aporta<d~s · .molllculás Ide llidr~geno necesario para que 

se llevan· acabo la~ reacéiones de reducci~n y se obtenga 

y asimile co2• 
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La transpiraci~n es el proceso médiiinte ·el cual las 

plantas pierden el 99 % de agua que paca a la atmósfera 

como vapor. 
1 

Generalmente la transpiracion es controlada por la 
1 

misma planta. En la epidermis se encuentran los estomas 

que abren y cierran los espacios intereelulares al medio e! 

' ' terno efectuando la transpiracion estom~tica que es la 
1 

m8.s significativa con respecto a la transpiracion lenticu -

lar, estomatica y lenticular. Ia primera de estas dos 

ultimas, es la· que se produce directamente a partir de 

la cuticula de la superficie de las hojas y tallos1 la se­

gunda es la que se genera debido a la existencia de las len­

ticelas que son pequeñas aberturas en el tejido suberoso 

que recubre los tallos y ramas1 Los estomas son poros mi-

croscopicos que estan rodeados por c~lualas epidermicas 

especializada;· que regulan la apertura y cierre de estos; 

Como resultado directo al aumento ~ disminuci~n del·· cOn;... 

tenido osm~tico de las oclusivas. 

Los estomas representan un puente de.intercambi~ en­

tre el interior y el medio externo de la hoj~, Ío~ > ;~·cto -

res :f'isicos . tales com~1 luz; a~a, temperaturi;J. y •có~~eri:;, 
traci~n de .•• 001 •.son loa···q~~ ·~~> ifu-luyen' enla •transpf:; 

raci~n. · . .ra .·~ol1~en·t'ra~i~~~· de ºº2 . en ···los espacios in _,;. 

terceiulares . cóntr.olan· · directamente el. movimien~~. ~sto-
' ·,. '. > .''; ., ' ' .. ~~:_' : --:· :. ·, ,' ': .. 

matico, {Devlin; I982). 
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.. 
Fórmulas de la fotoointesis. 

6 ºº2 - 6 Hz e __ =.lu=z-'-- {I) 

~ NADP 2.H.- 2 Hzº' '1u~;; 2 NADJ:'Á - º2 
· cloroplastci 

{2) 

En ambos ~~sos iritc~i~i1c·,ia:1üz con una longitud 

de onda <le ;6ao'fu:i'~6~o Ü~ó:;lt~/;h la inte~~-nci~n-·de 
onda' de P •·· 7M, ·.e~f;, '.ü~t~~~:~es}.~~ [~~Y,fr l;°~::'t~~ dé on-

· da y cada una·'-de-.estas•'. esta:asociada;:a un grupo de 

pigmentos.• é~p~~ig~~~ J~~o~{~~~~1'.J,'i-á~~;!'~t~hia'.~. < . 

Para _el SP;:I ,.: Í~-i~~~~~¡;,1~%J.ri:s~:.~s ... c;ii~da poi" ;. 

CI a 68) y ~: (OOE .. l'•yt:,irta ..•• n:;ªs;np>o_'rr&!t, ie},.'dee~i_:e)l-~e.:c?t:~r~·oin~:ef;s·~ es : c~ptacia por 
la CL a 680 ~ > . . . . ·. ·: · . '. s~:. i,;iCia e·n 

'-'-. ;--,., ·. ,.«;~ ,. - ·::.-,;:~-:..,- ·- ·~ ,-,-

los dos . sÚt~~; dé pigmentos:•/ <: . : < ' . 
- "" . -- . '; :1:i·· ~-··.' - :·=>~. - .. -. : \ ·_-

El. SP r.·0~i~ con~;~iu'ido: por ~io~o;¡ia. 'a :y B-caro­

teno ·qüe _esu·'cons;~tüiao:iíip!dos y pr~~~~i~~:colores -

que va~lan dél ;marillo•al'·p~rpÜra: : El ma:~~~~darite en 

la naturaleza • to~~~ los' ~a:t~tenoides' '-9~-~~~Ü~ntra• en -

los 'cior6J1~·~~0~~; ;~¡~~iJn· a~fhi\~~~¿~~~~~Jg·-~;~'tií~;~. se­

m .. janteá ·. a iic . fe;;~d¿~¡~~ ;:,q~~'·_co~tr~hen' a F~os ile Fe. y 

IS, que son los; redu~t~~.~tde la ,ferredoxi.~f• ·~~~ aceptaras 
primarias /d;;;,eléctronesc¡-C!e~;~~~ dilaréacci~~ áií>?oo,. 

requiere de un>dónador ·d~ '~{~;cit~'óni~- . · . El ;;i ~'oérumu. 
r~cr ¡ o plastóci'3:nina (Pe) qu~ ~o~Üen~ éói:íre .:.cónsti tuyen 

uno .u otra; eL dominante inmediato de· eleotrorieis'-ai' P 700 

fotooxidado, la,plastoci~l'll~a esta,;i~J~á~ ~~: ,d5er~a del 



' ' centro. de. f'otor.eaccion P?OO, por· lo que l!lsta el donan-

te de electrones iiirnediáto. 
- ' ... ·.- ·· ... ' .. ', >· ·.-. .·· ,· ' 

El SP II·tambÍ.~rÍconÜene cioror:Úa. 11 Y,B- carote-

no. En este s~te~~ iá r·ea.6c1~li· Z~ntra.~ se éúctua en- · 

P 6801exis't~.'~~c:~~~~~: prim~ri.o ··.~~~··iio.~~ m~s qu~ una­

molecul~ •(¡e ~~.ú~id~ ii~rrO :; ( F~O)¡s~cÍ.~da con p 680 -

est~ ~~·'Ía quino~aí\.r*~;ul.t.Í.mo ;ª.~}¡;Úa{que en PS I, la 

p 6au· necesita' .un donador de',electro;.¡es i el. cual se en­

cuentraeñ:.1a'~?ilib~a}¡¿;;tt~i:i~6úii1 ;'y.;¡,.~ 6;6~oci.d~·como ·­
proteina .de .. ma,;ganeso''(Mn). ~amb,ien··· se··· han enc~ntrado 
protein~s~bó~ci.'~~ .. ~;~:s ;~ ~l'~~~~º~~-: b(c~) : ..• ~~~< i;~·~~i~nen 
ayd~ndo 'eri' éÍ-;,trli'1;port~,~~ ';;úritro'i:;'es~" y+'dividiendo a -

las reacciones eri''cilcÚca's ( .SP,Í ')~no ~.i.~iic~~(SP rr). 
'.~ . ~ ·-'::.':..-. ':' , ' .. ; . -.··-,,. ' ~ . 

i..i·. rdtofbsr~~ii~~'i~~;·~s·iía:·•·J~te~1á :;d.e~dellosin.:tri­
fos1'at0·(·A:~--~) ;i·-y~~fsi~ -~~~- i¡{-i·ó8:f6~i~-~-~i~-~· cicl~-c~'::-~ ,-i~ ·, no' 

ciclica. 

i.á ro'~rorilaci~n no dicüca compr~nde la .~~an~1:eren­
cia. de'. eiec~roll~~,!desde el ~gu'ii hast~ la Fr re,qui,~ierido 
la part}ci~a~~~ri\ ci.~' ~~bos siste'me..s tci~ ;i~entos, Los -

electrones 'de~ agu~{;tetni'i~~n siendo/u tú iz~d.6~' para'• redu­

cir el NADP- e ió"'que/~.ª~.e·:que;e1 ci,cÍo: no':se' ~i~rre. la -

sintesisde.ATP. tiene.lugar' en el pas'bLentre': la PO. y el 
-· . ;"'.- -'·------,---o·.- • -· ·------,-·~;:-;-~77c;;o· --·--

·-:, 
, . ·:·; .'.:- . .· > 

En la fcitcifosforilacicln c!clic~:s¡;lo es activada por 

.;l S.P 1· donde el electrori ~el agua' no es ~xtraido por ia 

luz con la l~ngitud.es ae onda superior' a los 680 m, ha -



ciando circulat' ele e trenes desde P 700 a la _ F:r; en SP II 

la fotofosforúaclón no. cic'lica se. d~Ú~r~e .ret.,.rdandotlo-
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"·'·· ' .' _, ' .,· - :. < • :.~ -__ . _,:·_ 
as! la_ asilJliÍaci~~·',d_e, ~o{ -y~ term,~i:i~n?ose el -NADP oxi-

dado, lo qÚe'-Üeva a qu~ la Fr tral1iir:Le-ra:1os- elect~ones-

se 

:1 p~~~od:::~t~:~0:'if:Jc:~f if~;i:-et~~t~ IiFiitL~:sy P:e -
. \ . . . ' ~ . 

se :i>roduc'é. éritre ia.- Fr: .Y'e1.·cti;<- -- . ~-F ,, 
,.-·.'. .-\- - ~> '·>'':.;. ·:~': <~<~-; ·-. ~::_-~:~ 

Uomo .-re-~ultact; de i_~ ~eilcci~n-Íu~ino~a y el· 'transpor-
ATP 

te de ~iect~oh~s se óbtÍ~né-h ATi> Y: ?i.\~i.H;~i'end.éi ~stos los 

:::m:::~:~:t::: ~:2~ne~:~,~~·~~i~t~L~;~¡~fü:~~:~~1:1~ 0- -

de permitir la circuiaciciri d~l ai~~ '~ri h.b,j~~ ~ ta-lÍos en 
las especies vegetales. 



2,4, I,4 RESPIRACION 

La respiracion y: ia .ve.locidad ·de ~sta· en muchas 

flores asci~nde a,'un;m~~imo c~a~~o ias flores empie­

zan abrir seg~i,~~s ;el~ .~rl~~.grll.cluil. disminuci~n . cuando 

la flor madur¡; :y'úeii;á'.a .ia· s~~ec~~6la:';I'esent~ndose u 
',t;. '··· ''· .. · . ,; , ·' ,' ·· .. -•, •' .. 

una segUnaa etapa,inU.Y:. corta . y po~t~fi~l"mente la de -

clinac5.~n .final de la• :flor,< .{ i~~n~~h, r980) • 
, .. _ . . ~ .::; ,.: r::-. :. ~ ~;,..:. : '.. '- :: ·. -~ ·:·-

Este seg;,;ndo aument~ ~~ la r~spiraci~n es el refl2 

jo de cambios metab~il~~r ~.?te~nos estrictamente relaci51 

nadas ·con la senecencia, •Los componentes que retardan 

la pre~~ncia del se~~~· ·incremento respiratorio, 1'a -

mbien prolonga la vi.da"'d~ las flores. (Hill at, I980 ). 
'· ;/·}':·:<:·.: __ . • 

La decúnaci~n . :gra.dual ·en· la respiracion y dismi-

nuci~n en la e~i·6.fe~·~·j_i~)d··~: .. -ia r,espiraci~n en p~taJ..os de 

rosa variedad' yeé:á :' ~s \'d~~ido a la progresiva inhibici~n 
en la respira~i.~1{ de.la': mitocondria a utilizar el sus-

trato, ( Rayle,;orL!.h~::~Y~iand, 1970 ), 
·_/·;.· 

~-.' :" ·<.>'.:. f ~ ~ 

2;4. r.5 ~¡~¡;;c;Nci~ 
Gt<neralm~l1tE! :J.á sel1escencia•y marchitami~nto de -

los p~talÓ~ d~te~~i;;i d\~~~~v~~acl de ia flor. entre co­

secha y consumidor;. ; s~h~/~~t¡~~·~o. qll~ ~u~de ocurri.r­

una disminucivn del S al 50 %'d~ l~ pr;ducci~~ por lo 

que ·iebe eer considerada por el productor( Halevy, 1979). 



La senescencia es un proceso que sigue a la madurez 

fisi~logica que lleva a la muerte del tejido. Las causas 

~s comunes de senescencia temprana de las flores de CO[ 

te son1 

Perdida excesiva de agua por mal manejo. 

- Bajo abastecimiento de carbohidratos para sostener la 

respiraci~n. 

Presencia de plagas y enfermedades. 

- Alta producci~n de etileno. 

Nelson, 1978), 

Las intlorecencias son estruc'turas complejas ya que 

es~ constituidas de varios componentes como son1 petalos 

s~pe.los, androceo y gineceo y tallo. En muchos casos -

las hojas se encuentran interaccionando por lo que en la 

mayoria de las flores de corte se separan en dos etapas 

fisiol~gicas como son1 crecimiento del bot~n floral y 
• por otro lado esta la madurez, senescencia y marchitez. 

Las t~cnicas de manejo y de estas estructuras de-

ben ser consideradas cuidadosamente ( Sacalis, 1975). 

El etileno de las flores de corte acelera la senescen-

cia decolorando y marchitando • los petalos de la flor. 

Ia producci~n de etileno actua estimulando la síntesis 

de enzimas tales como pectinas, clorofilasas, proteasas, en­

zimas degradativas del almidon y de las enzimas para la si9 

tesis de etileno, que actuan alternando la permiabilidad de-

.. 
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la membrana y los procesos de transporte ( Richarson, 

I992). 

• IA produccion de etileno en la flor acelera la sene-

scencia debido a la permiabilidad del plasma. IA produc-
• cion de etileno es estimulada por daños a los tejidos 

causados por mal manejo, daños de insectos. 

I.as flores al enve~eoimiento presentan enegrecimien-
' . to de los petalos debido a la oxidacion de las f lavinas 

y fenoles asi como la acumulaci~n de taninos (Sinlent~n, -

I979). 

El envejecimiento de muchas flores se observa en la -. . 
decoloracion de petalos debido a los tipos de pigmentos que 

participan en este proceso son1 carotenos secundarios y a 

antocianinas. Estos pigmentos varian segun la especie 

de la flor. el pH de la vacuola es muy importante debido 

a que es el factor directo que determina los cambios de 

color en la senescencia de la flor, ( Colinas, i969 ). 
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2, 5. IMPORTANCIA DE LOS AZUCARES EN LA 

FLOR - _CORTADA 

Al momento- en que -iá. flOr-' es separada de la plantll 
'.· .. 

madre, la· flo~.:.c~~.~~·da. no· ~·0Cibe 
elementos nut~i~i~o~< dl~~~l¡~s. 

ni.ás de la savia de los 

La flor depende total-
·'·•-,_.; 

mente de' 5\,;$'_ ~e~~~~s quE! ;~~ az~cares por lo que se a-

gotan rapidamentiiT'.Paúúlíf I986). 
~ A •.;' :• •,,,, • ·'.· 

', ... e:,': ._,_ .. ~·· 

Los petalos de las--1'lo'res:acumulan al tos niveles de 

azi'.icares dú~~~te.el cÍ~~~r~Ó:Í1'o-,de:ia-_planta· madre. cuan­

do la •flor es Óortad~:,l~; p~~áJ6ci.~n en la cual el_ azúcar 
;?-~·~· __ ,· '-'< ;;~_-,:; .. -:~;:-_,_,''.'i 

es metabÓlizada ¡ -·-- el.:azúcár~'és:unu'mas de los factores -

que interviell~~ · ie~- ~i-';roc~~h d~r.iongevidad, es por eso 
:"r,. - ;-·,. ~ 

que se le debe. sÚmini.strar'íc)~:z,J¡¡U:~rimientos que tengan. 
-- -~'.-:: ::fe ·:c.'.~- --

en forma n&turai''cciiic1~'filüi.1idad;de retardar la senes-

cencia de ia, flor: córtada (Nowár ;.) • 'and R .M I990). 

La flor provista de- 'giucosa o' sacarosa en soluci~n -

tiene una vida ~e • i1~~e~); ~~~ ,'~~r~a;, as~~iada a un tiem-

,, ~:,:;~i:: : .. ; ... : !F:1 .• ~.,: .. , .• ,... ... no-
-~.: ~-:--:>:":~':.:;.·_>(->/~~;-,;~ .. :>.~---~.-;:::?·:~\::'·: ,\:>.-0.í\f-:,:~~~':-«: ,:_·--.: ·:::. ·,( 

res 'desarrollan: un 'proc~-~o; de; de~intoxicacion ·par:i,: preve;; 
- .. ' ,• . - .. ,. -.-....... " .- .:· .. _.,, ........ : .. . 

nir Ul1ª ·a_cu01ul13.c_~Jn o_,exceso_;,de •amo_n.i.aco,',_:que~es ~el .ul. ti-

mo producto . de la degraciaclon 'de las ;r~~e'i~~ 'y del .:i1s -
mo modo ~~~ti~n~;~~~i~~,~~ti~i~acl~s'.en~¡~~i~~s - ya que 

.. n la ause,;c¡~ úe g'l~cosa l~~ acti;ia;.:des disml~úyen -
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durante la. senedcencia de la. flor. debido a.la baja sin-
, . - . . . . 

i:esis de proternas. (~ulin, !986) • 
... - . . ,· ... ,, -

Lagl~oo~a que' ehtrá. a]; xilema·. se ~ue;e r~dialmen.:. 
- • • - ,--: ·-.•,OO.• , •• ' • . Y.~ 

te al Úoema combinandosé para:'í'orniár sacarosa y ser 

tran_spor~ada ~i bot~~- f'i'órál· :Y:ia;sa~iirci'sá'. reduce el.· 

proceso ríáti'.lrai· cÍ~ l~ ~far¿jy~j~I~1'~1~Übri'0'; 1 1~ '.de -

!SL'o..Ía~i~n ¿e ÚpidOS del 'til..io de' l~ r~sa•i·'.maht~nida. 
en agua ,\Tsuyohi ,\~;:ú~~lff; re . ' .'. ·.• 

~1> :~ ."·., -.. :::;, : ;: "' . '-~ ':-; 

.<:l principai otijetivo.;éiei sWíiiñist~o iié azucar es 

para ext~_nder<ia iong~V:i<iad 'y i~~:Ve¡~~ 'I'a: • ~;~ru'c~~ra de 
'· ; ,/-'..~.\~:;: -~-.:~.'(>. -">" :;, : 

la m1to~oniiria' Yª .. ~ue,: son io's u1 tir_nos' organe1os 

donár~e al ·.énveje11imlento(Kai~Ker; iJ:s. r9~~)~ 
. ,'·"~ '.v «-o ·-,:~~+' . . . 

en aban-

<z.5.1. 

La miel de a~e j~ h~ ·cx~stitui~o ~e~de J.o~ tiempos 

m~s remotos; . uno de. los :;r~nci~f~s el.e~entos .·azucara-

dos de la h~Ínaniaaci; . - ··- ., 
'••, .. '.· . 

Hasta Í'ine~:del sigio.xVIi:Í:,.puede·deÓirseque fue 

la ~nica su~'tané:i~~- q~~ se. J~~ ~'6~o' ~n'ciiifra~i~ natural -

ya sea enJi~f;,i~;.~~~~o·p~~a•.~tc'.: \.'···.... . 

· La miel ·-~~ :~A ii~~ido·:viicoso ~ d~¡c~>~lavorado -
--·'.-'-=;_:._o ---0.-- - :; _ _:.:_ ___ ----'-'.--O--'-"'•'' - -;o.O-.- -

por las .• abejas.· a' partir . _del·. n~ctaI': 'proóecÍente :iuríé!amen-

talmente de las f'l~res ~:i. cual. t;ansportari á .La colmena 

y madura en los panales constituyendose en reserva (Ro~ 

ot, I984i. 
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2.5.I.I PROPIEDADES 

• Las propiedades fisicas de la miela es BU alta 

viscosidad y densidad con tendencia a obsorver la hu­

medad del aire. 

Desde su composici~n quimica1 • es una solucion muy 

concentrada de glucosa y levulosa con pequeñas canti -

dadas de sacarosa, dextrosa, proteinas, sales y minera­
' . 

les asi como acidos organicos, polen, enzimas y otras 

sustancias ( Lopez, I989 ) • 

• La produccion de sus componentes varia segun el 

tipo de n~ctar con que ha sido producida el cual a . 
su vez esta directamente relacionada con la materia 

prima con que ha sido elavorada 

con la flora apical • de la region. 

y esta relacionada 

El sabor y aroma 

es de las plantas de donde proviene (Sepulvera, I980). 

La miel dota al organismos de potasio, la miel es 

empleada en la industria, la medicina naturista tal como. 

jarabes, dulces, productos de belleza, ( Zagory, D. and -

Kader, I988) • 

2.5.r.2 cCOMPONENTES, DE LA- MIEL· 

La miel es un ~arb~hidri;;,to y ,lo.a azucares representan 

el ?O a 99 % de 'los ' s~Úd~~ . de dichri' p~~ducto. Los P!2r 

centajes dependen· .• e~peeia1m~nte de l~ ~l~r~ a;{cola y de 

las condici~ne~ cÍ.~1 lugS.r.ai que.~cuden las· abejas a 

tomar el. nectar. 
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2.5,¡,3 AGUA 

Ia miel al ser cosechada contiene por lo general 

hasta un I6 % de agua este porcentaje por lo general -

aumenta debido a que es muy higroscopica y por lo tan­

to absorbe humedad del. ambiente hasta que se envasa. 

~as que contienen un puruentaje mayor del 20 % i'erm­

entan racilmente , las temperaturas elevadas 1·avorecen . 

ei proceso( Lopez y Garardi, 1989¡, 

2.5,¡,4 MINERALES Y ACIDES DE LA MIEL 

I.a cantidad de sales , minerales .de.una'miel' vaE 

ria á~~ la riera aplcola del lugar · dondé se produce 

los ·mir1E!ra1és de;la''miel contiene Cie:_o.5 l.. 0;75 % de 

dichos 'elementos:qúlÍnic'cis ~úe;_rorn'ian.·.Ías mieles oscu·­

ras .que son ~i~~~ ~~ ~¡nerSles ·:; ~ .k. miel es iJ.i_gera­

mente ~cid~ ·~aicua; ¡~nü;e ~n: su salÍ~r· ayudando al 

mismo t'.i.~m~6 a l~ é_oi'isérva~i~~. s~ ··~~. apr~ximado es 

de J a .4 y deiJ;ia:S·S· ¡·L<Ji}~~id~¡i que contiene son-

muy variádo's · lós' que inás' estáncpreselltes son1 Ac. gluta-
' , .:: .. '.- '. .. :~:~~: :,:.'. ·.·:'.·.·<::j_: e'.;·,'.;·~:;~·-~:·,·'. ··::;. .• t 

mico, malico, ·:r6rmico, · acA:t~co ;_,· butirico lactico, oxali-
. ~ .. . :.- .. ···_: :-.-._>·· .. ·.'.:. :»:~ ·<·;·····:'. ', 

co, succinicu ;_.tartarice, piruvico ( Persano 1987). 

Y AMINOACIDOS 

Se ha establecido que• la 'iuie'i contiene otras sus-ti · 

tancias nÜrogenaaa~ como son los aminaacidos en muy -

pequeñas can•idadcs •. 
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Le. funcion importante de la m.el.aaa es detener loa 

posibles calentamientos ;que haya··· podido s~:rrir ia mie: 

en mi proceso éllm~;cial. En~ cuanto' a las vitaminas' -.. ..,.:-
la miel posee· a1gilr{a$ cáritidades. de tiamina; ~ ril:Íoflavi-

• . : . .->_>·;. ', ;:.- '.J.:~:.: ~::~-:··: .:«:-:·¡: .. <_-.-- ... ··; '..'._':('.; ~~'.,:;_:'. ::_; ,'-~ ·,-.-,;_ '\. :· ~;:·:. -,. . : 
na, acido : ascorbico, • nicotinico •·.: pantotemico ;·. • Ia. a . 

~cidez d.e lá miel' tiene ef.;c~o'.'o~~ii'í'26J<:d~~~dci e.. su al;;. 
·-.,, 

::t:~::~:::~nl<:d:~~~¡t~tf ªiú:~:~¡tt··~~:>~~!~1r~::er·:~~ 
, - -.. -.. ", --.~'-'"-·· ··t)-::,;'.<..;-:r ·.·:-_,,-~.:: :s_.:-,· :·;:·;:·:- . ·r 

tisepticas··doVperoxido\•.ae::,h.idrogerio acumulado en la -

miel de abejá(Haydak,'a I9Bo)/ 

~oLÍ)cr~'rms P~ksERV~;IVAS . : 
-· - ;. . ,. :--, • -O:-~.', ·: ;,_, ~;;i- ~-~-:::~, - ;:,; '::··:· ·-· ,-; ; ¡ ~--~-~:·: .- ,-_ .. 

El uso de:'sustanCiá~ dii:Í.miéás erl soiuéi~ri, se reco­

mienda pará proio~g~~'.la,vÍ.~a·'; \utiJ.····•)a~·ias' flores 
;.-_:_ ·./ 

durante el. alinacel'laníiento ~<fl_qrá~o •. por lo/que se han -

~lasificado de ~cli~~do ai ~~·o % ~~e.;ª~~ ~~º pontien~­
una :runcton ás~ecih~a ¡~ dJ~Íha 's1cld ct'e L~~:ninadode1én­
diendo de lós factores ·.4~~'intervien'~n en:e1 envejeei-

lllento de las ·.flores'.~ .. , ::' .·: .. ". '·<: 
'La ~ayor{~. d;~j~~ ~us1;an'~i,a ;~e. P\lª~~n• a'aq~i~i~ :r~ - . 

cÚrrierit{ pa~~ ·~~ll.Ú~a~. í~ preparaci~ri'.de)as solÚciones. 

Jm generíilias ~o~u¿ion~:~ e~t~~' colistituidas: cie' az~car 
( saca~osa , Í~C:iC>~~ • ;it?;i~;~:~.!lJ::'.-\1~;~".~f~~!~~ld~l riÚ:raj;o 

ae plata,' .. ui:rato;ae'oobre;;B~hidroxiquir!ol;inf; etc.) 

y una susta~ci'~ a~~~Ú·i6~niec;~~¡~6 ~it;l·coj >~a~a;r~ ~ 
ducir el' pH aproxima,ctamel'lte .entre ·3.0 y :4.o . Algunas -

contienen sales niet~lica:.1 é innibidores.de respiraci~n 



y senescencia. El azucar funciona como sustrato en la 

respiraci~n; y el bactericida controla el desarrollo de 

·bacterias, ayuda a evitar la obstrucción de los teji · · 

dos conductores de agua. 

En cuanto a la adici~n de compuestos que inhiben -
1 

el desarrollo de microorganismos, no solo se emplea'' 

un bacLericida, sino un compuesto & compuestos que ten­

gan acci~n inhibidora tanto de bact.,rias, hongos y leva­

duras. El citrato y sulfato de 8-hidroxiquinoleina tia -

nen efecto sobre los microorganismos antes mencionados. 

el° citrato cte''B-hicÍ.r'oxiqiÍinoleina, es el que presenta -

mayor : ~s;éct~o ,~~?c~fi1;;~ de e~tos microorganismos. 

las sÓlucÍ.ones a base de compuestos qui.micos de ti-
• ,< ., ._ 

po org~nico ·,/1riorg~nico, generalmente se usan para los 

sigi.lentes':f'ine~. 
- .".'. ... ·"• 

- ·Hidratacfon. 

- Apert~ra ;de, l!l flor. 

- Vi.da. de _florero.• 

La· ~alidad _del ~·gua para la e!aboraci~n de las solu-
\,, ::.··,'·- ' '. 

cio~es influye en''ia.·. éi'iciencia .·de estas. las .solucio -

nes prGP;¡rélda~ c·on;aglfa>~na'tül:á.1- que· C~ntié~-~n ~~s. de.:200 

ppm. de sales ~isu~.Li~~ ,;:;10 pue~~n -~~r· ts~~~s ·nuevamente 

pern aque.llas que se preparan eón agua :~esi~niz·ad~s pue-
- ' - . ' 

den usarse con bu~~~s. resultados d~· 2 a.4 semanas: 
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las sustancias quimicas .Presentes. en el agua,. son lao 

responsables. ael taponamiento de tallo.'· y como cci.ilsecu­

encia del· marchttami'~~to; • . Po; lo tiinto ;S.ra la prepa­

raci~~ de las;sciluciones/~Ei' rec6miencla<u.fühar agua -

destilada, pu~~to'''lu~ nk ~~lo s~ incrementa la vida dé 
:florero 0 . si~o.'t~m~i~~; ~e me'jo;_..~ ~l efecto de· 1cs ingre­

dientes ciulmfo~s ~~iliz~do~(SARH, i9B6J. 

··· .. ·.J.· .MATERIALES Y METODOS 

Para.la realizaci~n. del. presente trabajo se utili­

zar~n I08 botC:~~~ de Rosa Variedad Vega producida bajo 

condici.ones:de j-~~ér~adero proporcionada por la empresa 

Visaflor, j;;.11:~' Las fl.ores fueron cosechada::i ,µor la tar-

de y Ú~ad~s 8.i ~uar.to de' selecci~n. donde . se ~b1;t¡'Vie -

ron .10~. mejor .. ~. ~·3:~;~ares ~'uri ~8.1ir.U1d d~ p~i~.era .·para-
·.",, 

el mercado nacionái. ''postériormente' se. ie qui tar~n las 

hojas· .. b~sS.i~s ·.·~~ íC>~ ,:t~Ú~~·:;: s~'lli~t~;~·ri "'1~J;i6'jos de 

25 boto.ríes ~ iuero,i{'!Ju~~~~~ .~.ri ~~ja:~ d~i ca~~~n para 

transporta~ion a · iS.. c~~ª~~ d~Y::Pr~~Üctó Úr~inádo para -

luego ~~vf~;úi¿~ la. Cl~~ad d~ M~~ic6 por' 18. mañana si -
. ·. ~·~ •. · -»:· ·.':.;::_: .i . .::,:··-;-:f·~:~ ·····<.'.· {-.-_ 

guante· donde permanecieron ·5~ · ··lira.': ·en:.réf'rigeraci~n 
temperá~~t-B.;d~c¡ i..''5 dº; y unii humedad .i:olativa rlel eo 
% de~pue'~ rÚ.~~~~ ;;;;~~~s.~ J.i F:;:~~~~~~e !':10tudios Su -

perfores c~autltl~~ohde.~e :;uso ei e~perimento baj~ -

condiciones dP. laboratorio r.:on t'er:iperatura ae re a 22 

a 
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grados centigrados y una hwnedad relativa de 65 a 70 
" durante el dia. 

3,I PREPARACION DE SOLUCION 

Se inicio el experimento con la preparaci~n de 
la soluci~n madre para al tratamiento uno qua corres 
ponda a la concentraci~n de miel da I.6 ml/500 mi. 
de H201 loa niveles de pH considerados fuar~n loa si -
guentes1 3,00, 3.25, 3.50, 3,75, 4.oo. 

TRATAMIENTO "AI" NIVELES DE pH 

"A" ml/lt. O I 2 4 s 6 
1.6 ml/200 7.2 3.00 3.25 4.oo 

El o corresponde a la preparaci~n de la soluci~n al pH 
del agua corriente y es de un pH 7.2 

LB soluci~n que se pone a los floreros es de 200 ml. 
y cada florero contiene 6 flores y cada flor repre-

' santa una repeticion por lo tanto cada nivel contiene 
6 flores y como unidad total del tratamiento es de 36 -
flores o unidad es eJll)erimentales. 

Después de haber preparado las soluciones se forma­
ron manojos de 6 botones posteriormente se le quitar~n -
las cuatro hojas basales y se pesaron para la obten··.­
ción del peso inicial y despuás se cortaron los tallos 
a 45 cm. bajo el agua colocandolos en los recipientes co­
rrespondientes a cada nivel de pH. 



Se midier~n los diametros de apertura inicial -
de cada una de las flores y se tcmar~n mediciones ca-., . 
da tercer dia a la misma hora tembien se recortaron 
los tallos !le. ' la parte basal 2 cm. aproximadamente 
y se agrego soluci~n segun era, ne.cesarlo y este pr2 
cedimiento se reali~ para cada uro de los niveles y 
tratamientos realizados en este trabajo. 

J.I.I CONIXJCCION DEL EXPERIMENTO 

Se condujo el-experimento en el laboratorio con -
el proposito de investigar la mejor dósis de miel a 

cinco concentraciones y a cinco niveles de pH, agua co­
rriente de llave mezclada y aplicada como eolucion 
preser:vadora de Rosa variedad Vega, a continuaci~n se -
presenta una tabla de arreglo en laboratorio. 

TRATAMIENTO "AI" DISTRIBUIDO EN EL LABORATORIO 

DISTRIBUCION 
ALEATORIA 

REPETICIONES 

6 

6 

J I 

6 6 

. NIVELES DE pH 4.oo J.25 1.20 

2 4 5 

6 6 6 

J.00 J.50 J.75 

"A¡" Corresponde al primer tratamiento 
miel a los niveles antes mencionados. 

I.6 ml. de 

n Corresponde a las unidades 
les en este caso fueron J6 

experimentales tota­
tallos. 
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' A1 El primer tratamiento corresponde a la concentracion 

I.64m1. de miel en 500 ml. de agua a un pH de 3.00,3.25, 

3,50. 3,75, 4.001 el testigo con agua de llave a un pH 

de 7,2 correspondiente al agua que se uso en el expe­

rimento. ( Tabla No. l ), 

TRATAMIENTO INTERVALOS EN QUE FUERON TAMADAS LAS 

MEDIDAS. 

3 D 6 D 9 D 12 D 

miel I.64 ml. 3,3 
m~s H

2
·o 3,2 

nivel de 2.9 
pH J,00 3.3 

2.9 
2.8 

T2 pH 3,25_• 2,9 
3,5 
2~7 

3.I 
2.J .· 
3.2 

3.5 5,6 
J.6 6.7 
3.7 6.8 
2;s 4~2 

3;7_ 6~7 
;;6 _,·_; SiI 

5.1 5.8 
9.4 9.6 
7.5 7.6 
4.7 4~9 
e.o .. 8.8 

.. .. ;8;2, '·" "IO~O 

T; PH ;.so 3;2 .. ;2.9-;,~ ~{i "' ,;:9 ••. · 4;6 
3.1 3;2 ·· :j;3 . ;.4 ·· 3.s 

.3.6 . j~lf- 1 
••. 

3.7 3,"7, ! 4;8 4;6 
J;O. c°~3;1i,;. 
4.o 

' D =. Dias. 

eme. 

cms. 
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TRATAMIENTO O D 3 D 6 D 9 D 12 D 

4.o 4.7 6.2 7.5 7.6 cms. 
3.2 4.3 7.0 7.4 7.a 
3.3 3.2 7 •. 1 7.1 

T5 PH 3.75 2.a 2.9 2.9 3.2 
3.2 3.4 3.6 3.8 3,9 
3.4 4.2 6.I 6.4 6.4 

).2 2.9 2.7 eme. 
3.2 4.0 7.0 a.o 

T6pH .4.oo 3.0 3.1 3.9 4.5 
4.0 4.o 6.a 6.9 7.2 
2.5 3.a 6.I 7,9 a.o 
2.a 3.9 7.5 a.5 9.0 

Para el segundo tratamiento se indica con la letra "A; 
y corresponde a 3.24 ml. de miel de abeja en 500 ml. de 

agiia a los mismos niveles de pH anterior, todo el pro­

ceso es igual solo varia la cantidad de miel. 

DATOS ORDENADOS PARA SU ESTIMACION 

MEDICIONES EN DIAS DE SU INICIO a 
TRATAMIENTO SU FINAL 

O D 

Testigo 

To Hz o pH 7.22.8 
2.a 
3.1 
2.9 

Tabla No. 2 

3 D 

3.9 
4.2 
3.4 
3.2 
3.a.··.· 
3.4. 

6.D 9 D I2 D 

7.3 7."9 
7.4 a.2 
5.1 . 6;o'~'::°~ -

_3.7, 4:r 
-'"6·~·a·:· ·.· 

a;9 
4.4 5;2 

eme. 
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' continuacion 1 

TRATAJJIENTO O D J D 6 D 9 D 

J,I J·9 4.0 eme. 
J.5 -

T2 pH J,00 J.4 4.o 
J.2 4.6 5.2 9.5 
J,O 4.9 ~·I 6.6 
J.6 4.2 .8 5.5 

J.4 J.8 s.o 5.1 cms. 
J,O J.7 6.5 ~·I T3 pH J,25 J.5 J.5 4.5 .o 
J.4 J.9 ~·º J.8 J.8 .o 
J.6 J.8 J.9 

2.9 J.2 3.9 ~·5 cms. 
3.4 3.7 3.8 .9 

T4 pH 3,50 3.4 3.6 J.6 6.I 
3.0 3.5 J.6 J.6 

. 2.9 2.z 3.0 5.7 
. 3;0 3, J.6 6.2 

3.4 4.8 4.8 7.0 eme • 

T5 pH 3·7S 
. 3,6 ~.8 4.J 5.5 

3.4 .o 4.0 6.4 
3.5 4.2 4.5 6.2 
2.6 2.9 3,0 ~·º 2.8 3,0 J.5 .o 

~·8 6.2 7.2 a.o cms. 
.o 5.3 ~·5 9.0 

T6 pH 4.oo 5.5 5.5 .o B.o 
3.0 3.5 5.5 7.B 
2.6 2.9 J.O J.2 



Los pH's a· los 
res" se muestran a 

que estuvieron sometidas 
continuaci~n. 

pH's DE LOS TRATAMIENTOS 

TRATAMIENTOS D O S I S 

D¡ D2 DJ D4 º5 

T "A" I 7.20 J,00 J,25 3.50 J,75 

T "A" 2 7,20 J,00 J.25 3,50 J,75 

Tabla no. J 

J,I,2 DISEJro DE TRATAMIENTOS 
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las f'lD-

D6 

4.oo 

4.oo 

El diseño se hizo de acuerdo con los diferentes 
f~otores y niveles por~ lo que se estableció un diseño­
ráctorial 2 x 6 , con arreglo de las unidades experimeo 
tales a un diseño esperimental Ca A con I2 tratamie9 
tos y 6 repeciones cada uno y como parcela ~til de es­
te experimento es de 72 botones de Rosa variedad Vega, 
por lo tanto tenemos que el factor rA" corresponde a -
las concentraciones AI I.6 ml. 1 "A2 J,2 ml. de miel y 
BI, 2,3,4,5,6, corresponde a los ·niveles de pH•s, -
y son1 7,2 1 J.o, 3.251 J.501 3,75, 4.oo. a continua­
ción se muestra la tabla del arreglo de las unidades -
para su análisis • 
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3,I,3 ARREGLO DE LAS UNIDADES EXPERIMENTALES 

Areglo de lae unodades experimentales para un diseño 
completamente al azar con 12 tratamientos y 6 repeti -
ciones, ( Tabla ~ ) • 

A/B R 

RI 
2 

3 
4 
5· 
6 

Bl B2 

5.30 4.66 
5.22 6.58 
6.66 5.60 
4.20 3.9_8 
5.40 6~02 .· 

.4;46 :6;~48; 

B3 

5,64 
5,IO 
4.88 
5.90 

;2;98 . 
{iHiji¡..··· 

B4 

3.74 
3.36 
3.42 
7.10 
·3~38 
:s;'6Jt. 

6.36 
5,94 
5.50 
3.12 
3,58 
s:4o 

2.70 
6.I6 
3.48 
5.88 
5.66 
6.36 

~--·· {;:~~-~r~·~-,-~~~t'-~:~:-~:~~ t!~ 
9 5';04•.C,4;2z; •5;42 / 4•54 . 4.':10:< f~IO 

.IO . 4~04 4;30 ;J/_52 :· 4~9B 5;I4 . 5;02 
u. 6:20.: 3:'94'.· ;.J:8o . 4;j4 ·JJ;44'< s.45 

.· I2 .•· 4¡46> J.6.2 .: >J;áó /:4;)6 ' 4~l2 ••···. 2;22 

AI conce~~tS{~~- f:¿~f. :il mie1; · 
-'. ·, ~. ,• ..... ··f·' -~:·:,;; t>\·. 

A2 " .3~2 in!; • • 
R RepetÍdi~~d~~~~:i~~t~lentos. . . 

A/B_ 
- ·-···-' :,-. -- . . -.. -'. 

concentr_acion y nivel • 

. J.I.4 TAMARO DE LA UNIDAD EXPERIMENTAL 

.Í>iira esta- ex~erimento se r~aÚ-~~ref~ 6 repeti.~ 
ciones por tratamiento y cada repeticicfn. consto de 6 -•· .· ·.--
botones, por lo que se requirio. de 72 .. · unidades, 
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J.2 VARIABLES EN ESTUDIO 

Estado de desarrollo y tiempo de apertura. El 

estado de desarrollo f'ue destinado mediante una es.-

cala que se basa en el grado de apertura de la flor, 
• de este modo se puede concluir si hay un retardo o 

adelanto en la apertura por ef'ecto del pH y la con -.. 
centraoion de miel, 

• to a partir del dia 

El tiempo de apertura se con­

en que la mayoria de las f'lores 

presentaron la etapa IV.( ver anexo I ), El tiempo de 

apertura resulta de inter~s, ya que al mayorista le 

conviene tener las f'lores el menor tiempo posible en 

recepci~n. 

En cuanto a los grados de apertura se explica lo 

siguente1 . 
Este experimento se inicio con el grado ( 'I que . 

• correspondio al capullo de Rosa cuando • empezo .. ·ha 

abrir y teniendo .. un diametro entre 2,J,4 cm. 'cÍe apertu-
'~t\.;.:,::· -; ,, . 

ra f'loral:' . • • . . ; } T · • ... ·. .· •• · 

El grado e II) ;:~e con~t~.~i~. ij~~gJº eL,,~apullo se 
encontraba ' entrei.5, )~ ~m;,:de;diametro 'en•1Ei. coroia. 

•' •· :;. _ _;~~._-'-o:-.'.,/<-' :;'Ye; '"~~ ~-',~¡'::-_;-.; ,; ;<--;~'.~~;;_,-: 

Grado ( III);' cuando. el capullo se' ·~;;cotraba' · .en 

pÚno desar;<liio, ¡~~º :·~ü{~~~~ de¿i; \ciu~ ·e;~ perf'ecta 

su apariencia, ~u di~~et;o . estaba eritre 6 y?cm. 



' Grado (IV), se estimo 

apertura ya que alcanzo 
• diametro floral. 

• como el grado maximo de 

los rangos de 8 y 9 cm. de 

. 
De acuerdo a la evaluacion visual cuando las flo·. -

res presentar6n ~sta etapa, el color de los bordes en · . 
p~tal()S fue mas intenso de lo normal presentandose en 

seguida una marchitez progresiva en hojas y tejidos 

florales. 

Es por eso que ya no se consideraron los grado• (V), 

(VI), debido a que la Rosa habia perdido su valor de-. . . 
corativo por ende la vida util habia llegado a su fin. 

Peso fresco y diametro de la flor-

. La medici~n del peso fresco y el .diametro de la 

flor: es.importante ya que son dos parametros: de 'ca-

lidad 1. aunque 

cuencia. 

el ·peso 

Para la primera 

fresco 

evaluaoi~n 

.- .. ~ .. ;.;. < . 
se utiliza .. con menor. fr~. 

se pesaron al inicio 

y .al final con una balanza grana tária/ t. ei < B~~~Ó se 

la flor ya . ab:iJ~ti adquie­
. 

tomo en consideracion que 

re una ºforma irregular, por 
--·~'i,: ·~~·\:''.·~:-:\·-, -)> 

lo que. se. utilizo'.:: un ver-

nier, tomandose esta medici~n duránte<las: et~pa~ de 

apertura, que fuer~n, 

en centímetros. 

I, II, III, IV ); reportandose 
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Vida de florero y grado de marchitamiento-

' El tiempo de permanencia en el florero esta di-

rectamente relacionado con el gzado de marchitamiento, 

ya que este ~ltimo determina. el valor decorativo 

de la flor, por lo que ;~ni;~ mayor vida de florero · .. , 
'__; ,. ·;::: :· ~-: : : . ·. . . . 

presente, sera de : m~jor.·: aceptaoion por el consumidor. 

Esta· variable 

se concluY~ 

partir del 

que 

terminada·· cuando· .. inhs•.'idel•'.so.·% del.· total 

hablan perdld~· >¡,u:'Viil~r· decorativo, el .... 

se 

de 

cual 

. 
dia en 

dio por 

flores 

se con-

sidero cuii.ndo éstas 
. 

mostraron la etapa ( IV), Y pa-

ra apreciar . con claridad ( ver anexo I ) • 



4, RESULTADOS 

Las tablas de resultados corresponde a la evalua·­
acidn posterior al periodo de almacenamiento. 

Para el analisis estadistico de resultados de las 
variables concentracidn y diametro de la flor se uti­
li z~ el m~todo bloques al azar generalizado con arre­
glo factorial, donde el grado de confiabilidad se hizo 
al o.o¡: %. 

Para las comparaciones multiples de medias ss -
asign~ en m;todo JJitSH( 0.05 ~ ) de Tukey. 

La concentraci~n 
diametro de apertura 

de miel se expresa en ml. y el . 
floral se midio en centimetros-

para los dos tratamientos. 

En el analisis de variables 1 estado de desarro -. 
llo, vida de florero se empleo el metodo de medidas -
de asociaci~n u nominales. 
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ANDEVA DE LAS DIFERENCIAS EN U. APERTURA DE FLORES OE 
ROSA DURANTE I2 DIAS~ (Tabla no. 5 ) 

F.V. GL se Cll F pr F 

Trat Ar 5 9.742 r.9484 5.¡9 o.oor5 •• 
Trat A2 5 57.9247 rr.5849 6.37 0.0004 •• 
Error A¡ 30 II.264 0.3754 
Error A2 30 54.598 .L.8I99 
Total 10 ¡33.529 

Comparaci~n multiples de medias por el metodo de Tukey. 
con ( 0.05 " ) • (Tabla 6 ) 

:l:B6WID<m2 J!lfiDIA l'!S!· !!J!P CQl!C s I~U:!lfl!l6lf ' 
4.657 6 I A 

4.625 5 A 
4.260 2 A 

A¡ (I.6 ml.) 3.937 6 B 

3.853 4 B 
3,¡37 J B 

-------------------------------------------------------4.250 5 A 
<3·567 6 A 

A2 (3,2 ml.) J;2r1 I A 
2.<)67 2 A 

1~950 4 B 
0.333 J B 
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ANDEVA DE INTERRELACION DE TRATAMIENTOS A¡ Y A2 
TAB~ No. 3, 7 

F,V, GL se CM FC pr F 

AI y Az II 21.5469 ¡,958 I.72 •• 0.00904 

ERROR 60 68.2066 I~I38 

G.TOTAL ?I 89.8432 

GRAFICA DE LAS DIFERENCIAS DE LAS MEDIAS DE LOS 
TRATAMIENTOS EN DIAMETRO DE FLOR Y VIDA 
EN FLORERO. (No. I ) A¡ 

X cm. diametro de flor) 
4.50 . 

4.25 -

4.oo -
3.75 -

3;50 -

3.25 

3.00 -

2.75 - . 

2.50 
B I B6 (conc.) 

ml/lt; 



GRAFICA !'fo. 2 DE LA INTERREIACION DE MEDIAS DE LOS 

TRATAMIENTOS Ar y Az 

4.50 

4.25 

4.oo 

3.75 -

3.50 -

3.25 -

3.00 -

2.75 -
2.50 

~ ( cms. diam~tro de flor) 

' \ 
\ 

\ 
\ ' /• ....... 

\ ,/ .... , 
\......__ ,," 

.......... /. 

INTERPREfACION DE GRAFICAS 

.-.-. Ar 

(cono. ml/lt) 

La gr~fioa I muestra el comportamiento de la flor con 

el tratamiento Ar B4 que corresponde a la dosis I.6 ml/lt. 

y nivel de pH de 3.50, con respecto al testigo denominado 

con A1 BI • . 
Grafica 2 

La gráfica 2 muestra el comportamiento de los dos trata -

mientes y nuevamente tenemos al tratamiento uno como el -

mejor fud Ar B41 para el tratamiento A2 miamos niveles de 

pH's, y para este caso el mejor tratamiento fue el A2 B
5

-

Y corresponde a la dosis 3.2 ml/lt de miel y nivel pH 3,75. 
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4.I ANALISIS DE RESULTADOS 

De acuerdo con el analisis de varianza realizada 

para la variable, diametro de la flor a I2 dlas (ver ta­

bla I ), se puede oabservar que el tratamiento niv/con. 

o A/B1 si existe diferencia significativa entre las . 
dosis de los tratamientos. 

En este casos de acuerdo a los resultados de la pru! 

ba de Tukey ( ver tabla 2 ), el tratamiento altamente s . . 
significativa y la dosis furon AI B5 1 A1 B2 y con . 
respecto al testigo, la peor dosis a I2 • dias fue 

Para el segundo tratamiento A2 y mismos niveles de 

pH's y de acuerdo a la prueba de Tukey ( ver tabla I 

y las mejores concentraciones para este tratamiento . 
fueron1 A2 y •s, A

2 
B

6 
y la peor dosis fue A2 BJ y s! 

gue siendo altamente ·significativa para 9 dÍas(ver 

tabla I,2 ). 

En cuanto a la interrelaci~n de los tratamientos 

AI y A2 1 para I2 y 9 dÍas; siguen siendo altamen~ 

te significativos ( ver tabla J ). 



5 • DISCUSION 

El primer tratamiento que consistio en la aplicaci&n 

de I.64 mil: de miel a pH's de ( J,O, J,25, J.50, J.75,4.o 

lo cual es l~gico tomando en cuenta qua la diterencia da -

muestra es pequeña por tal motivo estadisticamente no 

es significativa. Sin embargo hay un tratamiento que sg 

bresale del testigo y este es el B2 y corresponde a la 

conoentraci~n I.64 mil. da miel y un pH de J.O y se de­

nomina con la letra B2 , por lo tanto es signiticativo pa-

' ra apaertura de flor y dias de florero,, 

El segundo tratamiento que se indica con la letra A2 

y corresponde a la concentraci~n de J.24 mil. de miel y mi§ 

mes niveles de pH's iguales a los antes mensionados. en 

este tratamiento el que sobresale del testigo es el B2 . -

que corresponde a un pH de J·751 y los niveles BJ' B4, B6 son 

similare11 
. 

entre si a continuaci~n se muestra como 

esta el comportamiento de las concentraciones en los trata -

mientas y un analisis mas detallado de los resultados, 

El comportamiento de los seis tratamientos con seis repeti9*9 

cienes de sus promedios que se representa con "Y" y las -

concentraciones con la variable "X" y un alpha de o.os%. 

Por lo que A¡ es mayor que AJ 

A5 es mayor AJ 

A2 AJ 



SS 

Por lo tanto el AS es significativa. con respecto 

al testigos en segundo lugar se encuetra el A2 estas dos 

oonoentraciones resultaron ser los mejores al tratamien 

to A1 y los peores tratamientos para apertura de flor­

y dias de florero fueron A3 , A4 , A6, por tanto se 

comportan igual. 

En cuanto al segundo tratamiento representado con la 

letra A2 y corresponde a la concentracion~ de miel a 

J.24 mil. de miel llevado a cabo con los mismos niveles­

de pH's antes mencionados en el tratamiento uno ( A1 ). 

Por lo tanto en este segundo tratamiento tenemos que 
• las mejores concentraciones en apertura y duracion en -

vida de florero. 

resultados• 

. 
A continuacion tenemos los siguentes -

Por lo que AS es mayor que A3 

~ ~ 
~ ~ 

Ell cuanto al tzatamiento A4 y AJ son los minimamente 

significativos en cuanto a la apertura de flor con respecto 

a la apertura floral del testigo. 

Mas sin embargo estos dos tratamientos ~ltimos son -

los mejores ya que mantienen a la flor en vida de flore~ 
• ro en boton superando al testigo en tiempo. 
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6 CONCUJSIONES 

I. IA aplicaci~n de miel de abeja a la flor no 

afecta la apertura de flor cortada por el co~ 
• trario favorece la conservacion en vida de flo_ 

rero. 

2. I.a miel de abeja para altas consentraciones afecta 

directamente al tiempo de apertura y por consi -
• guente la vida util de Rosa variedad Vega • 

Debido a que obstruye las vias conductoras del 

sistema de absorci~n- de tallo, hojas y flor. 

3, I.a respuesta con miel a ooncentraciones de I.64 

mililitros y 3.24 mil. y niveles de pH•s de (375, 

y 4.o son apropiados para apertura de flor. 

4. Para l!lllntener la vida de florero el mejor trata -

miento fue el A3 que corresponde a J.~5 y J,50 

niveles de pH y a las concentraciones de miel 

I.64 y 3.24 militros de miel ya que supera al 

testigo en dias de vida de florero. 
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7, RECOMENDACIONES 

De acuerdo a los resultados obtenidos en el presente 
trabajo seria recomendable hacer evaluacion de la 
mejor dosis en los tratamientos para apertura flo­
ral y tiempo en vida de florero. 

Evaluar nuevos 
los tratamientos 
nUicativos. 

tiempos de exposicion, medicion de . 
que resultaron ser los iilas sig-

Manejar 
rando 

los tratamientos modificando el pH procu.-. . 
que este tienda a ser mas basico. 

Manejo de temperatura, humedad relativa asi como 
in~ de lu11. 

• Evaluar el pH diario de la solucion puesta en 
florero. 

Tomar mediciones de apaertura floral diaria a la 
misma hora. 

Hacer observaciones visuales, generales tales como1 
intenoidad del color, sanidad de la flor, doblamiento 
de cuello y la frecuencia con que se hacen presen­
tes desde la puesta en florero. 



DIFERENTES GRADOS DE APERTURA DE FUJR, PARA LA DIFERENCIA DE 

APERTURA DE LA FLOR EN VIDA DE. FLORERO, PARA LA EVALUACION EN 

ESTE TRABAJO SE CONSIDERO EL GRADO DE APERTURA No, IV, 
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