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RESUMEN

SARRO  MALERVA  JOSE  MANUEL. 'Detérminacidh’ : dei ‘
Hidrox 1met11Fu'FUta C(HMF) - en . Miel:
Frima:: FTactlc:

Producc1qn Ap:

establpcld S-«

Re giona1 Eurapea pubIlcada en” 1969.




I. INTRODUCCION.
TradicidhaihéhteVHéﬂico_ha sido y es un‘productdrﬂde'ﬁiel; ya

qué ia-:éhitﬁlﬁQra¥se‘pha;ticabé :Eréhiépéhida:

con la explotacién’de’

“beneficia

de colmenas

colmenas. 't

Vlaiapicult

México,:
cuarto prbductor.mundial.yisegundo-eﬁ

‘siendo ésta actividad la




subsector pecuarzo (6)} LDS‘ prlnczpaleq pa1ses‘1mportadore="

de miel mex 1cana

onR Alemanla (PFA) (757)
REIN. k

por

un “alimento
nutritiv
antibacte

terapéﬁt;’

estado natiir

Las causa

desconocimiento




a4
sobrecalentarla, pafa~ resfituirla”al estadq ;iqujdb. La'miel

cruda, = sin calentar, no  es'solamente’ una {simple solucisn

azucaréda,
viﬁaléﬁ »
tales como
miel.;ééﬂéimacena

destriyen no sélo

e degradan

ara‘lé,gé}Qd,

Fara:-larevaluacids

amet

primer. par

aztcares hes

an presencia’ d

zg encuentra

indirectb;d

malidad 'y venta -de alimentos alemanes fueron los
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primeros en desarrollar pruabau qu;mlcas ‘para diferenciar

entre  una m1el natural y art1r1c1a1.~ Estanse ;basaron en

pruebas v1sualesf
resorcfﬁéi
introdu s
Articulos. cientifico
afaeghq‘

interpreta

20N

a Norma Reg1o'a‘

Nnrmall~

1982 -

Norma  OFficial
méximas d

Contribuci6

Mémito.7anél
que Pl 1a

arrzba



Mexico, publica -un estud1o para Cq11+1car‘ la ﬁalidad'de'1a5

Mieles M&MidﬁhééVHé,fébejélféﬁ r911L1dn con la Norma Feglmna]

Europea).;f(‘{

Méﬁtco.

Mzeles de

para’

Jad 'y color,

por

' 'nDrmalmante ‘fcada quéi?de!'h§é1 pDr

‘sbn‘énaliéadasilas—V

origen). poster» : e;Caﬁtral

de Calldad pgra rea11~ar



I1.1 DETERMINACION DE LA HUMEDAD

La humedad  és,1a¢caﬁ§ida¢"de‘éguagqqe contlane la mlel y no‘

la mief (1

11.1.2 EQUIFO Y MATERIALES.

Rafréttametra,de Abbe
Eqno Mar1 gm'éréturafcantrdlada a &5°C

Termomef

II.2

DETERMINACION. DE

El coibr’; el coJDr;mefro'FFund para

mieles: El aparato consta de un testxgo constru1do de v1dr10

de Forma conlca, con, grosor de R a3 mm,-4 cubetas de v1dr10
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de 17.3 cm de largu. I cm - de profundidad, .7 mm a 2.5 de
grosor, una regl111a graduada ‘en'hm7dQei Va‘de O a 140 mmy

calibrada 1en‘ d1v1s1ones ecpecxalar Cque indican. - el color

esténdak,‘ g(adon‘par mlel que son_:w

5r H mm
Hl%qca agl%‘ 0= é
Eﬂtkg;blghcﬁ'fl;:“  ‘ ‘ : 9 - 1&

e e , 5 34
Ambar extraﬁllgera, » 3y - 50
ﬁmbar llger R 7 =1 84’1' :
pmbar . o ss-ae

Dbécufor:ffi

En la parte medla de Ld reglllla tlene un v1sor que perm1te

obse#var el tEStlgD~dE colores”y la muestra (14).

Vaso dévpgk
II.h._‘METDDDLDGIA

La muestra de miel se vac1o en’ la cubeta. y colncandose en la

pakté po5£erﬁ@E del color:metrc.kqe recnrrlo el testlgo y se’

camparatoh"ios“,dos tonos (muestra yi te=t1go).‘fen,donde
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coincidieron se hizo —la lectura final, reportandose @n mm de
prcFundidad’y’cbIDP‘thenidb{

11.3 DETERMINACION DEL HIDROXIMETILFURFURAL

Como ‘todo producto biclégico compleio la miel estd sujeta a

deshidnété

mucho - mas

sacarosa’ y-permiteipo

azticar industrial invertida’ (112
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El método para datermlnar ‘el HMF se debe'a Winklerj(1?55> Y
consiste en el desarrmllo dﬂ una culorac1on roga. Cuanda'el

HMF rmacczona con la para tclu1d1na oy el ac1do barblturlca.

II.;-'.."if ATE

. 5. /pes6.500.mg- de ac1do barb:"

matraz:

de 1snpropano

enFrxo:y aFDro ‘al volumen 1nd1cada “con isopropan
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repozar en la obscuridad por 24 hrs. Antes de la’ ut111~qc10n

se observd que no 'tuviera éristales pre:1p1tados de p-

amarllla.k Se

toluidina,,’11endo'”‘“ﬁ' ro1orac1on' levemente’

rasca obscuro y en reFrxgeracxon.

pasd?ié f
TURO I

TESTIGO =

‘i‘e la celda del Espectrofotometro

y se calibrg & u5“ nm).

CTUBO IT. -

2 ml dE'ébiutf&h“Fi1tf;da§aé}mié;"
51

ml de p~tolu1d1na

. agregar éste reactivo,
~dentro . de:ila celda del’
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CALCULOS 1 o

mg/100 gr HMF = ab X 10 ' X 19,2

1 X peso de muestra

Absorbanci a muestra .

Control. de Calidad del 31 'de Octubre al

e practicaronilos

Hidroximetilfur

cuales 32

Chidpas (
%, 1 de

6 %),
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HUMEDAD

En cuanto al por:entéje rde: huripedad, el promedio fue -de ,15.35
con Un’rango delé.s al 20.8 %. :

HUMEDAD N NIELES ADQUIRIDAS
NIZL CARLOTA (cosechas Prim. y otofio)

10
J } -t
-+ +
16 1? 10 19

7 4e UNEDNS

s
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COLOR

El cglor de las mieles rue una muestra extra blanco ] Z), 146
blanco: (49 %Y. 1U'ambar extra ligero (30 %), 3 émbar ligero

(2.4 y_& dmbar (9 %). Con un rango de 1% mm (extra blanco) a
104 mm (&mbar?.

COUR BN M!I.B nnmum
fiel Carlota (C et )

10

.._- t 4 l .

Extra Sco. flanco fmber Ext. l.t. fmbar Lig.
=3 8 Zxtra Beco.
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HIDROXIMETI LFURFURAL

El 64 % de’ las ieles ("‘1 ranstr‘as). pr“eéentaron‘nive‘lssv'de
1-20. mg HMF/P
HME/ kg de miel
y. el & %
un f:;on.tér{ (%!'c')

"mlel el 15 f (q muestras),~ ""1—4() ;‘ng~

rango de 1.34 a

HY EN NIELES ADQUIRIDAS
NIEL CARLOTA (Cosechas Prim. y Otoflo)

10

1-29 2140 11-00 a1-114
Niveles T  (ng-kg)



Muestra nhsorﬁ. -
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30

Gt = citrico 0wy s
sul = multiflor oovo - oimer
ach = acahual : K ac = ejel carlota

Muestras - Analizadas en Hiel Larlota
~(Prisavera'y Otodo 1994)
Co‘lnr " Floracion/ “Origen
: Cosecha =« o

CHMF - 1) Refrace Humedad -

Very ',
Ver,
- Yue,
7 Chis,

- Tax,
Nex.
“Ver,
S5.L.P.

aul/pris  Tamps.

Zoul/prie - Chis,

“ach/otor - S.L.P.

“eulfotod  S.L.P.

- aul/pris Yuc,

“aul/prie 6ro.

“-ach/oton Pue.

i mau/prie - . Son,

vcit/priw-Ver,

Pue,

=+ Som,

" Gro.

bea” ach/pris
ael™ “ach/oton’
2 7al“ach/otod Mor,
“beo  ach/otoR Nor,

16
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IV DISCUSION

Las  mieles son caracterizadas. vy’ evaluadas - mediante " los

“fisico-quimicos . iy o slosi andlisis
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V CONCLUSION

Se comprobd’ que las mlEIEb rec1en cos echadae (DtoHD 1994>“

preaentaﬁnn

cas1 elm1lar a

muestras, n:vele4 de 3.:7 {mg/Pg,

33 mg HMF/kg

la casecha

La mueétfé el“nivelgy;: e HMF 11*.56'

en 199”'.pqr'1a~

7 una mlpl enjaséda'

Empresa M1e

De acuerdo requ151tos da 1mpurtac10n de los'

la Comunidad: cnnOmlca,Europea (iéz,f como Alemanla y Su1*a.»

" sola 2L Aﬂvi1a§_~m1éies ; (64

nc;

Uk, . sdlo

Cexportar al muestras (88%)

la compra—ventaf “mi
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Es . mecesario gue. los productores  apicolas, conozcan: las

exigencias . del mercado, ‘sobre todo . el linternacionalilas

clara bco extra

.
oo T Ot
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TABLA I

Indice de  Humedad Indice de Humedad Indice de Humedad
~Refraccién . ..

Refraccidn: -7
20°C

1.5044

1.503
1.9033
1.5028:
1.5023;
1.9018°
1.5012:
1.5007::
1.5002:
1.4997:
1.4992°
1.4987:
1.4982
1.4976.
1.4971:
1.4966"
1.4961%
1.4956
1.1951
1.494646.
1.4946&

Se sugiere'déiérminér

o z0°C

1,435

la humedad  de la miel a 20°C.

L Refraccion

1,493
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