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RESUMEN

Aguascalientes:du ips" fos . setenta fue uno de los Estados de mayor

prqduc’cibnb'd y_id, . 6c_upar el segundo lugar en el afic agrico
. l’a' 1978 a nivél nac‘i,ona olamente superado por Sonora que juntos pro

- ductan-mas de‘fléﬂ’niﬁad‘,de,este producto.

El presente trabajo*d tesis? i una:visién de la problemitica por

la que atraviesa el cultivo vid-en el Estado de Aguascalientes,

problemas tanto de tl' ‘Zée lran venido manifestdndose des-

de afios anter‘ior‘es,'a omo “1a vco!neréi'alizaciﬁn controlada en parte -

por la industria vin(co 12 ccmbetencia del mercado, aspectos que -
han influido de tal maner ‘en/lla disminuci6n de las tierras plantadas

con este frutal. Esta: sjtugclcn de decadencia de la vid fue comprobada
cdirectamente con 165 !prdductores en el campo, donde ademds de los pro-
blemas ya mencionados, tienen que pagar altos costos por insumos y ser
vicios necesarios parr'a la produccibn, esto ha provocado el abandono de

la uva y dedicarse a la produccién de forrajes y hortalizas.

Lo anteriormente escrito fue respaldado con la consulta de cifras numé
ricas en cuanto a hectéreas plantadas se refiere, donde para el afio --
1985 se reportaban 6,920 en comparaci6n con las 2,356 hectéreas para -
el affo 1991 segln datos estimados por la Secretarfa de Agricultura y -

Recursos Hidréulicos.

La informacién sobre el proceso productivo y la situacién por la que -



pasan los vifledos del Estado, fue extralda de instituciones de agricul-

tura y bibliotecas de donde se generan las siguientes propuestas:

Introducir nuevas variedades productivas y resistentes a enfermeda- -

des.

La seleccibn correcta del material vegetativo.

El cambio de cultivares adultos improductivos, por variedades produc-

tivas bajo el injerto "T" Lefoso.

El uso de injertos resistentes a plagas y enfermedades.

£l uso adecuado del agua, bajo un sistema de riego por goteo.

El uso de un sistema de conduccién de cordén bilateral.

La doslflcacibn de fertilizantes bajo un estudio previo de fertilidad
del suelo.

El control adecuado y oportuno de plagas, enfermedades y malezas.

1

Es;és,sbn algunas de las propuestas mis sobresalientes que se tratan en
este trabajo, esperando por parte de las Instituciones su méximo apoyo
b dé invéstigacibn y una divulgaci6n préctica directamente en los vifiedos
del productor; asf mismo que esta tesis ayude de alguna manera a evitar

la- decadencia total de la vid en Aguascalientes.




I. INTRODUCCION

México es un pafs Ton caractertstlcas cfimatoléglcas y topogréficas muy

dxversas que dan 1ugar a una gra variedad de productos frut!colas, tal

" es'el caso de Ia yld,-fruta se-desa ollo favorablemente en. 2o0nas -
semidesérticas de];ﬁoﬁté de’ ' v
Se‘éonoce que exi;te‘r A

0%y 50°7dé Ios dbs‘

neta. Aguascalient

tosas cosechas Asl:C

tividades agrlcolas

:lleg&ndose a determlnar que el 85%. de las plantaciones tienen de uno a
diez” aﬁos de edad ‘el .12% de once a veinte aﬁos y s6lo el 3% son mayo-
re;,ﬁelygjnte aﬁos. estos datos nos indican la existencia de factores
due:ﬂ}smlnuyén la vida productiva de las parras, como el mal manejo de
la'vid»en'cuanto al sistema de conduccién, la sobre-explotaci6n de un -
reducido naméro de variedades, la inadecuada selecci6n de plantas madres
para la propagacién de nuevas plantaciones y la existencia de condicio-
nes favorables para el desarrollo de plagas y enfermedades. Por otro la-

do la competeﬁcla del mercado nacional y la dependencia que existe entre



los productores con las industrlas vintcolas. -son factores que han con-

tribuido a obtener bajos rendlmlento ala'calidad del producto. una -

reduccién de la superflc;e y.por. ) ,decadeqcla de los vifie

dos.
_girv,ojde‘ala vid es importante por 1la

Desde el punto de vlsfaj socia
mano de obra que genera ri':é':‘de'l afio, tanto en los vi-
fiedos como en las 1ndus doras, de ahf el interés en realizar

una recopilacién d ultivd de la vid que sirva como

una fuente de apoy ’ al productor en el cuidado de sus pa--

rras y asf mismo poder evitar de alguna forma la decadencia de la viti--
cultura en el Estado de Aguasqalientes, como el mejorar los ingresos del
“productor al adqulr‘ir mejores cosechas per hectéreas lo cual beneficia--

ria en forma general a la viticultura nacional.
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II. OBJETIVOS

Recopilar la -informaci6n-acerca del proceso prodhctiva de la \}ld, de
tal manera,que este trabajo pueda servir como una fuente de consulta
especl;lmente«a_l productor del Estado de Aguascalientes.

Analiza:r; los problémas mds com@nes que afectan al vifiedo en produc-
cién, asf como a la propagacién de la vid en el Estado de Aguascalien
tes.: .

Aﬁaklzér los motivos por los cuales los vifiedos del Estado de Aguas-
calientes se encuentran en decadencia.

Proponer alternativas que puedan ayudar al productor a mejorar sus
vifiedos en produccitn.



111 METODOLOGIA
La forma como"se realizb este frabajo consisti6 en los siguientes puntos:

3.1 Vlsltas directas a los campos en producclén de vid y Centras de Inves
tlgaciones Forestales Y. Agropecuarlas de Aguascalientes.

3 2 Platlcas directas con productores y técnicos deI ramo de la viticul-
tura.del Estado:de Aguascalientes.

3.3 Por recorridos y la observacicn directa en vifedos del Estado de - -
Aguascalientes

3.4 Revisiones bibliogrdficas en las Universidades de Agronomia y Depen-
dencias del Gobierno.



5.

IV. ASPECTOS GENERALES SOBRE LA VID

4.1 Origen e historia

Se sabe que la vid existe desde la mds remota antiglledad, pues se han en
contrado hojas y semillas fésiles en los dep6sitos del perfodo terciario
en América del Norte y Europa.

Seglin Ezler 1630 la idea de plantar la vid y exprimir su fruta le fue --
inspirado al biblico No& por un macho cabrio que solté en Corico, monta

fia de Cicilia, el chivo comi6 el fruto de la vid salvaje, se emborrachd
y empez6 a atacar a los demds animales. El patriarca sobreviviente de --
1as aguas y salvador de las especies viendo lo que habfa sucedido deci--
di6 aprovechar las propiedades del vegetal. Plant6 una vid y la regb con
sangre de le6n “para darle un nuevo espiritu" y con sangre de cordero --
mistico “para despojarlo de su naturaleza salvaje". La vid de Noé di6 --
una excelente cosecha que recogi6 durante muchos aflos cada temporada. --
As{ también los documentos literarios pictoricos o escultéricos, desde -
las tablas de arcilla en escritura cuneiforme de Babilonia, y los mosai-
cos y pinturas de las tumbas de la cuarta dinastfa de Egipto (2400 afios

A.C.) demuestran la existencia de la vid. Es por ello que la historia de
1a uva es tan antigua como la del hombre y lo ha acompaiiado siempre en -
sus festividades. (23)

El cultivo de la vid se inicia en Asia Menor, en la regién del sur, en--
tre los mares Caspio y Negro. Muchos botdnicos consideran y coinciden en
que esta regi6n es la cuna de Vitis vinifera, especie de la cual se deri
van todas las variedades que ya se cultivaban antes del descubrimiento =
de América. (23)

Posteriormente la uva se extiende hacia Oriente y Occidente. Los feni- -
cios en el afo 600 A.C. probablemente llevaron variedades de vino a Gre-
cia, de ahf a Roma y luego al sur de Francia. Antes del siglo de la era

cristiana, los romanos llevaron el vino hacia Alemania. Las vides se ex-
tendieron al lejano oriente via Persia y la India; afios después, cuando

los europeos colonizaron nuevas tierras, la vid estuvo siempre entre las
plantas que los acompafiaron. (24)

4.1.1 Historia de la vid en México

En breves antecedentes histbricos de la vid y el vino en México, se cita
que el primer vino que llegb, fue el de Guadalcanai, en la expedicién de
duan de Grijalva (mayo 1518) y posteriormente en la medida que la Con-~

quista de México fue consolidéndose, las naves espafiolas trafan en su --
cargamento el vino tan necesario en la alimentaci6n de los conquistado--



res e indispensables para los oficios religiosos de los misioneros. El -
20 de marzo de 1524, el cultivo de la vid en México tiene su primer an
tecedente histérico en las ordenanzas dictadas por Herndn Cortés, dispo-
niendo que cualquier vecino que tuviese indios fuese obligado a plantar
mil sarmientos, bajo determinadas penas que para aquél que no lo hicie-
se podria significar la "pérdida de los indios que tuviere".

En 1541 en Michoacdn ya existfan vifias y al afio siguiente los delegados
de la ciudad de M&xico ante el rey, procuradores Lonyza y Chirinos, lle-
vaban entre sus instrucciones las de pedir tierras para hacer plantar -
vifias a fin de que los conquistadores tuvieran con que sustentarse.

La tarea de cultivar la vid fue iniciada en California por los jesuitas
y fue continuada por los franciscanos, quienes se extendieron hasta la ~
Alta California con resultados sorprendientes y ella habfa de continuar
hasta bien entrada la segunda mitad de] siglo XVII.

Con el inicio de la Independencia de México se inicia la decadencia del
cultivo como consecuencia de las condiclones politicas y de lucha preva-
lecientes; muy a pesar de los intentos del Cura Hidalgo desde su curato
dngolores empePado que en aquellas tierras floreciera el cultivo de la
vid.

Debido al mal tiempo polftico durante la época de la Reforma el cultivo
de la vid es olvidado.

Por la esencia y caracterfsticas del Porfiriato el cultivo de la vid se
extingui6, ocupdndose el régimen en otro tipo de inversiones.

La viticultura, con excepcidn de las zonas de Parras Coahuila y del Nor-
te de California, pas6 por un notable y lamentable abandono.

En 1» etapa de la Revolucidn a causa de las prolongadas devastaciones --
que la feroz lucha ocasiondé en el campo mexicano, no propicid tampoco --
una favorable expansi6n del cultivo de la vid, hasta que, calladoes los
ecos de la lucha fraticida, inici6 el pafs su reconstruccién y asf el --
cultivo de la vid vuelve a expanderse en Dolores Midalgo, Guanajuato, De
licias, Chihuahua, Aguascalientes, Aguascalientes y en Torrefn, Coahuila.
Durante la segunda guerra mundial 1939 da inicio la ruta ascendente del
cultivo propiciando el surgimjento de la industria vitivinfcola que cre-
cid y se consolid6 con mis firmeza, amplidndose las zonas de produccifn
en Baja California, Coahuila, Aguascalientes, Sonora, Querétaro y otras
de menor importancia. (21)

4.1.2 Zonas de producci6n mundial, nacional y geograffa del vino,

.

La producci6n vinfcola mundial se origina en el espacio de unos 15 millo
nes de Ha de vifiedos plantados en el mundo, de los cuales alrededor de —

3 millones se sitGan en el interior de la Comunldad Econémica Europea,
9.5 millones en Europa Oriental, 1.5 millones en América Latina y un mi-
116n en pafses de Oceanfa y Africa del Sur. (24)




7.

Entre las latitudes 30° y 50°, en los dos hemisferios, se sitGa la “fran
ja del vino" (fig. 1) las regiones geogrdficas favorecidas por inviernos
frios, veranos templados y hasta cdlidos y por terrenos secos, pobres en
humedad, pero ricos en sustancias minerales propicias para el cultivo de
ia vid, se extiende al norte, de los E.U.A. y México dentro del Continen
te Americano. En el Continente Europeo abarca la parte occidental, la
Cuenca del Meditarré&neo, atravesando el norte del Continente Africano,
Oriente Medin, China y Jap6n en el Continente Asidtico. Al sur del Con-
tinente Americano atraviesa los palses de Chile y Argentina, prolongdn-
dose hasta Sudafrica, Australia y Nueva Zelanda.

De estas regiones, Europa lleva la delantera en produccién y consumo; en
tre otros paises, Italia, Francia, Espana, Alemania y Portugal ocupan --
los primeros puestos en las estadisticas internacionales de calidad. (24)

500 ¢ -

Fig. 1 Mapa en que se muestran las dos franjas vinfcolas en el planeta
Tierra.

Se sabe que en el extremo septentrional de la Penfnsula de Baja Califor
nia Norte atraviesa la llamada Franja del Vino, por lo que te6ricamente
esta zona deberfa ser la Gnica cultivable para la vid. Si bien es cier-
to que los vinos mads finos de produccién Nacional tienen su origen en -
esta drea, la nobleza de otras tierras no inscritas dentro de la Franja



del Vino, como Querétaro y Aguascalientes, permiten exitosas cosechas de
uva excelente para ser vinificada. (19)

En el caso de México el cultivo de la vid se produce principalmente en -
las siguientes regiones:

Aguascal ientes: Rincén de Ramos, Asientos, Cosfo, JesGs Marfa, Pabell6n,
Tepezala y Aguascalientes.

Baja California: Tijuana, Tecate, Guadalupe, Ensenada, Santo Tomds, San-
to Domingo y el Valle de Calafia.

Saja California Sur: San Ignacic, Mulegé, La Purfsima, Poza Grande y Mé-
ana.

Coahuila: Parras, Saltillo, Ciudad Arteaga y Torredn.

Chihuahua: Los Llanos de los Gigantes y San Pedro.

Durango: Gémez Palacio y Lerdo.

Querétaro: Querétaro, San Juan del Rio y Tequisquiapan.

Sonora: Hermosillo, Caborca y la Bahfa del Padre Kino.

En la Rep@blica Mexicana la superficie total de vifiedos en 1990 fue de -
50 571 hectdreas las cuales estdn distribufdas porcentualmente en los si
guientes Estados: (6 )~

1.~ Aguascalientes 6.40% 8.~ Jalisco 0.26%

2.- Baja Californfa 13.32% 9,- Querétaro 2.18%
3.-.Baja California Sur 1.21% 10.- San Luis Potosf 0.36%
4.- Coahuila 7.36% 11.- Sonora 51.69%

5.~ Chihuahua .68% 12.- Zacatecas 12.90%

6.~ Durango 1.51% 13.- Otros 0.06%

7.- Guanajuato 2.09%

A nivel nacional el nGmero de hectéreas plantadas con vid muestran un --
descenso constante, s6lo en Zacatecas y de una manera menos importante
Guanajuato, reportan un ascenso de superficie con vid. Sonora de 1985 a
1990 se reporta un pequefio despunte de 27,896 a 26,140 hectéreas respec-
tivamente.

Respecto al Estado de Aguascalientes del afio 1970 a 1980 es evidente la
apertura de tierras al cultivo de la vid. Mientras que a partir de los
ochenta a los noventa la diferencia es de 6,048 hectireas que se han - -
arragcado por una serie de problemas tanto técnicos como de comerciali-
zacioén.

Hace 20 afios el nGmero de hectareas en Aguascalientes era de 5,150 en --
comparaci6n a 1990 que son del orden de 3,232, esto demuestra de una ma
nera la decadencia del cultivo en un Estado de tanta tradici6n vinicola.
En general la RepGblica Mexicana sufre un descenso a partir de 1985, --
como se muestra en el Cuadro No. (1.



Cuédra No, -1 Superfiéie'de'CUltivo de uva por Estado productor de
- ---1a:Rep@blica:Mexicana: (Hectdreas) .1970-1990

ESTADOS-FROD 970-] 1875 , | 1980 - 1985 : 1950
Aguascalent _ i 9300 | 6920 | 3232
Baja Calif 272 | 4806 | 6838 | 6738
B’aj,ajcﬁilli ) 40 1220 | 835 | 612
Coahuila’ / 4183 | ss01 | 3723
Chihuahua“:: : Ba5 | 597 | 340
Durango " o) o1e9s | 1ees | 2tes | 1921 | 767
 |Guanajuato 175 | 90 .| 688 | 919 | 1050
Jalisco ~ ' : ' ‘ 390" | 126
Querétaro : 2798, {1103
San Luis Potost’ ozl es
Sonora ' {27896 | 26140
Zacatecaé 5827 6525
Otros 4 26
TOTAL | 19675 |24s37 | 46273 | 61708 | 50571
Fuente:

- S.A.R.H.- DGEA. Econotecnia Agrfcola, Vol. V. No. 7. 1981
Investigacién del mercado de la uva, Anuario Estadistico

- INEGI ~ 1985
- Direcci6n General de Estadfstica, S.A.R.H. 1992



4.2 Descripclén taxonbmlca.

La descripcién taxonbmica de Vitis vinifera es la siguiente: (17)

Reind......... vegetal
.faner6gama
angiosperma
Clase.... ..dicotiledbneas
Grupo,..s.....dialipétalos
Subgrupo......superovarias
Familia.......vitdceas
Género........Vitis

El género Vitis, segGn algunos naturistas, estd dividido en dos subgé-
neros:

Muscadinea.- Aguellas plantas silvestres que crecen em los climas tro-
picales de-vegetacidn abundante y de rapido crecimiento -
cuyas ramas sarmentosas semejan lianas.

Euvitis,~ Consfitu!do par plantas cultivadas en el norte de América
qui ?an sida objeto de cuidados para su explotacién co-
merc al.i-

Especiels Vit vinifera L.

4.3 Morfologla
fadical.

“La‘rafz de-la vid varia sus caracteristicas no s6lo de una especie a -
otra, sing también dentro de las distintas variedades. £l sistema radi
cal de’la vid. con frecuencia penetra profundamente y se extiende por -
los:lados en el suelo creciendo mas que la parte aérea. Es un componen
teprincipal de'la planta tanto en términos de su volumen absoluta -~

. como 'de sy funcibn.

Con frecuencia su peso es mayor a un tercio del paso de la planta ente

.ra. La mayorfa de las raices se encuenira de ordinario en los 1.5 m. -

superiores del suelo, pero pueden penetrar a profundidades de t.5 m.

con frecuencia hasta 1.8 a 3.0 m § mds,



1.

4.3.2 Tallo.

El tallo de la vid es lo que se conoce como tronco; puede presentar di
versas formas, pero nunca es totalmente recto, por lo cual no se ha -=
puesto-en claro si el tallo de la vid es monopédico o simpSdico. Esta
teorfa establece que cada nudo del eje principal se ve prolongado por
la yema lateral més elevada, mis bien que por la terminal. En este ca-
so, el crecimiento terminal original cesa y una yema lateral crece --
para formar un tallo secundario.

A las ramas principales del tallo mayores de un afio se les llama brazo,
en ellos se encuentran los pulgares y las varas que se conservan en la
poda para la produccibn de la madera y el fruto del afo siguiente.

4.3,3 Hojas.

La hoja {Fig. 2) es un crecimiento lateral espandico de un brote que -
nace en un nudo y que tiene una yema en su axila. Se desarrolla en la
punta de crecimiento conforme el brote se alarga, son pentabuladas més
o menos recortadas, con dientes marcados.

La posici6n de la hoja en el brote es distico (dispuesto en dos hile--
ras verticales), cada hoja tiene tres partes distintas: el peciolo ¢ -
rabillo, las bricteas y el limbo. El pecfolo une al limbo con el vésta
go o la rama. Generalmente es cilindrico y tiene un segmento aplastado
0 con una escotadura ligera que se extiende en la parte superior.

La estructura del peciolo estd especialmente constitufdo para llevar -
el material nutritivo al limbo de la hoja y para mantenerlo en posi--
cion mds favorable para el desarrollo de sus funciones.

Las brécteas de la hoja son unas hojitas cortas y anchas que salen de
la base agrandada del pecfolo y que se caen temprano, al principiar el
ciclo de crecimiento.

El limbo es la parte plana expandida o ancha de la hoja.

El término hoja comfinmente se refiere al limbo. En el punto de unién -
con las hojas, el pecfolo se divide en cinco grandes venas o nervadu--
ras, mismas que se distribuyen individualmente a cada uno de los cinco
16bulos de la hoja. De las venas grandes salen ramas a los lados, las
cuales se ramifican a su vez,



Fig. 2 Hoja tipica de la vid.

4.3.4 Yemas.

Una yema, es una rama o brote en miniatura que consta de un eje o cono
vegetativo que es el futuro tallo, con rudimentos de hojas, zarcillos
y racimos de floracibn; en su extremidad presenta un meristemo o teji-
do de crecimiento de las ramas primarias y secundarias.

Algunas de las hojas rudimentarias se diferencian en escamas, ejercien
do una funcién de proteccién. Cuando la yema se desarrolla las hojas -
crecen y el eje o tallo se alarga sobre la base del meristemo menciona
do. Las yemas se encuentran situadas en las axilas de las hojas o enc1
ma del peciolo de las mismas.

ta vid posee dos tipos de yemas: mixtas y de madera. Los brotes surgi-
dos de las yemas mixtas poseen hojas y racimos en n@mero de uno a cua-
tro, situados en el lado opuesto de las hojas, en el tercer y cuarto -
nudo, y en el cuarto y quinto e incluso en el guinto y sexto nudo, con
tado desde el nacimiento del sarmiento. La posicién de los racimos, -=



asf como su nGmero por brote, es una caracter{stica de cada variedad.
has yemas de madera, por su parte dan lugar solamente a brotes con --
ojas.
En la planta de vid existen las yemas basilares o casqueras localiza--
das en el punto de unién de! sarmiento con la madera vieja o la madera
de dos afios. Estas yemas presentan una fertilidad muy irregular, fre-
cuentemente débil o nula, (4)
En la vid no hay ning@n signo morfol6gico que permita distinguir a pri
mara vista una yema provista de esbozos de inflorecencias, es decir, -=
una yema fructifera, la determinacién s6lo puede hacerse mediante estu
dios microscépicos.

4.3.5 Zarcillos.

Tanto los zarcillos como la inflorescencia pueden ser considerados ra-
mas laterales, cada una de ellas con su propia estructura, origen y --
funcién especializada (Fig. 3). Los zarcillos enredadores sin hojas se
presentan opuestos 0 alternados con las hojas y sostienen el tallo fi-
jandose en alambres u otros medios de sostén.

Casi todas las especies tienen zarcillos discontinuos. Dos hojas adya-
centes tienen zarcillos; pero la tercera carece de ellos.

De ordinario, las hojas més inferiores de un pampano no tienen zarci--
llos y mucho menos &stas, Vitis labrusca presenta zarcillos continuos,

en cuyo caso, se presenta un zarcillo o un racimo floral opuesto a ca-
da hoja.

Los zarcillos pueden presentar variadas formas, pudiendo ser simples o
compuestos. Los zarcillos simples no presentan ramificaciones, dentro

de los zarcillos compuestos se distinguen, zarcillos bxfurcados, como

el caso de la Vitis vinifera y zarcillos polifurcados, los cuales pre-
sentan varias Tamiticaciones.

Se ha encontrado en diversas ocasiones zarcillos que presentan en su -
extremidad un grano o varios granos de uva; lo cual estarfa demostran-
do una cierta transicifn entre estos 6rganos y la inflorescencia de la
vid.



Fig. 3 Los zarcillos de la vid.

4.3.6 Flores.

En la vid las flores se hallan reunidas en gran nGmero, portadas por -
un eje ramificado, que en su conjunto constituye el racimo.

La flor de la vid presenta un cdliz de color verde formado por cinco -
pequeftos sépalos En el interior del ciliz se encuentra la corola, for
mada por cinco pétalos de color verde.

Cuando la flor estd todavia cerrada constituye una especie de capuchén
puesto que los pétalos estdn soldados superiormente, pero cuando la -
flor estd madura estos pétalos se enrollan sobre si mismos hacia lo a]
to y la corola cae. Entonces aparecen cinco filamentos, que terminan =
con una especie de capucha, son los estambres u 6rganos masculinos con
las anteras.

Estas contienen un polvo amarillo que es el polen o elemento masculino.
Entre los estambres se encuentra un 6rgano verde que en su forma se -
asemeja a una pera; el pistilo u 6rgano femenino con una parte inferior
11amado ovario, que contiene generalmente cuatro 6vulos; una mediana
que es e] estilo, y una superior que es el estigma. Por lo tanto la -
flor de vid es completa.
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4.3,7 Fruto.

El fruto (Fig. 4) es el ovario fecundado que ha crecido y madurado.
Presenta diferentes formas y tamafios segln sea la especie; puede ser -
globuloso, aplastado, elfptico, ovoide, alargado, etc. Si se corta lon
gitudinalmente se ve que el grano descansa sobre un rodete; de éste --
parte el pie, formado por unos vasos que vienen de abajo y que condu--
cen los fotoasimilados de las hojas. Este pie en su cima se ramifica y
se abre a fin de enviar sus delgados filamentos a todo el fruto para -
alimentarlo y constitulr en cierto modo su armazén. El fruto de la vid
es una baya.

4.3.8 Semillas.

Las semillas o pepitas (Fig. 5) normalmente deberfan ser cuatro, pero
a menuc)io algunas de ellas han abortado e incluso faltan todas (pasteno
carpio).

La forma es variable y &sto permite la determinacién de las diversas -
especies, La parte inferior de la semilla estd unida al ped(inculo del
grano mediante los vasos que vienen del pie y que estén encargados de
alimentar toda la semilla. Si se hace un corte longitudinal de la semi
1la vemos en el centro del embrién sumergido en el albGmen o almendra
rodeado por tres envolturas, de las cuales la externa es muy rica en
taninos. Ademds las semillas proporcionan al vino una cantidad grande
de taninos, el cual desempefia un papel importante en la disolucibn y -
la estabilldad de la materia colorante.

) 1
| 2
' 3
\ 4
| 5
Fig. 4 Cor‘te Iongitudinal.de un fruto Fig. § Corte longitudinal de
una semilla.. .
1. Endocarpio; 2. Semilla 3. Mesocar 1, Envoltura, 2. Albumen y

pio, 4. Ple y 5. Rodete : 3. Embrién
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4.4 Requerimientos ecolbgicos.

4.4.1 Suelo.

Las uvas se adaptan a muchos tipos de suelo.

En las diversas regiones productoras del mundo varfan desde arenas gra
vosas hasta arcillas pesadas, desde suelos delgados hasta suelos pro-
fundos y desde una baja hasta una alta fertilidad. Sin embargo, se de-
ben evitar los suelos arcillo pesados, los muy delgados, los mal drena
dos y aquellos que contengan altas concentraciones de sales de los me-
tales alcalinos, boro u otras sustancias téxicas. (15)

Las variedades de Vitis viniferas son plantas de sistema radicular pro
fundo que exploran totalmente e] suelo en profundidades desde 1.80 m.
6 m&s, siempre que la penetracién radicular no sea obtrufda por tepeta
te, por algGn sustrato impermeable de arcillas, por concentraciones t§
xicas de sales o por un nivel fredtico libre. Las vides mds grandes y—
las cosechas mds abundantes se producen en los suelos profundos y fér-
tiles. La calidad del fruto es mejor, aunque los rendimientos son ge-
neralmente mids bajos en los suelos de baja fertilidad o en suelos limi
tados en profundidad por "tepetate", rocas o sustratos de arcilla. En—
regiones de mucha lluvia el buen drenaje es esencial.

Donde la lluvia es escasa y se practica el riego, el drenaje subterrs-
neo debe dejar o permitir que escape suficiente agua para evitar la -
acumulaci6n de sales.

Como las uvas crecen mejor en las regiones que tienen pocas o ninguna
lluvia de verano, debe almacenarse en el suelo suficiente humedad de -
las lluvias de invierno para que las vides resistan el verano o bien -
deben regarse.

Puede cultivarse en condiciones de secano o de riego, en cuanto al pri
mero una condicién para su éxito es que el suelo sea profundo y reten-
ga la humedad. Cada 30 cm de profundidad de un suelo de migajén debe -
retener cerca de 1.6 cm3 de agua aprovechable, en consecuencia, el --
suelo debe tener una profundidad de 150 cm 6 mds, de lo contrario las
vides tendrfan falta de agua antes de que la cosecha madure. Los sue-~
los arenosos retienen menos agua y consecuentemente deben ser mis pro-
fundos.

Por otra parte, en donde existe disponibilidad de agua de riego y con
manejo cuidadoso, las vides se culiivan con éxito en suelos de menos -
de 60 ¢cm de profundidad. De esta manera al llegar a la madurez el fru-
to es mas firme y tiene un aroma y sabor mds rico y agradable. Por su-
puesto que la cosecha serd mayor en suelos muy fértiles, pero el fruto
tendrd una textura gruesa con una composicién muy pobremente balanceada
y su cardcter general serd menos satisfactorio. Los suelos menos férti



les son més adecuados para la produccifn de uvas finas de mesa y para
las variedades de vinos secos de primera calidad, Los rendimientos en
suelos fértiles profundos generalmente serén los miximos con varieda-
des de abundante fructificaci6n, cultivados para parras o para vinos -
ordinarios producidos en masa.

Cuando es necesario usar sarmientos resistentes a la filoxera, es mucho
mds facil conseguir un material adaptable para suelos con un contenido
bajo o moderado de cal que para aquellos que tienen un alto contenido
de la misma. Las vides injertadas, como las de las uvas americanas y -
los hibridos también se dan mejor en suelos algo més profundos y mds
fértiles,

La gran variedad de los suelos en los cuales se cultivan las vides en
los diversos pafses productores de uva indican la amplia adaptaci6n de
las variedades de Vitis vinifera al suelo. Es también un punto a consi
derar que un nimero de las variedades de m&xima calidad producen vino
excelente cuando se cultiva en un determinade tipo de suelo.

El cultivo de la vid se adapta a una amplia gana de tipos de suelos -
habiéndose determinado que la produccion es mis alta y los problemas de
manejo menores en suelos intermedios a ligeros, profundos y con buen -
drenaje. Se ha observade también que la fertilidad del suelo es menos -
importante que las condiciones fisicas del suelo (textura, estructura,
compactacién, permeabilidad, etc.) por ser la vid un cultivo poco exi-
gente en cuanto a cantidad de nutrientes requeridos.

Los vifiedos problemas son aquellos que se cultivan en suelos extremada-
mente arcillosos (suelos pesados) que presentan normalmente deficiente
aireacién y drenaje. Estos suelos dificultan el crecimiento de las raf
ces, concentrandose la mayorfa de estas en las parte superficial, dejan
do de explorar niveles m&s profundos, en las que aGn cuando el agua y —
%gé)nutrientes estén presentes no pueden ser aprovechados por la parra.

- Los rastreos deben realizarse cuando el suelo no se encuentra al ni-
vel de la humedad conocido como "tierra venida". El manejo del suelo
cuando estd mds humedo provoca compactaciones y cuando esta muy Se-
co causa una excesiva pulverizacién sellando la superficie, situacio
nes que afectan la penetraci6n del agua en el suelo y su aireacibn.™

4.4.2 Clima.

La Vitis vinifera es un frutal que se adapta a inviernos templados y -
11uviosos asi como a veranos largos, secos y soleados, con temperaturas
de templadas a célidas, en estas regiones logran madurar adecuadamente
su fruto y madera, reduciendo los riesgos de ataque a sus partes ---

aéreas (hojas, brotes y racimos) por enfermedades e insectos, cuyo de«
sarrollo es favorecido por condiciones de alta humedad relativa. Su --



origen se remonta a regiones asidticas de {nfluencia mediterrdnea.
4:4.3 Indice de acumulacién de frio.

La vid requiere de inviernos relativamente frlos y de preferencia con tem-
peraturas inferiores a 00 C; sin embargo, las temperaturas muy bajas duran
te el invierno pueden matar'los brotes aéreos (troncos, brazo3 y pulgaresy
de la planta Winkler (38) menciona que la intensidad del frio que las plan
tas puedan resistir es distinta segln 1a variedad, la madurez de la madera
y las condiciones del tiempo previas a las bajas temperaturas, asf mismo -
menciona que las variedades de Vitis vinifera que normalmente se cultivan

en México cuando se encuentran €n profundo reposo pueden resistir tempera-
turas hasta de -120 C; sin embargo, las plantas que no han madurado su ma-

dera adecuadamente pueden matarlas o danar las temperaturas menos severas
que las mencionadas.

Los brotes o partes verdes de la vid pueden ser dafiadas por temperaturas
de -10 C a -30 ¢; sin embargo, la intensidad de los dafos variard con la
duraci6n de las heladas, la temperatura minima alcanzada con el estado de
desarrollo del brote, la variedad y la humedad relativa. A temperaturas me
nores de -3° C durante pocas horas, todos los brotes, racimos y yemas que
empiezan abrir mueren.

Se considera que la vid requiere de un minimo de siete dfas de temperatu-
ras inferjores a 7.20 C para que se eliminen las sustancias que inhiben
la brotacién. Por lo tanto la Vitis vinifera requiere por lo menos de 170
unidades frio para poder brotar €l proximo ano, estas unidades frio se --
cuantifican cuando las parras se encuentran en reposo durante los meses
de noviembre a febrero. (28)

4.4.4 Unidades calor.

La temperatura es un factor climatcl6gico de importancia considerable en
la viticultura Winkler considera que las temperaturas superiores a los -
100 C, acumulada durante el perfodo vegetativo, son las que determinan la
calidad del producto, y se expresan en grados-dfas. (19)

Las temperaturas que Winkler en 1938 propone para California como tempera
turas Gtiles para el crecimiento a les superiores a 100 ¢, teniendo en --
_ cuenta un perfodo favorable d2 abril a octubre. La suma de dichas tempera
turas Gtiles durante el perfodo vegetativo determina el valor de la cons-
tante técnica x, que de acuerdo al reporte del autor sirva para determinar
cinco tipos de regiones Cuadro No. 2



Cuadro No. 2. Clasificacién de las. regiones productoras de uva
-en California basadas en la acumulacién de unida-
des: calor (grados/dias) del 1 de abril al 31 de
octubre.

REGION - - 1. C| . ACUMULACTON DE UNTDADES CALOR

La constante térmica utilizada.por: Winkler, considera Gnicamente la suma
de t?gperaturas como factor determlnante de crecimiento y desarrollo de
Ia v . .

Se consldera que las temperaturas superiores a 100 C, acumulados durante
el perfodo vegetativo, son las que determinan la calidad de los productos.
Asi cuando 1a temperatura media del aire alcanza un valor diario superior
a los 100 ¢, por 26 dfas en forma acumulativa, la vid inicia la brotacién;
las yemas se hinchan por efecto del crecimiento de los conos; las escamas
de proteccibn se separan; ocurre un desborre para luege aparecer 6érganos
verdes propios del brote. Aunque la temperatura de brotaci6n de 100 C se
considere convencional, &sta no es la misma para las diferentes varieda-
des y especias de la vid pues varfa entre los 10 a 159 ¢, (1)

Para los municipios productores de vid en Aguascalientes en base a la --
formula de Winkler se calculo la acumulacién de calor efectivo durante el
perfodo vegetativo de sus parras Cuadro No. 3.

Para la Repliblica Mexicana se debe considerar la cuantificaci6n de las
temperaturas Gtiles de marzo a octubre por ser mas amplio el periodo fa-
vorable a causa de la meridionalidad del territorio nacional en el Hemis-
ferio Norte. (1)
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Cuadro No, 3 Acumulacibn de unidades calor (grados/dtas) para los munici
pios productores de uva en Aguascallentes.

MUNICIPIO ACUMULACION DE CALOR REGION §

Aguascalientes 2190_ :
pabell6n [ << [
Cosio . 2033 o U IV
Tepezala i 2068 L
Asientos ; 2080 v

Fuente: SARH, INIA.; 1973, Viticultura Campo Experimental Pabell6n Aguas-
calientes México.

4.5 Fisiologta de la vid.
4.5.1 Transpiracién.

Desde las partes verdes de la vid se pierden cantidades grandes de agua
especialmente desde las hojas. La cantidad de agua necesaria para el cre
cimiento normal y la fructificaci6n de las vides maduras varfa desde 1532
hasta 5140 m3 de agua por afic Ha, dependiendo del clima.

Entre las condiciones externas que afectan la velocidad de la pérdida de
agua, las mds importantes son la intensidad de la luz, la temperatura, la
humedad y el viento. La luz tiene importancia principalmente en su efecto
sobre la apertura y cierre de los estomas.

Generalmente estas estructuras microscépicas se encuentran en cantidad -
mixima en la superficie inferior de la hoja, llamado enves

Los estomas se abren con la luz y se cierran en la oscuridad. La segunda
influencia de la luz se ejerce sobre la temperatura de la hoja.
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A la luz del sol la temperatura de las hojas es usualmente mayor a la del
aire circundante, por lo tanto, la presién del vapor en el interior de --
las hojas puede ser claramente mayor que la del aire.

Una elevacibn en la temperatura del aire invariablemente va companada, si
otras condiciones son iguales, por incremento en la pérdida de agua. Esta
mayor pérdida es el resultado de un incremento en el gradiente de poten--
cial hidrico entre la atmbsfera y la hoja.

A cualquier temperatura una elevacion en la humedad reduce el gradiente -
de potencial hidrico de los estomas y se reduce la velocidad de la pérdi~
da de agua. El viento influye en la transpiraci6n porque:

a) Remueve el aire adyacente a la superficie de la hoja que est& cargado
de humedad.

b) Lleva la temperatura de la hoja a valores cercanos a la temperatura del
aire.

¢) Dobla a las hojas grandes. (38)

4,5.2 Absorcién de agua por las raices.

La mayor parte del agua que entra a las rafces de la vid es absorbida del
suelo. En la transpiraci6n, la pérdida de agua por las células de la hoja
aumenta su fuerza de absorcifn al concentrar las sustancias disueltas en
su savia y por el secamiento parcial de las sustancias s6lidas o semis6li
das. Estas células parcialmente secas que tienen una mayor tendencia a --
absorber agua toman este lfquido del xilema, tejido conductor del agua.

La fuerza de absorci6n que se aplica al agua en el xilema y que se extien
de como un sistema continuo desde las hojas hasta las rafces, es comunicd
do hacia abajo a las mismas rafces. La elevada fuerza cohe51va del agua
mantiene el sistema sin romperse. En tanto la vid transpira activamente -
la fuerza de absorcitn relacionada con el gradiente de potencial hidrico
entre suelo y planta es suficiente para superar a las fuerzas resistentes
en la planta y a la tensibn superficial, con la cual el agua es retenida
en las partfculas de un suelo que contiene la humedad aprovechable; el --
agua es llevada al interior de 1a rafz de célula a célula, a través de la
corteza de la zona de absorcién y hacia arriba por los sistemas de trans-
porte hasta las hojas.

Dentro de ciertos limites, la velocidad de absorcién y la cantidad de agua
tomada del suelo estdn influidas principalmente por los factores que afec
tan a la transpiraci6n y por la velocidad con la cual el sistema radicular
se desarrolla o extiende.
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4.5.3 Absorcibn de nutrientes minerales.

Todas las sustancias que entran por las rafces de la vid desde el suelo,
deben estar en solucién con el agua. La entrada es primeramente a través
de las células epidérmicas y de los pelos radiculares de la zona de ab--
sorcién de las rafces, Hay dos mecanismos por los cuales los iones entran
por las ralces de la vid: via apoplasto y via simplasto. Los iones absor
bidas en el espacio "exterior" apoplasto, de las células de la rafz se di
funden en los espacios intercelulares; esta entrada no es lineal con res—
pecto al tiempo, porque cuando se aproxima al punto de equilibrio, el pro
ceso pierde ritmo o se reduce y no requiere gasto de energfa por las raf-
ces ya que el movimiento es pasive y no se atraviesan biomembranas, por -
lo que se dice que no hay seleccibn con respecto a los diversos iunes.

La via simplasto considera el transporte activo de los iones e invelucra
la operacién de transportadores. Las caracterfsticas esenciales de esta -
forma de antrada son la uni6n de los iones con los transportadores de mam
brama, el movimiento es entonces mediante un complejo resultante "trans-—
portador i6n" a través de las barreras de ia célula de la rafz (plasmale-
ma) y la subsecuente 2ntrada de los iones a la célula de la rafz. Este me
canismo de entrada puede semejarse a la rotacion de un transportador de —
banda.

La absorci6n no es lineal con respecto al tiempo, puesto que no se alcan-
za el equilibrio y como se invelucra un gasto de energfa, la velocidad de
absorci6n depende de la respiracién lo que implica que ocurrird solamente
bajo condiciones aerobias y es s6lo entonces cuando los azdicares y otros
hidratos de carbono que sean ya utilizados son aprovechables en las raf--
ces. La absorcifn es selectiva con respecto a los diversos iones y grupos
de iones.

Normalmente las salas y sus iones son movilizadas hacia la planta en con-
tra de un gradiente de concentraci6n, es decir que la concentracién del -
i6n que es absorbida es mayor en las células de la rafz que en la solu--
cion del suelo. La entrada en estas condiciones, involucra el gasto de -
energfa por las células de la rafz. (38)

4.5.4. Fotos{ntesis.

La fotosintesis es, sin lugar a dudc:, el proceso fisiol6gico mds impor--
tante de la planta ya que es durante el cual se manufacturan los alimen-

tos en las hojas. El producto primario es el azlcar, biomolécula basica

a partir de la cual son sintetizadas todas las otras biomolé&culas en la -
naturaleza, tanto en las plantas como en los animales.

Por supuesto, el azGcar es también utilizada directamente. La fotosinte-
sis representa un mecanismo por el cual la energfa solar es convertida en
energfa quimica, con un alto grado de eficiencia. En dicho proceso los --
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plastidios verdes usan energfa solar para descomponer el agua y liberar
el oxigeno, mientras que ai hidr6geno de la misma se combina con el anhi-
drido carbénico para producir hidratos de carbono. Este proceso es con -
frecuencia representado por la reaccién:

6 cg + 64,0 __energfa solar Cg Hyp 0g + 60,

Sin embargo, no es tan simple, porque estén involucrados un determinado
nlmero de etapas o pasos.

El agua usada en la fotosIntesis es absorbida del suelo por las raices de
la vid, después es transportada al mes6filo de las hojas a través de los
conductos del xilema de las rafces, tronco, brazos, brotes y pecfolos, ~--
mientra que el anhfdrido carbénico es obtenido directamente del aire y pe
netra a las hojas a través de los estomas por difusién.

Este proceso es una simple difusibn de gases, desde la atmbsfera, hacia -
los espacios intercelulares del interior de la hoja. El anhfdrido carbbéni
co entra en soluci6n cuando se pone en contacto con las paredes de la cé-
lula del mes6filo y luego se mueve dentro de las células y llega a los -~
cloroplastos donde es utilizado.

Aunque el az@car es el alimento primario de las plantas, estas producen
también otros hidratos de carbono, protefnas y grasas.

El azGcar manufacturada en las celfilas verdes sufre muchas transformacio
nes y parte de ella es empleada directamente como materia prima durante™
el proceso de la respiracién. La energfa almacenada en el azlicar es libe
rada para llevar a cabo el trabajo de la planta. El azGcar que no es usa
da inmediatamente en su mayor parte es transformada en hidratos de carbo
no siendo algunos de ellos la fructuosa, azficar de la uva madura; el al-
midén, principal alimento almacenado de la vid, y la celulosa y hemicelu
losa, materiales de construcci6n con los cuales las células de las diver
sas partes de la vid son construfdas.

Las protefnas son compuestos esenciales para la vid y el crecimiento.
Ellas se presentan en las plantas como protefnas protoplésmicas, protef-
nas de almacenamiento y nucleoprotefnas. Las protefnas se producen nor--
malmente por la combinacidn de compuestos mas simples que son los amino-
dcidos. Los aminodcidos se componen de azGcar y de nitrégeno. Unos cuan-
tos de ellos también contienen azufre. En la construccién de protefnas
los aminodcidos son ligados para formar las moléculas grandes y comple--
jas de protelnas.

El enlace de los aminodcidos para formar protefnas, se efectfia por las -
actividades enzimdticas. No es sorprendente que existan diferentes pro--
tefnas en las plantas. Se han encontrado docenas de aminodcidos en la -~
vid y en su fruto y cualquier combinacién de éstos dcidos puede formar -
una protefna.

Una vez formados los aminodcidos pueden emplearse para producir protef--
nas inmediatamente o pueden ser traslocados a otras partes de la planta,
para ser ligados en protefnas y almacenados.
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Las grasas son sintetizadas a partir del az@car. Contienen los mismos ele
mentos, pero la relacién entre el oxfgeno y el carbono es mis baja.

Las grasas sirven para el mismo prop6sito que los hidratos de carbano en
la planta. El abastecimiento de energia parece ser su funci6n principal.
Las grasas son de importancia limitada en la vid, excepto como un alimen-
to en las semillas. Las semillas contienen como aceite de un 10 a 20% de
las grasas.

4.5.5 Respiracién.

La respiraci6én libera la energfa que es requerida para activar los cam--
bios quimicos que ocurren en la vid. En este proceso, el azlGcar es trans-
formada en sustancias mds simples. Esto puede ser indicado por la siguien
te reaccién:

C6 H12 06 + 60 6 (:02 + 6H2 0 + energia
azGcar y oxigeno anhidrido agua
carb6nico

Esta reaccidn es el reverso de aquellas empleada para indicar la reaccibn
de la fotosintesis. En la fotosintesis la energfa es almacenada, en la -
respiracion es liberada o desprendida. Entonces la respiracién es un -
proceso de oxidacién, en la cual el oxigeno reacciona con el hidrégeno
y el carbono del azGcar, para formar agua y anhfdrido carbénico, liberan-
do energfa. Comd en la sintesis de alimantos, hay pasos o etapas suce-
sivas en la respiraci6n y el proceso es activado por las enzimas.

Es claramente comprensible que la energfa se emplea para desarrollar
trabajo, como el manejo que un hombre hace de una caja de uvas, sin
embargeo, para algunas personas es dificil visualizar cémo se expande la

enzrgfa en la planta inmévil de la vid. El crecimiento y la reproduc- -

cién de flores, de semillas y del fruto, constituyen una eviden-
cia externa de la utilizaci6n de energfa en la vid. En las vides como en -
otras plantas la energfa es empleada en la absorci6n de materiales --
alimanticios y en la conversién de alimento en partes estructurales, -
tales como raices, hojas, flores y fruto y en la sustancia viviente de
la planta, el protoplasma. La energfa libarada o desprendida por la - -
respiraci6n, es también empleada para sintetizar sustancias que son ne--
cesarias para el funcionamiento normal de la vid, paro no son vitales, -
ni materiales estructurales, ni alimento de las plantas. Algunas de --



.25,

estas sustancias son: enzimas, colores, aromas’y’ sabores, 6cidos tartdri.
co y malico, taninos, g[ucOsidos y vitaminas.

Algunas de estas sustancias contribuyen en forma materlal ala aparien--
cia y sabor de las uvas y son importantes para el valor alimanticio y la
calidad del fruto.

Las vides no dejan de vivir cuando se cosechan. Su respiracibn continfia.
Los cambios que acompafian a la respiracifn después de la cosecha disminu
yen la calidad aunque son necesarios para la vida del fruto. Las bayas de
la vid no contienen materiales alimenticios que puedan convertirse o po-
nerse en forma soluble, ni hay reservas para color y sabor. Entonces es
evidente que son necesarias las medidas para reducir o controlar la respi
racién. A la fecha, un enfriamiento previo, répido y completo, un almace
namiento en frio apropiado y la aplicaci6n de anhfdrido sulfuroso, han Si
do los medios mis exitosos para producir la respiracién y en consecuen--—
cia, preservar la calidad de las uvas cosechadas.

4.5.6 Translocacién.

Es obvio que los materiales son traslocados y cambiados de posicién en la
vid. Por ejemplo, se da agua al suelo para eliminar una deficiencia de -
humedad aparente en las hojas. Se reconoce que el azlcar de las uvas madu
ras se manufactura en las hojas. Por otra parte la aplicaci6n de fertili-
zantes al suelo con el objeto de estimular el crecimiento de la vid, im-
plica que los elementos anadidos serdn movil izades hacia las partes de la
vid donde ozurre el crecimiento. El movimiento del agua se da primeraman-
te en el xilema o madera de la vid. La taslocacién es mis activa en el te
jido leiloso joven justamente abajo de la corteza. La madera m&s antigua
de la vid permanece viva y activa por anos, sin embargo, una paca de agua
puede ser transportada a través de madera que tenga varios afios de edad.
La incisi6n anular hecha en forma apropiada en una cana o tronco, proba-
blemente no afecte el movimiento ascendente del agua, por el contrario -
si la incisién penetra al lefio puede impedir el movimiento. Se sabe que
los alimentos son almacenados en todas las partes de la vid.

Los materiales hidrocarbonados son transportados en el floema de la vid
en forma de sacarosa. (38)
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4.5.7 Crecimiento y desarrollo.

Para el productor de vid, el crecimiento generalmente significa la elonga
cibn o extensi6n de las ramas. Este crecimiento es el resultado de la for
maci6n de células nuevas y de su alargamiento. La formaci6n de células --
nuevas para el crecimiento se localiza en la punta del brote, donde el te
jido meristemitico predomina. Precisamznte detr&s de la zona meristem§ti-
ca, las células de nueva formacidén se agrandan répidamente y esta es la
zona de elongaci6n o extensibén. El incremento de tamafio se origina tanto
por la entrada del agua, como por la adici6n del protoplasma. Algunas cé-
lulas crecen principalmente en longitud, mientras que otras aumentan en
todas direcciones. La diferencia en 2l tipo de crecimiento entre las célu
las de la zona de elongaci6n es el principio de la diferenciacién justa--
mente detrds de la zona de elongacién maduran los tejidos del brote, como
tejidos de crecimiento, apoyo, conducci6n, almacenamiento y proteccibn.
La elongacién o extensidnde las rafces es similar a la indicada antes -
para los brotes y escén presentes las mismas tres zonas de actividades. -
Para proteger a la ralz, que por el crecimiento se empuja entre las part{
culas del suelo, su punta estd <cubjerta por una masa de celulas unidas
en forma suelta y que constituyen el casquete radicular.

Los tallos, los brazos y el tronco, as{ como las raices permanentes de la
vid, contin@ian creciendop, pero su crecimiento es radical lo que conduce -
a un aumento del didmetro. El cambium se divide, las células en el lado -
interno se agrandan y se diferencian en tejido del xilema y lefiose; aque-
llas en el lado exterior se agrandan y se diferencian en el floema y teji
do de la corteza.

4.5.8 Ciclo anual de la vid,

La vid es una planta conservadora. Al principio de la primavera no apresuy
ra su crecimiento como lo hacen muchos arboles frutales de hojas caducas,
sino que permanece inactiva hasta que la temperatura media diaria llega a
ser de 10 °C; en las zonas productoras se ha reportade que las vides em--
piezan a crecer a los 8 T.

Esto puede deberse a un enfriamiento completo y a una apertura mds wnifor
me de las yemas. El crecimiento es lento al principio, cuando las células
del véstago joven estdn activamente dividiéndose. Luego conforme la tempe
ratura media sube, el crecimiento y alargamiento del brote son acelerados
dfa a dia. Después de tres o cuatro semanas se injcia el perfodo del ci--
clo de crecimiento mas rdpido y se dice que llega el gran perfodo de cre-
cimiento.

Durante cierto tiempo, los brotes de las variedades vigorosas pueden alar
garse hasta dos y medio centimetros o mids por dfa en las variedades de --
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crecimiento répido, pero el crecimiento diaric es menor en la época de -
floracibn, posibiemente como resultado de la competencia momenté&nea por -
alimentos, debido a la actividad enzimdtica, el alargamiento de los bro-
tes se detiene.

Al principio, la diminucién en la velocidad de crecimiento es muy réapido
y después se mantiene con una velocidad mds lenta hasta el fin de ciclo.
El crecimiento en didmetro de las partes permanentes como resultado de la
répida division celular en el cambium, presenta una pausa similar, pero
empieza a variar semanas después.

La vid no cesa de crecer completamente como lo hacen los drboles al for-
mar las yemas terminales. Por el contrario, los brotes de la vid nunca --
forman yemas terminales. Los brotes pueden aumentar su velocidad de cre-
cimiento en cualquier época si hay calor suficiente y una abundancia de
humedad del suelo, como después de un riego o de la lluvia y cuando hay
amplio abastecimiento de nutrientes aprovechables.

4.5.9 Floracién y fecundacibn.

La fecundacion se da tras la floracibn, las anteras de los estambres se
abren y dejan escapar un polvillo amarillento compuesto de un gran nGmero
de granos llamados polen.

Cuando un grano de polen cae sobre el estigma del pistilo de la flor es
retenido por el liquido siruposo secretado por el estigma destinado a re-
tener los granos y hacerlos germinar. Entonces se nutre a expensas de la
materia azucarada de este 1iquido y germina desarrollando un largo tubo.
Este tubo se hunde en el estigma, entra en el ovario, se desliza sobre -
las paredes de éste y penetra en el 6vulo que finalmente fecunda.

Operada la fecundacién, la flor se seca, el cdliz, la corola y los estam-
bres se marchitan y caen, s6lo el ovario persiste para dar lugar al fruto
mientras que los 6vulos dardn las semillas o pepitas.

4.5.9.1 Condiciones para la fecundaci6n.

Para que la fecundacion se realice se requiere de temperaturas elevadas,
20 a 25 y una atmbsfera mds bien hGmeda, a fin de que el estigma se -
deseque menos de prisa y que el grano de polen pueda germinar fdcilmente
un poco de viento que facilite el transporte de los granos de polen de -
cada flor sobre las vecinas, asf como los insectos que ayudan al transpor
te del polen, particularmente las abejas.

Un descenso brusco de temperatura y lluvias frias, perjudican la fecunda-
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ci6n. Las lluvias sobre todo lavan la flor, arrastrando una gran par‘te -
del polen e ‘impidiendo as{- la fecundacién, la flor aborta, se deseca y -
cae sin haber cuajado su fruto.

4.5.10 Désarrollo'del"g'raho y maduraci6n del fruto.

Tras la fecundaci6n, el ovario se desarrolla, se dice que el grano ha --
cuajado. El grano cuajado es verde y presenta capacidad fotosintética.

En este momento, si se prueba el fruto, se constata un sabor dcido muy -
pronunciado, el grano es en efecto pobre en azlcar y muy rico en &cidos
orgénicos.

Tras el cuajado, el fruto crece répidamente en peso y en volumen, la pul-
pa se constituye, se enriquece de materiales y especialmente de dcidos,
21 Szﬁcar s6lo aparece en pequeiias cantidades y el fruto sigue siendo muy
cido.

Es sobre todo durante este perfodo que son de temer las enfermedades - -
criptogémicas, las cuales se desarrollan bajo la acci6n del calor y la --
hmedad.

Al cabo de algln tiempo, el crecimiento del grano permanece estable y en
este momento se forman y se constituyen las semillas. Esta detencién dura
hasta el momento en que el fruto cambia de color. Las pepitas en este mo
mento estdn perfectamente en estado de reproducir la planta y se dice que
ha alcanzado la madurez fisiolégica. Durante todo este tiempo la propor--
cibn de azGcar aumenta mientras que la de los &cidos comienza a disminuir,
Cuando los granos de las cepas blancas enveran, toman un color mis claro,
més transparentes, amarillento y las cepas rojas se colorean de rojo vivo
y después de violeta, constituyendo estas modificaciones el envero. En ese
momento la proporcién de azficar aumenta toda via mientras la producci6n
de los dcidos disminuye. Cuando la riqueza de la uva en az(car es estacio
narla, la fruta estd& completamente madura.

4.5.10.1 Composici6n quimica del fruto.

Cuando la uva estd madura, la pulpa del fruto contiene agua en un {75 a
80%), azGcares en forma de glucosa y fructuosa (18 3 25%) 4cidos orgéni-
cos libres (tartdrico, mélico, citrico en un 0.45%) bitartrato de potasa
(0.5 a 0.7%), materias nitrogenadas y minerales de hierro, sodio, caicio,
magnesio y fbésforo; es rica en vitamina C y contiene peguefias cantidades
de vitamina A y B, aceites esenciales y materias grasas.

De todos estos elementos, los mis importantes son el az@car, cuya canti-
dad media es de 20% en la mayor parte de las uvas asf como los &cfdos. Es .
el azGcar quien, mediante la fermentaci6n dard el alcohol.
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V ASPECTOS GENERALES DEL ESTADO DE AGUASCALIENTES
5.1 Fisiologla.

6.1.1 Sltuacién geogréfica.

El Estado de Aguascalientes estd situado en la parte sur del Antiplani--
cio Mexicano o Mesa Central, Colinda al Norte, Noreste y Oeste con Zaca-
tecas y al Sur y Suroeste con Jalisco.

Cuenta con una superficie de 5589 km2, ocupando el vigésimo octavo lugar
entre los Estados de nuestro pals.

Se encuentra en las coordenadas longitud Oeste del meridiano: 101° 5]'
15", al meridiano 102° 52' 25" y latitud norte del paralelo 21° 38' Q"
al paralelo 22” 27' 52"

Aguascalientes se encuentra comprendida dentro de tres grandes provin--
clias fisiograficas que son: Sierra Madre Occidental, Mesa Central o del
Altiplano y Eje Neovolcdnico (Fig. No. 6). (12)

Sierra Madre Occidental

Esta provincia dentro de la entidad, est& representada por la subprovin-
¢ia Sierras y Valles Zacatecanos localizada al oceste del Estado, ocupa
el 46.56% de la superficie total y cubre en toda su extensi6n los munici
pios de Calvillo y San José de Gracia, asI como parte de Aguascalientes,
Coslo, Jeslis Marfa, Poblacién de Arteaga y Rincén de Romos.

A esta subprovincia la distinguen las topoformas siguientes: llanuras, -
lomerios, v alles y sierras. Sus montafias son la continuaci6n de la Sie
rra de Zacatecas y en el Estado se divide en las siguientes seis regio-
nes naturales:

- Sierra Fria: Se localiza al noroeste de la entidad en los municipios
de Rincobn de Romos y San José de Gracia.

Sierra de Pabellén: son las serranfas que rodean la presa Plutarco --
Elfas Calles, localizada en el Municipio de Pabellén de Arteaga.
Sierra de Guajolotes: ubicada al sur de la Sierra de Pabell6n, en el
Municipio de Jess Marfa.

Sierra el Laurel: Localizada al sur de la sierra de Guajolotes, entre
los limites de los municipios de Aguascalientes y Calvillo.

S}tlarl-ra del Pinal: ubicada al oeste del Estado, en el Municipio de Cal
villo.
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- Sierra de Tepezald: Se localiza al noroeste de Estado, en el Municipio
del mismo nombre.

Mesa Central o del Altiplano.

Las caracteristicas de esta provincia son sus amplias llanuras interrum-
pidas por sierras dispersas, la Gnica subprovincia de la Mesa Central --
que penetra en el Estado es la de Llanos Ojuelos-Aguascalientes, la cual
ocupa su mitad oriental abarcando el 50.04% de la superficie total de la
entidad y se extiende entre los municipios de Asientos, Tepezald y parte
de los de Aguascalientes, Cosfo, Jesfis Marfa, Pabell6én de Arteaga y Rin-
cén de Romos.

La mayor parte de la subprovincia estd compuesta por Lomerfos suaves y
1lanuras que localmente se conocen como valles de Aguascalientes, Chica-
lote y el Llano.

Eje Neoveolcdnico.

La porcién que ocupa en el Estado ésta provincia, se ubica en la subpro-
vincia de los Altos de Jalisco y se compone principalmente por lomerfos
suaves que se localizan en los margenes del rfo Aguascalientes, abarca -
el 3.40% de la superficlie estatal y se localiza al sur del Estado entre
los limites con Jalisco.

1. Sierra Madre
Occidental

2.Mesa del Centro

.Eje neovolcénico

Fig. 6 Las tres provincias del Estad> de Aguascalientes



31.

5.2 Recursos hidrol6gicos.

5.2.1 Aguas superficiales.

£l Estado de Aguascalientes queda comprendido casi en su totalidad en la
regibn hidrolégica 12 Lerma-Santiago, que pertenece a la vertiente del -
pacifico y abarca parte de las cuencas Rio Verde y Rfo Juchipila. Una re
ducida porciébn, que se localiza en el noreste del Estado, corresponde a
la regi6n hidrol6gica 37 El Salado, que pertenece a la cuenca Presa San
Pablo y otras.

El Rfo Aguascalientes es el afluente més importante en la entidad y nace
en el Estado de Zacatecas en la sierra Barranca Milpillas y atraviesa la
entidad de norte a sur, siendo sus afluentes mds importantes por la mar-
gen derecha, los rios Pabellén, Blanco, Prieto, Santiago y Morcinique, -
as{ como los arroyos El Saucillo, Milpillas, El Pastor y la Virgen; por
1a margen izquierda los arroyos Chiguihuite, Ojo Zarco, San Nicolds, El
Cedazo, Calvillito y las Venas, as{ como el rfo Chicalote.

El escurrimiento anual estimado de esta cuenca, es de 138 millones de m3
en un drea aproximada de 4 330 km2.

El rfo Calvillo, segundo en orden de importancia, se forma con la con- -
fluencia de los rfos La Labor y Malpaso, escurre con una direccién ten--
diente al suroeste y cubre un drea de cuenca aproximada de 1 100 km2 con
un escurrimiento estimado de 50 millones de m3.

La regifn hidrol6gica 37 El Salado, se encuentra representada en el esta
do por la cuenca San Pablo y otras, la cual a su vez corresponde a la -=
subcuenca denominada presa San Pablo, ubicada al noreste de la entidad,
donde las corrientes superficiales son de longitud restringida debido a
la escasa precipitaci6n y a la consistencia arenosa del suelo.

En el estado, esta reglén ocupa un drea de 73 km2 con un escurrimiento -

estimado de 2 millones de m3.

Debido a la sobreexplotacién a que se han sometido los acuiferos en el -

afio de 1963 se estableci® la zona de veda del estado, quedando cataloga-

das de la siguiente manera: (31)

- Veda intermedia: zona donde se recomienda no incrementar la explota--
ci6n de agua con fines agricolas, reservdndola para satisfacer deman--
das futuras de agua potable en centros de poblaci6n. Comprende los Va-
lles de Aguascalientes, Calvillo y Chicalote.

- Veda flexible: zona donde puede incrementarse la explotaci6n para cual
quier uso, pero mediante control de la SARH, incluye El Llano y Vena-
dero.
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Los acufferos son explotados a través de 2 200 pozos aproximadamente, --
que se aprovechan principalmente para uso agricola, pecuario, doméstico,
agua potable e industrial, distribuyéndose segn el consumo y uso del --
agua (MM3 anuales)

- Aguascalientes: 335 agricola, 74 Urbano, 12 Abrevadero, 3 Industrial.
- Chicalote: 36 Agricola, t Urbano, 10 Abrevadero, ! Industrial.

- Calvillo: 22 Agricola, 2 Urbano, 4 Abrevadero, 3 Industrial.

- El Llano: 16 Agrfcola, 7 Abrevadero, 1 Industrial.

- Venadero: 3 Agricola, { Urbano, 1 Abrevadero.

De esta lista de acufferos del uso agricola se reportan 432 (MM3 anuales)
78 de uso urbano, 34 de abrevaderos y 8, de industrial, el total de agua,
usada por estos acufferos es de 552 (MM3 anuales).

La posici6én de los niveles de agua con respecto a la superficie del te--
- rreno varfa desde unos cuantos metros hasta mds de 120, dependiendo de -

la elevacién topogréfica, de la explotacién y de las caracterfsticas geo
. hidrol6gicas de los acuiferos, halldndose los menos profundos en el drea
cerca a Pabellon de Arteaga y los més hondos en el Valle El Lano.

5.2.2 Almacenamientos.

Para el manejo y aprovechamiento de las aguas superficiales, en la enti-
dad existen 468 obras, entre presas de almacenamiento y derivadoras, bor
dos y tomas directas, de las cuales destacan por su magnitud las que se
enlistan a continuaci6n con su capacidad en mjllones de metros clbicos.

- Plutarco Elfas Calles 340.0

- Gral. Abelardo L. Rodriguez 28.7
- El Niagara 16.5

- Media Luna 15.0

- La Colorada 6.4

- Malpaso 6.1

- El Saucillo’'6.0

- La Codorniz 5.4
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5.3 Suelos.

Los tipos de suelos en el Estado son en su mayor parte de clima semidri-
do y érido que generalmente se caracterizan por fertilidad deficiente, -
profundidad somera {0 - 50 cm}, drenaje interno deficiente, salinidad y
poca capacidad de retenci6n de humedad, entre otros.

En orden de importancia los suelos que se presentan en el estado son: {13}

Xerol héplico.- Suelo de color claro {café amarillento) que por su bajo
contenido de desechos orgénicos y profundidad somera (0-50 cm), el tepe
tate o caliche se presenta dentro de los 50 cm de profundidad; esta con-
dicifn genera problemas de drenaje interno, que junto con las condicio--
nes climéticas provocan que este suelo tenga baja capacidad de retencién
de humedad. Estas caracteristicas hacen que su fertilidad sea deficiente
y susceptible a la erosién cuando se somete a uso agricola y/o pecuario.

Planosol &utrico.- Suelo que se caracteriza por presentar una capa inter
media delgada {0-2) cm de color claro, que descansa sobre tepetate o ca-
liche, como producto de un lavado lateral de 1a capa mas profunda del --
suelo, ya que el tepetate actGa como una capa impermeable, impidiendo la
filtracidn del agua en funcibn de la profundidad, por esta razén se dice
que son suelos mal drenados. Estas caracteristicas hacen gque su uso més
comin en el estado sea pecuario, no obstante en algunas zonas se tiene -
uso agricola.

Feozen héplico.- Suelo que se caracteriza por presentar una capa superfi
cial {0-30 cm de espesor) de color oscuro por su buen contenido de dese~
chos orgdnicos, ademds presenta una consistencia blanda a la labranza; -
generalmente profundo, sin ninguna limitante fisica a su uso y manejo.

£stas caracteristicas confirman un suelo fértil al uso agricola y no sus
ceptible a Ia erosion. -

Regosol éutrico.- Suelo de color claro {ocre-amarillo) formade por mate-
rial suelto, producto derivade directamente de la roca; frecuentemente
es pedregoso y/o gravoso; no presenta estructura, es decir, el material
se parece mds a roca que a suelo; poco profundo {0-50 cm), ya que presen
ta como limitante fisica a la roca o tepetate. Este suelo tiene gran im-
portancia en la fruticultura ya que sobre éste se cultiva gran parte de
la guayaba que se produce en el estado.

Litosol.- Suelo con menos de 10 cm de profundidad, limitado por un estra
to duro y continuo, que puede ser roca, tepetate o caliche; estas carac=
teristicas impiden que este tipo de suelo se destine a labores agricolas
0 pecuarias.

Los tipos de suelos con menor predominio son: Cambisol &utrico, Castado-
ze? haglico, Fluvisol éutrico, Luvisol 6rtico, Regosol calcdrico y Cambi
sol crémico.
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5.4. Recursos minerales.

La actividad minera no es muy significativa en el Estado, sin &mbargo, -
existen centros mineros que se localizan en los municipios de Asientos
Tepezald. Los yacimientos estdn separados entre dos y tres kilémetros,
correspondiéndoles una misma formaci6n geolbgica.

Actualmente en los municipios mencionados se extrae plata, zinc, cobre 'y
en menor proporcidn plomo y oro.

Cabe mencionar que también se explotan en baja escala minerales no metd-
licgs como fosforita y fluorita, los cuales se localizan al este de - Tepe
zala.

=

6.5 Uso del suelo.

Uso Agricola.

Las dreas agricolas del Estado de Aguascalientes se dividen bdsicamente
en riego y temporal.

Agricultura de riego.

Existen dos &reas principales con riego, una en el Valle de Aguascalien-
tes y otra en los alrededores de Calvillo. La primera abarca partes im-
portantes de los municipios de Cosfo, Rincén de Romos, Pabell6n de Artea
ga, Jes(s Marfa y Aguascalientes.

Los cultivos mdas importantes son: ajo, durazno, chile, sorgo, mafz, alfal
fa y uva: este Gltimo cultivo ha perdido importancia recientemente. Para
el riego, se utiliza agua de presas como la Plutarco Elfas Calles y de -
pozos

La sobreexplotaci6n de los manteos fredticos ha causado un abatimiento -
notabie de éstos. El cultivo de alfalfa y diversos forrajes, ha favoreci
do el desarrollo de la regi6n como cuenca lechera de importancia.

En la regién de Calvillo, el cultivo predominante es la guayaba. En gene
ral, la agricultura de riego en el estado es netauente comercial.

Agricultura de temporal.

Como el nombre lo indica, esta actividad depende completamente del agua
de lluvia, la cual es escasa y de ocurrencia irregular, dado el clima
semidrido caracterfstico del estado.

El area agricola de mayor extensi6n se encuentra al oriente de la enti-
dad en la region del Llano, aunque también ocupa extensiones menores en
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el resto del mismo. Los principales cultivos son el mafz, frijol y nopal,
con excepcién del Gltimo, el cual tiene adaptaciones a condiclones de ari
dez, la productividad es muy baja, por lo que se destinan bdsicamente al™
autoconsumo. Las deficientes practicas agricolas en estas dreas han provo
cado ademds un marcado empobrecimiento de los suelos por pérdida de fer-—
tilidad y por erosién.

Uso Urbano.

El alto crecimiento poblacional y el desarrollo industrial del Estado, -
han causado un incremento notable en las &reas habitacionales e industria
les, y aunque en menor proporcién comerciales. El crecimiento de estas -
dreas se ha hecho a expensas de terrenos que anteriormente eran de uso
agricola o pecuario y se manifiesta sobre todo en los alrededores de las
zonas urbanas. Las zonas industriales se encuentran al sur y al norte de
la ciudad de Aguascalientes.

5.6 Vegetaci6n.

Los tipos de vegetacifn presentes en Aguascalientes son determinados, a
grandes rasgos, por las caracteristicas climdticas y fisiogréficas del

- Estado, también es notable la influencia humana a través de la elimina--
cién total de la cubierta vegetal con fines agricolas, de construccién,
o su alteraci6n por actividades pecuarias y forestales no controladas.

Tipos de végetacién.

Bosques: Se encuentra al oeste del Estado, en las sierras frias y El - -
Laurel, en altitudes superiores a los 2300 msnm, y una pequeiia extensién
en el cerro del Gallo, en los limites con Jalisco.

tos principales tipos de bosque son de encino, encino-pino y pino-encino,
siendo estos Gltimos los de menor extensién.

El grado de alteracién que los bosques han sufrido es alto, ya que en el
pasado hubo una sobreexplotaci6n forestal. En algunas partes los bosques
han sido sustituidos por matorrales de manzanita. El principal uso es pe
cuario, con granado bovino. Hay poco uso forestal, en forma de extraccibn
de lefla y de postes para cercas. Existen en la Sierra Fria algunas pobla
ciones de especies de fauna silvestre, las que actualmente estén prote-~
gidas.

Pastizales: Se encuentran sobre llanuras y lomerfos en altitudes entre
los 1800 y 2500 msnm. La probable que originalmente cubrieran la mayor
parte del Estado, en la actualidad se encuentra ocupada por agricultura
de riego, de temporal y por las principales &reas urbanas, o bien han
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sido invadidas por arbustos como huizaches, nopales, meézquitas, etc.

El uso es pecuario con ganado bovino, equino y caprino, el cual con algu
nas excepciones se realiza sin manejo adecuado, lo que ha provocado un
empobrecimiento generalizado de los pastizales (disminuci6n de la capa-
cidad de agostadero), erosibn e invasién por plantas lefiosas. Los pasti-
zales son también importantes en ia protecci6bn de los suelos contra la
erosién y en el favorecimiento de la infiltraci6n del agua de lluvia - -
hacia los mantos fredticos.

Matorrales: Los matorrales presentes son principalmente huizaches, nopa-
leras y matorral subtropical. Se encuentran en lomerios al este y oeste
del Valle de Aguascalientes y ocupan también un rea importante al sur
del Estado, donde forman un mosaico con &reas de pastizales y pastizales
huizachales.

Matorral subtropical: Este tipo de vegetaci6n se considera por separado
ya que se desarrolla en condiciones diferentes a las de otros matorrales.

En el Estado se encuentran principalmente en zonas semicédlidas, como en
Calvillo y sus alrededores, hasta los 2000 msnm aproximadamente, se carac
teriza por su mayor desarrollo y la abundancia de especies de origen tro-
pical. Se encuentran también algunos remanentes de este matorral, en la-
deras y cafladas al oeste del Valle de Aguascalientes.

En la regién de Calvillo el matorral ha sido sustitufdo en gran parte por
el cultivo de guayaba. En general, el uso es pecuario y en menor propor-
ci6n forestal (lefia y postes para cerca).

5.7 Uso potencial del suelo.

Agricola: A nivel estatal, los suelos con mayor potencial agricola se lo-
calizan en las subprovincxas de Sierras y Valles Zacatecanos, Llanos QOjue
los-Aguascalientes y Altos de Jdalisco.

En particular el 58% de la superficie que constituye la subprovincia - -
Sierras y Valles Zacatecanos, ofrece posibilidades de uso agricola, no --
obstante, esta superficie presenta limitantes fisicas y/o quimicas al uso
y manejo de los suelos tales como fertilidad deficiente, profundidad so-
mera, salinidad y erosion entre otras, las cuales provocan que el grado
de aptitud agricola sea moderado ¢ limitado y cuando no presenta limitan-
tes es intensivo.

En la subprovincia Llanos Qjuelos-Aguascalientes, los suelos con mejor
aptitud agricola (intensiva y moderada) se encuentran en las partes més
bajas y sobre los llanos, donde en algunos lugares se puede aplicar riego
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y labores en forma mecanizada y continua traténdose aGn de terrenos de
temporal,

Los terrenos en la subprovincia Altos de Jalisco alcanzan una superfi-
cie reducida del Estado, pero casi en su totalidad son aptos para la -
agricultura, de &sta el 55% serfa en forma mecanizada (agricultura in-
tensiva o moderada) y el 38% con tracci6n animal (agricultura limitada).

Pecuario: Las tres subprovincias fisiogréficas en que se divide el Esta
do, presentan posibilidades de desarrollo pecuario con diferentes gra--
dos de aptitud, considerando los niveles de sobrepastoreo y erosi6n - -
existentes. La subprovincia Sierras y Valles Zacatecanos, ofrecen condi
ciones para el desarrollo ganadero, considerando entre medio y bajo en

su totalidad de su superficie, sin embargo, las pendientes, la obstruc-
cibén superficial y la vegetacién determinan diferentes tipos de aptitud
con distribucibn discontinua.

En su totalidad del &rea de la subprovincia Llamos (juelos-Aguascalien-
tes es apta, aunque no en forma homogénea, Se pueden establecer prade--
ras cultivadas cuando exista disponibilidad de agua para riego, lo que

permitirfa impulsar la ganaderfa intensiva, as{ mismo la vegetaci6n na-
tugal permite realizar el pastoreo de bovinos y caprinos de manera limj
tada.

En la subprovincia Altos de Jalisco, el 40% del &rea total (7 605 Ha) -
es id6nea para el desarrollo de especies forrajeras, por lo que podrian
explotarse las especies bovina, ovina y caprina.

Forestal: En cuanto a bosques, la potencialidad del Estado es escasa.
En términos generales la superficie forestal no es apta para la explo-
taci6n comercial.

5.8 Climatologia.

En términos generales el clima en el Estado de Aguascalientes es de ca-
rdcter semiseco o seco estepario con temperaturas mds cé&lidas en las --
partes mds bajas que cubren aproximadamente el 95% de la superficie del
Estado. Existe una regi6n en el sureste, enclavada en una gran parte de
la Sierra El Laurel municipio de Calvillo, que representa el 5% restan
t? de)superfxc1e con un clima similar al primero pero mis fresco (Tem-
plado).

La temperatura media anual se reporta de 17.4 °C aproximadamente, con -
una temperatura méxima extrema de 32.5 °C en el mes de mayo y junio y
una temperatura minima extrema de 0.0 °C en el mes de diciembre y enero.
En cuanto a la precipitacién la media anual es de 526 mm, con una mdxi-
ma extrema de- 700 mm en julio y agosto lo que corresponde a las partes
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altas de la regi6n montafiosa oriental, y una minima extrema menor de §
mm en marzo, en la regién del Llano al oriente. {12

5.8.1 Heladas.

En los climas semisecos la frecuencia de heladas es de 10 a 80 dias al -
afio, siendo el rango de 20 a 40 dfas el que se presenta en mayor inten-
sidad dentro de la entidad. E1 18% del territorio tiene una frecuencia -
de heladas de 2 a 4 dfas al afio, correspondiendo al periodo que va de no
viembre a Febrero, presenténdose en enero las miximas heladas.

5.8.2 Granizadas.

Aproximadamente un B0% del Estado presenta una frecuencia de granizadas
en un rango de 0 a 2 dias anuales, en los climas semisecos y templados,
en el 20% restante el fenbmeno es inapreciable.
Las granizadas no guardan un patrén de comportamiento biem definido; -~
aunque estdn asociados con perfodos de precipitacién, su mdxima inciden
cia se presenta en los meses de julio y agosto.

5.9 Geograffa econbmica y divisién municipal.

En lo referente a la geografia econfmica de la entidad, destacan los pa-
trones de la actividad agricola. Es posible distinguir tres usos princi-
pales de la tierra. En el valle de Aguascalientes, la agricultura y de
riego cubre précticamente todos los terrenos con suelo plano y relatjva-
mente profundo y se desarrolla una agricultura comercial altamente tecni
ficada con diversidad de cultivos en. los que sobresale la vid y el duraz
no. €n la zona de los Llanos, al oriente predomina la agricultura tempo-
ralera en terrenos con limitantes ligeras o moderadas para esta activi-
dad. El cultivo preponderante es el binomio malz-frijol, del que se ob-
tienen cosechas de rendimientos medios. Por Gltimo en la zona de los -
valles de la Sierra Madre, en particular en Calvillo, se desarrolla la
agricultura de riego, con predominancia de maiz en las partes llanas y ~
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la guayaba que se cultiva en los lomerfos que rodean estas zonas. (12)

La divisi6én municipal del Estado de Aguascalientes de 1930 a 1950 perma
neci6 estable (7 municipios}. En 1953 se crea el municipio de San José
de Gracia, con localidades segregadas de Rinctn de Romos y en 1965 se
crea el municipio de Pabellén de Arteaga con localidades segregadas de
los municipios de Aguascalientes, Rincén de Romos y Asientos, en 1993
se creard un nuevo municipio el de Palo Alto, quedando la divisién has-
ta 1992 como sigue: {Fig. 7 y Cuadro 4)

ZACATECAS

01 Aguascalientes

02 Asientos

03 Calvillo

04 Cosfo

05 JesGs Marfa

06 Pabellén de Arteaga
07 Rinc6n de Romos

08 San José de Gracia
09 Tepezala

Fig. 7 Divisi6n municipal del Estado de Aguascalientes
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Cuadro No. 4 Divisi6n muntclpal del Estado de Aguascalientes por super-
flcie en km2 Y altitud. )

MUNICIPIO- - - SUPERFICIE ALTITUD
Km2): i {msnm)

ESTADD - 5 658.700 Entre 1630 y 2150
‘Aguascalxentes 1 826.465 1867
'Asientos 5.32.967 2150
calvillo 939.761 1630
_Cosio 160.989 2000

Jesls Maria 499,566 1880
Pabellén de Arteaga 181.741 1900

Rinc6n de Romos 385.163 1920

San José de Gracia 904.668 2050
Tepezald 227.380 2090

Fuente: INEGI, Sfntesis Geogrdfica de Aguascalientes.
NOTA: Los datos de superficie son derivados del Marco Geoestadistico

municipal.
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VI. PROCESO PRODUCTIVO DE LA VID EN EL ESTADO DE AGUASCALIENTES.

6.1 Propagacion de la vid,

Las plantas de vid, pueden ser propagadas por semillas, estacas (sarmien-
tos), acodos e injertos.

Comercialmente la multiplicaci6n de la vid por medio de semillas no se --
realiza debido a la gran diferencia que puede aparecer en la poblacién --
obtenida por este método.

En viticultura casi todas las variedades dedicadas ya sea a la obtencitn
de uva o para patrones, se propagan por estacas ya que de esta manera se
cbtienen plantas jdénticas a la planta madre, lo mismo sucede si se multi
plica la planta por acodo (mugrén) e injerto.

En la regibn viticola de Aguascalientes la propagacién de la vid se reali
za principalmente por medio de sarmientos {estacas) y/o barbados, ademds
es frecuente la utilizaci6n del mugrén (acodo) sobre todo para cubrir los
huecos o fallas en vifiedos establecidos.

El sarmiento es un trozo de madera que, colocandolo en condiciones favora
bles para su crecimiento, desarrolla y se obtiene una nueva planta. Inde-
pendientemente del material por el cual se va a realizar la propagacién,
es importante considerar lo siguiente:

- Es conveniente seleccionar durante el perfodo vegetativo el vifiedo dona
dor, el lote o plantas madres de las que se obtendrén los sarmientos --
que se vayan a utilizar, estos deberén provenir de plantas productivas,
en estado sanitario satisfactorio y con buen vigor, se debe utilizar --

Gnicamente madera bien madura y de pureza varietal adecuada.

Por otra parte, los lotes que se destinardn a la obtencion de sarmientos
deben protegerse con el prop6sito de evitar defoliaciones otonales, ya
que las defoliaciones provocan que la madera no acumule las reservas -
alimenticias necesarias y no madure adecuadamente, lo que reduce consi-
rablemente la brotaci6n de las estacas en el vivero. La proteccibn se -
logra mediante el control de la chicharrita y del mildiG velloso. (28)

6.2 Seleccion de sarmientos.

Winkler {38) en relacibn a sarmientos, estima que la seleccibn se debe --
realizar en base a los siguientes aspectos:
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a.- Las cafias més deseables para sarmientos son de un tamafio medio, con -
entrenudos de un largo moderado. Entre nudos muy cortos generalmente indi
can enfermedades o condiciones pobres de crecimiento. Entre nudos muy 1aF
gos indican un répido crecimiento, siendo estas cafias por lo regular sua-
ves y pobremente nutridas, de aqui que contienen bajas reservas almacena-
das (almidones y azGcares).

b.- La corteza de la caia deberd ser de color claro, café claro o rojizo,

de acuerdo a la variedad, sin manchas oscuras, partes muertas o aéreas in

maduras, La cafia debajo de su corteza debe estar verde, firme y llena de

savia. Las cafias aplanadas deben evitarse por sus bajas reservas almacena
as.

C.- Los sarmientos que se plantan son comGnmente de 8 a12 mm de grosor,
no debiéndose usar aquellos que en su parte mis delgada midan menos de -«
6 mm de grueso.

6.2.1 Preparacibn y almacenamiento de sarmientos.

1.~ La longitud de los sarmientos pueden variar de 30 a 45 cm (Winkler),

aunque esta longitud puede modificarse de acuerdo a la textura del terre-
no; de esta manera se establece que en suelos ligeros se aumentard dicha

longitud y en suelos pesados se reduce.

2.- El corte del] sarmiento debe ser recto en su base, procurando que el
corte sea abajo de un nudo, pero muy cerca de &1, en el extremo superior
0 4pice del sarmiento se hace un corte inclinado dejando de 2 a 4 cm
-arriba de la (ltima yema para evitar que sea dafiada, el corte inclinado
permite identificar fdcilmente el &pice del sarmiento, lo que asegura

la colocacién correcta de los sarmientos al ser plantados, ya que las es-
tacas plantadas al revés no se desarrollan. (Fig. No. 8)
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dptce 2-4 cm
P -}
entrenudo
base — nudo

Fig. 8 El sarmiento de la uva Yy sus partes.

3.~ Los manojos se atan en grupos de 100 a 200, de acuerdo al vigor que
presenten, ya que en funcibn de los mismos serd la facilidad con que se
-manejen. Los atados deben etiquetarse para su facil identificacién, prin-
cipalmente cuando se trabaja con distintas variedades.

4.- En relacién al almacenamiento del sarmiento, deben tomarse las precau
ciones necesarias para prevenir su secamiento. (Winkler) -
En relacién a este mismo punto, Chauvet cita que los sarmientos separados
del pie-madre (planta madre) corren el peligro durante su conversacién

de: (4)
a) Desecaci6n, por estar en un medio demasiado seco o aireado.

b) Mohos o putrefaccién, por permanecer en un medio hGmedo.

c) Brotaci6n anticipada, de yemas por permanecer el material en condicio-
nes de alta temperatura.

Si los sarmientos van a conservarse por perfodos largos, se deben almace-
nar en un lugar fresco, ni muy htGmedo ni muy seco, jamds se dejard a la
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intemperie, Si son almacenados en frfo:la temperatura sera de 4 4 a7.2

y conservarlos en arena hiimeda o aserrin.:Si:la:plantacién ha de atra-
sarse resulta conveniente depositar el sarmiento.en ‘la~arena himeda y cu
brir esta con tablas, paja u otro material que: evite que la arena se ca-
liente mucho o se seque. (Winkler)

6.2.2 Movilizacién de sarmientoé.

Cuando se va a movilizar sarmientos es necesario proveer condiciones nece
sarias para evitar que pierdan humedad, poniendo en contacto los manojos

de ‘sarmientos con algan material como arena, aserrin o paja evitando que

los sarmientos queden entre el agua.

Debe evitarse exponerleos al sol u otra fuente de calor que provogue su de
secacion debiendo finalmente cubrir el empaque con una lona o plistico -=
para evitar la pérdida de humedad provocada por el viento.

6.3 El acodo para reemplazamiento de plantas.

El problema de fallas en los vifiedos se encuentra entre las causas dé ba-
jos rendimientos en algunos vifiedos del Estado de Aguascalientes, siendo
muy diffcil levantar una planta cuando se utilizan sarmientos o barbados.

Cuando se encuentran fallas se reemplazan con acodos, estas pueden estar
produciendo normalmente al tercer afio de haberse realizado el acodo y los
cuidados que requiere son minimos.

El acodo consiste en seleccionar una cafa vigorosa que provenga de alguna
planta vecina a la falla. La cafla seleccionada se dobla hacia abajo y se
entierra en una zanja de unos 25 cm de profundidad. La punta de la cafa
seleccionada debe salir exactamente en la posicién de la falla. La punta
de esta sale junto al tutor y dependiendo de su grosor se poda a dos ye-
mas o bien a la altura del primer alambre para de ah{ sacar los nuevos -
cordones {Fig. No. 9). Los acodos pueden hacerse en cualquier época du--
rante el invierno. (28)
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Fig. 9 Reemplazamiento de plantas por medic del acodo.

6.3.1 Cuidados que se deben tener con los acodos.

- Colocar airededor de la caia entre la parte madre y la parte enterrada
un alambre recos{do que al torcerlo quede bien ajustado a la cafia.
Al engrosar la cafia el alambre la anillard y evitard que los alimentos
producidos por el follaje de la nueva planta regresen a la planta ma--
dre pero no evitard el movimiento de agua y minerales de la planta ma-
dre a la nueva planta.

- Evitar el crecimiento de brotes en la cafia del acodo excepto los que -
formardn el tronco y los brazos de la nueva planta.

- Manejar la planta para darle la formacién requerida debiendo hacerse -
en el mismo aflo que se hizo el acodo.
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- Dejar no mis de dos o tres racimos el primer afio y no més de un racimo
por el brote en el segundo afio, para el tercer aﬁo podra dejarse la mis
ma carga que para el resto de Ias plantas. )

- Se sugiere no separar las plantas nuevas de la planta madre por 2 6 3
afos. :

6.4 Portainjertos en la vid.

El portainjertos es una planta donde se establece un injerto. De los in--
Jertos el mds comGn es el de "T" Lefoso, en viticultura, normalmente los
portainjertos provienen de diferentes especies americanas de vid.

En la viticultura mundial se reportan diferentes métodos de injertacién,
pero para cambfar de cultivarse en plantas adultas la metodologia es muy
especifica, as! tenemos que Boubals y Dallas recomiendan el injerto de --
“T" Lefioso el cual ya ha sido probado en México en diferentes campos ex-
perimentales del INIFAP y estd incluido en las recomendaciones del CIFAP
Laguna. Madero probd en las condiciones de Parras Coahuila otro tipo de
injerto para cambio de cultivar en plantas adultas con bastante éxito con
un prendimiento promedio del 84% en 14 cultivares evaluados, 1laméndolo
injerto "Madero", con la ventaja de que por realizarse en época de invier
no se tiene la alternativa de injertar en "T" Lefioso, en floracién, aque-~
llos injertos que fallen. (9)

Noguera (20) cita que la mayorfa de los portainjertos con resistencia a
la filoxera proceden de tres especies: Vitis rupestris, Vitis riporia, y
Vltls berlandieri. Considera que el fundamenic de esta limitacion se debe

3 qué estas especies poseen una serie de caracteristicas deseables como -
Io son: arraigo, adaptacién, resistencia a filoxera, vigor, consistencia
lefiosa, floracibn, fructificacién, influencia en la madurez, calidad del
fruto, produccién constante, etc.

6.4.1 Resistencia a los nemdtodos.

Winkler (38) al considerar variedades de cepas resistentes a los nemdto-
dos, cita que se reconoci6 a los nemdtodos como una plaga seria para los
vifiedos en 1930. Considera que la experiencia ganada al combatir la filg
xera, ha auxiliado al progreso en el control de los nemdtodos.
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Snyder, citado por Winkler (38) report6 que todas las variedades de Vitis
vinifera eran susceptibles a lesiones por los nemitodos, pero que unas --
Cuantas especies como la Vitis solanis, Vitis champini y Vitis doaniana -
mostraron resistencia desde modérado hasta alta.

El mismo autor, considera que las especies con resistencia a nemétodos --
son: Vitis candicans, Vitis champini, Vitis solanis y Viti rotundifolia.
Considérando 1o antes mencionado se puede decir que Jos portainjertos so-
bresalientes en el CAEP - AGS, son los siguientes:

99 - R
1202 - C
110 - R
Harmony
Kober - 5BB

6.4.2 Experimentos en el CIFAP - AGS 1991,

- Evaluacién de”Injertos en Vid.

Se. probaron 4 cultivares blancos para vinificacién, 4 cultivares para con
sumo en fresco y 4 cultivares tinto para vinificaci6n. (9 ) -
El injerto Madero se realizd a la poda del invierno del 25 al 31 de enero
de 1989, mientras que el injerto "T" fue del 16 y 17 de mayo del mismo --
aflo, obteniéndose como resultado que el mejor porcentaje general de pren-
digiento fue con el "T" Lefioso con un 75% en tanto que el Madero tuvo un
27%.

Dentro del "T" Lefioso, la mejor respuesta entre cultivares fue con 13 - -
‘Rienha y Dettier de St Vallier con el 100%, mientras que el porcentaje mas
bajo fue de 50% con Nimrang y Aramén.

En la parcela injertada con Madero se volvié a injertar en floraci6n con
el "T" Lefioso y asf los tratamientos que habfan fallado, elevaron su por-
centaje de prendimiento.

Al segundo afio de realizado el cambio de cultivar por medio del injerto -
se tiene la informacién de rendimiento por cultivar {Cuadro No. 5) donde
el rendimiento més alto lo presenta Feher szagos en "T" Lefioso con 14 - -
Ton/Ha comparado con 7.2 Ton/Ha de rendimiento promedio del testigoe, en
segundo lugar esté el cultivar Arambn en "T" Leioso con 12.8 Ton/Ha en --
tanto que en tercer lugar esta Dattier saint Vallier con 8.1 Ton/Ha.

Se considera que para el ciclo 1991 ya se muestran diferencias en rendi--
miento a favor de "T" Lefioso, asi como el vigor y se encuentra tendencia
de la planta injertada a rejuvenecer pues a pesar de tener menos madera,
muestra mejores fndices de crecimiento por la longitud y didmetro del sar
miento. -
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- Injerto en "T" Lefioso para Cambio de Cultivar en un Vifiedo Adulto.

El experimento de injerto "T" Lefioso para cambiar de cultivar en un vife-
do adulto, se realizé directamente con productores, evaluando el porcenta
je de prendimiento. B
Los materiales vegetativos, sarmientos, provenientes del lote demostrati-
vo del CIFAP - AGS son: los cultivares para consumo en fresco Rubby see -
dless, Taiff, Nimrang y Dattier de saint Vallier, el portainjertss es el
Carignan de 8 afios de edad del productor. (9)

El (Cuadro No. 6) muestra los resultados en porcentaje de prendimiento, -
la fecha de injertaci6n fue 23 y 27 de mayo de 1991, donde el cultivar --
Nimrang obtuvo el m&s alto prendimiento con un 91.7% y el mds bajo fue --
pattier de saint Vallier con un 63.6% de prendimiento.
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Cuadro No. 5. EVALUACION DE INJERTOS EN VID SOBRE EL RENDIMIENTO EN EL
CICLO 1991 CIFAB - AGS. VITICULTURA.

 MADERD
.ton/ha:

CULTIVAR INJERTO
" k/ptar:

- INJERTO | *T": LERDSO | . TES
~k/ptazz:| tonfha ik

F. SZAGOS

LA RIENHA
CHENIN BLANC
GRILLO
NIMRANG

RUBY S.
TAIFI

D.S. VALLIER
ARAMON

P. SIRAH
ALICANTE B.
TANNAT

MEDIA

JERTO “T* LEROSO PARA
ITICULTURA. . - -

CAMBIO DE CULTIVAR'CIF,

CULTIVAR
TAIFL Tl 12,9
RUBY SEEDLESS = o 91.5
NIMRANG - : 91.7
DATTIER DE SAINT VALLIER 63.6

Fuente: Garcfa, S. J., 1991. Informe de experimentos de viticultura CIFAP-AGS.
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6.5 Principales variedades de vid cultivadas en el Estado de Aguascalien-
tes.

En el afio de 1989 se reportaron 3 232 Ha establecidas de vid, estimindose
una produccibn de 33652 Ton, donde un 73% se cultivd con variedades para
destilaci6n, principalmente Carignan y Salvador; el 20% para consumo en -
fresco variedades Cardinal, Cornichon y Morroco; el 4% para vinificacién,
con cultivares como Chenin Blanc y Ruby Cabernet y el 3% restante con va-
riedades para elaboraci6n de jugos y mermeladas.

En los siguientes Cuadros (7, 8 y 9) se muestran los resultados de varias
pruebas de adaptacién realizadas por el Programa de Viticultura del CIFAP
AGS, en tres colecciones climdticas de Tepezald, Pabellén y Aguascalien--
tes durante 1968 a 1963, donde se mencionan las caracterf{sticas de fecha

de brotacién y maduracién, rendimiento, grados brix, calidad a la vinifi-
caci6n, tamafio peso medio y color del racimo, asf como su comportamiento

frente a las enfermedades que se presentan en los vifiedos del Estado. (8 )

En cuanto a las variedades para consumo en fresco (Cuadro No. 7), presen-
taron su época de maduracibn de agosto a septiembre.

Las variedades con mayor produccién fueron Taif{ y Ruby Seedless que so-
brepasaron las 30 Ton/Ha.

En cuanto al color presentaron diferentes tonalidades, con racimos compac
tos adecuados para el empaque.

Las variedades sobresalientes en cuanto a la tolerancia de enfermedades
fue Dattier de Saint Vallier y las variedades Ruby Seedless y Emperador
fueron sensibles a la cenicilla, enfermedad que afecta la calidad del ra-
cimo.

De las variedades blancas para vinificacién y destilacién (Cuadro No. 8),
sobresalié en rendimiento y respuesta a enfermedades la variedad Green -
Hungarian con 22.4 Ton/Ha, sin embargo, fue la Gnica variedad que no se -
evalup en vinificacién, ya que mostrd baja concentracifn de grados brix.
Respecto a la calidad de vinos de mesa, sobresalié La Rienha.

En cuanto a enfermedades la variedad Chasselas Dore es la mds sensible al
ataque de cenicilla.

De las variedades tintas para vinificacién y destilacién (Cuadro No. 9),
sobresali6é por su produccifn Arambn con 29 Ton/Ha, obteniendo graduaci6n
en grados brix.

El mejor vinc que se obtuvo en este grupo fue con la variedad Matars, que
tiene la ventaja de ser tolerante a la cenicilla y a la corteza corchoza.

La seleccién de la variedad que se quiera cultivar, depende del tipo de
vino que se quiera producir; asf para obtener un vino de color plrpura --
intenso se puede usar Early Burgundy, Petite Sirah o Matard; para vinos -
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con aroma afrutados Early Burgundy o Petite Sirah.

Respecto & las enfermedades se debe tener cuidado con las variedades Ara-
mén, Alicante Bouschet y Early Burgundy por su sensibilidad a la cenici--
1la.

Con respecto a las heladas tardfas, se debe tener en cuenta la informaci6n
de la &poca de brotacién de variedades, para seleccionar las que broten -
fueran de la &poca critica; en el caso de las variedades para consumo en
fresco estdn Emperador y Dattier de Saint Vallier; en las blancas para vi-
nificaci6n estdn La Rienha y Burger, mientras que en las tintas para vini
ficacion estdn Zinfandel y Petite Sirah.

Cabe aclarar que en el CIFAP-AGS, se evaluaron 130 variedades de las cua-
les después de 10 afios de observaci6n han sobresalido asimismo: (29)

- Variedades de Mesa
Queen, Rosa del Perfi, Mdlaga, Corincho, Cardinal, Tokay, Thompson seed-
less, Black Monukka, Malaga Rosa, Italia, Gross Willians, Rish Baba, --
Queen y Exotie.

- Variedades para vinificaci6n blancas.
Chenin Blanc, Carignan, Aramén.

- Variedades para vinificacifn Tintoreras.

Salvador, Verdona, Carignane, Palomino, Bola Dulce, Semillén, Malbec, -
Terracina, Cheninc, Royalty, Missibn, Barbera, Nebbiolo.



Cuadro No. 7 VARIEDADES PARA CONSUMO EN FREStO EN EL ESTADO DE AGUASCALIENTES:

FECHA DE

VARIEDAD | FECHA DE . REND. MEDIO [ " COLOR OBSERVACIONES
BROTACION MADURACION TON/HA - .} DE LA BAYA
Malaga . [2 da y 4ar semana ter y 3er semana 28.8 8lanca Racimo suelto, bayas de consistencia camo
Blanca de marzo de agosto : 52 y sabor Jzucarado, tolera a la cenici—
: 1la y a ia virusis, sensible al enrolla=~
miento de 1a hoja y madera rugosa, peso me-
. . - dio del racimo 112 gr.
Ruby 3er a 4ta semana ler.a 2da semana 30.7 Roja Variedad sin semilla, racimo suelto y gran
seedless | de marzo wfdet agostn L de, bayas camosas y sabor azucarado. Es =
B : sensible a cenicilla y my sensible al en-
rollamiento de Ja baya y medera rugesa, pe-
Sl so del racino 413 gr.
emperador | 4ta - semana de Zda .semana ‘de Negra Racimo grande, bayas camasas de sabor azu
’ - {marzo ‘a lar: d carado. Es sensible a la cenicilla y mil-«
abrit dit, tolerante a la corteza corchoza, san-
T sible a la madera rugosa y enrol lamiento -
de la hoja.

Taifi 2da semana de” . -|.*3er;semana de:’ Roja y Racimo muy grande, baja consistencia camo
marzo a lar de . agosto’ a; Jer: de Guinda 54 y sabor azucarado, tolerancia a cortezd
abril septiembre - corchosa y envolianiento de 1a hoja y mads

PREREReEH racitn frregular del sarmiento, peso del Ta
| B cimo 630 ar.
Dattier 4ta semana de ler semana de 21.9 Blanca Racino grande, bayas carmosas y azxaradis
de it [marzo a 3er de septiembre tolerante a la cenicilla y enrol lamiento
Vallier abril de 1a hoja, coro tarbién a la corteza cor-
ciosa, peso del racimo 397 gr.
Nimrang ler a 4ta semana ler semana de 14 Rosa Racino grandz, bayas muy grandes de consis

de marze

septiembre -

tencia camosa y azucaradas tolerante a la
cenicilla y enrollaniento de la foja, my
tolerante a corteza corchosa y muy sensi-—-
lzég a madera rugosa, peso medio del racimo
760 gr.

Fuente; Garcfa, S. J., 1591. Variedades de vid pafa 'Aguascalientes CIFAP-AGS.
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Cuadro No. 8 VARIEDADES BLANCAS PARA VlNIFICACth Y DESTILACION EN EL

ESTADD DE AGUASCALIENTES.

VARIEDAD FECHA DE FECHA DE REND MEDIO | GRADOS UBSERVACIONES
BROTACION MADURACION TON/HA .BRIX :
Chasselas | ler a 4ta semana | 3er. semana de ju- 16.4 18 My sensible a la cenicilia, produce un vino
dore de marzo lio a 4ta de agos- amarillo paja con un arama d2 wa intenso.
to
Fecher 3er a 4ta semana | 2da semana de agos 2341 19 Tolerante a la cenicilla, produce un vino
523g0s de marzo to a Jer de sep- amarillo paja con tinte verdes in perfum
tiembre afrutado my ligero.
Muscat Ata semana de ler semana d~ agos 20 18.9 | Tolerante a la cenicilla, sensible a enrolla
de sait marzo to miento de la hoja, produce un vino de coler
Yillier amarilie paje que con el tiempo pasa a ser
anarillo intenso, tiene un aroma fing afnita
: . & e _intenso.
Larienha | 4ta semana de ler semana de agos 19.9 18.5 | Tolerante a la cenicilla, sensible al ero-
. marzo-a ler . to . . llamiento de 14 hoja, viro anarillo palido
de abril . muy brillante, con aroma ligero y afrutado.
Burger 3er semdna.de - .| “4ta semana de agos .| - -16.9 20 Tolerante a cenicilla, procuce vinos ligeros
marzo-a ‘ler de —to:” neutros, buenus para mezclas.
abrxl f
Green 3er a M.a semana | 74ta 228 17 Tolerante a 1a virosis “madera Tugosa™ corte
hungarian | de marze © vt | to Al ler de octubr za corchosa,” -

Fuente: Garcfa, S. J., 1991, Variedades de vid p

\guascalientes CIFAP-AGS.
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Cuadro No. 9 VARIEDADES TINTAS PARA VINIFICACION Y DESTILACION EN EL
ESTADO DE AGUASCALIENTES.

VARIEDAD | FECHA FECHA REND. MEDIO | GRADOS OBSERVACIONES
DE BROTACION DE MADURACION TON/HA BRIX
Early 2da semana de mar ler a 3er semana 18.6 20,5 |Sensible a cenicilla, enrollamiento de la hoja y
burgundy | zo a 2da de abriT | de agosto madera nugosa, tolerante a corteza corchoza, Vi-
. nos de calidad reqular, color purpura intenso, -
~ aroma tenwe y afrutado.
Aramn ler a 3er semana 2da a 4ta. semana 28.7 17 Sensible a madara rugosa a cenicilla y toleran-
de marzo de agosto te a corteza corchoza y enrol lamiento de la hoja
. vinos rojos palidos aroma neutros.

Zinfan- 2da semana de mar [-2da a 4ta semana 16.1 18.5 |Tolerante a la cenicilla, madera rugosa myy tole
del - 20 a 4ta de abril |- de agosto rante @ corteza corchosa, sensible al envoliamien
2 : tcl) de 1a loja, vino color rojo intenso y acepta-

ble.

Petite . | 2d1 semana de mar | ler a 4ta semana 19.2 19.6 }Tolerante a la cenicilla, corteza corchosa y sen-

sirah 20 a 4ta de abriT | de agosto sible a madera rugosa y enrol lamiento da 1a hoja,
vino calidad regular, de color purpura intenso,
aroma afrutado a uva y cereza,

Alicante § 2da semana de mar ier a 4ta semana 23.4 8.5 |Sensible a la cenicilla, madera rugosa y enrolla

bouschet | zo0 & ler abril de agosto miento de la hoja y myy tolerante a la corteza
corchosa. .

Matard ler semana de mar | 4ta semana de 18.9 19.6  [My tolerante a corteza corchosa, eanicilla y

20 a 2da de abriT

agosto

sensible a madera rugosa y emrollamionto de la
hoja, Produce vinos d2 calidad regular a buena,
color purpura perfune a uva y cereza.

Fuente: Garcfa, S. J., 1991. Variedades de vid para Aguascalientes CIFAP-AGS.

s
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6.6 Vivero
6.6.1 Seleccién del terreno, plantacifn y manejo de sarmientos.

El terrenc que se destine al establecimiento del vivero debe tener buen --
drenaje, ser fértil, estar bien nivelado para lograr riegos uniformes y que
permanezca libre de filoxera, nemitodos y malas hierbas Winkler sugiere de
la misma manera que el suelo que se seleccione para viverc sea de preferen-
cia de textura ligera y que esté libre de pudrici6n texana.

Las fechas mis apropiadas para la recoleccifén del material vegetativo (sar-
mientos son del 15 de diciembre al 15 de enero) y para su establecimiento
en el vivero del 15 al 30 de enero (16 )

El método de plantacibn varfa de acuerdo al tamarfio del vivero, el equipo -
disponible y la disponibilidad de agua para el riego. Una forma de estable-
cerlo es marcar con una Iinea en el terreno en plano después de barbechar,
rastrear y nivelar a una profundidad de 20 cm. Posteriormente se introduce
el sarmiento unos 10 cm., procurando que todos queden a la misma altura y
se apisona el suelo a los lados de los sarmientos {Fig. No. 10).

Fig. 10 Plantacién de sarmientos de vic.

Una vez plantados los sarmientos se pasa una bordeadora de tal forma que
se cubra el sarmiento (aporque) y que &ste quede en el centro del borde.
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La separacién entre sarmientos puede ser de 5 a 10 cm y entre hileras de
1.0 a 1.5 m dependiendo esta G1tima del equipo disponible para su mecaniza
éé?? Terminando la plantacién es necesario regar lo mis pronto posible. —

Es recomendable dar un segundo riego 48 horas después del primero para ase
gurar un perfecto contacto del suelo h(medo con los sarmientos. Los prlncx
pales problemas en el vivero lo constituyen las malezas, nemitodos, filoxe
ras, chicharrita, mildit velloso y la pudriccion texana, extraccion de bar
bados y su manejo antes de la plantacién.

Cuando no se cuenta con la refrigeracién, se recomienda extraerlos del vi-
vero unos cuantos dias antes de su plantacién y de preferencia sacar la --
planta conforme se va plantando.

El barbado tien encallado debe durar aproximadamente un afio antes de su -~
plantacién.

Para la extraccién de un vivero chico, se puede utilizar un arado que re--
mueva tanto suelo como sea posible a lo largo de los surcos pero de un so-
lo lado y posteriormente se sacan las plantas con una pala.

En vivero grande debe utilizarse un equipo disefiado para este efecto, que
no es mds que una cuchilla en forma de estribo o herradura que va cortando
rafces, aflojando las plantas y empujdndolas hacia arriba de tal forma que
f4cilmente pueden ser sacadas a mano (Fig. No. 11)

Figura %1. Equipo para la extracci6n del barbado en el vivero.
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El barbado que se extrae del vivero, se arregla para facilitar su manipula
cibn, esto consiste en eliminar con una tijera de podar todas las gufas --
excepto las més vigorosas y mejor acomodada. La guifa seleccionada se poda
a dos yemas vistas, (estas operaciones se sugieren hacerlas antes de la --
extraccién). Las rafces que desarrollan en la base del sarmiento se cortan
a una longitud de 18 a 20 cm debiéndose eliminar todas aquellas rafces que
ap?recen dentro de los 20 cm superiores del barbado ya podado. (Fig. No.
12

Fig. 12 Barbado extraido del vivero indicéndonos los cortes de poda.

Es esencial proteger cuidadosamente el barbado desde la extracci6n del vi-
vero hasta la plantacién en el vifedo para que no se seque durante su mani
pulacibn, ya que sus rafces fécilmente se mueren por deshidratacién, al -=
ventearse o exponerse al sol, aumentando en nGmero de fallas.

Se sugiere para su manejo utilizar cajas de madera y cubrirlos con costa--
les o lonas perfectamente mojadas o bien ponerlos en recipientes con agua
para mantener hGmedas Gnicamente las raices, hay que evitar mantener el ma
terial expuesto directamente al sol.

Es conveniente plantar los barbados después que se extraen del vivero, ---
pero si es necesario almacenario se debe hacer en un lugar fresco cubrien-
do perfectamente las rafces a todo el barbado con tierra o arena himeda --
hasta su plantacién.
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6,6.2 Riego del - vivero.

El riego del vivero se realiza por surcos (Fig. No. 13). Durante la pri
mera etapa de desarrolle que abarca desde la plantacién hasta que el sar
miento forma rafces, los riegos deben ser ligados y frecuentes para evi
tar que el suelo llegue a secarse a mds de 5-10 cm de profundidad; se =
suglere regar cada 10-15 dias aplicando l&minas ligeras. En terrenos ni
velados y surcos cortos (80-90 m n8ximo).

Cuando los sarmientos han emitido rafces, los riegos son mds espaciados
cada 20 dfas.

Para lograr una adecuada maduracién de la madera antes del otofio es ne-
cesario detener el crecimiento, esto se logra reduciendo la cantidad de
agua en el suelo. Se considera que suspendiendo los riegos en la segun-
da quincena de agosto se cbtiene el efecto deseado.

Después de la primera helada que ocasiona cafda de hojas se sugiere —-

aplicar el Gltimo riego. (28)

Fig. 13 Esquema del riego de una plantaci6n realizada por surcos.
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reparacion del terreno.

'Con relaciﬁn a Ia'preparacxon del terreno, Winkler, menciona varios as-

pectos:aconsiderar-cuando un terreno se pretende abrir al cultivo de -
la vid: Malas hierbas,: plagas, drenaje, nivelacién, fertilizacién y --
preparaclon del’ suelo.

Se amqliarén solamente los puntos que se consideran de mayor importan--
cia.. (26)

- Preparaci6n del suelo.

Un suelo cuyo objetivo es el establecimiento de un vifiedo, recibird -
una preparacibn en base a su naturaleza y al trato que se le haya da-
do previamente.

Para los terrenos en condiciones normales y cuya explotacion o uso --
anterior haya sido a base de cultivos anuales, se sugieren labores --
como barbecho y rastreo.

Sin embargo considerando que en los vifiedos la aradura profunda, gene
ralmente no se hace, resulta conveniente la utilizaci6n del subsoled”
para eliminar la capa denominada peso de arado, la cual al romperse,
permite la penetraci6n del agua y de ésta manera la vid adquiere un -
crecimiento mayor y uniforme.

Roturacién del suelo.

Debido a las condiciones muy particulares que imperan en los suelos -
de Aguascalientes, en que existe el tepetate en forma relativamente
superficial, hace que la roturacidén del suelo, sea una practica nece-
saria, la profundidad de labor serd de 0.90 a 1.00 m. Esta préctica -
eleva los costos de establecimiento, sin embargo hay posibilidades de
que esta medida proporcione condiciones mis favorables para el desa--
rrollo de la planta (no hay seguridad de que el efecto de roturaci6n
sea permanente).

Nivelacitn.
La nivelaci6n del terreno es una actividad de singular importancia, -

particularmente en las regiones &ridas o lugares donde el agua que -
necesita la planta se aplica en su mayor volumen en forma artificial.

. Es pues indispensable esta medida, para un mayor aprovechamiento del

agua.
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8 Métodds de Plantacion.

Directa o con sarmientos.

Es aquella practica que se lleva a cabo con estacas (sarmientos), - -
para establecer un vifiedo. En la regibn viticola de Aguascalientes --
estd muy difundida, se plantan dos sarmientos por cepa con el fin de

reducir el nGmero de fallas, mismas que se pueden reducir con riegos

oportunos sobre todo cuando estdn recién plantados. Entre las venta-

jas que tiene este sistema es el menor costo inicial del sarmiento -

utilizado, ademds es importante el hecho de que esté libre de filoxe-
ra, pudricién texana y nemdtodos.

Con Barbados.

Bajo este método el vifiedo se estabiece con sarmientos enrajzados, ya
que estos permanecieron durante un affo en vivero. Al utilizar este -

sistema se debe tener muche cuidado al transpertarlo del vivero a su

lugar definitivo.

Se ha considerado como una ventaja en los barbados el hecho de que --
sea por medio de sus rafces un posible medio para transportar algunas
plagas o enfermedades a zonas libres de ellas, por lo cual se deben -
tener las debidas precauciones y evitar de esta manera amenazas para

el futuro vifedo.

Densidad de Plantacidn.

La densidad de plantacién se refiere a la cantidad de parras por Ha.
En Aguascalientes esta cantidad es generalizada, ya que actualmente -
se explotan vifiedos con densidades que oscilan alrededor de 2222 plan
tas par hectdrea. En el campo experimental Pabell6n se lleva a cabo
un estudio tendiente a obtener informacifn al respecto; en el cual -
se analizan distintas densidades. A la fecha no se tienen datos de ~-
experimentacibn regional, pero de manera general para variedades vi-
gorosas se adoptan distancias mayores entre plantas; para variedades
poco vigorosas dicha distancia se reduce. Respecto a la distancia en-
tre hileras, se sugiere utilizar 3.0 m, distancia muy generalizada ~-
por la limitante que se tiene respecto a implementos agricolas. La --
distancia entre planta y planta que mds predomina en el Estado de --
Aguascalientes es de 1.50 m. (7)
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Winkler (38) al considerar lo relativo al esparcimiento de las vides —-
(densidad de plantaci6n) considera varios factores que influyen como la
temperatura, fertilidad del suelo, abastecimiento de humedad y varieda-
des. De la misma manera estima que en la actualidad la mecanizacién de-
termina el espacimiento entre las vides, consecuentemente el espacimien
to mds adecuado es el mds amplio que pueda darse, pero sin reducir la
cosecha del vifdedo y sin alterar las operaciones normales en &ste.

Longitud de hileras.

Para un vifiedo con buena preparacion de svelo, incluyendo en este una -
adecuada nivelacién, la longitud de hileras dependerd de las propieda~--
des fisicas del suelo, sobre todo lo que respecta a textura, asf para -
suelos ligeros o porosos, las hileras serdn cortas y no mayores de 100
m. de longitud; los suelos pesados pueden tener hileras mis largas - -
pero no mayores de 120 m. (2g)

Al ser necesarios algunos movimientos en el vifiedo en que se utilizan -

implementos agricolas es indispensable dejar un espacio de 7 m en los
extremos de las lineas. (Fig. No., 14).

7m ; 7w
»ie 90-100 m {en suelos |I‘QEEQS) :
)

100-120 m (en suelos pesados)
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Corral de agua

Fig. 14 Longitud de las hileras y espacios requeridos para operacién
de la maquinaria en el videdo.

i
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6.9 Riego de un vifiedo en produccibn.

£l cultivo de la vid en el Estado de Aguascalientes demanda una canti-
dad considerable de agua y debido a que la mayorfa de la superficie - -
plantada con esta fruta, se riega con agua de pozo profundo actualmen-
te se encuentra reportado para el acuifero del Valle de Aguascalientes
un abatimiento anual del manto fredtico de 2,00 m lo que hace costosa
la extraccibn del agua, perdiendo ademis calidad al incrementarse la -
cantidad de sales. (33)

En Aguascalientes, los sistemas de riego mds utilizados, es el de grave
dad y el sistema por goteo, el cual se ha incremantado en los Gltimos
aiios, para lograr un 6ptimo aprovechamiento del agua.

6.9 .1 Riego por goteo.

£l sistema de riego por goteo consiste en la conducci6n y distribucién
del agua a través de tuberfas, hasta la zona de las rafces donde es li-
berada por pequefios orificios llamados microtubos o goteros. Dichas tu-
berfas pueden ser de PVC. (Fig. No. 15).

TRJ—g--—— - _u_._

e e - UE

- -..-._-...—_u___

S N RO |

P-Fuente de abastecimiento
8- Bomba

M- ManSmetro

TF- Tanque fertilizante
F- Filtro

Me~ Medidor de volumen
R- Regulador

TP~ Tuberia principal
T5- Tuberia secundaria
TR- Tuberia regente

E- Emisores o goteros

Fig. 15 Partes esenciales de un equipo de riego por goteo.
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Para impulsar el agua a través de las tuberfas, es necesario un sistema
de bombeo ‘que consiste en una bomba centr{fuga, filtro. para grava, vil-
vula reguladora de gasto'y carga, vélvula, manSmetro.

La tuberfa conductora del agua de la bomba al vifiedo se le 1lama tube-
rfa de infraestructura y su di&metro es de 2. pulgadas o mis de acuerdo .
al gasto que conduzca.

Esta tuberfa es de cloruro de polivinilo, asbesto o fierro y por lo ge-
neral va enterrada. La tuberfa que distribuye el agua en forma perpendi-
cular a las lfneas de la plantacién se llama tuberfa principal, por lo
genergl es de cloruro de polivinilo (PVC). También por lo general va en-
terrada.

La tuberfa que sostiene 10s goteros es de polietileno y se coloca en for
ma aérea sobre el alambre inferior de la espaldera. Puede ir sobre el -=
suelo, pero por facilidad en el manejo y operacién es preferible que se
sostenga en forma aérea., (28) .

Un sistema de riego por goteo estd constituido por varias partes'

Una unidad de cabeza conectada a la fuente de abastecimiento que:inclu:
ye filtros, vdlvulas de control, coples, medidor de agua, regulacién =
de presi6n y conexiones para la aplicaci6n de fertilizantes en el agua
de riego.

Tuberfas de distribuci6n, denominadas laterales, de didmetros pequefios,
generalmente comprendidos entre 1/2 y 3/4 de pulgada.

Tuberfas de conduccibn, de didmetro adecuado a su longitud y gasto.

Goteros.

Es importante hacer notar que para obtener una buéna operacién del sis

tema se deben instalar filtros, ya que los orificios de los goteros --

son muy pequefios y pueden ser obstruldos por las particulas que el agua
acarrea en suspensién, De esta manera el agua de riego debe ser muy -~

limpia para evitar estos problemas.

Johnson, H. (14) considera que la palabra riego es inherente a este cul-
tivo, ya que desde la brotaci6én de las primeras yemas hasta la vendimia

cada gota de agua, hora de sol y grado de temperatura tiene su efecto --
sobre la calidad y el carécter de la cosecha.



6.9.2 Gaéto de agua en un vifedo.

En el Estado de Aguascalientes uno de los principales problemas de los cul
tivos agricolas es el agua, por su costo y su escasez por tal motivo es -=
importante determinar cual es la cantidad minima de agua que se requiere -
para que los vifiedos regionales produzcan los miximos rendimientos.

En cuanto al nlmero de riegos y la cantidad de agua precisa por hectdrea -
Mancilla {17) considera que no hay ninguna generalidad, debido a una serie
de factores que tienen todas las reglones vinicolas.

Sin embargo en México como otros paises se han realizado experimentos para
determinar la [&mina de riego que necesita la vid.

En 12 regitn de la Laguna, comGnmente se aplican de 7 a 10 riegos con limi
nas de 15 a 25 cm., 1o que representa una ldmina de 1,20 a 2.4G m. De - ~
acuerdo a los datos climdticos de 1a regifn se estimo que las necesidades
de agua en la vid se deberian satisfacer con una Yamina de 1.03 m. {28 )

En la misma regidn se han realizado experimentos en vifedos de 3 afios de -
edad (variedad Carignane) y la cantidad de agua que han requerido durante
el ciclo agricola es de B0.6 cm. de limina de riego, en virtud de ser - -
parras jGvenes. Es de esperarse que cuando lleguen a aduitas el mismo con-
sumo de agua aumentara un 30% aproximadamente {10}

En Aguascalientes por lo general se realiza el riego cada 21 dfas, totali-
zando de nueve a once riegoes por ciclo, segln pldticas directas con produc
tores. -

En los vifiedos el productor aplica normalmente doce riegos durante el ci-
clo con ldminas mayores de 10 cm., siendo que en estudios realizados por
el Programa de Uso y Manejo del Agua del CIFAP-AGS con el cultivar Carig-
nan de 10 afos de edad, se lleg6 a determinar que con nueve riegos con l4-
minas de 10 cm., se puede producir adecuadamente la vid. {33)

El consumo anual de agua en Hermosillo, Sonora va de una ldmina de 90 cm
para l?s yariedades de uso industrial, hasta 110 cm para cultivares para
mesa. (30

Las cantidades aproximadas de agua aprovechable necesaria para la méxima
produccibn de uvas en varlas regiones de California y Arizona basadas en
la acumulacidn de unidades calor como el Valle del Sur de California, Va-
Ile de Sacramento, Valle de Sam Joaquin, regiones que se encuentran entre
1928 a 2204 unidades calor seqln Winkler, se reporta que para uvas de vino
la lémina de riego es de 60 a 75 cm, para uvas de pasa de 60 a 75 cm y -~
para uvas de mesa de 75 a 90 cm.
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$6.9.3 Negésidadldé;agua,dufante 1as etapas flsiolﬁélcas de ‘la

gié de desarr‘ollo de la vid, se determi-

De acuérdoeé~ié§;g .
id ‘este frutal. i

,narop:}as“
“EL piimer riego(de rotaclén) se sugiere aplicarlo la primera semana de
marzo.con. una l&mina de 15 “cm. {28

El. segundo riego se: apllcara 1a Gthma semana de abril cuando estd la - -
parra en. floracibn.;

El tercer riego se sugiere aplicario dentro de la tercera semana de mayo.

El cuarto rlego se aplicar& la segunda semana de junio, cuando las uvas
comienzan a cambiar de color, n6tese que el perfodo entre el tercero y el
cuarto se acortt debido que el consumo de agua es méximo.

El quinto riego se aplicard la segunda semana de julio.

El sexto riego inmediatamente después de la cosecha y un buen control de
malezas de invierno permite conservar humedad suficiente en el suelo para
que las parras lleguen a madurar la madera adecuadamente.

Después de al cafda de las hojas (primera helada) aplicar el séptimo riego
ligero para mantener humedad en el suelo durante el invierno.

6.9.4 Efectos del agua en las distintas etapas de crecimiento de
la vid.

Kasrmatis en su revisién sobre riego de la vid, especifica el efecto del
agua en las distintas etapas de crecimiento del cultivo durante el afo,
pudiéndose sintetizar en lo siguiente: (28 )

Brotacién y crecimiento de los brotes.

Las condiciones de alta humedad en el suelo provocan el crecimiento répi-
do y suculento de los brotes en la primavera. Si se reduce el agua en el
suelo, 1a velocidad de crecimiento del brote disminuye, se acortan los --
entrenudos, el follaje se torna de un color verde obscuro opaco y las - -
hojas de la base del brote se marchitan y caen.

Perfodo de crecimiento de la baya.

La escasa humedad en el suelo durante los perfodos iniciales del creci--
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miento de las’ bayas impide que: éstas 1ogren su tamaﬁo normal, aplicando -
agua después de este perlodo no.se:logra:que las- bayas recuperen su tama-
fio. c £ R

Perfodo de maddracloﬁ Qel.fruto._ o

Las condiciones dr&sticas de sequia en.el. sueio durante el perfodo de ma-
duracién provoca la reduccién de la concentracién de azlGcar en la fruta;
por otra parte, en algunas variedades de mesa (Mdlaga Roja, Cardinal, Ri-
bier y Queen) pueden producir rajaduras en la baya aumentando los riesgos
de produccién de los racimos.

Periodo de maduraci6n de la madera.

Después de la cosecha las parras se pueden ajustar a un abastecimiento 1i-
mitado de agua ya que necesitan Gnicamente mantener su follaje y no produ-
cir crecimientos nuevos. En climas con otoflos frescos o relativamente - -
frios, las canas y tronco en forma natural almacenan reservas alimenticias
madurando adecuadamente.

En las regiones calientes donde las condiciones de temperatura y luminosi-
dad del otofio son favorables para que la vid continGe el crecimiento de --
sus brotes, el almacenamiento de reservas alimenticias en las ralces, tron
co, brazos y cafas se reduce, y la maduraci6n adecuada de la madera se di-
fxculta ya que las sustancias alimenticias que estd produciendo el follaje
son utlllzadas en nuevos crecimientos. La deficiente maduracién de la made
ra induce la susceptibilidad de las parras a dafos por bajas temperaturas
fallas en su brotaci6én y la reduccién de la cosecha deol siguiente afio, El
anico medio hasta ahora conccido para detener el desarrollo vegetativo du-
rante el otofio es mediante la reduccifn del agua del suelo en esta época
del afio. (38)

Perfodo de descanso de las parras.

Se considera que en regiones con poca o ninguna precipitacién pluvial du-
rante el invierno, es necesario un riego durante este perfodo, sugiriéndo--
se que se aplique inmediatamente después de la primera helada invernal.

La lluvia es un fndice natural ecolégico de gran importancia en el desa--
rrollo de un vifiedo e influye de manera decisiva en la formaci6n del cul-
tivo, ya que si al termipar la maduracién o en el momento de la vendimia
sobrevienen varios dfas consecutivos de 1luvia, la uva engorda debido a
que se incrementa la acumulacion de agua en el fruto, disminuyendo drdsti
camente el contenido de azGcar al diluirse en el agua, posteriormente re-
vienta y se pudre. (22)
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6.10 Sistemas de conducéién y espalderas.

Las parras‘ho hueden crecer en forma satisfactoria sin alguna forma de -
sostén o apoyo, es por eso que se conducen en soportes y espalderas con
ei propbésito de sostener la fruta y en sf toda la estructura aérea de la
planta.

El material que com@inmente se utiliza para la construccién de las espal-
deras es de mesquite, huizache, palo blanco y postes de concreto.

En los vifiedos de la Comarca Lagunera, Aguascalientes y el Sur de Zacate
cas existen espalderas de uno, dos y hasta tres alambres con formacién =
vertical de las plantas (slstema tradicional) que ocasiona un desequili-
brio de la planta, una distribucién anormal de la produccién y una gran
dificultad para podar; por tal motivo el sistema de cenduccibn provoca -
una disminucibn de la vida productiva del vifledo, por ello el sistema de
conduccidn en cordén bilateral continGa mostrando buenos resultados y es
aceptado por el viticultor. (29)

Entre las {nnovaciones introducidas a los sistemas de conduccién se prue
ban los sistemas de amplia expansién vegetativa, como el "Parral" y el T
denominado "Pergola Inclinada® con los cuales se ha logrado un incremen-
to notorio de la vid.

Debido a que el problema del barrenador de la madera ec cada dfa més gra
ve, es necesario que toda la madera que se utiliza para la construccion
de espalderas reciba tratamiento de fumigaci6n y sea sumergida en diesel
y pentarol. De no realizarse este tratamiento el barrenador puede intro-
ducirse en las estacas en muy poco tiempo y constituir una seria amenaza
para los vifedos.

Por las condiciones ambientales del Estado de Aguascalientes que permiten
el desarrollo vigoroso de las plantas de la vid, es recomendable realizar
la instalacion de la espaldera junto cen la plantacién, lo cual permitira
llevar a cabo la formaci6n de la planta en el mismo afio de la plantaci6n
y anticipar asf las primeras cosechas. (26)

6.10,1 Formacién del cord6n bilateral.

Resultados de experimentos realizados en el CIAN 1ndlcan que la distancia
6ptima entre planta y planta es de 2.0 a 2.5 m y de 3.0 a 3.5 m entre --
hileras para el sistema de conduccidn bilateral, Este sistema de conduc-
cion ha sido impulsado y difundido por los campos experimentales del Nor=
te ya que evita la deformacién de las plantas, facilita la poda y el con
trol de las malezas, aumenta la vida productiva del vifiedo, optimiza la~
utilizaci6n de la manc de obra e incrementa la productlvxdad por unidad
de superficie. (28)
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Primer afio.

La rapidez con la que se forma el cord6n bilateral sobre el primer alam-
bre, localizado a una altura de 1.10 & 1.30 m dependerd de la calidad ~-
del barbado utilizado, del vigor de la variedad, la oportunidad con que
la realicen las prdcticas de poda en verde y por supuesto, de las condi-
ciones de clima y suelo.

Cuando los brotes mds largos de la mayorfa de las parras han alcanzado -
una longitud de 38 a 45 cm, se realiza la primera préctica de desbrote,
selecciondndose el brote mds vigoroso y en mejor posicién con respecto a
la estaca, procurando que quede protegido del dafio “"Golpe de Sol" y se -
amarra cuidadosamente a ella.

Se sugiere dejar un segundo brote podado a tres o cuatro yemas como pre-
caucidn para el caso de que el seleccionado dafe (Fig. No. 16)

«——— tutor

/}é/ brote seleccionado
_{‘——brote reserva

/—W’—-

—

Fig.16 Crecimiento deibarbado en primavera antes de desbrotar.
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£l brote seleccionado continuard su crecimiento debiéndose amarrar algo
flojo cada 25 6 30 cm, para mantener su crecimiento vertical y se elimi

nan los nuevos brotes que hayan aparecido incluyendo el brote dejado ¢g
mo precauci6n. (Fig. No. 17)

amarres flojos

2 ae !Wﬂ‘;
e o and " ——

- et e
e

Fig. 17  Amarre del brote en crecimiento.

El brote se conduce amarrdndolo al tutor y al mismo tiempo se eliminan

todos los brotes laterales {evitando eliminar la hoja que acompafia a ca
da lateral), excepto los tres mds cercanos al alambre (dentro de los 25
cm por debajo del alambre), de los que se seleccicnardn dos que serén -
los futuros cordones o brazes de la planta. (Fig. No. 18)

4
45-60 &p

A, Descabece

o } zona de selecci6n de brotes

zona de desbrote
w.@l Cv—
.,

Fig. 18 Operaci6n de descabezado desbrote de una vid en su primer
verdor para formar el cordén bilateral.
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Cuando el brote ha crecido de 45 a 60 ¢m arriba del primer alambre, se -
realiza el descabezado, cortando en el nudo abajo del alambre y este ex-
tremo se amarra firmemente a la estaca.

El objetivo del descabezado o corte abajo del alambre es el de obtener -
nueva ramificaci6n, feminelas vigorosas, de las que s6lo se permitird la
existencia de los dos superiores, y que éste tenga una buena curva cuan
do se apoyent sobre los alambres en ambos sentidos para iniciar la forma-
cién de los dos cordones. Si el despunte se hiciera a la altura del alam
bre 1a curva seria muy forzada y se correria el riesgo de desgaje de los
brotes al bajarlos sobre los alambres a una posicién horizontal. (2)

La curva debe ser suave, de aspecto natural no forzada. (Fig. No. 19)

D et —~—
P e s T
_—— e =

Fig. 19 Corte abajo del primer alambre, para que la curva de los dos
brazos sea natural.
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Cuando 1a longitud de los brotes permita amarrarlos al alambre, se se-
leccionan dos en base a su posici6n y desarrollo, las cuales formarédn
los cordones de la planta y se elimina el tercero. (Fig. No. 20)

brote de reserva

Fig. 20 Parra con los tres brotes laterales en desarroilo.

En parras vigorosas, los brotes laterales que formardn el cordbn crece-
rd rdpidamente y en caso de que durante los primeros meses del verano
los brotes hayan crecido de 1.20 a 1.40 m se debe realizar su descabece
a 80 - 90 cm de la estaca amarrando fuertemente el extremo del brote al
alambre para mantenerlo en posicién. El propbsito del descabece es el -
de inducir el desarrollo vigoroso y uniforme de brotes laterales sobre
el cordbn, los cuales dardn origen a los pulgares de una yema en la poda
del invierno siguiente. (Fig. No. 21)
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amarre firme amarre flojo f

Fig. 21 Apariencia de una parra vigorosa durante el invierno déspués
del primer afic de formacién.

Segundo afio.

Las operaciones a realizar durante este afio dependerén del estado de de-
sarrollo de la parra y al igual que en el sistema tradicional se pueden
presentar las siguientes alternativas:

- Desarroilo débil durante el primer afio. En este caso las parras se pb-
dan bajéndolas a dos yemas y las operaciones & realizar durante el se- .
gundo affo ser8n similares a las descritas para el primero.

- Desarrollo equilibrado durante el primer afio. Los pasos a seguir para
continuar la formaci6n pueden ser los que a continuacién se describen:

Durante la primavera conforme van creciendo los brotes (que constituirén
los futuros cordones) se van amarrando sobre el alambre y cuidando de -
que estos no sean muy ajustados y ciempre dejar la punta libre para no -
parar su crecimiento. Una vez que los brotes tienen una longitud de 1.20
a 1.40 m, se realiza el descabezado a 80-90 cm del! poste en la forma y -
con el propbsito ya indicado para una planta vigorosa en su primer afio.
La parte inferior del tronco se debe mantener libre de brotes todo el --
tiempo.
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Después del descabezado, crecen los brotes:laterales sobre. los cordones
siendo necesario elegir aquellos brotes-que se utilizaron como futuros
pulgares o pitones espaciandolos adecuadamente {15-25 cm) y el resto se
eliminan. (Fig. No. 22)

amarre firme amarre firme

—— o ——
—_  — = =
—
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Fig. 22 %gggéﬁngégig$ﬁéapgggr?ug3§gusalggr?llmlnar los brotes que no

Por regla general, al seleccionar los sarmientscs para formar los pulga-
ras distribuidos homogéneamente a lo largo de las ramas se escogen los
mé&s vigorosos, pero puede suceder que en ocasiones no se encuentra en el
lugar deseado un sarmientc que tenga suficiente vigor, por lo que hay ne
cesidad de recurrir a uno débil, acorténdolo mucho. En cada rama de la
planta quedan de 5 a 6 pulgares. (Fig. No. 23)
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Fig. 23 Distribucibn homogénea de pulgares e indicaci6n del corte.

La apariencia de las parras al final del afio ser§ similar a la planta de
la (Fig. No. 24) con sus cafias (futuros pulgares) espaciados uniformemen
te sobre el cordSn a una distancia entre ellas de 15 a 25 cm.

Fig. 24 Apariencia de una parra vigorosa después de su segundo afic de
formacién en el sistema de conduccion cordén bilateral.
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Tercer afio.

Para este afio las parras vigorosas deben tener su esqueleto formado, las
parras de vigor intermedio requerirén de las Gltimas operaciones de for-
maclényﬁlas débiles de las practicas de formaci6n descritas para el se--
gunao afio.

En parras con su esqueleto formado, la poda invernal del tercer afio con-
sistird en colocar pulgares de una a dos yemas, dependiendo de la varie-
dad y vigor de cada pulgar en particular, distribuidos uniformemente en-
tre 15 a 25 cm, sobre el cordén y mantener libre de brotes y/o mamones -
el tronco de la parra durante el ciclo vegetativo. (Fig. No. 25). Algunas
variedades requerirdn de aclareo de racimos aGn en este tercer afio.

Fig. 25 Poda de una parra vigorosa en su tercer afio de formacién.

Cuarto afio.

La poda de este afio, serd muy similar a la del tercero, lo que podria -
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variar seria la riqueza de poda (yemas por parra) que dependef& del vigor
alcanzado durante el tercer afio tendiendo siempre a mantener en equilibrio
el vigor de la planta.

Este equilibrio se logra de la siguiente manera:

Parras con vigor excesivo requieren de una cantidad de yemas similar al -
afio anterior.

Parras equilibradas en vigor, requieren de una cantidad de yemas simiiar
al afo anterior.

En parras débiles, el nCmero de yemas deberd ser menor que el afio ante--
rior, acompafiade de "Un aclareo de racimes".

En este afo comienza su etapa productiva, la parra se encuentra ya forma-
da, con sus dos ramas o cordones y con 10s brazos bien distribuidos a lo

largo de ellos. Estos brazos aparecidos a partir de los pulgares conviene
que se encuentran inclinados o abjertos hacia los lados en forma alterna

para que la vegetacién igualmente quede bien distribuida y no amontonada.
Por otra parte también es de desear que estos brazos no se vayan alargan-
do ¢on el tiempo, de modo que alcancen gran altura, sino que conviene man
tenerlos de reducido tamafio. (Fig., No. 26). (2)

T

Fig. 26 Plantgs de vid ya podadas en cordones bilaterales.
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El sistema de cordbn bilateral se recomlenda para muchas variedades tan-
to de mesa como para vino, ya sean de vigor medio o poco vigorosas, pero
que no tengan yemas basales estériles. Entre estas se pueden citar las -
siguientes: Ribier, Cardinal, Emperador, Tokay, Mdlaga Blanca, Mdlaga Ro
ja, Rosa del Perfi, Black Monukka, Araman.

Ventajas y Desventajas del Sistema Cordon Bilateral.

Ventajas.

La posici6n de los brazos y distribuci6n de los pulgares permiten que
l1a cosecha se distribuya perfectamente en la planta y los racimos se
desarrollan bajo condiciones uniformes de luz, temperatura y aereacifn
por encontrarse en posiciones similares con respecto al suelo, por lo
que su maduraci6n es mds uniforme.

La extensifn del tronco y brazos en la poda de este sistema aumenta la
madera permanente de la vid y por lo tanto su capacidad de almacenamien
to de reservas.

Una vez formado el cordbn es el sistema fécil, rdpido y menos costoso
de podar dentro de los sistemas que requieren de una espaldera.

La aplicacidn de insecticidas, fungicidas u hormonas, aclareo de raci-
mos y cosecha se realizan con mayor eficiencia y menos costo.

Facilita las operaciones de deshierbes, ya sea que se realice con aza-
dén, rastra o con herbicidas. (28)

Desventajas.
- Requiere de més cuidadoes y habilidad para su correcta formacién.
- Si no se conoce el sistema puede incurrir en errores de formaci6n y po

da si no se realizan los aclareos debidos en sus primeros afios de pro-
ducci6n puede provocar el debilitamiento del videdo. (28)
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6.11 La poda.

6.11.1 Habitos de vegetacibn y fructificaci6n en la vid.

La vid es un frutal que posee muy especiales y determinadas caracter{sti
cas propias respecto a sus hdbitos de vegetacién y de fructificacibn que
lo diferencian de todos los demis frutales.

Es una planta que cada aflo produce una exhuberante vegetacién nueva, en
1a cual se forman las inflorescencias que después se transforman en fru-
tos. Quiere esto decir que en la vid no se obtiene fruto a partir de ma~
dera vieja, como sucede en los &rboles de pepita, ni en los &rboles de -
hueso, sino que la fructificaci6bn se logra en las ramas que desarrollan
el propio afio.

Por ello a pesar de que cada afio se obtenga una gran vegetaci6n, manifes
tada en un gran nlmero de ramas, en este caso llamadas sarmientos muy --
largas y gruesas, y en la presencia de muchos anticipados, a los gque se
les suele llamar femiles, la poda debe actuar a modo de eliminar casi to
talmente la vegetaci6n formada permitiéndose las existencias de unas --
cuantas yemas nuevas, a partir de las cuales se obtendré la nueva vegeta
cibn y fructlfxcaClOn.

La vid es el frutal que en forma agudizada necesita de una poda anual --
fuerte, tanto para su formaci6n como para su mantenimiento y fructifica-
cibn, sin la cual la planta se echaria a perder, volviéndose improducti-
va y sumamente complicada en muy pocos afios. La pods mds severa que exis
te es la que se practica en la vid, en la cual se elimina afio con afio -~
del 95% de la vegetaci6n formada.

Sin poda, la vid se harfa improductiva, ya que al existir un nlmero muy
grande de yemas nuevas que brotardn, darian lugar a un elevado némero de
ramas o sarmientos, los cuales serfan de reducido tamafio insuficiente --
para formar y sostener fructificaci6n. Si algunos racimos de frutos se -
llegaran a formar, &stos serfan muy pequefios y sin ningan valor comercial.
Mediante la poda, al efectuarse la eliminacion casi total del follaje se
deja un reducido ntimero de yemas, las cuales deben estar bien distribui-~
das a lo largo de las ramas de estructura, de tal manera que s6lo pueden
formarse pocos sarmientos muy vigorosos en lugar de muchos de escaso vi-
gor, igualmente, debido a la poda se logra la obtencitn de pocos racimos
de gran tamafio muy pesados, en vez de una gran cantidad de racimos muy -
chicos.

La buena distribucibn de las ramas se consigue en ciertos sistemas dejan
do en la poda pedazos de sarmientos, con dos, tres, cuatro o mis yemas -
axilares, equidistantes entre si a lo largo de las ramas de estructura,
eliminando totalmente los sarmientos que se encuentran en exceso, princi
palmente los débiles y aln més los gruesos cuando est&n muy juntos.
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Lo importante es permitir la existencia de un n(imero determinado de yemas
que puedan dar lugar a sarmientos vigorosos que produzcan racimos.

El nGmero de yemas que en cada planta formada deber§ dejarse dependerd --
del vigor de ellas, manifestado tanto por su fisiologfa como por la accibn
del medio, principalmente clima y suelo.

Asf, en plantas muy vigorosas que crecen en medio muy favorable, tanto por
temperaturas apropiadas como por suelos profundos y ricos, se debe dejar
un namere elevado de yemas, mientras que en plantas de escasoc vigor por -
condiciones contrarias el nlmero de yemas que se deje deberd ser mis redu
cido.

El ntmero de yemas que deben permitirse estard distribuido en un nGmero -
determinado de partes basales de sarmiento, Ilamados pulgares en la poda
corta y canas en la poda larga, en los cuales por regla general se dejen
mds yemas en los vigorosos y menos en los débiles, aunque el nGmero defi-
nitivo de yemas que en cada pulgar o cafa se permita estard, mids que nada,
condicionado al tipo de fructificacién de la variedad y al sistema de con
duccién y manejo de ta vid.

En efecto, no todos los sarmientos que se producen a partir de un pulgar
0 de una cana son fértiles o capaces de producir racimos de frutas. Exis=
ten variedades en las que s6lo se obtienen racimos en los sarmientos que
se producen a partir de la primera yema. Hay otras variedades en las que
los sarmientos fértiles se obtienen de la segunda y tercera yema, no pro-
duciendo fruta el sarmiento formado de la primera yema ni los que se for
mardn de otras posteriores.

Existen por Gltimo otras en las que los sarmientos fértiles se obtienen
preferencialmente a partir de la cuarta yema hasta la octava o mds. Por
ello el acortamiento de los sarmientos del afo anterior para dejar los -
pulgares o cafas, segln el caso del presente afio, estard totalmente con-
dicionado al hébito especial de fructificacién de cada variedad y al ti-
po de manejo de la planta, 1o que determinard la ejecucibn de una poda -
corta cuando hay fructificaci6én en los primeros sarmientos, o de una poda
larga cuando ésta se presenta en sarmientos obtenidos de yemas més aleja-

das de la base. (2)
ESTR TESIs g DERE
DE 14 BIBLIOTECA
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6.11.2 Epoca de la poda.. -

Debe considerarse que existen dos tipos fundamentales de &rboles frutales
con hébitos vegetativos y fisiolégicos muy diferentes, por io que hay ne-
cesidad de hablar por separado respecto a la época de poda para &rboles -
de hoja caduca y perennes. En este caso se haré referencia a los primeros,
es decir, en los arboles frutales caducifolios como la vid y en especifi-
co para la regién del Estado de Aguascalientes.

La época mis propicia para la poda es el invierno cuando la vid esta en -
perfodo de reposo o letargo, pudiendo utilizarse en general toda la esta-
c¢ibn de invierno para efectuar esta labor. En general se recomienda podar
en invierno lo mis tarde posible, ya que en esta forma se consigue igual-
mente una brotacifn tardia y por lo tante disminuye el riesgo de dafios --
causados por heladas en la nueva vegetaci6n tierna. Los productores del -
ejido Palo Alto recomiendan podar a partir de la segunda gquincena de ene-
ro hasta finales de febrero. (26)

6.11.3 Tres diferentes alternativas de poda en Aguascalientes.

En Aguascalientes se lleva a cabo 1a poda considerando en base a tres al-
ternativas:

.- Poda Corta, que se efectﬂa -a base de unldades llamados pulgares o pi-
tones, que normalmente llevan: dos yem

b.- Poda Mixta, la que se realiza'a: base‘de combinar pulgares de dos ye--
mas con cargadores de cuatro a sels yemas. B

- Poda larga o Poda de Cafa, consiste en: dejar precisamente cafas lar--.
gas que contienen de B a 15 yemas,.en ‘este caso cada afio lleva un pul
gar que sirve para renovar madera. (26

La longitud de las unidades de carga menclonadas se hacen en base a con-
ceptos bien definidos tales como:

- Habitos de fructificacibn.

- Posici6n de yemas frutales.

- Tamafio de los racimos.
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En las variedades que tienen sarmientos con yemas fructfferas en la base
se dejan pulgares cuando se poda.
En relacidn a yemas por parra, se dejardn de acuerdo al vigor muy parti-
cular que presente, Winkler cita que a mayor vigor de la variedad pero -
del sarmiento en particular, serd el nlmero de yemas por dejar al podar,
menciona que un pulgar vigoroso debe permanecer con 3 6 4 yemas mientras
. que sarmientos de difmetro semejante al de un lipiz se deja con una yema
solamente.
Sin embargo algunas evaluaciones regionales indican que al efectuar la po
da, esta se lleva a base de pulgares de dos yemas, ya que al dejar mayor
ndmero por unidad de carga lo Gnico que se logra son parras envejecidas
. prematuramente.
Los sistemas de poda larga se utilizan en variedades que tienen yemas ba
sales estériles o en aquellas que producen racimos muy chicos y en los =
que en consecuencia hay necesidad de obtener muchos racimos para que la
cosecha pueda alcanzar un buen volumen. Las variedades recomendadas son:
Thampson seedles, Moscatel de Alejandria, Cabernet, Sauvignon, Cornichon,
Olivette Blanche, Almeria, Pinot noir, Rish baba, Concord. (26)

Es importante hacer notar que las tijeras que se van a emplear para la -
poda sean de la mejor calidad posible, con buen filo, de tal modo que -
con poco esfuerzo se puedan hacer cortes limpios, que no maltraten los -
tejidos ni los desgajen. .
Después que las tijeras se han usado para podar, deben ser desinfectadas
antes de realizar cortes en otro arbol, para prevenir posibles infeccio-
nes 0 transmisiones de enfermedades, sobre todo de aquellas de tipo viro
so que como se sabe atacan a nivel celular. Después de que un drbol ha
sido podado, las tijeras deben ser asperjadas con una soluci6n de formol

al 10%. (2)
6.11.4 La poda en verde.

La poda en verde consiste en las siguientes operaciones:

- Desbrote.
- Aclareo de racimos.
- Deshojado.
~ Despunte.

Desbrotes: Consiste en. la'eliminaci6n de brotes de 25-30 cm provenientes
de yemas adventicias del tronco y de brazos que no son necesarios en la
formaci6n del sistema de poda, que impiden la buena iluminacién de los -
racimos. Esta operaci6n se realiza en primavera.
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Aclareo de racimos: El aclareo o raleo de racimos contempla la eliminacién
de éstos inmediatamente después de que se ha formado el grano (amarre del
grano) y consiste en la eliminaci6n de racimos indeseables debido a su ma-
la formaci6n, por ser pequefios 0 exageradamente grandes y eliminacién de
racimos normales para dejar una carga adecuada a la capacidad de la planta.
El aclareo tiene influencia en el largo y peso del racimo, volumen y peso
del grano, intensidad y uniformidad en la coloracién de los granos y en un
adelanto de la maduracién.

Si la poda es equilibrada, en el aclareo se deberd eliminar entre 20 y 40%
de los racimos. Si la poda fue ligera, quizds se aumente el nGmero de raci
mcs y el valor del aclareo debe estar comprendido entre el 30 y 50%.

EL hecho de que en plantas vigorosas la formacién del cordbn casi se - -
completa durante el primer afio de formaciGn, provoca que en la poda inver-
nal del siguiente afo usualmente se le deje a la parra una cantidad alta -
de yemas, lo que trae como consecuencia una produccibn excesiva de racimos
y al no ser eliminados provoca una sobrecosecha en esta planta jéven debi-
litdndola considerablemente. Para evitar este efecto que disminuye el desa
rrollo vegetativo y los rendimientos futuros deben ralizarse desbrotes y =
aclareos de racimos.

Deshojade: En el caso de una vegetaci6n muy densa, se practica el deshoja-
do con el fin de lograr una suficiente ventilacion, luz solar directa y --
evitar raspaduras por las hojas. Siendo las hojas 6rganos funcionales vita
les se deduce que no deben suprimirse mis de lo estrlctamente necesario.
{3 6 4 hojas por brote}. El deshoje se practica "al envero", eliminando -~
hojas 4ue se encuentren alrededor del racimos y abriendo "ventanas'.

Despunte: Consiste en la reduccién o eliminacién de la extremidad de sar--
mientos tiernos o simple eliminaci6n de su dpica o punta. El despunte se
hace sobre las Gltimas hojas, todavia no formadas completamente.

Es una prdctica recomendable para atenuar el corrimiento de la flor, en el
momento oportuno, desde 3-4 dfas antes de iniciar la floraci6n hasta una
semana después, siendo el Optimo dos o tres dias después de la floraci6n.
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6.12 Fertilizaci6n en vid.

Los requerimientos nutritivos de la vid son relativamente bajos compara-
dos con los de otros frutales, siendo posible la obtenci6n de cosecha du

rante algunos afios (dependiendo del nivel de fertilizacién del suelo),
sin la aplicacién de fertilizantes; sin embargo, esto no quiere decir --
que en forma general la vid no requiera de fertilizacifn o que sea econd
micamente costeable no fertilizar. (26)

Winkler (38 ) reporta que las mejores producciones se han obtenido en --
suelos profundos y fértiles. Con referencia a los requerimientos de nu--
trientes por la vid en el drea de influencia del Campo Experimental Pabe
116n, el programa de suelos a través de estudios, ha encontrado que la

. vid responde significativamente al fertilizante aumentando considerabie-
mente el rendimiento con su aplicacién.

En lo que se refiere a materia orgénica, se ha observado a través de And
lisis Quimicos, que los suelos de la regi6n son extremadamente pobres por
lo que se recomienda su incorporacifn al suelo ya sea a través de abonos
verdes o de estiércoles. Con la incorporacibn de materia orgénica se lo-
gra una notable mejoria en las caracteristicas fisico quimicas y biol6gi
cas del suelo, lo que favorece el aprovechamiento del fertilizante y de™
1a humedad del suelo por la parra, haciendo posible un mejor desarrcllo

y producci6n de la misma.

Sintomas de Deficiencia Nutricionales en el Cultivo de la vid y Algunas
Sugerencias.

En forma general resulta diffcil dar a simple vista un diagn6stico preci
"s0 de la deficiencia de algln nutriente determinado en la vid, ya que --
hay un sinnGmero de factores que complican su determinacién, entre ellos
se tienen los siguientes:

1.~ Los sintomas praesentados por las diferentes variedades entre la fal-
ta de un mismo nutriente, pueden ser distintos.

2.- Los sintomas varfan con el grado de la deficiencia.

3.- Algunas variedades no presentan sintomas de deficiencia a no ser que
éstas sean severas.

4.~ Se da el caso de que los sintomas de deficiencia nutriclonales se ==
confundan con los dafos ocasionados por:

a) Insectos

b) Enfermedades

c). Sequia

d) Aplicacién de productos quimicos
e) Factores ambientales
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Todo esto hace necesario recurrir al andlisis foliar no solarente para -
determinar cual es el nutriente que falta, sino también para poder cuan-
tificar la gravedad del problema siendo a veces necesario el conocimien-
to de la historia del manejo del cultivo asi como la determinacidén de --
las caracteristicas fisico-quimicas del suelo.

En forma general se puede decir que los sintomas de deficiencias nutricig
nales en vid, es més comGn observarlos en aquellas parras que crecen en

suelos de textura arenosa, por ser pobres en contenidos nutritivos. A pe-
sar de la desminerallzaclén que presentan estos suelos.

6.12.1 Elementos Mayores.

Nitrégeno:

Con referencia a este nutriente la vid se comporta en forma diferente a -
la mayorfa de los cultivos, ya que bien pueden no manifestar deficiencias
de nitrogeno, atn cuando la falta de éste elemento este reduciendo seria-
mente la produccién.

Deficiencia de Nitrogeno.

lLa deficiencia de nitr6geno se manifiestan de la siguiente manera:

1.= lLas hojas son de:tamafio reducido y su coloracién va desde el verde -
amarillento difuso, -hasta el verde pélido o limén, las hojas tienden
a caer prematuramente.
2= Lus pectolos y sarmientos de variedades de uva blanca adquieren un -
. color que va_del rojo palido al intenso.
Excesoyde Nitﬁégeno. -

Por otra parte el exceso de nitrégeno provoca:
{.- Exceso de vigor en la parra en detrimente de la produccién.

2.- Posible retraso en la maduraci6n de la fruta.
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3.- Retraso en el angostamiento de los sarmientos, sobre todo cuando se
hacen aplicaciones de nitrégeno tardias (fines de primavera o en vera
no). pudiendo llegar a sufrir dafios a causa de las heladas.

Sugerencias para la fertilizaci6n con nitrogeno.

Para parras en produccién se requiere la aplicaci6n al suelo de 50 kgs. -
de nitrégeno por hectérea y por afio, aplicando la mitad del nitrégeno apro
ximadamente un mes antes de la brotacién ¥ el resto de seis a ocho semanas
después de la misma, depositando el fertilizante en banda a 40 cm. de la
linea de las parras y a 15 cm. de profundidad; como fuente de nitrbgeno se
sugiere la utilizaci6n de suifato de amonio, aunque bien podria ser otra
fuente ya que la literatura reporta que no han encontrado diferencias sig-
nificativas entre la aplicacién de diferentes fuentes. ( 38 )

Resultados de Investigaci6n Local.

Los avances logrados en cinco afos de investigaci6n sobre nutrici6n en vid
variedad San Emi!i6n en producci6n, muestran que el cultivo de la vid tie-
ne bajos requerimientos de nitr6geno. Los mejores rendimientos se han lo-
grado con aplicaciones de 50 - 70 kgs. de nitrdgeno por hectdreas por afo,
lo cual es semejante a lo mencionado por Winkler para variedades viniferas.
Cantidades mayores de este nutriente presentan tendencias a la disminucion
de rendimiento.

Fésforo.

Las deficiencias de este elemento se manifiestan a través de un crecimien-
to reducido de las hojas, las cuales toman una coloraci6n verde opaco gri-
sdceo siendo la defoliaci6n y maduracién del fruto prematuros. ( 38)

En trabajos realizados en Santiago de Chile por investigadores hacen men--
cion que a través de andlisis foliares encontraron que el consumo mayor de

fésforo ocurri6 de la etapa de floracion al cuajado del fruto principalmen
te y en el envero.

Requerimientos de Fésforo por la Vid.

Winkler indica que los requerimientos de f6sforo por la vid son de apenas
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3.4 a 7 kgs. por hectdreas por afio, por io que es diffcil encontrar defi-
ciencias de este elemento, ya que generalmente esta cantidad se encuentra
en el suelo; al mismo tiempo se hace mencibn de que gran cantidad de and-
lisis de suelos practicados en vifiedos comerciales de California U.S.A.
indican que no hay necesidad de aplicar este nutriente; sin embargo en Ru
sia y otros paises se reportan trabajos en los que se han utilizado gran-
des cantidades de este elemento.

Resultados de Investigacién Local.

En los estudios que se estdn llevando a cabo en vifiedos comerciales con el
cultivar o variedad San Emilién en produccibn se han encontrado la mejor
respuesta en rendimientos con aplicaciones de 60 a 80 kgs. de fdésforo por
hectdrea en un afio.

Sugerencias para la Fertilizacién con Fésforo.

De acuerdo con los resultados obtenidos hasta la fecha se sugiere la apli-
cacién al suelo de 80 kgs. de fésforo por hectdrea en un afio en parras en
produccién; aplicando el total de f6sforo aproximadamente un mes antes de
la brotacién. La forma de aplicacién que se sugiere es en banda, a 40 cm.
de distancia de la hilera de las parras y a 15 cm. de profundidad. Como -~
fTen}e de nutriente, se sugiere la utilizacién de superfosfato de calcio
simple.

Potasio.

Entre los sIntomas de deficiencia que presenta la vid con respecto a este
elemento se encuentran los siguientes:

1.- Aproximadamente un 5% del &rea foliar se ve chamuscada, con presencia
de clorosis que comienza por los bordes de las hojas mis que entre --
las venas principales; al principio la coloraci6n es de un verde pdli
do o bronceado y las hojas que se ven mds afectadas son las de la par
te media de los brotes que nacen de las gufas principales, mds que -~
Ias hojas basales, mientras que en los brotes secundarios o termina--
les, la deficiencia es mis notoria en las hojas apicales.
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Ante la falta de potasio en la vid, suele presentarse también el sintoma
I1amado hoja negra en el cual la hoja toma una colorazibn que va del ma-
rron obscuro al negro violdceo y comienza en las hojas de la parte supe-
rior de la parra, en las mis expuestas al sol avanzando hacia la parte
inferior.

Esta deficiencia se presenta principalmente en parras sobrecargadas, con
fuerte deficiencia de potasio. Es tambié&n comGn que las hojas j6venes --
presentan bordzs :de color marrén, los cuales se doblan hacia arriba pre-
sentando en el centro apariencia de quemaduras.

2.- £n los brotes el vigor se reduce.

3.~ En parras con deficiencia severa de potasio los racimos son compactos
con bayas pequefias, cuya maduracifn se retrasa o 'se presenta con poca
uniformidad.

Resultados de investigacion 1local.

En resultados que se han realizado an vifiedos comerciales con el cultivar
San Emilién en etapa de producci6n se han ancontrade las mejores respues-
_tas en produccitn con aplicaciones de 40 a 60 kgs. de potasio por Ha por

afo. :

Sugerencias para la fertilizacién con potasio.

Para el caso de parras en produccién, se sugiere la aplicaci6n al suelo -
‘de 50 kgs. de potasio por hectdreas en un afio y se debe aplicar en forma
total aproximadamente un mes antes de la brotacién de las parras. La for-
ma de aplicarlo que se.sugiere es en banda a 40 cm. de la linea de las --
plantas y a 15 em. de profundidad.

Como fuente de'nutrientes, se sugiere la utilizaci6n de sulfato de pota--
sio. '



Magnesio.

Ante la deficiencia de magnesio en vid, las hojas jévenes de las varieds
des de uvas blancas presentan necrosis en banda circular cerca de los -<
brotes de las hojas; forméndose en las hojas adultas una cloresis inter-
venal en forma de cufa. Esta clorosis parece empezar de los bordes de las
hojas hacia adentro, sin embargo observaciones cuidadosas muestran que -
los bordes permanecen verdes y conforme avanza la deficiencia, todo con
excepcidn de las venas principales del centro de la hoja, se vuelve clorb
tico.

Correcci6n de la deficiencia de magnesio en vid.

Winkler reporta que la mejor recuperacifin de las parras, se ha logrado -
con tres o cuatro aspersiones al follaje con 6xido de magnesio al 1% 6
sulfato de magnesio al 2%.
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6.12.2 Elementos menores.

Fierro.

Este nutriente es relativamente inmévil por lo gque los sintomas de defi-
cfencia se presentan en general en los tejidos mds jGvenas.

Ante la deficiencia de fierro las hojas adquieren un color amarillo o --
blanco cremoso, permaneciendo Gnicamente algunas lIneas verdes sobre el
contornp de las venas; déndose el caso en que solamenie estas permanecen
verdes. Con relacién a los brotes generalmente todos forman una colora-
cién amarilla o verde amarillenta. (26)

Correccifn de la deficiencia de fierro en vid.

Winkler hace mencién que aspersiones de fierro al follaje corrigen en po
cos dfas la . deficiencia.

_El Centro de Investigaciones Agricolas del Norte-gEste 1877 para corregir
1a deficiencia de fierro recomienda lo siguiente:

Se recomienda aplicar al suelo de 20 a 25 kgs de sequestreno 138 grs por
parra y .sobre la zona radicular, este tratamiento corrigi6 completamen-
te esta deficiencia por un periodo de dos afios. Se sugieren tres formas
de aplicacion.

En cajete.

Se colocan los 20 a 25 grs de producto en 15 a 20 Its. de agua se agita
hasta que se mezcle perfectamente en el agua y posteriormente se aplica
la suspensién al cajete, tapandose después de la aplicacidn.

Esta forma de aplicxibn se sugiere cuando se tiene el problema en mancho
nes aislados. -
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En banda.

Aplicacibn en liquido, este tipo de aplicacién se sugiere para corregir
la deficiencia cuando ésta se presenta en todo 2l vifedo. Para su correg
ta aplicaci6én se coloca en una pequeia zanja en la zona de méxima canti=
dad de rafces, para la aplicaci6n del producto se requiere un tractor,
un tanque con capacidad de 400 a 600 lts. dotado de un buen agitador y
un regulador de flujos, calibrando el equipo para aplicar los 20 @ 25
grs. de producto por parra. Después de aplicado el producto se tapa la
zanja con una rastra. La gran ventaja de este tipo de aplicacitn es la
de ser mds rdpida y econfmica que la de cajete.

Aplicacibn en polvo.

Cuando se carece de equipo adecuado para aplicarlo en liquido puede apli
carse haciendo una zanja sobre la zona de méxima cantidad de ralces y a_

1a mayor profundidad posible, pero sin danar las ralces, y se coloca el

producto en polvo en el fondo de zanja cubriéndolo posteriormente.

En los tres casos se recomienda tapar el producto y aplicar un riego in-
mediatamente después de la aplicacién del quelato para acelerar su distri
bucién en la zona radicular y Ia absorcion del producto por la planta.

Zinc.

Los sintomas de deficiencia del zinc en la vid se presenta a través de -
una clorosis con aspectoc de mosaico que aparece primzro en las hojas ter
minales de los brotes principales y posteriormante sobre las hojas de --
los brotes laterales o feminelas que se desarrollan en el verano. Las --
hojas afectadas por estas deficiencias son pesquefias y en algunas ocasio-
nes se encuentran formando una roseta que no es ocasionada por virus.

Las deficiencias de zinc suelen presentarse en parras que crecen sobre
suelos arenosos ¢ que han recibido fuertes cantidades de estiércol apa-
reciendo los sintomas generalmente a principios del verano cuando empieza
el crecimiento secundario del brote.
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Correccién de la deficiencia de zinc. -

Las formas mas practicas y.econémicas de corregir la deficiencia de este
nutriente es a través de'toques en la poda {cuando esta se hace por pul-
gares), con una solucién de sulfato de zinc al 12-18% (1.5 a 1.8 kgs. de
zinc por 10 lts. de agui), debiendo evitarse las aplicaciones cuando la
parra presenta el llorado o la superficie del corte esté demasiado seca.

Manganeso.

Los sfntomas de deficiencia de magnesio se presentan generalmente en las
parras que crecen sobre suelos con mal drenaje y tienen un pH alto, como
es el caso de los suelos de la regibn.

En las hojas de las parras afectadas las venas se encuentran delimitadas
por una estrecha banda de color verde normal mientras que el resto de la
haja es mds blanquecina, las hojas basales pueden no sufrir deformaciones
ni reducciones de tamafio a no ser que la deficiencia sea severa.

LT deficiencia de magnesio puede ser inducida por un exceso de fierro en
el suelo.

Con respecto a la correccién de la deficiencia de este elemento, se uti-
lizan fertilizantes como el Bayfolan y Nitrofoska.

Boro.

ta deficiencia de este nutriente en la vid, es fécilmante confundido con
-quemaduras ocasionadas por diferentes agentes.

La falta de este elemento produce clorosis semsjante ocasionada por fal-
ta de magnesio s6lo que en este caso las primeras hojas que se ven afec-
tadas son las terminales mds que las basales y la clorosis avanza mds rd
pidamente hacia los brotes llegando a ocasionar necrosis. Ante una defi-
ciencia severa, las partes terminales de los brotes mueren con un avance
hacia la parte inferior, ésto ocurre a mediados del verana.

Con referencia a la carga de racimos, &sta puede ser reducida con muchas
flores y racimos enteramente quemados asf como por bayas semejando muni-
ciones, o bien puede darse el caso de que an las primeras etapas del - -
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ciclo los racimos presentan una apariencla nonnal v1nIéndose el problema
fuerte-a mediados:del verano,:los: brotes ante ‘la.falta de boro presen-
. ten sus entrenudos cortos:

El problema de’ “1a vld puede presentarse debido
_a.aplicaciones- excesivas? ‘al*sueloide potasio, calcio o magnesio por ser
antagénicos. - El:caso contrario-que:se podria presentar serfa la toidad
por exceso. de boro la¥fdlta-de  los elementos menciona--

dos.

Correccién ‘de la deficiencia de. boro en vid.

La correccién de la deficiencia de boro en vid resulta en cierto modo -
dificil, ya que los reguerimientos de este nutriente son bajos y por lo
tanto las cantidades que se deben aplicar son muy pequefias y una sobre-
d6sis puede ser tan o mds problemdtica que la misma deficiencia.

Winkler reporta que con 28.4 grs. por parra de cualquiera de los ferti-
lizantes boricos menos concentrados es posible corregir la deficiencia.
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6.13 Principales plagas dé‘lq vid en Aguascalientes.

En el Estado de Aguascalientes existen varias especies de insectos que --
atacan al cultivo de la vid, siendo hasta el momento muy pocas las que ..
realmesnte se presentan en forma generalizada, pero son plagas de importan
cia econfmica para la viticultura regional. .

La incidencia de algunas plagas varfa de un afio a otro, coma arafa roja.
gusanos trozadores, etc. Otras se observan en ciertas épocas del afio como:
barrenadores, trlps y pulgones. Asi como alguns se encuentran permanente
mente afectando al vifiedo como es el caso de la filoxera. (26)

Tomando en consideraci6n los antecedentes de las plagas que se presentan
en esta regidn, se han efectuado diferentes estudios en relaci6n a la fi-
loxera de la vid. Asimismo, se realizan observaciones y pruebas prelimi-
nares con respecto a las demds plagas que afectan al mismo cultivo, lo -
cual permite sugerir los tratamientos para su control.

La actividad de astas plagas suele ser mayor en unos afios que en otiros,
sin embargo el viticultor debe estar inspeccionando constantemente sus
vifiedos para que en casc de que se presenten infestacines fuertes, tomar
las madidas adecuadas para combatirlas quimicamente, pues el dafic que --
causan algunas de &stas llegan a ser de consideracioén.

Hasta el momento se considera que las mejores formas de control de las -
plagas regionales de la vid son las gue se hacen por medio de: aspersio-
nes de productos quimicos; de labores culturales; por poda de partes in-
festadas; destrucci6n de las malezas en el vifiedo, las cuales sirven de
albergue para algunas plagas com» los dcaros, por aplicacién de tratamien
tos preventivos a los materiales que se utxllzaron en las nuevas planta-—
ciones como las plantas y rodrigones tan comnmente usados 2n la regién,

En el Estado de Aguascalientes, el combate y control de las diversas pla-
gas que se presentan en la vid se lleva a cabo mediante el uso y ampleo
del control quimico; para ello se emplean insecticidas liquidos, ya que
se han observado resultados muy errdticos al emplear insecticidas en pol
vo.

Filoxera.

Entre las plagas mds importantes se encuentra Phylloxera vitifoliae.
Recientes noticias sobre la aparici6n de la fiToxeéra de Ia vid en los vi
fiados de Aguascalientes indican que desde hace tiempo existen testimonios
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de daitos causados por ésta plaga, no solamente en este estado, sino tam-
bién en otras regiones de nuestro pafs, sobre todo en aquellos lugares
en que los vifiedos se localizan en suelos de textura arcillosa, arcillo-
arenosa o bien con un contenido de arcilla que favorece su agrietamiento
y en cuyo caso, siempre existird la posibilidad de que esta plaga los in
vada totalme1te.

Los daflos que llegara a causar esta plaga pueden ser de gran magnitud, -
sei se toma en cuenta que casi la totalidad de los vifiedos nacionales --
(41,000 Ha) son de pie franco y sblo un 6% se encuentran sobre portain-
jertos resistentes a la filoxera de la vid.

Filoxera significa etimol6gicamente "deseca hoja”, con esta palabra se -
ha designado al insecto perteneciente al orden Hombptera, familia Phyllo
xeridae y se trata de un insecto fIntimamente relacionado con los &fidos—
o pulgones. { Fig. No. 27).

Fig. 27 Filoxera de la vid (Phylloxera vitifoliae)
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El insecto ataca el sistema radicular a través de picaduras que en las

rafces j6venes forman una agalla caracterfstica en forma de gancho, ge-
neralmente la rafz detiene su crezimiento. En rafces mds viejas causan

paquefias hinchazones semiesféricas. {38 )

Una vez que el vifiedo ha sido afectado lo conducird a la destruccién en
un plaze de 3 a 10 afios.

Métodos de control.

Para el control de esta plaga se emplea el control a través de la asfi-
xia del insecto por m2dio de la inundaci6n.

Este método diffcilmente se puede emplear en la mayorfa de los casos, -
por la sencilla razén de que nuestras éreas viticolas se encuentran lo-
calizadas en zonas en las que el recurso agua es sumamente escaso, sin
embargo, se puede recomsndar cuando la topografia del terrenoc permite el
almacenamiento d=21 agua madiante la construcci6bn de bordis; cuando se -
dispone de la cantidad suficiente de agua para la inundacibn de los vi-
fiedos afectados; cuando la textura del suelo y del subsuelo de los vide
dos es la indicada para que no se pierda demasiada agua por filtraci6n.

De acuerde con lo anteriaor, y de reunirse esos requisitos, deben de inun
darse los terrenos con una lémlna minima de 30 cm. en las partes mds al=
tas y méxima de 82 cm. en las mds bajas debiendo permanacer los vifedos
inundados por un término de 45 a 65 dfas. En trabajos realizados sobre
vifiedos de Querétaro, se comprob6 que las vides no son afectadas al per
manecer durante el invierno bajo una ldmina de riego de las cantidades—
que se indicaron.

Los resultados del método de inundacién fueron tales, que se salvaron -
los vifiedos de ser arrasados completamente por la plaga. Una vez contro
lada &sta, se observé un aumento notable en la produccién, al orden deT
50 at 100%. ( 21)

El método efectivo para el control de esta plaga, hasta la fecha es el
uso de patrones resistentes a la filoxera, se establece que estos pro-
vienen de variedades americanas comiinmente llamadas vides silvestres, -
aunque también en algunas regiones ya se estdn empleando productos quf-
micos aplicados al suelo ton buenos resultados.

La resistencia a los portainjertos derivados de las vides americanas,
se debe en gran parte a las cualidades que sobre el particular tienen -
fundamentalmente las especies de este grupo y son: Vitis ruperstris, -
Vitis riparia, Vitis barlandier. Ademds otros portainjertos qué han pre
sentado buen desarrollo y vigor como 1202-C, AXR No. 1 y Teleki 5-A.
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Estas especies se han utilizado directamente o también a través de cru-
zas, teniendo las siguientes clasificaciones.

- Patrones americanos puros.
- Hibridos américo-americanos,
- América-europeo.

Los programas de entomologfa y viticultura del CIANE establecieron duran
te 1974 pruebas de control quimico de la filoxera en vifiedos infestados,
asf como 2studios de la afinidad de ciertos patrones resistentes a la --
plaga con variedades comerciales ( {1 ). Evaluaciones preliminares indi-
can que la poblacién de filoxera aumenta durante el otofic e invierno, -
cuando la planta empieza a acumular reservas para el préximo ciclo.

Al iniciarse la primavera, la poblacifn empieza a reducirse, alcanzando
10s mas bajos niveles durante los meses de abril a julio.

En pruebas preliminares utilizando varios productos quimicos aplicados
al suelo, Furadén al 5% en dosis de 200 kg/Ha y Filorex a razbn de 100
1t. de agua por un litro de Filorex/Ha, este (ltimo dio los mejores re--
sulta?os habiendo reducido hasta un 90% de la poblaci6n de filoxera en
1a rafz.

Trips (Frankliniella Sp.)}

Los trips son pequefios insectos de color café claro, de un tamafio aproxi
mado de 2 mn. Los adultos invernan en el suelo y sobreviven {nicamente =
en pequefios nlmeros. Se presentan en época de floracién atacando el raci
mo floral y los granos en formacién, Para alimentarse, el insecto raspa”
la epidermis de los frutos en formaci6n y chupa la savia de los tejidos
dafiados, deformando las uvas j6venes que, al madurar frecuentemente pre-
sentan grietas y cicatrices corchosas que constituyen un defecto serio
en uvas de mesa.

Las flores lesionadas pueden caer, llegando a formarse racimos con pocas
uvas.

En l1a variedad Italia, uva de masa blanca, el ataque de trips no merma
los rendimientos en kilogramos por hectdrea, pero dafa la fruta en un -
65% si no se controla, dandole una mala apariencia.

Para detectar la presencia de la plaga se sacude el racimo floral en la
palma de la mano, sobre la cual caeran los trips, debiéndose efectuar el
tratamiento cuando aparezcan entre 12-15 trips por racimo.
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Los productos recomendados y sus dosis son:

Gusation metilico 50% 1 1t/Ha -
Dimetoato 40% 1.« 1.5 lt/Ha
Folimat 80% 0.5 1t/Ha
Falidol 1.0 1t/Ha
Pulgones.

Esta plaga se presenta a partir de junio, con las primeras lluvias, se

alimentan de los brotes tiernos en formacién, lo cual causa un mal desa

:rollo de los mismos. Fuertes infestaciones pueden debilitar a la plan-
a.

Para su control se recomiendan los siguientes productos cuando se presen
tan atacadas el 10% de las plantas del vifedo.

Dimetoato 40% t 1t/Ha Suspender 28 dfas antes de la cosecha.

Parati6n metilico 900 1 1t/Ha Suspender 14 dfas antes de la cosecha.
Malati6n 1000 E 1 1t/Ha Suspender 3 dfas antes de la cosecha.
Metasystox 1-2 1t/Ha Suspender su aplicacién 15 dfas an-

tes de su cosecha.

Chicharritas de la vid (Dikrella cocquerelis, Dikrella mara y Erythoneura
ziczac) (Fig. No. 28)

Son insectos chupadores que se alimentan con los jugos extraidos de las
hojas. El dafio mayor lo causan al empezar el otofio, pues el insecto se
multiplica en forma considerable, dafiando el follaje, ocasionando defo-
liacién prematura, lo cual impide que la planta acumule suficientes re-
servas alimenticias que aseguren la produccién del afio siguiente.

Las aplicaciones de insecticidas se hacen en base a la determinaci6n de
la poblacién de ninfas.

Las chicharritas prefieren hojas viejas (basales de los brotes) luego
hojas de mediana edad y las hojas j6venes casi no son atacadas. El mues-
treo deberd realizarse en hojas viejas de preferencia.
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Para el control quimico de la chlcharrlta se recomiendan los sigmentes
productOS' -

Sevin -
Sevidan 72
Azodrin 50
Folimat 80 -
Curatex

Fig. 28 Chicharrita de la vid (Dikrella cocquerelis)
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Mosquita de la uva. (Contarinia Sp.)

Los adultos ovlbasitan en el racimo antes de la época de floracién.

Las larvas se desarrollan alimentdndose de los diferentes 6rganos de la
flor, provocando una hinchazén y a la vez causando su cafda.

anndo la fruta estd infestada, su crecimiento es anormal y deforme.

Las variedadss mds afectadas son la Queen y Thompson Seedless.

Barrenador de la madera (Amphicerus bicaudatus)

Se observa atacando la madera de la vid durante el otofio, la perforacién
inicial se encuentra siempre al lado de las yemas, continuando por el -
interior de la caffa. (Fig. No. 29).

Las hojas de las gulas atacadas terminan por marchitarse y posteriormente
se empiezan a secar los brotes de la cafa. Se ha observado que los vifie-
dos mds infestados, son aquellos gque se encuentran cercanos a lugares don
de abundan mezquites o plantas similares que sirven de hospederas.

Como medida de control se sugiere la quema de madera proveniente de la -
poda. (28)

Fig. 29 Barrenador de la madera (Amphicerus bicaudatus)
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6.14 Prifcipales enférmedadés?delia:Vid énvAéﬁéécéiien;éS.‘:

El cultlvo de/la’vxd. se’ve afectado :por; dlversos factores que limitan su
productividad Ty:1a; renfermedad:conocida:como® "Pudrlciﬁn Texana“ es uno-de
ios: problemas mas: evidentes” y.dahinos.:: o : .

Pudricion. Texana

Agente causal. Esta enfermedad es causada por el hongo Phymatotriehum --
omnivorum, hongo nativo de las zonas semidridas del suroéste de Estados
Jnidos y €l norte de México asf también se ha encontrado en zonas -
como el Bajio, Michoacan y Veracruz.(35 ).

El hongo parasita a un gran nfimero de especies cultivadas y silvestres -
solamente las monocotiledoneas son inmunes a su ataque. En particular las
especies fruticolas son muy susceptibles.

Requerimientos. El hongo encuentra condiciones propicias para su desarro-
110 en suelos de reaccib6n alcalina con ph mayor de 7.0, y con temperatu-

ras de alrededor de los 28 C . Es por ello que lus sintomas se - -

hacen evidentes en los meses c8lidos. En Aguascalientes los primeros sin-
tomas se aprecian a fines de abril o principios de mayo. (35)

Sintomas y dafios. El hongo provoca la pudricién y desprendimiento de la
corteza de la rafz. En la parte aérea, los primeros sintomas se manifies-
tan en la primavera. £l follaje muestra un aspacto clorético, se marchita
y se seca, los racimas pierden turgencia, se secan y quedan adheridos a
la planta al igual que las hojas.

En Aguascalientes y en la Comarca Lagunera se ha observado que cuando los
riegos se aplican en lapsos muy espaciados, es decir, cada 25 dfas 6 mds,
hay perfodo de alta humedad en el suelo alternados con perfodos secos, ba
jo estas condiciones los sfntomas se agudizan considerablemente.

Cuando ¢l ataque es severo la planta muere, no obstante en ocasiones la -
parra logra sobrevivir, pero diffcilmente recupera el vigor que tendria -
en buenas condiciones de sanidad.

Distribucién regional y variedades més susceptibles. La Pudricién Texana

se detect6 en vifiedos de todos los municipios que producen vid en Aguasca
lientes. También se determind que las variedades mds frecuentemente afec-
tadas fueron agquellas con tendencia a ser mas productivas como Carignane,
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Morroco y SélVéddF} Pbr el contrario, rara vez se presentaron'stntomas en
la variedad Corrichon. ( 34 )

Control. 5i se considera que el honge se encuentra en forma natural en la
mayorfa de las regiones de Aguascalientes, su erradicacién por cualquier
método se aprecia dificil; por lo tanto, es mejor convivir con el hongo -
siempre y cuando se reduzca su actividad mediante el buen manejo del vifie
do, especialmente an lo relativo a jrrigacién, Se ha observade que cuando
el contenido de humedad en el suelo es constante durante el ciclo, princi
palmente en los meses cdlidos, los sintomas se reducen.

La incorporaci6n de materia orgénica en forma de estiércol o abonos ver--
des, ademis de mejorar las caracteristicas fisico quimicas del suelo, - -
crean condiciones adversas para el desarrollo del hongo.

Secar y quemar fuera del vifiedo las plantas muertas. En estos sitios hacer
hoyos de 1.20 x 1.20 m y 0.8 m de profundidad y llenarlos de la siguiente
forma: poner una capa de 2.8 m de estiércol, sobre &sta se espolvorean --
430 gr. de azufre y 200 gr de sulfato de amonio y después se coloca una -
capa d2 5 cn de suelo, asf se produce en las siguientes capas hasta llenar
el pozo. Al siguiente afio se replantan estos sitios.

Brazo muerto.

Agente causal. Es el hongo Eutypa armeniace, cuya fase asexual corresponde
al género Cytosporina sp.

Sintomas y dafios. En Aguascalientes se ha observado en plantaciones de --
siete afios en adelante, sin embargo, el sintoma tipico de "brazo muerto"
se observa con més frecuencia en parras mayores de 10 afios.

Las plantas enfermas muestran como primer sintoma un retrazo en la brota-
cién de yemas, las cuales dan origen a brotes raquiticos con hojas peque-
flas clor6ticas. Estos indicios son evidentes en primavera pues el follaje
de los brazos afectados contrasta marcadamsnte con el follaje normal del
resto de la parra. Al siguiente afio, el nlmero de yemas brotadas es mznor
y los brotes van pareciendo gradualmente hasta que todo el brazo muere,

Los sintomas descritos son consecuencia del dafio interno en los brazos y
se manifiesta por una coloracién café obscura del xilema que se extiende
en forma variable hacia el cilindro lefioso, cambium, floema y corteza.
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El desarrollo interno del hongo progresa, tanto en sentido longitudinal
como transversal y cuando invade toda uma seccibn transversal al brazo
muere,

Distribucién regional. Los sintomas del “brazo muerto" se observan prin-

- 'cipalmente en vifiedos de los municipios de Aguascalientes, Jes@is Maria,
Pabell6n y Rincén de Ramos. Aparentemente todas las variedades son suscep
tibles y la incidencia de la enfermadad aumenta en relacibn a la edad de
las plantaciones.

Control. Una vez que el hongo se ha establecido an las parras es dificil
controlarlo ya que su desarrollo es interno, por lo tanto es mds préctico
y efectivo evitar la entrada del patbgeno mediante el tratamiento de los
cortes de poda u otro tipo de heridas con una suspensién de Benomyl Benla
te o Tiofanato Metilico-Cycosin al 25% (25 gr/1t de agua). Esta practica
deberd realizarse inmediatamente después de la poda 0 de que se hagan - -
otro tipo de heridas, debido que estas lesiona2s pueden permanecer suscep-
tibles al ataque de la enfermedad durante 14 dfas. (35)

Cenicilla u oidium

Agente causal. La cenicilla es causada por el hongo Oidium sp. y su fase
sexual corresponde al ascomiceto Uncinula necator.

Sintomas y dafios. El primer sintoma se manifiesta con la aparicibn de un
polvo de color gris blanquecino sobre las puntas de los brotes mas j6ve-
nes. Posteriormente, los sintomas aparecen en hojas y frutos. En los ra-
cimos se observan manchas mohosas, las bayas se deforman y los sarmien--
tos se manchan con una coloracién café obscura perdiendo su valor si se
utiliza como material de propagacién.

El hongo afecta la calidad de los racimos, pués éstos adquieren un aspec
to polvoroso, reduciendo su contenido de azlicar hasta en 32 Brix.

Cuando la enfermedad no es controlada, ocurre una defoliaci6n prematura
que evita la acumulacién de reservas para el siguiente ciclo, predispone
& las parras al dafio por heladas provocando brotaciones invernales.
Condiciones que favoracen el Desarrollo de 1a Cenicilla de la Vid.

Para el desarrollo de las enfermedades es determinante el medio ambiente
que impera en cada regibén, lo que determina que las enfermedades se pre-
senten en diferentes épocas e intensidad de una regién a otra. Tal es el
caso del oidiun o cenicilla de la vid que segln Cantl ( 3 ) en Sonora y
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Jensen en California ocurre desde la brotacitn. (35 )

Por otra parte Valle sefiala que en Aguascallentes la infecci6n se inicia
a mitad del ciclo.

El hongo fitopatbgeno, oidium no requiere de una alta humedad para su de-
sarrollo; por el contrario diversos autores (35 ) han asentado que la - -
temperatura juega un papzl determinante en la activaci6n o inhibicifn de
sus diferentes estadios bioldgicos.

Hewitt y Jensen citados por Valle, indican que el oidium es una enferme--
dad que prospera en condicionas frescas y secas, de tal forma que su de-
sarrello es més rapido cuando la temperatura oscila entre los 21 y 27 %;
pero al ascender a 37 °C, detiene su crecimiento.

Seglin Delp citado por valle, la germinaciﬁn de las esporas, la infeccibn
y el desarrollo del patégeno, pueden ocurrir en forma normal bajo diferen
tes cundxcnones de humadad atmosférica, cuando el range de temperaturas
es de 25 a 31 °C; asimismo sefiala que las condiciones pueden germinar en
ausencia de humedad cuando la temperatura es de 25 9%

Otro factor del medic ambiente que puede influir en el desarrollo del pa-
tbgeno es la luminosidad, aunque es muy probable que se relacione estre-
chamente con la temperatura. Al respecto Winkler (38) sefiala que las co-
lonias del hongo crecen abundantemente & la sombra o luz difusa y por el
contrario, una exposicién prolongada a los rayos directos al sol pueden
destruir al hongo.

Susceptibilidad de variedades al oidium o cenicilla.

La evaluacion de variedades del vifiedo experimental d=l CAEPAB. En el --
cuadro No. (10) se presentan aquellas que por su importancia a nivel co-
mercial o por su especial reaccién a la enfermedad se consider6 convenien
te destacar. As{ tenemos que las variedades Salvador y Carignan son inter
medias y tolerantes a la cenicilla respectivamente.
Cabe mencionar que los clones de la variedad Carignan que se explotan.a
n;v?l comercial en Aguascalientes son muy susceptibles a la cenicilla.

6

Las variedades se clasificaron con base en la escala descrita por Aldwin=-:
ckle citado por Valle, quien selecciono el parémetro de &rea follar lnfes
tada expresada en porcentaje.
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Cuadro No. 10. Susceptibilidad de variedades de vid al oidium en Aguasca
- lientes. Campo Experimental Pabellén CIANOC, INIA, 1984.7

VARIEDAD i CLASIFICACION
.| 1. sauvignon vert 84.0 Muy susceptible
2. 0livette Blanche 69.0 Muy susceptible
3. Alicante Bouschet 69.0 Muy susceptible
4. -Cardinal 69.0 Muy susceptible
5. Dattfer de Beyrouth 59,9 Susceptible
6. Rosa del PerG 47.0 Susceptible
7. Emperador 39.0 Susceptible
8. Queen 37.0 Susceptible
9. Arambn 29.0 Susceptible
10. Palomino : 19,0 ] Intermedia
11, Salvador i 17,0 Intermedia
12, Italia 0 Tolerante
13. Carignan * i : Tolerante
14. Dattier St. vallie Tolerante

15, Chenin Blanc * Muy Tolerante

* Los clones de estas variedades que se explotan a nivel comercial en
Aguascalientes son muy susceptibles.

Fuente: valle, G.P., La temperatura y su influencia en la aparici6n
% arFollo de la ce%1c1lla dg 1a vid en Aguascalien@es CACPJKGS

1984,
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Distribucién Regional.

Se han observado sintomas de oidium en toda el drea vitfcola de Aguasca~
lientes y su distribuci6n estd determinada por las condiciones climatol6
gicas y la susceptibilidad de las variedades. -
Algunas de las mis sensibles son: Emperador, Cardinal, Cornicho, Rosa --
del Perti, Sauvignon Vert, Ulivette Blanche y Alicante Bouschet.

Control. Debe prevenirse la aparici6n de la enfermedad mediante la apli-
cacion de azufre en polvo a razén de 5 a 12 kg/Ha.

Cuando ya existen brotes de la enfermedad es mds recomendable aplicar -
azufre humectante en dosis de 0.7 a 1.0 kg en 400 1t. de agua, y se agre-
ga un agente humectante para aumentar el cubrimiento y el poder residual.

5

El benlate es otro productc comercial para el control de la cenicilla se
aplica de 50 a 70 gr en 100 1t de agua por hectdrea.

Se ha observado que en el Estado de Aguascalientes los primeros sintomas
de la enfermedad aparecen normalmente a finales de junio, todo el mes de
julio, agosto y septiembre por lo cual es importante mantener los vifiedos
libres de cenicilla durante estos meses y a(n después de la cosecha, para
evitar defoliaciones prematuras.

Mitdium velloso.

Agente causal. El organismo causante de esta enfermedad es el hongo Plas-

mopora viticola.

£l daifo causado por mildiG velloso estd determinado por la ocurrencia de
Huvias y se manifiesta en forma notable en la brotacitn y rendimiento -
del afio siguiente, ya que afecta considerablemente el proceso de madura-
cibn de la madera. { 35

Sintomas y daflos. E! hongo puede atacer las hojas, flores y frutos jove-
nes. La primera evidencia de la infecci6n es la presencia de manchas de
color amarillo de aspecto aceitoso en el haz de la hoja, posteriormente,
en la envez se forman porciones de mildit blanco de apariencia algodono-
sa. Las hojas muy dafiadas finalmente se secan y se desprenden, pudiendo
llegar a defoljarse totalmente las plantas con ataques severos.
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Distribuci6én regional y variedades mas susceptibles. En Aguascalientes,
como en otras zonas viticolas, la distribucidn del mildit velloso es
amplia y estd determinada por la ocurrencia de 1luvias, presencia de va-
riedades susceptibles y la no prevencién de esta enfermedad. Entre las
variedades mds susceptibles se encuentran la Emperador, Rosa del Perl y
Malaga Roja.

Control. La aplicacibn de productos a base de cobre como el coldo borde-
1és y el Cuprosol en aspersiones que cubren totalmente el follaje, son
efectivas para prevenir la infeccién. El caldo bordelés se aplica en con
centraciones del 0.5 al 1.5% de sulfato de cobre y se agrega la cal re-
querida para neutralizar la suspensi6n. Por su parte el cuprosol se apli
ca en dosis de 300 gr en 100 1t de agua. Otro producto para el control
de esta enfermedad es el oxicloruro de cobre.

Después de la cosecha, las parras continfan su actividad fisioldgica, -
por ello es necesario mantener protegidos los vifedos contra el mildid
hasta que deje de llover.

Corteza corchosa.

- Agente causal. Se cree que es causada por un virus, sin embargo, no -
existe informaci6n respecto a su morfologfa ni a sus propiedades fisi
cas o serolégicas.

- Sintomas y danos. Los sintomas caracteristicos comienzan a manifestar
se a principios de verano, pero son mis evidentes al final de esta ~
estacibn o a principios del otofic y consisten en el engrosamiento y
agrietamiento de los entrenudos basales de los sarmientos. Cuando el
dafio es severo o la variedad muy sensible, los agrietamientos de la
corteza se presentan en diferentes partes del sarmiento. A la menor
presién los sarmientos se desprenden de su base.

Con frecuencia las parras afectadas muestran el sintoma de "Madera Ru
gosa" que se presenta en la base de los tallos.

Una planta afectada puede secarse en la parte aérea, pero la rafz no
muere y el siguiente afio emite brotes o chupones gque al poco tiempo
manifiestan los mismos sfntomas que la planta madre.

Los efectos de Corteza Corchosa influyen en el rendimiento, el cual
puede disminuir de 50 a 75% cuando el grado de daiio es fuerte, y has-
ta en un 100% si el dafio es severo. Se sospecha que la calidad del --
fruto es afectado, ya que los racimos producidos por plantas fuerte-
mente dafiadas presentan con frecuencia el fenbmeno de corrimiento - -
(uvas muy separadas), y dentro de un mismo racimo se pueden encontrar
bayas de diferentes tamafios y coloracion.
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La enfermedad interfiere con la longevidad de los vifedos, con frecuen-
cia se eliminan plantaciones de corte o mediana edad con sintomas de Cor-
teza Corchosa.

- Distribucién regional y variedades mds susceptibles. En Aguascalientes
se ha detectado la enfermedad en seis municipios productores de vid y
en plantaciones de uno a dieciseis afos de edad. Las variedades mds --
afectadas a nivel comercial son: Ex6tica, Tokay, Cardinal, M&laga, - -
Champaiia y San Emili6n.

Control. Se conoce que una de las formas de diseminar la enfermedad es
mediante el uso de material vegetativo enfermo. Por lo tanto, es conve-
niente seleccionar parras sanas de donde se obtendrén los sarmientos que
se utilicen en una nueva plantacién.

Por otro lado, las parras afectadas no se pueden curar, por lo que se su
giere su explotacién intensiva hasta que sea redituable y luego susti- ~
tufrla por material nuevo. (35)
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6.15 Descripc[ﬁn de malezas en los vifiedos.

Dentro del cultivo comercial las malas hierbas son distintas al cultive
" sembrado y estas pueden afectar su desarrollc, Por ello unaz planta de
algod6n en un vifiedo se considera una mala hierba.

Las malas hierbas causan reducctén en e! rendimiento del cultivo al com-
petir con éste, principalmente por agua, nutrientes y luz seolar; inter-
fiere y sirve de hospedaje a muchos organismos como insectos, hongos, =-
bacterias, virus y nemdtodos que atacan a los cultivos. (27)

La maleza estd respresentanda por diversas especies, las cuales varian
en abundancia, frecuencia, habilidad competitiva, €poca de emergencia,
establecimiento y habito de crecimiento.

El cultivo de la vid ocupa un lugar importante dentro de las actividades
agricolas de la regi6n por ser un cultivo de tradicibn. Se estima que --
demanda 150 jornales por hectérea durante el afo, muchos de los cuales -
s? egplean en los deshierbes, los cuales resultan costosos y poco efi-~
cientes.

De acuerdo con los resultados obtenidos se encontraron 16 especies de ma
las hierbas, la mayor parte de elias, que presentaron altos grados de i
festaci6n que fueron: hierba amargosa, trompillo, zacate johnson, zacate
pegarropa, correhuela, quelite, verdolaga, retamal y zacate chino. El za
cate johnson afecta con mayor frecuencia el drea comprendida entre Aguas
calientes, Pabellén y JesGs Marfa.

Hierba amargosa. Helilanthus ciliaris.

La hierba amargosa es una planta perenne, rizomatosa de 30 a 80 cm de al-
to {Fig. No. 30). Los tallos son erectos de color verde claro a azulado
y sin pubescencia. Las hojas son sésiles o de pecfolo corto, su tamafio
;arlg de 3 a 9 cm de largo y los mirgenes son enteros o algo pinnatilo-
ulados.
En los vifiedos se observa durante todo el afe y debido a su ciclo biol§
gico perenne su combate por medios mec&nicos o manuales es diffcil y -=
costoso. Infesta terrenos sembrados con vid en porcentaje de 1 a 15%.
Tiende a aumentar en vifiedos mis viejos, se le encuentra en canales, --
arroyos, orilla de caminos y dreas mal drenadas.
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Fig. 30 Hierba amargosa (Hellanthus ciliaris)

Trompillo Solanum elasagnifolium.

El trompillo es una hierba perenne y erecta que Ilega a medir hasta un -
metro de altura, provista de fuertes y penetrantes rizomas (Fig. No. 31).
Su reproduccién es vegetativa y por semilla. El follaje y sus tallos - -
estdn cubiertos de pelos estrellados. Los tallos, pecfolos y nervadura -
central se encuentran cubiertos de delgadas espinas de color amarillo. Su
fruto es una baya de 8 a 15 cm de didmetro, las semillas son numerosas,
de un tono café pdlido y miden de 3 a 4 mm de largo.

Esta planta abunda en dreas cultivadas de esta regidn y en cualquier épo
ca del afio. Su combate por medio mecénico o manual es dificil y costoso,
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infesta.en un- 1 a 15% indistintamente de la edad del cultivo, se le en-
cuentra-en canales, arroyos, orillas de caminos y &reas mal drenadas.

Fig. 31 Trompillo (Solanum elaeagnifolium)

Zacate pegarropa. Setaria verticillata.

El zacate pegarropa, conocido también como cola de zorra es una planta
herbac?a, anual, erecta, ramificada en la base y con rafz fibrosa (Fig.
No. 32).

Sus tallos de color verde miden de 40 cm a 1 m de alto, sus hojas son
planas, delgadas y &speras. Su semilla {cariopsis) es rugosa y mide alre
dedor de 1.5 c¢m de largo. -
Es una planta introducida de Europa que infesta los vihedos de esta re-
gibn en porcentajes variables. Se le observa en primavera, verano y - -
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otofio; su frecuencia es mayor en vifiedos jovenes y desciende con la edad
del cultivo, es decir se le puede combatir con escardas mecénicas y ma--
nuales, se encuentra en bordes y orillas del camino.

*!Inflorescencia

@ a «—Espiguilla

@ <+— Semilla

Fig, 32 Zacate pegarropa (Setaria verticillata)
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Zacate Johnson Sorghum halepense.

Zacate perenne provisto de numerosos rizomas. Se produce vegetativamente
y por semilla (Fig. No. 33). Los tallos miden de 50 cm a 2 m de alto, -
las hojas de 10 a 60 cm de largo, las espiguillas estdn dispuestas en --
pares, una es sésil bisexual y la otra pedicelada masculina. Su semilla

{cariopsis) mide aproximadamente 3 mm de largo y es de color café rojizo.

Fig. 33 Zacate Johnson (Sorghum halepense)
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Correhuela Ipomoea purpura.

La correhuela conocida también como gloria de la mafiana. Planta anual, -
rafz fibrosa (Fig. No. 34). Sus tallos son trepadores, las hojas presen-
tan limbos enteros ovalados, con base corta y con 8pice agudo. El fruto
2s una cdpsula globosa de 7 a 12 cm de didmetro con 4 a 6 semillas de co
lor café obscuro o negras, y miden de 4 a6 mm de largo. -

Fig. 34 Correhuela (Ipomoca purpura)
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Quelite Amaranthus palmeri

Es una planta anual con fuerte rafz pivotante (Fig. No. 35). Los tallos
de color verde o frecuentemente tefiidos con rojo, erectos, d= 10 cm. a
1.80 m. de alto, sus ramas laterales cortas, las hojas alternas de forma
rémbica - ovalada o rémbica - lanceolada.

Las flores, poco vistosas, se esconden en brécteas <erdosas densas y son
de dos clases, masculinas y femeninas. El fruto mide de 2.0 a 2.5 mm. de
largo. La semilla es ovalada de color café rojizo-oscuro y mide aproxima
damente 1.3 mm de largo.

Esta planta infesta los vifiedos en cualquier edad en forma ligera, duran
te primavera, verano y otofio, y puede ser combatida por medios mecémicos
y manuales, aplicados en forma constante. Se le encuentra en bordos de
acequias, orillas de caminos, &reas poco perturbadas y se utiliza como -
forraje.

Fig. 35 Quelite (Amaranthus palmeri)
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Verdolaga Portulaca oleracea

La verdolaga es una planta anual, carnosa que puede ser postrada o ascen-
dente, con rafz pivotante (Fig., No. 36). Sus tallos son muy ramificados,
suculentos y de color verde rojizo de 6 a 50 cm. de largo sus hojas son
gruesas, alternas y miden de 4 a 40 mm. de largo.

£l fruto es una cdpsula globosa de 4 a 9 mm. de largo, sus semillas nume-
rosas de color negro y forma ovalada,

£s una planta de Europa que infesta los vifledos en porcentajes ligeros,
se le encuentra principalmente en primavera, verano y otofio en vifiedos de
poca edad, Se le puede combatir con m&todos mecénicos o manuales. €5 co-—-
min también en &reas templadas y tropicales, en orillas de caminos y te--
rrenos poco perturbados, Se le emplea como alimento humano en algunas re-
giones.

Fig. 36 Verdolaga (Portulaca oleracea)



116,
Retama Flaveria trinervia

La retama es una hierba anual robusta de 20 ¢m. de expansibn y 1.20 m. de
alto, con rafz pivotante (Fig. No. 37). Los tallos son semilefiosos cilin-
dricos y con estrias, erectos y ramificados. Las hojas son opuestas de --
forma lanceoladas, con 3 nervaduras principales y margen aserrado. Su se-
milla (aquenio) es seca, de color negruzco y mide 2.5 mm. de largo.

Esta planta se considera nativa de América. Infesta los viifiedos durante -
primavera, verano y otofio en percentajes regulares a ligeros y su frecuen
cia aumenta con la edad del cultivo. Puede ser combatida mediante escar-=
das manuales y mecénicas eficientes y constantes. Se le encuentra en ori-
11as de caminos, bordos de canales y dreas poco perturbadas.

Fig. 37 Retama (Flaveria trinervia)
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Zacate chino. Cynodon dactylon

Esta hierba tambi&n es conocida con los nombres de grama, pata de gallo,
agrarista y zacate bermuda, es un zacate perenne con rizomas y astolones.
Se produce en forma vegetativa y por semilla (Fig. No. 38). Los tallos --
son més ¢ menos erectos, resistentes y comprimidos de 10 a 40 cm, de alto,
Las hojas de los tallos miden de 2 a 10 cm. de largo, son planas y dsperas.
La semilla es muy pequefia de forma oval y color café rojizo.

Es una hierba de origen Euroasidtico. Se encuentra durante la primavera,
verano y otoflo donde infesta los vifiedos en forma ligera o regular, indis
tintamente de la edad del cultive. Su ciclo perenne y su ciclo de repro-=
ducci6bn dificultan y encarecen su combate mecénico o manual. Se encuentra
en dreas cultivadas, en orilias de caminos, cercas, canales de riego y --
drenaje, asi como dreas poco perturbadas.

Fig. 38 Zacate chino (Cynoden dactylon)
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© 6.16.1 Programa secuencial de aplxcaciones de herbicldas para el
control de malezas en un vlnedo. - : 5

Después de la poda y justo antes del primer riego:: Aplicar.
preemergentes para controlar malezas anuales como zacate pi
rropa, correhuela, verdolaga y quelite.

Si existe zacate johnson, deje que el follaje de éste alcance .una altu
ra de 50 cm. y realice primera aplicacién de herbicidas sistémicos al
follaje de los zacates johnson y chino para el control: de éstos. ’

Si mds adelante se observa que el porciento en los rebrotes es mayor -
del 10% en los zacates perennes, realizar una segunda y hasta “una ter~
cera aplicaci6n de herbicidas sistémicos.

Sigue luego el desarrollo de la vid sin competencia de malezas.

Después de la cosecha se deja que la maleza perenne de la hoja ancha,
como hierba amargosa, trompillo, desarrollen a placer su follaje y des-
pués de la primera helada, cuando la vid no tiene hojas, hacer directo
al follaje de la maleza perenne de hojas anchas la primera aplicacién
de herbicidas.

Este mismo programa secuencial se repite por dos afios mis, con la que se
tiene una considerable reducci6n en el problema de malezas.

En el {Cuadro No. 11) se recomienda una serie de herbicidas para el con-
trol del vifedo, tanto Pre-emergentes como Post-emergentes. Teniendo como
finalidad acabar con las malas hierbas y asf reducir los gastos de mano
de obra que generan estas labores. { 32 )



CUADRO No. 11. RECOMENDACION DE’ HERBICIDAS PARA EL CONTROL QUIHICO DE LAS
MALEZAS EN UN VINEDD.

NOMBRE COMUN

TRIFLURAL INA

Trifluralina
Herban
Otilan 500
Herbiflur

Solido técnico -

con 3 a4 cmde altura.

“Aplicar al-suelo alrededor
.de_la planta para el con-
trol malezas establecidas.

Y/0 COMERCIAL | -~ PRESENTACION . DOSIS/HA (EPOCA DE APLICACION - MALEZAS CONTROLADAS - -
DIURON B
Diuron Polvo técnice” 3.0 kg. Pre- einergerite 2 1d maleza Zacate pinto, pegarropa, corre-
Diurex -Polvo’ técnico Aplicar al -inicio de la pri | huela; retama, quelite y verdo.
Ditox 800 c.. - mavera. = laga. .
GLIFOSATO :
faena Solucién’ acucsa 2.0-2.5 1t Post-emergente dirigido a Zacate johnson, grama, coquillo
o la maleza. y gloria de la mafiana.
Lider Liquido Aplicar al inicio de la pri
mavera.
GIUFOSINATO 5 ; _
Basta técnico Lfquido técnico 5.0-7.0 1t Mejor aplicacién cuando las| Malezas perennes como zacate --
Basta 20 C. ¢ PR malezas se encuentran en’--| johnson, correhuela y anuales
A crecimiento, antes de la --| quelite, trebol agrario, tomat i
florac;ﬁn. llo y zacate de agua.
OXIFLUORFEN o . . .
Goal técnico S6lido -técnico 1.5-3.0 1t Post-emergente-a malezas --

Bledo, verdolaga, tomatillo, --
trompille, lengua de vaca, tori
to, zacate pinto, zacate salado,
zacate johnson y cola de zorra.

Avena silvestre, pegarropa, que-
lite, verdolaga, zacate johnson,
hierba amargosa, retama, zacate
chino.

Fuente: SARH,

1988. Manual de A'grpq‘u@rpié’usv. Volumen 1

“611
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YII. SITUACION Y RECOMENDACIONES DE LA VITICULTURA EN AGUASCALIENTES.

Sobre los cambios de la superficie de produccién de vid en Aguascalientes
es importante que se mencione una breve comparacién de como se ha trans--
formado el nlimero de hectdreas, con el fin de analizar los motivos de es-
tos cambios.

La tradici6n del cultivo de la vid en Aguascalientes se remonta a fines -
del siglo XVI.

Segan informes, en 1790 Aguascalientes ocupaba el segundo lugar en el cul
tivo de vid después de Parras, hoy Coahuila, asf{ lo escribfa el canénigo~
Pedro Nolasco Dfaz de Lebn, cuando defendla los derechos de los viticulte
res. Segln €1, las huertas o vifas se formaron desde la fundacién de la —
Villa en 1575, con expresa licencia del supremo Gobierno del Reino y con-
cesifn del uso de los manantiales que dieron su nombre a la ciudad para
riego de las parras. Estimaba en 100 huertos o vifias con un total de - -
100 000 cepas en produccién en el Estado, Habfa en ese entonces 171 viti-
cultores. Dependiendo de la calidad de la tierra, se plantaban de 1000 a
4000acepas por hectdreas, lo que correspondfa a un vifledo de unas 70 - -
hectdreas.

Para 1884 se estimaba una superficie de 250 hectdreas, con 500 000 parras
en producci6n.El ano anterior se habfan importado de Espafia sarmientos

de vid que se plantaron en nlmero de 100 000 en los Municipios de Rincén
de Romos, Calvillo y Asientos. En 1886 el gobierno liberé de impuestos --
por 10 afios a las compaiifas de vino establecidas y por establecer, siempre
y cuando se tratara de vino y no aguardiente. (]8)

En 1978 Aguascalientes ocupaba el segundo lugar en produccién de vid, so-
lamente Sonora y Aguascalientes producfan mis de la mitad de la uva nacio-
nal y junto con Baja California Norte, Coahuila, Zacatecas, Durango y Que
rétaro producfan el 97%, el otro 3% lo produclan entre Chihuahua, Guana-
juato, Baja California Sur. Jalisco, San Luis Potosi, Hidalgo, Puebla y
Nuevo Lebn.

Es a partir de 1980 que la superficie de vid en el Estado comienza a dis-
minuir en forma alarmante, llegande a detectarse un 47% de vifedos e]imi-
nados por diferentes causas entre las cuales destacan los altos costos de
produccién, los bajos rendimientos, la competencia del mercado con otras

zonas vinfcolas, los problemas fitosanitarios, la falta de una tecnologia
moderna para impulsar la produccibn y sobretodo la adulteracién de los --
vinos para dar paso a la produccitn de aguardientes.

Las estadisticas de 1980 y 1981 son algo confusas y contradictorias. Asf
la superficie plantada con vid va de 10 000 a 12 000 hectéreas y la pro-
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duccién de 88 000 a 136 500 toneladas. En cuanto al nGmero de viticulto-
res reportan 3 500 ejidatarios {en 94 ejidos) con 3945 hectéreas y 377
pequeftos propietarios con 5437 hectdreas; otras fuentes mencionan que --
hay 3550 hectdreas de vifiedos ejidales y 7000 pequefios propietarios. En
el primer caso el vifiedo es ejidal en un 42% y el privado en un 58%.

El crecimiento continuo de los 20 afdos anteriores se ha suspendido, aun-
que se segufan abriendo algunos terrenos al cultivo de la vid, se han de
jado de renovar los vifedos antiguos y se han arrancado parras j6venes.”
De diciembre de 1980 a marzo de 1983 se quitaron 1930 hectdreas y se de-
jaron de plantar 968. Otra fuente de informaci6n reportd para 1980, 8090
hectéreas de vid en produccitn, superficie que represent6 el segundo lu-
gar dentro de las zonas vitfcolas de México. La produccién de uva en - -
Aguascalientes en ese afo fue de 88,828 toneladas, y tuvieron un valor -
de 524 millones de pesos. (viejos pesos)

Para 1985 la superficie reportada fue de 6320 hectdreas, con un rendimien
to promedio de 12.198 toneladas por hectdreas y un voltmen de produccién

de 84, 408 toneladas con un valor de 2,460 millones de pesos. (viejos pesos)
En 1988. el censc vitfcola arrojé una superficie de 3,700 hectdreas donde
1a mayor parte de los vifiedos estdn plantados con las variedades Salvador
y Carignan, uvas para vinificacién y destilacién.

En 1989 se reportaron 3232 hectdreas establecidas, las cuales tuvieron -
una produccién estimada de 33,652 toneladas.
En el afio agrfcola 1990 se cultivaron las mismas hectdreas del afio ante-
rior con 1436 productores, siendo la uva una planta que demanda mucha ma
no de obra. 92 jornales por afio y por hectdreas para mantenimiento y se
estima gque se ocupan en el Estado 297,344 jornales directos mds los - -
gmpieus indirectos generados por la comercializaci6n e industrializaci6n
e la uva.
Para mayor detalle las figuras A, B y C muestran el nfmero de hectéreas
plantadas con vid, toneladas de produccién y el valor de la producci6n en
miles de pesos del afio 1970 & 1990.
Donde se puede apreciar el ntmero mayor de hectéreas plantadas durante el
afio agricola 1980 con 10,243 hectdreas seglin la INEGI del Estado de Aguas
calientes. Si se comparan los extremos de la Gr&fica A se puede apreciar
que para los afios 70' se reportan ascensos continuos, solamente en 1978
hay un pequefio descenso de 7,000 hectdreas. Después del afo agricola 1980
se aprecia un descenso continuo, hasta el afio 1990 con 3232 hectédreas.
Respecto al namero de toneladas se puede decir que se tiene un comporta-
miento similar al nlmero de hectéreas, no comporténdose de igual forma el
valor de la produccién, debido al valor monetario de los afos 1970 en - -
comparacitn con los afios 1980 y 1990.
Todo esto como consecuencia de una descapitalizacién continua por parte -
del productor.
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Respecto & los municipios productores en superficie plantadas de vides es
notorio la ventaja en nGmeros de hectdreas que tienen los municipios de -
Aguascalientes y Rinc6n de Romos 834 y 467 hectdreas respectivamente en ~
el aiio 1991. Cosio y Tepezala que en el afio 1983 contaba con 1155 y 522

hectdreas respectivamente, para 1991 datos estimados por CIFAP-AGS sélo -
cuenta con 79 y 40 hectdreas en produccién. De una forma general se puede
apreciar que la superficie disminuy6 considerablemente conforme el tiempo
fue pasando ya que revisando los totales para 1990, disminuy6 a 3232 hec-
tireas, la diferencia entre estos afos es de 6140 hectéreas que han sido

el iminadas por diferentes causas, como lo demuestra el Cuadro No. (12).

La disminuci6n en la superficie del cultivo estd vinculada con la indus--
tria vinfcola,

La industria vinicola es una actividad relativamente joven en nuestro - -
pals, aunque se haya plantado vid y preparado vino desde el siglo XVI.
Como se reporta en este trabajo la industria vinicola se inicia en 1956
con la Compaiifa Vinfcola de Aguascalientes y en 1968 se funda la Concen--
tradora de Jugos, para 1982 se reportaron 30 industrias que representan -
el 46% del total de las industrias existentes en el pafs. (18)

La elaboraci6n de vinos y aguardientes a partir de la uva es la industria
més importante en el Estado. En 1975 la inversi6n en esta rama rebaso el
40% del total de la inversién industrial procesando anualmente un volumen
de 60 a 80 mil toneladas.

En 1983 existfan 28 vinicolas, 3 corresponden a las grandes empresas Pedro
Domecq, Cifa. Vinfcola del Vergel y la Uni6n VinIcola de Zacatecas, 5 de--
penden de ellas y las 20 restantes han dejado de funcionar poco a poco.
Las tres primeras tienen una capacidad de 58 mil toneladas, cuando la ca-
pacidad instalada en el Estado es de 106 000 toneladas. Estas tres se de-
dican en un 95% a la elaboraci6n de destilados y en un 5% a vinos de mesa
y uvas de pasa. Las otras 25 empresas juntas no llegan ni a la mitad de -
la capacidad procesada estatal y s6lo 5 son de alguna consideracitn, ya -
que las otras 20 tienen una capacidad de 2000 toneladas. Las 5 empresas -
de alguna manera estdn estrechamente ligadas a las 3 mayores que de hecho
controlan en esa forma el 75% de la produccién industrial.

Desde 1983 la crisis que afectaba a la actividad vitivinicola se debfa en
parte a la expansi6n de plantaciones cuya produccién no obedecfa a una de
manda por parte de las industrias vinfcolas, por otro lado parte de la su
perficie plantada ya no produce la suficiente para que el cultivo sea re=
dituable.

De una manera también es vilido sefialar que el uso del azlicar para susti-
tufr la glucosa de la uva fue usada por la industria vinicola ya que - -
aproximadamente 189 gramos de azficar sustituyen a un kilo de uva en la pro
ducci6n de destilados. (18)



CUADRO No. 12 . MUNICIPIOS PRODUCTORES DE VID EN AGUASCALIENTES EN Los

ARDS AGRICOLAS (1983, 1985, 1990 y 1991)

SUPERFICIE POR HA

ESTRUCTURA 2

MUNICIPIOS J
1983 [ 1985 [ 1990 | 1991 1983 | 1985 | . 7990721 1991

Aguascalientes 2661 | 1836 | 989 834 2800 | 2653 | 308 | 330

Rincon de Romos | 1799 | 1240 | 589 467 19.20 |--17.92¢

Jests Marfa 177 | 903 | 387 223 12.5 | 13,05

Cosio 1155 [ 1074 | 356 £ 12.32

P. de Arteaga oos | a79 | 3 | am 1.7

Asientos L 53 ?l Y 72

Tepezala 522

San José de Garcfa 7

TOTAL 9372

FUENTES: SARI! Delegaci6n Aguascalientes 1985,

ARH Jefatura de Planificaci6n Aguascallentes 1953.
CIFAP-AGS. Datos Estadisticos 1990. .

CIFAP-AGS. Datos Estimados SARH 1991.

924
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En 1983 el destino de la uva fue el siguiente: destilados 75%, uva de me-
sa 13%, vinos de mesa 9% y jugos 3%.

Segln cdlculos, los 189 gramos de azGcar que sustituyen a un kilo de uva,
costaba a las vinficolas en el afio 1983 § 3.63 (viejos pesos) mientras que
1o minimo que se podia pedir por kilo de uva era $ 13.79 (viejos pesos).
Por esta razbn las vinicolas prefieren el uso del azlicar aunque haya le--
yes que prohiban utilizar azGcar para la elaboraci6n de brandys y vinos,
en los afos 70 la industria utiliz6 50 000 toneladas de azGcar, lo que --
equivaldria a 250 000 toneladas de uva segln estimaciones de la entonces
CONAFRUT,

De acuerdo a informaciones de U.N.P.A., S.A, de C.V. y la Comisi6n Nacio-
nal de la Industria Azucarera, en los afios 1976, 1977 y 1978 se entrega--
ron a las vitivinfcolas 52 843, 54 479 y 43 921 toneladas de azlicar res--
pectivamente. (18)

El grado Brix es la medida cient{fica de la cantidad de azGcar que tiene
la vid a la hora de la vendimia. Si la uva alcanza los 18 grados brix, es
momento de cosecha, ya que después de los 18 grados las industrias vinfco
las aceptan la vid, informaci6n directa de los productores de Aguascalien
tes en 1992 vendieron a § 27.00 {viejos pesos) grados brix, obteniendo uf
precio por toneladas de $ 486,000.00 (viejos pesos) lo que equivale a - =
5,832,000.00 millones de viejos pesos por una hectdrea, tomando como medi
da de produccibén de 12 toneladas por hectérea.

La disminucion en la superficie del cultivo estd vinculada con la indus--
tria vinicola debido a que ésta ha permitido de una manera la utilizacion
del az@car como sustituto de la uva, lo que ocasion6 una baja redituabili
dad del cultivo y consecuentemente su desarrollo normal en el pafs, ade-<
més provochd un desprestigio de los vinos mexjcanos a nivel nacional e in-
ternacional y una incompetencia en los mercados.

El exceso de superficie plantada con vid en los ahos ochenta dio lugar a
una mayor oferta en comparacién a la demandada por parte de la industria,
no pudiendo adquirir los volumenes tan altos de produccién. Es importante
seflalar que las industrias de Aguascalientes también reciben vid de otras
zonas vinicolas del pafs lo que provoca una competencia en el mercado en
cuanto a calidad.

Respecto a este problema que atraviesa la viticultura es conveniente que
se logre establecer una correlaci6n entre la produccién y lo que puedan
adquirir las empresas vinfcolas de acuerdo a la capacidad de éstas, por
otro lado es necesario elevar la calidad de la vid para ser competitivo
en el mercado nacional e internacional, esto se lograrfa con la rehabili
tacién hasta donde sea posible de los vifiedos existentes por medio de -~
portainjertos y la introduccién de nuevas variedades seleccionadas que -
exige la industria.
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Otra alternativa para la viticultura del Estado, de acuerdo a las condicio
nes climiticas de Aguascalientes y a la demanda del mercado nacional, es =
producir variedades para consumo en fresce de &poca intermedia tardfa, en
los meses de agosto y septiembre, mientras que para la industria, es el uso
de variedades para vinificaci6n del tipo de vinos generosos y de consumo -
ordinario.

La decadencia de los vifedos estd relacionada con una serie de problemas -
aparte del ya descrito de la industria vinfcola, y estos aspectos a desta-
car son:

La mala selecci6n del material propagativo para las nuevas plantaciones que
se abrfan al cultive de la vid con sarmientos de plantas madres enfermas,
ocasionaron un descalabro fuerte de la viticultura del Estado, motivo por
el cual las estadisticas reportan cada afio menos hectdreas en produccibn.
Es asf que las plantaciones de vid no se realizaron bajo un control fito-
sapitario lo que provoct plantas enfermas con un reducido promedio de vida
productiva. Estas observaciones fueron reforzadas con visitas directas a
los vinedos, donde las tierras han dejado de producir uvas para dedicarse
al cultivo de mafz, frijol y hortalizas.

Para evitar la utilizaci6n de sarmientos en mal estado a continuacién se -
recomienda un calendario de actividades para realizar la seleccifn de la -
planta madre que dardn lugar a los nuevos sarmientos. (37)

Junio 14, aplicar 300 gr. de azufre humectante con 100 lts. de agua.

La aplicaci6n debe cubrir todo el follaje, esto es para controlar el oidium
o cenicilla.

Julio 5, repetir aplicacion de azufre humectante. Las variedades Emperador,
Rosa del Perd y Grenache son atacadas por el mildium durante, las lluvias,
aplicar 300 gr. de cupravit en 100 [ts. de agua. Repetir la aplicacitn de
estos productos cada 10 dfas en &poca de lluvias para el control del mil-
diG velloso.

Junio, julio, agosto y septiembre: Seleccibn de planta madre dos semanas

antes de la cosecha las mds vigorosas y con buena carga y marcar el tron-
co con una raya de pintura vinflica, no seleccionar plantas raqufticas o

con hojas chicas o enrolladas hacia abajo o0 rojizas, racimos corridos o -
disparejos {uvas chicas y grandes) o con uvas de poco color {en varieda--
des rojas).

Julio 26, agosto 16 y septiembre 16: Repetir la aplicaci6n contra cenici-
1la u oidium,

Agosto, septiembre y octubre: Después de cosechar, revisar solamente las
plantas que se marcaron antes de la cosecha. Dejar marcadas las plantas -
que mantengan hojas verdes y normales, descartando las plantas con hojas
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enrolladas hacia abajo de color rojo con vena clara (variedades rojas) o de
color amarillo brillante metdlico (variedades blancas). Para ello pintar -
una raya formando una cruz con la que se pint6é antes de la cosecha.

Esto ayudard a evitar las enfermedades virosas.

Septiembre 27, Gltima aplicaci6n contra cenicilla u oidium.

Enero y febrero: Seleccién de planta madre. Antes de poder revisar las plan
tas que se marcaron antes de la cosecha y marcar con otra raya de pintura
vinflica paralela a la anterior las plantas con buenos sarmientos. No mar-
car plantas con sarmientos bifurcados como horquetas o con doble nudo, o -
con entrenudos cortos y largos, o con entrenudos basales hinchades y raja-
dos.

Antes de hacer la poda general, podar solamente las plantas con doble raya
en el tronco. Los sarmientos que de ahf se obtengan deberdn cuidarse, pues
servirdn para el establecimiento de viveros o de nuevas plantaciones.
Algunas variedades como Cardinal, Tokag, Mdlaga Champafia y San Emili6n de
importancia en los vifiedos de Aguascalientes por sus buenas caracteristicas
agrondmicas, se han dejado de explotar en la regi6n por efecto de enfermeda
des como “"corteza corchoza y madera rugosa". Asf mismo, en vifiedos planta--
dos con las variedades Carignan, Salvador y Morroco, con frecuencia se obser
van plantas aisladas o manchones de plantas con las hojas marchitas o secas
y desde ese momento se puede apreciar claramente la mala calidad del fruto,
el hongo causante es el de la pudrici6n Texana, el cual se desarrolla mejor
en condiciones de alta temperatura y de baja humedad en el suelo, ataca y
destruye 1as rafces provocando secamiento de las parras.

ta cenicilla enfermedad que ms dafio causa a la mayoria de las variedades

de vid, reduce la funci6n de la fotosintesis y por consecuencia la cantidad
y calidad de las cosechas y material de propagacién, es de considerarse como
un problema que trasciende en la desaparici6n de la vid ya que ademds provo
ca defoliaciones anticipadas a las parras ocasiondndoles alteraciones fisio
l6gicas que culminan en brotaciones prematuras en las que la planta emplea
res?rvas que deberfan conservar para la brotacién normal del siguiente ciclo
agricola.

Para el desarrollo de la enfermedad es determinante el medio ambiente que -
impera en cada regi6n, para Aguascalientes se reporta que la infeccién se -
inicia a mitad del ciclo, en los meses de junio y julio por lo cual son re-
comendables ciertas medidas de control y prevencidn para que no desarrolle
el hongo. Las variedades Suavignon Vert y Olivette Blanche por su alta sus-
ceptibilidad pueden ser usadas como indicadoras de la aparicibén de la ceni-
cilla y al momento que estas mostraran sintomas, se iniciarfa un programa -
de control en las variedades comerciales. Para tal fin es conveniente esta-
blecer cuatro o cinco plantas indicadoras en sitios estratégicos en los vi-
fiedos.
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De ‘acuerdo a la reglamentacién del factor temperatura realizada por Sall y
colaboradores, las aplicaciones de azufre para el control de la cenicilla
se acorta de 6 a 8 dfas, si se tienen temperaturas &ptimas (21 y 27 %), -
para el desarrollo del pat6égeno y conforme se alejan de estas se prolongan
de 12 a 20 dfas. (36)

La incidencia de la cenicilla con relaci6n a la posici6n de las hojas y sar
mientos, se observé que era mayor en la parte inferior de las parras, debi-
do probablemente a que ahf existe una menor luminosidad.

Algunos viticultores Gnicamente controlan la cenicilla hasta la cosecha, --
después de esta no existe control, por lo que se recomiendan dos aplicacio-
nes durante el mes de octubre para asi evitar brotaciones de hongo.

La importancia en introducir variedades poco susceptibles es que requieren
de menos aplicaciones de fungicidas para controlar la enfermedad lo que re-
duce costos innecesarios. -

Las enfermedades comd pudricién Texana, brazo muerto, mildia velloso y cor-
teza corchoza son de considerarse en su control, tal es asf que para la pu-
drici6n Texana se debe aplicar materia orgénica y regar cada 15 dfas, prin-
cipalmente en los mases de abril, mayo y junio, la enfermadad causada por -
virus se propaga fé&cilmante al usar sarmientos que provienen de plantas en-
fermas, por ello es conveniente que se seleccione cuidadosamente los sarmien
tos a utilizar. -

Las variedades que predominan en la regién son la Salvador y Carignan en un
76% las cuales son para la destilacién, mismas que presentan problemas para
su comercializacién Gltimamente.

La escasa incorporaciébn de nuevas variedades en los campos de Aguascalientes
han provocado una sobre explotacién de unas cuantas variedades, mismas que
presentan problemas como las ya mancionadas y son las variedades Cardinal -
Cornichon y Morroco para consumo en fresco que representan el 20% y las va-
riedades Chenin Blanc y Ruby Cabernet para la vinificacién en un 4%.

Es importante sefialar que los clones de la variedad Carignane que se explo-
ta a nivel comercial son muy susceptibles a la cenicilla lo gque provoca ba-
jos rendimientos desde hace muchos afos.

Actualmente se siguen reportando rendimientos muy por debajo de lo que re-
portan variedades en estudio, tal es el caso de la variedad Taiff que sobre
paso las 30 toneladas por hectarea, en comparaci6n con las variedades actud
les de las que se recogen alrededor de 12 toneladas.

Seg@n técnicos en viticultura esto se debe a la mala condicién de muchas --
parras (demasiado viejas) y a los severos ataques que sufren a causa de las
plagas y enfermedades, no falta quien los atribuya a causas meteorolGgicas
pasando por alto problemas fuertes como la escasa introduccién de material
propagativo selecto y una inadecuada orientacidén efectiva sobre el manejo
adecuado de los vifedos.

Ahora bien el desarrollo moderno de la viticultura se inicia en Aguascalien
tes en una época donde la sompetencia en el mercado regional y nacional era
minima y en consecuencia, la demanda estaba abierta para toda la uva que se
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produjera. En la actualidad las condiciones han cambiado ya que otras zonas
vinicolas se han desarrollado en la produccién de vid tal es el caso de So-
nora, Baja California Norte y Zacatecas, Estados con grandes extensiones de
dicadas al cultivo de la vid.

Esto obliga de una manera a que las zonas vinicolas se especialicen en nuevas
técnicas de produccifn para asf obtener uva de buena calidad y altos rendi-
mientos, con el menor riesgo posible y sobretodo buscar variedades que se co-
sechen en &poca que tengan un buen mercado.

Estos problemas podrian ser corregidos con la introduccién de nuevas varieda
des que respondan favorablemente a las condiciones ambientales del Estado,

a las valoraciones enolfgicas en caso de variedades para vinificacibn, a las
necesidades que la industria demande y sobre todo a la calidad del producto,
para lograr lo anterior es necesario un asesoramiento profesional y responsa
ble por parte de los técnicos del Centro de Investigaci6n Forestal y Agrope-
cuario de Aguascalientes INIFAP-SARH.

De acuerdo a las investigaciones del INIFAP-SARH que se vienen realizando -
desde 1968, se recomienda plantar nuevo material vegetativo de los tres gru-
pos de varledades que han estudiado.

Para variedades de consumo en fresco se recomienda Taifi y Ruby Seedless que
alcanzaron rendimientos de 30 toneladas por hectdreas, se recomienda ademis
tener precauci6n para el control de la cenicilla, en Ruby Seedless es més -
comn esta enfermedad 1o que puede afectar la calidad del racimo.

Respecto a 1a tolerancia a enfermedades se recomienda Dattier de Saint Va--
liier por su buena resistencia a estas.

Respecto a la época de maduracion es recomendable que &sta se presente duran
te los meses de agosto a septiembre, que es cuando el mercado nacional es me
nos competitivo.

De las variedades blancas para vinificacién y destilaciébn se recomienda la -
utilizaci6n de la varidad Green Hungarian por su alto rendimiento y su exce-
lente tolerancia a las enfermedades evaluadas.

La variedad Chasselas Dore present6 alta sensibilidad a la cenicilla por lo
tanto es recomendable la oportuna aplicacién de azufre, con el fin de evitar
ataques de esta enfermedad.

De las variedades tintas para vinificaci6n y destilacién por su produccibn
de 29 toneladas por hectérea se recomienda Aramén.

Para las variedades Aramén, Alicante Bouschet y Ealy Burgundy, por su sensi-
bilidad a la cenicilla, se recomienda extrema precaucibn para la aplicacitn
oportuna de azufre con el fin de prevenirla.

En Aguascalientes el sistema de conduccién que més se utiliza es el de cor-
dén bilateral en dos bancos llamade “Sistema regional“, con espalderas de -
dos alambres sin embargo todavia existen vifiedos conducidos con un sistema
tradicional que llega a mermar en la producci6n con el paso del tiempo, pro
vocando a la vez una disminucifn en la vida de las plantas.

Al conducir las parras con un sistema de cordén bilateral se facilitan las
labores culturales y las aplicaciones de productos quimicos caso contrario
del sistema tradicional, donde la planta es més complicada en cuanto a ramas
y su conduccién. .
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En un recorrido hecho por los Estados de Guanajuato y Zacatecas fue notable
la diferencia de los vifiedos con los de Aguascalientes con respecto a los -
cuidados del sistema de conduccibn; los vifiedos de los dos primeros Estados
se encuentran sobre un sistema de conduccién de cordbn bilateral, mejor cui
dado técnicamente y bajo constante mantenimiento las partes del sistema (es
palderas, postes y alambres).

En el campo experimental de Pabellén Aguascalientes en 1986 se tenfan en es
tudio los sistemas de gran expansion vegetativa, como el de pérgola inclina
da, sistema que permite desarrollar una gran drea foliar con mejores rendi-
mientos, sin embargo, para la utilizaci6n exitosa de este sistema es indis-
pensable disponer de variedades viticolas vigorosas y productivas y suelos
profundos y fértiles, de lo que el Estado de Aguascalientes carece.

La recomendacidn en este aspecto es usar el sistema de cordén bilateral ba-
jo un programa de supervisién sobre el deterioro de los materiales y sobre
todo que los lleven a cabo bajo un asesoramiento técnico. Respecto a las --
hectdreas que todavfa se encuentran sobre un sistema tradicional es importan
te mantenerlos en buen estado, mientras pasan sus mejores afios de produccién,
después es conveniente pensar en un sistema de cord6n bilateral.

El sistema de riego que mds se utiliza en Aguascalientes es el de gravedad
y el de goteo, este Gltimo sistema en los afos 1978 a 1984 tuvo un impulso
para su establecimiento en los vifiedos por parte de las dependencias de --
agricultura, esto era l6gico ya que la zona es semidrida y carece de este
recurso natural, por lo tanto era necesario establecer un sistema de riego
que evitara en parte el abatimiento de los mantos fredticos del Estado. Una
vez establecido el sistema, los productores fueron apoyados técnicamente en
el manejo del riego, durante los primeros afios, posteriormente esta asesoria
desaparece y los productores se ven abandonados a su suerte, lo que trae --
como consecuencia el deterioro y fallas mecénicas en el sistema, fallas que
el viticultor en ocasiones no afronta por el desconocimiento y costo de €s-
tas.

Por pldticas directas con los viticultores y estando presente en el campo -
seé ha observado que el riego lo realizan por graveda aGn teniendo el sistema
de goteo, esto se debe en parte al mal estado en que se encuentra el sistema
sobre todo en sus partes de mangueras y goteros, ademds prefieren en ocasio-~
nes el riego por gravedad ya que le atribuyen en gran parte la obtenci6n de
buenas cosechas.

La l&mina de riego que se recomienda para la zona de Aguascalientes seglin -
estudios en la variedad Carignan es de 90 cm. al afio, estando sujeta esta -
lémina de riego a variantes como variedades, temperaturas.

Es Importante recalcar que en Aguascalientes, asf comc en los Estados del -
Norte de la RepGblica Mexicana el abatimiento de los mantos fredticos es --
cada vez mis agudo, por lo cual se deben tomar ciertas medidas de uso y con
trol para su buen aprovechamiento. Para esto se recomienda revestir de con-
creto los canales principales de riego para evitar la evaporaci6n y la fil-
tracién del agua, utilizar sistemas de riego que permitan el ahorro del - -
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11quido, . regar durante las horas de menos calor y por la noche y sobre -
todo estar al pendiente de los riegos, gente responsable y capacitada para
esta labor.

Para lograr mejorar la textura del suelo es recomendable utilizar estiér-
col-de ganado vacuno a razén de 20 toneladas por hectdrea, aplicéndolo al
pie de la planta durante los meses de noviembre a enero, cuando la planta
estd en reposo, logrando con esto corregir problemas de mal drenaje y ~--
ahorro del agua.

Es conveniente que el riego sea enfocado a obtener un aumento de la cali-
dad, més que a incrementar la cosecha, por lo cual se recomienda evitar -
los riegos préximos a la cosecha, para que asi las bayas logren acumular
los grados brix que la industria exige.

Los suelos de Aguascalientes son muy superficiales y se caracterizan por
tener una fertilidad pobre y una capacidad de retenci6n de humedad defi--
ciente, Esto es debido a la situacién geogrdfica que presenta dentro del
pafs, regi6n situada al sur del Altiplanicie Mexicana O Mesa Central zona
semidesértica que se caracteriza por la presencia de los suelos con esta
naturaleza.

Ahgora bien la vid es un frutal que no exige un tipo de suelo bien definido
sino que se adapta de una manera favorable a diferente tipos, desde suelos
delgados hasta suelos muy profundos, se debe evitar la plantaci6n de parras
en suelos arcillosos pesados, debido a que presentan una deficiente airea-
ci6én y mal drenaje, a pesar de que en este tipo de suelo se obtengan abun-
dantes cosechas.

En Aguascal ientes encontramos suelos que favorecen la plantaci6n de vid, -
come el Valle de Aguascalientes zona que cuenta con el preciado liquido --
para el riego, este Valle abarca partes importantes de los municipios pro-
ductores de vid.

De acuerdo a la fertilidad del suelo y su explotaci6n de los mismos se re-
comienda aplicar varias formulas de fertilizantes, la 170-70-70, 80-60-60,
70-60-45 y la 70-50-20 usando como fuente generalmente el sulfato de amo-~
nio, superfosfato de calcio simple o triple y sulfato de potasio, aplicén-
dose a mediados de marzo la mitad de nitr6geno y el resto de este con el -
fésforo y el potasio un mes después de la brotacibn. (7)

Estas formulaciones estén sujetas a la fertilidad de los suelos, para lo -
cual se recomienda realizar un andlisis y asi poder utilizar la férmula --
que se requiera.

Ademds se recomienda que la fertilizaci6n sea equilibrada y responder a --
las necesidades reales de la planta, tomando en cuenta la produccién y el
vigor de la planta, Es conveniente no abusar de los fertilizantes nitroge-
nados, ya que si bien pueden aumentar la produccibn, también pueden presen
tar un marcado detrimento de la calidad de la fruta o baya. (25)

Para mejorar las.condiciones de drenaje y aireaci6n del suelo se recomien
da realizar la aplicacifn de materia orgdnica durante el reposo de las - =
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parras y araduras del subsuelo en las calles de la parcela.

En todo cultivo es importante mantener un eficiente control de cualquier --
plaga ya que se ha llegado a estimar perdidas anuales en la producci6n na--
cional del 30%.

En el Estado de Aguascalientes, se ha reportado la existencia de la filoxe-
ra, asf como en toda ia zona norte de la repfiblica, por tal razén es un.in-
secto de cuidado que puede destruir en un plazo no mayor de 8 afios cualquier
vifiedo que presente problemas de este tipo.

Una razén por la que pueden dafiar fécilmente a las parras del pafs, es que
estas estan sobre un pie franco, lo que obliga a los productores a mantener
un control bien dirigido sobre esta plaga.

Sobre las demds plagas de la vid, los trips, pulgones, chicharritas de la
vid, la mosquita de la uva, el barrenador de la madera y del tutor, son in-
sectos que independientemente de la forma de ataque causan problemas como -
deterioros en las hojas, defoliaciones prematuras, cafida de flores, secamien
to de brotes, formacién de agallas en la rafz y dafios en los tutores, que de
una manera merman la calidad y rendimientos en kilogramos por hectérea de -
vid.

Es necesario mencionar que la existencia y desarrollo de las plagas se debe
en gran parte a las condiciones ambientales que presenta la planta durante
su ciclo vegetativo de lo que se deduce que la mayor incidencia de insectos
es cuando se encuentra el material vegetativo en estado verde y fructifero
por esta raz6n se recomienda un control més constante durante estas etapas
de desarrollo con los productos quimicos ya recomendados en este trabajo,
ademds de los portainjertos 1202-C, AXR No. I y Teleki 5-A en caso de la fi
loxera.

La presencia de malas hierbas dentro del vifiedo también tienen un efecto ne
gativo ya que sirven como hospederas de plagas y ademds compiten con recur~
sos minerales, agua, luz solar y espacio.

Por visitas directas que se realizaron en vifiedos de la zona de 1os Llanos
se observd que los deshierbes no se realizan constantemente para tener li-
bre los vifiedos de malezas, por lo que en ocasiones en pleno proceso produc
tivo encontramos malezas y mds atin después de la cosecha, esta exhuberante™
maleza es aprovechada en ocasiones para el pastoreo de ganado, el cual pro-
voca durante su paso dafto a las parras.

Estas situaciones en determinado momento demuestra el desinterés que se ha
venido dando por razones de la baja rentabilidad del cultivo, asociada asi-
mismo a los aspectos mencionados

Es necesario sumar esfuerzos entre productores, compaiifas vinicolas y go--
bierno {INIFAP-SARH) con el fin de evitar la decadencia total de los vifie-
dos, no solamente en el Estado de Aguascalientes sino en todo el pafs. Esto
podria dar inicio con investigaciones sobre evaluaci6n de injertos en vid
para elevar la calidad y produccitn, el cambio de variedades en vifiedos --
adultos por variedades mejoradas en cuanto a resistencia a enfermedades y
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de alta productividad, sin dejar de pensar en los injertos con resistencia
a la filoxera y nemitodos.

El tipo de injerto que mds favorece a la regién en estudio es el "T" Lefio-
so injerto que se realiza a mediados de mayo con un prendimiento del 75%.

Las variedades en el experimento por parte de CIFAP-AGS han respondido fa-
vorablemente en cuanto a prendimiento, aumento en los rendimientos en com-
paraci6n con el testigo y se tiene una tendencia favorable para la planta

injertada con fines de rejuvenecimiento.

Respecto al cambio de variedad en un vifiedo adulto sobre el portainjertos

Carignan de 8 afios de edad variedad que para destilaci6n, se reportan pren
dimientes del 91.7% de la variedad para consumo en fresco Ninrang.

De este estudio se puede analizar que los mejores tratamientos para cambio
de cultivar en el vifiedo adulto de Carignan son; Ruby Seedless y Ninrang.

Cabe seflalar que estos experimentos se llevaron en vifedos del propio pro-
ductor lo que puede ser un estimulo de motivacién para rescatar los vide-

dos demasiados viejos improductivos y elevar la produccibn en aquellos que
reportan bajos rendimientos.

El mercado internacional ofrece perspectivas favorables para la uva de me-
sa y los vinos mexicanos, siempre y cuando sean de buena calidad, ya que -
un buen vino es siempre bien aceptado en el mercado, tal es el caso de los
vifiedos de Europa, California, Chile y Argentina que producen uva de cali-
dad, de lo contrario estos paIses tienen la solvencia de desechar capas me
diocres o vifledos corrientes y renovarlos por plantas de buena calidad, ya
que el mercado lo exige y ademds la demanda es continua, por lo que se jus
tifica el gasto.

Debido a la diffcil situaci6n por la que atraviesa la viticultura de Aguas
calientes, las soluciones podrian ser por parte, la rehabilitacién de las™
parras, con el fin de obtener mejores cosechas, de lo contrario realizar
una extirpacién de todas aquellas parras raquiticas e improductivas y por
otro lado suspender el establecimiento de nuevas plantaciones que se puedan
dar y lograr una correlacitn entre la produccién y la demanda de las indus-
trias vinfcolas.

Los viticultores del Estado en estudio y los de todo el pais dependen total
mente d2 la industria vinicola, concentrada en unas cuantas manos, por lo ™~
que se recomienda pensar en el trabajo en pequefia escala, producir su pro-
pio vino promovido por una buena calidad y realizar la venta directa a un
costo moderado, empezando su venta por el mercado regional, lo que podria
dar inicio a pequefias empresas vinicolas administradas por los propios pro-
ductores.
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VIII. CONCLUSIONES

- Aguascalientes situado en el centro de la RepGblica Mexicana fue el Es-
tadgiml)n mayor tradici6n viticola del pafs, desde la segunda guerra --
mundial.

Sus vifiedos se encuentran localizados actualmente en los municipios de
Aguascalientes, Rincén de Romos, Jes(s Marfa, Pabell6n de Arteaga y - -
Asientos, municipios que cuentan con ciertas caracter{sticas favorables
para el desarrollo de la vid, sin embargo en los Giltimos afios ha mostra
do un descenso alarmante respecto al nmero de hectdreas plantadas.

El escaso uso de portainjertos, la insistencia en cultivar variedades
tradicionales, la utilizacién de material vegetativo sin garantia sani-
taria y el uso de espalderas inadecuadas, resultan aspectos negativos
que reflejan bajos rendimientos por hectdrea en la produccién de vid
hasta la actualidad.

El incremento en el rendimiento de los dos tipos de injertos “T" lefoso
y madero que se investigan en Aguascalientes se concluye que el rendi-
miento se presento favorable para el injerto "T" lefioso mientras que -
el injerto madero presenta los mas bajos rendimientos, por 1o que estos
proyectos deben tener una continuidad a fin de llegar e! objetive final
de sustituir un vinedo sin futuro por otro con mejores perspectivas de
producci6n y por consiguiente de comercializacitn.

Por pléticas directas se determiné que el productor aplica 12 riegos -
durante el ciclo de la vid con laminas mayores a los 10 cm; siendo que
en estudios por el programa de uso y manejo de agua del CIFAP-AGS se
determin6 que con 9 riegos con l&mina de 10 cm se produce una vid de -
buena calidad. Por otro lado el productor asegura que mientras més sea
el volumen de agua aplicado a las parras, éstas producirdn mds, lo cual
se acepta debido a un contenido extra de agua en la fruta, pero por --
otro lado el contenido de azlcar disminuye lo que respalde una de las
recomendaciones aquf citadas.

La viticultura del Estado de Aguascalientes demanda el agua de riego,
la cual es escasa ya que se reportan abatimientos del manto fredtico
del orden de 2.00 m por afio, provocando un incremento en el costo de -
extracci6n, reflejandose en los recibos por servicio de agua y energia
eléctrica demasiado costosos lo que ha provocado descontento y descon-
fianza a productores para seguir produciendo la vid.

'
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- Existen dos tipos de hongos que se desarrollan favorablemente bajo las
condiciones climiticas de la regién vitfcola de Aguascalientes, el hon-
go Uncinula necator, causante de la cenicilla de la vid, la cual provo-
ca dahios como Ia deroliacién prematura que merman la calxdad y cantidad
de la cosecha y ademds ocasiona un debilitamiento acumulativo de la plan
ta, lo que disminuye la vida productiva de los vifiedos, aunado a lo an-—
tnrxor' también ataca el hongo Phymatotrichum omnivoum, causante de la -
pudricién Texana, que infecta el sistema radical, que disminuyendo la -
capacidad de la planta para ejercer sus funciones de absorcibn y, por -
consecuencia, la muerte prematura de las parras.

- De acuerdo a las revisiones e investigaciones se concluye que las varie-

dades para la industria tienen problemas para la acumulacién suficiente
de grados brix, lo cual provoca que se paguen bajos precios por la cose-
cha, debido en parte a la presencia de lluvias y nublados en la &poca de
maduracxbn.
Las variedades para consumo en fresco también se han visto afectadas en
su precio de venta al mercado por la competencia de otras zonas producto
ras, con mejores condiciones climdticas que les permiten producir uva en
épocas con mayor demanda.

Por otra parte la crisis se agudiza para el productor, debido a los altos
costos de produccién que se requieren para producir la vid, provocando la
disminucién de superficie para este cultivo y optar por sembrar mafz, fri-
jol, forrajes y hortalizas como el brécoli.

- Es evidente el beneficio econbmico y social que ha representado la acti-
vidad de la viticultura para Aguascalientes, tanto por la mano de obra
que gensra en su cultivo, como en el proceso de industrializacién 'y comer
cializaci6n del producto; sin embargo ante la situacién actual de compe-
tencia a nivel nacional se considera que la ubicacién de Aguascalientes
en el contexto viticola nacional esté en la produccién de variedades de
alto rendimiento, tanto para la vinificacién y destilacién como las de
consumd fresco de la época intermedia-tardia {agosto y septiembre); asi- ~
mismo exige el establecimiento de explotaciones bien estructuradas y ra-
cionales y de una adecuada elecci6n del material vegetativo a cultivar.

En el Estado de Aguascalientes existen vifiedos que permitirian producir
vino en condiciones de rentabilidad. Pero generalmente en viticultor --
mexicano es agricultor y no vifedo, como en el caso del campesino euro-
peo que cultiva la vid y elabora su vino, ya sea 2n forma individial o
en cooperativa. Esto se debe a que en algunas partes de la RepGblica --
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Mexicana se dasconoce el oficio ante la ausencia de una tradicién y al
alto costo de inversi6n que implica la elaboracién de vinos. Aunado a
esto se verfan incompetentes en la venta del vino, debido a que las --
grandes empresas tienen controlado el mercado.

No se descarta que una solucitn a la crisis de la viticultura podrfa ser
la elaboraci6n de vinos de excelente calidad para poder competrir en el
marcado nacional e internacional, por parte de los campesinos.

- Por platicas directas con productores del Estado de Aguascalientes, so
bre el asesoramiento ténico que deben brindar las dependencias de agri
cultura a través de sus técnicos, se concluye que esta asesorfa no es
del todo satisfactoria a los intereses del productor, que es elevar la
productividad y mejorar la calidad de las cosechas para as! obtener -~
mejores ingresos.

La desleal e ilegal competencia del azicar como sustituto de la uva en
la industria vinicola, es un factor clave que limita la redituabilidad
del cultivo, dasprestigiando a los vinos mexicanos a nivel internacio-
nal, por lo que es necesario que el valor del azlcar que se usa en las
industrias sea mis alto al precio de la uva, con la finalidad de tener
una relacién oferta-demanda en favor del azlcar de la vid.

Se concluye que la viticultura depende en gran parte de la industria vi-
nicola concentrada en pocas manos. Por lo gue se puede afirmar que en la
actualidad la importancia de la vid no depende solamente de la superficie
plantada con uva y de las toneladas producidas, sino que estd en relacién
a la capacidad de las industrias.

Es clara la imposicién del precio de la uva por parte de los grandes
consorcios, encabezados por una industria que llega a controlar mis
del 60% de productos semi-elaborados, por lo que se muestran situacio-
nes dificiles a los productores.

La problemitica de la viticultura se ha agravado seriamente al grado que
los productores muestran poco interés en invertir para darles a sus vifie
dos la atenci6n necesaria.

Es de suma importancia el hecho de que a dos siglos de distancia se man-
tengan los mismos problemas y de proseguir esta situaci6n existe el ries
go de provocar la desaparici6n de la vid en la regibn, que para muchos
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significa empleo permanente, lo cual serfa sumamente grave por los benefi
cios sociales que ofrece a la poblaci6n del Estado.

La vid ofrece perspectivas favorables tanto para el mercado nacional como

para el internacional siempre y cuando la uva de mesa y los vinos sean de

buena calidad, lo que es factible, ya que las condiciones climdticas y -~

los suelos de algunas regiones de nuestro pafs son factores positivos para
emplear las areas al cultivo, con una certeza de obtener una rentabilidad

econbmica.

A pesar de las investigaciones locales técnicas que se han realizado por
parte de los Centros de Investigaci6n para elevar la productividad y cali-
dad de la uva en Aguascalientes, se concluye que el descenso de superficie
nd ha dejado de presentarse, por 1o cual se determina que e! problema no
sOlo es técnico, sino que se ven involucrados otros aspectos de suma impor
tancia como la comercializacion.
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