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INTRODUCCION.

Arte 'y  ciencia son las armas con que cuenta la industria

nicola para eslaborar productos. fermentados de uva como el

vied;

brandy.y el vino de mesa.

El wino &5 el =zumo fermentado del fruto de una de las
diferentes especies de vitis ordinariamente Vitig Vinifera con
adicién de azdcar o sin ella, concentrado de uvas o mosto
reducido (zumo de uvas recocido a temperaturas bajas), hierbas o

alcchel.

Actualrmente Méxicc mantiene una dicotomia, en el sentido de
que scmcs viejos y joévenes en la industria vitivinicola; wviejos
en cuanto a que en Méxicc la vid eurorea, hace su aparicién por
primera vez en el afio de 1324, antes que en cuaiquier otro pafs
de América. Lamentablemente hubo muchas interrupciones y no
reinicia su dasarrollo formal sino hasta Zines del siglo pasado
para caer nuevament en el letargo durante los ajfios de la
revolucién Yy reactivarse sobre bases mids técnicas y cientificas

en lcos ados cuareata.

Hoy en dfa 1la industria vinicola pasa per una situacién
Aiffcil que no obedsce a un factor aislado, sino a un conjunto de
ellos, cecmo la pérdida del poder adquisitivo, la intempestiva y
masiva apertura comercial, la crisis gereralizada del pafis y la

irportaciéa de productos de muy bajo precio vy de calidad dudosa.



Se’ estima que en los Gltimos diez ados han desaparecido

_cexca  de 50 empresas vinfcolas establecidas y que las ventas de

vino nacionales descendieron en un 40V tan sélo de 1989 a 1990.

Cozentarios, protestas ¥ acusaciones de Dumping {La
importacién al mercado nacional de mercancias extranjeras a un
precio inferior al valer normal gue tengan las mismas en el pais
de crfgen), de nada han servido a los preoductores nacionales de

vinos de mesa, ya que simplemente no es posible enfrentarse a

vinos muy baratos perc de mala calidad.

Se deb= desarrollar una cultura vinica en México y no
olvidar gue es la calidad quien educa, £forma y reta a gexr mis

competitivos.

Dete quedar ouy ¢laro que la industria vitivinicola ha sido

y serd de largo plazo; no es una industria sin trascendencia como
lo han precendido algunos oportunistas ocasionande un decremento

en el mercade de vinos en México.

En este trabajo se tratari de analizaxr la situacién antes
ncionada con el fin de saber que tan prefundo ha tocado éste
prcblera y la manera como ha afectado a la irndustria vinicola

nacional.



OBJETIVO GENRRAL:
ANALIZAR LA PROBLEMATICA DX APERTURA
COMERCIAL A LA QUE SE ENFRENTA LA INDUSTRIA

VIAICSLA WEXTCAA.

OBJETIVOS BSPRCIPICOS:
~CONOCER EL MARCO ECONOMICO DE LA
INDUSTRIA VINICOLA MEDIANTE LA

ELABORACION DE UN ESTUDIC DE MERCADO.

- DETERMINAR ACCIONES PARA COMPETIR ANTE
LA APERTURA COMERCYAL DE LOS VINOS DE

MESA.



CAPITULC X

. VITIVINICULTURA.
I. VITICULTURA.

La wvicicultura es una rama de la Enologfia que se encarga de

estudiar la reproduccidn de la vid y la clasificacién de la uva.

1.1 ESTRUCTURA DE LA VID.

La vid es una planta gue por sus caracteristicas
scrfclégicas es muy conocida, tiene su corigen en una planta
antigita que o5 la vitis rupestris. Es una planta de clima
calurosc y necesita de wmucho sol para crecer y madurar

debidaxzenze. Las mejores condiciones climdticas para <l Su

desarrollo de la vid son sin duda aiguna: Humedad en primavera,

veranos seccs y cdlidos y oroflos secos.

1l.1.1 Bstructuras imporxrtantes.

ia vid bdisicamente esta formada por las siguientes

estructuxas:

-

Tronco.

"

Brazos.

* Sarmientos.

-

Zarcillos.

-

Hojas.

Frutoes.



1.2 LA UVA Y SU CLASIFICACION.
Coxponentes de la uva.

81 fruto de la vid, el racizo de uva, estd ccmpueste  por
granos y tallo ramificado que en terminologfa viticola se

denomina ‘raspén o escorbaje. El porciento en peso de los

constituyentés del racimo son:

Existe una infinidad de variedades de uva en las distintas
regiones vinfcolas. Aproximadamente hay 50 especies conocidas de
vitis, ~que se distinguen entre si por la forma y el crecimiento
de la cerpa, por la forma y vello de las hojas, por el color vy
formaci&én de los granos, por el tamaflo, consistencia, nimero de
semillas, grosor del hollejo, fcrma del racimo y. sobre tedo, por

el contenido de azGcar y sabor.
1.2.2 Clagificacién de la uva por su uso

Las uvas se clasifican en:
* llva de mana

* Uva para jugo.

-

Uva para destilados.

"

Pasas.

-

Uvas para vino.



1.3 VARIXDADES DE UVA.

1.3.1 Uvas Tintas:

*Cabernet gauvignon:Variedad ZIrancesa de MSdoc,

la wmayorfa de las principales zonas productoras del munde.

presente

en

Los vipes 2laborados a partir de estas uvas, poseen un

arcoma Yy gusto peculiar que son distintivos y apreciados.

Estcs  vines cuando son jévenes son ténicos y de sabor

fuerte, el cual desaparece cuando se aflejan en barricas por

Son de mediana v

tiexpeo prolongade y luego en la botella.
kaja preductividad por lo cualc se consideran como uva de
alta calidad.

Burdecs.

*Marlot: Ss una variedad de Zs una uva azul-negra

fino,

tipo Caberne:z, el ino

perdar la

Variedad
ccn Merlos

Qa2 arcma

ar=eniuses,

Cabernat

francesa comnsiderada de calidad,
y Cakernetr sauvignen.

iligero y finc conr gran color

qgie se produce eg de sabor
reje pure ¥y luminese. A veces se
sauvignon, haciendolo mis

£ineza que lo caracteriza.

compite

Sus winos scn suaves Y

5 espafiol que su

rosades, ligeros y afrutados y



crece principalmente en 3Surdeos, especialmente en St.
Enilidn, se ceonsidera coxo una de las famosas cepas del
produciendo vinos de sabor fino y delicioso bouguet

de coler roje luminosc.

*Ruby gabsrnet:Variedad cbtenida en la Universidad de Davis
resultade de un injerco entre la variedad Cabernet
sauvignen y la variedad Carignane con el cobjets de
conservar las caracteriscicac srganclépticas de ia primera
variedad y aumentar la procduccién por hectdrea en un 50%.

*Zinfandel: Variedad de uva desccnocida en Buropa, Se

conside la primera ~wvariedad tinta de Califormia que
al parecer =:iene relacisn con la variedad de uva Italian
primitivo de Apulia. Produce vinos con caricter wvariestal,
de saber afrutado y agradable, medianos de cuerpo y color

siendo de productividad regular.

izada para elaberar los grandes

*pinot pgoir: Variedad uti
vincs de la Cote d'0Or, esta variedad madura ripidamente por
lo que se cosecha bidsicamente tecprano y produce vinos
fuertes de aroza fino y color rojo purc muy obscuro. En
Alezania se les conoce como Slaubuxunder. Junte con la cepa

Pinot Chardennay forma los ingredientes de la Champafia.



*Gapay: Variedad que produce viro de primera calidad en
Beaujclais, la cual tiene un color muy brillante y poceo
tdnica, los vinos que se elaboran con esta variedad son
afrutados, ligeros y refrescantes. Existen diferentes
variedades de Gamay, algunas de las cuales no dan jugo rojo

como la Gamay neoir que da juge blanco.

*Sangiovege: Ocupa el 70% de la produccién de uva de

Chianti. Su vino es de color y sabor fuertes que cuando

madura toma color granate. Es seco Y un poco astringente

ccn aroma a violetas o lirios.

*Lambrusco: Variedad italiana de la regién Emilia-Romagna
con la cual se elabora el famoso vino rojo chispeante,
ligero, refrescante y barato del mismo nombre Lambrusco, el

cual se reccmienda sea degustado en estado j&ven.

*Nebbiolo: Uva noble de Piemonte, cuando el vino producido
con esta uva ha madurade por un perfodo de 4 afios, el aroma

que adquiere 3 parecido a las ciruelas y frambuesas.

*Syrah: Es la uva principal del norte de RhéSne. Es una
variedad muy obscura Yy té&nica que suele mezclarse con
Viogner blanco, cuando se deja afiejar por un periéde de
veinte afios sus caracteristicas se parecen a las de 1los

mejores Médocs.



*Alicante Bouckel: Variecdad de uva gue proporciona fuerza,
cuerpe Yy un color intenso {(Rojo Rubf}), a sus vinos, ses
generalmente usada para "coupage® (mezcla de wvarios mostos
procedentes de cotras variedades de - uvas), con otrxas

variedades tintas nobles como

1.3.2 Uvas Blancas.

*Riesling:Bs la clésica variecdad alemana, es la uva de vino
@wis genarcsa del mundo. LOs pequeiios y tupidos racimos de
Riesling, constan de grancs de holiejo finc y pulpa jugosa,
tienen muchas susctancias arcmiticas semejantes al Meoscatel.
Sus winos son de alta calidad y =ucho beuquet, cuyo

rencabre es cundialmente conocide.

*Pranch colcmbard:Variedad £rancesa de equilikbric aromitico
agradarle, ligerazante Muscat. EIn Francia se utiliza
generalmente para la preraracién de brandy mientras gue en
M&xice es utilizadc ccmo “ccupage®™, con Chenin Blanc para

nacer vino da mesa.

*Sauvigneon blanc: Variecdad francesa que en Borgoila
principalmente produce vinos muy f£inos, seces, dorades y de
grain cafdcier, tleae productividad awdiand ¥y B0 coaviene

hacerla sobreproducir porgue baja su calidad.



*Chayrdonnay: Va:iedaci de éé:goha Gque da - un  vino firme,
pleno, vigcroso con aroma:y cardcter, ' de textura y fuerza
equiparable al vino tinto. Tiene productividad mediana y no
conviene sobreprecducirla.  Uva utilizada en Chablis también

ilamada Beaunnois.

*Mugcat: Variedad f&cilmente identificable por su sabor y
olor, conocida con el nombre de Muscat blanc y moscato
Canelli, es la =mejor entre las uvas Muscat y se utiliza
para 1os vinos dulces y obscurcs de Rousillon (Frantignoal,
los muscat secos de Alsacia y el espumoso italiano Asti

Spurante.

*Senill&n: Uva que se cultiva en América y Eurcpa con esta
variedad se elaboran los vinos Sauternmes gque son vinos
remesos Yy dorados. En California produce wvinos finos vy

varietales, bien balanceados vy ccnsistentes.

*Chenin blanc: Variedad francesa que se cultiva
principalmente en el Valle de Loire, dénde se elaboran
vinos excelentemente balanceados de Touraine. Esta variedad
da vinos intensos, melosos cuando son quy madurcs, pero
siempre con elevada acidez de medo que aftejan bien. En

dad siendo ia segunda en

contrel  para evitar la

sobreproduccisdn.

- 10 -



*Ugni blanc: Es ‘el nombre que recilbe en Francia la  uva
Trebbiano Toscano muy cemin en Italia central. esta uva se

mezcla en el Chianti rojo.

*Aligoté:Ssta variedad es la segunda en importancia después
de la uva Chardcanay en las famcsas c3tes de Borgeofia. La
comuna de Bouzeron en Chalonnais tiene su propia Apelacién
para Aligoté&. Se elaboran vinos con esta variedad que se
encuentran aptos para degustar después de tres afios de

afiejamiento.

sMalvasia: Variedad esrgaficla de gran

cuya
produccién se centra en la Rioja, preduce vinos muy dulces

¥y pesados.

. ZLT ner: Uva de colox blanca-rosado que
originalmente solo se utilizaba en Alsacia y después se
extendid en Alemania. Produce vinos de sabor y aroma

delicioso.

*Miller-Thurgay: Variedad que proviene de la cruza de las
cepas Riesling y Silvana, es de cosecha temprana y que da
lugar a una produccién amplia de vino abocado, pobre en
acidez b4 con aroma fino de moscatel. Se cultiva

principalmente en 3aden.



TABLA I

Variedades para Vinificacidn y su Calidad.

TINTAS

AleStrico.

Barbera.

Cabernet sauvignon.

Gamay.

Grenache.

Malbec.

Meriot.

Petit Sirah.

Pinot Noir.

Ruby cabermet.

Souza.

Tinta Madeira.

Tourigo.

Zinfandel.

CALIDAD

Baja

Baja

Alrca

Baja

Media

Media

Media

Baja

Baja

Media.

- 12 -

BLANCAS
Aligoté
Chardonnay
Chenin Blanc
Gewlirztraminer
Miller-Thurgau
Muscadelle
Muscat Canelli
Palomino

Pinot blanc
Riesling
Sauvig%an blanc
Semillén

Sylvaner

CALIDAD

Baja

Baja

Baja

Alta

Media

Alca

Media

Baja



1.4 LA PRANJA DRL VINO

Cualquier tipc de cultivo requiere de tierra y clima para la
obtencién de cosechas de mixima calidad. En el caso del cultivo
de la vid, ctales premisas han dado lugar a una curiosidad
geocgrdfica bien notable entre les 30 y S0 grados de latitud. En
arbos hemisferios se localiza una franja de ctierra cuyas
propiedades climatcldgicas y geolégicas optimizan el cultivo de
vifiedos., Esta zona de fertilidad es conocida internacionalmente
como "La franja del wvino" y en ella estdn situadcs los paises wés
aclamados de la vitiwvinfcultura comc Francia, 1Italia, Alemania y
Bspafia en Europa, Bstados Unidos y Mé&xico en América en 1la
franja norte, asf como Chile, Uruguay y Argentina, Sudafrica y

sur de Australia en la franja Sur.



MAPA I.
LA PRANJA DEL VINO.
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II. VINICULTURA.

El hacer vino es muy fdcil, es una de las operaciones mas
sencillas que existen, sin embargo hacer buen vince ha costado
mucho trabajo. Bs una de las pocas tecnologfas en alimentos que

ro na perdido ese toque de arte.

1.5 DEFINICION DE VINO DE MESA

inoc es el producto de la fermentacidn alcchélica del jugo

de la uva fresca, definicién fundamental que corrige el error
. bastante difundide, de llamar vino a toda bebida alcohSlica.

Log vinos de mesa se dividen bdsicamente en tintos, blancos

v Tosados. Dentro de los primeros, valga la aclaracidn, exlsten

algunos de poco color a los que se les denomina claretes,

caracterizandese por tener un contenide aleohélico entre 7 y 15

grades GL.

Los vires de mesa scn definidos por la Norma Oficial
Mexicana (NOM), como el producto liquido cbtenido exclusivamente
de 1la fermentacién alcohdlica completa © parcial de mostos de
uvas frescas, maduras y sanas en contacto o no de sus orujos, sin
adicidén o sustraccién de sugtancias que pueden alterar Su proceso
normal, exceptuando las modificaciones que pudieran derivarse del

proceso de afiejamiento.

A su vez los vinos tintos son definidos como el producto de



la vinifrecal iéu‘..e ‘cs FOSTOS de uvas :xn.as, con maceracién mas ..
0 menos v'e‘ongada de sus ovchs, o de la \r:nifyicaci’én ‘de mostos

de uvas c\_yc ;ugo as finto.

UJ

l vino blan»o se ‘define . como el p-oducco de. la v‘uificacién

.de ’_os w.os:os de  uvas blancas e d= mos:os blancos/ de uvas

tintas.

1.6 .COMPOSICION QUIMICA.

Y tipo de suelc del vifedo, las condiciones climfticas durante el

crecimiento de la vi

-3
wmaduracién y astade de salud d=  estas. Factores igualmante
ia

cas y colecrantes, sustancias nitrcgenadas,

sustancias del rouguet. Las sustancias no

voldziles se conceen en la entlogia core extracto.

mameidadan 2 ara

zeres. sustancias aromiticas.

witazinas y generalmente anhidrido carbdnico Y anhidrido

- 15 -



sulfurese. =

total-de estas sustancias disueltas su‘écne con el
agua del 85 . al 39% del virno. ‘

Los compuestos que de;em‘man la calidad y cualidad del-vino
son el alcchol etflice (etanol}, extracto, -azdcar, glicerina,

dcidos v sustancias de bouquet.

TABLA II.

CONTENIDOS LEGALES REPORTADOS:EN LA NORMA OFICIAL MEXICANA.

-Grado AlcchSlico G.L. real

a 288 © R (15° ¢ : E.5
~-Extracte seco raducido g/i. - 15.0
-Cenizas g/l. . 1.0

Iy
-A

idez total {cowo dcido

rarcaries, g/1.} : ST als 10.0
~Acidez voldtil total corre- v

gida {(como dcido acérico, g/l.} . 1.2
-Acidez Fija {como 4cido ) :

tartirico, g/l.) . S ' 4.0

-Hetanol mgsiod mi-en alconic

piala 4 300.0
-5idxido de azuf:e,'r.'o:a'l‘mgll . co 300.0

“Mexicanat (NOM}.




1.7 PROCESUOS DE VINIFPICACION

1.7.1 Proceac de vinificacidn para vino blanco.

El proceso de vinificacidn en blanco es la fermentacidn del
TOSLo- que preocede de uvas blancas o zintas en ausencia de  los

kollejeos y semillas.

Las uvas blancas pueden vinificarse con maceracién zotal o

parcial de los hollejos, - distinguiendose asf de ia

en tinto.

Los vinos blancos pueden:sexr axcmitices. <£fresces. afrutades
Yy de gusto sicple y de acuerdo a su concentracidn de azdcar,

secos, semiseccs y dulces.

La norma fundamental de la vinificacién en blanco, es
realizar las cperaciocnes de melienda, prensads, escurrido,
desborre, cenctrifugado, etc, con la mayor rapidez posible, para

conzacto con ias partes sélidas de la uva

[
®

Tue 2l tiezpc
{raceracidn}, v el =iempo de exposicién al aire sea el wminiro

pcsible.



Las - orperaciones fundamentales da. la vinificacién en lanco

* Molienda y despalillado.

v adicién de S0,

.

Escurrido.

-

Prensado.

+: Cesborrade © cantrifugacién.

Levadurade.

«

Gobierno de la fermentacién.

Remonraje.

Reirigeracidn.

Descubade y trasiegos.

Maduracién y terminado.

Lecs wvinos blancos deben consumirse entre el segundo y quinto

-ente después del quinto aflo

roceso de

kel



DIAGRAMA I

DIAGRAMA DE OPERACION. PROCESO DE UVAS BLANCAS.

i e

Vorean.
L R
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El groceso de vipif

ééc;&n ‘cl“ési’co éé:‘a f-'iﬁo rinto comprende
cuatre fendmencs p:incipaies:v ‘ B : :

1= Libézacién»dgl jugo y de la ‘_ﬁuipal.,

2.- Maceracién.
3.~ Fermentacién alcohdlica y malolictica.

4.~ Maduracién y afinado. del vino.
Bl proceso ss desarrolla en cinco ezagpas principales:

A} Cperac:icrnes mecanicas. (molienda y despalillado).
3) :Encubado. {maceracidn y fermentacién alcchslica).
€} Descube. (drerado. prensade y bazuTues!.

D) Fermentaciznes de acabado y Trasiegos.

{

£} Clarificaciémn, Maduracién, Terminado.

La pringcipal diferencia entre el proceso d@  vinificacidn
para vino tinto y el proceso

cual coznsiste

sczeterse a un tigo  d2 maduracid
cambics en las carasteristicas senscriales del vine, este tipo de

maduracidn se conoce ceme afelas

In barrica ics vinos puaden estar de § meses a 2 afios y este

procesc de =aduracidr s&le pueds llevarse a cako en  vines zuy



sanos, de acides elevada, con un contenido alcohblice elevado y

baja contenide de azicar.

Los vinos rosades son el producto de vinificacidn de mostos de
uvas rosadas o de uvas tintas con maceracién parcial de los

hollejos es decir, es el proces:

Q

intermedic entre la vinificacidn

para vino tinto y la vinificacidn para vino blanco.



DIAGRAMA II.

DIAGRAMA DE OPERACICN. PROCESO DE UVAS TINTAS.
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icolas afecta canto a los vilades, cepas.

calidadéd del vinc, precios, botellas, tamafos,

cantidad que &ebe centener cada botella, etiqueta y advertencias.

Esto no quiere éeci: que los paises no puedan mejorar o©
‘gs:anda:izar sus productos asi como aplicar sus propias
iestricéiones y denominaciones a sus preductos. Francia por
ejenpiokcomé del nmodelo de toda la CEE, sus propias leyes y
restricciones para el vino de mesa que en este pais se elabkora,

1a regiss de MEdoo, en

*Des Apellaticns D' Origine®

con una red oficial de

Py
©
n
4o
@
foR
o
]
[t}
be
e
Bl

Mesa, rara regular a
Izalia tiene lo &

del mercado de wvine en

gque se did para regular la industria vinfcoia.

cola alamana comenzé con lcs Remanos y

la CEE acentud el camino vy como
resulrado surgieron en 1371 las leyes de Alemania Oeccidental para

de mesa, credndcse un sisctema nucho mds manejable v

satisfacrtorio para el futuro. Toce consecuencia de ésto los vines

- 28 -



biancos  de :'ééé'élei&:{eé ;cbz:n:i:':ﬁ‘ax‘z fieléitablés ¥ s;xérams en su
clasal’ : o i

EY ninisié:ié d= Ag:icui:u:a Espafiel,  introdujo el Status
del- vino, 1lamade: . VINOS Y BSPIRITUS, en el -afio de 1970,
com}.sio.n;ando ab ZFO bonsejcs regionales rara regular y adminigtrar

el nuevo sistema de Dencminaciones de Origen, de un modo general

Yy raralelamente a los sistemas AC Francés y el DOC Italianc. (1}
Portugal 2na sido  conocid cemo el lugar de los  vinos

romdznticos, ¥

grances dreas aigunags otras en la misca
manera ~gque #1 sistema Francés AC. Es de hacerse notar gue las
borellas de algunes vinos poriugueses tienen las mismas palabras

que se usan en Franzia. 1Los vinos

oo
s
o
w
1]
o

laroran y embotellan en

el a=iswo (Cenominacisdn

da Origen).



2.1.1 . VINOS DE ALEMANIA.

a) TALFELWEZIN: Vinos de mesa,

Les primercons forman la categoria de calidad

vifiede delimitade rara su produccién esté entre

dreas:

l.- Rhin.
2.~ Mosel.
3.- Main Neckar.

4.~ Cberrhein.

Los gegundos sz subdli

nos alemanes se clasifican en dos grandes grupos:

©) QUALITATSWEIN: Vincs Calificados.

inferior; el

cuatre grandes

a) QUALITATSWEIN BESTIMMTER ANSAUGEBIETE:

vincs calificados procedentas de

D) QUALITATSWE

lificados ccn distincidn CmP.

asi pues leos vincs de ést2 sagunde grupe estan intervenidos

durante todo el gprocesc de elaboracidén, desde la seleccidn d= la

uva ¥ comienze del gultive hasta el

anilisis

previo a la

Ahsra Dbien los  Pradikat o distinciones recogidos rpor la

- 28 -
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Se elabcran con uvas de las sigulantes variedades:
* Riesling. .

S}'l vander.

.
* xdller-'x’tmrgau.
* Tramiex.

* Portugieser.

Para wvinos tintos de poco relieve cuya produccidn :epreée.n:a

¢ Spatsturgunder.

* Fuhburguander.

REGIONES VINICOLAS DE ALEMANIA:

-Las regiches gue nacen del Rhin hacia el Palatinate para

Bonn . son - incuesticnablemante las zornas mis importantes para la
produccibén de vinos alamanes de al:ia calidad.
n d

A} RHEINGAU: Se encuantra al marg 1 Rnin y tiene

]
1

delicados vines con un kalance fuerte, 4cide y un perfecto
acabado, el =mejcr wvifledc es Temdechany, pero el mds famoso es

que

es conceido por

son  suaves y arcmatices superiores a los Kabinet. Las uvas que

* Riesling (80%}.

"
X

uller-Thurgau.

~
2

yivander.



Te sus vinos famosos se encuentran:

Spatlese.
+ Beerena.
+ Auslese.
+ Trockenkeerenauslese.
El estilo del vino de Rheingau es el mis noble cde Alemania,
reune el arcoma floral de la uva Riesling, con sabor y color més

intenso que el de un Mosel, es maduro, de cardctex fuerte y bien

balanceado.

en Alemania. a la Catedral d= 3 ., dan

ia compesicién del suelo y las uvas

orf{gen a su dencminaci

que mejor se cosechan son de la variedad:

+* Muller-Thurgau.

Algunos vinos que se producen son:

+ Liebfraumilch: Conccide en zcdo el mundo

v 25 21 gue le da la reputacidén a esta

+ 3ingen: En los que destacan Auslese y

Beerenauslese.
Los wvinos de esta regidn son claros. suaves, usualmente

dulces, algunas veces de sabor terrcso ¥y raramente vigorosos.

ima, el vino tiene caracteristicas con

n
Y
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particular  fineza ¥ un. sabor qus go describe como  “Slaty”

{arcilloso}, ‘los vinos son buenos vy de precio razonable.

)] RHEISF?ALZ: Ssta zona es conocida con el nombre de
_palatinado, "tieme la  maycr_ produccidn de Alemania, pero la
céliéad no. se-iguala a las regiones anteriores. Los vinos
‘tienden a ser ligeramente icides, algo dulces y fuertes, cudndo
se refrigeran se torman ligeros, <c<on mayeor aroma y mejor

balanceados.

8) MITTSLRHEIN Y AHR: En el prirero que se 3xtiende hasta la
parte media éel Rhin se elapora vino blanco de buena calidad.
Ahr es la zena m4s septentrional de Suropa, produce el mejor

liamada agquf

variedad

T} MOSEL-SAAR-RUWER: La denominacién oficial de ésta regidn

estd formada con 21 norbre de 19s principales rios que la baftan.

izan son:

Cubriendo casi el 80V del

culoivo.

wller-Thurgau: Cubriendo =1 20%
restante.
£l vine es de excelente calidad, tiene aroma muy fino ¥y

icante frescura cuando es jbven.




Saar, es ‘la zona mis’:famosa. delvalle del Mosal, cuencta.con

importantes vifedos los cuales en:su mayoria pertenaecen a grupos

de religiosos. -

" Gy BADEN ¥ WURTTEMBERG:

uvas que se utilizan scn:

blances.

* Spatsburgunder: Para vinos tintos y

R rosados.
Entre los mejores videdos de Baden se el
Raisertuhl 1 pertenece a una de las cooperativas europeas

z=ds mcdarnas.
Wurtteckrerg produce buen vino, perc se consume tedo en esa
misma regién. las uvas que se utilizan

+ Riesling: Se utiliza en

.

catsburgunder negra:
elabcra vine wWeissharbs que
es un vino rosado QbAL

vino Schillerwein, e

Una especialidad de la

es ura mezcla de  vino rosade

la regidn

H} HSSSISCHE, 3ZRGSTRASSE ¥
vinfceela mis pegquefla de Alemania, preduca vincs blancos de



ruena calidad con uvas:
: *-Sylvander.
L. b!ullé:4fhu.;géu.
Tranken 'g..:md'u:e vin&s »bléixéos éon ‘cuv'erpc Y peculiar

Lerxcso.

sabor
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2.1.2 'VINOS DE 3SPARA.

X317 wifedc espaiicl es de los mds extenses y variados | del

mundo, cada.provincia pesee su vino particular.
Espafa - cuenta con un mayer ninsro de tierras aptas para el

cultive ‘de la vid, inclusc TAs gque Italia perc s&lo produce un

de calidad y con

n la mayor parte de Espadia

Nacicnal da

dn C::ge

28 - Valencia

{ddncée se producen

mucho

mencr

una especialidad 1llamada




Cracolf, que- es:un vino tinto o blarco gie no tiene més alcchol

que' un Mosell.

Las...zonas, de Ribeiz‘é, Valdeorras ¥ valle de Monterey

elaboran’ vinos = “verdes”'como . los . portugueses; Pontevedra es

famosa por:su Albarifio. que es el mejor vino verde de la regién.

La mayérla de
al:e&edores &e Madrid
Almendraleje!.

~Malaga

es  otra

Sherry vy Oporto.

Jerez cde la Frontera es sinénimo de Sherry,

Cﬁgnac -

2.1.2.1

RICJA:

en

Logrodo y d2 Alava:

Localizada cerca de

Tres zonas,

les - vines

{ er Mentreida),

comunes

se elaboran en

y Extremadura (Cdceres

ios

¥

de las zcnas famosas por sus vinos dulces

REGIONES VINICOLAS DE ESPANA.

1.- Rigja Alta.
2.- Rioja Baja.

3.~ Rioja Alavesa.

* Garnacha.
* Tempranillo.

+ Graciano.

- 37 -

la frontera con

que se distribuyen en la

se compara

Francia

provincia

manejan tres variadades de uva principalmente:

con

zonas. gue les dan nocbres a sus productos ccme Champagne y

Se
de



Sin embargo llegan & . ‘emplearse uvas de las iguientes
varizdades:

* Calagrano.

.

Malvasia.

»

Maturana.

.

Mazuelo.

-

Miguel del Arco.

S

Monastrel.
~ ‘Nograleio.
* Terruntes.

. . Viura,

Vino tincte: ' Para sﬁ elaboracién se emplear uvas Garnacha,
son  vinos az'crr.é:lcc;s ¥y bien formades, ‘pueden ser de tipo ligero
Cuya Carcateristica es su color briliante, un bouquet marcago Yy
de baja graduacién alcohélica, pastoso con color més intense, de
mis cuerpc y aptos para el aflejamiento.

Vino rosado: Elakorado con uvas negras de cualquiera de las

variedades Garnacha o Tempranille. son livianos, alegres, secos o

si se& deja envejecer en

secos, semisecos y dulcaes.
Los winos ricjanos son muy aptos para la crianza, pueden
llegar a adquirir un gunte de afiejamiento excelente y aspirar al

titulo Ge reservw




5) NAVARRA: 'Se pv-oducen wvinos de caréc er y corpulencxa.

vinos ; ti’n:aé: Para isu- elabo*acio’x se emplean uvas de las’

si ‘.em:es vav':l.edadns.

« Tempranills.

'*. Garnacha Tinta.

+ Nazuela.
h * Vivadico.
Vinos blancos: Obtenidos con uvas de la variedad:
+ Malvasia.

* Palomino.

+ Mcscatel.

C) CATALUNA: La zona wediterrédnea del Penedés o Penadés es
la mss famosa per sus vinos, principalmente por el vino espumocso,

para el cual se emplean cepas:

.

Macabeo.

-

Xarel-lc.

»

Montonec Blanca.

* Morastel de Hollejo negrc.

Para la elaboracién de vine tinto se emplean las siguientes

variedades de uva:

*+ Tempranillo.

* Sumolil.

* Garnacha negra.



Los vinos blancos se-obtidnen'de 'las.'variedades:

*’Pausa Blanca.

-

: icamoll. :

-

Malvasia.

-

Garnacha 3lanca.

Garnacha Rosada.

-

Estos son vinos ligercs y bien balanceados, el Vifia Sol de
Bodegas Torres en Penedés es el mejor ejemplo. Sin embargc existe

una tendencia a hacer vine pilido y muy ligero.

D} TERRAGONA: Cuna de los vinos dulces de pcstre, con
graduacién alcchdélica alta encre 13 y 23 gradoes GL. Los
“Terragena <ampo®, sSon vinos tincos y blancos entre 10y 14

grados GL.

E} FRIORATD: Produce vinos con alta graduacidén alcohdlica
entre 18 y 20 grados GL. Su calidad m&s alta la obtienen de 1la
cepa Garnacha negra, aungue tampcién se emplean uvas de Carifiena
para los tintos, para ios vincs blancos se usan uvas Macabso y
Pedre Ximenez. ILoS vinogs tintos tienen coler intenso y los
klancos scn de coler dorade. Son vincs muy fuertes, se besben cormo
aperitivos o cuande son dulces como postre.

Cuentan con d2ncminacién de orfigen aquellos vinos de postre

qu= Se¢ elaboran con uvas sumoll y Maivas:ia.



F} ISLAS'BALSARES ¥ 'EL LEVANTS: Para la elaboracidn de vinos

clancos se ‘emplean cepas. de uvas: -

if' Quigarc:

-I®oVinarte.

st Fogonau s

.+ Sabate.
. * Gorgollosa.
Castellén, : Valencia, Alicante y Murcia ~coastituyen -las
px;oviz}éias Vdel Levante espafiol, donde se producen- vines .cen
dencminacicnes de origen:

~Valencia: Vinos blancoes vy tintos.

sUtiel

Reguena: Tintes especiales para
cezclas, claretes y rosadcs
Seccs.

-Cheste: Vincs blances secos, semidul-

cas ceon 10 grados GL.

G} VALDEPENAS: Producen vinos de dencainacidn ‘La Mancha”™ .

Sus vinos pertene a la regibén Manchaga, tienen ligexreza y somn

se uytilizan uvas de la




Y ALSLY

Sarcelcna.

Dencminacién

Los vino blances sen los mejores d

<atalana d&e la previncia

1

égta regidn.

Las ‘variedades de uvas que se utilizan en la elaberacidn

les ‘vinos son:

.

Xarel-lc.
Garnacha Tinta.
Garnacha Slanca.

Tempranillo.

£
&

2X} . JBRSZ: .lLa zona de produccién se encuentra en la llamada

“"Andalucfa “'baja, dentro de la cual se encuenrran los municipios

de:

Las

Jerez son:

.

varisdades vinf

Jerez de la Frontera.
Puerte Santa Marfa.

Trebujanax.

los mejores vinos

s

-

.

feras que produce

Palominc de Jerez.
Palominc Fino.
Padro XI{menez.

Moscatel.

de



se producen vinos de tipo <lisico dulces .y

semidulces.
ras vfa:ieféédes de uva que se g:iliian son:
_+ Pedro xime'nez!
: v Moscatel.
e Liran: Sn mencr cancidad.

. Jéex;.':‘ En menor, cantidad.

R .os_del: Ribeiro. Los vinos del
Ribeiro ‘san vinos  ~verdes,  cooo los ' que se elaboran en
‘Partugal.

"L}~ ZAMORA, . MORALES,  CORRALES Y CORESOS: farosos por sus

- M} SXTREMADURA: La zona productora de vinos ods conccida os

Aimendralejo, scn sus vines blancos ligeros, de coler dorado y
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REGIONES VINICOLAS DE ESPARA




7 2.193°7 77 VINGS “DE “FRANCIA:

Enygfagéiajlé-Qi:i;uICu:a.no sélo,repfésén:a,una tarea
7§gg£§oié é‘ipdﬁétriél.‘eg Toda una manifestacisn: cultural Gon
‘gran g;ééiéish,‘ﬁo 86lo tiene buenos viﬂe&és} :ambiényélasifiqa,
‘define. y controla sus vinos:

g Existen tres clases de vinos:
; 'oApeila:iong Controleés (Apelacién controlada),
los cuales estén garantizados no solo en su
srigex sinc un cierts cstandar, administra-

dos por el Instituto Nacicnal de Apelacidn de
Origen en Paris.

-Un segundo grade para vines buenos de interés
lccal principalmente es conocido como VDQS
*“Vin Delimité de Cualité Supérieuréd” (Vino
limitade de Calidad Superior).

-Un tercer rango intreducido en 1973 "Vins de

Pays* (Vincs Ordirarios}.

2.1.3.1 REGIONES VINICOLAS DE FPRANCIA.

A} BORDEAUX: Es la regidn d2 los vinos mis finos del mundo y

no s3lo es productor de vines finos sino también es un
extraordinario productor de vino ordinario de gran calidad.
En BSordeaux existen mis de 100 propiedades en las regiones

de M&doc, Pomerol, St. Emilion, Graves y Sauternes las cuales
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producen cada una mis de 100,7000 botellas por aiio.

To&oé 165 “.vinos tintos de Bordsaux son Cléretes {termino
aplicado a los vinos tintos. producidos en el departamento de
Gi:cndve)y.

Todo Bordeaux se encuentra plantado de una mezcla de tres o
cuatro variedades de uva; la proporcién depende del gusto del
propietario, con lc cual podemos decir que la regién del Chatean
Lafite de vinos mds ligeros que los Chateau Latour que serfan mds
bien fuertes porgue en el Lafite se utiliza uva Merlot y en el
Latour Cabernet Sauvignon.

Uvas que se cultivan en esta regidn:

*Cabernec Sauvignon: Es la mejor de las uvas
productoras de vinos tintos, madura tardfia-
mente.

*Merlot: Uva jugosa y suave empleada en la

elaboracién de vinos tintos.

+Caterner Franc: Mis clara y mencs intensa

que la Cakernet Sauvignon.

+*Petite Verdot.

*Malbec.

+«Semillon: Se emplea en la elaboracién de

vinos blancos secos.

*Sauvignon Blanc: Igualmente empleada en

la elakcracidén de vines blancos secos.

Los buenos vinos de Bordeaux necesitan afiejarse en botellas

por un tiempo de S, 10 y 2C afios o mids, ésto para suavizar los
taninos y darle el sabor apropiado.
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- VHSL‘QC:‘ Cabre  la ragidn 2ntera del aorte de Hordeaux .a
Sculac; sin embargy existen dos. dreas dist
-Msdoc: qie es la apelacidén de la part
. norte entre Soulac y St. Seurin de Ca-
dourne dénde se producsn buenos clars-
tes aunque no tianen nombres famcsos.
~Haur-MsSdoc: Que es el ncmbre Jue se
apl:ca a la pacte sur la cual cuenta
con todas las lumninarias: Margaux, Mou-
lis, Listrac, St. Julien, Paullec y St.
Estephe, que son las seis mayores willas

cen apelacidn.

fintss e &sta regidn son extrafamentce

vida sesos, magros y después de un perfodo

sus caracterisiticas exquisitas, signos de

dulzura y riquerza d=2 un vino lentacente maduradc. Su apelacidn es

Haur Médcce Margaux.

Los de Chateau Margaux Yy Chateau Palmer son de los

oejores en la regién. Cnateau Lascorbes tamk

excepcicnalmente buenos.

-Moulis ¥ Listrac: Les viancs Moulis son ligeramente mis
suaves, principalmente los que provienen de las cercanias de la

villa Grand Poujeaux, =Tuchos de los <cuales incluyen el

apelative Focujeaux exn su noobre.



lumén es el nds peguefo de las
cemunidades de Médoc pere es un vize puramente. concentrado. .con

mds de 75% de uvas de gran calidad.

~Faullac: s la casa heogar de la uva Cabernet -Sauvignon y su
mayor gloria es el Chatesau-Mouton ¥ Rothschild, que tiens hasta
un E83¥ de Cakermet Sauvignon y los demds vincs producidos tienen

hasta un 70%

-Bas-Médcc: En este lugar se producen unos vinos muy buencs
a pesar de no.tanexr un suelo tan bueno; por ejemple, Pcrensac que
@5 uz gran vino, asi como Greysac. La Tour-St.-Bonnet, La Tour-
de-3y Y Loudanne. También agui el tinto ordinario es moior que en

21 Haur-Midoc.

Toma  su
preducen igualmente vinos tintos vy blances.

generalmante el rombre del estade &
g

cambio les tlancos generalmence
"Graves". ¥ scn secos o semisecos, de

cen ura quimica peculiar o cardcter purc

Los wvinos tintes de Graves son equivalentes a los mejores

Pauillac ¢ Margaux.




Les . tipes de uvas que se utilizan en la 2laboracidn de. vincs

A4

tintos son:

.

Cabermet Sauvigren.

* Cakernet Franc.

»

Merlot.

-

Malbec.
Los vincs tintos desarrvllan una deliciosa escencia de cedro
o takaco, adamis ds dasarrollar una deliciosa redondez que le
confiere la uva Merlor principalmente. EI resultade es 2! c¢lisicso
clarete, enctre el estilo de Pomercl y Msdoc.
Los vinos blancos se elaboran principalmente a partix de las
.siguientes variedades ce uva:
* Sauvignon 3Blanc: Confiere al vino un sakor
a pasto verds, s:iendo famcsc este Tipo de
vino en el valle de Loire.
+ Semillicn.
En el distrizo de Graves existen dos apelaciones que son
imparcialmente simples:
- Graves: Que es apelada a los vinos tintos y
blancos secos.
- Graves Surerieures {Superiores): Isti su-
puesta simplemente a un ordirario vino blan-

co con un grado alcchélicc meni

mo de 12 gra-
dos GL en vez de 11 grados GL, pero en la

rictica este significa un vino virando es-

't

casamente de dulce a muy dulce (Clos St.

Georgel .




hecha justanmente e

m

Graves. tambisa

- Mayor Chateau.

/= "Haut-3rien.

<lasificacién la cual fusé

Bl resto de los vinos tuvieron gue esperar un siélé,‘ hasta

para vino tinto 'y 1959 para blanco.

La. clasificacidéa  no tiene subdivisiones y. cubre un . muy
Y S Y

axterso :‘:angc de calidad,’ cowpleic y con la dramitica. elevacidn

de precics.en vincs finos.

s el tarcero en importancia y 1os vinos que

provisnen'de-esta -regién, ' debido a-su coler zan intenso 'y a . su

cuergo, . “son  considerados 1cs  vines 3Burgundy . (SorgeZa), del

-distrite. de Bordeaux.

Exi

Ten tres tipos de wifiades de la apelacidin *St.

l.- Las Cotes:

wvinos ée St. Eailien.

sons, es el =mis famcso.

tes no sen can afrurades covo los de
Graves.

2.- Las Graves: Zn éonde se excguentran ter-

aquel que pro-

Emiliorn®



explica la poca importancia de la uva
Cabernet Sauvignon ya gue no madura ade-
cuadamente perc aquf la uva Merlot madura
excelentemente. Los vinos Sables no tie-

nen wuche €xitc son winos pilides que se
ternan anaranjades rapidamente.

St. Emilicn tiene el mejor sistema de clasificacidn  de
Bordeaux porque es reasignada cada 10 allos, los vinos son sujetos
a’'un recateo para confirmar o rechazar su posicién.

Premier Grand Cru Classé, consta de 11 propiedades dos  de
las’ cuales (Auscn? y Cheual Blane), estén en la categoria de

Premier Plus.

Srand CTru Tlassé consta de 63 propisdades.
St. Emilion cusnta con dos grandes vinos:
; + Chateaux Cheual Blanc.
+ Figeac.
Los cuales son dos vincs poderosos que llevan a la boca rico
sabor a fruta madura, no melcsos y mds suaves que la mayerfa de

lcs winos de St. Emilion.

-FOMEROL: los vinos <de Fomerol son gentiles, de una riqueza
incowparable, i‘n:xinen:ezx:e::te scn  lecs claretes mds aprobados.
Tienen colores intensos pe&To sin la dcidez y astringencia que por
lo regular acompafian 2 esta caracteristica. £1 sakor de un

buer, Fomercl es real

ente una cualquier

cosecha de éstos vinos es di de vinos



tintes secos, ya que son amantequillados, amieladoes, cremosos y

con un  ligero sabor & menta, Jjazmin y chocolate,  que se

1 ran acompafiados de un sabor a hierrc sin el cual el rTesto
de los sakbores serian cas: despreciables.

Las variedades de uva que se utilizan en la elaboracidn de

.este tipo de v
* Meriot: Variedad usada casi exclusivamente.
* Cabernet Sauvignon.
Algunos de los vinos famosos de &sta regidn son:
+ Chateau Petres: Sin duda el mejor vino
tinto del mundo.
+ Lande-du-Pomercl: Que tiene un sabor pa-
recido al anterior pero que &s conside-

rablemente mis barat

B] HBORGONA: La Zragmentacién de esta regidn es la causa de
la gran reintegracidn de sus vinos y también la causa de que
la organizacién y comercializacidn de vinos sea la més complicada
de toda Francia, vya gQue un mismo vifiedo pertenece a muchos
iuefics. Debido a ésto algunas veces aparecen los negociantes que
compran estos vinos y ellos los crian y evrbotellan poniendo en la
botella leyendas como: *Mis en Bouteilles Par . . . " {Crifadeo ¥y
Fmhorallado por - . .).

los vinos de ésta regidn presentan la etigueta mis detallada
que lcs vipos de cualguier otra regidn, incluyendo en esta hasta

2l norbre del propietaric del vifiedo asf{ como el del que lo crio



Zxisten. algunas- apelacicnes' dencminadas Bourgegne:

- Bourgogne Aligoté: Aplicada a vinos
blancos.’

Bourgcgne-Tout-Grains.

+

Para vincs

Bourgegne Grand Ordinarie:
hechos con uvas de la regién incluyen-

do-a.los vifiedos menos famosos.

Variedadas de tva utilizadas en ésta regién:

13

-

Borgofa se divide en cinco regiones viti

1

caracteristicas propias, es gquizi de

Pinot Noir: Los mejores vinos tintos sc
@laloran ¢on esta varieqaad.

Gamay: Ts una de ias variedades mis usa-

das en ésta regién peroc no cuenta con
las caracteristicas de la Pinot Noir.

Chardonnay: Variedad empleada para la

eliaboracién de viros blancos.

1.- Crablis.

2.- Ccte D' Orx.
3.- Chalonnais.
4.- Maconnails.

5.- Beaujolais.

Chablis: Se encuentra entre Auxerre y Tonerre,

departamento de Vanne. £l vino de ésta regidn es dGnico

os vinos blancos de

y pose



fine,. afrutado, trasnparenta-y elaborada

mis padlido vy seco, muy’

. de -la cepa Cha:jdonnay;

Sntre’les’vifiedos 'm4s fambsos de, Chablis se ‘encientran:

~les Clos:.

vatdesire e

valmus

Grencuillel o .

Bla..ﬂchob :

Preuse.

Bougros.

vaulorencs.

Monts de Milieu.

senirouladas:

Hay cuatro dencminacionas
-~ Chablis Grand Cru: Vinos con 11 gradoes GL.
- < Chablis Premier Cru: Vinos que tienen 10.5
grados GL, y que sonl menos intensos en saber
y arcma.
10 grados GL.

- Petite Chablis 9.5 grades GL ¥

aramente scn exportados.

il
@
"

2.- Coge D' Or: Se divide en dos regiones:
a} Cote

b} Cote

de cualidades mas

w

Esta regidén tiene 1

elatorada y divide a los vifledes en cuarre clases:



1} Grand Crus: Son 19os de primer nivel y existen
alrededor de 30 vifiedos con esta denominacidn.
2} Premiers Crus: Representan c¢l segundo nivel y

utilizan el nombre de la comunidad seguido del
nombre del vifiedo

- 3) Apellation Comunnale: (Apelacidn Comin}, en el
que sélo se utiliza el nombre comin.

4

Videdos Inferiores: Que es la ultima clase y

rombran al vino como Bourgogne.

a) Cote de Nuits: Se produce casi exclusivamente vino tinto,
con gran personalidad, apariencia suntuosa y extraordinaric
bouquet, contienen entre 10.5 y 11.5 grados GL. Los vinos blances
que se llegan a producir tienen entre il y 11.5 grades GL.

Esta integrada por los siguientes vifiedos:

Romaneé-Conrnti: Cuyos vinos tienen cuerpo,
vinosidad, bouquet y caricter.

Chambertin: Los vinos de este vifiedo son

fuertes y adquieren redondez con la edad.
Tienen cualidades que hacen los vines de
gran color, cuerpe, bouguet y fineza.

- Clos de Vougeo:: Tienen vinos afrutados,
de buen cclor, cuerpo, sabor, bouquet vy

de v

- Les Musigny y Les Becnnes Mares: Armbos
tienen vinos que son conocidos por su fi-
neza, docilidad y elegancia,
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~ Romanaé, Rormaned-Si-Vivant, Richeborug y
La’ Tache: Los vincs presentan muy buen
c¢olor, soa de bouguat y sabor intenso,
con cuerpo y elegantes.
-.Léé Grands Ech&zeaux: Sus vines son cole-
. ridos, tienen mucho.cardcter y son afle-

jados.

f

B Clds de Tart, Clos Des Lambfay y“LeS'

" Saint Georgeé: son los tres vifiedos cas

‘grandss, tienen vinos ricos en color

cuerpo y caricrar.

B} Cote de Beaune: Sus vinos tintos son od&s delicados, con
mayor. recato y distincién . Los vinos blancos son suaves y  se
encuenﬁ:a integradc por los siguientes vifiedos:

- Le Corzon y Clos du Roi: Cuyoes vincs poseen un

-agradable bcuque:, redondez y cuerpo los cuales

:eden coupararse con los buenos vinos de Cote

- Les Féves y L2s Gréves: Producen vinos de nota-
ble fineza, suaves y elegantes.

- 25 Rugiens-2as: Sonde e vifiedo de Fommard es
el mds reconccido, produciendo vinos delicados

v de una redondez excaliente.



zilizan Ias siguientes cepas:

.

B

Chalénnais -cuenta con.cinco conunas qde";ienen apelacién vy

estas scn:

a} Souzeron: Que elabora vinos tintes que tiemen

ia-apelacién: Sourgogne.

‘bl Xexduféy{ Faaoose ror

‘se‘consinen .jovenss.

Cue elabora vincs parzscidos a les

de Maccn Villages.

considezrades con “Apelliation Controleé”

4.~ MACONNAIS: Sa2 encuentra situada entre Mercurey Y

produce excalentes vines klancos con 10 y 11 grados

rutados con 9 ¥ 1 grados




- Sz, Verdn.

En esta regifn las cocperativas pr cen aproximadazente e}

35% Zel vine, prinsipalmente elaboran vinos blancos y el Clos du

Produce principalmente : vinos tintos los

cuales tienen entre 5 y 1l grades. GL, Y . esta regidén .- es
tisrra de los vinos jdvenes, son de arcma fuerte,

c y sadeso, ctranslucides vy frescos. Proceden :ie

- Moulin-a-Vent.

- Chipas.

Julienas.

- St. Amcur.



Ixisten nuave zonas ISpOrIantes que $Cn:

c} Cotes de Broully.
¢} Moulin-a-Vea:.

e} Chincubles.

£} Saint-Amour.

cararczeriza cuands son jdvenas (muchas

LVa Fnd 3¢ williZas. ewis.



Tporcantes dantro de esta: regidn
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a} CTOTE-RCTIS: Aqui se.produce un vino con gran fragancia,

¥ &

2licado perfume igual al olor de Zrambuesas 'y  vicletas, . con

de 10 grados GL. Las cepas que se urilizan
en la elaboracién de este tipo de2 winc tinte sdn: '

* Vicnnier.

* Petite Sira

»)  CONDRIEU: ©Da origes a un vino blanc§ éec§ o dulrce:,' con’
finura y Lr afnimo de 11 grados GL.
Dentro de esta zona se incluyen 3 comunas:
1.~ Condrieu.
2.- Verin.

3.- Saint Michael.

¢} CHATSAU-GRILIET: Aquf el

cdespués de das afics de constante

[ad
¢

Il

Hi

v

o
11}

3

W

o
&
it
LT
@

i

m
[~

i

t
@

Dlancd, ©o muy seco

presenta coTo =minimo 11 grades GL.

A} SAINT JOSEF:

perfrmado, de coolor rubf y con 1D grades GL, la wmavoria son

elaborades con la uva Petite siran,

LSs wiagcs mlLaniss son

graduacién gque los vinos tintocs,

Marssaynme Yy Roussanne.



) CORNAS: .Ri-vine controlado con- éste nembre 'es tintd - con
1¢.5 grados GL come m.{nimo, bien e:r.u.l:brado ¥ de r..gx.lar cuerpe,

el abcradc a-partir de la varxe\.ad de uva. Pe: ite Sirah.

£) SAINT-PESRAY: Se elaboran winos blan:os :anto de mesa como

espumosos a partir de’las va*xedaues Rousa'me Y Marsayt:ne can. un

minino. de 10 grados GL.

Los vinos tintos  son ' 'secos,’ y 'usﬁalmern:e‘ embotellddos

- después de 2 o 3 afios.

g)'CROLES-ERHITACE: El.vino. es producido feé,-lgs clcmkiuria:s ,deV:,;r

-~ Serves.

- Crozes-Hermitage

Lcé wvinos tintos son producideos a partir de la variedad
Daetite iran y los vincs blances a partir de las variedades
Reusanne y Marsaynne, avkos con 10 grados GL y son:  completos,

arroniosos, siendo leos tintes mis ligeros que los blances y estos

ligeramen-e cclcreades y con un arcma a avellanas.

h) HERMITAGE: Los vinos tintos que se prcducen en esta

regidn se elaboran principalmente a partir de la variedad Petite

iran, tienen mucHx cuerpo. san fuertes y de colcres muy

/]

TIensces.



Los vinos Slances .se eladoran a partir de ‘las cepas
Marssayn2 ¥y Roussana, son semiseccs )y de intenso bouguet. Cuando
madurar tiezen un coler avtbar ¥y una agradable suavidad.

i) RASTEAU: 3n esta zona se uwtiliza la uva Gremache para dar
ur vino -dulce con alto grade alcchdlico para lo cual se le agrega

alcchol ex ta ferwentacidén, tiene entre 12 v 12.5 grados GL.

3) SEAUMES-DE-VENISES: Aqui se produce un vino dulce blance
zuy - apreciado ‘de color dorado con alta graduacidn alcohdlica
15 g;-a;iog GL vy que sSe elabora a partir de la variedad de uva
Myscar

k) CHATEAUNIUF-DU-PAPE: El vine que agqui se produce lleva la

dencainacidn Chateauneuf-Du-Papa. que =5 elaborado con 13

variedacdes ¢a uva d2 las cuales 7 son principales:

.

Mourvedré.

.

Fiepoul.

»

Terret.
*+ Petite Sirah.

ciozauTh
Tinsault.



Las seis variedades restantes y no tan -importantes son:
+ Counoise.

+ Muscadin.

L3

Vaccarese.

Picarda.

»

Roussane.
+ Bourbculene.
Son-vinos de color intenso, -c&dlidos,. de fino bouquet, gran

cﬁerpg Yy -con-12i5 gradds GL.

TAVEL: - Elabora vinos de circunscripcidn en su  mayorfa
rosados, /secos, de aspecto brillante, £finos, con 11 grades GL

.comé minimo y:hechos con las siguiesntes variedades de uva:

»

Grenache.

13

Cinsaulc.

* Clairette.

*

Piepoul.

m}) 'LIRNC: . En esta zona se 2laboran vinos tintes, rosados y

‘bla‘n'(:os‘ gque. tienen 11.5 grados GL como minimo, en los cuales se




MAPA IV

TONES VINICOLAS DS FRANTIA
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2.31.4 VINOS DE ITALIA.

kr::alia‘ en geheral ézedu;:e bueaos‘vinos tintos. Si bien no
logran al:anéar la ralla de los grandes vinos de Bordeaux o de
Sorgc;:‘xa,v éscqs tienen ‘cualidades propias que los hacen desde
éedosps b3 frigiles kasta regics y potentes, siendo vinos de gran
calidad.
B ‘:VE‘_xi's:e:: tres demcminaciones de crigen:
1} penc:inazione Semrplice: {Denominacidn simple},
que es equivalente mds o menes al Talfelwein
lemfn.
2) Benominazicone di Drigine Controllata: (Penomi- -
nacién de Qrigen Controladaj, son vinos que
raspenden a los reguisites fiiados por los
reglamentoes autorizados en las zonas de su pro-
duccién y e¢rianza (DCC).
3} Dencainazicne Controllata e Garanticta: (Deno-

Contrclada ¥y Garantizadal,

ciertos vinos ;2 proviensn de zoras d2 alza

toridad ccmpetente, por el preducter © por

la perscna que se respensabilize de ello.
Zventualzente tcdos lcs mejores vinos de

Italia son DOCG.



2.1.4.2 REGIONSS VINICOLAS DS XTALIA.

Izalia se divide en zres grandes conas:
* Zona Norte.

» Zona Ceniro.

* fona Sur.

* Barbera.
‘De ios tres viros que se elaboran a partir de Nekbiolo el
mejer es el Barolo, nowmbrade asi por el distrito cercanc a los

Alpes en el cual se elabkora, =2l Barclo es un vino gus presenta

cuerpo, alta concentracida de alcchol y tanines, con un saber y
a brea. CDospués de tres ajes de maduracidén se encuentra
apte para su consumo. Con rayor suavidad y mencs astringencia se

encuentra el vino llamadc Barkaresco gue Toma su nombre del lugar

en e} centro de la provinci de

variedad Nebbiclo, la variedad
roatina, con la cual se elaboran los vinos Gattinara.

La uva Barkera produce vinos con dencminacidn DOC. La  uva
Grignolino da su notbre a un vino de mesa que Se conoce como vVino
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For excelencia de Plemonie. IL vine es briliante, clarc y seco.

B}  VALLS D'AOSTA: 3Ss un valle pequefio que cuenza con . dos
vinos tintos con derominacién DOC que sen:
- Donnaz: gque se elabora en la parts sur

del wvalle ¥y con uvas de la wvariadad

Nebhiocle, tiene un sabor a almendras

¥y necasita de tres afios para su comple-
ta maduracidn.

rier: Hecho cen variedades

;

nfer 4°

+
5

ot

ocai=s inciuvendo la variedad Fetite

a

ouge, enceontrandose listo para su con-
sumo en un ajdc.

Esta. regidn no es considerada como drea vinicola importante

debido a su produccién tan pequefa.

C)} LIGURIA: lLos vinos de Liguria nc son muy cenec:dos debido
a que no se exportan. Aquf se elaboran principalmente tres vinos:
+ Bosce.
+ Albarolo.

ntino.

e

- -2 adma para alaborar el vino blanco
Cinqueterra gque presenta la denominacidn DOC, este es un  vino
seco cen sakor sidc:l. £1 vino tinte Rossese di Deolceagua, también
con  derecxtinacidn POC, tien2 un buen estilo y se produce en el

extremc oeste de la regién.



D} LOMBARDIA: En ssta ra2gida se encuentra

. valle de

Valgellina, el cual produce vinos que gozan de buena reputacidén.

Sa - elaboran principalmente vines tintos a partir €e la variedad
Nebbieclo, resultando vinos gue son llamados por 5 subdistrites de
la regidn:

+ Grumello. (Uro de los mejores}.

+

Sassella. {Tnoc de lcs mejores).
+ Fracia.
4+ Inferno.

+ Valgella.

Zstos vines tienen coler ro

freacoa, gecos ¥
astringentes, con 11l a 12 gradeos GL, después de cuatro afios de

maduracidn pueden lliamarse de reserva.

En el Sureste de Lombardia, se producen seis vinos de la
Provincia de Pavia de la marcea Oltrepo, con denominacidn DOC,

veilizande uvas d2 las siguientes variedades:

* Bartera.

-

Bonarda.

* Mazscato.

+ Riesling.

Los  vinos Botticinc DOC cubren una pequefla comunidad cerca
del Lago Garda exn la parte Sureste dénde se hacen vinos tintos
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que : deban .consumirse . jévenes ' ¥ a partir ~deé las -siguientes
variedades: :
* Barbera.

‘v Schia

J* Marzeminc.

sangiovese.

_‘lv;'.ne‘do'donde se elabc;r:anrnor.ablels vinos

Riesling.
2inot }ioi:.
.parti‘: cde:
Bona‘x‘da di Gattinara.
Sa:"beta.
* Croatcina.
L‘; mayoria de los vinos que se elaboran en esta regidn seon
ce expci:cacién.

E) TRENTINO ALTO ADIGE: Zsta regidn conserva el estilo

germano para la elaboracién de vino tinteo debido quizd a que

colinda con este pafls. Los vines son fuertes y tienen un 2

se elaboran a partir de las variedades:

+ Tramier.

* Riesling.

El winc ©DQC Riesling del Trentino es uno de los mejores
vinos blancos, incluso mejor que los alemanes elaborados con esta

variedad.



Los vinos Terlazo, son vines dlanoos elaborades a partir ds
+ Pinot Noir.
. Riesling.
Los wmejores vinos. tintos provienen del Norte de 13 =
de Bolzano y son: -

+ DOC Santa Maddalena: Es un vi

o suave,

con cuerpe y coler profunde, tiens

olor a violetas y almendras.

* Corvina.

* Molinara.
* Negrara.
« Rondirella.



Qrxos vinas gque . se élaboran en esta ra2gidn son:

0 Seniseco con

e

DOC Valpolicella: es un vi

delicade bouquet y excepcicnal sabor.

“+.DOC Recio;:c de -1a Valpolicella: es un vi-
- & nc ‘;in:c hacho a base de uvas parcialmen-
~-ge secas, tiene un color rojo ZIuerte y es
" semiduice.
Llos vinos blances que se producen en esta regidén son
rescringides v liemn la leyenda “"Classiccs" {Cldsicos), para les

“wines . del centro de la comuna y “Superiore® (Superior), para

‘winzos . cen un afic de edad.

de uva en su elaboracién:
- * Garganega.

* Trebbiaro.
Qtro tipe de vinos que s2 elakoran en esta zona son: Los
wvinos DOC Tuganei, gue se producen 2 las colinas Euganean en la

blances secos elaborados con uvas:

provizscia de Fadua, scu v

x;os tintes son  elaboradecs c¢cn uvas de  las  siguientes
variedades:
* Merict.
* Barbera.
R * Cabermet Sauvignon.

Azbos vinos tintos y blancos tienen un minimo de 10.5 grados

Gi y un miximo de 12 grades GL.



ITLI, VENSZIA Y SIULIA:r En -zl distrize de Coilic

cual perianecan. . e3Ta§ %IeS TODAS, | se elaboran viros - donde
regla  parcicular de ésta regién es que leos vinos DOC llevan

ncobre de la uva que es predeainante en su elaboracidn en las

incluyen las varisdades:

- . * Pinot Bianco.

+ Pizor ¥arolLl .

e = Caberner’ Sauvignen.

.
‘f .
b
Q
"

* Capernet <¢i Latisana.

Ce los viros ods Zamoses de 25ta regidn se encuentran:

« DCZ Collio CGerziano: Elabeorade con

vas Ribolla Gialla.

zisana y Cabernet di Latisana gara

los vinos blances

lcs tintos vy par

Verduzzo y Ribeclla.

a. la
la
(33

que



A} EMILIA-ROMAGNA: 21 mejcr vine de ésta regidn es
Lambrusco tinto o rosado el cual cuenta con cuatro DOC:

+ Lambrusco di Sorbara.

4

Lambrusco Grasparpossa di Caltevetro.
+ Lambrusco Salamino di Ste Croce.
+ Lambrusce Reggiano.

Todos estos son vinos tintos semisecos.

_Dentre de los vincs blances cuenta con dos importantes:
+ DOC Albana di Romagna: Que es un vino

biancc seco, semisecc Y espumoso.
- DCCG Bianco 4i Scandiano: Que es un

vinec tlanco secc, semisecc, suave y

2SpuNcss.

B} TOSCANA: Aqui se producsn 1os siguiontes vinos los cu

son los mas importantes d2 ia reg:én:

3

G Brunello di Moltadino: Que es un vino

into, secc, ccn un afejamiento de des alos

"

¥y para ser ncwbrado reserva con £ ados de
afiejamisnto.

- DOCG Chianti: Oue es un vino tinto. seco.
con un afjlejamiento de tres afos.

» DOCG Vino Nobile di Montepulciano: Vino
tinto, seco, con un afejamiento de 2 afios

Y tres para reserva.

ales



cc Y. 82c0.
- mc, Vip Santo: Vine bl:mc'o semidulce con un
afejamiento de tres aios.
+ DOC Biarce &i Pitigliano: Vino blanco:saco.
- DCC Velgeri: Vino rosads y blanco seco.
.+ Barco Reale: Tinto seco.
- Borgo Azoresa: Tinte seco.

K .- .= Adsonica del Gigli

Slanco seco.

ianco di Toscana: Blance ‘seco. . L usioieald

Fu
1)

s o val

"
13

edades de uvas que se utilizan en la elaboracién - de

estos vines son:

-

Malvasia.

v Trepiano.

+

Sangicovese.

13

Canaiole Nero.

* Brunellc.

.

Mescadello.

* Cabernet Sauvignen.

-

Chardonnay.

C)} MARCHE: Los vifledos de Marche en el lado adridtico de los

LApe

oS producen dos millones o mas de nectol:itros de  vino al
afto, Duchos de 1os cuales son consumides en la =misma regifn.

Se producen vinos blancos principalmente entre los cuales se
encuentran:
- Bianchelleo di Maturaro: Que es un vino seco.
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+ Bianco del:Colli. Maceratesi: Vino.
Plance seco. : . ;

+ Fallerio dei Colli Ascolani: Vino
blance seco. )

Montepulciano delle Marche: Vino de

4

mota tinto y seco.
+ Rosso do Corinalde: Tinte gseco.’
+ Fortarelle: Vino de nota blanco seco.A
+ Tristc di Mentesacco: Vino blanco seco.

La mayorfa de 2stos vincs se elaboran principalmente con las
siguientes variedades:
* Montepulcianc.

¢ Sangiovese.

D) UMSRIA: Les vinos de Orzvieto, se dice gue son sindnimo de

Urbria, perc 1la mneda ha cambiado el sabor de este en un  sabor

semidulce de un v

Se producen vinos tintos, rosades y blancos, la mayorfia son

+ DOC Ceolli Del Trasimeno.

+ DOC Colli Perugini.

+ Assisi

+ Cabermet Sauvignon.

v

Bianco d' Arguata.
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L3s wvariadades &2 uva gue s wiilizan en su elaboracidn son:

* Chardonrmay.

I} LAZIQ: Ssta regidn.incluye las comunas de Albanc, Aricea
¥ élgur.is ;equeﬁas villas de alrededor. Bxiste una variedad de

cariedades Jds

*

Malivasia Rossa.
* Malvasia dal Lazio.
* Malvasia 3ianco.

* Trebianc Toscano.

* Benviro.

let vine tinto sece, Sangiovese vi-

ngg tintes y rosades seccs,

ne blanco secs.



- DXC Biance Capena:. ¥ine biance seco

v-semiseco.

3

Castel San Diegb: Tinto ‘seco deb, nora.

Tinto seco:

*

La mayoria
Zona Sur:

a) SRUZZQ ¥ MOLISE: Abruzzo se encuentira al este de  los

Apenines, sélo tiene una stria vinicola y dos tipos de uvas
blancos. El nombre de

13 nistocria, este DOC  akarca

cualgquier lugar de la
Moltepulciano D'Abruzso es un vinc tinto claro
25ta uwva.

s scn usadas en la peguafa regidn de Molise

estas .os siguientes wvinos:

- DCC Biferrno.

- DCC Perntro.



8) CAMPANIA: 'Tieme ' un culetive de 2726 acres, con -una

produccidn anual de 45%, tiene vinos con dencminacién DOC como:
- Capri: Que son vinos blancos y
tintos secos.

+ Fiano di

Vinos blancos
secos.
- Greco di tuifo: Vinec blanco seco.
Otxos vinos cde nota son:

+ Taburnc Barbera:

+ Asprino: Blanco seco.

+ Bianceclella: 3lanco seco.

Las uwvas.gque se cultivan en esta regi

. son:
* Greco di zufo.

* Coda di Volgpe.

-

Falanghino.

T} APULIA, 3BASILICATA Y CALABSRIA: Estas tres regiones
producen buenos vines. La produccidén de Apulia es la cuarta més

grande en teda Italia. Mucho

o
I
w
il
jo
)
]
w

la elaboracidn de Vermouth,

tintcs son

+ DCC Aleatics di Puglia: Vviro tiaze

senidulce y fortificado cen un afle-

janiento de tres alios.



+ . DOC Alezio: Vinds tinteos.y rosados,
_secos, considerados. de reserwa con
dos ajos de afiejamientc.

+ DOC Brindisi: Vinos identicos a los

Alezio.
3asilicata colinda cen Campania, Apulia, Calabria y el Golfo
de Taranto, produce vinos con denominacién DOC como:
+ DOC Aglianico del Vulture: Tinto seco.
<+ Vecchioc: Que lleva un aflejamientc de
tres afics ¥ para considerarse reserva
cinco afos.

Ambos .son elaborados con uvas:

* Greco Bianco.

¥ zienen un mdxime de 13.5 grades GL.

D} SICILIA Y SZRDENA: En los v,

os sicilianos se incluye una
letra "Q" para designar que scn de calidad junto con las palabras
*Regicne Siciliane* (D2 origen Sicilianc), que reforza el

recenceiniento DCC.

El vinc sic:liano mis famosc es el vinc *Marsala®, que es un
forrificade y criado por dos ingleses Woodhouse y Smith en 1773.

Existen también vinos reconocidos como:

: Tinto sece.

+ DOC CTarasusle di Vitto
+ DOC Alcamo. Blanco seco.

+ DOC Etna: Vinos resades, tintes y blan-

~ ESTA TESS M BEBE
SMR DE LA DSUGTECH



29 grados GL, ..y s2 hacen de las

Las vines tienen entre 1€ .

ieates variedades

-

Cattaratro.

Grillo.

»

«

Inzolia.

vinfcola de Serdefla se concentra alrededor de

La induscr
Alghero, en la costa Oeste.
21 vino Conncnau, ncrbrado asf por el tipo de uva c¢on el cual

se elabera, tiene un contenide alcohélico de 13.5 grados GL y es

un’'vino tinto tipico.

Centro de los vinos con denominaci

- + DCC Vermentino di Gallura.

.

+ DCC Vermacc

Los tres son vinos blances fuertes con 14 grados GL.
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se encuentran localizadas

en la sierras de este pafs wmontaflosc.

Un adelanto considerable en la calidad del vinc pertugues,

o

se hizo recientewenrze desde jJus sz adoptavon controles raralelos
a los del sistema de Apelacidn Contrclada (AC), Francés.

Los gueses se describen generalmente como verdes

Los d erdes nc sen vinos verdes en coler, sSino son

maduras, est2 tire de vinos son producteo

nos heches con uvas

del Norceste de

términe madurc se

rarrica ¢ botellz por un perfodo large.

nales, el vinc tiende a hacerse de uvas muy

astringentes y de gran zelor.

es sindnime de Oporte, vino generoso

de la regifn del cual se tiere la mayor produccidn,

lo ia elaboracién del vino da masa a un  segunde

plano, sin embarg> existen muy buencs vines tintos y rcsados

Las ragicnes nis irgortantes de Portugal son: Minko y Douro,

Couro, Tras os Montes, Beira Alra, Cac y Agueda/Zairrada.



2,1.5:1 - REGIONES VINICOLAS DE FORTUGAL.

A} MINHO Y DOURC: Esta es la tvierra de los winos verdes,

Los  nombres de Minho ¥y Douro se deben a los rios que la

circundan. Minho

frentera Norte ceon Espafia
Douro de la par:te

1 esta zona tisnen un centenido da

Las uvas gue

o de dcido milico, por lo cual se

T2 enoouw Iws &¢

ccrpleta en las betellas, dando como resultade vines con un menor

grado alcchd

La Regidn se divide a su vez

- Moncas.

- Amarante Basto.

- Feflafiel.

Ias uvas tintas que se dan en la regidn son:

.

L. Las .uvas hlarcas que

* Alvarinke.

.

Azal Blanco.
*+ Doudero.

Minho es para Portugal como Rioja para Espafia, El vino ‘de

- g3 -



esta regién no tiens la stradicidn de los virnes ricjanes, pero sod

vinos alejados de muy buena calidad.

Los

ines con dasomiracidén superior s= hacen principalmente
con  la‘variedad Alvarinhe y entre ellos se encuentran los - vinos

verdes ‘de. la‘regidn.

B} 'DOURO, TRAS OS MONTES ¥ BZIRA ALTA: En la regidn de Douro
exis’:e' una produccidn enorme ds vincs suaves.

Aquf .. las uvas de Tras Os Montes al Noreste y de B2irva Alta

al -Sur-cearribuyen a la elaboracidén del vine rosado Mateus del

cual se producen tres rot2llas anualmente,

Las uvas utilizadas en esta zona pava la slaboracidn de  los

* Alverclibaoc.

-

Bastarde.
* Tinta Pinheira.

* Tourige.

E! Douros y sus distritos hacen vincs tintes de mesa de

astringencia media.

se pgroducen agqui se

rlancos 1 su



mayoria.  deben consumirse. jovenes principalmente los de Arinto. v

Doura Dranca.

Las uvas que se cultivan en esta zona son:

-

Preto.

-

Mortagua.

*

Tinta Pinheira.

Agueda/3airrada es una peguefia regién gue se encuentra cCerca

del. rio Mondego, preduce vinos similares a les de la regidén de

Dao, predomina la produccién de

3

uvas looales y que se considera un

elaborade con l1as

vino de maduracién lencta.

vinos tintos que incluyen el Baga



MAPA VI,

REGIONES VINICOLAS DE PORTUGAL
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2.2 " VINOS AMERICANOS.

Hoy en dia el continente americano ha tenido una expansién

muy  rdpida en cuantc a industria vinfcola, es uno de los

continentes mds rices, para el asentamiento de vifiedos, mds de la

mitad 'de las variedades de uva conocidas en el mundc se cult

an
aquf, por lo cual s2 conoce como la tierra del buen vifiedo por
las cualidades gue &ste ccntinente presenta.

Los principales paises prcductores son:

Estades Unides de NorteAmérica.

México.

- Chile.

Argentina.

Estados Unidos produce vinoe fortificado, espumoso y de mesa

principalmente; Los vinos de mesa se clasifican en:

+ Genéricos.

.

Varietales

»

Con Denoninacicén de Origen.

Scn vines gque tisnen un siximc de 14 grades SL. s el mayor

productor de vino en América del Norte,



En Méxice los’ vijedos se agrupan en’s :egicneé divididas de Norte
a’ Sur-en:
-'Baja California-

- Hermosilio -Caborca.:

~Delic’:‘.ras' vchih'urahua :
‘'Laguna y Torzeén
- Parras y Saltillo.

- .Tresnillo-0jo Caliente.

Aguascalientes Ags.

San Juan del RiIo Cro.

En - América del Sur, el vino ha sido criade desde el tiempo
de 'la. colonia espaficla. Hoy en dfa Argentina tiene la mayor
produccidn siguiendsle Chile y por Glzime Brasil. E=n cuanto a
calidad Chile ccupa el primer lugar saguidc ds Arg=ntina.

Chile producs vines muy buencs gevo la tecnslogfa con ila gue

cuenta es muy atrasada lo que hace gue su produccidn no sea  tan

grands.
Argantina tiena oejores equipos en sus industrias per lo
cueal es el principal preducter de América del Sur. lLos  vinos

axrgentinocs se caracterizan por el togque italiano qua  estos



2.2.1 AMERICA DEL NORTE.

2.2.1.1 ESTADOS TUNIDOS DE NORTE AMERICA.

Los vincs de E.U.A. caen dentre de dos distintas clases:
1) Ciase Armericana o Vines Nativos: Vinos hechos
con uvas que crecen en el Este y medio Orien-
te del pals.

2) Clase Californiana: Vinos heches con varieda-

des europeas, las cuales crecen en la Cosca
Oriental y que asemejan a 1los vinos Europeos.
Los . vinos de la primera clase se producen principalmente en

Nueva York, New Jersey, Virginia, Missouri y Michigan.

Los vinos de Califcrnia son etiquetades ccn el nombre de la

variedad de la cual fuercn hachos o con el nombre del lugar del
cual provienen.

BEn 1983 el gobierno de E.U.A. intredujé nuevas reglas para
brindar definicidén a las incustrias del vino, con esto se cubren
dos étandes dreas: la reglamentaria y otra informacidn que debe
incluixse en la etiqueta y el término o leyenda "Aprobado" para
dreas viticultoras.

Cinco catos reglamentarios deben ser impresces en la

etigueta:
1.- Tipo de Vinc.
2.~ Sello o Nocmbre ce la Casa Productora.

3.- Regién de dénde es crigirario la cual se divide en:
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a) Bmbotellado Bstatal: Cuando la Vinicola se encuentra

dentro dev un &rea viticcla aprobada.

b} Propietario o du'eﬁo del vifiedo.

c} ‘Area vinfcola para aquellos vinos que no son
estatales.

d) Subdivisidn politica: Para vincs hechos con 75% de
uvas crecidas en la region.

e) Subdivisién Miltipie: Cuando el % de uvas es variable

a) Producido y Bmboueliado por: Para vinos con 75% de

meste fermentado en el lugar.
b} ESobotelladc per: Fara vinos con 10% de wmosto

Grado alcezdlico.

res datos mds se deben de tormar en cuenta para etiguetar:

Fecha d2 la Cosecha.

<

ifiedo individual.

Carfcter especifico.



2.2.12.2.1 REGIONES VINICOLAS DE ESTADOS UNIDOS DE NORTEAMERICA

A) CALIFCRNIA: Las variedades de uvas plantadas en este

estado son numerosas entre ellas se encuentran:

-

Zindandel.

*

Carignan.

»

Cabernet Sauvignon.

+ Barkera.

3

Grenache.

+ Ruby Cabernet.

French Colombard.

3

* Chardennay.

»

Riesling

.

Sauvignon 3lanc.

California es una de las zonas mis ricas en variedad de
suelos y climas gque cualquier regién europea Yy cualguier especie
de uva europea se encuentra aqui por lo que cada vino europec
tiene su protetipo en California.

os vinos se clasifican y definen por el Instituto del Vino

I

de California como sigue:
~ Vinos Tintes con 13-14 grades GL.
+ Clarata: Vinn ceco de medic cuerps
+ Zindandel: Tipo clarete hecho con uvas Zinfandel, wvino
de gran arcma Yy buen sabor.
+ Borgoda: Vino de color intenso, sabor fuerte, cuerpo ¥y

bougquet parecido al clarete.



+-Chianzi: Vino seco, .de glerpc medio 'y sabor fuerte con

cardctex italiano.

+ Barbera: Heche con uvas barbera de’ sabor

distinguide.

-« Vines 3lancos con 12-14. g:ados GL.

+ Ries sling:’ V*nc seco’ de colov' amrxllo ambar.

+ Chabl:.s- vino' delxcado 7de “color itenua < : sabo:

rutado y de. buen cuerpo

,
'm

Sauterces: v‘.no de coler dorado e buen " cuerpo 'y

i Y. ligeramente dulce.

+ . Sauternes Dulce: Muche  mis dﬁlce que. - los otros

Sauternes.
Los vifiedos de califcornia:se encuentran dentro de dos bastas
dreas:

1) Distritos Costeflos: Abarcan las dos regiones mis <£rias

cexrca de la costa del Pacificeo, que van desde Mendocino,
Noxrte de San Francisco y Sur de San Diego.
2) Valle Central: Abarca el Este de la Costa extendiendose

Condado de Sacramento hacia el Condade de Xern y

os distrizcs de la ceosta preducen cerca del 15% del wvino de
California incluyendec lcs mejores vinos con dencninacién Estatal.

Las subregionas de los DRistritos Cost=fios son:
- Valile de Napa.
- Cecndado de Sonoma.
- Mendocino y Condados del Lago.
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~ Area gde.la Bahia'y Cosza Norte.
- Costa Centro-Sur.

- Ccata Sux

* DISTRITOS COSTEROS.

.- VALLE DS  NAPA: Este produce una extensa variedad de
vincs y es5 =21 ‘'sizbolo. y centro de la  industria viniccla

californiara’de calidad. Sn esta zona se encueatran mis de 135

rinicolas ésegu:édas sin lini:‘e. no en vanc se le ha
spistritd vinfcola ‘de Américat.
2n la zcna se Santa Helena dentro de este valle se
ancusntran dos variedades de uva isportantes:

. se preducen

* Chardonn

de Rutherfcrd se cultiva principaimente la uva

Zinfandel con la cual se producen vincs tintes bien balanceados

con sabor se=m2iante 3 1os melcres vinos de 1a Riola en Espafa.

La uva Zaktermst Sauvignen a en esta Tona ¥y

es aguf dinde se elareran iC¢s 2wejorws JTabe:nel Jde Jallfzrniz, loo

vincs sco da2 gram azcza, Tuen cuergs . astringentas, lcos cuales

se encuentran listes despuds de cuatro afios de haber idec




En esta:zona tamhién se cultiva la-uva Fezite Sirah, <cea la

T
_cual. - se 'procducen vines .de colores brillantes v poce

“:Pes de las indusrtrias vinfcolas m4&s conocidas se encuentran
aguf - Seaulieu e Inglencox; 3Seaulieu hace el mejor vine de ia
:'e§i6:: de Napa, el Cakerme: jue &s de coolor rojo cbscure, de gran
cueroe y elegante.

Louis M Martini es notable por sus buencs vi

oS
{Principalcenze Calernaet y Chardonnay)., peroc también por sus
sorprendentes vinos de “"Vasija* los Montafia Reja y MonraRa

Slanca.

Mas alls de Santa Helena se encueniran  doa
grandes industrias vinicolas del Valle. La inmirnente vinicela
Charles Xrug {(con una enorme gama de wvarietales), s Seringans

S

{reciantemente ccoprada por Nes:tlé Col .

de 1la

2.- CONDADO DI SONCMA:

reputacidn de aquellos elatorades en el Valle de Nara.

fos vifisdos de Soncma producen viros dignos de confianza

rincipalcmente de uwvas:

+ Crhardonnay.

-

Riesling.



Suenavista.

|4

x Chardoné.ay y f aigo de

exandsy: Pénde’se cultiva Riesling y Ge-

g3

s wwas Chardonnay,

ez la zenma da



En. el Valle se cultivan principalmente las variedades

French Colombard.

-

-

Pinot Noir.

-

Semillon.

.

Zinfandel.

* Cabernmet Sauvigmon.

Chardonnay.

3.- MENDOCING Y CONDADOS DSL LAGO: Estos son los distritos
gue 82 encweniran =45 al Norte de Cal:irormia. Los vifledos . de
Mendccino producen excelentes vinos generosos casi sieopre tintos
suaves de:

* Cabermet Sauvignon.

“

Grenache.

-

Zinfandel.

»
Q
"
[
]
L
[t)
i3
o

Sauvignon slanc.
Parducci, la rimera vinicola de esta zona elabora vinos
tintes de rmuy buena calidad elaboradss de Cabernet Sauvignon,

También eslabora vinos blancos

Carignan, Pecize girah
semisecos con uvas: Riesling, French Colembard y Chenin Blanc.
Bn los distritos del Lago se elaberan principalmente vinos

eSpuUTESSS.



$.- AREA DS IA BAHIA: 31 4rea alredsdor de la Bahfa de San
Francisco incluye la Alameda, Santa Clara y Santa Cruz.

Dentroc de esta zcona s2 encueatra el famose Valle de
Livermore dentro del distrito de Alameda. Sste es el distrito del
vine Elanco y los vines Chardonnay, Chenin Blanc, Riesling,
Semillen y Sauvignez 3lanc abarcau la produccidn de 500 hect&reas
de vifedes.

Santa Clara se encuentra al pie de la Bahfa cuonta con  32%

hect&reas de viflades vy aqui se erncuentran los gigantescos

vifiedos d2 Paul Massén que pertenecen a la compafila Seagram. Las
vinfcolas Massdn 52 encusntran en Mcaterey ¥ producen
principalmente vincs espumcses.

Otro gigante Jd2 Santa Clara es el Vifiedo de Almadén en Sarn
propietario es la Corporacidn Nacional

la <cual s2 encuentra entre las cuatro

=&s grandes de EZ.U.A., esta corporacién
cczmercializa r4s de SO tipos de vines varietales y

vinos da =marca; aquellos vines de precio moderado son

cozercializados bajec el nonmbre Almadén y los mis caros bajo el

nombre Charles le Franc.

Zn Santa Clara se cultzivan las siguientes variedades:

* Cabernet Sauvignon.

* Carignan.

= Chardennay.

* French Colombard.

* Zipfandel.



nfcolas ‘que. ‘tienen

A

Sants - Cruz  cuenta con doce pequeitas
Apelazién de Origen;  las . uvas que se cultivan en la regién son
orincipalmente:

* Cabexnet Sauvignon.

+ Ckhardonnay.

- COSTA CENTRO NORTE: Dentro de esta regidn se encuentra

el distrito de Monterey, el Sur de Sarnta Cruz, San Benito y el
Sur de Santa Clara.
Monterey centra su industria vinfcola en la zona del Valle
Salinas, d&nde se producen vinos blancos de
« Sewurrtraziner.
* Sauwvignon Blanc.
* Sylwvander,
ics wvinos da Cheair 3Sianc y Cabernet Sauvignon son
reconocidos.
Los vifiedos de San Benitc estan dominados por vinos Almadén
v las principales uvas gue agui se cuitivan son:
* Cabernet Sauvignon.

= Charxrdonnay.

»

Pinot Neir.

-

Gewlrztraminer.

-

Riesling.

-

2infandel.



§.- COSTA CENTRO SUR:/

siguientes distritos:

t

Dentro:de estd zona se encuentran ics

San Luis Obispo.
Paso Rcbles.
Valle Ecna.
Santa Barbara.
Santa Maria.

Santa Yuez.

En Pasc. Robles se encuentra la vinificola de Rfo ' Estrella.

cuyos vinos gozan de buena reputacién.

_‘Las ‘variedades Zram

tocdasg aqui como:
.

.

-

En el valle Edna se

variedades:

«

3

Santa’ Barbara cuenta
buena calidad con uvas de
«

.

.

cesas usadas en

Zinfandel.
Mtscat.
Riesling.

cultivan principalmente las siguientes

Chardonnay.

con 11 vinfcolas que elaboran vinos de
las siguientes variedades:

Cabernet Sauvignon.

Chardonnay.

Pinot Noir.

Riegling.

En ol distrito de Santa Yuez se preducen diferentes tipos de



wvinss ertra los cudles destaca el ‘Sauvignon Blanc. Dencro de este

distrito.. se encuentra el vifiedo de Fireston, - en Los Olivos
cual es porpietaria la Compaitfa Japonesa Suntory y ddnde
elaboran. . excelentes vinos dentro de los cuales se encuentra

vino Ambassador's.

7.< COSTA - SUR: Dentro de esta zona se encuentran
‘digrrirzos - de San Fernardino y Riverside dentro de los cuales

encuentran dos subdigtritos importantes:

- Cucamcnga: Que se encuen:tra al Sur de San

Bernardino dénde se producen vinos ds pos-

Brookside: Dénde se producen wmuy buenos vi-
nes con uvas Zinfandel y Petite Sirah, hoy

en dfa los vinos gue se producen agui se

t
o]

iverside ge cultivan cepas de:

* Cakernet Sauvigaen.

-

Chardonnay.

-

Grenache.

Petitze Sirah.

3

Riesling.

del
se

el

los

se



+ Sweet. Nancy. (Nancy Dulce):

+ Cilurzo & Pice

Bl TWalle . de San Joaquin también llamado Valle cCentral,

ag Ade wine ds

‘prodize custro de.cada cince botel

o
n
n
B3

"
W
e
©
a

21 valle se divide en dos zonas pri

1.~ Siarra Foo

2.- valle de San Jsaguin,

ée Shenandcah y las

.

nes de excelente calidad.

1 tres vinficolas que son
dignas de mencicnarse:

a) Boager en Placerville.



i Madvozna en Caminc:. Qua produce vinos cen
estilo alewdn vtilizando cepas de Ries-
ling vy VGe-a.-J::Lraainer.

<) Sierra Vista: Que p:oduée vinos de varie-
dades Erancesas. )

Les ‘vifiedecs de Calaveros fuercn replantados y después de un
largo periode de demora produce principalmente vincs de Zinfandel
Y Creain Blanc.

2.- La industri virivinfcola d21 valle de San Joaquin se
ancuentra organizada a diferencia del drea de la costa. En esta
zona se encuentran 50 cempaiiias elaborando vincs, con uvas que se

producen e los § discritcs del Valle.gque son:
a} San Jeaquina.
k) Stanislaus.
c} Merced.
d} Mariposa.

e} Madera.

"

h) Tulere.

) Kern.

o

$8lo en el drea alrededor de San Joaguin hay uvas que crecen



¥ S2 procesan por-compafifas individuales, poroesta raszén iodiose

idera oomo subdistirito. las variedades de uva gue s@ cul:

*+ Sarbera.

“

‘Carigran.

* Chenin SBianc.

v French Colombard.
*-Grenache.
* Ruby Cadernez.

* Zzinfandel.

strito de:Stanislaus, se encuentra la compaitia mis

l?
o
f

prolifica del mundo 2n cuanto a producscidn de vino. La  coxpaiifa

* Cabernet Sauvigron.

-

Chardonnay.

ings., contribuyen

tieren centiros




Z=n el disirito  de’ Fresno -Se ‘eacuentira una ~de las
cocperativas mds o -grandes v dSnde se producern vinos demesal y
‘restre principalmente.

E=n Tulore | -'se cultivan “principalmente las siguientes

variedades de uva:
+ French (fclcxibar:‘..
hd Rubfv Cabernet.

_"* caberner Sauvigmen.

* ‘Riesling Blanca.

La .calidad de los vinos asfi ccmo su precio es de posicién
intermedia.

En el digtrite de Xern, se encuentran Tres enormes

vinicolas:
1} Perelli-Minetti: Es la mds viejas y produce

millenes de galones de vinos varietales.

Y

2l nombre de la coopaXia es usado para nowm-

N¢l

brar bu2snos vinos. Ctrcs nombres gue se uti-

lizan scn: Amkassador, ESleven Cellars y

Mont, produce vinos Jde mesa.
espuTcsos y de postre, los cuales son eti-
gquetados kajo el nombre La Mont.
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en 2akers-
field, produce kuencs variezales que ilevan

el zeobra de Glumarra, 3reckenridge v Rid-

Qragen preduce

dcidez y eguilibric

qie en consistencia

ios excelentes Cabermet Sauvignon vy Meloes, los satrosos Riesling

mds grandes g42 se encuenira en estOF tres estados, bproduciends

kuencs vipss. En esta zcna se cultivan uvas de las giguientes




En - Idaho se ‘cultiv:m' »p:irj.cipaklménte tres-variedades de ‘uva
que sen: : ; ) '
) ‘ * Concord.
- Ch;rdonnay.
* Riesling.

" Existen ‘ags compadifas iwportantes wdentrc de esta zona:
Facelli '’ yv"l.‘ro'y wir'xezy,‘ . en'las cuales se elaboran vinos de alta
calidad de: R
: : + Pinot Noir.

* Aurcra.

+* Riesling.

ToCh ~ESTADOS ORIENTALES: Dentro de esta regién se comprenden

los estades de:
: - Delaware.

- Pennsylvania.
- Ohio.
York.

Sin e on cuenta 2l estado de Nueva York

por ser dentro de esta zona.

La zona mds imgortante dentre de este estado es la de Finger
Lakaes, siendo la zona mds vieja en cuanto a produccidn de vinos
dentro de los estados Orisntales, aquf se encuentra la compaiifa
Pleasant Valley (Valle »2leasant), dsnde se producen vines
espuroscs Yy vinos de mesa lcs cuales han sido ganadores de 1la
medallia de cro en la expesicién de Paris. También se encuentra la
corcpafifia Urbana de Vino la cual también ha sido reconocida
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ments recibiende premics en Viena v Favis.
Las variedades de uva gue en 2sta zona se cultivan son:

* Chardocpnay.

Riesling.
v avrora.

Seyval Slanca.
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MAPA VII.

REGIONES VINICOLAS DE E.
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MAPA VII.

REGIONES VINICOLAS DB E.U.A.
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vins argantine . se  astablecisd

Jesuiza Cedrin guien plantara

2.2.2.1.2 REGICNSIS VINICOQLAS DR ARGENTINA.

Nerceste de

s2  producen

Rio Uso se producen viznes

£ la zena cenzral en el

ccn variedadas:
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n cen las variedades:

3)  SAN JUAN: @ Bsta provinci se ancuentra al  Norte de

Mendcza, se usan las mismas variedades de uva Jue er lugares de
clizma caiiente  lc cual hace que se encuentre. vinces de buena
V:'ali‘dé.d. Tn V;;'qinio der la produccidn de vinc de A:"gentina se
elabora aguf-las variedades de uva que mejor se dan son:

TR A * Palomino.

C) .RIO. NSGRO: Es la texcera regién mis importante y se
encusntra al Sur de Mendoza, aquf se produce buer vino blanco
seco 'y vines espumssos. Cerca de un vigésimo de la produccidn

total se hace en esia rogidn.

produccién  zoral. Las var:edades de u2va italianas son las mis

- usaéas en Su elaboracién incluyendo:

-

Barkera.

.

Seornarda.

¢ Lambrusca.

.

Necoiclo.

"

Sang:iovese.



gue s incluyen:

Sauvignen.

+ Finot Noir.

« Pacite'sizan:
Fara  wines - blancos: | “se’k, usan, . variedades francesas
principaimente ccéo: : =
: o

Thardontay. .

« Chesin slanc.

B

Serillbn.

ha hecne un buen

wdustria y la
plantacisdsn de rayor =nimerxo de variadades eurcpeas,  pero  les
raja calidad

uzar a




rafzflior g 13 cvozpaiiaz =ds gra

Tascza Lép2z axporta vinos come 2l *Cabernes Chateau Vieux”

sCracean Montchenss® Qqua T DuSnoes

provisnen de bvas Malbec y Merlot.

vipcos

afiejados

v

¥




MAPA VIII.

RSGIONES VINICOLAS DE ARGENTINA.




2.2.2.2 . CHILI.

Come - tedos 1os paises de Axériga del Sur,
esperar lallegada de los ‘inmigrantes izaliancs para poder fundar
a o industriacwvitivinfcola que fuera reconoccida. Hoy en dfa la

B

industria  esta . dividida en =ds de 30,390 pequellos vifledos y el
vine chilane es de los mejores en América del Sur. lLa produccibn

anual es de cerca ¢e 3 millones de hectolitres.

2.3.2.2.1 REGIONES VINICOLAS DE CHILE.

a) Zona MNorte,

b} Zorna Cantro.

va desde el desiertc de Atacama

A) REGICN XNCRT
rasta el Rfo Choapa, los vincs de es:ia reg:idn son parecides al
Muscat con un contenidc de aleorel elevadc, alguncs se fortifican
para producir winos similares al Jeréz, Ogtorto o Madeiras.

B) REGION CENTRO: Esza es la
encuentra entre el Xic Aconcagua al

v el Rio Maule.



cduciores de

Existenr i dos subdigtritos gue son 1os mejores

esta .zona : :
1.~ Bl Valle ée Maipe (el mejor}.

2:- Si Valls da Aconcagua.
Las uvas que s2 cultivan ‘en esta .zona en su mayorfa son:
i v * Caberner Sauvignon.
, * Cabermet Franc.
Cc;:.' ias  cuales se‘elaboran vinos fuertes de color rejo

intensc y de potente arcma.

C)'?.ECZOK SUR: La meior parte de la regidén Sur se encuentra

refrasentan auehs  interds guizld pOUVGue la wayel patlm  dr la
produccifn  de uva gue se da en esta zona e3 de la variedad Fais

la cuval no se considera de

8! Ccnsejc Nacicnal
para el
aiconol para

se

4
1
u

4

1

%

"
"




[

o ia E Fogd Camipd

nagen axcelentes vincs varietales en los que
Plare Gran Bricdisc

Existe - una clasificacidn cficial para vines chilencs siende

- Nerzal al a3o d2 Crianza.
- Especial 2 los dos afics.
- Raserva a los cuatre afies.

- Gran Vice 2 los seis afics o mds.




MAPA IX.

RIGIONES VINICOLAS DX CEILEK.

9
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ITULO  IXX.

PERFIL DE LOS VINOS MEXICANOS.

Méxice es - el lugar de Arérica en 2l qus se cultivd  por
prizera wvez 13 Vitis vinifera, perc no es sino a partir de 1940

cuando | se despierta el intards por la vitivinicultura nacional

con bases ‘mds. técnicas y cientiiicas.

Ll les progrescs tan  espacticulares come  acelerados que

i

registra la c¢alidad alcanzada POr nuestYos vinos se debe en gran

guras empresas vinicoias del

as restxicsio ir k ias importaciones

3.2 LRSS VINUS MEXICANOS.

Nuestros vincs; por regla genaral seon producies de buen grado
alcohSlico (10° a 12° G.L.), y con cardcter propio que, en

arte les wiexme do las condiciones climiticas de las zonas de

Son bebidas de <cuerpe iigero,

joévenes. La cualidad mis encomiable de los vinos mexicanos radica

en su sanidad. ES precisamente en este terrend en el gue
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ganads! ¥y estamos. hacisade vinos sancs, equilibrados, agradabilea,
bebibles ¥y que se’'colocan ya:a la-altura de cualguier vino que se

elabore en el munde incluyendo 3 Francia.

Bn - lo tecante a las variedades de uva, en sus

vino mexicano  tuvo que ser elaborado con lo que se tenfa a la
Tana, aunque no sizopre fueron las variedades mds adecuadas. En

la ‘acsualidad los viledos wmexicarnos, en  su mayoerfa esztdin

_slancadas. con variedades de vid reconccidas internacionalmente

comolas idSneas para elaborar vinos de calidad.

Muchds de 1as variedades de vid que actualmente se ut:il:izan
en México son d2 origen eurcpeC. och estas ¥y ademis con algunas
variedadss de crigen amaricano, se han expgerimentadso cruzamientos

e injerzos, a fin de adoptar las plantas a las condiciones

mexicana.

E
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3.2 PRINCIPALES VARIEDADES DE VID QUE SE CULTIVAN E£N MEXICO.

A cecnsecuencia de la existencia en el pais de especies de

vid llamadag anericanas y de la llegada posterior de la vid

inadavitis Vinifera.en la actualidad se cuenta con

n

cdas esas esp2cies, ademis de las plantas resultanzes

ntC entre eilas, a las que se les conoce con el nomdr

de "hibrides<.

muchos

mejores vincs.



TABLA III.

PRINCIPALES VARIEDADES DESTINADAS A VINOS DX MESA.

*

»

-

.

.

Fehr Zago

Sarbera
Burger
Cahe:gez
CS:%ﬁane

Chenin Blanc

French Coloambard

Gamay

Grenache

M&laga

Malbec

Moscatel

Sauvignon

.

.

-

.

-

-

-

-

.

.

.

Nebiclo

Palomino

Pec;te Sirah
Pinot Chardonnay
Piner Noir
Rosa del Perd
Rubi Cabernet
Riesling
Salwvador

Sauvignon Blanc

Zinfandel.



3.3 'REGIONES VINICOLAS MSXTCANAS

Aungue ia | wvigd - sea una . planta muy noble que tolera
prdctic azxe..‘e cna-qu*er tipo de ﬂlxwa. es indudable que, cuandoe

] cultx"a con. fines de elaborar wino, le convieren xmis agusllas

0
1]

de cuatro es:ac;‘cnes anuales biern dafinidas. For ello en =2l caso

o

de México ‘se':-.a descartade la ildea de establecer vifiledos mas a
sur. ‘de Querdtaro, va gue casi toda la parte meridional del pafs
es -~ de - cliza técpical. La ‘razdn de preferir los climas no
tmp;;ales Tddica fundarentalmente, en la conveniencia de

sxemp'e "csecha—' “la uva en la miscma &pcca del afic por lo  cual

cuestra ‘-xt cul uvra s& ubica en los estades del Centzo y Norte
el ggis.'

-losoacrualmente  -son- diex’ los o estados de la  Repiblica que
producen uva 'en cantidades significativas: Baja Califorria Nozrs
Sogora. ;Ck::ihuahua. Coahuila, Durango, Zacatacas, Aguascalientes.

San Tuis Totest, Guarajuanto vy Querétaro.

A} BAJA CALIPORNIA NORTE.

£sta zona, la drnica del pgais que cza ds
*Mediterrdzeo®, es la gque, en Términos generales produce los
vincs de mesa de major calidad, cuyas caracteriszicas se acercan
nis a las de leos vinos eurcp2os. Son vinos muy arcedticos, con

@mas cu=rpo, podc dcidos y muy equilipracdos en sus compenentes.

»

En esta zona S2 ancuentra el Valle de Guadalupe, dentro del
cual esté enclavado el llamado Valle de Calafia. Su altura
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rrocedic es de 338 metros ssbhre el aivel del mar vy osus suelos son

iigeros, con un bien percentaje de grava de origern volednico, asi

Los vifiedos de Saja Califernia Norte se . han' incrementado
zucha : en’ los - Gitimes afos,  esgecialmente " con - variedades de

alta calidad ‘para:vinos de mesa.

En’el. Valle -de  Guadalupe se localizan - las dos. mayores
vinicolas: -

~Pedro Domecq, en el Valle de Calafia.

-vinfoola L.A Cetto.

Zn ''la vinfcela de Pedro Tomecg se producen los  siguientes

vinos: .
+. Chateau Dcmecg. - Caberrnet Sauvignon X-A,
+ 2Zinfandel X-A. + Carifian X-A.
+ 3lanc da Blants X-A. - Chenin 3lanc X-A.
~ Crhardonnay X-a. - Riesling X-A.
- Calafia. - Les Reyes.
+ Padre Rinc. + Fray Junipero.

Tetto preduce les vinos:

- Carernet Sauvignon.

- Petite Sirah. + Zinfandel.
+ Chenip Blanc. + Riesling.

'
¥
[ 3]
v
s



umpresa Productos. de Uva s.a. aungue algunos son terminados en la
Ciudad de México. las marcas de esta empresa son:
VA Marqués del valle.
+ Castiilo del Rhin.
d

1
% Castillo de Aranjuez.

“para’la’compafifa Cafés do Veracruz S.A. de C.V. La.vinicola

L.A. Cecto alabora-los vinos:

+ Duque de-Alcali.

‘s Espumosos Val de Cham.

ara la empresa Exclusivas Benet 'S.A.:elabora:

+ Eschenauerx.

: En,'ely mismo Valle de Guadalupe, - se encontraba la compaRfa
Forméx  Ybarra, 'S.A. ya que recientemente cerrd sus puertas y
‘p:’odu,‘cza los vinos:

+ Urbinén.
En Baja California Korte, se encuentra también la empresa
Bodegas de Santo Tomids, ubicada cn el valle del mism nombre.
Sus productos son los vinos:

+ Santc Tomds.

Igualmante en este estado cperan las compaiifas Vinficola
Regicnal y Vines y Licores de Calidad S.A.
La superficie actual de vifedns ae apravi-adamente 4z 7222

en el Valle de Mexicall se

hectdrsas en todo el estado. Tambié
cosecha buena vuva gque se destina principalmente a elaborar

destilades y pasas.



B) SONORA.

Esta entidad es la que,. hoy en dfa, preoduce la mayer cantidacd
de uva 21 tode el pais, sin embargo, su clima no es el mis
aprcpiado para vinos  de mesa, por lo que su . produccidén  se

cia la obtencién..de uvas de mesa, uvas pasa ¥

E! clima de sus dos zonas viticolas principales Hermosillo

¥ Tabersa,  @s ouy Slusosssion werano,

plantadas de wvid, er el estado, rebasa las 26000.

C) CHIEUASUA.

Su  culrtive ds uwva es muy reducido; alrededor de 1000
kectdreas. aungue ha llegado a procducir pequeflas cantidades de
vino con algunas marcas, en la actualidad se puede considerar que
priécticament yva =n¢ se ceomercializan, por lo gque la uva se
destina a otrcs usss.

D) CTCARGILA.

Es uno 42 los astados de mayor tradicidn victicola, su

produccidén, sin eabargo, no 83 mu

; grande la superficie de los

vifiedos en el estado s2 estima en 4300 hectéreas.



Algunos Varietales.

‘Bcde:.._-a.s Capellanfa, de Casa Padxe Dozecyg, en RaTos Arizpe,

c&nde la produccién, hey en dia, es pagquela.

Tazkien cuent. i1a <Casa Fedro Domecy c©on  una magnifica

inscalacién en Toryes

ia mayor paxte de la produccidn del estade.

E) DURANGO.

es reducida,

&
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gue es de alrsdedor de 1700 hectdreas. La emprasa wis

ubicada en

GEmaz Palacic.

Yay gue Tener en

son los brandies y no asf los vinos de mesa.



T} ZATATECAS.

En lzs  Gitimos afics se ha registrade un imperiante

esarrollc en este estado, sobre todo en el cultive de variedades

0

un elima muy favorable. La mayor

inpas de wid, que crecen
parte . de las tierras de cultivo se encuentran en sonas elevadas,
A gue es una xegién oonraflesa con suelos. de  naturaleza

volcdnica, de composicidn limo-arcillesa.
% En 'Zacdtecas la superZicie de vifledos es de 5300 hectdreas.

Ias principales erpresas establecidas en el estade son:

K

Casa Pinson-Hermanos con sus vinos:

- Foylenmilech. - Don Eugeni
+ alcalds. ~ Grenache.
+ Cpardonnay. + Cabernet.

L.a ezpress Antonio Ferndndez y Cia. con vinos coco:

~ Etiqueta de cro. - + Se=illén.
- Riesli + Chenin Blanc.

- Rub:i Cabermet. . - Sawvignon Plama.

¥ por.Glutimc:Unién Vinicola Zacatecana, con los v

P
]
0
0o

+ Puerta de Hierro.
+ Los Pionaros.
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G). SAN LUIS. POTOSI.

=n Sanyiuis Fotosi la produccidn de vincs es muy pequefia y,
poxr abora, oo cueata con vincs que se comercialicen. En  este
estado  se realizaz grandes esfuerzos ror cobtener uva ya que la
zona - es prdcticazente dasértica, ror 1o cual la superficie

plantada no sobrepasa las 300 hnectédreas.

E) AGUASCALIENTES.

irporcance en el ramo de aguardientes de

oluciona hacia el drea de lcs vinos de mesa.

Aungue el glima del estado tienme la peculiaridad de que con
frecuencia 1llueve en la época de la vendimia, lo gue nec es

deseakl2 en la icultuyra, el tesén de los productores ha

rincs de buena calidadg.

4]
[*]
l;
i
5
§ae
L
Q

La superlicie d2 sus vifiedes alcanza las 5500 hectireas.

Las exmpr2sas mis conccidas son:

Coapahila Vinicola Qe Aguascalientes con sus vines:

grupo




I) GUAMAJIUATO.

Aungque su produccién es pequeda, pues la superficie plantada

de vides no llega a las 100C hectireas, el eszado de Guanajuaso

se puede encorgullecer de su tradicidn vinfcela, ya que el propio

cura  Den Miguel  Hidalgo, Padre de la Independencia, era

viticultor.

2n este =stado existe una eopresa muy antigta que se - llama
Bedagas | Sax ' Luis Rey, -localizada en San Luis de la Paz’ "y’ que

produce. priacipalmente vinos de consagrar.

J)} QUERETARC.

Z1 estado csta2nta, en su: escudo de armas, la vid y  sus

1

£ruzes , lo gue indica la gran tradicidn de la viticulzura
Querezana.

La regidn mas importante la representan los wmunicipios de

San Juan del Rio, Tequisgquiapan y Ecequiel Monctes.

oS suelgs scn, por regla generai, arcillo-arencsos Yy
profundos. La superficie wviticela sea estima en nas 2500
tectizeas.

Querdcaro se ubica entre los paralelos 20 y 21, <on lo cual

embargo, les 1300 merroce scbre el nivel del mar en gue so

exbargo la maduracidn de la uva es
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m3s lanza perc estce hace gue los producices tongan bougquet 1o cual

2s bueno on el vine.

1 estado son

Lais empresas - vinfcolas Bodegas Cruz 3lanca,

de la familia XNicclau, <on los productes:
» Cxuz Blanca.

+-Montebells.

Scdegas San Péble gque, aungue su planta en el Dis=zrito

iene
ederal recibe uva inicamente de Querdtarc y procduce los vinos:

"

-~ 3Zan Fabdlo.

Cavas San Juan, astablecida en San Juan del Ric y que es la

vinigolx =iy izportance dol astald

’

Hidalgs. - Jan Isidro.
J .

~ Traminer. + Cabernet Sauvignon.

Montes

Scfimar, empresa d2l gruro Marte

~ Clos San José

B

Y gue adexds ha

- Ckenin Blanc.

Asf como un vino blance dulce, afrutado de nombre:

~ Hammerhaus.
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MAPA X.

REGIONES VINICOLAS MEXICANAS
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3.4 TIPOS DE VINO'QUE SE ELABORAN EN MEXITO,

En ‘México se elaboran tres clases de vinos diferentes desde

el punto da& vista de su calidad:

A} Viros Comunes.

B) Vinos Intermedios.

C)  Vinos Finos.
€Cl. Vinos Varietales.
C2. Vinos de Marca.

3.4.1 Vizos Comunes.

Los vinos d= esie Diogue scn comunes perv ho corrientes, sou
vinos d2 precic menor, jévenes y elaborados a partir de uvas de
regular calidad. Se trata de meszclas de tres o cuatro variedades

diferentes que wvan a dar la calidad que uno desea.

Dentro de esta gaza puaden encontrase dos tipes de vino

az

rantes entre sf{: El de gusto tradicicnal y los nuevos, mnds

ligercs y jdveres d= menor graduacién alcohélica.

Sjemplos de este tipo de vines scn el tinto, blanco seco, Y

blanco dulce de Santc Tomis, los de "marca libre* de Aurrerd vy

Q

igarte. Les Chauvenet y el Padre Xino, los cuales se dirigen a
quienes <onsumen vino con frecuencia y gue légicamente no pueden

estar descorchando una botella a cada rato.

Estos vinos tienen el fuerte compromiso de hacer llegar esta



cebida a .lé -;‘aaiiia, de i:iiciar a-la 'gentrel en‘el hibizc délrvihel
Yoo :am::;énde amieﬁtar el mercado L;cnsider;'ablementeA Poxr lo cual
tienen que sé:':vinbé de una calidad estdadar buena‘y a un precto
accesible: V

3.4.2 Vinos Intermedios.

Ex una segunda gama se encuentran los vinos de buena calidad
¥ Dprecic razcnable, se trata de los vinces llamados genéricos
elaboradcs con mezclas de buenas cepas y correcta vinificacidn

reroc un poce mencs jévenes que les anteriores.

. Generalmente sus nos con  cuerpo (aunque lfgero},
atrutades y amables al paladax comwo el Vifia San Emilidn de Santo

Teaxds; el Eschenausr, el Calafia y los Urbinén de Forxrmex Ybarra.

3.4.3 Vinos Pinos.

Estos vinos generalmante son varietales y mis aflejados en el

caso de los vinos tintos.

A partir de les aflos 70 empezaron a surgir los vinos
varietales mexicanos, considerados por los conocedores como los

mejores vinos de la produccidn nacional.

Un varietal es un vino hecho con una sola variedad de uva,
generalmente de las ccnsideradas f£inas. Para ser clasificado como
ral debe elaborarse utilizando cuando menos un 75% de la variedad

que presume la etiqueta.
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En. México :'se elaberan varietales “tintes y  varietales
blancos. Dentro de los varietales tintos los m&s frecuentes son
los’ Cabexrmet Sauvignon, lcs Barbera, los Petite Sirah y lcs
2infandel. Pueden encontrarse otrus elaborades con Ruby Cabernmet y

Garnacha {grezache}.

2 Cabexmer Sauvignep: Slaborados con la misma variedad gue
e utiliza pava los faroscos tintos de ZIcordeaux (Burdeos), son tal

vez los varietales mds finos y ==ejcr logrados.

Se distinguen pcr su eguilibrio. Acabados de vinificar son
fuaxtes, astringentes y arcadticcs. Con el tiexmpe se suavizan y
a2guieren bouguel. Se le aneja alrececor de zres aflos en madera y

un aflo en botella, tratindose de los mis firos.

Dentyro de los mis allejadces se encuntra el L.X. Cetto, El

Cabermet Sauvignon X-A y el Santo Tomds.

Hay También un Chateau Domecq que oS una seleccidén de las

Caternet Sauvignon lo cual por Supuesto,
repercute en el precio. Algo mis jdvernes y de precico menor, pero
de excelente caliidad son: Don Angel, Duque de Alcals y Clos San

José.

2 Barbura:

aborades con la misma uva que ha dado forma a

los rintogs 2 Alessandria, en la r=gidn de

i
i
3
i
4]
H
v
Q
i

Piamcnte, Italia.



E3tos vizos se afsian un DOCO TRaAcS  gque  los o Cadernes,
alzredador de dos 330§ en zadera Y 2ntre seis meses youn aje ex
botella. - Jafaces Je =2ioxar ooz el ‘tiampo si se les guarda

lengevos 'y eguilibrados come ios mds

de vincs se 2ncuentra el To Tocds

noStos que produce esta  variedad, de

wciliza para los tintos del RE&Gano en

zaragtarizac poxT ser de gran cuerpo. pesados.

d2 coloxr oseuye ¥y aladrillado por el exvejecimiento.

Se les excelentes rara accarafiar comidas 2y
cendinenzadas  {(ooee I3 tipica mexicanal, ¥ quases fusries. Sen
wircs de crianzi.

A Ssto5 vinos se l3s da un aftejamiento mind de dos aZXos en

Ziemplos Jde esle tipd

- d2 sa2is 23525 3 v

<=2 wwings esta 2l L.a Celto.

* Zinfagdal: Se =trata de uca variedad qu2 52 ha adaptado muy

Ta unos wizes de gsaDor guave,
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cenasiado. condimentades. De este tipe de vinos se encuentra el

L.A Cetro y -2l Zinfandel X-A de Domecy.

. g; as Variedades:Sn vinos tintos pueden- rase a'dem&s‘
el nuny Caberner. bon Sugem.o que es pmduc:o de un h!br:.do
calx:cmxano que da vinos' 'de caza:ce:isc:.cas sxmla"es “a los

Cabeme: Sauv-gncn.

VCono ioé Cabernet este’es un vino de crianza, aromitico |y

Dentro’de los varietales blances los mis frecuentes son los

g rche.m.n Bla.nc, los' ‘Sauvignon Blanc y lecs Riesling. También pueden

encent 'axse otros elabc*ados con Pinot Blanc y Colombard.

¥.vinos blancos de Anjou y el Leoire en Francia.

Bien vinificados son vinos secos, 4&cidos, trasldcidos y de

‘sabor celosc y fragante.

Con esta variedad se elaboran el Santo Tomds, L.A Cetto y el

wurs- Blanc:de. Blancs. X-A de Domecq.

*» “Sauvignon ' Blans: La variedad es originaria de Burdecs y

produce vinos blancos ligeramente nds abocados que los
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antericres. Su color es un poco. mis dorado.

De este.tipo de vinos se encuentra: ‘Don A:xgel Sl !-‘ume Blam:

de LA Cetto que- recibe este no:nbre por su pe:ulxar ligero sabor :

a humo

= ;g sling: Ssta varxedad es

‘En México es, tal vez, . el txpo de blanco que n-.‘is se ha

~pog.;\.{}:érizadc por su sabor £resco, afru:ado Y abocado.

Cowo ejemplo de este tipo de vinos se tien2: El Foylenmilch,
Castillo . del Rhin dentro de los wds dulces; en cuanto a los mis

secos se encuentxa el L.A Cetto, Riesling X-A de Domecqg y Don

* QOtras Variedades: Puede encontrase ademis Pinot Blanc de

Santo Tomis, cuya variedad se utiliza ea Alsace y gque da vines
muy completos, equilibrados y con cuerpo. También hay Colombard

Don Eugenio que es seco, fresco y equilibrado.

en MExico ademis de elaborarse las tres clases de

vino antes mencionadas, se elaboran algunos otros vinos que si
bien todavia no pueden clasificarse como excelentes, s{ mejoran

su calidad afic con aflo. Se trata de vinos que intentan satisfacer
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un - mercade =4s rgequefic y especializado gue por lo  general
atendfan los grandes pafses productores y que con las
devaluaciones y el cierre de las fronteras se abrid camino para
que agui rtambién se elaberardn los vines rosados, los vinos

generosos, los vines tipo italiano y los tipo Champagne.

* Vinog rosades: Dado que se trata de vinos dificiles de
hacer vy comercializar ya que f&cilmente se les quiebra el color,
y tezmando en cuenta su poca demanda, no se elaboran atGn rosados
varietales. Sin emkargo, se encuentra en el mercado un Santo

Tomds y un Hidalgo, vinds gus scn fzosceos, a2bocades vy aromiticos.

* Vinos Gepexosos: De este tipo de vinos, injustamente
desprestigiadcs en México, Santo Tomis ofrece tres clases: Vinos
generosos tipo Jeréz, Vincs tipo Oporte y un vinoe blanco

Sautermes.

* Vings Espumosos:Asi como Santo Tomis =2s la tnica casa que
elabora generosos secos Yy dulces, Productos de Uva se ha

especializado en la produccibén de vinos espumosos tipo italiano.

* ZTipo Champagne: Finalmente se encuentran dos vinos
espunosos hechos siguiendo el método Champenise: Calvifné, Blanc
de Blancs extraseco elaborados por Santo Tomds y La Viuda, Brut

hecho cor uva Chenin Blanc por Productos de Uva.
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CAPITULO IV

NARCO ECONOMICO PARA LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Dentro de la ipdustria manafactiurera, la  Industria  de
Alimentos Yy Bebidas {(IAB)., genexa el 17% de emplec nacicnal:
aporta el 33% de lcs salarios pagades; reitne el 22% de  los

establecinientos, generandc de esta manera el 6% del PpIB

{producto intermo brutol,de la nacisén y la tercera parte del PIB
-maxiu:'ai::ure:c, 1o que lleva a esta divisién al frente dJdo  este
“secter. (ver tabla XIII, XIV y XXI}

. As{ mismo en la IAS, la indgstria vitivinicola representa el
3 ¥ 3.1% de la produccioén y ventas totales , de este porcontaje
s&la el 0.2% ccrresponde a les vinos de mesa lo que nos da  una
idea de coro ha afectado la apertura cemercial a esta rama  en
particular, Y ne asf a la rama de destilados de uva

{principalzente Brandy), que representa un 2.18% del toral. ( vex
cablas XV, XVI, XVII y XVIII.)

Ia cafda de 185 aiveles del consumo interno, conjuntamente

plicados al IABR ha
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impesibilitade que esta divisidn aproveche la apertura comercial
para importar equipe, wmaguinaria y asf renovar su tecnologfa; sin
emkbargo la calidad y el precio de las materias primas nacionales
nos brindan la oportunidad de competir dentre de wn zoroads
nacicnal abiezxto e inclusive a nivel internacicnal pero con
ciertzas reservas (ya que existen un gran nlmero de impedimientos
internes cocmo scn: permisos y cuotas de exportacisdn).
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Sn general la IAS exportd m2ncs de un 10% de lo que produjo
" entre 1833 y 1830; pere afin asi mantuve un  margen de
competitivicad de costes =muy superior al promedic de las
actividades manufactureras. {ver Tabla XX.}

S£ a partir de 1982 y hasta 1988 las transaccicnes de la

divisién con el exterior le hatfan permitido financiar sus

compras externas e incluso generar un excedente de en
1950 ‘las exportaciones apenas alcanzan a cubrir el 40.9% de 1las

importaciones realizadas, el nivel mds bajo de toda la década.

Al incerporar procesos para  racionaliizar el envase, la
presentacidén, la mercializacidn, el almacenamiento y abasto de
los preductos que pertenecen a la divisién, se han logrado
mayores avahces cientificos vy teconoldgicos que ios que resultan
de la icportacién de maquinaria, equipo v de los beneficios de la
apertura comercial.

Cen tedo esto se puede destacar la n2cesidad de una politica
de precios mas flaxible a favor cel agrc y de la Industria de
Alimentcs y Bebidas; la introduccidn de reformas estructurales en
la produccién agropecuaria y en las actividades de acopio,

almacenamiento, distribucidn y comercializacida.
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TABLA Xil TARTICIFACION DELA 'IAB EN LA'FRODUCCION (FIR NACH
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CAPITULO V.

BSTUDXIO Y EVALUACION ECONOMICA.

<

Bl mercade de vinos en Méxice es considerado jéven, limitado
¥ pricticamente estdtico, 8@ 82 cofpara con el de paises cozo

ceoparandelo con pafses de nuestro

Francia, Italia, Esgafia y a

continente cooo Argentina, Chile y Estados CUnidos de Norte

Existen varics factorss ea c¢ontra 1o que hace que el mercado

Té estatlico:

-E1 wvinc se considera una bebida de consumo dirigida a clases
sociales elevadas. Ss una bebida que se consume s6lo en ocasiones

especiales y no por costumbre coTo se hace en pafses con  gran

tradi

-Les precies del vino no son equiparables con 1los precios de

tras bebidas que resulzan una alternativa de consum@ como  son

las cervezas, refrescos, brandies y rones.

-E1 paladar del mexicano se inciina oor el saber dulce lo que

epresenta una liaizanms pues los buenos vincs de Tesa en su

caso de vinos tintos).

LN BOCS RAS 16 uu wslus  suli @mas

-lLa carencia de una legislacién adecuada a la realidad, de

uma informacién integrada del vino mexicano (vid-vino, producto-



2 una planeasita de la visicultura,

[

consumo), . ast .cem la falta

'

decrecen. la vitivinfcuitura

Adn cen todos  @stos  factores e contra, ia  industria

vitivinfoola ka heche grandes esfuerzos per salir awante, por

consolidar integramente desde la vwid kasta los preductos finales

como  son  vino d2 Tesa v destilados de calidad, o que
ka kecho gque estcs productcs se estén aceptandc en el wmexcade
nacicnal Y que inicien su penetracidn on e mercade

internacional.

5.1 ENTORNO ACTUAL DXI, MERCADO.

Fara e: sector de vinos y licores, la apertura comerc:al
derrumbd  un verdadaro dique. La industria nacional sufrié como
poccs sectores de la eccnomfa ya que el mercado se encontraba

inmune a las isportaciones por los elevados aranceles y pernisos

orientados a desaleatar el consumo de estee.

Los resultades de 1950 para la industria vitivinfcola fueron
alarmrantes, cayeron las ventas de vinos nacionales enr un 40%

presenténdose ade=ds tres factores adversos:

1) La crisis i iada por la estatizacidén bancaria.
2) La aper=ura intempestiva al GATT.

3) La =ezcla de malinchis=o y sncbismo.

E1 ctorrente de vinos y licores que ingresd a vinaterfas y
supermercades enloguecid a los consumidores. Cuando hace apenas
uwnos afios s6lo habfa vinos nacionales y une que otro vino
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extraniare. e precie prohidirive, akoras abundan wizos de francia.

”y

EspaZa, " Alezmasia y Califermias . vines de marvas | sooocida

3

dasconocidas;,  farcs y ouy DAralcos. Nunca ooe &n 1380 se ohsorved

toa sagmentacidn zan Inarte en el mervado de vinos e mesa.

{ccn 12 heotellas de 730 mI </u), er 1851 a 2'300,00¢ <ajas

1358, mientras gque

Dexicancs paso d2 3'C090,03C de Tajas eon 1984

18835, lLas imporzacicnfes  s® realizaren ba dog  rraccicnces

aximadaTente

solémiza kan

dencaizadss

asru=adcos

ey baio.
tra en una etapa  de

sercatads ds gqua LS

importado no necesariansnte oS buenc,  se <onsuTen cierias marcas

agen © SUSIO, PEIC ya no estamos en ia

ldzenes.
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5.2 BSTUDIC DE MERCADO

Debido a la preblemdcica a la que se enfrenta la industria
vinfcola mexicana, se realizd un estudio de mercade con el cual
se pudiera definir:

- Cuales son los canales de venta del vino.

- Que es lo que se vende en 2l mercado.

- Que precioc tienen los productos vinfcolas en el mercado.

Para con ello obtener la siguiente informacién:

- Cudnta competencia repregentan los vinos importados.

- Que compafiia mexicana tiene la mayor participacién de
mercado.

- La diferencia que existe entre los precicos de un vino
nacicnal y unc importado.

El pafs extranjero que tiene maycr participacién en el

mercado nacional.

Los canales de venta de este producto  son dos
principalmente:
1) Tiendas de Autoservicio, Especializadas y Departamentales
Las primeras son tiendas en las que se venden articulos
primera necesidad, asf{ como otro tipo de artfcules. Los articulos
que ahf se venden se encuentran distribuidos por zonas y cada
=zma cuenta cou  un  numeroc de anagqueles para exhibir los
productos. Este tipe de tiendas se encuentran dirigidas a un

sector econdmico-social medio y elevado.
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Las tiendas .

especializadas son tiendas en

orincipal producio que se vende son leos vinos y  lico

gama encorme da2 est2 tipo de tiendas y tante se

dirigidas a sector eco
acondmicamente altes.
Las tiendas
especializadas c<coro
estan dirigidas
producios  gua

reces:cad.

103 teslaurasn

directo, ya que Sa compr
Los Restaurantes
izportantes ya Gue el 45

madic.,

Deatro del prizer
siguientes tiexndas:
ndas de Aut

escogieron watro, tres

supercercados nis

Cooercial Mexicana y

h)

escogid fué ia zienda de

cbre lcos e

4

come aquelles productes

Gl

cics son

servicio:

importantes

Aurre

ndzi

cazente bajo come tambié

que cuentan gon cavas

Liverpowel, practicamente

econdmicamente elevado por lo que  los

estdn considerados come de primera

tes, el tipo de venta

¥ consum2 en el mismo

se consideran canales distribucién

% de la venta de vinos se hace por este

de venta se seleccionaron las

Ce este tipo de establecimientos se

[+X

e ellos pertenecen a las cadenas de

del pafs como son: Gigante,

ra. 2]l cuarto establecimiento

las cadenas privadas asf

que se venden en tiendas del sector

mds pajos.
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Ex Teste (tipe-d? tiandas 105 vInes s¢ endoatadan justv al

d2part o de. @ ¥ salcekich ia, 10§ vinos se encontraban

ex.#stantes, ordemades por ipe los blances primerc,  luege  los

timtes vy por fltino los rosades.

Tiaxdas Sspecializadas: De estas tiendas se escogieron ttvese

virazerfas, cuales se localizaban en centiv,  siendo las

=1
mis conocidas en ol Iugar asi ooew las nds recomendadas por  los
SN  las tres  tiendas

separades en tintos oy

Se recurrid a este tipc de tiendas ya que al  tener cavas

son =88 variados y

los ostadblecimientos
algo muy partfcular
leos vizes =4s carcs y selectos se encontraban en islas  separadas

208 1o tan s2lectos se encentraban en un  sdle

Dentre del sagunds  canal de venta se seleccionaron  los

guientes Restaurantes:

La Mansién, Loreds San Angel. Villa Lorreine y Suntory.

= este tipo de restaurantes el tipo de comida que se ofrece
es de corte intermacional, este tipe de comida se adecda
perfectamente para qu2 se acompalle con un buen wino. En sste tipo

da lugares los vinss no se encuentran a la vista del consumidor,



perc - §2 Cuenta con una carza de al

censumidor de lo gque se vende.

5.2.1. Resultados de la Investigscida.

Se =realizarcn tablas dénde estdn presentes las diferentes
marcas de vino . datos caracteristicos, y 1los precios
encentrades para cada tipo de eszablecimiento (Autosexvicics,
Tiendas Especializadas, Tepartarentales y Restaurantes),as! cord
para vincs Nacicnales 2 Importados.

La tadla de vinos irportados se encuentra en orden alfabetico
de acuerdo al pals de dinde es originaric el vino, cowenzando con
Alerania y terminando con Fortugal, wmientras que la tabla de

vinos rac:cnales encuentra ordenada en funcién de la

ccmpetencia que representan les vinos. Leos vinos elaborades con
cepas de Cabernet Sauvignoz Yy Chardonnay scn los de mayor
coepetencia.

Azbas rtablas contienen dates que caracterizan al vino que
son: Nembre del vino, Tipo, Volumfa (=1}, Compaiifa productora y

an a2l casc de vincs imoportados el pals de dondes es originario.
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Vvinos .\'acionaics.
En  los  estatlecimientes . visivados el 23% - del - :total del
mercade lo representan los vizos nacicnales, siendo la Casa Pedro
‘Mecq gquian :ie::ay la ::afar ya::icipacié:: de mercado con un
34.7%, - siguiendole -la Compafifa L.A. Cetto con un 16.1% vy en

ugar Productos de Uva cen un 12.7%.  (grdifica p.p 185 vy

it
]
B
8
"
b

- Deles vints encontrados en el mercade el
Blancos,el 43.18Y . son’ Vines Tintos y 8810 el

Rosades, © 25te nos puede dar una idea del gusto

ics  vinos blances sobre los vizes tintos ¥ rosades. {grdf: p.p

13981 .

2stTe comport
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OFERTA RESTAURANTES

IMPORTADO

NACIONAL
69.09%

FUENTE: DIRECTA.




Participacion de mercado nacional
CASAS PRODUCTORAS

Cesa Podro Domocq
34.7%

10.2%
Farmox Yharra

7%
Vinlcola o Tecata,
L.A CETTO S 4.2%
16.1% x
Plnson Herrnanos
10.2%
Productog do Uva Badegea Santo Tornas.
12.7% Sotimar. 1.6%
2.5%

Fuente: | nvestigaoién Directa



CASAS PRODUCTORAS
PARTICIPACION EN RESTAURANTES

CASA PEDRO DOMECQ
38.46%

ILA. CETTO
19.23%

PRODUCTOS DE UVa
10.23%

Fte: DIRECTA




PORCENTAJE DE VINOS (Nal. e Imp).
TINTOS, BLANCOS Y ROSADOS

Tint Tintoa
409% 47.6%

Rogedos
4.4%

é\ é\

Blancos
61.6% Blancas
478%
Nacionales Importados

Fusnie: Directn




Vires Importados.
Les  wines importades sonn los de  mayer participacida  en
establecimientes ccomercialss, estos participan con un 77%, siendo

les

ncs franceses los gue acararan el mercado ya que  cuentan
aftoles con un 30Y y  en  teycer

{grdf: p.p 135, 201). A diferencia

nos importades cuentan con ol

comeo de vinos blancos (47.3%) ¢

ies restaurantas

- 200 -
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Origen de Vinos Importados
PARTICIPACION

Alomanle
A 1N.8%
Partugal
11%
Arganting
0.4%

Francly
36.1%

Fuonts: Direote




ORIGEN DE VINOS IMPORTADOS
PARTICIPACION EN RESTAURANTES

FRANCIA
38.69.

ESPARA
21.77%

- " ALEMANIA
—l " T

Fte: DIRECTA




PORCENTAJE DE VOIS AL, E AP, POROBITAN! DE VBION {NAL £ M9}
EHOONTRADOS KK | MR TAURANTER ENOONTRAIIOS KN RN TURANTES.

1 oo
e

IMPORTADOS.




5.3 .:CLASIFICACION D2L VINO POR SU CALIDAD EIN BASE AL ESTUDIO DE

La  tadla Lque  a
clasificacidéa ‘da Iics
Jcwatro grupes principales;

en cuexnia la infc

Srganizacion zspecl
oer el precis {ya gue muchas verTes este nt concordaba con  los
dazsos s p’:ese.—::aza el winz 22 su etiguetal. Los Tuatird grueos
scnse

A} Vizes

Ies  wvinss <on




tre de este grupy - soo.clasificd

agueilces vinos elaborades con mezclas ‘de buenas

.Tagas, . gue-.son un poce i que proviesen de regicnas ddénde
P

se elavora muy buen vino {per ejemple en Burdeos Francia, y

3

Rieja Zspaiial), pero que 10 cuentan con designios de  calidad
importantes cozo  los antericres por 1o que ne se  les pueds
censiderar como vinos Iincs.

Cles San José.

£icd a los vinos gque scn

cillos y afrutados. ris jovenes que .los

con Zezclas de cepas de mediana  y . baja
enen de regicnes que no Son muy conocidas y que
en  Zurcpa se acestumbran a coasamir como Si fueran refrasces Tor

suavidad d

Jentro de ast2 JTUpo wlasificaron vinos que
en su @ enfan de una regién
izpertante precio de estcs
cozparaics eran ~&s bajos por
iz qu2 se gpern : zas de alg ~ala cesecha,

esta regidn estd considerada come una de las

oducrtarae do vins IZnoilables

acics no se comparan <on

- 205 -



dosa: Agqui se clasificaron aguellos

g

o Vines ge Calidagd

. wines gque 2z .su etigueta sélo presentaban el nombre del viro y la

comgaifa  productora, y sin presentar ningldn otfro tipo de

i

nformacidn.

- 208 -



TanLA 1Y,

CLASIFICACION DI YIM0S SHMATAION

vimn ¢imos
8.0 1

mANTL

vink b

QLD LT AUIE3I0
MAKEL O NIT3LG
AlritAGlg
(Oa0r OF DAty
816

[T

rara nio e LIl ¥ IR0 REQION DR RMUS WIILY.
ALXAN LA | NN TaERNAN UXANLY EnE]mERAEN
ALRAN LA} BLIRCT) LITMRAUTI LOU oI
ALENANER § RLomY)
ALDUNIA ] APPETEINER LANGENHACH Mtk IRASAN
ALRNAXIA | Blawcn) BLACK Tiws WAR LA asN
ALRNLNAA | Lo nuEsan RuR{NEASEY
ALLIAKIY | BLANCU | LAKGERRACH LEDMPBALILN ot nigasey
albanla ! iLawy LigRruautarLo Exelatizancy
ALDYAIA | BLsaca 1
ALDNANIA | BLANCU | GITRRERINLR FABLHILE THRIREANEN
ALIMARIA | MLami) AT, GABRIEL eI aaLN
ALLXIR 1A | BLascy
AL | B hLyx min Ly
ALBUNIA | BLWY nLUK asIn EMalerTALL
AN D BLAWU | LHBPAULE LLO CRSLRPTALE weiaryeaLs
AUPOANEL | RLiun ¥ xain
ALENANLL ¢ BLAWD HALY VB Wt
AINAY A | BLAY) REALERER RUMILAY warl,
MBXANEY ¢ WL KT BEEBIORTEE nagl
APNANEY © BRAKH wqrL ALY kL
AUNANI4 2 BtAND L
ALDRGA D LA WD aratlat iy
ALDRANDA § BUL0) SCHOLOB AL IPER
ALRANLL D BEAUT) e
ALDNNIS | LAy arveagtasy
ALRMAN 4 | LA 0 orrtmtees

(UL} omkan 3aRTA NI A v

o ey ST DAL iy wy
IRCUTIRRITEY Kaion oug

LA aEglE gur

pulon CamtuaL
[T

g

1N SwTEEL o8

VIO DS MALA CaLITA)

seoen




s kel Wasny 3L VI AKGIO% DB DM FROYIRRE] VIS Plwdd  [¥InO0 INTRRREDIOA] YINOS ORDINANIOR (V)03 LE WALA CALIGAUL
e careenl 0.0 v

WILAX DE R UANILOD
nolan b2 Boan i
sy

MWRTEL DE CACERER

MABQLEL DS CACXMZS

WPl DE CaTis
norn

ToRKxs 1oL
WUTIRRE LALURITA
o

HmpEe
Loy

saser

YiA pUaseta
CAZYILLO D& ClNrd
CAITILLO DX IKI4
CANALY 450 #10L4

0 e oesens

o



TAHLA IV, CLABLPECACHON $4 ¥Im@ (NRTAIKG,

muar 1eL i

b LakIAY

INNEIL ARD JLIY GALLY
WU ABLE

WX ms
CAMBART 44u7 tuaow
X111 LIBANE

[
e
(a0
T
Ttar

TAMWE b AN
s,

«
Ot b 1 Oule

e

vy
Tiary

NN PALY 10AD G ELAR
IR vl
PCLLITYE U et

000
wra et
e

LAY NANLIS
SU5ARL WAL LE MAvY
g e L

rantny
AL pisaL
PHILL RS
PIxs sa3tia
prt

108 80 Lowie reoriass!

VALLE COVPRAL
AIE cvnal
AL CratuaL
YALLY QuatwL
TALLY CANTEAL
YALLE CENTRAL
YALLE CavtyAL

VIN TIA 1VIR0S IVTERNADION] ¥IW0D OKDINARION [YIBOS D WALA CALIDAD
b0 v

veson

e
e

S0aaserasisesseel

essssenessastenrs




TAMA 1Y,

THANCLA
nan
PRANCER
uamia

CLAIFICALION O YIN0 IKrvarados,

oy OEL, VI

NEQLOK LR DALY PROVIERS

viwu piwog
0o ]

v1e0n Irrraxerioal

| YIaok oanivIxIOS

PIWm DY NALE CALIDAD

FIEME ALy
CMOGHE
our wunls
0 mnia
LY
BAINT Vuray
UEVKEY (IAXMETIN
KUITS T, GAGRGIR
CHanLLE WGALGHY

BIAUIOIALD YIRLATEY
BAINE LOUID BIALIGIAIS

MRLIN KAKE
CHAMLRY
KEAUIULA |2

BAKION ARD GUPSTERN
IUPILLY PurnsK

CHARLIS BuNTON
CHABLIE Danp LXU
WX YILLAGEY
AT ¥ELIACTY
MAUDN ¥ILLALKY
BAINT DHILIOK
BAIFT EMILICN
D
PNk EEAUIGLALY
unn st
WYEIL AL FlLA

NEEK
BLANG D pLANCY
DAY FLu”
N
AN 1NELION
CHATRAU L1V PR3MN
OOITR WOMKHLE
Y]
GHVER SuroN
ey

SAINT- T3TAINE
DINT WOIE NKEARNE
Lz AT plux

1 Plat ol
onuieyy
raritin

i)

MAVIOLALS
ALY
HOALJOLAYY
BEALIOLALS
TALIOLA
PRAUNLALE
BRALIOLANY
CuASLID
onuLLy
e
WALy
nLIg
AT ¥ILLALEY
AN ¥ILLAYEY
RACUN YILLAGEA

10188 10 weoRk
NN W RN

W
.

verer




i

nmoonw BRBRE DL YN0 AEGIU% DX DORDE F0YIRRT] VINGY FINOR {Vim03 TNTERNIDION] VINOS WDIRANIUY {VINNS BA KALA CALIDAD
1 0.0

FRANCIA | TN #APILLON

Fraxcia | LA 0 BLASC DX WA

TRAKCIA | B0 LA VEHLK pRReR

i s oy wustr

ITALEA | DLAC0 § YREEHIARO I'amabito Amiio

InLls | teo RONTR U1 L] MO AMULEO

fTALtA | TR0 ALPTING TONCAKA

LA} TR0 1At T00CANA

ITALIA § IO alanTs catantt TouckRs

M TING FINGT BERO esata

ITAUA | TINO ) DXLIA-BMACHA

ILIA | 7N [t VALLE D°AATA
BRI ouLLs QL

e A0 | YIUINACTA UIE GInTGAum Lwnaania

LT R wakoLa VINTAGE riont e
tyatia riomere

STALIA vy yeerTro

Tt YARIOLICRE LA Yo
FORTUCAL § BOMK 0 TRE3 CAYALEIS0Y g
PORTLGAL | BaBA N s s sren
HONTOUL | B0t @ (rei boveo




B CUEIBCA IO DE YIMA BACLONALIS, .

e Rdtind an frivm viwn

e Inmunml ¥iron ornuANIY 1VIM08 68 NALK CALIEAD

T e Wy sieaieesstine
SLRTEAAIA BASA I,‘LY".I 1 AIP‘III BAYY W)

TR AL €y
SANI 1Ay

oy
AuttLEs  UATINNGY aM
Astusts
T
[T
AN AN

et wovigen
LU B disse

FOEE
LRI
[ERIYRIYRPEI

H v vats g vt iiomiar
' LR TR ALeS marmay
. Pe F o awn 0 e .
B Attt B, VAR L ARy Uy sy
H B B GLASIA © NG
' LoDOVALIE MTL N0 DAL L NIESLDG
! [ wIatIN,

e

NIRRT VI KN
o v.uwm aLrzann AW,

Vv T 3T e i
wn G T G
va oty PEOD O eALLE LE LAt
St 1

HUISITT

[T

T

Lhasnias i VALLL b AL D JEakael : .
R P I TR ) SALLE G R araccer
Wk e

R R e

T P M
N USAN Grl wig W[ CREMS Haw
VLI UL cratatdry CHEN(Y KAy

: AN

TR L 62 e
VAL B AL

H : v comar

: ey Pt rar v

T Cp o emwmr D

ki it u ur. wer e

T W U it o 5 cais
R L R R T : Gt

1 AT i 4 A <t




G

AN ctann

H Bomps

A0 Ay
T

B TR

it
AL el
TaLaksrt
LT
PRTHL
UL T ALY

EY ey
WALy ML
o

sy

ML
VIS gt
Tk aing

WY 18 ¥Im08 u

ITONALES,

{ B oMt JRevEL

oara

VINOL PIMA (¥InGy INIEINTIION;VIN0S CADINAIYS

¥IB03 DE MALA CALILAD

FNVENALY JAIA CALEIOBYVIA
AL BEL AN 10 24T,
THICAA WARY CALS NS LA
VAR BEL MUY TAL,
AN JUAS B KR g,

VALLE LEL ROCIG F3

T

o HUATE WA CALTNLA
o HITL DU ORI
i ENTIR
LTIULAA JAA CALLIURNTA
TR0 AUA AR CALERKNIA
H A

YALLL LI FUALIA

MAILY 1L LA LA
AN JUAN Url iy ey,

MRAWSLINTES

5
£
H

S nan U et
THATE BAIA CALLMARLA |

PINIT BLANC
I HA

[IXIRTE
VoNE BLARC
Ll BLAM

WAL,




BIBLIOGRAFIA UTILIZADA EN' ESTE CAPITULO

+

REVISTA SXPANSION. ~MARZO 1990. VOL XXII.  Xo 537.

>R;£VISTA EXPANSION. ABRIL 1991. VOi, XXIII. No 562.

S~ REVISTA EXPANSION. CTTUBRE 1850. VOL XXII. No s52.

RTVISTA EXPANSICN. ABRIL 1992. VOL XX1Iv. No 587.

1

REVISTA EXPANSION. JULIO 1990C. VOL XXII. No 535.

)

Yl
i
u

7
&
o
-
]
z

SEPTIEMIRE 1930. VOL XXIT. No 350.

"ZL FINANCIERO". FEBRERO 1991.

D.F. UNAM 1990

- z . E INFORMATIVC DE por:y

(CONCAMINY .
oL L No. 7
KXINNEAR. INVESTIGACION ZRCH
Mc. GRAW HILL. MEXICO 19S7.
-~ MARY K. ADLER. 1A MODESRNA INVESTICACION DI MERCADOS.

EZITORIAL GRAFICOS HALAR S.L. MADRID 1985.

- 234 -



CAPITULO VI.

ANALISIS GENERAL.

2n  base al ‘estudio realizado se tiene que: Durante la
década ce 1970-1580, el mercado de vines de mesa se abastecié en
un alto porcentaje por la produccidn interna, pero =n 1989 con la
apertura cemercial, las marcas nacionales perdiercn terreno ante
las extranjeras, ya gue éstas Gitimas con precios inferiores
invadieron el mercado mexicano, teniendo como consecuencia  que
los vitivinicultores tengan gque enfrentar hoy en dfa una doble
batalla. Por una parce tisnen que unir esfuerzos para formar en

Y por otre lado cada uno

dar sus pertenencias* y
lanzar al mercado :toda clase de estrategias con el £in de que el
mexicano se intersse en las marcas nacionales y escoja una en
espacial.

NingGn wviticultor puede afirmar que la apertura ne le
afectd. De deos millones de cajas {con 12 botellas de 750m2 c/u),
de vinc gue se preducfan anualmenze antes de 1338, la produccién
se desplomd a 700,300 cajas anuales en 15%C ddndo come resultado
que cuando menos siate empresas formalmente establecidas cerraran
sus puertas, todas a2llas de capital mixto como son:

* Sociedad Filial de Martell (Sofimar).

N

Osborne de México.

* Sunzery de México.

.

3obadilla de Espafia.

»

Gonzalez 3yass.



+-Casa-Martell

¥ Forwex Ybarra:
Esta idltima .cerTd- sus puertas en el - segundo semestre de
1331,

58lc los fuertes y eficientes han podido sobrevivir sin
emtargo, Casa Pedrc Domecqg que Tepresenta un 75% de la produccidn
vinfcola mexicana ha sufrido como pocos. La Compaitfia L.A. CETTO
también ha sufridc con la apertura, ya que de tener incrementos
en sus ventas aflo con afic hasza antes de 1988 bajé su produccidn

en un 20% en 1980, casa Vergel se ha visto m afectada y

pricticamente no esti vendiendo.

Actualmente s2 encuentran en el mercado vines alemanes de
2 peses, los cuales (se supone), pagaron

Q
coszes de impertasida. Los vinos mexicancs estdn al doble de

La presencia d2 estocs vincos alemanes fué un factor dominante
sencillamente nadie puede creer que tales precios sean reales. El
pblico en general se va con el engafic del precio, con la

cancidad de impuestcs que aGn tiene gue pagar un vino importade

esta cotizacidn parece de cuento de hadas.

- ~ 216 -



79 gqud se coopeme un Vino importada 7
Claro gue d2 uva perc el precic de un vine extranierc tiene
detrds - uma larga cadena de impuesios y pormisos, Bi un vine de

oo . pafs cuasta § 10,000 pesos (como lliega a sucederl, el precio

s2 gompene. de - le siguiante: {antes del caxmbio del IVA en

Noviambre de 138517

Impuesto Inicial del 20% $ 2002.00
IvA del i5% §.1500.00

2500.00

il
o

8¢.09
3320.00

"n. 0 v

2TLY

& ¥ LA GANANCIA ?

ue antes no exiszia por los

rcado on misx del

importacienss alcanzaTon en L1383 ~is de

dnicamcnte 300C.

vlarias

~
»
]
9
3

dica que

categoria.

a2
K
o
a




Las '-:m-;.a iones se han reallzade sin que ge verifigus

de Ia 3

-apertura, . las dependencias encargadas de verificar esta calidad
na T han ;edido adecuarse para regisirar y centrolar &stas  nuovas

marcas, ~mientras gque 1os productios nacicnales mantienen un

del vine, -y la situacidn ge volvid crizica cuands se registzd un
aumentc .del’ 135% en ol de la uva, lo que cbligé a algunas

Casas Productoras cooe es el casc ds Pinson Hermanos a dedicarse

a.la importacidén de

v el nechc de gue soa una bebida gque se combira  <en

soda y refresco de =cla la hace mds apetecible a cualquier hora v

dzse mas a: gusto del mexicano.




Los aloisimes costos ds los insumos: uva, eniqueta, corcho y

o  encarecen al producto. En México 1la
vanta del vino a granel, <£corma por la cual

costos de empotellado que encarecen el

su accesc a los estratos de poblac

atrado de libre ccrmercie, brindard més oporrunidades que

0]
P
Il
I

riesgos. Las oporiunidades podrdn realizarse conforme sigamos

L)

progresando en alcantar aln mis elievadeos niveles de eficiencia y
groductividad; ya que la calidad de nuestros preductos (baszante

icany Cabernel

ente como unc de  les

sauvignon XA, £fud premiado intermaciona

erente scn altemente

undial), ¥ la tecnologia
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CONCLUSIONES.

Zn - base al estudio realizado s2 llegd a las siguientes
conclusicnes: '

- Tesd2 hace tres afics los vinos mexicancs compiten con los

importados, teniendo gque taa s6lo en 1990 se incrementaron

Tportaciones en mis de un 50%, mientras ue  las

las
ventas cayercn en un 0%, dando como resultado que de 82

en 1973 sdlo gquadaran 13 en 1990.

- En 2l mercado nacicnral, de los vinos de  mesa ue A2

N4

encontrarcn en MSxico, el 77% scn de procedencia

jera, teniend?s e atran

ccmercializacidn.
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Inscizuto’ que: pusda avalar y otorgar designioss ds calidad
cocoo - 1o es la- Dencainacidn de Origen para respaldar la

calidad  de nusstxcs vinos y para poder paternos de

en 13 competencia tanto a nivel nacicnal como extranierc.
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