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INTRCDUCCTION

Nuestro pais debido a su continuo desarrollo, tiene que resolver y
hacer frente a mdltiples problemas, entre los que ocupa un lugar impor
tante el abasto de productos a distribuir, sino las condiciones de ad-

quisicidn, costo y calidad.

Se puede facilmente observar que la problemdtica alimenticia se --—
encuentra estrechamente vinculada al desarrollo econdmico, por ello el
Gobierno federal ha establecido el Sistema Nacional para el abasto, el
cual, contempla entre sus objetivos; la modernizacidn del campo, me —=
diante la dotacidén de infraestructura para el acopio, lo que permite-
al productor realizar la recepcién, limpieza, normalizacidén y acondi--

cionamiento de sus productos.

La eliminacidon de la excesiva intermediacidn en la comercializa —-
cidn de alimentos, se contempla como otro de los propdsitos de dicho —
sistema. Para lograrlo se disefid un esquema de abasto, moderno y efi--
caz, con instalaciones en las que se dard transparencia al proceso de
comercializacidén mayorista de productos alimenticios. Se considera a
estas instalaciones, como los centos de distribucidn, en donde coinci-
den la oferta y la demanda, asi como el punto en el cual se origina el

proceso de formacidén en los precios.

Es necesario por otra parte establecer que, aunque en las grandes-
urbes se genera un volumen de comercio mis importante y las activida--
des de comercializacidn de alimentos se satisfacen con la dotacidn de-—
centrales de abasto, las localidades de cien a2 cinco mil habitantes --

plantean problemas similares de distribucidén, por lo que se ha propues



to un instrumento de menor escala, cen fines y objetivos semejantes,-
denominado "MODULO DE ABASTO".

En la ciudad de Atlixco, la falta de un lugar adecuado para el ma
nejo de productos bdsicos, hace indispensable la constitucidn de un-
médulo de abasto que cumpla los requisitos para satisfacer las necesi
dades de la poblacidén, y el cual serd {itil no solo a la capital del -

Estado, sino a la regidn circunvecina.

Es por ello que surge la idea de elaborar una tesis que estudie -
el problema y proponga una posible solucidn., El proyecto se integrara
al Sistema Nacional para el Abasto, a los objetivos y normas que é&ste
sefiale. Beneficiard por otra parte a los comerciantes mayoristas al -
facilitar el manejo de productos al recibir el precio justo por sus -
mercancias, a los detallistas de la regidn al obtener mejor informa--
cidn de precios, origenes y existencias, asi como al reducir el tiem-
po y costo de sus operaciones, y finalmente beneficiarid a la pobla —-—
cidn en general, pues encontrard mejor calidad, higiene y precio en -

los productos que consume.
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ANTECEDENTES HISTORTICOS

SISTEMA NACIONAL PARA EL ABASTO

El Plan Nacional de Desarrollo 1983-1988, seflala y desglosa las tg'
reas prioritarias que mi administracidn coordinarid para superar la cri"

sis e iniciar los cambios cualitativos que requiere el pais.

Para concretar los lineamientos incorporados en la politica social..
del Plan, se disefid la estrategia del Programa Nacional de la alimenta
cidén, postulando como gran tarea de la sociedad mexicana, satisfacer -
las necesidades b&sicas de su poblacidn y elevar su bienestar en forma

permanente.

Hemos reconocido que alcanzar los objetivos alimentarios no es una
tarea fdcil. Exige realizar cambios profundos en las estructuras de =--
produccidn, distribucidn y consumo. Demanda el despliegue de un esfuer
zo ordenado y sistemdtico, que reconozca prioridades y atienda estrate
gias precisas. Pero es claro que no basta sdlo con producir suficientes
alimentos bdsicos; es fundamental incidir con firmeza en los procesos-
de su manejo y distribucidn, eliminando la especulacidn, el acapara —-

miento, las desviaciones y los desperdicios existentes.

Sin embargo, es evidente el rezago de algunos sectores.dentro del-
progreso general del pais. Entre ellos destaca por su trascendencia y-

atraso, el proceso de abasto de alimentos.

Apoyado por el consenso de los sectores social y privado, por los-—

productores, prestadores de servicios y consumidores -



que los integran, mi gobierno ha decidido iniciar el cam—
bio estructural que requiere el proceso de abasto de alimentos en nues
tro pais, conciente de lo que significa actitudes y cimentar, en el —-
corto plazo de una administracidn, un esquema moderno de comercializa-
cidén, que deberd construirse e instrumentarse sobre un aparato comer -

cial deformado por su crecimiento esponténeo.

Con una visidn actualizada nos proponemos reforzar el proceso de -
nuestra reforma agraria fomentando la infraestructura de acopio. La --—
lucha que sostenemos los mexicanos contra la inflacidn, exige anular -
la exesiva intermediacidn en los alimentos. Esta es una permanente in-—
tencibén de autoridades, consumidores y del propio comercio organizado,
que solo se logrard construyendo el sistema moderno que dé cauce a los

intermediarios innecesarios y no lucrativa a la especulacién.

En 1a estructuracidén del sistema se proyectan centrales y mbédulos—
de abasto para los principales centros consumidores del pais, instala-
ciones con las que se transparentard la comercializacidn mayorista de-—
los productos. Esto requiere de un servicio nacional de informacidn de
mercados que proporcione a productores y a distribuidores, flujos de da
tos permanentes, actualizados y confiables sobre precios, variedades,-

calidades, origenes y voliimenes.

El financiamiento a la comercializacidn sobre un esquema como el -
expuesto, no es un apoyo a la intermediacidn y a la especulacidn. Por-—
el contrario, es indispensable para auspiciar que el productor, a tra-
vés de almacenes generales de depdsito secos y refrigerados, pueda con
servar las caracteristicas y la propiedad de sus productos por el tiem
po necesario para obtener el mdximo rendimiento mediante crédito pren-—

dario.



Esta es una tarea nacional que se apoyard, fundamentalmente, en --—
las acciones de los sectores social y privado y que demandard la parti
cipacidn del gobierno en sus tres niveles; federal, estatal y munici -

pal,

Con la modernizacion del abasto materializaremos, una vez m&s los-—
propdsitos desconcentradores expresados al proponer las reformas ahora
inscritas en el articulo 115 Constitucional. Los estados y municipios-—
recibirdn de la Federacién el apoyo para convenir libremente su parti-
cipacidn en el Sistema Nacional para el Abasto. Nos proponemos que es-
ta sea la suma de 31 sistemas estatales estructurados en el marco del-

pacto federal.

La racionalizacidn del abasto, labor del pueblo y gobiermo, deman-—
dard un gran esfuerzo de todos los sectores, debido a la complejidad -
que revisten los aspectos estructurales por atender. Implica ascentar-
uno de los pilares fundamentales para la modernizacidn del pais'y se -~
traduce en uno de los mds graves retos para la Nacidn, cuyo enfrenta -
miento deberd iniciarse de inmediato, como un programa a largo plazo -
que gradualmente corrija defectos, modernice la infraestructura exis -
tente, construya la necesaria y proporcione los servicios indispensa -
bles, de los que hoy carace el pais. Todo ello como un inaplazable cam

bio estructural.

MIGUEL DE LA MADRID H.
Presidente Constitucional de los

Estados Unidos Mexicanos.

México, D.F., a 27 de septiembre de 1984.
NOTA:

Informacidn proveniente del DIARIO OFICIAL con fecha 27 septiembre 1984,



TEMA: MODUL®O D E ABASTO

DEFINICION DEL TEMA

Tiene como finalidad apoyar las actividades de abasto y distribu -
cién de alimentos y articulos basicos para el municipio de Atlixco, en
correspondencia con las actividades productivas y de la poblacién, que-

marca el Plan Nacional de Desarrollo.

Conformar el equipamiento comercial adecuado para asegurar el sumi-

nistro suficiente y oportuno de productos alimenticios.

En el médulo de abasto se beneficiarian con la distribucidn direc-
ta que pueden realizar los productores, los que a su vez aprovecharian
los servicios generales de refrigeracidn y maduracidn en el manejo .de-

los productos.

Las acciones de modernizacidn de las instalaciones comerciales,.eg
tre las que se incluyen los mddulos de abasto, son parte de las estra-
tegias establecidas por el Sistema Nacional para el Abasto,en.lo rela=
tivo a incrementar y modernizar el abastecimiento de productos alimen—
ticios, y tiende a reducir los mdrgenes de comercializacidn y a logré:

el abasto de alimento en forma suficiente y oportuna.

Entre los productos que pueden ser objeto de concentracién y dig—;~
tribucidn en el mdédulo estan los siguientes: »
~ Frutas, hortalizas y raices feculentas.

—~ Abarrotes.

— Granos y semillas.




- Productos lacteos.
— Productos avicolas.

- Productos cirnicos.
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GRADO D E DIFICULTATD

Pienso que el grado de dificultad de este tema (Mddulo de Abasto pa
ra el municipio de Atilxco) estriba en la elaboracién de un adecuado -
estudio econbémico sobre PRODUCCION-CONSUMO, para garantizar que el pro-
grama arquitectdnico cumpla con las necesidades reales y evitar asi la

sobreestimacidén de dreas, o bien la insuficiencia de las mismas.

FUENTES DE INFORMACTON

~ SAHOPEP £ ;
Secretaria de Asentamientos Humano#fy’bbrg)‘
Puebla. .
— Departamento de Obras Piblicas,
~ SNA
Sistema Nacional para el Abasto(v
~ SECOF1I i

Secretaria de Comercio y Fomento Industrial

>Gblicas del Estado de —

- SEDUE

Secretaria de Desarrollo Urbano Y Ecbldgia.
- BANPECO

Banco del Pequeiio Comercio.
— COABASTO

Coordinacidén General de Abasto y Distribucidn.

11



USTIFICACION E IMPORTANCTA SO0OCTIAL

Apoyar la adecuada dotacidn y localizacidn del equipamiento en la -
estructura urbana de los centos de poblacidn, a través del estable
cimiento de un médulo de abasto que garantice el ordenamiento te--

rritorial y desarrollo urbano.

Integrar criterios normativos para la implementacidn de instalacio-
nes que faciliten el proceso de comercializacidn de productos ali--

menticios y la consolidacidn de la actividad comercial.
Establecer los lineamientos que garanticen la modernizacidn del e——
quipamiento para la comercializacidén, acorde a las politicas de 'de-—

sarrollo urbano y comercial,

Apoyar la implementacidn y disefio del mdédulo de abasto en funcién.a

los requerimientos de distribucién de productos en las &reas de con.

sumo, al adecuar la cantidad y tipo de equipamiento a las necesida
des de operacién funcional, asi como a los planteamientos de estruc
turacidn interna de los centros de poblacién y a la distribucidn y-—

caracteristicas socioeconémicas de la demanda.

Propiciar condiciones que faciliten el abastecimiento oportuno y =--
accesible de alimentos a la poblacidn, por medio de la implementa—-
cién de instrumentos que apoyemn a los organismos de planeacidn del-
estado y municipio en la elaboracidn de estudios y construccién ade

cuada de un médulo de abasto.

12
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UBICACION DENTRO DEL PATIS

El municipio de Atlixco se localiza en la parte oeste del estado-
de Puebla. Sus coordenadas geogrdficas son los paralelos:
189 49° 30°" y 18° 587 30°" de latitud norte y los meridianos:
982 18”7 24°° y 98?2 33" 36°" de longitud occidental. Tiene una super--
ficie de 229,22 kildmettros cuadrados que lo ubica en el 519 lugar —-—

con respecto a los demds municipios del estado.

Superficie: 229,22 km2
Porcentaje del Estado: 0.68%
Porcentaje del Pais: 0.0116%

Cuenta con 95 localidades, citdndose entre las mds importantes: —-—
Axocopan, El1 Ledn, Metepec y San Jerdnimo Coyula; pertenece a la re—-

gidn socioecondmica IV- San Pedro Cholula.

Altitud: 18950 m

13






REGIONES DEL ESTADP DE PUEBLA

HIDALGO

REGIONES

HUACHINANGO
.— ZACATLAN
.— TETELA
— CAPOAXTLA
TLATLAUQUITEPEC
.- TEZIUTLAN
~ CHIGNAHUAPAN
~ LIBRES

.— SAN MARTIN

TEXMELUCAN

10.- CHOLULA
11.- PUEBLA
12.- TECALI
13.- TEPEACA
14.- CHALCHICOMULA

VERACRUZ
EDO.

DE
MEXICO

P

VONOUS~WN =
i

15.- ATLIXCO
MORELOS 16.- MATAMOROS
17.- TEPEXI

18.~ TECAMACHALCO
19.- CHIAUTLA
20.~ ACATLAN

21.- TEHUACAN

GUERRERO

OAXACA



MUNICIPTIO D E ATLIXCO-DIVISION POLTITICA

®
TIANGUISMANALCO

{

®
TOCHIMILCO

ATLIXCO
(CABECERA MUNICIPAL)
| [

it

ATZITZIHUACAN
L

™
HUAQUECHULA
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VIENTOS

DOMINANTES

REGISTRO MENSUAL

ENERO FEBRERO

@

O

MAYO JUNIO

@0

SEPTIEMBRE OCTUBRE
CONCLUSIONES:

Los edificios y las bodegas deberén
orientarse de tal forma que se apro
vechen los vientos dominantes, que
provienen durante todo el afio del
Norte con direccidn Sur. La veloci-
dad fue tomada con veleta siendo
los rangos:

MARZO ABRIL
N

JULIO AGOSTO
N

NOVIEMBRE DICIEMBRE

S1 De 0.3 a 1.5 m/s.

s% De 1.5 a 3.3 m/s.

$3 De 3.3 a 5.4 n/s.

VELOCIDAD PROMEDIO = 1.5 m/s.
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CLIMATOLOGTA

En el territorio del municipio se presenta la transicién entre —-
los climas templados del norte del estado y los cdlidos del sdr; pre-—

senta dos variantes de clima: templado y cdlido.

Clima Templado Subhiimedo: con lluvias en verano, temperatufa ma--

xima anual entre 12 y 18°C, precipitacidn del mes md3s seco mayor de -
40 milimetros; precipitacidn invernal con respecto a la anual menor -
de cinco porciento. Este clima es caracteristico de las &dreas montaiio

sas del noroeste, es decir, de las estribaciones de la Sierra Nevada.

Clima Semicilido Subhiimedo: con lluvias en verano; temperatura me

dia anual entre 18 y 229c; temperatura del mes mds frio mayor de 189C;
precipitacion del mes mids seco menor de 60 milimetros; lluvia inver—-—
nal con respecto a la anual menor de cinco porciento. Este clima se -

localiza al centro y sur ocupando la mayor parte del municipio.

Clima Templado Subhiimedo: con lluvias en verano, temperatura me—--—

dia entre 12 y 18°C, temperatura del mes mds frio -3 y 182C, precipi-
tacidn invernal con respecto a la anual menor de cinco porciento. Se-

localiza al sureste y extremo noreste, en las zonas montaifiosas.

CONCLUSIONES

Debido a las temperaturas que se registran durante los meses de -
mayo, junio, julio, agosto y septiembre, es recomendable propiciar la

ventilacidén cruzada, estudiando las orientaciones mds convenientes, y

20



utilizando elementos como: patios abiertos, diferencias de niveles en
cuebiertas, etc. Es importante sefialar que debe evitarse la exposicidn

de los productos hortofruticolas a los rayos solares y a la lluvia.

21



HIDROGRAFTA

El municipio pertenece por completo a la subcuenca del Rio Nexa—-
pa, afluente del Atoyac. El municipio es regado por numerosas corrien
tes que provienen de las estribaciones del Iztaccihuatl, siendo el —-
principal el Rio Nexapa, uno de los pocos de cardcter permanente y ~—
que cruza por la mitad del valle de Atlixco. Otras corrientes impor--—
tantes son el Cuescomate, que cruza la ciudad de Atlixco, el Rio Mo--
linos y el Rio Palomas. Los numerosas corrientes temporales, origina-
das por deshielos del volcdn, forman una gran cantidad de barrancas -
al noroeste. Cabe destacar que existe todo un sistema de canales de -
riego distribuides por todo el territorio, como el Sifén, la Candela-

ria, Los Molinos. Catecuxco, Moraleda, etc.

OROGRAFTIA

El territorio del municipio se encuentra comprendido dentro de --
dos unidades morfologicas divididas por la cota 2,000 que atraviesa -
el noroeste; asi hacia el noroeste se encuentra el Valle de Puebla, y
la cota hacia el este, el valle de Atlixco; ambos descienden de las -

faldas meridionales de la Sierra Nevada.

La orografia del terreno muestra su menor altura al sur con 1,700
metros sobre el nivel del mar; conforme se avanza el noroeste, el ni-
vel del terreno va ascendiendo suwavemente, por ser estribaciones del
volcdn Iztaccihuatl; asi el extremo noroeste alcanza la cota de 2,500

metros.

22



El

centro del municipio es un extenso valle, que recorre de nor-

te a sur, y es donde se concentran la mayor parte de las localidades

y vias

Al
en los
rior a
cerros

Calera

de comunicacion.

sureste aparecen formaciones montafiosas aisladas gque culminan-
cerros de Zoapiltepec y Texisle, que alcanzan un nivel supe —-
los 2,100 metros sobre el nivel del mar; también existen unos

aislados al norte, como el Pochote, Tlecuitlacuelo, Loma la --
y El Charro.
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CLASIFICACTION Y Uusao DEL SUELO

El municipio presenta una gran variedad, pues se pueden identifi-

car 5 grupos de suelos:

1.— Fluvisol (j): Son suelos de origen aluvial reciente, muy variable
en su fertilidad, ya que los cultivos en los suelos fértiles dependen
mds del clima que de las caracteristicas del suelo. Es el suelo que -
mayor extensidn ocupa y coincide aproximadamente con las zonas planas

del poniente.

2.- Regosol (R): Suelos formados por material suelto que no sea alu--
vial reciente, como dunas, cenizas volcadnicas, playas, etc., su uso -
varia segiin su origen; muy pobre en nutrientes, prdcticamente inférti
les. Se encuentra al noroeste y norte coincidiendo con las estribacio
nes de la Sierra Nevada; tambi&n ocup: un drea restringida del extre-—

mo sur.

3.- Feozem (H): Suelos adecuados para cultivos que toleran excesoc de-
agua, aunque mediante obras de drenaje pueden destinarse a otro tipo-
de cultivos; son de fertilidad moderada a alta. Se presenta en. las —-

zonas planas del noreste, ocupando una extensidn considerable.

4,- Cambisol (B): Suelos adecuados para tareas agropecuarias con acti
vidad de moderada a buena, segiin la fertilizacidn a que sean someti-—-—
dos; por ser arcillosos y pesados tienen problemas de manejo. Se ubi-

ca en el extremo noreste cubriendo un &rea reducida.

5.~ Rendzina (E): Suelos de fertilidad alta en actividades agropecua-

24



rias; con cultivos de raices someras, propios de la regidn en que se

encuentren.

del sureste.

Se identifica en la mayor parte de las zonas montaiflosas™
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FLORA Y FAUNA

La mayor parte de las zonas planas del municipio estdn dedicadas a-
la agricultura de riego, constituyendo un &rea enorme, igual o mayor —
que la de Izicar de Matamoros; se siembran tanto cultives anuales como

semipermanentes.

Al Noroeste, en las estribaciones de la Sierra Nevada, se ha intro-—
ducido agricultura temporalera, es evidente la enorme deforestacién =
que se ha producido en esta zona, repitiéndose un proceso muy comin: -
substituir Adreas boscosas, en este caso pinos y cedros, para introdu -—
cir una agricultura de subsistencia en suelos no aptos para estas acti

vidades y que tienden a agotarse por este mal uso.

Alin subsisten pequefias dreas al Norte y al Noreste, ocupadas por -—

cedros vy pinos, testigos de la vegetacidn natural.

Por {iltimo, se pueden apreciar pequefias Areas de pastizal inducido,

asi como matorrales encinosos al Sureste.

26
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MARCO SO0OCTAL

POBLACION

La poblacidén total del municipio se estima en 107,719 habitantes en
el afio de 1987, cifra que representa el 2.63%Z de la poblacidén total --
con relacién al estado y el 0.38% del pais. La tasa media anual de cre
cimiento fue de 2.3% para los afios 1970-1980. Se estima que para el -

afio 2000, la poblacidn llegue a 114,942 habitantes.

En lo que se refiere a su estructura poblacional &sta es eminente -~
mente joven, observidndose de la siguiente manera: el 50.64% es poten -
cialmente productiva y el 5.97% restante es poblacidn dependiente ma -

yor de 65 afios.

La poblacidn indigena es de 8.7% del total municipal. En cuanto a -
su distribucidn el 76.58% se concentra en dreas urbanas y el 23.42% se
distribuye en rurales. La densidad de poblacién del municipio es.de --
469.93 habitantes por sz
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ACTIVIDADES ECONOMICAS

AGRICULTURA

El municipio tiene una gran actividad en este sector; cultiva alfal
fa y produce una variedad de granos como: maiz, trigo, frijol, sorgo,-
cebada, garbanzo, haba y cacahuate; en cuanto a la horticultura desta-
can el chile verde, jitomate, lechuga, col, zanahoria,calabacita, réaba
no y chicharo; también se encuentran condimentos como: perejil, cilan-

tro, epazote y diversos tipos de especias.

Con relacién a la fruticultura se encuentra plantaciones de guayaba
chirimoya, anona, jicama, limdén, lima, granada y durazno; de manera —-—
especial destaca el aguacate criollo y el injertado un espléndidas va-

riedades.

FLORICULTURA

Es importante mencionar a la floricultura ya que el clima del muni-
cipio es ideal para el desarrollo de una extensa variedad de flores co
mo: gladiolas, crisantemos, orquideas, alhelies, rosas, nardos, bugam-

bilias, manto y cempasiichil, principalmente.

GANADERIA

Sobresale la produccidén de ganado bovino para carne y leche y porcinoj;

también se cuenta con lanar, caprino, equino asi como mular y asnal:.



APICULTURA

Esta se ha incrementado notablemente en el municipio logrindose -~

una considerable produccidn de exelente calidad para la exportacidn.

INDUSTRIA

Fabricacid6n de alimentos, elaboracidn de bebidas, industria textil
fabricacidon de prendas de vestir, industrias metdlicas bAsicas, maqui-
naria y equipo eléctrico y electrdnico. En otros ramos de la industria
trabajan cueros, pieles, cartdn y vidrio, asi como molienda de ixtamal

tortillerias y matanza de ganado.

PESCA

Cuenta con el Centro Piscicola de San Diego Acapulco y con los tan
ques de Metepec donde, a baja escala, se encuentran criaderos de car -
pa.
MINERIA

Existen dos fondos mineros de relativa importancia, uno produce ba

rita y el otro caliza.

TURISMO

Entre los principales atractivos con que cuenta el municipio destacan
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las arquitecturas; religiosas, como lo es el Convento y la Iglesia de-—
Atlixco del siglo XVI. La feria regional del aguacate. La Atlixcdyotl,
que se celebra en el Cerro de San Miguel; el manantial y el balneario-—
de Axocopan de aguas medicinales, asi como los balnearios de la Curva,
Agua Verde, La Planta, El Paraiso y las Canoas. Existen las cascadas -
de San Pedro y los molinos, ademds cuentan con parques infantiles y lu

gares para dias de campo.

COMERCIO

En la cabecera del municipio se observa un comercio muy diversifi-
cado y de gran movimiento, no obstante con la cercania com la capital-
del estado; en su mayor parte la poblacidn se surte en establecimien —
tos comerciales como; abarrotes, miscelaneas, mercado de frutas y le -
gumbres, almacenes de ropa, muebles para el hogar, aparatos eléctricos
papelerias, ferreterias, agencias para automdviles, materiales para la

construccidn, entre otros.
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LI STA D E L OS

PRINCIPALES

PRODUCTOS

HORTOFERUTICOLAS D LA REGION
CODIFICACION DE LOS PRINCIPALES CULTIVOS
1.~ MAIZ 24,~ CHILE 46.-
2.- FRIJOL 25.- HABA 47 .~
3.— SORGO 26.- TABACO 48.~
4 .- TRIGO 27.~ GIRASOL 49,-
5.—~ CANA DE AZUCAR 28.~ PAPA
6.— ALGODON 29,~ AVENA 50.~
7.- CAFE 30.~ LIMON 51.-
8.— CEBADA 31.- SANDIA 52.-
9.- AJONJOLI 32.~ VID 53.-
10.- SOY4A 33.- MELON 54,~
11.- CARTAMO 34.- CEBOLLA 55.-
12.- HENEQUEN 35.- AGUACATE 56.—
13.~ ALFALFA 36.- MANZANA 57.-
14.~ ARROZ 37.- CACAQ 58.~
15.- NARANJA 38.- DURAZNO 59.~
16.- €OCO 39.~ MANGO 60.-
17.- GARBANZO 40.- CAMOTE 61.-
18.- PLATANO 41.- CHICHARO 62.-
19.- CACAHUATE 42.- CALABAZA 63.—
20.- MAGUEY PULQUERO 43,- LINAZA 64.—
21.- MAGUEY MEZCALERO 44 ,— ALPISTE 65.—
22.— MAGUEY TEQUILERO 45,~ CIRUELA DEL 66.—
23.~ JITOMATE PAIS 67.-

GUAYABA
PINA
HIGUERILLA
TOMATE VER
DE

FRESA
EJOTE

CcOL
LECHUGA
NOGAL

AJO
LENTEJA
ARVEJON
ZANAHORIA
PAPAYA
JICAMA
OLIVO
PERA
MANDARINA
LIMA
CAPULIN
REMOLACHA
TEJOCOTE
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68.—
69.—
70.-
71.-
72.-
73.-
74—
75.-
76.—
77.-
78.~
79.~

8l.~
82.-

MEMERILLO
TORONJA
TAMARINDO
NOPAL

MAMEY
CHAYOTE
BERENJENA
CENTENO

HIGO

CIRUELA
CHABACANO
GRANADA
DATIL
FLORICULTURA
OTROS CULTIVOS
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ANALIS DEL SISTEMAMA COMERCIAL DE LOS PRODUCTOS
PERECEDEROS EN LA CIUDAD DE ATLIXCO



SITUACION ACTUAL

Actualmente el procéso de comercializacién de productos alimenti -
cios en Atlixco se lleva a cabo en instalaciones precarias desarrollan
dose la mayor parte de la distribucidén en un bloque importante del cen
tro del municipio, lo cual ocaciona una serie de desordenes tales ——-—
como:

1.- Obstruccidn del trafico vehicular.

2.- Falta de estacionamiento para camiones y autos.

3.- Falta de higiene en el manejo de los productos.

4,- Irregularidad en los precios.

5.- Obstruccién del paso peatonal.

6.- Contaminacion ambiental.

7.- Deterioroc de la im3gen urbana.

ZONA AFECTADA

Av. Independencia y 17 Poniente hasta la 11 Sur.
Av. Independencia y 11 Poniente hasta la 11 Sur.
Afectando un &rea de 12 manzanas del centro del municipio en donde se-

realiza dicha actividad.

N O T A: Ver ubicacidn de zona afectada e imdgenes visuales.
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19M4S DE TEmAXCALAPA

AFECTADA

VIALIDATD

9 CALLES AFECTADAS
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PREDTIOS

AFECTADGOS
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[
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1.- OBSTRUCCION DEL TRAFICO VEHICULAR
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DEL -TRAFICO VEHICULAR

1.- OBSTRUCCION
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2.= FALTA.DE ESTACIONAMIENTO PARA CAMIONES
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2.~ FALTA DE ESTACIONAMIENTO PARA CAMIONES
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3.- FALTA DE HIGIENE EN EL MANEJO .DE LOS PRODUCTOS
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3.- FALTA DE NHIGIENE EN EL

MANEJO DE:LOS PRODUCTOS
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5.- DBSTRUCCION DEL PASO PEATONAL




5.- OBSTRUCCION DEL- PASO PEATONAL
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6.~ CONTAMINACION AMBIENTAL
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6.~ CONTANINACION AMBTENTAL




7.— DETERIQRO DE LA TMAGEN URBANA
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ANALISIS ARQUITECTONICO DE LA

CENTRAL DE

BASTO DE PUEBLA



odzoe

§
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51 SANIT. H. Y M. :
° CAFETERTA ANALISIS DE NAVE TIPO

/’"]_1 CENTRAL DE ABASTO DE PUEDBLA

4»1}‘ 1 + 4 Y

|

—:%wtti{

b L34 T t } 1 1 l ottt 4
~_F l
,j/.___._. 3.00 |
: g ANDADOR INTERIOR A.=5m DEPOSITO DE BASURA
- ACCESO | ANDEN DE CARGA Y DESCAR- 4aho
ACCESO 'ACCESO AREA DE CARGA Y DESCARGA GA (h.= 115 cm)
| CORTINA METALICA

COLUMNA DE C.A. DE 50 x 50 cm 2
BODEGA TIPO AREA (4.5 x 13.00) = 58.50 m
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AN

ALISTIS ARQUITECTONTICO

CENTRAL DE ABASTO DE PUEBLA

PROGRAMA

1.-

Bodegas para frutas y hortalizas

Consiste en 5 naves tipo (ver croquis), con una capacidad de 78 bo
degas con una capacidad cada una de 58.50 m2. De esta manera obte-—
nemos 58.50 m’ x 78 bod. = 4563.00 m2 '
4563.00 m2 x 5 naves = 22,815.00 m2 de ‘@rea fitil en bodegas.

Cada nave cuenta con servicios sanitarios para hombres y mujeres -
en los dos extremos, a los lados queda un espacio destinado a coci
nas de tipo concesidn. . ] )

Contenedores de basura inogdnica -4 en caﬁa'nave_con un drea de —---

9 m2 c/u.

Area de productores

Consiste simplemente en una explanadaid

donde los productores ajenos a 1la C

raciones comerciales,

Area de Oficinas
En la direccidén general hay un privado 24.09;
sala de juntas con sanitario y cocineta 35.0dbm‘
pera 20.00 m? haciendo un total de 85,00 m2,

Oficina de la organizacién de productores, recepci5n sa1on
tas, y privado con sanitario 85.00 m?, :
Area de oficinas; Caja, Oficina del departamento de persénaI;?Of

cina del departamento juridico, Oficina del departamento técnico =



de operaciones, y Oficina del departamento contable nos da un total -

de 78.00m2

Sucursal Bancaria; Recepcidn Piiblico 100.00m2, Ventanil1a§>60,00m?

Gerencia con secretaria 40.00m2, Subgerencia 24.00m2, Caja Principal =

20.00m%, Béveda 16.00m2. Total 260.00m2.

4- Estacionamiento General

Estacionamiento empleados, Estacionamient arios ;y propietarios, -~

Transporte Colectivo, Carga y'Descargé,NPé io“de‘maniob:as‘
5~ Area de Ampliacidn a Futuro

6~ Area de Bisculas
Consiste en un Area destinada al pesaje de camiones. La central de —-
abasto de Puebla cuenta con dos basculas con una capacidad de 75.00 -

toneladas.
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CENTRAL D E A'BASTO DE PUEBLA

do:sosteniendo

abique:rojo reco-

’tﬁﬁﬁlar.“
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CE‘N:‘TRAL D E A B-A ST O D E P UEBTLA

‘5la »cent:al .de-abasto de

al almacenamlcnto

Destindada,

NAVEZE;4 Deétlhéﬂé”aljalmacénamiéntb”de)jitomate.
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52



“en Bitio dé‘d:SOQxfOBdem{;Hé;éépéédr

DE- LA ESTRUCTURA

o.podemos:.o sgrvar;el“siétémd construtti?p para las naves que

‘acogen ‘a

las bodegas, ‘es a base de columnas. de concreto armado coladas

“para formar-marcos . a base de co

: 1umhd$’y'trabes déyliga y-principales para apoyar las:vigas TT; sin em
'vibargd‘se‘emplcan también castillos y trabes secundarias para dividir

w.las.bodegas con block de cemento vidriado. El peralte de las vigas .TT

es de 0.40 m.




CENTRAL.DE ~ABASTO " DE . PUEBLA

ANALISIS DE LA ESTRUCTURA

jara el andador se est3

“‘combinando’“laestructura de vigas TT don lamina acanalada y ‘lamina de

fibra‘de-vidrio, ambas sostenidad por perfiles tubulares de acero, lo

que permite dar iluminacidén y ventilacidn ‘al andador.
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CUCENITRAL D ESABASTO DE PUEBTLA

"ANALISIS DE LA ESTRUCTURA
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CEN TRAL D E ABASTO D E PUEBTL A

INSTALACION HIDRAULICA

La Central de Abasto de Puebla cuenta para el almacenamiento de
agua potable con un tanque elevado consistente en una esfera metdlica

de estructura geodésica.

INSTALACION SANITARIA

Para el desalojo de aguas pluviales en las naves de bodegas cuen—

ta con un sistema perimetral de recoleccifn.

INSTALACION ELECTRICA

la instalacion electrica en las naves de bodegas es aparente, por
medio de tuberia Conduit, la cual corre a todo lo largo de la nave —-

localizandose en el andador interior.
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CONSIDERACIONES GENERALES E



RELACION DE PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SELECCIONADOS PARA DETERMINAR

EL CONSUMO APARENTE DE ATLIXCO (1989)

PRODUCTOS BASICOS DE ACUERDO A LOS MARGENES DEL CONSUMO NACIONAL
APARENTE

PRODUCTO UNIDAD TON (anual)
Ejote verde 43,57
Chicharo 166.29
Aguacate 506.68
Ajo . .-33.96
Limdn . 754.96
Nuez 20.73
Uva : R 0.00:
Pifia © 44440
Mamey : 210384
Durazno 197.75::
Fresa 15.23
Pera 49.12
Guayaba 284.03
Sandia 452.87
Platana dif. var. 0.00
Platano roatan 2164.90
Naranja 3151.01
Melén 206.27
Papaya 477.68
Manzana ‘ 525.68

Avena 100.53



PRODUCTO

Papa

Tomate Verde
Lenteja
Arroz

Tomate rojo
Haba

TOTAL

UNIDAD TON (anual)

1333.35
146.13
10.62
795.73
1098.90
69.05

13070.82 Toneladas anuales
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LOCALIZACTION Y SELECCTION DEL

TERRENDO

La localizaci6n del mddulo de abasto debe realizarse en la peri-
feria o fuera de la mancha urbana, de preferencia en sentido contra-
rio al crecimiento urbano de la ciudad y vinculada directamentecon -

la vialidad principal de la localidad.

La ubicacidén de esta unidad resulta conveniente en autopistas.  y

carreteras, libramientos urbanos y avenidas principales.

En la localizacidn y seleccién del terrenc para la instalacién -
del médulo, es recomendable preever la orientacidn de los vientos do
minantes, ya que pueden generar la contaminacidn de productos deriva
dos de polvos, humos y otras formas de acarreos de materias contami-

nantes.

En la seleccidn del terreno se deben considerar que las zonas a—
ledafas no contengan usos que pueden contaminar los productos gue se
manejan, asi como aquellos que por la misma razdn se pueden ver afec-

tados con la operacién de la unidad.

De preferencia se seleccionarin predios de forma regular ya sea -

cuadrada o rectangular.

Se deben seleccionar aquellos predios que en sus inmediaciones -

permitan la instalacién de zonas de amortiguamiento urbano.
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Los predios deberidn disponer de una pendiente del dos al ocho ~~
porciento, ya que las pendientes menores o negativas tienden a enca-

recer la construccidn, al igual que las mendientes mayores.

Asimismo, resulta conveniente seleccionar predios cuya resisten-
cia del suelo sea mayor de cuatro toneladas por metro cuadrado, es—-—

tableciéndose como minimo dos toneladas.
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LOCALIZACION Y
SELECCION

TERRENO

DEL

TOCALIZACION DEL TERRENO

FUENTES DE CONTAMINACION

CRECIMIENTO DE 1A CIUDAD

CONCLUSIONES

CONSIDERANDO QUE EL CRECIMIEN-
TO DE LA CIUDAD SE REGISTRA —
PRINCIPALMENTE EN DIRECCION ——
SUR—-SUROESTE, EL MODULO DEBE -
RA ORIENTARSE EN SENTIDO CON —
TRARIO A ESTA TENDENCIA.

LA DIRECCION DE LOS VIENTOS DO
MINANTES FAVORECE LA UBICACION
DEL MODULO HACIA EL NORTE 0 —
NOR-ESTE.

SIN EMBARGO LA TOPOGRAFIA DEL
MUNICIPIO HACE MAS FAVORABLE -
LA OPCION NOR-ESTE.

FINALMENTE ES IMPORTANTE SENA-
LAR QUE EN ESTA PARTE DE LA —
CIUDAD ES EN DONDE SE ENCUEN -
TRAN LAS MEJORES VIAS DE COMU-
NICACION.

POR LO TANTO DEBE CONCLUIRSE -
QUE LA FRANJA COMPRENDIDA EN -
TRE SAN AGUSTIN DE LOS MOLINOS
Y LA VILLA NOLASCO ES LA MAS -
CONVENIENTE PARA UBICAR EL MO-
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I?q.

124.

TABLA D E DATOS CONTENTIDOS:

El terreno se encuentra el el Km 25 de 1la ca;refera federal

Puebla - Atlixco. L
El predio tiene una superficie de 121,572.00‘r'n2

El terreno presenta varias curvas de nivel con direq

El predio desciende en ese sentido 8.36 m.

. - o . . R
El terreno presenta varios angulos de 90 ‘'siendo casi

- . o o : ’
demds varian desde 99 hasta 174.50° (Ver croquis). @i
Es necesario mencionar que las pendientes se encuentfan_déhtfojdel~'

rango recomendable, es decir del 2 al 8% (Ver inciso 10'Locali?a¢g'"

6n del terreno).

Finalmente debe sefialarse que no se han detectado asentamientos- no

tables dentro del predio y que la vegetacidn existente es casi n:ijy

g 390.50 1 VIENTOS DOMINANTES
990 o0 P
298{ 80
[1me
90° 90°
CARRE TERA FEDERAL — ATLIXCO — PUEBLA =
A 418.00 B
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REQUERIMIENTOS DEL MODULO DE ABASTO m



RADIO D E INFLUENCTA

CONCLUSIONES

El médulo de abasto propuesto dard servicio a la ciudad de Atlixco 'y
a poblaciones vecinas como: Tochimilco, San Jerdnimo, Axocopan, La--—

Trinidad Tepango, Santa Ana Coatepec e Iziicar de Matamoros.

De acuerdo a las normas de planeacidn para mddulos de abasto, publi-.
cadas por la SEDUE, la poblacidn atendida varia dependiendo de la —-—°
distancia a la que se encuentre. Esto se calculard de la siguienﬁe -

manera:
C= Mancha urbana, 100% dela poblacién local.

Rl= De 0 a 10 km fuera de :la mag¢haﬁﬁ;bana, 100% de la poblacidn de
localidades mayores de 2,500 habitantes Eomﬁnicadas por carreteras -

pavimentadas y terracerias.

R2= De 10 a 50 km fuera de la mancha urbana, 75% de la poblacién de
localidades mayores a 5,000 habitantes, comunicadas por.carreteras -

pavimentadas.

R3= De 50 a 100 km de la mancha urbana; 50% de la poblaciﬁn:de"lo&é;'
lidades mayores a 10,000 habitantes, comunicadas por carfetéfés pavii

mentadas.

De acuerdo con la tabla anteriormente analizada, se puede concluir -/

que las localidades bajo la influencia del médulo de abasto .y el pp£ 



centaje de la poblacidn atendida xon las siguientes:

CIUDAD PORCENTAJE
ATLIXCO 100%
AXOCOPAN 100%
IZUCAR DE MATAMOROS 75%
LA TRINIDAD TEPANGO 100%
SAN JERONIMO COYULA 100%
SANTA ANA COATEPEC 100%
TOCHIMILCO 75%
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RADIO D E INFLUENCTIA

ELEMENTOS INTEGRANTES

Poblacidn~Distancia: Para establecer las dimensiones de los componen-

tes de un médulo de abasto es necesario conocer el niimero de habitan-—

tes a los que atenderdn las instalaciones proyectadas.

Es necesario mencionar que se incluyd en el c&lculo sé6lo a la pobla~-
cidn urbana (69% del total), segin lo sefialan las normas de planea —-
cidn de M6dulos de Abasto, y debido a que en muchas ocasiones, la po-
blacién rural consume lo que produce, y se mantiene al margen del pro

ceso de comercializacidn.,

El c¢8lculo de la poblacidén bajo el radio de i@fluehcia del Médulo es-

el siguiente:

ENTIDAD POBLACION
RADIO DE INFLUENCIA
ATLIXCO 74,326 hab. X 1.00 74,326 hab.
AXOCOPAN 4,482 hab. X 1.00 " 4,482 nab.
IZUCAR DE M. 33,787 hab. X : | 33,787 hab.
LA TRINIDAD T. 5,690 hab. X 5,690 hab.
SAN JERONIMO C. 7,261 hab. X 7,261 hab.
SANTA ANA C. 2,222 hab. X 2,222 hab.
TOCHINILCO 9,486 hab. X 9,486 hab.
TOTAL DE HABITANTES BAJO LA INFLUENCIA DEL MODULO 137,254 hab.



Segln la Subdireccidén de Informdtica y Estadistica de la SECOFI, el
consumo per cApita anual de productos hortofruticolas, granos y o--—
leaginosas es de 146.95 kg. De esta manera se tendrd un consumo en

drea de influencia igual a:

137,254 habitantes por 0.1469 toneladas por habitante.
Al afio igual a 20,162.61 toneladas por afo.
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CRITERTIO D E DIMENSITIONANTENTDO

Una vez obtenido el consumo ton/hab. anual, lo dividimos entre el

indice de eficiencia, sefialado dentro de uno de los objetivos del sig"

tema, el resultado serd igual a la superficie {itil de bodegas en el -

proyecto.

20,162.61 ton./afo + 10 ton./m2 =.2,016 mzkdebérea ﬁtilyenflaé-bo+ 

degas.

Siguiendo en mismo criterio se calculd la poblacibn atendida para-

el afio de 1990 y el afio 2000, obteniendose que para ese entonces ‘las—

superficies necesarias serdnmn: 2,722 m2 y 5,444 m2 respectivamente.

tomando en cuenta que el médulo comenzard a operar 20 meses después -

de iniciada su construccidn es conveniente establecer que el &drea 0--~

til en bodegas en todo el conjunto serd igual a 2,722 m2.

Es necesario aclarar que dentro de las normas de planeacidn exis -
ten otros indicadores que nos servirdn para comprobar los cadlculos -~
anteriormente desarrollados. Uno de los indicadores sefiala que el & -
rea Gtil de bodegas serd igual a 0.00 m2 por habitante, obteniendo el
siguiente total:

0.02 m% x 137,254 hab. = 2,745 m2.

Como se puede observar esto refuerza el comentario anterior respec

to a aumentar el primer resultado obtenido.

Una vez obtenida el Area de bodegas, se utilizard esta superficie-
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como base 100 y se tomarad como pardmetro de referencia para dimencio-

nar, los demds componentes integrantes del mddulo.
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CRITERTIO D E DIMENSIONAMIENTO

* 3 AREA n’
BODEGAS PARA FRUTAS Y HORTALIZAS, 100 2,745
ABARROTES Y GRANOS.
ANDENES DE CARGA Y DESCARGA. 35 961
SANITARIOS Y OTROS SERVICIOS 13 357
EN NAVES.
FRIGORIFICO DE FRUTAS Y 14 : 384
HORTALIZAS. v E o : .
AREA DE SUBASTA Y PRODUCTORES. ~ . 18 . ; 494
ADMINISTRACION. ‘ L e 248
CASETA DE CONTROL Y BASCULA.. ~ 4 110
BANCO. L L 357
RESTAURANTE. ST 1B R -7t
CONCESIONES. i e ag , . 494
SUBESTACION ELECTRICA Y DEPQ ~+= | 6 ‘ 165
SITO DE BASURA. i
VIALIDAD. S ess 17,421
AREA DE MANIOBRAS. s 4,255
ESTACIONAMIENTO DE CAMIONES Y = = 145 3,980
AUTOMOVILES. _ .
AREAS VERDES Y BANQUETAS. 180 4,941
AREA DE AMORTIGUAMIENTO URBANO. 365 10,019
AREA DE AMPLIACION A FUTURO. 1,850 50,782

# Z.— Porcentaje de cdlculo para dimensionamiento de los componentes -
fisicos, tomado de las Normas de Planeacidn para Moédulos de Abas
to. SECOFI, SEDUE.




DIAGRAMA

DE FLUJGO

ACCESO VEHICULAR ( DE CARGA Y TRANSPORTE )

CASETA DE VIGILANCIA

MANTENIMIENTO

ACCESO
VEHICULOS DE
CARGA

ACCESO VEHICU-
_a LOS PROPIETART

0S EMLEADOS

ACCESO VEHICU-
% LOS TRANSPORTE
COLECTIVO

ANDENES DE SUBAS-
TA / ESTACIONAMIENTO [>_._ _:
X g ~L i
) £ FRIGORIFICO Y !
8 |
5 o ESTACIONAMTENTO \—/:‘——%
3 1
wn
E L !
|
CONTROL |
1
L |
BODEGAS, NUCLEO g‘ !
L SERVICIOS Y ESTAC. —_j}}
|
1~
ESTACIONAMIENTO ———5 PLAZA DE DISTRI-
GENERAL e - EDIFICIO
BUCION ADMINTSTRATIVO)
™~ - i
N L SERVICIOS
= ESTACIONAMIENTO‘G P ———— —— —-} COMPLEMENTA-
RIOS

CIRCULACION PEATONAL

CIRCULACION VEHICULAR

CASETA DE VIGILANCIA

e

SALIDA VEHICULAR (GENERAL)

1
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CIRCULACION VEHICULAR ~ ———

CIRCULACION PEATONAL

DIAGRAMA DE FLUJO DE LA ADMINISTRACION
Y SERVICIOS GENERALES
=
= ESTACIONAMIENTO 69 PLAZA DE 6""9 VESTIBULO ea AREA
= "“) EMLEADOS Y DISTRIBUCION ADMINISTRACTON {*-4 DIRECCION
=) PROPIETARIOS
> T
2 Lo
&5 ESTACIONAMIENTO VESTIBULO
@ “‘% VEHICULOS DE SERVICIOS <% ————— -+
CARGA GENERALES {
-
T 0 |
]
| |
| \L ~L— ~l-
| '
: COCINA RESTAURANTE CONCESIONES
l -~ i
| |
O U LA U USRI |
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ORGANIGRAMA DE LA ADMINISTRACION Y SERV. GRALES

DIRECTOR GENERAL
I —% SECRETARIA
\4[/
SECRETARIA SUBDIRECCION
_% AREA DE
TRABA.IO
. L ~L
DEPARTAMENTO DEPARTANENTO DE DEPA%TA”ENTO %
DE PERSONAL CONTABILIDAD TECNICO REPRESENTANTE
OPERATIVO SECOFL

AREA DE TRABAJO

JEFE BODEGAS/MANTENIMIENTO/FRIGORIFICO Y ANDEN
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DIAGRAMA DE

FLUJO DE LAS

BODEGAS

ACCESO
VEHICULAR

ACCESO
PEATONAL

e____

CIRCULACION VEHICULAR
CIRCULACION PEATONAL

ESTACIONAMIEN
TO VEHICULOS ANDENES BODEGAS
DE CARGA
i
i
I
|
|
PASILLO DE AREA DE
EXHIBICION - ~—— _Y EXPOSICION \L _
Y VENTA
I
l
|
|
|
| IR __) NUCLEO ‘DE
SERVICIOS
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ORGANIGRAMA

BODEGAS

DEPARTAMENTO TECNICO Y DE OPERACION

JEFE DE BODEGAS

JEFE DE
MANTENIMIENTO

ANDEN Y
NUCLEO DE
SERVICIOS

REPRESENTANTE SUBJEFE DE

DE BODEGUEROS ANDENES

Y MAYORISTAS

BODEGAS DE ESTACIONAMIENTQ)
FRUTAS Y HORTA- CAMIONES DE
LIZAS, GRANOS Y CARGA

SEMILLAS

PASILLOS DE
EXHIBICION
Y VENTA
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DIAGRAMA DE FLUJO DEL FRIGORIFICO
ACCESO
VEHICULOS I;ngl\)gIONANIEN ANDEN CONTROL
DE CARGA CAMIONES
L
!
|
VEHICULOS ESTACIONAMIENTO %_9 OFICINAS DEL <._JI ANTECAMARA
PARTICULAR
EMPLEADOS EMPLEADOS FRIGORIFICO
| -
ACCESO Jl CAMARAS DE
PEATONAL N~~~ — REFRIGERACION
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ORGANIGRAMA

DEL

FRIGORIFICO

DEPARTAMENTO TECNICO Y DE OPERACIONES

JEFE DEL FRIGORIFICO

JEFE DE MANTENIMIENTO

CAMARAS DE JEFE DE ANDEN CUARTO DE VIGILANCIA ESTACION
REFRIGERACION ESTIBADORES MAQUINAS VELADOR DE MONTA
CARGAS
ESTIBADORES < l L ESTIBADORES
A (ENTRADA) B (SALIDA)
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DIAGRAMA DE FLUJO DE 1LOS ANDENES
Y VENTA DE PRODUCTORES

ACCESO VEHICULAR CONTROL , PAGO ESTACIONANIENTO|, | PASILLO DE
CUOTAS CAMIONES '> EXHIBICION
Y VENTA
/'\ P
1 I
ESTACIONAMIENTO OFICINAS N
EMPLEADOS —— --% —_—

CIRCULACION PEATONAL
CIRCULACION VEHICULAR




ORGANIGRAMA

DE ANDENES

DEPARTAMENTO TECNICO
Y DE OPERACIONES

JEFE DE ANDENES {‘J Lf)

JEFE DE MANTENIMIENTO

SECRETARIA

OFICINA DE
INFORMACI~
ON DE PRE-
CIOS

L

ANDENES

VIGILANCIA
/VELADOR
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ACCESO
VEHICULAR

La

CIRCULACION PEATONAL
CIRCULACION VEHICULAR

DiAGRAMA DE FLUJO OFICINA DE MANTENIMIENTO
CONTENEDORES DE
BASURA INORGANICA ———? INCINERADOR
ESTACIONAMIENTO CONTENEDORES DE SALIDA
—) VEHICULOS LIMPIEZA BASURA ORGANICA VEHICULOS
Y CARGA
BODEGAS A
=1 |
~J] - ‘
r-> TALLER ]
ESTACIONAMIENTO : |
— —
EMPLEADOS 1 l[
|
l—> OFICINAS <——J
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ORGANIGRAMA OFICINA

DE MANTENIMIENTO

SECRETARIA

JEFE DE MANTENIMIENTO

SUBJEFE SUBJEFE SUBJEFE VIGILANCIA
AREA #1 AREA #2 AREA #3
~
FRIGORIFICO BODEGAS DE CONTENEDORES
ANDENES DE FRUTAS Y BASURA / TA-
SUBASTA Y HORTALIZAS LLER Y BODE-
VENTA DE ABARROTES, GAS DE MAN-
PRODUCTORES GRANOS TENIMIENTO
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PROYECTO E



DESCRIPCION DEL PROYECTO

GENERALIDADES

El desarrollo para la solucidn del proyecto arquitectdnico se ori-
gina en la necesidad de diferenciar los diversos tipos de circulacig -
nes que presentan los vehiculos que ingresan al mbdulo. De clientes, -

empleados y visitantes, solo tienen acceso al estacionamiento general.

Los vehiculos de transporte masivo, taxis, transporte colectivo y-—
camiones urbanos, no ingresan al médulo, solamente se orillan sobre la
acera principal sobre un lugar destinado para dicho propdésito, enten—-
diendose que éste serd de circulacidn Qnicamente, en ningiin momento de

estacionamiento.

Los dnicos vehiculos que pueden ingresar a las &reas de almacena -
miento del médulo son aquellos cuyas actividades sean de carga y des —
carga de productos asi como los de los de los propietarios y empleados
de algin edeificio especifico en los cuales estari especificado su lu-

gar de estacionamiento.

BODEGAS

Se contempla en el proyecto 4 crujias para la comercializacién de-—
los diferentes productos, 2 en la etapa inicial y 2 con vision a fu -
turo. Los productos se clasificardn dentro de dos géneros; frutas y -

hortalizas y abarrotes y granos.



EDIFICIO ADMINISTRATIVO

Se propone que el edificio administrativo funcione como un pequefio
centro comercial que sirva de atractivo para las personas que ingresan-—
al m6dulo. El edificio administrativo alojard de esta manera, locales-
comerciales como: farmacia, zapateria, dulceria, papeleria, ropa,taba-
co y revistas; contando también con una sucursal bancaria y un restau-

rante.

ANDENES DE SUBASTA Y VENTA DE PRODUCTORES, BASCULA Y FRIGORIFICO

Controlados por medio de una caseta en donde se percibird el pago-—

de cuotas que se generan al utilizar dichas instalaciones.
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PROGRAMA GENERAL

II.

ITr.

Iv.

ALMACENAMIENTO

Andenes de carga y descarga

b= e
L I T R

venta
1.5 Restaurante estibadores y
transportistas
FRIGORIFICO
2.1 Camaras de refrigeracién
2.2 Antecéamara
2.3 Oficinas del frigorifico
2.4 Cuarto de madquinas :

SUBASTA Y VENTA DE PRODUCTORES

3.1 Andenes

ADMINISTRACION

4,1 Direccidn General

Bodegas para abarrotes y granos

Bodegas para frutas y hortalizas

Andador cubierto para exposicidn y

Subtotal

' Subtotal:

“Subtotal

1,800 m”
1,800 m?
1,363 m>
1,280 m2.

85 m



4.2 Subdireccidn 18 m
3 Representante SECOFI 18 m2
4.4 Oficina de la organizacidn. de 120 m2
productores
4.5 Area de trabajo ' : 36 m2
4,6 Area de piliblico S 38 ' m
4,7 Casetas de vigilancia'y 8 ) -110"m
oficinas de peso e o L mmm——e e
" Subtotal 425 m?
V. SERVICIOS DE APOYO
v agp o2
5.1 Banco : - 386. m
5.2 Restaurante . A . 406 'm
5.3 Concesiones k B 478 m2
Subtotal 1,270 n?
Vi. SERVICIOS GENERALES
6.1 Mantenimiento y reco : ) - 129~m2
leccidon de basura ' ’ ‘
6.2 Cuarto de maquinas . '5‘42~m2
R 2
Subtotal b 171 m’

VII.CIRCULACIONES Y AREAS EX
TERIORES

7.1 Vialidad 20,786 m2



7.2 Estacionamiento General

7.3 Area verdes y banquetas
Subtotal
VIII. ZONA DE AMPLIACION
8.1 Area de crecimiento

Subtotal

AREA TOTAL

40,983 m

81,501 m
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PROGRAMA ARQUITECTONICO

I. ALMACENAMIENTO

1.1 Bodegas para frutas y
hortalizas

1.1.1 Area #til

Subtotal
1.2 Bodega para abarrotes
y granos

1.2.1 Area ftil

Sub;otal;
1.3 Andenes de carga y ‘ 3
descarga
1.3.1 Andenes
1.3.2 Oficinas jefe bodegés
1.3.4 Contenedores basura
inorganica
1.3.5 Contenedores basura
organica :
Subtotal
1.4 Andador cubierto para ‘
exposicidn y venta

1.4.1 Sanitarios Hombres

1.4.2 Sanitarios Mujeres

2
1.3.3 Almacen de mantenimient§‘~
4

AREA
NECESARIA

AREA IND.

RECOMENDABLE

60

60

© 25

25

f47 m
60 m
22 m

m
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1.4.3 Telefonos 32 m2 8 m2

1.4.4 Andador y circulaciones 1,000 m? 500 m?
1.4.5 Bodega de aseo 48 m? 12 m?
Subtotal ~  1.280 m?

1.5 Restaurant estibadores

y transportitas

1.5.1 Area de mesas : 100 m2 50 m2
1.5.2 Cocina (Barra) 60 m2 30 m2
1.5.3 Bodega y local basura 24 m2 12 m
184 m?
FRIGORIFICO
2.1 Camaras de refrigeracién
2.1.1 Area Geill .o - % L 384 m®
Subtotal - 384 m2
2.2 Antecémara R : \i ‘
2.2.1 Control de entrada’y ‘ .8 n?
salida ; S mtatt ettt
Subtotal ' 8 m2
2.3 Oficinas de frigorifico
2.3.1 Area de trabajo 30 m2
2.3.2 Caja 4 m2
2.3.3 Privado ’ 15 m?
2.3.4 Archivo 3 m?
2.3.5 Sanitarios personal 20 m2

Subtotal 72 m2



2.4 Cuarto de maquinas
2.4.1 Area Gtil 30 m

Subtotal o ' 30 m
JIIT.SUBASTA Y VENTA DE PRODUCTORES

3.1 Andenes
3.1.1 Area exposicién'y venta{,f."
3.1.2 Sanitarios Mujeres :
3.1.3 Sanitarios Hombres
3.1.4 Bodega de envases y

local basura

Subtotal.
IV. ADMINISTRACION

4,1 Direccidn general o L
4.1.1 Privado i 24 mz
4.1.2 Sanitario ‘ g
4,1.3 Sala de juntas con

sanitario y cocineta :
Subtotal .

4.2 Subdireccidn

4,2.1 Privado

Subtotal " . 1Bm




4.3 Representate SECOFI
4.3.1 Privado

Subtotal
4,4 Oficina de la organi
zacidon de productores
4.4.1 Privado
4.4.2 Sanitario
4.4.3 Aula
4.4.4 Sala de espera

Subtotal

4.5 Area de trabajo : o

4.5.1 Secretaria ejecutiva

4,5.2 Barra de atencidn-al! .

piiblico

Subtotal’

4.6 Area de piiblico
4.6.1 Caja

4,6.2 Sanitarios

Subtotal’!

4.7 Casetas de vigilanciavy, ;
oficina de peso ‘
4.7.1 Caseta de control accééoj'
4.7.2 Caseta de bascula de 75,tqn.

Subtotal"
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V.

SERVICIOS DE APOYO

5.

3

5.1.1 Recepcidén pidblico
.1.2 Ventanillas
.3 Gerencia con secretaria
4 Subgerencia
Inversiones
Contabilidad y secretarias

5

6

.7 Caja principal

8 Bdveda y cajas de seguridad
9

Sanitarios piiblico

Subtotal
Restaurante
5.2.1 Recepcién y caja
5.2.2 Area de mesas
5.2.3 Sanitarios y telefonos-:
5.2.4 Area preparacién de:ali.
mentos, area lavado de
vajillas
5.2.5 Despensa, camara de refri
geracidn
5.2.6 Comedor y bafio empleados
5.2.7 Local basura

Subtotal
Concesiones

5.3.1 Farmacia

100

I
o]

g 8 8 8

NOROND N NN NN

—
o
4 8 3 8 =8

40 m
220 m
45 m
45 m

200 m

95



5.3.2 Insumos agricolas 72 m2

5.3.3 Ropa 82 m2

5.3.4 Zapateria 79 m2

5.3.5 Papeleria 75 m2

5.3.6 Tabaco, revistas‘dﬁlces'etc 85 m2
Subtotal 478 n’

VI. SERVICIOS GENERALES
6.1 Mantenimineto y recoleccidn

de basura '

6.1.1 Oficina S Bt 9 m?

6.1.2 Contenedor de basura org: 35 m?

6.1.3 Contenedor de basura inorg. 18 m2

6.1.4 Incinerador e  :12 mzﬂ,

6.1.5 Bodega de mantenimiénto i 30 mz

6.1.6 Bafio empleados g 25 m?

.2

Subtotal .
Cuarto de méquinas !

6.2.1 Subestacidn eléctrica iy i

Subtotal-~ - { 42 mzﬁ
VII.CIRCULACIONES Y AREAS EXTERIORES®
7.1 vialidad . ; R ,
7.1.1 Area de circulacién [ 16,531.m
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7.1.2 Area de maniobras 4,255 m
Subtotal 20,786 n’
7.2 Estacionamiento general

7.2.1 Estacionamiento empleados 660 m2
44 v,

7.2.2 Estacionamiento usuarios 3,140 m

7.2.3 Transporte colectivo 900 m
urbano y taxis

7.2.4 Estacionamiento empleados 180 m2
frigorifico

7.2.5 Estacionamiento empleados® 550 m2
andenes is

Subtotal
7.3 Areas verdes y banquetas
7.3.1 Area atil

VIII.ZONA DE AMPLIACION

8.1 Area de crecimiento

8.1.1 Area de ampliacidn a ‘ ¢3'56;782 m
futuro o ”kl‘ "fk
8.1.2 Area de amortiguamien g ilb;blé_mz
to urbano Soto
Subtotal 60,801 m>

AREA TOTAL 101,319 m2 97




ANALISTS

DE AREAS

CLAVE LOCAL FUNCION # USUARIOS MOBILIARIO INSTALACIONES| AREA m2 OBSERVACIONES
ESPECIALES
I.
Almacenamiento
1.1 Bodegas para fru~j Almacenamtento Variable Racks para 1,800 m2
tas y hortalizas | de productos estibar —_— —
perecederos
1.2 Bodegas para Almacenamiento Variable Racks para 1,800 mz
Abarrotes y de productos estibar — —_—
Granocs perecederos
1.3 Andenes de car- | Recibir cemio- Variable 1,363 m2 Andador mini-
ga vy descarga nes para Abaste- —_— e mo 3m
cimiento
1.4 Andador cubierto | Facilitar el Variable 1,280 mZ Puena Tlunina-
para exposicion | eamercio al —_— —_— cion
¥y venta Memudeo
II.
Frigorifico
2.1 Camaras de re- Aumentar la vida | 5 empleados Racks para Ductos para di- | 38 m2 Refrigeracion
frigeracion de los productos estibar fusores Aislante a base de Amo-
Poliuretano 10cm niaco
2.2 Antecamara Lvitar la perdi- | 3 empleados Aislante de po- a2 —_—
da de frio liuretano 10 am
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ANALISIS

DE AREAS

CLAVE LOCAL FUNCION # USUARIOS MOBILIARIO INSTALACIONES | AREA m2 OBSERVACIONES
ESPECIALES
2.3 Oficinas del Administracion 2 empleados 2 escritorios 72 m2 Pemitir el
frigorifico del frigorifico S archiveros _— control del
3 sillones 1 me— Frigorifico
sa de centro
2.4 Cuarto de Produccion Compresor Condan- 30 m2
Maguinas de Frio sador Recibidor -—_
Unidad de Enfria-
miento Banco de
Hielo tipo Baude-
let Bamba de Re—
circulacion de
Agua Tlelada
IiT.
Subasta y Venta R
de Productores !
N
3.1 Andenes Venta al mayoreo { Variable 574 m2 —_—
Canion Campleto
v.
Adninistracion
. . . . e . 2
4.1 Direccion Administracion 2 ampleados 2 escritorios 85 m
General del modulo de Mesa de juntas B — —_—
Abasto 2 archiveros
4. Subdireccion Audliar para 2 empleados 2 escriitorios 18 mz

Asuntos menores

Mesa de juntas
2 archiveros




ANALISIS

DE AREAS

CLAVE LOCAL FUNCION # USUARIOS MOBILIARIO INSTALACIONES } AREA m OBSERVACIONES
ESPECIALES
4.3 Representante Inforracion de 1 empleado 1 escritorio 18 m2
SECOFT Precios del 3 sillones —_—— —_—
Mercado 1 mesa de centro
2
(R Oficina dc la Control del fun- { 2 cwpleados 2 escritorio 120 m”
organizacion de | cionamiento de 3 sillones —— —_—
Productores las bodegas 20 pupitres
4.5 Area de Trabajo | Asuntos velacio- | 4 emleados 4 escritorios 360
nados con el 1 mostrador —_— A
fincionaniento 8 archiveros
de las bodegas
4,6 Area de Publico | Espera para Papo | Variable 1 mostrador 38 m2
y Atencion -— —
4,7 Oficina de Peso Pesaje de 1 ampleado Bascula Revuelta Cinentacion 55 r12
Camiones 75 ton. —_—
v.
Servicios de
Apoyo
5.1 Banco Permitir el facil| 15 ampleados Boveda Cajas de | Circuito cerrado | 386 m2
acceso a Publico sequridad Sistema de Segu- _—
y empleados ridad
Trampas de grasa 406: Wi go1a
5.2 Restaurante Facilidad para Variable Mesa de 1mde | Extractores Cama- circulacion en
ampleados en gene - diametro ra de refrigera- cocina

ral

cion y congelacio
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ANALTSIS

DE AREAS

2
CLAVE LOCAL FUNCION # USUARIOS MOBILIARIO INSTALACIONES | AREA m OBSERVACIONES
ESPECIALES
5.3 Concesiones Atraccion Variable Variable 478 m2
Publico _— —_—
VI,
Servicios
Generales
6.1 Mantenimiento y | Mantenimiento y | 30 empleados 2 escritorios Tncinerador 129 -
Recoleccion de Limpieza del 3 sillones e
Basura Modulo ~ ~rchiveros
_1 mesa de ceptro
6.2 Cuarto de Acametida elec- | 1 arpleado Subastacion Bquipo de medi- } 42 "
trica Flectrica cion - —

Maquinas




RECURSOS ECONOMICOS

CARACTERISTICAS DE LOS APOYOS FINANCIEROS F.I.D.E.C.
Fase de construccidn de obras de infraestructura.
SUJETO DE CREDITO
Empresas const;gé;opgsrque fungen como promotoras.

TIPO DE FINANCIAMIENTO

Crédito simple con'garahtia'hipdtecaria (crédito puente).
TASA DE INTERES NETA

La equivalente al costo porcentual promedio de captacién mds tres

puntos (C.P. + 3) a la fecha de las disposiciones.
PLAZO DE AMORTIZACION

Periodo estimado que dure la construccidn, mids un plazo mdximo de

6 meses para la venta de la obra.

PARTICIPACIONES
Costo del proyecto ) 100 2%
F.I.D.E.C. hasta con 70 %
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Sociedad Nacional de Crg
dito por lo menos con 10 2

Sujeto de crédito 20 %

DISPOCICIONES DEL CREDITO

De conformidad con el calendario, de qb;a autorizada por el Comi-

te Técnico del Fondo.

AMORTIZACION DEL CREDITO

Durante la etapa de construccidn y‘hasta el inicio-de 1a ﬁreventé
o venta, se cubriri mensualmente el pago de intereses génerados pof -
el crédito. ‘

Una vez iniciada la preventa, se indicard la amortizacidn del cré

dito.
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INSTALACION HIDRAULICA Y CONTRATINCEN-

DIO

PLANTA DE CONJUNTO

SIMBOLOGIA
Tuberia de la red contra incendio (alta presién)
Tuberia de alimentacién de agua potéble

Equipo hidroneumdtico (situado en glynivglipéso;ﬁeatqnal)

Cisterna red contra incendio (CRCI)‘y'é ‘jegtaclon;gxal; (CAG)

Ubicacién de tanque elevado

NOTAS GENERALES

1) Debido a la irregularidad en el suministro de agua que se presenta
en la ciudad, la capacidad de almacenamiento se calculd para satisfa=-:

cer las necesidades de las instalaciones durante 4 dias.

2) En algunos casos (ver planta) la cisterna de la red contra incen -
dio y la cisterna de almacenamiento general se encuentran ubicadas en

el mismo lugar funcionando de la siguiente manera:



~Tuberia de succidn de la red --

contra incendios

-Tuberia de succidn (alimenta --

cién al la red de suministro de:

agua potable)

-Voliimen para satisfacer-el con-"

// sumo diario
~ =Voldmen de la red contra incen-

dio deacuerdo al reglamento

De esta manera al tener las tuberias de succidn a diferentes alturas-
el voldmen de la red contra incendio queda intacto, se propiciard la-
circulacién del liquido y se cuenta con un volimen mayor para la red-

contra incendio.

3) Segiin el reglamento las cisternas de la red contra incendio ten -
dran una capacidad de 5 lts. por m2 construido.(siendo la capacidad -
minima de 20,000 1lts.) surtiendo exclusivamente a la red para comba -

tir incendios.



4) El1 calculo para dimencionar las cisternas es el siguiente:

ELEMENTO

BODEGAS

ANDEN

' FRIGORIFICO

ADMINISTRA
CION

MANTENIMIEN
TO

D = DIAS

AREA
CONSTRUIDA

4,192

1,121

1,158

3,600

196

T = TURMOS

SLts. x m2

20,960

5,605. -

5,790

18,000

980

E = EMPLEADOS

CRCI

30,000

20,000

. 20,000

20,000

20,000

GASTO POR EDIFL
CIO

4Dx4192m2 x 2 x
10 1ts. x m2 =
335,360
4Dx1121m2 x

10 1ts, x m2 +
55 E x 4D x

2T x 100 1ts.
48840 '

4Dx1158m2 x

10 1ts.x mZ +
10 E x 4D x

2T x 100 1ts. =

54320

4Dx3600m° x
"10 1ts. x m2

144,000

4Dx 196m? x

10 1ts. x m2
7,840

Ly

SUMA

365,360

68, 840

74,320

164,000

27,840

VOL. EN
PROYECTO

425,360

98, 840

74,320
164,000

27,840



() - MEDIDOR
@ - SISTEMA DE BOMBAS CONTRA INCENDIO

- SISTEMA DE BOMBAS PARA SUBIR LIQUIDO A TANQUE

(VER CRITERIO DE INSTALACIONES SE COLOCARON ADEMAS 3 CISTERNAS)
ADICIONALES DE 30,000 Lts. C/U (C/AD), ANTES DEL SUMINISTRO A LAS BO-
DEGAS Y AL ANDEN DE SUBASTA PARA EVITAR PERDIDA DE PRESION.
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INSTALACTION SANTTARTIA
PLANTA DE CONJUNTO

SIMBOLOGIA
————————— Tuberia de aguas negras (A.F. séptica, c¢. oxidacién’y P.ABS.)

Tuberia de aguas pluviales (a pistefna de agdasxplhviales)

—————————— Tuberia de aguas jabonosas (a poso de absorcisn)’’
M@@?ﬂ Cisterna de aguas pluviales para riego ‘de dreas verdes)
%% Fosa séptica (ver notas generales)

\ ; B : TR N
i) Campo de oxidacidn (ver notas generales)

%}/ Nicleo de instalaciones. hidriulicas anitarias

\\J// Pendientes y cumbreras en:azoteas: pend.)"

C) Pozo de absorcidn (ver notasjég
NOTAS GENERALES o

Las fosas sépticas deberén cumpli;‘con las siguientes caracteris
ticas:
1) Capacidad minima de 1,500 Lts.
2) E1 largo es igual a 2-3 veces el ancho.

3) La diferencia de altura entre las tuberias de entrada y de salida-




serd de 0.50 m.
Los campos de oxidacidén tendran las siguientes caracteristicas:

1) Longitud maxima de cualquier linea de tuberia serd de 30 m. (nime- .
ro minimo de lineas 2) ’

2) La separacidn minima entre lineas de tuberia serd de 1.80 m. y 15m
de cualquier fuente de aqua potable.

3) La profundidad de las tuberias se;é de 0.45 a 0.60 m.

4) La pendiente serid de 0.1 a 0.25 m. por cada 10 m.

5) Los campos de oxidacidn se diseﬁarénrdeacué}do-al_tesultado;de la-.

prueba de infiltracidn.

Para los pozos de absorcidn.se.s

1) El fondo deberd estar é una; istancia ;eftiéai7ﬁinima5déﬁi.Sﬁm;:—'

del manto fredtico.

2) Cuando las condiciones del terreno o del proyecto lo permitan exis
tiran los campos de oxidacidn, de 1o contrario podrd prescindirse de-

ellos.

Las tuberias de aguas negras, jabonosas y pluviales en el edifi -
cio administrativo y en las bodegas se detallardn en los planos de -

instalaciones hidrdulica y sanitaria de estos edificios.
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INSTALACTION ELECTRTICA Y TELEFONTCA
PLANTA DE CONJUNTO

SIMBOLOGIA
(:) Reflector p~tun para iluminacién‘d?vbatios y fachadas
(:) Luminaria vialite de vaporkdé{;édidyA,§;4(?Fprovisiona1)
ﬂ(})) Luminaria bolali;:_e 3esfera ‘n;;aylz‘désc}e‘rvij:t;e‘ 500 W.
................................ -~ Red telefénica oculta cén‘ﬁo%dstd§ ?i$ﬁ§‘a cada 60’m.
—te—tiomm e e Alimentacidn de rgd de’disg bﬁéiénﬁﬁﬁﬂicipal a subest. elec.

Tuberia de alimentacién deisubes a‘edificios.:

—————— Tuberia de alimentacidn a cir luminacidn ext.

Area iluminada ﬁor fefiécﬁgres‘EDEf 1000 Wi

Acometida

NOTAS GENERALES

1) La compaiiia que suministre la corriente eléctrica determinara el -

drea necesaria para la subestacidn eléctrica.

2) El diagrama para la subestacidn eléctrica es el siguiente:



A EDIFICIOS Y CONJUNTO EN GENERAL

\ -
\ 7 —

JAY

A) Acometida

1) Equipo de mediciédn

2) Cuchillas de prueba

3) Interruptor principal en A.T.

4) Transformador

5) Int. principal en b.t. y medicidn.
6) Ints. Derivados en b.t. :
7) Tablero de transferencia

8) Planta de emergencia

N - Circuitos
3 - Fases

4 - Hilos

220 V




3) La conduccién de la red telefdnica y electrica se hard por medio -
de ductos de concreto de 1, 2, 4 y 8 vias subterrdneas de la siguien-
te manera:

PAVIMENTO ____ |77

: M DUCTO DE & VIAS
///// . / R E
7

" TERRENO 1]oo
COMPACTADO 1

C0J00
QOO0

4) Para las luminarias vialite de vapor se sodio alta presidén (400W)
la altura de montaje sera de 12 m.

Para las luminarias bolalite la altura de montaje serd de 6 m.
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SIMBOLOGIA

ccr f——
EX1 ()

EX2

M O—

INSTALACION HIDRAULICA, GAS Y CONTRATIN-
CENDIOQ
PLANTA OFICINAS ADMINISTRATIVAS, BANCO, RESTAURANTE Y CONCESIONES

Tuberia de la red contra incendios (alta presidén) viene de cisterna

contra incendios

Tuberia de agua fria (viene de tanque elevado diam. variable ver plan-

ta)

Tuberia de agua caliente (viene de tanque de almacenamiento a calien—-
te) B : .

Toma siamesa 64mm § con vdlvulajde n

una 90 m max.

carbdnico No.2

Cuadro con medidor, tuerca unidn, lobo y 1llave ‘nariz:

Proyeccidn tuberia de gas que‘dorre:pof}dzoféa’(proy. tanque ‘cap.1000
LP) B

Proyeccién colectores solares localizados en azotea (proy.tanque)

Sube columna de agua fria y baja columna de agua caliente respectiva—-—



mente.
NOTAS GENERALES

- La instalacidn hidratlica se realizard con tuberia de cobre tipo M,

las conecciones se harin del mismo.material = .

- Para la instalacidn de gas se utiliiaré]tdberia de cobre .tipo L.

- Las tuberias de suministro se probaréﬁ‘cbhiuné,pfesién de Skg/cm2 -
durante 24 hrs. : e SR B '

- Las salidas de los muebles serdn las siguientes para’inodoros 20cm—

de altura lavabos 50cm migitorios 50cm regaderés;(i,go fi;ls‘cm4para

las mezcladoras) y 50cm para los vertedores

- La red contra incendios serd para alimentar directa,yvexclusivameﬂ—

te a los gabinetes y las tomas siamesas

- La cocineta en el niicleo de servicios (ver sala de juntas) no ten -
drd tuberia para gas. Por lo tanto de necesitarse la preparacidn de -

alimentos se harid con parrillas electricas
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INSTALACTION SANITARTEA

PLANTA OFICINAS ADMINISTRATIVAS, BANCO, RESTAURANTE Y CONCESIONES

SIMBOLOGIA

Tuberias de aguas negras (a fosa séptica, campo de oxidacidn, pozo -

absorcidn)

Tuberias de aguas jabonosas‘(alp

Tuberias de aguas pluvialésa
Registro de aguas negras -(her
Registro de aguas jabonosas’

Bajada de aguas pluviales de 6 pulg. # (15cm) de fierro fundido -—-
(FOFQ) ‘

Cespol de bote (en algunos casos con coladera CBC.)

Doble ventilacién (STV. sube fubo de ventilacidn) 38mm §

en;azoteas (2% minf pend.)

i

Proyeccién de cumbreras. y pgndigntgs
registros c/coladera

Pendientes en patio descubierfo‘hahl

Registro de aguas pluviales{(RC{—EReg;s;rb'cbn coladera, desague pa -

tio)



NOTAS GENERALES

~ La instalacidn sanitaria en bafios y cocina serd de fierro galvaniza

do (fogal) de 38 y Slmm CED 40
~ La distancia mixima entre registros sera de 10 metros

- Los registros hasta de un metro de profundidad serdn de 60.x 40cm -

de mds de un metro de profundidad serdn de 80 x 60cm

- Los registros serdn de tabique rojo, aplanados (pulidos):en’su intg

rior y con las esquinas boleadas

- Las bajadas de aguas pluviales
de FOFO de 6". Se continuard con

tro

- La conexién entre registros se hard por medio de tuberia. de/concre+-
to de 25 cm de diam. (10 pulg) en el caso de aguas negras y de 20 cm~

(8 pulg.) para aguas jabonosas y pluviales
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ORGANO DEL GOBIERNO CONSTITUCIONAL DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS . ,
DIARIO OFICIAL, México, D.F., Jueves 27 de Septlembre de 1984 Segun-
da Seccidn.

DEPARTAMENTO DEL DISTRITO FEDERAL. A
Ciudad.

DEPARTAMENTO DEL DISTRITO FEDERAL. COORDINACION G
CENTRAL DE ABASTO DE MEXICO. PROGRAMA DE ABASTO POPULAR

SECRETARIA DE ASENTAMIENTOS HUMANOS Y OBRAS PUBLICAS DEL E
PUEBLA (SAHOPEP), SUBSECRETARIA DE DESARROLLO URBANO VIVIEN

GIA. Asesoria verbal y escrita de el Arq. José nguel Gomez d

y de la Arq. Maria José& Niembro.

SECRETARIA DE PROGRAMACION Y PRESUPUESTO.
SECRETARIA DE COMERCIO Y FOMENTO INDUSTRIAL.
SECRETARIA DE AGRICULTURA Y RECURSOS HIDRAULICOS
DEPARTAMENTO DEL DISTRITO FEDERAL

COORDINACION GENERAL DE ABASTO Y DISTRIBUCION
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